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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Terenee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importants Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin
= Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
y ¢ proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 MpoTtante para fa Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccidén, segin
. Myz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
. Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Mdrgenes -
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
Automdtico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente . - . : .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamaiio de Letra P . n9
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado .
8 P Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin
9 Subrayado concepto Y P P 9

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamaro 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisidon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitiva
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o0 norma que la sustituya, asi como
demads normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, posto
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absoluciéon de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglament
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante {{

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por Ia&
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE

restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su

participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo ”\ N
o
O

establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripciéon
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

RSP



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderad
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliada

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, prueba;
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier ot
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:
a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De

presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, fie

acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 é’l

de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normati
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistefng
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse gsi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta\ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidon mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese moment

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calend
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo pregio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo m
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de SO(
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, solicita al postor la reducciénide aésé
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo méxi 0\ e
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, s %sme“«

poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
seleccion, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el result
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil

siguiente de producido. m
-3‘\ &

Importante /00‘
S\

—

o el 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la ofer
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 d
articulo 64 del Reglamento

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contratacion\
e

< 2]
)
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarro
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el val
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de ’\« :
seleccién, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de |
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada co
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dj
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas

desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anteriori 'l/‘ all
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificad
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitaciy

publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelaciéon y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias hébiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacidon de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, seglin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe

entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

\,‘ﬁ Esh

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades fc <
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia del{ie

cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje g P o

es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos w

realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

Importante

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO
En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el

contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben s
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten don
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantia 0
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria q 'Pé‘sme“
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Es
<€ ESs
%\ 4& ., @

v\

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garant
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistemg-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

(<)
De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efect, é’
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantia,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistem ) o
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza). \W

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones obj

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre EJERCITO PERUANO
RUC N° 20131369124
Domicilio legal CENTRO POBLADO MENOR MACAMANGO (FUERTE
PACHACUTEQ), DISTRITO DE SANTA ANA — QUILLABAMB
Teléfono: 084 — 435216
Correo electroénico: contrataciones33briginf@gmail.com
1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la QONTRATACION DE SUMINISTRO
DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE OFICIALES, TECNICOS Y SUB OFICIALES PARA
EL ABASTECIMIENTO DEL 15 DICIEMBRE AF-2024 AL 31 DE AGOSTO AF-2025 - VIVERES
SECOS Y FRESCOS CON FICHA TECNICA- PARA LA 33A BRIGADA DE INFANTERIA.
UNIDAD
N2 DESCRIPCION DE CANTIDAD |
MEDIDA
N\’
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 2051.00 Em
2 | ARROZ PILADO SUPERIOR KG 15130.00
3 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 5548.00
TEM 4 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KG 841.00
VIiVERES 5 | FIDEOS CORTOS (CORTADOS) KG 552.00
SECOS 6 | FIDEOS LARGOS KG 350.00
7 | FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG 1261.00
8 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG 1681.00
9 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG 1261.00
e Eoy
10 |SAL DE COCINA KG 1093.00 \,\ems%
11 | HARINA TOSTADA DE MACA KG 1681.0 O
12 | HARINA DE TRIGO KG 5043.0
UNIDAD
Ne DESCRIPCION DE CANTIDAD
i MEDIDA
v;\T/EII\a,IEs 1 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA KG 2457.00
FRESCOS 2 | CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADA KG 1954.00
CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA
3 | REFRIGERADA KG 2931.00
4 | PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA KG 8792.00
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5 | FILETE DE TILAPIA SIN ESPINAS CONGELADO KG 4326.00
6 | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA KG 1489.00
7 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KG 10048.00
8 | YUCA CATEGORIA | KG 1675.00
9 |LIMON CATEGORIA | KG 1303.00
10 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KG 1628.00
11 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 1628.00
12 | MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA KG 744.00
13 | PAPAYA CATEGORIA | KG 7164.00f)
14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KG 6513.00
15 | ALVERJA VERDE EN VAINA CATEGORIA PRIMERA KG 1954.00

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de Comandancia General de la
332 Brigada de Infanteria N° 307-2024/332 BRIG INF/SELOG/NEG ABSTO/OEC/09.13 el 25 de
setiembre del 2024.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS (RO).

Importante / e

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financie
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

De Acuerdo a lo establecido en el Articulo 62° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, se podra distribuir la Buena Pro por cada item Paquete Viveres Frescos y Viveres Secos.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar cinco con 00/100 soles en la oficina de tesoreria de la entidad.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por
Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Supremo N°
344-2018-EF, y sus modificatorias.

- Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27037 Ley de Promocion de la inversion en la Amazonia.

- Ley N° 27806 Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Publica

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, sed|il
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas conteniga®
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que 3¢
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las™s
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracioén del IGV previsto en la Le

Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segln corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccio
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa

siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha platafor
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f). !

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato. \%@
g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

plazo mediante medios electrénicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
pagquete®.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

¢ Esp
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® .';.“ ~



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las mic
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento !
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidal

durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada™ é‘sme“ )

pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcidén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere

el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del f,\e Es,?ﬁ

Reglamento. é

Importante \b,EMBqP

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato. °/

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la mesa de partes de la entidad — Centro Poblado
de Macamango (Fuerte Pachacutec) — Santa Ana — La Convencion — Cusco.

& Segln lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

[ Es
$ %

RSP
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CAPITULO 1Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo,

requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado
Bienes y Servicios Comunes.
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PECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE BIENES PARA

AINISTRO DE ALl NTOS (VIVERES SECOS - FRESCO FAKA FEXSONAL

DE 1A CIA P ( 1 E

DIC X z )
INFANTERIA

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Suministro de alimentos (viveres secos - frescos) para el personal de Oficiales.
Técnicos y Sub Oficiales, para el periodo del 15 de diciembre AF-2024 al 31 de
agosto AF-2025, de la 33° Brigada de Infanteria.

2. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso seleccion fiene como finalidad contar con el Suministro de
Alimentos en las mejores condiciones de calidad y costos que permitan una
adecuada alimentacion para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales
para el periodo del 15 de diciembre AF-2024 al 31 de agosto AF-2025, de la 33°
Brigada de Infanteria.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

3.01. Objetivo General
Adaquirir Viveres para el suministro de alimentos para el personial de Oficiales,
Técnicos y Sub Oficiales para el periodo del 15 de diciembre AF-2024 al 31 de
agosto AF-2025, de lao 33a Brigada de Infanteria, a fin de mantener su
capacidad y estado fisico mas épfimo, asi mismo como parte del bienestar
para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales, con la finalidad de
cumpiir la normatividad vigente,

3.02. Objetivo Especifico
Brindar una alimentocidon adecuada y balanceada en las mejores

condiciones, abasteciendo de Viveres Secos y Frescos a las diferentes UU/PPUU
dependientes de la 33a Brigada de Infanfera, para ia confeccion del
racionamiento para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales, a fin de
mantener su capacidad y estado fisico mas optimo, asi mismo como parte del
bienestar a nuesiro personal militar.

4. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR.
401, Descripcién y cantidades de bienes.

ITEM PAQUETE N° 01 : VIVERES SECOS:

N* DESCRIPCION DEL PRODUCTO CANTIDAD TOTAL UND MED
01 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 2,051.000 LT
" 02| ARROZ PILADO SUPERIOR 15,130,000 WS
03 AZUCAR RUBIA DOMESTICA 5,548.000 KLS P
o4 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA $41.000 KLS ‘__!_“ou K
05 FIDEOS CORTOS (CORTADOS) 552.000 KL?_.’;: e \*”‘.}‘
</ \
)
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06| FIDEOS LARGOS | 0000  ws |
07 | FRIOL BAYD CALIDAD 2 - SUPERIOR 1.261.000 s
08 | FRIOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR 1,681,000 s |
05 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR 1,261.000 s |
10 | SAL DE COCINA 1,093.000 kLS
11| HARINA TOSTADA DE MACA 1,681 000 as_ |
") N N
T 12| HARINA DE TRIGO 5,043.000 s |
ITEM PAQUETE N° 02 : VIVERES FRESCOS:
| N DESCRIPCION DEL PRODUCTO CANTIDAD TOTAL UND MED
01 | HUEVOS DE GALLINA CAUIDAD SEGUNDA 2457000 | WS
02 | CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO 1.954.000 as__ |
CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA
68 g o 2,931.000 KLs
04 | PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA §,792.000 kLS
05 | FILETE DE TILAPIA SIN ESPINAS CONGELADO 4,326.000 KLS
06 | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA_ 1,489.000 KLS
07| PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA 10,048.000 KLS
08 | YUCA CATEGORIA | 1,675.000 XLS
09| LIMON CATEGORIA | [ 1,303.000 KLS
10| COL CRESPA CALIDAD PRIMERA | 1.628.000 KLS
11| ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA 1 1,628.000 KLS
MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA
R [ _ 744,000 Ks
13| PAPAYA CATEGORIA | 7,164000 | Kis
14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | b 6,513.000 kS
15 | ARVEIA VERDE CATEGORIA PRIMERA. 1,954,000 KiS
DETALLE DE LAS CARA ISTICAS TECNICAS:
N
(/77N \3)
)
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4.02. Envase, embalaje y rotulado

4.02.1 ENVASE
KEM SUBITEM | DESCRIPCION DEL ARTICULD PRECISIONES ENVASE PESO
PAQUETE N
1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE BIDON PET, PP, PVC 5-1817%
BOLSA DE POUETILEND DF BAIA
2 ARROZ PILADO SUPERIOR CLASE: [ARGO | DENSIDAD, CON FUELLE TRIPLE S0¥G
ENMICADO
SACOS POLIETILEND ECLF |
3 AZUCAR RUBIA BIODEGRADABLE D BAIA 50%G
DENSIOAD, DOBLE ENMICADO
BOLSAS DE POLIETREND,
N HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA | soemmo s | s-10K6
TIPO CANUTO Y | BOLSAS DE LAMINA CAST. SOPP
5 FIDEDS CORTOS (CORTADOS) o sy ol 5-10KG
. BOLSAS DE LAMINA CAST. 80PP
i 6 FIDEOS LARGOS TIPO: ESPAGUETES | 0 BAMINADD 5 10KG
FHIOL BAYO CALIDAD 2 -
7 entan SACOS DE POUPROPILEND %G
FALOL PANAMITO CALIDAD 2 -
o pancc SACOS DE POLIPROPILENO 50%G
D CALIBAE
9 LENTEJA CAUDAD 2 - SUPERIOR (TamaRioy 2. | SACOS OF FOUFROPILENO 0K
SACOS
o SHLDECOTNG POUETILENO/POLIPROPILEND oy
HARINA DE MACA | SACDS
3 HARNATRIIAOR S e EXTRUIDA © COCIDA | POLETILENO/POLIPROPILENG 00 | 1050 MG
SACDS DE PAPEL/
AT | | BARKINR DTRG0 POLETILINO/POLPROPILENG e
: HUEVO Df GALLINA CALIDAD DE COLOR PARDO ¥ | BANDEIAS OF CARTON DE 30 P
SEGUNDA TAMARO MEDIANO, | UNIDADES :
CARNE DE RES - CORTE TAPA
: sty PULPA - SIN HUESD | JABA DE PLASTICO 1822 KG
CAANE DE PORCNG - PANCETA
3 s s JABA DE PLASTICO 1822KG
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
4 ot JABA DE PLASTICO 1822KG
FILETE DF TILAPIA SIN ESPINAS
5 S g BOLSAS DF PLASTICO 052%6G
MENUDENCIA DE POLLO
5 msisocr i BOLSAS DE PLASTICO 15 KLG
PAPA CANCHAN CALIDAD TAMARD: CALIBRE
. 7 by A SACOS DF POUPROLIPENO 20-50KG
TAMAND: CAUIBRE
s YUCA CATEGORIA | rtagnay SACOS DE POUPROLIPENO 10-30KG
9 LIMON CATEGORIA | BOLSA DE POUETIENO 2-10%G
10 | COLCRESPA CALIDAD PRIMERA BOLSA DE POUETILEND 2-10KG
11| ZAPALLD MACRE CATEGORIA
PRIMERA
MAZOACA DE MAIZ MORADO
-10XG
12 | ervmeaiasahasi BOLSA DE POLIETILEND 2
13 | PAPAYACATEGORIA| CAJA DE MADERA O CARTON 5I0KLG
14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | PORRACIMOS | CAIAS DE MADERA 20506
15 | AMVLIAVERDL CATEGORA BOLSA DE POLETILENO 2-10KG
PRIMERA
Pagina 3 de 10
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4.03. Sistema de Contratacién
Precio Unitario.
4.04. Garantia comercial

La garantia comercial es de siete [07) dias para los alimentos frescos y de un
minimo de sesenta (60) dias para los alimentos secos.

Los Bienes deberGn encontrarse en opfimos condiciones, ante cualquier
defecto o alteracion posterior a la recepcién y conformidad del producto o al
momento de la recepcion, estos deben de ser subsanados en un plazo maximo
de dos (02) dias de comunicado el hecho vencido el plazo se aplicard la
penalidad por mora de acuerdo a la térmula polindmica considerando como
monto el sublotal del producto o productos consignado en la orden de
compra.

4.05. Transporte

Los Bienes deberan transporfarse en 6plimas condiciones, para lo cual deben
contar con lo disponibiidad y acondicionamiento necesario en materia de
tfransporte de viveres secos - frescos y ante cualquier alteracion o deficiencia
posterior a su recepcion y conformidad o al momento de la recepcion, deben
ser subsanados en un plazo maximo de dos (02) dias de comunicado el hecho,
para elio se tendrd en cuenta las distancias desde el Fuerte Pachacutec hacio
las diferentes unidades, pequefas unidades y bases, segun detalle siguiente:

ITEM PAQUETE N° 01 : VIVERES SECOS:

CANTIDAD EN
UNIDADES sases  (PRANCIA | aproxiMADA DE | PORCENTAJE
KILOS MENSUALES 5
FUERTE
PACHACUTEC MACAMANGO 1,3358.000 29
BATALLON KEPASHIATO 180 493,000 1
CONTRATERRORISTA g
N 314 KP 127 200 244,000 5
PUCYURA 90 211,000 )
BATALLON e i
CONTRATERRORISTA | INKAWAS) 194 397,000 8
" 331 p—
e YUVENS 120 225,000 | 5
P5-2 ITARIAT 493, | 1
ARG 5-2 [TARIATO 200 93,000
CONTRATERRORISTA | AERODROMO 145 225,000 5
e IVOCHOTE 172 225,000 5
FUERTE VENECIA | VENECIA 123 715000 14
TOTAL KILOS MENSUAL 4,558,000
V7 s
e \ 2‘
)
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)

ITEM PAQUETE N° 02 : VIVERES FRESCOS:

CANTIDAD APROXIMADA DE KILOS x SEMANAS
EN
DISTANCIA
UNIDADES BASES BN KMS 1RA 2DA RA | o0 e | TOTALKIOS ronc;«uut
SEM SEM MENSUALES N
SEM 7 Eod
FUERTE N
rd 2
PACHACUTEC | MACAMANGO (%) ars Y 377 377 1.508.000 22
BATALLON KEPASHIATO 180 240 240 240 240 960,000 14
CONTRATERRORISTA
N 314 kP 127 0 103 103 103 103 412000 4
BATALLON PUCYURA 90 (kA 17 171 171 484,000 I 10
CONTRATERRORISTA x
N° 331 YUVEN 120 i71 17 171 171 484000 | 10
AERODROMO 145 71 171 171 171 484,000 [+
IVOCHOTE 172 171 171 17 Fa| 84,000 10
FUERTE VENECIA | VENECIA 123 X8 308 308 308 1,232,000 18
TOTAL KILOS MENSUAL 6848000 |

(*) en el Fle Pachacutec los internamientos son diarios

NOTA: La cantidad de kilos indicados por bases son datos aproximados, la cual estd
supeditado a los movimientos de personal, de acuerdo a planes operacionales.

4.04. Lugoar de la Prestacién

La entrega de los bienes (Viveres frescos) se realizara de forma diaria, todos
los dias de lunes a domingo en el horario de 06:00 a 08:30 horas en el Fuerte
Pachacdtec, asimismo se realizara el intermamiento una (01) vez a la semana
en cada base: VENECIA (KITENI), BCT 314 (KEPASHIATO-KP 127), BCT N° 331
(PUCYURA-YUVENI), BCT N° 333 (AERODROMO-IVOCHOTE) en el horario
laborable de 06:00 a 16:00 horas, de ocuerdo al requerimiento de la seccidn
intendencia.

- Alimentos Perecibles:
» Frutas y Verdura, Productos Carnicos e hidrobioldgicos abastecimientos
DIARIO en el horario de 0600 a 0830 en Macamango (De acuerdo a la
necesidod de abastecimiento de la entidad)

» Frutas y Verdura, Productos Carnicos e hidrobiolégicos abastecimientos
una (01) vez por semana en el Fuerte Venecia, BCT N° 314 (Kepashiato, KP
127), BCT N° 331 (PUCYURA-YUVENI), BCT N° 333 (AERODROMO-IVOCHOTE)
(De acuerdo a la necesidad de abostecimiento de la entidad)

La enfrega de los bienes (Viveres secos) en su totalidad se realizard en el
Almacén de Clase | de la Entidad, Centro Poblado Menor de Macamango -
Cuarte! Fuerte Pachacutec (Seccion de Intendencia) Segun la cantidad
establecida por la Orden de Compra correspondiente, en el horario laborable
de 07:00-1200 a 1400-1600 horas, asi mismo realizado el infernamiento en su
totalidad y posterior a ello, y a solicitud del area usuaria {requenmie;&d
internamiento por base) su internamiento se realizard una (01) vez al @

@l 18]

coda base: VENECIA (KITENI), BCT 314 (KEPASHIATO-KP 127), BCIT "3'
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(INKAWASI-PUCYURA-YUVENI}, BCT N° 333 (PS2 ITARIATO-AERODROMO-
IVOCHOTE) en el horario laborable de 08:00 a 16:00 horas, de acuerdo al
requerimiento de la seccién intendencio.

- Alimentos No Perecibles o Secos:
» Una (01) vez por mes |De acuerdo a la necesidad de abastecimienio de la

Entidad)

» Lugar de enfrega: los bienes a confratar serdn internados en el aimocén de
clase | (MACAMANGO) y posterior a su recepcidn y conformidad deberdan
de ser llevados y entregados por el proveedor a las unidades en los
siguientes lugares: Fuerte Venecia (KITENI), BCT N° 314 (KEPASHIATO, KP 127),
BCT N° 331 (PUCYURA-YUVENI-INKAWASI), BCT N° 333 (PS2 ITARIATO-
AERODROMO-IVOCHOTE) de acuerdo a la necesidad de la enfidad:

4.07. Plazo de Ejecucién de la Prestacién

El plazo de sjecucion del suministro de bienes se dard aproximadamente por
un periodo de 10 meses y sera de forma periddica teniendo en cuenta ia firma
del contrato, con la cual al requerimiento del drea usuaria se contara con la
orden de compra, una vez generado la orden de compa, la ejecucion sera de
un plazo no mayor a 05 dias, segln detalle

CRONOGRAMA DE ENTREGA

ITEM PAQUETE N° 01 : VIVERES SECOS:

N0 SlcNranN o 2 0 ot s [ o o s |Omos
ACETE VEOETAL
0 g 110 24a000| 2axoos| 43000] masco]| 2cvoeo| 2e3000] 243008 2wco0] 2051200

02 |AMRGZ PIADO SUFEROA 22000 ) 17X%000 | LYRRO00 | 1709000 | L799000 | { w000 | L rescoo| 1w ooe | Lows 000 15,13 000

U1 JATUCAR RS A DOMESTICA o000 MMA000)| R5S000| 656000| w56000| #56000| Es6000| saoto| asenco| 5543000

o4 ;’:’W;“m awoon| wooo| woa|l wooo| oa0oo) sesco| wesco] woo| roa000|  sersoo
os. [FOROsREIS wooo| es000| sseo| wom| esoos| wsooe| sscoo| wsevo| srmeoe]| 352000
o0& [roEos uncos wooo| arsoo| atevo| arose| aooe] erooo| arooo| arsoo| ascoo] ssemes
or Im;‘m CAIe2- 69000| 14w000| awcon| wsmoo| 1esoco| sesooo| sevoos| jemcon| tewecn] 1261008
m ';‘"""“"“"’ CADAD | wiooo| 1wen0o| 199000] 199mco| 1esoca] 1emooo| 199000 198000| w700 1asioee
o :ﬂ;ﬁ‘“w’ wooo| 1avo0o| saspoo| tawooo| 1emoco| wsgoo| tesomo| sewoos| 1aucoo| 1zencee
10 fsa ve cooma stoca| 129000 120000| 39000 12so0n]| 1memeo| tzsmeo| 1movs| 1m1000] 1093000

11 [HANNA TOSTADA DE MACA $1.000 19%000| 19%000| 199000 195000) 159000 195000 w0000 17000) LANLOOO

12 [HAMNA O TGO 40001 SH000| %000 ING000| MS6000) 556000] Aeetce| sseoco| ssTooo| spassee
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ITEM PAQUETE N° 02 : VIVERES FRESCOS:
s iy we wis s s s mes e
we icaaingy 0 ) n o 0s ™ 07 o o JORON
WUEVOS O GALUNA
o1 12R oo 221000 151000 2491000 800 91000 % oo0 1851000 51000 1000
CAUGAD 0N 248
gp [CAMM OERIS-CORTETAPAL (o2o00| 232000| 232000| sxroeo| sazsoo| 332000] 332000| 232000 220000] 1934000
CARNE D€ POROING
i AT T 7. 7 T 7 1
on [E ysxooo| wr000| 3a7oo0| 3eroee| sercon| 3evooe 0| drooo| smseco| 2391000
PROMUGA WO DE
4 . . . I
i 58000 1.042.00 | 1542000 .042.000 | 1042000 | 10a200 | 1542500 | 1042003 | 100000 | W R208
FRETT DL TILAPWA SN
225000 RSEE. ) 1) 000 $11.000 S132.000 Slimo $131000 513000 Sineo0 6000
. 5 |srwois conesoo o
0 ey B Pou0 "o 178000 176000 176000 176,000 174000 Y000 176000 179000 1LA88000
o7 H::ACIUK)WI(AUW 522008 | 1191000 | 1091000 | 1151000 | 1191000 | L1syo0o | L.191000| 1,191 000 1, 1an000 | 10.04n000
08 IYUCA CATRGOMA | .o 19%.000 199 000 199 000 19000 19900 195000 199000 194000 LATS.000
/ OF  JUMON CATEGOMA | “om 154 000 154000 14000 184 b0 134,000 154000 154000 157000 1,901 o0
10 ::auuwm msom]| 193c00| 1siom0| wacco]| 1eaoos| isseo0| 1wsooo| isaceo| tezoon] 1sam008
» WAL e
., n ad oo o 5.0 194000 .0 191000 193000 193000 192000 191000 193 D00 1628000
C7/\ ] 'w"""g w‘:“ moco] mmooo| ssoco| sscon| semoo| wmcoo| weooo| smooc] msomo|  reaoce
\ 1 |rarava camgona | 373000| s49000| ma90o| sascoo| easom| stscoo| sesooo| moooo| seeoce| 7aec000
PLATANG DE SEDA
3 7.
a A % I8 000 773000 nieo 172000 00 772000 771000 72000 000 ‘.‘ll“<
p [MVEAVIROECATIOONA | yopo00| 232000] 212000] 23z000] ruamoo| 23znon] 2meee]| 232000] 2rmoce| sssesce
DRIMERA
Dado que los requerimientos de la Entidad estén supeditado a la caplacién mensual de nuevos

efectivos de fropa, por ser el Servicio Milltar de cardcter voluntario, la Enfidad puede requerir
mas o menos canfidodes de lo previsto, permifiendo la varlacién y/o modificacién del
cronograma.

5. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR O CONTRATISTA

5.01, Requisitos del Proveedor

El Postor o Proveedor deberd cumplir como minimo con los siguientes
requisitos:

* Ser persona natural o juridica, contar con inscripcion vigente en el Registro
Nacional de Proveedores.

« Debe dedicarse a la venta de alimentos al por mayor pora personas y/o
similares (ficha RUC).

El postor presentard una Declaracion Jurada de Repaosicidon del Bien en el cual
se comprometo, en caso de encontrarse aigun defecto o giteracion posterior a
la recepcidon y conformidad del bien o al momento de la recepcion, a subsanar
o realizar el cambio respectivo en un plazo méximo de dos (02) dias calendario
de nofificado el hecho sin representar costo alguno a la entidad.

El postor presentara una declaracion Jurodo donde se comprometa a que los
productos ofertados cumplan con el tiempo minimo de vida indicado en lm
especificaciones técnicas (Se debe detallar el tiempo minimo de vida ofelpa
de los arficulos que componen el paquete ofertado).

i
{f
\

(l
\al
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6. OTRAS CONCIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

6.01.

Confidencialidad

El Postor o Proveedor deberd guardar confidencialidad sobre los aspectos
relacionados a la prestacion, no encontrandose autorizado por la entidad
para ka divulgacion de informacion referida a la prestacion, todo dentro del
marco legal.

6.02. Conformidad

.03.

6.04,

6.05,

6.06.

La conformidad de la prestacion ser@ otorgada por el comité de recepcién,
nombrado mediante resolucion de la brigada, dentro de un plazo maximo de
(7) siete dias de producida lo recepcién de los insumos o bienes, previa
presentacion de la Guia de Remision, Factura y demds documenios
pertinentes,

Para que el Material sea considerado como una enfrega conforme, el
proveedor deber@ haber cumplido con los especificaciones técnicas de lo
solicitado y haber enfregado.

Forma de Pago

Se efectuard el pago de la contra prestacion pactada a favor del contratista
de forma periédica por cada enfrega. Una vez emitida lo conformidad de la
prestacion, quedando solo pendiente el trémite de pago comrespondiente

Penalidades

Las penalidades por incumplimiento estan determinas en el articulo 162 del
Reglomento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Responsabilidad por vicios ocultos.

el contratista es el responsabie por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos
de los bienes entregados por un plazo de un (1) oo, contando a partir de la
conformidad otorgada por la entidad.

Requisitos de Habilitacion

Para los productios procesados amoz, azUcar, acelte, fideos, avena, harina de
trigo, sal de cocina, Harina tostada de maca.

« Copia simple del Registro Sanifario vigente del bien comespondiente,
expedido por la Direccidon General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre

Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado medianie..

Decreto Supremo N° 007 -98-SA, y sus modificatorias 9;9'3254;
V. A\
(&7 AN\
/€| \ E
) @ )17}
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« Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud
Ambiental e inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién Ministerial
N° 449 -2006/MINSA, aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del
Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse alo linea de produccion del bien objeto de contratacion
o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razdén del articulo 4 de lo norma sanitaria aprobado por la
Resolucion Ministerial N® 449 -2006/MINSA.

Para los productos que se comercialicen en estado naotural o que sean
sometidos a procesamiento primario:

« Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias (fijol bayo, panamito, lenteja, arveja, papa, camote, limon,
zopallo, pldiano, naranja, sandia, mandaring, huevo, pollo)

« Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de producios
pesqueros y acuicolas vigente, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES, para cada bien a contratar (jurel), L E8,p

« Para Todos los articulos - Ser persona natural o juridica, contar con inscripcion
vigente en el Registro Nacional de Proveedores.

« Para Todos los articulos - Debe dedicarse a la venta de alimentos al por mayor
para personas y/o similares (ficha RUC).

»
REQUISITOS DEL PROVEEDOR @g/
S
Eme S

3.2. PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL

El plazo de ejecucién de la presente contratacion es de 10 meses en
concordancia con lo establecido en el expediente de confratacion.

Bl plozo indicado en el parafo precedente se computa a partir del dia
siguiente de la firma del contrato correspondiente, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

:j

14

~

3.3. CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

1) El numero maximo de consorciados es de 2 integrantes.

N
— il g
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3.4. REAJUSTE DE PAGOS

La enfidad estd supeditada por ley a un coeficienie econdmico establecido y
a un presupuesto asignado, siendo la estructura de costos clave y fundamental
en el presente suministro de alimentos, no permitiéndose reajuste de precios.

A obugdsas - O
WAFAEL GURERREZ NUSEZ
’ Capitin d4 Intendencla
o Fele de Taveagioh Intendencia N* 11
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacidn técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcion general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal, No es un aceite vegetal
especificado

2. CA&_CLER!STDCA_S ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idénea para el consuma humano,
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de dcidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican ios
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 18-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 18-1881 (2021),

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas

El csrscte?léklco ;el progucto [ .
Color designado.
Los caracteristicos del producto
Oflor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios
Materia volatil a 105 °C Méximo 0,2 % m/m CXS  19-1881  (2021) \"/ema‘:
NORMA PARA GRASAS Y
in |
Impurezas insalub es Méximo 0,05 % rp»(vm‘ ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
| Hiorro (Fe) Méximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) . Maximo 0,1 mgikg
| Indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
3 Hasta 10 millequivalentes de oxigeno
Indice de perdxido activolkg de aceile | |
Reglamento sobre Vigdancia |
Cumplir con los requisitos establecidos | y  Control  Sanitario  de
por la Direccion General de Salud| Alimentos y Babidas,
INOCUIDAD Ambiental e Inoculdad Alimentaria —| aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autondad Nacional | Supramo N° 007-98-SA, sus e
competente’. modificatorias y reguiacion \«5 Esp
complementaria

Precision 1: Ninguna.

22 Envase % o
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que N/ EMD
Segun wticulo 12 del Reglamenio del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocisdad de los Alimentos, aprobaco mediante Decreta
Suprema N° 034-2008-AG,
Version 16 Pagina 1de 2
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricade de marnera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su
vida Otll, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supramo N® D07-88-SA, y sus modificatonias.

El tipo y material de envase debe corresponder al sutorizado en el Registro Sanitario. segin lo
estabiecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademés,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
sa haya verificado que lodas eslas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores,

23 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo ta comtaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado carrecto, segin Jo Indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotuiado de los envases de aceite vegelal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, Ia NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicidn, y la NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados, 8" Edicion, Debe contener la siguiente Informacién minima
en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracion de los Ingredientes y aditivos empleados en la etaboracion del producto:

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del Importadar, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiente, cuando el producto lo requiera con arregio & Io que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciongs especiales de conservacion, cuando el producto o requiera;

- contenido en litros, del producto envasado,

- pals de origen.

Precision 4. La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presante Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Dencminacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

1.

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion genaral

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

. Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totaimente,
por elaboracién, el salvado y el germen

2. CABACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMQ@ e
2.1 Del bien
El arroz pilado debe ser Inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de fa NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar ias siguientes caracteristicas:

Requisitos especificos y
generales

Estar exento de sabores y olores
extrafos.,
- Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos Insectos muerios) que
representen un pebgro para la
salud humana.
No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiclogicos;  granos
mohosas, germinados, sucios,
Estar exento de Aelén y polvillo.

Clase y longitud

Contenido de humedad

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase comespondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Longn;; del grano
entero

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.
4" Edicion

Clase \

Largo De 6,6 mm o mas |

De 6.2 mm o mas, pero
menos de 6,6 mm

VMenos de 6,2 mm
Maximo 14 %

Mediano
— .

Corto |

Grado (tolerancias)

Granos rojos

Maximo 0.5 %

Granos tizosos totales

Maxin!od %

Granos lzosos
parciales

Maximo 10 %

Granos dafiados

Version 09
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CALIDAD
Mezcla varetal
contrastatie Maximo 5,0 %
Materia extrafia ‘
{55 e Mo tpyece NTP 205.011:2023 ARROZ
::”::m.e";mm,:: Méximo 0,25 % Aoz efaborado. Requisitos.
de materias  extrafias 4" Edicion
norgénicas)
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmaduros Maxima 0,05 % |
Reglamento sobre Vlgiiancla(
Cumplir  con los requisitos |y  Control  Sanitario  de |
establecidos por |a Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad @ aprobado mediante Decreto
Alimentaia - DIGESA, autoridad | Supremo N® 007- 98-SA, sus
nacional competente’. modificatorias v regulacién ‘
| complementana. |

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica. par ejemplo; Arroz pilado superior largo, arroz pitada
superior mediano o arroz pilado superior corto,

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material Inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su Inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitsrio de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° D07-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registra Sanitario, segdn ko
establacido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrsto Supremo N* 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El aroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en (a
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutriclonales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricades con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
¢l uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores 0 sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Procision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademds, podrad indicar el lipo y malterial del envase (eslas fres caracleristicas deberan
corresponder a lo deciarado en el Registro Sanitario del alimenta entregado), asl coma el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que lodas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, EI
disefo y materiales de embalsje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
profeccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segun articule 12 del Reglamento del Decreto Logsdativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprotiado mediame
Decreto Supromo K 034-2008-AG.
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24

25

26

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en 1as bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas dal
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren 1a pluralidad de postores,

Rotulado

En el rotulade de los envases de arroz pilado, ademds de cumplir con lo establecido en ei
articulo 117 de! Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias, debe cumplir
con lo Indicado en la NTP 2098.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8" Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para sl etiquetadc de
preenvases. 5 Edicidn y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacidn minima en idioma espanol.

nombre del producto,
- grado del arroz,
declaracion de los ingredientes y aditivos empieados en Ia elaboracion del producto;
- nombre y direccion del fabncante;
- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podrd figurar en etiqueta adicional,
numera de Registro Sanitario;
facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
- oodigo o clave del lote;
condiciones especiales de conservacion, cuando &l producto lo requiers;
— peso neto en kilogramas del producte envasado,
pals de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considers deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presaente Ficha Técnica

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion de! bien AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafa de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubierios por una pelicula de miel madre

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El azucar rubla doméstica debe presentar las caracteristicas:

CALIDAD

4 _ b e =
| 7 Color amarilio pardo, sabor y olor
| '. Color, sabor, olor el st
\ / No debe presentar Insectos, arena,
/Y . tierra u otras impurezas que indiquen
b Aspm |una manipulacion defectuosa  del
,." =) | producto. |
“ \ Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 *Z |
Humedad Maximo 0,40 g/100 g
4
|
Cenizas conductimétricas | Maximo 0,50 g/1100 g
, | NTP 207,007:2023 AZUCAR.
Color @ 420 nm Maximo 3500 U1 Azicar rubia.  Requisitos,
| 5" Edicion
Azicares reductores Maximo 0,70 g/100 g
Sustancias insolubles
(sedimentos) Maximo 500 ma/kg
No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacidn mayor de 96 “Z.
El factor de seguridad se determina
Factor de seguridad mediante la sigulente ecuacion:
F=
100 - "Pol
Reglamento sobre Vigilancia |
Cumplir con los requisitos |y Control Sanitaric  de
establecidos por {a Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, la autoridad | Supremo N* 007-98-SA. sus
nacional competenta’. | modificatorias y reqgulacion
compiementarias
Precisién 1: Ninguna.
v JSewnanlwol?.dot-'-‘ gl ot Dx Leg vo N° 1062, Ley ce Inocusdad de los Almentos, aprobado mediame Decreio
Supremt N* 034-2008-AG
Versién 10 Pagina 1 de 2
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2.2 Envase
El envase gue contiene el producto debe ser de material Inocua, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su Inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantaenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida GUl, sequn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias

El tipo y material de envase debe corresponder al autorzado en el Registro Sanitario, segin la
astablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supramo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberdn corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitanio del alimenta entregado), asi como ! tipa de cerrado; siempre que
se haya verificado que lodas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
p Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
[ disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
4 proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
l / permilir un etiquetado correcto, segun io indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
) CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

\' Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
/ unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases del azucar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado
2* Edicion. Debe contener la sigulente informacion minima en (dioma espafiol

- nombre del producto;

- declaracion de los ingradientes y aditivos empleados en |a elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razdn social y direccion del importador, lo que podréa figurar en etiqueta adicional,

- nimero de Registrs Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando &l producto lo requiera con arreglo a lo que eslablece el Codex
Alimentarius o la norma sanitana peruana que le es aplicable;

- eodigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en Kilogramos del producto envasado,

- pais de ongen,

Precision 4: La enbidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
ratulada. La Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2. 4 de |a presente Ficha Técnica

Precisién 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No apiica.

Precisién 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacidn técnica HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general . Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o

Avena bizanting, L) previamente limplados, secados,
establiizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas 0 copos; pudiendo 0 no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente, Para ser consumido requiere de un proceso de
coccldn completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena precacidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libves
de infestacian por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2* Edicién. Las hojueias de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por el Codex que

sean pertinentes para este producto, segin lo establecide en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019,

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en Ias hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacidn de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA. v sus
modificatorias

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos fisicos ]
Como minimo &l 34% del producto |
quedara retenido sobre el tamiz ‘
Tamafio de particula N*8 (2.38 mm}; y no mas del 15%
pasard a través del tamiz N° 25
(707 um).
Materias extrafias | Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA
Color Deben tener color cremoso, Requisitos y métodos de
brillants y uniforme. -~ ensayo. 3" Edicion
Deben tener sabor u olor natural
Sabor i o Libre de sabores y olores
¥.o0 indeseables como agrio, amargo,
| |rancioymohoso._ -
Requisitos fisicoquimicos
1
Humedad | Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) | Minimo 10,50%
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Fibra cruda (base seca) Maximao 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 8,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitarioc de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 007-88-SA, sus |
L/ ) modificatorias y regulacion
Cumpll' con los fmuislm mp{omuﬂa
esiablecidos por la Direccion |- :
INOCUIDAD General de Salud Ambiental ¢ | Norma Sanitana para la
Inocuidad Alimentaria —~ DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente’. | base de granos y otros,
destinados 8 Programas
Sociales ds  Alimentacion,
aprobada mediante |
Resolucion Ministerial
N°451-2006/MINSA, y sus
modificatorias,

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas

de avena precocidas seglin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caractetisticas f.‘i ES»‘
aseguren |a pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojueta de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en |a Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de |a
Racién del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N° 711-2002-SA/DM

22, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Gul, segin el articulo 118 del Reglamento sobve Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatonias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o ambalaje, tales como; matarial, tipo de cerrado,
entre ofras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado

El rotulade de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y la NMP 001:20189 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5° Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de fa NTP 205.050:2019. Debe contener
la sigulente Informacién minima:

' Segun articulo 12 del Regiamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de inocuidad de los Almentes, aprobaco
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (Indicando su codificacion intemacional) que se han
empieado en la elaboracion del producto, expresados cualtativa y cuanttativaments y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- pesonelo,
nombre y direccion del fabncante;
numero de Registro Sanitario,

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

) codigo o clave de lote,
A condiciones especiales de conservacion
- - Instrucciones para el uso,
\ - valor nutricional por 100 gramos de producto

\ Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra Informacion que considera deba estar rotulada. La
Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de 13 presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

. -\'4\.)
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de madida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es [a pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta oblenida medlante proceso de moldeado
mediante boquilia), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma varable, sin caracteristicas
definidas de dimensitn y cuyo contenido de humedad es iguai o
menor a 14 g/100 g. Son mds pequedas que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios
( muertcs o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para

la salud humana, segln indica el numeral 6,1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

'k:, Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun Jo indicado en el articulo 5
XV del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
S micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

Maximo 14,0 g/100 g |
Humedad .
:'S‘: folera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
icado como maximo) o
O FIDEOS PARA CONSUMO /e MB?"
Acidez titutable Maximo 0,46% de cido lactico FLUMANG. - Raquiskos. 2* Bl

{s¢ oxprosard como porceniaje
de dcido lActico y sobre la base
de 14 g/100 g de humedad)

(s& 1kera 10 % sobre el valor méximo
indicado)

Edicién, y su Corrigenda

| Técnica

NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEQOS
PARA CONSUMO HUMANQO.
Requisitos,. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y ofor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Cumplir con los  requisitos
establecidos por Ia  Direccion
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - ODigesa,
autoridad nacional competente’,

Reglamenio sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo
Supremo N® 007.98-SA, sus
meodificatorias  y  regulacion
complementana

Precision 1: La entidad debera precsar en las bases el tipo de fideos cortos requendo, de acuerdo con
lo dispanible en el mercado, por efemplo: fideos cortos “canuto rallado”, “canuto liso”, “tornilio”, “coditos

rafiado”, “codito lisa®, "municién,” “caracol”, etc.

Segin anticuo 12 del Reglamento del Decreto Legisistvo N* 1062, Ley de inocusdad o (o8 Alimentos, aprobado medisnte

Decrato Suprmmo N* 134-2008-AG
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2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiclones tales que puedan afectar su Inoculdad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién def producto durante toda
su vida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrada, siempre
que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren fa pluralidad de postores

23,

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias, Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Comgenda Técnica

El rolulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en ia elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importader, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que estabiece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiers;

- Instrucciones para el uso,

- peso nelo en kilogramos del producto envasado,

Ademas, el rotulado de los envases de fideos corlos debe indicar que |a pasta fue elabarada con
harina fortificada y ef rotulado debe especificar a fista de micronutrientes de fa harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone |a fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar rotulada.
La mformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24,

Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica . PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g Su dimensidon
fundamental as la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluldos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal maners que no presenten un peligro para
fa salud humana, segun indica ef numeral 6.1.3 de fa NTP 208.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segiin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

_CALIDAD

Maximo 14,0 g/100g
Humadad {Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
_indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titutable Maximo 0,46% de #cido lactico HUMANO. Requisitos. 2*
(se expresard como porceniaje Edicion, y su Corrigenda
de dcido lictico y sobro la base | (se tolera 10 % sobre of valor mdximo | T8cnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2018/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto, Libre de TECNICA 1. 1* Edicién

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

i
|
|

Cumplic  con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccion | ¥, COntrol  Sanitario  de
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e A'““e"‘:.f o Bsb'daf-
Inocuidad Alimentaria — Digesa, | 2PfOPado mediante Decreto

. : Supremo N° 007-88-SA, sus
1 "
autoridad nacional competents ', modificat y lacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases e ipo de fideos largos requendo de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o "espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini®, fideos largos delgados o "cabeilos de angel”, efc.

Segan articulo 12 del Reglamento ded Decreco Leguslativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos. aprobado medans

Decreto Supramo N* 034-2008-AG
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su Iinocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sotve Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase debe corresponder al aulorizado en el Registro Sanitario, segun lo establacido en los
articuios 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Cantrol Sanitario de Alimentos y
Babidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje taies como: matenal, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren s pluralidad de postores

23, Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigltancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
- Decreto Supremo N' 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
Vi NMP 001:2019 Requisitos para &l etiquetado de preenvases, 5* Edicion, y la NTP 209.038:2018
P./ ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. B" Edicion, segun lo
{1, sefialado en el numeral 10.2 de Ia NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica

Elrotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacién:

- deciaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccidn del impartador, lo que podra figurar en etiquata adicional;

« numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto ko requiéra con arreglo a jo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto o requlera;

- nstrucciones para &l uso,

- peso nelo an kilogramos del producto envasado

A
\ - nombre del producto;

Ademas, el rolulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
io indicado en el Reglamento de |a Ley N°® 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Suprama 012-2006-SA

Precision 3; La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada
La informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien | FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica : FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  © El frijol bayo calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comerciaizar en su envase onginal, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea aiterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el diimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Cormigenda
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
| cada lote de frijol debe estar |
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
Ausencia de granos infestados,
con insectos  vivos  en | NTP 205,015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualqulera de sus estadios Frijol, Requisitos. 3* Edicion,
- Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto | Frijol. Requisitos. 1* Edicion
Grano enfermo 0.00 %
Grano picado Méaximo 2,00 %
Grano partide o
‘ quebiedo Méximo 2,00 %
[ Grano arrugado Maximo 2,00 %
| Materias extrafas Méximo 0,075 % i
\ Cumplir con lo establecido por ei | Reglamento de Inocuidad |
| INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente' y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envaseo
El akmento debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1989 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1 *’EM aqp
Segun articulo 10 det Ragl dol Dx Logisk N* 1062 Loy de Inoculded de los Al . aprobad d
Dearety Suprerma N* 034-2008-AG
Version 09 Paging 1 de 2
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23

24

25

26

Disposiciones generales y requisitos, 4" Edicion, de tal manera que el producte quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Caorrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calkdad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean Inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
sdemas, cuando el producto se envase en sacos, esios deben estar limpios, ser resistentas y
estar blen cosidos o sellados, segin el numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase
Ademas, podra Indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando s¢ requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo Indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embaiaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, asprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205,015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo sigulente en
idioma espafol:

nombre del aiimento;
- grado de calidad;
contenido neto;
- pals de origen o lugar de procedancia;
- nombre y direccion del titular de 1a autorizacion sanitania;
~ nombre y direccién del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecusrios;
identificacidn del lote;
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- Instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

. KILOGRAMO

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
: FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

: El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frjol coman

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento se debe comerciaizar en su envsse original, que permila mantener sus
caracteristicas de calldad e higiénicas, asegurando que &l mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun Indica el Gltimo parrafo dei numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de frijol debe estar |
conformado por 18 misma variedad.
Uniformidad
Variedsd contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Méximo 15 %
-~ Ausencia de granos infestados,
con insectos  vivos  en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualqulera de sus estadios, Frijol, Requisitos. 3* Edicion,
- Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS
Aspecto Frijol. Requisitos. 1* Edicién
Grano enfarmo 0,00 %
Grano picado Maximo 2,00 %
Grano partido o .3
quebrado Maximo 2,00 % ‘.
Grano arrugado Maximo 2,00 %
Materias extrafias Maximo 0,075 %
Cumplir con lo eslablecido por & | Reglamento de Inocuidad |
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agrana - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N°® 004-2011-AG, '
nacional competenta’ | ¥ sus modificatorias. |

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

£l alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pane 1:

Segin anticule 10 del Reglameanto del Decreto Legsiativo N* 1062, Lay de Inocuddad de fos Alimenios. aprobado medante
Decralo Suprameo N* 034-7006-A0,
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Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, de tal manera que el producte quede
debidaments protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica,

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabrcados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinen. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, eslos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosldos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad deberd indicar en ias bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podra indicar fas caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varnas unidades de alimentos envasados, El
disefo y malerisles de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer Una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: S| |a entidad requiere que al producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentarfa, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificaiorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica, Debe indicar lo sigulente en
idioma espafiol:

- nombre del alimento;

- grado de cahdad;

~ contenido neto,

- pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitarla,

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Almentos
Agropecuanos;
identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ Instrucclones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No apfica.

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica ;| LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general  : La lentefa es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2,1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semilias toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de Ia NTP 205,022:2014 (revisada el 2019)

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas;

- Estar exentos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
vivas, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
- Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un pefigro para la
Requisitos generales salud humana. Estar conformadao
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas  varletales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las lolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
i
Contanido de humedad Maximo 15 % NTP 205.022:2014
Calibre (revisada al 2019)
(tamafio) Diémetro (mm) | | EGUMINOSAS. Lenteja 1
" e a |
Calibre (tamafo) Ir 1 Mayor o igusl que 7.5 Requisitos. 2° Edicidn
l 2 | Menor que 7,5
| Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido o quebrado | Maximo 2,00 %
Grano descascarado Maximo 2,00 %
Grano arrugado Maximo 5,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias extrafas Maximo 0,20 %
i Variedad conlrastante Méximo 2,00 %
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Y . | Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por
o S Nacional de Sanidad Agroalimentaria, aprobado

Agraria - SENASA, autoridad %’d'ggt:z%‘mﬂo Suprema
nacional competente . 1 11-AG, y sus
‘ | modificatorias.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la lentsja calidad 2 - superior
requends, de acuerdo 3 lo establecido en la presente Ficha Técnica; por gjemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, que salvaguarden fas
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido & material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
) inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, No deben (ransmilir al producto ninguna
( \ sustancia 16xica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los

/ numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)

{ R
/S/ Precision 2: La enlidad deberda indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
-~ \ Ademas, podrd Indicar fas caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cerrado,
\ siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren |a pluralidad de poslores.

(|

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando sa requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso amentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetada correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalsje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La eliquets de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articuio 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de fas disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— &l nombre del alimento,
el grado de calidad,
- contenido neto;
— pals de origon o lugar de procedencia.
~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitana;
- nombre y direccitn del importador, de corresponder,
— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segun arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de fos Almentos, aprobado mediants
Docrudo Suprwne N* 032200846
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Agropecuaros,

identificacion del lots,

fecha de vencimiento o consumir prefarentamente antes de,
Instruccliones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba eslar
etiquetada. La Informacién adicional que se solicite no puede modificar tas caracteristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

SAL DE COCINA

. SAL PARA CONSUMO HUMANO ~

KILOGRAMO

SAL DE COCINA

. Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de

granulometria grosera, con o sin adicion de anthumectantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segln indica el numeral 7.1,1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podrd contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacion
nacional vigente, seqln se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006

La sal de cocina debe cumplir con Ias siguientes caracteristicas!

NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANGQ. 2* Edicion

rv“ /
rapect o e
| Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
| Requisitos fisico quimicos
Humedad Maximo 0.5 %
f_Purvt;za VMtnimo 991 %
-~ Tamiz ITINTEC 2.60 mm
Granulometria: debe pasar | ‘T'::vzi(z))' h#;?;g 5 ?77 pm
(N® 80). Maximo 30 %
Susiancias
Impermeabilizantes totales | Maximo 1,0 %
| agregadas
Impurezas
'a"’gﬂa““"’“ insolubles € | y4srimo 0,15 %
Sulfato (SOs) Maximo 04 % 1
Calcio (Ca™) Maximo 0,2 %
|  Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
| Cadmio (Cd) Méximo 0,5 mg/Kg
(Et:;&o (Cu) Maximo 20 ,"39159¥ i
Arsénico (As) Méximo 0,5 mg/Kg
: Maercurio (Hg) Maximo 0,1 TglKg
Version 03
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CALIDAD
Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
Baria (Ba"") Exenta
Materias nitrogenadas | Exenta | NTP 200.015:2006 SAL PARA
Borstos Exenta CONSUMO HUMANQ. 2* Edicion

Nota: Todos los requsitos, menos fa humedad, estaran
referidos y estardn dados en base seca,

CXS 193-1895 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS

Plomo (Pb) Maximo 1.0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
[ ALIMENTQOS Y PIENSOS |
Reglamento del Decreto Ley
Yodo N® 17387, Fijan los ) lipos |
(para asegurse M proporcion de de sal pam expendio al|
yodo. en ol procesamiento de la | 30 @ 40 ppm (0 mg/Kg de sal) publico en el terntorio nacional,
sal se utlizord e yodsio de aprobado por Decreto Supremo
potasio) [N 00223-71-SA, y su
maodificatoria
Floor Aprueban normmas  para la

(en foma de flusiro de sodio o | 200 miligramos de fluoruro de | adicion del filor a la sal de
su aquivalante an cuplesquiera de | Sodio  por  kilogramo de sal | copsumo  humano,  aprobada
los sales de foor autorzadas a | (200 ppm) mediante Resolucion  Ministerial
usar) N° 0131-85-SA-DVM.

Cumplir con los requisios ”lioglamoﬂlo sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccién | Control Sanitano de Alimentos y
General de Salud Ambienta! e | Bebidas, aprobado mediante

WOEUOAD inocuidad  Alimentaria - | Decreto Supremo N 007-96-SA, N/ Emot
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacién |
qampeteme'. complementaﬁa

Precision 1: Ninguna

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El ipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precisiéon 2: Ls entidad debera indicar en |as bases el peso neto del produclo por envase,
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas fres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que lodas estas caracteristicas sseguren la pluralidad
de poslores. %

eues

Sagun articulo 12 dol Reglamento del Dacreto Legislatve N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almaentos, aprobado medisnts
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Embalaje

Se podra usar embalsje cuando se requiera agrupar varias unidades de slimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo k2 contaminacion, svitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar |as caracteristicas del
embalaje, lales como: matedal y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado gue estas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores,

Rotulado

El rotulado de los envases de s sal de cocina debe cumplir con o dispuesto en &l articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001.2019 Requisitos para &l
eliquetado de preenvases, 5" Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la
NTP 208.015:2006. Debe contaner la sigulente informacidn minima en idioma espafiol

nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

—~ nombre y direccion del fabricante;
nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,
numero de Ragistro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con amregio a |0 que estabiece el Codex
Alimentarius o |8 norma sanitania peruana gue le es aplicable;
codigo o clave def lote,

- &l contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

~ pais de fabricacion,

~ peso neto en kilogramos del producio envasado,
condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la
[

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen
descritas en el numeral 2.1 de la prasente Ficha Técnica

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presenie Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna

Inserto
No aplica

Procision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. HARINA TOSTADA DE MACA
. HARINA TOSTADA DE MACA
. KILOGRAMO

. Es el producto obtenido de la maca seca (Lepidium meyeni
Walpers y Lopiium peruvienum Chacén), que ha sikdo
acondicionada (seleccionada, lavada, desinfectada con o sin
quimicos y con secado adicional), luego tostada a temperaturas
superiores a 60 “C por periodos de tiempos prudenciales y
posterior molienda para ser destinada al consume humano, sin
la incorporacion de aditivos aimentarios Su consumo es directo

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La hanna tostada de maca debe provenir de la raiz tuberosa de maca seca, producida y secada
bajo los principlos de las buenas practicas agricolas y de manufactura, asimismo, debe cumplir
con la NTP 011.180:2011 MACA SECA Requisitos. 2* Edicion, segin ko establecido en el
numeral 5 de la NTP 011.181:2014 (revisada el 2019).

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos pemmitidos utilizados en la hanna lostada de maca
se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma Sanitaria
para la Fabricacion de Alimenios a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus

modificatorias,

La harina tostada de maca debe presentar las sigulenles caracieristicas:

|

Requisitos fisicos
Materia extraha Ausencia
Por lo menos el 87,0% de !a harina
Tamano de particulas lostada de maca debe pasar por el
tamiz N* 40 (0,425 mm)
| Requisitos sensoriales
Col Puede variar en lonalidades desde el
il marrén claro al marrdn oscuro |
- Caracteristico, lbre de sabores |
Sabor indeseables.
ol Caracteristico, llbre de  olores
e Indeseables.
rRequbilos fisicoquimicos
Humedad Maximo 10,00%
Proteina (base seca) Mayor a 8,00%
) S Minimo 5.00%
Fibra cruda ( seca) Maximo 7.00%
: Minimo 3,00%
Cenizas (base seca) Miximo B,00%

NTP011.181:2014
(revisada el 2019) MACA
Harina tostada de maca.
Requisdos. 2% Edicion
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Grasa { s Mlnm 0,20%
| Maximo 2,00%
Carbohidratos (base seca) Por diferencia
Calcio (base seca) Minimao 250 mg/100 g
Fosforo (base seca) Minimo 180 mg/100 g
Magnesio (base seca) Minimo 75 mg/100 g
Potasio (base seca) Minimo 1000 mg/100 g |
Sodio (base seca) Minimo 80 mg/100 g ‘
Fierro (base seca) Minimo 7 mg/100 g
Zinc (base seca) Minimo 2 mg/100 g |
[ Norma Sanitaria para la
Gelatinizacion Mayor a 84% | Fabricacion de Alimentos a
base de granos y otros,
) . destinados a P
Indice de peroxido Menor a 10 mEqg/kg de grasa Socigles de Al,,::,?m
aprobada mediante
Resolucion Ministeral N°
Afiatoxina No detectable en 5 ppb 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
| Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado,
mediante Decreto Supremo
| N° D07-98-SA, sus
Cumplir con los requisitos establecidos | Modificatorias y regulacion
por la Direccion General de Salud | Complementaria.
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentania — | Norma  Santtaria ra la
DIGESA, autoridad nacional | Fabricacién de A“"?:mcs a
competente' base de granos y otos,
destinados @ Programas
Sociales de Alimentacidn,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N°451-2006/MINSA, y sus
modificatoras.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene &l producto debe ser de matenal inocua, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga a calidad sanitaria y compasicién del producto durante toda
su vida Ofil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebldas, aprobada mediante Decreto Supremo N® 007-88-SA, y sus modificatorias

El envase dabe corresponder al autorizado en el Regstro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

' Segun arlicuio 12 del Reglamenio del Decreto Legislativo N® 1082, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG
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Procisién 2. La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase y/o embalaje
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de
cerrado, entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren ia pluralidad
de postores

23,

Rotulado

El rotulado de los envases de harnna tostada de maca debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sandaria para ia Fabricacion de Allmentos a base de granos y otros, destinados a
Programas Sccisles de Alimentacidn, aprobada mediante Resolucion Ministerial
N* 451-2008/MINSA, y sus modificatorias, asi como en o especificado en ka NTP 200.038.2019
ALIMENTOS ENVASADOS Efiquetado de alimentos preenvasados 8* Edicion y Ia
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases 5* Edicion Debe contener la
sigulente informacién minima

- nombre del producto;
declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) que se
han empleado en la elaboracion del producto, expresados cuallativa y cuanttativamente y
en orden decreciente segun las proporciones empleadas,

- peso nelo;

- nombvre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Santtario;
fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- ©bdgo o clave de iole,

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso,

- valor nutriciaonal por 100 gramos de producto

Precision 3. La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada
La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas an
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24,

Inserto
No aplica

Precisién 4 No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien HARINA DE TRIGO

Denominacion técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMD HUMANO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producta destimado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira e salvado y germen quedando principaimente el
endospermo, e cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina

y/u otros micronutrientes,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1  Del bien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exents de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos 0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segdn numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
/"'
CALIDAD !
Humedad Maximo 15,00 %
| Cenizas, (£5 %) en
Dios Shed Maximo 0,76 %
Acidez, (£10 %), Mixdmo 0,10% |
(expresado como > !
je de acido El cumplimiento del requisito se debe | '
su: :m'm:) determinar mqsodetando una humedad de | nTp 205,064:2015 (revisada
15 % en la harina ol 2020) TRIGO. Harina de
Producto homogéneo, sin  grumos | fig0 para consumo humana
considerando la compactacion natural del | Requisitos. 1* Edicion
Aspscto envasado y estibado, exento de loda l
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza,
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin Indicios de rancidez o 1
enmohecimiento. “
Reglamento de la Ley que
| dispone la fortificacion de
RONUTRIENTE Cumplir con lo establecido en el articulo 4 | harinas con micronutrientes- |
MIc 3 del documento de la referencia. Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.
Versian 04 Pagna 1de 3
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Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de

4 e : Alimentos y Bebidas
INOCUIDAD | |2 Direcciin General de Salud Ambieniale | aprobado mediante Decreto
ooosted  Mmemate - OIGESA. | o w007 50-Sh ms
‘ modificatorias y regulacion

compiementaria,

Cumplir con los requisitos establecsdos por

Precision 1: Ninguna.

22 Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido ef material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmilir al producio sustancias l0xicas ni olores ni sabores desagradables,
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en ta NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segln numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020),

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® D07-98-SA, y sus modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberdn corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del abmento entregada), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precisién 3: Si Ia entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases [as
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores

24 Rotulado

El rotulado de los envases de harinag de (rigo, ademas de o contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de 15 Ley
que dispone fa fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N°® 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion y ia NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, asl mismo, se debe inclulr la frase “contene
gluten”, segun i numeral 12.2 de |s NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener ia
siguiente informacién minima en idioma espafiol.

- nombre del producto,

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto (rotular de
manera expresa las proporciones de los micronutnientes indicados en el Reglamento de la Ley
N° 28314, asimismo se debe Incluir la frase “contiene gluten™);

Segon sricilo 12 del Reglamento de! Decreto Legisiatvo N* 1062, Loy de Inoculdad da los Alimentos, sprobaco mediante
Decroto Supremo N® 034-2000-AG
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nombre y direccion del fabricante,

nombre, razon social y direccion del imporiador, lo que podra figurar en etiqueta adicional
numero de Registro Sanitario,

facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a o que establece el Codex
Allmentarius o la norma sanilaria peruana que le es aplicable;
codigo o clave del lote;

candiciones especiales de conservacion, cuando el producto o requiers;
peso neto en kilogramos del producto envasado,
- pais de origen

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
rotufada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar tas caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de 1a presente Ficha Técnica

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: KILOGRAMO
. El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus galfus, constituido por cascardn, membranas, cdmara
de aire, ciara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS EgPEilFEAAS DEL BIEN @MOIJ -
2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Blanco o pardo en sus diferentes

|
‘ Requisitos fisicos

Coloe tonalidades.
Qlor Caracteristico y fibre de olores
desagradables
Sabor Caracteristico
~ Céscara libre de roluras vy
quifaduras

- Sin cuerpos extranos nl manchas
que alteren |la apariencia,

- Limpio y seco.

- La yema debe lener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacion céntrica vista
8 través del ovoscopio vy
firmemente sostenida por fas
chalazas.

Tamafio

Tamaho Peso

NTP 011.219:2015

Super chico <50¢g

HUEVOS., Huevos de

Chico 50-5555g

gallina. Requisitos y
clasificacdn. 2* Edicion

L

Mediano 5555-625¢9

|

Grande
Jumbo

625-6888¢
68,88 ~-72.22¢g

| Super Jumbo

27222

Tolerancia:
Maximo 10 % de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

Cascara

Céamara de aire

Integra, seca, puede lener ligeras
manchas (maleria organica) y/o
aspecto poroso en ls superficie.

Su altura no debe excader Iosm10 mm

Yema

Ligeramente movible

LClara

| Transparente y con poca firmeza
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CALIDAD
Tolerancias NTP 011.219:2015
H o o HUEVOS. Huevos de !
uevos qu 0s 0 S Méximo 2 % gallina Requisitos ¥
en destino ' clasificacion. 2 Edicion
) ) Reglamento de lnocundadl'
gumphr °°"Na'° establecido por | oo aimentaria, aprobado!
Servicio clonal de Sanidad
INOCUIDAD Agraria - SENASA, sutoridad mediante Decreto Supremo |
5 . N* 004-2011-AG, y sus
nacional competente’. [ modificatorias

22

23

24

25

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el color y tamano del huevo de gallina
calidad seqgunda requerido, de acuerdo a lo establecikdo en la presante Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad segunda, de color pardo y tamafo mediano.

Envase

Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer Uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extranos, deben proteger al producto contra la mtura, deben
permitir Ia ventilacion del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser reulilizables (sclo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segun e numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademds, podrad indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasades. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si Ia entidad requiers que &l producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embaiaje requendas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
caracterigticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenle Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

Etiquetado

La etiquets de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo sigulente en idioma espafiol:

- nombre del producto,

- clasificacion por peso o presentacion,
contonido neto;

- lacha de produccion ylo caducidad,

- pals de origen o lugar de procedencia;

Segin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Lagisiativo N* 1062, Loy de nocuidad de los Alimentos, sprobado mediante
Decreto Suprema N* 134-2008-A0.
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nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana
nombre y direccidn del importador, de carresponder,
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano de Alimentos
Agropecuaros;
- identificacidn del lote,
instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada, La informacidn adicional que se soficite no puede modificar Ias caracteristicas dei
bien descritas en &l numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica

26 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE TAPA REFRIGERADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  © El bovino comprende a los animales de las especies Bos fawus, Bos
indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus bubalis y sus hibrdos,
El corte tapa refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 'C,
Este corte tapa (nalga de adentro con tapa) es el corte redondeado
situado en la parte intema del muslo, limitando en su parie delantera
con &l pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se ubica sobre
los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con |a tuberosidad medial
de la tibia, Tiene como base muscular a los musculos recto interno,
samimembranoso, sartorio, pectineo, aductor, obturador externo,
gemelos y cuadrado femoral,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de carne de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo Inspeccién veterinaria
y de plantas faenadoras o camales sutorizados por la Autoridad Sanitarla. Solo se podréan
comercializar aquelios corles de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en fa Inspeccidn veterinaria, segin lo sefalado en el
numeral 6.1.1 de 1a NTP 201.055:2021 y en el capitulo || del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

’ Es
El corte de came de res debe presentar las siguienies caracteristicas *\“E "96

Superficie brilante, acabado libre de |

Aspecto general defectos.
l Color ‘(Viaraderisﬁco. exenio de colores extrafos. | 'pr 201 '055?2;?_\,201088?35
Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS,  Definiciones,
Olor anormal u ofensivo clasificacion y requisitos de

3 carca: de bovinos
Firme y elastica al taclo, 1anto la grasa | 4. Edis;:ny e

como & tefido muscular.
pH Entre 55y6.4 |
| Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo astablecido por & Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competenta’. N° 004-2011-AG, y sus

| modificatorias.

Precision 1: La entidad debera sefialar en las bases que |a temperatura de recepcion de!l corte
de camne no debe exceder de 4 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corle entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre olos;
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1; Came de Res - Corte tapa refrigerado, corle entero, cuya lemperatura no debe
exceder de 4 "C. P

guess

Segun articuio \owmmeMmeww|m.mumwumm.mmmm
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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22

23

24

25

Ejemplo 2: Came de Res - Corie tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

Envase

El envase debe ser inocuo, impio e higiénico, de grado almentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistents, conservar las
caracteristicas del producto y, al eiminarse, no debe dejar residuos sobre I8 came, segin lo
establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021,

Cuando la came sea envasada o envuella, el material debe ser aplo para su ulilizacion y ser
almacenado en forma higlénica, Las cajas o cartanes deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger Ia came, con la salvedad de que en determinados casos no
serd necesario que estén forrados o protegikios de ofra manera si [as piezas de came, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo Indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: maleral, tipo de
cerrado o presentacién a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embaiaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimemario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir &l minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de fa norma Codex
CXC 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
tas unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y Upo de cerado, siempre que se haya verificado que asias
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase sl numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

Los cores de came de res deben estar adecuadamente identificados para faciltar su
rastreabilidad mediante efiquetade, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de res debe cumplir con o
indlcado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado medianta
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe Indicar lo sigulente en idioma
espanol.

— nombre del alimento;
contenido neto,
pais de origen o lugar de procedencia,
- nombre y direccion del tular de Ia autorizacion sanitaria;
nombre y direccion del Importador, de cormesponder;
- Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Prmario de Alimenios
Agropecusrios;
- |dentificacion del lote:
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.
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Precision 5: La entidad deberd indicar en 1as bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacidon adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica
(( \ Precision 6: No aplica
¢
|
\
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA

Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las costillas
(excepto la porcion de las mismas que integran el lomo entero), los
cartilagos costales y el esterndn, y los tefidos blandos que los rodean y
con piel que Ia recubre; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a4 °C

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por ka Autoridad Sanitaria, segun se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 015-2012-AG,

El core de came de parcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en
caso de ausencia de ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius,
segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201,003:2012 (revisada el 2021), 0 en su
defecto |o dispuesto por la FDA o Unidn Europea, sequn Iindicaciones del SENASA.

El corte de came de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

Debe presenlar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccion

Aspecto general sanitaria, No debe presentar lesiones en
niveles que pudieran comprometer [a

NTP 201.003:2012 (revisada

calidad de los cortes de carne el 2021) CARNE Y

Caolor Caracteristico de acuerdo a la especie. PRODUCTOS CARNICOS.

Definiciones, clasificacion y

Sul generis y exenlto de cualguier olor requisitos de carcasas Yy

anormal. | came de porcinos. 3* Edicion
c sendla Firme y eldstica al tacto, tanto del tejido |
. muscular como ia grasa.
pH Entre 55y 64
Reglamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal competente’ N° 004-2011-AG, y sus
maodificatorias. |

Precisién 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de came de porcino no debe exceder de 4 “C. Asimismo, deberd Indicar la forma de
presentacion del corte de porcine (como en corte entero o en porciones, entre otras), indicando
el peso aproximado de cada prasentacién, Por ejemplo; Came de porcing - panceta entera
refrigerada, corte entero de B kg aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 “C.

Wwwiowwmddeqmw1061Luyoalnmma¢oou‘.".. oo, g do med
Decreto Supremo N* 034-2005-AG.
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22 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su Inoculdad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Utll, segin lo establecido an
&l numeral 8.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios & higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles supenores a los limites
maximos permitidos, determinados por fa Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el
numaral 68.6.2 da 1a NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),

E| envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar &l envase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021)

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su
utiizacion, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica, y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proleger la came, con la salvedad
de que en determinados casos no serd necesario que esten forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de came son envueltas Individuaimente antes de ser envasadas, segun lo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producte por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal y tipo de
cerrado, slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasadoes. El
diseffo y materiales do embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
prateccion adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numera! 13.2.9 de 1a norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en fas bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 de! Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Suprema N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, Ia etiqueta de los cortes de came de porcino debe cumplir con o
indicado an el articulo 27 del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguienta en idioma
espanol

- nombre de! ahmento,
contenido neto;
- pais de ongen o lugar de procedencia;
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;
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nombre y direcciton del importador, de corresponder,
Autorizacion Sanitaris de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios,
identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentamente antes de,
Instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que consiklera deba eslar

gtiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar 1as caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No apbca

Precision 6: No aplca
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Desoripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del estemdn es flexible. La pechuga
especial de pollo refrigerada consta de la pechuga completa, con plel o
sin piel, sin espinazo y sin alas, que ha sido enfriada hasta aicanzar
una temperatura no mayor a 4 “C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corle de came de pollo debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habliitados por la Autoridad Sanitaria y cuya camne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

P J

A/ Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta
A/ lograr una temperatura interna de 0 “C & 4 °C, segun lo establecido en el numeral 56.1 de Ia
k« NTP 201,054:2023.

"~ \ £| corte de came de polio debe presentar las siguientes caracteristicas:

Caracteristico del pollo

Sul generis y exento de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
Olor Fowputosiclig auler | oroDUCTOS CARNICOS —l
: Definiciones y requisitos de [as \ﬂd_?/
Consistencia Firme y eldstica al tacto, tanto &l | carcasas y nomenciatura de cortes
| tejido muscular como lagrasa | de aves de corral. 3° Edicion
| pH De58a65
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentana, sprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Suprema N° 004-2011-AG, y

nacional competente’. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases la temperatura de recepcion del corle de
came de pollo, la cual no debe exceder de 4 *C. Asimismo, debera indicar el peso promedio de
cada pieza de pollo, y si incluye 0 no la plel.

2.2 Envase
El envase debe ser de primer usa y estar limpeo, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafos al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto,
Las materiales do envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar Una amenaza para la %, q.o
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso W

' Segun articuio 1oucIRa¢msnmeeauDLogulmN’1062. uydalmoddﬁdemumm.mmmmedlm
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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23

26

especificadas, segun o Indicado en &l numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entdad debera indicar en las bases @l peso neto aproximado de producto por
envase. Aqemas. podra indicar las caracteristicas del envase, tales como. material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verficado que estas caracteristicas asegquren la pluralidad de
postores

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuads de los productos para reducir al minimo Ia contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, sequn lo indicado en el numeral 13.2.9 de & norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
ias unidades de envases por embatiaje requenidas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas asaguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la prasante Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna

Etiquetado

La etiqueta de los envases de |os cortes de came de polio debe cumplir con lo indicado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo sigulente en idioma espanol:

- nombre del alimento,
-~ contenido neto;
- pals de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;
nembre y direccidn del importador, de comresponder,
_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
identificacion del lote,
- fecha de vencimiento o consumir preferantemente antes de,
instrucciones para el uso y CoNsSenvacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases que la etiqueta debera colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera Individual) o en el
envase a granel, Asimismo, deberd indicar otra informacion que considere deba estar etiquatada
La informacién adicional que se solicite no pueds modificar las caractaristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien - FILETE DE TILAPIA SIN ESPINAS CONGELADO

Denominacion técnica - FILETE DE PESCADO TILAPIA SIN ESPINAS CONGELADO
RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Los filetes de tilapia sin espinas congelados son lonjas de pescado de
la especie Orsochronis sp., apias para el consumo humano; de tamano
y forma irregulares que se separan del cuerpo del pescado mediante
cortes paralelos a la espina dorsal, asl como los trozos en que se
cortan dichas lonjas para facilitar el envasado, a las que se les ha
retirado todas las espinas (incluidas las espinas costales) y que han
sido sometidas 8 un proceso de congelacion rapida. Pueden o no
contener ia plel

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El fitete de tilapia sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad

\ apta para venderse al eslado fresco para el consumo humano y debe haber sido somelido a un
[ proceso de congelacion en un equipo adecuado, de modo que &l intervalo de temperaturas de
cristaiizacion méaxima transcurra en el menor tiempo posible. E! proceso de congelacion rapida
I / no debera considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 'C o
. Inferior en el centro térmico, una vez estabilizada fa temperatura, segun lo indicado en el numeral
/"\ 22 de la norma Codex CXS 180-1995 (2017). Asimismo, podran utiizarse antioxidantes o
& \ humectantes aplicados de acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 192-1885 (2021)

\

NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segin lo indicado en el numeral 4
de |a norma Codex CXS 190-1995 (2017) y en el numeral 110.4 del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PRODUCE.

Si el filete de tilapia sin espinas congelado estd glaseado, el agua utilizada para el glaseado o
para la preparacion de soluciones de glaseado debe ser agua patable’, segun lo indicado en la
norma Codex CXS 190-1985 (2017).

£l filete de tilapia sin espinas congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El nimero total de unidades defectuosas, clasificadas de conformidad

e S d CXS 180-1995 (2017)
con los siguientes requisitos, no debe ser mayor que el numero de NORMA PARA FILETES
aceptacion (c) de un plan de muestreo apropiado con un NCAde 65 DE PESCADO
Una unidad de muestra ss considerard defectuosa cuando presente | mgm
cualauiera de las caracteristicas que se determinan a continuacion. |

%,

\'sma"/o

1 Agus apta pars consumo humano, libre de microorganiamos, inodors, incolom, Mmaipita y con un nvel 2ajo 08 sales minerales
disueltas, con un residual de tioro Sbra, segin lo defindo en el numaral 5 del anticulo 4 dol Reglamento Sectorial de Inocuded
para las Actividaces Pesquoras y Acuicolas, aprobado medante Docrato Supremo N* 020-2022-PRODUCE.
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Deshidratacion
profunda

En mas del 10% de la superficie de Ia
unidad de muestra, 0 en las superficies que
se especifican para los envases de los
tamafios que se indican mas abajo, se
observa una pérdida excesiva de humedad
que se manifiesta claramente en forma de
alteraciones de color blanco o amarilio de
I8 superficie que anmascaran &l color de la
came, penetran por debajo de fa superficie
y no pueden elkminarse faciimente

raspando con un cuchilio u otro instrumento |

afilado sin afectar en exceso el aspecto del
bloque.

| 2
Tamafio del envase Superficie

del defecto

[ unidades < 200 g 225cm*

unidades de201a500g |250cm*
unidades de 501 a 5000 g | = 150 om*

4

Materias extrafias

Cualguier materia presente en |a unidad de

muesira que no provenga de pescado, que
no constituya un peligro para la salud
humana y se reconozca facilmente sin una
lente de sumento o se detects medianie
cualquier método, incluso mediante el uso
de una lente de aumento que revele el
incumplimiento de las buenas practicas de
fabricacion e higlene.

CXs
NORMA PARA FILETES

190-1995 (2017)

DE PESCADO
| CONGELADOS
RAPIDAMENTE

| Oior y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores

anormales persistentes e inconfundibles |

que sean signo de descomposicion o
ranciedad o caracleristicos de los piensos.

| Alteraciones de la came

Una unidad de muesira que presente una
carne gelatinosa en exceso, junto con un
contenido de humedad superior al 86% en
cuaiqulera de los filetes, 0 una unidad de
muestra con textura pastosa debida a una
infestacion parasitana que afecte a mas del
5% en peso de la unidad de muestra,

Espinas

Mas de una espina de 10 mm de longitud o
mas, o de 1 mm de didmetro o mas por
kilogramo de producto; una espina de 5
mm de longitud © menos no se considera
un defecto siempre y cuando su diametro
nosupefelos2mm;labasadeunaespina
(por donde estaba unida & la vériebra) no
se lomara en cuenta sl tene 2 mm de
ancho © menos o si puede separarse
facilmenta con Ia uia.
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Manual Indicadores
sanitarios y de Inocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion, aprobado
mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE, y
su modificatoria.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y  acuicolas
INOCUIDAD el Organismo Naclonal de Sanidad | para mercado nacional y

Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | de exportacion, aprobado
competente?, mediante Resolucidn de'
Direccion Ejecutiva N° |
057-2016-SANIPES-DE, y
su modificatoria.

Presencia de parasitos | Ausencia

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases sl requiere que los fileles presenten o no piel.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de la deshidratacion y ia
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicada en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE

Las caias, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materales Impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar, Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiolégices para evitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre e!
pescado, segun lo indicada en los numerales 5.1, 5.2 y 5.3 de la Seccion | del ANEXO |l del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embaiaje que debera usar el
postor, por ejempio; bolsas de polietieno selladas dentro de caja térmica o bolsa de polietiieno
sellaca dentro de caia de cartén corrugado, entre otros, siempre que se hays verificado que eslas
caracteristicas aseguren |a plurafidad de postores

2.3 Rotulado
Los envases de! filete de tilapia sin espinas congelado deben estar etiquetados’ y contener como
minimo la siguiente informacion, segun lo Indicado en los numerales 1131 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

’Saqunknmm!.2yJdauuyw:ooum«mmw&gmmeuUmWme-.mm
nter Docroto Leg N° 1402

) Les mercancias que sean stiguetadas bojo las disp s de la Normsa S a3 para las A dos Pasguoras y Acuicolas
Mmmmmwwmmlﬁthmmwmhmuumummww
Reglemerso Sectorial de Inocudad parn s Actividades Pesqueris y Aculcolas, pueden cortinuar en circulacion y comerntio
umnyw:emmmawopmudwnelmomdqwu‘ segun lo n |8 sequnda
disp & o -mmuwmalmmummpmymmu
b . Decroto Supe N* 020-2022-PRODUCE.
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nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en @l registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u ofras
denominaciones de marca y/o calidad;

- nombre comun, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuande el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, elio debe ser precisado,
pais de fabricacion o produccion;

- sl el producto es peracible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venla, segin se requlera,

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento,

c. En caso de productos hidroblologicos envasados al vacio, indicar *"Mantenga e producto
hidroblolégico cangelado. Descongele en el refrigerador antes del consumo”

fecha de produccidn;

- contenido neto del producto hidrobioldgico, En caso se trale de productos hidroblologicos -
congelados, el contenido neto no incluye el peso del glaseado;

\ - en caso el producto hidrobiolbgico contenga algun insumo o materia pnma que represente
|\ algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los

' ' /"' articulos 25 y 26 de! Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;
,’J \ l’ - listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de farma decreciente;
| V) - Identificacion del lote, el cual también puede estar en &l propic envase del producto;
,k" ' nombre o razon social y direccidn legal de la empresa productora; y del Importador,

/ \ distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; cidigo de habilitacion o autorizacion
S sanitaria de |a planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);
- instrucciones para su uso;
numero de registro sanitario del producto hidrobloldgico, segun corresponda, ei cual también
puede estar an al propic envase del producto siempre y cuando la etigueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el stiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articuio 113 del Reglamenta Seclonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra Indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada en el envase, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de ia presenta ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion lécnica | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Las menudencias de pollo refrigeradas, denominadas también
menudas, comprenden el conjunto de visceras y apéndices que han
sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 “C. Entre
las visceras se encuentran el higado, corazdn y molieja y en el caso de
los apéndices. se consideran cuello, patas y cabeza,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Las menudencias de pollo deben proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizades o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo Inspeccion sanitarla, segin lo Indicado en el numeral 5.1 de la
NTP 201.054:2023 y en al Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado

( mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.,
){ V4 g La menudencia, luego de higienizarse debidamente, debe enfriarse a 4 “C o menos, en dos
A horas a partir del momento en que se separen del ave y mantenerse en refrigeracion, segun lo

indicado en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023,

L
\ Las menudencias de polio deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser
colocadas dentro de la carcasa, segun lo establecido en el numeral 4.5 de la NTP 201 .054:2023:

VISCERA

Higado No debe tener ia vesicula biliar

Corazén Puede estar con o sin pericarplo 7

Molleja Puede estar con 0 sin grasa, debe estar sin membrana, ni contenido

APENDICE 7 '
¥ , asi los lejidos blandos que las

Cuell o pes l Comp:‘ende las vértebras carvicaies comoe e qu

r Comprenden los melatarsos y falanges, asi como los tejidos biandos que

boccos los rodean y las uias
Cal Corresponde los huesos del craneo y cara, as! como los tejidos blandos
e que los rodean

Las menudencias de pollo deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color Caractoristico NTP 201.054:2023 CARNE Y
Sul genens y exento de cualquier 1 PRODUCTOS CARNICOS.
o olor anormal | Definiciones y requisitos de las
. ) carcasas y nomenciatura de corles
. Firme y eldstica sl tacto, tanto el de corral. 3* Edicion
Consistencia tejido muscular como [a grasa de aves
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Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inoculdad
Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA. autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente’ | ¥ sus modificatorias

INOCUIDAD

Precisk’mj: La entidad debera precisar en las bases la temperatura de recepcion de las
menudencias de pollo, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar si el
corazén contendra o no el pericarpio y si la molleja presentara o no grasa.

2.2 Envase
El envase debe ser de primer uso y estar limplo, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafios al producto; asimismo, debe ser iImpermeabie, resistente y debe proteger al producto.
Los materiaies de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre ol producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los producios
para reducit al minimo 1a contaminacidn, evitar daflos y permitir un stiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aplitud de los akimentos en las condiciones de almacenamienio y uso
especificadas, segdn lo indicado en el numeral 7,2.8 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, {ales como. material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3 Embalaje
Se padra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasades. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimeniario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un atiquetado cofrecto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de |la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por ambalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verfficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores

2.4 Rotulado
Refierase al numeral 2.5 de la presente Ficha Tecnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases de la menudencia de polio debe cumplir con lo indicado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol:

-~ nombre del alimento;
contenido neto,

- pals de origen o lugar de procedencia;
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria,

- nombre y direccién del importador, de comesponder;

_  Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarna de Almentos
Agropecuarnios,

- {dentificacion de! lote;

' Segin articulo 10 ded Regiamento del Decreto Legisistvo N* 1062 Liey da Inocuidad de fos Alimentos, aprobado mediarme
Dacreto Supremo N® 034-2008-AG,

Version 05 Pagina 2 de 3




/ Ejército Peruano — 332 Brigada de Infanteria \
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)

facha de vencimiento o consumir preferantemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad deberd indicar en [as bases que la eliqueta debera colocarse en los
envases individuales o en el envase a granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que
considere deba estar etiquetada. La Informacidn adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas def bien descritas en ef numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

26 Inserto
No aplica

Precisiéon 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general : La variedad Canchan, también conocida como "papa rosada” por el
color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa y el uso
sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe prasentar las sigulentes caracteristicas:

Cada lote de papa debe eslar
conformado por la misma varedad.
Las papas varedad Canchan
deben presentar las  sigulentes
caracteristicas:
Uniformidad [
- Forma redondeada.
~ Piel de color roo, ojos
superficiales.
- Pulpa de color blanca a blanca
cremosa
Dumetro (D) Calitres
y pesoa) Exra l Pvlmmn ISogundu
0 mayor 01-75 | 7448
Temafio' (men) | 102 100 NTP 011.119:2016 PAPA Y
D e . SUS DERIVADOS. Papa.
{mm) BT | (A -3 | Definiciones y requisitos.
Peso 3° Edicién
@ 830320 | 319-1585 | 154.20
Sanidad
Inmadurez (papa
pelada o pelona con Maximo 1 % m/m
levantamiento de piel)
Cortes, cicatnces,
magulladuras, grietas, Maximo 2 % m/m
rajaduras | N
Brotamiento [ ] 0 % m/m
Verdeamiento ) 0%_m/m
Pudricion seca 0 % mim
| Pudricidn humeda 0% mim |

'\ Los dismetros mayor y menoe estin referidos 3 las dimensiones m&dmas y mirsmas de los ejes longhudinal ¥ transversal del
Libércuio Cusndo S0 intersecan 40 3ngulo recio
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CALIDAD
Comeduras, I B [
perforaciones, galerias
Maximo
(dafios causados _por 2% mm NTP 011.119:2016 PAPA Y
insectos y roedores) SUS DERIVADOS. Papa.
) s viotales P Definiciones y requisitos,
iPo nfa}en:axim - o
rce 0
acumulado S
Cumplir con lo establecido por m&e:nwm:: Iam;::d
INOCUIDAD of Servicio Naconal de Sanidad | (SR EERCTC TS
Agraria ~ SENASA, autoridad nacional | @i ST SURECIE
competente? | modificatorias. J

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio de papa Canchan calidad
primera requerido, de acuerdo a lo establecida en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa
Canchdn calidad primera de calibre pimera.

Envase

El alimento debe ser envasado segin lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia necesanas
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualguier materia y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en ias Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231 275, NTP 311,313, etc.).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases &l peso neto del producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, ales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren 1a pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser INOCUOS Y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir & minimo |a cortaminacion, avitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren s pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

: wmsmwd«mmmoemmwmw 1062, Ley de Inocuidad de lon Alimentos, aprobada madiants
Decretn Supramo N 034-2008-AG.
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i

2.5 Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumpiir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,

apcobada mediante Decreto  Supremo

N 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafol

- nombre del alimento;
contenido neto,
pals de origen o lugar de procedencia,
nombre y direccién del titular de I8 autorizacion sanitana;
nombre y direccidn dei importador, de corresponder,

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienloc Primana de

Agropecuarios
- identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de
— instrucciones para el uso y conservacion

Alimentos

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
stiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de is presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No apiica

Precision 6: No aplica

Vers:ion 09
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : YUCA CATEGORIA |

Denominacion técnica : YUCA / MANDIOCA CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general  © La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la ralz obtenida de

Manithot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber alcanzado un grado spropiado de desamollo fisiologico, temendo en
cuenta las caracleristicas de la variedad y la zona en que se produce. El desarrollo y
condicion de la yuca deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
y liegar en estado salisfactorio al lugar de destino, segin Indica el numeral 2,1.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las sigulentes caracleristicas:

Estar entera, ‘

— Estar sana, deben excluirse los
productos afectados por
podredumbre, moho o deterioro ‘
que hagan que no sean aplos
para el consumo,

-~ Estar limpla, y pricticamente
exenta de cualquier maleria
extrafia visible, excepto aquellas
sustancias permitidas que
prolonguen su vida Gtil.

| — Estar practicamente exenta de
plagas que afecten &l aspecto
general del producto.

- Estar practicamente exenta de |

Requisitos minimos

danos causados por plagas.

Estar exenta de humedad extema
anormal, salvo la condensacion
consiguiente & su remocidn de
una camara frigorifica

Estar exenta de cusiquier olor y/o
sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

Estar practicaments  exenta
de dafios mecanicos y
maguiladuras.

Estar exenta de pérdida de color
en ia puipa.

El corte en la pare distal
{angosta) de la yuca no debe
superar log 2 cm de diamatro

El extremo del pedinculo debe
tener un corte limpio entre 1 cm y
1,25 am de longitud

NTP-CODEX STAN 2382014
| (revisada el 2019) NORMA
| PARA LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 1* Edicion
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La yuca (mandioca) de categorfa |
debe ser de buena calidad y

caracteristica de la variedad ylo tipo 7€ ESRN
comercial. Podran permitirse, sin KN <
embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su
calidad, eslado de conservacion y
presentacidon en el envase:

- Defectos leves de forma.

- MHerdas o danos cicatrizados,
slempre y cuando no superen

Clasificacion y tolerancia | © 5% de la superice del

de calidad producto.

- Raspaduras, siempré y cuando
no superen el 10% de la
superficie del producto.

En ningin casc los defeclos deben
afectar a la pulpa del producto,

Tolerancia: El 10 %, en nimero 0 en | NTP-CODEX STAN 238:2014
peso, de ia yuca (mandioca) que no | (revisada el 2019) NORMA
satisfaga los requisitos de esta | PARA LA YUCA (MANDIOCA)
categoria pero satisfaga los de la | DULCE. 1* Edicion

Categoria || o, excepcionalmente, |

lque no supere las tolerancias |

establecidas para esta ultima.

La yuca de esta calegoria se
clasifica en los siguientes caiibres,
de acuerdo al didmetro en la seccidn
transversal mas gruesa de fa raiz, de l

acuerdo con el siguiente cuadro:

Calibre Didmetro (cm)
A 35-60
B | s1-80
c | >80

Tolerancia: El 10 %, en numero o |
en peso, de las yucas (mandiocas) |
gue comespondan &l  calibre |
inmediatamente superior yio inferior |
al indicado en el envase.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por Agroalimentaria, aprobado

el Servicic Nacional de Sanidad i

> s mediante Decreto Supremo
M'.“"“l = SENIASA, » autordad | e T004.2011-AG, y  sus
nacional competenta maodificatorias.

INOCUIDAD

Segun articulo 10 del Raglamento del Docreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de lbs Afmentos, aprobaca medianie
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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22

Precision 1. La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la yuca categoria |
requeride, de acuerdo a fo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: Yuca
categoria |, calibre B,

Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en ias normas Codex CXC 1-1869 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53.2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido,

El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Unicamente por yuca de la misma categoris, ongen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La
parte visible del contenido del envase debe ser reprasentativa de todo el contenido, seglin indica
el numeral 5.1 de |a NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el matenal
recuperado de calldad alimentaria), estar impios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio

. externo o internc al producto. Se permite el uso de materiates, en particular papel o sellos, con

Indicaciones comerclales, siempre y cuando estén Impresos o etiquetados con linta o pegamento
no téxico, segln indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019)

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar |a manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yucs,
y deben estar exentos de cualquier maleria y olor extrafios, segdn indica el numeral 52.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019)

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del produclo por envase.
Ademnas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
Precisién 3: Si ia entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd Indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materiai y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren a pluralidad de postores

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,
Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019), Debe indicar o sigulente en
idioma espafiol:
- nombre del aimento y tipo (dulce);

categaria;
- calibre (expresado como codigo de calibre o didmetro minima y maximo en cm);
- contenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia,
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nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corrasponder;
Autorizacion Sanftaria de Establecimiento de Procesamiento Primano de Alimentos
Agropecuarios
- identficacion del lote
fecha de vencimiento o consumir prefereniemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion,
instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deberd pelarse y
cocerse antes de su ConNsumo)

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

eliquetada La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas an &l numeral 2.1 de la presente Ficha Téonica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : LIMON CATEGORIA |

Denominacién técnica © LIMON SUTIL CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es el frulo procedente de cualquier varledad de la especie Citrus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rulaceae.
También lamado imon de cebiche y imon de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del blen

£l alimanto debe haberse recolectado culdadosamente, haber alcanzado un grado apropiado de
desarrofio y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona en que se
produce. El desarrollo y condicion de los limones deben ser tales que les permitan soportar el
transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destina, segun indica el
numeral 5,1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenide minimo de jugo de kmon debe ser del 40 % con relacion al peso total del fruto,
ademés su coloracién debe ser tipica de fa variedad por lo menos en dos tercios de la superficie
del fruto, El fruta debe ser verde pero podré presentar decoloraciones (manchas amarillas) hasta
ol 30 % de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.008:2005

El afimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos del producto.

- Estar enteros,

Ser de consistencia firme

- Estar sanos, deben exciuirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no Sean
aptos para el consumao.

— Estar implos y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afecten el aspecto general

— Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por |
bajas temperaturas. NTP 011.006:2005 FRUTAS

- Estar exentos de humedad extemna | Limdn Sutil. Requisitos
anormal, salvoe la condensacion | 4* Edicion
consiguiente a su remocion de una
cdmara frigorifica.
Estar axentos de cualquier olor y/o
sabor extrafio,

Comoria siguientes defectos leves, slempre Yy

Los Itmoneé de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracleristicos de la
variedad.

Podran permitirse, sin embargo, los

cuando no afecten al aspecto general def
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el l
envase:
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. CALIDAD

- defectos laves de forma; |

- defectos leves de coloracion, |

- defectos leves de la cascara que no |
superen 1 cm*

En ningin caso los defectos deben |
Categoria afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en nUmero o |‘
en peso, de los limones que no satisfagan |
fos requisitos de esta categoria, pero |
satisfagan los de la categoria Il o,
excepcionaimente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta Ultima.

Diametro Unidades del ‘
Calibre ecuatorial producto por
(mm) Kilogramo
A | 44amas 20-22 NTP 011.006:2005 FRUTAS
Limén Sutil, Requisitos.
8 | 413439 23-27 ' 4* Edicion
Calibre (tamafio) c B ad09 28-33
D 3%5a379 34 -39
—

Tolerancia: Diez por ciento en nimero o
en peso de los imones que correspondan
al calibre inmediatamente superior ylo
inferior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para
los productos presentados a granel) debe
ser homogéneo y estar conslituido
unicamente por hmones del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calfidad y cafibre. La
parte visible del contenido del envase {0
lote, para productos presentades a
granel) debe ser representativa de todo el

Reglamento de Inocuidad
Gumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente . N° 004-2011-AG, y sus
! modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del limén categoria | requendo,
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Limén categoria | de
calibre C

2.2 Envase
£] alimento debe ser envasada tomando en conskieracidn lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 01 1.006:2005

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de caiidad, higiene, ventilacion y resistencia

Segun articulo 10 del Reglamsanio del Decrelo Legisiatvo N* 1062 Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medianis
Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion aproplados de los
limones. Los empagques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafo, segin indica el
numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de carldn, plastico, mallas u olros (evilar &l uso de cajas de madera) de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del
anvase deben ser nuevos (se incluye materal recuperado de calidad alimentaria), estar implos y
ser de calidad (al que evite cualquier dafo externo o intemo al producio. Se permiten ¢l uso de
materiales, en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.006:2005.

Precision 2: L.a entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas de! envase, lales como. material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la piluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embaiaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de afimentos envasados, E!
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptes para uso alimentario, ofrecer una
proleccion adecuada de los productos para reducir al minimo |a contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embaiaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluraidad de postores.

24 Rotulado
Reflérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.006:2005. Debe indicar lo siguienta en idioma espafiol;

nombre dei alimanto,
categoria;
- calibre;
contenido neto;
pals de origen o lugar de procedencia;
~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitana;
- nombre y direccién del Importador, de corresponder;
- Autorizacion Sanitaria de Establecomientc de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,;
- Identificacién del lote;
- fecha de vencimienta o consumir preferentemente antes de;
~ Instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad deberd Indicar en |as bases ofra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 05 Pagna 3de 3




/ Ejército Peruano — 332 Brigada de Infanteria \
Subasta Inversa Electronica N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacitn del bien = COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacdn técnica - COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la especie
Brassica oleracea var. Sabauda L. Se le conoce con e nombre de
repolia’,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
£| aimenio debe presentarse limpio y fresco, pertenecer al mismo cultivar y tener un grade de
madurez comercial que le permita soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas
condiciones, segdn indica el numeral 3,1.1 de la NTP 011,108:1974 (revisada el 2018) y su
Carriganda Técnica

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas

Color | Tipico de! cuttivar

Forma | Tipica del cultivar '
Las cabezas deben preseniarse

Consistencia duras, firmes y compactas, salvo
{olerancias indicadas

Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por agenies
biologicos, mecdnicos y  por

Sanidad presencia de sustancias extrafas;
salvo tolerancias indicadas en Ia
| presente ficha lécnica
P 5 o
| Eactores de calidad NTP 011.108:1974 (revisada
=

Tamafo | Relacion diametro/pes ol 2018) HORTALIZAS. Col
“““ ~——| Crespa. 1" Edician y
Mas de 31 cm; mas de | g, Corrigenda Técnica

A c
6000 g NTP 011.108.1974 (revisada el
Tamafio (relacion Més de 23 cm a 31 om: | 2018)/CT 1:2018 HORTALIZAS
didmetro/peso) B | masde3500ga6000g | Col  crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion
Tolerancia: 10 % de coles de calidad
inmediata inferior
| Consistencia Tolerancia | 5 % de cabezas blandas
Aﬁ
| | 4cm
Tolerancia: 5 % de coles con mas de
6 om de longltud del tocén
Longitud del tocon

Las cabezas deben presentar una
longitud de! tocdn tal, que no
provoque daflos en las cabezas
contiguas durante el transporie.

Segten 13 fral Academnix o [0 Lengua Esvafiols, ls palsbra “cail* o3 shadnimo de “repolio”
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CALIDAD
‘ 6~10(22)
| 0
N°®de hojas cobertoras | + ..o o méximo 5 % de coles de
calidad segunda
Dafios entomologicos (plagas)

| Tolerancia:
mm g;hqas ‘ Maximo 2% de coles con
gusano i perforaciones solamente en las hojas
( usie 80.) cobertoras, en nimero y &rea
SENTGP . | variables (no limitanies).

| Tolerancia:

Deooloracion, | Maximo 3 % de coles con colonias

pudricién, Fumagina: | presentes solamente en las hojas

producidas por coberforas, comprometiendo un drea
pulgones de hasta 10 om de diametro,
(Bravicoryne observandose la  decoloracion
brassicae) consiguiente de dichas hojas y la
presencia (no siempre) de fumagina.
Tolerancia:
Perforaciones Maximo 1% de coles con
producidas por perforaciones en las  hojas
gusanos de tierra coberioras Unicamente, de hasla
(Noctuideos) 3 om de démetro, Localizacion:
Parte inferior de la cabeza
Dafios filopatologicos
Toleranca:
Méaximo 1% de coles con alaque
localizado en el tocon o en la base

(peciolo) de las hojas coberioras, el
gue se manifiesta en el tocon
mediante una pudricidn himeda gque
afecta su parte basal en una longiud
de aproximadamente 05 om,
mientras que en las hojas cobertoras
la pudnicion humeda afecta un area
méimo dé 3 ¢cm de diametro. Es
necesaro precisar que la cabeza en
si no es afectada, pudiendo
eliminarse  las partes afectadas
(tocdn y hojas cobertoras) mediante
remocion

Pudricién  humeda
(producida por
Escierofinios!s)

| Tolerancia

| Maximo 1% de coles con atague
localizado en las hojas coberioras
y/o en las hojas superficiales de la
cabeza en si, estando dicho ataque
en una etapa inicial, observandose

Manchas (producida

NTP 011.108:1974 (revisada
el 2018) HORTALIZAS. Col
Crespa 1% Edicion y
su Corriganda Técnica
NTP 011.108:1974 (revisada el
2018YCT 1.2019 HORTALIZAS.
Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1" Edicion

por ki) los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia blanco
plomiza), en un drea (amica y
I acumulativa), de maximo 5 cm de
i diametro
Vearsion 09 Pagina 2 de 4
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CALIDAD

Defectos comerciales NTP 011.108:1874 (revisada |
el 2018) HORTALIZAS, Col
Ci ; 1* i \
Cabeza reventada Maximo 4 % suw Cormigenda Edmé:m'c; |
NTP 011.108:1874 (revisada el |
2018)/ICT 12019 HORTALIZAS
Cabeza maguilada Maximo 5 % Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion |
. [ Reglamento  de Inocuidad |
Cu'“p". con lo_ establecido Por Agroakmentaria, aprobado
el Servicio Nacional de Sanidad .
INOCUIDAD NASA. mediante Decreto  Supremo
Agrada - SENASA, autondad | \o™ 04.2011-AG
nacional competente?. modificalonas SRR (.

23

24

25

Pracision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio de {a col crespa calidad primera
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de
calidad primera, de lamafo B.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

El alimento debe ser acondicionada de tal manera que quede prolegido, ventitado y bien
presentado, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Comigenda Técnica.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, lales como. material y tipo de cemado,
siempre que se haya venficado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun Jo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: S| la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podré indicar las caracterlsticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya venficado gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presante Ficha Técnica,

Procision 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiquots de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

’ Smm-mubmddnmmd-lboumowwm&,uyd-bmmmmkn ape "
Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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numeral 6.3 de la NTP 011.108:1874 (revisada el 2018) y su Comigenda Técnica. Debe indicar lo
siguienie en idioma espafiol

nombre del alimento,
- nombre de ia variedad, cullivar o tipo comeraial;
- calidad,
- tamafio
contenido neto
~ pais de ongen o lugar de procedencia
-~ nombre y direccion del titular de la autorizacon sanitana,
- nombra y direccion del imporiador, de corrasponder;
- Autorizacion Sanitana de Establscimiento de Procesamiento Pnmario de Alimentos
Agropecuarios
- identificacian del lote
fecha de vencimientc o consumir preferentemente antes de;
~ ~ instruccones para el uso y conservacion

) ' Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
\, 5 etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
LA bien descritas en el numeral 2.1 da la presente Ficha Técnica

26 Inserto
Na aplica.

Precision 8: No aplica
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general Zapallo macre, es el fruto de |a especie Cucwrbita méxima Duch, de la
familia de las cucurbitaceas

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe pertenecer al mismo cultivar y debe tener el grado de madurez comercial que
le permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas
condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

El alimeanto debe presentar [as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los frutos de zapalio deben
Presentaciaon preseniarse maduros, limpias,
frescos, enteros y sanos

Los frutos deben presentarse sanos,
8s decir, libres de ataques de
nsectos y enfermedades, salvo las
) siguientes lolerancias:

’ - Dafios entomologicos: Se
) permiten dafos superficiales que

Senidad no comprometan la pulpa.

- Dafos fitopatolégicos: 0 %

Para el caso de los dafos
fitopatoldgicos, las  pudriciones
notoriaments marcadas determinan

la efiminacién del fruto. NTP 011.114:2015 HORTALIZAS

Madurez Zapallo macre. Requisitos.
2° Edicion
Los frutos deben presentar [a \

suficiente dureza de cascara que |
asegure que el manejo post-cosecha
no deteriorard su cahdad fisica, La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencia que presente al ser
Dureza de cascara | penetrada con la ufa; teniéndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
su categorizacidn.

El zapallo macre calegoria primera
debe tener una dureza de cascara de

verde claro hasta crema. Con
aspecto lustroso, lsa o con
hendiduras longitudinales. |

Color de cascara
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Textura de pulpa

Los frutos deben presentar Ia textura
de pulpa lo suficientemente firme que
aseqgure que el manejo past-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este parametro se debe evaluar de
acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre categoria primera
debe lener una lextura de pulpa de
grado firme.

Color de pulpa

El zapallo macre categoria pnmera
debe tener color de pulpa amarillo
fuerte,

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapalio macre
Requisilos,
2* Edicion

Tamafio

Peso minimo 25 kg

Taolerancia afec

Se pemuta@n'"v da;ﬁ;s sruperﬁcsa' ' wles que
no comprometan la pulpa o muestren
dafios de pudricion.

Magulladuras y
rajaduras

Tolerancia acumulativa

0%

No comprometa el estado de la
pulpa. Sin pudriciones.

INOCUIDAD

| Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante  Decreto  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria -~ SENASA, autonidad
nacional competente’

1

22

23

Precision 1: Ninguna.

Envase

El alimento podrd ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en consideracion lo
establecido en la norma Codex CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asl como la reglamentacién nacional
vigente, segin indica el numeral 10.1 de ia NTP 011.114:2015,

El allmento se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad
Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 81 y 82 de la
NTP 011,114:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en ias bases el peso neto del producto por envase, en el
caso de que se encuentre envasado, Ademas, podré indicar las caracleristicas del envase, lales
coma: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asequren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

Segun articulo 10 det Ragiamanto del Decreto Legistativo N* 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos. aprobado mediante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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24

25

26

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si ia entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embaiaje, tales como: materal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna

Etiquetado

Los alimentos agropecuarios primarios deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 004-2011-AG y sus maodificatorias.

En caso de estar envasados, la efiqusta de los envases del aimento debe cumplir con o
Indicado en articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianie
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus madificatorias. Debe Indicar lo siguiente en igioma
espafol

nombre del alimanto,

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial,

tenido neto;
pais de arigen o lugar de procedencia,

- nombre y direccién del titular de ka autorizacion sanitaria;

-~ nombre y direccién del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitania de Establecimiento de Procesamiento Pnmarnio de Alimentos
Agropecuarios,
identificacién del lote:

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para 8l uso y conservacion

Precision 5; Ls entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en &l numeral 2.1 de {a presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica

Precision 6; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : La mazorca de maiz morado es el fruto de |a planta de malz morado
conformado por ka coronta o marlo y los granos de maiz morado que se
adhieren a ella. Esla constituida, en base seca, aproximadamente de
un 80 % por grano y 20 % por coronta. Se caracteriza por presentar
plgmentos antocianicos que colorean el pericarplo del grano y la corona
o mario.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser Inocuo y apropiado para su uso en el consurmo directo, No debe presentar
contaminantes de lipo fisico, quimico y microbiolégico que afecten la salud, segin indica el
numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

El alimento debe estar conformado por un mismo cultivar o variedad, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016

£l alimento dabe prasentar las siguientes caracleristicas:

Requisitos sensoriales |
- Entera o partida sin grancs [
defectuosos.
Aspecto general - Sana, sin  pudricion, sin
presencia de hongos.
- Limpia
Caracleristico a maiz morado
ol sang, sin olores extrafios (como
or humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimiento, entre otros)
Caracteristico, sin sabores |
fiahor exdrafios. |NTP  011.601:2016 MAIZ
| | AMILACEO. Mazorcas  de
[ Bueno, excelente o promedio | mgiz morado. Requisitos
| Color (segun ei anexo D de la norma de | 13 Edicidn
la referencia)
Cédigo de calibre Mazorca
Calibra | 12 cm omas
1 6cma12om m
N\
Requisitos fisicoquimicos ®
| Humedad Maximo 13 %
l Porcentaje de antocianing Minimo 0,8 % |
Longitud (base hasta la
punia de la mazoreca) Mayor a:6.0m I
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CALIDAD

Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia exterma

Apariencia de la mazorca

Mazorca entera con granos
completos

Se tolera hasta el 5% en peso en
granos suallos.

Dafios y defectos
Grano picado (por efecto
‘dei gorgojo, por efecto de No se tolera
Ia polilla) |
. ;M e {NTP  011.601:2016 MAIZ |
H:“l;f':z afiada  por Hasts 1% | AMILACEO. Mazorcas de
| malz  morado. Requisitos.
Mazorca  dafada  por 1* Edicion
animales menores (ratas o No se tolera
aves)
Dafo por enfermedades No se tolera
Presencia de malenas
extrafnas Hawa 1%
Total tolerancia seros 2%
danos
Hasta 2 %, en nGmerc o an peso,
) de mazorcas de maiz morado que
Total tolerancia no cumplan los requerimientos de
esta categoria. |
' Cumplir con lo establecido por el lmmr?hﬁade la:: I'dzg
( INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | mediante Decr'eto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad

|

) N® 004-2011-AG, y sus
!
nacional competente’. iificat .

22

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases e! calibre de la mazorca de maiz morado
categotia primera que desea adquirir, de acuerdo a fo establecido en la presente Ficha Técnica,
por ejemplo. Mazorca de maiz morado categoria primera - calibre | Asimismo, segun el
anexo D de la NTP 011,801:2016 se debe especificar el color de mafz morado & adquirir.

Envase
£l alimenio debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

£l alimento debe envasarse en recipienies que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas del producto. Los recipientes, Incluido el materia! de
envasado, deben estar fabricados con sustancias gque sean inocuas y adecuadas para €l uso al
que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el produclo se envase en sacos, éslos deben estar limplos, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en el numeral 10.1 de la
NTP 011.601:2016.

' Segin sticulo 10 del Reglamento det Decmto Legslativo N° 1062, Loy de Inocudad d2 los Alimentos, aprobado macane
Decrato Supremo N° 034-2006-AG
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademads, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para usc alimentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: S| la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requerndas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La stiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 011.601:2016. Debe indicar lo siguiente en Idioma espafiol:

nombre de! alimento,
~ grado de calidad;
- callibre;
contenido neto,
— pais de origen o lugar de procedencia,
nombre y direccién del titular de |a autorizacidn sanitana;

- nombre y direccidn del importador, de corresponder, 4’, $°
- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos \ EM® L4
Apropecuarios,

- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases olra Informacidn que considere deba estar

etiquetads, La informacion adicional que se solicite no puede modificar Ias caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denaminacion del bien : PAPAYA CATEGORIA |
Denominacién técnica : PAPAYA CATEGORIA |

Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general - Es el fruto proveniente de la especie Carlca papaya L., de la familia
Caricaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El akmento debe haber alcanzado un grado apropiado de desamolio y madurez capaz de
soportar &l ransporte, manipulacion y llegar en estado satisfactoria al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011)

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido inicaments
por papayas del mismo origen, vanedad ylo tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez La pare visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, segin lo indicado en el numeral 5,1 de la norma Codex
CXS 183-1983 (2011).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

l - Estar enteras,

- Estsr sanas y exentas de

' podradumbre o deterioro que hagan |

que no sean aptas para el consumo

- Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrafa visible.

- Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto general
del producto

— Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

Requisitos minimos Estar exentas de humedad externa

anormal, salvo la condensacion

| consiguiente @ su remocion de una |

( cémars frigorifica
- Estar exentas de cualquier olor y/o | CXS 183-1993  (20M1)
sabor exirafios. NORMA PARA LA PAPAYA
- Ser de consistencia firme,

- Tener un aspecto fresco
- Estar exentas de dafios causados por |
bajas ylo altas lemperaturas,
Cuanda tengan padunculo, su longitud
no debe ser superior a 1 om.

Las papayas de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracteristicas de la
variedad ylo tipo comercial. Podran
permityse, sin embargo, los siguienies
Clasificacion defectos leves, siempre y cuando no
afecten a8l aspecto general del producto,
su calidad, estado de conservacidn y
presentacion en &l envase:

- Defectos leves de forma.

I S
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— Defectos leves de la piel (como
magulladuras mecanicas, quemaduras
de sol ylo manchas de latex); la
superficie tolal afectada no deberd

Claaiticackn superar el 10 %
En ningun caso los defectos deberan
afectar a la puipa del fruto.
El 10 %, en nGmero o en peso, de las
papayas que no satisfagan los requisitos
) ) de esta categoria pero satisfagan los de
Tolerancia de Calidad ia Categorfa |l o, excepcionaimente, que
no superen las tolerancias establecidas |
| para esta ultima
Calibre Peso (g)
¥ A 200 - 300
8 301 - 400 CXS  183-1983  (2011)
c 401 - 500 NORMA PARA LA PAPAYA
D 501 -800
Calibre E 601 - 700
F 701 - 800
G 801 - 1100
H 1101 - 1500
I 1501 - 2000
J = 2001
La tolerancia en el calibre serd el 10 %,
en numero o en peso, de las papayas que
correspondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior yio inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en la
categoria del calibre mas pequefio
Reglamento de |nocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, y sus
maodificatorias
Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de |a papaya categoria |
requendo, de acuerdo a8 lo establecido en |a presente Ficha Técnica;, por sjemplo: Papaya
categoria |, calibre G.
2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
' Segin srticudo 10 del Reglamento del Decredo Legisistive N* 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos. aprobado mediants
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
Version 06 Pagina2de 3
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23

25

26

ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
producto guede debidamente protegido

Los envases deben sslisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarlas para asegurar la maniputacion, el transporte y Ia conservacion apropiados de las
papayas, y deben eslar exentos de cualquier matetia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de fa norma Codex CXS 183-1893 (2011).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto dal produclo por envase
Ademas, podrad indicar las caracteristicas del envase, tales come: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y mateniales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, sequn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto ses embalado, deberad indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerradoe, siempre que se haya venficado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de Ia presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna,

Etiquetado

La etiqueta de los envases del almento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol.

nombre del alimento;

- categoria de calidad del producto;

-~ contenido neto,

- pals de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccion del ttular de la autorizacion sanitaria;

-~ nombre y direccidn del importador, de corresponder,

- Autorizacion Sanitana de Eslablecimiento de Procesamienlo Primano de Alimentos
Agropecuarios,

- identficacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para al uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en ias bases otra informacidn que cansidere deba estar

etiquetada. La Informacidn adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del
bien desoritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacion técnica © PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |

Unidad de medida UNIDAD

Descripcion general  : El plétanc es a frula obtenida de s especie Musa Spp (AAA), de la
familia Musacea, an estado verde, que habrd de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El slimento debe presentar |as sigulentes caracteristicas

Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).
- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de podredumbre
0 detenoro gue hagan que no sean
aplos para el consumo.
Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extradia visible.
- Estar practicamente exentos de
piagas que afecten al aspecto general
| del producto.
‘ - Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.
Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo i3 condensacion
consiguiente & su remocion de una
camara frngorifica y los platanos
envasados an atmosfera modificada
Estar exentos de cualquier olor y/o

sabor extrafio, NTP-CODEX CXS 205:2019
Requisitos minimos - Ser de consistencia firme NORMA PARA EL BANANO
- Estar exentos de danos causados por | (PLATANO). 1* Edicion
bajas temperaturas. \
- Estar practicamente exentos de |
maguliaduras.

- Estar exentos de malformaciones o
curvaluras anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos

l ~ Tener el pedinculo intacto, sin estar

[ doblados ni daflados por hongos o

desecados

Las manos y los racimos o gajos deben
Incluir lo siguienta:

~ Una porcion suficiente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacion por hongos:; y

- un cuello de core limpio, no %, °
achaflanado o rasgado, y sin W
fragmentos de pedinculo.
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Beic&\l;l;\idad con las camclmsﬂcaa
peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en numero o en peso, de los
pldtanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que eniren en la
categoria inmediatamente superior ©
inferior al calibre,

Categoria

Los platanos de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracleristicos de la
variedad. Podran permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
ENvase:
~ Defectos leves de forma y color; ¥ NTP-CODEX CXS 205:2019
~ defectos leves de la cscara debido | NORMA PARA EL BANANO
a rozadwas y otos defectos | (PLATANO). 1* Edicién
superficiales que no superen 2 cm” de
la superficie total,

En ningun caso los defectos deben
afectar a Ia pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
fa categoria |l o, excepcionaimente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Ultima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y aslar constiluido
unicamente por platanos del mismo
anigen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser |
reprasentativa de todo el contenido. [

INOCUIDAD

| Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio . Agroalimentaria,  aprobado

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases si desea que los platanos sean entregados
@n manoes, racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal

' Sagun articulo 10 del Reglamento de Decredo Legislativo N* 1062, Ley de Inocukied de los Amanios, sprodado medtiands
Decreto Supremo N* 034.2008-AG
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manera que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019

Los matenales utikzados en el interior del envase deben ser nuevos, esiar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o intemo al producto, Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segun indica el
numeral 5.2 de Ia NTP-CODEX CXS 205:2019,

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de cafidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
piatanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de ia NTP-CODEX CXS 205:2019

Precisiéon 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas asequren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimenltos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo Indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: S| la entidad requiere que el producto sea embalado, deber indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que esias
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado 9
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27 w
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentarta, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numersal 8 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idloma espafiol:

nombre del alimento,

- nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo),

- calegoria;

- contenido neto,

— pais de ongen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de I3 autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacidn Sanitarla de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entdad debera indicar en [as bases otra nformacion que considere deba eslar
etiquetada. La Informacidn adicional que se solicite no puede modificar [as caracteristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de Is presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica | VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La arveja verde es |a semilla inmadura de la especie Pisum sativum L.
La vaina es el fruto de las plantas de la familia Fabaceas
(Leguminosas), que contiene las semillas de arveja verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentarse con la adecuads madurez comercial, limpio, fresco, entero y sano,
debe pertenacer a la misma variedad y debe estar en condiciones adecuadas para su manipuleo,
transporte y conservacion en buenas condiciones, segin lo especificado en el numeral 51.1 de
1a NTP 011.106:2016

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogeéneo y estar compuesto Unicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre, La parte visible del contenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 81.3 de la
NTP 011.106:2016.

El glimento debe presentar las siguientes caracteristicas

CALIDAD

) ) ‘Granos tiemos y consls?am.es. no |
Consistancia R |
; Tolerable hasta el 90 % de vainas |
Lienado de vainas fooas:
Verde brillante {claro u oscuro, segin |
Calor de vaina y granos variedad).
' Tamafo Dﬂm“nll 'm“m""
NTP 011.106:2016
Tamafio del grano Pequefio | Entre 71 mmy 87 mm | HORTALIZAS. Arveja verde.
Mediano | Entre 8,7 mm y 10,3 mm | Requisitos, 2° Edicion
Grande Mayor a 10,3 mm
§angag
Dafios serios: Indicios z i
de pudrcién No se tolera indicios de pudricion
'Da!\os leves: m:ncgas Se tolera 20% de arvejas con
geras, ENGas | yotactos.
cicatrizadas N
Cumplir con lo establecido por ﬁge?;amr entc;anade m&::g
el Servicio Nacional de Sanidad ‘ !
INOCUIDAD ia ~ SENASA auloridad | Mediants Decreto Supremo
Agraria - N° 004-2011-AG, y 5US
| nacional competente'.

1 modificatorias |

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio de las arvejas verdes, de
acuerdo 8 lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arveja verde categoria
primera - tamafio grande,

! Segin erticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1052, Ley de inocudad de ios Allmentos, aprobado madanie
Dacrete Supremo N° 034-2008-AG
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22

2.3

24

25

26

Envase

El alimento debe ser anvasado tomando an consideracon lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede protegido, ventilado y blen presentads, segun lo indicado en el numeral 8.1,1 de la
NTP 011.106:2016

Los empaques deben estar implos y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que relna las condiciones de higiene, limpisza,
ventifacidn y resistencia a la humedad, manipulacion y al transporte, de modo que garantice
una adecuada conservacion del producto, segun se indica en el numeral 814 de la
NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas umdades de alimentios envasados. El
disefio y mateniales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo ls contaminacion, evitar dafios y
permitic un etiquetado correclo, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: S| la entidad requiere que el producto sea embalado, debers indicar en las bases
las unidades de envases por embaiaje requeridas. Ademas, paodra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: matenal y tipo de cemado, sismpre que se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren |a plurafidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna,

Etiquetado

La etiquata de los envases del alimente debe cumpir con lo Indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones esiablecidas en &
numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

- contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- fecha de cosecha;

- nombre y direccion del titular de Ia autorizacion sanitana;

- nombre y direccidn del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitania de Establecimiento de Procesamiento Primano de Allmentos
Agropecuarnos;

- identificacion del iote;

- fecha de vencimiento o consumir preferantemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en fas bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas dei
bien descrilas #n el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica

inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacion complementaria

Para los Productos procesados arroz, azlcar, aceite, fideos, avena, harina de trigo, harina
tostada de maca.

de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y s
modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N°© 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos
y Bebidas. ElI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacion o a una linea de producciéon dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Para los Productos que se comercialicen en estado natural o que sean sometidos a
procesamiento primario:

Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias. (frijol bayo, panamito, lenteja, arveja,
papa, camote, limon, zapallo, platano, naranja, sandia, mandarina, huevo, pollo).

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de transporte terrestre de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados),
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, (tilapia).

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizaciéon de dichos documentos se ha emitido alguna norma de < 58»‘:
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal pag¥//z=

ejecutar la actividad econdémica materia de contratacion. ©

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven A
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contrataciéon, como s;’/e Me
la inscripcidn en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales /‘\
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pued
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

< 4

. - A

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA@
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[coiiiinn. ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[.............ceeveveeevinneennnnnnn], con RUC
[N PO ], con domicilio legal en [.......cccooiviiiiiiiiiiiiieeeees ], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ceiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee, con DNEN® [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ooeiiiinn ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....cocoveennnnn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico &
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL Qo‘(
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION ﬁd
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuy§s

detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato. @’ema"‘

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desdem
4

[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], através de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de SEME

Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del nume
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el

«
’Pé‘smﬁ‘x
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligacio S
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Esta
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atras
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningan
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado. t Esp
A
- pFEA 0 6}

o

N\
Importante //ook |

g4
De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dic s\ k
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cadg_ s, °
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo W
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

v\
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento die
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las de
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratindose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley
Contrataciones del Estado.

Ademaés, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes,
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuvie
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?® S
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelfe
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@ Y,
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contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

. . . t Es
CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL@

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen dura
la ejecucidn del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeeiiieeiieeeiieeennne ]
DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™®.

10

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

T
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE S
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad ide
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA Qé‘sme“
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | ‘
MYPE™ |si | | No |
Correo electroénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de comprat?

4”EM6$

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamen
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoresf )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE® Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?® Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos perioddicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

14 \bidem.

15 |bidem.
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1. Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

5. Notificacién de la orden de comprat®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

¢ Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativ:
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consuffa,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposicion&s
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion d
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.
Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comuan del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican

en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

<
Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el laps stme“«
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN o RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMU
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGN
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [.........ccooevvcvvvvvnnnnen. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 17
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0419
TOTAL OBLIGACIONES 100%

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

@ Y,
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




. ©®

Ejército Peruano — 33?2 Brigada de Infanteria
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccioén fuera de la Amazonia.?*

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaraciéon jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

21 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicién.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectia
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2024 EP/UO 0875 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, n *’eMa"‘o
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia f;t—, ES oy
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto: Ny ¢

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccioén del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente’.




