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1.- OBJETO O FINALIDAD

Lo findlidad de \a presente ficha técnica es contar con un documento
écnico que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones vy
ofras condiciones técricas y de caildad, gue deberd poseer el producto
“Tomate pinfo ilaliono”, que al ser utiizada en los diversos procesos
adauisitivos  permita  obtener un producto de calidad para gue o}
preparacion del racionamiento orgdnico del personal naval sea dptimay de
calidad.

2.. DESCRIPCION Y USO

a. Descripcién General:

El tomate pinto italiano {Lycopersicon esculentum Mill, de ia familia
solanaceae, es una hortaliza, que habrdn de suministrarse frescos dl
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

b. Uso:
Este producie es un insumo en fa preparacion de alimentos para el
persond! de la Institucion.

- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

(1) El Tomate pinto ifaliano deberan estar enleros.

{2) Sanos,yexentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean
aptos para el consumo.

(3) Limpios, y practicamente exentos de plagas, y dafos causados por
ellas, que afecten el aspecto general del producto.

{4) Exenfos de humedad externa anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una camara frigorffica

{5) Exentos de cualquier olor y/o sabores extranos.

(6} Con aspecto de fresco.

b. Caracieristicas organciépticas.

(1) Color. Verde Amarillo {exterior)
(2} Anaranjada (pulpa)

(3) Forma: tipica del cultivo

(4) Diametro: 10 cm de masa
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¢. Requisitos fitosanitarios:

(1) Desprendimiento de la piel, Max. 0%

(2] Corles, cicatrices, mogulladuras, grietas. rajaduras, Max. 2%

(3} Brolamienfo, Max. 0%

(4] Pudricién seca, Max. 0%

(5) Pudricién himeda, Max. 0% {

{6) Comeduras, perforaciones, gaoleifas [danos causados por insecios v '
roedores), Max. 1%

[7) Mezclas varieldles, Max. 2%

d. Requisifos rmicrobioldgicos:

AGENTE T LIMITE POR G.
MICROBIANO CATEGORIA cm;& N | C " "
Escherichia coli 5 3 _ 5 Z 102 108
Salmonelta sp. 16 2 1 5 | o|Awencio/2s5g] -——

e. Aditives Allmentarios:

No se permiie el uso de aditivos alimentarios en el tomate pinto iidgiiano.

Contaminantes:

Deberd cumplic con los niveles maximoes del CODEX STAN 193-1995, g
revisado 2022, NORMA GENERAL PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS A
TOXINAS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS Y PIENSOS

Residuos de plaguicidas: el fornate pinto italiono debera cumplir con 10s
niveles maximos para residuos de ploguicidas  establecidos por la
omisién del Codex Alimentarius.

4.- ENVASE

a. Forma y tipo de envase;

Bl Tomate pinfo itoliono estard en Cajdn de madera, resistente  al
transporte, manipuleo y aimacénamiento.
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NOTA:

El envase que conliene el producto debe ser de materialinocuo, estar libre

de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones 1ales

que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera gue
mantenga la calidad sanifaria y compaosicién del producto durante toda
su vida Ui,

Los envases, que estén fabricados con metaies o aleaciones de los mismaos

o con maierial pidstico, en su caso, no podrén:

(1) Contener impurezas constifuidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u ofros mefales ©
melaloides que puedan ser considerados dafinos para fa salud. ’

[2) Contener monémeros residudles de astireno, de cloruro de vinilo, de
acrinalitrilo o de cualguier otro mondmero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocivos pdra la salud, en canfidades
superiores a los limites maximos permitidos.

Prohibase la uliizacién de envases fabricados con reciclados de papel,
cartdén o pidstico de segundo uso.

b. Vida Ufil:

El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto tomate
pinto italiano es de SIETE {07) dias, garanfizado en condiciones. de
almacenarniento sin refrigeracion y a temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuesiro pafs, contabilizadas desde la fecha de
infernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra de Per0.

EMPAGQUE |
a. Para transporie y manipuleo:

Serd determinada por el drea usuaric
b. Presentacion y Unidad de medida:

Unidad = CINCUENTA {50) kilogramos.

NOTA: En el objeto de la convocatotia la presentacién del envase,
empaque y €l peso del producto serd determinada por el drea
usuaria
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4.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de tomate pinfo ligiono deberd estar delbidamente rotulado
de acuerdo alo dispueste en e Decreto Supremo 006-2022-MIDAGRI, Arficulo
27 “Decrefo Supremo que modifica el Ariculo 27° def Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado por Decrefo Supremo N? 004-2011-AG.
La efigueta en idioma espaliol confendrd ta sigutente Informacion:

a. Nombre del dimento.

b. Conlenido Neto.

c. Pais de origen o lugar de procedencia.

d. Nembre y Direccion del fitular de la autorizacion sanitaria.

&. Nombre y Direccién del importador, de corresponder.

f Autarizdcion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario
de Alimentos Agropecuarios.

g. Identificacion del Lote.

h. Fecha de Vencimiento o consumir preferentemente antes de.

i, Instruc ciones pora el uso y conservacion.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion o ser presenioda ol momento del internamiento del bien.

a.  Documenio . Autorizacion Sanitaria de) esiablecimiento
Emitido por : Sarvicio Nacional de  Sanidad  Agraria
{SENASA]
Base legal . Decrelo Supremo NP 004-2011-AG,
Regiamento de hacuidad Agrodlimeniaria
Tipo . Copia

Documenta © Declarocidén Jurada de origen.
[Debe incluir fecha de produccion o fecha

vencimienio y codigo de lote ainfernar)

Emitido por . Proveedior

ipo © Original {Hoja membretadal

c..  Documento . Informe de Ensayo Microbiclégico, segun o
que establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producio

Emitido por ~ : laboratorio acredifado por INACAL

A Tipo : Original
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B.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATCRIO

Legisiacién nacional ¢ la que deberdn sujatarse la produccion, transporte,

fabrcacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién vy expendio de

los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 004-2011-AG. Reglamentc de  Inocuidad
Agrodlimentaria.

k. Decreto Supremao N° 0046-2022-MIDAGRI, Decreto Supremo que modifica el
Articulo 27° DEL Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, oprobada por
Decreto Supremo N° 004-2011-AG.

c. NTS N® 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanitarda sobre  Criterios
Microbicldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos vy
bebidas de consumo humanao”,

d. Norma General del CODEX para los Contaminantes v las Toxinas presentes
en los alimentos y piensos {CODEX STAN 193, revisado 2022).

CRITERIOS DE CALIDAD

El tomate pinfo italianc deberd cumplic con los criterios establecidos en la
base legal de cumplimiento obligatorio, con la finalidad de mantener la
inocvidad del producto.

PRESENTACION DE MUESTRAS

No Aplica.
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