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1.- OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documenio técnico
que contenga la descipcion, caracteristicos, especificaciones vy otras
condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producto "Café
soluble”, que ot ser uilzada en los diversos procesos adquisifivos permita obiener
un producto de calidad para que la preparacion del racionamientc organico del
personal naval sea éptima y de calidad.

2.- DESCRIPCION Y USO

a. Descripcion General:

el café soluble o café instantdneo son sdlidos de colory aroma caraclersticos,
obtenidos por la deshidratacién det extracto acuoso de granos de café
tostados y molidos, pudiendo adicionarse” aromas y aceiles provenientes
exclusivamente de café tostado.

4
b. Uso:
Este producto es un complemento en el desayuno para el personal de la
Insfitucidn.

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos Generdles:
11} El café soluble deberd estar libre de todo cuerpo extrafio y no deberd
contener ninguna sustancia foréned a la naturaleza del café.
b. Requisitos organaléplicos.

{1) Color: caracteristico al producio
(2) Sabor: agradable
[3) Olor: caracterisiico al producto

c. Requfsi’ros fisicoquimicos:
(1) Humedad.: 3,5 % maximo
{2) Cenizas totales: 4.5% 1%
(3) Cafefna (enbase seca): 1,6 % minimo
(4) Solubllidad en agua caliente: Se deberdn disolver en 30 segundos como
mdaximo. con moderada agitacion.
{5) Solubilidad en agua fiia: Se deberdan disolver en 3 minutos como maximo, con

moderada agitacion.
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(6) Almidén: Ausencia -
(7) pH: 48-52
d. Requisifos microbioldgicos:
— S S
. . . , Limite por
Agente microbiono  {Categoriai Clase | n c TQ_,QQ.%
Mohos B 3 51 1 0 | 10 |
p ; T YT i A IR
' Bacilus cereus 8 1 3 [ 5] 1 {10 |0

e, Aditivos Alimentarios:

Deberan cumplir con los niveles permitidos en la Nomma General para los

Aditivos Alimentarios [CXS 192-1995).

f. Coadyuvantes de elaboracion:

Los coadyuvantes de elaboracién ulilizados en los producios a los gque se
aplica la presente NTP deberdn cumplir las directrices para sustancias utitizodas
como coadyuvantes de elaboracion (CXG 75-2010).

g. Contaminantes:

Deberdn cumplir con los niveles mdximos de contaminantes que se
especifiquen para el producto en la Normna General para los Contfaminantes y
fas Toxinas presentes en los Alimenios y Piensos [CX5 193-1 995},

P

ENVASE
a. Forma y fipo de envase:

.LdfG de hojalata, frasco de vidio o bolsa biaminada de aluminio con
'polieﬁleno o doypack.

NOTA:

E envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de

sustancias que puedan ser cedidas af producto en condiciones tales que

puedan afectar suinocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la

calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida Uil

Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de les mismos o

con material piastico, en su caso,-no podran:

[1) Contenerimpurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre, cromo,
hierro, estafo, mercurio, cadmio, arsénico v ofros metales o metaloides
que puedan ser considerados dafiinos para la salud.,
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a.
b.
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(2] Contener monomeros residuales de estireno, de cloruro de vinillo, de
acrinolitilo o de cualquier otro monémero residual o sustancia que puedan
sar considerados nocivos para fa salud, en canlidades superioras a |os
fimites mdéximos permitidos.
Prohibase la ufiizacion de envases fabricodos con reciclados de papel, cartdén
o plastico de segundo uso.
b. Vida util:
£ Tiempo de Yida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto café soluble
es de UN {1) afio, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigeracion y a temperaturos ambientales de tas diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde fecha de internamiento en los
aimacenes de la Marina de Guerra de Per.
5. EMPAQUE
a. Para transporte y manipuleo:
Caja de cartén corrugado resistente al manipuleo y almacenamiento.
b. Presentacion y Unidad de medida:

Unidad = De 180 a 250 gramos.

NOTA: £n el objeto dela convocatoriala presentaciéon del envase, empaqgue
y el peso del producto sera determinada por el Grea usuana

ROTULADC DEL PRODUCTO

Cada envase de café soluble deterd estar debidamente rotuiado de acuerdo a
lo dispuesio en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo 114 y 117° del
“Reglarmento sobre Vigilancia y Conirol Ssanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguienle:

Nombre del producio
Declarcicién de ingredientes y adilivos empleados &n la elaboracion del
producto ’
Contenido neto
Nombre y direccién del fabricante
Nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en
etiqueta adicional
NUmero de Registro Sanitario
Fecha de vencimiento, cuando el producto 1o requiera con arreglo a lo que
establece el Codex Alimenfarius © la norma sanitarics peruana que le es
aplicable
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h. Cédigo dellole
. Condiciones de conservacion, cucndo el producio lo reauiera

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documeniacién a ser presentada al moments del infernamiento del bien.

Regisiro Sanilario del producto

a. Documenio
Emitido por Direccion Generat de Salud Ambienlal e
Inocuidad Alimentatia {DIGESA)
Base legel Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Controt  Sonitariio  de
Alimenios y Bebidas.
Tipo Copia
b. Documenio Ficha Técnica del producio
Emitido por Fabriconte
Tipo Origingl {Hoja membretada)
¢ ¢, Documenio Decloracion Jurada de origen.
[Debe incluir fecha de produccion o fecha
vencimiento y cadigo de fote a internar)
Emitide por Proveedor
Tipo Original {Hola membreiada)

d. Documento Resolucién Directoral vigente que oforga
Volidacidon Técnica Oficial det Plan HACCF,
para producios nacionales

Ermiticio por Direccion General de Salud Ambiental e

Base legal

Inocuidad Alimeniaria {(DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-78-SA Regiamenio
sobre Vigilancia y Control Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

Copia

e, Documento Informe de Ensaoyo Microbioldgica, segin 1o
que eslablece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producte
Emilido por Labaratorio acreditado por INACAL
Tipo Original ‘

4de b




DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Nowmabividad con calided

-

FICHA TECNICA DE:

PRODUCTOS E INSUMOS
AUMENTICIOS

F.T. N°
MGP-077104

CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

mlgecho de entrada en vigencia:

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM

[ VERSION: §
'R.D. N° 005-2024 MGP/DNTM

Fecha: 22 MAYQ 2018

Paginas desde 5 hosta 6

Fecha actualizocion:

_Morzo 2021 97 febrero 2024

[nforme de Ensayo Fisico-Quimico (humedad,
cenizas totales, cafeina, pHj

Laboratorio acreditado por INACAL

Criginal

f, Documento

Ernitido por
Tipo

Declaracion jurada, de contaminanies del
lote o infernar por cada internamiento

g. Documenio

Emitido por Laboratorio del fabricante y firmado por el jefe
de control de calidad.

Tipo Original

Documento Declaracién jurada, de contaminantes del

lote a internar por cada internamiento

Declaracién jurada del contenido de aditivos
alimentarios del lote a infemar por cada :
internamiento ‘

h. Documento

Emitido por {aboratorio del fabricante y firmado por el jefe
de control de calidad.
Tipo COriginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberan sujetarse la produccidn, fransporie,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la finclidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control sanitario
de alimentos y bebidas. )

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01  “Norma Sanitaria  sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para ios dlimentos y bebidas
de consumo humano”.

c. NIP 209.316:2019 CAFE SOLUBLE O INSTANTAMNEO. Requisitos.
d. Norma General para los Aditivos Alimentarios (CXS 192-1995, revisado 2023
e. Norma General para los Contaminantes {CXS 193-1995, revisado 2022
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El café soluble deberd cumplir con los criterios establecidos en la base legal de
cumplimienio obligatorio, con la finalidad de maonlener la inocuidad del

KMarzo. 2021 L _
9.- CRITERIOS DE CALIDAD
producto.
10.- PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Canfidad: DOS [02) unidades {muesiray conira muesira).
b. Presentacion: Cada unidad de 180 ¢ 250 gramos

¢. Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

(1] Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccion Generat de Solud Ambiental e
Inocuidad alimeniaria [DIGESA)
B:ase tegal . Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre  Vigilancio y  Conkol Sonitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo . Copia
(2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emifido por . Fabricante
Tipo © Original {Hojo membretadal (

d. Envase unitario:

Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar informacion impresa o escrita
de la empresa postora

e. Rotulado de cada muestra:

Efiqueta blanca que no identifique a la empress posiora, con la siguiente
informacion:

(1) Nombre del producto
[2) Conlenido neio

{3) Codigo de lote

{4) Fecha de produccion
(5) Fecha de vencimiento
{6) NOmero regisiro sanitano
{7} Pals de origen
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