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1.- OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documento técnico
que contenga la descripcién, caracieristicas, especificaciones y ofras
condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producto YAnls", que
al ser uviilizada en los diversos procesos adquisitivos permita obtener un
producto de calidad para que la preparacion del racionamiento orgdnico del
personal naval sea optima 'y de calidad.

2. DESCRIPCIONY USO

a. Descripcion General:
Es obtenido de los frutos de Pimpinella anisum,

b. Uso:
Este producto es un producto parda ser utilizado para sazonar o mejorar el
sabor de los alimentos para el personal de la Institucion.

ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos Generales:

(1} No deberd presentar insectos vivos O muertos
[2) Nodeberd presentar conlaminacién apreciable de excremento o pelos

de roedores a simple vista.

b. Requisitos organalépticos.
(1} Olor: caracteristico del producto, libre de olores desagradables o giencs

al producto.
(2) Sabor: Caracteristico al producto
(3} Aspecio: Caracteristico at producto.

. Requisitos microbiolagicos:

Lirmite por g.
m Mo
3 541 102 108
3 512 102 103

Agente Microbiano Calegorio

MOhos 3

iEnIerobocieriaceos
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d. Aditivos Alimentarios: .

Se podré afladir adifivos de acuerde con especificaciones establecidas por
la fegislacion nacional vigente, el pais de destino o o establecido por Iy
norma del Codex Alimentarios CX$ 192-1995, revisado 2023 excepto

colorantes.

a. Contaminantes:

El anfs deberd cumplir con lo establecido en la legislacion nacionadl vigente,

o en lag norma CCXS 193-1995, revisado 2023 pora metfales pesqdos y

residuos de plaguicidos, en cantidades que puedan representar un peligro
" para o solud humana,

4.~  ENVASE

\ a. Forma vy fipo de envase:

Bolsa de poliefileno (PE} ransparente, resistenie al transporte, manipuleo y
aimacenomiento.

NOTA:

Ft envase que confiene e producto debe ser de malerial inocuo, estar libre

de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que

puedan afectar s inocuidad y estar fabricado de manera gue mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Util,

Los envases, que estén fabricades con metales o aleaciones de Jos mismes

o con material pidstico, en su caso, no pedrdn:

(1) Contener impurezas consiituidas por plorno, anfimonio, zinc, cobre,
crome, hierro, estafo, mercuwio, cadmic, arsénico u ofros metales o
metaloides que puedan ser considerados dafinos pard 1o salud.

(2) Contener mondmeros residudies de estireno, de cloruio de vinllo. de
acrinoliiriic o de cudlquier otro mondmero residual o sustancla que
puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantfidades
superiores a los limites maximos permifidos.

Prohibase la ulilizacidn de envoses fabricados can reciclados de papsl,
cartdon o plastico de segundo uso.
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b. Vida Utik
El Tiermmpo de Vida (i {TVU} minimo aceptable para el producto anfs es de
SEIS (&) meses, garanfizado en condiciones de almacenamiento sin
refigeracién y a temperaturas arnbientales de las diferentes regiones de
nuestro pafs. contabilizadas desde la fecha de infernamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra de Perd.
;
h 5.- EMPAQUE

a. Para fransporte y manipuleo:

A Bolsa de poliproplleno {PP) de primer uso Y resistente al iransporte,
manipuleo y almacenamiento.

b. Preseniacion y Unidad de medida:

Unidad = 1000 gramos como minimo

NOTA: En el objeto de la convocatora la presentacion del envase,
empaque v & peso del producto serd determinada por &l drea

Usuaric

ROTULADOQ DEL PRODUCTO i

Cada envase de anis deberd estar debidamente rotulade de acuerdo.a lo
dispuesto en el Decrelo Supremo 006-2022-MIDAGRI, Adiculo 27° “Decreto
Supremc que modifica el Articulo 27° del Reglamento de Inocuidad
Agrodlimentaria, aprobado por Decreto Supremo N° 004-201 1-AG. La etiqueta
en idioma espafol contendrd la siguiente informacidn: '

a. Nombre del alimento.

b. Contenido Nato.

c. Pais de origen o lugar de procedencia.

d. Nombre y Direccién del fitular de la autorizacidn sanitaria.

e. Nombre y Direccién del importfador, de corresponder,

£ Autarizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios.

g. identificacién del Lote.

h. Fecha de Vencimiento o consumir preferentemente antes de.

i, Instrucciones para el uso y conservacion.
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EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presentada al momento del infemamiento el bien.

a. Documenio
Emitido por

Base legal

Tipo
b,  Documento

Emitido por
Tipo

c. Documenio

Ernilido por
Tipo

Documenio

Emitido por

Documento

Eqi tido por
Tipo\‘\,_‘

g. Documento
Emitido por

Tipo

Aulcrizacion sanitana del establecimiento

Servicio  Nacional de  Sanidad Agraric
[SEMASA)
Decreio Supremo N° 004-2011-AG,

Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria,
Copia

Ficha Técnica del producio
Fabricante
Original (Hoja membreladal)

Declaracién Jurado de crigen.
{Debe incluir fecha de produccion o fecha

vencimiento y cadigo de lofe a infernar)
Froveedor
Original {Hojo membretodal

Informe de Ensayo Microbioldgico, segun 1o
que estabiece la NIS N° 07 1T-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto B
Laboratorio acreditado por INACAL f(

Declaracion jurada del contenido de adifivos
alimentarios del lote @ intermar por cada
internamiento

Laboraiorio del fabricante y firmado por el jefe
de control de calidad.

Origing

Declaracion jurada, de contaminanies del

lofe g internar por cada internamiento

Laboratoro del fabricante y firmado por el jefe
de control de calidad.
Original
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8- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion vy expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo  N°  004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria.
b. Decreto Supremo N° 006-2022-MIDAGRI, Decreto Supremo que modiifica el

Articulo 27° DEL Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobada por
Decrefo Supremo N° 004-2011-AG.

c. NTS N°  071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e tnocuidad para los alimentos y

bebidas de consumo humano'.
d. Norma General para los Aditivos Alimentarios (CXS 192-1995, revisado 2023)

e. Norma General para los Contaminantes (CXS 193-1995, revisado 2022).

CRITERIOS DE CALIDAD

El anis deberd cumplir con los criterios establecidos en la base legal de
cumplimiento obligatorio. con la finalidad de mantener la inocuidad del

producto.

PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Canfidad: DOS (02) unidades (muestra y contra muesira).
b. Presentacion: Cada muestra de mil {1,000} gramos

c. Documentacion téenica de presentacién obligatoria:

(1} Documento © Autorizacién Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal . Decrefo Supremo N°® 004-2011-AG, Reglamento

de Inocuidad Agrodlimentaria.
Tipo © Copia
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d. Envase unifario:

Bolsa de polietiieno (PE} transparente, resistente al manipuieo, selloda. No
debe presentar informacion impresa o escrita de la empreso postora.

e, Rotulado de cada mueslira:

Etiqueta blanca que no idenlifique o la empresa postora. con la siguiente
\ informacion:
(1) Nombre del producio
(2] Confenido neto
{3] Cddigo de lote
{4) Fecha de produccion
{5} Fecha de vencimiento

(6) NUmero registro sanitario
[7) Pais de origen
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