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METODO DE EVALUACION PARA VERDURAS Y TUBERCULOS

1.-  SITUACION GENERAL

a. El control de calidad desarroliado por la Direccién de Nofrnas Técnicas
del Material comprende el conjunto de fareas de verificacion de la
conformidad de las caracteristicas y criterios técnicos de tos bienes a ser
adquiridos solicitados en las Fichas Técnicas MGP.

b. £ procedimiento de control de catidad de los bienes adquiridos se reatiza
en DOS (2 etapas:

(1) Control de calidad fisico: Consiste en el andlisis o evaluacion de fos
pardmetros descritos enlarespectiva Ficha Técnica MGP, incluido las
tolerancias [£). mediante pruebas fisicas [tamafo, peso, didmetro.) y
organclépticas, utiizando equipos e instrumentos de medicion
calibrados por laboratorios acreditados por el Instituto Nacional de
Calidad - INACAL. '

4

{2) Confrol de cafidod documentario: Consiste en ta leciura, andlisis y
comparacion de los resultados de los pardmetfros técnicos, los
cuales, para su aceptabilidad deben estar dentro de los rangos
establecidos en la ficha técnica.

c. El procedimiento de Control de calidad serd realizado en el siguiente
orden:

(1) Evaluacién fisica

(2} Evaluacién documentaria

A
El resulfado del control de calidad se informard en razén, si el bien
evaluado “cumple” o “no cumple” con los pardmetros solicitados. Todo
producto que no cumpla con las caracteristicas técnicas minimias
solicitadas serd rechazado.

e

FINALIDAD

Establecer el mélodo de evaluacion para realizar la verlficacion de la i
conformidad de las caracteristicas y crilerios técnicos solicitados o también
conocido coma el control de calidad de verduras y tubérculos realizado por
la Direccidn de Normas Técnicas del Material,
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3.- PROCEDIMIENTOS DE CONTROL DE CALIDAD
3.1 Conlrol de calidad de los bienes previo al internamiento

a. Lo empresa proveedord
(1) Obligaciones para el dia del internomiento son las siguientes:

la) Se presentard al Laboratorio DIRNOTEMAT de Viveres con et
iote! o internar, en el horario establecido de lunes o viernes
de 08.30 a 13.00 horas. No se recibird entregas parciales,
salvo o indique el contrato.

(b} Copia del confrato u orden de compra.

[c) Guia de remision, entregada por el representante legal o
acreditado por la empresa proveedora.

(d) El compartimiento de carga de los vehicuios de fronsporte
debe presentar condiciones sanifarias gue aseguren fa
inocuidad del bien de acuerdo g la guio de buenas

g practicas de produccién e higiene {Guia sobre ransporte
de la Resolucién Directoral N°154-2011 del SENASA-DIAIA}.

(e) En el interior del veniculo de fransporie debe estibarse la
carga de forma que se asegure convenientemente, parg
cada caso, una buena circulacién de aire.

(f} Del bien: deberd presentar una adecuada identificacion
del lote.

(g} De lo documentacion: deberd presentar la establecido en
el control de caiidad documentario.

(h) La empresa proveedora deberd reponer a la Marina de
Guerra del Per), el nimero de muestras que por lo
naturaleza de las pruebas fisicas hayan sufrido deteroro.

b. De acuverdo, alo dispuesio por la Direccion General del Malerial para
que un bien adqguirido por la Marina sea infernado en los pancles de
la Direccion de Abasfecimiento Naval, previomente, la Direccion de
Nofmas Técnicas del Material, a través de su Departamento de
Control de Calidad, realizard lgs siguientes acciones:

(1) Actlos préporoiorios

{a) Recepcion de la guic de remision, debe contener la
descripcion del bien a internar {denominacién del bien,
razén sociat de lo empresa proveedora, fechay peso segun
lo establezca el contrato).

' cuando se hace referencia al "LOTE A INTERNAR" en esta publicacion, es pard descri :
5 ;".

. la cantidad totol del bien segun contrato s orden de compra. NO necesariomente gs 4
refiere o UN (1) solo lote de entrega por parte del proveedor. g,‘
2deb ¢
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DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD

b} Veiificar contrato del bien a infernarse

(¢} Comunicar al jefe del departamenio de Control de
Calidad.

(d} B Jefe del Deparfamenic de Confrol de Calidad
seleccionard la Muestra de andiisis del lote a internar, a la
cual se le denomina "Muestra n?'. de acuerdo -con lor
establecido en la Norma Técnica Peruana NIP-ISO 2859-
1:2013 "Procedimiento de muesireo para inspeccion por
atributos”, nivel de inspeccién normat AQL 2.5%.

(e} En caso el evaluador lo considere necesario para una mejor

evaluacion, se extraerd un nimero mayor de "Muestra n".

Los productos que conforman la "Muestra n”, af finalizar el
control de cdlidad, serdn reintegradas dl icte a infernar,
salvo aquellas qgue hayan sufido detferioro como
consecuencia de las pruebas fisicas realizades.

(f) En caso el evaluador no tenga acceso a la fotalidad del
jote a infernar y no se logre exiraer la "Muesira n” como
corresponde; se procederd arealizar el muestres al maximo
nivel especial de inspeccion. de acuerdo con o
establecido en la Norma Técnica Peruana NTP-ISO 2859-
1:2013 “Procedimiento de muestreo para inspeccidn por
atributos”; se deberd considerar la cantidad de muesiras o
extraer, solo aquellas que sean de facil acceso.

(2) Control de calidad fisico

{a) La verificacién de las caracteristicas fisicas se realizara con
equipos e instumentos de medicién por gjemplo (vernier
digital, lupa. estereoscopio, balanza), méiodos propios no
normalizados y normas técnicas estandarizadas.

(b) Se procede a analizar los caracteristicas fisicas de la
muestra segun lo requerido en la ficha técnica de las bases
integradas del proceso de seleccidn.

1, VYerificacién organocléptica; color, olor, sabor, aspecto,
forma, consistenciay textura.

2. Veriftcacion fisica: didmetro, tamano, peso y fitosanitario
{verificacién de dafios fisicos y bioldgicos).

{c} En caso el producto no cumpla con el control de calidad
fisico se rechazard, se elaborard el acia de rechazo
correspondiente, la cual serd firmada por el persenat

andalisis extralda del lote a intemar.,
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evaluador del laboralorio de la Division de Viveres y
Bromoiologia. jefe del deparlamenio de Conlrol de
Caldad y el representante legal o acreditado por la
empresa proveedora.

(3} Control de calidad documentario

{a) Consiste en la revision del cumplimiento de los documenios
establecidos en las fichas técnicas.

{b} Copia de la Autorizacién Soniiara del establecimiento
emitido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
[SENASA}.

{c] En caso el producio no cumpla con el control
documentario se rechazard, se elaborard el acta de
rechazo corespondiente, la cual serd fimada por el
personal evaluador del laboratorio de la Division de Viveres
y Bromalologia. jefe det depaortomenic de Conirol de
Calidad y el representante legal o acreditado por kat
gempresa proveedora.

[4} Sita empresa proveedord se presenta dnicamenie con el bien
a internar, es decir, sin la documentacion solicitada, no
procederd el control de calidad ni el infernamiento.

{5) Las evaluaciones de control de colidad del blen a infernar son
eliminatorias, es decir, que si el bien presentado, no aprueba la
primera evaluacion, no serd necesario realizar la siguiente
evaluacién, ver la siguiente toblo:

] (‘
EVALUACIONES DE CONIROL DE CALDAD |
, U E e P T R s RESULTADO FINAL
FISICOY QUIMICO |~ DOCUMENTARIO_
CUMPLE _ CUMPLE  SE ACEPTA
CUMPLE  NO CUMPLE SE RECHAIA
N\ NO CUMPLE NO SEREALZA | SERECHAIA

4.-  DISPOSICIONES ESPECIFICAS DEL CONTROL DE CALIDAD

a. El méiocdo de ev\auacién o ejecutor para la verlficocion organoléptica

es un método propio no normalizodo, es decir, es un método establecido

\ por la Direccidén de Normas Técnicas del Material, que consiste en ld
inspeccion visual ordenada y la percepcidn a través de los sentfidos del

lacto, offofo y guste de lus propiedades organolépticas del bien

comparando los parameiros soliciiados versus to observado en el biefs

4de b
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presentade por ia empresa proveedora. La verificacion organoléptica’
de los alimentos se realizard segun to especificado en la respectiva Ficha
Técnica del bien solicitado.

b. Laverificacion del cumplimiento del envase que contiene el producto se
realizarG mediante inspeccion visual y deberd cumplir de acuerdo con
lo establecido en ta normativa nacional vigente.

5.-  INSTRUCCIONES ESPEC[FICAS

<. Organismo de origen
Direccidn de Normas Técnicas del Maierial

b. Tiempo de vigencia
Entra en vigencia: A su publicacién

Sale de vigencia: Con orden [‘\ /
-
Capitan de k@&o ING.

Direciora de Normfisiécnicas del Material
Helen et YTUAMBO Chdvez
972714
3\
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