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1.- OBJETO O FINALIDAD

- L findlidad de la presente ficha técnica es contar con un documento técnico
- que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones Y otras condi-
ciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producto “Manteca ve-
getal®, que alser utiizada en los diversos procesos adquisitivos permita obtener
un producto de calidad para que la preparacion det racionamiento organico
del personal naval sed dptimay de catidad.

5. DESCRIPCION Y USO

La manteca vegetal es la que proviene exclusivamente de grasas 'y aceites de
odgen vegetal, hidrogenadas © NO.

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos organoiepticos:

{1} Contener colar, olor y sabor caracterisiicos del producto designado.
{2) Deberd estar exento de olores y sabores exirafios o rancios.

b. Requisitos fisico-QUIMICOS:

(1) Indice de Geide: 0.6 mg de KOH/g de grasa o aceite Max,
2y Impurezas insolubles: 0.05 % m/m Dosis Max.
@) Indicede peroxido: hasta 10 miliequivalentes de oxigeno activo/Kg de
gceite méximo
(4) Materia voldtita 105° C: 0.2 % m/m dosis Max.
) Se permitira el uso de los aditivos alimentarios en proporcionss
indicados en la Norma General para los aditivos alimentarios {CXS192-

1995).

c.  Adifivos Alimentarios:

Deberan cumplir con 1os niveles permitidos en la Norma General pard 105
Adiitivos Alimentarios (CXS$.192-1995, rev.2023).
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d. Contaminantes:

Deberan cumplir con los niveles méximos de la Norma General pora los
Corntaminantes v las Toxinas presenias en los Alimentos v Piensos (CXS 193-
15988, rav. 2023).

4.- ENVASE

a. Forma y Hipo as envase:

golsa de polietizno de alta densidad {PEAD), resistente of fransporte, mani-
puleo y cimacenamienio.

MNOTA:

£l envase que conliene et producio debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias gue puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad vy estar fabricado de manera gue mantenga

- la cdiidad sanitaria y composicion del producto duranie tedo su vida G,

Los envases, gque estén fakwicados con metales o aleaciones de los mismos

o con material pidstico, e su caso, no podrén:

{1] Contener impurezas consfifuides por plomo, anfimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estanc, mercuro, cadmio, arsénico u ofros mefales o me-
faloides que puedan ser considerados dafings pard la salud.

{2) Contener mondmeros residudles de estireno, de cloruro de vinilo, de

acrinofitrilo o de cualkquier ofro mondmero residual ¢ sustancia que pue-

dan ser considerados nocivos para (o soiud, en cantidades superores o

los imites maximos permitidos.

-

Pronbase ia utilizacién de envases fabricados con reciclades de papel,
cartoy o pidstico de segundo uso.

b. Vida Olik

B Tiempo 'de Vida gtit (TVU) minimo aceptable paora &l producto de lg
manieca vegetal es de OCHO (8} meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracién v a temperaluras ambieniales de ias
difereries regiones de nuestro pdis, contabilizadas desde la fecha de
internamiento en los aimacenes de lg Marina de Guerra de Pend.

EMPAQUE

Q. Para ransporte vy manipuleo:
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Caja de cartén de primer uso, resistente al fransporte, manipulec vy
alrmacenamiento segin sea el caso del envase.

b. Presentacidn y Unidad de medida:

Unidad = 10 Kilogramos como minimo

NOTA: En el objeto de lo convocaloia la presentacidn del envase,
empaque y el peso del producto serd determinada por ef drea

usuaric

a. Presentacion:

Unidad: En e objeto de la convocatoria se definird la presenfacion del
producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de manieca vegetal deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en et Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116%y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano to siguiente:;

a. Nombre del producto ‘

b. Declaoracion de ingredientes y aditivos empleados en {a elaboracion del
producto

c. Contenido neto

d. Nombre y direccién del fabricante

e. Nombre, razdn social y direccion del importador, lo gue podrd figurar en
etiqueta adiciondl

f.  Autorizacidén sanitaria

g. Fecha de vencimienfo, cuando el producio lo requiera con ameglo alo que
sstablece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria persana gue le es apli-

cable
h. Cédigo del lote ,
i Condiciones de conservacion, cuando el producto lo requiera

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presentada ol momento del infernamiento det bien,
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Documenio
Emiitide por

Tipo
Documento
Emificto por
Tipo

Documenio

Emitido por
Tipo

Ernitido por

Base legal

Doclymenio

Emitido por
Tipo

f. Doocumento

Emilido por

Documento .

Regisiro Saniiario del preducto

Direccion General de Sclud Ambiental
nocuidad Alimentiaria {DIGESA)

Decrelo Supremo N® O07-28-5A Reglameanio
sobre  Vigllanciks y  Cenirol Sanitanc  de
Alimenios v Bepidas.

Copica

e

Ficha Técnice del producio
Fabricanie
Criginal {Hoja membretada]

Declaracién jurada de ornigen.

{Debe inclur fecho de produccidn ¢ fecha
vencimiento v cddigo de lote a infermar]
Proveedor

Criginal {Hoja rmembretada)

Resclucién Oireciorat vigenie gue oforga
Validacion Técnica Oficial del Plan HACCPE,
para productos nacionales

Direccién Genergl de Salud Ambiental
inocuidad Alimentaria {DIGESA)

Decrsto Supremo N° 007-98-SA Reglomenic
sobre Vigilancia y Conlral Sanifario  de
Alimentos y Bebidas. '

Copia

Y .
e . 7

informe de Ensayo Fisico-Quimico {indice de
Geido,  impurezas  insolubles,  Indice  de
peréxido, materia voldiil].

Laboratorio acreditado por INACAL.

Criginal

Declaraciéon jurada, de contaminanies del

lote a intemar por cada infermamienic

Laboratorio del fabficanie y fismado por el jefe
dda b
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de contrcl de cdlidad.

Tipo ¢ Criginal
g. Documento  Declaracién jurada del contenide de adifivos
{ alimentarios del lote a internar por cada
’ internamiento
Emitido por . Laboratorio del fabricante y frmado por el jefe
de control de calidad.
Tipo : COriginal

3. BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naclonal a la que deberdn sujelarse la produccion, fransporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendic de los
alimenios y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su /.-’

inocuidad: /

a. Codex Alimentarius “Norma para grasas y aceites comestibles no regulados
por nermas individuales” CXS 172 - 1981, revisado 2021.
b. Decreto Supremo N° 007-98-SA- Reglamentc sobre vigilancia y control

sanitario de alimentos y bebidas.
. NIS N° O7I-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria  sobre  Criterios

Microbiclégicos de Calidad Sanitaria & lnocuidad para los alimentos y

bebidas de consumo humano®. E
d. Norma General para los Aditivos Alimentarios {CXS 192-1995, revisado 2023).

CRITERIOS DE CALIDAD

La manteca vegetal deberd cumplir con los criterios establecidos en la base
legal de cumplimiento obligatorio, con la finalidad de mantener la inccuidad

del producio.

PRESENTACION DE MUESTRAS

a.  CANTIDAD: DOS (02) unidades [muesiray contramuestra)
b. PRESENTACION: Cada unidad de UN (1) kilogramo.

.. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
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{1} Documenio . Registro Sanitario det producto
Emitido por : Direccidn General de  Salud  Ambiental
{DIGESA)
Base legal . Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
‘ sobre Vigilancia y Confrol Sanitario  de
Alimentos vy Bebidos.
Tipo : Copia
{2} Documenio : Ficha Técnica del producio
Ermltido por . Fabricante
fipo ;. Original {Hojo membretada}

ENVASE UNITARIO:
Envase pldstico con tapa a presidn. No debe preseniar informacion impresa

o escrita de la empresa postord

ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa postora, con la siguiente

inforracion:

} Nombre del producio
{2} Contenido neto

] Cddigo de lote

)} Fecha de produccion
{5} Fecha de vencimiento
(6} Registro sanitaro
Pais de origen
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