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1.- OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documento
{écnico que contenga la descripcidn, caracterisiicas, especificaciones y
otras condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producta
“inagre blanco”, que at ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos
permita obtener un producio de calidad para que la preparacion del
racionamiento orgénico del personat naval sea éptimay de calidad.

2.. DESCRIPCION Y USO

a. Descripcion General:

Es el producto liquido, apto para el consumo humano, proveniente de la
doble fermentacion alcohdlica y acética de productos alimenticios que
confienen azicares y/o susiancias amilGceas. /

b. Uso:
Fste producto se usa como ingrediente en la preparacion de los J'
alimentos, para el personal de la institucion. :

ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

(1} B vinagre blanco debe elaborarse con materias primas libres de
mohos, insectos y materias exfranas.

(2) Durante el proceso de acetificacién se permite e empleo de
sustancias nutrientes, tales como el fosfate amonico, sédico o potdsico
y la adicién de extracto de malta o levadura. ‘

(3) Se podrd ufiizar clarificantes y fitrantes aprobadas por la Autoridad
sanitaric competente o en su defecto por el Codex Alimentarius.

[4) Enla elaboracion de vinagre blanco no se permite la adicidn de &cido
acético no procedente de un proceso de fermentacion de productios
alimenticios, asi como de cualquier dcido mineral U orgdnico.

b. Requisitos organoléplicos:
1) Aspecto: limpido.

{2) Color: uniforme.
(3) Olor: caracteristico.
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[4) Sabor. caracteristico del producio.

¢. Requisitos fisicoguimicos:

Reguisito ] Min. Max.
_Acidez lotal, [como acido acélicol, %em/y | 4 b ]
| Acidez fijo, [come acido acélice], % m/v ‘ - . L..53
. Acidez voldiii, [como deldo acélicol, % miv 37 - ]
Alcohol effico a 20°C., % v/v ~ - 1.0
pHa20°C . . 23 28
NUmero de oxidacion con permanganaio 3 -
Cenizas totales, en vinogres diferentes o los de ) 5
qlcohol. g/l ) . o
 Extracteseco. afl . — _l2 =]
[ Metonol, g/l , NS O B

d. Requisitos microbiolbgicos:

El vinagre blanco cuando se haya analizado con meétodos apropiados de
muesireo y andlisis: '

{1} Debe esiar exento de microorganismos patogenos, aerobios mesofilos,
coliformes totales, bacterias acidunicas, mohos y levaduras.

{2) Delbe esiar exento de sustancios procedentes de microorganismos en
cantidades que puedan representar un pefigro paralo salud,

0o

&\ Confaminantes:

N cantidad maxima permisible para conldminanies son los esiablecidos
por la autoridad sanitaria competenie o el Codex Alimeniarius, Codex
Stan 193-1995.

f. Aditivos Alimentarios:
Los adifivos alimentorios permilidos en el vinagre blanco son los

establecidas por lo autoridod sanitaria compelente © el Codex
Alimentarius, Codex Stan 192-1995,
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4. ENVASE

a. Forma vy tipo de envase pard internamienio:

Galonerc PET y/o PVC de alia densidad, resistente al fransporte,
manipueo y aimacenamiento.

NOTA:
£l envase aue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar +

libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tates que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera qué
mantenga la calidad sanitarfay composicion del producio durante toda

su vida util.

Los envases, que estén fabricados con metales ¢ aleaciones de los

mismos o con material pldsiico, en su caso, o podran:

{1} Contener impurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafo, mercurio, cadmio, arsénico u ofros meldles ¢
metaloides que puedan ser considerados dafines para la satud.

(2] Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinillo, de
acrnolitilo o de cualguier ofro mondémero residual o sustancia que
puedan ser corsiderados nocivos para ia salud, en cantidades
superiores a los limites maximos permitidos.

Prohibase la utilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
cartén o plastico de segundo Uso. A

b. Vida Util:

El iempo de Vida Utit {TVU} minimo aceplable para el producto de
vinagre blanco es de (01) ANO, contabilizados desde la fecha de
produccion, debiéndose garantizar  este  tiempo durante  su
almacenamiento sin refrigeracion y a temperaturos ambientales de ias
diferentes regiones de nuestro pdis, contabllizadas desde la fecha de
internamiento en los almacenes de ia Marina de Guerra de Per0.

EMPAQUE
a. Empague para internarmienic:

Caja de cartén de primer uso.
3de’7
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b. Unidad de medida:

Unidod = de 200 g 5000 mifilitros

NOTA: En el objefo de la convocatoria la presentdcion del enwvase y el
peso del producto serd determinada por el dred usuaria

4- ROTULADQ

Cada envase de vinagre bianco deberd estar debidamente rofulodo de
acverdo @ fo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-5A, articulos 1162y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano o siguienie:

. Nombre del producto
. De¢loracion de ingredientes
. Conlenido neto _
.Nombre y direccién. Deberd indicarse con fines de establecer
N responsabilidades, el nombre y domicilio legal del fabricante, envasador,
disiribuidor, imporiaelor, exportador o vendedor del adimenio
. NUmero Registro sanitario
. Codigo dellote
g. Fecha de vencimiento
. Pais de origen
I. Condiciones de conservacidn

o0 TAQ

/-\

ALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN
i«:umenfocién a ser presentada al momento del intemamienio del bien.
a

N Documerio :  Registro Sanitorio del producto
" Emitido por © Direccién General de Solud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria {DIGESA)
Base legal . Decrelo Supremo N® 007-98-SA Reglamento sgbre
Vigilancio y Conlrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas.
Tipo . Copig
b, Documenio . Ficha Técnica del producto
Emitide por :  Fabricanie
Tipo . Qriginal {Hojd membretada)
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Declaracion Jurada de origen.
{Debe incluir fecha de produccién o fecha

vencimiento y cédige de lote ainternar)
Froveedor
Original (Hoja membrelada)

Resolucion  Direcloral  vigente  que  otorgd
validacion Técnica Oficial del Plan HACCP, para
productos nacionales

Direccion General de Salud Ambiental & Inocuidoad
Afimentaria (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-5A Reglomenio sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas.

Copia

nforme de Ensayo  Fislco-Quimico lacidez total,
acidez fija, acidez voldtil. alcohol etlico, cenizas
totales, extracto seco, melanol)).

Laboratorio acreditado por INACAL. /
Original

Declaracién jurada de contaiminanies del lote o
internar dél lote a internar por cadad internarmiento
Laboratorio del fabricante y firmado por el jefe de
control de calidad.

Original

Declaracién jurada del conlenido de aditivos
alimentarios del lote a internar por cada
internamiento

Laboratorio del fabricante y firmado por el jefe de
conirol de calidad.

Original
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BASE LEGAL DE CUMPUMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a fa que deberdn sujefarse la produccidn, transporte,

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de tos

diimentos y bebidas de consume humano con a findlidad de garantizar su

inoclidad:

a. Decrefo Suprema N° 007-78-SA.- Reglomenio sobre vigilancia y conirol
sanitario de dlimentos y bebidas.

b. Norma Andina MA 0100:2011 Vinagre. Requisitos.

CRITERIOS DE CALIDAD

Fl vinagre blanco deberd cumplir con los criterios establecidos en la base
legal de cumplimiento obligatordo, con la finglidad de montener la
inocuidad del producio.

PRESENTACION DE MUESTRAS
o. Canfidad: DOS {02} unidades {muestra y contra muestraj.

b. Presentacion: Coda unidad de 500 millitros

c. Documentocion técnica de presentacion obligatoria:

(1} Documento . Registro Sanitario del producio
Emitido por - Direccién Generdl de Salud Ambiental e Inccuidad ,\
Alimentaria (DIGESA} -

Base legal © Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre

Viglloncia y Conhol Sanitaic de Alimentos y
Bebidas.
Copia
{2) Docurmento : Ficha Técnica del producio
Emitido por : Fabricanie
Tipo St Original (Hoja membretadal)
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d. Envase unitario:

Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar informacidn impresa o escrita
de la empresa postora.

e. Rotulado de cada muestra:

Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa postara, con la siguiente
informacion:

{1} Nombre del producto

{2} Conienido neto

[3}) Coédigo de lote !
(4} Fecha de produccidn

{5} Fecha de vencimiento

{6} NUmero registro sanitario

{7} Pais de origen
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