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ACTA DE APERTURA DE OFERTAS, PERIODO DE LANCES Y OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 12-2023-INSN-SEGUNDA CONVOCATORIA
“ADQUISICION DE FRUTAS Y VERDURAS INCLUIDAS EN EL LISTADO DE BIENES COMUNES
PARA EL PERIODO DE 24 MESES”

1. SOBRE LA INFORMACION GENERAL

En la ciudad de Lima, siendo el 13 de noviembre de 2023, en los ambientes de la Oficina de Logistica
del Instituto Nacional de Salud del Nifio, el jefe de la Oficina de Logistica ING. JUAN PABLO CABRERA
CARRASCO quien actia en representacion del Organo Encargado de las Contrataciones, dio inicio a la
revision de documentos referente al procedimiento de seleccién de la Subasta Inversa Electrénica N°
12-2023-INSN-PRIMERA CONVOCATORIA.

2. DETALLE DE LOS PARTICIPANTES

Cumplidas las etapas establecidas en el cronograma de actividades del procedimiento de seleccién, se
verifica a través del SEACE el registro como participantes de los siguientes proveedores:

N | RuCICédigo Nombre o Razén Social F“';’,::,ﬁﬁ:?:,':’me" o
1 | 10068919652 | ROJAS BAUTISTA YNES 2023-11-08 22:34:04.0
2 | 10091333541 | MACHA MONTOYA DE MOLINA YSABEL 2023-11-01 19:59:02.0
3 20130471464 | COMERCIAL TRES ESTRELLAS S.A. 2023-10-31 10:46:31.0
4 | 20505973691 | COMERCIAL JHV DEL CENTRO EIRL 2023-11-08 12:46:02.0
5 20523689879 | CORPRODI S.A.C. 2023-11-05 18:43:27.0
6 | 20543533085 | NEGOCIOS FAVIH S.A.C 2023-11-08 23:08:01.0
7 | 20602385192 | SERVICIOS DE ALIMENTACION YUSEP ANANIAS E.L.R L. 2023-10-31 20:18:48.0
8 | 20602517897 | ASD INDUSTRIAS ALIMENTARIAS SOCIEDAD ANONIMA CERRADA 2023-10-30 08:39:08.0
9 | 20608794388 | GOODS ISLAND PARTNERS S.A.C. 2023-11-03 23:55:30.0
10 | 20611323124 | VRPC ALIMENTOS CORPORATIVOS E.ILR.L. 2023-11-06 08:55:30.0
11 | 20611361395 | CONSULTORES Y CONTRATISTAS GENERALES QUISPE & MEDINA S.A.C. | 2023-11-03 10:27:57.0

Fuente: Reporte SEACE

3. DETALLE DE LOS POSTORES Y OFERTAS PRESENTADAS

De acuerdo a la informacion del SEACE, del 30 de octubre de 2023 al 08 de noviembre de 2023 estaba
programado la presentacion de ofertas, por lo que conforme al cronograma del proceso se procedid a
realizar la apertura de las mismas en la plataforma de SEACE, visualizandose que se PRESENTARON
LAS SIGUIENTES OFERTAS para el procedimiento de seleccién:

ASD INDUSTRIAS ALIMENTARIAS : 2
02517897 08/11/2023  17:30:36 20602517897 08f11/2013 17:35:13 Enviado Valido o
10601 SOCIEDAD ANONIMA CERRADA i ny

SERVICIOS DE ALIMENTACION YUSEP

07/11/2023  13:27:22 10602385192  07/11/2023 13:28:36  Enviado Valido o

1 20602385192 ANEEELRL 1/ ! L

3 20505973691 COMERCIAL JHV DEL CENTRO ETRL 08/11/2023  13:02:06 30505973691 08/11/2023 13:02:58 Enviado Valido o4
Borrador no :

4 10068919652 ROJAS BAUTISTA YNES 08/11/2023  23:47:17 10068919652 — Valido ©

5 10543533085 NEGOCIOS FAVIH S.A.C 08/11/2023  23:09:31 20543533085 08/11/2023 13:09:40 Enviado Valido 04

Fuente: Repore SEACE

4. MEJORA DE PRECIOS

De acuerdo a la informacion del SEACE, el 09 de noviembre de 2023 estaba programado la mejora de
precios, por lo que el SEACE apertura el periodo de lances, finalizando en la fecha y hora prog(amada
con el siguiente resultado conforme al reporte de eventos del procedimiento y resultados del periodo de
lances:
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REPORTE EVENTOS DEL PROCEDIMIENTO
Subasta Inversa Electrénica No - SIE-SIE-12-2023-INSN-1

|Enlidad Convocante |INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NIRO |
Na ltem 11
|Descripcion del ltem |ADQUISICION DE FRUTAS Y VERDURAS
|Moneda |Soles
N* [Evento . (Obebermelda oo 0 PR
Apertura de Propuestas econdmicas del | liem Abierto, se inicid [a Apertura de Propuestas y Penodo de Lances en |
1 |iem Linea_en la lecha y hora 0911172023 10 0000 il

Se iricit |a mejora de peecios en la fecha y hora; 0901172023 10:00.00. |
Participaron en |3 mejora de precios 4 Postores. Se obluvo como mejor |
2 Lances de Posicres en Linea |precio. BADS00 Scles I
1E1 Avise de cierra ded tem se dio en b fecha y hora 0011172023
105500 |

13 |Aviso de Cierre del lem

4 |Cierre Real del llem |El item sa cerrd en la fecha y hora. 09/11/2023 11.00.00 I
|E1 orden de prefacson de los lems se reabzd en la fecha y hora, Il
S5 |OrdendePreaciéndelfiem 0911172023 11:00.10. En dicho evenio no se produjo ningin empate |

Fuente: Reporte SEACE

REPORTE DE RESULTADOS DEL PERIODO DE LANCES
Subasta Inversa Electronica No SIE-SIE-12-2023-INSN-1

|Entidad Convocanta |INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NIRO
HNo Item 1
Descripciéndelftem | ADQUISICION DE FRUTAS Y VERDURAS =
[Moneda ____Soles — -
| tltima
Orden de Prelacién [RUC _ |Nombre o Razén Soclal del postor _|Oferta |
ASD INDUSTRIAS ALIMENTARIAS SOCIEDAD
1 20602517897 ANONIMA CERRADA 840500 |
2 20543533085 NEGOCIOS FAVIHS AC B52100
3 [ 20505973691 COMERCIAL JHV DEL CENTRO EIRL 885400
} SERVICIOS DE ALIMENTACION YUSEP ANANIAS
e, o JHOGRIREINE - JBIRL s, JHERSTE]

Fuente: Reporte SEACE

A continuacién, el Organo Conductor del Procedimiento procedid con la verificacion de la
documentacion presentada por los postores segun el orden de prelacion del reporte de resultado del
periodo de lances generado por el SEACE, en conformidad a lo sefialado en la DIRECTIVA N° 006-
2019-OSCE/CD y en el numeral 1.8 Capitulo | de las bases del procedimiento de seleccion “Una vez
generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las contrataciones o el
comité de seleccibn, sequn corresponda, debe verificar que los postores que han obtenido el primer y el
sequndo lugar hayan presentado la documentacion requerida en las bases”

5. DETALLE DE LA DOCUMENTAC'ION DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Con la informacién generada en el Reporte de Resultados del Periodo de Lances, el OEC en
coordinacion con el Lic. Frank Magallanes Antay y la Lic. Candy Milagros Pretto Mendoza, que para
estos efectos representd al area usuaria (participdé en la revision del cumplimiento de las
especificaciones técnicas y Requisitos de Habilitacién, presentada electronicamente) obteniendo el
siguiente resultado:

ASD
ALIVENTARIAS) NEGOCIOS
DOCUMENTACION DE PRESENTACION OBLIGATORIA SOCIEDAD FAVIH
ANONIMA | SAC
CERRADA.

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1). Presentd Presento
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la

oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de

poder del representante legal, apoderado o mandatario designado

para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de ;

identidad o documento analogo, o del certificado de vigencia de Reasento Fresenta

poder otorgado por persona natural, del apoderado o mandatario,

segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por

cada uno de los integrantes del consorcio que suscriba la promesa

de consorcio, segun corresponda. !
c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del PrEsEntA —

Reglamento. (Anexo N° 2). |
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d)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones
Técnicas contenidas en el Capitulo Il de la presente seccion.
(Anexo N° 3)

Presento Presentd

e)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la
que se consigne los integrantes, el representante comaun, el
domicilio comtin y las obligaciones a las que se compromete cada
uno de los integrantes del consorcio asi como el porcentaje
equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

NO CORRESPONDE

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que
acreditan los “Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el
Capitulo IV de la presente seccidn de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se
hubiera comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al
objeto de la convocatoria debe acreditar estos requisitos.

Presenté Presento

En resumen, se pudo verificar que dos (02) postores cumplen con lo solicitado en las bases, las cuales,
conforme a la etapa de mejora de precios, se determina el orden de prelacién:

DOCUMENTACION DE

&‘g’_’f\’é %i PROVEEDOR PRESENTACION g,';gl':f'ri
OBLIGATORIA
ASD INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
o1 SOCIEDAD ANONIMA CERRADA PRESENTO S/840,500.00
02 NEGOCIOS FAVIH S.A.C PRESENTO S/ 862,100.00
ACUERDOS ADOPTADOS

El Organo Encargado del Procedimiento, contando con las razones expuestas y la documentacién
correspondiente CONCLUYO:

v APROBAR LOS RESULTADOS de las etapas del procedimiento de seleccion, de acuerdo con el

v

v

analisis efectuado y los cuadros detallados que forman parte del Acta

OTORGAR LA BUENA PRO del procedimiento de seleccion SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
N° 12-2023-INSN-PRIMERA CONVOCATORIA el cual tiene como objeto de contratacion el
“ADQUISICION DE FRUTAS Y VERDURAS INCLUIDAS EN EL LISTADO DE BIENES COMUNES
PARA EL PERIODO DE 24 MESES”, a ASD INDUSTRIAS ALIMENTARIAS S.A.C. por el monto
total de S/ 840,500.00 (OCHOCIENTOS CUARENTA MIL QUINIENTOS CON 00/100 SOLES)

PROCEDER CON LA PUBLICACION DE LOS RESULTADOS, en el SEACE, conforme a lo
previsto en el articulo 58° y 63° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado’.

Dando cuenta de la lectura del Acta del procedimiento y no existiendo observacion a la misma, se procede
a firmar el documento siendo 13 de noviembre de 2023, en las instalaciones del Instituto Nacional de
Salud del Nifio, procediendo a publicar esta decision en el SEACE.

MINISTERIO DE SALUD
INSTITUTO SALUD

ING. JUAN/PABLO CABRERA CARRASCO
JB7' la Oficina de Logls!

' “Articulo 58. Régimen de notificaciones
Todos los aclos que se realicen a través del SEACE durante los procedimientos de seleccion, incluidos los
realizados por el OSCE en el ejercicio de sus funciones, se entienden notificados el mismo dia de su publicacion.
La notificacién a través del SEACE prevalece sobre cualquier medio que se haya ulilizado adicionalmente,
siendo responsabilidad de quienes intervienen en el procedimiento el permanente seguimiento de este a través
del SEACE. {(...)

Articulo 63. Notificacion del otorgamiento de la buena pro
El otorgamiento de la buena pro se publica y se entiende notificado a través del SEACE, el mismo dia de su
realizacién, bajo responsabilidad del comité de seleccién u érgano encargado de las contrataciones, debiendo
incluir el acta de otorgamiento de la buena pro y el cuadro comparativo, delallando los resullados de la
calificacion y evaluacién.”
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ACTA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

E‘n la ciudad de Lima, siendo el 10_de noviembre de 2023, se retnen en los ambientes del Instituto Nacional de Salud del Nifio, el
Lic. Fran_k _Magallanes A:nt{:\y y la Lic. Candy Milagros Pretto Mendoza; que para estos efectos representa al area usuaria, apoyara
en el revision del cumplimiento de las especificaciones técnicas del bien requerido en el marco del procedimiento de Selecciéon de

Subasta Inversa Electrénica N° 12-2023-INSN-Primera Convocatoria “ADQUISICION DE FRUTAS Y VERDURAS INCLUID
EL LISTADO DE BIENES COMUNES PARA EL PERIODO DE 24 MESES" HiPa BN

ITEM PAQUETE N° 01 FRUTAS

SERVICIOS DE
ALIMENTACION

ADS INVESIONES

COMERCIAL
ALIMENTARIAS
SAC

NEGOCIOS
FAVIHSAC [ Y OFL. [ vusep
ANANIAS EIRL

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

-
2

Denominacion del bien CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técmca CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida KILOGRAMO

Oascngcidn general La carambola o3 ol fruto provornionto do la
carambola L. de la familia Oxaldaceas

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

)

D
=

el

espocia Averrhoa

2.1. Decl bien

La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrolio y condicién, debe ser tal que permita
soportar el transperte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica

ol numeral 2 1 1 de |a norma Codex CXS 187-1593 (2005)

La carambola cateqgoria extra debe cumplir las siguentes caracteristicas.

| CARACTERISTICA |
‘cauibAd

ESPECIFICACION |

| Las caramtolas deben:

- Ester enteras
-Estar sanas, deben oxcluirso  los
productos alectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aplos
para €| consumo.
| - Estar impias, y practicamenta exentas do
' cualguier malena extrana visible.
- Estar practicamente exentas do dafos
causados por plagas {
-Estar exentns de humedad externa
| anormal.,  salvo la  condensacién
consiguiente @ su remocién de ung
camara frigorifica, |
- Estar exentas de cualguer olor yfo sabor
extrafios
| « Ser de consistencia firme
| = Tener un aspecto frasco
. Estar exentas de dafios causados por
bajas temperaturas. |
- Eslar exenlas de manchas |
pronunciadas
| - Estar suficientemente desarrolladas ﬂ
presentar  un  grado de madured
salsfactono segun la naluraleza del
| producto. |
Las carambolas de esta categoria deben |
ser de calidad supenior y caractorisiica do |
la vancdad, bien formada y exenta de |
manchas Podran permitirse defectos muy
laves de la piel y nervaduras debidos a |
rozaduras y magulladuras, siempre y
cuando ro afecten al aspecto general del
| producto su  calcad, estado  de
conservacion  y  presentacion en @l
| envase

Requisitos minimos

| cxs
NORMA

Clasificacidn

 REFERENCIA

187-1923

CARAMBOLA

Ll AT

oLl DT

LD fé ¢ ek =
/{;‘;"

&2

J W/’m-/c o LETT
: ,,/zaa/&l?

4
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& 57547.15’
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F
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

| CARACTERISTICA [

ESPECIFICACION ; REFERENCIA

| El 5%, en numero o en peso, de las
| carambolas que no satslagan los
| requisites de esla calegoria  pero
| satisfagan los de la Categeria | o,
excepcionalmente, que na superen las|
lolerancias establecids para esta Gltima, |
El calbre sa determina por el peso de 1a|
| carambola, de acuerdo con el s:guienle‘

Tolerancia de Calidad

cuadro
Peso (en |
Calibre |
Calibre | gramos) !
. 80-129 1
i B 130-190 l
| c >190 |

| 5%, en nimero o peso, de las carambolas |
. ue no satisfagan los requistos relativos al
I alibre | 94 a3
Tolerahcias g Colors l calibre, pero que entren en la categeria|
| inmediatamente inferior

| Reglamento de Inccuidad

Cumglir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado

Nacional de Sanidad Agrana — SENASA | mediante Decreto Supremo

| autoridad nacional compelente’ | N° 004-2011-AG, y 5US
[ | medificatorias,

INOCUIDAD

Precision 1: El instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Carambola categoria exira,
calibre B.

2.2, Envase ylo embalaje
La carambola categoria exira debe ser envasada seqin lo establecido en las normas Codex CXC
1-1659(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003(2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera que el producto quede detidamente prolegido

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por carambolas
dal mismo origen, variedad, calidad y calibre Para la categoria extra, el color y la madurez deben
ser homogéneos. La parte visible del contenido del envase debe ser representativa e tedo el
contenido, sequn indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria extra debe envasarse de lal manera que el producio quede debidamente
prolegido. Los maleriales utlizados en el interior del envase deben ser nuevos {incluya el malenal
recuperado de calidad alimentana) eslar hmpios y ser de calidad tal que evite cualquier dano
externo o interno al producto Se permite el uso de matenales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados can tinta o pegamento
o twico, segun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1983 (2005)

Los envases deben satisfacer las ceracteristicas de calidad, higiens, ventilacion y resislencia
necesanas para asegurar la manipulacién, el transporie y la consarvacion apropiada de la

* Segan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprebado
mediante Decreto Supremo N' 034-2008-AG
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carambola categoria extra, los envases deben estar exentos de cualquier materia y clores extranos,
seqin indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precisién 2: El instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Carambola categoria extra,
calibre B, ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: Bolsa de polietieno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso. limpia. sin olores extrafos.

« Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

. Caracteristicas del envase: cajas de pldstico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg.

2.3. Rotulado
El rotulado de la carambola calegoria extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038.2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. 8° Edician, y las disposiciones
especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005)

. nombre del producto;
categoria,
peso nelo;
calibre (codigo de calibre 0 gama de pesos en gramos),
nambre y direccién del envasador ylo expedidor,
pais de origen.
¢l codigo o clave del lote;
fecha de envasado!
numero de Autarizacion Sanitaria de Establecmiento da Procesamiento Prmario emitida por
el SENASA

Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas ’ / 1/ /
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada. La ,/ /

informacion adicional que se solicte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto:
No aphca

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien "DURAZNO CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica - DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general * EI durazno o melocoton es el fruto proveniente ce la especie
Prunus persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una
drupa de forma redondeada, pel con textura aterciopelada,
pulpa de calor blanco, amarilo, anaranjado o rosado segun la
variedad, que alberga un Carozo en su intener que puede estar
libre o adherido segun la variedad.

D
—
=

N
>

el &)

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

- 2oy )
e

2.1. Del bien

£l durazno calegoria exira debe presentar las siguientes caracteristicas’

&

o —
—
/

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION I REFERENCIA
"CALIDAD ) a ===

| Los duraznos categoria extra deber
i- Estar enteros ;
— Presentar forma, textura, color y olor
| caracteristico de la variedad
—  Tener pulpa suculenta y carnasa
|- Estar erenin de sabores y olores
extraios. [
|- Estar sanos (excluidos los que presenten
dafios ylo defeclos siguientes: carozo
| | patido, grietas de crecimiento, hendas
| cicarizadas, manchas, deformidades y
| defectos de color). I
|~ Ester limpios y exenlos de materias
olehasvisbies NTP 0116502012 (rewisaca
|- Estar exenlos da dafos fisicos, tales €12018) FRUTAS FRESCAS.
como maguliaduras, cortes  GoIPES. pyrazna o melocoton
| desprendimiento de la piel, enlre Olr0S.  Requisitas. 12 Edicién
—  Estar exentos de humedad externa, con
excepcién da la condensacion namralI
que se genera inmediatamenta después
| de la remocidn de un ambiente
refrigerado. {
_  Haber alcanzado un grado apropiado ddl
desarrollo y madurez fisilogica de
| acverdo con las caracleristicas del
cultivar de la zona de produccién, que
permita soportar el transporte la
manipulacion para llegar en eslado
| satisfactorio a su lugar de destino. |
I Firmezadela
- Madurez | o409 | Entre 20 kgfy 49 kg f

£Z

27

Vi
) / { Z_-Zr_

L (//31-4
ceepl]

)
-

Requisitos generales

Q/CJJ‘ [,zw/j Loop LEITT — eeere 3
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-
| Solides | Mirnimo, el equivalente a 10 grados Brixa
| solubles | 20°C
" CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
R VEl calbre se delermina por el dametre -
| ecuatonal de la fruta |
|
| Diametro ccuatorial |
Calibre {mm)
| Tamano o Calbre i X 280
| 1 75-80
| 2 T1-T74
3 €6-T70
4 | 61-85 |
) | 5 | 5 - €60 |
TEn un lote se lolera hasta 5% de frutas de
Tolerancia de tamano | rango ce tamafio inmediato inferior al
| indicado.
- Tipcadelcatvar

Forma | Enun lote no se toleran frutas con
. deformdades ] ,
| Color No se tgleran fndas gue no aleancen 1a |
I | coloracion tipica de la vanedad. -

Manchas | No se lolera frutas con manchas |
| o - "Reglamento  de  Inocuidad|
i | Cumplr con lo establacido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°

i autonidad nacional compatente’. 1 004-2011-AG, ¥ 5US,

y - ) - modificatorias. /
Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Durazno categoria extra, / M
calibre 4
2.2. Envase ylo embalaje

£l durazno categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las

narmas Codex CXC 1-1559 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS

FRESCAS y CXC 44-1935 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal manera que el produclo

quede debidamente prolegido

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido per durazno categoria extra

del mismo origen, vaniedad, cullvar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la pana

supericr del envase que las contenga, deben ser representativas de todo el contenido de! mismo,

segun indica el numeral 7.1 de la NTP 011 6502012 (revisada el 2018)

Los envases de durazno categoria extra deban satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,

ventilacion y resistencia necesanas para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion

de los duraznos categoria extra Se permite el uso de maleriales, como papel. sellos y achesivos

con indicaciones cemerciales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no toxico

seqn indica el numeral 7 2 de la NTP 011 £50:2012 (revisada el 2018)

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1052, Ley de \nocuidad de kos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N’ 034-2008-AG. cinhiaun, .
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Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que el Durazno categoria extra
ingrese de la siguiente manera:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, mpia, sin olores exirafios.

+ Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

« Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg.

23, Rotulade
El rolulado del durazno calegoria extra. debe cumplir con lo indicado en la NTP 2090382019
ALIMENTOS ENVASADOS Etquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion y las dispasiciones
especficadas en el numeral B de la NTP 011.650.2012 (revisada ef 2018)

nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;
nombre, direccion legal del produclor 0 asociacidn de productores, del acopizder yio
distibuidor cuando sea aplicable, cdigo de identificacidn del productor (facultativo),

fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle. distito o regin de
produccion;

categoria de calided.

calibre (tamafo);

pesonelo;

fecha de envasado,

numero de lote (facultativo),

nimero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA
Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en |as bases (section especifica, especficacones / //
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no pueda modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto No
aplica

Precision 4 No eplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Derominacion técnica . GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Limdad de medida KILOGRAMO

Descripcidn general ' La granadilla (Passifiora kgulans Juss) es 1a frula obterida d2 la

familia Passifioraceae, que se suministran frescas al
consumidor, daspués de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La granadilia categoria extra debe presentar |as siquientes caracleristicas:

-

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
| CALIDAD ' '

|- Estar enteras
Presentar una apariencia fresca
- Ser de consistencia firme |
|- Estar sanas, y exentas de podredumbre |
o daterioro que hagan qua no sean'
aptas para el consumo
- Estar limpias y exentas de cualquier
maleria extrafia visible.
Eslar practicamente exenlas de plagas
y daitos causados por ellas, que afecten’
Requisitos minimos al aspeclo general del producto. i
| Estar exentas de humedad exlerna
ancrmal,  salvo la  condensacién
consiguiente @ su remocién de una
camara frigarifica
- Estar exentas de cualesquiera clores
yfo sabores eatranos
Estar doladas ds un tallolpedinculo NTP-CODEX  CXS
que debe llegar hasla el prmer nude | 3162019 NORMA -

- Exentas de hundimientos. | PARALAS FRUTAS
- Exentas de grietas | DE LA PASION, 1*
e } . - | Edicicn
Grada de madurez Coloracion externa caraclerishca

a Las frutas deben ser de calidad
superior y caracleristicas de I3
vanedad !

b Mo deben temer defectos salvo
defectos superficales muy leves, |
siempre y cuando no afecten al
aspeclo gereral del producto, su

Categoria caldad, estado de conservacion y |
prasentacion en el envase.

Tolerancia’ Se lolera el 5% en numerc 0
en peso de las granadilas que no
| satisfagan los  requisdcs de estai ST
| categoria, pero salisfagan los de la

i categoria | da la norma de la referencia. |
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~ CARACTERISTICA f ESPECIFICACION ~ REFERENCIA

Codigode  Rango de peso (g)

calibre
, ' A »139

Calibre (se determina por el peso ' B ' 2128-130
del frute) ~ PR

W Cles =10

0 >105-122

E >83-106

F | 374-83

"EN10%. en nimero 0 en peso, del calibre

Tolerancia de calibre inmediatamente infericr ylo superior al

indicado en el envase

'El contenido de cada envase debe ser

|homogéneo  y  estar  constituido

unicamente por granadlla del mismo

Homogeneidad cngen, variedad, calidad, color y calibre.

La pariz visible dei contenido dal envase

debe ser representativa de todo el

ICOI"llen:do. |
| Reglamento dz
| Irocuidad

: .
INOCUIDAD Cumplir conlo establacide por ¢l Servicio | :grrg:i?;ntana,
Nacional de Sanidad Agrana - SENASA | prez

&gl
autondad nacional competente! ! L i
Decreto Supremo N

004-2011-AG, y sus
! medificatornas

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifto requiere Granadilla categoria extra
- calibre por peso A (mas de 139 g).

2.2, Envasc ylo embalaje
La granadilla calegoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe
ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral
52dela NTP-CODEX CXS 316:2019

Los materiales utiizados en &l intarior d2l envase deben ser nuevas. estar limpias y ser ds
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
maleriales, en particular papel o sellos y adhesives con indicaciones comercigles, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral
52dela NTP-CODEX CXS 316:2018.

Precision 2: El instituto Nacional de Salud del Niilo requiere que la Granadilla categoria
extra - calibre por peso A ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, limpia, sin clores extraios.
o Envase secundario: iabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco.

* Segin aticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N 1052, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobadd

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG - o I l .
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7

« Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de cofor blanco,
peso del envase de 15Ka. A 1.7 Ka.

2.3. Rotulado
El rolulado de la granadilla calegoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposiciones especiicadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS

162019, siguientes:

- nombre del producto, nombre de la vaniedad (facultativo).

- nombre, direccion legal del productor o asociacién de productores, del acopiador ylo
disinbuidor cuando sea aplicable, codiga de dentificacién del productor (facultativo):

- pais de origen, y facultativamente, nombre dl lugar, distrito o reqion de produccion;

- calegoria deo calidad,

- calibre (codigo de calibre por peso).

- pesoneto (facultativo):

- numerode Autorizacion Sanitana ce Establecimiento de Procesamiento Primano emitido por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en fas bases {seccidn especifica, espetificacionss

técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere daba estar rotulada. ;

Le informacion adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en / / / / L
) :

numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto No
aplica

Precision 4 No aplica.
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MINISTERIO BE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bian MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacian técnica - MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripeion general . Las mandarinas sen los frutos citncos procedentes del género
Citrus. Constluyen un conjunio de especies, incluidas las
Mandarinas Satsumas (Citrus unshiu Marcaviteh).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
214, Delbien

Las mandarinas Satsuma categoria extra deten haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzads un desaolio y un 231800 te madurel sdecuado, de acuerdo con o3 Triterios Fletvivi-vivi)
para la varedad Su estaco de madurez debe parmitirles soportar el ranspone ¥ la manipulacion
asi como llegar en condiciones satisfactonas al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de

la NTP 0110232014

Las mandarinas Satsuma calegoria exira cetien prasentar las siguientes caracteristicas:

" CARACTERISTICA |

CALIDAD

Apariencia

ESPECIFICACION

" REFERENCIA

Las frutas deben presentarse

- Enteras

- Sanas, se excluyen los productos
alacados por la podredumbre, u olras

alteraciones que los hagan impropias
para el ccnsumo | NTP 011023.2014

. Praclicamente exenlas de maguliadures CITRICOS Mandarinas

ylo amplias cicatnzaciones per cortes en langeios, naranas -y
la cascara " toronjas. Requistos. 2
. Edicién

. Practicamente exentas de plagas
| . Exentas de darios causados por plagas ¥
enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables ylo
alteraciones externas causadas  por
alaque de plagas.

| . Practcamente  exentas dz  dafios
causacos por gQuemaduras de sol,
haladas yfo bajas temparaturas

- Limpias, praclicamente  exentas de
materias exiranas visioles

| . Eventas de humedad exlema anormal.
salvola condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica

. Exentas de olores ylo sabores exraiios. |

- Exenlas de toda seial de desecacion ©
desindialacidn,
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i3
"La fruta, al momento del empacado, no
podrd tener areas con color “Valer IC <187 |
o inferiores (mas verde) de acuerdo con
la tabla de colores del Anexo A de la
norma de la referenoia
| Color .
De acuerdo con la coloracién, las frutas
de esta categoria deben ser de la
| siquiente manera:
| = Muy bien coloreada, es decir que deben
| tener el color tipico de la
 CARACTERISTICA |~ ESPECIFICACION |~ REFERENCIA
] T vanedad e '
|
| No esta permitido el uso de sustancias
| quimicas coloranles aplicadas sobre la
oy - . superficie de a frula
Contenida de jugo
{can relacidn al peso total del Minimo 33%
) )
' Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.
Tolerancia respacto a Se considera frula granulada cuando. al
granulacion hacer el corte en el didmelro ecualonal,
se observa esta condicicn (granulacion)
en un area cuyo didmeatro es mayar al .
| 40%deldiédmelro ecuatorial celafta 3
“Brix Minimo 7,5 *Brix i p/ ;/
= 3 !
' Minimo 0.5% Maximo | /
Madurez | /€962 15% '
| Indice de
madurez Mimmo 6.5
- | (‘BrwAcider) | i
Telerancsa respecto 2! No mds de! §% deberd ester fuem del’
_ grado de madurez ~ reguerimiento minimo .
- Las frutas de esla categoria deben ser
de calidad superior y de consistencia
firme.
- Suforma, aspecto exterior, desarrllo y
celoracidn {muy bien eoloresda) deben
| ser caracleristicos de la vanedad e [a
Categoria | queperienczcan.
|- Solo podrén permitirse defectos muy |
leves en su superficie, siempre y cuando |
estos no afecten al aspecto general dal
producto, su calidad  estedo de
conservacion y presentacon en el |
: - envase i
Tcleranciarespectoala  Se admite hasta 1% de fruta con
| aparencia ~ pudnicion
Telerancias de Defectes
A Defectos muy leves
faanos
- Acaros
- Bolntys y Thrps E ,‘ll |
- Fumagina : SR : /
- Queresas f - | (/
i ]
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

. Cicatrices, rozaduras
(rameado, russelly
manchas

- Qlegceloss

- Bufado
| -Creasing

| Tamario
Calibres segun &l
diametro (ecuatonal)

Tolerancia respecto 8t
lamano

Homogeneaidad

INOCUIDAD

1 Segln aiculo 10 del Reglamento del Decreto Legistabvo 1* 1052, L2y de Inocui
R

mediante Decreto Supremo N’

) categoria
_ '.
- Quemadura de 5ol

| CARACTERISTICA |

Suaves, le restan a la apariencia no mas
que una deculorecion parmilida en 12

REFERENCIA

~ ESPECIFICACION

Calibre Didmetra en mm
Minimo | Maximo |
a5 w80

54
58
63
68 |
73

o Cald
| Cal4
Cal3
' cal2
Cal1
1 Calix .
| Cal1XX 73 78
Cal 1XXX 78 amas
'Se admurd para 1a calegona, y para
cuzlquier moda de presentacion. un 10%
&n numero o en peso de lfrutas que se
gjusten al calibre inmediatamente inferior o
| supenor al mencianado en el envase o en
| los documentos de transporte |
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido nicamente |
| por citricos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
| grado de desarrolio y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lole
debe ser representativa del conjunto
Ademas, para la Categoria Extra se exge

|3 homogana-dad de coloracidn

50
54
58
63
68

A

Los citricos deban presentarse alineados
| en capas requlares de acuerdo con fas
escalas de calbrado. lanio en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se ciasifique y envase segun el diAMENro
| de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia mauma de diametro entre los
frutos correspenda  a  tres  calibres
sucesivos de la escala de calibrado

| Reglamentn dz

| Inocuidad

| Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentara
Nacional da Sanidad Agrana - SENASA.  aprobado

| autoridad nacional competente’ | Decreio

mediante

Suprema
N 004-2011-AG. )
¥

| modificatorias

sus

:!'ta de o3 Alimentos, aprobado

33

034-2008-AG
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Precision 1: ElInstituto Nacional de Salud del Nifio requiere Mandarina Satsuma categoria
extra, calibre Cal 1 XX {Didmetro minimo de 73 mm a maximo 78 mm).

2.2. Envase ylo embalaje
La mandarina Satsuma categoria exira debe envasarse tomando en consideracion lo establecide
en la norma CXC 44-1585 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. segin indica el numeral 9 3 de la NTP
0110232014

Los maleriales ylo papeles utlizados en el interior del envase daben ser nuevos {esto incluye el
material recuperado de calidad alimentana). estar hmpios y ser de un matenial que no puada causar
alleraciones internas mi exlernas a la fruta Se permite el uso da mateniales y, en particular papeles
o selles que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el eliqustade se hagan
con tintas o gomas no tdcas, Cuands los frutes sa presenten envueltos en papel, ésta deba car
nuavo, fino e Inadoro y debe ester seco Los envases deben estar exentos de matenas extranas

No ebstante, se permitird que lleven adnenda una rama corta, no lefiosa, provista de alqunas hojas
verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023 2014,

Precisién 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Mandarina Satsuma
categoria extra, calibre Cal 1 XX. Inarese de la siguiente forma:

Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perferaciones, de primer
uso glimentario y de uso, limpia, sin olores exiraos.

Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco
Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras da color blanco. peso
del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg. i

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracleres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el extenor, las siguientes indicaciones. segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

nombre o razen social;
direccion
datos de contacto (leléfono, fax y correo electronica),
nombre del preducto (especie) y la vaniedad,
pais de ongen y facullatvamente nombre del lugar, distnto o region de produccion:
caracterishicas comerciales (calegoria, calibre y tralamiento post-cosecha);
dalos de trazabildad, los mismos que pueden ser codficados (identficacon del productor
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa)

- pesoneto, es el contenido neto pramedio de los envases indwiduales da la muestra, no puede
ser inferior al p=so nominal rotulado {facultativo):
nimero de Autorizacién Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3, La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion espacifica, espacificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 1dz2 la presente ficha téenica

24. Inserto No
aplica

Precision 4 No aplica
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PERU MINISTERIO'DE SALUD

INSTITUTO/NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - MANGO EDWARDS CATEGORIA PREMIUM

Denominacion técnica - MANGO EDWARDS CATEGORIA PREMIUM

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general - Bl mango Edwards calegoria premium es una fruta obtenida de

especie Mangilera indica L. de la familia de las Anacardiaceas,
que se sumimistra fresca al consumidor, daspugs de su
acondicionamiento y envasads

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.41. Del bien
El desarrollo y condicion delos mangas Edwards categoria premium deben ser lales que permian
asegurer la continuacion del proceso de maduracidn hasta que alcancen el grado adecuado de
madurez que cormesponda a las caracteristicas propias de la venedad, soportar el transporte y 18
manipulacion y lisgar en estado salisfaclorio a su dastino, segin s indica en el numaral 4.1 de
la NTP 011.010:2020.
EI mango Edwards categoria premium debe presentar las siguentes caracteristicas
CARACTERISTICA ESPECIFICACION
CALIDAD
a) Estar enteros
b) Estar sanos ceberan excluirse  los
preduclos afectados por podredumbre 0
deleriors que hagan que no sean aplos
para el consumo.
| ¢y Estar hmpios y précticamente exenlos ce
cuzlesquiera matenias extraiias visibles. |
d) Estar practicamente exentos de dafios
| causados por plagas.
| e) Estar exentos de tumedad externa
ancrmal,  salvo  la condensacion
consiguienle a suremocion de una camard
fngorifica \
) Eslar exentos de cualquier clor y/o sabor |
axtrario
g) Ser de consistencia firme (NTP 011010.2020
h) Tener un aspeclo fresca MANGO.  Mango
i} Estar exentos de dafios causados por fiesco Requisitas 37
bajas ylo altas temparaluras | Edicicn !
|} Estar exentos de manchas necroticas o
estrias :
k) Eslar exenlcs de magulladuras.
1) Estar suficentements desarrollades ¥
presentar un grado e madurez
satisfactono
m) Estar practcamente exentos de secrecion
y quemaduras producidas por latex, danos
por quemaduras de sol ¥ defectos en fa
cascara producidos por rozaduras.
n} Presentar formas y caraclenislicas propias
de la varedad.
o) Tener pedinculo no menor d2 05cmde
lengitud e mayer a 1.em

| Requisitos minimes

AT

'REFERENCIA
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T CARACTERISTICA |

' Calidad

Color

| Calibre

Tolerancia de calibre

Homogeneidad

v Los fﬁér;.gds dee sta Ealégdria_&eberé}m ée_r“' '

de calidad superior 3 la calegoria Iy

caracteristicos de la vanedad, .

No deberan tener defectos salvo defectos

superficiales muy leves, siempre y cuando |

no afecten al aspecto general del producto.

sy caldad, estado de conservacion y

presentacion en el envase.

. Tolerancia de la categoria. EI 5% en
nomero 0 en peso de los manges
contenidos en una unidad comercial da
venta pactada que no satisfagan los
requisitos de  esla calegoria,  pero

| satisfagan los de la categoria | 0. en €asos |
excepcionales, queé no  Superen las
tolerancias esleblecidas para esia aitima.

|Las frutas deberan temer una coloracion
tipica de la vanedad y la presentacion debe |
ser homogénea en relacion con el color

| T Tpeso | Peso  Peso
| Calibre | promedio inferior superior |
@ @

1000 | 815 | 1125
800 725 875
67 | 612 125
511 | 530 612
50 40 530
444 | 40 470
40 %0 | 420
2 | B | %7 | 380
W o % % | W
5 250 235 = 26
18 22 210 . 285

Bl @~ oo s

2 200 | 1% | 20
» | 1w w4 190
24 167 159 182
Motas - ’ .

1 Fichgo de calibre indica ol numern da |
frutos que se pueden colocar en und caja
de cartdn de 4 kg neto (referencial)

2. Llos rangos especficadas incluyen la
tolerancia de calibre, qua &5 de  10% en |
peso de la fruta contenida en cada !

! envase !
Maamo el 10%, en nimero o en peso, de los
mangos conteridos en cada envase puede

| no ajustarse a los limites de calibre del grupo

"en un 50% de la dferencia maxima |
permisible para elgupo _
El contenidn de cada envase debera ser

| homogéneo y estar constituide Gnicamente |
por manges del mismo Ongen. vanedad |
calidad y calibre. La parte wisible del
contenido  del  envase  debera  ser

' representativa de todo el contenid

watit ,(” :

U ESPECIFICACION

TREFERENCIA |

1

v
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MINISTERIO'DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

1
Salides NTP 0110252010
Mediez | coupjes | inmo 7.5 B MANGO  Mango
isiologica
| Rt MBS o ST - ... W——
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
Determinacion  de |
madurez fisioldgica
10 Fdedn v su
Corrigenda Técnica
NTP
| 011.0252010/CT
Firmeza 11 - 16 kglem? 112019 MANGO
! Mango fresco. |
Datarminacion 62
| madurez fisiolégica.
' CORRIGENDA
TECNICA 1 1®
_Edmdn
Reglamento de’
| Inctudad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | agroalimentana,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA  aprobada mediante
autoridad nacional competente’ Decreto Supramo N°
004-2011-AG. y sus
1 modificalanas
Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Mango Edward categoria A | / y /
Premium calibre 20 (pero promedio de 200g). / )
2.2. Envase ylo embalaje
E! mango Edwards categoria premium debe ser envasado tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTQS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
v TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS Asimismo, deben ser envasados de
12l manera que &l producto quede debidamenie protegido, segtn lo indicado en €l numeral 7.2
de Iz NTP 011.010:2020
Los materiales ulilizados en el interior del envase deben sef de primer uso, estar impics y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externd © interno al producto Se permile el uso cé
materiales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tnla ¢ pegamento no 16xico. segun indica el numeral
7.2 dala NTP 011 010:2020
Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higene ventilacion y resistencia
necesarias para asequrar la manipulacion, el transparte ¥ la consarvacion aproplados de los
mangos. Los envases deben estar exentos da cualquier materia y olor extraios, segun indica el
numeral 7.2.1 d2 la NTP 011.010:2020
Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Niio requiere que Mango Edward .
categoria Premium calibre 20, ingrese de la siguiente forma: %xﬁ /
" ' / i/
« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de L
primer uso aimentario y de uso, limpia, sin olores extrafios.
« Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco
. Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco.
peso del envase de 1.5 Kg. A17Kg
' Sequn articulo 10 del Reglamentd dst Cecrato Legislativo N? 1062, Ley de Inocuidad de fes Almentas. aprobado
mediante Decrelo Suprema N 034-2008-AG e '.l o
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2.3. Rotulado
El rolulado de los envases de mango Edwards categoria Premium, ¢ebe cumplir con ios requisitos
de la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicion, y las dispasiciones especificadas en el numeral 8 gz la NTP 011.010 2020 siguientes.

. nombre y direccion del envasador ylo distribuicer.
nombre del producto incluyendo la vanedad.

. pais de origen. y facullativamente, nombre del lugar, distrito o regien de produccian, -
cateqoria.
calibre,

- pesonelo
numero de unidades (facultative).
numero de Autorizacion Sanitana de Establecmento de Procesamiento Primanio emitido por
el SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
\écnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada La
nformacion adicional gque se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien dascrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4, Inserto No
aplica

Precision 4 No aplica.

- p

MINISTERI
o INSTITUTO NACIOY,

nes Anta‘,-- ----
CIONY DIETETICA




MINISTERIODE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

.e[ v
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien MANZANA DELICIA CATEGORIAEXTRA Q
Denominacion técnica MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA )
Unidad de medida KILOGRAMO 09 -
Descrpeion general La manzana es el fruto procedente de cualquier vanedad dela 3 \n
especia Malus doméstica Borkhausen. La vanedad dalamanzana N
s la Daliciuos de Viscas § ‘3 ~e M
) R A\ <
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN \‘J }; {",. ;
\ \’ '._ d
2.1. Del bien Qj X N
La manzana Delicia categoria exira debe encanlrarse n ua astado y fase da desarrollo que le N \
permita conlinuar el proceso de maduracidn y alcanzar el grado de madurez caracteristico de l2 A\ N
vaniedad, conservarse bien durante su lransporte. manipuacién y almacenamiento y llzgar en , \}
condicicnes satisfacicrias @ su destino, segun indica el numeral 5.1 da la NTP 011.002:2014 A
{reviseda &l 2019,
R
La manzana Delicia categoria exra, debe presantar las siguientes caracleristicas: L\L \t \, [\
| CARACTERISTICA | " ESPECIFICACION "] REFERENCIA | \ \y 1\
CALIDAE)__ i g L At e ‘§ . \ \"
) "Los (ruios contenicos en un mismo envase deban | § \k
| cer de la misma vanedad y en ese sentido N
uniformes en tamano, forma y color \'\l \\: S
| as manzanas deben estar %“\ -*Q,} N
| N
—Erleras, sanas, quedando  excluidos ' N t\a\' Y X
losproductos que presenten podredumbre u | A\ Q: \} \:",
' Requisitos otras alteracionas que [os hagan impropios para | , N | \
el consumo. G N \]
gensrane | ~Lmpias, es decir _préclcamente erentas \ _ 3 Q
dematerias exiranas visibles N A\ L)
| Pracicamente exentas de plagas, maguladuras | NTP 011 £o2:2014 ’-\
profundas y pudricion (revisada el 2019) :
_practicamente exentas de danos causadospor  FRUTAS FRESCAS "ﬂ 3
plagas Manzana. Requisitos. | \\ \
| _Exentas de un grado anormal  de | 4
humedadexterior. ! Edicion »
' - | ~Exentas de olores y sabores extrafios. |
| "€l indce de madurez de la manzana esla
determinado basicamente por las caracleristicas
siguientas
|
: indice de madurez Caracterislicas  Minima  Méaxima
Fimeza dz la pulpd | o
| ((Varedad Delicws de I?.? kaf 111_8 kai || \ \ \
iscas) | ' \ \
. ?Sc‘mdos Soiubigs {11 °Brix | 17°Bra | \_J \, \‘ \J
o Paginatde4
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e

Las manzanas Delicious de Viscas pusden
| encontrarse entre log colores detallados 2

| continuacion

el . [Color Munsell | Color B

5R15110 |Roje 1

BR14110 Rojo leja |

SRI15110 Rojo rosaco 1

Z5R14110 [Rojocarmin |
[CARACTERISTICA| "~ ESPECIFICACION © | REFERENCIA
E e s————

25R16110 [Rojo coral |

5R3/6 {Rojo vino '

25R718 lrosado |

| El calibre se determina pof €l diametro maximo
de la seccon ecualonal se tenen los
siguientes calibres.
Calipre

' Clasificacién | Galibre {mm) |
Colbie A Edra | Mayora8l ||

! Las manzanas de esla categoria deben ser de
calidad superor, deben presentar las |
| caracteristicas de farma desarrollo y color que
| sean propias de 12 variedad a la que
| pertenazcan y deben conservan su peddnculo
| intacto.
La pulpa no cebe haber sufrido ningdn
detennm

, Ademds, no pueden presentar defectos, salvo |
Categoria de ligerisimas alteraciones superficales de 1a ’
calidad epidermis que no afecten al aspecto general del
producto ni a su calidad, conservacion y

presentacién en el envase,

l Los defectos menores (henda cicalnzada,
russet y mancha), y mayor (magulladuras), gu2 '

| presenten forma alargada, no deben exceder
més de 2 cm de longitud. y para 10s defectos
menores que presentan formas irreguiares no

| deben ocupar mas de 1 cm’ de superficie, ya

. seaen forma individual o sumados

Telerancias de Defectos Menoras
' Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas

|- Herda seca - Maximo 5%

.Mancha ; ' Maximo 5%

- Russel - i Maximo 5%

|- Acorchamiento , Maximo 5%

- Deformacian \ Maximo 5% :
 Subtotal acumuiao T im0 5% | -y i L

- defectos menores | IR [ Mo AN ti

Ill \

= Paginalded
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(s

Tolgrancias de Defectos Mayores
Los delectos se expresan en porceniaje de unidadas gefeciosas

- Henda humeda Maximo 5%
- Egcéldadu I ' Maximo 1%
- Daio por el sol [ Maximo 5%
. Magulladura i ' Maximo 5% ' .
1. Bitter Pit Maximo 1% i
I Maximo 5%

'Sy sg presenta corazon acuose durante 12
Corazén acuose * | ynspataibn se Jebe ampiar fa Mueslia a 100
| frutos de los cuales deben ser paridos en
' forma transversal. De esta nueva muastra se
| contabilizan los frutos que presentan el dano
T B '_Icons_lderado Severo.
- Deshidratecién | Maximo 5% |
icnﬁnc‘:’iﬁﬁis'ﬁ(:ﬁ‘-’""_""""'E’s’ﬁE'c'Iiflbi(ﬁﬁri T 17 REFERENCA
_Pardzamiento - ' ' ) ' '
| nterno | -
L Pudneién Maxmo 1%
‘Sublotal acumulado
‘defectos mayores |

Maximo 1%

taximo 5%

Maximo 5%

I
Total defectos |La suma da los subtotales acumulados no debe /

(acumulades
| superar &l total acumulado

Reglamento de
Inacdad
| Cumplir con lo establecido por el Servico  Agroalimantana.
INOCUIDAD |Nacional de Senided Agrara - SENASA. aprobado  mediante
| autoridad nacicnal competente’ | Decreto Supremo N? 004-
2011-AG. ¥
A sus modificatorias

Precisién 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicia calegoria exlra deben ser de pnmer uso y garanzar 1a
proteccidn del produclo durante el transporte y almacenamiento, las frutas deben ser
acondicionadas de 1l manera que quecen protegidas, yertiadas y bien presentadas, segun INdica
el numeral 8.2 de la NTP 011,002:2014 (revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracion
lo establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifo requiere que la Manzana Delicia categoria
exira ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de ] /
primer uso alimentario y de uso, limpia, sin olores exirafios. f J 4
+ Envase secundario; jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco L l, ;,

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legistativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supramo N 034-2008-AG

il
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. Caracteristicas del envase: cgjas de pléstico virgen lipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg A 1. 7 Ka.

2.3. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria exlra debe cumplir con lo establecido en 12 NTP
209.038:2015 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Ediaion y la
norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALMENTOS PREENVASADOS, debe mnsoribrse 2a idioma castellana  pudiendo llaver
inscripciones en otros idiomas siempra que no aparezcan en forma destacada y debe contener la
siguiente informacion, segin el numeral 8.1 dz 13 NTP 011 002 2014 {revisada el 2019)

nombre del preducto;

grado de calidad extra.

bnmala me s m b i

tamiano, €N MmO,

conterdo neto;

nombra o razon social o marca cel productor, envasador 0 vendedor o importador.

nimero de Aulonzacion Sanitana da Establecimienta da Procesamianto Pnmano emitida por
2l SENASA

Frecision 3 La enlidad convocanle deberd indicar e 1as Lases {seccion especilica espeuilicadones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conlrato). otre informacién que considere deba ester rotulada. La
\rformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 1 de la presente ficha técnica

2.4, Inserto No
aplica

Precision 4. No aphca.

AT Padina 4 de 4
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion lécnica
Unidad de medida
Descripcion general

“MARACUYA CATEGORIA EXTRA
MARACUYA CATEGORIA EXTRA
KILOGRAMO

- La maracuya (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la
familia Passifloraceas, gque se sumimistran frescas al
consumidor, después e su preparacién y envasado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

La maracuya calegoria exira debe presenter las siguientes caracterislicas:

| CARACTERISTICA

| CALIDAD

Requisitos minimos

Grado de maduies

Categoria

ESPECIFICACION

- Estarenteras
| . Presentar una apanencia fresca.
Ser de consistencia firme
Estar sanas, y exentas de
podradumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el cansumo.
Estar limpias y exentas de cualquier
matena extrana wisible
- Estar prachcamente exentas de
plagas y dafios causados por elias,
gue alecten al aspeclo general del
| producio
- Estar exentas de humedad externa
anormal. salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara Inigorifica
. Estar exenlas 0 Cualesquiela viores
ylo sabares extrafios
Eslar dotadas de un lallo/peddnculo
que debe llegar hasta el primer nudo
Exentas de hundim:entas

"{ REFERENCIA

| NTP-CODEX  CXS

3162019 NORMA
PARALAS FRUTAS
DE LA PASION. 17

| - Eentas da grietas | Edicién
Coloracion exlema caracierisiica
a Las Irutas deben ser de calidad
superor y caracleristicas do lal
variedad
b No deben tener defectos, salvo

siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calided, estado de conservacién y |
presentacion en el envase

Taleranca: Sa tolera Al 5% ennumern o
en peso de las maracuyds que no |
salsfagan los requisitos de  esla e
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INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

-caiegoria_ pero satisfagan los de la
cateqaria | de lanorma da la referencia. |

~ CARACTERISTICA |

Codigode | Rango de peso (g)

calibre

il Ao

+128-139

>122-128

>106-122

>83- 106

. L7483

|'E110%. en numero o en peso, del calibre
inmediatamente inferior ylo supenor al
indicado en el envase.

| Calibre (se determina por €l peso
del fruto)

“moo o>

Tolerancias de calibre

"El cantenido de cada envase debe ser
gsar  constiuco |

=
Gnicamente por maracuya del mismo

L e Ta =]

homogénac  y g8

Homegeneidad | arigen, variedad, calidad. color ¥ calibre
! La parte visible del contenido del envase |
debe ser representativa de todo el
) [ contemdo
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. |
autoridad nacicnal competente’

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del nifio requiere Maracuya categoria extra

Calibre A (Mayorde 139 g

2.2. Envase ylo embalaje

La maracuya categoria exira debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CcODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben
ser ervasadas de ol manera que ¢ producto quede debdamente prolegico, segun &

57 de la NTP-CODEX CXS 316 2012

. Segun atticulo 10 del Reglamento del Decrato Legistativo N° 1062, Ley de \nocurndad ﬂ_e_to:_ﬁdjﬂlfnlos, aprobado
WETTN D NALI L LT B o oELN NG

mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG

vl

" REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentana.
aprobado

mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.
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Los materiales ulilizados en el inlerior del envase deben ser nueves, eslar Iimpios y ser de calidad
lal que evite cualquier dafio externo o nterno 2l produclo. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y achesivos con Indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetadas con linta o pegamento no toxico. segun indica el numeral 5.2 dela NTP-
CODEX CXS 316.2019

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Maracuya categoria extra
Calibre A. ingrese de la siguiente manera:

23,

Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, impia, sin olores extraos.

Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de coler blanco
Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco.
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg.

Rotulado

£l rotulado de la maracuya categoria exira debe cumphr con lo indicado en la norma Codax
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposicionas espenificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019. siguientes:.

« nombre del producto. nombre de la vanedad {facullativo).

. nombre, direccién legal del producler o asociacion de productores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identficacion del productor (facultativo).
pais de ofigen v facultativamente, rombre del lugar, distrito o reqién de produccién;

+ calegoria de calidad,

+ calibre {codigo de calibre por peso).

+ pesoneto (facullativo),

. nimero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido por
el SENASA.

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion aspecifica, especificaciones
\ecnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato). olra informacion que considere deba estar rofulada
La informacion adicional que se solicite no pugde modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2 1 de la prasente ficha téenica

24,

Inserto No
aplica

Precisién 4. No aplica.
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MINISTERIQDE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién de! bien MELON CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica MELON CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida KILOGRAWD

Dascripcion genaral Melén fruto perteneciente a la especie Cucumis mefa, familia
Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
Los melones calegoria extra deben presentar un desarrallo y condicion que permila sopartar el
transporte, &l manejo ylallegadaa su destino en estado satisfactorio, segin seindicaen el numeral
5.1 dela NTP 011.014:2015,

El melén de categoria extra debe cumglir \as siguientes caracteristicas

ESPECIFICACION ! REFERENCIA "i

| CARACTERISTICA |

CALIDAD

" Los melones de calegbfia extradeben

—  Estar enteros bien desarroliados.

|- Ser de consistencia firme.

— Ser sanos interior y exteriormente

|- Estar limpios, exentos de cualquier

| materia extrana

—  Estar exentos de plagas o de dafios

| producidas per éstas, incluyendo senales|

. daenfermedades.

|- Libre de humedad extarna anarmal

_  Estar exentos de alor anormal o exirafio. | |
'~ Estar exentos de sabor anormal 0 |
| extr_aﬁ_o — LT 44 AaaAn

— b — — - . v 1rvm.;u'-5
| Esta categoria comprende a los melones | FRUTAS FRESCAS.
| que cumplen los requerimientos de |2 | Melones. Requisitos 2
| calegoria o grado Primera, exceplo que 105 | Edicion
| melones tienen una muy buena calidad
interna y uniformidad en apariencia. '

Requisitos minimas

| |
| Los melones deben estar bien formados, :
| bien reticulados y hbres de pudricién, libres
de insercién himeda y escaldaduras, libres l
| de dano causados por liquidos enla cavidad |
| interna cel fruto, suciedad, moho superficial
| 1 olrz onformadad, &fhdos u olros nsetiet,
| cicatrices,  rajaduras, depresicnes Y |
B | ras_padu;ras. |

Clasificacion

“Coldaginema(thde | |
slidos solubles) | uy ena calidad (mayor o1gual a 1) !
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PERU MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

" TUnforme.

| Només de un décima (10%) de los paguetes | |
| de cualquier lote contiene melones que
| muestran una variacion en forma, tamano, |
' color o empaque que malerialmente le|
restan la apariencia de los contenidos de
| paguetss individuales @ 105 GUE 10 gstén |
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |

| - Apanencia

REFERENCIA

e o el

"~ empaquetados acorde a los milodos 08
|empague aprobadas ¥ reconocidos.

é'l';‘laadrus pero no sobre maduros Il
| Bien formados (iofmﬁ lEma- dela vanedad}. '

|Buena presencia de nervadura (Tipica dela |
__ |variedad) ;

' Dé_hoé-;iar -

|

Pudricion |
Insercion homeda |
Insolacion '
Liquidos en la cavidac}
da la cemilla - !
Quemaduras solares
Suciedad
Moho superficial u | No hay tolerancias
otra enfermedad |
Afidos  y

olros INSRCINS !

- Presenciade

cicalrices |
- Presenciade zonas |
hundidas { |

- Merelones y |
W magulladuras - - N _
! ; Reglamento de Inccuidad
\Curmplir con o establecido por ¢l Servicio |Agroalimentania, aprobado,
|Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, |mediante Decreto Supremo,|
|autoridad nacional competente’. e 004-2011-AG, y sus
modificatorias _ :

|
INOCUIDAD

Precision 1° Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
Los melones cateqoria extra deten ser acondicionadas de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentados, segun lo establecido en el numeral 9.1dela NTP 011.014.2015,

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARAEL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, sequn indica el numeral 9.1 de 1a NTP 011.014:2015

' Segun articulo 10 del Reglamento

mediane Detieto Supiemd N 034-2505-~C

el Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprobado

»
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w MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Precision 2: El Instituo Nacional de Salud del Nifio requiere gue el Melon Categoria Exira
ingrese de la siguiente forma:

«+ Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, limpia, sin clores extrafos.

+ Envase secundario: jabas cosecheras de pléstico de primer uso de color blanco

.« Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blance,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7Kg.

2.3. Rotulado
El rolulado de los envases de melon categoria extra debe ser conforme 3 lo indicado en la NTP
208 038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade dz alimentos preenyasados. B* Ediciéno a
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS. Adamas, el rétulo debe contener lo siguiente, segin lo establecido
en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:

. el nombre del preducto y la variedad,
a categoria de calidad del producto;
peso neto, en kg

procedancia y fecha de cosecha,
nombre o razon social 0 marca del productor 0 exportader. En el caso de productos importadas
nombre o razén social del importador, /
. ndmero de Autofizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el (7 r/ & i
SENASA Vi /

Precision 3 La entidad convocanle deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
\écnicas numeral 2 ylo proferma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puade modificar 1as caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto:
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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@ MINISTERIO DE SALUD INSTITUTQ'NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica * NARANJA DEL GRUPQ BLANCAS CATEGORIA EXTRA

Utided de nedida RILOGRAMD

Descripcion general . Frutos de las vanedades o cullivares procedentes de la especie

Citrus sinensis (L } Osbeck

..,
e

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

S

2.1. Del bien
Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estzdo de madurez adecuado, de acuerda con los crilerios apropiados
para la vanedad. Su estado de madurez debe permilirles soportar el transperte y la manipulacion

Y 4

LN
ALEX D ‘\)9

asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de (J

la NTP 011.023:2014. \l

Las naranjas Valencia calegoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas: %
CARACTERISTICA i ESPECIFICACION ! REFERENCIA

| CALIDAD
!' o | Lasfrutas deben presentarse:

- Enteras.
| - Sanas, se excluyen los productos atacados |
por la podredumbre, u otras alleraciones qua
Ies hagan impropias para el consumo.
- Practicamente exenlas de magulladuras ylo
amplias cicalrizaciones por corles en la
cascara.
! - Practicamenta exentas de plagas.
- Exentas da dafios causados por plagas y' NTP 0110232044

T
YV

g
EE YT

&7

o
7?7

eniermedzdes yue aieclen i puipa. | CITRICOS \}

f Apariendia | - Exentas da dafios considerables y:q Mandarinas, langelcs, i\
:letepr’laac;;:es exlernas causadas por ataqua narnias y toronjas. %

- Précticamente exenlas do dafios causados RequIStos. 27 Edicicn Q

b b
VSR STOWIas,

i por quemaduras de sol, heladas ylo bajas
! - Limpias, praclicamente exenlas de materias
| exlranas visibles
- Exenlas de humedad externa anormal, salvo
la condansacidn censiguiente a su ramecién
de una cdmara frigorifica
- Fxentas de olores vio sabores axtrafos

| | - Exentas de loda sefial de desecacidn o

%. (ﬁ({‘c-f/{ézé? ({.4_’9‘7 ,fé FZ"_‘

)
. /‘A/ Jecer /v?,fz
‘ /d{ Ltes /_-_.{.-';'

- deshidratacion
i A
1 1
|l
L
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PERU MINISTERIO/DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

La fruta, al momento del empacado, no
| podra teper dreas con color Valer IC 1870
inferiores (mas verde) de acuerdo cen la
| tabla de colores del Anexo A de lanormade |
| lareferencia |

De acuerdo a la coloracion, las frutas de esta

catenoriz dehen ser dala siquisnte manarar |

| Color

- Muy bien coloreadas, es decir que deben
tener el color tipico de la vanedad

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION

“No ests permtido el uso de sustencias,
quimicas colorantes aplicadas sobre 1al
i superficie da la fruta

" Contenido dejugo [ o
| teonrelacibn al peslotal el fnte) . . ____ il

| Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada
Se considera fruta granulada cuando, al hacer

| &l corle en el didmetro ecuatorial, se observa
esta condicion (granulacion) en un drea cuyo‘l

| didmetro es mayor al 40% del diametro

I 'ecuatorial dz la fruta.

|

Toleranca respecto 8

P e E i T tete]
fripmpttiieteig

Brix

Minimo 8,0 “Brix
__ h -fr:;'llt'l'u:l .G..;":J'U Mé&u’l'uﬁ- )
| Madurez | Acidez ; 15% |
T s 2] o . —
| madurez | Minimo 6.5
(‘BrintAcider) |

| Tolerandia resoecto alcrado No mas del 5% debera estar fuera del
| de madurez | requenmiento minimo.

"Las frutas de esta categoria deben ser de
| calidad superior y de consistencia firme.
|
Su forma, aspecto exterior, desamolo y
|colnraC|0n deben ser caracleristicos de la|
. variedad a la que pertenezcan
| Categoria !
| Solo podrén permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y cuando eslos no |
| afecten &l aspecto general del producto, su|
| calidad, estado de conservacion y
, presentacign en el envase.

| Tolerancia respectoa la
aparienca

| Tolerancias de Defectos/ |
dafins

Se admite hasta 1% de fruta con pudricion.

Defectos muy levas

| - Acaros | 5

- Botritys y Thrips |[

REFERENCIA

Varcidn N4
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MINISTERIO DE'SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

! - Fumagina

- Queresas

" . Cicatrices, rozaduras Suaves, le restan ala apariencia no mas que |

{rameado, russet}y

una dem!oraacn perrnmda enla ca.egona

manchas
i - Olecceiosis
- Quemadura da sol | i
- -Bufado ; -
| - Creasing -
CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA |
.7 | Dimetroenmm |
il | it J
C S diimo | axmo
Tean | w6 |
| Calio I s0 | 8 |
:T © | cals 62 85
| Tama b S
18 64
| Calibres segun el didmetro ‘ga” a ?8 '
i I-1 i
(ecualorial) | CaIG 90 1T
s | A | |
| L Cas | T | &
. | Cald Bt | &
| | a2 ]
| cat | 8 e .|

| Tolerancia respecto al
tamanio

Homogeneidad

' Se admilica para a calegoria, y para cualquier
| modo de presentacién, un 10% en nimero o |
en peso de frutas que se ajusten al calibre |
inmediatamente infenor o superior al
mencionado en el envase o en los

| documentos de ransporte.

|'El contenido de cada envase “debe ser
hcmogeneo y estar constitudo umcameme
por citiicos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
| grado da desarrclio y madurez. La parte
visiblz dal contenido del envase o lole debe:
ser representaliva del conjunto. Ademas, para
la calegoria extra se exige la homogeneidad

! de colaracién.

Los citncos deben presentarse alneados en
| capas raqulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase camado como en|
| abierto Cuando la fruta se lasiique y envase|
segin el didmetro de los frutos, cebe ser
| necasario qua la diferencia mdxima de
| digmetro entre Ios fnutos mcresponda ales|
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ﬁ‘ PERU MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NAGIONAL DE SALUD DEL NINO

I ' = Reglamenlo ¢
I : Inncandad

| Cumplir con lo establecido por el Servicio i:g:g:::m;ntana.
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA PO e |

| autoridad nacional competente’
autoridad nacional competente | Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y 5us

| medificaienas

Precisién 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Naranja valencia categoria
extra - Calibre 7 (67 a 71 mm)

2.2. Envase ylo embalaje
La Naranja Valencia Categoria Extra debe envasarse tomando en cansideracion lo establzcido en
1a norma CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, sequn indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales ylo papeles utihzados en el mterior de! envase deben ser nuevos (esto incluye &l
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un malerial que no pueda causar
alleraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de maleriales y. en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que laimpresién o el gliquetado se hagan con
tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo,
fina e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de malerias extrafias. No
obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista da algunas hojas
verdes segun indica el numeral 9.3 dela NTP 011.023:2014.

Precision 2; El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Naranja valencia
categoria extra - Calibre 7 (67 a 71 mm) ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, limpia, sin olores extrafos.

« Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

. Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color bianco,
peso del envase de 1.5 Kg. A 1.7 Kg.

2.3, Rotulado
Cada envase debe llievar, en caracleres agrupados en uno da sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el extenor, las siguientes indicaciones, sequn el numeral 10 de la NTP
011.0232014

nombre o razdn social,

direccion;

datos de contacto (teléfono, fax y correa electranica);

nombre del producto (especie) y 1a vanedad,

pais da origen y facutativamente. nombre del lugar, distrilo o region de proguccidn;
caracteristicas comerciales (categoria, calibrey tratamiento post cosecha);

datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codficados (identificacion cel praductor,
identificacion de la planta de empaqgue, fecha de empaque y adicicnalmente olros datos de
manera facultativa),

peso neto, es €l contenido neto promedio de los envasas individuales de la muestra, no puede
ser infericr 2l peso nomingl rotulado (facultativo),

nimero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
\écnicas numeral 2 ylo proforma del conlrato), ora informacion que cansidere deba estar rotulada. La

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N 034-2008-AG |
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MINISTERIO'DE'SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

v
o

informacién adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No
aplica

Precision 4: No aplica.
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidend v nnedida
Descripcion general

NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA EXTRA
NARANJA DEL GRUPQ NAVEL CATEGORIA EXTRA
RiLGORAMD

Frulos de las vanedades o cullivares procedentes de la especie
Citrus sinensis {L.) Osbeck

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Las naranjas Washington Navel categoria exira deben haber sido cuidadosamente recolectadas y
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los critenos
apropiados para la variedad Su estado de madurez debe permitides soportar el transporte y la
manipulacién asi como llegar en condiciones salislactonias al lugar de destino, segun indica el
numeral 5.1.4 dela NTP 011.023.2014.

Las naranjas Washington Navel categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

[ CARACTERISTICA

| CALIDAD

|
—_—

| ESPECIFICACION | REFERENCIA |

Las frutas deben presentarse,

- Enleras
| - Sanas, se excluyen los productos atacados
por Ia podredumbre, u olras alteraciones que
ICS Nagan Impropias para el consumo.
- Practicamente exentas de magulladuras y/o
amplias cicalnzaciones por cortes en 1a
cdscara
| - Practicamenle exentas de plagas
| - Exentas de dafios causados por plagas ¥ NTP 0110232014
enfermedades que afecien ia puipa, CITRICOS
|-Exentas de dafios considerables Y/ ygandarinas tangelos,
zlteracicnes exlernas causadas por ataque naranjas y toronjas.
e plagas ; P
| - Practicamente exenlas de dafios causados Requisios. 2% Edicion [
| por quemaduras de sol, heladas ylo bajas

B ambe
AT Lt e,

- Limpias, practicamente exentas de matenas
extrafias visibles.

- Exentas de humedad externa anormal, salvo
la condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica.

| - Feentas de alores win sahores estranos I

- Exentas de toda senal de desecacion o

deshidratacion

Version 04
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g PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO/NACIONAL DE SALUD DEL NINO

La fruta 2l momento dal empacado, ro
nadded tenar draac con calae “Valor IC 18
nfeniores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexo A de la norma da

lareferencia
Color
De acuerdo a la coloracidn, las frulas da esla
calegoria daben car da la eiinenta manera, |
- Muy bien coloreadas, es decr que deben
tener el color lipico de la variedad
| CARACTERISTICA _! ESPECIFICACION [ REFERENCIA
. T [No estd permilido el uso de sustancias|
| quimicas colorantes  aplicadas sobre la!
superficie de la frula '
| Contenidodejugo | S "
{con relackon al pesa tolal del Minimo 33%
iz} ; - s
Seg aceplard hasta un 5% de fruta granulada.
: e i fr ranu! ;i
| Tolerancia respecto 2 Se considera ula granu'ada cuando, al hacer
ranifaicdn el corte en el digmetro ecuatorial, sg observa)
A esta condicién (granulacidn) en un area cuyo
| GEENG €5 Wayli & 40T Of GETEND
| ecuatorial de la fruta
“Brix Mirimo 8,0 "Brix
e ' Minimo 05% Maximo
Madurez Acidez 1.5%
| indica da
| madurez Minimo 6,5
- ((BidAcdes) . |
Tolerancia  respecto  a! No mas del 5% debe estar fuera cel
grado de madurez requerimiento minimo
' Las fuizs o8 esta calbgona Gebin s& do _
calidad superior y de consistencia firme /
\’ /
Su forma, aspecto extenor, desarollo y 2
coloracion deben ser caracleristicos de la
” variedad a la que perlenezcan,
Categoria !

| Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y cuando estos no
afecten al aspeclo general del producto, su !
calidad estado de conservacion y
presentacion en &l envase
Toierancarespectoata

apariencia Se admite hasta 1% de fruta con pudricion

Tolerancia de Defectos |

dafos Defactos muy leves

- Acaros
- Botritys y Thrips

- Fumagina
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|
- Queresas
- Cicalrices rozaduras Suaves, e reslan a la apanenc{a no mas que |
(rameado, russet)y | una decoloracion permitida en a cale_g_oria_
~ manchas ]
- Oleocelosis
=LHigradirn dn gl
- Bufado § 2
- Creasing
CARACTERISTICA ESPEGIFIGAGION | HREFERENGIA
) Didmetro en mm
Cabre inimo | Maximo
Caant | 58 | 61 |
Cato 60 | 83
_ | Cal9 62 65
| ) !
mie Calg | 64 | 68
Calibres segun el diametro ! 1 = |
(ecuatorial) o AT l A
! Ccas | 70 | 74
Cés T 78
Cal4 w8 ;
| Cal3 81 8 4 i
B RCTREC IR v
Calt 87 amas
" Qo admitira nara b2 ratecona, y para cualnuier |
modo da presentacion. un 10% en nimero o |
Tolerancia respacto al en peso de frutas que se ajusten al calibre |
tamanio inmediatamente  inferior o superior  al
! mencionade en € envase o en los
_documentos de transporte
B Cimienndd G Ceda wad: GRS 3
| homogéneo y estar constituido Unicamente
| por citncos del mismo ongen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarrollo y madurez La parte
visible del contenido del envase o lote debera . P
cor repracentativa del conjunte, Ademde parz / /
la categoria exira se exige la homogeneidad / t 4
de coloracion | - A/
Homogeneidad |
Los citricos deben presentarse alineados en \
capas regulares de acuerco a las escalas de,
colheads, lonta on onvass Somads como on
abierto Cuando la fruta se clasifique y envase.
segun el didmetro de los frulos, debe ser
| necesario que la diferenciz maxima de
| diametro entre los frutos corresponda a '.resI
- calibres suceswos de la escala de calibrado |
Version 04 Pagina3de s
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P
- Reglamento de
Innrzurdad
Cumplir con lo establecido per el Servicio :g:;}:;:enla”a'
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA P ;e sante

auteridad nacional competente’
P | Decreto Supremo N*

004-2011-AG. y sus

P
T L D

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Niiio requiere Naranja Washington
Navel categoria extra Calibre 6 {70 = 74 mm).

2.2. Envase ylo embalaje
La naranjas Washington Navel categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo
establecido en la norma CXC 44-1535 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 93 de la NTP
0110232014

Los materiales ylo papeles ulllizades en el interior del envase deben ser nuavos (esto incluye el
malenal recuperado da calidad alimentana). estar limpios y ser de un material que no pueda causar
altgracionas internas ni externas & la fruta. Se permile €l uso de materiales y, en particular papeles
o selios que lleven indicaciones comerciales. siempre que la impresion o el eliquetado se hagan con
fintas ¢ gomas no 1éxicas. Cuando los frutos se presenten envusltos en papel, éste debe ser nuevo, J
fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de malerias exlrafias. No /
chstante. se permitird que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas K 5 i
verdes sequn indica el numeral § 3 de la NTP 011.023:2014. V & /

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Naranja Washington
Navel categoria extra Calibre 6 ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
orimer uso alimentario v de uso. limpia. sin olores extrafios.

« Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

» Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg.

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles
indelebles y wisibles desde el exlerar, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP |
011.0232014. N

nombre o razén social; L
direccion;

- datos da contacto (t=léfono, fax y correo electrénico).
nombre del producto (especie) y la variedad,
pais de origen y facullativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccian:
caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tralamienlo post cosecha),
datos de trazabilidad, los mismes que pueden ser codificados (identificacién del praductor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmenie otros dalos de
manera facultativa).
peso neto, es el contenido neto promedio de los envases indwiduales de la muestra, no puede
ser infenor al peso noming! rotulado (facullativo),
namero de Autarizacion Sanitana dz Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

' Sequin arl:r.uln 10 del Reglamenlo del Decrelo Legislativa N* 1052, 'Lc",r de Inocu iau de les Almanles, aprebado
; e AL
1
|

2 Nazeots Coimemeas MU A2 ANAD £
T LSSTLD SURET
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Precision 3 La entidad convocante debard indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). otra informacion que considere Ceba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 1 dela presente ficha técnica.

2.4, Inserto No
aplica

Precision 4 No aplica.
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MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO/NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacidn técnica
Unidad de mediga
Descripaion general

PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

RILOGRAMO

Lapalta es un fruto proveniente de la especie Parsea americana
Mill, de |2 familia de las Lauraceas

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

La palta fuerte categoria extra debe mantener |a forma caracteristica de la variadad o cultivares
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrcllo fisicldgico que asequre Ia finalizacion
del proceso de madurasen (madurez de consuma). El desarrolio y condicion de las paltas daben

ser lales que les permitan scportar el transporta y la manipulacién, y llegar en estado satisfactono
allunar da dastinn eenin indica ol numaral 4 1 da la NTP 011 A 2019

La palta fuerte categoria extra debe prasentar las siquientes caracleristicas

CARACTERISTICA

Remucitoe minimag

e

ESPECIFICACION

REFERENCIA

-

| Las paltas de categoria extra contenidas
| en un mismo envase deban

\Las paltas maduras no deben taner sabor
|amargo

Eslar enteras
Eglar eanal dahan awpliires lap
productos zfectados por
pedredumbra o detencro que haga
Gue no sean aplos para el consume
humano
Eslar impias y exentas de cualquer
matena avirafa visihle
Estar pracliceamente exentas de
plagas que afecten al aspeclo genaral
del producto !
Estar practicamenta  exentas
da dafos causados por plagas  NTP 0110182019
Estar exenlas de humadad extema paiTa Renucitas 62
anormal,  selvo  la  condensacidn ggirisn
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.
Estar exentas de cualquier olor y/o
sabores extrafos
Estar exentas de darios causados por
bajas ylo altas tamperaturas.
Tener un padinculo dg longitud no
superior  a 10 mm  cortado
limpiamente. S embargo.  su
ausercia no s& considera defeclo,
siempra y cuando el lugar de insercion
del pedunculo este seco e ntacto
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

£l contenido de cada envase debe ser
agtar  constiuido

Homananaudad homonénan v

| unicamente por paltas del mismo origan,

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION
|variedad, calidad y calibre. La parle!
| wiSiad O3 COMENITD D81 ENVasE JE0E 587
| representativa de lodo el contenido |
| Las paltas de esla calegoria deben ser
|de calidad supenior Deben ser de
aspecto caracteristico de la vanedad No
deben tener defeclos. salvo defeclos
csuparficiales muy leves siempre y
cuando no afecten el aspecto general del
‘producto, su calidad, estado da |
conservacion presentacion en el envase |
Debe presentar pedunculo y estar
intaclo

Categeria

| E1 5% en numero o peso, de las paltas'
| que no salisfagan los requisitos de esta.
| categoria, pero salisfagan los de la

| Categoria |, o excepcionalmente, que no

| superen las tolerancias establecidas para

| esta lltima

Tolerancias sobre darios y defectos menores

Los valores se expresan en parcentaje de unidades defectuosas en nimere

Toleranoas de calidad por su
aspeclo externo

- Manchas | Maxima 5%
- Deccloracion | Maxima 5%
- Remeado, rozadura o raspade | ; =

e Maximo 5%
- Darios por inseclos

{que no involucre la cnnd_::ién del fruto, | Maximo 5%

alectindolo solo supeficialmente enla

oel) o
- Desordenes fisiologicos .

(5u causa no se debe a daflos Maximo 1% |
 mecincas o ftopatégencs) s |
- Cambio de color Maximo 5%

- Henda cicatrizada 0%

useecd] :
i IGINED IS T, | 2
el Mxmo 5%

fumagina, cal, pintura blanca |

Sublotal de de{ecro_s menores Maximo 5%

Tolerancias scbre danas y defeclos mayores
Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en numeto

REFERENCIA |

.
B

- Ausencia de pédﬁnwlo
(s¢ considera defecla grave cuando 0% |
alecla la piel on forma de herida)
- Magullzdura o golpe 0%
- Dafios por heladas 0% !
i Gu'em'a.\.!u.!.;u‘\; sui o :;ET‘T'-"-.' U
- Pudricion , 0% e
-Henda aberta 0% L C
- Ae Panina ? e 4
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MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

- Contamin :
mtaTsr'antes mayores 0%
sveratac do avae
Subtotal de defectos mayores | 0%
Tolal de defectos acumulados Maximo 5%
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- ~ Cédigopor  Pesofen
calibre gramos)
2 »1220
4 781-1220
& i 76-70
8 456 - 576
10 3684 - 462
12 300 - 371
14 256313
Calibre (tamafio) | 16 227-274
[ 18 T T203-243 | CXS197-1595(2013)
N NESSEATEPARA N
22 165-1_95 _
N 24 151-175
I 2% 144 - 157
! 28 134-147
| 30 123-137
"Bl 10% en peso de las ﬁaités :';ue
: g carrespencan al caliore INmeaiatam nie |
Tolerancias de calibre supenior o inferior al indicado e el
envase
I el |a'Re-glnmenlo de
Inocuidad
Clantedic pron L selniiasda war il { Naraslinanians,
Servicio Naconal de Sanidad Agrar aprobado  mediante
BABUDAD SENASA.  autondad nec Decreto Supremo |
competenta’ N 004-2011-AG,
! sus
= ) ~ modificatorias,

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Palta Fuerte categoria extra
Calibre 20 (184 - 217 g).

2.2, Envase ylo embalaje
La palta fuerle categeria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido an
la norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quade
debidamente protegido

Los matenales uliizados en elinterior d2| envase deben ser nuevos, estar impios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo externo o interno al producto. Se permile el uso de matenales, en

mediente Decreto Supremo W' 034-2008-AG INSTTLTO b o lu S
Varcinn N8 i D:mns Ardad

! Bagun aniculy 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley do Inm.udad r‘t los, k‘rrnenios aprobado

—
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MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

e

particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando eslén impresos o
eliquatados con linta 0 pegamento no toxico, segln &l numeral B2 delaNTP 011.018.2019,

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad. higiene, ventilacion y resistencia
nECesanas para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de cualqu.er matena y olor extraios, segun indica el numeral 821 dz la
NTP 011.018:2019.

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Palta Fuerte
categoria extra - Calibre 20 ingrese de la siguiente forma:

« Envase primario: cajas de carton ondulado resistente de primer uso, en cuyo interior
la fruta estara separado por bandejas de carton. recomendado para el apilado de frutas
y hortahizas como envase pnmano. Peso nelo de cadacaja: 10kga 12 kg

= Caracteristicas del envase: cajas de cartdn ondulado de primer uso, peso del envase

de 1.0 Kg-1.3kg L/ y /' /

Hotilads J/ ’
Los envases de la palta fuerte categoeria extra, o bien los documentos que acompanan el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038.2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasados 8* Edicion, deten indicar, en latras
agrupadas en el mismao lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior.
lo siguiente. segln el numeral 9 de la NTP 011 0182018

13
)

nombre del producto y la varedad

- nombre. direccion del comercializador, preductor, olrg;
pais de orgen,

- categoria de calidad:

- calibre,

- pasonelo:

- numero d2 Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA

Precision 3 La entidad cenvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrate), olra informacion que considere deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicte no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No
aplica

Precision 4 No aplica

ST R v
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PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

1. CARACTERISTICAS G

FICHA TECNICA
APROBADA

ENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion tégnica

Unidad de medida
Descnpeion gereral

PITATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA .
 PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA EXTRA

- UNIDAD

- El platano es la fruta obtenida de la especiz Musa Spp (AAA), 62 la
familia Musacea. en estado verde, que habra de suministiarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

El pidtano de seds cate

| CARACTERISTICA
‘CALDAD

Requisitos minimos

goria extra debe presentar las siguientes caracterisheas
ESPECIFICACION REFERENCIA

Los piatanos deben:

Eslar enteros (tomando el deda como
referencia)

- Calar samos. SEben exdiinas 103
productos afectades e podredumbre o
delenoro que hagan que no $ean aplos
para &l consumo

- Estar impios y practicamente exantos

de cualquier matena extrana visible. |

Estar practicamente exentos de plagas

que afecten al aspecto general del

producto

- Estar practicamente exentos de dafios

causados per plagas

Estar exentos de humedad externa,

anormal,  salvo Ja  condensacion

cunsiguienie @ su lenuatn de ung
cimara frgorifica y los  plétanos
| envasados en atmosfera modificada

Estar exsplos de cualquier olor ’iIO.
periehy ECTEYR wtpcopex cxs zos201e

I b NORMA PARA EL BANANO
Seedcnesianaa ia (PLATANO) 12 Edicion

- Eetar exentos da dafns raysados nar
bajas temperaluras |

- Estar pricicamente exenlos de!

magulladuras,

Estar exentos de malformacicnzs o

curvaturas anormales de los dedos

- Eslar sinpistios

Tener el pedinculo ntacto, sin estar

doblados ni dafados por hongos o

desecados

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente. |

- Ung pusdn sulitionie de cuin oe

| color nomal. sano y exento de
contaminacion for ongos: y

- Un cuello de corte limpio, no w1 S

achaflanado o rasgado, 1/

y sin  fragmentos  de

...........
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H
canncmz:sncn " REFERENCIA |
o I.faa:ﬁ-llmllruuu CON a5 carediEnsicas T o
Medurez fisiologica peculiares da I3 vaniedad,
: |Longiud minma: 14,0 cm Grosor
Calibre | mini ma: 2.7 em
|El 10%, en ndmero o en peso, de los
sy Grs A el e R il S
Tolerancia de calibre |relalivos al calibre, pero que entren en la
categoria inmedialamenle  superior o
infenor al calibre.
" Los pidtanos d esta categoria deben ser |
de calidad superior y caracteristicas de 1a
vanedad y/o ipo comarcial. Los dedos de
{los platanos no deben tener defecios,
o |salvo defectos superficales muy leves
Caegoria | siempre y cuando no alecten al aspecto
“general del producto, su calidad. estado |
de conservacion y prasentacion en el
envase.
TEl 5%, en nimero 0 en peso, de los
| plétanos que no satisfagan los requisitos q / /
de esla calegoria, pero satisfagan los de V A /
Tolerancas de caldad la categoria | o, excepcionalmente, que [%
| N0 superen las lolerancias establecidas
para esta (lima
"El conterido de cada envase daba ser
\homogéneo v eslar  constituido
Unicamente per plataros del mismo
| Homogeneidad |ongen, variedad y calidad, La parta visible
| |del contenido del envase debe ser
| representativa de todo el contenido.
Cumplir con lo establecido por el Servicio i:?ﬁf::::m:de ]::_crﬂig
INUCUIDAL Naconal aa::lamuau Agrana - SENASA, m‘édsante Decrolo Sup.:emo N
auloridad nacional 004.2011-AG S
competente’, o >
i . modficalorias.
Precision 1: Ellnstitulo Nacional de Salud del Nifia requiere Platano de Seda categoria extra, la que debera
Ser enlregada en manos
2.2, Envase ylo embalaje
El plétano categoria extra debe ser envasado lomanda en consideracian lo establecido en las nermas
Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 44-
1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS
FRUIAS Y HUKIALIZAS FRESCAS. Agemas, 0ensn ser envasanos de 13l manera que el prooucio
quede debidamente protegido segln indica el numeral 5 2 de la NTP-CODEX CXS 2052019 0
Los matenales ulilzados en el intenor del envase deben ser nuavos, estar limpios y ser de calidad tal i Y
que évile cualquier dario externo o interno al producto. Se permite el uso de matenales. en particular |
papel o selios ;r adhasives con |rd|cac'mes comercares mempre y cuardo estén imprasos o (\
SiqUEIaTos S50 Wila O pegamenia nO WKiLs, 3850n ndica &l numeral 5.2 de la NTM-CCDIX OS5
205:2019
Los envases deben sabisfacer las caracteristicas de calidad. higiene, ventlacion y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacién, el transporta y la canservacion apropiadas de los platanos
* Segln articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N* 1062, Ley de rno:u_sdqd_ de IA:[\Mpf-eajuos. aprobado
medianta Decrelo Supremo N° 034-2008-AG. amerdiad i s R EALUD SEL S 0,
INISTERIQ SALUD
N m';’mum NACIONA D DEL NINC
T FrankM ntay
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°

Los envases deben estar exenlos de cualquier matena y olor extraios, sequn ndica el numeral 52 1
de la NTP-CODEX CXS 205:2019

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que el Platano de Seda
Categoria Extra ingrese de la siguiente forma:

+ Envase primario: caja de cartén de doble ranura recomendado para el apilado
de frutas v hortalizas como envase primario.

s Caracteristicas del envase: cajas de carion ondulado de primer uso. En cada
caja debera eslar indicado el nimero tofal de platanos que debera estar entre
100 a 120 unidades por caja de cartdn.

23. Rotulado
El rolulado de los envases del plétano calegoria extra dabe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205 2019, siquientas

nombre y direccion del exportador, envasador ylo expedider;
- nombre del preducto, nombre de 1a vanedad o tipo comercial (facullativo);
- pais de cngen, y facullativamente, nombre del lugar, distnto o reqidn de preduccian: -

platancs en dedos (si proceds);
- categoria: / /
- peso nelo (facultativo); / 2

- numero de Autonzacitn Sanitaria dz Establecimiento de Precesamiento Primano emitido por el
SENASA.

Precisién 3' La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considera deba estar rolulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en numeral 2 1
de la presente ficha téenica

24, Inserto Mo
aplica

Precision & Mo apiica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

"

Denominacion del bien . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unigad de medida RILOGRAMO f_:uq
Descripeidn general - Eselfruto proveniente dz |a especie Carica papaya L. dela familia A
Caricaceas 0 WY
¥
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN {\ ) 3
L*
s N y
2.4. Del bien N M ®
La papaya calegoria extra debe haber alcanzado un grado apropiado da desarrollo y madurez capaz \J }'
de soportar el transporte, manipulacién y llegar en eslado satisfactorio al lugar de destino, segin LQ Q

indica el numeral 2 1 1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011)

£l contenido da cada envase de papaya calegeria exira debe ser homogéneo y estar constiluido
Gnicamente por papayas del mismo ongen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre También
deben ser hamogéneos el color y la madurez La parle visible del contenido del envase debe ser
representativa de lodo el contendo, sequn lo \ndicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS

163-1893 (2011)

La papaya categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION -
T oy S e =
Las paﬁayas debel:r-'
- Estarenteras,

- Eslar sanas y exenias de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aplas para el
consumo
Estar limpias y précticamznte exentas de
cualguier materia exirana visible. |
Estar practiceamente exentas ce plagas que
atecten al aspeclo general del producto.

- Estar préctcamente exenlas de dafos
causados por plagas.

’ - Estar exentas de humedad externa anormal)
Requisitos minimas |
1 remocion de una camara frigarifica.
. Calar exenias 02 CUSuEr OO §i0 38UOT
| exlranos
' Ser de consistencia firme
Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de darios causados por baas ylo

altas temperaluras

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debe ser
| superora1cm

| REFERENCIA |

CXS 183-1933 (2011)

: i ORMA
salvo fa condensacion consiguiente @ SUp,ou s papaya
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PERU MINISTERIO:DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

I
Las papayas d esta cateqoria deben ser de calidad
superinr v raracteristicas de la vanedad win tino
Clasificacid comercial No deben tener defeclos, salvo defeclos
dsiiicacon superficizles muy leves siempre y cuando no afecten
al aspeclo general dal producto, su calidad, eslado de
conservacion y presentacion en el envase
CARACTERISTICA | ~ ESPECIFICACION U REFERENCIA
© UEIS% ennimerooenpeso, de las papayisqueno |
{ A satisfagan los requisitos de esla categiia pero
I::i?jr;;ma e | satisfagan los de |a Categoria | o, excepcioialmente,
t | que no suparen las tolerancias establecidasara esla
| dlima _
en los
La papaya calegoria extra se clasific pesodel |
| siguientes calibres (determinados por el
| fruto)
. Calibre Peso (a) ' |
A 200-300 ! !
B 301-400
Calibre [ 401 - 500
D 501 - 600
E  601-700 _
F 701 -800 |
6 801 - 1100 : / / 4
H 1101 - 1500 b
| | 1501-2000
: Ji ] 22001
La tolerancia on el calibre serd el 10%, emumero o |
| en peso, de las papayas que carrespondansl calibre |
Tolerancias de | inmediatamente supenor ylo inferior al indicado en el
calibre | envase, con un peso minimo de 190 ®ara las
| papayas envasadas en la calegoria del caibre mas
| naniiefin
1cional de jReg!arnenl-o dz
[ nacicral | Inocuidad
| Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentana,
INOCUIDAD N Sanidad Agraria - SENASA. autoridad | aprobado mediante
competente’. Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y
L sus modificatonas

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Niiio requiere Papaya Categoria extra -

Calibre H (1100 - 1500 g)

2.2. Envase ylo embalaje .\ i
La papaya categoria extra debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las '\ |
normas Cedeax CXC 1-1959 (2020) PR!NC1P105 GENERALES DE HIGIENE DE L.OS ALIMENTOS. J [ i
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS / L/ t./

! Segdn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1052, Ley de Inocuidad de los Akmentos, aprobade

mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG I}I
Ak bl
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PERU MINISTERIO.DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FRESCAS y CXC 44-1935 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera aue el produclo quede
debidamenle protegido

Los envases deben salisfacer las caracteristicas da calidad, higiene, ventlacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién. el transporte y la conservacion apropiados de las

papayas. y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 5.2.1
dela norma Codex CXS 183-1993 (2011)

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Papaya Categoria extra
~ Calibre H (1100 - 1500 g) ingrese de la siguiente forma:

23,

Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso glimentario v de uso. limpia. sin olores exirafios.

Envase secundario: jabas cosecheras de plaslico de primer uso de color blanco
Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5 Kg. A 1.7 Kg.

Rotulado

El rotulado de los envases de la papaya calegoria extra deben cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de 2limentos preanvasados. 8 Edicién ylas
disposiciones especificadas en el numeral 6,2 de la norma Codex CXS 183- 1693 (2011)

nombre del producto

calegonia,

peso nelo

nombre y direccién del comerciahzador, envasador, productor, otro:

pais de origen (para productos de importacion):

calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos),

fecha de envasado,

nimero de lote (facultativo),

numero de Autarizacién Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por &l
SENASA.

Precision 3. La entidad convocante debera indicer en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bizn descritas en numeral
2 1 dela presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica,

Precision 4 No aplica

Versién 05

Pagina 3 de 3

=

MINISTERI
INSTITUTO NACIO

Lic. Frank¥
JEFE DEL SERVICIO DENUARICION Y DIETETICA

CHA 2278




MINISTERIO'DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacidn del bien
Denominacion lécnica
Urnidad de redivy
Descripcion general

PERA CATEGORIA EXTRA

: PERA CATEGORIA EXTRA
RILOGRAND

- La pera es el fruto da las variedades obtenidas dz la espece
Pyrus commums L o los hibridos de esta especie con olras
especies, en estado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, szbor
aciculo, algo azucarado. EI pedinculo situado en la extremidad
superior del fruto. debe estar intacto y firme, y cortado a ras del
fruto con grado de maduracién adecuado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Las peras calegeria extra de cada lote deben ser del mismo cultivar. deben presentarse frescas
y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, transporte y
conservacion, sin por ello afectar su calidad, sabor y aroma tinico, segin lo que indica el numeral
511 dz21aNTP 011004 2014 (revisada el 2019)

Las peras categeria extra deben presentar las siguientes caraclerishcas )

CARACTERISHGA

EE T

ESPEC!FICACION T REFERENCIA
e NG
' CALIDAD _ (\ A
Forma Tipica del cultvar :
+ Suculenta y carnosa, no debe ser 3 |
Pulpa ! \U
FE | cremosa. \3 E
Coior Tipico aei cuitivar Q )
[ i q 3 &
| Requisitos Alteraciones - Libres de humedad extarna :3 N v )
| minimos | su;Iancras - Exentas de olores y sabares extrafios N 3 \ | N ’{(
citus - Exentas  de  sintomas A \| L ¢
o de deshidratacion \\ " \
Sanidai Producto sano, sin alteraciones, exentas 3 \T £ Q\j ¥
[ | de dafios causadas por plagas E{J '\ :&4 \
- Las peras calegoria extra deben ser de Q S
calidad supenor presenteran fas v\
caracteristicas de forma, desarollo ¥ NTp 011 0042014 (revisada N \
el 2019)  FRUTAS | v

| color que sean propios oe ia variedad |

a las que pertenezcan y conservaran
su peduncula intacto. La pulpa no debe
haber sufrido ningln deterioro
- No podran prasentar defectos. salvo
ligerisimas alteraciones superficiales
98 18 edsnd ui o allen &
aspeclo general del producto ni a su
calidad, conservacion y presentacion |
en el envase.
- Las peras no deben ser pétreas |
Se permite un 5% en nimero o en peso
gs pETas Gue o wmpron Ve |=L{u|b|:u=
de esla categoria pero que se auslen a
los de la categoria primera de la norma
de la referencia

Grado de calidad

Telerancia da calidad

' Calibre [diameifé_de la maxima

rircnnfarancia ariatansth Minimo 60 mm

FRESCAS. Peras
Raquisitos. 2° Edicion

A

i EE )
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MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

' Maximo, el 10% en nimerc o en pe'sn de
peras  aua  se  amsten 3l ealihre
inmediatamente infenor al indicado en el

~ emvase.

lolerancia de calibre

Version 01 o o _____Paginatde2
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

| El contenido de cada envase debe ser
homogénzo, incluyendo  unicamente
peras del mismo origen variedad,
| calidad, estado de madurez y calibre,
| Homogeneidad ademas de la homogeneidad de
Colbratidn
La parte visible del contenido del envase,
tendra que ser representativa del
| conjunto. -
J | Reglamento de  Inocuidad
INOCIHINAD | Cumplir con lo establecido per el Servicio Agrealimentaria,  aprobado
T | Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | mediante Uecrelo Supremo
| autoridad nacional competente’ N 004-2011-AG. y sus
_ modificatonas

Precision 1 No aplica.

2.2. Envase ylo embalaje / / / /
Las peras categoria extra deben ser envasadas lomanda en consideracian lo eslablecido en las Z /

normas Codex CXC 1-1989 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTQS, CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademis. las psras
calegonia extra deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente pretegido,
ventilado y bien presentado, segun los numerales 72 9.1 y 11.1 de Ia NTP 011.004:2014
(revisada el 2019),

Las peras deben comercializarse en cajas de madera, cartén corrugade o de olro matenal
adecuado, que redna las condiciones de higiene, ventlacion, resistencia a la humedad.
manipulacion y transporte, de modo que garantice una adecuadz conservacion del procucto
segun se indica en el numeral 9.2 de la NTP 011 0042014 (revisada el 2019)

Precision 2: El Institutto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Pera Categoria Extra
ingrese de la siguiente forma:

+ Envase primario: cajas de carlén ondulado resistente de primer uso, en cuyo
interior la fruta estara separado por bandejas de cartén. recomendado para el
apilado de frutas y hortalizas como envase primario,

+ Pesonetode cadacaje; 10kga 12kg

¢ Caracteristicas del envase: cajas de cartén ondulado de primer uso. peso del
envase de 1.0 Kg- 1.3 kg

&=

2.3, Rotulado

El rotulado de los envases de la pera categoria extra debe cumplir con los requisitos de la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*

Fadiaiia i los dismasicesas memeafiandas am ol mirammenl M D de b AT A4 AN AN A fpmiimmda
i 1, , s urapuaiuurnca ﬂioyvu'l\mﬂ) TG IO o o WD i Y A LR S A R Peviooiaa
1 2019) siguientes'
L3

peso neto en kilogramos; i et
- precedencia y fecha de cosecha WSTILTO r bt

nambhra A marea dal aendoostas
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.C;‘ PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

fy
- numera de Aulorizacion Sanitana de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitido por
el SENASA
Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica especificaciones
tecnicas numeral 3.2 ylo proferma del contraio). olra informacidn que considere deba estar rolulada
La informacion adicional que se salicite no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2 1 de la presente ficha técnica
24. Inserto No
aplica
Precision 4: No aplica
/ / ’
N /
CH’I L
1
* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreta Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de las Almentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. ['l
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Utidend ue niedida

SANDIA CATEGORIA EXTRA

SANDIA CATEGORIA EXTRA

RILOGRAND

Descripcion general : Es el fruto no clmatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio varniable,
de corteza verde o veleada de acuerdo con la varnedad, la parte
interna de la corteza y |a pulpa (percion comestible) sen camosas
y Jugosas siendo de color blanco 1a primera y rojo intenso o palido
la segunda. de sabor dulce, con gran nimero de semillas negras
U Gl USLUTY, prrignecenie @ id fumiig de jas Cutu biidoeas, dul
género y especie Citrullus vulgans

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

Las sandiag calegaria evira dahen eclar intactas, limnias, aventas do cualower materia svirafa
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dario causado por piagas v
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrario, presentar un
desarrollo y condicion que permita scpertar €l transporte, &l mangjo y la llegada a su desting en

estado sabisfactorio; aquellos frulos que presenten pudricién o detenoro serédn excluidos segin
indiea el numeral 51 dala NTP 011 017 2045,

Las sandias calegoria extra deben presentar las siquientes caracleristicas.
'CARACTERISTICA ESPECIFICACION © | REFERENCIA

Las sandias de esla categoria podrén presentar los
siguientes defectos levas, siempre y cuando no.
afecten al aspecto general del producto. su calidad,
estado de conservacién y presentacion en el
empague

Un ligero defecto en la forma tipica
Ligeros defectos en el color de la cascara, una
celoracion palida de la sandia que ha estado
en contaclo con el suelo durante el penodo de
crecimiento no s considerado como un
defeclo FRUTAS FRESCAS.
Grieltas superficiales leves cicatnizadas Sandias. Requisitos, 2°
Defectos leves en la cascara, debido al roce o Edicién

. alamanipulacién s e

Se permite una tolerancia lotal dal 10%. en nimerg '

A randiae A
LoTt Y

Clasificacién

NTP 011.017:2015

-

AR e w mm memalan lae
W pewd,  Uo e iaioe ww e SUTLEN GO0

requenmientos de esta categoria pero satisfagan los '

dela categoria Primera. Dentro de esta tolerancia, ni|

mas de 1% en total pusde consistir en productos que !

no cumplan los requisitos de calidad de la categeria l|

Primera, ni los requisitos minimos, o de produclos SR | O T
alectados por pudrcion e AT | B

Tolerancia de calidad

Y |
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MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO/NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Eltamafio es determinado por el pesa de la sandia
oar unidad

Tamafio Para asegurar la undormidad en el tamaiio, el rango
de tamafio del preducto en el mismo empague no
debe exceder 2 kg o 35 kg, st |la unidad menos
pesada excede 03 6 kg

| mamanTEmioTina | conceicis

YANAV I LIUT VA |

AruAL I nerencucia
AT W TS OTY I Pt Ve IYwir

|

| La unifermidad en peso no es obligataria en
| aquelias sandias que se ransportan a granel

| Es permilido una folerancia total de 10%. en

Tolerancia de tamario NUmero o en peso, de sandia que no cumplan los |
requisites de calibre,

‘Reglamenta de
Inccuidad

A . . Agroalimenian
Cumplir con lo establacido por &l Servicio Nacional | JSPAmNIns,

INOCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA autoridad nacional | 210000 mediante
compelenta’ | Decreto Supremo
N° 004-2011-AG,
SUS
- . modificatonias |

Precision 1 Ninguna

Sy

22, Envase ylo embalaje / / /

Las sandias categoria extra deben ser acondicionadas de tal manera que queden proteqidas L s ¢
venliladas y bien presentadas; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, sequn indican los numerales 911 y 912 de la NTP
011017 2015,

Los empaques deben estar impios y compuestos per materiales qué no causen alteracionas al
producto, asi por ejemplo en cajas de madara, cartdn corrugado o de otro material adecuado que
reuna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacién y
transporte, de modo que garanltice una adecuada ccnservacion del producto, sequn indica el
numeral 9 1.4 de la NTP 011.017 2015

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicaments par
frutos de la misma variedad, grado, calor y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.017:2015

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Sandia Categoria Extra
inarese de la siguiente forma:

 Envase primario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

» Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg.

23. Rolulado
El rotulado de los envases dabe estar conforme a lo indicado en la NTP 208.038'2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos presnvasades 8 Edicion, o la nerma Codex CXS 1-1885 |
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS )
Ademas, el rétulo debe contener lo siguiente. segin indica el numeral @2 de la NTP 011.017 2015 1

' Sequn adiculo 10 del Reglamento del Dacreto Legisiatv N* 1052, Ley de Inocudad de los Alimentos, aprobado |
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG |

Version 08 T Y PAnna A A




MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

nombre del producto y la vanedad:
cateqoria de calidad del producto:
peso neto en kg

procedencia y fecha de cosecha,

nombre o razén social o marca del producter o exportador. en el caso de productos importados,

nombre o razén social del importador;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento
el SENASA.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicer en las bases (seccion especifi

técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato). olra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrtas en el numeral

2.1 dela presente ficha técnica

24. Inserto

No aplica,

Precision 4: No aplica

Primario emnitida por

ca, especificaciones
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MINISTERIODE SALUD

INSTITUTO'NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacion del bien UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA
Uniived ue mediva RILOGRAMD
Descripcion genera Lauvaitaha esla varedad comercial de uva de mesa oblenda

(por culliver) de la especie Vilis vinifera L de la familia
Vitaceae. de color verde a amarillo que habra de suministrarse

fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

La uva ltalia categoria extra debe contar con racimos y granas sanos y exenlos da podredumbra
© deterioro, que no sean aplos para el consumo; limpios, practicaments exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten el aspecto general
del producto; exentos de humedad externa ancrmal (salvo condensacion consiguiente a su
remocion de una cémara frigorifica) de cualquier clor ylo sabores exlrafios, practicaments
exentos de darios causados por lemperaluras bajas y allas; ademds, los granos de uva daben

estar enteros, bien formados y normalmente desarrollados. sequn indica el numeral 4 1 de la
NTP 011 012:2021

La uva ltalia categoria extra debe esler suficientemente desarrollada y mostrar un grado da
madurez satisfactorio de acuerdo con la vanedad, su desarrallo y condicion deben ser tales que
les permitan soportar el transporte, manipulacion y llegar en eslado satisfactorio al lugar de
destino, segun se indica en los numerales 4.1 1y 4.1.2 de la NTP 011.012:2021.

La uva llalia categoria exlra debe presentar las siguientes caracteristicas’

 CARACTERISTICA | ESPECIFICACION “REFERENCIA
_E-Sé!idos
| solubles Rinimu 15,3 "Brix
Grado de |
maduez | Rolacion it
“Bridacidez
© lawanaia calegonia exira puecé clasiicarse
segltl su calivte, de la siguienle manea .
o | NTP 011.012.2021 UVAS
Calibre | Didmetro (mm) ' DE MESA
M 210-230 Requisitos. 3" Edicidn
Clasificacién v tolerancia | L 230-250
por calibres XL . 250-270
J 27.0-290
] . 290amas

' |
Telerancia: Se admite hasta un 10% de bayas | (R
de e valine BLEHTL!

" Ver Anexo B de la NTP 011.012.2021
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

* CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

Coloracién de los granos

Clasificacion y toleranciade

calidad

de la siquients manera

| Codigo |~ Color
TS84 De acuerdo al patron de
TS2  colores mostrado en la
TS'B'__H Tabla 4 dela NTP
54 011.012.2021

Las uvas de mesa de esta categoria'deben ser
de calidad superior

Los racmos deben presentar la forma,
desarrello y coloracion caracleristicos de la
varedad tomando en consideracidn la zona en
la qua se cultivaron

Las bayas de uva deben ser de pulpa firme
estar firmemente adnendas al ragqus o
escobajo. espaciades homogéneamenle a
Iravés del mismo y tener su pruina intacta

| Deben estar lbres de  defectos (ver
| especricaciones  ge  folerancias),  saivo
| defectos superficiales muy leves, siempre y
| cuando no afecten el aspecto general del
| producto, su calidad, estado da conservacion
|y presentacion en el envase I

Tuisianua, & 5% e pEs de 0 1 edins que

no cumplan 163 requisitos ¢ esta categeria,

pero cumplan los de la Categoria | o

excepcionalmente, gue no superen las
| tolerancias eslablecidas para esta Gitima.

Tolerancias de defectos menares

£ Bayas

con
cicatrices, Maximo 5%
manchas y russet ]
b fal f iini
Sub total  acumulado Maxima 5%
defeclos menores i
Tolerancias de defectos mayores
- Pariiduras  y .
I 5
L - baya reventada RHmE 2%
- Blanqueamiento Maximo 2%
- Pardgamisnio wanimo 2%

- Baya atuosa
- Baya mujada ]

, - Desgarro pedicelar
Sublotat acumulado
rafertns maynras

"Defecto criten
- Bolritis (bayas aisladas)

Maamo 2%
Maximo 2%
Maximo 2%

Maximo 5%

Maximo 0,1%

~ REFERENCIA |

Lawva ltala categoria exira puede Clasificarse.
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g MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NAGIONAL DE SALUD DEL NINO

Tora!'ecumidado T -l\.-‘lalximo 5%

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
'Reglamenta  ce
Inacuidad

Cumplir con lo establecido por ¢l Servicio| ~9r03IMmentana

IMOCTINAD Mazioral de Sanidad "'-;. i SEMASA aprobado mediante
dad nacional competente? Dec:e.oNu i ;‘(;'fﬁ::;
y SUS
modificatorias.

Precision 1: Fl Instituta Nacianal de Salud del Nifio renuiere Lva Italia rateqoria axtra
uva ltalia categoria extra de calibre XL.

2.2, Envase ylo embalaje
La uva llalia categoria extra debe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1385 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRAALANANTS 1~
LEA TR IS gk VIR | & Ul. ( I\U Il'\\J F 1|UI\ lhi.l.i.f\d l' I\L\.'tbﬂa UE lﬂl mandia qu: = plwu\-\u qUUUl‘.‘

debidamente pretegido, segdn indica of numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021

ChE - et TG Hhtied

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser d2 primer uso (esto incluye el
material reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio exerno o interno al preducto Se permite el uso de impresicnes en los materiales de /
SIPEYUY, SIINPIE ¥ CURIUY (10 COMIENUEn Susianoes 0nces. pdld ¢ cdsu e i uvd iidiiy / / / / /

categeria exira 105 racimos deben eslar empacados &n una 50/8 Capa, segun indica & numeral [

62 delaNTP 011.012.2021

Los materiales de empague deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventlacién
¥ resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados
de igs uvas 0e mesa, y estar exantos de cuaiquier matena y oior exranos segun io ndicado en

Aa . RTTE maa

el numeral 6.2,1 dela NTR 011 012.2021

El conlenido de cada envase deba ser homogéneo y eslar constituido Gnicamente por racimos
dal mismo onigen, vanedad, calidad y grado de madurez, en la categoria Extra, 1os racimos deben
S&r mas 0 mencs idénticas en cuanto a tamano y coloracion La parte visible del conterido del
envase gebe ser representativa de 1020 €l contenido, segun INQICa el numearal 5.1 dela NIV
011012.2021

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que la Uva Calegoria Extra
ingrese de la siguiente forma:

+ Envase primario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco
» Caracteristicas del envase: cajas de pldstico virgen tipo cosecheras de color blanco,
peso del envase de 1.5Kg. A 1.7 Kg

2.3. Rolulado
El rotulado de la uva tzlia categoria extra debe cumplir con 1o indicado en la NTP 209.038 2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados 8 Edicion y las
disposiciones especificadas en el numeral 7 de la NTP 011 012 2021

nombreldireccion o razén social cel productor, envasador ylo distrbuidor:
rombre del producto y vanedad,
categoria,

" Segin ariculo 10 del Reglamento del Cecreto Legislativo N? 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprobado
mediante Decreto Suprema N' 034-2008-AC

il
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%‘j MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

pais de crigen;
peso neto;

nimero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espacifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacian que considere deba estar rotulada La
infermacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en &l
numeral 2 1 de |a presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica

Precision 4 No aplica.
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@ PERU MINISTERIO'DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO
ADS INVESIONES] COMERCIAL | SERVICIOS DE]
ITEM PAQUETE N° 02 VEDURAS ALIMENTARIAS e o g%anéi::

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien " ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general - La arveja verde es la semilla inmadura de 1a especie Pisum sativum L La
vana es el frute de las plantas de la familia Fabaceas
{Legumincsas). que contiene las semillas de arveja verde

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Las vainas de la arveja verde categoria exira deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas. enleras y sanas, deben pertenccer ala misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para sumanipuléo. Iransporte y conservacién en buenas condicicnes
segun lo especificado en el numeral 5.1 1 dela NTP D11 105 2016

El centenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente

por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calitre La parte visible del contenido i
del empaque debe ser representativa del conunta, segun lo indicado en el numeral 1.3 da 13 K&
NTP 011.106:2016, \'%s) N L
g i r\\ { L\
Y debe presentar las siguientes caracteristicas .h Q \L{ l\ &
_CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA N o 1NV N
CALIDAD Q $ % \‘{ ™ \U
- \ nt
Consistencia Granos tiernos y consistentas, no “ \ N Q i
_harinosos. \ e\ { ¥ o I8 |
Llenado de vainas 100% llenado de vainas. ; v :\f A\ ¥ b, 5
Color de vana y granos ; Ve(de brillante (claro u oscuro, segun N \,‘ 6\ X
i Sy ar | variedad). {{J A\ N & 9
Didmetro ecuatorial | | N \
Temato | " geigane | N N 3 0 |
Tamaio del grano | Pequena  Entre 7.1 mmy 8.7 mm | NTP 011,106 2016 \\ A\ § 3
i Entte 87 mmy 103 | HORTALIZAS.  Arvea A N
Mediano mm verde Requisitos 2* \ N A\ N
) | Grande  Maycr a103mm | Edidn ' \
| Dafos  seros Y ,—-\§
Indicios de No se tolera indicios de pudncion.
| pudricion \
Darios leves: "
Al manchas
ligeras, No se lolera vainas con defectos 2]
hendas -
| cicatnzadas |
| Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Servicic Nacional de Sanidad Agrania  aprobado mediante
- SENASA. autondad nacional | Dacreto Supremo N 004-
compelente’, | 2011-AG, y i =
sus modificatonias.

1 Segun articulo 10 def Reglamente del Decrelo Legisiativo N° 1052, Ley de Inccuidad da los
Alimentos. aprobado mediante Decreto Suprema N* 034-2008-AG.
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PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Niio requiere Arveja verde
categoria extra — tamaio grande

2.2. Envasc ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria extra deben sar envasadas lomando en consideracién lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1958 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1535 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS Asmismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que gueden prolegidas. ventiladas y bien presentadas, seqin lo
indicado en el numeral 8 1.1 de la NTP 011.106 2016

Los empaques deben estar lmpios y compuestos por materiales que no causen alleraciones al
produclo. y sean de malenal adacuado que redna las condiciones de higicne, limpieza,
ventlacion y resistencia a la humedad, mamipulacion y al transparte, de modo que garanhice una
adecuada conservacion del producto, segin se indica en el numeral 814 de la NIP
011 1052016

Precision 2 El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que 1a Arveja verde categoria extra
ingrese de la siguiente manera:

* Envase primario Bolsa ce polietilenc de baja densidad con micro perforacionas, de primer
uso alimentano y de uso, impia, sin olores extrafios
+ Envase secundario: jabas cosecheras de plastice de primer uso de color blanco

+ Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color blanco paso
delenvasedo 15Kg A 17 Ky

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1955
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y

las disposiciones especificadas en el numeral 82 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las / /
siguienles indicaciones

- peso nelo en kilogramos:

- procedencia y fecha de cosecha;

= nombre o marca del productar,

- numero de Autorizacion Saritaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA

Precision 3 La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica especificaciones
tacnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |a presente ficha técnica

2.4, Inserto No
aplica

Precisidn 4. No aplica

Version 01 WETTLIT i ) JLTUNNG Pagina 2 da 2 / \ [,

MINISTERIO LUD

INSTITUTO NACIONA

R Lic. Frank Ma

- . .
e JEFE DEL SER/ICIBERHITION Y DIETETICA

MP N 7776




T,

NO 4
g MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica - TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO

Dascripcion general . Los turicnes de espamagos verdes son obtemidos da las

variedades comerciales Ce la especie Asparagus oficinales L.,
de la familia Liliaceae, que se suministran frescos al censumidor
después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Declbien

Los esparragos verdes calegoria exira deben presentar 1as siguientes caracleristicas.
F CARACTERISTICA | ESPECIFICA{:ION T | REFERENCIA
| =
CALIDAD . >
Los lunones de espérragos verdes categoria
extra deben:
a Estar enteros
b. Estar sanos, y exentos de podredumbre
o deterioro gque hagan que sean aplos
para el consumo.
¢ Estar kmpios, y practicamente exentos!
de cualquer matenia extrafa visible
' d. Estar practicamente exentos de plagas
que afecten al aspeclo general del
producto.
e Estar practicamenle exentos de dafios|
causados por plagas Q‘
| f. Estar practicamente exenlos de daﬁosn AN
! per deshidratacion
I g Estar exentos de dafios causados por
frio.
h. Estar exentos de humedad exlemna :::\:sa da 0;1 'Ugg?gf
iei o anormal, salvo la  condensacién! )
Requisitos minimos consiguiente a su remocion de una) ESPARRAGO
| camara fngorifica | Esparrago & fresco.
| Estar exentos de cualquier olor y fo sabor| REQUISIIOS. 4
| extrafo Edicidn
| | Tenerun aspeclo y olor frescos
k. Estar practicamente exenlos
de magulladuras |
| |1 Estar exentos de dafos causados por un |
| | lavado o remojado inadecuados
\ | m. El corte en la base de los tunones deba
ser lo mas recte y limpio posible.

5
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Ademas, los tunones no deben estar

| huecos, pelados ni guebrados Se permiten, |

sin embargo. pequenas grietas que hayan |

aparecido después de la recoleccidn, |

siempre que no superen los limites de |

— ) | tolerancia del grado de calidad |
J: Calidad | Aspecto Caracteristico de ta variedad |

—— P N )
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PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Forma |— Muy bien formado y précticamente rectos

; Puntas I Muy cﬁrn-pac:as (punta A) |
! {
Se permitira indicios muy leves da manchas

; Defeclos de coler no caracteristico causados por

CARACTERISTICA | ~ ESPECIFICACION ] REFERENCIA
T | agentes no patégenos en los turones, que
puedan ser eliminados por el consurmidor
mediante pelado nommal. Se  permitird
| | indicios de fibrosidad en los tunones.
Caracteristico
| Color | El esparrago verde debe ser de ese color por|
L. lo menos en el 95% de su longitud |
| Se talera el 5% en nimero o en peso de
! luniones que no satisfagan los requisilos de |
| esla categoria, pero que sausfaga los de la |
| Categoria | i
La longitud de los tunones debe ser

Telerancia de calidad

- Esparragos largos: Supencr a 17 cm
|- Esparrages cortes: 1517 cm

| Longitud - Puntas de esparragos: Inferora 15¢cm

| La longtud maxima permitida para la |

| clasificacion de los esparragos verdes es de

_| 27em : {
Setolera el 10% en numero o en peso delos
turiones que no correspondan a la longitud, |

Tolerancia de longitud | con una desviacién maxima de 2 cm de | / /
| longtud. . ~ ' / /
| | El didgmetro de los espdrragos verdes se E

| medird a 2,5 cm del extremo del corte
| | Calibre | Didmetro (mm)
| [dumbo | Mayoroiguala20
| Extralarge De 16220 |
| Large | Detzats |
| Standard | Dedal2 |
Calibre | o |
| Medium I
| Small | Deaas

| Didmetro minimo 4 mm |

| En un solo empaque, alado o mangyo, la |
diferencia maxima enire el tundn mas

| grueso y el mas delgado debe ser de 5 mm
Se lolera el 10% en nimero o en peso de los |

| luriones que no cerrespondan al calibre |
indicade, con una desviacion maxma de 2 |

| mm de didmetro

Tolerancia de calibre

_.____
—
—
>
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PERU MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

| a Cada embalaje debe contener turicnes del

mismo origen, calidad. grupo de coler,
longitud, calibre.

bla parte visible del contenido del

| Homegeneidad empaque, atado o mancjo debe ser
representaliva de ledo el contenido.
clos alados o manpjos de un rn:smo|
L . | envase deben ser del mismo peso e -
| | Reglamento de Inocuidad
| Cumplir con lo establecido par el Servico | AgemchEnaii :
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrania — SENASA, [2PYead0 mediante,
| autoridad nacional competente’ | Deereta Sppoemo: NT003-.
: |2011-AG.

e o | susmodiicatorias

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere Esparrago verde
categoria extra - largo - calibre Large, ingrese de la siguiente manera.

2.2. Envase ylo embalaje
Los esparagos verdes categoria extra deben ser envasados lomando en consideracion o
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producto quede debidamente protegido, segdn lo indicado en el numeral B82de
la NTP 011.109:2013 (rewisada el 2018).

£ material utilizado en el intenor de los envases debe ser nugvo, estar limpio y ser de calidad
tal que impida qua se provoquen dafios internos o externos al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular pape! y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamenta no 16xicos. Los envases deben estar exentos de
loda maleria exirafia, segln se indica en el numeral 8.2 de la NTP 011.109:2013 {revisada el
2018).

Precision 2: El Instituto Nacional de Salud del Nifio requiere que el Esparrago
verde categoria extra - largo - calibre Large, ingrese de la siguiente manera.

« Envase primario: la forma de presentacion de los esparragos sera en atados de 250 g
cada uno, que serdn eniregados en bolsa de polietileno de baja densidad con micro
perforaciones, de primer uso alimentario y de uso, limpia, sin olcres extrafios

+ Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

« Caracteristicas del envase: cajas de pldstico virgen tipo cosecheras de color blanco, peso
del envase d2 1.5Kg A 1.7 Kg

2.3. Rotulado
El rotulado debe cumplir con lo indicado en €l numeral 9 de fa NTP 011.109.2013 (revisada e!
2018)

- nombre y direccion del productor;
. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilido por
el SENASA,
el nombre del producto: “verde’,
- paisy lugar de crigen
- calegoria “extra’,
- calibre;
- numeros de empague y/o envases unitanas para esparragos presentados en empagues ylo
envases unitarios
1 Gegun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprebade
medhante Decreto Supremo N' 034-2008-AG.
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PERU MINISTERIO BE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada
La informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2 1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto No
aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica PEPINO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . UNIDAD

Descripcidn general

* E! pepinilio es el fruto de la hertaliza Cucumis sativus L. cuyo
calor va desde el verde oscuro al verde claro, de sabor y color

caracleristicos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El pepinillo calidad primera se clasifica de acuerdo a su tamaiio, segun se indica en 13 siguiente
labla. de acuerdo a lo eslablecido en el numeral 4 1.3 de la NTP 011.113:2019 y su Comngenda

Técnica;

Cjodlgo de calibre '_Qalm_o_qér[ongit_g dencm | Rango ds s en_é I
' 0-600
300-500

<300

El pepinilo calidad pnmera debe presentar las siguientes caracteristicas:

 Tamailo

20-25
Boig
0-14 |

A FE
=

2

E=J

CARACTERISTICA

I ESPECIFICACION

"CALIDAD

i
Requisitos generales

| - Estar -cnteros, sanos, frescos,
| limpios, de consistencia firme y

| cascara razonablemente lisa

- Ser de forma, sabor y olor

caracleristicos de la variedad.
- Serde color verde oscuro a claro,
pero homogéneo.
- Eslar practicamente rectos
- Estar libres de defectos de crigen
melecroldgico (gramizo
guemaduras de sol. dafos por
frio),  mecdnico  (rajaduras
magulladuras cicalnices),
eniomoldgico  (insectos) o
| genético-fisiologico (masaicos).
| - Estar exentos de cualquier olor o
sabor extrafo

|
- Estar libres de humadad anormal

externa

- Excluirse todos los que estén
alectados por  pudricién o
delerioro, al grado que sean|

| inadecuados para su consumo. |

HORTALIZAS. Pepino.
Requisitos. 2* Edicién, y su/
Corrigenda Técnica NTP |
011.113.2019/CT 1:2022
HORTALIZAS.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1 1*Edicion |
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| Color

| CARACTERISTICA

" Verde oscuro.

| Tolerancia. Maxime 10% con
coloracion comercial mediana (es
| agquel que presenta un tercio de su |
| superficie de un color verde claro
,Oblanquecino).
ESPECIFICACION

b
I

" REFERENCA |

[
Tamano

| (Relacion entre la longtud y la
| del fruto)

Didmetro
| (medida de mayor diametro del

| tomada en dngulo recto al
longitudinal)

Aspecto

|
Sanidad

Grado de madurez

| Normal (practicamente rectos con |
muy ligeras conlracciones y
gradualmente angostos en los |
exiremos). |

| Tolerancia' Maximo 10% de frutos
| ligeramente deformes.

! Longitud: Maximo 25 cm

| Peso: Maximo 600 g

M3s3, Tolerancia: Maximo 5% de frutos|
de calidad inmediata infenor. |

| Maximo: 6,0 cm '

m:.: | Tolerancia Maximo 5% de frutos,
%1 de calidad inferior.

"F'rescbs. sin _"s-i'gno_s de‘i
deshidratacion ylo lignificacion,

Tolerancia: Maximo  10% de |
|pérdida  de  peso  por!
| deshidratecion.
| Sanos, libres  de inseclos,

enfermedades u olras alteraciones
|que  pueden perjudicar |

su conservacion y
consumo

Tolerancias:

a) Daiios entomelogicos:

- Comeduras {producudas!

generalmente por “gusano de
tierra’). Maximo 1%

- Perforaciones  (producidas
| generalmente por Diaphania |
Z nitidaksy 0% ;
| b) Dafios fitopatologicos

(enfermedades).
1 -_Puqf_lcion@r 0%

Incipiente formacion de semilla y
| cascara suave. '
' Yolerancia: Maximo 5% de frutos
| con semilla formada. |

<>
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g PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO /NACIONAL DE SALUD DEL NINO

| Exentas de magulladuras, cortes o

. . rajaduras.

Dafios mecanicos

! Tolerancia: Maximo 5%

| : - oo b i coe S|
Cumplir con lo establecido por el :;E;:?::L?a;e I::(:::;:

| INOCUIDAD Servicio Naconal de San!dad'medsanle Decreto Supremo
Agrana - SENASA, auteridad N° 004-2011-AG y s
| nacional compeatente’ [ EYLE b ¥ Sy

e | | modificaterias

Precision 1: El Instituto Nacional de Salud del Nifios requiere Pepinillo calidad primera
- c6digo de calibre B

2.2. Envase ylo embalaje
Los pepinillos calidad primera deben ser envasados lomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS Asimismo, deben ser acondicionados
de lal manera que queden protegidos, ventilados y bien presentados, segun se indica en los
numerales 6y 7.1.2 delaNTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y mateniales de empague daben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, limpios, homogénaos en prasentacion, resislentes 2 la manipulacion y al ransporte
También pueden utilizarse envases reutilizables, que cumplan con todos los requisitos antes

especificades, segln se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011 113:2018 y su Corrigenda
Técnica

Precisién 2: El Instituto Nacional de Salud del Niiio requiere que el Pepinillo calidad
primera = codigo de calibre B ingrese de la siguiente forma:

+ Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de
primer uso alimentario y de uso, limpia, sin olores extrarios,

s Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

» Caracteristicas del envase: cajas de plastico virgen tipo cosecheras de color

23. Rotulado

El rolulado se debe efectuar de acuerdo cen lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquelado de alimentos preenvasados

67 Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 7.2 de 13 NTP 011.113:2019 y su
Corrigenda Técnica:

nombre del producto y la vanedad,
grado de calidad: “primera’,
- lamano;
numero aproximado de pepinillos:
= conlenido neto en kilogramos;
= nombre o razén social 0 marca del productor, envasador o vendedor,
- pais de ongen;
- nimero de Autonzacion Sanitaria de Establecimianto de Procesamiento Primario emitido por
el SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrata). olra informacion que considere deba estar rotulada. La

k v
- - - - —— —— tl) 1 \
* Segun anticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1052, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprebado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG ‘. A
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infermacion adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica

Inserto No
aplica

24,

Precision 4 No aplica.
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PERU MINISTERIO DE SALUD INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Denominacien técnica - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripeion general

. El camote es Ia raiz comestible proveniente d
Ipomoea batatas L. da 13 familia de las Convo
fresco y destinada para el consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

¢l género y especie
uldceas, en estado

21, Delbien

El camole amarilo calidad primera debe presentar

| CARACTERISTICA

} ESPECIFICACION == — [ / / ) /
oo ol D e KA I o i bl T e Tl |
| CALIDAD

las siquientes caracteristicas

'Cada"fol;: de camote éri:ﬁﬁfrd-deﬂe_ estar

Uniformidad conformado por una misma variedad (es decir |
| - color, forma y piel) |
| ' * TExentode:

- Humedad externa anormal (mojada)
Alteraciones ¥

; - Olores y sabores extrafios
sustancias extrafias |

|- Impurezas y matenias extrafias visibles
| (tierra, predras, efc )

—
L

getes /’Z =

' Perforaciones, galerias |
| (darfios  causados por | Madmo 19
| insactos) !

2

| W ol h Q
I ' Calibre de 60 mm a 100 mm \'L QN A\, \V
Tamaro (diametro | i \.:{ \J l\‘} 11 \'\t
| perpendicular al eje de | Se aceptard por unidad de envase, un maximo | ! N | Q\)
| treciminta) !'de 15% en peso del producto de tamano 5 N \'\L
| diferente al establecido, | N tzj {\'} =
N NTP 0111201992 (revisada el % \§ N |8 ¥
Jesprendimiento de la o 2012) TUBERCULOS \h N\ N\ %
| Pl | RAICES. Camote amarila, L N NN
| Contes, cicatrices, | - Requistes 12 Edicion N \% N N
magulladuras,  grietas, I Maximo 2% N 3 “Q-
- rajaduras ) ) - . x 5\\ \\1\‘
(5“““‘35; 3SPECD | Brotamiento 0% \
las  lolerancias  se i3 ! - 1 J
: T ) N
refieren al porcentaje en Pudricién 0% N
! peso del producto por ‘____u_ﬁ " ________n__ S \%\ .
uniaddeemass) | o sisn himeds 0% d c\ i\
A

| Mezcias varetales | Maumoz | : ']

—

,[ 7_- o - i"éegfarnen!o _de Inocuid_ad (4
| Cumplit con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

aprobado
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | mediante Decretn Supremo N°
| autoridad nacional competente! 004-2011-AG, Y sus |

| madificatonas.

Precisién 1: No aplica,

* Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N? 1

062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG,
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2.2.  Envase ylo embalaje
El camole llo calidad pri debe ser er do t do en consideracion lo establecido en las
nermas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben salisfacer las caraclensticas de higiene, ventilacion y resislencia necesanas para
asegurar la mampulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y deben estar exentos
de cualguier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u olros envases, que cumplan con los
requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas comespondienles, segunindica el numeral 11.1
de la NTP 011.120.1992 (revisada el 2012).

Precision 2. El Inslitulo Nacional de Salud del Nifio requiere que el CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA,
sea enfregado de la siguiente manera:

« Envase primario: Bolsa de polietileno de baja densidad con micro perforaciones, de primer
uso alimentanio y de uso, limpia, sin olores exirafias.

« Envase secundario: jabas cosecheras de plastico de primer uso de color blanco

« Caracteristicas del envase: cajas de pldstico virgen tipo cosecheras de color blanco, peso del
envasede 15Kg A17Kg

2.3, Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y las disposiciones
especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 ({revisada el 2012)

el nombre de! producto indicado como "camate amanllo”;
¢l grado de calidad, "primera’,
masa aproxmada en kilogramos,

- numero de Autorizacién Sanfana de E imiento de Proc Pnmano emitido por el
SENASA

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones lécnicas
numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada La informacion
adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en numeral 2.1 de la presente
ficha técnica

24.  Inserto No
aplica.

Precisién 4 No aplica.

Version 01 Pagina 2 de 2

ALUD

MINISTERIO .UD
D DEL NINO

INSTITUTO NACION.

Lic. Frank |
JEFE DEL SERVICIQ DE
CHE

1ON Y DIETETICA

NU
T 7279




_,.P'(';"' n, g
R@?“ “ MINISTERIO DE SALUD | INSTITUTO NACIONAL DE SALUD DEL NINO

Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién
complementaria

ADS INVESIONES
ALIMENTARIAS
SAC

NEGOCIOS
FAVIH SAC

COMERCIAL

SERVICIOS DE
ALIMENTACION

YUSEP
ANANIAS EIRL

ITEM PAQUETE 1: FRUTAS
ITEM PAQUETE 2: VERDURAS

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun
(nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.
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