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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . e .z
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
e Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
*+ Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
. Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Mérgenes X
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
Automdtico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente . . . ; .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P X A g
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado X
8 P Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin
9 Subrayado Y P P 9
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demads actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectlia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

Y



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absoluciéon de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccidn especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.
CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccidn revisa las ofertas econdémicas
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisidn, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningn caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

0/
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http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccidon especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los deméas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . HOSPITAL DE CHULUCANAS

RUC Ne° . 20483997541

Domicilio legal . MZA.Z LOTE. 1 A.H. VATE MANRIQUE PIURA - MORROPON -
CHULUCANAS

Teléfono: : 073-603030

Correo electrénico: . Equipodelogistica23@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la “CONTRATACION DE SERVICIO DE
ALIMI§NTACION Y NUTRICION PARA EL HOSPITAL CHULUCANAS POR EL PERIODO DE
UN ANO”

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DIRECTORAL N°261 , de
fecha 2 1 de Noviembre 2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de UN ANO en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco y 00/100 soles) en la Unidad de Caja de la Entidad, para
luego apersonarse a la Oficina de Logistica para recabar copia de las bases, ubicados en MZA.
Z LOTE. 1 A H. VATE MANRIQUE PIURA - MORROPON — CHULUCANAS-PIURA.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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1.9. BASE LEGAL

- Ley 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio
fiscal 2023.

- Ley 27056, Ley de Creacidn del Seguro Social de Salud y su Reglamento aprobado
con Decreto Supremo N° 002-99-TR y modificado con Decreto Supremo N° 002-2004-
TR y 025-2007-TR

- Decreto Supremo N.° 082-2019-EF que Aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley
N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

- Ley 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Decreto Supremo N° 007-2008-TR y su Reglamento el Decreto Supremo N° 008-2008-
TR. Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion
y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al Empleo Decente.

- Cadigo Civil.

- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.

- Resoluciones emitidas por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo n.° 004-2019-JUS que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley
N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica. 02.08.2002.

- Ley 26790, Ley de Modernizacion de la Seguridad Social.

- Ley 29344, Ley Marco de Aseguramiento Universal en Salud. 08.04.2009

- Decreto supremo N° 08-2010-SA, Decreto Supremo que aprueba el “Reglamento de la
Ley 29344, Ley marco de Aseguramiento Universal en Salud.

- Ley 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 002-99-TR- Aprueba Reglamento de la Ley N° 27056.

- Decreto Supremo N° 013-2002-TR, Aprueban el Texto Unico de Procedimientos
Administrativos del Seguro Social de Salud — ESSALUD.

- Directiva N° 001-2001/FONAFE, Directiva de Gestion de las Entidades bajo el ambito
del Fondo Nacional de Financiamiento de la Actividad Empresarial del Estado —
FONAFE.

- Directiva de Gestion y Proceso Presupuestario de las Empresas bajo el &mbito de
FONAFE, aprobada mediante Acuerdo de Directorio N° 003-2005/018-FONAFE vy sus
modificatorias.

- EL Decreto Supremo N° 016-2011-SA-DIGEMID.

- Decreto Legislativo 1278 que aprueba la Ley de Gestién Integral de Residuos Sélidos.

- DS 014 2017 MINAM que aprueba el Reglamento de la Ley de Gestion Integral de
Residuos Sdlidos.

- Decreto legislativo N° 1158, que dispone medidas destinadas al fortalecimiento y
cambio de denominacién de la Superintendencia Nacional de Aseguramiento en Salud.
05 .12.2013.

- Decreto supremo N° 020-2014-SA, Decreto que aprueba el Texto Unico Ordenado de
la Ley N° 29344, Ley Marco de Aseguramiento Universal en Salud.

- Decreto supremo N° 1163, Decreto Legislativo que aprueba las "Disposiciones para el
Fortalecimiento del Seguro Integral de Salud", y su Reglamento aprobado por el
Decreto Supremo N° 030-2014-SA.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, Decreto que aprueba Texto Unico Ordenado de la
Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado

- Decreto supremo N° 344-2018-EF, Decreto que aprueba el Reglamento de la Ley N°
30225, Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a)

b)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)3

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

3 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.
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2.2.1.2.

2.2.2.

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)
g) El precio de la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

Documentacion de presentacidon facultativa:

Importante para la Entidad

a)

b)

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista
en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, consignar el
siguiente literal:

Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando la contratacion del servicio
en general va a ser prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor
estimado de algun item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), consignar
el siguiente literal:

En el [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
PUEDE SOLICITAR LA BONIFICACION] los postores con domicilio en la provincia
donde se prestaré el servicio, o en las provincias colindantes, sean 0 no pertenecientes
al mismo departamento o region, pueden presentar la solicitud de bonificacion por
servicios prestados fuera de la provincia de Lima y Callao, segin Anexo N° 10.

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.
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2.3.REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a)
b)

c)
d)

e)

)
a)

h)
i)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 5 (Anexo N° 12).

Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

Copia de Habilidad Profesional Nutricionista

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel

*  Para mayor informaciéon de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

> Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

& Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.
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cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

2.5.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en oficina de Secretaria Técnica (Ex tramite
documentario, sito en plaza de la Seguridad Social S/N Chiclayo.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
MENSUALES, de acuerdo a Dietas consumidas

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Informe del funcionario responsable del Area Usuaria (Jefe del Servicio de Nutricion del
Hospital de Chulucanas) emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

Comprobante de pago.

Formato de Conformidad de Servicio por el area usuaria (Jefe del Servicio de Nutricién del
Hospital de Chulucanas)

Copia de la Orden de Compra.

Informe de Aplicacion de penalidades, de ser el caso

Reporte de Consumo

Constancia de Pago del Alquiler del ambiente de preparacién de alimentos, incluido energia,
agua y desagte.

Planilla Electrénica de trabajadores del mes anterior.

Comprobante de aportaciones al Sistema de Salud, SNP y/o AFP correspondiente al mes.

Dicha documentacion se debe presentar en el Servicio de Nutricién del Hospital de Chulucanas,
quienes haran llegar a la Oficina de Logistica para su tramite respectivo.

7

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
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Ministerio de salud

Regional
Pleg

“Aifio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”
“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

T’E'RMINOS DE REFERENCIA Y REQUERIMIENTOS
TECNICOS MINIMOS PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA

ELE.S. Il-1HOSPITAL CHULUCANAS
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Ministerio de salud

e
Chulucanas
“Aiio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

DIRECTOR DEL E.S. ll-1 HOSPITAL CHULUCANAS
DR. RICARDO RONALD TELLO ACOSTA

SUB - DIRECTOR DEL E.S. II-1 HOSPITAL CHULUCANAS

DR. MARX FLORENCIO RIOS TRONCOS
ADMINISTRADOR DEL E.S. II-1 HOSPITAL CHULUCANAS
CPC. JOSE GERARDO MACHUCA OLAVARRIA

ENCARGADA DE LA UNIDAD DE NUTRICION DEL E.S. II-1 HOSPITAL CHULUCANAS

IC. JULISSA TANIA PALACIOS CONDOLO
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Ministerio de salud

e
Chulucanas
“Aifio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

TERMINOS DE REFERENCIA Y REQUERIMIENTOS TECNICOS MINIMOS PARA LA
CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARAEL E.S. Il -
1 HOSPITAL CHULUCANAS

L. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Contratacion del Servicio de Alimentacion y Nutricion para el E.S. II-1 Hospital
Chulucanas.El servicio requerido sera para la atencion de pacientes hospitalizados y
personal que efectlia guardia de 12 horas consecutivas y efectivas.

1. FINALIDAD
Garantizar la atenciéon segura y oportuna del servicio de Alimentacion y Nutricion a
nuestros pacientes hospitalizados, asi como al personal asistencial y no asistencial con
derecho a recibir alimentacion.

Ml OBJETIVOS

3.1 OBJETIVO GENERAL

Contar con el servicio de alimentaciéon que garantice la elaboracién y distribuciéon de
raciones alimenticias a pacientes hospitalizados y personal asistencial y no asistencial
de acuerdo a la prescripcion médica y lo requerido por la Unidad de Nutricion acorde
a los estandares técnicos y sanitarios de las normativas vigentes.

3.2. OBJETIVO ESPECIFICO

= Contar con el Servicio de Alimentacion y Nutricion para atender a los pacientes
hospitalizados y al personal que efectia guardia hospitalaria, cumpliendo con las
normas de Buenas Practicas de Higiene y Manipulacion de Alimentos.

= Proporcionar dietas normales, progresivas, terapéuticas, formulas enterales y
lacteas segun necesidades del E.S. II-1 Hospital Chulucanas.

= Garantizar y proporcionar los equipos respectivos, material enseres, menaje,
utiles de limpieza requeridos para la atencion de pacientes y personal que realiza
guardia hospitalaria.

IV. PROGRAMACION DE RACIONES

El presente requerimiento tiene por finalidad contratar una empresa confiable que se
encargue de brindar el servicio de alimentacion en el E.S. II-1 Hospital Chulucanas,
segun las raciones establecidas en el siguiente cuadro:

ITEM DISTRIBUCION RACIONES CANTIDAD ESTIMADA POR DiA
DESAYUNO 80
01 PERSONAL ALMUERZO 80
CENA 80
PACIENTES DESAYUNO 60
02 HOSPITALIZADOS ALMUERZO 60
CENA 60
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V. PLAZO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO:

= PLAZO CONTRACTUAL: PERIODO DE 1ANO
= PLAZO DE INICIO DEL SERVICIO: ANO 2024
VIL.-  ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

La empresa prestadora del servicio debera contar con un programa de buenas practicas de
manipulacion y programa general de higiene en tanto que las actividades de limpieza,
desinfeccion, fumigacion, control microbiolégico de superficies y desratizacion deberan
encontrarse calendarizados.

El contratista al inicio del servicio debera tramitar la Certificacion de Programa de Higiene y
Saneamiento para la entidad (E.S.II-1 Hospital Chulucanas) ante DIGESA, durante unplazo
prudencial acordado con la entidad.

La empresa prestadora del servicio efectuara su atencion de acuerdo a las exigencias
técnicas establecidas, que forman parte de los términos de referencia.

La provision de insumos para la preparacion de alimentos debe estar asegurada como
maximo 2 dias antes y en los almacenes y camaras del area de produccion del hospital,
segun la programacioén de raciones aprobada por la Jefatura de Nutricion, la cual debe ser
aceptada con anterioridad a quince dias de su ejecucion.

Respecto a la infraestructura debera brindar el mantenimiento, correccion, reparacion y/o
reemplazo inmediato del area de servicio o equipamiento afectado.

Ademas, se especifica que la empresa concesionaria debe efectuar el pago del consumo
de energia eléctrica del Servicio de Nutricion y Alimentacién de 63 KW-h por diay el consumo
de GLP de 23 Galones por dia segun el andlisis del area de Ingenieria Hospitalaria. Por lo
expuesto, se deja constancia que dicho calculo es realizado segun rendimiento de cada
equipo y consumo minimo actual como referencia.

El personal que labora en el servicio debera ser previamente aprobado por la Jefatura de la
UPSS de Nutricion y Dietética y cumplir con la documentacion de ley, asi como, el camet
sanitario, carnet de vacunas y adecuado estado de salud. En caso de inasistencia del
personal, el contratista debera de manera inmediata asegurar el reemplazo del personal con
caracteristicas similares o mejores a las del personal aprobado.

El contratista esta obligado a cumplir con el abastecimiento del stock necesario y suficiente
para la preparacion de raciones alimentarias de todos los alimentos programados para
pacientes y personal de guardia. Y ademas contar con un stock de seguridad de los
alimentos necesarios para la preparacién semanal tanto de productos perecibles y no
perecibles.

A.- ADQUISICION
1. La empresa sera responsable de la adquisicion de materias primas y productos perecibles de

primera calidad de tal forma que se encuentren en Optimo estado para su preparacion y
distribucion.
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2. Los productos cumpliran los requisitos de calidad e inocuidad, asi como las normas legales
vigentes.

3. Para los productos carnicos, avicolas, lacteos, embutidos, la empresa debera adjuntar a su guia
el certificado de calidad y/o carnal de donde proceden los cérnicos y deberan ser entregados a la
Unidad de Nutricién y dietética.

4. Todo producto procesado debera contar con registro sanitario, marca, fecha de vencimiento
vigente, bajo ninguna circunstancia adquirira productos a granel y/o de dudosa procedencia.

B.- PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

6.1 Trasporte y recepcion de alimentos

* La empresa concesionaria debera contar con proveedores que cumplan las normas
higiénicas sanitarias establecidas en el trasporte, la conservacion y manipulacion de
alimentos. (Reglamento sobre vigilancia y controlsanitario de alimentos y bebidas DS
N°007-98 SA).

e Los alimentos Carnicos (aves, carnes, pescados) deberan ser transportados en
vehiculos separados con sistema de refrigeracion a una temperatura no mayor a -5
°C en envases individualizados y cajas contenedoras. No se aceptara alimentos
transportados de manera improvisada.

e Los lacteos sus derivados y embutidos cuando sean frescos seran envasados de
manera hermética, trasportados en vehiculos con sistema de refrigeracion a una
temperatura no mayor a -5 ° C en envases individualizados y cajas contenedoras por
separado.

e Las frutas, verduras y tubérculos, deberan transportarse previa selecciéon en jabas
limpias. No en cajas, sacos o similares. Seran productos frescos de calidad “A” o
“Extra” (Segun el Codex Alimentario), por ningun motivo se recepcionaran estos
alimentos congelados o refrigerados.

e Los productos secos seran transportados en su envase original, sin roturas o
rasgaduras, herméticamente cerrados, sin abolladuras, en envases limpios con
registro sanitario, y fecha de expiracion.

¢ No se transportaran insumos de limpieza en el mismo vehiculo que se transportan los
alimentos.

e Los vehiculos de trasporte deben ser higienizados y desinfectados y ser de uso
exclusivo para el trasporte de alimentos. Las frutas y hortalizas se trasportaran en
jabas adecuadas; los tubérculos y raices pueden ser trasportados en sacos
desinfectados.

¢ El vehiculo transportador de alimentos debe ser isotérmico construido con
paredes aislantes para productos carnicos a fin de mantener la cadena de frio.

e Las partes interiores de la caja (techo, suelo), deben ser resistentes a la corrosion,
impermeables, faciles de limpiar.

e La Cajade cabina debe estar sin comunicacion con el conductor.

6.2 Almacenamiento
Para efectos del almacenamiento se cumplirdn con las normas establecidas por el MINSA
y el E.S. II-1 Hospital Chulucanas realizandose el control minucioso de la caducidad y
vencimiento de los alimentos.

e El ingreso de insumos viveres frescos o secos sera de calidad, caracteristicas
organolépticas adecuadas, cantidad completa segun la programaciéon. Luego de
recibidas las materias primas, estas se almacenaran segun las caracteristicas de
cada insumo, reiteramos que su almacenamiento debe ser como minimo 48 horas
antes de su preparacion y la depuracion de alimentos debe ser diaria.
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e Todo movimiento se registrara en tarjeta visible Kardex y cumplira el principio PEPS
(Lo primero en entrar es lo primero en salir).

* Debe mantenerse la cadena de frio de los alimentos en la temperatura requerida
desde -18°C a 5°C respectivamente.

e Se empleara programa regular de verificacion de temperaturas de camaras de
refrigeracion, con control visible (registro de temperaturas), la cual requiere de la
verificacion con un termometro incluido en la camara o congeladora y un
termémetro manual para el monitoreo.

e La empresa debe realizar la limpieza diaria de las Camara de refrigeracion y
Congelacién, mantener su adecuado funcionamiento, asi como realizar el
mantenimiento oportuno de las mismas. La empresa es la responsable directa del
adecuado uso, funcionamiento y mantenimiento de las Camaras en tanto dure la
licitacion.

¢ Los productos dentro de las camaras de refrigeracion y congelacién deben estar
ordenados Yy rotulados con etiqueta indicando el producto, la fecha de ingreso y
vencimiento; y sobre anaqueles limpios sin presencia de fluidos organicos. Los
productos secos seran almacenados sobres los anaqueles con rétulos visibles
indicando la fecha de ingreso, vencimiento y apertura de ser necesario.

« Bajo ningun motivo los almacenes y/o camaras deben quedar desbastecidos(pues
debe tener reserva de 48 horas a mas) se considerara desabastecimiento la
carencia de insumos que no satisfaga la demanda de menos de 48 horas el
incumplimiento sera sujeto de penalidad.

6.3 Procesamiento de alimentos

6.3.1.

6.3.2.

6.3.3.
6.3.4.

6.3.5.

6.3.6.
6.3.7.
6.3.8.

Sera necesario que el personal del concesionario mantenga un circuito de lavado de
manos en todo momento que el proceso lo requiera.

El concesionario habilitara jabén liquido y tendra dispensador de papel toalla
abastecido en todos los puntos de lavado de manos y area de trabajo.

El personal manipulador debe hacer uso adecuado de guantes, cofia, y mascarillas y
mandilén, ese ultimo segun sea el caso.

El personal del concesionario que realice actividades de limpieza no intervendra en el
proceso de produccion y tendra uniforme diferenciado.

El concesionario usara tablas de picar grandes exclusivas para cada tipo de alimento
con colores diferenciados (carnes, pescados, frutas, verduras, productos cocidos,
pastas, etc.) con renovacion cada 3 meses.

No debera existir contaminacion cruzada en sus procesos.

Los condimentos deberan colocarse en recipientes de vidrio de calidad y seguridad
alimentaria, con tapas herméticas y debidamente rotulados.

Las preparaciones por ningun motivo seran colocadas para su calentamiento y
transporte en recipientes de material plastico, debiendo ser en recipientes de pirex o
loza para el calentamiento, y servido posterior en bandeja descartable para los
pacientes COVID 19 e infectocontagiosos.

El procesamiento de los alimentos incluye las siguientes etapas:
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A. Procesamiento de alimentos crudos: Incluye;

e Operaciones preliminares: pesado de insumos, seleccion y lavado de alimentos.
Se realizara en superficies limpias, lisas, con utensilios limpios, de uso exclusivo
para cada actividad.

e Procesamiento de alimentos crudos: Incluyen recorte, lavado de carnes y
visceras, pelado de vegetales, descongelado, etc.

e Procesamiento de hortalizas (que no requieren coccion) y frutas: lavado,
seleccion, recorte de hojas, deshojado. Se realiza en area exclusiva separada
del area de carnes y pescados.

e Luego de ser lavados se pasan las hortalizas y frutas al area intermedia.

a. Procesamiento de alimentos cocidos

* Se realiza en el area intermedia vigilandose las temperaturas de coccion.

eLas cames con hueso tendran temperatura minima de 74° C en el musculo profundo
entre carne y hueso. Los rellenos de las preparaciones tendran esta temperatura y se
serviran o guardaran de inmediato.

b. Elaboracion final

Esta area debe ser limpia y separada de las areas previas e intermedias En esta
area se realiza el servido, separado por porciones, acabado de alimentos cocidos o
ensaladas, por lo que debe contar con personal y utensilios exclusivos del area.

El servido de los preparados es inmediato y de requerirse refrigerarlos, deben
hacerse cuidando su envasado y rotulacion con el dia y hora de guardado en camara
y se debe consumir dentro de las 24 horas.

Los alimentos cocidos se conservan para su consumo a la temperatura de 65°C.

c. Proceso de cadena de frio:

Los alimentos carnicos y perecederos seran trasportados en COOLER conservando
la cadena de frio e higiene. ) )
Se debera cumplir con las recomendaciones para conservar los alimentos:

= Alimentos a refrigerar menos de 2 horas; guardar a 10°C

= Alimentos a refrigerar mas de 2 horas; guardar a 3°C.

= Alimentos a congelar se guardaran a-18°C.

= Los alimentos congelados y refrigerados guardar herméticamente con el
correspondiente rotuladomarcando el producto, fecha y hora de guardado.
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B.-DIETAS Y MENUS

21 Las dietas deben cumplir con los requerimientos y necesidades de
energia y de macronutrientes y micronutrientes establecidos por la
RDA. (Recommended Dietary Alowance) para cada etapa de vida
segun corresponda, asi como cumplir con recomendaciones
generales para la poblacion sana en cuanto a frecuencia, calidad,
cualidad y consumo para cada grupo alimentario.
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El valor caldrico total (VCT) de las raciones soélidas sera minimo
2,400 distribuidasen la siguiente forma:

Desayuno :20%
Almuerzo  :45%
Comida 1 30%

Puede darse un ligero incremento en los porcentajes de
distribucion calérica, perosin alterar el 100% del VCT.

El valor caldrico total de la cena sera minimo de 800 calorias,
manteniendo la misma relacion de macro y micro nutrientes que
se establece para los regimenesnormales.

El valor caldrico total del refrigerio sera minimo 360 calorias (15%
del VCT) y debera proporcionarse al personal autorizado segun
directiva correspondiente teniendo en cuenta la atencion de
personal con patologias cronicas a quienes s eles adecuara
esta fraccion alimentarias cuando se acredite con la
prescripcién médico.

El valor calérico del régimen para diabético, sera de 1200 a mas,
dependiendo de las indicaciones meédicas y las necesidades
energéticas del paciente.

El valor calérico de la formula enteral farmacolégica serd como se
especifica en el numeral 2.9, segun requerimiento valorado del
paciente.

El valor caldrico de las dietas complementarias para menores de un
afo, se calcularan incluyendo las papillas de almuerzo y cena, las
férmulas maternizadas de las 2 pm y 6 pm, asi como las colaciones
administradas (frutas, mazamorras o jugos de media mafiana).

El valor energético de éstos seran las siguientes:
Complementariol : 600 -700 Kcal
Complementarioll  : 800 - 1000 Kcal
Complementario lll  :1,200 - 1300 kcal

2.8. El valor caldrico total de los regimenes dieto terapéuticos dependera de la
prescripcion medico-dietética para cada paciente. El Nutricionista responsable
del EsSalud en estos casos y en patologias no consideradas en los términos de
referencia, con un criterio profesional técnico justificado, calculara y determinara
las especificaciones minimas que seran reajustadas de acuerdo a las
necesidades de su area.

2.9. La composicion de nutrientes que integran las raciones de los regimenes
normales y dieto terapéuticos, seguira el siguiente esquema:
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% DEL VCT
REGIMEN % DEL VCT % DEL VCT GRASAS
DIETETICO PROTEINAS CARBOHIDRATOS | (no mas de 10% de
grasas saturadas)
‘ 12%al 15% 55% al 60% 25% al 30%
NORMAL, BLANDA. | 700, A\/B 30% BVB)
T I—— 12 al 15% 50% - 55% 25 % al 30%
(15 gr de fibra)
0, 0,
RENALL :01; *1\1/(])3/" 60% al 65% 25% al 30%
0
5% al 18% 55% al 60% 25% al 30%
RENAL ITI e
N— 18% al 20% 40% 40%
HIPOGRASO 12% AL 15% G 15% -20%
8% - 10% 0 R R R
HIPOPROTEICO (30% AVB, 70% BVB) olekal &1 2a%eal 3o
HIPERPROTEICO 15 % -20% 55 %- 60% 25% -30%
, ‘ 7% - 9% . . 25% al 30%
COMPLEMENTARIO | 0,0\ 0p 300nyp) 63% al 65%




-

HOSPITAL DE CHULUCANAS
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1

‘". fo sud
Goblerno Abavesiol ot cacd g 'oipiir
L4 RD ional o i

Piura

“Ano de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”
“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

7.1 La relacion de nutrientes para las raciones normales y especificas debera, ademas, cubrir
los requerimientos vitaminicos.

7.2 Los alimentos, para poder ser administrados a los pacientes y cumplir su funcion recuperativa
y nutricional, cumpliran requisitos de calidad, higiene y sanidad garantizando su inocuidad,
adecuandose a las exigencias dadas por:

a. Ley general de Salud 26842

b. Cddigo Sanitario de Alimentos (D.S O07-98-SA)

c. Lineamientos para la organizaciéon y funcionamiento de la Norma Técnica de Salud
N°103-MINSA-/ DGSP-V-01, de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricién
y Dietética.

Normas de calidad de alimentos regidas por INDECOPI.

Reglamento de etiquetado nutricional.

Ley de Alimentacion saludable.

R.M. 591-2008 MINSA guia técnica de supervision de alimentos y bebidas.

R.M. 683-2014 MINSA guia técnica para la investigacion y control de enfermedades

trasmitidas por alimentos.

D.L. N° 1062 que aprueba la ley de inocuidad de los alimentos.

j- R.M. N° 822-2018/MINSA Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

sSe@~o0 o

7.3  Los insumos alimenticios de origen proteico podran tener la siguiente frecuencia de
consumo quincenal: (tanto para regimenes normales como para regimenes
dietoterapéuticos). El profesional Nutricionista el E.S. Il - 1 Hospital Chulucanas si lo
considera pertinente y siempre que se ajuste a las recomendaciones dadas por la OMS,
modificara la distribucion de éstos alimentos cuidando que el consumo de grasas
saturadas no exceda el 10% del aporte diario de grasas.

A.O.A. DESAYUNO | ALMUERZO | COMIDA | CENA

CARNES DE RES 2 2 2 4
AVES (pollo, gallina, pavita) 2 6 11 7
PESCADO FRESCO 4 2
MONDONGO 1
HIGADO * 1 1 Opcional
CHANCHO 1* 1
CABRITO 1 1
EMBUTIDO 1
HUEVO 4
QUESO 2
PESCADO CONSERVA 2 2

TOTAL 13 15 15 15

* Solo para regimenes normales y a solicitud del establecimiento.
* Visceras una vez por semana y de manera opcional a solicitud del profesional Nutricionista

del EE.SS.

** Programacion sujeta a solicitud de Nutricion.
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En el desayuno, se alternan con fuentes energéticas con grasas insaturadas (palta, aceitunas
programadas al menos 2 veces en la semana.)

7.4 Carnes, lacteos y derivados.

En el rubro de alimentos carnicos, los productos a utilizarse seran de calidad extra o de primera
de acuerdo a la clasificacion determinada por el Reglamento sanitario de alimentos y a las
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ALIMENTOS anexo al presente documento.

Camicos Frescos y de calidad extra o de primera: carne de buena
conformacion muscular, con abundante masa muscular y buen
acabado, de color rosado o rojo claro con grasa firme y serosa,
proveniente de reses de engorde, con sello de clasificacion
amarillo-anaranjado de rodillo.

Pescado Fresco y con las caracteristicas de frescura sui-generis.
Agallas con buen color y olor, musculo firme al tacto.

Aves Como pollo, gallina y pavita deben ser frescos, olor
caracteristico, tejido no pegajoso.

Huevos Frescos, limpios, integros

Lacteos Leche evaporada entera o descremada, sin lactosa,

con hierro (segun solicitud de regimenes)
Mantequilla de marca conocida, con o sin sal.
Queso fresco pasteurizado con o sin sal.

Embutidos De primera calidad, con el maximo contenido de came e
inferior contenido de grasa, con colorantes de buena calidad,
con registro sanitario, de marca conocida que garantice su
procedencia y con fecha de vencimiento.

La presentacion y variedad de los alimentos para cada tipo de régimen sera en relacion a
los alimentos permitidos por la naturaleza de la dieta.

Eltipo y corte de las cames y pescados sera determinado por el profesional Nutricionista
del E.S. Il - 1 Hospital Chulucanas y coordinado con el Nutricionista de la Empresa.

7.5  Se utilizara en las preparaciones la condimentacion como: hierbas aromaticas e insumos
naturales segun el tipo de preparacion.

76 Las frutas, hortalizas, tubérculos y/o raices a usar seran de calidad extra: limpias, sin
magulladuras, de mayor tamafio, uniformes, seleccionadas, con buena maduracién acorde
en calidad y peso de acuerdo a las ESPECIFICACIONES TECNICAS DE VIVERES.

Fruta : Diariamente (Al natural, jugos y refrescos), ademas la
programacion de los menus incluiran frutas de la estacién asi
como las citricas.

Verduras : Diario
Tubérculos : Diario
Legumbres : Frescos y secos de buena calidad, grandes, uniformes,

limpios, sin elementos extrafios.
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77 Los viveres secos embolsados seran de calidad extra o primera: De tamafio uniforme, sin
residuos, sin elementos extrafios, seleccionados, color uniforme sui-generis.

Menestras: 3 veces por semana

Cereales: Diario. Incluir trigo, quinua, kiwicha, avena y otros segun
régimen. Se solicitara pan comun o integral de acuerdo a los
regimenes solicitados

Harinas E Diversas, segun preparaciones.

7.8  Se usaran aceites de origen vegetal, insaturados, marca conocida, envasados, con fecha
de caducidad no superada, ademas; debera contar con registro sanitario.

7.9 Los alimentos a utilizarse en la elaboracion de las preparaciones, ademas de reunir los
requisitos de calidad y sanidad establecidos por el Codigo de Principios Generales de Higiene
RM N° 535 — 97 —SA/DM, el cddigo sanitario de Alimentos (D.L N°® 1705, D.S OO7- 98-SA),
el Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas y creacion del
Comité Nacional del CODEX ( Ley General de Salud 26842 , DS -007-98-SA), Reglamento
de etiquetado nutricional , deberan cefiirse a las siguientes condiciones:

* No se aceptaran productos a granel.

¢ Los productos alimenticios envasados deberan conservar adheridas sus etiquetas
o membretes, a fin de poder identificar su fecha de vencimiento y contenido.

e Sedesecharan productos cuyos envases presenten deterioros y hayan alcanzado
su fecha de vencimiento.

710 En los regimenes dieto-terapéuticos, los insumos para las preparaciones de colaciones,
estaran incluidos en el costo de la racién, porque forman parte de la prescripcion dietética.
Igualmente, esto regira para los litros de infusion (boldo, anis, manzanilla, etc.) distribuidos
a los pacientes en general. Se usara insumos de infusion en presentacion de filtrantes y/o
naturales de procedencia garantizada.

7.11 Existen diversificaciones de los Regimenes Dieto terapéuticos: Normal, Blanda, Astringente,
Antialérgico, Hipograso, Hipoglucido, Hiposddico, Renal | - Renal Il - Renal lll, Férmula enteral
total, con diferentes caracteristicas, Hipercelulosico, alimentacién complementario I, Il, 1l
Hipoproteico, Hiperproteica, vegetariano, normal, Liquida Amplia, etc; cada régimen con su
variante respectivo de acuerdo a la terapéutica clinica.

712 La diversificacion de los regimenes dietoterapéuticos sera establecido y solicitado por el
Servicio de Nutricién del E.S. 1I-1 Hospital Chulucanas, y estara en relacién al nivel de
atencion que brinda.

7.13 Para los regimenes Hiperproteicos, el valor maximo de las proteinas sera del 20% del VCT,
distribuidos segun el plan nutricional elaborado .

714 Esquema de Alimentacion Racion solida: Normal, Blanda, Hipograso, complementario |lI,
Renal I, Renal I, Renal Ill, Hipoglucido, Hiposddico, Hipoproteico, Hiperproteico,Antialérgica,
Hipercelulosico.

Desayuno Los componentes se adecuaran al aporte del 20% del valor calérico
total.
Leche evaporada al medio 1 taza 250 cc
Cereal con fruta, 1 taza 250cc., Fruta natural o jugo 1 vaso de 250 cc
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Pan 2 unidades (peso reglamentario).

En la dieta complementaria lll, considerar 1 pan de yema o galleta.

El entremés para pan incluira mermelada, manjar blanco, mantequilla,
palta, aceituna, asi como entremés proteico del cuadro descrito en el
Numeral 7.3

Almuerzo Entrada.
Sopa (de carne de res, carne de pollo, pescado, cremas, trigo, etc.)
Plato principal
Refresco
Frutas, segun estacion.

Comida Sopa
Plato Principal
Postres (variados)
Infusion o leche

Refrigerio Leche Evaporada al medio 1 taza 250 cc o sustituto Proteico, (soya,
quinua, carnes etc).
1 Sandwich con entremés variado. (Establecido segin norma
alimentaria)
En algunos casos, cuando se sustituya la leche con carnes o
entradas, se complementara el refrigerio con jugos

Cena Plato de fondo
Refresco, café o infusion
Fruta o postre

7.15 Esquema de Alimentacion de la racion Liquida amplia
Volumen de 2000 a 2500 cc.

Desayuno Gelatina o cocimiento de cereal o mazamorras
Leche o soya o Jugos

Colacion: Mazamorra o jugo de frutas
Almuerzo Sopa
Mazamorra

Gelatina o Infusiones o jugos de frutas

Colacion: Leche o soya o jugos de frutas
Comida Sopa
Gelatina o infusiones
Mazamorra
Colacion: Leche o soya

La distribucion de los componentes de la dieta liquida puede fraccionarse en 5 a 6
porciones y en algunas preparaciones incluira Nestum segun petitorio de dietas.

7.16 Esquema de Alimentacion de la Formula enteral

De manera especial, cuando el caso lo requiera para la atencion de pacientes en unidades
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criticas, o pacientes cuyas patologias no puedan ser manejadas con las férmulas aprobadas
en el Petitorio Farmacoldgico, la empresa concesionaria atendera las formulas enterales
segun requerimiento valorado del paciente, con mezclas enterales.

Distribucion: Segun volumen medico prescrito.

7.16.1. De ser necesario completar calorias, solo se utilizara modulo hidrocarbonato (polvo
calorico) y /o aceite vegetal segun el tipo de régimen que se requiera.

7.16.2. De ser necesario completar proteinas, solo se usaran médulos proteicos o albumina
de huevo deshidratada. El uso de estos médulos en dietas hiperproteicas, seran en
reemplazo de alimentos de esquemas hiperproteicos formulados.

7.16.3. Para garantizar el contenido nutricional de las formulas enterales no farmacolégicas,
se emplearan alimentos industrializados derivados de la soya en polvo enriquecidos
con vitaminas y minerales , albumina de huevo en polvo , aceites, cereales, miel, jugos
y suplementos.

7.16.4. El costo de las preparaciones farmacoldgicas y no farmacoldgicas estandares se
valoraran por litro de preparado como racion sélida. La adicién de alimentos proteicos
en polvo en preparados hiperproteicos enterales, seran calculados y determinados
por el profesional Nutricionista del E.S. II-1 Hospital Chulucanas.

7.16.5 En los regimenes pediatricos, existe la atencion con formulas lacteas maternizadas,
férmulas especiales para prematuros, intolerantes a la lactosa, evaporadas y otras
para diferentes patologias.

Las formulas se administran en especial a menores de un afio a 2 afios imposibilitados
de recibir lactancia materna exclusiva y pueden ser requeridas en la dilucién al 10%,
13%, 15%, 16%.

7.17. De la promocion de la alimentacion saludable. La empresa debe cumplir:

7.17.1 Ofertar alimentos elaborados cocinados a la plancha, horneados, hervidos, salteados
o al vapor, de corresponder.

7.17.2 Utilizar agua segura para la preparacion de los alimentos.
7.17.3 Promover alimentos naturales o minimamente procesados recomendados.

7.17.4 Asegurar que el ambiente para la manipulacion, preparacién y/o expendio de
alimentos, debe ser de uso exclusivo para esta actividad, no compartir con areas de
otro tipo, no estar proximos a dareas que puedan representar un riesgo de
contaminacion cruzada, no tener conexién directa con los servicios higiénicos, tanto
del personal como para el publico en general.

7.17.5 Mantener en buen estado de conservacion e higiene la estructura fisica donde se
realice la manipulacion, preparacion y/o expendio de alimentos.

7.17.6 Emplear los ambientes donde se almacene, manipule y prepare alimentos para uso
exclusivo.

7.17.7 Supervisar periodicamente y adoptar las medidas de seguridad u otras que
correspondan de detectarse alguna irregularidad en el contenido de los alimentos
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que se comercializan u oferten.

7.17.8 No colocar publicidad que promocione directa o indirectamente el consumo de
productos que no propicien una alimentacion saludable.

7.17.9 No ofertar alimentos procesados que no consigne en su etiquetado el registro sanitario
segun corresponda a la naturaleza del producto.

7.17.20 No utilizar como ingrediente del alimento elaborado, ni ofertar alimentos procesados,
que contengan advertencias publicitarias de forma octogonal en su etiquetado, en
todas las instalaciones propias o contratadas, independiente de la modalidad o
naturaleza del servicio, en que se oferte servicios de alimentacién para los
trabajadores de la institucion o publico en general.

7.18  Criterios técnicos de evaluacion de la presente propuesta Técnica.

Considerar las caracteristicas sefialadas en estas Especificaciones Técnicas para la
programacion de las dietas, cumpliendo los criterios técnicos de:

Calidad

Variedad

Armonia

Programacion de regimenes
Dosificacion de nutrientes

Calculo nutricional

Distribucién caldrica de macronutrientes.

VIIl. CONDICIONES BASICAS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
8.1. TAREAS.

8.1.1 El contratista para la prestacion del servicio alimentario, contara con nutricionistas con
experiencia, encargados de las actividades u operaciones relacionadas con el proceso
de produccion de los alimentos, quien realizard ademas el requerimiento de los
insumos, elaborara la planificacion de los menus de los regimenes dietéticos, realizara
la programacién de los recursos humanos, acorde a lo establecido y coordinado con
la nutricionista del E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas.

Ademas, se contara con el menu programado y dosificado en un lugar visible para

la identificacion por los comensales por cada tiempo de comida.

8.1.2. El Sistema de control para el Personal del Hospital, incluido el registro de huella digital,
sera implementado por el concesionario y debera contar con una capacidad de
almacenamiento 6ptima para el registro del total de trabajadores del hospital. Para el
ingreso al comedor, previamente el trabajador debera brindar sus datos personales,
incluido nombre completo, nimero de DNI, servicio y huella dactilar parasu respectivo
registro en el Sistema de control para el Personal del Hospital.

El software debe ser compatible con la base de datos de la Oficina de Recursos
Humanos del Hospital Chulucanas.

8.1.3. Durante el servido de las raciones alimentarias se aplicaran los principios de buenas
practicas de manipulacion y el personal calificado en este rubro debe contar con la
correcta presentacion de uniforme, fotocheck y presentar un trato cordial con los
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comensales. El uniforme debera tener el logo distintivo de la empresa a la cual
representa.

8.1.4. El comedor siempre se mantendra limpio desde el inicio hasta el término del servicio.

8.1.5. La vajilla, menaje, utensilios serd en cantidad suficiente para cubrir el 100% de los
comensales por cada tiempo de comida.

8.1.6. El tenedor y cuchillo seran envueltos con 2 unidades de servilletas, las cucharas y
cucharitas seran envueltas de forma individual con servilleta, el manipulador usara
para este procedimiento guantes y mascarilla.

8.1.7. Debe contar con 20 secadores secos en cada tiempo de comida, colocados en una
bandeja con tapa para libre disposicion del personal de la empresa que labora en el
comedor, al inicio de cada tiempo de comida con rotacién de secadores nuevos
mensualmente, que seran usados al final de la atencion, luego de que la vajilla haya
sido lavada y desinfectada adecuadamente, so6lo se secara la vajilla para su
almacenamiento.

8.1.8. La empresa debe implementar un dispensador de agua de bidén en el comedor que
estara abastecido y al aire libre disposicion del comensal en todos los tiempos de
comida.

8.1.9. El Contratista proporcionara con 15 (quince) dias de anticipacion la planificacion de
los regimenes, con la dosificacion de los ingredientes y el calculo de macronutrientes,
en base a una racion, a fin que el Servicio de Nutricion pueda efectuar la evaluacion
y realizar las correcciones necesarias. Asimismo, debera remitir posteriormente al
Servicio de Nutricion la minuta evaluada y corregida por el coordinador nutricionista
para su aplicacion. No se aceptara repeticion de menus como minimo en el periodo
de 2 semanas.

8.1.10. El Contratista tendra en cuenta que las dietas normales y especiales tendran el mismo
costo. Las dietas especificas indicadas por los nutricionistas del hospital serdn

lid ik érmi ; -

8.1.11. Las formulas entérales se valoraran en su costo de acuerdo al ESQUEMA DE
ALIMENTACION DE FORMULA ENTERAL.

8.1.12. El Contratista esta obligado a efectuar la entrega de alimentacion a los pacientes
hospitalizados y al personal de guardia en el comedor respectivo hasta el término de
la atencion. Asimismo, en las fechas especiales (como navidad y afio nuevo) la
programacion de menus serdde acuerdo a la ocasion.

8.1.13. El Contratista debera entregar los alimentos a temperaturas adecuadas para el
consumo e instruir a su personal para tal fin.

8.1.14. El personal auxiliar verificara la correspondencia entre el indicador y el nombre del
paciente antes de entregar la bandeja con los alimentos. Todas las Charolas de dietas
seran distribuidas con su respectivo indicador donde se sefialara nombre y apellido,
nimero de cama, servicio al cual pertenece y la dieta indicada con sus
especificaciones.

8.1.15. El personal manipulador ingresara a todos los ambientes de hospitalizacion con
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mascarilla de tres pliegues, cofia descartable, mandilon de proteccién y guantes.
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8.1.16.

8.1.17.

8.1.18.

8.1.19.

8.1.20.
8.1.21.

La distribucion de alimentos para pacientes se ejecutara de la siguiente manera:

a. En coches térmicos operativos, los liquidos calientes en termos y no se permitira el
servido en charolas o recipientes oxidados, golpeados, con defectos o con sefiales
de desgaste.

b. Cuando se distribuya las bandejas de alimentos de forma individual estas seran
protegidas por una cubierta de policarbonato para bandejas, mas no con telas o
plasticos.

Se contara con 10 secadores secos colocados en una bandeja con tapa para libre
disposicion del personal auxiliar al inicio de cada tiempo de comida con rotacion de
secadores nuevos quincenalmente en cada unidad de nutricion.

El Contratista se encargara del recojo de la vajilla utilizada y de la disposicion de
desperdicios. Las charolas y los envases de acero inoxidable luego de su uso seran
lavados y desinfectados después de cada tiempo de comida; los cubiertos seran
lavados, desinfectados y esterilizados diariamente luego de cada tiempo de comida.

El horario del servicio de atenciéon a los pacientes y personal de guardia sera
determinado por el profesional Nutricionista del E.S. II-1 Hospital Chulucanas.
Se sugiere:

e Desayuno: 07:30am
Colaciones: Dos veces al dia— 10:30 am y 03:30 pm (Dietas Especiales)
Almuerzo: 12:30 pm para pacientes y 13.00 horas para personal.
Comida: 17:30 horas (Paciente)
Cena: 19:00 horas (Personal)

El horario de recepcion de las preparaciones correspondientes a cada comida lo
determinara el Servicio de Nutricion de acuerdo a necesidades y modalidades de
distribucion.

El contratista se obliga a cumplir lo establecido en los términos de Referencia.

El contratista se obliga a brindar la atencién del servicio alimentario en las condiciones
de calidad, cantidad, oportunidad, recursos y equipamiento exigidos, de no cumplir se
considerara un mal precedente que sera demérito en los procesos de Concursos
Publicos convocados por E.S. [I-1 Hospital Chulucanas, deduciéndose el 20% del
puntaje obtenido en la etapa de calificacion de la Experiencia del postor en donde se
incluira como factor de calificacion la experiencia en la calidad de los servicios
prestados.

8.2. SUPERVISION DEL SERVICIO

8.2.1. EIl Servicio de Nutricion del E.S. II-1 Hospital Chulucanas por medio de su
Coordinadora supervisara que la empresa concesionaria dé cumplimiento a
las normas institucionales emitidas por los 6rganos competentes, en lo
relacionado a los servicios de Alimentacion y Nutricion.

8.2.2. Los aspectos Técnicos del proceso de produccién alimentario, son
responsabilidad del profesional Nutricionista, por ello, el nutricionista de la
empresa concesionaria y de E.S. II-1 Hospital Chulucanas coordinaran todos
los aspectos técnicos y administrativos para la adecuada prestacion del
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8.23.

8.24.

8.2.5.

8.26.

8.2.7.

8.2.8.

8.2.9.

8.2.10.

servicio. El profesional Nutricionista de la Empresa concesionaria, por ser
quien dirige la Produccioén alimentaria, representa al contratista.

El profesional Nutricionista de la Empresa concesionaria, supervisara y
controlara permanentemente el flujo operacional de la produccion de las dietas
desde la adquisicion de alimentos, almacenamiento, operaciones preliminares,
operaciones intermedias y operaciones finales utilizando los instrumentos de
control y registro establecidos en el Plan HACCP y en el Manual de Buenas
Practicas de Manipulacion presentados al inicio de la prestacion del servicio.

El profesional Nutricionista del E.S. [I-1 Hospital Chulucanas verificara la
calidad de los viveres frescos, secos y carnicos de acuerdo a
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE VIVERES. Asimismo, realizara la
supervision de la manipulaciéon e higiene de los alimentos, planta fisica y el
control de calidad de las preparaciones de acuerdo a lo dispuesto en la
NORMA SANITARIA PARA LOS SERVICIOS EN ESTABLECIMIENTOS DE
SALUD, RM 749-2012. MINSA, permitiendo su aceptacion o rechazo.

Como constancia de la supervision y control empleara los documentos
referidos en los Anexos 1y 2 de los Términos de Referencia.

El profesional Nutricionista del E.S. II-1 Hospital verificara la calidad y cantidad
de las preparaciones antes de su distribucion, mediante la evaluacion sensorial
organoléptica; una vez recepcionado y dada su conformidad, no se admitiran
devoluciones y para ello el contratista incluira una racién completa sin costo
alguno a la institucion. Para ello el profesional Nutricionista del E.S. II-1
Hospital Chulucanas, adecuara el registro de los controles, segun el Anexo N°
03 CONTROL DE CALIDAD DE LAS PREPARACIONES DIARIAS.

El personal auxiliar o repostera que realiza la distribucion de los regimenes
dietéticos a los pacientes hospitalizados, tendra estudios y capacitacion
actualizada en nutricion y Dietoterapia y acatara las indicaciones del
nutricionista del Servicio de Nutricion del E.S. 1I-1 Hospital Chulucanas en el
desempefio de sus tareas y procedimientos de atencion.

El Contratista para garantizar la atencion alimentaria de los pacientes, con un
stock de viveres para cuatro (4) dias como minimo. Los alimentos adquiridos,
se recepcionaran en el turno de mafiana para verificar su calidad.

Se procedera a la supervision de los servicios que presta el contratista en el
E.S. lI-1 Hospital Chulucanas, tal como lo sefiala el numeral 8.3.1, por parte
de los 6rganos competentes de la institucion.

La dosificacion de Alimentos para las preparaciones de los regimenes
normales y dietéticos, se regira estrictamente por la Tabla Peruana de
Composicién de Alimentos 2017 y la Tabla de dosificacion para los Servicios
de alimentacién colectiva. No se aplicaran dosificaciones arbitrarias ajenas a
las referidas bajo riesgo de aplicarse penalidades.

El Servicio de Nutricion alcanzara los pedidos de regimenes normales yDieto
terapéuticos de pacientes 1 a 1.5 horas antes de su despacho, a fin de que la
empresa realice las gestiones necesarias para ajustar y atender la
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solicitud de dietas requeridas por el profesional Nutricionista del E.S. II-1
Hospital Chulucanas.

8.2.11. La supervision y medicion del servicio comprende a su vez:

e Laevaluacion del CONTENIDO NUTRICIONAL del régimen, a fin de asegurar
la cobertura de las necesidades nutricionales de los pacientes y del personal.

e Supervision del cumplimiento de las especificaciones técnicas de la
alimentacion contratada como programacion y dosificacién, horario,
temperatura, condiciones sanitarias de las preparaciones, calidad deinsumos,
transporte adecuado etc.

8.2.12. La atencion alimentaria de la empresa concesionaria ya sea en desayuno,
almuerzo, comida y cena se ajustara estrictamente a lo requerido en la
solicitud de pedido por el Servicio de Nutricion no admitiéndose devolucion
alguna.

83. 3. EQUIPOS Y MATERIALES

8.3.1. El contratista responsable de brindar el servicio de Alimentacién y Nutricién, debera
comprometerse a cumplir, cuando el E.S. II-1 Hospital Chulucanas lo solicite, con la
implementacion para la acreditacion ante la autoridad competente, segtn los criterios
aprobados por el Ministerio de Salud.

8.3.2. El contratista responsable de brindar el servicio de Alimentacién y Nutricion, debera
implementar el servicio de alimentacion, de equipos minimos necesarios referidos
en el Numeral 8.3.5.

8.3.3.En el caso que el Servicio de Alimentacién y Nutricion del E.S. 1l-1 Hospital
Chulucanas no contara con el equipamiento necesario, la Empresa contratada debera
brindar los equipos suficientes, que le permitan cumplir con el servicio en las
cantidades requeridas.

8.3.4.La empresa contratada usara los ambientes cedidos segun las disposiciones
establecidas en la GUIA BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS EN LAS UNIDADES ORGANICAS Y FUNCIONALES DE NUTRICION.
e Vestuarios para el personal
e Bafios con ducha segun lo establecido por numero de trabajadores.

8.3.5. Es necesario precisar que el postor implemente el servicio como minimo con los
siguientes equipos:




-

HOSPITAL DE CHULUCANAS
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1

Gobierno
Regl

i
ional
ra

“Ano de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

EQUIPAMIENTO BASICO DE LA UNIDAD DE PRODUCCION

EQUIPOS CANTIDAD

Balanza gramera 01
Termometro digital para alimentos 02
Tablas acrilicas de 3 mm de espesor (6 colores) 06
Balde de acero quirargico de 20 L 02
Sartenes medianos 03
Rayador de acero inoxidable 02
Bowls de acero inoxidable N° 36 08
Cubos medianos de acero inoxidable 02
Porta cubiertos 01
Pinzas de acero inoxidable 12
Cucharas boconas 12
Cucharones de acero inoxidable (0.5 L) 05
Pyrex 100
8.3.6. El Contratista proporcionara el equipo, vajilla, menaje y enseres adecuados y

necesarios solicitados por el Servicio de Nutricion del E.S. II- 1 Hospital
Chulucanas para la atencion de los pacientes y usuarios del Comedor Central.
La cantidad de vajilla se basara en el nimero de pacientes hospitalizados y
usuarios del Comedor. Para pacientes, la vajilla sera de acero quirurgico. Para
personal usuario del Comedor, la vajilla sera de loza, tipo hotelera y cubiertos
de acero inoxidable.

Para pacientes con enfermedades infecto contagiosas, area critica de emergencia y
otros considerados necesarios por el Servicio de Nutricion, se utilizaran material
descartable, en la cantidad y calidad adecuada determinada por la misma area
de hospitalizacion y Servicio.

8.3.7.

8.3.8.

El Contratista proporcionara manteleria para comedor, el mismo que sera
cambiado diariamente, los secadores de vajilla para pacientes hospitalizados,
deberan cumplir con un sistema de rotacion diaria tanto para el desayuno,
almuerzo y comida, y para cada dia de semana. Asimismo,el contratista
proporcionara pafios de felpa, detergente, lejia, etc.,, y todos los utiles
necesarios para mantener una limpieza adecuada de las instalacionesy
menaje., siguiendo las normas medidas de Bioseguridad. Los manteles de
mesa seran de material lavable, de facil limpieza y desinfeccion.

El Contratista hara entrega al inicio del contrato de 02 juegos de uniforme
completo adecuados para el personal profesional y auxiliar segun estacion
y zona geografica; con logotipo. Estos seran repuestos a los seis meses
durante la vigencia del contrato.
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IX. HIGIENE Y SALUBRIDAD

9.1. El Contratista al inicio del servicio presentara al Servicio de Nutricion del E.S. Il - 1 Hospital
Chulucanas certificados de buena salud (TBC, VIH, hepatitis y coprocultivos) del personal
que laborara en el servicio. Los certificados deberan ser expedidos por organismos oficiales
competentes

a[mnm_\(LQENIE_emltldo por eI organo competente el que sera renovado cada seis
meses.

9.2. El contratista para la prestacién del servicio, se obliga a cumplir con la aplicaciéon de las
Buenas Practicas de Manipulacion en el Proceso de Elaboracién de Alimentos (BPM)
siendo responsable de mantener la inocuidad alimentaria durante todo el proceso de
elaboracion alimentaria.

9.3. El personal del contratista debe mantener una rigurosa higiene personal y de manos y debe
ser dotado de vestimenta reglamentaria adecuada de color claro, y que deberenovar
cuantas veces sea necesario en el dia para mantenerse siempre limpia.

9.4. Elcontratista, al inicio de sus funciones, presentara el Plan de implementacién del Sistema
HCCP (Analisis de riesgo y Control de puntos criticos de los Procesos de Alimentos) y su
aplicacién sera coordinada entre el equipo profesional de la Institucion yla del contratista.

9.5. El contratista mantendra los equipos e instalaciones cedidas en uso en buenas
condiciones higiénicas y de salubridad reduciendo los riesgos de contaminacion. Para ello
debera efectuar la limpieza y desinfeccién diaria correspondiente de acuerdo a las
recomendaciones normadas por MINSA.

9.6. El contratista para evitar la proliferacion de vectores, mantendra la limpieza y el orden de
los equipos, menajes etc., asi mismo presentara el programa bimensual de fumigacion y
desratizacion cuya ejecucion debe estar a cargo de empresas certificadas que emitan la
constancia correspondiente.

Ademas elaborara e implementara el Programa de Higiene y Saneamiento, debe
contemplar programa de prevencion y control de vectores (insectos y roedores), aplicando
técnicas que impidan su acceso a las instalaciones y ambientes de servicios de alimentos
e impidan su ingreso desde los colectores, en las cajas y buzones de inspeccion de las
redes de desagiie, donde se colocaran tapas metalicas y trampas en la conexién con la red
para el control de vectores y la aplicacion de rodenticidas e insecticidas debe ser realizada
por personal capacitado, usando solamente productos autorizados por el Ministerio de
Salud, teniendo cuidado de no contaminar los alimentos o superficies donde éstos se
manipulan.

Queda expresamente prohibida la presencia de cualquier animal en cualquier area
del servicio de alimentos. El concesionario de Alimentos debera comunicar de manera
escrita y oportuna, con 15 o mas dias de anticipaciéon a la fecha de desratizacion y/o
desinsectacion de los ambientes e instalaciones.

9.7. El contratista instalara extinguidores de acuerdo al area de trabajo, capacitando a su
personal en su uso Yy realizando ensayos cada trimestre para precaver accidentes.

9.8. El contratista se obliga a cumplir con el control de salud de su personal acorde a lo
establecido en la LEY DE SALUD OCUPACIONAL siendo el primer control a los 30 dias de
iniciada la prestacion del servicio.
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9.9. El Contratista con relacion a los residuos de alimentos, cautelara que:

e Los residuos de alimentos provenientes de las salas de hospitalizacion y de
comedores asi como los no consumidos sean recolectados en depésitos de plasticos
con tapa debidamente identificados los cuales deben de contener una bolsa plastica
de color rojo con capacidad de 75 a 140 litros, con un grosor de 2.5 micras que debera
ser proporcionado por el contratista, dichos residuos no podran ser destinados para
la alimentacién de animales, por lo cual deberan ser tratados segun las disposiciones
correspondientes sobre residuos sdlidos biocontaminados.

e Los residuos no contaminantes del area de Produccién Central seran recolectados
en bolsas plasticas de color negro.

e Se realizara en cumplimiento al Plan de Manejo de Residuos Solidos que emite la
Oficina de Epidemiologia y Salud Ambiental de acuerdo a lo establecido en la Norma
Técnica de Salud N° 144-MINSA/2018/DIGESA “Gestion Integral y Manejo de
Residuos Solidos en Establecimientos de Salud, Servicios Médicos de Apoyo y
Centros de Investigacion” aprobada con Resolucion Ministerial N° 1295-
2018/MINSA.

e ElI Concesionario de alimentos implementara en los ambientes designados
recipientes con tapa y bolsas para la segregacion de residuos solidos comunes
organicos e inorganicos (en cocina y comedor) doble bolsa por recipiente en cantidad
suficiente y recipientes con tapa y doble bolsas de color roja para los reposteros de
nutricion en los pisos y servicios higiénicos, y para los residuos biocontaminados, se
detalla en el siguiente cuadro.
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Cuadro N° 01: Ubicacion - cantidad - rétulos de los recipientes

5 RECIPIENTES
UBIC»IG:(C.‘.)IgN DE TIPO DE
CANTIDAD| COLOR TAPA| VOLUMEN ROTULO | RESIDUOS
N° RECIPIENTES
Residuos
) 01 Negro Vaivén/ | 90 litros solidos Inorganicos
Produccion pedal inorganicos
. Vaiven/ ] Residuos Organicos
01 Marrén pedal 80 litros solidos organicos
Vaivén/ Residuos
) 01 Negro pedal 50 litros solidos Inorgénicos
Dieta inorganicos
Vaivén/ Residuos
01 Marrén pedal 90 litros solidos Orgéanicos
Organicos
Entradas . Vaiven/ . Residuos .
1 Cocina 01 Marrén pedal 90 litros sélidos Orgéanicos
Organicos
Vaivén/ Residuos Inorganico
01 Negro pedal 50 litros sélidos
inorganicos
Carniceria . . .
Vaivén/ Residuos Organicos
01 Marrén pedal 50 litros sélidos
organicos
Almacén de Vaivén/ ] Residuos Inorganico
productos secos 01 Negro pedal 50 litros Sélidos
inorganicos
Almacén de Vaivén/ Residuos Organico
frutas 01 Marrén pedal 50 litros solidos
y verduras organicos
2 Comedor Vaivén/ Residuos Inorganico
01 Negro pedal 50 litros sélidos
inorgénicos
3 Reposteros . Pedal - ) Residuos .
03 Rojo Meda 54 litros solidos Bio —
Luna biocontaminados contaminados
4 Servicios Higiénicos o ) Residuos .
04 Negro Vaivén 20 litros solidos Inorganico
pedal inorganicos
5 Servicios Higiénicos - Residuos
Lavamanos 02 Negro Vaivén/ | 35 litros solidos Inorganico
pedal inorgénicos

« El tamafio de las bolsas debe ser el 20% mayor de la capacidad del recipiente y el
espesor de las bolsas debe ser de 72.6 micras, para los recipientes que seran
distribuidos en cocina, comedor y reposteros.
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El tamafio de las bolsas debe ser el 20 % mayor de la capacidad del recipiente y el
espesor de las bolsas debe ser de 50.8 micras, para los recipientes que seran
distribuidos en los servicios higiénicos.

Los residuos solidos NO deberan contener liquidos

La segregacion se realizara en el punto de generacion. La Oficina de Epidemiologia
es el ente normativo institucional en la materia y el contratista se sujetard a las
disposiciones establecidas a las normas sanitarias y ambientales vigentes.
La segregacion se realizara en:
v Bolsa Negra: Residuos solidos comunes inorganicos, papel, plasticos,
latas, entre otros generados en cocina y comedor.

v' Bolsa Mamrén: Residuos sélidos comunes organicos, residuos de
alimentos generados en la cocina.

v Bolsa Roja: Residuos sélidos biocontaminados, restos de alimentos y
bebidas de la atencion a pacientes.

El transporte interno de los residuos sélidos comunes y biocontaminados se realiza
en recipientes con ruedas y tapa diferenciandose con colores: color marron para
residuos sélidos comunes organicos (cantidad 01), de color negro para residuos
solidos comunes inorganicos (cantidad 1) y de color rojo para residuos sdlidos
biocontaminados (cantidad 1). El horario del transporte interno de los residuos sdlidos
se detalla en el cuadro N° 02. Los recipientes permaneceran limpios y desinfectados
al costado del almacén central de residuos solidos y solo seran usados para el
transporte interno de residuos sélidos sin liquidos, generados en cocina, comedor y
reposteros.
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Cuadro N° 02: Horario de transporte interno de residuos solidos

N° Ubicacion de los Horario de recojo de residuos solidos
recipientes - i
Mafnana | Tarde Noche Roétulo
11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
-, inorgénicos - Nutricion
Produccion
11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
organicos - Nutricién
11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos sdlidos
A inorganicos - Nutricion
Dieta
11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
organicos - Nutricion
Entradas 11:00am | 3:00pm | 9:00pm | Residuos solidos
organicos - Nutricion
11:00am | 3:00pm | 9:00prTi Residuos solidos
) . inorganicos - Nutricion
1 | Cocina | Carniceria
11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
organicos - Nutricion
Almacende | 11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
productos inorganicos - Nutricion
secos
Almacén de | 11:00am | 3:00pm | 9:00pm Residuos solidos
frutas y organicos - Nutricion
verduras
8:00am y | 3:00pm | 8:00pmy | Residuos sdlidos
9:30am 1:00am | inorganicos - Nutricion
2 | Comedor
8:00am y | 3:00pm | 8:00pmy | Residuos solidos
9:30am 1:00am organicos - Nutricion
3 Residuos solidos
Reposteros 11:00am | 3:00pm | 8:00pm biocontaminados -
Nutriciéon
4 | Servicios Higiénicos 7:30am | 2:30am | 9:00pm Residuos solidos
inorganicos
& | Servicios Higiénicos - 7:30am | 2:30am | 9:00pm Residuos solidos
Lavamanos inorganicos

4 Elacondicionamiento recojo y traslado interno de cada uno de los puntos donde se generen
residuos solidos estaran a cargo del personal de limpieza de la empresa concesionaria de

alimentos, bajo ningun motivo seran trasladados por el personal auxiliar.
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9.10.

9.11.

9.12.

9.13.

El area competente del E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas emitira las disposiciones
convenientes con respecto a la eliminacion de los residuos alimentarios hospitalarios,
segun Normativa vigente.

El Contratista proporcionara el adecuado numero de manteleria a las areas de
hospitalizacién y Comedor Central, disponiéndose el tratamiento de este material bajo
condiciones de Bio- seguridad.

El profesional Nutricionista del contratista presentara el Manual de Procedimientos de
Buenas Practicas de manipulacion a aplicarse en cada una de las operaciones del
proceso de elaboracion de alimentos, la que debera estar en un lugar visible para ser
leido por el personal manipulador.

El personal Nutricionista de la empresa contratista, mantendra un cuaderno de registro
de informacion de los alimentos en general con fines epidemioldgicos, sanitarios. Esta
informacién puede ser proporcionada por los proveedores cuando corresponda y
registrara procedencia, descripcion, composicion caracteres organolépticos, periodo de
almacenaje, condiciones de manejo y conservacion, registro de lotes e insumos
recepcionados. Esta informacion estara disponible durante las supervisiones que realice
el Nutricionista del E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas

X. RESPONSABILIDADES

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

El contratista se obliga a contar con una oficina representativa en la ciudad de Chulucanas,
para garantizar el cumplimiento de las obligaciones contraidas bajo contrato.Asi mismo,
contara con un administrador afincado que se responsabilizara de administrar y resolver
contingencias que se presenten durante la prestacion del servicio.

El Contratista sera responsable de los dafios, pérdidas y/o sustracciones que pudiera
ocasionar su personal destinado al Servicio de Alimentacion y Nutricion en la ejecucion de
sus labores, debiendo en su caso reparar o reemplazar a satisfaccion del E.S. Il — 1 Hospital
Chulucanas y conforme a lo que éste disponga en cada caso, las instalaciones, muebles,
equipos y demas enseres de su propiedad. Si en el término de siete (07) dias calendario,
no realiza la reparacién o reemplazo, el E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas descontara
automaticamente, el valor de la reparacion o reemplazo de los importes pendientes de
cancelacion. El valor de reparacion o reemplazo del bien sera el de vigencia en el mercado
y sera puesto en conocimiento del Contratista, mediante documento debidamente suscrito
por el Jefe de la Oficina de Patrimonio del E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas, previo informe
por escrito del Area Usuaria y evaluacién técnica econémica de los dafios, pérdidas y/o
sustracciones directamente imputables al contratista.

El Contratista es responsable directo del personal destinado para la prestacion del servicio
contratado, no existiendo ningun vinculo de dependencia laboral con E.S. Il — 1 Hospital
Chulucanas. En caso sucedieran actos relacionados con la dependencia laboral, que
alteran la normal atencion alimentaria de los pacientes y personal (paros, protestas) se
optara por resolver el contrato a la empresa contratista.

El Contratista es responsable del pago de las remuneraciones de su personal a cargo, asi
como de todos los importes, que por el pago de tales remuneraciones pudieran devengarse
por conceptos de leyes, beneficios sociales, seguro social, indemnizacion por
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tiempo de servicios, tributos creados o por crearse, etc. Para tal confirmacion, el Contratista
presentara mensualmente al Servicio de Nutricién la relacion de sus trabajadores con copia
del dltimo recibo de aportacion emitido por la SUNAT, con un tiempo no mayor de 30 dias
asi como la constancia de aportes a la AFP o ONP emitidapor la aseguradora, constancia
de abono de la CTS. La omision de estas exigencias sera sancionada con penalidades y
resolucién de contrato en caso de incumplir con los pagos respectivos en una segunda vez.

10.5. —

a O d - B
contratlsta o terceras Qersonasl gue Qudleran ocurnr en la elecuclon deI contrato.
. En tal sentido, el Contratista debera
presentar al inicio de sus funciones ,al Servicio de Nutricion, el Seguro Complementario
de Trabajo de Riesgo, en forma obligatoria al inicio de la prestacién de servicio. Este
seguro incluira indemnizacion en caso de incapacidad laboral.

10.6. El proveedor debera proporcionar a su personal designado un carnet de identificacién o

fotocheck que llevara a la altura del lado izquierdo del pecho, con fotografia reciente tamafio
camet, nombre de la empresa y sello del representante legal.

10.7. El Contratista al inicio del servicio entregara al E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas copia de la

Oferta Técnica, presentada en la propuesta inicial asi como la relacion y las facturas de
los equipos que ofreci6 en su oferta técnica. Estos se verificaran en fisico con un
representante de la oficina de control patrimonial, el Profesional Nutricionista asignado por
E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas y el contratista. De no cumplir con éste requisito inicial, no
se dara por ejecutado el Contrato.

10.8. El contratista presentara con siete dias de anticipacion, los roles del personal asignado al

servicio de nutricion para su revision y aprobacion. Los roles se elaboraran por turnos
considerando el personal requerido en el Numeral 11.1.

10.9. El contratista se obliga al pago por el uso de infraestructura de cocina, energia eléctrica,

Xl.

agua, bienes y equipos cedidos previo acuerdo con el E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas.

PERSONAL DEL CONTRATISTA PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

11.1.Para el adecuado funcionamiento del servicio, la empresa adecuara sus Recursos

Humanos requeridos de acuerdo a la programacion por turnos de los mismos y al siguiente
requerimiento:
¢ Nutricionista de Produccion
Chef — Maestro de Cocina
Maestra de dietas
Ayudante de cocina
Ayudante - Vajillero
Reposteras
Responsable de almacén

11.2.El Contratista presentara ante el Servicio de Nutricion la relacioén de personal responsable

de la ejecucion del respectivo contrato, con sus cargos, con el nombre, apellidos, profesion
y/o especialidad siendo los mismos presentados en la Oferta Técnica

11.3.La repostera estara destinada a la distribucion de alimentos a pacientes hospitalizados y

los ayudantes a la distribucion de alimentos al personal. Este personal
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debera estar a cargo funcionalmente del Servicio de Nutricion del E.S. Il — 1 Hospital
Chulucanas y sélo a solicitud de la Coordinacion del Servicio de Nutricion seran rotados de
areas de hospitalizacion y produccion a fin de garantizar el normal funcionamiento del
servicio.

11.4 Profesionales y no profesionales tendran experiencia y acreditaran tener estudios
especializados y/o capacitaciones en su area por un minimo de 240 horas lectivas al
ingresar a la prestacion del servicio. Este requisito se constituira en un factor de evaluacion
para el proceso del Concurso Publico.

» Personal Profesional Nutricionista debera a su ingreso tener un minimo de
tiempo de experiencia de un afio (1) en Servicios de Alimentacién Colectiva.

¢ El personal maestro de cocina cumplird con una experiencia minima de dos (2)
anos.

¢ El personal maestro de dietas cumplira con una experiencia minima de dos (2)
anos.

¢ El personal ayudante de cocina acreditara una experiencia de dos (2) afios.

» La repostera debera a su ingreso tener un minimo de tiempo de experiencia de dos
(02) arios.

¢ El personal responsable de almacén debera a su ingreso tener un minimo de
tiempo de experiencia de dos (02) afios.

El personal profesional y no profesional recibird por parte del contratista dos cursos de
actualizacion en el afio: en Manipulacion e higiene de alimentos, Dietoterapia y/o cursos
en el area, con una duracion efectiva de 20 horas cada uno.

11.5.El Contratista al inicio del servicio debera presentar al Servicio de Nutricién , certificados
de no registrar antecedentes policiales ni penales del personal destacado para la ejecucion
del servicio, expedidos por los organismos oficiales competentes. Asi como el carné de
sanidad vigente. El incumplimiento no permitira la ejecucion del contrato.

11.6.El personal responsable del servicio vestira uniforme, mascarillas, guantes descartables,
botas de jebe, gorros, mandilones y mandiles de Marroquin; segun la funcion que realice,
debera cambiar de ropa, tantas veces como su presentacion lo requiera (color blanco).

11.7 .El Servicio de Nutricion del E.S. Il — 1 Hospital Chulucanas, solicitara la sancién y/o cambio
de personal, cuando éste incurra en faltas graves contintas. El Contratista tomara accion
de dicha sancion en forma inmediata.

11.8.El cambio del personal indicado en el numeral anterior, se debe realizar en el plazo de
cuarenta y ocho (48) horas. El personal retirado por medidas disciplinarias no podra ser
reasignado a otra unidad o planta fisica del MINSA.

11.9.El personal del Contratista debera tener amplio conocimiento de las actividades quele
competen. Para tal efecto se presentard al comienzo de la prestacién de Servicio
el Manual de Procedimientos y Funciones de cada area, tanto en el nivel profesional, como
auxiliar. El Servicio de Nutricion dara la conformidad de dicha documentacion.

11.10.  El personal del Contratista debera observar las siguientes normas de conducta:
e  Pulcritud y orden personal en todo momento.
e Puntualidad y confiabilidad.
e Respetoy Cortesia.
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e  Utilizar el uniforme en forma impecable y decorosa.

11.11. El personal de vacaciones, con descansos médicos o con permisos otorgados por el
concesionario sera reemplazado, cuidando que siempre se mantenga el numero
establecido de trabajadores para no disminuir la calidad del servicio.

11.12. El cambio y/o rotacion del personal profesional y auxiliar sera evaluado, coordinado y
aprobado oportunamente por el servicio de nutricion del E.S. 11-1 Hospital Chulucanas.

XIl. CONTROL DE CALIDAD Y CONFORMIDAD DE RECEPCION

12.1El control de calidad de las preparaciones se efectuara diariamente en los formatos
establecidos (formatos de control de calidad, higiene y manipulacién de alimentos y de
preparaciones) evaluando el proceso diarios de elaboraciéon de dietas, basados en la
Programacion quincenal de Regimenes aprobados por el servicio de Nutricion.

La evaluacion de la calidad se efectuara, aplicando los criterios que se citan a
continuacion:

e La calidad de las dietas corresponde a los criterios fijados en las especificaciones
técnicas (contenido de nutrientes: proteinas, hidratos de carbono, grasas,
cumplimiento de dosificacion de alimentos, condiciones sanitarias de preparacion,
uso de insumos, transporte adecuado. La cantidad de las dietas corresponde a la
atencion de los requerimientos diarios realizados por el profesional Nutricionista
del E.S. II-1 Hospital Chulucanas.

e La oportunidad del suministro corresponde al horario y periodicidad fijados por
E.S. lI-1 Hospital Chulucanas.

e El suministro se efectia en los lugares fijados por el Servicio de Nutricion del
E.S. lI-1 Hospital Chulucanas.

Estos aspectos estan contemplados en los formatos de los Anexos 01 y 02: Ficha de
Supervision de Nutricion y Acta de conformidad del control de Calidad alimentaria,
los cuales se anexaran mensualmente a la pecosa para dar conformidad a la
prestacion del servicio alimentario.

12.2El contratista cumplira con la realizacion del control bromatoldgico y/o microbiolégicode
los alimentos, segun lo determine el responsable del servicio) en forma trimestral y/o
cuando exista situacion de riesgo. En el area de férmulas lacteas y enterales estos
controles seran en forma mensual de ser necesario.

12.3El Departamento de Ayuda al Diagnostico y Tratamiento por intermedio del servicio de
Nutricién, solicitard la realizacion de los controles microbiolégicos y/o bromatolégicos,
segun corresponda, a un Laboratorio autorizado por el Ministerio de Salud.

e El servicio de nutricién coordinara la fecha y los detalles de la toma de muestras
de acuerdo a las necesidades de control sanitario.

e La Oficina de Logistica atendera el requerimiento del control solicitado
gestionando su realizacion y comunicando a la empresa contratista para la
cancelacion correspondiente.
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e Las muestras deberan ser extraidas directamente de los recipientes o tomadas
de los equipos o menaje en presencia del profesional Nutricionista del E.S. 1I-1
Hospital Chulucanas y de la Empresa concesionaria.

e Los resultados microbiologicos y/o bromatolégicos seran remitidos al Serviciode
Nutricion, Administracion, y Direccién del respectivo Centro Asistencial. El costo
de estas pruebas seran asumidas por el Contratista.

Los alimentos preparados no conformes devueltos por el Servicio de Nutricion por
considerarlos no aptos para el consumo de los pacientes, seran repuestos
inmediatamente por el Contratista mediante nueva preparacion o adquisicion a
terceros, cifiéndose a las especificaciones dadas por el E.S. lI-1 Hospital Chulucanas.

12.4La conformidad diaria de los alimentos preparados por la empresa concesionaria se

realizara segun lo establecido en el.

MANUAL DE PROCEDIMIENTOS DE LOS SERVICIOS Y UNIDADES DE NUTRICION,
FORMATO CONTROL DE CALIDAD DE LAS PREPARACIONES DIARIAS.

El contratista debe subsanar de manera inmediata los preparados declarados NO
APTOS, no debiéndose proceder a la distribucién de los mismos.

Los incumplimientos en oportunidad, calidad y cantidad reiterativas hasta tres veces, seran
previstos en las penalidades asi como al no pago del servicio prestado, hasta subsanacion
asi mismo la falta hasta por tres veces sera motivo de resolucién de contrato

12.5La conformidad de recepcion, no invalida el reclamo posterior por parte del E.S. 1I-1

Hospital Chulucanas por inadecuacion a las Especificaciones Técnicas u otras situaciones

anomalas verificables.

La Empresa Concesionaria, si considera que el Servicio de Nutricion ha realizado una
observacion que no se cifie a los Términos de Referencia tiene la facultad de solicitar la
revision de dichas observaciones a la instancia administrativa haciendo el reclamo

correspondiente.

12.6 Los resultados microbiolégicos que por dos veces resulten positivos, son causales de

resolucion de contrato.

Xlll. PENALIDADES E INCUMPLIMIENTO DE CONTRATO

13.1. Los resultados microbiolégicos que por dos veces resulten positivos, son causales de
resolucion de contrato.

13.2 La reincidencia por segunda vez, en el incumplimiento de los términos de referencia
en especial relacionados con la inocuidad e higiene de los alimentos (alimentos
descompuestos, sin registro sanitario, vencidos, la presencia de vectores como cucarachas
etc) y registrados en el ACTA DE CONFORMIDAD son causales de resolucion del contrato.

13.3 Los retrasos en el cumplimiento de aspectos técnicos establecidos en los términos de
referencia seran sancionados con las siguientes penalidades:
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N° | DEFICIENCIAS CON PENALIDAD LLAMADA DE s
AUTOMATICA ATENCION (S1.)

Por cada dia de atraso en la reparacion o

1 reposicion de los equipos de cocina. - 5 % de la UIT por cada dia
Por el cambio de la programacién en el Por primera vez (durante Riparicde a relnc@enc}a de

. " la falta se aplicara Ila
desayuno sea el caso de bebida caliente todo el contrato) se . o
: 3 : X i penalidad del 5% de la UIT
y/o jugo y/o sandwich, almuerzo: sea el efectuara una llamadade i
5 : por cada cambio en la
2 caso de entrada y/o sopa y/o segundo y/o atencion  por  escrito programacién sea
postre y/o refresco y cena sea el caso de (segin acta de dssa :
S yuno, almuerzo o
sopa y/o segundoy/o refresco. verificacion diaria) cena
A partir de la reincidencia de
Por primera vez (durante la falta se aplicara Ila
Por la demora en la presentacion de todo el contrato) se penalidad del 5% por vez,del
desayuno almuerzo y cena. Dentro del efectuara una llamadade valor total consumido del

3 horario de atenciéon de acuerdo a lo atencion  por escrito desayuno, almuerzo o cena

establecido. (segin acta de del dia de ocurrido el hecho.
verificacion diaria)
Por no realizar la fumigacion en la
oportunidadsefialada de acuerdo a lo
4 establecido en el contrato. - 10% de la UIT
Por primera vez (durante
Por cada persona designada por el todo el contrato) se A partir de la reincidencia d
contratista que incumpla el uso del efectuara una llamadade | pa;' Ilr 8.2 remal_enc'|a Ie

5 uniforme y accesorios,o el uso inadecuado atencién por  escrito a Ia_!dta d dsel 5;‘”:3"’3 UI?
del mismo (Sucio, desgastado, rotos y (segln acta de penalda e °| el
otros) verificacion diaria) porcadapersona
Por cada dia en el cual se verifique el ; . e ;

. o i Por  primera vez A partir de la reincidencia
incumplimiento de la elaboracién de las SN

- - e (durante  todo el de la falta se aplicara la
raciones alimenticias en lo que p 3 5

. . contrato) se efectuara penalidad del 5% de la
6 respecta a la calidad y cantidad 2

e : ; . una llamada de UlTpor cada dia.

Asimismo si se detecta alimentossin g 2
. - . atenciéon por escrito
concluir la coccién y/o preparacion 5
/o en mal estado (segun acta de

y ) verificacion diaria)
Por detectar productos: que no
cuenten confecha de vencimiento,

7 adulterados, descompuestos o _ 10% de la UIT por
falsificados como lacteos, cadaproducto
pescados, mariscos, carnes (res,
ave, cerdo) huevos y otros insumos.

8 Por primera vez A partir de la
Por cada dia en el cual se (durantetodo el reincidenciade la falta se
verifique que elmenaje esté roto, contrato) se efectuara aplicara la penalidad del
quifiado o sucio. una llamada de 1% de la UIT por cada

atencion por escrito menaje roto, quifiado o

(segun acta de sucio durante la

verificacién diaria) prestacién del servicio
dentro del horario del
numeral 5.5.24
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Por  primera vez A partir de la reincidencia
(durante  todo el de la falta se aplicara la
9 Por cada vez que se verifique que el contrato) se efectuara penalidad del 3% de la
ambientede la cocina y almacén este una llamada de uIT
sucio. atencion por escrito
(segun acta de
verificacion
diaria)
Por cada vez que se encuentren
10 alimentos cocinados del dia anterior, - 5% dela UIT
mientras se elaboran
los alimentos del dia.
Por cada vez que no se siga el
14 procedimiento dealmacenamiento de - 1% de la UIT
los alimentos no perecibles
de acuerdo al numeral 5.5.10.8
Por  primera vez
Por el incumplimiento en la limpieza del (duante  todo e] A partir de la reincidencia
N contrato) se efectuara !
12 ambiente del comedor, durante la de la falta se aplicara la
. - X una llamada de )
prestacion delservicio dentro del horario tencic it penalidad del 5% de la
del numeral 5.4 glencion por. :escrii uiT
(segun acta de
verificacion
diaria)
Cada vez que se detecte un insecto y/o
cualquier objeto en el plato de comida
13 del comensal, debiendo reponer de - 10% de la UIT por cada
inmediato el plato afectado, y de ser el vez
caso todas las raciones.
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Por incumplimiento en la preparacion del
menu en los eventos especiales de acuerdo

1 al numeral5.5.8

10% de la UIT, por cada
fecha

Por falta de ingredientes de los menus
15 | aprobados por el MINDEF.

5% de la UIT

Por la ausencia del personal clave y no clave
16 | en el area que le corresponde segin su
puesto, establecido en el numeral 5.5.15.4

Por primera vez

(durante todo el
contrato) se efectuara
una llamada de
atencion por escrito
(segun acta de
verificacién

diaria)

A partir de la
reincidencia de la faltase
aplicara la penalidad del
5% de la UIT por cada
cambio sin autorizacién

17 | Por no estar vigente el carnet de sanidad

5% de la UIT por
cada
personal y por cada dia

Por no realizar la limpieza y

18 e Segun acta de 10% de la UIT
mantenimiento delas campanas extractoras : -
verificacién
mensualmente.
Por no realizar el cambio de filtro del agua .
; S t
19 | tratada quincenalmente. d:gun acta 10% de la UIT
verificacion

Las penalidades descritas anteriormente, se aplicaran previo informe de la Nutricionista del

E.S. II-1 Hospital d
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ANEXO N° 01

FICHA DE SUPERVISION DE NUTRICION

l.- INFORMACION DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

DIRECCION

DISTRITO PROVINCIA DEPARTAMENTO

NUTRICIONISTA EMPRESA

DATOS. CORREO TELF

NUT. RESPONSABLE DEL CONTROL DE CALIDAD

N De Manipuladores |:] mujeres |:]hombres I:l total
Certificado de Sanidad

Sl NO

Fecha de vencimiento

Observaciones:
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NO

ASPECTO A EVALUAR CUMPLE

Sl NO

OBSERVACION

UBICACION Y ESTRUCTURA FISICA

Alejado de fuentes de contaminacion (basura, humus,
polvo).

Uso exclusivo para la actividad con alimentos.

No existen conexiones con otros ambientes o locales
incompatibles con la produccion de alimentos.

Estructura fisica de material resistente de facil limpieza
en buen estado de conservacion e higiene.

Tienen barreras que impiden el ingreso de vectores.

No existen objetos en desuso que favorezcan la
proliferacion de vectores y la contaminacion cruzada.

AMBIENTES DONDE SE REALIZAN OPERACIONNES Sl NO
CON ALIMENTOS.

OBSERVACION

Ambientes adecuados al volumen de produccion de
alimentos que minimizan el riesgo de contaminacion
cruzada.

Distribucion de ambientes permite el flujo operacional
lineal.

Paredes, techos y pisos de materiales lisos y de color claro
de facil limpieza en buen estado de conservacion e
higiene.

Ventilacion natural o artificial adecuada a volumen de
produccién con: ventanas, extractores, etc., operativos y
limpios.

lluminacién suficiente para la actividad.

INSTALACIONES DE SERVICIOS BASICOS Sl NO

OBSERVACION

AGUA

Abastecimiento de agua de la red publica.

Sistema de distribucion y almacenamiento de agua en
buen estado de conservacion e higiene. Verificar
certificados de limpieza y desinfeccion de tanques y
cisternas.

3.2

AGUAS RESIDUALES Y RESIDUOS SOLIDOS Sl NO

OBSERVACION

Con sistema de evacuacion de aguas residuales a la red
publica.

Puntos de evacuacion de aguas residuales protegidos y
permiten el flujo sin producir aniego o rebose.

Contenedores para la disposicion de residuos sélidos con
tapa y en buen estado de mantenimiento y limpieza.

Contenedor principal para el acopio de residuos sélidos,
con mantenimiento e higiene, ubicado lejos de los
ambientes de produccion.

3.3

SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTUARIOS Sl NO

OBSERVACION
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Aparatos sanitarios en numero suficiente para el personal
y género (hombres y mujeres).

SS.HH. operativos en buen estado de conservacion e
higiene.

Lavatorios con insumos para lavado y secado de manos.
Ventilacion adecuada, para evacuacion de olores y
humedad sin que genere riesgo de contaminacion
cruzada hacia los ambientes que manipulan alimentos.

Los vestuarios estan limpios y separados de los SS.HH.

4 | BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE Sl NO OBSERVACION
ALIMENTOS EN EL PROCESO DE LA ELABORACION
(BPM)

Cuenta con manual o programa de Buenas Practicas de
Manipulacién de Alimentos (BPM)

Lleva registro actualizado de proveedores con las
especificaciones sefialadas en la normativa sanitaria.

Tiene especificaciones técnicas de calidad escritas por
productos o grupos de productos.

Las materias primas no perecibles, insumos y envases
son estibados en tarimas, anaqueles o estantes a una
distancia minima de 0.20 m de piso, 0.60 m de techo y de
0.50 m entre filas de rumas y de las paredes, las cuales
estan en adecuadas condiciones de mantenimiento y
limpieza.

Kardex del Almacén evidencia adecuada rotacion de
inventarios, materias primas e insumos con fechas de
vencimiento y aquellas que requieren Registro Sanitario,
éste es vigente.

Productos a granel almacenados en envases tapados y
etiquetados.

Alimentos perecibles estén refrigerados o congelados.
Procesamiento de alimentos  crudos, con utensilios
exclusivos para esta etapa.

El descongelado de alimentos se realiza segin los
procedimientos de la norma sanitaria.

No hay exposicion al ambiente de alimentos preparados o
ésta no es mas de 2 horas empleadas para el
enfriamiento.

Procedimiento correcto para el enfriado de alimentos
preparados.

Los alimentos cocidos y pre cocidos son retenidos en
refrigeracion o congelacion.

Temperaturas de camaras de retencion inferiores a 5° C
(refrigeracion 0 -18° C (congelacion).

Los utensilios y manipuladores de alimentos de la etapa
de elaboracién final son exclusivos de esta area.

Bandejas de distribucién en buen estado de conservacion
e higiene.
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Vajilla descartable, de ser el caso, en areas criticas e
infectocontagiosas.

Carros de distribucion con cierre hermético, de material
resistente, en buen estado de conservacion e higiene.

REQUISITOS SANITARIOS DE LOS MANIPULADORES
DE ALIMENTOS

Sl

NO

OBSERVACION

Control diario de signos de enfermedad infectocontagiosa
del personal y se encuentra registrados.

Los manipuladores mantienen una higiene de manos,
ufias cortas y limpias, sin accesorios personales.

Los manipuladores son exclusivos de cada é&rea, se
encuentran en adecuadas condiciones de aseo y
uniformados (mandil/chaqueta/pantalon/overol, calzado y
gorro)

Cuentan con registros de capacitacion del personal.

PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO (PHS)

Sl

NO

OBSERVACION

Cuentan con Programa de Higiene y Saneamiento
actualizado.
Con Plan de monitoreo de la calidad de agua que utilizan

Cuentan con procedimiento de manejo de residuos
solidos: frecuencia de recojo, horarios, rutas de
evacuacion, transporte y disposicion final.

Registros actuales  de higienizacion de ambientes,
equipos Y utensilios.

Equipos y utensilios facilmente desmontables de material
sanitario y propio para la actividad.

Equipos y utensilios en buen estado, mantenimiento y
limpieza. Superficies de trabajo lisas, limpias, en buen
estado de mantenimiento.

Conocimiento correcto del uso de desinfectantes para los
utensilios autorizados por el MINSA.

Cuentan con un programa de mantenimiento preventivo
de equipos.

Existe un programa de control de plagas, los insecticidas y
rodenticidas usados, son autorizados por el MINSA.

Cuentan con almacén exclusivo para productos toxicos y
materiales de limpieza. Los productos estan en sus
envases originales y convenientemente rotulados.

Los elementos utilizados como combustible o su
combustion, no originan contaminacion fisica o quimica a las
masas de coccion.

CONTROLES PARA VERIFICACION DE LOS
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE BPM Y PHS

Sl

NO

OBSERVACION

Verifican calidad sanitaria del agua con control de cloro
residual.

Se llevan los controles de las concentraciones de
desinfectante utilizadas por utensilios.

Realizan la verificacion de eficacia del Programa de
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Higiene y Saneamiento, mediante andlisis microbioldgico de
superficies vivas, equipos, superficies inertes y
ambientes.

Realizan la verificacion de la eficacia del programa de
higiene y saneamiento, mediante analisis microbiolégico
de equipos. Indicar equipos.

OTRAS OBSERVACIONES

RECOMENDACIONES

Nombre, firma y sello de los evaluador(es)
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CONFORMIDAD DEL SERVICIO

CONTROL DE CALIDAD ALIMENTARIA
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Fecha
|. PLANEAMIENTO DE REGIMENES NORMALES Y DIETETICOS CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES
Realiza la programacion mensual de Desayuno, Aimuerzo, Comida de Sl NO O
los Reg. Normales y Dietéticos
Realiza la dosificacion de alimentos por preparacion sIO NO
Calcula el valor nutricional de los regimenes programados Sl NO O
II. REQUISICION DE ALIMENTOS E INSUMOS CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES
Cumple con la dosificacién de los alimentos por persona segin Sl NO O
preparacion y régimen
Se abastece oportunamente de los alimentos de acuerdo a la cantidad
de pacientes, usuarios y segun preparaciones, para el periodo s O No O
establecido
Se abastece oportunamente del material diverso necesario: aseo, y
limpieza, utiles de escritorio, vajilla, menaje, equipo mayor y menor, st O No O
mobiliario y otros
ll. RECEPCION DE ALIMENTOS E INSUMOS CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES
Estan libres de acumulacion de basura las areas de recepcion Sl NO
Esta el piso y el &rea de recepcion libre de obstaculos Sl NO
Los alimentos cumplen con las normas técnicas institucionales vigentes.

(peso por unidad, andlisis organoléptico, en caso de alimentos Sl No O
envasados verificar registro sanitario, fecha de caducidad, etc)

Verifica que la cantidad ingresada este de acuerdo a la requisicion de Sl NO
insumos Yy alimentos

Se registra la Aceptabilidad o rechazo de algun alimento o insumo al Sl NO
momento de su ingreso

IV. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES
Recepciona los alimentos y los clasifica de acuerdo a su tipo de Sl NO O
conservacion, en camaras frigorificas conservadoras o almacén.

Ordena los insumos de acuerdo a fecha de ingreso y tipo de alimento. SI (O NO
Registra los productos en los Kardex de control y registra diariamente el | SI (O NO O
consumo del producto.

V. ELABORACION Y DISTRIBUCION DE REGIMENES NORMALES Y CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES
DIET.

Elabora el consolidado de insumos de acuerdo al numero de racionesy | Sl NO
preparaciones para los diferentes sectores de trabajo y efectua el pedido

correspondiente

Entrega los insumos a las diferentes areas de trabajo segin pedidodela | SICO NO (O
nutricionista

Efectua las operaciones preliminares de limpieza, cortado y/o picado de | Sl NO O
los alimentos para la realizacion de las preparaciones de los diferentes

regimenes normales y dietéticos
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Controla la dosificacion de los alimentos utilizados a fin de garantizar el Sl NO(O
aporte de nutrientes.

Se cumple que en las diferentes etapas de proceso de preparacion de S| NO O
alimentos se aplique las buenas practicas de manufactura (BPM).

Elabora las preparaciones aplicando las practicas de manipulacion e SI O NO
higiene y técnicas gastronémicas.

Distribuye las preparaciones de acuerdo a la solicitud de cada unidad de | SI NO
Hospitalizacién.

Realiza el lavado y desinfeccién de la vajilla antes y al final de la Sl NO O
jornada, siguiendo las normas de bioseguridad. ()
Mantiene limpia el area y realizar el inventario de todo el menaje, Sl NO
conservando al dia el cuaderno de control de registro.

VI. ATENCION DE USUARIOS EN COMEDOR CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
Prepara y envia el nimero de raciones exactas al comedor. SI{Yy NO(
Transporta adecuadamente las preparaciones de regimenes normales y Sl O NO O
dietéticos de acuerdo a las cantidades indicadas por el Nutricionista

Sirve las preparaciones, cuidando de mantenerlas a la temperatura S| NO O
adecuada

Recoge la bandeja y menaje utilizado, colocandolo en el lugar asignado Sl NO O
para ello.

Realiza el lavado de vajilla SIC) NO()
VIl. CONTROL DE LA ELABORACION DE LAS PREPARACIONES DE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
ALIMENTOS

Cumple con la dosificacion de alimentos a emplear en las preparaciones SI NO O
en cada area.

Cumple con la higiene y manipulacion en las operaciones culinarias, asi | Sl O NO
como la aplicacion de BPM

Controla el proceso de preparacion de regimenes normales y dietéticos, Sl NO
evaluando los aspectos cualitativos y cuantitativos garantizando que el O
proceso no modifique el aporte de nutrientes.

Las diferentes preparaciones cumplen con los principios organolépticos SI NO

del control de calidad. O
Distribuye los regimenes normales y dieto terapéuticos a las unidades de | SI NO O
Hospitalizacién y comedores.

VIil. ELABORACION, FORMULACION Y DOSIFICACION DE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
FORMULAS ENTERALES

Esteriliza el menaje y envases a utilizarse siguiendo Normas estrictas de | S| O NO O
bioseguridad

Elabora la férmula enteral segtn las dosificaciones calculadas del Sl NO O
Nutricionista.

Envasar y rotular las Férmulas Enterales indicando horario, volumen, N° | S| NO O
cama y nombre del paciente

IX. ELABORACION, FORMULACION Y DOSIFICACION DE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
FORMULAS LACTEAS

Recepciona las solicitudes de Férmulas de las Unidades de Sl Q NO O
Hospitalizacién

Elabora las férmulas lacteas segun la dosificacion calculada por el Sl O NO
Nutricionista

Esteriliza el menaje a utilizar siguiendo las normas estrictas de Sl NO O
bioseguridad.

Rotular y envasar las formulas indicando horario, volumen, numero de S| NO O
cama del nifio.

NUTRICIONISTA
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ANEXO N° 03

CONTROL DE CALIDAD, HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FECHA / /
|. PRESENTACION DEL PERSONAL Y HABITOS CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
DE HIGIENE M T N
Poseen uniforme claro y limpio SI( ) SI() SI()
NO () NO () NO ()
Poseen gorra, redecilla o toca en la cabeza SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Presentan mascarilla SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Presentan delantal SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Utilizan guantes SI( ) SI() SI()
NO () NO( ) NO ()
Presentan calzado blanco y limpio SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Presentan el rostro afeitado SI() SI() SI()
NO() NO () NO()
Presentan el cabello recogido o corto SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Presentan ufias cortas limpias y sin esmalte SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Presentan alhajas SI( ) SI() SI()
NO () NO () NO ()
Il. CAPACITACION DEL PERSONAL CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
;. Han recibido capacitacion en los Ultimos 6 meses [SI( ) SI( ) SI( )
sobre manipulacion e higiénica de alimentos? NO( ) NO( ) NO( )
El personal conoce las normas de bioseguridady (SI( ) SI( ) SI( )
manipulacion de alimentos NO( ) NO( ) NO( )
lll. LIMPIEZA DE LOCAL M T N OBSERVACIONES
El sistema de iluminacion esta mantenido de forma |SI ( ) SI() SI()
eficiente y limpia NO () NO () NO ()
Las ventanas estan limpias sin impedir la entrada |SI( ) SI() SI()
de luz natural NO () NO () NO ()
La entrada y los pasillos estan limpios y libres de  [SI( ) SI() SI()
obstaculos NO () NO () NO ()
Se realiza la limpieza de ambientes almenos 3~ (SI( ) SI() SI()
ez/dia y/o cuando se requiera NO () NO () NO ()
IV. DE LA COCINA M T N OBSERVACIONES
Las superficies de trabajo o de contacto con los  [SI( ) SI() SI()
alimentos son de material impermeable formicau |NO( ) NO () NO ()
otros
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Las cocinas se encuentran limpias y libres de SI() SI() SI()
acumulacion de grasa y en perfectas condiciones [NO () NO () NO ()
Disponen de lavaderos limpios SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
SI() SI() SI()
Utilizan lavavajillas NO () NO () NO()
Se realiza la limpieza de ambientes al final dela  [SI( ) SI() SI()
jornada NO () NO () NO ()
V. MENAJE Y UTENCILIOS CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
M T N
Los equipos estan visiblemente limpios, en buenas [SI ( ) SI() SI()
condiciones y son apropiados NO () NO () NO ()
;. Se encuentran almacenados en forma limpia, SI() SI() SI()
organizada? NO () NO () NO ()
;,.Se encuentran visiblemente limpios, en buenas [SI( ) SI() SI()
condiciones, son apropiados? NO () NO () NO ()
Se realiza el desmanche de la vajilla utilizando SI() SI() SI()
lejia, maximo 1v/semana NO () NO () NO ()
\VI. ALMACEN Y CAMARAS
A. ALMACEN M T N OBSERVACIONES
\Apariencia Interior B()R()D() B()R()D() [B()R()D()
;,Se realiza una adecuada depuracion de los SI( ) SI() SI( )
productos? NO () NO () NO ()
;,.Se encuentran en perfectas condiciones de SI() SI() SI()
conservacion y limpieza los mobiliarios, ventanas, |NO () NO () NO ()
pisos, etc.?
Los insumos voluminosos y pesados se SI( ) SI() SI()
lencuentran en tarimas NO () NO () NO ()
;,.Se mantienen los ingredientes o insumos a SI() SI() SI()
igranel en depdsitos adecuados, clasificados y NO () NO () NO ()
estan debidamente rotulados?

B. CAMARA DE VERDURAS Y VIVERES FRESCOS M T N OBSERVACIONES
IApariencia Interior B()R()D() B()R()D() [B()R()D()
i, Se realiza una adecuada depuracion de los SI( ) SI() SI()
productos? NO () NO () NO ()

i, Se encuentran en perfectas condiciones de SI() SI() SI()
cons’;ervaciénylimpieza los mobiliarios, pisos, NO () NO () NO ()
etc.?

Los insumos voluminosos y pesados se SI() SI() SI()
lencuentran en tarimas NO () NO () NO ()

C. CAMARA DE CARNES M T N OBSERVACIONES
;,.Se encuentran en perfectas condiciones de SI( ) SI() SI()
conservacion y limpieza los mobiliarios, pisos, NO () NO () NO ()
etc.?

; Existe una adecuada conservacion de los SI( ) SI() SI()
productos? NO () NO () NO ()
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D. CAMARA DE LACTEOS M T N OBSERVACIONES
i, Se encuentran en perfectas condiciones de SI() SI() SI()
conservacion y limpieza los mobiliarios, pisos, NO () NO () NO ()
etc.?
¢, Se realiza una adecuada depuracion de los SI( ) SI() SI()
roductos? NO () NO () NO ()
; Se almacenan por separado los diferentes SI() SI() SI()
productos? NO () NO () NO ()
E. AREA DE ALMACENAMIENTO DE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
TUBERCULOS M T N
;,.Se encuentran en perfectas condiciones de SI() SI() SI()
conservacion y limpieza los mobiliarios, pisos, NO () NO () NO ()
etc.?
;. Se realiza una adecuada depuracion de los SI( ) SI() SI()
roductos? NO () NO () NO ()
Los insumos voluminosos y pesados se SI() SI() SI()
encuentran en tarimas NO () NO () NO ()
F. DE LA PREPARACION DE FORMULAS CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
ENTERALES (FE) M T N
El area de preparacion de formulas Enterales se  |SI( ) SI() SI()
encuentran correctamente limpias NO () NO () NO ()
Se cuenta con los insumos necesario para la SI() SI() SI()
reparacion de las FE NO () NO () NO ()
El personal tiene y usa la vestimenta adecuada  (SI( ) SI() SI()
ara la preparacion de FE NO () NO () NO ()
VIl. DE LOS RESIDUOS SOLIDOS CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
HOSPITALARIOSSEGUN DIRECTIVA N° 008- | M T N
GG-ESSALUD-2000
A. De la Eliminacion
Cuentan con bolsas de polietileno de espesor de 3 |SI( ) SI() SI()
mils (mil = 1/1000 pulgada), con capacidad de NO () NO () NO ()
acuerdo al volumen necesario.
Los residuos Sdlidos son ubicando en espacios S ( ) SI() SI()
con la sefializacion respectiva. NO () NO () NO ()
Los residuos sdlidos son almacenados de acuerdo (SI( ) SI( ) SI( )
a su clasificacion: NO( ) NO( ) NO ()
Residuos Biocontaminados (Categoria A) en bolsa |SI ( ) SI() SI()
de color rojo NO () NO () NO ()
Residuos Comunes (Categoria C) en bolsa de SI( ) SI( ) SI( )
color negro. NO( ) NO( ) NO( )
Los residuos sélidos clasificados como SI( ) SI() SI()
biocontaminados (categoria A), son sometidos a  [NO( ) NO () NO ()
incineracion
La recoleccion de residuos solidos del Hospital se (SI( ) SI() SI()
realiza con intervalos no mayores a 24 horas. NO () NO () NO ()
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B. Del Equipo de Proteccion del Personal encargado v T N OBSERVACIONES
de la Eliminacion de Residuos Solidos
Usa uniforme compuesto por pantalén largo y SI() SI() Sl()
camisa con manga minima de % de material NO () NO () NO ()
resistente y de color claro, especifico para el uso
del personal de servicio.
Usa guantes de PVC con mangas de 18" (para el [SI( ) SI() SI( )
transporte) NO () NO () NO ()
Usa Botas de PVC (impermeables, antideslizantes |SI( ) SI() SI()
resistentes a sustancias corrosivas, color claro, [NO () NO () NO ()
de media cafia)
Usa Gorra de color claro. SI() SI() SI()
NO () NO () NO ()
Usa Respirador con filtro segun agente ambiental: [SI( ) SI() SI( )
material de particulas en forma sélida o liquida,  [NO( ) NO () NO ()
igases y vapores.
VIIl. INSTALACIONES SANITARIAS M ] N OBSERVACIONES
Se encuentran limpios y libre de olores extrafios  |SI( ) SI() SI()
NO() NO () NO()
Se encuentran en perfectas condiciones de SI( ) SI() SI()
conservacion NO () NO () NO ()
Se encuentran provistos de jabén, papel, etc. SI() SI() SI()
NO () NO () NO( )
IX. COMEDOR
i, Se encuentran en perfectas condiciones de SI() SI() SI()
conservacion y limpieza los mobiliarios, pisos, NO () NO () NO ()
ventanas, etc.?
X. SEGURIDAD Y MEDIO AMBIENTE CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
M T N
;,Los cables se encuentran bien instalados (no se [SI( ) SI() SI()
lencuentra cables pelados, empalmes NO() NO () NO ()
defectuosos)?
;,Los tomacorrientes, enchufes e interruptores se  [SI( ) SI() SI()
lencuentran en buen estado? NO () NO () NO ()
Sus depositos de desecho domésticos cuentan S ( ) SI() SI()
con bolsas negras y tapas NO () NO( ) NO ()
Los extintores y botiquines se encuentran SI( ) SI() SI()
ubicados en lugar visible NO () NO () NO ()
Los balones de gas no presentan riesgos de fuga |SI( ) SI() SI()
NO () NO () NO ()
LEYENDA:
M: Mafiana B: Buena
T: Tarde R: Regular
N: Noche D: Deficiente

NUTRICIONISTA
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FECHA / /
CALIFICACION NOMBRE Y NOMBRE Y
HORARIO DESCRIPCION OBSERVACIONES FIRMA FIRMA
DESAYUNO
Jugo de Fruta
Leche
Cereal

Pan con entremes 1

Pan con entremes 2

REFRIGERIO

Leche u otros

Pan con entremés

ALMUERZO

Entrada

Sopa o crema

Guiso

Arroz

Fruta /Postre

Refresco

REFRIGERIO

Leche u otros

Pan con entremés

COMIDA

Ensalada

Sopa o crema

Guiso

Arroz

Fruta / Postre

Infusion

E= Excelente
B= Bueno
R= Regular

LEYENDA: M= Malo

La Calificacion se realizara en base a que las preparaciones cumplan con las CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
(Color, Olor. Sabor), ademas de Texturay Temperatura adecuada.

NUTRICIONISTA
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ANEXO 05

COMPONENTES Y ESTANDARES MINIMOS
( EQUIPAMIENTO CEDIDO EN USO POR LA
ENTIDAD)
Equipamiento Basico NIVELES

L M|

Muebles y enseres de acuerdo a las necesidades del Servicio, completos En buen estado

Mobiliario, menaje y utensilios adecuados a necesidades del servicio

Refrigeradora eléctrica doméstica de apoyo

Refrigeradora eléctrica semi-industrial, para verduras, cames y productos Lacteos
Congeladora eléctrica horizontal para camnes

Camara frigorifica para carnes, lacteos y verduras, segun necesidades del servicio

Balanza de pie, rodable, de plataforma para pesar bultos y cajas grandes

Balanza rapida de mesa

Maquina peladora de papas con accesorios para cortar, rallar, desmenuzar y moler

Moledora eléctrica de carne

Licuadora industrial
Licuoextractor eléctrico

Procesador eléctrico de alimentos

Batidora mezcladora eléctrica

Freidora eléctrica de acero inoxidable, con canastillas para freir

Sartén eléctrico volcable de acero inoxidable

Cocina eléctrica o a gas para preparacion de dietas especiales. Chicos o medianos segun
necesidades.

Cocina eléctrica o a gas para coccion de alimentos de emergencia.

Cocina baja a gas para pailas y ollas grandes

Cocina auxiliar eléctrica o a gas

Maquina lavadora de vajilla

Maquina eléctrica o a vapor para preparacion de café
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Grupo de coccion (marmitas volcables a vapor) capacidad y nimero segun necesidades

Marmitas individuales de coccion a vapor, capacidad y nimero segun necesidades

Equipos menores de coccion de alimentos (ollas, sartenes, etc.)
Campana extractora de humos

Equipo transporte de alimentos (carros términos u otros)
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CODIGO MATERIAL UN TIPO PRESENTACION CALIDAD OBSERVAAONES TIPOPR
Ervasede vidiio con etiqueta
de producto de Virgen( deprimer fiitro). Color, olor | Registro Sanitario vigente.
190060004| Acetededliva(lata) UN| Extra, FINO fabrica.capaddad 11t Tapa y aspedo caracteristico (libre de | Fechaminmodevomto. De |SECOS
sellada con prescinto de impuresas) productoseis (O6)meses
seguridad
ETVaSSTE VITNG COTT S0t
:Jri:acaaaamd';adﬂtTapa Cdor, olor, sabor, aspecto y Registro Sanitario vigente.
190060005| Aceitevegetal L |Vegetal ) L oconsistendacaracteristico ( libre de | Fechaminmodevemto. De  |SECOS
soladda con ode impurezas) productoseis (O6)meses
. Cajapor doce(12)
unidades.
Botjanegrafresca, Dephimena, SSeaaonato, GO0TY [ s sent. Fec, Do Ve, Mn.
190040001 Aceitunadebotija K3 ’ Porkilos enbarnil cemrado sabor caracter. Tamao Uniforme FRESCOS
superextra B 2meses
unid8gr
190040003|Acelga Q| Fresca, hojasenteras | Porkg. Envaseplastiicado | i ore. 1 e FRESCOS
Envasebolsade polietieno. Deprimera, (granoentero, gande, | RegistroSanitariovigente.
190050001 Achiote K@ Grano Sellado en ambos extremos. uniformey seledonado). Color, olor | Fechaminmodevemio. De | SECOS
Capacidadun (1)kilo ctocaracteristico. productoseis (0O6)meses
Ervasede B B yaspecio
i de productode fabrica. Sellado | caracteristico (libre deimpurezas y
190050006 Ajinromoto K& Sazonador e oy e un | s de i SECOS
kilo. emmendaduras.
T190050007] Aji pancaseco K Secoenterosinpepa |Agranel Deprimera SECOS
190040005] Ajiverde Kd frescogrande mmeeo; Deprimeraseleccionado FRESCOS
190050009 AjcenteroPelado kd Entero, pelado Agranel enbolsaplastica Deprimera, gancs gandesSaNas Y| Registrosaritario FRESCOS
190040006 Albaca AT|Fresca Porkg. Envaseplastif. Eflp‘asff&s‘.m’vadei’\ta’\sog Registrosanitario FRESCOS
. Grano, seco, entero, . N
190050014] Anisengrano KJ limpio Bosadepapd selladoa grand | Deprimera, olor aromético SECOS
B Porkg. Atados de cabeza Deprimera, seleccionado, hojas
190040012 Apio KJFresco grande enterasimpiasverdes FRESCOS
. Sacox 50 rotuladod Depri L limpio entero N o
190070004| ArrozExtra KJ Perladosuperior poli X Skgy e Iusm GEIPD Registrosanitario SECOS
19004001 7| Arverjasecapartida KG partida Sacosde 50kg. Depolietieno brillante BARSdevErAiD SECOS
190040018| Arverjaverdeamericana KJ Americanafresca PorKg. Envaseplastificado Eim selecc, ganogrands FRESCOS
190030003 Atunfieteconserva UN| Fileteenaceitenatural | Cajade48latas de 198gr. CJ Eaeracterfsticoy Fechade vemio, reg. Sanitariol SECOS
i Bolsasde 10kg. Depl stico Deprimera, sabory olor oo
190040020|Avena KJ Hojuelaentera fosictonta caracteristico Reg. Sanitariofec. Devamb. |SECOS
190050015 Az K4 Bancarefi a gc:laaddeopq)ddesom. Usodcrnslcnqeprneva,deolcry Reg, tarovs SECOS
190040024|Berenjenas kdFresco m‘;&?mq’“ D era st ek e FRESCOS
PorKg. Aladosconundadde | Deprimeraselecdonadoentera
190040026|Betarraga K Cabezagrandefresca 2009? Sthalloys/hoja sanaysinbrotes FRESCOS
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§ RrKg Uhd Gandssde 50 | Depimerasdecdareda snhgas
190040064 Giificr KdFresca g Enjebapiasificech ke FRESTs
190060034 Garirpertero K3 Eteosemo segllado Depimeradar aaédico Fedradevartonin6messs | SHO0B
190040060 Glatoertero K3 Frescoentero m@ﬁ:mg ;ﬂaaymm B FRESOOS
3 Deprimera sabary adar Fedhadeverdmierta reg
190050024 Greniftn K3 Etero Lazs e 45g. caracteristico Sritario FXB
. . Depimera deadary sebar
19005003 Gacaa K3 Decradeaaca Ghipes 4 unid cardcterfstico. S8
- g R Kg Uhid Mrino 1 agpade| De primera selecdanad, gancs
190040047 Grodotiero K3Fresco panca gendstiarcs FRESOS
Paataz decaco Enbama envasedepepd Depimera dary ssbar Reg Sait. Fec Ve 6
190080012 Grocdiete detaza K S0grctableta plastificadosellado  |caracteristico meses minno s
190040064 Durezros WN|Fresco R kloamntridde 150g- Ou ?&Eﬂmmm°“;;m FRESIOS
Drazvsd jupen . Letas e 80 g. Conuidacks |Deprimera ssbarydar Reg Santaiofedhadevaria
190080010 i XD games. | U Dure@0d jup de90gr. caracteristico Mn8mese HO8
4 Ro kg Hyas gandss envese | Deprimera hgas verdss csauras
19004006/ EstirecaSnmder K3Frescaentera |, ctificado ensyinpie RESOS
Bdsade 10kg Cautq cod,
. " y cabeta letras gandss, Depimera erterodetrigodun. De | Fedhadeverdimierto, reg
190070024 Fideosurtidos KJ Qurtico z s S=ee3]
angel
- - - FeFade vaamena, reg
190070029 AdeotdlainBbdsado | K GuesoN40 sellados Depimera enteodefrigoduo sanitaiio S8
_— - ’ Depi aday, dary sehar Sait. Yvigardaninima
190070087 Flandevainilla K Galabeewarila  |Bdsapketicasdlahx 10k | ooractoriation. :?m T8
N . . SaosdeDkg Agard, Depimera garos sacs linpicsy |Reg Saritario fedhade
190040071 Fiidcanario K3 Crariosemo envasedepolietileno [enteros verdimertoniné meses =8
A ¢ S SaoosdeDkg Agard, Depimera garos sancs linpcsy |Reg Santario, fedhade
190040073 Fiiid perenito K Penenitoseco envasedepolietileno  [enteros \erdmiertonrindmeses | 200
190040074 Fiidlverde KjAreicrafecn  |Rrkg Ensepieiicab [0 o, SIS, Ganogare FRESICS
1M7§Frijolitochino K3 Gemiracb fresco Ro Kg Ervese de pepel Depimera sdecdanacd FRESOs
A : ) Depimea alary st Reg Saritario fedade
19007004 Glletzs esochEncda | | Desoch Cias de3kics caracteristico \erdmiertoninbmesess | E0P
Gletas e vairillaEn R & i P Deprimera adary sebar Reg Saritariq fedhade
190070043 bolsa WN|\éinilla eriniitcs) Bdsade1kio caracteristico \erdmiertorrin 6 meses 808
Agard x80Kg enesecde | Depimerg gaoslinpicsy Reg Sait. Fedade \erc
19004007¢ Gterecs K3 S0 polietilenosellado enteros min 6messs 8
Gatinade sebares Qauahdessbaes |Bdsadepésticosdladode5a | Depivera adar, dar'y seoar Reg Saritariq fedhade
190080043 surtidos g surtidos 10kg. caracteristico verdmertonin 6 meses S8
190040079 GaredliaFita WNHerardrel mb;;f:;mgs Depimera, sdlecdicrech FRESCOS
R B Depimera adary sahar {0
190040081 Qi d Dot Cjas e 10kg Gnuridde8 6 i &;-S.mfam fechade T8
ar. textira \erdimierto6 meses
HairadeavgaBdsax 1 2 ¢ Envesado, sdladbenbdsa Depimera pdvounifame adar
190070050 1o K3 Hairadeanga plastificadade5kg.  |caradaision Bara Sseed




HOSPITAL DE CHULUCANAS
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1

“Afio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”
“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

Ministerio de salud

W

Hospital
Chulucanas

Aol Aumeri e

190040027|Brocoli KG|Fresco Porkg UnidadesdeS00gr. | g ereocs: T Uniome FRESCOS
Cafeinstantaneox200 Deprimera, coory sabor 2
190080007 gramos UN|Instantaneo Latasselladas camcierision, doraromdiico Fechadevamio,, reg, sanitard SECOS
190080004 Cafémalido KG| Granomoalido Sobremetalicosellado ;emmmxam Fedchadevamio,, reg, sanitarid SECOS
190040028 Caigua KG|Fresco e e [P e e e FRESCOS
190040031 Calabazachina KG|Fresca S rd Pepimemedeodmeco e FRESCOS
CA| Sazonadordepalioy Ervaseselado Deprimera, colory sabor
190050022 CaldodecameCubito Jleame caractorstico Confechadevamito. SECOS
190040032| Camoteamario KG|Fresco s o Depimermseoodomedostroes FRESCOS
190050112| Canetachina G|mica Bolsadepoletienoporkio [ DePrera cloraromaiico Reg. Sanitario SECOS
190050024) Canelaentera KG| sellado caracteristico min6meses SECOS
190040034 CarambaiaFrua KG|Fresca Porkio Deprimen selecccnach, Smefo FRESCOS
. Pupasingrasasinhueso, Deprimera, impio, olor y color -
Camedechancho B
190020003 KG|Nadional, fresco ey aeios bty Cert Sanit. Ysellodecaidad |CARNICOS
- < Frescoprocesadoa Enmedalionesde 170gr. Deprimera, firneal tacto, colory 3
190020007 | CamedepavitaXunidad |UN golpedefrio Unidad Slorearceiilicn, Cert. Sanit. Vigente CARNICOS
- < Fresco a . Deprimera, firmeal tacto, colory .
190020007 | CamedepavitaXunidad | UN| golpedefrio Enmedalonesde 170g unidad | - Slviction Cert. Sanit Vigente CARNICOS
190040184 |Rabanitos KG|Frescosinhojas Poratado uniforme, singrietas
Calor, dlor, saborcaraderistico
190040049 | CiruelaChiena KG|Fresco Encajacjabas Selecdcionado, tamaio grande
uniforme, pesopor unidad 180gr.
CamedepdlioSin Frescoprocesadoa Eviscerados/menudenda Deprimera, firmeal tacio, colory ;
190020011 e KG} golpedefrio g e olor F Cert. Sanit. Vigente CARNICOS
Pulpa impios/grasa, s/nervios,
Fresoo, Vaaunonadional bistec, asado, cabezadelomo, =
Camedevacuno
190020012 KG| alfio bifle, oni Deprimena, olory cdlor rojocaract. | Cert. Sanit. Ysellodecaiidad |[CARNICOS
190040035| Cebada KG | Limpio, selecdonado | Basasdepapel de5 kg. Deprimeragranoentero SECOS
190040038 Cebdllachina KG|Fresca m ’ sozleccionado FRESCOS
2 Porkg., unid. de200gr. Envase] De priimera, seleccionado, bulbos
190040039 Cebolaroia KG| arequipena depolietieno enteros de tam. Uniformes/brote FRESCOS
. . Por kg. Hojasverdes envasede| Deprimeraseleccionadas hojas y
190080041 Cedron(hdjas) KG| FrescaEntera papel reriaiilsiarsnnimnl Empaqueadecuado FRESCOS
190010014{ CervezanegaX620mi. |UN|Negra Botellas de 620 M. Deprimerasabor caradteristico Fec. Devamio. Reg Sanitario |SECOS
Agrandl, anvasedepapel Deprimera, oloraromatico
190050031 Clavodeolor KGyDeolor sellado caracteristico. SECOS
190080017|Cocoa KG| CacaoRefinado Envasado,sobremetsico | Deramera: olary sabox Pegaosminaecde.  |secos
190040053| Cd blanca KG|Frescacespablanca gr. Enjebas deplasiico gandeduacompada FRESCOS
a PorKg. Unid. Gandesenjabas | De piimera, seleccionado de cabeza
190040055| Cal china KG|Fresca plasticas grandetiemalimpia FRESCOS
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2 Envaseselladodepapel | Depimera povouniforreg adar | Reg Sanitariq fedhade
190070063 Hairaded.fo K3Feéculadepapa plastificadox25kg. caracteristico erdmietonin 6nesss
190070054 Hairademaizbamo K HainmdeMizbao |Envaseselladodepapel | Depimea pvounifane adar - |Reg Sanitaniq fedade
bolsax1kilo bolsax1kilo plastificadox5kg. caracteristico erdmatonin 6
. . Hainadetigo Bdsade 1kg Gnrduo Depimea sngunos Rgstrosaitanio, fedade
190070067 Harecetigopeperata KG o arada sellado arsdaa wifame \vedmerto
. RrKg Hjavedeasara Depinmeasdecdarecohges
190080(21| Hetalkisa KdFresca envasedepapel sresylingiss
Rrkg Hjavadecsara Depinerasdexdarecbhges
190040085 Hateera KdFrescaentera envasedepapel sresylingiss
Bdssdepdticode10kg | Ceprimea adary seoar Reg Saitariq fedhade
190040087 Hges seas G seleccionados |anuid e 1Bg caracteristicos vendnertoninG neses
190040084 Hdo KGFresco PaKg Ervesedepepel Depimea sdecdaeb
- Agandpokg Evesede | Depimes linpics ssxsy ertacs
190060047 Hrgs saxs KG Deshidatachs papel S tarFoLniane
Uhd B2 20g., Depimer, dar, adar, s,
19000017 Ht-dog KdEspecial heméicametecaraby aspedodeconsisenda
sellado caracteristico
3] sdeaa
190040092 Hetay K3Fresco Porkg. Envesedepepe! SH;W:FES B
HESOU LEGUY. OIpcs Reg St Gt S n
1900P02( Heoresab K3 Degdira e Depimea foo o
z Tgaks Ag. randicae e | LEpineadedd, aia, sa,  |Feg S|t Fec LBvaom
19002002 B i$1Especial cerradoysellados aspec,consist yigazon Mn 2messs
19004004 Jolantan KdFresco PaKg. Enveseplasticado Cepimer, sdendared vaira
entera
190060060 Kion K3 Fresconadio Rrlkg Linpoysao Depinea, sdecdaeb
190060062 Laurel KGHjesssecssatass pagpel 9 Hjssetasssaes
LechecondensadaX397 Depineradar caraderision ader | Reg Snitariq fedhade
1900R02A N Godrsach Letade 37 garos Mh6mese
Depinea pvouniforeada, | Rag Snitaiq fedade
1902023 Lechedesoya KEEnpolvoentera selladox120gr. o Mh6
Envasedepepd| Depinea pvouniforeada, | Rag Sanitaiq fedade
190(P00B1| Lecheenpolvoentera | K§Enpolvoentera selladox25kg. A Mh6
5 Depimeradar caradarisiion adar |Reg Saritariq fadade
1900073 Lecheevaporada | UNEvaporadaentera |Cjade48itesgae Mh6
190040097 Lechugafresca K3 Qgriafresa Ralg oS Depinea, sdexdaab
gandesenvasedepasioo
. . . SaosdeDkg Bvesece | Depimera gaossaslinpiosy |Reg Sanitaria fedrade
1900100 Lentejas K3 Necdorel yolpartech polietileno enteros varta Mh4messs
1%)4010]1 LimadieFiua o ithmrbm)g: Cueness Dsplnuam gate
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190040101 Liredice Frua WN|Dulce ;m‘bmg' Quenvase Depimera seodorach, garde FRESCOS
190040103 Limendice W Dulce (L:da’BcbZDg’. Querveee) Doprimera sdeodorect, gardsy FRESCOS
190040105 Limones K sutiFresco Par mm':sog" g"g’""as".@m Jugoo FRESCOS
190040107|Linaza K LTPo, entero, BosasdepapeldeSkg. | Depimeragamernten SECOS
190040110 Meiz moracd Kiswenmexca  |Ensaosdenelade Bkg Dem”:naprgmm . SECOS
Deprimera ganosem, erterg,
190040112 Maiz pdacd KG Mote Agranel, grandesindeterioro SECOS
2 Parkilooon unid. De 180200 | De primera sdecdonada sanes y
190040114} Mardarira K De mesafrescasipepa o Enjtace limplas FRESCOS
190040116 MrgoFiua KA e resaredorsl ;j‘:f:w”“""“em En l[;‘:i’;? SeeiaED Sy FRESCOS
190040117 Mari aucb KGEnteropelado Agranel envasado E::"o r;sagan gande SECOS
190040120 Marzara dhilera KE Chiena Fresca Por Kioconunidde200gr. Deprimera FRESCOS
190040123 Marzana redoral WNDelicia Rokiloanund De200g. | Deprimera sdecdoraca FRESCOS
190040125 Mazramat kdmeagm ;'gm unidde1509rEN | o iera sdecciereca FRESCOS
190050055 Marearilla K3Frescaentera FFJ::gi 5 zzr;::ana; ho FRESCOS
190040124 Maracwa K3Fresco Por kioconunidde160gr. De primera sdeccorada FRESCOS
) ) Envasede10kg. Cajas Depinera sabor, adar, d, Regstro saritariq fechace
190060013 Margaira K3 Vegetal norefigerable selladas aspecioyconsstenciacaract vencimiento SECOS
190050117 Mayoresa WNSalsa oo 9 " | Color, olorysaborcaracteristico \;?;ig!n:noMn cf:d‘n;f
190040130 Mecodan KdFresco Porkioconunidde150gr. Cu gmmwnd::m FRESCOS
190040131/ Mecn idFresco ::" Jooonunidadesdebi0 |y ivera seecciorec FRESCOS
190040132| Merrtillo K3 Fresco ;’I’“’"‘M De0g: En ig’xﬁm‘a B gande FRESCOS
190080039 Merta (hgjas) K3 FrescaEntera s::g‘l Hopsverdesenvasede) ;:imﬁammm‘ay Enpeque aeaadb FRESCOS
Merudenda mondongo De Vaauno,congelado » E 2
190020045 s lcl b, Rorkilos evbosacbselacb | Deprimera adar ydar caract. Cert Santt Vigente CARNICOS
Venmrdach de sebares Frascosdevidriode1kg. Deprimera teduacorsidertey | Reg Sanit. Yfec. Devenam

190030029 diferentes K Sabresaurichs Sellado colorysaborcaract Mn6 meses SECOS
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190030023 Mdl ceriz d ez Frasmodevidiode 0. Depineatedus arsdatey  |Reg Sat, Fec DeVec Mny e
SHlab cdorysaborcarad. 6meses
190020089 | Mitsos cta idumis feses: | EnbdsebprSig De""”“a: d"“’;ﬁf" Gat Sait igerte ORNGS
190020060| Mitsms ppo ilingics fresocs. | Envbdserbpr kg DoTER 0L BARCKT |t st Vg ORNGCS
190040133 Mrcn K ErteroNediarel Agrand,envasedepolicienn zgg“a.ﬁga B 200
M . Bdsssdepagtioode80g.  |Depinea ada, darysaoar . EIES
190060062 S Ratuachysdlah caract. R TG
| o RorKg Gnurid De400g:. : <
190040134 Neo K3 Frescosinhojas St e Depimea sdecdorecb FREOB
190040137 Neraria kdNicrd cepete | Rrkloanurid ce20g: f:g’;‘:fm’“ G FRESOOS
. e : Rrig Gnuidde20gen | Depineasdexdianah, cacaa
190040140 Nerarjapocesach K3 Nedardl dejugn icbace inpaysa ARESOS
g Rrkilg envesededadtioo | Depinea sdecdonecb gandes,
190040142 Qluo Gade K3 Saraxq ammilogady &g, 1 FRESXC8
190050065 Qegaossn Xkio K3 Hjasea Agranelenvasedepepel Depimea hgaslinpas etaras SHIB
190040143 Pactoy K3 Fresooconhoentera| Rr kg Enesecepiésio. | oPo3 S‘;“""“*”““ FRESOCS
; : : Depi adaryda .
190080064 Peiloenpdvo K Miicopuro Enbeseplatficarbrotuiach cag:f:”sﬁczs Fec DeVerc, Rg St |<B00S
Rrkloantridde30g. = 3
190040147 Pdta WFuertefresca Enasejace Depinmea sdexdarecb R8s
. . SoskeDig Evesede | Depinea gassetaossavsy [Reg Sani. Fec BeVec Mn
190040145 Paleres secs I Seworeicrdl polietileno finpios sinciteriao 4rresss S8
190070080 Pncendde Gak WNSnsd MidssantgaksdeBg. |Depimea Reg Saritaio FRES0C8
190070085 Pndeyama WNGnsd Uhd De40g. Depimea Reg Saitaio RS
190070083 Panfrances WNFrescoconsal Uhd De40g. Depimea Reg Saitaio FREXCS
; y Saedpssyfiua Depimea adardary sebar Reg Sait. Fec Ve Mn4
190070093 Prettnenbdsa 1kio LNconﬁtada Bdsade 1kg Rituacb T ad e FHIB
< Rrikg Gnuid De190g. | Depinea sdexionadh, tara
190040144 Paaraila K3Fresca Evesedepoieierd e ARESOC8
. Rorkg Gnuid Ded0g. | Depinea sdecdanadh, tam
190040150 ParabancaBda K3dBaxa > cepdietien Hi sres st FRESXC8
190040153 Paraseca K Arailasecatit rch ‘;gg: m""a e Eee
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ANEXO N° 6
EPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Sefiores
HOSPITAL CHULUCANAS
Presente -

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO/ OIS/ TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO|CONFORMIDAD  EXPERIENCIA FACTURADO
o CAM
N GLIENIE CONTRATO | COMPROBANTEDE | ™“5cp2 ™| ™ pE SEREL | PROVENIENTEDE: MONEDAJM | MEORTE CAMBIO ACUMULADO
1
2
3
2 Se refiere a lafecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segun comresponda.
3 Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor
debe acreditarque la conformidad se emitié dentro de dicho periodo.
“ Si el titular de Ia no es el postor, gnar si dicha a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion
biendo . Al respecto, segun la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la
sucursal oonslluyen la misma persona Juridica, la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-
2013/DTN, “... en una ops tanto una fusién como una escision, la sociedad resultante podlé acreditar como suya la experiencia
de la sociedad incorporada o absorb/da que se extingue produclo de la fusion; asimismo, si en virtud de la escisién se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea
de negocio completa, la sociedad resultante podréa acwdnar como suya la de la sociedad ), a la linea de negocio transmitida.De esta
rmanera, la sociedad resultante podrd emplear la como dela izaci ietaria antes descrita, en los futuros procesos deseleccion
en los que participe”.
S Se refiere al monto del contrato incluido y , de ser el caso.
Ministerio de sakud
MR o
| o
“Aiio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”
“D io de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”
€ Eltipo de cambio venta debe al por la SBS i a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de

cancelacion delcomprobante de pago, segun corresponda.

7 Consignar en lamoneda establecida en las bases.
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REQUISITOS DE CALIFICACION:

B.- CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:

Equipamiento Basico Estratégico requerido para ejecutar la prestacion conforme a lo
establecido en los Términos de Referencia

Acreditacion:
Documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico
requerido.

B.2 CALIFICACION DEL PERSONAL CLAVE
B.2.1 FORMACION ACADEMICA
1.- Requisitos Nutricionista
o Titulo profesional de Licenciada en Nutricion emitido por la Universidad competente.

Acreditacion

El TITULO PROFESIONAL REQUERIDO sera verificado por el comité de seleccién en el
Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del
siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ segun corresponda.
En caso el TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentre inscrito en el referido
registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la
formacion académica requerida.
2. Requisitos Chef o maestro cocinero
Estudios en la especialidad minimo por un afio en cocina hospitalaria o colectiva /o estudios

en gastronomia emitidos por Entidades educativas.

Acreditacion
Certificados o titulo legalizados que acrediten los estudios realizados

B.2.2. CAPACITACION

B.2.2 Requisitos:
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Nutricionista:
Contar con 120 horas lectivas de estudios en los ultimos tres afios o especializacion en
Administracion de Servicios de Alimentacion o afines.

Acreditacion:
Se acreditara con cgpia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS, U OTROS
DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA

Maestro Cocinero:
Contar con 120 horas lectivas de estudios de capacitacion en Nutricion hospitalaria
(Gastronomia, higiene y manipulacién de alimentos, nutricion y dietética) en los ultimos tres
afos.
Acreditacion:
Se acreditara con cgpia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS, U OTROS
DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA

B.3 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Requisitos:
Nutricionista:
Tener experiencia Minima de 01 Afio en servicios de alimentacion y dietoterapia.
Acreditacion:
La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o
(iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre
la experiencia del personal propuesto.

Maestro Cocina:

Tener experiencia minima de 2 afios en cocina hospitalaria o servicio de alimentacion,
alimentacion colectiva.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquier de los siguientes
documentos (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o
(iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacién legalizados que, demuestre la
experiencia del personal propuesto.
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C.- EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LAESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/2'700,000.00
( Dos millones, setecientos mil con 00/100 soles) por la contrataciéon de servicios iguales o
similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha
de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o
emision del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Servicios de Alimentacion colectiva,
comedores, dietas, Nutricién brindada a pacientes en Hospitales, Clinicas, o Centros de
Salud Publicos y/o Privados.

Acreditacion:
La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos
u ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion;

o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente,
con Boucher de depésito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro
documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelaciéon en el mismo comprobante de pago', correspondientes a un maximo de veinte
(20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo
se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo N° 6 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera como
experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los
respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente
el porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario,
no se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

1

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser considerado
como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello equivaldria a
considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido cancelado”

“é;tuacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o “pagado”]
supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera reconocerse la
validez de la experiencia”.
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CAPITULOIV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
p PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar el maximo

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
Se evaluara considerando el precio ofertado por el |a las demés ofertas puntajes inversamente
postor. proporcionales a sus respectivos precios, seguin
la siguiente férmula:

Acreditacion:

Pi = OmxPMP
Se acreditara mediante el documento que contiene el Oi
precio de la oferta (Anexo N° 6).
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

100 puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [............cocoiiviiiiceennneeee, con DNEN® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocovnennnne. 1, el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR SI SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiqguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retenciéon que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd4 otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.
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De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de
la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente féormula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - -
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

\_ O/
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Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMO TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMO CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMO QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMO SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, serdn de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMO SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidon del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

O
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acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMO NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieciceeeieeesiineennnnees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?°.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales @

\_
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEL Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios!?

PONPRE

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

12 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE3 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®5 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.
Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

wnN e

3 En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

"+ Ibidem.

> Ibidem.
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de servicios?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

servicios. @
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [............cccccvvvvveeenn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [% 1™
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

5. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL g 115
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%19

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. @

\_
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ’.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Seﬁoresz )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1

Presente. -

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / OIS/ TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
o 24
A CliEnre CONTRATO GOl FROIELGITIE D12 ocp2 DE SER EL PROVENIENTE?® DE: HIOINIED: eI CAMBI% ACUMULADO
PAGO 2 VENTA 2
CASO &
1
2
3
4

21

22

23

24

25

26

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

©,
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FECHA DEL | FECHA DE LA

o MONTO

w | cuewte | OBIETODEL | CoUTRCiNTEDE | CONTRATO CONFORMIDAD)  EXPERENCIA | \ionepa | IMPoRTE | CamBio |FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA 2%

5

6

7

8

9

10

20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARAQION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de items cuando la contratacion del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor estimado de algun item no supere
los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) debe considerarse el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado por el postor
en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que el postor pueda acceder a la bonificacion, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIQ], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL iTEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccién, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HCH-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectia
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




