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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L]
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad | P . | por gan
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

Superior : 2.5 cm

L Mdrgenes Izquierda: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

3 Estilo de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

Color de Fuente . . R : .
4 Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tameiio de Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor y/o
contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secreta &
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento segiif z
corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién "
corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y demé

actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisiéon de
Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas que se
presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N° 1034, "Ley
de Represioén de Conductas Anticompetitivas"”, o norma que la sustituya, asi como las demas normas
de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor y/o
contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida a
las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones que
se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta haciend
referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se mencione la palabyf® S
Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento de la Ley ’ h}ﬂ"é [

Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF. B e )8

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el artic
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién, debien
adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la fecha
y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio, basta que
se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de selecciéon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE, asignado
al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Y,



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traduc
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso delff
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares, q
puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y veracid
de dichos documentos.

de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy, d
ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concep

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Reqgistrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De presentarse
en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del representante legal
comuan.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de acuerdo
a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del Reglamento y
los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos de informacion
complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa que regula el objeto
de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento del
perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se efectia
por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema procedera
a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi, generar el
respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha sido

presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de ofertas
se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a: https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-
digitales/firmar-y-certificados-digitales

O
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1.6.

1.7.

1.8.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un a®
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items. t

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES &

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:
1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como minimo
por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el procedimiento
es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través de
lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada postor.
Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas en
el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si su
oferta es la mejor o si est4 perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario del
procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando el
cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos lances.
Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores por
cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los postores.
Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los resultados
del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto ofertado por los
postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe verificar que los postores que
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han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida en las
bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el articulo
del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa Electrdnicj
quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién relna las condiciones requeridas por las bases, el érgand

encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena pro
al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reluna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relina las condiciones exigidas en g
bases, el 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, seguin correspondy
debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo contrario declar
desierto el procedimiento de seleccion.

o el comité de seleccidn, segln corresponda, solicita al postor la reduccién de su oferta econémic_
adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo de dos (2) dias habilef

contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin poner en su conocimiento §
valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida supere el valor
estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn,
segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no puede exceder de
cinco (5) dias héabiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista en el calendario para
el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se cuente con la certificacion
de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la Entidad, el 6rgano encargado de
las contrataciones o el comité de seleccidn, segln corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y
segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las ofertas sean
descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado.
Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho de
interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil siguiente
de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las contratacione
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo ({ed
procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por su
Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor estimado

sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por el Tribung
de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y otros
actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan ante el
Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica,
en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en cuyo
caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contratof/
con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando el valg
estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccidn especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe entregar
a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente al diez por
ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la conformidad
de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto en la seccién
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo estipulad
en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacii\¥
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas p X
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B o
superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la l]ltim
lista de bancos extranjeros de primera categoria que periddicamente publica el Banco Central /
Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

N Y,
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La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados en
el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto de
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atrasgf/ &
de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral precedente,
segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion especifica de
las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o
de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos a
cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10) dias
calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcioén salvo que
se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso
la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo que
se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.




EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se reg
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS
ESPECIALES.

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal . AV. LAS PALMAS S/N — CHORRILLOS CUARTEL 1RA
BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES

Teléfono: . 317-1700

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de “Adquisicién de viveres
frescos y viveres secos para la coccion de alimentos del Personal de Tropa Servicio Militar Voluntario
de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales AF-2024”, segun detalle:
SUB UNIDAD
ITEM ITEM ARTICULOS DE CANTIDAD
MEDIDA
VIVERES SECOS
01.1 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 15,699.840
01.2 | ARROZ PILADO SUPERIOR KG 84,864.000
01.3 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 45,402.240
01.4 |HOJUELA DE AVENA CRUDA KG 8,486.400
01.5 | SAL DE COCINA KG 9,759.360
01.6 | QUINUA GRADO 1 KG 2,727.771
01.7 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA KG 3,394.560
01 01.8 |LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA KG 8,486.400
01.9 | PALLAR CALIDAD 1 EXTRA KG 6,789.120
01.10 | ARVERJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KG 8,486.400
01.11 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA KG 6,789.121
01.12 | HARINA DE TRIGO KG 84,864.000
01.13 | HARINA DE TRIGO PREPARADA KG 6,364.800
01.14 | FIDEOS LARGOS KG 4,243.200
01.15 | FIDEOS CORTOS KG 4,243.200
TUBERCULOS DIVERSOS
02.1 | PAPA PERRICHOLI CATEGORIA EXTRA KG 59,404.800
02 02.2 | PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA KG 59,404.800
02.3 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KG 50,956.637
VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS
03 | 03.1 |CHOCLO CATEGORIA EXTRA KG 2,121.600
03.2 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA KG 6,364.800
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03.3 |LIMON CALIDAD EXTRA KG 2,121.600
03.4 | VAINITA CALIDAD EXTRA KG 2,121.600
03.5 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 8,486.400
03.6 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KG 2,121.600
03.7 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA KG 27,441.000
03.8 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA KG 19,854.250
03.9 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KG 18,103.500
03.10 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KG 9,873.500
03.11 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KG 18,103.500
03.12 | MANDARINA SATSUMA - CATEGORIA EXTRA KG 18,103.500
HUEVOS DE GALLINA
04 04.1 | HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 33,945.600

PRODUCTOS CARNICOS Y AVICOLAS

CARNE DE RES CUARTO ANTERIOR
05.1 | COMPENSADO CALIDAD PRIMERA KG 13,633.500
REFRIGERADO

CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR
05 | 05.2 | COMPENSADO CALIDAD PRIMERA KG 13,633.500
REFRIGERADO

PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO

05.3 CONGELADA KG 22,685.250

PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO
05.4 REFRIGERADA KG 22,685.250

PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
ANCHOVETA ENTERA REFRIGERADA - CALIDAD

06.1 A KG 3,635.600
06.2 | PERICO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A KG 5,453.400
06.3 | TOYO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A KG 5,453.400
06
JUREL EVISCERADO SIN CABEZA
06.4 REFRIGERADO - CALIDAD A KG 7,271.200
CABALLA EVISCERADA CABEZA REFRIGERADO
06.5 | CALIDAD A KG 7,271.200
06.6 BONITO EVISCERADO SIN CABEZA KG 7.271.200

REFRIGERADO - CALIDAD A

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante RESOLUCION DE LA COMANDANCIA DE
LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES N°421-2023/1ra BRIG FFEE/SECC LOG/OEC del
19 de diciembre de 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

0 Y
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS de acuerdo co
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos 1l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo efecti\ S
deben cancelar DIEZ CON 00/100 SOLES (S/ 10.00) en Cta. Cte. N° 0000292087 del Banco de Ia
Nacién y luego con el voucher de depdsito solicitar la reproduccion de bases en la oficina de
contrataciones de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales de 08:00 hrs a 16:00 hrs.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N2 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N2 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2022.
- Ley N2 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, y sus modificatorias.

- Ley N2 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentaciéon obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o documento
analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona natural, del
apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento. (Anexo
N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas en
el Capitulo 11l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne
los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las obligaciones a las
gue se compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el porcentaje
equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los “Requisitos
de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente seccién de las
bases.

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado

— PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

9 Y
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometid
a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria debe acredigf$ &

]

estos requisitos. S

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccidn general de las bases se presenta en SOLES.

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, 0 de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser

Para mayor informacioén de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado
— PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.4,

el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcioén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Av. Las Palmas s/n — 1ra Brigada de Fuerzas Especiales
— Departamento de logistica — Organo Encargado de las Contrataciones de 08:00 hrs a 16:00 hrs.

6
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Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TROP

1.1.

1.2.

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES DEL EJERCITO AF-2024

CONSIDERACIONES GENERALES

ANTECEDENTES

La 1ra Brigada de Fuerzas Especiales, es una unidad operativa del Ejército, tiene como
principio basico la formacién de las acciones de preparacién, formacion, capacitacion,
especializacion del personal militar de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales del Ejército.
En efecto, son integrantes de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales, el personal de tropa;
para quienes anualmente, se requiere la contratacién de distintos productos alimenticios
aptos para el consumo humano; contratacion que es realizada mediante procedimiento
de seleccion sujeto a la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

BASE LEGAL

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado y sus modificatorias.

- Fichas Técnicas aprobadas por Peri Compras.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA”

- Principios Generales de Higiene de Alimentos recomendados por la Comision del Codex
Alimentarius

- Resoluciéon Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la
aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

- Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprueba el “Reglamento de la Ley de Inocuidad de
los Alimentos”

- Decreto Legislativo N° 1290, “Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas”
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servicios”

- Resolucién Ministerial N° 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criter
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consu
humano” - NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.

- Decreto Legislativo N° 1059, Ley General de Sanidad Agraria.

- Resoluciéon Directoral N° 0058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA “Aprueban Gruias dg
Buenas Practicas Agricolas y Pecuarias”

la Leche y Productos Lacteos”
- Normas Técnicas Peruanas
- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.
Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.3. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Suministro de alimentos para el personal de tropa de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales del
Ejército.

1.4. FINALIDAD PUBLICA
Garantizar la alimentacién adecuada e inocua del personal de tropa de la 1ra Brigada de Fuerzas
Especiales del Ejército; lo que a su vez coadyuvara a la prestacion de servicios militares de
calidad y eficientes

1.5. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
Seleccionar a contratistas, personas naturales o juridicas o agrupacion de éstos en Consorcio,
para que suministren alimentos para el personal de tropa de la lra Brigada de Fuerzas
Especiales del Ejército; segun la siguiente agrupacion de alimentos por items:

Ne | ARTICULO | CANTIDAD | U/MED
ITEM N° 1 - VIVERES SECOS
1.1 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 15,699.840 |  Kg.
1.2 |ARROZ PILADO SUPERIOR 84,864.000|  Kag.
1.3 |AZUCAR RUBIA DOMESTICA 45,402.240|  Kag.
1.4 |HOJUELA DE AVENA CRUDA 8,486.400 |  Kg.
15 |SAL DE COCINA 9,759.360|  Kg.
1.6 |QUINUA GRADO 1 2,727.771|  Kg.
1.7 |FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA 3,394.560| Kg.
1.8 |LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA 8,486.400|  Kg.
1.9 |PALLAR CALIDAD 1 EXTRA 6,789.120|  Kg.
1.10 |ARVERJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA 8,486.400|  Kg.
1.11 |FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA 6,789.121| Kg.
1.12 |HARINA DE TRIGO 84,864.000| Kag.
1.13 | HARINA DE TRIGO PREPARADA 6,364.800|  Kg.
1.14 |FIDEOS LARGOS 4,243.200| Kg.
1.15 |FIDEOS CORTOS 4,243200| Kg.
ITEM N° 2 - TUBERCULOS DIVERSOS
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21 | PAPA PERRICHOLI CATEGORIA EXTRA 59,404.800| Kg.
22 | PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA 59,404.800| Kg.
23 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA 50,956.637| Kg.

ITEM N° 3 - VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS
31 |CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA 2121.600| Kg.
32 |COL CRESPA CALIDAD EXTRA 6,364.800| Kg.
33 |LIMON CATEGORIA EXTRA 2121.600| Kg.
34 | VAINITA CALIDAD EXTRA 2121.600| Kg.
35 |ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA 8,486.400| Kg.
36 |ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA 2121.600| Kg.
37 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA 27,441.000| Kg.
38 |PAPAYA CATEGORIA EXTRA 19,854.250| Kag.
39 |NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA 18,103.500| Kag.
310 | SANDIA CATEGORIA EXTRA 9,873.500| Kag.
311 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA 18,103.500| Kag.
312 | MANDARINA SATSUMA - CATEGORIA EXTRA 18,103500| Kag.

ITEM N° 4 - HUEVOS DE GALLINA
41 |HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 33,945600| Kg.

ITEM N° 5 - PRODUCTOS CARNICOS Y AVICOLAS

CARNE DE RES CUARTO ANTERIOR

51 | COMPENSADO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO | 13:633.500|  Kg.
CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR

52 | COMPENSADO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO | 13:633.500|  Kg.
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO

53 | eonGeL ADA 22.685.250|  Kg.
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO

5.4 | e 22.685.250|  Kg.
ITEM N° 6 - PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
61 | ANCHOVETA ENTERA REFRIGERADA - CALIDAD A 3,635.600| Kg.
62 |PERICO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A 5453.400| Kg.
63 | TOYO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A 5453.400| Kg.
JUREL EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO -

64 | CArioAD A 7.271.200|  Kag.
CABALLA EVISCERADA SIN CABEZA

65 | REFRIGERADO - CALIDAD A 7,271.200|  Kg.
BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO

66 | OON IonD A 7.271.200|  Kg.
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1.6 ESPECIFICACIONES TECNICAS

ITEM 1: VIVERES SECOS

SUB ITEM 1.1: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bisn : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominackdn tdcnica : ACEITE VEGETAL COMESTIELE
Unidad de medida : LITRO
Descripcitn gamneral : Bl acaite comesatible v mezcla de los mismos en estado ddnao

para = consumo humano. Se compone de glicéridos de Scidos
grasos y Son de ongen wegetal. No es un acsite wvegetal
espacficado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
Es &l aceite wegetal comestible y mezcla de los mismos en estado iddneo para & consumda humana.
Podran contensr paqueafias canbdades & ofros lipidoa, tales como fosfabidos, de constiuyentes
irsaponificables v de dcidos grasos lbres neturaiments presentes en los aceltes, segin indican los
numerales 1 v 2 de la norma Codex CXS 18-1081 (30E1).

El acaite vegetal comestible podra contener los aditives alimenarios presentsses en & numeral 3
de la norma Codex CX5 191981 (2021).

El aceite wvegetal comestible debe presentar las sigulentes carecheristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
CALIDAD
El carscteristico dil producto
oo deckgnado
Los carscteristicos  oel  producto
Cilor y sabor deskgnado, gue debe estar exento de
olores v sabores extraflos O rancios
Materia volatl & 105*C Maximo 0,2% mim XS 1o-1a (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% mim MNORMA PARA GRASAS ¥
ACEITES COMESTIELES
Contenido de JED’DI’I MMaximo IJ.EIEIE% "I M REGULADOS POR
Hierra (Fe) Méxdmo 2.5 mghkg HNORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0.1 mgikg
indice de &cido Maximo 0.6 mg da KOH\g de aceitas
Hasta 10 millequivalentas de oxigeno
indice de perdxido activalkg de aceite
Reglarmento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y Contred  Sanitano  de
por la Direccidn General de Salud | Alimentos ¥ Bebidas
I OSUNID AL Amblental e Inecuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA Aastoridad Macional | Supremo W® 007-B58-54, sus
competenta’. meedificetorias y regulacidn
complementaria.

Preclskn 1: Minguna.

2.2, Envase yio embalaje
El envase gue conbens e productks debe ser de materal inocwes, estar libre de swustancias gue
puedan sar cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocukdsd, y estar
fabricado de manera que mantenga ks calided sanitara y composicitn del produects durante toda su

! Begin articulo 12 del Reglamenio del Deosio Legistative M® 1062, Ley de Inocuidad de los Aimenios, aprobado
mediani= Decredo Supremo N 0G84-2008-85.

Werskbn 15 Fagina 1 de 2
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vida Utll, segin el articule 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarks de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreio Supremo M* 007-98-5A. y sus modificatorias.

El envase debe coresponder al sulorizado en el Registro Sanitanko, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglarments sobre Vigilancia y Control Sanitanio de Alimenios y Bebidas
aprobado mediante Decreto Suprema W 007-88-54 y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma ded contrato), el contenida nato del bien par envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tabes como: material, peso, tipo de cemedo, siempre que s2 haya verificado
que estas caracteristicas aseguren ka pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceile vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
articula 117 del Reglamento sobre Vigilanca y Contral Sanitano de Almentos y Bebidas, sprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-88-54, v sus modificatorias, la NMP 0012019, Requisitos para
gl etiquetado de preenvases. 5% Edickdn, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS EMVASADOS.
Etiquetado de alimenins preervasados. 82 Edicidn:

nombre del producio;
declarackdn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producho;

noambre y direcckin del fabricante;

noambre, razdn social y direccidn del imponador, o gue podrs figurar en ebgueeta adicional;
mbmend de registro sanitario;

fecha de venciméenio, cuando el producto lo requiera con ameglo a b gue establece el Codex
Alimentaries o |a norma sanitaria peruana que be es aplicabls;

cddigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacidn, cuando el producto o requiera, por efemploc
“Manténgase protegido de ke luz®,

contenido en Mros, del products envasado.

Precisién 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas nemeral 3.2 wo proforma del contrato), ofra infermacion gue considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24, Inserio
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

arsibn 15 Fagina 2 de 2
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SUB ITEM 1.2: ARROZ PILADO SUPERIOR

FICHA TECHNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien - ARRDZ FILADD SUFERIOR
Denominacidn técnica . ARROZ ELABORADD GRADD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida - KILOGRAMD
Descripckin general : Es el grano descascarado procedenta de cualguier cultivar de la

especie Oryza sathve L del que se han eliminsdo, parcial o
iotalmente, por elaboracién, el salvado y el germen.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blan
El amoz pilado superior, debe ser inocus vy apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de ks NTF 205.041:2021.

El armoz pilado supenor debe presentar las siguientes CAracheristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACIIN REFERENCIA
CALIDAD

El arroz pilado delbs:

- Estar exenio de sabores y olores extrafos.

- Estar exento de suciedsd (mpurezes de
arigen animal, ncluidos insectos muertos)
que representen un peligro para la salud
humana.

- Mo debe contener insectos vivos, muertos o
&n cualesgquiera de sus estados fiskoldgicos;
granos mohosos, Qerminesdos, suckos.

- Estar exenio de felén v pobvillo.

La clase oo debe Gokpnar ciasndo por ko menos

el B0% de loa granos (en masa), estidn dentro

e los limites de la clage comespondienta, y no

mas del 20% (en masa), son mezcla con

cultivares de clases contrastantes

Requisitos genaralas y
especificos

Clase y longitud Longitud del grano
Clase P ——
Largo De 6,6 mm o mas MNTE 08 01 1-3021
Modiono O 6,2 mim o m&s, pero ARROZ. Armoz elaborado.
s o 6.6 mim Reguisitos. 3* Edicidn
Corto Menos de 6,2 mm
Contensdo de humedad Maximo 14%
Grado (oleranciss)
- Gramos rojos Méamao 0, 5%
- Granos tizosos totales Méimo 4%
- Granos tizosos ,
arclales Maximo 10%
- Granos dafedos Mmoo 0,5%
- Mezcla varietal ,
contrastanis Maximo 5,0%
- Materia extrana
i i hdmimo 0 25%
cirafia organkca. Mo s
Wersidn 08 Fagina 1 de 3
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pamie la pressncia os
T s Edrafias
il Cals
- (Gramos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Ibscime 0, 05%
Reglamenio sobre
Vigilancia vy Control
Sanitaro de Almentos y
Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccién General de Salud Ambiental e | DeDidas, aprobado
INGCUIDAD Inocuidad Almentania — DIGESA, autoridad s"'mupmm'lﬂ - D;;ET
1 - = .
nacional competents . sus  modficatorias  y
regulackin
complementaria.

Precislon 1: La entdad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificacionses
técnicas numeral 2 wo proforma del conrato) (3 clase de smoz requerido, segdn lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Armoz pllado superior largo, amoz pilado superior medians o Moz
pllado superiar corto.

22 Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocun, estar Mbre de sustancias que
pusedan ser cedides al producto en condiciones tales gue puedan afectar su inoculdad. v estar
fabricedo de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del products duranie toda su
wida Otll, segin & articulo 118 del Reglaments sobre Viglancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo W° 007-98-54 y sus modificatonias_

El envase debse comesponder al autorizado en &l Registro Sanitarko, segln ko estableckdo en ks
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Viglancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-88-5A, v sus modificatorias.

El arroz pilado supenor debe ser enfregado en envases que cumplan con lo eapecificado en la NTF
390.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Pare 1: Disposiciones generales y requisios. 3 Bdicidn, vy su Comrigenda Téenica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnobigicas y sensonales del
alimento; asimisma los envases deben ser fabricedos con sustancias que Sean iNocwas ¥ apropdadas
para &l uso al que sa destinan. No deben trarsmitir al producto sustancias tdeicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 8.1 de la NTP 205.011:2021.

Precislon 2- Ls entidad corvocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), & peso neto del producto por envase. AdemsEs, podrsd indicar
las caracteristicas del envase tales comao: matenal, peso, Bpo de cerrado. slempre que se haye verficada
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotulado de los envases de armoz pilado superior, ademas de cumplir con ko establecido en el
artbculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sandtanio de Alimentos y Bebides, aprobado
mediante Decreto Swupremo N° 007-98-5A y sus modificatorias, debe cumplir con ko indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquatats de alimentos preanvasados. 8° Edicidn
¥ la NBP 0012019 Reguisitos para el etguetado de preenvases. 5¢ Edicidn. Asimismo, debe
conssderar lo alguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (amoz pilado superior);
- tipo de amraz (amoz pllado);

! Segin ariiculs 12 del Reglamento del Decrelo Legislative N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
medianie Decreta Supremo N 054-2008-A05.

? WTP 3080163-1:301 TICT 1:3018 ENVASE ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO COMN ALIMENTOS.
Parie 1: Disposiciones generales y requisites. CORRIGEMDA TECHICA 1. 1° Edicitn
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permte |la peessncia o
TR s extrafias
I =
- Granos quebrados Maximo 155%
- Granos inmaduros Mdximao 0,05%
Rieglamento sabne
Vigilancia vy Control
Sanitano de ANmentos vy
Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccién General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
INOCULIDAD inccuidad  Alimentaria — DIGESA, autordad gﬁ;:‘n:: - D;é:rse‘r
1 - - 9
nacional competents . sus  modficatorias  y
regulaciin
complementaria.

Precislén 1: La entidad conwocante debera precissr en |as bases (seccidn especifica, especificacionses
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) la clase de amoz requerido, segln lo establecido en la
presenta Ficha Técnica; por ejempls: Armoz pilado superior largo, amoz pllsdo superior medians o Moz
pllado superiar corto.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue
pusdan ser cedidas al producio en condiciones tales gue puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricedo de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durants toda su
wida (i, seqin &l articulo 118 del Reglaments sobre Vigilancia y Control Sanitanio de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decrato Supremo N® 007-98-5A v sus modificatonas.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitark, segln o estableckds en ks
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado medisnte Decreto Suprema N* 007-08-5A, v sus modificatorias.

El arroz pllado supenor debe ser enfregado en envases que cumplan con o especificado en la NTP
399 163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 BEdicidn, v su Corrigenda Técnica® y gue
salveguarden las cualidades de calidad, higignicas, nuiricionsles, iecnoligicas y sensoriales del
slimento; asimisma los envases deben ser fabricedos con sustancias que sean inocwas y apropiedas
para el uso al gue se destinan. Mo deben transmitir al products sustancias thacas nd olores o s-abores
desagradables, segun indican los numerakes 9y 0.1 de la NTP 205.011:2021.

Preclalén 2- La entidad corvocante deberd indicar en las bases (seccidn especiica, especificaciones
técnices numeral 2 wo proforma ded contrato), & peso neto del products por envase. Ademsds, poded iIndicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tips de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotulade de ks envases de armoz pilado superior, ademés de curnplir con ko establecido en el
articula 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitanio de Alimentos y Bebides, aprobado
madiante Decreto Supremo M® 007-98-5A, v sus modificatorias, debe curnplir con ko indicedo en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetsdo de alimenios preenvasados. 8* Edicidn
y la MBP 00122019 Reguisites para el etiguetado de presnvases. 5% Edicldn. Asimismo, debe
conskderar 1o siguiente, segln el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- mambre comercial (amoz pilado superior);
- tipo de armoz (armoz pilada);

! Segin ariculs 12 del Reglamenta del Decreln Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobade
medianie Decredo Supremo N 05d=2008-A5.

? WTP 398 163-1:301 F/ICT 1:2018 ENVASE ¥ ACCESORIDS PLASTICOS EN CONTACTD CON ALIMENTOS.
Parle 1: Disposiciones generales y requisilos. CORFIGEMDA TECHICA 1. 1™ Edicién

‘erssdn 08 Pagina 2 de 3




EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

SUB ITEM 1.3: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn tdcnica
Unidad de medida
Descripckan general

S AZUCAR RUBLA DOMESTICA
S AZUCAR RUBLA DOMESTICA
- KILOMGE RARD

: E= el producio sdlido cristalizado obienido directo del jugo de la
cafia de azicar (Ssccharum sp), mediante procedimientos
spropiados, estd constiluida esancialments por cristales de
sacarcssa cubleros por una pelicula de miel madre.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen

El azdcar rubda doméstica debe presentar las caracteristicas lcadas & COMNDBMARSCION:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Color, sabor, olor

Codor amarilio pardo, sabor vy
olor caracieristico.

Aspacto

Mo debe presentsr insecios,
arena, tiema u obras impurezas
gue indigquen una mandpulacion
defectuoss del producto.

Polarizacdn a 20 °C

Kinims 98, 00 2

Humedad

Msximo 0.40% mim

Cenizas comductimétricas

haximo 0 50% mim

Color a 420 nm

Mo 3500 LI

Aziicares reductores

Mdxirmo 0, 70% mim

Sustancias insolubles
{sadimenkos)

Maximo 500 mgikg

Facor de seguridad

Mo debe ser mayor de 0,30 para
una polarizackin mayor de 96
L

Zz

El factor de seguridad se
determina mediante la sigulents
ecachon:

F= 5
100 - “Pol

TP 207_007:2015 AZUCAR.
Amicar rubia. Requisitos. 49
Edicidn

INOCLIDALD

Cumplir con  los  reguisitos
establecidos por B Direccidn
General de Salud Ambiental e
Inccuidad Alimentaris -
DNIGESA, la autondsd necional
competents’.

Reglaments sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos ¥ Babidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N® 007-98-5A, sus
modificatorias y  regulackén
complementarias.

! Segin arliculs 12 del Reglamento del Decrelo Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediarle Decrets Supremo M® 0G4-2008-A5.
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Precislon 12 Minguna_

2.2 Envase yo embalaje
El enwvase gue contiens e products debe ser de material inecuo, estar libre de sustanciss que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales gue puedan afectar su inccuidad, y estar
fabriceds de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante foda su
wida Otil, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Viglancia y Conbrod Sandtario de Alimenios y
Bebédas aprobado mediante Decrets Suprema N 007T-88-5A, v sus modficatarias.

El envase debse commesponder &l autorizado en el Registro Sanitaro, segin o estableckss en koa
articulos 105, 118 y 119 ded Reglamento sobre Vigikancia y Controd Sanitario de Alimentos v Bebidas,
aprobado mediants Decreta Supremo N° 007-08-5A, ¥ sus modificatonas.

El envasa no debe alterar las caracteristicas del proeducto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, sagun o indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007: 2015,

Precislén 2: La entidad consvocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificacionses
técnicas numeral 2 ywo proforma ded contrain], el peso neto ded producto por envase. Ademds, podcd indicar
las caracher|stices del envase tales como: material, peso, Bpo de cerrado, slempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren |la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de la Azdcar rebla doméatica debe cumplir con o indicado en el articulo 117 del
Reglaments sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado medianie
Decreto Supremo W® 007-93-54, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadss en el
numeral 8.2 de la NTP 207 0072015, asl como en la NTP 207_058:2014 APUCAR. Rotulado. 22
Edicidin:

= nombre del producta;

- dedaracion de los ingredientes y sditives empleados en ka elaborackdn del producho;

- nombre y direccion del fabricants;

= nombre, razon social y direccidn del importador, lo gue podra figurar en etigueta adicional,

- ndmens de Registro Sanitario;

- fecha de vencmiento, cuands el products ko requiera con ameglo a lo que establecs al Codex
Alimentarius o ka3 norma sanflaria peneana que b2 es aplicable;

- cidigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conssrvackdn, cuando & producto ko reguiera;

- forma en gque se presenta, por ejemplo; granulsdo;

- peso nets en kilogramos del producio envassoo.

Precialén 3: La entidad consvocante deberd indicar en las bases (seccbn especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no pueede modificar kes caracteristicas del blen descrites en numearal
2.1 de la presente ficha cnica.

24,  Inserto
Mo aplica_

Preciskon 4: Mo aplca.
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SUB ITEM 1.4: HOJUELA DE AVENA CRUDA

FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacidn del bken P HOJUELA DE AVENA CRUDA
Denominacidn tdonica : HOJUELAS DE AVEMA CRUDAS
Unidad de medida  KILOGRAKMO
Descripcadn general ! Es el produecto obtenido de los granos de aswena [Awvens sativa, Lo

Avenz bizantina, L) previamente Wmpiados. secedos,
estabilizades, descascarados, conados wansversalmeants o no, ¥
gque han sido aplastades para formar las hojuelas, escamas o
copoa; pudisnds o No estar agregados de sustancias nutritivas v
oros  ingredientes  permitidos  por la  Autoridad  Sanitaria
compatenie. Para ser consumido requiers de un proceso de
coccdn completa.

Z. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las hojuelas de avena crudas deben provenir de granos de avena entercs, limpéos, sanos, lbres de
infestaciin por insectos y de cuskguier ofira materia extrafs objetabde, por lo gque deben cumplir con
los requisitos establecidos en la WTF 205.033:2018 CEREALES. Awvena grano. Requisibos.
2 Edicibn. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higkdnico sanitarias acordes con la nomna Codex CXC 1-1860 (2022) PRINCIFIOS GENERALES
OE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por el Codex gue
sean pertinentes para este producto, segln ko establecido en el numeral 4.1 de I
WTF 205.050:2010.

Los adittvos alimentanios y los niveles maximos pesmnitidos utlizados en kes hojuelas de avena
crudas se sustantan en lo dispusesto por & Codex Alimentanes y en bo indicado en la Morma Sanitana
para la Fabricacidn de Alimentos a base de granos y otros, destinados & Programas Soclales de
Almentacion, aprobada mediante Resolucidn Ministensal N? 451 -2008MMINSA. v sus modificatoras.

La hojuela do avena cnela debe presentar las skpueentes cCarsciernisticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Reguisitos fislcos

Como mindmao el 34% del producto
guesstard retenido sobre =l tamiz

Tamafo de particuls W28 (2,38 mm); ¥ no mas ded 15%
pasard a través del tamiz N® 25
(FOF prm).
Materias exiranas Mmoo 1,0% en masa
Reguisitos sensorlales
MTP 205.050:2019
Cok Deben tener color cremoss, | HOUUELAS DE  AVEMA.

brilante y uniforme. Regquisitos v métodos  de
Deban tener sabor u olor natural. | ensayo. 3* Edicion

Libre de sabores v  olores
Sabor y clor indeseables como agrio, amargo,
rancio v mohoso.

Reguisitos fislcoguimicos

Humeadad Mdecineo 1.2, 00%
Froteina (bese seca) (x 5.7) Minimeo 10, 50%
Fibra creda (base seca) KMaamo 1,80%
Versidn 01 Fagina 1 de 3
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CALIDAD

Cenizas (base seca) KMaxmo 2,30%

Grasa (base seca) Mindrmo &,00%

Acidos grasos libres (base seca) KMaxamo &,00%

Reglamenio sobre Vigilancia
¥y Control Sanitaric de
Alirmentos ¥ Bebidas
aprobads, mediante Decreto
Supremo W 00F-0B-SA, sus
modificatonias ¥ regulacidn

Cumplir <con los  reguisios | . plementaria.
establecidos por la  Dhreccidn com il

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Morma Sanftaria para  la
inoculdad Almentaria — DIGESA | Fabricacion de Alimentos a
gutoridad nacional competente’. | DBSE 08 granos y o olros,
destinados & Programas
Sociales de  Alimentacidn,
aprobada rmiediante
Resodiciin Ministerial
W® 451-2008MIMSA, ¥ sus
muodificatonias.

Precisién 1: La entidad podrd precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuslas
de svena crudas segln sus necesidades, siempre gue s haya wenficedo que estas caracieristicas
aseguren la plurelid ed de postores.

For ejemply: Hojuela de avena cruda enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores mindmos
esiablecidos en la Tabla 2 del numeral T de la Directiva Valores Nutricionales Mindmos de la Racidn del
Programa del Vaso de Leche, aprobads medianie Resclecidn Ministerdal M® 711-2002-54A/0M.

2.2. Envase yo embalaje
El envase que contiens &l producto debe ser de matenisl inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cadidas al products en condiciones tales que puedan afectsr su inocuidad. y estar
fabricedo de manera que mantenga la calidad sanitara y composicidn del prodecio durante tods su
wvida Ofil. sagin el articuls 118 ded Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitanks de Allmenbos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N 007-08-54, v sus modficatorias.

El ervase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conitrol Sanitano de Alimenios y Bebédas
aprobads medanie Decreio Swupremo MN® 007-88-5A, v sus modificatorias.

Precisién 2- La entidad deberd indicar en las bases e peso neto del producto por envase wo embalaje.
Ademsds, podra indicer las caracteristicas del envase yo embalaje. tales comao: maternisl, tipo de cemado,
entre otras, sempre gue s8 haya verificado que estas caracteristicas asaguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulsdo de los envases de hojuela de avena cruda debe complir con lo establecido en la Norma
Saniaria para la Fabricackdn de Almenics a base de granos y ofncs, destinedos 3 Programas
Sociales de Alimentacidn, sprobsds mediante Resolucidn Ministenial WY 451-2006/MINSA. v sus
modificatonias, asi como lo establecido en la NTP 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos presnvasados. 5 Edicidn y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado
de presnvases. 5 Edicktn; ademés de bkos requisios aplicables especificados en la norma Codex
CX5 1-188B5 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
FREENWASADOS, segun ko establecido en el numeral 10 de la NTF 305.050:3018. Debe contemser
La siguiente informacidn minima:

! Segin anticulo 12 dell Reglamenio del Decrelo Legislative NP 1082, Ley de Inocuidad de los Almenbos, aprobado
medianie Decreto Supremo N® 034-2008-A0.
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- nombre del producho:

- declaracidn de ks ingredientes y aditivos (indicando su codificacidn imernacional) que se han
emphzado en ka elsborscion del producto, expresados cualitativa y cusntitativamente y en orden
decreciente segun las proporciones empleadas:

- peso nebo;

- nombre y direccion del fabricante:

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de produccidn v fecha de vencimianto;

- cidigo o clave de lote;

- condiciones especiales de consendacidn:

- Instrucciones para &l usa:

- walor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisitn 3: La entidad podrd indicar en las bases ofra informsacidn que considers deba estar retulada. La
infarmaciin adicionsl que se solicite no puade modificar las caracteristicas dal bien descritas an numeral
2.1 de la presanie ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precisitn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 1.5: SAL DE COCINA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacidn del bien : SAL DE COCINA
Drenoaminacikin tEcnica - BAL PARA CONSUMO HUMAMD — SAL DE COOCIMNA
Unidiad de madida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es la =al yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granmeidomelria grosera, ocon o Sin adicion de
antihumectantes ¥ que cumple con requisitos de calidad &
aesCU idad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del blen

La =a8l de cocina debe presentarse bajo ba forma de cristales blancos agrepsdos ¥ unidos. La
granulacidn debe ser unforme, segun indica  numeral T 1.1 de la NTP 20900152006

Lasal de cocina podra contener aditives alimentarios, segin ko indicado en la legistecidn nacional
vigente, sagdn s2 indica en &l numersl 7.2 de e NTP 20000153008,

La =al de cocina delpe cumplir con las sigulentes caractersbcas:;

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC
CALIDAD
Requisitos sensoriales
Granulosos y Mbre de sustanciss
ABPECIo exiranas wisibles
Caplor Blanco
Hor IO
Sabor Salado caracterisbico
Requisitos fisico guimicos
1. Hurnedad hdximo 0.5%
2 Pureza Binimo 99 1%
= Tamiz ITINTEC 2,00 mmm (M° 10):
Minimo 75%

3. Granulometria: debe pasar | | ooz ITINTEC 177 pm (N° 80}

Mdximo 30%

d_ Sustancias

Imparmeabilizantes totales | Maximo 100% NTE 20090152006 SAL

——Barenadas PARA COMSUMO
5-. :mgﬂ:ﬁz insoclubles an HUMANG. Z* Edicksn
agua bdximo 0.15%

- Sulfato (S0s) haxirmo 04%

- Calcio (Ca™) Bidwimo 0%

- Magnesio (Mg hdximo 0.3%

- Cadmio (Cd) haxirmo 0.5 mgHg

- Cobre (Cu) haximo 2.0 mgig

- Arsdnico (&) haximo 0.5 mgkg

- Mercurio (Hag) Bidximo 0.1 migkg

- Hiarmmo (Fe) hdximo 10 mgiKg

- Bario (Ba*) Exenta

- Materia niirogenadas Exenta

- Boratos Exenta

Motar Todos los requisilos, menos la humedad, estardn refendos ¢ estardn
dados &n base saca.

CX5 1031005  (2019)

MORRMA GENERAL
Ploma (Ph) Maxirmo 1.0 mgg PARA LOxS:
COMTAMIMAMTES ¥
LAS TOXIMAS
Warskhn 02 Pagina 1 de 3
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FRESEMTES EM LOS
ALIMENTOS ¥ PIENSOS
Reglamento del Decrabo
Ley MW 17387, Figan los

Y iodio lipos de sal pare axpssndio
ra #zegurar la ncidn de a8l pobkco en el bermbomon
I::,En. Enclpmnzsrsir:ﬂplzdela sa| 30 a 40 ppm (0 mgiKg de sal) nacional. aprobasdo por
s@ uliiFard el yodala de potasiog Dhacreton Eq_q:ﬂyﬂu. M=
00223-F1-5A, ¥ =T
mdificatoria.
Aprugban nonmas para ka
Fiior adicidn el fldor a la sal de
{en forma de fluonng de sodio o sw | 200 miigramos de fleoruro de sodio | consumos hwmano,
equivalenis en cualesquiena de las | por kilogramo de aal (200 ppm) aprobada mediante
sabes de for aulosizadas & usar) Resolucidn MMinebenis] WN©
0131-B5-5A-0A0 M.
Reglarmerto Sabre

Vigilancia ¥ Conkrod
Cumplir con los requisitos | Sanitaro de Almenios y

estableckdoa por la Direccidn General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Amblental & Inocuidad | medisnte Decrato
Alimentaria — DIGESA auloridad | Supremao N° 007-93-54A
nacionel compatenta’. s miodificatonas Y
reguiacidn

complementarna.

Precision 1: Minguna

2.2. Envase yio embalaje
El ervase que contiene el producto delbe ser de matenal inocuo, ester lire de sustancias gue
puedan ser cedidas &l producio en condiciones tales gue puedan afectar su inocwkdad, y estar
fabricado de manera gue manienga ka calidad sanitaria y composicidn ded producto durante toda
su vida Ubll, segin el articule 118 del Reglaments sobre Vigilancia y Control Sandario de
Alimentos v Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremao N¥ 007-98-54 y sus modificetorias.

El envase debe cormesponder al autorizado en el Regsre Sanitano, segln o establecido en los
articulos 105, 118 vy 119 ded Reglamento sobre Viglancla y Control Sanitano de Alimenios y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-93-5A. y sus modificatorias.

Preclaibn 2 La entidad convoecante deberd indicar en las bases (saccidn especifica, espacificacionas
técnicas nurmeral 2 o proforma del contrato), &l peso neto del prodects por envase. Ademas. podrd
indicar las caracieristicas del envase y embalsje tales como: maiterial, tipo de cerrado, siempre que se
haya werificado que estas carscteristices aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado de ks envasss debe cumplir con lo dispussto en e articulo 117 del Reglaments sobre
Vigilancia y Controd Sandtario de Alimenios v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
W® 0O7-28-5A, v sus modificatorias, la NMP 0012019 Requis#os para & etiguetado de
preeanvases. 5% Edicidn, ademss de lo sefalado en el nemearal 11 de la NTF 20001 5235006:

mombre del producto:
declaractn de kea ingredientes;

mamibre vy dirsccikin del fabricante;

mombre, razén social y direccidn del importador, o gee podra figurar en etgueta adicional;
mbmerns de Registro Sanitario;

fecha de vencmiento;

caddigoe o deve de lobe;

&l contenido de yodo y fldor expresado en ppm;

¥ Seagln artioulo 12 ded Reglamenio del Deoreto Legisiativo M*® 1062, Ley de Inoocuidad de los Alimenios, aprobado medanie
Damsoredo Supremn W™ 0342008005,
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-  pals de fabricacidn:

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condickones especiales de consandacidn: “Manténgese en lugar seco, fresco vy protegido de
i3 luz.

Precislén i La entidad convocante debera indicer en las bases (seccidn especifica, espacificacionas
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacidn gue considere delba estar rolulada. La
informacidn adicional qua se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas an
nurmeral 2.1 de la presente ficha tdocnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 1.6: QUINUA GRADO 1

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dremoimiinacedn del béeen S QUMUA GRADD 1
Dremoimiinacesn ienica S QUIMUA PROCESADA (BEMEFICIADA) SRADD 1
Unided de medida - KILOGRAMOD
Descripcidn general : Quinua procesada (beneficdada) son los grancs de quinua

[pénero v especie Chenopodium quines Willd.) gue han aido
somelidos 3 operaciones o procesos de limpéeza, escanficedo,
lavado, secado, despedrado, seleccidn  (dasificacidn) v
eliminacién de grancs contrastantes (granocs de  color),
reguitands un producty apto para la comercializecidn y el

consumo humano (alguna operacidn opcionalments pueda
repetires ).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen

La quinua grado 1 dedse presentar las siguentes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de guinuea deben tener el color
cargcteristion de la variedad o ecotipo
ubiizada como materia prima, deben estar
Requisitos minimos de exentas de  olores  extrafics o
calidad desagradables.

Su sspecto delke responder a un grado de

homogenssiad respects a caracteristicas
sEnaonalas.

FtEI:]IJIS-ItI:IE- guimico procamales (Valores expresados en base S8ca)

- Humeadad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3.5%
- (Grasa Minimo 4 %
- Fibra creda Minirmo & 0%
- Saponing Menor que 0,12% MNTP 2050822021
GRANOS ANDINOS,
Quinua en QrEe.
Tamafo Dlameatro &
Faaueisitos_ 32 Edicktn
de los promedio de los -
Tamsafks del grano Qranos Qranos (rmmj
Grandes Mayor s 1.70
Madianos Enbre 1 40 a 1,70
Peqguefios Mayora 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Mindmo 97%
- Eranos quebrados Mdximo 1.0%
- Granos dafados|
{manchados) hsxirmo 0.5%
- Eranos geminados Maximo 0,25%
- Granos recublertos 0%
- Granos inmaduros Mdximo 0,.5%
Werssdn 03
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- Granos comrastantes Msximo 0.5%
- bnpurezss totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 1009

de muestra Ausencia
- Insectos {Ernberos, Au .

partes o landas )

El contenide de cada envase debe ser
hamogémes W estar conslituido
dnicaments por granos  de  guinua

Homogeneidad procesada de &3 misma calidad. La parte
wisible de los granos en el envase debe ser
representativa.
Cumplir con los requisitos establecidos por la auvtoridad competente’.
Reglamento de Inccuidad
Gurmplir con o establecido por el Sarvicio Wﬂnm'mﬂumm
Macional de Sanidad Agraria — SENASAY, I:I. 10 Supremo N° 004-
Autoridad Macional competents. 2011-AG, ¥ P
modificatorias.
INCCUIDAD Reglamsnts aobre

Vigilancia y  Condrol

Direccidn General de Salud Ambeental e Sandiario de Alimentos y

Inocuidad Alimentaria — MGEESA® pars mediants Etlacr;t:;

Alimento elahorado industrialments Supremo N* 0OT-08-SA,

(fabricada). sus  modficsiorias ¥
regulacion

compeemmentarna.

Precisldén 1: La entidad corvocante deberd precisar en kes bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 w'o proformna del contrato), & tamafo del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a ko establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo: Quinua grans grande - grado 1.

2.2 Enwvase yo embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que &l producio quede debidamente probegido.
Los envases y embalajes deben ser nuesos, estar limplos y ser de calidad tal gue evite cualquier
dafo externs o interno al producto. Los enveses deben ser de primes usc Yy CONServar sus
caracteristicas de calidad. higiene, ventilacidn y resistencia necesarnas para asegures y garanbizar
la inocuidad y aptiud del producto durante e transporte, la manipulacidn, conservackin vy
comercializecidn apropiada de los grancs de quinua, segin o ndica el numeral 7.2 de la
WTP 205.062:2021.

Precisldén 2- La entidad conwocante deberd indicar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
tEcnicas, numeral 2 wo proforma del contratdo), e peso neto del producio por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de camado, siempre gue se haya
werificedo que eatss caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

A os alimenlos en los cualkes se aplique un Secado industial, &5 dedr que 52 aphca ransferencia de masa y calor

[EofiEzacitn, secada por aire calientes, Momizacon, eic ), donde se requisre gue dichos proceses ssan conlrolados,

la compelencia corresponde a la EGESA.

A los alimenios en los cuales se aplque un secado que solo implica una ransferenca de masa (seco salada,

deshidralaciin osmoblica, eic), donde no =& reguiera necesariaments gue s=a conirolado, la compelencia

corresponde al SEMASA. La antidad no reguerird hacer dicha precisitn, s responsabiidad del proveadar cumplie

con ko establecido por la autoridad compelents comespondients segin & procesoe saguido para la oblencidn del

bien de la presente ficha lécnica

¥ Begon el arliculs 10 del Reglamenio del Decrelo Legislavo NP 1082, Ley de Inocusdad de los Aimenlos, apobado
medianie Decreta Suprema N 054-008-4 5

¥ Beglin articule 12 del Reglameno del Deosio Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de las Alimentas, agprobado

medianie Decreto Suprema M™ 054 2008-A 0
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2.3 Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CX5 1-1985 (2018) NORMA
GEWMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREEMNVASADOS, y en la
MBAP 00122019 Requiskos para el etiquetadoe de preanvases. 5 Edicidn. el rollsss debe contanar

o sigueiente, segin el numeral B de la MTF 2050623 2021:

mombire del producio;
mombre y direccién del productorn, envasador o comercializador;
clasificacidn, tamano y greso;
pes0 nelo;
mimens o lobe.
Adicionalmente, i el producto conmesponde Que e controlado por la DIGESA. debe cumiplir con el

articuloe 117 del Reglamento sobre Wigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decrato Supremo M 00F-868-54, vy sus modificatorias.

Si &l producty cormesponds que ses coninolado por el SEMASA, debe presentar, ademas, [a siguents
informacidn:

ndmens de Autorizecion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitda por
el SEMASA.

Precislon 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
wécnices, numeral 2 ywo proforma deld contrato), otra informacidn gue considere delba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el mameral
2.1 de la presenta ficha Bocnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precisldn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 1.7: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA

FICHA TECHNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Cienominscidn ded bian  FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominscidn t&cnica ! FRIJOL CANARID CAMAMEID FRUOL CAMARIO 2000 - IMNLAS
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descriposin genaral : El frijol canario calidad 1 - exira es el grano maduro, procedents de

la especie Phaseoius vulgans (L.} o frijod comdn.

2z CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del blen
El frijol canario calidad 1 - exira se debe comercializar en su envase original, gque permita mantener
sus caracteristicas ¢ calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea aiterado, contaminsdo,
aduerado o manipulado en condiciones no sanitanss gue representen un pelignoe para |a sabed,
segln indica el ditimo pderafo del numeral 1021 de la MTPF 205.015:2015, v su Cormegenda Técnica.

El frijod canarnio calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar conformado por
Uniformidad la mizma varedad.
‘fariedad contrastante: Madmo 1,00%

Humedad Mdximo 15%

- Ausencia de grancs infestados, con

insectos vivoe en cualquiera de sus | NTP 205.015:2015
Sanidad actadios. LEGUMINGOSAS Firijod.

Requisitos. 3* Edicidn, v su

- Ausencia de granos con hongos. Cnrrlganda Téacnica MTE

Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGEMDA 1.
- Grano enfermo 0.00% LEGUMINOSAS. Friggol.
Reguisitos. 1* Edicidn
- Grand plcado Msmirmo 1,00%
- Grano partido o
brado hsxirno 1 00%
- Grano armugado Msmirmo 1,00%
- Materias extrafes Maximo 0,050%
Reglamenio e Inocukdsd
limerntaria.
Cumglir con o establecido por el Servicko Agroa
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA Eﬁ?ﬁ;upramamsﬂdﬂdm-
autoridad nacional compeiente’. 2011-AG. ¥ aus
miodificatornas.

Preciskin 1: Minguns.

2.2. Envase yo embalaje
El frijol canario calidad 1 - extra debe ser envasado segin ko esteblecido an la norma Codex CTHC
1-1969 (2020} PRIMCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, y en la MTP 399_163-
122017 EMVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO COM ALIMENTOS. Parte 1:

! Begun arliculo 10 del Reglamento diel Decreto Legislafva NP 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprabado
mediante Deaelo Supgrema M° 034-2008-4 5.
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Disposiciones generales y requisios. 3* Edickén, y su Comigenda Técnice®, de tal manara gue al
products quede debidamenie protegide. segun indican los nemerales 7 y 101 de la NTP
2050152015, yw su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se deben anvasar en envases dea primer uso, gue
salvaguarden las cualidedes de calidad. higenicas (inocess o no dafiinas), nurcionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases inchudo al material de envasado deban estar
fabricedos con sustancias gue sean inocuas y apropladas pars el uso al que se destinan. Mo deben
transmitir al producto sustancias tdxicas nd olores o sabores dessgredables. ademas, cuando el
producty s& envase en sacos, eablos deben eatar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin memeral 1001 de la NTF 2050152015, y su Comrigends Técnica.

Frecislén 2- La entidad convocante deberd indicer en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yw'o proforma del contrato), el peso neto del products por envase. Ademds, podrd indicar
las caracieristicas del envase takes como: material, peso, tipo de camado, slempre que se haya verficado
que estas caracteristices asaguren ka pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulads de ko envases de ks grancs de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con o
establecido en la norma NTP 30 03825019 ALIMENTOS EMVASADOS. Etiquetado de alimenios
preenvasadoes, 89 Edicidn, ademas de la siguwente informackdn, segun indica e nmemeral 10.2 de la
MTF 205.015:2015, y su Comipends Téonica:

= &l nombre ded producio, indicando el rombre comdn “fhgo;

- nombre o razdn social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el ceso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccidn del importador;

- fecha de vencimiento;

= cddigo o ndmero Se lobe;

- condiciones de conservackin o slmacenamiento;

- &l contenido neto (por efemplo: grames g, kilogramos kgl

- &l grado de calidad imdicado como “Grado 1 o Extra®;

= ndmeno de Autorizecidn Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primano emilida por
gl SEMASA,

Frecislén 3: La entidad convocante deberd indicer en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técndcas numeral 2 wo proforma del contrato), ofra informacidn que considers deba estar rotulada. La
informacidn adicional gue s solicite no puede modificar |ss carscheristices ded bien descritas en nemeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

4. Inserto
Mo aplica.

Fracisldén 4: Mo aplica.

2 TP 389.183-1:3017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN COMTACTD COMN ALIMENTOS.

Parle 1: Dispesicinnes generales y requisitos. CORRISENDA TECMICA 1. 1* Edicidn
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SUB ITEM 1.8: LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacidn dad blan : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacidn taonica : LENTEJA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medids D KILOGRAKMD
Descripcidn general : La lenteja es el grans meaduwo procedente de la especie Lens

cutravis Medikus. Es una lepuminosa de Qramd Saio.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de samillas
tduicas o nochvas, segin indican los numerales 6.1 v 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revizada el
H019).

La leniega cabdad 1 - exira debe presentar las ssgusnies Carscier| shcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC
CALIDAD

Los granos de lenteja detan:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafos y de insechos vivos, muertos
o &n cuslguiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extrafas
inorgénicas que reprasentan un peligro

Requisios generales para la saked humana.

-Estar conformado por una  mismsa
variedad (es decir un mismo color,
forma ¥ oires caracieristicas
varietales). S5e sceplsrdn granos y
variedades conrestantes  en  las
tolerancias establecidas en la presents
Ficha Técnica.

Contenddo de humedad Mdximo 15%
La lenteja calided exira se clasificara de
acierdd a su calibre en bos skgueentes | KNTP 205 022-32014
tamanios: {revisada = 2019
LEGUMINOSAS. Lenieja
Calibre (tamano) {ganlllgnmu;l Di&metro (mm) Requisitos. 2* Edicion
1 bayor o igual gue 7.5
2 Mbenor que 7.5
Gredo de calidad {Tolerancias)
- Grano infectado 0,00%
- Grano picado 0,00%
I Grano partido o quebrado Mmoo 1,00%
Grano descascarado Wdimo 1,00%
+ Grano armugado Mmoo 4,50%
- Grano quemnado Mmoo 0,20%
L Materias extranas Mmoo 0, 10%
+ Variedad contrastante Mmoo 1,00%
\arsidn OF Fagina 1 de 2
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Reglamenio de
i Inoculdad
Cumnplir con bk establecido por =
Servicio Macional de Sanidad Agrarna — Agroalmentara,
INGCUIDAD SENASA, autonidad nacicnal | SProbado mm&g“n:;
1 DEHEH:' Eﬂ.ﬂ|ﬂ
competante . O04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisldn 1: La enbded convocante deberd preciser en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de la lenteja calided 1 - exira requerida, de acusrds

a bo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lente|a calidad 1 - exira de calibre {tamanio) 2.

22 Enwvase ylo embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso gue cumplan con bo
especificeds en la NTP 309.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
COMN ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales vy requisitos. 3* Edicidn, y su Comigenda
Técnica®, que salvaguerden las cualidades de calidad, higiénicas, nuiricionales, tecnoldgicas v
sensoniales del producto. Los envases, inchudo & material de envasado. deben estar fabricados con
sustancias que sean Inocuas y adecusdss para & uso al gue se destinen. Mo deben transmitir al
ProsdeCho niguna sustancis idaca ni olores o sebores desagradables Cuando el producio s2 envasa
en sacos, éstos deben estar Bmplos, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segan s indica
e los numeralss 10 y 1001 de la NTF 205.022-2014 (revisada el 201 9)

Precisldén 2- La entidad convocante deberd indicar en las beses (seccikbn eapecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma ded conbrato), o peso nebo del prodecto por envase. Ademés, podrd indicar
lag caracieristicas del anvass Ehes coma: matenal, peso, lpo de cerredo, siempre que sa haya verificado
que eatas caracteriaticas aseguren la pluralidad de posiores.

23 Rotulado
El rotulade de los envases de lenieja calidsd 1 - exira debe camplir con ko indicado en ks
NTP 2000382018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. B* Edicidn
y las disposicionss especificadss en el numeral 102 de la NTPF 205.022:2014 (revizada < 2018

el nombre del producto;
el grado de calidad: “Grado 1 - Extra®;

nombre o razdn social y direccidn del productor, envasador o vendedor; en & caso de
productos importados, nombre o razdn socal, RUC y direccidn del importador;

el conbenido nato, en kilegramos;

fecha de wencimiento;

el cddigo o ndmero del koie;

comdiciones de consenacidn o almacenamisnto;

numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesambento Primario emitida por
el SEMASA.

Precisién 3: La entidad conwacante deberd indicar en las bases [seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del conrato), oftra informiackdn que considere debs estar rohulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las carscteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de |la presenta ficha tGonica.

24,  Inserdo
Mo splica.

Precisidn 4: Mo aplica.

! Segin arliculs 10 del Reglamenio del Decreio Legistativa NF 1062, Ley de Inocuidad de os Alimenios, aprobado
mediante Decrelo Sugremo H° 0G4-2008-A5.

2 NTP 398 163-1:301T/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Dispasiciones generales y requisiios. CORRIGEMDA TECHICA 1. 1° Edician
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“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 — 1RA CONVOCATORIA

DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

SUB ITEM 1.9: PALLAR CALIDAD 1 EXTRA

FICHA TECHNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacidn del bien . PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacidn tBcnica o PALLAR BIG LiMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida o KILOGRAMO

Descripcion general E= el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunafus
L. generalments de color blanco, que tiene como carscieristica

diferencial unas egtrias que Nradan del helk.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El pallar calidad extra debe ser inocwo y apropiado pars el consumo humano, segln indica el
numeral 6.1 de la NTP 205010:3015 y su Modificecidn Técnica.
El pallar calidad extra debe tener las caracieristicas de forma, tamano y peso del grano del culbignepo
Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTF 205 01923015 v su Modificackdn Técnica:
N* de
Forma de la Lomngitud del Ancho del Grosor del “]Fu:m da Qranos an
semilla grano (mm) | grans (mm)] | gramno (mm {%r]anm 100 gramos
g
AITIROIEE R O
semiarmifionaca, 18 - 32 125 - 16 6—7.5 153 — 256 40 - 65
bgeramente
BDLEME
El pallar calidad extra debe presentar las siguientes caraclerisbicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
CALIDAD
Lo gramoes e pallar delben:
- Estar exentos de olores vy
sabores extrafos y de insectos
wivos, mueros o en cualguiera
de sus estadios.
- 8Ser inocuwos y apropiados para
&l CONS UM hunmams.
Requisitos generales - Mo deben presentar sucledad | - S05.010:2015
(impurezas de origen animal) | | e MINOSAS. | Pallar

en canbdadss que puedan
representar un pehgro para la

Feguisitos. 2% Edicidn. y su
Modificecidn Técnica NWTP

salud hwmana: de acuerdo &
la= tolerancias de sanidad y
sspecin  descritas  en  la
presante Ficha Técnica.
Cada boie de pallar debs estar
conformade  por  una  misma
wariedad (es decir un mismo
color, forma oiras
caracteristicas  varietales). Se
Sceptardn Qrancs de vansdades
conrastantes en las iolerancias
egpecificedss en la presents
Ficha Técnica.

205.0419:2045MT 1: 2031
LEGURMINOSAS, Fallar.

Reguisites. MODIFICACION
TECHICA 1. 1% Edicitn

Uniforrmidsd
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“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION REFERENCIA

Condenido de humedad MaAximo 15%

Los lotes de pallar deben cumpl
con los requisitos de sanidad v
sapecio gque se especificen en
las lolerancias.

Sanidad y aspecto Asimésmo, no se debe aceptar en
ningune &e loe casos lotes de
pallar que pressnien  Qranos
infestados con insectos wivos,
muertcs o aen cualquiera de sus
eatadios ni gramoes con homngos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermao i)

- Grano plcado Msximo 0 50%

- Grano partido o quebrado Misino 1 00%

" Grano smigado yio Méximo 3,00%

- Grano ablerto Maximo 1 0%

- Grano descascarado Mdximo 4 %

- Materias extrafias Msximo 0, 10%

- “Wariedad contrastante Msocino 1 00

Total Mamimo 10,60%
Cumplir con lo establecido por el Reglamenio de  Inoculdad
Servicke Macional de Sanidad Agroalimentaria.  aprobado

INOCUIDAD mediants Decreto Supremo

Agrana — SEMASA, autoridad | . 004201 1-AGS,

] W =
nacional competents. miodificatorias.

Precislon 1: Mimguna.

2.2. Enwvase yl'o embalaje

El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo estableckds en ka noma
Codex CXC 1-1980 (2020) PRIMCIPIOS GEMERALES DE HHZIEMNE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que &l producio guede debldamenta protegido. El enwvase del pallar calidad extra debe
cumnplir con lo especificado en la NTP 300 163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIDS PLASTICOS
EN COMTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicidn, y su
Commigenda Técnica?, debe estar febricado con sustancias que sean inocuas y adecusdas pars el
uso gue se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia txica nd olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envassdo en 53008 U Glros enveses gue
salvaguarden las cualidedes higiénicas, nutritivas, tecnobigicas y sensoriales del producto. Cusmndo
el producio s envase en sacos, estos deben ser de primer wso, estar implos, ser resiatentes, y
estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase onginel, segln &l numeral 11 de
la MTP 205.019-2015 vy su Modificacsin Técnica.

! Bagin arlfeula 10 del Regiamenis del Decrelo Legistalive N® 1062, Ley de Inoouidad de los Alimenios, aprobado
meediante Decrelo Supremo W 0348 008-45.

2 NTP 329.163-1: 20 TCT 1:3018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS ENM CONTACTD CON ALIMENTOS.
Parie 1: Disposiciones generakes y reguisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 1° Edicidn
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Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas nemeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales comoc material, peso, tipo de cerrado, slempre gue s& haya venficado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rowlado
En el robdado de bos envases del pallar calidad extra, ademss de cumplir con o establacido en la
WNTF 208038 20419 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimenios preenvasados. & Edicidn,
deben indicar en idioma espanol, (pudisndo llevar ademas inscripciones en otro kdioma sismpre gue
no aperezca en forma més destacada), o siguents, segan & numeral 10 de la NTP 205018: 3015
y 3u Modificacidn Técmca:

- &l nombre del prodecio;

- ol grado de calided;

- conbenido neto;

- mombre o razdn social del prodwctor, envasedor o wendedor, en el caso de productos
importados, nombre o reazén social, RUC y direccion el importador, en caso de productos
importados el pais de ongen:

- facha de vencmisnto;

- mimers de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano emibds por
&l SEMASA.

Frecision 3: Ls entidad convocante debersd indicar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacién que considere deba astar rotulada. La

informacidn adickonal que s solicite no pueds modificar las caracteristices del bien descritas en numeral
2.1 de |la prezente ficha tdcnica.

Z4. Inserto
Mo aplica.

Frecision 4: Mo aplica.
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EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

SUB ITEM 1.10: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA
LD CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general . La arveja partida son los cotledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado cominmente en estado seco
con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
La arvela partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segin lo Indicado
en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada e 2019), y debe presentar as siguientes
caracteristicas:

Los granos de arvejla partida
deben:

—~ Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
wvivos, muertos 0 en
cualquiera de sus estadios.

-~ Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un pedigro para
la salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras

caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

Contenido de humedad Méximo 15% Arveja partida. Requisitos. 2°
Edicién
Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,30%
Grano partido o Maximo 1,00%

Grado de| quebrado
calidad Grano con

cascara (testa) Maxamo 1,00%

Grano quemado Maxamo 0,20%

Materias

PPy Maximo 0,10%
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Serwcio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autondad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competenta’. modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

! Segin articudo 10 ded Reglamento ded Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034.2008-AG.
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2.2. Envase yio embalaje
La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, gue sahaguarden las

cualidades higiénicas. nuiricionales, tecnoldgices y sensoriales del producto. Los envases, incluido
&l material de envasado, deben eatar fabricados con swstancias gue s2an Nocuas ¥ adecusdas pars
el uso al gque se destinan. Mo deben transmitr sl producto ningune sustancia idedca ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producho s& envase en sacos, éstos deben estar Bmplos, ser
reasisientes y estar blen cosidos o sellados. segdn indican los numerales 7 y 71 de la
MTPF 205.025:2014 (revisads al 2019).

Frecisldn 2- La entidad convocante deberd indicer en las bases (secckin especifica, especdificaciones
técnices, numeral 2 wo proforma del contrado), el peso neto del producto por envase. Ademsds, podra
indicar las caracteristicas del envase tekes como: material, peso, tipo de cemado. sempre gues sa haya
verificedo que estas caracteristicas aseguren la puralided de postores.

2.3. Rotulado
Bl rotulado de los envases de arveja partkda calidad 1 - extra, sdemsés de cumplir lo establecido en la

HTF 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADDS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn,
debe considerar ko siguienta, segin el numeral 7.2 de la NTF 2050252014 (revizada el 2018):

el nombne del productoc
el grado de cabdad 1 — exira;

nombre o razdn social y direccidn del productor, envasador o vendedor, en el caso de
productos importsdos, nombse o razdn sociel, RUC y direcckin del importador,

el contenido neto, en kilogramaos;

fecha de wencimiento;

el cidigo o nmero el lote;

condiclones de conservacitn o almacenamienio;

nimero de Autorizacitn Sanitans de Establecimiento de Procesamients Primario emitida por el

SEMASA.

Precisldn 3: La entidad convocante deberd indicer en las bases (secckin especifica, especdificaciones
técnices numeral 2 wo proforma del contrabo), otra infomnackin que considere deba estar rotulada. La
informacsdn adicional gue se solicie no puede modificar las caracteristices del bien descritas en numeral

2.1 de ka presents ficha Ecnica.

24. Inserto
ko aplica.

Frecisldn 4: Mo aplica.
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EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

SUB ITEM 1.11: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA

FICHA TECMICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn el bien ! FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominecidn técnica : FRIJOL PAMAMITO MOLINERD GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad e medida ! KILOGRAMO
Descripcdn genearal : El frijol panamio calidad 1 - extra es el grano madueno, procedents

de la especie Phazealus vulgan's (L_) o frijol comidn.

. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del blen
El frijod panamito calidad 1 - exira se debe comercializar en su envasa original, que permila mananer
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea aiterado, contaminado,
adukerado o manipulsdo en condiciones no sanitariss gue representen wn peligro para la sabed,
segun indica el Gitmo pamafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Commigenda Técnica.

Bfl'ﬂ panamite calidad 1 — extra debe presentar a3 sigulentes caracierisbcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma vamedad.
Variedad contrastanis: Masimo 100%
Humeadad Madmo 15%
- Ausencia de granos infestados, con Elggur.llmﬂﬁ.ﬂlsm&nm:fzﬁ;f
Sanidad EEE viwes = fulera de sus Reqguisitca. 3* Edicidn, y su
_ - Comigenda Técnica NTP
Ausencia de granos con hongos. 205015 201SICOR  1:2016
Aspecin CORRIGEMDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
F':E{h'ﬂ ] oty
- Gramno ploado Ml cimne 1, 0% lhos. 1% Ed
- Gramo partdo o
prado Wi 1, 0
- Grano armugadao Wi 1, 0
- Materias exirafas M axirmo 0,050%
Feglamento de |mocuidad
Curnplir con ko establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraras — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competents’ MY D04-2011-AG, y sus
modificatarias.

Precisidn 1: Minguna.

2.2. Envase yio embalaje
El frijol Fanamito calidad 1 - extra debe ser envasado segun ko establecikdo en la norma Codex CXC
1- 1964 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, y en la MTP 399163
122017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTD COM ALIMENTOS. Parta 1:
Disposicionas generales y requisitos. 3* Edicién, y su Comgenda Técnics®, de tal manara gue &l
products guede debidamenie protegido. segin indican los numerales 7 y 101 de la NTP
H05.015:3501 5, y su Corrigenda Técnica.

! Begun articuls 10 del Reglamenio del Decredo Legislafve N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios,
aprobado mediante Dearelo Supremo N® 034-2008-AG.

2 NTP 309.163-1:2017/CT 1:3018 EMVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM COMNTACTD COM
ALIMEMTOS. Parle 1: Disposicionss generales y reguisiios. DORRIGENDA TECHICA 1. 1® Edicidn
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Los grancs de frijol Panamito calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salaguarden las cualidades de calidad. higénicas (inocess o no dafinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensariales del alimento. Los envases inchedo el material de enwasado deben estar
fabricesos con sustancias gue sean inocuas y apropiadas pers el uso al que se destinan. Mo deben
transmitir al producto sustancias téxicas nd olores o sabores dessgradables. ademas, cuando el
products =& envase en sacos, estos deben estsr limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10,1 de la NTF 2050152015, v su Comigenda Técnica.

Precislén 2- Ls entidad corvocante deberd indicer en las bases (seccidn especifiica, especificacionss
técnicas nmameral 2 wo proforma del contrato), &l peso neto del produecto por envase. Ademds, poedrs indicar
la= caracter(aticas del envase tales como: material, peso. Bpo de cermado, slempre que se haya verificado
que estas carecter|sticas eseguren ba pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de kos granos de frijol Panamiio celidad 1 - exira, debe cumplic con lo
establecido en la norma NTF 208 0383019 ALIMENTOS EMVASADOS. Ebguetado de alimenios
preanvasades, 8% Edicidn, ademés de |la siguente informacidn, segun indica e nmemeral 10.2 de la
MTPF 205.015:2015, y su Comipenda Técnica:

el nombre del producio, indicando el ombre comon “frgd”;

nombre o razdn social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
imporiados, nombre o razdén soecial, RUC y direccidn del importador;

fecha de vencimiento;

cidigo o ndmero S lobe;

condiciones de conservacidn o almacenamientio;

&l contenido neto (por efemplo: gramos g, kilogramos kg

&l grado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra”™;

ndmero de Autorizecién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por
el SEMASS,

Precisbén 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), ofra informacidn gque considers deba estar rofulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar les caracteristices del bien descrites en numeral
4.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Fracisidn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 1.12: HARINA DE TRIGO

FICHA TECHIGA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominaciin dal been . HARIMA DE TRIGD

Denominacidn tdcnica
Unidad de medida
Descripcion genersl

: HARIMNA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMAMND

: KILOGRAMO

. Es el producto destinado al conswumo humano que =& obitiens de
la moliends gradual ¥ metddica e granos implos de mgo de las
espacies Taflcum aesivum o Thcum dwwm, durente el cual se
reira el salvado y germen guedando principalmentse e
endospermo, & cual pesde presentar diversos grados de
exfraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segln
nommativa vigente. Puede tener agentes de ratamienio de

hamna yu otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del blen

La harina de tigo debe contenar los nuirientas gue establezcan las normas wigentes. La harina de
trigo detbe estar exenta de sucledad (impurezas de origen andmal, incluidos insectos muertos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades gue puedan representar un peligro para la sabed
humana. Mo se debe obtener a partir de granos fermeniados o a partir de granos descompuesios
como consecuencia del atague de hongos, roedores o insectos, segin numeral &1 de la
MTP 205.064:2015 (revisada e 2020).

La harina de trigo debe pressntar kas sigulentes caracterisbeas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION EFERENCI
CALIDAD
Hurmseded Mmoo 15,00%
Cenlzas, (£5%) en
, - hbdocimo 0.75%:
hbdocinmo O, 110°%
Acidez, (+10%),
(expresado coma El cumplimiento del requisito se debe
porfcentae de acido determinar considerando una humedad | NTF 205.0684:2015 (revisada el
sulflrico) de 15% en la haring. 2020) TRIGO. Harina de trigo
para CONEANTG b
Producto  homogénes,  sin grumos Req " Edicitn
considerands B compactacidn natural sitos. 1% Edi
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuspo exrafio a su
naturaleza.
Caolor Blanco cremoso
o Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimisnto.
Reglamento de la Ley gue
dispone la  fortificacidn  de
Cumplir con o establecikdo en el afticule | harinas  con  micronubrientes-
MICROMLITRIENTES 4 del documents de la referencia Ley WY 28314, aprobado
miesdiants Decrato Suprema N
01.2-2006-5A
‘\arsibn 03 Fagina 1 de 2
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. ) Feglamento sobre Yigilancia y
Cumplir con los requisites establecidos | -t e 0 Alimentos

por k@ Direccién General de Sabed
A _ | ¥ Bebédas aprobado mediants
INCCUIDAD Ambiental e Inoccuidad Alimentaria O to Supremo N* OO7-08

DIGESA;WEI autoridad nacional SA  sus  modifica ¥
competante”. regulacikin complementaria.

Precision 1: Minguna

232. Envase yio embalaje

Se deben emplear envases de primer wso y que constituyan sufickente proteccidn para el conanido
del products en condiciones nomalkes de manipuleo y rensporte. Los envases, incluido el material
de ernvasado, deben estar fabricados con sustancias inocwuss vy apropladas al uso para &l que s
destinan. Mo deben tramsmitir 8l producio sustancias tddcas ni olores nl sabores desagradables.
Cuando & producio se envase en sacos, éstos deben eatar limpéos ser resistentes y astar béen
cocidos. El peso debe tener una iolerancia de acuerdo a lo indicads en la NMP 002232018 Cantidad
de products en preenvases. 3* Bdicidn, el peso a8 considera en base a la humedad masima de
15%, sagun numersl 12.1 de B NTP 30506432015 (revisada el 2020).

El envase debe comesponder al sutorizedo en & Registro Sanitano, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Allmenios y Bebidas,
aprobado mediante Decrete Supremo WY 007-98-54 y sus modificatorias.

Preclsitn 2: La entidad convocante deberd indicar en les bases (seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numaral 2 ywo proforma del contrato), el contenido nato del bben por envase. Ademas, podra indicar
las caracieristicas del envase tabes como: material, peso, tipo de cemado, siampre gue s& haya verficado
que estas caractaristicas aseguren i3 pluralidad de postores.

2.3, Rotulado

El rotulado de los envases de haring de trigo, sdemas de lo conternplado en el arbiculo 117 del
Reglaments sobre Viglancias y Conirol Sanitano de Alimentos vy Bebidas. aprobedo mediante
Decrete Supremo M* 007-98-S4 y sus modificatoriss y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
gue dispone la forificackén de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, sprobado mediante
Decrets Supremo WN® 012-2006-54, debe cumplir con lo establecido en la MMP 001:2019 Requisios
para el eiquetado de preenvases. 5% Edicidn y la NTP 200.033:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. B* BEdicidn: asi mismo, se debe inciuir la frase “conbiens
ghuten®, segin el numersl 12.2 de s NTF 2050642015 (revisada el 2020)

Precisién 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especficaciones
técnicas numersl 2 yo proforma del contrato), ofra informackdn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue s solicite no puede modificar lss caracteristicas del béen deacritas en el numeral
2.1 de la presenta ficha téonica.

24. Inserto
Mo aplica.
Precision 4: Mo aplica.

! Segin articulo 12 del Reglamento diel Decrelo Legislativa N 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
medianle= Decredo Supremo N 0G34-2008-AG
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SUB ITEM 1.13: HARINA DE TRIGO PREPARADA

FICHA TECMICA
APROEBAD A

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn deld bien . HARIMA DE TRIGOD PREPARADA

Danominacidn técnica . HARIMA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANG
Unidad dge medds - KILOGRAMD

Descripcitn genearal . Es el producto destinsdo al consurmo humsano guee se obliens de

la molienda gradesl ¥ metddica de granos limpios de trigo de las
egpeckes Trticum seshivavm o Trcum durum, durante el cual s=
retira &l salvado y germen quedando  principalments el
endosperma, & cual pusde presentsr diversos grados de
extraccitn. Debe ser fortiicada con mécronurentas, segln
monmativa vigente, Posde tener agenies de tratamiento de
harina yu ofros micronutnentes. Es k& harina que contiena un
agregedo de sustancia leudante.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

24. Del blen
La harina de trigo debe contener kos nuirentes que establezcan ka3 normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos ineecios Muertos o vivos
o en cuslguiers de sus estadios) en cantidades que puedsn represeniar un peligro para la salud
humana. Mo se debe obiener 8 partir de granos fermentsdos o 8 partr e grancs descomplesios
COMeD consscuencia del ataque de hongos, medores o inssctos, segldn numersl 6.1 de la NTP
205 0643015 (reviaada e 2020)

La harina & o preparada aes presentar &3 sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC)
CALIDAD

Humeadad hbixirmo 1500 %

Cenizas, (£5%) an Maxino 0,75%

base seca '

Acidez, (£10%) Maxinmo 0,10%
Le r.::enialinuiﬂg]:m El cumnplimients del requisitn se debs
p.m;ﬁ.lnm:. determinas considerando una humedad de _
15%: =n k& harina. MTF 205 0643015
Froducto  homogeénen, sin grumos | (revisada el 2020) TRIGO.
Aapacio considerando |la compactscion natural del | Hanna  de ngo  para
envasado Yy estbado, exenin de todg | SRMSUMO . husmano.
suslancia y cusrpo exirafo 8 su naturaleza. Requisitos. 1° Edickdn

Color Blanco cremoso

Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohacimisnio.

Contiens un agregado de sustancia ewdanis.
Aditivos alimentarios Pusde contener adithves autorizados por ka
autordad nacional competente.

Olor

Reglamento de la Ley que
dispone la fortficeckdn de
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del | harinas con micromnustrientes
decuments de la referencia. - Ley M 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
P O -0 5A,

MICRONUTRIENTES
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Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Caonirol
Curmplir con kes requisitos establecidos por la | Sanitario de  Alimenios

INOCUIDAD Direccién General de Salud Amblental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autonidad | mediante Decreto Supremo
nacional competents . M 0a7-98-54, SAEE

miodificatorias y regulacidn
complamentara.

Frecislon 1: Minguna.

2.2. Enwvase ywo embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficlents proteccidn para el contenido
died products en condickones normales de manipuleo y ransporte. Los envases, incluido & material
de envasedo, deben estar fabricedes con sustancias inocuss y apropladas &l uso para el gue se
degtinan. Mo deben transmitir al produecto sustancias Wsicas nd olores nl sabores desagradables.
Cuando el productey se envese en sacod, &sios deben estar limplos, ser resisientes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo & ko indicado en la NP 002-2018 Canbidad
de produchko en preenvases. 3* Edicidn, el peso se considera en base a la humedad méxima de 15%,
sagln nemeral 121 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe comesponder al autorizado en e Regisire Sanitano, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamenio sobre Viglancia y Conirel Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo MN* 007-93-5A v sus modificetorias.

Precislon 2- La entidad conwocante debersd indicar en las bases (seccikin especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contratoe), el contenido nets del blen por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, sliempre que s haya venficado
que estas caracteristicas assguien |a phuralidsd de postores.

2.3. Rotulado

El rotulsdo de los envases de hanina de trigo. ademas de ko conternplado en el anticulo 117 del
Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y Bebédas, sprobedo mediante
Decreto Supremo N° 007-08-54, v sus modificatonias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacidn de harinas con micronutrientes - Ley N 268314, aprobads mediants
Decreio Supremo N 01 2-2006-54, debe cumplir con ko establecido en la MMP 001:2019 Requisios
para el etiqguetado de preervases. 5% Edicidn y la NTE 2000383018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasedos 8% Edicidn, asi miamo se debs ncluir la frase “contene
gluten®, segln el nemeral 12.2 de la NTF 205.064:201 5 (revisada & 2020).

Precislén 3: La entidad corvocante debera indicar en las bases (seccidn especifica. espedificaciones
t&cnicas numeral 2 ywo proforma del contrata). ofra inforrmacidn gue consikdere deba estar rotulada. La
informacsin adicional que se solicite no pusds modifices les carscteristicas del blen descritas en el numeral
2.1 de la presents ficha Bonica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precislon 4: Mo aplica.

1 Segin aricule 12 del Reglamenio del Decreio Legistalivo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Almenbos, aprobado
mediante Decreto Suprema WY 054=2008-A05.
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SUB ITEM 1.14: FIDEOS LARGOS

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacidn deal been : FIDEOS LARGOS
Denominackn i&cnice : PASTA O FIDED SECO DE TRIGD LARGD
Unidad da meadida © KILOGRARMO
Deacripeidn gemneral : Es la pasta o fideo fabriceso & base e henng de Moo, Hpo

Mapoles (pasia obtenida mediante process de moldeado
mediante boquilla) @ Bologna (pasta cblenida mediante proceso
de laminado) de tamano y forma variable, con o sin hueco, de
saccidn redonda, ovalada, rectangular u ofros, ¥ cuyo contenido
de hurmedad es igueal o menor a 14 gM0d g. Su dimensidn
fundamental es ka longited.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
Loz fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de onigen animal, incluidos insectos
maserios o vives o en cualquiera de sus estadios) de tal manera gue no presenten un peligno pars
la galud hurmana, segin indica el numeral 6.1.3 de a NTP 20601022016,

Los fideos langos deben ser elaborados con harina fortificada, segin o indicedo en el articulo 5
del Reglamente de i Ley MN° 28314 "“Ley que dispone la forificaciin de hannes conm
micronutrientes”. aprobado mediants Decreio Supremo 012-2008-5A.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENG
CALIDAD
Mocimeo 14,10 g/ 1dg
Hunmeestad

[Se lokera una unidad mds del valos
indicado como maxima)

Acidez tlinulable Plisioe 0,45% de Scido Licic
(se expresard como porcentaje e . . = MNTPF 206.010c2016 PASTAS

de dcido lclico y sobre la base | [ze lolera 10 % sobre =l valor maxima O FIDECS PARA COMNSUINMO
de 14 o' 00g de bumedad) indicads) HUMAMO. Remesitos. 29

Edicidn
Caolor Caracteristico

Carscteristice al producio. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amMango ¥ rancio.

Reglaments scbre Wigilancia
Cusmiplir Con loa resquitsitos Contredl  Sanftars de

establecidos  por  la  Direccidn ¥
Alirmentos ¥ Bebadas,
INOCUIDAD General de Ssled Ambiental e aprobado mediante Decreto

Imscuidad Almentania — DIGESA
' | Supremo WN® 00TF-B8-54, sus
torsie chonad oo et 1 *
au na pe g modficatorias ¥ regulacsn

CoHmplementaria.

Precisién 1: Ls entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con bo
disponible en el mercado, por ejermpls:; fideos largos delgados o “espaguetis®, fideos largos gruesos o
“linguini*, fideos largos delgados o “cabellos de dngel”, sto.

i Begln arlicula 12 del Reglamenta del Decrelo Legesiativo M® 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado
medianle Decrelo Supremo MN™ 0G4-2008-45.

Werskbn 01 Fagina 1 de 2




/ EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 — 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

2.2, Envase yio embalaje
El ervase que contiens el products debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiclones tales gue puedan afectar su Inocwided, y estar
fabricado de manera gue mantenga kB calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
sy vida Ui, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sandario de
Alimentos y Bebidas, aprobeds medianie Decreto Supremo N° 007-98-54A y sus modificetorias.

El envase debe cormesponder al autorizado en el Registro Sanitano, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitano de Alimenios y
Bebidas, aprobado mediante Decreio Supremo N* 007-98-54 y sus modificetorias.

Frecisiin 2 La entidad convocante deberd indicer en las bases (seccidn especifica, espacificacionas
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del prodects por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de carrado, siempre gque sa
haya werificado que estas carscteristices sseguren ke pluralidad de postores,

2.3. FRotulado
El rotulado de los envases de los fideos langos debe cumplir con lo establecido en e articulo 117
del Reglameanto sobre Vigilancia y Controd Sanitarke de Alimentos y Bebidas, aprobado madiants
Decreto Swupremo W° 007-98-5A. y sus modificatonias. Asimismo, debe cumplr con la
MBAF 001:2018 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicidn, y ks NTF 3080383019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetsdo de slimenios preenvasados. 89 Edicidn, segin o
saflalado en el numerad 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Agemas, el roulado de los envases de fideos largos. debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el robulados debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segan
o indicedo en el Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley que dispons |a fortificacidn de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-3006-54,

Precisién 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidén especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacidén que considers deba estar roluleds. La
informecidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha iBcnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precisitn 4: Mo aplica.

Wersikin 01 Fagina & da 2

9 Y




/ EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

SUB ITEM 1.15: FIDEOS CORTOS

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : FIDEOQS CORTOS (CORTADOS)
Denominacidn tcnica D PASTA O FIDED SECD DE TRIGD CORTADO
Unided de madida : KILOGRAMD
Descripidn general : Es la pasta o fideo fabricados & bese de harina de trigo, tipo

Mapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante keguilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de leminado), de tamafo v forma wanable, sin caracteristicas
definidas de dimensisn y cuyo contenido de humedad es igusal o
menor a 14 g0 g. Son mas peguenos gue los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
Los fideos conos deben estar Mbres de suciedad (impurezas de orkgen animal, incluidos insactos
muserios o vives o en cuslquiera de sus estadios) de tal manera gue nNo presenten un peligro para
la galud humana, segin indica el numeral §.1.3 de la NTP 20601023016,

Los fideos corfios deben ser elaborados con harina fortificada, segin 1o indicsds en el aticulo 5
del Reglamento de la Ley WN® 28314 “Ley que dispone la fortificackin de harines con
micronutrientes”, aprobado mediants Decreto Supremo 012-2006-54.

Los fideos cortos deben cumplir con ka3 siguientes caracterisbcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD

Mo 14,0 g/ 100 g

Humedad [Se lokera una unidad mas deld valos
indicado como madima)
I:.ﬂ::::lez uu.lﬂ;le | Maxime 0,45% de acido lectico NTP 206.010:3018 PASTAS
EXprEsara oomo porceEntaje
de dcido Bictico y sobre la base | [se lolera 10 % sobre el valor maxima O FIDECS Pﬁﬂﬁ;ﬂﬂﬂﬁum‘ﬂlﬂ
de 14 g100 g de humedad) indicada) HUMAMD. Requisitos. 2
Edicidn
Color Caracteristico

Cargcteristico al producio. Libre de

Saibor y olor sahores y olores indeseables como
agrio, amango y rancio.

Reglamenta sobre Vigilancis
Cumplir con o requisites |y Conbred Sanitario de
establecidea  por  la  Direccidn | Alimentos ¥ Bebidas,

INOCUIDAD General de Sshed Amblental & | aprobado medisnte Decreto
Imzcuidad Almentaria — DIGESA, | Supremo W OF-08-5A, sus
sutondad nacional competenta’. medificatorias  y  regulackon

complemsentana.

Precisibn 1: La entdad convocante deberd pracisar en kes bases (seccidn especiiica. especificaconas
técnicas nemeral 2 yo proforma del contrato), el tipo de fidecs cortos requendo, de acuerdo con o
dizponible en &l mercado, por ejemplo:; fideos cortos “canuto”, “tomillo®, “coditos”, *municidn” “caracol”,
atc.

! Segin articulo 12 del Reglamenio del Decreto Legisialive N® 1082, Ley de nocuidad de los Alimenios, aprobado
medianle Decrelo Supremas N 0G4-2008-45.
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2.2, Envase yio embalaje
El envase que contiens el products debe ser de material inocuo, estar libre de swustancias gue
puedan ser cedidas &l producto en condiciones tales gue puedan afectar su inoousdad, y eatar
fabricado de manera gue mantenga k& calidad sanitaria y composicidn el producto durante tods
g vida Ufil, segin el articulo 118 del Reglaments sobre Vigilancia y Control Sandario de
Alimentos v Bebidas, aprobedos mediante Decreto Supremo N* 007-98-54 y sus modificaiorias.

El envase debe cormesponder al autorizado en el Registro Sanitano, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 v 119 dal Reglamento sobre Yiglancia y Control Sanitans de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreio Supremo W° 007-93-54 y sus modificatorias.

Preclsién X La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, espedficacionas
técnicas numeral 2 w'o proforma del condrato), el peso neto del produecto por envasse. Ademés, podrd
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, sempre que se
haya werificado que estas carscteristicas aseguren ka pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulsdo de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en e articulo 117
del Reglamento sobre Vigllanci y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decrety Swpremo W® 007-98-54A. y swus modificatorizs. Asimismo, debe cumplr con la
MRP 001 :-2018 Requisitos para el eliquetado de preemvases. 5° Edicidn, vy la NTP 2090382019
AlLIMENTOS ENVASADOS. Efigquetsdo de alimenios preenvasados. 8° Edicidn, segin lo
safialado an el numeral 102 de k& NTP 206 0103016,

Adamas, & rollado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pesta fue elaboradsa
can hanng fortificada y el rotulsds debe especificar |a bata de micronutnentes de la haring, segon
o indicado en el Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley gue dispone |a fortificacidn de harines con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-20086-5A.

Preclslon 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccdn especifica, espedficaciones
técnicas numeral 2 ywo proferma del contrato), ofra informacidén gue considers daba estar rotulada. La
informecidén adicional que se solicite no puede modificer las caracteristicas del blen descritas en
nurmieral 2.1 de la prasents ficha téonica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precizion 4: Mo aplica.
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ITEM 2: TUBERCULOS DIVERSOS

SUB ITEM 2.1: PAPA PERRICHOLI CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMNERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen : PAPA PERRICHOLI CALIDAD EXTRA
Denominacdn t&cnica . PAPA PERRICHOL|I GRADC DE CALIDAD EXTRA
Unidad de medida o KILOGRAMO
Descripcidn genaral : La variedad pemicholi tiene pulpa color blanco maddil y el uso

sugenido es fritura.

3 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
2.1. Dl bben
La papa pemmicholl calidad extra debe presentar las siguentes caracter(stices:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCI
CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conforrmado por
la misma wvenedsd Las papas variedad
pericholi deben presentar lBs siguientes
caracteristicas:
Uniforrmidad
—Forma redondeads.
—Piel blanca con pigmenios morados, pero
M&s Concantrados en las cajas.
—Pulpa de color blsnco marfil.
glﬂmelm Calibres
1 =]
0 :[.gF::E Extra Primera | Segunda
D rmayor
Tamario! {mmj} 127101 | 100-F6 T5-55
£ menor 108-80 | 79-55 | S4-44
(i}
Pazo E15-382 | 381179 178-50
() NTP 011.118:2016 PAPA
Sanidad y aspecio ¥  SUS DERNADOS.
Papa. Definiciones vy
- Inmadurez (pepa pelada a
requisitos. 3% Edicidn
o pelona a0 Maximo 1% mim
levantamiento de piel)
- Cortes, clcatrices,
maguiladuras, grietas. Maximo 2% mim
rajaduras
- Brotamiernto 0% rmum
- Verdeaméanto 0% rmuim
- Pudricidn saca 0% rmum
- Pudricidn hdmeda 0% rmum
- Comeduras.
perforaciones, gakerias Méximao 2% mim
(dafos  cawsados  por
irsectos y roedoras)
- Mezclas varietales 0% rmum
Faorceniafe maximo P
SCLTAST % mjm
Le= didmelros mayar y mensr exiln refaidos a las dimensiones maximas y minimas de bs ejes longibudinal y
rangversal del ubdrculo cuands se nlersecan &n dngulo recia.
Versidn 08 Paging 1 de 2
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Feglamento de
Incculdad
Cumplir con b establecide por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado miedisnte
autoridad nacional competenta®. Decreto  Supremo W®
004-2011-A5, y sus
mdificatorias.

Precisién 1: La entdad convocanie deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del confrato) el tamafo de papa pemicholl celided exira reguendo, de
scuardo a v establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; papa pemicholi calidsd exira de calibre

primera.

2.2. Enwvase yl'o embalaje
La papa perricholl calidad exira debe ser envasada segun ko establecido en las normas Codes SXC
1-1868 {2020) PRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS v CXC
A44-1895 (2004} CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que & producto gueds debidaments protagido.

Los envases deben satisfacer las carscieristicas de higiene, ventlacion y resistencia necesanas
para asegurar la manipulacidn, el ranspaorte ¥ la conservacidn aproplada de las papas, 'y deben
estar exentos de cualquier matera y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
miamo tamafo, gque cumplan con los requisitos que se indican en las Mormes Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemploc NTP 231,275, NTP 311313, eic ).

Freclskon Z: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicer
las caracterisicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, slempre que s haya verficado
que esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 FRotlado

Los envases, o bien los documenios que ecompafan & envio, ademés de bs reguisitcs aplicables
espacificados en la WNTPF 2080383018 ALIMENTOS EMVASADOS. Etiquetado de alimenios
preervasados. 8* Edicidn, deben indicar by siguients:

- mibmers de Autorizackin Sanitania de Establecimienio de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA

Precisién 3. La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas nurmeral 2 wo proforma deld condrato), ora informacién que considere deba estar rolada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas an numersl
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Insarto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

2 Begin arliculs 10 del Reglamento del Decrelo Legislalive N® 1062, Ley de Inoouidad de oz Alimentos, aprobado
meadiante Decrelo Supremo M° 034-2008-A5.
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SUB ITEM 2.2: PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA

FICHA TECMICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen o PAPA YUNMGAY CALIDAD EXTRA
Denominacidn técnica o PAPA YUNMGAY GRADD DE CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOSRAMO
Descripcidn general . La wariedad Yungay tiene pulpa cremoss amanlienta y el uso

sugenido es sancochado,

. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bben
La papa Yungay calidad exira debe presantar las siguientes caracter|sticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma vanedsd. Las papas variedad Yungay
deben presentar las siguientes caracteristicas:

Uniformidad —Forma owval — chabos tamafo grande y
Compacias.

—Piel amarillenta con jaspes rojizos, ojos
superficiales y en poco namens.

— Pulpa cremosa amarillenta.

Didmetro (D) Calibres
¥ paso (@) Extra Frimera | Segunda

D mayor .
Tamana' (mm) 151-104 | 103-73 | 77-45

D menor 101-61 | GO-45 | 44-32

{ )

Peso (g) 710-321 | 320-132 | 131-20 || TP 011.119:2016

FAFA | SUs

Sanidad y sspecto DERIVADDS. Papa

Definicionas

- Inmadurez (pepa pelada requisitos. 3% Edicién

o pelona con Maamo 1% mim
levantamiento de piel)

- Cortes. cacatrices,
magulladuras, grietas. Maximeo 2% mim
rajaduras

- Brotarmiento 0% rmirn

- Verdeamenio 0% i

- Pudricidn saca 0%

- Pudricidn hdmeda 0% rmurm

- Comeduras,

perforaciones. galerlas
(dafics causados por
insectos vy roadores)

Maximo 2% mim

- Mezclas varietales 0% rmu'm
Porcenfale mdximo ,
Scumusd 5% rmum

Lox didmebos mayar ¢ menar extin referidos a las dimersionses maximas ¥ minimas de os ejes longibudinal y
ranswersal del ubdrculo cuando se nlersecan en dngulo recio.
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Reglaments e
Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicko| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Mecional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional compatenta?. Decretas  Supremo  W°
004-2011-A5, vy sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precissr en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas nemeral 2 yio proforma ded contrato) el tamafo de pepa Yungey celidad extra requerida, de

acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad exira de calibre
primera.

2.2, Envase ylo embalaje
La papa Yungay calidad extra debe ser envasada segun ko establecido en las normas Codesx: CHC
1-1868 (2020) PRINCIFIDS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMEWNTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CHC
44-1085 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal maneara que &l producto gueds debidaments protegido.

Los envases delben satisfacer las carecteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el ransporte y la conservacsin aproplada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier matera y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio. gque curmplan con los reqguisitos que s indican en las Normas Técnicas Peruanas
correapondientes (por ejempde NTE 231275, NTP 311313, eic ).

Preclsién 2: La entidad conwocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica. especificaciones
téonicas numeral 2 yo proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
la= caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la plurelidad de postores,

2.3. Rolado
Los envases, o blen los documenios que scompanan el envio, ademss de los requisitos aplicables

especificados en la NTPF 3003830149 ALIMENTOS ENVASADOS. Etguetado de alimenios
preenvasados. 8% Edicidn, deben indicar o siguients:

- mimers de Autonzackin Sanitana de Establecimients de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Freclsitn 3. La entidad conwocante deberd indicar en las bases (seccidn eapecifica. especificaciones
téonicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informaciin adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numserad
21 de |la presante ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.
Precision 4: Mo aplica.

2 Begdn articulo 10 del Reglamenio del Decrelo Legiskalive N® 1062, Ley de Inoouidad de o5 Alimentos, aprobado
mediante Decreio Supramo M 034 3008-AG.
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SUB ITEM 2.3 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Demncarinaciktn del béen D CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Deenominacktn Scnica - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidiad de medida - KILDGRAMO
Descripeitn genaral - El camote as la ralz comestible provenients del género y espeacie

ipomoes batafss L. de e familla de las Convoboldceas, an
estado freaco v destinada para &l conswumo humEmno.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen

El camote amarilio calidad primera debe pressntar k&S sigulentss caractersbcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
CALIDAD
Cada lote de camole amarillo debe estar
Uniformidad confonmado por una misma variedad (es
decir, codor, forma y plell
Exento de:
Alteracionas v | Humedad extama anormal [mogsso).

Oilores v sabores axtrafkos.
Impurezas y materias exrafas visibles
(terra, pledras, ebc. )

Calibre de 60 mm a 100 mm

sumgtancias extranas

Tamano [didmedna

pependicular al eje de | Se aceptard por unidad de envese, wn

crecimisnio) maximo 42 15% en peso del producto de
tamano diferente al establecido. HNTP 0111201802
Desprendimianto da la . (revisata &l 2012)
el TUBERCULOS ¥ RAICES.

Canmote amarilic.

Cortes, chcatrices, Requisios. 17 Edicidn
magulladuras, gretas, Maximo 2%
rajaduras

Sanidad vy aspecio | Brotamiento 0%

[las iemncias se relsren

al pocenials en peso el Py :

producio por unidad de wion seca 0%

EMyaeis |
Pudrncidn mimeada 0%
Perforaciones, galerias
(dafos causados por Maximo 1%
insecios)
Mezclas wanetales Maximo 2%

Reglamento de Inocukdsd
Cumplir con ko establecido por e Servicso | Agroalimentania, aprobedo

INOCUIDAD Mackonal de Sanidad Agrana — SEMASA. | mediante Decreto Supremo
sutoridad necional competente’. W*  004-2011-A5, y sus
micdifcaborniss.

Precision 1: Mo aplica.

 Begin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisialive N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
medianle Decrels Suprema N™ 0E4-2008-85.
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2.2, Enwvasea y'o embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado iomands en consideracidn lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMEWTOS y CXC 44-1885 [2004) DIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRAMSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases delben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistancia necesarias
para asequrar ks manipulacin. e ransporte v 18 consendacidn apropiados de los camobes, y
deben estar exentos de cusbmpueer matens y olor extrafos. Podrdn ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con ks requisitos gue se indican en las Mormas Técnices Peruanas
comespondientas, sagun indica el nemeral 11.1 de la NTP 01112001992 (revizada el 2012).

Frecision I La entidad corvacante deberd indicar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wio proforma del confrato), el peso neto del products por envase. Ademas, podré
indicar las caracterizicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que s haya
verificedo que estas ceracteristices sseguren ka pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El mulado se debe efectuar de acuerdo com o establecido en la norma Codex CXS 1-1885

(2018) HORMA GEMERAL PARA EL ETEZUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadss en el nameral 10 de s NTFE 011.120:1882 (revisada el 201 2):

- &l nombre del producto indicado como "camote amarillo™;

- &l gredo de calidad: "primera”;

- masa aproximada en kilkngramos;

- ndmero de Autorzecidn Sanitaria de Establecimisnto de FProcesamients Primsanoc emitido
por & SEMASA.

Frecision 3 La entidad corvacante deberd indicar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma ded contrato), otra informacién gue considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificer las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presants ficha Gonica.

24, Inserio
Mo aplica.

Frecision 4: Mo aplica.
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ITEM 3: VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS

SUB ITEM 3.1: CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn el blen T CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacidn t&cnéca : CHOCLO CATEGORIA O GRADD EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida T UNIDAD
Descripcidn general . Es el malz Fea mays L. amildces 5t en estado “choclo®, es dedr,

CUWIE Qranos s& encuenran en estado inmaduns o Hemo xera su
comercializecidn directa degtinado al corsumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del blen

Los chockos categoria extra deben presentar |as sigulentes caracterisbcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCLA
CALIDAD

La mazorca de choco debe:

- Esgtar lbre de lesiones causadas
por confusiones o cualguier olra
causa &sl como de olores y
sabores extrafios.

Estar sana, fresca, Empia. bien
cubierta y béen formada; con wn
grado de madurez tal gue sendo
apta para &l consumo, le permita
soportar el manipuleo, transpore y
cOnservacion an buenas

Requisios generales condiciones.

Fresentsr pancas envolventes

sanas y propias de la variedad, se

tolera wna pequefia aberbwra que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca s& encuanira sin panca,

sus grancas deben estar sanos, NTE 011.105:2014

frescos ||I'I"||'.'|Il:r5. B2C0E. Hen
' ' da el 2019) MALZ
formados de acuardo a la variedad [I‘E'-'rEI.EI
" | AMILACED. Choclo.

con grano bien desarrollado o bian

lleno. Los  granos deben  ser Requisites. 2* Edicién

tiernos. turgentes v kechosos.
Los granos de choclo &l estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podréan aceptar mazorcas
de choco con granos de color
Color @& los granos cremeso, asi como granos de obro
color producto de la  polinizacidn,
slempre que cumplan con  las
toleranclas estableckdas en  la
prasente Ficha Técnica.
La forma del choco es tipo cilindnco,
conico; con disposickdn de sus granos
en hileras lineales., desde lka base
hasta la punta.

Forma del choclo y granos de
choclo

Los granos de choclo son anchos y
achatados.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION IEFEREMC

anedades de choclo que

earian marorcas | Mayor a

Tamaifo (calibre) andes y provienen de ks | 14,00 cm

{longitud de la mazorca sin panca [AEas Cusco y Pasda

medida desde la base hasia el Spens| MH!,IDI' &
Diras variedades de chocla

12,00 cm

Dentra de |la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultiver, tamafo ¥ que

Categoria cumplan con los reguisitos mindmos
establecidos en la presente Ficha
Tacnica.
Hasta 10% en namero o masa de
Tamaiio choclos e COMmesponds al
calibre inmediato inferior al solickado.
Presencia de
Indicies de 0,0%
podredumbre
Presencia de ,
Tolerancias Insecine 0,0%
Defectos
Deformaciones,
lesiones,
i - Mawimo 5,0%
grancs fuera de
Color
Feglameanto de
Cumplr con lo establecido por el miﬁmna
INCCUIDAD Serviclo Macional de Sanidad Agrara aprobado mediants
—  SEMASA, autoridad nackons o
competents’ Decretn  Supremo M
) 004-2011-AG. ¥y  sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad corvocante deberd preciser en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo profomma del contrato) = tamafio del Choclo categoria exfra o primera
requerido de scuerda a lo establecido en la presente Ficha Téondea, por ejemplo; Choelo categoria axitra
O primera ¢ tamano mayor a 12 cm.

2.2. Envase yo embalaje
Los requisitos de los enveses deben ser los indicados en la noema Codex CXE 44-1995
(2004 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRAMSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZFAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la profeccidn al producto durante su
transporte ¥ slmacenamients, deben ser nuevos, sanitaraments aptos. de grado alimentario,
tecnicamente adecuados, limpies, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulackin v al
transporie.

Los choclos categoris extra o primers deben ser acondiclonados de tal manera gue gueden
protegidos, blen presentsdos, homaogéneas y deben estar constituidas dnicamente por mazorces de
chocho del mismo ongen, calidad y tamano. La pane visible del envase dabe ser representstiva de
todo el contenido, segin el numearal 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada =1 2018).

Precislon 2- La entidad conwocante deberd indicar en las bases (secckin especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma ded contrato). el peso neto del producto por envase. Ademés, podré indicar
las carscteristicas ded envase tales como: material, peso. tipo de cemrado, slempre que s haya werficado

1 Segin aficula 10 del Reglamenio del Decrelo Legisialiva N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
miediare Decrets Suprema N 0534-2008-AG.
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que =stas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del chodo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafen el envio, deban cumplir con lo siguiente, segun & numeral 7.2 de B NTF 0111052014
{revisada el H019):

identificacidn: nombre (“chocks o maiz choclo®);

direccidn del envasador wo expedidor;

codigo de identificacion (ate);

arigen (pals de origen);

categoria o grado;

tamano (calibra);

cantidad de choclos;

numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primaro emitids
por el SEMASA.

Precisién 3: La entidad conwocanie deberd indicar en las bases (secckin especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), ofra informacidén que considere deba estar rotulada. La
informackin adicional gue s& solicite no pesde modificar las caracteristicas del bien descritas en numersl
2.1 de la presenis ficha Ecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.2: COL CRESPA CALIDAD EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denominacin del Dien D COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Denominacidn tdcnica COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida T KILOGRAKMO

Descripcidn genseral : Hortaliza de la familia de las cruciferas comespondients a la

espacie Brassica oleracea var. Sabhauda L

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
La col (sindmdmo de repollo’) crespa cabdsd extra debe presentarse limpia vy fresca. pertenecer
al mismo cultivar ¥ tener un grado de medwrez comercial que le permita soportar el manipulao.
transporte y conservackin en buenss condicliones, segun indica & memeral 3.1.1 de la
MTF 011.108:1974 (revisada & 2018) y su Corrigenda Teécnica_

La col crespa calidad exira debss presentar ias sigulenies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Codor Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar

Las cabezas ek
presentarse duras, frmes y
compactas, salwo olerancias
indicadas.

Las cabezas mo deben
presantar alteraciones
producidas  por  agentes
bisldgicos, mecanicos y por
presancia de sustancias
eefrafiss; aalvo
tolerancies indicadas en s | NTPF 011 1081974
pressnte ficha tdcnica. (revisada 2l 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa. 19 Edickbn y su
Corrigenda Técnica NTP

Conaistencia

Sanidad

Faciores de calidad

- Diametrs minimo: 31 cm

- Peso minima: & D00 g o111 II:IE:i'Ei?-!I (rewsqda el
Tamano (retacion didmeatrojpaso) 2016¥CT 122018
HORTALIZAS. Col

Tolerancia: 5% de coles de

calidad inmediata inferior. crespa.  CORRIGENDA

TECHICA 1. 12 Edicidn

Conmistencia 0% de cabezas blandas

4 cm

Tolerancia: +1 com 3% de
coles con mas de 5 cm de
komegiud ched BosCon.

Longitwd del 1acdn Las cahezas deben
presentar una longitud del
tocdn tal, gue no prowoque
dafica en las cebezas
contiguas durante el

transports.

! Sequn |la Real Academia de la Lengua Espafiola, ka palabra “col” es sindnimo de “repallo”
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
B-12(x 2)
Tolerancia: 0%

M* de hojas cobertoras

Comeduras de hojas

producidas por 0%
CUESAnD medidor
(Pssudomiusia sp.)
Decoloracidn,
Craros prednicidn, Fumsadging:
entamologicos | producidas r
(plagas) gigﬂﬂﬂfr po hdximo 2%
[ Bravicoryme
hraszicas)
Perforaciones
producidas por 0%
gusanos de  tera
[ Moctidens)
Pudricidn himeda
(producida por 0%
Dafos Escierofimiosis)
fitopatoldgicos
Manchas 0%
(producida por Mildid)
Dafacins Cabeza reventada Mdximo 2%
comercisles Cabeza magullada hdximo 2%
Cumplir con o establecido Reglamentn de Inocuidad
por & Servicie Macional de Agrealmentana,
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, mﬁumm'g“'ﬂ"rﬁ
autoridad nacional | o 0t 1-AG aus
competantes. -
modificatoniss.

PFreclsién 1: Minguna.

2.2, Enwvase yio embalaje
La ool crespa calidad exira debe ser envasada tomandd en consdaracon o establecsdo en las
normas Codex CXS 1-1880 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad exira debe ser acondicionada de tal manera que guede protegida. ventilada
y bien presentada, segln indica &l numersl 6.1 de la NTF 0111081974 (revisada el 201 8) y su
Comigenda Técnica.

Precisién 2 La entidad corvocante deberd indicer en las bases (seccidn especifica, espacficacionas
técnicas numeral 2 ywo proforma del contraio), el peso neto del producto por envase. Ademss. podra
indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso. tipo de cerrado, slempre que se haya
verificedo que estas ceracteristicas aseguren ka pluralided de posiones.

2.3. Rotulado

* Beypiin articula 10 del Reglamenta del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobada
medianie Decrsdo Supremo MN° 0E4-2008-A5.
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El refulado e la ool crespa calidad extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 208.038:2018
ALIMEWNTOS ENVASADDS. Etguestado de alimenios preenvasados. 8° Edicidn, vy las
disposiciones especificadas en el nurmeral 8.3 de la NTF 0111081974 (revisada el 2018) y su
Comigenda Técnica:

- &l nombre del producto;

- nombre de la wariedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad extra;

- L aimEio;

- peso neto, en kilogrames;

- nombre y domiclic legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- el pais de origen;
- nurmern ¢e Autorizecion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Prirmario emitido

por gl SEMNASA;

Precislén 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especiiicaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contredo), otra informacidn gque considere deba estar robuleda. La
informacidn adicional gue se solicite no pusde modificar les caracteristicas del bien descritas en
nurmeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Insero
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.3: LIMON CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA

APROEBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominscidn ded bien : LIMON CATEGORLS EXTRA
Denominacidn técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn genaral : Es el frute procadents de cualquier vanedad de B especie Citws

suwrantifols (Christmann) Swingle, de e familia de Ba Rulacess.
También llamado limdn de cebiche v limdn de péca_

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. D=l blen
El imdn categoria extra delbe haberse recolectado cuidadosaments, haber alcanzado un grado
apropisdo de dessamollo ¥y madurez de scuardo con los criterios peculiares de la variedad vy la zona
en que s& producen. El desamolio y condickdn de los limones deben ser tales que bes permitan
soportar & transporie ¥ la manipulacion, v llegar en estado satisfactono al lugar de destino, segdn
indlica &l numeral 5.1.1 da la NTP 04110062005

El contenido minimo de jugo de imon categoria exira debe ser ded 40% con relacisn al peso total
ded frulo, ademas su coloracidn debe ser tipica de la variedad por ko menos en dos tercios de la
superficie ded fruto. El fruto debe ser werde pero podrd presentar Secolorackones (manchss
amarillas) hasta el 30% de su superficie, segin indica el nemeral 5.1.2 de la NTE 011.006: 3005

El limdn c:at&gn:-rlla exira delbe presantar las siguientes cana-:ﬂerisulnae:
CARACTERISTICA ESFECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD

Lo imones debean:

- Estar enteros.

- Ser de consisiencia finme.

- Estar samoa, deben excluirse los prodechos
afectados por podredumbre o detenors que
haga gue no sean aptos para &l consumao.

- Estar impios y practicamente axentos de
cusbgueer matera extrana wisible.

- Estar précicaments exentos de plagas gque
afecten el sapecio general del producio.

- Estar préacticamente exentos de dafos
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por bajas
teImperamres.

- Estar exantos de humadsd extarma anormsal,
salvo |la condensacidn consiguiente a su
remocidn oe una camara frigorifica.

- Estar emenios de cualquier olor wo sabor
extrafio.

Los Bmones de esta categorla deben ser de

calidad superior y caracteristicos de la

varedad. No deben tener defactos, salvo

defactos superficiales muy leves, siempre y

cuande mo afecten al aspecto general ded

prodechko, su calidad, estado de conservaciin y

o y presaentacion en el anvasa.

Tolerancis: Cinco por clento, en namero o
peso, de los Bmones gue no satisfagan los
requisitcs de esta categoria, pero satisfagan los
da la Categoria | o, excepcionalments, que no
superen las tolerancias establecidas pera esta
itima.

Requeisitos mindmos

MTF 011.006:2005 FRUTAS.
Lirman Subl. Requisios. 49
Edicidm
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El Bmdn categorfa extra, de scuerdo a su
dismetro se clasifica en los siguientes calibres:
Unidades
DHarmetro el
Calibre | ecuatorial producto
{mim} pof
Kilogramo
Calibre [msnu} A 44 a mas i e
B 41 a 439 3- 2
[ 3 a8 40,9 8- 33
] 3583789 34 -348

Tolerancia: Diez por cento en ndmens o en
pesc o2 los limomes gue comespondan al
calibre inmediataments supenior wo inferior al
indicado en el envase.

El contenido de ceda enveasa (o lote, para los
productos presentados & granel) debe sar
homogéneo y estas constituido Gnicaments por
limones del mismo ongen, variedad, calided y
calibre. La parte wisible del contenddo del
envase (0 lote, para productos presentados &
granel) debe ser representativa de todo al

Homogenaidad

conbenkio.
Reglamento  de  Inoculdsd
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobedo
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | mediante Decreto Supreamo N2
autoridad nacional competenta’. 008-201 1-A05, ¥ aUS

miodificatorias.

Preclislon 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el calibre ded limdn catagoria extra requerido, de acuerdo &
ko establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limdn categoria extra de calibre C.

2.2. Enwvase y'o embalaje
El imdn categoria extra debe ser envasado tomando en considerscidn lo establecids en ks nonma
Codex CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 8.2.de s NTP 011.006: 2005,

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
MeCesafias para asegurar una manipulacién, transporte ¥ conservacion spropisdos de los imones.
Los empagues deben estar exentos de cusbpuier materia y olor exfrafio, segun indica e memeral
8.2.1 de la NTP 011.006:22005.

Podran ser cagas de carbém, plastico, mallas u ofros (evitar el wso de cajas de madera) de tal manera
gue &l producio quede debidamente protegidoe. Los matenales utiizados en el intenor del envase
deben ser nuevos (e incluye materal recuperado de calided alimentaria), estar limpics y ser de
calidad tal que evite cualguier dafio externc o interno al producto. Se permiten &l uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicacones comerciales, skempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento na tdaico, segin indica el numeral 8.2 de & NTP 011.006: 21005,

Precisién 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccibdn especifica, especificacionss
técnicas numearal 2 ywo proforma del contrata). & peso neto del producto por envase. Ademds, podrs indicar
lzs caracteristicas del envase talea como: material, peso, tipo de cerado, siempre gue =& haya verificado
que estas caracteristicas sseguren la pluralidad de postores.

| Baglin aficulo 10 da Reglamenta del Dacrebs Lagsiative N* 10682, Lay de Inocuidad de los Alimenios, aprabada
mediante Deaelo Supremo N® 034-2008-A5.
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23 Rotulado
El rotulado del limdn categora extra debe cumplir con les disposiciones establecidas en la
HTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTF 0110063005

- nambre del products y nombre de ba varkedsd;

- nodmbredrazdn social del productor, envasador wo distribuidor comercializador,

- origen del producto;

- categoria;

- calibra;

- P meto;

- fecha de envasado;

= lote;

- rilmens e Autonizackin Sanitania del Estableciméento de Procesamients Primario emitida por
el SEMASA

Precisldn 3: La entidad corvocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wWo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidén adiclonal que se solicite no puede modificar las carscteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precisitn 4: No aplica.
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SUB ITEM 3.4: VAINITA CALIDAD EXTRA

FICHA TECMICA
APRDOBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacidn del bien o WAINITA CALIDAD EXTRA
Denominacdn técnica o VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : La vainita es una horaliza, es & fruto inmaduro de la especie
Phassolus vuigans L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Z1. Del bien
Las wainitas calidad axira deben presentarse limpias, fresces, enteras y sanes; deben pertenecer &l
mismo cultivar. deben tener un grado de madwrer comerclal gue les permita soportar el manipulea,

transporte ¥ conservackin en bwenas condiciones, seguin indica e numeral 411 de la
MTPF 01111114974 (revizada el 2021).

Las valnitas calidad extra deben presentar |as ssgueentes caracterisicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCLA
CALIDAD
Las vainitas deben estar freacas. sin
Ao slnkomas de marchitez wio
lignificaciin.

“ainita con fibrosidad incipients
{grado 1: ldentificable por el hecho
de que mno presenta dificelisd al
rompimients, guedando las dos
partes netamente separadas y no
produckéndose rasgaduras en las
paredes de ke wainita).

Fibromidad Tolersmncia: 5% e fruios
ligeramente fibrosos  (grado 2
‘alnita bgerameante fibrosa,
carscterizado por presentar ligera
resistents al rompimients. ko gue da
lugar & una separacidn neta de las
partes, pero con producciin de | MTP 011.111:1874
ligeras rasgadwrss en la cara | (revisada el 2021)
externa de las paredes de lavainita). | BFORTALIZAS.  Vainita
Frutoe no affjolados (grade 1: | Reguisitos. 12 Edicidn
“Yainita no afrijolada. la que presenta
una forma normnal en huso v sin
sinucsidad en su superficie. Al cone
tranawersal se observa & desamollo
incipients de e semilla v wun tejido
translicido gue llena la cavidad
intemna de ke wainita)

Afrijotamiento Tolerancia: Méximo 5% de frutos

ligeramente afrijolados (grado 2
‘“Yalnita ligeramente afrijolada ks que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corle transversal se
cbserva la semilla ya desarrollada,
oCupando wn terck de la seccidn
tranaversal. El tefido translbcdo no
cubre totalmente la canvidad intemsa,
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION
guedando wn  pequefio espacio
wECim).
Diafvos mecanicos '
Drafbos guilimicos (quamaduras) i

Las vainas deben tener una fonma
alarpada W ahusada, zin
sinucaidades  superficiales, tipico
del culthvar considersdo 'y con una
Forma madurez comercial convendents.

Sa aceptan formas imegulares de
acuerdo a la siguients tolerancia:

- Maxmo 5% de frutos deformes.

La waanita debe ser color werde tiplco
del culthvar ¥ de aceerds a las
Codor CONICIONSs Mepuendss para  su
comercializackin al estado fresco.

Mo 32 permiiten vanacsones de color.

Diametro
Maximo 0,8 crm
Tamano menor
(Felacidn  entre
el diametro | FE30 Méximo 7 g
menor y al peso) hdximo de 10% de frutos de calidad
Tolerancia inmediata inferior.
MMaximo 11 cm
Longitwd Tolerancia: Miximo 5% de frulos
con longitedes de hasta 14 om.
Las wvainites deben presentarse
EEIES, libres de inaecios,
Sanidad enfermedades u ofras alteraciones

CHECes de perjudicar 85U
COMEaNSCIon V¥ ConsSwumao.

Toberancias de sanidad — Daflos Enfomoidgicos (Plagsas)

- Perforaciones de la wvainita
(producida por Laspeyresia

Mdximo 1% de wainitas con
perforaciones.

&0}

- Comeduras de la wvainita
(producidas por Fesudopivsia i
y Frodenia sp)

Tokerancias de sanidad - Daflos Fiopaioddgicos fenfermedades)

- Plstulas en Ia vainita| Méximo 1% de weinitas con

(producida por Fioyal plsiulas.
- Pudricidn seca (Antracnosis) i
- Pudricidn hdmedsa %
(Esclerectinosis)
Toberancia scumulative Msxirmo 10%
fersidn OF Fagina 2 de 3
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Reglamento da

Cumplir con lo establecido por el Agr-:l.al;:ll:ﬂin‘taﬂﬂ
N 0AD Servicio Macionsl de Sanidad aprobadeo mediante
ocu Agraria - SENASA, autoridad | pe o T e e
nacionel compeatenta’. O04-2011-A0G, vy sus

miodificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2. Enwvase yl'o embalaje
Las wvainitzs calidad extra deben ser envasadas tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1950 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMEWMTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto queds
debidameants protegido.

Lo envases deben satisfacer las caracteristicas de calided, higiene, wentilacidn y resistencia
necesarias para asagurar la manipulaciin, el transpone v la consersacidn apropisds de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier materia v olor extranos. Debe curmnplir con be requisitos gue sa
indican en la NTF 203.016:1871 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL MATURAL. 1°
Edicidn, segan indica el numeral 7.2 de la NTF 011.111:1874 (revisada el 2021

Preclsién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especlfica. especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrata). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicer
las caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemrado, siempre que s& haya verficedo
que estas caracteristicas aseguren & pluralidad de posiores.

2.3. Rotlado
Los envasss, o bien los documentos que acompanen 2l envio de las vainitas calidad extra, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la NTP 2000382019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de slimentos preenvasados. 84 Edicldn, deben indicar, en idioma espanol, lo siguisnte,
sequn indica el numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 |revisada al 2021

- designacidn de la hortaliza segln: nombre, culthvar, celided y tamana:

- pesonato en klogramos;

- procedencia;

- nombre o manca del productor;

- ndrmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimients de Procesamients Primano emitida por e
SEMASA.

Preclsién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion eapeclfica. especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precislon 4: Mo aplica.

| Sagin arlicula 10 del Reglamenio del Decrelo Legislalive N 1062, Ley de Inoouidad de los Alimenlos, aprobado
meadiante Decrelo Supremo N® 034-3008-AG.
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SUB ITEM 3.5: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECMICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen o ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacidn tBcnica o ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcidn general . Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbi#a méxima Duch,

de & familia de las cuecurbitéceas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del blen
Los zapalos macre celegoria primera deben pertenecer al mismo cultkear y deben tener el grado de
maduwrez comercal gue les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y
conservaciin en buenas condiciones, segun ndica el numeral 5.1.1 de la NTP 01 1.114:3015.

Los zapallos macre categoria pnmeara deben presentar ks sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC
CALIDAD

Los frutos de zapallo deben presentarsa

Presentackin
maduros, implos, frescos, enteros y samnos.

Los frutes deben presentarse sanos, es dedr,
litrtes de atagques de  insecios
enfermedsades, salvo  las  siguientes
tolerancias:

- Dafos entomoldgicos: Se permiten dafos
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Dafos fitopatoldgicos: 0%

Sanidad

Pars el caso de los dafos fiopatoldgicos, las

PUANCIones notoraments marcadas

determinan |a eliminacién del fruto. NTF 011.114:2015

HORTALIZAS.
Zapallo macrae. 2
Los frutte deben presentar la suficients | Edickin

dureza de ciscara que asegure gue &l manejo
poat-cosecha no deteriorard su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de scwerdo a la
Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cABCArE Iz ufia; tenidndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su cabegorizaciin.

El zapallo macre categoria primera debe lenar
una dureza de cdscara de grado alta.

Desde werde oscurc, werde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecio lustroso, liso
o con hendiduras longibudinales.

Color de
céscara
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Lo frutos delben presentar ba textura de pulpa
ko suficientemente fimme que asegure gue el
manejs post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este pardametro se debe evaluar
de acuerdo a k& resistencia gue la pulpa
cipsonega al tacto.

Texiura de
[pulpa

El zapallo macre categoria primera debe tenear
una texiura de pulpa de grado fime.

El zapallo macre categoria primera debe tenear

‘Color de pulpa color @& pulpa amarillo fueris.

Tamaflo Feso minimo 25 kg
Tolerancis de Defectos
S permiten dafos superficisles gue no
= Magulladuras y rajaduras | comprametan la pulpa o muestren dafos de
pudinicidn.
= Cores 0%
Tolerancia acumulativa Mo compromets e estado de B pulpa. Sin
pudrnicionas.
Feglamento de
Inxcuidad
Cumplir con ko establecido por el Sendcio | Agroalimentaria,
INGCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | aprobadoe mediante
suioridad nacional compstente’. Decrabo Suprem:as N?
004-2011-A5, y sus
miodificatonas.

Precislon 1 Mingunsa.

2.2. Enwvase ylo embalaje
El zapallo macre categoria primera podrd ser no envassdo, peno sU manipulacidn debe tener en
oconslderacidn ko establecido en la norma Codesx CXC 1-15860 (2020) PRIMCIPIOS GEMERALES DE
HIGIEME DE LOS ALIMEMTOS y olros textos pertinentes del Codex, asl como la reglamentacion
nacional vigante, segin indice el nemeral 101 de la NTP 0411_114:2045.

El zapallo macre categoria primera se transpora a granel y se comercializa de sacuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos tarmbién delben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecénicos y adecuadaments ventlssos, seglin los numersles 81 y 82 de Ia
MTF 011114301 5.

Precislén 2: La enbdad cormvocante deberd indicar en las beses (seccidn especiica.
espacificaciones cnicas memeral 2 ywo proforma del contrato), e peso nete del producio por
ervase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal. peso, tipo de
carrada, slempre que se haya verficado gue estss carscteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3, Fowlado
Lo documentos gue scompanfen & envio del zapallo macre celegoria primera, ademés de los
requisios aplicables especificados en la NTP 2000382018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqueatado
de alimentos preemnvasados. 5* Edicidn, deben indicar, en idioma espaiol, ko siguienta:

! Beqin articulo 10 del Reglamenta del Decreto Legiskative M* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenias, aprobado
mediante Decrelo Supremo N° 034 3008-A0.
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el nombre del products;

noambre de |a variedad. cultivar o tipo comercial;

p=so neto, en kilogramos;

noambre v domicilio lagal del productor, envasador, distnibuidor, importador o vendedaor;

mimens de Autorizackbn Sanitaria de Establecimiento de Frocesamiento Primario emitida por el
SENASA

Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en las beses (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 wio profomna del condrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
inforrmaciin adickonal que s solicite no puede modificar las ceracteristicas del bien descritas en numersl
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.6: ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : ARVEJA VERDE CATECGORIA EXTRA
Denominacidn tdonica - WAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcidn gemneral : La arveja verde es la semilla immadura de la especie Piswm

sativum L. La waina e3 al fruto de las plantss de la familis

Fabacess (Leguminosas), que contiens las semillas de anreja
verda.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
Laz wainas de la arveja verde categoria exira deben presentarsse con la adecesda madurez
comercial, implas, frescas. enteras y sanas; deben pertenacer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecusdss para su manipulec. ransporte y conseracion en buenas condiciones_
gsaglin ko especificado en el numeral 5.1.1 de la NTF 011, 1062016,

Bl contenido de cada unidad de empague debe ser Nomogensao ¥ estar compuesio urecaments
por arvejas frescas de la misma variedad, grada, oolor v calire. La parte wisible del comenido
ded empaque debe ser representativa del conpento, segun o ndicado en el numersl 813dela
MWTPF 011 106201 6.

Y debe presantar las sigulentes caracterisbcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Granos temos vy consistentes, no
Consistencia harin )
Lienado de vainas 100% Benado de vainas.

Color da vaing vy granos Verde bnillante (claro u oscuro, segln

wariedad).
Tomsio Diametro ecuatorial
MHTF 0111062016
Tamano del grano Pequefia ETE:E ?'Ei mm y &,7 mm HORTALIZAS Arvela
Mediano tres -l;r'nrrnnm y 10,3 verde.  Feguesitos. 29
Grande Mayor a 10,3 mm Edician

Danos serios:
Indicios de | Mo e tolera indicies de pudricidn.
pudricién

Danos  leves:
Sanidad manchas
ligaras, Mo s todera vainas con defactos.
haridas
cicatrizadas

Reglaments de Inocudad
Cumplir con lo esteblacido por &l | Agroslimentaria,

IMOCLIDAD Servicio Macional de Sanidad Agraria | aprobado mediants
— SENASA. autondsd nackional | Decreto Supremo W O0d-
competenta . 2011-A43, ¥ sus

meedificatorias.

! Begin arlicula 10 del Reglamento del Dearslo Legislativa M* 1062, Ley de Inoccuidad de los Aimenios, aprobado
medianie Decredo Supremo N 0G4-2008=A0.
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Precisién 1: La entidad conwocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato) e tamaho de las anejas verdes, de acuerdo a ko
establacido en la norma NTF 01110623018, por ejermplo: Arveja varde cateqoria extra - tamafio grande.

22 Envase yo embalaje
Las vainas de arvejas verdes calegoria exira deben ser envasadas tomando en consideracidn ko
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME
DE LOS ALIMENTOS y CXC 4d-1885 (3004) CODKGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
¥ TRAWNSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimésmo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladss y blen presentadas, segin ko
indicado en el remeral B.1.1 de la NTF 011.106:2016.

Los empagues deben estar limpios y compuestos por mateniales gue no causen alteraciones al
products, y sean de materal sdecusdo gue redna las condiclones de higiens, limpleza,
vantlscidn y resistencia a la hemedad. manipulacidn y al ransporte, de modo gue garantice una
gdecuada conservacidn del producto, segin se indica en el numeral 814 de la
NTP 011.106:2(1H 6.

Preclsién 2- La entidad corvocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), el peso neto del products por envase. Ademas, podid
indicar las caracteristicas del envase tales como: material. peso, tipo de cemado, siempre que s= haya
werificado que estas caracteristicas aseguren la pluralided de postones.

23, Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-18985
(2018) MORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADDS y
lzs disposiclones especificadas en & numeral 8.2 de la NTF 011.106:2018, contenlendo las
siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramdos;

-  procedencia v fecha de cosecha;

- nombre o manca del productor;

- nomero de Autorizacidn Sanitaris de Establecimients de Procesaméento Primano emitido
por el SENASA

Precision 3: La entidad corvocants debera indicar en kas bases (seccidén especlfica, especificaciones
técnices numeral 3.2 ywo proforma del contrato ), otra informacidn que considere deba estar rotulsds. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presenta ficha téonica.

2.4,  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.7: PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA

APROEBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . FLATAMNOD DE SEDA CATEGORIA EXTRA )
Denominactn Eenica : PLATAND GROS MICHEL AAA (BAMNANO) CATEGORILA
EXTRA
Unidad de medida © UMIDAD
Descripeidn gemeral - Bl pldtanco es la fruta obienida de la especie Muss Spp (AAA), de

la farnilia Musacsa, en estado verde, gue habra de suministrarse
frescos al consurnidor, Gespues de su acondcionamsenio ¥
EBIVE B

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
El plétano de seda cateqor(a exira debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD

Log plétance deban:

- Estar enteros (lomando e dedo
como referencia).

- Estar sanos, deben escluirse los
i oL BC s afectados de
podredumbre o deteriono gue hagan
gue no sean aptos para el conswmio.

- Estar limpics vy practicaments
exentes o cualquier matena extrana
visible.

- Estar practicemente exentas de
plages gue afectem al sspecio
general del producto.

- Estar practicemenie exenios de
dafos causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, saho la  condensacitn
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorffica y los platanos
envasedos an atmdsfera modificada NTE-CODEX CXS 2052019

Requisitos minimos - Estar exenios de cuskpser olor yo | L~npuis PARA EL BANANO

sabor extrafio. .
- Ser de consistencia firme. (PLATANO). 1* Edicitn

- Estar ezentos de dafos caussdos
por bajas emperalures.

- Estar practicemenie exenios de
magulladuras.

- Estar exentos de malformacionss o
curyaluras anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener el pedinculs intacto, sin estar
doblados nd dafados por hongos o
degacaHionE.

Las manos y los racimos o gajos deben

inchuir lo siguiente:

- Una porcdén suficients de cusllo da
colar mormal. sano y exenio de
contaminacidn por hongos: y

- Un cuello de corte bImpis. no
achaflanedo o rasgado, y ain
fragmentos de pedinculo.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC!
De conformédad con las caracher|sticas
Madurez fisiologica peculiares de la variedad.
Cali Longited minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

El 10%, en ndmero o en pesc, de los
platancs gque no sabsfagan  los
Tolerancia de calibre requisios relativos &l calibre, pero que
entren an la categoria inmedistaments
superior o inferior &l calibre.

Los plétancs de esta categoria deben
ger  da calidad  superor
cargcheristicas de ka variedad yo tipo
comercisl. Los dedos de bkos plétanos
no deben  tener defectos. seho
defectos  supediciales  muy  leves,
sempre vy cuando o afecten  al
aspecto general del producto,  su
calidad, estado de conserdecidn y
presentaciin en el envase.

El 5%, en mbmers o en peso, de log
platancs gque no sabsfagan  los
requisiios de esta categoria, pero
Toleramcias de calidad satisfagan lbos de la categoria | o,
excapcionalmeante, que no superen ks
tolerancias  establecidas para  esta
ulsma.

El contenido de cada envase debe ser
homogénes v estar  constituido
Unicameante por plétancs del mismo
Homogeneidad origen, variedad y calidad. La jpare
visible ded contenido del envase debe
ser representativa de todo el
conenido.

Cumplir con lo estsblecide por el | eglaments  de  Inocukdad

INOCUIDAD Servicio Macional de Sanidad Agraria — | ~'@roalimentaria,  aprobado

medante Decreto Supremo
SENASA, auloridad nacional [ nag 501 1-A0, y sus

CalT tel“ﬂ'
pe B madificatorias.

Freclsién 1: La entided convocante deberd precisar en les bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numersl 3.2 yo proforma del confrato) s desea que los platenos sean enbregedos e Manos,
racimeos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2, Envase yio embalaje

El plétano categoria extra debe sar envassdo tormando en consideracidn lo establecido en las
normas Codee CHE 1-1068 (2030) PRIMCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADOD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser
envasados de tal manera gue el products gueds debidamente protegido segin indica el nurmeral
52 dela NTP-CODEX CXS5 30520148

Los matenales wlilizados en el inkenor el envase dean ser nuewos, egtar Bmpos y s&r de cahdad
tal que evite cualguier dafo extemo o niemo al producho. Se permuie &l uso de matenalkes, en
particular papel o sellos v adhesivoS CON EICSCH0MNES COMErcaales, Slempne ¥ CLEmnD eatién

1 Begln aficuls 10 del Reglamants del Decrelo Lagsiative N° 10682, Lay de Incouidad de los Almenbos, aprobasdo
medianl= Decredo Sugremo N® 034-200B-A05.
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impresos o etiquetados con tinta o pegaments o tddeo, seqln indica & nemeral 5.2 de la
MTR-CODEX CX5 205:2018.

Los ervases deben satisfecer les caracteristicas de calidad. higiene, ventilaciin y resistencia
necesarias para ssegurar la manipulacidn, el transporte y B conservacidn aproplados de los
platanos. Los envases delben estar exentos de cualquier materia y olor extrafos, segin indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CX5 2052014,

Preclsitén 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (saccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del confrato), el peso neto del prodecto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase Ekes como: matenal, peso, tipo de cemrado, siempre gque se haya
werificado que estas caracteristices aseguren ka pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases del plétano categoria extra debe cumplir con les disposiciones
espacificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CX5 2052019, siguisnbes:

- nombfe y direceidn ded exportador, envasador y'o expedidor;

- nombre del prodecto, nombre de la variedad o tipo comerncial (facullatho);

-  pals de origen, y fecultativameante, nombre del lugar, distrito o regidn de produceidn;

- plétanos en dedos (s procede);

- categoria;

- peso neto (fecultativo);

- nimens de Autorizacidn Sanitarna de Estableciméento de Frocesamients Primano emitido
por &l SEMASA.

Preclaién 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (saccidn especifica, especificacionas
técnicas mameral 3_2 yio proforma el contrato). otra informackén gue considere deba estar rotulads. La
informacidn adicional gque s solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
nurmeral 2.1 de |la presents ficha Bocnica.

24, Inserio
Mo aplica.

Preclsitn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.8: PAPAYA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen :  PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacidn tdcnica :  PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn genaral : Es= &l fruto proveniente de B especie Cancs pespays L. de ke

familia Caricaceas

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
La papaya categor(a extra debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulackén y llegar en estado satiafactorio al lugar de destino, segpin
indica el numeral 2.1.1 de ka norma Codex X5 183-1803 (2041)

El contenido de cada envase de pepaya categoria exira debe ser homogéneo y estar consttuido
Unicameanta por pepayas del mismo origen, vanedsd wo tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color v la madurez. La pars wvisible del contenido del envasse debe ser
represantativa de iodo el contenido, segan ko indicado en el nemeral 5.1 de la norma Codex CXS
1B3-10903 (2011

La papaya calegoria exira debe presentar les siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Las papayas deb-sn:

- Estar enteras.

- Estar ganas y exentas de podredumbre o
deterioro gue hagan que no sean aplas para
&l consumo.

- Estar limpias y practicemente exentas de
cualquier matera extrana visible.

- Estar practicemente exentas de plagas gue
afecten al aspects general del producto.

- Estar practicamente exentss de dahos
causados por plagas.

-  Estar exentas de humedad extema anormal,
galvo la condensacidn consiguiente a su
remockin de una camara frigorifica.

Reguiaitcs mindmos

- Estar exentas de cualquier olor wo sabor | CXS 183-1883
axtrafios. (2011) HORMA
- Sar de consistencia firme. PARA LA PAPAYA

- Tener un aspecto fresco.
- Estar exentas de dafos causados por bajes
y/o altas temperaturas.

Cuando tengan peddnculo. su bongiud no debe sar
Epearior 8 1 cm.

Las papayas de esta categoria deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la wanedad yo tipo
comercisl Mo deben tener defecios. salvo defectos

Cleaslicackin superficiales muy leves siempre y cuands no afecten
al aspecio general del producto, su calidad, estado
de conservackin y presentaciin en el envase.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

El 5%, &n nimero o en peso, de las papayas que no
satisfagan los requisios de esia categoria pero
Tolerancia de satisfagan los de la Categoria | o, excepcionaimeante,
gue no supearan las toleranciss establecidss para esta
utbrma.

La papaya calegoria extra se clasifica en los

siquientes calibres [determinades por el peso del
firuin )

Calibre Peso {g)
200 — 300
301 —400
401 — 500
501 — 600
601 — 700
701 - 600

801 — 1100

1101 = 1500

1501 — 2000

= 2001

La tolerancia en el calibre serd & 10%, en nbdmeros o

en peso, de las papayas que correspondan al calibre
Tolerancias de inmedatamenis superior o infenor al indicado en el

calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
papayas enwvasadas en la calegoria del calibre mdés
pequelio.

| =| I |G | M| 3| ) 0] =

Reglamento de
Inocuidad

Cumiplir con o establacido por el Servicio Necional de | Agroalimentaria,
INGCUIDAD Sanidad Agraria — SEMASA, autorided nacional | aprobado mediants
competente’. Decreta Supremo
MY 004-2011-A5, y
sas rmodificatoniss.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numersl 2 wo proforma del conirabo) el calibre de la papaya categoria exira reguenido de acuendo
& Iz establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; papeya categoria extra, calibre G.

2.2. Emnwvase y'o embalaje
La papaya calegoria exira debe ser acondicionada tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1- 19650 (200) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMEMNTOS,
CXC 53-2003 (201 7) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1095 (2004) CODKED DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥
TRANSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producio gueds
debidamenis protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, wentilacidn y resistencia
necesarias para asegurar la manipulscion, el rensporte y la conservacidn apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cuskpuler materia y olor exiranos, segdn indica el nemeral 5.2.1
de la norma Codex CXS 183- 1903 (2011

Precision 2: Ls entidad convocante deberd indicar en las beses (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por ervase. Ademdés, podrd indices

| Segin arliculo 10 del Regiamento del Decrelo Legisialive N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decrelo Supremo M° 038-2008-A5.
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las caracteristicas del envass tales como: material, peso, tipo de cemrado, siempre gque s haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotwlado
El rotuladoe de los envases de la papaya categoria exira deben cumplir con lo indicado en la
HTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicidn
y las disposiciones especificedas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183- 18083 (2011)

- mombre del producto;

- cabegoria;

- pes0 neto;

- mombre y direccién del comercializador, ervasador, productor, obro;

- pals de origen (para producios de importacion);

- calibre {cddigo de calibre o pesa medio en gramos);

- fecha de envasado,

- mimero de lote (facultativo);

- mbmero de Auborizackin Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Preclsién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica. especificaciones
técnicas numeral 2 wo proformna del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presante ficha técnica.

24. Insero
Mo aplica.

Precislon 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.9: NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Danominacidn ded blen D MARANIA VALENCLA CATEGORIA EXTRA
Denominacidn técnica : WARAKNIA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida T KILOGRAMO
Descripcitn genaral . Frutocas de las variedades o cultivares procedentes de la especie

Citrus sinansis (L) Osbechk.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
Las naranjas Valencla categoria extra deben haber sido culdsdosaments recolectadas y haber
alcanzado un desamolls y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterics aproplados
pars la variedad. Su estado de madurez debe permitifes soportar 2 transporie y la manipulacion
&5l como legar en condiciones satisfactonas al lugar de desting, segin ndica el memeral 5.1.4 de
la NTF 011.023:3014.

Las narangss Yakencla calegoria extra delben pressntar kss sigulentes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Las frutas deben presantarsac

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los producios atacados
por la podredumnbre, o otras alieracionss
que los hagan impropias para el consumao.

- Fracticamenis axentas de magullsduerss

wio ampliss cicatrizaciones por cortes en la

CABCArE.

Practicaments exentss de plagas.

Exentas de dafios causados por plagas v

enfermedades gue afecien la pulpa.

Exentas de dafos considerables wio

alteraciones extemas causadas por stague

de plagas.

- Practicamenie exentas de dafos causados

por guemaduras de sol, heledss ywio bajas

lemperailras. MTFE  011.023:2014

Limpias, pracicamente exentas de | ciricos

matenss extrafas visibbes. Mandarinas, tangelos,

Exentazs de humedad externa anormsd, naranjas y toronjas.

salvo la condensaciin consiguiente & sU | Raquisios. 29 Edicion

remocitin de una cémara frigorifica.

- Exentas de olores yo sabores exiranos.

- Exentas de toda sefel de desecacidn o
deshidratacion.

La fruta, al momento ded empacedo, no

podra tener dreas con color “Valor 1C: -18 o

inferiores (mas verde) de acwerdo con la

tabla de colores del Anexo A de ks normsa de
la referencia.

Apariencia

Color D& acuerdo a la coloracidn, las frutas de esta
cabegoria deben ser de e siguenta manera:

- Muy bien coloresdas, es decir gque
deben temner el color tHplco de la
wvaradad.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION

Mo estd pemmitkdo & uso de sustancias
guimicas colorames aplicedss sobre la
superficie de ka fruta.

Contenido de jugo . —
[oon redacitn al peso fofal diel frubo) Minimo 33%

Se aceptard hasta wn 5% de fruta granulsds.

Se considera fruta granulada ceando, al hacer

Tolerancla respecto a el corte en e didmetro ecustorial, se obasrva

ranulaciin
g esta condicidn (granulacidn) en un érea cuyo
didgmetra es mayor &l 40% del didmetro
ecuatorial de la fruta.
“Brix Mindmo 8,0 “Brix
Minimo 0.5%
Madurez | PCideZ Maximo 1,5%
indica de
madurez Minimo 6,5
[("BrmiAoder)
Toderancia respecto al Mo més del 5% deberd estar fuera del
grado de maderes requeriméento mindmo.
Las frutas de esta cabegoria deben ser de
c:alided superior y de consistencia fimme.
Su forma, aspecto exterior. desamollo y
coboracitn deben ser caracteristicos de la
Categoria vanedsd a la que perenazcan.

Solo podran permitirse defactos muy leves en
su superfice, siempre y cuando esbos mo
afecten al sspecto general del prodecto, =u
calided, estado de conserdecidin oy
presentacidn en e envase.

Tolerancia respecio a la
apariencia

Tolerancias de Defectos |
dafios

- Acaros -

Se admite hasta 1% de fruta con pudriciin,

Defectos muy leves

Botritys v Thrips -

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicatnices, rozaduras Suawes, le restan a la apariencia no més que
{rameado, nesset) y una decolorackin permitida en la categoria.

- Oleocelosis -

Quemadura de sol -

Buifado -

Cressing -
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
Diametro &n mm
Callbre —iimo | Maximo

Cal 11 SR =1
Cal 10 [ 63
Cal g &2 65
Tamano Cal 8 [ a15]
Calibres segln el didmetro Cal 7 ar [
(ecuatorial) Cal 5 T Td
Cal 5 T3 7B
Cal 4 T B2
Cal 3 81 BB
Cal 2 84 = 1]

Cal 1 87 B &

Se admitird para la categoria, v para cuslguier
modo de presentacidn, un 10% en ndmeno o
Tolerancia respecio al en peso de frutas que se ajusien al calibre
tamano inmedistamente  inferior o superior &l
mencionado en &l envase o en los
documenkios de transporte.

El contenddo de cada envase debe sar
homogénas y estar constibudo dnicaments
por cliricos del mismo  origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grede de desarolio y madurez. La parte
wisible del contenido del ervase o loble debe
ser reprasentativa ded conjunio. Ademds, pars
la categoria extra se exige ks homogensidad
e CORDrECIon.

Homogeneidad
Lo citricos deben presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tante en envase cerrado como en
ahserto. Cuando la fruta se clasifique y envasa
segin el digmetro de bos frutes, debe ser
necasano que la diferencia maxima de
disgmatre entre los frelos comesponda & tres
calibres sucesivas de la escala de calibrado.

Reglamento e
Inocumstad
Cumplir con lo establecido por & Semvicio | Agroaslimentania,
IHGE L DAy Macional de Sanidad Agrasia — SENASA | aprobeds mediante
autondad nacional compatental | Decreto Supremo W

Oid-2011-AG, v sus
muodificabornias.

Freclizlon 1: La entidad conwocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técndcas numearal 2 wo proforma del contrata) el calibre de ka naran(a Valencia cabegoria extra reguendsa,
de acuendo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Maranja Valencia categoria extra,
calibre Cal 5.

2.2. Enwvase yi'o embalaje
La Marana Valencia Categorla Extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en
Iz normia CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRAMNSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica &l numeral 9.3 de la NTE 011.023:2014.

1 Segin arlicule 10 del Reglamenio del Decrelo Legislafivae W 1082, Ley de Inocuidad de los Almenios, aprobada
mmedi ante Decrelo Susremo M° 034-2008-40.
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Los materiales yio papeles utiizados en e interior del envese deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y serde un material que no pueds cawssar
aliteraciones intemas ni externas a la fruta. Se parmite el uso de materiales y, en particular papeles
o selios que Beven indicaciones comerciales, siempre que ka impresidn o el etiquetado s& hagan
con tntas o gomas no tdaicas. Cuando los frutos se presentan envueltos en papel, dste debe ser
muev, fing e inodors y debe estar seco. Los envases deben estar exentos G2 materias extranas.
Mo obstants, se permitird que lleven adhenida una rama corta, no kenosa, provista de akgunas hojas
verdes segln indica el numeral 8.3 de ka NTP 011.023:2014.

Frecisldn 2- La entidad comvocante deberd indicer en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas nemeral 2 ywo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés podrd indicar
la= caracterfaticas del envase teles como: material, peso. tipo de camada, siempre que s& haya verificado
Qe estas carscher|sticas aseguren ka pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envese debe Bevar, en carscieres agrupados en uno de sus costados ¥ que sean legibles,
indedebles y visibles desde el exierior, las siguientes indicaciones, segin & numeral 10 de la NTP
011.023:-2014:

- mombre o razin social,

- CENECCICN;

- daios de contacto (teléfono, fax v comeo electndnica)

- mombre del producio (especee) y la variedad:

- pals de cngen y facultativamente, nombre ded lugar, distrito o region de produceion;

- caracier/sticas comerciales (cabegoria. calibre y tratamiento post cosachal;

- datos de trazabiidad, los mismos que pusden ser codificades (dentficacidn del produector,
identificaciin de la planta de empaque. fecha de empaque y adicionalmente otros dabos de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de ks envases individusles de la muestra, no puedes
zar inferior al peso nominal robulado (fecultativo);

- mmers de Autorizacidn Sanitara de Establecimiento de Procesamisnto Primario emitida por el
SEMASA.

Precislén 3: La entidad comvacante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacidén que considere deba estar rofulada. La
informacidn adiclonal que se solicite no puede modificar lss carscteristicas del blen descritas en nmemeral
2.1 de |la presente ficha técnica_

24, Inserto
Mo aplica

Precisldn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.10: SANDIA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen : SANDIA CATEGORIA EXTRA
Denominacidén técnica ! SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medita D KILOGRAMO
Descripckin genaral :  Es el frute no climatérice de forma elipsoidal u eblongs, de tamano

variable, de corteza verde o vetesda de acuerdo con la vanedad,
la parte Interna de la corteza vy la pulpa (porcidn comestible) son
CAMOSEs ¥ jugosas slendo de color blanco la primera y rofo intenso
o palido la segunda, de sabor dulce. con gran ndmero de semilas
negras o café oscuro, perensciente a la familia de las
Cucurbitdceas. del género y especie Cifruilius wulgans.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dl blen

La= sandias categoria exira debsn estar intactas, limples, exentas de cualguier maternia extrana
visible, précticaments libre de plagas y enfermedades, libre de dafio caussdo por plagas vy
enferrmedades gue afecten la pulpa, libre de humedad externa anormnal, firmes y sufice nterments
mduras, exentas de coloracidn extema anommnal, de cualguier olor y sabor exirafio, presentar un
desarrollo y condicidn gue permita soportar el ransporte, & mansgs v 3 llegada a su desting en
estado satisteciono; aquellos frutcs gue presenten pudricidn o deterioro seran excluidos, segun
indica &l numeral 5.1 de la NTF 011041 722015.

Las sandias GEIIE-QEH"‘E extra deben presentar las squenies caracteristicas:

CALIDAD

Las sandias de esta categoria podran presentas kos
siguientes defectos lewes, slempre ¥ cuando no
afecten al sspecto general del producio, su calidad,
estado de conserdacidn y presentaciin en el

& T Le

- Un bgerns defecto en ka forma tipica.

Clasificacion - Ligeros defectos en el color de la céscara, una
colorackin pdlida de la sandia que ha estado
en contacio con el swelo durante &l pericdo de
crecimients no es considerado como un
defacto.

- Gnetas superficisles leves cicatrizadas.

- Defectios kves en la céscara, debido al roce o

a la manipulacién. NTP 011.017:2015

FRUTAS FRESCAS.

Se permite wna tolerancia total del 10%, en ndmeno | Sandias. Requisios. 2°
0 en peso, de sandias gue no cumplan los| Edicidn

requerimintos de esta categorla pero satisfagan
los de B categoria Primera. Deniro de esta
tolerancia, e mas de 1% en iotel pueeds consistir en
productos gue no cumpdan ks requisitos de calidad
de la categoria Primera, i kos requisitos minimdos,
o de producios afectedos por pudricidn.

El tamaric es determinado por el peso de la sandia
por unidad_

Tolerancia de calidad

T amafbo Para asegurar la uniformided en el tamano, el
rango de tamahs del producto en el mismo
empamee o debe exceder 2 kg o 3.5 kg, =i la
unidad menos pesada excede los 6 kg.
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La uniformidad en peso no es oblgatorda en
aquellas sandias que se transportan a granel.

Es pemmitido una toberancia total de 10%. en
Tolerancia de tamafo | mdmens o en peso, de sandla que no cumplan los
requisitos de calibre.

Reglamento de
inocuidad
Curnplir con lo establecido por el Servicio Macional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SEMASA, autoridad nacional | aprobado miediania
competante’ Decreto  Supremo  W*
0d-3011-A5, vy sus
madificatornias.

Precision 1: Minguna

2.2. Enwvase y'o embalaje
Las sandlas calegoria exira deben ser acondicionadas de tal manera gque gueden protegidas,
ventiladas ¥ bien presentadas; los requisitos de los ervases deben ser los indicados en la norma
Codex CXNC 44-1905 (2004) COMGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD ¥ TRANSPORTE

DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indican los nurmerales 8.1.1 v 8.1.2 de la NTP
011.047-2015.

Los empagues deben estar limplos y compuesios por mabteniales gue no causen alteraciones al
producto, asl por ejemplo en cajas de madera, cardn comegsds o de ofro material adecuado que
relna ks condicknes de higiene, limpdeza, ventilackén vy resistencia a la humedad, manipulackén y
transporte, de mods que garentice una sdecuada conservackin del producto, segin indica el
nurneral 9.1.4 de la MTF 011.017-:2015.

El contenida de cada unidad de empaque debe ser homogéneo v eatar compuesio dncamente por
frutos de ks misma variedad, gredo, color y callbre. La parte wvisible del contenida del empague debe
sar representativa del conjunio, segun ko indiceds en & numeral 9.1.3 de la NTP 011047201 5.

Precisién 2: La entidad commocante deberd indicar en las beses (seccidn eapecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforrma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademds, podes indicar
las caracieristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cemado, slempre que se haya verficado
gue =stas caracieristicas aseguren la pluralidad de poatores

2.3 Fowlado
El rotulado de kos envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 200.038:2010 ALIMEMTOS
EMVASADDS. Ebguetado de alimentos presnvasados. 82 Edicidn, o la norma Codex CXS5 1-1985
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, el rétuls debe contensr lo siguiente, segln indica el memeral 9.2 d= la NTP 0110172201 5:

- mombre ded producio y ks variedsd;

- categoria de calidad del producto;

- a0 medo en kg;

- procedencis y fecha de cosecha;

- mombre o razdn social o marca del producior o exporisdor; en el caso de producios
importades, nombre o rezdn social del importador;

- mimerns de Autorizacion Sanitaria de Estableciméento de Procesamiento Primano emitida por
el SENASA.

! Baghn aricula 10 del Reglamenta del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inccuidad de los Aimenibos, aprobado
meadiante Deaelo Supremo N° 034-2008-A0.
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Preclsion 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), ofra informacidén que considere deba estar rotuleda. La
inforrmiacidn adicional que se solicite no puede modificar les caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de |a presents ficha técnica

Z4. Insero
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 3.11: MANZANA DELCICIA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominscion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA )
Denominaciton tSoneca D MANZANA DELICIOUS DE WVISCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida D KILDGRAMO
Descripcidn genaral : La manzana es &l fruto procedente de cuslguisr varedad de |a

espack Malus domdsanica Borkhawsen. La variedad de la manzana
a3 la Deliciuos de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
La manzana Delicia categoria extra debe encontrarse en un estado y fese de desarmollo gue le
permita conbinear &l proceso de maduwecidn y akanzar el grado de madwez caracteristico de la
variedad, conservarse bien durante su ransporte, manipulackdn y almacenamients y llegar en
condiciores satisfecionss a su destinn, seguin indica el memeral 51 de B NTF 0411.002:2014
(revisada el H019).

La manzana Delicia categora exira, debe presentar las sigulentes caracterishcas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma variedad ¥y en esa
sentdo uniformes en tarmaiio, forma y color.

Las manzangs deben estar:

— Enteras, sanas, gquedando exchudos bos
producios gue presenten podredumnbre u

Requisitos ﬁ:aﬂrﬁ gue ks hagan impropscs

generaes — Limpias, es decir, practicamente exentas de
materigs extrafss visibles.

— Précticamenta exentas  de plagas,
magulladuras profundss v pudncidn.

— Prachicaments exentas de dafios causados

por plagas.

— Exentas de wn ?’m anamal e hemeadad HNTP 0110022014
exterior. ; R

— Exentss de oloras Y sabores extrafios. ‘ll-:‘aT_I'T.I!l.-E EHEE%)E::

El indice de madurez de la manzana estd | \anzana Requisitos. 49
dede rmninado basicamenis pod 88 | Edicidn
caracterisbcas siguientes:

indice de madurez Caracteristicas Minima |Maxima
Firmeza de la pulpa
areded Delickes de | T.F kgl | 11,8 kg

WS CEE

|Sélidos solubles: 11 *Brix__| 17 “Brix

Las manzanss Delickows de \iscas pueden
encontrarse anire ks colores detallados a
CON MRS 0N

Coloracidm Color Munsell Color
BRJ/S5/10 Folo
GRS 410 Fojo teja
SRIS510 Fiojo rosado
S5R/4710 Fiojo carmin
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N o,




/ EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 — 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
a6 10 FRojo coral
AR Fojo wino
PSR TIB rosado
El calibre se delermina por &l diémetno maésimo
de la seccidn ecustorial. se tienen los
siguiantes calibras:
Calibre
Clasificacidn iCalibre (mm)
Calibra A: Extra Mayor & 80
Las manzanss de esta categoria deben ser de
calidad swperor, deben presentar las
caracteristicas de forma, desarrolio y color gue
@@an propiss o8 la varedad a la gue
pertenezcan y deben conservan su pedinculo
inlacio.
La pulpa no debs haber sufrido ningdn
detarioro.
Ademas, no pueden presentar defectos, salvo
Categoria de calidad| Bgerisimas  alteraciones superficiales de la
epidermiz que no afecten al aspecto genearal
del producto nl 3 su calidsd, conservacitn y
presentacidn en el envase.
Lo defecios menores (herida cicatrizeda,
russet v mancha), y mayor (magulladuras), que
presanten forma alargada. no deben escader
mas de 2 ern de longitud. v para los defectos
menores que presentan formas rmegulares no
delben ocupar més de 1 om® de superficie, ya
saa en forma individual o sumados.
Toleranciss de Defecios Memores
Los defecios se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- Henda seca Maximo 5%
- Mancha Maximo 5%
- Rasssed Maximo 5%
- Acorchambsnio Maxirmo 5%
- Deformacion Maxirmo 5%
ilff;t:-_:. E:::muladu Maximo 5%
Tolerancias de Defecios Mayvores
Los defecios se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- Henda hlmeds Maximo 5%
- Escaldado Maxirmo 1%
- [rafeo por &l sol Méaximo 5%
- Magulleders Méximo 5%
- Bitter Pt Maximo 1%
Maximo 5%
"S5 @e presenta corazén acwoso durante la
- Corazdn scuoso * | IMSpeccidn se debe ampliar la muestra a 100
frutos de ks cuales deben ser partidos en
forma transyersal. De esta nueva muesira se
contabilizan los frutce gue presentan el dano
considerado sevaro.
- [Deshidratacion Maximo 5%
Verssin OF Pagina 2 de 3
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- Pardeamisnio

int Maximo 1%
- Pudricién Maximo 1%
Subiotal acumulado
defactos mayores Mdndmo 5%
Total defecios BAdmimo 5%

La suma de los subtotales acumulados no debea

e superar al total acumulado.
Reglaments e
InDcumsdsd
Cumplir con o establecido por el Serdcio | Agroslimentarnia,
INCCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediants
sutoridad nacional competenta’ Decretn  Supremo  N°
Oid-2011-A45, y  sus
muodificaborias .

Precisién 1: Minguna.

Z.2. Envase y'o embalaje
Los envases de B manzana Delicia categoria extra deben ser oe primer wso y garantizar ks
proteccidn del produects durante el transporte y  almacensmiento; las frulas deben ser
scondicionadss de tal manera gue quedean protegidas, ventiladas y bien presentadas, segln indica
el nemeral 8.2 de ka NTF 011 002204 4 (revisada | 20118), ademds se debs tomar en consideracidn
lo establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
EMVASADD Y TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precislén 2- La entidad conwecante deberd indicar en las bases (seccibn especlfica, especificaciones
técnices numeral 2 wo proforma ded confrato), &l peso neto del producto por envese. Ademés, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, Hpo de cemado, siempre que s2 haya verficado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria extra debe cumplir con lo establecdo en la
HTPE 200 0382010 ALIMEMTOS ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasados. B* Edicidn
v I nomna Codex CXS 1-1885 (2018) HORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS
ALIMENTOS PREENYASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en ofros idiomas sempre gue no aparezcan en foima destacada y debe contener la siguiente
informacidn, segln el nemearal 8.1 de la NTP 011.0022014 (revisada el 2018):

- nombre del producho;

- grado de celded: exira;

- tamafio. an milimeatnos;

- contenido meio;

- nombre o rezodn socisl o marca del preductor, envasador o vendedor o importador;

- ndmeno de Avtorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA

Precislén 3: La entidad conwescante deberd indicar en las bases (seccibn especlfica, espedificaciones
técnices numeral 2 yho proforma del contrato), otra informacidn gue considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional gue se solicite no pueds modificar las caracteristicas del bien descritas en numenal
2.1 de la presents ficha &cnica.

Z24. Insero
Mo aplica.

Precisién 4: Mo aplica.

1 Sapin aficuls 10 del Reglamenio del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediame Decreta Suprema W 050200841,
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SUB ITEM 3.12: MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacidn ded bien D MANDARIMA SATSUMA CAT EG'DFii.ﬁ. EXTRA
Denominacidn técnica D MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida » KILOGRAMO
Descripcktn genaral : Las mandarinas son los frutos citrices procedentes del género

Citrus. Constituyen un conjunto de especies. incluidas las
Mandarinas Satsumsas {C#rus washiv Marcoviteh )

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dwl blen
Las mandarinas Satsuma categoria exira deben haber sido culdadcsamente recolectedss v habar
alcanzado un desamollc v un estado de madurez adecuado, o8 acuserdo con los crilerios apropisdos
para la variedad. Su estado de maduwez debe permitines soportar el transporbe v la manipulacidn

asl como llegar en condiclones satisfactonas al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 da
la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsumsa calegoria exira Seban presentar kag sigulanbes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCI
CALIDAD

Las frutas deben presentarsa:

- Enteras.
- Sanas, =& excluyen ks producios
atacados por B podredumbre, u otras
alteraciones que los hegan improplas
para el consumo.
Practicamenis exentas de magulladuras
ywo amplias cicarizaciones por cories en
la cdscara.
Fracticamenie exentas de plagas.
Exentas de dafos causados por plagas
y anfermedades que afecten la pulpa.
Exentas de dafos considerables wo
alteraciones exiemas causadas por
atagque de plagas.
- Practicamente exentzs de dahos

MNTP 0110232014
causados por quemaduras de  sol | sjrgyeng kMandarinas,
heladas wo bajas termperaburss. ; o naranlas
Limpias, practicemente exentas o8 tzrrngriai_ R |gcrs 2!':
migterias extrafas visibles. Edicitn -
Exentas de humsdsd exerna ancmmal,
salvo la condensacidn conaiguients a
su remociin de una camara frigorifica.
Exentas de olores yio sabores extrafos.
Exentas de toda safal de desecackdn o
deshidratacidn.
La fruta, &l momento del empacado. o
podrd temser &ress oon color “WValor 1C:; -187
o inferiores [més verde) de acwendo Ccom
la tabla de colores del Anexo A de k&
norma de la referencia.

§

Color

De acwerdo con la colorackin, las frutas

de egta categoria deben ser de la

siguiente manera:

-  Muy blen coloreada, es decir gu
deben tener el color tpco de |
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

wanesad.

Mo esta parmibds & uso O sSUSLAMCIES
guimicas colorantes aplicadas sobne &

superficie de ke fruta.

Contenddo de jugo
oo relecitn al peso botal del
fruin

Mininmn o 33%

Tolerancia respscio a

Se aceptard hasta un 5% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al

granulacidn hacer al core en & didmetro ecuatorial,
& obsarva esta condicion (granulacidn)
en un drea cuyo didmetro es mayor al
40%: el didmetro ecuakonial de la fruta.
“Barix Minimo F.5 “Banx
Binimo 0,5%
Madurez | P08 Miximo 1,5%
indice de
madurez Kinimo 6.5
["BrxAcidez )

Tolerancia respscio al
gredo de madurez

M més del 5% debsrd estar fuera del
requerimiento mindmo.

Categoria

- Las frutas de esta categoria deben ser
de celdsd superior y de consistencis
firmmse.

- Su forma, aspects exteror, desarrclle y
colorachén (muy blen coloreada) deben
el carscteristicos de la variedad a la
que perbenezcan.

- Solo podran permitirse defectos muy
leves an su superficie. siempre v cusndo
astos no afectan al aspecto gemneral del
products. su calidad, estedo de
congervacidn y presentacidn en el
S E S

Tolerancia respecto a la
Bpanencia

Se admite hasta 1% de fruta con
pudriciin.

Toleranciss de Defaectos
I diailhoa

Defectos muy lewes

= ACanis

- Bafritys ¥ Thrips

- Fumagina

- Queresas

= Clcatrices,
rozaduras
{rameada, nusseat) y
manchas

Suaves, be restan a la apariencia no mas
gue una decolrscidn pemitda en ks
calegoria.

- Diescalosis

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing

Varsstm O«

o
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Callbre Diametro an mm
Minirmo Maximo

Cal & 45 50
Cal 4 Sh |

Tamafio Cal 3 54 58

Calibres segin el Cal 2 Eh, (]

aameino (ecusioral j Cal 1 63 [
Cal 1x (=] 73
Cal 13 ] T8
Cal 100 T8 a mas

Se admitird para la categoria, ¥ pars
cusbqueier modo de presentacidn, wun 10%
Tolerancia respecho al en namero o en peso de frutas que se
tanmadbo ajusten al calibre inmedistamernts inferior
0 superior 8l mencionsdo en el envase o
en bos documenins de fransporte.

El contenido de cada envase debe ser
hmuogéneo ¥ estar constituido
dndcaments por clincos del misrmo origen,
variedad, calided, calibre y que presenten
wn mismo grado de desamolls ¥ madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa  del
conjunis. Ademas, para B Categoria
Extra == exige la homogensidad de

Hom ColOracsm.
Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanko en envase
carmado coma en ablerto. Cuando la fruta
e clasifiqgue y envase sagun el didmetro
de los frutos, debe ser necesario gue la
diferencia maxdma de didmetro entre los
frutos comresponda & tes  calibres
sucesiwes de la escala de calibrado.
FReglamento de
Inocuidad
Cumplir con ko establecido por el Sarvicio | Agroalimentaria,
INCCLIDAD Macional de Sanidad Agrana — SENASA. | aprobado madiants
autorkiad nackonal competents’. Decreto  Supremo  N?
004-2011-A5. vy  sus
rmiodificatorias.

Precislén 1: La entided convocanie deberd precisar en las bases (secctn especifica, especificaciones
t&cnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) el calibre de la mandaring Satsuma categoria extra requerida
de scuerdas & lo establecido en la presente Ficha Técnica. por ejempls: mandaring Saetswma categoria
extra, calibre Cal 5.

122 Envase yi'o embalaje
La mandarina Satsuma categoria extra debs envaserss lomands en considerascidn o establecido
en la nomma CXC 44-1205 (2004) CODKEO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, sagin indica el numeral 8.3 de la NTP
011.023:2014.

Los matenales wo papsetes ulllizados en &l inbenor del envase el sS85 nuewos (&5bd Incluye al
matenal recupsrass de calidad alimentanal. estar impilos y ser de un matenal qgue o pueda cassar

| SBegin aflicula 10 del Reglamenio del Decredo Legislative M™ 1062, Ley de Inocuidad de los Amentos, aprobado
median be Decrelo Supremo H° 034-2008-4AG.
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alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o selios que Beven indicaciones comerciales, siempre gue la impresidn o el etiguetado se hagan
con bintas o gomas no txicas. Cuando los frutcs se presenten enmvueltos en papel, éste debe ser
neevo, fing e inodoro v debe estar seco. Los envases deben estar exentos de mateniss exiranas.
Mo obstante, se permitird gue lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
vardes segln indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Precislén 2- La entidad conwocanie deberd indicar en |las bases (secciin eapecifica. especificaciones
t&cnicas numeral 2 yo proforma ded contrato), e peao nabo del produecio por envase. Ademés, podra indicar
las caracteristicas del envase takes como: matenial, peso, tipo de cemado. slempre que se haya verificado
que estes caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracleres sgrupados en wno de sus costados y gue sean legibles,
indelebdes v vigibles desde el exteror, |as sigwentes indicaciones, sagin el numeral 10 de a NTF
011.02322014:

- nombre o rezén social;

- direccidn;

- datos de contacto (leléfono, fax v comreo elecirdnico);

- nombre dal produecto (aspecie) v |a vanedsd;

- paks de origen y facultativarments, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion;

- carscteristicas comerciales (categoria, calibre y rataméento post-cosechal);

- datos de trazabilkdad, los mismos que pueden sar codificedos (dentificacion del productor,
identficacidn de la planta de empaque, fecha de empague y adicionalments otros datos de
manera facultativa);

- peso nabo, es & contenido neto promedio de loe envases individuales de la muestra, no
puade ser inferior al peso nominal rotulado (facultatho);

- nimero de Awtorizacidn Sanitaria de Estableciméento de Frocesaméento Primario emitda por
el SEMASA,

Frecisitn 3: La entidad conwoecanie deberd indicer en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrate). ofra informacidn que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicte no pueds modificar kes caracteristicas del bien descritas en numearal
2.1 de la present= ficha t&cnica

24, Inserto
Mo aplica.

Frecisitn 4: Mo aplica.
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ITEM 4: HUEVOS DE GALLINA

SUB ITEM 4.1: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

FICHA TECHICA

APROBAD A
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacidn del bien cHUEWD DE GALLIMA CALIDAD PRIMERA
Denominacidn Scnica tHUEWD DE GALLIMA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida - KILOGR AN
Descripcidn general - El hasewo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de ka

ESpeceE Galus galus, constiuldoe por Cascarcn., menmibranss,
camara de gire, clara, chalazras, yama Y gernmean.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
El huewvo de gallina calided primera debe presentsr las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC
CALIDAD
Ciobor Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracieristico y libre de odores desagradables.
Sabor Caracierisbco

- Céscara libre de roturas y quifaduras.

- Sin cuerpos extrafios ni manchas gue alteren
la apariencia.

- Limpio vy seco.

- La yema debe tener foma casl esférica, de
contormmo  ligeramente  definido.  ubicacidn
céntrica wista a wawvés del owoscopkn ¥
firmemente sostenida por klas chalazas.

De acuerdo a su peso, =& clasifica en los

aiguientes tamafoes:

Feguisitos fisicos

Tamafio Pagso
NMTP 011219:2015
Super chico <50g HUEWVOS. Huewes
Chiomn SO — 55559 de palna .
Tamara Mediano R85 -6B25g Requisitos ¥
clasificacidn. 28
Grande 62,5 — 68,88 g Edician
i GABE - 7222 g
Sdper Jumbo = F2 3
Tolerancia: Maximo 10% de huewos de las
clasificaciones de peso Emitrofe.
imtesyra, limpia, seca, lisa y de forma
Casacara caracieristica.
CAmara de aire Su albura no exceds los 5 mm
¥'ema Céntrica vy fija
Clarg Transparents._ densa y fils
Mamimo 5% de huewves de celdsd segunda en
Caiegoria e
Toberancias glﬁa?:linsn
F— Mdxinmeo 2, 0%
desting
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Reglamento de

Inocuidad
Cumgplir con o establecido por el Serdcio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD HMacional de Sanidad Agraria - SEMNASA, | aprobado mediante
auioridad necional competante’. Decreto  Supremo

B D0-301 1-A0G, ¥
sus madificaionas.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccldn especifiica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato) & color y tamafo del huewo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Huevwo de gallina calidad
primera, de color parda y tamano mediano.

2.2. Enwvase ylo embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limplos, secos, de primer wso,
resistentes. gue no transmitan olores, colores o sabores extrafos, gue profejan al producto contra
la rotura, gue permitan la ventilacién del products ¥ colocarios vericalmente, y en caso de ser
reutilizables (séko de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentaro, segan &l numeral 9.1 de la NTP 011.21923015.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas nemeral 2 yio proforma del contrata), el peso neto del producio por envase. Ademas, podrd indicer
lss caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, slempre que s haya verificado
gue estas caracteristicas asaguren la plurelidad de pogtores,

2.3. Rotulado
El rotulado del huews de galling calided primera debe cumpdir con e diaposiciones establecidss en
la NTP 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de slimentos preenvasados. 8°
Edicidn. segin el numeral 8.2.1, de la NTF 011.2192015:

- nomire del prosucto;

- marca registreda o razon socisl y domicilic fiscal ded productor o empacador;

- claaificacitn por peso y presentaciin;

- ndmero de Autorizecidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primanis emitida por
SEMASA;

- fecha de caducidad,;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento):

- contenido neto o ndmens de wnidades:

- instrucciones para su conservackin.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 wWo proforma del contrato), otra informackén que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del bien descritas en numernsl
2.1 de la presante ficha técnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precisltn 4: Mo aplica.

! Begin arlicula 10 del Reglaments del Decreto Legislative M® 1062, Ley de Inosuidad de |os Alimenias, aprobado
medianie Decrelo Supremo M° 034-2008-A0.
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ITEM 5: PRODUCTOS CARNICOS Y AVICOLAS

SUB ITEM 5.1: CARNE RE RES CUARTO ANTERIOR COMPENSADO CALIDAD PRIMERAY:
REFRIGERADO

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: CARME DE RES — CUARTO ANTERIOR COMPENSADD
CAlLIDAD PRIMERA REFRIGERADO

Denominacidn del bien

Denominacidn tAcnica : CARME DE BOW IR - CUARTO AMTERIOR
COMPENSADD CalLIDAD PRIMERA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : El bovino comprends & ks animsales de las espeacies Bos
tawws, Bos wndicws y del género Bubalus la especie Bubsaius
bhubais ysus hibridos. El cuarto anteror compensado [cwsro
delanterns) refrigerado es el corte de una meda canal. media
carcasa o pleza entre la saxta y la séplima costilla, el cesl ha
sido enfrisdo hasta alcanzar una temperabea o Mayor
4 “C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado debe proceder de animakes sanos,
fasnados bajo inspeccidn weterinaria y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitana. Sdlo se podran comercializar squellos gue hayan sido aprobados como
aplos para consurmo humano en la ispeccidn vatennana, segan o sefalado en el numersal 6.1_1
de la NTP 2010553021 v en el capltuls || el Reglamento Sanitans 9l Faenado de Animsades
de Abasto. aprobado mediante Decreto Supremo W 015-2012-405.

El cuarta anterior compenssdo cabdsd primera refrigerado debe presantar kas siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
Fara la caldsad Pamera, & cuarto antarior

EI:::“GH'M 32 compensady debe provenit de carcasas
e (a que pusden presentar les  siguienbes
c-:rntErn:-grmm acidn ¥ combinaciones de parametros:

badao [* AF2 ABZ Al CE2 CHBE CI3 UEZ UBZ,
acabado (7} i3, NEZ, WB2. MI3 NTP 201 0552021

CARMNE ¥ PRODUCTOS
CARMICOS. Definkcionas,

Superficie brillante, acabedo libre de

Aapacio genaral defecion

Color

Carscteristico, exento de colores extrafos

Chbor

Caracteristico vy exente de cualquier olor
anormal u ofensvo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tante la grasa
comio 2l tefido musculsr

clagificackin vy requisitos
de carcesas y came de
bonvineoes. 3* Edicktn

pH Entre 5.5 y 6.4
Feglamento de scuidad
Cumglir con 1o establecido por el Sendicio :.grrgusggnﬂaﬂana_ mediante
INOCUID AL Macional de Sanitad Agrarna — SEMASA, EF' —— o ME -
autoridad nacional comp=stents". 2011-A0 v SUs
rmiodificatorias.

! Segun &l articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislaivae W™ 1082, Ley de Iinocuidad de los Alimenlos,
aprobado medianis Decrelo Suprsma WY 034500840
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"} Los cuaros compensados deben procsder de canales o carcasas clasificados considerando

los pardmetros de categoria, conformsecion y acabedo, sagln lo establecido en el numeral 4 de
la NTF 201.055:2021.

La Categoria se refiere a la clasificacidn sagin la edad del animal y tendrd la siguisnis
nomenclatiura segun lo ndicado en la Tabla 1 del nemeral 4 de la NTFE 301.05522021:

Categoria
Edad®
MNomeanclatura Clase Cronomeltria dentaria
(afos)
bl Ternero (a) hasta 1 afo dientes de leche (hasta 150 kg)
A J;;ﬁltteﬂ dala dientes de leche — 2 dientes
Waguilla afvos permanentes (mas de 150 kg)
Tars joven
Movillo joven e 2 a3
c Vaca joven | Mo d dientes permanentes
Vaguillona
Toro adulto da3ad
u aca adulta afins & dientes permaneantes o mas
Tors wiejo
H Vaca vieja md,-:::Ea & dientes parmanentes o mds
Buey

La Conformacidn se refiere a la clasificaciin de la carcasa segln su condickén muscular. Tendrd
la siguienie nomenclabera segln lo indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la NTF 201 0553021

| Conformacién

Homenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil gemeral convexs; musculaiura may bien desamollada
B BUEMA: Perfil general recto; musculahers bien desarmollada.
I INFERIOR: Perfiles a cdncavos de musculaiura escasa.

El Acebado se refiere a la clasificacidn e las carcasas segln la cantidad v distribecidn de la
grasa de coberura. Tendra k& siguiente nomenciatura sepin ko indicado en la Tabla 2 del numearal
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Momeanclatura Caracteriztica
1 ESCASA O POCA GRASA: Minguna o muy escesa cobertura de grasa.
2 MODERADAMENTE GRASA: Ligera coberura de grasa, musculsturs

vigibde an casd boddas lBE ZONas.

EMGRASADA: La musculaiwra estd casi otalmente recublerta de grasa
3 con excepcidn de la plema y de e espalda® gue aldn se pusden ver en
parie; lgerod & algunos evidentes depdaibios de grasa en la cavidad tordcica

EXCESIVAMENTE EMNGRASADA: La musculstura estd enterament
recublerta por grasa, grandes depdsitos de grasa en la cavidad tordclca.

* La edad bealtgica del animal &5 referencial, segin ko sefialado en la NTP 2010552021
* El iérmino “espalda” se refiers a la 2ona comespondiente enine las pakeias.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precizar en las beses [seccitn espaclfica. especificaciones
técnicas, numeral 3.2 wo proforma del contrato) |a categorta de la carcasa de res de ke cual provenga
el cuario anterior compensado calided primera refrigerado gue desea sdouinr ¥ que la termperatura de
recepcidn de dicho blen no debe exceder de 4 “C. Por ejemplo: Came de res — Cuarto anterior
compensado calidad primera refrigerado, categoria &, cuya temperastura mo debe excedear de 4 “C.

2.2. Envase yio embalaje
Mo aplica.

Preciskn 2: Mo aplica.

2.3, Rotulado
El cuarto anterior compensado calided primera refrigerado debe estar adecuadaments
identificado para facilitar su rastreabilidad medisnte etiquetado, documentacion o nformacicn
perinente, seglin bk sefslads en e articule 27 del Reglamento de Inocuidad Agroelimentarnisa,
aprobado mediante Decreto Supremao N° 004-2011-AG, v sus modificatoras.

Las carcasas aprobadas para el conswemo hemano deben estar selizdas oblgatoriaments con
tinta de u=o alimentario humano de color azel vioketa, sprobada por la aworidad competente. El
sallo serd de forma circular y de seis (06) centimeatros de didmetro, aplicado em bos cwatro (04)
cuartos &2 la carcasa, segln lo establecen kos articulos 65, 66 v &7 del Reglamento Sanitano del
Faenado de Animales de Abasto, aprobedo mediants Decreto Supremo M 015201 2-A5.

Asirmigrmo, =& debe cobocar & cada cueano compensado un sello o etiqueta con la clasficacidn &
la que pertensce la pieza (segun s parametros descritos en la NTE 204 0552021, recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacidn de la planta feenadora de
procaedencia, la fecha de faensdo v con el mimers y peso de la pieza; segin b gafalado en el
numeral 4 de la NTF 201.055:2021.

Preclskén 3 La entidad conwvocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, especificacionas
técnicas memeral 3.2 yo proforma del contrata) otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puade modificar kos atributos del bien descritos en &l numeral
2.1 de la presente ficha téondca.

24, Inserto
Mo aplica.

Preclsién 4- Mo aplica.
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SUB ITEM 5.2: CARNE RE RES CUARTO POSTERIOR COMPENSADO CALIDAD
PRIMERA REFRIGERADO

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

: CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADC
Cal iDAD PRIMERA REFRIGERADD

: CARNE DE BOVINO - CUARTO POSTERIOR
COMPENSADD CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

! KILOGRAMO

: El bowino comprends a koa animales de las especies Hos
tewwns, Bos indicues y del género Bubalus la espacie Bubailus
bubsis y sus hibrndos. El cuarto postenor compensado
(cuarto rasero) refrigersdo @8 e corte de una media canal,
media carcasa o pieza entre |la sexts y la séptima costila, el
cual ha sido enfrisdo hasta alcanzar una temperastura no
meagor a 4 “C.

Denominacidn del béen
Denominacidn tBcnica

Unidad de medida
Descrpcidn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
El cuario poaterior compensado calidad primera refrigerado debe proceder de andmales sanos,
faenados ba|o inspeccidn weterinaria v de plantas fasnadoras o camales autorizeados por la
Autoridad Sanitaria. Solo s& podran comercislizar sguelios gue hayan sido sprobedos como
aptos para consumo humano en la inspeccidn vebeninana, segdn lo sefialado en el numeral 6.1.1
de la NTF 301.055:3021 v an al capiulo || ded Reglamento Sanitanos del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Swupremo W® 015-2012-A5_

El cuario posierior compensado calidad primera refigersdo debe presentar las sigulentes
caracharisticas:

o

Aspacto general

Superficie brillanie, acebedo lbre de

dafechos

Color

Carscteristico, exento de colores exiranos

Oibor

Caracieristico y exento de cualguier olor
anormal u ofensivo

Consistencia

Firmea y elastica al tacto, tanto la grasa
como &l tejido muscular

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFEREHMCIA
CALIDAD
Fara la calidad Frimera, el cuanio postarior

E‘::ﬁmm'm 32 compensado debe provenic de carcasas
o & que puesden presentar les  siguientes
cmtEmgm“ acion y combinacionss de pardmetros:

bado (* AFE2 ARZ AlZ CE2 CBZ, CI3 UEZ, UBZ,
acabado () UI3, NE2, NB2. NI3 MTP 201 0552021

CARMNE ¥ PRODUCTOS
CARMICOS. Definicionas,
clasificackin ¥y requisitos
de carcasas y carne de
bovinos. 3* Edickdn

pH Entre 55 y 6.4
Reglamenio de nocuidad
Cumplir con lo establecido por el Sardicio .ﬂ.grnballgﬂﬁﬂana- ediant
INOCUIDAD Macional de Sankdad Agraria — SENASA, | ARTHSEE o 0,
autoridad nacional competante”. A1 1-AG v .
rmiodificatorias.

1 Seqgin el articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislava N 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenios,
aprobado medante Decreto Suprema M 054-3008-A10.
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(") Los cuartos compensados procederdn de canales o carcasas clasificedes considerando bos
pardmetros de categoria, conformacidn y acabado, segin lo establecido en el numeral 4 de la
MTP 201_055:2021.

La Categoria se refiere a & clasificacidn segun la edad del anamal, vy tendra la siguiente
nomenclatura sagin lo ndicado en la Tabla 1 del memeral 4 de s NTF 201.05522021:

Categaoria
Momenclatura Clase Eclad™ Cronometria dentaria
{afos)
L Temero (&) hasta 1 afo dientes de leche (hasta 150 kg)
Torete
A Mol de a2 dientes de leche — 2 dienles
Waquilla aifbors permanentes (mas de 150 kg)
Tor joven
Mowvillo jowven dedald
c Vaca | ot oS 4 dientes parmanentes
vaguillona
u Toro adults de 3ad4
Vaca sdulla afios & dientes parrmanentes o ms&s
Toro viejo
M Vaca viela o 4 anos a & dientes parmanentes o mdés
Buey MMeas

La Conformacidn ae refiere a la clasificackin de |a carcasa sagun su condickdn mascular. Tendra
la siguienis nomenclaturs ssgun o indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la NTF 201 0555001

Conformacidn
Homenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil gemneral convaxa; musculahera may blen desamaollada.
B BUENA: Perfil general rectoc musculatura bien desarrollada.
| INFERIOR: Perfiles a8 cdncavos de musculsiura escasa.

El Acabsdo se refiere a la clasificacidn de las carcasas segin la cantided y distribecidn de la
grasa de cobertura. Tendra & siguiente nomencistura segdn ko indicado en la Taebla 2 del numeral

4 de la NTP 201.055:2021:

Acabadao
HNomenclatura Caracteristica
1 ESCASA O POCA GRASA: Minguna o muy escasa cobertura de grasa.
MODERADAMEMTE GRASA- Lipera coberiura de grasa. musculaters
2 wvigibde en casl todas las zonas.
ENGRASADA: La musculatura estd casi tolalments recubiena de grass,
con excepcidn de la plema y de la espalda® guee adn se puaden ver en
3 parte; ligerss & algunos ewvidentes depdsilos de grasa en la cavidsd
toracica.
EXCESINAMENTE EMNGRASADA: La musculatwra estd enteramente
4 recublerta por grasa, grandes depdsitos de grasa en la cavidad toracica.

¥ La edad biolégica del animal es referencial, segin lo sefialado en la NTP 201 0552021,
¥ El #érmino “espakia” se refiers a la rona correspondiente entne las palketas.

Warskan 01 Pagina 2 de 3

© Y




EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

Preciskon 1: La entidad convocante debera preci=ar en las bases [seccitn especifica. especificaciomnes
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contrato) la cetegoria de la carcasa de res de la cusl provenga
el cuarto posterior compensado calidad primera refriigersdo que desea adquirir y gue s temperatura de
recepcidn de dicho bien no debe exceder de 4 “C. Por ejemplo: Carmnme de res — Cuario posterior
compensado calidad primera refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debera escedear de 4 “C.

2.2, Enwvase yio embalaje
Mo aplica.

Precision 2: Mo aplica.

2.3, Rotulado
El cusro posterior compensado calidad primera refrigersdo debe estar adecuadaments
identificado para facilitar su rastreabilidad medisnte stiqueteds, documentscion o Nformacicn
pertinente, sagun ko sefslsds en & articuls 27 del Reglaments de Inocuidad Agroslimentarnis,
aprobado mediante Decrete Supremo M° 0G04-3011-A06, v sus modificatoras.

Las carcasas aprobedas para & consumo humano estaran ssliadss obligatoriaments con inta
de uso alimentans humans de color azul violeta, aprobada por la auvtoridad competante. El sello
gard de forma circular y de seis (06) centimetros de didmetro, aplicado en los cuatro (04) cuarbes
de la carcasa, segun ko establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglaments de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo MY 015-2012-40G.

Asimismo, se debe cobocar & cada cuano compensado un sello o etiqueta con la clasificacidn a
la gque pertensece la pleza (segun loe parametros descritos en la NTE 201 0552021 | recogidos
en &l numeral 2.1 de la presenie ficha técnica), con informacidn de la planta faensdora de
procedencia, la fecha de faenedo y con & mbmerns ¥ peso de la pieza; segin ko sefalado en el
numeral 4 de la NTF 201.0585:2021.

Precislén I La entidad conwocanie debera indicar en las bases (secciin especifica, especificaciomas
técnicas numeral 3.2 wo proforma ded contrats) otra informacksn gue considense deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se sodicite No puede modificer bos sributes del bien descritos en & numeral
2.1 de la presante ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica_

Precision 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 5.3: PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn dal bien = PFIERMA COM EMCUENTRO DE POLLO CONGELADA,

Denominacidn técnica - PIERMNA COM EMCUENTRO O PIERNA PROXIMAL [(COMN ESPINAZD)
DE POLLO CONGELADA

Unidad de medida D KILOGRAMD

Descripcidn genaral . Pollo es el ave de ke especie Galfus domesticus, gue no ha lkegedo & su
eatado adulln v cuya extreamidad del esterndn es flexible. La pierna con
encuentro de pollo congelada se abtiene cortando la mitad de la media
carcasa posterior & lo largo del centro del hweeso de la espina doraal
{eapinaze irferior} en aproximedsments dos  partes  iguales v
sometiendo la pleza cbienida a un proceso de congelackdn.
La pierna con encuentro consiste de wuna pare intacta que induye la
piermna v &l musio con une parte ded espinazo. Tanto B glandula del
acaite, la punta & la rabadilla v la grasa abdominal pusden o no Ser
retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
La pierna con encuentro de pollo congelsda debe proceder de awves sanas, fasnadas en
establecimientos autorizados o habditados por i Autoridad Sandtaria y cuys came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspecckin sanitaria. segon ko indicado en el
numearal 5.1 de la NTP 201.054:2023 v en &l Reglamenta Sanitarie ded Fasnado de Animales de
Absato, saprobado medisnte Decreto Supremo N 04 5-2012-805_

Los cortes de polle destinados a la conssmvacidn por congelacidn se deberdn enfriar lo antes
posible, aplicando un procese por el cual se sometan a temperabwrss bajas por un tempo

GElEMINSso quUe SSSguren Que |la temparaturs intema del producto sea @2 -18 “C o mas fria,
seglun lo establecido en los numerales 3,14 y 563 de la NTP 201.054:2023. La piema con
encuantio de pollo congelada debe estar exenta de escancha o blogques de hislo.

La pierna con encuenino de polle congelada debe presentar las siguientes caractariabcas:

CALIDAD
Color Caracteristicn del polio

Sul generis y exento de cuskquier | NTF  201.054:2023 CARNE ¥
O olor amormal ! FRODUCTOS CARNICOS.

Definiciones y reguisios de las
Firme y elastica al tacto, tanto & | carcasas y nomenclahwa de cores

tepdo muscular coma la grass de aves de comal. 3* Edicidn
pH De 588 6.5

Cumplir con o establecido por el | Reglamenio de Inscuidad
Servicio MNacional de Sanedsd | Agroalimentaria. aprobsdo mediants
Agraria — SEMASA, autordsd | Decreto Supremo NY 004-2041-AG5, ¥
nachonal oo pabents’ sus modficatorias.

Consistencia

INCGCUIDAD

Precisidn 412 La enbdsd convocanie deberd precsar en las bases (seccidn especifical
especificaciones técnicas numeral 2 ywo proforma del contreto) la temperstura de recepcidn de la
pisma con encuentro de polle congelada, la cual no debe exceder de -18 “C. Asimismo, deberd
indicar el peso promedie de cada pleza de pollo, y sl la punta de la rabadilla y la grasa abdominal
debersn o my sar retiredas.

1 Segin artiodo 10 del Reglamenss del Decreto Legisativo M 1062, Ley de Inoosdad de jos Almentos, aprobado medianie
Decrefo Supeema M 034-2008-405.
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2.2 Envase yo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar Bmpios, inocuos ¥ no delen comunicar
obofes o sabores exirafos al prodechs; asimismao, deben ser impermeables, resisientss y debean
proteger al producto. Los materiales de envoliura deben ser limpics & higiénicos y al retrarse no

cdeben dejar residecs sobre el producto, segin ko establecido en el numeral 7 de &
TP 201.054:2023.

El disefio v los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecusds de los productos
para reducir 8l minimo la conteminackin, evitar danos y permitir un etiguetado apropiado. Los
materiales para & envaseds no deben ser Wxices nl deben representar una amenaza para la
inccuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamients y uso
especificadas, segun lo indicads en &l numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1868 (2020)
FRIMNCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Preclsidn 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (saccidn especifica, especificaciones
técnicas nemeral 2 y'o proforma del contrata), el peso neto aprodmado de producto por envase Yo
embalaje. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase ywo embalaje teles como: matenal,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracterisbicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Bl rotulado de los envases de plerna con encuentro de polls congelada debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CX5 1-1085 (2018) HORMA GEMERAL FARA EL
ETHILETADO DE LOS ALIMENTOS PREENYASADOS, v debe indicar lo siguiente:

-  nombre del producho;

— pals de origen;

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor;

—  identificackin del lota;

— fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamients;

- pEE0 mebo;

—  numero de Autorizacidn Sanitania de Establecimiento dedicado 8l Procesamients Primario
de Alimentos Agropecuarios y Plensos, otorgedo por el SEMNASA.

Preclsidn 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedificacioneas
técnicas numeral 2 o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envasas
individuales (para & ceso de solicitar los cortes envassdos de manera individual) @ en el envass a
granel Asimismo, deberd indicar ofra informackdn gue considere deba estar rotulada La informacion
adicional que se solicite no puede meadificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presenta ficha tAonica.

24 Insero
Mo aplica.

Preclsidn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 5.4: PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO REFRIGERADA

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM

Denominscidn dal bien - FIERMNA COM ENCUENTRO DE POLLO REFRIGERADA

Denominacidn técnica - FIERMA COM ENMCUENTRO O PIERNA PROXIMAL [COM ESPINAZD)
DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida D KILOGRAMOD

Descripcstn genaral . Pollo es el ave de & especie Gallus domesticus, gue no ha iegedo & su
estado adulin ¥ cuya extremnidad del estemndn es flexible. La pierna con
encuaning de pollo refrigerada == obtiene cortando la mited de la media
carcasa posterior & lo largo del centro del heeso de la espina dorsal
{espinazo  inferior] en aproximeadsments dos  partes  iguales v
sometiendo la pieza obtenida a enfriamienty hasta slcanzar una
temperabira no mayor a 4 °C.
La pierma con encusentro consiste de une pare intacta que induye la
phema vy el muslo con wna parte del espinazo. Tanto B glandula del
acaite, la punta de la rabadilla v la grasa abdominal pesden o no sar
retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien
La pierna con enceentro de pollo refrigerads debe proceder de awves sanas, fasnadas en
egtablecimienios sutorizedos o hablitados por B Autoridad Sandtaria y cuya carme ha sido
declarada apta para el consurmo humano bajo inspeccién sanitara. segin ko indicado en el
numeral 5.1 de a NTF 201_054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales de
Albasto, sprobedo medisnte Decreto Suprems M° 015-2012-805

Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfrismiento del corte hasta
kgrar una temperatura intema de 0 °C a 4 °C, sagin lo establecido en el numeral 56.1 de la
WNTF 201.054: 2023

La piarna con encuentny de polio refrigerada debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Color Caracteristico del pollo

Sui generis y exento de cusbkquier | NTF 2010582023 CARME Y
Clor olor anommal PRODUCTOS CARNICOS.

Definiciones  y requisios de las
Firme y elastica al tacto. tante e | carcasas y nomenclatera de cortes
Lepedo muscular como k& grasa de aves de comal. 3% Edicidn

pH De58a85
Cumplir con ko establecido por el | Reglamenio de Incuidad
Servicio  MNacional de Sanidsd | Agroalimerntaria. aprobedo mediants

Agraria — SEMASA, sutondsd | Decreto Supremo N 004-2011-A5, y
nacional compeatenta’. sus modificatorias.

Consistencia

INOC LI DD

Preclsidn 1: La enbdsd convocante deberda precisar en les bases (seccidn  especifica,
especificaciones técnicas numersl 2 ywo proforma del contreto) la tempersiura de recepcidn de la
plema con encuentro de pollo refrigerada, s cual no debe exceder de 4 “C. Asimismo, deberd indicar
el peso promedio de cada pieza de pollo, v i la punta de la rabadilla y la grasa sbdominal deberén o
na ser retiradas.

2.2 Envase ylo embalaje

1 Segln artiodo 10 del Reglamenio del Decrefo Legisiabvo W° 10EZ, Ley de Inooudad de los Almenios, aprobado medianie
Dsesorefo Sapeemo WY 0348-Z008-015.
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El ervase y embalaje deben ser de primer uss y estar impios, inocuos ¥ no deben comunicar
obores o sabores extrafos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios & higiénicos y al retirarse no
deben dejar residwos sobre el producto, segln ko estableckdo em el numeral 7 de la
MTP 201.054:2023.

El disefio v bos materiales de envasado deben offecer una proteccidn adecusds de los productos
para reducir 8l mindmo la contaminackdn, evitar dafios y permitir un etgueetado aproplado. Los
materiales para el envasedo no deben ser Wxicos ni deben represantar una amenaza para la
inocuidad vy la apttud de los almentos en les condiciones de almacenamiente ¥ uso
egpecificedss, segun lo indicado en el numeral 7 2.9 de la nomna Codex CXC 1-1868 (2020)
FPRINCIFIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Frecisidn 2: La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas nemeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto apreamado de producio por envass wo
ambalaje. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase ywo embalaje tskes como: matenal,

tipo de cerrado. entre obros, siempre que se haya werficado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de pema con encuentro de pollo refrigerads debe cumplir con los
requiisitos establecidos en la noma Codex CX5 1-1885 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL
ETIJLUETADO DE LOS ALIMENTOS PREEMVASADOS, v debe indicar lo siguiente:

—  nombre del producto;

— pals de origen;

—  nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribasidor

—  identficackin del lota;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

—  peso nets;

—  ndmern de Autorizacidn Sanitania de Establecimiento dedicado sl Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Fliensos, otongedo por el SEMASA.

Frecisidn 3: La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numersl 2 wo proforma del contrato), que el roulBdo deberd colocerse en los envases
individuales {para el caso de solicitar kos cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel Asimismo, deberd mdicar ofra informacssn gue considere deba estar robslada La informacidn
adicional que se solicita no puede meodificar los atributos del blen descritos en el numeral 2.1 de la
presents ficha téonica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Frecisidn 4: Mo aplica.

Wersiin 0d Fagina 2 de 2




/ EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 — 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

ITEM 6: PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

SUB ITEM 6.1: ANCHOVETA ENTERA REFRIGERADA CALIDAD A

FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Cienominacion =l bien : ANCHOVETA ENMTERA REFRIGERADM — CALIDAD A

Denominacion técnica - PESCADD AMCHOWETA FRESCDO ENTERO — CALIDAD A

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcidn genaral : Es el pescado de kB especie Engrauliz nngsns, sanitariamente apio
para consumo humano que o ha rechide ningdn ratamiento de
conservacdn feera del enfrismiento, al gue no se le ha extraldo s
visceras, con o sin branguias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
La anchoveta entera refrigerada — caldad A debe presentar lgs condiciones de frescura de
scuerdo con la especke; asimiEmo, debe ser impla y fresca, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor carscteristico de e especie ¥ dabe
egtar Mbre de odores anomnales. El mdsouls debs estar firnemente adherido a la colemna
wvertebral y debe presentar consistencia firme y eldstica, las wisceras se deben pressniar
diferenciadas con color brillante vy textura fiome v las paredes abdominales se deben pressntar
sin dafios y sin espines desprendidss, segin indican bos numersles 521, 522 524 y 525 de
s NTP 0410012019,

La anchoveta entera refrigerada — calidad A debe ser preservada de mansers tal gue manienga
temperaturas menores a 4 “C de acuerdo a o sefslsds en el literal a del rmemeral 11.7 de la
Seccikdn | del Anexo IV del Reglaments Sectorial de nccuidad para las Actividades Peagqueras v
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremas N* 020-2022-PRODUCE. Para regular la
temperatura @el pescado 82 rodeara con una cansdad adecuada y suficients de hielo' picado,
asimacendndods &n bandsjas poco profundas, segdn o indicedo en & numeral 4.1.2 de B nonma
NTP-CODEX CAC/RCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADD ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUERDOS. 19 Edicidn.

La anchovela entera refng-etaﬂa —calidad A debe presentar las sigulentas caracierisbicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD

— Iridiscante, tomasolado
- Pi=l — Brillante
— Color uniforme

— Mucus  wansparents vy
BCUDSD

— Mucosidad

— Convexos
Color v aspecto | — Ojos — Cdmea transparents
— Pupila negra v brillanta

— Color viso

— Color  uniforme a rojo

B sangre

ranguias _ Brillanie

— Mucus ausents o razos
de agua impia

NTF 041.001:2019% PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3® Edicidn

T El hisio utizado en s actidades pesquenas debe ser slaborado oon agua mpia ¥ cumpdir oon B normava vigeEmie
esablecida por la Suboridad compeienie y debe ser manipulade ¥y amacenado en condicones sandarias gue evien su
conlaminzcitn, segan o establecido en &l articuls 12 del Reglamenio Seciorial o= Incculdad para les Acividsdes. Pesquemns ¥
Aculodlas, aprobado medianie Deorelo Supemoe MY DZ0-2002-PRODUCE.
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— Azulado

- Rojo brillente o rosado
— Musculo - Transldcido

— Lo

— Brillos o

— Abgas marinas

— Alre gCeAnico

- Pasto mojado

Olor — Ligeramente metalico
— A paping o meldn

— A camme rofa (sangra)
— A odo

- Muscule muy fime o
dumro, rigida

- El&sbica

— Mu=sculy resistente a la
presidn del dedo

— Muscule constatents

Tectura del madsculo

Fesolucidn Ministerial
MO 209-2001 -FE. Apruaban
relacién de tallas mindmas de
Longitud total de 12 cm captura tolerancia mé&dma de
Tamafno minimo (cm) i‘h:ir;grancla midxima 10%:) ajampla'zrs Juweniles de
principales  peces mannos e
inwerebrados, ¥ EEg
mindificatorias.

hanuesl Indicedores sandarios y
Cumplir con os requisitos | de inocwsded para los prodwecios
establecidog por el | pesguercs vy aculcolas  para

INOCUIDAD Organi=mo Mackonal  de | mercado nackomnal W de

Sanidad Pesguera — | exporaciin, sprobads  mediante

Sanipes, autoridad | Resoluckin da Direccidn Ejecutiva

nacional compeatenta2, MY O5T-2016-SANIPES-DE, y su
mindificatona.

Precisidn 1: Minguna.

2.2 Envase yo embalaje
Loa envases empleados deben proteger a los producios hidrobioldgicos de la deshidratacian v la
contaminacitn y ser de matenales resistentes, que no alieren las carscleristices sensoriales ni
transmitan sustancias tdxices o moecivas, sagln lo indicedo en el articulo 50 del Reglamsenio
Sectonal de lnocuidad para las Actividades Pesqueras v Aculcolas, aprobado mediante Decrato
Supremo N* 020-2022-FRODUCE.

Las cajas. contenedores u oros reciplentes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no corrosibdes, gue no transmitan okres, sabores
extrafos o sustancias tdxicas, y tener superficies Bsas faciles de Bmplar y desinfectar. Asimismao,
el disefo dels ser tal que permita manipular y acondickonsr corvenientements los recursos y
productes hidrobloldgicos para ewitar dafos flsicos. Del mismo modo, deben estar disefados de
tal mansra gue, &l apilarse, el peso descanse sobre s propios reciplentes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentas drensjes adecuados a fin de gue el agua de fussdn del higlo
o 28 acumals, segan ko indicado en los numerales 5.1, 52, 53 y 5.4 de la Seccidn | del ARNEXD
Il del Reglaments Sectorial de Inccuidad para las Actividedes Fesguerss y Acuicolas, aprobado
meadiante Decreto Supremo N* 030-H0E2-FRODUCE.

? Segin los ariculss 1, 2 ¥ 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacion dell Organismo Macional de Sanidad Pesguera, modificada
mediants Decretn Legslative MF 1402,
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Precisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases el envase para recibir & pescado; por ejemplo:
|aba plastica, caja téomica, entre otros, siempre que se haya verificedo que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado

Los envases de anchoveta entera refrigerada — calidad A deben asegurar ka rastreabilidad del
bien. Para ello, el sistema de rasireabilidad de los recursos vy producios hidrobickSgicos debe
imcluir como minimo los registros de informacidn respecio al mombre o denominacidn del
proveedor y comprador, direccidn del proveedor, tipo y cantidad de recursos y productos
hidrobiokigicos comprados y wendidos, fecha de recepcidn y comercializackdn, segun lo
egtablecido en & numeral 2.3 de B Seccidn | del Aneso W del Reglamente Sectonial de
Inocuided para las Actividedes Pesguerss y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supramo
W® O20-2022-PRODUCE.

Preclsidn 3: No aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Preclsidn 4: No aplica.
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SUB ITEM 6.2 PERICO ENTERO REFRIGERADO CALIDAD A

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - FERICO ENTERO REFRIGERADD — CALIDAD &

Denominacion tBonica - FESCADD PERICO FRESCD ENTERO — CALIDAD A

Unidad de medda D KILOGRAMO

Descripcidn genaral : Es el pescado de la especie Coryphaena hippurus, sanitaniaments apio
para consumo hbuemano que mo ha recbido ningdn retamiento de
conservackin feera del enfriamiento, al gue no se le ha extraido las
wviscerss, con o sin branguias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

El perico entero refrigerado — calidad A debe presentar |es condiciones de frescura de scuerdo
con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramenios o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristicon de la especie y debe
egtar libre e olores anormales. El mdsculo delbs estar firmemente adherido a la colemna
vertebral y debe presentar consistencia firme y ellstica, las wisceras se deben presentar
diferenciadas con color brillante y textura fimme vy las paredes ahdominales se daben pressntar
sin danos y sin espangs desprendkdss, segun indican os numerales 521, 522 524 w525 de
la NTP 04100120149,

El perico entero refrigerado — calidad A debe ser preservads de mansra el que mantenga
temperaturas menores a 4 “C de acuerdo a lo sefelsdo en el literad a del remeral 11.7 de la
Seccidn | del Anecas IV del Reglamento Sectoral de inoculdad para las Actividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremso N® 020-2022-FRODUCE. Para regular la
iemperatura @el pescado s rodeard con una canbded adecuada y suficiente de hielo' picadao,
almacendndole en bandsjas poco profundas, segdn lo indicedo en el numeral 4.1.2 de la morma
NTP-CODEX CAC/RCP 52207 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1° Edicidn.

El pericn entero refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:

CAL IDAD

— Brillanie

— Color vive y uniforme

— Colores claros ¥
opalescentes

— Mucwus wansparenie vy
BCUGSD

- Piel

— Mucosidad

NTP  041.001:2018 PESCADO
Color y aspecto - Convexos
¥ _ Ojos _ Cémea transparents FRESCO. Requisitos. 3% Edicién

— Pupila negra y brillants

— Con brilko

— Sin mucosidad o trazos

— Branguias de agua Empia

— Color Wi, oy
kgeramente blangquecino

T El hito ulizado en las actiidacdes pesqueras debe ser slaborado con agua Empia ¥ oumplir con la normaiva vigenis
eslablecida por & Autcridad compelenie y debe ser manipulsde ¥y almacenado en condicones sanianas gue evien su
conbmimscian, seqgon o establiecido en &l articulo 12 del Reglamenio Seotorial e inocuidad para s Acividasdes Fesquems y
Aouloolas, aprobado medianie Deoreio Supremas BN 0E0-30072-PRODUCE .
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— Misculo

— Transiicido

— Brillcan

— Mo enrjecids & ko lango
@& la columna wertabral

— Bin cambios en &l color

orkginal

— Algas marinas

— Alre posanico

— Pasto fresco
COrtaso

— Matslico

recién

Testtura el midsculo

— Firme y elastica

— Sapperficie lisa

Tamaf minimo (cm)

Longitud & la horguilla de
O e
(tolerancia madma 10%)

Resoclucién  Ministerial N®* 209-
2001-PE, Aprueban relacidn de
tallszs mindmas de caplura vy
toderancia méxdma de ejemplares
juveniles de principales peces

marines @ invertebrados, v sus
modificatorias.

Manuesl Indicedores sanitarios y
de inocuided para los produechos

Cumplir con los requisitos

establecidos por el | pesguercss  y  aculcolas para
Organismo Macknal de | mescado nackonal W de
INOCIRDAD Sanidad Pesguers — | exporiackin, sprobsdo  medisnts
Sanipes, autoridad | Resoluckdn de Direccidn Ejscutiva

nacsonal competante®. MY 05T-2016-SANIPES-DE, y su

modificatoria.

Precisidn 1: Minguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases emplesdos deben proteger & bos productos hidrobioldgicoss de la deshidratacidn v la
contaminacidn y ser de mabterisles resistentes. que no aleren las carscteristicas sansoriales ni
transmitan sustancias tdxices o mocivas, segin lo indiceds en el articule S50 del Reglamenio
Sectonial de Inocwdad para las Actividades Peagueras vy Aculcolas, aprobado mediante Decrato
Sappremo M* 020-2022-PRODOUCE.

Les cajss. contenedores u olros recipéentes utilizados para el transporte del pescado deben ser
e mateniales impenmeables, resistentes, no corrosibles, gue no ransmitan olres, sabores
extrafos o sustanciss thxices, y tener superficies lsas faciles de impiar v desinfactar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular ¥ acondicionss corvenientementa o recuraos y
productos hidrobloldgicos para ewitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal maners guee, al aplarse, el peso descense sobre os propios reciplentes y no sobre el
peacedo; asimismo debe presentar drensjes adecuados a fin de que el sgua de fuskin del higlo
o & acumule, segan ke indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del ANEXD
Il del Reglamento Sactoral de Inecuidad para las Actividades Pesgueras y Aculcolas, aprobado
meadiante Decreto Supramo MY 030-20G2-PRODUCE.

Precisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases el envase para recibir & pescado; por ejemplo:
|aba pléstica. caja térmica, entre otros, slempre que ae hays verificedo que estss caractaristicas
aseguren la pluralidad de postores.

? Segun ks artioulcs: 1, 2 y 3 de la Ley M* 30063, Ley de creacion del Organismo Macional de Sanidad Pesguera, modificada
masdiante Decreto Legsiative B 1402,
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2.3 Rotulado
Los envases de perico entero refrigerado — calidad A deben asagurar bla rastreabilidad del bien.

Para ello. el sistema de rastreshilidsd de los recursos y prodecios hidrobloldgicos debe inclulr
coma minimo los registros de informacidn respecio al nombee o denominackdn del proveedor y
comprador, direccitn del provesedor, tipo ¥ cantidad de recursos y prodectos hidrobioldgicos
comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacidn, segln o eatablecido en el
mumeral 2.3 de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocwsdsd para las
Actividades Fesgueras ¥ Acubcolas, aprobado medianie Decrets Supramo
MT 020-2022-PRODUCE.

Preclsidn 3: Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 6.3: TOLLO ENTERO REFRIGERADO CALIDAD A

FICHA TECHICA
APROBAD A

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEMN
Denominecidn del bien @ TOLLO ENTERO REFRMGERADD — CALIDAD A
Denominacidn cnica - PESCADD TOLLO FRESCO ENTERD — CALIDAD A
Unidad de medds DKILOGRAMO
Descripcidn genaral : Es & pescado de la especke Musfeius whitne, sandtariaments apio
pEra consumo humano gque no ha recibédo ningln ratamients de

conservacsdn fuera del enfriamients, al gue no se le ha extraidoe las
visCEras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

2.1 Del bian
El tollo entero refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo con
la especie; asimismo., debe ser Bmpio vy fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarraméenios o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de ks especie y debe
egtar Mbre de olores anormales. El mdsculs debs estar firmemente adherido a la columna
vertebral y debe presentar consistencia firne y eldstica, las wisceras se deben presentar
diferencisdas con color brillante vy textura fiome y las paredes abdominales se deben presseniar
sin dafos y sin espinas desprendidss, segun indican bes numersles 521, 522 524 y52.5de
s NTPF 0440012019,

El tolio entero refrigerado — calidad A debe ser preservads de manera tal gue mantenga
lemperaturas menores a 4 “C de acuerdo a8 lo sefslsde en el literal a del nemeral 1.7 de la
Seccidn | del Anexos IV del Reglaments Sectorial de inocuidad para las Actividades Peagueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Suprems MN® 020-2022-PRODUCE. Para regular la
iemperatura el pescado se rodeard con una canbdad adecuada y suficiente de hielo! picadao,
almacendndosls en bandsjas poco profundas, segin lo indicados en & numeral 4.1.2 de la norma
NTP-CODEX CAC/RCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADD ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 19 Edicidn.

El tollo enteno refrigeredo — calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cal IDAD

— Conwexo

— Ojos — Muy brillante & ndizcents

— Puspilas pequeefias

— Con rigor miortis [l

- Piel y parciaimente rigido; presencia | NTF  041.001:2018  PESCADO
MAACLUS de un poco de mucosidad FRESCO. Hﬂqul’ﬂ-ﬂ.ﬂﬂ 32 Edicidn

clara sobre ks piel

Color y aspecto

Olor — A Blgas mannss

Textura — Firme y elastica

Fescluckdn  Ministerial MW® 209-
2001-PE, Aprusban relacién de
talles mindmas de caplura ¥
toderancia méxma de ejemplares
|uweniles de principales peces
marinoa & inwertebrados, y sus
miodificatorias.

Lomgitud toted de 60 cm

Tamafo minima (cm) (tlerancia mgdma 20%)

1 El hislo uvtlizado en las actiwidades pesquems debe ser elaborado con agua bmpla § ourglic con la nommafiva vigenie
establecida por la Autoridad compeienie y debe ser manipulsds y almacenado en condiciones sanilanas gue esvisn su
conlaminascitn, segin ko establecido &n &l ariculs 12 del Reglamenio Sectorial de Inocuidad para las Actinidades Pesquenas y
Aculodas, aprobado medianie Deorelo Supremis Y 0Z0-2022-FPRODUCE.
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Manusl Indicedores saniflarios y
Cumplir con los requisios | 99 Inocwdad para los productos

establecidos por el Organismo | PESEUErcs v  acuicolas  para

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesguera | TE7Cade  — nacional — y @ ce
~ Sanipes. autoridad naconal | SPeriEckn, aprobado mediants

Resolucitn de Direccidn Ejecutiva
competente®. MY 057-2016-SANIPES-DE, y su

mindificatoria.

Precisidn 1: Minguna.

2.2 Envase ylo embalaje
Loa envases emplesdos deban proteger & bos productos hidrobioldgicos de ke deshidratacidn y la
contaminackn y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
rransmitan sustancias Weices o mocives, segin o indicass en el ankculs 50 del Reglamsento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Peasqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto
Supremo M* 020-2022-PRODUGCE.

Las cajes, contenedores u otros reciplentes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de mateniales impermeables, resistentes, no corrosibles, gue no fransmitan olores, sabores
extrafos o sustancies thxicas, y tener superficies kzas facies de implar y desinfectar. Asimismao,
el disefo debe ser tal que permita manipular ¥y acondicionar cormenientemente ks recurscs y
produectos hidroblolbgicos para evitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disafados de
i@l manera guwe, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes ¥y no sobre el
peacado; asimismo debe presentsr drenajes adecusdos a fin de que el agua de fusidn del hielo
o 2 acumuls, segln by indicado en los numerales 5.1, 5.2, 53 y 5.4 de la Seccidn | del AMEXD
Il del Reglaments Sactorial de Inecuidad para les Actividedes Pesgueerss y Aculcolas, aprobado
mediante Decrato Supremso MY 030-20E2-PRODUCE.

Precisidon 2: La entidad deberd indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemglo:
|eba plastica. caja Ermica, enire otros, siempre que se haya verificedo que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado

Los envases de tollz entero refrigerado — calidad A deben ssegurar la restreabilidad del bien.
Fara ello, el sistema de raswresbilided de los recursos y prodectos hidrobioldgicos debs incluir
como minimo los registros de informacion respecio al nombre o denominackin del proveedor v
comprador, direccidn del provesedor, tipo y cantided de recursos y productos hidrobioldgicos
comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacion, segin o esisblecido en el
mumearal 2.3 de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamenio Sectorial de Inocwdsd para las
Actividades  Pesgueras  y  Acuicolas, aprobado medisnte Decrets Supremo
M 020-2022-PRODUCE.

Precisidn 3: Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Preclsidn 4: Mo aplica.

¥ Segon los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacion del Organsmo Hacional de Sanidad Pesguera, modificada
mesdiante Decrets Legsiatbve B* 1402
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SUB ITEM 6.4: JUREL EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominscion del bien @ JUREL EVISCERADD SIN CABEZA REFRIGERADO — CALIDAD A
Denominscion técndca @ PESCADD JUREL FRESCO EVISCERADD SIN CABEFA — CALIDAD

A
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripciéén general :Es el pescado de la espece Trachwus plcturaius  morphyd,

sanitariamente apto para consumo humano que no ha recibido ningdan
tratamientos de conservacidn fuers del enfriamiento, al cual se k& ha
extraldo kas visceras y la cabeza, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien
El jurel eviscersdo sin cabeza refrigersdo — calided A debe presentar las condiciones de frescura
de acuerdo con B especie; asimismo, debe ser limpke y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamamienios o coloreciones anormales, debe tener &l olor caracteristico de la
y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 521 y 522
de la NTF 041.001:304149. Bl jurel eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad & debe estar
completaments libre de restos de wisceras, limpio y los misculos abdominales y dorsales deben
gar firnes y no deben parmitr el facil desprendiméento de espinas, segln se indica en el numeral
526 de la NTF 041_001:20159. El tamsafo mindmo del pescado debse cumesponder a lo ndicado
en la Resolucktn Ministerial W® 208-3001-FE, Aprusban relacidn de tallas minimas de captura v
tolerancia maxima de ejemplares juveniles de principales peces mannss € invertebrados. y sus
micdificatonss._

El jurel eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad & debe ser presensade de manera tal que
manienga emparabwras menores a 4 °C de aceerdo a lo sefalado en el literal a ded numeral 117
de la Seccibn | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inscuidad para las Actividsdes
Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decrete Supremo NY 020-2022-PRODUCE. Para
regular ks temperatura del pescado se rodesard con una cantidad adecuada y suficlente de hielke’
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segin o indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CACIRCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADOD ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 12 Edicidn.

El jwrel eviscersds sin cabeza refrgersdo — celidsd A debe presentar las  siguientes
caracteriabeas:

Cal IDa Dy

— Indiscante, tomasolado
- Piel — Brillanis
— Color wniforme

— Mucwss  ansparente  y
BCUOSD MTF 041.001:2019 PESCADD

Color y aspecto FRESCO. Requisiios. 39 Edicidn
— Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Musculo — Translbcdo

— L=

— Brillcao

— Mucosidad

1 El hizio utizade en las aclividades. pesqueras debe ser elaborado con agua Empia ¥ cumplir con la nommadva vigenis
eslablecida por @ Auboridad compeienie y debe ser manipulade y amacenado en condicones saniflanas Que evien Su
contaminaciin, segon ko establecdo en el ariculs 12 del Reglamenio Seciorial de Inocuidad para ks Actraidades Pesquens y
Aculoclas, aprobado medianie Deoreio Supremdao B 0203002 -PRODLUCE .
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- Algas marinas
— Alre ocednico

- Pasbo mojado

Hor - Ligeramente metalico
- A pepino o meldn

- A came roja (sangra)
— A hodo

- Muiscule muy firme o
dura, rigido

- Eldatica

- Mu=scule resistente a la
presidn del dedo

- Mu=sculo constatents

Textura del mdsculo

hanusl Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los prodecios
pesguercss  y  Bculcolas para
miercado nacional W di
exportackin, aprobedo mediante
Fescluckin de Direccidn Ejecutiva
MY 057-2016-SAMIPES-DE, y su
midificatona.

banvesl Indicadores sanitarios y
Cumplir con os requisitos | de inocuided para los producios

establecdos par el | pesguercs ¥ scubcolas  para

Fresencia de parasitos Ausancia

Organismo Macional de | mercado nachonal ¥ de
INOCLADAD Sanidad Pesguera — | exportackin, aprobado mediants
Sanipas, autoridad | Resolucidn de Direccidn Ejecutiva
nacional compeatenta®. B 05F-2016-5SAMIPES-DE, y su
rnodificatoria.

Freclsidon 1: Mimguna.

2.2 Enwase ylo embalaje
Los envases empleados deban proleger & bos productos hidrobioldgices de b deshidratacidn y la
contaminacktn y ser de mabteriales resistentes, que no alieren las caracteristicas sansoriales ni
transmitan sustancias tdxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Peaqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decrato
Supremo NT 020-2022-PRODUCE.

Las cejss, contenedores u olros recipéentes utiizedos pars el transporte del pescado deben ser
de materisles Impermeables, resistentes, no corrosibles, gue no fransmitan olores. sabores
extrafos o sustancias thxices, y tener superficies ksas facies de implar y desinfectar. Asimismao,
el dizefio debe ser tal que permita manipular y acondicionss corvenientemente ks recursos y
productos hidroblolbgicos para esitar dafnos fisicos. Del mismo modo, deben estar dasfiados de
tal maners gue, al apllarse, el pess descanse sobre oS propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentsr drenajes adecuados a fin de que el agua de fusidn del hielo
o 82 acumule, segin lo indicado en los numerales 5.1, 52, 53 y 54 de la Seccdn | del
AMEXO Il ded Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobedo mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Preclsién 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
|gba plastica, caja rmica, enire ofros, siempre que se heye werificado que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de postores.

? Segun los articulos: 1, 2 y 3 de la Ley ¥ 30063, Ley de creacion del Organismo Macional de Sanidad Pesguera, modificada
misdiante Decrein Legisiativo MF 1302
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2.3 Rotulado
Los enwases de jurel eviscersdo sin cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la

resireabilided del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobéologicos debe incluir como miindmo los registros e informackdn respecio al nombre o
denominackn del proveedor y comprador, dinecciin ded proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobioldgicos comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacidn, segan
o establecido en & numersl 2.3 de B Seccion | del Anexo IV del Reglamenio Sectonisl de
Inocwidsd para las Actividades Pesgeerss v Aculcolss, aprobado mediante Decreto Supremo
W D20-2022-PRODUCE.

Preclaidén 3: Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica.
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SUB ITEM 6.5: CABALLA EVISCERADA SIN CABEZA REFRIGERADA CALIDAD A

FICHA TECHICA
APROBAD A

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacidn del bien - CABALLA EVISCERADA SIN CABEZA REFRIGERADA — CALIDAD &
Denominacidn téomica - PESCADD CABALLA FRESCO EVISCERADOD SIM CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medids CKILOGRAMO
Descripcidn genearal : Es el peacado de la especke Scomber sp.. sanitariamenise apto para

consasms  humeans gque no he recikdo ningln etamients  de
conservackin fuera del enfriamientos, al cusl =& le ha exrsido las
viscerss y la cabeza, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

La caballa eviscerada sin cabeza refrigerads — calided A debe presentar las condiciones de
frescura de scuardo con la especie; asimismo, debe ser limpla y fresca, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamamientos o coloraciones anonmales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de olores anorrmales, tal cormo se indica en los numerales 521 y 5.2.2
de la NTPF 041.001:201%9. La caballa eviscerada sin cebeza refrigerada — calidad A debe estar
completamenis libre de restos de visceras, limpia y los mlsculos abdominales y dorsales deben
aaf firnes v no deben permitr el facill desprendiméento de espinas, segln se indica en el memeral
2.6 de la NTP 041.001:2019. El tamafoe mindmo del pescado debe comasponder a o indicado
an la Resolucktn Ministerial N® 200-2001-PE, Apruabsan relacidn de tallas minimas de captura y
tolerancia méxima de ejemplares juveniles de principales peces manncs & invertebrados, y sus
modificatonias_

La caballa eviscerada sin cabezs refrigerada — calidad A debe ser preservada de manera tal que
mantenga lemparaiuras menores a 4 “C de aceerdo a lo senalado en el literal a del nurmeral 11.7
de la Secckdn | del Anexo IV del Reglamento Seciorial de Inocuidad para las Actividades
Peaqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decrete Swepremo N® 020-2022-PRODUCE. Para
regular ks temperatura del pescado se rodearnd con una cantidad adecuada y suficiente de hiela’
picado, almacenandalo en bandejas poco profundas, segin o indiceso en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CACIRCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADD Y LOS
FRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicidn.

La caballa eviscerada sin cabeza refrigerada — calidad A debe presentsr las siguientes
caracterisbicas:

CAlLIDAD

— Iridiscente, tomasolado
- Piel — [Brillante
— Color uniforme

— Mucwes  rensparente vy
BCUOED WTF 0410012049 PESCADD

Color y aspecio FRESCO. Requisitos. 3% Edicidn
— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Musculo — Transldcido

— Lo

— Brillcao

— Mucosidad

1 El hielo utizade en las acthvdades pesqueras debe ser slaborado con agua Empia ¥ cumgplir con la normasva vigenis
eskablecida por la Autcridasd compeienie y debe sor manipulads ¥ amacenado on condiciones sanianas Qus evRen SU
contamimaciin, segon o establecdo en & articuls 12 del Reglamenio Seciorial de Inocuidad para las Actividades Pesquenas y
Aculoclas, aprobado medianie Deorelo Supremo NF 020-20022-PRODUCE.
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- Abyas marinas

— Al ooesnico

- Pasto mojado

Olor — Ligeramente metalico
— A peping o meldn

— A came roja (sangre)
— A lodo

- Miscule muy fime o
g, rigida

- El&stica

— Mulsculo resistente a la
presidn del dedo

— Musculo consiatents

Testura del madsculo

Manuesl Indicadores sanitarios vy
de inocuwidsd para los produchos
pesguerca vy &culcolas  para
rmercado nacionsal W de
axporiacitn, sprobsds mediants
Resoluckin de Direccidn Ejscutiva
M° O57-2016-SANIPES-DE, y su
rmodificatoria.

Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con bs requisitos | de inoculded para los prodechos
astablecidos por el | pesguercs ¥ acuicolas  para
Organismo Mackonal de | mercado nacional ¥ de

Fresencia de parasitos Ausencia

INOCIRDAD Sanidad Fesguers — | exportacidn, aprobsdo  medisnts
Sanipes, autoridad | Resoluckin de Direccidn Ejscutiva
nackonal competanta®. M 05T-2016-SANIFES-DE, y su

miodificatoria.

Frecisidn 1: Minguna.

2.2 Envase yo embalaje
Los envases empleados deban proteger a bos productos hidrobloldgices de ka deshidratacidn y la
contaminackin y ser de matenislss resistentes, que no alieren las carscieristicas sensoriales ni
transmitan sustancias tdxices o nocives, segdn lo indicedo en el ariculo 50 del Reglamenio
Sectonial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto
Supremo W* 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientss utilizados para el transporte del pescado deben ser
de mateniales impermeables, resistentes, no cormosibles, gue no fransmitan olores, sabores
extrafos o sustancias thxices, y tener superficies ksas facles de implar y desinfectar. Asimismao,
el diseno debe ser tal que permita manipular y acondicionss convenientements ks reciarsos y
productes hidrobioldgicoss para ewitar dafos fisicos. Del miamo modo, deben estar disefiados dae
tal manera gue, al apllarse, el peso descanse sobire s propios reciplentes ¥ no sobre el
pesceEdo; asimismo debe presentar drenages adecuados a fin de que el agua de fussin del hielo
no se acumule, segln lo indicadoe en los numerales 51, 52, 53 y 54 de la Seccidn | del
ANEXO Il ¢ Reglamenio Seclorial de Inccuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N 020-2022-PRODUCE.

Frecisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases al envase pars recibir el pescado; por ejemplac
|gbta plastica, caja térmica, entre ofros, slempre que se heaya wverificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de posiores.

¥ Segun ks artioulos 1, 2 y 3 de la Ley M* 30063, Ley de creacitn del Organismo Macional de Sanidad Pesguera, modificada
mesdianie Decreio Legesiabve N° 14002

Viersion 04 Pagina 2 de 3
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2.3 Rotulado
Los envases de caballa eviscersda sin cabeza refrigerada — calidad A deben asegurar la

raatresbilided del béen. Para elio, el sistema de rastreabliidad de bos recwrsos vy productos
hidrobiodbgicos debe incluir como mindmo los registroa de informacikdn respecto al nombre o
denominacidn del proveedor y comprador, direccidn del proveedor, tipo v cantidad de recursos y
prodiuchos hidrobioldgicos comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacidn, segdn
ko establecids en o numersd 2.3 de la Seccidn | ded Anexo 1V del Reglamento Sectornial de
Inocuidad para las Actividades Pesgueerss w Aculcolas. aprobado mediante Decreto Supremo

M® D20-2022-PRODUCE.
Preclsidn 3 Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Preclaidn 4: No aplica.

Wersidn 04 Pagina 3 da 3
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SUB ITEM 6.6: BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominecion del bien @ BONITO EVISCERADD SIN CABEZA REFRIGERADD — CALIDAD A
Denominecion técndca - PESCADD BOMNITO FRESCO EVISCERADD SIN CABEFA -

CALIDAD &
Unidad de medida CDHILDGRAMO
Descripcitn genaral : Es el pescado de la especie Saroa chifiensds, sanitarisments apio para

consasme humane gque no ha recbido nngdn ratamients  de
conservacein fuera del enfrismiento, &l cesl =& e ha extraido ks
visoeras y la cabeza, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bian

El bonito eviscerado sin cabeza refriperado — calidad A debe presentsr las condiciones de
frascura de scuerdo con la especie; asimiEmo, debe ser limpio y fresco, sn ninguna clese de
magulladuras, desgamamisnios o coloracionas anormales, debe tener 2l olor caracteristico de la
especke y debe estar libre de olores anormales, tal como se ndica en los numerales 521 y 522
de 3 NTF 041.001:2018. El bondio eviscerado sin cabeza refrigerado — caldad A debe esiar
compéstamente libre de resios de wisceras, limpio y los misculos abdominales y dorsskes deben
sar firnes y no deben parmitr el facil desprendimiento de espinas, segun se indica en &l nemearal
526 de la NTF 041.001:2049. El tamafho mindmo del pescedo debe comesponder a lo indicado
an la Resoluckén Ministarial N® 200-2001-FE, Aprusban relacidn de tallas minimas de capbura y
tolerancia méxima de ajemplares juveniles de principales pecas mannes & invertebrados, y sus
miadificaborniss_

El bondto eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga iemperaires menores & 4 °C de aceendo a lo sefalado en el literal a ded nurmeral 11.7
de la Secciin | del Anexo IV del Reglamento Seciorial de Inoccuidad para las Actividades
Peasqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decrets Supremo WO 020-2022-PRODUCE. Para
regular ks temperatura del pescado se rodesrd con una cantidad adecuada y auficlente de hiek’
picado, almacenandslo en bandejas poco profundas, segin lo indiceds en el numeral 4.1.2 de la
nomma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 19 Edicidn.

El bonite eviscerado sin cabaza refrigerado — celdsd A debe presentar las siguientes
caracteriabeas:

CAlL IDAD

— Irdiscente, tomasolado
— Piel — Brillanta
— Color vniforme

B — Mucues  ransparente ¥
hMucosidad BOLOSD MNTF 04100120419 PESCADD

Color y aspecio FRESCO. Requisitos. 37 Edicidn
— Azllado

- Rojo brillante o rosado
— Musculo — Translicido

— Lo

— [Brilkca o

1 El hielo ulizade en las actiidades pesqueras debe ser slaborado con agua Empia ¥ oumnplir con la nommatva vgemie
establecida por la Autoridad compelenie y debe ser manipulado y almacenado en condiciones saniianas Ques evien su
con@aminscin, segon ko establecido en el articuls 12 del Reglamenio Seciorial e Inocuidad pana las Acthaidaces Pesquens y
Aculoclas, aprobado medianie Decreio Suprema N® 0203022 -PRODUCE.
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- Alges marinas
— Alre oCEAMICo

- Paato mojado

Hor — Ligeramente metalico
- A peping o melén

- A came roja (sangre)
— A lado

- Miscule muy fime o
e, rigido

- El&stica

- Muisculo resistente a la
presion del dedo

- Musculo consistents

Textura del mdaculs

Manusl Indicedores sandtarios y
de inocuided para los produchos
pesguercs  y  BCcubcolas  para
miercado niacionsal W de
exporiacikin, aprobado medisnts
Resolucitn de Direccidn Ejscutiva
MY 057-2016-SAMIFES-DE, y su
modificatoria.

Manual Indicedores sandarios vy
Cumplir con los requisitos | de inocwidad para los prodechos
establecidos por el | pesguercs vy aculcolas  para
Organismo  Mackonal de | mencado niachonal ¥ de

Fresencia de pardsitos Ausencia

INDCUIDAD

Sanidad Fesguers — | exportacikin, aprobedo mediante

Sanipes, autoridad | Resoluckin de Direccidn Ejecutiva

nacknsl compeatanta®. MY O5T-20ME-SAMIPES-DE, y su
rmodificatoria.

Precision 1: Mingunsa.

2.2 Envase yo ermbala)e
Los envases empleados deben proteger a bos prodwctos hidrobioldgicos de la deshidratacidn v la
contaminacitn y ser de matenislss resistentes, que no alieren las carscteristicas sensoriales ni
transmitan swstancias tdxices o mocivas, segin lo indicado en el articule 50 del Reglamanto
Sectorial de Inoculdad para las Actividades Peaqueras y Aculcolas, aprobado medisnts Decrato
Supremo W 020-2022-PRODUCE.

Las= cajas, contenedores u otros reciplentes utlizedos para el trenaporte del pescado deben ser
de mateniales impermeables, resistentes, no commosibdes, gue no transmitan olores, sabores
extrafos o sustancias tbxicas, y tener superficies lsas facies de Bmplar y desinfectar. Asimismo,
&l disefo debe ser tal que permila manipular y acondicionsr corvenientemente los recursos y
productes hidrobloldgicos para esitar dafos fisicoa. Del miBmo modo, deben estar disafiados de
tal mansra gue, al apilarse, el pesg descanse sobre e propios reciplentes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecusados a fin de que el agua de fussin del hielo
no se acumule, segin o indicado en los numerales 5.1, 52, 53 y 54 de la Seccidn | del
AMNEXD Il del Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Actividades Peasqueras y Aculcolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Preclsidn 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir & pescado; por ejemplo:
|abta plastica. cala térmica, entre ofros, siempre que se heya werificado que estas caracteristicas

a=eguren |a pluralidad de posiores.

¥ Segun bos articulos 1, 2 y 3 de la Ley B 30063, Ley de creacion del Organisme Mackonal de Sanidad Pesguera, modificada
mesdianie Decreto Legeslatve W& 1402,

Wersidn Od Fagina 2 de 3
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2.3 Rotulsdo
Los enwvases de bonito eviscerasdo sin cabeza refrgerado — calidad A deben ssegurar la
rastreshdidad del ben. Para elio, el sistemma de rastreabilidad de los recwrsos y producios
hidrobiokigicos debe incluir como mindmo kboe regstros @8 informacstn respecio al nombre o
denominacitn del provesdor v comprador, dineccitn del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productes hidroboldgicos comprados y wendidos, fecha de recepoion ¥ comercislizaciin, segan
ko establecido en el numeral 2.3 de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamenio Sectornial de
Inocukdad para las Actividades Pesguerss y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo

hE O20-2022-PRODUCE.
Preclsidn 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Preclsidn 4: Mo aplica.
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1.7. FORMA DE ENTREGA DE LOS BIENES

ITEM 1 — VIVERES SECOS

SUB ITEM 1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Envase de plastico de material PET con tapa rosca PE de 1
litro completamente cerrado.

envasado, instrucciones para el uso.

SUB ITEM 1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR
- Precision 1 (clase de arroz): Arroz pilado superior largo (de 6,6 mm a mas), calidad primera

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, nuevos (de matergs
virgen), resistentes, bien cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
comercial del producto, tipo de arroz (arroz pilado superior), grado del arroz, pais de origen,
nombre y direccion del fabricante, nimero de registro sanitario, codigo o clave del lote,
contenido neto.

SUB ITEM 1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsa o sacos de papel de dos y tres pliegos, de 50 kg,
secos, limpios, resistentes, bien cosidos o sellados.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: la leyenda
“Azucar Rubia Doméstica”, y las siguientes indicaciones, nombre y direccion del fabricante,
numero de Registro Sanitario, cédigo o clave del lote.

SUB ITEM 1.4 HOJUELA DE AVENA CRUDAS
- Precision 2 (envase): Bolsa de polipropileno biorentado de 10 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
del producto, nombre y direccién del fabricante, nimero de Registro Sanitario, c4digo o clave
del lote.

SUB ITEM 1.5 SAL DE COCINA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos o bolsas de polipropileno o polietileno, impermeable
y resistente al producto de 24 Kg o 25 Kg, que contengan Bolsas de polietileno de 1 Kg

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar el nombre
0 marca registrada del producto, declaracion de los ingredientes, nombre y direccion del
fabricante, nombre o razén social y direccion del importador (lo que podra figurar en etiqueta
adicional), método utilizado para la adicion de yodo y flGor, nombre y cantidad de las sustancias
impermeabilizantes empleadas, expresadas en mg/kg de sal, el registro sanitario, peso bruto y
peso neto, fecha de produccién y vencimiento de los productos, el contenido de yodo y fltor
expresado en ppm.

SUB ITEM 1.6 QUINUA GRADO 1
- Precisién 1 (tamafio): Grano grande (mayor a 1,70 mm)

- Precisiéon 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.
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- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: nombre d
producto, nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, o importadgf g

procesamiento del alimento

SUB ITEM 1.7 FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg. '

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: nombre dif
producto, nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor, o importado
fecha de vencimiento, el codigo o numero del lote, cédigo de rastreabilidad generado en
procesamiento del alimento.

SUB ITEM 1.8 LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA
- Precision 1 (calibre de la lenteja): Calibre 1 (Mayor o igual a 7,5 mm)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bie
cosidos o sellados de 50 kg.

del producto, nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor, o
importador, fecha de vencimiento, el cédigo o numero del lote, c4digo de rastreabilidad
generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 1.9 PALLAR CALIDAD 1 EXTRA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberéa indicar: nombre
del producto, el grado de calidad, contenido neto, nhombre o razén social del productor,
envasador o vendedor o importador, fecha de vencimiento, el cdigo o nimero del lote, codigo
de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 1.10 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA

- Precisiéon 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefalado en la Ficha Técnica, debera indicar: nombre
del producto, el grado de calidad, nombre o razdn social y direccién del productor, envasador o
vendedor, o importador, fecha de vencimiento, el codigo o numero del lote, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 1.11 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberéd indicar: nombre
del producto, el grado de calidad, nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor, o importador, fecha de vencimiento, el codigo o numero del lote, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 1.12 HARINA DE TRIGO

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos o bolsas de papel secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.

@ Y
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- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberéd indicar: Nom
del producto, nhombre y direccién del fabricante, nimero de Registro Sanitario, codigo o cl
del lote, asimismo, debera incluir la frase “contiene gluten”.

SUB ITEM 1.13 HARINA DE TRIGO PREPARADA

cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombfts /
del producto, nombre y direccién del fabricante, nUmero de Registro Sanitario, cédigo o clay
del lote, asimismo, debera incluir la frase “contiene gluten”.

SUB ITEM 1.14 FIDEOS LARGOS
- Precision 1 (tipo de fideos largos): Fideos largos delgados y fideos largos gruesos.

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas BOPP de 10 Kg., que proteja al producto de la lufg
el calor, el oxigeno y la humedad, totalmente sellado, que asegure la conservacion del produdje
durante su almacenamiento.

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, marca, nimero de registro sanitario, peso neto,
lote, fecha de produccion y vencimiento del producto.

SUB ITEM 1.15 FIDEOS CORTOS

- Precision 1 (tipo de fideos cortos): Canuto grande (15% de la cantidad total), canuto chico (15%
de la cantidad total), y corbata chica (20% de la cantidad total)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas BOPP de 5 Kg., que proteja al producto de la luz, el
calor, el oxigeno y la humedad, totalmente sellado, que asegure la conservacion del producto
durante su almacenamiento.

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, marca, nimero de registro sanitario, peso neto,
lote, fecha de produccién y vencimiento del producto.

ITEM 2 — TUBERCULOS DIVERSOS

SUB ITEM 2.1 PAPA PERRICHOLI CALIDAD EXTRA
- Precision 1 (Tamafio): Calibre extra mayor 127-101mm D menor 108.80mm, peso g 615-382

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de yute secos, limpios, resistentes, bien cosidos o
sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adiciéon a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Numero
de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA, y cédigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento primerio del alimento.

SUB ITEM 2.2 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
- Precision 1 (Tamafo): Calibre extra mayor 151-104mm D menor 101-61 peso g 710-321

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de yute secos, limpios, resistentes, bien cosidos o
sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Numero
de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA, y cédigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento primerio del alimento.

SUB ITEM 2.3 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

- Precision 1 no aplica

N o,
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- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de yute secos, limpios, resistentes, bien cosidos g
sellados de 50 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar el nomhg&
del producto indicado como “camote amarillo”, grado de calidad “primera”, masa aproximadg’,
en Kilogramos, numero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario: e

ITEM 3 — VERDURAS y FRUTAS DIVERSAS

SUB ITEM 3.1 CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

- Precision 1 (Tamafo): Mayor a 14 cm

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg.

de verificacion (lote), origen (pais de origen), categoria o grado, tamafio (calibre), cantidad d
choclos; nimero de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA, codigo
de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

SUB ITEM 3.2 COL CRESPA CALIDAD EXTRA

v

- Precision 1 (Tamafio): A (mas de 31 cm, més de 6,000 g)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas de polietileno con orificios de ventilacién, limpias,
resistentes de 5 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
del producto, nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial, calidad Primera, tamafio, peso
Neto, en kilogramos, nhombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador
o vendedor, pais de origen, nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA, cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 3.3 LIMON CATEGORIA EXTRA

- Precision 1 (Tamafo): Calibre B (de 41 a 43.9 cm)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Mallas resistentes de 10 kg.

- Rotulado: En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre del producto y
nombre de la variedad, Nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor
comercializador, origen del producto, categoria, calibre, peso neto, fecha de envasado, lote,
namero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por el SENASA, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 3.4 VAINITA CALIDAD EXTRA

- Precision 1 (Tamafio): Maximo 0,8 peso maximo de 7 g
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas de polietileno cerradas de 25 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
designacion de la hortaliza segun: nombre, cultivar, calidad y tamafio; peso neto en kilogramos,
procedencia; nombre o marca del productor, nimero de Autorizaciébn Sanitaria de
Establecimiento emitido por el SENASA; cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento
del alimento.

SUB ITEM 3.5 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

. ©
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- Precisién 1: ninguna

ventilado.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberd indicar: nombre
del producto; nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial; peso neto en kilogramos; nombr
y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor, nimero d
autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA, cédigo de rastreabilidg
generado en el procesamiento primario del alimento.

SUB ITEM 3.6 ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

- Precision 1 (Tamafo): Mediano (entre 8.7 mm y 10,3 mm)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas de polietileno con orificios de ventilacion, de 5 kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nomh ‘;
del proveedor

SUB ITEM 3.7 PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

- Precisién 1 de conformidad a la ficha técnica, (forma de entrega): En manos y racimos.
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajas de carton corrugado por 10 Kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar el nombre
y direccién del exportador, envasador y/o expedidor, hombre del producto, nombre de la
variedad o tipo comercial, pais de origen, categoria, numero de autorizacion sanitaria de
establecimiento de procesamiento primario.

SUB ITEM 3.8 PAPAYA CATEGORIA EXTRA

- Precision 1 (Tamafo): Calibre H (1101 — 1500 g)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 10 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
del producto, categoria, peso neto, nombre y direcciébn del comercializador, envasador,
productor, otro, pais de origen (para productos de importacién), calibre (cédigo de calibre o
peso medio en gramos), fecha de envasado, numero de lote (facultativo), nimero de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA; codigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento del alimento.

SUB ITEM 3.9 NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

- Precision 1 (Tamafio): Calibre CAL 5 (diametro min. 73 mm — max. 78 mm)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20 kg.

- Precisién 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre o
razén social, direccion, datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico), nombre del
producto (especie) y la variedad, pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o
region de produccion, caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-
cosecha), datos de trazabilidad; los mismos que pueden ser codificados (identificacion del
productor, identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros
datos manera facultativa), peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales
de la muestra, no puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo), numero de
autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA, cédigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento del alimento.
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SUB ITEM 3.10 SANDIA CATEGORIA EXTRA

- Precisién 1: ninguna

- Precision 2 (envase y/o embalaje): A granel por unidades.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto, nhombre o razén social
0 marca del productor, envasador o vendedor o importador, nombre de autorizacién sanitaria
de establecimiento emitido por el SENASA, codigo de rastreabilidad generado en ef3$ '
procesamiento primario de alimento. g

SUB ITEM 3.11 MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

- Precision 1 (Tamafio): Calibre A extra (mayor a 80 mm)
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombigs
del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto, nombre o razon socid{..
o marca del productor, envasador o vendedor o importador, nombre de autorizacion sanitaria\ s
de establecimiento emitido por el SENASA, cédigo de rastreabilidad generado en el
procesamiento primario de alimento.

SUB ITEM 3.12 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

- Precision 1 (Tamafo): Calibre 2 minimo 58 y maximo 63mm
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20 kg.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre
del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto, nombre o razén social
o0 marca del productor, envasador o vendedor o importador, nombre de autorizacién sanitaria
de establecimiento emitido por el SENASA, cddigo de rastreabilidad generado en el
procesamiento primario de alimento.

ITEM 4 — HUEVO DE GALLINA

SUB ITEM 4.1 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Precision 1 (Color y Tamafio): Pardo y mediano (55,55 — 62,5 )
- Precision 2 (envase y/o embalaje): javas de cartdn limpios y resistentes.

- Rotulado: En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre del producto,
marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador, clasificacion por
peso y presentacién, nimero de autorizaciébn sanitaria de establecimiento otorgado por
SENASA, fecha de caducidad, lote (puede ser la fecha del vencimiento); contenido neto o
namero de unidades; instrucciones para su conservacion, codigo de rastreabilidad generado en
el procesamiento primario del alimento.

ITEM 5 — PRODUCTOS CARNICOS v AVICOLAS

SUB ITEM 5.1: CARNE DE RES — CUARTO ANTERIOR COMPENSADO CALIDAD PRIMERA
REFRIGERADO

- Precisién 1 (categoria de la carcasa y temperatura de recepcién): Categoria A, cuya
temperatura no debe exceder de 4°.

© Y
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- Precision 2 no aplica

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, clasificacion de la carcasa, peso, lote y fecha/fig
beneficio. >

SUB ITEM 5.2: CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO CALIDAD PRIMERA
REFRIGERADO

) Koy

- Precision 1 (categoria de la carcasa y temperatura de recepcion). Categoria A, cu
temperatura no debe exceder de 4°.

- Precision 2 no aplica

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, clasificacion de la carcasa, peso, lote y fecha de
beneficio.

SUB ITEM N° 5.3 PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

- Precision 1 (temperatura de recepcion, peso promedio y piel): Peso promedio de cada pieze\:
0.200 kg a 0.300 kg, con piel, cuya temperatura no debe exceder de -18° C.

- Precision 2 (envase y/o embalaje): En cajas de carton, peso de la caja
- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, peso, lote y fecha de beneficio.

SUB ITEM N° 5.4 PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO REFRIGERADA

- Precision 1 (temperatura de recepcién, peso promedio y piel): Peso promedio de cada pieza:
0.200 kg a 0.300 kg, con piel, cuya temperatura no debe exceder de - 4° C.

- Precision 2 (envase y/o embalaje): En cajas de cartdn, peso de la caja
- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, peso, lote y fecha de beneficio.

ITEM 6 — PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

SUB ITEM 6.1 ANCHOVETA ENTERA REFRIGERADA — CALIDAD A
- Precision 1 ninguna
- Precision 2 (envase y/o embalaje): jabas de plastico resistentes y limpias, longitud total 12 cm
- Precision 3 no aplica

SUB ITEM 6.2 PERICO ENTERO REFRIGERADO — CALIDAD A
- Precision 1 ninguna

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Jabas de plastico limpios y resistentes, longitud a la horquilla
70 cm

- Precision 3 no aplica

SUB ITEM 6.3 TOLLO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A
- Precisién 1 ninguna
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Jabas de plastico limpios y resistentes longitud 60 cm
- Precision 3 no aplica

SUB ITEM 6.4 JUREL EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A
- Precision 1 ninguna

N @)
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- Precision 2 (envase y/o embalaje): jabas de plastico resistentes y limpias.
- Precisién 3 no aplica

SUB ITEM 6.5 CABALLA EVISCERADA SIN CABEZA REFRIGERADA CALIDAD A
- Precision 2 (envase y/o embalaje): Jabas de plastico resistentes y limpios.

SUB ITEM 6.6 BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A
- Precision 1 ninguna
- Precision 2 (envase y/o embalaje): jabas de plastico resistentes y limpias.
- Precision 3 no aplica

1.7.1

CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

Se precisa que todos los bienes requeridos mediante el presente procedimiento d &
seleccién, ademas de cumplir con las Especificaciones Técnicas detalladay® Py
previamente, deberan cumplir de manera obligatoria con las normas sefialadas en -‘

Base Legal del numeral 1.2 precedente.

Los alimentos que se internen a nuestra Entidad no deberan tener agentes
contaminantes que puedan resultar nocivos para la salud, no deberan tener residuos
de plaguicidas empleados en la produccién y cosecha que excedan los limites
maximos establecidos por el Codex Alimentarius. En la cosecha y almacenamiento de
vegetales, especialmente en cereales y semillas, deben asi mismo, adoptarse las
medidas necesarias para prevenir la presencia de hongos, particularmente los
generados de toxinas, asi como la exposicidn a otras sustancias contaminantes.

Esta prohibido utilizar sustancias con el propésito de acelerar o provocar la madurez
forzada de las frutas o verduras, esto podra dar lugar a la aplicacion de penalidades,
sin perjuicio de resolverse el contrato por incumplimiento de obligaciones
contractuales.

En todo establecimiento de fabricacion, elaboracién, fraccionamiento vy
almacenamiento de alimentos destinados al consumo humano, se debe aplicar la
Validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente, por lo que se exigira la Certificacion
de dicha validacibn que comprenda a cada producto fabricado, elaborado o
fraccionado, segln corresponda, del item al que se presenta el postor. Este requisito
acreditara la inocuidad del producto y garantizard las buenas practicas de
manufactura, y el cumplimiento de obligaciones legales establecidas en el Decreto
Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebida, concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-
SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-
SA” y la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria
para la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricaciéon de alimentos y bebidas”

El proveedor, deberd garantizar que su personal que interne el producto a nuestra
Entidad, se encuentre debidamente uniformado, en total higiene y cuente con
capacitacion continua y permanente en higiene de alimentos basada en Buenas
Practicas de Manipulacion, a efectos de garantizar que los productos alimenticios que
sean internados a nuestra Entidad, guarden la inocuidad, salubridad e higiene. Para
tales efectos, se exigira para todos los items, que los proveedores presenten la copia
de la capacitacion en higiene de alimentos basada en Buenas Practicas de
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Manipulacion, la cual se deberd encontrar a nombre del personal del postor que
encargard del despacho y entrega de los alimentos a nuestra Entidad. Dichy
capacitaciones deberan haber sido brindadas con no mas de dos (2) meses
antigliedad a la fecha de presentacion de los certificados de capacitacion. Asimis
se exigird que el postor se comprometa mediante declaracion jurada, a que su persony
recibira capacitaciones continuas y permanentes (en intervalos de por lo menos
meses) en la referida materia; ello a fin de garantizar las buenas practicas de
manipulacion de alimentos, salubridad e higiene sobre los mismos, durante todo
plazo de ejecucién del Contrato.

items, también presenten el programa de limpieza y desinfeccién del lugar donde se
almacena el producto, asi como del vehiculo que transportara el mismo a la Entidad,
el cual debera tener en cuenta, de ser el caso, el manejo o empleo de sustancias y/o
productos que se consideren peligrosos para la salud, de conformidad a lo establecido
en la Ley General de Salud y normas emitidas por la Autoridad de Salud
correspondiente. Dicho programa debe encontrarse firmado por el proveedor, y debera
contener como minimo, los objetivos, alcance, responsables, herramientas, materiales,
sustancias quimicas (desinfectantes y plaguicidas autorizados), sus concentraciones,
uso, la frecuencia, control, verificacion y registros; de tal manera que nuestra Entidad
pueda tener la seguridad de que los bienes alimenticios solicitados seran depositados
en ambientes idéneos y que no contaminen el producto. En caso el proveedor sea
comercializador que no almacene el producto, deberda presentar una declaracion
jurada indicando dicha condicién.

Nuestra Entidad ademas de requerir que los productos sean elaborados o procesados
en establecimientos que se encuentren debidamente autorizados y cumplan con las
condiciones de salubridad; requiere que el producto sea transportado a nuestra
Entidad en vehiculos adecuados e inocuos, conforme a lo indicado en las
Especificaciones Técnicas; por lo que en virtud a lo dispuesto en el articulo 76° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, los vehiculos deberan ser sometidos a
limpieza y desinfeccién asi como desodorizacion, si fuera necesario, inmediatamente
antes de proceder a la carga del producto. En ese sentido, el proveedor debera
adjuntar una declaracion jurada a través de la cual garantice el transporte en las
condiciones sefialadas.

El proveedor que presente su oferta a nuestra Entidad para determinado item o items,
debera ofertar la totalidad de sub items que conforman el mismo.

El proveedor que se presente al procedimiento de selecciéon y que resulte adjudicado
con la buena pro, procediendo a suscribir el Contrato correspondiente, asume la
obligacion de brindar a nuestra Entidad, la informacion del producto (cuando se
requiera), lo que incluird la informacion sobre las advertencias y/o riesgos que debe
considerar nuestra Entidad respecto de los mismos.

yAIDDS.
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Nota Importante: Cualquier alimento que al momento que se interne o durante
periodo de garantia, evidencie falta de inocuidad, sera remitido a los Organismos Y
Certificacién, Organismos de Inspeccién o Laboratorios de ensayo, a efectos
detectar si los mismos efectivamente no cumplen con las disposiciones de inocuidg
sefaladas en la Base Legal del presente requerimiento. De ser ese el caso, S
procederd a informar de inmediato al SENASA o0 a DIGESA para que se adopten la
acciones correspondientes.

VIGENTE, OTORGADO POR EL SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGRARIA
SENASA
OPERACIONES MINIMAS OBLIGATORIAS PARA SER CONSIDERADO:

ITEM 2 — TUBERCULOS DIVERSOS

SUB ITEM 2.1 PAPA PERRICHOLI CALIDAD EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: envasado
lavado, limpiado y seleccionado.

SUB ITEM 2.2 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: envasado,
lavado, limpiado y seleccionado.

SUB IiTEM 2.13 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: envasado,
lavado, limpiado y seleccionado.

ITEM 3 — VERDURAS y FRUTAS DIVERSAS

SUB ITEM 3.1 CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: limpiado,
seleccionado y envasado.

SUB ITEM 3.2 COL CRESPA CALIDAD EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, clasificado o seleccionado, envasado Yy etiquetado.

SUB ITEM 3.3 LIMON CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: seleccionado
o clasificado, lavado, limpiado y etiquetado.

SUB ITEM 3.4 VAINITA CALIDAD EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, clasificado o seleccionado, envasado Yy etiquetado.

SUB ITEM 3.5 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado y seleccionado o clasificado.

SUB ITEM 3.6 ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

. ©
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- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificadg
y/o seleccionado, envasado, etiquetado, lavado y limpiado.

SUB ITEM 3.7 PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificadd
y/o seleccionado, envasado, etiquetado, lavado y limpiado.

SUB ITEM 3.8 PAPAYA CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavadfs
limpiado, seleccionado y envasado.

SUB ITEM 3.9 NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, seleccionado y envasado. y

SUB ITEM 3.10 SANDIA CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: limpiado
seleccionado, envasado y lavado

s as”’

SUB IiTEM 3.11 MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: limpiado,
seleccionado, envasado y lavado.

SUB ITEM 3.12 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: limpiado,
seleccionado, envasado y lavado.

ITEM 4 — HUEVO DE GALLINA

SUB ITEM 4.1 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: envasado,
etiquetado y seleccionado.

1.7.3REQUISITOS PARA CONSIDERAR EN PRESENTACION DE LA OFERTA:

ITEM 2 TUBERCULOS

En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste debera presentar una carta de autorizacion de uso de
documento expedida por el titular del registro o de la autorizacion, a través de la cual se
autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el producto a nuestra Entidad;
ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda de establecimientos que
cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA), asimismo no debera presentar la
misma habilitacion sanitaria mas de un postor.

ITEM 3 - VIVERES FRESCOS
En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste debera presentar una carta de autorizacién de uso de
documento expedida por el titular del registro o de la autorizacion, a través de la cual se
autorice al postor a usar la autorizacion sanitaria y a ofertar el producto a nuestra Entidad;
ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda de establecimientos que
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iITEM 6 — PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

Il. OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA), asimismo no deberd presentar la
misma habilitacién sanitaria mas de un postor.

ITEM 4 — HUEVO DE GALLINA

En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste debera presentar una carta de autorizacion de uso de
documento expedida por el titular del registro o de la autorizacion, a través de la cual s X
autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el producto a nuestra Entidagfi&

ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda de establecimientos qu§gR
cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA), asimismo no deberé presentar \

misma habilitacién sanitaria mas de un postor.

ITEM 5 — PRODUCTOS CARNICOS Y AVICOLAS
PIERNA ESPECIAL DE POLLO CONGELADO

En caso que la autorizacion sanitaria de SENASA no se encuentre a nombre del postor,
éste deberd presentar una carta de autorizacién de uso de documento expedida por el
titular del registro o de la autorizacion, a través de la cual se autorice al postor a usar la
autorizacion sanitaria y a ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la
procedencia del producto (que proceda de establecimientos que cuenten con las
autorizaciones emitidas por el SENASA) sube en otros aspectos a considerar.

Para productos importados:

- Copia del Permiso Sanitario para la Importacién de Animales Vivos, Productos y
Subproductos de Origen Animal otorgado por el SENASA (partida arancelaria /
subpartida nacional: 0207.14.00.21) vigente a la fecha de la convocatoria y a
nombre del postor, o en caso sea un Consorcio, a nombre del Consorciado que
ejecutara las obligaciones de entrega del Contrato.

- Copia del Certificado de Origen del producto, a nombre del postor.

- En caso de que el permiso sanitario de SENASA no se encuentre a nombre del
postor, éste deberd presentar una carta de autorizaciéon de uso de documento
expedida por el titular del permiso, a través de la cual se autorice al postor a usar
dicho permiso y a ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la
procedencia del producto (que proceda de establecimientos que cuenten con los
permisos emitidos por el SENASA)

En caso de que las habilitaciones sanitarias antes referidas no se encuentren a nombre del
postor, éste deberé presentar una carta de autorizacién de uso de documento expedida por
el titular de la habilitacién, a través de la cual se autorice al postor a usar la habilitacién
sanitaria y a ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del
producto (que proceda de establecimientos que cuenten con habilitacion sanitaria).

En caso de que el protocolo antes referido no se encuentre a nombre del postor, éste debera
presentar el documento que sustente el alquiler, compraventa, compromiso de alquiler o de
compraventa del vehiculo de transporte.

@

2.1. SISTEMA DE CONTRATACION
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Sistema de precios unitarios.

2.2. CONDICION DE LOS CONSORCIADOS

integrantes.
El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del contrato para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia es de 70%.

2.3. PLAZO DE ENTREGA

PLAZO DE ENTREGA: Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en
el plazo de dos (2) dias calendario, en concordancia con lo establecido en el expediente
de contratacion. Efectivizandose para la primera entrega, con la suscripcion del contrat

y notificacién de la Orden de Compra — Guia de Internamiento; y para las siguienteg
entregas con la notificacién de la Orden de Compra — Guia de Internamiento.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL: Los bienes requeridos cubriran un period¥ g
de abastecimiento aproximado de diez (10) meses, computado desde la suscripciéon de

Contrato y la notificacion de la Orden de Compra — Guia de Internamiento, o hasta agotar
el monto total contratado pudiendo ser variable de acuerdo a los efectivos vigentes; lo
que ocurra primero.

CRONOGRAMA DE INTERNAMIENTO

Dado que el requerimiento de la Entidad, est4 supeditado a la captacién mensual de
nuevos efectivos de tropa, cadetes y alumnos cuya informacion variable no puede
conocerse con anticipacion por ser el Servicio Militar de caracter voluntario, se han
establecido cantidades mensuales expresadas en porcentajes aproximados para los
internamientos; los cuales se detallan a continuacion:

INTERNAMIENTO MENSUAL REFERENCIAL T%TEA':L

N° ARTICULO MES VES :
IES 1ES 2 JIES 3 UES 4 pES 5 JIES 6 ES 7 5> MES 9 M55

TEM N° 1 - VIVERES SECOS |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% | 100%
TSRA/E'\IRSZC;ST UBERCULOS 1504 |10% [10% |10% [10% |10% |10% [10% |10% [10% | 100%
T|:EF':AU¥ Ag'D\I’\EEF?SUARSASy 10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% [10% | 100%
Tgl'l"LT”\fA HUEVOS DE 10% |10% |10% |10% |10% |10% [10% |10% [10% [10% | 100%
TEXARNI\IISC_)?\?(C,)R/LIJgngSS 10% |10% |10% |10% |10% |10% [10% |10% [10% [10% | 100%
Tﬁl“égoglbigg?gggos 10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% |10% [10% | 100%

24. EORMA DE PAGO

La Entidad realizar4 el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos periddicos, de manera mensual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:

@)
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-Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo la conformidad de
prestacion efectuada.

-Comprobante de pago.

-Copia de la Guia de Remisién de los productos internados.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de partes de la Seccion deZ
Abastecimiento de la Entidad, sito en Av. Las Palmas S/N — Chorrillos 1ra Brigada dg4
Fuerzas Especiales en el horario de 08:00 hasta las 16:00 horas.

2.5. LUGAR DE ENTREGA

Los productos seran entregados en el Aimacén de Clase | de la Compafiia de Intendencia
del BS N° 61 de la 1ra Brig FFEE, sito en la Av. Las Palmas, S/N — Chorrillos.

2.6 GARANTIA COMERCIAL DE LOS PRODUCTOS

Nuestra Entidad requiere la siguiente garantia comercial para los productos.

Productos frescos: Garantia comercial de 5 dias calendarios computados desde que el
producto es internado en nuestro almaceén.

Productos industrializados: Garantia comercial de 90 dias calendarios computados
desde que el producto es internado en nuestro almacén.

Asimismo, ante la necesidad de canje y/o reposicion del producto por defectos o vicios
ocultos, el proveedor se deberd comprometer con nuestra Entidad a realizar el cambio
del producto (a nuestro requerimiento) dentro de un plazo maximo de dos (2) dias
calendarios de haber nuestra Entidad comunicado de aguel hecho; sin que dicho evento
genere algun costo para nuestra Entidad.

2.7 GARANTIAS DE FIEL CUMPLIMIENTO Y POR ADELANTOS
Las garantias (cartas fianza o poélizas de cauciéon) que se presenten deben ser
incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion automéatica en el pais, al solo
requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por empresas que se
encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros y
Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacién de
riesgo B o superior; deben estar autorizadas para emitir cartas fianza;, o estar
consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

No obstante, en los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como
garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad, de conformidad a lo establecido en el numeral
149.4° del art. 149° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

2.7.1 GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento de éste por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la Ultima prestacion a cargo del
contratista.
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2.7.2 GARANTIA POR ADELANTOS
La Entidad no otorgard adelantos.

2.8 DOMICILIO PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION:
CONTRACTUAL

El Contratista deberd sefialar una direccion de correo electrénico como domicilio parg
efectos de las notificaciones que realice la Entidad durante la ejecucion del Contrato.

2.9 RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA

El Contratista es responsable de ejecutar la totalidad de obligaciones a su cargo, de
acuerdo con lo establecido en las presentes Especificaciones Técnicas, las Bases, el
amecs aot

conformidad de la Gltima prestacion realizada.

2.10 SUBCONTRATACION
De conformidad con lo establecido en el articulo 35° de la Ley de Contrataciones del
Estado, la Entidad prohibe la subcontratacién de las prestaciones objeto del presente
requerimiento.

2.11 OTRAS PENALIDADES APLICABLES

Otras penalidades

R Supuestos de aplicacién de Formade I
N . . Procedimiento
penalidad calculo
Por no canjear o reponer el 0.5 de la UIT por .o .
; Segun informe del area
1 | producto, dentro del plazo de la cada dia de usuaria
garantia comercial. incumplimiento. '

Segun informe del area
usuaria, que tenga
como sustento el
Informe o Certificacion
que acredite la falta de
aptitud o inocuidad del
alimento, emitido por
Organismos de
Certificacion,
Organismos de
Inspeccién o
Laboratorios de ensayo.

Por internar alimentos que no son Tres (3) UIT por
2 | aptos o inocuos para el consumo cada tipo de
humano. bien.

Por evidenciarse falta de higiene en
3 | el personal del postor que interne el
producto a la Entidad

Una (01) UIT por | Segun informe del &rea
ocurrencia. usuaria.
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Por no presentar, dentro del plazo
que solicite la Entidad, la
acreditacion de que el personal del
4 postor esta recibiendo Una (01) UIT por | Segun informe del &rea
capacitaciones continuas y ocurrencia. usuaria.
permanentes en Higiene de
alimentos basada en las Buenas
Practicas de Manipulacion.
Por evidenciarse la falta de
implementacién o aplicacién del
5 Programa de limpieza 'y Una (01) UIT por | Segun informe del &rea
desinfeccion del vehiculo en donde ocurrencia. usuaria.
se transportan los productos a ser
internados a la Entidad.
Por internar productos que no
6 cuentan con registro sanitario_ Una (1) UIT por Segurj informe del area
vigente 0 no cuentan con registro ocurrencia. usuaria.
sanitario.
Segun informe del area
usuaria, que tenga
como sustento el
. . Informe o Certificacién
Por utilizar sustancias con el .
proposito de acelerar o provocar la | Tres (3) UIT por que acredite Qllsupuesto
7 : de hecho, emitido por
madurez forzada de las frutas o ocurrencia. :
verduras Orga}r_usm_qs de
Certificacion,
Organismos de
Inspeccién o
Laboratorios de ensayo.

Procedimiento de aplicacion:

a. De detectarse alguna infraccion cometida por el Contratista, el area usuaria procedera a
comunicarle la misma mediante carta, otorgandole un plazo no mayor a 24 horas para
que proceda a presentar sus descargos.

b. De presentar el contratista sus descargos, el area usuaria procederd a evaluarlos,
declarando el levantamiento de la observacion o la aplicacion de la penalidad. En
cualquiera de los referidos casos, el area usuaria procedera a comunicar su respuesta
por escrito al Contratista en un plazo no mayor a cinco (5) dias habiles de vencido el plazo
para presentar sus descargos.

c. De no presentar el contratista sus descargos, el area usuaria procederd a aplicar
directamente la penalidad.

d. La penalidad seré deducida de los pagos a cuenta, del pago final o en la liquidacion final,
o si fuese necesario se cobrara del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel
cumplimiento.

e. El area usuaria verificara el tope méximo de aplicacion de la penalidad, y en caso de
producido, podra recomendar la resolucion del Contrato por incumplimiento, de
conformidad a la normativa de contratacion Estatal.
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no penalizado o que haya surgido con posterioridad a la referida conformidad.

g. En caso de que una misma infraccion configure mas de un supuesto a penalizar, ¢ O
aplicara la penalidad de mayor valor econémico, segun el resultado que arroje la f()rmu
de célculo de los supuestos a penalizar. En ningln caso una misma infraccion puede
generar la aplicacion de mas de una penalidad.

h. La penalidad por mora y otras penalidades pueden alcanzar cada una un monto maxi | g_
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, 0§}
item que debid ejecutarse.




EJERCITO PERUANO UO 0824 — 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES
SIE N°004-2023 EP/UO 0824 — 1RA CONVOCATORIA

“ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y VIVERES SECOS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024"

4.1 Requisitos de habilitacion segln los documentos de informacion complementaria

CAPITULO IV g&
REQUISITOS DE HABILITACION? ¥ WO
: | 44
e
&

Declaracién Jurada en la que acredite el cumplimiento de los Requerimientos Técnicos

Minimos, documento mediante el cual el postor garantice el cumplimiento de la calida

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

. ©®

cantidad, presentacion, periodicidad y plazo de entrega de los bienes ofertados para &géé
periodo estimado de abastecimiento de diez (10) meses, segln Fichas Técnicas sefaladag? \ *™=
en las Bases, precisando ademas la marca y procedencia de los mismos. o o
ITEM 1 — VIVERES SECOS ®
DENOMINACION f: 5344"
SUB | DEL BIEN SEGUN €S
ITEMS LA FICHA REQUISITOS B-.
TECNICA
VIVERES SECOS
11 ACEITE VEGETAL
: COMESTIBLE Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
ARROZ SIPLADO la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln
1.2 SUPERIOR lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
AZUCAR RUBIA e .
1.3 DOMESTICA 98-SA, y sus modificatorias.
Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica
14 HOJUELA DE Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
' AVENA CRUDA |Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucibn Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP
1.12 | HARINA DE TRIGO | en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deber& aplicarse a la
linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccién
114 | FIDEOS LARGOS den_tro _de la cual esté inmerso el bien reqqg—zrido, en razc_Sn del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.
Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se
1.15 | FIDEOS CORTOS | emita la reglamentacion que corresponda, segin lo establecido por la primera y
segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo
gue fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros
1.13 HARINA DE TRIGO y acuicolas.
PREPARADA La documentaciéon solicitada deber4d mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
19 PALLAR CALIDAD | Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
' EXTRA otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
LENTEJA CALIDAD o ] - - .
1.8 1— EXTRA Decreto Supremo N 004 2011-AG, y sus modificatorias.
ARVEJA PARTIDA | Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el
1.1 CALIDAD 1 — Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun
EXTRA (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por
FRIJOL CANARIO |el SENASA.
1.7 CALIDAD 1 -
EXTRA La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
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111 FRIJOL PANAMITO | culminacion de las entregas del producto adqumdo Es responsabilidad exclu
' CALIDAD 1 EXTRA | del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
1.6 | QUINUA GRADO 1
ITEM 2 - TUBERCULOS DIVERSOS
DENOMINACION
SUB | DEL BIEN SEGUN
TEMS LA FICHA REQUISITOS
TECNICA
PAPA Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vig
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
PERRICHOLI
2.1 articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado med|ante
CATEGORIA - )
Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias
EXTRA Nota:
PAPA YUNGAY | Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certifigfi§ :
2.2 CALIDAD EXTRA |de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (no
cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido p
SENASA.
CAMOTE
23 AMARILLO La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
CALIDAD culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
PRIMERA del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos
ITEM 3 — VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS
DENOMINACION
SUB | DEL BIEN SEGUN
ITEMS LA FICHA REQUISITOS
TECNICA
VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS
CHOCLO
31 CATEGORIA
' EXTRA O
PRIMERA
COL CRESPA L - o o - .
3.2 Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
CALIDAD EXTRA L ) . . R
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
LIMON . : . : .
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
3.3 CATEGORIA o - .
EXTRA Decreto Supremo N 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
3.4 VAINITA CALIDAD
' EXTRA Nota:
ZAPALLO MACRE Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
35 CATEGORIA iy P - > P .
PRIMERA d_e Au_torlzaC|on _Sanltarla de Estableumlento indique: Nombre comun (nombre
cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el
ARVEJA VERDE SENASA
3.6 CATEGORIA '
EXTRA .. - . . .
PLATANO DE La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
37 | SEDA CATEGORIA culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
: EXTRA del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
PAPAYA
3.8 CATEGORIA
EXTRA
3.9 NARANJA
' VALENCIA

@)
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CATEGORIA
EXTRA
SANDIA
3.1 CATEGORIA
EXTRA
MANZANA
DELICIA
311 CATEGORIA
EXTRA
MANDARINA
SATSUMA -
312 CATEGORIA
EXTRA
ITEM 4 — HUEVO DE GALLINA
DENOMINACION
SUB |DEL BIEN SEGUN
ITEMS LA FICHA REQUISITOS
TECNICA
HUEVO DE GALLINA
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. El Certificado debe
indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.
HUEVOS DE .
GALLINA Nota: . . , g
4.1 CALIDAD Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario
PRIMERA . . . - . .
de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que
corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.
La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
[TEM 5 — PRODUCTOS AVICOLAS Y CARNICOS
DENOMINACION
SUB |DEL BIEN SEGUN
ITEMS LA FICHA REQUISITOS
TECNICA
PRODUCTOS AVICOLAS Y CARNICOS
Copia simple de la Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos
Categoria 1, Categoria 2 o Categoria 3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional
CARNE DE de Sanidad Agraria - SENASA; segun lo establecido en el articulo 10 del
VACUNO Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la refrigeracion
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0 congelamiento de las carcasas o cuartos compensados, deben subcont
estos j

1.1 CARNE DE
RES — CUARTO . - . L .
En el caso de que el producto reciba servicio de refrigeraciéon o congelamie
5.1 ANTERIOR e . )
un establecimiento diferente al Centro de Faenado antes de su entrega: Q
COMPENSADO . o L o o .
simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente do
(50%) ) s e )
ha sido refrigerada o congelada la carne, otorgado por el Servicio Nacional d
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-204
AG, y sus modificatg
En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica difere
1.2 CARNES DE S .
RES — CUARTO la del Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple de la Autoriza®
Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional d€
5.2 POSTERIOR . . L , o
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitarig
COMPENSADO : )
(50%) del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo
015- 2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inoc
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
modificatorias.
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. El Certificado debe
indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.
PIERNA Nota:
ESPECIAL DE ’
54 POLLO
REFRIGERADO Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que
corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.
La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. El Certificado debe
indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.
PIERNA Nota:
ESPECIAL DE ’
>3 POLLO
CONGELADO Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado

de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que
corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA. La
documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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ITEM 6 — PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

) DENOMINACIQN
ITEM |DEL BIEN SEGUN
NC 6 LA FICHA REQUISITOS
TECNICA
PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS — PESCADO ENTERO REFRIGERADO
ANCHOVETA Para producto naC|on
6.1 ENTERO Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién del Desembarcadero Pesq /'. 5
' REFRIGERADO -|Artesanal (DPA), muelle o sistemas de descarga, segun corresponda, otorgi
CALIDAD A por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIHES
PERICO ENTERO | O
6.2 |REFRIGERADA — | Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta N
CALIDAD A procesamiento industrial o planta de procesamiento primario o artesanal, segin
corresponda, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria
transporte terrestre de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmig
refrigerados y/o congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanifie
Pesquera - SANIPKS )
En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente \
comercializacion: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de
almacén de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional
TOLLO ENTERO |de Sanidad Pesquera - SANIPES. segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
6.3 |REFRIGERADO - |PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
CALIDAD A modificatorias.
Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus
Aditivos Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para
cada bien a contratar.
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacidn Sanitaria de Transporte
Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados
y/o congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE
y sus maodificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-P
DENOMINACION
ITEM DEL BIEN
NO 6 SEGUN LA REQUISITOS
FICHA TECNICA
PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS — PESCADO EVISCERADO REFRIGERADO
JUREL
EVISCERADO Para producto nacional: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion del
6.4 SIN CABEZA desembarcadero pesquero artesanal (DPA), muelle o sistemas de descarga,
REFRIGERADO - | segun corresponda, que incluya las operaciones de tareas previas, otorgado por
CALIDAD A el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES
0O,
CABALLA
EVISCERADA Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de planta de
6.5 SIN CABEZA procesamiento industrial o planta de procesamiento primario o artesanal, segun
REFRIGERADA - corresponda, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
CALIDAD A SANIPES.
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6.6

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de transp
terrestre de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerg
y/o congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesqu
SANIPES.

BONITO . O\
EVISCERADO En el caso de que el pescado eviscerado se encuentre envasado Copia Simph
del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
SIN CABEZA acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIP
REFRIGERADO - ara cada; bienga cor?tratar ’ | 75
caLDADA | P

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente §
comercializacion Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitari &l,
almacén de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organis
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada poy/sg
[oeeeininnnnn. ], identificado con DNI N°[......... ], ydeotraparte[...............cveevvvecveennennnn], con RUC NP
| ], con domicilio legal en [............c.cocivviiieeeeenee ], inscrita en la Ficha N®
[ ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad N )
[, ], debidamente representado por su Representante Legal, [.........c..cccooviiiiinnnnn ],
con DNIN° [o.oooiiiiiinin, ], segun poder inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara

EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [..........occcvvi. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE
LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e
importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye todos
los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas,
asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion
materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA], en
[INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS, SEGUN
CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestaciéon debera hacerlo en un plazo
gue no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera efectuar pruebas
que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la conformidad se emite en un
plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la
conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para
ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuer :
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecidofjes® B

el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondiciong
solidaria, irrevocable, y de realizacibn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LR
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepciéon y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

.,
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no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado, A
CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde
aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con I3
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcion o no otorg
la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacio
aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas
del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado en caso df
incumplimiento. K

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcién conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley de
Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANOQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de
acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no
le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el
numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si fuera
necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.
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Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otra
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del artic\@,
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De dars

el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del Reglamento de |
Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento dierdy\
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las dema
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de UNR\Gwne—_
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados
representantes legales, funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los d6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera
directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; vy ii)
adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o
practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los que
deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicion
de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion, ya sea de bienes
0 servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, en
las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de aplicacién
supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y demas normas
de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante
conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias dentro
del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del plazo

9 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100 soles
(S/ 5000 000,00).
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de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la Ley d
Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo ent 3
°

ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato sq
pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de s
notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones del
Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante la
ejecucidn del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1vovooveeeeieesinennons ]
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL
CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra parte,
formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman por

duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?°.

10

. ©

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a: https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-
digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores .
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, e
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE S
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad d

PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], DECLARO
BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razo6n Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE™ | si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacién, de
conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en
el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefiores
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

S

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DE#Q
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAEE|
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguie
informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®3 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®5 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

13 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién

consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en
el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o
pequefia empresa.

14 Ipidem.

15 Ibidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.
2. SoI|C|tud de subsanacion de los requisitos para perfecmonar el contrato.
3

conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de compral®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) digf
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

s Y
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SE
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el principio
de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones del
Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de Conductas

Anticompetitivas.
V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican en el Capitulo Il de\
la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




/
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso que
dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA &F“ﬂzz,
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estad
bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN o RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO
DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para efectos de
participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y ejecucién del
contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [.........ccccceveveeeeeennnn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
5. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [y 11
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

17 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

@)
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de

proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA{E|
EXONERACION DEL IGV

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV previsto
en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con las
condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso de
personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la Amazonia.
Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto a la Renta.”

21 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

@)
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICIT
DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION /3¢
SEGUN CORRESPONDA] ) &
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la ejecucion del
contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO] lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores Y
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION]
SEGUN CORRESPONDA] c
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente: /

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacidon a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.




