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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

Simbolo | Descripcién ]

- / m La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la Entidad
[ABC] / [ 1 con posterioridad al ofergamiento de Ig buena pro para el caso especifico
il de la elaboracion de g PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta,

" Importante | Se refiere a consideraciones importantes g tener en cuenta por el drgano
] ‘ encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
* Abe Y por los proveedores,
,rAdvenencia [ Se refiere a advertencias o tener en cuenta por el érgano encargado de
4 | 7] las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
| | * Abe proveecdores,

Importante para ia Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 . encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda,
[ e Xyz ' | ¥ deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las basesestdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parémetros

1 Mbroses Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
8 lzquierda: 2.5 em Derecha: 2.5 ¢cm

2 | Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina .
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

Automatico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos,
10 : Para el cuerpo del documento en general
? : Para el encabezado Y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general ¥ notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineado Sencillo
Eivodado Anterior : 0
oy Posterior : 0
L 9 | subrayods Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse o instruccién que se indica en dicha nofa.

Elaboradas en enerode 2019
Modificadas en marze 20 19, junio 2019, diciembre 201 9, julio 2020, julic y diciembre 2021, junio y octubre
de 2022
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PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES
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CONTRATACION DESUMINISTRO DE BIENES'

ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS PARA EL
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir Su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y @ la Secretaria Técnica de Ia
Comisién de Defensa de |a Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.
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(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.2,

1.3.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N°344-2018-EF,

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA
Se realiza a través de sy publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el

articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las basesy resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

* Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando ,
Su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones _
sefialadas en el documento de orientacién “‘Gufa para el registro de participantes
electrénico” publicado en htrps.'//bvww,?.seace.gob.pe/.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y Observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 Yy 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

| Importante

| No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de |
. homologacién aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
 tienen como no presentadas. !
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ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

articulo 89 del Reglamento.

Importante |

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del

* No se absolveran consultas ¥ observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

* Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
[ observaciones y Ia integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin |

i perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del

Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases qgue conforman

la

oferta deben estar debidamente firmados por el Postor(firma manuscritao digital, segun la Ley
N°® 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales ). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o sy
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.Las ofertas se

presentan foliadas.

' Importante

llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

- * En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta
no coincida con lo declarado a través de/ SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e Nose tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El part
00:01

: ®  Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE Y que los proveedores deben :

icipante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del

procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que

conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda

ser descargado y su contenido sea legible.

' Importante

| Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de |
un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se (rate de

* procedimientos de seleccion segun relacién de ftems.

mayor  informacién  sobre  |a normativa de firmas y certificados digitales ingresar
s:J’Mww.fndecopi.gob.pefweb!ﬂrmas-dIgitaIesifinnar—y-certiﬁcados-digitales

a.
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En la apertura electrénica de Ia oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccién

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de
prelacién de las ofertas empatadas se efectua siguiendo estrictamente el orden establecido
en el numeral 91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a traves del SEACE.

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y
75.2 del articulo 75 del Reglamento.

1.10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a loestablecido en el articulo 60 del Reglamento. E|
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior aun (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a traves del SEACE vy sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion
en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de sy envio al correo

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en
cuenta la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el
articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccién, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, seglin corresponda,otorga la buena Pro mediante su publicacién en el SEACE
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de |a
admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacién, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

MBRO =
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ONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
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Cuando se hayan presentado dos (2)

En caso que se haya presentado una sola oferta, el
produce el mismo dia de la notificacién de su otorgamien

siguiente de producido.

Importante

0 mas ofertas, el consentimiento de Ia buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

consentimiento de la buena pro se
to.

El consentimiento del otorgamiento de la buena Pro se publica en el SEACE al dia habil

i Una vez consentido el oforgamiento de la buena Pro, el érgano encargado de las contrataciones
| 0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funci

\
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, CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT.Cuando el valor

estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y

ofros actos emitidos por el Titular de |a Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

* Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de

i seleccion, segtin corresponda, estd en |a obligacién de permitir el acceso de los

participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como

secreta, confidencial o reservada por la normativa de /a materia, a més tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de |

calificacién no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones
0 el comité de seleccién, segun corresponda.

* A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos |

medios, tales como: (i) Ia lectura y/o toma de apuntes, (ji) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el

expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha |

documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

* Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal 0 ante las oficinas

desconcentradas del OSCE, o en la Uni
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena Pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamientode Ia buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar.

dad de Tramite Documentario de Ia Entidad, segun |

\

LY
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 de| Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado No supere |os doscientos mil Soles (S/200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de ltems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

- Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segdn corresponda, debe |
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea

. con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad |
perfeccione el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del

| contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de Ia buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato Y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de Ia recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2, GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total
de las obligaciones garantizadas.
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3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico montoconforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de Ia Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de

clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Perq.

Importante

- Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
. buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos Y condiciones necesarios para su
- aceptacién y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades
funcionales que correspondan. =

Advertencia ﬁ

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia

debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://iwww.sbs. gob.pe/sistema-
ﬁnanciero/c!asiﬁcadoras-de-rfesgoJ.

2. Se debe identificar en Ia pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ yB

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacién de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de Ia SBS, bastaré que en una de
ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

.E-G

SE gﬁgﬁg = _En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a
efectos de verificar si |a empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
ﬁnancfem/refacfon-de-emnresas-aue—se—encuentran-autorizadas-a-emiﬁr—cartas-ﬁanza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directosal contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad conel articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en Ia
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente Y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de
ser el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse

Pagos a cuenta, segun la forma establecida en Ia seccion especifica de las bases o en el
contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen

las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente,

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
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que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de Ia obligacién, en
Cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

3.9.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se

regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.

\
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMAC

ION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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ITEM PAQUETE N° 01- VIVERES SECOS
Ne DESCRIPCION CANTIDAD U';n"gagEE
= FI5LACEITE VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE X LITRO 660| LITRO
‘béd*,ﬂ”@éf EO CABELLO DE ANGEL - PRESENTAGION x 250 GR. 30|  KG
ME& | FIBEO CORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEO CORTO
i SURTIDO x 250 GR. 210 KLG
4 £HIDEOS TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2 KILO. 330 KLG
DE SEVY”

5 | QUINUA - TAMANO DEL GRANO GRANDES MAYOR A 1.70 m.m. 75 KLG

6 | ARROZ PILADO - LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS. 5400 KLG

7_| HARINA DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO. 24|  KLG

8 | HARINA DE TRIGO - A GRANEL 15 KLG

9 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA - SACO X 50 KILOS. 2550  KLG

10 | ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g 1584|  UND.

11| SAL DE COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO. 300  UND.

12 | FRIJOL BAYO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL. 60| KLG

13 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL 60 KLG

14 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL 60 KLG

15 | HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA - A GRANEL 45 KLG

16 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL 54 KLG

17 | GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL 36|  KLG

18 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL 54 KLG

19| PALLAR CALIDAD SUPERIOR - A GRANEL 45 KLG

HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” N\
A.S. N° 004-2023-HREGB-1I“Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
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CAPITULO |
GENERALIDADES

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : Hospital Regional “Eleazar Guzman Barrén”

RUC N° : 20174675733

Domicilio legal :Av. Brasil S/N Urb. Santa Cristina — Nuevo Chimbote
Teléfono: . 043-202974 / 043-358866 / 043-358930 Anexo: 246
Correo electrénico: . logisticaegb@hotmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimientode seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de Viveres
Frescos y Secos para el Servicio de Nutricion y Dietetica del Hospital Eleazar GuzmanBarron.
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ITEM PAQUETE N° 02 - VIVERES FRESCOS
MAIZ MORADO (AL PESO) - CATEGORIA PRIMERA, CALIBRE |. 325 | KLG
2 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA - CALIBRE MAYOR A 14 cm. 1560 | UND
3 | FRESA (AL PESO) - CALIDAD EXTRA -RANGO DE TAMARO A 60 | KLG
4 | MARACUYA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE "A" 390| KLG
PERA DE AGUA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE MINIMO 60 mm
5 | aprox. 520 | KLG
6 | GRANADILLA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE A > 139 Gr. APROX 465| KLG
7 | PLATANO DE SEDA - CATEGORIA EXTRA. 390 | UND
8 | MELON CATEGORIA PRIMERA - CALIDAD BUENA 650 | KLG
9 | SANDIA CALIDAD PRIMERA - TAMARIO DE 3.5 KILO APROX 780 | KLG
10 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | 650 | KLG
11 | CARAMBOLA CATEGORIA | - CALIBRE "B" 130| KLG
12 | DURAZNO CATEGORIA | - CALIBRE 4 650 | KLG
13 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE "J " APROX. 2275 | KLG
14 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE Cal 3 650 | KLG
15 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA - GALIBRE Cal 5, 975 | KLG
16 | PALTA FUERTE CATEGORIA | - CALIBRE 18 195 | KLG
17 | LIMON CATEGORIA | - CALIBRE "G 520 | KLG
E’N 18 | UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE XL 650 | KLG
S c;"}f; "[9 | PEPINILLO - CALIDAD PRIMERA, CODIGO DE CALIBRE " B * 468 | UND
ESPARRAGO (POR ATADO) - VERDE, CATEGORIA EXTRA, LARGO. CALIBRE
» MIEMBRO 120 | JUMBO 65| KLG
2 %{ /21| AJO ENTERO CATEGORIA PRIVERA - CALIBRE: 30 gr. - 200 gr. 130 | KLG
\._S,E‘f“/ 22 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA - TAMARO "B" 156 | KLG
23 | VAINITA CALIDAD PRIMERA - TAMARO "A" 390 | KLG
24 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA - TAMARIO PESO MINIMO 25 KILOS | 1430 KLG
25| CAMOTE AMARILLO - CALIDAD PRIMERA CALIBRE de 60 mm A 100 mm 325 | KLG
26 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA - CALIBRE PRIMERA. 3900 | KLG
27| PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA - CALIBRE PRIMERA. 780 | KLG
28 | YUCA CATEGORIA | - CALIBRE "B" 325 | KLG
ARVEJA VERDE EN VAINA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA. TAMANO
29 | MEDIANO 455 | KLG |

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N° 547-2023/0A del 02 de
mayo del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Donaciones y Transferencias — D yT
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La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en Ia Ley de Equilibrio Financiero |
| del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
| seleccion. '

/009

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
NO APLICA
1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA
1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las bases.
1.9. PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo siguiente:

El plazo de ejecucién contractual sera de tres meses (03), de acuerdo al cronograma de
entrega.
Las entregase realizaran en los plazos, dias y horarios siguientes:

Viveres Frescos: Sera los dias viernes de cada semana en el horario de 8:00 a.m. a 10:00
a.m., de acuerdo a las cantidades mensuales establecidas en el cronograma de entrega de
bienes en presencia del responsable de almacén y/o almacenero Yy un nutricionista designado
por el Servicio de Nutricién y Dietética

Viveres secos: El plazo de entrega sera de tres (03) dias calendario posterior al envio de la
orden de compra.

en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

CRONOGRAMA DE VIVERES SECOS-2023/SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

PEDIDO DE COMPRA N2 01206-2023

ANO 2023 T
Ne DESCRIPCION UM. | MES1 | MES2 | MES3 | TOTAL
1_| ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE X LITRO LITRO 220 220 220 660
2 | FIDEO CABELLO DE ANGEL - PRESENTACION x 250 GR. KLG 10 10 10 30
FIDEO CORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEO CORTO
3 | SURTIDO x 250 GR. KLG 70 70 70 210
4_| FIDEOS TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2 KILO. KLG 110 110 110 330
el 5 | QUINUA - TAMANO DEL GRANO GRANDES MAYOR A 1.70 m.m. KLG 25 25 25 75
7<.'E.G
%\;q cawﬁ 6 Y ARROZ PILADO - LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS. KLG 1800 1800 1800 | 5,400
£ fanl
;? unmo?_| HARINA DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO. KLG 8 8 8 24
JEMBRO s
Esae
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8 | HARINA DE TRIGO - A GRANEL KLG 5 5 5 15
9 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA - SACO X 50 KILOS. KLG 850 850 850 | 2550
0 | ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g UND. 528 528 528| 1,584
11_| SAL DE COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO. UND. 100 100 100 300
12_| FRIJOL BAYO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL. KLG 20 20 20 60
13 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL KLG 20 20 20 60
14 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA - A GRANEL KLG 20 20 20 60
15_| HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA - A GRANEL KLG 15 15 15 45
16_| ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL KLG 18 18 18 54
17_| GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL KLG 12 12 12 36
18 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR - A GRANEL KLG 18 18 18 54
| 19 | PALLAR CALIDAD SUPERIOR - A GRANEL KLG 15 15 15 45
CRONOGRAMA DE VIVERES FRESCOS-2023/SERVICIO DE N UTRICION Y
DIETETICA
PEDIDO DE COMPRA N° 01265-2023
B ANO 2023 N
DESCRIPCION UM. | MES1 | MES2 | MES3 | TOTAL
N2
1_| MAIZ MORADO (AL PESO) - CATEGORIA PRIMERA, CALIBRE |, KLG 125 100 100 325
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA - CALIBRE MAYOR A 14
cm. UND 600 480 480 1,560
FRESA (AL PESO) - CALIDAD EXTRA -RANGO DE TAMARO A KLG 20 20 20 60
MARACUYA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE "A" KLG 150 120 120 390
PERA DE AGUA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE MINIMO
60 mm aprox. KLG 200 160 160 520
GRANADILLA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA, CALIBRE A > 139 Gr.
6 | APROX KLG 178 144 143 465
7 _| PLATANO DE SEDA - CATEGORIA EXTRA. UND 150 120 120 390
8 | MELON CATEGORIA PRIMERA - CALIDAD BUENA KLG 250 200 200 650
9 | SANDIA CALIDAD PRIMERA - TAMAKIO DE 3.5 KILO APROX KLG 300 240 240 780
10 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | KLG 250 200 200 650
11 | CARAMBOLA CATEGORIA | - CALIBRE "B" KLG 50 40 40 130
12_| DURAZNO CATEGORIA | - CALIBRE 4 KLG 250 200 200 650
13_| PAPAYA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE "J " APROX. KLG 875 700 700 27275
14 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE Cal 3 KLG 250 200 200 650
15_| NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE Cal 5. KLG 375 300 300 975
16 | PALTA FUERTE CATEGORIA | - CALIBRE 18 KLG 75 60 60 195
17_| LIMON CATEGORIA | - CALIBRE "G" KLG 200 160 160 520
18 | UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA - CALIBRE XL KLG 250 200 200 650
EQ\ PEPINILLO - CALIDAD PRIMERA, CODIGO DE CALIBRE " B * UND 180 144 144 468
» ESPARRAGO (POR ATADO) - VERDE, CATEGORIA EXTRA, LARGO,
ALIBRE JUMBO KLG 25 20 20 65
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AJO ENTERO CATEGORIA PRIMERA - CALIBRE: 30 gr. - 200 gr. KLG 50 40 40 130

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA - TAMARIO "B" KLG 60 48 48 156

VAINITA CALIDAD PRIMERA - TAMARO "A" KLG 150 120 120 390

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA - TAMARIO PESO MINIMO

25 KILOS KLG 550 | 440 440 | 1,430

CAMOTE AMARILLO - CALIDAD PRIMERA CALIBRE de 60 mm A 100

mm KLG 125 100 100 325
26 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA - CALIBRE PRIMERA. KLG 1500 1200| 1200 3,900
27_| PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA - CALIBRE PRIMERA. KLG 300 240 240 780
28 | YUCA CATEGORIA | - CALIBRE "B" KLG 125 100 100 305

ARVEJA VERDE EN VAINA (AL PESO) - CATEGORIA EXTRA.
29 | TAMANO MEDIANO KLG 175 140 140 455

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar 0.10 céntimos por hoja, en el drea de caja de la institucién sito en Av.
Brasil S/N Urb. Santa Cristina - Nuevo Chimbote.

- Importante

- El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccién. |

1.11. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Pablico para el Afio Fiscal 2023, Ley N° 31638
- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal, Ley N° 31639.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado Y sus modificatorias

- D.S. N° 082-2019-EF, aprueba el T.U.O. de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del
Estado.

- Ley N° 27444 - Ley de Procedimiento Administrativo General

Ley N° 27806- Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica.

Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de Ia Ley de Impulso al

Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

Directiva N°001-2019-OSCE/CD — Bases y solicitud de expresién de interés estandar para los

procedimiento de Seleccion a convocar en el marco de la Ley 30225.

- Decreto Supremo N° 003-2023-SA, que prorroga a partir del 25 de febrero de 2023, por un
plazo de noventa (90) dias calendario, la emergencia sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020-SA, prorrogada por los Decretos Supremos N° 020-2020-SA, N° 027-
2020-SA, N° 031-2020-SA, N° 009-2021-SA, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° 015-
2022-SA

- Resolucion Directoral N° 164-2020-REGION-A-DIRES!DGDRH, que designa al Hospital
Eleazar Guzman Barrén para la atencién exclusiva a pacientes infectados con COVID-19.

- Ley N°26842-Ley General de Salud.

- Ley N° 27657 — Ley del Ministerio de Salud.

- Cadigo Civil.

as referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Importante

- De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en |
- caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
- difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha

disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.
|

2.2. CONTENIDO DE LASOFERTAS

La oferta contendra, ademas de un Indice de documentos®, Ia siguiente documentacion:
2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria
2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor.(Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segtin
corresponda.

" Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén |
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios Ia informacién que puedan

- obtener directamente mediante la Interoperabilidad a que se refieren los articulos |
' 2y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de Ia
. Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web
- Se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
- correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional |
 de identidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas

< EQ en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)
\b@{‘ GHM.:;.f D
7
;EGLFNBgLa isién del indice no determina la no admisién de la oferta,

EMBRO F@’ mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
do — PIDE ingresar al siguiente enlacehttps:/ iernodigital.gob.pe/intero ilidad/
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e) Declaracién Jurada de Carta de Compromiso de Canje por vencimiento

f)  Declaracién Jurada de Carta de Compromiso de Canje y/o reposicion por vicios
ocultos.

g) Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido
por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y
sus modificatorias.

Requisito que debera presentar solo para los productos que a continuacion

se detalla:

1. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE X LITRO

2. FIDEO CABELLO DE ANGEL - PRESENTACION x 250 GR.

3. FIDEO CORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEO CORTO SURTIDO x 250
GR.

4. FIDEOS TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2 KILO.

5. ARROZ PILADO - LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS.

6. HARINA DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO.

7. HARINA DE TRIGO - A GRANEL

8. AZUCAR RUBIA DOMESTICA - SACO X 50 KILOS.

9. SAL DE COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO.

h) Copia Simple del Registro Sanitario, Protocolo Técnico para Registro Sanitario o
Autorizacion Sanitaria de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar,

Requisitos que debera presentar solo para el producto que a continuacion se
detalla:
1. ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g

i) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

j)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

k)  El precio de la oferta enSOLES Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que Io componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

- Importante

El ¢rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segtn
correspondea, verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir con |

. lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
bién para acreditar este factor.

)
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Incorporar en laoferta los documentos que acreditan Ilos “Requisitos de
Calificacion”que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién
de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b)  Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro y
pequeria empresa (Anexo N°10).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podré exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites "‘Documentos para la admisién de la oferta”, “Requisitos de calificacién” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 00781145467
Banco : BANCO DE LA NACION
Ne cel’ : 018-781-000781145467-52

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria(CCl)o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

' Advertencia

SBGy N D?D Ditho documento se tendra en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
WIEBRO _EN caso de transferencia interbancaria.
|3 S

P

\
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. De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades est4n prohibidas
~ de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente |
- mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
- En esa medida, si la Entidad es usuaria de |a Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha _
| plataforma, no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion® (Anexo N° 11).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado™.

J) Detalle delprecio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete'".

* En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de |
ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de Ja Leyy
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la |
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de |
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes |
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

* Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del conlrato, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en |
cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el
numeral 149.4 del articulo 149y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la |
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual
serd verificado por la Entidad en el link http:/Aww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2
opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa |
! de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto |

del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no supere el
monto sefalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento. '

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la |
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales
que correspondan.

*  De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo :
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
_ tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlacehngs:!Mww.gobIerncgigItal.gob,ggfinteropggabifiggd!

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria

’:".. -8 NTransitoria del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Y

©
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y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del

documentos publicos emitidos en
cuyo caso bastara con que estos ¢

. pital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1. E. desierto.
¢ EGZ
D Q0 ik, S T Ty
%E - ;E y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
PR

paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
uenten con la Apostilla de la Haya™.

La Entidad no puede exigir documentacién o inform

acién adicional a la consignada en el

2.6.

__presente numeral para el perfeccionamiento del conlrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion
el postor ganador de la buena pro, dentro del
debe presentar la documentacién re
Regional Eleazar Guzman Barron, u
Chimbote (Cruce de Av. Brasil con

FORMA DE PAGO

del documento que lo contiene. Para dicho efecto
plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,

querida en la oficina de la Unidad de Logistica del Hospital
bicado en la Av. Brasil S/N — Urb. Santa Cristina de Nuevo
Av. Anchoveta) de 07:30 a 15:30 horas.

NCM%g‘
%

SEGUNDO

yiwsnn =
L 12

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en La
Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en:

PRIMER PAGO (ENTREGA 1)
SEGUNDO PAGO (ENTREGA 2)
TERCER PAGO (ENTREGA 3)

Para efectos del pago de las contra
contar con la siguiente documentaci

y Dietética.
Comprobante de pago.
Guia de Remision

Cristina- Nvo. Chimbote.

SE\S

gun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
:}J

Orden de compra liquidada por el res
Almacenero del Servicio de Nutricion

Dicha documentacion se debe presentar en AL
HOSPITAL REGIONAL ELEAZAR GUZMAN

37.00 % aproximado
32.00 % aproximado
31.00 % aproximado

prestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
on:

ponsable de almacén y autocontrol, y/o visto bueno del
y Dietética y por la responsable del Servicio de Nutricién

MACEN GENERAL Y AUTOCONTROL DEL
BARRON, sito en Av. Brasil SIN Urb. Sta.




HOSPITAL REGIONAL "ELEAZAR GUZMAN BARRON"
AS. N° 004-2023-HREGB-II*Adquisicién de Viveres Fresco
Hospital “Eleazar Guzman Barrén®, derivado de una S.1.E.

s ¥ Secos para el Servicio de Nutricion y Dietética del
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

S
bl R LT P o
3 D sE\S’S’g ' Importante

. De conformidad con el numeral 29.8 del artic

- hecesidad de su reformulacién por errores o

3.1.

ulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
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Focha : 2&{04!2:@0 M&B)

Sistoma Integrado de Gestién Administrativa e SRR AQYCIONAL DE AcawH
Médulo de Lpgistica  HOEBITAL REBISMAL
Versién 22.05.02,U2 whe!  "ELLAZAR Gi) i BARRON,

umnm EJECUTORA : 408 HOSPITAL ELEAZAR GUZM (N BARRON

001208 UNfD_A"‘ P Tt anioa
PEDIDO DE COMPRA N° ZHIpAT B iGal
/| 27 ABR: 2023 I.‘Ma
NRO. IDENTIFICACION : poo742 o e A
| A RECIBIDO

Direccién Solicitante ; SERVICIO DE NUTRICI'IN Y DIETETICA J
Entregar a Sr(a) : AYALA LUNA WALTER | EDRO
Fecha : 20/04/2023 :
Actividad Operativa : CO005 ATENCION CCN RACION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL SIS EN EL SER
otivo ; POR TERMINO DEL PROCESC 5.1.-2022, SOLICITO LA COMPRA DE VIVERES SECOS PARA JUNID, JULID ¥-AGOSTO-2023, AFIN DE
Mot : GARANTIZAR LA RACION COM PLETA DIARIA DE LOS PACIENTES HOBFITALIZABDWSUAR_IO? !hiTERNDS.
FF/Rb | META/ MNEMONICO Funcién Divie 6n Fune. Grupo Func. Programa Prod/Pry Act/AObr
4-13 0116 20 a4 0097 2002 3999989 5001586
| Cédigo Descripcion / Especific iciones Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida
090600010054  ACEITE VEGETAL COMESTIBLE + 28141 1 860.00 LITRO
i ENV ASE X 1 LITRO
090600020071  FIDEO CABELLO DE ANGEL W 231 1.11 30.00 KLG
PRE SENTAGION x 250 GR.
090800020072  FIDEO CORTO SURTIDO DE GRANO 3URO v 234 1.1 1 000 KiG
FID 0 CORTO SURTIDO x 250 GR,
090600020075  FIDEOS TALLARIN DELGADO / $a 15 % S Wi
PR :SENTACION X 1/2 KILO.
090600030071  QUINUA ~ 231111 75.00 KLG
TAIARIO DEL GRANO GRANDES mAYOR A 1,70 m.m,.
' e W
080600030222 ARROZ PILADO o PR i i
LAI'GO DE 8.6 m.m,, EXTRA
SA 10 x 50 KILOS,
790300040055 HARINA DE TRIGO PREPARADA / T23.11.11 24,00 KLG
PA JUETE x 1 KILO,
090600040044  HARINA DE TRIGO 7
23.11.11 16.00 KLG
A CRANEL
090600050048  AZUCAR RUBIA DOMESTICA o :
s 231111 2,550.00 KLG
SA1O X 50 KILOS,
GOBIERNO REGIONAL DE ANCASH |
\LE. “FLEAZAR GUZNAN BARROH®
1| AREA DE ADGUUSICIONES
HORA

o y/23
IRECIBIDO|:
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Sistema Integrado de Gestién Administrativa 3 Fecha : 2410412023
Méidulo de Logistica Hora : 1555

i
Versién 22.05.02.U2 Pigina: 2de3 0 G 0 1 ,;,

PEDIDO JE COMPRA N° ‘
UNIDAD EJECUTORA

403 HOSPITAL ELEAZAR GUZMA | BARRON
NRO. IDENTIFICACION : goo742

Tipo Uso : Consumo
Direccitn Solicitante : SERVICIO DE NUTRICIO | Y DIETETICA

Entregar a Sr(a) : AYALA LUNA WALTER PE DRO

Fecha i 20/04/2023

Actividad Operativa : C0005 ATENCION CON RAGION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL SIS EN EL SER'
Motivo : POR TERMING DEL PROCESD & ~2022, BOLICITO LA COMPRA DE VIVERES SECOS PARA JUNIO, JULIO Y AGOSTO-2023, A FIN DE

GARANTIZAR LA RACION COMP! STA DIARIA DE LOS PAGIENTES HOSPITALIZADOS Y USUARIOS INTERNOS,

FF/Rb | META/MNEMONICO|  Funcion Divisiér Func. Grupo Func, Programa Prod/Pry AcUAIObr
4-13 0116 20 041 0097 9002 3999999 5001566
Codigo Descripcién / Especificac snes Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida
081400060005  ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL % 170 Pz 23.1 1.1 1 1,684.00 UNIDAD
o o132z SALDECOCINA X 1 kg = 23.11.11 300.00 UNIDAD

PRESE ITACION x 1 KILO,

088600070117 FRIJOL BAYO CALIDAD 1 - EXTRA 23,1 1,41 60.00 KLG
A GRA! EL.

000800070126  FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA 23,1111 B0.00 KLG
A GRA! EL

099600070132 FRWOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA 231111 60.00 KLG
A GRAI EL

099600070135 HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMER/ 231111 45,00 KLG

P Y

A GRAI EL

089600070140 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIC ] 231111 54.00 KLG
A GRAI IEL

088500070143  GARBANZO GALIDAD 2 - SUPERIOR 231111 36.00 KLe
A GRAI [EL

099800070146  LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR 23.11.91 54,00 KLG
A GRA (EL

t EG3
/ 0‘@\_\\0 CHW;Q;.‘ s
SEGUND
g| M ﬁac‘i’ "
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_%. &
/\\i\{éﬁ CHM@%‘
[ Sistema Intogrado de Gestién Admi Fecha : 24/04/202
PRESIDENTE - it :
(o)

Version 22.06.02.U2 ::;T“:: ;5‘:83 0 O 0 1 8 8

PEDIDO DE COMPRA N°
UNIDAD EJECUTORA : 4p3 HOSPITAL ELEAZAR GUZM/ \ BARRON

NRO. IDENTIFIGACION : gopr4z

Tipo Uso : Consumo
Direccién Solicitante : SERVICIO DE NUTRICIO | Y DIETETICA

Entregar a Sr(a) : AYALA LUNA WALTER Pt DRO
Fecha 1 20/04/2023
Actividad Operativa : C0005 ATENCIGN CON RAGION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL SIS EN EL SER'
Motivo - POR TERMING DEL PROCESO 8§ ~2022, S0LICITO LA COMPRA DE VIVERES SECDS PARA JUNIOD, JULIO Y AGOSTO-2023, A FIN DE
© GARANTIZAR LA RACION COMPI ETA DIARIA DE LOS PACIENTES HOSPITALIZADOS ¥ USUARIOS INTGRNOS,
FFIRb | META/ MNEMONICO Funcién Divisién Func. Grupo Fune. Programa Prod/Pry Act/AObr
413 0116 20 043 0097 9002 3999908 5001566 |
L Cédigo Descripcién / Especificaci ;nes Técnicas Clasificador Cantidad  Unidad Madida‘l
099600070156  PALLAR CALIDAD SUPERIOR 23.11.11 45.00 KLG
e N

A GRAN =L

SE ADJ!INTA ESPECIFICACIONES

@ A

~
/ Firma Autorizada

PROGRAMACION
couprc}g recHa 26 (1) €

SERVICI
VIATICO [ FRfe DV 7
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Sistema Integrado de Gestion Administrativa
Médvlo de Logistica
Versién 22.06.02.U2

PEDIDO DE COMPRA Ne
UNIDAD EJECUTORA : 493 HOSPITAL ELEAZAR GUZM/ N BARRGN

NRO. IDENTIFICACIGN : 000742

Tipo Uso : Consu
Direccién Solicitante : SERVICIO DE NUTRICIC N Y DIETETICA
Entragar a Sr(a) : AYALALUNAWALTER PI:DRO
Fecha 1 24/04/2023
Actividad Operativa : CO005 ATENGION CON RACION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL SIS EN EL SER'
Motivo + POR TERMING DEL PROCESO 8 --2022, SOLICITO LA COMPRA DE VIVERES FRESCOS {JUNID, JULIO ¥ AGOSTD 2023), AFINDE
' GARANTIZAR LA RACION COMP ETA DIARIA DE LOS PM,‘IENT@S HOSPITALIZADOS ¥ USUARIOS DE COMEDOR,
FFiRb METMMNEMOMCD[ Funcién Divisiér Func. [ Grupo Func. Programa Prod/Pry AGUAIObr
4-13 0116 ) 044 | 0097 9002 3999999 5001566
L Codigo Descripcién / Especificac anes Técnicas * Ciasificador Cantidad Unidad Medida I
080800030087  MAIZ MORADO (AL PESO) i 23.11.11 32500 Kl

CATEG JRIA PRIMERA, CALIBRE |.

090600030542  CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMER,, - 23.1 1.1 1 1,560.00 UNIDAD

CALIBR : MAYOR A 14 cm.

094100030005  FRESA (AL PESO) 23414 3 60,00 KLG

CALIDA ) EXTRA -RANGO DE TAMARO A

084100030028  MARACUYA (AL PESQ) 23.11.11 380.00 KLG
CATEGURIA EXTRA, CALIBRE *A"
094100030053  PERA DE AGUA (AL PESQ) 23.1 1.1 1 520,00 KLG
CATEG! IRIA EXTRA, CALIBRE MINIMO 60 mm aprox,
Vo
084100030068  GRANADILLA (AL PESO) 23.11.11 486.00 KLG
CATEGIIRIA EXTRA, CALIBRE A > 139 Gr, APROX
084100030123  PLATANO DE SEDA 23.11.11 390,00 UNIDAD
CATEG( IRIA EXTRA.
084100030398 MELON CATEGORIA PRIMERA 23.11.11 650.00 KLG
CALIDA ! BUENA
084100030401 SANDIA CALIDAD PRIMERA 231111 780.00 KLG
TAMAR(  DE 3.5 KILO APROX, GOBIERNO RBGIOHAL DE ANCASH
AREA DE ADQUISICIONES

HORA

Plashysts

RECIBIDO|

)
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Sistema Integrado de Gestién Administrativa
Mddulo dg Logistica
Versién 22,05.02.U2

PEDIDO DE COMPRA N°

UNIDAD EJECUTORA : 403 HOSPITAL ELEAZAR GUZM, N BARRON
NRO. IDENTIFICACION : 000742

Direccion Solicitante - SERVICIO DE NUTRICICN Y DIETETICA

Entregar a Sr(a) ¢ AYALA LUNA WALTER P :DRO

Fecha 1 24/04/2023

Actividad Operativa : CO005 ATENCION COM RACION DE.‘\LIMENTACIONAF!\CIEN
Motive

" GARANTIZAR LA RACION COMF _ETA DIARIA DELOS

. POR TERMING DEL PROCESO £ 12022, SOLICITO LA COMPRA DE VIVERES
PACIENTES HOSPITALI

Fecha ; 24/04/2023
Hora : 17:31
Pégina: 2qe4

000191

Tipo Use : Consumo

META/ MNEMONICO

FFiRb Funcién Divisiél Fune. Grupo Fune, Programa Prod/Pry Act/AliObr I
4-13 0116 20 044 0087 8002 3999989 5001566 |
I Cédigo Descripeion / Especificac snes Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida '
094100030405 MANZANA DELICIA CATEGORIAT 231 1.11 850.00 KLG
P~
€ 030408 CARAMBOLA CATEGORIA | 23.1 1.4 1 130,00 KG
CALIBR 2 "B"
084100030411  DURAZNQ CATEGORIA | 23.11.11 650.00 KLG
CALIBR Z 4
094100030414 PAPAYA CATEGORIA EXTRA 23.1 1.1 1 2,276.00 KLG
CALIBR § "J " APROX.
084100030417  MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXT A 23.11.11 650.00 KLG
CALIBR : Cal 3
094100030426 NARANJA VALENCIA GATEGORIA EXTRE 231111 875.00 KLG
i CALIBR : Cal 5,
084100030434  PALTA FUERTE CATEGORIA | 231111 185.00 KLG
CALIBR ' 18
094100030437  LIMON CATEGORIA | 23.11.11 520,00 KLG
CALIBR: :"g"
094100030438 UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA 23.11.11 850,00 KLG
CALIBRI XL
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Sist Gestitn Ardrmint

PEDIDO DE COMPRA N°
UNIDAD EJECUTORA 403 HOSPITAL ELEAZAR Gz N BARRGN

NRO. IDENTIFICAGION : 000742

Tipo Uso : Consumo
Direccién Solicitante ! SERVICIO DE NUTRICIC v ¥ DIETETICA

Entregar a Sr(a) © AYALA LUNA WALTER P| DRO

Fecha . 24/04/2023

Actividad Operativa : C0005 ATENCION COp RACION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL I8 EN EL SER'

Motivo : POR TERMINO DEL PROCESD § 1-2022. SOLICITO LA COMPRA O VIVERES FRESCOS [JUNIG, JuLiD ¥ AGOSTO 2023), AFIN DE
GARANTIZAR LA RACION COMP ETA DIARIA DE LOS PACIENTES HOBPITALIZADOS DEL 815

FFIRb META/ MNEMONICO Funcién Divisiér Func. I Grupo Fune, I Programa Prod/Pry AclAVObr
4-13 0116 20 N T 3999999 5001568

e i Facha : 023 ("
Médulo de Logistic .
Versién zz_.u';gz.u; . ::;:“ . ;:: 0 0 0 1 g ~

Cédigo Descripeién / Especificaci ines Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medidg
099600010020  PEPINILLO 23.11.11 468.00 UNIDAD
o CALIDA ) PRIMERA, CODIGO bE CALIBRE" B "
098600010042  ESPARRAGO [AL PESO) 23.11.11 85.00 KLG

VERDE, CATEGORIA EXTRA, LARGO, CALIBRE Jumso ="

099600010320 AJO ENTERO CATEGORIA PRIMERA 23.1 1.1 4 130,00

KLG

CALIBR : 30 gr. - 200 ar.

099600010324 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA 23.11.11 156.00 KLG
TAMAR: 3 "B"

089600010327  VAINITA CALIDAD PRIMERA 231 1.1 1 3p0.00 KLG
TAMAR ;A

r.‘-."".

099600010330  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA 28,1 1.1 1 143000 kg
TAMARI! PESO MINIMO 25 KILos

089600020002 CAMOTE AMARILLD 23.11.11 325,00 KLG
CALIDA| : PRIMERA CALIBRE de 60 mm A 100 mm

099600020083  PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA 231 1.1 4 3,900.00 KLG
CALIBR * PRIMERA,

099600020092 PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA 23.11.1 4 780.00 KLG

CALIBRI. PRIMERA,

s




HOSPITAL REGIONAL

‘ELEAZAR GUZMAN BARRON”
A.S. N° 004-2023-HREGB-1f “Adquisicion

Hospital “Eleazar Guzmén Barrén ', derivado de una S. LE. desierto.

de Viveres Frescos Y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética def

Sistema Integrado de G

Médulo de Logistica
Versién 22.05.02.U2 3

UNIDAD EJECUTORA

Adrmin

1403 HOSPITAL ELEAZAR GUZM. N BARRGN
NRO. IDENTIFICACION : 000742

Fecha : 24/0412023
Hora ; 17:34

Pégina: 44g4 000189

PEDIDO DE COMPRA N°

001265

Tipo Uso Consumo
Direccién Solicitante - SERVICIO DE NUTRICICN ¥ DIETETICA
Entregar a Sr(a) T OAYALA LUNA WALTER P :DRO

Fecha T 24/04/2023

Actividad Operativa : CD005  ATENCION cop RACION DE ALIMENTACION A PACIENTES ASEGURADOS DEL IS5 EN EL SER

Motivo : PORTERMINO DEL PROGESOD & 1-2022, SOLICITO LA COMPRA DE VIVERES FRESCOS (JUNIO, JuLIo Y AGOSTO 2023), AFIN DE

" GARANTIZAR LA RAGION COMEP -ETADIARIA BE LOS PACIENTES HOSPITALIZADOS Y USUARIOS DE COMEDOR.
FFIRb | META ¢ MNEMONICO Funcién Divisié Fune, Grupo Fune, Programa Prod/Pry ActAIObr i
4-13 0116 20 044 0097 9002 3999989 5001566 l

Cddigo Descripcién / Especificac anes Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida ’

089600020089  YUCA CATEGORIA | 231111 325.00 KLG
G CALIBR 3 8"
089600070001  ARVEJA VERDE EN VAINA (AL PESO) 23.1 1.1 1 455,00 KLG
CATEG JRIA EXTRA, TAMANG MEDIAND,
SE ADJ INTA ESPECIFICACIONES TECNICAS
(A ot sy §
it JJiA 7D
Ky, Hargs TR el ues N
SER VS, o 7 ,.u s

e Fitma ol Solickante = ¥

/ Firma Autorizada

\




/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON" \
A.S. \° 004~2023-HREGB-H"Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.I.E. desierto.

ESPECIFICAC!Q!IES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE !I!EBE§
FRESCOS Y SECOS

Referencia P/(: N°® 01208-—2023!8Ny|3. y PIC N® 01265-2023/SNyD.

L DEHOMINAC!QH DE LA EOHTBAT&CIQN:

Adquisicién de ‘riveres frescos Yy secos el Servicio de Nutricign y Dietética del
Hospital "Eleazar Guzman Barrén”,

1. EINALIDAD PUE LICA:

Brindar aliment: cién de calidad a pacientes de los diferentes servicios de
hospitalizacién cin dietas de acuerdo a su patologia, personal que realizan guardias
diurnas y noctum s, médicos residentes e internos de las diferentes especialidades,

. o vVOo:
Adquirir alimento : de calidad para brindar una adecuada alimentacién, el cual servira
para atender con raciones a pacientes hospitalizados Y usuarios del comedor.

v. ANTECEDENTE i

Es una adquisicic n continua, permanente que el Hospital “EGB”, adquiere cada afio
VIVERES FRES( 08 Y SECOS para el uso del Servicio de Nutricién y Dietética.

V. ALCANCE Y DE 3CRIPCION DE LOS IENES A CONT .

Los productos so icitados ademas de cumplir con lo indicado en las fichas técnicas,

tener peso exactc de acuerdo al Pedido SIGA, segun corresponda y/o indicado en e|
rétulo. ;

5.1 Caracteristic1s Y condiciones
Los productos solicitados deben de cumplir con lo indicado en las fichas técnicas
Y requerimieni s SIGA, segun corresponda.

5.1.1 Sisteria de Contratacién: Suma alzada

5.1.2 Regla nentos Técnicos, normas metrolégicas ylo sanitarias
nacionales;

- De:reto Supremo N° 007-98-SA: Reglamento sobre Vigilancia ¥
Control Sanitario de Alimentos Yy Bebidas,

- Dereto Legislativo 17505; Cédigo Sanitario.

- RN 495-2008/MINSA: Norma Sanitaria aplicable a |a fabricacion de
alir ientos envasados de baja acidez y acidificados destinados al
cor sumo humano.

- RN 581-2008/MINSA: Norma Sanitaria que establece los criterios
mic ‘oblolégicos den calidad sanitaria e inocuidad para alimentos y
bet idas de consuma humano,

- RM 481-2007/MINSA: Guia técnica para el anslisis microbiolégico de
sur erficies en contacto con alimentos ¥ bebidas.

- Deireto Supremo N® 022-2001-SA: Actividades de Saneamiento
Ambiental en Viviendas Yy Establecimientos Comerciales, Industriales ¥
de 3ervicios.

51.3 Modal dad de Ejecucién Contractual: No Aplica

5.1.4  Vigencia del producto: Fecha de expiracién minimo de 10 meses para
vivere: secos, seglin corresponda, de acuerdo al cronograma de entrega

5.2 Documentos Jbligatorios (Admisibilidad)
- Declaraciér Jurada de Carta de Compromiso de Canje por vencimiento

Pégina 1de 4
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/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON" - o \
A.S. N° 004-2023-HREGB-I “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén’, derivado de una S.1.E. desierto.

- Declaraci¢ n Jurada de Carta de Compromiso de Canje y/o reposicién por vicios
ocultos,

- Copia simy le del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido
por la Dire :cién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
segun los articulos 102 Y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario ¢ e Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2
007-98-5A y sus modificatorias,

Requisito jue deberd presentar solo paralos productos que a continuacién
se detalla

1. ACEITI. VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE X LITRO

2. FIDEO ZABELLO DE ANGEL - PRESENTACION x 250 GR.

3. FIDEC CORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEO CORTO SURTIDO x 250
GR.

FIDEO!i TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2 KILO.

ARROz PILADO - LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS.

HARIN: . DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO.

HARIN; . DE TRIGO - A GRANEL

AZUCA R RUBIA DOMESTICA - BACO X 50 KILOS,

SAL DE COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO.

©oNmaa

'

Copia Simg le del Registro Sanitario, Protocolo Técnico para Registro Sanitario
o Autoriza :i6n Sanitaria de Productos Pesqueros ¥ Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N2 012- 2013-PRODUCE, para
cada bien ¢ contratar.

Requisitos que debers presentar solo para el producto que a continuacién
se detalla:

1. ATUN EN FILETE EN AGEITE VEGETALX 170 g

5.3 Requisitos d¢ calificacion

a) Capacidad Legal
Habilitacié n:

A)

- Copiasimp = de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucién Ministerial Ne 449-
2006/MINS A, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP
en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debers aplicarse a la
linea de p-oduccién del bien objeto de contratacién o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del
articulo 4 d : la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N2 449-
2006/MINS 4.

Requisito q1e debera presentar solo para los productos que a continuacion
se detalla:
1. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE X LITRO
2. FIDEO ( ABELLO DE ANGEL - PRESENTACION x 250 GR,
3. FIDEO (:ORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEO CORTO SURTIDO x 250
GR.
4. FIDEOS TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2KILO.
ARROZ ?ILADO - LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS.
6. HARINA DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO.
Pagina 2de 4
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7. HARINA DE TRIGO - A GRANEL
8. AZUC/ R RUBIA DOMESTICA - SACO X 50 KILOS.
9. SAL D COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO.

B)

- Copia simale de la Habilitacién Sanitaria o Protocolo Técnico de Planta de
Procesamiznto Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente
otorgada | or el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el g
Decreto S ipremo N2 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimie 1to del Decreto Supremo N2 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

Requisitos que deberd presentar solo para el producto que a continuacién
se detalla

- AT JNENFILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g

b) Experienc a del Proveedor

El postor d 2be acreditar un monto facturado acumulado, segtin como sigue:

Item Paquate N° 01(Viveres Secos), equivalente a S/ 80,000.00 (Ochenta mil -
y 00/100 Sles) soles por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocato a, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién
de ofertas jue se computaran desde la fecha de la confarmidad o emisién del
comprobar te de pago, segun corresponda.

Se conside ‘ar4 bienes similares: Viveres Secos en general

ltem Paquste N° 02 (Viveres Frescos), equivalente a $/ 100,000.00 (Cien mil
y 00/100 S sles) soles por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocator a, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de |a presentacién
de ofertas -jue se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobar e de pago, segln corresponda.

Se conside ara bienes similares: Viveres Frescos en general

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de
micro y pec uefia empresa, se acredita una experiencia de:

$/11,000.C0 (Once Mil y 00/100 Soles), para el Item Paquete N° 01

S/ 20,000.(0 (Veinte Mil y 00/100 Soles) para el ltem Paquete N° 02, por la
venia de biines Iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los {8)
anos anterisres a la fecha de Ia presentacion de ofertas que se computaran
desde la fe tha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun
correspond 1. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con
la condiciér de micro y pequefia empresa

5.4 Método de control durante la ejecucion contractual:
Una comisién de la Entidad integrado por 01 nutricionista, 01 bidlogo y 01
Inspector San tario, efectuaran tres (3) visitas Inopinadas, durante el periodo
vigencia del cantrato, a las instalaciones del Contratista, a fin de verificar el
cumplimiento ¢ 2 las condiciones contractuales pactados,

5.5 Lugary plazo de ejecucion
5.5.1 Lugar: | os productos (VIVERES SECOS) seran entregado en el Almacén
Central y los productos (VIVERES FRESCOS) seran entregados
directam 2nte en el Almacén de Nutricién con la presencia del personal del
almacensro de Almacén Central, sito en el Hospital Regional Eleazar
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" Guzmén Barrén, ubicado en la Av. Brasil S/N — Urb, Santa Cristina (Cruce
con Av Anchoveta) — Distrito de Nuevo Chimbote — Ancash.

§.5.2 Plazo: El plazo de ejecucion contractual serd de tres meses (03), de

acuerd al cronograma de entrega,

La entr1ga se realizara en los plazos, dias y horarios siguientes:

= Vivires Frescos: Sera los dlas viernes de cada semana en el horario
de {i:00 a.m. a 10:00 a.m., de acuerdo a las cantidades mensuales
estaolecidas en el cronograma de entrega de bienes en presencia del
resf onsable de almacén y/o almacenero y un nutricionista designado por
el Sarvicio de Nutricién y Dietética

» Viveres secos: El plazo de entrega serd de tres (03) dias calendario
posiarior al envio de la orden de compra.

Se adj.nta Cronograma de entrega

5.6 Otras obligiiciones de la entidad:
El Servicio d: Nutricion Y Dietética, proporcionard al Proveedor(es), la °
Programacién |-ara la atencidn semanal y/o mensual para la atencién de viveres
frescos

5.7 Adelantos: L 1 entidad no otorgara adelantos.

5.8 Subcontrata jon: El proveedor no podra subcontratar las prestaciones a su
cargo, el coifratista es el Unico responsable de la ejecucién total de las
prestaciones {rente a la Entidad.

5.9 Medidas de control durante la ejecucién contractual
- Areas que coordinaran con el proveedor: La coordinacién con el proveedor

lo realizar: la Unidad de Logistica en coordinacién con la responsable de
Nutricion y Dietética.

~ Areas res jonsables de las medidas de control: Representado por el

almacenert: y por la responsable de Nutricién y Dietética.

- A[ga que t rindara la conformidad: La conformidad de los productos estara a
cargo del ri:sponsable del almacén y el responsable del Servicio de Nutricién y
Dietética, Ii's mismos que certificaran la calidad, cantidad, plazo de enirega y
cumplimierto de las condiciones contractuales establecidas, de existir
observacio 'es se consignara en el informe respectivo, dando un plazo
prudencial 1ara la subsanacién, el cual no podra ser menor a 2 dias ni mayor
de 3 dias c ilendarios, posterior a la notificacién del mismo.

5.10 Forma de pago: El pago se realizara por cada prestacién parcial (entrega), , luego
de otorgada l: conformidad correspondiente a cada entrega segun cronograma
de entrega.

Para efectos ¢l pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la

Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Orden liquiiada por el responsable de almacén y autocontrol y/o visto bueno
de almacer zro y del responsable del Servicio de Nutricion y Dietética.

- Comprobar le de pago.

- Guila de Renisién

5.11 Responsabililad por vicios ocultos
El plazo méxim o de responsabilidad del contratista por la calidad ofrecida y por los
vicios ocultos ¢ e los servicios oferlados sera de un (01) afic contado a partir de la
conformidad ol orgada del bien.
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A.S. N° 004-2023-HREGB-H"Adqufsr‘cién de Vive

HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON”

res Frescos y Secos para el Servicio de Nutricisn y Dietética del

Hospital “Eleazar Guzméan Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién genersl

ite vegetal comes

Indice de 4cido
Indice de peréxido

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna,

2.2, Envaseylo embalaje
El envase que contiene el

fabricado de manera que mai

<
' Seglin articulo 12 del Reglamento de
mediante Decreto Supremo N° 034-200

Versién 15

Eselace

Podran contener pequefias
insaponificables Y de &cidos grasos libres n
numerales 1y 2 de la norm; Codex CXS 19-1981 (2021),

s activo/kg de aceite

Cumplir con los requisitos establecidos
Eor la Direccidn General de Salud
#mbiental e Inocuidad Alimentaria —
[ IGESA,

Competente!,

puedan ser cedidas af prodicto en condici

FICHA TEcNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEN IRALES DEL BIEN
—ZARAVIERISTICAS GEN

¢ ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible Y mezcla de los mis
para el consumo humano, Se compone
grasos y son de origen vegetal,
especificado.

MOs en estado idéneg
de glicéridos de acidos
No es un aceite vegetal

2, CARACTERISTICAS ESPE ClFicAas DEL BIEN
2.1. Del bien

tidle y mezcla de los mismos en estado id

6neo para el consumo humang,
cantidades de otros lipidos, tales co

mo fosfatidos, de constituyentes
aturalmente presentes en |os aceites, seguin indican los

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarigs Presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

Caracteristicos del producto
tlesignado, que debe estar exento de
tlores y sabores extrafios o rancios

Méximo 0,2% m/m
Méximo 0,05% mim

Méximo 0,005% mim
Méximo 2,5 mg/kg -
Maximo 0,1 mg/kg
Méximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
lasta 10 mltiequlva:jlentes de oxigeno

[ﬁ

/

CXs 19-1981 (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

|

Reglamento sobrs Vigilancia
¥y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo Ne° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria,

Autoridad Nacional

roducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

ones fales que puedan afectar su inocuidad, v estar
ttenga la calidad sanitaria y composicin del producto durante toda sy

Decreto Legislativo No 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, aprobada
LAG.

Pégina 1 de 2

LY,




HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON" N N o \
ﬁ A.S. N° 004-2023-HREGB-II "Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del

Hospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

vida util, segdn el articulo * 18 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado median e Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase debe correspon fer al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decretc Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocente debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma diil contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tale s como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas asegure 1 la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
articulo 117 del Reglamentc sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para

el etiquetado de preenvasss, 5* Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos pre envasados. 8° Edicién:

- nombre del producio;

- declaracién de los ingrec ientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fi bricante;

- nombre, razén social y d reccién del Importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitiirio;

- fecha de vencimiento, ¢ ando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma t.anitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del Iote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido c2 la luz";

- contenido en litros, del pioducto envasado.,

Precisién 3: La entidad convocaite deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tacnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

Informacidn adicional que se solici & no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPE 2IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben est: r libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquira de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segtn india el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2018.

Los fideos largos deben ser slaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Les N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado r1ediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cun plir con las sigulentes caractersticas:

CALIDAD

& Py M:iximo 14,0 g/100g

e 7 R Humedad

g-_.; 2 (S tolera una unidad mas del valor

”al\;_u " in¢ icado como méaximo)

el Acidez titulable M:iximo 0,46% de acido lactico
27 ow opresingd conmo porcentaje NTP 206.010:2016 PASTAS
de dcido lactico y sobre la base | (st tolera 10 % sobre el valor maximo | © FIDEOS PARA CONSUMO
de 14 g/100g de humedad) in icado) HUMANO. Regquisitos. 22
Edicién ;

Color Ci racteristico

Ci racterlstico al producto. Libre de
Sabor y olor Sajores y olores indeseables como
ag fio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia

Cumplir  con los requisitos y Control Sanitaric  de

esablecidos por la Direccién

s Alimentos y Bebidas
INOCUIDAD Gineral de Salud Ambiental e 4
Inucuidad Alimentaria ~ DIGESA, | 2Probado mediante Decreto
autoridad nacional competente' Supremo N° 007-98-SA, sus
) modificatorias y regulacién
complementaria.

Precislon 1: La entidad convecant: debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma el contrato), el tipo de fideos largos requerido de acuerda con lo
disponible en el mercado, por ejen plo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos o
“linguini”, fideos largos delgados o 'cabellos de angel", etc.

* Segln artfculo 12 del Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20118-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el p-oducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al prodi cto en condicicnes tales que puedan afeciar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mzntenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida Gtll, segin el articilo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobe do mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocanis deberd indicar en las bases (seccién espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dal contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar |as caracterfsticas del enva:ie y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases d: los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigila icia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007 88-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos piira el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los invases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotilado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamentc de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes®, aprobado riediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Brecision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dil contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se soli:ite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té :nica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEN| iRALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estir libres de sucledad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualqu 2ra de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun india el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser slaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Les N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado 11ediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cun plir con las sigulentes caracteristicas:

M:iiximo 14,0 g/100 g

(81 tolera una unidad més del valor
Inc leado como maxima)

Acidez titulable M: ximo 0,46% de acido lactico !

(se expresard como porcentaje gTFﬁ,Dé%ﬁSD;géTgngsuTh?cs}

de &cldo ldctico y sobre la base (se tolera 10 % sobre el valor maximo :

de 14 g/100 g de humedad) inc cado) HUMANO. Requisitos, 20
Edicién

Color Ceracteristico

Ceacteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sahores y olores indeseables como
ag lo, amargo y rancio,

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos | y  Control  Sanltario  de
eslablecidos por la Direccitn Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental € | aprobado mediante Decreto
Incsuidad Alimentaria — DIGESA, | Supremo N° 007-98-SA, sus
auloridad nacional competenta?, modificatorias y regulacién

complementaria,

Precisién 1: La entidad convocante debers precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma d.| contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemy lo: fideos cortos “canuto”, “tomilio”, “coditos”, "municién,” “caracol’,
stc.

* Segun articulo 12 del Reglamento del Jecreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-200 3-AG,
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el f roducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al prod icto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

Su vida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de
Alimentos y Bebldas, aprob: do mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase debe correspond r al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 d¢| Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediant( Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias,

Precisién 2: La entidad convocan: s debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma ¢l contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas de| envase y embalaje tales como; material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracter sticas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases d» los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el artfculo 117
del Reglamento sobre Vigila icia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007 98-8A, y sus modificatorias, Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos piira el etiquetado de preenvases, 58 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.01 0:2016.

Ademés, el rotulado de los snvases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el roti lado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamentc de Ia Ley N* 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado niediante Decreto Supremao 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocant » deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de | contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solic ite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha & nica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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Z, FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENIRALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS

Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de-humedad es Igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensién
fundamental es la longitud.

i CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delblen

Los fideos largos deben est: r libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquisra de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indiza el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser slaborados con harina fortificada, segtin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Les N° 28314 *Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado 11ediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cun plir con las siguientes caracteristicas:

ALIDAD

M iximo 14,0 g/100g

Ly
+"| Humedad (S 2 tolera una unidad mas del valor
in¢ icado como méximo)
idez titulable Miiximo 0,46% de acido lactico
‘(:g e?tpresaré como porcentaje NTP 206.010:2016 PASTAS
de dcido l4ctico y sobre la base | (s tolera 10 % sobre el valor maximo | O FIDEOS PARA CONSUMO
de 14 g/100g de humedad) in¢ icado) HUMANO. Requisitos. 22
Color Ct racteristico Hadician

Ceracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sasores y olores indeseables como
ag-io, amargo y rancio.

Cumplir  con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia

: y Control Sanitario de
es ablecidos por la Direccién Allmentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e aprobado mediante Decreto
Inccuidad Alimentaria — DIGESA, Sﬁpmmo N°® 007-98-SA. sus

- H 1 Ly
au oridad nacional competente?. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaclones
técnicas numeral 2 y/o proforma cel contralo), el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejem plo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos o
“linguini”, fideos largos delgados ¢ cabellos de angel”, otc.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20( 8-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el roducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al procucto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

su vida dtil, segtn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprob ido mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, Y sus modificatorias.

El envase debe correspond »r al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establacido en mé
articulos 105, 118 y 119 d.1l Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediant : Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

haya verificado que estas caracter ‘sticas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases ¢ los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigila 1cia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007 -98-8A, v sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicioén, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2018.

Ademas, el rotulado de los snvases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rot llado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segtin
lo indicado en el Reglamenti: de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado rediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad convocanis deber indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma d 1l contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solizite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té snica.

24. |Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENEFALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA GRADO 1

: QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Willd,) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, selecclidn (clasificacién) y
eliminacién de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede

repetirse).

CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN

Del bien

La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos de
calidad

Los ( ranos de quinua deben tener el color
carat leristico de la variedad o ecotipo
utiliziida como materia prima, deben estar
exenas de olores extrafios o
desa jradables.

Su at pecto debe responder a un grado de
homc¢ geneidad respecto a caracteristicas
sens riales.

Requisitos quimico proxi

males Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%

- Cenizas Maximo 3,5%

- Grasa Minimo 4,0%

- Fibra cruda Minimo 4,0%

- Saponina Menor que 0,12%

“‘amafio Diadmetro
de los promedio de los
Tamafio del grano jranos | ranos (mm
(irandes Mayor a 1,70
A edianos Entre 1,40a 1,70
P zquefios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%
- Granos quebrados Maximo 1,0%
- Granos dafiados| :
(manchados) Méximo 0,5%
- Granos germinados Méximo 0,25%
- Granos recubiertos 0%
- Granos inmaduros Maximo 0,5%

NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano.
Requisitos. 3* Edicidn

Version 03
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- Granos contrastantes Méximo 0,5%
- Impurezas totales | Maximo 0,25%
isi
- Piedrecillas en 100 g
de muestra Ausencia

- Insectos (enteros

partes o larvas) Ausencia

El vontenido de cada envase debe ser
hon ogéneo y estar constituido

: Unicamente por granos de quinua
Homogeneidad prot esada de la misma calidad. La parte
visil le de los granos en el envase debe ser
rept 2sentativa.

Curiplir con los requisitos establecidos por la autoridad competentg!,

Reglamento de Inocuidad

Cumolir con lo establecido por el Servicio :g:gsllrdnantaria,m diante
Nacinal de Sanidad Agraria — SENASAZ, | @Probado L

i
Auto idad Nacional competente, ggf ;f ;DGSUMH;ON 0::;
modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Direccln General do Salud Amblental ¢ Sanitario de St
Inoctidad Alimentarla — DIGESA? para| o ediante IE)ecreta
Allmpnto elaborado - industrialmente Supremo N° 007-98-SA
(fabrizado). sus  modificatorias  y
regulacién
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocant: debera precisar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas, numeral 2 y/o proforma del zontrato), el tamario del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en Ia presente Fich: Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

22. Envasevylo embalaje
La quinua grado 1 debe ser er vasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes det an ser Nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al poducto. Los envases deben ser de primer uso Y conservar sus
caracteristicas de calidad, hig ene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del sroducto durante el fransporte, la manipulacién, conservacion y

comercializacién apropiada te los granos de quinua, segtin lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.062:2021. ;

Precisién 2: La entidad convocanti: debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma d il contrato), el peso neto del producto por envase. Ademads, podra
indicar las caracteristicas del envas tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas ¢ seguren la pluralidad de postores.

! Alos alimentos en los cuales sa aplic Je un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
(liofilizacidn, secado por aire callente, atomizacién, elc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencia corresponde a la DJG ZSA.

bien de la presente ficha técnica,

2 Segun el articulo 10 del Reglamento ¢ &l Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inosuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2 108-AG. .

®  Segin articulo 12 del Reglamento de Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-21108-AG.
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitos ap icables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ET QUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en Ia

NMP 001:2019 Requisitos pira el etiquetade de preenvases, 5° Edicién, el rotulado debe contener
lo siguiente, segtin el numeri |l 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

= nombre y direccién del pr: sductor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamafio y gr.ido;

- peso neto;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el product ) corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento :obre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Si el producto corresponde qu 2 sea conirolado porel SENASA, debe presentar, ademas, |a siguiente
informacion;

= nlmero de Autorizacién 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocan & debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma cal contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENEIXALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO EXTRA
Denominacién técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen,

2. CARACTERISTICAS ESPEC [FICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El arroz pilado extra, debe se| inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral
5.1.1 de la NTP 205.011:202 .,

El arroz pilado extra debe pre sentar las siguientes caracterfsticas:

El arro:: pilado debe:
- Estirr exento de sabores y olores extrafios.
- Estur exento de suciedad (impurezas de
: orig2n animal, incluidos insectos muertos)
R:r?:ri::?: especificos.y que representen un peligro para la salud
hum ana.
- Nolebe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
grat 0s mohosos, germinados, sucios.
- Estir exento de fielén y polvillo.
La clas 2 se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los | mites de la clase correspondiente, y no
mas d: 20% (en masa), son mezcla con
cultivar ss de clases contrastantes.
Clase y longitud
i Clise e NTP 205,011:2021
L) ARROZ. Arroz elaborado.
Lergo 5 [éa 6,6 mm oémés Requisitos. 3* Ediclén
e 6,2 mm o més, pero
Meciano menos de 6,6 mm
Curto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
Granos rojos 0.0%
- Granos tizosos totales Méximo 2%
- Granos tizosos :
atclilas Maximo 5%
- Granos dafiados 0,0%
- Mezcla varietal
contrastante Maximo 2,5%
Version 08 Pégina 1 de 3
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%.. &)

CALIDAD

-  Materia extrafia

(Se considera solo materia
exirafia orgdnica. No se Maximo 0,15%
permite la presencia de
materias extrafias

inorgénicas)
- Granos quebrados Méaximo 5%

+ Granos inmaduros 0,00%

Reglamento sobre
Vigllancia y Control
Cumpli. con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

INOCUIDAD Direcclin  General de Salud Ambiental e Bebidas, aprobado
Inocuid 1d Alimentaria — DIGESA, autoridad mediante Decreto Supremo
nacione | competente? Ne 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacién
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocanti: deberg precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma d 3l contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejempl » Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz pilado
extra corto.

2.2 Envase ylo embalaje

El envase que contiene el p oducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produzto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que man enga la calidad sanitaria ¥ composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 11¢ del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante i Yecreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe correspondel al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en fos
articulos 105, 118 y 119 del Re glamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto S premo. N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado extra debe sar entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2017 ENVASE S Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicién, y su Corrigenda Técnica? ¥ que
salvaguarden las cualidades ile calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envase 3 deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. Vo deben fransmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del ¢ ntrato), el peso neto del producto por envase, Ademds, podra indicar
las caracterfsticas del envase tales ¢cymo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas aseguren I pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento stibre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTC S ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién
y la NMP 001:2019 Requisitcs para el etiquetado de preenvases, 5% Edicién, Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segdin 2| numeral 9.2 de la NTP 205.01 1:2021:

- nombre comercial (arroz pil ado extra);

' Segun articulo 12 del Reglamento del Jecreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008 AG.

? NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVAGE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos, ¢ ORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicién
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- tipo de arroz (arroz pilado ;
- grado del arroz;
- pals de origen.

Precisién 3: La entidad convocan e debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
teécnicas numeral 2 y/o proforma d 3l contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas an numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENEF ALES DEL BIEN

: HARINA DE TRIGO PREFARADA

¢ HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA GONSUMO HUMANO

! KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especles Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira e salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extracclén. Debe ser fortificada con micronutrientes, segin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes. Es la harina que contiene un
agregado de sustancia leudante.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2.  CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La harina de trigo debe conte er los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suc edad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
0 en cualquiera de sus estad os) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataq ie de hongos, roedores o insectos, segtin numeral 6.1 de la NTP
205.064:2015 (revisada el 20 0).

La harina de trigo preparada ¢ sbe presentar las siguientes caracteristicas:

'CALIDAD

Humedad Méximo 15,00%

Cenizas, (+5%) en

base seca Méximo 0,75%

Acidez, (+10%) Méximo 0,10%

(expresado como .

porcentaje de acido 5' ey _F'”'“‘E’““I’ dEId rﬁqi-'ié‘ﬂrc: sed gege

sulfirico) etermilar considerando una humedad de NTP ——Dl
15% en a harina. 205.064:

Product homogéneo, sin grumos (rev_isada el 2020) TRIGO.
— conside' ando la compactacién natural del | Harina de trigo para
P envasaco y estibado, exento de toda | CONsumo 3 humano.
sustanc 3 y cuerpo extrafio a su naturaleza. | Requisitos. 1* Edicion
Color Blanco cremoso
Olor Caracte: istico, sin indicios de rancidez o

enmohe simiento,

Aditivos alimentarios

Contient: un agregado de sustancia leudante,
Puede (ontener aditivos autorizados por la
autorida | nacional competente.

MICRONUTRIENTES

Cumplir zon lo establecido en el articulo 4 del
docume ito de la referencia.

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes
- Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.
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INOCUIDAD

Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo
Ne 007-98-8A, sus
modificatorias y regulacion
complementaria,

Cumplii con los requisitos establecidos por la
Direccicn General de Salud Ambiental e
Inocuid id Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacione | competente’.

Precisién 1: Ninguna,

2.2

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases du: primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones r ormales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fal ricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitii al producto sustanclas téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener uha tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases, 3' Edicién, el peso se considera en base a la humedad maéxima de 15%,
segln numeral 12.1 de la NTF 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118y 119 del Re glamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto S ipremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocant: deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ antrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar

£,

; as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
i ve estas caracterfsticas aseguren I pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases du: harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-1iA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion d 3 harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-200¢ -SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el efiquetado de preenveses. 5* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimentos pree wvasados. 8* Edicién, asf mismo se debe inclulr la frase “contiens
gluten”, segtin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocanti debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite 1 o puede modificar las caracteristicas del blen descritas on sl numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segn articulo 12 del Reglamento del Jecreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008. AG.,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GE {ERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las

especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se

retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion, Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de

harina y/u otros micronutrientes.

CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN

Del bien

La harina de trigo debe con ener |

trigo deb

CALIDAD

Humedad Méximo 15,00%
oipmt il Méximo 0,75%
Méximo 0,10%
Acidez, (+10%), e
(expresado como El sumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido | detarminar considerando una humedad
sulfirico) de 15% en la harina.
Prcducto  homogéneo, sin grumos
cor siderando la compactacién natural
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
susiancia y cuerpo extrafio a su
nat rraleza,
Color Blanco cremoso
Olor Car acteristico, sin indicios de rancidez o

ennichecimiento.

NTP 205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo
para consumo humano
Requisitos. 12 Edicién

MICRONUTRIENTES

Curplir con lo establecido en el articulo
4 dvl documento de la referencia

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacién de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°

012-2006-SA.
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Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-
SA, sus modificatorias y
regulacién complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos

pc* la Direccién ‘General de Salud
Aribiental e Inocuidad Alimentaria —
DI 3ESA, autdridad nacional
co npetente’, :

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje :

Se deben emplear envases de primer uso ¥ que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar {abricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan, No deben transm tir al producto sustanclas téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se enase en sacos, éstos deben estar limplos ser resistentes y estar blen
cocidos. El pesq debe tener una tolerancia deé acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases 3° Edicién, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, seguin numeral 12.1 du la NTP 205.064:!2015 (revisada el 2020).

El envase debe correspond sr al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
artlculos 105, 118 y 119 del I eglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

ecisién 2: La entidad convocaite deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

é‘ nicas numeral 2 y/o proforma de contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podré indicar
‘| .~1as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracteristicas asegurer la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases ie harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilanca y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-8¢ -SA, v sus modificatorias ¥ en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con ‘micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-20 16-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preen 'ases. 5% Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos presnvasados. 8* Edicién; asl mismo, se debe inclulr la frase “contiene
gluten”, segdin el numeral 12 2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). .

Preclsion 3: La entidad convocar te debera Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma cel contrato), ofra: informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica. §

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

' Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N© 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-200 1-AG :
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENEIALES DEL BIEN

Denominacién del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de aziicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre,

2. CARACTERISTICAS ESPEC IFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El azicar rubia doméstica delie presentar las caracterfsticas indicadas a continuacién:

CALIDAD

Color amarillo pardo, sabor y

Color, sabor, olor olor caracteristico,

No debe presentar insectos,
arena, tisrra u otras impurezas

Aspecto que indiquen una manipulacién

defectuosa del producto,

Polarizacién a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Méximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas Méxime 0,50% m/m
NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Color a 420 nm Méaximo 3500 UI Azticar rubla, Requisitos. 4°
p = Edicidn
Aztcares reductores Méximo 0,70% m/m

Sustancias insolubles
sedimentos) Maximo 500 mgrkg

No debe ser mayor de 0,30 para
una polarizacién mayor de 96
57 4

El factor de seguridad se
Factor de seguridad ::;:nc?;l:: mediante la siguiente

F=
100 - °Pol

Cumplir con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccion y Control Sanitario de
General de Salud Ambiental e | Afimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria - | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional Supremo N° 007-98-SA, sus
competente!, modificatorias y regulacién

complementarias.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008 AG,
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Precision 1: Ninguna,

2.2. Envase ylo embalaje

El envase que contiene sl pioducto debe ser de material inocuo, estar litre de sustancias que
puedan ser cedidas al produ:to en condiciones tales que puedan afectar sy inocuidad, y estar
fabricado de manera que man enga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun e} articulo 11€ del Reglamentosobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Caereto Supremo N® OOZ-QS-SA. ¥ sus modificatorias,

El envase debe c;crresponder al autorizado ed el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Re glamento spbra Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto § Ipremo N°® (107-98-5#\. Y sus modificatorias,

El envase no debé alterar las saracteristicas da:I producto y debe preservar [as mismas durante su
transporte y almacenamiento, 36gUn lo Indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015,

Precisién 2: La entidad convocantc: debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del c antrato), el Peso neto del producto por envase. Ademas, podr4 indicar
las caracteristicas del envase tales ¢ omo: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren i pluralidad de postores, :

1 2.3. Rotulado T

El rotulado de la, Azicar ruba doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigllancia y ‘Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98 SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el

numeral 8.2 de la NTP 207.0 /7:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado, 2*
Edicién: { ; ;

- nombre del producto: H

- declaracion de los ingredisntes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fal ricante;

- hombre, razén soclal y dil 2ccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- nimero de Registro Sanit ario; ; ?

- fechade vencimiento, cuz ndo el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma s anitaria peruana que le es aplicable; '

= cddigo o clave del lote; ;

- condiciones especiales di: conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta por ejemplo: granulado;

- Peso neto en kilogramos «lel producto envasado,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de contrato), otra informacién que consldere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite 70 puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica, ; :

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Denominacién técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL -
Unidad de medida . LATA

Descripcion general : El atdn en conserva es el producto compuesto por carne de

las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus
aflanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus
thynnus, o Thunnus tonggol, precocida, con aceite vegetal
como medio de relleno o liquido de gobierno, envasada en
recipientes cerrados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacién comercial.

2, CARACTERISTICAS ESPE 2IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete de atin es el musct lo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a k1 espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segtn el
numeral 3.3 de la NTP :04.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacién de acuerdo a l¢ presentacion del contenido. 28 Edicién.

El tamafio de los filetes deb: ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancha, larga o altiira de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segln corresponda. El pest escurrido debe ser declarado en la etiqueta, El contenido debe
ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, segun el numeral 5.2 de la NTP
2%t 204.002:2011 (revisada el 20116).

El filete de atiin en aceite ve jetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apta
para venderse fresco para el consumo humano; el medio de envasado y todos los demas
ingredientes utilizados deber ser de calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma del
Codex aplicables, segtn los numerales 3.1 y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019,

El filete de attin en aceite ve jetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

Una conse va de filete de atin en aceite vegetal
debe cump ir con todos los requisitos de esta Ficha
Técnica y los defectos que presente deben
encontrars¢ dentro de las siguientes tolerancias:

- El nim:ro total de unidades defectuosas, no
debe se - mayor que el ntimero de aceptacién (c)
de un p an de muestreo apropiado con un NCA

08 NTP-CODEX  STAN
Factores de |- El nimero total de unidades de muestra que no | 70:2019 NORMA PARA
calidad se ajustin a la forma de presentacion (filete) y a | EL ATUN Y BONITO EN
la deno ninacién del color no es mayor que el | CONSERVA. 3* Edicién

numero de aceptacion (c) de un plan de
muestre » apropiado con un NCA de 6,5;

- El peso neto medio o el peso escurrido medio,
segun corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no es inferior al peso
declarac o siempre que ninguno de los envases
tomado )or separado presente un déficit de peso
eXCesivi .
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Defectos
Una unidad de muestra se onsidera defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristica:: que se determinan seguidamente:

Cualquier 11ateria presente en la unidad de muestra
que no piovenga del pescado o del medio de
envasado, jue no constituya un peligro para la salud
Materias extrafias | humana, y se reconozca facilmente a simple vista o
se deteckk mediante cualquier método, Incluso
mediante e uso de una lente de aumento, que revele
el incumpimiento de las buenas practicas de
fabricacién e higiene.

Una unided de muestra afectada por olores o
Olor y sabor sabores o)jetables persistentes e inconfundibles
que sean s gno de descomposicion o ranciedad.

- Carne ixcesivamente blanda no caracterfstica
de la e pecie que compone el producto; o

Textura - Carne cxcesivamente dura no caracteristica de
la espe:ie que compone el producto; o

S o - Preseniia de orificios en la carne en mas del 5%
gl e%,% del coni znido escurrido.
o Una unidac de muestra con claras alteraciones del

a

Alteraciones  del | color que sean signo de descomposicion o

color ranciedad :on manchas de sulfuro que afecten a
mas del 5% del contenido escurrido.
Materias Una unidac de muestra que presente uno o mas
objetables cristales de estruvita de més de 5 mm de longitud.
Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los  productos
pesqueros y acuicolas
Cumplir ccn los requisitos establecidos por el | Para mercado nacional y
INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - | de exportacion,

SANIPES, :iutoridad naclonal competente!. aprobado mediante
Resolucién de Direccién
Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, vy su
modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y embalaje

El envase y embalaje utilizac > debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades, 2° Edicion.

Asimismo, el doble cierre er los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuiclas para mercado nacional y de exportaci6n, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, ¥ su madificatoria,

Del mismo modo, los envase:. metélicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

' Segn los artlculos 1, 2 y 3 de la Ley {° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativy 1402,
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Indicadores sanitarios y de i1ocuidad para los productos pesqueros y aculcolas para mercado
nacional y de exportacidn, ajirobado mediante Resolucidn de Direccion Ejecutiva N* 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificat iria.

Precision 2: La entidad convocant : deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase y embalaje,
Ademas, podra indicar las caractiristicas del envase y el embalaje tales como: material, peso o
contenido, tipo de cerrado, siemp'e que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en I s articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulado di:be cumplir lo establecido en los numerales 6 de la norma NTP-
CODEX STAN 70:2019, 8.1 1le la NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada
el 2016).

El rotulado debe contener ad sertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias F ublicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N® 30021, Ley
de promocién de la alimentasién saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supreno N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-8SA y sus modificatori:is, Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de
manera clara, legible, destac ada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe « umplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado,

Precisién 3: La entidad convocant: debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se soliciie no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha té: nica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENI:RALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacién técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulometria grosera, con o sin adicion de

antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La sal de cocina debe pressntarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos, La
granulacién debe ser unifori e, segln indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra conte ner aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacién nacional
vigente, segun se indica en 3l numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006,

La sal de cocina debe cump Ir con las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos sensoriales
Granulosos y libre de sustancias
s axtrafias visibles
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
equisitos fisico quimicos
. Humedad Maximo 0,5%
2. Pureza Minimo 99,1%
« Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
] Minimo 75%
3. Granulometrfa: debe pasar © Tamiz ITINTEC 177 um (N° 80):
Méximo 30%
4. Sustancias
Impermeabllizantes  totales | Wiaximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
2 ?rﬁrzgrzg:: PARA CONSUMO
PSS HUMANGO. 28 Edicién
- Impurezas insolubles en Vidximo 0.15%
agua X
- Sulfato (SO4) Widximo 0,4%
= Calcio (Ca**) Aaximo 0,2%
- Magnesio (Mg**) Adximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Aaximo 0,5 ma/Kg
- Cobre (Cu) Adximo 2,0 mg/Kg
- _Arsénico (As) Aaximo 0,5 mg/Kg
- Mercurio (Hg) Aaximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Aéximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba**) ixenta
-_Materia nitrogenadas lixenta
- Boratos lixenta

Nota: Todos los requisitos, menos 11 humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca,

CXS 193-1995 (2019)

NORMA GENERAL
Plomo (Pb) |4&ximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES b

LAS TOXINAS |
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, Fijan los

Yodo tipos de sal para expendio
(para asegurar la proporcion de al plblico en el territorio
yodo, en el procesamiento de |a sal 30a40 ppm (0 mg/Kg de sal)

nacional, aprobado por
Decreto  Supremo N°
00223-71-8A, vy su

se utilizara el yodato de potasio)

modificatoria.

Aprueban normas para la
Fltior adicion del fltor a la sal de
(en forma de fluoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | sor kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de fiior autorizadas a usar) Resoluclén Ministerial N°

0131-85-SA-DVM.

Reglamento sobre

Vigilancia y  Control
Sumplir  con los requisitos | Sanitario de Alimentos y
3stablecidos por la Direccién General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad mediante Decreto
Alimentaria - DIGESA, autoridad Supremo N° 007-98-SA,
racional competente!, sus  modificatorias  y

regulacion
complementaria,

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el p oducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al prodi cto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que metenga la calidad sanitaria ¥ composicién del producto durante toda
su vida ufil, seguin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobz 1o mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

El envase debe corresponde - a| autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 de Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias,

Precisién 2: La entidad convocant s deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma d::l contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del envas 8 y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siampre que se
haya verificado que estas caracter( iticas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulade

El rotulado de los envases de b cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitariy de Almentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 007-98-SA, y sus mod. ficatorias, la NMP 001:201g Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5* Edicion, ader1ds de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

nombre del producto;

declaracién de los ingredi antes;

nombre y direccion del fal ricante;

nombre, razén soclal y dir sccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
nimero de Reglstro Sanit irio:

fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y it or expresado en ppm:;

* Segun articulo 12 del Reglamento del De-reto Legislativo Ne 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG,
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- pais de fabricacién; :
- contenido neto del prodw cto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales ( e conservacion; “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la luz". : }

Precisién 3: La entidad convocan e debera lndicar%en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma o3| contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional -que se sol cite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té cnica. ’

24. |Inserto
No aplica.

recision 4: No aplica.

Version 02 Péagina 3 de 3

.




/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” N o
A.S. N° 004-2023-HREGB-II"Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzméan Barrén”, derivado de una S.I.E. desierto.

g - o .- . FICHATECNICA :
: ; ~ APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENEF ALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién téenica
Unidad de medida
Descripcién general

: FRIJOL' BAYO CALIDAD 1 - EXTRA :

: FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA

: KILOGRAMO :

: El frijol bayo calidad 1 - extra es el grano maduro procedents de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

'

2,1. Del bien

El frijol bayo calidad 1 -

exire se debe comercializar en su envase original, hue permita mantener
sus caracteristicas de calidad & higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un; peligro para la salud,
segun indica el dltimo parrafc del numeral 10.1.de la NTP 205.015:2015, y sli Corrigenda Técnica,

El frijol bayo calidad 1 - extra debe presentar las sigulentes caracterfsticas:

CALIDAD

Cadil lote de frijol debe estar conformado
‘por |1 misma variedad. ; g
Uniformidad 5 L
@.g:m % Varitdad contrastante: Maximo 1,00%
]
i Q’: Humedad Maximo 15%
Nu 4 - Ausencia de granos infestados, con
] insactos vivos en cualquiera de sus
Sanidad es adfos,
= Ausencia de granos con hongos.
Aspecto
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,00%
- Grano partido o :
quebrado Méximo 1,00%
- Grano arrugado Méximo 1,00%
- Materias extrafas Méximo 0,050%

NTP . 205,015:2015
LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos. 3® Edicién, y su
Corrigenda Técnica NTP
205,015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1 Edicion

INOCUIDAD

Cumoilir con lo establecido por el Servicio
Naciunal de Sanidad Agraria — SENASA,
autor dad nacional competente!,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2, Envase y/o embalaje

El frijol bayo calidad 1 - extra {ebe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex GXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GE/{ERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.y enla NTP 399.183-
1:2017 ENVASES Y ACCES JRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parte 1:
Disposiciones generales y rec uisitos, 3 Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el

! Seglin articulo 10 del Reglamento del Jecreto Legislativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008 AG. §
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENV ASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN GONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requi: itos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicicn
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producto q'uedé-debidamen & protegldo, segun Indican los numerales i y' 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenc a Técnica, . :

Los granos de frijol bayo c¢lidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas. (inocuas o no daiiinas), nultricionales,
tecnoldgicas y sensoriales de| alimento, Los envases incluido el material de-envasado deben estar
fabricados con sustancias qu:: sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustan ias téxicas ni olores o sabores desagradablés, ademds, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes ¥ estar bien cosidos o
sellados, segtin el numeral 1(.1 de |a NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

Precisién 2; La entidad convocant s deberd indicar en las bases (secclén especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del :ontrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales :omo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren |a pluralidad de postores. 1

2.3. Rotulado i : e - : :
El rotulado de los envases (e los granos de frijol bayo calidad 1 - ‘extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTF 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos

preenvasados, 8 Edicién, ad amas de la sigulente informacién, segtn indica el numeral 10.2de la
NTP 205.015:2015, y su Corr genda Técnica: :

- elnombre del producto, i idicando el nombre comun “frijol”

= nombre o razdn social y ¢ireccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o ra: :6n social, RUC y direccién del importador;
- fecha de vencimiento; ?

- cédigo o nimero de lote; o

- condiciones de conserva:ién o almacenamiento;

- el contenido neto (por eje mplo; gramos g, kilogramos kg);
- el grado de calidad indict do como “Grado 1 o Extra";

- ndmero de Autorizacién 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocanti: debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica. : :

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien  FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de

la especle Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol canario calidad 1 - extr 1 se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracterfsticas de calidad (+ higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en « ondiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el dltimo pérrafo Jel numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol canario calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cade lote de frijol debe estar conformado por
Uniformidid la miima variedad.
Varie dad contrastante: Méximo 1,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausiencia de granos Infestados, con NTP 205.015:2015
insactos vivos en cualquiera de sus ke
Sanidad s 4 R LEGUMINOSAS  Frijl,
T Requisitos, 3* Edicion, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
= Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
: = Requisitos. 1° Edicién
- Grano picado Méximo 1,00%
- Grano partido o
quebrado Maximo 1,00%
- Grano arrugado Maximo 1,00%
- Materias extrafias Méximo 0,050%
Reglamenio de Inocuidad
Cum|ilir con lo establecide por el Servicio :gro:l:?:n{aria. et
INOCUIDAD Nacicnal de Sanidad Agraria - SENASA, | BPrO28de. i e
1 d
autor dad nacional competente’, 2011-AG, y SUs
medificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El ftijol canario calidad 1 - extia debe ser envasado segtin lo establecido en fa norma Codex GXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GE NERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yenlaNTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCES(IRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1 Segun artlculo 10 del Reglamento del Jecreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-20( 3-AG.
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)

Disposiciones generales ¥ requisitos. 37 Edicidn, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamen s protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenca Técnica.

Los granos de frijol canario +:alidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidade; de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales de alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar

producto se envase en saco:, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segiin numeral 10.1 de Ia NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica, g

Precisién 2; La entidad convocant s debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yjo proforma del :ontrato), el peso neto del producto por envase., Ademds, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales :omo; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado ;
El rotulado de los envases d3 los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTF 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicién, ad :mas de |a sigulente informacion, segun indica el numeral 10,2 de Ia
NTP 205.015:2015, y su Gorri jenda Técnica;

= el nombre del producto, I dicando el nombre comun “frijol";

- hombre o razén sogial Y tireccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o ra;:én social, RUC y direccién del importador;

- fechade vencimiento;

- cddigo o nimero de lote:

- condiciones de conserva :ion o almacenamiento;

- el contenido neto (por eje mplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad Indicz do como “Grado 1 o Extra";

= nimero de Autorizaclén 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocant:: deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

¢ NTP 399.163-1:201 7/CT 1:2018 ENV.\SES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,

Parte 1: Disposiciones generales y requi: itos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1® Edicién
Versién 08
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENEF:ALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO .
Descripcidn general : El frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente

de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El frijol panamito calidad 1 - e» tra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calldad @ higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en :ondiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segUn indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

El frijol panamito calidad 1 — ¢ xtra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada ote de frijol debe estar conformado
Uniforridad por la misma variedad.
Variec ad contrastante: Maximo 1,00%
%\ Humedad Méaximo 15% :
- Ausencia de granos infestados, con Eg EUMiN 0S A8205'015:|=2|$115
insactos vivos en cualquiera de sus ot - 9%
Sanidad eatntios Requisitos. 3* Edicién, y su
3 i Corrigenda Técnica NTP
Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR _ 1:2016
Aspeclo CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEG[.!M'NOS.AES& - Fﬂ]o'
- Grano picado Maximo 1,00% RBRSHas. 4% Eeléion
- Grano partido o .
quebrado Méximo 1,00%
- Grano arrugado Méximo 1,00%
- Materias extrafias Méximo 0,050%
Reglamento de Inocuidad
Cumpl r con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacior al de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoric ad nacional competente? N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna,

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol Panamito calidad 1 - e tra debe ser envasado segtin lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GI:NERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399,163«
1:2017 ENVASES Y ACCESRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1;
Disposiciones generales y rec uisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el

producto quede debidament: protegido, segtn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.016:2015, y su Corrigend: Técnica.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Suj remo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2)18 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposici ines generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1® Edicién
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Los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
praducto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segiin numeral 10.1 e la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocanti: deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ ontrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra indicar
las caracterfsticas del envase tales ¢ omo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren | 1 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos

preenvasados, 8° Edicién, ade mds de |a siguiente informacion, segtn indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corri;jenda Téenica:

- el nombre del producto, ildicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razén soclal y d reccién del productor, envasador o vendeder en el caso de productos
importados, nombre o ra: 4n social, RUC y direccién del importador;

fecha de vencimiento;

codigo o nimero de lote;

condiciones de conservarion o almacenamiento;

el contenido neto (por eje nplo: gramos g, kilogramos kg);

el grado de calidad indice do como “Grado 1 o Extra”;

- numero de Autorizacion ‘janitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocanti- deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de| contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GE NERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general * El haba seca es el grano maduro procedente de la especie Vicia
faba L,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El haba entera seca de calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

’ Peben eslar exentos de olores y
Condiciones generales sabores extrafios.
Cada lote debe eslar conformado por
una misma variedad. Se aceptan
granos de varledades contrastantes
2n las tolerancias establecidas.
Uniformidad ZJada lote de haba debe ser
'omogéneo, seglin  sea  su
slasificacion por calibres, en cuanto al
solor, tamaiio, y ofras caracterfsticas
aropias del grano seco de haba.
Humedad Méximo 15%
Grano enfarmo 0,0%
Grano picado 0,0%
Otros  defectos NTP 205.024:2014
(grano ablerto, (revisada el  2019)
arrugado, CEREALES,
descascarado, Maximo 2,0% LEGUMINOSAS !
germinado, PRODUCTOS
Sanidad | manchado, partido, DERIVADOS.  Habas.
y aspecto|-foldo v sucio) Requisitos, 32 Edicién
\anesiac Méximo 5,0%
contrastante e
Materias extrafa 0.0%
Vo se acepta que los lotes presenten
Granos Jranos infestados con insectos vivos
infestados #o muertos en cualquiera de sus
sstados.
Nimero de granos
| Calibre por 28,3495 g (onza
- americana)
| 1 Menor a 9 habas
Calibre Yo 10 a 12 habas
| =g 13 a 15 habas
4 16 a 18 habas
5 Mayor a 18 habas
Versién 07
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| Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria,

- SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
INOCUIDAD sompetente’. Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convoc inte debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proform: del contrato) el calibre de haba entera seca calidad primera requerido,
de acuerdo a lo establecido e la presente Ficha Técnica, por ejemplo: haba entera seca calidad
primera de calibre 2.

2.2. Envase y/o embalaje
El haba entera seca calid ad primera debe ser envasada segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PR NCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto ¢ uede debidamente protegido.

El envase que contiene i\l haba entera seca calidad primera debe ser de material inocuo y de
primer uso, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales
que puedan afectar su incuidad y estar fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria
y composicidn del produc to durante su vida Util, segin el numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019).

El haba entera seca caliiad primera debe ser envasada en reciplentes que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nu ritivas, tecnoldgicas y organalépticas del producto. Los envases deben
ser fabricados con sustar cias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deben transmitir al procucto ninguna sustancia toxica nl olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el prodiicto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sella ios segiin numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Precisién 2: La entidad convoc ante debera indicar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del er vase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfst zas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases del haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables especificados
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*

Edicién, debe indicar €1 idioma espafiol lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.024:2014 (revisada €l 2019):

— el nombre del prodi cto;

— el pals de origen;

— el grado de calidad;

— el peso neto, en kilcgramos;

— nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;
— el cédigo o clave del lote;

— el mes y afio de em asado;

— el mes y afio de ver cimiento;

— condiciones especi: les de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- numero de Autorizzcién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

' Segun articulo 10 del Reglament s del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034 2008-AG.

Version 07 Péagina2de 3

% y
SE DO

© MIEMBRO -
S

L)
E s

~




HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON”
A.S. N° 004-2023-HREGB-II"Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

Precisién 3: La entidad convoc ante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proform 1 del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en el
numeral 2.1 de la presente fich:i téchica,

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
% CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica * ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcién general i Laarveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja, La arveja, es el grano procedente de la

2. CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

r inocua y apta para el consumo humano, segun lo
025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las

CALIDAD

Los granos de arveja partida

deben:

~ Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios.

Requisitos generales — Estar exentos de materias

extrafias  inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana,

- Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | el 2019) LEGUMINOSAS.

-caracteristicas varletales). Arveja partida. Requisitos, 29
Edicién

Contenido de humedad Méximo 15%
Grano infectadc j 0,00%
Grano picado | Méximo 0,80%

i i1 ;g’:gfﬂgg“'d" v Maximo 2,00%

calidad g:g:r;"t”em Méximo 2,00%
Granq quemadc Méximo 0,50%
2’1?::;:: Maximo 0,20%

Cumplir con lo establecido por Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, vy sus
competentat. modificatorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje
La arveja partida calidad 2 - siperior debe énvasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nt tricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,

' Segun articulo 10 de| Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-200¢ -AG.
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NTP 205.025:2014 (revisada 3l 2019).

técnicas, numeral 2 y/o proforma cal contrato

incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir a| producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagrariables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes Y esler bien cosidos o sellados, segln indican los numerales 7 y7.1dela

Precisién 2: La entidad convocants debera indlcar en las bases (seccién especifica, especificaciones

), el peso neto del producto por envase, Ademas, podré

indicar las caracteristicas del envas e tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - Superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, §®
Edicion, debe considerar Io s guiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- el nombre del producto;

el grado de calidad 2 - sup erior;
nombre o razén social Yy dieccién del
productos importados, nor ibre o razé,
el contenido neto, en kilogramos;
fecha de vencimiento;

- el cédigo o nimero del lote :

productor, envasador o vendedor; en el caso de
n soclal, RUC y direccién del Importador;

- condiciones de conservagi no almacenamiento:
- ndmero de Autorizacién S nitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA,

Precisién 3; La entidad convocant : debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de| contrato), otra Informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede
2.1 de la presente ficha técnica,

2.4. . Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON”

A.S. N° 004-2023-HREGB-I/ "Adquisicion de Viveres Frescos y Secos Para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S. I.E. desierto.

FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENEF ALES DEL BIEN

Denominacion del bien : GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica ¢ GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcién general : El Garbanzo es el grano maduro procedente de |a especie Cicer

ariefinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPEC IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los granos de garbanzo calid 1d 2 - superior deben ser inocuos y aptes para el consumo humano, y
estar exentos de materias exi -afias inorgdnicas y de semillas toxicas o nogivas que representen un
peligro para la salud human: » 8€gun indican los numerales 6.1 Yy 6.2.5 de la NTP 205,023:2014

(revisada el 2019),

las secciones apropiadas de |a Norma Cadex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTC 'S, segln'indica elnumeral 7.1 de la NTP 205,023:2014 (revisada el

Los granos de garbanzo calidad 2 - Superior deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
(e

[ Lo granos de garbanzo sg clasifican de

aciierdo a su calibre:

Calibre Nimero de granos de
(Timafio del| garbanzo contenidos
grano) en lamasa de 28,5 ¢
onza americana
40-42
42 - 44
3rande 44 - 46
Calibre :g = ;g
50 - 55
55 - 60
60 - 65

Iediano

75-80 LEGUMINOSAS.
——— =080 |

90 - 100 Edicién
' 100 o mayor

Los granos de garbanzo deben;

- Estar exentos de sabores y olores
€extrafios y de insectos vivos, muertos
¢ en cualquiera de sus estadios,

- Estar exentos de materias extrafias

ir orgénicas que representen un peligro

Requisitos generales Para la salud humana.

- Cada lote debe estar conformado por

ura misma variedad (es decir un
nismo color, forma Yy otras

Ciracteristicas varietales), de acuerdo

a las tolerancias establecidas en Ia

‘esente Ficha Técnica,
e L

e 6570 NTP 205.023:2014
70-75 (revisada el  201g)

F equefio 80-90 Garbanzo. Requisitos, 22

kil
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u
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< EG
O CH 0 -
\Q:\})‘h Uiy

Contenido de
humedad

Maximo 15%

Nc se acepta, en ninguno de los grados
de calidad, que presenten granos
infistados con insectos vivos en
cu ilquiera de sus estadios, ni granos con
hogos.

Grado de calidad Lo; granos de garbanzo calidad 2

Suverior deben tener como méximo el
po centaje tolal acumulado de defectos,
clese contrastante, varledad
coitrastante y materias extrafias que se
es'ablecen a continuacién:

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 0,50%
- ?ur:gfagﬂ”id" 9 Méximo 2,00%
- Grano arrugado Méximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,2%
- Variedad

contrastante y Méximo 2,00%

grano verdoso

Reglamento de Inocuidad
Cu nplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
Naional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo
auloridad nacional competente!, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

LNOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debers precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ ontrato) el calibre (tamafio dal grano) de garbanzo calidad 2 - superior
requerido, de acuerdo a lo establecio en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: garbanzo calidad 2 -
superior de calibre mediano.,

2.2, Envase ylo embalaje
rbanzo calidad 2 - superic r debe ser envasado segtn lo establecido en la norma Codex CXC 1-

empleados deben ser tales q ie salvag
sensoriales del alimento.

El envase de
PLASTICOS EN CONTACTO CON AL

producto sustanclas téxicas n olores o
sacos, éstos deben estar limg los, ser r
numeral 10.1 de la NTP 205.0 23:2014 (

mediante Decreto Supremo N° 034-201:8-AG.

Elga
1969 (2020), de tal manera qt e el producto quede debidamente protegido, ademas los recipientes

uarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y

be cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS

MENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3*

fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben ser
de material nuevo (incluye riaterial recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al

sabores desagradables. Cuando sl producto se envase en
esistentes y estar blen cosidos o sellados, segun indica el
revisada el 2019).

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

2 NTP 309.163-1:2017/CT 1:2018 ENV \SES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generalas Y req lisitos. CORRIGENDA TECNICA 1, 1 Edicion
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=
>

las Caracteristicas de| envase tales como: material, peso, tipo de cerrad

Que estas caracteristicas aseguren la pluralig

2.3. Rotulado

indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
el peso neto da| Producto por envase, Ademas, podra indicar

0, siempre que se haya verificado
ad de postores,

El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 2 - Superior debe cumplir con |o

establecido en |a NTP 2(9.038:201

Preenvasados, 80 Edicion, se 36n indica el numeral 10.2 de |a NTP 205.023:2014 (revisada el 201 9y

- el nombre de| producto

9 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

= Nhombre o razén social ‘«direccion de| productor, envasador o vendedor; en caso de producto

- fechade vencimiento;
- cddigo o nimero del lot 3;

= humero de Autorizacign Sanitaria
el SENASA,

ial, nimero de R.U.C. y direccién del importador;

- condiciones de consery acién o almacenamiento:
= contenido neto, en granios o kilogramos:
* el grado de calidad indj ado como *Grado 2 o Superior”;

de Establecimiento de Procesamienta Primario emitida por

indicar en las bases (seccidn eéspecifica, especificaciones

cnicas numeral 2 y/o proforma d 3 contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite No puede modificar lag caracteristicas del bien descritas en numeral

2.4, Inserto
No aplica,

Precisién 4; No aplica.
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( HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON”

Hospital “Eleazar Guzmaén Barr6n’, derivado de una S.L.E. desierto.

A.S. Ne° 004-2023-HREGB-II"Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética del

FICHA TECNiCA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien :
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

LENTEJA GRADO DE CALIDAD
KILOGRAMO

La lenteja es el grano maduro

culinaris Medikus. Es una legumi

= CARACTER‘STICAS ESPE(:[FicAS DEL BIEN
2.1, Del bien

toxicas o nocivas, segun ind can los numerales 6.1y6.23dela
2019),

La lenteja calidad 2 - Superio debe presentar las siguientes caracteristicas:

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

2 - SUPERIOR

procedente de Ia especle Lens

nosa de grano seco.

La lenteja calidad 2 - superio - debe ser inocua Y apta para el consumo humano, exenta de semillas

NTP 205.022:2014 (revisada el

€n cualquiera de sus estadjos.

Requisitos generales para la salud humana,

color, forma y otras caracterl

tamarios:

Callbre
tamario

Calibre (tamafio) Didmetro (mm)

Menor que 7,5

-Estar exentos de materias extrafias
inorgénicas que representen un peligro

-Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo

varietales), Se aceptardn granos y

variedades contrastantes en
tolerancias establecidag en la presente
Ficha Técnica,

Contenido de humedad Méximo 15%

La lenteja calidad superior se clasificard | N7p
de acuerdo a su calibre en los siguientes (revisada g 2019)

Mayor o igual que 7,5

Los granos de lenteja deben: !
-Estar exentos de sabores y olores

extrafios y de insectos vivos, muertos o

sticas

las

205,022:2014

LEGUMINOSAS,
Lenleja, Requisitos, 20
Edicién

rado de calidad (T, ias

Grano infectado 0,00%

Grano picado Maximo 0,50%
Grano partido o quebrado Méximo 2,00%
Grano descascarade Méximo 2,00%
Grano arrugado Maximo 5,00%
Grano quemado Maximo 0,50%
Materias extrarias Méximo 0,20%
Variedad contrastante Méximo 2,00%
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Reglamento
Inocuidad
Agroalimentaria,

aprobado mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, Yy sus
modificatorias.

de

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!,

INOCUIDAD

(tamario) 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399,153-1 12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS, Parte 1: Disposiciones generales ¥ requisitos, 3° Edicisn, ¥ su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, Nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del producto. Los 2nvases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean Inocuas y adecuadas para el uso a que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia t6 <ica niolores o sabores desagradables. Cuando e producto se envase
8N sacos, éstos deben estar |j npios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seg(in se indica
en los numerales 10 y 10.1 d¢ la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocant s debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 Y/ proforma del i:ontrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podré indicar
las caracteristicas del envase tales 1:.omo; material, Peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas aseguren I pluralidad de postores,

-3. Rotulado

El rotulado de los envases ile lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209,038;2019 ALIMENT)S ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién
Y las disposiciones especificac as en el numeral 10.2de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del productc }
- el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

productos importados, nombre o razén soclal, R.U.C. y direccion del importador:

- el contenido neto, en k logramos;

- fecha de vencimiento;

- 8l cédigo o niimero del lote;

- condiciones de conser ‘acion o almacenamiento;

- nimero de Autorizacié | Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA;

Precisién 3; La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de| contrato), otra informacién Qque considere deba estar rotulada,
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tecnica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,

! Begun articulo 10 de| Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20¢ 3-AG,

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENV/.SES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requ isitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicién
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A.S. N° 004-2023-HREGB-II"Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ! PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Denominacién técnica : PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general ¢ Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus

L, generaimente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPE:IFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segtn indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.(19:2015 y su Modificacién Técnica.

El pallar calidad superior disbe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segun |» establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién

Técnica:

N° de

Formadela | Longituddel | Ancho del Grosor del 1 0233(:,::“ granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) {g) 100 gramos
(a)
Arrifionada o
semiarrifionada, @ il 8
ligeramente 18- 12 12,5- 186 6-75 153 - 256 40 - 65
aplanado,

El pallar de calidad superior iebe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Lc s granos de pallar deben;

- Zstar exentos de olores y sabores
axtrafios y de insectos vivos, muertos
2 en cualquiera de sus estadios.

- 3er inocuos y aproplados para el
sonsumo humano.

- No deben presentar suciedad
impurezas de origen animal) en | NTP 205.019:2015
santidades que puedan representar un LEGUM'NOSf‘S' Pallar.
seligro para la salud humana; de Requisltog. 2 Edic_lbn. oy
: : : Modificacién  Técnica NTP
icuerdo a las tolerancias de sanidad y

: 205.019:2015/MT 1: 2021
ispecto descritas en la presente Ficha
récnica, LEGUMINOSAS. Pallar,

Requisitos. MODIFICACI
Cida lole de pallar debe estar TEgﬂ%&ﬂﬂ. Edicz:%n e

ccnformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y ofras
Uniformidad ca-acteristicas varietales). Se aceptaran
grinos de variedades contrastantes en
la: tolerancias especificadas en |a
prisente Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15%

Requisitos generales
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Los lotes de pallar deben cumplir con los |
r:quisitos de sanidad y aspecto que se
€specifican en las tolerancias.
Sanidad y aspecto #simismo, no se acepta en ninglin lote
¢3 pallar que presente granos infestados
€ insectos vivos, muertos o en
¢ 1alquiera de sus estadlos ni granos con
hangos.
Tolerancias de calldad
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Méximo 1,50%
- Grano partido o
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado y/o
chupado Maximo 6,00%
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias extrafias Méximo 0,20%
- Variedad contrastante Méximo 2,00%
Total Méximo 21,70%
Reglamento de Inoculdad
C umplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nagional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
aiitoridad nacional competente!, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El pallar calidad superior delie ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) ’'RINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTQOS, de tal
manera que el producto que de debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado sn la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIM iNTOS. Parte 1: Disposiciones generales ¥ requisitos. 3° Edicién, y su
Corrigenda Técnica?, debe ¢star fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el

que salvaguarden las cualic ades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se enase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cos dos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segln el
numeral 11 de la NTP 205.0 9:2015 ¥y su Modificacién Técnica,

Precisién 2: La entidad convocan e debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademaés, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Que estas caracterfsticas aseguren !a pluralidad de postores.

! Segun articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2: 108-AG,

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 EN'ASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales ¥ re uisitos. CORRIGENDA TECNICA 1, 1% Edicidn
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los enva: es de pallar calidad superior, ademéas de cumplir lo establecido en |a
NTP 209.038:2019 ALIMEN TOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicién,
deben indicar en idioma esg afiol, (pudiendo lievar ademds inscripciones en otro idioma siempre que
No aparezca en forma mas Jestacada), Io siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
¥ su Modificacién Técnica:

- el nombre del producte

- elgrado de calidad;

- contenido neto;

= nombre o razén sociil del productor, envasador 0 vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccitn del importador, en caso de productos
importados el pafls de ¢ rigen;

- fecha de vencimiento;

*  humero de Autorizacié 1 Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

y, Precisién 3: La entidad convoca;
‘e\técnicas numeral 2 y/o proforma

te debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
lel contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que sa

solicl e no puede modificar Jas caracteristicas del bien descritas en numeral

+7 2.1de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : PEPINO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcidn general : El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo
color va desde el verde oscuro al verde claro; de sabor y color
caracteristicos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El pepinillo calidad primera «.e clasifica de acuerdo a su tamaiio, segin se indica en la sigulente
tabla, de acuerdo a lo estab scido en el numeral 4.1.3 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda

Técnica:
. Tamario
Cédigo de calibre Rango de longitud en cm | Rango de masa en g
B 20-25 500 - 600
C 15-19 300 - 500
D 10-14 <300

El pepinillo calidad primera ¢ ebe presentar las sigulentes caracteristicas:

- Estar enteros, sanos, frescos,
limpios, de consistencia firme y
céscara razonablemente lisa.
Ser de forma, sabor y olor
caracteristicos de la variedad.
Ser de color verde oscuro a
claro, pero homogéneo.

Estar practicamente rectos,
Estar libres de defectos de
origen meteorolégico (granizo,
quemaduras de sol, dafios por
Requisitos generales frio), mecénico (rajaduras, NTP 011.113:2019

magulladuras, cicatrices), | HORTALIZAS. Pepino.
entomologico _ (insectos) o | Requisitos, 2? Edicidn, y su
genético-fisiolégico (mosalcos), Corrigenda Técnica NTP
Estar exentos de cualquier olor o 011.113:2019/CT 1:2022

sabor extiraﬁo. HORTALIZAS. Pepino.
- Estar libres de  humedad | Requisitos. GORRIGENDA
anormal externa. TECNICA 1. 1° Edicién

Excluirse todos los que estén
afectados por pudricién o
deterioro, al grado que sean
inadecuados para su consuma.

Verde oscuro.

Tolerancia: Méaximo 10% con
Color coloracién comercial mediana (es
aquel que presenta un tercio de su
superficie de un color verde claro
o blanquecino).
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E CACION i REFERENCIA

Normal (précticamente rectos con
muy ligeras contracciones y
gradualmente angostos en los

Forma extremos).
Tolerancia: Méximo 10% de frutos
ligeramente deformes,

Tamnuiic Longitud: Méximo 25 cm

Peso: Maximo 600 g

{Relacién entre la longitud y la mas: bar
del fruto) Tg]grangg._ Méximo 5% de frutos
de calidad inmediata inferior.

Diametro Maximo: 6,0 cm

(medida de mayor didmetro del frut: ,
tomada en 4angulo recto al aje Tolerancia: Maximo 5% de frutos

longitudinal) de calldad inferior,

Frescos, sin signos de
deshidratacion y/o lignificacién,

Aspecto Tolerancia: Maximo 10% de
Sty pérdida de peso por
§= ik deshidratacion.
Sanos, libres de insectos,
enfermedades u ofras alteraciones
que pueden perjudicar su
conservacion y consumo.
Tolerancias:
a) Dafios entomoldgicos:
Sanidad - Comeduras (producidas

generalmente por “gusano de
tierra®): Mdximo 1%

- Perforaciones  (producidas
generalmente por Diaphania
nitidalis): 0%

b) Dafios fitopatologicos

(enfermedades):

- Pudriciones: 0%

Inciplente formacién de semilla y
cascara suave.

Grado de madurez
Tolerancia: Mé&ximo 5% de frutos
con semilla formada.

Exentos de magulladuras, cortes o

= a as.
Dafios mecanicos rejadyfas

Tolerancia: Maximo 5%
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad

- Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Servk_:lo Nacional de Sanidad mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad o
nacional competente!, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20¢ 3-AG.
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Precisi6n 1: La entidad convocan e deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el codigo de calibre del pepinillo calidad primera de

acuerdo a lo establecido en la pre sente Ficha Técnica, por ejemplo: Pepinillo calidad primera — cédigo
de calibre B,

2.2. Envase y/o embalaje

Los pepinillos calidad prime a deben ser envasados tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1.1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS

TRANSPORTE DE FRUTA!; Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionados
de tal manera que queden protegidos, ventilados y bien presentados, segun se indica en los
numerales 6 y 7.1.2 de laN "P 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales d2 empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, limpios, homogeneos en presentacién, resistentes a la manipulacién y al transporte.
También pueden utilizarse :nvases reutilizables, que cumplan con todos los requisitos antes

especificados, segln se incica en el humeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad convocan 2 deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma lel contrato), el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracte isticas del envase y/o embalaje, tales como: material, peso, tipo de

gerrado, siempre que se haya veril cado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
TS

Rotulado

(2018) NORMA GENERAL 1’ARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
en la NTP 209.038:2019 ALIVIENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8¢

Edicién, y las disposiciones especificadas en el numeral 7.2 de la NTP 011.113:2019 y su
Corrigenda Técnica:

= nombre del producto y |1 variedad;

- grado de calidad: “primi ra™

- tamafio;

- nimero aproximado de sepinillos;

- contenido neto en kilog amos;

- nombre o razén social ¢ marca dal productor, envasador o vendedor;

- pais de origen;

- numero de Autorizacidr Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocant » debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
teécnicas numeral 2 y/o proforma d| contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té nica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacidn técnica : TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general * Los turiones de espérragos verdes son obtenidos de Ias

variedades comerciales de la especie Asparagus oficinales L.,
de la familia Liliaceae, que se suministran frescos al consumidor
después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPEIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

s eSparT.

s verdes cate lorfa extra deben presentar las si uientes caracteristicas:

CALIDAD

Lis turiones de esparragos verdes

categoria extra deben:

&. Estar enteros.

t. Estar sanos, y exentos de podredumbre
o deterioro que hagan que sean aptos
para el consumo.

¢ Estar limpios, y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible,

d Estar practicamente exentos de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

e Estar practicamente exentos de darfios
causados por plagas.

f. Estar practicamente exentos de dafios

por deshidratacién.
g Estar exentos de dafios causados por
frio.
h Estar exentos de humedad externa
Requisitos minimos anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una NTP 011.109:2013
camara frigorifica. (revisada el  2018)
I. Estar exentos de cualquier olor Y /o | ESPARRAGO. Espérrago
sabor extrario. fresco. Requisitos. 42
j. Tenerun aspecto y olor frescos. Edicion
k.

Estar practicamente  exentos de

magulladuras.

I Estar exentos de dafios causados porun
lavado o remojado inadecuados.

m El corte en la base de los turiones debe

ser lo méas recto y limpio posible.

Ademas, los turiones no deben estar
ht ecos, pelados ni quebrados. Se permiten,
si1 embargo, pequerias grietas que hayan
ajarecido después de la recoleccién,
sizmpre que no superen los limites de
to srancia del grado de calidad.

Aspecto Ciwracteristico de la variedad
Forma M iy bien formado y practicamente rectos
Calldad Puntas M 1y compactas (punta A)
St permitira indiclos muy leves de manchas
Defectos di:_color no caracteristico causados por
Version 01 Pagina 1 de 3
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EGp .A
\bg’.‘h f-ﬂfﬁé a2 : LSt
£ 23 €gentes no patégenos en los turiones, que
v Fuedan ser eliminados por el consumidor
PREBIPENTE rediante pelado normal. Se permitira
(<) i é? itdicios de fibrosidad en Jos turiones,
% V (,G Caracterfstico
)5 DE SE\-((' Color E esparrago verde debe ser de ese color

£2r lo menos en el 95% de sy longitud,

S3 tolera el 5% en nimero o en peso de
tL riones que no satisfagan los requisitos de

Tolerancia de calidad €sta categoria, pero que satisfaga los de Ia

| Categorfa I.
L1longitud de los turiones debe ser:

- Espérragos largos: Superior a 17 cm
- Esparragos cortos: 15 .17 cm
Longitud - Puntas de esparragos: Inferior a 16 cm

L longitud méxima permitida para Ia

clasificacién de Jog esparragos verdes es de

2" cm,

S:tolera el 10% en nimero o en peso de los
" ; tu-ones que no correspondan a la longitud,

Tolerancia de longitud €en una desviacibn maxima de 2 cm de

logitud.

E didmetro de los esparragos verdes se

madird a 2,5 cm del extremo del corte.

Mayor o igual a 20
De 16 a 20
De 12 a 16
DeB8a12

Calibre

Dedag |

Dismetro minimo 4 mm

Eli un solo eémpaque, atado o manojo, la
dierencia maxima entre el turion mas
 Jr 1eso y el més delgado debe ser de 5 mm.

St tolera el 10% en nimero o en peso de los

; tuiones que no correspondan al calibre

Tolerancla de calibre inilicado, con una desviacién maxima de 2

m n de didgmetro,

a. ada embalaje debe contener turiones del
nismo origen, calidad, grupo de color,
angitud, calibre,

» b.La parte visible del contenido del

Homogeneidad ‘impaque, atado o manojo debe ser
epresentativa de todo el contenido,

€. .0s alados o mancjos de un mismo

| 2nvase deben ser del mismo peso,

Reglamento de InocuidF‘
Cumplir con lo establecido por el Servicio aAgrr::g:erantana,m diante
INOCUIDAD Necional de Sanidad Agraria — SENASA, | 8P

e : Decreto Supremo N° 004-
1
au oridad nacional competente?, 2011-AG, y sus

modificatorias,

* Segun articulo 10 del Reglamento del Jecreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-200 =AG,
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Precisién 1: La entidad vonvocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,

“E especificaciones técnicas rumeral 3.2 ylo proforma del contrato) la longitud v el calibre
o oo G.(-? N correspondiente a esta cate joria, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.109:2013
5"’-““&‘94; (revisada el 2018). Por ejem ilo: Esparrago verde categoria extra - largo - calibre jumbo.

2.2, Envase ylo embalaje
Los esparragos verdes cati :gorla extra deben ser envasados tomando en consideracién lo
establecido en las normas C adex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CX( 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producto que Je debidamente protegido, segun lo indicado en el numeral 8.2 de
la NTP 011.109:2013 (revisz ia el 2018).

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase vy la forma de
presentacion de los esparragos, como en atados 0 en bandejas. Ademés, podréd indicar las
caracteristicas del envase tales co no: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

El rolulado debe cumplir cor lo indicado en el numeral @ de la NTP 011.109:2013 (revisada g
2018):

= nombre y direccién del |rroductor;

= numero de Autorizaciét Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA:

- elnombre del producto: “verde":

- pals y lugar de origen;

- categoria “extra™;

- calibre;

- nimeros de empaque y'o envases unitarios para esparragos presentados en empaques
y/o envases unitarios.

Precisién 3: La entidad convocant s deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma (lel contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se soli:ite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té :nica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4; No aplica.
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y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENER ALES DEL BIEN

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryllidaceas.

CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN

21, Del bien

CALIDAD

Denominacién del bien ¢ AJO CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, pertenecients

El ajo categoria primera debe presentar las sigulentes caracteristicas:

41 Requisitos generales

Les ajos deben:

- Estar enteros, compactos y Dbien
formados.

- Ser de consistencia firme,

Estar exentos de pudriciones o dafios

fisicos (heridas y rajaduras) que afecten

la calidad del producto.

- Estar exentos de cualquier materia
axtrafia (tlerra, piedra, arena u otro
material extrafio objetable).

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, dcaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
producto.

- Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacion consiguiente a su
remoci6n de una camara frigorifica,

- Estar exentos de cualquier olor, color o
sabor no caracteristicos del producto.

- Los lotes de ajo deben estar
sonformados por bulbos de la forma
lipica de la varledad, compactos y
sonstituidos por dientes ovoideos,
2armosos,

- Los bulbos dsben estar completos,
58Cos o curados, cubiertos con sus
Jropias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.

= Cada lote de ajo debe estar conformado
J0r una misma variedad.

(mohos superficiales que
no afecten a la parte
comestible, bulbos

oria, sanidad y aspec
Defectos menores*
(cortes, cicatrices,
manchas, mechones
radiculares, dientes | M iximo 9% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o | uridad de envase)
perforaciones)
* Que no afecten la parte
comestible.
Defectos mayores*

M.1ximo 1% (en masa del producto por
uridad de envase)

NTP  011.101:2015
(revisada el 2021)
HORTALIZAS.  Ajo.
Requisitos, 23 Edicién

Version 08
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2.2,

2,3,

| CALIDAD
brotados y bulbos |—_
abiertos)
* Que no afecten la parte
comestible, [ S—
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de la variedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado mediante
a itoridad nacional competente!, Decreto Supremo N
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

El ajo categorfa primera, debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, cxc
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-19g¢ (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido,

Los bulbos de ajo deben ser 3nvasados en sacos, bolsas u otros eénvases de grado alimentario,
para el expendio al por mencr en mallas, cajas, u ofros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto tnicamente por
bulbo de ajo de Ia misma var edad y calidad; los envases deben estar limpios ¥ compuestos por
materiales que no causen a teraciones del producto, que rednan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la wumedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la
conservacion del producto, se 1Un indica el numeral 10 de la NTP 011,101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La entidad convocant: deberd indicar en Jas bases (seccién especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ ontrato), el peso neto de| producto por envase, Ademds, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren | pluralidad de postores,

Rotulado

El rotulado del ajo categoria p imera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985

(2018) NORMA GENERAL FARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,

ademas de las disposiciones sspecificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
1)

- el nombre y variedad de| producto indicado;

- categorla indicada com:; “primera”;

- peso neto, en kilograme s;

- nombre o razén socia del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o ra z6n social del importador:

- el pals de origen:

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA, 1

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008 AG,

1l
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Precisién 3; La entidad convocani2 deberd Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma d:l contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica,

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
~—— —ORALTERISTICAS GENE

FICHA TECNICA
APROBADA

- COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a
la especie Brassica Oleracea var. Sabauda |

2, CARACTERISTICAS ESPE :IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Soportar el manipulgo, tr

CALIDAD

o\ Consistencia

Sanidad

__La col crespa calidad primer: . debe presentar

La col (sinénimo de repol o') crespa calidad primera debe presentarse limpla y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
ansg orte

Y conservacién en buenas condiciones, segun indica e numeral

3.1.1delaNTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Téenica,

las siguientes caracteristicas:

Tipico del cultivar
e ]

Tipica del cultivar

Las cabezas daben presentarse
duras, firmes Yy compactas, salvo
tolerancias indicadas,

Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por
agentes biolégicos, mecanicos y
por  presencia de sustanciag
extrafias; salvo tolerancias

indicadas en Ia presente ficha
técnica. NTP 011.108:1974

Factores de calidad

Tamaiio (relacion
didmetro/peso)

Consistencia Tolerancia

Longitud del tocén

Version 08

(revisada el 2018)
e HORTALIZAS, Col

Crespa. 17 Edicion Y su
Tamaiio| Relacion didmetro/peso Corrigenda T, écnica NTP
A Mas de 31 cm; mas de
6000g

011.108:1974 (revisada
el 2018)/CT  1:2010
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA

Tolerancia: 10% de coles de calidad TECNICA 1. 12 Edicién
inmediata inferior.

B Més de 23 cm a 31 cm;
masdessoo“mmg

5% de cabezas blandas
S inma i S il e R
4 cm

Tolerancia: §% de coles con mas de
6 cm de longitud del tocan,

Las cabezas deben presentar una
longitud del tocén tal, que no
Jprovoqua dafios en las cabezas

contiguas durante el transporte.

' Seglin la Real Academia de ja Lengu: Espaiiolg, Ia Palabra "col” es sinénimo de “repalio”®,
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L]

“E:C
¢ EGR
. [; A
e,
PREHIDENTE

N*® de hojas cobertoras

6-10(x2)

Tolerancia: maximo 5% de coles de
calidad segunda

Darios
entomolégices
(plagas)

Comeduras de
hojas producic as
por guse no
medidor

Tolerancia:

Maximo  2%de coles  con
perforaciones solamente en [as
hojas cobertoras, en ntimero y drea

gPs}eudONUSJa variables (no limitantes),
Tolerancia;
Decoloracion, Maximo 3% de coles con colonias
pudricién, presentes solaments en las hojas
Fumagina: cobertoras, comprometiendo un
producidas  or | 4rea de hasta 10 cm de diametro,
pulgones observéndose la decoloracién
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas y la
brassicag) presencia  (no  siempre) de
__|fumagina.
olerancia:
Perforaciones Maximo 1% de coles con

producidas  jsor
gusanos de tie ta
(Noctuideos)

perforaciones en  las hojas
cobertoras tnicamente, de hasta 3
cm de didmetro, Localizacién: Parte
inferior de la cabeza.

Dafios
fitopatoldgicos

Pudricién
humeda
(producida  |ior
Esclerotiniosis

Tolerancia:

Méaximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocén o en |a base
{peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocon
mediante una pudricién himeda
que afecta su parte basal en una
longitud de aproximadamente 0,5
cm, mientras que en las hojas
cobertoras la pudricién himeda
afecta un drea maximo de 3 em de
didmetro. Es necesario precisar que
la cabeza en si no es afectada,
pudiendo eliminarse  las partes
afectadas (tocén y hojas cobertoras)
mediante remocidn,

Manchas
(producida poi
Mildia)

Defectos
comerciales

Cabeza
reventada

__| didmetro.

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas cobertoras
y/o en las hojas superficiales de Ia
cabeza en si, estando dicho ataque
€n una etapa inicial, observdndose
los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia
blanco plomiza), en un area {tnica y
acumulativa), de maximo 5 ¢cm de

Méximo 4%

Cabeza
magullada

Méximo 5%
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3 Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el

Serviclo Naclonal de Sanidad Agro:llrdpcentarla, it

Agraria - SENASA, autoridad s . e
2

nacional competente?, 004-2011- AG y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocant deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma d| contrato) el tamafio de la col crespa calidad primera requerida de

acuerdo a lo establecido en la pres ente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad primera, de
tamario B,

2.2 Envase ylo embalaje
La col crespa calidad prime a debe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCA!i y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPOR'E DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

La col crespa calidad prim:ra debe ser acondicionada de tal manera que quede protegfda;
ventilada y bien presentada segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técn za.

Precisién 2: La entidad convocan s debera indicar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma cal contrato}, el peso neto del producto por envase, Ademds, podra
aNndicar las caracterfsticas del envae tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
weerificado que estas caracterfstica: aseguren la pluralidad de postores,

2.3  Rotulado

El rotulado de la col cespa calidad primera debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIME|ITOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8¢

el nombre del producto;
- nombre de la varledad, ¢ iltivar o tipo comercial:
- calidad primera:
- tamario;
- Peso neto, en kilogramos :
- nombre y domicilio legal Jel Productor, envasador, distribuidor, Importader o vendedor;
- el pals de origen;

nidmero de Autorizacién {3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocan e deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dal contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solisite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha té cnica,

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

2 Segun articulo 10 del Reglamento d¢ | Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20 JB-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE ALES DEL BIEN
Denominacién del bien ¢ VAINITA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica .. VAINITA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida ¢ 'KILOGRAMO =~
Descripcién general ! La vainita es-una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2.  CARACTERISTICAS ESPEI :IFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las vainitas calidad primera leben presentarse limpias, frescas, enteras Y sanas; deben pertenecer
al mismo cultivar, deben tsner un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte Y conservacién en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1,1 de |a
NTP 011.111:1974 (revisad: el 2021 )

Las vainitas calidad primera deben presentar las siguientes caracterfsticas:

CALIDAD

Las vainitas deben estar frescas, sin
Aspecto sintomas  de  marchitez ylo
_| lignificacion.

Vainita ligeramente fibrosa (grado 2:
vainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera
resistencia al rompimiento, lo que da
lugar a una separacién neta de las
partes, pero con produccién de
ligeras rasgaduras en |a cara | NTP 011.111:1974
externa de las paredes de la vainita). | (revisada el 202 1)
HORTALIZAS. Vainita.
Fibrosidad Tolerancia: 2% de frutos fibrosos | Requisitos. 12 Edicién
(grado  3:  vainita fibrosa,
caracterizada por presentar
apreciable resistencia al
rompimiento que determinan que no
Se separen netamente las partes,
las que quedan unidas por gruesas
fibras y presentan rasgaduras
longitudinales en Ia cara externa de
J_sus paredes).
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e

Afrijolamiento

Frutos  ligeramente afrijolados
(grado  2: Vainita ligeramente
afrijolada, la que presenta ligera
sinuosidad en su superficie. Al corte
transversal se observa Ia semilla ya
desarrollada, ocupando un tercio de
la seccidn transversal, E tejido
transitcido no cubre totalmente Ia
cavidad interna, quedando un
pequefio espacio vacio),

Tolerancia: Méximo 2% de los frutos
afrijolados  (grado  3: Vainita
afrijolada, la que presenta ‘fuertes
sinuosidades superficiales
determinados por el gran desarrollo
de la semilla. Al corte transversal se
observa que la semilla ha alcanzado
un gran tamario ocupando mas de Ia
mitad de la seccién transversal. El
tejido translicido se encuentra muy
reducido, dejando una gran cavidad
o luz interior, vacia).

Darios mecanicos

Dafios quimicos (quemaduras

Maximo 5% de frutos con daiios
mecanicos.

Méaximo 2% de frutos con
quemaduras por  sustancias
quimicas.

Forma

Las vainas deben tener una forma
alargada Yy  ahusada, sin
sinuosidades Superficlales, tipico
del cultivar considerado Y con una
madurez comercial conveniente.

Se aceptan formas irregulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:

Méximo 10% de frutos deformes.

La vainita debe ser color verde tipico
del cultivar y de acuerdo a las
condicionses  requeridas para sy
comercializacion al estado fresco.

Tolerancia: Méximo 5% de frutos de
color verde amarillo o blanquecino,

Tamafio A: Hasta 0,8 cm
Tamario B: Méas de 0,8cma1,0em

Color
Diametro
menor
Tamaro
(Relacién entre
el diametro Peso

menor y el peso)

Tamario B: Mas de 7 gailg

Tamario A: Hasta 7 g

Tolerancia J

Maximo 15% de frutos de calidad

inmediata inferior
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Maximo 14 ¢m

Longitud

Tolerancia; 10% de frutos con
longitudes de hasta 16 cm

Las vainitas deben Presentarse
sanas, libres  de insectos,
enfermedades u otras alteraciones
capaces de perjudicar 5u
conservacion y consumo,

Tolerancias de sanidad - Dafus Entomoldgicos {Plagas)

- Perforaciones de |a vainit 3
(producida por Laspeyresiy
sp)

] Maximo 3% de vainitas con ataque
= g?g’zi?;: po(ielpsido‘,:'m : de grado 1, es decir una sola
¥ Prodenia sp) comedura en la vainita con un

didmetro maximo de 3 mm,
e R Sl
Tolerancias de sanidad - Dafics Fitopatoldgicos (enfermedades)

- Pistulas en |a vainiti| Maximo 3% de vainitas con
(preducida por Roya) pustulas,
s ey

Maximo 3% de vainitas con
perforaciones.

Méximo 3% de vainitas con ataque
de grado 1, es decir chancro seco y
pudricién ligera en Ia superficie de la
vainita que compromete un drea no

- Pudricién seca (Antracnosis!

mayor de 2 mm de didmetro,
B e e
- Pudricién himed 1 0%
(Esclereotiniosis)
) e TS e
Tolerancia acumulativa Maximo 20%

i e Wk Tty

Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el rorgz'ﬁ;intaﬁa
Servicio Nacional da Sanidad agrabado % ediante
Agraria - - SENASA,  autoridad D A Mo
naclonal competente!, 004-2011 AGp

~ “AG, y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

IR .,

Precisién 1: La entidad convocant deberd precisar en jas

22. Envase yjo embalaje

Las vainitas calidad primera deben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas

Codex CXC 1-1969 2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIC O DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44.1

95 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTA3 Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal maner,

@ que el producto quede
debidamente protegido.,
e e S e
1Segin articulo 10 del Reglamento de | Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2 J08-AG,
Versién 07 Pégina 3 de 4
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Los envases deben satisfeser las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de gt alquier materia y olor extrafios, Debe cumplir con los requisitos que se
indlcan en la NTP 203.016 1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 12
Edicion, segun indica el nun eral 72delaNTP011,111:1974 (revisada el 2021),

2.3. Rotulado ot
Los envases, o bien los doci imentos que acompaiien el envio, ademds de los requisitos aplicables
especificados en la NTP +109.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, ¢sben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente, segun indica el numeral
7.3dela NTP 011.111:1974 (revisada el 2021):

- designacién de la hortal za segln: nombre, cultivar, calidad y tamafio;
= Ppeso neto en kilogramos :

= procedencia;

- nombre o marca del pro luctor;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocar te deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma el contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicii2 no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien ¢ ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacidn técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general ¢ Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita maxima Duch,

de la familia de las cucurbiticeas.

2. CARACTERISTICAS ESPE 3IFICAS DEL BIEN

21. Delblen
Los zapallos macre categori 3 primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que I3s permita soportar adecuadaments el manipuleo, transporte
conservacion en buenas coidiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011 114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion !Los frutos de zapallo deben presentarse

| maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de ataques de Insectos y
enfermedades, salvo  las siguientes
tolerancias:

Sanidad - Darios entomoldgicos: Se permiten dafios
superficiales que no comprometan |a pulpa.
- Dafios fitopatolégicos: 0%

Para el caso de los dafios fitopatoldgicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
NTP 011.114:2015
determinan la eliminacion del fruto. HORTALIZAS.
Zapallo macre, 2°
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicién
dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la

Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cascara la ufa; teniéndose que a mayor dureza,
T mayor debe ser su categorizacién,

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta,

Colorda Desde verde oscuro, verde plomizo, verde

cleoara claro hasta crema. Con aspecto lustroso, ligso
0 con hendiduras longitudinales,
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que ol
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este pardmetro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa

| oponga al tacto.

Textura de
pulpa

' El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera debe tener
Colot- e puiDe. | wiarde pulpa amarillo fuerte,

Tamaiio Peso minimo 25 kg

Tolerancla de Defectos

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras comprometan la pulpa o muestren dafios de

pudricién.
- Cortes 0%
; No comprometa el estado de la pulpa, Sin
Tolerancia acumulativa pudriciones,
‘i-'?’-. o/, Reglamento de
L0 Inoculdad
g Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, v sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2, Envase ylo embalaje
El zapallo macre categoria rimera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido 2n la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMEN1 0S ¥ otros textos pertinentes del Codex, asi como Ia reglamentacion
nacional vigente, seguin indic a el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015,

El zapallo macre categorla Fimera se transporia a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos tz mbién deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y ailecuadamente ventilados, segun los numerales 8.1 y 82 de la
NTP 011.114:2015,

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas nimeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indiar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de

cerrado, slempre que se hiya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
poslores.

2.3. Rotulado

Los documentos que acomj-afien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especifi :ados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado
de alimentos preenvasados. 3 Edicién, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2:108-AG,
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* el nombre del producto;

nombre de la variedad, :ultivar o tipo comercial;

peso neto, en kilograme s;

numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de
SENASA.

Precision 3: La entidad convocaiite deberd indicar en as bases
técnicas numeral 2 y/o proforma lel contrato), otra informacién q

nembre y domicilio lega del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

Procesamiento Primario emitida por el

(seccién especifica, especificaciones
ue considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solici e no puede modificar |as caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

& Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GEN; RALES DEL BjEN
Denominacién dal bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacien técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Elcamote es |g ralz comestible Proveniente del género Y espeacie

Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvuléoaas. en
estado fresco y destinada Para el consumo humane, '

2, CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

Cada ote de ¢ca
confor nado Por una m

Uniformidad

Exentt: de:

- Humnedad externa anormal (mojado),
Oliires y sabores extrafios,

= Imourezas Y materias extrafas visibles

(tierra, piedras, etc.),

Calibri: de 60 mm a 100 mm

Alteraciones
sustancias extrafias

Tamario (didmetro
perpendicular gl eje de
crecimiento)

Se acsptara por unidad de envase, un
maximo de 15% en Peso del producto de
tamari) diferents g} establecido, NTP 011.120:1992
(revisada el

Desprundimiento de | 2012)

pal Telinlente etz TUBERCULOS Y RAlCES.
2 Camote amarillo.

Cortes cicatrices, Requisitos, 19 Edicién

magul aduras, grietas, Méximo 2%

rajadu as

Méximo 1%

Brotan Jento
Maximo 2%

Sanidad y aspecto
(las tolerancias se refleren
al porcentaje en peso dal

Producto por unidad ge | FUdric dn seca

Pudric 5n htimeda

Perfor; ciones, galerias
(dafios causados por
insectc 5

Mezcle s varietalas

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
Ne 004-2011~AG, Y sus
modificatorias.

Cumpl r con I establecido por ef Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autorid ad naciona| competente!,

INOCUIDAD

Precisién 1: No aplica.

* Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo No 1062, Ley de Inocuidad de log Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20¢ 3-AG,
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4. EQ
Ps \J"k\;(\ Chig,
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2.2. Envase yjo embalaje

El camote amarilio calidad Fimera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (202{2 PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y cxc 44-1¢€05 (2004) cOpiGo DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS. Y HORTALIZAS FRESCAS,

Los envases deben satisfacor las caracteristicas de higiene, ventilacién Y resistencia necesarias
para asegurar la manipulac on, el transporte ¥ la conservacitn apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cuy ilquier materia y olor extraros, Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se Indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, seguin inc ca el numeral 11.1 de la NTP 04 1.120:1992 (revisada e 2012),

Precisién 2: La entidad convocan s debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma de| contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del enva e tales como; material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristica: aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado

- elnombre del produclo indicado como “camote amarillo”;

- elgrado de calidad: “pri nera™;

- Mmasa aproximada en ki ogramos;

- ndmero de Autorizacicy Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocani s deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma (el contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se soli dte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té :nica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON” _ - o
A.S. N° 004-2023-HREGB-H“Adqw‘.sfcfén de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S.|. E. desierto.

FICHA TEcNICA
APROBADA

1. CARACTER[STICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ¢ PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacién técnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion general ! La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada" por

el color de sy cascara, tiene Pulpa color blanca a blanca cremosa
Y el uso sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

La papa Canchan calidad P imera debe presentar lag siguientes caracteristicas:

Cad 1 lote de Papa debe estar conformado por
la inisma variedad, Las papas variedad
Ca

n:han deben presentar las siguientes
cara terfsticas:
—Fcrma redondeada.
=Pil de color rojo, ojos superficiales,
=Pt!pa de color blanca a blanca cremosa,

'CALIDAD

Uniformidad

—

Dia netro (D) Calibres
yieso(g) | Extra | Primers Segunda

Tamafio! o 134-102 | 10175 | 7449

10772 | 7151 | s0.38
Pes> (g) 639-320 | 319-155 | 154.29
| 319-155 | 15«

Sanidad y aspecto NTP  011.119:2018

- Inmadurez (papa PAPA ¥ sus
pelada o pelona con Maximo 1% m/m DERIVADOS. Papa,
levantamiento de piel) Definiciones y

- Cortes clcatrices requisitos. 3* Edicién
magulladuras, Méaximo 2% m/m

grietas, rajaduras

- Brotamiento e 0% m/m

- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca - 0% m/m
- Pudricién himeda 0% m/m
——— ~onlumeda |

- Comeduras,
perforaciones,

galerias (dafios Méximo 2% m/m
causados por

insectos y roedores) ]

- Mezclas varietales 0% mim
e |

Porcentaje méximo

acumulado 5% m/m

' Los diametros mayor y menor estdn referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal ¥
transversal de| tubéreulo cuando se inte rsecan en dngulo recto.
o ————2ercdio cuando se ink

Versién 08
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HOSPITAL REGIONAL "ELEAZAR GUZMAN BARRON" \
A.S. N° 004-2023-HRE GB-II “Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para e/ Servicio de Nutricién ¥ Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén®, derivado de una S.I.E. desierto.

Reglamento

Inocuidad
Cur plir con o establecido por g Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agratia - SENASA, | aprobado mediante
auto idad naciona| competente?. Decreto Supremo Ne
004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: La entidad convocar te deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numera) 2 ylo proforma dal contrato) el tamario de papa Canchan calidad primera requerido, de

acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchén calidag primera de
calibre primera,

2.2. Envaseyjo embalaje

La papa Canchan calidad pimera debe Ser envasada seglin Io establecido en lag normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCI 2108 GENERALES DE HIGIENE DE Los ALIMENTOS, cxc 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACT ICAS DE H

5 (2004) COD Go DE P|

estar exentos de cualquier |naterla ¥ olor extrarios. Podran Ser sacos, bolsas u otrog envases del
mismo tamafio, que cumpla 1 con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejem; lo: NTP 231.275, NTP 311 313, etc.).

Precisién 2: |5 entidad convocar te debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numera| 2 Y/o proforma de contrato), el peso neto del producto porenvase, Ademas, podré indicar
las caracteristicag del envase talec como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Que estas caracterfsticas asegurer la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los envases, o bien los dog Imentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
eéspecificados en la NTP -'09.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiqustado de alimentos
preenvasados, ga Edicion, d iben Indicar lo siguiente:

= numero de Autorizacién 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

2.1dela presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica,

2 Segin articulo 10 del Reglamento d | Decreto Legislativo Ne 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 0342 108-AG.

. e = P
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON" " o
A.S. N° 004—2023-HREGB-H"Adqu.r'sfcién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén’, derivado de una S.J.E. desierto.

FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA

Denominacién t&cnica ¢ PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcién general ¢ La variedad peruanita tiene pulpa color amarillo y el usg sugerido

€s sancochado, puré,

2. CARACTERISTICAS ESPE ZIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

La papa peruanita calidad pimera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de Papa debe estar conformado por
le misma variedad, Las papas variedad
Poruanita deben presentar las siguientes
ciracteristicas:
Uniformidad
- Forma oblonga.
- Piel de 2 colores: rojo-morado y amarillo,
0jos semi profundos.

|- Pulpa de color amarilla.

Diametro Calibres
D
(®)y pesa Extra | Primera Segunda
Tamafio? [> mayor 5 3
nm) 130-88 | 87-60 | 59.50
‘f‘g‘)’""’ 9863 | 6245 | 4440
Feso(9) [509-265 [ 26466 | 5545 ||NTP 01141 9:2016
. PAPA Y suUs
Sanidad y aspecto DERIVADOS.  Papa,
- Inmadurez (papa pelada| Definiciones y
o pelona con Méximo 1% m/m requisitos. 32 Edicion
levantamiento de piel) o
- Cortes, cicatrices,
magulladuras,  grietas, Méximo 2% m/m
rajaduras
- Brotamiento o ife 0% mim
-_Verdeamiento 1 0% m/m
- Pudricién seca i 0% m/m
- Pudricion humeda 0% m/m
e naaeas L

- Comeduras,
perforaciones, galerias

(dafios causados por Méximo 2% mim
insectos y roedores)
- Mezclas varietales [ 0% m/im
Porcentaje maximo i
acumulado 5% m/m

! Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas Yy minimas de los ejes longitudinal y

transversal ds tubércylo cuando se inte rsecan en angulo recto.
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A.S. Ne 004-2023-HREGB-/| “Adquisicion de Viveres Frescos Y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del

( HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON” \
Hospital “Eleazar Guzman Barrén’, derivado de una S.1.E. desierto.

[ Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con o establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado  mediante
¢ utoridad nacional competente?, Decreto Supremo Ne
004-2011-AG, Yy sus
modificatorias,

Precision 1: Lg entidad convocay te debera precisar en las bases (seccidn aspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma c sl contrato) el tamafio de Papa peruanita calidad Primera requerido, de
blecido en

acuerdo a lo estg la pr:sente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Peruanita calidad primerg de
calibre primera,

22. Envase yf/o embalaje

Los envases deben satisfaer las Caracter(sticas de higiene, ventilacian Y resistencia necesariag
para asegurar Ig manipulacién, el transporte y |a conservacién apropiada de |as Papas, y deben
estar exentos de cualquier nateria y olor extrafios, Podran ser §ac0s, bolsas u otros envases del

- 3 EH',',:“-é’. mismo tamario, que cumplz1 con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
‘5;‘«‘.‘“ CHlite, correspondientes (por ejemylo: NTP 231 275, NTP 311,31 3, etc.).

Cas numeral 2 y/o proforma de contrato), el peso neto del producto por envase, Ademés, podra indicar
las caracteristicas del envase tales €omo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas asegurer la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

Los envases, o bien les doc imentos que acomparian el envio, ademas de los requisitos aplicablas
especificados en la NTP :209.038;2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos
preenvasados, ga Edicién, dsben indicar lo siguiente:

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento d | Decreto Legislativg N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N® 034-2 J08-AG,
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON”

AS. N° 004-2023-HREGB-Jf ‘Adquisicion de Viveres Frescos ¥ Secos para e/ Servicio de Nutricién ¥ Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén” derivado de una S./.E. desierto,

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENEF ALES DEL BIEN
Denominacién del bien * MANZANA DELICIA CATEGORIA |
Denominacion técnica © MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
Unidad de medidg : KILOGRAMO
Descripcion genaral ¢ La manzang es o fruto procedente de cualquier varledad de.la

especie Malus doméstica Borkhausen, La variedad de |g manzana
es la Delicious de Viseas,

2. CARACTERfSTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

conservarse bien durante 8ii transporte, manipulacién y almacenamiento y llegar en oondiciones'
satisfactorias a sy destino, sgun indica el numeral 5.1 de la NTP 011 -002:2014 (revisada e| 2019).

La manzana Delicia categor a | debe presentar jag siguientes Caracteristicas:

CALIDAD

Las maizanas deben de estar:

—Enteris, sanas, Quedando  excluidos los
produ itos que presenten podredumbre y otras
altera:iones Que los hagan improplos para e
CONsU no.

—Limpit s, es decir, practicamente exentas de
mater as extrafigs visibles.

— Précti;amente exentas de plagas,
Mmagul aduras profundas ¥ pudricién,

~ Précti:aments exentas de dafios Causados por
plagas .

—Exentis de un grado anormal de humedad

NTP  011.002:2014
(revisada ¢l 2019)
FRUTAS FRESCAS,
Manzana, Requisitos,
42 Edicién

Indice de madurez

Coloracién

RERV5/10
2ER/4/10

Versién 07

Rojo rosadg
Rojo carmin
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON"
A.S. Ne 004-2023-HREGB-I| “Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nu
ospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto,

tricién y Dietética del

Vi

Versién 07

Rojo coral
ojo vino
rosado

El calibis se determina por el didmetro méaximo
de la se cion ecuatorial, se tienen los siguientes

Calibre feslbren
Clasificacion Calibre (mm) |
Cal bre B: Primera 60,1 - 80 |

buena ¢ alidad Y presentaran |as caracteristicas
da form 1, desarrollo Yy color que sean propias de
la variecad a |a pertenezcan.

La pulp: no debe haber sufrido ningtin deterioro,

Siempre que no se vean afectados sy aspecto
general ni sy calidad, conservacién y
Presentiicion en e envase, algunos frutog
podran jresentar los defectos leves siguientes:

= Unaiigera malformacién,

= Unlizero defecto de desarrollo.

= Un lizero defecto de coloracién,

= Ligeos defectos dg la epidermis que no
sobr2pasen los limites sigulentes:

* 2 cm de longitud en el caso de los
defectos de forma alargada;

* 1 om? de superficie total en el caso
de los demés defectos, salvo |a rofia
{Venturia inaequalis), Cuya superficie
No podréd exceder de 0,25 cm?;y

* 1cm? de superficie total en el caso
de las magulladuras ligeras, excluidas
las decoloradas,

Categorla de calidad

Las maiizanas de esta categoria pueden haber
perdido 3l pedinculo, siempre que la linea de la
rotura soa limpia Y que la epidermis adyacente
no se h¢ lle deteriorada.

Los defe ctos menores (herida cicatrizada, russet
Y mancha), y mayor (magulladuras), que
presentcn forma alargada, no deben exceder
mas de 2 cm de longitud, y para los defectos
menore: que presentan formas irregulares no
deben oupar mas de 1 cms? de superficie, ya sea
en form: individual o Sumados.
Meno es _

N en parcentaje de unidades defectuosas,

Tolerancias de Def
Los defectos se expresa

- Herida seca

Las ma1zanas de esla categoria deben ser de |

Méximo 10%
Méximo 10%
Méximo 109%

Méximo 10%
Méximo 10%

!

Subtotal  acumulado
defectos menores

Maximo 10%

|
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON"

Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

A.S. Ne 004-2023—HREGS—H"Adqu."sr'c.r'dn de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del

Tolerancias d Mayo es

Los defectos se ©xpresan en forcentaje de unidades defectuosas,

- Herida hiimeda Méximo 5%
- Escaldado ] Maximo 1%
= _Dafio por el sol — Méximo 5%
= Magulladura Maximo 5%
- _Bitter Pit Méximo 1%

Maximo 10%

"Si se presenta corazén acuoso d

frutos co los cuales deben ser pa

considel ado severo,

- Corazoén acuoso * | inspecgi sn se debe ampliar la muestra a 100

forma tr.insversal, De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dafio

urante la

rtidos en

superar 1l tota acumulado,
— | Superar

- Deshidratacién Maximo 5%
- Pardeamiento :
intaro Maximo 1%
- _Pudricién Méximo 1%
Subtotal acumulado
defectos mayores Méximo 5%
Méaximo 10%
Total defectos .
acumulados La sum: de los subtotales acumulados no debe

Cumplir con lo establecido por ef

autorida 1 nacional competente!,

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envaseylo embalaje

TRANSPORTE DE FRUTAS \' HORTALIZAS FRESCAS.

Precisién 2: La entidad convogcante deberé indicar en las bases

que estas caracteristicas aseguren li pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

segun el numeral 8.1 de la NT > 011.002:2014 (revisada el 20

- nombre del producto;
—_—

mediante Decrato Supremo N° 034-2008 AG,

INOCUIDAD Naciona de Sanidad Agrara - SENASA EPObado  mediant

Reglamento de Inocuidad
Servicio Agroalimentaria,

reto Supremo N° 004
11-AG, y su
odificatorias.

Los envases de Ia manzana [ elicia categoria | deben ser de primer uso y garantizar la proteccién
del producto durante el transy orte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que queden protegide s, ventiladas y bien Presentadas, segun indica sl numeral 8.2 de I3
NTP 011.002:2014 (revisada ¢/ 2019), adem4s se debe tomar en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-199!: (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

(seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ antrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales ¢ xmo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

ALIMENTOS PREENVASADC S, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en ofros idiomas siempre que 1 o aparezcan en forma destacada ¥ contener |a siguiente informacién,

19)

! Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

Versién 07
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HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON" \

A.S. N\ 004-2023-HREGB-J “Adquisicion de Vi veres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricion y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén®, derivado de una S.I.E. desierto,

- grado de calidad: I;
- tamafio, en milimetros;
- contenido neto;
nombre o razon soclal o narca del productor, envasador o vendedor o importador:

- nimero de Autorizacién 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

24. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica.
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/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” \

A.S. N° 004-2023-HREGB-II“Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S.I.E. desierto.

e
f@‘ LH:y@f e
/ & Y FICHA TECNICA
PRESIDENTE RESREEON

1.  CARACTERISTICAS GENEHALES DEL BIEN

% Denominacién del bien : CARAMBOLA CATEGORIA |
NE oy Denominacién técnica . CARAMBOLA CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhoa

carambola L. de la familia Oxalidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPEC IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La carambola categorla I, de acuerdo a su desarrollo y condicién, debe ser tal que permitan soporiar
el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica el
numeral 2,1.1 de la norma Cydex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria | det e cumplir las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

™, Las ca ‘ambolas deben:

- Estar enteras.

-Estar sanas, deben excluirse los
prodistos afectados por podredumbre
o delzrioro que hagan que no sean
aptos para el consumo.

- Estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible.

.| - Estar practicamente exentas de dafios
caus: dos por plagas.

- Estar exentas de humedad externa
anorrial, salvo la condensacion

Requisitos minimos consijulente a su remoclén de una

r céma a frigorifica,

- Estar exentas de cualquier olor y/o
sabol extrafios.

- Ser d 2 consistencia firme.

- Tene " un aspecto fresco,

- Estar exentas de dafios causados por | CXS 187-1993 (2005) NORMA
bajas temperaturas. PARA LA CARAMBOLA

- Estar exentas de manchas
pront nciadas.

- Estar suficientemente desarrolladas y
preséntar un grado de madurez
satisiaclorio segin la naturaleza del
prodt cto.

Las ca-ambolas de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicas de
la variydad, estar suficientemente bien
format as y suficientemente exentas de
magcr as, ei;':drén permitirse, Is;ira
; embar jo, defectos leves en la piel y
Clasificacion nervacuras debidos a rozaduras

magul aduras, siempre y cuando no
afecte 1 al aspecto general del producto,
su cal dad, estado de conservacion y
preser tacién en el envase, La superficie
total a ectada no debe superar el 5%.
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/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON”

A.S. N° 004-2023-HREGB-II “Adquisicién de Viveres Frescos Yy Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital "Eleazar Guzmén Barron”, derivado de una S.1.E. desierto.

El 10% en nimero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los
requisit’>s de esta categoria pero
Tolerancia de Calidad | satisfagan los de la Categoria Il o,
excepc onalmente, que no superen las
tolerarvias establecidas para esta
dltima.

El calib e se determina por el peso de la
caramkola, de acuerdo con el siguiente

cuadro
Peso
& Galiore (en gramos)
alibre 5 80— 129
3 130-190
3 > 180

10%, =2n numero o peso, de las

caramlolas que no satisfagan los
gglﬁt:?:das L requisi os relativos al calibre, pero que
entren en la categoria inmediatamente
superic r o inferior,

Reglamento de Inocuidad
Cumpl  con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD * | Nacior al de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autorid ad naclonal competente!, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad éonvocan @ debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de¢ | contrato) el calibre de la carambola categoria | requerida de acuerdo
a lo establecido en la presente Fict a Técnica, por ejemplo: Carambola categoria |, calibre B.

22,

Envase y/o embalaje

La carambola categoria | de de ser envasada segun lo establecido en las normas Codex GXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS G INERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 {2017)
CODIGO DE PRACTICAS [1E HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, dr: tal manera que el producto quede debidamente protegido.

El contenido de cada envas:: debe ser homogéneo y estar constituido tnicamente por carambolas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debe ser

representativa de todo el cor tenido, segtin indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187 - 1993
(2005).

La carambola categoria | ¢ebe envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales ul lizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el material
recuperado de calidad alim entaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o intemo al produc o. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, s smpre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento
no téxico, seglin indica el nu meral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deben satisfzcer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién aproplada de la

' Segun articulo 10 del Reglamento ¢3! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-; 008-AG,
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carambola categoria |, los e vases deben estar exentos de cualquier materia y olores extrarios,
segun indica el numeral 5.2." de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precision 2: La entidad convocan » deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del zontrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales omo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la carambola categoria | debe cumplir con lo indicado en la NTP 209,038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. itiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién, y las disposiciones
especificadas en el numeral 3.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- naombre del producto:

- categoria;

- peso neto;

- calibre {cadigo de calit re o gama de pesos en gramos);

- nombre y direccién del envasador ylo expedidor;

. pals de origen:

- el cédigo o clave del lcte;

- fecha de envasado;

- numero de Autorizacié 1 Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocan e debers indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma cal contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicit s no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

2.4. Inserto:
No aplica.

“E.8.o%
Yo E,Hlﬂ,‘,gg; )

Precisién 4: No aplica,
ARG\ :
P
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENEI!ALES DEL BIEN
Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA |
Denominacién técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El durazno o melocotén es el fruto proveniente de la especie

Prunus persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es
una drupa de forma redondeada, piel con textura
aterciopelada, pulpa de color blanco, amarilio, anaranjado o
rosado segln la variedad, que alberga un carozo en su
interior que puede estar libre o adherido segun la variedad,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen

El durazno categorfa | debe | resentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
™ Los duraznos categoria | deben:

— Estar enteros.

— P esentar forma, textura, color y olor
ciracteristico de la variedad.

= T :ner pulpa suculenta y carnosa.

~ Eitar exento de sabores y olores
e. trafos,

- Estar sanos (excluidos los que
piesenten dafios ylo defectos
sljuientes: carozo partido, grietas de
ciecimiento, heridas cicatrizadas,
manchas, deformidades y defectos de
cuilor).

) - Estar limplos y exentos de materias

Requisitos generales e drafias visibles. .

~ Estar exentos de dafios flsicos, tales | NTP 011.650:2012 (revisada
como magulladuras, cortes, golpes, |€l 2018) FRUTAS
d ssprendimiento de la piel, entre otros. |FRESCAS.  Durazno o

— Estar exentos de humedad externa, | Melocoton. Requisitos. 12
con excepcién de la condensacién |Edicién
nitural que se genera inmediatamente
dispués de la remocion de un
a nbiente refrigerado,

~ kaber alcanzado un grado apropiado
d: desarrollo y madurez fisiolégica de
a:uerdo con las caracteristicas del
¢ lltivar de la zona de produccién, que
pamita soportar el transporte y la
m anipulacién para llegar en estado
s itisfactorio a su lugar de destino.

Firmeza de
Entre 2,0 kg-f y 4,9 kg-f
Madurez |H2Pulpa
Solidos Min mo, el equivalente a 10 grados Brix a
solubles 20°C
Version 06
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| cilibre se determina por el didmetro
ecuz (orial de la fruta:

Eialfbra l:)i:irnai:{r:;l ;t.;uatorlal
X >80
) 1 75— 80
Tamario o Calibre s =73
B 66 - 70
4 61-65
5 56— 60
BT 51 - 65
\: 0 46-50

Cali re minimo 0 (46 mm).

Tolerancia de tamafio |Ep un lote se tolera hasta 10% de frutas
o~ de rango de tamaio inmediato inferior o
supurior al indicado.

Tipi:a del cultivar.

Forma Entnlote se tolera hasta 5% de frutas con
defc rmidades.

En 1in lote se tolera hasta 10% de frutas

Color que no alcancen la coloracion tipica de la
varii:dad,
Manchas En un lote se tolera hasta 4% del nimero

de f utos con manchas,

Reglamento de Inocuidad
Cun plir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nac onal de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo
autcridad nacional competente, N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

P

re
técnicas numeral 2 y/o proforma de contrato), el calibre del durazno categoria | requerido de acuerdo a
s lo establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Durazno categoria |, calibre 4.

cisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
i

2.2, Envase ylo embalaje

El durazno categorfa | debe: ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-19119 (202003) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS ) CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal
manera que el producto quet e debidamente protegido.

El contenido de cada envas: debe ser homogéneo Yy estar constituido por durazno categoria |
del misma origen, variedad, ¢ ditivar, categoria de calidad ¥y lamario. Las frutas visibles en |a parte
superior del envase que las ¢ antenga, deben ser representativas de todo el contenido del mismo,
segun indica el numeral 7.1 ce la NTP 01 1.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases de durazno ca agoria | deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
venlilacién y resistencia N3cesarias para asegurar lg manipulacién, el transporte y la
conservacién de los durazno ; categorfa I. Se permite el uso de materiales, como papel, selios y

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-20( 3-AG,
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adhesivos con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén elaborados con tinta o
Pegamento no téxico, segin ndica el numeral 7.2 de la NTP 011.850:2012 (revisada el 2018),

Precision 2: La entidad convocant:: deberd Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dil contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envasa tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del durazno cat igorfa |, debe cumplir con lo indicade en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién y las
disposiciones especificadas (:n el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018);

- nombre del producto, 1 ombre ds |a variadad, cultivar o cultivares cuando corresponda:

- nombre, direccion legal del productor o asociacién de productores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sex aplicable, cadigo de Iidentificacion del productor (facultativo);
fecha de cosecha y f cultativamente, nombre de Ia localidad, valle, distrito o regién de
produccién:

B categoria de calidad;

- calibre (tamario);

. peso neto;

- fecha de envasado;

- nimero de lote (facult: livo);

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocant:: deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de | contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede moadificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té« nica,

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA

APROBADA
3 CARACTERISTICAS GENE|!ALES DEL BIEN
Denominacion del bien 1 PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica :  PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general 1 Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la
familia Caricaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La papaya categoria extra de be haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz
de soportar el transporte, m nipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envas:: de papaya categoria extra debe ser homogéneo y estar constituido
tnicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el c.lor y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe sef
representativa de todo el co: itenido, segn lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1993 (2011).

La papaya categoria extra di:be presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las paj ayas deben:

- Estar enteras,

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para
el consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorffica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor | CXS 183-1993
extrafios. (2011) NORMA

- Ser de consistencla firme. PARA LA PAPAYA

- Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de dafios causados por bajas
ylo altas temperaturas.

Requisitos minimos

Cuaniio tengan pedtnculo, su longitud no debe ser
superora 1cm.

Las pa»ayas de esta categorla deben ser de calidad
supericr y caracteristicas de la varledad ylo tipo

comercial. No deben tener defectos, salvo defectos
Clasificacion superfi iiales muy leves siempre y cuando no afecten
al aspe cto general del producto, su calidad, estado
de con servacion y presentacion en el envase.
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El 5%, ¢n nimero o en peso, de las papayas que no
satisfagin los requisitos de esta categorfa pero
satisfag in los de la Categoria | o, excepcionalmente,
que no ¢ uperen |as tolerancias establecidas para esta
Ultima.

Tolerancia de
calidad

La paraya categoria extra se clasifica en los
siguientss callbres (determinados por el peso del
fruto):

Callbre Peso (g)
200 ~ 300
301 - 400
401 - 500
501 - 600
601 -700
701 - 800
801 -1100

1101 - 1500

1501 - 2000

= 2001

La toler:incia en el calibre sera el 10%, en numero o
en pesc de las papayas que correspondan al calibre
.| Tolerancias de inmedia amente superior ylo inferior al indicado en el
calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
papaya: envasadas en la categoria del callbre mas
pequefii:.

Calibre

~|—|T|@|mmo|O|m|>

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir zon lo establecido por el Servicio Nacional de Agroalimentaria,
INOCUIDAD Sanidac Agraria — SENASA, autoridad nacional aprobado mediante
competinte’, Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias,

Precisién 1: La entidad convocants debers precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de contrato) el calibre de la papaya categoria extra requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria extra, calibre G.

2.2. Envase y/o embalaje
La papaya categorla extra de be ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 ( 2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIG D DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1993 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTA¢ Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido,

Los envases deben satisfat er las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar lii manipulacion, el transporte y la conservacién apropiados de las
papayas, y deben estar exen os de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el numeral 5.2.1
de la norma Codex CXS 183 1993 (2011),

Precisi6n 2: La entidad convocan e deberé indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del sontrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podr4 indicar

1 Segun articulo 10 del Reglamento de| Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremao N° 034-2( 08-AG.
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las caracteristicas del envase tales ;omo; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria extra deben cumplir con lo indicado en Ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién
y las disposiciones especific: das en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183- 1993 (2011);

- nombre del producto;

- categoria;

- peso neto;

- nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, otro;

- pais de origen (para proc uctos de im portacién);

- calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

- ndmero de lote (facultati o);

- numero de Autorizacién :sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

~E="" Precisién 3: La entidad convocan e debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma cal contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada., La
informacién adicional que se solicit s no puede modificar las caracter(sticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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' FIGHA TEGNICA

APROBADA
S CARACTERISTICAS GENER/.LES DEL BIEN
Denominacién delblen = MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacion téénica | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EX RA
Unidad de medida - KILOGRAMO ': ;
Descripcion general Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género

Citrus. Constituyen un conjunto’ de  especies, incluidas las
Mandarinas Satsumas (Citrus unshiu Marcovitch).

3 CARACTERISTICAS ESPECI ‘ICAS DEL BIEN . ; !
2.1, Delbien " ol

Las mandarinas Satsuma cate gorfa extra deben haber sido cuidadosamente recalectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un e stado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados

para la variedad. Su estado d: madurez debe. permitirles soportar el transporte y la manipulacion
asl como llegar en condicione ; satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 01 1.023:2014.: : - :

Las mandarinas Saisun'l_a cate ;orié extré debs:n presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las {utas deben presentarse;

= Enlaras.

- Saias, se excluyen los productos
ala:ados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan improplas
para el consumo.

- Pré cticamente exenlas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes en
la ¢ 4scara.

- Precticamente exentas de plagas. J

- Exuntas de dafios causados por plagas :
Yy e fermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exuntas de dafios considerables ylo i
alteraciones externas causadas por
atajue de plagas, - ;
- Pricticamente exentas de dafios 5
calsados por quemaduras de sol, NTP . 011.023:2014
: CITRICOS Mandarinas,
helidas y/o bajas temperaturas. tangelo S
- Lin pias, practicamente exentas de Ngeios, Rnauj t] 2!
ma erias exirafias visibles, loronjas.  Requisitos.

- Exintas de humedad externa anormal, | Edicion
sal/o la condensacién consiguiente a :
Su 'emocion de una camara frigorifica.

= Exuntas de olores y/o sabores extrafios.

- Excntas de toda sefial de desecacion o
de: hidratacién. :

La fiuta, al momento!del empacado, no

podr 1 tener areas con color “Valor IC: -18"

o infzriores (mas verde) de acuerdo con

la tzbla de colores del Anexo A de la

norn a de la referencia.

Color
: De ¢ cuerdo con la coloracion, las frutas
de ista categorfa Heben ser de |a
sigulante manera:
= luy bien coloreada, es decir qu
ileben tener el ‘color tipico de :; ]
Version 04
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variedad,

No esta permitido el uso de sustancias
quim cas colorantes aplicadas sobre la
supe ficie de la fruta.

Contenido de jugo
(con relacion al peso total del
| fruto)

Minimo 33%

Tolerancia respecto a

Se .ceptard hasta un 5% de fruta
graniilada.

Se considera fruta granulada cuando, al

granulacion hace" el corte en el didmetro ecuatorial,
Se ooserva esta condicion (granulacién)
en u) drea cuyo didmetro es mayor al
40% del didmetro ecuatorial de |a fruta.
°Brix Minimo 7,5 °Brix
. Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Méximo 1,5%
Indice de
madurez Minimo 6,5
("Bri/Acidez

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No ras del 6% debera estar fuera del
requiirimiento minimo.

Categorfa

- Las frutas de esta categorfa deben ser
de calidad superior y de consistencia
firm e,

- Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
coluracion (muy bien coloreada) deben
ser caracteristicos de la variedad a |a
que pertenezcan,

- Sol> podran permitirse defectos muy
lev:is en su superficie, siempre y cuando
est1s no afecten al aspecto general del
preducto, su calidad, estado de
corservacion y presentacién en el
en\ ase.

Tolerancia respecto a Ia

apariencia

Se admite hasta 1% de fruta con
pudr zién.

Tolerancias de Defectos
/ dafios

Defectos muy leves

- Acaros

- Botritys y Thrips

- Fumagina

- Queresas

=~ Cicatrices,
rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

Suaves, le restan a la apariencia no mas
que una decoloracién permitida en la
caley|oria.

- Oleocelosis

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing

Version 04
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La pirte visible del contenido del

color 1cidn.

Los «itricos deben presentarse al
en cipas regulares de acuerdo
escaas de calibrado, tanto en

frutos corresponda a tres

Cal bre Didmetro en mm
[ Minimo | Maximo
| Cal5 45 50
Cal 4 50 54
Tamafio Cal 3 54 58
Calibres segtin el Cal 2 58 63
diametro (ecuatorial) Cal 1 63 68
Cal 1X 68 73
| Cal 1XX 73 78
| Cal 1XXX 78 amas
Se edmitira para la categorfa, y para
cualc uler modo de presentacidn, un 10%
Tolerancia respecto al en nimero o en peso de frutas que se
tamarnio ajustn al calibre inmediatamente inferior
0 suy erior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.
El ccntenido de cada envase debe ser

homogéneo vy estar  constituido
tnice mente por citricos del mismo origen,
varie lad, calidad, calibre y que presenten
un m smo grado de desarrollo y madurez.

o lcte debe ser representativa del
conjunto. Ademds, para la Categoria
Extrz se exige la homogeneidad de

cerre do como en abierto. Cuando la fruta
se claslfique y envase segun el didmetro
de Ics frutos, debe ser necesario que la
diferc:ncia méxima de didmetro entre los

sucesivos de la escala de calibrado.

envase

ineados
con las
envase

calibres

auto idad nacional competente’,

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
2 INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado

Reglamento de
Inocuidad

mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, v sus
modificatorias. = 4

extra, calibre Cal 5.

2.2. Envase y/o ambalaje
La mandarina Satsuma categoria extra debe envasarse to

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,
011.023:2014,

material recuperado de calida | alimentaria), estar limpios y

mediante Decreto Supremo N° 034-20 18-AG.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ ontrato) el calibre de la mandarina Satsuma categoria extra requerida
de acuerdo a lo establecido en |a fresente Ficha Técnica, por ejemplo: mandarina Satsuma categoria

mando en consideracion lo establecido

en la norma CXC 44-199!, (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

segun indica el numeral 9.3 de Ia NTP

Los materiales y/o papeles uiilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el

ser de un material que no pueda causar

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
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scos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
E. desierto.

alteraciones internas nj ex
o sellos que lleven indicacion
con tintas 0 gomas no téxicas
nuevo, fino e inodoro y debe «
No obstante, se permitira que
verdes segun indica el numer:

leven

Precisién 2; La entidad convocante deb
técnicas numeral 2 y/o proforma del ¢ sntra
las caracter(sticas del envase tales como:
que estas caracterfsticas aseguren I plura

23. Rotulado

Cada envase debe llevar, en caracteres a

indelebles y visibles desde e] ¢ xteriof
011.023:2014:

nombre o razén social:
direccién;

dalos de contacto (telefc
nombre del producto (es
pals de origen y facultat

no, fa

identificacion de Ia plania de e
manera facultativa);

puede ser inferior al pes> nom
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debe|
técnicas numeral 2 yio proforma de con
informacicén adicional que se solicite no p
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto

No aplica.

Precisién 4: No aplica,

ternis a la fruta, Se permite el uso d
’S comerciales, siempre que la
. Cuando los frutos se presenten envueltos en
:star seco. Los envases deben estar exentos

19.3 de laNTP 011.02

erd indicar en las bases
to), el peso neto del produ
material, peso, tipo

pecie) y la varledad;
vamente,
caracteristicas comerciz les (categ
datos de trazabilidad, lo s mismos

peso neto, es el conterido neto promedio de los

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecl

trato), otra informacién que considere deba e
uede modificar las caracteristicas del bien des

e materiales y, en particular papeles
impresion o el etiquetado se hagan
papel, éste debe ser
de materias extrafias.

adherida una ram provista de algunas hojas

a corta, no lefiosa,
12014,

(seccion especifica, especificaciones
cto por envase. Ademas, podra indicar
de cerrado, slempre que se haya verificado
lidad de postores,

grupados en uno de

Sus costados y que sean legibles,
las siguientes indicacion

r, es, segln el numeral 10 de la NTP

X Yy correo electrénico);

nombre del lugar,
orla, calibre y tra
q
mpa

distrito o region de produccion:
tamiento post-cosecha);

ue pueden ser codificados (Identificacién del productor,
que, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de

envases individuales de la muestra, no
ultativo);
miento de Procesamiento Primario emitida por

Inal rotulado (fac

ré indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
star rotulada, La

critas en numeral
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<- .
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENE: RALES DEL BIEN
Denominacién del bien ¢ NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica ' NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion general ¢ Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPE( IFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las naranjas Valencia cate¢ oria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo ¥ un sstado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado e Mmadurez debe permitiries soportar el transporte y |a manipulacién

asl como llegar en condicion 18 satisfactorias al lugar de destino, segtn indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 01 1.023:2014.

Las naranjas Valencia Categc sia extra deben Presentar las siguientes caracteristicas:

| CALIDAD

Las frutas deben presentarse: T

- Enteras,

- Sanas, se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u otras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras

ylo amplias clcatrizaciones por cortes en la

cascara,

Précticamente exentas de plagas.

Exentas de dafios causados por plagas y

enfermedades que afecten la pulpa.

Exentas de darios considerables y/o

alteraciones externas causadas por ataque

de plagas.

Practicamente exentas de dafios causados

Por quemaduras de sol, heladas ylo bajas ¥

‘emperaturas. NTP  011.023:2014

- impias,  practicamente exentas de CITRICOS
TNaterias extrafias visibles, Mandarinas, tangelos,

ixentas de humedad externa anormal, naranjas y toronjas,

ialvo la condensacién consiguiente a sy Requisitos. 2¢ Edicién

'®mocion de una camara frigorifica.

Zxentas de olores y/o sabores extrafios.

ixentas de toda sefial de desecacién o

| leshidratacisn,

L1 fruta, al momento del empacado, no

P2dra tener dreas con color “Valor IC: -18" o

ir feriores (mas verde) de acuerdo con Ia

tebla de colores del Anexo A de la norma de
le referencia,

Apariencia

)

Color D3 acuerdoala coloracién, las frutas de esta
ciutegoria deben ser de la siguiente manera;

Muy blen coloreadas, es decir que
deben tener el color tipico de Ia
variedad.,

S N O e |
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¥ Secos para el Servicio de Nutricicn y Dietética del

@5”““\

A

tuimicas colorantes aplicadas sobre |Ia
¢ uperficie de la fruta,

Contenido de jugo

(con relacion al peso total del fruto) |

Minimo 33%
‘e aceptara hasta un 5% de fruta granulada.

{ e considera fruta granulada cuando, al hacer

Tgﬁmgg:gnr“p oo a ¢l corte en el didmetro ecuatorial, se observa
g €sta condicion (granulacién) en un area cuya
ciametro es mayor al 40% dsl didmetro
€ cuatorial de la fruta.
“Brix Minimo 8,0 °Brix
j Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Méximo 1,5%
[ndice de
madurez Minimo 6,5
(*Brix/Acidez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No més del 5% debera estar fuera del

Ho esta permitido el uso de sustancias |

ri:querimiento minimo.

Categoria

Las frutas de esta categorla deben ser de
calidad superior y de consistencia firme,

Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
Coloracion deben ser caracteristicos de la
viriedad a la que pertenezcan.

€5lo podran permitirse defectos muy leves en
81 superficie, siempre y cuando estos no
a‘ecten al aspecto general del producto, su
cilidad, estado de conservacién  y
P esentacién en el envase,

Tolerancia respecto a [a
apariencia

S2 admite hasta 1% de fruta con pudricién.

Tolerancias de Defectos /
dafios

Defectos muy leves

- Acaros

- Botritys y Thrips

- Fumagina

- Queresas

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y

S 1aves, le restan a la apariencia no mas que

- Oleocelosis

ui1a decoloracion permitida en I3 categorfa.

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing

Version 04
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Didgmetro en mm
Callbre Minimo Maximo

Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal9 62 65
Tamaiio Cal 8 64 68
Calibres seguin el didmetro Cal7 67 71
(ecuatorial) | Cal6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 1 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90

Cal 1 87 amas

€3 admitira para la categoria, Y para cualquier
n odo de presentacion, un 10% en nimero o

Tolerancia respecto al €1 peso de frutas que se ajusten al calibre

tamafio irmediatamente inferior o superior al
nencionado en el envase o en los
dacumentos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
Fomogéneo y estar constituido Unicamente
For citrlicos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
¢rado de desarrollo y madurez, La parie
\isible del contenido del envase o lote debe
§ar representativa del conjunto, Ademas, para
Il categorfa extra se exige Ia homogeneldad
' ¢a coloracién,

Las citricos deben presentarse alineados en
Capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
& dierto. Cuando la fruta se clasifique v envase
£3gln el didmetro de los frutos, debe ser
racesario que la diferencia maxima de
ciametro entre los frutos corresponda a tres
calibres sucesivos de la escala de calibrado,

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
a itoridad nacional competente! , Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
o modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma de contrato) el calibre de Ia naranja Valencia categoria extra requerida,

de acuerdo a lo establecido en la prasente Ficha Técnica, por ejemplo; Naranja Valencia categoria extra,
calibre Cal 5.

2.2, Envase ylo embalaje
La Naranja Valencia Categor a Extra debe envasarse tomando en consideracién lo establecido en
la norma CX

C 44-1995 (2004 | CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, seglin indica el numeral 9.3 de la NTP 011,023:2014.

! Seguin articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20)8-AG.
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Los materiales y/o papeles u ilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calida 1 alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni exterr as a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicacior es comerciales, siempre que la impresién o el etiquetado se hagan
con tintas 0 gomas no toxica::. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segln indica el numer 1l 8.3 de la NTP 011 .023:2014.

Precision 2; La entidad convocant : debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del iontrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales 1.omo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren |2 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados Y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el axterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de |a NTP
011.023:2014:

- nombre o razén social;

- direccion;

- datos de contacto (teléfor o, fax y correo electrénico);

= nombre del producto (esg acle) y la variedad;

- pals de origen y facultativamente, nombre dal lugar, distrito o regién de produccién;
caracteristicas comerciale s (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

datos de trazabilidad, lo: mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
identificacién de la plant:: de empaque, fecha de empaque y adiclonalmente otros datos de
manera facultativa);

peso neto, es el contenidi neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nomin il rotulado (facultativo);

- numero de Autorizacién $ anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convogant : deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma diil contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. |Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA |
Denominacién técnica ¢ PALTA FUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcién general : La palta es un fruto proveniente de la especie Pearsea

americana Mill, de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPE >IFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La palta fuerte categorfa | lebe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares,
Asimismo, debe haber alca 1zado una fase de desarrollo fisiolégico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion ' madurez de coensumo), El desarrollo y condicion de las paltas deben
ser tales que les permitan scportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segtn ir dica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:20189.

La palta fuerte categoria | di:be presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las paltas de categorfa | contenidas en un
mismo envase deben:

Estar enteras,

- Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo humano. 4

- Estar limplas y exentas de cualquler
materia extrafia visible,
Estar pricticamente exentas de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa

Requisitos minimos anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una NTP  011.018:2019
camara frigorifica. PALTA. Requisitos, 62
Estar exentas de cualquier olor ylo Edici On' eq '
sabores extrafios,

- Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas,
Tener un pedinculs de longitud no
superior a 10 mm, cortado limpiamente,
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecto, siempre y cuando el
lugar de insercién del pedinculo esté
seco e intacto,

Las paltas maduras no deben tener sabor
amargo.
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Gnicamente
por paltas del mismo origen, variedad,
Homogeneidad calidad y calibre, La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.
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ESFECIFICACION

Las paltas deben ser de buena calidad,
Deben ser de aspecto caracteristico de la
variedad. Puede permitirse, sin embargo,
los sigulentes defectos leves, siempre y
cuando no afecten el aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y  presentacion en el
envase:

— Defectos leves de forma y coloracién;

Categoria

¥

—~ Defectos leves de la cascara
(suberosidad, lenticelas ya sanadas)
Y quemaduras producidas por el sol;
la superficie total afectada no debe
superar 4 cm?,

En ninglin caso los defectos deben afectar

la pulpa del fruto.

Cuando haya pedunculo puede presentar
darios leves.

El 10% en nimero o peso, de las paltas
que no satisfagan los requisitos de esta

: categoria, pero satisfagan los de Ia
Toizr:tnma? de calidad por su Categoria Il, o excepcionalmente, que no
@specio extemo superen las folerancias establecidas para
esta (ltima,

Tolerancias sobre dafios y defe stos menores

Los valores se expresan en porcentaje 38 unidades defecluosas en nimers

- Manchas Maximo 10%
- Decoloracién Maximo 10%
- Rameado, rozadura o

raspado Maximo 10%

- Dafios por insectos
(que no involucra la condicién del

fruto, afectandolo stlo Méximo 10%
superficlalmente en la plel)
- Desérdenes fisioldgicos
(su causa no se debe a dafios Maximo 10%
mecénicos o fitopatégenos)
- Cambio de color Mdéximo 10%
- Herida cicatrizada Méximo 10%
- Contaminantes menores:

fumagina, cal, pintura Méximo 10%

blanca
Subtotal de defactos
Wephiss Méximo 10%
Tolerancias sobre dafios y defe stos mayores
Los valores se exprasan en pc je le unidades defectuosas en nimero
- Ausencia de pediinculo o
(se considera defecto grave
cuando afecta la piel en forma de Maximo 1%
herida)
- Magulladura o golpe Méximo 1%
- Dafios por heladas Méximo 1%
- Quemadura de sol Méximo 1%
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- Pudricion Méximo 1%
- Herida abierta Méximo 1% sl
- Contaminantes mayores: :
excretas de aves Méximo 0%
Subtotal de defectos mayores Maximo 2%
Total de defectos
acumulados Méxim'o 10%
Cddigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781-1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamafio) 14 258 - 313
12 gﬁ; - _f_:g CXS 197-1995 (2013)
= NORMA PARA EL
20 L AN AGUACATE
22 165 - 196
24 151 - 175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
- v‘imfgt * . | El 10%, en peso, de los aguacates que
T correspondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de calibre superior o inferior al indicado en el
envase, :
[ Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado mediante
autoridad nacional competente!, Decreto Supremo N°
i 004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convacant:: deberé precisar en las bases (seccién espaecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yjo proforma el contrato) el calibre de la palta fuerte categoria | requerida, de
acuerdo a lo establecido en la pre¢ ante Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria | calibre 18,

2.2. Envase ylo embalaje

La palta fuerte categorfa | csbe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en Ia
norma Codex CXC 44-19¢5 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

' Beglin articulo 10 del Reglamento de Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-3 J08-AG.
Vi
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Los envases deben satisfa ser las Caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar u ja manipulacién, transporte y conservacidn aproplados de las paltas,
y deberdn estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segtn indica el numeral 8.2.1 de
la NTP 011.018:2019,

indicar las caracteristicas del envz se tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

2.3. Rotulado
Los envases de Ig palta fusrte calegorfa I, o bien los documentos que acompaiian el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificados en |a NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién, deben indicar, en letras
agrupadas en el mismo lad ! marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segtn el nume al 9 de la NTP 011.018:2019:

- nombre del producto Y le variedad;

- nombre, direccién del co nercializador, productor, otro;
- pals de origen;

categoria de calidad;

calibre;

peso neto;

nimero de Autorizacion 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA.

Precisién 3: La entidagd convocan e deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma d sl contrato), otra Informacién Que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solizite no puede modificar las caracter(sticas del bjen descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha t¢ cnica.

2.4. Inserio
No aplica,

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENER ALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: LIMON CATEGORIA |

: LIMON SUTIL CATEGORIA |

: KILOGRAMO

: Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica, :

2. CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

indica el numeral 5.1.1 de la

hasta el 30% de su superficie

El limén categoria | debe iaberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y ma lurez de acuerdo con los criterios peculiares de |a variedad y la zona
en que se producen. El des: rrollo y condicién de los limones deben ser tales que les permitan
soportar el transporte y la ma Aipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segln

El contenido minimo de Jugo de limén categoria | debe ser del 40% con relacién al peso total del
fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto delie ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas)

segln indica el numeral 6.1.2 de la NTP 01 1.006:2005.

El limén categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

Los limor es deben:

**Estar e iteros.
- Ser de :onsistencia firme.
- Estar s inos, deben excluirse los productos
» £ * afectadas por podredumbre o deterioro que
haga qiie no sean aptos para el consumo.
- Estar li npios y practicamente exentos de
cualqui ar materia extrafia visible,

- Estar p 4cticamente exentos de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Estar racticamente exentos de dafios
causad s por plagas.

- Estar e::entos de dafios causados por bajas

Requisitos minimos

temper ituras.

- Estar exentos de humedad externa
anorme|, salvo  la  condensacion
consigt iente a su remocion de una cédmara
frigorifica,

- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafic.

Los limoles de esta categorfa deben ser de
buena ialidad y caracteristicos de Ia

NTP 011.006:2005 FRUTAS,
Limén Sutil. Requisitos. 44
Edicién

variedad.

Podréan  permitirse, sin embargo, los
Calenoria sigulente ; defectos leves, siempre y cuando

9 no afecte 1 al aspecto general de| producto, su

calidad, estado de conservacién  y

presentar:ion en el envase:

- defectos leves de forma;

- defecto s leves de coloracion: J
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- defectc s leves de la cascara que i superen |
1cm2,

En ningu 1 caso los defectos deben afectar a
la pulpa ¢ el fruto,

Tolerancia: Diez por ciento, en nimero o en
peso, de los limones que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de Iz categoria Il o, excepcionalmente,
que no s.Jperen las tolerancias establecidas
para este Ultima,

Ellimén ¢ ategoria |, de acuerdo a su diametro
se clasifiva en los siguientes calibres:

Unidades
del
Calire Dl?r:tn:;ro producto
"~ por
Kilogramo
Calibre (tamaiio) A 44 a mas 20-22
B 412439 23. 27
C 38a40,9 28-33
D_| 35a37,9 34 -39

Tolerancia: Diez por clenfo en nimero o en
peso de los limones que correspondan al
calibre in nediatamente superior y/o inferior al
indicado 3n el envase.

“El'conter ido de cada envase (o lote, para los
producto: presentados a granel) debe ser
homogérso y estas constituido Gnicamente

»E ‘por limoies del mismo origen, variedad,
Homogeneidad calidad y calbre. La parte visible del
contenidc del envase (o lote, para productos
presentalos a granel) debe ser
represen ativa de todo el contenido.

‘s

-\E G

e e AL AN
\\_Q\-\"Q L |1I4‘5;§/'
-

Reglamento de Inocuidad
Cumplir zon lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridac naclonal competentef, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocanti: debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma de contrato) el calibre del limén categoria | requerido, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Té :nica, por ejemplo: Limén categoria | de calibre C.

22. Envase y/o embalaje
Ellimén calegoria | debe ser ¢ nvasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005,

Los empaques deben satisfe cer las caracterlsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar uni: manipulacién, transporte y conservacién apropiados de los limones.

Los empaques deben estar ¢ xentos de cualquier materia y olor extrafio, segln indica el numeral
8.2,1 de la NTP 011.006:200:,

' Segun artlculo 10 del Reglamento de Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
' mediante Decreto Supremo N° 034-2C )8-AG.
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Podran ser cajas de cartén, piistico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debid imente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se incluy:: material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de

en particular papel o sellos zon indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o Pegariento no téxico, segln indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisién 2: La entidad convocant: deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del sontrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales :.omo: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

- nombre del producto y 1 ombre de |a variedad;

- nombre/razon social de productor, envasador y/o distribuidor comercializador:

origen del producto:

categorla;

calibre;

peso neto;

fecha de envasado:

lote;

nimero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocant : deberd indicar en las bases (seccién especifica, espacfﬂcacian;as
técnicas numeral 2 ylo proforma dil contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien * UVAITALIA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general * Lauva ltalla es la variedad comercial de uva de mesa obtenida

(por cultivar) de la especie Vitis vinifera L. de la familia
Vitaceae, de color verde a amarillo que habra de suministrarse

fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPE SIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La uva [talia categoria extra debe contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre
0 deterioro, que no sean ajitos Para el consumo; limpios, practicamente exentos de cualquler
materia extrafia visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten el aspeclo
general del producto; exentcs de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a
SuU remocion de una camar:, frigorifica), de cualquier olor y/o sabores extrafios, practicamente
exentos de dafios causado: por temperaturas bajas y altas; ademés, los granos de uva deben

estar enteros, bien formadc s y normalmente desarrollados, segun indica el numeral 4.1 de la
NTP 011.012:2021.

La uva ltalia categoria extra debe estar suficientemente desarrollada Y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de ac lerdo con la variedad; su desarrollo y condiclién deben ser tales que
les permitan soportar el tre nsporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segtn se indica en os numerales 4.1.1y 4,1.2 de la NTP 01 1.012:2021.

La uva Italia categorfa extra debe presentar las siguientes caracteristicas;

CALIDAD
ftgt%?:s Minimo 15,5 *Brix
Grado de
madurez Relacién 4l
“Brix/acidez ;

L 1uva Italia categoria extra puede clasificarse
suiglin su calibre, de la sigulente manera:
NTP 011.012:2021
UVAS DE  MESA.
Requisitos. 3® Edicién

Clasificacion y tolerancia
por calibres

JJ 29,0 a mas

T lerancia: Se admite hasta un 10% de bayas
di: menor calibre?,

' Ver Anexo B de la NTP 01 1.012:2021
———exo b delaNTP 011.012:2021
Version 04
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L1 uva ltalia categorfa extra puede
c asificarse de la siguiente manera:

Coloracién de los granos do al patrén de

colores mostrado en la
TS3 Tabla 4 de la NTP
TS4 011,012;2021,

L 1s uvas de mesa de esta categoria deben ser
d1 calidad superior.

Ls racimos deben presentar la forma,
disarrollo y coloracién caracteristicos de la
viriedad tomando en consideracién Ja zonaen
Iz que se cultivaron,

Lis bayas de uva deben ser de pulpa firme,
eitar firmemente adheridas al raquis o
eicobajo, espaciados homogéneamente a

Clasificacién y tolerancia través del mismo y tener su pruina intacta,

de calidad Coben estar libres de defectos, (ver

e specificaciones  de tolerancias), salvo
dsfectos superficiales muy leves, siempre y
ciando no afecten el aspecio general del
p oducto, su calidad, estado de conservacién
Y presentacion en el envase,

T Jlerancia: el 5% en peso de los racimos que
n» cumplan los requisitos de esta categoria,
pio cumplan los de la Categoria | o,
e icepcionalmente, que no superen las
| tcleranclas establecidas para esta Gltima.

G
oo S
,5§:‘Q CH:J@Q‘}

& Tolerancias de defeclos menc es
[~ T
7 - Bayas con cicatrices,
manchas y russet Méximo 5%
Sub total acumulado <
defectos menores Méximo 5%
Tolerancias de defectos mayo es
- Partiduras y baya
reveniade Méximo 2%
- Blanqueamiento Méximo 2%
- Pardeamiento [ Méaximo 2%
- Baya acuosa Maximo 2%
- Baya mojada Maximo 2%
- Desgarro pedicelar Méximo 2%
Subtotal acumulado
defectos mayores Maximo 5%
Defecto critico:
- Botritis (bayas aisladas) Méximo 0,1%
Total acumulado : Méximo 5% e
Version 04 Pégina2de 4
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Reglamento
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
Naclonal de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
a itoridad nacional competente?. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocant» debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma ¢ 2l contrato) el calibre de la uva ltalia categorfa extra requerida de

acuerdo a lo establecido en la pres inte Ficha Tecnica, por ejemplo; uva ltalia categoria extra de calibre
XL,

2.2. Envase ylo embalaje
La uva ltalia categorfa extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-19U5 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTA¢! Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, seg in indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021,

Los materiales utilizados e el interior del envase deben ser de primer uso (esto incluye el
material reciclado de calida: alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al | roducto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de
empaque, siempre y cuanco no contengan sustancias téxicas; para el caso de la uva ltalia

categorfa exira los racimos leben estar empacados en una sola capa, segun Indica el numeral
6.2dela NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién
Yy resistencia necesarias par.: asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados
de las uvas de mesa, y esta exentos de cualquier materia y olor extrafios, segtn lo indicado en
el numeral 62,1 de la NTP ( 11,012:2021.

El contenido de cada envas 3 debe ser homogéneo y estar constituido inicamente por racimos
del mismo origen, variedad, «:alidad y grado de madurez; en la categoria Extra, los racimos deben
ser mas o menos idénticos :n cuanto a tamafio ¥ coloracién, La parte visible del contenido del
envase debe ser represenativa de todo el contenido, segln indica el numeral 6.1 de la
NTP 011.012:2021.

Precisién 2: La entidad convocanis deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma ¢ 3l contrato), el peso neto del producto por envase, Ademds, podré
indicar las caracteristicas del enva e tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la uva ltalla c: tegoria extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADO!. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicién y las
disposiciones especificadas an el numeral 7 de la NTP 01 1.012:2021:

- nombre/direccién o razé 1 social de| productor, envasador y/o distribuidor;
- nombre del producto y variedad:

- categoria;

- pais de origen;

- peso neto;

- numero de Autorizacién 3anitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

2 Seguin articulo 10 del Reglamento de Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2 J08-AG,
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técnicas numeral 2 y/o proforma d 3l contrato),
informacién adicional que se solicite no pued
numeral 2.1 de la presente ficha t€ cnica,

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Precision 3: La entidad convocan e deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

olra informacién que considere deba estar rotulada, La
@ modificar las caracteristicas del bien descritas en e
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacién del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcidn general : La mazorca de malz morado es el fruto de la planta de malz

morado conformado por la coronta 0 marloy los granos de malz
morado que se adhieren a ella, Esta constituida, en base seca,
aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta, Se
caracteriza por presentar pigmentos antocianicos que colorean
el pericarpio del grano v la corona o marlo,

2. CARACTERISTICAS ESPE IFICAS DEL BIEN -

21. Delbien :
La mazorca de malz morad: categoria primera debe ser inocua Y apropiada para su uso en el
consumo directo. No debe F'esentar contaminantes de tipo fisico, quimica ¥ microbioldgico que
afecten la salud, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de mafz morad categoria pﬂmefa debe estar conformada por un mismo cultivar o
variedad, segin indica el nu neral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz moradc categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos sensoriales

Entera o parida sin granos
defectuosos
Aspecto general + 8ana, sin pudricion, sin presencia de
hongos :
Limpia
<aracteristico a maiz morado sano, sin
Olor lores extrafios (como humedad,
‘ermentado, rancidez,
3nmohecimiento, entre otros)

Sabor Saracteristico, sin sabores extrafios

Color 3ueno, excelente o promedio (segtn el
| anexo D de la norma de la referencia) NTP 011.601:2016 MAIz
AMILACEQ. Mazorcas

: Cédigo de calibre Mazorca de malz  morado.
Callbre " | 12omomas ] | Requisitos. 1* Edicién

Il / 6cmai2cm |

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Wéximo 13%

Porcentaje de antof:ianina ninimo 0,8%

Longitud (base hasta Ja
punta de la mazorca) by viayora 6 om
Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia extern:

Aazorea entera con granos completos
Apariencia de la mazarca 3e tolera hasta el 5% en peso en

Iranos sueltos

Version 01 : Pégina 1 de 3 '




/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” \
A.S. N° 004-2023-HREGB-II “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzman Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

Dafios y defectos

Grano picado (por efecto e, |
del gorgojo, por efecto de la | \o se tolera ! :
polilla) - KB

Mazorca  dafiada  por
Heliothis ' HeslA%
Mazorca  dafada  por . ¢
animales menores (ratas o | No se tolera ¢ 4
aves) :
Dario por enfermedades Vo se tolera . :
Presencia de materias- ol T T8 i
extrafias ; dasta 1% : b ok 3
Total tolerancia  serios 2% :
darios | 4 ik
dasta 2%, en nimero o en peso, de ?
mazorcas de malz morado que ‘no
sumplan los requerimientos de esta
sategoria.

Total tolerancia L

Reglamento de

. Zumplir con lo. establecldo por -él Kgr;t;l;ij;intaria
INOCUIDAD 3ervicio Nacional de Sanidad Agraria — : !

4 aprobado © = mediante
fn':l:ast:r;te‘ autoridad nacignat Decreto Supremo N

004-2011-AG, y sus
meodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocant s debera precisar’en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforme del contrato) el calibre de la mazorca de malz morado categoria
primera que desea adquirir de acu2rdo a lo establecido en la norma NTP 01 1.601:2016, por ejemplo:
mazorca de malz morado cate¢oria primera - calibre |. Asimismo, segln el anexo D de la
NTP 011.601:2016 se debe espec icar el color de maiz morado a adquirir,

2.2. Envase y/o embalaje :
La mazorca de maiz moradc categorfa primera debe ser envasada tomando en consideracién lo
establecido en la Norma Coc ex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS. : .

La mazorca de mafz morado categoria primera debe envasarse en recipientes que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nu tritivas, tecnolégicas y organolépticas del producto. Los reciplentes,
Incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al qiie se destinen. No deben transmitir al producto ninguna sustancia
toxica ni olores o sabores de sagradables, Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben
estar limplos, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seglin se indica en el humeral 10.1
de la NTP 011.601:2016. : i T 1

Pracisién 2: La entidad convocani : deberé Indicar én las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma {el contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del enva:ie tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases d:: la mazorca de malz morado categoria primera debe cumplir con lo
indicado en la norma Code» CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREE NVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 10,2
de la NTP 011.601:2016: | :

1

* Segun artleulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreio Supremo N° 034-20:18-AG. i
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- ‘el nombre del producto que debe aparecer en la etiqueta serd “mazorca de malz morado”;
- nombre o razén social y direccién del fabricante o envasador;

el grado de calidad; “ca egoria segunda”;

calibre; 2 : : :

el peso neto, en kilogra nos (facultativo); evalist EE

numero de Autorizaciér Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA, ¢ ; A

Y

Precisién 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (secclén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma el contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solisite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té snica. ' .

2.4, Inserto
No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENER ALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

UNIDAD

Es el maiz Zea mays L. amildcea St, en estado “chaclo”, es decir,
Cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tierno para su
comercializacién directa destinado al consuma humano.

2. CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN

2.1. Delblen

Los choclos categoria extra di iben presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales

La mazorca de choclo debe:

- Eslar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios,

- Estar sana, fresca, limpia, bien
Cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, le permita
soportar el manipuleo, transporte y

conservacion en buenas
condiciones.
- Presentar pancas envolventes

sanas y propias de la variedad, se
tolera una pequefia abertura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
Sus granos deben estar: sanos,
frescos,  limpios, secos, bien
formados de acuerdo a Ia variedad,
€on grano bien desarrollado o bien
lleno. Los granos deben ser
tiernos, turgentes y lechosos,

Color de los granos

Forma del choclo y granos de
choclo

Los granos de choclo al estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podrén aceptar mazorcas
de choclo con granos de color
cremoso, asi como granos de otro
color producto de Ia polinizacion,
slempre que cumplan con las
tolerancias  establecidas en [a
resente Ficha Técnica,

La forma del choclo es tipo cilindrico,
conico; con disposicion de sus granos
en hileras lineales, desde la base
hasta la punta,

Los granos de choclo son anchos y
achatados,

NTP

(revisada el 2019) MAIlz
AMILACEO,
Requisitos. 2® Edicion

011.105:2014

Choclo.
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ariedades de choclo que
resentan mazorcas | Mayor a
Tamafio (calibre) grandes y provienen de las | 14,00 cm

(longitud de la mazorca sin pance | Fazas Cusco y Pardo

medida desde |a base hasla & épice) Mayor a
Otras variedades de choclo 12 0’: ¢

Dentro de la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultivar, tamafio Y que

Catsgaria cumplan con los requisitos minimos
establecidos en la presente Ficha
Técnica,
Hasta 10% en nimero o masa de
Tamario choclos  que corresponda  al
calibre inmediato inferior al solicitado.
Presencia de
Indicios  de 0,0%
podredumbre
; Presencia de o
Tolerancias inedtns 0,0%
Defectos
Deformaciones,
lesiones,
contusiones, Maximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Inocuidad :

Cumplir con lo establecido por el 2
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria,

; : aprobado mediante
— SENASA, autorid nacional
compsatglrﬁef\ LSS Rkl Decreto  Supremo  Ne

004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convecante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el tamafio del Choclo categoria extra o primera

requerido de acuerdo a lo establecic o en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria extra
0 primera de tamario mayor a 12 cm

2.2. Envase ylo embalaje
Los requisitos de los envases deben ser los indicados en |a norma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACT CAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y

Los choclos calegoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera que queden
protegidos, bien presentados, 1omogeneos y deben estar constituidos Unicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calic ad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segtn el nuneral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019),

Precisién 2: La entidad convocant: deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del tontrato), el peso neto del producto por envase, Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales ¢ omo: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado

1 Segtin articulo 10 del Reglamente del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-200¢ -AG.
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que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postares,

23. Rotulado

El rotulado de los envases del choclo categorfa extra o primera o bien los documentos que
acompafien el envio, deben ¢ Implir con lo siguients, segun el numeral 7.2 de |a NTP 011.105:2014
(revisada el 2019);

identificacién: nombre ("choclo 0 maiz choclo");
- direccion del envasad ylo expedidor:
- caodigo de identificacic n (lote);
- origen (pals de origen );
- categorla o grado:
- tamario (calibre);
- cantidad de choclos;

- nimero de Autorizaciin Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA,

Precisién 3; La entidad convocant » deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma de| contrato), ofra informacion Que considere deba estar rotulada, La

Informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
| No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENEALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRESA CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica : FRESA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Lafresa es una fruta producida por los hibridos originarios de los

cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragatia chiloensis.

2. CARACTERISTICAS ESPE sIFICAS DEL BIEN =l 3
2.1. Del bien
Las fresas calidad extra deb in ser del mismo cultivar, Deben presentarse frescas y limpias, con
un grado de madurez tal qus les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacién, sin
que ello afecte su calidad, s abor y aroma tipico. Las fresas calidad extra deben estar provistas
del céliz, segun lo que indice el numeral 4.1.1 de laNTP 011.011:1975 (revisada el 2019),

Las fresas calidad extra debn presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD )

Forma Tipica -
Pulpa Suculenta y carnosa

Pedtnculo Presente

Color Tipico

A
B

38-44 |
Maximo el 10% de frutas de rango
inmediato inferior al indicado,
Darios serios: | e NTP 011.011:1975
Indicios de Nod ?e;étolem frulas con indicios de (revisada el  201g)
Sanidad |-2udricién Pk, FRUTAS  FRESCAS.
. . H a
E:ﬂg:s leves: Se tolera hasta 3% en peso o numero Eae‘:;?.l Requistos. 1
cleatrizadas de frutos con magulladuras ligeras.

Las frutas deben estar:

Libres de toda humedad externa.
- Exenlas de olores y sabores
Alteraciones vy  sustancias extrafios,

exirafias - Libres de impurezas y cuerpos
extrafios.
- Exentas de sintomas de
deshidratacion.
El contenido de cada envase debe
pertenecer al rango de tamario
Uniformidad declarado con f?as toleranclas
indicadas.

Reglamento de inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria,

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | aprobado mediante
- SENASA, autoridad nacional Decreto Supremo N° 004-
competente?, 2011-AG, y sus

- madificatorias.

! Segun articulo 10 del Reglamento dal C screto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad da los Alimentos, aprobado medianta
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,

Versién 01 Pégina 1 de 2




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON" \
A.S. N° 004-2023-HREGB-I/ “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricicn y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una 8.1.E. desierto,

Precisién 1: La entidad convocant 3 debera precisar en las bases (seccion especlfica, especiﬂcacéones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma {e| contrato), el tamafio (diametro o calibre) de la fresa calidad extra
Que desee adquirir, segun el numeral 3.2.3 dg |a NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Por ejemplo;
Fresa calidad extra — rango de tam afio A,

2.2. Envaseylo embalaje
Las fresas categoria extra di iben ser envasadas segun lo establecido en las normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995

Precisién 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (secclén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del enva: e, tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren Ia pluraiidad de postores. ¢

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases ( e la fresa calidad extra, debe cumplir con los requisitos de la NTP
200.038:2019 ALIMENTOS :NVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién, y
las disposiciones especifica las en el numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019)
siguientes:

= nombre del producto;

- calidad;

rango de tamario;

Peso neto en kg;

procedencia y fecha de cosecha;

nombre o marca del prec ductor;

ndmero de Autorizacigi Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precislén 3 La entidad convocant : debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma (el contrato), otra informacién que considers deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solisite no puede modificar las caracteristicas dal bien descritas en
numeral 2.1 de la presents ficha té inica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2

Denominacién del bien : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general

: La maracuyé (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la

familla Passifloraceae,

que se suministran frescas al

consumidor, después de su preparacion y envasado.

CARACTERISTICAS ESPE}IFICAS DEL BIEN

2.1,

Del bien

La maracuy4 categorfa extra debe sresentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

Estar enteras.

Presentar una apariencia fresca.

Ser de consistencia firme,

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.

Estar impias y exentas de cualquier
materia extrafia visibls.

Estar practicamente exentas de
plagas y dafios causados por ellas,
que afecten al aspecto general del
producto.

Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
cémara frigorifica.

Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores extrafios,

Estar dotadas de un tallo/peduiinculo
que debe llegar hasta el primer nudo.
Exentas de hundimientos.

Exentas de grietas.

Grado de madurez

Coloracién externa caracteristica

Categoria

a. Las frutas deben ser de calidad

superior y caracteristicas de la
variedad.

. No deben fener defectos, salvo

defectos superficiales muy leves,
slempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
preseniacion en el envase.

Tolerancia: Se tolera el 5% en ntimero o
en peso de las maracuyas que no

satisfagan los

requisitos de esta

categorla, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la referencia.

NTP-CODEX CXS
316:2019
PARA LAS FRUTAS

DE LA
Edicién

NORMA
PASION. 12

Version 01
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Calibre (se determina por el peso B >128 - 139

del fruto) »122 - 128
>106 - 122
>83 - 106
>74 - 83

. EI 10%, en numero o en peso, del calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
| homogéneo vy  estar  constituido
| Unicamente por maracuyd del mismo

Homogensidad | origen, variedad, calidad, color y calibre.
| La parte visible del contenido del envase
| debe ser representativa de todo el

| contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, ;
Naclonal de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

A
. Precisién 1: La entidad convocant: deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 ylo proforme del contrato), el calibre de las maracuyds que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTF-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo; maracuya categoria extra —
calibre por peso D.

2.2. Envase y/o embalaje
La maracuyé categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1935 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE F ARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben

ser envasadas de fal maner:: que el producto quede debidamente protegido, segtn el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS 116:2019.

Los materiales utilizados en ¢ | interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio axterno o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y ¢ thesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019

Precision 2 La entidad convocant:: deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma ilel contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envas @ tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la maracuyé sategoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORNA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS vy las disg osiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

! Segun articulo 10 del Reglamento del Jecreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-20( 3-AG,
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« nombre del producto, noinbre de la variedad (facultativo);

» nombre, direccién legal del productor o asociacién de productores, del acopiador yfo
distribuidor cuando sea zplicable, eddigo de identificacién del productor (facultativo);

pals de origen, y facultat vamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
categoria de calidad;

calibre (codigo de calibre por peso);

peso neto (facultativo);

namero de Autorizacién !ianitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido por
el SENASA.

Preclsién 3: La entidad convocan @ deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma lel contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solizite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha t€ :nica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENE

FICHA TECNICA
APROBADA

RALES DEL BIEN

Descripcién general

Denominacién del bien : PERA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : PERA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida 1 KILOGRAMO

: La pera es el fruto de las variedades obtenidas de la especie
Pyrus communis L. o los hibridos de esta especie con otras
especies, en estado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, sabor
acidulo, algo azucarado. El pedinculo situado en la extremidad
superior del fruto, debe estar intacto y firme, y cortado a ras del
fruto con grado de maduracién adecuado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

5.1.1 de la NTP 011.004:20°

_Las

CALIDAD

4 (revisada el 2019).

eras categoria exlra de ben presentar las siguientes caracteristicas:

Las peras categoria extra dc cada lote deben ser del mismo cultivar, deben presentarse frescas
y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, transporte y
conservacion, sin por ello afi:ctar su calidad, sabor y aroma tipico, segtn lo que indica el numeral

Forma Tipica del cultivar
Pulpa ?uculenta y carnosa, no debe ser
sremosa,
Color Tlpico del cultivar
- Libres de humedad externa
?3:;::;?;; ® Y. Exentas de olores y sabores extrafios
auiraRas Exentas de sintomas de
deshidratacion
Sanidad Producto sano, sin alteraciones, exentas

Je dafios causados por plagas.

Grado de calidad

Las peras categoria exira deben ser de
calidad superior, presentaran las
caracteristicas de forma, desarrollo y
color que sean propios de la variedad
a las que pertenezcan y conservaran
su pedinculo intacto, La pulpa no debe
haber sufrido ningln deterioro,

Ne podrdn presentar defectos, salvo
ligerisimas alteraciones superficiales
de la epidermis que no afecten el
aspecto general del producto ni a su
calidad, conservacion y presentacidn
en el envase.

Las peras no deben ser pétreas,

Tolerancia de calidad

3e permite un 5% en nlimero o en peso

de peras que no cumplan los requisitos
le esta categorla pero que se ajusten a
os de la categoria primera de la norma
e |a referencia.

Calibre (didmetro de la maxima
circunferencia ecuatorial)

Winimo 60 mm

Tolerancia de calibre

Aaximo, el 10% en nimero o en peso de
Jeras que se ajusten al calibre
nmediatamente inferior al indicado en el
nvase.

NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) FRUTAS
FRESCAS, Peras,
Requisitos, 2* Edicién
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El contenido de cada envase debe ser
homogéneo, incluyendo Unicamente
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurez y calibre,
Homogeneidad ademas de la homogeneidad de
coloracién,

La parte visible del contenido del envase,
tendré que ser representativa del
conjunto.

Reglamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal competente’. N°® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: No aplica.

2.2. Envase y/o embalaje
Las peras categoria extra duben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1¢59 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-19¢5 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTA 3 Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE FARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, las peras
categoria extra deben enva arse de tal manera que el producto quede debidamente protegido,

ventilado y bien presentad, segln los numerales 7.2, 9.1 y 11.1 de la NTP 011.004:2014
(revisada el 2019).

Las peras deben comercia izarse en cajas de madera, cartén corrugado o de otro material
%4y adecuado, que relna las condiciones de higiene, ventilacién, resistencia a la humedad,
manipulacion y transporte, le modo que garantice una adecuada conservacion del producto,
segun se indica en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocan 2 debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del enva ;e tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristica: aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la pera categoria extra debe cumplir con los requisitos de la
NTP 209.038:2019 ALIMEITOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8%

Edicion, y las disposiciones 2specificadas en el numeral 9.3 de la NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) siguientes:

peso neto en kilogramao 3;
procedencia y fecha de cosecha;
nombre o marca del prc ductor;

numero de Autorizaciél Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

. GO

Precisl6n 3: La entidad convocani3 debera Indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma tlel contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solic te no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha té :nica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-201 8-AG.
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A.S. N° 004-2023-HREGB-II "Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricion y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzman Barrén’, derivado de una S.I.E. desierfo.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENIRALES DEL BIEN
Denominacién del bien : GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : La granadilla (Passiflora ligularis Juss) es la fruta obtenida de la

familia Passifloraceae, que se suministran frescas al
consumidor, después de su preparacién y envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La granadilla categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y  exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo,

- Eslar limpias y exentas de cualquier
materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas
y dafos causados por ellas, que

5 ’ afecten al aspecto general del

Requisitos minimos producto.

- Estar exentas de humedad externa

© anormal, salvo la condensacién

consiguiente a su remocidn de una

| camara frigorifica.

|~ Estar exentas de cualesquiera olores

| ylo sabores extrafios. NTP-CODEX CXS

!- Estar dotadas de un tallo/pedinculo | 316:2019  NORMA
que debs llegar hasta el primer nudo. | PARA LAS FRUTAS

- Exentas de hundimientos. DE LA PASION. 12

- Exentas de grietas, Edicién

Grado de madurez Coloracion externa caracteristica

a. Las frutas deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la
variedad,

b. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su

Categorfa calidad, estado de conservacién y
presentacion en el envase,

Tolerancia: Se tolera el 5% en niimero o
en peso de las granadillas que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la referencia.

Versién 01 Pégina 1de 3

©. k.G
%\,\l'ﬁ EHW%{; A

=




/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” - \
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| Rango de peso (g) -
>139
>128 - 139
>122-128
>106 - 122
>83 - 108
>74 - 83

El 10%, en numero o en peso, del calibre
Tolerancia de calibre inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre,
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el

Calibre (se determina por el peso
del fruto)

mim|o|0|w| >

contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado mediante
autoridad naclonal competente!. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

pdcision 1: La entidad convacant » debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
écnicas numeral 3.2 y/o proform: del contrato), el calibre de las granadillas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTF = CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo: granadilla categoria extra —
calibre por peso D.

2.2. Envase y/o embalaje
La granadilla categorfa exirz debe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1¢95 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTA!} Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE FARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser

envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segln el numeral 5.2 de
la NTP-CODEX CXS 316:2C 19,

“00

Los materiales utilizados en | interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y iidhesivos con indicaciones comerclales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados cor tinta o pegamento no téxico, segin indica el numeral 5.2 de |a
NTP-CODEX CXS 316:201¢.

Precisién 2: La entidad convocant s deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma el contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del enva:e tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la granadilla categorfa extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMNA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS vy las disjosiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

- nhombre del producto, ncmbre de la variedad (facultativo);

*Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-201 8-AG,
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= nombre, direccién legal del productor o asociacién de produclores, del acopiador ylo
distribuidor cuando se: aplicable, cédigo de identificacién del productor (facultativo);

pals de origen, y facult itivamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
categoria de calidad;

calibre (cadigo de callb e por peso);

peso neto (facultativo);

nimero de Autorizacié1 Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

LR O I |

Precisién 3: La entidad convocan '@ deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaclones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma el contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se sol cite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha t¢ cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Versién 01 Pégina 3 de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENI ‘RALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técniea : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA
EXTRA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcién general : El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habré de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPE CIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

egorii| extra debe

E

tar las siguientes caracteristicas:

Los olétanos deben:

. - Esar enteros (tomando el dedo
co no referencia),

- Esar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
po Iredumbre o deterioro que hagan
qu: no sean aptos para el consumo,

- Esar limpios Yy practicamente
ex:ntos de cualquler materia extraria
vis ble,

- Esar practicamente exentos de
Plegas que afecten al aspecto
geeral del producto,

- Esar précticamente exentos de
da ios causados por plagas.

- Esar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
colisiguiente a su remocion de una
céinara frigorifica y los platanos

en asados en atmdsfera modificada. '
- Esar exentos de cualquier olor yio | NTP-CODEX CXS 205:2019

Requisitos minimos salior extrafio, ::?.E'P:Ng})\% El::jLic%J::NANO

- Se-de consistencia firme, 2

- Esar exentos de dafios causados
por bajas temperaluras,

- Esar practicamente exentos de
meé jJulladuras.

- Es'ar exentos de malformaciones o

cut vaturas anormales de los dedos,

Estar sin pistilos,

- Teier el pedinculo intacto, sin estar
dol lados ni dafados por hongos o
det ecados.

Las r1anos y los racimos 0 gajos deben

inclui- lo siguiente:

= Uni porcién suficiente de cuello de
colir normal, sano Yy exento de
cor taminacion por hongos; y

= Un cuello de corte limpio, no
actaflanado o rasgado, y sin

|_ frag mentos de pedtnculo.

Versién 01 Pégina1de 3




/ HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” N - o \
A.S. N° 004-2023-HREGB-II “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

"

1%
by CHiy
T

PRES!

De i:onformidad con las caracteristicas
pec lliares de la variedad.

- Lon jitud minima: 14,0 cm
Calibre Gro sor minimo: 2,7 cm

El 13%, en nimero o en peso, de los
platinos que no satisfagan los
Tolerancia de calibre requ isitos relativos al calibre, pero que
entrn en la categoria inmediatamente
suprior o inferior al calibre,

Los platanos de esta categoria deben
ser de calidad superior y
care sterfsticas de la variedad y/o tipo
comareial. Los dedos de los platanos
no deben tener defectos, salvo
defestos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calicad, estado de conservacion y
pres antacion en el envase,

El 5%, en nimero o en peso, de los
platenos que no satisfagan los
requsitos de esta categoria, pero
Tolerancias de calidad satislagan los de Ia categorfa | o,
exce peionalmente, que no superen las
tolerincias  establecidas para esta
Ultimr a,

| El e ntenido de cada envase debe ser
homigéneo y estar constituido
y unictmente por pldtanos del mismo
Homogeneidad origen, varledad y calidad. La parte
visib 2 del contenido del envase debe
ser representativa de todo el
continido.

Madurez fisiolégica

Categoria

Cumblir con lo establecido por el Regi::rz;::rt]omde g'or%lgggg
INOCUIDAD Serv dlo Nacional de Sanidad Agraria — | A9IO . T o
SEN\SA, autoridad nacional :,e ‘?)?)4 201‘?:(3 Lpremo
com| etente!. ey L. Y BUS
modificatorias.

Preclsi6n 1: La entidad convocant: deberé precisar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma fel contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (ded s).

2.2. Envase y/o embalaje

El platano categoria extra di:be ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-199: (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARALAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser
envasados de tal manera qui: el producto quede debidamente protegido segtin indica el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS ;105:201 9,

Los materiales utilizados en ¢! interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio axterno o interno al producto, Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y zdhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

* Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-20¢ B3-AG.
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impresos o etiquetados co; tinta o Pegamento no téxico, seglin indica el Numeral 5.2 de Ia
NTP-CODEX CXS 205:201!.,

Los envases deben satisfaer las caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacion Y resistencia
necesarias para asegurar |1 manipulacién, el transporte y la conservacion aproplados de los
platancs. Los envases debe estar exentos de cualquier materia y olor extraios, segtn indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CC DEX CXS 205:2019.

=09

Precisién 2: La entidad convocan e debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristica:: aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases del platano categoria extra debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

= nombre y direccién del 3xportador, envasador y/o expedidor;

- nombre del producto, n ymbre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pals de origen, y facult; livamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccidn;
- platanos en dedos (sl procede);

- categorfa;

- Peso neto (facultativa);

- nimero de Autorizacid | Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precisi6n 3: La entidad convocan's debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma el contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solisite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té 3nica.

24. Inserto
No aplica.

Preclsién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN
Denominacion del bien . MELON CATEGORI[A PRIMERA

Denominacion técnica : MELON CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion general © Melén fruto pe

Henecients a |a especie Cucumis melo, familia
Cucurbitaceas,

2. CARACTERISTICAS ESPE IFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Los melones de categoria pimera deben presentar un desarrolln ¥ condicién que permita soportar
el transporte, el manejo y |1 llegada a sy destino en estado satisfactorio, segun se indica en el
numeral 5.1 de Ia NTP 011.14:2015,

El melén de categoria prime

‘a debe cumplir las siguientes caracteristicas:

-08 melones de categorfa primera
Jeben:

Estar enteros bign desarrollados,
Ser de consistencia firme,

Ser sanos interior Y exteriormente,
Estar limplos, exentos de cualquier
materia extrafia.

X : -+ Estar exentos de plagas o de
Requisitos minimos dafios producidas por éstas,
incluyendo sefiales de
enfermedades,
Libre de humedad externa
anormal.
Estar exentos de olor anormal o
extrafio,
Estar exentos de sabor anormal o
e extraro,

" ChidgyS, 2 :sta_ocategorfa comprende a Jos NTP 011.014:2015 FRUTAS
ot e nelones que estén maduros y tienen FRESCAS. Melones,
Ina buena calidad interna (pero no Requisitos. 2¢ Edicién

istan  demasiado madures, ni

narchitos, ni Suaves), que estan bien
ormados, bien reticulados y libres de
udricién, libres de insercién himeda
escaldadura, libres de dafio
ausados por liquidos en |a cavidad
nterna del fruto, suciedad, moho
superficial u otra enfermedad, &fidos
1 0tros Insectos, cicatrices, rajaduras,
‘lepresiones, y ras aduras.

'Jon el fin de permitir Vvariaciones
lncidentales a g adecuada
vlasificacion Yy al manejo da |las
tiguientes tolerancias, por conteg,
laben ser permitidas, excepto que
vstas tolerancias no aplican a los
l2querimientos relacionados a JIg
ralidad.

o 7
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ESPECIFICAC ION

Se permitira hasta 8% de melones en
cualquier lote que no cumplan los
requerimientos de este grado,
incluyendo entre 05% y 1% de
melones afectados por pudricién o

| moho.
- Calidad interna (% de Buena calidad interna (mayor o igual
sdlidos solubles) a9y menor de 11)

Maduros pero no sobremaduros,

- Apariencia Bien formados.

Buena presencia de nervadura
(Tipica de la variedad),

Darios por:

- Pudricién

- Insercién hiimeda

- Insolacién

- Liquidos en la cavidad de
la semilla &

5S¢ tolera hasta el 8% que Incluye

% g:;;nda;jduras Bolares antre el 0,5 y 1% de presencia de

- Moho superficial u B sudricion en el lote,
enfermedad

- Afidos u otros insectos

- Presencia de cicatrices

- Presencia dg zZonas
hundidas

Moretones magulladuras |

Sumplir con lo establecido por el Reglamento  de Inocuidad

X ; . Agroalimentaria aprobado
3ervicio Nacional de Sanidad Agraria s :

INocuIbAD - SENASA, autoridad nacional E’.,ed ‘%’gf 23??_::2 Supremo
ompetente!. i e s, DHN

modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

Los melones Categorfa primra deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentade 8, segun lo establecido en el numeral 8.1 de la NTP 01 1.014:2015,

Los requisitos de los envas:s deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS F ARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, seg(in indica el 1 umeral 9.1 de la NTP 011.014:2015,

Precisién 2: La entidad convocarte debera indicar en lag bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de contrato), el Peso neto del producto por envase, Ademés, podra indicar
las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases ¢ 2l mel6n de categoria primera, debe ser conforme a lo indicado en Ig
NTP 209.038:2019 ALIMEN ‘OS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos Preenvasados. 82 Edicién

0 la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE Los

! Segtin articulo 10 del Reglamento di:l Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2 108-AG.
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A.S. N° 004-2023-HRE GB-Il “Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para e/ Servicio de Nutricién ¥ Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzman Barrén ", derivado de una S.1.E. desjerto,
"E.G A\

ALIMENTOS PREENVASALOS, Ademas, e| rétulo debe contener lo sigulente, seguin lo establecido
en el numeral 9.2 de |3 NTP 011.014:2015; 3

= elnombre de| producto y |a variedad;

- lacategoria de calidad lel producto;

©  Pesoneto, en kg;

- Procedencia y fecha de cosecha;

©  nombre o razén social € marca del productor g exportador. En el caso de productos importados
nombre o razén social ¢ gl importador;

- nlmero de Autorizaciér Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

Precisién 3; g entidad convocar te deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma ¢ gf contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. Lg
informacién adicional que se solicilz no puede modificar |as caracleristicas del bign descritas en numera|
21dela presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica,

isién 4: No aplica,

Version 08 Pégina 3 de 3




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON”

SEGUNDO
o h;1§Ea§R0

&

A.S. N° 004-2023-HREGB-I/ Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desiert

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENE RALES DEL BIEN

Denominacién del bien SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con |a variedad,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

Las sandias categorfa primera deben presentar Jag siguientes caracteristicas:

Esta ceegoria comprende las sandfas que no
calificar para su inclusién en la categoria extra,

pero qgie cumplen los requisitos minimos
especifi :ados en |a presente Ficha Técnica.

Las sar ilas de esta categoria podran presentar
ciertos lefectos, siempre y cuando las sandias
Conservsn sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacion y presentacién:

CALIDAD

- De ectos en forma.

- Ligsros defectos en el color de |a cascara,
uni. coloracién palida de la sandia que ha| NTp 011.017:2015
estido en contacto con el suslo durante el FRUTAS  FRESCAS.
peilodo de crecimiento no es considerado Sandias. Requisitos, 2°
Cor 10 un defecto, Edicién

- Gristas superficiales cicatrizadas,

- Desctos en la cascara debido al roce o Ia
maiipulacidn,

- Leves magulladuras o moretones,

Clasificacién

Se perite una tolerancia total dej 10%, en
nimero o en Peso, de sandias que no cumplan
con los requerimientos de esta categoria ni los
requisitts minimos, Dentro de esta tolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
pudricién,

Tolerancla de
Calidad

Version 08 Pégina 1 de 3
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El tamaio es determinado por el peso de la
sandfa f or unidad.

Para asagurar la uniformidad en el tamafio, el
rango cs tamarfio del producto en el mismo
empaqus no debe exceder 2 kg o 3,5 kg, si la
unidad rienos pesada excede los 6 kg.

Tamafio

La unifc rmidad en peso no es obligatoria en
aquellas sandfas que se transportan a granel.

Es perniitido una tolerancia total de 10%, en

Tolerancia de nimero o en peso, de sandia que no cumplan

Tamafio los requ sitos de calibre,
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacione! de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante

autorida 1 naclonal competente! Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna

2.2,

. ;:,"""‘-‘E.G

L p é{, -
\“)%9:\% ¢ H“”a‘?a
b2

Los empaques deben est
producto, asi por ejemplo

ar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
er cajas de madera, cartdn corrugado o de otro material adecuado que

retina las condiciones de hi¢ lene, limpieza, ventilacién ¥ resistencia a la humedad, manipulacién y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacién del producto, seglin indica e
numeral 9.1.4 de la NTP 01* 017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo Y estar compuesto tnicaments por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre, La parte visible del contenido de| empaque debe
serrepresentativa del conjur (o, segun lo indicado en el numeral 9.1.3 de la NTP 011.017:2015,

Precisién 2: La entidad convocar te deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de! contrato), el peso neto de| producto por envase. Ademds, podra Indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores

23. Rotulado

El rotulado de los envases di:be estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiquetado d  alimentos preenvasados, 8* Edicidn, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademds, el rétulo debe cont aner lo siguiente seguin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y |a variedad;
- categoria de calidad di| producto;
- peso neto en kg;

- procedencla y fecha d¢ cosecha;

1 Seglin articulo 10 del Reglamento d il Decreto Legislativo N° 1062 Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlante Decreto Supremo N° 034-2 108-AG,

Versién 08 Pégina 2 de 3
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de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricion y Dietética de/

4 nombre o razén socal o marca del productor
importados, nombre o razén social de| importador;

- nimero de Autorizaci¢n Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

O exportador; en el caso de productos

ra indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma (jg| contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

ritas en el numeral

2.4, Inserto
No aplica,

Versién 08 ;
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A.S. N° 004-2023-HREGB-1/ “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENER ALES DEL BIEN
Denominacion del bien * YUCA CATEGORIA |
Denominacién técnica ¢ YUCA/MANDIOCA CATEGORIA |
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripeién general ¢ LaYuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la rafz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceas,

2.  CARACTERISTICAS ESPEC FICAS DEL BIEN
21. Del bien
La yuea categoria | debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en
cuenta las caracteristicas de | variedad y la zona en que se produce. E| desarrollo ¥ condicién de la
yuca categoria | deben ser talis que le permitan soportar el transporte y la manipulacién y llegar en
estado satisfactori

0 al lugar de desting, segun indica el numeral 211 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019),

_La yuca categoria | debe pres intar las siguientes caracteristicas: ;

CALIDAD

La yuca debe:

E star entera.

Estar sana, deben excluirse los
Froductos afectados por podredumbre,
nioho o deterioro que hagan que no
§2an aptos para el consumo,

Estar limpia, y practicamente exenta
€3 cualquier materia extrafia visible,
excepto aquellas sustancias
Farmitidas que prolonguen su vida dtil,
- Estar practicamente exenta de plagas
gJe afecten al aspecto general del
Froducto,

Estar practicamente exenta de dafios
Causados por plagas.

Estar exenta de humedad externa ?
Requisitos minimos glormal, salvo |a condensacién | NTP-CODEX STAN
consiguiente a su remocion de una | 238:2014 (revisada el 2019)
¢ imara frigorifica, NORMA PARA LA YUCA
Estar exenta de cualquier olor yfo (MANDIOCA) DULCE, 1
s abor extrafios, Edicion

- £erde consistencia firme,

Estar précticamente exenta de dafios
n:ecanicos y magulladuras,

- Estar exenta de pérdida de color en la
pJlpa.

El corte en la parte distal (angosta) de Ia
yuca no debe superar los 2 cm de
didinetro.

El uxtremo del pediinculo debe tener un
core limpio entre 1 cm y 125 cm de

lonjitud.
La yuca (mandioca) de esta categoria
Clasificacién Yy [deta ser de buena calidad

tolerancia de calidad caricterfstica de la variedad yfo tipo
L coniercial. Podrén _permitirss, sin

Versién 07 o Pagina 1 de 3




en ase;

afetara |

peto, de
sat sfaga

Ulti na.

dia netro

sig Jiente

Calibre

peio, de

en ase.

INOCUIDAD

aularidad

técnicas numeral 2 Y/o proforma del contra

22, Envase y/o embalaje

mediante Decreto Supremo N° 034-200; -AG,
Versién 07

( HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON”
A.S. N° 004—2023—HREGB-.-‘,-'”Adqufsfcfdn de Viveres Frescos y
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén ", derivado de una 8./, {

emoargo, los si
slenpre y cuando no afecten aJ aspecto
ger eral del producto, sy calidad, estada
de conservacién Y presentacién en g

- [ efectos leves de forma.

= Feridas o dafiog cicatrizados, slempre
Y cuando no superen el 5% de Ia
§ Jperficie del producto.

- Faspaduras, siempre y cuando no
SJdperen el 10% de |a Superficie del
Froducto.,

1En ningtin caso los defectos deben
Tolsrancia: EJ 10%, en nimero o en

Perd satisfaga los de |5 Categoria || o,
©xt epcionalmente, que no supere |as
tol¢ rancias establecidas para esta

La yuca categoria | se clasifica en los
sig tientes  calibres, dg acuerdo gl

gr.ssa de la rafz, de acuerdo con el

Tolsrancia;
Cor-espondan al calibrg inmediatamente
superior y/o inferior al indicado en e

Cu nplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
Na :ional de Sanidad Agraria — SENASA,

guientes defectos leves,

a pulpa del producto,

la yuca (mandioca) que no
los requisitos de esta categorfa

en la seccién transversal mas

cuadro:

El 10%, en nimero o en
las yucag {mandlocas) que

Reglamento de

Inocuidad

mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, Y sus
modificatorias,

nacional competente’.

Precisién 1: Lg entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones

to) el calibre de |a yuca categorla | requerido de acuerdo a lo

establecido en la presente Ficha Té nica, por ejemplo: yuca categoria I, calibre B,

' Segin articulo 10 del Reglamento de Decreto Legislativo Ne 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
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ElNTE

El contenido de cada éenva:e debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
tnicamente por yuca categoifa | del mismo origen, variedad Y/o tipo comercial y calibre, La parte
visible del contenido del en\ase debe ser representativa de todo el contenido, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODE X STAN 238:2014 (revisada el 2019).

comerciales, siempre ycuand ) estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico, segln
indica el numeral 5.2 de la N1P-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 201 9).

Los envases deben satisfacar las caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la nanipulacién, el transporte y |a conservacion apropiados de |a yuca

categoria |, y deben estar exe: itos de cualquier materia Yy olor extrarios, segun indica el numeral 521
de la NTP-CODEX STAN 23¢:2014 (revisada el 2019),

Precisién 2: La entidad convocant : deberg indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ‘ontrato), el peso neto de| producto por envase Ademés, podr4 indicar
las caracter(sticas del envase tales ’omo: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que eslas caracteristicag aseguren |3 pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
Cada envass de yuca catego ia | debe llevar lag siguientes indicaciones en letras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de firma legible e indeleble Y visible desde ef exterior, o bien en log

as
documentos que acompafien el envio, segun indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 019);

- nembre del producto Y tiso (dulce) si el contenido no es visible desde el exterlor;

= hombre de la variedad (‘acultativo);

nombre y direccién del ¢ nvasador y/o expedidor:

pals de origen y, faculta ivamente, nombre del lugar, distrito o regién de produceion:
categoria [;

calibre (expresado come cédigo de calibre o diametro minimo y méaximo en cm);

Peso neto;

instrucciones de Prepare cién (incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse ¥
cocerse antes de su con sumo);

numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3; L entidad convocant: debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vlo proforma de| contrato), otra Informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1de la presente ficha tecnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

Versién 07
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A.S. N° 004-2023-HRE GB-lI"Adquisicién de Viveres Frescos Y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del blen : ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGOR[A PRIMERA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcién general : La arveja verde es |a semilla inmadura de Ia especie Pisum

alivum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia

Fabaceas {Leguminosas}, que contiene las semillas de arveja
verde.

A CARACTERISTICAS ESPE 3IFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las vainas de Ia arveja verc e categoria primera deben presentarse con |a adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras ¥ sanas; deben pertenecera la misma variedad ¥ deben estar

én condiciones adecuadas Para sumanipuleo, transporte ¥ conservacién en buenas condiciones,
seguln lo especificado en el iumeral 5.1,1 de |a NTP 011.106:2016.

e |
Sranos ternos ¥ consistentes, no

1arinosos,

Tolerable hasta el 9o, de vainas
lenas.

Vetds BRlme e
Verde brillante (claro u oscuro,
segln variedad),

Color de vaina Y granos

NTP 011.106:2016
HORTALIZAS, Arveja
verde.  Requisitos, 2o
Edicidn

Tamafio

mm
Grande Mayor a 10,3 mm

Daiios serios:
Indicios de | No se tolera indicios de pudricién.
udricién [ £

Dafios leves:
manchas Se tolera 20% de arvejas con
ligeras, heridas lefectos.

cicatrizadas

Sanidad

2umplir con Io establecido por el Raglarpenta dé Inocuidad
Servicio  Nacional g Sani Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD somicio Nacional de  Sanidad mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA,  autoridad

N° 004-2011-AG Yy sus
: ) '
1acional competente?, modificatorias,

! Seguin articulo 10 del Reglamento de Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremao N° 034-20 18-AG.
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Precisién 1: La entjgag convocant: debera precisar en las bases (seccisn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3,2 /o proform 1 de| contrato) el tamario de lag arvejas verdes, de acuerde alo
establecido en la norma NTP 011 .106:20186, por ejemplo; Arveja verde categorfa primera - tamafio

Los empaques deben estar impios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, de materia adect ado que retina 1as condiciones de higiene, limpleza, ventilacion y
resistencia a |3 humedad, n anipulacion y al transporte, de modo Que garantice una adecuada
ceonservacién del producto, 5 egun se indica en ef numeral 8.1.4 de la NTP 01 1.106:2016.

Precisién 2: La entidad convocan a debera indicar en lag bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del Producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del enva ;e tales como: material, peso, tipo de carrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristica: aseguren |a pluralidad de postores,

23. Rotulado
El rotulado se debe efectus r de acuerdo con lo establecido en |a norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL I'ARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y

las disposiciones especificz das en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2018, conteniendo Ias
siguientes indicaciones:

Peso neto en kilogram »s;

procedencia y fecha d: cosecha;

nombre o marea del pioductor; '

nimero de Autorizaci¢ n Sanitaria de Establecimiento. de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocan: s debera indicar en Jas bases (seccién especifica, especificaciones
teécnicas numeral 3,2 y/o proforma fel contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infermacién adicional que se solisite no puede modificar las Caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha té :nica.

24, Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica.

Version 01 :
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION
- Importante para Ia Entidad
Los requisitos de calificacion que Ja Entidad debe adoptar son los siguientes;

A. | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

Requisitos:

¥" Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial alPlan HACCP,
emitida por Ia Direccion General de Salud Ambiental € Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
Segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para Ia
Aplicacion del Sistema HACCP en Ia Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP

]

_%' i t 'II/‘u_ o

Ia
o,

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - ENVASE XLITRO

FIDEO CABELLO DE ANGEL - PRESENTACION x 250 GR.

FIDEO CORTO SURTIDO DE GRANO DURO - FIDEQ CORTO SURTIDO x 250 GR.
FIDEOS TALLARIN DELGADO - PRESENTACION X 1/2 KILO.

1
¢ 2
PRAMER 3
o 4

Roe 0] 5. ARROZ PILADO. LARGO DE 6.6 m.m., EXTRA SACO x 50 KILOS.
6
7
8
9

MIEM RO r::

HARINA DE TRIGO PREPARADA - PAQUETE x 1 KILO.
HARINA DE TRIGO - A GRANEL

AZUCAR RUBIA DOMESTICA - SACO X 50 KILOS.
SAL DE COCINA X 1 kg - PRESENTACION x 1 KILO.

2013—PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N°

040- 2001-PE, Y sus modificatorias.
Requisito que debers Presentar solo para el producto que a continuacién se detalla:

1. ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g

! Importante

- cabo la actividad materia de contratacion, este es el caso de las actividades requiadas por
| normas en Jas cuales se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir
' a efectos de estar habilitadas para a ejecucion de determinado Servicio o estar autorizadas !
<. E.GI3 | ' Para la comercializacion de ciertos bienes en el mercado, |

S CHi A !
A L 1] Yl A
" 4
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S

A
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o CHig . &
Q.Q._Q CH H.f‘yg{‘

RESIDENTE

—
-0

Acreditacién:
2y | ! QS“ v
K :“..

v' Copia simple de la Habilitacién Sanitaria o Protocolo Técnico de Planta de
Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas, vigente otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo Ne 012-
2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040- 2001-PE, Y sus modificatorias.

Importante

' En el caso de consorcios, cada integrante def consorcio que se hubiera comprometido a |
. €jecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de Ia ¢onvocatoria debe |
' acreditar este requisito. '

. E.G
K%_;;:r;ﬂ

N
¢ *"4‘.7 -

¥,

Por ejemplo, en caso que el objeto de [a convocatoria sea el suministro de algin insumo quimico y/o
producto o subproducto 0 derivado que esté sujeto al registro, control y fiscalizacion sefialado en e/
Decreto Legislativo N° 1126 y el Decreto Supremo N° 348-201 5-EF y modificatorias, se debe requerir lo
siguiente:

Requisitos:

El postor debe contar con:

Inscripcion vigente en ef Registro para el Controf de Bienes Fiscalizados a cargo de la SUNAT, que
lo autoriza para realizar actividades fiscalizadas con el insumo quimico y/o producto o Subproducto o
derivado que esté sujeto al registro, control ¥ fiscalizacion objeto de la convocatoria

Acreditacion:

* Copia de la Resolucién de Intendencia expedido por la SUNAT que otorga al postor Ia inscripcion en
el Registro para el Controf de Bienes Fiscalizados.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a:
Item Paquete N° 01(Viveres Secos), equivalente a $/80,000.00(Ochenta mil y 00/100 Soles).
Item Paquete N° 02 (Viveres Frescos), equivalente a S/ 100,000.00(Cien mil y 00/100 Soles)
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' eémpresa, se acredita una experiencia de:

$/11,000.00 (Once Mil y 00/100 Soles), para el Item Paquete N° 01

S/ 20,000.00 (Veinte Mil y 00/100 Soles) para el Item Paquete N° 02, por la venta de bienes
iguales o similares al objeto de Ia convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de Ia
presentaciéon de ofertas que se computaran desde |a fecha de Ia conformidad o emision del
comprobante de Pago, segun corresponda, En e| caso de consorcios, todos los integrantes deben
contar con la condicion de micro Y pequeiia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes:
ITEM PAQUETE N° 01 — VIVERES SECOS EN GENERAL
ITEM PAQUETE N° 02 - VIVERES FRESCOS EN GENERAL

Acreditacion:

comprobantes acreditan contrataciones independientes, en Cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a |a
Experiencia del Postor en la Especialidad.

solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
0 (8) afios anteriores a |a fecha de presentacion de ofertas, debiendo

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a Ia matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompariar
la documentacién Sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N°9,

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de ¢ompra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda, J

13

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir elio
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién de/ postor afirmando que ef comprobante de pago ha sido

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente def postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en ef cual si se contaria con |a declaracion de un tercero que brinde certeza, ante Ia cual debiera
reconocerse la validez de |a experiencia”,

j
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0 anterior, los postores deben llen
Experiencia del Postor en la Especialidad.

*  El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracién jurada. De Ser el caso, adicionalmente |a Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento de/ algun componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales, |
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

* Los requisitos de calificacion determinan sj los postores cuentan con las capacidades necesarias _'
para ejecutar el co

declaracion jurada.

=5y
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CAPITULOIV
FACTORES DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
ASIGNACION

La evaluacién consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y
otorgar a |[as demés ofertas puntajes
inversamente Proporcionales a  gyg
respectivos precios, segun |a siguiente
férmula:

FACTOR DE EVALUACION

A. PRECIO

Evaluacion:

Se evaluara considerando el precioofertado por el postor.

Acreditacion:

Se acreditara Mmedianteeldocumento que contiene el
Precio de la oferta(Anexo N°6).

Pi = Om xPMP

Oi

i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[100] puntos

'~ Los factores de evaluacion elaborados por e/ drgano encargado de las contrataciones o e/ comité de |
. seleccion, segun corresponda, son objetivos Y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
. el objeto de Ia contratacién, Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las |
- Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacién. |

®
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E“' y’:f

’ CAPITULO Vv
PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por g ite d 2Nto, la contratacion del Suministrode

( URIAL, que celebra de una parte [CONSI R El

en adelante LA ENTIDAD, con RUG N° ﬁ con domicilio legal

répresentada por [......... ], identificado con DNI N° [........ I, y de otra parte

...... weeeeeennn], o cON RUC Ne o], cOR domicilio  legal en
[], inscrita en la Ficha N° bis e rcnssmsuciis) ] Asiento N° [.......
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [ ——— ], debidamente representado
por su Representante Legal, [........ccovmrvrme I, con DNI N° T Wil ], segun
poder inscrito en |a e O O I, Asiento N° ——— Registro de Personas
Juridicas de la ciudad de . 1, a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en

los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Con fecha [... e, € érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,

segun corresponda, adjudico uena  pro delaADJUDICACION
SIMPLIFICADAN°[CONSIGNARIE N " BT

(<. CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
N ity . El presente contrato tiene por objeto [CONE

CLAUSULA CUARTA: DEL pAGO™
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contra prestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
N e B A i~ .

comple de la ocumené correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de |3 Ley de Contrataciones del Estado.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidagd de los bienes, siempre que se verifiquen [as condiciones establecidas en g|
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

\
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‘Las prestaciones accesorias tienen por Objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

~ El monto de las prestaciones accesotrias asciende a [CONSIGNAR MONEDA y MONTO]J, que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de efecucion de Jas prestaciones accesorias esde[......J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE A
FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PRE VISTAS EN EL CONTRATO PARA EL
INICIO DE LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS
2 “VISMAS EN ESTE ULTIMO CASOJ.

SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
ESTACIONES ACCESORIAS].”

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

de la recepcion de Ia prestacion.,

Importante

los contratos relatives al cumplimiento de la(s)
restacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En
S estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente
© de cada prestacién,

=
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Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de

. Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el |

~ postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del

- contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

. »  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que

, debe efectuar LA ENTIDAD, durante Ia primera mitad del ndmero total de pagos a |
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.” i

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cum plimiento por prestaciones accesorias:
de la | EL TIPO

)], a través

D V ]mitida por El, l]a misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.
Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de Ia Ley de |
- Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por |
| ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién accesoria como garantia de fiel
| cumplimiento de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente: |

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de Ia i
| retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante Ia primera mitad del namero total de pagos a |
 realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo."

Importante

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puedesolicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad - - - ]

Sélo en el caso
| clausula:

que la Entidad hubiese previsto oforgar adelanto, se debe incluir la siguiente .

_: CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO
|

‘LA ENTIDAD otorgars
directos por e

del monto del contrato original.

| CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [{

JNIDAD PARA LA ¢ adjuntando a su solicitud Ia garantia r adelantos |
mediantecarta fianza o pdliza de caucién acompariada del comprobante de pago correspondiente. |
- Vencido dicho plazo no procederd la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIC
_presentacion de la solicitud de/ contratista.”

dsiguientes a Ia |

=5
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CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
N EL.CONTRATISTA declara bajo Juramento que se compromete a cumplir |as obligaciones

erivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado Para contratar con el Estado
caso de incumplimiento.

Ximo de responsabilidad del Contratista es de G R
C ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorga

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en | ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD [e aplica automaticamente una penalidad por morapor cada dia de
atraso, de acuerdo a g siguiente férmula:

0.10 x monto vi ente

Penalidad Diaria = F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

F =0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitudde ampliacién de plazo debidamente
aprobado.Adicionalmente, Se considera justificado e| retraso y en consecuencia no se aplica

*E.G ¥empo transcurrido no e resulta imputable, En este tltimo caso la calificacion del retraso como
Q‘E\{a Eﬂfg;éﬁ.l ificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos

“'\\
UNDO \
t BRO =)
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/ De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas g
| penalidades, los Supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de /a penalidad para cada |
- Supuesto y el procedimiento mediante el cyal se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo ;
- 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones dej Estado,

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segtn corresponda; o sj
fuera necesario, se cobra del monto resultante de Ia ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debis
ejecutarse.

CLAUSULA DECIMACUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puederesolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones de| Estado, y el articulo 164 de su

Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en e| articulo
165 del Reglamento de |a Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMAQUINTA: RESPONSABILIDAD DE L AS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir

los darios y perjuicios Ocasionados, a través de |a indemnizacién correspondiente. Ello no obsta Ia
aplicacién de las sanciones administrativas, penales Y Pecuniarias a que dicho incumplimiento
iere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
igaciones previstas en el presente contrato.

\
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CLAUSULA DECIMASETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto €n este contrato, en |3 Ley de Contrataciones del Estado y sy Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

aplicacion supletoria |as disposiciones pertinentes de| Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMAOCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS ™
Las controversias que surjan entre |as partes durante |3 ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacion o arbitraje, Segun el acuerdo de [as partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en |3 Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facu!tativamente, Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una coneiliacion dentro del
Plazo de caducidad correspondiente, segun lo seflalado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

CLAUSULA DECIMANOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de [as partes puede elevar e presente contrato a Escritura Publica corriendo con
todos los gastos que demande esta formalidad.

Las partes declaran el siqu; icilio para efecto de [as notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [

‘LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”

Importante

3t "
“\x_\'t‘*“ Cﬁf,;gf acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

SEQ 1n.. - COMtroversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor ¢ igual a cinco millones con 00/100
MSYNDO solds (S75 000 000,00).
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Hospital “Eleazar Guzmén

Il “Adquisicién de Viveres Frescos Y Secos para el Servicio de Nutricién y Digtética de/
Barron®, derivado de una S.1.E. desierto.

Este documento puede firm

arse digitalmente si ambas partes cuentan con Fren

y N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’”.

.

Par. mayor  informacién

Ohtt_g_ Iiwww.indecopi.gob.peMeb!ﬂ
S
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sobre la  nemativa de firmas y certificados  digitales ingresar  a:
rmas-digitaIss!ﬁrmar-y-ceﬂiﬁcadosdigitafas
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente -

El que se suscribe, AT | postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA J URIDICA], identificado ¢
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Ia localidad de

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Asimismo, me Ccomprometo a remitir Ia confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida Ia comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHa]

Firma, Nombres y Apeilidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

| Importante

'~ La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
efectuada cuando |a Entidad reciba acuse de recepcion.

© garantia de fig| cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segn Io
sefialado en el numera 149.4 del articulo 149 Yy numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento, Asimismo, dicha
{nformacion se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento,

o (e ndo el monto del valor estimado del procedimiento 0 del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
Egg caa © se haya optado por perfeccionar el contrato ¢on una orden de compra.

B
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004~2023-HREGB-II

Presente.-
El que se suscribe, [.............. . |, representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORC_IO]. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién Se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacién o
Razén Social

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacién o
Razén Social -

Domicilio Leqa] -

_—
Correo electrénico :

'E.q
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1. Solicitud de Ia descripcion a deta ituti A

conformidad con o previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacién de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir Ia confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias

habiles de recibida la comunicacion,

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombre

comun del consorcio

S y Apellidos del representante

ando el monto del valor estimado del procedimiento 0 del item no supere los dos
a30 se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra,

rigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenders vélidamente
la Entidad reciba acuse de recepcién.

cientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

\




HOSPITAL REGIONAL "ELEAZAR GUZMAN BARRON”
A.S. \o 004-2023-HREGB-J/ “Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzman Barrén ', derivado de una S.1.E. desierto,

ANEXO Ne 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido Yy me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi COmo a respetar e|
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en e| procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii. ~ Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de |a Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo Genera|.

comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningan proveedor; y, conocer |as
disposiciones de| Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en gl
presente procedimiento de seleccién.,

Vi, Comprometerme a mantener la oferta presentada durante e| procedimiento de seleccion ya

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cacla integrante debe presentar esta declaracion Jurada, salvo que sea |
presentada por e/ representante comun def consoreio,

e




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON"

GB-If “Adquisicién de Vi veres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética def
_ ,,-._;..E{'I_ospﬂa.-" ‘Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una s. L.E. desierto.

L

ANEXO N° 3
ECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION S|
Presente.-

MPLIFICADA N°004-2023-HREGB-I|

€ suscribe ofrece el |
_ Especificaciones Técnicasque se indican
Il de la seccion especifica de las bases Yy los documentos del

entos, el postor qu
OBJET A, de conformidad con las
en elnumeral 3.1 del Capitulo |
procedimiento.

¢ IO

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y
Representante legal o

Apellidos del postor o
comuin, segtn corresponda

Importante

especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado
~ al contenido de Jas ofertas de la presente seccion de las bases.




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON"
A.S. N° 004-2023-HRE: GB-II"Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén ", derivado de una §. I.E. desierto.

ANEXO N° 4
DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente. -

€. 'E.Q
":’\@0 Bﬂfg,‘%g 3

ﬁfﬁg >

~:W\idgo

0 Q@?
ral %S-’

Firma, Nombres y Apeliidos dei postor o
Representante legal o comun, segun corresponda




( HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON"

A.S. N°004-2023-HREGB-# "Adquisicion de Viveres

Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzman Barrén ", dertivado de una S.LE. desierto,
ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso €n que un consorcio se Presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023~HREGB-II
Presente.-

b) Designamos a [
identificado con

fts de participar en todos los a
ejecucion del contrato correspondien

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no S€ encuentra impedido,
“/ inhabilitado ni Suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comun en []
d) Las obligaciones
siguientes;

1.

0/ 26
TOTAL OBLIGACIONES 100%

\




( HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON” \

A.S Ne 004-2023-HRE GB-il“Adquisicién de Viveres Frescos y Secos pbara el Servicio de Nutricién y Dietética def
mjospita! ‘Eleazar Guzman Barrén ', derivado de una S.|.E desierto,
REBMIENTE

[Q%JNSIGNAR CIUDADY F ECHA]
S/

(:
)
LN

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
0 de su Representante Legal 0 de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

| Importante

| De conformidad con e/ articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes de/ consorcio ,'
- deben ser legalizadas. |




o T

HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON” \
A.S. No OO4-2023—HREGB—H “Adquisicién de vy veres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
ospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto,

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de sy conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCERTO R |  PRECIOTOTAL

El precio de Ia oferta [CONSI LA : JE MVREATORIA] incluye todos los
tributos, Seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser | caso, los costos laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre e| costo
del bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna €xoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seglin corresponda

con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento de/ |
contrato.

| o En caso que el postor reduzca sy oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento, |
debe presentar nuevamente este Anexo. '

 * El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el
tributo materia de Ja exoneracion, debiendo incluir e/ siguiente texto:

ioferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ"




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON” 1/

A.S. N° 004-2023-HREGB-I “Adquisicién de Viveres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del Hospital “Eleazar Guzmén Barrén”, derivado de una S.1.E. desierto,

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOREN LA ESPECIALIDAD

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA zooon.nanw-_._xmmw-:
Presente -

CONTRATO IDA EXPERIENCIA 200y s Avo:
CONTRATO __no_..____uwwwm:qm PE " ocp DESERFEL | PROVENIENTE® pg;| MONEDA | IMPORTE! mm%qﬂm_

s _ FECHA DEL | FECHA DE LA _
OBJETO DEL | N° CONTRATO / 0/C / S -CHA DE L TIPO DE

CASO?®

Ganms..m_._ﬂm. cuando la fecha de| perfeccionamiento del Contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que Ia
conformidad se emitig dentro de dicho periodo.

8




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BA RRON”
A.S. N° 004-2023-HRE GB-Il “Adquisicién de V/j veres Frescos y Secos para el Servicio de Nutricién ¥ Dietética del Hospital

JETO D N° CONTRATO / O/C /
OBJETO DEL | "%, “ONTRATO/ e
CONTRATO | COMPROBANTE DE

OBAN CONTRATO CONFORMIDAD EXPERIENCIA MONEDA
PAGO .

OCP¥ | DESEREL PROVENIENTE? DE:
_ CAso*

\ FECHA DEL[ FECHA DE LA

[CONSIGNAR cluDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apetiides o postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda




HOSPITAL REGIONAL ‘ELEAZAR GUZMAN BARRON”

A.S. No 004-2023-HREGB-/ “Adquisicién de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética del ¢ B
Hospital “Fleazar Guzmaéan Barrén”, derivado de una S./.E, desierto. F

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 pEL REGLAMENTO)

Seriores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004—2023-HREGB-II
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGN!
SER PERS( | e la experiencia que acredito de la empresa

INACION DE : DICA] como consecuencia de una reorganizacioén
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en e numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

' Importante

' A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, e/ Postor puede verificar Ja informacién de [a |
' Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones de/ Estado con Sancién |
| Vigente en http.//portal.osce. gob. pe/mp/contenr/re!acfén-de—pmveedores-sancr’onados.




HOSPITAL REGIONAL * LEAZAR GUZMAN BARRON”

AS. N° 004-2023-HREGB-/ ‘Adquisicion de Viveres Frescos ¥ Secos para el Servicio de Nutricién y Dietética de/
Hospital “Eleazar Guzmén Barrén’, derivado de una S.1.E. desierfo.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA

C CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seriores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de Ia bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el

puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro Y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apsilidos doi postor o
Representante legal o comuin, segun corresponda

segun corresponda, verificala pégina web de/ Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en Ja
seccion  consulta  de empresas  acreditadas  en el  REMYPE en el link |
http:/, 2.trabajo.qob. e/servicios-en-ﬁnea-i.’-Z/’.

'*  Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
' con la condicién de micro Y pequefia empresa.




HOSPITAL REGIONAL “ELEAZAR GUZMAN BARRON” 2,'}'\,\“ a .:“
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Hospital “Eleazar Guzmén Barmin’, Gerivado do yp 81E desierto,

ANEXO Ne° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°004-2023-HREGB-II
Presente. -

Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal o comun, segtin
corresponda

Importante
La notificacién de |a decisién de |a Entidad respecto a |5 solicitud de ampliacién de plazo se |
efectia por medios electrénicos decomunicacién Slempre que se cuente con g autorizacién




