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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seguin corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Tecnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CON VOCATORIA

~ SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)




-

MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en https:/iwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o conlratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompaiian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta Ia respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N® 27289, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente;; Dg<}
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los- del /\ _~
representante legal comun. Pl S V4

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los proceso
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se/
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un

consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

' Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y  cerificados  digitales ingresar  a:
https:/fwwav.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-cerlificados-digitales

//cnga“i
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1.6.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o0 empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, seglin corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo méximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econémica reducida supere el
~ valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun - ta
corresponda, rechaza la oferta.
YT |
Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité .de ~
seleccion, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado.- " N
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las~ """ "
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la~ge sk,
buena pro. &

)
AP

N

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez olorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segtin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrifo.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Ill
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de selecciéon por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segtin corresponda, debe | ‘.
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea ERYLD mT
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione = '
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos

sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases. 5 Sk,
<&
A

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seguin corresponda, son las de fie
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del niimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de |a buena

pro y/o contratista cumplan con los requisifos y condiciones necesarios para su aceptacion y

| eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
| correspondan.

. Eivertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbhs.qgob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqgo).

'| 2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha |
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De ofro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
| mecanismos establecidos (consuita web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

\_ © )
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3.5. ADELANTOS

La I_Emidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar’f,-- o &
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato; Yok

vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse. %

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 364;15 Sk,
de la Ley y 164 del Reglamento. 5-5\_ e
Qo

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos |,
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al conlratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley v su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

ONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

- 5+ . (EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
Te INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
RUC N° : 20187346488
Domicilio legal . AV. REVOLUCION S/N CRUCE CON AV. CESAR VALLEJO
GRUPO 15 SECTOR 2 VILLA EL SALVADOR
Teléfono: : 319-2530
Correo electrénico: . contrataciones@munives.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la ADQUISICION DE VIVERES Y
CARNICOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) DE LA
MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR.

META CATEGORIA DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD PRESENTACION
ARROZ PILADO 50 KG (SACO DE
CEREALES i e KG 1,115,550 Aes
FRIJOL CASTILLA - 84 mK%Ség)o os
CALIDAD 1-EXTRA —— 5KG (SACODE 5
' KG)
FRIJOL CANARIO - 0,200 10KG1 EJS:&O "
CALIDAD 1 - EXTRA 3285 5KG (SACO DE 5
' KG)
10KG (SACO DE
69 FRIJOL PANAMITO - 27,530 10 KG)
MENESTRAS | CALIDAD 1 - EXTRA 990 5 KG (SACO DE 5
Y OTROS = sl KG)
LENTEJA CALIDAD 1 Ko 22,800 10 1(385?5)0 oF
P —EXTRA P 5KG (SACODE 5
PSS =
S e {J% GARBANZO K6 19.810 10KG1 E)S:g)c} =5
5 = CALIDAD 1 — EXTRA B85 5KG (SACODE 5
Lt : KG)
] ARVEJA PARTIDA o o 10KG (SACO DE
CALIDAD 1 - EXTRA - 10 KG)
5 KG (SACO DE 5
405 -
10KG (SACO DE
6,300
PAPA SECA KG 10 KG)
405 5KG (SACODE S
KG)
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. w

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA

KG

38,020

10 KG (BOLSA DE

« N

"~

CONGELADO 10e)
CARNICOS ~ PIERNA CON - s
AVES ENCUENTRO DE KG 7,730 e
POLLO CONGELADA
HUEVO DE GALLINA 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA "G 41,850 DE 10 KG)
CARNE DE
CARNICOS - PORCINO — - o 10 KG (BOLSA DE
PORCINO | PANCETA ENTERA ' 10 KG)
CONGELADA
MENUDENCIA DE
CAR:ECSOS = | 'RES-PULMON KG 4,590 0 KG1§)B%;‘5A DE
CONGELADO
BONITO ENTERO 10 KG (BOLSA DE
CONGELADO Ko 6,860 10 KG)
ENTERO DE JUREL
PRODUCTOS EN ACEITE
PESQUEROS | VEGETAL, EN LATA 14,520 noaan fgg‘gR'-)”A
¥ ACUICOLAS | ENVASE DE PESO
NETO DE 435 g
ENTERO DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL 425GR (HOJALATA |-
CALIDAD EXTRA, EN DE425GR) 4
ENVASE DE PESO /3
NETO DE 425 G 3y
ACEITE VEGETAL 1LT (BT DE 1.
COMESTIBLE LITRO)  “f =
GRASAS V.|
META CATEGORIA | DESCRIPCION | UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD 'PRESENTACI
s 10KG (SACO DE
LENTEJA CALIDAD 1 5 : 10 KG) -
- EXTRA 35 5 KG (SACO DE 5 4
KG) {5
a— 10KG (SACO DB -
MENESTRAS ARVEJA PARTIDA KG ' 10 KG)
Y OTROS CALIDAD 1 - EXTRA 140 5 KG (SACO DE §
KG)
PAPA SECA KG i 10KG1 ES'?SF -
e 5 KG (SACO DE &
KG)
70 POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA KG 44,130 0 KG}?%“ DE
CONGELADO )
CARNICOS - PIERNA CON o
AVES ENCUENTRO DE KG 3,270 e
POLLO CONGELADA )
HUEVO DE GALLINA 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA KO w70 DE 10 KG)
CARNE DE
CARNICOS - PORCINO — - | — 10 KG (BOLSA DE
PORCINO | PANCETA ENTERA : 10 KG)
CONGELADA - _ J |

oV
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Importante

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

01 recursos Ordinarios.

OGA/MVES de fecha 20 de febrero del 2025.

META CATEGORIA | DESCRIPCIGN | UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD | P NTACION
LENTEJA CALIDAD 1 2,000 e (Sf:‘ e
~EXTRA Ko 18 r0)
- 5KG (SACO DE 5
KG)
70K
MENESTRAS | ARVEJA PARTIDA - 8,000 %Sé\g;) PE
Y OTROS CALIDAD 1 - EXTRA 140 5 KG (SACO DE &
KG)
10KG (SACO DE
8,000
PAPA SECA KG 13 RG)
ik 5 KG (SACO DE 5
" KG)
POLLO ENTERQO SIN
MENUDENCIA KG 44,130 10 KG (BOLSA DE
CONGELADO ' 10KG)
CARNICOS ~ PIERNA CON
AVES ENCUENTRO DE KG 3.270 10KG (BOLSA DE
POLLO CONGELADA 10KG)
& HUEWVO DE GALLINA 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA 3 =10 DE 10 KG)
oAn CARNE DE
NICOS - PORCINO - 1
PORCINO | PANCETA ENTERA RG 8,080 ) KG‘:E:B%)SA -
CONGELADA
1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 N°013-2025-

No aplica.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

en el expediente de contratacion respectivo.

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

El presente procedimiento se rige por el sistema de Suma Alzada, de acuerdo con lo establecido

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y V.

eNOY

-
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1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/ 5.00 (cinco con 00/100 soles) en la caja de la Entidad, sito
en AV. REVOLUCION S/N CRUCE CON AV. CESAR VALLEJO GRUPO 15 SECTOR 2 VILLA
EL SALVADOR

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N°® 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico
del ano fiscal 2025.

Ley N° 27806 - Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica.

Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 —
Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF que Aprueba el Reglamento de la Ley N°
30225 - Ley de Contrataciones del Estado, modificado por Decreto Supremo N°
377-2019-EF, N° 168-2020- EF, N° 250-2020-EF y N° 162-2021-EF.

Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que Aprueba el TUO de la Ley N° 27444 —
Ley del Procedimiento Administrativo General.

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la MYPES.

Cadigo Civil.

Directivas y Opiniones del OSCE.

Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
convocatoria, que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Ofras normativas de alcance del presente objeto de contratacién.

2’"‘-‘-_- g
4 —
/ot SELECON

: *“i \ Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO II
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacién:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandataric designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de's

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln 2\
L]

corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

fy El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww.gobiernodigital.gob.pelinteroperabilidad/

-
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en soles

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

' Advertencia i
El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda, no

| podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los

| acdpites “Documentacion de presentacién obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

h) Detalle dse los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias qué p};e'sente
esfe para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en

' Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

* Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N® 234-2022-EF.

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

®
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el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna dnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
¥ pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N* 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual seré verificado por la Entidad en el link
http:/ivww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00); AE
- no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion tambiémr 1
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando d Pl 98
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere = | |
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 dél .
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventu
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales qu&
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo < 5ELE@

N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior /&
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perti, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e la Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

24. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en mesa de partes de la Municipalidad de Villa El
Salvador, sito en Av. Revolucién S/N cruce con AV. César Vallejo Grupo 15 Sector 02, durante
el horario de lunes a viernes de 8:00 am a 5:00 pm.

5 Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

@ Y,
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CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

3.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
ADQUISICION DE VIVERES Y CARNICOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA (PCA) DE LA MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR.

2. ANTECEDENTES:

Mediante la RM-041-2022-MIDIS de Reglamento de las Modalidades de Atencién Del Programa de
Complementacion Alimentaria en el Capitulo 4, titulo 9, subtitulo 9.2, Literal C inciso 5:" asegurar la provision
oportuna a los centros de atencién del PCA”.

Titulo 2, capitulo 1, Titulo 10, subtitulo 10.1.3, literal F, “Suscripcién de convenios interinstitucionales con otras
entidades publicas y privadas, en el marco de las leyes vigentes que coadyuven en la eficiencia de los
procesos de compra y distribucién de alimentos, y de cualquier otro mecanismo con el mismo fin”, Literal G,
En caso de que el mecanismo sea “entrega de alimentos en especie” y en otras formas de entrega como:
“tarjetas de alimentos”, los gobiernos locales realizan el procesc de contratacion de acuerdo a la normativa
vigente".

Resolucién Ministerial N° 193-2024-MIDIS, aprobacién de Directiva N° 0012-2024-MIDIS, “Directiva de
formulacion de la racién alimentaria y Metodologla para el calculo presupuestal segin modalidades de
atencion del Programa de Complementacion Alimentaria - PCA", documento que como Anexo forma parte
integrante de la presente Resolucién.

o | Asimismo, mediante la Directiva N°012 -2024-MIDIS, articulo 8: Disposiciones Complementarias, en el

| numeral 8.5, refiere que: “A partir de la composicion de la racién alimentaria se establecerd ia metodologfa
del céiculo para determinar el costo racion y la proyeccion de presupuesios n »wpara el cumplimiento
de las disposiciones brindadas en la presente directiva”,

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

ADQUISICION DE VIVERES Y CARNICOS PARA EL PROGRAMA DE COMPL ACION
T ALIMENTARIA PCA DE LA MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR, por el periodo de 1 afio y 8
€., meses en la meta 69 y por el periodo de 9 meses en la meta 70.

396 | ALCANCES Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:

o
A% Fd
) 4 META CATEGORIA DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD PRESENTACION
ARROZ PILADO 50 KG (SACQ DE
CEREALES Sl KG 1,115,550 e
10KG (SACO DE
30,070
mEeEms]
4 o, 5 KG (SACO DE 5
' KG)
FRIJOL CANARIO o 70 S és}?é:)o =
CALIDAD 1 - EXTRA porem 5KG (SACO DE 5
' KG)
10KG (SACO DE
69 FRIJOL PANAMITO . 27,530 W KG)
MENESTRAS | CALIDAD 1 - EXTRA = 5 KG (SACO DE §
Y OTROS KG)
10KG (SACO DE
LENTEJA CALIDAD 1 ke 2800 10 KG)
—EXTRA o 5 KG (SACO DE 5
KG)
CGARBANZO Kes 19,810 10KG;((}S:§)O RE
CALIDAD 1 — EXTRA Tie0 5 KG (SACO DE 5
! KG)
ARVEJA PARTIDA 10KG (SACO DE
. CALIDAD 1 - EXTRA KG 8,300 10 KG)
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5KG (SACODE s
405 KG)
p——— 10KG (SACO DE
PAPA SECA KG 1 KO)
— 5KG (SACODE 5
KG)
POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA KG 38,020 10KG (BOLSA DE
CONGELADO T
CARNICOS - [~ PIERNA CON
AVES ENCUENTRO DE KG 7.730 10KG (BOLSA DE
POLLO CONGELADA 10KG)
HUEVO DE GALLINA 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA KG 41.850 DE 10 KG)
CARNE DE
CARNICOS - PORCINO — s P 10 KG (BOLSA DE
PORCINO | PANCETA ENTERA ' 10 KG)
CONGELADA
MENUDENCIA DE
CARngcsos s | e o s 4590 10KG (BOLSA DE
CONGELADO )
BONITO ENTERO 10KG (BOLSADEZ] N/ &
CONGELADO o Ribad 10KG) &
ENTERO DE JUREL
PRODUCTOS EN ACEITE
PESQUEROS |  VEGETAL, EN LATA 14,520 - f’;g‘{';{-)“m
Y ACUICOLAS | ENVASE DE PESO
NETO DE 435 g
ENTERO DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL — 425GR (HOJALATA
CALIDAD EXTRA, EN - DE 425 GR)
ENVASE DE PESO
NETO DE 425 G
ACEITE VEGETAL — 1LT (BT DE 1
COMESTIBLE ' " LITRO)
GRASAS A
b o 3
META CATEGORIA DESCRIPCION | UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD 9 NTACION
go 10KG (SACO DE
LENTEJA CALIDAD 1 KG ' 10 KG)
—EXTRA = 5KG (SACODE 5
KG)
— 10KG (SACO DE
MENESTRAS | ARVEJA PARTIDA = : 10 KG)
Y OTROS CALIDAD 1 - EXTRA 140 5 KG (SACODE 5
KG)
0KG (SACO DE
PAPA SECA G i 10KG)
A K s 5 KG (SACO DE 5
KG)
70 POLLO ENTERO SIN 10 G ROLEA BE
MENUDENCIA KG 44,130 T(C!KG]
CONGELADO
CARNICOS — PIERNA CON E |
AVES ENCUENTRO DE KG 3,270 L KG&}B&)E}SA DE
POLLO CONGELADA
HUEWVO DE GALLINA 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA = aren DE 10 KG)
— CARNE DE i
CARNICOS - PORCINO — - o 10 KG (BOLSA DE
PORCINO PANCETA ENTERA ' 10 KG)
CONGELADA
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MENUDENCIA DE

CARNICOS - | "pocPBiMe 6 — 10 KG (BOLSA DE
RES CONGELADO e
BONITO ENTERO 10 KG (BOLSA DE
CONGELADO e AR 10 KG)
ENTERO DE JUREL
PRODUCTOS EN ACEITE 435GR (HOJALATA
PESQUEROS |  VEGETAL, EN LATA 5,808 e
Y ACUICOLAS | ENVASE DE PESO
NETO DE 435 g
ENTERO DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL 425GR (HOJALATA
CALIDAD EXTRA, EN i 5,808 DE 425 GR)
ENVASE DE PESO
NETO DE 425 G ;
CATEGORIA | DENOMINAGIONDEL | ey ouinacion CODIGO
ARROZ ELABORADO RESOLUCION
ARROZ PILADO JEFATURAL N*
CEREN.ES SUPERIOR g&;gggé 5022110800133492 | 50156.2024-PERU
COMPRAS-
JEFATURA
FRIJOL CASTILLA e
JEFATURAL N*
CALIOAD T oxrEh | GRADO DE CALIDAD | 5042180100329911 | 0001862054 PERU
i 1-EXTRA COMPRAS-
JEFATURA
CAMANEJOFRGL e
JEFATURAL N°
CALAD T NARIO. | CANARIO 2000-INIAA | 5042180100320908 | 00016 s PERG
GRADO DE CALIDAD COMPRAS-
1-EXTRA JEFATURA
FRIJOL PANAMITO J@iigb‘;g'f’g,
FRIJOL PANAMITO | MOLINERO GRADO ;
CALIDAD 1-EXTRA | = DE CALIDAD 1. | 5042180100320014 | 0001562024 PER
EXTRA JEFATURA
RESOLUCION
MENESTRAS || ENTEJA CALIDAD 1 | LENTEJA GRADO DE m{ﬁ';gmgm
YOTROS - EXTRA CALIDAD 1- EXTRA | 5042450100330415 COMPRAS.
JEFATURA
GARBANZO GRADO Riﬁ?LUCION
JE URAL N*
CALIDAD 4 20 A | DECALIDAD1- | 5042681800330412 | 000166 004 PERU
N EXTRA COMPRAS-
JEFATURA
ARVEJA PARTIDA ity
JEFATURAL N*®
CaEIA PARTIDR. | GRADO DE CALIDAD | 5042400300330408 | 000500 mon bt
1-EXTRA COMPRAS-
_JEFATURA
RESOLUCION
JEFATURAL N°
PAPA SECA PAPA SECA 5042560200004600 000156-2024-PERU
COMPRAS-
JEFATURA
RESOLUCION
POLLO ENTERO SIN JEFATURAL N*
MENUDENCIA 5011151500385106 | 000156-2024-PERU
CONGELADO POLLO ENTERO SIN COMPRAS-
CARNICOS — MENUDENCIA JEFATURA
AVES CONGELADO
PIERNA CON 2
PIERNA CON ENCUENTRO O Saschekn dufaninel
ENCUENTRODE | PIERNA PROXIMAL | 5011151500385110 | L 0001562024
POLLO CONGELADA | (CON ESPINAZO) DE JEFATURA
POLLO CONGELADA
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Abastecer con viveres y camicos la distribucion de los mismos a los Centros

Complementacion Alimentaria (PCA) de la modalidad comedores populares.

JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD

Surtir a la Sub Gerencia de Programas Sociales de viveres y carnicos para la canasta regular de produc
adecuados para la ejecucién de la accion de distribucion de alimentos a los centros de atencién de

’7 ' RESOLUCION
HUEVO DE GALLINA | HUEVO DE GALLINA JEFATURAL N°
CALIDAD PRIMERA | CALIDAD PRIMERA | 5013161200342333 | 000156-2024-PERU
COMPRAS-
JEFATURA
R
CARNICOS - ggggﬁEgE— CARNE DE PORCINO JEFATURAL N
— PANCETA ENTERA | 5011151400390662 | 000156-2024-PERU
PORCINO | PANCETA ENTERA CONGELADA COP AR
CONGELADA JEFATURA
RE:
CARNICOS — | MENUDENCIA DE MENUDENCIA DE Jeri?bléﬁfw-
RES RES — PULMON BOVINO ~ PULMON | 5011151300389347 | 000156-2024-PERU
CONGELADO CONGELADO COMPRAS-
JEFATURA
RESOLUCION
PESCADO BONITO i
BONITO ENTERO ENTERO JEFATURAL N°
CONGELADO SONGEL A 5012153700379504 ooo}; aoaﬁga:ng—:au
RAPIDAMENTE JEFATURA
: ENTERO DE JUREL | _,CONSERVA DE Resolucién
ENTERO DE JUREL p
EN ACEITE EN ACEITE Jefatural N
PRODUCTOS VEGETAL, EN VEGETAL, EN 5012153800392094 | 000133-2023-PERU
PESQUEROS | ENVASEDEPESO | .\ ioe De'pres COMPRAS-
Y ACUICOLAS NETODE 435 g NETO DE 435 JEFATURA
- CONSERVA DE
CARL LA o ENTERO DE RESOLUCION |
ACEITE VEGETAL | CABALLA EN ACEITE JEFATURAL N° 0| | 7\ ==
CALIDAD EXTRA, EN | YEGETAL CALIDAD | 5012153800385115 |000133-2023-PERU |
ENVASE DE PESO | EXTRA, EN ENVASE COMPRAS- ™
DE PESO NETO DE JEFATURA
NETO DE 425 G
425G
RESOLUCION
GRASAS ACEITE VEGETAL | ACEITE VEGETAL JEFATURAL N*
COMESTIBLE COMESTIBLE 000156-2024-PERU
5015151300002526 COMPRAS-
e JEFATURA
& . § ;
5. SISTEMA DE CONTRATACION:
SUMA ALZADA
8. FINALIDAD PUBLICA:

modalidad de Comedores Populares del Programa de Complementacién Alimentaria. Asimismo, conforme a
lo establecido en el articulo 37, inciso 37.1 del Reglamento de la Ley N°30225 de Contrataciones del Estado
que manifiesta: “La entidad puede efectuar contrataciones por paguete, agrupando en el objeto de la
contratacion, varios bienes, servicios en general o consultorias distintas pero vinculados entre si,
considerando que la contratacion conjunta es mas eficiente que efectuar contrataciones Separadas”. En tal
sentido, se entiende que los bienes requeridos se encuentran vinculados entre si por tratarse de alimentos
para el Programa de Complementacién Alimentaria-PCA, ya que se trata de productos empaquetados, con
preservacion y de facil comercializacion.

FORMA DE ENTREGA DE LA PRESTACION
8.1 ROTULADO:

8.1.1 ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 1 del Decreto Supremo N°006-2022-MIDAGRI,
que modifica el Articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado por Decreto
Supremo N°004-2011-AG, ademas, al tratarse de un programa social dirigido a la poblacion en
situacién de vulnerabilidad, se debe tener las previsiones necesarias para evitar cualquier tipo de
tergiversacion, es por ello que el rotulado del envase de presentacion unitaria debe contener la
siguiente informacion:

. Logotipo de la Municipalidad Distrital de Villa el Salvador, la frase “Distribucién Gratuita”,

=
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“Prohibida su Venta" y "Programa de Complementacién Alimentaria (PCA)"

Nombre del Producto

Indicar Peso Neto

Pais de origen o lugar de procedencia

Nombre y Direccion del titular de la Autorizacién Sanitaria.

Nombre y Direccion del importador, de corresponder.

Indicar la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios.

Identificacién del lote

Fecha en mes y aflo del envasado/produccion

Fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de.

Instrucciones para uso y conservacion

La frase “Producto Peruano”, de corresponder.

Indicar en la orilla izquierda inferior del saco el numero de entrega segun el mes correspondiente
(Ejemplo: Enero —*1", Febrero - "2", etc.)

El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacién unitaria con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, en idioma castellano y &l mismo no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento al manipuleo. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al consumidor.
No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que pretenda
reemplazar informacién consignada en el rotulado original, en ningun caso, a excepcién de lo
dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicién original
del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacién del rotulado original.

8.21 ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, la NTP
209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado Nutricional, 3era Edicion y la NTP
209.038.2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos pre envasados, 8va. Edicién,
ademas, al tratarse de un programa social dirigido a la poblacion en situacion de vulnerabilidad, se
debe tener las previsiones necesarias para evitar cualquier tipo de tergiversacién, es por ello que el
rotulade del envase de presentacion unitaria debe contener la siguiente informacion:

*  Logotipo de la Municipalidad Distrital de Villa el Salvador, la frase "Distribucién Gratuita”,
“Prohibida su Venta” y "Programa de Complementacién Alimentaria (PCA)™

Nombre del Producto

Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.

Indicar Peso Neto

Pais de origen o lugar de procedencia

Nombre y/o Razén social y direccion del fabricante
Cadigo de lote

Indicar el Registro Sanitario.

Indicar fecha de envasado

Indicar fecha de vencimiento

Indicar las condiciones de conservacion
Informacién nutricional

La frase “Producto Peruano”, de corresponder.

® ® & & 2 @ & & ® P " B

El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacion unitaria con caracteres de facil
lectura, en ferma completa y clara, en idioma castellano y el mismo no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento al manipuleo. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al consumidor,
No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que pretenda
reemplazar informacion consignada en el rotulado original, en ningtn caso, a excepcién de lo
dispueste por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original
del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacién del rotulado original.

En cada entrega el postor debera presentar al responsable de almacén central: Gula de remisién, factura,
copia de los certificados de calidad de los productos a entregar, dichos certificados deben estar vigentes
al momento de la entrega.

Se realizaran las coordinaciones con ei proveedor para determinar la veracidad de dichos certificados.

$.2.DOCUMENTOS DE PRESENTACION OBLIGATORIA DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL (AL
MOMENTO DE LA ENTREGA DEL BIEN A LA ENTIDAD)
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9.2.1. ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

8.2.1.01. POLLO ENTERO CONGELADO Y CORTES DE POLLO CONGELADO
Para producto importado:

El producto entregado debera estar acompariado con una copia_simple del Reporte de
Inspeccién y Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N°® 015-2015-MINAGRI que modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.
La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto
entregado.

9.21.02. CARCASAS, CUARTOS COMPENSADOS, CORTES Y MENUDENCIAS DE
BOVINO Y PORCINO

Las carcasas, cuartos compensados, cortes de carmne y menudencias comestibles, de cualquier ... .
categoria de matadero y en cualquier forma de presentacién o expendio, requeriran contar/--"
obligatoriamente con los siguientes documentos, segun lo establecido en el articulo 69 del~ + .
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto”
Supremo N° 015-2012-AG: L

- Dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe corresponder al matadero
autorizado del cual proviene el producto y debera ser presentado a través de un
Certificado Sanitario de aptitud de la carne (el que debe incluir, entre otros datos, el
namero de piezas, peso, numero de lote y fecha de beneficio), segln indicacién del
SENASA,; vy,

- Guia de remision.

Las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se despacharan
sellados con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, como resultado de la
evaluacion veterinaria, segln lo establecido en el articulo 65 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Para producto importado:

El producte entregado debera estar acompafiado con una copia simple del Reporte de
Inspeccion y Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N°® 015-2015-MINAGRI que modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto
entregado.

9.2.2. PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS

Para los siguientes productos importados:

- Pescado congelado
- Conservas de pescado

El producto entregado debera estar acompafiado de una Copia simple del Certificado oficial
sanitario para productos pesqueros y acuicolas importados o que reingresen al pais, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

Lafecha y lote consignados en este certificado deben coincidir con la fecha y el lote del producto
entregado.

9.3. METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS Y PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE BIENES
(CERTIFICADOS DE CALIDAD)

@ Y,

o
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CATEGORIA

BIEN

METODO DE MUESTREO

ENSAYOS O PRUEBAS

CEREALES

ARROZ PILADO
SUPERIOR

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL B DE LA NTP
205.011:2023 ARROZ. ARROZ
ELABORADO. REQUISITOS. 42
EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
CITADOS EN LA NTP 205.011:2023
ARROZ. ARROZ ELABORADO.
REQUISITOS. 42 EDICION.

FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 1-EXTRA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 92 DE LA NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 32 EDICION,
Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 1® EDICION

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, Y SU
CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
1 LEGUMINOSAS. FRIJOL.
REQUISITOS. 1* EDICION.

FRIJOL CANARIO
CALIDAD 1 - EXTRA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 9.2 DE LA NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION,
Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 1° EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 32 EDICION, Y SU
CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
2 LEGUMINOSAS. FRIJOL.
REQUISITOS. 1? EDICION.

FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 1 - EXTRA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 92 DE LA NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 32 EDICION,
Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 1* EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL. REQUISITOS. 3% EDICION, Y SU
CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
1. LEGUMINOSAS. FRIJOL.
REQUISITOS. 1* EDICION.

LENTEJA CALIDAD 1

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 91 DE LA NTP
205.022:2014 (REVISADA EL 201 9)

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
CITADOS EN LA NTP 205.022:2014

- EXTRA (REVISADA EL 2018) LEGUMINOSAS.
LEGUMINOSAS. LENTEJA.

REQUISITOS. 2° EDICION. LENTEJA. REQUISITOS. 2* EDICION. Bl

SEGUN LO INDICADO EN EL|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO

GARBANZD NUMERAL 9 DE LA NTP|INDICADOS EN LOS NUMERALES 6.1,

CALIDAD 1 - EXTRA

205.023:2014 (REVISADA EL 2019)
LEGUMINOSAS. GARBANZO.
REQUISITOS. 2° EDICION.

6.2 Y TABLA 1 DE LA NTP 205.023:2014
(REVISADA EL 2019) LEGUMINOSAS.
GARBANZO. REQUISITOS. 2* EDICION. |

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 1 - EXTRA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 6 DE LA NTP
205.025:2014 (REVISADA EL 2019)
LEGUMINOSAS. ARVEJA
PARTIDA. REQUISITOS. 20
EDICION

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
CITADOS EN LA NTP 205.025:2014
(REVISADA EL 2019) LEGUMINOSAS.
ARVEJA PARTIDA. REQUISITOS. 2¢
EDICION.

PAPA SECA

SEGUN EL NUMERAL 10 DE LA
NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS
DERIVADOS. PAPA SECA.
REQUISITOS. 1* EDICION.

PARA CARACTERISTICAS EN LAS QUE
NO SE PRECISA METODO DE ENSAYO
O PRUEBA SE REALIZARA MEDIANTE
| METODOS FISICOS SENSORIALES Y/O
MEDICION DIRECTA CON EQUIPOS
CALIBRADOS. SE  RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTP-ISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 22 EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTPISO 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 1@
EDICION. LA HUMEDAD SE DEBE
DETERMINAR SEGUN LO SENALADO
EN EL NUMERAL 42 DE LA NTP
011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS.
PAPA SECA. REQUISITOS. 1* EDICION.

CARNICOS -
AVES

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA
CONGELADO

LA MUESTRA DEBE SER TOMADA
ACORDE CON LOS PLANES DE
MUESTREO, LOS CUALES SE
PODRAN ACORDAR ENTRE LAS
PARTES, SEGUN LO
ESTABLECIDO EN LA NORMA
NTPISO  2859-1, SEGUN LO

TAL COMO SE INDICA EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS |
CARNICOS. DEFINICIONES Y
REQUISITOS DE LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE AVES
DE CORRAL. 3* EDICION: LOS

REQUISITOS FISICO SENSORIALES SE |

@
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INDICADO EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
DEFINICIONES Y REQUISITOS DE
LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE
AVES DE CORRAL. 3% EDICION.

VERIFICARAN POR MEDIO DE|
EVALUACIONES FISICAS Y
SENSORIALES. SE RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTP-ISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 2 EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTP-ISO 4121:2008
(REVISADA EL 2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 1°
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2817:2005
(REVISADA EL 2020) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. MEDICION
DE PH. METODO DE REFERENCIA. 2
EDICION. PARA EL POLLO ENTERO,
LOS DEFECTOS SE VERIFICARAN
MEDIANTE METODO DE INSPECCION
VISUAL,

PIERNA CON
ENCUENTRO DE
POLLO CONGELADA

LA MUESTRA DEBE SER TOMADA
ACORDE CON LOS PLANES DE
MUESTREO, LOS CUALES SE
PODRAN ACORDAR ENTRE LAS
PARTES, SEGUN LO
ESTABLECIDO EN LA NORMA
NTPISO 2859-1, SEGUN LO
INDICADO EN LA  NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
DEFINICIONES Y REQUISITOS DE
LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE
AVES DE CORRAL. 3" EDICION.

TAL COMO SE INDICA EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. DEFINICIONES ;s
REQUISITOS DE LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE AVES
DE CORRAL. 3* EDICION: LOS
REQUISITOS FISICO-SENSORIALES SE
VERIFICARAN POR MEDIO DE
EVALUACIONES FIsicAs Y
SENSORIALES. SE RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTP-ISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 2* EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTP-ISO 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 12
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2917:2005
(REVISADA EL 2020) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. MEDICION
DE PH. METODO DE REFERENCIA, 2°
EDICION. PARA EL POLLO ENTERO,
LOS DEFECTOS SE VERIFICAHAS:
MEDIANTE METODO DE INSPECCIO

VISUAL.

HUEVO DE GALLINA
CALIDAD PRIMERA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 7 DE LA NTP
011.219:2016 HUEVOS. HUEVOS
DE GALLINA, REQUISITOS Y
CLASIFICACION. 2* EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO Y
PROCEDIMIENTOS INDICADOS EN LOS
NUMERALES 5.1,5.2, 6.2 Y 8 DE LA NTP
011.219:2015 HUEVOS. HUEVOS DE
GALLINA. REQUISITOS Y
CLASIFICACION. 22 EDICION.

CARNICOS -
PORCINO

CARNE DE
PORCINO -
PANCETA ENTERA
CONGELADA

DE ACUERDO CON LO INDICADO
EN LA NORMA CODEX CXG 50-
2004 (2023) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREOQ
O LA NTPISO 2850-1:2013
(REVISADA EL 2023)
PROCEDIMIENTOS DE
MUESTREQ PARA INSPECCION
POR ATRIBUTOS. PARTE 1:
ESQUEMAS DE MUESTREO
CLASIFICADOS POR LIMITE DE
CALIDAD ACEPTABLE (LCA) PARA
INSPECCION LOTE POR LOTE. 4*
EDICION Y NTP-ISO 2859-2:1999
(REVISADA EL 2018)
PROCEDIMIENTOS DE
MUESTREC PARA INSPECCION
POR ATRIBUTOS. PARTE 2:
PLANES DE MUESTREQ
CLASIFICADOS FOR__CALIDAD

LOS REQUISITOS FisiCO
SENSORIALES SE VERIFIGARAN POR
MEDIO DE EVALUACIONES FISICAS Y
SENSORIALES. SE RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTP-ISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 2* EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTP-ISC 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 14
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2917:2005
(REVISADA EL 2020) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. MEDICION |
DE PH. METODO DE REFERENCIA. 2°
EDICION.
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LIMITE (CL) PARA INSPECCION
DE LOTES AISLADOS. 1* EDICION,

SEGUN LO INDICADO EN EL|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
NUMERAL 7 DE LA NTP|INDICADOS EN LOS NUMERALES 6.2 Y
MENUDENCIA DE | 201.055:2021 CARNE Y |6.3 DE LA NTP 201.055:2021 CARNE Y
RES - PULMON | PRODUCTOS CARNICOS. | PRODUCTOS CARNICOS.
CONGELADO DEFINICIONES, CLASIFICACION Y | DEFINICIONES, CLASIFICACION Y
REQUISITOS DE CARCASAS Y |REQUISITOS DE CARCASAS Y CARNE
CARNE DE BOVINOS. 3* EDICION. | DE BOVINOS. 3* EDICION.
SEGUN LO INDICADO EN EL NUMERAL
7.2 DE LA NORMA CODEX CXS 36- 1981
(2017) NORMA PARA PESCADOS NO
SEGUN LO INDICADO EN LA NTP | EVISCERADOS Y  EVISCERADOS
700.002:2012 LINEAMIENTOS Y |CONGELADOS RAPIDAMENTE. PARA
BONITO ENTERO | PROCEDIMIENTOS DE [EL ANALISIS DE PRESENCIA DE
CONGELADO MUESTREO DEL PESCADQ Y |PARASITOS, UTILIZAR LA NTP
PRODUCTOS PESQUEROS PARA | 102.001:2018 (REVISADA EL 2023)
INSPECCION. 2* EDICION. PESCADOS. METODO DE ENSAYO
PARA LA DETECCION DE PARASITOS
VISIBLES EN MUSCULO DE PESCADO.
1* EDICION, CUANDO CORRESPONDA.
Segun lo indicado en el numeral 7.2 de la
NTP-CODEX CXS 119:2020 NORMA
PARA PESCADOS EN CONSERVA. 23
ENTES%E’EF#EREL Segun lo indicado en los numerales | Edicion, Para la caracteristica Presencia
VEGETAL, EN 7.1dela NTPCODEX CXS 119:2020 |de parasitos visibles, ufilizar la NTP
PRODUCTOS ENVASE DE PEso | NORMA PARA PESCADOS EN |204.007:2021 PESCADOS, MARISCOS Y
"PESQUEROS NETO DE 435 CONSERVA. 2" Edicién, PRODUCTOS DERIVADOS. Conservas
¥ ACUICOLAS 8 de productos de la pesca en envases de
{ - hojalata. Métodos de ensayo fisicos y
& sensoriales. 4° Edicidn
: SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
=1\ INDICADOS EN EL NUMERAL 10 DE LA
o NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
_ PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENTERO DE SEGUN LO INDICADO EN EL|ENVASES HERMETICAMENTE
CABALLA EN NUMERAL 9 DE LA NTP|CERRADOS. CONSERVA DE CABALLA.
ACEITE VEGETAL |204.018:2015 CONSERVAS DE | 2*EDICION. PARA LA CARACTERISTICA
CALIDAD EXTRA, EN | PRODUCTOS DE LA PESCA EN|PRESENCIA DE PARASITOS VISIBLES,
ENVASE DE peso | ENVASES  HERMETICAMENTE |UTILIZAR LA NTP  204.007:2021
NETODE 425G |CERRADOS. CONSERVA  DE | PESCADGS, MARISCOS Y PRODUCTOS
CABALLA. 2¢ EDICION. DERIVADOS. CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES DE HOJALATA. METODOS DE
ENSAYO FISICOS Y SENSORIALES. 4*
EDICION
SEGUN LO INDICADO EN EL NUMERAL
NTPISO 5565:2014 (REVISADA EL | 2DEL gs§1NDIJI%EREEEALI§:R?ARgaEg§S1Q‘;
2019) ACEITES Y GRASAS DE ACElT(ES : COMESTIBLES NO
ORIGEN VEGETAL Y ANIMAL. |p
MUESTREO. 1* EDICION. EGULADOS RO HORMAS
INDIVIDUALES.

CARNICOS -
RES

SEGUN LO ESTABLECIDO EN LA

ACEITE VEGETAL
GRASAS COMESTIBLE

10.TRANSPORTE:

10.1 ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido
en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Préacticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
y sus modificatorias.

1011  ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
REFRIGERADOS O CONGELADOS

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracién o
congelacion deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la
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temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugar faciimente visible, de acuerdo
con lo establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios
Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello
resulte preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la
correspondiente a las especificaciones para la mercancia, de acuerdo con lo establecido en el
numeral 6.1 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos,
contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno o porcino refrigerada deberan estar
provistos de sistemas de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una
temperatura de refrigeracion no mayor a 4 °C; y en el caso del transporte de carne de vacuno
0 porcino congelada, los vehiculos deberan contar con un sistema de refrigeracién adecuado
que permita mantener temperaturas de congelacion (-18 °C o mas baja) en el producto, de
acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, clasificacion Yy requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3% Edicién
y en el numeral 6.5 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de porcinos. 32 Edicién,

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en
articulo 60 del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-
2007-AG, y su modificatoria.

10.2 ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS):

Los alimentos y bebidas deben fransportarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transparte” del Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° ﬁ@\
007-88-SA, y sus modificatorias. &

T
10.3 PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS: ‘L?.

Los vehiculos de transporte terrestre de los productos pesqueros y acuicolas deben cumplir con Io;\.f-' E
requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las

Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

11.MEDIDAS DE PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA POR PARTE DEL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS

Previo a la carga de los alimentos en el/los vehiculos, el contratista debera desinfectar todo el interior del
transporte que debera ser evidenciado a través de una declaracion jurada simple firmado por el
representante legal por cada unidad vehicular empleada en cada dia de distribucion.

El contratista, debera asegurar que ninguno de los manipuladores de los bienes, se encuentre enfermo ni
presente sintomas asociados a ETA's. Si el personal del Programa de Complementacion Alimentaria identifica
signos o sintomas de enfermedad en los manipuladores, se suspendera las labores de los mismos y procedera
a elaborar un acta describiendo el hecho para remitir el respectivo comunicado a la Unidad de Abastecimiento.

Indumentaria del persenal (estibador):

Tocas

Pantalén

Polo manga Larga
Zapatilla y/o zapato

YYVV¥Y

Es importante recalcar que la indumentaria del personal (estibador) busca conservar la inocuidad
alimentaria al tratarse de un manipulador de alimentos.

Los alimentos deberan ser recepcionadas por el responsable de almacén a cargo de la Unidad de
Abastecimiento, previa coordinacién con el subgerente de Programas Sociales, para luego ser entregados
a la Subgerencia y se proceda a la entrega en los distintos centros de atencién,

IMPORTANTE: Considerando que el reparto se realizara en 4 diferentes rutas cada entrega, el postor
debera destinar como minimo cuatro (04) vehiculos de transporte para trasladar los alimentos y atender a




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

los comedores populares (los vehiculos solicitados son por dia de entrega). Asimismo, cada vehiculo
debera contar como minimo con cinco (05) personas (estibadores) por ruta de distribucion, para descargar
y entregar los productos segin indicaciones del personal de la Municipalidad.

Cada requerimiento sera coordinado previamente con el &rea usuaria (Sub Gerencia de Programas
Sociales) para la distribucién de los alimentos.

12.CONDICIONES DE LA OPERACION
12.1 CONTEO DE ALIMENTOS

En caso exista durante la descarga y/o distribucion algiin producto faltante o inconforme (abierto, golpeado,
roto, sucio o con vectores segun la naturaleza del producta), el drea usuaria comunicara al Contratista
hasta (5) cinco dias calendarios luego de la revision del producto, el cual debera reponer dichas unidades
hasta (2) dos dias calendarios posteriores a la observacion consignada, mediante una carta o correo
electrénico comunicado por parte del 4rea usuaria para la conformidad respectiva.

En caso que el contratista no cumpla en el plazo establecido se im pondra una penalidad.

13.CERTIFICACION (Documentos de presentacién obligatoria durante la ejecucion contractual)

Se presentara una copia simple del certificado de conformidad de un laboratorio acreditado ante INACAL,
... »de acuerdo a las especificaciones técnicas evaluando los requisitos fisicoquimicos, microbiolégico, de

[/'sanidad y de aspecto. Este certificado debe de concordar con el lote entregado. Se evaluara también
/ caracteristicas organolépticas y de coccién en la recepcion del producto.

b o 55a;a el caso de determinados productos se presentara adicionalmente:

éOLLD ENTERO CONGELADO Y CORTE DE POLLQO CONGELADO

Para producto importado:

El producto entregado debera estar acompafiado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y

Verificacién (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normative del Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

Ei -~ CARCASAS, CUARTOS COMPENSADOS, CORTES Y MENUDENCIAS DE BOVINO Y PORCINO
(1 T

G Las carcasas, cuartos compensados, cortes de carne y menudencias comestibles, de cualquier
- categoria de matadero y en cualquier forma de presentacién o expendio, requerirdan contar
\ a obligatoriamente con los siguientes documentos, segin lo establecido en el articulo 69 del

Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto Supremo
N° 015-2012-AG:

- Dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe corresponder al matadero
auterizado del cual proviene el producte y debera ser presentado a través de un Certificado
Sanitario de aptitud de la carne (el que debe incluir, entre otros datos, el nimero de piezas,
peso, nimero de lote y fecha de beneficio), segun indicacion del SENASA: ¥,

- Gula de remisién.

Las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se despacharan sellados
con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, como resultado de la evaluacion veterinaria,
segun lo establecido en el articulo 65 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Para producto importado:

El producto entregado debera estar acompafado con una copia simple del Reporte de Inspeccién y
Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, seguin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio
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Nacional de Sanidad Agraria - SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS

Para los siguientes productos importados:

- Pescado congelado
- Conservas de pescado

El producto entregado debera estar acompafiado de una Copia simple del Certificado oficial sanitario

para productos pesqueros y acuicolas importados o que reingresen al pais, otorgado por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

La fecha y lote consignados en este certificado deben coincidir con la fecha y el lote del producto
entregado.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

15. LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION

Las rutas de entrega son las siguientes para las dos metas:

DIA . CENTRO DE
FECHA RUTA CDA's ACOPIO DIRECCION DE ACOPIO
SECTOR 1 GRUPO 11 PARQUE
CDA15 | CORAZON DE JESUS fosiadiiay
RUTA 1
CDA26 | SANTATERESITA | SECTORSGRUPO 1A PARQUE
PRIMER SECTOR 1 GRUPO 15 PARQUE
i CDA-20 | TERESA DE JESUS el
SANTAROSADE | SECTOR 2 GRUPO 9 PARQUE
RUTA2 CDA-22 | | \mA FAMILIA N° 2 CENTRAAL
ook SENORDELOS | SECTOR 6 GRUPO 4A PARQUE
MILAGROS CENTRAL
NUESTRASRA.DE | SECTOR 3 GRUPO 23A MZ.C
RUTA3 CDA-29 LAS MERCEDES LOTE 5
[ SANTAROSADE | SECTOR 7 GRUPO 3 PARQUE
SE%’: = Sl LIMA CENTRAL
RUTA 4
AAHH EDILBERTO RAMOS
CDA-31 “E"s“ﬁ“zo DELA | SECTOR 10 GRUPO 1 MZ. B LOTE
25

IMPORTANTE: En cada ruta de distribucién se debera cumplir con el horario establecido
previa coordinacion con el &rea usuaria (Sub Gerencia de Programas Sociales).

RECEPCION DE BIENES

Los bienes seran entregados en el almacén transitoric PCA/ PANTBC, sito Calle Forjadores Mz H1
© Lote 1 Parcela 2, Parque Industrial, en el horario de 8:00 a.m., con una tolerancia de 60 minutos. La
“ irecepcion de los bienes estara a cargo del responsable del almacén central de la unidad de
abastecimiento.

16. OTRAS OBLIGACIONES:
16.2. REPOSICION DEL BIEN:

En caso que se encuentre los sacos o latas siniestrados o por defecto de fabricacion, el
proveedor debera realizar el cambio respectivo en un plazo de cinco (05) dias calendarios
después del dia siguiente de notificada tal observacion a fin de no afectar el stock del
producto y por ende la distribucién de la misma a los centros de atencién del PCA, esta
obligacion sera durante el tiempo que dure la garantia Comercial,

17. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PAGOS PARCIALES.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacién:

¢  Recepcion del responsable de almacén a cargo de la Unidad de Abastecimiento.

*  Informe del funcionario responsable de la Sub Gerencia de Programas Sociales
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

¢  Comprobante de pago.

18.PLAZO PARA EL PAGO

La Entidad debe pagar las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendario siguiente a la conformidad de cada entrega de los bienes, siempre
que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello.




f MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES
19. FICHAS TECNICAS:
19.1. CATEGORIA CEREALES
ARROZ PILADO SUPERIOR
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien | ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacién técnica 1 ARROZ ELABORADO GRADD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totaimente,
por elaboracion, el salvado y el germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segln indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.
El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:
- Estar exento de sabores y olores
extrafios.
— Estar exente de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
Requisitos especificos y rapresenten un peligro para la
generales salud humana.
- No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiolégicos; granos
mohosos, germinados, sucios. |
- [Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuanda por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estdn dentro de los limites de
la clase tinrmpandimle. ¥ no més
dol 20 % (en masa), son mezcla con | \re 205 011:2023 ARROZ.
cultivares de clases contrastantas. Aoz elaborada. Requisitos,
Clase y longitud Clase Longitud del grano 4" Edicidn
enterc
Largo De 6,6 mm o mas
" De 6,2 mm o mas, paro
Maiano menos de 6,6 mm
Corto . Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Méximo 14 %
Grado (tolerancias)
——
Granos rojos Méximo 0,5 %
Granos fizosos totales Méximo 4 %
Granos tizosos
parciales Méximo 10 %
Granos dafiados ~ Méximo 0,5 %
Version 08 Pégina 1 de 3
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CALIDAD
Mezcla varietal . =
conirastante Méximo 5,0 %
Mmda_axtmﬂa )
R Ve ol ) " NTP 205.011:2023 ARROZ.
se permite la presencia Maximo 0,25 Arroz elaborado. Requisitos.
de  materias  extrafias 4* Edicién
inorgénicas)
Granos quebrados Méximo 15 %
Granos inmadurcs Maximo 0,05 %
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con  los  requisitos |y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobadc mediante Decreto
L Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competante’. modificatorias  y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad deberé precisar en las bases la clase de arroz requeride, segun lo
establecido en la prasente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase
El envasa que contiene el producto debe ser de material inocua, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizade en sl Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decretc Supremo N° 007-98-8A, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 389.1683-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicidn, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nefo del preducio por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalsje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios ¥
permitir un efiquetado correcto, segan lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segdn ariculo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativa 1N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG

Varsion 09 Pagina 2 de 3
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracterfsticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademés de cumplir con o establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas,
aprcbado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8° Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquelado de
preenvases. 5* Edicién y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espafiol:

— nombre del producto;

- grado del arroz;

— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto:

— nombre y direccién del fabricante;

— nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional:

— numero de Registro Sanitario;

~ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicabie;

- cadigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.
Precision 4: La entidad deberé indicar en las bases otra informacidn que considere deba esiar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

Etiquetado P
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09 Péagina 3 de 3
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PRECISION 1:
ARROZ PILADO SUPERIOR

Clase: MEDIANO
Longitud del grano: 6,2 mm o mds, pero menos de 6,6 mm.

PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropilenc tejido con
masa de 70 gramos, en medidas de 56 cm x 92 cm.
MATERIAL Trama y Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color
cristalino.

Saco
50kg.

3 3

De la parte superior a 6 cm de la boca y con una
TIPO DE CERRADO longitud de puntada con hilo encadenado no menor
a 4 mm del tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:

Segtin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segln corresponda al tipo de
producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida Gtil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso a
almacén.

ECISION 5:
NINGUNA.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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19.2. CATEGORIA MENESTRAS Y OTROS:

FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1- EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : El frijol castilla calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representsn un peligro para la sajud,
seglin indica el Ulimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica,

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Méximo 15 %
- Ausencia de granos infestados, |
con insectos  vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijal. Requisitos. 3* Edicién,
- Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 1* Edicién
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maxime 1,00 %
Grano parfido o ”
datieada Méximo 1,00 %
Grano arrugado Méximo 1,00 %
Materias exirafias Méaximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio MNacional de Sanidad Agroalimentaria, aprobade mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decretc Supreme N° 004-201 1-AG,
nacional competente’. ¥ sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun Io establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

' Segun adiculo 10 del Reglaments del Docroto Logistative 14 1062, L oy de in do los A aprobedo
Decreto Supremo N® 034-2008-AG
Versién 09 Pdgina 1 de 2




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademés, cuando el produclo se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segtn el numeral 10.1 de la NTP 205.015:201 5, v su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
- proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podré indicar las caracterisficas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrsto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol;

— nombre del alimento; » %

— grado de calidad;

~ contenido neto;

. — pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccioén del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder:

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios:

~ identificacidn del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

— instrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09 Pagina 2 de 2

N /




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

o m
o\ U

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino,

TIPO Saco

PESO 5 kg y 10kg.

: Tk De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA

PRECISION 4:
NINGUNA

PRECISION 5:

Seguin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:

NO APLICA. j
1

)
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ERIJOL CANARIO CALIDAD 1- EXTRA:

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO! FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion general  : El frijol canario calidad 1 - extra es sl grano maduro procedenie de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, /*
segun indica el dlimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigendaf! .
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Méximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
- Ausencia de granos infestados,
con inseclos wvivos  en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3* Edicion,
— Ausencia de granos con |y suU Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2018
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
-~ Aspeclo Frijol. Requisitos. 1* Edicion
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 1,00 %
Grano partido o '
quebrado Méximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrarias Maximo 0,050 % |
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicic Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobade mediante
Agraria -~ SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente’. ¥ sus modificatorias. |

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

' Segun 10 del Reg del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuided de los Abmentos, aprubado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
Version 08 Pagina 1 de 2




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

23

2.4

2.5

2.8

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1
Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicion, de tal manera que el producic gquede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:201 5, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inoccuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embaleje deben ser inocuos y aptes para usa alimentario, ofrecer una
preteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafios y
permitir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores. _
Rotulado

Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobadc mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de carresponder; -

— Autorizacion Sanitaria de Establecimientoc de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
- TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA

PRECISION 4:

NINGUNA
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
. NO APLICA.
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FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA:

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : El frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
espacie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado seg(n lo establecido en la norma Codex CXC 1-1980 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Loy de Inocuidad de los Almentos, sprobade moedents
Decroto Supremo N° 034-2008-AG.
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Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Méximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, |
— Ausencia de granos «con |y su Corriganda Técnica |
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto _| Frijol. Requisitos. 1° Edicién
Grano enfermo 0,00 % )
Grano picada Méximo 1,00 %
Grano partide o . :
quebrado Maximo 1,00 % y i
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrafias Méximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicic Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobadc mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, ]
nacional competente?, ¥ sus modificatorias. |
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Disgoaiciones generales y requisitos. 4° Edicion, de tal manara que el producto quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Comigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nulricionales, tecnolégicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y

estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad debers indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
A_demés. podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requisra agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espariol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia: /

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

stiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterisiicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.

TIPO Saco

PESO 5 kg y 10kg.

De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:

NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segiin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- seguin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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LENTEJA CALIDAD 1- EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens cuiinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas téxicas o
nocivas, segln indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Estar exentos de sabores y
olores extranos y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadlos.
— Estar exentoe de materias
axtrafias inorgédnicas que
representen un peligro para la
Requisitos generales salud humana. Estar conformado a
por una misma variedad (es decir
un mismeo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se e
aceptarén granos y variedades )
conirastantes en las tolerancias v
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
Contenido de humedad Méximo 15 % NTP 205.022:2014
Calibre (revisada el 2019)
(tamaiio) Didmetro (mm) | | EGUMINOSAS. Lenteja,
Calibre (tamario) 1 Mayor o igual que 7,5 | oduisitos. 2° Edicion
e, 2 Menor que 7,5
N Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectade 0,00 %
Grano picado 0,00 % |
Grano partido o quebrado Maximo 1,00 % |
Grano descascarado Méximo 1,00 % [
Grano arrugado Méximo 4,50 %
Grano quemado Méximo 0,20 %
Materias extrafias Maximo 0,10 %
Variedad contrastants Maximo 1,00 %
Version 08 Pagina 1 de 3
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo |
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. |

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competents’.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de Ia lenteja calidad 1 - extra
requerida, de acusrdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, que salvaguarden las
cuelidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Las
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éslos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del preducto por envase.
Ademés, podréd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El 4
disefio y materiales de embalsje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si |a entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimentc debe cumplir eon lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de ta NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguients en idioma
espanal:

- el nombre del alimento;
- el grado de calidad;
~ contenido neto;
— pals de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;
- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

' Segin articule 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimantos, P diant
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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Agropecuarios;
- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad debera indicar en |as bases ofra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:

Lenteja Calidad 1 — Extra; Calibre: 2; Diametro: Menor de 7.5 mm.

PRECISI :

Envase primario saco de polipropileno con masa de 50
MATERIAL gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y

Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.

TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
. TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.
PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida dtil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer
arietinum L.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimenio debe ser inocuo y apto para el consumo humano, y estar exento de materias
extrafias inorgénicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un peligro para la salud
humana, segtn indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2018).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Namero de granos de
dul | i mmse de 288
g
granc) {onza americana)
40 -42
42-44 s
Grande 44 - 48
46-48
48 - 50
50 - 55
55 - 60
Mediano
B0-85
85-70
70-75 NTP 205.023:2014 (revisada
75-80 el  2019) LEGUMINOSAS.
Garbanzo. Requisitos.
Pequefo 80-90 2* Edicion |
80 - 100
100 o mayor
~ Estar exenfos de sabores vy
clores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estad(os.
— Estar exentos de materias
extrafias inorgédnicas que
representen un peligro para la
Requisitos generales salud humana.
~ Cada lote debe estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales), de
acuerdo a las tolerancias
tablecidas an la p e Ficha
Técnica,
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CALIDAD
Contenido de humedad Méximo 15 % ]
No se acepta que presente granos
" infestados con insectos vivos en
Orprdo: de caiided cualquiera de sus estadios, ni granos
con hongos.
Tolerancias de calidad -
Grano enferm NTP 205.023:2014 (revisada
ko Ll el 2019) LEGUMINOSAS.
Grano picado Méximo 0,25 % Garbanzo. Requisitos,
> 2* Edicidn
un' b R B Méximo 1,00 %
Grano arrugado  Méximo 1,00 % i
Materias extrafias Méximo 0,10 %
;’“”““dw"r::::mm Méximo 1,00 %
3= Cumplir con lo establecido por Regla:'}r:ﬁmbw[ oe
R el Sericio Nacional de Sanidad ‘9’?‘%’“5 Ay et
Agraria - SENASA, autoridad | Mod Bcrato  Supremo
nacional competente' N° 0D4-2011-AG, y sus
’ modificatorias.

Precisién 1: La entidad deber4 precisar en las bases el calibre (tamarfio del grano) de garbanzo
calidad 1 - extra requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Garbanzo calidad 1 - extra de calibre mediano.

2.2 Envase Y
El alimenio debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido; ademds, los recipientes empleados deben ser tales que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensaoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pare 1 Disposiciones
generales y requisifos. 4* Edicion. Los envases (incluido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben
ser de material nuevo (incdluye material recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al
producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seguln indica
el numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases el peso neto dal producto por envass.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralided de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios ¥
permilir un etiqguetado correcin, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 10 dei Reglamento del Decreln Legislative I° 1062, Ley de Inocuidad de los
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producte sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material v fipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

— nombre del alimento;

-~ grado de calidad;

— confenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria:
~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos '

Agropecuarios;
- identificacion del lote:
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:
~ Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica. a

Precision 6: No aplica,
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES ~ PRIMERA CONVOCATORIA

PRECISION 1:

Garbanzo Calidad 1 ~ Extra de Calibre Mediano.

PRECISION 2
Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.
De la parte superior a6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.
PRECISION 3
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA

PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segun corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida qtil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso

a almacén.
ECISION 6:
NO APLICA.




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

ARV PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

: ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

: La arveja partida son los cofiledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procadente de la especie Pisum
sativum L. es usado comdnmente en estado seco con fines
alimenticios.

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuoc y apto
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada sl 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

para el consumo humano, segin lo indicado en el

CALIDAD
- Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.
Estar exentos de materias
; extrafias  inorganicas  que
Requisitos generales representen un peligro para la f.,
salud humana. §
Estar conformados por una
misma varisdad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el
: 2019) LEGUMINOSAS. Arveja
Contenido de humedad Méxime 15 % partida. Requisitos, 2* Edicion
Grado de calidad
Grano infectado 0,00 % C
Grano picado Méximo 0,30 %
Grano partido o .
abrato Maximo 1,00 %
Grano con céscara i
(testa) Méximo 1,00 %
Grano quemado Maximo 0,20 %
Materias extrafias Méximo 0,10 %
: : Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el H
Servicio Nacional de Sanidad | Ad"o8limentaria, =~ aprobado
INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo
rinclonal compatentis N®  004-2011-AG, y sus
E maodificatorias.

Precision 1: Ninguna.

Decrato Supremo N° 034-2008-AG.

Version 07

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de |

idad de los Ali tos, i
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

2.2 Envase
El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salveguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnol6gicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmiir al producto ninguna sustancia toxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 201 8).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permilir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en ias bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

- nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

~ pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direcci6n del titular de la autorizacion sanitaria:

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamientc Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

— insfrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacitn que considere deba estar

efiqguetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de!
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica. 1"
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

PRECISION 1:
NINGUNA

PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.

TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.

De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Seguin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida dtil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

PAPA SECA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

: PAPA SECA
: PAPA SECA
. KILOGRAMO

: Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispusstos en

envases nuevaos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color

' Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor

Estar libre de olores y sabores desagradables.

Impurezas

Libre de impurezas en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana.

Materias extrafias

Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u orgénica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insecios y otras impurezas de origen
animal).

No contener més de 1 % de materias extrafias,
de las cuales no més de 0,25 % serd de materia
mineral vy no més de 0,10 % de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal.

Humedad

Menora 14 %

Homogeneidad

El contenido de cada envase deberd ser
homogéneo y estar constituido Unicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

La parte visible del contenido del envase
debera sar representativa de todo el contenido.

NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
Papa seca. Requisitos.
12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competenta’.

Reglamento sobre |
Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado
mediante Decreto
Supremo N°® 007-08-SA,
sus modificatorias, y
regulacién
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

' Segun articula 12 del Regl
Docrote Supremao M® 034 -2008-AG.

Versian 04

o del Dy o Leg N® 1082, Ley de Ir
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tos, aprobado mediante
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

22 Envase
El envass que contiene el producto debe ser de matarial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantengs la calidad sanitaria ¥ composicién del producto durante toda su
vida dtil, seguin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El fipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase: ademés,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberdn corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios v
parmitir un eftiquetado correcto, seguin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracterisiicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, sismpre qus se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019. Requisitos para el
stiguetado de preenvases. 5° Edicidn, y la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espafial:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del impartador, lo que podré figurar en efiqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establecs el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en Kilogramos, del producto envasado:

- pais de origen.

Precisién 4: La entidad debers indicar en Ias bases ofra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
Versién 04 Pégina 2 de 2
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES - PRIMERA CONVOCATORIA

PRECISION 1:
NINGUNA

PRECISION 2:

_ Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.

TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.

_ De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del

tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segun corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 5:
NINGUNO
PRECISION 6:
NO APLICA.

Nota': De la materia prima destinada a la obtencién de papa seca, se encuentran
indicadas en la NTP 011.119. la papa requerida sera de variedad Amarilla Tumbay?2.

' Segun el numeral 6.1.2. de la NTP 011.802-2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca.
Requisitos

2 Segun el Anexo A de la NTP 011.119-2016 PAPA Y SUS DERIVADOS. PAPA Y SUS
DERIVADOS. Papa. Definiciones y requisitos

> &/
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

19.3.

1.

CATEGORIA CARNICOS - AVES:
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA:

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcién general

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO
: Bl huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la

espacie Gallus galffus, constituido por cascaron, membranas, cdmara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Color

Blanco o parde en sus diferentes
tonalidades.

Caracteristicc y libre de olores
desagradables.

Sabor

Caracterfstico

Requisitos fisicos

—~ Céscara libre de roturas y
quifiaduras.

— Sin cuerpos extrafios ni manchas
que alteren la apariencia.

-~ Limpio y seco.

— La yema debe tener forma casi
aesférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacién céntrica vista
a través del ovoscopic y
firmemente sostenida por las
chalazas.

Tamafio

Tamafio Peso NTP 011.219:2015

= HUEVOS. Huevos de

Stper chico <50g gallina. Requisitos vy
Chico 50 — 55,55 g clasificacion. 2* Edicion

Mediano 65,55-625¢g

Grande 62,5-6888¢g

Jumbo 68,88 -7222¢g
Super Jumbo 27222

Tolerancia:
Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

Céascara

Integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica.

Camara de aire

Su altura no debe exceder los 5 mm

Yema

Céntrica y fija

Clara

Transparente, densa y fija

Versién 06
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

Tolerancias
. NTP 011.219:2015
Categoria i i:;;:;:““ de calided | ievos.  Husvos e
0 2 gallina. Requisitos ¥ |
Huevos quifiados o rotos . clasificacion. 2* Edicién |
en destino Maximo 2 % |
Cumplir con lo establecido por Wﬂ :?r::tn?arg: L:':;ﬁ:g |
INOCUIDAD of Servicio Nacional de Sanidad mediante Decrefo Supremo |
Agraria -~ SENASA, autoridad
nacional compstents’ N® 004-2011-AG, y sus
) modificatorias. |

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafio del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica: por
sjemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permitir la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (sdlo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con producios de grado
alimentario, segln el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material v tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérass al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decretoe Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas an el
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma esparial:

— nombre del producta;
— clasificacién por peso o presentacién;

- contenido neto;
' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de I fad de los A s, aprobado med
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
Version 06 Pégina 2 de 3




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

— fecha de produccion y/o caducidad:

— pais de origen o lugar de procedencis;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de coresponder:

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

— instrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Versién 08 Pagina 3 de 3




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

PRECISION 1:

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
- COLOR: PARDO EN SUS DIFERENTES TONALIDADES
- TAMANO: MEDIANO.

PRECISION 2:

: EN CASILLEROS DE
MATERIAL CARTON

PESO PAQ. X 10KG

PRECISION 3:
NO APLICA

PRECISION 4;
NINGUNA
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segun corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida itil debe ser de 20 dias contabilizados desde el ingreso a
almacen.

PRECISION 6:
NO APLICA.




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Denominacién técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternén es flexible. El pollo entero
sin menudencia congelade consiste en una carcasa {cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piemas y espinazo, gue ha sido
sometida & un proceso de congelacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e higado). Tanto la
punia de |a rabadilla como la grasa abdominal pueden o no eslar
presentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspsccién sanitaria, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y
en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

Después del procesc de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura intema de -18 °C en la misma, segin lo establecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. El pollo entero sin menudencia congslado debe
estar exento de escarcha o bloques de hielo.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Debe tener buena conformacion, es decir ‘
que debe presentar una relacién
armoniosa enire la estructura dsea y los

misculos.
~ Debe tener la cobsrtura de grasa bien
distribuida.
~ Puede presentar incisiones o rasgaduras B
Aspecto general de la pisl que afecten su apariencia,
segin las folerancias indicadas en la
presente Ficha Técnica. NTP 201.054:2023 CARNE

~ Rotura de huesos: Puede praesentar hasta | ¥ PRODUCTOS
una desarticulacién en la piema por | CARNICOS. Definiciones
unidad de pollo. El cartilago separado del | y requisitos de las
hueso de la pechuga no se considera una | carcasas y nomenclatura
desarticulacién o una rotura. de cortes de aves de

rige
Tamafio de | Cantided ge | COTTal- 3* Edicion
Tipo de defecto / Hatascla
Ubleaclén de defecto tolerancia
(lineal) (mixima)
Tolerancias Mancha rosada® en
Pueden p los | P rabadilla, 3em®
siguiantes  defectos pierna o ala 4 defecios por
o o Mancha rosada® en Segmenlo .
e Punta de ala - completo
Cafiones en: Coshilas, 05cm 6 defectos por
alas o rabadiia ! polic J
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R R A A Y e T
N 0 1

b 4

i Ll - ~ 1
Tipo de defecto / — i)
Ubicacién de defecto W T
Plumiles en: Tarso, 15em 6 defectos por
alas o rabadila : palio
Rasgaduras
supefficiales con 5 em 4 defectos por
cuticula en: Pema o pollo
espinazo
Rasgaduras profundas® 5 1 defeclo por
er: Piema o espinazo om polio
Vena pronunciada roja® .
en. Pechuga central 5cm Por
Tolerancias (quila) polio
e B s il RS
siguientes
menores que afocten sy | 80us® erc Pechuga o 2enf ‘M::ﬁ?w NTP 201.054:2023 CARNE
: - Y PRODUCTOS
P~ .- . [15% superficie. CARNICOS, Definiciones
completo total por pollo y requisitos de las
AV e ot ey g:rmas y dn:rnsndnmt:: |
* Diémetro. corral. 3* Edicion
¢ Piel abierta sin afectar & misculo
“Vira a rojo morado oscuro en temperaturas <2 °C
* Propio del enfriamiento en ef chiller.
los defectos indicados se refieron 8 una unidad k
completa. L& unidad de pollo con defectos que superen
el lamafio y canlidad de tolerancia indicada en ia tabla
pracedente se considera come no conforme.
Color Caracteristico del polio
Olor Sui generis y exento de cualquier olor
anormal
; g Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
Conncly muscular como la grasa
pH De58a65
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo |
autoridad nacional competents’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias. |

Precisién 1: La entided debera precisar en las bases la temperatura de recepcién del polio
entero sin menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera
indicar si la carcasa del pallo podré o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, deberd
indicar el peso promedio de cada carcasa de pollo, y si la punta de la rabadilla y la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2 Envase
El envase debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olorss o sabores
extrafios al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto.
Los maleriales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, seglin lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

! Segiin ariculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Aimenlos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° (34 -2008-AG
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser t6xicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1968 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademds, podré indicar las caracieristicas del envass, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
embalaje debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafios al producio; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto,
segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

Precision 3: Si la entidad requiers que el producto sea embalado, debers indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnhica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

~ nombre del alimento;

~ contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

~ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacién del lote:

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases que la stiqueta deberd colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o
en el envase a granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
TEMPERATURA DE RECEPCION -18°C
Y PULMONES SIN RINONES NI PULMONES
PESO PROMEDIO DEL POLLO 2.000 - 2.400 KG
RABADILLA Y GRASA AEDOMINAL | INCLUYE j

PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS INDIVIDUALES
ENVASE SECUNDARIO: SOBREEMPAQUES DE 10KG

PRECISION 3:

EMBALAJE: SOBREEMPAQUES (SACOS/BOLSAS) DE 10KG
RECISION 4:
NINGUNO.

PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segun corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

* EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 08 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA:

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

Denommnacién técnica . PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINAZO)
DE POLLO CONGELADA

Umnidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general - Polio es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha liegado a su
eslado adulo y cuya extremidad del eslemon es fisuble. La pierna con
encuentic de pollo congelada se obltiene cortands la mitad de la media

perna y el musio con una parte del espinazo. Tanlo la glandula del
acede. la punta de la rabadila y la grasa abdominal pueden o no ser
reliradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El corte de came de polio debe proceder de aves sanas. faenadas en establecmientos
WﬁMthvamuumwmwwam
consumo humano bajo inspeccion sanana, segun lo mdicado en el numeral 51 de la
¢ mpzm.o&.zuzsymﬂwmmwmuumam.m
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cories de polio destnados a la conservacidn por congelacdn se deberdn enfriar lo antes
M.Mu‘mwdmumamnnahqnmunm
delerminado que aseguren que la lemperatura interna del producto sea de -18 ‘C o mas fria,
segun lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054.2023. Ei corte de came de
polio debe estar exento de escarcha o bloques de hielo.

Ei corte de carme de pollo debe presentar las siguientes caracleristicas.

Caracleristico dei polio
Swi genens y exento de cualguer | NTP  201.054:2023 CARNE Y
olor anormal

PRODUCTOS CARNICOS
Feme y elastica al tacto, tanto el pose my o u d:omg

Consslencia . " carcasas y ra de

lejido muscular como la grasa de aves de corral, 3° Edicion

pH De58a65

Cumplr con lo establecdo por el | Reglamento de Inocudad
INOCUIDAD Servicio Nacional cde Samded | Agroalimentana, aprobade medante

Agratia - SENASA. autoridad | Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, y
nacional competente’, sus modificatorias.

mms:ummawmmmmnwmp«m de recepciin del corle de
amdepouo.hwdmdm«mu-ia‘c,Aunm.mmﬁpmwmau
cada pieza de pollo. y si la punta de la rabadifla y la grasa abdominal deberdn o no ser relradas.

22 Envase
Eammﬁcbnmdeptmmumyesmhﬂm.mym&b«mmdmasemas

Segun articulo 10 del del Decrelo Legstatvo N° 1062 de Ihocudad ge los Almentos  aprobado medionte
mem -
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extrafios al producto; asimismo, debe ser Impermeable. resslenle y debe proteger al producto.
Los matenales de envoltura deben sef limpios e higinicos y al relearse no deben dejar resduos
sobre el producto. segin io establecido en el numeral 7 de fa NTR 201.054:2023.

Eldmnoylocmmmdoomndoaabendrmwpmmmuemmmm
pﬂllmdmmhmm.WWymmMMowm\Lm
Mp-admmmmmmmmwrmmmmwnh
Myh:m«hﬂmhsmmmmaahmyuw

segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

mz:ummmmmhsumdmmmmummw
mm.kdua&m&m&c&hsmuﬂ:ﬁudﬂmm.hhmmvmm
mmmmammmmummmmhmmm

23
&Mimmbmmmumlmwvummwammmndn& El
Mrm&mmmmmymnmmm.wmm
mmmmma:p-audwﬁnﬂmhwm.maﬂnsy
permily un eliquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.0 de la nomma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar on las bases
mmammmuwwmm.mm.mmwummw
M.Mm.MymﬁmW‘Mumw&-&qmm
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna.

25 Etiquetado Wi
La etiqueta de los envases de los cortes de came de polio debe cumplir con lo indicado en

articulo 27 del Reglamento de Inocudad Agroalimentana, aprobado mediante Decrelo emo
wmnmyummmuwmmmt e

- nombre del akmento,

- conlenido neto.

- pais de ongen o lugar de procedencia,

- nombre y direccién del tular de la aulorizacion sanilaria,
- nombre y direccion del importador, de

comesponder, .

- Autorizacion Sanftana de Establecimienio de Procesamsento Primano de Alimenlos ‘
Agropecuanos., §

- wdentificacién del iote, /

R
Jad . we

- fecha de vencimiento © consume prefereniements antes de,
- instrucciones para el uso y conservacion.

o

Precision 5: La entdad deberd ndicar en las bases que la etiquela deberd colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el
envase a granel. Asimismo, deberd indicar olra nformacion que considere deba estar

La nformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas
en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No apixca.

Precisién 6: No aplica.

o S0, RS S
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PRECISION 1:

TEMPERATURA DE REGEPCION | -18°C
PESO PROMEDIO DE CADA PIEZA | 400 - 600 G
DE POLLO

RABADILLA Y GRASA ABDOMINAL | INCLUYE

PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS INDIVIDUALES
ENVASE SECUNDARIO: SOBREEMPAQUES DE 5 KG 0 10 KG

PRECISION 3:
EMBALAJE: SOBREEMPAQUES (SACOS/BOLSAS) DE 30KG

PRECISION 4:
NINGUNO.

PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

¢ EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 06 meses contabilizados desde el ing
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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19.4. CATEGORIA CARNICOS — PORCINO

—_—— e

CARNE DE PORCINO — PANCETA ENTERA CONGELADA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA CONGELADA

Denominacién técnica : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las costillas
(excepto la porcién de las mismas que integran el lomo entera), los
cartilagos costales y el esterndn, y los tejidos blandos que los rodean ¥
con piel que la recubre; el cual ha sido congelado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a -18 °C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El corte de came de porcino debe proceder de animales sanocs, fasnados bajo inspeccion
velerinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin sa
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de carne ds porcino destinados a la conservacién por congelacicn se deben congelar *
a temperaturas menores de -30 °C y lograr una temperatura intema del producto de -18 °C,
segun lo indicado en el numeral 6.4.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El corte de camne de porcino no debe contener residucs de sustancias de uso veterinario ¥
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente: en
casc de ausencia de ésta, se lomara como referencia lo dispuesio por el Codex Alimentarius,
segln lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, segin indicaciones del SENASA.

El corte de carne de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

Debe presentar un buen acabado y debe

ser aprobade mediante inspeccion
sanitaria. No debe presentar lesiones en
niveles que pudieran comprometer la

Aspecto general

calidad de los cortes de care.

Color

Caracteristico de acuerdo a la especie.

Olor

Sui generis y exenfo de cualquier olor
anormal.

Consistencia

Firme y eldstica al taclo, tanto del tejido
muscular como la grasa.

4

pH

Entre 5,5y 6,4

NTP 201.003:2012 (revisada
el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacion vy
requisitos de carcasas v
came de porcines. 3* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrato Supremo
N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

4

' Segun ariculo 10 deol Reglamento del Decrelo Legislative N® 1062, Ley de Inocuidsd o 108 Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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Precision 1: La entidad deberé sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de came de porcino no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera indicar la forma de
presentacién del corte de porcino (como en corte entero o en porciones, entre otras), indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio: Camne de porcino - panceta entera
congelada, corte entero de 8 kg aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida ttil, segun lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles supericres a los limites
méximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segln lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada ef 2021 )

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su
utilizacién, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajes o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad
de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de came son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segln lo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado def producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3 Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
esparfiol:
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- nombre del alimento:

— cantenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nhombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deber4 indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,

TR

Version 02 Pagina 3 de 3




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

PRECISION 1:

TEMPERATURA DE RECEPCION | -18°C ]
BIEN CARNE DE PORCINO -
PANCETA ENTERA
CONGELADA
TIPO DE CORTE CORTE ENTERO
PESO PROMEDIO DEL CORTE | 10KG
PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO (PE) DE 10 KG

ENVASE SECUNDARIO: SOBREEMPAQUES DE SACOS DE
POLIPROPILENO DE MINIMO 30 KG

PRECISION 3:

¢ EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE PRIMARIO Y
SECUNDARIO

PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

¢ EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 068 meses contabilizados desde el ingreso

a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES - PRIMERA CONVOCATORIA

19.5. CATEGORIA CARNICOS - RES

MENUDENCIA DE RES — PULMON CONGELADO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : MENUDENCIA DE RES ~ PULMON CONGELADO

Denominacitn técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — PULMON CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis v sus hibridos.
El pulmén congelado, denominado también “bofe”, es el drgano que se
encuentra en la cavidad tordcica, el cual ha sido sometido & un proceso
de congelamiento répido.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
La menudencia debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y g
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se p £
comercializar aquellas menudencias que hayan sida aprobadas como aptas para constino
humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado en e numeral 6.1.1 de la =

NTP 201.055:2021 y en el capitulo || del Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales g
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, =

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a un
proceso de congelamiento répido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o més baja en el
nlcleo, segun lo indicado en el numeral 8.5.2 de la NTP 201.055:2021.

La menudencia de res debe presentar |as siguientes caracteristicas:

Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general
- defectos. NTP 201.055:2021 CARNE

Col Caracteristico, exento de colores extrafios. | Y PRODUCTOS
= CARNICOS.  Definiciones,
Caracteristico y exento de cualquier olor | casificacion y requisitos de

Oler

anormal u ofensivo. carcasas y came de bovinos.
Coralinca Firme y eldstica al tacto, tanto la grasa | 3 Edicion
como el tejido muscular.
Reglamento de Inocuidad :
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, vy sus
muodificatorias.

Precision 1: La entidad deberd sefialar en las bases que la temperatura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacién del pulmén, como en piezas enteras o corlado en trozos, entro ofros: indicando las
dimensiones ylo peso aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de
Res - pulmén congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no
debe exceder de -18 °C.

2.2 Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentaric y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistents, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la menudencia, segun
lo establecido en el numeral @ de la NTP 201.055:2021.

' Segin articulo 10 del Roglaments del Decrets Legisiativo HY 1082, Ley de | dad de los A
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envass, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con lapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseflo y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiqustado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 3: Si la entidad requisre que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las ceracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
Las menudencias de res deben estar adecuadaments identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segin lo sefiglado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuided Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias,

En caso de estar envasadas, la etiqueta de los envases de las menudencias de res debe cumplir
con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
meadiante Decreto Supremo N° 004-2011-AG v sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

- nombre del alimento;

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de comesponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
stiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

PRECISION 1:

TEMPERATURA DE RECEPCION -18°C

MENUDENCIA DE RES — PULMON
CONGELADO

PIEZA ENTERA

EDIO DEL CORTE 10 KG

PRECISION 2:
ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO (PE) DE 10 KG.

ENVASE SECUNDARIO: SOBREEMPAQUES DE SACOS DE POLIPROPILENG DE MINIMO 30
KG.

PRECISION 3:

e EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

PRECISION 4:

NINGUNA

PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al tipo de producto -
de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida til debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso a almacén.

ECISION 6:

NO APLICA.




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

17.4 CATEGORIA PRODUCTOS MARINOS
BONITO ENTERO CONGELADO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : BONITO ENTERO CONGELADO

Dencminacién técnica : PESCADO BONITO ENTERO CONGELADO RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : Es el pescado de la especie Sarda chiliensis aplo para consumo
humano, al que no se le ha quitado las visceras y que ha sido sometido
8 un proceso de congelacion répida.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

El bonito entero congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apla para
venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un proceso de
congelacion en un equipo adecuado, de modo que el intervalo de temperaturas de cristalizacién
méxima franscurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacién rapida no debe
considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 °C o inferior en el
centro térmico, una vez estabilizada |a temperatura. Asimismo, podrén utilizarse antioxidantes de
acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 192-1985 (2021) NORMA GENERAL PARA
LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segun lo indicado en los numerales 2.2 y 4 de la norma Codex
CXS 38-1981 (2017) y en el numeral 110.4 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-
PRODUCE.

Si el bonito entsro congelado estd glaseado, el agua utilizada para el glaseado o para la
cion de soluciones de glaseado debe ser agua potable’, segin lo indicado en el numeral .
3.2 de la norma Codex CXS 36-1981 (2017).

El bonito entero congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El nimero total de unidades defectuosas, clasificadas de
conformidad con los siguientes requisitos, no debe ser
mayor que el nimero de aceptacion (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de 6,5,

Una unidad de musestra se considerard defectuosa cuando
presente cualquiera de las caracteristicas siguientses:

En méds del 10 por ciento de la
superficie del bloque o en més del 10 | cxS  36-1981 {2017) NORMA
por ciento en peso del pescado de la | PARA PESCADOS NO
unidad de muestra se observa una | EVISCERADOS Y EVISCERADOS
pérdida excesiva de humedad que se | CONGELADOS RAPIDAMENTE

manifiesta claramente en forma de [
Deshidratacion alteraciones de color blance o [
profunda amarilo de la superficie que
enmascaran el color de la came,
penetran por debajo de la superficie
y no puedsn seliminarse faciimente
raspando con un cuchillo u otro
instrumento afilado sin afectar en
exceso el aspecto del pescado. |

' Agua apla para consumo i 3, libre de micr ismos, inodors, incolors, Insipida y con un nvel bajo de sales minerales
disueitas, con un residual de cloro libre, segun lo definido en el | 5 del 4 del | 8 oe Inpoudad
parm las Actividades Pesqueras y Acl , aprobado fii Decreto S W® 020-2022.PRODUCE
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la
unidad de muestra que no provenga
de pescado (excluido el material de
envasado), que no consfituya un
peligro para la salud humana y se
reconozca faciimente sin una lente
de aumento o se detecte mediante
cualquier método, incluso mediante
el uso de una lente de aumento, que
revele el incumplimiento de las
buenas précticas de fabricacién &
higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por
olores o sabores anormales
persistentes e inconfundibles que
sean signo de descomposicion o
caracteristicos de los piensos.

Textura

Alteraciones de |a textura de la came
que indiquen  descomposicion,
caracterizadas por una estructura
demasiado blanda o pastosa del
musculo o por la separacién de la
carne de las espinas.

Desgarramiento del
abdomen

La presencia de desgarramiento del
abdomen en pescados no
eviscerados es indicadora de
descomposicién.

Tamafio minimo (cm)

Longitud a la horquilla de 46 cm
(tolerancia méxima 20%)

Resolucion Ministerial N° 208-2001-
PE, Aprueban relacion de tallas
minimas de capfura y tolerancia
maéxima de ejemplares juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados, y sus modificatarias.

INOCUIDAD

Cumplir  con los  requisilos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera —
Sanipes, autoridad nacional
competente?,

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y aculcolas para
mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N°® 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria. |

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la deshidratacion y la
contaminacién y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
fransmitan sustancias tdxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

2Mbsanmmmtzyammmwwm.Lwdecmuﬁnmmgwusmolmmr.le“ dad P
diante Decreto Legistativo N® 1402
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pascado deben ser
de meteriales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
exirafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas féciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiolégicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dissfiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado, segln lo indicado en los numerales 5.1, 5.2 y 5.3 de Ia Seccidn | del ANEXO |l del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad deberd4 indicar en las bases el tipo de envase y embalaje que deberd usar el
postor; por ejemplo: bolsa de polietileno y caja de cartén corrugado, entre ofros, siempre que ss haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del bonito entero congelado deben estar efiquetados® y contener como minimo la
siguiente informacién, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

- mnombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiclégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado; =

- pais de fabricacién o produccitn;

— si sl producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segun se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamianto.

c. En caso de productos hidrobiolégicos envasados al vaclo, indicar “Mantenga el producto
hidrobioldgico congelado. Descongele en el refrigerador antes del consumo”.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiolégico. En caso se trate de producios hidrobiclogicos -
congelados, el contenido neto no incluye el paso del glaseado;

— en caso el producto hidrobiolégico contenga algin insumo o materia prima que represente
algtn riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarade; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccién y Defensa del Consumidor:

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decrecients;

~ identificacién del lote, el cual también puede estar en el propio envase dal producto;

- nombre o razén social y direccién legal de la empresa produciora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; cédigo de habilitacién o autorizacién
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Pert, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC):

~ instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segln corresponda, el cual también
puede estar en el propic envase del producto sismpre y cuando la stiqueta contenga una
referencia de su ubicacién,

' g Bl

Asimismo, el efiquetado del producto debe cumplir las disposiciones pli idas en
al articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

3 Las que sean et das bajo las disposi de la Norma Sanitaria para las Activi P y Acuicolas
aprobada di Decreto Supr N°® 040-2001-PE ylo sean pusslss en venta antes de la entrada en vigencia de!
Reglamento S el de | ded para las Actividades Py ¥ Acuicolas, pued i an i y € \
siempre y cuando se& maniengs su aptitud para & consumo o uso al que se desti segln lo an la sequ
disposicion i tr del Sectorml de Inocuided para las Actvidades Pesq ¥ Acuicol

aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases ofra informacisn que considere deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas

del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha t&cnica.

2.4 Inserto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N* 003-2025-CS/MVES

PRECISION 1:

NINGUNA

PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD X 10 KG
ENVASE SECUNDARIO: SACO O CAJA DE CARTON CORRUGADO X 10 Y 20 KG.

PRECISION 3:

VIDA UTIL: La vida (til debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a almacén.

PRECISION 4:

NO APLICA.

drea usuaria, teniendo en cuenta factores tales como la disponibilidad en el mercado o
temporadas de veda.
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ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO NETO DE 435 g

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL. EN ENVASE DE PESO

NETODE435¢g

Denommacion técnica . CONSERVA DE ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETODE 435¢

Urudad de medida . LATA

Descripcion general . Conserva elaborada a base de came de pescado de la espece
Trachurus picluratus murphyi con buena frescura y consistencia, kitre
de contaminacion y de dafio fisico, con aceile vegetal como medio de
felieno, envasado en recipienies somebidos a procesos lemmicos para
lograr estenlidad comercial.

_— 2. m%m
2.1 Del bien
El entero de jurel es el pescadoc que se presenla sin cabeza, ni visceras, libre de
escamas. segin indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018).

Los pescados deben envasarse ordenadamente, la mayoria Se unidades conlenidas en uns

mismo envase deben ser de tamafo uniforme. el pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras, la superficie de corfe del decapilado debe ser undorme y
precisa, el producto no debe contener materias extrafas. segin io indicade en el numeral 5.1 de |
la NTP 204.002.2011 {revisada el 2016).

Un lote de conserva de entero de jurel en
aceite vegelal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técruca, y los
defeclos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias.

- Bl mimero ftotal de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
nimero de aceplacion (c) de un plan de
muestrec apropiade con un NCA de
6.5.

p— - @l nimero tolal de unidades de muestfa g;g—CODEX —
no se ajustan a la foma de 1192020
FRcom Y e presentacon (enlero) no debe ser | PARA PESCADOS EN
mayor gue el nimero de aceplacion (c) | CONSERVA. 2* Edicion
de un plan de muesirec aproplado con
un NCA de 6.5,
- el peso nelo promedio y el peso
escurndo promedio, segun

cofresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarads, siempre
que mninguno de los envases lomado por
separado presenle un défict de peso
CXCOSIVO.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES

 Defoctos

Una unidad de muesira se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Cualquier maleria presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado. que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozea facimente sin una lente de
aumento © se detecle medante cualquier
método, mclusc medianie el uso de una
lente de aumento, que revele el
incumplimiento de las buenas practicas de
fabricacion e higiene.

Nota: indicar los defectos encontrados durante
Ia evaluacisn y cualquier otro aspecto que no ha
sido considerado en esta Ficha Tecnica y cuyo
informe se considere  importante

Olor y sabor

Textura

- Came excesvamente blanda no
caraclerisbca de las especies que
componen el producto.

- Came excesivamente dura no
caracleristica de las especies que
componen el producto,

- Presencia de orificios en la came en
mas del 5% del contenido escurrndo.

- No deberd tener espinas duras.

Una umdad de muestra con claras
alteraciones de! color que sean signo de
descomposicion o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX

CXS 119.2020 NORMA
PARA PESCADOS EN
CONSERVA. 2* Edicidn

parasitos visibles

Presencia de

Manual inticadores
santaros y de nocurdad
para los
pesqueros y acuicolas para
mercadc nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucion de
Dwrecaén Ejecutiva N® 057-
2016-SANIPES-DE. y su
modificatona.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minmo el
95% de la capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADD. Clasfficacion
de acuerdo a la
presentacion del contemdo.
2* Edicién
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Manual Indicadores
santanos y de mocudad
para los productos
Curnplr con los requistos establecidos por | pesqueros y aculcolas para
INOCUIDAD ¢l Omansmo Nacional de Sandad | mercade nacional y de

Pesguera - Sanipes, autondad nacional | exportacion, aptobado
competente’ medante Resolucibn de
Ditecadn Emma
N® 057-2016-SANIPES-DE.
y su modificatonia.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embaiaje

Los envases empleados para la fabncacion de conservas deben ser resisientes, no transmilir

mmommﬂmum&m%ym»unmﬂu

hermético que proteja al producio hidrobiolégico de la conlaminacidn, asi como no deben

presentar signos de golpes y oxidacitn, segin lo indicado en los numeraies 52.1. 54.2 y 58.2 del
Seclonal de Inocuidad para las Activdades Pesqueras y Acuicolas, aprobado

medante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado

en el Registro Sanitario, segin indicaciones de! Sanipes.

Asimismo. el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplr con ks requisilos mimnmos
MMam&lwsﬁdMlMdMummydeMmlm

oduclos pesqueros y acuicolas para mercade nacional y de exportaciin, aprobado mediante
mmmmnmmﬂmu-osr-mmmoe ¥y su modificatona.

N°® 057-2016-SANIPES-DE. y su modificatonia.

Procision 2: La entidad deberd indicar en las bases lanto el peso escurndo del produclo por envase,
como ¢ peso por embalaje requendos. Asimismo, de ser necesano, podrd indicar el matenal de!
envase y'o embalaje. el tipo de cerrado (lapa simple o abrefacil) y la forma del envase (come tall,
oval, elc.) sin indicar sus dimensiones, slempre que se haya verficado que estas caraclerisicas

aseguren la plurakdad de postores,

1.3 Rotulado :
Los envases de enlero de jurel en aceile vegelal deben eslar eliguetados® y conlener como ™
minimo la siguenle informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del

Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actvidades Pesqueras y Acuicolas, aprobade
mediante Decreto Supreme N* 020-2022-PRODUCE.

- nombre o denominacion del producio de acuerdo con lo indicade en el registro sanitano
emtido por SANIPES; que no incluyan como pante del mismo el nombre comercial u olras
denominaciones de marca y'o cabdad,

- Wemﬂummahmmwwm y nombre cientificc del
recurso b do. Cuando el produch tenga una cla de del
mg&m.ﬂoﬂmmﬂo

- pais de fabricacién o produccin,

Segun los aticulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30083 Ley de creacdn del Organumo N e S d Pesqueras, J
mediante Decreto Leghsiative N* 1402
’us ias que sean etquetadas bajo lus dap de la Norma Santana para s Acbwdades Pesquenas y Acuicolas
4 5 N'M!Psyowmm-nmmalnmmmwwﬁ
WWQMWIM' ivh Jeden CONlnuS en CHOUlanin y Camelto
myWumwmmumumd“um segun |o estabisctdo &n I segunda
disposicidn compiementaria transior W&m‘um;llmmﬂmu;m
mmmwm
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- si el producto es perecible.

a. Fecha de vencimiento, duracidn minima o limte de venta. segin se reguiera.
b. Condiciones de conservacion o aimacenamiento.

- fecha de produccion,

- conlenido neto del producto hdrobiologico,

- peso drenado o escurndo,

- en caso el produclo hidrobioiégico conlenga algln insumo o malena prima gue represente
ﬂﬁmnagpundmﬂunum.d&hwdadudc,m&nhﬁnpmﬂomm
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor,

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente,

- identficacidn del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora, y del importador,
disinbuider y/o comercializador. segun corresponda; codige de habiitacion o auterizacidn
sanitana de la planta, y en caso de empresals) constiluida{s) en Perd, indicar el nGmero de
Registro Unico de Contnbuyente (RUC),

- Inslrucciones para su uso,

- namero de registio sanitario del producio hidrobiolégico, segun commesponda, el cual también
puede eslar en el propio envase del producto siempre y cuando Ia etiqueta conlenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplr las disposiciones aphcables establecdas en
el articulo 113 del Reglamentc Sectonal de Inocuidad para las Actvidades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Ei rotulado debe contener advertencias publicitanas, en caso cofresponda, segun Io indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la almentacidn saludable para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decteto Supremo N° 017-2017-SA. aprobado medante Decrelo Supremo
N°® 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitanas deben ser consignadas
de manera clara. legible. destacada y comprensible en la cara frontal de la eliqueta del producto.
asi mismo, el rotulado debe cumplir con lodo lo establecido en ef Manual indicado.

Precisién 3: La enbdad podra indicar en las bases olra informacion que considere deba estar
rolulada. La informacién adicional que se solicile no puede modificar las caraclerislicas del been
descnitas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Procisién 4: No aplica.
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PRECISION 1:

NINGUNA
PRECISION 2
ENVASE PRIMARIO:
PESO NETO: 435 GR
FORMA DE ENVASE: TALL
TIPO: LATA
TIPO DE CERRADO: ABREFACIL
MATERIAL: HOJALATA 1 Ib TALL
= ENVASE SECUNDARIO:
MATERIAL: CAJAS DE CARTON CORRUGADO
UNIDADES POR CAJA: 24 UNIDADES
PRECISION 3:

VIDA UTIL: La vida dtil debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a
almacén.

PRECISION 4:
NO APLICA.




MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
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ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESQ
NETODE425G

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN L

Denominacian del bien : ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EM
ENVASE DE PESONETODE 425 g

Denominacién técnica : CONSERVA DE ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

Unidad de madida : LATA

Descripcion general  : Conserva elaborada a base de came de pescado de la espede
Scomber japonicus peruanus, u ofras familias de Scombridee, en
recipientes herméticamente cerrados, en aceite vegetal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien
El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre de aletas y
segin al | 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Los pescados deben envasarse ordenadaments; la mayoria de unidades contenidas en un
mismo envase deben ser de tamafio uniforme; el pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras; la superficie de corte del decapltado debe ser uniforme y
precisa, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018).

El producto comestible no debe lener residucs de perdxido de hidrégeno, sustancias
decolorantes, antibidticos y conservadores, segin el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015.

El entero de caballa en aceite vegetal calidad extra debe p

El contenido de una lata debe estar
formado por pescado de aspecto y

color caracteristicos de la espacie y
Aspacio y oolor de acuerdo & la preparacidn (en
aceite vegetal) y a la presentacidn
del contenido (entera). .

El medio de cobertura debe tenar el

Medio de cobertura

color y la consistancia normales del

tipo de producto correspondients.

El producto final debe estar exento

Materias extrafias e maiarias sxtrfias,

NTP 204.018:2015 CONSERVAS
DE PRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 2* Edicién

El productc deba tener al olor y
sabor cos de la i
Olor y sabar de la elaboracion y del tipo de medio
de cobertura y debe estar exento de
oleres y sabores objetables.

El pescado debe tener la textura
Textura caracteristica de la especie y no |
| debe presentar sobrecocimiento. |

Versién 03 Pégina 1 de 4




7

MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

- Sabor caracteristico de aceite oxidado que
deja un sabor desagradable.

Olor y sabor;

- Olores o sabores objetables, persistentes no
caracteristicos, como a quemado, agrio,
metélico, picante y olros, deferentes a rancio
o descompuesto.

~ Olor y sabor objetable, no caracteristico,
persistente y definido comoc a pltrido,
amoniaco, sulfuro de hidrégeno u ofros.

Textura: Cuando hay pérdida de la estructura

muscular o la textura del musculo s muy blanda

o pastosa.

Decoloracién: Coloracién no caracteristica de la
especie y del liguido de cobertura, que sean
signos de descomposicion.

Materias exiranas

Material extrafio critico:

— Presencia de cusalquier material, que no
derive del pescado o liquido de cobertura y
que representa un peligro para la salud del
consumidor como vidrios, metales, u otros,

- Olor y sabor identificable y persistents, que
no derive del pescado o liquido de cobertura
y que represante un peligro para la salud del
cor idor como solvenies, bustibles u
ofros.

- Presencia de insectos o restos de ellos.

Material extrafio:

Presencia de cualquier material que no derive del
pescado o liquido de cobertura, pero que no
signifique un peligro para la salud del
consumidor, como arena, partes de crustaceos y
otros.

Otros defectos

- Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas que
afectan a més del 5% del pescado, en la
unidad de musstra.

~ Columna vertebral dura y resistente a la
presion.

Defectos de
manufactura

Descabezado Restos de
cabezas y branquiss en mas del 10% del
nimero de piezas en la unidad de muestra.

- Presencla de aletas desprendidas.

- Desprendimientc o rolura de piel
Acumulacion o depdsitos notables de piel y
prasencia de mezcla de sangre coagulada y
escamas dando apariencia de "lodo”.

- Cortes de cabeza no uniformes.

— _Unidades de tamafio no uniforme.

Versidn 03
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Mnmml !ndicsdorw sanltariosyda |
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercade  pacional y  de
exportacién, aprobado medianie
Resolucidn de Direccidn Ejecutiva
N®057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Cumplir  con los raquisitos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera -
Sanipes, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases esmpleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir

sustancias loxicas o nocivas que alieren las caracteristicas ssnsoriales y permitan un ciere

hermético que proteja al producto hidrobioldgico da la conteminacidn, asi como no deben

presentar signos de golpes y oxidacién, segun lo indicade en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado

mediants Decrefo Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe ponder al autorizado

en &l Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y aculcolas pars mercado nacional y de exportacidn, aprobado mediante
Resolucion de Direccidn Ejecutiva N® 057-2018-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segan el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indcndnrs milarlos v de muwnntl pnrs los ;rnducu:e 5 pesquercs y amionlas para mercado
nacional i Ejecutiva
N® 057-. 201B~SAN!PE3-DE y 58U mo&ﬁcmda

El embalaje debe proteger los de la ir P y de los golpes durante su manipuleo,
segun lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precision 2: La entidad debera Indiclranlas bamtmtaelpasossmmdndotpmdudnpormww
como el peso por embalaje r A da ser , podré indicar el material del
envase y/o embalaje, eltpode mnado(lmamplaanhmﬂuijylsfurma del envase (como tall,
oval, efc.) sin indicar sus dimensiones, sismpre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de entero de caballa en aceite vegetal calidad extra deben estar etiquetados? y
contener coma minimo la siguiente informacién, segun lo indicado en los numerales 113.1 y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad pars las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo sl nombre comercial u otras

denominaciones da marea yio calidad;

recurso hidrobiclégico empleado. Cuando el producto contenga una mezda de especies del
mismo género, elio debe ser pracisado;

1 Segin los articuios 1, 7 y 3 do ls Ly N° 30083, Ley de 46 dol Organi Hacional de Pesg

mediante Decroto Logisistive N® 1402

? las i8S que sean el baes las jones de la Noma para las A ¥ A
Decreto N‘mmi#ﬁyfnmnmanmarﬂasduhmnﬂnmwml

de para lus f
smwvwmumm\wm:plumdmnumﬂmmdﬂmnﬂnbuﬁhcﬂomm
t.ismsl: nwmmmmuﬂﬂmmm de para las Activid Pesgueras y Acuicolas,

Decreto S N* 020-2022 PRODUCE

- nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del

Version 03 Péagina 3 de 4




/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2025-CS/MVES - PRIMERA CONVOCATORIA

pals de fabricacion o produccién;

- siel producto es perecible:
a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, sagon se requiera,
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

~ fecha de produccidn;

- contenido neto del producto hidrobiolégico;

- peso drenado o escurrido;

~ en caso el producto hidrobiolégica contenga algin insume o materia prima que represents
algin riesge para el consumidor o usuario, debe ser daclarado; acorde a lo dispussto an los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccién y Defensa del Consumidor:

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decracients:

- ldentificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

~ nombre o razon social y direccién legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; cadigo de habilitacidn o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Per. indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso;

~ numero de registro sanilario del producto hidrobloldgico, segun corresponda, el cual también

pmdnssl:renel propio envase del producto siempre y cuando la eliqueta contenga una
. & xil ubloadid

A , el efiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicabl tablacidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras ¥
—- Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso comesponda, segun o indicado en
ol Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en Ia Lay N°® 30021, Ley de

pr idn de la ali ién saludable para nifios, niffas y adoh ntes, y su Regh o
aprobado por Decrefo Supremo N® 017-2017-SA; aprobade mediante Decreto Supremo
N* 012-2018-SA, vy sus modificatorias. Dichas advertancias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en |a cara frontal de la etiqueta del producto;

asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: Le entidad podrd indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presents ficha cnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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PRECISION 1:

NINGUNA
PRECISION 2:
ENVASE PRIMARIO:

PESO NETO: 425 GR

FORMA DE ENVASE: TALL

TIPO: LATA

TIPO DE CERRADO: ABREFACIL

MATERIAL: HOJALATA 1 Ib TALL (300 x 407)
ENVASE SECUNDARIO:

MATERIAL: CAJAS DE CARTON CORRUGADO

UNIDADES POR CAJA: 24 UNIDADES
PRECISION 3:

almacén.

PRECISION 4:

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a :

NO APLICA. I 2
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17.6 CATEGORIA GRASAS

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla da los mismos en estade idoneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de dcidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceile vegetal

especificado

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

22

Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idénee para el consumao humano.
Podrén contener pequenas cantidades de otros |ipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes

insaponificables y de dcidos grasos libres naturalmente
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 18-1081 (2021).

presentes en los aceftes, segin indican los

El aceite vegetal comestible podré contener los aditivos alimentarios presentados en el numaral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguisntes caracteristicas:

CALIDAD
Color El caracteristico dal producto
designado,
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exanto de
olores y sabores extrafios o rancios.
Materia voldtil a 105 *C Méximo 0,2 % m/m CXs 19-1981 (2021)
" NORMA PARA GRASAS Y
Impurezas insolubles Méximo 0,05 % mim ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabdn Méximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
Hierra (Fe) Maximo 2,5 mgh NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Méximo 0,1 mg/kg
Indice de dcido Méximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
Hasta 10 milisquivalerites de oxigeno
indice da perdxido aciivarkg de acel
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establacidos | y  Control  Sanitarfo  de
por la Direccion General de Salud| Alimentos ¥ Bebidas,
INOCCUIDAD Ambiental e Inocddm Ni’nsrwsna - apruhndn madiante Decrato

DIGESA, A

mpﬂtﬂnh‘.

N® 007-88-SA, sus
modlﬂm y regulacidn

complementaria.

Precision 1: Ninguna.

Envasa

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Segdnariculo 12del

Supremo N* 034-2008-AG
Version 18

Docroto

del Decreto L 1062, Loy da dalos
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23

25

26

el

jan ser al ducto en condiciones tales que dan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto duranie toda su
vida 0til, segun el articulo 118 del Reglamenio sobre Vigilanda y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A, y sus modificatorias.

El tipo y material de dabe spondar al aulorizado en el Registro Sanitario, segin lo
aatableddo en fosarh’cum 105 118 y 119 del Raglﬁmanh sobre Vigilancia y Control Sanitario de

y ap Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias,

Pueuibnl'Lnenhdnddnbﬂiimharenlubmﬂmmnabdol ducto por ; ademé
podrd indicar el tipo y material del envase (estas tres cf debera: der a lo
declarado en el Registro Sanitaric del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; slsmpreque
se haya verificado que lodas eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de aliment dos. El

d&uﬁo ¥ mnlarldas de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
ia de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar defios y

mrmrhr un stiquetado anrrado segin lo indicade en el numaral 13.2.9 del Cédigo de précticas

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademaés, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado gque esias
caracteristicas aseguran |a pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de ios envases de aceite vegelal comestible debe considerar lo siguisnte, segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
&l stiquatado de me!wlln 5 Edicion, y la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alin pr dos. 8" Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espafiol:

- nombre del producto;

- ded idn de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricants;

- nombre, razén soclal y direccion del importador, o que podra figurar en etiqueta adicional,

- nomero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o dave del lote;

- condiciones especiales de consarvacion, do el producto lo requi

- contenido en litros, del producto envasado;

- pais de origen.

Precisién 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulauu La informacitn adicional que se sdlicile no puede modificar las caracteristices del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presenta Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 18 Pégina 2 de 2
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PRECISION 1:

NINGUNA

PRECISION 2

ENVASE PRIMARIO:

TIPO: BOTELLA

MATERIAL:

- POLIETILENO TEREFTALATO (PET) CON TAPA
ENVASE SECUNDARIO: CAJAS DE CARTON CORRUGADO X 12 UNIDADES.
PRECISION 3:

NO APLICA

PRECISION 4:

de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a almacén.
PRECISION 5:

NINGUNA

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al tipo de producto

| G ; L - 4 : -
PRECISION 6: :
SE
NO APLICA. _ : ,:éf L
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20. REQUISITOS DE HABILITACION

Al momento de la elaboracion de las bases integradas se debe considerar incluir en la seccion
Especifica Capitulo 2 procedimiento de seleccion, solicitar la Declaracién Jurada suscrita por el
representante legal del postor o persona natural, indicando si es Fabricante o Distribuidor. En
caso de ser Distribuidor, se debera adjuntar la carta original donde se indique que es un
Distribuidor autorizado por el Fabricante del producto que se oferta. Este requerimiento se debe
considerar en todos los productos.

20.1 CATEGORIA CEREALES

ARROZ PILADO SUPERIOR

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4
de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposici
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria
Decreto Legislativo N° 1280, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los aliment
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

20.2 CATEGORIA MENESTRAS Y OTROS:

FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA, FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA, FRIJOL
PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA, LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA, GARBANZO CALIDAD
1-EXTRA Y ARVEJA CALIDAD 1 - EXTRA.

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacicnal de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita lg/#=%

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las -
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PAPA SECA

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de producci6n del bien objeto de contratacion o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N°® 449-2008/MINSA.

Nota:
Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos

&/
industrializados y productos pesqueros y acuicolas. £

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de 138
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitd
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

20.3. CATEGORIA CARNICOS - AVES:

POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

- Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias;

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.

0,

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de
faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 028-2007-AG, y su modificatoria.

Nota: La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad.
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- Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario
correspondiente al bien a adquirir. Siendo como minimo las de pelado, limpiado,
cortado y congelado.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberad mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segn indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adgquirir.
El cual sera como minimo el de seleccionado.

Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos. -

204. CAT RIA COS - PORCINO:
CARNE DE PORCINO ~ PANCETA ENTERA CONGELADA

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de
donde proviene el corte de carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG. v sus madificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
a d n ;

- Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de
donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitaric del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
o segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

- Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena
para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales
Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
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del 08/06/2010;

¥,

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado:

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica
el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o seguin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion

de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

20.5. CATEGORIA CARNICOS - RES:
MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente
de donde proviene el corte de carne o la menudencia, seguin corresponda; otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro
de corte antes de su entrega:

- Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante ~
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

- Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores
vigente, seglin lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino
de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros
Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION
737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y1
Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado:

- Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segtn indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Nota: La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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20.6. CATEGORIA PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS:
BONITO ENTERO CONGELADO

Para producto nacional:

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de transporte terrestre
de productos pesqueros y aculcolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados ylo
congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de planta de

procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES.

Enel bienes hayan sido almacenad revi nte a su comercializacién:

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES.

dos:

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de transporte terrestre
de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o
congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO NETODE 435g y
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE
PESO NETODE425g

Para producto nacional:

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de gue | ienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
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- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES.

Para productos importados:

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién sanitaria de almacén de

productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

20.7. CATEGORIA GRASAS:
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, seguin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos
y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de 4+
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requeridg
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial I
449-2006/MINSA.

Nota:
Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y Ia primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

21, DOCUMENTOS PARA LA FIRMA DE CONTRATO

a) A lafirma de contrato deberan presentar carta de autorizacién para el uso de
documentos emitida por los fabricantes a nombre del postor y hacer referencia
al presente procedimiento de seleccion.

b) Copia simple del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente, el cual debe
incluir los siguientes servicios de Saneamiento: Desinfeccién, Desinsectacion,
Desratizacion, expedido por una empresa de Saneamiento Ambiental
autorizada por el Ministerio de Salud, en el marco del DS 022-2001-SA, del
almacén o los almacenes a ser utilizados por el Contratista durante |a atencion
del Contrato; el mismo que debera mantener vigente durante toda la ejecucion
de dicho Contrato.
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En caso de que el postor sea procesador o envasador, sera necesario que
presente unicamente los certificados de la planta siempre que el almacén se
encuentre ubicado dentro de la planta; en caso el almacén se ubique fuera de
la planta, debera presentar ambos certificados (de planta y almacén),

En caso de que el postor sea un distribuidor que almacena el producto ofertado,
debera presentar los certificados del almacén de sus instalaciones y los
certificados de la planta del fabricante. En caso el postor es un distribuidor que
se limita a recoger el producto del almacén del fabricante, debera presentar los
certificados a nombre del procesador o envasador.

c) Copia simple de la Resolucién que acredita a la empresa de Saneamiento
Ambiental ante el Ministerio de Salud.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacién seg(in los documentos de informacion complementaria

Segun lo sefialado en el numeral 20 de las especificaciones técnicas.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segtn el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

L S |

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https.//prod2.seace.gob.pe/buscador-bienescomunes/bienesServiciosComunes/listadoBienesServiciosComunes ™ ”_;‘rj‘ 3
| sieitt e e e e e e : ———

Advertencia
La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentog’
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente affg”
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma 9
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal p
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

SO

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos gue no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, enlre otros documentos.

/1
=
Q
O,

—— - S — _o;

Advertencia \\. ]
En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea complefamente legible.

7 Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

\® 2
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [.........], con domicilio legal en [......... 1, representada por
[osesmnss ] identificado con DNIN°[......... l.ydeotraparte[............... ...],conRUC
N° [...............], con domicilio legal en [... e mscnta en Ia Ficha N°
R — ] Asiento N° [................ ] del Reg|stro de Personas Juridicas de la ciudad de
| T 1. debidamente representado por su Representante Legal,
...], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
| PP ] Amento N° [ ..] del Reg|stro de Personas Juridicas de laciudad de [............],

a quien en adelante se le denominaré EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

“ CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
-Con fecha [.................... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
_—~ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
‘“buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
.~ PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
“.~ DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

E 5’;:@ CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
“E| presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].
) =,

~ _CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
4+, < El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
o~  todos los impuestos de Ley.

ESE

A e-“ “{s,Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,

. huebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
stacion materia del presente contrato.

ﬁ‘?‘,CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacioén
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

N
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1. el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases, |a oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automaética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente;

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato origina
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o ‘De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a fravés de la retencion que debe

efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma \c /"

proirateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrafo, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucién acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtn corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestaciéon se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
~._ subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
: <.~ EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
.- CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
;- corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

£anv" . Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no

otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
__prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

“CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
_ Q_ CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
= = derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
~_,Oen caso de incumplimiento.
BR ./
CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
T La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
/5 "sé@cposteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
, ~_de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.
& o
=
- o Elj plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
@ _MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

=1

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula;

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado

®
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penahdades distintas a fa penalidad por mora, mcfu.'r dfchas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del artrculo,;
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. D& ‘i},
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del, ©4
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. "?J,\ h

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no ObStWLE

aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento dj
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las derha:
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
= 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecuciéon del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, seguin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
:~ * :Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
<. la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.eiviiviieriicieaeennn 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
"% GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION

. % DEL CONTRATO]

'La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

4/?5,}}_ _ por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR FECHA],
.
V&)
x|
</
e a0/
MBv “LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn Ié_
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales1®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

' Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales  ingresar a:
https:/fiwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

®
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES
Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : |
MYPE " |si | No
Correo electrénico :

~ 7~ Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

~Auytorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

o / Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

-:;:’.“s:ra*- o/ Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

" 3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
.. 4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.
:fm: St5.  Notificacion de la orden de compra'2
> ‘o
y C ,‘;:As&;qismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
= iles de recibida la comunicacién.

,l:\.
LS By

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

~_
P -(.'TJF' Sk( s
& <o

O B R T
o | Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

"' Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto

del conlrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segtn
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/IMVES

Presente.-

Elque se suscribe, [................. 1. representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1 f-ri
Nombre, Denominacién o 8 V ;
Razén Social : [
Domicilio Legal : NP
RUC : | Teléfono(s) : A
MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'5 Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://iwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

4 Ibidem.

15 |bidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta economica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.,

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segliin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

et

Impogtante

La *fcalcl':"ién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
tlada-cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

o @
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg ]
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/IMVES

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con, el v‘-—
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado. ; £
10

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamenﬁ)
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento AdmlnlstrativO ?r-
General.

iv, Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposicio
del Decreto Leglslatwo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represid ,ﬁe
Conductas Anticompetitivas. «

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento d%
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente /

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nor'nl')‘r'éé y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

importante

En el caso de consorcios, cada mregranre debe presentar esta dec!arac;on JiL.'rao‘a* sa!vo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

4]
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo lll de |la seccioén especifica de las bases.

_[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

. BEL .- e,

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segin corresponda
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Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

b)

d)

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN], \iﬂn.‘f-"
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR -
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedi
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal cominen [..........ccccevveennenl ]

NG %

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 1]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

5  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
" CONSORCIADO 2] .

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/ 19
TOTAL OBLIGACIONES e

T Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
¥ Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

]
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores ]
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER+%
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del | 3\

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo q:en V
las condiciones siguientes: \'?,,(‘ /

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar ™~
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);
SELE
3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en |; &0 .
Amazonia; y (5

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?! X 4?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

d

Importante

Cuando se trafe de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan |a opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

2! En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

)
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES

Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
N‘FIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
mt del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQO ELECTRONICO]

Firma, Nombres y Ape!liddé .d.t;.i.;.)ostor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacion de la dec:s.'on de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS/MVES
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

1
El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos, ‘\ffs

seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segtin corresponda

~
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