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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .z ..
4 v ! Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
v+ Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes(ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . e
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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BASES INTEGRADAS

BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!

LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS
PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
LOS ESTUDIANTES CADETES DE LA IEPM COLEGIO
MILITAR MARISCAL ANDRES AVELINO CACERES -
MORALES, CORRESPONDIENTE AL PERIODO 2025

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectta de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

~



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/

@
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15.

1.6.

1.7.

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o

2

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccidn especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
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1.12.

1.13.

1.14.

correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electroénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccidn revisa las ofertas econdémicas
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccién revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacion, calificacién, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias hébiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias héabiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral
151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIDA DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN

RUC Ne° 1 20187348341

Domicilio legal : JR. SAN PABLO DE LA CRUZ N°381-SAN MARTIN-SAN
MARTIN-TARAPOTO

Teléfono: : 042-527383

Correo electronico: . licitaciones@ugelsm.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA LOS ESTUDIANTES CADETES DE LA IEPM
COLEGIO MILITAR MARISCAL ANDRES AVELINO CACERES -MORALES,
CORRESPONDIENTE AL PERIODO 2025.
EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N°02-04-2025-
UGELSM/OL el 03/04/2025
FUENTE DE FINANCIAMIENTO
5-15 FONCOR

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo
con lo establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

NO CORRESPONDE

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE
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1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las
bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de 210 dias
calendario, contados a partir del dia siguiente de la suscripcion de contrato y/o del acta
de inicio de entrega del bien, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA
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2DA TMA
ITEM DESCRIPCION u/m CANTIDAD|1RA ENTREGA |ENTREGA 3RA ENTREGA|4TA ENTREGA |5TA ENTREGA (6TA ENTREGA | ENTREGA TOTAL
MENSUAL MENSUAL MEMNSUAL MENSUAL MENSUAL MEMNSUAL MENSUAL
1 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 1200 174 171 171 i 171 171 i 1200
2 |ARROZ PILADO SUPERIOR KILO 7519 1075 1074 1074 1074 1074 1074 1074 7519
3 |AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 6500 932 928 928 928 928 928 928 6500
4 |FIDEOS LARGOS(FIDEOS CABELLO DE ANGEL) KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
5 |FIDEOS LARGOS(FIDEOS ESPAGUETIS) KILO 998 146 142 142 142 142 142 142 998
6 |FIDEOS CORTOS3(CORTADOS)(FIDECS PARA SOPA) KILO 1000 148 142 142 142 142 142 142 1000
7 |ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2- SUPERIOR KILO 500 74 71 71 71 71 71 71 500
8 |FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR KILO 600 90 85 85 85 85 85 85 600
9 |LENTEJA CALIDAD 2-SUPERIOR KILO 500 74 71 71 71 71 71 71 500
10 |HARINA DE TRIGO PREPARADA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
11 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILO 1100 158 157 157 157 157 157 157 1100
12 |PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KILO 600 90 85 85 85 85 85 85 600
13 |FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR KILO 600 90 85 85 85 85 85 85 600
14 |HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KILO 250 40 35 35 35 35 35 35 250
15 |HARINA TOSTADA DE MACA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
16 |AJO CATEGORIA PRIMERA KILO 300 418 42 42 42 42 42 42 300
17 |CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KILO 1200 174 171 171 17 171 171 i 1200
18 |LIMON CATEGORIA | KILO 1000 148 142 142 142 142 142 142 1000
19 |ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KILO 400 58 57 57 57 57 57 57 400
20 |MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA KILO 500 74 71 71 71 71 71 71 500
21 |MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | UNIDAD 5000 716 714 714 714 714 714 714 5000
22 |PLATANO DE SEDA CATEGORIA | UNIDAD 10000 1432 1428 1428 1428 1428 1428 1428 10000
23 |PALTA FUERTE CATEGORIA | UNIDAD 1000 148 142 142 142 142 142 142 1000
24 |ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 600 90 85 85 85 85 85 85 600
25 |MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILO 700 100 100 100 100 100 100 100 700
26 |PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA KILO 4000 574 571 571 571 571 571 571 4000
27 |PEPINILLO CALIDAD PRIMERA UNIDAD 2000 290 285 285 285 285 285 285 2000
28 |MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA KILO 800 116 114 114 114 114 114 114 300
29 |AJIESCABECHE KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
30 |ALBACA KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
31 |BETERRAGA KILO 150 24 21 il 21 21 21 21 150
32 |APIO KILO 300 418 42 42 42 42 42 42 300
33 |BROCOLI KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
34 |CAIHUA KILO 250 40 35 35 35 35 35 35 250
35 |CEBOLLA CHINA KILO 250 40 35 35 35 35 35 35 250
36 |CHOCLOS UNIDAD 1500 216 214 214 214 214 214 214 1500
37 |COCONA KILO 700 100 100 100 100 100 100 100 700
38 |COLIFLOR KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
39 |CULANTRO KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
40 |[ESPINACA KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
41 |HIERBA BUENA KILO 18 3 25 25 25 25 25 25 18

@
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~

42 |[HIERBA LUISA KILO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
43 [LECHUGA KILO 400 58 57 57 57 57 57 57 400
44 |LIMON SIDRA UNIDAD 900 132 128 128 128 128 128 128 900
45 |MANZAMNA DE AGUA KILO 500 74 71 71 71 71 71 71 500
46 |MANZANILLA FRESCA KILO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
47 |MARACUYA KILO 1200 174 171 171 171 171 171 171 1200
48 [NABO KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
49 |NARAMJA CIENTO 1000 148 142 142 142 142 142 142 1000
50 |PAPAYA UNIDAD 1200 174 171 171 171 171 171 171 1200
51 [PIMENTON KILO 250 a0 35 35 a5 35 35 35 250
52 |PINA UMNIDAD 1200 174 171 171 171 171 171 171 1200
53 |PLATANO MADURO RACIMO 150 24 21 21 21 21 21 21 150
54 |PLATANO MANZANO UNIDAD 6000 858 857 857 857 857 857 857 6000
55 |PORO KILO 400 58 57 57 57 57 57 57 400
56 |QUESO FRESCO KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
57 |QUESO REGIOMAL KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
58 |RABANITO KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
50 |REPOLLO KILO 300 48 42 42 42 42 42 42 300
60 |ROCOTO KILO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
61 |SACHA CULANTRO KILO 40 10 5 5 5 5 5 5 40
62 |SACHA OREGANO KILO 35 5 5 5 5 5 5 5 35
63 |SANDIA KILO 3000 432 428 428 428 428 428 428 3000
64 |TOMATE KILO 800 116 114 114 114 114 114 114 800
65 |UVA REGIOMAL KILO 300 48 42 a2 42 a2 12 42 300
66 |VAINITA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
67 |YUCA KILO 2000 290 285 285 285 285 285 285 2000
68 |ZANAHORIA KILO 500 74 71 71 71 71 71 71 500
69 |PLATAND VERDE RACIMOD 150 24 21 21 21 21 21 21 150
70 |AJI PANCA KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
71 |PAPA AMARILLA KILO 400 58 57 57 57 57 57 57 400
72 |HUACATAY KILO 100 16 14 14 14 14 14 14 100
73 |GLUTAMATO MOMNOSODICO X 1KG KILO 50 3 7 7 7 7 7 7 50
74 |CAFE KILO 250 a0 35 35 35 35 35 35 250
75 |CALDO CONTRADO FE POLLO X 24 DISPLEY 60 12 a 8 8 8 8 8 60
76 |CANELA ENTERA KILO 15 3 2 2 2 2 2 2 15
77 |CLAVO DE OLOR KILO 10 4 1 1 1 1 1 1 10
78 |COCOA X180 GR SOBRE 200 32 28 28 28 28 28 28 200
79 |COMINO MOLIDO KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
80 |DUZASMO EN MITADES LATA 300 48 42 42 42 42 2 42 300
81 |GALLETA SUELTA SODA KILO 300 48 a2 42 42 42 12 42 300
82 |GELATINA VARIOS SABORES KILO 400 58 57 57 57 57 57 57 400
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83 |GRATED PESCADO X170 GR KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
84 |HARINA DE MAIZ KILO 150 24 21 21 21 21 21 21 150
85 |[HONGOS KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
8 (LAUREL KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
87 |LECHE EVAPORADA TARRO 2500 358 357 357 357 357 357 357 2500
88 |MAICENA KILO 100 16 14 14 14 14 14 14 100
8% |MANTEQUILLA KILO 70 10 10 10 10 10 10 10 70
90 [MERMELADA SACHT GRANDE UNIDAD 500 74 71 71 71 71 71 71 500
91 |OREGANO SECO KILO 15 3 2 2 2 2 2 2 15
g2 |PALILLO KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
93 |PASTA DE TOMATE SOBRE 250 40 35 35 35 35 35 35 250
94 |PIMIENTA MOLIDA KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
95 |SAL DE MESA KILO 700 100 100 100 100 100 100 100 700
9 [SEMOLA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
97 [SILLAO 500 ML BOTELLA 200 32 28 28 28 28 28 28 200
98 [VAINILLA BOTELLA 50 8 7 7 7 7 7 7 50
99 |VINAGRE UTRO 100 16 14 14 14 14 14 14 100
100 |ACEITUNA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
101 |[CEBADA KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
102 [CEBOLLA KILO 900 132 128 128 128 128 128 128 900
103 |CHICHA DE JORA (MIN 1 LITRO) BOTELLA 100 16 14 14 14 14 14 14 100
104 [HABAS KILO 180 30 25 25 25 25 25 25 180
105 |HOT DOG KILO 300 48 42 42 42 42 42 42 300
106 [JAMONADA DE POLLO KILO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
107 |KION KILO 30 6 4 4 4 4 4 4 30
108 [MANI ENTERO KILO 100 16 14 14 14 14 14 14 100
109 [MAY ONESA KILO 30 8 7 7 7 7 7 7 50
110 |PASAS KILO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
111 |TRIGO KILO 200 32 28 28 28 28 28 28 200
112 |KIWICHA KILO 150 24 21 21 21 21 21 21 150
113 |QUINUA KILO 150 24 21 21 21 21 21 21 150
114 |SOYA KILO 150 24 21 21 21 21 21 21 150

@
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115 |ALGARROBINA DE LITRO UNIDAD 50 8 7 7 7 7 7 7 50
116 [MOSTAZA KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
117 |CHORIZO PARRILLERO KILO 70 10 10 10 10 10 10 10 70
118 |SALCHICHA HUACHANA KILO 70 10 10 10 10 10 10 10 70
119 |CARNE DE CERDO KILO 1000 148 142 142 142 142 142 142 1000
120 |CARNE DE RES (MOLIDA) KILO 150 2 n 21 n 21 n bl 150
121 |CARNE DE RES (PURA) KILO 900 132 128 128 128 128 128 128 900
122 |CARNE DE RES (SANCOCHADO) KILO 700 100 100 100 100 100 100 100 700
123 [CECINA KILO 412 64 58 58 58 58 58 58 412
124 |CHORIZO KILO 411 63 58 58 58 58 58 58 411
125 |HUESO DE RES KILO 100 16 14 14 14 14 1 14 100
126 [HUESO DE CHANCHO AHUMADO KILO 250 40 35 35 35 35 35 35 250
127 [MONDONGO DE RES KILO 500 7 7 71 7 71 7 7 500
128 [PESCADO FRESCO REGIONAL (TILAPIA) KILO 900 132 128 128 128 128 128 128 900
128 |PESCADO TOYO KILO 800 116 114 114 114 114 114 114 800
130 [PAN UNIDAD | 80000 11432 11428 11428 11428 11428 11428 11428 80000
131 |BISCOCHO UNIDAD | 20000 2858 2857 2857 2857 2857 2857 2857 20000

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases,
para cuyo efecto deben cancelar S/ 10.00 (DIEZ con 00/100 soles) en CAJA DE LA
UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN, ubicado en el JR. San Pablo
de la Cruz N°381 — Tarapoto — San Martin — San Martin, En horario de 07:30 a 17:00
horas.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio
Fiscal 2025.

- Ley N° 32187 Ley del endeudamiento del sector publico para el afio fiscal 2025.

- Ley N2 26842, Ley General de Salud.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley Organica de Gobiernos Regionales (Ley N° 27867).

- Directiva N° 02-2019 del Plan Anual de contrataciones.

- Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto (Ley N° 28411).

- TUO de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por Decreto
Supremo N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, y sus Modificatorias.
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- Directivas del OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

Documentaciéon de presentacion obligatoria

Documentos parala admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por
persona natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada
uno de los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio,
segun corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del

Reglamento. (Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas

3

4

La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@
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2.2.1.2.

2.2.2.

f)

9)

contenidas en el numeral 3.1 del Capitulo lll de la presente seccién.
(Anexo N° 3)

Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del
consorcio, asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones.
(Anexo N°5)

El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son

expresados con dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser
expresados con mas de dos (2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente
seccion de las bases

Documentacion de presentacidon facultativa:

a) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la

Advertencia

Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben
presentar la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la
aplicacion de la exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificaciéon” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para
perfeccionar el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los
integrantes, de ser el caso.

d) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados,
el nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
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f)

gque cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en
caso de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de
ampliacién de plazo mediante medios electrénicos de comunicacién’ (Anexo N°
11).

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del niGmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual
sera verificado por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccidn por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

¢ Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

7 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

~
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2.4,

2.5.

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Peri aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho
efecto el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del
Reglamento, debe presentar la documentacion requerida en MESA DE PARTES DE LA
UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN, ubicado en JR. San Pablo
de la Cruz N°381 — Tarapoto — San Martin — San Martin, En horario de 07:30 a 17:00
horas.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el monto del
valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
forma mensual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién de Acta de recepcion emitida por el responsable del area almacén
de la IEPM COLEGIO MILITARMARISCAL ANDRES AVELINO CACERES.

- Informe del Director o encargado responsable de la IEPM COLEGIO MILITAR
MARISCALANDRES AVELINO CACERES.

- Comprobante de Pago.

- Guia de Remision.

Dicha documentacion se debe presentar en MESA DE PARTES DE LA UNIDAD DE
GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN sito en JR. San Pablo de la Cruz N°381
— Tarapoto — San Martin — San Martin, En horario de 07:30 a 17:00 horas.

9

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1EPM
CMM AAC
MAR 2025
REQUERIMIENTOS DE LA DETERMINACION D MINISTRO DE ALIMENTOS PARA LO
ESTUDIANTES CADETES DE LA IEPM COLEGIO MILITAR MARISCAL ANDRES AVELINO
CA - A PERIODO 202

f. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién de la Contratacién
Suminisiro de Alimentos para los Estudiantes Cadetes de la IEPM Colegio
Militar Mariscal Andrés Avelino Céceres — Morales, cormrespondiente al
periodo 2025.

2. Finalidad Péblica.
Impartir Educacion Bdsica Regular en base a la arliculacién y consenso de
los tres estamentos para lograr una cultura organizacional, en la que los
estudiantes reciban una alta formacién académica de orientacién socio-
critica de acuerdo a las disposiciones del MINEDU; asi como una sdlida
formacién pre - militar practicando el amor a los simbolos patrios y fe en la
obra fecunda de nuestros héroes nacionales.

3. Antecedentes.

La Instifucién Educativa Publica Militar Colegio Militar Mariscal Andrés
Avelino Cdceres - Morales ha programado actividades operativas en
funcién a los objetivos estratégicos establecidos del afio 2024, para ello
viene gestionando el Suministro de Alimentos para los estudiantes cadetes
de la IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres, con el fin de
lograr una cultura organizacional, en la que los estudiantes reciban una alta
formacién académica de orentacién socio-critica de acuerdo a las
disposiciones del MINEDU y que permitan cumplir con las metas, actividades
y objetivos del MINEDU.

4. Objetivo de la Contrataciéon

Objefivo General

El suministro de Alimentos para los estudiantes cadetes de la IEPM Colegio
Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres, durante el aio fiscal 2025.

Objetivos Especificos

* Dotar de una vida saludable a los Estudiantes Cadetes de la IEPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Céceres - Morales.

* Brindar de apoyo nutricional a los Estudiantes Cadetes de la IEPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres - Morales.

» Lograr una cultura organizacional, en la que los estudiantes reciban
una dlfa formacién académica de orientacién socio-crifica de
acuerdo a las disposiciones del MINEDU.

* Dotar de mejores condiciones, a los estudiantes cadetes de la IEPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres, con la finalidad de
mejorar el desemperio estudiantily cumplir con las metas, actividades
y objefivos del MINEDU.

~
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5. Caracteristicas y condiciones de los bienes a confratar.
5.1. Descripcién y cantidad de los bienes
El Unidad de Gestién Educativa de Local San Martin (UGEL SAN Martin),
requiere el Suministro de Alimentos para los estudiantes cadetes de la

IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres en las cantidades
que se detallan a continuacién.

ALIMENTOS Y BEBIDAS PARA CONSUMO HUMANO

ITEM DESCRIPCION u/m CANTIDAD
I ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LTRO 1,200
2 ARROZ PILADO SUPERIOR KiLO 7.519
3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KilLO 6,500
4 HDEOS LARGOS{FIDEOS CABELLO DE ANGEL} KILO 200
5 FIDEQS LARGOS(FIDEOS ESPAGUETIS) KiLo 998
P ;IgPEgS CORTOS (CORTADOS)(FIDEOS PARA XLo 1,000
7 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2- SUPERIOR KILO 500
8 FRUOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR KILO 600
9 LENTEJA CALIDAD 2-SUPERIOR KiLO 500
10 HARINA DE TRIGO PREPARADA KILO 200
n HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILO 1,100
12 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KLO 600
13 FRIJOL PANAMITO CAUDAD 2- SUPERIOR KILO 600
14 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KLO 250
15 HARINA TOSTADA DE MACA KILO 200
16 AJO CATEGORIA PRIMERA KiLO 300
17 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KO 1,200
18 LIMON CATEGORIA | KILO 1,000
19 ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KiLO 400

20 m‘:g:flx DE MAIZ MORADO CATEGORIA KILO 500
2 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | UNIDAD 5,000
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22 PLATANO DE SEDA CATEGORIA | UNIDAD 10,000
23 PALTA FUERTE CATEGORIA | UNIDAD 1,000
24 IAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 600
25 MANZANA DELICIA CATEGORIA | KLO 700
2% PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA KILO 4,000
27 PEPINILLO CALIDAD PRIMERA UNIDAD 2.000
28 MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA KIto 800
29 AJI ESCABECHE KiLO 180
30 ALBACA KILO 180
31 BETERRAGA KILO 150
32 APIO KILO 300
33 BROCOLUI KILO 200
34 CAIHUA KILO 250
35 CEBOLLA CHINA KILO 250
36 CHOCLOS UNIDAD 1.500
37 COCONA KiLO 700
38 COLUFLOR KILO 200
39 CULANTRO KILO 180
40 ESPINACA KILO 180
4 HIERBA BUENA KLO 18
42 HIERBA LUISA KILO 50
43 LECHUGA KILO 400
44 LIMON SIDRA UNIDAD 00
45 MANZANA DE AGUA KiLO 500
46 MANZANILLA FRESCA KiLO 50
47 MARACUYA KiLO 1200
48 NABO KiLO 200
49 NARANIA CIFNTO 1000

~
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50 PAPAYA UNIDAD 1,200
51 PIMENTON KILO 250
52 PINA UNIDAD 1200
53 PLATANO MADURO RACIMO 150
54 | PLATANO MANZANO UNIDAD 6,000
55 PORO KILO 400
56 QUESO FRESCO KLO 200
57 | QUESO REGIONAL KILO 200
58 RABANITO KILO 200
59 REPOLLO KILO 300
40 ROCOTO kLo 50
81 SACHA CULANTRO KILO £
62 | SACHA OREGANO KILO 35
63 | SANDIA KILO 3,000
84 | TOMATE KLO 800
65 UVA REGIONAL KILO 300
66 VAINITA KLO 200
67 YUCA KILO 2000
68 | ZANAHORIA KILO 500
69 PLATANO VERDE RACIMO 150
70 AJIPANCA KILO 20
7! PAPA AMARILLA KILO 400
72 | HUACATAY KILO 100
73 GLUTAMATO MONOSODICO X 1KG KILO 50
74 CAFE KILO 250
75 CALDO CONTRADO FE POLLO X 24 DISPLEY &
76 CANELA ENTERA KILO 15
77 CIAVO DFEOIOR Knio 10
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78 CCCOA X180 GR SOBRE 200
79 COMINO MOLIDO KILO 20
80 DUZASNO EN MITADES LATA 300
8l GALLETA SUELTA SODA KiLO 300
82 GELATINA VARIOS SABORES KILO 400
83 GRATED PESCADO X170 GR KILO 180
84 HARINA DE MAIZ KiLO 150
85 HONGOS KILO 20
86 LAUREL KILO 20
a7 LECHE EVAPORADA TARRO 2.500
88 MAICENA KILO 100
89 MANTEQUILLA KILO 70
90 MERMELADA SACHT GRANDE UNIDAD 500
21 OREGANO SECO KILO 15
92 PALILLO KiLO 20
93 PASTA DE TOMATE SOBRE 250
94 PIMIENTA MOLIDA KO 20
95 SAL DE MESA KLo 700
9% SEMOLA KILO 200
97 SILLAO 500 ML BOTELLA 200
98 VAINILLA BOTELLA S0
99 VINAGRE LUTRO 100
100 ACEITUNA KILO 200
101 CEBADA KILO 200
102 CEBOULLA KILO 9200
103 CHICHA DE JORA {MIN | LITRQ) BOTELLA 100
104 HABAS KILO 180
105 HOT NOG K#O 300

~
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106 JAMONADA DE POLLO KILO 50
107 KION KILO 30
108 MANI ENTERO K_LO 100
109 MAYONESA KILO 50
10 PASAS KiLO 50
m TRIGO KILO 200
12 KIWICHA KiLO 150
N3 QUINUA KILO 150
4 SOYA KILO 150
115 ALGARROBINA DE LTRO UNIDAD 50
116 MOSTAZA KILO 20
17 CHORIZO PARRILLERO KILO 70
18 SALCHICHA HUACHANA KILO 70
119 CARNE DE CERDO KILO 1.000
120 CARNE DE RES (MOLIDA) KILO 150
121 CARNE DE RES (PURA| KILO 900
122 CARNE DE RES {SANCCCHADOQ) KILO 700
123 CECINA KiLo 412
124 CHORIZO KILO 411
125 HUESO DE RES KiLO 100
126 HUESO DE CHANCHO AHUMADO KILO 250
127 MONDONGO DE RES KILO 500
128 PESCADO FRESCO REGIONAL (TILAPIA) KILO 900
129 PESCADO TOYO KILO 800
130 PAN UNIDAD 80000
13 BISCOCHO UNIDAD 20000
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1
5.2. Caracteristicas Técnica 5

Los bienes adquirir en beneficio de los estudiantes de la Institucién
Educativa Puiblica Militar Colegio Milifar Mariscal Andrés Avelino
Céceres — Morales, deben cumplir con las siguientes caracteristicas
técnicas:

5.2.1. Caracteristicas Técnicas

ITEM N° 1 VIVERES SECOS
-ITEM 1 A A
CANTIDAD: 1,200 LITROS

ENVASE: En material botella PET con tapa rosca PE; {envase secundario} de
cartén comugado de primer uso, tipo de cemrad: A rosca.

~
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28

EMBALAJE: Contenido neto del bien: un litro; embalaje (envase secundario)
caja de 12 unidades de 1 litro.

mwuﬂd—dmgﬂmuﬁ.qmmdmwiw.d.yw
fabricado de lidad sanitarie y P toda su
vida GHl, ug)n-lmluabﬂexmubnmwgw:ycmmd-m-h-y
Bebides, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatoras.

Bl tipo y matarial do envase debe corresponder sl sutorizado en el Registro Sanitario, segon ko
en los articuios 105, 118 ¥ 118 del Reglamento sobre Vigilancis ¥ Control Sanitario de

establecido
Alimenios y Bebidns, aprobado mediante Decrato Supremp N* 007-98-SA, y sus modificaionas.

Precisin 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nato dal producto por envase; adamss,
poded indicar el Spa y malorial del enveso (estas tres caracieristicas debefén comesponder a o
declarado en e! Regisiro Sanitario del afimento entrogado), asi camo &l tipo de carmado; slbmpre que
&5 haya verificado fjue todas eslas caracteristicas sseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Bapaﬂrémtcmbnhiocumnm varss unideades de alimentos snvasados. E1
dissfio y meteniasles de embelaje deben urhowc- aptos para Uso alimantano, offecor una
MMﬁmmmmwummanMy
penmitic un etiguetado corvacto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1988 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad requicna que el producio sea ambalado, debera Indicar en las basas las
unidades de envases por embalsje reguerdas. Ademas, mmflmmkhmdd
embalgjo, tales como: material ¥ tipo de cemrado, siempre gus se haya verificedo que estas
caractatistioas aseguren ia plurafidad de posiores.,

Reotulado

H rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considurar lo siguiente, segun el
articulo 117 dei Reglamento sobra Vigilancia y Control Sanitario de Allmentos y Bebldas, aprabado
mediants Decrato Supramo N° 007-88-SA, y sus modificatorine, la NMP 001:2010 Requisilos pars
el aeliquelado de preenvases. vsmmyummomzm ALIMENTOS ENVASADOS.

~ nombre del prodocto;

~ declamcidn de los ingredientes y aditives emploados an la elaboracidn del producto:;

- nombra y direccitn del fabwicants;

- nombee, razén social ¥ direccion del importador, lo que podré figurar en etkjueta adicional;
- ndmero ds Registro Sanitario;

~ iacha de vancimiento, cuando el producto lo requiara con arfeglo a 1o que establece ol Codox
Alimentarius o ka norma sanliaria peruana que je es aplicable;

codigo o clave del iote;
mmmwwﬂmbm

contonido an Eros, del producio envasado;

pavin de origen.

Procisién 4: La entided dobera indicer en las bases oira informacian que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que un&emmmummum
dascritas an ol numenal 2.1 de la presanta Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de |a presente Ficha Técnica.
Precisidn S: Ninguna.

Insento
No aplica.

Precision 8: No aplica.

Versién 18 Pagina 2 de 2

El envase que contiene el producio debe ser de matedal inocuo, estar libre de sustencias que

! Segineniculo 12 dol Regiwnento del Decrein Lagisisivo N* 1062, Ley de Inacuided de los Alen oy mediante D
Supretio N® 034-2008-AG.

Version 16 Pagina1de 2
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SUB-ITEM 2 ARROZ PILADO SUPERIOR
CANTIDAD: 7519 KILOS

- Aoz pilado superior mediano.

- Envase: en sacos de polipropileno 50 kg, resistente a la manipuiacion,
fransporte, almacenamiento y distribucién. Tipo de cerrado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posierior del framo cosido.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacién técnica : ARROZ ELABORADQ GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el safvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien
El amoz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El anroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

incluidos i
Requisitos especificos y representen un peligro para la
generales salud humana.

- [Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan denfro de los limites de
law:‘wmpmdimte,ymnﬂs
del 20 % {en masa), son mezcla con

p de cl : NTP 2050112023 ARROZ.

~
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Mezcla varietal .
contrastante Méximo 5,0 %
Materia extrafia
{Se considera sclo matera NTP 2050112023 ARROZ.
exirafia  organi No .
se pemite fa ‘:memh Méximo 0,25 % Aoz elaborado. Requisitos.
de malerias  exirafias 4 Edicion
inarganicas)
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmadusos Maximo 0,05 %
Reglamenio sobre Vigilancia
Cumpir con los requisitos |y Control Sanitano de
establecidos por |a Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentana — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
competente’ modificatorias y regulacion
compiementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de amoz requerido, segin lo
esubleadowlapmenmﬁdtaTémwa;poreianpb:Nmpiadomhgo arraz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto,

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedanserﬁdasdpmdudoenoaxiumtahsquepuedanafedzrsuumﬁdad y estar
Mdemmmmmhmmymmmddmmmm
su vida dtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Mym,mmmmwmwmwysmmm

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segim lo
establecido en los articulos 105, 118y119delReglanu1tosalerngﬂancayConudSaMam
deAimemosyBebidasapmbadomcimteDeuem&pmm 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El amoz pilado debe ser eniregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399163-1.2023 ENVASES Y ACCESORIOS_.PLAS‘HOOS EN CONTACTO CON

cusfidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento;
aﬁmismobsawasadebensufahim&scmmﬁasquesemnmmyaunpbdasm
el uso al que se destinan. No deben transmiir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales Sy 8.1 de Ia NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
coresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
g:nado sanmq:esehayavenﬁmdo“wdaseshscumfsuwsaseguenlaplumﬁdad

23 Embalaje
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Precisién 3: Si la entidad requiere que e! producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra mdicar las caractesisticas del
embalgje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

En el rotulado de los envases de amoz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
Mmmmwwmm&.ywsmodﬂwtmdebemph
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de
alimentos preenvasados. 8? Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos Degaelebqw!adode
preenvases. 5% Edicién y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. contener la siguiente
informacién minima en idioma espaiol:

nombre del producto;

grado del amoz;

declaracién de los ingredientes y adifivos empleados en la elaboracion del producio;

nombre y direccion del fabricante;

nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en efiqueta adicional;
m’memdeRegs(mSaniﬂro

fecha de vencimiento, cuandoelproductolomﬂemoonmegloaloqueeshbieceel(:odex
MmohmmamMmmlesapﬁ

c6digo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

peso neto en kilogramos del producto envasado;

pais de origen.

Precisién 4: La enfidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Téanica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision §: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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SUB-ITEM 3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CANTIDAD: 6,500 KILOS

- Envase: en sacos de polipropileno 50 kg, resistente a la manipulacion,
transporle, almacenamiento y distribucién. Tipo de cerado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posterior del framo cosido.

- Precision 2; sacos de polipropileno y/o papel de primer uso

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien AZUGAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion AZUGAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Eselpmducloaéﬂdocﬁslaizadooblendodlredodelnmdela

cafia de azmicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta consfiluida esencialmente pot cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El azGcear rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:

NTP 207.007:2023 AZUCAR.

Color a 420 nm Méaximo 3500 Ui Azicar  rubia.  Requisitos.
5% Edicidon
Axiicares reductores Maximo 0,70 g/100 g
Sustandias insolubles
(sedimentos) Maximo 500 mg/kg
Nodebesermayotdeoaopatauna
polarizacion mayor de 96 *°Z.
El factor de seguridad se determina
Factor de seguridad mediante la siguiente ecuacion:
F=
100 - °Pol
sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Confrol Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos v ks
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado Decreto
Alimentarta — DIGESA, la autoridad | Supremo N° 007-98-SA, sus
nacional competente?. y regulacion
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22 Envase
EmwsechMedpmducbdebewdematenﬂmo,deemM
puedan ser cedidas al pmducbencondcbnata!esquepuedanafeohrsunouldadym
fabnicado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compaosicién del producto durante toda su
vndaﬂMsegﬁndaﬂubﬁBdelReolmneMosobreWyimaayCamsmmmmeMosy
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin Io
esiablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reymnammvmycmmsm&
MnmiosyBebdas,amobadoMmleDeaehSumN‘OO?—QBSA,ymnmﬁﬁm

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
mmamymﬂwm@mmmm@ewab
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Sep@émmbdqewxmmmmuwesdeaﬁmﬂmmma

permitir un efiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cadigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases del azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
arﬁaloﬂ?ddReglameMosome)gﬂmaayConhdSanmdeNmainsyBeuda aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatonas, y fas especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en Ja NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado.
?Edwlbebewuenerlasigmememfom\admmmmaenkﬁunaspaﬁol

nombre del producto;

declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
nombre y direccion del fabricante;

nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,
ntmero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con amreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cddigo o clave del lote;

condiciones espedciales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- paisde origen.
Pmmaummdmmmmmmmmum%m

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristi
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Efiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica.

Precision §: Ninguna.

~
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SUB-ITEM 4Y 5 FIDEOS LARGOS

CANTIDAD: 200 KILOS “CABELLOS DE ANGEL"

CANTIDAD: 998  KILOS “ESPAGUETIS".

TIPO DE FIDEO: FIDEOS LARGOS DELGADOS O “ESPAGUETIS".

TIPO DE FIDEO: FIDEOS LARGOS DELGADOS O “"CABELLOS DE ANGEL",
- Bolsa por 10 kg (largos), envasados en 20 UU de 500 g. (largos)

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien =
Denominacion técnica 1 PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida H KILOGRAMO
Descripcion general lapashoﬁdoohbrnadoabasedohannado
Népoleu (pasta obtenida mediante proceso mokfead
med'-rﬁeboqwlh)oBologm(poﬂaobﬁend-rnedmnteproceso
de laminado) de tamafio y forma vand:lc con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectanguiar u ¥ cuyo oontemdo
de hu'nedadesugualornenora 14 9/1009. Su dimension
fundamental es Ia longitud.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Z2A. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de arigen animad, incluidos insectos
muertos o vivas o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de Ia NTP 206.010:2016, y su Comigenda
Técnica.
Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 6
del Reglamento de la Ley N°® 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.
Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:
C D.
Maximo 14,0 g/100g
Ll (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido actico HUMANG. Requisitos. 2%
clico y sobre Ix base tolera 10 % sobre el valor mdximo Teécnica NTP
de 14 9101009 deyh.lmodad) Stsvglcado) ¥ 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.
= Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | 1o ™ cion
Sabor y olor sabores y olores indeseables como i o
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con sitos
establecidos por la Direccion | % m’m
INOCUIDAD @Sammmmuewmmm
inocuidad Alimentaria — Digesa, N° 007
autoridad nacional competente?t, Supremo -88-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementana

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos
io disponible en el mercado, por elemplo: fideos largos

o “linguini®, fideos largos delgados o cabellosdeéngel" etc.

de acuerdo con

requerido
delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
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22. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabrmdodemmmmman&ngahcaﬁdadsaﬁhﬁaymnm@dﬂpm&ﬂodmmetoda
su vida util, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en Ias bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cemrado, siempte
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

‘ El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
delReglanenhosobreVngdanaayCaﬂmlSanﬂwodeAﬁmeMosyBeb:das aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8® Edicién, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
nombre y direccién del fabricante;

nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,
nﬂmdeRegnstoSanm

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregic a lo que establece el Codex
Almenlanusolanormasarutanapemanaque le es aplicable;

cbdigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
instrucciones para €l uso;

peso neto en kilogramos del praducto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la fista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

~
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SUB-ITEM 6 FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

CANTIDAD: 1,000 KILOS

- Fideos cortos “canuto rallado™

- Bolsa por 10 kg (cortos), envasados en 20 UU de 250 grs o 500 grs. (cortos)

FICHA TECNICA
APROBADA
h CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEEN

Denominacion del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

D Minocibn téonica : PASTA O FIDEC SECO DE TRIGO CORTADO

Unidad de medida : KRLOGRAMO

Descripcion general : Es ka pasfa o fideo fabricados a base de harina de #rigo, tipo

{pasta obtenida mediante proceso de mokieado

mediante boquilla), o Balogna {pasia abtenida mediante proceso
de taminado), de tamafio y forma variable, sin canacteristicas
mamyﬂom¢-wswo
manor 2 14 g/100 g. Son peguaios qua los largos.

2  CARACTERISTICAS ESPECKFICAS DEL BIEN

21. Delbien
Los fideos cortos deben estar Bbres de sucledad (impurezas de onigen animal, incluidos insectos
muertos O vives o en cuaiguiera de sus estadios) de 15l manera gue No prasenten un peligro para
ia sahsd humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 208.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.
Los fideos cortos deben ser elabarados con harina fortificada, segin lo ndicado en el articulo 5
del Reglamenio de la Ley N® 28314 Ley que dispone Ia fordificacion de harinas con
micronutrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.
Los fideos cortos deben cumplir con las siguiantes caracteristions:

R TR S | EN v N | i v e e £ (|

Miximo 14,0 MO0 g

Humaedad
e e o masdelvalor | NTP 200.010:2016 PASTAS
O FIDEQS PARA CONSUMO
Acidez tituk Mixdmo 0.48% de Addo lactico HUMANO. Requisitos. 2
(mupu-ib:-mm = E"""!‘" y su Corigends
de Soido tictico ¥ sobn ta base | (se tolera 10 % =obre el valor miximo | 1 Gcniea
de 14 g0 g de humedad) indicado) NTP 206.010:2018/CT
12022 PASTAS Q FIDEOS
. PARA CONSUMO HUMANO.
Caolor Caractaristico Ros. CORRIGENDA
Caracteristios al produdto. Libre de | TECNICA 1. 12 Edicién
Sabor y olor b lores ind ables como

INOCUIDAD General de Salud Ambienial e | aprobado
inocuidad Alimantaria - Digesa, | Supremo N 007-08-SA, sus
autoridad nacional competente?. modificatorias y regulacion
complementaria. = |
Precision ¥: La enfidad debera precisar en las bases ol tipo de fid cortos o, de acuerdo con

Io disponible en e mercado, por ejempio: fideos corfos “canuto rallado”™, “canuto liso™, “lomills™, “coditos
rallade”, "codito liso™, "municion,” “caracol”, etc.
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AD

22 Envase ylo embalsje
El envase que contiona ol producio debe ser de mulerial inocuo, sstar e de sustsncias que
pusdnn ser cedides af producio en condiciones tales que pueden afectar su inoctidad, y estar
fabricado da manera que mantengs la cafidad sanitaria y compouicion del producto durante toda
su vida Utl, segln el aniculo ueuwmwyms-nma
Alimentos y Bebidaa, aprobado mediante Decrelo Supramo N* 007-88-8A, y sus madificatorias.

El envaso doba correspondor ol mmdmm sagin lo establacido en los
articudon 105, 118 y 119 dal Reglomentc sobve Viglands y Contral Senitarie de Allmentos y
Bsbidas, aprobada madiante Decreto m“‘m’-os&.ywsuw‘lm

Precislén 2: La entided debevis indicar en los bases of peso nelo del producto por envase. Adomds,
podré indicar las caraciarisiicas del envase y embalajs tales como: materiel, tipo de cermdo, siempro
que se hays vetificado que sstas caracisrisicss aseguran la phuralided de postoros.

23. Rotulado

El rotulado de los anvases da ios fideos cortos debe cumplit con lo establecido on of aticesio 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alinenios y Babidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-08-SA, y sus modificatorias. Asimissno, debe cumplr con s
NMP 001:2018 Requisitos pars el etiguetado de pr 5* Edicidn, y ia NTP 200.033:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. ammwm_mrm.mb
sanaledo on ol numeral 10.2 de la NTP 208.010:2018, y su Corrigends Tacnica.

Elrotulado da los anvases de fidoos corlos debe contenar como minima la sigulents informacian:

nombre del producto;

wdohwtcl-y-ﬂmwmu ok cion del produch
nomidro y direccion del fa

nombre, tazsn sockl ¥ direccién del impaortador, jo qus pod figurar en aliquata adicional,
ndmero de Reglsiro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiara con arregio a o gue establece ei Codex
Alimertarius o k2 norma sanitarla peruana que Ie es aplicable;

cixdigo o clave del ot

condiciones espociales de conservacién, cuando el producto lo requiaea;
Instruccionos para el usc;

puso neto an kilogramos dol producto envassdo.

Adomas, ol rotulado do los enveses de fideos cornos debe indicar que (a pasta fue ataborada con
harina fortificada y of rotutado debe especificar ia lsta de micronuirientes de la harina, segln lo
indicado an el Reglamento de ia Ley N* 28314 Ley que dispons 1a fortificacidn de hardnas con
micronuin bad fiants Decreto Supremo 012-2008-8A.

v

Precision 3: La entidad deberd indicar on lss basas otra Informacion que considere deba astar rolulada.
La informacion adicional u--wa-wmm-mmummw
numersl 2.1 de la prasente fiche

24 ksero
No aplica.

Precisidn 4: No splica.

Version 02 Paging 2 oo 2

~
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- 7 AR ALID. - SUPERI
CANTIDAD: 500 KILOS
- Envase: en sacos de pofipropileno 50 kg, resistente a la manipulacion,
fransporte, almacenamiento y distribucion. Tipo de cemado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posterior del framo cosido.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. mmmwm
Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica - ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general :ummmmmmymw
mmm.umudmm&hwm
sativum L. es usado comunmente en estado seco con fines
afimenticios.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien
ammm”mymmdmw.mbmmmd
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar tas siguientes caracteristicas:

CALIDAD
— Estar exentos de sabores y
olores extraiios y de insectos
vivos, muertos o en cusliquiera
de sus estadios.
— Estar exentos de materas
Requisios genarales representen un peligro para 1a
salud humana,
-~ Estar una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otas
caracteristicas varictales). EQ)MM4 (revisada el
Contenido de humedad Maximo 15 % ida. Requisitos. 2 EGGO
Grado de calidad
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Médmo 0,80 %
Grano partido o Ménimo 2,00 %
Grano con cascara
(testa) Miximo 2,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Matlerias extrafias Maximo 0,20 %
N de Inoculdad
Cumplir con o establecido por el | RE9SDelD.
S “Nacionsl o Sankiad ) sprokiado
INOCUIDAD Agraria NASA mediante Decreto  Supremo
mdlﬂo;lvs:eme‘ N°  004-2011-AG, vy sus
" modificatorias.
Precisién 1: Ninguna.
. mmmawumwwmwamamn ap:
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
Version 07 Pagina 1 de 2




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

22

25

28

Envase

El alimenio debe envasarse en envases de prmer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutriconales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, induido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
mdmdugmmmmuMmmmnm
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas, podra indicar las caraclerislicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
ammwmmmwmmmmma
disefio de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

aﬂeaahdelospmmmspaamdudr minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterisficas aseguren Ia pluralidad de poslores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado
Laehquetadebsawasesddalwmdeboamﬂkmlokﬂadomdankubﬂ
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

nombre del aimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nambre y direccién del titular de la autorizacidn sanitana;

nombre y direccién del importador, de corresponder,

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

identificacién del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- nstrucciones para el uso y conservacion,

Precisién 6: La enfidad debera indicar en fas bases otra informacién que considere deba estar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
blandasuﬂaswelmmndelapmsemrme

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

SUB-| LC LID. - ERIOR

CANTIDAD: 400 KILOS

- Envase: en sacos de polipropilenc 50 kg, resistente a la manipulacion,
fransporte, almacenamiento y distribucion. Tipo de cerrado; cinfa
encadenada de pabilo de 10 cm anferior/posterior del tramo cosido.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion téenica - FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general = El frijol canario calidad 2 - es el grano maduro procedente de
la especie vufgarnis (L) o frijol coman.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Delbien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, qudnmmmmmm
adulterado o manipulado en condiciones no no sanitarias que representen un peligro para la salud,
s@nmammoddmd1o1dehmmso152ms y su Camigenda
Técnica.

£l alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado porla misma variedad.
Uniformidad
variedad contrastanle: Maximo
2,00%
Humedad Maximo 15 %
~ Ausencia de granos infestados,
con insecios vivos en | NTP 206.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquicra de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3* Edicion,
— Ausenda de con |y su Técnica
hongos. i Wm.mmmm 122016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 1* Edicion
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 2,00 %
Grano partido © R
quebrado Maamo 2,00 %
Grano arrugado Maximo 2,00 %
Matesias extrafias Maximo 0,075 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad DecrebSupmthmmﬂ-AG.
nacional competente’. y sus

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segdn lo establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2022)

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 389.163-1:2023

. mmsnuwumwmeawammmmnm
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

- Lenteja calidad - superior de calibre {tamano) 1.

- Envase: en sacos de polipropilenc 50 kg, resistente a la manipulacion,
fransporte, almacenamiento y distribucion. Tipo de cemrado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anlerior/posterior del framo cosido,

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcin general  © La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinans

Medikus. Es una leguminosa de grano Seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto el consumo humano, exento de semillas téxicas o

para e
nocivas, segin indican los numerales 61 y623dela NTPmmm14(mmd2019)
B alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
— Estar exentos de sabores y
exrafios y de inseclos
vivos, muerlos o en cualquiera
sus
- Estar exentos de malerias
exirafias i que
representen un peligro la
Requisitos generales salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caraderisticas  varietales). Se
aceplaran granos y
confrastanies en fas tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
Contenido de humedad Maximo 15 % NTP ?mgi,g
Calibre (revisada
(tamanic) | Dimetra(mm) | /EGMINOSAS. Lenteja.
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7,5 Requisitos. 29 Edicidn
2 Menorque 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido o quebrado Maximo 2,00 %
Grano descascarado Méaximo 2,00 %
Grano anmugado Maximo 5,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias exraflas Maximo 0,20 %
Variedad contrastante Maximo 2,00 %
Version 08 Pagina 1de 3
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1.

22 Envase

Bl alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, que salvaguarden las
cuafidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolbgicas y sensonales del producto. Los
envases, incluido el malenal de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben fransmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segiin se indica en los
numerales 10 y 10.1 de fa NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La enfidad debera indicar en Ias bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, fales como: malerial y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
ifir un etiquetado comecto, segin fo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

perm
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
Ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matesial y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que esfas
caracteristicas aseguren la phuralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol

el nombre del alimento;

el grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del mportados, de commesponder,

Autorizacin Sanitaria de Establecimienlo de Procesamiento Prmaro de Alimentos

' Segin articuio 10 del Reglamento del Decrato Legiskalivo N°® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decroto Supramo N* 034-2008-AG.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

9

Agropecuarios,
~ identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— mstrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informadion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se soficile no puede maodificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de 1a presente Ficha Técnica.

2.6 inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN

LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

CANTIDAD: 500 KILOS

- Lenteja calidad - superior de calibre (tamafio) 1.

- Envase: en sacos de polipropileno 50 kg, resistente a la manipulacién,
fransporte, almacenamiento y distribucién. Tipo de cemado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posterior del tramo cosido.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas téxi
nodivas, segtn indican bsmmemls81y6.23delaNTP2050mm4(tevsdaelzo19).

6 El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Estar exentos de sabores y
clores extrafios y de inseclos
vivos, mueitos o en cualquiera de
sus estadios.
— Estar  exentos de materias
extrafias que
representen un peligro la
Requisitos generales salud humana. Estar co o
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales). Se
acepteran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
Contenido de humedad Maximo 15 % NTP 205.022:2014
Calibre " (revisada el 2019)
& (amafic) | DEmeto(mm) |} EGUMINOSAS. Lenteja.
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7,5 Requisitos. 29 Edicién
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido o quebrado Maximo 2,00 %
Grano descascarado Maximo 2,00 %
Grano amrugado Mzodmo 5,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias extrafias Méximo 0,20 %
Variedad contrastante Méaximo 2,00 %
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

CIFICACION'. .

Cumpir' con lo establecido por
INOCUIDAD el Servico Nacional de Sanidad

- : mediante Decreto Supremo
AT et 2tondad [ Ne” 0042011-AG, y sus
N modificatorias.

Precision 1: La enfidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (famafio) 1.

22 Envase
El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:22023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4® Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calfidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
mvass,mduuodmatmaldemvasdo debenstarfabncadosoonsuslanqwesean
O inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
susfancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segiin se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nefo del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
pemitir un efiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si Ia entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y fipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
mradmsﬁtzsasegtmlaplmaﬁdaddepostma

O 2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroaliimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (temsada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espaiiol:

el nombre del alimento;

el grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del fitular de Ia autorizacion sanitaria;

-~ nombre y direccion del importador, de comesponder;

— Autorizacibn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

& segmmbmmounagummummmwmwmzmmmmmmmmm
Decreto Supremo N° 034-
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LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

Agropecuarios;
— identificacion del lote;
- fecha de vencmiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacian.

Precision 5: Laenbdaddebaéuuﬁcarenlasbassoﬁanﬁmmauénquemsderedeba&ar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

- PREP, DA
CANTIDAD: 200 KILOS
- Bolsas de papel Kraft, por 50 kg

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion ded bien : HARINA DE TRIGO PREPARADA
Denominacion técnica = HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripciin general :Esduoammalwmhmamqmsemm

la molienda gradual y metadica de granos limpios de trigo de las
cspecbsﬁﬁamaesﬂvwno?‘nwmdwm duateelcudse
refim el salvado y germen quedando principalmente el
endosperma, el cual puede presenfar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
y/u otros micronutrientes. Es la harina que confiene un agregado
de sustancia leudante.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad {(impurezas de origen animal, incluidos insectos muerlos o vives o
en cualquiera de sus esladios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Humedad Maximo 15,00 %
Cenizas, (25 %)en e
base soca Maximo 0,76 %
Acidez, (£10 %) Maximo 0,10 %
mm El cumplimienfo del requisito se debe
ffirico) determinar considerando una humedad de
15 % en la harna. NTP 205.064:2015
homogéneo, sin grumos (qumm.
Aspec omsdemrm la compactacion natural del ”‘"‘a de figo pama
envasado y estibado, exento de toda e
mdayaupaa:draﬁaasumm m
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
Contiene un agregado de sustancia leudante.
Aditivos alimentarios | Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.
Reglamento de &a Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del | harinas con micronutrientes
MICRONUTRIENTES | 4.0, imento de fa referencia. - Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.

~




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

o, [EEE e G e e
nacional competente”. N° W%‘yskm:g
complementaria.
Precision 1: Ninguna.
22 Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constifuyan suficiente proteccitn para ef contenido
ddwodmbmwﬂuumsmnndesdemmpdeoymmlosm incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. mmmﬁsmmwmmowsmsmm
mdmmmmmmmmmwmymm
cocidos. Ef peso debe tener una folerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segiin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y matenial de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas.

Precisién 2: L a entidad debera indicar en las bases ef peso neto del producto por envase; ademds,
podra indicar ! tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan commesponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del afimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.

23 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de fos productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un efiquetado comeclo, segln lo indicado en e numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
mmmwmmmmmmmw
enbdae,.b!smmduialylbodewmdn,sweqnsemmm“m
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado

El rotulado de los envases de harina de Irigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° (07-98-SA, y sus modificatorias, y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el eliquetado de preenvases. 5* Edicion y fa NTP 209.03822019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, asi mismo se debe incluir la frase “contiene
giuten”, segun indica el numeral 122 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacidn minima en idioma espaiol:

- nombre del producio;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en fa elaboracién del producto (rotular
de manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la
Ley N° 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

1 mmnawumwwwmawaummm
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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nombre y direccion del fabricante;

nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
nizmero de Registro Sanitario;

fecha de venaimiento, cuando el producto lo requiera con ameglo a fo que establece el Codex
Almentanus o la norma sanjtaria peruana que ke es aplicable;

codigo o dave del lote;

condiciones especiales de conservacion, waxbelpmdumlomwa,

peso neto en kilogramos del producto envasado;

pais de origen.

Precision 4: La enfidad debera indicar en fas bases ofra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

26 inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

SUB-ITE! LIDAD PRIM
CANTIDAD: 1,100 KILOS.

- Precision 1: Huevo de gallina calidad de primera, de color pardo y tamafo
mediano enfre 55,55 - 62,5 a.
- Precision 3: en java de cartén primer uso x 30 UU de 18 kg aprox. Tamano
mediano color pardo.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
i i GALLINA CALIDAD PRIMERA

iGn técnica : HUEVO DE
: KILOGRAMO
: B huevo de gallina es el dvulo

Denominacion
Unidad de medida
Descripcion general

especie
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

completamente evolucionado de la
Gallus gallus, constituido por cascardn, membranas, camara

2.1 Del bien

H alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

1k

fisicos

E

Super chico <50g

Chico 50-55559

Mediano 5555 -625¢9g

Grande 625-6888¢g

Jumbo 6888 -7222¢g

Saper Jumbo 272,22

Tolerancia:
Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica.

Su altura no debe exceder los 5§ mm

Céntricay fila

Transparente, densa y fija

NTP
HUEVOS.
gailina_
clasificacién

Requisitos
. 2% Edicion

011.219:2015
Huevos de
y
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

e NTP 011.218:2015
- Maximo 5% de huevos de calidad
Cahgma- - sagunda en primera. HUEVO:S'L:sega-s de
Huevos quifiadas o g dasifica Edicién
gty Maximo 2 %
. de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por Reglamentd ¢
— ol Senvido Nacional de Sanidad | Arodimentara, aprobado
Agana ~ SENASA, autoridad Ne m4-m11-AGSwm"°
nacional competente! : b R
- modificatorias.

23

24

Mﬂonrumﬁdadmnrmenlashas&deymmwhmdegdﬁn
cafidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
qamk:mewdegdﬁnamﬁhdpmmdempadoyhnafomuﬁmo

Envase

Los envases del afimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extraiios, deben proteger al producto conlra la rotura, deben
pemiir la ventilacion del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser reutilizables (s6lo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segin el numeral 9.1 de fa NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y fipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracterisficas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Sepwﬁwmm“mmwmmuaﬁnurmsawmdwﬂ
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para redudir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permifir un etiquetado comecto, seginbrﬂhdomdmmeml1329¢elamncm
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la enfidad requiere que e producto sea embalado, deberé indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenie Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroafimentada, aprobado mediante Decreto Supremo
N° D04-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
umaawzdelaNTPOﬁmww. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

fecha de produccién y/o caducidad; -

pals de origen o lugar de 2
mymwwahmm

- nombre y direccion del importador, de comesponder,

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- idenﬁﬁmdéndelbe;
- instrucciones para el uso y conservaciin.
Precisién §: La enfidad deber indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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- ALID

CANTIDAD: 600 KILOS

- Envase: en sacos de polipropileno 50 kg, resistenie a la manipulacion,
transporte, almacenamiento y distribucidén. Tipo de cerado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posterior del framo ¢osido.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien © PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacién técnica - PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus funatus L.,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial
unas esfrias que irradian del hifio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo iado para el consumo humano, segin indica el numeral 6.1

de [a NTP 205.019:2015 y su i6n Técnica.

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del granc del culligrupo
Sieva, segunloatdieddoendanemAdelaNTPmsms.ZOISysuMﬁmwnTecnm

Peso de N® de granos
Formade Ia Longitud del Ancho del Grosor del
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm} 1000(:)&1& - 100(:') e
Amifionada o
semiamminonada, 10-16 86-105 4-55 40-57 225-234
aplanado

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

aspecto descritas en la
” e Técni 205.019:2015/MT 1:2021
Z- ! m-gma MODIFIGACION
Cada lote de pallar debe estar | TEANICA 1. 1% Edician

Uniformidad caracleristicas varietales). Se aceplaran
de variedades contrastantes en
las ftolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.
Contenido de humedad Maximo 15 %
Version 06 Pagmna 1de3
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Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.
Sanidad y sspecio Asimismo, los lotes de pallar no deben
prasmtm' granos infestados con
insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, ni granos con hongos.
Tolerancias de calidad
—— NTP 205.019:2015
Grano enfermo 0,00 % LEGUMINOSAS. Pallar.
Grano picado Masximo 1,50 % Wﬂnﬁi‘ ”Tmm
Grano pattido o 5 205.019:2015/MT 1:2021
quebrado . LEGUMINOSAS. _ Pallar.
MODIFICACION
m"w"“ yo Méximo 6,00 % TECNICA 1. 1% Edicion
Grano abierto Maximo 2,00 %
Grano descascarado Maximo 8,00 %
Materias exirafias Maximo 0,20 %
Variedad R
contrastante Méimo 2,00 %
Total Maximo 21,70 %
i T 'd-e aprobado
Wamm N° 0042011-AG, y sus
Precision 1: Ninguna.
22 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
nmqueelpmdudnmededebvdmmegm Benvasedelal:merbdebeanmrn'mn

lo especificado en la NTP 399.183-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean nocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debeﬁawnﬁﬂwu&nbmgmaasﬁndat&damoh&ommmm
el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Qlarldoelplnmcbseenvaseen
saws.estosdebmserdemnuuso estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sehcbs.sedebewwcdmmsuemasemgmatsegﬂnbiﬂwbendmmaalﬂ dela
NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

! mmwuwumwwm&wmwammwm
Decreto Supramo N° 034-2008-AG.
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentanio, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducer al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS AL IMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que ef producto sea embalado, debera indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenal y fipo de cemrado, siempre que se haya vesificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del afimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroafimentana, aprobado medianie Decreto Supremo
/ N° 004-2011-AG y sus modfficatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

\“x numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica. Debe indicar lo siguiente en

idioma espaiiol.

- nombre def alimento;

- grado de calidad,;

— contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de comresponder,

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios,
- identificacién del lote;
~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precisién §: La enfidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bnendesausenelmmelal21delapresenteFldnTéam

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN

LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

F PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
CANTIDAD: 600 KILOS
- Envase: en sacos de polipropileno 50 kg, resisiente a la manipulacion,
fransporte, almacenamiento y distribucidn. Tipo de cemrado; cinta
encadenada de pabilo de 10 cm anterior/posterior del tramo cosido.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRLIOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  © El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseoius vidgars (L.) o frijol comn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un pelgopaahsalud,
seghlndicadﬁlﬁmp&raloddmnual101delamznsm52015ysu0mrgenda

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada Ilote de frjol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad conlrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Fliol. Requisitos. 3* Edicion,
— Ausencia de granos con |y Comigenda Técnica
hongos. NTPM0152.015100R 12018
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 1% Edicién
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 2,00 %
Grano partido o g
quebrado Méximo 2,00 %
Grano ammugado Maximo 2,00 %
Materias exirafias Maximo 0,075 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente?’. ysus
Precisién 1: Ninguna.
22 Envase
H alimento debe ser envasado MMMWCOMCXC'lAWM)

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pare 1:

' Segin asticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrelo Supramo N* 034-2008-AG.
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L*/\

Dsposnomsga\emhsyreqmsms.fEdmOn,chhlmmqueelmm quede
debidamente protegido, segmmdicanlosmmmales?y101dehN‘lP205015:2015 y su
Comigenda Técn

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas {(inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolGgicas y sensoriales. Los envases
&bwm&hmdmmnm“smmymmelmalquese
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores

ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
;mbmmmoselbdos,segmdmmual101 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda

Precision 2: La enfidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embaiaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segiin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipe de cemrado, saanpsequeselmvetiﬁmdoqueatas
caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Laehmetadebsenvassddaimetﬂodebecunﬁrmnbndcadoenelamuﬂoﬂ

Reglamento
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanok

nombre del alimento;

grado de calidad,

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizaciGn sanitaria;

nombre y direccion del importador, de comesponder;

Autorizacion Sanifaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
— idenfificacion def lote;
-~ fedvadevendnwmocmsunwmmm&
- instrucciones para el uso y conservacion.

Pnddm&taemdaddebuﬁmmhsmmmmdbnmomsdaeddnm
etiquetada. La informacion adicional q sesoiutempuedemodiﬁwrlascaraduisbcasdel
hiendesm&mdnum21delaptmm

N I I R I T |

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

SUB-ITEM_14 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

CANTIDAD: 250 KILOS

- Precision 2: Saco de polietileno por 10 kg, resistente a la manipulacion,
fransporte, almacenamiento y distribucion. Tipo de cerado; termo sellado.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien T Hi A
Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o
Avena Dbizanfina, L) previamente limpiados, secados,
, cortados o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o ; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
aMwMyammmmmmm por lo que deben cumplir
re(l\_las Mmhmpzosoasamaceames Avenagmno Requisitos.

mm&mmwwm condiciones
higaénim acordes con la nomma Codex CXC 1- 1969(2022)PRINC!PIOSGENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por el Codex que
sean para este producto, segin lo establecido en e numeral 41 de Ia

pertinentes
NTP 205.050:2019.

mmmahuwmymmmwmmMmhswdem

Camo minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz
Tamafio de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N° 25
(707 pm).
Materias extrafias Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019
Deben tener color cremoso, ANMUELAS. DE. &VENA:
Color brillante i Requisitos y métodos de
y : ensayo. 3* Edicion
Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores
Ssbar'y olor indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.
Requisitos fisicogquimicos
Humedad Maamo 12,00%
Proteina (base seca) (x5,7) Minimo 10,50%
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Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Genizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e [ Norma Sanitana para fa

N° 451-2006/MINSA, y sus
madificatorias.

Precision 1: La enfidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
demmmddsseﬁmmmo&dada,danmmsehyavaﬁ@owewasmmm

j precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en ka Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
MMWMV@&M,MWWMMT“MMM.

22. Envase ylo embalaje
Benvaseqnw:ﬁawdpnducbdebesademﬁaiﬂim,esﬂtﬁndemchsm
puedmseroeddasdpmdndomcmﬁdomstalamemedmaiectarsu inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion ded producto durante toda su
vida (ifil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
Mmmm&mmmm,ymmm

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Mem&,mmmmdaﬁmddmybmbdﬂe,thmmw,Mdem,
entre ofras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
mmmhFMM&NMam&mym,maﬁmmas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eﬁm@deimmsmmm.mmmuwommsmmmmﬁm
cbpwnnses.?%adentsdehsmﬂﬂosaﬁﬂesespedﬁadosmhmcm
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALUIMENTOS
PREENVASADOS, segin lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener

la siguiente informacion minima:

'mmndawumww1mwam&daum.m
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Vereifin N4 Panina 2 da?
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LI B A L e

Precisié

nombre del produxcto;

declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intemacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en

orden decreciente segiin las proporciones empleadas;

peso neto;

nombre y direccion del fabricante;

mimero de Registro Sanitario;

fecha de produccion y fecha de vencimiento;

codigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacion;

instrucciones para el uso;,

valor nutricional por 100 gramos de producto.

3: La entidad podré indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Alicicna 2 4.9
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

CANTIDAD: 200 KILO
- Precisién 2: Bolsas de polipropileno 5 a 10 kg.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencominacion del bien - HARINA TOSTADA DE MACA
Denominacion técnica : HARINA TOSTADA DE MACA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto obtenido de la maca seca (Lepidium meyenii

Walpers y Lepidium peruvianum Chacon), que ha sido
lavada,

acon_ddmada (seleoamada

posterior

desinfectada con o sin

para ser destinada al consumo humano, sin

molienda
la incorporacion de aditivos alimentarios. Su consumo es directo.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La harina tostada de maca debe provenir de la raiz tuberosa de maca seca, producida y secada
bajo bspmapnsdelasbuenasuiduzsagdoulasydznmdacﬁ:a,aﬂm&m debe cumplir
con la NTP 011.180:2011 MACA SECA.

numeral 5 de fa NTP 011.181:2014 (revisada

2019).

Edicion, segin lo establecido en &l

Los aditivos alimentanios y los niveles maximos permitidos utilizados en la harina tostada de maca

para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Alimentacién, mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus

, aprobada

Por lo menos el 97,0% de la harna
Tamafo de particulas fostada de maca debe por el
tamiz N® 40 (0,425 mm).
Requisitos sensoriales
Color Puede vanar en tonalidades desde el
mamén ciaro al mamdn oscuro.
- NTP 011.181:2014
Caracleristico, fibre de sabores
Sabor indeseables. (rewsada el 2019) MAGA
Olor Caracteristico, libre de olores Regm.zosﬁan
indeseables.
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Madimo 10,00%
Proteina (base seca) Mayor a 8,00%
Minimo 5,00%
Fibra cruda (base seca) imo 7,00%
Ceni Minimo 3,00%
(owww zeca) Maximo 6,00%
Version 01 Pagna1de3
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

CALIDAD
Minimo 0,20%
Grasa (base seca) Maximo 2,00%
Carbohidratos (base seca) Por diferencia
Calcio (base seca) Minimo 250 mg/100 g
Fosforo (base seca) Minimo 180 mg/100 g
Magnesio (base seca) Minimo 75 mg/100 g
Potasio (base seca) Minimo 1000 mg/100 g
Sodio (base seca) Minimo 80 mg/100 g
Fierro (base seca) Minimo 7 mg/100 g
Zinc (base seca) Minimo 2 mg/100 g
. Noma Sanitaria la
Gelatinizacién Mayor a 94% Fabﬁmdbndeﬂnp:ﬁa:sa
base de granos y olros,
Indice de perdxido Menor a 10 mEg/kg de grasa Sodiales deaM
mediante
Resolucion Ministerial N°
Aflatoxina No detectable en 5 ppb 451-2006/MINSA, y sus
meodificatorias.
sobre
Viglanda vy  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado,
Supremo
N° 0D7-98-SA, Sus
Qnmplromlosmqusibseshbleados modificatorias y regulacion
o por Ia I'.:tmuén General de Salud | cOmplementaria.

UIDAD Ambienta e Inocuidad Alimentaria — | Norma Sanitaria para la
DIGESA, . autoridad nacional | Fabricacién de Aimentos a
competente base de granos y ofros,

i a Programas
Sociales de Alimenlacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2008/MINSA, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar fibre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida (il, segim el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El enwvase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Behm,mnbadomedanteoeaeto&mnoww-ss&,ysm modificatorias.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. “
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de
cemado, entre olras, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad

de postores.

23. Rotulado
Emnladodebsmde'mmaemdebemitmbmomh

é
i
_§,

vdormhamalpoﬂﬂﬂgamosdapmdu:to.

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

[TEM VERES FR

A ERA

CANTIDAD: 300 KILOS
Precision 2: bolsa de poliefileno biodegradable a granel, al peso de 10 kg.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - IUOGATEGORIAPRM&A

Denominacién técnica CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KlLOGRAMO

Descripcion general : Bl gjo es el bulbo o cabeza conformnado por dientes, perteneciente al
género y espedie Alliurn sativum L. de Ia familia Amaryliidaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

CALIDAD

Del bien
H alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales consiguiente a su remocion de una
vigorifica.

— Estar emteros, compacios y bien
formados.

- Serdomﬁme.

E 3
mﬂmmyajacnm)
que afecten calidad
producto.

- Estar exentos de cualquier materia
m-a!h(tiena.ﬁm,aenaum
material extrafio objetable).

- Es&lammdepbgas(lu\nos
insectos, acaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
ptodm

- exenlos de humedad
mmhmmn

camara friy
— Estar exentos de cualquier olor,
color ¢ sabor caracteristicos
b e 9el | NTP 011.1012015 (revisada

producto.

- Los fotes de ajo deben estar el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
conformados por bulbos de [a | Requisitos. 2% Edicion
forma tipica de la vasiedad,
compactos y consttuidos por
dientes avoideos, Camosos.

- Los bulbos deben estar completos,
secos o curados, cublertos con sus
propias hojas envolventes secas y
sin signos de desecacion.

- Cada iote de ajo debe estar
conformado por una misma
variedad.

faltantes, comeduras o | por unidad de envase)

dientes Maximo 9% (en masa del producto

Versién 09 Pagina 1 de 3
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UNIDAD DE

GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN

LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

CALIDAD
Defednsrnayo:;m'
(mohos superficiales
que no afecten a la )
parte comestible, Mﬂ:z;:(mm«;wdelmm
h'“bfm envase
bulbos abiertos) - NTP 011.101:2015 (revisada
* Que no afedten la parte el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
comestible. Requisitos. 2* Edicion
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de la variedad
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agrodlimentaria, aprobado
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional | mcdante _Decreto Supremo
competente’ 2 v, ¥ e
. modificatorias.
Precision 1: Ninguna.
2.2 Envase

24

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion fo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

CXC 532003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE P, LAS FRUTAS Y

HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE CTICAS PARA EL

ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
i protegido.

producto quede debidamente

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, holsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso varniables; los
envases deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones del
promdo,memhmlascmmdeﬁgiem,linpymsistendaalamme&d,
manipulacidn y transporte, de modo que garantice la conservacion del producto, segin indica el
numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La enfidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir af minimo fa contaminacion, evitar dafios y
pemmitir un efiquetado correcto, segdn Io indicado en el numeral 132.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar Jas caracteristicas del
embalaje, tales como: material y fipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

*  Segin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inotuidad de los Alimentos, aprobade medianie
Decreto Supnemo N* 034-2008-AG.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

25

26

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
ddReghnmbdelmuidadAgmafmutaﬁa,qnobadomedamDeaetoSmm
N‘OO#MLAGys;sMﬁmtoﬁas,adunésdehsdsposidms&aﬂeﬁdasend
numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

—

nombre y variedad del afimerio;
categoria;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del fitular de la autorizacién sanitaria;
nombre y direccién del importador, de corresponder;
Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarnos;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

SUB-ITEM 17 C
CANTIDAD: 1,200 KILOS
- Precision 2: sacos de yule o boisas de rafia de 50 Kg.

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Desaripcién general

: KILOGRAMO

: El campte es la raiz comestible proveniente dal género y especie
Convolvul

Ipomoea batatas L. de la familia de las
fresco y destinada para el consumo humano.

2.  CARACTERISYTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen

aceas, en estado

alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de camate amarillo debe estar
Uniformidad m' una misma variedad (es
decir, color, a y piel).
Exento de:
~ Humedad extemna anormal (mojado)
Alteraciones
atslancias axirafas — Olores y sabores extrafios.

Callibre de 60 mm a 100 mm

Se aceptara por unidad de envase, un
méximo de 15 % en peso del producto

de tamafio diferente al establecido. NTP 011. 1%;2&206&%
el 201
'g:'hp"'w“"“"‘"” 0% R Camole _amarill.
Cort icatri Requisitos. 1* Edicién
magdadum. Méximo 2 %
| grietas, rajaduras %
Brotamiento 0
MY: m“: | Pudricion seca 0%
tojo on peso del Pudricién himeda 0%
products por unidad do Podomcb(t:m
snvasa) galerias (dafios
jos  por Maximo 1 %
|_insectos)
Mezclas varietales Mdodmo 2 %
Méximo porcentaje
acumulado 8%

:

Cumplir con lo establecido por
el Servido Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad nacional
competenta’,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

! Segin articulo 10 del Regiamentn dei Decrato Legisiativo N* 1082, Ley de Inocuidad da los Aimentos, sprobado mediants
Daecreto Supremo N® 034-2008-AG.
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22

24

25

26

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
comrespondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011,120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
protaccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
pemnifir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, padra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
carnctulwwsasegumnlaphnlzladdepm

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Preclsién 4: Ninguna.

Etiquetado

La stiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéds de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de fa NTP 011.120:1992 (revisada el 2012). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

nombra del alimento;

grado de calfidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccién del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

— identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad deberé indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
stiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién &: No aplica.
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

1.

. ORIA |
CANTIDAD: 1,000 KILOS
Precision 1: imén categoria | de calibre C
Precision 2: Bolsa de polietileno biodegradable a granel, al peso de 10 kg.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA |

Denominacion técnica - LIMON SUTIL CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualkquier variedad de la 1

W(Mm)m.dehmdehsme
También flamado limén de cebiche y imdn de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

transporte y nipulacion, y
numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de fimén debe ser del 40 % con relacion al peso tota) del fruto,
ademas su coloracién debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la superficie
del fruto. El into debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas) hasta
el 30 % de su superficie, segtin indica el numeral 5.1.2 de ta NTP 011.606:2005.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas.

CALIDAD

bajas temperaturas. NTP 011.006:2005 FRUTAS.
— Estar exentos de humedad exema | Limon Sautil. Requisitos.
anommal, salvo la condensacion | 4% Edicion

Version 05 Pagina1de3
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

CALIDAD

—~ defectos leves de forma;

—~ defectos leves de coloracion;

— defectos leves de la cascara que no
superen 1 cm?.

En ningin caso los defeclos deben
Categoria afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en nimero o
mpeso.deloslimmquemm

Diametro Unidades del
Calibre | ecuatorial | producto por
{mm} Kilogramo
A 44 amas 20-22 NTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limon Sufil. Requisitos.
B 41a439 23-27 47 Edicion
Calibre (tamafio) c 38a409 28-33
D 35a379 34-39

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto

autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
meodificatonias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases ef calibre del limén categoria | requerido,
deamgdoabwtabbodomlameﬁdanam.pwwmmlda

22 Envase
Elahmmtodebesaawnsﬂhmﬂomomsidaaaﬂnbedaﬂeudoenlamcm
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de Ia NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia

' Segln articulo 10 ded Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimertios, aprobado mediante
Decreto Supramo N* D34-2008-AC.
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LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

23

24

25

286

necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de los
mmemmdeMmmdeunmierMywm segun indica el
numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartdn, plastico, mallas u ofros (evitar el uso de cajas de madera) de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en & interior del
envase deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y
ser de calidad tal que evite cualquier dafio extemo o intemo a2l producto. Se permiten el uso de
materahs en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

oemtadosmhiaopeganatomm segin indica el numeral 82 de la
NTPO11M62m5

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
pmboddnademaiadehspmdudnsmleduwalmhmolamaubn evitar dafios y
permilir un efiquetado comecto, fo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: maternial y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inoandad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numemwdelaNTPOﬂ .006:2005. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del alimento;

- categoria;

— calibre;

- contenido neto;

- pdsdeongmolugrdepmwdem:a,
= Weydiewbnddhhlardehmmnsamtana,

Precisién 5: La enfidad debera indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 8: No aplica.
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o] e
iA EXTRA 20

CANTIDAD: 400 KILOS
Precisién 1: Arveja verde categoria extra - tamafio grande.
Precisién 2: Mallas de 50 kg.

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA

EXTRA
¢ VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion

general : La arveja verde es la semilla inmadura de ia especie Pisum sativum L.
La vaina es el fruto de las plantas de la familia Fabaceas
{Leguminosas), que contiene las semillas de arveja verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien

Bmmmmmummm limpio, fresco, entero y sano;

para su manipuleo,
mmmmMmbmmdnmml511de

transporte y
ia NTP 011.108:2016.

Bcumidodscadauudadcbmuechbaserhumgéneo estar compuesto Gnicamente
wmmahmmmmymmmmmdaMmmm
ser representativa

empaque debe ser
NTP 011.106:2016.

del conjunto, segin lo indicado en el numeral 8.1.3 de la

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Granos tiemos y consistentes, no
Consistencia harinosos.
Ulenado de vainas 100 % lenado de vainas._

Color de vaina y granos variedad).

Verde brillante (claro u oscuro, segin

Tamaiio del grano Pequefio | Entre 7,1 mmy 8,7 mm | NTP 011.106:2016

- _ S S

Mediano | Entre 8,7 mm y 10,3 mm | Requisitos. 2* Edicion
Grande Mayor a 10,3 mm

igeras, heridas | No se tolera vainas con defectos.
cicatrizadas
con lo establecido por Reglamento de Inocuidad
INOCODAD Nacional de Sanidad | AgFoalimentaria, —aprobado

idad | ediante Decreto Supremo
SENASA,  autordad | o™ 004.2011-AG, y sus
il modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamaiio de las arvejas verdes, de
m:bembhudoenhptmme por ejemplo: Arveja verde categoria
grande.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decroto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de 103 Aimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo 2008-AG.

Version 02
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2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede protegido, ventilado y bien presentado, segun ko indicado en el numeral 8.1.1 de Ia
NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que reima las condiciones de higiene, limpieza,
vetﬂhuénymslamalammedad manipulacion y al transporte, demodoquegara
una adecuada conservacion del producto, segin se indica en ef numeral 814 de
NTP 011.108:20186.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

5'

'y

< S
CXC 1-1%9(2022)PRINCIPIOSGE‘IERALESDEHIG!ENEDELOSAL|MENTCB

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
\#{ mmumwmm Ademas, podra indicar las caracterislicas del

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de Ia presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
mmm&bsenvmdelmmw&mlondicawenelmoﬂ

numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016. Debemcicarlosignauemdanaespaﬁot

nombre del alimento;

contenido neto;

palsdealgenolwwﬂepmcede!m

fecha de cosecha;

nombre y direccion del titular de 1a autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del impartador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- uentficacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para ef uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Noaplica.

Precisién 6: No aplica.
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ZORCA DE MAiZ 2

CANTIDAD: 500 KILOS
Precisién 1: mazorca de maiz morado categoria primera - calibre |
Precisién 2: presentacion sacos de polipropileno 50 kg.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

general : La mazorca de maiz morado es el frulo de la planta de maiz morado

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién

eonfotmad:porlacumtaomnioylosgmosdemafzmadoquese

adhieren a ella.

Esta constiida, en base seca, aproximadamente de

un 80 % por grano y 20 % por coronta. Se caracteriza por presentar
antocianicos colorean el
o mario.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

que

peﬁearplodelganoyhcaona

2.1 Del bien

Balmemndebeseﬂnoeuoy
contaminantes de tipo fisico, quimi:
numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

E ahmento debe estar

conformado
numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

para su uso en el consumo directo. No debe presentar
co y microbiologico que afecten la salud, segun indica el

por un mismo cullivar o variedad, segin indica el

Requisitos sensoriales
— Entera o partida sin granos
Aspecto general - Sana, 'sin pudricion, sin
presencia de hongos.
-~ Limpia,
Caracteristico a maiz morado
Olor sano, sin olores extrafios (como
humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimiento, entre otros)
Caracteristico, sin sabores
Sabor extrafios. NTP  011.601:2016 MAE
Bueno, excelenie o promedio | maiz morado. Requisitos
Color (segun el anexo D de la norma de | 42 Edicion
la referencia).
Cédigo de calibre Mazorca
Catibre 1 12cmomas
n 6cmai12an
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 13 %
Porcentaje de antocianina Minimo 0,8 %
Longih‘:h(bue ha)da ia Mayor a 6 cm
Version 02 Paginaide3
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56
CALIDAD
Requisitos de Sanidad
Defectos de apariencia extema
Mazorca entera con  granos
27 compietos.
Apariencia de la mazorca
Se folera hasta el 5% en peso en
granos sueltos.
Dafios y defectos
Grano picado {por efecto
:!elgagdo,pofdactode No se tolera
o . — NTPLAc011.601:2D18 MAiZ
Mazorca  daiiada AMI EQ. Mazorcas de
Heliothis Hasta1 % z jo.  Requisit
Mazorca dafiada  por 1% Edicidn
animales menores (ratas o No se tolera
aves)
Dafio por enfermedades No se tolera
Presencia de materias
extranas Hasta1%
Total tolerancia serios
dafios 2%
PZ%,m“mn?zooenpao,
g e mazorcas de malz morado que
Total tolerancia no cumplan los requerimientos de
esta categoria.
Cumplir con lo establecido por e m& m
Servicio Nacional de Sanidad ‘ .
INOCUIDAD Agraria - autoridad | Mediante Decreto Supremo
1 N° 004-2011-AG, y sus
nacional competente!. modicatorias.

MntLamﬁdaddabaémadsuenhsbasadmﬂxedehnmdem[zmm
mmmmmﬁ,MMamehMHduTm
por ejemplo: de maiz morado categoria primera - cafibre 1. Asimismo, segin el
anedeelaNTP011.6012016sedebeapedﬁmreloobrdemahmadoaadqum.

22 Envase
Edmuﬂodabeserawsa&hmﬂoenomﬁdambsuueddomhmcm

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

resistentes
NTP 011.601:2016.

L s-y:naﬁnbwdumgunmwmwwwwnuyummmmmmm
Decreto Supremo N® D34-2008-A0.
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mzumd&uﬂidwmlasmu

=9

peso neio del producto por envase.

Mammamurmmmddmhmm:muyﬁndem.
mmummmmmmhmkm.

23 Embalaje

24 Rotulado

Refiérase al numerai 2.5 de Ia presente Ficha Técnica.

Pracisién 4: Ninguna.
2,5 Etiquetado

Laeﬁqetadebsmvasscblalknuﬂodebeampfrmnbhdimdomdarﬁaﬂoﬂ
Inocuidad Agroalimentaria, Decreto  Supremo

del Reglamento de
N° 004-2011-AG y sus

nombre del
grado de calidad;

calitre;

contenido neto;
pakdeo:igmokxgudepmeedenc‘a;

nanbyey_tﬁecciéndqinpwtador,de

identificacion de lote;
fed:adevendmianoommnﬁrptefaaumm
= instrucciones para el uso y conservacion.

mediante

modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
‘*\ numaa102delaNTP011.601:m16.Debeindicarbsiguietteenitﬁanaespalbt

mymmmmmmm

antes de;

Autorizacién Sanitaria de  Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

mdsbnﬁ:haﬁdaddebaéiﬂmrmlasbas&sohahhnadbnquemidaedebash'
no puede medificar las caracteristicas del

etiquetada. La informacion adicional ue se solicite
bim&scrimendnunuaIZJdelagrweueFidn

286 Inserto
No apfica.

Precision 6: No aplica.

Técnica.
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b0
1 MAND TEGORI
CANTIDAD: 5,000 UNIDADES
Precision 1: Mandarina satsuma calegoria 1, calibre 5, coloracion

caracteristica de la varedad.
Precision 2; cojas de cartén, peso aproximado: 10 kg. Minimo.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacién : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

técnica
Unidad de medida : KILOGRAMO
Deascripcién general :um.sauum.amrnmm.mhmmmae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delblen
£l alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrolio y un
estado de madurez adecuado, mmmmmmmmhwu.m
maomﬂnzdebepemmmclmy manipulacién asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de dastino, segin Indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

£l alimento debe presentar las sigulentes caracteriaticas:

- Pricticamente exentas de maguliaduras
y/o amplias cicatrizacionss por cortes en ia

- Pmmmemamm
porqnmad:mad. sol, heladas y/o bajas NTP 011.023:2024

temperatura chrricos ftri
-~ Limplas, practicamente exentas de A C
Mmisriag axicafion visihine. e
-~ Exentas de humedad extema

- Exentas de olores y/o sabores
~ Exentas de toda sefial de desecacién o
deshidratacién,

Se admite una tolerancia del § %, en nOmero o

quo
Tolerancia respecto a ia | sjusten a los de Ia categoria 1. Dentro de esta
apariencia tolerancia, ol total de productos que cumpian

Seo admite hasta 1 % de fruta con pudricién.
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Muy bien coloreada, que fiene un color tipico
de la variedad.

Coloracion No estd permilido el uso de sustancias
quimicas ocolorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta

Contenido de

mumwpxn‘:: Minimo 35 %

Se aceptard hasta un 2 % de frute granulada.
So conslidera fruta granulada cuando, &1 hacer

:mm o el corte en el didmetro ecuatorial, se observa
esta condicién (granulacidn) en un drea cuyo
digmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.

Madurez

“Brix Minimo 7,5 *Brix
Minimo 0,5 %

Aok Méximo 1,5 %

Indice de madurez

(‘BituiAckden) Minimo 6,5

Tolerancla respecto al [ No mas del 5% debe estar fuera del

grado de madurez requerimiento minimo.

NTP  011.023:2024
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistendia firme. o o v
3" Edicién
Su forma, aspecto exterior, Y
coloracion (muy bien eobreadu) deben ser
caracteristicos de la varedad a la que

Categoria pertenezcan.
Snlopoainpemlheddmmytwum
oumdo estos afecten al“::ocm gmora);

no a
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el envase.

Toleranclas de Defeclos

Defectos muy leves

- Acaros -

~ Baotritys y Thrips -

= Fumagina -

- Queresas -

= Cloatrices, rozaduras | g,,,vas, |o restan a la apariencia no més

4 que
(rameado, russet) ¥ | ,ng decoloracion permitida en la categoria.
manchas

~ Olaocelosis -

- Quemadura de sol -

- Bufado -

— Creasing -
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62
Difmetro en mm
Calibre

Minimo Méximo
Cal 5 45 50
Cal 4 50 54

Tamafio Cal 3 54
Calbres segin el e
didmetro (ecuatorial) Cal 2 58 63
Cal 1 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 100 (3X) 78 A més

Se admitira para la categoria, y para cualquier
modo de presentacién, un 10 % en nidmero o
Tolerancia respecto al | en pesa de citricos que se ajusien al callbre NTP  011.023:2024
mencionado en el envase o en los dulces. R 30

documentos de transporte. . Requisitoa.
\% El contenidc de cada envase debe

ger homogéneo y estar constituido inicamente
por citricos del mismo origen, varedad,
cmn,mbmymmmmmmbmo
grado de madurez. La parte visible del
contenido del snvase o del lote debe ser
representativa de! conjunto. Ademas, para la
categoria extra se exige la homogeneidad de
coloracién.

Homogeneldad y

Los citricos deben presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo con las escalas
de calibrado, tanto en envase cerado como
en ablerto. Cuando la frula se clasifique y
envase segln ¢l didmetro de los frutos, debe
;erneeesanothdlemvdummdmde
dametro enfre ellos tres
v suoseios de T eedeia o callsada

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad ﬁamrla SENASA, | aprobado  mediante
auteridad nacicnal competente?, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificalorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el callbre de la mandarina Satsuma
categoria extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria extra, calibre Cal 5.

22 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracidon lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

' Segln articulo 10 del Reglamento del Dacreto Legisiativo N® 1082, Loy de inocuidad do los Alimentos, aprobado mediants
Dacrelo Supramo N* 034-2008-AG.
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25

Lmnmmuesylopnpehsumadoomdlnwﬂmdumdebenwmm.mhmy
wdemmﬂddmmmmrmmmunasmm:hm.8epermlaal
unodematarhhoy.mum.pmebsommmnmmmm.sbnm
quelalmpmﬂénodeﬁqmbdouhganwnﬂnbsowmesdemmmummm
M”MmamdbammésDMwmm.hodmydMMmrmm
envases deben estar exentos de materias extrafias, segin indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024.

mmz:u«mmuamuenmmapmmwpmmpam.
Mem&.po&ihdbuhmdﬂbs“emuo.ﬂum:mwdm*m.
Mpmmaamqu&nmmmmmhumw de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de allmentes envasados. El
dlsdloymmiabsdoembuajodebenwtmamyammmalmmm. ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducie al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un eftiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
mw.mmmdyﬂmacm.shnmqmuhmnmmqmm
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Procision 4: Ninguna.

Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumpllr con lo Indicado en el articulo 27
wmeWeMWmmmm&m
N°® 004-2011-AG sus modificatorias, ademéds de las d ciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe Indicar lo sigulente en loma espafiol:

nombre del afimento (especie) y la variedad;

caracteristicas comerciales (categoria, callbre y tratamiento poscosecha);

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccidn del imporiador, de cotresponder;

Autorizacién Sanitarla de Establecimiento de Procesamiento Primario de Almentos

Agropecuatios;
~ ldentificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- Instrucciones pata el uso y conservacién.

mm&u«w«mmmummwmmmm
etiquatada. La Iinformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

inserto
No aplics.

Precision 6: No aplica.
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SUB-ITEM_22 PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

CANTIDAD: 10,000 UNIDADES
Precision 1: entregados en racimos dentro de la caja.
Precisidn 2: cajas de cartdn x 20 kg. Max.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: UNIDAD

: PLATANO GROS MICHEL AAA {BANANO) CATEGORIA |

: El platano es la fruta obtenida de la especie Missa Spp (AAA), de fa
famitia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El aimento debe pr

ntar las sigulenies caracleristicas:

CALIDAD

— Estar enteros (lomando el dedo como
referencia;

— Tener el pedanculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o

Las manos y los racimos o gajos deben
incluir lo siguiente:

NTP-CODEX CXS 20522019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1 Edicion

Pagina 1 de 3
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Madurez fisiologica De conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad.

Calitre Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minima: 2,7 om

El 10 %, en nimero o en peso, de los
i los
Tolerancia de calibre relativos

Categoria — Defectos leves de forma vy color: NTP-CODEX CXS 2052019
= defedoslevesdshcé:wa‘dzbido NORMA PARA EL. BANANO
a rozadwas y otos defectos | (PLATANO). 1% Edicién

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

El 10 %, en nimero o en peso, de los
plaanosquemsaﬁdagan.losmqmsiws
Tolerancias de calidag | 9¢ ©sta categoria, pero satisfagan los de

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamente por platanos del mismo

Homogeneidad origen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.
Reglamento de Inocuidad
Cumpilir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° O004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La enfidad debera precisar en las bases si desea que los piitanos sean entregados
€N Manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos).

22 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las nommas Codex
CXC 1-19689 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
cxc44-1995(2004)cODlGODEPRACTIGASPARAELENVA_SADOYTRANSPORTEDE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademds, deben ser envasados de tal

' Segim arficulo 10 del Reglamento del Decreto Legistafivo N* 1062, Ley de inocuidad de ios Alimenios, aprobado mediante
Decreto Supremo N*® 034-2008-AG.
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23

24

25

26

manera que el producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resislencia
necesarias para asegurar fa manipulacién, el transporte y hmvaﬁmapronadosdelos
ﬂmtosawasesdebenmmdeum:ernmanydwem segdn indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Pndsimzmamcaddebaanﬁcarmhsbaseselmnemdelpmdudnpamm
Ademds, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cesrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si ia entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en Ias bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embaiaje, tales como: maternial y tipo de cerrado, siempre que se haya versificado que estas
caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de Ia presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

categoria;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombyre y direccién del titular de la autorizacion sanitana;

nombre y direccién del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién §: La enfidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
munmmmqmemmmmmmm
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

L I I I A I B |

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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.

23 PALT. Al
CANTIDAD: 1,000 UNIDADES
Precisién 1: palta fuerte categoria | calibre 18
Precisién 2: presentacion en cajas de cartdn de 5 kilos

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA [
Denaominacion técnica : PALTA FUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general :Lapdmesmmnommalaespedeﬂwseaanmfcam!ﬂl_
de la familia de las Lauraceae.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Delbien

El alimento debe mantener la forma caracteristica de la vanedad o cultivares. Asimismo, debe
haber alcanzado una fase de desarmollo fisioldgico que asegure la finalizacion del proceso de
maduracién (madurez de consumo). El desarrollo y condicién de las paltas deben ser tales que
les permitan soportar el transporte y hm,ynegwmwhdoMalmde
destino, segﬁnmdicnelmd41dalaNTP011.D18:2019

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

productos

podredumbre o delerioro que
haga que no sean aptos para el
consumo humano.

~ Estar limpias exentas de
cualquier n&h exirafia
visible.

— Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecio

condensacion consiguiente a su | NTP  011.0182019 PALTA.
e TR romocion  de una  camara | Requisitos. 6* Edicion
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El 10 % en nimero o peso, de las
pdtqs que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero
sa los de la Categoria ll, o
ente, que no superen
establecidas para

NTP 011.0182019 PALTA
Requisitos. 6° Edicion

Manchas Madmo 10 %
Decoloracion Maximo 10 %
Rameado, rozadwa o "
raspado Maximo 10 %
Pl A
g~y fa condickin Méximo 10 %
superficialimente en fa péel)
Desérdenes hsioloa
(su causa no se debe 3 dafios Madmo 10 %
mecinicos o fitopatbgenos)
Cambio de color Maximo 10 %
Herida cicatrizada Miaamo 10 %
Version 06 Pagina2de 5
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considera defecto =i
i afecta Ia picl en Maximo 1 %
de hesida)
ura o Maximo 1 %
s o golpe - NTP 011.018:2019 PALTA
Daiios por heladas Maximo 1 % Requisitos. 6* Edicion
Quemnadura de sol Maximo 1 %
Pudricién Maxmo 1%
Herida abierta Maximo 1 %
Contaminantes
mayores: excrefas de Maximo 0 %
aves
Subtotal de  defectos
mayores Maximo 2 %
Total de defectos 2
cumulado Maximo 10 %
Cédigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781-1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Cafibre (tamaiio) 14 258 - 313
16 227 - 274
CXS 197-1995 (2013) NORMA
18 203-243 | PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
E 10% en peso de las paltas
. que comespondan al calibre
Tolerancias de calibre . fiat i o 6 Kl
al indicado en el envase.
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FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en €l interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de

cafidad tal que evite cualquier dafio extemo o intemo al producto. Se permite el uso de

mateniales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

;nrgmsooaiqmdoswnﬁhopegwnenbmmdw,segdnelnmsz
011.018:2019.

&
&

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: materal y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permilir un etiquetado comecto, segin lo indicado en el numeral 1329 de la nomma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademdas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.018:2018. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— el nombre del alimento;
— la categoria de cafidad de! producto;
- contenido neto;

' Segiin arfictdo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 06 Pagina4de 5
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mntgeydmoddndahwm,deommsponda:
Autorizacion Sanitaria de FEstabl de Procesamiento Prnmario de Alimentos

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Mm&qm_debaﬁmwmmmmqummmmr
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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SUB-

CANTIDAD: 600 KILOS
Precision 2; cojas de madera, peso aproximado: 10 kg. Minimo.

FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien

Unidad de medida

: KILOGRAMO

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Descripcién general

Zapallo macre, es el fruto de la espacie Cucurbita méaxima Duch, de la

famiiia de las cucurbitdceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL COMUN

2.1 Delblen

El allmento debe pertenecer al mismo cultivar y debe tener &l grado de madurez comercial que
canservacion

le permita

sopartar ipuleo, transporte y
condiciones, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

adecuadamente el man

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

en buenas

Los frutos de =zapallo deben

mj:m maduros, limpios,
enteros y sanos.

Los frutos deben prasentarse sanos,

Para el casoc de los dafios
fitopatolégicos, las  pudriciones
notoriamente marcadas determinan
Ia eliminacion del fruto.

Dureza de céscara

Los frutos daben presentar Ia
suficiente dureza de cdéscara que
asegure que &l manejo post-cosecha
no deteriorard su calidad fisica. La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencia que presente al ser
penetrada con la ufia; tenléndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
su categorizacion.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una dureza de céscara de
grado alta.

Color de céscara

Desde verde oscimo, verde plomizo,
verde claro hastas crema. Con
aspacto lustroso, liso o con
hendiduras longitudinales.

NTP 011.114:2015 HORTALIZAS,
Zapallo macre. Requisitos.
2* Edicién

Varsién 05
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feooe Sl s I T

Los frutos deben presentar la textura
de pulpa lo suficientemente firme que
asegure que el manejo post-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este pardmetro se debe evaluar de
Textura de pulpa acuerdo a la resistencia que la pulpa

oponga al tacto.
El zepallo macre categoria primera
debe tener una textura de pulpa de
:‘m'i""‘ NTP 011.114:2015
zapallo macre calegoria primera | HORTALIZAS. Zapalle macre.
Color de pulpa debe tener color de pulpa amarilio | Requisitos.
fuerte. 2% Edicién
Tamafio Peso minimo 25 kg
Tolerancia de Defectos
{" Se permiten daflos superficiales que
wy no comprometan la puipa o muestren
dafios de pudricion.
Cortas 0%

No comprometa el estado de la
Tolerancia acumulativa pulpa. Sin pudriciones.

mmmbmwm“m

INGCUIDAD wﬂ: %ﬁm medianie Decreto  Supremo
nacional competente’ N°  004-2011-AG, Yy sus
g modificatorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2 Envase
El allmento podré ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en consideracién lo
estahlecido en la norma Codex CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y ofros textos pertinentes dal Codex, asl como la reglamentacién nacional
vigente, seglin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El alimento se transporta a granel y se comerclaliza de acuerdo al peso de cada unidad.
Los zapalios también deben ser acondicionados de tal manera que estén prolegidos de
mmmemmmmmWWMyuuh

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase, en el
casa de que se encuentrs envasado. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales
como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalsje deben ser Inocuas y aptos para use alimentario, ofrecer una
proteceién adecuada de los productos para reducir al minima la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

' Sogn artioulo 10 dal Raglamento del Decrelo Legialalivo N*® 1062, Lay de Inocuidad de ks Alimentos, aprobado mediarte
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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1t
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

PmehanS:Sihanﬂdaquulemmonlmaomembdado.mamdcmmhsbmm
mmu«mwrmm.mm.m.mmmmmadd
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya veriflcado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.6 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los alimentos agropecuarias primarios deben estar adecuadamente Identificados para facilitar su

rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente segin lo sefialado
mdwmz?ddammmaemmdmmmammwmm
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

Enemdsowmadoa.heﬂwdadebsmdelam«bemukeonb
h:lmdoenuﬂaﬂoﬂdolmmdelmmm. aprobado mediante
DemSmmN'Mﬁ-AGymmdehs.bobohdmrbslgwuenum

espafiol:
nombre del alimento;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

contenido neto;

pais de arigen o lugar de procedencia;

nombre y direceién del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccién del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentements entes de;

~ instrucciones para el uso y conservacion.

mnms:umu«mnmmmmmmmdmmwmmum

eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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5
SUB-ITEM 25 MANZANA DELICIA CATEGORIA |
CANTIDAD: 700 KILO
- Manzana delicia categoria |, calibre B primera, coloracion caracteristica de
la variedad.
- Precision 2: cajas de madera, peso aproximado: 10 kg. Minimo.
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA |
Denominacién técnica : MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general ‘Lnumeselmmopmcmd-mmmahm
Malus doméstica Borkhausen. La variedad de manzana es la
Delicious de Viscas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del blen

El alimento debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le permita continuar ol
proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristica de la variadad,

conservarse blen durante su transporte, manipulacién y almacenamiento y fHegar en
8 su deslino. segin indica al numeral 5.1 de ia NTP 011.,002:2014

£l alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

R A G S e e - MR |87 Rer e ucd s |

Los frutos contenidos en un mismo
envase deben ser de la misma

w'““'"'"” i Y| nme 011.002:2014

- Practicamente exentas de dafios | (revisada el 2019) FRUTAS
- Exentss de un grado anormal de | Requisitos. 4° Edicion
humedad extarior,

-~ Exentas de olores y sabores
extrafios.

El indice de madurez de |la manzana
estd determinado ba&sicamente por las

caracteristicas sigulentes:

Caracteristicas | Minima | Mixima
Indice de madurez Firmeza de Ia

P anedad | 77kgf | 11,8 ket

Viscas)

Sdiiios solubles | 11 *Brix | 17 *Brix
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Las manzanas Deliclous de Viscas
pueden encontrarse entre los colores
detallados a continuacién:

Color Munsell Color
S5R/6/10 Rojo
Coloracién SR/4710 Rojo teja
2,5R/5/10 Rojo rasado
25R/4/10 Rojo carmin
25R/6/10 Rojo coral
5R3/6 Rojo vino
25R7/8 Rosado

El calibre se determina por el didmetro
maximo de la seccién ecuatoral, se
tienen los siguientes calibres:

ClasHicacién Calibre {mm)
Callbre B: Primera 60,1- 80

Las manzanas de esta catsgora
deben ser de buena calidad vy
presentardn las caracteristicas do | 011.002:2014
forma, desamolio y color que sean | ioyicada o1 2019) FRUTAS
propias de la variedad a Ia FRESCAS. Ma 3
perienazcen. Requisitos. 4°* Edicién

La pulpa no debe haber sufrido ningtin
deterioro.

Slempre que no se vean afectados su

aspecto general ni su calidad,

conservacion y presentacién en el

envase, alguncs frutos podrén

presentar los  defectos leves

siguientes:

Categoria de calidad - Una ligera maiformacion.

- Un ligero defecto de desamrolio.

- Un ligero defecto de coloracién.

- Ligeros defectos de la epldemis
que no scbrepasen los limites

* 2 cm de longitud en el caso de
los defectos de forma alargada;
* 1 cm? de superficle total en el
caso de los demss defectos,
saivo Ila rofia {(Venwra
insequalis), cuya superficie no
podré exceder de 0,25 em*; y
+ 1 em® de superficle total en el
caso de las maguladuras
ligeras, excluidas las

decoloradas.

~
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Categoria de calldad

NTP 011.002:2014
(revisada el 20189) FRUTAS
FRESCAS. Manzana.
Requisitos. 4° Ediclén

porcentaje de unidades defectuosas.

Herida himeda Méximo 5 %

Escaldado Méximo 1 %

Daifio por el sol Maximo 5 %

Maguliadura Méximo 5 %

Bitter Pit Méximo 1 %

Maximo 10 %

* Si se presenta corazdn acuoso
durante la inspeccidn se debe ampliar

Corazdn acuoso * Ia muestra a 100 frutos de los cuales
deben ser partidos en forma
transversal. De esta nueva muestra se
contabllizan los frutos que presentan el
dafio considerado severo.

Deshidratacion Méaximo § %

Pardeamiento intemo Méximo 1 %

Pudricién Maximo 1 %

Subtotal acumulado

defectos mayores Méximo 5 %

Verslén 08 Péagina 3de 5
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4%

| SRR R e re o g e oo s |

Total defectos acumulados La suma de los subtotales acumulados | FRESCAS. Manzana,

Méximo 10 % NTP 011.002:2014
{revisada el 2019) FRUTAS

no debe superar al total acumulado. Raquisitos. 4* Ediclén

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad jonal moed:gz m&m
tente’. v ¥
e modificatorias.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por
el Serviclo Nacionsl de Sanidad | ~9roalimentaria, aprobado

23

Precisién 1: Ninguna,

Envase
Elenmoddd&nmbdebowdommymrﬁmlaprohcehdalprommmuntael
Myﬂnmnmiem;hsmaebmmrammmulmmquomn
protegidas, ventiladas y blen presentadas, segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014
{revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracidn lo establecido en Ia norma Codex
CXC 44-19895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Pnoldén::hmﬂdnddobeélnﬂmmlubmudpmndoddpmﬂuﬁowm.
Ademas, podré Indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso almentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reductr al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requlere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumpilr con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numerel 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019). Debe indicar 1o siguiente en Idioma

espafiol:

- nombre del alimento;

~ grado de calidad;

- tamaifio, en milimetros;

- gontenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

. Sagin asticulo 10 dai Roglamenio del Decraln Legisialivo N* 1062, Ley da Inocuidad de los Alimenios, aprobado mediantn
Decrats Supremo N° 034-2008-AG.
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eS|

- nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria;
- nombre y direccidn del importador, de corresponder;
- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Afimentos

Agropecuarios;
~ identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:
- instrucciones para el uso y conservacion,
m&umnddmhdwmlabmonhmmadﬁnmmmmm

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No apiica.
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: PRIM &©
CANTIDAD: 4,000 KILOS
Precision 1: papa huayro calidad primera de calibre primera, tamafio entre
252-118 g.
Precisién 2: sacos propileno o rafia de 50 kg.

FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica  : PAPA HUAYRO GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . La variedad Huayro tiene pulpa color amarillo y el uso sugerido es
sancochado, puré.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada Ilote de papa debe estar
conformado por la misma variedad.
Las papas variedad Huayro
deben presentar las siguientes
ca 3
Uniformidad
- Forma
~ Piel de color rojo morado, con
cejas moradas y ojos profundos.
— Pulpa de color crema amarilla con
areas rojas y moradas.
Dlimetro Calibres
YPeso@ Mg | Prmers | Segunda
Do Do‘;“"‘“,‘" 167132 | 13190 | @943
9(""“:;" 6653 5245 4435
NTP011.1192016PA;AY
Peso g SUS DERIVADOS. Papa.
© 432253 | 252118 | 117-20 o
Sanidad v aspecto & £
Inmadurez (papa
pelada o pelona con Maximo 1 % m/m
levantamiento de pielf)
Cortes, cicatrices,
magulladuras, grietas, Maxamo 2 % m/m
rajaduras
Brotamiento 0 % m/m
Verdeamiento 0 % m/m
Pudricion seca 0 % m/m
Pudricion humeda 0 % m/im
Comeduras,
perforaciones, galerias _
(dafios causados por Maximo 2 % m/m
insectos y roedores)

' Los didmetros mayor y mencr estin referidos a las dimensiones maximas y minimas de Ios cjes jongitudinal y transversal del
fubédrculo cuando se intersecan en angulo recio.

Version 09 Pagina1de3

~




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA — BASES INTEGRADAS

Mezdlas varietales 0 % m/m NTP 011.119:2016 PAPA Y

SUS DERIVADOS. Papa

Porcentaje méximo 5 % mim Definiciones y requisitos.
acumulado 3* Edicién

HOCUDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decrelo Supremo
competente?. x ¥ T
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por : .
el Semicio Nacional de Sanidad Agroafimentaria, aprobado

23

24

25

Pndﬂéni:haﬁdaddebaﬁmecisa‘mhsmamﬁodepapamcﬁdadm
requerido, de acuerdo a lo establecido en Ia presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa Huayro
calidad primera de calibre primera.

Envase

EmmdebesermvasadoseQMbeshbleddoa\bsnmCodexCXCﬁwGQ(mﬂ)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DEPRAC'HGASDEHIG!E\IEPMALASFRUTASYHORTALIZASFRESCASy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente

protegido

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias

para asegurar Ia manipulacién, el transporte y la conservacidn apropiada de las papas, y deben

estar exentos de cualquier matenia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del

mismo tamaiio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
{por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nefo del producto por envase.
m&,mmmmﬁmum,mm:nmﬂyﬁpodemdo,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo Ia contaminacion, evitar dafios y
pemitir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: malerial y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.
Etiquetado
Laeﬁquetadeksmvaseqddaimut_odequmpﬁombiuﬁeadoendmﬁwbﬂ

del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrefo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiok:

N° 034

: mmmuwummwimmammﬂammmm
Decralo Supremo 2008-AG.
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nombre del alimento;

contenido neto;

paisdeomenohgardepmcedencia'

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del importador, de comresponder;
AubmauénSamtanadeEshblemiaﬂoderosamnmbﬁmamdeNm&ﬂos

Agropecuarios,
- duﬁcaaéndellote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: Lamhdaddebuﬂmdwrmlasbmotahhmaubnqueumsﬂemdebaes‘ar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
hendescnhsmdmmal21dehmﬁeFﬂaTm

LI I I I I |

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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SUB-ITEM 27 PEPINILLO CALIDAD PRIMERA 23

CANTIDAD: 2,000 UNIDADES

Precisién 1: Pepinillo calidad primera - codigo de calibre B

Precision 2: cajas de madera o cartdn resistente de 20 a 30 kg con un forro
interior de papel sulfite u hojas, bolsas de polietileno u ofros materiales similares
que lo proteja del exterior.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacian del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : PEPINO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcion general . € pepinilio es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo color va
desde el verde oscuro al verde claro; de sabor y color caracteristicos,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1. Dei bien
El afmento se clasifica de acuerdo a su tamafio, segin se indica en la siguiente tabla, de
acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la NTP 011. 11322019 y su Corrigenda Técnica:

Tamafio
mo“e.“_b“ Rango de longitud en cm Rango de masaeng
B 2025 500 - 600
C 1519 300 - 500
D 10-14 = 300

B alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

NTP
HORTALIZAS.
Requisitos. 2* Edicién,
su Téa*:‘a'
NTP 011.113:2019/CT 1:2022
HORTALEAS Pepino.
CORRIGENDA
TECNICA1 12 Edicion

o111 1'33:2019
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CALIDAD
o Toleranciaz Miaximo 10% de fiutos
ligeramente deformes.
Longitud: Maximo 25 cm
Tamafio Peso: Méximo 600 g
{Relacién entre ka longitud ¥ | Tolerancia: Maximo 5% de frutos
fa de
RS- calidad inmediata inferior.
Didgmetro Maximo: 6,0 cm
{medida de mayor diSmelo | Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
del fruto tomada en dngulo
recto 2l eje longitadinal) calidad infesior.
ylo lignificacion.
Aspecto
Tolerancia: Méximo 10 % de pérdida de
peso por deshidralacion.
Sanos, libres de insectos,
enfermedades u otras alteraciones que | NTP 011.113:2019
pueden pesjudicar su conservacion y "'ORTR.A.LMT Ei'Paepmoy
o?onigeuh Técnica
Tolermncas: NTP 1.113:22019/CT 1:2022
a) Dafios entomol6gicos: HORTALIZAS. Pepino.
Sanidad - Comeduras idas | Requisitos. DA
generalmente por ‘gusano de TECNICA 1. 1* Edicion
tierra"): Maximo 1 %
— Perforaciones (producidas
generalmente por Diaphania
nifidalis): 0 %
b) mew(mM)
Pudriciones: 0 %
Incipiente formacion de semilla y
cascara suave.
Grado de madurez
Tolerancia: Maximo 5% de frutos con
semilla formada.
E:_tenbs de magulladuras, cortes o
Dafios mecanicos rajaduras.
Tolerancia: Maximo 5 %
Tolerancia
acumulativa 10%
_con lo establecido por Reglamemoﬂade Inocuidad
INOCUIDAD Am m"g.z’aﬂl auhndedad nSalidadauma’ mediante Decreto Supremo
competente?. N*  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el cidigo de cafibre de! pepinilio calidad
primera, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Pepinillo cafidad
primera — codigo de cafibre B.

! Seqgin arficulo 10 del Reglamento del Decseto Legislativo N* 1082, Ley de tnocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N® 034-2008-AG.
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22 Envase
Eaﬁmnmdebewmnd:&maﬁoenmsidaad&xb&ﬂaﬁedﬂoenlasmasm
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
cxc44-1996(2004)CODIGODEPRAC’n0ASPARAELENVASADOYTRANSPORTEDE
FRUTASYHORTAUZASFRESCAS.Ashism,debesermﬂdmadodetalmmwe
mewm,mﬂadoybmm,seghseimmmmmmesﬂymzdeh

NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Lnsmvassynmmdesdeﬂnmndehensamm,m\hapms,témm
Mm,mmmm,mabm i ion y al transporte.
mb&pﬂenﬁmmmﬂ@b&,mumphwmhdosbsmqﬁsﬁosm
_?peciﬁtzdos,seg:hseiﬁcaenelmmeml?.1.5delaNTP011.113:m19ysuConigenda
&cnica.

Pueisiéntlaaﬁdaddebaﬂiﬁmrenlasbasesdpeson&odeluoduﬂop«m.
mmmmmmwmwmﬂsm:nmy&mdemdo,
Wmm@awﬁﬁmﬂomeﬂsmﬂu&ﬁmmhm&dd&m

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
dseﬁoynm'ialadeunbdajedebmsuhmuosyapmsmusoaﬁmmﬁo,oﬁecerm
wotncdénadewadadebspmdxiwpaamdudralmﬁhmhmﬂamindm,ewhrdaﬂosy
permitir un efiquetado correcto, segiin lo indicado en el numeral 13.29 de la noma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la enfidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
unbdaje,tabsm:mdaidyﬁ:odeoenado,sianpemsehyamiﬁcadoquem
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24. Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

25. Etiquetado
Laehaetathbsenvasade)aﬁ:mﬁodebeumpﬁmnbidcadomelaﬂhbﬂ
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
mnaﬂ?.2dehN1P011.113:m19waomgendaTémiaDebeind‘mrlosiguemeen
idioma espafiol:

nombre del alimento;

grado de calidad;

tamaio;

nimero aproximado de pepinilios;

contenido neto;

pais de onigen o lugar de procedencia;

nombve y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de comesponder;,

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion de! lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para ef uso y conservacion.
Mbnthmﬁdﬁdehaﬂiﬂwmmmmmmmmmmm

efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26. Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
Versién 02 Paaina3 de 3
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UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

1.

ITEM N° 3 PRODUCTOS CARNICOS

ITEM NCIA DE P EFRIGER
CANTIDAD: 800 KILOS
Precisién 1: presentacion kilos en java pléstica, la temperatura de recepcion
de la menudencia de pollo refrigerado, la cual no debe exceder de 4° C,

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA
Denominacion técnica  : MENUDENCGIA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Las menudencias de pollo refrigeradas, denominadas también
menudos, comprenden el conjunto de visceras y a que han
sido enfriados hasta alcanzar una no mayor a 4 °C. Entre
las visceras se encuentran ef higado, v ja y en el caso de
los ., Se consideran cuello, Y
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.4 Del bien

_

mmwummm«m“,mmsmmm
Mo%wh%&d&iﬁaywmhsﬂo&dﬂmmmd
consumo humano inspeccion sanitaria, segun lo indicado en e numeral 51 de Ia
Wm.o&maymammmmwmammudem,m
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La menudencia, lueoodctig‘urizs:sedebtdammutg.debeeﬂﬁmeal'Comenos,cndos
mapaﬂrdde“semwmmemmb
ndicado en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

lasmanﬂmﬁsdepoﬂommmdelammypodrtnw
colocadas dentro de Ia carcasa, segin lo establecido en el numeral 4.5 de la NTP 201.054-2023-

Higado No debe tener ia vesicula biliar

Corazén Puede estar con o sin pericarpio

Molleja Ptndeatumnodnm,debeeﬁshmbmmnim

APENDICE

Cuefio a pescuezo Comprende las vértebras cesvicales, asi como los tejidos blandos que las
c«mmMyw.wmbsmquue

Patas los rodean y las ufias

Cabeza Corresponde los del craneo y cara, asi como los tefidos blandos
que los rodean

Las menudencias de polio deben presentar las siguienles caracteristicas:

CALIDAD
Color Caraclaristico NTP (2010542023 CARNE ¥
Sui generis y exento de cualquier | PRODUCTOS CARNICOS.
Clor olor anormal Definiciones y requisitos de fas
= nomenclatura de cortes
; Firme y elastica al tacto, tanto ef | S2TC333s ¥
Consistencia
tefido muscular como la de aves de comral. 3* Edicion
Versién D5 Pagina 1de 3
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24

25

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases la temperatura de recepcion de las
menudencias de pollo, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo moda, deberd indicar si el
corazdn contendra o no el pericarpio y si la molleja presentara o no grasa.

Envase
Beswmdebesademmyedarbnpw,ﬁmymdebemuﬁwo&xesosabom

extrafios al producto; asimismo, debe ser impemmeable, resistente y debe proteger al producto.
Losmaﬁanhsdeawdamdebensaﬁnpnsehﬂnmsydmmdebmdepmduos
sobre el producto, segim lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minime la contaminacion, evitar daiios y permitir un etiquetado apropiado. Los
nmumelmdomdebmsertbmoosmdsbenmmmummmh
inocuidad y ta aptifud de los afimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
espedicadas,seg«hbmdmdoenelmmﬂ?leehmmCodchCLWGQM)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
mMmﬂs,po&éﬁﬁwhswmmdduwase.wesm matemiyhpode
cerado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
m

Embalaje

Se padra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

@eﬂoymatenaladeembala;edebensermns aplos para uso alimentasio, ofrecer una
aﬂeuadadelospmdudnspammduwalmlnmolaeormmmbn evitar danos y

permitir un corecto, segln lo indicado en e numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 ) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debers indicar en las bases
tas unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar kas caracteristicas del
embalsje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiguetado
La etiqueta de los envases de la menudencia de pollo debe cumplir con lo indicado en el articulo

27 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
identificacion del lote;

b smmmouwummmw1m Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediants
Decreto Supremo N® 034-
Version 05 Paaina2de 3
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- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases que ia efiqueta debera colocarse en los
envases individuales o en el envase a granel. Asimismo, debera indicar ofra informacién que
considere deba estar etiquetada. La informacion adicional que se salicite no puede modificar las
caracleristicas del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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- AJlE
Cantidad: 180 KILOS
Presentacién: Boisa de 5 kg y/o canfidad a granel segiin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: De color anaranjado intenso, libre de insectos, sanos y frescos, con
madures opfimo, adecuado y comercidal.
Tiene un famafio promedio de 10 a 15 centimetros de largo, 2 a 3,5 cm de ancho y forma
cénica alargada, aungue uno de sus subtipos, el ajf pacae o ajiinca puede llegar hasta los
22 o 25 centimetros y tener un mayor grosor.

30 ALB A

Cantidad: 180 KILOS

Presentacion: En atados de 1 kg

Caracterfsticas: hojas de color verde oscuro, fibre se insecticidas, sanos, limpios y frescos.

Es una planta herb&cea anual, hasta de 50 cm de altura, muy aromdéfica. Sus hojas son
opuestas, de tamafio y forma variable. Las flores se dan en racimos de hasta 20 cm de
longitud y estén situadas en el exiremo de las ramas. Su corola puede ser blanca o violdcea,
iregular. E fruto semeja una capsula que se abre cuando madura, dejando libres 4 semilios
negras. Las flores estén agrupadas en espigas y son blancas o rosadas. La época de
floracién coincide con el verano.

UB-
Cantidad: 150 KILOS
Presentaclén: Bolsas polietiieno perforadas por 1 kilo.
Caracteristicas:
-Su calidad debe ser de primera y debidamente seleccionada.
-Color morado fresco, impio y sano.
-Sin piojos ni picaduras de insectos.
-Debiendo ser su grado de madurez 6ptimo, adecuado y comercial.
-No tener residuos de productos quimicos (insecticidas y fungicidas),

El envosado: En saco de yute, o poliefilenos limpios que garantice la higiene
respectiva para evitar que se marchiten prematuramente por el calor y/o se ensucie

el producto, adecuadas para facilitar su fransporte, manipuleo, almacenamiento y
empleo.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

SUB-ITEM 32 APIO

Cantidad: 300 KILOS

Presentacién: Atados de aproximadamente por 4 kilos
Tipo: Fresco entero debidamente seleccionada.
Descripcién: libre de insectos y sin signos de insecticidas.

-Las hojas deben tener de 25 a 30 cm de tamafio.

-Color verde fresco, limpio y sano.

-Libre de insectos, gusanos y ofros agentes exirafios a su naturaleza.

-Debiendo ser su grado de madurez épfimo, adecuado y comercial.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

SUB-ITEM 33 BROCOU

Cantidad: 200 KILOS

Presentacion: bolsas poliefileno perforadas por 1 kilo.

Caracteristicas: La Basica oleracea var itdlica Producto de primera calidad limpio y fresco

Forma: Esta planta posee abundantes cabezas florales carnosas dispuestas en forma de
arbol, sobre ramas que nacen de un grueso. Tamario: Este serd de

acuerdo a la categorio que pertenezca el brécoli. Color Verde intenso Texlura: Fime,

Falidad ClDrAanl Aa sniinrdda m mie mmvmabadebinme Ao cmndidod v meemodo ce mlariBiemrds me




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

las siguientes categorias: - Categoria Extra - Categoria | - Categoria Il En todas estas 90

cafegorfas a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los brocolis deberén estar libres exentos de decoloracién del racimo o de las
hojas. Estar libres de darios causados por la congelacion Estar exentos de suciedad olores,
sabores v otros, matericles ajenos al producto. Estar exentos de enfermedades insectos o
danos causados por esios, Se requerira brécoli categoria | Peso Unitario Kilogramo Sabor,
colory olor DE color verde, Olor y sabor caracteristico de textura firme.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS FRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

SUB- AIHUA

Cantidad: 250 KILOS

Presentacién: Bolsas polietileno o cajas de 5 kg

Caracteristicas: Alargados, huecos por dentro y miden entre 10 y 20 cm de longitud su
color va variando del verde oscuro a ¢laro.

SUB-ITEM 35 CEBOLLA CHINA

Cantidad: 250 KILOS
Presentacién: Atados de 1 kg
Caracteristicas: Alargada y de poco grosor

e Sabor: Dulce y delicado, similar al de la cebolla blanca
* Hojaos: Firmes y crujientes, de color verde intenso

* Tallos: Huecos y més delgados que los de! puerro

\VL Conservacién: Se puede conservar durante algunas semanas
SUB-ITEM 36 CHOCLOS
Cantidad: 1500 UNIDADES
Presentacién: Mallas de primer uso por 10 kg y/o cantidad a granel, segin necesidad del
drea usuaria,
Caracteristicas: Libre de lesiones causadas por contusiones o cualquier otra causa. Debe
estar sanq, fresca, limpia, bien cubierta y formada; con un grado de madurez fal siendo
apta para el consumo humando. De granos cilindricos cénicos anchos y achatados.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

UB-IT ONA
Cantidad: 800 KILOS
Presentacién: En cajas y/o bolsas de 5 a 10 kg segln necesidad del area usuaria.
Caracteristicas: De color anaranjado, de sabor y color caracteristicos libre de insectos y
con textura firme. Fruto amazonico que es empleado fradicionalmente para reducir los
indices de colesterol y friglicéridos en el organismo.

-ITEM 38
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: Bolsas polietileno perforadas por 1 kilo,
Caracteristicas: Producto de primera calidad limpio y fresco Forma: Esta planta posee
abundantes cabezas florales carncsas dispuestas en forma de érbol, sobre ramas que
nacen de un grueso. Tamano: Este serd de acuerdo a la categoria que pertenezca la
coliffor. Color blanco Texiura: Firme, Calidad De primera Peso Unitario Kilogramo Sabor, color
y olor DE color verde, Olor y sabor caracteristico de textura firme.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

- Ul
Cantidad: 180 KILOS
Presentacién: Atados por 1 kilo.

~
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Caracteristicas: fresco, limpio, hojas verdes y grandes. Presentacion: en atados Peso Unitario
Kilogramo Calidad De primera. Sabor, color y olor De color verde y de sabor y olor
caracteristico.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

- 40
Cantidad: 180 KILOS
Presentacién: Bolsas polietileno perforadas por 1 kg.
Caracteristicas: La espinaca es una verdura de hoja que pertenece a la famifia de las
quenopodidceas. La espinaca presenta un color verde, brillante y uniforme. Las hojas han
de tener un aspecto fresco y fiero. No deben presentar manchas rojizas o amarillentas, no
elegir espinacas cuyas hojas estén Gsperas, fengan el fallo fibroso o cuyo color haya
perdido intensidad. Peso Unitario Kilogramo Calidad De primera. Sabor, color y olor De color
verde oscuro brillante de sabor y olor caracteristico.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.
SUB- 41 BUE
Canfidad: 18 KILOS
Presentacién: Alados de 1 kg
Caracteristicas: Hojas largas de color verde oscuros sanos frescos y limpios.
Es una hierba de olor y un condimento muy apreciado por el aroma y el contenido de
aceite de sus hojas. Se usa sobre todo en la industria alimenticia. Libre de insectos y agentes
exirafios.

UB-I HIERBA LUISA
Cantidad: 50 KILOS
Presentacién: Atados de 1 kg
Caracterislicas: Hojas largas de color verde oscuros sanos frescos y impios.
Es un arbusto caducifolio de hasta tres metros de allura. Sus hojas aparecen agrupadas
en verficllos timeros, que tienen hasta 7 cm de longitud, son lanceoladas, apicadas, con el
margen liso 0 muy finamente aserado y un peciolo muy corto, de color verde claro por el
haz, con el envés marcado por gldndulas oleosas bien visibles.

- 4 U
Cantidad: 400 KILOS
Presentacién: Bolsas o cajos de 5 a 10 kg. y/o cantidad segln la necesidad del drea
usuaria
Caracteristicas: de color verdes claro u oscuros, frescos, limpios y sanos, estar extension de
quimicos.
Hortaliza formada por grandes hojas que se disponen unas sobre ofras formando en algunos
casos un repollo. Las hay de diferentes formas, tamanos y colores, habiendo lechugas
verdes y rojas. Pueden tener las hojas mds o menos dentadas.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

B-IT IMON
Cantidad: 300 UNIDADES
Presentacién: En bolsas por 5 kg.
Caracterfsticas: De sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos.
Especie vecina del limonero. Su fruto es ovalado y abollado, a veces venmugoso, puede
medir hasta 20 cm de largo y pesar hasta 4 kg. Es una fruta de crecimiento lento.

= E A
Cantidad: 500 KILOS
Presentacién: En bolsas por 5 kg

Caracteristicas: de sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos.

Ricas en vitaminas, hiemo y minerales que ayudan a cubrir los requerimientos nuiricionales.

R
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- NZ FR
Cantidad: 50 KILOS
Presentacién: Atados de 1 kg.
Caracteristicas: De sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos libre de productos quimicos,
agentes y cuerpos exirafios.

SUB-ITEM 47 MARACUYA

Cantidad: 1,200 KILOS

Presentacién: En bolsas por 5 kg.

Caracteristicas: De sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos libre de productos quimicos,

agentes y cuerpos extrafios.

SUB-ITEM 48 NABO

Cantidad: 200 KILOS

Presentacién: En bolsas de 5 kg.

Caracteristicas: De sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos. Forma: puede presentar
forma redondeada, aplanada o cilindrica. Tamario y peso: el tamaiio del nabo depende
de la variedad, entre 12y 15 centimetros de longitud. Su peso medio es de unos 100-200
gramos.

Color: su carne, de color blanco o amarillento, esta cubierta por una piel fina de color
amarillo o blanco que, en ocasiones, puede llegar a presentar una coloracién roja verde o
pdrpura en el extremo superior.

Sabor: su sabor es similar al del repollo, pero algo mds dulce.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.,

- NJA
Cantidad: 1000 KILOS
Presentacion: En sacos de 10 kg a 20 kg
Caracteristicas: de sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos. Fruta citrica originaria de
Asia y China, que se consume fresca o en jugo. Es rica en vitamina C, fibra, potasio y
onfioxidantes,

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS FPRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

UB- PAP,
Cantidad: 1200 UNIDADES
Presentacién: En cajas de 5 a 10kg.
Caracteristicas: de sabor y olor caracteristicos. Fresco y sanos
La papaya es una fruta suave y carnosa que puedes ufilizor en una amplia variedad de
formas culinarias. En este articulo examinaremos mds sobre los beneficios para la salud, sus
usos, cémo incorporarias mdés en la diefa y qué valor nutricional fienen las papayas.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE AUMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y
SELECCIONADO.

-l
Cantidad: 450 KILOS
Presentacién: Bolsas polietileno perforadas por 1 kilo.
Caracteristica: Sabor, color amarillo, rojo y verde, de sabor y olor caracteristico, libre de
productos quimicos y cuerpos exirafios.

SUB-ITEM 52 PINA
Cantidad: 1200 UNIDADES
Presentacién: En cajas de madera de 10 a 15kg.

~
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2
Caracteristica: Cuenta con una corona grande de color verde, con hojas esirechas. Su 93
cdscara es de color dorado y grueso, la pulpa de color amarillo es compacta, fibrosa,
jugosa, aromdtlica y extradulce.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

SUB- TA| RO

Cantidad: 150 RACIMOS

Presentacién: Por gajos en caja de maderade 10a 15 kg. y/o segln la necesidad del
drea usuaria.

Caracteristicas: De color amarillo y grado de madurez optima libre de cuerpos exfranos.

-ITEM
Cantidad: $000 UNIDADES
Presentacién: Por gajos en caja de madera de 10a 15 kg. y/o segin la necesidad del
drea usuaria.
Caracteristicas: De color amarillo y grado de madurez optima fibre de cuerpos exirafios.

B-IT! al
Cantidad: 400 KILOS
Presentacién: Atados de aproximadamente 4 kilos
Tipo: Fresco entero debidamente seleccionada.

Caracteristica:
-Las hojas deben tener de 25 a 30 cm de tamaiio.,

~Color verde fresco, impio y sano.

-Libre de insectos, gusanos y ofros agentes extrafios a su naturaleza,

-Debiendo ser su grado de madurez 6pfimo, adecuado y comercial.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENIE CON OPERACIONES DE UMPIADO Y
SELECCIONADO.

- O F
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: En moldes por 1 kg.

Caracteristicas: Frescos, aroma parficular, libre de agentes y olores extrainos y de cualguier
impureza.

- NAL
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: En moldes por 1 kg.

Caracteristicas: Frescos, aroma particular, libre de agentes y olores extrafios y de cualquier
impureza.

. S8 R
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: En bolsas de 5 kg.
Caracteristicas: sanos, frescos y limpios, libres de impurezas y cuerpos extrafios.

SUB-ITEM 59 REPOLLO

Cantidad: 300 KILOS

Presentacion; Bolsas poliefileno perforadas por 5Kg

Caracteristicas: color verde claro de olor y sabor caracterfstico, fibres de impurezas y

cuerpos exiranos.
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

Cantidad: 50 KILOS
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Presentacién: En bolsas de 5 kg.
Caracteristicas: Color rojo brillante, de color y sabor caracleristicos, libre de agentesy

olores exirafios y de cualquier impureza.

- Ccu (o]
Cantidad: 40 KILOS
Presentacién: En atados de 1 kg.

Caracteristicas: Ee color verde oscuro, libre se insecticidas, libre de agentes y olores
extranos y de cualquier impureza.

- 625 G
Cantidad: 35 KILOS
Presentacién: En atados de 1 kg.
Caracteristicas: De color verde oscuro, libre se insecticidas y de agentes y olores exiraios
y de cualquier impureza.

SUB-ITEM 63 SANDIA

Cantidad: 3000 KILOS

Presentacién: Enfero

Caracteristicas: De color verde oscuro, libre se insecticidas y de cualquier impureza.

SUB- OMA

Cantidad: 800 KILOS

Presentacién: En cajas de madera o cartén de primer uso de 5 a 20 kilos QProx.
Caracteristicas:

- Grado de calidad: Categoria Exira

- Calibre: 7 mayor de 57 y menor o igual 67 mm. de didmeiro.

- Producto de primera calidad, impio, fresco, entero y sano de la variedad italiano.

- No debe tener residuos de productos quimicos.

- No debe tener picaduras por gusanos o con indicios de putrefaccién, malirato.

€l envasado: en cajones, adecuadas para facilitar su fransporte, manipuleo,
almacenamiento y empleo.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

-|T| ION.
Cantidad: 300 KILOS
Presentacion: Cojas de 5 a 10 kg
Caracteristicas: Color morado, sanos, frescos, impio y libre se insecticidas y de cualquier
impureza.

SUB-ITEM 65 VAINITA

Cantidad: 200 KILOS

Presentacién: En bolsas de 5 a 10 kg

Caracteristicas: frescos y sanos, limpio v libre se insecficidas y de cualquier impureza.

SUB-ITEM 67 YUCA

Cantidad: 2000 KILOS

Presentacién: En sacos de polipropileno de primer uso por 50 kg.

Caracteristicas: Sanos frescos, limpios y libres de cualquier impureza. Sin indicios de
puirefaccion.

Cantidad: 500 KILOS

Presentacién: En sacos de 50 kg y/o cantidad a granel segin la necesidad del drea
usuaria

Caracteristicas:

-Productos de primera calidad.

-Presentacién completamente limpios, frescos, enteros y sanos, sin hojas.

-Grado de madurez éplimo, adecuado y comercial.

~
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-Presentacion debe ser grande y uniforme. s
-Sin moho, ni hongos, ni indicios de putrefaccién, malirato, é descomposicién.

El envasado: En saco de yute, o polietilenos fimpios, que garanfice la higiene
respectiva para evitar que se marchiten prematuramente per el calor y/o se ensucie
el producto, adecuadas para facilitar su fransporte, manipuleo, almacenamiento y
empleo.

SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE AUMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE LIMPIADO Y

SELECCIONADO.

- 69 PLA
Canfidad: 150 RACIMOS
Presentacién: Por gajos en caja de madera de 10 a 15 kg. y/o segun la necesidad del
drea usuaria.
Caracteristicas: De color verde oscuro, sano y fresco y grado de madurez oplima libre de
cuerpos extranos.

SUB-ITEM 70 AJl PANCA
Canlidad: 20 KILOS
Presentacién: Bolsa por 1 kg y/o cantidad a granel segin necesidad del drea usuaria.

Caracteristicas: De primera con aspecto arrugado y brillante, unidades grandes libres de
impurezas y cuerpos extrafios.

- PAPA
Cantidad: 400 KILOS
Presentacién: Sacos de polipropileno de primer uso por 50 kg y/o cantidad a granel, segin
necesidad del Grea usuaria.
Caracleristicas: De buena frescos y sanos de forma redondeada, piel y pulpa de color
amarillo.

SUB-ITEM 72 HUACATAY

Cantidad: 100 KILOS

Presentacién: Atados de 1 kg.

Caracteristicas: De hojas verdes oscuros, sanos, limpios y frescos, libre de insecticidas y de

cualquier impureza.

SuB- UTAMAT! SODICO X

Canlidad: 50 KILOS

Presentacién: Bolsa de 1 kg y/o canfidad a granel segin necesidad del Grea usuaria.
Caracteristicas: cristales finos y secos, color cristalino y olor caracteristico.

SUB-ITEM 74 CAFE

Cantidad: 250 KILOS

Presentacién: Bolsa de 1 kg y/o cantidad a granel segun necesidad del Grea usuaria.,
Caracteristicas: Granulado, aroma, sabor, color, textura, acidez y amargor. caracteristico.

B-
Contidad: 60 DISPLEY

Presentacién: En display X 24 unidades.

Caracteristicas: Mezcla de sal, fécula de maiz, glutamato monosédico, came grasa de
pollo, azicar, condimentos, colorantes, saborizantes naturales y proteinas y grasas

vegetales.
- 7 RA
Cantidad: 15 KILOS
Presentacién: En bolsa pldstica y/o bolsa de papel sellado segin necesidad del drea
usuaria.

Caracteristicas: De corteza enterq, cascada en forma de tubo cilindrico, tamafio y color
pardo amarillento uniforme seco y limpio.

SUB-ITEM 77 CLAVO DE OLOR
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Cantidad: 10 KILOS
Presentacién: Envasado en bolsas plésticas y/o sellado segin necesidad del drea usuaria.

Caracteristicas: Olor y color sugerente.

SUB-ITEM 78 COCOA X 180 GR

Cantidad: 200 SOBRES

Presentacién: Sobre en polvo x 160 gr aproxmadamente y/o segin necesidad del drea
Caracteristicas: De aspecio uniforme libre de toda materia exirafia, color, sabor y olor
caracteristico allamente soluble.

SUB-ITEM 79 COMINO MOLIDO
Cantidad: 20 KILOS

Presentacién: Bolsa de 50 gr y/o cantidad a granel, segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Olor caracteristico aromatico, color manén negruzco y sabor punzante

caracteristico.
SUB-ITEM 80 DURAZNO EN MITADES

Cantidad: 300 LATAS
Presentacion: Lata sellada de 800 a mas gr segun necesidad del Grea usuaria.
Caracteristicas: Sabor, olor y forma sugerente.

UB- A A

Cantidad: 300 KILOS
Presentacién: Paquete de 35 gr a mas, segin necesidad del drea usuaria.
Ingredientes: Harina de frigo, agua, sal, manteca, leudantes y olros insumos permitidos la

que es laminada y cosida.
Crocante y color crema — mamrén pardo.

= OS SABO
Canfidad: 400 KILOS
Presentacién: Bolsa por 5 kg y/o cantidad a granel segin necesidad del Grec usuaria.
Caracteristicas: Insoluble al agua fria, pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo 5
veces a 10 veces su peso en agua. Libre de contaminaciones y agentes exirafos.

- DO X1
Canlidad: 180 KILOS
Presentacién: Por lata de 170 gr

Caractleristicas: Olor y color sugerente, sin humedad y sin sefias de abombamiento, libre
de confaminaciones y agentes extraiios.

-ITEM
Cantidad: 150 KILOS
Presentacién: Bolsa por 5 kg y/o cantidad a granel segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Proveniente del mafz, de primera calidad, olor caracteristico, libre de
hongos, insecios y cuerpos extraio, sin grumos, de consistencia homogénea, humedad
maxima15% y Cenizas 0.65 a 1%.

Canlidad: 20 KILOS

Presentacién: Bolsa de 50 gr y/o cantidad a granel, segin necesidad del drec usuaria.
Caracteristicas: Deshidratado, Olor y color sugerente, sin humedad, de 1° tamaiio
uniforme, grande, limpios, sano, libre de impurezas y cuerpos exirafios.

UB-IT
Cantidad: 20 KILOS
Presentacion: Bolsa de 50 gr y/o cantidad a granel, segin necesidad del érea usuaria.
Caracteristicas: Deshidratado, Olor y color sugerente, sin humedad, de 19 famaiio
uniforme, grande, limpios, sano, libre de impurezas y cuerpos exiranios.

SUB-ITEM 87 LECHE EVAPORADA
Cantidad: 2500 TARROS

~
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Presentacién: Por caja de 24 o 48 unidades de 400 +/- 10 gr. B
Caracteristicas: Leche de procedencia de ganado vacuno, elaborado a partir de leche

fresca entera, a la cual se le ha extraido parte del agua que lo contiene. El envase no

debe presentar abolladuras ni oxidacion.

- Informacién nutricional:

* Profelnas : No menor de 24

+ Carbohidrafos : De 40 a 50

* Grasa : No menor de 30

+ Calcio : No menor de 900

* Fosforo : No menor de 800

e Vilamina A : No menorde 4,000
¢ Vitamina C : No menor de 40

e VilaminaD : No menor de 320

Deberd contener inscrito la marca, calidad, procedencia, fecha de produccion y
vencimiento del producto.

- 8 I
Cantidad: 100 KiLOS
Presentaclén: Empaque de 50 gr y/o canfidad a granel, segin necesidad del drea
usuaria.
Caracteristicas:
- Harina especial

- Color original
- Olor caracteristico
- Libre de hongos, insectos y cuerpos extrafios

- Sin grumos, de consistencia homogénea.
- Sin olores rancios o exirafios.

- Humedad méaxima: 15%

- Cenizos : 0650 1%

B.

Cantidad: 70 KILOS

Presentacién: Empaque y/o pote de pldstico de 100 gr a mds segin necesidad del drea

usuaria.

Caracteristicas:
Descripcién: Derivado lacteo, elaborado a partir de crema de leche pasteurizada,
fermentada o no, cuyo contenido de sal es mayor del 0.25% del peso del producto final,
cuyos aditivos deberdan ser permitidos de acuerdo a normas (Vitamina A / D: min. 30 000
U.1/ 3000 u.i / kG enfre ofros). De reciente produccién sin rancidez oxidativa.,

Caracteristicas Organolépticas:

- Color ¢ Amairillo cremoso caracteristico

- Olor . Caracteristico

- Sabor : Caracteristico, igeramente salado

- Consistencia: Oleosa

SUB-ITEM 90 MERMELADA
Cantidad: 500 UNIDADES
Presentacién: Vasos de 330 gr.
Caracteristicas:

Coracteristicas del Envase:
Material de vidrio resistente que proteja al producto de la luz, el calor, el oxigeno y ka
humedad, con sello de seguridades la topa, toialmente hermético que asegure la
conservacion del producto durante su aimacenamiento en refrigeracion.
El rotulado del envase deberd indicar la presentacién, marca, RPIN, procedencia (datos
del fabricante 6 preductor), Registro Sanitario, peso bruto y neto, asi como sefalar fechas
de produccién y vencimiento del producto.
Descripcion: Jalea de frutas con suspensién de frozos de frulas o la corteza de elias, de
anariencia clara v fransnarente. aaradable sabor v color caracteristico al de la fruta de la aue
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proviene, conceniracién de azdcar en 65 - 68 °Brix, pH entre 3.0- 3.8 en promedio, de contener 10

aditivos alimentarios estos deberdn estar permitidos segin normas.

SUB-ITEM 91 OREGANO SECO

Cantidad: 15 KILOS

Presentacién: Bolsa de 50 gr y/o cantidad a granel, segun necesidad del érea usuaria.
Caracteristicas: Deshidratado, Olor y color sugerente, sin humedad, de 1 tamaio

uniforme, grande, limpios, sano, libre de impurezas y cuerpos extranos.

SUB-ITEM 92 PAULLO

Cantidad: 20 KILOS

Presentacidn: Bolsa por 1 kg y/o cantidad a granel, segin necesidad del &rea usuaria.
Caracteristicas: Polvo fino uniforme. Olor aromdtico y sabor caracteristico, color amarrilio,
humedad maxima 10% y debe estar libre de insectos vivos, muertos y/o fragmentados,
mohos y de cualguier ofro agente contaminante.

Cantidad: 250 SOBRES
Presentacién: Sachet x 80 gr y/o cantidad segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Olor y color sugerente, sin humedad y sin signos de estas malogrado.

Canftidad: 20 KiLOS

Presentacién: Bolsa por 1 kg y/o canfidad a granel, segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Grano globular de superficie rugosa, poco heterogéneo entero, Olor
aromdtico punzante, color negro cenizo y picante caracteristico. Libre de agentes
exiranos.

SUB-ITEM 95 SAL DE MESA

CANTIDAD: 800 KiLOS

- En bolsa de 1 kg.

- Caracteristicas del empaque: primario bolsa de polietiieno por 1 kilo, secundario
saco de polipropileno x 24 UU y/o 25 UU.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : SAL DE MESA

Denominacion técnica :SALPARAOONSUMOPUMANO—SALDEIESA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general Eslasalyodadayﬂuaadadewda&edzmmmmhnm
refinada, granulometfria uniforme, con o sin adicién de
ammmectanﬁesquasegumwwmam un periodo minimo
cbseisnmesyweumpleconbsmmisibsdecaﬁ:hdeimcukhd
establecidos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL COMUN

21 Delbien
La sal de mesa debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de mesa podra contener aditivos alimentarios, segim lo indicado en la legislacion nacional
vigenie, segin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 208.015:2006.

La sal de mesa debe presentar las siguientes caracteristicas:

~
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Yy
CALIDAD

Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg

Hiesro (Fe) Méximo 10 mg/Kg

Bario (Ba**) Exenta NTP 209.0152006 SAL PARA

Matetias nitrogenadas | Exenta CONSUMO HUMANO. 2° Edicin

Boratos Exenta

CXS 193-1885 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS

Plomo (Pb) Méximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yoda
(para asegurar la proporcion de de sal para expendio al
gq’:nelma; 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) pablico en el temtorio nacional,

oy N 00223718A, y su
modificatoria.

Fltor normas para |la

{en foma de fuoru de sodio o | 200 miligramos de fluoruro de | adicidn del fidor a la sal de

su equivalente en cualesquiera de | Sodio  par kilogramo de sal | consumo  humane, aprobada

las sales de Mior autorizadas a | (200 ppm) mediante Resolucion Ministerial

usar) N° 0131-85-SA-DVM.

INOCUIDAD lnocuidad  Alimentasia - | Decreto Supremo N° 007-88-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente! complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante foda
su vida 0til, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de
mm«yammmmom&umwwmywsmm

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus
modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
mmmamymwmm(mmmmm
comesponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de

' Segin articuio 12 de! Reglamento ded Decrelo Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medianie
Decreto Suprema N® D34-2008-AG,

Versién 03 Paqina2de 3




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

23

24

26

mrﬁo;damemcsehmmﬁm@memmmamhﬂm
de postores.

Embalaje
&mwmmmmmwmmemmm.a
dwﬁoymmmdeamaajedabmsetimmqusmmaimaﬂam,oﬁewum
mmmmmmmMmsthmm,mmy
pamﬁrmeﬁ;uetadocamch,seyﬁnbhxﬁ:adnmelnmlemhnmnaCodu
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Emﬂnhdodebsmdehsddemdebemp&wnbdmstomdarﬂaﬂoﬂ?dd
meymsmmdemmsymmmm
DeuewaemN'W—QBSA,yﬂsnwdﬁwkwhs,thMPm12m9Reqiﬂosmd
eﬁadadodepmﬂ'Edd&;adurﬂsdebseﬁdabmelmma!ﬂdeh
NTP209.015:ZD8.Dd:ewﬁmeths'gieMeimmmﬁnmNnamidimmwamt

~ nombre del producto;

- dedndﬁndebsigedmhsyadﬁmempmdosmlamadénddmm;

~ nombre y direccion del fabri e

- mue,lazbnsochlydswdarddhnpuw,bquepodﬁﬁgumendiquetaaddw;

— nimero de Registro Sanitario;

~ hdndevatinierm,umapmmbmiaaommﬁoabque&awcedm
Mohmnmwitmiapaumamlesapﬁmhlq

- ¢ddigo o dave del lote;

- ¢l contenido de yodo y fliior expresado en ppm por kg de sal:

~ pais de fabricacion;

— peso neto en kilogramos de! producto envasado;

- mndﬁumesmehksdemvadmrwmﬁamenlugasem.mymmula

m.ummmmuwmmmmmmmwm
descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica.

Etiquetado

Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 8: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 03 Paaina 3 de 3
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SUB-ITEM 96 SEMOLA 10
Canfidad: 200 KILOS

Presentaclén: Saco de tocuyo o papel resistente de doble o friple hoja por 25 kg y/o
canfidad a granel segin necesidad del! drea usuaria. Totalmente cosido y cerado,
reforzado a fin de asegurar la conservacion del producto durante su almacenamiento.
Caracteristicas: Granulado, suelto, sin grumos, libre de insectos o de sus estados larvarios y
sin olores rancios. Deberdn tener consistencia de un poivo fluido en toda su masa, sin grumos
de ninguna clase, considerando la compactacion natural del envasado y esfibado.

SUB- 97

Canfidad: 200 BOTELLAS

Presentacion: Botella de pléstico de 1 litro y/o cantidad @ granel segin la necesidad del
drea usuaria.

Caracteristicas: Cerrados herméticamente, de color original y envase de plastico libre de
agentes extranos.

LLA

SUB-ITEM 98 VAINILLA
Cantidad: 50 botellas
Presentacién: Esencia en botella de pldstico de 1 litro y/o cantidad a granel segin la

necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Cerrados herméticamente, de color original y envase de pléstico libre de
agentes exirafios.

SUB-ITEM 99 VINAGRE
Cantidad: 100 LITROS

Presentacion: Botella de pldsfico de 1 fitro y/o canfidad o granel segln la necesidad del
drea usuaria.

Caracteristicas: Cerrados hermétficamente, de color original y envase de pléstico libre de
agentes extranos.

B- ACE
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: Bofijo, biddn o balde de pléstico por 20 kg y/o cantidad a granel segin la
necesidad del Grea usuaria.
Caracieristicas: De buena calidad, cotor negro, exentas de sabores y olores anormales, de
defectos que puedan afectar su consumo ¢ adecuada conservacion.

SUB-ITEM 101 CEBADA

Cantidad: 200 KILOS

Presentacién: Boka por 5 kg y/o cantidad a granel segln necesidad del érea usuaria.
Caracteristicas: Granos de calidad seleccionada y de olor caracteristico.

- 1
Cantidad: 900 KILOS
Presentacién: Mallas de primer uso por 50 kg y/o cantidad a granel, segin necesidad del
drea usuaria.
Caracteristicas: Bulbos de primera calidad nacional, fimpios, frescos, enteros y sanos, con
grado de madurez optimo, de tamario uniforme, no debe tener residuos de productos
quimicos (insecticidas o productos parecidos).

UB-I
Cantidad: 100 BOTELLAS
Presentacién: Botella de pldstico de 1 fitro y/o canlidad a granel segin la necesidad del
area usuaria.,
Caracteristicas: Cemrados herméticamenle, de color original y envase de pldstico libre de
agentes extrafnos.

SUB-|TEM 104 HABAS
Cantidad: 180 KILOS
Presentacién: Bolsas polietiteno perforadas por 1 kg.
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&

Caracterisficas: Vainas con granos grandes, de madures dplimo, adecuado y comercial. 4102
SEGURIDAD ADJUNTAR COPIA DE LA AUTORIZACION DE ALIMENTOS PRIMARIOS Y
AGRPECUARIOS EMITIDO POR SENASA VIGENTE CON OPERACIONES DE UIMPIADO Y
SELECCIONADO.

SUB-ITEM 105 HOT DOG
Cantidad: 300 KILOS
Presentacién: Empaque de 250 gr a més y/o cantidad a granel seglun la necesidad del
area vsuaria. Producto envasado al vacio, el empaque debe ser en pelicula de alta
barrera termo formable.

Caracteristicas: Color rosado palido, sabor suave en especias y carne, salado y de
textura blanda y compacia, sin babosidad en la superficie {no color rojo).

SUB-| E

Cantidad: 50 KILOS

Presentacién: Empaque de 250 gr a mds y/o cantidad a granel segin la necesidad del
Grea usuaria. Producto envasado al vacio, el empaque debe ser en pelicula de alta
barrera termo formable.

Caracteristicas: Color rosado pdlido, sabor suave en especias y carne, salado y de fextura
blanda y compacta, sin babosidad en la superficie (no color rojo).

SUB-ITEM 107 KION
Cantidad: 30 KILOS
Presentacién: Bolsas polietileno perforadas por | kg

Caracteristicas: Dientes grandes, olor y color sugerente, libre de cuerpos exfrafios, frescos
Yy sanos.

- 1
Cantidad: 200 KILOS

Presentacién: Desgranado en bolsa por 1 kg. y/o cantidad segun la necesidad del édrea
usuaria

Caracteristicas: Granos grandes y uniformes, sin gorgojos.

SuB.

Cantidad: 50 KILOS

Presentacién: Sachet 190 gr y/o cantidad segun necesidad del Grea usuaria.
Caracteristicas: De marca reconocida, con garantios de buena salud, libre de agentes
extranos.

- 11
Canfidad: 50 KILOS
Presentacién: Bolsa de 1 kg y/o cantidad a granel segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Deshidratado, sin pepas, tamaiio grande y uniforme, libre de impurezas y
cuerpos extrafos.

-IT]
Cantidad: 200 KILOS
Presentacién: Saco de polipropileno tejido de primer uso por 50 kg. y/o cantidad a granel
segln la necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: De primera calidad, debidamente seleccionado. Libre de toda sustancia
0 cuerpo exirafio a su naturaleza. Sin granes de trigo descompuestos, como
consecuencia de ataque de hongos, roedores, insectos o de granos fermentados.

- 2
Canfidad: 150 KILOS
Presentacién: Bolsa de 1 kg y/o cantidad a granel segin necesidad del drea usuaria,

Caracleristicas: Molido, unifermes, sin gorgojos.

Cantidad: 250 KILOS
Presentacién: Bolsa de 1 kg v/o canfidad a aranel seain necesidad del drea usuaria.

~
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Caracteristicas: Granos uniformes, sin gorgojos. 105

- 114
Cantidad: 150 KILOS
Presentacién: Bolsa de 1 kg y/o canfidad a granel segiin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: Granos uniformes, libre de impurezas y cuerpos extranos,

SUB- GA

Cantidad: 50 UNIDADES

Presentacion: Bofella de plastico de 1 fitro y/o canfidad a granel segun la necesidad del
drea vsuaria,

Caracteristicas: Cerrados herméficamente, de color original y envase de pldstico libre de
agentes extrafios.

- 116
Cantidad: 20 KILOS
Presentacién: Sachet 190 gr y/o cantidad segin necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas: De marca reconocida, con garantias de buena salud, libre de agentes

UB- ZO PA (o]
Canfidad: 70 KILOS
Presentacién: Empaque de 250 gr a mds y/o cantidad a granel segun la necesidad del
Grea vsuaria. Producto envasado al vacio, el empaque debe ser en pelicula de alta

barrera termo formable,
Caracteristicas: Color rosado pdlido, sabor suave en especias y came, salado y de textura
blanda y compacia, sin babosidad en la superficie.

exiranos.
-JTEM 1 CHI ANA
Cantidad: 70 KILOS
Presentacién: En bolsa pldstica y/o bolsa de papel por 1 kg, sellado segun necesidad del
drea usuaria.

Caracteristicas: Compuesta de came y grasa de cerdo finamenie picada. Con olor
caracteristico color anaranjada obtenido a partir de los fintes naturales de las semillas de
achiote y se caracteriza por su sabor intenso, texfura suave y aroma particular. libre de
agentes y olores extrafos y de cualquier impureza.

- 1 E DE
Cantidad: 1000 KILOS
Presentacién: En envases o jobas de pldsticos inocuos por 25 kg y/o cantidad a granel,
segun necesidad del area usuaria.

Caracteristicas: Color caracteristico, superficie brillante y himeda, firme al taclo, olor
caracteristico, de abundante masa muscular en las piernas, brazuelo y lomos. De buena
calidad y fresca, no debiendo tener mas de 24 horas de beneficiado. De procedencia de
camales autorizados por SENASA.

Elinternamienio de la came deberd estar acompanada de la CONSTANCIA DE BENEFICIO
expedido por el médico veterinario del camal respectivo.

-1 E RES M
Cantidad: 150 KILOS
Presentacién: En bolisas de plasticos inocuos por 5 kg y/o cantidad o granel, segin
necesidad del drea usuaria.

Caracteristicas: Color rojo claro caracteristico, superficie brilante y humeda, fime al
facto, olor caracieristico. De buena calfidad y fresca, no debiendo tener mds de 24 horas
de beneficiado. Esbozo de grasa de cobertura minima. De procedencia de camales
auforizados por SENASA.

Elinternamiento de la came deberd estar acompariada de la CONSTANCIA DE BENEFICIO
expedido por el médico veterinario del camal respectivo.

~
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-7 1C. E RES P

Cantidad: 900 KILOS
Presentacién: En envases o jabas de plasticos inocuos por 25 kg y/o cantidad a granel,
segun necesidad del érea usuaria.

Caracteristicas: Color rojo cereza caracieristico, superficie brillante y himeda, firme al
tacto, olor caracteristico, de abundante masa muscular. De buena calidad y fresca, no
debiendo tener mas de 24 horas de beneficiado. Esbozo de grasa blanca de cobertura
amarillenta minima. De procedencia de camales autorizados por SENASA.

Elinternamiento de la carne deberd estar acompariada de la CONSTANCIA DE BENEFICIO
expedido por el médico veterinario del camal respectivo.

SUB-| 1 DER NC ADO
Cantidad: 700 KILOS
Presentacién: En envases o jabas de pldsticos inocuos por 25 kg y/o canfidad a granel,
segun necesidad del drea usuaria.
Caracteristicas:
- De buena calidad.
- De opfima textura, consistencia firme de color rosado o rojo claro,
- Came fresca con hueso, no debiendo tener mds de 24 hrs de beneficiado.
- Que conserve sus cualidades organclépticas quimicas y microbiolégicas.

- ConPH 64
- Esbozo de grasa de cobertura minima.

- 12 NA
Cantidad: 412 KILOS
Presentacién: En bolsa pldastica y/o bolsa de papel por 1 kg, sellado segin necesidad del
drea usuaria.
Caracteristicas: La cecina es un producto cérico curado que se obfiene de la came de
cerdo se caracteriza por su sabor intenso, textura suave y aroma particular, libre de
agentes y olores extranos y de cualguier impureza.

SUB-ITEM 124 CHORIZO

Canfidad: 411 KILOS

Presentacién: En bolsa pldstica y/o bolsa de papel por 1 kg, sellado segin necesidad del
drea usuaria,

Caracteristicas: Es de came de cerdo picada Grasa de cerdo La cecina es un producto
carnico curado que se obtiene de la came de cerdo se caracteriza por su sabor intenso,
textura suave y aroma pariicular. libre de agentes y olores extrafios y de cualquier
impureza.

Cantidad: 250 KILOS

Presentacién: En bolsas de plésticos inocuos por 5 kg y/o cantfidad a granel, segin
necesidad del Grea usuaria.

Caracteristicas: Color y olor sugerente, libre de elementos dudosos.

UESO D! CH DO

Cantidad: 250 KILOS

Presentacion; En bolsas de pldsticos inocuos por 5 kg y/o cantidad a granel, segin
necesidad del area usuaria

Caracteristicas: Color y olor sugerente, libre de elementos dudosos.

- M G
Canfidad: 500 KILOS

~
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Presentacién: En bolsas de pldsticos inocuos por 5 kg y/o cantidad a granel, segin 105

necesidad del drea usuaria

Caracterisiicas:

- De buena calidad.

- Mondongo fresco, no debiendo tener més de 24 hrs de beneficiado.

- Que conserve sus cualidades organolépiicas quimicas y microbiolégicas.

- ConPH 6.4
- Procedencia de camales autorizados.

SUB-ITEM 128 PESCADO FRESCO REGIONAL (TILAPIA)

Cantidad: 900 KILOS

Presentacién: En envases o jabas de pldsticos inocuos por 25 kg y/o cantidad a granel,
segun necesidad del drea usuaria.

Caracteristicas:

Pescado entero en buen esiado, limpio, olor caracteristico de la especie, cuya superficie
debera ser brillante, firme y eldstica, sin ninguna clase de magulladuras, desgaramientos o
coloraciones anormales; cubierta de mucus limpio y transparente, cuyas escamas deberdan
estar adheridas firmemente a la piel; los ojos conveos y brillantes, los opérculos resistentes a
la aperiura y las branquias rojas y brillantes.

Cantlidad: 800 KILOS

Presentacién: En envases o jabas de plasticos inocuos por 25 kg y/o cantidad a granel,
segun necesidad del érea usuaria.

Caracteristicas:

Pescado fresco y en buen estado, limpio, olor caracterisiico de la especie, cuya superficie
debera ser brillante, firme y eldslica, sin ninguna clase de magulladuras, desgarmamientos
o coloraciones anormales; los ojos y agallas en buen estado de conservacion.

UB-| 30 P
Cantidad: 91000 UNIDADES
Presentacién: Por unidad en bolsa pléstica o de papel.
Caracterfsticas: De textura suave y firme. Aroma fresco y reconfortante del pan recién
homeado. Sabor duice con un toque de salado. De corteza crujiente o suave.

=T 1 B
Canfidad: 25000 UNIDADES
Presentacién: Por unidad en bolsa pléstica o de papel.
Caracteristicas: De textura suave y firme. Aroma fresco y reconfortante del pan recién
homeado. Sabor dulce. De corteza suave.,

5.3. Requisitos segln leyes, reglamentos t&cnicos, normas metrolégicas y/o
sanitarias, reglamentos y demds normas.
e Segun ficha técnica

5.4. Embalaje y Rotulado

5.6.1. Embalaje
* De acuverdo a lo establecido en las fichas técnicas de cada

producto descrito en el numeral 5.1., sin embargo, pese ¢ la
ausencia de un Protocolo Sanitaric para el expendio de abarotes,
se considera necesario que el personal que realizard la enfrega del
bien, debe regirse a los protocolos de limpieza y desinfeccién de
envases, bolsas, cajas y otros. Asi mismo, el proceso de embalaje no
debe fransmitir al producto sustancia téxicas, ni olores o sabores
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5.5,

5.6,

5.7.

5.8.

5.9.

desagradables, asi como el de contar con las siguientes
caracteristicas:

v' Estar limpios y que permitan mantener las caracteristicas del
alimento.

v Serresistentes al aimacenamiento {manipuleo} y transporte.

v Facilite los muestreos e inspecciones.

5.6.2. Rotulado

* De acuerdo a lo establecido en las fichas técnicas de cada
producto descrito en el nimero 5.1. de las presentes
especificaciones técnicas.

Sistema de Contratacion
* Precios Unitarios

Transporie

El proveedor serd el responsable de fransportar los bienes hasta el
almacen de la IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Cdceres -
Carretera Femando Belaunde Terry Km. 2.5 - Morales. Sin embargo,
pese a la ausencia de un profocolo sanitario para el expendio de
abarrotes, se considera necesario que el personal que redlizara la
entrega del bien, debe estar provisto de un desinfectante de manos,
que debe utilizar antes y después de la enfrega del bien.

El medio de fransporte debe contar con la documentacién necesaria
para su circulacién y reunir las condiciones de seguridad e higiene de
acverdo a la naturaleza de los bienes a ser transportados.

Seguros
* No aplica

Garantia comercial

Alcance de la Garantia
Contra defectos de fabricacion.

Condiciones de la Garanfia y Periodo de garantia

30 dias para los bienes no perecibles, las mismas que se sujetan a las
especificaciones técnicas, asi como sus condiciones. Ademds, el
confratista se compromete a reponer, reemplazar, subsanar, corregir
falias de fabrica de los bienes sin costo adicional alguno.

Inicio del cémputo del periodo de garantia
A partir del dia siguiente de recibidos los bienes.

Lugar y plazo de Ejecucién de la Prestacién
5.14.1. Lugar de entrega de los bienes.
Los bienes seran enfregados en el almacén de la IEPM Colegio Militar

Mariscal Andrés Avelino Céceres - Camretera Fernando Belaunde Terry
Km 2.5 - Morales.

(o2
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5.14.2. Plazo de entrega de los Bienes {of

El plazo de entrega de los bienes es de 210 dias calendarios o hasta
agotar el monto confractual, contados a partir del dia siguiente de la
fiima del contrato y/o del acta de inicio de enfrega del bien. Cada
enfrega parcial se realizarGd de acuerdo al cronograma establecido
lineas abajo. La reposicién y/o canje del producto dentro del plozo
mdéximo de dos (2} dias hébiles de haberse comunicado tal defecto,
alteracién, vicio oculto o vencimiento del producto

Los bienes serdn entregados de manera parcial de forma mensual en
las cantidades que se detallan a continuacién:

ON R
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AQR
oAnL m
IrEn DESCRIPCION um RAENTREGA(ENTREGA  [3RA ENTREGA 4TA ENTREGA |STA ENTREGA [6TA ENTREGA |enTReGA TOTAL
L MENSUAL IMENSUAL
1 |ACEME vEGETAL COMESTIBLE uro | 1200 174 m m m m m m 1200
2 JARROZ PLADO SUPERIOR KLO | 7518 1075 1074 1074 1074 107 2074 1074 7519
3 [azicar RUBI DoMESTICA KO | es00 932 o2 58 928 928 o o 6500
¢ [FIDECS LARGOS(FIDEOS GABELLO DE ANGEL) w0 | 200 n ) 8 3 23 b = 200
5 |FicECS LARGOS(FIDECS ESPAGUETS) Ko | o8 145 142 142 12 192 12 142 58
€ FIDEOS CORTOS{CORTADOS)FIDEOS PARA SOPA) | kio | 1000 148 1@ 12 w2 ) 19 1000
7 [ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2- SUPERIOR ko | so 7% 7 n n n 7 7 500
8 |FRUOL CANARIO CALDAD 2- SUPERIOR Ko | oo % 8 s s & 8 85 50
9 [LENTEJA CALOAD 28UPERIOR kLo 7 71 7 7 n n n 500
19 [MARINA DE TRIGO PREPARADA o | 200 n 3 3 2 » » z 200
11 JHUEVO DE GALLMA CALIDAD PRIVERA Ko | 1100 158 157 157 157 157 157 157 1100
12 [PALLAR BEBE CALDAD SUPERIOR ko | e » s 85 8 8 8 85 0
13 |FRUOL PANAMITO CALIDAD2- SUPERIOR KLO | 00 0 8 P 8 3 35 s 00
14 [HOJUELA DE AVENA PRECOCIA Klo | 2%0 P s 15 3 = 35 » 20
l RINA TOBTADA DE MACA Ko | 200 n P 2 P 2 3 8 200
16 IO CATEGORIA PRMERA KO | 300 P 2 2 2 o P P 300
” AMARLLO CALIDAD PRMERA Ko | 1200 1 n 7 171 171 m m 1200
18 [LIMON CATEGORIA | KO | 1000 18 142 142 142 142 142 @2 1000
19 |ARVE IA VERDE CATEGORI EXTRA KLO | 400 58 57 57 s7 57 57 57 400
2 [WAZORCA OE MAZMORADO CATEGORIA PRMERA | KLO 1 500 7 7 7 ) 71 7 7 500
21 [MANDARINA SATSUMA CATEGORA | UNDAD | 500 76 74 714 714 714 74 714 5000
22 [PLATANO CE SEDA CATEGORA | unoan | oo | gem 1428 1428 1428 1428 1428 128 10000
20 PALTA FUERTE CATEGORM | uMDAD | 1000 18 12 142 12 1@ 12 2 1000
24 [ZAPALLO MAGRE CATEGORIA PRIMERA Ko | e % S 8s 8 8s 8 & 600
25 [MANZANA DELICIA CATEGORIA | o | 7o 100 100 100 100 100 100 100 700
28 [PAPA HUAYRO CALIGAD PRMERA Ko | 4000 574 s7 571 571 i 57 571 4000
27 [FEPINLLO CALDAD PRIMERA oA | 2000 29 285 285 25 285 285 25 2000
28 |MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA 800 116 114 114 14 114 114 14 800
2 [slEscABECHE wo | 1o E%) s 5 P = = x 180
20 |ALBACA Ko | 180 = % = 25 % » 180
3 |BETERRAGA Ko | 1% 2 2 2 2 2 2 21 150
2 [aoio Ko | 300 P 2 P «Q a 42 2 %0
n [srocou KLo 2 P 2 2 = 28 % 200
u Jcarua KLo | 250 P 35 35 35 = 35 3 250
s |ceBoLA cNa Ko P = x 3 = ; 35 2%0
4 |CHoCLoS UNDAD 1500 216 214 214 214 214 214 214 1500
7 |cocona Ko | 700 100 100 100 1 00 00 100 700
» [courLor ko | 200 2 P 3 3 2 3 P 200
7 JCULANTRO KiLo 180 n 25 F-] P 25 25 5 180
2 [EsPiaca Ko | e 2 2% = P P P 2 180
1 [Herea suE KILO 18 3 25 25 25 25 25 25 18

~
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AL

42 |HIERBA LUISA Ko 50 B 7 7 y 7 7 7 S0
43 JLECHUGA KLo 400 S8 57 57 s7 57 57 57 400
44 [LIMON SIDRA UNDAD 800 132 3 ” 128 128 123 123 a00
45 |MANZANA DE AGUA KLO 500 74 s 7 71 71 1 71 500
45 IMANZANILLA FRESCA KiLO 50 8 7 7 7 7 7 7 g
4T IMARACUYA KRO 1200 174 FV) n m m m mn 1200
48 INABOD KILO 200 32 B 28 28 2] 23 28 20
49 |NARANIA CENTO | 1000 148 142 m 142 142 162 142 1000
50 [PAPAYA UNIDAD 1200 174 17 n mn 1 m 7 1200
§1 [PIMENTON KiLo 250 L) 3 35 EL) 38 ELY 35 250
2 |PRA UNDDAD 1200 174 n 171 17 m m mn 1200
62 |PLATANO MADURD RACIMO 150 24 2 1 21 il 21 il 150
4 IPLATANO MANZANO UNIDAD 8000 as8 87 857 857 857 857 a7 6000
§5 [PORO KILO 400 58 s7 57 57 57 57 57 400
$ QUESO FRESCO KLo 200 32 2 8 3 28 z 8 200
57 |QUESO REGIONAL KILo 00 32 3 2 28 2 28 s 200
88 |[RABANMTO KLO 200 2 28 28 8 28 28 ® 200
8 |REPOLLO KiLo 300 43 Q2 Q Q a2 42 Q2 300

TO KLo s 8 7 7 7 7 7 7 )
L] HA CULANTRO Ko 40 10 5 5 5 5 5 5 @
1+ OREGANO KILO = S 5 5 5 5 5 S £
3 |SANDA KLO 3000 432 28 428 428 428 @B 48 3000
€ |TOMATE KLO 80 116 114 4 114 114 14 114 800
65 |UVA REGIONAL KiLo 300 18 Q (] a2 42 300
66 [VANITA KiLo 200 2 28 ] 28 28 ] 200
o1 |yuca KILO 2000 29 285 285 285 285 235 285 2000
61 |ZANAHCRIA KLO 500 " n 7 n 7 n n 00
69 |PLATANO VERDE RACIMO 150 2 2 2 it 2 21 150
70 |AJPANCA KiLo « 8 2 2 2 2 2 2 20
1 |[PAPA AMARILLA KLO 400 58 57 57 57 57 57 57 40
72 |[HUACATAY KLO 100 16 u 14 " 14 14 " 100
7 IGLUTAMATO MONOSODICO X 1KG KiLo 50 - 7 7 7 7 7 7 0
i [care Ko 250 O EQY 35 35 35 35 35
15 |CALDO CONTRADO FE POLLO X 24 DISPLEY 60 12 B8 8 8 8 8 8 0
'8 |CANELA ENTERA Ko 15 3 2 2 2 2 2 2 15
7 |CLAVO OE OLOR KiLo ° 4 1 1 1 1 1 1 10
4 COCOA X180 GR SOBRE 200 2 = 28 28 3 28 8 200
§ |COMNO MOLIDO Kro 2 8 2 2 2 2 2 2 i)
) |DUZASNO EN MITADES LATA 300 43 2 42 2 < @ 2 300
| |BALLETA SUELTA SCDA KiLo 300 2 2 a2 a2 < 300
! |GELATINA VARIOS SABORES KLO 400 57 57 57 s7 400
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140

8 |GRATED PESCADO X170 GR KLO 180 20 25 % 25 25 b33 5 180
346 [HARMNA DE MAZ KLO 150 7 2 b1 27 2 2 2 150
5 [HONGOS KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 0
8 [LAUREL KILO 20 8 2 2 2 2 2 2 2
“ 8 |LECHE EVAPORADA TARRO 358 357 357 a7 57 357 357 2500
[ 00 acena KLO 100 16 14 14 14 14 14 14 100
8 [MANTEQUILLA KO 70 20 10 10 10 0
S0 [MERMELADA SACHT GRANDE UNDAD 7 7 n e 500
91 |OREGANO SECO KILO 5 3 2 2 2 2 2 2 15
82 [PALLLO KLo ) 8 2 2 2 2 2 2 2
93 |PASTA DE TOMATE SOBRE | 250 40 L] 35 35 k5 35 £ 20
(‘“f’““ MOLDA KILO o 8 2 2 2 2 2 2 20
o8 MESA KILO 700 100 00 100 100 100 100 100 700
] ssl;x: KILO 200 S 28 8 28 28 b1 28 200
57 |SILLAO S00ML BOTELLA | 200 2 2 28 23 = 3 2 20
M VANLLA BOTELLA | %0 5 7 7 7 7 7 7 50
M [VINAGRE LITRO 100 % 1 14 14 14 14 14 100
00 [ACETUNA KILO 200 2 b 8 28 28 28 200
¥ [CEBADA KILO 200 2 28 28 2 28 2 200
12 |CEBOUA Ko 200 132 128 128 18 123 128 128 500
3 | CHICHA DE JORA (MiN 1 LITRO) BOTELLA | 100 16 14 12 14 14 4 14 100
4 [HaBas KO 180 b5 2% % F3 b5 s 180
5 |HOT DOG KILO 300 Q 't 42 a2 2 @ 3m
§ [JAMONADA CE POLLO KLO 50 3 7 7 7 7 7 7 =0
* IKION KLO 30 6 4 4 4 4 4 4 EY)
| |MANIENTERO KLO 100 6 14 14 71 1 " 7] 100
MAYONESA KiLO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
PASAS KO 50 8 7 7 7 7 7 7 50
TRIGO KiLO 200 kS ® 28 28 28 23 2 200
KIWICHA KILO 150 2 2 21 2 2 2 2 150
QUINUA KILO 150 24 2 150
SOYA KLo 150 2 21 21 21 21 2 150

~
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AAA

15 [ru.aamm CE LMRO UNIDAD 50 8 7 7 7 7 7 7 50
118 (MOSTAZA KiLO 20 8 2 2 2 2 2 2 20
117 |CHORIZO PARRILERO Ko 7 10 10 10 10 10 )
118 [SALCHICHA HUACHANA KILO 0 10 10 10 10

113 |CARNE DE CERDO KLO 1000 148 a2 Q 12 142 142 142 2000
120 [CARNE DE RES (MCLIDA) KLO 180 24 21 21 a2 21 21 21 150
121 |CARNE DE RES (PURA) KILO 900 132 128 128 128 128 128 128 00
122 CARNE DE RES (SANCOCHADO) KILO 100 100 100 100 100 100 100 100 00
123 |CECINA KLO 412 64 58 58 58 412
24 |CHORIZD KiLOo a11 63 53 58 411
125 |HUESO DE RES KLo 10 16 1 14 14 14 00
128 [HUESO DE CHANCHO AHUMADO KILO 250 20 35 35 35 35 s 250
127 MONDONGO DE RES KLO 500 74 n 7 7 n s 500
128 PESCADO FRESCO REGIONAL (TILAPIA} KiLO 00 132 128 128 128 28 128 128 00
129 PESCACO TOYO KILo 800 116 114 114 114 114 114 14 800
10 [PAN UNIDAD | 800GO 11432 11428 11428 11028 11428 11428 11428 80000
3 UNDAD | 20000 2858 2857 2857 2857 2857 2857 2857 20000

* Los canfidades a enfregar son referenciales, y pueden variar
segun el consumo real de la dependencia.

Horarlo de enirega:

* Alimentos secos: La entrega se redlizara los viemes, el horario
serd en coordinacién con el drea usuaria, mediante medios de
comunicacién que estime conveniente.

* Alimentos perecibles y frescos: La entrega se realizard de forma
diaria, el horario serd en coordinacién con el &rea usuaria,
mediante medios de comunicacién que estime conveniente.

Al internamiento de los bienes deberd de presentar el certificado de
calidad respaldando con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confimen que el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detaliadas en el numeral
“2.1 caracteristicas del bien - calidad” de la ficha técnica
comespondiente, cabe resaltar que el costo que demande la
cerfificacién deben de ser asumidos por el proveedor, dicha
cerfificacién no deberd tener una anfigiiedad de tres (3) meses con
respecto al internamiento del bien. (Para los productos arroz pilado
superior, aceite vegetal comestible, harina de frigo preparado, fideos
largos, azdcar rubia doméstica, hojuela de avena precocida y harina
tostada de maca).
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El contrafista deberd de presentar durante la etapa de ejecucion
coniractual un Cerlificado de Saneamiento ambiental, Certificado de
inspeccién de las Buenas Précticas de Manipulacion en almacén de
alimentos, y/o un Certificado de Inspeccién Higiénico sanitario de
planta con el fin de verificar el cumplimiento de las normativas
sectoriales con relacién a o produccién/aimacenamiento  de
alimentos. (Para los arficulos del ftem Paquete N° 1 viveres secos)

6. Requisitos y Recursos del Proveedor
é.1. Requisitos del Proveedor

Ser persona natural y/o juridica.

Contar con inscripcién vigente en el Registro Nacional de
Proveedores (RNP) en el capitulo de bienes.

No estar inhabilitado o suspendido para contratar con el estado.
Contar con el cédigo CCl vinculado al RUC.

Debe dedicarse a la venta de alimentos para personas y/o similares
(abarrotes en general, frutas, verdur » fubérculos y cereales) y no
estarimpedida para contratar con el estado.

7. Oftras Consideraciones para la Ejecucién de la Prestacién.

\% 7.1. Ofras Obligaciones del Confratista.
* Enfregar los bienes con una fecha de vencimiento no menor a 90

dias calendarios a partir del dia siguiente de realizada la entrega.

* Reponer de manera inmediata y sin costo aiguno los bienes
defectuosos.

¢ El proveedor es el Unico responsable ante la Entidad de cumplir con
la entrega del bien y salvaguardar el bienestar y salud de sus
frabojadores operador y estibadores brindando las protecciones
necesarias para evitar un posible contagio durante la permanecia
en la Obra, en las condiciones establecidos de la presente
especificacion técnica, no pudiendo fransferir Ia responsabilidad a
ofras entidades o terceros en general,

* De manera que segin el Ar. 147° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones con el Estado, en el dmbito de las normas el
contratista ho puede sub contratar a terceros, siendo el Unico
responsable del bien.

7.2. Otras obligaciones de la Entfidad.

¢ Dar facilidades ol contratista para la enfrega de los bienes y/o
realizar coordinaciones con respecto a los bienes solicitados.

*» Verificar los aspectos y requisitos contenidas en las Especificaciones
Técnicas de los bienes.

* Dar facilidades para que los vehiculos que transportan los bienes
ingresen hasta el almacén de Ia IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés
Avelino Cdceres - Carretera Fernando Belaunde Terry Km 2.5 -
Morales.

7.3. Adelantos
* No se otorgardn adelantos

11
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7.4,

7.5.

7.6,

7.7.

7.8.

Subcontratacién
¢ No aplica

Confidencialidad

El contratista debe mantener confidencialidad Yy reserva absoluta en el
manejo de informacién y documentacion a la que se tenga acceso y
que se encuentre relacionada con la prestacién, quedando prohibido
revelar dicha informacién a terceros.

Medidas de Control durante la Ejecucién Contractual

- Areas que coordinarén con el proveedor: Area de almacén de la [EPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Cdceres, Director de la IEPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Caceres, Oficina de
Administracién, Oficina de abastecimiento.

- Area responsable de las medidas de controk: Area de almacén de Ia
IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Céceres y Director de la
IEPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Céceres.

- Area que Brindard Conformidad: Area de almacén de lo IEPM Colegio
Militar Mariscal Andrés Avelino Cdceres y/o Director de la IEPM
Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Cdceres.

Confonpidad de los Bienes

7.7.1. Area que recepcionard y brindaréd la conformidad
Area de almacén y Director de la IEPM Colegio Militar Mariscal
Andrés Avelino Céceres.

Forma de Pago
La enfidad reclizarg el pago de la confraprestacion pactada a favor

del contratista en forma parcial de manera directamente proporcional
a la cantidad de bienes enfregados.

Para efectos del pago de los confraprestaciones ejecutadas por el

contratfista, la entidad debe contar con la siguiente documentacién:

- Acta de recepcion emitida por el encargado por el drea de almacén
de la [EPM Colegio Militar Mariscal Andrés Avelino Céceres

-Acta de recepcién emitida por el encargado de la oficina de
abastecimiento.

- Informe del director o encargado responsable de la IEPM Colegio
Militar Mariscal Andrés Avelino Cdceres, emitiendo conformidad de
los bienes.

- Comprobante de pago.

- Guia de remisién.

A3
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7.9. Pendalidades
7.10.1. Penalidad por mora

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién
de las prestaciones objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplica
autométicamente una penalidad por mora por cada dia de
afraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10xMonto
Penalidad diaria = FePhro o Pl ax il

Dénde:
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de
plazo debidamente aprobado. Adicionalmente, se considera
justificado el refraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta
imputable. En este Ultimo caso la calificacidn del retraso como
justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de
gastos generales ni costos directos de ningdn tipo, conforme el
numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de

Confrataciones del Estado.

7.10.2. Ofras Penalidades
Se aplicardn las siguientes penalidades:
Supuesto de Forma de Célculo Mediode
Penalidad . Verificacién
Informe del érea de
0.5% dela Ul por | amacén de la I[EPM
i gzg;?e%z i cada vez que Colegio Militar
P suceda Mariscal Andrés
Avelino CéceresJ

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final,
segun comesponda; o si fuera necesario, se cobra del monto
resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada unag un
monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora
© elmonto méximo para otras penalidades, de ser el case, LAENTIDAD

puede resolver el confrato por incumplimiento.

En efecto, nuestra Entidad establece que el confratista incurird en
“Ofras penalidades”, cuando se detecten los siguientes supuestos:

~
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N® Supuestos de
aplicacion de
ELENTEY

Otras penalidades

Forma de
calculo

Procedimiento

Por no realizar 1a | La penalidad | De manera previa a la aplicacion de
reposicion y/o canje | se aplicara por | la penalidad, la Entidad cursara al
del producto dentro | cada dia en ef contratista una comunicacion (fisica
del plazo maximo | que nose haya | o mediante correo) para efectos de
de dos (2) dias | realizado  ef que sustente y acredite los motivos
habiles de haberse | canje y/o | por los cuales no ha realizado la
comunicado tal | reposicién. La | reposicién y/o canje del producto
defecto, alteracion, | penalidad dentro del plazo maximo de dos 2)
vicio oculto o |diaria es del dias. La comunicacién  del
vencimiento del | 2% de la UIT | proveedor debers ser remitida a la
producto. vigente Entidad en el plazo maximo de un
(1) dia habil, luego de lo cual la
Entidad (con o sin la respuesta del
proveedor) procedera con resolvery
comunicar sobre la aplicacién (o no)
de la penalidad.

2 | Cuando el personal | La penalidad | De manera previa a la aplicacién de
del contratista que | aplicable es | Ia penalidad, la Entidad cursara al
entrega los | por evento. 2% | contratista una comunicacién (fisica
productos no se|de la UIT | o mediante correo} informando de
encuentre en | vigente aquel hecho. El proveedor tendra
debida higiene. derecho a presentar su descargo en

el plazo maximo de un (1) dfa héabil,

luego de Io cual la Entidad (con o sin

la  respuesta del proveedor)

procedera con resolver y comunicar

sobre la aplicacion (o no) de la
L I penalidad.

7.10. Responsabilidad por Vicios Ocultos
€l plazo méximo de responsabilidad del confrafista por Vicios Ocultos
es de un (01) afio a partir de la conformidad oforgada por la entidad.

REQUISITOS D LIFICACI

2.1. Requisitos de habilitacién
Regquisitos:

Paralositem1,2,3,4,5, 14y 15

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comespondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin lo
indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que oforga Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos
y Bebidos. El Plan HACCP deberg aplicarse a la linea de produccion del bien objefo de
confrataciéon o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanifaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA.




TIN
UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MAR .
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADA

e

Para los ftem 9 Y 11

Copia simple de la autorzacion sanitoria  de establecimiento dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria (SENASA).

Para los ftem ¢

Regisfro sanitario emitido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).

Paralos llem 7,8, 12y 13.

Copia simple del Cerfificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segvn indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medionte Decreto
Supremo N° 004- 201 1-AG, Y sus modificatorias

Para el item 10,

Regisiro sanitario emitido por la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).

Para los ftem 16,17,18,19,20,21,22,23,24,25,26,27

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria~SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agrociimentario, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

2.2, Experiencia del posior en Ia especialidad.
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente S/
500,000.00 (Quinientos Mil con 00/100 soles), por la venta de bienes iguales o
similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afos anteriores a la
fecha de la prestacién de ofertas que se computardn desde la fecha de la
conformidad o emisidn del comprobante de pago, segin comresponda,

Se consideran bienes similares a los siguientes: a la venta de viveres secos y/o
carnes diversas y/o frutas y/o verduras diversas y/o alimentos procesados de
origen animal y vegetal y/o abarrotes en general,

~
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

Importante para la Entidad

A

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

e Paralositem1,2,3,4,5 14y 15
- Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado
en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

- Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resoluciéon Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma
Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccién del bien objeto
de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

e Paralositem9y 11
- autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
(SENASA).

e Paralos item 6,
- Registro sanitario emitido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).

e Parael item 10.
- Registro sanitario emitido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).

e Paralos items 16,17,18,19,20,21,22,23,24,25,26,27
- Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias.

Importante

De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucién con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.
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Acreditacion:

e Paralositem1,2,3,4,5 14y 15
- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln
lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccién dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA.

e Paralositem9y 11
- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA

e Paralos item 6,
- Registro sanitario emitido por la Direcciéon General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA).

e Parael item 10.
- Registro sanitario emitido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria (DIGESA

e Paralos items 16,17,18,19,20,21,22,23,24,25,26,27
- Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 500,000.00
(Quinientos Mil con 00/100 soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto
de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: a la venta de viveres secos y/o
carnes diversas y/o frutas y/o verduras diversas y/o alimentos procesados de
origen animal y vegetal y/o abarrotes en general.
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Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i)
contratos u oOrdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y
fehacientemente con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de
cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago',
correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario,
se asumird que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo
caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones
indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que
haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion
de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal
parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda
fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato
presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién
convocados antes del 20.09.2012, la calificacion se cefird al método descrito en la
Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al
porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio.
En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia
corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por
reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la documentacién sustentatoria
correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto
facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de
cambio venta publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP
correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de

10

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia’.




UNIDAD DE GESTION EDUCATIVA LOCAL SAN MARTIN
LICITACION PUBLICA N°001-2025-GRSM-UGELSM/CS — PRIMERA CONVOCATORIA -BASES INTEGRADAS

compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido
a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado’.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobo el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.

~
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacién:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N°6).

La evaluacion consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

[ 100] puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... , y de ofra parte
[, , con RUC N° [, ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [.................ccooevvviiieieee ], cOn DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......coceeenenen ], el comité de seleccion adjudico la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO!!

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

11

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

~

®
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

Importante para la Entidad

En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS"

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASOQO].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,

solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQO], a través de la [INDICAR EL TIPO

DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato

12

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del
item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a doscientos
mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos directos
por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
péliza de caucion acompafada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a la

presentacion de la solicitud del contratista.”
Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepciéon y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
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CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
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por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del CAdigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?™®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

.
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plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeeiiiiiieeesiiieeeeaanns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales4.

% pPara mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

&
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?5 |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de comprat®

e

o g

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacioén o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPEY Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE!8 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?L® Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

17 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

18 Ipidem.

19 Ibidem.
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Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?°

PR

om

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGELSM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [............cccccvvvveeeen. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [ 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracioén legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.




.
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.2®

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

~

©
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

N\

; FECHA DEL MONTO

No CLIENTE OCBOJ,\'I:TTF?ADT%L ’\(l:gl\?ll\lRTgBAZST/EO Ichl CON;E?;T o CO'?\IEFCOH;\MIIDDEAIIDADE PROEC(EEEE"I\'IISZI:\DE' MONEDA | IMPORTEZ EI:I\(/)IBDIE XéSIA%T_AAgg
PAGO SER EL CASO? : VENTAZ =

1

2

3

4

26

27

28

29

30

31

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacioén sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusibn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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; FECHA DEL MONTO
No CLIENTE OC%J,\'IETTSA[%%L ’\é)OCI\?F”\IF-{rCF;Q;S'I{IEO |/3CE/ CONEE’QGT 00 co'?\JEFCoHF?M?gAleDE PRgCEE:E'E?ngDE_ MONEDA | IMPORTEZ EEI\(/)IBDI(I; AFQSIA%T_',:%%
PAGO SER EL CASO% : VENTAZ0 o

5

6

7

8

9

10
20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2025-GRSM-UGEL SM/CS-PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




