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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N® | Simbolo Descripcién
1 [i\_B_C] / [ La informuacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
S AR completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases,

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
9 [ABC] / [ 1 Entiddad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
- TRt espacifice de la elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere u consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

i lmportante i
3 T encargadeo de las contratacionas o comité de seleccién, seglin corresponda
. e Abe y por los proveadores,
{ Adverienicia Se refiere a advertencias a tener en cwenta por &l érgano encargado de
4 ' R las contratacionas o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
Lo proveedores.

. co cmeenmeee ) Sereflere o consideraciones importanies o tener en cuenta por el érgano
5 mportante para fa Enfidad | opeargado de las confratacionss o comlté  de selecclén, seqin
e Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion

de las bases.

CARACTERISTICAS DY, DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

1i® | Caracteristicus Par@imetros

) Mé Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 em
argenes lzguierda: 2.5 em Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursivan Pary el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Auvtomatice: Para el contenido en general

Color de Fuente . . \ : .
4 Azul : Para las Consideraciones importantes {ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General v Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos,
. ~ 10 : Para ef cuerpo del decumento en general
Tamafio de Letra s J
9 : Para el encabezado y pie de pdging
Para el contenido de los cuadros, pudiendo varlar, segin la necesidad
8 : Para las Notas ol pie

&7}

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie,
6 Alineacién Centrada  : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineadeo Sencillo
Espaciado Anterior : 0
P Posterior : 0

Para los nombres de las Secclones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepio

Y Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez regisfrada la informacion solicitada denfra de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra famarfio 10, con estilo normal, sin formafo de negrita y sin sombrear.

2, Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la insfruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junie 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y oclubre
de 2022
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
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PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES
"ADQUISICION DE VIVERES SECOS E INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO
PARA LOS DESTACAMENTOS NAVALES (GUEPPI, CHIMBOTE, EL ALAMO, EL
ESTRECHO Y PUESTO DE CONTROL FLUVIAL GABO PANTOJA)"
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NERER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
vio contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de

Conirataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seglin corresponda a sus competencias, a fin de cornunicar presuntos cases de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios v servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores gue participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y & la Secrelarla Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que fa sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
fa Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a-las contrataciones del Estado gue sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DIEPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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GAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DI SELECCION

1.1, REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estd
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344.2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVQCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en |a fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adiuntar las bases y resumen gjecutivo.

1.3, REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registro uno (1) de sus integrantes.

Importante

v Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que fos proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Froveedores (RNP) gue administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion efectronica; www.rmp.gob.pe.

o Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE ulifizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documentc de orienfacién “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en hitps:/iwww2. seace.gob.pe/,

v £ caso los proveedores no cusnten con mscripeidn vigente en of RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser paricipantes, postores y/o confratistas, of SEACE
restringirg su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efeclo la sancion que le impuso ef Tribunal de Contrataciones def Estado. |

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacion de consultas y observaciones a las hases se efecta de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asf como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.
gfllﬁpoﬁante S e I
No pueden formularse consullas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consufias y observaciones que se formulen sobre ef particufar, se
fienen como no presentadas.
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1.5. ABSOLUGCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consuitas, observaciones e integracion de las bases ¢e realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Impmtante

. o No se absolveran constltas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

»  Cuando exista divergencia entre lo indicado en ef pliego da absolucion de consuftas y
observaciohes y fa integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sm
petjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente. i

1.5.  FORLIA DE PUESENTAGCION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaracionas juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona jurldica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este ¢ su apoderado.
No se acepta el pegado de |la imagen de una firma o visto. L.as ofertas se presentan foliadas.

Impo: fante

o Los formularios electronicos que se encuentran en ¢l SEACE y que los proveedores deben |
: itenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

L e Encaso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no 7
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién decfarada en los |
documentos escaneados.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a fravés del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efectc en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archive digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en [as bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

lmpon tante

r

' los mtegrantes de un consorcio no pueo’en pfesenfar oferfas mdfwduales ni confonnar mas de un |
| consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un deferminado ftem cuando se trate de |
i procedimientos de seleccién segin relacion de ftems.

Para mayor informacién sobre la  nomativa de firmas y  cerdificados  digitales  ingresar  a
hitps:/ivavw.indecopi.gob.pefwebifirmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.5.

1.10.

.11,

1.12.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segln corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 det articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de [as bases. De no cumplir con
lo requierido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) 0 més ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectua siguiendo estrictamente el orden establecido en el humeral

91.1 del articulo 91 del Reglamento.

L1 desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. EI
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un {1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo

electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en flsico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segln corresponda, revisa las ofertas economicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o
al comité de seleccion, segin corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA I’PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admisién, no admisién, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de

la buena pro.
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1.13. CONSENTHAIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

iz} congentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante
Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el drgano encargado de las contrataciones
. 0 el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta |

I presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articufo 64 del Regfamento

A Réﬁ&
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] CAPITULO i
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELEGCION

2.1,

2.2,

RI:CURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, v s conocido vy resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribumnal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de ftems, el valor estimade total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

importanie

¢ Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o ef comité de
seloccion, segtn corrasponda, esta en la obligacion de permitir ef acceso de los participantes
v postores al expediente de conlratacion, salvo la informacién calificada como secrela,
confidencial o reseivada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer 1as ofertas cuyoes requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité .
de selaccién, seglin correspornda.

o A efeclos de recoger la Informnacion de su inferés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) fa lectura y/o toma de apuntes, (ii} la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente, |
siendo que, en este Gltimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en ef menor
liempo posible, previo pago por taf concepto.

o Efrecurso de apefacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o anle las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin

corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELAGION

La apelacion contra el olorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con antetioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (b) dias hahiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dlas habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que

se desea impugnar,
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CAPITULO HI
DEL CONTRATO

3.1, PERFECCIONAIJIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se reatiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 det Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del ftem corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

| Importante

El Grgano encargado de las conirataciones o el comité de seleccion, segin cormesponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases fa forma en quie se perfeccionaré el contrato, sea
con fa suscripcion del contrato o Ja recepeion de fa orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el conlrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir fa proforma del contralo |
establecida en ef Capitulo V de fa seccitn especifica de Jas bases.

Para perfeccionar ef contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bascs,

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtn corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1, GARANTIA DE FIEL CURIPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) de! monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantfa adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de

las obligaciones garantizadas.

\_ ﬁ»»@%
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3.3,

lmportante

correspondan.

7Adverte'hcia

. Enlos contratos cuyos montos sean iguales o mernores a doscientos mil Soles (S/ 200,000, OO) no

corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumpfimiento

© por prestaciones accesorfas. Dicha excepcion tambign aplica a los contratos derivados de

i procedimientos de sefaccidn por refacién de items, cuando el monto del item adjudicado ¢ la

. sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no superen el monto sefialado anterionmente,
conforme a fo o'rspuesto en ef literal a) del articulo 152 del Reglamento :

£ 3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en [a scccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el artfculo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en fa dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Cenfral de Reserva del Perd.

lmportante

-

Corresponde a .'a Ent.'dad venffcar que ias garantfas presentadas por ei postor Janador de la
buena pro y/o conlratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para st aceptacion |
y eventual efecucion, sin petjuicio de la determinacion de fas responsabilidades funcionales qu

financioro/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse fistada en el portal web de la SBS (hilp./www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/Clasificadoras-de-riesgo).

2. Se dsbe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando fa vigencia a la fecha
de emision de la garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga fa garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en ef portal web de fa SBS, bastara que en una de effas
cumpla con fa clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva,

De ofro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efecfos
de verificar si la empresa emisora se encuontra autorizada por la SBS para emitir garantfas,
debe revisarse el porfal web de dicha Entidad (hitp:/Avww.shs.qob.pe/sistema-
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KREN

3.5,

3.0,

3.7.

3.8.

Advertencia

' Los funcionarios compelentes deben verificar ia autenticidad de la garantia a ravés de fos
mecamsmos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa em;so:a

SN '

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos af contratista, los que en ningin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR IIORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucidn de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad Ie aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

l.a Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser

el caso, del item que debid ejecutarse.

INCURIPLIMIENTO DEL CONTRATO

l.as causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

Ng=2= /@%
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

! Advertencia

£n caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al confratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el artictdo 39 de la ey v 171 del Reglamento,
debiendo repetir confra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONLS FINALES

Todos los deméas aspectos del presente procedimiente no conternplados en las bases se regirdn
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EM ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

\&@%
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1, ENTIBAD COMVOCANTE
Nombre ;' MARINA DE GUERRA DEL PERU
RUC N° ;20153408191
Domicilio legal : AV. LA MARINA S/N ESTACION NAVAL CAPITAN DE COBETA

MANUEL CLAVERO MUGA

Teléfono: 1 065-255185

Correo electrénico: » Comoperama.adquisiciones@marina.pe

1.2. OBJETO PE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de Adquisicion de viveres
secos e Insumos de Mejoramiento de Rancho para los Destacamentos Navales (Gueppi,
Chimbote, El Alamo, El Estrecho y Puesto de Control Fluvial Cabo Pantoja).

i N® DESCRIPCION DEL
MEM | oo [ CANTIDAD | U/R | ore PRESENTACION
] 1100 kG, | CELATINA CINSTANTANEA - DE | o) oo pOLIETILENO X 1 KG.
FRESA
2 1100 KG. FLAN INSTANTANEO BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
GELATINA  INSTANTANEA  DE
3 1100 KG. | oo in BOLSA POLIETILENO X 1 KG,
MAZAMORRA MORADA
4 1100 KG | NSTANTAMEA BOLSA POLIETILENG X 1 KG.
5 400 KG. PASAS MORENAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
6 650 UND, | LECHE CONDENSADA LATA X 320 A 400 GR.
| 7 250 KC. | CLAVO DE OLOR BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
8 205768 | KG. | CANELA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
9 300 KG. | CHANCACA BOLSA POLIETILENO X T KG.
MERMELADA DE FRUTA
10 1200 UND. | e EABORES BOLSA POLIETILENO X 900 GR.
1 200 KG. | AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
A
CALDO CONCENTRADO DE { TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR
12 700 UND. POLLO c/u
3 000 UND. | CALDO  CONCENTRADO DF | TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR

RES C/A
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CALDO CONCENTRADO DE | TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR

14 500 UND- | pescapo c/U

15 520 UND. | COLAPIZ SOBRE DE 25 GR.

7 200 KG. | COMINO MOLBG BOLSA POLIETILENO X 500 GR.

17 100 kG, | TAUREL BOLSA POLIETILENO X 500 GR.

18 50 KG. | NUEZ MOSCADA ENTERA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.

19 200 KG. | OREGANG ENIERO SECO BOLSA POLIETILENG DE 1 KG.

20 150 G, 1 PALILLO MOLIDO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.

21 200 KG. | PIMIENTA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.

22 290 KG. GLUTAMATO MONOSODICO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.

23 200 KG. | POLVO DE HORNEAR BOLSA POLIETILENO X 1 KG.

24 450 UND. | REFRESCO INSIANTANEO EN 1 by o POLIETILENG X 500 GR.
POLVO

25 200 UND, | CULANTRITO EN SACHET SOBRE DE 30 GR.

2 500 UND. SQEL}LHA EN VAINILLA BE 20 | ~ 4 1A X 40 UNIDADES

27 300 UND. | SILLAO FRASCO X 1 LIT.

28 350 UND. | SALSA OSTION BOTELLA 250 ml.

1.3.

1.4.

EXPEDIENTE DIT GONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 Selicitud Y Aprobacion De

Expediente De Contratacion N° 002-2024 de fecha 18 de marzo del 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero de/

Presupuesto def Sector Pablico del affo fiscal en ef cual se conveca ef procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema A SUMA ALZADA, de acuerdo conlo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION
Mo Aplica.
DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No Aplica.

D

NG
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1.8.

1.9.

1.10.

111,

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de VEINTE (20) dias
calendarios, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DI BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, de forma
GRATUITA a traveés del SEACE o en la Av. La Marina S/N Estacion naval Capitan de Corbeta
Manuel Cavero Muga en la Oficina del Organo Encargado de las Contrataciones de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval.

. lmportante

Fl costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su repraduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector PUblico para el Afio Fiscal 2024,
Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

2024,

las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser ef caso.
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CAPITULO I ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1, CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DI SELECCION

Seqln el cronograma de la ficha de seleccidn de |la convocatoria publicada en el SEACE.

lmportante

De confonmddd con fa wgea.'mosegunda beposruén Complemenfana F mal u'e! Regiamenfo en

| caso la Entidad (Ministerios y sus organismos ptbficos, programas o proyectos adscritos) haya
i difundido el requerimiento a fravés del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en d.'cha

| disposicién, ne procede formular consultas u observaciones af requerimiento.

2.2, CONTENIDO DE LLAS CFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, [a siguiente documentacion:

2.2.1. Dogumentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documsantos para la admision de la oferta
a) Declaracidn jurada de datos del postor. {(Anexo N° 1)

b)  Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso ce persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona nhatural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencla

prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 v 3 de
dicho Decrefo Legislativo. En esa medida, sila Entidad es ustiaria de la Plataforma
de Inferoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio weh se encuentre
activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no corresponderd exigir ef
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad,

¢) Declaracién jurada de acuerde con el literal b) del articulo 52 del Regiamento.
{Anexo N° 2} :

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capltulo 1ll de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2  La omision del [ndice no determina la no admisién de la oferta.

' Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguienie enlace htips:/funsw . qobiernodiaital.gob.pefinteroperabilidad/

"De acuerdo con el artictlo 4 del Decreto Legfslat:vo I 1246 ‘Tas Entidades estan |

b%

\ o
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@) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo R° 4)*

fy  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comuin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N¢ §)

g) [l precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° G,

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Imporiante

i FJ 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién segtn corresponda
i verifica la presentacién de fos documentos requetidos. De ho cumplir con lo requerido
. fa oferta se considera no admifida.

2.2.1.2, Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en [a oferta los documentos que acreditan los “Reguisitos de Calificaciéon”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo I de la presente seccidn de las bases.

2.2.2, Documentacion de presentacion faculiativa:

a) En el caso de microempresas y pequeiias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
ernpresas, deben presentar la constancia o cerlificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con

Discapacidad®

by Solicitud de honificacién del cinco por ciento (5%} por tener la condicion de micro y
paquefia empresa (Anexo N° 10).

c) Los postores que apliquen el beneficio de fa exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la Declaracion
Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la exoneracion del IGV
{Anexo N° 7).

de evaluacion”.
2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“Ef recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Trémite Documentario de la Entidad.

En caso el patticipante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por oforgar la garantia
mediante depdsilo en cuenta hancaria, se debe realizar el abono en:

¢ En caso de considerar como factor de evaluacién la meiora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

_— :
Advertencia
E! érgano encargado de las contrataciones ¢ ef comité de seleccion, segtin corresponda, no |
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de calificacion” y "Factores |

*  Dicho documente se tendré en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento,
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2.4,

‘N ° de Cuenta o 00-000-283975
Banco © BANCO DFE LA NACION
ne coff o 018-000-000000283975-01

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la huena pro dehe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:
a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato
h) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.
¢} Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.
d) Cddige de cuenta interbancaria {(CCI} o, en el ¢caso de proveedores no domiciliados, el
néimero de su cuenta hancaria y la entidad bancaria en el exterior.
e} Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa qgue acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
fy  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
" Advertencia
i Do acuordo con ef articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estéan prohibidas de
- exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan oblener directamente mediante
* la interoperabifidad a que se refieren los arliculos 2 y 3 de dicho Decreto Legislalive. En esa
P medida, sila Entidlad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad def Estado — PIDE" y
| siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
! no comespondera exigir los documentos previstos en los liferales o) y ).
) Domicilio para efectos de Ia nofificacion durante [a ejecucion del contrato.
h) Auiorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrdnicos de comunicacion ® (Anexo N° 11).
iy  Detaile de los precios unitarios del precio ofertado®.
) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.
i Importante

4]

of caso, ademéas de cumplir con las condiciones establecidas en el articilo 33 de la Ley y en
ef articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razdén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
fo contrario no podran ser acepladas por las Entidades. No se cumple el requisito anles
indicaclo si se consigna tinicamente la denominacion del consorcio, conforme o dispuesto en
la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Conlrataciones del Estado”,

En fos contratos cuyos montog sean igtrales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),

En caso de transferencia interbancaria.

Para mayor inférmacién de las Entidades usuarias y del Caialogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad de!
Estade ~ PIDE ingresar al siguiente enlace htips:/fwww.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/!

En tanto se implemente la funcienalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF,

? Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma afzada.

1% |ncluir solo en caso de contrataciones por pagquete.

En caso que el postor ganador de fa buena pro sea un consorcio, las garantias que presenfe
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante fa ejecucion contractual, de ser

N
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no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel -
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccidn por relacion de ftems, cuando el monto del item |
adjudicade o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado |
anteriormente, conforme a fo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento. 5

Imporiante

o 7Caespondea IaE ntr"dad vériffbiaf'ﬂmfe las gé'}é“}iﬂéé }5fé§érrt'ada's por ;I pdsfbr ganadér defa :

buana pro cumplan con los requisifos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
gfecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

correspondar.

e [Je conformidad con el Reglamento Consufar del Pert aprobado mediante Decreto Supremao
N° 076-2005-RE para qgue los documentos ptiblicos y privados extendidos en el exterior
tengan valiclez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consufares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peri, salvo que se irate de
docunentos ptiblicos emitidos en paises que formen pate del Convenio de la Apostilla, en
cuyo case hastara con que estos cuenten con fa Apostilla de la Haya''.

o La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato. ‘

2.5. PERFECGIONANIINTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Oficina del Organo Encargado de las
Contratacionas de la Comandancia de la Quinta Zona Naval - Ubicado en Av. La Marina S/N
Cdra. N° 7, Estacién Naval “Capitan de Corbeta Manuel Clavero Muga”.

2.6. FORMA DI PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pago tnico,
la entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del area usuaria (Jefe de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval).

- Acta de conformidad emitida por el Jefe o por el Técnico de cargo de la Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Comprobante de pago (factura) debidamente firmado al reverso por el Comandante de la
Quinta Zona Naval, Jefe de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Gula de remisién firmada por el Técnico de cargo de la Oficina de Abastecimiento con el visto
hueno del Jefe de Abastecimionto de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- HNota de Entrada al Almacén (NEA), firmada por el Jefe Oficina de Ahastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval.

Los comprobantes de pago v gufas de remision deberan ser presentados en la Oficina de
Abasiecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval..

" Segun lo previsto en fa Opinidn N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
REQUERILIENTO

3.1,

- Importante

. De conformidad con el numeral 29.8 del articuto 29 del Reglamento, el érea usuaria es responsable .
+ de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asequrar la calidad técnica y reducir la
- necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

comlratacion.
ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicion de viveres e hsumos de Mejoramienio de Rancho para los
Destacamentos Navdles ({Gueppi, Chimbote, £l Alamo, Bl Esirecho v Puesto de
Control Fluvial Cabo Pantojal).

2. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso busca mejorar el suminisiro de viveres para el personal
Superior, Subdalterno y Marineria que conforman las dotaciones de las
Dependencias del drea de los Destacamentos Navales, con la finalidad de
alcanzar niveles optimos de calidad y proporcionar al personal naval en
actividad una alimentacion balanceada vy estandarizada para el mejor
desempefo de las funciones, actividades v compromisos operacionales
programados.

3. ANTECEDENTES

a. El Decreto Legislativo N° 1132, en su Tercera Disposicidn Final, establece
gue corresponde al Pliego Ministerial de Defensa, proveer de
dlimentacion al personal militar en actividad, asi como al personal def
servicio militar acuartelado, que se encuentra embarcado, en las
Unidades, Bases y Dependencias, Zonas de Emergencia o realizando
funciones especiales. ,

L. LaMarina de Guerra del PerU, dentro de su politica de bienestar del
personal naval, a través de la Comandancia General de Operaciones
de la Amazonia, viene adquiriendo mediante proceso de seleccion, en
cada Ao Fiscal, el racionamiento orgdnico para el consumo de las
dotaciones de las Unidades y Dependencias, del dreda de la Quinta Zona
Naval.

c. El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de setiembre de 1998, el
Ministerio de Salud, aprueba el regiamento sobre Vigilancia y Control
sanitario de Alimentos y bebidas, cuya aplicacion se efectia para el
manejo de los viveres, ingredientes y raciones hecesarias para Ia
alimentacién del personal navat.

d. Mediante la publicacion de Normas de Seguridad e Higiene en la
manipulacion y preparacion de alimentos (INSMAPAL-13202), se dictan
disposiciones para implementar normas de higiene y salubridad en las

A
!
%
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diferentes etapas de la cadena alimenticia correspondiente a ta
recepcion, almacenamiento, distribucion, transporte, preparacion y
consumo de [a racién orgdnica.

4, OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1.

4.2.

Objetivo General:

Confratar el aprovisionamiento de viveres segin relacién de item paauete
para la alimentacion del personat superior, subalterno, marineria, que
conforman las dotaciones de los Destacamentos Navales, en
cumplimiento de su funcidn constifucional y de aquellas actividades vy
compromisos operacionales.

Objetivos especificos:
Proveer de manera oportuna y eficiente los viveres a los Destacamentos

Navales, asi como almacenario vy distribuirios en la forma oportuna en
cantidad vy calidad establecida.

5, CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1. Descripcidn y cantidad de los bienes
El requerimiento de los suministros de viveres, cuenta con la informacion
descrita de cada producto en las Fichas Técnicas de la Direccién de
Normas Técnicas del Material (DIRNOTEMAT) de la Direccidon Generdl del
Material de la Marina, gue hacen un fotal de VEINTIOCHO (28) productos,
los que deberdn ser entregados oporiunamente, en muy buen estado de
conservacion y aptos para el consumo humaneo.
5.2.  Caracteristicas Técnicdas
MEJORAMIENTO DE RANCHO
| N° DESCRIPCION DEL . <
ITEM | opp | CANTIDAD | U/M | e o PRESENTACION
‘ 1100 KG. | AL ATINAINSTANTANFA DE | oy sA POLIETILENO X 1 KG.
2 1100 KG. | FLAN INSTANTANEQ BOLSA POLIETILENG X 1 KG.
3 GELATINA INSTANTANEA DE
1100 KG. | \IARANUA BOLSA POLIETILENG X 1 KG.
4 FAZAMORRA MORADA
1100 KG | | STANTANEA BOLSA POLIETRENO X 1 KG.
5 400 KG. | PASAS MORENAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR,
6 450 UND. | LECHE CONDENSADA LATA X 390 A 400 GR.
7 250 KG. | CLAVO DE OLOR BOLSA POLIETILENG X 500 GR.
8 205.768 KG. | CANELA BOLSA POLIETILENQ X 500 GR.
1 9 300 KG. | CHANCACA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.,
10 MERMELADA DE FRUTA
1200 UND. | 108 SABORES BOLSA PCLIETILENO X 900 GR.
11 200 KG. | AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE | KG.
12 200 UND. | CALDO CONCENTRADO TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR
| DEPOLLO C/U
13 900 UND, | CALDO CONCENTRADO TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR
" | DERES Cc/U
14 500 UND. | CALDO CONCENTRADO TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR
" | DEPESCADO C/y
15 520 UND. | COLAPIZ SOBRE DE 25 GR.
16 200 KG. | COMINO MOLIDO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
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17 100 KG. | LAUREL BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
18 50 KG. | NUEZ MOSCADA ENTERA | BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
19 200 KG. | OREGANO ENTERO SECO | BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
20 150 KG, PALILLO MOLIDO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
21 200 KG. | PIMIENTA BOLSA POLIETILENO X | KG.
22 GLUTAMATO

290 KG. | AT BOLSA POLIEHLENO X 500 GR.
23 200 KG. POLVYO DE HORMEAR BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
24 450 UND. E;Fﬁéslf,g INSTANTANEO | 5y s A POLIETILENG X 500 GR.
25 00 UND, | CULANTRITO EN SACHET SOBRE DE 30 GR.
26 500 UND. SOA&ESA ENVAINILLADE | =2 JA X 40 UNIDADES
27 300 UhD. | SItLao FRASCO X 1 LIT.
28 350 UND. | SALSA OSTION BOTELLA 250 ml.

Requisitos, segin Reglamentos técnicos, normas metroldgicas y/o sanitarias
naciondales, reglamentos y demds normas;

o Ley General de Salud — Ley N° 24842, Capitulo V De los alimenios y
bebidas, productos cosméticos y similares, insumos, instrumental y
equipo de uso medico-quirlrgico u edontoldgico, productos sanitarios
y productos de higiene personal y doméstica, articulos del 88° al 95°,

o Resolucion Ministerial N° 0094-2020-MINAGRI, que establece
disposiciones para asegurar la adquisicidn, produccion y
abastecimiento de productos alimenticios con esiricto cumplimiento
de las hormas gue regulan el periodo de emergencia a fin de contener
la propagacion del COVID-19.

o Decreto Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, Titulo | Generdlidades.

- Articulo 2° del Titulo | Generdlidades
- Articulos 58° v 61° del Capitulo VI De la Calidad Sanitaria e Inocuidad,

del Titvlo IV De la Fabricacion de Alimentos y Bebidas

- Articulos 62° al 64° del Capitulo VI de [as Materias Primas, Aditivos

Alimentarios y Envases del Titulo IV De la Fabricacion de Alimentos y /
Bebidas

- Ariiculos 75° al 77° del Capitulo |l Del tfransporte det Titule V Del
Almacenamiento y Transporte de Alimentos y Bebidas

- Arficulo 80° del Capitulo | De la Comercidlizacion del Titulo VI De la
Comercidlizacién, Elaboracion y Expendio de Alimentos y Bebidas.

- Articulos 84° ol 85° del Capitulo Il De los Manipuladores de Alimentos
del Tliulo Vit De la Comercializacién, Elaboracion y Expendio de
Alimentos y Bebidas. ‘

- Arficulos 102° y 103° del Capitulo | del Registro del Titulo VIl Del Registro
Sanitario de Alimentos v Bebidas Industrializados.

- Arficulos 116° vy 117° del Capitulo 1l Del Rotulado del Titulo VIl Del
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas Industriatizados

- Arficulos 118°y 119° del Capitulo Hll De los Envases del Titulo Vil Del R
Registro Sanitario de Alimenios y Bebidas Indusfrializados.
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o Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, que
tiene por objeto garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al
consumo humano, a fin de proteger la vida y la salud de las personas,
con un enfoque preveniivo e integral, a lo largo de toda la cadena
alimentaria

o Decreto Supramo N° 004-2011 - AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria por lo gue &l Contratista, para los infernamientos de los
insumos no industridlizados, debe declarar bajo juramento cumplir con
lo dispuesto en el Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, que se
detallan a continuacion.

- Capftulo lll: de los Alimenios Agroalimentarios Primarios y piensos.
- Capftulo IV: Arliculos 20° at 27°, de la Gestion de la Inocuidad

Agroalimentaria.

- Capftulo V: Articulos 28° al 44°, cle la Vigilancia Sanifaria de los
Alimentos Agrodlimentarios y piensos.

- Capftulo VI: Articulos 45° al 46° de los Servicios de Laboratorio.

- Capftulo VII: Arifculos 47° al 48°, de los Programas de Accidn Conjunta.

- Capitulo VIII; Articulos 54° al 56°, de las Infracciones y Sanciones.

5.3.  Normas Técnicds

Las Fichas Técnicas de Ia Direccion de Normas Técnicas del Material de
la Maring (DIRNOTEMAT).

54,  Impacto Ambienial
No aplicable

5.5. Condiciones de Operacion
No aplicable

5.7. Embaldje y Rotulado
5.7.1. Embaldje

los producios deberdn ser enftregados de acuerdo d lcis
caracteristicas técnicas indicadas en el presente requerimiento, con
ol fin de facilitar el raslado, embarque, desembargue y almacendje
de ias mismas, debiéndose cumplir con los protocolos sanitarios
establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo
indicado en las fichas técnicas con los siguienies datos:

- Denominacion del producto (especie y variedad)

i
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- Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor en
el caso de productos importados, nombre o razdn social del
imporiador

- Presentacion

- Autorizacion sanitaria

- N¢ de lote

- Fecha de produccion

- Fecha de vencimiento

- Qrigen.,

5.8. Moddlidad de ejecucidn contractual
No aplicable -

5.9. Transporte
El Contratista, deberd cubrir los gastos de transporte y entregar los viveres
de mejoramiento de rancho en el amacén de la Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval, ubicado en
la Avenida La Marina $/N cuacdra 7 Distrito Punchana, Provincia de Maynas

y Departamento de Loreto.

5.10.  Seguros
El contratista, deberd asegurar y corroborar fa vigencia del seguro del

medio de fransporte que frasladard tos productos al lugar de enfrega, en
el almacén de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de Io
Quinta Zona Naval, ubicado en la Avenida La Marina S/N, cuadra 7, distrito
de Punchana, Provincia de Maynas, Departamento de Loreto, asi como el
seguro del personal que se encuentra a cargo del fransporte y entrega de
los productos. Asimismo, dicho personal deberd ser mayor de edad v
contar con el Documento Macional de identidad (DNI} al momento de
ingresar a las instalaciones de la Estacion Naval Clavero, lugar donde se
encuentra la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta

Zona Naval.

511, Garantia Comercial
Alcance de la Garantia

Causates que determinan la devolucidn/ reemplazo delf producto

- Cuando se encuentre en mal estado de conservacion y no
cumpla con las reglas sanitarias, haya expirado la fecha de
vencimiento.

- Cuando el embalaje y/o envase se encuentre perforado o en
mal estado y haya afectado df producto.

- Contra embdigjes y envases deformadas {achatadas).

- Contra la pérdida fotal de fos bienes confratados antes de su
internamiento y conformidad en almaceén del contratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el
proveedor suministrard de manera inmediata fos viveres en buenas
condiciones, reemplazando a los que no cumplen con lo requerido.

Periodo de Garanfia;

e
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En relacion a la fecha de vencimiento de los productos, se requiere
contar con la siguiente manera:

- Como minimo DOS {2) meses de garantia, a pariir de la fecha en
la que se otorga la conformidad de recepcion de los bienes,

para los viveres envasados.
- Como minimo SEIS (6) meses de garantia, a partir de la fecha en
la gue se otorga la conformidad de recepcion de los bienes,

para los viveres secos.
Inicio del cédmputo del periodo de Garantia:

A partir de la fecha en la que se oforga la conformidad y recepcion del
bien.

5.12. Disponibitidad de Servicios y Repuestos

No aplicable
5.13. Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal

5.13.1. Mantenimiento Preventivo

No aplicable

5.13.2.Soporte Técnico

No aplicable
5.13.3. apacitacién y/o Entrenamiento

No aplicable
5.14. Lugary Plazo de Ejecucién de la Prestacion
5.14.1. Lugar

Los viveres objeto de la presente convocatoria deberdn  ser
entregados, en el almacén de la Oficina de Abastecimiento de la

Comandancia de la Quinta Zona Naval, ubicado en la Avenida La

Marina S/N cuadra 7, Distrito de Punchana, Provincia de Maynas y
Departamento de Loreto, en presencia del Jefe de la Oficina de ’
Abastecimienio vy el jefe de seguridad de guardia de la Quinta

Zona Naval, en el horario de 08:00 horas a 13:00 horas, y de 156:30

horas a 17:00 horas solo tos dias Iaborables, excepcionalmente

podrd ser entregado los dias no laborables a la misma hord, con
autorizacion del Comandante de la Quinta Zona Naval en :
coordinaciéon con el Jefe de servicio. Q

5.14.2, Plazo

El proveedor deberd internar la folalidad de los bienes en un
plazo de VEINTE {20) dias.

6. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

6.1. Del proveedor
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E postor deberd contar con fransporte propio o fercerizado parda uso
inmediato con capacidad suficiente para atender fos requerimientos en
cantidad, calidad y tiempo oportuno.

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1. Otfras Obligaciones

7.1.1. Ofras Obligaciones del Contratista

El confralista serd responsable directo y absoluto de la enirega del
producio y bienes que realizard a fravés de su personal quien
deberd cumplir con los protocolos sanitarios al ingresar d las
instalaciones de la oficina de Abastecimiento, procediéndose a
efectuar la inspeccion del personal y vehicular a cargo del Oficial
de Guardia, para lo cual deberdn dejor en la prevencion elflos
Documento NMacional de Identidad {DNI) del personal, tarjeta de
propiedad del vehiculo v licencia de conducir del chofer, ast
como dlgun documento que acredite la relacion laboral con la
empresa, los que quedarén en custodia del citado oficial,
enfregdndosele un pase para su ingreso.

7.1.2.  Otras Obligaciones de la entfidad

Supervisar la correcta entrega de los bienes en los dias y horas
establecidas en el confrato, asi como indagar sobre la
procedencia de los bienes gue se recepcionan o cuando exista
duda con la finalidad de verificar que reuna las condiciones de
calidad y cantidad establecidas en el requerimiento.

7.2. Adelantos
No aplicable

7.3. Sub-conftratacioén
No aplicable
7.4. Confidencialidad

Fl Contratista deberd mantener la reserva absoluta en el manejo de
informacién y documeniacién a la que se tenga acceso y due se
encuentre relacionada con la presiacion, asi como de las instalaciones,
desde su ingreso hasta su retiro de la misma, por lo que deberd firmar el
formato de confidencialidad correspondiente emitido por la entidad.

7.5. Medidas de Conirol durante la Ejecucién Contractual
Durante la ejecucion contractudl la entidad efectuard visitas inopinadas
a las instalaciones del almacén del postor adjudicado con la finalidad
de verificar estiba, limpieza vy custodia de los productos en aimacén, que
se han adguirido en el contrato.

7.6. Conformidad de los bienes

e
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7.6.1. Areas de coordinacion con el proveedor

El proveedor deberd coordinar con el Jefe de la Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona naval,
para ia enfrega de los viveres soliciiados.

7.6.2. Areas responsables de medidas de control

Fn los almacenes de la Oficina de Abastecimiente de la
Comandancia de ia

Quinta Zona Navadl, se realizerd la entrega del bien, siendo
supervisada e inspeccionada por el Jefe de Abastecimiento
conjuntamente con el Oficial de Seguridad de guardia.
Debiendo firmarse un acia de lo recepcion de todos los viveres
internados, en relacion a las medidas de control hasta la entrega
de los productos segin cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindardn la recepcion y conformidad

La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el articulo
168° del reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones

del Estado.

o Recepcion: la recepcion seré responsabilidad del Jefe
de la Oficina de Abastecimiento de Viveres de la
Comandancia de [a Quinta Zona Navdl.

o Verificacidén: la verificacién serd por parte un personal de
la Oficina de Inspectoria Interna de la Comandancia
General de Operaciones de la Amazonia y el Jefe de
Servicio de la Quinta Zona Naval

o Conformidad: la conformidad serd emitida por el Jefe de
la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval o por el Técnico de cargo de la
Oficina de Abastecimiento, en relacion a las medidas de
control hasta la enfrega de los productos.

7.6.4. Pruebas o ensayos pard la conformidad de los bienes

Se seleccionard aleatoriamente un producto, para redlizar las
pruebas de verificacion, el cual deberd ser restituida por el
proveedor, en caso de alguna novedad resalfante, no se
recepcionardn los productos hasta que se logre subsanar la
deficiencia y dar la conformidad respectiva.

7.6.5. Pruebas de puesta en funcionamiento
No aplicable

7.7. Forma de pago

Lar Entidad realizard el pago de ta contraprestacion pactada afavoer del
contraiisia en pago Onico, la enfidad debe contar con la siguiente

/
@




-

MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/COMZOCINCO-1

documentacion:

- Recepcién del drea usuaria {Jefe de la Oficina de Abastecimiento
de la Comandancia de la Quinta Zona Naval).

- Acta de conformidad emitida por el Jefe o por el Técnico de
cargo de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval,

- Comprobante de pago {factura) debidamente firmado al reverso
por el Comandante de la Quinta Zona Naval, Jefe de
Abastecimientio de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Guia de remisién firmada por el Técnico de cargo de ta Oficina de
Abastecimiento con el visto bueno del Jefe de Abastecimiento de
la Comandancia de la Quinta Zona Navail.

. Nota de Enfrada al Almacén {NEA), firmada por el Jefe Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval,

los comprobantes de pago y guias de remision deberdn ser
presentados en la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de fa

Quinta Zona Naval.
7.8. Forma de reajuste
No aplicable
7.9. Ofras penalidades aplicables
7.9.1 Pendlidades por mora en la ejecucion de la prestacion

En caso que el contraitista durante la ejecucion del contfrato,
entregue los productos en el plazo establecido y el drea usuaria
determine que el producto(s) no cuenten con fa cdlidad
establecida, se le aplicard una penalidad del 10% del montfo
contractual, no obstante efectuar el cambio correspondiente del
producto(s), en un plazo no mayor a los CINCO ({5) dias hdbiles,
de conformidad con lo dispuesto en numeral 161.2 del articulo
161° del reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

7.10. Responsabilidad por vicios ocultos

£l plazo méximo de responsabilidad del confratfista por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados, no deberd ser
menor de SEIS (06} meses contados a partir de la conformidad otorgada.

8. REQUISITOS DE CALIMCACION:

A. Capacidad Legal

_ B registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por |
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos —
DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-938
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Importante

. Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, ¢f |
- Srgano encargado de las confrataciones o ef comité e seleccion, segtn corresponda, Incoipora los |
i requisitos de calificacion previstos por el area usuaria en el requerimionto, no pudiendo incluirse requisitos |
- adicionales, ni distintos a los siguientes: Co
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SA'y sus modificaciones del fabricante, especificamente por cadag
producto, segln corresponda.

A.l. Acreditacidn

o Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido
por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos
~ DIGESA, segUn fos articulos 102 y 105 del Reglamenio sobre vigilancia
y confrol sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98
SAy sus modiificaciones del fabricante, especificamente por cada
producto, segin corresponda.

B. Experiencia del Postor

El postor deberd acreditar, por I venta de bienes iguales o similares al ftemn,
Que es objefo de la convocatoria, un monto facturado acumulado
equivadlente a DOSCIENTOS TREINTA MIL CON 00/100 SOLES {S/ 230,600.00).

Por la venta de bienes similares al objeto de I convocateria, durante los
OCHO (8} afos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computardn desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante

de pago, segdn corresponda.
Por cada item se considerard como bienes similares [os diferentes fioos y/o

variedades de productos considerados del ffem.
En el caso de postores que declaren en el Anexo MN° 1 tener la condicidn de

Micro y Pequefia Empresa, deberd acreditar una experiencia de CINCUENTA
Y SIETE MIL CUATROCIENTOS CON 00/100 SOLES (S/. 57,400.00).

L. AMIXOS:

1) VEINTICUATRO [24) Fichas Técnicas.

3.2, REQUISITOS DE CALIFICACION

A. i CAPACIDAD LEGAL
HALILITACION

Requisitos:

- El registro sanitario vigenie del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, seqin los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y behidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus modificaciones
del fabricante, especificamente por cada producto, segtin corresponda, e

f importante

' De conformidad con la Opinion N* 186-2016/DTN, Ia habilitacion de un postor. osid refacionada
i con cierta atribucion con fa cual debe contar el proveedor para poder Nlevar a cabo la actividad

_fmateria de contratacicn, este es ef caso de las actividades regulacas por normas en fas cuales se ; |
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{méétablecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar habilitadas |
| para la ejecucion de determinado servicio o estar aulorizadas para la comercializacion de cietlos
i bienes en el mercado, _ , e o

Acreditacion:

+ Copia de regisiro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, segin los articutos 102 y 105 del Reglamento sobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus modificaciones
del fabricante, especificamente por cada producto, segln correspanda,

1mp0ttante

R S :

En ef caso de CONS0ITIOS, cada mtegranfe del COnsoITio que 56 hubrera comp:ometrdo a ejecutar
Ias obhgacrones wncufadas cﬂrecfamente al objeto de la convocatona debe acredrtar esz‘e reqms;to

B. | EXPERIENGIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Reaquisitos:

Ei postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a DOSCIENTOS TREINTA MIL CON
00/100 SOLES (S/ 230,000.00}, por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los acho (8) aftos anteriores a la fecha de la presentacidn de ofertas que se computaran desde la
fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun corresponda.

£n el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia de CINCUENTA 'Y SIETE MIL QUINIENTGS CON 00/100 SOLES (5/. 57,500.00),
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de a convocatoria, durante los ocho (8) aflos anteriores
a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde ia fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segin corresponda. En ! caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicidn de micro y pequefia empresa.

Se consideran hienes similares a los diferentes tipos yfo variedades de productos considerados del item

Acreditacion;

La experiencia de! postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contraies u drdenes de
compra, v su respecliva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depoésito, nota de abono, reporte
de cstado de cuenta, cualquizr otro documento emitido por Entidad del sistema financiera que acredite el
ahono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago' correspondientss a un maximo de

veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenien varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird gue los comprobantes
acreditan conlratacionas independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N°® 8 referido a la Experiencia del Postor en la

Especialidad.

£n el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
fas conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredile experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se (
asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho

contrato.

I Gabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° (065-2018-TCE-51 del Tribunal de Contrataciones del Estado: Q

« . of solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzea fehaciencia en relacidn a que se encuenlra cancelado. Admitir effo
equiveldria a considerar como véfida la sola decfaracién del postor afirmando que el comprobanie de pago ha sido

cancelado”

()

=Situacion diferente se suscita ante ef sello colocado por el clfenfe del postor [sea ulilizando el término "cancelado” o
“‘nagado’] supussto en el cual si se confaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual dehiera
reconocerse la validez de Ia experiencia”.
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Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en ia Directiva “Participacién de Proveedores en
Consorcio en tas Contrataciones del Esfado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las cbligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del conirato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones
se ejectiaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no ¢s el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que cf postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompaiiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una recrganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9

Cuando en fos contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuenire
expresado en moneda exiranjera, dehe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de emision de la orden
de compra o de cancelacién del comprobante da pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

!m;:u:-ri:anM
g En el caso de consorc.'os “solo se considera fa expenencra de aqueﬂos ma‘egran!es que 56
¢ hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de Ia |
{ convocaloria, conforme a la Direcliva “Participacion de Proveedores en Consorcio en fas |
i Contrataciones del Estado”, _ o

!mpon tante

(]

Si como resultado de. una consulta u observacion corresponde [JFQCISE?ISG 0 ajustafse of |
requerimiento, se solicita la atttorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con ef numeral 72.3

del anticulo 72 del Reglamento.

£t cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una |
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite sl cumplimiento def algtin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en ef literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccién de las bases.

Los requisitos de calfficacion determinan si fos postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecttar of contrato, lo quie debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion

Jurada.
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CAPfTULOWV
FACTORES DE EVALUAGION

La evaluacion se realiza sobre la hase de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prefacion de las ofertas, se considera
lo siguiente:

] . PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FAGTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO
Evaluacién:
Se evaluara considerande el precio ofertado por el | La evaluacién consistirda en cotorgar el méaximo
postor. puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar a
las demas ofertas puntajes inversamente
Acreditacion: proporcionales a sus respectivos precios, segin la

Se acreditara madiante ef documento que contiene el | siguients formula;
precio de [a oferta (Anexo F° 6).

Pi =  OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pt = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP =Puntaje maximo del precio

[De50°a1 Oéj puntos

e e+ e e ——— S —

i

Importante i

. Los factores de evaluacién elaborados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité de |
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad |

con el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no ptieden calificar con puntaje el cumplimiento de |
las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORIA DEL CONTRATO

. Importante
* Dependiendo dol objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales |
i 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las gue en ningtin caso pueden |

i contemplar disposiciones contrarias a fa normativa vigente ni a lo sefialado en este capifulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una par‘te [CONSIGNAREL" NOMBRE ‘DE LA‘ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [;.::v:1], con domicilio legal en [..0)5:5], representada por
[oreiiinn, ], identificado con DNIEN®{......... JL,ydeotraparte[......ooocoo i L conRUC
N [ }, con domicilio Iegal en [......... ), inscrita en la Ficha N°
Lo e e ] Asienta N° [....... ..] del Reglstro de Personas Jurldicas de la ciudad de
S ], debidamente reprecsentado por Su Representante Legal,
[, ...]J, con DNI N° [... ...], seguin poder inscrito en la Ficha N°

[oorreiiniens, ], Asmnto N" [ ............ ] cel Regls*ro de Personas Jurldicas de la ciudad de [............ 1,
a cuien en adelante se le denominara EL. CONTRATISTA en los términcs y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal......c.coevvininn 1, et brgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudico la_buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR  NOMENGLA { _ROCEDIMIENTO DE’ SELECCION] para la
contratacién de [CONSIGNAR' LA 'DENOMINACION: DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GAMADOR DE LA BUENA PROQ], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contfrato. '

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
[ presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO.DE LA'CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MCNTO CONTRAGTUAL
2] monto total del presente contrato assiende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
nruehas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacidn vigente, asi comao cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre fa ejecucion de la prestacidén materia del presente

contrato.

L AUSULA CUARTA: DEL PAGO™
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL. CONTRATISTA en [IND]CAR MONEDA),

en [INDICAR EL DETALLEDEL PAGO UNICO O'PAGOS A CUENTA: SEGUN. CORRESPONDA}
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondlente segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, ol responsable de otorgar la conformidad de la prestacion deberd hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, sailvo que se requiera
efectuar prushas gue permitan verificar el cumplimiente de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, hajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
fa conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, pedra adicionarse la informacion que resulte perlinente
a efectos de generar el pago.

ﬂ/@%
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rmayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el asticulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado v en el articulo 171 de su Reglamento, los
qgue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PILAZO DE LA EJEGUCION DI LA PRESTACION

ol plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI:-ES - DEL DIA- SIGUIENTE:.DEL: PERFECCIONAMIENTO, DEL- CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE.SE ESTABLEZCA EN EL:CONTRATO.O DESDE LA FECHA EN'QUE
SE CUMPLAN.LAS ‘CONDICIONES PREVISTAS-EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA

EJEGUCION: DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO-CASO. EN LA'MODALIDAD

DE LLAVE EN-MANO. DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

importante para la Entidad
Fn el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

 CLAUSULA ...: PRRESTACIONES ACCESORIAS™

“Las prestaciones accesorias lienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DF LAS PRESTACIONES
. ACCESCRIAS]

£ monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
fodos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
- PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN

- ESTE ULTIMO CASOQ],

: [DE SER EL. CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIASL”

‘ncorporar @ Ias bases o eliminar, segtin corresponda

GLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadorn, asi como [os
documentos derivados del procedimiento de selecciéon que establezcan obligaciones para fas

partes.

CLAUSULA SETIRIA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato ia respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR ELMONTO], a través de fa [INDICAR ELTIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR: NUMERO:‘DEL. DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

o Garantla figl cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO: DEL

DOCUMENTO] emitida por [SENALAR 'EMPRESA: QUE LA EMITE], la misma que debe

% De conformidad con la Directiva sohre prestaciones accesorias, los contratos relalivos al cumplimiento de la{s) prestacién(es)
principal(es) y de la(s} prestacidn(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y ptazo deg cada prestacion.

P
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mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

. Imporiante i
t De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento def |
+ contrafo ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en conlratos cuyos montos sean
' iguales o menores a doscientos il Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los |
i contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de ftems, cuando el monto def item |

. adjudicado o la sumaloria de los montos de fos ftems adjudicados no supere ef monto sena.fado

i anterformente. _ |

CLAUSULA OCTAVA: EJECUGION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVAGION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de tas garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de fa fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del artlcuto 155 del Reglamento da la Ley de Contrataciones del Estado.

Imporiante para la Enfr !ad
" Séloen el caso que la Entidad hubiese pfewsto otorgaf adelanto se debe incluir la ngwem‘e clausula:

| CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTQ

| "LA ENTIDAD oforgaré [CONSIGNAR “NUMERO"DE "ADELANTOS A’ OTORGARSE}adeIantos
i directos poref [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL'30% DEL-MONTO DEL
CONTRATC ORIGINAL] def monto del contrato ongmaf

. EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de {CONSIGNARELPLAZO Y- OPORTUNIDAD
! PARA LA SOLICITUDY], adjuntando a su soficitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
i poliza de caucién acompaitada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
| procederd la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar ef monto solicitado dentro de [CONSIGNAR ELTPLAZO|siguientes a fa
- presentacion de la solicitud def contratista.”

Incorporar a las hases o eliminar, segtn corresponda,

CLAUSULA DEGIMA: REGEPCION Y CONFORMINAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones dei Estado. La recepcion serd otorgada por [CONSIGNAR

EL-AREA O:UNIDAD ORGANICADE: ALMACEN 01 A QUE HAGA SUS VECES}y Ia conformidad

sera otorgada por {CONSIGNAR:EL AREA O :UNIDAD. ORGANICA -QUE OTORGARA LA

CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSEGNAR SIETE. (7 DIAS O MAXIMO QUINCE- (15)
“ EN.CASO:SE'REQUIERA EFECTUAR. PRUEBAS QUE" PERMITAN: VERIFIGAR -EL

CUMPL!M!FNTO DELA OBLIGAGION] dias de producida la recepcion.

De existir ohservaciones, LA ENTIDAD fas comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2} ni mayor de ocho {8)
dias. Dependiendo de fa complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar &l plazo para
subsanar no puade ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15} dfas. Si pese al plazo otorgado,
2. CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para fas correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Cste procedimiento no resulta aplicable cuande los bienes manifiestaments no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia {a recepcion o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento
CLAUSULA DUODEGIMA: RESPONSARILIDAD POR VICIOS OCULTOS §
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La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de fa Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

Fi plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN'ANOS, NO
MENOR DE-UN (1)-ARO] afio(s)contado a paitir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si L CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dfa de atraso,
de actterdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

I’ = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
IF = 0.49 para plazes m nores o iguales a sesenta (6) dias.

Ei retreso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tino, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

i Importante

© De haberse previsto establecer

3

' 163 del Reglamento de la Ley de Conltrataciones del Lstado.

_ penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
. penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, fa forma de calculo de la penalidad para cada |
| supuesto y el procedimiento mediante ef cual se verifica ef suptiesto a penalizar, conforme ef articulo |

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantfa de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
nor ciento (10%) del monto del contrato vigents, o de ser el caso, del ftem cue debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para ofras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DL CONTRATO

Cualguiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articuto 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando sc resuelva el contrato por causas impuiables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasichados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes de! cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIIA SEXTA: ANTICORRUPC:ON
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L CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
represantantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el artfculo
7 det Reglamento de la Ley de Contrataciones el iZstado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cuatquier beneficio o incentive ilegal en relacién al contrato.

Asimismio, el COMTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores Y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Ademds, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a fos funcionarios ptiblicos con los
aue deba interactuar, en situaciones reilidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta Ia
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bianes o servicios, cualquiera sea la finalidad con fa que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en [as directivas que emita el OSCE y demds normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, v

demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'S
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacion o arbitraje, seglin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro delf plazo de caducidad previsto en ia Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las paries fiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segtin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Confrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

de! Estado.

CLAUSULA DECILIA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOWICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRAGTUAL
L.as partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
fa ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DFEE LA ENTIDAD: [ nai il

GANADOR DE- LA BUENA " PROZ*Z AL PRESENTAR Los: REQUISJTOS PARA;-:" EL

[ acverdo con ef numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pusden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a ¢inco millones con 001100

sofes (S/ 5 000 000,00).

/
= |

]
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PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna e las partes debe ser comunicada a la otra

parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince {15) dfas calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, ias partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... } al {CONSIGNAR
FIECHA]
“I.A ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
TImportante S -

" Este doaumento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin Ja
' Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digifales™.

6 pgra  mayor informacion  sobre la  normativa  de  fimas y certificados  digitales  ingresar
https:ll\.wm,irsdecopi.gob.pelweblfirmas-digiiaiesiﬁmar-y-certiiicados-digitales

I
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ANEXO N? i

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Scfiores .

COMITE: DE S}ELECCION

ADJUDICAGION SIMPLIFICADA N° £01-2024 WMGPICOMZOCINCO-1
Presente.-

Elque se suscribe, ... 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPG DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGMAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° {CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA]L,DECLARO BAJO JURAMENTO que fa siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Momibre, Denominacion 0

Razon Social

Domicilio Legal

RUG ; | Teléfono(s) :
MYPET Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electronico:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de 1a oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta economica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de accesn al expediente de contratacion.
Notifizacion de la orden de compra®

BN

& m

Asimismo, me comprometo a remitir [a confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2} dias
habiles de recibida fa comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Represcntante iegal, segln corresponda

lmportante

- La notificacién dirigida a la direccién de cotreo electrénico consignada se entenderé vélidamente
 efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Y Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en fa

seccién consulta de emprasas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/hsww?2. trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuanta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Seles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

\%@E
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- Importa nie

| Cuando se [rate de consorcios, la declaracion jurada es fa siguiente:

AKEXO N° 1
DECILARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE: DE SELECGION

ADJUDICACION SIMPLIFIGADA N° ¢01-2024 MGIMCOMZOCINGO-1
Presente.- .

El que se suscribe, [.................], representante comun def consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
COMSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[COMSIGNAR NUMERO DE DOCULIENTO DE IDENTIDAD], DEGLARO BAJU JURAMENTO que [a

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Mombre, Denominacion o Razon

Social :

Domicilio Legal :

RUG : | Teléfono(s) :
MYPE!™® Si | No |
Cotreo electronico .

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o Razdn

Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo elecirénico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denorminacion o Razdn

Sogial

Domicilio Leqal :

RUGC : | Teléfono(s) :
MYPEX Si | No |
Correo electronico :

wiforzacién de notificacion por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud d2 la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

19 Tsta informacién serd verificada por ta Enfidad en la pagina 'veb del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en fa
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Awww?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ ¥ se

tendra en cuenta en ¢aso de empate, conforine a lo previsto en el artfculo 91 del Reglamento. Para diche efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar fa condicién de micro o pequefia empresa.
® hidem.

2L Jbidam.
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2.
3.
4

5.

6.

Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién dz los requisitos para perfeccionar el contrato.

Salicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Motificacién de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la canfirmacion de recepcion, en el plazo maxime de dos (2) dlas
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|]

;importante

Firmma, Nombres y Apellidos del representante
comun !el consorcio

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entenderd validamente
i efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

22

Guando el monto del valor estimado del procedimiento o del ifem na supere los doscientos mil Soles (Sf 200,000.00}, en
caso se haya optado por perfeccionar el contralo con una orden de compra.

\

t
|
%
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LLY DE CONTRATACIONES DFL £STADO)

Sefores ]
COMITE DIZ SELEGCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA 1° 001-2024 MGPRICOUZOGCINCO-1

Presente.-

Medliante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declero bajo juramento:

i. Mo haber incurrido v me obligo a ho incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridarl.

ii. Mo tener impedimenio para postular en ol procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articuto 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Wi Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de ta Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

v, Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo MN° 1034, Decreto Legislativo que aprueha la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi, Ser responsable de la veracidad de [os documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[COMSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres v Ancilidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

importante i

E£n el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion furada, salvo que sea
- presentada por el representante comtin def consorcio.
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SNEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIIENTO DY LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

GCOMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 KIGP/COMZOCINCO-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las hases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo fodos los alcances y las
condiciones detallardas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA-CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
on el numeral 3.1 det Capitulo il de la seccién especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Renresentante fegal o comtn, segun corresponda

"

- Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
. de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de |

| Importante

las ofertas de la presente seccion de las hases.
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ANEXO N° 4

DECLARAGION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁores’ .

COMNTIE DEE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 HIGPICCMZOCINCO-1
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimienio de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los hienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL'PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU.INSTALACION.Y. PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, lombres y Apellidos del postor o
nepreseniante legal o comiin, segiin corresponda
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ANEXO K 6

PROIMESA DE CONSORCIO
{S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores )

COIITE DE S}EI-ECCIOP-i

ANJUDICGACION SIMPLIFICADA R° 091-2024 MGP/ICOLIZOCINGO-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFIGADA N° [CONSIGNAR-ENOME__{_\I_CLATURA-DELPROCEDIMEENTO

Asimismo, en caso de obienei la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, hajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes delconsorcio e
1. [NOMBRE; DENOMINACION.O RAZON SOCIAL DEL:CONSORCIADO 1).

2. [NOMBRE; DENOMINACION.O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CQNS{IGNAR@E{NO’MB_BE_S‘_".{-—f?{AP_ELEI_DOS'@_[_;)E_'i___%.j;'i_ﬁ‘_E9RE.g'ENIA{QTET;_?-_QQ"MUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO: D__E-_QQCUMENTQ::?‘DE_ZIDENTIDA’D:} N° [CONSIGNAR
NUMERO: DE DOCUMENTO: DE:IDENTIDAD], como representanto comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE 1':A ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin en ... ]

d} Las obligaciones gue corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON. SOCIAL DEL o/ 12

T GONSORCGIADO 1)
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 4]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE; DENOMINACGION O RAZON SOCIAL DEL (%12

GCONSORCIADO 2]
[D_E'SC'RI.BIR-’I;A'S:OBL'I'GA_CIONES’SD_EL!C_ONSOR’C?ADOZQI

of 35
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR GIUDAD Y FECHA]

B Consighar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numera entero, sin decimales.
24 Consignar Ginicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cuat debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

* Egtg porcentaje corresponde ala sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

w
%

/
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Consorciatio 1 Consorciado 2
Mombres, apellidos y firma dal Consorciado 1 tlombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante |.egal o de st Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante
De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
| deben ser legalizadas. :

—
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ANEXO N° 6

PRECIO DE 1.A OFERTA

Sefiores )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/ICOMZOCINGO-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdoe con las bases, mi oferta es
fa siguiente:

TR CONCEPTO o s  PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos [os fributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualguier otro concepto que ptieda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aguelios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o com(in, segtin corresponda

Importante
" Ef postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
ja buena pro, presente el detalle de precios unitarios para ef perfeccionamiento del contrato.

o El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tribtito
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EI. TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

- Importante para la Entidad
w  En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente: :
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un sofo documento o documentos :
independientes, en los items que se presente”. f

v Fn caso de contrataciones que conlfevan fa efecucion de prestaciones accesorias, consignar lo

sigtiiente:
“Ef postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion |

 principal y las prestaciones accesorias”.
incluir o eliminar, segiin corresponda
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUNCLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores .
COMITE Di: S}ELECC!ON
ADJUDICACION SHIPLIFICADA N® 001-2024 MGP/COVIZOCINCO-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR'EN CASO'DE SER
PERSONAJURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Pramocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

Jas condiciones siguientes:

1.- Que cl domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonfa y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad),

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de fa Amazonfa (exigible en caso
de personas jurfdicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeilidos del postor o
Renresentante legal, seglin corresponda

Importante :
"Cuando s trafe de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los |
| integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo |

" caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicion de consorcio con |

éqontabflfdad independiente y of nimero de RUC del consorcio. ) B ; z

% [En el articule 1 ol “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversioén en la
Amazonia® se define como “empresa” a las “Personas naturales, socledades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan fa opcitn prevista en ¢ Articulo 16 de la Ley del Impuesto

ala Renta”

77 Eqpcaso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

.
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/— MARINA DE GUERRA DEL PERU \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/COMZOGINGO-1

ANEXON°9

DECLARA'(HON JURADA
(MUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores .

COMITE DE S}ELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGPICOMZOCINCO-1
Prasenta.-

Med:ante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR. LA
DENOMINACION DE LA PERSONAJURIDICA] como consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGMAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nomhres v Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

lmpor[ante

A efectos de cautefar la veracwdad de esta declarac:én ef postor puede venffcar Ia mfom?acron de Ia
i Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribtunal de Conlrataciones del Estadoe con Sancidn |
. Vigente en hilp:#portal. osce.gob.pe/mp/content/refacién-de-proveedores-sancionados. 5

. También le asiste dicha facultad af 6rgano encargado de Jas contrataciones o al drgano de la Entidad a
i que se le haya asighado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de |
Duena pro.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU \

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/COMZOGINCO-1

ANEXO N°10

SOLICITUD DE BONIFICAGION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seﬁoreg .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA M° 001-2024 MGPICONZOCINCO-1

Presente.-

Mediante el presente el susciito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito ta asignacion de la honificacion del cinco par ciento (5%) sobre el
puntaje fotal obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidn de micro y pequefia

eimpresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|}

Firma, Nombres y Apellides del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

o Para asighar fa bonificacion, el 6rgano encargado de las conlrataciones o comité de seleccién, segiin
corresponda, vetifica la pégina web del Ministerio de Trabajo y Promocidn def Empleo en fa seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hiip/fwwwl. trabajo gob nefseivicios-
oi=iifiea-2-4/.

o Para que un consorcio pueda acceder a fa bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicion de micro y pequefia empresa.




MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDIGACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/COMZ OCINGO-1

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE T¢OTIFICACION DE L/ DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁoresg .

COMITE: DE SfSLECCiON

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2024 MGP/COMZOCINCO-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO:-DE SER: PERSONA JURII!CA] identificado con [CONSIGNAR ‘TIPO DE:DOCUMENTO.DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTODE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL'CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

v" NMotificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin
corresponta

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la soficitud de ampliacion de plazo se efectd
. por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la attorizacio
. correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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GELATINA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

| Fecha de enlrada en vigencice

: 7Diciembre 2018

Aprobacion: R.D.N° 00138 MGP-DNTH | VERSIN: 2
Fecha: 22 de Mayo 2018

Fecha actualizacién:

40 ¢
Paginas desde | hasta & 29 Agosio 2023 B

T.-

3.-

GELATINA INSTANTANEA

OBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha técnica es contar con un documento
tlécnico que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones y
olras condiciones técnicas y de catidad, que deberd poseer el producto
"Gelatina Instantdnea”, que ol ser utiizada en los diversos procesos
adquisitivos  permita obtener un producto de cdlidad para que la
preparacion del racionamiento orgdnico del personal naval sea éptima v
de cdlidad.

DESCRIPCION Y USO
a. Descripcién General:

£s el producto dlimenticio formado por la mezcla de gelating puUra
comestible, azlcar, saborizantes, colorantes y otros adifivos permitidos.

b. Uso:

Este producto es de consumo masivo por el personal de la Institucion,
asf como en la preparacién de los diimentos para éstos.

C. Alcance: gelafina de sabores fresa, naranja, limaén, durazno v pifia,
ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS '
d. Requisifos organclépticos:

(1) Aspecio: polvo granulado homogéneo

(2) Color: caracteristico del producto.

{3) Olor: caracferistico del producto, libre de olores exirafios o
anormales.,

{4} Sabor: agradaole, caracterisiico del producto, libre de sabores
exfrafios o anormales,

[5} Deberd estar exento de materias ihdeseables, pardsitos, insectos Y
sucledades que indiquen manipulacion defectuosa del producto.

D. Requisitos fisicoquimicos:

(1) Tamano de particula: el producto final deberd presentarse
compleiamenie homogeneizado y pasard totalmente por los
tamices comprendidos enire 500 um (N° 35} y 707 um {Ne25),

(2) Fuerza gelificante: no serd menor a 60 grados Bloom.

{3} Conienido de humedad: serd como méiximo 3%.

I deé

i R.D. N‘:_Q24-2OQS MGP/ONTM
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PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120

ALIMENTICIOS

GELATINA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE HNORMALIZACION

VERSION: 2
Fecha: 22 de Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia:
Diciembre 2018 ~

fecha actudlizacion:

Paginas desde 2 hasia &

4,

Contenido de gelaiina pura: serd lo suficienfe para que =l
producto adquiera una fuerza gelificante de 60 gracios Bloeom.
Sacarosa: serd como mdaximo de 90%. '

Acidez: el uso de Acidos se hard en cantidades que no sedn
mayores que las rozonablemente necesarias para bograr los
efectos deseados. '

Adifivos: Serdn solamente los permitidos v se usardn en dosis de
acuerda alas practicas correctas de fabiicacion.

{4)

()
(6}

(/)

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categoriai Clase | n ( C __'_T:n_n‘ﬁe_pﬂ%_

Cofformes s fa s e

Staphylococcus aureus 8 3 5 | 1 10 o102

Mohos 3 3 15 | 0 | e
ENVASE

Q. Forma vy fipo de envase:

Bolsa de polietileno {PE) de primer uso, capaz de profeger el
producto de la confaminacién, humedad y de sustancias toxicas; v
resistente al transporfe, manipuleo y almacenhamiento.

NOTA:

B envase que conliene el producto debe ser de material inocuo,
astar libre de sustancias que puedan ser cedidas o producio en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manera que manienga la calidad sanitaria Yy composicidn del
broducto durante foda su vida Uil

Los envases, que estén fabricados con metales o dlecciones de los
mismos o con material pldstico, en su caso, no podrén:

(1) Contenerimpurezas constituicias por plomo, anfimanio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estano, mercurio, cadmio, arsénico u olros metdles o
melaloides que puedan ser considerados dafiinos para lc salud.
Contener mondmeros residudles de estireno, de cloruro de vinilo,
de «erinolifrilo o de cualquier otro mondmero residual o sustancia
que puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantidades
superiores a los limites mdaximos permilicos. :

(2)

2de s

R.D.N® 024-2023 MGP/DNTM
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GELATINA INSTANTANEA
) ) Bt A | Aprobacién: RO/ NP 00118 MOPDNIA T VERSIGN: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | FPT20700 Mo 2018 R0, N7 024-2023 MGP/DNIM
Fecha acludiizacion:

29 Agosto 2023

"Fecha de entradd en vigencia:
Diclembre 2018 )

Paginas desde 3 hasta 6

Prohibase 1o utilizacidn de ‘envases fabricados con reciclados de
papel, cartdn o pléstico de segundo uso,

b. Vida ofil:
Et Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para el producto de
gelatina instantdnea es de SEIS (4) meses, garantizado en condiciones
de amacenamiento sin refrigeracion y a temperaturas ambientales de
(‘ las diferentes regiones de nuesiro pais, contabilizadas desde la fecha
de internamiento en los almacenes de la Maring de Guerra de Per.

5. EMPAQUE

a. Para transporte y manipuleo:

Bolsa de polietiieno {PE} y/o caja de cartén de primer uso, resistente
al fransporte, manipuleo y almacenamiento.

b. Presentacion’y Unidad de medida:
Unidad = 180 gramos como minimo

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presentacion det envase,
empaque y el peso del producto serd determinada por el dreq
usudria.

6.~  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de gelatinag instantdnea deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
(- Arliculo 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Conftrol Sanitario

' de Alimentos y Bebidas", indicando en forma impresa, legible vy en idioma
casiellano lo siguiente:

a. Nombre del producto
b. Declaracion de los ingredientes y adifivos empleados en fa elabora-
cion del producto.

c, Contenido neto

d. Nombre y direccion del fabricante.

€. Nombre, razon social y direccion del importacior, 1o qQue podrd figurar
en etigueta adicional.
NUmero Registro sanitario

. Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a
lo que establece el Codex Alimentarius o la norme sanitaric peruana
que le es aplicable. :

h. Cddigo del lote

. Condiiciones de conservacion. cuando el producto lo requieraq,

o ™

dded
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| GELATINA INSTANTANEA

Aprobadién: R.D. N° 001-18 MGP-DINIM | VERSION: 2

Fecha 22 g Mayo 2{)18

Fecha de entrada en vigencia:
Diciembre 2018

1 Fecha acludiizacion:
| 2% Agosto 2023

P&qginas desdle 4 hasta &

N

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BitN _
bocumentacion a ser presenfada of momento del internamiento del

bien.

. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

b. Docurnenio
Emnitido por
Tipo

c. Documento
Emiticlo por

Tipo

d.  Documento

Emitido por

Buse legat

Tino

a. Documento

Emitido por

Regisiro Sanitario del producto

Direccion  General de  Salud  Ambiental e
Inocuidad Alimentaric [DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA: Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios
y Bebidas,

Copia

Ficha Técnica del producio
Fabricante
Original {Hoja membretadca)

Declaracion Jurada de origen,
(Debe inclur fecha de produccion o fecha

vencimiento y codigoe de lote a internar)
Proveedor
Original (Hoja membretada)

Resolucion  Directoral  vigenle que  oforga
Validacion Técnica Oficial det Plan HACCP,
para producios nacionates

Direccidn  General de  Salud
Inocuidad Alimentaria [DIGESA]
Decreto Supremo N° 007-98-SA . Reglamenio

Ambiental e

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos -

y Bebidas.
Copia

informe de Ensayo Microbioldgico, segin lo que
establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.0]
para el fipe de producto

Laboratorio acreditade por INACAL

4de 6

R.D. N® 024-2023 MGP/DNFM :
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TECNICAS DEL MATERIAL ‘ FT.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120

o ‘E\ Nomalividad con calidad ALIMENTICIOS

GELATINA INSTANTANE

| Aprobacin: RD.N° 00118 MGP-DNTM | VERSION: 2

Feqf]o: 22 de Mayo 2018 I_Q__._[J:i\l" 024-2023 MGP/DNTM
Fecha actudlizacién.

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGCION

Fecha de entrada en vigenciao: Péginas desde § hasta &

| Diciembro 2018 122 Agosto 2023
Tipo 1 Original
f. Documento : Informe de Ensayo Fisico-Quimico (lamafo de
particula, fuerza gelificante, sacarosay
Emitido por : Laboratoric acreditado por INACAL
Tipo ¢ Origingl
g. Documento : Declaracion jurada det contenido de aditivos

aiimentarios del lote a infernar por cada
internamiento

Emiticto por ; Laboratorio del fabricante v firmado por Ier jefe
de control de calidad,
Tipo ¢ Originad

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion  nacional a la -qQue  deberdn sujetarse o produccion,

fransporte, fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién

y expendio de los alimentos y bebidas de consumo humano con g

fincilidad delgor,anﬂzor su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia Yy control
sanitario de alimentos y bebidas. :

(\ R b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad pard los alimentos y
bebidas de consumo humario”.,

¢. NORMAS TECNICAS PERUANAS:

NIP.209.231:1985 (revisada el 2017) POSTRE DE GELATINA.

7.+ CRITERIOS DE CALIDAD

La gelating instantédnea deberd cumplir con los cn"r'erioé_ establecidos en
la base legal de cumplimiento obiligatorio, con la finclidad de mantener
lat inocuidad del producte.-

10.- PRESEMTACION DE MUESTRAS

a. Canfidad:  DOS {02) unidades '(mgéstro Y confra muestra).

Sde b
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DEPARTAMENTG DE NORMALMACION

GELATINA INSYANTANEA :
| Aprobacibn: RO.N° 001-18 MGP-DIHTM | VERSION: 2

o Fecha: 22 do Moyo 2018 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fechqdeenhadoenv@enﬂo ?é inas desde & hasta 6 Fecha actualizacian:
Diciembre 2018 TRt |ovagosozoes |
b. Presentacion: Cada unidad de 180 gramos como minimo
¢. Documentacion técnica de presentacion obligatoria:
{1} Docurnenio 1 Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidon  General de  Salud  Ambiental e
_ Inocuidad Alimentaria (DIGESA)
(' Base legal ¢ Decreio Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia vy Confrol Sonitario de  Alimentos v
Bebidas,
Tipo o Copla

{2) Documento ¢ ficha Técnica del producto
Emifido por v Fabricanie
Tipo ¢ Originat (Hoja membretacda)

d. Envase unitario:

Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar informacion impresa o
ascrita de la empresa postora.

e. Rotulado de cada muesira:

’ Etiqueta blanca qgue no identifique a la empresd postora, con la
L siguiente informacién:

1) Nombre del producto

2) Contenido nefo

3} Codigo de lote

4) Fecha de produccion

5) Fecha de vencimiento
6) NUmero registro sanitario
7} Pais de origen

——— e

&tde 6
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Normatitidad con cclidad ' PRODUCTOS E INSUMOS| MGP-077150
ormatvidad con calidac | AlLlMENﬂCIOS-
_ 10 SR VO Y ECE TR _
] rl"!mm DE VfA'ENiLLA
1 ek

“Aprobacian: [RD N 0118 -MGP ONTM | VERSION: 2 T
' i | RD.N®024-2023.MGP/DNTM

ok N j
DFPARTAM&N};C%DI:SN}ORMALIZACION Filcha: 22 MAYO 2018+ |1 |

Féci%a',de-éniratfo'_en'vigencio: . Lo [ 7T | Fecha acludizacien:
,ﬁd}’b 018 | ! [ - o _P}CEIQ:]IFICIS de.d{e 1 hosic:_fji | | 29 Agosto 2023
“ L NI A
g ' | FLIA';N DE VA‘[Illxl!LLA '
1.- ;oml'ml'o O:FINALIDAD b | ’

La findlicid ‘de la presénte {ticha tégnica es confar con un documento
,,iécr%]i%:o[qUe-con’rengé fci de's’cripcién!, o_oroc:'iérfsiiéc;s, especificaciones y
ofras ‘candiciones Té,&:hicosi\,{'de cdligdd, que deberd poscer el producto

| “Flap|de vainilla™, qué! dl !ser§ utilizada an los diversos procesos adquisitivos
Y .permitcy obteneriun ;p'roduc:to de cfalidad_para que la preparacion del-i

rogiptﬁol”mienfo ior@dnk::o del I'pferso_nq ri'mvol sed Splimay de calidad.
rlod o, - i e ) _
2.~ D’:ES]C HP—CIION Y USO

i . ; ;’i H s ) : H

A B I i

a. Dlescnpdon General: ¥ ‘ f

Es on| producto .el_c:boﬂadlq ien'polvo gue consiste en una mezcla de

azgcer, gomas vegetdles, con o sin fécula, 'esenFiq,de vainilla y otros

irjdrggjientes permailidos: p!,cinlrcr:pre;:_ﬁqrdrse por coccion con adicién de

ldche.. . R T > 3]

bl P ! |.-| ]i '|§|

b.'.Uis?:-.-[ 1 : o ui
| .

El‘s’ﬁfe, Ebr@ducfoi;es de consumo mdslvo por el pefsonal de la Institucion,
ql'sl-cgmo enla preparacion de log oiimem‘oﬁp para éstos.

, P ]k N :
3.- I'ESF’E%CIZIFLCACIONES Y!'('T'AREAC:TERIS_'I'!C/JL§ TE'CNI(‘.‘.I!JC\Si

', Requisitos organolélpﬁcos:i.
‘ O Aspecto: polvo ’grdnui"al,do:hogwbg'éneo j
(' _ (2) dolor: amarillo @qrbcﬂér"u’sﬁco i!produc’r

‘ (3)f Olor: caracteristico a Vainila, libre de olores extrafios o anormales.
f{i} Stbor:  caractéiistico'l @ quq[\ilIa, libre] de' sabores exirafos o
s, ek o et L
{5) Deberd estar exento dé materias indeséablés, pardsitos, insectosy

—0

_l 5uc:_iedc:1<:lesI gue ipdiq?en manipulacién ldefectuosa del producto.
b."RieqU;siﬁo‘s mi’cr;?bid;égilc’ésig_' : ! S
T T T = :
Alxgeqte-‘mlcro!blqno_. iqu dgoria |Clase 5:n| : - i_—ri?:‘_if’lfiPELQ___h_d
I i N j : i
f-‘-f\ércf)t_bic_)'_; meséfilos 2 || 3 51 2 104 1T 1e |
Galiformes L4 R 10 o
StapHylococcus aureus | 8 -3 361 10 IRTG?
gacillus cereus (¥) i 8 Y 500 107 T
Salmdnelia sp. [**) b0 | 2 1§ |0 |Ausenciofsg Lo

0131
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TECHNICAS DEL MATERIAL ‘ , ; £1N°
, RODUCTOS E INSUMOS -~ [ MGP-077150,
Normatividad con calidael ALIMENTICIOS o

; "'FLANiDEVAlNlLLA 7

- e RO oI G | VBRSO Z
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobocion: RD I 0115 -MGP-DNTM

: Fechq: 22 MAYC 2018 R.D¢ N*i024-2023 MGP/DNTM

1. Fecha de entracdia en vigencia: 4o ' Fecha cetualizacion:

. Mayo 2018 \ Pogir‘:,os dasde 2 hasta 5 29 Agosto 2023

| May: NS { e e
{*) Sélo para ;j)l'oducios|que contengan leche o cerealgs.
{**} $6lo para }oroductoj que coptengan leche, cacao '\//,’o huevo,

i !
4,- ENVASE

a. Forma y tipo de envase:

Bolsar de polietileno (PE) de primer uso, capaz de proteger ¢l producto.
de la contaminacion, humedlad vy de sustancias téxicas; vy resistente af

( tfransporte, maniputeo y almcilcenomienfo. . ‘

NOTA: ! ' ! o

bl envase gue confiene el producto debe ser ce mcﬁenqi mocuo “estair

libre de sustancios que puedan ser cedidas al producto en

condiciones fales que puedan afectar su inocuidad .y estar, fabricado.
de manera que mantenga la calidad sanitaria y. compostcmn del
producto durante toda su vrdd Ghl.

Los envases, gue ‘estén fabicados con metales o a!eczcnonc,s de Ios,

mismaos ¢ con mofenal plash(fo en sU:caso, no podrdn:

{1} Contenert tmpun,zqs constituidas poriploma, Qnﬂmonzo zmc cobre,
cromo, hierro, estano, mercuno eadmio, orsenlcou ofros metales o
metaloides que puedan ser considerados dafinos para la salud.

(2) Contener mondmerds remducﬂes de estireno, de cloruro «de vinilo,
de acrinolifrilo ¢ de Cualqwer ofro mandémero residual o susfonczq
queé puedanser Conmdemdos nocives para ta salud, en coni[dades
superiores a los Himites mdximos permiticlos.

Prohibase la ulilizacién -de | envases fabricados con reciclados de

papel, cartdon o pldsiico desggundo uso.

b. Vida Ol ' |

El Tiempo de Vidai Uil (TVU)yminimo aceptable para el praducto flan
de vainila es de SEIS {06).meses, contabilizados desde la fecha de
produccion, debiéndose . |garantizar  este  fiempo  durante  su
dlimacenamiento sin refrigerqcién y a temperaturas ambientales de las’
diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de
internamiento .en los olchepes de la Monna de Guerra de Perd.

- &.-  EMPAQUE : i : i

d. Para transporte v manipuleo;

Bolsa de pohproplleno (PP) y/o caja de carton de primer Uso, rebls’renfe
al frensporte, mcmlpufeo y alinacenamiento. ]

[
]
; 2de5
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¢ Yo Cl_ . .
;zfr?xrqy;};i:, %ﬁ DRECCIO\J DE NORMAS - FCHATECNICA DE;
R TECNICAS DEL MATERIAL C FI N
; \ 5;, | I, ocl lddad ! : PRODUCTOS E INSUMOSl MGP-077150
;,J I\mm afividad con ca inac | : }I ALlMENTICIO"i !
- ; : v
a _l o L | _
I' i FLIAN DE VAfNiLLA
i L t
- Aprobacion: ]RD Ne 01-18 -MGP-BNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE ‘JORMAUZAC] Ll\l ‘ l“echo 59 MAYO 2018 | R.D. N° 024-2023" MGP/DNTML
Fechc de enfrqo‘o en wgencm N Fecha ocfuonzoclon
Mayo 2018, | | N P‘f‘%"”c’s deJde 3hato B 29 Agosto 2023
: T i - "‘ T
. . ,i ] o1 ; i . } ! * F I \
I { :
b. Pire*sen’{omorl\ y: Unldqd| d’e!med:dc:l '
1 | E:

!, :.]! |“i [
L{rldc}d 500 gramos como minimo .

' I |
l\!l@TA En ef ob}e’ro de lg Convocatono H p{eseniumon del envase,
. empaqueJy el peso del producio serd determinada por el drea
1 usuaria. ' |l

’ ‘ - gi 1 (
6.~ ‘ROTPLADO DEL PRODU'(..TO j .
RN - AN [

'Ccdo envase de ﬂcm def vcnm!lo"debercr esfqledebldamerﬁe rofulado de
'.acugerdo alo dispuesfo en eE Decre%o Supremo 007- 98-SA, Articulo 114° ¥

178 : ef “R’eglamen’ro sofore VlglJOHCIG Y Contiol: Scmlfcmo de Alimentos .
: Bebqus"' "lndlccmdo eN; formlo lmpr e Iegsble y en idioma cosfel]clno lo

.;SIQU‘enie s =i‘ { ! §'1-;'; ‘ el
. Ncam'bre delgproduc’fo. LRl .‘ }

b. Decipromon d‘e mgre !erfes y odmvos em‘pleqdos en !o elaboracion
el ‘procucte o
c. Cémenrdo neto [ |
d. 'Nombre Y dneccmn del fcibrlccznte o
-8, Nombre razon somcxl y dzrecc;on'dei impol %odo'r, lo cue podrd figurar
“en efiGueta’ qdlClonqll ] S ‘ :
: -NL}Jmero Regisiro SCIHI'[GIFIOI' Co b
Q. Fecha ide venmmrenfo cuando ol produc’fo lo requiera con areglo a
:Io'que establece el Codex Allmelntcmus o la norma sanitaria perudna
.. quelees aplicablel 1| I [ I o
.h Qodigodelioie . h “ ' '
Con iciones de conservoc;on, cucmdo el pfoc;iu‘c’roilo requiera
EVALUACION DOCUMENTA!?IA DEL B[EN _ o _
S Documéniacmn]o se'r ’;:!res]enic:du Cill momenfo ,ic:feliin’rerncrmienfo clel
"'.bler.Jg.{ N ! " ; f" ! | ol l
a Documento , 'Regls’rro Sanifcrlo de procgiucio i
N m‘mdo por ,;'- Drrecmon 1 General fdé ISol'ud Ambiental e
L lnocwdad limentari¢s (DIGESA)
Bas’e legal : Decrefo Supremo N° OO?‘ 98-SA Reglamento
' sobre 'VIg;JllanCJG )II Conttol  Sanitario  de

o ‘ ,Al‘lrmentos \,L Bebidas,| i
i

. A -

!_ A l 3d851 !
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(o DIRECCION DE NORMAS } FICHA TECNICA DE: |
@ﬁz:ﬂ@% TECNICAS DEL MATERIAL y ; . ETie
A sk o " PRODUCTOS E INSUMOS | MGP-077150°
%ﬁ% Normatividad con calidad i ! ALIMENTICIOS '
M | 1 | ‘
B - 'r-_LAN% DE VAINILLA B K i
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIO;N ?géﬁﬁ“;‘z& A$g,§;§’g 18-MGP-DNIM ;';RS;?;';; 2023 MGF/ONTH
Kf;jfz%? {;entrodc envigencia: - | Pc‘lgir?os desde 4 haftm 5 | gicf\hgoogzigsggqcmn
- |
Tipo I : Copje '
b. Documento: FichalTécnicaldel producto
Emiticdo por ::  Fabricante
Tipo : Origiriol (Hojc1 membretadaj
c. Documento : Deciorquon Jurada de origen,
(Debé incluirt fecha de producmon o fecha
; vencimiento y cédigo de lote a 1m‘emar)
Emitido por . Provesdor v . : ;
Tpo . Orlgm!ai {Hoja membremdq) ]
d.  Documentc  -: Resolucion D1recforc1i Vlgen%e que otforga
. Validacion Técnica. Oficial del PICII'I HACCP,
| para productos nacionales
Emilidlo por |[: Dzrec?:son Genercﬂ ! de Salud Ambienial e
' nocuidad Aiimentana [DIGESA) ‘jl
Base legal |: Decréio Supremo Ne 007-98l5A Reglamento
ﬁ sobre \ﬂglicmcm y Comroi SCianCH'lO de
' Alimentos y Bebidas. '
Tipo - Coplc; i
e. Documento ° ': Informe de Ensayo Microbiolégico, 'segun lo
. que:establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
* V.01 para el fipo de producto '
Emitido por ' Labéjatorio acreditado por INACAL |
Tipo : Originat !

BASE LEGAL DE CUMPI IMIENTO C?BLIGATORIO

Legislacion nacional cr la que geberon sujetarse la producc1on transporte,
fabricacion, amacenamiento; frqcuonomlenio elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidds de consumo hymano ‘con la finclidad de garantizar
su inocuidad; ! : ‘ : ‘ | :

a, Decrefto Supremo N?’_OO7-98¢SA.— Reglamento sobre vigilcm!;cia vy control
sanitario de alimenios y bebiddas. 1

1 , . i
DUNTS N° O71-MINSA/DIGESA: V.01 "Norma  Sanifaria  sobre  Criterios
Microbioldgicos de Col:dadISonl’rano e Inocuidad para los alimentos v
bebidas de consumo humang”. : L

|
l
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§\ii“““n53\},¢& R A
a\,j—;ﬂ DIREGCION DE NORMAS | HCJA’TE’CNICA DE;
*?3 ] TECNICAS.DEL MATERIAL ° L . | FT.NO

1 i
Nomiatividad con calidad 1 PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077150
omiabividacd con catlan .| N A.UME'NHC]OS

| ]
I?L;AN DE VAINILLA
N e . e PO S
o o ABrOLacion: IRD N° 0118 -MGP-ONIN | VERSION: 2
DjiPARTAMEN?O o NORMA“ZAC‘?N Fecha: 22MAYO 201 N R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
I Fecha aciudlizacién:
29 Agosto 2023

Fecha de entrodo‘ en wgenqu
Mcyo 2018-

Paginas desdes 5 hoste 5

s lL |
9. . CRITE 108 DE CALIDADv “ ]

!
£ flan de vainilla deberq cump!lr con Ios crfienos es?cnblecndos en la base
-Iogqf dé cumphmlenfo obhgqiono, con la' ﬂnchdod de mantener la-
moou;dqd del producto, ; - ‘

10, PRESENTACION DE MUE&TRAS . !
Qi Cc:llnhdczd DOS (()2) UnldeeS (muesho Y co'niraumuesira)

"‘b P esen’roc:on Ccdd unldod de.80 a 150 glamos

C. D‘ocUmenfomon Iecmccz de prese iacnon ol)hgaiiono
j I
| B

{1} _Doc_u_rﬁen’ro Y Re gistro Scml’rcmo del producto
| ['Ermitide por : Dn]ecc;on General de Salud Ambiental e
i ]n<'quacl<:1dJ limentarfa {DIGESA)
l Base legc;ﬂ; i Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglqmemo
[ 3 : so re Vlg{lancm y Contrdl  Sanitario  de
; ' | gAirmenios Bebidas.
[ Tibe  Copio
! ! ’ P .
(2} ‘IlJocumemo : Fic-lh‘c: Técn,cfc: del prq!)duc_fio
+Em|1rdo por, : Fabrlccm’re' A !
il Tlpo : Orlglnal (Ho;lcx membretada)
! || . |
d-.Er|wosie Unitattio: j . ! :

|

Envase ide fébrica sin abrirl No dcbe_presepfcir informacion impresa o

escnta de la- empresa pos’rloro
I : i i
e. Rotu!odo de cc}do mues’rra

I 1

EltLqUGTG blancea que nollltden‘rqu:Je al lo emplﬁresa postora, con' o
|

ﬂgJ[enfe 1nformOC|on i i3

1 J) Nomble del produ to

2) Conremdo nefo 1

(3} Gédligo cellote| | |

[zl) 'Fecha dé produceion ‘ S
(9)). Fecha.de vencsmenfé ‘

{6)f Numero regxsiro scmlmno
7| Pais de origen | ! ( '

|| Sdes

-
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mﬂ/(?l A ,“b ) .
% ﬁ DIRECCION BE NORMAS FICHA TECNICA DE:
Wit TECNICAS DEL MATERIAL : T A
;;% Normatividad con ealidad PRODUCTOS. £ INSUMOS - MGP-077152
B 1 H () t g
e o - ALIMENTICIOS
MATAMORRA MORADA INSTANTANEA:
. ' Aprabacln: RD N° GO 1-18-MGP-DNTA 0
WD.I:PARTAMENTO DE NORMALIACION Fecha: 22 MAY 2018 VERSION: | ) '
fecha de enfrada en vigencia: Paginas desde | hasta 4 Fecha actualizacidn
‘Mayo 2018 N

MAZAMORRA MORADA INSTANTANEA

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Es un producio elaborado en polvo que consiste en una mezcla de azicar;
espesdntes (fécula de papa y almidén de maiz), acidulante, sabor idéniico al
natural malz morado v frutas, edulcorantes, colorantes y olros ingredientes
permitidos,

2.~  CARACTERISTICAS DI CALIDAD

a. Caracteristicas organotépticas:

1] -Aspecto: polvo granuldde homogéheo

2)  Color:morado caracteristico

3} Olor: caracteristico ¢ mafz morado, no tendrd olor desagradable.

4)  Sabor: agradable, caracteristico del producto,. libré de sabores
objelables 0 exirafios.

—— — ey —

L. Requisitos fisico-quimicos:

(Lo mozamorra  morada  instantdnea  deberd  ser preparada,
procesada y envasada bajo condiciones higiénico-sanitaricls acordes
con prdcticas corectas de fabricacion.

{2) la mazamorra morada insiantdnea deberd estar exenla de
sustancias nocivas parala satud,

(3] Exenta de materias indeseables, hongos, pardsitos, insectos vy
suciedades que indiquen manipulacién defectuosa del producto.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agenla microbiano Galegoria | Clase n [+ Limite gof.g v
m 1
Azrotios masdiios 2 3 5 2 10 16°
Califormes R 5 3 10 10°
{ Slaphytecoceus aureus $ 3 5 1 10 1¢°
VIDA UTIL

El Tierpo de Vida Util (TVU) ‘minimo Geeptable: para la mazamerra morada
instanténea es de SEIS {06) meses, garantizado en condiciones de
dimacenamienfo sin refrigeracion y o tempetatuicss ambientales de las
diferentes regiones de nuestio pais, contabilizadas desde fa fecha de
internamiento en los almacenes de la-Marina de Guerra del Perd,

1 de4
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ﬂi"‘%
W% -f DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

5595 TECMICAS DEL MATERIAL : FI.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

MALAMORRA MORADA INSTANTANEA

. - Aprobacidn: RD N® 001-18-MGP-DNTM ST
DEPARTAMEMNTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha ds enlradao en vigencia: Paginas desde 2 hasta 4 Fecho aclualizacién
Maovo 2018

4.-  PRESENTACION

Unidad: £n el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

.(.7:

Bolsa de polietileno (PE} de primer Uso, capaz de proteger el producto de la
( : contaminacion, humedad y de sustancigs toxicas; v resistente al ransporte,
manipuleo y-almacenamiento.

B producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
otras caracterfsticas de calidad del producto,

No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio v olros materiales que puedd ser abisorbiclo por el producto.

6.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cadd envase de mazameotia mordda instantdnea deberd estar debidamenie
rofulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo
116%y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Controt Sanitario de Alimentos y
Bebidas", indicando en forma impresa, legible v en idioma castellano 1o
siguiente:

Denominacion del producio

Nombre o razén socicl del productor, envasador o vendedor: en el caso
de producios importadoes nombre o razon social delimportador

Fecha de preduccién

Fecha ds vencimiento

Paso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de crigen

Ingredientes

v a

TSQ e a0

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn d ser presentada al momento del intermarmiento del bien.,

a.  Documento ' Registro Saniiario del producto
Emiticlo por © Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal ¢ Decreto Supremo N° 007-928-SA- Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimenfos y Bebidas.
2.de 4
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o @ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
@;’% i TECNICAS DEL MATERIAL F.T.Ne
L , DUCTOS E INSUMOS MGP-077152
({é‘; {%;yw Normatividnd con calidad PRO )"\l.IC;J'uE'NTICiOgM ’
MATAMORRA MORADA INSTANTANEA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacién: ROt 00}-18-MGP-ONIM | eogian, |

Fecha: 22 MAYQ 2018

Fecha de entrada en vigencia: -

Paginas desde 3 hasia 4 Fechu aclualizacién

| Mayo 2018

Tipo : Copia

b. Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por Fabricante
Tipo Original (Hoja membrelada)

C. Documenfo ;. Cerfificado de garcintia
Emifido por Fabricante o distribuidor
Tipo Original {Hoja membretada)

d.  Documento
Emitido-por
Tipo
f, Documento
Emiticlo por
Base legal
Tipo
" g. Documento

Emitido por
Tipo

b, NIS N 071-MINSA/DIGESA- V.0l

¢ Decrelo Supremo N° 007-98-SA. Reglamento

Constancia de odgen

[solo para productos nacioncales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. de lote o interncir)
Fabricante o productor

+ Copid

: Cerfificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
Plan HACCP

Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)

sobre Vigilancia v Control de

Alinientos y Bebidcs.

Sanjtario

: Copia

¢ Cerfificado de Andlisis Microbiol&gico, segin lo

que establece Ia NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto,
Laboratorio acreditado por INACAL.

: Qriginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATQRIO

Legislacion a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los adlimentos y

bebidas de consumo humano con la finalicdlad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N® 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia v control
sanitario de dimentos y bebidas,

"Norma  Sanitaric sobre  Criterios

Microbioldgicos de Calidad Sanitarici e Inocuidad para los climentos Y
bebidas de.consumo humano,

Especificacion técnica propia.

3de 4
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u\,L""ﬁﬂ’im,,Jp
?@ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
$ a,?; % TECNICAS DEL MATERJAL - FTN°
e o . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
Normalividae con calidad ALMENTICIOS
MAZAMORRA MORADA INSTANTANEA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ';‘ggﬁgc’gm’\ﬁg Do TEMGPDNIM | yepgi g, |
Fecha de entrada en vigencia: Pdginas desde 4 hasta 4 Fecha actualizacién
Mayo 2018 _
9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD; DOS (02) unidades [muesira y contra muesira)
b.  PRESENTACION: Cada muestia de 200 giamaos.

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

( (1) Documento .. Regislro Sanitario del producto
' Emiticlo por . Direccién  General de  Sdlud  Ambiental
(DIGESA) :
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanilario de
Alimentos v Bebidcs.

Tipo : Copig

(2) Documento - i Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante N
Tipo : Original {Hoja membretadal

d.  ENVASEUNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacidn impresa o escrita de g empresd
postorg,.

o

ROTULADO-DE CADA MUESTRA:
' Cliqueta blanca que no idenfifique o la empresa
postord; con la siguienie informacién:

(1) Presentacién

(2)  NImero de lofe

(3) Fecha de proddecitn
(4] Fecha de vencimiento
(8)  Registrosanitario

{6) tugar de origen

4 cle 4
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS

F.1. Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077179
MNormatividad con calidad ALIMENTICIOS
PASAS

I DEPARTAMENTO NORMALIZACION

| Aprobacion: RD N° 001-19 WGP-DNTM | VERSION: 3

Fecha: 31 Enero 2019 i R.D. N° 0D1-2024 MGP/DNTM |.
T “Fecha aciudizacion:
‘04 Enero 2024

"Fecha de enfrada en vigencia:
§| Enero 2019

Paginas desde ) hosta 5

PASAS

1.-  OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documento
téchico que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones y
otras condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producto
"pasas”, que al ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos permita
opbtener un producio de cdlidad para que g preparacion  del
racionamiento organico del personal naval sea éptima vy de calidad.

2.-  DESCRIPCION Y USO
a. Descripcion General;

Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes
varedades de la especie Vitis vinffera L., fitosanitariamente sanas,
limpias, convenientemente maduras vy libres de cualquier residuo de
pesiicidas, alas cudles se las ha deshidratado.

b. Uso:

Esfe producto es un ingrediente en la preparacién de productos de
pasteleria, ast como enla preparacién de los alimentos parg el consumo
masivo del personal de la Institucion.

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:
{1) No deberd presentar impurezas minerales provenientes de piedras
u otfros materictes objetables.

. (2} Las uvas empleadas en la elaboracion de uvas secas o pasas debe-

(_ ) rdn ser cuidadesamente lavadas, libre de toda sustancia extrafia
come insecticidas y fungicidos,

{3) Las uvas empleadas en la elaboracion de uvas secas o pasas debe-
réin cosecharse o 21° Brix aproximadamente.

{4) B producto podrd suffurarse con et objeto de conservar el color y
sabor naturales del friuto, prolongar su conservacion y retardar la
perdida de las vitaminas Ay C.

(5) Al producto se podré agregar aceite de semilla de uva u ofros acei-
tes vegelales comestibles que permitan que las uvas secas o pasas
no se adhieran entre si,

s.ﬂ_li%,‘-;n;‘\
l_. Y 1

T
i

b. Requisitos Fisico —quimicos:

(1} B contenido de humedad serd de 25% como méximo.

1deb
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. FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS £ N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077179
Norinativielad con calidad ALIMENTICIOS
FASAS

DEPARTAMENTO MORMALIZACION

Aprobaclén: RD N° 001-19 MGP-DNTM | VERSION: 3

Fechq_:_?:}ﬁEnero 2019 o R.D. N° 001-2024 MGP/ONTM
“fecho de enfradd en vigencia: i ' Fecha actualzacion:
Encro 2019 B Paginas dexde 2hosla 5 | 04 Enero 2024
c. Caracteristicas organoclépticas:
(1) Aspecio: Frutas desecadas, enieras, con o sin semillas.
(2) Color: propio.
(3) Olor: propio.
{4} Schar: propio,
d. Requisitos microbioldgicos:
[Agente micro- o bmileporg |
gemne micro Categoria| Clase | n ¢ berd
g piano 1 b e M
( Mohos > o 3ds e e | e ]
' \Levaduras 2 |3 5 2 0 LS T L
Escherichiacolif®) | 5 | 8 51 2 10 ] 5x%107 :
Salmoneliasp, | 10 2 5 0 |Ausencia/25 g —
4.-  ENVASE

<. Forma y tipo de envase:

En bolsa de polipropilena [PP), de primer uso, u ofro material inocuo
resistente ol transporte, maniputeo vy almacenamienio. El envase
deberd proteger o las papas de la humedad y contaminanies,

NOTA:

B envase que conliene el producto debe ser de maierial inocuo, estar

libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones

tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manerd
que mantenga la calidad sanitaria y compasicion del producto durante
toda su vida Otil.

(- Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de los

mismos o con matarial pldstico, en su caso, no podrén:

{1} Contener impurezas conslituidas por plomo, antimonio, zine, cobre,
cromo, hierro, estano, mercuro, cadmio, orsénico U otros melales o
metdlecides que puedaon ser considerados dafinos para la salud.

{2) Contener monomeros residudies de estireno, de clorure de vinilo, de
acrinolifrilo o de cudlquier otro mondmerao residual o sustancia gue
puedan ser considerados nocivos para la salud, en canlidades su-
periores o los limites mdximos permitidos.

Prohibase o utiizacidn de envases fabricados con reciclados de papel,

cartdn o pléstico de segundo use.

b, Vida Ofil; -

£l Tiempo de Vida :Uﬂl (TVU} minimo acepiable para el producto pasas

es de SEIS (06) meses, garantizado en condiciones de almacenamiento

sin refdgeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones
2de S
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FICHA TECNICA;

DIRECCION DE NORMAS FX. Ne

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS & INSUMOS MGP- 077179

Normabividad con calidad ALIMENTICIOS

PASAS
IR “Aprobaclén: RD N° 001-19 -“MGP-DNTM | VERSION: 3 o '
DEPARTAMENTO NORMALIZACION | Fecha: 31 Enero 2019 R.D. N°001-2024 MGP/ONIM |

“ Fecha de entradia en “:r_iéencic:: . Fecha actudlizacién;
Enero 2019 Paginos desde Shosla § 04 Enero 2024

de nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de intemamiento en los
almdcenes de la Marina de Guerra de Per(.

5.- EMPAQUE
a. Para fransporte y manipuleo:

Bolsci de polipropileno (PP} y/o caja de cartén de primer uso, resistente
al transporte, manipuleo vy almacenamienta,

) b. Presentacion y Unidad de medida:
(\ Unidad = UN {1) Kilegramo como minimo
NOTA: tn el objeto de la convocatoria la presentacién det envase,

~empague y e peso del producto serd determinada vor el dreq
usuaria

6.- ROTULADO BEL PRODUCTO

Cada envase de pasas deberd estar debidamente rotulado de dcuerdo
a to dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 114° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidus"”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:;

a. Nombre del producto )

b. Declaracién de ingredienies y aditivos empleados en la elaboracién

del producto

Contenido neto

, Nombre y direccion del fabricante

( €. Nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podrd figurar

' en eliqueta adicional

Autorizacion sanitaria SENASA

g. Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo o
lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana
que le es aplicable

h. Codigo dellote .

. Condiciones de conservacion, cuando el producio lo requisra

a0

-

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacién a ser presentada al momento del intemamiento del bien.

d.  Documento © Autorizacion Sanitaric del establecimiento
Emitido por -~ 1 Servicio  Nacional de  Sanidad Agraria
{SENASA)
3des
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g, , FICHA TECNICA:
% 2t DIRECCION DE NORMAS

" Lrti )
ey IRECCION | : ARG
‘ 4{’? 57 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 07717%
R Normativichd con ealidad ALIMENTICIOS
PASAS
| DEPARTAMENTO NORMALZACION ARICbaCEin: RD N® C01-19 SMGP-DNIM | VERSION: 3

Fecha: 31 Enaro 2019 R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM |

Fecha actudizracion:

fecha de enlrado en vigencia;

7 Eujero 2019 _ Paginas desde 4 hasla 5 04 Cnero 2024
Base legal . Decreto Supremo e 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agrodliimeniaria.

L. Documento : Hcha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original [Hoja membretada)

¢, Documento . Declaracion Jurada de origen.

) ‘ bebe incluir fecha de produccion o fecha
( vencimiento y cédigo de lote a internar)

Emilide por : Proveedor
Tipo -+ Original {Hoja membretada)

d.  Documento + Informe de Ensayo Microbioldgico, segon lo

que establece la NTS N 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

Emifido por . : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original
e.  Documente  : Informe de Ensciyo Hsico-Quimico (humedad,

aceile voldii, cenizas totales. fibra cruda,
cenizas insolubles, exiracto etéreo volditil)
Emiido por ~ :  Laboratorio acredilado por INACAL
Tipo + Origingl

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO QOBLIGATORIO

(- Legistacidn nacional ala que deberdn sujetarse Ia produccion, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendlio
de los dimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de
garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigitancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

D, NTS N? 07 1-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios  Micro-
biolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los aimentos y bebi-
das de consumo hurmano”.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 207.144;1980 (revisada el 2017) FRUTAS DESHIDRATADAS. Uvas secas
O PAscs.

4de s
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FICHA TECNICA:

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Fecha: 31 Enero 2019

| Fecha de enrada en vigencia:
1 Enero 2019

Paginas dasde 5 hasla 5

f'f%ig{’sﬁ-.f? DIRECCION DE NORMAS FI N
. oy
e ,( ¥ “f{j TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
1 \’;‘E’ f\ . Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
: PASAS
N o Aprobacion: RD N°001-19 -MGP-DNTM | VERSIGIE S

| R.D. N° 0012024 MGP/DNTM
Fecha occtualizacion;
G4 Enero 2024

7.~ CRITERIOS DE CALIDAD

Las pasas deberdn cumplir con los criterios establecidos en la base fegal
de cumplimienfo obligatorio, con la finalidad de mantener la inocuidad
del producto.

PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Cantidad:  DOS {02) unidades (muesha y contra muestray).

10.-

| ( . Presentacién: Cada unidqd.de 200 gramos

¢. Documentacién técnica de presentacién obligatoria:

Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
{SENASA)

Decreto Supremo N° 004-20] 1-AG,
Reglamento de Inccuidad Agrodlimsniaria.
Copia

(1} Documento
Emilido por

Base legal
Tipo

Documento
Emitido por
Tipo

(2} Ficha Técnica del producio
Fabricante

Original {Hoja membretada)
. Envase unitario:

sellada.
postora

. Bolsa de poliefileno (PE) transparente, resistente al manipuleo,
(- No debe presentar informacién impresa o escrita de i emprasc

. Rotulado de cada muesira:

Eligueta blanca que no identifique a la empresa postora, con Ila
siguiente informacion:

{1}
(2)
(3]

Nombre det producto
Contenido neto

Cédigo de lote

(4) Fecha de produccion

(5) Fecha de vencimiento

{6) Auvtarizacién Sanitaria SENASA
(7) Pais de origen

Sde s
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{?,\2” vy @‘?xi{? DIRECCION DE NORMAS FCHA TECNICA DE:

3. YA . .

: ﬁ{; TECNICAS DEL MATERIAL 7 FF No
p PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
Lﬁ:? }) Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

LECHE CONDENSADA ENTERA

Aprobacién: R0, M° COI-18-MGP-DINIM | YERSIGN: 2
fecha: 22 Mnyo 2018 RO N 024-2023 MGP/DNTM
L Fecha acludlizacien:

29Agosto 2023

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de entrades en vigencia:
Mayo 2018

Péginas descle 1 hasta 4

LECHE CONDENSADA ENTERA
T OBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha técnica es confar con un documento
técnico gue contenga la descripeion, caracteristicas, aspecificaciones y
otras condiciones técnicas v de cdalidad, que deberd poseer el producto
"Leche condensada entera®, que dl ser ufilizada en los diversos procesos
( adquisitivos  permita obtener -un producto de cdlidad parc que la
preparacion del racionamiento orgénico del personat naval seq Optima y
de cdlidad.

2.-  DESCRIPCION Y USO

a. Descripcién General:

Se enfiends por leche condensada enfera al producta obtenido
mediante la eliminacién parcial del agua de la leche v adicion de
azbcar, o mediamte cualgquier otro procedimiento que permita abtener
un producto de ld misma composicion v caracteristicos.

n. Uso:

Este producto es de consumo masivo por el personal de la Institucion,
asi como en la preparacién de los alimenios para éstos.

A 3.« ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

(1) Materias primas: Leche y leches en polvo, cremas en polvo,
procuctos a base de grasa de leche.

b. Requisitos organolépticos:
(1) Color v olor De blanco o cremoso, dgraciable, libre de olores

exlrafos ¢ su naturaleza
(2) Sabor: Agradable, dulce, libre de sabores exitaiios q su naturaleza

¢, Requisitos fisicogquirnicos:

(1) Materia grasa: {g/100g): minimo 8.0
(2) Sdlicios lacteos totales {g/100g): minimo 28.0
{3) Proteinct en fos sdlidos Jacteos no grasos (9/100g): minimo 34

ldeé
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S st DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

Q@% 41 TECNICAS DEL MATERIAL FT.Ne

My g PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
ﬁi\"_@ }) Mormadividad con calidad ALIMENTICIOS

LECHE CONDENSADA ENTERA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobocién: R.D. N°00T-18-MGP-ONTM | VERSION: 2 _
Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N‘j 024-2023 MGP/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia: Fecha actualizacion:

Paginas dasde 2 hasta &

Mavo 2018 29Agosio 2023
d. Requisitos micreobicldgicos:
o ! o Limite porg |
Agente microbiano Categoria Closel nic ; m
Mohos y levadurcs osmofilas | 2 13 152110 102
4.-  EMVASE

a. Formay tipo de envase:

La leche condensada entera estard dentro de los envases de hojalata
o doy pack, siendo estos de primer uso y resistente al fransporte
manipuleo y aimacenamientio

NOTA: _ :

El envase que contiene el producto dehe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al productc en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar {abricado
de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del
producto durante toda su vida Gil,

Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de los

mismos o con maiericl pldstico, en su caso, no podrén:

(1} Contenerimpurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
croma, hietro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico U otfros metdles o
metaloides que puedan ser considerados dafinos pard la scdud.

{2) Confener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrinolifriic o de cudlguier otre mondmero residual o sustancia
gue puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantidades
superiores ¢ fos limites mdaximos permitidos.

Prohibase la utilizacion de envases fabricados con reciclados de
papel, cartdn o pidstico de segundo uso.

b. Vida Otil:

tl Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para el producto de [a
leche condensada entera es de SEIS [06) meses, contabilizados desde
la fecha de produccién, debiéndose garantizar este tiempo durante
su almacenamiento sin refrigeracién v o temperaturas ambientales de
las diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde | fecha
de infernamiento en los almacenes de g Maina de Guerra de Perd.

2de s
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL TN

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077124
Novrmaltividad con calidad ALIMENTICIOS

LECHE CONDENSADA ENTERA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD.N° 001-18MGP-ONIM | VERSION' S~

S _ Fecha: 22 Mayo 2(}18” _\8.‘9._1_\!" 024-20723 MG_P/DN?M
Fecha de entraca en vigencia: N Fecha acfuclizacién:
3 6
Mayo 2018 o Paginas deSdeﬂ_r_‘f’S'f’" 29Agosto 2023 |
5.- EMPAQUE

a. Para fransporte y manipuleo;

Los envases de leche condensada entera se internardn dentro de una
caja de cartén corrugado o bandeja de cartén corrugado recublerto
( de pléstico termo contralble o a requerimiento del usuario en el objeto

de la convocatoria. Bl embaldje deberd ser resistente manipuleo vy
almacenamiento,

b. Presentacién y Unidad de medidar:
Unidad = lata de 387 gramos como minimo
NOTA: £n el objeto de la convocatoria la preseniacién del envase,

empaque y el peso del producto serd determinada por el &rea
usuaria

6.«  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de leche condensada entera deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo ¢ lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
Artfculo 116° vy 117° del "Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas", indicando en formarimpresa, legible v en idioma

(_ . castellano lo siguiente:
. Nombre del producto
b. Declaracion de ingredientes
¢. Contenido neto
d.Nombre y direccion. Deberd indicarse con fines de establecer

responsabifidades, el nombre y domiciiio legal del fabricante,
envasador,  distribuidor, importador, exportador o vendedor del
dlimento.

. NUmero Registro sanitario
Codigo del lote

. Fecha de vencimiento

. Pals de origen
Condiciones de conservacion

Do MmO
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P e 0 DIRECCION DE NORMAS

e S
ﬁ@%@%l  TECNICAS DEL MATERIAL
W ,'*'

Normativiclac con culidad

RACHA TECMICA DE:
1. Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124

ALIMENTICIOS

LECHE CONDENSADA ENTERA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN

Aprobacién: R.D. MN° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM

Fecha de enirada en vigencic:

Mayo 2018

fecha octualizacién:,
29Agosto 2023 3

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presentada al momenio del intemamiento del

bien,

ad. Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

.  Documento
Emitido por
Tipo

c.  Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por

Base legal

Tipo

e, Documento

Emitfido por
Tipo

Registro Sanitario del producto

Direccion  General de  Salud  Ambienial e
Inocuidad Alimentaria {DIGFSA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Confirol Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

Copic

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original (Hoja membretada)

Declaracion Jurada de origen.
Debe incluir fecha de produccidn o fecha

vencimiento y codigo de lole o ihtemar)
Proveedeor
Original (Hoja membretada)

Resolucion  Directoral  vigente que  otorga
Validacion Tecnica Oficial del Plan HACCP, para
productos nacionales

Direccion General de Salud Ambienial e
inocuidad Alimentaria {DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,

Copig

informe de Ensayo Microbioldgico, segin lo que
establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 para
el lipo de producio

Laboratorio acreditado por INACAL

Origincil :

4de 6
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Nonnatividae con calidad

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

FICHA TECNICA DE:
F.1N°
PRODUCTOS'E INSUMOS MGP-077124
ALIMENTICIOS
LECHE CONDENSADA ENTERA
Aprobacion: RD. N° 001-18-MGP-ONIM | VERSION: 3 T

_RD. N° 024-2023 MGP/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia:

Fecha aciudiizacion:
.1 29Agosio 2023

Paginos desde S hasta 6

[Mayo 2018

f. Documento

Emitide por

Informe de Ensayo Fisico-Quimico (materia grasa,
sdlidos liacteos totales, sdlidos Idcieos no grasos,
profeina en los sdlidos Idcteos no grosos)
Laboratorio acredilado por INACAL

( g.-

Tipo Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional o |a que deberdn sujetarse  la  produccion,
fransporte, fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién
Y expendio de los dlimenios v bebidas de consumo humane con g

finalidad de garantizar su inccuidad:

Q.
sahitario de alimentos v bebidas.

Microbioldgicos de Calidad Sanilaria e Inocuidad
bebidas de consumo humano",

. NORMAS TECNICAS PERUANAS:

Decreto Supremo N° 007-98-SA .- Reglomento sobre vigilancia y contiol

NIS N® 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitarda  sobre Criterios
parc tos diimentos y

[
NTP 202,003:2016 LECHE Y PRODUCTOS LACTEODS, Leche condensada.,
Reqliisitos.
?.-  CRITERIOS DE CALIDAD ,

2 La leche condensada entera deberd cumplir con los criterios
establecidos en la base legal de cumplimientio ohligatorio, con Ig
finclidad de mantener la inocuidad del producto.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Canfidad: DOS [02) unidades (muestra y contra muestral).

b. Presentacion:

Cada unidad de 350 a 400 gramos

€. Documeniacién técnica de presentacion obligatoria:

(1} Documento Registro Sanitario del producto
Emifido por Direccidon General de  Salud Ambientdal e
Inocuidad Alimentaria | DIGESA)

Base legal Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

G sobre'\/igifoncic y Conirol Sanifori.o de Alimentos
SN y Bebidas.

fipo Copia

Sde é
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL ET N

: PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
Normatividad con caliclad ' ALIMENTICIOS

S . o = 001-16-MGP-DNTM | VERSION:
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProRacién: R.D. N° Q0116 MGP-DINTi  f VERSION: 2

| fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N°024-2023 MGP/DNTM
: Fecha de enfrada en vigencio: Fecha actualizacién;

“Mayo 2018 - Paginas des?e & hasta 6 Jj?ﬁgf?ﬁo 2023
{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por » Fabricante
Tipo 1 Original {Hoja membrelada)
d. Envase unitario:
( " Envase de fabrica sin abrir. No debe preseniar informacion impresa o

escrita de la empresa postora.
e. Rotulado de cada musstra:

Efiqueta blanca que no identifique o g empresa postora, con la
siguienie informacién:

1) Nombre del producto
2) Conienido neto
3) Cdadigo de lote
4} Fecho de produccion

} Fecha de vencimienio
NUmero registro sanitario
7) Padis de origen

6de 6
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T ) FICHA TECNICA:

S}EA‘\ A ‘.{" DIRECCION-DE NORMAS [ N

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP- 077503
Mormatividad con calidad ALIMENTICIOS
CLAVO DE OLOR
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Apz‘obf:cion: RO MN° 001-19 -MGP-DNIM | VERSION: 2

_ Fecha: 3) Enaro 2019 o R.5. N® 024-2023 MGP/DNIM

Facha de enlrado en vigencia: . Fecha aclualizacién: '

Enero 2019 i Paginas desde 1 hmslc#_é_ N 99 Ago§1o 2003

CLAYO DE OLOR
.- OBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha fécnica es contar con un documenio
fecnico que contenga la descripcion, caracteristicas, aspacificaciones y
ofras condiciones técnicas v de calidad, que deberd poseer el producto
“Clavo de olor", que dl ser utilizada en los diversos procesos adcisitivos
permita obtener un producto de calidad para que ia preparacion del
racionamiento orgdnico del personat naval sea oplira v de calidad,

2.~ DESCRIPCION Y USO
a. Descripcion Generadl:

Comercialmente son los botones flordles enferos desecados de
Eugenia caryophyllus {(C. Sprengel) Bullock y Harrison,

h., Uso:

Este producto es un ingrediente en ia preparacion de los alimentas
para el consumo masivo del personal de la Institucion.

3.« BSPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECMICAS
d. Requisitos Generales:

{1) &l clavo de olor deberd estar constituide por botones florales
cosechados antes de la madurez, sanos vy limpios. Los botones
: florales deberdn estar desecados y medirén en promedio de 10
(' , mm a 15 mm de jongitud con 3 mm., d 4 mm de ancho.
' (2) No deberd contener elementos vegetales extranos o la especie,
(3} No deberd ser coloreado ni aromatizado arfificiadlmente.
{4) Deberd coniener por lo menos, un minimo de 15% de aceite
esencial,
(5) Deberd de estar exento de insectos vivos o muertos, materia
terrosa,  pardsitos, mohos, suciedades vy microorganismos  que
mdicquen una manipulacion defectuosa del producto.

b. Caracieristicas organotépiicas:

(1) Aspecto: pedUncule floral maduro desecado.
(2) Color: marrdn negruzeo o marrdn rojizo.
(3} Ofor: caracteristico, fuertemente aromético.
{4) Sabor: caracteristico, punzante.

1deé
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, t,ﬁw-m—ﬂ.-% o FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS FYNG
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503

Normatividad con eafidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

S RD N° MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO NORMALIZACION APIOBACIGN: RD N* QDI-19 MGP-DNIM

_ Fecho: dl Erjgro 2009 ) R.D. N7 024-2023 MGP/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: ‘ et . - Fecha acludlizacion:
g 1 lasd
Enero 2019 _ Péainas desde 2 hasla 29 Agosto 2023

c. Caracterisiicas del clavo de clor entero (Grado 1);

{1) Clave de olor "madre”, mdximo 0.5 %
{2) Clavo de olor sin cabeza, mdximo 2.0 %
{3) Clavo de olor "khoker”, mdximo 0.5 %
{4) Malerias extraias, mdximo 1.0 %

d. Requisifos fisico-quirnicos:

(1) Humedad mdésima: 10.0 %

[2) Aceite voldtil, minimo: 17.0 %

[3) Cenizas totales, méximo: 7.0 %

{4] Fibra cruda, maximo: 10,0 %

{5) Cenizas insolubles en deido clorhicico {1+9), maximo; 0.5 %
{6} Extracto etéreo voldtil, minimo: 150 %

&, Requisitos microbioldgicos:

Agente microblane | Categotia [ Clase | n c lemﬂ‘e Porg v
Aerobios mesofilos 2 13 5 2 H 105 — 1o
Mohas ) 2 .3 o 2. 18 p 0
[Coliformes 5 1 3 5 2 | 102 e
Escherichia u:)l:( i 5 3 5 2 10 T 1oz
bulmoneua 5P, o 10 2 b 0 Ausencia/25 g -

( ' (%] S6lo para los productos de consumo directo - '

4.-  ENVASE

a. Forma vy lipe de envase;

En bolsa de polipropileno (PP), de primer uso, resistente al fransporte,
manipuleo y almacenamiento. Bl envase deberd proteger of clavo de
olor de la humedad y contaminantes.

NOTA;

Fl envase que conliene el productio debe ser de material inocuo, estar
fibre de sustanciaos que puedan ser cedidas al producto en
cendiciones fales que puedan afectar su inocuicad vy estar fabricado
de manerg que mantenga la calidad sanitaria y cdmposicion del
producto durante toda su vida Uil

Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de los
mismos o con matericl pldsico, en su caso, no podrén:
2deé
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS £T. NP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP- 077503
Normatividd con calidad ALMENTICIOS

CLAVO DE GLOR

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

| Aprobacion: RE N 001-19 -MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 31 Enero 2019

R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM

fecha cie“émrcsdo anh vigencic:
Enero 2019

Pdglnus desde 3 hasta 6

29 Agosto 2023

Fecna actudlizacion:

SEOTE
Sy

o
@)

)
.74 \f/
-2 Kot _f[\_?l‘f

\
.

Sy -

SRR
R

W)
ST R

HOTERE

b,

{1} Confenerimpurezas constifuidas por plomo, antimonio, zing, cobre,
cromo, hierro, estano, mercuria, cadmio, arsénico U oiros metales o
metaloides que puedan ser considerados dafiines para la salud.

{2) Contener mondmeros residudles de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrinolitito o de cualquier otro mondmero rasiduat o sustancia
gue pueddn ser considerados nocivos para la salud, en contidades
superiores d los limites mdéximos permitidos.

Prohibase la uliizacion de envases fabricados con reciclados de
papel, carton o pldstico de segundo uso.

. Vida Otil:

El Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para el producto del
clavo de olor es de UN (01) afio, garanfizado en condiciones de
clmacenamiento sin refrigeracion v a temperaturas ambientales de Ias
diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde ta fecha de
internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra de Pery,
Tener en cuenta que, dl momento del infernamiento, el producto no
deberd exceder los TREINTA {30) dicss de fabricacion.

EMPAQUE

.

Para fransporte y manipulso:

Bolsa de polipropileno {PP) y/o caja de cartéon de primer uso, resistente
dl fransporte, manipuleo y almacenamiento.

. Presentacion y Unidad de medida:

Unidad = 200 gramos ¢ 1000 gramos

NOTA: En el objeio de la convocatoria la presentacion del envase,
empaque y el peso del producto serd determinada por el drea
Usuaria

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de clavo de olor deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a o dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 1169 y
117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Contol Sanitario de Alimentos v
Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:

3ded
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vd s, FICHA TECNICA

,,«‘ve 3’}2 DIRECCION DE NORMAS FTNE
s',fed N . .
’M‘ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Nermatividad con cdidad ALMENTICIOS
CLAVO DE OLOR

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N2 00119 -MGP-DNIV | VERSION: 2

o i f_ecl e 31 bnero :2019 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fechadeenkcdaenvmenda: ) Fecha aclualizacitn:
* o 4 fad
Fnero 2019 7 B Paginas dasde 4 hasla 29 Agosto 2023

a. Nombre del producto
b. Declaracion de ingredientes
c. Conienido neto
d. Nombre y direccidon, Deberd indicarse con fines de establecer
responsabilidades, el nombre y domicilio legal del fabricante,
envasador, distribuidor, inporiador, exportador o vendedor del
alimento,
- e. Autorizacion Sanitaria SENASA
( f. Codigoe dellote
¢, Fecha de vencimiento
h. Pals de origen
i

Condiciones de conservaacion
7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documeniacién o ser presentada al momento del infernamiento del

bien.
a. | Documento . | Autorizacion Sanifaric del establecimiento _
Emitido por 1| Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SE \IASA)
) Base legal 1 | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
' Enoumdad Agrod Itmentqno
Tpo | Copia. )
( b. | Documento | : | Ficha Técnica del producio | o
Emificio por L | Fabficante o
Tipo T Origginal (Hom‘ &iém_tzqtugigm) o
c. | Documento . | Declaracién Jurada de orlgen
Debe incluir fecha de produccidn o fecha
- _ vencimienio y codigo de lote ainternar)
| Emitido por | Proveedor -
_Tipo - : OrigﬁﬁctﬂHojc membre’rodd)'
'd. | bocumenio  {Informe de Ensayo Mlcrobaotogzco seqﬁﬁulo que
establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 para
| telfipo de producio |
- F:;ﬁ_mdo por 7 B i'c'f(bora_i‘ono acreditado p po; INACAL -
) Flpo : © j Orginal -
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FCHA TECNICA;

DIRECCION DE NORMAS FT. N

TECHNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS & INSUMOS MGP- 077503
Normatividad con ealidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobacién; RD N° 00119 -MGP-DNTM | VERSION: 2 i
Feﬁchcik 31[23@ 29 ' R.D. N® 02{12023 MGP/DNTM

Fecha actudlizacién:

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

xcha de entrad 1 il
Fecha de onfrada en vigencia Paginas desde 5 hasta &

Enero 2019 I o 29 Agosto 2023
e. | Documento D {informe  de Ensavo  Fsico-Quimico (humedad,

aceite voldtil, cenizas totalas, fibra crudd, cenizas
insolubles, extracto etéreo voldtl)

“Emitido por i+ | Laboratorio acreditade por INACAL
Tipo . | Criginal

8.~  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBUGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la  produccion,
fransporte, fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, eiaboracion
y expendio de los dlimentos v bebidas de consumo humane con g
finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos v bebidas.

P, NTS N® 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para tos alimentos y
bebidas de consumao humcno™.

. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NP 209.127:1976 (revisada el 2015) ESPECIAS Y CONDIMENTOS. Clavo
de olor.

(’ 9.-  CRITERIOS DE CALIDAD

tl clavo de olor deberd cumplir con los criterios establecidos en la base
legal de cumplimiento obligatorio, con la findlidad de mantener g
inocuidad del producto.

10~ PRESENTACION DE MUBSTRAS
a. Cantidad:  DOS {02) unidades [muestra y contra muestray).
b. Presentacion: Cada unidad de 200 gramos

¢. Documentacion técnica de presentacion obligaioria:

{1} Documento : Autorizacion Sanitarict del establecimiento
Emitido por ¢ Servicio Naciondl de Sanldad Agraria (SENASA])
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria.
Tipo - : Copia
Sded

0107



FICHA TECNICA;

DIRECCION DE rORMAS FT.N°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAYO DE OLOR

Aprobacién: RD N°001-19 -MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

o _Fecha: 31 Enero 2019 ] R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fecha de enlrada en vigencio: i Fecha actualizacién: o
Enero 2019 juogmcs desde 6 hasta 6 129 Agosto 2023 ]
(2} Documento : Ficha Técnica del producto
Emiticdo por :  Fabricante
Tipo © Original (Hoja membretadal)

d. Envase unitario:

Bolsa de polietileno [PE) transparente, resistente al manipuleo, sellada.
No debe preseniar informacion impresa o escrita de la empresa
( ' postora

e, Rolulado de cada muesira:

Efigueta blanca que no identifique a lo empresa postoro con ia
siguiente informacion:

} Nombre del producto
(2} Contenido neto
} Cédigo de lote
(4) Fecha de produccion
(8) Fecha de vencimiento
[6) Autorizacion Scnitaria SENASA
(7) Pais de origen

dde b
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¥/ I, DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

@fﬂ &) NORMAS F.T.N?
S B TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS  MGP-077122
A ALIMENTICIOS

Normalividad cor calidaed

HORTALIZAS

Aprobacion: R.D. N° 001-18-MGP-DNTM | VERSIGN: 2
fecha; 22 Mayo 2018 .| RD.N°005-2023 MGP-DMNT
Actualizacian: T
24 MAR 2023

WL
e

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION
“Fecha de enfrada en vigeﬁgf& T
_Noviembre 2018

Paginas desde 1 hasta 6

HORTALIZAS

1.-  FINALIDAD

La’ finalidad de la presente fichcet téenica es contar con un documenio

tecnico que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones y

ofras condiciones técnicas vy de calidad, gue deberd poseer el producto

*hortalizas”, que al ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos permita

( ) obtener un producto de cdlidad para que ld preparacion del racionamienio
orgdnico del persondl haval sea optima v de cdlidad,

2.« DESCRIPCION Y USO

a. Es la planta herbacea de distintas especies de huertas aue se cultivan
para consumir sus hojas, rafces, fallos, flores, frutos y semillas. Pueden ser
consumidas en estado fresco y seco.

N4 ¢ . ¢

p. Alcance: col ching, espinaca, espinaca serrana, lechuga (americana),
camote morado, col china, lechuga {ameticana, morada), lechuga
orgénjca, brécomf coliflor, olluco, espindca, espingea serrapa, cebolla
ching, paro, anis, Pefcu‘rctgo, rabanito, culan‘fro}{ perejil, chinchio, acelga,
albahaca, cola de caballe, espdrrage, hierba [Uisa, hierba bdena, hierba
mate, hierbas tres marias (hierba buena, culaniro v perejil), huacétay,
manzanilla, menta, nabo, crégano fresco, pack choy, romero, siete
hierbas, Tomillo, sticha C?ylcmiro, salvia, toronijil, cedrén, ¢aigua, rocota
enfero, chonta, !pimien o {verde, Jojo, amarito y morrdn), chonig,

( alcacholfa, zapallito italiano, zgpé’:llo loche, jengibre “[kion], caneld

entera, canela china entera, laurel, champifiones, hongos, arveja ching,
arveja verde, biotes de frijol chino, frijol verde, fijol chino, haba fresed,
verdura china.

3.~ CARAGTERISTICAS DE CALIDAD

o

a. Caracteristicas organolépticas:

Las  hortalizas | deberdn  estar: enteros,  sanos, Yy exentos de
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptes para el

G

AR T consumo humano.
SR, . o
" et N "—-{"'_l . R . ' , v - ('
2y ;’_zg (1} Color: caracteristico af fipo de hortaliza vy segun el estado de- .
& madurez. - v
iovigl {2) Forma: cardeteristico dl tipo de hortdliza T e

-

[3) Aspecto: cqracteristico al fipo de hortaliza
{4} Tamafo: uniforme de acuerdo al tipo de hortatiza

1 de 6
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S 2% /% DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
§€1: gy NORMAS FTNe
}{}a ‘ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
A A %} ALIMENTICIOS
B N Novmatividad con ralicad ‘
HORTALIZAS
‘ . Aprobacién: R.D. W 001-18-MGP-DNTM | VERSIGN: 2 ]
DEPARTAMENTO DE NQRMAL ZACION | Lo o Mayo 2018 - R.D. N° 005-2023 MGP-DNIM
Fecha de enfrada en vigenciar . Actualizacion:
Paginas desde 3 hasl

Noviembre 2018 dghesdesde Shaslae 24 MAR 2093

A, ENVASE

. Envase primaric

{1} Las hortalizas deberdn envasarse de tal manera que el producto
quede debidamenie protegido. Los matericles utilizados en el
interior del envase deberdn ser nuevos {1° Lso), limpios v de buena
calidad, ccth la findlidad de evitar cudlquier dafio externc o infermo

( clel producto.

(2) Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y |cuando estén impresos o efiquetados con tinta o
pegamento no idxico; siendo su presentacion de acuerdo o io
determinado por el usuario en el objeto de la convocatoria,
resistente of fransporte, manipuleo v almacenamiento.

(3) Los envases deberén salisfacer las caracteristicas de calidad,
higiene, ventilacidon vy resistencia necescirics para asegurar la
macinipulacion, el transporte v la conservacién.

(4} Las hortalizas deberdn disponerse en envases que se djusten al
Caodigo Intemacional de Practicas Recomendado para el Envasado
y Trc:x_nsporieL de Frutas y Hortalizas Frescas [CAC/RCP 44-] 995).

b. Envase parainiernamiento

( : NOTA: En ef obfeto de la convocatoria se definird o presentacion y el
fipo de envase.

c. Vida Uiil
B Tiempo de Vida Util {TVU) minimo acepitable para.las hortalizas es de
SIETE {07) DIAS)| garantizado en condiciones de almacenamiento o
temperaturas de refrigeracién, contabilizadas desde la fecha de
internamiento en los adimacenes de Ia Marina de Guerra del Perd.

5.-  BMPAQUE

a. En mallas -de polipropilenc:  camole morado, col china, lechuga
(ameticanad, moradg), lechuga orgdnica, brécoli, coliflor, olluco.

b. En afados:  espingea, espinaca seirana,  cebolla china, poro, anfs,
betarraga, rabanito, culaniro, perejil, chincho, acelga, abahaca, cola de

dde s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.5. Ne

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS

Normatividae con calidad

HORTALIZAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. 1> 001-15MGP-DNTM | VERSION: 2

- Fecha: 22751'.9'{0 2018 o R.D. N* 005-2023 MGP-DNTH -
Fecha de entrada en vigencia, } Actudlizacién:

Noviernbre 2018 Péginas desds 4 hasta 6 24 MAR 2023

caballo, espdrrago, hierba uisa, hierba buenc, hierba maie, hierbas fres
marias (hierba buena, culantro y pergjil), huacatay, manzaniila, menta,
nabo, orégano fresqo, pack choy, romero, siefe hierbas, tomillo, sacha
culantro, salvid, toronjil, cedrdn.

c. En cgjas de madera;| caigua, rocoto entero, chonta, pimienfo (verde, rojo,
amatrillo y morrdn), chonta, alcachofa, zapdllito italiono, zapallo loche.

- d. Bolsa de palietileno/polipropileno: jengibre (kion), canela entera, canelo
( ' china enterc, Iaurc—:IJ champifones, hongos, crveja china, aiveja verde,
broles de frijol chino,|frjol verde, frijol chino, haba fresca, verdura china.

6.« ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de horializas deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el becreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas”,
indicandio en forma impresa, legible y en idioma castellano 1o siguiente;

{1} Denominacion del producto {especie vy variedad)
{2} Nombre o razon socict del productor, envasador o vendedor: en el caso
de productos importados nombre o razdn social del importador.
(3} Presentacion
(4) Auvtorizacion sanitaric
(5} N°de Lote
} Fecha de producaion
( (7) Fecha de vencimiento
(8} Origen -

7.« EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

iy

a.  Documento L Autorizacion Sanitaria del establecimiento -
Emifido por : Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
o base legal : Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reg!omenTo
SO _ de Inocuidad Agroafimentaria,
C D Tipo ;. Copidg
f{’d’og ' . Documento © Declaracion Jurada dénde se compromete a

day cumplimiento o o establecido en el Decreto
Supremo  N°  (00/7-98-SA  Reglamenio sobre

4de 6
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gty DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
{%‘:"%f?* %fgf’f NORMAS

% F.T.Ne
FECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077122
;g £ ALIMENTICIOS
g Normadivided con ¢alidad
HORTALIZAS
R - ApIObacion: R, NY 001-18-MGP-DNTM | VERSIGN: 9
> .

DEI. fEIiITAENTOvDI: NORMALIZACION | 000 . 22 Moyo 2018 | ko e 0052028 M O

‘Fecha de enfrada en vigencia: Aciualizacidn:

Paginas desde 5 hasta 6

Moviembrg} 2018

24 MAR 2023

Vigilencia v Confrol  Sanitario  de Alimentos y

Bebidas.
Ernitido por © Representante legal de la empresa o proveedor.
Tipo © Original (Hoja membretada)
¢, Documenfo . Certiticado de garaniia
Emiticio por . Fabrtcante o distribuidor
Tipo : Origingl {Hoja membretadda)
( ’ d.  Documento : Cerfificado  de  confenido de  residucs  de
plaguicidas.
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8. BASE LEGALDE CUMPLMIENTO OBLIGATORIO
Legislacian ala que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte, fabricacion,
aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de los dlimentos
y bebidas de consu:ﬂo humano con la finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Normas téenicas intemacionates:

(1) Norma de Codex Alimentarius - FAO
(2] Codigo inferndcional recomendacdo de practicas para el envasado v
transporte de [frums y hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995. emd. 1-
2004.
( (3} Cddigo de prc’gcﬁcos de higiene para las frutas v hortalizas freseas -
CAC/RCP 53—2903. Revisado 2020
(4} Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas
presentes en los Alimenios y Piensos {CODEX STAN 193-) 9935},
b. Decreto Supremo| N® 007-98-SA- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de 'cs!imer‘ntos y bebidas., '

o
c. NIS Ne° O071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanitaria sobre Criterios *
Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dalimentos y
bebidas de consumo humano™,
b
E
d.  Normas Técnicas feruanus . -
| \‘ I:'. b
N oA

NTP 011.118:1991 1i(revisadc el 2018) FRUTAS Y HORTALIZAS, Condiciones
fisicas en camaras de refrigeracion. Definiciones y medicion.
NTP 011 10811974 {revisada el 2018) HORTALIZAS, Col crespa. 19 Edicion

| 5de
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Y gome 5 DIRECCIONDE FICHA VECNICA DE:
et MORMAS 3 F.T e
e Bs TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
;& *‘3%9} § ALIMENTICIOS

R Normatividnd con calidud

HORTALIZAS

DEPARTAMENTO DE NORMAUZ:ACION Aprob:qf:mn: RO N° Q01-T8-MGP-DNTM | VERSION: 2
5 [focha:22May0 2018 R.B. N° 005-2023 MGP-DNTHM

Fechd de enirada en vigencio; i . Actuglizacion:
Noviembre 2018 . |Peginasdesdehastas 24 MAR 2023

8.~ CRITERIOS DE CALDAD

Se verificard el cumplimien’ro de las caracteristicas de calidad establecidas
en la presente ficha téenica.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Cantidad: bOS (2} muestras
( ,;
b. Presentacién: segun requerimiento del usuaiio
<. Documentacion Téicnico de presenfacion obligatoria
(1) Documen’rcf) o Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido pori . Servicio Naciondl de Sanidad Agraric [SENASA)
Base legal ! -+ Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
, de Inocuidad Agrodlimentaria
Tipo : Copia
d. Envase unitario; Bolsa de polietileno {PE) fransparente, resistente
manipuleo,  sellada.  No debe presentar
informacidén impresa o escrita de g empresa
postora.
o ¢. Rotulado de cada muestra:
( - Etiqueta blanca que no idenfifique a ld empresa

postora, con la siguienie informaicion:

(1) Presentacion

(2) Ndmero de lofe

(3) Fecha de produccion ’
Fecha de vencimienio -

Autorizacion sanitaria '

Lugar de origen

Lt i S e

ENEES
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s FICHA TECNICA DE:
DIRECCION DE NORMAS ET NG
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-0770137
Nosmatividad con calidad ALIMENTICIOS ‘ _
CHANGACA )
o - AR{AMEI {16 DL NORMALIZAC]CA)N ~ | Aprobacion: RD. N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 3

Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N°024-2023 MGP/DNTM

‘Fecha de enfrada en vigencia:
Noviembre 2018

Fecha actualizacion:

P I
Paginas desde 1 hasta 29 Agiosio 2023

CHANCACA

1.~ OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documento

técnico que contenga la descripcidn, caracteristicas, especificaciones y

ofras condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producio

"Chancaca”, que al ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos
PR permita obiener un producio de calidad pard que la preparacion del
(' racionamiento orgdnico del personal naval sea dptima y de calidad.

2.~  DESCRIPCION Y UsO

a. Descripcidn General:

Llamado también panela, es un producto obtenido de la evaporacian,
concentracion y cristalizacion del jugo de la cafia de azOcar, sin ser
sometido o operaciones de refinacién. Puede ser en blogques ©
granuiada.  Estd constituida por sacarosa, azlcegres reductores,
minerales y nutrientes propios de la cafa de azucar,

b. Uso:

Este producto se usa como ingrediente en la preparacién de los
dlimentos, para el personal de Ia instiucion.

3.-  ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos Generales:

{1} Dependiendo de la variedad de la caia, las condiciones agroeco-
(‘ légicas v del proceso de elaboracién, el color de la chancaca
' puede variar desde el amarillo claro hasta el marrdn.,

[2) La chancaca debe esiar libre de olores y sabores extrafios y sélo se

- debe percibir el olor y sabor caracteristico de la cafia de azucar,

(3) Lachancaca debe estar libre de materias extrafas, no puede estar
fermentada ni presentar atacues visibles de hongos o presencia de
insectos.

(4) En ta elaboracion de chancaca no se permite el uso de azlcar ni
de miel procedente de ingenios azucareros. . '

(5) Enla elaboracién de chancaca no se debe usar compuestos azu-
fradaos ni aditivos como el hidrosulfito de sodio, hiposulfito de sodia
ni ofra sustancia quimica para blanquear el producio. Sélo se Usard
aditivos reguladores del pH del jugo de la cafia de azdcar, permiti-
dos por el Codex Alimentarius o de origen nalurdl,

. {6} Enla elaboracion de chancaca no se permite el uso de colorantes
naturales, artificiales ni colarantes idénticos o los naturales,

[7] Lachancaca no debe exceder los limites de residuos de plaguicidas
establecidos por la auteridad sanitaria competente nacional,
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-MNoviembre 2018 Paﬂg_“iisffide 2 }_mmi_é 2% Agosio 2029
b. Requisitos fisicoguimicos:
{1) Polcarizacion: Minimo 69, mdximo 93
{2) Humedad: mdaximo 3.5 % m/m
(3] Azucares reductores: minimo 3 % m/m
{4) AzOcares totoles: méximo 96 % m/m
{5) impurezas insolubles: mdximo 5000 mg/kg
) {6) Proteinas {N x 6,25): minimo 0.2 % m/m
( (7) Cenizas: minimo 1 % m/m
(8) Hierro: minimo 20 mg/kg
{?) Fosforo: minimo 50 mg/kg
(10} Caicio; minimo 100 mg/kg
{11}Potasio: minimo 1000 mg/kg
c. Requisitos microbiolbgicos:
[Agente microbiano | Categorict] Clase | n c limiteporg |
_ m’ M
Aerobios mestiilos . ] 3 5 2 4X 102 2 X108
|[Enterobacteriaceas | 5 3 5 2 100 o
Mohos 2 3 |51 2 | 10 20
Levaduras ' 2 3 5 2 0 102
d. Confaminantes:
g Deberd cumplir con lo establecido en la legisiacion nacionat vigenle, la
( g

NTP 207.007, para metales pesados y residuos de plaguicidas en canti-
dades que puedan representar un peligre para la salud humana.

4.-  ENVASE

<. Forma vy tipo de envase:

Bolsa de polietleno (PE) de primer uso, resistente al transporte,
manipulec y almacenamiento.

NOTA:

E envase que confiene el producio debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad vy esfar fabriccdo de manera
que mantenga ta calidad sanitaria y composicién del producto duranie
foda su vida Util,
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‘Fecha de enfrada en Qigencid:
Noviernlore 2018

Paginas desde 3 hasta &

Los envases, que estén fabricados con metdles o aleaciones de los mis-

mos o con matericd plastico, en su caso, no podrdn:

(1) Contener impurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u ofros melales o]
metaloides que puedan ser considerados dafiinos para la satud.

{2) Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinito, de
acrinolitrilo o de cualquier otfro mondmero residuat o sustancia que
puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantidades SU-
periores a los limites mdximos permitidos.

Prohibase lar utilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
carton o pldstico de segundo uso.

b. Vida Ufil:

El Tiempo de Vida Gtil {TVU) minimo aceptable para el producto de Ia
chancaca es de SEIS (4) meses, garaniizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracion y a temperaturas ambientales de jas
diferentes regiones de nuestro pafs, contabilizadas desde lg fecha de
internamiento en los almacenes de Ia Marina de Guerra de Per,

5.- EMPAGQUE
a. Para transporte y manipuleo:

Bolsa de polipropileno (PP) y/o caja de carién de primer uso, resistente
al transporte, manipuleo v almacenamiento,

b. Presentacion y Unidad de medida:
Unidad = paquete de 500 gramas a 1000 gramos

NOTA: En el objeto de la convocatoria Ia presentacion del envase,
empadque y el peso del producto serd determinada por el Greg
usuaria

é.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de chancaca deberd estar debidamente rofulado de
acuerdo d lo dispuesio en el Decreto Supremao 007-98-SA, Arficulo 116°y
117°.del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas", indicando en forma impresa, legible v en idiomeg castellano [o
siguiente:

ddes
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FICHA TECNICA DE:
DIRECCIGN DE NORMAS . ET. e
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-0770137
Normativielad con calidad ALI_MENTICIOS :
T ' CHANGACA
o . ADIOLACION: R.D. N® 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Facho: 22 ayo 2018 R.D. N° 0242023 MGP/ONTM |
' Fecha de enfrada en vi‘g‘]‘énh'cic:: o y Fecha actudlizacion:
Noviembra 2018 Paginas desde 4 hasia 6 29Agoﬂo20%3 A

da. Nombre del producto

b. Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del

producio,
c. Contenido nelo

d. Nombre y direccion del fabricante.

e. Nombre, razon social y direccion detimportador, lo que podrd figurar en

efiqueta adicional,

—r

cable,
h. Cédigo del lote

NUmero Registro sanitario
g. Fecha de vencimienio, cuando el producio lo requiera con arreglo alo que
establece el Codex Alimeniarius o la norma sanitaria pervana que le es apli-

i. Condiciones de conservacion. cuando el producio o requfero.
EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

.  Documento
Emifido por

Base legal

Tipo
. Documento
Tipo

c. Documenio

Emifido por
Tipo

d.  Documento

Emitide por

Base legal

Tipo

Emifide por '

Registro Sanitario del producto

Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria {DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.,

Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original {Hoja membretadal)

Declaracién Jurada de origen.

Debe incluir fecha de produccién o fecha
vencimiento y cédigo de lote ¢ internar)
Proveedor

Onginal {Hoja membretada)

Resolucidon Directoral vigente que otorga
Validacion Tecnica Oficial del Plan HACCP,
para productios nacionales ‘
Direcciéon General de Scalud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria {DIGESA) -
Decrefo Supremo N°® 007-98-SA Reglamento
sobre  Vigilancia y Conirol Sanifario de
Alimentos v Bebidas.
Copia

4de 6 i
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Aprobaclon: 8.0, N° 001-18 MGP-DNTM
recha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlruda en vigv]iéwncia:
Noviembre 2018

e. Documenio
Emifido por
Tipo

f, Documento

Emitido por
Tipo

G. Docunﬂenfo
Emificio por
Tipo ;
h..  Documento
Emilido por

Tivo

R Ne
MGP-0770137

Fecha acludlizacion:

R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM |

Paginas desde 5 hasta 6

129 Agosto 2023

Informe de Ensavo Microbiolégico, segun lo
que establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producio

Laborciorio acreditacdlo por INAC AL

Original

informe de Ensayo Fisico-Quimico
{polarizacién, humedad, azucares
reductores, cazucares lotales,  impurezas

insolubles, profeinas, cenizas, hierro, tosforo,
calcio, potasio) '

Laboratorio acreditado por INACAL

Originet

Declaracion jurada de contenido de aclitivos
dlimentarios del lota a internar,
Laboratorio del fabricante y firmado
jefe de control de calidad,

Originail

por el

Declaracion jurada de confaminantes del
lote ainternar,

Laboratorio del fabricante y firmado por el
jefe de control de calidad.

Criginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, iransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio
de los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de
garantizar su inocuidad:

d. Decreto Supremo N° 007-98-SA - Reglamento sobre vigilancia Yy conitrol
sanitario de alimentos y bebidas. '

D. NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios  Micro-
bioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dimentos y bebi-
das de consumo humano™, \)1

Sdes
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Fecha de entrada en vigencia: Pacines déscie & hastaé Fecha actudlizaclon:
Noviembre 2018 9 | 29 Agosto 2023

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 207.200:2023 PANELA GRANULADA, Definiciones v requisitos.

9.-  CRITERIOS DE CALIDAD

La chancaca deberd cumplir con los criterios esiablecidos en la base legal
de cumplimienio obligatorio, con la findlidad de mantener ia inocuidad
del producio.

10,- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Cantidad: DOS {02) unidades {muesfra y contra muestra),
b, Presentacion: Cada unidad de 200 gramos como minimo

c. Documentacion iécnica de presentacion obligaioria:

(1) Documento 1 Registro Sanifario def producto
Emiticdo por : Direccion General de Salud Ambientdl e
Inocuidad Alimenidria [DIGESA)
Base legal 1 Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancla y  Confrol Sanilario  de
Alimenios y Bebidas. :

Tipo ;. Copia
______ (2) Documento : Ficha Técnica del producto
. Emilido por . Fabricante
( Tipo :  Original {Hoja membretada)

d. Envase unitario;

Bolsar de polietileno (PE) fransparente, resistente al manipuleo, sellada,
No debe presentar informacion impresa o escrila de |a empresa
postora

e. Rotulado de cada muesira:

Etfiquela blanca que no identifique a la empresa postora, con o
siguiente informacion:

{1) Nombre del producio
(2) Contenido neto

(3) Cdodigo de lote

(4) Fecha de produccion
(6) Fecha de vencimiento
{8) MOmero registro sanitatio
(7) Pais de origen

bdde b
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MERMELADA DE FRUTAS

| Aprobacida: RD N° 0D1-18 MGP-oNTM | VERSION: 3

BEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 | RD.N® 024-2023 MGP/ONTM
Fecha de enfrada en vigencia: . fecha aclualizacion:
Mayo 2018 Paginas desde | hasta 8 | 29 Agosto 2023 B

MERMELADA DE FRUTAS

1.-  OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documento
técnico que confenga la descripaion, caracteristicas, especificacionss y
ofras condiciones técnicas v de cdlidad, que deberd poseer el producto
"Menmelada de fiutas”, que al ser ulilizada en los diversos procesos
adquisitivos permita obtener un producto de cdlidad para que la
preparacion del racionamiento orgénico del personal naval sea dpfima y
de calidad.

2.~ DESCRIPCION Y USO

da. Descripcidon General;

La mermelada de frutas es el producto de consistencia pastosa o
gelatinosa, obtenida por la coccidon Y concentracion de frutas sanas,
limpias y adecuadamente preparadas, adicionadas de edulcorantes
nafurales y aditivos permitidos, con o sin adicién de agua.
La memelada de frutas podrd ser preparada con frutas de una solg
especie o con una mezcla de dos o mds frutas diferentes,

b, Uso:

Este producto es complemento del desayuno de consumo masivo
por el personal de la Institucion. '

c. Alcance: mermelada de fruta de sabores: fresa, pifa y naranja y otras
frutas.

3.-  ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos Generales:

{1) B producto deberd ser elaborado en condiciones sanitarias, con
frutas frescas, maduras, sanas y practicamente libres de residuos de
pesticidas u ofras sustancias eventualmente nocivas, de acuerdo
con las folerancias permitidas por la autoridad compelente.

{2) Igualmente podrd prepararse con frutas proviamente elaboradas o
conservadas. _

{3] Se podrd adicionar pecting y cualquiera de los dcidos orgdnicos,
dislados y/o mezclados: dcido citico, dcido léctico, acido tartdrico,
acido mdlico o jugo de limén para ayudar a la formacidn de gel

1de8
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MERMELADA DE FRUTAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

ApIObACIGN: RD N° 001-15-MGP-DINTM | VERSION: 3
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N® 024-2023 MGP/DNTM

T o m;h . "7 [ Fecha acludlizodion:
Paginas desde 2 hasla 29 Agosto 2023

_F_écho de enira&é-;l vigencia:
| Mayo 2018

compensando cualquier deficiencia, si la hubiere, del contenido de
pectina y acidez naturales de la fruta.

(4} Como edulcorante podrd emplearse azdcar, azicar invertido, o
dextrosa ya sea en forma aislada o mezclados, También podrd
emplearse jorabe de glucosa, en proporcion tal, que et 25% como
mdaximo de [os sdlidos edulcorantes secos contenidos en Ia
mermelada, provengan de {os sdlidos secos contenidos en el jarcthe
de glucosa. '

(5) Se podrdn utilizar colorantes y/o aromatizantes permitidos por la
autoridad  sanitaria competente, si asl lo establece la norma
especifica corespondiente.

{6) Podrdn adicionarse vitaminas para enriquecimiento.

b. Caracteristicas organotépticas:

(1) Consistencia buena: '
Es la mermelada de frutas que presenta una mermeladda en I cual
la fruta enterq, los frozos, firas o particulas finas de o misma, estdn
dispersos uniformemente en fodo el products. Cuando la frute estd
entera o en frozos grandes, el producto puede presentar una ligera
fendencic a fluir y una consistencia un poco menos viscosc.

(2] Color bueno:
Es el que presenta una mermelada de color brillante praclicamente
uniforme a través de todo el producto y caractetisiico de la
varedad o variedades de frutas empleadas en g preparacion y
fibre de oscurecimiento debido a elaboracion defectuosa,

(3) Sabory aroma buenos:
Es el sabor y aroma distinfivo y caracterisiico de la variedad o
varedades de frutas utilizadas como materia prima y que estdn
fibres de cualquier sabor y aroma extrafio.

c. Requisttos fisico-quimicos:

{1} Sdlidos Solubles: % minimo &5
{2) pH: 3.0-3.8

d. Contaminantes, mg/kg {ppm) mésx.:

(1} Arsénico 1
{2) Plomo 1
{3} Cobre 5
{4) Estafio 250
2de8
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MERMELADA DE FRUTAS

] e Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTA | VERSION: 37
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | AProbacion: RD b 06 R.D. N° 024-2073 MGP/DNIM

”l-:ré'e:ho de enirc:do enwgenc;o
Mayo 2008

“Fecha aciudizacion:

Paginas desde 3 hasia 8 A 29.{\90510 5077

e. Observacién microscdpica:

(1) Ausencia de pardsitos y/o sus restos, huevos y cuistes,

f. Aditivos:
{1} Conssrvadores: Dosis Mdxima
[c1) Acido benzoico o benzoato de sodio C.1%
(b) Acido sdrbico o sorbato de sodio o de potasio 0.125%
[c) Anhidrido sulfuroso libre 40 mg/kg (ppm)

(2) Anfioxidantes:
() Acido ascérbico 0.5%

(3] Sustancias amortiguadoras:

T e e

0.2 % solos o mezclodoq

(a) Citrato de sodio
{b) Tarrato de sodio y potasio

g. Requisitos microbiologicos:

Agente microbiano | Calegoria |

Mohos 3
Levaduras 3
4.~ ENVASE

a, Formay fipo de envase para internamiento:

Lta mermelada de fruta estard en envase de vidrio: ¢ balde de
poliefileno, siendo estos de primer uso. E! envase serd suficientemente
inerte a la accidén del producto, estéril, resistente al transporte,
manipulec v almacenamiento.

NOTA:

El envase que contiene el producte debe ser de rmaleriat inocuo, estar

libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones

tales que puedan afectar su Inocuidad y estor fabricado de manera
3de 8
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DEPARTAMENTC OF NORMALIZACIONM

Aprobacién: RD H° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 3 N
Fecha: 22 MAYQ 2018 | R.D. N® 024-2023 MGP/DNTM

| Fecha de entrada en vigencic o ‘Fecha aclualizacion:
| Mayo 2018 Paginas descle 4 hasta 8 29 Agosto 2023 3

que mantengd la cdlidad sanitaria y composicion del producto durante
teda su vida Uil
Los envases, que estén fabricados con metales o aleacionas de los
mismos o con maierial pldstico, en su caso, no podréan:
{1) Conlenerimpurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u otros metales o
. metdloides que puedan ser considerados dafiinos para la salud.
( {2) Contener monodmeros resicduales de estireno, de cloruro de vinilo, de
‘ ‘ acrinolitrito o de cualquier ofro mondmero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantidades
superiores a los limites mdximos permitidos. ‘

Prohibase la utilizacion de envases fabricados con recicludos de
papel, cartdn o plastico de segundo uso.

b, Vida Ofil:

B Tiempo de Vida Ufil {TVU} minimo aceptable para el producto
mermelada de frutas es de SEIS (06) MESES, contabilizados desde la
fecha de produccion, debiéndose garantizar este liempo durante su
dlmacenamiento sin refrigeracion y a temperaturas ambientales de Ias
diferenies regiones de nuestro pais, contahilizadas desde la fecha de
intfernamienio en los alimacenes de la Marina de Guerra de Perd,

5~ EMPAQUE
( a. Empaque para internamiento:
En cogja de pimer uso, resistente al transporte, rnanipuleo vy
almacenamiento.
Los envases ainternar estardn agrupados de acuerdo d la presentacidn

de la empresa o a requerimiento del usuario en el objeto de I
convocatoria.,

b. Unidad de medida:
Unidad =1 Kilograrmo o 4 Kilogramos.

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presentacion del envase v el
peso del producio serd determinada por el Grea usuaria

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de mermelada de frufas deberd estar debidamente
rotulade de acuerdo d lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,

Arficuio 116°y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
4de 8
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MERMELADA DE FRUTAS

- ) B RD NP 00118, - VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ABrebacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM

Fecha: 22 MAY( 2018 R.D. N®Q24-2023 MGP/DNTM
Fecha actualizacion:

1 Fecha de-enrrodo en vigencic:

Mayo 2018 | Paginas desde é hasta 8 29 Agosto 2023
d. Documento Resolucion  Directoral  vigente que
olorga Vdalidacion Técnica Oficial del
Plan HACCP, para productos
nacionates
Emitido por Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaric {DIGESA)
Base legal Decreto Supremo  N°  007-98-SA
Reglamento sobre Vigiancia y Control
Sanitario de Alimentos v Bebidcs.
Tipo » Copia
e. Documento Informe  de Ensayo  Microbioldgico,
segun lo que establece la NTS N° 071-
MINSA/DIGESA- V.01 para el lipo de
producto
Emitido por Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo Original
f. Documento Informe  de  Ensayo  Fisicoquimico
{Sélidos solubles, pH)
Emitide por Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo Original
g. Documento v Declaracion jurada, de contaminantes
del lote o intemar por  cada
internamiento ‘
Emitido por Laboratorio del fabricante v firmado por
el jefe de control de calidad.
Tipo Original
h. Documento Declaracion jurada del conlenido de
aditivos alimentarios det lote a internar
por cadd internamiento
Emitido por Laboratorio del fabricante y firmado por
el jefe de control de calidad.
Tipo Original
bde 8
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& DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
. TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
. . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTAS

T Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD M oc R.D. N 024.2023 MGP/DNTM

Fecha acluglizacion:
129 A_gosionO?i

Fecha de enlrado en vigencic:
Mayo 2018

Péginas desde 7 hasla 8

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberén sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio
de los dimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de
garantizar su inocuidad: '

a. Decreto Supremo N° 007-98-5A - Reglamento sobre vigilancia y control
scmiiar{o de alimentos y bebidas.

b. NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.0l “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™,

Cc. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 203.047:1991 [revisacia el 2017) MERMELADA DE FRUTAS. Requisitos.

?.-  CRITERIOS DE CALIDAD
La mermelada de frutas deberd cumplir con los criterios establecidos en g
base legal de cumplimiento obligatorio, con ia finalidad de mantener g
inocuidad del producto.
( | 10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Cantidad:  DOS {02} unidades (muestra y contra muestra).

b. Presentacion: t-ada unidad de 320 gramos a 1,000 gramos

<. Documentacion téenica de presentacién obligatoria;

(1) Documento  : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién Generdl de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria {DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia vy Confrol Sanitario  de
Alimentos vy Bebidas.
Tipo » Copia

7de8
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ng@$ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
| SBegdid TECNICAS DL MATERIAL FIN°
, %3%'5 Normtvidad ldad PRODUCTOS E [NSUMOS : MGP-077107
. ‘{’:5 ?}%; ormafwvidad con calida ALIMENTICIOS , _

MERMELADA DE FRUTAS

DEPARTAMENTC DE NORMALIZACION

| Aprobacion: RD H®001-18 MGP-DNIM | VERSION: 3
Fecha: 22 MAYO 2018 | RID.N® 024-2003 MGP/DNTM
Fecha actudiizacién:

' Fecha de enfrada en vigencia;

1 Mayo 2018 Paginas desde 8 hasta 8 29 Agosto 2003
(2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por ;. Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. Envase unitario:

Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar informacion impresa o
escrita de la empresa postorg

&, Rolulado de cada muestra:

Eliqueta blanca que no identifique o la empresa postora, con la
siguiente informacion:

1) Nombre del producto
(2) Contenido neto

(3} Codigo de lote

{4) Fecha de produccion
(o) Fecha de vencimiento
(6) NOmero registro sanitario
(7) Pais de origen

Sde8
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$Pooitun g DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
SRICE

i 315 NORMAS F.T. N°
g‘,{l:é\ 5\ TECPICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077601
RRE :

Fas ALIMENTICIOS
Szl MNormatividad.cor caliglad

Al

Aprobacidn: R.D, MN°001-19 - MGP-DNTM
Fecha: 31 Enero 2019

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: t

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

agi Fe actualizacid
Pagings desde 1 hasla § cha ac 1cidn

Al
T DESCRIPCION GENERIAL

a. Bl fruto de dfl esjuna baya perteneciente al género Capsicum de plantas
angiospermas,  dicotiledéneas nativo de  las  regiones iropiccdes  y
sublropicales de|América v que pertenecen a fa familia de ios solandceas,
que vaiic en color y tamafio que de acuerdo o su varedad puede ser

( cUbico, esférico, redondo, cuya camosidad vara también segin su
especie v en sy CUerpo posee dceifes esencicles.

b, H interor del A?f es hueco y posee semillas que conlienen alcaloide
piperina que le proporciona el caracteristico gusto picante,

c. El qjfl puede presentarse en fruto inmaduro, macduro, secados o molidos
segln su uso o su precedencia.

d. Alcance: ¢fi amarille fresco entero, ajf amarilo entero seco, ajl amariiio
escabeche, djf especial molido, ojf fimo entero, aji mirasol, ajf mirasol sin
pepa, gl panca molido, ajf panca entero, aji panca seco sin pepa, qji
panca en polvo, |gjf verde entero fresco.

2. CARACTER[STICAS DE{CALIDAD

a.  Caracteristicas organolépticas:

(-- (1) Los afies ehteros deberdn estar sanos y exentos de podredumbre o
: deferioro que hagan que no sean aptos parda el censumao humanao.
{2)  E color deberd ser de acuerdo «l tipo de qjii verde, amarilio-

anaranjacio, amarilio pajizo oscuro,
(3)  Tamaio ﬂel ajf entero: de 10 a 15 cm de largo y 2 a 3.5cm de
ancho aproximadamente.,
(4)  Form del |cu'|'. entero: caracteristico de acuerdo a la variedad.
(5) Eqji molidlo y el aji en polvo deberdn proceder de frutos meduros o
- proximos ctd madurdcion, sanos, limpios v desecados.
(6) &l djf sin pepa se deberd retirar fas semillas clel interior en su totalidad,

D, Requisitos Fisicoiquimico

(1) &l off entefo deberd encontrarse fimplos, v practicamente exentos
de cuqquier. materia extrafia visible; exentos de plagos, y .dafios
causados por ellas, que afecten al cspeclo general del producto:;

1 de b
0085




\s\gﬁig{”()
i il 2 - 3 .
¥ S0 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
@‘\ﬁ;{; 4 NORMAS FLAE
)¢ TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-07740]1
@%ﬁ}y | ALIMENTICIOS
S NE Nevmatividad con calidad
Adi
y . . 1 Aprobacion: R.D. N°001-19 - MGP-DNIM .
DEPAF\TAMI:NT(?D-E NORMALIZACION | L Eroro 3019 YERSION; |
Fecha de enlrada en vigencia: Paginas desde 2 hasta § Fecha actualizacion
Enero 2019
exentos de humedad exierna anormal; exentos de cuadlquier olor
y/o sabor extraiios; exentos de dafios causados por bajas y/o altas
temperat lrcrg o0 congelacidn; estar préacticamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco.
(2) H desarroflo v condicion de los djies deberan ser tales que les
permitan soportar el fransporte y la manipulacion; y legar en estado
4 satisfactorio al Jugar de destino.
\ (3]  Los ajfes deberdin estar suficientemente descrrollcdas Y presentar un
grado de inadurez satisfactorio.
(4)  Elaif molido v ajf en polvo, no deberd presentar sabor u olor anormal
ni deberd presentar matetias extrafias o ajenas al producto.,
C.  Requisitos microbioldgicos:

s . Limitz por
Agenta microliane Calegorin | Clasa ! 4 p £209 i
Eschadichia colf 5 3 5 2 10% He
Salmonella sp. i0 2 B 0 Ausenciafasg | ..

VIDA OTlL

El Tiempo de Vida Uil (TYU} minimo aceptable para el dff es de SIETE [07) DIAS,
garantizado en condiciones de almacenamiento o femperaturas  de
refligeracion, contapilizadas  desde la fecha de internamienio en los
atmacenes de la Marinia de Guerrd del Perd. '

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird |a presentaeion del
producto.

ENVASE PARA INYERNAMIENTO

a.  los djies deberdn envasarse de tal manera que el producto quede

debidamente protegido. Los materiales ulilizados en el inlterior del envase

2ce s
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‘ ﬁ% & DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
%i:v H MORMAS ET. B2
JALLLS .
/i g%\njf\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
SN ALIMENTICIOS
A ‘-v;‘it}); )
57 Gt Normatividad con calidad

Adl

Aprobacién: R.D. M° 001-19 - MGP-DNTA

- - 3 7 Al
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019

VERSION: 1

Fecha de enfracla en vigencic,
Enero 2019

Fecha actualizacion

Pdginas desde 3 hasla 5
- _

deberdn ser nuevos, limpios v de buena calidad, con la findlidad de
evitar cudlquier dafio externo o interno del producto.

. Se permile el usa de papel o sellos, con indicaciones comercicies,
siempre y cuando estén impresos o efiquetados con tinta o pegamento
no téxico; sienJo su presentacion de acuerdo a lo determinado por el

) usuario en ef |objeto de la convocatoria, resistente fransporte,
( manipuieo v almacenariento.

c.  lLos envases deperdn. satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarics para asegurar o manipulacién, el
fransporte v la conservacion.

NOTA! En el objelo de [u convocatorla se definird la presentacién y el tipo
cle envase.

4.~  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de ojil deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alfimentos 'y Bebhidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

( (1) Denominacion|del producto (especie y variedad)
: (2) Nomidre o razép social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de produciocs importados nombre o razén social det importador,

(3) Presentacion '
(4)  Autorizacién sdnitaria
(5} N°de Lote
(6]  Fecha de produccion
it (7)  Fechd de vencimienio
FNRATELN :
G (8)  Origen

e

<
2
(s
<8,

A
E{\&b- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion aserpresentada al momento del internamiento del bien.

d.  Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por ¢ Servicio Nacional de Sanidad Agraria [SENASA)
3de s

0083




.\“v;mﬁilpq; .
" :\\2’} DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
LML NORMAS AN
TECHNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E [MSUMOS MGP-07760)
ALIMENTICIOS
Mormatividad con calided
All
. . g Aprobacion: R.D, N 001-19 - MGP-DNTM el A
DEPARTAMEMTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enero 2019 VERSION:
Fecha de enlrada en vigencia: Péginas desde 4 hasla § Fecha actualizacidn
Enero 2019
Base legal » Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria.
Tipo . Copia
. Documento : Declaracién Jurada dénde se compromete a
dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo N®  007-98-SA - Reglamento  sobre
Vigilancia y Conlrol  Sanitarfio  de Alimentos vy
( Bebidas.
Emitido por . Representanie  legal de la  empresa o
proveedor.
Tipo . Original (Hoja membretada)
c. Documento . Certificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {Hoja membretada)
d.  Documento » Cerlilicado  de  contenido de residuos  de
_ plaguicidas..
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo » Qriginal
8.-  BASE LEGAL DE CUMPUMIENTO OBLIGATORIO

( : Legislacion a la que deberdn sujetarse |a produccidn, fransporte, fabricacion,
' cimacenamiento, frqi‘écionomiento, elaboracion y expendio de los dlimentos y
pebidas de consumo humano con la finalidad ce garantizar su inocuidad:

¢ Normas técnicas internacionates:

(I} Noma de Codex Alimentarius - FAO

(2) Cddigo-intemdcional recornendado de précticas para el envasado y
fransporte de frutas y hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emdl, 1-2004.

{3) Cddigo de practicas de higiene pairct Ias frutas y hortalizas: frescas -
CAC/RCP 53-2003,

{4) Morma Genergd del Codex para los Contaminantes y las Toxinds
presentes en log Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

b. Decreto Supremo [N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas,

4de 5
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¥, A 4% DIRECCION DF FICHA TECNICA DE:
S’L’% TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07760)
‘@rﬁ/ - ALIMENTCIOS
T Normatividad con ealiclad .
Adl |
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ?gggf‘g‘ﬁﬁgoﬂ;w"‘9 "MGPDNTM kRN |
Fecha de enfrada en vigencic: Pégings descle § hasla 5 Fecha actualizacién
Enere 2019 gnasdedeshatas ) )

MIS N° O71-MIN
Microbiolégicos o

C.

bebidas de const

d. Normas técnicas:

e, Especificacion ié

Q.=

PRESENTACION DE ML

SA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitaric sobre  Criterios
ie Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
mo humano”.

Peruanas - Inslituto Nacional de Celidad
chicat propia.

ESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  Canfidad: -DOS (02) muestras
D, Presentacion:  SegUn requerimiento del usuario
¢, Documentacion técnica de presentacion obligatoric
(1} Documento i Auiorizacién Sanitaria del establecimiento
Emiticlo por : Servicio  Naciondl de  Sanidad  Agraria
(SENASA)
Base legal Decreto Supramo Ne Q04-201H1-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaric
Tipo . Copid

d. Envase unifario:

©. Rolulado de cadg

Boisa de polietieno {PE} iransparente, resistente af
manipuleo, sellada. No debe presentar informacion
Impresa o escrita de la empresa postora.

i muestror:

Eliqueta blanca que no identifique o Ia emprasd
postora, con la siguiente informacion:

]
2
3

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Autorizacion sanitaria
Lugar de origen

)
).

pa

5
é

e, e,y ——y ——

)
}
J
)
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o FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FTNe
TECNICAS DEL MAIERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
“Normatividad cen calidad ‘ ALIMENTICHOS
CALDOS CONGENTRADIOS _
. ‘ e A Aprobaclé]l: RD N2 001-18 .-MGf’—DNIM ,
DEPARTAMENTO NORMALIZACION E ert 2 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de enlradd en vigencia: , ) . ,
Mayo 2018 Pdginas desde 1Lhasla 5 Fecha dolualizacion:
_CALDOS CONCENTRADOS
1.~ DESCRIPCION GENERAL

Es el caldo concenirado y deshiciraicdo en solido {cubos) y polveo,
conslituido por una cantidad apreciable de came y/o exlracto de la came,
con O sin grasa, suficiente como- para dar al producto los caracteres
organoléplicos coraspondientes. No deben reeamplazar dichas carnes y/o
exiractos de cames, por saborizantes o aromalizantes. Pueden contener

extractos vegelales, sal, grasa animal o vegetal y especias natuicles

deshidratadas.
Alcance: caldo concentrado de pollo; caldoe.concentrado de came;
CARAGTERISTICAS. DE.CALIDAD

Las. materias primas v aditivos utilizados en su elaboracion. deben ser aptos
para el consumo humaneo v cumplir con los recuisitos establecidos en las
Normas Técnicas Pervancas pertinentes vy ademds en lus disposiciones
sanitaricss vigentes.

No deberdn presentar dalleraciones  preducidas  por  alfaques de
microorganismos o por cualquier ofro agente bicldgico, quimico o fisico vy
estardé exento de sustancias extraias como: insectos, tierra, cdscara, ete.
Podrd contener, geldtina natural proveniente de huesos vy pequeias
canfidades de czdcar, dextrina u olros excipientes permiticios,

S$élo podré contener colorantes de origen nafural permifidos.

a. Caracterfsticas organotéplicas:

El produclo no deberd presentar sinformas de rancidez, ni sabores u
olores ¢ue indiguen sy descomposicion. '

h: Requisifos fisico-quimicos:

{1) Nitrégenototal: 350 mg minimo
{2) Mateiia grasa; 6.0 g mdximo

Tde s
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FICHATECNIC A

DIRECCKIN DENORMAS FT. Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
Normatividad con caliclod ALIMENTICIOS
CALDOS CONGENTRADOS

Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTO NORMALIZAGION Fechat 22 MAYO 2018

VERSION: |

Fechad de enlrada en vigencla:

Mayo 2018 Paginas desde 2 hasla 5 Fecha acluallzacidn:

{3) Cloruro de sodio (sail}: 125 g mdximo
(4) Glutamate de sodio o calcio: 4.5 g méximo
{5) Humedad: 5 %mdéximo

¢, Requisitos microbicldgicos:

) . . . T Limite por
Agente microhiana Categoria | Clate n ¢ ™ prg h
- . 4]
Aetohios meedlilos e g & 2 1y’ {0’
Cofiformes ! 3 5 % 10 I3
‘Clostddium petringsns 7 3 5 2 0 1
Saftoneka ap, 10 x ) ¢ Ausentia s g

3.~ VIDA GIIL

£l Tiempo de Vida Uil {TVU} minimo aceptable para el producto acldos
concehircdos es de UN (01) mes, garantizado en .condiciones de
almacenamiento. sin refrigeracién y « temperaturas ambientales de las
ciferentes reglones de nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de
internamienio en los almacenes de la Maring de Guerra del Perd,

4.  PRESENTACION
Uhicled: de 10 500 gramos
6.~ ENVASEPARA INTERNAMIENTO

Papel de polieliteno laminado, da primer Uso qué soporten.condiciones de
fransporte, manipuleo v almacenamiento.

a. Embaildgje parg intemarmiento:

Cdia de carfén de primer Gso, resisfents dl transporte, manipuleo y
almacenamiento,

Et envase y.el embaaje deberdn sér de malericles ddecuados & hecuos,

2de S
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s FICHA TECNICA:

% z{t)}‘;\%": DIRECCION DE NORMAS F1 e
P By, VECGNICAS DEL MATERIAL PRODUGTOS E INSUMOS MGP: 077136

Normabividad con calidad. AUMENTiCiOS

CALDOS CONCENTRADOS

Aprobaclon: RD Ne 001-18 -MGP-DNIM
Fecha: 22 MAYO 2018

DEPARTAMEMTO NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha de enlraderen vigencia:

. - o
Mayo 2018 Paginas desde 3 hasta 5 Fecha aclualizaclén:

G+ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase-que contenga al producto caldos concentréidos deberd ester
debidamente rofulado de acuerdo « fo dispuesfo en el Decreto Supremo
007-98-3A, Articulo 116° y 117° del “Reglamento sobre Vigiicihcia y Control
Sanifario de Alimentos v Bebidas", indicando en forma impresa, legible v en
idioma castellano lo siguientier

a. Denominacién.del producto

b, Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de producios imporfadas nombre o razén social del importador

c. Registro sanifario

d. Fecha de produccién

e, Fechgde vencimiento

f. Tiempo de vida Uil

g. Pesoneto

k. NOmerode lote

1. Lugar de origen

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion asser preseniada al momento del infernamiento del bien.

. Documento ¢ Regisiro Sanitario del producto
Emilido por : Direccién General de Seluct Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decrefo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigitancia- y Conlrol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia.
b,  Documento : Ficha Técnica del producto
Erifide por + Fabricante
Tipo © Original {Hoja membretada)
¢, Documenio 1 Certificado de garantia
Emitidto por ¢ Fabricante ¢ disiribuidor |
Tipo : Original {Hoja membrelada) |
3des
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P, FCHATECNICA:

DIRECCION DE NORMAS ETL N
TECNICAS DEL-MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136

Normadividad con calidiad - ALIMENTICIOS

CALDOS CONCENTRADOS
Aprobacién; RDN® 001-18 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTO MORMALIZACION focho: 92 MAYO 9018 VERSION; 1
R?;:: Qc(j;]'. Senimdcr en vigencia: Pdginas desde 4 hasla b Feclio-doluglizacion
d. Bocumento T Constancia de otigen
' [solo para productos naciencles, debe. incluir
fecha de produccién y nimeros de lole o
internar)
Emilicdlo por : Fabiicante o productor
lino » Originat (Hoja membrétadal
. e. Doecumento » Cerfificado de Andilisis Microbiologico, segin lo
que establece: la NTS N° 07 1-MINMSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto
Emifido por : Labordalorio acreditado por INACAL
Tipo : Original
f.  Documento = Cerlificado de. Andilisis Fisico-Quimico {materic
grasa, cloruro -de sodio, glutamalto de sodio o
calcio).
Emilido por ¢ Labaordtorio acreditado por INACAL
Tipo + Qriginal

8.-  BASE LEGAIL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciondl a la que deberdn sujetarse I produccion, fransporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
( los alimentos y bebidas de consuimo humano con lafindlidad de garantizar
su inocuidad;

d. Deerélo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y confrol
sanitciio de alimentos y bebidas,

D, NTS N 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Normd  Sanitcria sobre. Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaricl e Inocuidad para los alimenios v

hebidas de consumo humano™,

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.036 - 1974 Caldos concentrades,

4des
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g L u-uh\ ) FICHA TECNICA:!
DIRECTION DE NORMAS. ET. e

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
MNormalividad cin alidad ALIMENTICIOS ’

CALDOS CONCENTRADOS

Aprobacién: RD He001-18 -MGP-DMTM
Fecha: 22 MAYO 2018

DEPARTAMENTO NORMALIZACION VERSION; |

Fechu de entrada en vigencia:
Maye 2018

Pdginos desde § hasta 5 Focha actualizacién:

9= PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADGUISICION
a.  Canfidad: DOS {02} unidades {muesira y contramuesira)
b. Preseniaciéin: Cada unidad de 10 a 500 gramos

¢,  Documentacion técnica de presentacion obligatorict

{1}  Documenio i Registro Sanilario del producto
Emilido por t Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Bose legal : Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancid y Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas. '

Tipo ¢ Copia

(2] Documento. : Ficha Téenicd del producto
Emitido por : kdbricante
Tipo : Original (Hoja membretadal

d.  Empaque unifario: Fnvase de fdbrica sin abrir No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresd
postora,

( ¢. Rotulado de lamuestra: ‘
Etiqueta blanca que no identifique o Ig empresd.
postora, con la siguiente informacion:

(1]  NUOmero delote

(2) Fecha de faena

(3) Fechc de vencimiento
{4} lLugar de origen.

[8) Registro samitario

{6)  Peso nelo

5deé.b
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iy ;f}} ; RORMAS T e
"“ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E RNSUMOS MGP-077311
L\\\ \élj ALUMENTICIOS :
g Normalivielad conveglidacd
COLAPIL

Aprohacion: RN 001-2018-MGP-DMIM
Fecha: 22 Mayoe 2018

Feci'm de eniqua en wgencic Paginas desde 1 hasta 6 Fecha acludlizacién
Novieimbre 2018

DEPARTAMENTC OFE NORMALIZACION VERSION: |

COLAPIZ
1o DESCRIPCION GENERAL

Es la sustancia orgdnica en polvo nitrogenada obtenida por hidrélisis del
colégeno en la piel, tejido conjuntivo blanco vy huesos de-animales.

( Es una gelalina sin sabor, neutia v se utiliza para cudciar o éspesar
preparaciones blandas, se usa tanfo en prepardcionss dulces como
salcdas,

2.-  CARACTERISTICAS DI CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas

(1} Aspectd:  Polvo granulado homogéneo:

(2} Color: Cargcterfstico blanco,

{3) Olor Caracteristico neulrs, no tendrd olor desugradublc.

{4) Sabor; Caracterisiico neutro, libre- de sabores objetables o
extranos. !

(5] Exenta de malerias indeseables, pardsitos vy SUC[edeGS que
indiquen manipulacidn defectuosa del producto.

o b Requisitos fisico-guiimicos:

(1) E eolapiz comestible serd practicamente. insoluble en agua fria,
pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo de 5 d 10 veces
$U peso en agua,

(2) &l colapiz se disolverd completamente en agua caliente formando
una selucion coloidal, la que al enfriarse dard una jalea.

¢, Recuisitos microbioldgicos:

Agants microbiang. Categorin | Clags n 4 n:.mma oLy v

Cobloms N K [ z 10 16°
Slaphylococciis puteus 5 a B ! 10 1%
Hacilus cereus (*) 7 3 3 2 10 iG
Salmonaela sp. ') ' G 2 A 0 Alsencia 25y | e
Holios 13 % 5 1 10 o
(*) 3618 para produttos qua contengan cererles,

(7*) Sdlo para proditlos qui e¢alsngan leche, cacao ylo husve,

lded&
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DIRECCION DE HGHA TECNICA DE;
NORMAS FY, pio

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS. MGP-077311
ALUMENTIGIOS

Monnatividad-con ealidad

COLAPEZ

Aprebacion: R.D,N° 001-2018-MGP-DNTM

Facha: 22 Mayo 2018 VERSION; 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de enfrada en vigencia: . Fecha actualizacian

Novimbre 2018 Paginas desde 2 hasta 6 N

3.- VIDA DYIL

El Tiempo de Vida Ul (TVYU} minimo aceptable para el colr{pu es de SEIS (06)

meses, gardniizado en condiciones dé almacendamienta sin refrigeracion y o

temperaturas ambientdes de las diferentes regiones de nuestro pafs,

contabifizadeas destle. la fecha de infernamiento en los almacenes de la
(_ : Marina de Guetra del Per0,

A~ PRESENTACION
Unidad: sobre de 20 gramos

5 ENVASE PARA INTERNAMIENTO
da. Envase primario

(1. B colapiz eslartt en bolsa de polietilene origing de fabrica
Tesistente ol ransporte; manipuleo y dimacenamiento, quedando
prohibido cudlquier lipo de fransvase,

(2. La bolses del colapiz serd capaz de proteger el producto de la
contaminacion, humedad v de sustcncias 1dxicas, garantizando
la higiene vy caracterisiicas de calidad del producto.

(- : {3). Se empleardn énvases de primer uso y que consiiluyan suficiente
proteccion pdra el contenido del producio en condiciones
normales de manipuled v transporle,

(4). Los ehvdses, incluido el matericd de envasado, deberdn estar
fabriccdos con sustancias. que sean inocuas y apropiadcs para el
uso. al que so destinan. No deberdn frasmitir ¢ producto
sustancias 1éxicas niolores o sabores desagradabies,

. Embuadlgie parg internamiento
(1). Los envases « infernar efcrdn agrupados de acuerdo ¢ 1

presentacion de la empresa o a requerimiento de! usucrio en el
objeto-de ld convocatoria,

2de 6
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS 7 R

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077311
ALIMENTICIOS

MNovmatividad ean enlidad

COLAMY

DERARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: R.O.N® 001-2018-MGP-DNTM

Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION; )

Fecha de enirada en vigencia: : Fecha acluaiizacién
Noviembre 2018 :

Péginas descde 3 hasta 6

&.-

(2). No se acepla bolsas elaborados de matericiles reciclados o que
contengcn metales pesados como arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zing, cddmio u olros mcttericlles ¢ue
pueda ser absorbido por ef proclucto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de colapiz deberd estar debidamente rofulado de acuerdo ¢ lo
dispuesto en el decrefo supremo 007-98- SA, Arliculo 116° v 117° del
“Reglamento sobre. Vigilancia vy Contral Sanitalio de Alimentos v Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

ct,
b.

TFa e on

Denominacion det produclo.

Nombre o razén social del producter, envdsador o vendedor; en gl

caso de productos imporfados nombre o razén social del importador,
Fecha de produecion

Fecha de vencimiento

Paso neto.

NUmero de lole

Registro sanifario

Lugar de origen

Ingredientes

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien,

.

Documento. i Regisiro Sanitario del producto
Emitido por i Direccidn General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal ¢ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copid
Documento : FchaTécnica del producto
ddeé
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g DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

RPAEAT NORMAS FiT. be

: h,  JECNICAS DELMATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077211
ALIMENTICIOS

I\

CHA

Sl Novstatividad con calidad

COLAPIZ

Aprobacion: R0 001-2018-MGP-ONTM
Fecha: 22 Mayo 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION; 1

Fechd de enirada en vigencks Fecha actualizgcion

Noviembre 2018

Péglinas descde 4 hasla 6

Emiticdlo por . Fabricante

fipo : Orginal {Hoja membretada)
c.  Documento : Cerlificado de garantia

Emiticlo por : Fabricanie o distribuidor

Tipo + Orginat {Hoja membretada)
d.  Documento i Constancia de origen

{solo para productos nacionailes, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de loter arinternar

Emitido por + Fabricanfe o productor
Tipo . Copia
f.  Documenio ; Cerlificado de Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP,
Emitido por : Direccion General -de  Salud  Ambienial
(DIGESAJ.
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitaiio de
Alimentos v Bebldas.
A Tipo : Copig

g. Documento » Cerfificado de Andlisis Microbioldgico, segun 6
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto,
Emitido por ¢ Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Criglinal '

BASE LEGAL bE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacionat o la que deberdn sujetarse la produecién, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion'y expendio de.
los alimentos.y bebidas de consumo huméno con la findlidad de garaniiz¢r
su inocuidad;

4.de &
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@;5}2/ Y E'RECCION DE FICHA TECNICA DE:
I8 SIS ORMAS GANNY
s TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077311
o ALMENTICIOS
Normatividad con ealicdad
COLAPIZ

. : i | APrebaciéh: RID.NE 001 2018-MGF DM .
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION Fechas 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha aclualizacién

Fecha de enlrada en vigencia: .,
: desde 5
Noviembre-2018 ‘Pagmqs esde 5 hasla 4

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA - Reglamenfo sobre vigilancia v conhrol
saniterio de alimentos y bebidas.

b NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Normna Sanifaii sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad pard los dlimentos Y
bebidas de consumo humano",

¢. Especificacion técnica propia,

Yo PRESENTACION DE MUBSTRAS PARA Bl PROCESO DE ADQUISICION
o Canlidad: DOS (02) unidades (muestra'y confra muestray

b, Presentacion; Cadict unidad de 20 gramos

¢ Documenltacidn técnica de preseniccion obligatoria |

(1} Documenlo © Registro Sanitario del producto
Frnifido por . Direccién  General de Salud Ambigntcl
(DIGESA)
* Decrefo Suprema N° 007-98-SA Reglamenio
- Base legal sobre  Vigilancia v Control Sanilario de
( Allmentos v Bebidcas.
Tipo i Copia
{2} Documento : Ficha Técnica del producto
Emitide por ¢ Fabricante ;
Tipo + Qriginal {Heoja membretada)
d. Envase unifario! Envase de fabrica sin atrir, No debe preseniar
informacién impresct o escrita :de la empreser
postora. '

¢. Roiulddo-de cada muesira:

Eliqueta blanca que na identifique « Ia empresa
postord, con fa siguiente informacién:

vded
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DIRECCION DF: FICHA TECMICA DE:
NORMAS: FT. N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077311
_ ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
COLAPIZ
- ; _— Aprobacidn: R,0,M? 001-2018-MCP-DNIM ; .
DEPARTAMENTO DE NORMAH&ACION Fachct: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
%ecl.lq de enlrada en vigencia: Péginas desds 6 hasta 4 Fecha aclualizacion
Noviembre 2018 ]
{1). Presentacidn
(2) NUMero de lofe-
(3} Fecha de procuccion
{4) Fecha de vencimiento
(5} Registro sanitario
( [6) Lugar de ofigen

6ce b
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«Q‘{v%@ 15 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
Q%i?,,;ﬁ@ TECNICAS DEL MATERIAL FT N
, Q( YRR i comcalided PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
(4{{%%}5115} Normalividad con calida ALIMENTICIOS
COMING

! ] 3 u/;)‘r::;boclén:RD N° 001-2018-MGP-DNTM | VERSIGN: 27~
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | (F70 20 Mayo 2018 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
R Fecho actualizacion:

29 Agos_tt?_ 2023

Fecha de enlrado en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 1 hasia &

COMINO

.- OBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha técnica es confar con un documento

técnico que contenga ia descripcion, caracterfsticas, especificaciones y

ofras condiciones técnicas v de calidad, que deberd poseer el producto

"Comino", que al ser utfizada en los diversos procesos adquisitivos permita
( obtener un producto de calidad para que la preparacidn  del
' racionamiento orgdnico del personal naval seq optima y de calidad.

2.~  DESCRIPCION Y USO

a. Descripcién General:

El comino entero: son los frulos enteros del Cuminun cyminun,
El comino molido: son los frutos finamente molidos del Cuminun
cyminun,

b. Uso:

Este producto es un ingrediente en lg preparacion de los dlimentos para
el consumo masivo def personal de la Institucion.

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

( : {1) Bl comino deberd proceder de frulos maduros o préximos a [a
. maduracion, sanos, limpios v desecados. Los frutos tendran forma

fanceolada y medirdn 5 mm a 7 mm de largo v hasta 1.5 mm de
ancho.

(2) No deberd contener materias extrafias en un porcentaje mayor. de
2.5%

(3) No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos.

(4) No deberd presentar alferaciones producidas por glaque de
microorganismos o cualquier ofro agente bioldgico, quimico o fisico.

{5) No podrd ser aromatizado arfificiaimente.

b. Requisitos organoiépticos:

(1) Aspecto: Fruto alargado, desecado o molido.
(2} Color: pardo verduzco

{3) Olor: aromdtico caracteristico.

(4) Sabor: caracterfstico

1des
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T. Ne
; DUCTOS E INSUMOS MGP-077115
Noymatividad con calidad RO AULU':/{EEI‘?TICIOS © = /
COMINO
) AprobaciéniRD N° 001-2018-MGP-DNIM | VERSION: 2
_ DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fecha de entrada en vigancia: . A Fecha acludlizacion; '
| Mayo 2018 | ) | Paginus desde 2 hasia 6 29 Agosto 2023

¢. Requisitos fisicoquimicos:

(1} Humedad, méximo: 13.0%
(2) Cenizas, méximo:  10.0%
[3} Cenizas insolubles en dcido clorhidrico {142}, méximo:  4.0%
{4) Extracto dlcohdlico {calculado sobre materia seca) minimo: 1.5 %
( (5) E199% de las particulas deberd pasar por el famiz de 0.841 mm (N° 20},
{6} Aceite esencial, minimo: 1.5 %

d. Requisitos microbiolégicos:

’:g:jenfe microbicano thegorial Clase; n { ¢ : ---LLTEPP{-9~-‘M»-
norobiosmesdfilos | 2 | 3 751 2 1T qos R
Mohos | 2 13 sl T e T g
Colformes | "6 |3 I'5 [ 2~ _lee e
Eschedchiacolif) | "5 T35 5 10 T e
§§mmﬂ9®;;_mL@__;2;;i;9mﬁﬁﬂgy§9;::¢
|[*) S6le paralos prodiuctos de consumo directo

4.-  ENVASE

a. Forma v fipo de envase:

Bolsa de polipropilenc (PP} fransparente, resistente  al transporte,
manipuleo y almacenamiento,

NOTA:

El envase que contiene ef producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad y eslar fabricado de manera que

mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
sU vida Ot

Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de los

mismos o con material pléstico, en su Cdso, No podran:

(1) Contener impurezas copstituidas por plomo, anfimonio, zinc, cobre,
crorno, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u ofros metales o
metaloides que puedan ser considerados dainos para la sciudl.

(2) Coniener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo, de
acrinolifriio o de cualquier ofro monémero residudl 0 sustancia que

2deé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N®
ormatisidac] con ealicd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
Normalividad con calidac ALIMENTICIOS
COMINO
. . ACIONRD NP 0019018 MGP. VERSION: 2 T
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APTObaciénRD N° 001-2018-MGP-DNTM

Fecha: ?2 Mayo 20]8A7 RD N® 024-2023 MGP/DNTM
Fecha actudlizacion:
"_29 Agosio 2023

Fecha de entrada en vigencia:

“Mayo 2018 Pdginas desde 3 hasta é

puedan ser considerados nocivos para jo salud, en cantidades
superiores a los limites mdximos permitidos.

Prohibase la ulilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
caridn o pldstico de segundo uso.

b. Vida Otil; ‘
, Ef Tiempo de Vida Ufil {TVU) minimo aceptable para el producto del
( _ . comino es de UN (01) aio, garantizado en condicionaes de

almacenamiento sin refrigeracion v a temperaturas ambieniales de Ias
diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de
internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra de Pery,

Tener en cuenta que, al momento del internamiento, el producto no
deberd exceder los TREINTA (30 dias de fabricacion.

5.« EMPAQUE
a. Para ransporte y manipuleo:

Bolsa de polipropileno {PP) y/o coja de cartén de primer uso, resistente al
fransporte, manipuleo y almacenarniento.

b. Presentacién y Unidad de medida:
Unidad = 100 gramos a 1,600 gramos

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presentacion del envase,
empaque vy el peso del producto serd determinada por el area
usuatia. '

( é.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de comino deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a
lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Ariiculo 114° y 117° del
“Reglamento. sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

. Nombre del producto

. Declaracion de ingredientes

. Contenido neto

-Nombre y direccion, Deberd indicarse con fines de establecer
responsabilidades, el nombre y domicilio tegal del fabricante, envasador,
distribuidor, importador, exportader o vendedor del alimento.

. Autorizacion Sanitaric SENASA
Cddigo del lote

. Fecha de vencimiento

. Pails de origen
Condiciones de conservacion

Q0 T 0
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

A s . TECNICAS DEL MATERIAL FT. N
P PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
ALY, é; Normatividad eon calidad ALIMENTICIOS
COMINO
DEPARD-\.I.\AENTO DE NORMALIZAGION | APIEDACInRD N® 001-2018-MGP DN | VERSION: 2

Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM

Fecha acluglizacion:
29 Agosto 2023

Fecha de entrada en vigencia:
‘Mayo 2018

: Paginas desde 4 hasta &

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presentada al momento del internamienio del bien.

a.  Documento Autorizacion Sanifaria del establecimiento
Emitido por Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
hocuidad Agrodlimentaria,
Tipo ;. Copia
b, Documento Ficha Técnica del producto
Emitido por Fabricanie
Tipo Original {Hoja membretadal

¢, Documento Declaracién Jurada de origen.

Debe Incluir fecha de produccidn o fecha
vencimiento y cédigo de lote o internar)

Emifido por Proveedor

Tipo Original {Hoja membretada)

d. Documento Resolucion  Directoral  vigente que  otorga
Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP, para
productos nacionales

Emilido por . Direccion  General de Salud  Ambienial e
inocuidad Alimentaria [DIGESA)

Bose legat Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de  Alimentos %
Bebidas,

Tipo Copia

e, Documento Informe de Ensayo Microbiolégico, segin lo que
establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 para
el tipo de producto

Emitido por Laboraiorio acreditado por INACAL
Tipo Original

f, Bocumento Informe  de Ensayo Flsico-Quimico  (humedad,
cenizas, cenizas insolubles en dcido clorhidrico,
extracio alcohdlico, aceite esencial)

Emitido por Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo Original
+de b
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«gﬁg»y{@,ﬁ%’{? DJRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
iﬂﬁ%ﬁ I \)j TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
F :'CE \} N vidacl o lidadd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
4 'Q%/ OrMativIcRA can calldae ALIMEI‘}?!C‘OS
COMINO
. ' o pea —.;—p-rgbc:cién:RD N° 001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | ko126 92 Mayo 2018 | RD.N°024-2023 MGP/DNTM
Fecha de enfrada en vigencia: oy Fecha aclualizacion:
Mayo 2018 N Paginus desde 5 hasta 6 99 Agosto 2023

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional « la que deberén sujetarse Iq produccidn, fransporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendic de
los alimentos y bebidas de consumao humano con Ia finalidad de garantizar
suU inocuidad:

( a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

B. NIS N> O71-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanilaria sobre Critetios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos Y
bebidas de consumo humano".

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.133.1979(revisada ef 2015) ESENCIAS Y CONDIMENTOS. Comino

?.-  CRITERIOS DE CALIDAD
El comino deberd cumplir con los criterios establecidos en la base legal de
cumplimiento obligatorio, con la finalidad de mantener Ia inocuidad del
producto,
10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
( a. Canfidad:  DOS {02) unidades [muestra y contrg muestral.

b. Presentacion: Cadda unidad de 500 gramos

c. Documentacion téenica de presentacion obligatoria;

(1) Documento @ Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal 1 Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Regiamento de
Inocuidad Agroalimentaria.
Tipo : Copia
(2) Documento : Ficha Técnlca del producto
Emitido por ! Fabricante
Tipo + Orniginal (Hoja membrefada)
bdeé
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FICHA TECNICA DE;

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIHON

| Fecha: 22 Mayo 2018

TECNICAS DEL MATERIAL F.T. Ne
i lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
Normatividad con calida ALMENTICIOS
COMING
| Aprobacion:RD Ne 001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2

R.D, N° 0242023 MGP/DNTM

. Fecha de entrada en \;igencio:
Mayo 2018

Paginas desde 6 hasta

Fecha actualizacion

129 Agosto 2023

d. Envase unitario:

Bolsa de polipropileno (PP} transparente, resistente al manipuleo, sellada.
No debe presentar informacién impresa o escrita de la empresa posfora

8. Rotulado de cada muestra:

Eliqueta blunca que no identifique a la empresa postora, con la siguiente

informacion:

(1} Nombre del producto
(2) Contenido neto
{3} Codigo de lote
{4) Fecha de produccion
(5) Fecha de vencimiento

(6) Autorizacion Sanifaria SENASA

{7] Pdis de origen

Gdde b
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gy FICHA TECNICA:
%@%«féggr DIRECCION DE NORMAS FT N
AT : \ e
' &»@9&)\ TECNICAS DEL MATERIAL, PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
({é’= 7 Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

R
Lo 2

e

HONGOS Y LAUREL

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobactén: RO N° 00119 -MGP-DNTM VERSION: |
Fecha: 3] Enéro 2019
Fecho de enlrada en vigencle: . . Fecha.aclualizacién;
Paginas desde | hasta 5
Enero 2019 - e ]

HONGOS Y LAUREL

1.- DESCRIPCION GENERAL

Es el.hongo seco vy las hojas de Iqurel que se envasan juntas y son muy ullizadas.
enlos guisos por su aroma delicioso Y sU sabor muy bueno,

El laurel (laurel nobilis) es un arbusto aromdtico, sus hojas son lisas y verdes y os
hongos secos de-color negro, due le dan uri buen:isabor o las comidas,

2~ CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicds organoléplicas:

(1) Aspecto: seco
(2) Color
(i) taurel: verde caracterfsfico
(b]  Hongo: negro caracteristico
(3)  Olor: caracteristico, aromdlico.
(4)  Sabor: caracteritico.

. Requisitos flsico-quimicos

{1} Elhongo v laurel deberd estar secos, sanosy limpios.

(2) Mo deberd contener elementos vegetales extranos a la especie,

(3)  Nodeberd ser coloreado ni aromatizado cerfificialmente.

{4)  Deberd estar exento de insectes vivoes o muerios, mdateria ferrosa,

pardsitos, mohos, suciedades Y microorganismo que indiquen una
manipulacion defectuosa del producto, '

C. Requisitos microbloldgicos:

Agente microblano Calegoria| Clase o ¢ Limile por g.

: m M
Aeroblos Masofilos espaniados 2 3 3 2 10? 10°
Mohos 5 3 5 2 10’ 107 |
Culiformes 8 -3 5 2T T i
Escherlchia coli [ 5 3 5 2 10 10¢
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia/2s g e
{*) Sdlo para los productos dé consuma diracto j

[ de s
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. : FICHA TECNICA:
DJRECC]ON DE NORMAS FT. ND
TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Narmatiyide con calidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAURE,
. Aprobacln: RD N 001-19 -MGP-DMIM | oo~
DEPARTAMENTO MORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: )

facha de enlrada en vigencla: . techa actualizacion:
Enero 2019 Paginas desde 2 hasta 5 ‘
3.- VIDA U1iL

(21
“

Ef Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para ef producto Hongo v Laurel
es de UN (01} mes, garanfizado en condiciones de dimacenamiento sin

refigeracién y o lemperaturas ambientales de las diferentes regiones de.

nuestro pals, contabllizadas desde-la fecha de (nfermamiento enlos aimacenss
de la Maiina de Guerra del Perd,

PRESENTACION

Unidad: En el objefo de& la convocatora se definird la presentacién del
producio.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsat de pdlipropilenc {PP}, de primer uso, resistente qf fransporte,
manipuleo vy almacenamiento,

El envase deberd proteger dl producto de It humedad v la contaminacion, €l
material deberd. ser resistente a Ia dccidn del producto vy no modificard en
esle, sus caracteristicas fisicas y quimicas.

No se acepla envases elaborados de materiales. reciclados o que:contengan
metales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio U olros matériales que pueda ser absorbico por el producto.

ROTULADCO DEL PRODUCTO

Cada envase de Hongo y Laurel, deberd estar debidamente. rotulado de
acuerdo d lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Afffculo. 116° y 117°
clel "Reglamento sobre Vigilancia y Control Scanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresg, legible v en idioma caslellano lo siguiente:

d.  Denominacidn del producto

b.  Nombre-o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.,

C.  Pressntacion

d.  Registro sanitario

g, fFegchade Produccién

2de.5
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N FICHA TECHICA:
DIRECCION DE NORMAS FI. e
TECNICAS.DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Nenmatividad con calidad ALMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL
- o Aprobacion: RD N® 601-19 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019, YERSION; |
Fecha de entrado en vigencla: Paginas desde 3 hasta 5 Fecha actualizacién:
Enero 2019 — |
f. Fecha de Yencimiento
g. N°delote
h.  Origen

~I
.l

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a.  Documento ' Registro Sanitario del producto
Emitido por Direccion  General de  Salud  Ambientql
(DIGESA)
Base legel + Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.
Tipo : Copia
0.  Documento Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tivo . Original (Hoja membretada)
c. Documento : Certificado de garantia
Emitido por » Fabricante o distribuidor
Tipo Original (Hoja membretada)
-d.  Documento r Constancia de origen
(solo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccion vy nomeros de lote o
interncir)
Emitido por . Fdbricante o productor
Tipo . Original {Hoja membretaca)
8. Documento + Cerlificado de Andilisis Microbiolégico, segun lo

Emitido por
Tipo

gue astablece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.0l para el tipo de producto

+ Laboratorio acreditado por INACAL

Originai

Jde s
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T ) ~ FICHA TECNICA:

g% oA DIRECCION DE NORMAS BT N®
Pt TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
’g 5 Normnbividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

Aprobacidn: RD N° G119 -MGP-DMTM
Fecha; 31 Enero 2019

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

‘Fecha de enliada en vigencla:
Enero 2019

VERSION: |

- Fecho oclualizacidn
Pagings descle 4 hasla § ;

_______ N
8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATOR|O

Legisiacion nacional o Ia que deberdn sujetarse a produccion, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos v bebidas de consumo humano con ka finalidad de garantizew su
inocuidad;

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia v confrol
sanitario de alimentos v bebidas.

B, NTS Ne 071-MINSA/DIGES A- V.01 "Normd  Sanitaric sobre  Criterigs

Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®,

. EBspscificacion téenica propia.

P PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02} unidades {muesira y conframuestra)
b. PRESENTACION; Cada unidad de 200 gramos

. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1] Documenio © Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de  Sclud Ambiental
o (DIGESA)
Base tegal . Decreto Supreme N° 007-98-SA Reglumenio
sobre Vigilancia v Control Sanitaric de
Alimenios v Bebidas.
Tipo : Copia
(2)  Documento . Ficha Técnicadel producto
Emitido por ¢ Fabricante
Tipo + Ofiginal {Hoje membretada)
4de s
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ety FICHA TECNICA:
. %@‘\? DIRECCION DE NORMAS F.T, N°
& e Ea Ty A ' o o
' W;ig%,g\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Ca Normativida von ealidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL
T . s N a . . 2 3 R —
DEPARTAMENIO NORMALZACION | APrOBogion:RD N 00119 GR-DTM VERSIAN: ]

Fecha: 31 Enarc 2019

Fecho de enlrada en vigencia:

Enero 2019
Skt e A

ch. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP} Iransparente; resistente
' manipuleo, sellada. No debe preseniar informacién
Impresa o esciita de Ia empresa postorc.

fecha acludlizacidn:

Pd_ginas desde 5 hasta §

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanca que no idenﬁfiq_ue ¢ la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1) Presentacién

{2)  NUmero de lote

(3] Fecha de produccién
(4] Fecha de vencimiento
(5}  Registro sanitario

(6)  Lugar de origen

Sdes
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Pl . )
{}g i}fj}\f’? DIRECCION DE FICHATECNICA DE:
ROZC NORMAS FI N
B )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312
\‘%} d Sbedl : < J
d%g_,:u . B AUMENTICIOS
NG ‘Normatividiil con c lidad
 NUEZMOSCADA ENTERA
5% RD N° 001-) 8—MGP-DNIM . )
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProRackn: RD N° 601-18-MGP VERSION: |

Fecha: 22 MAYC 2018

Fecha de enlrada en vigencia:
Mayg 2018

. Fecha aclualizacion
Péginas dasde 1 hasta 5

1.~ DESCRIPCION GENER

$e entiende por nue
desprovistas de los ¢
al fuego v se les
pastericrmente llevg
recipientes sanitariod

La nuer moscada d
largo y 15-18 min, de

2.~  CARAGTERISTICAS DY

La nuez moscade cls
el consumo humanc
permifar soporiar su
calidad, saboer y ar
deslino de.acuerdo

a, Caracterlsticas o

(1} Color:

{2) Olor:

(3) Sabor:

(4} Aspecto:

(5) La nuez m
anormailes, ins

. Requisiios fisico-

(1) Deberd esta
roedores, dsf
originada po

(2) No deberd p

AL

|
~ moscada af producto obtenido a parlir de Ias semillcis
iilos de la planta Myristica fragans, [as cuales se secan
golpeca pard obtener las verdaderas semilics, pard
iriaas o procesos de industralizacion y envasadas en
pc;lrca garantizar su calidad,

s de forma ligeramente ovoide, entre 20-30 mm. de
ancho.,

CALIDAD

=herd ser inocua y aproplada para ser elaborada para
i se_encontrard con un grado de madurez tal que la
menipuleo, trahsporte vy conservacién sin afectar U
ma lpico y llegar en condiciones safisfactorics a su
1l decreto supremo 007-98-SA Capilulo lI: Arliculo 26,

rganoléplicas

Pardo rojizo obscuro

Fuerte y aromdtico

Agradable y ligeramente amargo

caracteristico de-su presentacion

oscaca  deberd estar exento de sabores, olores
ectos y dGearos vivos,

juimicos:

ibre de fragmenios de insectos, pelos y excretas de
como de cualquier ofra materia exiraiic, incluida Ia
laimisma plamta {rafz, tallo, particulas comunes, eic.)

esentar impurezas minerales provenientes de piedras U

olros:materig

es objelables.

{4) La nuez moscada deberd estar exentos de metales pesados o

{3) No deberd p{eséntqr enmohecimienio, rancidez ni suciedad.

contamineint

35 quimicos en cenlidedes que puedan representar un

Hesgo para id salud humana.

l1de 5
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?}% 5 DIRECCION DE

NORMAS

@z{ﬂk 5\ TECNICAS DEL MATERIAL
h;? A

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
FT. N
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077312

ALIMENTICIOS

NUEZ MOSCADA ENTERA

DEPARTAMENTO DE HORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18--MGP-DNTH,

Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha de enfrada-en vigencla:
Mayo 2018

F luddizacié
Péginas desde 2 hasla § echa acluciizacién

(5} Los limites m
que establez
(6) Deberd esta
sustancics p
cantidades

c. Requisitos microk
(1} No deberd

inhibidores |
afectar la sa

aximos para estos contaminantes quedan sujetos o lo
ca la Comision det Codex Alimentarius,

r exento de microorganismos, pardsitos y no contendrd
rocedentes de rhicroorganismos incluidos hongos en.
que puedan representar un peligro para fa salud.

viologicos:
contener microorgqnismos patdgenos, toxinas e

mcrobaqnos i olras sustancias toxicas. que puedan
Ud del consumidor o provocar deterioro del producto,

‘ E | Limile por ¢
Agente microblang J Calegoria | Clase n ¢ m ) h
Lohos 3 3 5 I 10f {0’
Levaduras 3 3 5 [ 16? 10?
Escherichia colf A 3 5 2 i 10

VIDA (1L,

El Tiempo de Vida Ut
UN {01) mes, gar
refiigeracion vy a te
nuestro  pais, cohtg

PRESENTACION

I {TVU} minimo aceplable parg la nuez moscada es de
thiizado e condiciones de almacenamiento  sin
mperaturas ambientales de las diferentos regiones de
bilizadas desde la fecha de internamiento en los

almacenes dé la Maiing de Guerra del Perd.

Unidad: minimo de 100 gramos

a. Envase primario

de vidrio orig
transvase,

{2} La nuez mo

b,  No se acepia
contenhgan

mefales pesados como  arsénico, cobre,

ENVASE PARA INTERNAMIIENTO

{1} La huez mosaada entera estard en bolsa de polipropileno o frasco

ncx[ de fdbrica, guedando prohibido cucilquier tipo de

ccqu se envasard salvaguardando las cudlidades

higiénicas, nutucionales, tecnoldgicasy organolephccrs propias,

bolsqs eldborados de matericles reciclados o que

antimonio,
i 2 de )
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DIRECCION DE
NORMAS

1
| o
; FICHA TECNICA OE:

ET.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312
; AUMENTICIOS ‘
Normulivielad cos ca lidm!!
| | NUEZMOSCADA ENTERA
; [ % ; ion: 2001-18- -DNTAM . !
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AD™OPAcon: RO NF 001-16-MGP-DNIM o an )

Fecha: 22 MAYO 2018

Fecha de enlrada en vigencia:

Facha actualizacién

1 Paginas desde 3 hasla §
|

Mayo 2018
mercurio; plomo, branio, zine, cadmio U ofros materiales que puedd ser
absorbido por N producto,

¢ Los envases deperdn estar fabricados con sustancias que sean inocuas

y dpropiadas para el uso al que se destinan, incluidos 165 sccos de
yule, envases de hojalaia, ¢ajas o sacos de pldastico, No deberén
fransmitic ol producto  sustancias  1éxicas ni olores 0 sabores
desagradables| |

6.~ ROTULADO DEL PROD UCTO

Cada bolsa de nues
de acuerdo a lo disp

aﬂoschq entera deberd estar dehidamente rotulado
uesto en el decreto supremo 007-98-SA, Arliculo 114° y

tt7° del “Reglamenio sobre '\'figilcmcia y Control Sanitario de Alimentos v

Bebictas", indicando

en forma impresa, legible v en idioma castellano 1o

siguiente: !
a.  Denomingcién dlel producto (especie y variedad].
b, Nombre o rdzén social del-productor, envasador o vendedor en gl
cuso de productos importados nombre o fazén social del importaclor,
c. Presenfaclén ?
d.  Reglstro sanitarlo
é. N%°de lofe
f. Fecha de vencimignto
g. NUmero de lote| |
h, Qrigen

Documentacidn a ser

a,

EVALUACION DOCUM

Documento
Emilido por
Base legal

Tipo
Documento

Ernifido por
Tlipo

ENIAREA DELPRODUCTO

pﬁesenfdda al momento-del infernamiento del bien,

i Registro Sanitario del producto

: Direccién General de Salud Ambichicil (DIGESA)

. Decrefo Supremo N? 007-98-SA — "Reglamento
sobre  Vigilencia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas™
Copia

i Ficha Técnica del producto
T Fabriconte :
Originat (Hoja membretada)

3de s
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A
Tyl NORMAS _ T e
TECNICAS DEL- MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312

j\ ALMENTICIOS

Nomuatividad con calidad

&

f{‘\(,u«_miq; W . _
W DIRECCION DE | FCHA TECNICA DE:
8

NUEZ MOSGADA ENTERA.

Aprobacion: RD N°001-18-MGP-DMTM
fecht: 22 MAYO 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: i

Fecha de entrade en vigencla Fecha actualizacion

Mayo2018 Péginas §es§e 4 hasta s
¢.  Documento . Cerlificado de garaniia
Emitido por ¢ Fabricante o distribuidor
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)
d.  Documento + Constancia-de origen
[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nomeros de lote o
L infernar)
Emiticlo por : Fabricante o productor
Tipo ¢ Original {Hoja membretada)
e. Documento i Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto
Emiliclo por . Laboratorio acreditado por INACAL

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacionall o g que deberdn sujetarse ld produccién, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los dlimentos y bebidas de consumo humeino con la findlidad de garaniizar
sUinoculdad:

d. Decrefo Supremo N° 007-98-SA - R’egiqmemo sobre vigilancia v control
( , sanitario de alimentos y. bebidas.

. NIS N 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiotégicos| de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
be'b_idc;s.de consumo humano"..

c. Especificecion técnica propic.
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  Cantidad: DOS (02) unidades {muestras y conframuestra)

{(}‘ b H‘ ) e r cn P
l{{;‘ V"I\h? : b.  Presentacion: Cada unidad de 100 gramos como minimo

c.  Documentacién técnica de presentacion obligatoria

Ade s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT e

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTCS E INSUMOS MGP-0773712.
ALIMENTICIOS

Normalividad con caffclad .

NUEZ MOSCADA ENTERA

Aprobacicng RD M 00T-18-MGP-BRIM | <o
Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION; 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION-
Fechd aetualizcién

Fecha de entrada en viganciar

u/idyo 2018 Plginus desde § hesta 5
(1) Docum_er_ﬂo . Registro Sanitario del producto
Emiticio por t Direccién General de Salud Ambienict (DIGESA)
Base legat i Decrefo Supremo N° 007-98-SA. Reglamento
sobre Vigilancia y  Conirol  Sanifario de
Alimenios y Babidas.
Tipo : Copig
(
(2} Documentd i FichaTécnica del producto
Emiticlo por ! Fabiicanie
Tipo ' » Original (Hoja membretada)
d.  Envease unitdrio: Envase de fabrica sin abri. No debe presenfar
tnformacion impresa o escrita de g empresa
postora

8.  Rolulado de cagla muesirg:
Eliqueta blancqg dque no identificue a Ig empresa
postfora, con |a siguiente informacién:

(1)  Presenicicidn

(2]  NUmero delote

o (3] Fecha de produccion

( - (4} Fechu de vencimiento
) Registro sanitario

4) Lugar de ofigen

S5des
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A, FICHA TECNICA:
‘sﬁ{ﬁ #  DIRECCION DE NORMAS FT. N°
4( ,f 4}2 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077198
\4:&_7@ . Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
OREGANO ENTERO SECO
Aprobaclén: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2 )
Dg?ﬁRTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 - R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM
Fecha de entrada en vigencla: ., Fecha actualizacion:
Morzo 2019 B Pdaginas desde 1 hasia 5 B 04 Egg_(o 2024

OREGANO ENTERO SECO

1.~ OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha téenica es contar con un documento

técnico que contenga la descripcion, caracteristicas, especificaciones y

otras condiciones técnicas y de cdlidad, que deberd poseer el producto

“Orégano entero seco” que dl ser ulilizada en los diversos procesos
adquisitivos permita obtener un producio de calidad para que la
(_ ' preparacion del racionamiento orgdanico del personal naval sea dptima y

de calidad.

2.- DESCRIPCION Y USO

¢. Descripcién General:

E orégano {Oreganum vulgare), consiste en las hojas secas del género
perenne QOriganum, especies y sub especies, pertenecientes a [a
familia de las tamiceas, Las hojas del orégano desecade son de un
color pdlido verde-grisdiceo a un verde oliva.

b. Uso!

Este producto es un ingrediente en la preparacidon de los dlimentos
para el consumo masivo del persondl de la Institucién,

3.~ ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
d. Requisitos Generdales:
_ {1} Se debe considerar como materia exirafia todo lo gque no
( pertenezca a las hojas de orégano (género Origanum, especies y
" subespecies) y también todos los restos exirafios de origen animal,
vegetal y mineral,

b. Requisitos organolépticos:

{1} Aspecto: entero seco

[2) Color: verde-griséiceo a und verde oliva

{3) Olor: fuerte y aromdtico

(4} Sabort  caracterisico  aromdtfico  dulce, fresco, picante vy
ligeramente amarge exento de olor a humedad vy de ofros olores

extrafios.
¢, Requisitos fisicoquimicos:
{1} Humedad %: 12 mdximo
{2) Cenizas totales %; 10 mdximo
[3) Cenizas insolubles en dcido % 1 méximo
(4] Aceite voldtil % 1.5 Minimo

1deb
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS FT. NP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077128
Normudividnd con calidad ALIMENTICIOS
OREGANO ENTERO SECO

) - RD N° 001-18-MGP- VERSION: 2
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobagion: RD N° 001-16-MGP-DNIM | VERSIQ

Fech_a: 22 MAY( 2018 R.D.N°C01-2024 MGP/DNTM
Fecha de enfrada en vigencia: . Fecha actuglizacion:
Marzo 2019 _ Faginas dosds 2 hasta 5 04 Enero 2024

d. Requisitos microbioldgicos:

g?:rgt;eicno Categoria| Clasej n C Lg:uie porY v
Aerobios mesofilos 2 | 3 151 2 105 108
Mohos 2 3 5 2 103 104
Coliformes | 5 3 (51 2 102 10°
. Escherichia coli{*} 5 3 5 2 10 102
( Salmonella sp. 10 2 5 0 |Ausencia/25¢q -
;{*) Solo parg fos productos de consumo direcio
4,- ENVASE

a. Forma y lipo de envase:

Bolsa de polipropilenc (PP} fransparenie, resistente d  transporte,
manipuleo y almacenamiento.

NOTA:

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de susiancias que puedan ser cedidas < producio en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manera que mantenga la calldad sanitaria y composicion del
producto durante toda su vida Otil.

Los envases, que estén fabricados con meldles o aleaciones de los
mismos o con material pldstico, en su caso, no podrdn;

{1) Contener impurezas consfituidas por plomao, anfimonio, zinc, cobre,

( cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico U ofros metales o

R metaloides que puedan ser considerados dafiinos para I salud.

[2) Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrinolitiito o de cualquier otro mondmero residual o sustancia
que puedan ser considerados nocivos para la salud, en canfidades
superiores a los limites mdximos permitidos.

Prohfbase la ulilizacién de envases fabricados con reciclados de

papel, cartén o pldstico de segundo uso.

b. Vida Uil

El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto de
orégono entero seco es de UN {1) mes, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin reftigeracién y a temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuesiro pdls, confabilizadas desde la fecha de
internamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra de Perd,
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S, FICHA TECNICA:

%ﬁ"‘«ﬁﬁ» 6%2% DIRECCION DE NORMAS FT e
,( : k} TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077128
Lg_g;ié_@/ Nonnatividad con ealidad ALIMENTICIOS '
OREGANO ENTERO $SECO
] T Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO NORMAL !ZACION
o Fecha: 22 MAYO 2018 | RD.N®001-2024 MGP/DNTM
“Fecha de entrada en wgencia Paginas desde 3 hasta 5 Fecha aclualizacion:
Marzo 2019 e 04 Enero 2024
5.- EMPAQGUE

a. Para transporte y manipuleo:

Bolsa de polipropilenc (PP} y/o caja de cartdn de primer uso,
resistente al transporte, maniputeo y almacenamiento.

h. Presentacion y Unidad de medida:
Unidad = paquete de 1000 gramos como minimo

( NOTA: En el objeto de la convocaioria fa presentaciéon del envase,
empaque v el peso del producio serd determinada por el
dreq usuaria

4.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de orégano entfero seco deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuasto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
Artlcuto 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible v en idioma
castellano lo siguiente:

a. Nombre del producto
b. Declaracion de [os ingredientes vy aditivos empleados en o
elaboracion del producto,
. Contenido neto
. Nombre y direccidn del fabricante,
e. Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podrd figurar
( en eliqueta adicional.
Autorizacion Sanitaric SENASA
g. Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo o
lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana
que le es aplicable,
h. Codigo del lote
- i. Condiciones de conservacion. cuando el producto lo requiera.

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN
Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del

QO

.

bien.
a. Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por ; Servicio Nacional de  Sanidad  Agraria
(SENASA) ,
Base legal . Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaric
Tipo ;. Copia
3des
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS -
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077128
Nonnatividad con calidad ALIMENTICIOS

OREGANO ENTERO SECC -
Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTC NORMALIZACION

| Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 001-2024 MGP/DNIM
Fecha de enfrada en vigencia; Fecha actuatizacion:
Marzo 2019 Péginas desde 4hasta © 04 Enero 2024
b, Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo 1 Original (Hoja membretada)
c. Documento . Declaracion Jurada de origen.
IDebe incluir fecha de produccién o fecha
( & vencimiento y cddigo de lote a infernar)
Emitido por :  Proveedor
Tipo : Original {Hoja membretada)
d. Documenio . Informe de Ensayo Microbioldgico, segin lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipe de producto
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
fipo . Original
e. Documenio ¢ Informe de Ensayo Fisico-Quimico {humedad,
cenizas totales, cenizas insolubles v aceite
voldiil)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo » Original
(__ 8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional o la que deberdn sujetarse la  produccidn,
fransporie, fabricacidon, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion
y expendio de los alimentos y bebidas de consumo humano con la
finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.
b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios

Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos vy
bebidas de consumo humano”,

¢. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.190:2011 ESPECIAS, CONDIMENEOS Y HIERBAS AROMAT!CAS
Orégano, Requisitos.

4deb

0050



aﬁrﬂ‘f“a&,,m FICHA TECNICA:

*@@7 DIRECCION DE NORMAS _—
""" Normatividad con calidad AUMENTICIOS

OREGANC ENTERO SECO
Aprobacion: RD Ne 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

....... Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 0012024 MGP/DNTM

Fecha de enlrada en vigencia! L Fecha acludlizacién:
P&ainas dasde 5 hasta 5
Marzo 2019 9 04 Enero 2024

NTP 209.190:2011/ENM 1 2013 ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS
AROMATICAS. Orégano. Requisitos

?.-  CRITERIOS DE CALIDAD

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

El orégano entero seco deberd cumplir con los criterios establecidos en la
base legal de cumplimiento obligatorio, con la finalidad de mantener la
inocuidad del producto,

( 10,- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Canfidad: DOS {02) unidades {muestra y contra muestra).

b. Presentacion; Cada unidad de 500 gramos

c. Documentacion técnica de presentacion obligatoria:

{1} Documento . Autorizacidn Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad  Agraria
[SENASA)
Base legal : Decretc  Supremo  N°  Q04-2011-AG,
Reglamento de hocuidad Agroalimentaria
Tipo : Copia
{2) Documenio :  Ficha Técnica del producto
Emitido por :  Fabricante
(' Tipo » Original {Hoja membretada)

d. Envase unitario;

Bolsa de polipropileno (PP) transparente, resistente al manipuleo,
sellada. No debe presentar informacion impresa o escrita de la
empresa postora, _

e. Rotulado de cada muestra;

Etigueta blanca que no identifiqgue a la empresa postora, con la
sigutente informacion:

{1} Nombre del producto

(2} Contenido neto

{3} Cédigo de lote

{4} Fecha de produccion

{5) Fecha de vencimiento

{6) Autorizacion Sanitarict SENASA
{7) Pais de origen

Sdeb
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v B DR -GCION DE FICHA IEGNICA DE;

] ‘f; % g NOKMAS - ! A [ | FTNe
élfif N TECH C“ls DEL MATERM" PRODUCTIOJS EINSURIOS | MGP-077518"
: ﬁgg 2 A4l audemoos, [
—p""(—} = Na) nmhwdad concalidod | .t : C

J—I (] rfv&imé MOELI;DO
H r| e I PN —

iobo%:ron R.D. m'ooz 19- MGli‘ DNV | VERSION: 2
Fedhd: , 1 _;1 £ T RD. N 0240033 MGP/DNTM

DEPARTAMENTO 33& N(’DRMALIZAC]ON

' Fechc de enircdo en vﬁgencna. I T N . e Fecha ccfuolizdmén
Marza 2019 M Pagindh teiio 1 .OS aé | 29 Agosto 2023

iy A S N Sl S

'f ! -- |- fP LILLOM LiDo
A RN B !| L
1.- gOBJE‘IO O HNALIDAD L : a1 i

i

SR B R [
La fmalldad de 10 plcsenfe ﬁchc: Tebnlco es (,Ohf(.‘lr don un documento

':'fecr%f(,olque con’rengé [cx descrfpcm ' ccrocfens’srcas respecificaciones y
olras cond[caones 1ocnzcas yfde cdlidad, que deberc: poseer el producte
. f'."Polllio molido”, due! al ser diizada en‘los dlversos procesos adquisitivos
| penﬁn 10] obfenerlun produo’f'o de cohdad pq"o ;que la preparacion degl
rocxoqumiemo orgomco ‘cieilpersoml naval sea ophmcz y de calidad..
I - {

E
2. DESLRI!"CION Y. USO /' |

|
b Descnpcnon enerel
[

o i

O o

| ] H I

Es eisproducto cons n‘wdo por ds nzomqs pnmouos o secundarios,
ip eviamentel. curad |de ila cLespec:e Curcumo long Linnaeus.
'ITambIen s¢' Ie}co‘noé C?mo coreuma, i -

b _.J£O| "_ : l. ! ,

1I i 1 .
tlfe,’ ploddcfo sa? s Icomo slazonadc et? la preparacion de
onrrlenfos jpcsrc:p,i cons |mo mosrvo del person,al de la Insfitucion,

[ P —

3. ESPI:JTIFICACIONE“S Y CARACTERISTFCA? |TECNIC/1\ $ I’
L a Fequnslfos Generoes:- 1| L o

f
i E ! '

(N Li)s rrzorrlaos debercm estar se 0s, bien id !sclrrrollodos y tendrén la
f@rmoyel coloqflplcolde fof vanedad L i
"[2 Los! rizomds- sgran :cUrados. por remojo  en ogua hirviente e,
Lir medaqfomenfe séro secadi parc evt’rar su régenercnmon Estos,
podron esic:r erj 50 esfado hcn‘brol G puhdos a mdaquina.
;(F}J ,acuerdo cg ,Ios‘ Irequlsrfos, h:glemcos =sanilarios, | |a curcumo
‘ njlolrda Ias Impurezas serdn. defermmodos por el mélodoe
. elspecmcodo erp io’NlT fSO 12 8 ) :;: I

[
b, ReqL,thos fisicos: P g l’ ’ ‘ _ : : |
L ot IR H
I n,i;'fﬁ No debe'lo.lpreslen Ic:r cllére]go ols de Feculc:ts e‘lsxtronos a1 la especie,
b2y Ef con’remdo de rmiourezasino l(c:edero del 2% (m/m) I
! (i3) Debera es’ta: e)iehfa' de color rtes c:rhﬁuoles -

ifid L curcumo moirdcwie drcz uﬁ]grodol e fmurcr tal que no menaos
i nded 98% del producfo pase o través del tamiz Ne 35 (500U mjoa
‘ frloves el 1Qn§u N"[ ,|(297 Y }l En el pr?mer caso el producto serd
_— i ;

T
{
|
|
|
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— el - -,._r L ll._. ————
PIRECCION DE " FICHA TECNICA DE: ,
NORMAS _ : : RIAN
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGPO77518
ALIMENTICIOS ' '
Normatividad con calielad _J J |
| PALLLO MOLIDO
) ' . . | Aprobadién RD. 1 CO2ZTRMGP-DNTM | VERSION: 2 T
. ENTO DE NOR} ION |
DEPARTAMENTO DE NO RMALIZACIC O | Fechor '1 o R 1° 024205 MG fonT.
Fecha de enfrada en vi gencica: Fecha ociuahzamon
Marzo 2019 o PGQ'”OS d?me 2 hoi’“’j_"ﬂ 129 Agosiono23

T
deszgnodo COMO "polvo gruese” v en el segundo caso como
“polvo fino™ |

{5) Estarlibre de cqolquier olor mohoso o rancio.

. Requisitos guimicos:

(1) Humedad méxima: 10 %

(2} Cenizas fotales: - 8%

{3) Cenizas insolubles en dcido Clorh[dnco al 10 % [m/m) mux;mo 1.5
% |

(4) Extracio QICOhO]ICO minimo: " 5% i

(5) Extracto etéreo minimo: 110%

(6} Fibrat méxima: (5 % ! ,

(7) Aceite esencxalmsmmo tf%

d. Requisitos mlcroblolog1cos o ;

: | :

e - U St oY W
Agenie microbion? ;it:otegoﬁc’: Clase | n !I——c e rtim”e Dg%—v
/’T.t;r})ﬁbios mesofilos P2 3 s | 2 | qos 106
Mohos P2 3 | 2 | 108 104
Coliformes s A s e T 102 . 108
Escheriohia colif*) M s 3 | 5 1 2 1 0 107
salmonella sp. 10 2[4 o Ausencia/25 g | -
1) $6lo para los productos de co NSUMo ditecto o ' L T

4.  ENVASE ¢ |

a. Formay tipo de 'envcfse: L

En bolsa de pohprtppl!eno {PP). de primer uso, resistente al .ironspor’re .
manipuleo;y almc}cenqm:enjo El envctse deberé proteger c:hclc:vo de..
olor de la humedod y contar]nmames ! - |

NOTA: E

H envase que: conpene el producio debe ser de materialinpcuo, estar
libre de sus’rcmcms que puedan. ser cedidas ol producto en
condiciones tales que pued n ofeca‘cu sU inocuidad y esian fabricado:
de manera que mqnfengorlc calidad sanitaria y composxmon clel

producto durante toda su vidla il I ,

Los envases, que estén fobncodos con metales o Gleacwnes de los
mismos o con material pldstico, en su: Caso, No podrcm

! - :
2deé { f'
|
l
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_{ R.D. N°Q24-2023 MGP/DNTM

hosio ) ! !

Fecha uctuohzamon
t]

{29 Agosto 2021737

Fechd de enfrc:ldo-en vjrgencgo Po]g rnc?s Hesda 3
__Mc:rzofzpl'? R : :

%“*ﬁﬁﬁﬁ?ﬁ_&ﬁﬁ"““ """
|

(1) Gonfenerrmpurezc&s OOhSl‘n‘UtdIQS por plolmo lonhmonro zing, cobre
cromo hierro, fes’rono mercuné) codmtol orsemco U otros meidles o
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[%}‘(‘onfener monom rod resicilidles: de esfueno de cloruro de; vmﬂo

3

|
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e DIRECCION DE | IF}c:HA Iéc,l\“(;,{ DE: L
@% " NORMAS P ! lF‘T‘ N
LAY TECNICAS DEL MATERIAL PR(})DUCTOStiNbUMOS MGP-077518
ARV o ALIMENTICIOS !
Normalividad con calidad - | 5 i R
‘ i’_’ALIL]OMOLIDO ) j
. i S .
ACION | AProbecior: RD. N° 00219 MGP-DNIM | VERSION, 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £ | r| § R.D. N° 049023 MGE/BNTM

¥echa de entrada en vigencia:

Marzo 2019

' G
] Paglnas desde'4 hasla 6]
A ! ‘

Fecha cxctucnhmcnon

o Q

; ) I
Nombre del producio

del producte
¢. Conlenido nejo

d. Nombre y dlfecc:lop del fabricante

e. Nombre, razdn socn:li y direa

i
i

29 Agoaio {2023

Declaracion de mgredlen’reF y adilivos | empleados enilg eloborocaon

rcidn del lmportmdor lo que podid figuror'

en efiqueta GdlCionGI oy S

F. NUmero Regislro sdnitario TR N

g. Fecha de vencimiento, cuando e producfo lo requiera con arreglo @
lo que establece el Codex fxllmen’ranusi o] Io norma son;fcno peruana
gue le es qphcoble 1 i y

h. Cédigo deflote | : Vo ||

i. Condiciones de conservacion, cuando el procucio lo requllero

EVALUAGCION mocummmnm DEL mEN” e

K

i
| |
Documentacion '« ser” presentloda al! momenfo del infernami

i
!
ik

ento délr

bien. j
a.  Documento } 1 Regis roSc:zm’ror;o:delproduci o f-!
Emitidopor ' {: Direccion General ‘de  Salud Amblemaf e
, inocuidad Alimentaric (DIGESA) - ||
Base legal e Decreto Supremo IN" 007-98-SA Reglamemo
! sobre Vfg»lcmcuo y  Control Sanl’rono de’
Alimentos y Bebidas: : !
Tizo Copia

o oy
b, Documento FicholTéCﬁicheiproducfo

|

: |

Fc:bnc;an’re Ly j
!

1 Emitido por

Tipo Onglr ol [HOJCI membrefodd)

Documento; : ; Declqracson Jurc:do de origen. . !

i1 Debe incluirt-fecha de produccidn o fecha

. é venmmienfo y. COdIQQ de loteq lnTerncu')

Emificio por I : Proveledor i . ‘

Tipo Original (HO]O membremda] ! :

Documenta Informe de Enscxyo Mlcrobloioglco segun lo que

. establece I’ NTS N® 07 1-MINSA/DIGESA- V.01
| para el fipo de produc‘ro L
L1 Laboyatorio acreditqdo por INACAL !

Original '

1 N [} j

!
! dde 6

Emiticlo por
Tipo
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1 Fecha:
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Marzo 2019 !

Fechq aclualizacion:
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Tipo

(2} Documento
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FichaiTécnica del producto
Fabricante

<
Tino , Ongtnul (HOJGt membre’rado) 1
: ; A -
d. Envase unitario: . O
; Bolsa de polietilen : {PE) ’rron porenfe resnsTeme al rnct;wlpuiqo seﬂc:dc:
No debe presen’ro; lnfoxmotcmn lmpresa ¢ escrita de; lo|empresc1
Rpostora | oo - %
St : i , .
e. Rotulado de caddimuesira" } L

Etiqueta bianca que no |d|enhf|que cu la, empresa posto,cil, con la.
siguiente mformcrcmn : [

i
H i T . 1
. | ¢
H . [

(1) Nombre dél préducfo
(2) Contenido neTo
{3) Cdodigo de foie;
(4) Fecha de prodUccion
fecha de vencimiento

i
|
!
H
i
i

) :
(6) NUmero reJlSqu sumfono;
} Pais de origen * -
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R.D.N°001-2024 MGP/DNTM
fecha acllalizacién:
04 Eﬁero 2024

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

“Fecha de eniradd on vigencic:
Mayo 2018

-Paginas desde 1 hasta &

e S Y e

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

R Y

1. QBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha téenica &s confar con un documento
tecnico que contenga la descripcién, caracteristicas, especificaciones y
ofras condiciones técnicas y de calidad, que deberd poseer el producto
“Pimienta negra molida”, que dl ser utilizada en los civersos procesos

(\' adquisiivos - permita obtener un procducto de calidad para que la
' preparacion del racionamiento orgénico del personal naval sea dptimay
de calidad,

2.-  DESCRIPCION Y USO

a. Descripcion General:

Gs el fruto del drbol de la pimienta (Piper nigrum L}, recolectado
antes  de  su maduracion y desecado, finamente rolido
posteriormente. :

b. Uso:

Este producto es un condimento aromdatico en ia preparacién de los
alimentos para el consumo masive del persondl de [a Institucién.

3.~ ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
d. Requisitos Generales:

{1) La pimienta negra molida deberd proceder de sitios maduros o

(._ ' Proximos a ta maduracion, sanos, limpios y desecados.

{2) Los frutos tendrdn forma globular Y mediran aproximadamenie de
3 mma 7 mm de didmetro, con superficie rugosa,

(3} La pimienta molida se prepara con titurador v sin mezclarse los
granos de pimienta negra y blanca. No se deberd anadir ninguna
maiferia extrafia, :

{4) No deberd presentar pardsitos.

b. Caracteristicas organolépticas:

(1) Aspecto: Grano globular de superficie rugosa (pimiente negraj o
grano  globular de  superficie  lisg {pimienta  blanca), POCO
helerogéneo, grueso o fino.

(2) Color:  pimienta negra molida: Ceniza oscura, mezclado de
particutas negras y particulas plomizas (pimienta negra) o ceniza
clara (pimienta blanca),

(3) Olor: Caracteristico, aromético y punzante.

{4) Sabor: Picante,

ideé
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PIMIENTA NEGRA MOLIDA,

Aprobocién: RO N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.5. N® D01-2024 MGP/DNTM
I o Fecha aclualizacian:

04 Enero 2024

DEPARTAMENTC DE NORMALIZACION

Fecha de enlrada en vigencia:
 Mayo 2018

Paginas desde 2 hasta é

¢, Alleraciones y sustancias extrafias,

(1) No deberd presentar alleraciones producidas por afaque de
microorganismos (superiores ¢ lo eslablecido), o cualquier otro
agenie bioldgico, quimice o fisico. ,
(2} No deberd coniener olra clase de almidon diferente af propio de
la pimienta,
(3} Se permilird como maximo, 1 % de maleria terrosa, bayas vy
( pedinculos, an la pimienta,

d. Requisitos fisico~-cuimicos:

CARACTERISTICA PIMIENTA NEGRA
' Humedad, mdxima 13,0% ]
-Cenizas, mdximo 7%

S LR — |

Resiciuo mineral fiio soluble en

G,
agud, maximo i S‘SK’,_‘_*
Resicluo minercd fisico insoluble en | 59

od 73

acido clorhicico {149}, méximo )
Extraclo eléreo, minimo 7,.0%
Ixtracio  olcohdlico  (caleulado

sobre maieria_s_gco), nninig}o 73'0%

Fbra cruda, maximo ‘ o 150%

Aceite esencial, minimo _ 1,0%

( €. Requisitos microbiolégicos: ,

P : e - T 1
Agente microbicno | Categoria | Clase | n c r:m”e porg v
Aeroblosmesefios | 2 | 3 | 5 | 2 e o
[Mohos R L3 S 2 e oo ]
Coliformes 5 | 3 502 e I o
Escherichiacol®) | 5 | 3 |5 | 2 | 10 102 |
Salmonellasp, | 10 2 | 5 0 _lAusencia/25 g - -
(*] $élo paralos producios de consurna directo - o

4.-  ENVASE
<. Forma y lipo de envase:

En bolsa de polipropilenc (PP} transparente ofiginal de fdhiica, de
piimer uso, resistente al fransporte, manipuleo y dimacenamiento.

NOTA:

2de &
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_ PIMIENTA NEGRA MOLIDA
" NORMAL I Actcns | Aprobocion: 7D 1 0118 MGP-DNTM | VERSION 2
. \ : .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 72 MAY0 2018 RD. N° 091-2024 MGP/ONT

I | Fecha aclUalizadion:
3
Po_g:nosdesde hasta & OfI_Er'.ero 2024

| Fecha de enfrada en vigenciear
Mayo 20]8

]

Ft envase que contiene el producto debe ser de materigl inocuo, estar
libre de sustancios que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manera que mantenga la calidad sanitaria Y composician del
producio durante foda su vida Ui,

Los envases, que estén fabricados con metdles o dleaciones de Jos

mismos o con material pléstico, en su caso, no podrdn:

( (1) Contener impurezas constituidas por plomo, antimonio, zine, cobre,
cromo, hiero, estaiio, mercurio, cadmio, arsénico U ofros metales o
metaloides que puedan ser considerados dafinos para la sajud,

{2) Contener mondmeros residucies de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrinolitilo o de cualquier ofro mondmero residudl o sustancia
que puedan ser considerados nocivos para la saiud, en cantidades
supertores o los limites mdaximos permitidos.

Prohibase la utilizaciéon de enveases fabricados con reciclados de

papel, cartdn o pldastico de segundo uso,

b. Vida Ofil:
Bl Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para el producto
pimienta negra molida es de UN (01} mes, garantizado en condiciones
de alimacenamiento sin refrigeraciény a termperaturas ambieniales de
las diferentes regiones de nuesiro padis, contabilizadas 'desde la fecha
de internamiento en los almacenes de.la Marina de Guerra de Pery,
) 5- EMPAQUE
( . a. Para fransporte y manipuleo:
Bolsa de polipropileno (PP) y/o caja de cartén de primer uso, resistente
al fransporte, manipuleo y almacenamienio,
b. Presentacion y Unidad de medidar
Unidad = 200 gramos como minimo

NOTA: En el objeto de la convocatoria la preseniacion del envose,
empaque y el peso del producto serd determinada por el drea
usuaria

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada envase de pimiente negra molida, deberd estar debidamente
rotulade de acuerdo a o dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
Articulo 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresaq, legible y en idioma
castellano lo siguiente:

3de s
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T. O
idad . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS
PIMMIENTA NEGRA MOLIDA
o N Aprobacion: RD M 0118 MGP-DNIM | VERSION 2 "
DEPARTAMENﬁTf(iDE NORMT{?{}?ION _ Fecha: 22 MAYO 2_0”3 _ R.D_. po 001_2924 MGP/DNTM
.| Fecha de enfrada en vigencia: ' Fecha actualizacidn:

Paginas desde 4 hasta &

“Mayo 2013 | Od4Enero 2024 ]

d. Nombre del producto

b. Declaracion de ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién
del producto

¢, Confenido neto

d. Nombre y direccién del fabricante

e, Nombre, razdén social y direccién del imporiador, lo que podré figurar

: en etigueta adicional
(' f.  NUmero Registro sanitario ,

g. Fecha de vencimienio, cuando &l producio lo requiera con aregio
lo que establece el Codex Alimentarius o la norma scnitaria peruana
que le es aplicabile

h. Cédigo del lote

i.  Condiciones de conservacion, cuando el producto lo requiera

7 EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presentada ol momento del intemamiento del

bien.
. Documento Regisiro Sanitario del producio
Emitido por Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentatia (DIGESA}
N Base legal Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
‘ sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de
( : Alimentos y Bebidas.
Tipo Copia
b, Documento : Ficha Técnica del producto
Emiticlo por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
¢, Documenio ¢ Declaracion Jurada de origen.
& Debe incluir fecha de produccién o fecha
S vencimiento y cédigo de lote o interncr)
Emitido por w Proveedor
Tipo 1 Original {Hoja mertibretada)

4deé
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A DRECCION DF NORMAS FICHA TECMICA DE:
A, &‘*’3‘);‘;"5-;" o . o
ERNEH ECNICAS DEL MATERIAL FT. N
P (4 - . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Nevmatividad con calidad ALIMENTICIOS
PIMIENTA NEGRA MOLIDA
I _ e | Aprobacion: RD N° 01-18-MGP-DNTM '!"'\/E"RW"'”‘ """"
DEPARTAW?\HQ DE NORMAUZACIONM echr 2 vAYO 1| R.D. N° 0012024 MGP/ONTI
| Fecha de enlradd en vigenoia: . “Fecha acfodizacien,
5 hasta 6
iMoyols . |Togrnesdesdeshastas 104 Fnero 2024 |

d.  Documento Resolucion Directoral vigenfe que otorga
Vadlidacion Téenica Oficial de Plan HACCP,
para productos nacionales

Emifido por Direccién General de Satud Ambiental e
nocuidad Alimentarig (DIGESA)

Base legal Decreto Supremo Ne 007-98-SA Reglamento
sobre  Vigilancia Y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo Copia

€.  Documento Informe de Ensayo Microbiclégico, segin Jo
que establece lg NTS N° 07) -MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto

Emiticio por Laboralorio acreditadao porINACAL
Tipo COriginal

f. Documento Informe de Ensayo Fisico-Quimico
(humedad, aceite esencial, cenizas, fibrg
cruda, etéreq)

Emitido por Laboratorio acredilado por INACAL
Tipo Original

8.-

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion  naciondl a g que deberan sujefarse
ransporte, fabiicacion, dimacenamiento, frae
Y expendio de los climentos y bebidas de
findlicad de garanfizar su inocuidad:

a. Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Re
sanitario de alimentos y bebidas.

D.NIS Ne 0714MINSA/DIGESA7 V.01
Microbiolégicos de Calidad Sanitari
bebidas de consumo humano™,

¢. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.105:1976 (revisada el 2015)
Pimienta negra v blanca.

o produccion,
cionamiento, elaboracion
consumo humano con g

glamento sobre vigilancia y confrol

"Norma  Sanitaria sobre Criterios
¢ e inocuidad parg 1os adlimentos vy

ESPECIAS ¥ CONDIMENTOS,

Sdce s
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PIMIENTA NEGRA MOLIDA

Aprobacién: RD N 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 3
Fechcr 22 MAYO 2018 R.D. N° 0012024 MGP/DNTM

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

. ' Fecha actlualizacion:
Paginas desde 6 hasta é | 04 Enero 2024

Fecha de entrada on vigencio:
Moo 2018

¢~ CRITERIOS DE CALIDAD

La pimienta negra molida deberd cumplir con los criterios estaplecidos en
i base legal de cumplimiente obligatorio, con la findlidad de mantener
la inocuidad del producio.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Canfidad: DOS (02) unidades {muestra y contra muesira).
b. Presentacion: Cada unidad de 200 gramos

¢. Documentacion técnica de preseniacion obligatoria:

{1) Documento 1 Registro Sanitario def producto
Emiticlo por : Direccidn General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre  Vigilancia y  Confrol  Sanltario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

(2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por 1 Fabricante
Tipo + Original [Hoja membretada)

d. Envase unitario:

Bolsar de polietileno (PE} transparente, resistente al mdnipuleo, sellada.
No debe presentar informacion impresa o escrita de i empresa
postora

e, Roluladoe de cada muestra:

tiqueta blanca que no identifique a Ia empresa postora, con lg
siguiente informacién; |

1) Nombre del productc
{2} Contenido neto

(3} Codigo de iole

(4) Fecha de produccidn

{8) Fecha de vencimiento

(&) NUmero registro sanitario

{7} Pais de origen

6de b
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GLUTAMATO MONOSGDICO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén; RD'N° 01-18 -MGP-BNTM
Fechar: 22 MAYO 2018

JVERSION:S T

F.T.N®
MGP-077308

R.D. N® 024-2023 MGP/DNTM

Fecha de enfroda en vigencia:

Mayo 2018

‘ 1
Paginas desdel1 hasta 5
|

1.~ OBJETO O FINALIDAD

GLUTAMATO MONOSODICO

Fecha acludlizacién:
29 Agosto 2023

La finclidad de la presente ficha iécnica es contar con un documento
técnico: que. contenga la descripcion, caracleristicas, especificacionas Yy
otras condiciones técnicas v de calidad, que deberd poseer el producto
"Glutamato monosddico”, que dl ser uliizada en los diversos procesos
adquisiivos  permifa obtener un producio de calidad para que la
preparacion del racionamiento orgdnico del personal naval sec optima y

de cdlidad.

2.~  DESCRIPCION Y USO

¢. Descripcidn Generat:

Es la sal sodica del dcido gluldamico, que se presenta en cristales

blancos o en polvo cristaline con ne menos de 99,0% sobre la base seca
|

de purezd.
. Uso:

institucion.

: i )
3.-  ESPECIFICACIONES Y CARACTERiST!C{\S TECNICAS
|

a. Caractetisticas de Idenfificacion:

{2) Color: Blanco

{1} Pureza (g/100g) en base seca:
(2) Humedad {g/100g}):

b. Caracteristicas organolépticas:
(1) Aspecto: cristales o polvo cristaline

i

{3) Olor: Practicamente inodore

C. Requisitos y especificaciones:

> 99
mdximol< 0.5

(3} Ph (soluciénl:20): 6.7 7.2
{4) Cloruros {g/100g): 0.2

{3} Plomo (mg/Kg}

<l
lde's -

Este producto es un potenciador del sabor en la preparacion de los

dgiimentos del mejoramiento de rancho para el personal naval de |a

(1) Solubllidad: facimente soluble al agua, escasamente sofuble en
etanol; practicamente insoluble en éter,

0036
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GLUTAMATO MONOSODICO

' Aprobacion: RD N 0118 -MGP-DHT ERSIGH: -
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION | AProbacion: RD N 01-15-MGP-DNIM | VERSION: 3

Fecha: 22 MAYO 2018 | R.B.N®024-2623 MGP/DNTM
Fecha de entrada en vigencia; . Fecha actualizacidn: ‘
ascie
Moyo 2018 B Pagnasdesde2hasias | g gosto 2023 3§
4.-  ENVASE

a. Forma y tipo de envase:

Bolsa de polipropilenec de primer uso, capaz de profeger el producto de
la contaminacion, humedad v de sustancias téxicas: v resistente al
fransporte, manipuleo y almacenamiento,

( NOTA:

' El envase que confiene el producto debe ser de material inocyuo, estar
ibre de susiancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad v estar fabricade de manera
que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante
toda su vida Uil
Los envases, que esién fabricados con metales o aleaciones de los
mismos o con material pléstico, en su caso, no podrdn:

(1) Contener impurezas constituidas por plomo, anfimonio, zinc, cobre,
cromo, hiero, estaiio, mercurio, cadmio, arsénico U ofros retales o
metaloides gue puedan ser considerados caninos para la salud,

{2) Contener mondémeros residudles de estireno, de cloruro de vinilo, de
aerinolitrio o de cudlquier ofro monémero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocives para la salud, en cantickades
superiores @ los limifes mdximos permitidos.

Prohibase la ulilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
cartdn o pldstico de segundo uso. f

b. Vida Otil;

E Tierpo de Vida Ufit (TVU) minimo aceplable para el producto de
harina de arveja es de SEIS [06) meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracién vy o temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuesho pals, contabilizadas desde ia fecha de
infernamiento en los admacenes de la Marina de Guerra de Perd,

5.  EMPAQUE
a. Para fransporte y manipuleo:

Las bolsas a internar estardn agrupadas de acuerdoe o la presentacion
de la -empresa o a requerdmiento del usuario en el objeto de la
convocatoria, resistente al fransporte, manipuleo y almacenamiento.,

2cles
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{;;%’ | - PRODUCTOS EINSUMOS MGP-077308
é& }ﬁ J} Normativiedad con calidad . ' AL”?AENTICfOS‘
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GLUTAMATO MONGSODICO
_ ot | Aprobacién: ROING 01-18 -MGH-DNTA VERSION 3
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3hasla s
Mayo20l8 | , Paginas desde;3 hasta | 2Agostozozs |

|
b. Presentacion vy Unidad de‘medidq‘:
Unidad = paquete de 200'gramosidomo minimo

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presenfacion del envase,
empadue v el peso del producto serd, determincda por el drea
usuaria,

6.-  ROTULADO DEL PRODYCTO
Cada envase de glufc:moio’monosodlco deberd estar debidamente rotulado
de acverdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 174° Y
117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Condrol Sanitario de Alimenfos y
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:
da. Nombre del producio
b. Declaracién de los ingredientes y, aditivos empleados en la elaboracidn del
producto. i
. Conienido neto !
. Nombre y direccién del fabricanie.
€. Nombre, razdn social y direccidon del importador, lo que podrd figurar en
etiqueta adiciondl.
NOmero Registro sanitario
g. Fecha de vencimiento, cuando el producto lo reqUIera con arreglo a lo gue
establece el Codex Alimentarius: o [ horma scihitaria. peruana que le es
aplicable. !
_ h. Cédigo deilote
(_ . Condiciones de conservacion, c,uondo el producio o requ:eros

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL. ESM:N

0

.

Documeniacidn o ser presentada al momento del internamiento del bien.

d, Documento : Ficha Técnjcq del producto
Emifido por : Fqbn'ccn’rei
Tipo : Original (Hoja membretada)
b. Documenio : Declaracion Jurada de origen.,

Debe incluir .fecha de produccidn o fechu
vencimiento y codigo de lote o internar)

Emitido por . Proveedor!
Tipo : Original [H(i’ajq membretadal)
SdQS

S
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECHICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL ET.Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077308
Normatividad con ealicad ALIMENTICIOS

CLUTAMATO MONOSODICO

DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION

T Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNTM VERSION: 3

| Feciha de enfrada en vigencia:

. Fecha actualizacion:
Paginas desds 4 hasta 5

Fecha: 22 MAYO 2016 R.D. N° 024-2023 MGP/ONTM |

hayo 2018 29 Agosto 2023
c. Documento © Informe  de Ensayo  Fsicoquimico  {Pureza,
humedad, pH, cloruros, plomo)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo 1 Orginal
B.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBUGATORIO

Legislacion nacional a la que. deberdn sujetarse la produccién, transporte,

fabricacion, almacenamienio, -fraccionamiento, elaboracién y expendio de

los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de gqmnhzor sy
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. Norma Sanitaria para la Fabricacién, Elaboracion y Expendio de Productos
de Panificacion, Galleteric vy Pastelerla RM N°  1020- 2010/MINSA ¥ SuU
medificatona RM 225-2016 MINSA

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS: --

NT.P. 209.039:2022  ADITIVOS  ALIMENTARIOS. Glutamato  monosddico
monohidratado para uso doméstico e indusirial, Requisitos.
2.~ CRITERIOS DE CALIDAD

B glulamato monosddico deberd cumplir con los criterios establecidos en
la base legal de cumplimiento obligatorio, con la finalidad de montener la
inocuidad del producto.

PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Cantidad: DOS (02) unidades {muestra y contra muesira},

b. Presentacién: Cada unidad de 500 gramos

¢. bocumentacidn técnica de presentacion obligatoria;

(1} Documenio . Ficha Técnica del proclucto
Ernitido por . Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
4de5
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= DI‘R’ECCIC’JN DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECHNICAS DEL MATERIAL F1. Ne

i f PRCDUCTOS E INSUMOS : MGP-077308
: &G‘%&;i-{ ':J Normativiead con calidad ALIMENTICIOS

‘..J

&

GLUTAMATO MONOSADICO

. - Aprobocion: RD.INC01-18 MEEPE:‘-NTM “VERSION: 3
DE Iz
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM

Fecha actuaiizacion:
29 Agosto 2023

Fecha de enlrada en vigencla:
“Mayo 2018

P&ginas desde 5 hasta 5

d. Envase unitario:

Bolsa de polietileno (PP) fronspo’renfe, resisiente ol manipuleo, sellada,
No debe presentar informacién impresa o escrita de Iei empresd postora

e. Rotulado de cada muesira:

o Hiqueta blanca que no identifique o la empresa postora, con i
( siguiente informacion;

(1} Nombre del producio
(2) Contenido neto

(3) Cddigo de lote

{4} Fecha de produccion
{8) Fecha de vencimiento
{6) Pais de origen

)
T
sy

~EHETEE
5de's
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_ , B e T
! ] By [I .I
DIR’E!C‘CICDN DE NORMAS TFICHA TECNICA [DE: .f
TECN?CATS DELMATERIAL . b g FTno
] : PRODUCTOS E NS MOSl MGP-077310
Norlnm[wfdad Lonulldud : f*lLfME.NTlC S
A S S NS R
Pl,C)LVD DE I-JORNi:AR’ |
T Ap dbacidn: R mmme? DNTM VE}'?SW_“T'*"“
DEPART”‘MENT(F PE FOR"’IA“TE'?NW Fecho: 22 M yo 018 1 5 | [ RO, N° 0242023 MGP/DNTH
Fecho de enfradd. éﬁrgendd_ N Fecha OC?UOIIZOCIOH
i o d ]
| Mayol201s . '] 577 T Pogfms e ef hc’mz’] | 29 Agosio 2023 ‘

T T T

H . | ( PIOLVO DE Hé)hNLAR
N '

1.- OBJ'Hofo FINALIDAD ? |

I Ly

LC] analldod de IQ pres fe flChCl té thG es t,cm’ror con un documento
“téct icoique con‘fenq g descrrpc;o _caract risticas, . especificaciones’ v
o’ndls colndlmones ’(ecnlc@s y‘de call ad, que deberd poseer &l producto
‘Polvo de hornear®;, que i Ser ,Uhhzoda en Ios -diversos procesos
quwsﬂlvos perml’{cr obllener un produc’ro de cqhdad para que: g
prepcndc:on del rc}c;onczmlemo orgomco del personol naval sea dptima, y-
‘de calidad. I ,, Hl

12- DES(IZL!PICION YIUSO /‘
|

’(; L TR

i
N AR
‘ | I ; i " |
Son compuesios' unmlc 5 que uofucm en,presencno de fiquidos Y de
ic ias. TGmpechfuros ﬁlgunos ;ecxchonan por- It sola hidratacién {con
o!gua’ JUQO&:de; frutd d Jeche) en es’ro& gusos, las masas deben
Hwornecurse en, cuunio se dermincan de confécaonul Otros en cambio,
lomlenzon 0 desorrbﬂc’rfsu (POt er leuddnté cucrndo enfran en gf
komo' pUes” posshen CO ponen es;que se' activan con el calor., Los

os conocidos son el po Vo' de homecr . { ' [

i : :
b., US'O“!' ’ '11 v , i I.:: ' !

Esie prodUcTo s Jun Iocondrcaonar de mdisd, f’lu’fxien’ré, aimento de
ievdduro anila prepcr idn. de insumos de, panbderia ¥ pastelerig
,pcnu el personol dfe I lnls’rlfucaon*
1 l . 'ii : j 0 I : L’

3.- FSPEC‘!HCACTONES.Y C.ARAICTERISTICA |TFCNICA

o o ! escnpcxon Gienercﬂl 15
I N .
i

i
'

oy —=

.} | : | i', ! Pl i
) i an. Cngrocfensth? ouiqnoiep}hca's ! ' v
7> R T R R N L A R
)y A[spec’ro Polo Unlforme sinf 1 grumos [NoO jcontendrd sustancias
'[ epdrcmas I . |i_‘! - ' Py
(2)f Color: Blcmcoii - I C
L), Olor Caraclerstice | i R M
{4): Aspecfo Polvolﬂno' L TR 1 f
;‘(5)1 Nori debelofcomenen purezos 0, mofends extrqnas
-(é) odeberqpresen c:r ardgitos, ni lnsectJ)s vw’osomueﬁos
.(?) No "deberd! prﬂsenmrlaltercrvaones pOdUCIdGS por ataque ide
m:croorgomsmos o ,cuc:quIer otro ogenfe bioldgica, quimico o
f|5|co=;"_,"]IH' 'l'-'.,’i

! . f ! | Ideig
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U - l S —— e
.: i Do '
DIRECCION DE NORMAS ; ! FICHA TECNICA' DE: 4
TECNICAS DEL MATERIAL -i : P :i P i . FRLNe
. - PRODUCTOS £ INSUMOS: 1 MGP-077310
Normatividad con calidad ’ i ALMENTICIOS ’
O POLVO DE HORNEAR - |
o e | APIOBAISR: & DN 0012018 MGH BITM VERS|ON: 2
7 A { ' i Py
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACIOI\; Fech;! 22 Mayo 2018 | o R0 1 024-20%3 MGP/DNTM,
Fecha de enbrado en vigencicr: r_| fo ) q | : iFechajactualizocién:
Mayo 2013 L [T rhetes 2 Agasto 7023
. isitos fisico-guimicos: )
b quwsﬁos ﬂ5|| ~Cuim . s ¥ N - | :
(1) &l colapiz comestible serd prdcjl_comgm‘e insoluble eni aguy frig,
pero deberélhinchars y ablandarse,” absorbiendo ?e Salo
. 1 T I . .
VECEes sU peso en agud. i U ‘
(2) £l colapiz se disolve G completamente en agua | calierte
formando una solucién cotoidal, I'Io que al enfriase| dard ung
. i . + i
icqieaq. i | : Lo o
! r . ;
( ¢. Requisitos micropioldgicos: ;
I | A . o ) . .
! e Lmite por g

Agente  microbicno Clase% nioerj——
Gl 4

I

Cal‘egoﬁ?

Coliformes 1 ___A,S

vttt SO
Staphylococeus adreus | 8
i
|

Baciius cereus?) |
Salmonelic sp. (**) oy
Mohos i 3 i

— T e S

[F)6lo para productos que conlerigan cereqles

(**}Solo para procuctosique contengan leche, cacas, y/o hueve | T

2
2.0
1

i H ) |7
4.- ENVASE l i o : |
a. Forma y tipo de envase pard inferamiento: C
) . P
El polvo de hornlzar s ‘anvdsard] en’ poisa de poiieilllefno {PE}

transparenie, resistente al transporte)manipulec y leqce_'nqrfﬁienfo‘
| i ' ;
NOTA: Cd

Fl envase quecontiene el plrg)duc‘ro debe ser de material in(!)c:uo, estar,

libre de sustancias que . puedan ser cedidas al producto  en

condiciones tales qlue puedan afeciar su inocuidad v estar fabricado
de manera que nlwczmenga; et Coligad sanitaria y composicion del

producta durante foda su vida Giil. | | REEE S

Los envases, que estén fabricacdos con meolales o :dleaciones de los.

mismos o con material pléstico, en su'caso, no podran: 1!

(1) Contenerimpurezas constituidas poriplormo, antimonio, zine, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u ofros metdles o
metaloides gue puedan ser considerados dc:ﬁinospari‘q lasalud,

{2} Contener monpmeros residuales.de; estireno, de clorurg ide vinilo,
de acrinolifriio ¢ de cualquier otro mondmero residual o susiancia:
que puedan ser considerados nocivos pard o salud, en e;:?nfidades

A

superiores a losflimiles mc!ximos permitidos. i
Prohibase 1o ufilizacion del envases ' fabricados con reciclados de
papel, carfdn o pldstico despgundo uso. i

3 pdes 1

1
i
S ]
| |
+
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I |

CION DE NORMA‘ 5 ,FICIL!A TECNICA DE!

E

NICAS DELMATERIAL i ETNG
| - RN  PROD CTOSEENSUMOS' MGP-077310
Nm’lm{li[_hf{dad cor: calidad ; /]LEMENTleOé

Lo ' L . |

| |T
- I S e S U

o ]; : ;5';' . \ P?LVO DE HORNI AR .
- - ) !

;o iAplobacia RD1 N 001 2013 MGPIONTM | VERSION: 2 R
DEPARTAMENIO DE Vozemumuon pigbaion: i? ‘ 95 l
1 Fe
{

Fechﬂ pra M(‘}\/O 2018 | R.D. N® 024~ 2023 MGP/DNTM

Fechd de enircdcr_en vrgencuo chlgnnos deerel3 Kasta 5 Fecha aclual actualizacitne
‘ myolzow il __ .. 129 Agosto 2023

N

g '|cmpo de Vld(] Lmj (TVUJ mlnlmo ocepmble para el procucto pcm
Fd hdol & e - SEIs i 06 fmeses garunhzado en condiciones ' ]de
I mc:enom:en’ro sin. refngﬁrcacmn Y, dl. 1emperoiurc15 lambientales deI fess
clif ﬁfenfes regiones ide nuesfro pais, conmbrhmdcs desde la fecha-dé
ml’rle: nomlen’ro en ioL al cj::enes de Ja Mortn!u delGuerra de Pery,

1 .
5. EMPAIQUE D l
! |

,\{
-

i

Jaiuﬂl ,.; [

r-1

1
-
.
I

3

e i, : |
LT Pcircrfionsporfeyt"rwarwlpuleb i -

'ollsa de ponproplleno (PP) pol;elﬂgeno v/o;. ‘CGJCI de cartén de pnmer
59 rems!on{e <l ’rrdnspor’re mani Uieo ¥ qin?acenomlenfo

r s m‘qcnony Unldc_sd dﬁlmedldo: i

.
i
i

v} CMCU

'0“-—- -
o

I
iy

ric 1d 201 Jriomos é mo minima |, '?'1

.._2:.‘
S W

)T)\ En. el objeto de [ |convoco’forla !d presenfc&mon del envase,

' emplague \,f[ el btle§p del producio serc defeammoda por el drea
©'ysuaria, 2 ! 1

"t |
l’:-‘ ( 7!;1

i
l : L : ; C, [ C} ) yL
Coda € 1\{050 de:polvo eihcomear deberd estar lebidamente rolUladd de

RQT J'D |
]
!

i
i1
chfelidé lo dlspues?o an efbecre’rc Supremo|007- 98 SA, Articulo 114° yT 17°
del| Réglamenfo sobre‘ Vlgl!omcno ;5/' Conirol SJ’JHITQHO de. /\Jsmen’rosly'
Bebldqs"_ Jndlcundo en formd rmpresa leg:ble ylen idioma castellano io
sngme’nfe S ; | | z_l' ‘ N !
a Nombre del produafo ¥ |
[5 clc:rac:oq de angredretT’res v, oijmvos ompleodosf en la eloboracion
i' I del produc’ro _ _ :
. Com‘erudo nefo - I '!i | 5 l
d. fi\lé)mbreydnecaon dél fobrlcom‘?l o [
e i}!@rnbze, razédn social i dsreccron ci_e{*smportoc cr, 16 que podr& figurar
.

en eﬂquem'adlcloho[ “i o
Nthero Regisiro scml’rauo ' o b

!.F i Cl dey vencmu,rﬁo oucxncio ! producio lo %eqwerc: con drreglo a
q e|esroblece;f=l Cod. Allme tarius g la
Lge eesophcablo}' [ !Hj ;[ N ;

norma sanitaria perucma
. i i

»—.Q—

t
1

Codlgo dellote | R : |
Lol 1 L | .
i onlﬁlcmrgme? de c}onse N[O[;‘Cglon’ cucincjo elp oducfo,lo requierc
! I | 1 i i o ! i ’ ;

.~ [

é RN (R

f | L ades .
| ' | :

i
|
T,
"g
&
h

{:}
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" ’fﬁ*—kﬂ?&}a} i
" DIRECCIOM DE NORMAS

TECNICAS DEL MATERIAL |

Normatividag con calidud
3

DEPARTAMENIO DE % ‘IORI\M’\UZAC|ON|

Fecha de entrada en vigencia:

|

; FICHAI‘ECNI(;A DE; g
E ;i : ’ g { BT Ne
PPODUCIOSEINSUMOS ' MGP-077310
ALIMENTICIOS ‘
POLVO DE HORNLAR 5 ;
Aprobaicien: R.D. wom -2018-MGP-DNTM \/ERSION Y o

Fechas 22 mayo ,20]8

, TR
Pégir)c‘s desde 45host_c1 5
1

R.D. N 024 2023 NIGP/DNTM
Fecha.ociuahzouén

Mayo 2018 i 29 Agdsto 2023
**** . ; B
7.- EVALUACION DOCUMI NTARIA DLI BIEN ! Y '
Documeniacién a sr'v presenIlado oI momenfo del mIernomJenIo dei
bien. I Fo
a. Documento | t“ficha Técnioa del producto ;|
Emitidoipor | : - fabricante l
Tipo I ?ugmol [HOJCI membrerudd} :
3
b.  Documento I : Declaracion Jurada de Orlgen
e _?ebe |ncIu1rlfechq dexproduccion o fecha,
. I encimiento y cédigo de lote'a Intemar}
Emitido. por | : ﬁroveedor ; X
Tipo I : Original {Holo mernbretada) =
: I
8.-  BASELEGAL DE CUMPI!IMI{NTO BLIGATORIO |
|

|
Legistacidn  nacionall o la -que deberon!sweforse Ia préduccion,
fransporte, fc1bncc1(:|on, oImocenqmlenIo fraccionamiento, elabor@cton
y expendio de los qlamen‘ros }/ bebIdos deln,onsumo humano con la

finalidad de ¢ Jarcmhzclr 5U Inocu dCId

da. Decreto Supremo N° 007-98

sanitario de alimentos y beb

!
NTS N° 071- -MINSA/DIGESA
Microbiologicos de, Cualidad

o,

bebidas de consumo humano”.

MNORMAS TLCNICAS PERUAN
NTP 209.714:2022 ADITIVOS Al

CRITERIOS DE (“'AIIDAII)

C.

base legal de cumphmleh’ro ob
inocuidad del producto,

. I
10, PRESENTACION D¥ MUESTRAS
|
a. Cantidad: DOS (02) Unidod
I
Cada unéc

b. Presentacion:

c. Documentacion tecnica de

AS:

Bl Folve de homecar debero cu

I [

lSA Reglamento sobre VIQIIGncrd y canfrol

jdos | j' }
V.01 "Norma Sanitaric sobre Criterios

ISanitaria e Inocundod parc 1os Qlimenlo§ 1%

i
i

I .
1
IMENTARIOS Leudantes. Clomhcqmon

i
i

mplu con fos criterios es’rablemdos en la
igatoriol con la finalidad de mcmfener la

I I 1

I
s {muestra y contra muesfrq

E
i

I
I
II

ad de I'_O ai] 0CO grarmaos

presentacion obligatoric:
I
4de s
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DIRE!C,CION iDE NORMAS
TECTICAS DEL MATERIAL

{G Fﬁim

Nmfhll‘ﬂﬁv%lﬂd mncaf{idaéf( |
X v .

h
I

] |

DEPARTAMENTIO I{DE f;‘-lORMAUZAClOE\I
' i

Fechd de enrrodo'eTn vigencia:

 Mayo .2(_”8 A4

1 Decumenfo :
i] Emitido por :
3I|po i l
H
H
|

o’
d it Envese um’rarlo .l

'l l
Envmse de fobuco sin

1

S

" FICHA TECNICA DE:

£I.NO
PRODJJCTOS E leumosl : MGP-077310
ALJMENTICIOS !

|, PoLvo e HORNLAR I

prﬂabumén R. n {N°001-2018 MGPIDMTM
Feéha 22 Mu‘;fO 2018 S

B

| VERSiON: 2 T T

R D. N° 024~ 2023'MGP/DNTM
ST i K ] [ Fechia. acluaizaciéh:

% i5 hast

'a-?lnos desde S hasta 5 [ | 29 Agosfo 2023

T I Tl ;

: Fflbhc: Tecml:o del producto

: Fabricante)” | !
: Original (Hoja 'miempretodcj

}i‘ | i

g

c::b;r:r No a

|

. o

{ ; l i H
.,

,

pscnfo de la empresd pdstora.

Fbe presejn’rar nformacion impresa o

! I ”,[;:;I.,_.( ,
é Rati lodo ce cada mu'es'i’l::: )

con lg

[ sigliente informacicit: B |
TR v l ak
;[}II) ,'Presen’rc:c:lonl f s : {
12)" ! Riomero'de 1did .“. ,
’(é) ] Fecha de’ produ[cal ol ! f ii
(4) Fecha de venclmlen’ro '
(5) Lugoride ongen I ;
IR
,;_ il !* o
.{ ¢ | f
11 : P ?

f!

|

i

| é

| ¥

. ' §de
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& el % DIRECCION DE NORMAS
"’;\%‘f:‘?‘%‘%ﬂ A TECNICAS DEL MATERIAL
SR L
ASED
@’ 3%}}3(‘?{?} Novmatividad con calidad
e

FICHA TECNICA DE:

PRODUCTOS E INSUMOS
ALIMENTICIOS

F.T.N°
MGP-077180

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

| Fecha de enlfada en vigencia:
| Enero 2019

4 Aprobacién: R.D. N° 001-19-MGP-DMNTM

Fecha: 31 Enero 2019

VERSION: 2
R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM

Paginas desde 1 hasta 7

04 Enero 2024

Fecha actualizacion:

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO
OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica es contar con un documenio
R técnico que contenga la descripeion, caracteristicas, especificaciones y
( ' olras condiciones técnicas v de calidad, que deberd poseer el producto
"Refresco- instantdneo en polvo”, que dl ser ufilizada en l0s diversos
procesos adquisitivos permita obiener un producio de calidad para gue
la preparacion del racionamiento organico del petsonal naval sed

dptima y de cdlidad.

2.- DESCRIPCION Y USO

d. Descripcion General:
Son productos en polve o granulados, consiituidos  por azicares,
edulcorantes o mezclas de estos, actdulantes, saborizantes, colorantes,
y de ofros ingredientes o aditivos permitidos por o autaridad sanitaria
nacional competente o por el Codex Alimentarius, que por
reconstitucion en agua v/o leche permifen la obfencién de una
bebida instanténea.

b. Uso:
Este producto es un ingrediente en la preparacién de |os ¢limentos

—~ para el consumo masivo del personal de Ia Institucidn,
( ‘ c. Alcance: sabor o fresq, naranja, durazno, pifia, chicha moradag,

manzand, Mmango, maracuyd ¢ mandaring,
3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

(1) Las mezclas en polvo para prepardr refrescos o bebidas
instanidneas deberén  fabricarse bajo condiciones  sanitaricss
apropiadas _

(2} Se penmite la adicion de colorantes, aromatizantes, saborizantes,
estabilizantes,  espesanies,  antioxidantes Y olros  aditivos
tecnolbgicamente necesarios para su elaboracion, autorizados por
la autoridad sanitaria naciondl competents o, en su defecto, por
fo establecido por el Codex Alimentarius en la Norma CODEX STAN
192. La evaluacion de aditivos se debe redlizar en el producto
reconstitutdo de acuerdo con las instucciones declaradas en lg
etiqueta,

1de7
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DIRECCICON DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FIIN°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180

Normalividad con calidacd ALIMENTICIOS

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

Aprobacién: R.D. N°001-19-MGP-DNTM | VERSION: 2

Facha: 31 Enero 2019 R.D. N®001-2024 MGP/DNTM
Fecha actudlizacion:

04 Enero 2024

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de enfrada en vigencia:

Enero 2019 Péginas desde 2 hasla 7

(3} B azOcar utilizado en la produccidn de las mezclas en polvo parg
instantdnea debe cumplir con la normativa nacional vigente.

{(4) Se podran adicionar vitaminas y Minerales de acuerdo con o
establecido en la legislacion vigente,

- {5} Las mezclas en polvo para preparar bebidos instantédneas podran
( tener uno o varios sabores combinados,

(6) Las mezclas de polvo para preparar bebidas deben mantener sus
caracteristicas a la temperatura ambiente, durante 1a vida ot
establecida,

(7) Una vez reconstituidos deben fener sabor v olor caracteristicos del
producio.

b. Requisitos fisico-quimicos:
(1) Humedad, % m/m méxima: 5%

C. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano | Categoria | Clase | n c Eﬁm[je poris

Aerobiéé'ﬁ{é's}a'filog___ 2 13 |5 | 2 o oo

tohos — b2 3 5 2 | L i

Levaduros o 2 3 5 1 2 1 1 10
Coliformas 5 2 5 0 <3 —
( : d. Contaminanfes:

Los refrescos instantdneos deberdn cumplir con lo establecido en los
dispositivos vigentes emitidos por la enfidad competente, o en la
Norma Codex CXS 193-1995, para melales pesados vy restduos
plaguicidas en cantidades que puedan representar un peligro para la
salud humana,

4. ENVASE

TG /s a, Forma y fipo de envase:
.‘.45};.“{ “\\\S’ ' ) o .
e Sobre  trlaminado  (bopp,  dlumimnio, polietileno) de  material

adecuado para la conservacion vy manipulec del producto; no
comunicdran a este, sabores, colores y olores extrafios, y podrén ser
de dimensiones y formas varias.

2de7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T e
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180

Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

. : RS e RS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Aprobacion: R.D, N° 001-19-MGP-DNTM | VERSION: 2

_ o Fecha: 31 Enero 2019 _ R.D. M°QQ ];2024 MGP/DNTM
Fecha de enfrada en vigencicr: . Fecha actudlzacién:
Pagit 7
Enero 2019 | Pagines dssde 3 hasta 04 Fnero 3024

NOTA: :

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar

libre de sustancias que puedan ser cedidas ol producto en

condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manerd que mantenga la cdlidad sanitaria Yy composicion del
(' producto durante toda su vida Gil.

Los envases, que estén fabricados con metales o aleacionss de los

mismos o con malerial pldstico, en su caso, no podrén:

(1) Contener impurezas constituidas por plome, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u otros metales o
metaloides que puedan ser considerados daninos para ia salud.

{2} Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrinalitilo o de cualquier otro mondémero residual o sustancia
que puedan ser considerados nocivas pard la salud, en cantfidades
superiores d los limites mdaximos permitidos.

Prohibase la utilizacién de envases fabricados con reciclados de

papel, carton o pldstico de segundo uso. :

b. Vida il
El Tlempo de Vida Uil {TVU) minimo aceplable para el producto pan
molido es de SES (06) meses, garantizado en condiciones de
o adlmacenamiento sin refrigeracion y @ temperaturas ambientales de Ias
- diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde Iq fecha de
(‘ nfemamiento en los almacenes de la Maring de Guerra de Perd,

5.~ EMPAQUE
d. Parc fransporte y manipuleo:
Caja de cartdn conrugado o bandeja de cartén corrugado recubierto

de plasfico termo  condraible,  resistenfe o manipuleo vy
almacenamiento,

b. Presentacién vy Unidad de medida:

Unidad = 15 gramos como minimo

NOTA: En el objeto de ia convocatoria o presentacion del envase,
empaque y el peso del producto serd determinada por ef dred
Usuatia

3de7
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w"“ﬁ“’%} DIRECGION DENORMAS FICHA TECNICA DE:

VIR TECNICAS DEL MATERIAL F.T. e

B PRODUCTOS E INSUMOS ' MGP-077180
R J Normatividad con calidad AUMENTICIOS

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

Aprobacisn: 8.0, N° 001-19-MGP-DNIM | VERSION: 2
Fecher 31 Ener? 2019 ) R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia: ‘ . . Fecha actualizacién:
Enero 2019 | Péginas desde 4 hasia 7 | 04 Enero 2024

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de clavo de olor deberd estar debidamente rotulado de

acverdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 114° Y
) 117° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
[ : Bebidas", indicando en forma impresa, legible v en idioma castellano o
( siguiente;

a. Nombre del producto

k. Declaracion de ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion
del producto

c. Confenido neto

d. Nombre y direccién del fabricante

©. Nombre, razdn socidl y direccién del importador, lo que podré figurar
en efiqueta adiciondl

f. NUmero Registro sanitario

g. Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a
to que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitarics peruana
que le es aplicable

h. Cdédigo dellote

. Condiciones de conservecion, cuando el producto o requierc

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

(" ' Documentacion a ser presentada al momento del intemamiento del
bien.
<.  Bocurmenfo Registro Sanitatio del producto
Emitido por Direccidn General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria (DIGESA)

Base legal Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia v Control Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

Tibo Copia
b. Documento ! Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo 1 Originat (Hoja membretada)
4de?
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con ealidad

L

FICHA TECNICA DE:

FT No

PRODUCTOS £ INSUMOS
ALIMENTICIOS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

Aprobacién: R0, N° 001-19-MGP-DITM | VERSION: 2~

Fecha: 31 Enero 2019

| Fecha de entroda en vigencia:

Enero 2019

| Péginas descle 5 hasta 7

" E)zi Enero 2024

Documento

Emitido por
Tipo

Documento

Emiticlo por

Base legai

Tipo
Documenio
Emitido por
Tipo
Cocumento
Emifidlo por
Tipo

Documenio

Declaracion Jurada de origen,

Debe incluir fecha de produccién o fecha
vencimienfo y cédigo de lote infernanr)
Proveedor

Original {Hoja membretada)

Resolucidn  Directoral  vigente que otorga
Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP,
para productos nacionales

Direccion General de  Salud Ambientdl e
Inocuidad Alimentaric (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre  Vigilancia vy Control Scmitario de
Alimentos y Bebidcs.

Copic

Informe de Ensayo Microbiolégico, segon o
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGES A-
V.01 para el fipe de producto

Laboratorio acreditado por INACAL

Original

Informe de Ensayo Fisico-Quimico (humedad)
Laboratorio acreditado por INACAL
Original

Declaracién jurada de contaminantes del lote

" dinternar

Emitido por

Tipo

Laboratorio del fabricante y firmado por éi
Jefe de control de calidad ‘
Original

Sde 7

MGP-077180

a o

RO D. N° 001-2024 @F/_DNTM
Fecha actualizacian:
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP:077180
ALIMENTICIOS

Normatividad cown calidad

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTC DE NORMALIZACION

Aprobacion: R.D. N° 001-19-MGP-DMTM | VERSION: 2
Fecha: 31 Enero 2019 R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM
T T "Fecha actualizacion:

04 Enero 2024

 Fecha de enlrada en vigencicr:
.Engro 2019

Péginas desde 6 hasta 7

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacidon nacional o la que deberdn sujetarse o produccién,

transporte, fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién
y expendio de los dlimentos v bebidas de consumo humano con fa
(- findlidad de garantizar su inocuidad: :

a. Decreto Supremo N® 007-98-SA - Regldmento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b. NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Normma Sanilaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e thocuidad para los alimentos vy
bebidas de constmo humano.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NP 203.112:2023 REFRESCOS. Refrescos instanidneos. Requisitos.

9.-  CRITERIOS DE CALIDAD

El refresco instantdneo en polvo deberd cumplir con los criterios
establecidos en la base legal de cumplimiento obligatorio, con g
finalidad de mantener ia inocuidad del producto.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Candidad: DOS (02} unidades (muestiay contra muesira).

b. Presentacion: Cada unidad de 15 gramos como minimo

c. Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

(1) Documento : Regisiro Sanilario del producto
Emiticlo por 1 Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria (DIGESA)
Base legal . Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre  Vigilancia vy  Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidcs.

Tipo » Copidg
{2) Documenio 1 Ficha Técnica del producto
Emitide por . Fabricante
Tipo : Original (Hoja membreiada)
bde 7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180
ALIMENTICIOS

Nommalividad con calidnd

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.D. N7 001-19-MGP-DRTV | VERSIGN: 2

Fecha: 31 Enero 2019 R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM
Fecha acludiizacion: |

04 Enero gOQr% J

| Fecha de entrada en vigencia: . .
| enero 2019 ch,“rﬁs desde 7 hastcr 7

d. Envase unitario:

Envase de fabrica sin abrir. No debe presenltar informacion impresa o
escrita de la empresa postora.

e. Retulado de cada muestra:

Hiqueta blanca que no idenfifique a I empresa postora, con la
siguiente informacion;

{1} Nombre del producto
{2) Contenido nelo

(3} Codigo de lote

(4) Fecha de produccién
[5) Fecha de vencimiento
{6) Numero registro sanitario
(7) Pais da origen

7de7
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f??f @@2 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL M Gf5-(')771 6

@%ﬁj Normatividad con calictad PROZL{_F&?ST"E{;?OSEJ MOS

e

GALLETA DULCE
o Aprobacién: RD N 001-19-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACI@N Focha: 31 Enero 2019 R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fechq de entrada en vugenmc: - Fecha actudlizacidn:
Enero 2019 Paginas desde 1 hasta 6 29 Agosto 2023

GALLETA DULCE

1.-  OBJETO O FINALIDAD

La finglidod de la presente ficha iécnica es contar con un documenio
técnico que contenga la descripcién, caracteristicas, especificaciones vy
. ofras condiciones técnicas vy de calidad, que deberd poseer el producto
{ "Galleta dulce”, que al ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos
permita obtener un producto de cadlidad para que la preparacion del
racionamiento orgdnico del personal naval sea optima y de calidad.

2.- DESCRIPCION Y USO

a. Descripcion General:

Son productos obtenidos mediante el horneo apropiadoe de una masa
(sélida o semisdlida), de las figuras formadas del amasado de derivados
del trigo v ofras harinas suceddneas, con otros ingredientes aptos para
el consumo humano. Producto definido que iiene un sabor

predominantemente dulce.

b. Uso:
Este producto es de consumo masivo por el personal de |a Institucion, asi
como en la preparacion de los dlimentos para éstos..

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Generales:

{1) Las galletas se deben elaborar en condiciones sanftarias apropiadas,
aplicando las buenas practicas de manufactura,

{2} La harina de trigo debe cumplir con la N.T.P. 205.064, si se emplean
harinas suceddneas deberd cumplir con lo esfubieddo en la NTP
205.040. .

b. Requisitos fisicoquimicos:
(1} Humedad {g/100g): 12.0 % Limite mdaximo

¢. Requisitos microbiolégicos:

Agente microbicznofCotegon’c:; Clase n: < ;_L_[;ndqte?ggbg_
Mohos | 2 3 5 2 10 10

1deé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: TN

_ TECNICAS DEL MATERIAL o

o PRODUCTOS E INSUMOS MGF-077166
: oricielact €on caltaac ALlMENﬂCIOS
GALLETA DULCE
Aprofccion: RD N° 001-19-MGP-DNIM | VERSION: 2 :
DEPARTAME:iTo DE NORMAHZACION Fecho: 31 Frero 2019 R.D. N° 024-2028 MGP/DNTM

Fecha de enirada en vigencla: . Fecha actualizacion:

Enero 2019 Péginas desdo 2 hasla & 29 Agosto 2023

4,- ENVASE

a. Formay tipo de envase:

Bolsa de polipropilenc de primer uso, © envases nuevos que reunan las

condiciones necesarias para que el producto mantenga la frescurd y

calidad requeridas, asf comao la suficiente profeccion en las condiciones
( normaies de manipuleo y fransporte,

NOTA:

El envase que contiene el producto debe ser de mctfencil inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producio en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera
gue mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante
foda su vida Ufil,

Los envases, que estén fabricados con metales o dleaciones de los

mismos o con material pldstico, en su caso, no podran:

(1} Contener impurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénice U ofros metdles o
metaloides que puedan ser considerados dafiines para [a saiud.

(2} Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo, de
acrinolitilo o de cualquier otra mondmero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocivos para la sciud en cantidades
superiores a los fimites mdximos permitidos.

Prohibase Ia utilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
cartén o pldstico de segundo uso.

b. Vida util:

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceplable para el producto de la
galleta dulce es de UN (1) afo, confabilizados desde la fecha de
produccién, debigndose gorantizar este  tfiempo durante  su
almacenamiento sin refrigeracion y o temperaturas ambieniales de las
diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de
infernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra de Perg,

6.- EMPAQUE
a. Para transporte y manipuleo:

Bolsa de polipropileno (PP) v/o caja de carldn de primer uso, resistente
al fransporte, manipuleo y almacenamiento.

2de b
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL " FI.N

. . PRODUCTOS E INSUMOS GP-077166
] _(? Noymatividad con calidad ALIMENTICIOS

GALLETA DULCE
Aprobaclon: RD N° 001-19-MGP-DNTM | VERSION; 2

4
DEP;_W_AMEI\ TQEE NORMALIZACION | Lt e e 2019 o R.D. N° 024-2023 MGP/DNTM
Fecha de entrada en vigencick ot Fecha actualizacién:
Eneo2017 Paginas dosde 3hasta ¢ 129 Agosto 2023

b. Presenicicion y Unidad de medidcr
Unidad = Caja conteniendo paquetes de sixpack

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presentacion del envase,
( - empaqgue vy la cantidad del producto serd determinada por el
dreq usuatia,

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de galleta dulce deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

. Nombre del producto
. Declaracion de ingredientes

. Contenido neto
.Nombre vy direccidén, Deberd indicarse con fines de establecer

responsabliidades, el nombre v domicilio legal del fabricante, envasador,
distribuidor, importador, exportador ¢ vendedor del alimento.

. NUmero Registro sanitario
Cddigo del jote

. Fecha de vencimiento

. Pais de origen

i. Condiciones de conservacion

0 T O

T O

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacidn a ser presentada al momento del internamiento del bien.

da. Deocumento ¢ Registro Sanitario del producto .

Emitido por . Direccién General de Salud  Ambiental e
Inocuidad Alimentaric [DIGESA) ,

Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilanciaa y Control Sanitaric de  Alimentos vy
Bebidas,

Tipo . Copia

3deé
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(TR
: DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: ET N
FECHNICAS DEL MATERIAL MGl;—é)?? 166
Normatividad fiched PRODUCTOS E INSUMOS
ormabividaa con caliduc ALIMENTICIOS
GALLETA DULCE
A;S}obacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM | VERSION: 2 i

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha: 31 Enero 2019

fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Fecha aclualizacién:
29 Agosto 2023

Pa&ginas desde 4 hasta 6

R.D. N® 024-2023 MGP/DNIM

b, Documento
Emitido por
Tipo

c. Documenio
Emnitido por
Tipo

d. Documento

Emitidio por

Base legai

Tipo

e. Documenio
Emitido por
Tipo

f. Documento

Emitidio por
Tipo

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original (Hoja membretada)

Declaracion Jurada de origen.
Debe incluir fecha de produccién o fecha

vencimiento y codigo de lote a internar)
Proveedor
Original (Hoja membretadal

Resolucién  Directoral vigehfe que oforga
Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP, para
productos hacionales

Direccion General de Salud  Ambiental e
Inocuidad Alimentaric (DIGESA}

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas.

Copia

Informe de Ensayo Microbiolégico, segun lo que
establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01 para
el tipo de producto

Laboratorio acreditado por INACAL

Originaid

Informe de Ensayo Fisico-Quimico [humedad)
Laboratorio acreditado por INACAL
Criginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legisiacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacién, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:
4dce b
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. ; PRODUCTOS E INSUMOS
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
GALLETA DULCE

o . Aprobacién: RD Ne 001-19- MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbagion: B0 R.D. N° 0242003 MGP/ONIM

Fecha de entrada en vigencia: . Fecha actudlizacion:
Energ 2019 Paginas desde 5 hasta 6 ' 29 Agosto 2023

a. Decrefo Supremo N°? 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitcario de alimenios y bebidas,
b. NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01  "Norma Sanifaria  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos v
' bebidas de consumo humano”.
( ¢. Norma Sanitaria para la Fabricacion, Elaboracion y Expendio de Productos
de Panificacién, Galleterla y Pasteleric RM N® 1020-2010/MINSA v su
modificatoriar RM 225-2016 MINSA,

d, NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 206.001:2016 PANADERIA, PASTELERIA Y GALLETERIA. Galletas. Requisitos.

9.~  CRHIERIOS DE CALIDAD

La galleta dulce deberd cumplir con los criterios establecidos en la base
legal de cumplimiento obligatorio, con la fm(:flld(]d de mantener la

inocuidad del producto.
10.- PRESENTACION DE MUESTRAS

a. Cantidad: DGS {02} unidades {muestra y contra muestral,

b. Presentacion: Cada unidad de 20 a 100 gramaos
( c. Documentacion téenica de presentacidn obligatoria
(1} Documento ¢ Registro Sanitario del producto
Emitido por ;. Direccidn  General de Salud  Ambiental e
Ihocuidad Alimeniaria [DIGESA)
Base legal + Decrefo Supremo N°® 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitatio de  Alimentos vy
Bebidcs,
Tipo : Copia
(2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emiticlo por . Fabricante
Tipo -1 Origiinai {Hoja membretada)
Sdeé
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% DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: TN
A TECNICAS DEL MATERIAL

o PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077166

{ Nermatividad con ealidad ALIMENTICIOS

GALLETA DULCE
' . o Aprobacidn: RD N° 001-19-.MGP-DNTM VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Feﬁ:{m: 31 Enero 20]9w R.D. N® 024-2023 MGP/DNTM
fecha de entrada en vigencia: e Fecha actualizacion:
Encro 2019 | Pégines dosds 6 hasta ¢ 2 Agsto 2023

d. Envase unilario:

Bolsa de polietileno (PE) transparente, resistente al manipuleo, sellada.
No debe presentar informacion imprasa o escrita de la empresc postora

e, Rotulado de cada muestra;

(_ Eiqueta blanca que no idenlifique a la empresa postora, con Iy
siguiente informacion:

(1} Nombre del producto

{2} Contenido neto

(3) Cdbdigo de lote

[4) Fecha de produccion
(5} Fecha de vencimiento
16) NUmero registro sanitario
{7) Pals de origen

scle b

0014



DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT.N®

TECRICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS, MGP-077145
ALIMENTICIOS
Normatividad éon caliclad

SILLAO

Aprobagian; R.O, M° 001-18-MGP-DNIM

Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION

Fecho de enlrada en-vigencle: .. Fecha cfc!uu!izocién
; Pdginas desde | hasia 5
Mayo 2018 -

SILLAO
T DESCRIPCION GENERAL

Es untipo de salsa de soyar oblenida por hickdlisis enzimética lOngica o por
hidrélisis cquimica. Y posterior fermentadion de la soya enlera o desgrasadc,
con cereales, aguay sal

2.« CARACTERISTICAS DE CALIDAD

c. Las materias primas y aditivos utilizados en su elaboracion deben ser
cptds para el consumo humano y cumplir con los recjuisitos establecidos
en las Nomas Técnicas Petuanas perfinenies y ademdés en lgs
dispesiciones sanitarics vigentes.

. Podrd contener conservadores permitidos en fas dosis  mdximas
indicadas en la norma sanitaria carespondiente. El contenido del
envase serd como minimo el 95 % dlel peso neto declarado,

(1) Caracteristicas organolépticas:

(al  Sabor: salado.

(b)  Color: marrén oscuro.

[c}  Olor agradable, caracteristico del producto.

{d)  Consistencia: fluida. ?

(e) & producio no deberd presentar sintomas de rancidez,
sabores, colores. v olores que indiquen ta descomposicion de
éste,

{2) Requisitos microbiologicos:

T . : Limiie por o i mt
Agenia sicrehiang Cotegoria | Clasa n. ¢ F da LAt AL 0

' mo. ]
kahas 3 5 4 K iy 1ot
Cobformas S 3 3 2 §6° 1w
Solmonelle sp i0 2 ) 0 AEENRIS G | e

VIDA U7l

El Tiempo de Vida Uil {TYU) minimo. aceptable para el sillao es de SEIS [06)
meses,; garaniizado en condiciones de .cdmacenamienio a temperaturas

ldeb
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT. e
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Normadivided con calidad
SILLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: RO, N® 00 1 18-MGP-DMTM Rl
Fecha: 22 Mayo 2018 —JV\VE.RSION. 1

Fecha de enlrada en vigernicica:
Mayo 2018 /

Pdginus descle 2 hasta 5

(53
H

Fecha gelualizacion

1

ambientales, conlabilizadas desde la fecha de internamienio en los
alimacenes de o Marina de Guera deal Perd.

PRESENTACION

Uniclad: 500 ¢ 5000 riilifitros

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de pldstico PEI/PP de primer uso y resistente al frensporte, manipuleo
y dimacenamiento.

Bt producto deberd estar envasado en recipientes de un material que
proleja al producto de la contaminacion. ambientdl; que sea inerte o la

. accidn del conlenido y que No comunique a éste sabores exlrafios.

Ll envase deberd ser impermeable ol aceile y ol agua y deberd llevar
precinio de seguricad.

a. Embaldje para internamiento
Caja de carfén. de primer uso,

Nota: No se acepta envases slaborados de maiericiles reciclados o que
contengan  meldles pesados como  arsénico, cobre, antimaonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros maiericles que pueda ser
absorbido por el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO.

Cadca .envase de sillao deberd estar debidamente rotulado de acuerdo o lo
dispuesto en el decreto supremo  007-98-SA, Ariculo 114° v 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitcrio de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma irfipresa, legible y enidiomar casteliaio lo siguiente:”

Denominacion del procucto

Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en |
caso de productos Imporiados nombre o razén social  del
importador '

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

MOmero de lofe

Registro.sanitario

e

~eaon

o
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FICHA TECNICA DE:
FT. He
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145

ALIMENTICIOS

SHLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: B0, M°001-18-MGP-DHTI
Fecha: 22 Mayo 2018

VERSION: )

" Fecha de eniradd en vigencia;
Maoyo 2018

Paginas desde 3 hasla 5

Fecha aclualizacidn

h.  Llugar de ofigen
i, Ingredienfes

7.+ EVALUACION DOCUMENTARIA DI PRODUCTO

Documentacion « ser presentadia al momenis del infernamiento del bien.

da.  Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

b, Documento
Emifido por
Tipo

c.  Documento
Eritido por
Tino

d,  Documento
Emitido por
Tipo

e. Documenio
Emiticlo par
Base legal
Tipo

f.. Documento

Emiliclo por
Tipo

1 Registro Sanitario del producio
. Direccion General.de Salud Ambiental (DIGESA)
¢ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancica y Coniral Sanitario di Alimentos
y Bebidas,

» Copia

. Ficha Técnica del producto
: Fabricanie
. Qriginal

Certlificado de-garantia

¢ Fabricante.o distribuiclor
¢ Original (Hoja membretada).

1 Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. de lofe o interncy)

+ Fabricanie o producior
. Qrigihal

. Cerlificado de Validacion Técnica Oficicl del

Plan HACCP :

+ Direccion General de Satud Ambiental (DIGESA|
+ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre. Vigilancia y Control
Alimentos v Bebidcs,

Sanitario de

. Copia

+ Certificadlo de Andilisis Microbiol6gico, segon lo

que establece la NS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 parg eldipo de producto.

+ Laboratorio acreditaco por INACAL,
;. Crigined

3da s
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7 oo 8 DIRECCION DE HA TECNICA DE:
W 9@}?? FICHA TECNICA DE

& Fadtl  NORMAS _ FT e
' TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
2 } ALIMENTICIOS.
NG Nownatividad ¢on ealidad
SILLAO

Aprobacién; R, N*G01-18-MGP-ONTM

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018

VERSION: 1

Fecha de enlrada envigencia Fecha acludlizacion

Mayao 2018

Péginas desde 4 hasta 5.

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion naciondl o la que deberdn sujetarse: ia procuccion, fransporte,
fabricacion,-almacenamiento, fraccionamiento, elabaracion y expendio de

los alimenlos y bebidas de consumo humana con la findlidad de garantizar
su inocuidad:

( a. Decrefo supreme N° 007-98-SA+ “Reglamento sobre vigilencia y control
sanitano de alimentos v bebiclas”,

P, NS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Nomna Sanitaria  sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidud Sanitaria e Inocuidad para los alimentos.y
bebidas de consumo humano”, :

c. Normas Técnicas Peruancs:

N.TP. 209,227 - 1974 Sillcio.
9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROGESO DE ADQUISICION
d.  Caniidad; DOS (02) unidades {muestra y contra muesfra).

b, Presentacion: Cada unidad de 500 miiitifros

<. Documeniacion 1écnica de presentaicion obligaloria

(1} Documento ¢ Registro Semnitario del producto
Emiticlo.por + Direccidn General de Salud Armbiental (DIGESA]
Base legal . Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo : Copia
{2) Documenlo : Ficha Técnica del producto
Emitidlo por . Fabyicante ;
Tipo : » Original {Hoja membrelacia)

d.  Envase unitario; Envase de fébrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o escrita de g empresd
postora.

dde b
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DIRECCION DE
NORMAS

Nonmtlvld.ttf con caliclarl

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de enlraded en vigencic:
Mcryo 2008

e.

?\. TECNICAS DEL. MATERIAL

——
FICHA TECNIC A DE:

PRODUCTOS B INSUMOS
ALIMENTICIOS

——

F.T.N®
MGP-077145

SILLAO

Aprobdcion: 1.0, Ne001-18-MGP-DNTIM
Fech: 22 Mayo 2018

Pigiines clesde 5 hasla 5

VERSION: |

Fecha. aclyalizceidn

- )

Rotulado de cada muesires

Eliqueta blance que no idenlifique a g emprasg

postorc; con la siguiente informaicién:
{1) Presentacion

(2} NUmero ds lote

{3) Fecha de produccion

(4) Fechd de vencimiento

(5] Registro sanitario

(6) Lugar de origen

Sde s
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e FICHA TECNICA:
S FRtasr DIRECCION DE NORMAS ET Ne
Y e 2 - AR
SN TECNICAS BEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
" Normatividad con calidid ALIMENTICIOS
SALSAS CONDIMENTADORAS
i . T Aprobacién: RD NF 00118 MGPDNIM VERSION: 2 T
| D[PARTAMEHTO NORMALJTG]Q—I{-W | Focho: 22 maav0 2018 | RO. N° 0012024 MGP/DNTM
[ Fecha de enfrada en vigencia: L. | Fecha actuciizacion:
descle 1 hasiq 6
Mayo 2018 Pﬂms v haslad | odEnero 2024

SALSAS CONDIMENTADORAS

T~ OBJETO O FINALIDAD

La findlidad de la presente ficha tecnica es contar con un documenio
técnico que contenga la descripcidn, caracteristicas, especificaciones y
ofras condiciones técnicas v de calidad, que deberd poseer al producto
"Salsas condimentadoras”, que al ser utilizada en los diversos procesos -
adquisiivos  permita obtener un producto de calidad para cue g

'(" preparacion del racionamiento orgdnico del personal naval seq optima y
de calidad.

2.~ DESCRIPCION Y USO
a. Descripcion General:

Es el producto naturdl elaborado o base de especias y/o condimenios,
mezclados con otfros productos alimentlicios dispersados en agua,
aceite, vinagre y/o adimibares, que presentan una consistencia definida,

b. Uso:
Este producio es un condimenio en ia preparacion de los alimentos
para ef consumo masivo del personal de la Institucion.
c. Alcance: '
(1) Salsa mensi, es una saisa de pasta de soja negra,
(2} Salsa tausi, es una salsa de pasta de soja negra fermentada
{3] Salsa de tamarindo, es una salsa Ggridulce con un ligero sabor

(' \ picante a base de tamarindo. .

' (4) Sailsar inglesa, es una salsa que se elabora o base de vinagre,
melaza, jarabe de malz, agua, pimiento o pimentén, salsa de soja,
tamarindo, anchoas, cebolias, chalofas, vino {ocasionalmente)
clavo de olor y gjo.

(5) Salsa de ostion, es una salsa de texiurg viscosa y de color oscuro que
se elabora con las esencias de las osiras en salazon,

r

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS

a. Requisitos Genercles:

(1) No deberd presentar alferaciones producidas por microorganismos
patégenos o cualquier otro agente biologico, guimico o fisico y
estarG exento de sustancias extraias al producto,

tdeé
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS TN
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Mormalividael con calidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprabaclén: RD N° 001-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° CO1-2024 MGP/DNTM

techa aclualizacién:

. Fecna de entrada en vigencia: : Paginas desds 2 hosta 4

Mayo 2018 ) OLL Enero 2024 :
{2) &l producto no deberd presentar sintomas de rancidez, sabores,
colores u olores que indiguen su descomposicion.
(3} Sal y/o azOcar de acuerdo al producto.
(4) Acidez voldiil {fase acuosa), minimo 2,5 % expresado en dcido
aceético,
[9) Aceniuadores de sabor: glutamaio monosédico en las dosis
permitidas, :
{6) Conservadares: (Dosis maxima)
) (a} acido benzoico v sus sales: 0.1%
( [b) dcido sérbico v sus sales: 0.1%
{c} dioxido de azufre: 0,01 %
(d) &cido cifrico: 2.5%

{7) Colorantes: Aquellos indicados en la NTP 209.701:2016 ADITIVOS
AUMENTARIOS, Colorantes v agentes de retencion de color,
Definiciones vy clasificacién,

(8) Otros aditivos: Tules como  espesantes, gomas, emulsificantes,
eslabilizadores y secuestrantes, en cantidades maximas permitidas
por las autoridades competentes.

b. Caracteristicas organoiépticas:

{1) Aspecto: Deberd ser cremosa o liquida, de aspecto limpido o turbio
con o sin elementos constitutivos en suspension, ‘

(2] Color: Deberd tener el color caracteristico que corresponda a cadd
producto,

[3) Sabor: Serd el caracteristico que comesponda a los ingredientes
empleados, no se admitirdn sabores u olores exfrafios © no

o caracieristicos del producto. :
( . c. Requisitos microbiclégicos:
Agente microbiano |Categorial Clase| n § ¢ fe— h’;ﬂﬁe Porg v
i
Mohos 2 3 152 103 1o
Coliformes S . 3 S 12 e 10°
salmonefiasp. 1o _2. 15 |0 |Ausencia 125g] -
4.-  EMVASE

a. Forma y tipo de envase:

Frasco de vidrio o frasco pldsiico PET/PP de primer uso v resistente o
transporte, manipuleo y almacenamiento.

2de b
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DIRECCION DE NORMAS T NO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F IMSUMOS MGP-077148
Narmalividud con ealidie ALIMENTICIOS
—— e N IR T S ]
SALSAS CONDIMENTADORAS

FCHA TECGNICA:

1 Mayo 2018

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fechar: QEE“ATQAQDIB - R.D. N° 001-2024 MGP/DNIM

{ Fecha de entrada en vigencia:

Aprobacién: RD N° 00118 -MGP-DNTM | VERSIGN:

| Fecha a tuatizacian:
Paginas desdes 3 hasia & f crudizacion

T T e ———

_—

NOTA:

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar

liore de sustancias que puedan ser cedidas al producio en condiciones

fales que puedan afectar su inocuidad v estar fabricado de manerg

Gue mantenga la calidad sanitarig y composicion del producto durdante

toda su vide Otil. - _

Los envases, que estén fabricados con metales o aleaciones de los

mismos o con mciterial pldstico, en su caso, no podran:

{1) Contenerimpurezas constituidas por plomo, antimonio, zine, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u ofros melalas o
rnetaloides que puedan ser considerados daninos para la salud.

(2] Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo, de
acrinolitilo o de cualquier ofro mondmero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocivos para la salud, en cantidades
superiores a los Hmites maximos permitidos,

Prohibase la utilizacion de envases fabricados con reciciados de papel,

carton o pléstico de segundo uso,

b. Vida Otil;
H Tiempo de Vida Oiil (TVU} minimo aceptable para el producto salsg
condimentadora es de SEIS (06) meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracion y o temperatures ambientdies de las
diferentes regiones de nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de
internamiento en los almacenes de la Maring de Guerna de Per).

EMPAQUE

a. Para fransporte vy manipuleo:

Cdja de cartén de primer uso, resistente d transporte, manipuleo y
almacenamiento.

b. Presentacion y Unidad de medida:

Salsa tausi Unidad = UN (1) Kilogramo como minime
Salsa inglesa Unidad = UN {1} Kilogramo como minimo
Salsa de osfion Unidact = UN {1} Litro corno mfnimo
Salsa de tamarindo  Unidad = UN (1) Lifro como minimo
Sdlsa mensi Unidad = UN (1) Lifro come minimo

NOTA: En el objefo de la convocatoria la presentacidn del envase,
empadque y el peso del producto serd deferminada por el dreq
usuarics

3de

0006




R FICHA TECNICA:

%ﬁvﬁ}%‘i DIRECCION DE NORMAS _—
it TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148

Normativicad con cafidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

Aprobacln: RD Ne 001-18 -MGP-DNTM, | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYD 2018 R N°001-2024 MGP/DNTM

ncie: Fecha acludizacion.
04 Enero 2024

DEPARFAMENTO NORMALIZACION

“Fecha de enlradd en vigencic:
Mayo 2018

Paginas dasde 4 hasta &

6~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de salsa condimentadora deberd estar debidamente
rofulado de acuerdo a lo dispuesio en el Decreto Supremo 007-98-SA,
Articulo 116°y 117° del "Reglamentao sobre Vigilancia v Control Saniterio de
Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible vy en idioma
caustellano lo siguiente:

a. Nombre deif producto
( 0. Declaracion de ingredienies v aditivos empleados en la elaboracién

dei producto

¢. Conlenido neto

d. Nombre y direccidn del fabricanie

&. Nombre, razon social y direccion del importador, lo que podrd figurar
en gtiqueta adicional

f.  NUmero Registro sanitario

g. Fecha de vencimiento, cuando el producto o requiera con arreglo o
lo que establece el Codex Alimentarius o Ja norma sanitaric peruana
que le es aplicable '

h. Cédigo del lote

. Condiciones de conservacion, cuando el producio lo requiera

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Documentacion a ser presenfada al momento del internamiento del bien.

a.  Documento  Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambienlal e

( " Inocuidad Alimentaria [DIGESA)
' Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre  Vigilancia y  Control  Sanifario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo o Copiag
b. Documento » Hcha Técnica del producio
Emitido por : Fabricante
Tipo : Orniginal {Hoja membretacia)
c. Documento 1 Declaracion Jurada de origen.

Debe Incluir fecha de produccidn o fecha
vencimiento y cédigo de lote o interncir)

Emiticto por : Proveedor
Tipo : Original {Hoja membretaca)
4de 6
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FICHA TECNICA:
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SRSt DIRECCION DE NORMAS _ TN

(;( % v CCNICASDELMATERIAL | ppopicros E INSUMOS MGP- 077148
@;%‘; y Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
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SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

[ Aprobacién: RD N° 00118 -MGP-DNTM | VERSIGN: 2
| Fecha: 22 MATO 2018 R.D. N° 001-2024 MGP/DNTM
I [ Fecho acludlizicion:

 Fecha de enfrada en vigencio:

Paginos desde 5 hosla 6

Mayo 2018 e . |04fnero 2024 |
d. Documento  Resolucion  Directoral  vigenie que  otorga
Vdlidacion Técnica Oficial del Plan HACCP,
para productos nacionales
Emitido por > Direccién General de Sciud] “Ambiental e
Inecuidad Alimentaria (DIG ESA)
Base legal - Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
( sobre Vigilancia y  Control Sanitario  de
' Alimentos y Bebidas.
Tipo ;. Copiag
e. Documenio :Informe de Ensayo Microbioldgico, segin o

que establece la NTS N 071-MINSA/DIGES A-
V.01 para el tipo de producto

Emitido por i Laboraterio acreditado por INACAL

fipo ¢ Originat '

8.~ DASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacion, admacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio
de los dlimentos vy bebidas de consumo humano con la finalidad de
garantizar su inocuidad:

( a. Decreto Supremo N° 007-98-SA - Reglamento sobre vigilancia y control
: sanitario de alimentos y bebidas.
. NFS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios

Microbioldgicos de Calidad Sanifaria e Inocuidad para los alimentos ¥
bebidas de consumo humano.

€. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP  209.224:1985 (revisada =l 2017) SALSAS CONDIMENTADORAS.
Requisitos generales.

2.~ CRITERIOS DE CALIDAD

Las salsas condimentadoras deberd cumplir con los criterios establecidos
enia base legal de cumplimiento obligatorio, con g finclidad de mantener
fa inocuidad del producio.

Sdeé
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS . -
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077148
Normalividad con calidnd ALIMENTICIOS
SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N? 001-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D.N? 001-2024 MGP/DNTM |
“Fecha acludlizacion: )
04 Enero 2024

Fecho de enlrada en wc;euuu L
= . Pagi 25 hosta &
Mayo 2018 . ginos desde 6 hos

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Canfidad: DOS (02) unidades (muestra y contra muestra).

b. Presentacion: Cada unidad de miilifros o gramos minimo segun
coiresponda dl producto

c. Documentacion fécnica de presentacion obligatorica,

Documento . Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria {DIGESA)

Emitido por v Decreto Supremo N° 007-98-5A Reglamento
sobre  Vigilancia vy Confrol  Sanitario  de
Alimentos v Bebidas.

Base legait : Copia

Tipo : Direccidén General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria [DIGESA)

{2} Documenio : Ficha Técnica del producio
Emitido por : Fabricanie
Tipo v Original (Hoja membretada)

( )

d. Envase unitario:

Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar informacion impresa o
escrita de ta empresa posiora.

e. Rolulado de cada musstra:

{

Eliqueta blanca que no idenlifique o la empresa postora, con g
siguiente informacion:

{1} Nombre del producto

(2) Contenido neto

(3) Cédigo de lote

{4} Fecha de produccién

(8) Fecha de vencimiento

(6) NUmero de registro sanitcrio
(7) Pais de origen

bcde s
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