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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solici'rq.dq dentro de los corchet.e’s sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
proveedores.
i Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad . s L ,
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

Superior : 2.5 cm

L Mdrgenes Izquierda: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

3 Estilo de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

olor de Fuente . . . ; .
4 c Y Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamafio de Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacidn técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien 0 suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectlla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, seguin corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
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1.9.

Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reldna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la natificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segln relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.




-

HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

3.3.

3.4,

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificaciéon de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

Y,
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méaximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
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supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : HOSPITAL REGIONAL DE CUSCO

RUC N° 20527180318

Domicilio legal : Av. la Cultura S/N (Costado del Colégio Medico)— Cusco
Teléfono: : 084-231901

Correo electronico: . procesos@hrcusco.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de bienes ADQUISICION DE
PRODUCTOS PERECIBLES (PESCADO, CARNES ROJAS, CARNES BLANCAS)

N | ARTICULO | U/MED | CANTIDAD
ITEM PAQUETE N° 1 - PESCADO Y OTROS
.1 | PESCADO JUREL EVISCERADO SIN CABEZA Kg. 4000
: CONGELADO :
ITEM PAQUETE N° 2 - CARNES ROJAS
2.1 | CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADA Kg. 16,800
CARNE DE PORCINO PANCETA ENTERA
22 | REFRIGERADA Kg. 4,800
23 | CARNE DE RES CORTE PEJERREY REFRIGERADO | Kg. 1,800
CARNE DE RES CORTE OSOBUCO Kg.
24 | REFRIGERADO 1.800
2.5 | CARNE DE RES CORTE MALAY AREFRIGERADO Kg. 2,400
CARNE DE RES CORTE LOMO FINO Kg.
26 | REFRIGERADO 3,600
7 | MENUDENCIA DE RES - MONDONGO Kg. 800
: REFRIGERADO :
ITEM PAQUETE N° 3 — CARNES BLANCAS
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
31 | REFRIGERADO Kg- 33,000
32 |PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADO Kg. 16,800
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO
33 | REFRIGERADA Kg. 6,000
34 | PIERNAS DE POLLO REFRIGERADA Kg. 9,000
35 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kg. 7,000

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante MEMORANDUM N° 344-2024-HRC-DA-
DE el 21 de mayo del 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
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Donaciones y Transferencias

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIO UNITARIO, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 1l y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar la suma de S/ 5.00 en la ventanilla de Caja de la Unidad de Tesoreria de
la Entidad o mediante deposito en la Cta N° 161-034509 del Banco de la Nacion

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 28411 Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto.

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y Decreto Legislativo N° 1444 que modifica
la Ley N° 30225, (en adelante la Ley)

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del estado y modificatoria Decreto Supremo N° 377-2019-EF (en adelante el Reglamento)

- Directiva N° 006-2019-OSCE/CD Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa Electronica
(y modificatorias)

- Ley N° 27444- Ley de Procedimiento Administrativo General

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacién Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2033-PCM

- Directiva 005-2019-OSCE/CD Participacion de proveedores en consorcio en las
Contrataciones del Estado

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 — Ley de Promocion de Competencia y
Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo

Y,
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N° 007-98-SA”.

- Resolucién Ministerial N° 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano” - NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.

- Decreto Legislativo N° 1059, Ley General de Sanidad Agraria.

- Resolucion Directoral N° 0058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA “Aprueban Gruias de Buenas
Practicas Agricolas y Pecuarias”.

- Ley N° 26842 Ley General de Salud.

- Resolucidon Jefatural N° 018-2021/SIS Seguro Integral de Salud.

- Decreto Supremo N° 002-99-TR- Aprueba Reglamento de la Ley N° 27056.

- Cddigo Civil vigente

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases. En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que
se hubiera comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Y,
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2.3.

convocatoria debe acreditar estos requisitos.

g) Declaracion Jurada de Compromiso de canje y/o reposicion del bien por defectos,
fecha de vencimiento y/o vicios ocultos

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacién obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y

3

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién 4. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

i)  Declaracion Jurada en la que el postor garantice que el transporte de los productos se
realizara en vehiculos sometidos a limpieza y desinfeccién asi como desodorizacion, si
fuese necesario, inmediatamente antes de proceder a la carga del producto, ello a fin de
garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 76° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante el Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y evitar la contaminacion cruzada de los productos.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior

4

5

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Logistica del Hospital Regional
Cusco, Av. La Cultura S/N, distrito, provincia y departamento de Cusco.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

O
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CAPITULO 1l
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE PRODUCTOS PERECIBLES (CARNES ROJAS, CARNES
BLANCAS Y PESCADO) PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL
REGIONAL CUSCO.

Finalidad publica

El presente requerimiento tiene por finalidad adquirir los alimentos perecibles
destinados a la alimentacidon del paciente hospitalizado y personal de guardia del
Hospital Regional del Cusco.

2. Caracteristicas del bien a contratar

N° ARTICULO | U/MED | CANTIDAD
ITEM PAQUETE N° 1 — PESCADO Y OTROS
.1 |PESCADO JUREL EVISCERADO SIN CABEZA Kg. 4000
' CONGELADO :
ITEM PAQUETE N° 2 - CARNES ROJAS
21 | CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADA Kg. 16,800
CARNE DE PORCINO PANCETA ENTERA
22 | REFRIGERADA k9. 4,800
23 | CARNE DE RES CORTE PEJERREY REFRIGERADO | Kg. 1,800
4 | CARNE DE RES CORTE OSOBUCO Kg. | 800
: REFRIGERADO :
25 | CARNE DE RES CORTE MALAYAREFRIGERADO Kg. 2,400
CARNE DE RES CORTE LOMO FINO Kg.
26 | REFRIGERADO 3,600
,, | MENUDENCIA DE RES - MONDONGO Kg. 800
: REFRIGERADO :
ITEM PAQUETE N° 3 — CARNES BLANCAS
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
31 | REFRIGERADO k9. 33,000
32 | PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADO Kg. 16,800
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO
33 | REFRIGERADA Kg. 6,000
3.4 | PIERNAS DE POLLO REFRIGERADA Kg. 9,000
35 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kg. 7,000

2.1 Caracteristicas técnicas
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
ITEM PAQUETE N.2 41— PESCADOS Y OTROS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
La denominacion de la contratacién es: “ADQUISICION DE SUMINISTRO DE PESCADOS Y
OTROS PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DEL
CUSCO.

2. FINALIDAD:

El presente requerimiento tiene por finalidad adquirir los alimentos destinados a la
alimentacion del paciente hospitalizado, para su recuperacién y/o rehabilitacion y
personal de guardia del Hospital Regional del Cusco.

3. OBIJETIVOS DE LA CONTRATACION
- OBIJETIVO GENERAL:

Brindar el apoyo alimentario a los pacientes hospitalizados y personal de guardia del
Hospital Regional del Cusco

- OBIJETIVO ESPECIFICO:

Preparacion de raciones alimentarias para pacientes hospitalizados y personal
asistencial del Hospital Regional del Cusco

4. REQUERIMIENTO POR EL AREA USUARIA DE SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL REGIONAL DEL CUSCO

N° | ~_ ARTiCULO | U/MED | CANTIDAD
ITEM N°4 - PESCADO Y OTROS S

£ \PESCADO JUREL EVISCERADO SIN CABEZA ‘ Kg. , 41000
~ |CONGELADO = e erite .

5. Caracteristicas técnicas:

6. DETALLES ESPECIFICOS DE ALGUNOS BIENES A ADQUIRIR:
1. PESCADO JUREL EVISCERADO SIN CABEZA CONGELADO
Precision 2: Tipo de embalaje y envase que debe tener: bolsa de polietileno y caja de
cartén corrugado,
Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacién sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por caja.

7. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

7.1. Transportes:

a) Los productos deben de ser entregados en un vehiculo cerrado (furgén), adecuado y
exclusivo para el transporte de alimentos, desinfectado y debidamente acondicionado
que mantenga las condiciones de temperatura idénea de tal forma que el alimento no
se contamine ademas de evitar caracteristicas indeseables que impidan su consumo.
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10.

b) La carroceria serd de materiales higiénicos e impermeables que permitan su facil
limpieza.

c) Para garantizar la inocuidad del producto se debera cumplir integramente con la
totalidad de los criterios microbiolégicos establecidos conforme al Codex Alimentarius
y las disposiciones complementarias.

d) El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la “Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las “Guias
de Buenas Practicas de Produccion e Higiene”, aprobadas por R.D. N°154-2011-AG-
SENASA-DIAIA.

e) El personal responsable de la entrega del bien (postor), debera de cumplir las
medidas de bioseguridad en el traslado y entrega del producto al almacén de la
entidad (barbijo, gorra, botas, uniforme de color blanco).

7.2. ENVASE, EMBALAIJE Y ROTULADO:
Segun lo establecido en las fichas técnicas aprobadas de cada producto

7.3. CERTIFICACION:

El drea usuaria de manera inopinada, podra tomar una muestra del producto para verificar
la calidad, en un laboratorio acreditado por INACAL, cuyo monto serd abonado por el
proveedor (se solicitara evaluacion organoléptica o fisica quimica o microbioldgica)

La entidad realizara inopinadamente tres visitas a su establecimiento del contratista para
verificar las normas de bioseguridad del producto, las mismas que estara conformada por

la jefatura de Epidemiologia, Saneamiento Ambiental, Logistica y Jefe del Servicio de
Nutricién y Dietética.

SISTEMA DE CONTRATACION
Precio Unitario

LUGAR DE ENTREGA:

Almacén de alimentos del servicio de Nutricion y Dietética del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 07:00 a 8:00 a.m. Horas

PLAZO DE ENTREGA

El periodo de ejecucién del “SUMINISTRO DE PESCADOS” es de trescientos sesenta y cinco

(365) dias calendario, hasta agotar el monto total adjudicado o el plazo de ejecucion
previsto.

El plazo de entrega del bien es a partir del dia siguiente de la suscripcion de contrato; en
atencion a las cantidades requeridas por el drea usuaria, la notificacion sera mediante
correo electronico y/o wasap segun corresponda.

Las entregas se realizaran periodicamente en forma semanal, los dias; martes, jueves y
sabado, en el horario de 07:00 am. a 08:00 am., dichas entregas seran previa coordinacién
con el Jefe de Almacén (se adjunta cronograma referencial)
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11. PLAZO DE REPOSICION DE LOS PRODUCTOS

El contratista debera subsanar la(s) observacion(es) de manera inmediata, dentro de las
dos (2) horas de recepcionado la comunicacién (mediante wasap y/o llamada telefénica),
en caso de incumplir la entidad podra resolver en contrato, sin perjuicio de aplicar las
penalidades que correspondan.

12. CROMOGAMA (referencial):

UND Mes |Mes |Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes
DESCRIPCION MED 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
PESCADO JUREL
EVISCERADO SIN
CABEZA
CONGELADO KILO 333| 333| 333 333 333| 333| 333| 333| 333| 333| 333| 337

13. CONFORMIDAD DE LOS BIENES
La Recepcion y conformidad se realizard por el responsable de Almacén Central de
alimentos del Hospital Regional del Cusco.
La conformidad serd emitida por el area usuaria (Servicio de Nutricion y Dietética)
Los productos deberan cumplir con todas las especificaciones técnicas y condiciones de los
bienes a contratar

14. FORMA DE PAGO
El Hospital Regional del Cusco realizara el pago de la contraprestaciéon pactada a favor de
los contratistas en PAGO PERIODICO-MENSUAL EN RAZON A LA CANTIDADES
PROPORCIONADAS, para lo cual debera contar con la siguiente Informacion:

- Recepcion del Almacén Central.

- Conformidad del Area Usuaria.

- Comprobante de Pago.

- Guia de remision

- Registro de recepcion de alimentos, donde indique el cumplimiento de las fichas
técnicas

Dicha documentacidn se presentard en almacén central del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 08:00 a 11:00 am Horas

15. REAJUSTES DE PAGO:
Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del articulo 38 del reglamento de la ley de
contrataciones del estado. “en los casos de contratos de ejecucion periddica o continuada
de bienes, servicios en general, consultorias en general, pactados en moneda nacional, los
documentos del procedimiento de seleccion pueden considerar formulas de reajuste de
los pagos que corresponden al contratista, asi como la oportunidad en la cual se hace
efectivo el pago, conforme a la variacion del indice de precios al consumidor que establece

el Instituto Nacional de Estadistica e Informatica — INEI, correspondiente al mes en que se
efectta el pago”

~.

I DNAL CUSCO

¥ NAL DEL CUSCO




-

HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

16.

De producirse un reajuste en el mercado local, a solicitud por escrito de cualquiera de las
partes, los precios unitarios podran ser reajustados proporcionalmente a la variacion del
IPC que establece el INEI correspondiente al mes de pago, para lo cual la entidad debera
ser informada mediante documento formal recibido en Mesa de Partes del Hospital
Regional del Cusco, aplicdndose la siguiente formula de reajuste:

Formula de actualizacion:
PR = PA*(IPC/IPCm)

DONDE:

PR: precio actualizado

PA: precio adjudicado

IPC: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI). Se tomara el valor de la ultima publicacion oficial.

IPCm: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI), correspondiente al mes de contrato.

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso. La penalidad se aplica automdticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente
formula:

' o 0.10 x monto vigente
Penalidad diaria =

F x plazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucion de obras: F 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:

b.1) Para bienes: F=0.25

OTRAS PENALIDADES

De conformidad con lo establecido en el Art. 163° del Reglamento de la ley de
contrataciones, el Hospital Regional Cusco aplicara las siguientes penalidades:

OTRAS PENALIDADES
N° SUPUESTOS DE APLICACION DE | FORMA DE CALCULO | PROCEDIMIENTO
PENALIDAD
1 Personal que transporta vy | 2%dela uIT Vigente Informe emitido 'por
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[ [ entrega los alimentos, que no - el drea usuaria a la
cumple con el uniforme tercera falta
adecuado evidenciada bajo

acta

i 7Tkgnsporte de alimentos en | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido por
vehiculos no adecuados el area usuaria a la

segunda falta
evidenciada bajo

acta
3 Demora en la entreéa de los | 2% de ia'GIT\ﬁgente Informe emitido por
productos, entrega fuera de el area usuaria a la
horario tercera falta
evidenciada bajo

acta

4 | Limpieza de vehiculo de | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido por
transporte y jabas en los que el area usuaria a la
transportan los productos segunda falta

evidenciada
5 lncumplimiento_de caracteristicas | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido por
de las especificaciones técnicas el drea usuaria a la
por producto segunda falta
evidenciada
6 IncumplimienAtA(-)i en 'erivié;e» de 2% de Ia—ljﬁil—ige;tg 'lgf&;ﬁe—éfnftiidb" bor
transporte de cada producto el area usuaria a la
(jabas) tercera falta
evidenciada bajo
acta
7 Incmp;li}ﬁ'iamto en el plazo de | 2% de la UIT Vigente Informe emitido por
reposicion de productos el drea usuaria a la
segunda falta
evidenciada
NOTA:

- Los montos de las penalidades impuestas seran descontados de la facturacion mensual
- De no subsanar las faltas indicadas en la presente tabla, las penalidades se
continuaran aplicando.
17. Responsabilidad por vicios ocultos
La conformidad de la recepcion por parte de la ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos El plazo méaximo de responsabilidad del
contratista es de un (01) afio contado a partir de la  conformidad otorgada por la
ENTIDAD, en concordancia con lo establecido en la normativa de contrataciones
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A | CAPACIDAD LEGAL

' HABILITACION

Requisitos:

1.- Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o alimento de consumo
humano.

2.- Constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se expende y/o
almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el MINSA, debe
encontrarse vigente a la fecha de presentacion de propuesta.

3. Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de todos los productos segun
corresponda y/o Certificacion Oficial Sanitaria de cada producto ofertado, segun corresponda.
4. Carne De Sanidad vigente del personal encargado de la distribucion y entrega del bien.

5. habilitacion sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y acuicolas vigente

Acreditacion:

1. Copia simple de Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o
alimento de consumo humano

2. Copia simple de Constancia de fumigacién o desinsectacion de los ambientes donde
se expende y/o almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el
MINSA, debe encontrarse vigente a la fecha de presentacién de propuesta.

3. Copia simple del Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de
todos los productos segln corresponda y/o Certificacion Oficial Sanitaria de cada
producto ofertado, segun corresponda.

4. Copia simple del Carnet de Sanidad.

5. Copia simple de la habilitacion Sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —

SANIPES.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL EVISCERADO SIN CABEZA CONGELADO (HG)

Denominacion técnica : PESCADO JUREL EVISCERADO SIN CABEZA CONGELADO
RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado de la especie Trachurus picturatus murphyi apto para
consumo humano, sin cabeza, al que se le ha quitado totalmente las
visceras y que ha sido sometido a un proceso de congelacion rapida.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El jurel eviscerado sin cabeza congelado (HG) debe ser elaborado con pescado sano de una
calidad apta para venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido
sometido a un proceso de congelaciéon en un equipo adecuado, de modo que el intervalo de
temperaturas de cristalizacion maxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de
congelacion rapida no debe considerarse completo hasta que el producto alcance una
temperatura de -18 °C o inferior en el centro térmico, una vez estabilizada la temperatura.
Asimismo, podran utilizarse antioxidantes de acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS
192-1995 (2021) NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segtn lo indicado
en los numerales 2.2 y 4 de la norma Codex CXS 36-1981 (2017) y en el numeral 110.4 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

PE, Aprueban relacion de tallas minimas de captura y tolerancia méaxima de ejemplares Juvenlles
de principales peces marinos e invertebrados, y sus modificatorias.

El jurel eviscerado sin cabeza congelado (HG) debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

El nimero total de umdades defectuosas, clasificadas de
conformidad con los siguientes requisitos, no debe ser mayor
que el numero de aceptacion (c) de un plan de muestreo
apropiado con un NCA de 6,5.

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando
presente cualquiera de las caracteristicas siguientes:

En mas del 10 por ciento de la
superficie del bloque o en mas del 10 CXS 36-1981 (2017) NORMA
por ciento en peso del pescado de la PARA PESCADOS NO
unidad de muestra se observa una | EVISCERADOS Y
pérdida excesiva de humedad que se EVISCERADOS CONGELADOS
manifiesta claramente en forma de | RAPIDAMENTE

Deshidratacion alteraciones de color blanco o
profunda amarillo de la superficie que
enmascaran el color de la carne,
penetran por debajo de la superficie
y no pueden eliminarse facilmente
raspando con un cuchillo u otro
instrumento afilado sin afectar en
exceso eI aspecto del pescado

o Agua apta para consumo humano, libre de microorganismos, inodora, incolora, insipida y con un nivel bajo de sales minerales
disueltas, con un residual de cloro libre, segtn lo definido en el numeral 5 del articulo 4 del Reglamento Sectorial de Inocuidad
para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Version 04 Paglna 1de3

@

Si el jurel eviscerado sin cabeza congelado (HG) esta glaseado, el agua utilizada para el -
glaseado o para la preparacion de soluciones de glaseado debe ser agua potable!, segtn lo *
indicado en el numeral 3.2 de la norma Codex CXS 36-1981 (2017). Asimismo, el tamafio - -
minimo del pescado debe corresponder a lo indicado en la Resolucion Ministerial N° 209-2001- z
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Materias extranas

Cualquier materia presente en la
unidad de muestra que no provenga
de pescado (excluido el material de
envasado), que no constituya un
peligro para la salud humana y se
reconozca facilmente sin una lente
de aumento o se detecte mediante
cualquier método, incluso mediante
el uso de una lente de aumento, que
revele el incumplimiento de las
buenas practicas de fabricacion e
higiene.

Olor y sabor

Textura

caracteristicos de los piensos.

Una unidad de muestra afectada por
olores o sabores anormales
persistentes e inconfundibles que
sean signo de descomposicion o

Alteraciones de la textura de la carne
que indiquen descomposicion,
caracterizadas por una estructura
demasiado blanda o pastosa del
musculo o por la separacion de la
carne de las espinas.

CXS 36-1981 (2017) NORMA
PARA PESCADOS NO
EVISCERADOS Y
EVISCERADOS CONGELADOS

RAPIDAMEN

TE

Presencia de parasitos

Ausencia

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera —
Sanipes, autoridad nacional
competente?,

Manual Indicadores sanitarios y

de inocuidad
pesqueros
mercado
exportacion,

Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

para los productos
y acuicolas para
nacional y de
aprobado mediante

Manual Indicadores sanitarios vy

de inocuidad
pesqueros
mercado
exportacion,

Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su

modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

para los productos
y acuicolas para
nacional y de
aprobado mediante

Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiolégicos para evitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2 y 5.3 de la Seccion | del ANEXO Il del

o

Versién 04

? Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402.

Pagina2de3
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Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje que debera usar el
postor; por ejemplo: bolsa de polietileno y caja de cartén corrugado, entre otros, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del jurel eviscerado sin cabeza congelado (HG) deben estar etiquetados® vy
contener como minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 113.1 y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiologico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— si el producto es perecible:
a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segtin se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.
c. En caso de productos hidrobiolégicos envasados al vacio, indicar “Mantenga el producto

hidrobiolégico congelado. Descongele en el refrigerador antes del consumo”.

— fecha de produccion; ; A

— contenido neto del producto hidrobiologico. En caso se trate de productos hidrobiolégicos - ©o 7
congelados, el contenido neto no incluye el peso del glaseado; 30 ig 2

— en caso el producto hidrobioldgico contenga algin insumo o materia prima que represente :
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los p
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente:

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto; ‘.

— hombre o razén social y direccion legal de la empresa productora: y del importador,| =%
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda; cédigo de habilitacién o autorizacion |\
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segin corresponda, el cual también

puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, segun lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
ITEM PAQUETE N2 2 — CARNES ROJAS
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
La denominacidn de la contratacion es: “ADQUISICION DE SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DEL CUSCO.

2. FINALIDAD:
El presente requerimiento tiene por finalidad adquirir los alimentos destinados a la
alimentacion del paciente hospitalizado, para su recuperacién y/o rehabilitacion vy
personal de guardia del Hospital Regional del Cusco

3. OBIJETIVOS DE LA CONTRATACION
- OBIJETIVO GENERAL:

Brindar el apoyo alimentario a los pacientes hospitalizados y personal de guardia del
Hospital Regional del Cusco

- OBIETIVO ESPECIFICO:

Preparacion de raciones alimentarias para pacientes hospitalizados y personal
asistencial del Hospital Regional del Cusco

4. REQUERIMIENTO POR EL AREA USUARIA DE SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL REGIONAL DEL CUSCO

N° ARTICULO [ U/MED | CANTIDAD
ITEM PAQUETE N° 2~ CARNES ROJAS | ,
2.1 | CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADA Kg. | 16800

CARNE DE PORCINO PANCETA ENTERA

22 |REFRIGERADA B

23 CARNE DE RES CORTE ASADO PEJERREY Kg. 1 800
%% |REFRIGERADO ;

CARNE DE RES CORTE OSOBUCO Kg.
24 | REFRIGERADO - e
2.5 | CARNE DE RES CORTE MALAY AREFRIGERADO | Kg. | 2,400
CARNE DE RES CORTE BOLA DE LOMO Kg.
2% |ReFRIGERADO , iy

57 MENUDENCIA DE RES - MONDONGO Kg. 1 800

- - REFRIGERADO 7 o i

5. CARACTERISTICAS TECNICAS

6. DETALLES ESPECIFICOS DE ALGUNOS BIENES A ADQUIRIR
1. CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO
Precision 1: la carne de res corte tapa, debera venir en presentacién corte entero y/o
porciones individuales (filetes), en el caso de filetes debera tener un peso aproximado de
300 gr por cada uno, cuya temperatura no debe exceder de 4°C.
Precision 2: la carne de res corte tapa refrigerado debera ser embolsado cada 10 kg
entregados en jabas con tapa
Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacidn sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.
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2. CARNE DE PORCINO — PANCETA ENTERA REFRIGERADA

Precision 1: la carne de porcino panceta entera refrigerada, debera venir en presentacion

corte entero de 8 kg aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

Precision 2: la carne de porcino panceta entera refrigerada debera ser embolsado cada

8kg entregados en jabas con tapa

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

3. CARNE DE RES — CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO

Precision 1: la carne de res — corte asado pejerrey refrigerada, deberd venir en

presentacion de tiras enteras, cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

Precision 2: la carne de res — corte asado pejerrey refrigerada, debera ser embolsado cada

10 kg entregados en jabas con tapa

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

4. CARNE DE RES — CORTE OSOBUCO REFRIGERADO

Precision 1: la carne de res — corte osobuco refrigerado, deberda venir en presentacion de

cortes por unidades, cuya temperatura de ingreso no debe exceder de 4°C

Precision 2: la carne de res — corte osobuco refrigerado, deberéd ser embolsado cada 50

und., entregados en jabas con tapas.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

5. CARNE DE RES — CORTE MALAYA REFRIGERADO

Precision 1: la carne de res — corte malaya refrigerado, deberd venir en presentacion de

cortes por unidades, cuya temperatura de ingreso no debe exceder de 4°C

Precision 2: la carne de res — corte malaya refrigerado, deberd venir en tiras, con un mayor

porcentaje de pulpa que hueso, entregados en jabas con tapas, embolsados cada 10 kilos.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

6. CARNE DE RES — CORTE BOLA DE LOMO REFRIGERADO

Precision 1: la carne de res — corte lomo fino refrigerado, debera venir en presentacion de

corte entero y/o porciones individuales (filetes), en el caso de filetes debera tener un peso

aproximado de 300 gr por cada uno, cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

Precision 2: la carne de res — corte lomo fino refrigerado, debera ser embolsado cada 10

kg., entregados en jabas con tapas.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacién sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

7. MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO

Precision 1: la carne de res — mondongo refrigerado, debera venir en presentacion de

corte entero, cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

Precision 2: la carne de res — mondongo refrigerado, debera ser embolsado cada 20 kg.,

entregados en jabas con tapas.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de

produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

7.1. Transportes:

a) Los productos deben de ser entregados en un vehiculo cerrado (furgén), adecuado y
exclusivo para el transporte de alimentos, desinfectado y debidamente acondicionado
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10.

que mantenga las condiciones de temperatura idonea de tal forma que el alimento no
se contamine ademads de evitar caracteristicas indeseables que impidan su consumo.

b) La carroceria serd de materiales higiénicos e impermeables que permitan su facil
limpieza.

c) Para garantizar la inocuidad del producto se deberd cumplir integramente con la
totalidad de los criterios microbiolégicos establecidos conforme al Codex Alimentarius
y las disposiciones complementarias.

d) El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la “Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las “Guias
de Buenas Practicas de Produccion e Higiene”, aprobadas por R.D. N°154-2011-AG-
SENASA-DIAIA.

e) El personal responsable de la entrega del bien (postor), deberd de cumplir las
medidas de bioseguridad en el traslado y entrega del producto al almacén de la
entidad (barbijo, gorra, botas, uniforme de color blanco).

7.2. ENVASE, EMIBALAJE Y ROTULADO:
Segun lo establecido en las fichas técnicas aprobadas de cada producto

7.3. Certificacion:

El area usuaria de manera inopinada, podra tomar una muestra del producto para verificar
la calidad, en un laboratorio acreditado por INACAL, cuyo monto serd abonado por el
proveedor (se solicitara evaluacion organoléptica o fisica quimica o microbioldgica)

La entidad realizara inopinadamente tres visitas a su establecimiento del contratista para
verificar las normas de bioseguridad del producto, las mismas que estara conformada por
la jefatura de Epidemiologia, Saneamiento Ambiental, Logistica y Jefe del Servicio de
Nutricion y Dietética.

SISTEMA DE CONTRATACION
Precio Unitario

LUGAR DE ENTREGA:

Almacén de alimentos del servicio de Nutricion y Dietética del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 07:00 a 8:00 a.m. Horas

PLAZO DE ENTREGA

El periodo de ejecucion del “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS” es de trescientos sesenta y

cinco (365) dias calendario, hasta agotar el monto total adjudicado o el plazo de ejecucion
previsto.

El plazo de entrega del bien es a partir del dia siguiente de la suscripcion de contrato; en
atencion a las cantidades requeridas por el drea usuaria, la notificacion sera mediante
correo electronico y/o wasap segln corresponda.
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penalidades que correspondan.

12. CRONOGRAMA (referencial):

11. PLAZO DE REPOSICION DE LOS PRODUCTOS

Las entregas se realizaran periodicamente en forma semanal, los dias; martes, jueves y
sabado, en el horario de 07:00 am. a 08:00 am., dichas entregas seran previa coordinacion
con el Jefe de Almacén (se adjunta cronograma referencial)

El contratista debera subsanar la(s) observacion(es) de manera inmediata, dentro de las
dos (2) horas de decepcionado la comunicacion (mediante wasap y/o llamada telefdnica),
en caso de incumplir la entidad podrd resolver en contrato, sin perjuicio de aplicar las

UND Mes |Mes |Mes | Mes

DESCRIPCION MED 1 2 3 a

Mes

Mes

Mes

Mes

Mes

Mes
10

Mes
11

Mes
12

CARNE DE RES
CORTE TAPA

| REFRIGERADA | KILO | 1400 1400 1400 | 1400
CARNE DE
PORCINO-
PANCETA ENTERA

REFRIGERADA KILO 400 400| 400 400

1400

400

400

1400

1400

400

1400

400

1400

400

400

1400

400

1400

1400

400

CARNE DE RES
CORTE ASADO
PEJERREY

REFRIGERADO | KILO 150| 150| 150 150
CARNE DE RES

CORTE OSOBUCO
REFRIGERADO | KILO 150 150 150 150

150

150

150

150

150

150

150

150

150

150/ 150

150

CARNE DE RES
CORTE MALAYA

CARNE DE RES
CORTE BOLA DE
LOMO
|REFRIGERADO | KILO 300| 300| 300| 300
MENUDENCIA DE
RES MONDONGO

REFRIGERADO | KILO

150 150 150| 150

13. conformidad de los bienes

alimentos del Hospital Regional del Cusco.

bienes a contratar.

REFRIGERADO | KILO | 200| 200| 200| 200/

20

150

200 |

300

_150

200 |

_200

150

300

200

200

300

300

300

200| .

300

150

| 150

La conformidad sera emitida por el area usuaria (Servicio de Nutricion y Dietética)
Los productos deberan cumplir con todas las especificaciones técnicas y condiciones de los

| 150

150

La Recepcion y conformidad se realizara por el responsable de Almacén Central de
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14.

15.

16.

.........

Forma de pago

El Hospital Regional del Cusco realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor de
los contratistas en PAGO PERIODICO-MENSUAL EN RAZON A LA CANTIDADES
PROPORCIONADAS, para lo cual debera contar con la siguiente Informacién:

- Recepcion del Almacén Central.

- Conformidad del Area Usuaria.

- Comprobante de Pago.

- Guia de remision

- Registro de recepcion de alimentos, donde indique el cumplimiento de las fichas
técnicas

Dicha documentacion se presentara en almacén central del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 08:00 a 11:00 am Horas

REAJUSTES DE PAGO:

Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del articulo 38 del reglamento de la ley de
contrataciones del estado. “en los casos de contratos de ejecucion periodica o continuada
de bienes, servicios en general, consultorias en general, pactados en moneda nacional, los
documentos del procedimiento de seleccion pueden considerar férmulas de reajuste de
los pagos que corresponden al contratista, asi como la oportunidad en la cual se hace
efectivo el pago, conforme a la variacion del indice de precios al consumidor que establece
el Instituto Nacional de Estadistica e Informéatica — INEI, correspondiente al mes en que se
efectlia el pago”

De producirse un reajuste en el mercado local, a solicitud por escrito de cualquiera de las
partes, los precios unitarios podran ser reajustados proporcionalmente a la variacion del
IPC que establece el INEI correspondiente al mes de pago, para lo cual la entidad debera
ser informada mediante documento formal recibido en Mesa de Partes del Hospital
Regional del Cusco, aplicandose la siguiente formula de reajuste:

Formula de actualizacion:
PR = PA*(IPC/IPCm)

DONDE:

PR: precio actualizado

PA: precio adjudicado

IPC: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informética (INEI). Se tomara el valor de la dltima publicacion oficial.

IPCm: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI), correspondiente al mes de contrato.

PENALIDADES APLICABLES

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automdticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso. La penalidad se aplica automdticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente
férmula:

BQIONAL CUSCO
REANONAL DEL CUSCO




HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

-

- 0.10 x monto vigente
Penalidad diaria =

I’ x plazo vigente en dias
Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucion de obras: F 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes: F=0.25
OTRAS PENALIDADES

De conformidad con lo establecido en el Art. 163° del Reglamento de la ley de
contrataciones, el Hospital Regional Cusco aplicard las siguientes penalidades:

OTRAS PENALIDADES |
N° SUPUESTOS DE APLICACION DE | FORMA DE CALCULO | PROCEDIMIENTO
PENALIDAD
i Personal que transporta y | 2%de la UIT Vigente | Informe emitido por
entrega los alimentos, que no el area usuaria a la
cumple con el uniforme tercera falta
adecuado evidenciada bajo
acta
2 | Transporte de alimentos en | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido por
vehiculos no adecuados el area usuaria a la
segunda falta
evidenciada bajo
acta
3 Demora en la entrega de los | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido por
productos, entrega fuera de el drea usuaria a la
horario tercera falta
evidenciada bajo
acta
4 Lirr?ieza de vehiculo de | 2% dela UIT Vigente | Informe emitido por
transporte y jabas en los que el area usuaria a la
transportan los productos segunda falta
evidenciada
5 Incumﬁlir}\iento de caracteristicas | 2% de la IJIT“V-i_g“e—nE* | Informe emitido Bdri
de las especificaciones técnicas el area usuaria a la
por producto segunda falta
evidenciada
6 ‘ Incumplimi_e?tbu en envase de | 2%dela UIT Vigente | Informe emitido por
transporte de cada producto el drea usuaria a la
(jabas) tercera falta
evidenciada bajo
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R = o T acta j
7 Incumplimiento en el plazo de | 2% de la UIT Vigente Informe emitido por
reposicion de productos el drea usuaria a la
segunda falta
(O S OT——— I . ...
NOTA:

- Los montos de las penalidades impuestas seran descontados de la facturacion mensual
- De no subsanar las faltas indicadas en la presente tabla, las penalidades se
continuaran aplicando.

17. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad de la recepcion por parte de la ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos El plazo maximo de responsabilidad del
contratista es de un (01) afio contado a partir de la  conformidad otorgada por la
ENTIDAD, en concordancia con lo establecido en la normativa de contrataciones

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

1.- Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o alimento de consumo
humano.

2.- Constancia de fumigaciéon o desinsectacion de los ambientes donde se expende y/o
almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el MINSA, debe
encontrarse vigente a la fecha de presentacion de propuesta.

3. Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de todos los productos segun
corresponda y/o Certificacion Oficial Sanitaria de cada producto ofertado, seglin corresponda.
4. Carne De Sanidad vigente del personal encargado de la distribucion y entrega del bien.

Acreditacion:

1. Copia simple de Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o
alimento de consumo humano

2. Copia simple de Constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde
se expende y/o almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el
MINSA, debe encontrarse vigente a la fecha de presentacion de propuesta.

3. Copia simple del Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de
todos los productos segun corresponda y/o Certificacion Oficial Sanitaria de cada
producto ofertado, segln corresponda.

4. Copia simple del Carnet de Sanidad.

ONAL CUSCO
AL DELCUSCO




/ HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO
Denominacion técnica - CARNE DE BOVINO — CORTE TAPA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte tapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte tapa
(nalga de adentro con tapa) es el corte redondeado situado
en la parte interna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la tibia. Tiene como base muscular
a los musculos recto interno, semimembranoso, sartorio,
pectineo, aductor, obturador externo, gemelos y cuadrado
femoral.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria

y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas {9

Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte tapa refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD - - B
P — Superficie brillante, acabado libre de

P g defectos |
Color g;';‘;f::s“c°' weilel OF  Bies | e 201.055:2021 CARNE Y
Olor Caracteristico y exento de cJanuier olor PRODUCTOS =CARNICOS.

Definiciones, clasificacion y
—| requisitos de carcasas vy
carne de bovinos. 32 Edicién

‘anormal u ofensivo

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
|como el tejido muscular

Consistencia

pH Entre 55y 6,4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte tapa
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder de
4 °C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

\'/e‘rsigni(-)f

@
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como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefalado en el numeral 32
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de : :
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Ejemplo 2: Carne de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas

individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de

practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.

Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o .17 %
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas |- -

aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su

rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segun lo senalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA
Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las

costillas (excepto la porcién de las mismas que integran el lomo
entero), los cartilagos costales y el esternon, y los tejidos
blandos que los rodean y con piel que la recubre; el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPEC_I_iFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien - - Rk
El corte panceta entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10

del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

El corte panceta entera refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, segun I@'f‘
indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su defecto lo dlspueste >
por la FDA o Unién Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte panceta entera refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

<O
2

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD - . \
Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria.
Aspecto general No debe presentar lesiones en niveles que
dieran rometer la calidad de los
e NTP 201.003:2012 (revisada
== ' = = el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
- e s -| Definiciones, clasificacion y
Sui generls y exento de cualqwer “olor e
Olor anormal requisitos de carcasas y

) . e
Firme y elastica al tacto, tanto del tejldo ERHS B POIEoE. " CHldn

muscular como lagrasa

pH Entre 55y 6,4

Consistencia

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte de carne de
porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar la forma de presentacion del corte de porcino
(como en corte entero o en porciones, entre otras), indicando el peso aproximado de cada presentacion.

Por ejemplo: Carne de porcino - panceta entera refrigerada, corte entero de 8 kg aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

T Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segln lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en

el numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el

tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segin lo sefalado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

O

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la NMP: 2
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y con lo establecido por la®"
legislacion nacional vigente, segln lo sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012% =1
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA; "
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debet
indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;
- contenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;

,;:‘H'\."_“
SPITAL ¥

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria; T

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus |la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerrey (peceto)
refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Este corte esté ubicado en la parte posterior
del muslo sobre el hueso isquion y calcaneo, limitando hacia
delante con el cuadrado y hacia abajo con la tortuga.
Corresponde al musculo semitendinoso.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN o -
2.1. Del bien

El corte asado pejerrey refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sidoc .
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefalado’ ';
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte asado pejerrey refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas: [
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

~ |defectes S
o < NTP 201.055:2021 CARNE
Eolor Caracteristico, exentf)ge: colores extranoii Y PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo - clasificacion y requisitos de
Gualstatais Firme y elastica al tacto, tanto la grasa carcasas y carne de
"~ |como el tejido muscular S bovinos. 32 Edicion
pH Entre 55y 6,4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte asado
pejerrey refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacion del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte asado pejerrey refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte asado pejerrey refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente,

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, seguln lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segin lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion Q9
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019 © 2
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe 'j ‘1
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor:;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE OSOBUCO REFRIGERADO
Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE OSOBUCO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte osobuco refrigerado puede
provenir de la pierna o del brazuelo, los cuales han sido

enfriados hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.

El corte osobuco de pierna (garrén con hueso) es una pieza
con hueso del cuarto posterior. Corresponde al hueso de la
tibia y a los musculos craneales y caudales ubicados sobre

el mismo y fijados cranealmente sobre el fémur.

El corte osobuco de brazo es una pieza con hueso del cuarto
anterior. Corresponde a la conjuncion 6sea muscular de la

region del antebrazo que incluye al cubito y himero.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN S -
2.1. Del bien

El corte osobuco refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido © ';
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segtn lo sefalado *
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del “

Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte osobuco refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION l REFERENCIA

CALIDAp__»h - N T - ' SR SR IO e
Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto general

defectos
Color gxat:aa%tfs”s“m' exento  de  colores | \1p 501,055:2021 CARNE Y
Caracteristico y exento de cualquier olor PRODUCTOS CA.RNl.(.:OS'
Olor ; Definiciones, clasificacion y
anormal u ofensivo

requisitos de carcasas vy

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa cérnie de bovings. 3 Edicién

Consistencia ks
7 como el tejido muscular

pH Entre 55y 6,4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte osobuco
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones (trozos), entre otros; indicando el peso aproximado
de cada presentacion. Por ejemplo: Carne de Res - Corte osobuco refrigerado, en trozos de 200 g
aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, seguln lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El diseno y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, seguin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con |a salvedad de que en determinados casos no sera necesario que esteén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,

debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019, _
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién. Ademas, debe’
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018);@
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en ef':’
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar lo siguiente: L

- nombre del producto;
- pais de origen;
- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor:
- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento; @i
- condiciones de almacenamiento; W
- peso neto;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario

de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CARNE DE RES — CORTE MALAYA REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO - CORTE MALAYA
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte malaya refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, |la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte
corresponde a tres musculos, el musculo oblicuo abdominal
externo e interno y el transverso abdominal. Limita
cranealmente con las costillas, distalmente con la rueda y
lateralmente con el matambre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte malaya refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte malaya refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION |  REFERENCIA
Rl o
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos
o 2 NTP 201.055:2021 CARNE
Color - Carait%rrlft_lco, exehtgisifglg(is fextrizirjoisﬂ Y PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
= ___|anormal u ofensivo | clasificacion y requisitos de
Conslstaniis Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | carcasas y carne de
—~  |comoeltejdomuscular | bovinos. 3 Edicion
pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte malaya
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte malaya refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte malaya refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

T Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).

Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el R

numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO
REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA
DE LOMO) REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte cabeza de lomo refrigerado
es una pieza sin hueso del cuarto posterior de la carcasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Este corte se encuentra ubicado en la parte
anterior del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
rétula; limitando hacia delante con la colita de cadera, hacia
atras y afuera con el cuadrado, hacia adentro con la tapa y
hacia arriba con la malaya. Corresponde a los musculos
cuadriceps femoral, vasto lateral, vasto medial, vasto
intermedio y recto femoral.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien o

El corte bola de lomo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefalado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte bola de lomo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA| ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD B -
Aspecto general sgf;;irtfonze brillante, acabado libre de
E;;r‘*** Caracteristico, exento de colores | NTP 201.055:2021 CARNE Y
s extranos | PRODUCTOS CARNICOS.
Olor Caracteristico y exgnto de cualquier | Definiciones, clasificacion y
T S olor anormal u ofensivo __| requisitos de carcasas y carne
Sanlstisres Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | de bovinos. 32 Edicién
B como el tejido muscular
pH Entre 5,5y 6,4 7 B
Cumplir con lo establecido por el igrgc:?rsgxariade :&?ﬁggg
INOCUIDAD Servicio Nacional de.Samdad Agrgrla | mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-2011-AG &
competente’. g y M

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte bola de lomo
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion vy las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segtn lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO - MONDONGO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo refrigerado corresponde
al rumen, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Puede comercializarse con o
sin reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.2.

Del bien T e = e

El mondongo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD B - »
Aspecto general i:]%izgzle brillante, acabado libre de
ra— S = — — | NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color eCXatrrZ(rz\ts:stlco, exento de colores | oo O HUGTOS  CARNICOS.
Em—— = — . Definiciones, clasificacion y
Olor Caracteristico y exento de cualquier

requisitos de carcasas vy

olor anormal u ofensivo ; i
lo Sl carne de bovinos. 32 Edicion

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

Consistencia

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, ~ aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agraria ;
INOCUIDAD ~ SENASA. sutoridad nhacional moedlante Decreto Supremo
4 N° 004-2011-AG, vy sus
competente’.

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados pequerios,
entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia

de Res - mondongo refrigerado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no
debe exceder de 4 °C.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,

@
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel

en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe,
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).0"
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;
- pais de origen;
- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamiento; [ 250 N
- peso neto; Wi ¥\
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
ITEM PAQUETE N.2 3 — CARNES BLANCAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

La denominacion de la contratacion es: “ADQUISICION DE SUMINISTRO DE  CARNES

BLANCAS PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DEL
CUSCo.

2. FINALIDAD:

El presente requerimiento tiene por finalidad adquirir los alimentos destinados a la
alimentacion del paciente hospitalizado, para su recuperacion y/o rehabilitacion y
personal de guardia del Hospital Regional del Cusco.

3. OBIETIVOS DE LA CONTRATACION
- OBIETIVO GENERAL:

Brindar el apoyo alimentario a los pacientes hospitalizados y personal de guardia del
Hospital Regional del Cusco

- OBIJETIVO ESPECIFICO:

Preparacion de raciones alimentarias para pacientes hospitalizados y personal
asistencial del Hospital Regional del Cusco

4. REQUERIMIENTO POR EL AREA USUARIA DE SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL REGIONAL DEL CUSCO

N° ARTICULO | U/MED | CANTIDAD
ITEM PAQUETE N° 3 - CARNES BLANCAS Y OTROS ) -
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
31 | REFRIGERADO ..
32 |PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADO | Kg. | 16,800
PIERNA CON ENCUENTRO CON POLLO
33 | REFRIGERADA kg .
34 |PIERNAS DE POLLO REFRIGERADA ke | 9000
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA —
_>°  |TAMANO GRANDE | DU . ..

5. CARACTERISTICAS TECNICAS:

6. DETALLES ESPECIFICOS DE ALGUNOS BIENES A ADQUIRIR:
1. POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO:
Precision 1: La temperatura de recepcién del pollo entero sin menudencia refrigerado
debe ser 4 °C, la carcasa del pollo no debe contener los rifiones y pulmones. Asimismo, el
peso no debe ser menor a 2 kg, deberan ser retiradas la punta de la rabadilla y la grasa
abdominal.

Precision 2: las caracteristicas del envase debera ser jabas con tapa, en cada jaba no debe
contener menos de 10 unidades.

@
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Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

2. PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADO:

Precision 1: La temperatura de recepcion de pechuga de pollo refrigerado debe ser 4 °C,
debe tener gramaje minimo 900gm a mas por unidad.

Precision 2: las caracteristicas del envase debera ser jabas con tapa.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

3. PIERNA CON ENCUENTRO CON POLLO REFRIGERADA:

Precision 1: La temperatura de recepcion de pierna con encuentro con pollo refrigerado
debe ser 4 °C, debe tener gramaje de 400 a 500 gr por unidad, sin plumas ni moretones y
sin grasa.

Precision 2: las caracteristicas del envase debera ser jabas con tapa

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

4. PIERNAS DE POLLO REFRIGERADA:

Precision 1: La temperatura de recepcion de pierna de pollo refrigerado debe ser 4 °C,
debe tener gramaje de 170 a 190 gr por unidad, sin plumas ni moretones.

Precision 2: las caracteristicas del envase debera ser jabas con tapa.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

5. HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA:

Precision 1: Huevo de gallina calidad primera de color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, sin manchas, cascara libre de roturas, limpio, seco de tamafio grande. El peso
debe estar 62,5 — 68,88 g por unidad.

Precision 2: Envase de maple de cartén de 30 unidades por plancha.

Precision 3: Rotulado de jabas con: nombre de la empresa, autorizacion sanitaria, fecha de
produccion, fecha de vencimiento, peso por jaba.

7. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

7.1. Transportes:

a) Los productos deben de ser entregados en un vehiculo cerrado (furgén), adecuado vy
exclusivo para el transporte de alimentos, desinfectado y debidamente acondicionado
que mantenga las condiciones de temperatura idénea de tal forma que el alimento no
se contamine ademas de evitar caracteristicas indeseables que impidan su consumo.

b) La carroceria sera de materiales higiénicos e impermeables que permitan su facil
limpieza.

c) Para garantizar la inocuidad del producto se debera cumplir integramente con la
totalidad de los criterios microbioldgicos establecidos conforme al Codex Alimentarius
y las disposiciones complementarias.
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10.

11.

d) El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la “Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las “Guias
de Buenas Practicas de Producciéon e Higiene”, aprobadas por R.D. N°154-2011-AG-
SENASA-DIAIA.

e) El personal responsable de la entrega del bien (postor), debera de cumplir las
medidas de bioseguridad en el traslado y entrega del producto al almacén de la
entidad (barbijo, gorra, botas, uniforme de color blanco).

7.2. ENVASE, EMBALAIJE Y ROTULADO:
Segun lo establecido en las fichas técnicas aprobadas de cada producto

7.3. CERTIFICACION:

El drea usuaria de manera inopinada, podra tomar una muestra del producto para verificar
la calidad, en un laboratorio acreditado por INACAL, cuyo monto serd abonado por el
proveedor (se solicitard evaluacion organoléptica o fisica quimica o microbiolégica)

La entidad realizard inopinadamente tres visitas a su establecimiento del contratista para
verificar las normas de bioseguridad del producto, las mismas que estara conformada por
la jefatura de Epidemiologia, Saneamiento Ambiental, Logistica y Jefe del Servicio de
Nutricion y Dietética.

SISTEMA DE CONTRATACION

Precio Unitario

LUGAR DE ENTREGA:

Almacén de alimentos del servicio de Nutricion y Dietética del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 07:00 a 8:00 a.m. Horas

PLAZO DE ENTREGA

El periodo de ejecucion del “SUMINISTRO DE  CARNES BLANCAS” es de trescientos

sesenta y cinco (365) dias calendario, hasta agotar el monto total adjudicado o el plazo de
ejecucion previsto.

El plazo de entrega del bien es a partir del dia siguiente de la suscripcion de contrato; en
atencién a las cantidades requeridas por el drea usuaria, la notificacion sera mediante
correo electronico y/o wasap segun corresponda.

Las entregas se realizaran periodicamente en forma semanal, los dias; martes, jueves y
sabado, en el horario de 07:00 am. a 08:00 am., dichas entregas serdn previa coordinacion
con el Jefe de Almacén (se adjunta cronograma referencial)

PLAZO DE REPOSICION DE LOS PRODUCTOS

El contratista debera subsanar la(s) observacion(es) de manera inmediata, dentro de las
dos (2) horas de recepcionado la comunicacion (mediante wasap y/o llamada telefénica),
en caso de incumplir la entidad podra resolver en contrato, sin perjuicio de aplicar las
penalidades que correspondan.
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12. CRONOGRAMA (referencial):

DESCRIPCION

POLLO ENTERO
SIN MENUDENCIA

REFRIGERADO | KILO | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750 | 2750

IJ"IQD _Mes Mes Mé-é'“Mesr Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes
MED 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

PECHUGA

ESPECIAL DE
POLLO
REFRIGERADA KILO 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400 | 1400
PIERNA CON
ENCUENTRO DE
POLLO

RFRIGERADA KILO | 500| 500| 500| 500 500| 500| 500| 500| 500| 500| 500| 500

PIERNAS DE
POLLO
REFRIGERADA

_|KLo | 750| 750| 750| 750 750| 750| 750 750| 750| 750| 750| 750
HUEVO DE

GALLINA
CALIDAD
PRIMERA | KILO

583| 583| 583 583| 583| 583| 583| 583| 583 583 | 583| 587|
13. CONFORMIDAD DE LOS BIENES
La Recepcion y conformidad se realizard por el responsable de Almacén Central de
alimentos del Hospital Regional del Cusco.
La conformidad sera emitida por el area usuaria (Servicio de Nutricion y Dietética)

Los productos deberan cumplir con todas las especificaciones técnicas y condiciones de los
bienes a contratar

14. FORMA DE PAGO
El Hospital Regional del Cusco realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor de

los contratistas en PAGO PERIODICO-MENSUAL EN RAZON A LA CANTIDADES
PROPORCIONADAS, para lo cual deberd contar con la siguiente Informacion:

- Recepcion del Almacén Central.

- Conformidad del Area Usuaria.

- Comprobante de Pago.

- Guia de remision

- Registro de recepcion de alimentos, donde indique el cumplimiento de las fichas
técnicas

Dicha documentacion se presentara en almacén central del Hospital Regional del Cusco,
sito Av. la Cultura S/N, Distrito de Cusco de 08:00 a 11:00 am Horas

15. REAJUSTES DE PAGO:
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Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del articulo 38 del reglamento de la ley de
contrataciones del estado. “en los casos de contratos de ejecucion periédica o continuada
de bienes, servicios en general, consultorias en general, pactados en moneda nacional, los
documentos del procedimiento de seleccion pueden considerar formulas de reajuste de
los pagos que corresponden al contratista, asi como la oportunidad en la cual se hace
efectivo el pago, conforme a la variacion del indice de precios al consumidor que establece
el Instituto Nacional de Estadistica e Informatica — INEI, correspondiente al mes en que se
efectua el pago”

De producirse un reajuste en el mercado local, a solicitud por escrito de cualquiera de las
partes, los precios unitarios podran ser reajustados proporcionalmente a la variacion del
IPC que establece el INEI correspondiente al mes de pago, para lo cual la entidad debera
ser informada mediante documento formal recibido en Mesa de Partes del Hospital
Regional del Cusco, aplicandose la siguiente formula de reajuste:

Formula de actualizacion:
PR = PA*(IPC/IPCm)

DONDE:

PR: precio actualizado

PA: precio adjudicado

IPC: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI). Se tomara el valor de la ultima publicacion oficial.

IPCm: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI), correspondiente al mes de contrato.

16. PENALIDADES APLICABLES

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente
formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad diaria =

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucion de obras: F 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes: F=0.25
OTRAS PENALIDADES

De conformidad con lo establecido en el Art. 163° del Reglamento de la ley de
contrataciones, el Hospital Regional Cusco aplicara las siguientes penalidades:

["'VW'W'”*“‘ OTRAS PENALIDADES -




-

HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

N° "SUPUESTOS DE APLICACION DE | FORMA DE CALCULO | PROCEDIMIENTO
PENALIDAD
1 Personal que transporta vy | 2% dela UIT Vigente Informe emitido por
entrega los alimentos, que no el drea usuaria a la
cumple con el uniforme tercera falta
adecuado evidenciada bajo
acta
2 ' Tréfnﬁspmgrte de alimentos en | 2% dela UIT'Viigenteﬂglﬁfa%_e—er;\itido por
vehiculos no adecuados el area usuaria a la
segunda falta
evidenciada bajo
acta
3 "Demora en la entrega de los | 2% dela UIT Vigente | Informe emitido Er_
productos, entrega fuera de el area usuaria a la
horario tercera falta
evidenciada bajo
acta
4 Limpieza de vehiculo de | 2% de la UIT Vigente Informe emitido por
transporte y jabas en los que el area usuaria a la
transportan los productos segunda falta
evidenciada
s ﬂ|ricumplir7niento de caracteristicas 2% de IéileT—\'/‘igente_“Informe emitido por
de las especificaciones técnicas el drea usuaria a la
por producto segunda falta
evidenciada
?v_—lrmx;ﬁai;i—e—nto en envase de | 2% de la UIT Vigente | Informe emitido pdr_
transporte de cada producto el area usuaria a la
(jabas) tercera falta
evidenciada bajo
acta
7 fhzumplimiento en el WﬁldaAzEmdé i%fdeilaAl’Jﬁv\'/igente Informe emitido por
reposicion de productos el drea usuaria a la
segunda falta
| l evidenciada ]
NOTA:

- Los montos de las penalidades impuestas seran descontados de la facturacién mensual
- De no subsanar las faltas indicadas en la presente tabla, las penalidades se

continuaran aplicando.

17. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad de la recepcion por parte de la ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos El plazo maximo de responsabilidad del
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contratista es de un (01) afio contado a partir de la  conformidad otorgada por la
ENTIDAD, en concordancia con lo establecido en la normativa de contrataciones

A | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

1.- Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o alimento de consumo
humano.

2.- Constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se expende y/o
almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el MINSA, debe
encontrarse vigente a la fecha de presentacion de propuesta.

3. Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de todos los productos segin
corresponda y/o Certificacién Oficial Sanitaria de cada producto ofertado, segun corresponda.
4. Carne De Sanidad vigente del personal encargado de la distribucion y entrega del bien.

Acreditacion:

1. Copia simple de Licencia de funcionamiento del establecimiento del rubro y/o
alimento de consumo humano

2. Copia simple de Constancia de fumigacion o desinsectacién de los ambientes donde
se expende y/o almacena los productos realizados por una empresa autorizada por el
MINSA, debe encontrarse vigente a la fecha de presentacion de propuesta.

3. Copia simple del Registro Sanitario (DIGESA) o Autorizacion SENASA o SANIPES de
todos los productos segiin corresponda y/o Certificacion Oficial Sanitaria de cada
producto ofertado, segun corresponda.

4. Copia simple del Carnet de Sanidad.

— >y 1@
SEGIONAL € l‘;"/o
O _RE (r}/\a. DEL CUSCO

.......
s
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacion técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternén es flexible. El pollo entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. No contiene las
menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazon e
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el
numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacion armoniosa
entre la estructura dsea y los musculos.

- Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 201.054:2023

distribuida. CARNE Y PRODUCTOS

- Puede presentar incisiones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones

Aspecto general la piel que afecten su apariencia, seglin las | y requisitos de las
tolerancias indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenclatura

Técnica. de cortes de aves de

- Rotura de huesos: Puede presentar hasta | corral. 32 Edicién
una desarticulacion en la pierna por unidad
de pollo. El cartilago separado del hueso de
la pechuga no se considera una

desarticulacion o una rotura.

Version 04 Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Tipo de defecto / Tamano de Cantidad de
Ubicacion de tolerancia tolerancia
defecto (lineal) (maxima)
Mancha rosada®
en: b
Pechuga, rabadilla, e 4 defectos por
pierna o ala pollo
Mancha rosada®en: Segmento
Punta de ala completo
Canones en:
Costillas, alas o 0,5cm 9 defe:lllzs Ner
rabadilla B
Plumillas en:
Tarso, alas o 1,56¢cm 8 defegltlzs ROr
rabadilla P
Rasgaduras
superficiales  con 5 ein 4 defectos por
cuticula en: pollo
Pierna o espinazo
Tolerancias Rasgaduras
Pueden presentarse los profundas® en: 5cm ' de;(ztl;'tg ok
siguientes defectos Pierna o espinazo ’
menores que afecten su | [ NTP 201.054:2023
apariencia V‘?“f pronunciada CARNE Y PRODUCTOS
roja’ en: 5 1 defecto por CARNICOS Definici
Pechuga central o pollo 2 efiniciones
(quilla) y requisitos de las
Bols'a; T carcasas y nomenclatura
subcutaneas de 265 4 defectos por de cortes de aves de
agua® en: pollo corral. 32 Edicion
Pechuga o pierna
Desplgmemac.lon 15% superficie
de cuticula en: - total Bt bailo
Pollo completo par:p
# Vira a rojo brillante en temperaturas < 2 °C.
°! Diametro.
¢ Piel abierta sin afectar el masculo.
4 Vira a rojo morado oscuro en temperaturas < 2 °C.
° Propio del enfriamiento en el chiller.
Los defectos indicados se refieren a una unidad completa.
La unidad de pollo con defectos que superen el tamafio y
cantidad de tolerancia indicada en la tabla precedente se
considera como no conforme.
Color Caracteristico del pollo
Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
y ; Firm elastica al tact nto ejido
Consistencia © ¥ elas : B ol o)
muscular como la grasa
pH De58a6,5
Reglamento de Inocuidad
. . . .| Agroalimentari
Cumplir con lo establecido por el Servicio agrcc::a dn sl msdiarie
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, DZcreto Subtemo N° 004
autoridad nacional competente’. P
2011-AG, y sus

modificatorias.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion del pollo
entero sin menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar
si la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, y si la punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser
retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefo y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,

tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;

— pais de origen;

— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor:;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

— peso neto;

— numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion

adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 04 - ’ Pagina 3 de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. La pechuga
especial de pollo refrigerada consta de la pechuga completa, con piel o
sin piel, sin espinazo y sin alas, que ha sido enfriada hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIEN
2.1 Del bien
La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segin lo indicado en el

numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta i‘li‘j e
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C, segun lo establecido en el numeral 5.6.1 de la - . P e
NTP 201.054:2023.

La pechuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color Caracteristico del pollo
Ol Sui generis y exento de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
o|or anormal PRODUCTOS CARNICOS
: == Definiciones y requisitos de las
iy " Firme Yy elastica al taCtO, tanto el carcasas y nomenclatura de cortes
Consistencia i e
tejido muscular como la grasa de aves de corral. 32 Edicion
pH De5.8a6,5
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
nacional competente!. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la
pechuga especial de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el
peso promedio de cada pieza de pollo, y si incluye o no la piel.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

El rotulado de los envases de pechuga especial de pollo refrigerada debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;

— pais de origen;

— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

—  peso neto;

— numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones o,
. . . Oa
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases @ 6
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a ©©

granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion 2
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la/
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO REFRI.GERADA
- PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINAZO)

DE POLLO REFRIGERADA

: KILOGRAMO
: Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya extremidad del esternon es flexible. La pierna con
encuentro de pollo refrigerada se obtiene cortando la mitad de la media
carcasa posterior a lo largo del centro del hueso de la espina dorsal
(espinazo inferior) en aproximadamente dos partes iguales vy
sometiendo la pieza obtenida a enfriamiento hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C.

La pierna con encuentro consiste de una parte intacta que incluye la
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la glandula del
aceite, la punta de la rabadilla y la grasa abdominal pueden o no ser
retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La pierna con encuentro de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en )
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido f P G
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el 53 IS E
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de :
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Despues del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta[ o
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C, segun lo establecido en el numeral 5.6.1 de la |
NTP 201.054:2023.

La pierna con encuentro de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Caracteristico del pollo

Sui generis y exento de cualquier
olor anormal

Color

NTP  201.054:2023
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones y requisitos de las
carcasas y nomenclatura de cortes
de aves de corral. 32 Edicion

CARNE Y
Olor

Firme y elastica al tacto, tanto el

Consistencia i
tejido muscular como la grasa

pH De5.8a6,5
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria -~ SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y

nacional competente’.

sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la
pierna con encuentro de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar

el peso promedio de cada pieza de pollo, y si la punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan o
no ser retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje

1 Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extraios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,

tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

Opn
2.3 Rotulado 5

El rotulado de los envases de pierna con encuentro de pollo refrigerada debe cumplir con lost
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA ELza
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;
— pais de origen;
— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;
— identificacion del lote;
- fecha de vencimiento; 8T
~ condiciones de almacenamiento; W
— peso neto;
— numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario

de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacién

adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PIERNA DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica : PIERNITA (PIERNA SIN ENCUENTRO Y/O MUSLO) DE POLLO
REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternon es flexible. La pierna de
pollo refrigerada se obtiene de cortar la pierna completa a través de la
union entre la tibia y el fémur, se retira el muslo. La pierna esta
conformada por la tibia, peroné, rotula y los musculos asociados.
Puede o no tener piel. El corte es enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C.

: CARACTERISHQAS ESPEEIflCAS DEL BIEN
2.1 Del bien
La pierna de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos :
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el 00
consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la :

NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado *
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. 2\

Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta |

lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C, segun lo establecido en el numeral 5.6.1 de la =
NTP 201.054:2023.

La pierna de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Color Caracteristico del pollo

ol Sui generis y exento de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
or olor anormal PRODUCTOS CARNICOS

- ———————————— Definiciones y requisitos de las
Firme y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes

Consistencia o
tejido muscular como la grasa de aves de corral. 32 Edicion

pH De58a6,5
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
nacional competente’. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la
pierna de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada pieza de pollo, y si incluye o no la piel.

2.2 Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,

tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

El rotulado de los envases de pierna de pollo refrigerada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;

— pais de origen;

— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

— peso neto;

— numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a

granel. Asimismo, debera indicar otra informaciéon que considere deba estar rotulada. La informacion % 2
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la ©°

presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA
FICHA TECNICA
APROBADA
1 _‘_CARACTERiS'I"IgAS GENERALES DEL BIEN -
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica . HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIEN
2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
'CALIDAD o -
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
(Sabor | Caracterisco
— Cascara libre de roturas y quifiaduras.
— Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.
e o — Limpio y seco.
eSS oae - La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscopio y
e e o . firmemente sostenida por las chalazas.
De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamanos:
Tamano Peso
2 : NTP 011.219:2015
Stper chico <50g HUEVOS. Huevos
Chico 50 -55,55¢g de gallina.
Tamafio Mediano 55,55 — 62,5 g s y
clasificacion. 2°
Grande 62,5 -68,88 g Edicion
Jumbo 68,88 -72,22 g
Super Jumbo 272,22
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
- | clasificaciones de peso limitrofe.
Basshra integra, ’ I'lmpla. seca, lisa y de forma
i - - caracteristica. -
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm S
Yema Céntrica y fija
Clara 3 Transparente, densa y fija
2 - :
Categoria Max1mo 5% de huevos de calidad segunda en
I primera. - -
Tolerancias :’U,?sz .
uina o} i 3
wiksia h Maximo 2,00%
L destino - ) -
Versién 05 o S Pagina 1 de 2
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,| aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, vy

a ) sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera

requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamafo mediano.

2.2. Envase y/o embalaje

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisiéon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya venflcado 9
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado g

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas er("
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8‘*
Edicion, segln el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015: -

- nombre del producto;

marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacion; {
numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA,

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o numero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Importante
Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacién. Para dicho efecto acceder al

Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Envase

Segun la ficha técnica aprobada

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2.2 Embalaje

Segun la ficha técnica aprobada

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

2.2.3 Rotulado

Segun la ficha técnica aprobada

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar

@
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Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

3.1  Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

El lugar de entrega del bien objeto de la convocatoria, es en el Alimacén de
Alimentos del Hospital Regional Cusco, ubicado en la Av. La Cultura S/N —
Cusco, distrito y provincia del departamento de Cusco, de 08:00 a 10:00
Horas

3.1.2 Plazo de entrega

PLAZO DE ENTREGA: Los bienes materia de la presente convocatoria se
entregaran en el plazo de cinco (5) dias calendario, en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacion. Efectivizdndose para la
primera entrega, con la suscripciéon del contrato, para las siguientes
entregas con la notificacién de la Orden de Compra.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL: Los bienes requeridos cubriran
un periodo de abastecimiento de 01 afio, computado desde la suscripcion

del Contrato.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Formade entrega

Periddica, de acuerdo al cronograma de entrega sefialados en
especificaciones técnicas de cada item paquete en las presentes bases que
consideran cantidades aproximadas

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

| No aplica |

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
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https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

4.1

4.2

4.3

4.4

Adelantos

| No aplica

Conformidad de los bienes

La conformidad sera emitida por el area usuaria (Servicio de Nutricion y Dietética)

Forma de pago

La Entidad realizaréa el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en Pago Periédico

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

Recepcion del Almacén Central -

Informe del funcionario responsable de Servicio de Nutricion y Dietética

emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.
Comprobante de pago.
Guia de Remision

Registro de recepcion de alimentos donde indique el cumplimiento de las

fichas técnicas

Dicha documentacion se debe presentar en la Unidad de Logistica del Hospital
Regional Cusco, sito en Av, la Cultura s/n al costado del Colegio Médico.

Reajuste de los pagos

Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del articulo 38 del
reglamento de la ley de contrataciones del estado. “en los casos de
contratos de ejecucion periddica o continuada de bienes, servicios en
general, consultorias en general, pactados en moneda nacional, los
documentos del procedimiento de seleccion pueden considerar
férmulas de reajuste de los pagos que corresponden al contratista, asi
como la oportunidad en la cual se hace efectivo el pago, conforme a la
variacion del indice de precios al consumidor que establece el Instituto
Nacional de Estadistica e Informatica — INEI, correspondiente al mes en
que se efectua el pago”

De producirse un reajuste en el mercado local, a solicitud por escrito de
cualquiera de las partes, los precios unitarios podran ser reajustados
proporcionalmente a la variacion del IPCA que establece el INEI
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4.5

4.6

4.7

correspondiente al mes de pago, para lo cual la entidad debera ser
informada mediante documento formal recibido en Mesa de Partes del
Hospital Regional del Cusco, aplicdndose la siguiente formula de
reajuste:

Formula de actualizacion:
PR = PA*(IPC/IPCm)

DONDE:

PR: precio actualizado

PA: precio adjudicado

IPC: indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el
Instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INEI). Se tomara el valor
de la ultima publicacién oficial.

IPCm: Indice de precios al consumidor para Cusco, publicado por el
Instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INEI), correspondiente al
mes de contrato

Advertencia

Este acéapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

Si aplica, conforme a la descripcion en cada item paquete.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de NO MENOR DE UN (1)
ANO afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad a lo establecido en el numeral 49.5 del articulo 49° del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, el nimero maximo de
consorciados es de 02 integrantes.

El porcentaje minimo de participacion en la ejecucién del contrato para el
integrante del consorcio que acredite mayor experiencia, es de 70%.

NUumero maximo de | 2 integrantes
consorciados
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Porcentaje
participacion
consorciado

minimo
de

de
cada

El porcentaje minimo de participacion en la
ejecucion del contrato para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es
de 70%.

4.8  Otras condiciones, segln el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizaciéon o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.




o

HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria
REQUISITOS:

Los requisitos detallados en cada ITEM PAQUETE.

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[N ], con domicilio Iegal en [... TR |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... ] deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....cccoovvvnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

@
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

So6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

N Y,
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeiiiciieeeniirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?°.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

0 pPara mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizaciéon de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

15 Ibidem.




@

HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

1.
2.
3

4.
5

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.




/ HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen[.........ccccovvvveeeeeennn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [y s
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

Y,
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

2L En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

©




/ HOSPITAL REGIONAL CUSCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 3-2024-HRC/CS
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segin corresponda




