
PLIEGO DE ABSOLUCIÓN DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES

GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

ÑAVINCOPA JUÑO JOSE LUIS

10407701131 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 1
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 15:37:51

Solicitamos al comité de selección ampliar el plazo de entrega a 80 días debido al proceso de fabricación de las
maquinarias para la línea de café causas:
-Disponibilidad de materiales y componentes
-Pruebas y validación técnicas
-Tiempo de manufactura

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:Especifico III 3.1 28
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

NO SE ACOGE LA OBSERVACIÓN SE MANTIENE EL PLAZO DE ENTREGA DE 60 DÍAS CALENDARIO ,  YA QUE EN
LA INDAGACION  DE MERCADO PREVIOS A LA CONVOCATORIA, SE VIZUALIZA QUE EXISTEN PROVEEDORES
QUE CUMPLEN CON EL PLAZO INDICADO

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
null

24/09/2024 03:40Fecha de Impresión:



GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

ÑAVINCOPA JUÑO JOSE LUIS

10407701131 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 2
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 15:37:51

Solicitamos al comité de selección especificar la energía eléctrica de los bienes requeridos, si es trifásico 220v, trifásico
380v, monofásico 220v, para poder realizar una correcta oferta económica.
Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:Especifico III 3.1 23
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
NO SE ACOGE LA OBSERVACIÓN SE MANTIENE EL PLAZO DE ENTREGA DE 60 DÍAS CALENDARIO ,  YA QUE EN
LA INDAGACION  DE MERCADO PREVIOS A LA CONVOCATORIA, SE VIZUALIZA QUE EXISTEN PROVEEDORES
QUE CUMPLEN CON EL PLAZO INDICADO
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

ÑAVINCOPA JUÑO JOSE LUIS

10407701131 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 3
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 15:37:51

En la ficha técnica de la máquina molino no especifica el principio de molienda si es de pines o de discos y no podria
moler tan fino un molino primario lo normal es 90 micras, se solicita al comité esclarecer.
Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:Especifico III 3.1 25
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE Y SE ACLARA

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación referida a la   MAQUINA MOLINO. EL SISTEMA DE MOLIENDA ES CON DISCO
DIAMANTADO PARA ALIMENTO y/o cacaoy teniendo como producto final licor de cacao. Se admite la observación.  Por
consiguiente,  se incoporará en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas MAQUINA MOLINO. EL SISTEMA
DE MOLIENDA ES CON DISCO DIAMANTADO PARA ALIMENTO 90 MICRAS diametro minimo del disco  de 8
pulgadas.
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

ÑAVINCOPA JUÑO JOSE LUIS

10407701131 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 4
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 15:37:51

En la ficha técnica de la máquina descascarilladora de granos especifican un motor de 10 HP siendo este demasiada
potencia para la producción de 40Kg/Hora que estan pidiendo, solicitamos al comité de selección a bajar la potencia del
motor a 2HP puesto que este es suficiente para la producción solicitada. De igual manera el motor extractor bajar de 3HP
a 1HP.
Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:Especifico III 3.1 25
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE PARCIALMENTE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación referida a la   MAQUINA DESCASCARILLADORA.  Se acoge parcialmente su observación;
aclarando que EL MOTOR DEBE SER 3 HP, Y EL MOTOR EXTRACTOR DEBE SER DE 1 HP, por consiguiente,  se
incoporará en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:   MAQUINA DESCACASCARILLADORA:  MOTOR 3
HP,  MOTOR EXTRACTOR  1 HP
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 5
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.30

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregarán en el plazo de 60 DIAS CALENDARIOS en concordancia
con lo establecido en el expediente de contratación.

El tiempo solicitado limita la pluralidad de postores

Solicitamos extender el tiempo de entrega a 90 días calendarios por maquinas que se fabrican a pedido

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 30
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

NO SE ACOGE LA OBSERVACIÓN SE MANTIENE EL PLAZO DE ENTREGA DE 60 DÍAS CALENDARIO ,  YA QUE EN
LA INDAGACION  DE MERCADO PREVIOS A LA CONVOCATORIA, SE VIZUALIZA QUE EXISTEN PROVEEDORES
QUE CUMPLEN CON EL PLAZO INDICADO

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
null

24/09/2024 03:40Fecha de Impresión:



GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 6
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.25
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Cámara tostadora mínimo de diámetro 40cm mínimo largo de 60cm

Solicitamos no considerar medidas ya que es propio de cada fabricante

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 25
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación  "TOSTADOR DE CACAO - Cámara tostadora mínimo de diámetro 40cm mínimo largo de
60cm.  Se aacoge  la observación, YA QUE LAS DIMENSIONES ES ACORDE A UN SISTEMA COMPLETO PROPIO DE
CADA FABRICANTE. CABE ACLARAR QUE LA CAPACIDAD DE LA TOSTADORA ES DE CAPACIDAD DE 20 Kg.
Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:   "TOSTADOR DE CACAO
" se suprimen las dimensiones de la cámara tostadora
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 7
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.25
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Cuchara larga mínimo 19 cm

Solicitamos no considerar medidas ya que es propio de cada fabricante

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 25
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación  "TOSTADOR DE CACAO - Cuchara larga mínimo 19 cm .  se acoge la observación, YA QUE
LAS DIMENSIONES ES ACORDE A UN SISTEMA COMPLETO PROPIO DE CADA FABRICANTE. Las modificaciones
se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:   "TOSTADOR DE CACAO " se suprimen las
dimensiones de la cuchara.
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 8
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.25
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

Motor reductor 1hp

Para la capacidad que piden es muy poco la capacidad lo correcto seria 2HP

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 25
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

EL COMITÉ DE SELECCIÓN ADMITE LA OBSERVACIÓN Y SE AMPLIARA LA CAPACIDAD DE LOS HP

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a  la  observación  "TOSTADOR DE CACAO -Motor Reductor 1HP . Se acoge  la observación, YA QUE LA
CAPACIDAD REQUERIDA PARA EL FUNCIONAMIENTO ADECUADO DEL MOTOR EDCUTOR ES DE 2HP.  Estas
modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas :  TOSTADOR DE CACAO -Motor
Reductor 2HP
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 9
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humos de la cámara de tostado ,

No mencionan la potencia lo correcto seria

Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humo de la cámara de tostado, motor de 3/4 HP en baja 1740.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación "TOSTADOR DE CACAO - Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humos de la
cámara de tostado.  Se acoge la observación, YA QUE LA CAPACIDAD REQUERIDA PARA EL FUNCIONAMIENTO
ADECUADO DEL Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humo de la cámara de tostado, DEBE SER de 3/4 HP
en baja 1740. Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:
"TOSTADOR DE CACAO - Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humos de la cámara de tostado motor de 3/4
HP en baja 1740
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 10
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Ventilador centrifugo para el enfriamiento rápido del cacao tostado

No mencionan la potencia lo correcto seria

Ventilador centrifugo para el enfriamiento rápido del cacao tostado, motor de 2HP en alta 3400.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación "TOSTADOR DE CACAO - Ventilador centrifugo para aspiración de gases y humos de la
cámara de tostado.  Se acoge la observación, YA QUE LA CAPACIDAD REQUERIDA PARA EL FUNCIONAMIENTO
ADECUADO del Ventilador centrifugo para el enfriamiento rápido del cacao tostado , DEBE SER MOTOR DE de 2 HP en
alta 3400. Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas. "TOSTADOR DE
CACAO - Ventilador centrifugo para el enfriamiento rápido del cacao;  motor de 2HP en alta 3400
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 11
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Motores eléctrico trifásicos , potencia eléctrica necesaria 20 kw

Debe haber un erro ya que los 20 kw equivale a 26.8 HP lo cual es demasiado

O ser refieren a la potencia disponible de la planta donde se instalaran los equipos

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación "TOSTADORA DE CACAO - Motores eléctrico trifásicos , potencia eléctrica necesaria 20 kw.
LAS CARACTERISTICAS ELECTRICAS QUE ALIMENTA LA PLANTA ES :
LINEA DE TENSION: 380 TRIFASICO  Se acoge su observación, por consiguiente,  se incoporará en las
Especificaciones técnicas y las Bases integradas "TOSTADORA DE CACAO-  LINEA DE TENSION: 380 V, TRIFASICO
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 12
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

INDICAN

Motores eléctrico trifásicos , potencia eléctrica necesaria 20 kw

Debe haber un erro ya que los 20 kw equivale a 26.8 HP lo cual es demasiado

O ser refieren a la potencia disponible de la planta donde se instalaran los equipos

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación "TOSTADORA DE CACAO - Motores eléctrico trifásicos , potencia eléctrica necesaria 20 kw.
LAS CARACTERISTICAS ELECTRICAS QUE ALIMENTA LA PLANTA ES :
LINEA DE TENSION: 380 TRIFASICO  Se acoge su observación, por consiguiente,  se incoporará en las
Especificaciones técnicas y las Bases integradas "TOSTADORA DE CACAO-  LINEA DE TENSION: 380 V, TRIFASICO
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 13
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
TOSTADORA DE cacao 20 Kg.

de acuerdo a las exigencias actuales de alcalinización en el tostado de cacao. Sugerimos

que la bancada de la tostadora cuente con Tuerca para recepción de pistola para alcalinización y Con Pistola atomizadora
para agua alcalinizada.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

NO SE ACOGE LA OBSERVACION, POR LO QUE LA SUGERENCIA DE INSTALAR LA BANCADA DE LA
TOSTADORA CUENTE CON TURCA PARA RECEPCION DE PISTOLA DE ALCANIZACION Y ATOMIZACION, NO
ALTERA EL PROCESAMIENTO DE CACAO, ADEMAS QUE ESTA SUGERENCIA ES PARA LA PRODUCION DE
MICRO LOTES DE CACAO

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
null
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 14
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
MOLINO  DE cacao 50 kG /HORA

Sistema de funcionamiento sistema de boleo con ataque de cuchillas

Solicitamos se mas específicos , el detalle técnico mencionado para que parte del funcionamiento del equipo se refieren

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE DE MANERA PARCIAL

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación  "MOLINO DE CACAO - Sistema de funcionamiento sistema de boleo con ataque de cuchillas.
Se acoge parcialmente la observación Y SE INDICA QUE ES PARA EL SISTEMA DE MOLIENDA,  ES CON DISCO
DIAMANTADO PARA ALIMENTOS - CACAO, cabe indicar que el diametro minimo del disco es de 8 pulgadas.  Las
modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas.   "MOLINO DE CACAO - Sistema
de funcionamiento, sistema de boleo con ataque de cuchillas, para sistema de molienda
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 15
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
MOLINO  DE cacao 50 kG /HORA

Para una pluralidad de postores solicitamos

Considerar para la molienda	Sistema de impacto por ROTOR de trituración y molienda tipo Hélice atravesando por fuerza
centrífuga malla de criba vertical,

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE Y SE ACLARA

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación "MOLINO DE CACAO - Sistema de molienda debe ser CON DISCO DIAMANTADO PARA
ALIMENTOS - CACAO,  se ha aclarado en la observación N° 03
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 16
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
MOLINO  DE cacao 50 kG /HORA

Indican salida de licor de 40 micras

Para una pluralidad de postores solicitamos

Considerar salida de licor de  hasta 80  micras y que se verifique con instrumento de medición (micrómetro)

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la Observación "MOLINO DE CACAO -  salida de licor de 40 micras, la medida aceptable en la molienda, el
licor de cacao debe tener un maximo de medida de micraje de 90 micras. Las modificaciones se incoporarán en las
Especificaciones técnicas y las Bases integradas. MOLINO  DE CACAO 50 kG /HORA
Salida de licor de 80 micras
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 17
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
MOLINO  DE cacao 50 kG /HORA

Sistema de enfriamiento con agua recirculación por tuberías

Para una pluralidad de postores solicitamos considerar

enfriado por aire frio, incluye generador de aire frio, es importante que el equipo cuente con su propio generador de frio,
para asegurar la temperatura de trabajo, para que la AEO pueda trabajar por horas o en proceso continuo

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación "MOLINO DE CACAO -  Sistema de enfriamiento con agua recirculación por tuberías,
considerando que el tiempo de molienda  esta relacionado a la medida de micraje del prodcuto final, no va ser necesario
la instalacion del sistema de enfiamineto por tuberias, pero si un sistema de enfriado por aire frio. Las modificaciones se
incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas: "MOLINO DE CACAO -  Sistema de enfriamiento por
aire frio, se suprime recirculación por aguas, sistema de tuberías.
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 18
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.26
MOLINO  DE cacao 50 kG /HORA

Sistema de movimiento a través de un motor con correas

Por temas de seguridad sugerimos considerar motor con transmisión directa por:
Menor costo de mantenimiento (reposición de correa), es más eficiente , ocupa menos espacio, es mas seguro, tiene una
mejor estética (presencia)

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 26
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

NO SE ACOGE, POR LO QUE EL MANTENIMIENTO DEL SISTEMA DE MOVIMIENTO A TRAVES DE UN MOTOR DE
CORREAS ES MAS ECONOMICO Y EFICIENTE,

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
null
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 19
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.27
Descascaradora   DE cacao 40 kG /HORA

Indican
Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304

Para una pluralidad de postores solicitamos considerar

Sugerimos para ampliar postores: -	Sistema triturador de granos por impacto. no genera polvillo de NIBS.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 27
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación. Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304  Hay lugar a la
observación, YA QUE  el Sistema de quiebre del grano, DEBE SER mediante un sistema triturados de granos por
impacto. Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:
"DESCASCARILLADORA DE CACAO  Sistema triturador de granos por impacto. no genera polvillo de NIBS, se suprime
Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 20
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.27
Descascaradora   DE cacao 40 kG /HORA

Indican
Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304

Para una pluralidad de postores solicitamos considerar

Sugerimos para ampliar postores: -	Sistema triturador de granos por impacto. no genera polvillo de NIBS.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 27
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación. Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304  Hay lugar a la
observación, YA QUE  el Sistema de quiebre del grano, DEBE SER mediante un sistema triturados de granos por
impacto. Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas:
"DESCASCARILLADORA DE CACAO  Sistema triturador de granos por impacto. no genera polvillo de NIBS, se suprime
Sistema de quiebre del grano tostado en 2 rodillos dentados en INOX 304

24/09/2024 03:40Fecha de Impresión:



GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 21
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.27
PAG.28
Seleccionadora    DE cacao

Indican
Dimensión largo de 1.0 a 1.2 m
Dimensión ancho 0.5 a 0.7 m
Dimensión alto 1.4 a 1.7 m
Peso 60-80 kg
Solicitamos no considerar medidas ya que es propio de cada fabricante

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 27
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
 Respecto a la observación "SELECCIONADORA  DE CACAO -  Hay lugar a la observación, YA QUE LAS
DIMENSIONES debe ser de ACORDE A UN SISTEMA COMPLETO PROPIO DE CADA FABRICANTE. CABE ACLARAR
QUE LA CAPACIDAD DE LA seleccionadora .Estas modificaciones se incoporarán en las Especificaciones técnicas y las
Bases integradas  SELECCIONADORA DE CACAO, SE SUPRIMEN LAS MEDIDAS  Dimensión largo de 1.0 a 1.2 m
Dimensión ancho 0.5 a 0.7 m
Dimensión alto 1.4 a 1.7 m
Peso 60-80 kg
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 22
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.28
Prensa hidráulica

Capacidad minimo 5 kg / Bach

No indica cuantos bach hora o cuanto es el tiempo del bach

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 28
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto  a  la  observac ión :   re fe r ida  a  Prensa h id ráu l ica  -  Capac idad min imo 5  kg  /  Bach.
1. la capacidad requerida de la prensa hidraulica es de 5 kg en cada funda cargada de licor de cacao, y en cada pasada o
bach se debe cargar dos fundas, entendiendose que debe ser 10 kg por bach, entonces el bach comprende procesar 2
fundas cada una de 5 kg en un tiempo maximo de 25 minutos.         Se acoge su observación, por consiguiente,  se
incoporará en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas Prensa hidráulica - Capacidad minimo 5 kg / Bach
tiempo de cada bach de 15 a 25 minutos
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 23
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.28
Prensa hidráulica

No indica como es el abastecimiento o ingreso de la pasta de cacao a la prensa. Si es directo o llenando previamente a
una funda , saqueta ocostalillo.

Si  es llenando a una funda , saqueta o   costalillo,  debe indicar para cuanta prensadas , o bach , la duración de esta
funda , saqueta o costalillo

Así mismo cuanta fundas , saqueta o costalillo tiene que entregar en proveedor.

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 28
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE Y SE ACLARA

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto ala observación, referida a Prensa hidráulica - abastecimiento o ingreso de la pasta de cacao a la prensa.
1. el abastecimiento o llenado es a travez de una funda conteniendo licor de cacao, el cual debe ser llenada previamente
a una capacidad de 5 kg, cada funda.                                                  2. el abastecimineto o llenado total de la prensa
hidraulica es con dos fundas contenidas con licor de cacao de 5 kg cada una.                                            3. En Cada
pasada o bach se debe cargar dos fundas, entendiendose que debe ser 10 kg por bach, entonces el bach comprende
procesar 2 fundas cada una de 5 kg en un tiempo maximo de 25 minutos.                            4. el proveedor llevara su
fundas de muestra para la capacitacion de funcionamiento minimo para 4  repeticiones de proceso, asimismo para q
detalle las caracteristicas de las fundas.
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GOBIERNO REGIONAL DE CUSCO SEDE CENTRAL

1
AS-SM-173-2024-CS/GR CUSCO-1

Bien
CONTRATACION DE EQUIPOS PARA PROCESAR CACAO - CUI: 2642248 - (META: 409)

Entidad convocante :

Nomenclatura :

Objeto de contratación :

Descripción del objeto :

Nro. de convocatoria :

SID SARA GARCIA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

20603809018 13/09/2024Ruc/código :

Nombre o Razón social :

Nro. 24
Consulta/Observación:
Observación:

Fecha de envío :

Hora de envío : 20:09:40

CAPITULO III REQUERIMIENTO
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
PAG.28
Prensa hidráulica

Debe indicar cuál es el porcentaje de manteca que debe quedar en la torta, lo cual tiene que ser verificable con un
análisis de % de manteca en la torta

Acápite de las bases : Sección: Literal:Numeral: Página:General 3 3 28
Artículo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Análisis respecto de la consulta u observación:

SE ACOGE

Precisión de aquello que se incorporará en las bases a integrarse, de corresponder:
Respecto a la observación , referida a Prensa hidráulica - abastecimiento o ingreso de la pasta de cacao a la prensa la
prensa hidraulica va separar la manteca de cacao del licor de cacao, teniendose dos productos: manteca de cacao y torta
de cacao en porcentajes de:  40% de manteca y 60% de torta. El proveedor llevara sus fundas de muestra para la
capacitacion de funcionamiento minimo 4  repeticiones de proceso Se acoge su observación, por consiguiente,  se
incoporará en las Especificaciones técnicas y las Bases integradas PRENSA HIDRAULICA - porcentajes de:  40% de
manteca y 60% de torta,
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