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SIMBOLOGIA UTILIZADA:
}; N° | Simbolo | Descripcién - ]
1 | [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser |
—pan completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases. |
Es una indicacién, o informacion que deberd ser completada por la |
2 | [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tenees - especifico de lo elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los ‘
| proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta. |
; |
3  Importante Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el comité
e Abc ) de seleccién y por los proveedores.
D ‘ 4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y ‘
por los proveedores,
Imbortante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comits ‘
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de ‘
* Xyz las bases. !

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

LN° Caracteristicas | Pardmetros ] B
|
1 Ma ) Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
rgene lzquierda: 2.5 em Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)
Automéitico: Para el contenido en general
4 | Color de Fuente Azul ¢ Para las Consideraciones importantes {item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica ‘
11 : Para el nombre de los Capitulos.
- 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio cle Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie. N
6 Alineacién Centrada : Para la primera péging, los titulos de las Secciones y nombres
[ - _de los Capitutos) N
7 | Interlineado Sencillo )
. Anterior : Q
8 Espadiado Posterior : O ) )
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaliar o hacer hincapié en algin
L concepto )
INSTRUCCIONES DE USO:

Uno vez registrada la informacién solicitada dentro de fos corchetes sombreados en gris, el texfo deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

Lo nota IMPORTANTE no puede ser madificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de fa Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indico en dicho nofo.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
deméas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones de! Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre ofras formas de colaboracion.
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CAPITULO )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION \

1.1.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

%Wlmportahte

s Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.mp.gob.pe.

» Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orentacién “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https:/ivww?2.seace.gob.pe/.

» En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, e/ SEACE
restringird su registro, quedando a pofestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parciaimente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no

presentadas.

\
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

importante
» No se absolverdn consultas y observaciones a las bases que se presenien en forma fisica.
¢ Cuando exista divergencia entre jo indicado en el pliego de absolucion de consuitas y

observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
peijuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consuiltas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacién puiblica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-201 9-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

« La solicitud de elevacién al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asf como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del ;
! SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado. ‘
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. Importante

I

: i Constituye infraccién pasible de sancién segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
’ . articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados af .
. pliego de absolucion de consultas y/u observaciones. ‘

1.7.  FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, seguin la Ley
N°® 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho finy, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

f Eés Importante
g
§§2° * Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
’r“'?‘f llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

» En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https:/fwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\
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coincida con o declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

* No se tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

- Importante

- Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un §
. consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacién de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 752
del articulo 75 del Reglamento.

. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electronica a través del SEACE y serd
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacidn que se presente en fisico a la Entidad.

. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdémicas

\
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que cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prefacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admisidn, evaiuacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de Ia buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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\ ] CAPITULO I

SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
] SELECCION 1

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

* Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccién, ests en la obligacién de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dfa siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada fa buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comits de seleccion.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, () la captura y almacenamiento de
imdagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deber4 entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

cion
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El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

e
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%ﬁ%zz PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSOQ DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se

desea impugnar.
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‘ CAPITULO Il \
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

™y

. GARANTIAS

G o
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Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

(:o:nzagie

3.2.1. GARANTIA DE FIEL. CUMPLIMIENTO

\ Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista,

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

cidn
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iS5 Importante
%; e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
9%: § monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
3 _1§;J 0 menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantfa de fiel
e cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,

conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periddicos de prestacién de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per,

' Importante

1 Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de Ia
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs. gob.pe/sistema-

i financiero/clasificadoras-de-riesqo).

| 2. Se debe identificar en Ja pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando /a vigencia a la fecha |
de emisibn de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye fas clasificaciones B+ y B.

' 4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

te de Se
e
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O En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
R de la garantia, se debers consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos |
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www, sbs.qob.pe/sistema-
ﬁnanciero/re/acion—de-emﬂresas-aue—se—encuentran-autorizadas—a—emitir—cadas—ﬁanza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de Ja garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora. ]

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

. PENALIDADES




3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

-.-.'.-.51;
%ﬂt@

g

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion

especifica de las bases.

Comite

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.
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3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

E'f' La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo

que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de Ia obligacion, en cuyo

caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.
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‘é‘é’@ : En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo 3 lo
s_m”g‘fé? que se indigue en el contrato de consorcio.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morillo

Concurso Piiblico N° 03-2024-UNAT / CS

CAPITULO | ‘
GENERALIDADES |

1.1.

1.2,

1.3.

ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE TAYACAJA
DANIEL. HERNANDEZ MORILLO
RUC Ne° - 20601401836
Domicilio legal : JR. BOLOGNESI N° 418 PAMPAS-TAYACAJA-HUANCAVELICA
Teléfono: . 953880660
Correo electrénico;
OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del servicio de
alimentacion colectiva para estudiantes beneficiarios del servicio del comedor universitario
periodo 2025 de la universidad nacional autdnoma de Tayacaja Daniel Hemandez Morillo

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

E) expediente de contratacién fue aprobado mediante formato Unico N° 02 de fecha 13 de
diciembre del 2024.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

~ La fuente de financiamiento debe corresponder a aqueila prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
i del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

. seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios de acuerdo con o
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo il de la presente seccién de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

El servicio se brindaré por un plazo determinado de 157 dias calendarios a partir del 21 de abril
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al 19 de diciembre del 2025.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/ 8.00 en la caja de la entidad en el Jr. Bolognesi N° 418
Pampas-Tayacaja-Huancavelica asi también recoger las bases en la Unidad de Abastecimiento.,
en el Jr. Bolognesi N° 418 Pampas-Tayacaja-Huancavelica

Importante
El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccién.

. BASE LEGAL

- Ley N° 31953Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024

Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024

- TUO de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en

- adelante el Reglamento, modificado mediante Decreto Supremo N° 377-2019-EF.

- Directivas de! OSCE.

- Ley N° 29783
Norma sanitaria para servicio de alimentacion colectiva N° 173 — MINSA /2021/DIGESA

- Ley N° 27444, | ey del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
- Desarrolio Productivo y al Crecimiento Empresarial.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

©)
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|
CAPITULOII )
‘ DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION |

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

i Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos pdblicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, Ia siguiente documentacion:

Documentacion de presentacién obligatoria

2.21.
2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.
En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
&g representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.
t ' f-!z::é_ En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
3 §'§=‘-- 4 documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
\ :.33_ natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.
-._;—.- En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
e R"‘B’;\ los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.
P
c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)
d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en

el numeral 3.1 del Capitulo IIl de la presente seccion. (Anexo N° 3)

La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiernodigital.qob.pefinteroperabilidad/

N
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)*

fy Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilic comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) Elprecio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6,
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

eleccion
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" Importante

5] Comite

P

* El comité de seleccion verifica la presentacion de fos documentos requeridos. De no |
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

.« En caso de requerir estructura de costos o andlisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento def conirato.

2.21.2.  Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |1l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa:

srpe

] 4 Advertencia
"y 1.0 | L e L .
» g§:ﬁ; El comité de seleccién no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
AN . " . P = [y noou . .
N yEw sido indicados en los acépites “Documentos para la admisién de la oferta . "Requisitos de
N calificacién” y “Factores de evaluacién”.

%"565?»'

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento de! contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Céddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de

£ persona juridica.

§%~

g%g Advertencia

=§§‘ De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estdn prohibidas de

exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa

g 11 1]
28 Com

D5 ¥ 13V
N ovds . . . . . ]
- En caso de considerar como factor de evaluacién ta mejora del plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.
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medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
, o correspondera exigir los documentos previstos en Jos literales e) y h.

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h)  Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ® (Anexo N° 12).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

i)  Estructura de costoss.

k) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.

ate -

UNAT

' Importante

* Encaso que el postor ganador de ia buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con Jas condiciones establecidas en el articulo 33 de la Leyyel
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o fla
denorminacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrédn ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

G elessk

*  Enlos contratos periédicos de prestacién de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fie
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma
promrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a fa finalizacién del mismo, conforme Io
establece ef numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor {Anexo N° 1) o en Ja
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que ftienen la
condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://iwww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos denvados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatonia de los montos de los ftems adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace htips://www.gobiernodiaital.gob.pefinteroperabilidad/

En fanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucién contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de /a
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos Yy privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Peri, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministeno de Relaciones Exteriores de/ Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
Cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'®.

» La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

El contrato se perfecciona con la suscripcidn del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Mesa partes de la Universidad Nacional Auténoma de
Tayacaja, sito Jr. Bolognesi 418 Pampas-Tayacaja-Huancavelica

Importante

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de Items, se puede perfeccionar el contrato
- con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de servicios, cuando el monto
' del valor estimado del ltem no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00).

f 5. FORMA DE PAGO
& §'§Et~
& 5§“&, La Entidad realizaré el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
S mensuales a la culminacion de cada mes. Para efectos del pago de las contraprestaciones
§§ ejecutadas por el contratista, la entidad debe contar con Ia siguiente documentacién:
uomf',“:}.,_ ) . . . .
aé’@ S - Informe de la cantidad de dias atendidas por el concesionario,
P - Nominas del control de asistencia de estudiantes beneficiarios firmadas.
- Copia de la programacion del ment mensual, aprobado por la nutricionista de la UNAT.

- Copia de las actas de inspecciones realizadas durante el mes.
- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se presentara por mesa de partes en un plazo que no exceda los diez (10)
dias calendarios culminado el mes.

' Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el 4rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA
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Universidad Nacionat Auténoma de Tayacaia Daniel Hemandez Morilio
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TERMINOS DE REFERENCIA
CONTRATACION DE UNA EMPRESA CONCESIONARIA DEL SERVICIO DE

ALIMENTACION PARA 605 ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL AUTONOMA DE TAYACAJA DANIEL HERNANDEZ MORILLO

1. DENOMINACION DE CONTRATACION
Contratacion de una empresa concesionaria de! servicio de alimentacién para
ta preparacion y distnbucion de los alimentos, para 605 estudiantes
beneficiario del servicio del comedor universttario periodo 2025 de la
Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Herndndez Morillo.

&

e de ol
UNAT

2.  FINALIDAD
El presente procedimiento de seleccibn busca contratar a una empresa
concesionaria del servicio de alimentacion para los 605 estudiantes
beneficiario del servicio del comedor universitario perodo 2025 de la
Universidad Nacional Autonoma de Tayacaja Daniel Hernancez Morilio, en
condiciones de salubridad. asegurando la calidad nutricional e inocuidad de
los alimentos para el mejor desarrollo de Ias actividades académicas de los

beneficianos.

& 3. ANTECEDENTES
i - Que con fecha 22 de junio de 2011, so promulga fa ley que crea La
Universidad
Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morniflo, mediante la Ley N°
29716.
: - Que con fecha 22 de junio de 2011 se emite el Decretc de Urgencia N°
/ 0302011 establece disposiciones para la implementacion de la
&}/ Universidad Auténoma de Tayacaja "Daniel Hernandez Morilio”,
=LA - Que con fecha 18 de diciembre de 2012, mediante la Ley N° 28965 se
" establece la regulacién definitiva de la Universidad Nacioral Auténoma
de Tayacaja “Daniel Hernandez Morillo™, con su propio presupuesto.
- Que con fecha 28 de febrero del 2017, se publica en las normas legales
del Diario el Peruano el Decreto Supremo N° 032-EF autorizando ia
transferencia de partidas en el presupuesto del Sector Publico para e
§k aito fiscal 2017 a favor de la Universidad Nacional Auténoma de
2 Tayacaja "Daniel Herandez Morilio"
i@ - Que con fecha 06 de diciembre de 2018, se publica en las normas
legales del Diario El Peruanc ia Ley de Presupuesto del Sector Publico
para el afio fiscal 2019,
- Decreto Supremo N* 054-2018-PCM, que aprobé los Lineamientos de
Organizac:on del Estado y sus modificatorias.
- Que con fecha 15 de febrero del 2018, se publica en las normas legales
del "Aio del Bicentenario del Pert. 200 afios de Independencia® Diario
el Peruano la Resclucién del Consejo Directivo N° 016- 2019-

i
S
i
.
3.
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Uriversidat Nacionai Auténoma de Tayacaje Damel Hernandez Morillo ——
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SUNEDU/CD, en el que se otorga la Licencia Institucionat a Ila
Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morilio.

- Resoluctén del Consejo Directivo N° 033-20168-SUNEDUICD -
Resolucién N® 010-2017- SUNEDU/CD.

- Decreto Supremo N° 004-2018-JUS, que aprueba el Texto Unico
Ordenado de la Ley N° 27444-Ley del Procedimiento Administrativo
General y sus modificalorias.

- Estatuto V7 (Resolucién Comisidn Organizadora N° 182-2020-CO-
UNAT).

- Reglamentc de Organizacion y Funciones de la UNAT {Resolucidn
Comision Organizadora N® 196-2020-CO-UNAT).

- Lineamientos para la formulacién de documentos Normativos de la
UNAT “Daniel Hernandez Morilio". version 03 aprobado mediante RCO
N® 174-2021-CO-UNAT, 13 de agosto de 2021

- Leyy reglamento de contrataciones del estado.

4. OBJETO DE LA CONTRATACION
Contratar una persona natura! o juridice dedicada a prestar servicios de

° alimentacion colectiva para que brinde el servicio de alimentacidn {desayuno,
‘gé_ almuerzo y cena) a los 605 estudiantes beneficiarios, conforme a las
%fi.,f caracteristicas, oblhigaciones, condiciones y periodos que se estabece en el
i presente documento.

Com

*\%\ 5. SISTEMA DE CONTRATACION
\%’: : _ Sistema de Precios Unitarios

457 6. DESCRIPCION Y ALCANCE DEL SERVICIO

,{1( G 6.1.Descripcion:
$&s La descripcitr: para 1 ejecucion del servicio se detalla en el cuadro siguiente:
SEMESTRE * CRONOGRAMA mcrgg; R,
Desayuno ¢ 605
Wt F ABRIL (Del 21 al 30 de abnl) (8) Almuerzo 505
Lif ge Cens 605
& jg : Desayuno 605
N ai 4 MAYO {Del 02 al 30 de mayo) (21} Almuerzo 605
g 1 Cena 605
- SEMESTRE __ Desayuno 605
JUNIO {Oel 02l 30 de junio) (21) Almuerzo 605
. Cena 605
Desayuno 605
uo {De! 01 af 31 de julio} (20} Almuerzo 605
LEC M AN R, SETTALE ‘n-.'“ [
‘, ‘ ﬂ; 4;.,'. .:‘1(. :T r.;:,;f! :". » . .-;.\r, e DL T

g Vi T resadpersiPedanis €3 G (0 W s




/ Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Hernéndez Morillo \
Concurso Pablico N° 03-2024-UNAT / CS

UNAT . -

Unrrersidad Naciona! Auténoma de Tayacaja Daniel Hemmandez Marnillo v

Doteens o ipuadad de oporfuridades pava merns y homtegs”
ARG T Boenieanio, 99 i S SohEINGG OF Puesl s MTeLROILIE i U8 13 COrmemerandn e W Beresas Sa "gs Jo
Sunts ¢ AyRCRa’

_ Desayuno 605
AGOSTO {Del 02 a1 1S de agosto} (10) Almucrzo 605
v ’ i Desayuno | 605
: SEPTIEMBRE Petogal 3?2‘;; SESEIS) ! Almuerzo | 605
iEs . B t Cena 605
Eé; Desayuno 805
gggg OCTUBRE | (DelO1ai31deoctubre) (22}  Almuerzo 505
§§ # ? o 1 Cena | 605
IR, PEMESTRE NOVIEMBRE I {Del03al 2(:‘ ;i(; noviembre) 2?:::::: :gg
- | cena . o5
Desayuno 605 o ,
DICIEMBRE  (Del 01 al 19 de dictembre) (13)  Almuerzo 605
Cena 605

6.2. Alcance del servicio:
El servicio se bnndaré por un plazo determinado de 157 dias a partir del 21

de abril af 19 de diciembre de 20325

e Sej
pbre

6.3. Horario de atencién
A conlinuacior, se detallan los horarios de atencion, que deben ser
puntuales:

u-e.(;.BI
26
<

Comite

TiIPO OF MENU HORARID
-~/ Besayuno Qesde ‘as 6:00 horas hasta & O horas
Mmuen'p Desda las 12:00 haras hasla 14:00 horas

ey
¢ {ens Oossde las 18:30 horas hasis las 20,30 noras

7. CONDICIONES PARA EL CUMPLIMIENTO DEL SERVICIO.
7.1. Condiciones obligatorias para el cumplimiento del servicio

| j J Para el cumplimiento de! Servicio de salubridad, calidad e inocuidad de
- ) T alimentos ofrecidos, el contratista deberd cumplir lo siguiente:
1§32 a) Contar con su Reglamento de Seguridad y Salud en el Trabajo de

acuerdo con la Ley N° 29783 (actualizado al 2021). Impreso

b) Contar con i3 NORMA SANITARIA PARA SERVICIOS DE
ALIMENTACION COLECTIVA N*1 73-MINSA/2021/DIGESA. impreso

¢) Contar con la cartilla sobre LAVADO Y DESINFECCION DE FRUTAS Y
VERDURAS, del Ministerio de Salud y direccién General de Salud
Ambiental e inocuidad Alimentaria, impreso

d) Tener al alcance de todos los comensales el Libro de
Reclamaciones y Buz6n de Sugerencias en cada local.

0

e
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e) Summistrar la entrega de los desayunos, almuerzos y cenas en los
horarios eslablecidos, leniendo er consideracion que las cantidades
soiicitadas por ia ent.dad contratante: los menis deben ser preparados
con productos nutrivos.

‘) Asegurar la calidad santaria e inocuidad de {os alimentos vy bebidas de
consumo humano en las diferentes etapas de la cadena alimentaria:
adquisicién, transporte, recepcidn, almacenamiento, preparacion y
Servicio de raciones.

g} Faciiitar ai personal responsable de 18 UNAT para realizar la fiscalizacidn
del cumplmiento integral de 1o estipuiado en el TDR.

h} Ei abastecimiento de los viveres se debe realizar como minimo 01 vez

o por semana, a fin de asegurar y tener preductos frescos y en cantidad

L suficiente para realizar una buena atencidén, no debera presentarse

casos de desabasiecimiento.
i) El contratista debera asegurar la calidad de los proguctos enviados por
SuUS proveecores y Hevar un registro de estos en el cual debera ndicar
las fechas de ingrescs y facha de caducidad. Deberad contar con
i5 piuratidac de proveedores para asegurar el suministro de insumos.

£ 1} Los viveres se almacenardn en forma adecuada, en condiciones de

st sanidad. salubridad y con técnicas apropiadas a os procesos de

almacenamento. que recomiendarn las normativas al respecto, D.S. 007

—- 98 Reglamento sobre vigitancia y control sanitario de alimentos y

bebidas y sus modificatorias y RM N°066-2015/MINSA Norma

i

e-
Pre

Comite

de
\iﬁ

ite

14%»
B0 /
N Sanitaria para el Almacenamiento de alimentos terminados
Qe destinados al consumo humano.
[ k) Para atender el servicic de alimentacion. ¢! cont-austa proveera menaje
L4 de acero inpxidable, loza o vidrio. cuyo estado de conservacién debe ser

adecuado o en todo caso reemplazado cuando el uso o requiera. Se
considera menaje a las vajlies. vasos. tazas efc. También a los
ulensilios y herramientas de cocina que se utilizan en el ambito culinario

i‘f g para la preparacion de los platos. No utilizar madera ni plasticos.

{ g £ I} E Contratista preparard el men( semanal elaborado por ia nutricionista
i‘gi ? de 'a universidad. al cual le hara entrega al administrador de ia emprass
i ¥ proveedora todes ios dias lunes de la semana

m} La programactén del ment semanal se difundird a los grupos de
WhatsApp de fos estudiantes beneficiarios y sera difundido en las vitrinas
de los locales del comedor universitario.

7.2.Calidad de los productos
ay LlLos alimentos deberdan gozar de Optimas caracteristicas

organolépticas (color, olor, sabor, textura, forma, consistencia).

~




/ Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Morillo \
Concurso Pablico N° 03-2024-UNAT / CS

UNAI v ok
Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja Daniel Hernandez Mealio el

"Decoris 8 19 BRUFUES IR CRCrEsTes Saa Mddvas ¥ hombras”
ANG det Scantenano, d [ ConsOEamgT e NYeN A INTRCanSencl v O8 18 COIEMOracta de i Rereos g Dol Hins o
Sunin y Aysascho™
b} Los envases de los productos lacleos y demds conservas enlatadas
deben estar en perfecias condiciones.
¢} Solo se podran emplear o distribuir alimenios aptos para e! consumo
humano de acuerdo con las caracteristicas fisicas, quimicas.

, microbiolégicas y organolépticas exigidas por la autoridad sanitaria

g competente contenidas en las fichas técnicas del Manual de Buenas

< Practicas de Manipulacion para comedor universitario.

&> d) Los alimentos industnalizados a emplearse en la preparacién de
raciones deberan contar obligatoriamente con registro sanitario,
entificacion del ¢ddigo de lote, fecha de vencimiento.

e) Los refrescos, jugos y postres se prepararan con frutas frescas de la
estaciOn y con agua hervida. Los refrescos seran preparados a base
de insumos NATURALES, no polvos quimicos, se preferira los
refrescos hechos a base de maiz morado, imén, naranja, cebada,
cccona, manzana, pifa, carambola, sacha tomate o pepino, etc
infusiones: hierba buena, Mufia, hierba Luisa. cedrén, toronjil. La
preparacion de estos refrescos deberd realizarse en recipientes

destinados solo para este exclusivo fin

: ...EH

. 5§ f)  Las verduras y hortalizas deben estar frescas y en buen estado. En la
§§_ recepcién de vercuras y hortalizas se revisan las caracteristicas
fsgt organolépticas.

33 g} lLos alimentos tendran las siguientes caracteristicas:

v Carne de res: Los cortes a utilizar para la preparacion de alimentos
deben corresponder a corles tales como. lomo. asado, cuadril,
pejerray. tapa, bistec, costillar y guiso o de acuerdo con la

L
Y oty

preparacion.
o A v Carne de cerdo: Los cortes a utdzar seran: pierna. lomo. paletiia,
?? 4 panceta, aguja. costillar otras partes necesarias para la preparacion
£ 3 de los menus programados. Esta debe ser fresca y de primera. La

came fresca para ublizar debe tener consistencia y no dejar hueila

al hacer presion con el dedo; asimismo tener color caracteristico

segln sea el tipo de carne y no presentar indicios de fermentacién

S ¢ putrefaccidn

| R 8 ¥ Pollo: pollo fresco/ came de categoria mejorado, eviscerado limpio

' sin menudencia refrigerado de 1°C a 4°C. Categoria peilo trezado:
pechuga fresca seleccionada limpia, pierna y entrepierna
seleccionado

v Pescado: Los pescados a utihizar deberdn ser de calidad extra,
frescos. conservando inalterables  sus  caracteristlicas
organolépticas. El pescado fresco debe mostrar las siguientes
caracteristicas. Carne dura a la presion de los dedos, Agallas de

§ color rojo vivo, ojos brillantes y saltones, escamas bien adheridas

fie de
2
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Olor fresco (olor marino). Los pescados deberan ser lransportados
manteniendo ia cadena de frio durante el transporte.

v Lacteos: Leche evaporada envasada, fresca pasteunzada. queso
fresco debe ser pasteurizada, quesos tipo Edam, Gouda, Andino y
Paria. Los envases utilizados podran ser lata. tetra pack y/o
empaque al vacio. Se prohibe el uso de embutidos en cualquiera
de sus presentaciones.

v Es importante indicar que todos los carnicos utilizados sean
de proveedores con certificado de calidad firmado por médico
veterinario que sustente la procedencia de la carne.
Proveedores autorizados.

¥ Verduras, Hortalizas, legumbres y tubérculos: Producios de
calidad superior. SELECCIONADOS, Ias de mejores tamafios.
Deben estar libre de maguitaduras, putrefaccién hidrica o
bactenana o que haya aicanzado su madurez fisioldgica. Para el

is caso de las verduras de hojss, estas no deben haber emitido
=§é mflorescencia, se deben mestrar vivas y con buen color.
© Gl

L v Los productos a granel, como, harinas deben ser embo'sadas y

§i‘° adquirdas en centros autorizados por DIGESA, se aceptarén

M§ productos a granel como chufio negro. chufio blanco y menestras

%‘%ﬁ% el mismo que se debe conservar en recipientes adecuados con
N tapa.

\%’"&”’ ¥ Frutas: Productos de calidad superior: SELECCIONADOS. 6sea

L las de mejores tamaiios de acuerdo con ia fruta. Las frutas deben

poss estar libres de magulladuras, putrefaccion hidrica o bacteriana o

que haya alcanzado su madurez fisioldgica. La fruta ofrecida debe
ser variada (naranjas, chirimoya, tunas, Kiwi, platanc. manzanas
mango, granadilla, pera, uvas con pepa y sin peps, mandarina,
pifias, duraznos, higos, fresas, sandia y otros}

v Huevos: Los huevos de gallina deben ser frescos, con cascara
brillante, aspecto de cera y deben presentarse integros; se
fechazaran los huevos quebrados, rajados y rotos, con pluma y

. e —
o gy

¥ aexcremento en $us cascaras, deben ser huevos pardos de calidad
‘{ﬁr supernor.

' ¥ Productos enlatados: Sin abolladuras, ni presentar signos de
oxidacion. Deben contar con Registro Sanitario (DIGESA} Fecha
de vencimiento impreso en el envase. No se utitizaran productos
alimenticios enlatados que carezcan de Registro Sanitario ¢ se
encuentren en tramite; en todo momente el PROVEEDOR ofrecera
marcas lideres en el mercado, y dentro de su plazo de consumo,

i§ los productos alimenticios envasados deberan conservar adherida
28,
i

A
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su eliqueta o membrete a fin de poder identificar su contenido, el

mismo que debera corresponder al indicado.

Condimentos: Si el condimento ha sido procesaao debe tener

Registro Sanitario (DIGESA) y fecha de vencimiento impreso en el

envase. Si el condimento no ha sido procesado: debers ingresar

entero y sin pelar para procesario, moler y/o licuar en el comedor.,
se recomienda usar solo condimentos naturales {pimienta blanca,
negra. ajo. palillo, aji colorado. aji amariilo. yerbas aromaticas

(oregano, huacatay, culantro, paico, mufia, peregil, tomillo etc.)

v Alifios para las ensaladas: Debers proporcionar, pimienta blanca,
negra. aceite de oliva extra virgen, mostaza, vinagreta, vinagre,
vinagre de manzana, imon, mayonesa, kétchup, etc.

v Otros: Ef producto o alimento que no reina las condicionas
sanitarias serd decomisado y destruido de acuerdo a las normas
sanitarias vigentes D.S. N° 007-98-SA ‘Reglamenic Sobre

i
<

o
e
UNAT

B

Conmite

Jf

'§§5 Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y bebidss Y sus
ﬁi, modificatorias. Resolucion Ministerial N° 157-2021-MINSA “NTS
g"- N*173-MINSAZ2021/DIGESA. Normea Sanitaria pars Servicios de

5 O

: Alimentacion Colectivs.
%\ ¥ Aceites deberan ser de origen 100% vegetal o recomengdado
~ aceite de canola, o de girasol, preservados en envases cnginales
de fabrica.
vz ¥ Viveres secos: Envasados y sellados herméticamente Deben
contar con Registro Sanitano (DIGESA) Fecha de vencimiento
mpreso en el envase.
v Todos los alimentos deberan proceder de fuentes de
abastecimiento formal, y de marcas reconocidas los que seran

f é demostrados con los respectivos comprobantes de page ©
: E certificado de calidad del producto cada vez que se solicite su
ﬁig verificacion, deben mostrar el Registro Sanitaric Vigente, y datos
S 3 de identificacion del producto y fabricante.

7.3. Equipamiento e infraestructura
7.3.1. Equipos e infraestructura

a) El PROVEEDOR debe contar con 2 locales para su
funcionamiento del comedor universitario con las siguientes
medidas: sala de comedor con un minimo de 23C m?, cocina con
un minimo de 30 m?, almacén de 30 m2 como minmo, vestidor
minimo 12 m?y servicios higiénicos para damas y caballeros

b) Todos los espacios deben contar con ituminacion y ventilacion
adecuada Ios pisos y paredes lisos, impios y en buen estado de
conservaciéon al igus! que el techo.

Qo

o/
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¢) Cada local debera contar con suministro permanente de agua
potabie, ademas debe contar con 2 (dos) tanques elevados de
1,500 litros cada tanque.

d} Los locales deben estar ubicados dentro de ia zona urbana del
distrito de Pampas.

e) Cada cocina debe contar con un lavadero amplo, wun
dispensador de jabon, dispensader de alcohol en gel y una seca
mano automatico o papel toalla, para e! correcito lavado de
manos del perscnal que labora

f) El iocal debe contar con servicio higidnico impiementado con
dispensadores de jabon liquido, papel toalla. alcoho! en gel y
cartlia de lavado de manos, exciusivo para los colaberadores de
la empresa.

g} Cada local debe contar con 1 un servicio higiénico o mas para
damas y ofro para caballeros. ambos implementados con
dispensadores de jabon liquido, pape! toalla, alcohol en gely
cantifla de lavado de manos.

§§ h) Las instalaciones eléctricas deben estar en estado operativas ¥
'§§_ seguras, las cuales deberan ser revisadas periddicamente,
g_‘i dando cuenta de los enchufes y conexiones defectuosas.

§1 i) El concesionario debe de contar con sillas y mesas adecuados

para 'a atencicn a2 un aproximado de 200 comensales por

local.

;) los equipos fijos y mowiles que estdn en contacto con los
aliimentos deberan ser de acero inoxidable (con e sello de
garantia), resistente, adsorbente, que no trasmita sustancias
toxicas u olores desagradables a los alimentos y sea faci de
limptar y desinfectar.

k) Las ollas y sartenes para la preparacion de ahimentos deberan
ser de acero inoxidable con selio de garantia. No se permitira
ollas de material aluminio.

I) El concesionario deberd proporcionar el menaje de cocina de

acero inoxidable con selio de garantia en cantidad suficiente

para la preparacidn de alimentos.

T
e
3 (59 &=
I C
&

23~
L

R
3 e
v

A

j i ; m) La vajilla y cubiertos seran de vidrio o loza o acero inoxidable
{ 3 - {con e! sello de garantia). en canlidad suficiente a fin de evitar
{gje interrupciones por la poca cantidad. Quedando prohibido Ia
14 utilizacidon de menaje de material de plastico o en estado de
i= deterioro.

n) Utilizar jarras de policarbonate o acrilico. prohib:do piéstico.
0) Las bandejas deben ser de acero inoxidable con sello de
garantia, en cantidades suficientes a demanda del servicio
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ACREDITACION:
1. Contar con copia simple de la Licencie de Funcionamiento en rubro de
alimentos de cada local, otorgado por fa municipalidad de Pampas.

fg 2. Contar con una copia simple del Certificado de Defensa Civil de cada
i3 local.

5“§§ Los documentos del numeral 1 y 2 el concesionario debe
&

presentar maximo para el segundo entregable.
. Contar con el compromiso de compra-venta o algquiler que acredite la
disponibilidad de la infraestructura de cada loca!.

7.3.2. Equipamiento estratégico por local
El equipamiento de cocina minimo con el que debe contar el
centratista, segun detalle:
- 02 cocinas industriales de 04 a 06 hornillas
- 01 horno eléctrico © a gas industrial con capacidad de
homeado minimo para 300 presas. (opcional)
01 refrigerador de capacidad minima de 400 Litros Aprox.

te =
§§ - 02 congeladoras con una capacidad minima de 400 litros
e Aprox

e S A ; .

is% - Stock de menajes: platos tendidos, platos hondos, bandejas y
§ demas vajillas (tazas, vasos y cubiertos) de acere inoxidable
E (con sello de garantia registrada) en base a un aproximado de

350 comensales.
- Ollas de acero inoxidable de acuerdo Ia necesidad para
preparar ios almentos en base a 350 beneficiarios

aproximadamente.
i - Sartenes de acero inoxidable de acuerdo ia necesidad para
, ‘ﬁ“ preparar los alimentos en base a 350 benaficiarios
& 4 aproximadamente.

- 01 hcuadora industriales de acero inoxidable.

- 02 termometros para alimentos

- 01 balanza gramera digital de maximo 2kg

- 01 ba'anza digital de hasta 100kg.

= g - 03 contenedores 0 més con tapa para ios residucs solidos oon
ikt sistema a pedal de 120L, 01 color verde, 01 color negroy 01
2 color marrén.
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7.3.3. Otros equipamientos
2) 01 lavadero para lavavajilias en cada local.
b) 01 escurmidor industrial, para el correcto secado de los menajes.
c) 01 dispensador de agua mineral minimo de 20 litros semanal en

'g‘ cada local (dos bidones como minimo).

d) 02 atrapa insectos: atrapamoscas {Lampara de iuz UV con trampa
adhes:va),

e) Ei contratista deberd contar con dos equipos extintores (01
extintor de quimico humedo, de 06 litros, y 01 extintor PQS. de 9
kilos), de acuerdo con las normas técnicas vigenie en cada local.

f) 01 botiquin de primeros auxilios implementados para accidentes
de cocina en cada local.

g} Es responsabilidad de! contratista coniar con equipos ylo
matenales de cocina como ollas, depdsitos dispensadores de
refrescos y bebidas calientes, cacerolas, sartenes, cuchareones,
cuchilios para cada area, tazones de diversos tamafios para

Shgeis

é e
side:

g‘-§,_, mezclas o lavado de productos, tablas de picar de diferentes

. BB colores como 1o especifica el Manual de Buenas Practicas de
S Manipulacion (BPM) y el Programa de Higiene y Saneamiento

‘g""- (PHS); el contratista debera contar con estos para brindar @)
LIS servicio, todos de malterial de facil fimpieza y desinfeccién,
FEce resistente a ia corrosidn, que no trasmitan sustancias téxicas,

clores i sabores a los alimentos, deben ser capaces de resistir

=5 repetidas operacion de limpieza y desinfeccion, queda prohibida

- '-::,-’ ] e la utilizacién de utensiiios de aluminio, plastico y madera.

' ‘éﬁ h) Es responsabilidad del contratista contar con deposites rotulados

coma contendores con tapa para almacenar menestras, cereales,
harinas, condimentos. frutos secos, en las cantidades y tamafios
necesarios para garantizer el adecuado almacenamiento basado
en ia buana conservacioén e inocuidad segan lo estipulado en los
Manuales de Manual de Buenas Practicas de Manipulacion {BPM)

§ é y el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

] 1) Es responsabiidad del contratista contar con armarios cerrados
i que no permitan el ingreso de polvo, roedores y/o insectos para

- guardar las vajillas, cubiertos y utensilios,

i) Es responsabilidad del contratista contar o adquirir con
contenedores para los residuos sélidos, ademas implementar con
dispensadores de jabon, alcohol liquido, pape! toalia, pape!
higiénico, para todos los lavatorios incluyendo los servicios
higiénicos, tanto de los trabajadores y de los comensales.

k) Es responsabilidad del contratista contar con casilleros color
claro, uno para e} vestidor de mujeres y otro para ef vestidor de
varones, ademas implementar con anaqueles en el drea del
almacén de productos quimicos y de limpieza.

T Fopdod Towgr
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) Es responsabilidad del contratista entregar servilletas
desechables a los estudiantes en ef servicio de afimentos.

La empresa proveedora, presentara las vajillas y el mobiliario una vez que
haya garado la BUENA PRO, el materia! de vajilla debe estar completo sin

oCeiOn

inopinada

2
,ﬁgé existr faltantes, se levantara un Acta de Instalacién antes de iniciar el
?gg Suministro de raciones alimenticias: el persona! encargado de realizar Ia
fiscalizacion de la UNAT evaluard todo este material en cada visita

7.4. Reglas basicas de salud:

7.4.1. implementacién de las Buenas Practicas de Manufactura {BPM)
Y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).
Se implementara en los diferentes ambientes (cocina, comedor,
almacen, zonas externas aledarias al comedor, elc.), de acuerdo con

sxcnse

: ggét_' la infraestructura det comedor, asimismo se exige la fiscalizacion de
R manera semanal para garantizar el estricto cumplimiento de los
g"- procedimientos establecidos en el TDR.

C

7.4.2. Higiene de manos
El contratista deberé contar con dispensadores de jabdn liquido.

alcohol 70° liquido, papel toalla, tachc a pedal o vaivén, en los
lavaderos de la cocina. Todo el personal de cocina debe
: _ desinfectarse !as manos y antebrazos frecuentemente con jabon y
Fr 3P alcoho! cuantas veces sea necesario en las siguientes situaciones:
- inmediatamente antes de empezar a cocinar:

*  Después de ir al bafo.

» Despues de tocar la comida no procesada / tocar fas verduras

y frutas.

*» Después de desechar aigin resto de basureros.

* Después de terminar de limpiar,
H * Después de tocar objetos con poivo ejemplo: viveres enlatados
guardados en el aimacén. y material de empaque ejemplo:
bolsa de arroz, fideos, galietas, articulos de limpieza

5

Ry
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7.4.3, Higiene del cuerpo
a) El personal de cocina y fos administrativos mantendran la

higiene general de su cuerpo, deben estar limpios, con el cabello
corto, ufias cortas y bien afeitados.

b} EIl personal de cocina estard provisto de un minimo de dos
mudas de uniformes nuevos.

©/
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¢) El personal de cacina esta obhigado a usar mandil, protector
bucal y gorro al preparar y servir los alimentos

d) La preparacion del menu se rige a las indicaciones de higiene y
salubridad, como: el uso de guantes, mascarilla protectora por el
personal, durante el tiempo de manipulacidn de los insumos,

7.4.4. Cuidado de la salud
a) Ninguna persona que padezca o sea portadora de una

enfermedad susceptible de trasmisién por los alimentos, que
sufra de hendas, infecciones de ia piel no podra trabajar bajo
ningdn concepto en cualquier fase del servicio
b} Los EPP que deben portar los empleados se componen
principalmente de los siguentes: Gorro o cofia protector de
cabeza que cubra totaimente el cabeilo para evitar su caida,
Mascarilias quinirgica (riesgo bajo de exposicidn de precaucion),
detantal de piastico blanco, guantes y botas de jebe blanco.
El personal que ingresa al servicio debe acreditar carnet de
sanidad vigente el cual estara determinado por e! examen
médico dando fe el buen estado de salud y deben estar
disporibles en cualquier momento, para la revision sanitaria
correspondiente.
d) El servicio de alimentacién debera contar con un botiquin
equipado con los elementos indispensabies de primeros auxitios,
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' ﬁ. 7.4.5. Cuidados de fos alimentos
; a) Las cames, granos secos. verduras y frutas seran almacenados
separadamente, en depdsitos adecuados.

b} Las tablas deben ser de malerial policarbonato y de colores
normadas en el Manual de Buenas Practicas de Manipulacion
(BPM) y el Programa de Higiane y Saneamiento (PHS) y deben
ser impiadas y desinfectadas inmediatamente después de ser
uthzadas

¢) Los preparados que son de facil alteracién por el calor deberan
estar dotados de ias instalaciones adecuadas de refrigeracion.

d) Todos los implementos de limpieza deberan mantenerse en
lugares adecuados y separados de los productos alimenticios,
aun cuando se encuentren en sus envases originales,

e) La preparacidn de refrescos o jugos debe realizarse unicamente
con agua hervida, la Direccién de Bienestar Universitario podra
solicitar pruebas en cualquier momento de la calidad de agua
que se use para ese fin, también por parte de la inspeccion de
terceros.
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f) Llos productos destinados a la preparacidn de comidas de
consumo inmediato deberan depositarse en un lugar adecuado.
Las horntalizas, verduras y frutas deberan depositarse en jabas
plasticas, las carnes de todo tipo en heladeras o cémaras
frigorificas de transito. Las formas de almacenamiento de los
alimentos en mencién se haran de acuerdo con el D.S AP 007-
98-SA “Regiamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y bebidas y sus modificatorias y RM N°0O66.
2015/MINSA Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
atimentos terminados destinados al consumo humano.

Procedimiento de gestion integral de residuos

La disposicion de los residuos sélidos generales se realiza de
acuerdo con lo establecido en el Decreto Legislativo N* 1278, ‘Ley
de Gestion Integrat de Residuos Sélidos™.

Los desperdicios y residuos deben depositarse en bolsas plasticas
negras las cuales deben ser smarradas con doble nudo y rociados
cor solucion de hipociorito de sodio (lejia) al 0.5% con disposicidn
final en recipientes con tapa de tamafio suficiente, segun el
volumen producido. Se deben favar y desinfectar a diario los
recipientes plasticos y la zona de almacenamiento de residuos

Almacenamiento de ios productos no perecibles

Los alimentos que no requieran refrigeracién deben almacenarse
en ambientes impios aislados de la humedad y gue No se exponga
& la intemperie. Debe de tomarse en cuenta lo siguiente:

a) El almacen estara bien iluminado y ventilado. Se mantendran
condiciones de lemperatura y humedad controladas para los
productos que lo requieran que impidan la proliferacon de
mohos.

Ordenar los productos de manera que permita una buena
ventitacion. Los sacos, cajas y similares se apilarén de manera
entrecruzada que permitan la arculacién del aire, las cuales
debe estar en larimas, anaqueles o parihuelas mantenidos en
buenas condiciones, limpios y a una distancia minima de
0.20m. del piso 0.60m. del techo, 0.50m. entre hileras y0.50m.
de la pared

Los productos deben almacenarse en envases tapados vy
etiquetados que permitan la identificacion del producto con la
fecha de ingreso y la fecha de vencimiento.

Para el consumo de los alimentos almacenados se debe seguir
estrictamente el sistema PEPS (primero en entrar, primero en
salir) segun sea el caso

b)
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e) Los alimentos congelados deben ser descongelados en
refrigeracion o si estan en bolsas herméticamente cerradas,
pueden ser descongeladcs bajo un chorro de agua fria.

f) No expener los alimentos al medio ambiente por largos
periodos de tiempo, porque puede ocasionar que los
microorganismos del medio ambiente contaminen los
alimentos.

g) Se prohibe la presencia de cualquier objeto que no esté
relacionado y en uso con los alimentos tales: ropa. articulos de
limpieza. objetos en desuso entre otros,

.i.-,ﬁ
ente

7.4.8. Programa de Higiene y Saneamiento

El contratista debe de contar con un programa de higiene y saneamienio
semanal, quincenal y mensual. en el cual incluyen los procedimientos de
limpieza y desinfeccién de cada area, asi como la des:nsectacidn,
: fumigacion y desratizacién de acuerdo a lo que corresponda por las
condiciones ambientales ¢ los requenmientos especificos del local y lugar.

a) Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion: Procedimientos escritos
que exphcan como realizar las tareas de limpieza y desinfeccion. antes.
durante y después de las operaciones de elaboracién de los alimentos
y bebidas, utilizando insumos, productos y equipos autonzados por el
Ministerio de Satud.

-2 Considerar que para el Lavado y Desinfeccion de Ia vajilla, cubiertos y
vasos se debe tomar minimamente las siguientes precauciones:
Retirar pnmero los resxiuos de comidas.

Utihzar agua caliente o fria y detergente.

Enjuagarlos con agua potable corriente.

Después del enuague se procederd a desinfectar con los
if productos comerciales aprobado por el Ministerio de Salud para
’ gg- dicho usoc

55 5. La vajilla debe secarse por escurrimiento al medio ambiente de la

PN =

cocina, colocandola en fos escurridores industriales,

Considerar que para el Lavado y Desinfeccion de Ia frutas ¥ verduras;
1. Laver los vegelales bajo el chorro de agua hoja por hoja hasla
gliminar todos los restos del sueio
2. Serecomienda eliminar las primeras hojas por que pueden serlas
mas contaminadas.
Dosis para la solucién desinfectante (INACAL)
Para ia desinfeccién de frutas y verduras que no se comen con
cascara:
- Utihzar una solucién de lejia al 0,1%

S

O
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- Frotar los alimentos con pafic himedo de 1a solucién preparada.

S. Para desinfectar hortalizas de hojas verdes y frutas como fresas,

uvas entre otros de consumo directo:
- Utilizar una solucién de lejia a una concentracion de 50 PPM.

- Dejar remojar los alimentos por 2 minutos en la solucién.
- No se requiere enjuagar. sin embarge, podria utilizar agua

potable.
Fuerze: Lavado y desinfoccion da Sutas v verduras, dol Ministerio de Salud y dracetn Qoneres de Dekud

Ambiordal ¢ Dorudad Alvanis

Procedimiento de Control de Plagas

Ei controt de plagas seré realizado por terceros, los cuales deben estar
debidamente autorizados por el Ministerio de Salud o Direccién de
Salud del nivel regional y sujetarse a la normativa vigente.

El referido control. como minimo considerara, ejecutar controles
correctivos (Desratizacién y Desinsectacién), de acuerdo con jos
siguentes detalles:

El pnmer control se efectuard dentro de los cinco (05) dias calendario
antes dei inicio de la operacion del servicio, el segundc control se
efectuara dentro de los cinco {06) dias calendario antes del inicio de
clases dei Il semestre o vacaciones de medio aflo, durante el plazo de
ejecucion de! servicio contratado.

Como scporte de ello, e! contratista debe presentar el Certificado
emitido por la Empresa de Saneamiento Ambienta!l de! servicioc de
desratizacidn y desinsectacion Dicha empresa debe estar
debidamente acreditada

Capacitaciones del Personal

El contratista presentard un cronograma con las charlas y/o
capacitaciones que recihird su personal. Dichas charlas ylo
capacitaciones deberan ser de caracter continuo, con una frecuencia
mensual, y cada una como minimo de una {01) hora de duracién.

Cada capacitacién serd supervisada por un persoral de la entidad, para
lo cual et proveedor haré extensivo ia invitacion. En las capacitaciores
deberan dictarse los temas que conforman los aicances y contenidos
de los Principios Generales de Higiene, donde se contempla las
Buenas Practices de Manipulacién, Programa de Higiene y
Saneamiento. y atencion al cliente.

\
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El contratista acreditara la realizacion de las charlas y/o capacitaciones
por medio de lista de asistencia, fotografias y certificado o constancia
otorgada a su personal, los cuales seran adjuntadas a los entregables

mensuales.
5"59 7.5. Especificaciones técnicas de los alimentos
isf .
§ £ La programacion del mend semanal estars a cargo de la nutricionista
isk de la UNAT. con Ia finalidad de que las raciones sean programadas

tenvendo en consideracién una alimentacion balanceada en hidratos
de carbeno, grasas y proteinas de acuerdo con la actividad fisica e
intelectual del estudiante universitario.

La composicién de ios nutrientes que integran de !as racicnes
normales de los estudiantes beneficianos para satisfacer los
requerimientos nutricionales y caléricos sera:

e
C:

Energia proveniente de proteinas : del 15% al 20% del valor
caldrico tota!
Energia proveniente de carbohidratos  del 50% a 60% del valor
caldrico total

=,
€,

g

IC

oo ‘i} Energia proveniente de grasas * del 25% a 30% de! valor calénco
ﬂp( tolal (no  més del 10% de grasa seturada)
5
e R La distribucién de los valores calbricos sera de la siguiente manera
¥y ?_ Desayuno...... 25830 %

' Almuerzo....... 50 a 55 %
Cena 15 a20%
DESAYUNO

La cantidad de calorias que corresponde a una racion ce desayuno

es en promedio 625 a 810 calorias establecidas de la siguiente forma.
% 2.500 keal 2,700 keat

25 - 30 % 625 8 750 keal 675 8 810 keal

DESAYUND

Cada racién de desayuno deberd cumplir con los requerimientos
nutricionales de macronutrientes respecto al valor calérico total, sera:

N
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MACRONUTRIENTES 625 KCAL

DISTRIBUCION VCT  PROTEINAS GRASAS CARBOHIDRATOS
Distribucion det VT

sequn % de 16-20% | 25-30% 5 -60%
macromanenies. i I

Distripuacsdn 0t VCT i

en kilocalorias segun 937-125Kead ¢ 1562 - | 3215075 Kea!
macronurientes ; 187.5Kear !

Distribucdn del VCT

an gramaos segun 23 -3t ¢gr. 17 ~219r 80~ 94 ¢r.
macronutrientes

MACRONUTRIENTES 810 KCAL

DISTRIBUCION VCT  pROTEINAS GRASAS CARBOHIDRAT
0%

Distapucon dei VCT
segdn % de 15-20% 25-30% 50 - 60 %
macromutrientas, !
Distribucdn dol VCT '

en kitocalorias seguin 1215~ 162 2025243 405 ~ 486 Kca!
Macromanenios Kcal Keal

Distribucion osl VCT

en gramos segun I ~-40 g 2327 gr. 101 - 122 gr
macronutrentes

FUENTE: MINSA-Instzuto Naciona! de Satud Centro Nssonl de Almentacion y Nuticn,
Requesmiontos de erergia para is poblacén peruana, Lima — 2040

ALMUERZO: La cantidad de calorias que corresponde a una racién
de almuerzo es un promedio 1250 a 1485 calorias, establecidas de la

siguiente forma:

% 2500 kcal 70
ALMUERZO IS RETER 1250 a 1375 1350 a 1485
kcal keal

Cada racion de almuerzo debera cumplir con los requerimientos
autricionales de macronutrientes respecto al valor caldrico total, sera:
MACRONUTRIENTES 1250 KCAL
DISTRIBUCION PROTEINAS GRASAS CARBOHIDRATOS
VeT
Distribucién dal
VCT segun % de 15 20 % 25 . 30 % 50 ~ 50 %
macronarionies.
Oisiribucidn det '
VCT en kilgcalorias 187 & - 250 3125375 625 - 750 Keai
segan Keat Keol
macsomarentes !
Distnbucion de!
VCT en gramos | 47 -B3g- 35-42g" 156 — 188 gr
segun
MBOONUINEMES
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 MACRONUTRIENTES 1488 KCAL

DISTRIBUCION PROTEINAS GRASAS CARBOHIDRATOS
| VCT
| Distriducén dal
VCT segin S de 15-20% 25~-30% 5G - 60 %
Macronutnentos. | .
Distribucion det
VCT en nilocaliorias 2227287 | 3712-4455 .
SOUN Keal i Kea! 742.5 - 897 Keal
macrorultienties b
Distribuckdny dal
VCT en gramos s
sogun 56 - 74 o 41 - 50 g 185 - 223 gr.
macrontrientss
FUENTE MINSA-Institule Nacional de Salus Centro Nacionas: de Almentacion y Nulaoadn
Reguenmentos 46 energia para 13 poblanén peruana, Lams « 2012

CENA
La cantidad de calorias que corresponde a una racion de desayunc

is es en promedio 375 a 540 calorias establecidas de la siguiente forma:
g8 % 2.600 keat 2,700 keal

fug, RNV 15~ 20 % 375 a S00kes’ 408 3 540 «cal

s —

Cada racion de desayuno debera cumplic con los requerimientos
nutricionales de macronutrientes respecto al valor caldrico total, sera.

e

MACRONUTRIENTES 375 KCAL

Y e %2 DISTRIBUCION VCT  PROTEINAS GRASAS CARBOHIDRATO
0z _ . S
) Distrbucion det VCT
: segun % de 15-20% 25— 30 % 50 - 60 %
MECHNEHENOS

" Distroucién de! VCT
an kioca'srias segun 56.2-75Keal  837-112 5 Keal 187.5 - 225 Keal

macronuAnenies

Oistnbucitn get VCT

en gramos segun 14~ 19 gr 0-~13gr 47 - 56 ¢x
{ i § mecionuteontes
; .; MACRONUTRIENTES 540 KCAL

DISTRIBUCION VLY  prOTEINAS GRASAS CARBOMHIDRATOS
Bisiribucdin el VCT
sequn % de 15 - 20% 25-30%
MaEIToMninentas.
Distrbucion det VCT
en kilocakrias segdn 81 - 1C8 Kcal 135 - 162 Kcal
macrorultiertes 7
Distrioucion def VCT v,
en gramos segun 20 - 27 ¢ 15-18gr 68 - 81 gr
medronuirientes
FUENTE MINSA-Insttute Nacional d& Salud Centro Natianal de Alimentacidn y Nulrcdn
Requenmentas ce energis para la pobiacdn perusns. Lema - 2012

&0 - 60 %

|
|
}
{
¥
i

279 - 324 Keat

~
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La sumatoria de la distribucion porcentual del valor caldrico total de
proteinas, grasas y carbohidratos debera sumar e! 100 %

Programacion y frecuencia de los menis
E! coniratista ¢ proveedor preparard las raciones alimenticias de
acuerdo a fa programacién del ment semanal por la nutricionista de
la universidad, de forma balanceada y variada de preferencia con
akmentos nawrales y en canlidades adecuadas en base a ios
requerimientos de alimentos proteicos, de vitaminas y minerales tanto
en la preparacion del desayuno, almuerzo y cena. Segun las tablas

correspondientes.

a) Caracteristicas técnicas para el desayuno:
280 cc de bebida de jugo de fruta natural o ensalada de fruta 200

gr o yogurt + 280 cc bebida caliente (quinua, kiwicha, soya, maca
entre otros) + un plato de segundo que contenga proteina animal,
entendiende por comida a guisos, enceboliados, saRaditos,
chaufa, tamales. juanes, humitas. pldtanos sancochados con
huevo, entre otres similares. Segin la tabla N°1.

PRODUCTO

Frutas
Verduras varigdas

Yogurt

Cereat
Soya
Leche svaporada
Carnes aves/polio,
pavo, cavita
Carno/res, cordero,

_chancho
Visceras: higade
corazén, mollejas y
mendongo
Conserve 0o pescadc
{trozos © fimte)

Huevo

Arroz, bianco
Tubdroulos papa. yuca,
cliveco

Fideos, tattarin

Quinua

Tabla Nro. 09
GRAMAJE POR RACION

{CRUDO}
150~ 170gr

200 qr

105 g,
150 gr.

250 ml
1Sgr
60ml

_ 100 mi _
12Q gr (s hueso)
160 g7 {con hueso)
120 gr {sn huweso)

.. 180 gr {con hueso)
120 gr

120 ar
120 gr {2 unidades)

S0gr
90 gr
130 gr
125 g
3% gr
80 gr

80 gr + 20-30 ¢ {verduras)

TiPO DE
FREPARACIONES
Jugos
Picada (minimo 3
frutas)
Ensaladas crudas
Ensaladas precocdas.
. Bebida
Bebwa
. Bebda
_Bebga
Segunsos

" Segundos

Sogundos

Segundos

. Sancochado o frita
Tortitas u ome’ette

. Grano entero

. Picado ¢ entero

__Pure

Segunda

... Guise con arroz

CGuiso sin aroz

~

UNET
¥ ot
.
-
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El Jugo de fruta deberé ser preparado por pracedimientos tecnolégicos adecuados,
bajo condiciones sanitarias apropiadas, procedente de Ia parie comestible de frutas
en buen estado debidamente maduras y frescas o, a partir de frutas conservadas
por medios fisicos, sanas, lavadas y sanitizadas, aplicando los Principios de
Buenas Praclicas de Manufactura El jugo debe de tener las caracteristicas
sensoriales propias de la fruta o frutas de las que procede y estar exento de olores

0 sabores extrafios v objetables.

UNAT

ile

'de Selece
Presidente

Los principios de buenas practicas de manufactura deben propender a reducir al
mimmo 1a presencia de fragmentos de cascara, de semillas, de particulas gruesas
0 duras propias de la fruta. El endulzante a utilizar debe ser azicar proveniente de
la cana de azucar y en cantidad suficiente, no se aceptara el uso de edulcorante

b) Caracteristicas técnicas para e! almuerzo
280 cc de sopa o entrada + 01 segundo que contenga proteina animal
+ 100 gr. o 150 gr ensalada de verduras variadas + 280 cc de refreaco
basados en productos naturales + 8 onz de postre {gelatina, flan.
mazamorra, compota entre otros) o 160 gr fruta fresca, segin la tabla
N° 2.

Tabla Nro. 2

PRODUCTO A e Ruoor N T1PO DE PREPARACIONES

Mimento proleico AVB 40;r {sin hueso) Scpas v enlradas

Carnes aves: poilo, pave, e
73 pawta, gatllina 3651? ar ,‘;’:"?;‘ﬁ:?} Guisos, estofado, asade
e {pierna entre pemay o icor mAANess pura pupa
pecho;
140 gr (sin hupso) Gui305, esiofados. asado
Cames / res, cordero, At )
Bancho 180 gr {con hueso) bistec
150 gr (sin hueso) Frto, sudado, adobado,
Pegscado 180 gr {con huesa) chucharrdn, escabeche sin
cabera
{. Visceras higado. corazon 150ar i 2
’f g g i S0gr Guisos. asado. bistec
&t 235 _Asroz blanco L 100gr Granoentero
I x ; Tubéreus'os: papa. camote, 100 gr . Picado ¢ entero
3 | yucs, Qﬂwco ‘ 15D gr . Pure
fg Menesiras secas. Todas fas 60 gr ;. Guiso
' vasedades . =F I
Fideos, talfarin 125 gr i Segundo
Quix 35 gr { Guiso con arroz
one 60 gr i Guiso sin aroz
Granos andmnos &lgr ; Guiso
Quaeso. fresco. parmesano y 30gr ! Sopas. entradas
otee . S o e
Leche evaporada entera 20 ml ! Sopss. entradas
30¢gr | Sopas enlragas
s ! decoraciones
O
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Azicar ruba | SCar _Endulzar refrescos y postres
Frutas variadas ‘60 gr Enteras, fimpias istas para
,suconsumo
30y .. Pararefiescas

1. La sopa se preparara cualro veces por semana, en su preparacion se utilizars:
La sopa debe prepararse con carne o pollo, cereales, verduras, tubérculas vy
centener condimentos naturales. No se hara uso de glutamato monosddico
(ajino-moto), cubitos de caldo y sobres de caldo. Las sopas deben ser
consistentes, con una densidad adecuada de acuerdo a la preparacion, no se
aceplaran caldos o caldiffos, se recomienda usar quinua, trigo. morén, avena,
olucos, lentejas, frjoles, pallares y otros que tengan las caracteristicas
parecidas que sean de igual 0 mayor valor calénco.

2 La entrada debe prepararse 01 vez a la semana. Las preparaciones que s8

utitizara seran con similar aporte caldrico como Ias siguientes salpicon de
pollo, huevo en salsa golf, papa a la huancaina, Ocopa, causa retlena. El peso
minimo de la papa debe ser de 130 gramos. No se pemnitiré el usc de
requeson como Insumo para las cremas.

3. La ensalada cruda o cocida: debe ser preparado con diversos vegetaies,
legumbres. etc. {brcol. caigua, beterraga, zanshona, pepino, vamnita, col
repollo, espinaca, cebolla y apio). Los pesos de las ensaladas crudas son de
100g y verduras cocidas son 150g. por racién todo pesado en crudo Las
ensaladas de preferencia se deben alifiar con limones o vinagretas No se
utilizara lechuga en ninguna de sus variedades, porque requiere demasiada
agua para su impieza y desinfeccién,

4. Plato Principal: Como base de este pialo se tendra en cuenta una
obligatonecad minima de Ias siguientes combinaciones balanceadas (gramaje
en crudo).

5. En el caso de arroz con poilo y todas las menestras iran acompanados con

zarza criolla. Para el caso del arroz con pollo se debe considerar, 20g de

arveja fresca. 20g de zanahoria y 12gr de choclo desgranado, compietadas
con los ingredientes que correspondan a la preparacion. Para e! aji de gaifina

0 polio. la proteina debe ir en presa acompafnado de los otros ingredientes que

correspondan a la preparacién. En preparaciones con menestras, higado,

corazén, acompanarios con fruta citrica de estaciéon o bebida citrica.

En el caso que el tipo de preparacion incluya frituras, el aceite que se utilizard

sera aceite de un solo uso. Para verificar {a calidad del aceite durante su

preparacion se realizard la medicién de los compuestos polares que estén
presentes en el aceite.

7 Refresco: Refresco de frulas, tres veces por semana; (maracuyd, manzana
sin pepas, carambola, cocona, membrillo, etc.), emoliente, chicha morada y
infusién, alternados una dos veces por semana. El peso de las frutas para el
refresco sera de 30g por racion.

e
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8 Agua: cada local debe contar con un dispensador de agua mineral minimo de
20 litros, para el consumo libre de estudiantes, garantizando como minimo 2

bidones por semana.

8

ga% Frutas y postres:

; ggg 1 Frutas: Los postres deben considerarse 03 veces por semana frutas.
g Ademas, debe ser una fruta diferente cada dia de Ia semana y en cada tiempo

de alimentacion. La sandia por tener la cascara gruesa debe tener 200 gramos
la tajada, asimismo el mango debe tener 200 gramos por racion La fruta debe
ser fresca reuniendc las caracteristicas propias organoléplicas (color, tamadfio,
sabaor, etc ), segin la ficha técnica del producte En case, sobrepase el peso
de la fruta se debe completar, de acuerdo al total de raciones programadas

Asimismo, se seleccionara la fruta, considerando un margen de error de 10

gramos.
2. Postres. 02 vez por semana (gelatina, flan. mazamorra morada, arroz con

leche, zambilo y de frulas variadas). La preparacién de la mazamorra debe
B ser con 8 onzas de volumen por racion, estos se preparan con azicar
L proveniente de ia cafia de azicar.

c) Caracteristicas técnicas para la cena:
280 cc de refresco o infusion+ un plato de segundo que conrtenga

proteina animal, entendiendo por comida a guisos, enceboliados,

A 1’It.w ¥ ;
/f};} Y saltaditcs, chaufa, tamales. juanes, humitas, pidtanos
% l"f‘j sancochados con huevo, entre otras similares + 100 gr. 0 150 gr
g ensalada de verduras variadas. Segtn la tabla N°1.

Tabta Nro. 01

- GRAMAJE POR RACION P s
PRODUCTO ICRUDO) TIPC DE PREPARACIONES
Segundos

Carnas avesipolio, pavo, 100 gr (sn hueso)

. Gavia e i e 140 gf {eon hueso) 3 -
: Camelres, corderg, 105 gr (s hueso) . Ssgundos
. chancho , 140 gr (conhueso) .
Conserva de pescaco 100 gr ;. Segundos
Litrozos o filetey S SO
Hueve 120 gr (2 undades) i Sancochado ¢ frito
et ot e SO+ 20-30 o {verduras) | Tortfias uomelotte
. Arror blanco _ 80gr . Greno entero !
. Tusbreulos paps. yuca. BOgr - Peago o enters ‘
: ohuco 130 gr . Pure
i Fdeos, taliaein L A25gr . .Segundo
Co 3Sgr Guise ¢on arrpz
; Granos andines 60 gr Guiso ' |
[ Azccor ruba 5-10 gr Enduizar refrescos
Frutas variadas 30 gr. Para rafrescos
SEEH :;.,i\; TR TP G e ..‘:‘;4»:1 L A I \'::.;‘i xi ;_'_ss‘:" 5;.-. Rtk
'; 43.,: .& {ﬁ-;‘wm f - i*"w ‘;’vrqﬁ; );;.\ ,:m:t,‘m - -’-:/‘:’4! R e
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La ensalada cruda o cocida: debe ser preparado con diversos vegetales,
legumbres, etc. (brécoll, caigua, beterraga, zanahoria, pepine, vainita, ¢ol repolio,
espinaca, cebolla y apio). Los pesos de las ensaladas crudas son de 100g y
verduras cocidas son 150g. por racidn todo pesado en crudo. Las ensaladas de
preferencia se deben aliiar con limones o vinagretas.

No se utilizara lechuga en ninguna de sus vanedades, porque requiere demas:ada
agua para su limpieza y desinfeccion.

Refresco: Refresco de frutas, dos veces por semana, {maracuyd, manzana sin
pepas, carambo'a, cocona, membnilo, etc.), emohente e infusiones, alternados fres
veces por semana. E! peso de las frutas para el refresco serd de 30g. por racion,
Estas preparacicnes seran preparadas con agua potable Solo se aceptara como
endulzante al azdcar proveniente de la cafia de azucar.

‘-Jﬁ

El control diario de todos los gramajes sera en crudo como peso general y cocido
3 para fraccionar los alimentos en raciones, para los alimentos no especificados en
este documento se controlaran de acuerdo a la TABLA DE DOSIFICACION DE
ALIMENTOS PARA SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVA (CENAN)

5

-5 'C'mn'itede

7.7. Frecuencla de Alimento de origen proteico
Los insumos alimentic:os de origen proteico (Camico) tendran la
siguiente frecuencia de consumo semanal

- Tabla Nro. 3
! :t
;.‘J-: . -
Carnes (res, cerdo, etc.} 3 ver fsemana 7 veces 2 veces
jsemana {semana
Avas {pollo, galiina, pavita) 2 veces /semana 2 veces 2 veces
semana [sermana
i g Pescado fresco = 1 vez /semana -
ge Pescado en conserva 2 veces/mes - | 2veces/mes
& g & Visceras (mondongo,

g i‘ 2 higado, coraz6n, i vez/semana _
3 o mollejitas) |

I= Huevo 2 veces/mes . 2 veces/mes

TOTAL 5 5 | 5
NMenestras 9 2 veCes [seinana
Yogurt 2 vecesfsemana
Leche con cereal 2 veces/semana

§§
B8
g3
=
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7.8. Responsabilidad del contratista y su personal
El contratista, debera cumplir y hacer cumplir a su personal lo siguiente:
a) Elconlratista; asume plena y exclusiva responsabilidad frente a reclamos
de estudiantes y representantes de Ia universidad, ademas de

"”%E obligaciones relacionadas con el servicio contratado.
* :rg'&: b} Todo el personal que iabora debe ser mayores de 18 afos. con
E§ conocimientos del manual de buenas practicas. Contar con carnet
sanitano vigente, en original para la suscnpcién del contrato.

5

2

RO

= -
t72 \s

¢} El contratista: debe colocar el botiquin de primeros auxilios en un lugar
donde el personal pueda hacer uso y debe contener lo bdsico como:
vendas. gasas, esparadrapo, mascarilas, algodén, agua oxigenada,
crema topica. pastiias pars alergia a la humedad, algodén, alcohol etil:co
de 96° para desinfectar heridas, crema para las quemaduras,
antinflamatorios, analgésicos antibicticos, tiras adhesivas, jabén
antiséptico, entre otros.

d) E! contratista debe cumplir con la aplicacidon del Manual de Buenas
Practicas de Manipulacion (BPM) y el Programa de Higiene y
Saneamiento (PHS) para garantizar la inccuidad de los alimentos, en el
cual debe presentar su manual de buenas practicas de manipulacion BPM
al momentc de presentar la oferta.

e) Serén excluidos de las labores, todo aquel que sufra de enfermedades
respiratorias como: resfriado comun, influenza. faringitis, laringitis,
enfermedades infectocontagiosas como: tuberculosis, tifoidea, disenteria
amebiana, diversas salmonelosis, difteria, hepatitis, infecciosa,

ugasd

g

senan

e Sseass
mhre
-t

1T~
L

i infecciones y parasitosis de Ia piel y manos, heridas infectadas
¥ - f) El contratista es responsable directo del personal destacado para la
(X7 prestac:on del servicio confratado. rno existendo ningun vinculo de

dependencia laborai con la UNAT. Asimismo. debe contar con los seguros
de salud y accidentes segun la legislacion vigente.

@) El personal manipulador de alimentos debe practicar estrictamente
buenos habitos de higiene personal; como el bafio diario. el afeitarse
diariamente, ufias recortadas y limpias, sin esmaltes: peio recortado en

3'? 2 €8s0 de varones y peio bien recogido en el caso de damas: protegido por
3}3 oe un gorro o cofia.
h) El personsi del contratista deberd recibir capacitaciones constantes en
‘§; Manual de Buenas Practicas de Manipulacion (BPM) y el Programa de
iy Higiene y Saneamiento (PHS). Se debera tener siempre a disposicion, los
registros de capacitacion. Estos deberan ser comunicados a la Direceidn
de Bienestar Universitario con anticipacion, para poder asignar a una
persona, si asi se quisiera para estar presente.
1) Durante las labores de manipulacién de alimentos; no deben usar anilios,
' aretes. relojes, pulseras, collares, celulares y otros similares durante |a
§;§ manipulacién de los alimentos y toda prestacion del servicio.
s
R
32
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) El personal responsable del servicio vestird uniforme, guantes de nitrilo.
gorros, mascanilas y mandiles segun la funcidon que realice, debera
cambiar de ropa, tantas veces COmo sea necesario.

k) Eicontratista, queda estrictamente prohibido de servir
* Aiimentos frios cuando se trate de comidas calientes.

» Alimentos semicrudos.

¢ Alimentos guardados cocidos del dia anterior.

» Alimentos contaminados o en condiciones antihigiénicas.
* Alimentos aduiterados y descompuestos.

» Et menu incompleto.

7.9. Relacidn, cantidad y condiciones laborales del personal minimo
obligatorio requerido.

7.9.1. Personal administrador de Ia empresa concesionario:

01 ADMINISTRADOR

FORMACION ACADEMICA: Titulo Profesional an Administracion,
contabilidad, economia o carrera a fines emitido por una Universidad Publica

o Privada, colegiado y habilitado.

EXPERIENCIA: Minimo 02 aiios como administrador de concesionarios de
alimentos, contabilizados a partir del grade de bachiller siempre que el trabajo

};_," 5 esté relacionado con la carrera profesional de! postuiante.
Py ; Se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos:
L ¥ Copia simple de contratos y su respectiva conformidad, o constancias o

centificados de experiencia iaboral def personal propuesto.

FUNCIONES:
fi - El administrador debe permanecer durante todo ef servicio (desayuno,
.g gg almuerzo y cena), ademas de eslar presente durante la fiscalizacién
i inopinada para garantizar el cumplimiento del contrato.
; 3; - Debe brindar los recursos necesanos para llevar a cabo correctamente los
i procedimientos de limpieza y desinfeccién de los ambientes de ia cocina

y comedor, a fin de garantizar la inocuidad de los alimentos.

- La presencia dei administrador dol concesionario es obligatoria para Ia
ejecucion del servicio, en caso de que se ausente por un ¢caso fortuito o
de fuerza mayor el contratista debera designar un personal para su
reemplszo y comunicard por escrito o comeo  electrénico
bienestar. universitario@unatedupe a la Direccibn de Bienestar
Universitaro.

0HD
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- Informar cualquier cambio a efectuarse en el menG programado. el cual
debe ser comunicado por escrito con un plazo no mencr a 24 horas antes
de darse la prestacion, a la Direccién de Bienestar Universitario quien
denvaré a la nutricionista con copia a la Unidad de Asistencia Social
Elaboracién del informe mensual del servicio prestadoc, para su
conformidad y la retribucidn monetaria respectiva.

Coion
te

Seie:

Comfede £

755

7.9.2. Personal Clave:
a) 02 NUTRICIONISTAS

FORMACION ACADEMICA: Titulo Profesicnal en Bromatoiogia o
Nutricién emitido por una Universidad Pubkca o Privada, colegiado y
hatiltado.

EXPERIENCIA: Minimo 02 afios como Nutricionista y/o jefe de

g nutrcidn y/o coordinador de nutricién.

f% Se acreditard con cualquiera de ios siguientes documentos:

3 v Copia simple de contratos y su respectiva conforrmidad o
constancias. certificados de experiencia laboral del persoral

propuesto.

e wpoReaDeOdDCON SO

ik 3 Cmni.tgdeSeleccw’;

CAPACITACION: Debera contar con minimo 40 hcras lectivas en
cada lema de;

- Curso de Buenas Practicas de Manipulacion (BPM)

- Curso de Programa de Higiene y Saneamiento (PHS)

- Capacitac:én en Seguridad y Salud ocupacional en el Trabajo

FUNCIONES:
- Supervision en la preparacién de alimentos segun & meny
propuesto por la nutricionista de la UNAT.

g o - El N1z nutricionista debe permanecer durante toda la prestacion del
- servicio (desde la preparacion hasta servido del desayuno,

X gf almuerzo y cena).

f. Z - Verificar los procesos de preparacidn de slimentos y &

ix * cumplimiento de los programas de higiene y sanidad. Esto incluye

la degustacién y supervision de calidad vy presentacién dei
producto, de acuerdo a la programacion del menu semanal
elaborado por la nitricionista de la UNAT,

- Responsable del gramaje de fa materia prima a utlizar en la
preparacion de los servicios (desayuno, almuerzo y cena). Debe
supervisar que los trabajadores cumplan con el gramaje de la
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materia prima, asi como el servido homogéneo cumgliendo con 1o
establecido en el TOR del contrato vigente.
Cuando se realiza la fiscalizacion frecuente de manera inopinada
al establecimiento del comedor universitario, el ¢ la nulricionista
debe encontrarse en dicho establecimiento

S

b} 01 CHEF BEJECUTIVO CAPACITADOR

ge

'3 §
residents
UNAT

3f Com

FORMACION ACABEMICA: Tikulo Profesional anombredela-nacion

) COMO-1EGRICO-BR-COGIRE-O-afiReS—6oR—u-iRime-10-afios de-haber
obienide su-Wulacion:

e;ecmwo en a&guna ope;ac«éndeie&!ade G wnapaﬂa«de«a #avas«de

aawtadapar sunedu

Se-acreditard con-cualquera-delos siguientes - documentos

.- Copa—simplo—de—contrates--y- -su- fespectiva—conformudad——o
omstam;asf -coificados--de -experiencia-taboral~ del - personal

‘Pr"".;t"!;brs

S CAPACITAGION-Doberd-contar-con-minimo-120-horas-lectivas-en
@ : ’i‘f cada-tema fjﬂ

- b 4 <5 <4
3 mé&eedex%hmamanﬁs
7 ot ~Gurso de Nutricion-de-dietética-aplicade-ala-alimentacion colectiva

FUNGIONES:
e SUHOOVEIO PO 48 PIOPIECION do -ehmentos-s0gin-al-meny
propuesto-por-la autricionista-dela-UNAT
- El-Ghet-Capachador debe-pemanecerdurante-toda-la-prostacion
,g ——Capacitar—semanalmente--como—minimo—20—hrs—al—personal

Megtﬁtamy-&mewt&én e cahdaowy_.p;emn del
producto,—ge-—-acuerdo—a—la—programacion—del-ment -semanal

elaborado-por-la-nutricionisia-de ja-UNAT.
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¢) 02 CHEF - JEFE DE COCINA:

§ FORMACION ACADEMICA: Titulo profesional a nombre de la nacion

como minimo 4 afios de haber egresado como Técnico er Cocina o
Gastronomia otorgado por una Universidad o Instituto de Educacién

Superior.

EXPERIENCIA: Minimo 3 afios como chef, jefe de cocina y/o maestro
de cocira,
Se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos.
v Copia simple de contratos y su respectiva conformidad o
constancias, certificados de experiencia laboral del personal
propuesto.

CAPACITACION: Deberé contar con minimo 120 horas lectivas en
cada tema de:
Curso de Buenas Practicas de Manipulacién (BPM)
- Curso de Programa de Higiene y Saneamiento (PHS)
- Capacitacion en Seguridad y Salud ocupacional en el Trabajo
- Curso de codex alimentarius
- Curso aplicado de alimentacion colectiva en altura 8 mas de
3200msnm

Nota: ias capacitaciones de todo e! personal tendran una
antigbiedad no mayor de 02 afios a la fecha de la presentacién de la
oferta del personal clave.

FUNCIONES:

- ElChef estaré al frente de la cocina, dirigir al personal, conducirtos
y guiarios. requiere de un gren nGmero de capacidades,
habilidades, actitudes y aptitudes de hderazgo y direccion, repartir
las tareas, gestionar el tiempo de las acciones y la preparacion de
los piatos.

- Preparar todo tipo de platos principales con guarniciones y
acompaniamientos, de acusrdo con &l mend semanal.

- Elaborar las solicitudes de insumos, para las preparaciones

diarias
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7.9.3. Personal minimo requerido para servicio

a) 02 cocineros con conocimiento acreditado de las Buenas Practicas
ce Manipulacion (BPM) y Programa de Higiene y Saneamiento
{PHS).

b) 06 ayudantes de cocina o mas de acuerdo a la necesidad, con
conocimientos acreditados de las Buenas Practicas de
Manipulacion (BPM) y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

¢} 01 almacenero, acreditando y con expenencia en para que pueda
administrar los dos locales.

ccoidn

EXPERIENCIA: minima serd de 01 aflo. en servicios similares, el
cual serd acreditado con certificados de trabajo y constancias de

capacitacion.
s CAPACITACIONES:
5"§g a) Capacitaciones de Atencion al cliente.
S b) Capacitacion en la Buenas Practicas de Manipulacidn de

e

ie' S,
o

N 4

Rows.
(N

alimentos (BPM) y en Programa de Higiene y Saneamiento
(PHS).

NQTA: En caso, el contratista quiera reemplazar a cualquier personal (clave}
o minimo requerido, debera comunicar previamente por mesa de partes a la Direccion

el de Bienestar Uruversitario, al cual. adjuntara la documentacién que demuestre que
el personal reemplazante cumple el perfil requerido. La Direccion de Bienestar
Universitano autoriza los cambios de personal. previa verificacion en un plazo de

5 CINCO (05} dias habies.

£n caso de que las raciones superen a las establecidas en las bases, el contratista
debe incrementar el numero de operarios para garantizar el servicio prestado.

f g El Contratista asegura el cumplimiento de las Buenas Pricticas de Manipulacién y
) I el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), no debera hacer ingresar a ningtn
1 personal del Concesicnario sino tiene el vestuario que se indica: cofia, mascarilla,

mandil blanco, botas blancas o porta zapatos. No deben portar joyas como aretes,

collares, relojes y otrcs adornos y en el caso de las damas no usar maquillajes.

7.10. Documentos de presentaciéon obligatoria
Documentaciéon que se presentara de todo el personal (Clave vy
personal requerido para el servicio) para la firma del contrato.

a) Hoa de wla documentada (Curriculo Vitae) Administrador,
nutricionistas y jefes de cocina.

b) Copia del DNI en Ia que se demuestre que es mayor de edad
(de! personal minimo requerido).

©/
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c) Carnet de sanidad vigente, y deberd ser renovado al
vencimiento,
d} Copia def certificado de seguro de salud, emitido por la empresa

publica o privada.

8.0TRAS OBLIGACIONES ADICIONALES

a) Analisis de superficie vivas e inertes: se realizara segun sea necesario
© solicitado, el cual serd acreditado con certificados de los analisis
emitidos por un laboratoric acreditado por INACAL.

b} Analisis microbiolégicos de los alimentos preparados, aquellos que
son mas susceptibies a la contaminacién: se realizara segun sea
necesario o solicitado, el cual serd acreditado con certificados de los
andlisis emitidos por un laboratorio acreditado por INACAL.

¢) Alimentos industrializados: Contar con las fichas técnicas y certificados
de calidad por iote entregado.

d) Productos quimicos: Contar con las fichas técnicas, hojas de seguridad
y Resolucién Directoral. (Documento Normativo que indica si el preducto
quimico, minimo esta autorizado para comercializarse en Perl.)

e} Supervision diaria: La supervision del presente servicio estars a cargo
de la Nutricionista y del administrador de! concesionario. Dicha
supervision se realizara diaramente. Sera materia de supervisién, el buen
estado de ios insumos empleados para !a preparacion de ios alimentcs en
cumplimiento a la programacién de mend. asimismo ios implementos de

S s limpieza, muebles, enseres e infraestructura,

v g %2 f} Registro de atenciones: El contratista debera contar con un espacio de
3 ? ; registro para los esiudiantes quienes se identificaran con su Carnet
- Universitario o DNI y contar con el lector de cédigo de barras para el
control diario de la asistencia, et cual debera permitir la verificacién de las
asistencias de ios alumnos ademas de tener un formato de firmas el
MiISMo que servird para emitir la conformidad mensual del servicio.

leccion
brg

emitede Se
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i .g gé‘ 9.EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
f i 1. El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/,
i 4°000.000 00 (Cuatro millones con 00/100 Soles), por la contratacién de

servicios iguales o similares al aobjeto de Ia convocaloria, durante los ocho
(8) ahos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
compularan desde la fecha de fa conformidad o emisién del comprobante
de pago. segin corresponda

2. Se consideran servicios similares a los siguientes servicio de
concesionario de alimentacion a entidades publicas y privados y/o atencién
en servicio de alimentacién para consumo de persona a entidades publicas

¥ privados

3. El proveedor debera contar con los siguientes requisios:
§§2 4. Ruc activo y habido que se encuentre dentro def giro del negocio
ey 5. Contar con Cédigo de Cuenta Interbancaria (CCI}, vinculado a su RUC
: R o ST i Famrom | Ry RREre
§§§= s g T e T b Y s e
iS T Sedekpn  persgrainiet s ERIK) e Wi

G
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10. SOBRE ADELANTO PARA INICIO DE OPERACIONES DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION

§‘§3 A. Justificacion del adelanto

i35, Con la finalidad de garantizar 1a adecuada implementacién de! servicio
e de alimentacién en la Universidad Nacional Auténoma de Tayacaja
=30

(UNAT), se contempla la posibilidad de olorgar un adelanto $nanciero al
concesionario seleccionado. Este adelanto permitira cubric gastos
iniciales indispensables para la operatividad del comedor thiversitario.
tales como

: | ueea

+ Adquisicion de insumos y maternas pnmas necesarias para la
preparacion de los alimentos

» Implementacién y acondicionamiente de! drea de cocina y comedor
(equipamiento basico y mobiliario complementaric).

Bty « Contratacion y capacitacion inicial del persanal de servicio.

B » Ofros gaslos directamente relacionados con el inicio de la prestacién

del setvicio

on

sndog
lecei

Dgena
de Se,

B. Monto de adelanto

Ei concesionario podra solicitar un adelanto de hasta e! 30% de! monto
: total del contrato, el cual serd ctorgado en un soio desembolso dentro
v b x de los 10 dias habiles posteriores a ia firma del contralo y presentacion
,;’ de la garantia correspondiente.

C. Garantia por el adelanto

Para el desembolso del adetanto, e! concesionano debera presentar una
carta fianza bancaria o seguro emitida por una entidad financiera

Ig § reconocida por sbs equivalente al 100% del monto adelantado. Esta
3 f garantia debera ser vatida hasta la amortizacién total del adelanto.
HE

1% D. Amortizacién del adelanto

El monto adelantado serd descontado de los pagos mensuales de
acuerdo con el siguiente;

« EI30% de!l monto total sera amortizado en partes iguales en los
primeros tres meses de ejecucion del contrato.

« Los descuentos se aplicaran a los pagos mensuales hasta cubrir ia
totalidad de! adelanto.
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En caso de incumplimiento en la prestacion del servicio o rescision del
contrato por causas atrbuibles al concesionario, fa universidad podra
ejecutar la carta fianza para recuperar el monto adelaniado.

11.OBLIGACIONES DE LA UNAT
Son obiigaciones de la UNAT:

1

11.1.

11.2,

La Direccidn de Bienestar Universitario de la UNAT a través de la Unidad
de Asistencia Social informara el nimero de beneficianios que haran uso
det comedor universitario durante el periodo 2025.

La Direccion de Bienestar Universitano de ia UNAT a través de la Unidad
de Asistencia Social y nutricionista de la UNAT deferminaran las
fiscalizaciones y el suministro de las raciones alimentarias, Dichas
fiscalizaciones serén de manera inopinada o inadvertida.

Las observaciones de dichas fiscalizaciones, segin el tipo de falta. se
levantara un acta inmediatamente ocurrida la incidencia, e cual sera
firmado por los presentes o involucrados y testigos, para proceder con la
aplicacién de las penalidades correspondientes.

La Direccion de Bienestar Universitario de la UNAT a través de 12 Unidad
de Asistencra Social brinda al concesionario el listado de estudiantes
beneficiarios del servicio de comedor universitario o beca alimentaria.

Forma de pago
La entidad reailizard el pago de Ia contraprestaciéon pactada a favor

del contratista en pagos mensuales a la culminacién de cada mes.
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
contratista, ja Entidad debe contar con la siguiente documentac:én:

a) informe de ia cantidad de dias atendidas por el concesionario.
b} Nominas del control de asistencia de estudiantes beneficiarios

firmadas.
¢) Copia de la programacion del men( mensual, aprcbado por Ia

nutricionista de la UNAT,
d} Copia de ias actas de inspecciones realizadas durante el mes.

@) Comprobante de pago.

Dicha documentacién se presentard por mesa de partes en un plazo
que no exceda los diez (10) dias caiendano culminado el mes.

Valor estimado
El valor estimado serd propuesto por el concesionario, previa

verificacion y con el compromiso de cumplir a cabaldad todo lo
estipuladc en el TDR

ﬁ
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11.3. Conformidad de servicio

11.4. Do las penalidades e incumplimiento del contrato

11.5. Otras penalidades apiicables
Se aplicaran las siguientes penalidades de acuerdo con io establecido
en el art. 162 de! Reglamento de la Ley de Contrataciores de! Estado,

0

5/ Com
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La conformidad del servicio eslara a cargo de la Direccion de
Bienestar Universitario de la UNAT, en su calidad de 4rea usuarna,
previo informe de la responsable de la Unidad de Asistencia Social.

La aplicacion de penalidades por retraso injustificado en la ejecucion
de las prestaciones objeto del contrato y las causales para 'a
resolucion de! contrato, serén aplicadas de conformidad con el
Articulo 162° del Reglamento de Ia Ley de Contrataciones de! Estado

i8
3
- S8 Otras penalidades:
g0 B
:Q):- _'~ \ Ilm
ok CLASIFICACION DE LAS INFRACCIONES de Forma de
Q 0, 3
P .»}é‘ 1. Cuando para ol sogunde entraqgablo ne cumpio 3&’? 25% g;lg Sagin Informo o'
S o con prosentar la heanca de funcionamierto do . MUY o wﬁ:ﬂﬂ; o Gon personal ge la
Cor—tes rubre 90 2imentos ¥ centdicado de Jefonsa civil GRAVE dicho documeants  UNAT que reatice
NFAL S ce cada local. e ta fisca’izacion,
2. Encaso cuimine la rolackdin contrastual de algin »
miembro del persoral ofertado por el contratista 2p5::f- ;{z g:; ";LT Sagun Infame de!
: yio sea desvincuiado por easte y quo el GRAVE  ausenca déi persord: do ia
£ ' reemplazo no haya s£0 aprobado por 13 entidgad personal y por UNAT que realze
. X y existiera susencia de dicho porsonal & cargo s crenel | 1atiscalizacion
B A de ta funcion i i J—
= 3. Cuanco el personal ofertado no cumplaconios | 30% 25% de UIT Sa%f:r;‘:;fac;r;e':ei
protocolos © no wiilice los EPP. duwante el Jmavy por cada UﬁAT que reslice
servicio de preparacidn y axpendio do atmentos | | wjrmnf.:sa Ia fiscalizacdn
30% 25% de UIT N "
s 4. Cusndo & persona’ CLAVE no se encuentranen . por ¢aca dia de S’eg“;‘ézg’éﬁ:&
{ § g jos  ambientes  prestando e SEFVIDO goaye  BUsenca del Uf‘%{ plimprel -
i 3 g correspondiente personalyper -t 19 90N
f cada personal ;
g g 30% 25% ce UIT
: | : ¥ N - ¥
iN 5. Cuando e! local 1o cumple con contar suminisio | PO" cadadia do S?;‘g::;‘;‘;ﬁ:"
: de agua permanente y con 108 dos 1anques coae Hquido T UNAT que realice
elevados de agua clemental segin: 18 tscalizacdn
io requendo |
8. Cuando e corlratisla no cuente cont @l 305 25% de UIT | Segin Informe de!

equpamiento estralégico considerados en el muy  porcadadiade  personalde la
termine do rolerenca, conskieeados en el punto  GRAVE  moumplmientoy  UNAT que realice
ta fiscalizacdn.

632 i por cada equino
i8 7. De re cortar con e mueble ¢ armano mxraao: MUY 30% 25% de UIT  Segun iInforme det
%g - para guardar los menajes u Utensiios de cacina | SRAVE  por cada dia do parsonal de la
S E%E.- wen . bl o= ——
3 isgs
2%
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T UNAT gue reaiion

la fiscabzacion.

8. Cuando el personal propuesio no porte of 20% 20% do LT Segun W?‘é“elwg
vestuaro o unforme para desarroliar ef presente GRAVE  por rabajador y || PErsonaide la
savichn por gia UNAT gue realice

P Aa fiscalizacion
‘ 36% 25% de UIT Segua Informe ae;
En cas0 do que of personal no cuene con camé  Muy por cada parsonal de ia
sanitaro 0 certficado medico vigenie GRAVE ccurenciay por  UNAT que realice
_ irabagdor  iafiscalizacbn .
Presencia de un persona! enfermo. hendo y/oen 26% 25% de UIT ssgun Jnfg:me del
esiado etiico, presente en las elapes de gpuvy o POTCS9a - personaidela
produceidn o8 aimentos. g YA RBENR I D
rabaador i3 fiscalzacion

Cambios no sutorizedos ¢ cuande incumpia en

30% 25% de UIT | 589UN Informe ol

o sropramacdi del ran semanai elporedo| G | porcade | SO Sele
por [a nutricionista de la UNAT. ocurrencia e SARCIRe (e}
_la fiscalizacibn

Cuando ef contralista no cumpla oon entreger la wyy | 3% 25% de UIT 'Se%, :c‘«:fﬁ!;,a; da
cantad de raciones de alimentos (desayuno, goae por cada pors e "

ocurrencia UNAT que reatice

gimuerzo y cena) establecidos.

30% 25% de UIT

fa fiscaiizacidn

Segdn Informe det

Cusndo el contratista sirva los aimaentos - ersonal de 1
SemMICTUdes 0. Con Sab0r amargo © que & goae por cada Uﬁl AT quo ,%“ o
aimento #sté quemado o huela a quemado. ocurrencia s isee Toescttes

. incumplanionto do las especdicacones BCnicas . )
respecto al gramaje de cada almentopara cada | 30% 25% de UIT Seget:gl;g:gelace?
racdn sequn is programacién del menu (por tpo  gaaue por cadu Ufi' AT;ue realice
de glimento, por ejemplo. pescado, pollo, came, cCutrencs s e
etcl R L Qﬁg&%tzécséﬂ.

. Demora en el nicio del servicio de afimentos de | Segin Informe del
gouerdo  con 8f  horario establecito, | GRAVE 26%;?% dei il personal de la
sobrepasando el glaze de wierancia de 10 it UNAT cue realice

ocurfencia :

metos
No cumplr con las condciones de sakubridad e

MUY

35% 25% e LN

Ia fiscalizacién.
Segan Informe ge!
personal de ia

higisne en ol local do atancion (camedor, cocing, GRAVE por cada :
R X : . UNAT que reaiice
2 £ i ¥ airr 3%, ey g
! servicios higidnicos y aimacén) OCUIencia I fiscalracion,
} §§ Presencia de agentes fisicos como cabelo. . 30% 25% de UIT Sﬂg‘::;f_‘;g?’;”age‘
T H insecios u objetos Cistintos a los slimentos en | gpave  porcada | PR QS Teacs
W {Inciuver relrase [ 5 S JTT i : i
= igg racon (incluyendo refrescos o infusones) oCuTencia ia fiscalizacion
g Ssgun informe det
3 i . 3
i - Presencia de moscas y otros insectos en 1a  wuy w%p%i’ ‘;agium personal de la
LOLNE y cornedor. GRAVE ocurencla UNAT que realice
ia fiscalizacidn
. En caso de que Jos productos alimenticaos
{raciones y/o nsumos almentcios) presenton 30% 25% de UIT Segin Informe del
atecacionas fisicas, quimicas, microboldgicas,  wuy por cada parsoenal do la
organolépticas comprobadas medmante vorme GRAVE otmiisiini A UNAT que rezlice

de onsayo de iaboratorio por la autondad
campeterte, ¥ oiros en mal estado o con fecha

ia liscalizacidn
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iBg 20. Detectar fa presencia e microorgansmos oon
05, vaicres aiterados {mayor el imie permadido) en | Demostrado
$ gg las  superfcies da  contacto  (menes) 30% 25% de UIT med.ants Anghss
g{ manipuiadores y/o alimentos preparados (CO0 gpave por cada microdioidbgeos.
fratamicato © sin batarmiento térmice) en s Scurrencia Proximat y/o
dilerentes bLampes de servicio  almentano fisrcoquimics.
2 {raciones y/c refrigenios; . : ! . R
g 21, Incumplmiento de temperaturas GRAVE 25% 20% de UIT Segin nfome
&% Conservacion do alimentos: Cuando soa por cada que dé cuertta dei
mayor & 5°C para rafrigerascita y -18°C para oturrenc:a hechs
congaiacidn, segin coresporda : previa verihcacion
Productos cocidos: Cuande sea menor a i de la temperatura
S0 (bervido, coceidn hormeado). ; 85 log alimentos
. ‘gtilizando &t
i tarmometro
c..&ﬂai

22. Paralizar parcal o tolatments i preparacion v
alencitn: con alimentos en Sualguiera do s,
hoearios de stencion. debiio a los casos de corte 30% 25% de UIT -
| de encrgia oléctrica o del servicio de agua i R por cada M?Og;:‘ T?g’”?
| potable y otras causas debidamenie justificadas, | ocurrencia UN&’ gtﬁa a?i:.:
SIN previa COMUNICAZion y/a coordinacion con i@ php :
Direccién de Bienesiar Universitario ’ :

> gy
- #epore

Nota: Cuands las Entidades Sandarias DIRESA Y SENASA acemds de la Fiscalle
fealicen una supervisin o mspeccdn nopnada 3 I3 wfrasstrutiura o &l
establacymento y encuaniren 0 hacen chservaciones y solicien mediante acta ce
levantamiento de las mismas otorgando un plaze prudents; ef contralista esld onia

astablacido, se aphcarén las penaidades resgactivas a MUY GRAVE

% N obhgacon de levaniar dichas observacones. de no ser levantadas en e tempo
L
Gl

P

11.6 Mejoras Adicionales:

Mejora N° 01:
7 8605 raciones mejoradas con platos extras en el aimuerzo POR FIESTAS
PATRIAS, previa coordinacion con la Direccion de Bienestar Universitario

y la Unidad de Asistencia Social,

n _
"

s,
#1

Mejora N° 02:
605 raciones mejoradas con platos extras en el almuerzo por DIA DE LA
JUVENTUD. previa coordinacién con la Direccibtn de Bienestar

Universitario y [a Unidad de Asistencia Social.

Mejora N° 02:
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605 raciones mejoradas con platos extras en el almuerzo por NAVIDAD
previa coordinacion con la Direccion de Bienestar Universitano y la Unidad

de Asistencia Social.

11.6.1. PROPUESTA DE RACIONES MEJORADAS CON PLATOS
EXTRAS POR FECHAS ESPECIALES:

s

'd 5
resid
UNAT

PROPUESTA N° 1. Como plato pnncipal, Chancho a la caja china

(acompafado con papas, mole y ensalada), refresco chicha morada.

« PROPUESTA N®2: Como plato principal, Carnero al palo (acompafiado con
papas, choclo y ensalada)

e PROPUESTA N° 3. Como plato pancipal, Cuy asado {mote, papas
sancochadas. salsas de aji y ensaladas).

¢ PROPUESTA N° 4 Como pilato prnncipal. pavo relleno al homo
(azompafada oon arroz drabe y ensalada).

« PROPUESTA N° 5 Como plato principal, lechén rellenc (acompafiado con

arroz a ia jardinera y ensalada).

PROPUESTA N° 6 Como piato principal, Chicharrén de cerdo

e Q\ {acompariado con papas y ensalada criolla, mole).

Com,

g

de Selec
¥apon

vonaen,
-

mite g
1T

O,
*

e o)

e PROPUESTA N° 7 Como plato principal, Arroz con pato (acompafiado de

yuca y ensalads}.
St « PROPUESTA N° 8 Como plato principal, /4 de polio a la brasa
M o (acompanado con arroz arabe y ensalada precocida)

47 % 42.REQUISITOS DE CALIFICACION
A CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

A.1  INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

cormedor con un Minimo &e 230 M2, Seting ¢on un mineTo de 30 m2, almacén g8 20 m2 como minimo.

§ i § Requssites.

iy fr

Hh Contar con 2 (dos) J0CHIES AMPIOS G0N DIZIBNE UMINACION ¥ VENUIBCHN CON oM FHmMNG- G6-203
:} é GOMBRsFes-Gada-+0cal-Los-lpsales-deben-eriacubicadan-deoire de-la-zoma-urbana del disireo de
4 Pampas para au funcionanuento del comedor umnversitend con las sguientos medides $0a de

:J -
)
vestidor minima 12 m2 y sarvicos hegdncos para damas y caballeros.
Acraditatibn
Copa 02 docusmentns que susterden la propiedad, la posesidn. ef compromso de compra veria o
siquiler U olro Socu NS quo soredis I disponibdidad de la riraestruclurd asraldga reguersss
18
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§§ 8.2 i CALIFKCACIONES DEL PERSONAL CLAVE
19 i B.2.1 FORMACION ACADEMICA
. EY
P N
oo Requisitng:
» 02 nutrigionizts Titulo Profesionatl en bromiatelogis o mulkcion, oolegiado y habivtado
» 02 Jofo de cocing Uhio (BCnaco 6n COCID 0 Gastronomia o chel omitido por uR SIS do
educacion supenior
o 01 Ched eiscutivo Capaitador: Tilo Prolssinnal 8 nomiie de 1a-nacon-6omoHCHG0-80 0OGNE0
fEess-sehytersinisie-10-odos do-hoboreblemida-ne-bhdondn,
Acreditasion
£ Tiule profesiona: sera vanficado por o comaé de seleccdn en &l Registra Naconn de Grados
Acgabmicos y Titulos Prolesionales en e gorlal web de la Supenntendensa Kaciong’ de Educasion
Supenar Universilaria - SUNEDU a través do’ sguisnie sn. & &n g
Registro Nacicnal de Certficades. Grados y Tiu'os a cargs del Mavstera de Educason 3 fraves del
aguleme Lok . 3800 corresponda.
;
En caso el Titvo profesions/ no se encuentre inscrife en ef refarido regestre. el pastor dabe presemtae a
copia det diploma respecine B fin de acredila” o formasdn atadémea requenda
i
:f g B.2.2 CAPACITACION
H
§ fa Reguisitos
o

i

-4

»  Nutricionista: deberd d¢ contar con mirimo dé 40 horas eclvas on cada toma de.
Curss ce buenas prachcas de manipidacidn (BPM)
Curse de programa de higiene y santarrsento (PHS)
Capacitacidn en segurdad y salud coupaciona! an ¢ “rabaio.

« jefes de cocina debers de contar con minime do 40 horas jectivas en cada tema de
Curso de buenas practicas do manipulacide (BPM)
Curse de programa de higlene y saneamentc (PHS)
Copaclacidn en segunidad y salud ocupaciong! en & irpbao

+ - - 01-ohef ejpoutivo-eapaciador:deberd-comarCon MinmMo-Us 120 horas 1ocivas an Gadd Lema ve.
swso-do-buepns-prasicas-do-maspulosdn-{EANMD
CAFBO IO S UGN TE- MDBNd- ¥ SHNSHIMONID {FIE)
Capacitacdn en sequniad y saksd ccupacionst en-ot trabawo
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Atrpditaciér:

S4 aoreditara con copia smpls de certificado, diplomas v /e constarass

Unle,

ge

mesoua,

B.2.3 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requistey
8 * Nutricionista: Expetienca minima de 02 afios como nutaaomsla o jefe dé matrcite yio
H g 2 coordinador de nutncion
5,3; £ ~§oabnem L) cm{ o _Afines: Expencnca minima &a 12 moses come onef én & dréa de
5%5“:’ giirmenios yfo maesiro de cocira y/o jefe de cotng
of * Ched olooutive copaoiador; SHEMSN0N MMM do 06 8402 como choty-02-afios comp chel

BEUANG-6n SPuUnd operactn del eslado ¢ como parle de-8 Havee de WISFCONG Y 2 - 3A05-EGFR0
GOCHAES 0 4 WBIAULD T COBDG- O GABICHROMID SCOGH330 por sunedyu

Acrediacion

La expenant.a dal persanat clave as acradiarg con cudlquiera de 153 $igrenies docurnaentos. {1 copia
SRR 08 contratos y Su respeciva conformidad o i) constancias o (57 cenificates o () cuaiguier olra
aocumentacion gue, de macera fohacente demugsire (3 expenenca del personal propussin
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c EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
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Rempssidgn

£ postor debe screddar un monto Maclurado acurmulado equivalente a cutira midones con U100 scies
{87 4,000,000.00). por is contratatsn ge servicos iguales o similares a! obeo de a convoratona,
duranie ios ocho (8} afios antencres a 1a fecha de L prosoniscion de ofertes gus $¢ corepularin Sesdo
la fechas de: {2 conformidad o erusidn del comprobante de pagd, $8gUn comasponda.

Se congxleran servicos sandaras 8 108 siguianiee 10003 05 Servicics dedicases a 18 prepasacisn oy
abmonios pars personas en restaurantes y/o caletines y/o comedores de ecfidades poblicss y/o

[ TP 1Y
Acreditacidn.

La exponancs dol postor an (3 sspoacsalideg 5o aurodilard con copa simple Ge {1} contratos u dedenos
g2 sevat0s, y su respectiva conformidad o constantia de prastacion. o {#) comprobantas oe pago cuys
cancolacion so awrodite documental y fehaclontements, ¢on vouchar de depdsto. nota de adono,
teporie Se estado de Cuenta, cuakquier olro documento emitide por Entidad de’ sisterna financiere gue
acrndite of aboio o madnte Cencelacidn ¢n ¢! MSMo comprobanis Je pago’ comespondentes a un
m3xime de veirte (20) contrataciones

En case ks postores presenten vanos comprobanies de page pare acredtar una sola contratacidn, se
dobe awodityr gub Coresponkien @ dicha comtratscidn, do 1o conlrano, se asumird que los
comprobanies acreddan contralacionss independanias. 8n Cuya Ca30 $0i0 se considerard, para ja
evalugaidn, las vointe (20) primerss contrataciones wxiicadas on ol Anexo N* 8 teerido a 'a Expenenca

oeif Poslor en iz Especiabdsd

£n el caso de 3enisos 0F gjecucion periddica o contouada. solo se cinzidenn como expariensa ia
parte gel conrato que hays 5do ojoculada Guwarnte 'os ocho (8) afios anleriores a is fechn de
presentacitn oe cfenas, debienco adanlarse copla de 1as tonformudaces comrespontentes a tal parte
o ks respactivos comprodantes de pago canceladss

En 03 ca30s que se acredie experiencia acquirkda on CONSOrCio, debe prasentarse i promosas de
CONFOICs 0 o contrato de conscreio del cual se dasprends fehaclentemaernte ol porcen'sie de las
ODFZATINGS Gue SO BSUMKS en ol Contrato preseniydo; de IO Contrano, no se comeutinl la exporecia
provamenta de dicho contrato.

Asumiame, cushndtd si presertes contratos derivados de procesos ge eleccion convocados antes del
20 09.2012, ls califtacion s¢ cedird sl método descrto en s Oireddiva "Participactn de Praveedoras
en Consorcio en las Comralscones del Estado’. deblendd presumirse que & porcentage o8 fas
obdgaciores eguvaie al porceniaje de paticipaciton de 'a promesa de consorcio o del contrato de
consorac. En caso gue en dichos decurménios ne sie consgne & porcentae dé participacion se
presunmirad que ias obigaciones s& ejedalaron on parles iguales

§i el inular ce Is experiencsa no &5 ef postor, consigral s dicha experencia corresponde a ia matriz en
CHRG Gt 81 POSION $08 SUCUIARY, O fue Iransmibde oor reeHarEZaciton socotana, dabwndo acomaadar

i3 documentiaciin suslendatora correspondiente

' Cabe precisar que. de acuerdo con fa Rezolucion N 0065-2018.TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado

Lo so sede de canstiddd of &Y Comarohante, LDNGe Ay SA00 LOICEES por ol PTORS DGBlT, N0 SUSES S8
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5i ol pesior acrad+ta experienc.a de oia POISONY [UNLICH COMO COntaCuentia do ama reorganzacién
; soqietena, debe présentyr adcionalmente of Anexo N* 9.
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Cusnca en %8 contralos, HIEEnes 08 SENICIoS O camprobantes de page & monto factu-adc se
ENCUEAIE aXgrasato on moneda extranjea, dobe indcarse e tipo de cambio vertn fpudietade por is
Supenstendencia de Banca, Sequros y AFP conespondiente a la fecha oo suseripcidn det contrsie. de
. enusibn de is orden de servicios 0 de cantelacion dol comprobante de £ago, $09Un correspanda

S perpuicio de lo anterior los postores deben Benary presentar ¢f Anexo N° B referido a is Exparimncis
oe! Postor en is Espocaidad.
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesanas para ejecutar el
contrato, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacién previstos por el drea usvaria
enel requenimiento, no pudiendo incluirse requisitos adiciona/g_\,s',ﬂ ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

| CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL _J

INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

Requisitos:

oo - cl - - H - e -~ - = - -
Pampas: para su funcionamiento del comedor universitario con las siguientes medidas: sala de
comedor con un minimo de 230 m2, cocina con un minimo de 30 m2, almacén de 30 m2 como minimo,
vestidor minimo 12 m2 y servicios higiénicos para damas y caballeros.

Acreditacién:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u ofro documento que acredite la disponibilidad de la infraestructura estratégica requerida.

. Importante

. En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
. pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

' Comit,

FORMACION ACADEMICA

Reqguisitos:

» 02 nutricionista: Titulo Profesional en bromatologia o nutricién, colegiado y habilitado
» 02 Jefe de cocina: titulo técnico en cocina o gastronomia o chef emitido por un instituto de educacion

superior

Acreditacién:

El Titulo profesional sera verificado por el comité de seleccién en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https./enlinea.sunedu.gob.pe/ o en el
Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link: htips:/titulosinstitutos. minedu.gob.pe/, segun corresponda.

Importante para la Entidad

El postor debe sefialar los nombres y apellidos, DN! Y profesion del personal clave, asi como
el nombre de la universidad o institucién educativa que expidio el grado o titulo profesional

requerido.

En caso el Titulo profesional no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar la
copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

CAPACITACION

Requisitos: -

\
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« 02 nutricionista: debera de contar con minimo_ de 40 horas lectivas en cada tema d_e:

e 02 jefes de cocina: debera de contar con minimo de 40 horas lectivas en cada tema de:
Curso de buenas practicas de manipulacién (BPM).

Curso de programa de higiene y saneamiento (PHS).

Capacitacién en seguridad y salud ocupacional en el trabajo.

Curso de buenas practicas de manipulacién (BPM).
Curso de programa de higiene y saneamiento (PHS).
Capacitacién en seguridad y salud ocupacional en el trabajo.

Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de certificado, diplomas y /o constancias

importante
" Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
~ considerando que cada credito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas |
. lectivas, segun la normativa de la materia.

'B.2.3

EXPERIENCIA DEL. PERSONAL CLAVE

de S
m
=

Sonenen
omite

F]
C

Requisitos:

o Nutricionista: Experiencia minima de 02 afios como nutricionista y/o jefe de nutricion y/o

coordinador de nutricién.
¢ Cocinero o Chef o Afines: Experiencia minima de 12 meses como chef en el drea de
alimentos y/o maestro de cocina y/o jefe de cocina.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape). para el cémputo del tiempo de dicha
experiencia solo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

leccion
iembro
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e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacién indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, ia
fecha de emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
compileto.

e Se considerard aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

o Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral Jos documentos
presentados por el postor para acreditar dicha expenencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se deberd validar la expenencia si las actividades que realizé e/
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a cuatro millones con 00/100 soles
(S/ 4,000,000.00), por ia contratacién de servicios iguales o similares al objeto de [a convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde
la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: todos los servicios dedicados a la preparacién de
alimentos para personas en restaurantes y/o cafetines y/o comedores de entidades publicas y/o
privadas.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditaré con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un

maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera como experiencia la
parie del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
0 los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del

14

L]
2 hll.llw\‘l’

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucidon N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

... el solo selfo de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en refacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

‘éftuacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado”] supuesto en el cual si se contarfa con la declaracion de un tercero que brinde cerfeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

~
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20.09.2012, la calificacién se ceiiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de parlicipacién de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompariar

la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de ofra persona juridica como consecuencia de una reorganizacién
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societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9,

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexe N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades

que ejecutS el postor corresponden a la experiencia requerida.

En el caso de consorcios, solo se considera la experniencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convacatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcia en las

Contrataciones del Estado”.

B4 Importante
> e Si como resultado de una consulfa u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autonzacién del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a

la dependencia que aprob6 el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que

acredite el cumplimiento del algun componente de estos. Para dicho efecto, consignard de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de

esta seccién de las bases.

UNAT

Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion

jurada.
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CAPITULO IV ]
] FACTORES DE EV@iJACIéN .

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera
lo siguiente:

E PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU ]
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION |

A. | PRECIO o B

Evaluacion: La evaluacién consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
Se evaluard considerando el precio ofertado por el|a las demas ofertas puntajes inversamente
postor. proporcionales a sus respectivos precios, segin
la siguiente férmula:

Acreditacion:
Pi = OmxPMP
Se acreditard mediante el documento que contiene el Qi
precio de la oferta (Anexo N° 6).
i = Oferta
Pi = Puntaje de ia oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de ia oferta mas baja
PMP = Puntaje méaximo del precio

[94] puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION {06) puntos
;*g B ‘ MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA (06 puntos)
= R ER Evaluacién:
S
=2 ¢ Mejora N° 01: 605 raciones mejoradas con platos extras

! [ en el almuerzo por fiestas patrias. previa coordinacion

SRR con la Direccion de Bienestar Universitario.

I e Mejora N° 02: Platos extras en el almuerzo para los 605

? “‘@ beneficiarios por dia de la juventud. previa coordinacién

SEM con la Direccién de Bienestar Universitario.

e Mejora N* 03: Platos extras en ¢l almuerzo para los 605 Mejora 1 : 02 puntos
por navidad. previa coordinacion con la Direccién de Mejora 2 - 02 puntos

| Bienestar Universitario Mejora 3 : 02 puntos

Acreditacion:

Se acreditard Unicamente mediante la presentacion de
declaraciones juradas.

Importante

e De conformidad con la Opinion N° 144-2016-

OSCE/DTN, constituye una mejora, fodo aquello que
| agregue un valor adicional al parametro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o terminos
de referencia, segun corresponda, mejorando su |
calidad o las condiciones de su entrega o prestacion, sin ||
generar un costo adicional a la Entidad.
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OTROS FACTORES DE EVALUACION (08) puntos

* En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la

i sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la gjecucion del contrato se
verifiquen condiciones de igualdad de género o de
inclusién laboral de personas con discapacidad, el uso

18 j de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
B de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, efcétera;
oa . . - . .

3 fa implementacién de medidas de ecoeficiencia; el uso
ig‘g i de insumos que tengan sustancias con menor impacfo
88 5 ambiental; la utilizacion de productos forestales de
g § : fuentes certificadas, orgdnicos o reciclados, el manejo

adecuado de residuas s6lidos, entre otros.

IEUNTAJE TOTAL 100 puntos'?

' Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
v puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.
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la suma de Jos puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

. Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
. 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningdn caso pueden
. contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE
DE LA ENTIDADY], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°|.........], con domicilio legalen ... ......],
representada por [.............. 1, identificadc con DN! N° s ]l y de ofra parte
[, ;] con RUC N°® [........... . con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [...............cooeiie, JAsiento N° [................ |
Z,,z del Registro de Personas Juridicas de la cuudad del... ..], debidamente representado por

>‘§' su Representante Legal, [..................ccoociieiiieenn. ] con DNI N° [..cccoioiinio.l ], sEQUN pOder
inscrito en la FichaN° [..............], Asiento N°[............] del Registro de Personas Juridicas de Ia
ciudaddel............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

Eg

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha |... ......]J, el comité de seleccion adjudicd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO , i
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos faborales conforme a la legislacidn vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente

contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacidn correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siste (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente

* a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el page debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

importante para la Entidad

5

LSENEN
i ﬁ;%" 2 De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacién
%%‘..Q,gj u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo

Y siguiente:
“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIAjesde|............ 1. e mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIANL”
Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

,&_5 Importante para la Entidad

§§§ En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente cldusula:

i B

{$%. CI AUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES

. ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de efecucion de las prestaciones accesoriases de |[........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR Si ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE |A FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO Q DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQJ.

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS]”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las

partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

i
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De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacitn(es)

principal(es) y de la(s) prestacidén{es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo

indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.

e
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ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL. MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.

. Importante

- Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del artfculo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) de!
monto del contrato oniginal como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo

siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero fofal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacion del mismo.”

AR
Presidente
UNAT
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nesanes,

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

ion

ig I Importante ;
' "%‘5‘* Al amparo de lo dispué_s-to en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reg/amé-nto de la Ley de |
5§,f_l~.1 Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita fa retencién del diez por
5?-’- ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimienta
8 de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

p r\‘
1| 1‘% *  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesonas: [CONSIGNAR ELL MONTOQ], a través de fa
o et retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mifad del nimero total de pagos
e a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a Ia finalizacién del mismo.”
Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto
del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en e!

literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECQCION‘DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
"S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente cléusula:
CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgard {CONSIGNAR NUMERQ DE ADELANTOS A OTORGARSE] adefantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL

CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

leccidn
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
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poliza de caucion acompariada del comprobante de pago comespondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

én

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menar de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no gjecutada la prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

nEne
CIon

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
: EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancidén de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.
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3 ’? CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

2834 © lLa conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
L WS posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
- de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en ia ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamentio de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

e Seleccion

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
§ _ dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
%’E aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
§§£r’|ugar, en el caso que éstas correspondan.

poa
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%,,'“"‘ ' CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

} %

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demés
obligaciones previstas en el presente contrato.

S/

iy

3

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,

cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legailes, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
Jos referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la etica. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes 0 servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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& en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
vore:  demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segdn el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene e} derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefalado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

5§ P contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.
XE
1585
§§'§§ El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
imv su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
h$ del Estado.

§5)

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [......ccccconveernennen 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
f Importante

' Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
i Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.
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24 acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
wgControversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
les (S/ 5 000 000,00).
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, i

COMITE DE SELECCION , ,
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

I que se suscribe, [... ..], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
RSONA JURIDICA] 1dent|f|cado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
NSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
NSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
ER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
ECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

mbre, Denominacion o

Slewst¥Razon Social :

Domicilio Legal .

RUC : ) | Teléfono(s) :
| MYPE'" Si | No |
| Correo electrénico :

Autorizacién de notificaciéon por correo electrénico:

CCLOnR

&
'g_Autonzo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

4

o

-ri;.,

C
Bowpo

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato,

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacién de la orden de servicios'®

w
v

‘omite de

;

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccioén de correo electronico consignada se entenders validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

=§ Esta informacion ser4 verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
ue seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Awww2.trabajo.gob pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
".tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
fgm el contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacién de servicios, segin lo
12 3efialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

is
=

Consignar en el caso de procedimientos de seleccidn por relacién de ftems, cuando el monto del valor estimado del item no
Bl supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
) gserwcws
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Importante
Cuando se frafe de consorcios, la declaracion jurada es fa siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

OMITE DE SELECCION ,
NCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Basente. -
85

mite do-SPCri

Q.

sl que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
RIINSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

ICONSIGNAR NUMERC DE DCCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARC BAJO JURAMENTO que la

Raediguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social : -

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'® | Si | No |
Correo electrénico : B

| Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal : -

8.RUC : | Teléfonol(s) :

“MYPE® Si |
Correo electrénico :

]
ccion

> Sele
mj

e de
Pig <

Y

HI_.'I
ite

|

%]

L Denominacion o
@ | Razdn Social :
o Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) : '
MYPE?! Si [
| Correo electrénico :

No |

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio: ]

Autorizc que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacidn de los requisitos para perfeccionar el contrato.

WM

¥ En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del
i% Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
H http:/imwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
£ Pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
22 lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
22 os integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

©/
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contrataciéon.

8. Notificacién de la orden de servicios®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo méximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

‘a;..s.-t.l.lao';

SObeea:
Comite
Presidesnte
UNAT

\ Importante
Famels! La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenders vélidamente
"R=FT L effectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.
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mite de
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\ T‘iﬁ\ Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado de! item no
Rl .
& @“”""ljﬁ%.supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
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R % servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores' i
COMITE DE SELECCION (
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

lediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

3
P

Sxfasmess

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo 0 convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

%) :g
=§ @ Conductas Anticompetitivas.
0 0
Ho = .. L .
égfi;v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.
A
[¥Ad
'§ vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién gue presento en el presente
s, procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea :
presentada por el representante comun del consorcio.

e Seleccion

2% Miembro
UNAT

sl
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁore§ .
COMITE DE SE’LECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

[

gg‘resente. -
:

[ 1

Hs Y1

&s grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
wxlemas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
§o*>"chndiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
SACONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia

v omade se indican en el numeral 3.1 del Capitulo i1l de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

te

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

i

:§9

=2

iSh Firma, Nombres y Apellidos del postor o

i“g-ﬁ Representante legal o comtin, seglin corresponda
10

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento i
de los términos de referencia, confarme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de fas
ofertas de la presente seccion de las bases.

i3
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores
COMITE DE SELECCION ‘
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
| Presente.-
s
i.wfézylediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
§'§uﬁrocedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
¢

de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOL.

222 CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segan corresponda

on

mbr

b il T
bd
H

¢ de Selecci

b

17
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-
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ANEXON°5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
CONCURSOQ PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

-g Presente.-

"3=.Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
..sugue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO

IST Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

simismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
)" @le conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

*-Estado, bajo las siguientes condiciones:
a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

cion

£ - . . ) .
=§g‘ Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
¢34 inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.
i85

Fijamos nuestro domicilio legal comunen|........c..cccccoovveeen. 1

Comi
o

T4y,
Rig 5T, . . . . -
G ,“Ecd) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

o OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (. 12
CONSORCIADO 1] [%]

—t

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]2¢
" CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%2°

=
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Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad

llﬁil

S
sidente

UNAT

Importante
' De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
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importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:
Esta nota debers ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

i§ Sefiores
g'ég COMITE DE SELECCION
$=CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

'3% Presente.-
g& rresente

sanataes s

e Do

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier ofro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
mcluwan en el precio de su oferta los tributos respectivos.

mameasoe

Seleccion

s
t"imr,nbre.

ife

"ICONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

C

_: i
’%{@? Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segin corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articufo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

¢ El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”

Importante para la Entidad

» En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

cion

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar

lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferla, el monto correspondiente a la prestacién

principal y las prestaciones accesorias”

gﬁ"

iembro
UNAT
L]

l-.lll -l
ite
240 M

ﬁlclu:r o eliminar, segun corresponda
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Importante para la Entidad

'3§9MITE DE SELECCION

_isPresente. -

= a siguiente:

Concurso Pablico N° 03-2024-UNAT / CS

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a suma alzada inciuir el siguiente anexo:

Esta nota deber3 ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

3 ONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

m\fs grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

won
u ivrnbre:

ey

*

"51'7:'1':6'&5'&'61?65 ion

 Importante

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
_incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

% 'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante para la Entidad

ég lo siguiente:
=5

cluir o eliminar, segiin corresponda

e FEl postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resuffar favorecido con
/a buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento def contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.

= [En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo sigUiente:
"El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presenie”.

= En caso de contrataciones que conllevan la gjecucion de prestaciones accesorias, consignar

“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monio correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”

-
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacién de servicios bajo el esquema mixto de suma alzada y precios unitarios

incluir el siguiente anexo:
Esta nota deber4 ser eliminada una vez culminada Ia elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
;.:g;
§.§§ Sefiores
iSCOMITE DE SELECCION
fSECONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
{8 Presente.-

B :is grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
| asatla siguiente:

*ria

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO COSTO

Monto del componente a precios unitarios

sanue
leccion
bre,

'-ﬁﬂiﬂilﬂl.
ite de Se
m

f

:ljFERTA A SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

C

CONCEPTO PRECIO TOTAL

%ﬁfmf’ Monto del componente a suma alzada

Monto total de la oferta

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

fecclth

fo

iy

LLT. T 1Y
de Se
i

portante

‘e El postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para
este sistema en el presente anexo y por un monto fijo integral de los componentes previstos a
suma alzada.

ite
Rdo
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e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

=  En caso de procedimientos seguin relacion de items, consignar lo siguiente:
“El posfor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:

“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién
principal y las prestaciones accesorias”.

incorporen deben ser eliminadas
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de Seleccion
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Impwo!:taugge para la Entidad

£n caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el siguiente anexo:

Esta nota debers ser eliminada una vez culminada Ia efaboracion de Jas bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

ﬁores
DMITE DE SELECCION
ONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente -

&,.‘sg‘:- i.

PEPDOS e
£ Oamte

.:PEs grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
T siguiente:;

CONCEPTO OFERTA

Porcentaje ofertado®® %

[ Monto Total Ofertado

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
'_§ seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
: leg|sIaC|on vigente, asi como cuaiquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
Erservicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no

mcluwan en el precio de su oferta los tributos respectivos.

b

P

e de Selec

-i.t...
(=4

om

C

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

B Firma, Nombres y Apellidos del postor o
e Representante legal o comin, segiin corresponda
Importante

o £l postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad
» Encasode proced/mfentos segun relac:on de items, cons:gnar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de confrataciones que conlflevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar lo

siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién

principal y las prestaciones accesorias”.

coion

o

C‘mitd% de Se,

cluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez cuiminada la efaboracién de las bases, las notas que no se
rporen deben ser eliminadas.

Mie

weResosesusEen
2

.‘
ﬁve conformidad con fa Opinién N° 202-2016/DTN, corresponde al porcentaje del monto total a cobrar o recuperar.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema en base a honorario fijo y comisién de éxito

incluir el siguiente anexo: v A
Esta nota deberi ser eliminada una vez culminada la elaboraci6n de Ias bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

efores
OMITE DE SELECCION ,
DNCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

fesente.-

: ':_" .ﬁ? grats dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
g 9la siguiente:
R

CONCEPTO MONTO
(A) Honorario Fijo
(B) Comision de éxito?”
Precio de la Oferta (A) + (B)

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,

seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
s legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
7, ' servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
" incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, seguin corresponda

Importante

s El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ"

Importante para la Entidad
»  £n caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento ¢ documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo

siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién
principal y las prestaciones accesorias”

Y
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debers ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 7

g‘goDECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
€ EXONERACION DEL IGV

efiores
COMITE DE SE_LECCION :
SsHESCONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ]

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién det IGV
previsto en la Ley N°® 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lieva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Seleccion
mhré

71>
ite de
g

1T

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

' 3 . 4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.
‘%13\?‘"
<

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se ftrate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comtin, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de Ia Ley del Impuesto

alaRenta.” j
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ANEXO N° 9
18 DECLARACION JURADA
i (NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)
-gED

Comite

Sefiores

 COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
" Presente.-

’i): o h;{:—.i
)
N 2:0“

;

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una recrganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

is
- igg
(L=
o=
AT I - -
[ ivtd Firma, Nombres y Apellidos del postor o
8" Representante legal, segin corresponda
i g

My\“‘
e
- Importante
A efectos de cautelar Ia verac:dad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion .Jé_
la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en hitp.//portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.
También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por ef postor
_ganador de la buena pro.
T
{/’ B5s
ug =5
- 3%

Com
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Q

N\ -




/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD] ,
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Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando la contratacién del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor estimado de algun item no supere
los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) debe considerarse el siguiente anexo:

-,-S.E""'.&;
te

sta nota deberd ser eliminada una vez culminada Ia elaboracién de las bases.

X
Un

ANEXO N° 10

< SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
i (DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
ITEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

’Urm

;1
?v

Sefores
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL iTEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

ite de Seleccton
1T ombry

B
"/ Com

£

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

&5
gvt
a3

N%“ 2

F:

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda
Importante

» Para asignar la bonificacion, el comité de seleccibn, verifica el domicilio consignado por el postor
en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e [Para que el postor pueda acceder a la bonificacién, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f} del articulo 50 del Reglamento.

=]
ANNAT




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCESO]

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

, SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
Q:EE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
~ ITEM O [TEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

'a;'s'exzaaraa

ue

0
L

:?

enores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el que se suscribe, [.. ], representante comuin del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIO], SOIICItO Ia asignacion de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL TEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Comite de Seleccion
ioad &arpbm

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante
» FPara asignar la bonificacion, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del gn‘iculo 50 del Reglamento.
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD] \
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de ftems cuando el monto del valor estimado de algun ftem
corresponda a una Adjudicacion S:mpllﬁcada se incluye el siguiente anexo:

Esta nota debers ser eliminada una vez culminada fa elaboracion de las bases

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL ITEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS}])

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el

puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
gmpresa
-

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Ut
e

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

Para asignar la bonificacién, el comité de seleccién, segun corresponda, verifica la pagina web del

Ministerio de Trabajo y Promoc:dn del Emp/eo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link ' 4

2
&
5
L
N
5
i1

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicion de micro y pequefia empresa.

feccion

de Sel
200 Miembro
UNAT

ite




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCESOQ]

ANEXO N° 12
AUTORIZACION DE NO'I:IFICACI()N DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION ,

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA aURuDICA] identificado con [CONSIGNAR TiPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]
fo siguiente:

v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

q;;ma

Vo

dé Seleccion

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin
b, corresponda

.&.e.
Presi
Ut

Com

Importante

La notificacién de fa decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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