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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULOI

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor

~



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/

-

O

EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislaciéon vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta lgs
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados (|
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su ofg
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y €) del articulg
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o docuiyé
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la norn®
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los proceso

confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el reg {
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondi

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmaciéon de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccidon, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descallificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida s
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el co
seleccién, segun corresponda otorgue Ia buena pro, debe contar con la dispo

puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia S|gmente de la fecha pre
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

hayan presentado. Dicha acta debe ser publlcada en el SEACE el mismo dia de otorgada 3
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

, iy . \
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al X
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de o
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacioén.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccioén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccio
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra,
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione

en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los doc
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las

3.2. GARANTIAS
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas uUltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

~
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3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcan
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el art
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagg
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los g
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se ve
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del fun
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Ejército Peruano

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal :Jr. Cuzco S/N (cuadra 9) — Tambopata — Madre de Dios
Teléfono: : 999976180

Correo electrénico: . 6tabrigffee.oec@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de
para coccion de alimentos del PTSMV de la 6a Brig FFEE.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion de la Comandancia Gengj
la 6a Brigada de Fuerzas Especiales N° 240-2023/6a Brig FFEE/SELOG, del 31 de oct
2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano, Unidad Operativa 6998: 6a
Brig FFEE, AF-2023.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerd¢
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 1l y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el importe de cinco con 00/100 SOLES (S/. 5.00) en la Caja de la Entidad
(Seccién Tesoreria). La entrega de las Bases esta a cargo de la Oficina encargada de las
contrataciones, con la sola presentacion del recibo o boleta de pago, sito en el Jr. Cusco S/N
(Cuadra 9) — Tambopata — Madre de Dios (CG 6a Brigada de Fuerzas Especiales).

~
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1.9.

BASE LEGAL

Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF TUO de la Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Directivas del OSCE.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

Caodigo Civil.

Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocidn de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo
de la Micro y Pequeia y del acceso al empleo decente - Ley MYPE, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2008-TR.

Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los alimentos.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder de
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identida
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, NoWR
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estg
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que pu,
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los arti
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuari
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servi
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha platafor
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacion
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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23.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

EI monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2, Documentacion de presentacién facultativa

Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocién de la Inversidon en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentaciéon de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento de contrato

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE?® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 4. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el

paquete’.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

~
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2.4.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

o [Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrar,
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del co
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acre
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supe,

Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto S
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares per
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la mesa de partes de la 62 Brig FFEE, sito en Jr.
Cuzco S/N (cuadra 9) - Tambopata - Madre de Dios.

6

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Suministro de viveres para la coccién de alimentos del PTSMV de la 6a BRIG FFEE.

Finalidad publica

Adquirir viveres para la Compafia Intendencia del BS N° 600 de la 6a Brigada de
Fuerzas Especiales, Unidad responsable de cubrir la alimentacion del PTSMV que se
encuentra prestando servicio en la GU, con la finalidad de mantener la capacidad y
estado fisico optimo de este personal, en cumplimiento de la misidn asignada en la
normatividad vigente emanada por el escalén superior.

2. Caracteristicas del bien a contratar

item I: Viveres Secos

UNIDAD

N° BIENES MEDIDA CANTIDAD

1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litro 1,485

2 | ARROZ PILADO SUPERIOR MEDIANO GRADO 2 Kilo 11,055

3 |HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA Kilo 280

4 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilo 4,125

5 | HARINA DE TRIGO Kilo 495

6 |HARINA DE TRIGO PREPARADA Kilo 11,515

7 | QUINUA GRANO MEDIANO GRADO 2 Kilo 825

8 |ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA Kilo 165

9 |PALLAR CALIDAD - EXTRA Kilo 990

10 LENTEJA CALIDAD 1 — EXTRA DE CALIBRE Kilo 412
(TAMANO) 2

11 |SAL DE COCINA Kilo 907

12 | FIDEOS LARGOS Kilo 95

13 |FIDEOS CORTOS Kilo 247

14 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA DE Kilo 4207
COLOR PARDO Y TAMANO MEDIANO ’

15 SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN Kilo 165
ACEITE VEGETAL CALIDAD A

item 2: Viveres frescos e hidrobiolégicos

N° DENOMINACION DTE'ELC?\IIII(E:’XSEGUN LA FICHA HEB?QR CANTIDAD

1 PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA DE CALIBRE Kilo 9900
PRIMERA ’

2 |CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilo 1,235

3 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA Kilo 1,235

~
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4 |LIMON CATEGORIA EXTRA DE CALIBRE C Kilo 1,235

5 | VAINITA CALIDAD EXTRA Kilo 1,235

6 |ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kilo 1,235

- | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA. Kilo 2475
CALIBRE CAL 5 ’

8 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA Kilo 800

9 |PAPAYA CATEGORIA EXTRA. CALIBRE G Kilo 1,180

10 | SANDIA CATEGORIA EXTRA Kilo 247

11 | TANGELO CATEGORIA EXTRA, CALIBRE CAL 3 Kilo 3,192
NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA, .

12 | CALIBRE CAL 6 Kilo 2,970

13 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA Kilo 2,474

14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA Kilo 3,540

15 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA .CALIBRE 18 Kilo 257

16 | AJO CALIDAD PRIMERA Kilo 99

17 |BONITO EVISCERADO CON CABEZA Kilo 292
REFRIGERADO — CALIDAD A

18 | PACO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A Kilo 400

19 |JUREL EVISCERADO CON CABEZA Kilo 292
REFRIGERADO - CALIDAD A

50 | CABALLA EVISCERADA CON CABEZA Kilo
REFRIGERADO - CALIDAD A

item 4: Carnicos
N° DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA UNIDAD
TECNICA MEDIDA

41 | CARNE DE PORCINO - BRAZUELO ENTERO Kilo
REFRIGERADO

5 | CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR Kilo
COMPENSADA CALIDAD EXTRA REFRIGERADO

4 |POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA Kilo
REFRIGERADO

2.1

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Diencminacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Dienocminacion tecnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcion general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo

para &l consumo humano. Se compone de gliceridos de acidos
grasocs y son de ongen wvegetal. Mo es un aceie wvegetal
especifizado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es &l aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Fodran contener pequenas cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CX5 18-1881 (2021

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentades en el numeral 3
de la norma Codex CX5 18-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
cal El  caracteristico  del producto
olar designado
Los caracteristicos del producto
Cilor y sabor designado, que debe estar exento de
clores v sabores extrafios o rancios
Materia volatil a 105 *C Maximo 0,2% m/m O 10-1081 (2021}
Impurezas insolubles Maximo 0,05% mi/m HMORMA PARA GRASAS Y
- — Maximo D.005% mi ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabon I U, mim MO  REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2.5 mg/kg HMORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maxima 0,1 mgikg
indice de Acido Maximo 0,8 mg de KOH/g de aceite
- . Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
Indice de peroxido activalkg de aceite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisiios establecidos |y Control  Sanitaric de
por la Direcciom General de Salud | Alimentos W Bebidas

INOCLIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentania — |aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Macional | Suprema N D07-88-54, sus
competents’, medificatorias y regulacion

complementarna.

Precision 1: Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocwidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su

7 Segim articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2008-AG.

Wersion 15 Pagina 1de 2
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vida Util, segin el articulo 118 del Reglamemto sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N D07-88-5A, y sus modificatorias.

El envase debe cormesponder al autorzade en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articules 105, 112 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremao W® D0T-88-54 v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguients, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 007-28-3A, v sus modificatorias, la MMP 001:2018. Requisitos para
el etiquetado de preemvases. 579 Edicion, y la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiguetado de alimentos preenvasados. 83 Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nimero de regisiro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producio lo requiera con areglo a lo que establece e Codex
Alimentarius o la noma sanitaria peruana que ke ez aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuanmdo el productc lo requiera, por ejemplo:
"Mlantengase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), otra informacion gue considers deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
AFPROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : ARROZ PILADO SUPERICR

Denominacion cnica - ARROZ ELABORADC GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualguier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilade superior, debe ser inocuo v apropiade para el consumo humano, segln indica el
mummeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD

El aroz pilado debe:

- Estar exento de sabores y clores extranos.

- Estar exenio de suciedad (impurezas de

- crigen anmimal, incluidos insectos muertos)

Hequtﬁlt-:-s generales y gue representen un peligre para la salud

especificos humana.

- Mo debe contener insectos vivos, musrios o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de nelén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos

el B0% de los granos (en masa), estan dentro

de los limites de la clase correspondients, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases confrastanies

Clase y longitud F——
¥ hong Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6.8 mm o mas MTP 205.011:2021
Mediana De 6,2 mm o mas, pero AFEHC.:IZ.. J'-"..rTl::lZ_El.:Ell:.uI:lradD.
mencs de 8,8 mm Requisitos. 3* Edicion
Corto Menos de 5,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%

Grado (tolerancias)

- Granos rojos Maximeo 0,5%

- (Granocs tizosos totales Maximo 4%

- Granos tizasos Maximo 10%
parciales

- Gramos dafados Maximo 0,5%

- Mezcla varietal .
confrastante Maximo 5,0%

- Materia extrana 5
(S2 considera so0lo matena Maximo 0.25%
oxirafia organica. Mo se
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
pemilte |3 presencla o
materas exrafias
In I35
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Maximo 0,05%
Reglamento sabre

Vigilancia ¥ Cantrol

Cumplir con los requisitos establecidos por la | S3nilaro de Alimentos y
Direccién General de Salud Ambientsl e | B=0idas, aprobada
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediants Decrato
Supremo WN® 0O7- 88-5A,
Sus modificatorias ¥
regulacion
complementana.

. 1
naciomal competente .

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato) la clase de armoz requeride, segln lo establecido en la
presente Ficha Tecnica; por ejemplo: Amoz pilade superor large, amoz pilado superior mediano o amoz
pilado superior corto.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales gque puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y compesicion del producio durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo M D07-88-5A y sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizade en e Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-B8-54, y sus modificatorias.

El armoz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTF
300.183-1:2017 EMVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMEMTOS.
Farte 1: Disposiciones generales y reguisitos. 3@ Edicion. y su Comigenda Técnica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricicnales, tecnoldgicas v sensorales del
alimenio; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas

para el uso al que se destinan. Mo deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales @ y 8.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
En el rotulado de los envases de armoz pilade superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articule 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Deacreto Supremao N° 007-28-3A, y sus medificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. B2 Edicion
¥ la MNMPF 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 57 Edicion. Asimismao, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 8.2 de la NTP 205.011:2021:

nombre comercial (armoz pilado supenor);
- tipo de amoz (amoz pilado);

1 Segln articule 12 del Reglamente del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 024-2003-AG.

2 NTP 2208.163-1:2017/CT 1-2018 ENVASE ¥ ACCESORIOS FJ..E-,S-TICCIE EMN CONTACTO COM ALIMENTOS.
Farte 1: Disposiciones gensrales v requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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- grado del armoz;
- pais de arigen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas mumeral 2 ywWo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion tEcnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMD
Descripcion general : Es el producto cbtenido de los granos de avena (Avena sativa, Lo

Avena  bizamting, L) peeviamente lmpiados, secados.
estabilizados, descascarados, cortados transversalmenta o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
BsCamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competante. Para ser consumido reguiere de un proceso de
coccion completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, impios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrana objetable, por lo gue deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2° Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higienico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y oiros codigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segdn o establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.060:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utiizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en o dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Morma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de gramos y otros, destinados a Programas
Socidles de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Mnisterial N™ 451-2006/MINSA. ¥ sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retemido sobre el tamiz

Tamana de particula M" & (2.38 mm); yno mas del 15%
pasara a traves del tamiz N™ 25
{707 pm).
Materias extranas Maxima 1.0% en masa
Requisitos sensoriales MNTP 205.050:2019
Deben 1 o HOJUELAS DE AVENA
Color chen lener  Loir - Cremoso. Requisitos ¥ metodos da

brillante y uniforme. ensayo. 3* Edicion

Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y  olores
indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Sabor y olor

Requisitos tisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5.7) Mmoo 10,507
Wersion o4 Pagina 1 de 3
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CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Maximao 1.80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) rinimo &,00%
Acidos grasos libres (base seca) | Madimo 6,00%

INGCUIDAD

cumplir  con  los  requisitos
establecidos por 3 Direccion
General de Saled Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competenta’.

Reglamento sobre vigilancia

Control  Sanitario  de
Alimentos Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo M® 007-98-54, sUS
modificatorias y  regulacion

complementaria.

Morma Sanitaria  para  la
Fabricacion de Alimentos a
base de granos y oiros,

destinados a  Programas
Sociales de  Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion ministerial
M™ 4571-2006/MINSA, ¥ SuUs
maodificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agmggan vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segon sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracter|sticas
aseguren |a pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriguecida con wvitaminas y minerales, segon los valores
minimos establecidos en [a Tabla 2 del numeral 7 de |a Directiva valores Nutricionales mMimimos de la
racion del Programa del vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 7171-2002-SA/DM.

2.2. Envase yio embalaje
El envase que combene el producto debe ser de material inocuwo, estar libre de sustancias que
an ser cedidas al producto en condiciones tales gue puedan afectar su inocuidad, y estar
Abricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
wida wtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrato Supremo N® 007-98-54, ¥ sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autwizado en el Registro Sanitario, seqgun o establecido en los
artlculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Suprema W 007-88-3A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase yo embalaje.
Ademas, podra indicar |as caracteristicas del envase y'o embalaje, tales como: material, tipo de cemrado,
enire oiras, siempre que se haya venficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotwlado

El rotidado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con bo establecido en la
Morma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos & base de granos y otros, destinados a Programas
Socidles de Almentzcion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006RINSA, ¥ SUs
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion y [a NKMP 001:201% Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Coden
CxXS 1-1985 (2018) MORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADOD DE LOS ALIMENTOS
PREENYVASADOS, seqon o establecido en el numeral 10 de la NTP 206.050:2019. Debe contener
|a siguiente informacion minima:

! Segun articulo 12 dal Reglamento del Decrato Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobedo
mediante Decreto Suprems N7 034-2008-A0,
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nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su coditicacion internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, I':"H|I:II'E'S-EI:|I35 cualitativa y cuantitativamente y an
orden decreciente sagun las proporciones empleadas;

peso neto;

nombre y direccion del fabricants;

numera de Registro Sanitario;

fecha de produccion y fecha de vencimiento;

Lndijcp o clave de lote;

condiciones especiales de consarvacion;

instrucciones para el uso;

valor nutricional por 100 gramos de producta.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficite no puede modificar |as caracter(sticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Diencminacicon del bien
Denominacicn Scnica
Unidad de medida
Descripeidn general

- AZUCAR RUBIA DOMESTICA
- A7UCAR RUBIA DOMESTICA

- KILOGRAMO

- Es @l producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cana de azlcar (Saccharum sp), medianie procedimientos
apropiados, esta consfiiuida esencialmenie por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de misl madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El azicar rubia domeéstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

r

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y
alor caracteristico.

Aspecto

Mo debe presentar insectos,
arema, tisrra u otras impurezas
que indiquen una manipulacion
defectucsa del producto.

Polarizacién a 20 °C

Minime 93,00 *Z

Humedad

Maximo 0,40% mim

Cenizas conductimétricas

Maxima 0,50% mim

Color a 420 nm

Maxime 3500 U

Azicares reductores

Maximo 0,70% mim

Sustancias imsalubles
(sedimentos)

Maximao 500 miglkg

Factor de seguridad

Mo debe sermayor de 0,30 para
una polarizacion mayor de 96
=z

El factor de seguridad se
determina mediante la siguiente
SCuacion:

F=3aHumedad
100 - *Pol

NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Azxiicar rubia. Requisitos, 43
Edicion

INCCUIDAD

Cumplir con  los  reguisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental 2
Imecuidad Alimentara -
DIGESA, la autoridad naciomal
compstenta’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Santario  de
Alimentas ¥ Bebidas,
aprobade mediante Decreto
Swpremo MNP DOT7-88-34, sus
modificatorias y regulacicn
complementarias.

1 Segln articule 12 del Reglaments ded Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobadeo
mediants Decreto Supremo N° 024-2003-AG.
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Precision 1: Minguna.

22 Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-28-3A, y sus modificatonas.

El envase debe corresponder al autorzado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo W® 007-88-5A, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segun ko indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficads
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
El rotulade de la Azicar rubia domeéstica debe cumplir con ko indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-88-5A. y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.0538:2014 AFUCAR. Rotulado. 29
Edicion:

- mombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producta;

-  mombre y direccion del fabricante;

- mombre, razdn social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adiciconal,

- mumero de Registro Sanitarnio;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo reguiera con ammeglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en gue s& presenta, por ejemplo; granulado;

- pesoneto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrata), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacicn adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARIMA DE TRIGO

: HARIMA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMAMC

: KILOGRAMO

: Es el preducts destinado al consumao humano gque s= obtiens de
la molienda gradual y metodica de granos limpios de trigo de las
especies Tnficum sesfivum o Trocum dwwm, durante el cual se
refira =l salvado y gemmen guedando prncipalments
endospermo, & cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada com micronutrientes, segln
normativa vigenie. Puede tener agentes de tratamiento de

harina y'u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
La harina de trige debe contener los nutrientes gue establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos mueros o vivos
o en cualguiera de sus estadios) en cantidades gue puedan representar un peligro para la saled
humana. Mo se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del atague de hongos, roedores o insecios, segun numeral 1 de la
WTP 205.084:2015 (revisada =1 2020}
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, (+5%) en Méximo 0.75%
base seca '
) Maximo 0,10%
Acidez, (£10%],
(expresado como El cumplimientc del reguisitc se debe
pc-r{fe!'ﬁtaje de acido determinar considerando una humedad | NTP 205.084:2015 (revisada <l
sulfurico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harna de trigo)
. - para Consumo humano.
Producte  homaogeneo.  =in - grumos | oo icitos. 12 Edicién
considerande la compactacion natural
Aspecto del envasade y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo  extrafic a  su
naturaleza.
Color Blanco cremaso
Cilor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmchecimiento.
Reglamentz de |la Ley gue
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo | harinas con  micronutrientes-
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley HN* 28314, aprobado
mediante Decrsto Supremao NP
012-2006-5A.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA

Reglaments sobre Vigilancia y
Control Sanitaric de Alimentos
y Bebidazs aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-28-
SA, sus  modificatorias oy
regulacidn complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
INCCUIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competenia!,

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipules y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas vy apropiadas al uso para el que se
destinan. Mo deben fransmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el products se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002-:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3@ Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segun numeral 12.1 de la NTF 205.064:2015 (revisada | 2020).

El envase debe comesponder al avtorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articules 105, 118 y 110 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Suprema M° 007-88-54, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglaments sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas., aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-98-54, v sus modificatorias y en el articulo 5§ del Reglamento de la Ley
que dispone la forificacion de harinas con micronutrientes-Ley N® 28314, aprobado mediants
Decreto Supremo MN® 012-2008-54, debe cumplir con ko establecido en la MMP 001:2019 Requisitos
para el etiguetado de preenvases. 5% Edicion y la NTF 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimenios preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiens
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rofulada. La
informacicn adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislatve M 1052, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - HARINA DE TRIGO PREPARADA

Denominacion tecnica : HARINA DE TRIGO PREFPARADA PARA CONSUMO HUMAMNO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general : Es &l producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metadica de granos limpios de trigo de las
especies Trficum aesfivum o Trcum durum, durante el cual se
refira el salvado y germen gquedando principalments el

endospermo, &l cual pusde presentar diversos grados de

extraccion. Debe ser fortificada con micronufrientes, segin

normativa wvigente. Puesde tener agentes de tratamisnto de

harima yu oftros micronutrientes. Es la harina gue contiene un
agregada de sustancia leudante.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La hanna de frigo debe contener los nutrientes gue establezcan las normas vigentes. La hanna de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluides insectos muerios o vivos
o en cualguiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
hurmana. Mo se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del atagque de hongos, roedores o insectos, seglin numeral 8.1 de la NTP
205.084:2015 (revisada el 2020}
La harina de trigo preparada debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15.00%
Cenizas. (£5%) en Méximo 0,75%
base seca
Acidez. (£10%) Maximo 0, 10%
ieigemaiodfr;;dn El cumplimientc del requisite se debe
Ellj'rfﬂrim; determinar considerando uma humedad de i
15% en la harina. NTE 205.084:2015
Producto homogeneo, =in grumos [FE'-'.IE.!EIE =l EI]E':'II:u TRIGO.
Aspects considerando la compaciacion natural del | Harna de  trigo  para
P envasade y estibado, exento de toda | SeNSUMe I humana.
sustancia y cuerpo extrafio a su naturaleza, | DEduisios. 19 Edicion
Color Blanco cremoso
Cilor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmahecimisnto.
Contiense un agregado de sustancia leudante.
Aditivos alimentarios | Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.
Reglaments de |a Ley que
dispone la forfificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del | harinas con micronuirientes
MICRONUTRIENTES documento de la referencia. - Ley M* 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
M® 012-2006-5A
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sobre
Vigilamcia ¥ Contral
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitaric de  Alimentos v

INOCUIDAD Direccidn General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Impcuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competents’. P 007-B8-54, SUS

modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Mingumna.

2.2, Envase ylo embalaje

SZe deben emplear envases de primer uso y gque constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones nomales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. Mo deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores ni sabores desagradables.
Cuando &l products se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe temer una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la WMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 32 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de 15%,
segin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe comesponder al autorizado en &l Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglaments sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremao M® D0T-B8-54, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proformia del contrata), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sismpre que s& haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo M® 007-08-5A, v sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamentio de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley M® 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 012-2008-54, debe cumplir con lo establecido en la MMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 59 Edicion y la NTP 202.028:2019 ALIMENTOS ENVASADODS.
Etigquetado de alimentos preenvasados. 83 Edicion, asi mismo se debe incluir la frase “contiens
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), oira informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

1 Zegin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
medante Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacian t&enica
Unidad de medida
Descrpeion general

- QUINUA GRADO 2

- QUINUA PROCESADA (BEMEFICIADA) GRADOD 2

- KILOGRAMO

. duinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(genero y especie Chenopodium gquinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion ([clasificacion)
eliminacion de grancs contrastantes (grancs de color),
resultando wn producto apio para la comercializacion y el
consumo humamo (alguna operacion opcionalmente puede
repeatirse ).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La quinua grado 2 debe presentar las siguientes caracteristicas:

-

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFEREMNCIA

CALIDAD

Requisitos minimos de
calidad

de

Los granos de guinua deben tener el
color caracteristico de la variedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
deben estar exentas de olores extranos
o desagradables.

Su aspecio debe responder a un grado
homogensidad respects A3
caracteristicas sensoriales.

Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3.5%
- Grasa Minimic 4%
- Fibra cruda Minimo 4%
- NTP 205.062:2021
- Saponina Menor gue 0,12% GRAMOS ANDINOS.
Cluinua en grano. Regquisitos.
Tamano Diametro 33 Edicion
de los promedio de los
Tamano del grano granas granos (mm)
Grandes Mayora 1.7
Medianos Entre 1,40 a 1,70
Fegquenos Mayora 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- (3ranos entercs Minimio 84%
- Granos guebrados Maximo 2,0%

- Granos danados
{manchados)

Maximo 0.5%

- Franos germinados

blaximo 0,5%

- Zranos recubiertos

0%

Wersiam 03
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- Franos inmaduros Maximo 0.7%
- (Franos contrastanties Maximo 2,0%
- Impurezas totales Maximo 0,3%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g :
Ausencia
de muestra
- Insecios (enteros,) ;
Ausencia

partes o larvas)

El contenide de cada envase debe ser
homogéneo vy  estar constituido
dnicaments por granos de guinua
procesada de |la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecides por la autoridad competente !,

Reglamentc de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobada

Servicio Macional de Sanidad Agraria —

- 2 . . mediante Decrete Supremo
f::ﬂﬁ;e Autoridad MHacional N° 004-2011-AG. y sus

IHOCUIDAD modificatonas.

Reglamento sobre Vigilancia
y Contraol Sanitario  de
Alimentos ¥ Bebidas.
aprobadoe mediante Decreto
Supremo N® 007-98-54, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Direccion General de Salud Ambiental e
Imccuidad Alimentaria — DIGESA3? para
Alimento  elaborado industrialmente
(fabricado).

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yo proforma del contrato), el tamano del grano de quinua grado 2 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

22, Envase ylo embalaje

La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el products guede debidamente protegido.
Los envases v embalajes deben ser de grado alimentano, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o intemio al producto. Los envases deben ser de primer uso y Conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inccuidad y aptitud del producto duramte el transporte, la manipulacion, conservacion y
comercializacion apropiada de los gramos de quinua. Estos envases deben estar exentos de
cualquier materia y olor extrano, segun lo indica el numeral 7.2 de |a NTP 205.082:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del confrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

A los alimentos en los cuales s& apligus un secado ndusinal, es decir gue se aplica ransferencia de masa y calor
{liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacion, ete.), donde s requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencia comesponde a la DIGESA

A bos alimentos en los cuales se aplique un secado gue solo mplica una fransferencia de masa (seco salado,
deshidratacién osmatica, etc.), donde mo se requiera necesaramente que sea controlado, la competencia
comesponde al SEMASA La enfidad no requernird hacer dicha precisidn, s responsabdidad del provesdor cumplie
con lo establecido por la autoridad competente comespondiente segin el proceso seguido para la obtencion del
bien de la presente ficha técnica.

2 Sequm articule 10 del Reglamento del Decreto Legiskativo M° 1052, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrete Supremo N* 034-2008-AG.

Segun arficulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrete Supremo N* 034-2008-AG.

=
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitios aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA
GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMEMTOS PREENVASADOS, y en la MMP
001:2019 Requisitos para &l etfiquetado de preenvases. 52 Edicidn, el rotulado debe contener lo
siguiente, segun el numeral & de la NTF 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador
- clasificacion, tamano y grado;

- pesoneto;

- ndmero de lote.

Adicionalmente, si el producio cormesponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articule 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado

mediante Decreto Supremo N® 007-88-5A, y sus modificatorias.

Zi el producio corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar ademas la siguiente
informacion:

- nimerno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SEMNASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presenie ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Frecision 4: Mo aplica.

Version 03 FPagina 3de 3

~




/ EJERCITO DEL PERU — UO 6998 \
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

jen-::rrina-::i-#n del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripoion general : Laarveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del gramo de arveja. La arveja &5 el grano procedents de= la
especie Pizum zafivum L. 85 usado comunmenis en estado seco

con fines alimenticios.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segn lo indicado
en &l mumeral 5.1 de la NTPF 205.025:2014 (revisada e 2019), y debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD

Los granos de arveja partida
deben:

— Estar sxentos de sabores y
clores exfranos y de insecios
vivios, muertos o en
cualquiera de sus estadios.

— Estar exentos de materas
extrafias imorganicas que
representen un peligro para
la salud humama.

— Estar conformados por una
misma variedad [es decir un

mismao cokr, forma y otras
caracteristicas varstales). NTF 2056.025:2014 (revisada
el 20189) LEGUMINCGSAS.

Requisitos generales

Contenido de humedad Maxime 15% Arveja partida. Requisitos. 27
Edicid
Grano infectado 0.0:0% rean
Grano picado Maximo 0,20%
Grano partido o .
Grado de| quebrado b aximno 1.00%
calidad Grano con .
cascara (testa) M aximo 1,00%
Grano quemado Maximo 0,20%
Materias Méxima 0.10%
extranas
Curmplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Semrvicio Macional de | Agroalimentara, aprobado
INCCUIDAD Sanidad Agraria — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | M* 004-2011-AG, y sus
competenta’. modificatorias.

Pracision 1: Minguna.

1 Segon articulo 10 gl Reglamento del Decreto Legiskativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 0234-2008-AG
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2.2 Envase ylo embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de pimer usa, que salvaguarden las
cualidades higienicas, nutricicnales, tecnologicas y sensoriales del products. Los envases, incluido
el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que s= destinan. Mo deben tramsmitir al preducts ninguna sustancia toxica ni clores o
sabores desagradables. Cuando el products se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTF 205.025:2014 (revisada =] 2018).

Precision 2: La entidad convocants deberad indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yo proforma del confrato), el peso meto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peseo, tipo de cemrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra, ademas de cumplir lo establecido en la
NTF 209.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién,
debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada <l 2018}

- & nombre del producto;

- &l grado de calidad 1 — extra;

- nombre o razon social y direccion del productior, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC vy direccion del imporiador;

- & contenido neto, en kilogramos;

- fecha de wvencimiento;

- &l codigo o namero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamisntio;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA

Precision 3: La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato), ofra informacion gque considere deba estar rotulada. La
informacion adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téonica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien : PALLAR CALIDAD EXTRA

Dencminacion técnica : PALLAR BIG LIMA CaLIDaD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general :  Es el grano maduro procedente de la especie Phazseolus lunatus

L. generalmente de color blanco, que tiens comeo caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

£l pallar calidad extra debe ser inccuo y apropiado para el consumo humano, segln indica el
numeral 8.1 de la NTF 205.018:2015 y su Modificacion Tecnica.

£l pallar calidad extra debe tener las caracieristicas de forma, tamano y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segln lo establecido en el anexo A de la NTP 205.012:2015 y su Maodificacion Técnica:

N*® de
Forma de la Longitud del Ancho del Grosor del 102353 de granos en
semilla granc (mm) | gramo (mm) | grano (mm) [gr}anns 100 gramos
(g)
Armificnada o
semiarmnonada, 18- 32 12,5186 B—7.5 153 — 256 40 - 85
ligerameants
aplanado
| pallar calidad extra debe presentar las siguienies caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA

CALIDAD

Los gramos de pallar deben:

- Estar exentos de oclores y
sabores exiranos y de insectos
vivos, muerios o en cualguiera
de sus estadios.

- Serinocuos y apropizdos para
el consuma humano.

- Mo deben presentar suciedad NTP
(impurezas de origen animal)
en cantidades que puedan
representar un peligro para la
salud humana; de acuerdo a
las tolerancias de sanidad y
aspecio descritas en la
presente Ficha Técnica.

Cada lote de pallar debe estar

conformado  por una  misma

varedad (es decir un mismo
calar, forma ¥ otras

Uniformidad caracteristicas  varietales). Se

aceplaran granos de variedades

contrastantes en las tolerancias
especificadas en la presente

Ficha Técnica.

Fequisitos generales
206.018:2015
LEGUMINCSAS. Fallar.
Requisitos. 22 Edicion, y su
Modificacion Técnica MNTP
205.018:2015MT 1 2021
LEGUMINDSAS. Fallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECHICA 1. 1 Edicién

Version 05 FPagina 1 de 3

K@




-

EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Contenido de humedad Maxima 15%

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en
las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se debe aceptaren
nimguna de los casos lotes de
pallar gque presenten  grancs
infestados con insectos  Wivos,
muertas o en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grango enfermo 0.00%
- Grano picado Maximo 0,509%
- Grango partide o quebrado Maxima 1,00%
- Sh'j:: d":j”“gad‘:' ylo Maximo 3,00%
- Grano abierto Maximo 1,00%
- Gramo descascarado Maximo 4,009%
- Materias extrafias Maximo 0, 10%
- Wariedad contrastante Maximo 1,00%
Total Maximo 10.80%
Cumlrcon o siblcio o | Agoaimeiada. _ sprobado
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SEMASA, autoridad

nacional competents. ! N? DDM-2011-AG, y =sus

modificatorias.

Precisidn 1: Minguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-10868 (2020) PRIMNCIPIOS GEMNERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que &l proeducts quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra debe
cumplir con lo especificado en la NTP 388.163-1:2017 ENVASES % ACCESORIOS PLASTICOS
EM CONTACTO COM ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su
Comigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas ¥ adecuadas para el
uso que se destinen, no debe fransmitir al preducto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envasado en sacos U Oiros envases que
zalvaguarden las cualidades higienicas, nutritivas, tecnolagicas y sensorales del products. Cuando
el products se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y

estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el numeral 11 de
la WTF 205.012:2015 y su Modificacion Técnica.

1 Segim articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislative N°® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2008-A0G.

ZNTP 300.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS F‘LASTICDS EN CONTACTD COM ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGEMDA TECNICA 1. 1* Edicion
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Precision 2 La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), &l peso neto del products por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemrado, siempre gque se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En &l rotulade de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumplir con lo establecido en la
NTF Z00.032:2019 ALIMENTOS ENVASADDS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espaniol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en ofro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
¥ su Modificacion Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razon social del productor, envasador o wendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

- fecha de vencimisnio;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientio de Procesamiento Primaric emitida por
el SEMASA.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ywo proforma del confrate), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha tecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien
Dencminacion técnica
Unidad de medida
Descripoion general

LENMTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

LENTEJA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA

KILOGRAMO

La lenteja es &l gramo madure procedente de la especie Lens
culinariz Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La lenteja calidad 1 - extra debe serinocua y apta para el consumo hurmano y exenta de semillas
txicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y §.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada =l

2018).

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insecios vivos, muertos
o en cualguiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extranas
inorganicas que representen un peligro
para la =alud humana.

-Estar conformado por wna misma
variedad (es decir um mismo color,
forma y  ofras caracteristicas
varietales). Se aceplaran granos vy
variedades contrastantes  en las
toleramcias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

La lenteja calidad extra s& clasificara de
scuerdo a su calibre en los siguisntes
tamanios:

Calibre (tamanio) Calih:e Didmetro (mm)
[tamano)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5
Grado de calidad (Tolerancias)
- Grano infectado 0.00%
- Grano picado 0,00%
- Grano partido o quebrado Maximo 1,00%
L Grano descascarado Maximo 1.00%
- Grano armugadao Maximo 4,50%
- Grano quemado Maximo 0.20%
- Materias extrafias Maximo 0,10%
- Vaniedad confrastants Maximo 1,00%

NTP 205.022-:2014

(revisada =l

2018)

LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 29 Edicion

Version 07

Pagina 1 de 2

~

O




/ EJERCITO DEL PERU — UO 6998 \
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE”

CARACTERISTICA ESFPECIFICACION REFEREMNCIA

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentania,

Cumplir con lo establecido por el
Senvicio Macional de Sanidad Agraria —

INQCUIDAD SEMASA, autoridad nacional ﬂpmhﬂdﬂ mediante
: Diecrete  Supremo NP
competents . O04-2011-AG, y sus

mcdificatonas.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Teécnica, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamanao) 2.

2.2. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 388.183-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO
COM ALIMENTOS. Pare 1: Disposiciones generales y reguisitos. 3@ Edicion, y su Corrigenda
Técnica®, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnologicas v
sensonales del producto. Los envases, incluide el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. Mo deben tramsmitic al
producto ninguna sustancia téxica ni clores o sabores desagradables. Cuando el producio se envase
en sacos, &stos deben estar limpics, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revizada =l 2018).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que =& haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de lenieja calidad 1 - exira debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.032:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
v las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 206.022:2014 {revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- e| grado de calidad: "Grado 1 - Extra”™;

- nombre o razon social ¥ direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productios importades, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- e| contenido neto, en kilogramaos;

- fecha de vencimisnto;

- el cadigo o nimerno del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
| SEMASA.

Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

1 Segin articulo 10 del Reglaments del Decreto Legiskative N 10682, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremao N 034-2008-AG. )

2 NTP 2089.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO COM ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edician
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

= SAL DE COCINA

. SAL PARA CONSUMO HUMAND -

- KILOGRAMO

SAL DE COCINA

- Es la sal yodada y fluorada de wventa directa para consumo
humano, de granulomefria grosera, com o sin adicion de
antinumectantes y gque cumple con reguisitos de calidad e

inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de erstales blanocos agrupados vy unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 208.015:2008.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentaries, segln lo indicado en la legislacien nacional

vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 208.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Reguisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extranas visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico
Reguisitos fisico guimicos

1. Humedad Maximao 0,5%

2. Pureza Minimo 20, 1%

3. Granulometria: debe pasar

# Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N® 10}
Minimo 75%

e Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80}
Maximao 309%

4. Sustancias

Impermeabilizantes  fotales | Maxime 1,0%
agregadas
5. Impurezas
- Lr;ﬂ:rezas, imsolubles  en Maximo 0.15%
- Sulfato (S04) Maximo 0,4%
- Calcio {Ca™) Maximao 0,2%
- Magnesio [Mg*™) Maximo 0,2%

- Cadmio (Cd)

Maximo 0,5 mg/Kg

- Cobre (Cu)

Maximo 2,0 mg/Eg

- Arsénico [As)

Maximo 0,5 mg/Kg

- Merzurio (Hg)

Maximo 0,1 mg/Kg

- Hiermo (Fa) Maximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba™) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

Mota: Tedos los reguisitos, menos
dados en base seca

3 humedad. estaran referidos y estaran

NTP 208.015:2008 SAL
FPARA CONSUMO
HUMAKNG. 23 Edicion

CxX5  183-1985 (2018)
MNORMA GEMERAL
Plemo (P} Maximo 1,0 mglkg FARA LOS
CONTAMIMANTES b
LAS TOXINAS
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ESPECIFICACION

REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo

{para aseguwrar la proporcion de
yodo, &n &l procesamiento de la sal
se utilizara el yodato de potasio)

30 a 40 ppm (o mg'Kg de sal)

Reglaments del Decreto
Ley M* 17387, Fijan los
tipos de sal para expendio
al publico en &l territorio
nacional, aprobado por
Decreto Supremao N*
00223-71-34A, ¥ su
maodificatoria.

Flior

{en forma de flucnero de sodio o su
equivalente en cualesquiera de las
sales de fllor autorizadas a wsar)

200 miligramos de fluoruro de sodio
por kilogramo de sal (200 ppm )

Aprueban normas para la
adician del flllor a la sal de
consumo humanc,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial N°
0131-85-5A-DVM.

INCCUIDAD

Cumplir con los requisitas
establecidos por la Direccion General
de Salud Ambiental = Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacicnal competente’.

Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Contral
Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado
mediante Diecreto
Supremo N* DOT-BE-5A,
SUS micdificatorias ¥
regulacion
complementaria.

Precision 1: Minguna

22. Envase ylo embalaje

El envase gue contiene &l producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que pusdan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del products durante toda
su wida dtil, segin el articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Conirgl Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-38-5A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao M® 007-28-54, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrate), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre gque s&
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulade de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
‘igilancia y Control Sanitario de Alimeniocs y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
M® 007-28-5A, y sus modificatorias, la NMP 001:201% Requisitos para el etiguetado de
preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefalado en &l numeral 11 de la NTP 208.015:2008:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

-  mombre y direccion del fabricants;
- membre, razon social y direccion del impertador, lo que podra figurar en etigueta adicional;
- mumere de Regisiro Sanitario;

- fecha de vencimienta;
- codige o clave de lote;

- &l contenido de yodo y fllor expresado en ppm;

: Segin articulo 12 del Reglamento del Decreln Legisiative N® 1062, Ley de Inoculdad de los Almenios, aprobado medianie

Decrato Suprema N™ D34-2008-AG.
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- pais de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: “"Manténgase en lugar seco, fresco y protegide de
la luz".

Precisién 3: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : FIDEOS LARGOS

Denominacian técnica : PASTA O FIDED SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harima de trigo, tipo

Mapocles (pasta obtenida medianie procesc de moldeado
mediante boguilla) o Bolegna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamano y forma varable, con o sin husco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/i00 g. Su dimensicn
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de crigen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualguisra de sus estadies) de tal manera gue no presenten un peligre para
la zalud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 208.010:2018, v su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segan lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N® 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-5A.

Los fideos largos deben cumplir con |as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g
Humedad [Se tolera una unidad mas del valor NTP 208.010:2018 PASTAS
ndicado como maximao) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez tilable Maximo 0,48% de acido lactico HUMANO.  Requisitos. 2%
[se expresard como porcentaje Edicion, y su  Corrigenda
de Acido lictico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo | Tecnica NTF
de 14 g/100g de humedad) ndicado) 208.010:2018/CT 1:2022
FPASTAS O FIDEOQS PARA
Caolor Caracteristico COMSUMO HUMAMND.

— - Requisiiocs. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | TEcMICA 1. 12 Edician

Sabory olor cabores y clores indeseables como
agric, amargo y ranci.

Reglamente sobre Vigilancia

. . ..
._.umpllr_ con lo= re:::p..usr_t-?rs y Control Sanitario de
establecidos  por  la  Direccion Alimentos Bebidas

INCCUIDAD Genesral de Salud Ambiental e ) ¥ '

. . . . aprobado mediante Decreto
Inocwidad  Alimentaria — Digesa,

Supremo WN® 007-28-54, sus
modificatorias  y  regulacion
complementaria.

autoridad nacional competenta’.

Precision 1: La entidad debera precisar 2n las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
Iz disponible en el mercado, por ejemple: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de dngel”, etc.

t Segin articuio 12 del Reglamento del Decreto Legislaiive N 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos, aprobado mediane
Decreto Supremo N 034-2006-AG.
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2.2. Envase yio embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material imocuwo, estar libre de sustancias gque
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, vy estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dOfil, segun el arficulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaro de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N® 007-88-3A, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registra Sanitario, seglmn lo establecido en los
articules 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conftrol Sanitaric de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremao N 007-88-3A, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del products por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Diecreto Supremo MWN® 007-82-5A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
HMMP 001:2018 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 208.038:2018
ALIMENTOS EMVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 89 Ediciom, segin o
senalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2018 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener comao minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditives empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- mombre, razén secial y direccion del importader, lo gque podra figurar en efiqueta adicicnal;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo reguiera con amreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria pervana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condicicnes especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso nete en kilogramos del producio envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-5A.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de |la presente ficha tecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien : FIDECS CORTOS (CORTADODS)

Denominacion técnica : PASTA O FIDED SECO DE TRIGO CORTADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Mapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquillal, o Bologna (pasta cbtenida mediante procesa
de laminado), de tamanc y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios
muertos o vivos o en cualguiera de sus estadics) de tal manera que no presenten un peligre para
la salud humana, segun indica el numeral 5.1.3 de la NTP 208.010:2018, y su Corrigenda
Tecnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segin lo indicado en el articula 5
del Reglamento de la Ley MW® 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprebado medianie Decreto Supremo 012-2008-54A

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100 g
Humedad

{Se tolera una wnidad mas del valor NTF 20B.010:2018 PASTAS
d_ lj - . . = =t
ncizada como maxime) O FIDEOS PARA CONSUMO
e a2
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico HUMAND.  Requisitos. 2

Edicion, y su (Corrigenda
Tecnica

WTP 208.010:2016/CT

1:2022 PASTAS O FIDEDS
. PARA COMNSUMO HUMAMO,
Caolor Caracteristico HE{IIJi'S-iLDE. CORRIGENDA
TECHNICA 1. 12 Edicién

{s& expresara como porcentaje

de dcido lactico y sobre Ia base | [se tolera 10 % sobre &l valor maximo
de 14 g/100 g de humedad) ndicado)

Caracteristico al producto. Libre de
Sabory clor sabores y olores indeseables como
AQric, aMango y rancio.

Reglaments sobre Vigilancia

Cumplir con los requisitcs |y Control  Sanitaric de
establecidos  por la  Direccion | Alimentos y Bebidas,
INCCUID AL General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — Digesa, | Supremo M DOT-88-5A, sus
autoridad nacional competenta!, modificatorias ¥y regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
lz disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto rallade”, "canuio liso®, “tomille”, “coditos
rallado®, “codito liso®, *municion,” “caracal®, etc.

1 Segin ariculy 12 del Reglamenio del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos, aprobado medlanie
Decreto Supremo N 032-2006-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiens el products debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales gue puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de mamnera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su wida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Wigilancia vy Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N® 007-88-3A, vy sus modificatonias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Regisiro Sanitario, segun lo establecido en los
articules 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao M® 007-88-5A, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del products por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cemrado, siempre

que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decreto Supremo MW® 007-BE-S5A, y sus modificatorias. Asimismeo, debe cumplir con la
MMP 001:2019 Reguisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, v la NTP 208.038:20149
ALIMENTOS EMVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2018, v su Corrigenda Tecnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- mombre del proeducto;

- declaracion de los ingredientes y aditives empleados en la elaboracion del preducto;

- mombre y direccion del fabricants;

- mombre, razdn social y direccion del importador, lo que podra figurar en etigueta adicional;

- nmumero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimients, cuando el producto lo requiera con amregloe a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana gue le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condicicnes especiales de conservacion, cuando el producio lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producio envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada ¥ el rotulado debe especificar la lista de micronutrienies de la harina, segun lo

indicado en el Reglamento de la Ley N? 28314 Ley que dispone la forlificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-54.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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@

FICHA TECNICA

AFROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacion del bien : HUEWVD DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : HUEND DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripcicon general : El huevo de gallina s el evulo completaments evolucicnado de la
especie Gallus galflus, constituide por cascaron, membranas,
camara de aire, clara, chalazas. yema y germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
CHor Caracteristico y libre de clores desagradables.
Sabor Caracteristico
— {ascara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos extrancs ni manchas que alteren
la apariencia.
.. i — Limpio y seco.
Requisitos fisicos - La yema debe tener forma casi esferica, de
contormno  ligeramente  definido, ubicacion
centrica wista a traves del owvoscopio v
firmemente sostenida por las chalazas.
De acusrdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamanios:
Tamiano Peso
— - e NTF 011.218:2015
Super chico =503 HUEVOS. Hueves
Chico S50 -55.55g de gallina.
Tamafio Mediano 55556259 Requisitos Y
clasificacion. 22
Grande 82,5 -688.88 g Edician
Jumbao 68,88 -72.22 g
Super Jumbo 27222
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
Cascara Imtegra, . I_|mr.:||a. seca, lisa y de forma
caracteristica.
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
) . Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
Categoria .
primera.
Teolerancias —|u.e“'.r-::d5
quinacas o Maximo 2,00%
rofos en
desting
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentana,
INCCUIDAD Macional de Samidad Agraria — SEMASA | aprobado mediante
autoridad nacicnal competenta’, Decreto  Supremo
MNP 004-2011-AG, y

sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el color v tamano del huevo de gallina calidad primera
requerdo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamana mediano.

2.2, Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no fransmitan olores, colores o sabores exfranos, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocaros verticalments, y en caso de ser
reutilizables (solo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun & numeral 9.1 de la NTP 011.212:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que s& haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El retulada del huewvo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en

la NTF 202.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, segin &l numeral 821, de la NTP 011.218:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razon social y domicilic fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por
SEMATSA;

- fecha de caducidad:;

- lote [puede ser la fecha del vencimienta);

- contenido neto o numeno de wunidades;

- instrucciones para su CONSErvacion.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
tecnicas numeral 2 ywo proforma del confrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4. Mo aplica.

1 Segun articulo 10 ded Reglamento del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N° 034-2008-A0G.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien @ SARDIMNA FPERUAMA O ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE
VEGETAL CALIDAD A

Denominacion técnica : COMSERWVA DE SARDINA FERUANA O ANCHOVETA EMTERA EN
ACEITE VEGETAL CALIDAD A

Unidad de medida : LATA

Descripeion general :  Conservas elaboradas a base de la especie Engrauliz ringens buena y

consistente frescura, libre de contaminacion y de dafo fisico, envasado
en recipientes planos o cilindricos  apropiados vy cemrados
hermeéticamente, sometidos a procesos térmicos para lograr esterilidad
comercial y procesadas bajo sistemas de aseguramiento de |a calidad.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El enters de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras,

libre o no de aletas ¥ escamas, segun el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 jrevisada =l 2018)
COMSERVAS DE PESCADD. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

Las conservas de Sardinag Peruana o anchoveta deben ser preparadas a partir de anchovelas o
sardina peruana con un minime de 12 em de longitud, con o sin escamas, sin cabeza y visceras
aungue podran conservar las gonadas y rinon. Deben estar libres de contenido estomacal y de la
mayor parte del intestine y de huesos operculares, cortes o roturas ventrales, magulladuras o
desprendimientos de la piel segin ko indicado en el capitulo 5 de la NTP 204.054:2011 (revisada |
2018).

En la Sardina peruana o anchoveta entera en aceite wvegetal calidad A, los pescados deben
envasarse ordenadaments, las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamano
uniforme, la superficie de corte del decapitado debe ser uniforme y precisa, el contenido debe ccupar
como minimo & 95% de la capacidad del envase y el peso escumido debe ser declarado en la
etigueta, segun lo indicado en los numerales 5.1.1,5.1.2, 514, 5 1.6 y5.1.7 dela NTP 204.002:2011
(revisada = 2018).

La Sardina peruana o anchoveta entera en aceite vegetal calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Presentacion y medio | Entero de sardina peruana
de coberiura En ac=ite vegetal

Debe ser calificado como Calidad A, al

producto apto para consumo humana:

—  Cuando no presente unidades
defectucsas, o]

— Cuando el ndmero total de unidades de | NTP 204.054:2011 (revisada

Calidad las  muestras  defectuosas  por | el 2016) CONSERVAS DE
manufactura, no es superior al nimero de | PRODUCTOS
aceptacion (¢) para el tamafo de la | PESQUEROS. Anchoveta o
muestra, disefiado en los planes de | Sardina Peruana &n
miesiren. conserva.  Reguisitos. 22
Edicion
Defacios

Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de muestra que
tenga cualquisra de las siguisntes condiciones:

Rancio: Cuando e contenido muestre los
Descomposicion siguientes defectos:

—  Olor caracteristico y persistente de aceite
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oxidado.

— Sabor caracteristico de aceite oxidado
que deja un sabor desagradable.

Olor v sabor;

— Olores o sabores objetables, persistentes
no caracteristicos, como a guemado,
agrio, metalico, picante w  otros,
deferentes a rancio o descompuesio.

—  {Olor y sabor objetable, no caracteristico,
persistente y definido como a ptrido,
ameniaco, sulfuro de hidrogeno u otros.

Textura: Cuando hay perdida de la estructura
muscular o la textura del misculo es muy
blanda o pastosa.

Decoloracion: Coloracion no caracteristica de
la especie y del liquido de cobertura, que sean
signos de descomposicion.

Materias extrafias

; ial . e

— Presencia de cualquier material, que no
derive del pescado o liquido de cobertura
¥ gue represente un peligre para la salud
del consumidor como widrics, metales, u
otros.

— Olor y sabor identificable y persistente,
que no derive del pescado o liquido de
cobertura y gue represente un peligro
para la salud del consumidor como
solventas, combustibles u otros.

— Presencia de insecios o restos de ellos.

Material extrano:

Presencia de cualguier material gue no denve
del pescado o liguido de cobertura, pero que
ne signifigue un peligro para la salud del
consumidor, como  arena, pares  de
crustaceos y otros.

Otros defecios

— Ennegrecimiento por sulfurc. Manchas
que afectan a mas del 5% del pescado,
en la unidad de muestra.

— Columna versbral dura y resistents a la
presion.

Defectos de
manufactura

— Descabezado inadecuado. Restos de
cabezas y branquias en mas del 10% del
nimeras de piezas en la unidad de
muestra.

— Presencia de aletas desprendidas.

— Desprendimients o rotura de  piel
Acumulacion o depasitos notables de pisl
¥y presencia de mezcla de  sangre
coagulada y escamas dando apariencia
de “lodo”.
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CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION REFEREMCIA

— Cories de cabeza no uniformes.
— Unidades de tamarno mo uniforme.

—  Apariencia del products opaca y sin el
brillo iridiscente. Color mo caracteristico.

— Liguido de coberiura com sedimentos
[turbic), excesiva cantidad de agua en la
fase de aceite. Salsas  sin sus
caracteristicas propias.

—  Excesivo contenido de sal.

— Textura de la came muy suave o muy
dura, seca o pastosa. El pescado no
mantiene su forma, con pérdida de su
estructura muscular.

— Llemado no adecuado. Falta de producto
o exceso de lenado. Excesiva separacion
del contenido con las paredes del envase.
Empagque flojo o muy apretado.

—  Roturas visibles en la parte ventral.

hamual Indicadores
sanitaries y de inocuidad para
los productos pesqueros

. o ] acuicolas para mercado
Cumplir con los requisitos establecidos por el | nocional y de exportacion,

INGCUIDAD Organisma Macional de Sanidad Pesguera - aprobado mediante
SAMIPES, autoridad nacional compeienie’, Resolucién de  Direccioen
Ejecutiva N®  D57-2018-
SANIPES-DE, ¥ s
micdificatoria.

Precision 1: Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales B2 y 8.3 de la
HTP 204.001:2018 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicidn.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitanos y de inocuidad para los productos

pesquercs ¥y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N® 057-2018-SANIPES-DE, v su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segln el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 dal Manual
Indicadores sanitarios ¥ de inocuidad para los productos pesquercs y acuicolas para mercado
nacicnal y de exporacion, aprobado mediante Resolucion de Direccien Ejecutiva M® 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el peso o contenido del preducto por envase y por embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipe de cerado,
siempre que se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Moma Sanitaria para las Actividades

1 Segun bos articules 1, 2 y 3 de la Ley N° 30083, Ley de creacion del Organisme Macional de Sanidad Pesguera,
modficada mediante Decreto Legislatve M® 1402,
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Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE, y sus modificatorias,
&l rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 15 de la NTF 204.054:2011 (revisada =l 2016).

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso comesponda, segun lo indicado en &l
blanual de Adveriencias Publicitarias en & marco de lo establecido en la Ley N® 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifos, nifas y adolescentes, vy su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo W® 017-2017-54; aprobado mediante Decreto Supremo N® 012-
2018-5A y sus modficatonas. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etigueta del products; asi mismo, &l
rotulado debe cumplir, tambien, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacioneas
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

Version 03 Fagina 4 de 4

~

©)




/ EJERCITO DEL PERU — UO 6998 \
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Dencminacion del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica : PAPA CAMCHAMN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripocion general: : La variedad Canchan, tambien conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugendo es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL EIEN
2.1. Del bien
La papa Canchan calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cada loie de papa debe estar conformado por
la misma wariedad. Las papas wanedad
Canchan deben presentar las siguientes
Unifarmidad caracteristicas:

—Forma redondeada.

—Piel de color rgjo, ojos superficiales.
—Pulpa de color blanca a blanca cremosa.

Diametro (O] Calibres
¥ peso (g) Euira Primera | S2gunda
Tamario! D mayor 134-102 10175 | 7440
{rnumn)
D manar 107-72 | 7151 50-38
{rmum}
Peso (g) G38-320 | 318155 | 1584-20 NTP 011.11%:2016
. PAPA ¥ SUS
Sanidad :
1”'3d?3ﬂmﬁn — DERIVADOS. Papa.
- Inmadurez (papa pelada Definiciones v

o pelona oon Maxime 1% m/m

; . requisitos. 33 Edicion
levantamiento de pisl)

- Cortes, cicatrices,
magulladuras, grietas, Maximeo 2% m/m
rajaduras

- Brotamisnto 0% m'm

- Verdeamiento 0% mim

- Pudricién seca 0% rmim

- Pudrician himeda 0% rm/m

- Comeduras,

perforaciones, galerias
(danos causados por
insectos y roedores)

Maximo 2% m/m

- Mezclas varetsles 0% mim
Porcentaj maximo

ol 5% m/m
acumwado

! Los dimetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal v
tfranswersal del tuberculo cuando se intersecan en angulo recto
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= = =
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCLIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competentes. Decrete Supremo N®
004-2011-AG, y sus
rmadificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el tamafio de papa Canchan calidad extra requeride, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: papa Canchan calidad extra de calibre
primera.

22 Envase ylo embalaje
La papa Canchan calidad extra debe ser envasada segln lo establecido en las nomas Codex CEC
1-1968 (2020) FRIMCIFIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXGC §3-2003 (2017)
CODIGD DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCASL, de tal manera que el producio quede debidamente protegida.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistendca necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u oiros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Mormas Técnicas Peruanas
comespondientes (por ejemple: NTP 231275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante deberad indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documenios que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 2008.038:2018 ALIMENTOS EMVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deben indicar lo siguienta:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del confrato), ofra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede meodificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenta ficha t&cnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Swpremo N° 034-2008-A0G.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ;. CHOCLO CATEGD?[A EXTRA O PRIMERA

Denominacion técnica ;. CHOCLO CATEGORIA O GRADD EXTRA O PRIMERA

Unidad de medida : UMIDAD

Dlescripcion general : Eselmaiz Zea mayz L. amilacea St en estado “chocle”, es decir,

Cuyos granos se encuentran en estado inmadurg o tiermo para su
comercializacion directa destinado al consumo humane.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

La mazorca de choclo debe:

- Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios.

- Estar sana. fresca, limpia. bien
cubierta y bien formada; con um
grado de madurez tal gue siendo
apta para & comsumo, le permita
soportar el manipuleo, transporte y
CONServacion &mn buenas

Reguisitos generales condiciones.

- Presentar pancas envolvenies
Sanas y propias de la varedad, s=
tolera una pequena aberiura gue
pusda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
sus granos deben estar sanos,
frescos,  limpios.  secos,  biem
formados de acuerds a la varedad,
con granc bien desamollado o bien
llemz. Los  gramos debem  ser
tiemos, turgentes y lechosos.

Los granos de choclo al estado fresco

deben presentar color blanco en su

totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de choclo con granos de color

Color de los granos cremoso, asi como granos de ofro

color producto de la  paolinizacion,

siempre que cumplan com las
tolerancias  establecidas  en la
presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es tipo cilindrico,

conice; con disposicion de sus granos

en hileras lineales, desde la base
hasta la punta.

NTP 011.105:2014
(revisada el 2018) MALZ
AMILAZED. Chocla.
Reguisitos. 22 Edician

Fforma del choclo v granos de
choclo

Les gramcs de choclo son anchos y
achatados.

WVersion 04 Pagina 1 de 3

9 Y,




-

EJERCITO DEL PERU — UO 6998

SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE”

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
[Variedades de choclo que
presentan mazorcas | Mayora
Tamanio (calibre) grandes y proviensn de las | 14,00 cm
{longiud de 13 mazorca sin panca) [AZas Cusco y Pardo
medida desde [a base hasta & apice) ) Mayor 3
Oras vanedades de choclo 12.00 cm
Dentro de la categoria estra se
clasifican las mazorcas de choclo de
. un mismo cultivar, tamano e
Categoria cumplan con los reguisitos m:illnir?'u:rE
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasia 10% en numerc o masa de
Tamano choclos que comesponda al
calibre inmediato inferior al solicitado.
Presencia de
Indicios de 0, 0%
podredumbre
Talerancias FFEEE"D"! de 0, 0%
insacios
Diefecios
Deformaciones,
lesiones, -
contusicnes, Maximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumplir con ko establecide por el Im:u:uu:.lad .
Senvicio Macional de Sanidad Agraria Agroalimentaria, .
INOCLDAD ; ; aprobado mediante
— SEMASA, autoridad  nacional - o
compelenie’. Decreto Supremo N
004-2011-AG, y  sus
maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el tamafo del Choclo categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en |la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Choclo categoria extra

o primera de tamano mayor 3 12 cm.

2.2, Envase ylo embalaje

Los reguisitos de los envases deben ser los indicados en la moma Codex CHC 44-10885
{2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma gue garanticen la proteccion al products durante su
transporte ¥ almacenamiento, deben ser nuevos, sanitariamente aptos. de grado alimentario,
técnicaments adecuados, limpios, homogéneos en presentacian, resistentes a la manipulacidn v al

rransports.

Los choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera gue quedsn
protegidos, bien presentados, homogéneos y deben estar constituidos Unicaments por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamano. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenide, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerrado, siempre gue se haya verficado

1 Segin articulo 10 ded Reglamento del Decreto Legiskativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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O

que estas caracteristicas aseguren |la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompanen &l envio, deben cumplir con lo siguiente, segln el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014

(revisada el 2018):

identificacion: nombre (“choclo o maiz chocle™);

direccion del envasador yo expedidor;

codigo de identificacion [lote);

origen (pais de origen);

categoria o grado;

tamano (calibre);

cantidad de choclos;

numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primanio emitida
por el SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
infarmacion adicional gque se solicite mo puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacien del bien
Dencminacion tecnica
Unidad de medida
Descripcion general

- COL CRESPA CALIDAD EXTRA
- COL CRESPA CALIDAD EXTRA
- KILOGRAMO
- Hortaliza de la familia de las cruciferas comespondients a la

especie Brazzica oleracea var. Sabauda L.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La col (sindnimo de repolle’) crespa calidad extra debe presentarse limpia y fresca, perienscer
al mismo cultivar y tener un grado de madurez comercial que le pemita soportar el manipuleo,

fransporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 3.1.1 de la
MTP 011.108:1974 {revisada el 2018} y su Comigenda Técnica.

La col crespa calidad extra debe presentar las siguientes caracieristicas:

-

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFEREMNCIA

CALIDAD

Color

Tipico del cultivar

Forma

Tipica del cultivar

Consistencia

Las cabezas deben
presentarse duras, firmes y
compactias, salvo tolerancias
indicadas.

Sanidad

Las cabezas no deben
presentar alteraciones
producidas por  agentes
biologicos, mecanicos y por
presencia de  sustancias
exiranas; zalvo
tolerancias indicadas en la
presente ficha técnica

Factores de calidad

Tamano (relacion diametra/peso)

- Diametro minima: 31 cm
- Peso minimo: § 000 g

Tolerancia: 5% de coles de
calidad inmediata inferior.

Consistencia

0% de cabezas blandas

Longitud del tocon

4 cm

Jolerancia: +1 cm 3% de
coles con mas de 5 cm de
longitud del tocon.

Las cabezas deben
presentar una longitud del
tocon tal, gue mo provoque
dafios en las cabezas
contiguas durante &
transporte.

NTF 011.108:1874
[revisada =l 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa. 1* Edicion y su
Comgenda Técnica NTP
011.108:1874 (revisada el

2018WCT 122018
HORTALIZAS. Cal
crespa.  CORRIGEMDA

TECMICA 1. 12 Edicion

1 Segun ks Real Academia de la Lengua Espaniola. |a palabra “col” es singnimo de “repolio”™
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

M® de hojas cobertoras

E—-12(x2)

Tolerancia: 0%

Comeduras de hojas

producidas par 0%
QUSEMD miedidor
{Peeudopluzia sp.)
Decoloracion,
Danos pudricion, Fumagina:
entomologicos | producidas por Maxima 2%
(plagas) pulgones
{Brevicoryne
brazszicae)
Perforaciones
producidas por 0%
gusamos  de  temra
[(Noctuideos)
Pudricion  hameda
{producida par 0%
Drafios Eszclerotiniosis)
fitopatologicos
Mamnchas
{producida por Mildid] 0%
Def = Cabeza reventads Maximo 2%
il —
FAmErEaEs Cabeza magullada Maximo 2%
Cumplir con o establecido :;E;i?r::fmiilmmidad
por &l Servicio Macional de aprobado Irr'e-diante
INCCUIDAD Sanidad Agraria — SEMNASA, Dp o = ho
autoridad nacional | oo e SURrEma
compelanie? 004-2011-AG, vy sus
o modificatorias.

Precisian 1: Minguna.

2.2, Envase ylo embalaje

La col crespa calidad extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CX35 1-1868 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (217) CODNGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad extra debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida, ventilada
y bien presentada, segun indica &l numeral 8.1 de la NTF 011.108:1874 [revisada =l 2018) y su

Corrigenda Tecnica.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase, tales comao: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que esias caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

* Bagin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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El rotulado de la col crespa calidad extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2018

ALIMENTOS EMVASADOS. Efiquetasdo de alimenios preenvasados. 8% Edicion, y las
disposiciones especificadas en &l numeral 6.3 de la NTP 011.108:1874 (revisada <l 2018} y su

Commigenda Tecnica:

- &l nombre del producto;

- mombre de la varedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad extra;

- tamano;

- peso neto, en kilegramos;

- mombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- el pais de crigen;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SEMASA;

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :LIMON CATEGORIA EXTRA

Denocminacion técnica - LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedents de cualguier variedad de la especie Citrus

auranfifalia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutacease.
Tamkien llamado liman de cebiche y liman de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El limen categoria extra debe haberse recolectado cuidadosaments, haber alcanzado un grado
apropiado de desarmollo y madurez de acuerdo con los criterics peculiares de la varedad y la zona
en gue se producen. El desamollo ¥ condicien de los limones deben ser tales que les permitan
soportar el transporie y la manipulacion, ¥ llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segln
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limdn categoria extra debe ser del 40% con relacion al peso total
del fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 30% de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.008:2005.

El limdn categoria extra debe presentar las siguisntes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESFPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los limones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia fimme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos

afectados por podredumbre o deterioro que

haga gue no sean aptos para &l consumao.

Estar limpios ¥ practicamente exenios de

cualguier materia extrana visible.

- Estar practicaments exentos de plagas gue
afecten el aspecto general del producto.

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de danos causados por bajas
temperaturas.

- Estar exentos de humedad externa ancrmal,
salvo |la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica

- Estar exentos de cuwalguier olor ywo sabor
exirana.

Los limones de esta categoria deben ser de

calidad superor y caracteristicos de s

variedad. Mo deben tener defectos, salvo

defecios superficiales muy leves, siempre y

cuando no afecten al aspecto general del

producio, su calidad, estado de conservacion y

presentacion en el envase.

Requisitos minimos

WTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limon Sulil. Reguisitos. 42
Edicign

Categoria

Tolerancia: Cinco por ciento, en nUmerns o
peso, de los limomes gue no satisfagan los
requisiios de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria | o, excepcionalmente, que no

superen las tolerancias establecidas para esta
ultima.
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CARACTERISTICA|  ESPECIFICACION REFERENCIA

Unidades
Diametro del
Calibre| ecuatorial producto
{mmj por
Kilogramao
Calibre (tamario) A 44 a mas 20-22
B 41 2438 23-27
C 332408 28-33
D 35a37.8 34 - 348

El limdn categoria extra, de acuerdo a su
diametro se clasifica en los siguientes calibres:

Tolerancia: Diez por ciento en nimero o en
pesa de los limones gue comespondan al
calibre inmediatamente superior yie inferior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para los
producics presentados a granel) debe ser
homogéneso v estas constituide Unicamente por
limones del mismo orgen, vanedad, calidad y

Homogeneidad calibre. La parte wisible del contenido del
envase (o lote, para productos presentados a
granel) debe ser representativa de todo el
contenido.
Reglaments de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por e Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCLUIDAD Maciomal de Sanmidad Agraria — SEMASA, | mediante Decretoc Supremo N
autoridad nacicnal competenta’, 004-2011-AG, W SUs

madificatonas.

Precision 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ywo proforma del confrato) el calibre del liman categoria exira reguendo, de acuerdo a
lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Liman categoria extra de calibre C.

22

Envase yio embalaje

El limdn categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 8.2.de la NTF 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higieme, ventilacion y resistencia
Necesanas para asegurar una manipulacion, ransporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empagues deben estar exentos de cualquier materia y olor extrano, segun indica e numeral
8.2.1dela NTP 011.008:2005.

Podran ser cajas de carton, plastice, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que &l producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuavos (s incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo externo o interno al preducto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre ¥ cuando estén impresos o
efiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 5.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2- La entidad convocants debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N° 034-2008-A05.
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2.3. Rotulado
El rotulado del limon categoria extra debe cumplir con las disposicicnes establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral @ de la NTF 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombrairazon social del produciorn, envasador wo distribuidor comercializador

- arigen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- facha de envasada;

- lote;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde maodificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Diescripcion general

VAINITA CALIDAD EXTRA
VAINITA CALIDAD EXTRA
KILOGRAMO

La vainita es una hortaliza, es el frute inmadurc de la especie
Phazealuzs vuiganz L. Es de color verde, de forma slargada vy

ahusada.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Las vainitas calidad extra deben presentarse limpias, frescas, enferas y sanas,; deben perenscer al
misme cullivar, deben temer un grado de madurez comercial que les permita soportar el manipuleo,
transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de la

NTF 011.111:1874 (revisada = 2021).

Las vainitas calidad exira deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESFECIFICACION

CALIDAD

Aspecto

Las vainitas deben estar frescas, sin
sinfomas de  marchitez  yo
lignificacion.

Fibrosidad

Vainita con fibresidad incipiente
(grado 1: ldentificable por el hecho
de gue no presenta dificultad al
rempimiento, gquedando las dos
paries netamente separadas y no
produciendose rasgaduras en las
paredes de la vainita).

Toleramcia: 5% da frutos
ligeramente fibrosos  (grado  2:
Wainita ligeraments fibrosa,
caracternzado por presentar ligera
resistente al rempimienio, lo que da
lugar a una separacion neta de las
paries, pero con produccion de
ligeras rasgaduras en la cara
externa de las paredes de la vainita).

Affrijolamiento

Frutos no affijolados (grado  1:
Wainita no afrijolada, |a que presenta
uma forma normnal en husoc y sin
sinuosidad en su superficie. Al corte
transwversal =& observa el desarrollo
incipiente de la semilla y un tejido
translicido que llena la cavidad
interma de la vainita).

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
ligeramente afrijolados (grado 2:
WVainita ligeramente afrijolada la gue
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al core transversal se
observa la semilla ya desammollada,
ocupando un tercio de la seccion
transwversal. El tejido transkicido no
cubre fotalmente la cavidad intemna,

NTP M1.111:1874
(revisada = 2021}
HORTALIZAS. Vainita.
Requisitos. 12 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
quedando un pequefc espacio
vaciol.

Dafios mecanicos 0%
Danios quimicos (quemaduras) 0%
Las wainas deben tensr una forma
alargada ¥ ahusada, sin
sinuocsidades superficiales, tipico
del cultivar considerada y con una
madurez comercial conveniente.
Forma
Se aceptan formas imegulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:
- Maximo 5% de frutos deformes.
La vainita debe ser color verde tipico
del cultvar y de acuesrde a las
~ condiciones requeridas para su
Color AR
comercializacion al estado fresco.
Mo se permiten variaciones de color.
v Diameiro Maximao 0,8 cm
Tamano MEnar
(Relacion  entre -
al diametro Feso Maximea 7 g
menar y &l pesal Tolerancia Maximea de 10% de frutos de calidad
inmediata infierior.
Maximao 11 em
Longitud Tolerancia: Maximo 5% de frutos
con longitudes de hasta 14 om
Las wainitas deben presentarse
SEAMAs, libres de insectos,
Sanidad enfermedades u ofras alieraciones
capaces  de perjudicar su
COMSENacion y Consuma.
Tolerancias de sanidad — Darios Enfomologicos (Plagas)
= ) .
El;f“?ra-:.zcllunes dF_;- la I..'amlt.a Maximo 1% de wvainitas con
E—"-“i'f] ucida por Laspeyresia perforacionss.
- Comeduras de la wvainita
{producidas por Pesudopiusia 0%
yw Prodenia =p)
Tolerancias de sanidad - Dafos Fifopatoldgicos fenfermedades)
- Pistulas  en la vainita| Maxime 1% de vainitas con
{producida por Foya) pustulas.
- Pudricidn seca [Anfracnosis) 0%
- Pudrician humeda
N 0%
{Esclereatinosis)
Tolerancia acumulativa Maximo 10%
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INCCUIDAD

Reglamento de

Cumnplir con le establecido por el Inccuidad

Servicio Macional de Sanidad :Er":;g;";"‘a”a"m T

Agraria — SEMASA.  autoridad chr oo Supremo N
i 1

nacional competents”. 004-2011-AG, y sus

medificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2

Envase yio embalaje

Las wvainitas calidad extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1988 (2020) PRIMCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PH.&CT[CAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 441985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gque el producto gquede
debidaments protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el fransporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualguier materia y olor extranos. Debe cumplic con los requisitos gue se
indican en la NTF 203.016:1871 (revisada =l 2011) VAINITAS ENVASADAS AL MATURAL. 12
Edicion, segun indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1874 {revisada & 2021).

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso nete del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acomparen el envio de las vainitas calidad extra, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la NTF 209.038:2012 ALIMENTOS EMVASADOS.,
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, deben indicar, en idioma espanol, lo siguiente,
segun indica el numeral 7.3 de la NTP 011.111:1874 (revisada el 2021}

- designacion de la hortaliza segln: nombre, cultivar, calidad y tamano;

-  pesoneio en kilsgramos;

-  procedencia;

- mombre o marca del producion

-  mUmens de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamiento Primaric emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral
2.1 de |la presents ficha t&cnica.

24

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Dencminacion tecnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general :  Zapallo macre, es el frute de la especie Cucurbita maxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de

madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte vy
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTF 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los fruics de zapallo deben presentarse

Presentacian L
maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de  atagues de  insectos v
enfermedades, salvo las siguientes
tolerancias:

Dafios entomolégicos: Se permiten dafios
superficiales gue mo comprometan la pulpa.
Danos fitopatologicos: 0%

Sanidad

Para &l caso de los danos flopatologicos, las
pudriciones notoriaments marcadas

determinan la eliminacion del fruto. NTF 011.114:2015

HORTALIZAS.
Zapalle macre. 27
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicion

dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
Cureza de resistencia que presente a ser penetrada con
CASCAra la wnha: teniéndose gque a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacion.

Madurez

£l zapalle macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde werde oscuro, verde plomizo, werde
clarg hasta crema. Con aspects lustrosa, liso
o zon hendiduras longitudinales.

Cuolor de
CASCAra
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Los frutos deben presentar la textura de pulpa
Iz suficientemente firme que asegure que =l
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a la resistemcia que la pulpa
oponga al tacto.

Textura de
pulpa

El zapallo macre categoria primera debs tener
una textura de pulpa de grado fime.

El zapallo macre categoria primera debs tener

Color de pulpa caolor de pulpa amanlle fuerte.

Tamiano Peso minimo 25 kg

Taolerancia de Defecios

Se permiten dafios superficiales gue no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muesiren dafios de

pudricién.
- Cores 0%
Tolerancia acumulativa Mo comprometa el estado de la pulpa. Sin
pudriciones.
Reglamento de
Imocuidad
Cumplir con ko establecido por el Servicio | Agroalimentana,
INCCLIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N
004-2011-AG, y sus
mizdificatoras.

Precisidn 1: Minguna.

2.2. Envase yio embalaje
El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracien lo establecido en la norma Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codes, asi como |a reglamentacidn
nacional vigente, segin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de danos mecanicos y adecuadamente ventilados, segim los numerales 51 y 82 de la
NTP O11.114:2015.

Precision 2 La enfidad convocants debera indicar em las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producio por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acomparien el envic del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la WNTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 82 Edicion, deben indicar, en idioma espaniol, lo siguienta:

" Zegin articule 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
meediante Decreto Swpremo N° 034-2008-AG.
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- &l nombre del producto;

- mombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- mombre y domiclio legal del productor, envasador, distnbuidor, importador o vendedor,;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del confrate), ofra informacion gue considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha t&cnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - MANDARIMA SATSUMA CATEGEIHEA EXTRA

Denominacion técnica : MANDARIMA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Drescripcion general - Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género

Citrus. Consfituyen wun conjunto de especies. incluidas las
Mandarinas Satsumas {Gifrus unshiv Marcovitch].

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las mandarinas Satsuma categoria exira deben haber sido cuidadosaments recolectadas y haber
alcanzado un desarrcllo y un estado de madurez adecuado, de acwerdo con los criterics apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitides soportar el transporte v la manipulacion

asi comao llegar en condiciones satisfactorias al lugar de desting, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categora extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atscados por la podredumbre, u otras
alteraciones gue los hagam impropias
para el consumao.

- Practicaments exentas de magulladuras
y'o amplias cicatrizaciones por cores en
|z cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

Exentas de dafios causados por plagas

y enfermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exentas de dafios considerables yio
alteraciones extermas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamenie exentas de danos

causados por guemaduras de saol,

heladas ywo bajas temperaturas.

Limpias, practicaments exenias de

materias extranas visibles.

Exentas de humedad externa anormal,

salvo la condensacion consiguiente a

su remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de olores ywo sabores extranos.

- Exentas de toda sefial de desecacidn o
deshidratacion.

La fruta, al momento del empacado, mo

podra tener areas con color “Valor 1C: -187

o inferiores (mas verde) de acuerdo con

la tabla de colores del Ansxo A de la

norma de la referencia.

NTF 011.023:2014
CITRICOS  Mandarinas,
tangelos, naranjas oy
toronjas. Requisitos. 22
Edicion

Colar

De acuerdo con la coloracion, las frutas

de esta categoria deben ser de la

siguisnte manera:

- Muy bien coloreada, es decir qu
deben tener el color fipico de I§|
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
variedad.

Mo esta permifido el uso de sustancias

quimicas colorantes aplicadas sobre la

superficie de la fruta.
Contenido de jugo )
{con relacion al peso total de Mimirng 33%
frubo

Se aceptara hasta un 5% de fruta

granulada.

Tolerancia respecio a Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en & diametro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo diameiro s mayor al
40% del diametro ecuatorial de la fruta.
*Brix Minimo 7.5 “Brix
Acidez Minimo 0.5%
Madurez Maximo 1.5%
Indice de
miadurez Minima 8,5
{"BruAcisez)
Teolerancia respecio al Mo mas del 5% debera estar fusra del
| grade de madurez reguerimisnto minimo.

- Las frutas de esta categoria deben ser
de calidad supericr y de consistencia
fime.

- Su forma, aspecto exteror, desarrollo y
coloracion (muy bien coloreada) deben
ser caracteristicos de la varedad a la

Categoria que perenazcan.

- Solo podran permitirse defectos muy
leves en su superficie, siempre y cuando
estos no afecten al aspecto general del
products, su  calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
ENVase.

Tolerancia respecio ala | S& admite hasta 1% de fruta con
apariencia pudricion.
Tolerancias de Defectos
o Defactos muy leves
! danos
- Acaros -
- Boiritys y Thrips -
- Fumagina -
- Queresas -
- Cicatrices, Suaves, le restan a la apariencia no mas
rozaduras . o
gue uma decoloracion pemmitida en la
(rameado, russst) y -
categoria.
manchas
- Oleccelosis -
- Quemadurs de sol -
- Bufado -
- Creasing -
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Calibre Diametro en mm

Minimo | Maximo
Cal & 45 50
) Cal4 50 54
Tamano Cal 3 54 58
Calibres segin el Cal 2 58 A3
diameiro (ecuatorial) Cal 1 A3 A8
Cal 1X a8 73
Cal 1X% 73 78

Cal 13X 78 A mas

Se admitira para la categoria, y para
cualguier modo de presentacion, un 10%
Tolerancia respecio al en numers o en peso de frutas que se
tamano ajusten al calibre inmediataments inferior
o supenor al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.

El contenida de cada envase debe ser
homogensa ¥ estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, calidad, calibre y que presenten
un mismo grado de desamollc y madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa  del
conjunto. Ademas, para la Categoria
Exira s= exige la homogeneidad de

Homogenaidad coloracion.
Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibradeo, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
ze clasifigue y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre los
frutos comesponda & tres  calibres
sucesivos de |la escala de calibrado.
Reglamento de
Inecuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INCCLIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado miediante
autoridad nacional competente’. Decretas  Supremo N
004-2011-A3, vy sus
modificatorias.

Precision 1: La enfidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mandarina Satsuma categeoria exira requerida
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: mandarina Satsuma categoria
exira, calibre Cal 5.

2.2, Envase ylo embalaje
La mandarina Satsuma categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la morma CXC 44-1805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 8.3 de la NTF
011.023:2014.

Las materiales yo papeles utlizados en & interor del envase deben ser nuevos [esto incluye =
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pusda causar

T Segin articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislative N® 1082, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreio Supremo MN® 034-2008-AG.

Version 04 Pagina 3 de 4

" @)




-

@

EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

alteraciones intermas ni extemas a la fruta. Se permite el use de materales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado s hagan
con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltios en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extranas.
Mo obstante, se permitira gque lleven adherda una rama corta, no lenosa, provista de algunas hojas
verdes segun indica el numeral 8.3 de |la NTF 011.023:2014.

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato), el peso nete del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3  Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

-  mombre o razon social;

- direcciomn;

-  datos de contacto (teléfono, fax y cormeo electronico);

- nombre del producto (especie) y la vanedad;

-  pais de orgen y facultativaments, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales [categoria, calibre y tratamiento post-cosechal;

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de |a planta de empague, fecha de empague y adicionalmente otros datos de
manera facultativa);

- peso neto, @5 el contenidoe neto promedio de los envases individuales de la muestira, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultatvo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
| SEMNASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien desecritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion téenica ©  MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Drescripcion general : La manzana es &l fruto procedents de cualguier variedad de la

especie Maluz doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
25 la Deliciuos de= Viscas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La manzana Delicia categoria extra debe enconirarse en un estado v fase de desamollo que le
permita continuar el proceso de maduracion y akcanzar el grado de madurez caracteristico de la
varnedad, conservarse bien durante su transporie, manipulacion y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada 1 2018},

La manzana Delicia categoria exira, debe presentar las siguientes caracteristicas:

= B =
CALIDAD
Los frutos contenidos en um mismo envase
deben ser de la misma wvariedad y en ese
sentido uniformes en tamafio, forma y color.
Las manzanas deben estar:
— Enteras, samas, quedando excluidos los
productos que presenten podredumbre o
Requisitos ofras alleraciones gque los hagan impropios
generales para el consumo. .
— Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias exiranas visibles.
— Practicamente exenias de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.
— Practicamente exentas de dafios causados
por plagas.
— Exentas de un grado anomal de humedad NTE 011.002-2014
EELETAr. i revisada = 2018
— E::centaE de olores y sabores extranos. _| FRUTAS FRESCAS.
El indice de ma-:ll:.lrez de la manzana esta Manzana. Requisitos. 43
deterrnir!adn: basicamente por 135 | Edician
caracteristicas siguientes:
indice de madurez Caracteristicas Minima | Maxima
Firmeza de la pulpa
[Variedad Delicius de | 7.7 kgf | 11.8 kgf
Viszas)
Solidos solubles 11 “Briz. | 17 "Brix
Las manzanas Delicicus de Viscas pusden
encontrarse entre los colores detallados a
continuacion:
Coloracion Color Munsell Color
ISR/ 510 Rojo
ISR /4 710 Ruojo teja
2 AR/ 5710 Rojo rosado
> 58 /40710 Rojo carmin
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
2 6R /610 Rojo coral
IR 36 Rajo vino
2 ER T/ 8 rosado
El calibre se determina por el diametro maima
de la seccion ecuatoral, se tienen los
siguientes calibres:
Calibre
Clasificacion Calibre {mm)
Calibre A- Extra Mayor a 80
Las manzanas de esta categoria deben ser de
calidad superior, deben  presentar las
caracteristicas de forma, desarmollo v color gue
sean propias de la wvaredad a la gue
perienezcan y deben conservan su pedinculo
intacto.
La pulpa no debe haber sufride ningln
deterion.
Ademas, no pusden presentar defectos, salvo
Categoria de calidad| ligerisimas alteraciones superficiales de la
epidermis gue no afecten al aspecto general
del producto ni a su calidad, conservacion y
presentacion en el envasa.
Los defectos memores (herida cicatrizada,
russet y mancha}, y mayor (magulladuras), que
presentzn forma alargada, no deben exceder
mas de 2 cm de kongitud, ¥ para los defectos
menores gue presentan formas iregulares no
deben ocupar mas de 1 cm® de superficie, ya
sea en forma individual o sumados.
Tolerancias de Defectos Menores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- Herida saca Maximo 5%
- Mancha Maximo 5%
- Russet Maximo 5%
- _Acorchamiento Maximo 5%
- Deformacion Maximo 5%
Subtotal acumuladeo Maximo 5%
defectos menores
Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- _Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- Dafio por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- Bitter Pit Maximo 1%
Maximo 5%
'Si se presenta corazom acuocso durante la
- Corazén scugso ® | INSpeccion se debe ampliar la muestra a 100
frutos de los cuales deben ser paridos en
forma transwversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dafio
considerado severo.
- Deshidratacion Maximo 5%
Jersion 07 Pagina 2 da 3
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Pardeamientio Maxima 1%

intemo
- Pudricion Maximo 1%
Subfotal acumulado .
defectos mayores Mlaximo 5%
Maximo 5%

Total defectos

La suma de los subtotales acumulados no debe
acumulados

superar al total acumulado.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
IMOCUIDAD Macicnal de Sanidad Agraria — 3EMASA, | aprobado medianta
autoridad nacional n:::nmpetenl_e1_ Decrsto  Supremo  W®
004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

22

Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria extra deben ser de primer uso y garantizar la

proteccion  del producte durante el transporte y  almacenamiento; las frulas deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica
el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2018), ademas se debe tomar en consideracion
lo establecido en la noma Codex CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
EMVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

las ca

racteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerrado, sismpre gue s& haya verficado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotulado

El rotulado de la manzana Delicia categoria extra debe cumplir con lo establecido en la
NTF 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Eligquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y la noma Codex CX5 1-1885 (2018) HORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADCZ DE LOS
ALIMENTOS PREEMNVASADOS, debe inscrbirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros diomas siempre gue no aparezcan en forma destacada y debe contener la siguiente
informacion, segin el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada = 2018):

- nombre del producto;

- grado de calidad: extra;

- tamafio, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor oimporiador;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitida por
el SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacion que corsidere deba estar rotulada. La
infarmacion adicional gue se solicite no puede meodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4

Preci

Inserto
Mo aplica.

sion 4: Mo aplica.

1 eg
media

un articulo 10 del Reglamento del Decreto Legiskative M 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
nte Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacion del bien . PAPAYA CATEGORLA EXTRA
Denominacion técnica - PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Es el fruto proveniente de la especie Canca papaya L. de la

familia Caricaceas

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La papaya categoria exira debe haber alcanzado un grado apropiado de desamollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacion v llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segan
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CX5 183-1803 (2011).

£l contenido de cada envase de papaya categoria extra debe ser homogéneo y estar constituido
unicamente por papayas del mismao origen, varedad yo tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color v la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenide, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1953 (2011).

La papaya categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

- -

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Las papayas deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
detericre que hagan gue no sean apilas para
&l consumo.

- Estar limpias y practicaments exenias de
cualguier materia exirana visible.

-  Estar practicaments exentas de plagas gue
afecten al aspecto general del preducto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad exterma anocrmal,
zalvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

Requisitos minimos

- Estar exentas de cualkjuier clor ylo sabor [ X5 183-1683
extranos. (2011} MORMA
- Serde consistencia firme. FPARA LA PAPAYA

- Tenerun aspecio fresco.
- Estar exentas de dafios causados por bajas
o altas temperaturas.

Cuande tengan pedincule, su longitud no debe ser
superior a 1 cm.

Las papayas de esta categoria deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la variedad y'o tipo
comercial. Mo deben tener defectos, salvo defectos
superficiales muy leves siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el envase.

Clasificacion
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ESPECIFICACION

Tolerancia de

El §%, en numers o en peso, de las papayas gue no
satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalments,

calidad que mo superen las tolerancias establecidas para esta
ultima.
La papaya categoria extra se clasifica en los
siguientes calibres (determinados por =l peso del
fruto):
Calibre Peso (g)
A 200 — 300
B 301 —400
Calibre C 401 — 500
D 501 — G600
E G601 — 700
F 701 —&00
G 801 — 1100
H 1101 — 1500
I 1501 — 2000
J 2 2001

Tolerancias de

La tolerancia en el calibre serd 2l 10%, en nimers o
en peso, de las papayas gue comespondan al calibre
immediataments supernor ywao inferior al indicado en =l

calibre envase, con un peso minime de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequends.
Reglamenta de
Imozuidad
Curnplir con lo establecido por el Servicio Macional de | Agroalimentaria,
INCCLIDALD Sanidad Agraria — SEMASA, autoridad nacional | aprobado mediants

competenta’.

Decreto Supremo
W® 004-2011-AG, ¥
sus maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del conirato) el calibre de la papaya categoria exira requerdo de acuerdo

3 lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria exira, calibre G.

2.2

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), 2l peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

Envase yio embalaje

La papaya categoria exira debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CHC 1-1268 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CxXC 44-18905 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL EMVASADO Y
TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l producto gquede

debidaments protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte ¥ la conservacion apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 5.2.1

de la norma Codex CX5 183-1803 (2011).

1 Segin articulo 10 del Reglamente del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo M® 034-2008-AG.
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las caracteristicas del envase tales como: material, pese, fipe de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases de la papaya categoria exira deben cumplir con lo indicado en la
WTF 209.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la norma Codex CX5 183- 1803 (2011):

- nombre del producto;

- categoria;

-  peso neto;

- nombre y direccien del comercializador, envasador, productor, ofro;

- pais de origen (para producios de importacion);

- calibre (codigo de calibre o peso medio en gramas);

- fecha de envasado;

- ndmero de lote (facultatival;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por e
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha tecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - SANDIA CATEGORIA EXTRA

Dencminacian técnica . SANDIA CATEGORIL EXTRA

Unidad de medida

Descripeidn general

KILOGRAMO

Es &l fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamanio
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la vanedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
CaMmosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o palido la segunda, de sabor dules, con gran numers de semillas
negras o cafe oscuro, pertenecients a la familia de las

Cucurbiticeas, del género y especie Gifrullus vulganis.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Las sandias categoria extra deben estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extrana
visible, practicaments libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas vy
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anomal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracien externa anomal, de cualquier olor y sabor extrano, presentar un
desarrolls y condicion que permita soportar el fransporte, el manejo v la llegada a su destino en
estado satisfactorio; aquelles frutos que presenten pudricicn o deterioro seran excluidos, segun

indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Clasificacion

Las sandias de esta categoria podran presentar los
siguientes defectos leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conmservacion ¥ presentacion en el
Empague:

- Unligero defecto en la forma tipica.

- Ligeros defectos en el color de la cascara, una
coloracion palida de la sandia que ha estado
en contacto con el suelo durante el pericdo de
crecimientc no es consideradoc como um
defecta.

- (Grietas superficiales leves cicatnzadas.

- Defectos leves en la ciscara, debido al roce o
a la manipulacian.

Tolerancia de calidad

Se permite una tolerancia total del 10%, en numero
o en peso, de sandias que no cumplan los
requerimientos de esta categoria pero satisfagan
los de la categoria Primera. Dentro de esia
tolerancia, ni mas de 1% en total puede consistir en
productos que no cumplan los requisitos de calidad
de la categoria Primera, ni los requisitos minimos,
o de preducios afectados por pudricion.

El tamafio es determinado por el peso de la sandia
por unidad.

MNTF 011.017:20156
FRUTAS FRESCAS.
Sandias. Requisitos. 22
Edicitn

Tamano Para asegurar la uniformidad en el tamano, el
rango de tamafio del producto en el mismo
empague no debe exceder 2 kg o 3.5 kg, sila
unmidad menos pesada excede los 6 kg.
Wersion 08 Fagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA

La wniformidad en peso no es obligatoria en
aguellas sandias que se transportan a granel.

Es permitido una tolerancia total de 10%, en
Tolerancia de tamafio | nimero o en peso, de sandia que no cumplan los
requisitos de calibre.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Macional | Agroalimentana,
INCCUID AL de Sanidad Agraria — SEMASA, autoridad nacional | aprobado mediants
competentea! Decretc  Supremo  N®

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna

2.2. Envase ylo embalaje
Las sandias categoria extra deben ser acondicionadas de tal manera que gueden protegidas,
ventiladas y bien presentadas; los requisites de los envases deben ser los indicados en la norma
Codex CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 v 8.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Las empaques deben estar limpios v compuestas por materiales gue no causen alteracionss al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, carton comugado o de otro material adecuado gue
retna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producio, segum indica el
numeral 8.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenida de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesio Unicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenida del empague debe
ser representativa del conjunto, segln lo indicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El retulada de los envases debe estar conforme a lo indicads en la NTP 209.038: 2019 ALIMENTOS
EMVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 82 Edicion, o la norma Codex CXS 1-1085
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREEMVASADDS.
Ademas, el rétulo debe contener lo siguientes, segun indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

- mombre del producto y |a variedad;

- categeoria de calidad del producto;

- pesa neto en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o razon social o marca del producior o exportador; en el caso de producios
impartados, nombre o razon sccial del importadar;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legslatve MN® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2008-AG.
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Precision 3. La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
tecnicas numeral 2 yo proforma del confrato), ofra informacion que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en 2l numeral

2.1 de la presente ficha t2cnica

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Crenominacion del bien - TAMGELO CATEGGRi.ﬁ. EXTRA

Denominacion técnica - TANGELO CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripoion general - Es un fruto hibrido de las especies Gitrus reticulafa Blanco con Cinus

paradizi Macfadysn.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los Tangelos categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectados v haber alcanzado un
desarrollo ¥ un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los orteros apropiados para la
variedad. Su estado de madurez debe permitides soportar el transporte y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de la
WTF 011.023:2014.

Los Tangelos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

Enteras.

Sanas, se excluyen los  productos

atacades por la podredumbre, u otras

alteraciones que los hagan impropias
para =l consumao.

- Practicaments exentas de magulladuras
yio amplias cicatizaciones por cories en
la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

Exentas de dafios causados por plagas y

enfermedades que afecten la pulpa. -

Cxentas de danos considerables o

alteraciones externas causadas por

atague de plagas.

Praciicaments  exentas de  dafios

causados por guemaduras de  sol,

heladas yio bajas temperaturas.

Limpias, practicamente exenias de

materias extrafias visibles.

Exentas de humedad exterma anormal,

salvo la condensacion consiguients a sw

remocicn de una camara frigorifica.

- Exentas de olores yo sabores extranos.

- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

La fruta, al momento de=l empacado, no

podra tener areas con coler "Valor IC: -18°

o infericres (mas verde) de acuerdo con la

tabla de colores del Anexo A de la norma

de la referencia.

Apariencia MNTP 011.023:2014

CITRICOS.

Mandarnas, tangelos,
naranjas y toronjas.
Reguisitos. 22 Edicion

Color

Die acuerdo a la coloracion, las frutas de
esta categoria deben ser de la siguiente
manera:
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- Muy bien coloreadas, es decir que
deben tener el color tipico de la
wariedad.
Mo esta permitido el uso de sustancias
guimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.
Conftenido de jugo .
{con relacion al peso total del Minirno 45%
Tuta)
Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada.
Tolerancia respacto a Se considera fruta granulada cuamdo, al
- pect hacer &l corte en el diametro ecuatorial, se
granulacion - .
observa esta condicion (gramulacion) en un
area cuyo diametro es mayor al 40% del
diametro ecuatonial de la fruta_
“Birix Minimo 2,0 “Brix
Acidez Minimo 0,5%
Madurez Maximo 1,5%
ndice de
madurez Mirimao 8,0
["BrixiAcder)
Tolerancia respecto al Mo mas del 5% debe estar fuera de
grado de madursz requerimients minimo.
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme.
Su forma, aspecto externor, desarrollo y
coloracion deben ser caracteristicos de la
. varedad a la gue pertenezcan.
Categoria que pe
Solo podran permitirse defectos muy leve
en su superficie, siempre ¥y cuando esios n
afecten al aspecio general del producio, s
calidad. estado de conservacion
presentacion en el envase.
Tolerancia respecto a la . . s
_ pe Se admite hasta 1% de fruta con pudricion.
apariencia
Tolerancias de Defectos |
- Defectos muy leves
danos
- Acaros
- Buoiritys y Thrips
- Fumagina
- Queresas
- Cicatrices, rozaduras Suaves, ke restan a la apariencia no mas que
(rameado, russst) y una decoloracién permitida en la categoria
- Dleccelasis
- Quemadura de sol
- Bufado
Version 04 Fagina 2 de 4
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ESPECIFICACION

REFERENCIA

- Creasing

Tamano

Calibres segun el didmetro

[ecuatorial)

Diametro en mm

Calibre — —
Minimao M aximao

Cal 3 54 80

Cal 2 53 a5

Cal 1 a3 aa

Cal 1X G 73

Cal 14X 71 78

Cal 13xX Ei 83

Cal 4X a1 aa

Cal 5X a4 83

Cal 6X an A mas

Teolerancia respecio al
tamanio

Se admitira para la categora, y para
cualquier modo de presentacion, un 10%
en numers o en peso de frutas que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior o
supernor al mencionado en el envase o en
los documentos de transporte.

Homogeneidad

El contenide de cada envase debe ser
homogeneo y estar constituide dnicamente
por citricos del mismo orgen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desamolle y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lote debe
ser representativa del conjunto. Ademas,
para la Categoria Exfra se exige la
hemeogensidad de coloracion.

Los cifricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo a las
escalas de calbrado, tanto em envase
cerrado como en abierta. Cuando |a fruta se
clasifique ¥ envase segln el diametro de
hos frutos, debe ser necesaroc que la
diferencia maxima de diametro entre  los
frutcs corresponda &  tres  calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

INCCLNDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agrara — SEMASA,
autoridad nacicnal competente !,

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediants
Decrete Supremo W
004-2011-A5, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocants debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del conirato) el calibre del Tangelo Categoria Extra requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Tangelo Categoria Extra, calibre Cal 3.

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N¥ 034-2008-AG.

O
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2.2

Envase ylo embalaje

El Tangelo Categoria Extra debe envasarse tomande en consideracion lo establecido en la norma
CXC 44-1985 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 0.3 de la NTP 011.023:2014.

Lo=s materiales y'o papeles utilizados en el intericr del envase deben ser nueves [esto incluye =l
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material gue no pueda causar
alieraciones intemas ni externas ala fruta. Se permite el uso de materiales vy, en particular papeles o
sellos gque lleven indicacicnes comerciales, siempre que la impresion o el etiguetado se hagan con
tintas o gomas no toxicas. Cuande los frutos sa presentan envueltos en papel, éste debe ser nuevo,
fino & inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extranas. Mo
obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segln indica el numeral 8.3 de la NTF 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotulado

Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y gue sean legibles,
indelebles y visibles desde el exteror, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la
WNTP 011.023:2014:

- nombre o razon social;

- direccion;

- datos de contacto (teléfono, fax y comeo electrénico);

- nombre del producto (especie) y la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccian;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosechal;

- daios de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, facha de empaque y adicionalmente otros datos de
mamnera facultativa);

- pesoneto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado (facultativa);

-  nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad conwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), oftra informacion que considere deba estar rotulada. La
infformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien HARAMIA VALENCIA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica NARAMJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMD
Descripoion general Frutas de las variedades o cultivares procedentes de la especie
Cifruz sinensiz (L) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desamollo y un estado de madurez adecuwado, de acuserdo con los criteros apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe pemmitiries soporiar el transporie ¥ la manipulacion
asi coma llegar en condiciones safisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

- -

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

Sanas, se excluyen los productos atacados

por la podredumbre, u ofras alteracicnes

que los hagan impropias para el consumao.

Practicamente exentas de magulladuras

yo amplias cicatrizaciones por cortes en la

CAscara.

Practicaments exentas de plagas.

Exentas de danos causados por plagas v

enfermedades que afecten la pulpa.

Exentas de dafios considerables wo

alteraciones extermas causadas por atague

de plagas.

Practicaments exentas de danos causados

por quemaduras de sol, heladas ywio bajas

temperaturas. NTP  011.023:2014

Limpias, practicamente exentas de |c-TRICOS

materias extranas visibles. Mandarinas. tangelos,

Exentas de humedad externa anormal,

salvo la condensacion consiguients a su

remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de olores ywio sabores extrafos.

- Exentas de toda sefal de desecacion o
deshidratacion.

La fruta, al momento del empacado, no

podra tener areas con color “Valor IC: -18" o

infericres (mas wverde) de acuerdo con la

tabla de colores del Anexo A de la norma de

la referencia.

Apariencia

naranjas vy toronjas.
Requisitos. 27 Edician

Color De acuerdo a la coleracion, las frutas de esta
categoria deben ser de |la siguiente manera:

- Muy bien coloreadas, es decir gue
deben tener el color tipico de la
wvariedad.
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ESPECIFICACION

REFEREMCIA

Mo esta permitido el uso de sustancias
guimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Ceontenido de jugo
{con relacion al peso total ded fruba)

Minimo 33%

Tolerancia respecto a

Se acepiara hasta un 5% de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al hacer
gl corte en el diametro ecustorial, s obsarva

granulacion o " :
esta condicion (granulacion) n un area cuyo
diametro es mayor al 40% del diadmetro
eciatonal de la fruta.
"Brix Minima 2,0 °Brix
Acidez Minimo 0,5%
Madurez Maxime 1,5%
indice de
madurez Mirimo 5,5
["BrixAcidez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

Mo mas del 5% deberd estar fuera del
reguerimients minima.

Categoria

Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme.

Su forma, aspecto exterior, desamolls y
coloracion deben ser caracteristicos de la

varedad a la que pertenezcan.

Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y cuando estos no
afecten al aspecto general del producio, su
calidad, estade de conservacion ¥y
presentacion en 2l envase.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Se admite hasta 1% de fruta con pudrician.

Tolerancias de Defectos |
daraos

Defectos muy leves

- Acaros

- Baoiritys v Thrips

- Fumagina

- Queresas

- Cicatrices, rozaduras
[rameado, nusset) y

Suaves, le restan a la apariencia no mas que
una decoloracion permitida en la categoria.

- Dleocelosis

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Calibre Didmetro en mm
Minimo M aximo

Cal 11 5B 61
Cal 10 80 G632
Cal @ g2 65

Tamafa Cal & a4 63

Calibres segin el didmetrs Cal 7 87 71

(ecuatorial) Cal & 70 T4
Cal 5 73 Ta
Cal 4 7T g2
Cal 2 a1 BE
Cal 2 a4 al
Cal 1 ar & mas

Se admitira para |la categeria, y para cualquier
modo de presentacion, un 10% en numero o
Tolerancia respecto al en peso de frutas que se ajusten al calibre
tamafio inmediatamente inferior o superor al
mencionado en e emvase o en los
documentos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogeénes y estar constituide dnicamente
por citricos del mismo origem, wvariedad,
calidad. calibre y gque presenten un mismo
grado de desarolle y madurez. La parte
visible del contznido del envase o lote debe
ser representativa del conjunto. Ademas, para
la categoria extra se exige la homeogeneidad
de coloracicn.

Homogeneidad
Los citricos deben presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrada, tanto en envase cerado como en
abierto. Cuando la fruta se clasifigue y envase
segun =l diametro de los frutos, debe ser
necesario que la diferencia mazima de
diametro entre los frutos comresponda a tres
calibres sucesivas de la escala de calibrado.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con ko establecide por el Servicio | Agroalimentania,
INCCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad macicnal competenta’ Decreto Supremo MN®

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
teécnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categoria extra requerida,
de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Maranja Valencia categoria extra,
calibre Cal 5.

2.2, Envase yio embalaje
La Maranja Walencia Categoria Extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en
la morma CXC 44-1885 (2004) CODIZ0 DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD ¥ TRAMSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTFP 011.023:2014.

1 Segun articulo 10 dal Reglamento del Decreto Legislative M 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremas N 0342-2008-AG.
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Las matenales yio papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluys =l
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones intemas ni extemas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papsles
o selles que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiguetado se hagan
con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro v debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias exiranas.
Mo obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefosa, provista de algunas hojas
verdes segun indica el numeral 2.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (ssccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales comao: material, pese, tipo de cerrado, siempre gque se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracieres agrupados en uno de sus costados y que s=an legibles,

indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la NTFP
011.023:2014:

- nombre o razon social;

- direccion;

- datos de contacte (teléfono, fax y comreo electranice);

- nombre del preducts (especie) y la variedad;

- pais de ongen vy facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales [categoria, calibre y tratamiento post cosechal;

- datos de trazabilidad, los mismes que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identficacion de la planta de empaque, fecha de empague v adicionalments otros datos de
manera faculiatival;

-  peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no pusde
ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamisnto Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wio proforma del contrato), ofra informacion gue considers deba estar rotulada. La

infermacion adicional que se saolicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tdcnica.

2.4

Inserto
Mo aplica

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA I ECNILA
AFPROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bisn
Dienominacion tecnica

Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

- El camote es la raiz comestible proveniente del génerc y especie
ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvuldceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Zl camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de camote amarnlle debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
AReraciones vl Humedad extarma annTaI [rmiojada).
N - . Cilores y sabores extranos.
sustancias extranas ; o .
- Impurezas y matenas extranas visibles
(tierra, piedras, et ).
Calibre de G0 mm a 100 mm
Tamano [diametro
perpendicular al eje de | Se aceptara por umidad de envase, um
crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
tamano diferente al establecide. NTP 011.120-1992
Desprendimients de la irevizada el 201Z)
pied 0% TUBERCULOS Y RAICES.
: i Camaote arnarillo.
Caortes, cicatices, Requisitos. 12 Edician
magulladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
{35 nlerancias 52 refiersn
al porcaniale en peso del L
Jroducto par unicad ge Pudricion seca %6
anvase) - -
Pudricion humeda %%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas varietales Maximeo 2%
Reglamenic de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreio Suprema

autoridad nacional competente’,

M* 004-2011-A3, y sus

modificatonias.

Precision 1: Mo aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislative N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2003-AG.
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22, Enwvase ylo embalaje
El camote amarilla calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normmas Codex CXC 1-12628 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte v la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualguier materia vy olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Mormas Tecnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1892 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad corvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), &l peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXE 1-1885
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1892 (revisada = 2012}

- &l nombre del producto indicado como “camate amarillo™;

- &l grado de calidad: "primera”;

-  masa aproximada en kilogramos;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitido
por &l SEMASA.

Precision 3: La entidad comnvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Demcminacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

- PLATAND DE SEDA CATEGORIA EXTRA .
- PLATANC GROS MICHEL AAA (BAMANOD) CATEGORIA

EXTRA
- UNIDAD

- El platano es |a fruta cbtenida de la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarsa
frescos al comsumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El platanc de seda categoria exira debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitcs minimos

Los platanos deben:
Estar enteros (tomando =l dedo
comao referencia).
Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterom que hagan
gue no sean apios para el consumo.
Estar limpios y practicaments
exentos de cualguier materia extrana
visible.
Estar practicamente exenios de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.
Estar practicamente exenios de
danos causados por plagas.
Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmasfera modificada.
Estar exentos de cualquier olor wo
sabor extranio.
Ser de consistencia firme.
Estar exentos de danos causados
paor bajas temperaturas.
Estar practicamente exenios de
magulladuras.
Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.
Ex=tar sin pistilos.
Tener el pedinculs intacto, sin estar
dobladeos ni dafiados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
imcluir o siguisnte:

Una porcion suficiente de cuells de
color normal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

Un cuelle de corte lmpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedanculo.

NTP-CODEX CX5 205:2018
NORMA PARA EL BANAND
[FLATANO). 12 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

De conformidad con las caracterisficas

Madurez fisiclogica peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 cm

Calibra Grosor minimao: 2.7 om

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan  los
Tolerancia de calibre requisitos relativos al calibre, pero que
entren en la categoria inmediataments
superior o inferior al calibre.

Los platanos de esta categoria deben
ser de calidad sUpenon ¥
caracteristicas de |la variedad yio tipo
comercial. Los dedos de los platanos
ne deben tener defectos, salvo
defectos  superficiales muy  leves,
siempre ¥ cuandzs mno afecten  al
aspects general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Categoria

El 5%, en nimerc o en peso, de los
platanos que no safisfagan  los
requisitos de esta categoria, pero
Tolerancias de calidad satisfagan los de la categoria | o,
excepcicnalmente, que no superen las
tolerancias  establecidas para esta
ultima.

El contenido de cada envase debe ser
homogénes ¥  estar  constituido
unicaments por platancs del mismo
Homogeneidad crigen, waredad y calidad. La parte
visible del contenide del envase debe
ser  representativa de  todo el
contenido.

Reglamente de Imocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroaimeniaria,  aprobado

INOCUIDAD gzﬁ:;Nacmn:LLduiijgldadﬁr;;ia—l mediante Decreto Supremo
. e D04-2011-AG, vy  sus
competente’.

modificatoras.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
teécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos. o por unidad (dedos).

22. Enwvase ylo embalaje

El platano categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1869 (2020) FRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) cODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademés, deben ser
envasados de tal manera que &l producio quede debidamente protegido segan indica el numeral
52 dela NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualguier dano extemo o intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
pariicular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

1Segun articule 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo M* 034-2003-AG.
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impresos o etiquetados con tinta o pegaments no ioxico, segun indica el numeral 5.2 de |a
NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiens, ventilacion y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacion, el franspors y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extranos, segun indica |
numeral §.2.1 de la NTP-CODEX CX5 205:2018.

Frecision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 ylo proforma del centrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23, Rotulado
El rotulado de los envases del platanc categoria extra debe cumplir con las disposicicnes
especificadas en el numeral § de la NTP-CODEX CX35 205:2018, siguientes:

nombre y direccion del exportader, envasador y/o expedidor;

nombre del producte, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativa);

pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrite o region de produccion;
platanos en dedos (si proceds);

categoria;

peso neto (facultativo);

numera de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA

Precision 3: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del confrato), otra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Frecision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denocminacion del bien

Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripcion gensral

FALTA FUERTE CATEGORLA EXTRA
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La pala es5 wn frutc proveniente de la especie Perses
amencana Mill, de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La palta fuere categoria exira debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarmollo fisiologico que asegure la finalizacion
del procese de maduracion (madurez de consumao). El desarmollo y condicion de las paltas deben
zertales que les permitan soportar el transporte v la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de desting, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:20148.

La palta fuerte categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Estar exentas de cualquier olor wo
zsabores exiranos.

— Estar exentas de danos causados por
bajas yo altas temperaturas.

— Tener un pedincule de longiftud no
superior a 10 mm, cortado
limpiamente. Sin embargo, sw
ausencia no se considera defecto,
siempre y cuando e lugar de
insercion del pedinculo esté seco &
intacto.

Las paltas maduras no deben tener sabor
amargo.

El contenido de cada envase debe ser

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Las paltas de categoria extra contenidas
M un mismo envase deben:
—  Estar enteras.
— Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados pior
podredumbre o detericro que haga
que no sean aptos para el consumo
humana.
— Estar limpias y exentas de cualguier
miateria extrana visible.
— Estar practicamente exentas de
plagas gue afecten al aspecio general
del producto.
— Estar practicamente exentas de
danos causados por plagas.
. . — Estar exentas de humedad externa
Requisitos minimos anommal, salve la  condensacion | NTF 011.018:2018

FALTA. Reguisitos. G2
Edician

Hemogeneidad homogéneo y  estar  constituido
unicamente por paltas del mismo origen.
Wersion 05 Fagina 1 de 4
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
variedad, calidad y calibre. La pars
vizible del contenide del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Las paltas de esia categoria deben ser
de calidad superior. Deben ser de
aspecto caracteristico de la variedad. Mo
deben tener defecios, salvo defectos
. superficiales muy leves siempre
Categaoria e ¥ F ¥
cuando no afecten el aspecto general del
producio, su  calidad, estado de
conseryacion presentacion en el envase.
Debe presentar pedinculke vy estar
intacto.
El 5% en niumerc o peso, de las paltas
que no satisfagan los requisitos de esta
. . categoria, pero satisfagan los de la
Telerancias de calidad por su Eﬂ a P =rad N
Categaoria |, o excepcionalmente, que no
aspecto externos ) -
superen las tolerancias establecidas para
esta ulima.
Tolerancias sobre dafos y defecios menores
Lo valorss 52 exDresan en porcentale de unidades defectuasas en nlmen
- Manchas Maximo 5%
- Decoloracion Maximo 5%
- Rameado, rozadura o .
) Maximo 5%
raspado
- Danos porinsecios
{que nao Irvolucre |3 condicion ded fruto, .
afectanaoio 040 sUPEMcamants en (3 Maxima 5%
olel|
- Desordenes fisiologicos
[SU caUsa no 52 debe 3 dafios Maximo 1%
mesanieos o Mopabdgenos)
- Cambio de color Maximo 5%
- Herida cicatrizada 0%
- Contaminantes menores: .
= . . Maxima 5%
fumagina. cal, pintura blanca
Subifotal de defectoz menores Maximo 5%
Tolerancias sobre danos y defecios mayores
Lo Valorss 52 eXOresan en porcentale de unidades defectuosas &n nomen.
- Ausencia de pedinculo
/58 consldera defecio grave cuando 0%
Jfecta la plel en foma e herida)
- Magulladura o golpe 0%
- Dafios por heladas 0%
- Quemadura de sol 0%
- Pudricion 9%,
- Herida abierts 0%
- Contaminantss mayores: Do,
excretas de aves
Subtotal de defecios mayores 0%
Total de defectos acumuwlados Maximo 5%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
Codigo por Peso (en
calibre gramaos)

2 =220
4 T81-1220
] 576 - 780
2 455 - GTG
10 364 - 462
12 300 - 371

Calibre {tamanio) 14 258 - 313
i 227 - 274 CXS5 187-1885 (2013)
1 =03 - 243 NORMA PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 185 - 186
24 151 - 175
28 144 - 157
28 134 -147
30 123 -137

Tolerancias de calibre

El 10% en peso de las palias gue
correspondan al calibre inmediataments
superior o inferior al indicado en =l

INCCUIDAD

SNVESE.
Reglamento de
c ; : tablacid | Imzuidad
umplir con o establecido por el | 400 s sntania
Servicio Macional de Sanidad Agraria — g o
i . . aprobado mediants
SEMASA, autoridad nacicnal | - N
: Decreto  Supremo N®
competenta’.

004-2011-AG, vy sus
medificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) 2l calibre de la palta fuerie categoria extra requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: palta fuerie categoria extra
calibre 18.

22

Envase y/o embalaje

La palta fuerie categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecide en
la norma Codex CXC 44-1285 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRAMESPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el intenor del envase deben ser nuevos, estarlimpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
efiguetados con tinta o pegamento no Woxico, segln el numeral 8.2 de la NTP 011.018:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
Necesaras para asegurar una manipulacion, transporte ¥ conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier materia y alor extranos, segun indica el numeral 2.2.1 de |a
NTF D11.018:2018.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del products por envase. Ademas, podra

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobada
mediante Decreto Suprema N° 034-2008-AG.
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indicar las caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que 52 haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotuladao
Los envases de la palta fuerte categoria extra, o bien los documentos gue acompanan el envio,
ademas de los reguisitos aplicables especificados en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS
ENWVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasades. 82 Edicion, deben indicar, en lefras
agrupadas en |l mismo lado, marcadas de forma legible & indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segin el numeral @ de la NTP 011.018:2018:

- nombre del producto y la vanedad;

- nombre, direccion del comercializador, productor, ofro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- pesoneto;

- numeno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SEMASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del conirato), ofra informacion gue considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
rnumeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24  Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Drescripcion general

T AJO CATEGORIA PRIMERA
AJO CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

El ajo es =l bulbo o cabeza conformado por dientes, perenscients
al genero y especie Alium sativum L. de |a familia Amarylidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracieristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Las ajos deben:
- Estar enteros, compactas y bien
formados.
- Serde consistencia firme.
- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (herdas y rajaduras) que afecten
la calidad del producio.
- Estar exenios de cualguier materia
extrafia (tiera. piedra, arsna u otro
materal extrafio objetable).
- Estar exentos de plagas  [hongos.
insectos, acaros, nematocdos,  enire
otros) que afecten la  calidad del
producto.
Requisitos generales - Estar exenios de humedad externa,
sahlo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.
- Estar exentos de cualguier olar, color o
sabor no caracteristicos del producto.
- Los lotes de  ajo deben  estar .
-:::nfannadcrs por bulbos de la forma :‘;Eﬂd;]”é:mﬁgﬁ
tipica de la varedad, compactos Y| yoRTALIZAS. Ajo.
constituides  por  dientes  ovoideos., Requisitos. 22 Edician
CAMTE0s.
- Los bulbos deben estar complstos.
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas enwvolventss secas y sin
signos de desecacion.
- Cada loie de ajo debe estar conformado
por una misma varsdad.
Categoria, sanidad y aspecto
Diefectas menares"
{cortes, cicatrices,
manchas, mechones .
radiculares, dientes | Maximo 8% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o |unidad de envase)
perforaciones)
* Qe no Aecten |3 parte
comestibke.
Diefectos mayores"
(mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del products por
no afecten a la pare | unidad de envase)
comestible, bulbos
Version 08 Pagina 1de 3

~

v,




/ EJERCITO DEL PERU — UO 6998 \
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

= E =
CALIDAD
brotados ¥ bulbos
abiertos)
* Qe no afecten la parts
comestible.
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de |a variedad
Reglamemnto de
Inccuidad
Curmnplir zon lo establecido por &l Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Samidad Agraria SEMASA, | aprobado  mediante
autoridad nacicnal competente!. Decreto Supremo MY
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2. Enwvase y'o embalaje
El ajo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1868 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2002 (2017) CODNGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD Y
TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l products guede
debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u oiros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u ofros envases de tamano y peso varables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogeneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de ajo de la misma varedad y calidad; ks envases deben estar limpios y compuesios por
materales que no causen alteraciones del producto, gue rednan las condiciones de higisne,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacion y transporie, de modo gque garantice la
conservacion del products, segun indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, pese, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018} NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMEMTOS PREEMNWVASADOS,
ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada =l
20217

- &l nombre v variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos:;

- nombre o razon social del productor, envasador o wendedor, en el caso de productos
importados nombre o razon social del impertador;

- &l pais de origen;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamients Primario emitida por
el SEMASA

* Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2003-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de

la presente ficha tecnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : BOMITO EVISCERADD COM CABEZA REFRIGERADOD — CALIDAD A
Denominacion tecnica : FESCADD BOMWITO FRESCO EVISCERADCD COW CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida D KILOGRAMO
Drescripcion general : Es el pescado de la especie Sarda chillensiz, sanitariaments apio para

consumo humano que no ha recbide ningln tratamienioc de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraide las
viscEras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El bonita eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio v fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloracicnes anormales, debe tener el clor caracteristico de la
especie y debe estar libre de clores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y5.2.2
de la NTF 041.001:2018. El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio v los misculos abdominales y dorsales deben
ser fimes y no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, segln se indica en el numeral
526 de la NTP 041.001:2018.

El bonite eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo senalado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficiente de hislo!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segin lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS FARA EL PESCADO ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicidn.

El bomite eviscerado con cabeza refrigerade — calidad A& debe presentar las siguientes
caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

— Indiscente, tomasaolado

— Fiel — Brillante
— Color uniforme

- Mucus  transparents ¥y
ACUDED

— Mucosidad

- Convesos
Color y aspecta | — Qjos — Carnea transparente
— Pupila negra y brillante

NTF 041.001:2018 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 32 Edicion

— Color vivo

— Color wuniforme a rojo
sangre

— Brillamte

— Mucus ausente o trazos
de agua limpia

— Brangquias

T El hislo utliizade en las actividades pesqueras dete ser elaborado con agua Impla ¥ cwmplir con 13 nommativa wigente
establecida por @ Aworidad competenie y debe ser manlpulado y almacenado en condiciones saniianas que ewRen su
coniaminacion, segn o estableckdo en el artlicwo 12 del Reglameniy Seconal de Inoguldad para las Actividades Pesqueras y
Aculcplas, aprobaso mediante Decreto Supramo N® 020-2022-PRODUCE.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFEREMCIA

— Miseculo

— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Translicido

— Liso

— Brilloso

OHlor

— Algas marinas

— Aire ooceanico

— Paste mojado

— Ligeraments metalico
— A peping o meldn

— & came roja (sangre)
— & iodo

Textura del misculo

— Mdscule muy firme o
duro, rigido

— Elastica

— Muscule resistente a la
presion del dedo

— Muscule consistente

Tamario minimao {cm )

Longitud a la herguilla de
46 cm
(tolerancia maxima 20%)

Resolucion Ministerial
M® 208-2001-PE, Aprueban
relacion de tallas minimas de
captura y tolerancia maxima de

ejemplares juweniles de
principales peces mannos e
inverisbrados, ¥ SUsS

modificatorias.

Presencia de parasiios

Ausencia

Manual Indicadores sanitarics y
de imocuidad para los productos
pesquerss y acuicolas  para
miercado nacional ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
MY 05T7-2016-SAMIPES-DE, y su
rmiodificatorna.

INCCUIDAD

Cumplir com les regquisitos

establecidos por =l
Crganismo  Macional de
Sanidad Fesguera -
Sanipes, autoridad

nacional competente?.

Manual Indicadores sanitarics y
de imocuidad para los productos
pesqueros ¥y acuicolas  para
mercado nacional ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M® O5T-2018-5AMIPES-DE, y su
madificatonia.

Precision 1: Minguna.

2.2 Enmvase ylo embalaje

Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiclogicos de la deshidratacion v la
contaminacion y ser de materales resistentes, gue no alieren las caracieristicas sensoriales mi
tframsmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamenta
Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

2 Segin o aniculas 1, 2 ¥ 3 02 1a Ley N® 30063, Ley o2 creacion ded Organismo Madional de Sanidad Pesquera, modficada

medlanie Decreto Legisiativo M= 1402,
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Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materales impermeables, resisientes, no comosibles, que no transmitan clores, sabores
exirafos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismae,
el disenio debe ser tal que permita manipular ¥ acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiclogicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disenados de
tal manera gque, al apilarse, & peso descanse sobre los propics recipientes ¥y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo
no se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del
AMEXO |l del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremao N? 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases &l envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya wverificado que estas caracteristicas
aseguren |la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de bonito eviscerado con cabsza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiologicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados y vendidos, fecha de recepcion y comercializacion, segun
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamenic Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PACO ENTERC REFRIGERADO — CALIDAD A

Denominacion tecnica : PESCADD PACO FRESCO ENTERD - CALIDAD A

Unidad de medida D KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado de la especie Piaracfus brachypomus, provenienis de
centros de cultivo, sanitaraments apto para consumo humano que no
ha recibido ningan tratamiento de conservacion fuera del enfriamisnto,
al que nmo se le ha extraido las visceras, con o sin branguias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21 Del bien
El paco entero refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo
con la especie; asimismo, debe ser limpic y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de |la especie y debe
estar libre de olores anormales. El moscule debe estar fimements adherido a la columna
vertebral y debe presentar consisiencia fime y elasfica, las visceras se deben presentar
diferenciadas con color brillante y textura fime y las paredes abdominales se deben presentar
sin dafos y sin espinas desprendidas, segum indican los numerales 5.2.1, 522, 524 vy 52.5 de
la NTP 0:41.001:2018.
El paco enterc refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal gque mantenga
temperaturas menares a 4 *C de acuerdo a lo sefalado en el literal & del numeral 11.7 de la
Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesqueras ¥
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremoc N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la
temperatura del pescado se rodeara com wnma cantidad adecuada y suficiente de hisle! picado,
almacenandelo en bandejas poco profundas, segun le indicade en el numeral 4.1.2 de la norma
NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGD DE PRACTICAS PARA EL PESCADO ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edician.
El paco entero refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
— Irdizzente, tormasolado
— Fiel — Brillamte
— Caolor uniforme
— Mucosidad | ~ Mucus transparente vy
acuoso
— Convexos ]
Color y aspecto | — COjos — Cornea fransparente E;-E“{?;1 Sm .?III.HEI ;I:EE::ICP'DD
— Pupila negra y brillants =LU. hequisitos. reien
— Color viva
— Color wuniformme a rojo
B ) sangre
- ETEMAUEE ) _ Brilante
— Mucus ausente o trazos
de agua limpia

=

El higlp utllizado en las achvidades pesqueras debs sef elaborado Con 3gua Impla y cumplir con 1a nomatlva wigenie

eslablecida por @ Autoridad compstenie y debe ser manipulado y almacenado en condcones sanitanas que eviien su
contaminacion, segun o estableckdo en e articulo 12 del Reglamenio Secional de Inoculdad para las Aclividades Pesqueras y
Aculcplas, aprobado mediante Decreto Supremo N° f20-2022-PRODUCE.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
— Azulado
— Roja brillante o rosado
- Misculo — Translicido
— Liso
— Brilloso

— Algas marinas

— Aire ooeanico

— Pasto mojado

CHar - Ligeraments metalico
- A pepino o melon

— A came roja (sangre)

— & iodo

— Misculy muy firme o
dure, rigido

— Elastica

Textura del musculo N .
— Muscule resistente a la

presion del dedo
- Miscule consistente

Mamual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos

establecidos por el | pesqueras  y  acuicolas  para
INOCUIDAD Elrg._anrspml:: Macional de mercal:l::-_l nacional de
Sanidad Pesguera — | exportacion, aprobado mediants
Sanipes, autoridad | Resolucion de Direccion Ejecutiva
nacional competents?, M® 057-2016-SANIPES-DE. y su

modificatoria.

Precision 1: Minguna.

2.2 Emvase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alizren las caracteristicas sensoriales ni
tramsmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articuls 50 del Reglamento
Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremao M® 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan clores, sabores
exirafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismao,
el disefio debe ser tal que permita manipular ¥y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobioldgicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera gue, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hislo
no se acumule, seglin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del ANEXD
Il del Reglamenio Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N®* 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases &l envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre otros, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de posiores.

z Segin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacitn del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modficada
medlanie Decreto Legisiativo N¥ 1402.
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2.3 Rotulado

Los envases de paco entero refrigerado — calidad A deben asegurar la rastreabilidad del bien.
Para ello, el sistema de rasfreabilidad de los recursos y productos hidrobiclogicos debe imcluir
como minimo los registros de informacien respecto al nombre o denominacion del provesdor y
comprador, direccion del proveedor, tipo v cantidad de recursos y productos hidrobiclogicos
comprados y vendidos, fecha de recepcion y comercializacion, segun lo establecido en el
numeral 2.3 de la Seccién | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras W Acuicolas, aprobado mediants Decreto Suprema
N* 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL EVISCERADO COMN CABEZA REFRIGERADD — CALIDAD A
Denominacion tecnica : PESCADC JUREL FRESCO EVISCERADO COM CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripcion general :EBEs el pescade de la especie Trachwus picluraius murphy,

sanitariamente apto para consumo humano que no ha recibido nimgan
tratamiento de conservacion fuera del enfriamiente, al cual se le ha
extraido las visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

=l jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener 2l glor caracteristico de la
especie y debe estar libre de clores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2
de |a MTP 041.001:2018. El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio ¥ los musculos abdominales y dorsales deben
ser fimes y no deben permitir el faci desprendimients de espinas, segln se indica en el numeral
526 de la NTP 041.001:2018.

=l jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal gue
mantenga temperaturas menores a 4 °C de acuerdo 3 lo senalado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglaments Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de higla!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segln lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODNIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 12 Edician.

=l jurel eviscerado con cabeza refrigeradc — calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREHNCIA

CALIDAD

- Irdiscente, tomasolado
— Piel — Brillamte
— Color uniforme

— Mucus transparente y
acuUCso

— Mucosidad

- Convexas
Color y aspects | — 2jos - Carnea fransparente
— Pupila negra y brillants

NTF 041.001:201% PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3% Edician

— Colar vivo

— Color wuniforme a rojo
sangre

— Brillamte

— Mucus ausente o trazos
de agua limpia

— Branguias

1 El hiele utlizado en las achvidades pesqueras debe sef elaborado con agua Impla y cumplr con la nomativa wigenie
eslablecida por @ Awlordad compstente y debe ser manipulado y almacenado en condiciones saniiaras que evien su
contaminacion, segdn o establecido en el articuio 12 del Reglamenins Secional de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y
AcUIcias, aprodado mediante Decreid Supremo N® 0202022 -PRODUCE.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFEREMNCIA

— Musculo

— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Translicido

— Liso

— Brilloso

Olor

— Algas marinas

— Ajre ocaanico

— Pasto mojado

— Ligeraments metalico
— A pepino o melon

— A came roja (sangre)
— A iodao

Textura del misculo

— Mlscule muy firme o
duro, rigido

— Elastica

— Muscule resistente a la
presion del dedo

— Muscule consistente

Tamario minimo {cm)

Lonmgitud total de 31 cm
(tolerancia maxima 30%)

Resolucion Ministerial
NP 208-2001-PE, Aprueban
relacion de tallas minimas de
captura y tolerancia maxima de

ejemplares juveniles de
principales  peces  marnos e
inverisbrados, ¥ SUS

madificatoras.

Presencia de parasitos

Ausencia

Manual Indicadores sanitarios y
de imnocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas  para
mmercado nacional ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M? D57-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

INOCUIDAD

Cumplir con los reguisitos

establecidos por =l
Organismo Macional de
Sanidad FPesguera -
Sanipes, autoridad

nacional competente?,

Mamnual Indicadores sanitarics y
de imocuidad para los productos
pesquerss ¥ acuicolas  para
mercado naciomal ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M® 067-2016-SANIPES-DE. v su
maodificatoria.

Precision 1: Minguna.

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiclogicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, gque no alizren las caracieristicas sensoriales mi
fransmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Secitonal de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto

Supremo N 020-2022-PRODUCE.

= Segin los anlculos 1, 2 ¥ 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacion del Organismo Nadonal de Sanidad Pesquera, modficada

medlanie Decrebo Legisiativo N® 1402.
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Las cajas. contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materales impermmeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitam clores, sabores
exfranos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismao,
el disefio debe ser tal gque permita manipular ¥ acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiclégicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse scbre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo
no s& acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 53 y 54 de la Seccion | del
AMEXO Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescada; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre ctros, siempre gue se haya werificado gue estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiologices debe incluir como minime los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados y vendidos, fecha de recepeidn y comercializacion, segin
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamentic Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N*D20-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CABALLA EVISCERADA CON CABEZA REFRIGERADA — CALIDAD A
Denocminacion técnica : PESCADOD CABALLA FRESCO EVISCERADOD COMW CABEZA -

CALIDAD &
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es &l pescado de |la especie Scomber sp.. sanitaramente apto para

consumo humano que no ha recibide ningln fratamiento de
conservacion fuera del enfiamiento, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpia ¥ fresca, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramienios o coloracicnes anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de clores ancrmales, tal como se indica en los numerales 52,1 y 5.2.2
de la WTF 41.001:2018. La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpia y los musculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deben permitir el facil desprendimients de espinas, segan se indica en el numeral
520 dela NTP O41.001:2018.

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe =zer preservada de manera tal que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectoral de Inccuidad para las Actividades
Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. Para
regular |a temperatura del pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficiente de hislo!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, seg im lo indicade en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDOS. 12 Edicidn.

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA

CALIDAD

— Iridiscente, tomasolado
— Fiel — Brillante
— Color uniforme

— Mucus transparente vy
acuosD

— Mucosidad

— Convexos
Colory aspecto | — Tjos — Cornea transparenie
— Pupila negra y brillante

WTF 041.001:2018 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 32 Edicion

— Calor viva

— Color uniforme a rojo
sangre

— Brillante

— Mucus ausente o trazos
de agua limpia

— Branguias

T El nielo ullizado en las actvidades pesqueras debe sar elaborado con agua impla y cumple con la normaiva vigente
estabieclda por la Awondad competenie y debe ser manlpulado y almacenado en condicionss sanifanas que evilen su
contaminackn, segan lo establecido en el articuio 12 del Reglamento Secional de inocubdad para 135 Actividades Pesqueras y
Aculcoas, aprodado mediante Decrets Jupremo W® 020-2022-PRODUCE.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
— Azulado
— Raojo brillante o rosado
— Muscule — Translicido
— Liso
— Brilloso

— Algas marnas

— Aire oceanico

— Pasto mojado

CHlor - Ligeraments metalico
— A pepino o melon

— A came rnoja (sangre)

— A iodo

— Misculo muy fime o
dure, rigido

— Elastica

Textura del miscula N )
— Misculy resistente a la

presian del dedo
— Misculo consistente

Resolucion Ministerial
Mo 208-2001-PE, Aprueban
relacion de tallas minimas de

Loangitud a la horguilla de . .
g M captura y tolerancia maxima de

Tamario minimao (cm) 28 cm

; - ejemplares juveniles de
(tolerancia maxima 30%) 1=me ! .

principales pesces marinos e

inveriebrados, ¥ SUS

madificatorias.

Manual Indicadores sanitarics y
de inocuidad para los productos
pesqueros  y  acuicolas  para
mercado nacional v de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M® 057-2018-SAMIPES-DE. y su
madificatornia.

Presencia de parasitos Ausencia

Manual Indicadores sanitarios
Cumplir con los reguisitos | de inocuidad para los productos

establecidos por el | pesqueros  y  acuicolas  para
Organismo Macional de | mercado nacional v de
INOCUIDAD Sanidad Fesguera — | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucion de Direccion Ejecutiva
nacional competente’. M® 057-2018-SAMIPES-DE, y su

madificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Enwvase yio embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobicldgicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
fransmitan sustancias foxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento

Sectonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N 020-2022-PRODUCE.

2 Seqgon los aniculos 1, 2 y 2 o2 13 Ley N® 30063, Ley oe creacion del Organksmo Macional de Sanidad Pesquera, modificada
medianie Decretd Leglslativo N* 1402,
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Las cajas, contenedores u otros recipientes ulilizades para el transporie del pescado deben ser
de materales impermeables, resistentes, no comosibles, gque no transmitan olores, sabares
extranos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimisma,
el diseno debe ser tal que permita manipular v acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiclégicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera gue, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo
ne se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 53 y 54 de la Seccion | del
AMEXO Il del Reglamento Sectorial de Inccuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremao N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica. caja térmica, entre ctros. siempre que se haya verificado gque estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado

Loz envases de caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, =] sistema de rastreabilidad de los recursos y producios
hidrobiologicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados vy vendides, fecha de recepcion y comercializacion, segun
o establecido en el numeral 2.3 de la Seccien | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicclas, aprobado mediante Decretc Supremo
N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARME DE PORCING - BRAZUELD ENTERO REFRIGERADD
Denominacion técnica : CARME DE PORCING - BRAZUELD ENTERO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Corte primarnc de la carcasa de cerdo que comprende el husso

de la paleta ¥ su carilago de prolongamients, el himero, el
cibito, el radio y el carpo; asi como los tejidos blandos que los
rodean y la piel gque lo recubre; el cual ha sido enfriade hasta
aleanzar una temperatura no mayor a 4 *C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte brazuelo entero refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segun se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021), y en el articule 10
del Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo MN® 015-2012-AG.

El corte brazuelo entero refrigerado no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditives alimentarics que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, segun lo
indicado en el numeral §.2.2 de la NTP 201.003:201 2 (revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesio
por la FDA ¢ Unien Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte brazuels entero refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

CDebe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccien sanitaria.

Aszpecte general Mo debe presentar lesiones en niveles gue
pudieran comprometer |la calidad de los NTP 201.003:2012 (revisad
003 revisada
cortes de came. el 2021) CARNE ¥
Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARMICOS.
Sui generis y exento de cualguier olor DEﬁr.'ir.:'iDnEE' clasificacion
Cilor requisites de carcasas vy

anormal
Firme y elastica al tacto, tanto del tejido
muscular como la grasa

carne de porcinos. 32 Edician
Consistencia

pH Entre 5,5 y 6.4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicie | Agroalimentaria,  aprobado

INDCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacicnal competenta!. M®  004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en |as bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas, numeral 2 ylo proforma del contrate) que la temperatura de recepeion del corte brazuelo entero
refrigerado no debe exceder de 4 *C. Asimismo, debera indicar el peso aproximade de cada pieza. Por
ejemple: Came de porcing - brazuslo entero refrigerado de entre @ kg y 7 kg aproximadamente, cuya
temperaiura no debe exceder de 4 *C.

! Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremie N* 034-2003-AG.
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2.2

Envase ylo embalaje

El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gque se
puedan transferr al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera gque mantenga la
calidad sanitaria y composician del producto durante toda sw vida Otil, segin lo establecido en el
numeral 8.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materales de envoliura deben ser limpios & higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la zalud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinades por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el numeral
6.8.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada =l 2021}.

El envase y el embalaje deben ser impermeakbles, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismeo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segln lo
establecido en los numerales §.6.3 y 5.6.4 de [a NTP 201.003:2012 (revisada =l 2021).

Cuando |la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacian,
¥ ser almacenado y utilizado en forma higignica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de gue en determinados
CASO0S MO Serd necesaro que estén forrades o protegidos de otra manera si las piezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en
el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
FPARA LA CARME.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase yo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase ylo embalaje, tales como el material, el
fipo de cerado, enfre otros, siempre que se haya verficado que estias caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3

Rotulado

Los cores de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante stiquetado, documentacion o informacion pertinente, segln o sefalado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M® D04-2011-AG, ¥ sus medificatorias.

En caso de estar envasados, el rotulo de los cortes de came de porcing debe cumplir con la HMP
001:2019 Requisites para el etigustado de preenvases. 52 Edicion, y con lo establecido por la
legislacian nacional vigente, segin lo sefialado en el numeral §.7.1 de la NTP 201.003:2012
[revisada el 2021}). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CX5 1-1885 (2018) NORMA
GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMEMTOS PREEMVASADOS, por ko que debe
indicar lo siguiente:

- mombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de orgen o lugar de procedencia;

- mombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasader, distribuidor, importador o vendedaor del alimenta;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, ctorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimientz o consumir preferentements antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

24

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bisn
Denominacion tecnica

Unidad de medida
Descripoian general

- CARME DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO

CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

- CARME DE BOVING - CUARTO POSTERIOR

COMPENSADC CALIDAD PRIMERA REFRIGERADC

- KILOGRAMO
- El bovino comprende a los animales de las especies Bos

fawws, Bos indicuz y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubaliz y sus hibridos. El cuario posteror compensado
(cuarto frasero) refrigerado es el corte de una media canal.
media carcasa o pieza entre la sexta y |a séptima costilla, el
cual ha sio enfriade hasta alcanzar una temperatura no

mayor a 4 °C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.

Del bien

El cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellos que hayan sido aprobados como
apios para consumo humane en la inspeccion veterinaria, segin lo sefalado en el numeral §.1.1
de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales

de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo M° 015-2012-A0G.

El cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado debe presentar las siguientes

caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Clasificanis Para la calidad Primera. el cuarto posterior
%.I.ma;é:ﬁaclﬂn 32 compensado debe provenir de carcasas
N . que pusden presentar las  siguientes
categoria .
] : . combinaciones de parametros:
“mb‘;r;”a“,":'" ¥ |AaE2, AB2, AI3, CE2, CB2, CI3, UE2, UB2,
acabado (°) I3, NE2, NB2, NI3 NTP 201.055:2021
As I Superficie brillante, acabado libre de | CARNE Y PRODUCTOS
pecto genera defectos CARNICOS. Definiciones,
o N clasificacion y requisitos
Color Caracteristico, exento de colores exfrancs | 4. .oreocae y came de
Olor Caracteristico y exenio de cualguier olor bovinos. 3% Edicion

anormnal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacio, tanto la grasa
coma el tejido muscular

pH Entre 5.5 y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, .
. - . —— aprobado mediante
INOCLIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | - o
autoridad nacional competents! Decreto Supremo N* 004-
T 2011-AG, Y SUs

modificatorias.

1 Segin & articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobade mediante Decreto Swprema MN° 034-2008-AG.
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{*) Los cuartos compensados procederan de canales o carcasas clasificados considerando los

parametros de categoria, conformacion y acabado, segan lo establecido en el numeral 4 de la
NTP 201.055:2021.

La Categoria se refiere a la clasificacion segan la edad del animal, y tendra la siguiente
nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria
Edad*® - _
Nomenclatura Clase - Cronometria dentaria
[anos)
W Ternero (a) hasta 1 ano digntes de leche (hasta 150 kg)
Torate
A Movillito delal dientes de leche — 2 dientes
Viaquilla afios permanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
Mowilla |
C Uz;?njj:::' dEEE:EE 4 dientes permansntes
Vaguillona
Toro adulto de3ad
u Viaca adults afios 6 dientes permanentes o mas
Ton viejo .
N Vaca vieja de 4 ancs a g dientes permanentes o mas
Buey mas

La Conformacion se refiere a la clasificacion de la carcasa segun su condicion muscular. Tendra
la siguiente nomenclatura segun ko indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.065:2021:

Conformacion
Momenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil general convexo; musculatura muy bien desamollada.
B BUEMA: Perfil general recio; musculatura bien desarmcllada.
I INFERIOR: Perfiles a concavos de musculatura escasa_

El Acabado se refiere a la clasificacion de las carcasas segun la cantidad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendra |a siguiente nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Homenclatura Caracteristica
1 ESCASA O POCA GRASA: Minguna o muy escasa cobertura de grasa.
2 MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatura
visible en casi todas las zonas.
ENGRASADA: La musculatura esi3 casi totalments recubieria de grasa,
con excepcion de la pierma v de la espalda® que alin se pueden ver en
3 parte; ligeres a algumos evidentes depositos de grasa en la cavidad
toracica.
EXCESIVAMENTE EMGRASADA: La musculatura esta enteramente
4 recubierta por grasa, grandes depositos de grasa en la cavidad toracica.

? La edad bickgica del animal es referencial, segim lo sefialado en la NTP 201 056:2021.
3 El término “espalda” se refiere a la zona comespondients entre las paletas.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ywo proforma del contrato) la categoria de la carcasa de res de la cual provenga
el cuarts posterior compensado calidad primera refrigerado que desea adquirir y que la temperatura de
recepcion de dicho bien no debe exceder de 4 *C. Por ejemplo: Came de res — Cuarto posterior
compensado calidad primera refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debera exceder de 4 "C.

2.2, Envase ylo embalaje
Mo aplica.

Precision 2: Mo aplica.

23, Rotulado
El cuartoc posterior compensado calidad primera refrigerado debe estar adecuadaments
identificade para facilitar su rastreabilidad mediante efiguetado, documentacion o informacian
pertinente, segln lo sefalado en el articulo 27 del Reglamenio de Inoccuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Suprema N® 004-2011-AG, y sus medificatonas.

Las carcasas aprobadas para & consumo humano estaran selladas obligatoriaments con tinta
de uso alimentaric humano de color azul vicleta, aprobada por la autoridad competente. El sello
sera de forma circular y de seis (08) centimetros de diametro, aplicade en los cuatro (4] cuartos
de la carcasa, segun lo establecen los articulos 65, 86 y 67 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo M° 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar a cada cuario compensado un sello o etiqueta con la clasificacion a
la que pertenece |a pieza (segln los parametros descritos en la NTP 201.055:2021, recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha tecnica), con informacion de la planta fasnadora de
procedencia, la fecha de fasnado y con el numero y peso de la pieza; segun lo senalado en el
numeral 4 de la NTP 201.065:2021.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM

Denominaciin del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominacion técnica : POLLD ENTERO SIN MEMUDENCIA REFRIGERADOD

Unidad de medida D KILOGRAMD

Descripcion general : Pollo es el ave de la espece Gallus domesticus, que no ha llegado a su
ﬂh:hu:lllnympntuﬂhdﬁlutﬂ“ululhll El pallo antero
sin menudencia refrigerado consisie en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con ftodas sus paries,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. Mo contiene las
menudencias (cabeza, cuelo o pescuezo, patas, molleja, corazén e
higado). La carcasa debe haberse somefido a un proceso de
enfriamienio hasia alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Tanto la
punia de la rabadila como la grasa abdominal pueden o no estar
presenies. La carcasa pusds o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El polle enterc sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos aulorizades o habiitados por la Aulonidad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apla para el consumo humang bajo inspeccidn sanitaria, segdn lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en &l Reglamenio Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Después del proceso de fasnado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 "C a 4 "C en la miama, segin lo establecido en el
numeral 5.8.1 de la NTP 201,054 2023.

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe presentar las sipusentes caracter isticas:

CALIDAD
La carcasa:
- Debe tener buena conformacién, es deci
que debe presenlar una relacidn armoniosa
entre la estructura dsea y los misculos.
= Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 2010542023
distribuida. CARNE ¥ PRODUCTOS
- Puede presentar incsiones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones

Aspecto general la piel que afecten su aparencia, segin las |y requisilos de las
tolerancias indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenclatura
Técnica. de cores de aves de
- Rotura de huesos: Puede presentar hasta | corral. 3* Edicién
una desarficulacin en la pieina pof unidad
de pollo. El cartilago separado del hueso de
la pechuga no se considera wuna
desarticulacén o una robura.
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Tipo de defecio | Tamafio de | Cantidad de
Ubicacidn de tnlerancia tolerancia
defecto (lineal) maxirna)
Marnciha nosada®
B
Poulug, Sl e 4 detectos por
pisna o s poic
Mancha rosada®en Segmenio
Punka de ala compasio
Cafores
Costiles. siss o 05em !“"::P"
rabadili
Plumilas en
Tarso, akse o 15em & defecios por
rabadilts polo
lhlpll_.lnl.
superficiales  con 5 om 4 defecios por
cuilic Ui en mhe
Fierra o espirazo
Tolerancias Fasgacuras
Pueden preseniams ios profundas’ en Som 1“::""
onares que. afecien ’ NTP 2010542023
spadiancia Vona  promuncids . CARME ¥ PRODUCTOS
ns  cortmt| 5O defecta por | | CARNICOS. Definiciones
iquilis ) ¥ requisitos de las
- carcasas y nomenclatura
rr R— defecios de cofes de aves de
e | 2em | 4R || comal. 3% Edicin
Fechuga & perma
COesprgmordacion
e cuficuis en :3:.“"'“
Polo compiets por polo
* \fira 8 reyo brilarbe on lemporsiures = 1 C
! Digeratra
' Pigl abieria wn afectsr o mdscuio
* ifira 3 rege Mmorade oacure en lemperatutes < 1 'C
* Progic del endsamienio on ol chiller
Los defecios indicados e refeven a una unided completa
La unidad de ool com delectss ue tuseren e lamato v
cartdad de lcleransa sdeada oo b labla protederie e
congidera como Mo conforme
Color Caracteristico del pollo
Olor Sui generis ¥ exento de cualguier olor anormal
. Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
Consistencia I i
pH De5B8a65
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servick | AOFCalmentara,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrana - SEMNASA, Eﬂum mo N° 004
1 sonal : Supre -
dad I : 2011-AG, ¥ sUS
modificaloras.

1 Segun aficulo 10 del Reglamenia ded Decreto Lageiavo N* 1062, Ley de inocudsd de los Almenios, aprobado medonbs
Decrato Suprema N* 034-2008-AC.

Version 04
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
espacificaciones técnicas numeral 2 yo profema del confrato) la temperatura de recepcitn del pollo
entero sin menudencia refngerado, la cual no debe exceder de 4 “C. Del mismo modo, debera indicar
si la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, deberad indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, y si la punia de la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser
refiradas.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpéos, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exirafios al producio; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoliura deben ser limpios & higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producio, segin ko eslablecido en el numeral T de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben offecer una proleccion adecuada de los producios
para reducir al minimo la conlaminacidn, evitar dafios y permilyr un eliguelado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser bdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la apliiud de los alimenlos en las condiciones de almacenamienis y uso
especificadas, segin lo indicado en el numeral T2 8 de la nooma Codex CXC 1-1889 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 2: La entidad convocanle deberd indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), &l peso neto aproximado de products por envase yo
embalaje. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase yio embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre obros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rolulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguienie:

- nombre del producto;

- pals de ongen,

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor,

- ldentificacidn del lote,

= fecha de vencimienta;

= gondiclones de almacenamiento;

- posoneto;

= nlimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimenio dedicado al Procesamlento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Pensos, oloigado por ol SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secckin especifica, especificaciones
técricas numaeral 2 yo proforma del contrato), que o rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar ofra informaciin que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modiicar los atribulos del bien descrilos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.21

2.2.2 Embalaje

2.2.3 Rotulado

3. Condiciones de los bienes a contratar

3.1 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.141

Envase

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun
lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El embalaje de los productos debera satisfacer las condiciones de hlgle =
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacioy @D
transporte y la conservacién apropiada de los alimentos, deberan m A=Y
exentos de cualquier materia y olor extrafio; adecuado para facil(fes SioEd
transporte, manipulacién, almacenamiento y empleo. 5

g.

Para la impresion de estos rétulos en el envase, debera utilizarse tinta
indeleble no toxica de uso alimentario, la que no debe desprenderse -,
borrarse con el rozamiento y manipuleo.

Lugar de entrega

seleccién, en el Almacén de Clase | de la Compafiia de Intendencia
N° 600 de la 6ta Brig FFEE, ubicado en el Fuerte Pachacutec — Jr.
S/N cuadra 9 — Tambopata.

Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de dos (02) dias calendario, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Cronograma de internamiento:

Dado que los requerimientos de LA ENTIDAD estan supeditados a la
captacion mensual de nuevos efectivos de tropa, por ser el servicio militar
de caracter voluntario, no es posible conocer con anticipacion esta
informacion y establecer con exactitud las cantidades mensuales por
adquirir, motivo por el cual se han establecido porcentajes aproximados de
los internamientos, que pueden variar en funcién a lo mencionado
anteriormente.
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] CRONOGRAMA
DESCRIPCION UM TOTAL
MES 1 MES 2

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litro 1,485.00 50% 50%
ARROZ PILADO SUPERIOR .
MEDIANG GRADO 2 Kilo 11,055.00 50% 50%
HOJUELA DE AVENA ]
PRECOCIDA Kilo 280.00 50% 50%
AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilo 4,125.00 50% 50%
HARINA DE TRIGO Kilo 495.00 50% 50%
HARINA DE TRIGO ]
PREPARADA Kilo 11,515.00 50% 50%
QUINUA GRANO MEDIANO ]
GRADO 2 Kilo 825.00 50% 50%
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - .
EXTRA Kilo 165.00 50% 50%
PALLAR CALIDAD - EXTRA Kilo 990.00 50% 50%
LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA .
DE CALBRE (TAMARO) 2 Kilo 412.00 50% 50%
SAL DE COCINA Kilo 907.00 50% 50%
FIDEOS LARGOS Kilo $5.00 50% 50%
FIDEOS CORTOS Kilo 247.00 50% 50%
SARDINA PERUANA O
ANCHOVETA ENTERA EN Kilo 165.00 50% 50%
ACEITE VEGETAL CALIDAD A
PAPA CANCHAN CALIDAD .
EXTRA DE CALIBRE PRIMERA Kilo 9.900.00 50% 50%
CHOCLO CATEGORIA EXTRA .
O PRIMERA Kilo 1,235.00 50% 50%
COL CRESPA CALIDAD EXTRA Kilo 1,235.00 50% 50%
LIMON CATEGORIA EXTRA DE .
CALIBRE C Kilo 1,235.00 50% 50%
VAINITA CALIDAD EXTRA Kilo 1,235.00 50% 50%
ZAPALLO MACRE CATEGORIA .
PRIMERA Kilo 1,235.00 50% 50%
MANDARINA SATSUMA
CATEGORIA EXTRA. CALIBRE Kilo 2,475.00 50% 50%
CAL5
MANZANA DELICIA .
CATEGORIA EXTRA Kilo 800.00 50% 50%
PAPAYA CATEGORIA EXTRA. .
CALIBRE & Kilo 1,180.00 50% 50%
SANDIA CATEGORIA EXTRA Kilo 247.00 50% 50%
TANGELO CATEGORIA EXTRA, ]
CALERE CAL 3 Kilo 3,192.00 50% 50%
NARANJA VALENCIA
CATEGORIA EXTRA, CALIBRE Kilo 2,970.00 50% 50%
CAL 6
HUEVO DE GALLINA CALIDAD
PRIMERA DE COLOR PARDO Y Kilo 4,207.00 50% 50%
TAMANO MEDIANO
CAMOTE AMARILLO CALIDAD .
PRIMERA Kilo 2,474.30 50% 50%
PLATANO DE SEDA ]
CATEGORIA EXTRA Kilo 3,540.00 50% 50%
PALTA FUERTE CATEGORIA .
EXTRA CALIBRE 18 Kilo 257.00 50% 50%
AJO CALIDAD PRIMERA Kilo 99.00 50% 50%
BONITO EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO — Kilo 792.00 50% 50%
CALIDAD A
PACO ENTERO REFRIGERADO .
_CALIDAD A Kilo 400.00 50% 50%
JUREL EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO - Kilo 792.00 50% 50%
CALIDAD A
CABALLA EVISCERADA CON
CABEZA REFRIGERADO - Kilo 346.00 50% 50%
CALIDAD A
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3.2

CARNE DE PORCINO -
BRAZUELO ENTERO
REFRIGERADO

Kilo 4,967.00

50% 50%

CARNE DE RES - CUARTO
POSTERIOR COMPENSADA
CALIDAD EXTRA
REFRIGERADO

Kilo 2,475.00

50% 50%

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA REFRIGERADO

Kilo 7,425.00

50% 50%

Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

DENOMINACION

FORMA DE ENTREGA

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

Presentacion :

Envase:

Contenido neto: 900 ml o 1
Litro; Embalaje (Envase
Secundario) caja de 12
unidades.
Botella PET con
rosca; Embalaje (envase
secundario) de  cartdn
corrugado de primer uso.
Vida util: Minimo 06 meses

ARROZ PILADO
SUPERIOR MEDIANO
GRADO 2

Presentacion:

Longitud del grano: Mediano de 6.2 mm a

Vida Util:

En sacos de polipropileno 50 i

kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y

distribucion. Tipo de cerrado;
cinta encadenada de pabilo A
de 10 cm anterior/posterior []
del tramo cosido.

6.5 mm
Minino 06 meses

HOJUELAS DE AVENA

Presentacion:

Vida util:

Bolsa de Polietileno
bilaminado por 10 Kgs, >
resistente a la manipulacién,
transporte, almacenamiento
y distribucién, tipo de
cerrado; termo sellado.
Minimo 06 meses

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

Presentacion:

Vida util:

En sacos de papel 50 kg,
resistente a la manipulacién,
transporte, almacenamiento
y distribuciéon. Tipo de
cerrado; cinta encadenada
de pabilo de 10 cm
anterior/posterior del tramo
cosido.

Minimo 06 meses

HARINA DE TRIGO

HARINA DE TRIGO
PREPARADA

Presentacion:

Vida util

Bolsas de papel kraft doble
pliego, por 50 Kg.
Minimo 06 meses

QUINUA GRANO
MEDIANO GRADO 2

Presentacion:

En sacos de polipropileno 10
0 20 kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y
distribucion. Tipo de cerrado;
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cinta encadenada de pabilo
de 10 cm anterior/posterior
del tramo cosido.

Tamafio del grano: Mediano: diametro entre
1.40 2 1.70 mm

Vida util: Minimo 06 meses

FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 1 EXTRA

FRIJOL CANARIO
CALIDAD 1 EXTRA

FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 1 EXTRA

GARBANZO CALIDAD 1
EXTRA CALIBRE
MEDIANO

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 1 - EXTRA

PALLAR CALIDAD
EXTRA

LENTEJA CALIDAD 1 —
EXTRA CALIBRE
(TAMAKIO) 2

Presentacion: En sacos de polipropileno 50

kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y

distribucion. Tipo de cerrado;
cinta encadenada de pabilo
de 10 cm anterior/posterior
del tramo cosido.

Vida util Minimo 06 meses

SAL DE COCINA

Presentacion: En bolsa de polipropileno de

1 kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y
distribucion.

Vida util: Minimo 06 meses

FIDEOS LARGOS

Presentacion: En bolsa de 500 gr a 1 kg.
Vida dutil: Minimo 06 meses
Cantidad: - Tallarin 50 kg

- Espagueti 50 kg

- Cabello Angel 20 kg

FIDEOS CORTOS

Presentacion: En bolsas de 500 gr a 1 kg.
Vida util: Minimo 06 meses
Cantidad: - Corbata chica 30 kg

- Canuto 30 kg

- Tornillo 30 kg

- Coditos 30 kg

PAPA CANCHAN
CALIDAD EXTRA DE
CALIBRE PRIMERA

Presentacion: En saco de polipropileno
biodegradable de 50 a 150
kg.

Tamano: Calibre primera. Peso: 319-155 g

CHOLO CATEGORIA
EXTRA O PRIMERA DE
TAMANO MAYOR A 12
CM

Presentacion: En saco de polipropileno
biodegradable de 25 a 50 kg.

Tamafio: Mayor a 12 cm

COL CRESPA CALIDAD

Presentacion: En  bolsa de plastico
biodegradable de 50 a 100

EXTRA kg.

Peso: 6 kg

Presentacion: En saco o bolsa de
LIMON CATEGORIA polietileno  biodegradable.

EXTRA DE CALIBRE C

Peso de 10 kg.
Tamano: C de 38 a 40.9 mm/28-33 unid/kg

VAINITA CALIDAD
EXTRA

Presentacion: En saco o bolsa de
polipropileno. Peso 25-50 kg

ZAPALLO MACRE
CATEGORIA PRIMERA

Presentacion: Al peso: 12 - 16 kg por
unidad.

~




-

EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE”

MANDARINA SATSUMA
CATEGORIA EXTRA.
CALIBRE CAL 5

MANZANA DELICIA
CATEGORIA EXTRA

Presentacion: Cajas de madera, peso
aproximado: 10 kg. Minimo.
Tamafo: mandarina 45 — 50 mm diametro
Manzana mayor a 80 mm diametro

PAPAYA CATEGORIA Peso: Papaya 801 - 1100 g
EXTRA. CALIBRE G

; ; Presentacion: En saco de polipropileno
SAND I CATEGORIA biodegradable de 50 a 100

kg.

TANGELO CATEGORIA
EXTRA. CALIBRE CAL 3

Presentacion: Cajas de madera, peso
aproximado: 10 kg. Minimo.

3
§

NARANJA VALENCIA Tamano: Tangelo de 54 — 60 mm diametro
CATEGORIA EXTRA. o A
Naranja: 70 — 74 mm diametro
CAL 6
Presentacion: En envase de hojalata con
CONSERVA DE L D
SARDINA PERUANA O resistonte a 12 manpulacion
ANCHOVETA ENTERA transporte almaceﬁamientc;
EN ACEITE VEGETAL v distFr)ibucién
CALIDAD A Vida dtil.  Minimo 06 meses
Presentacion: Paquetes de 5 Bandejas de

HUEVO DE GALLINA DE
CALIDAD PRIMERA DE
COLOR PARDO Y
TAMANO MEDIANO

carton por 30 unidades de primer uso. Peso
aprox 10 Kg. Transportadas en jabas de
plastico.

Tamano: 55.55-62.5¢g

CAMOTE AMARRILLO
CALIDAD PRIMERA

Presentacion: En saco de polipropileno
biodegradable de 50 a 100

kg.

PLATANO DE SEDA
CATEGORIA EXTRA.

PALTA FUERTE
CATEGORIA EXTRA.
CALIBRE 18

AJOS CATEGORIA
PRIMERA

Presentacion: A granel, al peso por unidad '

en bolsas biodegradables
Tamafio: platano longitud minima 14 cm
grosor minimo 2.7 cm
Peso: palta: 203-243 gr

BONITO EVISCERADO
CON CABEZA
REFRIGERADO
CALIDAD A

PACO ENTERO
REFRIGERADO
CALIDAD A

JUREL EVISCERADO
CON CABEZA
REFRIGERADO —
CALIDAD A

CABALLA EVISCERADA
CON CABEZA
REFRIGERADO
CALIDAD A

Presentacion: En javas de plastico.
Calidad: A

CARNE DE PORCINO -
BRAZUELO ENTERO
REFRIGERADO

CARNE DE RES -
CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO -
CALIDAD PRIMERA
REFRIGERADO
CATEGORIA A

Presentacion: En javas de plastico.

Brazuelo entero refrigerado entre 6 a 7 kg,
Pollo entre 1.8 a 2 kg

Temperatura no debe exceder de 4°C

~
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POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA

REFRIGERADO

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

No se han determinado.

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

41

4.2

4.3

Adelantos

No se han determinado.

Conformidad de los bienes

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el
articulo 168 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

La recepcion sera otorgada por el Jefe de almacén de Clase |, y la conformidad
sera otorgada por el comité de recepcion, en el plazo maximo de siete (7) dias
de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no
menor de dos (2) ni mayor de ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o
sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para subsanar no puede
ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD
puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones
pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde
el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no
cumplan con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA
ENTIDAD no efectia la recepcidon o no otorga la conformidad, segun
corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion,
aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos periédicos (mensual).

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Aimacén de la 6a Brigada de Fuerzas Especiales.

- Informe del funcionario responsable de Clase | de la Compafiia de Intendencia
del BS N° 600, emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago — Factura

Guia de remision

~
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Dicha documentacion se debe presentar en el Jr. Cusco S/N (Cuadra 9) —
Tambopata — Madre de Dios (CG 6a Brigada de Fuerzas Especiales).

4.4 Reajuste de los pagos

No se han determinado.

4.5 Otras penalidades aplicables

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion de penalidad Forma de Procedimiento
calculo
Internar productos alimenticios con fecha | Hasta 10% | Acta dand
01 | de vencimiento expirada y/o adulterada | de 1 UIT cuenta del

y/o con envase sin rétulo. hecho.
Transportar alimentos junto a productos | Hasta 10% | Acta dando
02 | téxicos como detergentes, desinfectantes | de 1 UIT cuenta del
u otros hecho.
Los productos evidencien presencia de | Hasta 10% | Acta dando
03 | roedores y otros animales/bichos que | de 1 UIT cuenta del
atenten contra la salud. hecho.
El no portar su carnet que lo identifique | Hasta 10% Acta dandd
como trabajador autorizado de la empresa | de 1 UIT
04 ; . cuenta de
uso obligatorio por el personal que
. . . hecho
manipule alimentos de consumo directo.
Personal de la empresa al no portar su | Hasta 10% | Acta dando
05 | carnet de manipulacion de alimentos, al | de 1 UIT cuenta del
entregar al almacén los productos. hecho.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO co
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7 Condiciones de los consorcios

Numero
consorciados

maximo de

03 integrantes

Porcentaje
participacion de
consorciado

minimo de | 20%

cada

~
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacién seguin los documentos de informacién complementaria

a.

Arveja partida, garbanzo, lenteja camote amarillo, choclo, col, ajo, limén, mandarina,
manzana, papaya, pallar, palta, papa, platano de seda, quinua, sandia, tangelo,
vainita, zapallo, naranja

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Huevo de gallina

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Pollo entero sin menudencia refrigerado

Copia simple del Certificado de Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

O, Copia simple de la Autorizaciéon Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de
faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

Carne de res cuarto posterior compensado calidad extra refrigerado

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria
1, Categoria 2 o Categoria 3, vigente; segun lo establecido en el articulo 10 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012- AG

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente donde
ha sido refrigerada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. (En el caso
de que el producto reciba servicio de refrigeracién en un establecimiento diferente al
Centro de Faenado antes de su entrega).

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. (En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica
diferente a la del Centro de faenado antes de su entrega)

Carne de porcino brazuelo entero refrigerado

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

~
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donde proviene el corte de carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Copia simple de la Autorizaciéon Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias. (En el caso de que el producto se almacene en una camara
frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su entrega).

f. Aceite, Arroz, Azucar, fideos cortos y largos, hojuela de avena, harina de trigo,
harina de trigo preparada, sal de cocina

- DIGESA, segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del artic

(DPAs), muelles o sistemas de descarga;

O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Primario o
Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 0122013-PRODUCE,
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

h. Conserva de Sardina peruana o anchoveta en aceite vegetal

Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de ‘e»...;
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada
bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 0402001-PE, y sus
modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 0122013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos

© Y,
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA
COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFEE, que celebra de una parte
EJERCITO PERUANO, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131369124 con domicilio legal

en Jr. Cusco S/N - Tambopata, representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... Ly
de ofra parte [....ccccooviiiiiiiiiiiiiiieeeeeee, ], con RUC N° [.....cceeeee. ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [............... |
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [..........c.cooeiiiiiiiiiiiiiieeeen, ], con DNI N°® [............oeeil. ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [......c..c......... ], el COMITE DE SELECCION adjudicé la buena pro de la SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° 4-2023 EP/UO6998 para la contratacién del SUMINISTRO DE
VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFEE, a
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto el SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE
ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFEE.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO#

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en PAGOS PERIODICOS, luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, seguin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.




-

EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N° 004-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incon IS
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favol &¢
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante ({ ( EB#

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la >§¢e\
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el p R
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato origina
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a tfravés de la retencion que deb

prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumpl
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil So
200,000.00). Dicha excepciéon también aplica a los contratos derivados de procedimien
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para

~
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion de penalidad Forma de Procedimiento
calculo
Internar productos alimenticios con fecha de Hasta 10% Acta dando
01 vencimiento expirada y/o adulterada y/o con envase de 1 UIT cuenta del
sin rétulo. hecho.
Transportar alimentos junto a productos toxicos Hasta 10% Acta dando
02 como detergentes, desinfectantes u otros de 1 UIT cuenta del
hecho.
Los productos evidencien presencia de roedores y Hasta 10% Acta dando
03 otros animales/bichos que atenten contra la salud.  de 1 UIT cuenta del
hecho.
El no portar su carnet que lo identifique como Hasta 10% Acta dando
04 trabajador autorizado de la empresa uso obligatorio de 1 UIT cuenta del
por el personal que manipule alimentos de consumo hecho.
directo.
Personal de la empresa al no portar su carnet de Hasta 10% Acta dando
05 manipulacién de alimentos, al entregar al almacén de 1 UIT cuenta del
los productos. hecho.

~
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Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resa
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimie
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las de
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6érganos de administracion, apodeg
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efaf
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién de
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionario
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Lg
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades compete R
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que W¢
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

9 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

_®
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Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [L.ccieiiiiieiieeieens 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | ‘

MYPE |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE '3 Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE 14 Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE 15 Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

15 |bidem.
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1.
2.
3.

4.
5.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a resffed
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar co
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativg
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar c§i
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las dispos
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de RepresW{
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el prg€gte
procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleconp
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

A'?

7
Mero T,

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERS#
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].
Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de cof§s®(ci
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de ContratacioNes)d
Estado, bajo las siguientes condiciones:
a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE C
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CON$
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuUn en [........ccccceeeeeiiieeeen. ]-

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las sig\

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%1"
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4 s
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%1

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

'8 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
'° Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

£
o, . ﬂ

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IG

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocioén de la Inversiéon en la Amazonia, dado que cumpl
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con 4§
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

2! En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

~
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023 EP UO-6998
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccid
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

(

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los \
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conform '

prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segutn relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente’.

Incluir o eliminar, segtin corresponda

9@ Y,
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