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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun
= Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
y ¢ proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 mportante para ta Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur:nenfo er,1 qenerql
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

~
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1.4.

15.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacidon con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de

1

Para

https:

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
/Iwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

16.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacidn, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

~
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1.8.

1.9.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupo6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
méaximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias hébiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelaciéon se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias hébiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

¢ Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa gque otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastar4 que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
3.5. ADELANTOS

N\ O/
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




&l

-

SEada,
e,
g@

Ejército del Pert — Unidad Operativa 0854

Subasta Inversa Electrénica N° 0002- 2023 EP/UO 0854

“ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL ACAAe Crl “JG” N°1 Y CIA ING ANF
N° 113 PARA EL AF-2024”

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Ejército Peruano — 0854 — Agrupamiento Coheteril “José Galvez”
RUC N° : 50131369124

Domicilio legal : Av. Cata Cata S/N Cuartel Pisagua - ILO

Teléfono: : 949685744

Correo electronico: . oecagrupjg@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL ACAAeCrl “JG” N°1Y CIA ING ANF N° 113
PARA EL AF-2023.

DESCRIPCION CANTIDAD UUMM

Viveres Secos:

Arroz Pilado Extra | 1,496.840 Kg
Azucar Rubia Domestica 6,150.810 Kg
Aceite Vegetal Comestible 2,126.915 Lts
llojuela de Avena 1,14%.684 Kg
Harina de Trigo 11,496.840 Kg
Arverja Partida CAL 2- Superior 2,299.368 Kg
Frejol Canario CAL Il - Superior 2.299.368 Kg
Fideos Cortos 574.842 Kg
Fideos Largos 574.842 Kg
Sal de Cocina 1,322.137 Kg
Viveres Frescos:

Huevo de Gallina Calidad Segunda 4,598.736 Kg
Papa Canchan Calidad |l 14,370.121 Kg
Camote amarillo CAL Ii 1,3/Y.621 Kg
Naranja Valencia CAT I 5,087.352 Kg
Platano de Seda Categoria ll 6,783.136 Kg
Manzana Delicia CAT 5,087.352 Kg
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Col Crespa Calidad Segunda 643.157 Kg
Zapallo Macre Categoria |l 743.379 Kg
Maracuya Categoria |l 20.000 Kg
Limén Categoria |l 235.001 Kg
Ajo Categoria Segunda 112.001 Kg
Carnes: —
Res - Cuarto Posterior Compensado 3.695.659 Kg
Porcino - Pierna Entera Refrigerada 2,464.348 Kg
Polio Entero sin Menudencia Fresco 6,160.007 Kg
Caballa Entero Refrigerado 2,188.998 Kg
Jurel Eviscerado con Cabeza Refrigerado 2,188.998 Kg
Bonito Eviscerado con Cabeza
Refrigerado 2,188.998 Kg |
1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Jefatural de la Comandancia
General del Agrupamiento N° 0150 /Il DE ACAAe “JG"/D/ABASTO/OEC de fecha 29 de
noviembre del 2023.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios
1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.
1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccidn en los Capitulos 11l y IV.
1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar diez soles en efectivo a la Seccion Tesoreria del ACAAé Crl “José Galvez”
N°1
1.9. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2022

- Directivas de OSCE

- Cadigo Civil - Decreto Supremo N° 043-2043-TR

- Reglamento de la Ley MYPE

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Publica

- Ley N° 30225, “Ley de Contrataciones del Estado” y sus modificatorias

- Reglamento de la Ley N°30225, aprobado mediante D.S. N° 344-2018-EF

- Ley General de Salud Ley N°26842,Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,

~
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- Decreto Legislativo N° 1062 decreto legislativo que aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos

- Decreto Legislativo N° 1222 decreto legislativo que optimiza los procedimientos
administrativos y fortalece el control sanitario y la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

- Decreto Supremo N° 004-2011-AG Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria.

- Resoluciéon Ministerial N° 449-2006-MINSA Norma Sanitaria para la aplicacién del
Sistema HACCP en la fabricacién de Alimentos y Bebidas.

- D.S. N° 022-2001-SA Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento
Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.

- D.S. N° 006-2016-MINAGRI Decreto Supremo que modifica y complementa normas
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado por Decreto Supremo N°004-
2011-AG.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO II
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seguin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en [CONSIGNAR LA
MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

2.2.2. Documentaciéon de presentacion facultativa

- Otros que considere pertinente

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segln corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) v f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

3

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Oficina del Negociado de Contrataciones del
Agrupamiento de Cohetes Antiaéreos Crl “José Galvez” N°1 situado en Av. Cata Cata S/N ILO -
MOQUEGUA.

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

~
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

REQUERIMIENTO DE ALIMENTOS PARA PERSONAL DE TROPA SMV DEL
ACAAé CRL JOSE GALVEZ N° 1Y CIA ING ANF N° 113 AF- 2024

(Con ficha técnica)

1. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccién fiene por objeto la
contrataciéon del suministro de alimentos para el personal de TSMV
del ACAAé “"CRL JOSE GALVEZ" N° 1 y Cia Ing AnfN° 113.

2. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

a. Caracteristicas generales: Los bienes objeto del presente
requerimiento, deberdn ser alimentos de primera calidad, de
reciente produccién y/o fabricacion, cuya presentacion serd de
acverdo a la unidad de medida establecida, segun
corresponda, debidamente identificados de ser el caso en sus

= respectivos envases denfro de un empaque que contenga
todos estos articulos.
b. Descripcion, caracteristicas, requisitos segin leyes y otras
condiciones inherentes a los bienes a coniratar.
Cuadro N° 2: Descripcién de articulos CON FICHA TECNICA
DESCRIPCION CANTIDAD UUMM
Viveres Secos:
Aoz Pilado Extra 11,496.840 Kg
Azucar Rubia Domestica | 6,150810|  Kg
\_ Aceite Yegetal Comestible 2126218  Lis
Hojuela de Avena 1,149.684|  Kg
Harina de Trigo 11.496.840 Ka
Arveria Partida CAL 2- Superior 2.299.368 Kg
Frejol Canario CAL Il - Superior 2.299.368 Kg
Fideos Cortos 574.842 Kg
Fideos Largos 574.842 Kg
Sal de Cocing 1,.322.137 Kg
Viveres Frescos:
Huevo de Gallinag Calidad Segunda 4,598.736 Ka
Papa Canchan Calidad Il 14,370,121 Kg
Camote amarillo CAL I 1.379.621 Kg
Naranja Valencia CAT Il 5,087.352 Kg
Platano de Seda Categoeria ll 6,783.136 Ka
Manzana Delicia CAT |l 5,087.352 Kg
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| Col Crespa Calidad Segunda 443.157 Kg
Zapalio Macre Categoria ll 743.379 Kg
Maracuya Categaria ll 20.000 Kg
Limén Categornia |l 235.001 Ka
Ajo Categoria Segunda 112.001 Kg
Carmnes: -

Res - Cuario Posterier Compensado 3.695.659 Kg
Porcino - Piema Entera Refrigerada 2.464.348 Kg
Pollo Entero sin Menudencia Fresco 6,160.007 Kg
 Caballa Entero Refrigerado | 21 88.998 | Kg
Jurel Eviscerado con Cabeza Refligerado 2.188.998 Kg
Bonito Eviscerado con Cabeza
Refrigerado 2,188.998 Kg

L c. Transporte

Se debera dar cumplimiento del Reglamento sobre vigilancia y
conlrol sanitario de alimentos y bebidas aprobadas por D.S. 007-
98-SA vy los requisitos indicados en el Capitulo lll, Arficulo 17°,
{Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos) del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria (D.S. N° 004-2011-
AG]J; el cual indica que el fransporte de alimentos deberd ser el
adecuado, debiendo efectuarse con un (1) vehiculo cerrado
de uso exclusivo para esle fin y en condiciones fales que no
afecten su calidad e inocuidad.

d. Lugar y plazo de la ejecucion contractual

4 Lugar: El intemamiento de los bienes se efectuard en el
- almacén de Clase | de la Seccién de Intendencia de la Bateria

de Servicios N° 4 del Agrupamiento Anticéreo Crl José Galvez
N° 1 {Punta Coles}, Departamento de Moquegua, provincia ILO,
para efectos de control y verificacion en lo que respecta a la
calidad y cantidad.

Plazo: Los bienes del requerimiento se enfregaran de acuerdo
al cronograma establecido, considerando los defalles
expuestos en el Cuadro 2: ({Cronograma de internamiento),
previa coordinacion con el drea usuaria, (para considerar la
capacidad de almacenaje y el personal que recepcionard los
viveres a adquirir.
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Cuadro N° 2: Cronograma de internamiento

ARTICULOS

ROL DE ENTREGA

LUGAR

Viveres
Frescos

Se realizara
semanal, previa
coordinacion con
el drea vsuaria.

Viveres
Secos

s |
|

Se realizard una
vez al mes previa
coordinacién con

el drea usuaria.

Almaceén de clase | de
la Seccion de
Intendencia de la
Bateria de Servicios N°
4 del Agrupamiento
Antiaéreo Crl José
Galvez N° | (Punia
Coles), Departamento
de Moguegua,
provincia ILO.

De
08:00 a
11:00
horas

3. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION.

a. Adelantos

La entidad no oforgara adelanto alguno

b. Conformidad de los bienes

La conformidad de los bienes serd otorgada por el Jefe de
Almacén de Clase | quien integrard una comisién de
recepcidon de bienes, los cuales se encargaran de la
verificacion de los bienes internados con la finalidad de que

el o los proveedores cumplan con las caracteristicas écnicas

establecidas por el area usuaria, el responsable del almaceén
procederda a la verificacion por muesireo para dar la
conformidad de los bienes, si s& enconiraran observaciones
seran devueltos al proveedor otorgandoles un plazo maximo
de un (01) dia calendarios para su reposicion.

CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Las especificaciones técnicas de los articulos a adquirrse se ceniran a las Fichas
técnicas comespondientes, emitidas por el Organismo Supervisor de las
Contrataciones del Estado (OSCE), ANEXO N° 01.
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3.2. PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL

33.

34.

» El requerimiento de lo Enfidad en todos los cases para los bienes chjeto
del presente proceso de seleccion es como maximo dos {02) dias, el cual
serd aplicado pora todas las entregas, tanto de dlimentos frescos
|perecibles) como de alimentos secos (no perecibles), efeciivizandose a
partir del dia siguiente de la firma del contrato y la Enfidad haya
entregado al proveedor una (01) Orden de Compra-Guia de
Internamiento durante la primera entrega y para lo sucesive la Entidad
emitird Ordenes de Compra con la periodicidad que satisfagan sus
necesidades mensuales, desde el primer dia calendario de cada mes y
de acuerdo al cronograma que €l drea usuaria le emita.

» Los bienes a contratarse son para cubrir un periodo de abastecimiento
de diez {10) meses aproximadamente, por lo tanto, la ejecucion
confractual es por el mismo periodo, computados desde dia siguiente de
la suscripcién del contrato, recibida la orden de compra comrespondiente
y/o agotar el monto coniractual a potestad del drea usuaria,

LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION

La entrega de los bienes convocados. se realizard en el Aimacén de Clase
I, que se encuentra ubicado en la Seccidn de Intendencia de la Baleria
de Servicios N° 4 del Agrupamiento Anfiaéreo Crl José Galvez N° |
(Punta Coles), Departamento de Moquegua, provincia ILO.

OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

Para todos los items la garantia que ofrece el postor por defectos de
fabricacion y plazo de su validez, siendo el requerimiento técnico minimo de
la Entidad en lo que respecta ¢ la garontia comercial como minimo cinco
{5) dias calendario para los aimentos perecibles o frescos y de treinta (30)
dias calendario para los alimentos no perecibles o secos.

CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION!

1 Viveres Secos

* Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comespondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inccuidad
Alimentaria — DIGESA, segin los articules 102 y 105 del "Reglamento scbre
Vigilancia y Conlrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas" aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-8A y sus modificatorias.
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« Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP [andlisis de peligros y punios crificos de
control), emitida por la DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2004-
MINSA(*). Bl Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de produccion del
bien objeto de contfratacidn o a una linea de produccién dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razon del arficulo 4 de la norma
sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N® 449-2006-MINSA y sus
modificatorias.

« Constancia de fumigacidn o desinsectacion de los ombientes donde se
expende y/o almacena los productos readlizados por una empresa
autorizada por el Ministerio de Salud que debe encontrarse vigente a la
fecha de presentacion de propuestas,

‘ (*) La micro y pequefia empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con
lo Certificacién de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius [PGH). segin lo establecido por los arficulos 1 {modificacién
L del arficulo 58) y 2 (incorporacion del articulo 58-B) v las Disposiciones
Complementarias Finales del Decreto Supremo N® 004-2014-SA
“Modifican e incorporan algunes arficulos del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-285A".

Notfa: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se
emita la reglomentacion que comrresponda, segun lo establecido por la primera y
segunda Disposicion Complementaria Final y o primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290,

2 Viveres Frescos

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comespondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre
Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado por
S Decreto Supremao N® 007-98-SA v sus modificatorias.

* Copia simple de la Resclucion Directoral vigente que otorga Validacién
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segun Resclucién
Ministerial N° 449-2006-MINSA(*). El Plan HACCP debera aplicarse a la
linea de produccién del bien objete de contratacién o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razdn del
articulo 4 de la norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministeriol N°
449-20046-MINSA v sus modificatorias.

(¥} La micro y pequena empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con
la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius [PGHJ. segin lo establecido por los articulos 1 {modificacién
del articulo 58) y 2 (incorporacion del articulo 58-B) v las Disposiciones
Complementarias Finales del Decreto Supremo N°® 004-2014-5A
“Modifican e incorporan algunos orficulos del Reglamento sobre
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Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98SA",

Nota: Los requisitos documentarios antes senalados estdn vigentes en tanto se
emita la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y
segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitaria del Decreto Legisiativo N° 1250.

Frutas y huevo

e Copia simple del Cerfificado de Autorizacion Sanitana de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria- SENASA segUn indica el orficulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agrodlimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre
comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA,

3 Camnes (res, porcino, pollo y pescado)

e« Documento procedencia de los bienes ofertados por el postor,
emilidos por el Camal y/o Terminal Pesquero u otro, segun
comresponda.

« Medio de fransporte exclusive para productos perecibles, camion
isotérmico o frigorifico completamente ceradoe, deberd adjuntar
tarieta de propiedad, foto referencial o corta de compromiso de
alquiler de vehiculo adjuntando tfarjela de propiedad, foto
referencial.

« Copia del camet sonitario del personal manipulador de alimentos

« Copia de la Constancia, Certificado o documento eqguivalente
sobre la procedencia de los bienes ofertados por el postor, emitidos

L por el Terminal Pesquero u ofro, segun corresponda, en el cual se
consigne el nombre o razdn social del productor o proveedor del
postor, ademd@s de senalar el RUC, direccion y teléfono con una
vigencia no mayor a un ano.

4. REQUISITOS DE CALIFICACION
a. Capacidad Legal

Representacién

» Documento gque acredite fehacieniemente la representacion de
quien suscribe la oferta.

e En el caso de consorcios, este documenio debe ser presentado por
cada uno de 1os integrantes del consorcio que suscriba la promesa
de consorcio, segun corresponda.

+ Promesa de consorcio con firmas legalizadas, en la que se consigne
los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes
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del consorcio, asi como el porcentaje equivalente o dichas
obligaciones.

Lo promesa de consorcio debe ser suscrita por cada uno de sus
integranies.

El representante comin del consorcio se encuenfra facultado pora
actuar en nombre y representacion del mismo en todos los octos
referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y ejecucian del
contrato, con amplias y suficientes facultades.

Acreditacién

Tratandose de persona juridica, copia del cerfificado de vigencia
de poder del representante legal, apoderadc o maondotario
designado para tal efecio, expedido por registros publicos conuna
antigledod no mayor de freinta (30} dias calendcrio a la
presentacién de ofertas, computada desde la fecha de emision.

En casc de persona natural, copia del documento nacional de
identidad o documento andlogo, o del certificado de vigencia de
poder otorgado por persona natural, del apoderado o mandatario,
segun comresponda, expedido por registros pUblicos con una
antigiedad no mayor de treinta (30) dias calendario a la
presentacion de ofertas, computada desde la fecha de emision.

b. Habilitacién

Requisitos

Inscripeidn vigente en la SUNAT con aclividad de vento de alimentos,
bebidas y tabaco.

Acreditacién

Presentacion de ficha RUC. (CIR), constancia de informacion
Registrada donde conste que su estado sea ACTIVO Y HABIDO y su
actividad venta de alimentos, bebidas y tabaco.

En el caso de consorcic cada integrante del consorcio debe
acreditar el compromiso de ejecutar las obligaciones vinculadas
directomente al objeto de la convocatoria debe acreditar este
requisitc

5. OTROS REQUISITOS

a. Viveres Secos

Requisitos
» Registro Sanitario Vigente emitido por DIGESA, pudiendoe ser estas

bajadas de internet, las mismas que el comité de seleccion daré
por validas, siempre y cuando estén vigentes a la fecha de
preseniacion de propuestas.

e Cerlificado o Constancia de Inspeccién Sonitaria del

establecimiento de produccién o fabricacién. Caso confrario el
postor, deberd incluir una Declaracién Jurada de no tener fal
condicion, no estando obligade a presentar dicha constancia.

Acreditacion
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Copia simple del Registro Santano vigente de los productos
ofertados exgedidos por DIGESA. a nombxre del titular dei Registro,
el mismo que deterd coincidir con la unidad de medida, peso y
presentacion soficitada en los Especificaciones Técnicas,

Copia simple del Certificado o Constancia de Inspeccion
Sanitaria del establecimiento de produccion ¢ fabricacidn,
Siendo sclo aplicable a oquellos postores que tengan |a
condicion de ser fabricantes, expedido por ko Direccién Regional
de Salud que eslablece o Ley General de Salud N°® 26842, N° 65°
ol 49° del Decreio Supremo N° 007-28-SA y Decrefo Supremo N°
004.2014-3A, lo cual deberd encontrarse vigente a la fecha de
presentacion de propuestas con &l objeto de asegurar los
condiciones vigentes sanitarias & inocudad de los bienes ©
alimentos procesados ofertados por el postor, case contrario el
postor, deberd incivir una Decloracion Jurada de no tener la
condicion, no estando obligado a presentar dicha constancia.

b. Experiencia del postor

Requisito: £l postor deberd tener un minime de 8 ofios trabajando con
el estado, cuyos prestaciones hayan sido la venta de los bienes
objeta de la convocatoria,

Acreditacién

La experiencio del postor se ocreditard con copia simple de (i)
contratos u drdenes de compro, v su respectiva conformidad o
constancia de prestacion: o (i) comprobontes de pago cuya
cancelacién se acredite documental y fehacientemente con
VOUCHER DE DEPOSITO o REPORTE DE ESTADO DE CUENTA.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago
para acreditor una sola contratacion, se debe acreditar que
corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird
que los comprobantes acreditan confrataciones independientes,
en cuyo caso solo se considerard, para o evaluocion.

En el caso de suministro, solo s considera como expernencia la
parte del confrate que hayo sido ejecutada a la fecha de
presentacion de oferfas, debiendo adjuntarse copia de las
conformidades comespondientes ¢ tal parte o los respectivos
comprotontes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquinda en consorcio,
debe praseniarse la promesa de consorcio o €l controfo de
consorcic del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje
de las obligociones que se asumid en el confrato presentade; de
ko contrario, no se computard lo experiencia proveniente de
dicho contrato,

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos
de seleccidn convocadoes anles def 20.09.2012, la calificacion se
cefird al método descrito en la Direcliva “Parficipacién de
Proveedores en Consorcio en los Contrataciones del Estada”,
debiendo presumirse que el porcentaje de los obligaciones
equivale al porcentaje de porticipocion de la promesa de
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consorcio o del confrato de consorcio, En case que en dichos
documentos no se consigne el porcentoje de participacion se
prasumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales,

o Siel fitular de la experiencia no es el postor, consignar s dicha
experiencia comresgonde a la mofriz en caso que el postor sea
sucursal, o fue fransmitida por recrganzacion societara, debe
presentar adicionalmente al Anexo N° 9.

¢ Cuando en los coniratos, érdenes de compra o comprobantes
de pago el monto facturade se encuenire expresado en
moneda extranjera, debe indicorse el fipo de cambio venia
publicada por la Superintendencia de Bancao, Sequros y AFP
comespondiente o la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de lo orden de compra o de cancelacion del
comprobante de pago, segun comesponda,

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben lenar y presentar el
Anexo N° 8 referide a la Experencia del Postor en la
[ Especialidad.

&

S=0-00046026299-A+
ARELIS CAMPOS HERNANDEZ
CAP P
Comddte Sec Int/Bat Serv N* 4
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REQUERIMIENTO PARA LA ALIMENTACION DEL PERSONAL DE TROPA SMV
CORRESPONDIENTE AL ANO FISCAL 2024

Con Ficha Técnica

DESCRIPCION CANTIDAD | UUMM
Viveres Secos:
Arroz Pilado Extra 11.496.840 Ka
Azucar Rubia Domestica 6.150.810 Kg
Aceite Vegelal Comeslible 2126915 Lts
Hojuela de Avena 1.149.684 Kg
Harina de Trigo 11.496.840 Kg
Arveria Partida CAL 2- Superior 2,299.348 Kg |
Frejol Canaro CAL Il - Superior _2,299.3468 Kg
Fideos Cortos 574.842 Kg
Fideos Largos 574.642 Kg
Sal de Cocina 1,322.137 Kg
Viveres Frescos:
Huevo de Gallina Calidad Segunda 4.598.736I Ka
Popa Canchan Calidad || 14,370.121 | Kg
Camote amarillo CAL Il 1379621  Kg
Naranja Valencia CATII 5.087.352 Kg
Platanc de Seda Categoriall 6,783.136 Kg
Manzana Delicia CAT Il 5.087.352 Kg
Cel Crespa Calidad Segunda 643.157 Kg
Zapalle Macre Categoria |l 743.379 Ka
Maracuya Categoria |l 20.000 Kg
Limon Categoria ll 235.001 Kg
Ajo Categoria Segunda 112.001 Kg
Carnes:
Res - Cuarto Postericr Compensado 3.695.659 Kg
Parcine - Piema Entera Refrigerada 2464348|  Kg |
Polio Entero sin Menudencia Fresco 6,160.007 Kg
| Caballa Entero Refrigerado 2,188.958 Kg
Jurel Eviscerado con Cabeza Reingerado 2,188.9%8 Kg
Bonito Eviscerado con Cabeza
Refrigerado 2,188,998 K.

Cmdte Sece Int/Bat Serv N* 4
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN
Denominacion del bien {ARROZ PILADO EXTRA
Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1- EXTRA
Unidad de medida  KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminade, parcial o
totalmente, por elaboracidn, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El arroz pilado extra, debe ser inocuo y aproplado para el consumao humanoe. segun indica el numeral
5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El aroz pllado extra debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA l 'ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pdado debe:
|
- [Estar exento de sabaores y olores extrafos.
- Estar exento de suciedad (mpurezas de
cagen animal, incluldos inseclos muertos)
Requisiios especiticos y que representen un peligro para la salud
ganarzics humana,
- No debe contener Insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios
- Estar exento de fAedén y polvillo. tl
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estdn dentro
de loa limites de ia clase correspoadiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cullivares de clases confrastantes.
e Clase Longitud del grano NTP 206.014:2021
SIS0 ARROZ. Amoz elaborado. |
\. Largo De 6,6 mm o mas Requisdos, 3* Edicion
De 6.2 mm o mas, pero
| "‘“’""‘3 menos de 6.6 mm
Corto Menos de 6.2 mm
Contenido de humedad Méaximo 14%
Grado (folerancias)
~ Granos rojos 0,0%
-~ Granos tizosos totales Maximo 2% |
- Granos 11zosos | 3 |
| parciales | Maximo 5% |
~  Granos dafiados | 0.0% |
-~ Mezcla vanetal l
contrastante I MRame 3%, |
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CALIDAD

»  Materia extrafia

Ea ateria
per S igrentibasgs g Méximo 0,15%
permie b presancks oo

maenias extrafins
|___in0Iganicas)

r Granos quebrados Maximo 5%

+  Granos inmadures C.00%

Reglamento sobre
Vigdancia y Caontrol
Cumplir con los requisiios establecidos por la | Sanitano de Alimentos y

INOCUIDAD Direcesdn  General de Salud Ambiental e | Babidas, aprobado
inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’ N 007-48-SA, sUs

modificatonas y regulacion
complamentaria.

Precision 1. La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) 1s clase de arroz requendo, segin jo establecido en la

L prasente Ficha Técnica, por ejemplo; Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz pikado
exira corto.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material Inocuo, estar litve de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga [a calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su
vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitanio de Allmentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, vy sus moddicatonas.,

El envase debe corresponder al autonzado en ef Registro Santano, segin lo establecido en ks
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N° 007-98-SA, y sus modificatarias.

El arroz piado extra debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en fa

NTP 399.163-1-2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,

Parte 1. Disposiciones generales y requisites. 3" Edicion, y su Comigenda Técnica® y gque

salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, lecnoldgicas y sensoriales del

alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con suslancias que sean inocuas y apropladas

para el uso al que se deslinan, No deben transmitir al producio suslancias Loxicas ni oleres o sabores
L desagradables, segun indican los numerates 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2; La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, sspecificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificada
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
En el rolulado de los envases de armoz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en &l
articulo 117 del Reglamento scbre Vigkancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediants Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con kb indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion
y la NMP 001:2019 Requisilos para el eliquatado de preenvases, 5* Ediclon. Asimismo, debe
consxderar lo sigulente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombee comercial (arroz pilado extra);

' Segun articudo 12 del Reglamento del Decrato Legisiativo N” 1062, Ley de Inocuriad de los Almentos, aprabado
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Dispasiciones generales y requisites. CORRIGENDA TECNICA 1, 1° Edicidn
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-« lipo de aroz (armoz pilado)
- grado del arroz,
- pais de origen.

Precision 3. La entidad conwocante debera indicar en las bases (seccidn especilica, especificaciones
1acnicas numeeal 2 yio proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puade moddficar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técrnica

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca

k ceremsansdn
ARELL MNEE2
CMDTE SECC 1iTIEAT BERV N*A i
-
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien | AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacion técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general . Es el producto solido cristaizado obtenido directo del jugo de la

cafla de azocar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constiuida esenclalmente por cristales de
sacarcsa cubiertos por una pelicula de miel madrs,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen

E! azlicar rubia doméstica debe presentar las caracleristicas mdicadas a conlinuacain,

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
L Color, sabor, olor oczlféamrpa‘rdo. ssbor y
No debe presentar inseclos,
drena, lierra u Olras iImpurezas
Aspecio que indiquen una manipulackon
defeciuosa del producto.
Polarizadén a 20 °C Minimo $8,00 °Z
Humedad Maximo 0,40% mim
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50% mim
Color NTP 207,007,2015 AZUCAR.
BeEm Wimo 2600 W Aziicar rubla. Requisitos. 47
Edicion
Azucares reductores Maximo 0,70% mim
Sustandas Insolubles
(sedimentos) Maxima 500 mgrkg
No debe ser mayor de 0,30 para
9 una polar@acion mayor de 96
4
El faclor de seguridad se
y determina mediante la siguiente
Factor de seguridad e
F= % Humedad
100 - “Pal
| Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigancia 1
| establecidos por la Direccidon |y Control  Sanitario  de | i
General de Salud Ambiental & | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD Inccuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA, 1a autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
| compstenta’. l modificatorias y regulacion
J complementarias.

' Segin articuio 12 del Reglamento del Cecrelo Legislativo N° 1082, Ley de nocuidad de los Aimentos, aprobado
madiante Decreto Supreamo N* 034-2008-AG.
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Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustanclas que
puedan ser cedidas al producto en condiciones fales que puedan afectar su Inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compasicion del producto durante toda su
vida Glil, segun el articuko 118 del Raglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatornias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas duranie su
transporte y aimacenamento, segim lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técricas numeral 2 ylo proforma del contralo), el peso neto del producto por anvase, Ademdds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caractersticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de la AzGcar rubia doméstica debe cumplir con Jo indicado en ef articulo 117 del
Raglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR, Rotulado. 2*
Edicion:

- nombre del producto;

- declkaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracitn del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, fo que podra figurar en efiqueta adicional,

- numero de Registro Sandtano;

- facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a o que establece el Codex
Alimeantarius o Ia norma sanitaria peruana que le es aplicable,

- ¢ixtigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando ef producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- pesoneto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
téomicas numeral 2 ylo proforma de! contrato), otra informacidn que considere deba estar rolulada. La
{ informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del been descritas en numeral
b 2.1 du Ia presente ficha éenica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

AREL ' IOEZ
CMOYE 55 CATEER/ N4 |
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida

Descripcion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
¢ ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezda de los mismos en estade iddneo
para el consumo humano. Se compone de glicéndos de acides
grasos y son de origan vegetal. No es un aceite vegotal

espeaficado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Es &l acelte vegelal comestible y mezcla de loa mismos en eslado idéneo para el consumo humano,
Podran contener pequefias cantidades de ofros lipidos. tales como fosfatidos, de constituyentes
Insaponificables y de acidos grasos Ebres naturalmente presentes en los aceites, seqin indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

£l acede vegetal comestible podra contener los aditives aimentarios presentados en &l numeral 3
de la norma Codex CXS 16-1981 (2021),

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Color El  camacteristco dal m.m..,_» ]
designado
Los  caracleristicos  del  produdio

Ofor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extranos o rancios

Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% mim CXS 19.1981 (2021)
impurezas insolubles Maximo 0,05% mm NORMA PARA GRASAS Y
- - ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabon M B, 00%% thith NO REGULADOS POR
Hiarro (Fe) Maximo 2.5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0.1 mokg
Indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g do aceite
: : Hasta 10 milequivalentes de oxigenc
Nadice: s prdside activolkg de aceite
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y  Control  Sanitarke  de
por la Direccion General de Salud | Alimentos ¥ Bebidas
INOCUIDAD Amblental e inccukdad Alimentaria — | aprobado mediante Decrelo

DIGESA,
competants’

Autoridad Nacional

Supremo N” 007-98-SA. sus
modificatorias y ragulacicn
complementaria. l

Precision 1: Ninguna.
2.2, Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar kbre de sustancias que
puedan ser cedidas al groducto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabncado de manera que mantenga |a calidad sanitania y composicion del producto durante toda su

! Segin aticulo 12 det Reglamento del Decreto Lagisiativo N° 1062, Ley de Inocuigad o los Alimentos. aprobads
medmnte Decreto Supramo N® 034.2008-A6.
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vida {til, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en o Registro Sanilano, segun lo esfablecide en los
articulos 105, 118 y 113 del Reglamenio sobre Vigllancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-8A y sus modificatorias.

Precision 2 La entidad corwocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma det contrata), el contenido neto det bien por envase. Ademis, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracteristicas asaguren la pluralidad de poslores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar 1o sigulente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
madiante Decreto Supremo N* 007-98-SA, v sus modificatonias, la NMP 001:2019. Requisdos para
el etiquetado de preenvases. 5" Edicion, y la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edwidn:

= nombre del producto;
- dedaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;
“ - nombre v direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del impertador, ko que podrs figurar en etiqueta adicional:

= namero de registro saniario;

- facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con sregio a lo que establecs el Codex
Almentanus o k3 norma sanitaria peruana que le &3 aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de consernvacidn, cuande el producto o requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz",

- contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4. No aplica,

ARELLS N3 lah )
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CMOTE BECL i (AT VN 8 |

Version 15 Pagina 2 de 2




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0854 \
Subasta Inversa Electronica N° 0002- 2023 EP/UO 0854

"“ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL ACAAe Crl “JG” N°1 Y CIA ING ANF
N° 113 PARA EL AF-2024”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
"~ Denominacion del bien “HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion técnica | HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcon general : Es al producio obtenido de los granos de avena (Avena saliva, L o

Avena Dbizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversaimente 0 no,
pracocidos y que han sido aplastados para formar kas hojuelas,
escamas 0 copos; pudiendo 0 no estar agregados de sustancias
nutritivas y ofros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
ooccion completa.

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por inseclos y de cualquier otra maleria extrafia objetable, por o que deben cumplie
can los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.

“ 2* Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cidigos de practicas recomendados por el Codex que
sean periinentes para esle producto, segdn lo establecido en ef numeral 4.1 de Ia
NTP 205.050:2019.

Los aditives alimentarios y los niveles maximos permitides utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en o dispuesto por el Codex Alimentarius y en o Indicado en ia Norma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y ofros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministarial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracternsticas:

CALIDAD
Requisitos fisicos
Como minimo el 34% del producto
quedara retenido scbre el tamiz
Tamafc de particula N° 8 (2,38 mm), y no mas del 15%
pasard a ravés del tamiz N® 25
{707 pm),
Materias extranas Maximo 1,0% en masa
Requlsitos sensorlales NTP 205.050:2019
e Deben o HOJUELAS DE AVENA.
Color S0 un?f color cremoso, me y métodos de
bzl uniforme. ensayo. 3* Edicion
Deben lener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores
Sabor y clor indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso,
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
Version 04 Pagina 1de 3
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CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Maximo 1.80%
Cenizas (base seca) Maximo 2.30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6.00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrefo
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y  regulacién
Cumplir con los  requisitos | complementaria.

eslablecidos por la  Direccion =l
INOCUIDAD General de Salud Ambiental o | Norma Sanitaria para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
| autoridad nacional competents!, | Dese de grancs y otros,

~ destinados @  Programas
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministersal
N¢ 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: La enlidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya venlficado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precotida ennguecida con vilaminas y minerales, segun los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de |a
Racidn del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministenal N° 711-2002-SADM,

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiens el producto debe ser de material inccuo, estar libve de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones fales que puedan afectar su inocuidad, y esltar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante tods su
vida (til, segun el articulo 118 del Reglamenio sobre Viglancia y Control Sanétario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N® 007-88-SA, y sus modificatonas.

El envase debe coresponder al aulorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en o
articules 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas
aprobado madiante Decreto Supeemo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precislén 2: La entidad debera indicar en las bases el peso noto del producto por envase ylo embalaje,
Ademnas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: matenal, tipo de carrado,
entre ofras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con ko estableckio en la
Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA. y sus
modificatodas, asi como lo eslablecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para &l etiquetado
de preenvases. 5° Edicidon; ademas de los requisitos aplicables especificados en Ia norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADQOS, segin lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguients informacion minima:

1 Sagin articulo 12 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almenics, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombve del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditives (indicando su codificacidn internaclonal) que se han
empleado en la elaboracion dal producto, expresados cuslitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segin las proporciones empleadas:

- peso neto;

- nombre y direcclon del fabricante;

numero de Registro Sanitario;

facha de produccidn y fecha de vencimientn:

codigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacion;

nstrucciones para el uso;

valor nutricional por 100 gramos de producto,

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacian que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ks presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

CNOTE SEGC #47EAT JERVN® 4
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . HARINA DE TRIGO
Denominacion técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto destinado al consurmo humano que se obtiene de

la mofienda gradual y metddica de grancs bmpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durwm, durante el cual se
retira e salvado y germen quedando principalments el
endospermo, ¢l cual puede presentar diversos grados de
extraccidén. Debe ser fortificada con micronulrigntes, segin
normativa vigenle. Puede tener agentes de tratamiento de
harina ylu otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La harina de trigo debe contener los nutrientes gue establezcan las normas vigentes. La harina de
rigo debe estar exenta de sucledad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
2 0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentades o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores © insectos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La hanna de trigo debe presentar las siguentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad l Maximo 15,00%
Cenizas, (+5%)en |
base seca ‘ Maximo 0,75%
| Maximo 0,
2, (110%), | ximo 0,10%
(expresado como El cumplimento del requisito s debe
porcentaje de 4<ido | gotorminar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el
sulfurico) | de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harina de trigo
u Pr para  consumo  humano
oducto  homegéneo, sin - grumoes i 1 Edich
considerando la compactacidn natural POyt 1" Ednioh
Aspecio del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo exirafio a su
naturaleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin ndicios de rancidez o
enmaohecimliento.
= | Reglamento de la Ley que
dispone |a fortificacidn  de
Cumplr con ko establecido en el articulo | harinas con  micronulrientes-
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley N*® 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
L 012-2006-8A,
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ESPECIFICACION ST

Cumplir con los requisitos establecidos | Feglamento sobre Vigilancia y
la Direccién Genersl de Slud | CONtol Sanitario de Alimentos
P y Bebidas aprobado mediante

INOCUIDAD Ambiental @ Inocuidad Alimentaria - Decréio: Su o NP 007-98-
DIGESA, auloridad nactonal poom
competenta* SA, sus  modificatoras

ok regulacin complementaria.

Precision 1: Nmguna

2.2, Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de pnmer uso y que constituyan suficiente proteccidn para el contenido
del producto en condiclones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido ef material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al use para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en Sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en ta NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3° Edicidn, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segun numeral 12,1 de |la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

~ El envase debe corresponder al autonzado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglarmento sobre Vigilancia y Control Sanstario de Alimentos y Bebudas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* D07-98-SA, y sus modificatonas.

Precision 2: La entidad convocante debsra indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o profarma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verfficado
que eslas caractensticas aseguren la pluralidad de poslores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articuto 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N" 007-98-8A, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispene la fortdicacsdn de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado medianta
Dacreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en k2 NMP 001:2019 Requisitos
para el stiguetado de preenvases. 5" Edicion y Ia NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiquetade de alimentos preenvasados, B* Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020),

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especficaciones

. técnicas numeral 2 y/o profcema del conltrato), olra mformacion que considere deba estar rotulada, La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del bien deacritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplca

CMDTE SECL I SAT SERV AR 4

! Segn articulo 12 del Reglamento del Decrelo Lagistativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Almenios, aprobado
mediante Decretv Supremo N* 034-2008-AG
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APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcian general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRANO

La arveja partida son los cotledones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado coménmente en estado seco

con fines alimenticlos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consume humano, segdn o
Indicado en &l numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada & 2019), y debe presentar las

siguientes caracleristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- [ Los granos de arveja partida
deben:
- Estar exentos de sabores y
clores extrafos y de inseclos
vives, muertos o en
cualquiera de sus estadios.
oy ‘ - Estar exenlos de materias
Requisios gen extranas inorganicas  que
representen un peligro para
fa salud humana.
- Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | el 2019) LEGUMINOSAS,
caracteristicas varietales). Arveja partida, Requsitos, 2*
Contenido de humedad Maximo 15%
Grano Infectado 0,00%
Grane picado Maximo 0.80%
Grane partido o
quebrado Maxame 2.00%
. Grado g - Grano con
lid
calidad cdsoars (tedte) Maxamo 2.00%
Grano gquemado Maximo 0.50%
Materias )
traf Maximo 0,.20%
Cumplir con lo establecido por | Reglamenie  de  Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decrsto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
compeatenta’ moddficatorias.

Preclsion 1: Ninguna.
2.2, Envase ylo embalaje

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envaseas de primer uso, gue salvaguarden
las cualidades higiénicas, nulricionales, lecnoldgicas y sensofiales del producto. Los envases,

! Sagun acticulo 10 det Reglamento del Decreto Legisiative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, agrobado

mediante Decreto Supramo N* 034-2008-AG.
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mcluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean Inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan, No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
m olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
impios. ser resistantes y astar bien cosidos o sallados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yio proforma ded contrato), el peso neto del producio por envase, Ademas, podrd
Indicar tas caracteriaticas del anvase tales como: material, peso, tipo de cemmado, slempere que =& haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superor, adems de cumplir 1o establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8°
Edicion, debe considerar ko siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada ol
2019):

- ol nombre del producto;
- el grado de calidad 2 - superior;
nombre O razon social y direccian del producior, envasador o vendedor, en e caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;
{ - el contenido neto, en kilogramos;
~ - facha de vencimiento;
- el oodigo o nimero de lote;
condiciones de canser/acion o almacenamiento;
numero de Autorizacidn Sanilana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3. La entdad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma ded contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha teenica.

24. Inserto
No splica.

Precision 4; No apkca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien © FRIJOL CANARIC CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica . FRIOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida © KILOGRAMO
Descripeion general . El Mijol canano cabdad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgans (L.) o frijol comin,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frjol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase orginal, que permia
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adullerado o manipulado en condiciones no sanitanas que representen un peligro para
la salud, segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comrigenda
Técnica.

El frijol canario cafidad 2 ~ superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA
N CALIDAD
Cada lote de frjol debe estar conformado
Uniformidad por ka misma variedad.
Variedad conlrastante: Maxamo 2,00%
Humedad Maximo 15%

} NTP 205.015:2015
- Ausencia de granos infestados, ©on |, e NOSAS Frijol.

insoctos vivos en cualquera de sus

Sanidad estadios Requistos. 3° Edicion, y su

0 o d Comiganda Técnica NTP

- Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR 12016

Aspacto CORRIGENDA 1.

- Grano enfesmo ] LEGUMINOSAS, Fryol.

L = Requisitos, 1* Edicidn

- Grano picado Maximo 2,00%
- su':b":’ag';’m 2 Maximo 2.00%
- Grano armugado Maximo 2.00%
- Malerias éxirafias Maximo 0,075%

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autaridad nacional competente’, N 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1. Ninguna.

2,2. Envase y/o embalaje
El frijol canarnio calidad 2 - superior debe ser envasado seguln lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yen Ia NTP 3589.163-
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiclones generales y requisilos, 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el

" Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legistativo NY 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N* 034-2008-AG. )
¥ NTP 299,163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicidn
Varsion 08 Pagina 1de 2
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producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de Is NTP
205.015:2015, y su Comgenda Técnica.

Los granos de frijof canano calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutrcionales,
1ecnoldgicas y sensoriales del alimanto. Los envases incluido & malerial de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmile al producto sustancias 1oxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar kmpios, ser resislentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de ka NTP 205.015:2015, y su Cormrigenda Técnica.

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones lécnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra Indicar las caracteristicas del envase tales como. material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de
postores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos
preanvasados, 8* Edicikin, ademas de Ia sigulente Informacion, segin indica & numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Comnigenda Técnica:

~ - el nombre del producto, indicando &l nombre coman “frijol™,
- nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor en @ caso de produclos
importados, nombre o razdn social, RUC y direccion del importador,
fecha de vencimiento;
cidigo o nimero de lote;
condiciones de conservacion o almacenamiento;
el contenido neto {por ejemplo: grames g, kilogramos kgj;
¢l grado de calidad ndscado como “Grado 2 o Superior”;
nomero de Autorzacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tEcnicas numeral 2 ylo proforma del contralo), olra mformacion que cansicdere deba estar rotulada, La
Informacion adiconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numersl|
2.1 de la presente ficha 1écnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

SRS
15 1ERNANDEZ

CMOTE SECC INTHATSERVA 4
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DELBIEN B
Denominacidn del bien : FIDEOS CORTOS {CORTADOS)
Denominacion técnica . PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medids : KILOGRAMO
Descripcion general : Es |a pasta o fideo fabrcados a base de hanna de tngo, tipo

Napcles (pasta oblenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamano y forma vanable, sin caracteristicas
cefinidas de dimensidn y cuyo contenido de humedad es igual o
menor 8 14 /100 g. Son mas pequenocs que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurazas de ongen animal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
2 salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2018, y su Corrigenda
Técnica,

& Los fideos corlos deben ser elaborados con harina fortificads, segln ko ndicado en el articulo 5
del Reglamento de s Ley N° 28314 Ley que dispone la forlificacidn de harinas con
micronulrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con 1as siguwentes caracteristicas.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
5 Maxima 14,0 g/100 g
e Se tolera una unidad més del valot | \Tp 206.010:2016 PASTAS
sincs sl i O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0.46% de acido lactico HUMANO, Requisitos. 27

(5@ axprasard como porcentaje $dlck_5n. y su Corigenc
de Acido lichco y sobre |a base | (se talera 10 % scbre el valor maximo écnica

de 14 9100 g de humedad) Indicaca) NTP 206,010:2016/CT

1:2022 PASTAS O FIDEOS

‘ot PARA CONSUMO HUMANO.

.\ Color Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | TECNICA 1. 1* Edicidn

Sabor y olor sabores y olores indeseables como |
B8grio, amargo y rancio

Reglamento sobre Vigilancia
Cumpir  con  log  requisitos |y Control  Sanitario  de
establecidos por la  Direccién | Alimentos y Bebedas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decroto
Inocuidad Alimentaria - Digesa, | Supremo N° 007-08-SA, sus
avtoridad nacional competenta’. modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La enlidad debera precisar en Iss bases el tipo de fideos cortos requerido, de acusrdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto raflado’, ‘canuto iso”, “tomille”, “coditos
rallado”, “codito lis0”, “municidn,” “caracol”, elc,

! Segun arloulo 12 del Reglamenso del Decreto Legslalivo N° 1062, Ley de Inccuidad de ¥os Aimentcs, aprobade medsnts
Decreto Supremo N* 0134-2008-2G
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22,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene @l producio debe ser de maiterial mocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cadidas al producio en condiclones tales que puedan afectar su Inoculdad, y estar
fabricado de manera que mantenga la cabdad sanitaria y compaosicion del producto durante toda
su vida Oll, segun el articulo 118 del Reglamento sobve Viglancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrato Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizade en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar an las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracleristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, slempre
gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |3 pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fidaos cortos debe cumplir con ko establecido en al articulo 117
del Reglamento scbre Vigiancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decretoc Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatonas, Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para &l efiquetado de preenvases. 5" Edicidn, y la NTP 209.038:201%
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. B8* Edicion, segin b
sefalado en al numersl 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Comigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos corlos dabs contener como minkmo ka sigulente informacian:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion ded producio;
nombre y direccion del fabricante;

nombre, razdn social y direccidn del importador, 1o que podra hgurar en etiqueta adicional;
numero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con armeglo a lo que establece ef Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aphcable;

<o o clave ded lote;

condiciones especiales de consarvacion, cuando el producto o requiera;

instruccones para el uso;

peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, of rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
Indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Pracision 3: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considera deba estar rotulada.
La informacidn adicicnal que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Pracision 4: No aplica.

ARELIS ¢ o> 4
L. ' |
CMOTE SECCINI&AT SERVNCA
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcdn general : Es la pasta o fideo fabricado a base da harna de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de mokdeado
mediante boquilia) o Bologna {pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamano y forma variable, con o sin hueco, de
seccidn redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad 25 igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. cmcmlg_n_qgg_gggegﬂcm DEL BIEN

21. Del bien
Los fideos targos deben estar libres de suciedad (Impurezas de origen animal, Incluldos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadics) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica sl numeral 6.1.3 da la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica,

Los Nideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segan ko indicado en &l articulo 5
del Reglamento de I3 Ley N° 28314, Ley que dispone la forlificacion de harinas con
micronutrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Los fideos largos deben cumplir con ias siguientes caracteristicas:

CALIDAD =
Maximo 14,0 g/100g
Hmisied (Se tolera una uridad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez tituEable Maximo 0,46% de acido lactico HUMANG.  Requisitos. 2*
(se expresard como porcentae Edicdn, y su Corrigenda
g acido lactico y sobre i3 base | (ss tofara 10 % sobre ef valor maximo | 1€CNICA NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT  1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO,

v Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producte, Libre de | TECNICA 1. 1* Edicion
Sabor y olor sabores y olores indeseables como

agrio, amargo y rancio.

Cumplir con los  requisilos
establecidos por la  Direccion
General de Salud Ambiental e
Inoccuidad  Alimentania - Digesa,
autoridad nacional competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos y Babidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatonas  y  regulacion
complementania,

Precision 1: La enlidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requendo de acuerdo con
Io disponible en e mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o ‘espaguetls”, fideos largos gruescs
o “linguini®, fideos largos deigadas o “cabellos de angel”, etc.

INOCUIDAD

* Segan aticulo 12 del Regiamento el Decredo Lagulalivo N° 1062 Ley de Inocuidad de los Almenios, aprobado medianis
Decreto Supreeno N° 134-2008-AG
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2.2, Envase ylo embalaje

El envase que contlens el producto debe ser de matenal Inocuo, estar Bore de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condicionss tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanftaria y compasicion del producto durante toda
su vida utll, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conirol San#tano de
Alimenios y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificalonas.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitanio, segin lo establecido an los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigdancia y Control Sanitano de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrato Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el pese neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tpo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren ka pluralidad de postores.

23,

Rotulado

El rotutado de los envases de los fideos largos debe cumplir con 1o establecido en el articulo 117
del Reglamento sabre Vigilancia y Control Santtario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decreto Supremo N' 007-98-SA, y sus modificatonias. Asimismo, debe cumplr con la
NMP 001:2012 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de almentos preenvassdos. 8" Edicidn, segun b
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206,010:2016 y su Corriganda Técnica,

El retulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;
nombre y direccion del fabncants,;

nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adiclonal,
numero de Regsiro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando ef producto lo requiera con arreglo a b que establoce of Codex
Alimentarius ¢ 1a norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cédigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

instrucclones para el uso,

peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fidecs largos. debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar |a ksta de micronutrientes de la hasina, segun
o Indicado en ¢l Reglamento de la Ley N° 28314 Lay que dispone a fortificacion de hannas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Preclslén 3: La entidad debera indicar en |as bases ofra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24,

Inserto
No aplica,

Precisién 4. No aplica,

ARTL DEZ

CNDTESZLL INUEA] SERV N
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . SAL DE COCINA
Denominaclon técnica . SAL PARA CONSUNMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humane, de granulometria grosera, con o sin adicidn de
antihumeciantes y gue cumple con requisilos de cabidad o
Inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granutacién debe ser uniforma, segin indica el numeral 7.1.1 de ia NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contensar aditivos alimentarios, segdn lo indicado en la legislacion nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:200€.

La sal de cocina debe cumplir con |as siguientes caracteristicas:

CALIDAD
_Requisitos sensoriales
Granulosos y libre de sustancias
ARparis exirafias visibles
Color Blanco -
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2. Pureza Minimo 99,1%
o Tamiz ITINTEC 2,00 mm {N° 10)
2 Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar || + . MINTEC 177 um (N* 80):
Méximo 30%
4. Sustancias
SSRDANIanwS: oey:| Mdxkas 1.0% NTP 206.015:2006 SAL
?9959”” PARA é:ouswo
2 e ———— HUMANO. 2% Edicién
- knsu;azas insclubles  en Maximo 0.15%
- Sulfato (SOu) Maximo 0.4%
- Calcio (Ca*") Maxima 0.2%
- Magnesio (Mg**) Maximo 0.2%
- Cadmio (Cd) Meximo 0,5 mg/Kg
- Cobre {Cu) Maxamo 2,0 mg/Kg
- Arsénico (As) Maxime 0,5 mg/Kg
- Mercurio (Hg) Maxmo 0,1 mg/Kg
- Hiarro (Fe) Méaxime 10 moKg
- Bario (Ba**) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta
Nota: Todos los requsitos, menos fa humedad, estardn refondos y ostaran
dados en base seca,
CXS 193-1985 (2019)
NORMA GENERAL
Plomo (Ph) Maximo 1,0 mg/Xg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento dal Decreto
Ley N* 17387, Fijan los

Yodo tipos de sal para expendio
asequrar la proporcion de al pablico en el territorio
m anal wocesar:lm oo la sal 30 a 40 ppm {0 mg/Kg de sal) nacions, aprobado por
se ulilizard el yodats de potasio) Decreto Supremo  N°
00223-7T1-SA, vy su
modificatoria.
Aprueban normas para la
Flior adicion del fluor a la sal de
(en forma de fluorun de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
eguivalents en cuslesquiera de las | por Kilogramo de sal (200 ppm) agrobada mediants
sales oo Nor actorizadas a usar) Resolucién Mmnisterial N*
0131-85-SA-DVM.
Reglamento sobre

Viglancia y  Control
Cumpiir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y
& establecidos por ia Direccidn General | Bebidas, aprobado

INOCUIDAD de Salud Ambiental & Inocwdad | mediante Decreto
Alimentaria -~ DIGESA, autoridad | Suprema N°® 007-68-SA,
nacional competente’, sus  modificatonas y

reguiacion
complementania.

Precisién 1: Ninguna

2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material nocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante loda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigillancia y Control Sanltarie de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias,

f Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (Seccion especifica, especificaciones

L= lécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el paso neto del producto por envase, Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, slempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumplir con o dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitasio de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 007-98-SA, y sus modificatonias, &8 NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases, 5° Edicion, ademas de lo sefialado an & numeral 11 de la NTP 209.015:2006

- nombre del producto;

- decaracidn de los ingredientes,;

nombre y dreccidn del fabricante;

nombre, razon social y direccidn dei importador. lo que poadra figurar en etiqueta adicional,
numero de Registro Sanitario,

fecha de vencimiento;

codige o clave de lote;

el contenido de yodo y Mor expresado en ppm;

! Segin aticulo 12 del Raglamento del Decreto Legsiative N® 1062, Ley de Inocuidad 36 los Almentoz, agrobada medants
Ducreto Supremo N* 024-2000-AG.

Vearsidn 02 Pagina2ded

~




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0854

Subasta Inversa Electrénica N° 0002- 2023 EP/UO 0854

“ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL ACAAe Crl “JG” N°1 Y CIA ING ANF
N° 113 PARA EL AF-2024”

- pais de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: "Manténgase aen lugar seco, fresco y protegido de
ka luz”,

Precision 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
tecmacas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra iformacion que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar tas caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,

ARELES AN L HERNANDEZ

CNOE 22CC )
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Denominacion técnica - HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripeion general : El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de 1a

especie Gallus gaflus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y german.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El huevo de gaflina calidad segunda debe presentar |as siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
o Olor Caracteristico y libre de clores desagradables.
Sabor Caracteristico
— (Cascara bbre de roturas y quinaduras.
- Sin cuerpos extrafos n manchas que
alleren |a apanenca.
Requisitos fisicos = Limpioy seco o
— La yema debe tener forma casi esférica, de
contormo  ligeramente definido, ubicacion
l cénfrica vista a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.
De acuerdo & su peso, s2 clasifica en los
sigulentes amafos:
Tamano Peso
Super chico <80g NTP 011.219:2015
HUEVOS, Huevos
Chico 8- 55.55 (4] de gamna_
Tamafio Mediana 55556259 Requisitos y
Grande 625-6688g clasificacion.  2*
\_ Edicidn
Jumbo 66 86=72229
[Super Jumbo x7222
Tolerancia: Méximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
Integra, seca, puede tener ligeras manchas
Cascara (materia organica) ylo aspecto poroso en la
superfice.
Camara de aire Su gltura no excedera los 10 mm
Yema Ligeramente mavible
Clara Transparante y con poca firmeza
Huevos quinados o rotos A
an destino Méxima 2,00%
Version 05 ‘Pagina 1 de 2
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Reglamenlo de
Inocuidad
Cumplr con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado medianie
auteridad nacional competente!, Decreto  Supremo

N° 004-2011-AG, ¥

sus mockficatorias,

Precision 1: La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma ded contrato) el color y tamano del huevo de gallina calidad sequnda
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
segunda, de color pardo y tamano mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad segunda deben ser limpios, secos, de primer uso,
rasistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extranos, que protejarn al producto contra
la rotura, que permitan a ventilacion del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser
redtilizables (sobo de matenal plastico). deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun e numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberad indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado ¢el huevo de gallina calidad segunda deba cumplic con las disposiciones establecidas
an la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquatado de allimentos preanvasados. 87
Edicion, segin el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto,

- marca registrada o razon social y domicilio fiscal ded producior 0 empacador;

- clasificacion por peso y presentacidn,;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA:

- fecha de caducadad;

- lote (puede ser la facha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades,

- instrucciones para su Consenvacion,

- Precigion 3: La entided convocante deberd indicar en 198 bases (seccidn espacifica, especiflicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
Informacion adicional gque se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |3 presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

ARTLIS C
CMOTE SS0C I ,ﬁ;: EERVITA |

! Sagin ariculo 10 del Reglamento del Dacreto Lagistativo N° 1062, Lay de mocuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supromo N' 024-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPA CANCHAN CALIDAD SEGUNDA
Denominacidn técnica © PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . La varledad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tienée pulpa color blanca a blanca cremosa
y ol uso sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Dal bien
La papa Canchén calidad segunda debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
- I3 misma varedad. Las papas vanedad
L Canchan deben presentar las siguienies
3 Uniformidad caracteristicas.
—Forma redondeada.
—Piel de color rojo, ojos superficiales,
-~ Puipa de color blanca a blanca cremosa,

Diametro {D) Calibres
vy peso (g) Extra | Primera |Segunda
— Dma¥or | 134102 | 10175 | 7449
D menor
(mm) 107-72 7151 50-38
| [Pesa (o) £39-320 | 319-155 | 154.29
NTP 011,118:2016
Sanidad y aspecto PAPA Y  SUS
- Inmadurez (papa DERIVADOS,  Papa.
pelada o pelona con Méaximo 3% mim Definiciones
levantamiento de piel) | requisitos, 3* Edicion
| - Cortes, cicatrices, |
maguiiaduras, grietas, Maximo 3% mim
~ rajaduras
- Brotamiento Maximo 2% m/m
- Verdeamiento Maximo 2% mim )
- Pudricidn seca Maximo 1% mim
- Pudricion himeda 0% m'm
- Comeduras,
oracionss, ias
:’::m causa(?oa:‘por Maximo 2% mim
nsactos y roedores)
- Mezclas varietales Maximo 2% m/m
Sriiaon iR Méximo 15% m/m

‘ Los didmetros mayor y menor estan referddos a las dimenslonas maximas y minimas de los ejes longitudenal y
transversal del Wubdrculo cuande se intersecan en angulo recto,
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Setvicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarla - SENASA, | aprobado medsante
autoridad nacional compstents=®, Decreto Supremo  N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) el tamafo de papa Canchan calidad segunda requerido, de
acuerdc a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad segunda de
calibre primera.

2.2. Envase ylo embalaje
La papa Canchan calidad segunda debe ser envasada segun o establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
[ FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventiacidn y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacidn, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar oxenlos de cuslquier materia y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamafic, que cumplan con los requisitos gue se indican en las Normas Técnicas Paruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231,275 NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademias, podrd indicar
fas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracleristicas asequren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documenlos que acompaiian ¢ envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de salimentos
preenvasados, 8* Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacidn Sandaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 yo proferma del contrato), otra Informacion que considere deba eslar rolulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede moddicar las caraclerlsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

&

ARL POS FERBANDEZ

¢ BV

INTRIAT SERY N 4

£ Begin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Almentos, aprobada
medante Decrato Suprema N° 034-2008-AG,

*
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnsca
Unidad de medida
Descripcion general

! KILOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA

: El camote es la raiz comeslible proveniente del género y especie

Ipomoea batatas L. de la familia deo las Convolvuidceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

El camote amarillo calidad segunda debe presentar |as sigwentes caracteristicas:

CALIDAD e
Cada lote de camote amarillo debe estar
| Unitormidad conformado par una misma varedad (es
| decir, color, forma y pied).
| Exento de: :
1= Humedad externa anormal (mojado). |
::Seracl .Ea; exuiaﬁas y l- Olores y sabores exirafics,
- Impurezas y materias extrafas visiles
A (tiarra, piedras, efc.),
i Calibre de 60 mm a 100 mm
| Tamane  (didemetro |
perpendicular al eje de | Se aceptard por unidad de envase, un
crecimianto) | maximo de 15% en peso del producto de
| tamafio diferente al establecido.
I 5 EES I NTP 011,120:1992
espren 0 a . (revisada el 2012)
A Maximo 5%
peel . TUBERCULOS Y RAICES.
| Cortes, cicatrices, Camole _ amarilio.
| magulladuras, grietas, | Méximo 5% | Requisios. 1° Edician
rajaduras
Sanidad y aspeclo Brotamiento Maximo 2%
s whnm:las w0 rufleren
#l porcentsie en peso del | Podricidn seca Méximo 2%
producto por unidad de )
rse ) | ]
Pudricon hameds 0% |
Porforacionos, galerias — |
(dafhos causados por Maximo 3% |
_nsactos)
Mezclas vareliales Maximo 5%
R de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servico | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
auvtoridad nacional competente’, N® O04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: No aplica.

' Segin articulo 10 d&l Reglamento del Decrelo Lagisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de kos Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N 034-2008-AG,
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2.2, Envase ylo embalaje
El carmnote amarillo calidadd segunda debe ser envasado lomando en consideracion k estableddo
an las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de higiane, ventiacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y ka2 conservacidn apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor axtrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumpian con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segin indica €l numeral 11.1 de la NTP 011,120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaclones
técnicas numeral 3.2 y'o proforma del contrato), el peso neto dal producte por anvase. Ademas, podrd
indicar las caractaristicas del envase lales como: malenial, peso, Wpo de cerrado, siempre que se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(20:18) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012)

« &l nombre ded producto indicado comoe “camote amarilio®;

- el grado de calidad: “segunda’;

- masa aproximada en kilogramos;

< numero de Aulorizacion SanMaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por &l SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), ofra informacion gque considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha lécnica,

2A. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

ARELIS O 5 4
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN =
Denominacion del bien -~ NARANJA VALENCIA CATEGORIA Il
Denominacién técnica NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA II
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripeion general - Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la éspecie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las Naranjas Valencia Categoria || deben haber sido cuidadosamente recotectadas y haber
alcanzado un desarrolio y un estado de madurez adecuado, dé acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacidn
asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de deslino, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Valencia Categoria Il deben presentar las siguientes caracteristicas:
'CARACTERISTICA ESPECIFICACION 'REFERENCIA
CALIDAD
L Las frutas deben presentarse:

- Enteras,

- Sanas, se excluyen los productos atacados por
la podredumbre, u otras alleraciones que los
hagan impropias para el consumeo.

- Practicamente exentas da magulladuras ylo
amplias cicatrizaciones por cortes eén s cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas vy
enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables ylo

Apariencia alteraciones oxlemas causadas por atague de
plagas.

- Practicamente exentas de danos causados por
quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas.

- Umpias, prachcamente exentas de materias
Nt vNbies. NTP  011.023:2014

- Exentas de humedad extema anormal, salve la | o|TRICOS.
condensacion consiguiente a su remocién de Mandarinas, tangelos,

- una camara frigorifica ; :
. to .
- Exentas de lores yio sabores extrafios, Roquisios. 20 EGKIN
- Exentas de toda sefal de desecacidn o
deshidratacion.

La fruta, al momento de! empacado, no podra
tener areas con color “Valor IC: -18" o inferiores
(mas verde) de acuerdo con la tabla de colores
del Anexo A de la norma de la referencia,

De acuerdo a la colorackon, las frutas deben ser

de |a siguiente manera:

Color

- Razonablemente coloreadas: el color tipico de
ia variedad predomina sobre el color verde, el
cual en conyunto no puede exceder del 35% del
area superficial,

No estd permitido el uso de sustancias quimicas
colorantes, aplicadas sobre la superficie de la
fruta,

Version 04 Pagina 1ded
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Contenido de jugo i
(con relycitn o peso v Minimo 33%
dal Insio)
Se aceptara hasta un 15% de fruta granulada.
Tolerancia respecto a | Se considera fruta granulada cuando al hacer el
la granuiacidn corte en el didmetro ecuatorial se observa esta
condician (granulacion) en un area cuyo didmetro
s mayor al 40% del didmetro ecuatorial de ks fruta.
‘Brix Minimo 8,0 °Brix
7 Mini )
Macurez | Acklez Mésine 1.8%
Indice de
madurez Minimo 6.5
{"Brx/Acicez)
Tolerancia respecto al| N0 méas del 10% dedera estar fuera del
grado de madurez requenmiento minimo.
Las frulas podean presentar defeclos de forma, de
desarrollo y de coloracion, silempre que no
= perjudiquen de manera importanta la apariencia
general, la calldad ni el estado de conservacion de
los frutos y presentacion en el envase de un lote
determinacdo, Los  frutos  deben  estar
razonablemente coloreados. Se admitirén:

- Defeclos de forma.

- Defectos de piel producidos durante la
formacion y desarrollo ded fruto, como los
causados por Botritys,  Incrustaciones
plateadas (causadas por Thnps). creasing y
quemaduras, Asi como los dafios provecados

Categoria por acaros y queresas, por la presencia de
fumagina y por otros agentes,

- Defectos ya sanados de ongen mecanico, tales
como dafios producidos por  granizo,
rozaduras{rameado, russot), danos
ocaslonados por la manipulacion, entre olros.

- Defeclos de cascara causados por
apiicaciones foliares.

- Cascara rugosa.

- Separacion ligera y parcial del pericarpio
(bufado),

En ningdn caso los defectos deben afectar la pulpa
el fruto
Tolerandia respectod | gq agmite hasta 3% de fruta con pudricion
la apaniencia P :
Tolerancias de
Defecios / dafios Defectos
ok Si afecta el color del frulo, e drea acumulada no
debe exceder de 250 mm?.
, Resta significalivamente a la apariencia del fruto.
- Bolritys y Thips | g, conjunto < 250 mm.
- Fumagina En conjunto mencs de 50 mm?,
En 10 frutcs tomados al azar ne mas de 25
- Queresas queresas, Y no debe haber mas de 10 queresas en
un fruto.
Verson 04 Pagina 2 de 4
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- Cicatrices, El drea acumulada no debe exceder de:

rozaduras
Claras: < 250 mm?
{rameado, russat) Oscuras: < 125 mm?

y manchas

- Oleocelosis r?:r:? en forma individual 0 agregada no supere 400
Afecta en conjunto hasta 10 por clento de s
- Quemadura de sol| superficia, siempre y cuando no  provogue
sequedad en la pulpa del frufo.

Percaptible al tacto y desprendimiento de ks piel
hasta un 30 por cienlo,

Debilita sariamente ia cdscara y se exliende hasta
- Creasing la tercera parie de la miad de la superficie del
fruto, sin alteraciones de color dentro del creasing. |

- Bufado

Didmetro en mm
Calibre I iinimo | Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 &0 63
L Cal 9 62 65
Tamano Cal 8 &1 68
Calibres segun el_ Cal 7 &7 71
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 a mas

Se admitird para ka categoria, y para cualquier
modo de presentacion, un 10% en nimero o &n
peso de cilicos que se ajusten al cakbre
inmediatamente inferlor o superior al mencionado
en &l envase o en los documentos de transporte.
El contanido de cada envase debe ser homogéneo
y estar constituido Unicamente por citricos del
mismo origen, variedad, calidad, caltwe y que
presenten un mismo grado de desarollo y
madurez. La parte visible del contenido del envase
L o lote debe ser representativa del conjunto,

Tolerancia respedio
al tamano

Hamogeneidad Los citricos podran presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
ablerto. Cuando se clasifique y envase segin el
didgmetro, debe ser necesario que k2 diferancia
maxima de diametro enfré 1os frutos corresponda
a ires calibres sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con ko establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional | aprobado  mediante
compelenta’, Decreto Supremo N*
004-2011-AG, y sus
modificatorias

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legesiativa N* 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en kas bases (seccion especifica, especficacones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categoria |l requenda, de
acuerdp a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: naranja Valencia categoria |, calibre
Cal 5.

22, Envase yio embalaje
La naranja Valencia categoria |l debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en Is
Norma CXC 44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun Indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023.2014,

Los matenales vlo papeles utilizados en el inlerior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
matsnal recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alleraciones intemas ni externas a la fruta, Se permite & uso de materiales y, en parlicular papeles
o sellos gus lleven indicaciones comerciales, siempre que la Impresion o el eliguetado se hagan
con tinas o gomas no oxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo. fino e inodoro y debe eslar seco. Los envases deben estar exentos de materias extranas,
No obstante, se permitird que lleven adherida una rama corta, no lefosa, provista de algunas hojas
verdes segun Indica el numeral 9.3 de la NTP 011,023:2014.

Precision 2. La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase, Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visbles desde el exleror, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la
NTP 011,023,2014;

- nombre o razon social;

- direccion;

- datos de contacto (tedéfono, fax y correo electronico).

- nombre del producto (especdie) y la variedad;

- pals de origen y facultativamenta, nombre del lugar, distrito o regudn de preduccion;

- caracteristicas comerciales (categoria, callbre y tratamiento post-cosecha);
datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacidn de la planta de empaque. fecha de empaque y adiconalmente otros datos de
manera facultativa);
peso neto, es &l contenido neto promedic de los envases individuales de ka muestra, no puede
ser infenor al peso nominal rotulado (facultativo),

- nomero de Autorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La enfidad convecants deberd indicar en las bases (seccion especifica, especdicaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacidn que considers deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téonica.

24. |Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

.- LI‘I\
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1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn genersal

FICHA TECNICA
APROBADA

" PLATANO DE SEDA CATEGORIA I

: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA I

 UNIDAD

: El piatanc es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en eslaco verde, que habra de summisirarse
frescos al consumidor, despues de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

El platano dc_a seda ca

rie Il debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Los plitanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar sanos, deben excluirse s
productos afectados de
podredumbre o deferioro que hagan
Que no sean aplos para el consumo.

- Estar limpios y practicamente
exenos de cualquier materia extrana
visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afeclen al  aspecto
general dal producto.

- Estar practicamente exentos de
danos causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo 2 condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica y los platanos
enwvasados en aimosfera modificada,

- Estar exentos de cualquier olor yo
sabor extrano,

- Ser de consistencia firme,

- Eslar axentos de dafcs causades
por bajas temperaturas,

- Estar practicaments exentos de
magulladuras.,

- Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Eslar sin pstilos.

- Tener el pedinculo Intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecatos.

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir jo siguients.

- Una porcion suficiente de cuello de
color nommal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

= Un cuello de corte limpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedinculo,

Madurez fisioldgica

De conformsdad con las caracteristicas
peculiarss de la variedad.

NTP-CODEX CXS 205: 2019
NORMA PARA EL. BANANO
(PLATANQ), 1* Edicién

Varsion 01
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Longitud minima: 14,6 cm
Grosor minemo: 2.7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en numero o en peso, de los
platanos que no  salisfagan  los
requisitos relativos al calibre, paro que
entren en la categoria mmediatamento
superior o inferior al calibre,

Categoria

Los piatanos de esta categoria
parmiten: los defectos de forma y color,
siempre  y cuando el produclo
mantenga las caracieristicas normales
del pldtano, y delectos de la cascara
debidos a raspaduras, costras,
rozaduras, manchas u otros deleclos
superficiales que no superen 4 cm? de
Ia superficie total.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Taolerancias de cadidad

El 10 %, en nimero o en peso, de s
piatanos que no satisfagan los
requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de
los producios afectados por
podredumbre, imperfecciones
notables, o cuslgwer ofro tpo de
deterioro que haga que no sean aplos
para el consumo,

Homogeneldad

El contensto de cada envase debe ser
homogénea y estar constituido
dnicamente por pistanos del mismo
origen, variedad y calidad. La pare
visible del contenido del envase debe
ser  representativa de lodo @l
contenido.

|
|
1
|

|

INOCUIDAD

Cumplr con lo eslablecdo por el
Senacio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, aulondad nacional
competents’.

Reglamento de Inocuidad
| Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos 0 gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje

El platanc categoria |l debe ser envasado tomando en consideracion lo establecdo en las narmas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegide segun indica el numeral 5.2 de la NTP - CODEX

CXS 205:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio extermo o intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicacones comerciales, siempre y cuando estén

! Sequn articulo 10 del Reglameanto del Decreto Legadativo N® 1062, Ley de inocuidad de los Alenerdos, aprobado
mediante Decreto Supeama N* 034-2008-AG.
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impresas o eliquetados con tinta 0 pegamento no Wxico, segun indica & numeral 5.2 de [a NTP
~ CODEX CXS 205:2019,

Los envases deben satisfacer las caracleristcas de calidad, higiene, venlilacion y resistencia
necesarias para asegurar ta manipulacion, el transporie y Ia conservacion apropiados de los
plélanos. Los envases deben estar exentos de cualqueer materia y olor extranos, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP - CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, bpo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren ki pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rowdado de los envases del platano categoria || debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP — CODEX CXS 205:2019. siguientes:

nombre y direccidn del exportador, envasador y/o expedidor:

nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

pais de ongen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
platanos en dedos (si procede),

categoria;

peso neto {facultativo);

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procasamiento Primario emitido
por &l SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma ded contrato), otra Informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrias en
numeral 2.1 de la presente ficha téonica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominaclon del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA Il
Dencminacion técnica ;. MANZANA DELICIOU DE VISCAS CATEGORIA I
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripeion general : La manzana es e frulo procedente de cualquier variadad de la
especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
es fa Delicivos de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La manzana Delicia categoria |l debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le permita
continuar el procaso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variadad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar an condiciones
satisfactorias a su destino, segin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019),

La manzana Delicia categoria |l debe presentar las sigulentes caracteristicas:

& CARACTERISTICA | 'ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Los frutos contenides en un mismo envase |
deben ser de la misma variedad y en ese |
sentido uniformes en tamanio, forma y color.

Las manzanas deben de estar:

- Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u
- olras alleraciones que los hagan Impropios
mg para el consuma.
- Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extrafas visibles,
—Practcamente  exentas  de  plagas,
magulladuras profundas y pudrcion.
- Practicamenie exentas de dafcs causados
por plagas.
-~ Exentas de un grado ancrmal de humedad NTP 011 002:2014
exierior. (revisada e  2019)
k — Exentas de olores y sabores extrafos. FRUTAS FRESCAS,
El indice de madurez de la manzana estd | \anzana Requisitos. 4*
determinado  basicamente  por 188 | Egicisn

Indice ¢e madurez | | Caracteristicas | Minima |Maxima

ariedad Deicius | 7.7kgf | 11.8 kgf

Sélidos solubles 11 *Brix | 17 "Brix
Las manzanas Delicious de Viscas pueden
anconfrarse entre los colores detallados a
continuacion:

Coloracion Color Munsell Color
5R /5710 Rojo

KR /410 Rojo tega
R5R/5/10 Rojo rosado
P5R/4/10 Rojo carmin
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2.5R16/.1b. ' Ro,ocorél
3/6 Rofo vino
S5R7/8 rosado

Calibee

El calibre se determina por el dametro maxima
de la seccion ecuatorial, se tienen los
sigwentes calibres.

Clasificacion Calibre (mm)

Calibre B! 60,1 - 80

Segunda

Categoria de calidad|

Esta categoria comprende las manzanas que
no puedan clasficarse en las categorias
superiores pero que cumplan les requisitos
generates, indice de madurez y coloracion de
la presente Ficha Técnica,

La pulpa no debe presentar ningun defecto
Importante.

Slempre que el fruto conserve sus

caracloristicas  esenciales de  calidad,

conservacion  y presentacdn, se pueden

admitir:

— Malformaciones.

~ Dafaclos de desarrclio,

— Defeclos de coloracion.

~ Defectos de la epdermis que no
sobrepasen los limiles siguientes:

« 4 cm de longitud en el case de los
defectos de forma alargada,

o 25cm?de superficie total en &l caso
do los demas defactos. inchidas las
magulladuras ligeramenie
decoloradas y excluida la rofa
(Venturie inaequalis), cuys superficie
no podes exceder de 1.cm?.

Los defectos menores de forma alargada no
deben exceder més de 4 cm de longitud, y
para los defectos menores gue presenten
formas imegulares no deben ccupar mas de
25 cm’ de superficie, ya sea en forma
individual o sumada.

LAaTer

s WENore:

Qergncias oe S
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas,

Méximo 10%

Maximo 10%

Maximo 10%

Maximo 10%

< Deformacion

Sin Restriccion, en la Categoria Il los frutos
deformes no son considerados defectuosos.

f Subtotal acumulado
| delecios menores

Maximo 15%
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Tolerandas de Defectos Mayores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- Herida himeda Méximo 5%

- Escaldado Maximo 1%

- Dafio por el sol Maximo 5%
v thlm - Maximo 5%

- Bitter Pit Maximo 1%

Sin Restriccion, en la Categoria Il los frulos
que presentan  corazén acucsc no  son
considerados defeciuosos.

*Si se presenta corazén acuoso durante ka
Inspeccidn se debe ampliar la muestra a 100
frutos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dafo

- Corazén acuoso *

considerado severo. -
~ Deshidratacion Maximo 5%
L - Pardeamienio
: Méaximo 1%
- Pudricion Maximo 1%
Subtolal acumulado A
defectos mayores Méamo 10%
Maximo 15%
Tolal defeclos
acumulados La suma de los sublotales acumulados no
debe superar al total acumulado.
T Reglamento de Incculdad
Cumplir con lo establecido por e Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto

autoridad naclonal competenta’, Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.,

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
‘\ Los envases de la manzana Delicia categoria Il deben ser de primer uso y garantizar la proteccion
dal producto durante ef transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que queden protegidas, ventiladas y bwen presentadas, segin indica & numeral 8.2 de |a
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debe fomar en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
tecnicas numeral 2 /o proforma ded contrato), e peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Retulado
El retulado de la manzana Delicia categoria |l, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicidn y la
norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribwse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones

! Segin articulo 10 del Reglamento dal Decreta Legsiabvo N* 1062, Lay da Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrelo Supremo N* 034-2008-AG.
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en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y debe contener la siguiente
informacidn, sequn el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

nombre del producto;
grado de calidad: Il
tamafio, en miimetros;
- contenido neto;
- nombre o razon soclal o0 marca del productor, envasador o vendedor o importador,;
nomero de Autorizackdn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba astar rotulada. La
Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

2A4. Inserto
No aplica,

Procision 4 No aplica,

ARELIS CALPOS FERNANDEZ
CAPR EP
CMOTE SECC INT/IDAT SERY N* 4 1
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2,

Denominacion del bien
Denominacion téenica
Unidad de medida
Descripcion general

 COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA
: COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA
: KILOGRAMO

; Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la
espacie Brassica oleracea var. Sabauda L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1,

Del bien

La col (sindnimo de repollo’) crespa calidad segunda debe presentarse limpia y [lresca,
pertenacerd al mismo cultivar y debe lener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, ransporte y conservacidn en buenas condiciones, segun indica el numeral

3.1.1 de la NTP 011,108:1974 (revisada el 2018} y su Corrigenda Técnica.

La col crespa calidad segunda deba presentar las siguientss caracteristicas:

Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las cabezas deben prezentarse duras,
Conslstencia firmes y compactas, salvo tolerancias
indicadas.
Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por agentes
Sanidad bloldgices, mecanicos y por presencia
de sustancias  extranas; salvo
Ioberancias indicadas en ka presente
ficha técnica,
NTP 011.108:1974
Factores de cabdad (revisada el 2018) {
RTALIZAS.
Tamano Relacion diametro/peso ggm 1.%% ‘
Mas da 31 crn. mads ¢e 6 000 g U Con'iqenda Técnica
B Masoeazgogm:?:og.mw NTP  011,108;1974
Tamano (relackon T s ?aom‘ d.‘i' 5] (revisada el 2018)CT
diametro/paso) c =800, 81 1:2018 HORTALIZAS.
4 Col .
CORRIGENDA
Tolerancia: 10% de coles fuera de L * Fdi
especificacion TECNICA 1, 1* Edicidn
Congistencia Tolerancia Méximo 10% de cabezas blandas
4cm
Tolerancia: 10% de coles con mas de
6 cm de longitud dad tocon.
Longitud del tocon

Las cabezas deberan presentar una
loagitud del tocdn 1al, que no provogue
daflos en las cabezas contiguas
durante el transports.

" Sequn la Real Academia de fa Lengua Espadiota, la pafabra “col” es sindnimo de “repollo”.
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4-8(z2)
N* de hogas cobertoras Tolerancia: 10% de coles con menos
de 2 hogas cobertoras
Comeduras de
hojas producidas | Tolerancia:
por gusano | Méximo 5% de coles con perforaciones
medidor solaments en las hojas cobertoras, en
(Pseudoplusia namero y drea variables (no limitantes).
sp.)
! . Tolerancia:
o ocion: | Wéximo 5% de_coles con_colonias
Dadios Fum 2 presentes solamente en las hojas
entomokdgicos| prodycid as por cobertoras, comprometiendo un area
(plagas) pulgones de hasta 10 om de damet}p.
(Brevi observandose la decoloracion
bra oo'y)ne consiguiente de dichas hojas y la
ke presancia (no siempre) de fumagina.
. Tolerancia:
m;g'::” por | Méxima 2% da coles con perforaciones
de tierra| ®" las hojas cobertoras Unscamente, de
?,‘jx“l"". P hasta 3 cm de didmetro. Localizacidn:
Parte inferior de la cabeza.
Tolerancia:
Maximo 2% de coles con atague
localizado en el tocon o en la base
(peciclo) de las hojas cobertoras, el
que se maniiesta en &l tocdn mediante
Pudricién una pudricdn himeda que afecta su
himeda parle basal en una iongb.!d de
(producida  por aproximadamente 0.5 cm, mientras
Esclerotiniosis) | que en las hojas cobertoras la pudricion
' himeda afecta un drea maximo de 3
' cm de didmetro. Es necesario precisar
que ka cabeza en si no es afeclacda,
Danos pudiendo  eliminarse las partes
fitcpatoldgicos afactadas (tocon y hojas cobertoras)
Medanla ramaocion,
Tolerancia:
Maximo 2% de coles con atagque
localizado en las hojas cobertoras yo
Manchas en 1as hojas superficiales de ia cabeza
(procucida porn en si, estando dicho atague en una
Mildia) etapa inicial, observandoze los signos
de hongo {micelio, que forma una ligera
eflorescencia blanco plomiza), en un
area (Unica y acumulativa), de méximo
5 cm de didmetro,
Cabera :
e sevaritads Maximo 8%
comerciales
Cabeza
magullada Maximo 10%
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Reglamento de
Inccuidad

Cumplir con lo establecido por el

Serviclo Nacional de Sanidad Agrana Agroalimentaria,

INOCUIDAD -SENASA, autoridad naclonal aprobade mediat:'l;
tente?, Decreto Suptemo
nee 004-2011- AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las basas (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 ylo profarma del contrato) el tamano de la col crespa calidad segunda requearida de
acverdo a lo establecido en fa presente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad segunda, de
tamadfo C.,

2.2. Envase yio embalaje
La col crespa calidad segunda debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codax CXC 1-1960 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

La col crespa calidad segunda debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada. segln indica e numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (ravisada al
2018) y su Corrigenda Técnica.

Precision 2! La entidad convocants debera indicar en kas bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proferma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indacar las caracteristicas ded envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotdado de fa col crespa calidad segunda debe cumplir con lo indicado en &
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1574 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto,
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- calidad segunda;
. tamano;
\ - peso neto, en kilogramos;
- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- el pais de origen;
- nomero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primanio emitida
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 ylo proforma del conlrato), olra informacion que considere deba estar rotudada, La
Informacidn adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tocnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

ARE JOE

CMOTE SECU ~r.:n;t BEAVN*4
* Segin arlcuio 10 dal Regiamento del Decrelo Lagisiativo N° 1062, Ley da inocuidad de los Alimentos. aprobada
mediante Decredo Supramo N* 024-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del ben
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA SEGUNDA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA SEGUNDA

KILOGRAMO

Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucwbila midxima Duch,

de |13 famiia de las cucurbitaceas,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Los zapallos macre categorfa segunda deben pertenecer 3l mismo cultivar y deberén tener el graco
de madurez comercial que les permida soportar adecuvadamente ef manipuloo, transporte y
conservacién en buenas condiciones, segin indica el numeral 5,1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapalles macre categoria segunda deben presentar Ias siguientes caracteristicas:

REFERENCIA

CALIDAD

Presentacion

Los frutos de zapallo deben
presentarse  maduros. Empios,
frescos, enteros y sancs.

Sanidad

Los frutos deben presentarse
sanos, es declr, libres de atagues
de insectos y enfermedades, salvo
|as sigulentes tolerancias:

- Dafies  entomalogicos:  Se
permiten dafios superficiales
que no compromalan la pulpa.

- Daflos ftopatoligicos; 0%

Para el case de los danos
fitopatolégicos, las pudriciones
notoriamente marcadas
determinan fa eliminacion del fruto,

Madurez

Dureza de céscara

Los frutos deben presentar |a
suficlente dureza de cascara que
asegure que ol manejo post
cosecha no deteriorard su calidad
fisica. La dureza se debe evaluar
de acuerdo a ia resistencia que
presente 8 ser penetrada con la
ufia; teniéndose que a mayor
dureza, mayor debe ser su
categonzacion.

El  zapalle mace categoria
saegunda debe tener una dureza de
cascara de grado alta.

Color de cascara

Desde verde oscwo, verde
plomizo, verde claro hasta crema.

Con aspecto lustroso, liso o con‘

hendiduras longitudinales.

NTP

HORTALIZAS, Zapalio
macre. Requisitos. 2°

Edician

011.114:2015
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Los frutos deben presantar la
textura de pulpa ko suficientemente
fime que asegure que e manejo
post cosecha no debe detenorar su
calidad fisica. Este pardmetro se
Textura de pulpa depe e::i:lge ?: pull pa: opa;a :
tacto,

El zapallo macre calegoria
segunda debe tener una textura de
pulpa de grado firme.

El zapalio macre calegoria
Caolor de pulpa segunda debe tener color de pulpa
amarillo fuerte.

Tamaiio Paso minimo 20 kg
“ Tolerancia de Defoctos

Se permaen dafos superficiales
= Magulladuras y rajaduras que no comprometan la pulpa o)

mueastren dafios de pudricin,
- Cones 0%
No compromela el estado de la
Tolerancia acumuiativa pulpa. Sin pudriciones.
: Reglamento de
Cumplr con lo establecido por &l Ag| cmcudadna
Servico Naciwonal de Sanidad Lo
INOCUIDAD aprobado medianta
Agrana - SENASA. autondad | no.rory  Supremo N°
nacional competente’. 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El zapallo macre cateporia segunda podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracion lo establecido en la noema Codex CXC 11963 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros textos pertinentes del Codex, asl como la reglamentacion
nacional vigente, segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015,

El zapallo macre categoria segunda se transports a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad, Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadaments ventilados, segun los numerales 81 y B2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (secclon especlfica, especficacsones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el pese nelo del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, iph da cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad da postores.

' Segun articulo 10 oal Reglamento del Decrato Legisiatwo N* 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Los documenios que acompanen el envio del zapallo macre categoria segunda, ademas, de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOCS. Etiquetade
de alimentos preenvasados, 8° Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

el nombre del producto;

- nombre de 1a vanedad, cullivar o lipo comercial.

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor:

- numero de Autorizacidn Santaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por el
SENASA,

Precisiéon 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24, Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien " MARACUYA CATEGORIA Ii
Denominacion técnica | MARACUYA CATEGORIA Il
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcidn general : La maracuya (Passiflora eduls Sims) es la fruta obtenida de la

famiia Passifioraceae, que se summistran frescas  al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

La maracuyd catagoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Estar enforas,

Presentar una aparencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar . sanas, y exentas de

podredumbre o deterioro que hagan

que No sean aplas para el consume.

- Estar impias y exentas de cualquier
materia extrafia wsible.

- Eslar practicamente exentas de plagas

y dafios causades por ellas, que

afecten al aspecto general del

Requisitos minimos

preducto.

- Estar exentas de humedad exterma
anormal,  salvo  la  condensacidn
congiguiente a su remocion de una
camara fngorifica.

- Estar exentas de cualesqulera olores
y/o sabores extrafios.

- Estar dotadas de un talo/pedanculo
que debe llegar hasta &l primes (ud0. | NYP.CODEX  CXS

- Exentas de hundimientos. 3162019 NORMA

- Grado de madurez Coloracion extema caracteristica DE LA PASION. 1*

Esta calegoria  comprende  las | Caicion

maracuyas que no calfican para ser

ncluidas en las categorias superiores,
pero satisfacen fos requisitos mindmos
espacificados en la presente Ficha

Técmca,

Podran permitirse, sin embargo, los

siguientes defectos, siempre y cuando

las  maracuyas  conserven  sus
caracteristicas esenciales en ko gue

Categoria respecta a su calidad, estado de

conservacion y presentacion:

- Defeclos de forma como wuna
prolongacion de |2 zona cercana al
pedanculo.

- Defectos de la corteza como
cicalrices 0 rugosidad, Eslos
defectos no deben superar el 20% de
{a superficie total del fruto, y

- Defectos de coloracidn.
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En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancia: Se tolera & 10% en nimero
0 en peso de las maracuyas que no
satisfagan  los requisitos de esla
categeoria ni los requisitos minimos, con
excepcion de los productos afectados
por podredumbre 0 cualquier ofro lipo de
deterioro que haga que no sean aptas

para el consumao humano,
Codigode | Rango de peso (g)
calibre

A >139
Calixre B 5128 - 139
(se determina por el peso del c =122 - 128
fruto) =

D >106 - 122

E >83-106

= ‘ F >74 - 83
| E1 10%, en nimero o en peso, del calibre

Tolerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior al

ndicado en el envase,

El contenido de cada envase debe ser
homegéneo y  eslar  constituido
unicamente por maracuys del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre.
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el
contemdo.

Reglamento do
Inocuicad
Cumgplir con lo establecido por &l Servicio | Agroalmentana,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente'. Decreto Supremo N°®
004-2011-AG, y sus

modificalorias,

Precision 1 La entidad convocante debera precisar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), €l calibre de las maracuyas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejfemplo, maracuya categoria Il -
calibre por peso D,

2.2. Envase yjo embalaje
La maracuya |l extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las normas
Cedex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de
fal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de |a
NTP-CODEX CXS 316:2014,

Los materiales uliizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar mpos y ser de cakidad
tal que avite cualquier daflo extarno o interno al producto. Se permite & uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén

! Segun articuto 10 del Reglamento del Decrelo Legisiatvo N* 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, sprobado
mediante Decreto Supremo N” 034.2008-AG.
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impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin indica el numeral 5.2 de la

NTP-CODEX CXS 316:2018,

Precisién 2 La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccion especifica, especiicacones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), e peso neto del produclo por envase. Ademas, podra
indicar ks caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

venficade que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El ratulado de la maracuyd categoria |l debe cumplir con lo indicado en ta norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS

316:2019, siguientes:

- nombre del produclo, nombre de ka variedad (facultativo);

- nombre, direccion legal del productor o asociacidn de produciores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, cidigo de identificacion del productor (facultativo);

categoria de calidad,
calibre (codigo de calbee por pesoy,
pesa neto (facultativo):

por ol SENASA,

pais de origen, y facultativamente. nombre del lugar, distrito o region de produccion;

numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

Precision 3: La entidad convocanie deberd indicar en [as bases (seccidn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicte no puede modificar las caracterisbicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

1]
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Danominacién del bien S LIMON CATEGORIA 11
Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA 1l
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion gensral : Es el fruto procedente de cualquier variedad de I especie Cirus

auwrantifolia (Chrstmann) Swingie, de ta familia de las Rutaceae.
También Eamado kmén de cebiche y limon de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El limon categoria || debe haberse recolectado culdadosamente, haber alcanzado un grado
aproplado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zooa
en gue se producen, El desarrollo y condicidn de los limones deben ser lales que les permitan
soporiar el ransporte y la manipudacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limon categoria |l debe ser del 40% con relacidn al peso tofal del
fruto, ademdas su coloracidon debe ser lipica de la variedad por lo menos en dos lercios de &
superficie del fruto, Bl frulo debe ser verde pero podrd presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 30% de su superficie, segin indica el numeral 5,.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El limon categoria |l debe ptesemsr las siguientes caracteristcas:

'CARACTERISTICA  ESPECIFICACION ! REFERENCIA
CALIDAD

Los limones deben:

- Estar enteros,

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o detarioro que
haga que no sean aptos para el consumo.

- Estar Impios y practicamente exentos de
cuslquser materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que

Requistos minimos aecten el aspecio general del producto.

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Eatar exentos de daios causados por bajas

( temperaturas.

o - Estar  exenlos de humedad externa
anormal, salvo la condensacidon | NTP 011.006:2005 FRUTAS.
consiguients a su remocidn de una camara | Limén  Sutil.  Requisitos, 4%
frigorifica. Edicion

- Estar exentos de cualquier olor y'o sabor
extraio, ——— ]

Esta categoria comprende |08 imones que no

pueden clasificarse en las categorias

supeniores, pero satisfacen los requisitos
minimos especificados en la presante Ficha

Técnica, Podrdn permilivse los siguientes

defactos, siempre y cuando los limones

Categoria conserven sus caractenisticas esenciales en

o que respecta a su calidad, eslado de
conservacion y presentacion:

- defectos de forma,

- defectos de coloracion;

- Defectos feves de la cascara que no
superen 2 ey,
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ESPECIFICACION

Tolerancia: Diez por ciento, en numero o en
peso, de los imones que nos satisfagan los
requisitos de esla categoria ni los requisilos
minimas, a excepciin de ks producios
afectados por podredumbre o cualquier otro
tipo de detenoro que haga que no sean aplos
para el consumo.

Calibre (tamafo)

El limdn categoria |, de acuerdo & su
diametro se clasfica en los siguientes
calibres:

Unidades |
Didmetro

Calibre {mm)

44 a mas 20-22
41a439 23-27
383409 28-33
35a37.9 34 -39

oio|m>

Tolerancia: [¥ez por ciento en nomerc o en
peso de los limones que correspondan al
calibre inmediatamente superior y'o Infericr al
indicado en el envase,

Homogeneidad

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo y estas conshtuido unicamente
por limones del mismo origen, variedad,
calidad y calibre. La parte visile del
contenido del envase (o Icte, para producios
presentados  a  granel)  debe  ser
reprasentativa de todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con lo estableckdo por & Servicio
Nacional de Sanidad Agraria -SENASA,
autondad nacional competente’,

Reglamento  de  Inoculdad
Agroalmentana, aprobado
mediante Decreto Supremo N°®

004-2011-AG,
modificatorias,

y sUS

| Precisiéon 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (secckdn especifica, especficaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) el calibre del limén categoria |l requerido, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; limon categoria 1l de calibre C,

2.2. Envase y/o embalaje
El kmdén categoria || debe ser envasado tlomando en consideracion lo establecido en k2 norma Codex
CXC 44-1995 (2004). CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, saegdan indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben salisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para aseguar una manipulacidn, transporte y conservacion apropiados de los limones,
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafo, segin Iindica &l numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (ewitar &l uso de cajas de madera) de tal manera
que &l producto quede debidamente prolegido. Los matenales utiizados en el interor del envase

! Segin articuio 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N® 1062, Ley de Incculdad de e Alimentos, aprobado
medants Decrato Supramo N° (34-2008-AG
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deben sar nuevos (se incluye matenal recuperado de calidad alimentania), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualguier dafio externo o interno al producto, Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén impresos o
atiquetados con linta o pegamento no txico, segun indica el numeral 8.2 de 1a NTP 011,006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especficacones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limon categoria Il debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razon social del productor, envasador ylo disiribuidor comercializador:

- ongen del producto;

- categoria;

. calibee,

- peso neto;

- facha de envasado,

- lote;

“ . namero de Autorizacion Sanitana del Establacimisnto de Procesamiento Primaric emdida por

el SENASA,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificacicnes
téonicas numeral 2 ylo proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha lécnica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominackn técnica
Umidad de medsda
Descripcion general

AJO CATEGORIA SEGUNDA
AJO CATEGORIA SEGUNDA
KILOGRAMO

£l 8jo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente
al género y especie Alium sativum L, de ks fam&a Amarylidaceas.

2. (_:_A_QAQI_ERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
El ajo categoria sequnda debe presentar las siguentes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD .
Los ajos deben; |
- Eslar enteros, compactos y béen formados.
- Ser de consistencia firme,
- Eslar exentos de pudeciones o dafos fiskos
o (heridas y rajaduras) que afecten la calidad
del producto,
- Estar exentos de cualquier materia extrafia
' (tierra, piadra, arena u olro material extrano
objetable).
- Eslar exentos de plagas (hongos, inseclos,
acaros, nematodos, entre otros) gue afecten
la calidad del producto.
| - Eslar exentos de humedad extema, salvo la
| Requisitos generales condensacion consiguients a su remocion de
i una camara frigorifica.
- Estar exentos de cualkquler olor, color o sabor
no caracteristicos del producto,
- Los lotes de ajo deben estar conformados por
bulbos de la forma tipica de la variedad, §
compacios y constiludos por  dientes ::::sg:’; '31'2%%11";
ovoidecs, Camesos, HORTALIZAS
= Los bulbos deben estar completos, secos o Ajo Reqmsito's o
curados, cublertos con sus propias hojas E di;:idn d
envolventes secas y sin signos  do
p = desecacion,
- Cada lote de ajo debe estar conformado por
una misma vanedad,
cal . idad
Defectos menores*
{cortes, cicalrices,
manchas, mechones
| radicularas, dientes | Maximo 12% (en masa del producto por unidad
;laltantw. comeduras o | de envase)
| perforacionss)
| * Que ro slecien s parte
lcomestitde, L
' Defectos mayores®
i’(mohos superficiales
que no afecten a la | Maximo 3% (en masa del producto por unidad
fpada comestible, | de envase)
bulbos  brotados  y
bulbos abiertos)
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA

L CALIDAD

| " Que no atecsn 1a pane

. comestible

| Pudricion 0%

' Calibre Wg-200g

I

' Forma y color Caracteristicos de la vanedad

\ Reglamanto  de

| Inoculdad

_ Cumplir con lo establocido por el Servicio | A9r0akmentaria,

| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | 8Probado

| Mt el 1 mediante Decreto
autoridad nacional competente . Supremo N° 004-

| 2011-AG, y sus

‘ e modificatorias,

Precision 1: Ninguna,

C 2.2. Envase ylo embalaje
El ajo categoria segunda, debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecide en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-19985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamenta protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para &l expendio &l por menar en mallas, cajas, u olros envases de tamafo y peso vanables, e
conlenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto unicamente por
bulbo de sjo de la misma varledad y cabdad, los envases deben estar limpios y compuestos por
matenales que no causen alteraciones del producto, gue reunan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencla a @ humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la
conservaciin del producto, segin Indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021),

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), &l peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s haya verificado
que esias caracteristicas aseguren ka pluraiidad de posiores,

(. 23, Rotulade
El rotulade del aja categoria segunda, debe cumplir con o Indicade en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposiciones especificadas en ef numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada sl
2021):

el nombre y varledad del producto indicado;

categoria indicada como "segunda”;

peso neto, en kilogramos;

nombre o razén social del producior, envasador ¢ vendedor, en ol caso de producios
importades nombre o razdén social del iImportador;

- el pals de ongen,

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

' Segun anticulo 10 del Reglamento del Decrelo Legistativo N* 1062, Ley de Incculdad de los Allmentos, aprobado
medanie Decreta Supremo N” 034-2008-AG,
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Precision 3. La entidad convocante debera indicar an las bases (seccadn especifica, especificaciones
thcnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar kos atributos del bien desceitos en numeral 2.1 de
Ia presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

Dencminacion del bien : CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD EXTRA REFRIGERADO

Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO -~ CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD EXTRA REFRIGERADO

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcidn genaral ! El bovino comprende a los animales de las espacies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubsius
buballs y sus hiteidos. El cuarto posterior compensado
(cuarto trasero) refrigerado es el corte de una medi canal,
media carcasa o0 pieza entre |2 sexta y ka séplima costéla, el
cual ha sido enfriado hasta alcanzar una femperaura no
mayor a 4 °C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El cuarlo postenor compensado calidad extra refrigerado debe proceder de animales sanocs,
faenados bajo inspeccion velerinaria y de plantas faenadoras o camales aulorizados por I8
Auloridad Sanitaria. Sddo se podran comerclalizar aquellos que hayan sido aprobados como
aptos para consumo humano en la inspeccidn veterinana, segan lo senalado en el numeral 6.1.1
de la NTP 201.055,2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El cuarto posterior compensado calldad extra refrigerado debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ! ESPECIFICACION l REFERENCIA
CALIDAD
PR _ | Para la calidad Extra, el cuarto posterior
Clas_ngncacuon g: [compensado debe provens de carcasas
wluu : g' P {que pueden presentar las siguientes
ai:lon ‘combinaciones de pardmelros:
m"““"‘"' " Y IAE3, AB3, CE3, CB3, UE3, UB3, NE3,
( NB3. " | Nt 201,055:2021 |
Superficie brillante. acabado fbre de | CARNE Y PRODUCTOS |
Aspecto general defoctos CARNICOS. Definiciones,
clasificacion BquisSitos
Color Caracteristico, exento de colores extranos | 4a carcasas yy 'came da
Olor Caracleristico y exento de cualquier olor | bovinos. 3* Edicion
anomal u ofensivo
t Firme y elastica al tacto, lanto la grasa
¢ como e tejido muscular
pH Entre 55y64
Reglamento de Inocuidad
Cumpiir con ko establecido por ef Servicio | ASOSMTEntana.
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 2P O B0 N OO
: - : Decreto Supr
autoridad nacional competente’. 2011-AG, y sus
modificatorias.

! Segin & aiculo 10 def Reglamento del Decreto Legiskativo N* 1062, Ley de Inccudad de los Alimentos.
aprobado mediante Dacreto Supremo N' 034-2008-AG.
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(*) Los cuartos compensados deben proceder de canales o carcasas clasificados considerando
los pardmetros de categoria, conformacién y acabado, segin ko establecido en el numeral 4 de
la NTP 201.,055,2021.

La Calegoria se refiere 8 la clasfficacion segun la edad del animal y tendrd la siguiente
nomendiatura segun lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria
Nomenclatura|  Clase ;"n:‘:; Cronometria dentaria
\J Temero (a) hasta 1 afo dientes de leche (hasta 150 kg)
P oy deta2 denles de leche - 2 diontos
Vaquilla anos parmanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
c :‘,ﬂ"”fm azad 4 dientes permanentes
Vaquillona
R u J:; ::l:nz d:::s‘ 6 dientes permanentes o mas
N J:g; m ce ":2803 a B8 dientes permanentes o mas
uay

La Conformacion se refiere a la clasificacion de la carcasa sequn su condicion muscular. Tendra
la siguiente nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 3 dal numeral 4 de la NTP 201,055:2021:

Conformacién
Nomenclatura Caracteristica
E
B
|

EXCELENTE: Perfil general convexo: muscutatura muy bien desarrollada,
BUENA: Perfll general recio; musculatura bien desarrollada,

} INFERIOR: Perfiles a cancavos de muscudatura escasa.

El Acabado se refiere a la clasificacion de las carcasas segln la cantidad y distribucidn de s
grasa de cobertura, Tendrd la siguiente nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Nomenclatura Caracteristica
1 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna o muy escasa cobertura de grasa,
MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatura
2 visible en casi todas las zonas.

ENGRASADA: La musculatura esta casi tolaimenle recubierta de grasa,
con excepcidn de la plerna y de la espalda® que aldn se pusden ver én

: parie; ligeros 3 algunos evidentes depositos de orasa en la cavidad
foracica,
EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculatura estd enteraments
4 recubierta por grasa, grandes deposilos de grasa en la cavidad tordcica,

* La edad bioldgica del animal es referoncial, segin lo sefialado en ln NTP 201.065:2021
? El termino “espalda® se refiere a ks zona corsspondients entre ks paletas.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccicn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) la categorla de la carcasa de res de la cual provenga
el cuarto posterior compensado calidad extra mlngerado que dessa adquinr y que |a temperatura de
recepcidn de dicho bien no debe exceder de 4 °C. Por ejemplo: Carne de res - Cuarto
compensado calidad exira refrigerado, categoria A, cuya temperaturs no deba exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
No aplica,

Precision 2: No aplics.

2.3. Rotulado
El cuarto postenor compensado calidad extra refrigerado debe estar adecuadamente identificado
paca faciitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacidn pertinente,
segun lo senalado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentania, aprobado
mediante Decreto Suprema N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para al consumo humano deben estar selladas obligatoriamente con

tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, sprobada por la autoridad competente, El

sello sera de forma circular y de seis (06) centimetros de didmetro, aplcado en los cuatro (04)

cuartos de la carcasa, segun lo establecan los articutos 65, 66 y 67 del Reglamento de Inocuidad
- Agroalimentania, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar a cada cuarto compensado un sello o etiqueta con la clasificacion a
la que pertenece la pieza (segin los parametros descritos en la NTP 201.085:2021, racogidos
en e numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacidn de la planta faenadora de
procedencia, ia fecha de laenado y con el numero y peso de |a pleza; segun o sefalado en ol
numeral 4 do la NTP 201.055:2021.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del blen descritos en el numeral
2.1 de ka presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

CMOTE SECC lN’,Bo‘-' SERVINC S

Version 01 Pagina 3 de 3

~




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0854
Subasta Inversa Electrénica N° 0002- 2023 EP/UO 0854
“ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL ACAAe Crl “JG” N°1 Y CIA ING ANF

N° 113 PARA EL AF-2024”

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien . CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA
Denominacin técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA
Unidad de medida  KILOGRAMO

Descripcion general Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las

mitades correspondientes a las dos ultimas vértebras lumbares,
ol sacro y hueso de la caders, los huesos fémur, tibia peroné y
tarso, asl como los tejidos blandos que los rodean, con peel que
Ia recubre, sin grasa de capadura, sin grasa inguinal y sin restos
del aparato urcgenital; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 “C,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El corte plema entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segun se
Indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10
del Reglamento Sandtario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 015-2012-AG.

El corte piemna entera refrigerada no debe contener residuas de suslancias de uso veterinario y
aditivos akmentanos que no cumplan con Jo dispuasto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se lomard como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarlus, segim lo
Indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}, 0 en su defecto lo dispuesto
por la FDA o Unién Europea, segin indicaciones de! Senasa,

El corte pierna entera refrigerada debe presantar las siguientes caracteristicas:

[CARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante nspeccion sandlaria.

Aspeclo general No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los

NTP 201.003:2012 (revisada
coftes de cams. e 2021) CARNE Y
Color Caracleristico de acuerdo & la especie PRODUCTOS CARNICOS,

Definiciones, dasificacion y

Olor Sui 9:!0"5 y exento de cuaiquier olor ils 08 é

e Firme y elasiica al taco, anto del 16500 came de porcinos. 3* Edicldn
muscular como ia grasa

pH Entre 55y6,4

Reglamento_ de In;cubd;d
Cumplir con o establecdo por el Servicio | Agroalimentana,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente . N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: La entidad convocante deberd sefalar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yio proforma del conlralo) que la temperatura de recepcion del corte plerna entera
refrigerado no debe excader de 4 “C. Asimismo, debera indicar &l peso aproximado de cada pieza. Por
ejemplo: Came de porcino - piema entera refrigerada, pieza de 8 kg - 9 kg aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 “C.

1 Segdn of articuta 10 dal Reglamento del Decrata Legislative N* 1062, Lay de Inocuidad de loe Alimentoe, aprobago
mudiante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.3.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material Inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocusdad y eslar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su vida dtil, segun lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada & 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limplos e higienicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles supericres a ios limites
maximos permitidos, determinades por 1a Autoridad Sanitaria, segun ko establecido en el numeral
6.6.2 de Ia NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistantes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producio, segun lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada ol 2021),

Cuando la came sea envasada o envuella, el material de envasado debe ser apto para su ulilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un foro
adecuado o de otro madio adecuado para proteger la carne, con & salvedad de que en determinados
CAS08 NO Serd necesano que estén formados o protegidos de ofra manera si las piezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individualmeante antes de ser envasadas, segun lo indicado en
el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el pese neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caractesisticas del envase y/o embalaje. tales como el matenal, el
fipo de carrado, entre otros, siempre que se haya verificade que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de poslores.

Rotulado

Los cortes de came de porcino deben estar adecuadaments identificados para facilitar su
rasireabdidad mediante atiquelado, documentacidn o informacion pertinents, segun lo sefalado en
ol articulo 27 del Reglamento de Inocusdad Agroalmentana, aprobado mediante Decrato Supremo
N* 004-2011-AG, y sus modificalonas,

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de came de porcno debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el stiquetado de preenvases. 5* Edicién, y con lo establecido por a
legistacion nacional vigente, segun lo sedalado en el numeral 6.7.1 ¢e la NTP 201.003.2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, par lo que debe
indicar lo siguients:

nombre del akmento,

coMenido neto,

pais de origen o hugar ¢e procedencia,

nombre y direccion ded Uiular de la autorizacion sanitaria,

nombre y direcadn del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, olorgado por el SENASA;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;

instruccicngs para el uso y fa conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccldn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) olra informacién que considere deba estar rotulada. La
Informacion adicional que se solicite no puade modificar 1os atributos del bien descritos en & numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica. : v
o CINANDEZ
Precisién 4: No aplica. ARELISC cap €p
LB EAT SERV N4 ‘
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacién del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominacion técnica | POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcaon general  : Polio es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternon es flexible. El pollo entero
sin menudencia refrigerado consisle en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerade) con fodas sus  partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. No contiene as
menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazon e
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamiento hasta alkcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Tanto la
punta de la rabadiia como Ia grasa abdominal pueden o no estar
prezentes. La carcasa puede o no fanar rifianes o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
o El polio entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilados por la Autoridad Sanilara ¥ cuya came ha sido
dectarada apta para el consumo humano bajo inspeccldn sanitania, segln lo indicade en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

Después dal proceso de faenado. no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 "C a 4 °C en la misma, segun lo estableciso en ol
numeral 56,1 de la NTP 201.054:2023,

El pollo entero sin menudencia refrgerado debe presentar as sigulentes caraclenisticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacidn, es decir
que debe presentar una ralacion armoniosa
entre la estruclura ¢sea y los musculos,

- Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 201.054:2023
distribuida. CARNE Y PRODUCTOS

- Puede presentar Incislones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones

Aspecto general la piel que afecten su apariencia, seqin las | y  requisitos de las
lolerancias indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenciatura
Técnica. de cortes de aves de

- Rolura de huesos: Puede presentar hasta | corral. 3* Edicion
una desariculacion en la plerna por unidad
de pollo. El cartilago separado del husso de
2 pechuga no se considera wuna
gesarticulacion o una rotura.
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Tipo de defecto Tamafo de Cantidad de
Ubicacion de tolerancia toferancia
defecto {lineal) {midixima)
Manchs  rosads”
an: et
Pechogs, rbacls. [ &bt
plrna o aa polly
Mancha roseda” an: Segmento
Punta ce afa complota
Cafiones en!
Costilas, alss o 0.5cm e Mz:: oo
rsbacia
Plamiltas en:
Taso, ales o 15cm 6”;3:,”“'
rabadia
Reasgacuas
supericales con % cm 4 detecios poc
cuticuia an: poilo
Piema o espinazo
Tolerancias Rasgacums
L Puedan resentase ks | | profundas® en 5em ‘“mw
e aars | | Tesn e NTP 201.054:2023
apaniencia Viena  prorunciade { diteino CARNE Y PRODUCTOS
mg it 56m o | | CARNICOS. Definiciones
{quilia} y requisitos de las
Bok carcasas y nomenclatura
SubCARANORS 0% 2em 4dafectos por | | 98 cortes de aves de
sgua® en; palla corral, 3" Edicion
Pechuga o plema
Desplgmantacion
de cutioula en: - "g‘zm
Polo complato
*Vira a rofo brllante an terrperabaas < 2°C,
** Digmeano,
" Pisl stverts sin alectar el musoulo.
*\ira a rojo morado csowo en temperauras < 2 'C.
* Fropio dal antriamianto en & chiler,
Los defectos indicados zo refieron a una unidod complota
- Lo uricad de polio con detecios que superen & mano y
contcdod de toleranca indicada en o tabla prececerte sa
corsidara como no conl
Color Caracteristico del pollo
Olor Sul generis y exento de cualquier olor anormal
i Firme y elastica al tacto, tanto e tejide
Consistencia 5 P
pH De58ab65
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con fo establecido por el Servicio m““"”“";‘"“"" ——
INOCUIDAD Naciqnal de p Sanidad Agrana - SENASA, Decreto Su o N° 004-
autoridad nacional competents’, 2011-AG. o ""y' sice
modificatorias.

! Segun aticulo 10 de Reglamanto del Decrelo Legisistiva N© 1062, Ley da Inocukdad de los Alimentos, speobaco mediants
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) ka temperatura de recepcion del polio
entero sin menudencia refrigerado, ka cual no debe exceder de 4 “C. D&l mismo modo, debera indicar
gt la carcasa del pollo podra o no contenar los rifiones y pulmones. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, y si la punta de la rabadiia y 1a grasa abdominal deberan o no ser
refiradas.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de prmer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafos al producto; asimismo. deben ser impermeables, resistentes y deben
protager al producto, Los materiales de envollura deben ser limplos e higiénicos y al retirarse no
deben defar residucs sobre el producto, segin lo establecido en e numeral 7 de R
NTP 201.054:2023,

El disefio y Jos materiales de envasado deben ofrecer una proleccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacidn, evilar canos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser thxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
espacificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1963 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

L Precision 2: La entidad convecante debera indicar en las bases (secclon especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma ded contrato), el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embalaje. Ademis, podra indicar las caracteristicas del envase ylo embalaje tales como: matenial,
tipo de cemrado, entre ofros, siempre que se haya verlficado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en 8 norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguienta:

- nombre del producto,

-~ pais de onigen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuldor,

~ identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento,

- condiciones de almacenamiento;

- peso nelo;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
da Alimentos Agropecuarios y Plensos, otargado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrate), que el rotulado deberd colocarse en los envases
indviduales (para el caso de solicitar tas carcasas envasadas de manera individual) 0 en 8l envase a
granel. Asimismo, deberd indicar olra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adiclonal que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numersl 2.1 de la

presente ficha técnica,
2.4 |Inserto
No aplica,
Precision 4: No aplca.
ARELIS 1 WNDEL
CA® EP
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien - CABALLA ENTERA REFRIGERADA — CALIDAD A

Denominackn técnica - PESCADO CABALLA FRESCO ENTERO ~ CALIDAD A

Unidad de medita KILOGRAMO

Descripcion general  © Es el pescado de la especie Scomber sp., sanitariamente aplo para
consumo humano que no ha recibide ningln tratamiento de
conaervacion fuera del enfriamiento, al que no se le ha extraido as
visceras, con O sin branquias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
La caballa entera refrigerada ~ calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo
con la especie; asimismo, debe ser limpia y fresca, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de k especie y debe
estar libre de olores anormales, El musculo debe estar firmemente adherdo a la columna
verlebral y debe presentar consistencia firme y edastica, las visceras se deben prosentar
diferenciadas con color brillante y textura firme y las paredes abdominales se deben presentar
K sin danos y sin espinas desprendidas, segun indican los numerales 5.2.1, 522, 524 y 525 de
la NTP 041.001:2018.

La caballa entera refrigerada — calidad A debe ser preservada de manera 1al que manienga
temperaturas menores a 4 °C de acuerdo a ko senalado en el literal a del numeral 11,7 de la
Seccion | del Anexo IV del Reglamenio Sectorial de Inocuidad para las Actlvidades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la
temperatura del pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficienle de helo' picado,
almacenandolo en bandejas poco profundas, seqin lo indicado en & numeral 4.1.2 de |a norma
NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicidn,

La caballa entera refrigerada ~ calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
- Indiscente, tornasolado
- Pied Brillante
L - Color unilonme
- ~ Mucus transparente vy
- Mucosidad ARl
- Convexos
Color y 0 | - Ojos — Cérnea transparente NTP 041.001:2012 PESCADO

FRESCO. Requisitos. 3* Edicion
~ Color vivo
~ Colose  unlforme a rojo
Z sangre
Branqulas _ Brillante
- Mucus ausenie o trazos
de agua limpia

- Pupila negra y brillante

VEl hisko uthizado en las activaades pesgueras debe ser «aborado con 8gua limpia ¥ Cumplr con la nommativa vigente
setabiecids por I8 Auloridad compelants y debs aar manipulado y Amacenada an condicionss Sanitafias que avien su
CONAMINGCION, 560un K establaodo en of articulo 12 dot Reglamento Sectonal de Inooudad para ls Adividsdes Pesquerss y

Acuicolas, aprobado medionts Docreto Supremo N 020-2022-PRODUCE,
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- Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Musculo ~ Translicido

- Lso

— Briloso

- Algas marinas

~ Aire oceanico

- Pasto mojado

Olor ~ Ligeramenie metalico
~ A pepino © meldn

~ A came roja (sangre)
— A lodo

- Misculo muy firme o
duro, rigido

~ Elastica

- Misculo resistente a la
presion del dedo

“ - Mdsculo consistents |

Resolucion  Ministerial N° 209-
2001-PE, Aprusban relacdn de
Longitud a la horquilla de | tallas minmas de caplura y
Tamaho minimo (cm) 20cm tolerancia maxima de ejemplares
(tolerancia maxima 30%) juveniles de principales peces
marincs e Invertebrados, y sus
modificatonias.
Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los producios
establocidos por el | pesqueros  y  acuicolas  para
INOCUIDAD Organismo Nacional de | mercado nacional y de
Sanidad  Pesquera - | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucién de Direccion Ejecutiva
nacional competente?, N® 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatodia.

Textura del misculo

Precision 1: Ninguna.

~ 2.2 Envase ylo embalajs
Los envases empleados deben proteger a los productos hidroblolégicos de la deshidratacion y Is
contaminacion y ser de matenales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
fransmilan sustancias toxicas o nocivas, segun b indicado en el articudo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Las calas. contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no corrosibles, que ne fransmilan olores, sabores
axtranos o sustancias toxicas, y tener supericies lisas faclles de limpiar y desinfectar, Asimismo,
el diserio debe ser tal que parmita manipular y acondicionar convenientements los recursos y
productos hidrobioldgicos para evitar danos fisices, Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios reciplentes y no sobre el
pescado. asimismo debe prasentar drenajes adecuados a fin de que el agua de lusion del hieko
no se acumule, segin b indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccidn | del ANEXO
Il del Reglamento Secterial de Inocusdad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
mediante Decreto Supramo N° 020-2022-PRODUCE.

¥ Sogin tos anticuos 1, 2 y 3 de fa Ley N* 30063, Ley de croactn del Organismo Nackmal de Saridad Pesquera, modificacs
medianie Decrato Legisiativo N 1402
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre otros, slempre que se haya verficado que estas caracleristicas
aseguren la pluraidad de postares.

2.3 Rotulado

Los envases de caballa entera refrigerada — calidad A deben asegurar la rastreabilidad del bien.
Para ello, el sistema de rastreabilidad de bos recursos y productos hidrobioldgicos debe inckar
como minimo o5 registros de informacidn respecto al nombre o denominacién del proveedor y
comprador, direccion del proveedor, lipo y cantidad de recursos y productos hidrobiologicos
compeados y vendidos, fecha de recepcion y comercializacion, segin o establecido en el
numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inoculdad para las
Actividades Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PRODUCE.

Praecision 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica,
Precision 4: No aplica.
-
ARZLT e
Ly e
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien | JUREL EVISCERADC CON CABEZA REFRIGERADO - CALIDAD A

Denominacion técnica | PESCADC JUREL FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -~
CALIDAD A

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcdngeneral - Es o pescado de |a espece Trachurus picturatus muwphyl,
sanitariamente apto para consumo humano que no ha recibido ningln
tratamiento de conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha
extraido kas visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El Jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, dobe tener el olor caracteristico de la
especie y debe eslar libre de clores anormales, 1al comao se indica en los numerales 5.2.1y 522
de la NTP 041.001:2019, El jurel eviscerado con cabeza refigerado — calidad A debe estar
“w compietamente libre de restos de visceras, limpio y los masculos abdominales y dorsales deben
ser firmes vy no deben permitir & faci desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral
5.2.6 de la NTP 041.001:2019.

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado ~ calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga temperaturas menoras a 4 "C de acuerda a lo sedalado en el fileral a del numeral 11,7
de ka Seccidn | del Anexo IV del Reglamenio Sectorial de Inoculdad para las Acbvidades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Dacreto Supramo N° 020-2022-PRODUCE. Para
requiar |a temperstura del pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficente de hiela!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segun lo Indicado en & numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGCO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Egicidn,

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado - calidad A debe presentar las siuientes
caracteristicas:

CALIDAD

k i ~ Irdiscente, lornasolado

- Pigd - Brillants
— Color uniforme

'REFERENCIA

- Mucus transparente vy |
-~ Mucosidad

~ Conwvexos

Col o - Cémea tra rents NTP 041.001:2019 PESCADO
¥ wipack Oten - Pupila neg:‘:';abrilmte FRESCO. Requisitos, 3* Edicion

- Color vivo
- Color  unifarme  a  rop
-B A sangre
el Brillants
-~ Mucus ausente o trazos
de agua mpia

' El hisko utiizado en las actividades pesqueras debe ser elaborado con agus limpia y cumplr con la nonmative vigente
estabiacida por la Autoridad competante y debe ser manipulado y almacenado en condkiones sanfianas que sviten =u
contaminacitn, segun b establecco an &f articuk 12 dal Reglamento Secianal de nocuidad para las Actvidades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decrelo Supeemo N 020.2022-PRODUCE.
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ESPECIFICACION

— Masculo

- AZulado

- Rojo brillante 0 rosado
- Translicido

- Liso

- Brilloso

Olor

- Algas marinas

— Aira ocednico

- Pasto mojade

- Ligeramente metélico
— A pepino o meldn

- A came roja (sangre)
- A iodo

Textura dal musculo

- Misculo muy firme o
duro, rigide

- Elastica

-~ Maisculo resistente 8 la
presion del dedo

~ Musculo consistente

Tamafo minimo (cm)

Longitud total de 31 cm
(tolerancia méxama 304%)

Resolucion Ministarial
N° 209-2001-PE, Aprueban
relacion de tallas minimas de
captura y ftolerancia maxima de
ejemplares Juveniles de
principales peces marnos e
inverlebrados, ¥ sus
modificatorias,

Presencia de parasitos

Manual Indicadores sanitarios y
de Inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N® (57-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

INOCUIDAD

Cumplir con los requssitos
establecidos por el
Organismo  Nacional  de
Sanidad  Pesquera -
Sanipes, auloridad
nacional competente?,

Manual Indicadores sanitanos y
de inocuidad para los productos
pesqueros  y  aculcolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccidn Ejeculiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su

modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.
2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empéeados deben proteger a los productes hidrobioddgicos de la deshidratacion y ia
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren lag caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias Wxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocusdad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 020-2022-PRODUCE.

2 Segun tos artiados 1, 2 y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creackn def Organismo Naclonal da Sanidad Pesquens, modificada

mediante Dacreto Legistativa N* 1402
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Las cajas. contenedores u olros reclpientes utiizados para & transporte del pescado deben ser
de materales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmilan olores, sabores
extrafos o sustancias toxicas, y lener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
ol disefio debe ser 1al que permita manipular y acondiclonar convenientemente los recursos y
preductos hidrobickogicos para evitar dafos fisicos, Del mismo modo, deben estar disefados de
tal manera que, al apilarse, ¢l peso descanse sobre 10§ propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo
ne se acumule. segin lo indicado an los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 54 de la Seccion | del
ANEXO IIl de! Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado medlante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2; La enlidad deberd indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo;
jaba plastica, caja térmica, entre ofros, siempre que s6 haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabllidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiolégicos debe inchuir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccién del proveedor, tipo y cantidad de recursos ¥
- producios hidrobioldgicos comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacion, segun
o establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectonal de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

ARELIS CAMPOS | SNANDEZ
C CAF EP
CMDTE SECC INTISAT SEAY I 4 |
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO — CALIDAD A

Denominacion técnica - PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de medids - KILOGRAMO

Descripeion general  : Es el pescado de la especie Sarda chifiensis, sanitariamente apto para
consumo humano que no ha recibide ningln tratamienio de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien
El bonilo eviscerado con cabeza refrigerado ~ calidad A debe presentar las condiciones de
Irescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, deba tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de clores anormales, tal como se indica en los numerales 52,1y 5.2.2
de la NTP 041.001:2019. El bonito eviscerade con cabeza refrigerado ~ calidad A debe estar
& completamente libre de restos de visceras, limpio y los misculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deban permitic ¢ fcil desprendimiento de espinas, segun se indica en &l numeral
5.2.6 de la NTP 041,001:2019.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado - calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga lemperaturas menores a 4 “C de acuerdo a lo sefalado en el iteral a del numeral 11.7
de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamento Seclorial de Inoculdad para las Actvidades
Pasqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
reguiar la lemperatura del pescado se rodeara con una canlidad adecuada y suficiente de hielo'
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segun lo indicado en & numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1" Edicidn,

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar lss siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

\ — Indiscante, tornasolado
- Pual - Brillante
Color uniforme

- Mucus  lransparente ¢
acuoso

- Convexos ;
_ Ojos _ Cornea transparente NTP 041.001:2019 PESCADO

- Pupita negra y brillant FRESCO. Requisitos. 3* Edicion

~ Color vive

~ Color uniforme a rojo
sangre

- Branquias | Brllante

—~ Mucus susente o frazos
de agua limpia

— Mucosidad

Cuolor y aspecio

T El hisio uilzado en % scinidedes peaguerss dabe ser elaborado con agua lmpia y cumplir con la nomsliva vigents
eslableckia por Ia Aulondad compelenle y debe ser manipuiado y almacenaco en condiclones samfariss qua éviten 30
contamingcin, sec0n K establecdo en of artiowo 12 det Reglaments Seciotial de nocuidad pars tas Acivdades Pasqueras y
Acuicolas. aprobado medants Decreto Supeame N° 020-2022-PRODUCE,
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- Azulado
- Rojo brillante o rosado
- Musculo — Transiocido
- Liso
- Brllloso
- Algas marinas
« Aire oceanico
- Paslo mojado
Ofor — Ligeraments metakco
~ A pepino o medon
- A carne roja (sangre)
- Aodo
~ Masculo muy fime o
duro, rigido
X ~ Eldstica
Teoxtun el 0 - Muasculo resistente a3 la
k presion del dedo
- Masculo consistente
Resolucion Ministerial
N® 209-2001-PE, Aprustban
‘ relacion de tallas minimas de
Tamafio minimo (cm) :gng:ud 518 homulia de caplura y lolerancia maxma de
(tolerancia maxima 20%) il e AEriies: o
pancipales peces marinos e
invertebrados, y sus
modificatonas.
Manual Indicadores sanilanios y
de nocuidad para ks productos
pesquercs Yy acuicolas para
. . = mercade  nacional y  de
Prasencia de pardasios Ausencia exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejeastiva
N® O57-2016-SANIPES-DE, vy su
modificatona.
Manual Indicadores sandarnios y
“ Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos
establecidos por el | pesquercs y acuicolas para
INOCUIDAD Organismo  Nacional de | mercade  nacional y de
Sanidad  Pesquera - | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucin de Direccion Ejeculiva
nacional competente?, N* 057-2016-SANIPES-DE, y su

modificatoria.

Precision 1: Ninguna,
2.2 Envase ylo embalaje

mediarie Decreta Legisiativo N* 1402,

Los envases empleados deben proteger a los producios hidrobioldgices de la deshidratacion y la
contaminacidn y ser de matenales resistentes, gue no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmilan sustancias loxicas o nocivas, segun lo indicado en el ardiculo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 020-2022-PRODUCE.

? Segin los articulos 1, 2 y 3 de [a Ley N* 30064, Ley de creacicn del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, moddcada

Version 4
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Las cajas, contenedores u otros reciplientes utiizados para & transporte del pescadoe deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no ransmilan olores, sabores
extrafos o suslancias oxicas, y lener superficies lisas faclles de limplar y desinfectar. Asimismo,
el disenio debe ser 1al que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobioldgicos para evitar daros fisicos. Del mismo modo, deben estar disedados de
tal manera que, al apilarse, @ peso descanse sobre los proples recipientss y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusidn del hielo
ne se acumule, segin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 54 de la Seccion | del
ANEXO Il de! Reglamento Sectorial de Inocuidad para tas Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremao N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases el envase para recibir ef pescado; por ejemplo;
jaba plastica, caja térmica, entre ofres, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de poslores.

2.3 Rotulado
Los envases de bonito eviscerado con cabezs refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiolégicos debe Incluir como minimo los registros de Informacikn respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
k productos hidrobioldgicos comprados y vendidos, fecha de recepcidn y comercializacidn, segun
lo establecko en el numeral 2.3 de la Seccsdn | del Anexo IV del Reglamento Sectonial de
Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Dacreto Supremo
N*® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.
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Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

1. Condiciones de los bienes a contratar
1.1  Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

1.1.1 Lugar de entrega

El internamiento de los bienes se efectuara en el almacén de Clase | de
la Seccidon de Intendencia de la Bateria de Servicios N° 4 del
Agrupamiento Antiaéreo Crl José Géalvez N° 1 (Punta Coles),
Departamento de Moquegua, provincia ILO, para efectos de control y
verificacion en lo que respecta a la calidad y cantidad.

1.1.2 Plazo de entrega

0 El requerimiento de la Entidad en todos los casos para los bienes
objeto del presente proceso de seleccidon es como maximo dos (02) dias,
el cual seréa aplicado para todas las entregas, tanto de alimentos frescos
(perecibles) como de alimentos secos (no perecibles), efectivizandose a
partir del dia siguiente de la firma del contrato y la Entidad haya entregado
al proveedor una (01) Orden de Compra-Guia de Internamiento durante la
primera entrega y para lo sucesivo la Entidad emitira Ordenes de Compra
con la periodicidad que satisfagan sus necesidades mensuales, desde el
primer dia calendario de cada mes y de acuerdo al cronograma que el area
usuaria le emita.

0 Los bienes a contratarse son para cubrir un periodo de
abastecimiento de diez (10) meses aproximadamente, por lo tanto, la
ejecucion contractual es por el mismo periodo, computados desde dia
siguiente de la suscripcion del contrato, recibida la orden de compra
correspondiente y/o agotar el monto contractual a potestad del area
usuaria.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

1.2 Formade entrega

1.2.1 Forma de entrega

Se deberd dar cumplimiento del Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas aprobadas por D.S. 007-98-SA vy los
requisitos indicados en el Capitulo 1, Articulo 17°, (Transporte de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos) del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria (D.S. N° 004-2011-AG); el cual indica que el
transporte de alimentos debera ser el adecuado, debiendo efectuarse con
un (1) vehiculo cerrado de uso exclusivo para este fin y en condiciones
tales que no afecten su calidad e inocuidad.
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1.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

La conformidad de los bienes serd otorgada por el Jefe de Almacén de
Clase | quien integrara una comision de recepcion de bienes, los cuales se
encargaran de la verificacién de los bienes internados con la finalidad de
que el o los proveedores cumplan con las caracteristicas técnicas
establecidas por el area usuaria, el responsable del almacén procedera a
la verificacion para dar la conformidad de los bienes, si se encontraran
observaciones serdn devueltos al proveedor otorgandoles un plazo
maéaximo de un (01) dia calendarios para su reposicion.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas, asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

2. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

2.1 Adelantos

| La entidad no otorgara ningln adelanto

2.2 Conformidad de los bienes

La recepcién sera otorgada por el jefe de Almacén de Clase | y la conformidad
sera otorgada por el comité de recepcién de bienes en el plazo maximo de (15)
dias de producida la recepcién.

2.3 Formade pago

La Entidad realizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista
en pagos mensuales, de acuerdo al monto consignado a la orden de compra
emitida de acuerdo al requerimiento de la Entidad y una vez que cuente con la
conformidad respectiva, toda vez que dichos requerimientos estan supeditados a
la captacion mensual de nuevos efectivos de tropa, cuya informacion es variable
por ser el Servicio Militar de caracter voluntario

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del del Jefe de almacén de Clase | de la Secc
Intendencia del ACAAE CRL JG N°1

- Informe del funcionario responsable del (Comité de Recepcidn)
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (factura).

- Guia de remision.

- Acta de Constatacion de los bienes internados.

Dicha documentacion se debe presentar en la mesa de Partes del Agrupamiento
Cohetes Antiaéreos Crl “José Galvez” N°1 situado en Av. Cata Cata S/N ILO -

~
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| MOQUEGUA |

2.4  Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO afio
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

2.5 Condiciones de los consorcios

NUumero maximo de | TRES (03)
consorciados

Porcentaje minimo de | DIEZ (10) %
participacion de cada

consorciado

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos gue la informacién sea completamente legible.

~
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CAPITULO IV

REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitaciéon segin los documentos de informaciéon complementaria

Requisitos

Inscripcion vigente en la SUNAT con actividad de venta de alimentos, bebidas y tabaco.

Acreditacion

» Presentacion de ficha RUC. (CIR), constancia de informacién Registrada donde conste
que su estado sea ACTIVO Y HABIDO y su actividad venta de alimentos, bebidas y tabaco.

* En el caso de consorcio cada integrante del consorcio debe acreditar el compromiso de
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe
acreditar este requisito

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al
gue pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

¢ Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

~
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1, representada por
[, ], identificado con DNIN°1......... ],ydeotraparte............... ..J, con RUC
N ], con domicilio Iegal en [... ceeeeeennn]s mscrlta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... | del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
1s debidamente representado por su Representante Legal,
[cereinins ..., con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[cereiiiins ] AS|ento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1s

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.......c.ccoeunn.n. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

7 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgarad [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

~
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcién o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,

" ©)
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cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demdas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeeeeeiiieeeeeininnneenns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATOQO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

" @)
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Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

ANEXOS

° Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@ Y,
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPEL0 |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelaciébn para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®!

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda
Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

10 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

" o,
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPElZ Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPElS Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

13 pidem.

4 |bidem.
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... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

Vil. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [.......ccccceeevviieennnn. ]-

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%]*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [y 1y
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%18

TOTAL OBLIGACIONES

16 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
18 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

" @)
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresal® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccioén fuera de la Amazonia.?°

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

1% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

20 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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