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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA

Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

BASES CON'I:RATACION DIRECTA PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES'

CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/MDI

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
(PCA)

! Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participénte, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en'la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
| i SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCIO

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

1.4. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

N\ En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo

\ exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
\ 73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
| funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
/ de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados  digitales  ingresar  a:
hltps://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/ﬁrmar-y-certificados-digitales
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate rﬁediénte sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1'y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de ias ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

- La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
~ la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas economicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de |os requisitos de calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo |nd|cado en
el articulo 141 del Reglamento. ‘ :

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

3.2.2.

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestamones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equlvalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada peridédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

~ Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequeiias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral

151.2 del articulo 151 del Reglamento.

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser

~emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de

Banca, Seguros 'y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar ‘consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan. '

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://iwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
‘clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

- En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

'EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puedé solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccion especifica de las bases.

|
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato wgente o de ser
el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabnldad del
funcionario que debe emitir la conformidad. ;

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

l Advertencia

| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento

deblendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran

>N\ supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : Municipalidad de Independencia

RUC N° . 20131373661

Domicilio legal . Av. Tupac Amaru Km 4.5, Psj. El Ermitafio Independencia, Lima
Teléfono: : (01) 7124100

Correo electrénico:  : logistica.procesos@muniindependencia.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de
suministro de alimentos para el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)

ITEM . ALIMENTO U::I;;%:E CANTIDAD
ARROZ PILADO SUPERIOR KILOGRAMO 123,150
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 SUPERIOR KILOGRAMO : 6,828
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 SUPERIOR KILOGRAMO 6,828
PAQUETE [LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR KILOGRAMO 6,828
FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL LATA X170 gr 127,916
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 10,913
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 9,027

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

2025.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

mportante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero |
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
. seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo. !
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1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

'NO APLICA

1255 ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

1.8. PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de:

La primera entrega de los alimentos se realizara en coordinacion con el drea usuaria, el cual se realizara
con el requerimiento correspondiente a la Oficina de Abastecimicnto y Patrimonial luego de la firma del
contrato o de la nolificacion de la orden de compra, y las subsiguicnles a parlir del 3° martes y miércoles de

cada mes.

La enlrega y recepcion del producto se realizaré previa coordinacion con la Subgerencia de Programas
Alimentarios y de corresponder con la Oficina de Abastocimiento y Patrimonio; iniciando con la solicitud del
&rea usuaria con la cantidad requerida, lugar, fecha y hora de entrega de los productos.

Para la modificacién de cantidades establecidas en el Contrato u Orden de Compra, debido a la suspension
de Cenlros de Atencién o por variacion de cantidad de beneficiarios, podréa realizarse mediante solicitud por
correa eleclrénico de la Subgerencia de Recursos Alimentarios a la empresa con siete (07) dias calendarios
previos a la fecha de entrega segun Cronograma,

Para modificaciones de fecha de enfrega o de los productos a ser enlregados por las empresas, se nolificara

‘mediante correo electronico de la Subgerencia de Programas Alimentarios a la empresa con una anticipacion
de quince (15) dfas calendarios a la fecha de entrega indicada en el Confrato u Orden de Compra

E1 suministro se efectuara por el periodo de 90 dlas calendario o hasla agolar el monto contratado, el sera
contabilizado desde el dia siguiente del suscrito el contrato o de la nolificacion de la orden de compra
conforme al cronograma de entregas siguiente.

en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGAS

T DESGRIPGION [ UNIDADDE | |Enffega| Entiega [Entregal  CANTIDAD
M e b T o0 F9Y sBLiciTADA

1 | Arroz Pilado Superior ' Wio | 41,060 | 41,060 | 41,060 | 123,150 |

2| Frijol Canario Calidad 2- Superior Kilo 76,828 6,828

3| Frijor Panamito Calidad 2- Superior Kilo 6,828 R B Y V1 R
4| Lenteja calidad 2 superior Kilo - 6,826 6,828

5 | Filete de Atdn en Aceite Vegetal Latax 170 gr. | 63,958 63056 | 127016
"6 | Huevo De Gallina Calidad Primera Kilo 0013 | | 0913

7 | Aceite vegetal comestible Litro 3009 | 3,009 | 3,009 9,021

_Nota: El cronograma y cantidades podran ser modificados segin necesidad del &rea usuaria, previa comunicacion
con el proveador via correo eleclronico.
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1.9.

El plazo de entrega de bienes seré: .
o Primera Enlrega: Primeros diez (05) dias calendarios de suscrilo el contralo. -
o Segunda Enlrega: Hasla denlro de los primeros cinco (05) dfas calendarios de iniciado el mes 1,

posterior a la primera enlrega ‘ ' .
o Tercera Enlrega; Hasta dentro de los primeros cinco (05) dias calendarios de iniclado el mes 2, posterior

ala segunda entrega.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben:

Pagar en . Cajade la entidad, sito av. Tupac Amaru km 4.5 — P.J. El Ermitafio
— Lima — Lima - Independencia

Recoger en . Mesa de partes de la Oficina De Abastecimiento, Patrimonio y
Servicios Generales

Costo de bases . Impresa: S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles)

Importante

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Decreto Legislativo N° 308-2022-EF, que modifica la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones
del Estado.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley y sus modificatorias a
la fecha.

- Decreto Supremo N° 377-2019-EF que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado, en adelante el Reglamento y sus maodificatorias a la fecha

- Ley N° 27972 Ley Organica de Municipalidades. ‘ ;

- Decreto Ley N° 25844 que aprueba la Ley de Concesiones Eléctricas y el Decreto Supremo
N° 009-93-EM que aprueba el Reglamento de Ley de Concesiones Eléctricas.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Directivas del OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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CAPITULOII
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con Ia v1geSImosegunda DISpOSICIon Complementar/a Final del Reglamento en
- caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya |
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en d/cha
. disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.PRESENTACION DE OFERTAS

La oferta se presentara a los correos rdelaguila@muniindependencia.qob.pe o
logistica. procesos@muniindependencia.gob.pe, dirigido al 6rgano encargado de las contrataciones
(Oficina de Abastecimiento, Patrimonio y Servicios Generales), por la CONTRATACION DIRECTA
N° 003-2025-OEC/MDI Contratacién del suministro de alimentos para el Programa de
Complementacién Alimentaria (PCA) visado en su totalidad por su representante legal y foliado.

2.3. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.3.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.3.1.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.
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Advertenma

De acuerdo con el amculo 4 del Decreto Leg/s/at/vo N" 1246, las Ent/dades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo

3 La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

*  Para maybr informacién'de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/NDI

2.4.

en el Catédlogo de Servicios de dicha plataforma, no Correspbnderé exigif el cerﬁﬁcado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en soles Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

~Importante
. El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
. cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDES y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y ).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
h)  Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

6

En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira

también para acreditar este factor.
Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

\
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‘plazo mediante medios electrénicos de comunicacion? (Anexo N° 11).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.
j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

o  En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
' denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
o contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes

indicado si'se consigna tinicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
- la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

o En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido porla Entidad durante
la primera mitad del niamero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la

. garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual
' 'seré verificado por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e  Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per(i aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

| cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'®.

o La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

7 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

8 Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
10 Segun lo previsto en la Opiniéon N° 009-2016/DTN.
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2.6.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la mesa de partes de la MUNICIPALIDAD
DISTRITAL DE INDEPENDENCIA, sito: Av. TUPAC AMARU KM 4.5 en horario de oficina o a los
correos electrénicos: rdelaguila@muniindependencia.gob.pe o]
logistica.procesos@muniindependencia.gob.pe.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
parciales.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del almacén central de la Municipalidad de Independencia.

- Conformidad de la Subgerencia de Recursos Alimentarios

- Facturas y guias de remision debidamente sellados y firmados.

- Copia de los certificados de calidad (los cuales deberan guardar total correspondencia
con cada bien adquirido.

Dicha documentacion se debe presentar en la mesa de partes de la MUNICIPALIDAD
DISTRITAL DE INDEPENDENCIA, sito: Av. TUPAC AMARU KM 4.5 en horario de oficina
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS, FICHAS Y
DOCUMENTOS DE HABILITACION ADJUNTO
AL FINAL DE LAS BASES




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

' Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de oftra parte
[ . €n RUC N° [cousmems ], con domicilio legal en
[ e ], inscrita en la Ficha N° [..........coooiiiiiennn, ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [..................], debidamente representado por
su Representante Lagal, [... ... cssmmssmmmmmsamnncnd, GON DNl N® [viio eosdiommein ], S€GUN poder
inscrito en la Ficha N°[..............], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de[............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha....................], el comité de seleccion adjudico la buena pro de Contratacion Directa
N° 003-2025-OEC/MDI para la contratacion del SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la contratacion del SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA).

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, seglin lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

\ylazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
Mectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
pnformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
juncionario.

| LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

" En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de |[........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al aﬁﬁparo de lo dispuestémén el numeral 149.4 del articulo 149 del "R"ééiéﬁehtéwaé” la "I;éy”dé’
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse,
~de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

o Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante
“Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por

ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante ‘ i
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- En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del
- jitem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a doscientos |

mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
~ garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del |
| articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,

N @)
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cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

leportante
! "De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
| penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
{ supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
| 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
darfios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacidn
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga. :

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
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Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS"?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la'Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.cocoiviiiiiiiiiiinnns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA]. |

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA’

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@/
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NMDI

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |

MYPE 4 | si ] [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccioén de la oferta econémica. ‘

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra'®

BN

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

. La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

I+ Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

IS Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES

CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/MDI
Presente.- ' |

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningtin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

' En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NMDI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

F|rma, Nombr.e'é'); Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segtin corresponda

Importante

Ad/C/onalmente puede requer/rse /a p/esentaC/on de documentaCIOn que acred/te e/ cump/lm/ento
. de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de

/as ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores
OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NMDI

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NMDI

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen [............cccceeinnnne. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%177
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100% 18

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

18 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

17 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nuimero entero, sin decimales.

18 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

O/
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

lmportante

De Conform/dad con e/ an‘/culo 52 del Reglamento Ias f/rmas de /os /ntegrantes del consormo
deben ser legal/zadas i
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NMDI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta[CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firm.é;.l.\l.bmbres y A.p.).ellidos del pos't'dr o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

Importante
e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio, que, de resultar favorecido
con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.




¢ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
@gj Contratacion Directa N° 003-2025-OEC/MDI

T

ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/NDI

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

"A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de
la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http.//portal.osce.gob.pe/rp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacién de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NO'[IFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

OFICINA DE ABASTECIMEINTO, PATRIMONIO Y SERVICIOS GENERALES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2025-OEC/MDI

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliaciéon de plazo.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua |

por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
. correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado. |
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' ESPECIFICACIONES TECNICAS

SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA)

DENOMINACION DE LA CONTRATAGION
‘_;‘_Sumlnistro‘_c:ié alifhentos para el Programa de Complementacion Alimentaria — PCA para los
~ Comedores Populares y Clubes de Madres del distrito de Independencia.

2. FINALIDAD PUBLICA

“E| suministro de alimentos contribuir4 a la proteccion y bienestar social de la poblacion
__socloeconémicamente vulnerable las mismas que se encuentran dentro de los servicios
‘municipales en la cobertura de los programas sociales en una seguridad alimentaria permanente.

A.‘;Asir‘n_‘ismo, se proyecta a cumplir con las estrategias de la Sub Gerencia de Programas Alimentarios
., en el rol social del Estado sus funciones de proteccion social establecidas en la LeyOrganica de
- Municlpalidades, convenio interinstitucional suscrito entre la Municipalidad de Independencia y
Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social, y el Reglamento de Organizacion y Funciones de la
Municipalidad de Independencia.

. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

34 INSUMOS ALIMENTARIOS PARA LOS COMEDORES POPULARES

ESCRIPCIO UNIDADDE - | CANTIDAD
W ke INEDIDA _SOL'?'T@% '
1 | Arroz Pilado Superior Kilo 123,150
2 | Frijol Canario Calidad 2- Kilo 6,828
Superior
3 Frljé)l Panamito Calidad Kilo 6,828
i it -+ | 2- Superior
R S 4| Lenteja calidad 2 Kilo 6,828
e ; superior }
5[ Filete de Attin en Acelte Lata x 170 gr. 127,916
| Vegetal
6 [ Huevo De Gallina —Kilo 10,913
Calidad Primera
\ : 7 | Acelte vegetal Litro 9,027
, : : comestible

3.2 PRECISIONES DE PRODUCTOS SEGUN FICHAS TECNICAS
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Firma Digital

7 TOESCRIPGION | UNDAD DE[CARACTERISTIONS Y PRECISONES DE ACUERDO AFIGHATECNICA

~ MEDIDA" |

Arroz Pilado | Kilogramos | e Precisisn 1 : El producto requerido es: ARROZ PILADO SUPERIOR
Superior i , | Clase: Largo
“a Grado de calidad : SUPERIOR , segtn Ficha Técnica

+ Precision 2 : Los envases deben cumplir con lo siguiente:

PESONETO | ESTRUCTURADEL ENVASE | [.CERRADO! | COLORT_

: 50 Kg. Saco | PolipropilenoTejido Cosido Transparente‘
i « Precisién 4: Adicionalmente a lo establecido en la Ficha Técnica, en el rotulo se debera
colocar;

«  Elescudo y nombre de la municipalidad
+ “PROHIBIDA SU VENTA"y "DISTRIBUCION GRATUITA"
«  "PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA'

+ Vida Util:
Minimo 9 meses contados a partir de la recepcion del producto.

: 02
Frijol canario | Kilogramos | * Precision 1: Ninguna.
calidad 2- « Precision 2: Los envases deben cumplir con (o siguiente:
Superior
PESONETO, . | ESTRUCTURA DEL ENVASE: |:CERRADO | TOOLOR i 1
10 Kg. Saco Polipropileno Tejido | Cosido Transparente
| 1Kg. Bolsa Polietileno Sellado Transparenle

=) o Precision 3: Embalaje; las bolsas de polietileno de 1 Kg., seran empacados en sacos
g de polipropileno cosido, que contendran 50 unidades (50 Kg.)

e Precision 4: Ninguna

o Precisién 5: Adicionalmente a lo establecido en la Ficha Técnica, se debera colocar
para cada una de las presentaciones indicadas (10 Kg. y 1 Kg.) la siguiente informacion:
e  FElescudoy nombre de la municipalidad
o "PROHIBIDA SU VENTA” y "DISTRIBUCION GRATUITA"
o "PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA"

Vida Util:
Minimo 9 meses conlados a pattir de la recepcion del producto.
03
Frijol Panamito | Kilogramos | Precision 1: Ninguna.
Calidad 2- ‘ ‘
Superior + Precision 2: Envase, El peso neto del producto por envase, caracteristicas del envase y
: _ tipo de cerrado.
1 D |,jF?ESO NETO. 'ESTRUCTURA DEL ENVASE. ‘CERRADO! [ coLor: ¢ %
e : 10 Kg. Saco Polipropileno Tejido | Cosido Transparente
i 1Kg. Bolsa Polietileno Sellado Transparente

o Precision 3: Embalaje; las bolsas de polietileno de 1 Kg., serén empacados en sacos
de polipropileno cosido, que contendréan 50 unidades (50 Kg.)

e Precision 4: Ninguna

e Precision 5:  Adicionalmente a lo establecido en la Ficha Técnica, se debera colocar
para cada una de las presentaciones indicadas (10 Kg. y 1 Kg.) la siguiente informacion;
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o El escudo y nombre de la municipalidad
o "PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA"
o 'PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

o Vida Util:
Minimo 9 meses contados a partir de la recepcion del producto

- 04

Lenteja
Calidad 2-.

| Kilogramos

Superior’;

o Precision 1: El producto a ser adquirido es Lenteja Calidad 2 Superior - Calibre 2

o Precisién 2: Envase, El peso neto del producto por envase, caracterislicas del envase y
: tipo de cerrado.

[PESONETG | [ESTRUCTURADEL ENVASE | | CERRADO [ COLOR
10 Kg. Saco Polipropileno Tejido | Cosido Transparente
1 Kg. Bolsa Polietileno Sellado Transparente

o Precisién 3: Embalaje; las bolsas de polietileno de 1 Kg., seran empacados en sacos
de polipropileno cosido, que contendran 50 unidades (50 Kg.)

o Precision 4: Ninguna

e Precisién 5:  Adicionalmente a [o establecido en la Ficha Técnica, se deber4 colocar
para cada una de las presentaciones indicadas (10 Kg. y 1 Kg.) la siguiente informacion:
o El escudo y nombre de la municipalidad
o "PROHIBIDA SU VENTA"y “DISTRIBUCION GRATUITA”
¢ "PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA"

+ Vida Util:
Minimo 9 meses contados a partir de la recepcion del producto.

05

Filete de AlL’m_
en Aceite .

Vegetal !

b g

o Precision 1: Ninguno
° PArecisién 2: Envase ylo embalaje.

e R © i |ZPORGAA
Tapa Cajas de
con abre carton
facil corrugado de 48

primer uso

Embalaje: Se le deber4 pegar en una cara de la caja una efiqueta de las latas.

o Precisién 3: Adiclonalmente a lo establecido en la Ficha Técnica, se deberé colocar:

e Flescudo y nombre de la municipalidad
e "PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA"
o “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA"

o Precision 4: No aplica

e Vida Util:
Minimo 1 afio contados a partir de la recepcion del producto.

Fecha: 19.03.2025 19:08:47 -05:.00
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06

Huevo de
Gallina
Calidad Primera

KILOGRA
MOS

¢+ Precision 1:
+  Huevo de Gallina Calidad Priimera
s+ Color Pardo en sus diferentes tonalidades
+ Tamaiio Grande (de 62,50-68.8 g)

- Precision 2: Envase bandeja de carton de 2 kg por peso neto
Precision 3: Embalado en paqueles de 12 kg por paquete aproximadamente
Precision 4: Ninguno |
Precisién 5: El huevo deberd tener impreso sobre su céscara la fecha de vencimiento,
dicha  impresion deberé ser realizada con tintas de grado alimentario.

¢+ Precision 6: No aplica.
+ Nota: El procesamiento primario debe ser: limpiado y seleccionado

+ Vida Util:
Minimo 20 dias contados a partir de la recepcion del produclo.

07

Aceite
Vegetal
Comestible

LITRO

o Precision 1: Ninguna.

o Precision 2: Envase El peso neto del producto por envase, caracterislicas del envase
y lipo de cerrado.

"PESONETO | | ENVASE[ WATERIAL,  TCERRADO | [ COLOR . .
1 Litro Hermetico
(1000cc 6 m) Botella PET Tapa PET6PP | Transparente

o Precision 3: Embalaje, cajas de carlon corrugado de primer uso, conteniendo 12
botellas de 1 litro, resistentes al apilado de 5 cajas de allura, a la que se le deberd
pegar en una cara de la caja, una eliqueta de las botellas. |

o Precision 4: Adicionalmente a lo indicado en la Ficha Técnica, en el rotulo se debera
colocar:
o  Elescudoy nombre de la municipalidad ya las siguientes frases:
“PROHIBIDA SU VENTA"y "DISTRIBUCION GRATUITA"
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA’

o Vida Util:
Minimo 1 affo contados a partir de la recepcion del producto.

4. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR.

4.1

LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

4.1.1, LUGAR DE ENTREGA.
Los alimentos deberan pasar el control de calidad en la Sub Gerencia De Programas Alimentarios, sito en

‘almacén de la Municipalidad distrital de Independencia - cito en Av. Ttpac Amaru Km 4.5 Independencia.

(o el que haga sus veces previa y debidamente nolificado) a las 7:00 A.M., luego se dirigira a la entrega en
los distintos centros de distribucion. ;

El contratista es el responsable del envio y distribucion de los alimentos. Tendra que contar con el personal
minimo (Tres estibadores por CENTRO DE DISTRIBUCION) para la carga y descarga de los alimentos.

La enlrega de los alimentos sera en los cenlros de distribucion (Acopio) el cual se detalla en el cuadro
adjunto a continuacion:
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GENTROBE ATENCION [T T PREC O e,
- |ICDA1: UNIFICADA Cruce Calle los Nardos cuadra 1 y CallePrimavera cuadra 1,
CDA2: ERMITANO Cruce Av. Los Jazmines y Calle las castafias

CDA3,|NDEPENDENCIA Cruce Av. 1ro de mayo y 17 de noviembre(Ex cine Pert)

T [coAg; TAH_UANTINSUYO Calle Pisac cdra2- frente a la Parroquia Nuestra Sra. del Rosario
CDA5: TUPAC AMARU Parroquia San Pedro y San Pablo Calle 34.

Nota: El area usuaria, coordinara con 48 horas de anticipacion, mediante correo la hora de entrega
con el proveedor/contratista.

: . Para cada entrega el contralista entrega muestras del producto:

0 ArfoZ =5 kilos

" Menestras - =2kilos

. Huevo =2 kilos

- Conserva =4 latas
Pierna de pollo ' =1 unidad

| Acsite = 2litro

4.1.2. PLAZOS
La primera enfrega de los alimentos se realizara en coordinacion con el drea usuaria, el cual se realizara

con el requerimiento correspondiente a la Oficina de Abaslecimiento y Patrimonial luego de la firma del
contrato o de la notificacién de la orden de compra, y las subsiguientes a partir del 3° martes y miércoles de
cada mes. -

b La enlrega y recepcion del producto se realizara previa coordinacion con la Subgerencia de Programas
st ~ " Alimentarlos y de corresponder con la Oficina de Abastecimiento y Patrimonio; iniciando con la solicitud del
' ~ #rea usuaria con la cantidad requerida, lugar, fecha y hora de entrega de los productos.

i L  Parala modificacion de cantidades establecidas en el Contrato u Orden de Compra, debido a la suspension
de Centros de Atencion o por variacion de cantidad de beneficiarios, podra realizarse mediante solicitud por
correo electrénico de la Subgerencia de Recursos Alimentarios a la empresa con siete (07) dias calendarios
previos a la fecha de enlrega segin Cronograma.

LixiPara modificaciones de fecha de enfrega o de los productos a ser entregados por las empresas, se nofificara
: \;media‘nte correo electronico de la Subgerencia de Programas Alimentarios ala empresa con una anticipacion
de quince (15) dias calendarios a la facha de entrega indicada en el Contrato u Orden de Compra

" El suministro se efectuaré por el periodo de 90 dias calendario o hasta agotar el monto contratado, el sera
~ contabilizado desde el dia siguiente del suscrito el contralo o de la notificacion de la orden de compra
- conforme al tronograma de entregas siguiente.

' 'CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGAS

N “TTEntreqa| Enfrega |Entrega[ CANTIDAD.
L A A A  SOLiITADA,

1 |- Arroz Pilado Superior Kilo 41,050 | 41,050 | 41,050 123,150

Z | Frijol Ganario Calidad 2- Superior Kilo 6,828 6,828

3 [ Frijol Panamito Calidad 2- Superior Kilo 6,828 6,828

4| Tenteja calidad 2 superior Kilo 6,828 6,828

5 | Filete de Atin en Acsite Vegetal Latax 170 gr. | 63,958 63,958 | 127,916

6 | Huevo De Gallina Calidad Primera Kilo 10,913 10,913

7 | Aceite vegetal comestible Litro 3,009 | 3,009 | 3,009 - 9,027

Nota: El cronograma y cantidades podran ser modificados segtin necesidad del &rea usuaria, previa comunicacio
con el proveedor via correo electronico.
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El plazo de entrega de bienes seré:

o Primera Entrega: Primeros diez (05) dias calendarios de suscrilo el contrato.

o Segunda Entrega: Hasta dentro de los primeros cinco (05) dias calendarios de iniciado el mes 1,
posterior a la primera entrega

o  Tercera Entrega: Hasta dentro de los primeros cinco (05) dias calendarios de iniciado el mes 2, poslerior
a la segunda entrega. ‘ ‘

Previa a la entrega
Para la presente adquisicion, previa a la distribucion a los centros de atencion establecidos en la enlrega, la

empresa debe entregar el Certificado de Calidad (organolépticos, fisicoquimicos y microbioldgicos emilidos
por la empresa fabricante del producto o por un laboratorio acreditado ante INACAL, donde se evidencie el
cumplimiento de los requisitos establecidos), con su respeclivo Informe de Ensayo (en el caso que lo amerite);
eslos seran solicitados con siete (07) dias calendarios de anticipacion a la fecha de Recepcion, los que seran
enlregados como maximo con dos (02) dias calendarios de anticipacion, mediante Correo Electronico o Mesa
de Partes de la Municipalidad. A excepcion del producto Huevo de Gallina Calidad Primera.

Ademas, seran solicitados 3 juegos de cerlificados en la misma fecha de Recepcion programada, de forma
previa al acto de Recepcion para su verificacion.

Nota: El costo que demande la cerlificacion de los produclos debera ser asumida por el conlratista. Los
cérlificados deben ser vigentes al momenlo de la entrega del producto y ser emitidos por certificadoras

acreditadas por INACAL.

Cumplimento de las Especificaciones Técnicas

El profesional designado en la recepcion de alimentos por la subgerencia de Programas Alimentarios de forma
conjunta con el responsable o representante del Almacén Cenlral, deberan contar seguin corresponda, con el
Contrato u Orden de Compra, con las Guias de Remision, las Especificaciones Técnicas, el Requerimiento
realizado al proveedor, asf como la documentacion previa presentada por el proveedor (Cerlificados de
calidad, etc.). | ;

EL Conlrol y Conformidad cualitativa de las propiedades ORGANOLEPTICAS o caracteristicas fisicas seglin

se perciban a los sentidos: sabor, texlura, olor, color o temperalura; sera realizado por el especialista
responsable de la Subgerencia de Programas Alimentarios en las instalaciones del proveedor y/o almacenes
de la municipalidad, el mismo que deberé cumplir con las especificaciones técnicas de los requerimientos
técnicos del presente documento. El proveedor o representante podréa estar presente en el instante de la
prueba de control de calidad; por lo cual se solicitara la reposicion correspondiente de los productos
analizados.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idoneo en el empaque, asi como en la falta de peso del
producto entregado, motivara la devolucion parcial o total del lole y la reposicion del producto materia del

 contrato sin costo alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo

una vez nolificada por el area usuaria.

La entrega de alimenlos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en
condiciones anlihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento s¢ ha
realizado anles de la fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion lotal del producto y su
reposicion dentro de las horas 48 siguientes, como maximo una vez notificada por el &rea usuaria.

Durante la Distribucién
Una vez de haber verificado el cumplimiento de las especificaciones técnicas el proveedor ganador entregara

. de manera directa a los centros de alencion; siendo responsable de la entrega completa de los productos, si

por una mala distribucion, faltasen productos, estos seran repuestos por Ja empresa proveedora hasta el dia
siguiente habil después de la distribucion. :

El proveedor ganador contara con un minimo de 3 tres eslibadores por cado CENTRO DE ACOPIO, durante
la distribucion se verificara, las Buenas Praclicas de Manipulacion de los estibadores y asi como el empleo de
equipamientos de bioseguridad (EPP), donde el personal debera colocar sobre su vestlimenta EPP de
proteccion (mandilones, mamelucos, zapatos descartables etc.), debiendo realizar el cambio si se encuentran
rotos, con sudor u olras situaciones que lo amerilen.
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4.5 Documentos presentados en la Etapa Contractual
o Declaracién Jurada por cada entrega sobre la originalidad de los Cerlificados de Calidad e Informes de
' Ensayo, bajo responsabilidad de que, en caso de comprobarse fraude o falsedad en la declaracion,
*informacion o.en la documentacion presentada, se sujelaré a las acciones legales que interponga la

* . Municipalidad,

5, OTRAS CARACTERISTICAS PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

51, TRANSPORTE

5.1.1 TRANSPORTE DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
- El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la
.. Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios
" primarios y plensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA,
~ Aprueban las Gulas de Buenas Préclicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificalorias.

5.1.2 TRANSPORTE DE ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)
" Los alimentos y bebidas deben fransportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y debera ajustarse a lo seffalado en el Titulo V, Capitulo Il "Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

- 5.4.3 TRANSPORTE DE PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS
:Los vehiculos de transporte terrestre de los productos pesqueros y acuicolas deben cumplir con los
.~ requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo Il del Reglamento Seclorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

''5.2 ' ADELANTOS |
. Noaplica

6.  CONFORMIDAD DE LOS BIENES
_ Parala presente adquisicion la Sub Gerencia de Programas Alimentarios oforgaré la conformidad de recepcion,
~en el plazo méximo de SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR
PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION, contando previamente con
ol informe técnico de verificacion (Boletin de Calidad) emitido por el personal calificado, designado por la
subgerencia de Programas Alimentarios.

7. FORMA DE PAGO
De acuerdo con el articulo 171 del Reglamento, para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutas por el
contratista, la entidad deberé contar con la siguiente documentacion:

Recepcion del almacén central de la Municipalidad distrital de Independencia

Conformidad de la Subgerencia de Recursos Alimentarios

Factura y guias de remision debidamente sellados y firmadas

Copia de los certificados de Calidad (los cuales deberan guardar fotal correspondencia con cada bien
adquirido.

Asimismo, se precisa que una vez cubierta la necesidad solo se cancelard lo atendido, asi no se haya
recepcionado la totalidad de lo indicado en el Contrato sin perjuicio de la entidad.

8. REAJUSTE DE LOS PAGOS
No aplica

9. OTRAS PENALIDADES APLICABLES
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N | ‘Supuestos de Aplicacion de penalidad TForma.de Galoulo | Procedimiento .
El drea usuaria suscribira

Acudir a la entrega de los alimentos ol 1
; Se aplicara 10% el acla de verlficacion y
con un retraso mayor a 60 minutos. El de la UIT por

1 ’ i o procedera a comunicar a
|
) ‘ correspondientes.
i Incumplimiento  del fitulo V' Del El area usuaria suscribira
~almacenamienlo y lransporte de el acta de verificacion y
¥ alimentos y bebidas. Capitulo Il Del Se aplicara 10% procedera a comunicar a
2 transporte. (Decreto Supremo N° 007- de la UIT por las areas
98-SA "Reglamenlo sobre Vigilancia y cada ocurrencia correspondientes.
ey Control Sanitario de Alimentos y
R R Bebidas"). !
L El area usuaria suscribira
Acudir a la entrega de los alimentos Se aplicara 10% el acta de verificacion y
3 con menos de 3 eslibadores por punto de la UIT por procederd a comunicar a
de distribucion. cada ocurrencia las areas

correspondientes.

Incumplimiento  del  numeral 6.3
Manipuladores de alimentos. (RM El 4rea usuaria suscribira

| N°066- 2015/MINSA, NTS N° 114- Se aplicara 10% el acla de verificacion y
4 MINSA/DIGESA- V01,  Norma de la UIT por procederd a comunicar a

Sanitaria para el Almacenamiento cada ocurrencia las dreas
Terminados destinados al Gonsumo correspondientes. |
Humano"). ‘ b i 8

10, RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

De acuerdo con lo establecido en el articulo 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, el
contraista es el responsable por [ calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados por un plazo
no menos de un (1) afio, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad

11, REQUISITOS DE HABILITACION

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido
por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA,,
e ARROZ PILADO segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y

SUPERIOR Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
o . ACEITE N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
. VEGETAL
 COMESTIBLE Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica

Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Aprughan la Norma Sanilaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea
de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del
articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- it
) 2006/MINSA, .

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigenles en tanlo se emita
la reglamentacién que corresponda, segtn lo establecido por la primera y
segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
: Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
5 Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.




La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.

« FRIJOL
CANARIO
./ CALIDAD 2-
 SUPERIOR
« FRIJOL !
PANAMITO
CALIDAD 2-
- SUPERIOR
o LENTEJA /"
'CALIDAD 2-
SUPERIOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el

Certificado de Auforizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre

~comin (nombre cientifico) del blen correspondiente a contratar, segun lo

establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd manlenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oporlunamente a renovacion de dichos
documentos.

o FILETE DE
ATUN DE
ACEITE
“VEGETAL X170 :
i ‘ GR' v

Para producto Nacional:

Copia Simple del Protocolo Tecnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros Y acuicolas, otorgado por el Organismo Naclonal de Sanidad
Pesquera— SANIPES, para cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento Industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su

comercializacion:

Copla simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, oforgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES.

Para productos importados:

Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES.

o HUEVO DE
GALLINA
CALIDAD
PRIMERA

Copia simple del Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
El Cerlificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente
al bien a adquirir.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el
Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el
lipo de alimento que corresponde al hien a conlratar, segln lo establecido por
el SENASA,
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La documentacion solicitada deber4 mantenerse vigente incluso hasla la
culminacion de las enlregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documento.

12.- NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas: :
o Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

: Bebidas". ' »

I e Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA "Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP
en la fabricacion de Alimentos y Bebidas".

e Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSNDIGESAV.01 "Norma
Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos
y bebidas de consumo humano",

o Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA.

e Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESNSA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de
Alimentos y Bebidas Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigllancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA 'y sus
modificalorias.

o Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma Melrologica
Peruana de Rolulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius para el
Eliquetado de los Alimentos Pre envasados, segin corresponda.

e NTP 204.018:2015. CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
o HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2* Edicion.

e Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Praclicas de
Produccion e Higiene.

o Norma Codex; CAC/RCP 1-1969(2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos. £ i

o NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS, Parle 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1? Edicion.

o Resolucion Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS N°114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma
Sanilaria para el Alnacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.

e Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Préclicas de
Produccion e Higiene.

e NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3% Edicion.
o NTP 205.062:2014. GRANOS ANDINOS. Quinua. Requisitos. 2* Edicion.

e NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 1? Edicion.
y o CXS 19-1981 (2019) Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales.
o NTP 207.007:2015. AZUCAR. Azlicar rubia. Requisitos.
e NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisilos. 2* Edicion.

oot 13. FICHAS TECNICAS APROBADAS POR LA OSGE, de cada producto
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APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general.  : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
& i ‘ especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracién, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el

numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar exento de sabores y olores
extrafios.

— Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que

Requisitos especificos y representen un peligro para la

generales salud humana.

‘ — No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados fisiolégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

— Estar exento de fielén y polvillo,

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas

del 20 % (en masa), son mezcla con NTP 205.011:2023 ARROZ
cultivares de clases confrastantes. Arroz elaborado. Requisitos.

Clase y longitud Clase Longitud del grano 42 Edicién
Goati entero
Largo De 6,6 mm o mas
X De 6,2 mm o mas, pero
Mediang menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14 %
Grado (tolerancias)
Granos rojos . Maximo 0,5 %
Granos tizosos totales Maximo 4 %
Granos tizosos Pt 5
parciales Maximo 10 %
Granos danados Méaximo 0,5 %
Version 09 Pagina 1 de 3
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. CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION. |~ REFERENGIA -

P L R

CALIDAD

Mezcla varietal

H 0,
contrastante Méximo 5,0 %

Materia extraia

(Se considera solo materia NTP 205.011:2023 ARROZ.

exltrafia organica. No bt o .
se permite la presencia Maximo 0,25 % Arroz elaborado. Requisitos.

de materias  extrafas 42 Edicidon
inorgénicas) !

Granos quebrados Maximo 15 %

Granos inmaduros Maximo 0,05 %

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y  Control  Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,

Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente!. modificatorias y  regulacion

3.2025 16:14:23 -05:00

complementaria,

2.2

2.3

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el artfculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 43 Edicién, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023. ‘

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

Embalaje

Se podréa usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la cbntarninacion, evitar dafios y
permilir un etiquetado correcto, seglin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

t Segun arliculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en laBelydsegzs st 0500

las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el

articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente

informacién minima en idioma espafiol:

-~ nombre del producto;

— grado del arroz,

— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

_ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
~ Alimentarius o la'norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— ' ¢codigo o clave del lote;

—~ ' condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pals de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado .
‘Refiérase al numeral 2.4 dé la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09 Péagina 3 de 3
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Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacioén técnica

Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

GRADO DE GALIDAD 2 - SUPERIOR

. KILOGRAMO

. FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

. El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Grano partido o

Maximo 2,00 %

 CARACTERISTICA | ESPECIFICAGION g
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante:  Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados, :
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3%  Edicion,
— Ausencia de granos con su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
| Aspecto Frijol. Requisitos. 12 Edicién
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 2,00 %

quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00 %
))) Malerias extrafias Maximo 0,075 %
Reglamento de Inocuidad

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Sanidad
autoridad

Servicio Nacional de
Agraria — SENASA,
nacional competente’.

Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,

y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser en
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALI

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09

Yy

vasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
MENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

1 Segun artfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
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Sy
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pgierdve . .
Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicién, de tal manera que el producto quede )
‘debidamente protegido, seguin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.,

| |
El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
A ‘del  Reglamento de  Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en

idioma espariol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

N — nombre y direccion del importador, de corresponder;

;) _  Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
\ Agropecuarios;
/ ~ identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas getf—=
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
”Nq aplica.

Precision 6: No aplica.
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Denominacién del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
- FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

© El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgatis (L.) o frijol comun.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARAGTERISTICA | ESPECIFICACION | =
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados, |
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos, 32 = Edicién,
— Ausencia de granos con |Y Su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspeoto Frijol. Requisitos. 12 Edicion
Grano enfermo 0,00 %

Grano picado

Maximo 2,00 %

Grano partido o
quebrado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 2,00 %

Materias extrafias

Maximo 0,075 %

I
} INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente'.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

FO Versién 09
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Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, de tal manera que el product%ﬂj@ﬁd@f." o
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:207%% 1§24 1o1o4e-0500

Corrigenda Técnica,

'El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracterfsticas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segtn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica, Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

—' nombre del alimento;

- grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

—  identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO §

Descripcion general  : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas téxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

' ESPECIFICAGCION . | '

e

CALIDAD

Requisitos generales

Estar exentos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas  varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

(gi!i:r;i) Diametro (mm)
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,50 %

Grano partido o quebrado

Maximo 2,00 %

Grano descascarado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 5,00 %

Grano quemado

Maximo 0,50 %

Materias exlranas

Maximo 0,20 %

Variedad contrastante

Maximo 2,00 %

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. ' Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion
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" GARAGTERISTICA | ESPEGIFICACION | REFERENGIA
: . Reglamento de Inocuidad
Clumspllr_ ponN Io‘ nesl,tagléemgoné);é Agroalimentaria, aprobado
i rar(.amc'i gl(—Z;II?JAaSA auﬁ)rlidad mediante Decreto Supremo
aun k N° 004-2011-AG, y sus

1
nacional competente’. modificatorias.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamario) 1.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS, Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4 Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los
‘envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

'~ el nombre del alimento;

— el grado de calidad;

—  contenido neto; |

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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— identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA v
APROBADA Fecha: 19.03.2025 16:16:46 -05:00

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETO DE 170 g
Denominacién técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETODE 170 g
‘ Unidad de medida : LATA
" Descripcién general @ Conserva elaborada a base de carne de pescado de las especies
| Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El filete de attn es el masculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, seguin indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada-el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
seglin corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el

2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

i CALIDAD

Un lote de conserva de filete de atin en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

-~ El  nomero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
ntmero de aceptacion (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

& gi%umero total de unidades de muestra NIPUCOTEN

: STAN 70:2019 NORMA
que no se ajustan a la forma de PARA EL ATUN Y

presentacion (filete) no debe ser mayor
que el nimero de aceptacion (c) de un angdll%nEN CONSERVA.

Factores de calidad

‘37) plan de muestreo apropiado con un
NCA de 86,5;

)i —~ el peso neto promedio o el peso

’ escurrido promedio, segun

corresponda, de todas las unidades de
T muestra examinadas no deben ser
] { inferiores al peso declarado, siempre

1 que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.
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Defectos

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozca facilmente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e
inconfundibles que sean signo de
descomposicion o ranciedad.

Textura

— Carne excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Carne excesivamente dura no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicion o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX ,
STAN 70:2019 NORMA

PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 32 Edicion

Presencia de

parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-

S

2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.
NTP 204,002:2011
(revisada ' el 2016)
Conlenido del envase El contenido debe ocupar como minimo el gggCSEDR(\)/AS Clasiﬁcacli?’)E
95% de la capacidad del envase. da PeirdD a Ia

presentacion del contenido.
22 Edicion
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 ESPECIFICACION | REFERENCIA

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organismo Nacional de Sanidad mercado nacional y de

INOGWIDAL Pesquera — Sanipes, autoridad nacional exportacion, aprobado
competente. mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva

b : s N° 057-2016-SANIPES-DE,
i et gk 2 y su modificatoria.

Precisfén 1: Ninguha.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir

sustancias téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacién, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

) Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo

segln el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
Y nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva
o, 'N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

DN
2 \\ 2.3 Rotulado
Los envases de filete de atun en aceite vegetal deben estar etiquetados? y contener como

minimo la siguiente informacion, segln lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario

™ emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
})} denominaciones de marca y/o calidad,;
— nombre comin, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del

recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;
— pais de fabricacion o produccion;

-

Seg(n los articulos 1, 2'y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402.

Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada ‘mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, pueden continuar en circulacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, segin lo establecido en la segunda
disposicién complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

N

Versién 05 Pagina 3 de 4




n

v

/ o “:
e, J

Firma Digital

Firmado digitalmente por QUISPE
PUCUHUAYLA Marlene FAU
20131373661 hard

- siel producto es perecible: y ! Fotha: 18.03.2025 16:17:43 05:00
a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segun se requiera. '
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiolégico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobioldgico contenga algun insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/lo comercializador, segun corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el numero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso,

— numero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segun corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Motivo: Doy V° B®

Fecha: 19.03.2025 16:18:00 -05:00

Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO
. El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascaron, membranas, camara

de aire, clara, chalazas, yema y germen.

" 'Del bien:

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

El alimento deb‘,e presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos flsicos

CALIDAD

Blanco o pardo en sus diferentes
Lolor tonalidades.

Caracteristico y libre de olores
Olor

desagradables.
Sabor Caracteristico

— Céscara libre de roturas vy

quifaduras.

— Sin cuerpos extrafios ni manchas
que alteren la apariencia.

— Limpio y seco.

— La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacién céntrica vista

a través del ovoscopio Y
firmemente sostenida por las
chalazas.
Tamaiio Peso
Super chico <50g
Chico 50 -55,55¢
Mediano 55,55 -62,54g
i Grande 62,56 68,88 ¢g
Tamano
Jumbo 68,88 -72,22¢
Super Jumbo 272,22
Tolerancia:
Méximo 10 % de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
Ciiscara integra, limpia, seca, lisa y de forma

caracteristica.

Camara de aire

Su altura no debe exceder los 5 mm

NTP 011.219:2015
HUEVOS. Huevos de
gallina. Requisitos y

clasificacion. 22 Edicion

Yema Céntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
Version 06 Péagina 1 de 3
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CARACTERISTICA | “ESPECIFICACION . = | = - REFERENGIA Feais: ¥izs 161021-0500
CALIDAD
Tolerancias
" . NTP 011.219:2015
0,
Categorfa Maximo 5 % _de huevos de calidad HUEVOS. Huevos de
segunda en primera. g s
gallina. Requisitos y
Huevos quifiados o rotos i clasificacion. 22 Edicion
en destino MR 2 % ;
Cumplir con lo establecido por Reglamento FJe lnoPUIdad
- . ; Agroalimentaria, aprobado
el Servicio Nacional de Sanidad d )
INOCUIDAD Aararia - SENASA sutaridad mediante Decreto Supremo
gre Sk N° 004-2011-AG, y sus
nacional competente’. o r
modificatorias.

2.2

2.3

24

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafio del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

Envase | i

Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permitir la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (sélo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segtin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracter(sticas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje ! |
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado N B
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica. '

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en_zgl
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— nombre del producto;
— clasificacién por peso o presentacion;
— contenido neto;

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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— fecha de produccién y/o caducidad; MolvorDoy VB - 500
— pals de origen o lugar de procedencia;
— 'nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
i — nombre y direccién del importador, de corresponder;
b _ ' Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuatios;
— identificacién del lote;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica,

| §
e & i i

Precisién 6: NQ aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Firma Digital

s teparaneny

Firmado digilalmente por QUISPE
PUCUHUAYLA Marlene FAU
20131373661 hard

Motlivo: Doy V° B®

Fecha: 19.03.2025 16:18:52 -05:00

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

. LITRO

- El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de &cidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARAGCTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idénea para el consumo humano.
Podran contener pequefas cantidades de ofros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de 4cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

~ CARAGTERISTICA - ESPECIFICACION | ! REFERENGIA
CALIDAD

El caracteristico del  producto
Color ;

designado.

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios.
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)

i : ' o NORMA PARA GRASAS Y

Impurezas insolubles Maximo 0,05 % m/m ACEITES COMESTIBLES

Contenido de jabon

Maximo 0,005 % m/m

NO REGULADOS POR

Hierro (Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

NORMAS INDIVIDUALES

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

Indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peroxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

R

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

! Segun artlculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 034-2008-AG.
Version 16
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,F y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracterfsticas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

e disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

] proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafnos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cadigo de practicas
OXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del

- embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 57 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima

en idioma espafol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- ntimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;

- pals de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

R

——e

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
" No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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