MUNICIPALIDAD DE
INDEPENDENCIA

Centro Economico de
Lima Norie

SR. PROVEEDOR: HDS GROUP S.A.C. CON RUC:
20602661521; DESPUES DE VERIFICAR DE NO
ENCONTRARSE IMPEDIDO, SUSPENDIDO NI
INHABILITADO PARA CONTRATAR CON EL ESTADO,
ART. 11 LC. POR MEDIO DEL PRESENTE

DOCUMENTO LO INVITAMOS HA PARTICIPAR DE
UNA CONTRATACION DIRECTA PARA LA
ADQUISICION DE BIENES, CONSIDERANDO QUE SU
OFERTA DEBERA CUMPLIR CON LAS
CARACTERISTICAS Y CONDICIONES ESTABLECIDAS
EN LAS BASES, BAJO LAS MEJORES CONDICIONES
POSIBLES.

ATTE.

EL ORGANO ENCARGADO DE LAS
CONTRATACIONES (OEC).

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA.
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INVITACION PARA LA ADQUISICION DIRECTA DE BIENES

CONTRATACION DIRECTA
N° 001- 2023-OEC/MDI

CONTRATACION DE BIENES
ADQUISICION DE ALIMENTOS QUE CONFORMAN LA
CANASTA ALIMENTARIA PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) Y PARA EL
PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION CON
TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC Ne°

Domicilio legal

20131373661

— INDEPENDENCIA.

Teléfono:

Correo electrénico:

7124110 — ANEXO 348.

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de la Adquisicion de
alimentos que conforman la canasta alimentaria para el Programa de Complementacion Alimentaria

MUNICIPALIDAD DE INDEPENDENCIA

AV. TUPAC AMARU N° K 4.5 PJ EL ERMITANO - LIMA — LIMA

Logistica.procesos@muniindependencia.gob.pe

(PCA) y para el Programa de Alimentacion y Nutricion con Tuberculosis y Familia (PANTBC)

LAS CANTIDADES PARA TRES MESES DE ABASTECIMIENTO SON LOS SIGUENTES:

ALIMENTOS UNIDADES CONTRATACION DIRECTA
PCA PANTBC Total
Arroz Pilado Superior Grado 2 Kg 123,150 11,985 135,135
Frijol Panamito Calidad 2 Superior Kg 5,300 0 5,300
Frijol Castilla Calidad 2 Superior Kg 5,300 5,300
Arveja Partida Calidad 2 Superior Kg 1,450 1,450
Frijol Canario Calidad 2 Superior Kg 5,300 1,450 6,750
Lentejas Calidad 2 Superior (Tamafio 2) Kg 0 1,095 1,095
Aceite Vegetal Comestible Litros 9,027 3,196 12,223
Pollo sin Menudencia Refrigerado Kg 5,390 5,390
Filete de Atun en Aceite Vegetal Latas x 170g 31,941 11,985 43,926
Huevo de Gallina Calidad segunda Kg 5,640 5,640
Quinua Grado 2 Kg 1,598 1,598
Azucar Rubia Kg 3,995 3,995
Papa Seca Kg 3,196 3,196
maiz Mote Kg 3,995 3,995
Leche Evaporada Entera Lata de min. 395g 12,855 12,855

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DE ALCALDIA N° 000065-2023-

MDI

o,
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1.4.

15.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

1 00 RECURSOS ORDINARIOS.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

Por la mejor oferta presentada por los diferentes postores.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion estd definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos ..

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo efecto
deben solicitarlo al correo electronico: logistica.procesos@muniindependencia.gob.pe

BASE LEGAL

Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y su
Modificatoria.

Decreto Legislativo N° 1439, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Abastecimiento.

Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Publica.

Cédigo Civil.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28016 - Ley de Promocion de Competencia y Formalizacion y
Desarrollo de la Micro Y Pequefia Empresay del Acceso al Empleo, aprobado por Decreto Supremo
N| 007-2008-TR.

Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria, que se
contravenga lo regulado por la ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
No corresponde.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacioén de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento. (Anexo
N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas en el
Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los “Requisitos
de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente seccion de las bases.
f) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 4

El precio total de la oferta en soles y los subtotales que lo componen son expresados con dos
(2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos (2) decimales.

2.2.2. Documentacion de presentaciéon facultativa

NO CORRESPONDE.
2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de ser
el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, 0 de su representante legal en caso de
persona juridica.

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete?.

0
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2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacién requerida en mesa de partes de la Entidad sito en la AV. TUPAC AMARU
N° K 4.5 PJ EL ERMITANO — LIMA — LIMA — INDEPENDENCIA, en el horéario de 8:00 am a 4:00 pm..
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ANEXO 01

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) y PARA EL PROGRAMA
DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y
FAMILIA (PANTBC)

OBJETO:

Adqguisicion de alimentos que conforman la canastz alimentana para el Programa de
Complementacién Alimentaria (PCA) y para el Programa de Alimentacién y Nutricidn con
Tuberculosis y Familia (PANTBC)

FINALIDAD PUBLICA:

La presente adquisicion busca adquirir slimentos de calidad e inccusdad que permian
brindar una racion complementaria a fin de mejorar 103 niveles nutricionales de Ja
pobiacion objetivc de! Programa de Complementacion Alimentaris (PCA) y para el
Programa de Alimentacion y Nutricién con Tuberculosis v Familia (PANTBC).

ANTECEDENTES :

El Programa de Complementacion Alimentaria 2s un programa de spoyo glimentario tisne
por finelidad complementar Ia dieta de familias en situacion de pobreza, pobreza extrema,
en riesgo y de salud, asi como a grupos vulnerzbles. nifios y pacientes ¢con TBC en
situacién de riesgo moral y abandone con la finalidad de contribuir a mejarar ia seguridad
ahimentaria.

ETIVO GEN | >

4.1. Objetivo General

Adquinr alimentos para el Programa de Complemeantacion Allmentaria (PCA) y para el
Programa de Alimentacion y Nutricion con Tuberculosis y Famiia (PANTBC), cumpliendo
ios requerimientos minimos nutricionales establecidos y estipulados en las Fichas
técnicas elaboradas y aprobadas por la OSCE parz la atencidn de los beneficiarios dal
Distrito de Independencia

4.2, Objetivos especificos

4.21 Suministrar los siguientes alimentc para el Programa de Complementacién
Alimentaria (PCA).

Cereal: Arrez Pllado Superior

Menestras: Frijol Canario, Frijol Panamito y Frijol Castilla,

Aceite: Aceite Vegetal Comestible

Producto de Origen Anima Hueve de Gallina, Filete de atin en aceite vegata! y Polio
entero sin menudencia refrigerado.

4.2.2 Suministrar los siguientes alimentos para |a sjecucion de! Programa de Alimentacian
y Nutricién con Tuberculosis y Familia (PANTEC):

Cereal: Arroz Pilado superior, Quinua y Malz Mote.

Menestras: Lenteja, Arveja Partida y Frijol Canario

Grasas. Aceite vegetal comestible.

Tubérculo: Papa seca

Az(car Azdcar rubia domeéstica.

Productc de origen animal: Filete de atin en aceite vegetal y Lech= Evaporada entera




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI

5. A DE C ON:

A suma alzada

6. RIAS Y/IO -
La presante adquisicion debara guardar total carrespondencia con las siguientes normas:

« Decreto Supremo N° 007-88-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”

e Resclucidn Ministerial N° 443-2006-MINSA *Norma Sanltaria para la aplicacien del
Sistema HACCP en Iz fabricacién de Alimentos y Bebidas”.

e Resolucién Minisierial N° S591-2008/MINSA, que apruebs I3 NTS N° 071-
MINSA/DIGESA-V.04. ‘Norma Sanitaria que establece los criterios microbioldgicos de
calidad sanitaria 2 inccuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano’

« Decrato Supremo N° 004-2014-SA. Modifican e incorporan algunos articulcs del
Reglamento sabre vigilancia y control Sanitano de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA

« Resolucion Directoral N* 072-2014/DIGESA/SA. Model de Certificado de Registro

N\ Sanaric de Alimentos y Bebidas
\ x « Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitaric de Allmentos y Bebidas, aprobado por el Dacreto Supremo N° 007-88-SA y
\ sus modificatorias
\ « Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
\ Metrologica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex
\ \\ Alimentarius para al Etiquetado de los Alimentos Preenvasadoes, segun corresponca

7. DESCRIPCION DEL OBJETO;
7.1 CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la especie Oryza sativa L
de! que se han eliminado, parcial o totgimente, por elaboracion, el salvado y el germen

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiade para el consumao humano, segun
indica el numera! 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado debe:

v Estar exanto de sabores y olores extrafos

Estar exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) cue
rapresenten un peligro para la salud humana

No debe contener insectos vives, muertos o en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohoses, germinados, sucios.

v Estar exento de fielén y polvillo.

<

<

La clase se debe asignar cuando por o menos el 80% de los grancs (en masa), estan
dentro de lcs limites de la clase correspondiente, y no mas del 20% (en masa), son mezcla
con cultivares dz clases contrastantes.
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Clase Longitud de grano entero
Largo Mas de 5,6 mm o mas |
l Mediano De 6.2 mm o mas, pera menos 1
de6.6 mm
[ Corto Mencs de 6.2 mm

Nota: La ciase de amoz requerida es Arroz Pilado Superior mediano de Grano de Ia especie
Oryza sativa L., Arroz Elaborado Grado 2 - Superior. longitud de 8.2 mm © mas, pero menos de
8.6 mm segun lo establecido en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado, Requisitos. 3°
Edicién; la humedad maxima del producto sers de 14%.

El arroz pilado superior debe presentar las sigulentes caracteristicas:

=hgor anumal el
MOoDUBADT DN sl y
- ropTERaTY W
. . Que U Detore Daru I3 eliue
NO Behe COEIIT CHEcIBA cTron TILOOTE O
- wus

Cune y oOgite

Ohae T Langited del granc |
|74 _enieco.
oo O% 0.6 mm o mas NTP FON QT I03
Madionc Tw 0.8 mom © M. e ARSIOZ. Arvor slaborado
menes Rooustca. 2* Fudleadn
Lonc Bo 63 mm
Carimmntn ne Pumedad Lrasumo 13
Lo gmrene=s)
CSrnoca ropme Mbermo 0.9%
- Tranrce 1Gcaen Wioky Masrma 4%
- Srance 19uson Maxirme 10%
— ]
- @ranoe aafegos Maumes O 9=
. ol
Ve -\'.l“ Ahasuno 5o
5 Hoeeme G35 |
Msteats sesvea e
ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de suslancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan sfectar su Inccuidad,
y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
durante toda su vida dtil. segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y
sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, $eQun lo establecide
en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sodre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
medificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases gue cumplan con lo especificado
en la NTP389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS.

Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?2 y que
salvaguarden las cuslidades de calidad, higiénicas. nutricionales, tecnoldgicas y
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sensorales del alimenta; asimismo los envasas deben ser fabricades con sustancias que
s@an Inocuas y apropiadas para el uso al gue se destinan. No deben transmitir al producto
sustancias t1axicas ni olores ¢ sabores desagradables, segan indican los numerales 8 y 8.4
de la NTP 205.011:2021.

Estos envases deberan ser de primer uso, de tal forma que:

Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
Se encuentren bien cosidos.

Sean resistentas al almacenamiento (manipuleo) y transporte.
Faclliten los muestreos e iNSpecciones.

Asimismao, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de ios envases
debera ser al siguente’

PCA: Peso Neto: 50 Kg

e« Estructura del Envase Saco de Polipropilene Tejido.
e Tipo de cerrado Cosido con cinta encacdenada
o Color . Transparente
e Pesodel envase Minime 100 g

PANTSC: Peso neto 1kg

o Estructurs del Envase . Bolsa de Polistilenc de baja densidad
a Color : Cristal cpaco
o Sellado z Termosellado

ROTULADO

En el rotuladc de los envases de srroz pilado superior, ademas de cumplir con o
establecido en al articulo 117 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitane de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus
modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038.201¢ ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:201¢
Requisitos para el eliquetado de preanvases. 5° Edicién

- nombre comercial {arroz pilado superior);

- grado dei arroz.

- pais de crigen

Adicionalments:

s Debera de poner el nombra y el escudo de ia municipalidad, ‘Prohibido su Venta™ y
“Distnibucion Gratuita®

e Para la impresién se usard tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarsa con el manipuleo y rozamiento,

= Para los productos del PCA debers llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PCA

e Para los productos del PANTBC debera lievar impreso el siguiente textc:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~PANTEC

VIDA UTIL

Minimo 06 meses contados a pariir de la recepcion del producto.
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FRODUCTO: ACEITE MESTIB

CARACTERISTICAS

El aceite comestible y mezcia de los mismos en estado idéneo para : consumo humano
Se compone de glicéridos de 4cidos grasos y son de origen vegetal No es un aceite
vegetal especificado.

ENVASE

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo
humano.

Podran contener pequefias cantidades de ofros lipides, tales como fosfatidos. de
conslituyentes insaponificables v de acidos grasos libres naturzimente presentes en los
aceites, segun indican los numerales 1 y 2 de Ia norma Codex CXS 18-1981 (2021)

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el
numeral 3 de la norma Codex CXS 18-1881 (2021).

Los Envases de Acelte vegetal comestible no debe presentar fugas del producto, la tapa
debe presentar selio de seguridad para garantizar Iz inviolabilidad y evitar la adulteracion
del mismo.

Presantacién:

s FEnvase : botella transparente PET (Polistileno Tereftaialo),
» Capacidac : 1 litro (1,000 ml)
* Tipo de cerrado: Hermético.

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Color El caracteristico del producio |

designado
Los carmacteristcos  del  producto
Ctor y sabor designado. que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios
Matena volaul a 105 °C Maximo 0.2% mm XS 18.1481 (2021
\ Maximo 0,06% mim NORMA PARA GRASAS Y
= mpurezas insolubles - : ACETES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maameo 0,005% mim NC REGULADOS FPOR
Higrro (Fa) Maximo 2.5 mgg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0.1 mg'g
indice de acido ftaxemo 0.6 mg de KOH g oe acene
Hasta 10 milisquivalentes de oxigeno
Indice de peroxido aetivokg de aceite
Raglamento sobee Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecides |y Coatrel  Santaro  de
por kb Direccion General de Salud|Alimentos ¥ Bebdidas
INCCUIDAD Ambeental ¢ Inocudad Alimentana - | aprebado mediante Decreto
DIGESA Autoncad Nacional | Supremo N* 007-98-54_ sus
compelente” modificatonas y regulacion
comgiementaria_
EMPAQUE
Cajas de cartdn corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apllade de 5
cajas de altura,
ROTULADO:

)%

)

v
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Segun Ficha Técnica Aprobada por el OSCE.

Adicionaimente:

e Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, “Prohibido su Venta" y
*Distribucion Gratuita’,

» Para |2 impresidn se usara tinta indeleble de usc alimentario y no debe desprender ni
borrarse con € manipulec y rozamiento.

« Para los productos del PCA debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~-PCA

« Paralos productos del PANTBC debera llevar impreso el siguiente texto:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~-PANTEC

VIDA UTIL

Minimo 02 meses contados a partir e la recepcién del producio.

P 4 2 CANARIO C D 2-

CARACTERISTICAS

E! frijol canario calidad 2-superics es el grano maduro, procedente de la especie Phaseolus
vulgaris (L.) o frijol comdn. El frijol canario calidad 2-superior se debe comercializar en su
envase original, que permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas
@segurando gue el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado ¢ manipulado en
condiciones no sanitarias que representen un peligre para la salud, segin indica el 0ltmo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

£l frijol canario calidad 2-superior debe presentar Ias siguientes caracter(sticas:

| Cat 0t O tnyol Sebe estar conformado

| Undormiad “ por (a meamb vanedod
| Vavesad conrastanie 1Axdmo 2 0%
| Humedad Mazmo 15% e SRR
TRHON 3 graner RS0, 60 | L SOUMNGSAS 4
e insecios vwos en cudiguiera d& sSus Requisiios, 3* Ed0os, y su
i setodios. Comigenda Técnia NTP
f - Ausenca de gianos con hanpod 06,015 2016C0R 12018
| Aspecio CORRIGENDA !
T 2 oo | LEGUIINGSAS, Frigd
- - Grano enleemo 2.00% ! a0s. 10 Eie
30300 PHEIID Iademo 2.00%
- Grand oamixc o ~ A
iibeads Maomo 2 00%
| - Seano amugado Maxomo 2.00%
A iy s 6 Mieimg 0 07%%
| Regameno ds Inocesdad |
] Cumplr con jo estatiecido por o Senveo | Agraaimentana.  aprcbasc
INCCUR 2D Nacional e Sandad Agrana - SENASA, | medante Decreto Supremo
0N NHCONG! Comgenne’ K¢ 00201146, y sus |
nodficasonias |

ENVASE Y/O EMBALAJE

El frijol canario calidad 2-superior debe ser envasado segun lo estableckdo en la norma
Ceodex CXC 1-1988 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, y en la NTP 388.183- 1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion,
y su Corrigenda Técnica2 , de tal manera que el producto quede debldamente protegide,
segun indican los numerales 7y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
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Los granos de frijol canario calidad 2-superior se deben envasar en envases de primer
us0, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas 0 no dafinas)
nutricionales, tecnoidgicas y sensoriales del aliments. Los envases incluido el material ce
envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para &l
uso al que se destinan, No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni clores o
sabores desagradables, ademas. cuando el producto se envase en sacos. estos deben
estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segon numeral 10.¢ de !a
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de Frijol Canario Calidad 2-supeior sa envasardn en envases de primer uso
que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daflinas)
nutricionales, tecnologicas y sensoniales del alimento. Los envases inciuldo el material de
envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean inccuas v apropiadas para el
uso al que sa destinan. No deberan transmitir al producto sustanciss téxicas nl olores o
sabores desagradables, ademas cuando el producto se envase en s&Cos. estos deberan
estar impios, ser resistentes y estar blen cosidos o seflades, segin numeral 101 de fa
NTP 205.015:2015 y su corrigenda Cor1:2016

Estos envases deberan ser de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos.

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transports

- Faciliten los muestreos e inspecciones,

Caracteristicas del envase

PCA. Peso Neto: 20 Kg

* Estructura del Envase Saco de Polipropileno Tejido
* Tipo de cerrade - Cesido cen cinta encadenada
» Color . Transparente

¢ Pesodel envase - Minimo 40 g

PANTBC: Peso neto 1kg

o Estructura del Envase | Bolsa de Polietilenc de baja densidad.
o Color - Cnistal opaco .
c Sellado : Termoseilado

ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Adionaimente.

e Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, “Prohibido su Venta" y
"Distribucion Gratuita®,

» Para la impresion se usara tinta ndeleble de uso alimentario y no deba dasprender ni
borrarse con el manipulec y rozamiento,

» Para los productos del PCA debera llevar impreso el siguients texto

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA —-PCA

» Para los preductos del PANTBC debera llevar impreso el siguiente taxtc:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PANTBC
VIDA UTIL

Minimo 06 meses contados a partir de la recapcion dal producto.
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PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2-SUPEIOR
CARACTERISTICAS

El frijol panamito calidad 2-superior @s el grano maduro, procedente de la espece
Phaseolus vuigaris (L) o frijol comOn. E! frijol panamito calidad 2-supetior se debe
comercializar en su envase original, gue permita mantener sus caracteristicas de calidad e
higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiclones no sanitanas gue representen un peligro para la salud, segin
indica el Oitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica

El frijol panamito calidad 2-superior debe presentar las siguientes caracteristicas;
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El frijol Panamito calidad 2-superior debe ser envasadoe segun lo estabiecido en la norma
Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, y en la NTP 3989.163- 1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisites. 3* Edicién,
y su Corrigenda Técnicaz, de tal manera que el producto quede debicamente protegido,
£8gun indican los numeralas 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Les granos de frijol Panamito calidad 2-superior se deben envasar en envases de primer
Jso, que salvaguarden las cuzlidades de calidad, higenicas (inocuas o no dafinas)
nutricicnales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de
envasado deben estar fabricados con sustancias que sean Inocuas y apropiadas para el
uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores o
sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en 3acos, estos deben
estar limpios, ser resistentas y estar bien cosidos o sellados, seglin numeral 10.1 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

Estos envases seran sacos de Polipropileno tejido de primer uso, de tal forma que:
- Estén impios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos.

- Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte

- Facilitzn los muestrecs e inspeccione
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Peso Neto: 20 Kg

-

* Tipo de cerrado
o Color

+ Peso del Envase
ROTULADO

Adicionalmente.

VIDA UTIL

Corrigenda Tecnica.

Caracteristicas del envase

Estructura del Envase/matenal

Segln Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Saco de Polipropilene Tejido
Cosido con cinta encadenada

Transparente
Minimo 40 ¢

» Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, “Prohibido su Vents” y
/ *Distribucion Gratuits™,
/ & Para la impresidn se usara tinta indelebe de uso zlimentario y no debe desprender ni

/ borrarse con el manipuleo y rozamiento

| / « Debera llevar impreso el siguients texto

4/ ; PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA —-PCA

Minimo 06 meses contadcs a partir de la recepcion de! producto

PRODUCTO: FR UPER
CARACTERISTICAS
- El frijol castills calidad 2 - superior se debe comercializar en su envass original, que permita

mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas. aseguranda que &l mismo ne sea alteradoe,
contaminado, adulterado ¢ manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligre
péra la salud, segun Indica el Qitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex
CXC1-1959 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
398 163-1;2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1. Disposiciones ganerales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnicaz, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Comngendca Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (Inocuas © no cadinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido e matenal de envasado deben estar
fabricados con sugtancias gue sean Inccuas y apropiadas para el uso al que se destinan,

No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni clores o sabores desagradables, demas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limplos, ser resistentes y estar bien
cosides o sellados, segin numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Estos enveses seran sacos de Polipropilenc tegido de primer uso, de tal forma que:
\ - Esten limpios y parmitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuantren bien cosidos.
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
- Faciliten los musstireos 8 inspecciones.
Caracteristicas del envase

Peso Neto: 20 Kg

« Estructura del Envasa/material Saco de Polipropileno Tejido
e Tipo de carrado Casido con cinta encadenada
e Color . Transparente

« Pesodel Envase s Minimo 40 g

ROTULADO

Segin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE,

Adiciongiments:

*» Dabara de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, *Prohibido su Venta" y
"Distribucién Gratuita®,

+ Para la impresién se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipulec y rozamientc.

« Debera lievar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PCA
VIDA UTIL

Minimo 08 mesas contados a partir de la recepcion del producto.
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PRODUCTQ: LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR
CARACTERISTICAS

La lentejz es el grano maduro procedente de fa especie Lens culinaris Medikus Es una
leguminosa de grano seco. La lenteja calidad 2-superiordebe ser inocua y apta para el
consumo humano y exenta de semilias toxicas o nocivas, segin indican os numerales 6.1
y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) La lenteja calidad 2-superiordebe
presentar las siguientes caracleristicas:
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Nota: El calibre de la lenteja a ser requerids es Lenteja calidad 2-superior de calibre
{tamafo) 2, segun lo establecido en 1a norma NTP 205 022:2014. (revisadz el 2018).

ENVASE Y/O EMBALAJE

La lenteja calidad 2-superiordebe envasarse en envases de prmer uso que cumplan con
lo especificado en la NTP 38$.183-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos 2® Edicion,
y su Corrigenda Técnica2 , que salvaguarden las cuslidades de calidad, higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensorlales del producto, Los envases. incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores
0 sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos &stos deben estar
impics, ser resistentes y astar bien cosidos o sellades, segun se indicz en los numerales
10y 10.1 de Ia NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Estos envases seran bolsas de poletileno de baja censidad de primer uso, de tal forma
que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del slimento.
- Se encuentren bien sellados
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- Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transpone.
- Faciliten los muesireos e inspecciones.

Caracteristicas del envase

Peso Neto 11 Kg

« Estructura del Envase ; Bolsa de Polietileno de baja densidad.
« Color : Cristal opaco

« Sellado 2 Termosellado

ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Adiclonagimente:

1. Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, *Prohibido su Venta®
y ‘Distribucion Gratuita”
2 Marca del Producto

3. Para la impresion se usard tinta indeleble cde uso alimeniario y no debe
desprender ni borrarse con &l manipuieo y rozamiento.

Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~PANTBC

VIDA UTIL
Minimo 08 meses contados a partir de la recepcian del producto.

PRODUCTO: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR
CARACTERISTICAS

La arveia partida son los cotiledones separados y descascarados del grano de arveja. La
arveja, es el grano procedente de |a especie Pisum sativum L. es usado comunmente en
estado secc con fines alimenticios.

La arvela partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano,
segun lo indicade en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (ravisada el 2019), y debe
presentar |as siguientes caracteristicas:
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ENVASE Y/O EMBALAJE

La arveja partide calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensorisles del
producto. Los envases, incluido el matenal de envasado, deben estar fabricades con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al gue se destinan. No deben
transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni clores o sabores desagradables. Cuande
el produclec se envase en sacos, €stos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segln indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP 205.025:2014 (revisads
el 2019}

Estos envases serdn bolsas de polietilenc de baja densidad de primer uso, de tal forma
que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracleristicas del alimento
- Se encuentren bien sellados

- Sean resistentes al aimacenamiento (manipulec) y transporte.

- Faciliten los muestreos e inspeccionas

Caracleristicas del envase

Peso Neto:1 Kg

+ Estructura del Envase Bolsa de Polietilenc de bajz censidad
o Color ] Cristal opace

¢ Sellado - Termosellado

ROTULADO

Segln Ficha técnica Aprobada Por el OSCE

Adicionaimente:
- 1 Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, “Prohibido su Venta' y
“Distribucién Gratuita”
2. Marca del Producto.
3

Para la impresion se usara tinta indeleble de usc alimentaric y no debe desprender ni
barrarse con el manipulec y rozamiento.

Debera llevar impreso el sigulente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~PANTBC

VIDA UTIL
Minimo 06 meses contados a partir de la recepcion del producto.

PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CARACTERISTICAS
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Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de la cafia de azicar
(Saccharum sp), mediante precedimientos apropiades, esta constituida esenciaimente por
cristales de sacarosa cubierios por una pelicula de miel madre.
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cadidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,
y estar fabncaco de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
durante toda su vida (tll, segdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitaric ce Alimentos y Bebidas aprobaco mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, vy
sus modificatonas. El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilanca y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-
98-SA, v sus modificatorias. E! envase no debe aiterar las caracteristicas del producio y
dabe preservar las mismas durante su transporte y almacenamiento, segén [o indica e!
numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015

Los envases seran bolsas de Polietilenc de baja densidad de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener ias caracteristicas del alimento,
- Se encuentren ssllados.

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

- Faciliten los muesireos & inspecciones,

Caracteristicas del envase

Peso Neto .1 Kg

 Estructura del Envase - Bolsa de Polietileno de baje densidad.
» Color - Cristal opaco

» Sellado - Termosellado

ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Adicionaiments:

1. Debers de poner el nombre y el escudo de ia municipalidad, “Prohibido su Venta®
y "Distrnibucion Gratuita”
2. Marca de! Producto.
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3. Para la impresién se usard tinta indeleble de uso alimentsrio y no debe
desprender ni borrarse con el manipulec y rozamients

Debdera llevar impreso el siguiente texto:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA —PANTSC

VIDA UTIL
Minimo 06 meses contados a partir de la recapcion de! products

PRODUCTO: PAPA SECA

CARACTERISTICA

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinads, pelada. cortada ¥ secada. Los cortes
provendran de tubérculos cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispusstos en envases nuavos.

La papa seca debera ser inocuo y apla para el consumo humano, sxento ge saboras y
olores extrafios, color caracteristico a la variedad de la papa.

La papa seca debe presentar fas siguientes caracteristicas:
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase que contiene 2l producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puadan ser cedidas al producto en condiciones tales gue puadan afectar su inoculdad,
y estar fabricado de manera que mantenga /a calidad sanitaria y composicion del producto
durante toda su vida dtil. segun &! articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobads mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. ¥
sus modificatorias. El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segln o establecido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N* 007-
98-SA, y sus modificatorias, El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las
caracteristicas descritas en el numeral 7.1 de 1a NTP 011.802:2017.

Los envases seran bolsas de Polietileno de baja densidad de primer uso. de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener Ias caracteristicas del allmento
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- Se encuentren sallades
- Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte
- Faciliten los muestrecs e inspecciones

Caractaristicas del envase

Peso Neto:1 Kg
« Estructura de! Envase i Bolsa de Polietiieno de baja densicad.
« Color 2 Cristal opaco
Seliaco : Termeseliado
ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE
Adicionalmente:

1 Debera de pener el nombre y €l escudo de la municipalidad, *Prohibido su Venta®
y ‘Distribucion Gratuita®

2 Marca del Producto.

3. Para la impresidn se usard tinta indeleble de uso alimentaric y no debe
desprendsr ni borrarse con el manipuleo y rozamiento.

Debera llevar impreso €l siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PANTBC

VIDA UTIL
Minimo 08 mases contados a partir de la recapcion del producto.

PRODUCTO: QUINUA GRADO 2

CARACTERISTICAS

Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y especie
Chencpodium guinoa Willd.) que han sido sometides a operaciones ¢ procesos de
limpieza, escarificado, lavado, secado. despedrade, seleccion (clasificacion) y eliminacion
de grancs contrastantes (granos de color) resultando un producto apto para (a
comerc:alizacion y el consumo humano (alguna operacion opcionalmente puede repetirse).
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ENVASE Y/O EMBALAJE

La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidaments
protegido. Los envases y embalajes deben ser de grado alimentario, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dano externc o internc al producto. Los envases deben ser
de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud del producic durante el
transporte, la manipulacion, conservacion y comercializacién apropiada de los granos de
quinua, Estcs envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrado, segun lo
indica el numeral 7.2 de fa NTP 205 0582:2021

Estos envases serdn Polietileno de baja densikiad de primer uso, de tal forma gue:

Estén limpéos y permitan mantener |as caracteristicas del alimento.
Se encuentren bien saliados

Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte.
Facifiten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase.

Peso Neto: 1Kg

Estructura del Envase Bolsa de Poligtilenc de baja densidad
Color - Cristal opaco

Sellado - Termosellado,

ROTULADO

Seg(n Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Adicionalmente

1. Debera de poner el nombre y el escudo de |a municipalidad, “Prohibide su Vanta'
y "Distribucion Gratuita”

2. Marca del Producto

3. Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe
desprender ni borrarse con &l manipuleo y rozamianto

Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA —PANTBC

VIDA UTIL
Minimo 06 meses contados a partir de la recepcion del producto.

PRODUCTO MAIZ MOTE

DEFINICION
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Es el maiz blance entero, obtenido de la especie zea mays L. var. Amilacea, el gue ha sido
remojado en selucidn alcaling caliente (pelado) y secado.

CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICA

Sabor y Olor Exento de olores y saberes extrafios

Color : Blanco cremeso

Aspecto Granos sueltos, exento de materias extrafias.
FISICOQUIMICAS

Segln io establecido en la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019) CEREALES Y
LEGUMINOSAS. Maiz amilacec. Grane seco. Definiciones, clasificacion y requisitos. 2*
Edicidn

Tabla 1 - Requisitos fisico y quimicos del trigo mote

Requisitos Unidades o ¥ ""“, = Mééodo de casayo
Humedad % = 12.50 NTP 205.002
Proteinis 10,00 NTP 205,005
Grasa total 1.00 NTP 205 006
Cenizas % = 220 NTP 205 004
Alalinidad % 10,00 NTP 203.070
Aflatoxina - No detectable en S ppb AOAC 97536
MICROBIOLOGICAS

Segin lo establecido en la R.M. N*591-200B/MINSA “Normas Sanitarias que establece ios
cntenos Microbiclogicos de calidad sanitaria e inccuidad para los Alimentos y Bebidas ds
consumo Humano"

Tabks 2 - Requisites micrabiologices

Agestemicrobiase | » | ¢ L:‘""":" Método de ensiyo
1 1S0 215272
Mobos (ufc/g) - 2 10 | 10° | FDABAMCap. 18
AOAC 997 (2
ENVASE Y/O EMBALAJE

El maiz Cusco de categoria primera debe envasarse en recipientes que salvaguarden la
higiene y las caracteristicas fisicas, nutrtivas y organoliépticas. Los recipientes, incluido
el material de envasaco, deben estar fabricados con sustancias gue sean inocuas y
adecuadas para e! usoc al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores ajenos al producto. Cuando el producto se envase
en Sacos. estos deben estar Iimpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados, segun el
numeral 7 de la2 NTP 205.051:200¢ (revisada el 2018).

Esios envases seran Polietilenc de baja densidad de primer uso, de tal forma que.

Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
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Se encuentren bien sellados

Sean resistentes al almacenamiento {manipules) y fransporte

Caracteristicas del envase

Pesc Neto: 1 Kg

Estructura del Envase Bolsa de Polietilenc de bajs densidao

Color . Cristal opaco

Sellado - Termoseilado

Scbre empaque Boisa de polietileno conteniendo 5 envases x 1kg
ROTULADO

En el rotulado de los envases, ademas debe cumplir Io establecido 2n el D.S. 007-98-S4
Reglamento sobre vigilancia y Control sanitaric de Alimentos y Bebidas y el D.L. N° 1082
Ley de inocuidad de los alimentos debiendo contener en el envase primario come minima
la sigulente informacion

a) Nombre del producto

b) Informacién nutricional

c) Peso neto (en gramos o kilogramos)

d) Nombre y direccion del fabncante

@) Nombre y direccién del envasador y/o distribuidor
f) Coddigo del lote

g) Fecha de vencimiento

h) Nuimero de Autorizacion Sanitaria

i) Condiciones de conservacion

Adiconalments

1. Debera de poner el nombre y el escudo de a municipaiidad, ‘Prohibido su Venta" y
“Distribucién Gratuita”

2. Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender
ni borrarse con el manipuleo y rozamiento

3. Marca del Producto.
Debera llevar impraso el siguiente texto.

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA ~PANTBC

VIDA UTIL
Minimo 08 meses contados a partir de Ia recepcién del producto

PRODUCTO LECHE EVAPORADA ENTERA

CARACTERISTICAS

Producte obtenido a partir de leche entera de vaca, pasteurizada, concentrads por
evaporacion, homogenizada y esterilizada, envasada bajo condiciones asépticas en
envases estériles y herméticaments cerrados.

El Producto a ser entregado debe cumplir con lcs requisitos que exige NTP 202.002:2018.




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE INDEPENDENCIA
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI

REQUISITOS GENERALES:

COLOR : De crema claro a crema ligero oscuro.

OLOR . Agradzble, libre de olores extrafios

SABOR : Agradable, ligeramente dulce, y libre de sabores extrafics.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

(*) El caiculo de ios s4lidos no grasocs se detarminara por diferencia de los sdlidos totales
mencs el contanido de grasa.

Caracleristicas Unidad Leche Evaporada Entera
CGrasa de la Leche 2/ 100g mimme 6.5
Solidos Towmles de Leche 2 100g Minimo 23.0
Salidos No Grasos g100g | Minimo 16.5
Proleha de Loche T ¥100x | Minimo 6.0

ferenca D. S 007-2017-MICAGRI, modificado mediante DS, 004-2022-MIDAGRI

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS:

La leche evaporada entera debe cumplir con los requisitos microbiolégicos de
esterilidad comercial, sagun lo siguiente:

QA Requisitos n ¢ Aceptacion Rechazo
Esterilidad 5 0 Estéril comercialmente Nc estanl
comercial comercialmente

Nots 1° Le orueba de estanligad comercial se nalza en arvases que no presenten ningdn oefects veusl S
fwego de tn incubacion el HYOOLCTD prasenta aiguna aherscdn 0n ol Slor, color, aparencia, oH o products sa
consioennns "No estenil comercaimonte”
Nots 2 S| tras ln mspeccion SENZRNA TORULE NECSSAND loMer muestrus de undades cefectucsas da
detenminar a6 CoUsas, 5& procedert con 9l Mitodo de andiss MICTOdIciogIco para determinar D4 causss
meIobicidgicas del Celerion segln Meccos estadiecdos on e Codex Almentanus, en &l Marual de
Anaica BAM de \a Administracion de Alimentos y Drogas FOA 0 por i3 Asacincan Amen<ana
de Sulud POtica APHA g por normas internaconales

ENVASE

El producto se deberd de preseniar en bandajas de cartdn corrugado conteniendo 24 unidades ce
leche evaporada de minimo 395 g o cajas de cartén corrugado conteniendo 48 unidades

El envase a ulilizarse deberé ser en hoialata electrolitica, consistente en una delgada y fiexiole
lamina de acero de bajo carbono, en la cual se ha depositado una capa muy fina de estafio, ce
disefo sanitario con aplicacion de una capa de bamiz interior, especial para alimentes, adecuado
para la conservacion y manipulec del producto y no transmiten & este, sabores, colores, ni olores
extrafios y deberan contener como 395 gramocs del producto
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PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
CARACTERISTICAS

E! huevo cde gallina es el ovule completamente evolucionade de la especie Galius gallus,
constituido por cascarén, membranas, camara de aire, clara, chalazas, yema y germen. El huavo
de galiina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

ENVASE Y/O EMBALAJE

Los envases del huevo de gallina calidad segunda deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o saberes extrafos. gue protejen al proeducto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticaimente, Y en caso de ser
reutilizables (solo de material pldstico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015

Estos envases deberan ser bandejas de cartén de primer uso de prmer uso, del mismo
tamano, de tal forma que

* Esién limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
« Sean resistentes al aimacenamiento (manipuiec) y transporie
« Faciliten los muestreos e inspecciones

CARACTERISTICAS DEL ENVASE
= Peso neto. Paquetes por 12 kg
¢ Materia: Bandejas de Cartén
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ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

VIDA UTIL

Minimo 20 dias contados 2 partir de la recepcion del producto

PRODUCTQ: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
CARACTERISTICAS

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declerada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segln lo indcado en el
numeral 8.1 de ia NTP 201 054:2009 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG

Después de! proceso de faenado, no debera haber demara en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura intema de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral 6.5

de la NTP 201.054:2008

CALIDAD

Samp
!

- Aspecto general

El corte:

Debe tener buena conformacion, es
dacir que debe presentar una relacion
armoniosa enre @ estructura 6sea y
los muscukds No debe presentar
defectos o© deformaciones que
cambien la apariencia

Debe tener fa cobertura de grasa bien
distnbuida.

No debe presantar masones o©
rasgaduras de |3 piel que afecten su
apariencia

Debe presentar ausencia de
desamculaciones o roturas de huesos
No deben tener presencia de plumas.

Ne debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.

- Color Caracteristico del polio
Olor Sul generis y exento de cualquer olor
anormal

- Cangistencia

Fame y slastica al tacto. tanto & tejide
muscular como la grasa

DesS8aB6s

NTP 201.054:2002 CARNE Y

PRODUCTOS
Aves para

CARNICOS
consumeo

Definicionas y requsitos d¢ las
carcasas y nomenclatura de

cortes. 24 Edcion

INOCUIDAD

Cumplir con ¢ establecido por el Servicio | Agroalimentana
Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | mediante Decrsto Supremo N°
autondad nacional competente’.

004-201 1.AG
modificatonas

Y

nocuidad
aprobade

sus
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El Bnvase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios. inocucs y no deberan comunicar
clores o sabores extrafos al producto. asimismo, deberén ser impermeables, resistentss y
protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higienicos y al retirarse
no deberan dejar residuos sobre el producto, segun 1o establecido en &l numeral 6.7 de Ia NTP
201.054:2009,

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una protaccion adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y parmitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deberan ser téxicos ni representar una amanaza pars I inocuidad
y l2 aplitud de los alimentos en Ias condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo
indicado en el numeral 7.2.9 del Codigo de Practica CXC 1-1869 (2020). Principios genarales de
higiene de los alimentos, del Codex Alimentanus

Esta presentacién debe ser en bolsas de polietilenc de 5kg.
» Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
« Sean resistentes al aimacanamiento (manipuieo) y transports
» Faciliten los muestreos e inspacciones

ROTULADO
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

A UTIL
1 a 2 dias a temperatura de 4°C o menor.

: FILETEDE A A ETAL

CARACTERISTICAS

El atin en conserva es el producto compuesto por came delas especies Thunnus alalunga,
Thunnus aibacares, Thunnusatianticus, Thunnus cbesus, Thunnus maccoyl, Thunnus thynnus, o
Thunnus tonggol, precocida, con aceite vegetalcomo medio de relienc o liquido de goblerno,
envasada enrecipientes cemracos hermeéticamente, que han sidosometidos a8 estesllizacion
comercial

El filete de atin es el misculo longitudinal (dorsa! y ventral) del pescado, separadc del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, cen o sin piel, espinas y came oscura, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018) CONSERVAS DE PESCADO
Ciasificacién de acuerdo a la presentacion del contenido. 2° Edicidn nEl tamafc de los filetes
debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el didmatro, anche, largo ©
aitura de forma completa, en los formates cilindricos o rectangulares,

segun corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en |a etigusta. El contenido debe ccupar
como minimo el 95% de la capacidad del envase, segin el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011
(revisada el 2018).

El filete de atun en aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apla
para vendersa fresco para el consumo humano; el medio de envesado y todos los demas
ingredientes utilizados deben ser de calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma dal

Codex aplicables, segin los
numerales 3.1 y 3.2 de la NTP-CODEX
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje utilizado debera cumplir |o establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204 001:2018 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2* Ecicién,

Envases de hojalata o chapa comada (TFS) con barniz grado afmentario redondos que vienen en caja

gde carton wrugwoj
a
Envase Peso Neto (g) Peso escurrido aproximado (g) | N°deenvases
por caja
% ib Tuna tapa 5 i)
abre fadil (170 g) | Minimo 1709 Minimo 119 a8

Tipo de Lata - Latas con peso neto de 1/2 b Tuna
Compuesto hermatizante A 50 - 60 mg.

Sellado hermatico: a verificarse, debido a que cuaiquier desviacion o imperfeccion en
la operacidn de selfiado incrementara el nesgo de centaminacion por ko cue ia
vigifancia y control scbre ésta operacion es obligatoria,

Todas 3s latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazon, grietas,
rajaduras, abolladuras que puedan afectar ia hermetickdad u otros) y oxidacion

Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales de
produccion.

No se aceptaran producciones (lotas) cuyo defecto sea desprendimiento de bamiz
interno

Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

En cada unc de los lados exteriores de fa caja de cartdn, debera figurar impreso y ce
una manera legible & codigo de produccion.

No se aceptaran cajas de cartdn sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las
mismas.
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EMPACADO
Latas de 1/2 Ib tuna en cajas de cartdn corugado de 48 latas cada una

Importante:

Presion de vacio: El Proveedor debers garantizar un vacio adecuada que soporte las
diferentes condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental

Tipo de envase

1t ) 4] L sratura > 2
Minimo Incrementar al menos

Envase redondo 3 puigadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg

(f6zmmHg) | (127 mmdeHg) |

Minimo Incrementar al menos

Envase no redondo 1.6 puigadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg

(40 mm Hg) (12,7 mm de Hg)
Hg = Mercurio

(*) Deacuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental
de la zona donde se utilizard ef alimento.

La presion de vacio minima seré de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

ROTULADO
Segln ficha técnica aprobada por el OSCE,

Adiclonalmenta:

= Debera de poner el nombre y el escudo de la municipalidad, "Prohibide su Venta® y
“Distribucion Gratuita”.

e Marca del Producto.

* Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y o debe desprender
ni borrarse con el manipuleo y rozamiento,

» Parz los productos del PCA debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PCA

¢ Para los productos del PANTBC debera llevar impreso el siguiente texto
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PANTBEC

VIDA UTIL
Minimo 20 meses contados a partir de la recepcién del producto

7.2 DOCUMENTACION
De habllitacién:

ARROZ PILADO SUPERIOR - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - AZUCAR RUBIA DOMESTICA
-PAPA SECA

¢ Copia simpie del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente. expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA. segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sodre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
8sbidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

» Copia simple de 1a Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial
sl Plan HACCP, emitida por la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad
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Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 448-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentes
y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a |a linea de produccion del bien objeto de
contratacion o @ una linea de produccion dentro de Ia cual esté inmerso el bien
requendo, en razon del articulo 4 de la norma sanitana aprobada por la Resolucion
Ministerial N°® 449- 2006/MINSA

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en {anto se emita
la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la pimera y segunda
Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Dispasicién Complemantaria
Transitoria del Decreto Legisiativo N* 1280, Decreto Legisiativo que fortzlecs Ia
inocuidad de los alimenios industrializados y productos pesqueros y aculcolas

FRIJOL CANARIO-FRIJOL PANAMITO-FRIJOL CASTILLA-LENTEJA-ARVEJA PARTIDA -
MAIZ MOTE - QUINUA

« Copia simple cel Certificado de Autonzacidn Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el

Rl BE | Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn

(nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar segin lo establecido por el
SENASA.

UEVO DE GALLINA

e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria ce Establecimento vigente
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin Indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria. aprobado medianta Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus medificatonas.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primano correspondiente al bien a
adquirir.

Nota: Para efectos del cumplimientc del presente requisito bastard que, en el
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, se Indique ! tipe de alimentc que
corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA

POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADC

« Copia simple del Certificado de Auterizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, segin indica &l
articulo 33 del Regiamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprcbado mediante
Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias. Nota: Para efectos del

cumplimiento del presents requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Estsblecimiento dedicado al procesamiento primaric de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien @
contratar, segun lo establecido por el SENASA.

(o}

« Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro
de faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanicad
Agraria - SENASA, segin Indica el articulo 12 del Regiamento del Sistema Sanitario
Avicola, aprobado mediante Dacreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria
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Nota: La documentacion solicitadz debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del products adquirico. Es respensaoilidad exclusiva
del proveador tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos

FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente ctorgada por ef Organismo Nacionel de
Sanidad Pesquera - SANIPES. segin el Decreto Supremo N° 012-2013-

PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimento de! Dacreto Supremo N°
040- 2001-PE, y sus modificatorias,

- S S "."l B S aYa :c‘o 3 prgviaments =
comercializacon. Copia simple de iz Habiltacion Santaria de Almacen de
productos pasqueros y acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacionz! de
Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N* 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supreme N* 040-2001-PE y sus
modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesquercs y Acuicotas y sus
Aditivos Alimentarios vigente, otorgads por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para
cada bien a contratar.

La siguiente documentacion se solicitard durante la ejecucién contractual;

FRIJOL CANARIO - FRNOL PANAMITO-FRIJOL CASTILLA — LENTEJA - ARVEJA PARTIDA
~ MAIZ MOTE - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO - HUEVO DE GALLINA

Copia de un Certificado de Inspeccién que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en =l numeral 2.1
Caracteristicas de! bien — Calidad” de la ficha técnica correspondienta, Dicho
dacumento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccitn con acraditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con screditacién en otro pais cuyo
acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimisnte Multilateral del
Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del Intemational Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento anles indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente per e proveader al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta sers remitida a la entidad convocante, el proveedor
podré presentar un “Certificade de Calidad”, respaldade con ansayecs reaiizados
en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumpile con las
caracteristicas y especificaciones de calidad cetalladas en el numeral "2 1
Caracteristicas del bien — Calidad" de la ficha técnica correspondiants.

Copia del Certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades cde
desinfeccion, desinsectacion y desratizaciin) en correspondencia 8 1os anexos del
D.S. 022-2001-SA, realizada 2 Ia planta procesadora cel producto, almacenss de
la planta procesadora. Si los almacenes de la plantz procesadora se encuentran
localizados en la misma planta bastzara con la presentacién de un solo certificado.
los documentos requeridos deben ser emitidos por empresas de Saneamiento
Ambiental en conformidad a o establecide en D.S, 022-2001-SA y R.M. N° 446-
2001-SA/DM.
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Nota:
El costo que demande la certificacidn debe sera asumida por el Contratisia
Los certificados deben estar vigentes al momento de Ia entrega del producic.

ARROZ PILADO SUPERIOR - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - AZUCAR RUBIA
DOMESTICA - PAPA SECA

Capia de Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion que confirme que
el bien entregado cumple con ias caracteristicas y especificaciones detalladas en
al numersl “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha tecnicz
corresponciente  Dicho documento deberé ser emitido por un Organismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccidn con acreditacion nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea
miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American
Accreditation Cocperation (IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF), o
del Acuerdo de Reconocimiento Mutuc del International Laboratory Accreditation
Ccoperation (ILAC)

En caso no se emitan en el pals los decumentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficiaimente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, & proveedor
podra presantar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizades
en laboratorios acraditados que confirme gue el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral 21
Caracteristicas del bien — Calidad” de |a ficha técnica correspondiente.)

Copia dsl Cartficado de saneamiento ambiental vigente (aclividaces de
desinfeccion, desinsectacidn y desratizacion) en correspondencia a los anexos del
D 3. 022-2001-SA. realizada a |2 planta procesadora del producto, almacenes de
la planta procesadora. Si los almacenes de |2 planta procesadora se encueniran
localizados en la misma planta bastara con la presentacion de un soko certificado
los documentos requerices deben ser emitidos por empresas de Saneamiento
Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA y R.M. N°® 448-
2001-SA/DM.

Nota:
El costo que demanda la certificacién debe sera asumida por el Contratista,
Les cerificados deben estar vigentes al momento de i3 entrega del producto.

FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Copia de un Certificado de Conformidad o Certfficade de Inspeccion que confirme
que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas
en el numeral '2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.  Dicho documents deberd ser emitide por un Organismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acraditacion nacional
vigente o en ausancia de esta, con screditacion en olro pais cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconacimiento Multilateral del
Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o de! International Accreditation
Forum (1AF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del Intemational Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de raspuesta serd remitida a la entidad convocante, el provesdor
podra presentar un "Certificado de Calidad®, respaldado con ensayos realizados
en laboratorios acreditados que confime que el bien entregado cumple con las
caracieristicas y especificaciones de calidad detalladas en e! numeral "2.1
Caracteristicas de! bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente
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» Copiz del Certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de
desinfeccion, desinsectacion y desratizacion) en correspondencia a los anexos del
D.S, 022-2001-SA, realizada 2 Iz planta procesadora del producto, aimacenes de
la planta precesadora. S los almacenes de ia planta procesadora se sncuentran
localizados en a2 misma planta bastara con la presentacion de un 30lo centificado.
los documentos requeridos deben ser emitidos por empresas de Sanszmiento
Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA y R M N°® 449-
2001-SA/DM.

Nota:

= Elcosto que demande la certificacién debe sera asumida por ¢l Contratista.
* Los certificados deben estar vigentes al momento de Iz entrega de! producto

7.3 TRANSPORTE

Estos requisitos son aplicables en |z fase de fa sjecucion contractual

F FRIJOL CANARIO - FRIJOL PANAMITO-FRIJOL CASTILLA - LENTEJA - ARVEJA

PARTIDA - MAIZ MOTE - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO - HUEVO DE
GALLINA

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir can o
establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y racomendaciones para el transporte
de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada 2 través de la Resclucion
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de inocuidsd Agrealimentana
aprobado mediante ef Decreto Supremo N* 004-2011-AG y sus medificatorias.

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarnios primarice que requieran
refrigeracién o congelacién deben estar equipades con dispositivos externos apropiados
para el control de la temperatura Interior, los cuzles deben encontrarse en un lugar
facimente visible, de acuerdo con o establecido en &l numeral 37 de la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarics y Pienscs, conterida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°
154-2011-AG-SENASA-DIAIA. En el transporte de alimenios agropecuarios primarios
congelados, y asimismo cuando elio resulte preciso para refrigerades, |a temperatura, en
el memento de la carga, debe ser la comrrespondiente a l2s especificaciones para Ia
mercancia, de acuerdo con lo astablecide en el numeral 6.1 de la Guia para el Transporte
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenidz en lzs Guias de Buenas
Practicas de Produccion @ Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-
2011- AG-SENASA-DIAIA. Los vehicules destinados al fransporie de carne de vacuno
refngerade deberan estar provislos de sistemas de refrigeracion o ser Isotérmicos de
manera que asegure una temperatura de refrigeracion no mayor @ 4 °C, y en el caso del
transporte de carne de vacunc congelada, kos vehiculos deberdn contar con un sistema de
refrigeracion adecuado que permita maniener temparaturas de congelacion {-18 °C o mas
baja) en el producto, de acuerdo a lo sefalado en el numeral 12 de la NTP 201.055.2021
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas
y carne de bovinos. 3° Edicién. Para carcasas y menudencia de pollo, adicicnalmanta se
debe cumplir con lo indicado en articulo 60 del Reglamento.

ARROZ PILADO SUPERIOR - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - AZUCAR RUBIA
DOMESTICA - PAPA SECA
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Los ahmentos y bebidas deben fransportarse de manera que se prevenga su
contaminacidn o alteracion y debera ajustarse a lo sefiaiado en el Titwio V, Capitulo Il "Del
Transporte' gel Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias

FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Los productos pasqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefaladic en el

articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada
mediante Dacrets Supremo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias..

7.4 ALMACENAMIENTO

FRIJOL CANARIO - FRIJOL PANAMITO-FRIJOL CASTILLA ~ LENTEJA — ARVEJA PARTIDA
~ MAIZ MOTE - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO - HUEVO DE GALLINA

El simacenamientc del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA. Aprueban las Gulas de Buenas Practicas de Procuccion
e Higiene

ARROZ PILADO SUPERIOR - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - AZUCAR RUBIA
DOMESTICA - PAPA SECA

Los alimentos y bDebidas deben almacenarse de manera que Se prevenga su
contaminacién o alteracion ye! almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la NTS
N® 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinadas al Consuma Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial
N° 066-2015/MINSA.

ETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Los productos pesquercs enlatados deben aimacenarse de acuerdo a lo sefialado en los
articulos 38 y 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobada mediante Decrato Supremo N° 040-2001-PE. y sus madificatorias.

CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Las cantidades requeridas para tres meseas de abastecimiento son las siguientes:

ALIMENTOS UNIDADES CONTRATACION DIRECTA
' PCA PANTBC Total
Arroz Pilado Superior Grado 2 Kg 123,150 11,985 135,135
Frijol Panamito Calidad 2 Superior | Kg 5,300 0 5,300
Frijol Castilia Calidad 2 Superior ‘ Kg 5,300 5,300
Arvea Partida Calidad 2 Superior | Kg 1,450 1,450
| Frijol Canario Calidad 2 Superior j Kg 5,300 1,450 6,750
| Lentejas Calidad 2 Superior (Tamafio 2) | Kg 0 1,095 1,095
Aceite Vegetal Comestible Litros 9,027 3,196 12,223
Pollo sin Menudencia Refrigerado Kg 5,390 5,390
Filete de Atun en Aceite Vegetal latasx170g | 31,941 11,885 43,926
Huevo de Gallina Calidad segunda Kg ‘ 5,640 5,640
Quinua Grade 2 Kg i 1,598 1,598
Azucar Rubia Kg ‘ 3,995 3,995
Papa Seca Kg 3,196 3,196
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maiz Mote Kg 3,995 =1 13,995
| Leche Evaporada Entera Lata de min, 395g 12,855 12,855
OTRAS OBLIGACIONES

a) Elproducto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas
propias de la variedad del preducto ofertado.

b) Los productos deberan presentar un tiempo de consarvacion para su consumo & partir del
momento de la entrega, segun o especificado en el numeral 7 Descripcién del objeto

¢) Es de mencicnar gue los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen
¢ almacensn los productos ofertados debe contar con las condiciones de higiene y
salubridad que sefialan las normas aplicables.

@) La Municipalidad de independencia se reserva el derecho de rechazar el producto que no
cumpla con les especificaciones técnicas detalladas en las especificaciones técnicas del
presente documento, las mismas que serén especificadas en un Acta que establezca la no
conformidad de !a entrega, Iz cual llevara adjunta el Boletin de Rechazo emitido por el
especialista de fa Sub Gerencia de Programas Alimentarios

Si algunos alimentos son observados, en el momento de ia recepcidn, se levantara el acta
cerrespondiente y se precisard que deben ser cambiados en un plazo no menor a 2 dias
habiles y no mayor a 5 dias habiles de efactuada la observacion y de no cumplir el plazo
oforgade para el cambio se procedera a aplicar las penalidades correspondientes.

€) Cuando se presente aiguna observacion sobre 1a calidad de los productos, se podra solicitar
un andlisis bromatolégico, fisicoquimico ylo microbiologico a una entidad o profesional
especializado requiriendo el cartificado respectivo o algln ofro tipo de prueba, a cuenta de
la Municipalidad de Independencia.

La conformidad no invalida cualquier reciamo posterior que se pueda realizar por defectos o
vicios ocultos, evidenciados después de la entregalrecepcion, conforme al Codigo Civil y
Cédigo de Comercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios ylo analisis
bromatoidgico,

8. IDADES:

En el lugar de entrega detallado en el numeral 11, el proveedor deberd presentar el

- Certificado de calidad correspondiente al lote de! producto entregado (el certificade debera
estar vigents & Ia fecha de presentacion), para la verificacién y emision del informe técnico
de verificacién (Bolatin de ingreso) realizado por el especialista responsable del Programa
de Complementacion Alimentaria PCA.

El Control de Calidad sera realizado por el especialista responsable de la Subgerencia de
Prcgramas Alimentzrios, el mismo que debera cumplir con ias especificaciones !écnicas de
log requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podra
astar presente en el instante de |a prueba de control de calidad.

©. CRITERIOS DE CALIFICACION DEL POSTOR:

El proveecor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 7
Descripcion del Objeto. Toda la documentacidn saficitada se debera mantener vigente
incluso hasta 1a culminacién de las entregas del producto adquindo. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor framitar oportunamente 1a renovacién de dichos documentes vy
entregar una copia a la Municipalidad.

0. PLAZO DE ENTREGA:

P
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La entrega y recepcion de los  productos se realizara en base al cronograma de entregs,
pravia coordinacion con &l drea usuaria y Iz Sub Gerencia de Logistica

Los cronogramas de entrega por programa son los siguientes:

b G L nh d!‘“l“i" JERT
Arroz Pilado Superior Grado 2 Saco x 50 kg 821 821 82 1 2,463
Frijol Panamito Calidad 2 Superior Saco x 20 kg 265 0 0 265
Frijol Castllla Calidad 2 Superior Saco x 20 kg 0 265 0 265
Frijol Canario Calidad 2 Superior Sacox 20 kg 0 0 265 265
Aceite Vegetal Comestible Litros 3,009 3,009/ 3,009 8,027
Pollo sin Menudencia Refrigerado Paquete x 5 kg 0 0 1078 1,078
Filete de Atun en Aceite Vegetal Latas x 170g 0| 31241 0! 31,941
Hueve de Gallina Calidad segunda Paquete x 12 kg 470 0 0 470
* 2 DFC = Dentro de ke 2 ¢:as posterionss a la firma cel contrato.
fHhles m“ b DIRECTA

o e ] *‘,.',‘!‘W"T w:« 027233 | 39403/ | T
Canasta de Alimentos Unidades 290 290 799
Aceite Vegetal botellas x 1 litro 876 1,160 1,160 3,196
malz Mote Bolsa x 5 kg 219 290 290 799
Leche Evaporada Entera Lata de min. 395g | 3,575 4,640 4,640 | 12,855

* & DFC = Dentro de los 6 dias postenares 2 la firma del contrato

Para el PANTBC las cantidades 2 entregar son referenciales pudiendo ser objetos de
variacion, debiéndose cuadrar con la ditima entrega la totalidad de productos
contratados, siendo que para ello la subgerencia de Programas Alimentarios
coordinara con la subgerencia de logistica y con el proveedor las cantidades finales
a ser requeridas y entregadas por cada entrega.

Canastas de Alimentos: En sobre empaque de sacos de polipropilenc formando una canasta
de alimentos ia que debe contener en su interior: 15 kg de Arroz Pilado Superior, 5 kg de
Menestra, 5 kg de Aziicar Rubia, 4 kg de Papa seca 2 kg de Quinua y 15 latas de Conserva
de Filete de Caballa; asi mismo en el saco debe indicarse el nombre y el escudo de la
municipalidad, “Prohibido su Venta," y “Programa de Compiementacion Alimentaria —

PANTBC.

11. LUGAR DE ENTREGA:
La entrega ce los alimentos para el PCA sera en los centros de atencidn siguientes;

CDA 1: UNIFICADA

: Cruee callelos Nardos cuadra 1 y Calle

Primavera cuadra 1

CDA 2: ERMITARO

Cruce Av. Los Jazmines y Calie las
Castafas

CDA 3: INDEPENDENCIA

Cruce Av, 1ro de Mayo y 17 de Noviembra

(Ex Cine Perd)
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CDA 4 TAHUANTINSUYO

Pargue Canchis Jr. Tintg cuadra 2

CDA 5: TUPAC AMARU

Parroquia San Pedro y San Pablo Calle 34

La entrega de los alimentos para el PANTEC sera en los centros de stencion siguientss:

C.S. TAHUANTISUYO
BAJO

(CRUCE AV. TUPAC AMARU CON AV. CHINCHAYSUYO)
INGRESO PARADERQ ESTABLO EN AV TUPAC AMARU

C.S. TAHUANTISUYO
ALTO

JR. HERMANCS AYAR CUADRA 2 S/N |V ZONA DE
TAHUANTINSUYO, INDEPENDENCIA ~ INGRESO
PARADERO ESTABLO EN AV. TUPAC AMARU

CS. TUPAC AMARU

JR. CAJAMARCA CUADRA 2 SIN URB. PAYET
INDEPENDENCIA (CRUCE DE JR. CAJABAMBA CON AV

| PAYET/ALT L.E. CONDORCANQUI) - INGRESQO

PARADERO ESTABLO EN AV TUPAC AMARU

MUNICIPALIDAD DE
INDEPENDENCIA

AV. TUPAC AMARU S/N KM 4.5 INDEPENDENCIA

' (ALMACEN DE ALIMENTOS DEL MUNICIPIO DE

INDEPENEDNCIA)

C.S. ERMITANQ ALTO

JR. LOS JAZMINES CUADRA 5 URB. ERMITAND ALTO
INDEPENDENCIA (ALT. PARADERQ 8 DE ERMITAND
ALTO) - INGRESO ALT. PARADERO PUENTE EL
CRUCE EN AV. TUPAC AMARU

C.S. ERMITANO BAJO

AV._LOS PINOS SN

P.S. JOSE OLAYA

AV. 4 DE NOVIEMBRE CDRA 3 S/N PUEBLO JOVEN
JOSE OLAYA ~ PAYET ALTO, INDEPENDENCIA (ALT
PARROQUIA SAN COLUMBANQ)

AV. LOS HEROES CDRA 1 SIN — AAHH. A. HERRERA,

- 8 ;i;rghzfo% INDEPENDENGCIA (ESPALDA METRO UNI) INGRESO
POR EL METRO UNI
3 P.S. EL CARMEN AV 23 DE DICIEMBRE MZ.A LOTE 10
10 P S QUECHUAS JR_LOS QUECHUAS 277

11

P S. LAS AAMERICAS

JR. COLLASUYO 253

(") Los horarios y dias de reparto al PANTBC en los puntos de acopio, seran coordinadas

previamente con el drea usuaria

12.

Previo a la entreqa se debera pasar control de calidad de los alimantos 2 ser realizado en
el aimaceén de la MUNICIPALIDAD DISTRTAL DE INDEPENDENCIA cito en Av Tupac
Amaru km 4.5 Independencia. debiendo cumplir con lo especificado en el numeral 7
Descripcion del objeto; previa conformidad de recepcion de los alimentos por parte del
Supervisor de Control de Calidad. Luego de verificada ls conformidad de la calidad se

procedera a la entrega en los centros de atencidn,

GARANTIAS:

-
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Se saolicitara para a la presente adquisicién una garantia comercial de 06 meses para os
insumos entregacos por defectos de fabricacion ylo calidad yio inocuidad, contados a
partir de la fecha en que se otorga la conformidad de recepcion de bienes.

13. YICIOS OCULTOS:

Leas responsabliidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos
para el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) sera el tiempo de vida del
producto.

14. O IDAD

Otras Penalicades

l
N | CONCEPTO | APLICACION PROCEDIMIENTO
1 | El personai no cumple con la vestimenta € - El area usuaria emitira un
higiene adecuada para ia manipulacion de | 2% delaUIT | documento al area de
alimentos, segun lo establecido en Decreto logistica en donde consta ia
Supremo N°® 007-1988-SA. falta.
2 | El medic de transporte no cumpie con los | - El 4rea usuana emitira un
requisitos para el transporte de alimentos documento @&l arsa de
Que son: ’ logistica en donde constz la
- Vehiculo limpio y sin clores extrafos falta.
- Vehiculo cerrado 3% dela UIT
- Los slimentos deberan ir apllados de tal
forma que eviten la contaminacion
gruzedo de los mismos.

Establecide en &l Decretc Supremo N° 007- |
1988-SA. |

15. CONFORMIDAD:

Para la presenie adquisicion la Sub Gerencia de Programas Alimentarios otorgaré Ia
conformidad de recepcion, contando previamente con el informe técnico de verificacion
(Boletin da ingreso) emitido por e especialista responsable del Programa de
Complamentacion Alimentana.

16. FORMA DE PAGO:

De acuerdo con el articulo 171° del Reglamento, para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutadas por e contratista, la Entidad deberd contar con la siguiente
documeniacion:

- Recepcion y conformidad de la Sub Gerencla de Programas Alimentarios

- Factura y Guias debidamente selladas y firmadas.

-Copia de los Certificados de Calidad (lcs cuales deberan guardar total
correspondencia con al Numeral 7. Descripcidn del Objeto, certificaciones entre
otros certificados solicitados en el presente documento).
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION?

ARROZ PILADO SUPERIOR GRADO 2, PAPA SECA, LECHE EVAPORADA ENTERA, ACEITE
VEGETAL COMESTIBLE, AZUCAR RUBIA.

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicaciéon
del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse
a la linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto
Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas. La documentacion solicitada debera
mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos.

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 SUPERIOR, FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 SUPERIOR, ARVEJA
PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR, FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 SUPERIOR, LENTEJAS CALIDAD 2
SUPERIOR (TAMANO 2), HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA, QUINUA GRADO 2, MAIZ MOTE

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA. La documentacién solicitada
deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido.
Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos.

POLLO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

’ Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

O
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segun
lo establecido por el SENASA. O, Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y
Funcionamiento de Centro de faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario
Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria. Nota: La
documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.

FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias. En el caso de que los
bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de la
Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus maodificatorias. Copia
Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[oeiiiinnns. ], identificado con DNI N°[......... ],ydeotraparte[.............ceviieeeeeeeeeneennnn], con RUC NO
[cormeeeiiinen ], con domicilio legal en [........ccooiiiiiiiiiiiiinns ], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, ], debidamente representado por su Representante Legal, [............ccoviiiiiiiiiiill],
con DNIN°® ..., ], segun poder inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del
Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL

CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [........occevvennn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la buena
pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE
LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e
importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye todos
los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas,
asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacién materia
del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO3

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA], en
[INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS, SEGUN
CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentaciéon correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un plazo
gue no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera efectuar pruebas
que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la conformidad se emite en un
plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la
conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para
ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

3 Encada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a efectos

de generar el pago.

" 0
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido en el
articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los que se
computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contratoes de[........ ], el mismo que se computa desde [CONSIGNAR
S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, DESDE LA FECHA QUE
SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION, DEBIENDO
INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacibn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO DE
GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por [SENALAR
EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la recepcion de la
prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral 155.1
del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaréa [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
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mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

Larecepciény conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O
UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad seré otorgada
por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo
maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA
EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias
de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el sentido
de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8) dias.
Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para subsanar
no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado, EL
CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde
aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no otorga
la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion,
aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas del
presente contrato, bajo sanciéon de quedar inhabilitado para contratar con el Estado en caso de
incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley de
Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de
acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no
le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el numeral
162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si fuera
necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por
ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo 32
y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De darse el
caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la aplicacién
de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere lugar, en el
caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una persona
juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato,
con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa
o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas, integrantes de los 6rganos de
administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las
gue se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera
directa y oportuna, cualquier acto o conductailicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; y ii) adoptar
medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los que
deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicion de
ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacién, ya sea de bienes o
servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, en las
directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de aplicacion
supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y demas normas
de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS*
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven mediante
conciliacidn o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias dentro
del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del plazo
de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo entre
ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato solo pueden
ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de su
notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos los
gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante la
ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1vevoeeeeieeeesrssnnens ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL
CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra parte,
formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman por

duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100 soles (S/
5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a: https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-

digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES.
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI.

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], DECLARO
BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘

MYPES |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion, de
conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias habiles
de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

¢ Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en el
articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI.

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente
informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en el
articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia

empresa.
9 |bidem.
10 pidem.
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1.
2.
3

4.
5

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcioén, en el plazo maximo de dos (2) dias habiles
de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion, de
conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de comprat!

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

11

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI.

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el principio
de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ninguln proveedor; y, conocer las disposiciones del
Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de Conductas
Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI.

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y demas
documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las condiciones
detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA
CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican en el Capitulo 11l de

la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001 — 2023 — OEC/MDI.

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion
vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la prestacion a
contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran en el precio
de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda.

O




