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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo

Descripcién

1| [ABCT/ Iy

La Informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados dabe ser
completada por la Entldad durante la efaboracién de las bases.

2 J[ABC/[vi)

Es una Indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posteriorldad al otergamlente de fa buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o peor los
provesdores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se reflere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano

v Xyz

! Importante
3 S encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
[ v Abe ¥ por los proveadores.
gAdveriancia Se refiere a advertencias a lener en cuenta por el érganc encargado de
4 | las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
| * Abe proveedores,
: m—— . | Se reflere & consideraciones Importantes a tener en cventa por el érgano
5 | Importante para la Entidad i | encargado de las contrataclones o comité de seleccién, segun

corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién

de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener lus siguientes caracteristicas:

N°® | Caracteristicas

Par&dimetros

1 Mdrgenes

Inferfor: 2.5 cm
Derechar 2.5 em

Superior ¢ 2.5 cm
lzquierda: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estllo de Fuente

MNormal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y ple de pdagina
Para las Consideraciones Importantes {ltem 3 del cuadro anterior}

4 Color de Fuente

Automdético: Para el contenide en general
Azul : Pare las Consideraciones importantes {hem 3 del cuadro anterior)

5 Tamafio de Letra

16+ Para las dos primeras hojas de lus Secclones General y Fspecifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y ple de pdgina
Para el contenldo de los cuadros, pudiende varlar, segin la necesidad
8 : Para las Notas ol pie

Justificada: Para ¢l contenido en general y notas al ple.

6 Alineacion Centrada : Para la primera pégina, los titulos de lus Secciones y nombres
de los Capitulos) )
Interlineado Senclllo
Espaciado Anterior : 0
Posterior : 0

@ | Subrayado

Pura los nombres de las Secclones y para resaltar o hacer hincapié en algon

concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, of fexto deberd
quedar en letra tamafio 10, con esiilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANIE no puede ser modificada ni eliminada en ko Seccién General, En el caso de la Seccidn

Especifica debe seguirse la instruceidn que se indica en dicha nota,

Elaboradas en enero de 2019

Moadificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2027y junic de 2022
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BASES INTEGRADAS @?’A@JUDECAC!@N SIMPLIFICADA
PARA LA CONTRATACGION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
001-2023 MGP/CAPIYURI

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES'
“"ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DE
MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA
CAPITANIA DE PUERTO DE YURIMAGUAS, PERIODO JULIO 2023 A
JUNIO 2024"

\
1
A

PAC N° 262 - 2023

1 Se ulifizaran estas Bases cuando se trate de [a contratacién de bienes con entrega periddica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se somela a las presentes Bases, sea comeo participante, postor
yfo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado,

En este coniexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretarla
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en toede momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupeion por parte de los funcionarios y servidores de ia Entidad, asl.como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretarfa Técnica de la Comision
de Defensa de |la Libre Competencia del INDECCPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en ios términos del Decreto Legislative N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asl como las
demnas normas de la materia.

La Entidad vy todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del procesc de contratacion deben permitir at OSCE ¢ a la Secretarfa Técnica de
la Comisidn de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS
Cuando en el presente documento se mencione |la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N°® 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas maodificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con io sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen gjecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

importante

v Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades def Estado Peruano, es necesario que [os proveedores ctienfen con inscripcion
vigente y estar habifitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNF) que adminisira
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion elecironica: www.rmp.gob.pe.

o [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE ulifizandlo
su Cettificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacién “Guia para el regisiro de participantes

&\ electronico” publicado en hitps:/Awww2.seace.gob.pe/.

+ En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o conltralistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de esfos intettar nuevamente registrar su

; participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro def plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripgcion o
14

quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones dol Estado, |

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con fo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del artlculo 72 del Reglamento asf como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

1,5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento vy el literal a) del
articuio 89 del Reglamento.
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1.6.

1.7.

lmportante
» Nose abso!verén consultas y observaciones a fas bases que se presenten en forma fisica.

o Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absofucion de consultas y
observaciones y fa integracién de bases, prevalece lo abstelfo en el referido pliego; sin
perjuicio, def desiinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento. ‘

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segtin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demés documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importa nte
o los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y qué los proveedores deben
Henar para presentar sus ofertas, tienen carédcter de declaracion jurada.

o En caso la informacion contenida en los documentos escaneados gue conforman fa oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece fa informacion declarada en los
documentos escaneados.

s No se tomaran en ctienta las ofertas que se presenten en flsico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizade que contenga tos documentos que conforman
ia oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los mtegrantes de U consorcio no pueden presentar ofertas mdtwo‘uafes ni conformar mas de tin
| consorcio en un procedimiento de seleccidn, o en un determinade ftem cuando se trate de
; procedimientos de sefeccion segtn relacion de ftems.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de ltas contrataciones o el comité
de seleccion, seguin corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especffica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

z

Para

mayor informaclén  sobre la  normativa de fimas y  cerlificados  digitales  ingresar  a

https:/iwww. indecopi.gob.pefweb/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o imas ofertas empaten, ia determinacion del orden de prelacién
de las ofertas empatadas se efectia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempalte mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo estabiecido en los numerales 76,1y 75.2
del artlculo 75 dei Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrdnico consignado por el postor at momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo ai otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion seglin corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 def Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érganc encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érganc encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resuitados de la
admision, no admisién, evaluacion, calificacién, descalificacion y el otorgamiento de la buena

pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5} dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sofa oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.
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El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la busna pro, el 6rgano encargado de fas contrataciones
o el organo de la Entidad al que se haya asignado tal funcitn realiza fa verificacion de la oferta
presentada por ef postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del

artfculo 64 del Reglamenlo.
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) CAPITULO I |
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desairoilo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando €! valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segan relacion de ftems, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apetacion.

l.os actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por et Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado. '

Importante

e Una vez olorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, seqin corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
v postores af .expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secrela,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Lusgo de oforgada la buena pro no se da a conocer fas ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segin corresporida.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) fa lectura y/o toma de apuntes, (i) la capltura y almacenamiento do
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia ds la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Gitimo caso, la Entidad deberé entregar dicha documentacion en el menor
tlempo posible, previo pago por tal conceplo.

o Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Parles del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados coh anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dlas habiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de la buena pro.

L.a apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dlas habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1.

CAPITULO II!
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL. CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de tas bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

importante

£1 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin cotresponda, debe
consignar en la seccioén especifica de fas bases la forma en que se perfeccionaré el contrato, sea
con la suscripeién del contrato o la recepcién de fa orden de compra. En caso la Enfidad
perfeccione ef contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establocida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especlfica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de fie
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTC

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantla de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) de! monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacién a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACGESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantla adicional por una
suma equivalente al diez por ciento {10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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3.3.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a fos contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando el monto del ftem
adjudicado o fa sumaloria de los montos de los ftems adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) def articulo 152 del Reglamento.

En fos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas (iltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) dal monto del contrato , porcentaje que es retenido por fa Entidad durante la
primera mitad del ntimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme o establecen los numerales 149.4 y
149.5 del artictio 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del artfeulo 151 dst Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especlfica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamenito.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emilir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categorfa que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Perd.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias Jiresentadas por el postor ganador de fa

buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual efecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

Ad&é?fencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garaniia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp./www.sbhs.gob. pe/sistema-

financiero/clasificadoras-tg-rissgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emijte la garantfa, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el articuio 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademés de cumplir con ef requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra auforizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitip:/iwiw.sbs.gob.pe/sistema-
financierofrelacion-de-emprasas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos {consulfa web, teléfono u otros) por fa empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede soficitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155° dsl Reglamento. :

ADELANTQOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que efio haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases,

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, Ja Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

l.a Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
espacifica de las bases. :

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
uh monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
al caso, del ftem que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 1684 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especlfica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dfas, bajo responsabilidad del
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funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrate de consorcio.

Adverte_ncia

En caso de retraso en fos pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asf como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIG!DA; DE ACUERBO A LAS
INSTRUCCGIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1,

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Coireo electrénico:

MARINA DE GUERRA DEL PERU

20153408191

CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO
YURIMAGUAS, PROVINCIA ALTO AMAZONAS,

DEPARTAMENTO LORETO
913858429

YURISECRETARIA@DICAPLMIL.PE

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

Ei presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro de la
" Adquiscion de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho para el personal de
la Capitania de Puerto de Yurimaguas, periodo julio 2023 a junio 2024".

@ﬁ;&

ITEM N° N° ORD CANTIDAD | U/M DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
VIVERES FRESCOS
1
CARNE DE POLLO FRESCO
] 4,380 { KG. ENTERO CON MENUDENGIA BOLSA DE POLIETILENO DE 2 KG.
VIVERES SECOS
ENVASE DE BOTELLA DF
1 48 LT. | ACEITE DE OLIVA VIRGEN TEREFTALATO {PET) DE POLIETILENO
CONTENIDO NETO 1 LT,
ENVASE DE BOTELLA DE
2 34 LT. | ACETE DE AJONJOLI TEREFTALATO [PET) DE POLIETILENO
CONTENIDC NEFO 500 ML
B8OLSA DE POLIETILENGD,
3 29 KG. | MANTECA VEGETAL CONTENIDO NETO 200GR.
2 CAFE INSTANTANEO ’
4 214 UND MOLIDO X 200 GR. LATAS X 200 GR.
5 50 KG. [HIERBA LUISA ROLLO x 1 KG.
6 70 KG. | COLFLOR I;C(;(ISS?GDE POLIETILENO DE PESO
7 2952 UND. | LECHE EVAPORADA LATAS X 400 GR.
107 KG. | MARGARINA CON SAL CAJAXI0KG
AJI DULCE VERDE ENTERO
9 60 KG. ERESCO BOLSA X 1 KG
10 35 LIT. {VINAGRE DE VINO TINTO BOTELLA X 1 LITRO
11 360 UND. [TE FILFTRANTE SOBRE DE 1 GR.
12 22,889 | UND. | GALLETA DE SODA SOBRE X 35 GR,




-

MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONVOCATORIA

13 118 KG. g’gi’égg’? INSTANTANEA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
14 118 KG. |FLAN INSTANTANEO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
15 96 | UND. | MERMELADA RECIPIENTE DE VIDRIO X 310 GR
16 36 | UND. |SILLAO OSCURO X 1 LITRO FRASCO X 1 LIT.
CALDO CONCENTRADO
17 120 | UND. | DE POLLO EN PASTILLA O PASTILLAS DE 7 GR.
CUBOS
18 72 KG. |FRIJOL CHINO BOLSA DE POLIEHLENO DE } KG.
19 119 | UND. [SALSA DE TOMATE SACHET DE 200 GR.
20 36 | UND. [SALSA MENSI ENVASE DE VIDRIO X 50 ML
21 82 | UND. | CANELA CHINA SOBRE DE 0.25 GR
22 2.4 KG. | CANELA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
23 2.4 KG | CLAVO DE OLOR ENTERO | BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
24 120 KG |CEBADA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
25 52 KG. | ALMIDON DE MAIZ BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
26 7.2 KG. | COMINO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENO X 100 GR.
27 94 KG. |BROCOL BOLSA DE POLIETILENO X 1 KG.
28 7.2 KG |PALILLO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENG X 500 GR.
29 1.2 KG. |LAUREL BOLSA POLIETILENO X 100 GR.
30 120 | UND | MAYONESA SACHET X 100 GR.
3 48 | UND. | MOSTAZA EN PASTA SACHET X 100 GR.
32 1.2 KG | OREGANO SECO MOLIDO | BOLSA DE POLIETILENO DFE 100 GR
33 48 KG | MANI ENTERO TQSTADO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
34 3.6 KG |PASAS NEGRAS BOLSA DE POLIETILENO DE 250 GR.
INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO
35 36 KG. |HARINA DE HABAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
36 180 | KG. PACEITUNA NEGRA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
37 40 KG. {AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
38 12 KG. | AJI AMARILLO FRESCO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.,
39 26 KG. Egégég ?N'?SR%DO BOLSA POLIETILENO DE X 1 KG.
40 96 KG {APIO BOLSA POLIEFILENO DE 1 KG.
41 24 KG. |OLLUCO BOLSA POLIETLENO DE 1 KG.
42 40 KG |BETERRAGA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
43 120 KG |CAMOTE MORADO ROLSA POLIETILENO DE 1 KG.
44 120 KG |CAMU CAMU BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
45 730 KG | CEBOLLA ROJA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
46 65 KG. |CEBOLLA CHINA ATADO X 500 GR.
47 120 KG. |COCONA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
48 40 KG. |COL CHINA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
49 72 KG. | CULANTRO BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
50 60 KG. |ESPINACA BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
5) 120 | UND |HAMBURGUESA DE POLLO PAQUETE X 24 UND.
592 120 KG | JAMONADA DE POLLO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
53 45 UND | KETCHUP SACHET X 100 GR.
54 7.2 KG. |KION FRESCO ENTERQ BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
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55 60 KG. |LECHUGA AMERICANA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
56 120 KG. |HARINA DE MAIZ MORADO | BOLSA DE POLIETILENG DE 1 KG.
57 7.2 KG |MANIENTERO PELADO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
58 251 KG. |PINA GOLD BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
59 120 KG. |NABO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
&0 180 KG | CHIRIMOYA BOLSA DE POLIEFH.ENC DE 1 KG,
61 7.3 KG | PIMIENTO ROJO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
62 7.2 KG. |PIMIENTA MOLIDA BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
63 1,968 | UND. | PLATANO MANZANO BOLSA DE POLIETILENOG X 5 UND
64 120 KG. |PORO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
65 120 KG. [QUESO FRESCO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
66 8.1 KG. |ROCOTO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
&7 360 KG. | TOMATE BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
68 360 KG | ZANAHORIA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
&9 144 KG. | MANZANA DE AGUA BOLSA DE POLIETILENO DE | KG.
70 60 KG. |HUACATAY BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
Et expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato N° 01 Solicitud y Aprobacién de
Expediente de Contratacion N° 001-2023 de fecha 17 de mayo del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

\ RECURSOS ORDINARIOS (R.0)

Importante

La fuente de financiamignio debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibric Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afic fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
SIN MODALIDAD
1,7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NOC APLICA
1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacién esta definido en el Capltulo lll de la presente seccion de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran MENSUALMENTE, en el caso de
los viveres secos mensualmente y los viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho
cada TRES (3) dias o a requerimiento del area usuaria conforme al Anexo N° 1 cronograma de
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internamiento, alcanzando al CIEN POR CIENTO (100%) del total de la entrega, el tltimo dia
calendario de cada mes, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacién.

1.10. CRONOGRAMA DE ENTREGA

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE VIVERES DE JULIO DEL 2023 A JUNIO 2024
N° | CANT. | UND. | DESCRIPCION PRESENTACIGN wL | AgosT. | SET. | OCT. { NOV. | DIC. | ENE. | FEB. | MAR. | ABR. [ MAV. | JUN. } TOTAL
VIVERES FRESCQOS
Came de
pollo fresca | Bolsa de
1] 4380 | Kg enlero con | Polielileno2Kg 372 372 360 | a72 | 360 | 372 | dv2 | 334 | 372 | 340 | 372 | 380 | 4380
menudencia
VIVERES SECOS Y FRESCOS
Envase de
botella de
f tereficlato
1| a8 fund | peelede b (ool de 4 4 s | 4| 4| a | 4| 4| 4| a4 s
9 polietieno
conlenido
nefo 14,
Envase de
botella de
tereficlato
Aceile de {pet) de
2 34 Und cjonjoll potietieno 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
con tapo,
contenido
nelo 500 ml
Bolsa de
Manteca polietileno,
3 29 Kg vegelal ~ontenido 3 3 2 3 2 3 3 2 2 2 2 2 29
neto 200 gr.
Café
instantaneo
4 214 Und molido x 200 Latas x 200 gr 18 i8 18 18 18 18 18 16 18 18 i8 18 214
ar
5 50 Kg Hierba luisa Rollo x 1 Kg 5 5 4 4 4 4 4 4 | 4 4 4 4 50
Bolsa de
6 70 Kg Coliflor Politileno de 6 6 6 6 4 13 ) 4 6 6 & 6 70
1Kg .
Lecha
7 | 2952 | Und evaporada Latas x 400 gr | 248 248 248 | 248 § 248 | 248 | 248 | 224 | 248 | 248 | 248 | 248 | 2952
/ Margarina ;
8 107 Kg con sl Ccojax 10Kg 9 b 9 2 9 ? 2 8 9 2 9 9 107
Aji dulce .
9 40 Kg [ verde enteroc Bolsax 1 kg 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 40
fresco
10 35 L} Vinagre tinto Botellax 1L} 3 3 3 3 3 3 3 2 3 3 3 3 35
11| 340 j und Te fillrante Schrede 1gr | 30 30 30 30' 30 30 30 30 30 30 30 30 340
Golleta de
12 {22889 | Und sodd Sobrex35¢gr | 1922 | 1922 | 1922 1922 | 1922 | 1922 | 1922 | 1747 1922 | 1922 | 1922 [ 1922 | 22889
Celafina Bolsa de
131 118 Kg instantanea | Polietilenc de 10 10 10 10 10 10 10 8 10 10 10 10 18
de fresa peso 1 Kg .
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Flan [?OI.SO' de
M| 18 | Ko | i antoneo | Poietienode |10 10 1wl wl|liw|w{iw]| s {w/|1w]|w]|i]| us
peso i Kg
Recipiente de
15| 96 | Und | Memnelada | SEERERST ] 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 9
161 36 | tnd | Stacoscuro | Frascoxilt | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
Caldo "
171 120 | Und | concentrado | POHOSIE7 110 |10 | 10 |10 [ i0 | 10 | 1o |10 |10 | we | 10 | 10 | 120
de pollo g
Bolsa de
. , polietileno, '
18 72 Kg frijol chino confenido 4 4 [ é 4 4 & [ & 4 é ] 72
neto  kg.
19| 119 | und | Salsatuce S"Ch‘;xm 10 10 o | w | w|w]io]| o9 10| e | w | ne
\ Envase de :
20| 3% Und | Salsa mensi Vidiio x 50 ml 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
21| 82 | und | Conelachina SOb{e‘gfeo'Qs 7 7 sl s 0777 | sl 7|7 |7 | 7] 8
Canela Bolsa de
2| 24 | kg Pofieftenoce | 02 | 02 |02 | o2 |02 |02 | 0202 |02 02| 02|02 24
entera
pese 1 KG
Bolsa de
23| 24 | xg |Clavedeolor] ooretienade | 02 | 02 |02 |02 |02 |02 o2 |02 |02 02|02 |02 24
eniero ! kg
Bolsa de
2| 120 | kg | €999 | poretienode § 10 | o | o [ 10 [ 10 f e w0 [ o || 0 0] 0| 120
enterc
paso 1Kg .
s Bolsa de
25| 52 | kg | Almidénde | poetienode | 4 4 4l 4 b sl o s |3l s | s |55 s
maiz
500 gr
Comino Bolsa de
%1 72 | kg . Potisttenode | 06 | 06 | 04 | 06 | 086 | 06 | 046 | 06 | 08 | 06 | 08 | 06 | 72
molido
100 gr
Bolsa de
27 9 Kg Brécoli Poliefiteno de 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 926
1Kg
Bolsa de
o8| 72 | kg | Palilomolido | Poliefienode | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 [ 06 [ 06 | 06 | 08 | 06 | 06| 72
500 or
Bolsa de
2| 1.2 Kg Laurel Polietilenode | 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 1.2
100 gr
& 120 | und | Mayonssa | SONEXI® | g0 | 10 e 0 [ 10 | 10 |10 10 | 10 |10 |10 | 10 120
!
31| 48 |Und | Mostoza SOChZ’rX‘OO 4 4 4| 4| a | 4| a4 4| 4| 4] a]|
Bolsa de
32| 12 | kg se?:f?ncollligo Poliefilencde | 00 | 01 | o1 | o1 o1 o1 | oy dor ot o1l |oer o1 | 12
peso 100 gr
\ Bolsa de
3| 48 | kg | Montentero | b optienods | 04 ) 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 [ 04 | 04 | 04 [ 04 | 04| 48
tostado I kg
Bolsa de
34| 36 | kg | Pososnegro | Poliefilenode § 03 | 03 |03 | 03 [ 03 |03 |03 |03 | 03| 03] 03 03] 36
250 gr
MEJORAMIENTO [E RANCHO
. Bolsa cde
35| 3¢ | kg Hf\””"de Polietlenode | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 38
abas
500 gr
Aceituna Bolsa de
3| 180 | kg Polietieno de | 15 15 15 15 | 15 | s |51 | 15 | s | 15 | 15 | 180
negra 1¥g
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500 gr

Al panca Bolsa de
37| &0 Kg J Polisfileno de 5 5 5 5 5 5 5 § 5 5 5 5 60
$eco
1Kg
" . Belsa de
38| 12 | kg A"f"m""ﬁo poliefleno de | 1 1 | ! ] ! 1 ! 1 ! ! 1 12
185CO
1Kg
Pescado Bolsa de
39 9% Kg derado Poliglileno x 1 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 94
fresco entero kg.
Bolse de
40 26 Kg Apio Polietileno de 8 8 8 8 8 8 8 3 8 8 8 8 96
1Kg
Bolsa de
41 24 Kg Olluco Potetileno de 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24
1%g
2| 0 | kg | Beleroga Bolsa de 5 5 s | s | s | s | s | s | 5|5 |5 |5«
9 99 | poliefilenc 1kg
Camole Bolkkade
43| 120 Xa Polietileno de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120
morado 1 Kg
Bolsa de ]
44 | 120 Kg | Camucomu | Polieliteno de 10 10 10 10 1 18] o i0 10 10 10 10 120
1Kg
Bolsa de
45| 730 Kg Ceboilaroja | Polietileno de 62 462 460 62 40 62 42 56 62 60 62 60 730
1 Kg
Cebolla
46 45 Kg Atado x 500 gr 5 5 5 5 5 5 & 5 3 [ 6 [ 65
ching
Bolsa de
47 | 120 Kg Cocona Polietilenc de 10 10 10 10 i0 10 10 10 10 10 10 10 120
1Kg
Bolsa de
481 &0 Kg Col ching Poliefileno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 40
1XKg .
Bolsa de
49 72 Kg Culanifro Poliefileno de [ b é b [} [ [ 6 6 3 6 6 72
500 gr
Bolsa de
50 40 Kg Espinaca Pofietieno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 40
500 gr
Homburgues | Paquete x 24
51 120 | Und a de peflo Und 10 1¢ 10 10 10 10 i0 10 10 10 10 10 120
Bolsa de
s2| 120 | kg | Yemoncda | poietiensde | 10 10 1w | w0t w10 w0 | 10| w]| 10| 12
de pollo
500 ar
53| 45 |und | Kefchup SOChZ'rX 100 14 3 sl atla | a| s | 4] 5| 4| a]|a] s
. Bolsa de
72 | xqg K“’f” entero | o iatilenode | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 08 | 06 | 06 | 06 | 06 | 72
resco
500 gr
/ Bolsa de
Lechuga -
55 60 Kg amencand Polietileno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60
S00gr
Horna de Bolsa de
56 120 Kg maiz morado Pohe:u;;o de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 i0 10 120
Maoni entero Bolsa de
57 7.2 Kg Polietileno de | 0.6 0.4 0.6 0.4 0.4 0.6 0.6 0.4 0.6 0.6 0.6 Q0.6 72
pelado
500 gr
Bolsa de .
58 251 Kg Pifia gold Polielileno de 21 21 21 21 21 21 21 20 21 21 Al 21 251
1 Kg
Bolsa de
59 120 Kg Mobo Polefileno de 10 ¢ 10 10 10 10 i0 10 10 10 10 10 120
1Kg
Bolsa de
] 180 Kg Chifmoya Polietileno de 15 15 15 i5 15 15 15 15 15 15 15 15 180
1Kg
Bolsa de
611 73 Kg 1 Pimentorojo | Polictienode | 0.4 0.4 0.6 0.6 0.6 0.4 0.6 0.6 0.7 0.4 0.6 0.6 7.3
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- Ley N° 31368 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.
- Ley N° 31369 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del Afto Fiscal
2023,

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

Firienta Bolsa de
&2 7.2 Kg enteraen Polistileno de | 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 0.6 [1X3 0.6 7.2
Qrono 500 gr
PlAtanG Bolsa de
83| 1968 | Und Polietileno X5 | 164 | 144 1 164 | 164 | 164 | 164 | 164 | 164 | 164 | 164 | 164 | 144 | 1948
manzano Und
Boksa de
64| 120 | kg Pere Poliefilenode | 10 10 19110 |10 |10 |10 ]| 10|10 10 | 10| 10 120
1Kg
Bolse: de
65| 120 Kg | Quesofresce | Polietileno de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 ¥20
1Kg
Bolsa de
661 8.1 Kg Rocoteo Polietileno de | 0.6 0.6 0.4 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 0.7 8.1
500 gr
Bolsa de
67 | 360 Kg Tomate Poliefilenode | 30 30 30 30 30 30 30 a0 30 30 30 30 360
1 Kg
8olsa de
68 | 360 Kg Zanahoria Polielileno de 30 30 30 30 30 30 30 30 30 20 30 30 340
1Kg
. Bolade
6| 144 | kg | MIMONAde | htleno de | 10 12 2 bz oz 2 sz sl [z ]z ] 14
agua 1Kg -
Bolsa de
70| &0 Kg Huacatay Polietileno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 40
1kg
1.11. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen ¢l derecho de recabar un ejemplar de las hases, de forma
gratuita a través del Sistema Electronico de Contrataciones y Adquisiciones del Estado — SEACE
0 a través de la Oficina de Administracion de la Capitanfa de Puerto de Yurimaguas, cito en
CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS, PROVINCIA ALTO
AMAZONAS, DEPARTAMENTO LORETO
1.12. BASE LEGAL
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CAPITULO II ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

i
y

2.1.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun &l cronograma de la ficha de seleccion de la convocatorla publicada en el SEACE.

' Importante
De conformidad con fa vigesimosegunda Disposicidh"C'o'rnfi!én}é}{téﬁér Final def Reglamentoen
. caso la Entidad (Ministerios y sus organismos pablicos, programas o proyeclos adscritos) haya |
: difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha |
| disposicion, no procede formufar consultas u observaciones al requerimiento. ;

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, fa siguiente documentacién:

2.2.1. Documentacioén de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b} Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consoicios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio gue suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

| Advertencia
De acuerdo con el articido 4 del Decrelo Legislativo N° 1246, las Enfidades estan

profibidas de exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan
oblener directamonte mediante la interoperabilidad a que se refieren los articufos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Enlidad es usuaria de la
Platafornia de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web
se enctienfre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir ef cettificado de vigencia de poder y/o documento hacional de
identidlad,

' ¢) Declaracién jurada de acuerdo con el fiteral b} del articule 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)

d} Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Téchicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. {Anexo N°® 3)

3

+

L.a omisidn del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Seivicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar af sigulente enlace hitps:/Awww.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/
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e) Declaracion jurada de plazo de enfrega. (Anexo N° 4)°

fy  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en 1a gque se
consigne los integrantes, el representante comtn, el domicilic comtin y las
obligaciones a las que se compromets cada uno de los integrantes del consorcio
asl como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. {Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
{(2) decimales.

Importante |

El érgano encargado de las conirataciones o el comité de seleccién, segiin corresponda,
i verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
. fa oferla se considera no admitida.

2.21,2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificaciéon®”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacidn de presentacion facultativa:

a} En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el casc de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

. Importante para la Entidad :
«  En caso el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segiin
corresponda, considere evaluar otros factores ademés del precio, debe incluir el siguiente
literal: :

i ¢} Incomparar en la oferta los documentos glie acreditan los “Factores de Evaluacion”
f establecidos en of Capliulo 1V de la presente seccion de las bases, a efectos de obtener |
ef puntafe previsto en dicho Capfiulo para cada factor. f

= S durante la fase de aclos preparaforios, las Entidades advierten que es posible fa
| participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista '
en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonla, consignar ef |
sigtiiente literal: ;

d) Los postores que apliquen el beneficio de fa exoneracicn del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la :
Declaracion Jurada de cumplimienfo de condiciones para fa aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

5 En caso de considerar como factor de evaluacidn [a mejora del plaze de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servird

también para acreditar este factor.
% Dicho documento se tendra en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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Acdvertencia

El 6rgano encargado de las conlrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en Jlos
acapites “Documentos para la admision de fa oferta”, "Requisilos de calfficacion” y "Factores

de evaluacion”.

Importante para la Entidad

ﬁ Esta dfsposmrén solo debe ser inciuica en el caso de procedfmfentos de seiecc:én cuyo valor estimacio sea :
igual o menor a cincuenta (50) UIT: :

- 2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de fa Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por olorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en: é

N ° de Cuenta . 00-000-283975 |
Banco ;' BANCO DE LA NACION
ne cer : 018-000-000000283975-01 E

fncorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda,

2.4, REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato o declaracion jurada de fiel cumplimiento del
contrato, segun corresponda.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.
Q ¢) Contrato de consercio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de

ser el caso.
d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) debiendo adjuntar voucher de la Entidad Bancaria o, en

el caso de proveedores no domiciliados, el niimero de su cuenta bancaria y la entidad
bancaria en el exterior. _

&) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articufo 4 del Decreto Legfslahvo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a fos adminisfrados o usuarios fa informacion que puedan obtener directamente mediante
la inferoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicha Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuenire activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataformna,
110 corresponderd exigir los documentos previstos en los literales o} y 1).

+

7 En caso de transferencia interbancaria.

#  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/Avww,gohiernodigital.geb.pefinteroperabilidad!
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\
R
d

g) Demicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

h} Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

iy Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete™.

j} Declaracién Jurada de Compromiso Anti soborno (incluida la huella digital)

k) Declaracion Jurada del Proveedor de no tener impedimentos para contratar con el Estado

Importante

L]

£n caso que el postor ganador de fa bilena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento def conlrato, asf como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de fa Ley y en
el articufo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complelo o la
denominacién o razén social de los integrantes def consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser acepladas por las Entidades. No se cumple el requisitc antes
indicado si se consigna tinfcamente la denominacion del conscrcio, conforme lo dispuesto en
fa Directiva "Partticipacion de Proveedoras en Consorcio en las Confrataciones del Estado”.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
¥ pequeiias empresas, estas Gftimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto def contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
fa primera mitad del nimero tofal de pagos a realizarse, de forma proirateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a fa finalizacion del mismo, conforme lo establece ef numeral 149.4
def articufo 149 y ef numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto fos
postores deben enconirarse registrados en ef REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Dalos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de refencidn de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link hitp/ivww2.frabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (8/200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a fos coniratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del ltem
adjudicacto o fa sumatoria de los montos de los lfems adjudicados no supere el monlto sefiafado
ahteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
httena pro cumpian con los requifsifos y condiciones necesarios para su aceplacion y eventual
gfecucién, sin perjuicio de fa deferminacion de las responsabilidades funcionales que
cotrespondan.

De conformidad con el Reglamento Consufar del Pera aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos ptiblicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pertl, deben estar legalizados por los funcionarios constilares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exleriores del Pertl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en palses que formen parfe del Convenio de la Apostilia, en
cuyo caso hasfara con que estos cuenten con fa Apostilla de la Haya®'.

La Eptidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

.

[}

10
1

Incluir sole en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de confrataciones por paquete.
Segun lo previsto en la Opinidn N° $08-2016/DTN.
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2.5,

2.6.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcidn del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141° del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la mesa de partes de la Capitania de Puerto de
Yurimaguas, cito en CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS,
PROVINCIA ALTO AMAZONAS, DEPARTAMENTO LORETO

FORMA DE PAGO

l.a Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PERIODDICOS, en forma mensual de acuerdo al cronograma que se detalfa en el Anexo N° 1
del requerimiento, para efectos del pago de la contraprestacion efectuada por el contratista

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

Recepcion del area usuaria (Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de
Yurimaguas).

Informe del funcionario responsable, del Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania
de Puerto de Yurimaguas emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.
Comprobante de pago, (factura electronica) debidamente firmado al reverso por el Capitan de
Puerto de Yurimaguas y el Jefe de Admisnistracién de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.
Guia de remisién, firmada por el técnico de cargo de la Oficina de Administracion.

Nota de Entrada al Almacén (NEA), firmada por el Jefe de la Oficina de Administracién de la
Capitania de Puerto de Yurimaguas,

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes de la Capitanfa de Puerto de
Yurimaguas, sito en CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS,
PROVINCIA ALTO AMAZONAS, DEPARTAMENTO LORETO
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3.1.

CAPITULO IlI
REQUERIMIENTO

Importante
De conformidad con el numeral 29.8 def articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsab

I.

de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegtirar la calidad técnica y reducir fa
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias téenicas que repercutan en el proceso de

conlratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adguisicién de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho
para el personal de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, periodo julio 2023
a junio 2024,

FINALIDAD PUBLICA

£l presente proceso busca mejorar el suminisirio de viveres para ef personal
Superior, Subalterno y Marineria de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, con
la finalidad de alcanzar niveles éptimos de calidad y proporcionar al personal
naval en actividad una alimentacion balanceada y estandarizada para el
mejor desempefio de las funciones, actividades y compromisos operacionates
programados.

3. ANTECEDENTES

(OR

C.

El Decreto Legisltivo N° 1132, en su Décima Disposicidn, establece que
corresponde d Pliego Ministerial de Defensa, proveer de alimentaciéon al
personal militar en actividad, asi como al personal del servicio militar
acuartelado, que se encuentra embarcado, en las Unidades, Bases y
Dependencias, Zonas de Emergencia o redlizando funciones especiciles.

El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de setiembre de 1998, el
Ministerio de Salud, aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Confrol
sanitario de Alimentos y bebidas, cuya aplicaciéon se efectia para el
manejo de los viveres, ingredientes y raciones nhecesarias pard lda
adlimentacién del personal haval.

Mediante la publicacién de Normas de Seguridad e Higiene en la
manipulacion y preparacion de alimentos (INSMAPAL-13202), se dictan
disposiciones para implementar normas de higiene y salubridad en las
diferentes etapas de la cadena alimeniicia correspondiente a la
recepcion, dlmacenamiento, distribucidn, transporte, preparacion vy
consumo de la racién orgdnica.

d. Mediante Mensaje Naval 241535 de fecha 24 de febrero 2023, la Direccion

de Abastecimiento Naval, comunica la asigancion presupuestal para la
adquisicién de racionamiento del personal por un periodpo de DOCE (12)
meses, de acuerdo al Decreto Supremo N° 017-2023 del Ministerio de
Economia y Finanzas,
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4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1. Objetivo General:

Contratar a una o mas empresas, que brinden el aprovisionamiento de
viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho,
correspondiente al racionamiento orgdnice, para la dimentacion del
personadl Superior, Subalterno y Marineifa que conforman la dotacion de
la Capitania de Puerto de Yurimaguas, en cumplimiento de su funcién
constitucional y de aqueltas actividades y compromisos operacionales.

4.2, Objetivos especificos:
Contar con un aprovisionamiento forma oportuna en cantidad y calidad.
5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1, Descripcidn y cantidad de los bienes

El requerimiento de los suministro de viveres secos, frescos e insumos del
mejoramiento de rancho, cuenta con la informacion descrita de cada
producto en las fichas técnicas de la Direccidn de Normas Técnicas del
Material de Ia Direccidn General del Material de la Maring, que hacen un
total de SETENTA Y UN (71) productos, los que deberdn ser entregados
oportunamente, en buen estado de conservacién y aptos para el
consumo humano,

5.2. Caracteristicas Técnicas

§ ITEM N° N° ORD CANTIDAD | U/M DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION

VIVERES FRESCOS

1
1 4,380 KéG. CARNE DE POLLO FRESCO BOLSA DE POLIETILENO DE 2 KG.

ENTERO CON MENUDENCIA

VIVERES SECO$
ENVASE DE BOTELLA DE
1 48 IT. |ACEITE DE OLIVA VIRGEN TEREFTALATO {PET) DE POLIEFILENO
CONTENIDO NETO 1 LT,
2 EMVASE DE BOTELLA DE
2 36 LT. | ACEITE DE AJONJOLI TEREFTALATO [PET) DE POLIETILENO
CONTENIDO NETO 500 ML,
BOLSA DE POLIETILEND,
3 29 KG. |MANTECA VEGETAL CONTENIDO NETO 200GR.
CAFE INSTANTANEOQ '
4 214 UND MOLIDO X 200 GR. LATAS X 200 GR.
5 50 KG. [HIERBA LUISA ROLLO % 1 KG.
BOLSA DE POLIETILENC DE PESO
6 70 KG. |COLIFLOR 1.00 KG.
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7 2952 | UND. |LECHE EVAPORADA LATAS X 400 GR.

8 107 | KG. |MARGARINA CON SAL CAJAX 10KG

2 60 KG. ?éjé?éjéCE VERDE ENTERO BOLSA X 1 KG

10 35 | UL |VINAGRE DE VINO TINTO BOTELLA X 1 LITRO

N 360 | UND. |TE FILTRANTE SOBRE DE 1 GR.

12 122,889 | UND. | GALLETA DE SODA SOBRE X 35 GR.

13 118 KG. SEEIE:?QES: INSTANTANEA BOLSA DE POLIETILENC DE 1 KG.

14 118 | KG. |FLAN INSTANTANEO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

15 96 UND. [ MERMELADA RECIPIENTE DE VIDRIO X 310 GR

16 36 | UND. [SILLAO OSCURO X 1 LITRO FRASCO X 1 LI
CALDO CONCENIRADO

17 120 | UND. |DE POLLO EN PASTILLA O PASTILLAS DE 7 GR.
CUBOS

18 72 | KG. |FRIJOL CHINO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

19 119 | UND. [SALSA DE TOMATE SACHET DE 200 GR,

20 36 | UND. [SALSA MENS| | ENVASE DE VIDRIO X 50 ML

2] 82 | UND. |CANELA CHINA SOBRE DE 0.25 GR

2 24 | KG. |CANELA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

2 24 | KG |CLAVODEOLORENTERO | BOLSA DE POLIETILENO DE I KG.

24 120 | KG |CEBADA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,

25 52 KG. | ALMIDON DE MAIZ BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.

26 7.2 KG. | COMINO MOLIDO BOLSA DE POLIETIRENO X 100 GR.

27 96 KG. {BROCOLI BOLSA DE POLIETILENO X 1 KG.

28 7.2 KG [PALILLO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENG X 500 GR.

29 1.2 KG. |LAUREL BOLSA POLIETILENO X 100 GR.

31 48 UND. | MOSTAZA EN PASTA SACHET X 100 GR,
32 1.2 KG | OREGANO SECO MOLIDC | BOLSA DE POLIETILENO DE 100 GR

33 4.8 KG [ MANI ENTERO TOSTADO BOLSA DE POLIETILENC DE 1 KG.

% / 30 120 UMD | MAYONESA SACHET X 100 GR.

34 3.6 KG |PASAS NEGRAS BOLSA DE POLIETILENO DE 250 GR.
INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO

35 36 KG. |HARINA DE HABAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
36 180 KG. | ACEITUNA NEGRA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
37 60 KG. |AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
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a8 12 | KG. | AJI AMARILLO FRESCO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
39 9% | Ko, Eggggg%?&%m BOLSA POLIETILENO DE X 1 KG.
40 96 | KG |APIO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.

41 24 | XG. |OLUCO BOLSA POLIETILENG DE | KG.
42 460 KG BETERRAGA BOLSA POLIETILENC DE 1 KG.
43 120 | KG |CAMOTE MORADO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
44 120 KG |CAMUCAMU BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
45 730 | KG |CEBOLLA ROJA BOLSA DE POLIETILENG DE 1 KG.
46 65 | KG. |CEBOLLA CHINA ATADO X 500 GR,

47 120 | kG, |COCONA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
48 60 KG. | COL CHINA BOLSA DE POLIETILENO DE t KG,
49 72 KG. | CULANTRC BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
50 60 | kG. |ESPINACA BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
51 120 | UND |HAMBURGUESA DE POLLO PAQUETE X 24 UND.

52 120 | KG |JAMONADA DEPOLLO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
53 45 UND |KETCHUP SACHET X 100 GR.

54 7.2 KG. | KIONFRESCO ENTERO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
55 60 KG. |LECHUGA AMERICANA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
56 120 | KG. |HARINA DE MAIZ MORADO | BOLSA DE POLIETILENO DE | KG.
57 72 | KG {MANIENTERO PELADO | BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
58 251 | KG. |PINA GOLD BOLSA DE POLIETILENO DF 1 KG.
59 120 KG. |NABO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
60 180 KG | CHIRIMOYA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
.6] 7.3 KG | PIMIENTO ROJO BOLSA DE POLIETILENC DE 500 GR.
62 7.2 KG. [PIMIENTA MOLIDA BOLSA DE POLUETILENO DE 500 GR.
63 1,968 | UND. | PLATANO MANZANO BOLSA DE POLIETILENO X 5 UND
44 120 KG. |PORC BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
65 120 | KG. |QUESO FRESCO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
86 81 | KG. |[ROCOTO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
67 360 | KG. |TOMATE BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
68 360 KG |ZANAHORIA BOLSA DE POLIETLENG DE 1 KG,
&9 144 KG. | MANZANA DE AGUA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
70 60 | KG. |HUACATAY BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYUR! \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONVOCATORIA

Requisitos, segUn Reglamentos Técnicos, normas me’rrologrcqs y/o sanitarias
nacionales, reglamentos y demds.

o Ley Generdl de Salud - Ley N° 26842, Capitulo V De los dlimentos y
bebidas, productos cosméticos y similares, insumos, instrumental y
equipo de uso médico-quirdrgico u odontoldgico, productos sanitarios
y productos de higiene personal y doméstica, articulos del 89° al 25°.

o Decreto Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos vy Bebidas, Titulo | Generalidades

- Articulo 2° del Titulo | Generdlidades

- Articulos 58° y 61° del Capftulo VI De la Cdlidad Sanitaria e Inocuidad,
del Titulo IV De la Fabricacién de Alimentos vy Bebidas
Articulos 62° al 64° del Capitulo VI de las Materias Primas, Aditivos
Alimentarios y Envases del Titulo IV De la Fabricacién de Alimentos y
Bebidas.

- Articulos 75° al 77° del Capitulo Il Del transporte del Titulo V Del
Almacenamiento y Transporte de Alimentos v Bebidas.

- Articulo 80° del Capiltulo | De la Comercializacion del Tiulo VI De la
Comercidlizacién, Elaboracién y Expendio de Alimentos y Bebidas.

- Articulos 84° al 85° del Capitulo Il De fos Manipuladores de Alimentos del
Titulo VI De la Comercu::hzoc;on Elaboracién y Expendio de Alimentos y
Bebidas.

- Arficulos 102° y 103° del Capitulo | del Registro del Titulo VIl Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

- Articulos 116°y 117 del Capiftulo Il Del Rotulado del Titulo Vill Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

- Arficulos 118° y 119° del Capitulo lll De los Envases del Titulo VilI Del
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

* Decrefo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, que
fiene por objeto garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al
consumo humano, a fin de proteger la vida y la salud de las personas,
con un enfoque preventivo e integral, a lo largo de toda la cadena
alimentaria

o Decrefo Supremo N° 004-2011 - AG, Reglamento de Inocuidad
Agrodlimentaria por lo que El Contratista, para los internamientos de los
insumos no industriclizados, debe declarar bajo juramento cumplir con
lo dispuesto en el Reglomento de Inocuidad Agrodlimentaria, que se
detallan ¢ confinuacion,

- Capitulo iil: de los Alimentos Agroalimentarios Primarios y piensos.

- Capitulo 1V: Articulos 20° al 27°, de la Gestidn de la Inocuidad
Agrodlimentiaria. '

- Capitulo V: Articulos 28° al 44°, de |a Vigilancia Sanitaria de los Alimentos
Agroalimentarios y piensos.

- Capitulo VI: Articulos 45° al 44° de los Servicios de Laboratorio.

- Capitulo VII: Articulos 47° al 48°, de los Programas de Accién Conjunta.

- Capitulo VIII: Articulos 54° al 56°, de las Infracciones y Sanciones,

53. Normas técnicas
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Las fichas técnicas de la Direccién de Normas Técnicas del Material de
lcr Marina (DIRNOTEMAT].

5.4,  Impacto ambiental
No aplicable

5.5, Condiciones de Operacién

No aplicable

5.7. Embalaje y rotulado
5.7.1. Embalagje

Los productos deberédn ser entregados de acuerdo a las
caracteristicas técnicas indicadas en el presente requerimiento, con
el fin de facilitar el fraslado, embarque, desembarque y almacenaje
de las mismas, debiéndose cumplir con los protocolos sanitarios
establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase deberd estar debidamente rotulado de acuerdo alo
indicado en las fichas técnicas con los siguientes datos:

- Denominacién del producto {especie vy variedad)

- Nombre o razdn social del productor, envasador ¢ vendedor en
el caso de productos importados, hombre o razdén social del
importador

- Presentacion

- Autorizacién sanitaric

- N° de lote

- Fecha de produccién

- Fecha de vencimiento

- Origen.

S

5.8. Moddlidad de ejecucion contractual

No aplicable
5.9. Transporte

El Contratista, deberd cubrir los gastos de transporte y entregar los viveres
secos, frescos y mejoramiento de rancho en el almacén de la Capitania
de Puerto de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecdn Paranapura $/N
Yurimaguas, Provincia de Ato Amazonas y Departamento de Loreto.

5.10. Seguros

El Contratista, deberd coiroborar la vigencia del seguro del medio de
transporte que trasladard los productos al lugar de entrega, en el almacén
de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecon
Paranapura S/N Yurimaguas, Provincia de Alto Amazonas y Departamento
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de Loreto, asi como el seguro dei personal que se encuentra a cargo del
fransporte y entrega de los productos.
5.11. Garantia Comercial

Alcance de la Garantia

Causales que determinan la devolucidn/ reemplazo del producto

Cuando se encuentre en mal estado de conservacion y no cumpld
con las reglas sanitarias, haya expirado de acuerdo d la fecha de
vencimiento.

Cuando el embdadlaje y/o envase se encuentre perforado o en mail
estado y haya afectado al producto.

Contra embalajes y envases deformados (achatadas),

Contra la pérdida total de los bienes contratados antes de su
internamiento y conformidad en almacén del contratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el
proveedor suministrard de manera inmediata los viveres en buenas
condiciones, reemplazando a los gque no cumplen con lo requerido.

Periodo de Garantia:

En relacidn a la fecha de vencimiento del producto, se reguiere lo
siguiente:

Para los viveres secos, como minimo UN {1} mes de garantia, a
partir de la fecha enla que se otorga la conformidad de recepcion
de los bienes.

Para los viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho,
como minimo UNA {1} semana de garantia, a partir de la fecha en
la que se otorga la conformidad de recepcidn de los bienes.

Inicio del computo del periodo de Garantia:

A partir de la fecha en la que se otorga la conformidad y recepcion del
bien,

5.12. Disponibilidad de Servicios y Repuestos
No aplicable
5.13. Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal

5.13.1. Mantenimiento Preventivo

No aplicable

5.13.2.Soporte Técnico

No aplicable

5.13.3. Capacitacién y/o Entrenamiento
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No aplicable
5.14. Lugary Plazo de Ejecucidn de [a Prestacion

5.14.1. Lugar

Los viveres secos, frescos, asi como los insumos para el
mejoramiento de rancho objeto de la presente convocatoria
deberdn ser entregados, en el almacén de la Capitania de Puerto
de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecdn Paranapura  S/N
Yurimaguas, Provincia de Alto Amazonas y Departamento de
Loreto, en presencia del Jefe de Administracion y el personal que
se encuentre a cargo de la Junta de Rancho, en el horario de 08:00
horas a 13:00 horas, y de 15:30 horas a 17:00 horas solo los dias
laborables, excepcionalmente podrd ser entregado los dias no
laborables o la misma hora, con autorizacidn del Capiian de
Puerto,

5.14.2. Plazo

El proveedor deberd internar los viveres secos mensudlmente y los
viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho cada TRES
{3) dias o arequerimiento del drea usuaria conforme al Anexo N°
| cronograma de internamiento, alcanzando al CIEN POR CIENTO
(100%) del total de la enfrega, el Ultimo dia calendario de cada
mes.

6. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL
6.1. Del proveedor

El postor deberd contar con movilidad, con capacidad suficiente para
atender los reqguerimientos en cantidad, calidad y tiempo oportuno.

=

6.2. De su personal

El personal que manipula los viveres, deberd contar con certificado y/o
constancia de manipulacion de alimentos, vigentes durante el periodo
del contrato, expedidas por la autoridad correspondiente.

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1, Otras Obligaciones
7.1.1. Ofras Obligaciones del Contratista

Ef contratista serd responsable directo y absoluto de la entrega del
producto vy bienes qué redlizard a fravés de su personal quien
deberd cumplir con los protocolos sanitarios al ingresar a las
instalaciones de la Capitania de Puerto, procediéndose a
efectuar la inspeccidn del personal y vehicular a cargo del Oficial
de Mar de Guardia, para lo cual deberdn dejar en la prevencidn
el Documento Nacional de Identidad (DNI) del personal, tarjeta
de propiedad del vehiculo v licencia de conducir del chofer, asi
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como algun documento que acredite la relacidn laboral con la
empresa, los que quedardn en custodia del citado oficial de mar,
procediendo con la enfrega de un pase para su ingreso.

7.1.2.  Oftras Obligaciones de [a entidad

Supervisar la correcta entrega de los bienes en los dias y horas
establecidas en el contrato, asi como indagar sobre g
procedencia de los bienes que se recepcionan o cuando exista
duda con la finalidad de verificar que reuna las condiciones de
calidad y cantidad establecidas en el requerimiento.

7.2. Adelanios
No aplicable

7.3. Sub-contratacion
No aplicable

7.4. Confidencialidad

El Contratista deberd mantener la reserva absoluta en el manejo de
informacién y documentacion o la que se tenga acceso y que se
encuenfre relacionada con la prestacion, asi como de las instalcciones,
desde su ingreso hasta su retiro de la misma, por lo que deberd firmar el
formato de confidencidlidad correspondiente emitido por la entidad.

7.5. Medidas de Control durante la Ejecucion Contractual

Durante la ejecucion contractual la entidad efectuard visitas inopinadas
a las instalaciones del almaceén del postor adjudicado con la finalidad
de verificar estiba, limpieza y custodia de los productos en almacén, que
se han adquirido mediante el contrato.

7.6. Conformidad de los bienes
7.6.1. Areas de coordinacion con el proveedor

El proveedor deberd coordinar ceon el Jefe de Administracion,
para la entrega de los viveres solicitados.

7.6.2. Areas responsables de medidas de control

En el almacén de la Capitania de Puerto, se redlizard la entrega
del bien, siendo supervisada e inspeccionada por el Jefe de
Administracion conjuntamente con el encargado de la Junta de
Rancho, debiendo firmarse un acta de la recepcidn de todos l0s
viveres internados, en relacién a las medidas de control hasta la
entrega de los productos segun cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindardn la recepcion y conformidad




-

MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONVOCATORIA

La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el articulo
168° del reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones
del Estado,

o Recepcidn: la recepcidn serd responsabilidad del Jefe de
Administracién de la Capitania de Puerto de Yurimaguaos.

e Verificacidn: la verificacién estard a cargo del personal de
sanidad y personal encargado de la Junta de Rancho.

+ Conformidad: la conformidad serd emitida por el Jefe de
Administracion de la Capitania de Puerto de Yurimaguas
y el Capitan de Puerto de Yurimaguas, en relacion a las
medidas de confrol hasta la entrega de los productos
segUn cronograma establecido en el Anexo N° 1,

7.6.4. Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes

Se seleccionard aleaioriamente un producto, para realizar las
pruebas de verificacién, el cual deberd ser restituida por el
proveedor, en caso de alguna novedad resaltante, no se
recepcionardn los productos hasta que se logre subsanar la
deficiencia y dar la conformidad respectiva.

7.6.5. Pruebas de puesta en funcionamiento
No aplicable
7.7. Forma de pago

La Entidad redlizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pagos Periodicos, en forma mensual de acuerdo
cronograma dgue se detalla en el Anexo N° 1 del requerimiento, para
efectos del pago de la contraprestacion efectuada por el confratisia,
la entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcidn del drea usuaria (Jefe de la Oficina de Administracion
de la Capitania de Puerto de Yurimagudis).

Acta de Conformidad emitida por el Jefe de Administracion de la
Capitania de Puerto de Yurimaguas y el Capitdn de Puerto de
Yurimaguas,

- Comprobante de pagoe (factura) debidamente firmado al reverso

por el Capitdn de Puerto de Yurimaguas y el Jefe de Admisnistracion
de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.

- Guia de remisiéon firmada por el técnico de cargo de la Oficina de
Administeacion.

- Nota de Enfrada al Aimacén {NEA), firmada por el Jefe de la Oficina
de Administracion de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de
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Administracién de la Capitania de Puerto de Yuiimaguas.
7.8. Forma de reqgjuste
No aplicable
7.9. Oftras pendlidades aplicables
7.9.1 Pendlidades por mora en la ejecucion de la pres’rocién

En caso que el conlratista durante la ejecucién del contrato, no
entregue los productos en el plazo establecido y el Grea usuaria
determine que el producto{s} no cuenten con la cdlidad
establecidaq, se le aplicard una penalidad hasta el 10% del monto
contractual, no obstante deberd efectuar el cambio
correspondiente del producto, en un plazo no mayor a los OCHO
(8) dias calendarios, de conformidad con lo dispuesto en del
arficulo 162° del Reglamento de la Ley de Confrataciones del
Estado.

7.10. Responsabilidad por vicios oculios

El plazo mdximo de responsabilidad del contratista por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados, no deberd ser
menor de SEIS (06) meses contados a partir de la conformidad otorgada.

I.  REQUISITOS DE CALIFICACION:

Los proveedores deberdn presentar la documentacion obligaforia que se detalla ¢
continuacion:

\ 1. CAPACIDAD LEGAL

Autorizacion de establecimiento comercial.

@\ Acreditaciéon

Copia simple de lg licencia de funcionamiento emitida por la municipalidad
correspondiente,

2. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente, por la
venta de bienesiguales y similares al item objeto de la convocatoria, por el importe

de:

- ITEM 1 CIEN MIL CON 00/00 SOLES (S/ 100,000.00).
- {TEM 2 CIEN MIL CON 00/00 SOLES {S/ 100,000.00).

Durcante los OCHO (8} afics anferiores a la fecha de la présentocién de ofertas gue
se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del comprebante de
pPAgo, segun correspondda.
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En caso de postores que declaren tener la condicién de micro y pequefd
empresa, acreditardn una experiencia de: '

(TEM 1 DOCE MIL QUINIENTOS CON 00/00 SOLES {S/ 12,500.00).
ITEM 2 DOCE MIL QUINIENTOS CON 00/00 SOLES {S/ 12.500.00).

Para cada item se considerard como bienes similares los diferentes fipos y/o
variedades de productos considerados en elitem 1y 2,
o Acreditacion:

- La experiencia del postor se acreditara con copias simple de contratos u
ordenes de compra y su respectiva conformidad o cosntancias de
prestaciéon, comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite
documental y fehacientemente con voucher de deposito, nota de
abono, reporte de estado de cuenta, cualquier ofro documento emitido
por entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelacién en el mismo compobante de pago de DIEZ (10)
contrataciones,

il.  ANEXOS:

1) CUARENTA Y CINCO (45) Fichas Técnicas,
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:
Autorizacion de establecimiento comercial.
Acreditacién:

Copia simple de la licencia de funcionamiento emitida por la municipalidad
correspondiente.

[ importante

; En el caso de consorcios, cada .rntegranre del consorcio que se hubiera comp:ometrdo a:

i gfecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de fa convocatoria debe acreditar |
este requisito. 1

N
E
i

Por gjemplo, en caso que el objelo de la convocaloria sea el suministro de algin insumo quimico y/o
producto o subproducio o derivado que esté sujeto al registro, control y fisealizacién sefialado en el Decreto
Legislativo N° 1126 y ef Decrefo Stipremo N° 348-2015-EF y modificatorias, se debe requerir lo siguiente;

Requisitos:
El pastor debe contar con:

s Inscripcion vigente en el Registro para ef Control de Bignes Fiscalizados a cargo de fa SUNAT, que fo
aultoriza para realizar actividades fiscalizadas con el insumo qufmico y/o producto ¢ subproducio o
derivado que eslté sujeto al registro, control y fiscalizacién objeto de la convocaloria

Acreditacion:

s Copia de la Resolucién de Infendencia expedido por fa SUNATque oforga al postor la inscripcion en
el Regisiro para el Confrol de Bienes Fiscalizados.

« La vigencia de Ia inscripcién asi como la inclusién del insumo quimico y/o praducto o subproducto o
derivado sujeto al registro, conirol y fiscalizacion, objeto de la convocaloria, deben ser verificados en
la base de datos del Registro para el Conirol de Bienes Fiscalizados publicado en la pdgina web de la
SUNAT.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monlo faclurado acumulade equivalente a CIEN MIL CON 00/100 (S/
100.00.00) DEL [TEM N° 1, por la venta de blenes iguales o simlilares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a CIEN MIL CON Q0100 (S/
100.00.00) DEL ITEM N° 2, por fa venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisidn del comprobante de pago, segtin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicidn de micro vy pequefia empresa,
se acredita una experiencia de DOCE MIL QUINIENTOS CON 00#100 DEL ITEM N° 1, por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
la presentacidon de ofertas que se computardn desde la fecha de la conforimidad o emisién del
comprobante de pago, seglin corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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En el caso de poslores gque declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequeila empresa,
se acredita una experiencia de DOCE MIL QUINIENTOS CON 00//100 DEL [TEM N° 2, por |a venta de
bienes iguales o similares al abjeto de la convocatoria, durante fos ocho (8) afios anteriores a la fecha de
la presentacion de oferlas que se computaran desde ia fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, seglin corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar

con la condicién de inicro y pequefia empresa

Se consideran bienes similares a los siguientes: Diferentes tipos ylo variedades de productos
considerados en los items N° 1y 2

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes de
compra, y su respectiva confermidad o constancia de prestacidn; o (ii} comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago", correspondientes a un maximo de

veinte {20} contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contfratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras conlrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a fa Experiencia del Postor en la

Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parle del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse
copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago

cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato,

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiirad al método descrito en la Directiva "Participacion de Proveedores en
Consarcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o de! contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las
obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consighar si dicha experiencia corresponde a ta matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona furidica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los confratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por fa
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a [a fecha de suscripcién del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacidn del comprobante de pago, seglin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referide a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

12

Cabe

precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-81 del Tribunal de Contrafaciones del Estado:

“... ef solo selfo de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no ptiede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en refacién a que se encuentra cancelado. Admitir elio
eqiivaldria a considerar como valida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

{..J
*Situacion diferenfe se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando of término “cancelado™ o
“pagado’] supuesto en el cual sl se contarfa con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia®
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I
g lmportante
-

En el caso de consorc;os “sofo se considera la expenencra de aquel!os .'ntegrantes que se E
hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar ef objeto matetia de la |
| convocaloria, conforme a la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las i
| Contrataciones del Estado”. i

Importante

°

Si como resuftado de una consulta u observacion corresponde precisarse © ajustarse af
requerimiento, se solicita la autorizacion del drea usuatia y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia qiie aprobd el expediente de coniratacion, de conformrdad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser ef caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite ef cumplimiento def algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presenfar los
postores en el literal ) def numeral 2,.2,1.1 de esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si f0s postores cuentan con las capacidades necesarias
para efecutar ef contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracién

Jurada.
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CAPITULOIV
FACTORES DE EVALUAGION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100} puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

fo siguiente:
: PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistira en olorgar el

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditard mediante el documento que contiene el precio de la
oferta (Anexo N° 6).

maximo puntaje a la oferta de precio
méas bajo y oforgar a las demas
ofertas  puntajes  inversamente
proporcionales a sus respeclivos
precios, segin la siguiente férmula:

Pi = QOmxPMP
Qi

i= Oferta

Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méximo del precio

100 puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

i
E Importante

Dependfendo del objeto del contrato de resul!a: mdfspansabie puede mclurrse ciéusuias ad.'crona!es
i 0 fa adecuacion de las propiiestas en el presente documenlo, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL’ NOMBRE

DE LA'ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [:::1:5:], con domicilio legal en [

representada por [............ ], identificado con DNI N° [ooeens . v de otra parte
[, con RUC N® O [, L, con  domicilic legal en
i... e ), iNScrita en fa Ficha N° [ Asiento N2 [l ]
del Reglstro de Personas Jurldlcas de la ciudad de [ .................. 1, debidamente representado por
su Representante Legal, [... e con DNEN® [, I, segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ] Asnento N° [ ..} del Registro de Personas Jurldicas de la
ciudadde[............ ], a quien en adelante se le denominaré EL. CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha[................... 1, el érgano encargado de ias contrataciones o el comité de seleccion,
segin corresponda, adjudicc la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIM[ENTO DE- SE_L_ECCEON] para la
contratacién de [CONSIGNAR: A"QDENOMINACION DE.LA CONVOCATORIA} a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyocs detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL'OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que mcluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruehas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualguier
ofro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

1LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS: PERIODICOS} luego de la recepcion formal y
completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacidén debera hacerlo en un

plazo que no excedera de los siste (7) dlas de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentre de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el conirato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

3 En cada caso concseto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

N
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR "SI ES DEL:DIA> ‘SIGUIENTE  DEL :PERFECCIONAMIENTO - DEL -'CONTRATO
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABL EZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA F
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES ‘PREVISTAS: ENEL CONTRATO PARA EL. INIC!O DE: LA
EJECUCION; DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS ENESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE.EN. MANO DETALLAR EL PLAZO DE-ENTREGA; SU INSTALACION Y:PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

. Importante para la Entidad
i En el caso de contratacién de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

¢ “Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTCQ], que incluye
todos los impuestos de Ley,

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias esde |f........ 1, el mismo que se computa desde |
[CONSIGNAR SI ES DEL DfA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES |
PRINGCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL. CONTRATO O DESDE LA FECHA |
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE |
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQJ. |

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
i PRESTACIONES ACCESORIAS]”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO _
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asf como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las

paites.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantla incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR ELTIPO
DE-GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE] Monto gque es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.

Importante |

" De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacién(es)

principal{es) y de [a(s) prestacidn{es) accesoria(s), pueden estar centenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas daben estar claramenie diferenciadas, debiendo

indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacian.
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Al amparo de fo dispuesto en el numeral 149.4 del articuto 149 del Regfamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si of postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) deol monto del contrato
original como garantla de fiel cumplimiento de contralo, debe consignarse lo siguiente:

s "De fiel cumplimiento def contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad def niimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuello a la finalizacion def mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

o Garantla fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSEGNAR EL: MONTO] a fraveés
de la [INDICAR:EL TIPQ: DE’ 'GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR ‘NUMERO 'DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR (EMPRESA  QUE LA 'EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

— [N . i

Importante
"Al'amparo de fo dispuesio en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de Ia Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de fa buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monfo dof contrato de Ia prestacién accesoria como garantia de fiel cumplimiento

de prestaciones accesorias, debe consignarse fo siguiente:

‘De fiel cumplimiento por prestaciones accesonias: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la
retencién que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad def namero tofal de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuefto a la finalizacién del mismo.” .

P — S S — e e :

Importante

Do conformidad con el artfoulo 152 del Reglamento no se constituira garantia de fiel cumphmrento
def contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cliyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (57 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de ftems, cuando ef monto del ftem
adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no supere el monto sefialado
antetiormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
165.1 del articulo 1565 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

" S6lo en el caso que Ja Entidad hubiese previsto olorgar adelanto, se debe incluir la siguiente cléusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

LA ENTIDAD oforgaré {CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A'bT@ReARSE}aderantos

CONTRATO: ORIGINAL} del monto de/ contrato ongma!

EL CONTRATISTA debe solicitar fos adelantos dentro de [CONSIGNAR.EL PLAZO Y.OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR:EL PLAZO]siguientes a la
presentacion de fa solicitud def contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.




/

MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI '
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N*° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONVOCATORIA

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de Ia Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL-AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serg otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O. UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA

CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O-MAXIMO QUINCE (15)

DIAS, -EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA‘OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dlas. Dependiendo de fa complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar fa penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efecttia Ia recepeion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no sjecutada la
prestacidn, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NQ
MENOR DEUN.(1):ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a {a siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dfas.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL. CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

Importante
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; De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
i penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, fa forma de cdiculo de la penalidad para cada
§ supuesto v ef procedimiento mediante ef cual se verifica ef supuesto a penalizar, conforme el articulo |
! 163 del Reglamento de la l.ey de Conlrataciones def Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resuitante de la ejecucion de la garant(a de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item gue debit ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion cotrespondiente. Ello no obsta fa
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho mcumphmlento diere

lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

El. CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vincutadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualguier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rgancs de administracidn, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el artfculo 7 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones de! Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y aportuna, cualguier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o préacticas.

Finalimente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualguiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARGO LEGAL DEL CONTRATO

S6lo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial gue resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'®
Las coniroversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segln el acuerde de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro def plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo seflalado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su nofificacion, segtn lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pliblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad. '

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION GCONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la gjecucion def presente contrato:

o

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [

La variacion del domicilio agul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a [a otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince {15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la cludad de [............... ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" ' ‘El. CONTRATISTA"
importante

j ---- Este 'documéhtb'puédé"ﬁfméfSé digitéﬁﬁéhrtéﬁéf ambésrba'rféé”d)éﬁtéﬁ con firma dfgita!, saglin |
;‘ Ley N° 27269, Ley de Firmas y Cenlificados Digitales?s.

% De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, |as partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de selaccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

8 Para mayor Iinformacion sobre la  normativa de fimas y  certificados  digitales  ingresar a:
https:/fiwww.indacopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitates
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores: )
COMITE DE SELLECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASC DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con {CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razéon Sociai :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s): |
MYPEY [si | Noe |
Correo electrénico :

Autorizacidn de notificacién por correo electrdnico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcidn a detalie de todos los elementos constitutivos de [a oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el confrato.

4. Respuesta a ia solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de [a orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIURDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

importante

La nofificacion dirigida a la diréccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
Lefectuada citando fa Entidad reciba acuse de recepcicn.

7 Esta informacidn sera verificada por la Entidad en la p&gina web del Ministeric de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en &l link http:/fuww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso ¢l postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segtn lo
seflalado en el numeral 149.4 def articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
sa tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 21 del Reglamento,

% Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Seles (Sf 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARAGION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Elque se suscribe, {................. ], representante comun del consorcia [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacioén se sujeta a la verdad:

Datos dei consorciado 1

Nombre, Denominacion ¢

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPET® Sl | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razdn Social :

Domicilic Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electrdnico ;

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacion o
Razdn Social ;

Domicilio Legal ;

®\ RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?! Si [ No |
Correo electrénico -

i 19 Esta infonmacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocidn del Empleo en la
seccion consulla de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Avww2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se

tendrd en consideracion, en caso el consorcio ganador de 1a buena pro sclicile la retencidn del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad da garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo seflalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento, Asimismo, dicha
informacidn se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

B |bidem,

2 bidem.
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Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

| Correo electronico del consorcio:

... [CONSIGNAR S{ O NOJ autorizo gue se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud ai postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el confrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?

o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtin del consorcio

! Importante

La noﬁﬁoaciéhr dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 cuando el monto del valor estimado de! procedimiento o del item no supere los doscientes mil Scles (S/ 200,000.00), £n
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden da compra.

j
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores i
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iil.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asf como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consittlia,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ninglin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto l.egislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, acepfar y someterme a las hases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion. ‘

vi.  Serresponsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en ef presente
procedimiento de seleccidn.

vii. ~ Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
\ [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apelltdos .d-ei postor o
Representante legal, segulin corresponda

[mportante

En &l caso de consorcios, cada mtegrante debe presen!ar esta dec!arac:on jurada salvo gue sea
presentada por el representante comun del consoreio. :
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ANEXO N°3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores: i
COMITE DE S:ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luege de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR:EL
OBJETO DELA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numerai 3.1 del Caplitulo lil de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o coman, segan corresponda

Importante

,;

Adrcrona!mente puede requerirse !a presenfacrcﬁn de documentacron que acredlte e! cumplrm.vento
| de las especificaciones técnicas, conforme a fo indicado en el acépite relacionado al contenido de |
i las ofertas de la presente seccaén de las bases ;
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores X

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de [as condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO, EN CASO DE LA MODALIDAD.DE
LLAVE EN MANO: DETALLAR. EL:P LAZO-DE ENTREGA, -SU- INSTALACION. Y. PUESTA-EN
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, seg(in corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
{Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a ta ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N°¢ [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo [as siguientes condiciones: :

a) Integrantes del consorcio o .
1. [NOMBRE ENOMINACION.O:RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO1].
2. [NOMBRE:DENOMINACION O.RAZON SOCIAL DEL:CONSORCIADO.2).

5 ';E_APELLIDOS DEL-“REPRESENTANTE{""-'_OMUN]

OCUMENTO .DE:[DENTIDAD] N° [CONSIGNAR
. JAD], como representante comin del consorcio para
efectos de particapar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE: DELAENTIDAD].

b)

Asimismo, declaramos que el representante comimn del consorcio no se encuenira impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicifio legal comun en [ ]

d) Las obligaciones gue corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE; DENOMINACION 0 RAZON SOCIAL DEL

23
1 CONSORCIADO] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE NOMBRE, DENOMINACION ' RAZON SOGIAL DEL 4 1.

CONSORGIADO:2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGAGIONES DEL: CONSORCIADO 2]

Oy 25
TOTAL OBLIGACIONES 100%

2 Consignar Gnicamente e porcentaje total de |as obligaciones, el cual debe ser expresado en nlmero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

| deben ser legalizadas.

y

De conformidad con el articulo 52 def Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio |

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad
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Importante para la Entidad

| En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seficres i
COMITE DE SjELECC[ON ]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiente que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

& ' Importante
| El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye ef tributo |
| materia de la exoneracién, debiendo incluir ef siguiente texto: ;

" Importante para la Entidad
T2 En caso de procedimientos segtin relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los ftems que se presento’.

v [ caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar

fo siguiente:
“E postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a fa prestacion

principal y las prestaciones accesorias’.
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Importante parala Enﬂdad o
- En caso de la contratacion de btenes ba,ro ol s;stema a suma alzada mc!mr el s.fgu.rente anexo:

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores, .
COMITE DE SJEELECGION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°¢ 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente;

© UCONGEPTO: - wii oo b ot | PRECIO TOTAL

TOTAL

seguros, transporte, mspecmones pruebas y, de ser el caso Ios costos laborales conforme a Ia
legistacién vigente, asl como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aguellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el pracio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeltidos del postor o
Representante legal o comlin, segtin corresponda

Importante

o FI postor dobe consrgnar of prec;o total de fa oferta, sin peuurcro que de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

o £l posfor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferfa no incluye ef tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente fexto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ"

_Importante para la Entidad

W Encasode procedrmfentos segun refacion de ftems, cons:gnar lo s;gu:enfe ;
“El postor puede presentar el precio de su oferfa en un solo documento o documentos
independientes, en los ftems que se presente”. -;

= Fn caso de contrataciones que conflevan la ejecucion de prestaciones accesorias, cons:gnar

lo sigifente:
“El postor debe detallar en ef precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.
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ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de {CONSIGNAR EN'CASO.DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N°® 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicifio fiscal de la empresa? se encuentra ubicada en la Amazonla y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia {exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en [a
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?’

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

impontante

Cuando se trate de consorcios, esta ‘declaracion jurada sera presentada por ‘cada uno de | i
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo ﬁ
caso debe ser suscrita por el representante comiin, debiendo indicar su condicion de consorcio con |

contabilidad independiente y el niimero de RUC del consorcio. _ e

==

% En el articulo 1 def “Reglamento de las Disposicicnes Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas nalurales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas jurfdicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categorfa, ubicadas en la
Amazonla. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opsidn prevista en el Articulo 16 da la Ley del Impussto

ala Renta.”

27 En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicién.
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/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI _ \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELEGCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO.DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apell-i.c.ic':s del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

A efectos de caulelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Confrataciones del Estado con Sancion
Vigente en hilp://portal.osce.gob.pefmp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facuftad af drganc encargado de las contrataciones o al drgano de la Enfidad al
que se le haya asignado la funcién de verificacidn de la oferta presentada por of postor ganador de la
btiena pro.

—=




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N°10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seﬁores: .
COMITE DE S}ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debidoc a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Impotrtante

s Fara asignar la bonificacién, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:fwwny2. trabajo.qob.pe/sorvicios-

con fa condicién de micro y pequefia empresa.

\ s Para que un consorcio pueda acceder a fa bonificacion, cada tino de sus integrantes debe cumplir
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PPASF  DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: )
09, TECNICAS DEL MATERIAL FLN
: )\ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
w } Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
. Aprobacidn: RD N* 00F-18-MGP-DNIM i
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 MAYO 2018 VERSIORN; |
fecha de entrada en vigencla: Péginas desde 1 hasha é Fecha aciuatizacion
Mayo 2018

1.-

LECHE EVAPORADA
DESCRIPCION GENERAL

La leche evaporada es el producto obtenido mediante eliminacién parcial del
agua de la leche por el calor o por cudiquler ofro procedimiento con la misma
composicidn vy caractersticas, manteniendo su grasa laciea y sus protelnas
propias de ld leche,

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

No se aceplarn productos que tengan una fecha de produccién df
momento  del infernamiento menor a 20 dias, ni que sean LECHES
EVAPORADAS ENTERAS MODIFICADAS.

Se aceplard la denominacidén de LECHE EVAPORADA o LECHE EVAPORADA
ENTERA por frafarse def mismo producto,

Se pondran adiclonar aditivos alimentarios que estén aprobados por el Codex
Alimentarius en las dosis establecidas para la leche evaporada,

El produclo deberd cumplir con los niveles mdaximos de contaminantes
especificados para el producto segun lo establecido en el Codex Alimentarius.

a. Caracteristlcas organolépticas:
{1}  Color:  Blanco - cremoso
(2)  Saboryclor  Caractetistico

{3)  Aspeclo:liquido uniforme

b. Requisitos fislca-quimicos:

{1}  Materia Grasa: 7.5% minimo
{2)  Sdlidos Tolales: 25% minimo
(3)  Protefna enlos sdlicos no grasos (min) 34% minimo

c.  Requisitos microbiolégicos:

Et producto debe cumplir con las condiciones de la esterilidad comercial,
enfendida como: condicién segulda de calor, por la cual se eliminan del
alimenlo microorganismos capaces de reproducise en condlciones no

1deé
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PGCLIR S .
:@ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE; .
WGP TECNICAS DEL MATERIAL F.IN

‘%}v PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077019
ST
’1;—’{
A

LECHE EVAPORADA

(%a_ Noymatividad con calidad ALIMENTICIOS
Aprobiaclién: RD N 001-18-MGP-DNIM VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018

Fgchu de enfrada en vigencia: Péginas desde 2 hasta 6 fecha octualizacion
Mayo 2018

refrigerada de aimacenamiento y distribucién y microorganismos viables
de importancla para la salud.

Anlisis Plan de muestreo Aceplacion Rechazo
Prueba de Esterilidad 5 0 Estéril No estéril Comercialmente
Comercial (") Comerclalmenle

(¥} De acuerdo con mélodos normadlizados o metodos descritos por
organizaciones con crediblidad infernacional tales como la Asociaclton
Oflcicil de Quimicos Andliticos {AOAC), o Asoclacién Americana de Salud
Pablica (APHA} sobre Prueba de Esterilidad Comerclal, considerando las
temperaluras, tiempos de incubacidén e indicadores microbiolégicos del
mencionado métedo, los cuales deben especificarse en ol Informe de
Ensayo.

3.-  VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Ul (TVU) minimo aceplable para el producto leche
evaporada entera es de SEIS (06} meses, contabliizados desde la fecha de
produccién, Al momento del intemamiento, la fecha de produccion
aceptable, serd como mdéximo de TRES (03} meses antedor a la fecha de
internamiento en los almacenes de la insfilucién, Bl fiempo de vida Ofil
garantizado en condiciones de dalmacenamiento sin refrigeracion y a
temperaturas ambientales de los diferentes regiones de nuestro  pdis,
contabilizadas desde la fechd de internamiento en los almacenes de la Marina
de Guerra del Perl,

4. PRESENTACION:
Unidad = De 400 a 500 gramos
5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de leche evaporada entera deberdt estar debidamente
rotulado de qcuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo

2deé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL _ F.T. N®
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
H - 3 - . | .
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | Aprobacion: RDIN® 001-18MGRONTM |y eoqay. |

Facha! 22 MAYO 2018

fFecha de enfrada en vigencio: Péginas desde 3 hasla 6 Fecha aclualizacién
Mayo 2018

1146%y 117° del "Reglamenio sobre Vigilancia y Conlrol Sanifario de Alimentos y
Bebidas”, legible y en Idioma caslellano lo sigulente:

Denominacion del producto

Nombre o razén soclal del producter, envasador o vendedor; en el caso
de producios importados nombre o razdn social del importador.
Informacidn nulricional

Cdédigo de produccion

fecha de vencimiento

Peso neto

Registro sanitario

Lugar de origen

Ta

@000

-

6,-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
Hojalata o teira brick,

B envase serd de material adecuado para la conservacion y manipuléo del
producto; no comunicaran d este, sabores, colores y olores extranos, y podran
ser de dimensiones y formas varics,

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartén corrugado o bandeja de cartdn corrugado recublerto de
plaslico termocontraible. Bl embalaje deberd ser reslstente al manipuleo y
almacenamiento,

No se acepta envases elaborados de materidles reciciados o que
contengan metdales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurlo,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido

por el producto,

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momenio del internamiento del blen.

a. Documento : Regisiro Sanitaio del preducto
Emitido por : Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
3ded
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FICHA TECNICA DE;

DIRECCION DE NORMAS .
TECNICAS DEL MATERIAL fLN
PRODUCIOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad AUMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
DEPARTAMENIO DE NORMALIZAGION | Aprobacién: RON’ 001-18-MGPONIM |\ coqan. |

Fecha: 22 MAYO 2018

Fecha de enlrada en vigencia: Fecha aclualizacion

Paginas desde 4 hasta 4

Mayo 2018
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigllancia y Control  Sanitario de
\ Alimentos y Bebidas.
Tipo + Copid
N b. Documento : Ficha Técnica del producto
( Emilido por » Fabricante
L\ Tipo : Original {Hoja membretada)
c.  Documento . Cerlificado de garantfa
Emifido por . Fabricante o dishribuidor
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. Documenio . Constancia de origen (solo para productos
nacionales, debe incluir fecha de produccién vy
numeros de lote ainternar)

Emilido por . Fabricante o productor
Tipo 1 Crigingl (Hoja membrelada)

e. Documenio 1 Cerfificado de Validacién Técnica Oficlal del

Plan HACCP

Emifido por . Direcclén General de Salud Amblental {DIGESA)

fiase legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanltario de
Allmentos vy Bebidas.

Tipo : Copla

f. Documenio : Cerlificado de Andiisis Microbloldgico, segin lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

Emitido por : Laboraiorio acreditado por INACAL
QO&'S{ . Tipo « Orlginal

g. Documenlo : Certificado de Andilisis Fisico-Quimico {materia
grasa, proteinas, acidez, sdlidos tolales,
iImpurezas macroscopicas)

v Emiticlo por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo 1 Criginal
ddeé
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

c? TECNICAS DEL MATERIAL FI NG
e PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidud AUMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD N*00T-18-MGP-ONIM | \yeociay . |

Fecho: 22 MAYO 2018

Fecha de entrada en vigencla;
Mavyo 2018

Péginas desde 5 hasta 4 Fecha aclualizacion

h. Documento

Emilido por
Tipo
i, Documento

Emitido por
Tipo

» Cerlificado  de contenido de  aditivos

diimentarios del lote a internar por cada
internamiento

: Laboratorio acredilado por INACAL
 Originad

: Cerliflicado de contenldo de contaminantes vy

toxinas del lote @ internar por cada
Infernamiento

. Laboralorio acreditado por INACAL
: Original

8. BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

tegislacion nacional d la que deberdn sujetarse o producclédn, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fracclonamiento, elaboracién v expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inoccuidad: _

da.  Norma de CODEX STAN 281-1971 Normas pard Leches Evaporadas

b, Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

¢ NIS N® O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitarfa  sobre  Criterlos
Microblotdgicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos v
bebldas de consumo humano”,

d. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 202,002 - 2007 L.eche Evaporada,

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: CUATRO (04) unidades [muestras v
conlramuestra)

b, PRESENTACION: Cada unidad de-400 a 500 gramos.

5ded



S

iy o
m DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DF: .
TECNICAS DEL MATERIAL RN

,@F : PRODUCTOS E [NSUMOS MGP-077019
4\;2 Normatividad con calidad AUMENIICIOS

- LECHE EVAPORADA

Aprobacién: RD N° 601-18-MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

fecha de entrada en vigencia: Paginas desde 4 hasta 6 Fecha aclualizacién
Mayo 2018

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento . Regiskro Sanilario del producto
Emilido por ¢ Direccidén General de Sciud Ambiental
(DIGESA)
Basé legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conlrol  Sanitario  de
\ Alimentos y Bebidas,
Tipo 1 Copid
(2) Documento : Flcha Técnica del producto
Emitido por v Fabricante
Tipo : Originad {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO: Envase de fabrica sin abrir, No debe presentar
informacién Impresa o escrita de la empresa

postora,
e, ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Eligueta blanca que no Identifique d la empresa
postora, con la sigutente informacidn:

{1) Presentacién

(2} NOmero de lofe

{3] fecha de produccidn
{4} Fecha de vencimiento
(8} Registro sanitario

{6} Lugar de origen

bded
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FI N®
)\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077101
ALIMENTICIOS
Novmatividad cont calidad
ACEITUNA
. . - Aprobacién: R.D. N?001-18-MGP-DNIM - R
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecho: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
Fecha de enirada en vigencic: Fecha aclualizacion

Mayo 2018

Péglnas desde 1 hasta 5

ACEITUNA

1.- Descripclén general

a.

La aceilluna es fruto sano de distintas variedades de olivo cullivado {Olea
europaed sativa Hoffg, Link), sano, recolectado en un estado de madurez
y de calidad tal que, sometldo a las preparaciones comercicies resulte un
producto de consumo y de buena conservacion.

{1) Aceilunas verdes: Obfehidas de frutos recogidos durante el ciclo de
maduraciéon, antes del envero. La coloracidn de fruto podrd variar
delverde al amaiilio paja.

(2) Aceitunas negras: Obtenidas de frutos recogidos en plena madurez o
poco antes de ella, pudiendo presentar, segdn la zona de
produccién y época de recogida, color negro rofizo, negro violdceo,
viocleta oscuro, negro verdoso o castaio oscuro, no solo enla piel sino
también en la pulpa.

- b. Alcance: aceltuna ..negra con. hueso, gceiluna negra sin. hueso,

aceituna verde.

2.- Caracterfsiicas de calldad

d. Caracteristicas organoléplicas:

(1} Exentas de olory sabor anormales.

{2) Sanasy limpias

{3} No tendrdn manchas distinfas o las de sy pigmentacion

: natural,

{4)  Apariencia es firme y lisa )

{5) Resistentes a una suave presidn entre los dedos,

{4) Con la madurez adecuada,

(7) Exentas de defectos que puedan aofectar su consumo o
adecuada conservacion. |

{8) Exentas de materias extranas; no se considerardin como lales los
ingredientes aulorizados.

lde s
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V B ) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
; MORMAS FY.NO
Uks TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077101

%Q | : ALIMENTICIOS
; Nonnatividad con cafidad
ACEITUNA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AP1obacion: RD. N°001-I8-MGP-ONIM | eoqan |

Fecho: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 2 hasta 5

Fecha acluallzacidn

{?]  Sinsinfomas de alferacidn en curso o de fermentacidn anormai,
(10) De la varedad o variedades indicadcs en el rotulado del envase.

{11) De color uniforme.

(12) La salmuera deberd estar limpig, exenta de olores y sabores
anormales y de materas extrafias no autorizadas,

b. Caruactetfislicas flsicaus:

(1) Cdiibradas: Las aceitunas se cdiibrardn segin el nimero de frufos
que contienen en un kilogramo o un hectogramo. La escala de
cdlibres en un kilogramo es 121/140.

(2} Las aceilunas seran fratadas directamente con salmuera vy
conservada por fermentacion natural,
c. Caracteristlcas microblolégleas:
Agente microbiano Categoria] Clase n Limile por g.
m M
Levaduras 3 3 5 10} 10*
3.-  Vida Gl

£l Tlempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para la aceltuna en sus
diferentes presentaciones es de SEIS [06) meses, garantizado en condiciones
de refrigeracion y a temperaturas amblentales de las diferentes regiones de
nuestro pals, contabllizadas desde Ia fecha de internamiento en los amacenes

de ia Marina de Guerra del Peru,

4,- PRESENTACION

Unidad = Mil (1,000} gramos [peso drenado).

5.- Envase pard Internamiento

a, Las acellunas estardn en balde o envase pldstico fransparente con tapa,

resistente al transporte, manipuleo y almacenamiento.

2deb
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T
@ ~)  DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
BE

% NORMAS FT N°
%gf )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077101
223 ALIMENTICIOS

e

Nermatividad con calidad
ACEITUNA

- . . Aprobacidn: R.D. N°001-18-MGP-DNIM - \
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencla: Péginas desds 3 hasla 5 facha actuatizacién
Mayo 2018

Nola: No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, urcinio, zinc, cadmio u olros matericles que pueda ser absorbido
por el producio,

4,- Rotulado del producto

Cada envase de aceltuna deberd estar debidamente rotulada de acuerdo
lo dispuesto en el decrefo supremo 007-98-SA, Arfficulo T16° v 117¢ del
“Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

da. Denominacién del producio

Nombre o razdn socidl dél produclor, envasador o vendedor: en el caso
de productos importados nombre o razén social delimportador

Fecha de produccién '

Fecha de vencimiento

Registro sanitario

Peso neto

Mdmero de lote

Lugar de origen

~eao0 ©

- @

7.- Evaludaclén documentaria del producto

Documentacion a ser presentada al momento delinternarniento del bien.

da, Documento : Registro Sanitario del producto

Emilido por . Direccién  General de Salud  Ambiental
[DIGESA)

Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conlrol  Sanitario de
Alimenios y Bebidas.

Tipo : Copia

3de s
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K ) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
A NORMAS RN
kg TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077101
f 2 AUMENTICIOS
Normalividad con calidad
ACEITUNA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacitn: RD. N° 00118 MGP-DNIM 1 yepqig. |

Fecha: 22 Moyo 2018

Fecha de entrada en vigencia;
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta 5

Fecha actualizacién

b, Documenlo
Emilido por
Tipo

c.  Documento
Emiticlo por
Tipo

d. Documento

Emiilido por
Tipo

f. Documento

Emiticio por
Tipo

. Ficha Técnica del producto
1 Fabricanie
; Crigindl {Hoja membretada)

» Cerlificado de garantia
1 Fabricante o distibuidor

: Qriginal {(Hoja membretada)

: Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nimeros de lotes a
internar)

: Fabricante o productor
¢ Original {Hoja membretada)

i Cerlificado de Andlisis Microbloldgico, segin lo

que sstablece la NIS N° O71-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producto

;. Laboratoric acreditado por INACAL
T Qiginal ) -

8.- Base legal de cumplimlento obllgatorlo

Legislacidn nacional o la que deberdin sujetarse la produccion, transporie,
fabricacién, almacenamiento, fracclonamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inoculdad:

a. Decreto supremo N° 007-98-SA.- “Reglamento sobre vigilancia y control
sanltario de alimentos y bebidas”.

b, NIS N°

071-MINSA/DIGESA- V.01

“Norma  Sanitaria  sobre Ciriterios

Microbioldégicos de Calldad Sanilaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano',

c. Norma del CODEX STAN 66-1981 Aceitunas de mesa,
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT. O
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07710]
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
ACETUNA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION |- APropacion: RD. 8° CO-IBMGRDNIM | ypeqian, |

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enjrada en vigencicn
Mayo 2018

fecha aclualizacién

Paginas desde 5hasta §

9.- Presentuclén de mueskras para el proceso de adqulsiclén

R\ a.  Canlidad:

b, Presentacién:

TN

Emitido por

Base legal

Tipo
(2} Documento
Emitido por
Tipo

d. Envase unitario:

DOS (02) envases de aceituna (muesira y confra
muestra). '

Cada muestra de mil {1,000 gramos de peso
drenado en salmuera,

@7/ c. Documeniacién técnicda de presentacidn obligatoria
{1 Documento : Registro Sanitario del producto

: Direccldn  General de  Salud  Ambiental
{DIGESA)

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Conlrol  Sanifaric  de
Alimentos v Bebidas.

: Copid

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original (Hoja membretadal

Envase pidstico con tapa a presién. No debe
presenfar informacién impresa o escita de la
empresa postora.

e. Rolulado de cada muestra;

Etiqueta blanca que no ldenlifique a la empresa
postora, con i siguiente informacién:

{1
(2)
{3)
{4)
(5)
(6]

Presentacidn

NUmero de |lole
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Lugar de origen
Ragistro sanitario

5des
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL AR
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
orratvidad con cattda ALIMENTICIOS
CEBADA
- : Aprobacion: RD N? 001-19-MGP-DNIM - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ¢l o a b nevo 2049 VERSION: |

Fecha de enliada en vigencia: . Fecha aclualizaclon
Enoro 2019 paginas desde 1 hasla 5

\ CEBADA

1.- DESCRIPCION GENERAL

£s el grano precedente de la especie de Hordeum vulgare, de la familia de las
podceas {gramineds).

[ a. Cebada Perlada.- Es el grano de cebada, limpio, sano y clesificado que
/ ha sido sometido il proceso de refregado abrasivo pard eliminar la
cdscara (mondado), pudiendo o no haber sido pblanqueado.

b. Cebada tostada.- Es el producto obtenido de la cebada perlada, pero
tostada a fuego lento.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:

(1} Color: caracteristico
{2) Olor: caracteristico, exenio de olores exiranos,
(3) Sabor: caracietistico, exento de sabores extrafos.

b. Requisitos fisicos — quimicos:

(" (1) Lacebada deberd estar exento de sabores y olores extranios.

(2) La cebada deberd estar exento de sucledad {impurezas de origen
animal, Incluidos insectos muertos), materias orgdnicas  extraias
[semilias extranas, tallos, etc.). materias inorgdnicas exbrafias {piedras,
polvo, etc.) en canlidades que puedan representar un peligro para la
salud humana.

(3) La cebada deberd estar exentos de semillas téxicas o nocivas, en
cantidades gue puedan representar un peligro para la salud humana.

(4) En la medida de lo posible, con arreglo a las buenas préclicas de
tabricacion, el producto deberd estar exento de materias objetables,
microorganismos, pardsitos y no confendrd sustancias procedentes de
microorganismos  incluidos hongos en canfidades que puedan
representar un peligro para la salud.
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B i DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

1, TECNICAS DEL MATERIAL TN
5RE) Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
.%i\'égj arnaliviaad con caltaa ALIMENTICIOSN

CEBADA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: RD N° 001-19-MGP-DNTM .
Fecha: 34 Enero 2,049 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencla: Fecha actualizacién
Enerc 2019

Paginas desde 2 hasta 5

3.~

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microblang Calzgotia| Class | n c n:.lmile Pt g y

ohos 2 3 5 2 10* iof

VIDA UTiL

£l Tiempo de Vida Uil {TYU) minimo aceptable para la cebada es de QUINCE
(15} dias, garantizado en condiciones de amacenamiento y sin refrigeracién
en las diferentes regiones de nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de
infernamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra del Per(.

UNIDAD DE MEDIDA MINIMA

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto,

ROTULADOQ DEL PRODUCTO

La cebada deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesto en
el decreto supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas",, indicando en forma
impresa, legible y en idiorna castellcno lo sigutente:

¢ Denominacién del producto

b. Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de produclos importados nombre o razédn social del importador

¢. Fecha de produccién o envasado

d. Fecha de vencimiento

e. Pesoneto

f.  NUmero de lote

g. Registro sanitario

h. Lugar de origen

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno de primer uso, capaz de proteger el producto de la
contaminacion, humedad y de sustancias toxicas; v resistente al fransporte,
manipuleo y alimacenamiento,

2de 5
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FIN°
Normatividad con calidad PROBUCTOS E INSUMOS MGP-077060
¢ ALIMENTICIOS
CEBADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbpadién: RD N*001-19-MGP-DNIM | yepqieon; |

focha: 84 Gyvevo 2049

Fecha de enfrada en vigencic: Fecha actualizacién

Enoro 2019

Paginas desde 3 hasta &

El producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
olras caracteristicas de calidad del producto.

a. Embalgje para internamiento:

transporte,

En caja de primer uso, resistente al manipuleo vy
R almacendmiento,
{ \ Nota: Los envases destinados a los productos deben ser de uso exclusivo y
de prmer uso, quedando eslictamente prohibida la reullizacion de

cualquier envase,
£l material de los envases debe ser de uso dlimentario y exclusivo para tal
fin, no deben transferir olores ni contaminacién al dimento, quedando

sujetos a la verificacién por parte de la autoridad sanitaria.

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento
Emitidlo por
Base legal
Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

¢. Documento
Emitido por
Tipo

d,. Documento

: Representanie

: Autorizacién Sanitaria del establecimiento
. Servicio Naciond! de Sanidad Agraria (SENASA)
' Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

de Inocuidad Agrodlimentaria.

. Copia

 Declaracién Jurada dénde se compromete o

dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 007-98-SA  Reglamenio sobre
Vigllancia y Control  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas.

legal de la empresa o

proveedor.

: Original (Hoja membretada)
. Certtificado de garantifa

. Fabricante o disidbuidor

: Originat {Hoja membretadca)

+ Cerlificado de Andlisis Microbloldgico del lote a

internar, segin lo que establece fa NIS N° 071-
MINSA/DIGESA- V.01 para el fipo de producto

3des
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FE N
)\ Normatividad concalidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
"xvr'd' ormatividad con'calidac ALIMENTICIOS

CEBADA

Aprobacion: RD N° 001-19-MGP-DNTM | y/coc1cn: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 34 Brevo 2044

Fecha de entrada en vigencia: Fecha aclualizacién
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta 5

Emitido por ' Laboratorio acreditado por INACAL

Tipo ; Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIC
Legislacion a la que deberdin sujetarse la produccidn, transporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los dlimentos y
bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su Inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

' b, NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanifarda sobre Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los dimentos y
bebidas de consumo humanao".

c. Especificacién técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02) unidades (muestra y conframuestra)

b, PRESENTACION:  Cada unidad de 500 gramos

( ¢. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
{1} Documento . Autorizacién Sanitaiia del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad  Agraria
(SENASA|
Base legal . Decreto Supremo N Q04-2011-AG,
Reglamento de inocuidad Agrodlimentaria
Tipo : Copla

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polielileno (PE) Iransparente, resistente al
manipuleo, sellada, No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postora,

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Fiqueta blanca que no idenlifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion.
4de 5
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FTN®
Normatividad con calidad PRODUCTOS & INSUMOS MGP-077060
vl e ALIMENTICIOS
CEBADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacion: RD N° 001-19-MGP-DNTM | \/-oq 40 |

Fecha: 34 Gnevo 2019

Fecha de entrada en vigencia;
Enero 2019

P&ginas desde 5 hasia 5

fechad actuatizacion

LooTo

o

Presentacién

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Autorizacion sanitaria
Ltugar de origen

5des
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FI.N®

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
ALIMENTICIOS

Nonnatividad con calidad

COMINO

. . . . AprobaciéniRD M° 001-2018-MGP-DNIM ; .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £ e 2018 VERSION: 1
Fecha de enfrada en vigencla: ' Fecha aclualizacién
Mayo 2018 Paginas desde 1 hasta 4

COMINO

1.-  DESCRIPCION GENERAL

I comino entero son los frutos del Cuminun cviminun.

(1)

(2)
(3]
(4)
(9)

7

E! comino molido son los frutos clel Cuminun cyminun finamente molidos,
Alcance: Comino entero, comino molido.
2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caractleristicas organoléplicas:

Bl comino deberd proceder de frutos maduros o préximos o Ia
maduracion, sanos, impios y desecados.

Aspecto: fiuto alargado, desecado o molido.

Color: pardo verduzco

Olor: aromético caracteristico.

Sabor: caracteristico

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1)
(2)

( )
(4

(5)

(¢}
(7)

Los frutos enteros tendrén forma lanceolada y medirdn 5 mm a 7 mm
de largo y hasta 1.5 mm de ancho,

No deber& contener materias extrafias en un porcentaje mayor a 2.5
0,

Y.

No deberd presentar pardsitos, ni insectos vivos o muertos,

No deberd presenfar alteraciones producidas por alaque de
microorganismos o cualcuier ofro agente bioldgico, quimico o fisico,
Humedad méximer 13 %

Cenizas méxima: 10 %

Aceite esencial minimo: 1.5 %

¢. Requisitos microbiolégicos:

Agente microbiano Categorial Clase n ¢ Limite por g.

n M
Aerohios Mesolios esporulados 2 3 [ ] 10" 10
Mohos 5 3 [3 2 107 187
Coliformes 5 3 5 2 [0S 10!
Escharichia coli () 5 a g 2 10 107
Satmonelta sp. 10 2 5 0 Ausenciaf2S g
{*} S6le parn loa productos de consumo direclo

lded 0326



-

X u‘:}-&,

%‘} DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

! ;% NORMAS FT NP

G TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115

Ry L _ ALIMENTICIOS

s Normatividad con calidad

COMINO
- . AprobacionRD M° 001-2018-MGP-DNTM ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | pR e oot VERSION: |

;\fc?;f Qc(i)?seniroda en vigencla Péginas descde 2 hasla 4 Fecha aclualizacién J
3. VIDAUTIL

El Tiempo de Vida Utit {TYU) minimo aceplable para el producto Comino es de
UN {01) mes, garantizado en condiciones de dmacenamiento sin refrigeracion
y a temperaiuras ambientales de los diferentes regiones de nuestro pais,
contabilizadas desde las fecha de infernamiento en los almacenes de la Maiina

de Guerra del Per),
PRESENTACION
Unidad: 50 gramos minimo

En el objeto de la convocatoria se determinard [a presentacion del producio,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno (PP) transparente, resistenie al fransporte, manipuleo

y almacenamiento,

No se acepta envases elaborados de matericles reciclados o que
conlengan meldales pesados como crsénico, cobre, anfimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u olros materiales que pueda ser absorbido por

el producto,
ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de comino deberd estar debidamente rolulade de acuerdo o lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° vy 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®,
indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano lo siguiente:

. Denominacién del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el ccso

de productos importados nombre o razén social del importador.
Presentacion

Registro sanitario

Fecha de Produccion

Fecha de Vencimiento

N° de Lote

Qrigen

T o

Te@moan

2de d
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2 SIS DIRECCION DE FICHA TECNIGA DE:
it NORMAS £, Ne
S TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
By . i ALIMENTICIOS

g Normalividad con ealidad
COMINO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APTODACIGRD N°001-2018- MGP-DNIM | \jepeian. |

fecha: 22 Mayo 2018

Mayo 2018

| Fecha de enirade en vigencia:

Pdginas descle 3 hasta 4 Fecha aclualizacién

?I-

EVALUACION DOCUMENYARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presomoda al momento del internamiento del bien.

a,

cl.

e,

Documenio
Emitido por
Base legal

Tipo
Documento
Emiiido por
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo

Documanto

Emitido por
Tipo

bocumento

Emitido por
Tipo

Documento

Emilido por
Tipo

. Registro Sanitario del producto
i Direccién General de Satud Ambiental (DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanifario  de

Alimenlos y Bebidas.

: Copia

. Ficha Técnlca del producto
: Fabricante
» Original {Iloja membretada)

! Cerlificado de garantia
. Fabricante o distribuidor
: Originat (Hoja membretadca)

: Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir

fecha de produccidn y nimeros de lole «
internair)

. Fabricante o productor
+ Original {Hoja membretacial)

: Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico {cenizas,

aceite esencial).

. Laboratorio acreditacio por INACAL,
¢ Origiinet

¢ Cerlificado de Andiisis Microbioldgico, segin lo

qgue establece ia NTS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.01 para el tipo de producio

Laboratorio acreditado por INACAL

Originci

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccién, transporte,

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elcboracion y expendio de

los climentos y bebidas de consumo humcano con Ja findlidad de garantizar

su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia v control
sanilario de alimentos y bebidas.

3de 4
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. DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

s NORMAS F.T. N°

pad TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
fi‘% : y . ALIMENTICIOS

. Normafividad con ealtdad
COMINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbaciGniRD N° 001-2018- MGP-DNIM | \coaia.

Fecha de entrada en vigencla: Ffacha aclualizaclén
| Mayo 2018 Paginas desde 4 hasia 4

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Scnitaria sobre  Criterios
Microblotégicos de Cdlidad Sanitaricr e Inocuidad para tos alimentos y
“\ bebidas de consumo humano”.

C. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.133 - 1979 Especies y Condimentos. Comino,

&' 9.« PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
. CANTIDAD: DOS {02} unidades {muestray conframuestra)
b. PRESENTACION:  Cadc unidad de 500 gramos

. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documenio . Registro Sanitario del producto
Emitido por 1 Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal i Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigitancict y Conirol Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo 1 Copia
{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por - Fabricante
Tipo » Original (Hoja membrelada)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa  de polipropileno PP} transparente,
resistente  al manipuleo, sellada. No debe
presentar informaicidn impresa o escrita de Id
empresa postora,

€. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

Preseniacion

NOmero de lole

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitcrio
Lugar de origen

mPppTa
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e oy DIRECCION DF ,

i ) -"*.-“ NORMAS FICHA TECNICA DE:

3*? TECNICAS DEL FT N
q%}a@ . MATERIAL PRCDUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS
Normatividad con ealidad
FRUTAS FRESCAS
. - S Aprobaclén: R.D. H°001-18-MGP-DNTM ,

DEPARTAMENTO DE NORMALEZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1 .

Fecha de enlracla an vigencla: péginas desde | hasta 6 Fecha aclualizacion

\ Mayo 2018
‘ FRUTAS FRESCAS

1.~ DESCRIPCION GENERAL

a. Fs el érgano comesiible de una planta de una misma especie,
consfituido por el ovario maduro de una flor que por lo generat conliene
vna o mdés semilas y cudlquier parte de la flor que tenga intima
asociacion con dicho ovario.,

b. los frulos pueden tener diversas formas, superficie, color y famaino
segln la especie.

¢c. Alcance: berenjena, camu camu, coco, cocond, chifimoya, fresa,
granadilla, higo fresco, kiwi, lima dulce, locuma, manzana {de agua,
chilena, delicia, israel y verde), mandarina, mango (criollo, haden, rojo),
maracuyd, membirillo, naranja (china, de mesa, huando), palia (punia),
papayd, pecanad, pepino dulce, pepinillo, pepino, pera [canela y de
agua), pina (howdiang, cayelana, selva), pldtano [verde, de sedo,
manzano, camanelo, isla, bellaco}, sandia, famarindo, toronja, tuna, uva
(blanca, chilena, negra).

2.«  CARACTERISTICAS DE CALIDAD
( ‘ a. Caracteristicas organoléplicas:

(1) Color: caracteristico al fipo de fruta y segin el estado de
madurez.

(2} Olory sabor: caracieristico al fipo de fruta, exento de cualguier
olor y/o sabor exirano.

(3} Forma: caracletislico al tipo de fruta.

(4}  Aspecto; fresco, caracteristico al tipo de fruta,

{5} Consistencia: firme

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Las frutas frescas deberdn estar: enteros; sanes, y exentos de
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
consumo; limpios, v praclicamente exentos de cucalquier materic
exirafia vistble; exentos de plagas, y daiios causados por ellas,
que dfecten ol aspecto general del producio; exenlos de

1ded
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DIRECCION DE .
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL LAY
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS
Normatividad con caliddad
ERUTAS FRESCAS
. . . _ Aprabactén: R.D. N°001-18-MGP-DNIM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechat 22 Mayo 2018 VERSION: |
fecha de enrada en vigencla: Fecha actudalizaclon

\ Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 6

humedad externa anormal; exentos de dafios causados por
hajas y/o altas temperaturas o congelacion; estar préclicamente
exentos de magulladuras y malformaciones.

(2) Tamaio: uniforme de acuerdo dl fipo de frula,

(3) El contenido de cada envcse deberd ser homogéneo y esiar
constituido Unicamenlte por frutas del mismo origen, variedad,

cdlidad v calibre,
{4) Los lotes de frutas deberén ser précticamente uniforme en

cuanto a madurez y coloracién.

(5] La parde visible del contenido del envase deberdt ser
representativa de todo el contenido.

(6} Las frutas que presenten pedinculo, éste deberd ostar intacto, sin

estar doblados ni dafiados por hongos o desecados.

(7) El desarrollo y condicion de las frutas debertn ser fales que les
permitan alcanzar el giado apropiado de madurez fisioldgica, de
“conformidad con las caracteristicas peculiares de la varedad;
soportar el fransporte y la manipulacion; y llegar en esiado
satisfaciorio al lugar de desiino, de forma que puedan madurar
satisfactoriamente,

{8) No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos, asi
como, cualquier méiteria exiraia visible,

[9) No deberd presentar alteraciones producidas por atdaque de

( ( microorganismos o cualquier ofro agenle bicldgico, quimico o
fisico.

¢. Requisitos microbioldgicos:

) Lintite por
Agenta microbiano Categoria | Chse n ¢ o Lk m
Escherichia col 5 A 5 2 10° jo!
Solmonelto sp. 10 2 o AusEndialdsg § o
3.-  VIDA Uil

Fl Tlempo de Vida Otil {TVU) minimo aceptable para las frutas frescas es de
SIETE (7} dics, garantizado en condiciones de dmacenamiento  sin
refrigeracion y a  temperalurcs ambientales de las cliferentes regiones de

2de b
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“%‘“@‘% DIRECCION DE

S NORMAS FICHA TECNICA DE:

& ? TECNICAS DEL FIN°
) MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
- AUMENTICIOS

Normalividad con calidad
FRUTAS FRESCAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacton: RD, N° 001-18-MGP-DNIM 1\ ppciay. |

Facha: 22 Mayo 2018

Fechd de enfrada en vigencla:

Mayo 2018

Paginas desde 3 hasta é

Fecha aclvallzacidn

nuestro pals, conlabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Per0.

4.- PRESENTACION

Caja de madera para fruta en kilogramos.

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Envase primarnio

{1} Las frutas deberdn envasarse do tal manera que el producio
quede debidamente protegido. Los maleriales ulilizados en el
interior del envase deberén ser nuevos, limpios vy de buena

cadlidad, con la findlidad de evilar cualquier dafo exlemo o
interno del producio.

{2) Se permife el uso de papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre v cuando estén impresos o etiquetados con tinta o
pegamento no téxico.

(3} Deber& disponerse en envases que se djusten al Codigo
nternacional de Préclicas Recomendado para el Envasado y
Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas [CAC/RCP 44-1995),

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envose de frutas frescas deberd estar debldamente rolulado de
acuerdo a lo dispuesto en el decreto supremao N° 007-98-SA, Articulo 116° y
117° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas", indicando en forma impresq, legible y en idioma castellano lo

stguiente;

a. Denominacién del producio (especie y variedad).
b. Nombre o razdon social del productor, snvasador o vendedor; en el
caso de productos imporiados nombre o razén soclal del imporiador,

Presentacion

2o

e. N°de Lole

Autorizacion sanitaria

3cled
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL FT.N°

MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS

Nevmatividad con ealicdad

FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION | Aprobacton: RD. N° 001-18-MGP-DNIM
fecha: 22 Mayo 2018

i d i : - izacld
Fecha de enhrada en vigencia Pagias desde 4 hasta 6 Fecha acludlizacion
\ Mayo 2018

I,

VERSION: |

Fecha de empaquetado o envasado

g. Fecha de caducidad o consumo

h. Origen

7.« EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentacda al momenio del infernamiento del bien,

a, Documento
Emifido por
Base legal

Tipo

b, Documenio

Emitido por
Tipo

c. Documento
Emilido por
Tipo

d, Documenio

Emiticlo por
Tipo

su inocuidad:

. Autorizacion Sanitaria del establecimiento
. Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
. Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

de Inocuidad Agroalimeniaria,

: Copia

. Declaracion Jurada dénde se compromete

dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre
Vigliancia y Confrol  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas. '

: Represenfante _legal de la empresa o

proveedor,

. Original {Hoja membretada)

: Cerliicado de garantia
. Fabricante o dislribuidor
: Oilginal {Hoja membretada)

: Cerlificado de contenido de residuos de

plaguicidas del lote ainternar.,

: Laboratorio acreditado por INACAL
. Oiginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion o la que deberdn sujetarse la  produccién, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garanfizar

4de é
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DIRECCION DE

MORMAS FICHA TECMICA DE;

TECNICAS DEL FINe

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS

Normatividad can cadiclnel

ERUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclon: R.D. N° 001-18-MGP-DNIM .
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: )

Fecha de enfrada en vigencia: Fecha actualizaclon
Mayo 2018

Paglnas desde § hasla 6

a, Normas técnicas intemacionciles:

{1} Norma del Codex alimentarius.
(2) Codigo internacional recomendado de praclicas para el envasado y
fransporte de frutas v hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-

2004,
[3) Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -
CAC/RCP 53-2003.

b. Decreto Supremo N® 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conlrol
sapitario de alimentos y bebidcs.

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Nomma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiologicos cle Calidad Sanitaric e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

d. Especificacion técnica propia,
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Cantidad: DOS (02} muestras
b. Presentacion: Segln requerimiento del usuario
¢, Dacumentacion técnica de presentacion obligatoria:

{1} Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo » Copia
d. Envase unitaiio: Bolsa dle polietiteno [PE) transparente, resistente al

manipuleo, sellada. No debe  presentar
informacion impresa o escrila de la empresa
postora.

e, Rolulado de cada muestra;
Fliquela blanca que no identifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:
5deé
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@ DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:

K TECNICAS DEL _ TN
559 MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
s e ALIMENTICIOS

Novimatividad con calidnd
FRUFAS FRESCAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobaoion: RD. 1°001-18MGP-DNIM | epqy,

‘Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlradc en vigencla:
Mayo 2018

Paginas desde 6 hasta é

Facha acludlizacion

Presentacién

NUmero de lote

Fecha de produccion
Fecha dé vencimiento
Autorizacién sanitaria
Lugar de origen

(1)
{2}
(3)
(4)
(5)
(6)

6de b
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS BT, MO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077119
Mormtalividad con ealtdad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fochas 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Aprobacién: RD N°001-2018-MGP-DNTM

Mayo 2018

Fecha ds enlrada en vigencia:

Fecha actuallzacion

Paginas desde 1 hasta &

GALLETA SALADA

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Son los prociuctos de consistencia mdés o menos dura y crocantes, de forma
vattiable, obtenidas por el cocimiento de masas preparadas con harina, con
o sin: leuclantes, leches, féculas, sal, huevos, agua potable, azbcar,

e maintequilles, grasas comestibles, saborizantes, colorantes, conservadores, y
. otros ingredientes permitidos y debidamente avlorizados.

\ 2,-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Las galietas saladas deberén de fabricarse a parlir de malerias sanas y
limpics, exentas de impurezas de toda especie 'y en perfecto estado de

conservacion.

a. Caracteristicas organoléplicas:

(n
(2)
(3)
(4
(5)
(6)

Color: Caracteristico al producio
Olor:  Caruacteristico al producto

Sabor: Sdlado, caracteristico al producto

Aspecto: hueno
Consistencia: mdés o menos dura, crocante
Materias extrafas: dusencia '

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1)
(2)
(3}
(4)
(5}

Humedad: 12.0 % mdéximo

Cenizas totales {libre de cloruros): 3.0 % mdximo

Indice de peréxicio: 5 mgfkg maximo

Acidez expresado en dcido ldctico! 0.10% mdéximo

Solo se auloriza el uso de adlfivos v coadyuvantes de
slaboracion permilidos por el Codex Alimentarius y id
legislacion vigente, teniendo en cuenta que ios niveles deben
ser el minimo ulilizado como sea tecnologicaments posible.

1 de é
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS Y. N
TEGNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077119
Normadividad con calidad ALIMENTICIOS

GALLETA SALADA

Aprobacion: RD N°00 1-2018-MGP-DNIM
_Fecha: 22 Mayo 2018

DEPARTAMENTO NORMALIZACION VERSION; 1

fecha de anlda en vigencia: Fecha aclualizacién:

Pdglinas desde 2 hasta 6

Mayo 2018
¢. Requisitos microbiolégicos:
\ Agenta micreians Colegeria | Clase n ¢ Linite por g i
m R

Lohos 2 3 g 2 10 10t
Escherichia coli (") 3 3 3 ] 3 0
Staphylococcus onreus (*) & 3 5 1 10 L
Clostritium paifringens () 8 a 5 1 10 10t
Satmonelio sp. (*) 1t} Z £ 0 AVEERGR S b .
{*) Para produstos con relleno,
("'} Adicions¥aznle pars p208ust0s ton rebenos de cante yo vegetales.

3.« VIDA UYL

£l Tiempo de Vida Uit {TVU) minimo aceptable pera la galleta salada es de
UN {1} anfo, garantizado en condiciones de dlmacenamienio  sin
refrigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabllizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Per(,

4.-  PRESENTACION
Unidad: pacuete de 20 a 5000 gramos
5.~ ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno  {PP), resistente ol transporte, manipuleo  y
cdlmacenamiento.

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:;
Bolsa de polipropilenc (PP} y/o caja de cartén de primer uso, resistente al

transporte, manipuleo y almacenamiento.

Los envases desiinados a los productos deben ser de uso exclusivo y de
primer uso, guedando eshictamente prohibida la reutilizacién de cualquier

envase,
El material de los envases debe ser de uso alimentario y exclusive para tal

fin, no deben Iransferir olores ni contaminacion al alimento, quedando

2dad
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iy FICHA TECNICA:
%%gv} DIRECCION DE NORMAS FT N
Sadle : . : T.
RRCN, TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP- 077119
4%{% ¥ Nonnatividad con ealidad ALIMENTICIOS

GALLETA SALADA

’ . Aprohaclén: RD N*001-2018-MGP-DNIM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018

| Facha da enlrada en vigencla: Fecha actuallzacion:
Mayo 2018 Paglinas desde 3 hasta 6

VERSION: 1

6.~  ROTULADO DEL PRODUCTO

e

Cada bola de galleta salada deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y
Bebidas"., indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano o

siguiente:

(1]  Denominacién del producto

(2)  Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor: en el
caso de producios importados nombre o razén social del importador

{3)  Fecha de produccién

(1}  Fecha de vencimiento

(5] Pesoneto

(6) NUmero de lote

{7} Registro sanitario

(8)  Lugar de origen

(9}  Ingredientes

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO
Documentacion a ser presentada al momenio detinfernamiento del bien.
(
a.  Documento : Regisiro Sanitario del producio

Emitido por » Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Contol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
b.  Documento : Ficha Técnica del producto
Emiticlo por : Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
c.  DPocumento : Certlificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distibuicior
Tipo : Original {Hoja membretada)
Jdeé
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS [T, Ne

g(“i QULIFy
| g} |

éﬁ; TECNICAS DEL MATERIAL, PRODUCTOS F INSUMOS MGP- 077119
#f&;" ) Namialividad con calidad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA
DEPARTAMENTO NORMALZAGION | AProbacton: RO N'OT-2018-MGP-DNIM | oo

Facha: 22 Mayo 2018

Facha de enfrada en vigencla: Fecha acludlizaclén:

Ma

vo 2018

Pdginas desde 4 hasla 6

d.  Documento : Constancia de origen
[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nomeros de lote «
interncy)
Emilido por . Fabricanle o productor
( Tipo : Original (Hoja membietada)
\ e, Documento . Cerlificado de Vdlidacion Técnica Qficial del
Plan HACCP
Emitido por i Direccién General de Sclud Ambiental [DIGESA)
Base legdil . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanilaiio  de
Alimentos y Bebidgs.
Tipo : Copia
f.  Documento : Cerlificado de Andilisis Microbiolégico, segin o
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto
Emilido por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Originail
( g. Documento . Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico (cenizas,
acidez] dellote ainfernar,
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original
h,  Documento  Cerlificado  de conlenido de adilivos
alimentarios del lote ainternar,
Emiticlo por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ¢ Originat

.-

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujelarse la produccién, transporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboraciéon v expendio de
los climentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar -

su inocuidad;

4deé
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G LN
% 23 F% DIRECCION DE NORMAS
5 TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con caltdad

FICHA TECNICA:

.1 N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077119
ALIMENTICIOS

GALLEYA SALADA

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobaclén: RD NO01-2018-MGP-DNTM . )
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencla:
Mayo 2018

Péginas clasde 5 hasta & Fecha aoluallzacién:

a.  Decrelo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y
control sanitarlo de alimentos y bebldas,

b, NT§ N°071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los
dimentos y bebidas de consumo humano”.

¢, Noma Sanitaria para la Fabrcacién, Elaboracion y Expendio
cle Productos de Panificacion, Galleteria y Pasteleria.
RM N° 1020-2010/MINSA.

d, NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 206,001 - 1981 Galletas, Requisitos,

9.~  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: DOS {02} unidades {muesira y contramuestra)

b. PRESENTACION: Caida unidad de 20 a 100 gramos

¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento
Emiliclo por
Base legall

Tipo

{2} Documenlo
Fmitido por
Tipo

: Registro Sanitario del producto

+ Direccién General de Salud Ambientcd [DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol  Sunltario de
Alimenlos y Bebidas.

. Copia

: Ficha Técnica del prodiucto
: Fabricante
 Original (HoJa membretada)

d.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o esciila de la empresa

postora

5ded
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FT. NP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077119
Nornativided con ealidad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA

. . . Aprabaclon: R NG01-2018-MGP-DNTM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fachor: 22 Mayo 2018

fecha de entrada en vigencia: paginas desco & hasl 6 Facha aclualizacton:
Mayo 2018 c1ginas €s

VERSION: 1

e.  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Efigueta blanca que no identifique a I empresa
postora, con la siguiente informacion:

E& (1) Presentacion
{2) Nomero de lole
( {3) Fecha de produccion
{4} Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario
. {6} Lugar de origen

6ded
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93 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

L] NORMAS FTL e

by _' -ﬁ >
5\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
FU) ALIMENTICIOS
Mornndividad eon callilad

GELATINA INSTANTANEA

. . . Aprobacion: R0, N° 001-18-MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018

facha de entrada en vigencle: pécinas desde 1 hasta 5 Fecha aclualizacién
Mayo 2018 Y ¥ e

VERSION: |

\ , GELATINA INSTANTANEA
1. DESCRIPCION GENERAL

Es o sustancic organica nilrogenada obtenida por hidrolisis del colageno en
laa piel, tefido conjuntivo blanco y huesos de animales. ‘

a. Alcance: gelatina de sabores fresa, naranja, limaén, durczne'y pifia.
2.« CARACTER[STICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organoléplicas:

(1} Aspecto: polvo granulado homogéneo

(2] Color: caracletistico

(3} Olor: caracterisiico, no tendrd olor desagradable,

(4) Sabor: agradable, caracteristico del producto, libie de sabores
objetables o exiranos. _

(5) Exenta de materias indesecbles, pardsitos y suciedades que indicuen
manipulacion defectuosa del producto.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(’ (1) La gelalina comeslible serd préclicamente insoluble en agua fria,
pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo de 5 a 10 veces su

pPEso en aguda,

(2) La gelaling se disolveré completamenle en agua cdliente formando
una.solucién coloidall, la que al enfiiarse dard una jalea.

(3}  Leasolucion de gelatina al 1 % tendré un pH entre 4y 7.5 a 20° C,

(4)  Humedad: 16.0 % mdximo

(5} Cenizas: 3.0 % mdximo

{6} Arsénico {As): 1.0 ppm mdéximo

{7} Plomo (Pb); 2.0 ppm méximo

(8) Cobre [{Cu): 30.0 ppm maximo

(9)  Zinc {In): 100.0 ppm Méximo

{10) Fierro [Fe): 100.0 ppm maximo

(11)  Anhidrido sulfuroso {SO2): 200.0 ppm maximo

{deb
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AT PIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
f?:vff ! NORMAS N
s TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
RU5AS AUMENTICIOS
=4 Nosmalivicad con calidad

GELATINA INSTANTANEA
Aprohacion: RO, H* 001-18-MGP-DHTM
fecha: 22 Mayo 2018

Fechd de enlracia en vigencla: - "
e paginas desde 2 hasta 5 Fecha acludalizaclon

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

Mayo 2018
\ c. Requisitos microbioldgicos:
Agante microbiang Cotegoria | Clasg n ¢ Limite por g 0
n )
Cehlarmas 5 k! 5 2 10 1o
Stophylococcus onreus 5 % £ ] W 107
(’ Bacilius ceres (*) 7 3 3 2 i0° 10’
) Salmonetio sp. {**) 10 2 5 0 AUSERLIA IS Q | eereee ‘
Hohos ¥ 3 5 i 10 i
{') Séfo para rothitas que conlengan civeats,
{"'] 560 pard prodicios que cenleraan Kche, <1030 ¢'o huive.

3.-  VIDA UL

E Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceplable para la gelatina instanianea
es de SEIS {06} meses, garantizado en condliciones de almacenamiento sin
refrigeracion y a femperafuras amblentales de las diferenfes regiones de
nuestro pais, contabilizadds desde la fecha de internamiento en los
cadmacenes de la Marina de Guerra del Perd,

4.-  PRESENYACION
Unidad: de 180 a 5000 gramos
( 6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsar de polietileno {PE) de primer uso, capaz de proteger el producto de la
contaminaicién, humedad y de sustancias 16xicas; y resistente al fransporte,
manipulec y almacenamiento.

El producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higlene
y otras caracteristicas de calidad del producto.

Nota: No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que
conlengan metales pesados como aisénico, cobre, anfimonio, mercurio,
plomo, uranio, Zine, cadmio u olros matericles gue pueda ser absorbido por
el producio.

7.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de gelatina deberd esiar debidamente rolulado de acuerdo
a lo dispuesto en el decreto supremo 007-98-SA, Ardiculo 116° y 117° dlel

2de b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS BT, N°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS

Nevmatividad con enlidad

GELATINA INSTANTANEA

i . ) Aprobaclén: R.D. N°001-18-MGP-DNIM i ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enfrada en vi o i
n vigencla pérginass desdle 3 hasta 5 Fecha aciualizaclédn

Mayo 2018 o ]

“Reglamento sobre Vigilancla v Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellane lo siguiente:

7/

(1} Denominacion del producto

(2)  Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
, caso de productos importados nombre o razdn social del importador
( {3) Fecha de produccién

{4] Fecha de vencimienlo

{5) Pesoneto

(6} NOmero de lote

(7} Regishro sanifario

{8) lLugar de origen

(9 Ingredientes

8.~ Evaluaclén documentaria del producto

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

da. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitidio por . Direccion Generdl de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legai  Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentaos
y Bebidas,
( Tipo . Copia
| b, Documento + Ficha Téenica del producto
Emilido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretadd)
c. Documenlo . Cerlificado de garantia
Emitido por : Fabricante o dishibuidor
Tipo . Original (Hoja membretadal)
d. Documenio 1 Constancia de origen

[solo para productos naciondles, debe incluir
Fecha de produccion y Nros, de lole ainternc)

Emilido por . Fabricante o productor
e. Documento  Certiicado de Validacion Técnica Oficial dei
- Plan HACCP
Emilido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
3deb
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({f % DIRECCION DF: FICHA TECNICA DE:

S NORMAS FI. N
i 5\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
%ﬁﬁ) AUIMENTICIOS

A Normatividad con calidad

GELATINA INSTANTANEA
Aprobaclont R.D, N° 001-18-MGP-DNIM
Feches: 22 Mayo 2018

Fecha de entradd en vigencla: _ e Fecha acludltzacion
Péginas desde 4 hasta 5

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

Mayo 2018
sobre Vigilencia y Conirol Sanilario de Alimentos
y Bebidas,
\ Tipo : Copla
f.  Documento + Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo
o que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
( V.01 para el tipo de producto.
Emifido por . Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo : Qriginal
g. Documento . Carlificado de Andilisis Fisico-Quimico del lole a
' internar.
Emitido por : Laboratorio acredilado por INACAL,
Tipo . OCriginat
10.- Base legal de cumplimiento obligatorio
Legislacién a la que deberdn sujetarse la  produccion, fransporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidad:
( a. Decreto supremo N° 007-98-SA~ "Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Normea Sanitaric sobre  Criterios
Microblologicos de Calidad Sanitaric e inocuiclad para fos alimentos y
bebidas de-consumo humano',

c. Normas Téenicas Peruanas:

N.T.P. 209.086 - 1981 para Gelatings.,

9.- Presentaclén de muestras pare el proceso de adquisicion
¢, Cantidad: DOS (02} unidades (muestray conframuesiral.

b. Presentacion: - Cadca unidad de 250 gramos

c. Documentacion técnica de presentacion obligatoria

4de s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FI N

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120

ALIMENTICIOS
Novsuatividad con calidnd
GELATINA INSTANTANEA
" . Aprobacién: R.D, N°001-18-MGP-DMIM _ ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2015 VERSION: 1

fecha de enlrada en vigencla: . Fecha aactualizacion
Mayo 2018 Pdginas desde 5 hasta 5

(1} Documento
Emilido por
Base legal

Tipo

(2) Documento
Emifido por
Tipo

d, Envase unitario:

. Regisho Sanitario del producio

. Direcciéon Generadl de Salud Ambientat (DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos
y Bebidas, '

. Copia

: Ficha Téenica del producto
. Fabricante
+ Original {Hoja membretada)

Envase de fébrica sin abrir, No cdebe presentar
informacion impresa o esciita de la empresa
postora.

e. Relulado de cada muesta:
Hiqueta blanca que no identifique d la empresa
postora, con la sigulente informacion:

)
(2)
(3)
(4)
()
(6)

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

5des
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ﬁg‘ éal%* DIRECCION DE:

FICHA TECNICA DE:

&)
{Q} NORMAS T N°
\g}é TECNICAS DEL. MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
4@%@ AUMENTICIOS
& Normatividad con calidad
HORTALIZAS
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION | Aprobactén: RD.N° 001-1G-MGPDNIM | yiepgiégny: |

fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencla:
Noviembre 2018

Pdéginas desde | hasla 6

Facha acjualizacldn

1.  DESCRIPCION GENERAL

HORTALIZAS

a. Es la planta hetbécea de distinfas especies de huerlas que se cultivan

para consumir sus hojas, raices, tallos, flores, frutos y semills. Pueden ser
consumidais en estado fresco v seco.

Alcance: col ching, espinaca, espindca serrand, lechugd (amencana,
En mallas de polipropileno: camote morado, cof ching, lechuga
{americana, morada), lechuga orgénica, brocoli, coliffor, olluco,
espinaca, espinaca semana, cebolla ching, poro, anfs, betarraga,
rabanito, culaniro, perejil, chincho, acelga, albahaca, cola de caballo,
espérrago, hierba luisa, hierba buena, hlerba mate, hierbas ires marias
(hierba buena, culantro y perefl}, huacatay, manzanilla, menta, nabo,
orégano fresco, pack choy, romero, siete hierbas, tomillo, sacha
culaniro, salvia, toroniil, cedrén, calgua, rocoto entero, chonta, pimiento
(verde, rojo, amarillo y morén), chonta, alcachofa, zapallito italiano,
zapallo loche, jengibre {kion), canela entera, canela china enterq,
laurel, champifiones, hongos, arveja china, arveja verde, brotes de frfjol
chino, Trijol verde, frijol chino, haba fresca, verdura china.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caractersiicas organoléplicas:

Las horlalizas deberén  estar:  enteros, sanos, y exenios de
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
consumo humano,

(1) Color: carccteristico al tipo de hortdliza y segin el estado de
madurez,
(2) Forma: caracteristico al fipo de hortaliza
(3} Aspecto: caracterislico al fipo de hortaliza
(4} Tamafio: uniforme de acuerdo al tipo de hortaliza
(5} El conienido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constituido Gnicamente por hortalizas del mismo origen, variedad,

calidad y calibre.,

1deé
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FICHA TECNICA DF:

FI Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENHICIOS
HORTALELAS

DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION

Aprobactén: R.D. N°001-18-MGP-DNTM 3 ]
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencla:

Novlembre 2018

Péaginas desde 2 hasta é

Fecha aclualizacldn

(6]

Los lotes de horldlizas deberdin ser précticamente uniforme en
cuanto a madurez y coloracion.,

b, Requisitos Flsico-¢quimico

{1

(2)

{6]

¢.. Requisitos microbioldgicos:

Deberd enconirarse limpios, y préclicamente exentos de
cualquier materia extrana visible; exentos de plagas, y danos
causados por ellas, que afecten al aspecto general del producto;
exentos de humedad externa anormal; exentos de cualguier olor
y/o sabor exiraios; exentos de dafos causados por bajas y/o
altas temperaturas o congelacién; estar practicamente exentos
de magulladuras; de consistencia firme y con aspecio fresco.

Bl desarrollo y condicién de las hortalizas deberdin ser tales que les
permitan soportar el fransporte y la manipulacion; y llegar en
estado satisfactorio al lugar de deslino,

las hortalizas deberdn estar suficientemente  desarroliadas v
presentar un grado de madurez satisfactorio,

El desarrolio y estado de madurez de las hortalizas deberdn ser

tales que les permitan continuar el proceso de maduracion y
alcanzar el grado de madurez apropicdo,

fl producto deberd cumplir con los niveles mdximos de la Normad
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

El producto deberd cumplir con los limites méximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius,

. . . Limits g1
Agents nicrolang Cotegorin Chase n [ . BT 0 Vi
Estherichia coli 5 3 5 o ot 16t
Salmonetie sp. il z & 0 AugenciniIsg [ oo
2de b
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osp  PIRECCION DE FIGHA TECNICA DE:
ST NORMAS FINC
1K TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077122
2! ALIMENTICIOS
Nonmafividad con eaicad

HORYALIZAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018

Aprobacion: R.D, N° 001-18-MGP-DNIM VERSION: 1

Fecha de enirada en vigencla:
Noviembre 2018

Pdaglinas cesde 3 hasla é

Fecha aciucilizacion

3.-

4.

5.

VIDA UTYIL

Fl Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para las hortalizas es de SIETE
(07) DIAS, garantizado en condiciones de almacenamiento a temperaturas
de refrigeracién, contabilizadas desde la fecha de infernamiento en os

almacenes de I qu'na de Guerra del Perd,

PRESENTACION

a. tn mallas de polipropileno:  camote morado, col ching,  lechugd

(americana, moraday), lechuga orgdnica, brécoli, califlor, ofluco.

. En atados: espincica, espinaca serrana, cebolla ching, poro, anis,

betarraga, rabanito, culantro, perejil, chincho, acelga, albahaca, cola de
cabadllo, esparago, hlertba luisa, hierba buena, hiertba mate, hierbas fres
mafas (hierba buena, culantro y perejil), huacatay, manzanilla, menta,
nabo, orégano fresco, pack choy, romero, siete hierbas, tomillo, sacha
culaniro, salvia, toronjil, cedrén.

¢. Fn cajos de madera: cdigua, rocoto entero, chonta, pimiento {verde, rojo,

amarllo y morrdn), chonta, dlcachofa, zapaliito italiano, zapallo loche.

. Bolsa de polietileno/polipropilenc: jengibre (kion), canela entera, caneld
ching enterd, laurel, champifiones, hongos, crveja china, arveja verde,

brotes de frijol chino, frijol verde, frijol chino, haba fresca, verdura china,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a.  Envase primario

(1) Las hortalizas deberdin envasarse de tal manera que el procdiucto
quede debidamente protegido. Los mcteriales uliizados en el
interior del envase deberdn ser nuevos, limpios y de buena
calidad, con la finclidad de evitar cudlquier dafio externo o
interno del producto.

{2} Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comercicles,
slempre y cuando estén impresos o efiquelados con linta o
pegamento no téxico; siendo su presentacion de acuerdo d lo

Jde b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FTN°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS

Normatividad con calldad

HORTALIZAS

. ; Aprobecién: RD. N2 001-18-MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia: Péalngs descle 4 hast 6 fecha actualizacion
Noviembre 2018 gincs Ge st

VERSION: |

determinado por el usuario en el objeto de la convocaloria,
\ resistente al fransporte, manipuleo y dimacenamiento.

(3) Los envases deberdn satistacer las caractersticas de calidad,
higiene, venfilacién y resistencia necesarios para asegurar la
manipulacion, el transporte y la conservacion.

{4) Las hortalizas deberén disponerse en envases que se djusten af
Cédigo Infemacional de Précficas Recomendado para el
Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas {CAC/RCP 44-
1995).

NOTA: En el ohjeto de la convocatorla se definlrd lu presentacién y el tipo de-
envase.

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de hortdlizas deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116°y 117¢ del
“Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanltario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

(¢ (1} Denominacién del producto {especie y vatiedad)

(2} Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de producios importados nombre o razén social del importador.

{3} Presentacion

{4) Autorizacion sanitaric

{(5) N°de Lote

(6) Fecha de produccion

(7} Fecha de vencimiento

(8) Origen

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a, Documento . Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por : Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

4de b
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

NORMAS £, N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS
Normatividad eon ealidad
HORYALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RD. N° 001-18-MGPDNIM | yrpyiqn.

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia:

Noviemixe 2018

Péginas desde 5 hasta 6 Fecha actualizacion

8.

Tipo

b, Documento

Emitido por
Tipo

¢,  Documento
Emitido por
Tipo

d, Documento

Emitido por
fipo

ce inocuidad Agroalimenfuria.
: Copia

: Declaracién Jurada dénde se compromete a
dar cumplimiento a lo establecido en el Decrelo
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamento sobre
Vigitancia y Control  Sanitario  de Alimentos v
Bebidas.

. Representante  legal de la empresa o
pioveador.

. Original {Hoja membretada)

. Cerlificado de garantia
. Fabiicante o distibuidor
: Original {Hoja membretada)

r Cerlificado de contenido de residuos de
plaguicidas,

. Laboratorio acreditado por INACAL

¢ Original

PRESENTACION DE MUESYRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

d. Canlidad: DOS (02) muestras
b. Presentacion: SegUn requerimiento del usuario
c. Documentacién téenica de presentacion obligatoria

(1) Documento 1 Autorizacion Sanitaria del establecimiento

Emitido por ¢ Servicio Nacional de Sanidad Agraria {(SENASA)

Base legal . Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria

Tipo : Copida

d. Envase unifario: Bolsa de polielileno (PE) ransparente, resistente al

manipuleo,  sellada. No  debe  presentar
informacién impresa o escrifa de la empresa
postora,

5deé
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i AGINy T
0 . . ,
DIRECCION D FICHA TECNICA DE:
‘f_" IR K 4 NORMAS FI N®
ke TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
AUMENTICIOS

Normatividad con calldad

HORYALIZAS
. . Apirobaclén: RD. N°001-18-MGP-DNTM . }
.DCPARTAMENTO DE NORMALIZACION | (= "o Mayo 2016 VERSION: 1
Fecha de enlrada en vigencla: Fecha dctualizaclon

Novlembre 2018 Paginas desde 6 hasta 6

e, Rotulado de cada muesha:
Fliqueta blanca que no identifique o la empresa
\ postora, con la siguiente informacion:

(1] Presentacion
(2) NOmero de lote
( {3] Fecha de produccion
’ {4) Fecha de vencimiento
{8} Autorizacion sanitaria
{6) Lugarde origen

W 9.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion o la que deberén sujetarse la  produccion, iransporle,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finaglidad de garantizar
su inocvidad:

a. Normas técnicas infernacioncales:

(1) Norma de Codex Alimentarius - FAO
(2) Cédigo internacional recomendado de préclicas para el envasado y
transporte de frutas vy hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-
{ 2004,
(3] Cédigo de préclicas de higiene para las frutas y horlalizas frescas -
CAC/RCP 53-2003.
{4) Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas
prasentes en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995}.

/mji"?\}\ b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
(;3“( //)\‘ ; sanltario de alimentes y bebidas.
\Jiﬁle c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaric sobre  Criterios

Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

d. Normas téenicas Peruanas — Instituto Nacional de Cdlidad
a. Especificacion técnica propia.

6de é
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DIRECCION DE

NORMAS ‘ FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL F.T.N°

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS

Nonuatividad con calidad

KETCHUP

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGON | AProbacion® . Ne 001-2018-MGP-DNIM | yepg iy §
Fache: 22 maye 2018

“Fecha de enlrada en vigencha: Fecha aclualizacion

c
MAYO 2018 Péginas desde | hasla b i

KEYCHUP

1~  DESCRIPCION GENERAL

Es el producto obienido por la concentracion del jugo v fa pulpa de
tomates maduros, frescos, fitosanitaricmente sanos y limpios, adicionado de
algunas o toclas de las siguientes sustancias: sal, azicar, especias, vinagre,

cebollas y ajos,

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Elkétchup no deberd presentar alteraciones debidas microorganismos
u olros agentes biolégicos, quimicos o fisicos ni tampoco conlener
sustancias espesantes ajenos al tomate o que lo sustifuyan.

b. No se permitird ler adiclén de colorantes.
c. No podré agregarse benzocto de sodio hasta 0.2 % como Maximao.
d. El contenido del envase deberd ocupar como minimo el 90 % de la

capacidad de éste.,
(1) Caracteristicas organoléplicas:

(@)  Aspeclo: pasta homogénea, exenta de grumos, de trozos
de céscara y de semillas,

b) Color: rojo uniforme,

() Sabor y olor: caracteristico, libre de sabor d rancidez,
fermentacion, amargo u otros sabores indeseables.

[2) Requisitos fisico-qulmicos:
la)  Extracto seco fofal (°Brix), imin: 33
b}  Vacio, min: 150 mm de mercurio, referida a 740 mm de
presién barométrica a 20 °C.

(3) Requisitos microbiologicos:

. Limité por g0 ml
Agente mitreblane Categoria | Clase n ¢ p £eory X
fohos N E 5 u 1t¢ 1w
Levaduras 2 3 3 2 ! 10
Cohformes 5 % 3 2 10! ot
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B DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

AL NORMAS _
| TECNICAS DEL F.T. N
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS
Nornadividad con caltdad
KETCHUP

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APTOPacionR.D, N°001-2018- MGP-DNIM | yyepai: 4
focha! 22 mayo 2018

Fecha de entrada en vigencia: Fecha actudlizacidn
MAYO 2018 Paginas desde 2 hasla 5

{4) Metdles pesados:

b} Plomo [Pb}: 2.0 ppm (méximo)

& a)  Arsénico (As); 0.1 ppm {mdaximo)
¢}  Cobre (Cu): 10,0 ppm{mdximo)

V 3. VIDA UTIL

X El Tiempo de Vida Uil {TYU) minimo aceplable para el kétchup es de SEIS
(06} meses, garanlizado en condiciones de dmacenamienio o
lemperaluras  de  refrigeracién, contabilizadas  desde la fecha de
interncimiento en los amacenes de la Marina de Guerra del Perd,

4.« PRESENTACION
Uniclad: de 100 ¢ 4000 gramos.
5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a, Envase primario

El kétchup se envasara en balde de pléstico, doy pack o frasco de
vidio de primer uso y resistente «al transporte, manipuleo vy
almacenamiento,

TN

(1} & producto deberd estar envasado en recipientes que
garanticen la higiene y ofras caracteristicas de calidad del

producto.

(2)  No se acepld envases elaborados de materiales reciclados o que

contengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio,

- mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros materiales que
Y pueda ser absorbido por el producto.

b, Embdldgie para intemamiento:

los envases o intemnar estardn agrupados de acverdo o la
presentacion de la empresa o a requerimiento del usuario en el objelo

de la convocatoria.

NOTA: El objefo de la convocatoria se deflnlrd la presentacién y el tipo de
envase,
2de b
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DIRECCION DE )
FICHA TECNICA DE:

NORMAS
TECNICAS DEL T N
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS
Normalividad con calidad
KEYCHUP

SR.D. N° 001-2018- :
AprobaciénR.D. }N° 001:2018-MGP-DNTM VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 mayo 2018

Fecha de enirada en vigencia: Facha actuallzaclon

MAYQ 2018

Pdginas desde 3 hasta b

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de kétchup deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispucsto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117¢ del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma caslellano lo siguiente:

Denomincicion del producto
Nombre o razén social del productor, envasador ¢ vendedor; en el

caso de producios iviportados nombre o razédn social del importador

.

b.

c, Fecha de produccién
d. Fecha de vencimiento
e, Peso neto

. NUmero de lote

. Registro sanitario

h. Lugar de origen

i,

Ingredientes

7.-  EVALUACION DQCUMENTARiA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien,

a. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documenio
Emifido por
Tipo

c.  Documento
Emitido por
Tipo

d. Documenio

Emitido por

. Registro Sanitario del producto
. Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de

Alimentos y Bebidas.

: Copic

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original (Hoja membretada)

 Cerlificado de garaniia
. Fabricante o distribuidor
: Original {Hoja membretadal

. Constancia de otigen

[solo para procuctos naciondles, debe incluir
Fecha de produccién y Nros, de lote a infernar)

. Fabricante o productor

3des
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DIRECCION Dt

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL EIN°

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS

Novmatividad cont malidad

KETCHUP

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacisnRD. N° 001-2018 MGP-DNIM 1 gpqiégp: |
Facha: 22 mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia: Fecha a Hzacton
! “ lgenct Pégincs desde 4 hasta b ha actuaie

| MAYO 2018
e, Documento + Certfificado de Validacidn Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emilido por . Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol  Sanitaiio  de
S Alimentos y Bebidas.
6\ Tipo : Copia
f.  Documenio . Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo
que establece ka NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de produclo.
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo ; Originail '
g. Documento + Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico (metales
pesados},
Emifido por + Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo » Originai

8.- Base legal de cumplimiento obligatorio

( Legislacion nacional ¢ la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimenios y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidad:

a. Decrelo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
scnitario de alimentos y bebidas,

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microblologicos de Calidad Sanitariar e Inocuidad para tos dlimentos y
bebidas de consumao humano”, .

. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 203.028 — Kétchup.

4dcde s
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o 1 » A% DIRECCION D ]
S FICHA TECNICA DE;

= NORMAS .
2% TECNICAS DEL FT.N
g&"@ MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
- ALIMENTICIOS

Novmafividad con calidad
KETCHUP

. L] o . R
AprobacldmR.D, N° 001-2018-MGP-DNIM VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Fecha: 22 mayo 2018

Facha de enlrada en vigencla: Fecha actualizacion

Pagings desde § hasla &

MAYO 2018
Q 9.« Presentaclén de muastras para el proceso de adqulsiclon
ad.  CANTIDAD: DOS [02) muestras
® b, PRESENTACION: Segun requerimiento del usucrrio.
(
- c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
(1. Documento : Registro Sanitario del producio
Emilido por . Direccién General de Salud Ambienial {DIGESA}
Base legai ' Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamenio
sobre Vigilancia y Conifrol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas,
Tipo . Copia
(2). Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por 1 Fabricante
Tipo : Orginal {Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO; Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrifa de la empresd
postora,

( 6. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Cliqueta blanca que no identifique o la empresa
postora, con la siguiente informacion:

Presentacion

Nomero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

Ty —— T Pty gt so———,

1
2
3
4
5
6

5des 0295




Prouiii
A DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
o NORMAS F.I.N°
P 7 “CNICAS DEL MATERIAL »
59 Te : A PRODUCTOS E INSUMOS MGF-077125
2y ALIMENFICIOS
% Normatividad con calidad
AN
. . ; Aprobaclén: R.D.N° 001 -18-MGP-DNIM . .
DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: L.
Fecha de entrada en vigencia: " Fecha aclualizacién
Mayo 2018 Paginas desde 1 hasia 5 gulio dob

MAN(
DESCRIPCION GENERAL

Es el frulo es una legumbre de la familia de las Fabaceae (fabdceas), pero
considerada un frulo seco, de desarrollo subterrdneo, oblonga, infladka, de
2-5 x 1-1,3 c¢m, de paredes gruesas, raticuladas y veteadas, con de una a

cuatro {menos de sels) semillas.
El.manl en forma de grano (entero, pelado}, molido y tostado se obliene de
fas variedades de la especie Arachis hypogaea L.

Alcance: mani entero, mani pelado, manf molido, mani tostado y mani
molido tostado,

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

El mani deberd ser inocuo y apropiado para ser elaborado para el consumo
humano.

Fn la medida de lo posible, con arreglo a las buenas practicas de
fabricacion, el producto deberd estar exento de malerias objetables,
microorganismos, pardsitos y no confendrd sustancias procedenles de
microorganismos incluidos hongos en cantidades que puedan representar
un peligro pard la salud;

El maini se enconirard con un grado de madurez tal que le permita soportar
su manipuleo, transporte y conservacion sin afeclar su calidad, sabor y
aroma tipico vy flegar en condiciones safisfactorias a su destino de acuerdo
al Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo 1I: Arliculo 26.

. Caracteristicas organoléplicas:

£l mani en cudlguiera de sus presentaciones deberd estar exento de
sabores, olores anormales, de insectos y dcaros vivos,

b, Caracterfsticas fisico-quimico:

(1)  Humedad: 2.0 % mdximo.
Granos enmohecidos, rancios o descompuestos: 0,2 % m/m

mdaximo :
(3) Sucledad e impurezas de origen animal {incluidos insectos
muertos): 0,1 % m/m mdéximo,

1deé
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.s““%
9 DIRECCION DE FICHA FECNICA DE:
Mo NORMAS : RT.Ne
LAz TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
@%}3 J AUMENTICIOS
&ﬁ% Normatividad con calidad

MANI

Aprobacion: RO N° 001-18-MGP-DNTM
Facho: 22 Mayo 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 2

Fecha de entrada en vigencia: . Fecha aclualizacidn
Mayo 2018 Paginas desde 2 hosta 5 o 2044

{4) Granos danados:

{a)  Los granos afectados por dafios deblidos a congelacién
que dan lugar a una pulpa dura, fransitcicda y
descolorida; 1 % m/m mdéximo.
{b) Llos granos arugados que se  han  desarrollado
{ . imperfectamente y se han encogido: 8§ % m/m mdximo.,
{c}  Los granos daiacdlos por cortes de inseclos o gusanos: 2 %
m/m mdiximo.,
{d}  Daiios mecdnicos: 2 % m/m mdaximo.
{e]  Granos germinados: 2 % m/m maximo.

(5) Granos descolorldos (descoloracion de la pulpa (coliledon) que
es mdis oscura que el amarillo claro o presenta sefiales dlgo mds
oscuras que el color amarillo de la pulpa; y/o descoloracion de
lct piel de color marrdn oscuro, gris 0scuro,. azul oscuro o negro, Y
aue cubre mds del 25 % del grano}: 3 % m/m mdximo.

{6) Granos quebrados y partidos [quebracios son los granos de los
que se ha desprendido mds de una cuarta parte y los granos
partidos son los que se han dividido en dos mitades): 3 % m/m

mdéximo.
(7) Ofras materias extrafias orgdnicas e inorgdmicas: 0,5 % m/m
mdéximo, .
(8) El manl y los productos del manf deberdn estar exentos de
( metales pesados en canfidades que puedan representar un

resgo para la salud humana,
(9)  Elmani se gjustard alos limites mdximos de residuos establecidos
por la Comisidn del Codex Alimentarius para este proclucto.

C. Requisitos microbioldgicos:
Agenta microbiano Categoria | Clase fh ¢ nl;imite Forg ]
t.kshos 3 3 5 1 10 10}
Lovadusas 3 3 3 I 167 1w’
Eseilerichia co & 3 & 2 10 i0°
3.-  VIDA UTiL

£l Tiempo de Vida Ufil (YU} minimo aceptable para el mani es de UN (Q1)
mes, garantizado en condiciones de dlmacenamiento sin refrigeracion v «
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,

2deé
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ﬂ%
o u‘\ﬁ» DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FIN®
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
ALIMENTICIOS
Normalividad con calidad
MANI
- - Aprobacién: R.D, M° 00} -18-MGP-DNIM . .

DEPARTAMENTO DE MORMAUZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 2,
fecha de entrada en vigencia: Fecha aclualizaclon
Mayo 2018 Paginos desde 3 hasta futio 2040

=

contabllizadas desde la fecha de internamienio en los almacenes de la
Marina de Guerra del Perl,

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocalora se definird la presentacién del
producio.

P
=

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. HE manf se envasard de manera gue se salvaguarden las cudlidades
higiénicas, nutiicionales, lecnolégicas y organolépticas del producto. El
envase serd resisiente, y estard limpio, seco y exento de infestacion de
insectos o contaminacién de hongos.

—=

b. Llos envases deberdn estar fabricados con sustancics que sean inocuds
y apropiadas para el uso al que se destinan, Incluidos los sacos de yule,
los envases de hojalata y las cajas o sacos de pldstico o papel nuevos y
limpios. No deberdn transmilir al producio suslancias foxicas hi olores o
sabores desagradables.

c. Cuando el producto se envase en sacos, ésios deberdan estar limplos, ser
resistentes y eslar bien cosidos o sellados,

(_ Nota: En el objeto de la convocatoria se deflnird el envase del
producto.

6,- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de manl deberd estar debidamente rotulado de acuerdo alo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanifario de Alimentos y Bebidas”,
incicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominaclén del producto

Nombre o razén soclal del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social delimportador.
Presentacion

Registro sanitario

N° de Lole

Fecha de vencimiento

Crigen

o

~o a0

[(n]
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& TR :
safun Ay DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
M2 NORMAS FT NG
E@ \  JECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
’%%G‘J ALIMENTICIOS
= Normatividad con calidad
MANI
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION 'F‘f‘[ﬁ:f’;f;’ofj’ég;m’"B‘MGP ONTM | GERSION: 2,
Fecha de enbrada en vigencla: . Fecha aclualicacién
Mayo 2018 Paginas desde 4 hasta § uGe 2040

7..  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacién a ser presentada al momento det internamiento del bien.

) a.  Documento 1 Registro Sanlfario del producto
{ . Emilido por : Direccion General de  Salud  Ambiental
L [DIGESA}
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos vy Bebidas.

Tipo : Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emnilido por : Fabricante
Tipo » Original {Hoja membretada)
c. Documento . Cerfificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo ' Original {Hoja membretadaj
¢d. Documento . Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe
inclulr fecha de produccién y ndmeros de
lote ainternar)

( Emitide por : Fabiicante o producior
Tipo . Criginal {(Hoja membretada)
e. Documento . Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin

lo que establece la NIS N° 071-
MINSA/DIGESA- V.01 para el tipo de
producto

Emilido por . Laboratorio acreditado por INACAL

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion nacional ¢ la que deberdn suletarse la produccidn, fransporte,
fabricacién, almacenamiento, fracclonamienlo, elaboracidn y expendio de

los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
sU inocuidad:

a. Norma Infernacional;
Norma para el mani- Codex Stan 200 - 1995.
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g |
y —% DIRECCIOM D FIGHA TECNICA DE:

oy NORMAS FT. N
3 V L2 - - .
s TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
4?&‘,:, ALIMENTICIOS
Nomultividad con calidad
AN
. . , Aprobacién: R.D, b° 001-18-MGP-DNIM ) ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 2
Fecha de entrada en vigencia: . Fecha acludlizactdn
Mayo 2018 Pdaginas desde 5 hasla 5 Fatio 201q

h. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas,

=

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 *Norma Sanitaria sobre Criterics
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™.

.

¢ d. Especificacion técnica propia.
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD: DOS {02} Unidades {Muestra Y Contramueslra)
b. PRESENTACION: Cada Muesira De 500 Gramos

. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emilido por ¢ Direccidn General de Salud Ambiental
[DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA

Reglamento sobre Viglancia y Conirol
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

( Tipo ! Copla
{2) Documenio . Ficha Técnica del producto
Emilido por 1 Fabiicante
Tipo ¢ QOriginal {Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropllenc {PP)  lfransparente,
resistenie ol manipuleo, sellada. No  debe
presentar informacion knpresa o escrita de la
empresa postora,

6. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa

postorq, con la siguiente informacion:

{1) Presentacion

S5deé
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.Muumq
: DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS ETNe
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
MARI
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RO.N°001-18-MGPONIM 1 yyeaqien: 4

Fechan 22 Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencla:
Mayo 2018

Pagings desde 6 hasta §

Fecha actualizacién
Tulo 2047

{2) Nodmero delote

(3) Fecha de produccion
{4) Fecha de vencimiento
{5) Regislro sanitario

{6) Lugar de origen
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0239



—
PRI 5
3 £ip -1~ L .
ST DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: o
R TECMICAS DEL MATERIAL FI.N
AT PRODUCTOS EINSUMOS MGP-077126
2 Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS
MAYONESA
! . Aprobactén: RDN°O1-18 -MGP-DNTM |, o "~
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
i:;;zlzcé?senimdq eh vigencla: Paginas desde 1 hasta 5 fecha aciualizacion
MAYONESA
% 1. DESCRIPCION GENERAL

La mayonesa es un condimento en forma de salsa oblenido por emulsificacion
de aceite(s}) vegelal{es) comestible(s) en una fase acuosa consistente en

(‘ ingredientes acidificantes mientres 1o que produce la emulsién de aceile en
agua es la yema de huevo,

2.~  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Todos los ingredientes deberdn ser de buena cdilidad y aptos para el consumo
humano y djustarse a los requisitos de fas normas perlinentes,

Et agua que se utilice deberd ser potable.

Las materias primas se almacenardn, tratardn y manipulardn en condiciones
aptas para mantener sus caracteristicas quimicas y microbiolégicas,

Los huevos y los productos de huevo deberén ser huevos de galina o
producios de huevo de gallina,

S6lo podran ulilizarse en su composicion las materias primas, ingredientes vy fos
adlilivos alimentarios, y Onicaomente en las dosis establecidas, que se indican en
ia Norma CODEX STAN 1468-1989 pard la mayonesa.,

a. Caracteristicas organolépticas

{ {1) Aspecto: masa homogénea semisdlida, limpia libre de grumos o
parficulas duras, La emulsién deberd ser estable entre 5 °C y 35 °C y no
mostrard evidencias de separacién en estatos ni fisuras enire éstas
temperaturas,

(2) Color: amarillento o blancuecino

(3} Olor: caracteristico

(4] Sabor: agradable, caractersiico del producio, libre de rancidez o de

sabores extranos,
{5} La mayonesa deberd estar exenta de materias indeseables, pardisitos y

sucieddccles que indiquen manipulacion defectuosa det producto,
b. Requisitos fisico-quimicos

{1} Conienido fotal de grasc: 78.5 % m/m como minimo.

{2} Lecitina: 22.45 mg de tésforo lecitinico en 100 gr de mayonesa.
(3}  Almiddn: 0.5 % m/m como mdximo,

(4} pH:2a4.2

ldes
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%5\% PRODUCTQS E INSUMOS MGP-077126
é% Y Novmatividae con calidnd ALIMENTICIOS

DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL

i
{S‘i FT, N

MAYONESA
- 4 Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNIM ] .
DEPARTAJ‘V"iENTO DE NOSMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION; 1
Fecha de enirade en vigencia: . Fecha acfualizacién
| Mayo 2018 Paginas desde 2 hasla 5

(5) Contenido de yema de huevo técnicamenis purcet: 6 % m/m como
minimo.

¢. Requisitos microbioldgicos

. . - Limite por
Agente microbiang Categoria | Clase i ¢ " Ep 9 i
Actohios mesdlios 2 3 5 2 10 st
Levaduras 2 3 ) 2 10 i’
Staphytococcus aureus 5 3 5 1 10 I3
Salmonelia sp, 10 2 4 0 Ausentia2hig | e

d. Confaminantes;
(6]  Arsénico{As): 0.3 mgrkg (mdximo)
{7} Plomo {Pb}): 0.3 mg/kg {mdximo)
{8}  Cobre (Cu}: 2.0 mg/kg {mdiximo)

VIDA UTIL

El Tlempo de Vida Uil {TVU) minimo acepiable para kg mayonesd es de SEIS
{06) meses, garantizado en condiciones de amacenamiento o lempercturas
de refigeracion, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
aimacenes de la Marina de Guerra del Per(.

PRESENTACION
Unidad: 200 gramos minimo

En el objeto de la convocatoria se delerminaré la presentacion del
producto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

{1} Sachet laminado doy pack, balde o frasco PET/PP o frasco de vidrio
de primer uso vy resistente a fransporte, manipuleo v
almcacenamiento,

{2) El producto debera estar envasado en recipiontes que garanticen
lct higiene y ofras caracteristicas de calidad del producto.

{3} No se acepta envases elaborados de materiales reciclados © que
contengan meiales pesados como arsénico, cobre, anfimonio,
mercurio, ploma, uranio, zinc, cadmio v otros materiales que puedd
ser absorbido por el producio,

2de 5
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: )
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077126
Novmatividad con calidad ALIMENFICIOS
MAYONESA
. i . Aprobaclén: RDN° 01-18 -MGP-DNIM | _
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: |
Fecha de enfrada en vigencla: fecha acluaiizacion
Mtyo 2018 Péginas desde 3 hasta &

a.  Embalgje para infemamiento
Caja de cartéh de primer uso.
5.-  ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada envase de mayonesa deberd ostar debidamente rolulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA. Arficulo 116° y 117° del

“Regiamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma imprescy, legible y en idioma casteliano lo siguiente:

a,  Denominacion del producio

b.  Nombre o razén social del productor, envasacdor o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador

c, Fecha de produccién

d. Fecha de vencimiento

e. Pesonelo

f.  NOmero de lote

g.  Regishro sanitario

h.  Lugar de origen

i,

Ingredientes
7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a.  Documento 1 Registro Sanitaro del producto
Emiticdo por » Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legail : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancic y Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebicdias,

Tipo :+ Copia
b. Documento . Ficha Técnica del producto
Frnitidlo por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
c. Documento » Certificado de garantia
Emitido por : Fabricante o disfiibuidor
Tipo : Origindl {Hoja membretada)
d,  Documento . Constancia de origen
3das
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FICHA TECNICA DE:

F.T.N®
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
ALIMENTICIOS
MAYONESA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD #°01-18 -MGP-DNIM ‘
Fechu: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de enfrada en vigencia;
Mayo 2018

Pdginas desde 4 hasta 5 Fecha crctuc:hzaclon_i

Emitido por

6. Documento
Emifido por
Base legal
lipo

f, Documento
Emitido por
Tipo

g. Documento

Emitidlo por
Tipo

h.  Documento

Emitido por
Tipo

{solo para producios naciondles, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote a interncr)

. Fabricante o productor

i Certificado de Vdlidacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccidn General de Salud Ambiental [DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigllancia y Conirol  Sanitaric de
Alimentos y Bebidas.

 Copia

+ Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que osiablece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producio.

. Laboralorio acreditado por INACAL,
;. Origina

¢ Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico {gresc

total, leciting, almidén).

. Laboratorio acreditado por INACAL,
: Griginal

. Cerlificado de contenido de contaminantes del

lote o internar.,

: Laboratorio acreditado por INACAL.
: Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legisiacion a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elciboracién y expendio de los dlimentos y

bebidas de consumo humeno con la findlidad de garantizar su inocuidcid:

a. Normas técnicas infernacionales:
e Norma CODEX STAN 168-1989 para la mayonesa,

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

4debd
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‘T@{g&i} }} DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: o

SR TECNICAS DEL MATERIAL FEN

o PRODUCTOS E INSUMOS$ MGP-077126
f859). o - :
%“J Nenuatividad con ealicud ALIMENTICIOS
MAYONESA
DEPARIAMENTO DFE NORMALIZAGIGN [ AProbactén: RDN°OL-18-MGP-DNIM [y .0 0

fecha; 22 MAYO 2018

Fecha acludlizacién

_

NIS N° 07)-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaricr e Inocuidad para los climenios vy
bebidas de consumo humano™.

Fecha de enlrada en vigencla:
| Mayo 2018

-

d. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.033 - 1974 Mayonesd

Péginas desde 5 hasta 5

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

<

a. CANTIDAD: [0S (02) unidades (muestra y contramuestra)

b, PRESENTACION: Cadla unidad de UN (1) kilogramo.
c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento » Registro Sanitario del producto

Emiticlo por . Direccion  General de  Salud  Ambiental
(DIGESA)

Base legail i Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidcs.

Tipo : Copia

. Hcha Téenica del producto
¢ Fabricante
: Original {Hoja membrelada)

(2) Documento
( Emitido por
Tipo

Envase de fabiica sin abiir, No debe presentar
informacion impresa o escrila de la empresa
postora,

d.  ENVASE UNITARIO:

€.  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eliqueia blanca que no identifique « la ampresd
postoret, con la siguiente informacion:

{1}  Presentacion
(2]  Numero delote

(3]  Fecha de produccidn
{(4)  Fecha de vencimiento
(5]  Redistro sanitaio
[6)  Lugar de origen

Sde b
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: o
TECNICAS DEL MATERIAL FIN
PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077127
Normatividad con caliclnd ALIMENTICIOS
MOSTAZA
. A Aprobacion: RD N°01-18 -MGP-DNIM | \ N
DEPARTAMENTO DF NORMALIZACION Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: |
Fecha cle enlrada en vigencic: Fecha acludilizacian
Mayo 2018 Paginas desde 1 hasfa 5
MOSTAZA
1. DESCRIPCION GENERAL

I
\

La mostaza preparada es una mezcla en polvo procedente de las variedades
de mostaza negra (Brassica nigra L), pardg {Brassica juncea H.), bianca o
amatrilla (Sindpis alba 1.), o mezcla de ellas con vinagre, acsite comeslible, sal,
azicar y especics,

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

La mostaza preparcida deberd proceder exclusivamente de mostaza en polvo
y estaré exenta de maleria terrosa, parGsitos, mohos, suciedades v
microorganismos que indiguen ung manipulacion defectuosa del producio.

Se le podrd agregar clrcuma Clrcuma Longa L, {pdiilio}.

No se permitiré la adicion de sustancics amildceas,

No se permilira el uso de sustancias conservadoras y de colorantes arlificiales.

. Caractertslicas organoléplicas

(11 Aspecto: pasta cremosa, homogénea, suave, sin grumos,
(2] Color: amaiillo af castaio seqon la variedad empleada,
{3) Olor: aromddico acétlico.

(4] Sabor: &cldo picante,

(5) No deberd observarse sustancicas extraias ¢ producto.

Requisitos fisico-quimicos

{1]  Humedad, mdéx.: 80 %

(2) Acidez expresada como dcido lbctico: 2.5% o 5%
(3] Cenizas, méx.: 5%

{4)  Cenizas solubles en agua, mdx.: 4.5 %

(5}  Isofiocianclo de acrinilo, min.: 0,18 %

(6] Fibra cruda, méx. (base seca): 12 %

C. Requisitos microbiologicos

, Limite por g & mb
Agante microblano Categoria | Ctase n ¢ o prrg2 ¥
Johos 2 3 5 2 107 10
Lavaduras 2 3 3 2 19° 10’
Coliformes 5 3 4 2 0 i

tdeb 0283
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: % DIRECCION DE NORMAS HICHA TECMICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL LN

& % _ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077127
@ N Nonnatividad con calidad ALMENIICIOS

MOSTAZA

. Aprobacldn: RD N° 01-18 -MGP-DNTM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechas 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fechd de enlrada en vigencia; Fecha actualizacién
Mayo 2018 Paginus desde 2 hasla 5

d. Metales pesacos

(1) Arsénico {As): 1.0 mg/kg [méximo)
' {2)  Plomo [Pb); 2.0 mg/kg {mdximo)
\ (3) Cobre (Cu): 10.0 mg/kg (méximo)
{4)  Estafio (Sn): 150.0 mg/Kg (mdéximo)

\ 3. VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Util {TVU} minimo aceplable para la mostaza preparada es
de SEIS (06] meses, garanfizado en condiciones de dimacenamienio
temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha de infemamiento
en los almacenes de la Marina de Guerra del Per(.

4.~  PRESENTACION

Uniclad: 200 gramos minimo

En el objeto de lu convocatoria se deferminaré la presentacion del
produclo.

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

{1]  Sachet laminacio doy pack, balde o frasco PET/PP o frasco de vidiio

( de primer uso vy resistente ai fransporte, manipuleo  y
almacencmiento.

{2) Fl envase deberd ser de un material que proteja al producio de I
contaminacion, del conlacto con el dire, que sed inerfe « la accion
del contenido y que no comunique a éste saboies extraios. Deberd
serimpermeable ol acsite v af agua.

(3] No se acepta envases elaborados de maleriales reciciados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cacdmioc u olros maleriales que pueda

ser absorbido por el produclo.,
. Embdldje para intermamiento
Cdja de cartén de primer uso.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de mostaza preparada deberd esiar debidamente rotulado de
acverdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117°

2de b 0282
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: )
TECNICAS DEL MATERIAL FiT.N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077127
Normatividad con calidnd ALIMENTICIOS
MOSTAIA
. . . Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechat 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de enlradc en vigencla: Fecha acluallzacidn
Mayo 2018 Pdginas desde 3 hasla § |

dal "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas®,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacion-del producto
b. Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productios importados nombre o razén social del imporlador

Lugar de origen
ngredientes

C. Fecha de produccion
d. Fecha de vencimiento
e. Peso neto

f. Numero de lote

a. Registro sanifario

h,

1.

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentadia ol momento del interamiento del bien.

a  Documento
Emilido por
Base legal
Tipo

b. Documento
Emilido por
Tipo

c, Documento
Emitido por
Tipo

d.  Documento

Emiticlo por
e. [Documento

Emitico por
Base legail :

: Registro Sanitario del producto
: Direccién General de Salud Ambienial {DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conlrol  Sanitaio de
Alimentos y Bebiclcs,

: Copia

: Ficha Técnica del producto
: Fabricante
. Original {Hoja membretada)

: Cerlificado de garantia
: Fabricanie o distribuidor
: Original {Hoja membretada)

: Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. de lote a internc)

: Fabricante o productor

. Cerlificado de Vdlidacién Técnica Oficial del

Plan HACCP

r Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamenlo
sobre Vigilancia y Conlrol  Sanitario de
Alimentos y Bebiclas.

o - 0241



g TLLNIS lu..”
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i g’ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECMICA DE: o
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N
w » PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077127
Normatividad con caltifad ALIMENTICIOS

MOSTAZA

N , Aprobacion: RD N° 01-18 -MGP-DNIM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha de entrad : :
ha de entrada en vigencla Pégings dasde 4 hasta § fecha aclualizacién

Mayo 2018
Tipo ¢ Copia
& . Documento . Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segin lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producto.
. Emitido por + Laboratorio acreditado por INACAL.
( , Tipo :+ Criginal
g. Documenio . Celliicado de  Andlisis Fisico-Quimico
fhumedad, acidez, cenizas, fibra cruda,
metales pesados).
Ermifido por ¢ Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo : Original
g. Documento : Cerlificado de contenido de metales pesados
dol lote aintemar,
Emilido por : Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo . Original

8.« BASELEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, slabaoracion v expendio de
( los alimentos y bebidas de consumoe humano con la finalidad de garantizar

su inocuidad:

d, Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia vy control
sanitario de alimenlos y bebidas,

D, NIS N° Q71-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanitaria sobre  Criferios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.034 - 1991 Mostazg preparada.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD: DOS {02} unidades muestra y contramuestra)
b,  PRESENTACION: Cada unidad de UN (1) kilogramo.

¢.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

dde b 0280




DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FTN®
: PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077127
Novmadividad ¢on caliclad ALIMENHCIOS
MOSTAZA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION

Aprebaclén: RDN°01-18 -MGP-DNIM " )
Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

Pdginas desde 5 hasia 5 Facha actualizacion

{1} Documento
Emitido por
Base legal

Tipo
{2) Documento

Emitido por
Tipo

; Registro Sanitario del producto
i Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)

: Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Conbrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas,

v Copia

: Ficha Técnica del producto
 Fabricanie
1 Original {Hoja membretadal)

cl.  ENVASEUNITARIO:  Envase de fabrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o esciita de la empresa

postora,

&. ROTULADQ DE CADA MUESTRA:
Eliqueta blanca que no identifique o la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1} Presentacion

{2) Nomero delole

(3) Fecha de produccidn
{4} Fecha de vencimiento
{5) Registro sanifario

(6] Lugar de origen

selos 0219
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3} DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

,_ NORMAS £ N°

Rk 5\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132

IS and
é,;%,*é | ALIMENTICIOS

Normatividad con caliclad
PIMIENTA NEGRA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobucion: RO N° GOI-IBMGPDNIM ) yepgin: ¢

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencla:
MNoviembre 2018

Pdginas desde | hosta §

Facha aclualizacidn

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

1.- DESCRIPCION GENERAL

Es el fruto del pimentero, finamente molido, de sabor picante y muy
aromdtico, que se utiliza como condimento.,

9.«  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracterfsticas organolépticas:

1
2} Aspecto: molido
3
4
5

b, it gt by,

b. Requisitos fisico-quimicos:

Color: negro caracteristico
Olor; aromdtico caracteristico
Sabor: picante caracteristico

(1}  No-deberd contener materias extraias.

(2) No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o inuertos,

(3} No deberdt presentar alteraciones producidas por ataque de
microorganismos o cualquier otro agente blolégico, quimico © fisico,

c. Requisitos microbiolégicos:

La pimienta molida deberd proceder de hojas sanas y fimpics.

Agente aticrebiano Categoriaj Clase n ¢ Limite por 4.
m 5

[Aerobios Hesofilos esporulados 2 3 5 2 10 10*
[Liohos 5 3 5 ] 0 0
Celiformes 5 3 ) 2 107 10?
Escheriehia ¢oli {*) 5 3 s 2 10 10°
Salmonella $p. : t0 2 S 0 Ausencial2s g
() S6lo para tog productos de consumo direslo

3.- VIDAUOTIL

£l Tiempo de Yida Ofil [TVU) minimo aceptable para el producio pimienta
negra molida es de UN {01} mes, garantizado en condiciones de
dimacencamiento sin refrigeracién v a  temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de
internamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra del Perd.

1 cde b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

MORMAS FTON?

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: R.D, M 001-18-MGP-ONTM

Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencla: Fecha aclualizacién

Noviembre 2018

Paglnas desde 2 hasta 5

4.- UNIDAD DE MEDIDA

Serdt

determinada por el usuatio en el objeio de la convocatoric,

5.« TIPOS DE EMBALAJE

cl

Embalaje individual

Bl producto o internar estard en bolsa de polipropilenc  (PP)
fransparente original de fabrica, quedando prohibido cudlquier lipe
de fransvase; siendo su presentacidn de acuerdo d lo determinado por
el usuario en el objelo de lu convocatora, resistente al transporfe,
manipuleo y almacenamiento.

Embalaje para internamiento

Las bolsas o internar estaran agrupadas de acuerdo a la presentacién
de la empresa o a requerimiento del usuarico en el objeto de la
convocatoria, dentro de una caja de carton resistente of lransporte,
manipulacion y almacendje.

Nota:

Estardin herméticamente cerrados, no se acepla envases elaborados
de materiales reciclados o que contengan metales pesados como
arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio U
olros materiales que pueda ser absorbido por el producio.

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de pimienta negra molida deberd estar debidamente rotulado
de acuerdo a lo dispuesto en el decreto supremo N® 007-98-SA, Articulo 116°
v 117° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimenios vy
Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
stguiente:

¢. Denominacién del producto

d. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

b. Presentacion

¢. Registro sanitario

d. Fecha de Produccién

e, Fecha de Vencimiento

2des




DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
MORMAS F.TL N
)\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
- ALIMENTICIOS
Nonnatividad con calidad
PIMIENTA NEGRA MOLIDA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AProacién: RO.NE GOIIEMGPONIM -\ yppqo; |

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia: Facha aclualizaclén

Noviembre 2018 Paginas desde 3 hasta §

f. N°de Lole
g. Origen

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

a. Documento . Registro Sanitaro del producto
Emifido por Direccidén General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimenlos y Bebidas,
Tipo 1 Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabiicanie
Tipo 1 Odginal {Hoja membrelada)
c. Documento : Cerlificado de garantia
Emitido por : Fabricante o diskibuidor
Tipo : Orlginal {Hoja membretada)
d. Documenio ¢ Constancia de origen ‘
{solo para productos nacionales, debe inciuir
fecha de produccién y nimeros de lole o
infernar)
Emitido por Fabricante o productor
Tipo Original {Hoja membretada)
e. Documenio Declaracion Unica de Aduanas {DUA)
{solo para productos Importados)
Emitido por 1 Autoridad Adudnera
Tipo : Copia
f, Documento : Cerliicado de Andlisis Flsico-Quimico {cenizas,
caceite esencial},
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo 1 Original

3ded
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Sroxua 3 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;
S NORMAS FI.N®
s 3\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
2 ' ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

Aprobacldm R,D. N° 001-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

fecha de entrada en vigencia: péginas desde 4 hasta 5 Fecha aclualizacidn
Noviembre 2016

g. Documento . Ceilificado de Andilisis Microbioldgico, segun lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.0l para el fipo de producto
Ernilido por . Laboratorio acredilado por INACAL
Tipo ;. Original

8.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a, Cantidad: DOS {02 bolsas de pimienta negra molida {muestra y
contra muestraj.

b. Preseniacion: Segun requerimiento del usudrio,
c. Documenlacion técnica de presentacion obligatoria:

{1} Hoja o ficha técnica del producto.

{2} Hoja de seguridad.

(3] Copia del REGISTRO SANITARIO o AUTORIZACION SANITARIA, para la
fabricacion y comercializacién emitido por DIGESA U ofro de su
competencia, segin corresponde,

d. Rolulado de la muesira:

Efiqueta blanca que no Identifique d la empresa postora, con la
sigulente informacidn;

{1} Nombre y nUmero del proceso de adqulsicion
(2) Nombre del producio,

9.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la _produccléh, ‘transporte,
fabricacién, almacenamiento, fracclonamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inoculdad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y contral
sanitario de dlimentos y bebidas,

4de b
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2 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
] NORMAS FILN°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
ALIMENTICIOS

Normatividad con ealidad

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

Aprobacién: R.D. N°Q01-18-MGP-DNTM
facha: 22 Mayo 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia:
Novlembre 2018

. lizaacié
Péginas desde 5 hasta b Fecha aclualizacion

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Ihocuidad para os allmenios vy
bebidas de consumo humeano”,

c¢. Normas Técnicas Peruanas:
NTP 209.133 - 1979 Especles y Condimentos, Comino.
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(T FICHA TECNICA:
%@y%% DIRECCION DE NORMAS ET P
- %‘ﬁ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
SR Normatividad con caltdad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
. Aprobaclén: RD H° 001-18 -MGP-DNIM | . .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION i 29 MAYO 2018 VERSION: !
E:;;f;é?;mmda on vigencid: Paginas desce thasta b Fecha actuallzacion:
CALDOS CONCENTRADOS

1.- DESCRIPGION GENERAL

s el caldo concenlrado y deshidratado en sdlido {cubos} y polvo,

\ constituido por una cantidad capreciable de came y/o extracio de la came,
( con o sin grasa, suficiente como para dar af producto los caracleres
S A . ] H

- A organolépticos correspondienies. No deben reemplazar dichas cames y/o

extractos de carnes, por saborizantes o aromatizantes. Pueden confener
extractos vegelales, sal, grasa animal o vegetal v especias naturales
deshidratadas,

Alcance: caldo concenirado de pollo, caldo concentrado de came,

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
Las materias primas y adilivos utilizados en su elaboracion deben ser aptos

para el consumo humano y cumplir con los requisitos establecidos en las
Normas Técnicas Peruanas perlinentes y ademds en las disposiciones
sanitarias vigentes.

No deberdn presentar dlleraciones producidas  por alacues  de
( microorganismos o por cudlquier otio agente bioldgico, quimico o fisico y

estard exento de sustancias exirafias como: insecloes, tierra, céscara, efc.

Podr4 contener geladina natural proveniente de huesos y pequenas

cantidades de azdcar, dextrina u olros excipientes permilidos,

Sélo podic contener colorantes de otigen natural permifidos.

a. Caracleristicas organoléplicas:

El producio no deberd presentar sintomas de rancidez, ni sabores u
olores que Indiguen su descomposicion,

b, Requisitos fisico-quimicos:

{1} Nilrégeno total: 350 mg minimo
(2} Materia grasa: 6,0 g mdximo

lde s
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T FICHA TECNICA:
; 5% DIRECCION DE NORMAS FT,N°

by TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
-~ Normadividud con ealidad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS

Aprobacion: RD N® 001-18 -MGP-ONITM

Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO NORMALUIZACION

fecha de entrada en vigencla:
Mayo 2018

Pdglinas desde 2 hasta & Fecha aclualizaclédn:

{3} Cloruro de sodio {scil); 12.5 g mdximo
(4] Glutamato de sodio o cdlcio! 4.5 g mdéximo
{5) Humedad: 5 % mdéximo

¢. Requisitos microbiolégicos:

s - o Limite por
Agente microhiano Categoria ] Clase n ¢ o ERorg X
¥
AEIOBIOS MESHIOS 2 1 3 3 2 10’ 10°
Coliformes 4 & 3 i 10 16°
Clostricivm perfringens 7 3 5 2 10° T
Solmaneiia sp. 10 2 5 0 Ansentdy {25 4

3.- VIDA Ut

Fl Tiempo de Vida Uit {TVU) minimo aceptable para el producto caldos
concentrados es de UN (01} mes, garanlizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracién y a  temperaturas ambieniales de [as
diferentes regiones de nueslro pdis, conlabilizadas desde la fecha de
inferncimiento en los almacenes de.ia Marina de Guerra del Pero.

4. PRESENTACION
Uniclad: de 10 a 500 gramos

6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel de polietileno laminado, de primer uso que soporten condiciones de
tfransporte, manipuleo y almacencamienio.

a. Embalaje para intemamiento:

Cdja de cartdén de primer uso, resistente al transporte, manipuleo vy
cimacenamiento.

El envase vy el embalaje deberdn ser de materiales adecuados e inocuos.

2de s
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Ly ,% FICHA TECNICA:

Wpt  DIRECCION DE NORMAS TN
.,"i% )\ TECNICAS DEL MAIERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
. ‘({;‘ﬁj Normalividaed con eafidad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
. , Aprobacién: RD N° 001-18 -MGP-DNIM | | . ,
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
iﬁ:;f;éi;mm{m en vigencia: Paginas desde 3 hasla s Fecha aclualizacion:

b,

“Fe-e o0

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase que conlenga al producto caldos concentrados deberdt estar
debidamente rotulado de acuerdo ¢ lo dispuesto en &l Decrelo Supremo
007-98-SA, Articulo 116° y 117° dol “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en
idioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producio
Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importaclos nombre o razon socidl del importador
Registro sanitario
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Tiempo de vida Uil
Peso neto
Numero de lote
Lugar de origen

e

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentadia al momento del internamiento del bien,

a.  Documento . Registro Sanitario del producto
Emitidio por . Direccidn Generdl de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Conlrol  Sanitario
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
b, Documenio 1 Ficha Téenica del prociucto
Emilido por ¢ Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
c¢. Documenio . Cerlificado de garantia
Emilido por : Fabricante o distribuidor
Tipo ;. Original {Hoja membretadcal)
3des

de

0271



(L FICHA TECNICA:
%@%@ DIRECCION DE NORMAS _—
1 =3 W
‘2%5(% TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
4%‘% j Morsativided con caltdad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
Aprobacién: RD N° 001-18 -MGP-DNTM - )
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2016 VERSION: 1
i/(\a;::‘;xgs;niroda en vigencla: Péginas dosde 4 hasta s Fecha aclualkacion: ]
d.  Documenio . Constancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nimeros de lole
internai)
Emiticio por ' Fabricante o productor
Tipo : Original {Hoja membretada)
e, Documento : Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segin lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para &l fipo de producto
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Originai
f.  Documento : Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico {materic
grasa, cloruro de sodio, glutamato de sodio o
calcio).
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciondl ¢ la que deberén sujetarse la produccién, fransporle,
fabticacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
jos alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inocuidad:

a.

b.

Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigitancia y confrof
sanifario de alimentos y bebidas.

NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanifaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.036 - 1974 Caldos concenirados.

4de 5
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L FICHA TECNICA:
7Y m%\ DIRECCION DE NORMAS FT. N
p é{% TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
g Mormativtdl con calidad AUMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
e i Aprobaclén: RO N° 001-18 -MGP-ONIM | )
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2010 VERSION: 1
Eji:l;ﬁ;ﬂlrudu en viganald: Péginas desde 5 hosla & Fecha aclualizaclén!
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. Canlidad: DOS (02) unidades (muestra y contramuestra)
“ b. Presentacion: Cada unidad de 10 a 500 gramos
( ¢, Documeniacion técnica de presentacion obligatoria
{1} Documento . Registro Sanitario del producto
Emnificlo por : Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA}
Base legal . Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

' Tipo . Copia
(2) Documento : Ficha Técnica del producto

Emiticdo por ' Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)

d. Empague unitario: Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar
informaciéon impresa o escrfa de la empresa
postora,

. Rolulado de la muestra:
Eliqueta blanca que no identifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1} NOmero delole

(2} Fechade faena

(3} Fecha de vencimiento
{(4) lugar de origen

(5) Registro sanitcuio

(6} Pesonelo

5deb
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3 % DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
B NORMAS £IN°

e TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077143
E5Y) ALIMENTICIOS
Nonnalividad con calidad

QUESO FRESCO
Aprobaclén: R.D. N° 001-18-MGP-DNTM
Fecho; 22 Mayo 2018

Fec?'m de entrada en vigencia: Péginas desde 1 hasta & Fecha acludlizacion
Moviembre 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: |

QUESO FRESCO

Es el queso no madurgdo, hi escaldade, moeldeado, obtenido por la
(' separacion del suero después de la coagulacién de la leche ya sea cruda
o reconslitvida, pasteurizada, entera o parciadlmente descremada, o una

\ 1.- DESCRIPCION GENERAL

mezcla de dlgunos de estos productos, con o sin la adicién de sal (cloruro
de sodio)}.

Alcance: queso fresco con sal pasteurizado, gueso fresco sin sal
pasteurizado,

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. caracteristicas organolépticas:

(1} Forma: podrd presentarse en forma de bloques planos con lados
cuadrados o rectangulares o en forma de cilindros de bases planas.

{2} Color: La pasta deberd ser de color blanco uniforme,

(3} Olory sabor: caracteristico

(4) Corteza: no presentard corteza,

(5] Pasta: textura suave, fdcll de cortar y podrd presentar grielas
pequefias caracteristicas (ojos mecdnicos).

( (6) Consistencia: blanda

b. Requisitos fisico-quimicos:

R Efaborado Elaboracdo a
a base de hase do leche Elahorada a baso
Caractoristica Unldad . do leche
lache parclalmonte doscremada
S e ontera_ | doseremada e ~
fdateria grasa .
laclea an ol af100g 240 =15 <15
__ Gxlracloseco . SRS R
Humedad g/100g z 46 246 =46
1 de b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS AN

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077143
AUMENTICIOS

Normatividad con calidad

QUESO FRESCO

. Aprobacidn: RD, M° 001-18-MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enfrada en vigencla: péginas dosde 2 hasia 6 Fecha aclualizacién

Noviembre 2018

¢. Requisitos microbiclogicos:

Agonto I ~__ Limito
Microbiano Unidad CategorlaClasel n | o ¢ m M
_ Colformas UFClg 6 315 | 2] sx10t ) 10}
Salmonolla sp. P o Ai25g 19 2 5 | 0 fAusencia{ -
“tschochiacol | NMPg | 6 |3 | 85 | 1| 3 | 10
“Slaphylococets | T ) I
ALrous Uf'C;’g 7 3 5 2 i0 16!
Listaria P o Ai25( 10 2 5 0 Ausencla) -
menoeylogones 4 ¢

Hokas: Calegaviar Grado 0o reso Que (BOICIEAlA Qs aucrsgansmes an lacidn a s Corditones
provisbios do maaputica y orasuno del aaerts.

sty € 12 ctaseacisn quo 9 ¢4 3 los planes do muLsirEo pod abibules, fuo pucdan sorde dos o iies.

P = Presanely, A= Ausendio

d. Contaminantes:

(1) Los productos a los cudles se aplica la presente Norma deberdn
cumplir con los niveles mdéximos de contaminantes especificados para
el producto en la Normct General para los Contaminantes y fas Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

[2) La leche utilizada en la elaboracidn de los productos a los cuales se
aplica la presente norma deberd cumplir con los niveles mdximos de
contaminantes y toxinas especificados para la leche en ia Norma
General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en 1os
Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995). vy con los limites maximos
de reslduos de medicamentos veteringrios y plagulcidas establecidos
parct la leche porla CAC.,

vIDA O1iL

El Tiempo de Vida Ufil {TYU) minimo aceptable para el producto queso
fresco es de QUINCE (15) dfas, garantizado en condiciones de
aimacenamiento ¢ temperaturas de refiigeracién, contabllizadas desde fa
fecha de infernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

2deé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FTN°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
ALMENTICIOS

Nermatividad con calidad

QUESO FRESCO

. . i Aprobacién: R.D. N° 001 -18-MGP-ONTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecho: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

fecha de enirmdg en vigencia; Péginas dosde 3 hasta 6 Fecha acluadlizacién
Noviembre 2018

4.-  PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacidn del
producte.

5.« ENVASE PARA INTERNAMIENTO

( a. El envase que conliene el produclo debe ser de malerial Inocuo, de
* : primer uso, libre de sustancias gue puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manera gue mantenga la calidad sanitarda y composicién del

produclo durante toda su vida Ofil.

b. Los envases deberdn ser de un material tal que protejan al producto
del madio ambienle externo asf como ser Inerte a la qecidén del
producto,

Nota: En el objeto de la convocatora se definird ef envase del
produclo.

4.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de queso fresco deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-3A, Arliculo 1162y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Conftrol Sanitario de Alimentos vy
Bebidas", legible y en idloma castellano lo sigulente:

{

Denominacion del producto

Nombre o razdn social del productor, envasador ¢ vendedor; en el caso
do productos importados nombre o razén social del importador.
Informacién nubrdcional

Caodigo de produccidn

fecha de vencimiento

Peso neto

Registro sanitario

Lugar de ofigen

va

Te@mo0o0

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del Internamiento del bien,

d. Documento i Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal + Pecreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamenio.
3deé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS ET. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
QUESO FRESCO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD, N° COL-IBMGP-ONIM | yepqian. )

Facha: 22 Mayo 2018

fecha de enlrada en vigencia:

Paginas desde 4 hosia 6

fecha acludlizacion

MNoviembre 218
sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.
Tipo : Copiaq
b, Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por : Fabricante
Tipo » Oilginal {Hoja membretadal
c. Documenio . Certificado de garantia
Emificio por . Fabricante o dishkibuidor
Tipo : Original {Hoja membretadal)

d. Documenlo
Emilido por
Tipo

f. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

¢g. Documento
Emiticio por
Tipo

h. Documento

Emilicto por
Tipo

su inoculdad:

1 Cerllficado

Legidlacion a la que deberdn suletarse la  produccidn,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finglidad de garantizar

» Conslancia de origen ({solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de produccidén y
nUmeros de lote ainternar)

: Fabricante o productor
: Origingt {Hoja membretadaj

. Cerlificado de Vdlidacidon Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
: Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas,

+ Copia

. Certificado de Andilisls Microbloldgico, segin fo

que establece la NTS N® 071-MINSA/DIGESA-
V.01 pard el fipo de producto

. Laboratorio cereditado por INACAL
1 Original

de Andlisls  Fisico-Quimico vy
contaminantes del producto, del lote a internar.

¢ Laboratorio dcreditado por INACAL
1 Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

transporte,

4deé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T.N®
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
ALIMENTICIOS
Normatividad con caltdad
QUESO FRESCO
. ; Aprobacidn: R.0, N° 001-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
= i

Fecha de entrada en vigencia péginas dosde 5 hasta & fecha actuallzacion

Moviembre 2018

a, Normas técnicas Internacionales:
Norma CODEX STAN 221-2001 Norma de giupo para el queso no

madurade, Incluldo el queso fresco.

\\ b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y control
sanlfarlo de alimentos y bebidas

c. Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI- Reglamento de la leche vy
productos idcteos.

d. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “MNorma Sanitaria sobre Criterios
Microbloléglcos de Calidad Sanitarda e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano®.

e. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 202,195 — 2004 Gueso fresco.

9. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD: DOS (02) unidades [muestra y contramuestra)
b. PRESENTACION:  Cada unidad de UN (1) Kilogramo.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(
{1} Documenio . Registro Sanitario def producio
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legdl ' Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanilaric  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

{2} Documento . Ficha Técnica del producto
Emiticlo por . Fabricante
Tipo 1 Origingl {Hoja membretaday)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fabdca sin abrir. No debe presentar
informaclén Impresa o escrdta de la empresa

poslora,

Sdeé
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DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con ealidad

FICHA TECNICA DE:
FI N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
ALIMENTICIOS

QUESO FRESCO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.0.N° CO1-18-MGP-DNTM ,
Fecho: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencia:
Moviemnbre 2018

Paglnas desde 6 hasta 4 Fecha aclualizacion

e, ROTULADCG DE CADA

MUESTRA:

Eliquela blanca que no identifique a la empresa
postora, con It siguiente informacidn;

(1) Presentacién
{2) NUmero de lole
{3) Fecha de produccién

{4) Fecha cle vencimienio

- {5} Registro sanitario

(6) lugar de origen

bcde s
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. DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

$
5 ; NORMAS F.T. N°
{;{T TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
,%,V ALIMENTICIOS
Normutividad con-aalidad

SILLAO

Aprobacién: R.D. N° 001-18-MGP-DHIM

DEPARTAMENTO DE NMORMALIZACION echa: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencla: fecha actualizaclédn

-
Mayo 2018 Pégines desde | hasta b

SILLAO
1.- DESCRIPCION GENERAL

Es un tipo de salsa de soya oblenida por hidrdlisis enzimdtica fongica o por
hidrdlisis cuimica. Y posterior fermentacion de la soya entera o desgrasada,
con cereales, aguay sal.,

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Las materias primas y adilivos uliizados en su elaboraciéon deben ser
aptos para el consumo humano y cumplir con los requisitos establecidos
en las Normas Técnicas Pervanas perlinentes y ademds en las
disposiciones sanifarias vigentes.

b, Podrd contener conservadores permilidos en las dosis mdximas
indicadas en la norma sanitarda correspondiente. £l contenido del
envase serdé como minimo el 95 % del peso nelo declarcdo.

(1} Caracteristicas organolépticas:

{a]  Sabor: salado.

{b)  Color; mardn oscuro.

{c})  Olor: agradable, caracieristico del producio.

(d]  Consistencia: fluida.

(e) € producio no deberd presentar sinfomas de rancidez,
sabores, colores u olores que indiuen la descomposicion de
éste,

(2) Requisitos microbiologicos:

1

. . . Linvite & o
Agents niiccehiang Catgoria] Clase n ¢ r'n“” por g ol m
1ohos 2 A 5 2 10! s
Coliformss 5 3 3 7 10} 16’
Solmonefia sp 0 2 5 g Ausenchdsdsg | e

3.-  VIDA U1,

£l Tiempo de Vida Util {TVU) minimo acepiable para el silao es de SEIS {06)
meses, garantizado en condiciones de almacenamiento a temperaturas

Tdesd




DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT.N°

TECNICAS DEL MATERIAL PROBUCTOS E INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Normualividad con ealidnd

SILLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: R.D, N 001-18-MGP-DMNTM

Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enbrada en vigencla: Fecha aclualizacion

Mayo 2018

Pégnas desde 2 hasta §

ambientates, conlabilizadas desde la fecha de interncimiento en 1os
almacenes de la Marina de Gueira del Perd,

PRESENTACION
Unidadh 500 a 5000 mililitros
ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de pldstico PET/PP de primer uso y resistente al fransporte, manipuleo
y adimacenamiento,

Fl procucto deberd estar envasado en recipientes de un material que
proteja al producie de la contaminacion ambiental; que sea inerte a la
accion del contenido y que no comunique a éste sabores exlranos.

El envase deberd ser impermeable ol aceite y al agua v deberd llevar
precinto de seguridad.

a. Embdigje para internamiento
Cdja de cartdén de primer uso.

Nola; No se acepla envases elaborados de maleriales reciclados o que
contengan melales pesados como  arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros matericles que pueda ser
absorbido por el producio,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de sillao deberd esiar debidamente rotuladoe de acuerdo alo
dispuesto en el decrelo supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigitancia y Confrol Sanitario de Alimenios y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano 1o siguiente:

a. Denominacion del producio

b, Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social  del
imporiador

¢. Fecha de produccidn

d, Fecha de vencimienfo

e. Pesonelo

f.  NOmero de lote

g. Registro sanitario

2de s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;
o {?T; NORMAS FIN®
:;3 B\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
R AUMENTICIOS
B Novimalividad con calicad
SILLAO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ?;’;ﬁ:?;;éﬂ’uif’é{ﬁ;w“‘Q'MG? ONIM 1 \ersitn: 1
Fecha de enirada en vigencian pcings desde 3 hasta 5 Fecha actualizacion
| Mayo 2018 g ! |

h. lugar de origen
i. ingredientes

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion d ser presentada al momento det infernamiento del bien.

a.  Documento
Emiticio por
Base legal
Tipo

b. Documento
Emilido por
Tipo

¢. DBocumento
Emitido por
Tipo

d. Documenio
Emilido por
Tipo

e. Documenio
Emilido por
Base legal
Tipo

f. Documento

Emilido por
Tipo

: Registro Sanilario del producto

. Direccién Generadl de Salud Ambienlal {DIGESA)

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenlo
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,

: Copia

: Ficha Técnica del producto
: Fabricante
. Originad

Cerlificado de garantia
. Fabricante o diskibuidor
+ Original (Hoja membretadd)

: Conslancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros, de lofe a internar)

. Fabricante o productor

: Original

. Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
Plan HACCP

: Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA]

. Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancice y Control  Sanitario de
Alimenios y Bebidcis,

: Copia

+ Cerlilicado de Andlisis Microbiolégico, segin lo
que csiablece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto.

. Laboratorio acreditado por INACAL,

 Original

3deb
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT. N

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS

Novmalividael con caliclad

SHLAO

. . ; Aprobacién: RD. N° 001-18-MGP-ONIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

fecha actudlizacion -

Fecha de enlrada en vigencla: péginas desde 4 hastat 5
Maya 2018 o N

8..  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legistacion naciondl o la que deberdn sujetarse ta produccion, fransporie,

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion'y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

\ su inocuidad:

M a. Decreto supremo N° 007-98-SA.- “Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas”,

b. NIS Ne 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Noma  Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
hebidas de consumo humano”.

c. Normas Técnicas Peruanas:

N.T.P, 209.227 — 1974 Sillao.
9. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA Bl PROCESO DE ADQUISICION
a. Cantfidad: POS (02) unidades (muestra y conlra muestra).

b, Presentacion: Cada unidad de 500 mililifros

c.  Documeniacion técnica de presentacion obligatoria

{1} Documento : Registro Sanitario def producio
Emitido por . Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo . Copia
(2} Documenio + Ficha Técnica del producio
Emilido por : Fabricante
Tipo ' Original {Hoja membretacicy)

d, Envose unitario: Fnvase de fdbrica sin abiir, No debe preseniar
informacion impresa o escrita de la empresd
poslora.

4ded
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

NORMAS ET.Ne

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145

ALIMENTICIOS
Normatividad con ealidad
SILLAO
. . Aprobacidn: R.D, N° 001-18-MGP-DHIM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Maye 2016 VERSION: 1

fecha de enlrada en vigencia: péginas descle 5 hasla 5 Fecha actualizacion
Mayo 2018

e. Rolulado de cada imue

stra:

Eticuela blanca que no identifique a la empresa
postorg, con la siguiente informacion:

(1)
(2)
(3)
(4)
(5}
(6)

Presentacion

NUmero de lote
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

Sdeﬁ
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL RN

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179

ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
PASAS
i Aprobacién: R.B, N° 001-19 -MGP-DNTM .

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1
Fecha de enfrada en vigencia: paginas desde 1 hasta 5 Fecha acludlizacion
Enerc 2019

PASAS
1.- DESCRIPCION GENERAL

a. Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes
“ variedades de la especie Vilis vinffera L., fitosanitariamente sanas,
limpias, convenientemente maduras vy libres de cualquler residuo de

pesticidas, alas cuales se las ha deshidratado.

b, Las uvas secas o pasas sin semillas son las prepdradas con uvas que
carecen naturalmente de semillas. o éstas han sido folalmente
eliminadas.,

c. Lasuvas secas o pasas blancas, son las due provienen de variedades de
uvas color blanco y presentan tal color.

d, Las uvas secas o pasas negras, son las que provienen de variedades de
uvas color negro y presentan tal color.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
d. Caracteristicas organoléplicas:

(1) Llas frutas empleadas en su  elaboracién  deberdn  ser
cuidadosamente lavadas, libre de toda sustancia extrafict como
Inseclicidas y fungicidas.

[2) Aspecto: frutas desecadas, enterds, con o sin semillas,

{3) Color:propio

{4) Olor propio

{8) Sabor: propio

b. Requisitos flsico-quimicos:

(1) El contenido de humedad serd de 25 % como maximo.

(2} No deberd presentar impurezas minercles provenientes de
pledras u ofros materiales objetables.

(3) No deberd presentar hojas o pedazos de ellas y olros elementos
vegelales extraiios con excepcion de pedicelos, los que se
permiten un total de 25 en 500 gramos, adheridas o las pasas o
no.

1 deb
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DIRECCION DE
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FT.N°
MATERIAL PRODUCTOCS E INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
PASAS
- Aprobacién: R.D, N° G01-19 -MGP-DNTM ;
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION facha: 31 Enero 2019 VERSION: |
Fecha de enfrada en vigencia: .. Focha aclualizacion
Paginas desde 2 hasta 5
Enero 2012

[4) La cantidad de pasas provenientes de uvas no maduras o
subdesarrolladas serd de 4 % en peso maximo.

{5) La cantidad de pasas azucaradas serd de 5 % en peso como
maximo.

{6) La cantidad de semillas en las formas de presentacion libre de
ellas serd de 20 g en 500 g.

{7) Lasuma de los pesos de las pasas con los defectos anotados en
los pdrrafos 4, 5, y 6 no deberd exceder del 5%,

c. Requisitos microbioldgicos:

Las pasas estardn libres de microorganismos patégenos y de los
causantes de la descomposicion, asl como, de las sustancias
producidas por ellos.

Agenle microbiano Oalegora | Clase n c n:fml!e porg X
Llohos 2 3 § 2 10° 10
Lavaguras 2 3 5 2 10° 10°
Eschenchia colf 5 3 5 2 10 5% 10
Sahmonela sp. 10 2 5 0 Ausencia /25 g -
VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para las pasas es de SEIS (6)
meses, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refrigeracion y o
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuesto pals,
contabilizadas desde la fecha de interamiento en los almacenss de la
Marina de Guerra del Per0.

PRESENTACION
Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird a presentacion del

producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

£l envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad 'y estar fabricado de manera que mantengd
la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida Ofil,

2deb
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Mmu;,am
% o8 DIRECCION DE )
\J NORMAS FICHA TECNICA DE:
- A
¥ TECNICAS DEL F.T.N°
%ERY 5\ MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
W,é}) ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
PASAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobaciin: RD. N° 001-19 -MGP-DNTM | \ygpqi51y: 1

Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia: péginas desde 3 hasla 5 Fecha aclualizacion
Enero 2019

Los envases deberdn ser de un maieral tal que profejan al producto del
medio ambienle exierno asl como ser inerle a la accién del producto,

Nota: En el objeto de ka convocatoria se definird el envase del producto,

4, ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de pasas deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a
lo dispuesto en el decreto supremo N° 007-98-SA, Artfculo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominccién del producto (especie y variedad).

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del importador.
Presentacion

Registro sanitario

N° de Lole

Fecha de empaguetado o envasado

Fecha de caducidad o consumo

Origen

]

Sa ™o a0

7.- Evaluacién documentaria del producto

Documeniacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien,

d, Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud  Ambiental
{DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigllancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas,

Tipo . Copia
b, Documento ¢ Ficha Técnica del producio
Emitido por » Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretadal
3deb



DIRECCION DE )
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FI N
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP.077179
ALIMENTICIOS
Normalividad con calidad
PASAS

Aprobacion: RD. N° 001-19 -MGP-ONIM | ocia. g

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION focho: 31 Enero 2019

Foecha dea enirada en vigencia: Péginas desde 4 hasta 5 Fecha actualizaclon
Enero 2019
c, Documento : Certificado de garantia
Emitido por : Fabricante o distribuider
Tipo : Original (Hoja membretacdal
‘(\_ d.  Documento : Constancia de origen
" (solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidon y ndmeros de lote a

internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tioo . Original {Hoja membretada)

lo que eslablece la NIS N° 071~
MINSA/DIGESA- V.01 para el tipo de producto
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL

W f.  Documento . Certificado de Andlisis Microbioldgico, segun

8. Base legal de cumplimiento obligatorlo

Legislacién nacional o la que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de

( los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su Inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebldas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. Normas Técnicas Peruanas:
N.T.P. 209.144 — 1980, Uvas secds o pasds.

Adde b5
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL F.T. Ne
MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Normatividad con calichd
PASAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RD.N° 00119 -MGP-DNTM | oy, |

Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de enlrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde 5 hasta 5

Fecha acludlizacién

9.- Presentacldn de mueshras para el proceso de adquisicién

a., Cantidad:

b. Presentacion:

c. Envase: Bolsa

d. Rotulado de la muesira:

Eliqueta blanca que no idenlifique a la empresa
postora, con la sigulente Informacidn:

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)
(6)

Cada unidad de DOS {02) kilogramos,

de polietileno.

Nombre del producio
Presentacion

NUmero de lote
Registro sanitario
Fecha de Vencimiento
Lugar de Origen

5des

DOS {02) unidades (muesira y contramuestray),
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS ET. N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077148
Noradividad von calidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZAGION el 22 MAYO 2016

‘ - : e
Aprobaclén: RD N°001-18 -MGP-DNTM VERSION: 1

Fecha de entrada en vigenclo:

Mayo 2018

Péginas desde 1 hasia b

Fecha aclualizacion:

SALSAS CONDIMENTADORAS

1. DESCRIPCION GENERAL

Son mezclas liquidas condimeniadas consideradcs como un potenciador
del sabor empleadas en diversos platos culinarios,

Alcance:

d.
b.

Salsa mensi, es una salsa de pasta de soja negra.
Salsa tausl, es una salsa de pasta de soja negra fermentadca

c. Salsa de tamarindo, es una salsa agridulce con un ligero sabor

d.

G,

picanie a base de tamarindo.

Salsa Inglesa, s una salsa que se elabora a buse de vinagre, melaza,
jarabe de mafz, agua, pimiento o pimentén, salsa de sojc, famarindo,
anchoas, cebollas, chalotas, vino {ocasionalmente), clavo de olor y
ajo,

Salsa de ostén, es una salsa de textura viscosd y de color oscuro que
se elabora con las esencias de las osfras en salazon.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

(1)
(2)
(3)
(4)

(%)

a. Caracleristicas organolépticas:

Sabor: caracteristico

Color: caracteristico al producio

Olor: agradable, caracteristico del producto.

Consistencica; Huida caracteristica al producto

El producto no debherd presentar sintomas de rancidez, sabores,
colores u olores que indiquen la descomposicion de éste.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1)

Las micterias piimas y aditivos utilizados en su elaboracion deben ser
aptos para el consumo humano y cumplir con los requisitos
establecidos en las Normas Técnicas Peruanas pertinentes y ademds
en lgs disposiciones sanitarias vigentes.

(2) Podrd contener adifivos permiticios en las dosis méximas indicadas en

la nomna sanitaria correspondiente.

(3} E contenido del envase serd como minimo el 95 % del peso nelo

declarado.
deb



"o
e T

N
Y

FICHA TECMICA:

DIRECCION DE NORMAS FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Nornativiead con calidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018

. -] - - "
Aprobacién: RD N 031-18 -MGP-DNTM VERSION: |

Fecha do enlrada en vigencla:
Mayo 2018

Paghnas desde 2 hasta &

Fecha aclualizacién:

c. Requisitos microbioldgicos:

. . . , Linvite porg & nik
Agente mitrehiona Cotegoria ] Clagse N ¢ oy pety ¥
o)
Liohos 2 3 g ) 10° 1w
Lovaturos 2 % s 2 16! : oy
Colformes 5 3 5 o 0 15!

VIDA UTIL

B Tiempo de Vida Ul {TVU] minimo aceptable para las  salsas
condimentadoras es de SES [06) meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refiigeracion y a  temperafuras ambientales de las
diferenies regiones de nueslro pais, contabilizadas desde la fecha de
infernamiento en los dlmacenes de la Marina de Guerra del Pert,

PRESENTACION

Unidad: 250 a 1000 mililitros

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de vidrio o froséo pléstico PET/PP de primer uso vy resisiente al
tfransporte, manipuleo y alimacenamiento,

El producio deberd estar envasado en recipientes de un material que
profeja al producto de la confaminacion ambiental; que sea inerte a la

accion del contenido y que no comunigue a éste sabores exiranos.
Bl envase deberd ser impermeable al aceite y al agua y deberd llevar

precinto de seguridac.
. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Caja de cartdn de primer uso.

Nola: En el objeto de la convocatoria se definiré la presentacion y fipo de
envase.

Z2cde s
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FT.N°

P LTI E] i
S’
fe&w\ TECNICAS DEL MATERIAL

L PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
4 %%2"] Noyatividad con calidad ALIMENTICIOS
SALSAS CONDIMENTADQRAS

Aprobacién: RD H° 001-18 -MGP-DNTM VERSION: 1

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018

Facha de enlrada en vigencia: Fecha acludliztelom

Mayo 2018

Péiginas desde 3 hasla b

6.- ROTULADOQO DEL PRODUCTO

Cada envase de sala condimentadora deberd estar debidamente

rolulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreio Supremo (007-98-SA,

Arliculo 116° v 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanftario de

Alimentos y Bebidas", indicando en forma Impresa, legible y en idioma
“ castellano lo siguiente:

a,  Denominacion del producto

b. Nombre o razdn social del productor. envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razdn social delimportador
Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

Nuomero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

%/6‘
Qe a0

M

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PROBUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

¢.  Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por ' Direccion General de Salud Ambieniat (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Regiomento
sobre Vigilancia y Confrol.  Sanitaio  de
Alimentos y Bebidas.
Tipo . Copia
b. Documenio . Ficha Técnica del producio
Emitido por ;. Fabricante
Tipo » Qriginait
¢,  DPocumento . Cerlificado de garantic
Emitido por ¢ Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {Hoja membretadal
d. Documenio 1 Constancia de origen

3de b
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FICHA TECNICA:
DIRECGION DE NORMAS TN

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148

Bty
G
@%ﬁ? Normalividae con calidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

. Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM ) .
DEPARTAMENIO NORMALIZACION Foche: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha acluallzacion;

Fecha de enlrada en vigencla:

Paginas desde 4 hasla §

Mayo 2018
[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote ainlernar]
Emilido por . Fabricante o productor
lipo . Oiiginal
e. Documento : Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
) Plan HACCP
( Emiiicto por ' Direccion Generdt de Sclud Ambientalt [DIGESA)
Base legal : Decieto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia vy Control  Sanilario de
Alimenios y Bebidas,
Tipo : Copia

f.  Documento . Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.01 para el lipo de producto.
Emiticlo por : Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo ;. Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la ¢que deberdn sujelarse [a produccion, transporle,
fabicacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar

su inocuiclad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y conirol
sanitario de alimentos y bebidas,

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Normma Sanitaria sobre  Criterios
Micrabiologicos de Cdlidad Sanitaria @ Inocuidad para los aiimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. Especificacion técnica propia,

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a, CANTIDAD: DOS (02) unidades

4de b
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Sy, FICHA TECNICA:
"i@“;’?} y DIRECCION DE NORMAS ET. N

2 . . AP

E{i TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP- 077148

{%“/’ Normalividad con calidad ALIMENTICIOS
SALSAS CONDIMENTADORAS
: Aprobacién: RD MO 001-18 -MGP-DNIM .

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERijﬁN. 1 -
F : izacion:
;\j:j,z‘ ;{j)?senimda en vigencia péglnas desde § husta 5 Fecha aclualizacion

b.  PRESENTACION:

Cada unidad de 500 mililitros.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento

Emiliclo por

Base legal

Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

d.  ENVASE UNITARIO:

(1)
(2]
(3)
(4)
(5)
(6)

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con la siguiente informaicion:

Registro Sanitario del producto

Direccion General de Salud Ambiental
{DIGESA)

Decrelo Supremo N° 007-98-SA

Reglamenio sobre Vigllancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Copic

Ficha Técnica del producto

Fabricante
Qriginal {Hoja membreladda)

Envase de fabrica sin abrir. No debe preseniar
informacién impresa o escrita de la empresa postora.

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

Sde b
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{ (?}‘?A 32 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
e

; TECNICAS DEL MATERIAL £ Ne
S Normalividad concalidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077180
3 ,__;; Mormatividad con it AL'M[N“C!OS

FLAN INSTANTANEO

. . . : Aprobacion: RDN®01-18 -MGP-DNIM - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: 2

Fecha de enlracla en vigencla: - Fecha acludlizacion
Mayo 2018 Péglnas desde 1 hasla 5 b0 2019

FLAN INSTANTANEO

1.~ DESCRIPCION GENERAL

£s un producto elaborado en polvo que consiste en una mezcla de aziear,
gornas vegeldles, con o sin fécula, esencia de vainila v ofros ingredientes
permilidos; para prepararse por coccion con adicion de leche,

2.  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caraclerislicas organolépticas.
v Aspeclo: polvo granulado hemogéneo
v Color: amarillo caracleristico
s Olor: caracteristico a vainilic, no tendrd olor desagradiable.
v Scabor: caracteiistico a vainilla, agradable, libre de sabores objetables o

extranos,

b, Requisitos fisico-quimicos:

o [l flan instaniéneo deberd ser preparado, procesado y envasado bajo
condiciones higiénico-sanitcrias acordes con précticas correcias de
fabricacion,

n Bl flan instaniéneo deberd estar exento de sustancias nocivas para la
salud, ' _

« Ixenfo de materias indeseables, hongos, pardsitos, inseclos vy
suciedades que indiquen manipulacion defectuosa del producto.

c. Requisitos microbiologicos:

, Inmile po

Agenle micrehime Catagorin | Clage n C n!\- Wi2 f2r g T
Aetobios nesdhios 2 3 2 1 T
Cotilormss 4 3 5 3 10 16
Staphylococcus oreus 5 3 5 f 10 10°
Bacilus cereiss 1) 3 3 3 1 10 i
Salmonclio ep. {**) 0 2 3 o Ausenciai2s g | e
'] Gdi0 para productos que sontengan leche o carealay. )
{7} Gélo para produstas que contengan jiche, 63030 y'o hpsvo.
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DIRECCION DE NORMAS. FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FE N

Normadividad con cafidad PRODUCTOS & INSUMOS MErorTiED
A alisdng ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEO

. - . Aprobacion: RD N° G1-18 -MGP-DNTM e e
DEPARTAMENTO DE NORMAL!ZACE(L)N Fochs 22 MAYO 2018 VERSION: 2

| Fecha de enlrada en vigencle: Fecha actualizactén
Mayo 2018 Pdginas desde 2 hasla 6 T o 2049
3. VIDA UYIL

Fl Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el flan instanténeo es de
SEIS {06) meses, garantizado en condiciones de caimacenamienio sin
refiigeracion y a lemperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuesiro pais, confabilizadas desde ia fecha de inlernamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Perd,

4.-  PRESENTACION
Unidact: sobre de 80 gramos como minimo
b+ ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de poliefileno {PE)} de primer uso, capaz de proteger el producto de la
contaminacién, humedad vy de sustancias toxicas; vy resistenle al transporte,
manipuleo y almacenamiento,

El produclo deberd estar envasado en recipientes que garaniicen Ja higiene
y ofras caracteristicas de calidad del producio.

No se acepla envases elaborados de malericles reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros maleriales que pueda ser absorbido por
el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Caddu envase de flan instanténeo deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios vy
Bebidas", indicando en forma impresq, legible y en Idioma castellano lo
siguiente:

a. Denominacién del producto
b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en ol
caso de procuctos importados nombre o razén socicl  del

importador
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QIR[ECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL MATERIAL ' FIN°
. . P
Novmatividad con calicdad PRODU("T(_)S E INSUMOS MGP-077150
ALIMENTICIOS
FLAN INSTANTANEO
. . . . Aprobaclén: RD N° 01-18 -MGP-DNTM . )
| DEPARTAMENTO DE NQRMALMACION Facha: 22 MAYO 2013 VERSION: 2.
Fecha de enfrada en vigencla: - Fecha aclualizacién
Mciyo 2018 Paginas desde 3 hasta 5 Tolle 7014

c. Fecha de produccion
d. Fecha de vencimienio
. Peso neto
Nomero de lole
. Registro sanitario
. Lugar de origen
Ingredientes

7&
SN (o S}

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

™~

Documentacidn d ser preseniada al momento del internamiento del bien.

¢ Documento + Registro Sanitario del produclo
Emitido por : Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal ¢ Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol  Sanilario de
Alimentos y Bebidas,

Tipo : Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emilido por : Fabiicante
Tipo : Origindl {Hoja membreladay)
c.  Documento : Cettificado de garantia
Emilido por : Fabricante o distibuidor
Tipo . Qriginal (Hoja membretada)
d.  Documento + Constancia de origen

{solo para productos nacioncales, debe incluir
Fecha de produccidén y Nros, de lote a internar)

Emifido por : Fabiicante o productor
e. Documenio . Cerlificado de Vdlidacién Técnica Oficial del
Ptan HACCP
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base lega © Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Saniforio de
Alimentos y Bebidas.,
Jde s
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O DIRECCION DE NORMAS
f TECNICAS DEL MATERIAL

3 j Normatividad con ealidnd

FICHA TECNICA DE:

PRODUCTOS E INSUMOS
ALIMENTICIOS

l:.‘r‘ ND
MGP-077150

FLAN INSTANTANEO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobactén: RD N® 01-18 -MGP-DNTM
Facha; 22 MAYO 2018

VERSION: 7,

Fecha de enirada en vigencia:

Péginas desde 4 hasla §

Fecha actudlizacidn

Mayo 2018 Tulip 2019
Tipo . Copia
f.  Documenio : Cerliticado de Andlisis Microbiolégico, segin lo
gue establece la NS N 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producio.
Emitido por + Laboralorio acreditado por INACAL,
( {ipo : Onginal

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

K Legislacion a la que deberdn sujelarse la produccién, transporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion vy expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finclidad de garantizar

su inocuidad:

a, Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilencic v conlrol
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitariar e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

( c. Especificacion écnica propia,

?.-. PRESENTACION DFE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISIGION

(1) Documento

a,  CANTIDAD: DOS {02} unidades

b, PRESENTACION: Cada unidad de 80 a 150 gramos,

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

' Registro Sanitaro del producto.

Emitido por : Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)

Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia vy Control  Sanilario de
Alimentos'y Bebidas.
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
F.T.Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077150
ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANED

DEPARTAMENTO DE NORMAL 1ZACION | Fecha: 22 MAYO 2018

Feche de enirada en vigencla
Mayo 2018

A

probactén: RD N°01-18 -MGP-DNTM VERSION: 2

Paginas descde 5 haska 5

wuhio 2017

Fecha actualizacién

Tipo

(2} Documento
Emilido por
Tipo

.

Copic

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original (Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdébiica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa
postord.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eligqueta blanca que no identifique a la empresa
postord, con la siguiente informacion:

(1)
(2}
(3]
(4)
(%)
(6)

Presentacion

NOmero de lote
Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT e
Normatividad con calidd PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077502
Pt O CAUS AUMENTICEOS
CANELA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 2870 s e

Aprobaclén: RD N°001-19-MGP-DMNTM VERSION: |

Féanc;:g gg‘?enlrodq en vigencia: Péginas desde 1 hasta 5 fecha gelualizacion
CANELA MOLIDA
1. DESCRIPCION GENERAL

Consiste en las cortezas del género Cinnamomurn, finamente molida, de uso

gastrondmico para guisos y posires.
La canela es una especia obtenida de la corteza interna de varias especies de

drboles del género Cinnamomum.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
a. Caracteristicas organoclépticas:

(1} Lo canela molida deberd proceder de cortezas secas, sanas y limpias.
(2} Aspecto: molido

(3} Color: marrén caracteristico

{4} Olor: aromdtico, exento de olor a humedad y de ofros olores extrafios,
(5) Sabor: caracteristico aromdtico dulce,

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1] No deberd contener materias extraias.

[2) No deberd presentar insectos vivos, y précticamente ausencia de
insectos muertos, fragmentos de insectos y contaminacion por
roedores.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente micceblano Calegoria| Clase n ¢ Limite por g.

n W
Aerolios Mesofifos espontados 2 3 5 2 107 10°
Mohos 5 3 5 2 10’ 107
Coliformes 5 3 5 2 16° 10°
Escherichia ¢coli ('} 5 3 5 2 0 ‘ 10"
Salmonella 5p. 10 2 5 0 Ausenciaf25gf -
() Sdlo para los productos de consume directo

VIDA UTHL,

El Tlempo de Vida Util {TVU} minimo aceptable para el producto canela molida

es de UN (01} mes, garantizado en condiciones de almdcenamiento sin

refligeracién y a  temperaturas ambientales de tas diferentes regiones de
ldes

0242



DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL MATERIAL F.T, N

Normatividad dlidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077502
ormalividad con calida ALIMENTICIOS

CANELA MOLIDA

Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM .
DEEAR?AME{\!TO DE NORMALIZACION Feche: 31 Enero 2019 VERSION: 1
F;nc;:g ;iéa] gnfrada en vigancia; Paginas desde 2 hasia 5 Facha acludlizacién

nusstro pals, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Perd,

4.- PRESENTACION

Unicdad: En el objelo de la convocatoria se definird la presentacion del
“ producto.

e §.-  ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsar de polipropilenc (PP) transparente, resistente al transporte, manipuleo y
almacenamiento.

La canela molida debe conservarse en envases limpios vy buen estado, hecho
cle un material que no ejerza ninguna accidn sobre el producto, vy lo proteja
frente al aumento ¢ pérdida de humedad y sustancias voldtiles,

No se acepta envases elaborados de maleriales reciclados o gque confengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto,

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de canela molida deberd estar debidamente rolulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigiiancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma Impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente;

~

Denominacion del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social delimportador.
Presentacion

Registro sanitario

Fecha de Produccidn

Fecha de Vencimiento

N° de Lote

Ciigen

T a

@m0 aoyv
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
A
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077502
ALIMENTICIOS

CANELA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N° 001-19-MGP-DNTM )
fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de.entrada en vigencia:
Enero 2019

Fecha acludlizaclon

Pagines desde 3 hasta 5

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del interamiento del bien.

da. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b, Documento
Emilido por
Tipo

c, Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por
Tipo

f, Documento

Emitido por
Tipo

. Registro Sanitario del producto
. Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario de
Alimentos y Bebiddads.

: Copid

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Originat {Hoja membretaday)

¢« Cerlificado de garantia
. Fabricante o distdbuidor
: Original {(Hoja membretada)

: Constancia de origen

[solo para producios naciondles, debe incluir
fecha de produccion y nUmeros de lole
internar)

: Fabricante o productor
. Original (Hoja membretada)

. Ceilificacdlo de Andilisis Microbioldgico, segln lo

aue establece la NIS N° O071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

;. Laboratorio acreditado por INACAL
1 Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la gue deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacién, dlmacenamiento, fraccionamiento, elaboracién v expendio de

3de b
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECMICAS DEL MATERIAL F.T.N°

R Nonmatividad con calidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077502
GO Novmatividad con calidas ALIMENTICIOS

CANELA MOLIDA

Aprobacién: RD N* 01-19-MGP-DNTM - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION; 1

“Fecha de enfrada en vigencia: : fecha aclualizacién
Enero 2019 Paginas desde 4 hasia 5

fos alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizair su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de allmentos y bebidas.

(" b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criferios
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. Especificacién técnica propla.
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y conframuestra)

b, PRESENTACION: Cadca muestra de 500 gramos

. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidén Generadl de Salud  Ambiental
( {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de-
Alimentos y Bebidas,

Tipo : Copia

(2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por 1 Fabricante
Tipo + Original {Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP}‘trqhspc:renie, resistente al
manipuleo, sellada, No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postora,

4deb
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2 DIRECCION DE NORMAS

FICHA YECMICA DE;

JED TECNICAS DEL MATERIAL FINC
P ?) y . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077502
@~ Nﬂnﬂahvl({ad con Cﬂ[“{ﬂd ALIMENT’CEOS
CANELA MOLIDA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacién: RO K 001-19-MGP-DNIM 1 yepgiéon: |

Facha: 31 Enero 2019

Fecha de enlrada en vigencia:
Enero 2019

péiginas desde 5hasta 5

Fecha aclualizacién

e. ROTULADO DE CADA MUESIRA:

Etiquela blanca que no identifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1) Presentacion

(2) NUmero de lote

(3) Fecha de produccion
(4) Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario

{é) Lugar de origen

5des
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= 1
@;ﬂf@%h FICHA TECNICA;
af@%g' : DIRECCION DE NORMAS FT. N°
&% 3 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
R e Nomudividad con ealidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

- : Aprobacién: 8D N° 001-19 -MGP-DNTM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION techa: 31 Enero 2019

fecha de enlrada en vigencia: péglnas desde | hasta 5 fecha acluclizactdn;
Enero 2019

VERSION: 1

CLAVO DE OLOR
1.- DESCRIPCION GENERAL

son los botones florales enteros desecados de Eugenid caryophyllus {Spreng.)
Bullock & $.G.Harrison. Los clavos de olor son una especla que se obtiene de los
brotes de las flores del drbol del clavo. Bl ingrediente se obtiene cuando las
flores se secan hasta adquirir un color marrén,

su consistencia es dura, pero en su interior conliene sustancias oleosas que son
la base de sus propiedades nulricionales y sabor.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

it

a. Caracteristicas organolépticas:

(1)  Aspecto: pedinculo floral maduro desecado y homogéneo.
{2} Color: marrén hegruzco o marron rojizo,

(3} Olor caracterfstico, fuertemente aromdtico,

{4)  Sabor: caracterfstico, punzante.

b, Requisitos fisico-quimicos

(1) # clavo de olor debera estar constituido por botones florales
cosechados antes de la madurez, sanos y limpios. Los botones florales
deberdn estar desecados y medirdn en promedio de 10 a 15 mm de
longitud con 3 a 4 mm de ancho,

(2) No deberd contener elementos vegetales exiranos d la especie,

(3) No deberd ser coloreado ni aromatizado arfificiadlmente.

(4) Deberd contener, porlo menos, un minimo de 15 % de acelte esencial.

[5) Deberd estar exento de insectos vivos o muertos, materia terrosq,
pardsitos, monos, suciedades vy microorganismo que indiguen und
manipulacion defectuosd del producto. '

(6) Clavo de olor "madre”, méximo 0.5 %

(7) Clavo de olor sin cabeza, méximo 2.0 %

(8] Clavo de olor "khoker", maximo 0.5 %

(9)  Materia extrafias, maximo 1.0 %

{10} Humedad méxima: 10.0%

ldeb
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FICHA TECNICA:

Normatividad con ealiclacd ALIMENTICIOS

: w‘“"éu‘ Q"'b,

@ DIRECCION DE NORMAS FT.Ne

{ i )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
4% )

CLAVO DE QLOR

Aprobaclon: RD N° 001-19 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTO NORMALIZACION tocha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de entrada an vigenela: : Fecha acluatizacién:
Pégings desde 2 hasta 5
Enero 2012

(11} Aceite voldil, minimo: 17.0 %
(12} Cenizas tolales, méximo: 7.0 %
{13) Fibra cruda, maximo: 10.0 %

c. Reguisitos microbiolégicos:

Aganle microbiano Calegorfal Clase n I Limite por g.

m M
Aorobios Mesofilos esporutades 2 3 8 2 10° 10F
Mohos 5 3 5 2 10 | 10
Coliformes 5 3 [ 2 10° 107
Escherichia coli {*) 5 3 5 2 10 16°
Salmonelia sp. 10 2 5 0 |Ausenclaf2sg| -
{*) Sélo para los productos de consumo directo

3.~ VIDA (71,

El Tiempo de Vida Uiil {TYU) minimo aceptable para el producto Clave de Oler
es de UN (01) mes, garantizado en condicionss de almacenamiento sin
refigeraciéon v a temperaturds amblentales de las diferentes regiones de
nuesiro pafls, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Perd.

4,- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
productao,

5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

fn bolsa de polipropileno [PP), de primer uso, resistente al transporte,
manipuleo y almacenamiento.

El envase deberd proteger al producto de la humedad y la contaminacion, El
material deberd ser resistente o la accién del producto. y no modificard en
este, sus caracteristicas fisicas y quimicas.

No se acepla envases elaborados de materlales reciclados o que contengan
melales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio,

zinc, cadmio u-otros materiales que pueda ser absorbido por el productao.

2ce s
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Pl FICHA TECNICA:
v@@ DIRECCION DE NORMAS NG
o E’% 3\; TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
%giﬁé)l Mormatividad con calidad ALIMENTICIOS
CLAVO DE OLOR
. Aprobacion: RD N° 00119 -MGPDNIM | o
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fochon 31 Enefo 2019 VERSIOM: {
Fecha de enfrada en vigencia: Fecha acluallzacién;
Eneto 2019 Pdgings desde 3 hasta 5

é.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de Clavo de Olor, deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente;

~—
=)

Presentacion
Reglstro sanitario
Fecha de Produccion

N® de Lole
Qrigen

S@ o oo

a. Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

b, Documento
Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Fecha de Vencimienfo

a.  Denominacion del producto
Nombre o razén social de! productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdn soclal delimportador.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO
Documentacidn a ser presentada ol momento del infermamiento del bien.

: Registro Sanitario del producto
: Direccién

General de Salud Amblentdl

{DIGESA)

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Control  Sanitarlo de

Alimentos y Bebidas.

v Copia

. Ficha Técnica del producto
: Fabricante:
. Original {Hoja membretada)

. Certificado de garaniia
. Fabricante o distribuldor
: Original {Hoja membretaday

: Constancia de origen

3de s
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS £7.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Normulividac con ealidad ALIMENTICIOS
CLAVO DE OLOR
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobacion: RD N* CO1-19 -MGP-ONIM | e
Fecha: 31 Enero 2019

Fecho de enlrada en vigencia: péginas desde 4 hasla § Fecha aclualizaclon:
Enero 2019

Emitido por
Tipo

e, Documento
Emitido por
lipo

f, Documento

Emitido por
Tipo

[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nCmeros de lole «
interncrr)

1 Fabricante o productor
» Original {Hoja membretada)

. Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.0l para el tipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
: Original

: Cerlificado de Andlisis Fisico quimico del lote a

internar.

. Laboratorio acreditado por INACAL
» Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacién, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de
los alimentos vy bebidas de consumo humane con fa finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N°® 007-98-SA.- Reglamento sobre vigillancia y control
sanitario de dimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitara sobre  Criterios
Microbiotdgicos de Calldad Sanitaria e Ihocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano”,

¢, Normas Téanicas Peruanas;
NT.P, 209,127 - 1976 Especias y condimenios, Clave ds olor,

4debd
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA YECNICA:

FT. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
CLAVO DE OLOR
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobaclon: RO N° 001-19 -MGF-DNIM | eoqimy

Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde $ hasta 5 Fecha aclualizacion:

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y conframuestra)

b. PRESENTACION: Cada unidad de 200 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA

('_' (1} Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

B e

{2} Documento
Emitido por

Tipo

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa

DE PRESENTACION OBLIGATORIA

: Registro Sanitario del producto

: Direccidn General de Salud Ambiental
(DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimenios y Bebidas,

: Copia

: Ficha Técnica del producto
; Fabricante

: Original (Hoja membretada)

de polipropileno [PP} transparente,

resistente ol manipuleo, seliada. No  debe

S

presentar informacion Impresa o escrita de la
empresd postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

(1)
(2)
(3)
(4)
(9)
(6)

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con lda siguiente informacién:

Presentacion

NUumero de lote
Fecha de produccidn
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL MATERIAL F.TNe
Nommatividad ftdad PRODUCTOS & INSUMOS MGP-077512
armalividad con callda AUMENT'CIOS
SALSATUCC
Aprobacidn: RD N° C01-19- MGP-DNTM ; ,
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1 B
Fecha de entrada en vigencia: . Fecha actualizacién
Enero 2019 Paginas desde | hasta 5

SALSA TUCO
1, DESCRIPCION GENERAL

Es una salsa a base de tomate cocida came, cebolla, orégano, perejil y aff,
con la que se acompanian diversos platos, en especial pastas.

2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

La saisa tuco no deberd presentar alferaciones debidas a microorganismos U
otros agentes bicldgicos, quimicos o fisicos ni contendrd sustancias espesantes,
djenas al tomate o que lo sustituyen, no permitidas en su elaboracion.

No presentard materias extrafias ajenas al producto,

No deberd contener colorantes artificiales ni aromatizantes.

d. Caracteristicas organolépticas:
{1} Aspecto: pasta homogéneq, exentd de grumos.
{2) Color: rojo caracteristico

[3) Sabor y olor: caracteristico

b, Requisitos microbiolégicos:

Agente miercidano Categoria | Clase n ¢ L"::m porge mi T
¥
hohos 2 3 5 2 1 10°
Levaduras 2 3 5 2 10’ 10’
Coliformes 5 3 5 2 1 10
VIDA UTIL

Fl Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para la salsa tuco es de SEIS {04)
meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeracién y a
temperaturas  amblentdles de las diferentes regiones de nuestro pais,
contabilizadas desde Ia fecha de internamiento en los almacenes de la Marina
de Guerra dsl Peru,

jdeb
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$,.93 2 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
SRk TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N®
e idad lidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077512
% Normatividad con calida ALUMENTICIOS
SALSA TUCO

. ; Aprobacion: RD MN° 001-19- MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fachor: 31 Enelo 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia: o Fecha acludlizacidn
Enero 2019 Paginas desde 2 hasta 5

4, PRESENTACION

Unidad: En el objefo de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

5. ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Sachet laminado, hojdlata, frasco PET/PP o frasco de vidrio de primer uso y
\ resistente dl fransporte, manipuleo y almacenamiento.

H producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
olras caracteristicas de cdlidad del producio.

No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.,

. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Cdja de cartdn de primer uso.

Nota: £n el objeto de la convocatoria se definird el envase del producto.

6, ROTULADO DEL PRODUCTO

Cadd envase de salsa tuco deberd estar debldamente rolulado de acuerdo a
lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Allmentos y Bebidas”,
indicando en formd impresa, legible v en icioma castellano lo siguiente:

Denominacién del producto.
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos Importados nombre o razén social del importador.
Fecha de proauccidn.

Fecha de vencimiento,

Peso nefo.

Numero de lote.

Regdistro sanitario.

o0

SR J S
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DIRECCION DE NORMAS

HCHA TECNICA DE:

TECMICAS DEL MATERIAL F.T. N°
Noratividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
ormiialividad con calldal AUMENT[C|OS
SALSA TUCO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclon: RD N° 001-19- MGP-DNTM .
Fecher: 31 Enero 2019 VERSION: |

Enero 2019

“Fecha de enlrada en vigencic:

paginas desde 3 hasta 5 Fecha actudlizacion

h.
i

Lugar de origen.
Ingredientes,

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién d ser presentada al momento del internamiento del bien.

d.

Documento
Emitido por
Base legal
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por
Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

Documento

' Registro Sanitario del producio
: Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidds.

: Copia

1 Ficha Técnica del producto
: Fabricante

: Originad

: Cerlificado de garanifa

: Fabricante o distribuidor

1 Original {Hoja membretada)

+ Constancia de origen

{solo para productos nacioncles, debe Incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote a internar)

: Fabricante o productor

+ Cerlificado de Vdlidacién Técnica Oficial del

Plen HACCP

: Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
: Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitarlo  de
Alimentos y Bebidas.

: Copila

. Cerlificado de Andilisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA~
V.01 para el tipo de producio.

3ded
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N®
Normatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
ormabividad con catidat ALIMENT]CIOS
SALSA TUCO
Aprabacién: RD N® 001-19- MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enero 2019 VERSION: |
Facha de enirada en vigencia: . Fecha actualizacion
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta §
Emitido por  Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo 1 Original

8. BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberén sujetarse la produccion, iransporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de.
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inocuidad:

a.  Decrelo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y conirol
sanitario de adlimentos y bebidas.

b, NIS N° 0O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaric sobre  Ciiterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad parda los dlimentos y
bebidas de consumo humano.

c. Especificacion técnicd propia,
9.  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
., CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y conlramuestral)

b.  PRESENTACION: Cada unidad de 200 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documenio : Registro Sanitario del producto
Emiticdo por . Direcclén General de Salud Ambiental
(DIGESA}
Base legdl « Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanltario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copla
{2) Documento : Ficha Téchica del producto
Emitido por . Fabricante
4de b
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT N
Normaividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
Normatividagd con caliaa ALMENTICIOS

SALSA TUCO

DEPARTAMENTC DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N° G01-19- MGP-DNTM ,
Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Fecha de enirada en vigencia:
Enero 2019

Fecha actualizacion

Pagings desde 5 hasta 5

Tipo

. Original {Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fdabrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o esciita de la empresa
postorci.

¢ \ e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanca que no identifique o la empresa
postora, con Ia siguiente informacion:

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)
(é)

Presentacion

NUmero de lole

Fecha de producclon
Fecha de vencimlento
Registro sanitario
Lugar de origen

S5deb
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I FICHA TECNICA:
i ﬂf DIRECCION DE NORMAS FION®
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Nonnatividad con calidad AUMENTICIOS
HONGOS Y LAUBREL
. z Aprobacin: R N° 00119 -MGP-DNTM . \
DEPARTAMENTO NORMALIZACION tocha: 31 Enero 2019 VERSIOM: |
Fecha de enirada en vigencia: Fecha aclualizacion:

Enero 2019

Paginas desde 1 hasta §

HONGOS Y LAUREL

1.- DESCRIPCION GENERAL

2.-

£s el hongo seco y las hojas de laurel que s& envasan juntas y son muy utilizadas
en los guisos por su aroma delicioso y su sabor muy bueno.

Fl laurel {laurel nobilis) es un arbusto aromdtico, sus hojas son lisas y verdes y los
hongos secos de color negro, que le dan un buen sabor d las comidas.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracterfsticas organolépticas:

(N
(2)

(3)
(4)

Aspecio! seco

Color:

)  Laurel: verde caracteristico
[b)  Hongo:negro caracleristico
Olor: caracteristico, aromdtico.
Sabor: caracteristico.

b. Requisitos flsico-quimicos

(1)
(2)
(3)
(4)

£l hongo y laurel deberd estar secos, sanos y impios,

No deberd conlener elementos vegetales extranos a la especie.

No deberd ser coloreado ni aromatizado arlificiaimente.

Deberd estar exento de insectos vivos o muertos, materia terrosa,
pardsitos, mohos, suciedades y microorganismo que indiquen una
manipulacién defectuosa del producto.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agenle migrobiano Categoria| Claso n ¢ Limite por g.
m
Acroblos Mesoflos esporutados 2 3 5 2 10° 10°
Mohos § 3 ] 2 {0’ 10°
Coliformes 5 3 5 2 10° 107
Escharichia coli () [ 3 5 2 0 10°
Salmonolia sp. 10 2 5 0 Ausencial2b g rama
('} S8t para los produclas de consunio diracto .
1ded
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP- 077515
Normabividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

2L > - - _|
DEPARTAMENTO NORMALIZAGION | probacton: RD N° 00119 -MGP-ONIM 1 yegqin: |
Fecha: 31 Enero 2019
Fecha do enlrada en vigencia Fecha uctygtizacton:
Enero 2019 Paginas desde 2 hasia 5
3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable pard el producto Hongo y Laurel

es de UN {01) mes, garantizado en condiciones de almacenamiento sin

refrigeracién y a temperaiuras ambientales de las diferentes regiones de

nuastro pafs, contabliizadas desde la fecha de Internamiento en los almacenes
\ de la Marina de Guerra del Per0.

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objelo de la convocatoria se definird la presentacién del
producto.

5,.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polipropileno (PP), de primer uso, resistente al transporte,
manipuleo y almacenarmiento.

£l envase deberd proteger al producto de la humedad y ld contaminacién, El
matenal deberd ser resistente a la accién del producto y no modificard en
este, sus caracterfsticas fisicas y gquimicas.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metdles pesados como drsénico, cobre, antimonio, mercurio, plormo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de Hongo vy Laurel, deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Artfculo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en Idioma caslellano fo siguiente!

a.  Denominacién del producto

b, Nombre ¢ razén social del productor, envasador o vendedor: en el caso
deé productes importados nombre © razén social del importador.

¢, Presentacién -

d. Registro sanitario

e, Fecha de Produccion

2de s
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FICHA TECNICA: ,
DIRECCION DE NORMAS FT.N°
Nermadividad con calidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL

. . Aprobaclén: RD N° 001-19 -MGP-DNTM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019

F_echo de enhrada en vigencla: péginas desde 3 hasta 5 fecha actualizaclon:
Enero 2019

VERSION: )

£ Fecha de Vencimienlo
g. N°delofe
h,  Origen

7.-  EVALUACION DOCUMENYARIA DEL PRODUCTO

Documentacién d ser presentada al momento del infernamiento del bien.

\
3 a. Documento : Registro Sanitario del producto
Ermitido por . Direccién General de Salud Ambiental
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitardo  de
Alimentos y Beblidas..

Tipo : Copila
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por - . Fabricante
Tipo 7 : Original {Hoja membretada)
¢. Documento . Certificado de g_czrontfq
Emitido por © Fabricante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretada)
d. Documenio ¢+ Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nimeros de lote d

interncir}
Emitido por . Fabricante o productor
Tpo . Ofigihal {Hoja membretadal
e. Documento . Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ' OQriginal
Jded
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PRty FICHA TECNICA:
k@?@ DIRECCION DE NORMAS RN
i) TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
é%ad Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobaclén: RO N° 00119 -MGP-DNIM 1y gpsi:

fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencla:
Enero 2019

Fecha aclualizacion;

paginos desde 4 hasta

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigifancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanilaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad pard los alimentos v
bebidas de consumo humano',

c. Especificacion técnica propid.

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) unidades (muesira y contramuestra)

b. PRESENTACION:  Cada unidad de 200 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

{2) Documento
Ermnitido por

Tipo

: Registro Sanifcrio del producto

. Direccién General de Salud Ambiental
{DIGESA)

+ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario  de
Alimentos y Bebldas.

: Copia

. Ficha Técnica del producto
. Fabricante

;. Original {Hoja membretada)

4deb
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Ty, FICHA TECNICA:
{@gﬁﬁ.- 2 DIRECCION DE NORMAS ETN°
@5\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077515
((;{FVE—‘J Nomtatividad con calidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL

Aprobacion; RD N°001-19 -MGP-DNIM

Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

facha de entrada en vigencia:
Enero 2019

fecha actualizacion:

Pagings desde Shasta §

d, ENVASE UNITARIO: Bolsa de poliproplienc (PP} fransparente, resistente al
manipuleo, sellada. No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postord,

~e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Eliquela blanca que no identifique o la empresa
A _ postora, con la siguiente informacion:

}\ (1) Presentacion
[2) NUmerode lote
(3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario
(6) Llugar de origen

5ded
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS F.T. N°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-0774601
AUMENTICIOS
Normatividad con calidad

' Adl

Aprobacion: RO, N¢ 03119 - MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enere 2019

Fecha de entrada en vigencla, paginas desde | hasta § fecha actudlizacion
Enero 2019

VERSION: |

AJl

1,- DESCRIPCION GENERAL

a. £l fruto de qjf es una baya perteneciente al género Capsicum de plantas

anglospermas, dicotiledéneas nalivo de las regiones fropicales vy
subtropicales de América y que pertenecen a la familia de fas solandceas,
~ que varia en color y tamafo que de dcuerdo o su variedad puede ser

cUbico, esférico, redondo, cuya carnosidad varia también segin su
especie y en su cuerpo posee aceites esenciales.

b. Fl interior del Al es hueco y posee semillas que contienen alcctoide
piperina que le proporciona el caracteristico gusto picante. '

¢. El off puede presentarse en fruto Inmaduro, maduro, secados o moliclos
segdn su uso o su procedencia.

d. Alcance: dff amarillo fresco entero, aji amaiille entero seco, aji amarilio
escabeche, dji especial molido, ajf limo entero, ajf mirasol, aji mirasol sin
pepa, dji panca molido, djf panca entero, dji panca  seco sin pepq, aji
panca en polvo, jl verde entero fresco.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas.

(1} Los djies enteros deberdin estar sanos y exentos de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo humana.

(2) El color deberd ser de acuerdo ol tipo de it verde, amcrillo-
anaranjado, amarillo pajizo oscuro,

{3) Tamafio del qji entero: de 10 a 15emde largo y 2 a 3,5¢m de
ancho aproximadamente.

(4) Forma del diji entero: carccteristico de acuerdo ala variedad,

(5) Etdji molido y el ajf en polvo deberdn proceder de frutos maduros o
préximos d la madurdacion, sanos, limpios y desecados.

(6) Bl ajf sin pepa se deberd retirar las semillas del interior en su totalidad.

b. Requisitos Fisico-quimico

{1} €l off entero deberd enconfrarse limpios, y préacticamente exentos
de cualguler materia exiraiia visible: exentos de plagas, 'y daiios
causados por ellas, que atecten ol aspecto general del producto;

de s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS I N°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS

Normtatividad con calidad

Adl

Aprobaclén: R.D. N°0G1-19 - MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

fecha de entrada en vigencia: péginas dosdo 2 hasla S Fecha aclualizacion
£nero 2019

exentos de humedad externa anormal; exentos de cualquier olor
y/o sabor extranos; exentos de dafios causados por bajas y/o altas
temperaturas o congelacién; estar préclicamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco.

K\ (2) €l desarollo y condicidn de los djles deberdn ser tales que les
permitan soportar el ransporte v la manipulacion; y fegar en estacio
N satisfactorio al lugar de destino.

(3) Los gjfes deberdn estar suficientemente desarrolladas y presentar un
grado de madurez satisfactorio.

{4}  El ajf molido y diji en polveo, no deberd presentar sabor u olor anormal
ni deberd presentfar materias extraias o ajenas al producto,

c. Requisifos microbiologicos:

Agente microbiano Categoria | Clase 1] ¢ nil.mme g i
L]
Egcharichia colf 5 3 5 2 19} 19’
Salmonalia sp. 4] 2 5 0 Auseneiafls g e
3.-  VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Util (TYU) minimo aceptable para el ajf es de SIETE {07) DIAS.
garantizacdlo  en  condiciones de  dimacenariiento  a  temperaturas  de
refrigeracién, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. Los djfes deberdn envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los matericles utilizados en el intetior del envase

2de b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.I. NO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS
Narmatividad con calidad
Adl
Aprobacidn: R.D. N® 001-19 - MGP-DMNIM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 31 Enero 2019 VERSION: |
Fecha de enifrada en vigencia; Fecha actlualizacién

Enero 2019

Paginas desde 3 hasta

deberdn ser nuevos, limpios y de buena calidad, con la finalidad de
evitar cualguier daiio extermno o interno del producto.

Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comercicies,
siempre y cuando estén impresos o efiquetados con finta o pegamento
no éxico; siendo su presentacién de acverdo a lo determinado por el
usuario en el objelo de la convocatoria, resistente al transporte,
manipuleo y aimacenamiento. '

Los envases deberdn satisfacer las caracteristicas de- calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacion.

NOTA: En el objeto de la convocatorla se definlrd la presentacion y el tipo
de envase..

4,- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de dff deberd estar debidamente rotulado de acuerdo « lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arflculo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigllancla y Control Sanftario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idiema castellano lo siguiente:

(3)
(4)
(9)
(6)
(7]
(8)

a,

Denominacién del producto {especle y variedad)

Nombre o razdn socidal del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdn social del importador.
Presentacion

Autorizacion sanitaria

Ne° de Lole

Fecha de produccidn

Fecha de vencimiento

Origen

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presentadd al momento del internamiento del bien.

Documento + Autorlzacién Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
3de s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT. N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
All
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD.N* 00119 - MGP-DNIM 1 yeoqran,

fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia:

Pdginas desde 4 hasta 5

Facha aclualizacién

fnero 2019
Base legal . Decreto Supremo N* 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria,
Tipo : Copia
b. Documento » Declaracion Jurada donde se compromete
dar cumplimiento alo establecido en el Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamento sobre
Vigilancia y Control  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas.
Emitido por . Representante legal de la empresa o
proveedor,
Tipo . Criginal {Hoja membretada)
¢. Documento i Certificado de garantia
Emitido por : Fabricante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretada)
d. Documento : Cerfificado de contenido de residuos de
plaguicidas.
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo « Qriginal

8,- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacidn a la que deberdn sujetarse la produccién, fransporte, fabricacién,
amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los diimentos y
bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su inocuidad:

a. Normas técnicas internacionales:

Norma de Codex Alimentarius - FAO

Cédigo infernacional recomendado de précticas para el envasado v
iransporte de frutas y hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-2004,
Cédigo de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -

CAC/RCP 53-2003.

Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinds
presentes en los Alimentos y Piensos [CODEX STAN 193-1995).

b. Decreto Supremo N° 007-98-5SA.- Reglamento sobre vigilancia y controf
sanitario de dlimentosy bebidas.

4deb
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T.N®

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077601

ALIMENTICIOS
Nonnatividad con calidad
Al
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APropacion: RD. N° 60119 - MGP-ONIM 1 vgpgio; |
Fecha: 31 Enerc 2019 )

Fecha de entrada en vigencia: PAginas dosde & hasta § Ffecha actudlizacion
fnero 2009

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos v
bebidas de consumo humano”.

d. Normas técnicas Peruanas — Instituto Nacional de Cdlidad

e. EBspecificacion técnica propic.

9,- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Canlidad: DOS {02) muesiras

o T

(1) Documenio
Emiiido por

Base legal

Tipo

d. Envase unitario:

Presentacién:  Segln requerimiento del usuario
Documentacidn técnica de presentacion obligatoria

+ Autorizacion Sanitaria del establecimiento

: Seivicio Nacional de  Sanidad  Agraria
(SENASA)

. Decreto Supremo Ne 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria

: Copia

Bolsar e polietieno (PE) transparente, resistente dl
manipuleo, sellada. No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postora.

e. Rolulado de cada muesha:

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1) Presentacion

(2) NUmero de lote

(3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimiento
{5) Autorizacion sanitaria
(6) Lugar de origen

5de 5
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‘!““i SLELIT T
@ A5 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FINC
4??&:% )\ Normatividad con calidad PRODUCTOS EINSUMOS MGP-077¢605
& Ry s ALIMENTICIOS

TE EN DOLSAS FILTRANTES

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobagion: RO I CO1-17-MGP-ONIM | vegsiin: 1
;igir:)cgge]éentrada e vigencia: péginas desde 1 hasta 4 Fecha actudlizacion
TE EN BOLSAS FILTRANTES
1. Descripcion general

Es el producto constituido por las hojas secas molidas o brotes del arbusto
Camellia sinensis, envasado en bolsas filtrantes para su uso inmediato en forma
de infusidn,

Las infusiones es el resultado de la extraccion por medio del agua caliente de
los principios flavonoldes y aromdticos de clerfos vegetales de los cudles se
utilizaran las hojas, flores, dpices o tallos floridos jovenes.

Caracterfsilcas de calldad
a. Caracteristicas organoléplicas:

(1) No deberd contener mds del 2% de materias exiranas.

(2) No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos,

{3) No podrd ser aromatizada ni coloreada artificiaimente.,

(4) Olor: serd aromdtico y agradable, caracteristico del producto, no
presenlard olores desagradables o ajenos al producto.

(5) Sabor:serd fresco, ligeramente amargo y astringente, no rancio.

(6) Color: serdi de color marrdn oscuro.

(7) Aspecto: caracterfstico ol producto.

b. Requisitos microbiologicos:

Agente . Limite por grano
ricrobiano Categoria | Clase n © Minimo | Méximo
Mohos 3 3 5 ] 102 103
Entero y s
bacterics 5 3 0 ] 10 10

Vida Gt

El Tiempo de Vida Ufil {TVU) minimo aceptable para el 14 en bolsas filfrantes es
de UN {01) afio, garantizado en condiciones de dmacenamiento sin
refrigeracion, contdbilizadas desde la fecha de internamiento en los
adlmacenes de la Marina de Guerra del Perd.

Presentacién;

Unidad: cdja de 100 sobres conteniendo té en bolsa filtrante.
1 de 4
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FIN°
Noatividad fidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-0774605
orativicad con caltdac AUMENTIC!OS
TE EN BOLSAS FILTRANTES
. Aprobacldn: RD N° 00119 -MGP-DNIM - ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION tocha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Fecha de snlrada en vigencia: . fecha acludlizacidn
Enero 2019 Paginas desde 2 hasta 4

5. ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a.  H & estard contenido en una envoltura Interior filtrante que deberd ser
hermética v resistente d roturas y dafios que produzcan escapes de anls
envasado,

b. La envoltura interior filfrante deberd resistor su inmersidn en agua hirviente
durante 5 minutos sin deshacerse ni dejar apreciables parficulas en la
infusion.,

c.  La envollura inferior fillrante deberd estar adherida al extremo de una
pita en cuyo ofro exiremo podrd tener una eliqueta que identifique al
producto, los cudles también deberdn ser inocuos,

d.  Los envases filtrantes se comercializardn con una envoltura inmediala de
papel de modo que sea acogida la bolsa filtrante,

e. Los envases fillrantes serdn envasados en caja de cartén o bandeja de
cartén conugado recubierto de pldstico.

f.  No se dacepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metcles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros matericles que pueda ser absorbido
por el producio.

6. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del Internamiento del bien.

a. Documento : Registro Sanitaiio del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal ' Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

b, Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)

c. Documento . Cerfificado de garantic

: Emitido por . Fabricante o distibuidor

Tipo : Orlgindl {Hoja membretada)

d. Documento © Constancia de origen {solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de produccién
y nimeros de lote a infernar)

2ded
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
Normatisidad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077605
ormalividad com cakida AUMEN“C[OS

T£ EN BOLSAS FILTRANTES

s . Aprobacion: 8D N° 001-19 -MGP-ONTM )
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 31 Enero 2019 VERSION: |
;igi:oozc{iﬁ?emmdo en vigencia: paginas desde 3 hasta 4 Fecha actualizacion
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo : Orlginal {Hoja membretada)
e. Documento : Cerlificado de Vdlidaciéon Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por : Direcclén General de  Salud  Amblental
(DIGESA)
Base legal © Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitarlo de
Alimentos y Bebidas.
Tipo . Copia

f.  Documento " Certificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-

v.01 para el tipo de producto

Emiticlo por . Laboralorio acreditado por INACAL
Tipo ; Original
g. Documento . Cerflficado de Andlisis fisico quimico y metales
pesados del producto, dellote a intemnar.
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ; Original

7.  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion a la que deberdn sujetarse ia produccion, transporte, fabricacion,
dmacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los alimentos y
bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanifaria  sobre  Critetios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

¢c. Especificacion técnica propia.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02} unidades [muesira y contrdamuestra)
3ded
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v D}RECC]ON DE NORMAS - FICHA TECNICA D&
G580 TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
= PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077605

(@ X E) Normatividad con calidad ALMENTICIOS

TE EN BOLSAS FILTRANTES

; Aprobacian; RD M° 001-19 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Eneio 2019 VERSION: 1

Fecha actualizacion

Fecha de entrada en vigencla: .
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta 4

b,  PRESENTACION: Cada unidad conteniendlo 25 sobres

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento . Registro Sanitario del producto
\ Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental
(" 1 (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo 1 Copia

{2} Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por + Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO; Envdse de fébrica sin abrr. No debe presentar
informacién impresa o escrita de ld empresa

postora.

ROTULADO DE CADA MUESTRA:

o

Eligueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

(1) Presentacion

(2) NOmero de lote

(3) Fecha de produccion
(4) Fecha de vencimienfo
{5) Regisiro sanitario

{6) Lugar de origen

4de4d
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS TN
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

CAFE SOLUBLE

. Aprobadién: RO N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £ 090 MAYG 2018 2D, N° 004-2020/DNIM
Fecha de enirada en vigencia: . Fecha actuolizaclon
Mayo 2018 Péginas desde | hasta é 14 de febrero 2020

CAFE SOLUBLE
1.-  DESCRIPCION GENERAL

£l caté soluble o insiantdneo es el producto comercial obtenido por la
deshidratacién del extracto acuoso de granos de café tostado y molido, su
presentacién puede ser en polvo o granulado, conserva su aroma, Cusipo y el
sabor caracleristico en el fiempo de conservacion.

2.~ CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a, Caraclerfsticas organolépticas:

(1] Color: Marrén caracteristico
{2) Sabor Agradable

(3) Olor: Caracteristico
(4) Solubllidad en agua caliente: Se disolverd rdépidamente en 30

segundos con moderadd agitacion.
(5) Solubilidad en agua fifa: Se disolveré en 3 minutos con moderada

agitacién.
b. Requisitos fsico-quimicos:

El producto deberd estar libre de todo cuerpo exlrafio y no deberd contener
ninguna sustancia forénea a la haturaleza propia del café,

REQUISITOS PARAMETRO
Humedad mdxima 35%
Cenizas totdles méximo 10.% mdximo
Cafeina 0.9% minimo
pH 48-52
Almidon Ausencia

c. Requisitos microblolégicos:

- e I —
Agonte migroblann Catagoria § Glnses f o Mm—ﬂ“—e—mmg—‘
P m M
Motws 3 3 6 |1 10 RS
ldeé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS : F.T.N®
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

CAFE SOLUBLE
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Qe’”‘c’ﬁg“g;éﬂ,ﬁg ’;;?g"‘g‘MG”'DN‘M :?;1?’;5?_2020 JONTM
o GO SIS | rgngeontones | oo
3.~ VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Uil (TYU) mihimo aceptable para el producto café soluble es
de UN (1) aho, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refiigeraciéon y a  temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de infernamiento en los almacenes

de Ia Marina de Guerra del Perd.
UNIDAD DE MEDIDA

a. Unidad = 180 a 250 gramos.

Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en e
objeto de la convocatoria.

ROTULADQ DEL PRODUCTO

Cada envase de café soluble deberd estar debidamente rofulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-5A. Articulo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidcs”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano to siguiente:

Denominccion del producio
Nombre o razén socidal del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razon social del importador.
Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

T a

T TQ@ o Qa0

2deé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS £T. N
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Nomatividad con calidad

CAFE SOLUBLE
Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | YERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £l oo iavo 2018 2.D. N° 004-2020/ONTM
Fecha de enirada en vigencial . Facha actudlizacion
Mayo 2018 Pdginas desde 3 hasta é 14 de febrero 2020

4.~ ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Lata

de hojalata slecirolitica, frasco de vidrio o bolsa bilciminada de aluminio

con polietileno.

£l envase serd suficientemente inerte a la acclén del producto, estéri, resistente
al ransporte, manipuleo y almacenamiento.

i

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartdn corrugado resistente al manipuleo, transporte y
almacenamiento,

No se dcepla envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metdles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros materidles que puedd ser absorbido
por el producto,

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del intemamiento del bien.

a.

Documento : Regisiro Sanitario del producto

Ernitido por . Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)

Base legd! . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidus.

Tipo : Copid

Documento : Ficha Técnica del producto

Emiticdlo por : Fabricanie

Tipo . Original (Hoja membretadady)

Documento . Cerlificado de garaniia (Declaracion juraday)

" Emilido por . Fabricante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretadalj
3de s

0211



DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT. Ne
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Nonnadividad con calidad

CAFE SOLUBLE

i Aprobacién: RD N2 001-18- MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £001,0, 95 MAYO 2018 T | R.D. N° 004-2020/ONTM

Fecha de enfrada en vigencia: Facha actualizacion
Mayo 2018 Péginas desde 4 hastai 6 14 de febrero 2020

d. Documento . Constancia de ofigen (Declaracion jurada)
(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y nimeros de lote a

internar}
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo . Original (Hoja membretadca)
e, Documento . Cerlificado de Vdlidaciéon Técnica Oficial del
"~ Plan HACCP '
Emitido por " . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
f. Documento + Cerlificado de Andlisis Microbilolégico, segin lo

que establece la NTS N® 071-MINSA/DIGESA- V.01
para el lipo de producto

Emitidlo por + Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo . Criginal
g. Documento - Cerlificado de Andiisis Fisico-Quimico {cenizas
totales, cafeina, azicar agregado y alimidén)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ' ¢ Original :

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién naclonal a la que deberd sujetarse la produccién, fransporte,
fabricacién, dimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con ld finclidad de garantizar su

inocuidad:
B P o, Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
/) L sanitario de alimentos y bebidas.
4de b
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DIRECCION DE

ICHA TECNICA DE:
NORMAS ACHA TECNICA ETNG
TECNICAS DEL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS '
Nonnatividned con calidad
CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N° 001-18-MGP-ONIM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D, N° 004-2020/DNTM

Fecha de entrada en vigencia:

Mayo 2018

Fechia actualizacion

Paginas desde 5 hasla é 14 de febrera 2020

b, NTIS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.0l “Norma Sanftaria  sobre Criterios

Microbioldglcos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®,

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.316 - 2010 Café Soluble.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) unidacdies muestra y contra muestra)

b. PRESENTACION: Cada unidad de 180 a 250 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento
Emitido por

Base Iegdl

Tipo

(2) Documento
Emitido por
Tipo

. Regisiro Sanitario del producto
© Direccidn General de Salud Ambientdl

[DIGESA)

© Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Viglancia y Control Sanifario  de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

© Ficha Técnica del producto

. Fabricante
: Original (Hoja membretadal

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacién impresa o esciita de la empresa postora

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA!
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con Ia siguiente informacion:

(H)
(2)

Presentacion
NUmero de lote
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DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL
MATERIAL

Normatividad con calldad

FICHA TECNICA DE:
F.I.N°
PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077104
ALIMENTICIOS

CAFE SOLUBLE

DEPARTAMEMTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

Fecho: 22 MAYO 2018 R.D, N° 004-2020/DNTM
Fecha de enfrada en vigencia: Fecha actualizacion
Paginas desde 6 hasta é 14 do febrero 2020

Mayo 2018

(3)
(4)
(%)
(6)

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugcir de origen

6de é




DIRECCION DE NORMAS FICHA TEGNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
QFIALEV A A Co CALLL AUMEN”CIOS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
. VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RDONCOI-IB-MGP-DNIM | oy o 004-
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CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

1.- DESCRIPCION GENERAL

Las cebollas rojas o Allium cepa de base carosd & hinchada constituye el bulbo
formaclo por numerosds capas gruesas y carnosas ¢l interior,

Las cebollas rojas a diferencia de las blancas, contienen un tipo de antioxidcantes,
las antocianinas, que son los pigmentos naturales que les confieren el color

violdceo.

2.- ‘CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Deberd ser roja criolla de primera calidad, colocada en mallas de CINCUENTA (50)
Kg., no deberd presentar sinftomcas de rancidez ni sabores, ni olores que indiguen su
descomposicidn, deberd estar libre de humedad sin hojas secas ni rasgos de
descomposicion (pudricidn).

Segun el Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo 1I: Articulo 26, "En la produccidn y
cosecha de vegetdles de consumo humano, deben adoptarse las medidas
necescrias para asegurar que los residuos de plaguicidas agricolas presentes en
éstos no excedan los limites méximos establecidos por el Codex Alimentarius”.

a.  Requisitos organolépticos:

(1)
(2)
(3)
(4)

Color; Rojo vicldceo, rojo intenso, violdceo
Sabor:  Caracteristico

Forma:  Globosa, esférica o elipsoidal

Peso: Entre 100 y 250 gramos cada una

b. Requisitos filosanitarios:

(1)

Deberén estar enteras
Estar sanas y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que ho

Estar impios y exentos de cudlquier materia exirafia visible; golpes,

(2} Tener un aspecto fresco
(3)
sean aptas para el consumo
(4)
grietas, rajaduras
(5)

(é)

Estar exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto,

Estar exentas de dafnos causados por plagas
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[7) Exentas de humedad externa anormal
{8) Estar exentas de cudlguier olor y/o sabor extrafnos
{9) Alteraciones: V.N.0%

{10} Picadura: V.N.0 %

c. Requisitos microbioldgicos:

Las cebollas rojas deben cumplir con los requisitos minimos siguientes:

[Expresados en ufc/g).

AGENTE LIMITE POR G.
MICROBIANO CATEGORIA | CLASE N C " Ve
Escherichia coli 5 3 2 102 108
Saimonella sp. 10 2 5 ¢ Ausencia/25g| -

d.  Contaminantes:

En la produccion y cosecha de vegetales de consumo humcino deben
adopfarse las medidas necesarias pard asegurar que los residuos de
plaguicidas agricolas presentes en éstos no excedan los limites mdximos
establecidos por el Codex Alimentarius.

3.- VIDAUIIL

£l Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para el producto cebolla roja
criofla de primera calidad es de SIETE {07) dias, garantizado en condiciones de
almacenamiento a temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha
de Internamiento en los clmacenes de la Marina de Gueira del Per?.

PRESENTACION

a, Unidad = CINCUENTA (50) kilogramos,
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5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

No aplica.

é.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Malla de polietileno (PE} de primer uso, resistente alf transporte, manipuleo y
almacenamisnio. '

No se dcepla envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metdles pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio, zinc,
cadmio u olros materiales que pueda ser absorbido por el producto,

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

d.

Documento
Emifido por
Base legal

Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

Documento
Emitido por
Tipo

Autarizacién Sanitaria del establecimienio
Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria

Copia

Declaracién Jurada ddnde se compromete a dar
cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 007-98-SA  Reglomenio sobre
Vigilancia y Conirol  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas

Representante legal de la empresa o proveedor.
Criginal {Hoja membretcadal)

Certificado de garaniia {Declaracion juraday)
Fabricante o distribuidor
Criginal (Hoja membretada)
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8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legisiacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de los
(\ dimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
(.. _ inoculdad:
a.  Decreto Supremo N° (07-98-SA.- Reglamento sobre wgiloncm y conirol
sanitario de alimentos y bebidas.

. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 *“Norma Sanifaria  sobre Criterios

Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocvidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™,

c. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.
9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

No aplica.
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