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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisio
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitiva
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esté haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorciof™
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccidon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberé aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.
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1.4,

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:
a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. DY

presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los de
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la hormativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea patrticipar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacién de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES
El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través

de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, através de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas/ay

en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Est4 obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviard una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
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1.9.

contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidn de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupoé el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenidg
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificadog

detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe s,

publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificaciéon de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante ﬂ ;
\

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecid
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases. ?é

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documento
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

NQEC
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3.3.

3.4.

3.5.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:/www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

~

0



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza

@

Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningiin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regirdn
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

~
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : EJERCITO PERUANO — 32 BRIGADA DE CABALLERIA
RUC N° : 20131369124

Domicilio legal : AV. GRAU N° 70 — TACNA

Teléfono: : 052 — 243155

Correo electronico: . oec.3bctacna@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de la persona natural o
juridica, por un periodo de nueve (09) meses, para el suministro viveres para la coccion de
alimentos para el personal de TSMV de la 3% Brigada de Caballeria de acuerdo con las
especificaciones y requerimientos técnicos minimos por Ficha Técnica aprobado por el OSCE,
de acuerdo al detalle siguiente:

ITEM 1 — PRODUCTOS DIVERSOS

1.1 Aceite vegetal comestible LT 5,180.00
1.2 Alverja verde partida KG 2,860.00
1.3 Arroz pilado superior KG 22,200.90
1.4 Azucar rubia domestica KG 11,116.90
15 Fideos largos KG 2,035.74
1.6 Frijol canario calidad 2 superior KG 1,150.70
1.7 Harina de trigo (especial para panificacion) KG 28,501.00
1.8 Hojuela de avena KG 2,615.00
1.9 Lenteja marrén KG 3,180.00
1.10 Pallares KG 2,862.50
1.11 Sal yodada para cocina KG 3,050.00
1.12 Arvejas verdes KG 1,677.22
1.13 Camote KG 11,903.00
1.14 Choclo serrano KG 2,790.00
1.15 Col crespa KG 2,426.00
1.16 Limon KG 2,870.00
1.17 Papa canchan KG 31,230.00
1.18 Zapallo macre KG 2,721.80
1.19 Manzana delicia KG 8,286.20
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1.20 Melon KG 5,030.00
1.21 Naranja valencia KG 8,490.00
1.22 Platano de seda KG 8,490.00
1.23 Sandia KG 8,490.00
1.24 Huevos KG 11,860.00
ITEM 2 — PRODUCTOS CARNICOS E HIDROBIOLOGICOS
21 Pollo entero sin menudencia refrigerada KG 14,923.00
29 Carne de res KG 6,812.75
23 Carne de cerdo KG 3,596.84
24 Pescado jurel entero eviscerado refrigerado KG 13,750.00

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de la Comandancia General de
la 32 Brigada de Caballeria N° 414 - 2024 111 DE/32 Brig Cab/X3-11.a.2 del 06 de Septiembre del
2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

La ejecucion contractual sera financiada con cargo a los Recursos Ordinarios AF-2024 y AF-2025
de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano-Unidad Operativa: 0842 — 32 Brigada de Caballeria

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de suma alzada por relaciéon de Item, de acuerdo
con lo establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde.
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y IV.

1.8. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria seran suministrado desde el mes de Diciembre
a Agosto 2025, cuya entrega de los bienes, se realizara previa emisién de la Orden de Compra
en un plazo minimo de dos (02) dia calendario. Dicho plazo constituye un requerimiento técnico
minimo que debe coincidir con lo establecido en el expediente de contratacion.

El cronograma esta planificado segun las necesidades estimadas por el &rea usuaria, y se
ejecutara de acuerdo con la cobertura que disponga el SINTE de manera mensual, pudiendo
estar sujeto a variaciones de indole presupuestal, por lo que se han establecido porcentajes
aproximados de los internamientos, que pueden variar en funciébn a lo mencionado
anteriormente, siendo el cronograma de internamiento el siguiente:

~
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ITEM ARTICULO FRECUENCIA

VIVERES SECOS la4d vecg; de; mles (d.((ej ac(]:uerdo.con la
ITEM 1 — PRODUCTOS necesidad de la unidad usuaria)

DIVERSOS

VIVERES FRESCOS FRUTAS 2a3 veces_ por semana .(de acuerdp con la
necesidad del la unidad usuaria)

ITEM 2 - PRODUCTOS 4 a 5 veces por semana (de acuerdo con la
CARNICOS E PRODUCTOS CARNICOS p

PRODUCTOS necesidad de la unidad usuaria)
HIDROBIOLOGICOS HIDROBIOLOGICOS

CRONOGRAMA DE ENTREGA

El suministro de los bienes a adquirir se realizara de acuerdo con las necesidades de la Entidad,
segln cuadro siguiente:

~

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/.10.00 (Diez con 00/100 Soles) en la Seccién Tesoreria de la Entidad y

luego recibir el ejemplar de las Bases en la Oficina Encargada de las Contrataciones de la 32
Brigada de Caballeria.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio
fiscal 2024.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

- DL 1444 Que modifica la Ley de Contrataciones del Estado.

- DS 344-2018-EF que aprueba el Reglamento de la Ley 30225

- DS 162-2021-EF, que modifica el reglamento de la Ley 30225

- Directivas N@ 006-2019-OSCE/CD Normas y documentos del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de
Impulso al Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Cadigo Civil

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

DESCRIPCION DE PORCENTAJES APROXIMADOS DE ENTREGA DEL SUMINISTRO (09 MESES)
LOS BIENES 2MES | 3MES | 4MES | 5MES ‘ 6 MES ‘ 7 MES ‘ 8MES = 9MES
— VIVERES SECOS | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 100%
PRODUCTOS
DIVERSOS V'VERFERSUFTT;SCOS 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76%
|
TEM 2= PRODUCTOS
PRODUCTOS CARNICOS . . . . . . . . . )
ARNICOS E UGt 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 100%
HIDROBIOLOGICOS | HIDROBIOLOGICOS

3
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentaciéon obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto, no de
mayor antigiiedad a 30 dias calendarios.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad q
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por person
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE! y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaraciéon jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3) Detalle de
las caracteristicas técnicas, sefialando la marca de ser el caso, procedencia (lugar
de origen), tiempo de almacenamiento del producto, asi como la cantidad, calidad
y presentacion del producto, detallando las caracteristicas técnicas propias de
cada item o de cada uno de los articulos que componen un determinado item, de
conformidad a las Especificaciones Técnicas establecidas en las Bases por cuanto
en muchos casos éstas indican rangos en la cual se encuentran comprendidos
diversos productos existentes en el mercado, razén por la cual deberan precisar
dicha informacion por cada item, debiéndose presentar al total de bienes que
conforman cada uno de los items, caso contrario sera descalificado.

! Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa

a. Declaracion Jurada de compromiso para presentar a la suscripcion del Contrato el
Certificado de saneamiento ambiental vigente del establecimiento del postor que
comprenda las actividades de desinsectacion, desratizacion y desinfeccion de
reservorios de agua, limpieza de ambientes y de tanque séptico para ltem 1 e Ite
2.

b. Declaracion Jurada de compromiso de mantener las estrictas medidas de
bioseguridad por el COVID-19, a fin de garantizar la seguridad en la manipulacién
durante el periodo de suministro de los alimentos para el consumo humano a
contratar; asi como preservar las condiciones de inocuidad y salubridad de estos

c. Declaracién Jurada de compromiso del postor a fin de que el producto sea
transportado a nuestra Entidad en vehiculos adecuados e inocuos, conforme a lo
indicado en las Especificaciones Técnicas; pues en virtud a lo dispuesto en el
articulo 76° del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, los vehiculos
deberan ser sometidos a limpieza y desinfeccion, asi como desodorizacion, para
item 1 e item 2, en concordancia con lo estipulado en los requerimientos y
especificaciones de la unidad usuaria.

d. Declaracién Jurada de Garantia comercial de los productos, en la cual considere
lo siguiente:
Productos frescos, Garantia Comercial, cinco (05) dias calendarios, desde que el
producto se encuentre internado en almacen.
Productos secos o manufacturados, Garantia Comercial, ciento ochenta (180) dias
calendarios, desde que el producto se encuentre internado en almacen. Asimismo,
deberd indicar que, en caso de reposicion del producto por defecto o vicio oculto,
el cambio o renovacién serd en un plazo maximo de dos (02) dias calendarios; sin
gue dicho evento no genere ningun costo adicional a la Entidad y en concordancia
con lo estipulado en los requerimientos y especificaciones de la unidad usuaria.

e. Declaracion Jurada en la cual declare que ha recibido capacitacién en la
manipulacién de alimentos conforme lo estipula las normas sanitarias y proteccion
a la salud y que ademas se comprometera a capacitar permanentemente a su
personal en dichas buenas précticas.
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Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)

c)
d)

e)

f)

)
h)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato (Carta Fianza).

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cdédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda, no de mayor
antigiiedad a 30 dias calendarios.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Certificado de saneamiento ambiental vigente del establecimiento del postor que comprensa
las actividades de desinsectacion, desratizacion y desinfeccién de reservorios de agua
limpieza de ambientes y de tanque séptico para ltem 1 e Item 2.

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato asi mismo correo
electrénico para efectos de las notificaciones durante la ejecucion.

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

3 Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

0
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N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate d
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla,
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141° del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en mesa de parte de la Oficina Encargada de las
Contrataciones de la 32 Brigada de Caballeria, sito en Av Grau N° 70 — TACNA, en el horario de
0800 — 1600 hrs.

Importante parala Entidad

= En el caso de procedimientos de seleccién cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepcion de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“El contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccién general de
las bases, debe presentar la documentacion requerida en [INDICAR LUGAR Y DIRECCION
EXACTA DONDE DEBE DIRIGIRSE EL POSTOR GANADOR].”

= En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

Incorporar alas bases, segun corresponda.

4 Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

s Y,




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

2.5.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
mensuales, de acuerdo al monto consignado a la orden de compra emitida de acuerdo al
requerimiento de la Entidad y una vez que cuente con la conformidad respectiva, toda vez que
dichos requerimientos estan supeditados a la captacion mensual de nuevos efectivos de Tropa
de la 32 Brigada de Caballeria, cuya informacion es variable por ser el Servicio Militar de caracter
voluntario, y no puede conocerse con anticipacion, se han establecidos cantidades mensuales
expresados en porcentajes aproximados para los internamientos.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion: Los bienes seran internados en el Almacén de clase | del Escuadrén de
Intendencia N° 20 Cuartel Alto de la alianza), sito en Av, Albarracin s/n.

- Informe del funcionario responsable (Comité de Recepcion) emitiendo la conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (factura).

- Guia de remision.

- Acta de Constatacion de los bienes internados.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de la Seccidon Abastecimiento del CG 32
Brigada de Caballeria Tacna, sito en Av. Grau N° 70 - Tacna en el horario de 08:00 hasta 16:00
hrs.

~
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS Y REQUERIMIENTOS TECNICOS MINIMOS PARA

LA CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE

TROPA SMV DE LA GUARNICION DE TACNA CORRESPONDIENTE AL AF-2024Y
AF-2025

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Contratacion del suministro de alimentos para el personal de tropa SMV de la guamicion
de Tacna correspondiente al AF- 2024 y AF-2025.

2. FINALIDAD PUELICA

El presente proceso tiene la finalidad de mantener abastecida a la entidad; con viveres
secos, viveres frescos, frutas, productos camicos y productos hidrobiclégicos a fin de
poder brindar una alimentacién adecuada al personal de tropa del servicio militar
voluntario, que pertenece a las diferentes unidades y dependencias de la Guarnicion de
Tacna

3. ANTECEDENTES

La entidad para el cumplimiento de sus roles y misiones asignadas segin la
constitucion, leyes y normas vigentes, etc. cuenta con personal de tropa del servicio
militar voluntario, los cuales para su alimentacién han recibido la asignacion de raciones
diarias de alimentos, para ello el Escuadron de Intendencia, tiene a cargo el Almacén
. de Clase | (alimentos), que abastece de alimentos a las diferentes unidades de la

\, Guarnicién de Tacna, para la preparacion del rancho (desayuno, almuerzo y cena) del
personal de tropa de servicio militar voluntario, teniendo un efective autorizado de
raciones por dia. En ese contexto se debe proceder a la adquisicion de alimentos (via
J/ suministro); procedimiento que debe estar orientado a maximizar el valor del dinera
asignado por este concepto, promoviendo la actuacion bajo el enfoque de gestion por
resultados en la contratacion, de manera que se efectué de forma oportuna y bajo las
mejores condiciones de precio y calidad, permitiendo el cumplimiento de los fines y
tengan una repercusion positiva en las condiciones de vida del personal de tropa al
amparo de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado y demas normativa
vigente.

3.1 BASE LEGAL

. Ley N* 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

. Decreto Supremo N°® 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

. Ley N° 26842, Ley General de Salud.

. Decreto Supremo N® 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

. Decreto Suprema N* 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunes articulos del

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado por Decreto Supremo N* 007-98-SA"

. Principios Generales de Higiene de Alimentos recomendadas por la Comisién del
Codex Alimentarius

. Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria
para la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

. Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Inocuidad de los Alimentos.

. Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprueba el “Reglamento de la Ley de

Inocuidad de los Alimentos”™
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. Decreto Legislative N* 1290, "Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de
los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas”
. Decreto Supremo N* 022-2001-5SA, “Aprueban Reglamento Sanitario para las

actividades de saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos
comerciales, industriales y de servicios”

. Resolucion Ministerial N* 591-2008-MINSA “"Norma Sanitaria que establece los
criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano” - NTS N? 071-MINSA/DIGESA-V.01.

. Decreto Legislative N* 1059, Ley General de Sanidad Agraria.

. Resolucion Directoral N* 0058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA “Aprueban
Gruias de Buenas Practicas Agricolas y Pecuarias™ }

. Normas Técnicas Peruanas

. Decreto Legislativo N® 1440, Decreto Legislativo del Sistema Macional de

Presupuesto Publico.

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Contratacion del suministro de alimentos para el personal de tropa SMV de la guamicion
de Tacna.
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5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1 DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES

DESCRIPCION DEL ARTICULO

ITEM 1 - PRODUCTOS DIVERSOS

CANTIDAD

11 Aceite vegetal comestible LT 5,180.00
12 Alverja verde partida KG 2,860.00
13 Arroz pilado superior KG 22,200.90
14 Azlcar rubia domestica KG 11,116.90
15 Fideos largos KG 2,035.74
16 Frijol canario calidad 2 superior KG 1,150.70
1.7 Harina de trigo (especial para panificacion) KG 28,501.00
18 Hojuela de avena KG 2,615.00
19 Lenteja marron KG 3,180.00
110 Pallares KG 2,862.50
111 Sal yodada para cocina KG 3,050.00
112 Arvejas verdes KG 1,677.22
113 Camote KG 11,903.00
114 Checlo serrano KG 2,790.00
115 Col crespa KG 2,426.00
116 Limén K 2,870.00
117 Papa canchan KG 31,230.00
118 Zapallo macre KG 2,721.80
119 Manzana delicia KG 8,286.20
120 Melén KG 5,030.00
1.2 Maranja valencia KG 8,490.00
122 Platano de sada KG 8.,490.00
1723 Sandia KG 8,490.00
124 Huevos KG 11,860.00
ITEM 2 - PRODUCTOS CARNICOS E HIDROBIOLOGICOS
21 Pollo entero sin menudencia refrigerada KG 14,923.00
22 Carne de res KG 6,812.75
23 Came de cerdo KG 3,596.84
24 Pescado jurel entero eviscerado refrigerado KG 13,750.00

5.1.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS GENERALES

Se precisa gque todos los bienes requeridos mediante el presente procedimiento de
seleccion, ademas de cumplir con las Especificaciones Técnicas detalladas en el
numeral 5.1.2 siguiente, deberan cumplir de manera obligatoria con las nomas
sefaladas en |la Base Legal del numeral 3.1 precedente, asi mismo los participantes
deben cumplir segun corresponda con toda la documentacion referente al Registro

~
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Sanitario expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
DIGESA, Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP emitida por DIGESA, Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria SEMNASA, Autorizacion
Sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios D.S. N* 004-2011-AG, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria SENASA. Licencia de Funcionamiento municipal del terminal pesquero o venta
de productos hidrobiolégicos donde se adquiere el bien, protocolo técnico de habilitacion
sanitaria de transporte terrestre de productos pesgueros y acuicolas vigente, en
cumplimiento del decreto supremo N 040-2001-PE y sus moedificatorias, y el decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE. En el caso de los productos del item 1y 2. A fin de
garantizar la adecuada formalidad y respeto a la normativa vigente, los certificados ylo
documentos requeridos deberan estar a nombre del proveedor o en caso de ser tercero,
adjuntar la carta de autorizacion correspondiente, en cuyo caso esta debera contar con
la firma legalizada notarialmente, para el caso de carnes al ser este un bien susceptible
se debe tutelar que el bien sea inocuo y salubre desde el origen, transporte y destino
final, por lo cual se debe considerar las autorizaciones yfo documentacion sanitaria
referente a asegurar y evidenciar que se emplea un matadero y/o faenamiento
autorizado y evidenciar dicha situacion, todo lo mencionado con la expresa finalidad de
garantizar que el proveedor sea responsable con la inocuidad, calidad y salubridad de
los productos que suministrara a nuestra entidad, a fin de salvaguardar la salud y
bienestar de nuestro personal.

- Los alimentos que se internen a nuestra Entidad no deberan tener agentes
2% contaminantes que puedan resultar nocivos para la salud.

' | El proveedor que se presente al procedimiento de seleccion y que resulte adjudicado
Wicon la buena pro, procediendo a suscribir el Contrato correspondiente, asume la

J/ obligacién de brindar a nuestra Entidad, la informacién del producto (cuando se
= requiera), lo que incluird la informacion sobre las advertencias y/o riesgos que debe
considerar nuestra Entidad respecto de estos.

El proveedor, debera garantizar que su personal que interne el producto a nuestra
Entidad se encuentre debidamente uniformado, en total higiene y cuente con
capacitacion continua y permanente en higiene de alimentos basada en Buenas
Practicas de Manipulacion, a efectos de garantizar que los productos alimenticios que
sean internados a nuestra Entidad guarden la inocuidad, salubridad e higiene.

El proveedor que presente su oferta a nuestra Entidad para determinado item o items,
debera ofertar la totalidad de sub-items que conforman el mismo.

Nota Importante:

Cualquier alimento que al momento que se inteme o durante el periodo de garantia,
evidencie falta de inocuidad y, por el contrario, evidencia riesgo contra la salud publica;
sera remitido a los Organismos de Certificacion, Organismos de Inspeccidn o
Laboratorios de ensayo, a efectos de detectar si los mismos efectivamente no cumplen
con las disposiciones de inocuidad sefialadas en la Base Legal del presente
requerimiento. De ser ese el caso, se procedera a informar de inmediato al SENASA o
DIGESA para que se adopten las acciones correspondientes.

5.1.2 FICHAS TECNICAS (ANEXO IlI)

~
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LUITRG

: Bl aceite comestible y mezcla de los mismios en estado iddneo
para el consumo humano. Se compene de glicérides de acidos
grasos y son de origen vegetal. Mo es un aceite vegetsal
especificado.

Dencminacion del bien
Denominacion teenica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Es &l aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consuma humano.
Podran contener pequefias cantidades de ciros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables v de acidos grasos libres naturalmenie presentes en los aceites, segun indican los
nurmnerales 1 y 2 de la norma Codex CX5 18-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los adiivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex XS5 18-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
color El . caracteristico  del  producio
designado
Los caracteristicos del  producio
Olor y sabar designado, que debe estar exenioc de
olores y sabores exfranos o rancios

Impurezas insolubles

Maximao 0,05% mfm

NORMA PARA GRASAS Y

Contenide de jabon

Faximo 0,005% mim

ACEITES COMESTIBLES
NGO REGULADOS POR

Hierra (Fe)

Maximo 2,5 mgkg

MNORMAS INDIVIDUALES

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mgikg

indice de &cido

Maximo 0.6 mg de KOH/g de aceite

indice de perdxido

Hasta 10 milieguivalentes de oxigeno

activalkg de acsite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecides [y Comtrel  Sanitaric de
por ki Direccion General de Salud |Alimentos b Bebidas

IHOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobade mediante Decrefo
DIGESA, Autoridad Macional | Supremo M® Q0T-88-5A, sus
competents’. modificatorias v regulacion

complementaria.

Precision 1: Minguna.

2.2, Envase ylo embalaje
El emvase gue contiene el producio debe ser de material imocwe, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricade de manera que mantenga |a calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

! Seoin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
rmediante Decreto Supremo MN® 034-2008-AG.
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vida UOfil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema M® 007-88-54, y sus modificatorias.

El envase debe comresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecide en los
articulos 105, 1128 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Centrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas,

aprobado mediante Decreto Supremo M*® 007-88-5A y sus modificatorias.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 wWo proforma del contrafo), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipe de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de aceite wegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 007-88-5A, ¥ sus moedificatonias, la MMP 001:2019. Reguisitos para
el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 203.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimenics preenvasados. B3 Edicion:

- nombre del producta;

- declaracion de los ingredientes y aditives empleados en |a elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razen social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando &l producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitara peruana gue le es aplicable;

- codigo o cave del lote;

- condiciones especisles de conservacion, cuando el producic lo reguiera, por ejemiplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del confrato), ofra informacion gue considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 -
EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion General - Arveja partida son los cotiledones separados y

descascarados del grano de arveja. La arveja, es el
grano procedente de la especie Pisum sativum L.
es usado comunmente en estado seco con fines
alimenticios.

CATALOGO UNICO DE BIENES, SERVICIOS Y OBRAS - CUBSO

Segmento/Familia/Clase/Commodity : Alimentos, bebidas y productos de tabaco/Verduras
. secas/Arvejas verdes secas/Arvejas secas de jardin
ltem - ARVEJA PARTIDA CALIDAD EXTRA

Cadigo : 5042400300330409

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

A CARACTERISTICAS
A.1 Del bien
La Arveja Partida Calidad 1 - Extra debera ser inocua y apta para el consumo humano,
exenta de sabores y olores exirafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus
estadios y exenta de materias exfrafias inorganicas que representen un peligro para la salud
humana. Cada lote debera estar conformado por una misma variedad (mismo color, forma y
ofras caracteristicas varietales), segin indica el numeral 5.1 de la NTP 205.025.

A.2. Envase

La Arveja Partida Calidad 1 - Extra debe envasarse en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con
sustancias gue sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. Mo deberan
transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el
producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentas y estar bien
cosidos o sellados, segln indican los numerales 7 y 7.1 de la MTP 205.025.

Nota: La Entidad Convocante debera indicar en las bases (especificaciones técnicas y/o proforma
del contrato), el peso neto del bien por envase. Ademas podra indicar las caracteristicas del
envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

A3. Rotulado
En el rotulado de los envases de Arveja Partida Calidad 1 - Extra, ademas de cumplir lo
establecido en la NTP 209.038, debera considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la
NTP 205.025:

- El nombre del producto

- El grado de calidad 1 - Extra

- Mombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador

- El contenido neto, en kilogramos

- Fecha de vencimiento

- El codigo o nimero del lote

- Condiciones de conservacion o almacenamiento

- MNimero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA

- Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Version 03 1ded
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Nota: La Entidad Convocante debera indicar, en las bases (especificaciones técnicas yfo proforma
del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se
solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el literal B.2 de la presente ficha
técnica.

B. REQUISITOS
B.1 Documentacion
Dentro de los documentos que sclicite la Entidad Convocante al postor en el sobre de
habilitacion, debera considerar como minimao:

- Copia del Certificade de Autorizacion Sanitaria de establecimiento, otorgade por el
SEMASA segln indica el articule 33 del D.S. N° 004-2011-AG.

Nota: El requisito antes sefialado se debe mantener vigente no suspendido ni cancelado incluso
hasta la culminacion de las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de establecimiento sin suspension ni cancelacion en
razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del D.S. N® 004-2011-AG.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara gue el Certificado de Autorizacion
Sanitaria indique: Arveja partida (Pisum sativum L.), segun lo establecido por el SENASA.

B.2 Atributos del bien
Debera presentar lo siguiente:

ATRIBUTO | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
- Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia
Cumplir con lo indicado en el
- Contenido de humedad Irwurzfer.al 522.1 de la NTP de NTP 205.025
2 relerencia LEGUMINOSAS. Arveja

Cumplir con lo indicado en el
numeral 522 vy la tolerancia
establecida en la Tabla 1
para el grado de calidad 1 -
Extra de la NTP de Ila

partida. Requisitos

- Grado de calidad

referencia
INOCUIDAD
NTS N® o71-
MINSA/DIGESA-V.01
Cumplir con la totalidad de | *Morma  Sanitaria  que
los criterios microbicldgicos | establece los  criterios
- Criteric microbioldgico establecidos para el Grupe | microbiclogicos de calidad
V.1 Granos, de la norma de | sanitaria e ineocuidad para
la referencia. los alimentos y bebidas de

consuma humano aprobada
por  RM. MN® 591-
2008/MINSA

C. CERTIFICACION

Opcional.

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la
oportunidad que determine, realice la entrega de un "Certificado de Conformidad de Producto con
Valor Oficial” (minimo bajo esquema 3) o un “Certificado de Inspeccidn con Valor Oficial” que
confirme que el bien entregado Arveja Partida Calidad 1 - Extra, cumple con las especificaciones
de calidad e inocuidad detalladas en el literal "B.2: Atributos del bien” de la presente ficha. Dicho
documento debera ser emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de
Inspeccion con acreditacion vigente.
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En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el Contratista al Instituto Macional de Calidad — INACAL vy cuya copia de
respuesta sera remitida a la Entidad Convocante, el Contratista podra presentar un “Certificado de
Calidad”, sin el simbolo de acreditacidn, que confirme que el bien entregado: Arveja Partida
Calidad 1 - Extra cumple con las especificaciones de calidad e inocuidad detalladas en el literal
"B.2: Atributos del bien” de la presente ficha. Dicho documento debera ser emitido por un
Organisme de Certificacion de Productos u Organisme de Inspeccién con acreditacion vigente.

Si la Entidad decide exigir la certificacion, debera sefialar esta condicion en las Bases
(especificaciones técnicas ylo proforma del contrate), realizande las precisiones que apliguen,
entre ellas que los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el Contratista.

Nota: Para ceriificar, inspeccionar o emitir informes de ensayo sobre el atributo de inocuidad del
bien, los Organismos de Certificacion, Organismos de Inspeccién, asi como los Laboratorios de
Ensayo, deben previamente contar con la autorizacion del SENASA, segin indican los articulos 1
y 34 del D.S. N° 004-2011-AG.

Segan la Ley N® 30224 "Ley que crea el Sistema Macional de Calidad y el Instituto Nacional de
Calidad” y la R.M N* 169-2015-PRODUCE, el Instituto Macional de Calidad-IMACAL, es la Entidad
Piblica que asumio las funciones de normmalizacion, acreditacion y metrologia del INDECOPI, la
acreditacion a Organismos de Certificacion de Productos, Organismos de Inspeccidn ylo
Laboratorios de Ensaye, estara sujeta a las condiciones, procedimientes y plazos que establezca
el INACAL.

C.1 Muestreo
La extraccion de muestras de menestras se harda de conformidad con la NTP.IS0O 2859-1,
segun lo indica el numeral & de la NTP 205.025

C.2 Ensayo
Para determinar el cumplimiento de los requisitos establecidos en esta Ficha Técnica, se
utilizaran los métodos de ensayo citados en la NTP 205.025.

D. OTROS
D.1 Transporte
El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Transporte de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas
de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-AG-
SEMNASA-DIAIA, segun indica el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.
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FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica © ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida ; KILOGRAMO
Descripcion general . Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza safiva L. del que ze han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
24. Del bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo v apropiado para el consumo humano, segan indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.
El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Reguisitos generales y
especificos

El arroz pilado debe:

- Estar exento de sabores vy olores extrafios.

- Estar exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos)
gue representen un peligro para la salud
humana.

- Mo debe contener insectos vivos, muerios o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos
el B0% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, v no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

Clase vy longitud cl Longitud del grano
ase entero
Largo De 6,6 mm o mas MNTP 205.011:2021
Medi De 6.2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
sdiano menos de 6.6 mm Requisitos. 37 Edicion
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0,5%
- Granos tizosos totales Maximo 4%
- Granos tizosos .
parciales Maximo 10%
- Granos danados Maximo 0,5%
- Mezcla varetal .
contrastante Maximo 5,0%
- Materia extrana Maximeo 0.25%

[Se considera sodo materia
extrana omganica. No se
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
permite la presencia de
materias exiranas
inorganicas)
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros: Maximo 0,05%
Reglamento sobre

Vigilancia y Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la sanitario de Alimentos y

" . - Bebidas, aprobado
Direccion General de Salud Ambiental e
INOCUIDAD . ) - ) mediants Decreto
I dad Al ta — DIGESA, autoridad
ncu?m a imen r:a autorida Supremo N° DO7- 98.SA,
nacicnal competente . sus modificatorias y
regulacion
complementaria.

Precizion 1: La entidad convocante debera precizar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) la clase de amoz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Aoz pilade superior largo, armoz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida (til, segdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-54 y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al auvtorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-5A, v sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases gue cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3@ Edicion, v su Comrigenda Técnica® y gue
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al gque se destinan. Mo deben transmitir &l producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 v 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precizion 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de armmoz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articula 117 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N 007-98-54A, vy sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado 2n la
MTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 5 Edicion
¥ la NMP 001:2019 Requisitos para el efiguetado de preenvases. 5° Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (amoz pilado superior);
- tipo de ammez (arroz pilado);

1 Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

* WTP 3808163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COM ALIMENTOS.
Parte 1: Disposicicnes generales y requisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 12 Edicién
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- grado del arroz;
- pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (zeccion especifica, especificaciones
teécnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica : AZUUCAR RUBIA DOMESTICA,
Unidad de medida CKILOGRAMO
Descripeion general : Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafia de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El aziicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a confinuacian:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y
olor caracteristico.

Aspecto

Mo debe presentar insectos,
arena, tierra u ofras impurezas
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.

Polarizacion & 20 *C

Minimo 98,00 °2

Humeadad

Maximo 0,40% m/m

Cenizas conductimétricas

Maximeo 0,50% m/m

Color & 420 nm

Maximo 3500 U

fzicares reductores

Maximo 0,70% m/m

Sustandias insclubles
(sedimentos)

Maximo 500 mg'kg

Factor de seguridad

Mo debe sermayor de 0,30 para
una polarizacion mayer de 96
Z

El factor de segundad se
determina mediante la siguients
ecuacian:

F=%Humedad
100 - *Pol

MTP 207.007:2015 AZUCAR.
Azicar rubia. Requisitos. 47
Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con  los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, la autoridad nacional
competenta”

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos iy Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo M® 007-93-3A, sus
modificatorias v regulacion
complementarias.

! Sagiin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M* 034-2008-A0G.

Version 09

Pagina 1 de 2

~




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria \
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocus, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria v composicion del producto durante toda su
vida util, segln el articulo 118 del Reglamento sobre Yigilancia v Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-54, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo M® 007-98-54, v sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto v debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo M° 007-88-5A, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la MTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22
Edician:

- mombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- mombre, razon social y direccion del importador, lo gque podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitaro;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con areglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo; granulado;

- pezo neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que =& solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien "HOJUELA DE AVENA CRUDA

Denominacion técnica :HOJUELAS DE AVENA CRUDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : E= el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o
Avena  bizanfina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados fransversalmente o no, y
que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o
copos; pudiends o no estar agregados de sustancias nutritivas v
otros  ingredientes permitides por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las hojuelas de avena crudas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumplir con
loz requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Reguisitos.
27 Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES
DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS v otros codigos de practicas recomendados por el Codex gue
sean pertinentes para este products, segun Jo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050-2019.

Los aditivos alimentarios v los niveles maximos pemmitidos utilizados en las hojuelas de avena
crudas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Morma Sanitaria
para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N* 451-2006/MINSA, y sus modificatoras.

La hojusla de avena cruda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

CALIDAD

REFERENCIA

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
guedara retenido sobre el tamiz
M? 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N® 25
(707 pm).

Tamario de particula

Materias extrafias Maximo 1,0% en masa

Requizitos sensoriales

NTF 205.050:2019

O

Color

Deben  tener color cremos0., | yojUELAS DE  AVEMA.

brillante vy uniforme.

Sabor y olor

Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores vy olores
indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (% 5,7) Minimo 10,50%
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%

Requisitos y métodos de
enzayo. 3 Edicion

Yersion 01
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Cenizas (base seca) Maximo 2, 30%
Grasa (base seca) Minimo &,00%
Acidos grasos libres (base seca) Maximo & 00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Confrol Sanitaric de
Alimentos ¥ Bebidas
aprobado, mediante Decreto
Supremo N® D07-98-54, sus

modificatorias v regulacion
Cumplir  con  los  requisitos | complementaria.

establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para |2
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente!. base de granos y otros,

destinados a Programas
Sociales de  Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucidn Ministerial
M2 451-2006/MINSA, v sus
miodificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas v minerales a las hojuelas
de avena crudas seglin sus necesidades, siempre gue se haya verificado gue estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por gjemplo: Hojusla de avena cruda enriquecida con vitaminas y minerales, segln los valores minimos
establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nufricionales Minimos de la Racion del
Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial M® 711-2002-SA/DM.

2.2. Envase yio embalaje
El envase que contiens el producto debe ser de matenial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera qus mantenga la calidad sanitaria v composicién del producto durante toda su
vida uftil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-34, v sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® DO7-98-54A, v sus modificatonias.

Precision Z: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase ywo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yio embalaje, tales como: material, tipo de cemadao,
entre otras, siempre que se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El retulado de los envases de hojuela de avena cruda debe cumplir con lo establecido en la Morma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y ofros, destinades & Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial MN® 451-2006/MINSA, v sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 3 Edicion y la MMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de presnvases. 57 Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
C¥S 11985 (2018) NORMA GEMNMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMEMTOS
PREENYASADOS, segin lo establecido en &l numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguients informacion minima:

1 Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intermacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en orden
decrecients segun las praporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nimere de Registro Sanitanio;

- fecha de produccidn y fecha de vencimisnto;

- codigo o clave de lote;

- condiciones especiales de conservacion;

- ingtrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisidn 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
» VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

» KILOGRAMO

- La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
safivem L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja

verde.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las vainas de la arveja verde categoria pimera deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; deben perienscer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte y consenvacion en buenas condiciones,
sequn lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Onicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empaque debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 8.1.3 de la

NTP 011.106:2016.

¥ debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Consistencia

Granos tiemos y congistentes, no
harinosos.

Llenado de vainas

Tolerable hasta el 90% de vainas
llenas.

Color de vaina y granos

‘Verde brillante
sequn variedad).

{claro W oscurg,

Tamafio Diametro ecuatorial
- N — NTP 011.106:2016
) Pegueno Entre 7,1 mm y 8,7 HORTALIZAS. Arveja
Tamano : mm verde.  Reguisitos. 29
Medianc | Entre 8,7 mm y 10,3 Edicidn
i
Grande Mayora 10,3 mm
Dafos serios:
Indicios de | No =e tolera indicios de pudricion.
pudricion
Sanidad | Dafos leves:
manchas Se tolera 20% de arvejas con
ligeras, heridas | defectos.
cicatrizadas
Cumplir con lo establecido por el Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio MNacional de Sanidad Agr;ﬁlimegtaria:m E‘pmba.dn
Agraria — SENASA, autoridad | 1o ante Decreto supremo

nacional competenta’.

MN®  004-2011-AG,
modificatonas.

¥ SUS

* Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreio Supremo MN® 034-2008-AG.
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Precizion 1: La entidad convocants debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del confrato) el tamafo de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.106:2016, por ejemplo: Arveja verde categoria primera - tamanfo
grande.

2.2. Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracion
lo establecido en las normas Codex CXC 1-1968 (2020) FRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acondicicnadas de tal manera gue queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, sequn lo
indicado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios ¥ compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, de material adecuado gue relna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y
resistencia a la humedad, manipulacion y al fransporte, de modo que garantice una adecuada
conservacion del producto, segdin se indica en el numeral 8.1 4 de la NTP 011.106:2018.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que =& haya
verificade que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerde con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) MORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS v
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2018, conteniendo las
siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se saolicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEGQS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEDQ SECO DE TRIGO LARGD
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripcidn general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de rigo, tipo

Mapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boguilla) o Bologna {pasta obtenida mediante proceso
de laminada) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, v cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muenos o Vives o en cualquisra de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segdin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley MN® 28314, Ley que dispones la forfificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-54.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREHNCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 gM00g
Humedad (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maxima) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico HUMANQ.  Requisitos. 23
([s& expresara como porceniaje EE:IIEIF:H. y su Comigenda
de cido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre &l valor maximo Tecnica NTP
de 14 g1 00g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico COMSUMO HUMANC.

— - Reqguisitos. CORRIGEMNDA
Caractenistico al producto. Libre de | TEcyica 1. 12 Edician

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agric, amargo ¥ rancio.

i .. Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos L
P =q y Control Sanitaric de

establecidos  por  la  Direccién Aliment Bebid
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e "“ﬁ d‘?: d'-‘f . ; :f=
Inocuidad Almentaria — Digesa, aproba meciants  Uecreto

(= k= (=
autoridad nacional competents!. Supremo N° 007-98-3A, sus
modificatoriaz v regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requendo de acuerdo con
lo dizponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis®, fideos largos gruesos
0 “linguini®, fideos largos delgades o “cabellos de angel®, etc.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado mediants
Decreto Supremo N 034-2008-A05.
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2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaro de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-5A v sus modificatorias.

El envase debe cormesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N° 007-98-5A, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales coma: material, tipo de cemado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articule 117
del Reglamento sobre Yigilancia v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-95-54, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
MMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 52 Edicidn, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. & Edicion, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 v su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimao la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en efiqgueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requisra con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar gue la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley MN® 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-5A.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precigion 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIWOL CAMARIO CALIDAD 2 - SUPERICOR
Cienominacion técnica : FRIJOL CAMNARIO CAMANEJOY FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADC DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida o KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol canario calidad 2 - superior es el granc maduro,

procedents de la especie Phassolus vulganis (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24, Del bien
El frjol canario calidad 2 - superior s debe comercializar en su envase orginal, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higignicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulteradoe o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para

la salud, seqin indica el ditimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comrmigenda
Técnica.

El frijol canario calidad 2 — superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frjol debe estar conformado
Uniformidag por la mizsma variedad.
ariedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
A — = infestad MNTP 205.015:2015
- “sef[“"la de granos 'I” Esla Uds- CON | | EGUMINOSAS Frijol.
Sanidad |nsti3eu, vivos en cualquiera de sus Requisiins. P Edicion, y su
estacios. Corrigenda Técnica NTP
- Ausencia de granos con hongos. 205.015-2045/COR 1-2016
Aspecto CORRIGENMDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEG"‘,IMINDSAS'_ . Frijol.
- Requisitos. 1* Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o - o
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N* 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2, Envase y'o embalaje
El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segin lo establecido en la noma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yen la NTP 399.163-
1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONMTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y reguisitos. 3* Edicion, v su Corrigenda Técnica®, de tal manera que &l

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo MN® 034-2008-AG. )

2 NTP 2080.163-1:2047/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Farte 1: Disposiciones generales y reguisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 1* Edicidn
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producto guede debidamente protegido, segan indican los numerales 7 vy 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Comigenda Técnica.

Loz granos de frjol canario calidad 2 - superior s& deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnologicas v sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. Mo deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
preducto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, v su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademads, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: materal, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canano calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etigquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segdn indica el numeral 10.2 de la
MTP 205.015:2015, y su Comigenda Tecnica:

- &l nombre del producto, indicando el nombre coman “frijoF;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o ndmero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- &l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por &l
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterizsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

Version 08 Pagina 2 de 2

0 Y,




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria

SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el

personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

~

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARIMA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

» KILOGRAMOD

- Es= el producto destimado al consumo humano que s= obtisne de
la molienda gradual y metodica de granos limpios de trigo de las
especies Trficum aestivum o Tricum durum, durante el cual s

retira el

salvade y germen quedando principalmente el

endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segdn
nomativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de

harina yu ofros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muerntos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. Mo =e debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompusstos
como consecuencia del atague de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 {revisada el 2020).

La harina de frigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

{expresado como
porcentaje de acido

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, (+3%) en L
bhase seca Maximo 0,75%
; Maximo 0,10%
Acidez, (£10%),

El cumplimiento del requisito se debe
determinar considerando una humedad

sulfirico) de 15% en la harina.
Producto homogéneo, sin grumos
considerando la compactacion natural

Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.

Caolor Blanco cremoso

Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento.

MTP 205.064:2015 (revizada =l
20207 TRIGO. Harina de trigo
para consumao humano
Requisitos. 12 Edicion

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el articulo
4 del documento de la referencia

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
harinas con micronuirientes-
Ley MN° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N®

012-2006-54.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sobre Vigilancia y
Confrol Sanitarnio de Alimentos
vy Bebidas aprobado mediante

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud

INOCUIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, autoridad nacional gzcretu Supremdqrr:la: 007-98-
competente’, . sus  modificatorias ¥

requlacion complementaria.

Precigion 1: Minguna

2.2. Envase yio embalaje
Se deben emplear envases de primer uso v que constituyan suficiente proteccion para el contenido

del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. Mo deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto s2 envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3 Edicidn, e peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaro de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-54,, v sus modificatorias.

Precigion 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s& haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo MN* 007-98-54, v sus modificatorias v en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N® 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 012-2006-54, debe cumplir con lo establecido en la HMP 001:2019 Reguisitos
para €l etiquetado de preenvases. 52 Edicion v la NTP 209.0358:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiens
gluten®, segln el numeral 12.2 de la NTF 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precizion 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

! Segin articulo 12 del Reglaments del Decreto Legislative M? 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

~

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - PALLAR CALIDAD SUPERIOR

Denominacion técnica - PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general - E= el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus

L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El pallar calidad superior debe ser inocuo ¥ apropiado para el consumo humano, segan indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamarnio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTF 205.019:2015 y su Modificacion

Tecnica:
N de
Forma de la Longitud del Ancho del Grosor del mggscr::os granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mnmn) {g] 100 gramos
(g
Amnonada o
semiaminonada, | 4 35 12,5- 16 §-7.5 153 — 256 40 - 65
ligeramente
aplanado.
El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de pallar deben:
- Estar exentos de olores v sabores
extrafios y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.
- Ser inocucs Yy apropiados para el
Requisitos generales consumo humano.

q g - Ho deben presentar  suciedad -
{impurezas de orgen animal) en EEEUMIIJDSA?SUSIDHI:}LTE
cantidades que puedan representar un Requisitos. 7 Eﬁicién a EL
peligro para la salud humana; de Mz?jiﬁcacrénh Técnica :JFF
acuerdo a las tolerancias de sanidad y 205.019-2015/MT 1: 2021
aspecto descritas en la presente Ficha LEG.UMI.HDSAS ’ F';IIar
Técnica. - : L

R tos. MODIFICACION

Cada Ilote de pallar debe estar TE??ZI“T:ZOA 1. 1% Edicién
conformado por una misma variedad (es ’
decir un mismo color, forma y otras

Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
laz tolerancias especificadas en la
presente Ficha Tecnica.

Contenido de humedad Maximo 15%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREHNCIA
Loz lotes de pallar deben cumplir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.
Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningdn lote
de pallar que presente grancs infestados
con insecios wivos, muertos © en
cualguiera de sus estadios ni granos con
hongos.
Tolerancias de calidad
- Grano enfermo 0,00%:
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o . -
quebrada Maximo 2,00%
- Grano arrugado o Méximo &,00%
chupado
- @rano abierto Maximo Z,00%
- Grano descascarado Maximo & 00%
- Materias extrafias Maximo 0, 20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maxima 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competenta’. M® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera gue el producto gquede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO COM ALIMEMNTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3@ Edicion, v su
Comigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias gque sean inocuas v adecuadas para el
uso gue se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases
gue salvaguarden las cualidades higiénicas, nutrtivas, tecnologicas vy sensorales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, seguln el
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 vy su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo M° 0234-2008-AG.

2 NTP 300.183-1:20M17/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS FLASTICCIS EM CONTACTO COMN ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 12 Edicion
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
MTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasades. 8* Edicion,
deben indicar en idioma espanol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
v su Modificacion Técnica:

- &l nombre del producto;

= el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

- fecha de vencimiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA.

Precizion 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (zeccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precizion 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADD DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja 3 el grano madurc procedents de la especie Lens
culinans Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua v apta para el consumo humano, exenta de semillas
téwicas o nocivas, segdn indican los numerales 6.1 v 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada &l

2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extranos y de insectos vivos, muertos o
en cualguiera de sus estadios.

-Estar exentoz de materas extrafas
inorganicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformado por
una misma varedad (s decir un mismo
color, forma vy otras caracteristicas
varietales). Se aceptardn granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidaz en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

La lenteja calidad superior se clasificara
de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamanos:

Calibre (tamano) Calibre Diametro (mm)
(tamanio)
1 Mayor o igual gue 7,5
2 Menor que 7.5
Grado de calidad (Tolerancias)
- Grano infectado 0,00%
- Grano picado Maximo 0,50%
I Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 5,00%
- Grano gquemado Maximo 0,50%
- Materias extrafias Mazimeo 0,20%
- Variedad confrastante Mazimeo 2,00%

NTP
(revisada el
LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22
Edicion

205.022:2014
2019)

Version 07
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Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante

autoridad nacional competente!. Decreto  Supremo  N°
004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamafio) 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
COM ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, ¥ su Comigenda
Tecnica?, gue salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnologicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. Mo deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
&n sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - supenor debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién
y las dizposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 2 - superior”,

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, R.U.C. y direccion del importadaor;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o ndmero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamisnto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por 2l SENASA;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M* 034-2008-AG.

2 NTP 300.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 12 Edicién

Version 07 Pagina 2 de 2

~




@

Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

~

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - SAL DE COCIMNA
Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMAND — SAL DE COCINA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general - Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulometria grosera, conm o sin adicion de
antihumectantes vy que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segln indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2008.

La sal de cocina podra contener adifives alimentaroes, segin lo indicado en la legislacion nacional
vigente, seglin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extranas visibles
Color Blanco
Olar Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2. Pureza Minimo 99.1%
* Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N® 10):
. Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar | | . ITINTEC 177 um (N° 80)
Maximo 30%

4. Sustancias
Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0%

agregadas MNTF 209.015:2006 SAL

5. Impurezas PARA CONSUMO
- - HUMANG. 22 Edicion

- Impurezas insoclubles en Maximo 0.15%
agua

- Sulfato (504) Maximo 0 4%

- Calcio (Ca™™) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg™) Maximo 0,2%

- Cadmio {(Cd) Maximo 0.5 mgiKg

- Cobre (Cu) Maximo 2,0 ma/Kg

- Arsénico (As) Maximo 0,5 ma/Kg

- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg

- Hiermo (Fe) Maximo 10 malkg

- Bario (Ba*) Exenta

- Materia nitrogenadas Exenta

- Boratos Exenta

Mota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.

CXS 1931985 (2019)

MORMA GEMERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES ¥
LAS TOXINAS
Wersion 02 Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglaments del Decreto
Ley MW® 17357, Fijan los
Yodo tipos de sal para expendio
ra asegurar la proporcion de al publico en el territorio
E-adu. en EFpI‘DGE’S—EFIF:iEI'II:IID dela sal 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) nacicnal, aprocbadc por
s utilizara el yodato de potasio) Decretc  Supremo  N°
00223-T1-54, ¥ su
modificatona.
Aprueban normas para la
Flior adicion del fllor a la sal de
(en forma de fluonre de sodio o su | 200 miligramos de fluorure de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de fldor autorizadas a usar) Resolucion Ministeral N®
0131-85-5A-DVM.
Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Control
Cumplir con los requisitos | Sanitaric de Alimentos vy
establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N® 007-98-SA,
nacional competente’. sus  modificatorias
regulacion
complementaria.

Precigion 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
El envase gque contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida (til, segin el articulo 1158 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® D07-98-54, y sus moedificatorias.

El envase debe corresponder al avtorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articuloz 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-54, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales comao: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
M® D07-95-5A, v sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5* Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etigueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- &l contenido de yodo y fllor expresado en ppm;

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inecuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Wersion 02 Pagina 2 de 3




/ Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria \
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el

personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

- paiz de fabricacion;
- contenido neto del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la luz".

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precizion 4: No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CHOCLO CﬁTEGDF{[A SEGUMDA

Dienominacion técnica : CHOCLO CATEGORIA O GRADO SEGUNDA

Unidad de medida > UNIDAD

Descripcion general :  Es el maiz Zea mays L. amilacea 5t, en estado “choclo™, es decir,

CUYOS grancs se encuentran en estado inmaduro o tiermo, para su
comercializacion directa destinado al consumo humanao.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los choclos categoria segunda deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

La mazorca de choclo debe:

- Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualguier otra
causa, asi como de olores y
sabores exiranos.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, le permita
soportar el manipuleo,
transports vy conservacion en
buenas condiciones.

- Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la variedad,
se tolera una peqguefia abertura
que pueda haber en la punta.
Cuando la mazorca se
encuentira sin panca, sus granos

Requisitos generales

deben estar: sanos, frescos, | NTP 011.105:2014
limpios, secos, bien formados de | (revisada el 2018) MAIZ
acuerde a la variedad, con grano | AMILACEGD. Choclo.

hien desarmollado o bien lleno. | Requisitos. 27 Edicion

Los granos deben ser tiemos,

turgentes v lechosos.
Loz granos de chocle al estado
fresco deben presentar color blanco
en su totalidad. Se podran aceptar
mazorcas de choclo con granos de
Color de los granos color cremoso, asi como granos de
otro  color producte de  la
polinizacion, siempre que cumplan
con las tolerancias establecidas en
la presente Ficha Técnica.
La forma del choclo es fipo
cilindrico, conico, con disposicion
de sus granos en hileras lineales,
desde la base hasta la punta.

Forma del choclo v granos de
choclo

Loz granos de choclo son anchos v
achatados.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Waredades de choolo
[que presentan

T i libre) mazorcas grandes ¥ El'*ﬂg%%':';"m

{Iam?r;odm?I - provienen de las razas -

CngItu e la mazorca s panca) |-~ Pard

medida desde la base hasta & apice) usco y Pardo
|[tras  variedades de | De iDcma
lchoclo 11,88 cm

Dentro de la categoria segunda se
clasificaran las mazorcas de un
mismo cultivar y tamafo y gque

Categoria cumplan  con oz requisitos
establecidos en la presente Ficha
Tecnica.
Hasta 10% en nimero o masa de
Tamafio choclos que cormesponda al calibre
inmediato inferior o superior al
solicitado.
Presencia dg
Indicios de 0,0%
podredumbre
Tolerancias E;e:f;;m de Méximo 2 0%
Defectos
Deformaciones,
f;‘::;ihes Méximo 5,0%
granocs fuera de
color
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
Servicic Macional de Sanidad | aprobado mediante
INOCUIDAD Agraia — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° DD4-
nacional competente?. 2011-AG, ¥ sUS
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato) el tamano del choclo categoria segunda requerido de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria segunda de tamafio

de 10 cma 11,99 cm.

2.2. Enwvase y/o embalaje

Los requigites de los envases deben ser log indicades en la norma Codex CXC 44-1985
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO % TRAMSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
transporte v almacenamiento, deben ser nuevos, sanitariaments aptos, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, impios, homogénsos en presentacion, resistentes a la manipulacion v

al transporte.

Los choclos categoria segunda deben ser acondicionados de tal manera gue queden protegidos,
bien presentados, homogénsos v deben estar constituidos Unicamente por mazorcas de choclo
del mismo erigen, calidad y tamano. La parte visible del envase debe ser representativa de todo el
contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que s& haya
verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segln articule 10 del Reglamento del Decreto Legislative M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los documentos que acompanien el
envio, deben cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada el
2019):

- identificacion: Mombre (“chocle o maiz choclo®);

= direccion del envasador yio expedidor;

- codigo de identificacion (lote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grado;

- tamario (calibre);

- cantidad de choclos;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general . El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie

lpomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma v piel).

Exento de:

-  Humedad externa anomal (mojado).

- Olores y sabores extrafios.

- Impurezas y materias extrafias visibles
({tierra, piedras, etc_).

Alteraciones Y
sustancias extranas

Calibre de 60 mm a 100 mm

Tamario {diametro .
perpendicular al gje de | 5& aceptara por unidad de envase, un

crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
tamario diferente al establecido. NTP 011.120:1992
Desprendimiento de la (revisada el 2012)
piel 0% TUBERCULOS Y RAICES.

_ Camote amarilla.

Cortes, cicatrices, Requisitos. 17 Edicion
magulladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras

Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%

(las tolerancias se refieren

3 porcentaje en peso del | pyydricidn seca 0%

producto por unidad de

EMvase) f .
Pudricion humeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas varietales Maximo 2%

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMNASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. Me 004-2011-AG, v sus
modificatorias.

Precigion 1: Mo aplica.

! Seglm articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El camote amarille calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en laz normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMNVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, gue cumplan con los requisitos gue se indican en las Mormas Técnicas Peruanas
correspondientes, segdn indica el numeral 111 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerradao, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la noma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
¥ las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- el nombre del producto indicado como “camote amanlio”,

- &l grado de calidad: “primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- nOmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaro emitido
por el SEMNASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria \
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA

Denominacion técnica - COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general - Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la

especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
La col (sindnimo de repollo') crespa calidad segunda debe presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar ¥ debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar &l manipuleo, franspaorte v conservacion en buenas condiciones, segan indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Cormigenda Técnica.

La col crespa calidad segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las cabezas deben presentarse duras,
Consistencia firmes v compactas, salvo tolerancias
indicadas.

Las cabezas no deben presentar
alteracionss producidas por agentes
bioldgicos, mecanicos v por presencia
de  sustancias  extrafas; salvo
tolerancias indicadas en la presents
ficha técnica.

Sanidad

NTP 011.108:1974
(revisada el 2018)
HORTALIZAS. Col

Factores de calidad

Tamafio Relacidn didmetro/peso Crespa. 1° Edicién, y
A Mas de 31 cm; mas de 8 000 9| =y ':Clmgﬂrldﬂ Téﬂ-l'l.if-'ﬁ
B Mas de 23 cm a 31 cm: mas de| YTPR 011.108-1974
Tamaiio (relacién ___2500gaf000g (revisada el 2018)ICT
dizmetro/peso) c Qe 17 em 2 Egigg- de 10009 1-2019 HORTALIZAS.
LS Col crespa.

CORRIGEMDA

Tolerancia: 10% de coles fuera de

- . TECHMICA 1. 17 Edicion
especificacion

Consistencia Tolerancia Maximo 10% de cabezas blandas

4 cm

Tolerancia: 10% de coles con mas de
& cm de longitud del tocon.

Longitud del tocon Las cabezas deberan presentar una

longitud del tocon tal, gue no provogue
dafios en las cabezas configuas
durante el transporte.

1 Segin la Real Academia de la Lengua Espanicla, |a palabra “col” es sindnima de “repollo”
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
4-8(x2)
N° de hojas cobertoras Tolerancia: 10% de coles con menos
de 2 hojas cobertoras
Comeduras de
hojas producidas | Tolerancia:
por gusano | Maximo 5% de coles con perforaciones
miedidor solamente en las hojas cobertoras, en
(P=eudoplusia numero y area variables (no limitantes).
sp)
. Tolerancia:
D:;ﬁl?ﬁmm' Maximo 5% de coles con colonias
Danos Eumaginé' presentes solamente en  las h::jas
entomoldgicos producidaﬁ por cobertoras, comprometiendo un area
{plagas) pulgones de hﬁjsta 10 cm de dlamel_rlcu,
{Brevicoryne ol}se.r-.'a.n dose Ig dec.nloran:mn
brassicae) consiguiente de dichas hojas v la
! presencia (no siempre) de fumagina.
. Tolerancia:
F'erfora_.clnnes Maximo 2% de coles con perforaciones
pmducldﬁds PO e las hojas cobertoras Gnicamente, de
?szgpﬁeues}nena hasta 3 cm de diametro. Localizacion:
Parte inferior de la cabeza.
Tolerancia:
Maximo 2% de coles con atague
localizado en el tocon o en la base
(peciole) de las hojas coberioras, el
qgue se manifiesta en el tocon mediante
Pudrician una pudricion himeda que afecta su
himeda parte_ basal en una Iongltu_-d de
(producida  por aproxlmadarr!ente 0,5 cm, ml&l_'lt_r?.s
Esclerotiniosis) queen las hojas whnlarmras !ﬁ pudricion
humeda afecta un area maximo de 3
cm de didmetro. Es necesario precisar
gue la cabeza en si no es afectada,
Danos pudiendo eliminarse las paries
fitopatologicos afectadas (tocon y hojas cobertoras)
mediante remocion.
Tolerancia:
Maximo 2% de coles con atague
localizado en lag hojas coberioras wo
Manchas en las hojas superficiales de la cabeza
(producida por en =i, estando dicho atague en una
hildiu) etapa inicial, observandose los signos
de hongo (micelio, que forma una ligera
eflorescencia blanco plomiza), en un
area (Onica y acumulativa), de maximo
5 cm de diametro.
Cabeza -
Defectos reventada Maximo &%
comerciales
ii:ﬁﬁida Maximo 10%
Wersion 08 Pagina 2 de 3




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Macional de Sanidad Agraria
INOCUIDAD _SENASA, autoridad  nacional
competente?.

Agroalimentana,
aprobade  mediante
Decreto Supremo N®
004-2011- AG, vy =sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el tamafio de la col crespa calidad sequnda requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Col crespa de calidad segunda, de
tamafio C.

2.2. Envase ylo embalaje
La col crespa calidad segunda debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
laz normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CHC 44-1995 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad segunda debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTF 011.108:1974 (revisada el
2018) vy su Comigenda Técnica.

Precizion 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad segunda debe cumplir con lo indicado en la
MTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de alimentos preenvasados. 57
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) vy su Comigenda Técnica:

el nombre del producto;

nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial,

calidad segunda;

tamaiio;

peso neto, en kilogramos;

nombre y domicilio legal del preductor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

el pais de origen;

numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precizion 4: Mo aplica.

2 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS

MAMZANA DELICIA CATEGORIA Il

MANZANA DELICIOU DE VISCAS CATEGORIA Il

KILOGRAMO

La manzana es el fruto procedente de cualguier variedad de la
especie Malus doméestica Borkhausen. La variedad de la manzana

25 la Deliciuos de Viscas.

ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Del bien

La manzana Delicia categoria Il debe encontrarse en un estado y fase de desamollo que le permita
continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfactorias a su destino, segin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria || debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFIC ACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos
generales

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma variedad y en ese
sentido uniformes en tamano, forma v color.

Las manzanas deben de estar:

— Enteras, sanas, guedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u
otrag alteraciones que los hagan impropios
para el consumo.

— Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

— Practicamente exentas de
magulladuras profundas v pudricion.

— Practicamente exentas de dafios causados
por plagas.

— Exentas de un grado anormal de humedad
exterior.

— Exentas de olores y sabores extrafios.

plagas,

indice de madurez

El indice de madurez de la manzana esta
determinado basicamente por las
caracteristicas siguientes:

Caracteristicas Minima |Maxima
Firmeza de la pulpa
Varedad Delicius
e Viscas)

Solidos solubles 11 “Brix | 17 “Brix

7.7 kgt |11,8 kgf

Coloracion

Las manzanas Delicious de Viscas puesden
encontrarse entre los colores detalladozs a
continuacion:

Color Munsell Color
SRIS!10 Rojo

SR 4410 Rojo teja
25RI5/710 Rojo rosado

254710 Rojo carmin

NTP 011.002:2014
(revisada el 2019)
FRUTAS FRESCAS.
Manzana. Requisitos. 49
Edicion

ersion 07
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CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA
25R/E710 Rejo coral
SR 316 Rojo vino
2SR T/IE rasado

El calibre se determina por el diametro maximo
de la seccion ecuatoral, se tienen los
siguientes calibres:

Calib - -
alibre Clasificacion Calibre (mmj)
Calibre B: 60,1 - 80
Segunda

Esta categoria comprende las manzanas gue
no pusdan clasificarse en las categorias
superiores pero que cumplan los requisitos
generales, indice de madurez y coloracion de
la presents Ficha Técnica.

La pulpa no debe presentar ninglin defecto
importante.

Siempre que el fruto conserve sus
caracteristicas  esenciales  de calidad,
congervacion vy presentacion, se pueden
admmitir:

—  Malformacionss.

— Defectos de desamollo.

— Defectos de coloracion.

Categoria de calidad| — Defectos de Ila epidermis que no
sobrepasen los limites siguisntes:

+ 4 cm de longitud en el caso de los
defectos de forma alargada;

« 2 5cm®de superficie total en el caso
de los demas defectos, incluidas las
magulladuras ligeramente
decoloradas vy excluida la rofia
(Venturia inaegualis), cuya superficie
no podra exceder de 1 cmi.

Los defectos menores de forma alargada no
deben exceder mas de 4 cm de longitud, v
para los defectos menores gque presenten
formas irregulares no deben ocupar mas de
2,5 cm? de supericie, ya sea en formma
individual o sumada.

Tolerancias de Defectos Menores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida seca Maximo 10%
- Mancha Maximo 10%
- Russet Maximo 10%
- Acorchamiento Maximo 10%
- Deformacién Sin Restriccion, en la Categoria Il los frutos
deformes no son considerados defectuosos.
Subtotal acumulado Maximo 15%
defectos menores
Wersion 07 Pagina 2 de 4
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- Dano por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- Bitter Pit Maximo 1%

Sin Restriccion, en la Categoria Il los frutos
gQue presentan cCOrazon acugsc NO SO0
considerados defectuosos.

*5Si se presenta corazZon acuoso durante la
inspeccion se debe ampliar la muestra a 100
frutos de los cuales deben ser partides en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dano
congiderado severo.

- Corazon acuoso *

- Deshidratacion Maximo 5%
- F'ardeamlento Maximao 1%
interno
- Pudricion Maximo 1%
Subtotal acumulado -
defectos mayores Maximo 10%
Maximo 15%
Total defectos
acumulados La suma de los subtotales acumulados no
debe superar al total acumulado.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto

autoridad nacional competente’. Supremo  M®  D04-2011-
AG, y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria Il deben ser de primer uso v garantizar la proteccion
del producto durante el transporte v almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que gueden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segln indica el numeral 8.2 de la
WTP 011.002:2014 (revisada el 2019, ademés s& debe tomar en consid eracion lo establecido en la
norma Codex CxXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verficado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria 1, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion vy la
norma Codex CXS5 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones

! Segln articule 10 del Reglamento del Decreto Legislativo M 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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en otros idiomas siempre gque no aparezcan en forma destacada y debe contener la siguients
informacion, segan el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019):

- nombre del producto;

- grado de calidad: II;

- tamafio, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razdn social o marea del productor, envasador o vendedor o importador;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeion general

MELON CATEGORIA SEGUNDA
MELON CATEGORIA SEGUNDA
KILOGRAMO

Melon fruto perteneciente & la especie Cucumis melo, familia

Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los melones categoria segunda deben presentar un desarrollo y condicion que permita soportar el
tranzports, el mansjo y la llegada a su desting en estado satisfactorio, 2eglin se indica en &l numeral
S.1dela NTPO11.014:2015.

El melon de categoria segunda debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos minimos

Los melones de categoria segunda deben:

— Estar enteros bien desarmollados.

—  Ser de congistencia firme.

—  Ser sanos interior y extenormente.

— Estar limpios, exentos de cualguier
miateria extrafia.

— Estar exentos de plagas o de dafos
producidas  por éstas,  incluyendo
gefiales de enfermedades.

— Libre de humedad externa anormal.

— Estar exentcs de olor ancrmal o
extrano.

— Estar exentos de sabor anomal o
extrano.

Clasificacion

Esta categoria comprende a los melones
de un tipo que son maduros pero no schre
maduros ni suaves o marchitos, gue estan
relativamente bien formados v bien
reticulados, libvre de pudricion,
escaldaduras y libres de dafios causados
por: liguido en la cavidad del fruto,
escaldaduras, suciedad, moho en la
superficie u otra enfermedad, afidos w
otros insectos, cicatrices, rajaduras, areas
hundidas, raspaduras.

Tolerancia

Con el fin de pemnitr wvaraciones
incidentales a la clasificacion y al manejo
de las siguientes tolerancias, por conteo,
se permitiran hasta 8% de melones en
cualquier lote que no cumplan los
requerimientos de este grado, incluyendo
entre 0,5% vy 1% de melones afectados por
pudricion o moho.

- Calidad interna (% de
solidos solubles)

Buena calidad interna (mayor o iguala 9 y
menor de 11)

NTP

FRUTAS
Melones.

Edicion

Requisitos. 22

011.014:2015
FRESCAS.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREHNCIA

Maduros v ligeramente sobremaduros.

- Apariencia Relativamente bien formados.

Relativamente con buena reticulacion.

Diafos por:
- Pudrician
- Insercion himeda
- In=sclacion
- Liguidos en la cavidad
de la semilla
- Quemaduras solares

- Suciedad Se tolera hasta el 8% gue incluye entre el
- Moho superficial u %tE;y 1% de presencia de pudricion en el

otra enfermedad
- Afidos y ofros insectos

- Presencia de
cicatrices

- Presencia de zonas
hundidas

- Moretones Y
magulladuras

Reglamento de [nocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N 004-2011-AG, v sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Los melones categoria segunda deben ser acondicionados de tal mansra que queden protegidos,
ventilades y bien presentados, segin lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la noma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS, segin indica el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Precision 2- La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
t&cnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales comao: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue s2 haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de melon categoria segunda debe ser conforme a lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion o la
norma Codex CXS5 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS. Ademas, el rotulo debe contener lo siguiente, segln lo establecido
en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:

- el nombre del producto y la variedad;
- la categoria de calidad del producto;
- peso neto, en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

1 Segun articule 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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- nombre o razdn social o marca del productor o exportador. En el caso de productos
importados, nombre o razdn social del importador;
- nimerno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precizion 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wio proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precizion 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LIMQN CATEGORIA NI .
Denominacion técnica :LIMON SUTIL CATEGORIA I
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general
p g

: Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Cifrus
auranfifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.

También llamado limon de cebiche y limon de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El limon categoria |l debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desamollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicion de los limones deben ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacion, v llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segan

indica &l numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limon categoria |l debe ser del 40% con relacion al peso total del
fruto, ademas su coloracion debe ser fipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloracionses (manchas

amarillas) hasta el 30% de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El limon categoria || debe presentar las siguientes caracteristicas:

cmncrElim|

ESPECIFICACION

CALIDAD

Reguisitos minimos

Los limones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia fime.

- Estar sanos, deben excluirse los productos

afectados por podredumbre o deterioro que

haga que no sean aptos para el consumo.

Estar limpios v practicamente exentos de

cualguier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que
afectzn el aspecto general del producto.

- Estar practicamente exentos de dafios

causados por plagas.

Estar exentos de dafios causados por bajas

temperaturas.
- Estar exentos de humedad externa
anormal, saklvo la condensacion

consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica.

Estar exentos de cualquier olor ywio salbor
extrano.

Categoria

Esta categoria comprende los limones gue no
pusden clasificarse en las categorias
superiores, pero satisfacen los requisitos
minimos especificados en la presente Ficha
Teécnica. Podran permitirse los siguientes
defectos, siempre y cuando los limones
conserven sus caracteristicas esenciales en
lo gque respecta a su calidad, estado de
consernvacion y presentacion:

- defectos de forma;

- defectos de coloracion;

- Defectos leves de la cascara que no
superen 2 cm?.

HNTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limon Sutil. Requisitos. 42
Edicion
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

Tolerancia: Diez por ciento, &n ndmero o en
peso, de log limones gue nos satisfagan los
requisitos de esta categoria ni los requisitos
minimos, a excepcion de los productos
afectados por podredumbre o cualguier ofro
tipo de deterioro que haga gue no sean apios
para 2l consumo.

Calibre (tamafio)

El limon categoria 1l, de acuerdo a su
diametro se clasifica en los siguientes
calibres:

Unidades
L. del
Calibre D';T;?o producto
por
Kilogramo
A 44 a mas 20-22
B 41a43%9 23-27
C 38 a409 28-33
D 35a3ro 34-39

Tolerancia: Diez por ciente en numeno o en
peso de los limones gue correspondan al
calibre inmediatamente supenor wo inferior al
indicado en el envase.

Homogeneidad

El contenido de cada envasze (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo y estas constituide dnicamente
por limones del mismo origen, variedad,
calidad y calibre. La parie visible del
contenido del envase (o lote, para productos
presentados a granel) debe ser
representativa de todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agrarna -SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N®
004-2011-AG, ¥ sUS
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) el calibre del limon categoria |l requerido, de acuerdo a lo

establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo: liman categoria |l de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje

El liman categoria |l debe ger envasado tomando en consid eracion lo establecido en la norma Codex
CHC 44-1995 (2004). CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMNSPORTE DE

FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Loz empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
Necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Loz empagues deben estar exentos de cualguier materia v olor extrano, segun indica el numeral

8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Loz materiales utilizados en el interior del envase

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade

mediante Decreto Supremo MN* 034-2008-AG.
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deben ser nuevos (52 incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualguier dafio extemo o intemao al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre v cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no tixico, segln indica &l numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2 La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterisicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre qgue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limon categoria 1l debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
MTPF 209.0358:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqguetado de alimentos preenvasados. 32 Edicidn
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.008:2005:

nombre del producto y nombre de la variedad;

nombrefrazon social del productor, envasador yio distribuidor comercializador;

origen del producto;

categoria;

calibre;

peso neto;

fecha de envasado;

lote;

numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA.

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inzerto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ;. PAPA CANCHAM CALIDAD SEGUNDA

DCrenominacion técnica . PAPA CANCHAMN GRADO DE CALIDAD SEGUNDA

Unidad de medida o KILOGRAMO

Descripeion general . Lavariedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

&l color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugendo es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien
La papa Canchan calidad segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma varedad. Las papas wvaredad
Canchan deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:

—Forma redondeada.

—Piel de color rojo, ojos superficiales.

—Pulpa de color blanca a blanca cremosa.

Diametro (D) Calibres
¥ peso (g) Extra | Primera |Segunda
Tamafio’ {Dmm“r 134102 | 101-75 | 7449
D menor
(mm) 107-72 71-51 50-38
Peso (g) 639-320 | 319-155 | 154-29
. NTP 011.119:2016
Sanidad y aspecto PAPA ¥ SUS
- Inmadurez (papa DERIVADOS. Papa.
pelada o pelona con Maximo 3% mim Diefiniciones ¥
levantamiento de piel) requisitos. 3@ Edicion
- Cores, cicafrices,
magulladuras, grietas, Maximo 3% mJm
rajaduras
- Brotamiento Maximo 2% mJm
- Verdeamiento Maximo 2% mim
- Pudricién seca Maximo 1% mJ/m
- Pudricion hiimeda 0% mim
- Comeduras,

perforaciones, galerias
[dafios causados por
ingectos y roedores)

Maximao 2% mim

- Mezclas varietales Maximao 2% mim
Porcentaje maximo Maxima 15% m/m
acumulado

! Los diametros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y
fransversal del tubérculo cuando se intersecan en angulo recto.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMNASA, | aprobado mediants
autoridad nacional competente2. Decreto  Supremo N
004-2011-AG, v sus
maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precizar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato) el tamano de papa Canchan calidad segunda requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad segunda de
calibre primera.

2.2. Envase ylo embalaje
La papa Canchan calidad segunda debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CxC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PF{AICTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y
CHC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue el producio quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, venfilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte vy la conservacion apropiada de las papas, v deben
estar exentos de cualquier materia v olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamanio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231 275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificadoz en la NTP 209.035:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deben indicar lo siguiente:

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato), ofra informacion gue congidere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

2 Segln articulo 10 del Reglamente del Decreto Legislative M® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA NI .
Denominacion técnica : PLATAND GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA
Unidad de medida > UNIDAD

Descripcion general : El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El platano de seda categoria || debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los platamos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar =anos, deben excluirze los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumo.

- Estar limpioe v practicamente
exentos de cualgquier materia extrafia
visible.

- Estar practicaments exentos de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

- Estar practicamente exentos de
darios causados por plagas.

- Estar sxentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
congiguiente a su remocion de una
camara frigorifica v los platanos
envasados en atmosfera modificada.

- Estar exentos de cualguier olor wio
sabor extrafio.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de dafos causados
por bajas temperaturas.

- Estar practicaments exentos de
magulladuras.

- Estar exentos de maformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

NTP—CODEX CX5 205: 2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATAMO). 12 Edicion

Requisitoz minimos

Las manos y los racimos o gajos deben

ineluir lo siguients:

- Una porcion suficiente de cuello de
color normal, sanc y exento de
contaminacion por hongos; y

- Un cuello de corte limpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedanculo.

De conformidad con las caracteristicas

peculiares de la variedad.

Madurez fiziologica
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

El 10 %, en ndmero o en peso, de los
platanos que no satisfagan  los
Tolerancia de calibre requisitos relativos al calibre, pero gue
entren en la categoria inmediatamente
superior o inferior al calibre.

Calibre

Los platanos de esta categoria
permiten: los defectos de forma y color,
giempre y cuando el producto
mantenga las caracteristicas normales
del platano; v defectos de la cascara
Categoria debidos a raspaduras, costras,
rozaduras, manchas u otros defectos
superficiales gque no superen 4 cm? de
la superficie total_

En mingin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

El 10 %, en nimero o en pesa, de los
platanos que no satisfagan  los
requizitos de esta categoria ni los
requigitos minimos, con excepcion de
Tolerancias de calidad los productos afectados por
podredumire, imperfecciones
notables, o cualquier otro tipo de
deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy estar  constituido
Unicamente por platanos del mismo
Homogeneidad origen, variedad y calidad. La parte
vigible del contenido del envase debe
zer representativa de todo el
contenido.

. - . Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecide por el Agroalimentaria,  aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agraria — )

. : mediante Decreto Supremo
SENASA, . autoridad nacional N° 004-2011-AG, y sus
competente’.

INOCUIDAD

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) si desea qgue los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje

El platano categoria |l debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las nomas
Codex CXC 1-19608 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARAS LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegido segun indica &l numeral 5.2 de la NTP — CODEX
Cx5 205:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualguier dafio externo o intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos v adhesivos con indicaciones comerciales, siempre v cuando estén

! Segan articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislative N 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N° 034-2008-AG.
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impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segin indica el numeral 5.2 de la NTP
— CODEX CX5 205:2019.

Los envaszes deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higisne, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte ¥ la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualguier matera v olor exfranos, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP — CODEX CX5 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: materal, peso, tipo de cerrado, siempre que =& haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del platano categoria |l debe cumplir con las disposicionss
especificadas en el numeral 6 de la NTP — CODEX CX5 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador yo expedidaor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o fipo comercial {facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- platanos en dedos (si procede);

- categoria;

- peso neto (facultativo];

- nimere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien :  SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica . SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Es el fruto no climatérico de forma elipscidal u oblonga, de tamano

variable, de corieza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
camosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o palido la segunda, de sabor dulce, con gran ndmero de semillas
negras o café oscuro, pertensciente a la familia de las
Cucurbitaceas, del género v especie Citrullus vulgars.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las sandias categoria primera deben estar intactas, limpias, exentas de cualguier materia extrana
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas vy
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, fimes y suficientements
maduras, exentas de coloracion externa anomal, de cualguier olor v sabor extrano, presentar un
desarmollo ¥ condicion que permita soportar el transporte, el manegjo v la legada a su destino en
estado satisfactorio, aguellos frutos gue presenten pudricion o deterioro seran excluidos, segln
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias categoria pimera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Esta categoria comprende las sandias que no
califican para su inclusion en la categoria extra,
pero que cumplen los requisitos  minimos
especificados en la presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podran presentar
ciertos defectos, siempre v cuando las sandias
conserven sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacion y presentacion:

- Defectos en forma.

- Ligeros defectos en el color de la cascara,
una coloracion palida de la sandia que ha| yTR 011.017:2015
estado en contacto con el suelo durante el| FRUTAS  FRESCAS.
periodo de crecimiento no es considerado| sandias. Reguisitos. 23
como un defecto. Edicidn

- Grietas superficiales cicatrizadas.

- Defectos en la cascara debido al roce o la
manipulacion.

- Leves magulladuras o morstones.

Clasificacion

Se permite una tolerancia total del 10%, en
nimerno o en peso, de sandias que no cumplan
Tolerancia de con los reguenmientos de esta categoria ni los
Calidad requisitcs minimos. Dentro de esta tolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
pudricion.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA

El tamafio es determinado por el peso de la
sandia por unidad.

Para asegurar la uniformidad en el tamanio, el
rango de tamano del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg o 3,5 kg, sl la
unidad menos pesada excede los 6 kg.

Tamafio

La uniformidad en pesoc no es obligatoria en
aquellas sandias que se transportan a granel.

Es pemitido una tolerancia total de 10%, en

Tolerancia de . .
numers o en peso, de sandia que no cumplan

Tamano los requisitos de calibre.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
IHOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA | aprobado mediante
autoridad nacional competente? Decreto Supremo MN®
004-2011-AG, ¥y sus
modificatorias.

Precizidon 1: Ninguna

2.2. Envase yio embalaje
Las sandias categoria primera deben ser acondicionadas de tal manera gue gueden protegidas,
ventiladas y bien presentadas, los requisitos de los envases geran los indicados en la norma Codex
CxC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 v 9.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Los empaques deben estar impios vy compuestos por materales que no causen alteracicnes al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, carton cormugado o de otro material adecuado que
reuna las condiciones de higiene, impieza, ventilacion v resistencia a la humedad, manipulacion y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segin indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo ¥ estar compuesto Unicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 9.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas azeguren la pluralidad de postores

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicidn, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREEMNVASADOS,
Ademas, &l ratulo debe contener lo siguiente segln indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la variedad;
- categoria de calidad del producto;
- peso neto en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062 Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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- nombre o razon social o marca del productor o exportador; en el caso de productos
importados, nombre o razén social del importador;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gque se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bisn : ZAPALLO MACRE CATEGORIA SEGUNDA
Denominacion técnica - ZAPALLOD MACRE CATEGORIA SEGUNDA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general - Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita maxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria segunda deben pertenecer al mismo cultivar y deberan tener el grado
de madurez comercial que les permita soportar adecuadamente & manipuleo, transporte vy
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los rapallos macre categoria segunda deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los frutos de =zapalle deben
Presentacion presentarse  maduros, limpios,
frescos, enteros y sanos.

Loz frutos deben presentarse
sanos, es decir, libres de atagues
de insectos y enfermedades, salvo
las siguientes tolerancias:

- Dafos  entomologicos:  Se
permiten  dafios superficiales
que no comprometan la pulpa.

- Dafios fitopatoldgicos: 0%

Sanidad

Para el caso de los dafos
fitopatologicos, las  pudriciones
notoriamente marcadas

determinan la eliminacion del fruto. | NTF 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapallo

Los frutos deben presentar la | macre. Requisitos. 22
suficiente dureza de cascara que | Edicion

asegure gue <l manejo post
cosecha no deteriorara su calidad
fisica. La dureza se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que
presente a ser penetrada con la
ufia; teniéndose que a mayor
dureza, mayor debe ser su
categorizacion.

Dureza de cascara

Madurez

El =zapallo macre categoria
segunda debe tener una dureza de
cascara de grado alta.

Desde wverde oscuro, wverde
plomizo, verde clarc hasta crema.
Con aspecto lustroso, liso o con
hendiduras longitudinales.

Color de cascara

Wersion 04 Pagina 1 de 3




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

~

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Los frutos deben presentar la
textura de pulpa lo suficientemente
firme gque asegure gue el manegjo
post cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este paramefro se
debe evaluar de acuerdo a la
resistencia gue la pulpa oponga al
tacto.

Textura de pulpa

El zapalle macre categoria
segunda debe tener una textura de
pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria
Color de pulpa segunda debe tener color de pulpa
amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 20 kg

Tolerancia de Defecios

Se permiten dafios superficiales
- Magulladuras y rajaduras que no comprometan la pulpa o
muestren dafios de pudricion.

- Cortes 0%

Mo comprometa el estado de la

Tolerancia acumulativa pulpa. Sin pudriciones.

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto  Supremo  N®
004-2011-AG, ¥y sus
modificatonas.

Cumplir con lo establecido por el

Servicio Macional de Sanidad
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad
nacional competenta’.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El zapallo macre categoria segunda podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRIMCIPIOS GENERALES DE
HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y ofros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigente, segin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria segunda se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecénicos vy adecuadamente ventilados, segln los numerales 81 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2- La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Los documentos que acompafien e envio del zapallo macre categoria segunda, ademas, de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. & Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

- elnombre del producto;

= nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos,;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacion gque considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Cenominacion del bien :HUEWYO DE GALLIMA CALIDAD SEGUNDA

Denominacian técnica " HUEWO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general : El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascaron, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien

El huevo de gallina calidad segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Clor Caracteristico v libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico

— Cascara libre de roturas y quifiaduras.

— Sin cuerpos extrafios ni manchas que
alteren la apariencia.

— Limpio vy seco

— La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno  ligeramente definido, ubicacion
céntrica wvista a ftravés del ovoscopioy
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamanos:

Requisitos fisicos

Tamafio Peso
- HUEWVOS. Huevos
Chico S0 -5555g de gallina.
Tamafio Mediano 20,00 —-6250 Requisitos ¥
Grande 825 _ 68,88 g clasificacion. o
i i Edicion
Lumbo 68,88 -7222q
Slper Jumbo 27222
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
plﬂ.siﬁcacion g3 de peso limitrofe.
Integra, seca, puede tener ligeras manchas
Cascara {materia organica) wo aspecto poroso en la
superficie.
Camara de aire Su altura no excedera los 10 mm
Yema Ligeramente movible
Clara Transparente y con poca firmeza
Huevos quifiados o rotos .
en destino Maxima 2,00%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con ko establecido por el Semicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMNASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto  Supremo
M 004-2011-AG, vy

sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precizar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrate) el color y tamano del huevo de gallina calidad segunda
requerido, de acuerdo a lo establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
segunda, de color pardo v tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad segunda deben ser limpiog, secos, de primer uso,
resistentes, que no fransmitan olores, colores o sabores extrafos, gque protejan al producto contra
la rotura, gque permitan la ventilacion del producto vy colocaros verticalmente, v en caso de ser
reutilizables (sdlo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segln el numeral 9.1 de la MTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad segunda debe cumplir con las disposiciones establecidas
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 5%
Edicion, segin el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social v domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SEMASA;

- fecha de caducidad,;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o ndmero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

1 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien - NARANJA VALENCIA CATEGORIA | .
Denominacion técnica : MARANJA DEL GRUPO BLAMNCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus
sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estadoc de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la
MTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

— Enteras.

— Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

— Practicamente exentas de
magulladuras ylo amplias
cicatrizaciones por cortes en la
cascara.

— Practicamente exentas de plagas.

— Exentas de dafios causados por
plagas y enfermedades que afecten la
pulpa.

— Exentas de dafios considerables ylo

Apariencia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

— Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol,

heladas y/o bajas temperaturas. NTP 011.023:2024
— Limpias, practicamente exentas de CITF{!QDS_ E't“'ﬁ?ﬁdmﬂes-
materias extrafias visibles. Requisitos. 3° Edicion

— Exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Exentas de olores yo sabores
extranos.

— Exentas de toda sefial de desecacion
o deshidratacion.

Se admite una tolerancia total del 10 %,
en nimerc o en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
categoria pero que se ajusten a los de la
cateogoria Il. Dentro de este porcentaje,

Tolerancia respecto a la

apariencia no mas de 2 % (la quinta parte) podra ser
de categeria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con
pudricion.
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Categoeria

ser de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre vy
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desamollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y guemaduras.
Asi como los dafios provocados por
acaros y queresas, por la presencia
de fumagina y ofros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasicnados
por la manipulacion, entre otros.

— Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones foliares.

En ningin caso los defectos deben
afectar la pulpa del fruto.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina scbre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el

. 10 % del area superficial.
Coloracion
Mo esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.
Con_l:enido de jugo (een Minimo 33 %
relacion al peso total del fruto)
Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.
Tolerancia respecto a | Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en el diametro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta.
Madurez
“Brix Minimo 8,0 *Brix
. Minimo 0.5 %
Acidez Maximo 1.7 %
indice de madurez -
(*BrixfAcidez) Minimo 6,5
Tolerancia respecto al | No mas del 10 % debe estar fuera del
grado de madurez reguerimiento minimo.
Las frutas deben ser de buena calidad y | nTp 011.023-2024

CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3* Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Tolerancias de Defectos

- Defectos leves
! dafios

Si afecta el color del fruto, el area

~ Acaros acumulada no debe exceder de 100 mm?.

Resta en algo la apariencia del fruto. En

— Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?.

— Fumagina En conjunto menos de 25 mm®.

En 10 frutos tomados al azar no mas de
— (Queresas 10 queresas. ¥ no debe haber mas de
5 queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras | El area acumulada no debe exceder de:
(rameado, russet) y | Claras: < 100 mm?®
manchas Oscuras: < 50 mm?

CQue en forma individual o agregada no

~ Oleocelosis supere 100 mm?2.

— Quemadura de sol -

— Bufado Apenas perceptible al tacto.

Debilita la cascara o se extiende hasta
— Creasing un 10 % de la superficie del fruto, sin

; : MTP 011.023:2024
alteraciones de color dentro del creasing. CITRICOS. Citricos dulces.
Diametro en mm Requisitos. 3 Edicion
Calibre — —
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
- Cal 8 64 68
Tamarfio
Calibres  segun el Cal7 67 A
diametro (ecuatorial) Cal6 20 74
Cals 73 78
Cal4 i 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal1 87 A mas
Se admitira para la categoria, y para
cualguier modo de presentacion, un 10 %
Tolerancia respecto al | en numero o en peso de citricos que se
tamario ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Homogeneidad
presentacion

y

El contenide de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
tnicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre y que
presenten un mismo grado de madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la categoria | se
exige la homogeneidad de coloracion.

Los citricos podran presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifigue y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre ellos
comresponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 37 Edicidn

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobade
mediante Decreto Supremo
M® 004-2011-AG, y sus

~

modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Maranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nueve, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segin indica el numeral 83 de la
MTP 011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiqguetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRIMNCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: 5Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo MN® 034-2008-AG.
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2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Minguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicade en el ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la MTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma esparfiol:

— nombre del alimento (especie) y la variedad;

— caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder,

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamientc Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede meodificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
Mo aplica.

Precision 6: MNo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: CARME DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADC
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADD

Denominacion del bien

Denominacion técnica - CARMNE DE BOVINO - CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADC
Unidad de medida - KILOGRAMD

Descripcion general . El bovino comprends a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubaliz v sus hibridos. El cuarto posterior compensado
(cuarto trasero) refrigerado es el corte de una media canal,
media carcasa o pieza entre la sexta v la séptima costilla, el
cual ha sido enfriado hasta alcanzar una temperatura no

mayor a 4 “C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El cuarto posterior compensado calidad primera refrigerade debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccian veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar agquellos que hayan sido aprobados como
aptos para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segdn lo sefialado en el numeral 6.1.1
de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-A0G.

El cuarto posterior compensado calidad primera refrigerade debe presentar las siguientes

caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Clasificacis Para la calidad Primera, el cuarte posterior

mau_lcaclon 3” compensado debe provenir de carcasas

ﬁ:cmnr & gue pueden presentar las siguientes

Eunefgﬂ?rr':g:{:ién combinaciones de parametros:

acabado (*) y AE2 AB2, Al3, CE2, CB2, CI3, UE2Z, UB2,

) U3, NE2, NB2Z, MI3 NTP 201.055:2021

Aspecto general

Superficie brillante, acabado libre de
defectos

Color

Caracteristico, exento de colores extranos

Olor

Caracteristico y exento de cualguier olor
anomal u ofensivo

Consistencia

Firme y eldstica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

CARME ¥ PRODUCTOS
CARMICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos
de carcasas y came de
bovinos. 32 Edicion

pH Entre 55y64
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio :grrgsg:jnﬂentana, mediante
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SENASA, Dp to S M° D04
autoridad nacional competente?. BECreto Suprema -
2011-AG, ¥ sus
modificatorias.

! Segln el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,

aprobado mediante Decreto Suprema MN* 024-2008-AG.
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(*) Los cuartos compensados procederan de canales o carcasas clasificados considerando los
parametros de categoria, conformacion y acabado, segin lo establecido en el numeral 4 de la
NTP 201.055:2021.

La Categoria se refiere a la clasificacion segln la edad del animal, vy tendra la siguients
nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria
2
Homenclatura Clase Et‘,',ﬂd Cronometria dentaria
(anos)
v Temero {(a) hasta 1 afo dientes de leche (hasta 150 kg)
Torete
A Movillito detlal dientes de leche — 2 dientes
Vaquilla anos permanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
Movillo joven de2al :
C Vaca joven | afios 4 dientes permanentes
YWaquillona
Toro adulto delad
u Vaca adulta afios G dientes permanentes o mas
Tora viejo .
M ‘Vaca vigja de 4 anos a & dientes permanentes o mas
Buey mas

La Conformacion se refiere a la clasificacion de la carcasa segin su condicion muscular. Tendra
la siguiente nomenclatura segin lo indicado en [a Tabla 3 del numeral 4 de la NTF 201.055:2021:

Conformacion
Nomenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil general convexo; musculatura muy bien desamollada.

B

BUENA: Peril general recto; musculatura bien desarrollada.

INFERIOR: Perfiles a concavos de musculatura escasa.

El scabado se refiere a la clasificacion de las carcasas segun la cantidad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendra la siguiente nomenclatura segln lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Homenclatura Caracteristica
1 ESCASA O POCA GRASA- Ninguna o muy escasa cobertura de grasa.
MODERADAMEMTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatura
2 visible en casi todas las zonas.
ENGRASADA: La musculatura esti casi totalmente recubierta de grasa,
con excepcion de la pierna y de la espalda® gue aln =e pueden ver en
3 parte; ligeros a algunos evidentes depdsitos de grasa en la cavidad
toracica.
EXCESIVAMENTE EMGRASADA: La musculatura esta enteramente
4 recubierta por grasa, grandes depadsitos de grasa en la cavidad toracica.

2 La edad biologica del animal es referencial, segin lo sefialado en la MTP 201.055:2021.
3 El tarming “espalda” s refiere a la zona correspondients entre las paletas.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ywo proforma del contrato) la categoria de la carcasa de res de la cual provenga
el cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado que desea adquirir y que la temperatura de
recepcion de dicho bien no debe exceder de 4 *C. Por gjemplo: Carne de res — Cuarto posterior
compensado calidad primera refrigerado, categoria 4, cuya temperatura no debera exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
Mo aplica.

Precision 2: No aplica.

23. Rotulado
El cuartc posterior compensado calidad primera refrigerado debe estar adecuadamente
identificado para facilitar su rastreabilidad mediante etiguetado, documentacion o informacion
pertinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediants Decreto Supremo N 004-2011-AG, v sus modificatonas.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano estaran selladas obligatoiamente con tinta
de uso alimentario humano de color azul vicleta, aprobada por la autoridad competente. El sello
sera de forma circular y de seis (06) centimetros de diametro, aplicado en los cuatro (04) cuartos
de la carcasa, segun lo establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N® 013-2012-AG.

Asimismo, s& debe colocar a cada cuarto compensado un sello o etiqueta con la clasificacion a
la que pertenece la pieza (segun los parametros descritos en la NTP 201.055:2021, recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacion de la planta faenadora de
procedencia, la fecha de faenado y con el nimero y peso de la pieza; segun lo sefalado en el
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los aftributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCING - CARCASA DE LECHON CALIDAD
PRIMERA CONGELADA .

Denominacion técnica - CARCASA O CAMNAL DE LECHON CALIDAD FRIMERA
COMNGELADA

Unidad de medida » KILOGRAMO

Descripcion general - La carcasa o canal porcina congelada es el cuerpo del animal

constituido por dos mitades, después de haber sido fasnado,
con piel, patas, cabeza y sin visceras, el cual ha sido
congelado hasta alcanzar una temperatura menor a -18 °C.
La carcasa provendra de lechones machos o hembras desde
los 57 dias a 70 dias de edad y con peso de hasta 15 kg.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
La carcasa de lechon calidad pimera congelada debe proceder de animales sanos, faenados
bajo inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad
Sanitaria, segun se indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el
2021), v en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Fasnade de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG.

Las carcasas destinadas a la conservacion por congelacion se deben congelar a temperaturas
menores de -30 *C y lograr una temperatura interma del producto de -18 *C, segdn lo indicado en
el numeral 6.4.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

La carcasa de lechon calidad primera congelada no debe contener residuos de sustancias de
uso veterinario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; en caso de ausencia de esta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segin lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),
o en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unidn Europea, segin indicaciones del Senasa.

La clasificacion de la carcasa sera realizada por la Autoridad Sanitaria de acuerdo a la Morma
Técnica Peruana vigente, segin lo sefalado en el articulo 68 del Reglamento Sanitario del
Fasnado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La carcasa de lechon calidad primera congelada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccion
sanitaria.

Aspecto general Mo debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los
cortes de came. NTP 201.003:2012
{revizada el 2021) CARMNE
Color Caracteriztico de acuerdo a la especie A PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones,
Olor Sui generis y exento de cualguier olor | clasificacion y requisitos de

anormal carcasas vy carne de
porcinos. 32 Edicion

Firme y elastica al tacto, tanto del tejido

Consistencia
muscular como la grasa

pH Entre 5,5y 6.4
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Carcasas provenientes de lechones

Edad / peso [ sexo / machos o hembras desde los 57 dias a 70

castracion dias de edad y con peso de hasta 15 ko.
Buena conformacion v buena apariencia
Conformacion de came que no cumplan los requisitos de
Exira.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | mediante Decreto Supremao
autoridad macional competente’. H* 004-2011-AG, vy 3us
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 wo proforma del contrato) gue la temperatura de recepeion de la carcasa de lechon
calidad primera congelada no debe exceder de -18 *C. También, podra precizar el peso maximo de
carcasa vy sirequiere gue sea cortada en dos verticalmente a la altura de la columna. Por ejemplo:
Carcasa de lechon calidad primera congelada, con peso de hasta 15 kg, cuya temperatura no debe
exceder de -18 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiens el producto debe ser de material inocuo, estar likre de sustancias que s
puedan transferir al producto, afectando su inoccuidad vy estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Util, segun lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser impios e higienicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segdn lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envaze y el embalaje deben zer impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser
de primer uso. Asimismo, &l eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segdin
lo establecido en los numerales 6.6.3 v 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada =l 2021).

Cuando la came sea envasada o envuelta, el matenal de envasado debe ser apto para su
utilizacian, y ser aimacenado y utilizado en forma higiénica; v las cajas o cartones deben disponer
de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad de que
en determinados casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera =i las
piezas de came son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el
numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 55-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARA LA CARMNE.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase yio
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yio embalaje tales como el material, el
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
La carcasa de lechon calidad primera congelada debe estar adecuadamente identificada para
facilitar su rastreabilidad mediante etiguetado, documentacion o informacion pertinente, segan lo
sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo M° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatoriamente con

! Sagiin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative M* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobade mediante Decreto Suprema N® 0234-2008-AG.
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tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, aprobada por la Autoridad competente. El
sello debe ser de forma circular y de seis (06) centimetros de diametro, aplicado en la cara
externa de las paletas, segln lo establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglamento Sanitario
del Faenadeo de Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El rétulo de la carcasa de lechdon debe cumplir con la MMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado
de preenvases. 57 Edicion v con lo establecido por la legislacion nacional vigente, seglin lo
sefalado en el numeral 6.7.1 de la NTF 201.003:2012 (revisada el 2021). Asimizmo, debe cumplir
con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- comtenido neto;

- |pais de origen o lugar de procedencia ;

- mnombre y direccion del fitular de la autorizacion sanitaria;

- mnombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del
alimento;

- numere de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuanos, otorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

-  marcado de la fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso Y conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Cienominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MEMUDEMNCIA REFRIGERADC

Denominacion téenica © POLLO ENTERO SIN MEMUDEMCIA REFRIGERADC

Unidad de medida CKILOGRAMO

Descripcion general . Pollo 2= 2l ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del estemon es flexible. El pollo entero
sin menudencia refrigerado congiste en uma carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumadc y ewviscerado) con todas sus  partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. No contiene las
menudencias (cabeza, cuello o pescuszo, patas, molleja, corazon e
higado). La carcasa debe haberse sometido @ un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayer a 4 *C. Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, fasnadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria ¥ cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 v en el Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG.

Despues del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interma de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el
numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacion armoniosa
entre la estructura dsea y los misculos.

- Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 201.054:2023

distribuida. CARNE ¥ PRODUCTOS

- Puede presentar incisiones o rasgaduras de | CARMNICOS. Definiciones

Aspecto general la piel gue afecten su apariencia, segun las | ¥y requisitos de las
tolerancias indicadas en la presente Ficha | carcasas v nomenclatura

Técnica. de cortes de aves de

- Rotura de huesos: Puede presentar hasta | corral. 32 Edicidn
una desarticulacion en la pierna por unidad
de pollo. El cartilago separado del hueso de
la pechuga no se considera una
desarticulacion o una rotura.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Tipo de defecto | Tamanio de | Cantidad de
Ubicacion de tolerancia tolerancia
defecto {lineal) {maximal)
Mancha rosadat
& 3 omt
Pechuga, rabadilla, & defectos por
piema o ala pollo
Mancha rosada®en: Segmento
Punta de ala completo
Cafiones en: foct
Costllas, alas o 0.5 cm ed pallo por
rabadilla
Plumillas en:
Tarsa, s o 1.5 em g def:;t;ﬁ por
rabadilla
Rasgaduras
superficiales con 5 4 defectos por
cuticula en: «m polla
Piema o espinazo
Tolerancias Rasgaduras R
Pueden presentarss los profundas® en: Sam deﬂg par
siguientes defectos Fiema o espinazo
B NTP 201.054:2023
Menores gue afecten su -
apariencia Vena pronunciada ¢ dntect CARNE Y PRODUCTOS
Pechuga  central | 5T “pallo || | | CARNICOS. Definiciones
{quilla) y requisites de las
S carcasas y nomenclatura
subcutiness  de 2 ot 4 defectos por | | 08 cortes de aves de
agua® en: m polle corral. 37 Edicion
Pechuga o piema
Despigmentacion =
de cutElln:.. 3 en - 1$Im'f:
Paollo completo

= ira a rojo brillante en temperaturas < 2 °C.

&1 Didmetro.

® Piel abierta sin afectar & milsculo.

?Wira a rojo morado oscuro en temperaturas < 2 °C
*= Propio del enfriamiento en el chiller.

Los defectos indicados se refieren a una unidad completa.
La unidad de polle con defectos que superen & tamanio y
cantidad de tolerancia indicada en la tabla precedente se
considera como no conforme.

Colbor Caracteristico del pollo

CHor Sui generis v exento de cualguier olor anormal

Consistencia Firme y elastica al tacto, tamto el tejido
muscular como la grasa

pH Des5Bags

Reglamento de Inocuidad

. . __._ | Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por el Servicio g

B ; h aprobado mediants
INOCUIDAD N;cu:_uga.:j de_ Sﬁrlndad .-:grc;.gl::i — SENASA, Decreto Supremo N® 004-
autoridad nacional competente!. 2011-AG, v sus

modificatorias.

1 Segln articulo 10 del Reglaments del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo MN° 034-2003-4G
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Precision 1: La entidad convocante deberda precisar en las bases (2eccion  especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 wo proforma del contrate) la temperatura de recepcion del pollo
entero sin menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar
i la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, ¥ si la punta de Ia rabadilla vy la grasa abdominal deberan o no ser
retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocucs vy no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios & higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El dizsefio ¥ los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inccuidad v la aptitud de los alimentos en las condicionss de almacenamiento y uso
especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La enfidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), €l peso neto aproximado de producto por envase yio
embalaje. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase yio embalaje tales como: materal,
tipo de cerrado, entre otros, siempre gue se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL
ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimisnto;

— condiciones de almacenamisnto;

-  pesoneto;

— numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios v Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 wo proforma del confrate), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de |a

presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA,

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADOD — CALIDAD A
Denominacion téenica : PESCADC JUREL FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida DKILOGRAMO
Descripcion general :E=z el pescado de la especie Trachurus picturatus  murphyl,

sanitariamente apto para consumo humano que no ha recibido ningin
tratamiento de conservacion fuera del enfriamiento, al cual =e le ha
exfraido las visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 521y 522
de la MTP 041.001:2019. El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio v los misculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, seglin se indica en el numeral
526 delaNTP 041.001:2019.

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo M® 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado se rodeara con una cantidad adecuada vy suficiente de hielo!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segl.]_n lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/IRCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUERQOS. 12 Edicidn.

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

— Irdiscente, tomasolado
- Pi=l — Brillante
— Color uniforme

— Mucosidad — Mucus transparsnie vy
SCUDSD

— Convexos
Color y aspecto | — Ojos — Comea transparents
— Pupila negra vy brillante

NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 37 Edicion

— Color vivo

— Color uniforme a rojo
sangre

— Brillante

— Mucus ausente o razos
de agua limpia

— Branquias

1 Bl hiclo ufilizado en las actividades pesqueras debe ser elaborado con agua limpia y cumplir con |3 nomatva vigente
establecida por la Autondad competente y debe ser manipulado y almacenado en condiciones sanitarias que eviten su
contaminacion, segun b establecido en el articule 12 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo NP 020-2022-FRODUCE.

Yersion 04 Pagina 1 de 3

9 Y,




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

~

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Musculo — Translicido

— Liso

— Brilloso

— Algas marinas

— Ajre oceanico

— Pasto mojado

Olor — Ligeramente metalico
— A pepino o melan

— A came roja (sangre)

— Aipdo

— Masculo muy firme o
duro, rigido

— Elastica

Textura del musculo , .
— Musculo resistente a la

presion del dedo
— Masculo consistente

Resolucidn Ministerial

N® 209-2001-PE, Aprueban

relacion de tallas minimaz de

Tamafio minime {cm) Longitud t-:utallde 31 cm captura y tolerancia maxima de
(tolerancia maxima 30%) ejemplares juveniles de

principales peces marnos e

invertebrados, ¥ sSus

modificatorias.

Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros  y  acuicolas  para
mercado nacional ¥ de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N® D57-2016-SANIPES-DE, y su
modificatonia.

Presencia de parasitos Ausencia

Manual Indicadores sanitaros vy
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos

establecidos porT el | pesqueros vy acuicolas  para
Organismo  MNacional de | mercado nacional W de
INOCUIDAD Sanidad Pesquera — | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucién de Direccion Ejecutiva
nacional competente?. H* 057-2016-SANIPES-DE, v su

modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la deshidratacion v la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensorales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segin lo indicadoe en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-FPRODUCE.

2 Zeqin los articulos 1, 2 v 3 de la Ley N® 20063, Ley de creacion del Organisme Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legslativo N° 1402,
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Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para 2l transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no comosibles, que no transmitan oclores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimizmao,
el disefio debe ser tal gque permita manipular v acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiclogicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disenados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes v no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agua de fusion del hielo
no se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 v 5.4 de la Seccion | del
AMEXD Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo MN® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por gjemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre otros, siempre gue se haya verficado gue estas caracteristicas
aseqguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Loz envases de jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiologicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados y vendidos, fecha de recepcion v comercializacion, segdn
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectoral de
Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
MN® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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5.1.3 TRANSPORTE

Para el transporte de los productos aplicable para todos los items, ademas de las
condiciones sefialadas en las especificaciones técnicas, se tiene que considerar que,
nuestra entidad ademas de requerir que los productos sean elaborados o procesados
en establecimientos que se encuentren debidamente autorizados y cumplan con las
condiciones de salubridad; requiere que el producto sea transportado a nuestra
Entidad en vehiculos adecuados e inocuos, conforme a lo indicado en las
Especificaciones Técnicas; pues en virtud a lo dispuesto en el articulo 76° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, el proveedor debera acreditar mediante
declaracion jurada, gue dispone de los wvehiculos exclusivos que deberan ser
sometidos a limpieza y desinfeccion asi como desodorizacion, si fuera necesario,
inmediatamente antes de proceder a la carga del producto, estos deberan internar
los productos en la frecuencia que se ha especificado, aplicando en cada
internamiento esta secuencia y/o protocolo de salubridad; por lo que el postor
debera adjuntar a su oferta una declaracion jurada a través de la cual garantice el
transporte en las condiciones sefialadas.

5.1.4 REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS SANITARIAS

Se requiere contratar productos alimenticios para consumo humano, segun la relacion
de items que se detallaron.

Se precisa gue todos los bienes requeridos mediante el presente procedimiento de
%, Seleccion, ademas de cumplir con las Especificaciones Técnicas, deberan cumplir de
"\ manera obligatoria con lo dispuesto en el Decreto Legislativo N° 1062 “Ley de Inocuidad
de los Alimentos®, el Decreto Supremo N* 004-2011-AG “Aprueban Reglamento de
J/ Inocuidad Agroalimentaria®, asi como las demas legislaciones sanitarias que resulten
¥ aplicables, asi mismo los participantes deben cumplir segun corresponda con toda la
documentacion referente al Registro Sanitario expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria DIGESA, Resolucion Directoral vigente que
otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP emitida por DIGESA, Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria SEMASA, Autorizacion Sanitaria de establecimiento dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios D.S. N° 004-2011-AG, otorgado por
el Servicio MNacional de Sanidad Agraria SENASA. Licencia de Funcionamiento
municipal del terminal pesquero o venta de productos hidrobiologicos donde se adquiere
el bien, protocolo técnico de habilitacion sanitaria de transporte terrestre de productos
pesqueros y acuicolas vigente, en cumplimiento del decreto supremo N* 040-2001-PE
y sus modificatorias, y el decreto Supremo N* 012-2013-PRODUCE. En el caso de los
productos del item 1 y 2. A fin de garantizar la adecuada formalidad y respeto a la
normativa vigente, los certificados y/o documentos requeridos deberan estar a nombre
del proveedor o en caso de ser tercero, adjuntar la carta de autorizacion
correspondiente, en cuyo caso esta debera contar con la firma legalizada notarialmente,
para el caso de cames al ser este un bien susceptible se debe tutelar que el bien sea
inocuo y salubre desde el origen, transporte y destino final, por lo cual se debe
considerar las autorizaciones y/o documentacion sanitaria referente a asegurar vy
evidenciar que se emplea un matadero y/o faenamiento autorizado y evidenciar dicha
situacion, tedo lo mencionado con la expresa finalidad de garantizar que el proveedor
sea responsable con la inocuidad, calidad y salubridad de los productos que
suministrara a nuestra entidad, a fin de salvaguardar la salud y bienestar de nuestro
personal.

~
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Asimismo, precisamos gue los alimentos que se intemen a nuestra Entidad no deberan
tener agentes contaminantes; gque puedan resultar nocivos para la salud.

El proveedor que se presente al procedimiento de seleccién y resulte adjudicado con la
buena pro, procediendo a suscribir el Contrato correspondiente, asume la obligacion de
brindar a nuestra Entidad, la informacion del producto (cuando se requiera), y sobre las
advertencias y/o riesgos que debe considerar nuestra Entidad respecto de los referidos
productos. Dichos riesgos y/o advertencias no deberan incumplir lo establecido en las
Especificaciones Técnicas.

El proveedor, ademas debera garantizar gque su personal gue interne el producto a
nuestra Entidad se encuentre debidamente uniformado, en total higiene y cuente con
las capacitaciones respectivas a la manipulacion de alimentos, a efectos de garantizar
que los productos alimenticios mantengan las condiciones de inocuidad y salubridad
necesarias, ya que los mismos son destinados para el consumo de nuestro personal.

Nota Importante:

Cualguier alimento que al momento que se inteme o durante el periodo de garantia,
evidencie la falta de inocuidad y riesgo confra la salud publica, sera remitido a los
Organismos de Certificacion, Organismos de Inspeccion o Laboratorios de ensayo, a
efectos de detectar si los mismos hubieran producido un riesgo potencial contra la salud
de nuestro personal; ello con la finalidad de informar inmediatamente al SENASA o
DIGESA para que se adopten las acciones correspondientes.

5.2 PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL

" La empresa proveedora asegura que todos los productos alimenticios entregados bajo
este contrato cumpliran con las mas altas normas de calidad y frescura en el momento
de la entrega. Todos los productos deberan estar en conformidad con las regulaciones
de seguridad alimentaria y normas sanitarias aplicables. El proveedor sera
responsable de cualquier problema de calidad, incluyendeo, pero no limitade a,
deterioro prematuro, contaminacion, y desviaciones de las especificaciones
nutricionales o de contenide declaradas. En caso de recibir productos que no
cumnplan con estas garantias, la entidad contratante podra exigir la sustitucion del
producto afectado, de acuerdo con las preferencias de la entidad, puesta de manifiesto
en las bases o en las fichas técnicas respectivas.

Periodo de garantia:

La garantia para los productos alimenticios perecibles o frescos suministrados se
extendera por un periodo de 05 dias calendarios y de 180 dias calendarios para los
productos alimenticios no perecibles o secos, en ambos casos a partir de la fecha de
recepcion de los bienes por parte de la entidad contratante. Pudiendo los postores
mejorar dicha garantia comercial de acuerdo con lo especificado en las respectivas
fichas tecnicas.

Durante este periodo, el proveedor se compromete a reemplazar cualquier producto
que no cumpla con los estandares de calidad garantizados en un plaze no mayor
de dos (02) dias calendarios, despues de habérsele comunicado, sin representar
esto costo alguno adicional para la entidad. Este periodo de garantia asegura que la
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entidad tenga tiempo suficiente para inspeccionar y evaluar los productos alimenticios,
garantizando su adecuacién para el consumo y la distribucién prevista.

El proveedor debe indicar un correo electronico para que se le notifiqgue las
observaciones de la unidad usuaria referidas en el parrafo precedente, donde se le
indicara detalladamente estas, siendo responsable de tenerlo activo y dando el acuse
recibo respetivo.

5.3 REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL
Del proveedor:

El proveedor deberd contar con los requisitos exigibles acordes a la base legal
precedente.

5.4 MEDIDAS DE CONTROL
Areas que supervisan:

+ Escuadron de Intendencia N® 20 de la 3ra Brigada de Caballeria
e Seccién de Abastecimiento de la 3ra Brigada de Caballeria
+ OEC de la 3ra Brigada de Caballeria

Areas que coordinan con el proveedor:

Escuadron de Intendencia N° 20 de la 3ra Brigada de Caballeria
Seccion de Logistica de la 3ra Brigada de Caballeria

Seccion de Abastecimiento de la 3ra Brigada de Caballeria
OEC de la 3ra Brigada de Caballeria

Seccion de Tesoreria de la 3ra Brigada de Caballeria

- & & ® @8

/' Areas que brindan la conformidad:

+ Escuadron de Intendencia N® 20 de la 3ra Brigada de Caballeria
5.5 LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION
Lugar:

Los bienes inicialmente seran inspeccionados en su totalidad a efectos de control y
verificacion (calidad, cumplimiento de las EETT y de seguridad) en los almacenes de la
Unidad Operativa 0842 (Almacen del Escuadron de Intendencia N* 20 de la 3ra Brigada
de Caballeria), ubicado en Av. Saucini s/n, interior del Cuartel Gregorio Albarracin. Tacna
— Tacna. Posteriormente el proveedor, realizara las respectivas distribuciones hacia las
unidades y pequefias unidades de la 3ra Brigada de Caballeria Tacna.

Para lo cual el proveedor asumird el costo integro de los fletes tanto de la
inspeccion y posterior distribucién a los que hubiese lugar. La entidad no pagara
ningun costo adicional por esta inspeccion o posterior distribucién descrita a los
lugares de almacenamiento establecidos, por lo que el postor debera adjuntar a su
oferta una declaracién jurada a través de la cual se compromete a la inspeccién y
distribucién en las condiciones sefialadas.

Por tanto, es responsabilidad del postor participante considerar estos costos de
distribucién en la elaboracién de su oferta y se indican a continuacion:

1. Cuartel Albarracin - TACNA/ TACNA / TACNA (-18.00838104201964 3, -T0.26168839455825)
2. Cuartel Tarapaca - TACNA / TACMA / TACNA (-18.02502675564 7453, -70.23506220420738)
3. Cuartel Miculla - TACNA / TACNA f MICULLA (-17.880692524316434, -70.13726213281979)




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

Fuerte lquigue - TACMA/ TACNA S PALCA (-17.778834280510825, -69.958354132428)

Cuartel General TACNA / TACNAf TACNA (-18.0167266167 19914, -T0_25255965500611)
Cuartel Salaverry TACNA/ TARATA/ TARATA (-17.480554 38632064, -70.03749243855214)
Base Barredera TACNA/ TACNA / BOCA DEL RIO (-18.122914372657934, -70.7163709052862)

=

Plazo de la Ejecucion Contractual:

Los bienes objeto del presente procedimiento de seleccion son requeridos para cubrr
un periodo de abastecimiento de 9 meses, por lo tanto, la ejecucion contractual es por
el mismo periodo, computados desde el dia siguiente de la suscripcion del documento
que lo contiene yfo la recepcion de la 1ra orden de compra, el plazo de entrega del
suministro de bienes sera a partir del mes de Diciembre AF-2024 aproximadamente.

Dado que el requerimiento de la entidad esta supeditado a la captacion y/o ausentismo
de efectivos en cuanto al personal de tropa, cuya informacion no puede conocerse con
anticipacion, por ser un hecho que esta en constante fluctuacion, no es posible a la
entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por adquirir, motivo por el
cual se han establecido porcentajes aproximados de los internamientos, segun el detalle
siguiente:

DESCRIPCKON DE PORCENTAJES APROXIMADOS DE ENTREGA DEL SUMINISTRO (08 MESES)

LOS BIEMES

2ZMES 3 MES 4 MES 5 MES & MES T MES B MES

— VIVERES SECOS | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 100%
PRODUCTOS

DIVERSOS VIVERES FRESCOS | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 100%
TEMZ- FRODUCTOS

PRODUCTOS CARNICOS

Lepar il 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 11.76% | 100%

HIDROBIOLOGICOS | HIDROBIOLOGICOS

S por razones de fuerza mayor, se presentara aumento en el numero de efectivos de
personal, la entidad queda facultada a adquirir los bienes convocados en el presente
proceso de seleccion hasta las cantidades que permitan cubrir sus necesidades dentro
del margen del 25% de prestacion adicional establecida en el articulo 157° del DS N*
344-2018-EF y sus modificatoria, debido a que los fondos presupuestales son asignados
mensualmente de acuerdo con el numero de efectivos. Asi mismo podra disponerse la
reduccion de las prestaciones dentro de lo establecido en el mismo articulo.

Plazo de Internamiento:

El horario del internamiento de los bienes es de 0800 a 1000 ITEM 1 PRODUCTOS
DIVERSOS (VIVERES SECOS / VIVERES FRESCOS / FRUTAS) vy de 0600 - 0800
ITEM 2 PRODUCTOS CARNICOS E HIDROBIOLOGICOS (PRODUCTOS CARNICOS
/ PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS), no se aceptaran entregas fuera del horario
establecido, salvo se produzcan pon motivos de fuerza mayor o situacion fortuita no
atribuibles al proveedor debidamente sustentados, en cuyo caso el proveedor debera
comunicarse con la unidad usuaria para las coordinaciones del plazo de entrega de los
bienes a la brevedad que indique el area usuaria.

El proveedor debe indicar un correo electronico para que se le notifigue el PEDIDO
(necesidad) de la unidad usuaria, donde se le indicara la frecuencia especifica de
internamiento, siendo responsable de tenerlo activo y dando el acuse recibo respetivo.

ARTICULO FRECUENCIA
ITEM 1 - PRODUCTOS 1 a4 vaceas por mas (de acuerdo con la
DIVERSOS VIVERES SECOS necasidad de |la unidad usuaria)

~




Ejército del Peri UO 0842 — 32 Brigada de Caballeria \
SIE N° 0003-2024 EP/UO 0842 (1ra Convocatoria) "Adquisicion de viveres para coccion de alimentos para el
personal de TSMV de la 32 Brig Cab”

2 a 3 vecas por samana (de acuerdo con la

VIVERES FRESLOS FRUTAS nacasidad del la unidad wusuaria)

ITEM 2 - PRODUCTOS PRODUCTOS CARNICOS D T
CARNICOS E PRODUCTOS necasidad de 12 unidad usuaria)
HIDROBIOLOGICOS HIDROBIOLOGICOS

5.5 FORMA DE PAGO

El pago se realizara luego de ejecutada la prestacion y otorgada la conformidad por el
comité de recepcion y verificacion respectivo de la entidad, Se generara la Orden de
Compra de acuerdo con la Buena Cuenta que sea asignada por el servicio de
intendencia del Ejercito mensualimente.

Deposito a través de CCl del proveedor, previo a lo mencionado en el parrafo
precedente.

IMA DE PAGD
ITEM 1 - PRODUCTOS
DIVERSOS 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 100%
ITEM 2 - PRODUCTOS
CARNICOSE 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 11.76% 100%
HIDROBIOLOGICOS
5.6 ADELANTOS

” De acuerdo con el articulo 163 del Reglamento se pueden establecer penalidades
distintas al retraso o mora en la ejecucion de la prestacion, las cuales deben ser
objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la contratacion.

En efecto, nuestra Entidad establece que el contratista incurrira en “Otras penalidades”,
cuando se detecten los siguientes supuestos:

OTRAS PENALIDADES

FORMA
Ne SUPUESESPEEN ﬁbﬁcm” s DE PROCEDIMIENTO
CALCULOD
De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
50% UIT (fisica o por correo electronico) para efectos de gue sustente y acredite
Por incumplimiento de las or cada los motivos por los cuales se estaria incumpliendo las especificaciones
01 especificaciones indicadas en las P roducto indicadas en las fichas técnicas respectivas. La comunicacian del
fichas técnicas respectivas n?:: s erl;lr ado proveedor deberd ser remitida a la entidad en el plazo maximo de (1)
dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o sin respuesta del
proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre la aplicacion o
no de la penalidad.
Por no realizar la reposicion y/o De manera previa a la aplicacidn de la penalidad, el drea usuaria
canje de los productos formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
observados por la unidad usuaria 50% UIT (fisica o por correo electrdnico) para efectos de que sustente y acredite
dentro del plazo maximo dos (02) or cada los motivos por los cuales no ha realizado la reposicion yfo canje de
02 dias calendarios luego de P dia de los productos observados por la unidad usuaria. La comunicacion del
habérsele notificado por corren atraso proveedor deberd ser remitida a la entidad en el plazo maximo de (1)
electronico; el defecto, alteracion, dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o sin respuesta del
vicio oculto o vencimiento del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre la aplicacion o
producto. no de la penalidad.
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03

Cuando el personal encargado de
la entrega yfo manipulacidn de los
bienes (alimentos) no se
encuentre adoptando ylo
cumpliendo con los estandares
referentes a la manipulacion y
fransporte de estos de manera
evidente y demostrable.

10% de 1
UIT por
cada
evento

De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
(fisica o por correo electronico) para efectos de que sustente y acredite

los molivos por los cuales el personal encargado de la entrega y/o
manipulacion de los bienes (alimentos) no se encuentra adoptando ylo
curmpliendo con los estandares referentes a la manipulacion y
transporte. La comunicacion del proveedor debera ser remitida a la
entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la
entidad (con o sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y
comunicar sobre la aplicacion o no de la penalidad.

Por internar alimentos que no son
aptos o inocuos para el consumo
humana.

3 UIT por
cada tipo
de bien

Segun informe del drea usuaria, que tenga como sustento el Informe o

Certificacion que acredite la falla de aptitud o inocuidad del alimento,

emitido por Organismos de Cerificacion, Organismos de Inspeccion o
Laboratorios de ensayo.

05

Por evidenciarse la falla de
implementacidn o aplicacion del
Programa de limpieza y
desinfeccion del vehiculo en
donde se transportan los
productos a ser internados a la
Entidad.

1 UIT por
cada
evento

Segun informe del drea usuaria, que tenga como sustento el Informe o

Certificacion que acredite la falta de aptitud o inocuidad del alimento,

emitido por Organismos de Cerificacion, Organismos de Inspeccion o
Laboratorios de ensayo.

Por evidenciarse que el proveedor
no ha internado los bienes con la
frecuencia indicada por la entidad
o por hacerlo fuera del horario
establecido por Entidad.

1 UIT por
cada

evento

De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
(fisica o por correo electronico) para efectos de que sustente vy acredite

los motivos por los cuales se estaria incumpliendo este extremo. La
comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacion o no de la penalidad.

tan con registro sanitario
gil= 0 no cuentan con registro
sanitario

1 UIT por
cada
evento

De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
(fisica o por correo electronico) para efectos de que sustente vy acredite

los motivas por los cuales interno productos con registro sanitario sin
vigencia o sin dicho registro. La comunicacion del proveedor debera
ser remitida a la entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario,
luego de lo cual la entidad (con o sin respuesta del proveedor)
procedera con resolver y comunicar sobre la aplicacion o no de la
penalidad.

Entrega de Productos con Fecha
de Vencimiento Cercana

1% UIT
del valor
del lote
por cada
producto

Inspeccion al momento de la entrega y revision de fechas. De manera
previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria formulara un
informe vy la entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por
correo electrdnico) para efectos de que sustente y acredite los motivos.
La comunicacion del proveedor debera ser remitida a la enlidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacién o no de la penalidad.

Falta de Documentacion Sanitaria

1 UIT por
cada
evento

Verificacidn de la documentacion entregada. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el drea usuaria formulara un informe y la
entidad cursara al proveedor una notificacidn (fisica o por correo
electronico) para efectos de que sustente y acredite los motivos. La
comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacion o no de la penalidad.

10

Entrega de Productos con
Envases Dafiados

0.5UIT
por cada
producto

Inspeccion fisica durante la entrega. De manera previa a la aplicacion
de la penalidad, el area usuaria formulara un informe y la entidad
cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo electrnica)
para efectos de que sustente y acredite los motivos. La comunicacion
del proveedor debera ser remitida a la entidad en el plazo maximo de
(1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o sin respuesta del
proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre la aplicacion o
no de la penalidad.

~
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Verificacidn de condiciones de transporte. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el area usuaria formulara un informe y la
entidad cursara al proveedor una notificacién (fisica o por correo
electrdnico) para efectos de que sustente y acredite los motives. La
comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

Revisidn del etiquetado durante la recepcion. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el drea usuaria formulara un informe vy la
entidad cursara al proveedor una notificacién (fisica o por correo
electrénico) para efectos de que sustente y acredite los motives. La
comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

Evaluacidn sensorial y pruebas de calidad. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el area usuaria formulara un informe y la
entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo
electronico) para efectos de que suslente y acredile los motives. La
comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procederd con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

Verificacion del empaque al recibir los productos.

De manera previa a la aplicacidn de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
(fisica o por correo electrénico) para efectos de que sustente y acredite

los motivos. La comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la

entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la

entidad (con o sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y
comunicar sobre la aplicacion o no de la penalidad.

Revision de certificados al momento de la entrega. De manera previa a
la aplicacidn de la penalidad, el area usuaria formulara un informe v la
entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo
electronico) para efectos de que suslente y acredile los motives. La
comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

Comparacion de cantidad entregada vs orden de compra.

De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
(fisica o por correo electronico) para efectos de que sustente y acredite

los motivos. La comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la

entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la

entidad (con o sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y
comunicar sobre la aplicacién o no de la penalidad.

Revision de fecha de emision de la factura. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el area usuaria formulara un informe y la
entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo
electronico) para efectos de que sustente y acredite los motivos. La
comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

Mo Respetar las Condiciones de 1 L::I;EE'D"
11 Transporte evento
Falta de Identificacién en el p%f o
12 Rotulado de Productos producto
2% del
Alteracién de las Caracleristicas ‘I's::r de;l
13 | Organolépticas de los Productos p dF':
producto
Incumplimiento de la Presentacidn 1 Légjg'“
14 X y Empaque Especificados evento
NBRBZA de Certificados de Calidade | ' 0 PO
1 Inocuidad Alimentaria avento
0.5 UIT
. . por cada
16 Entrega Parcial de la Mercancia entrega
incompleta
0.5 UIT
Retraso en la Emisitn de la por cada
17 Factura dia de
retraso
2% del
Entrega de Productos con \Irgllzr dil
18 Desviaciones Mutricionales po
cada
producto

Andlisis nutricional y comparacion con especificaciones. De manera
previa a la aplicacion de la penalidad, el area usuaria formulara un
informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por
correo electronico) para efectos de que sustente y acredite los motivos.
La comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el
plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacitn o no de la penalidad.

~
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Verificacidn de documentos durante la recepcion. De manera previa a
la aplicacidn de la penalidad, el drea usuaria formulara un informe y la

. 0.5 UIT entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo
19 Falta E?\t?emuﬂtiaeﬂgg enla por cada electrdnico) para efectos de gue sustente y acredite los motivos. La
ga evento comunicacion del proveedor deberd ser remitida a la entidad en el

plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o
sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacién o no de la penalidad.

Control de temperatura y condiciones de almacenamiento.

De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
Mo Cumplir con la Normativa de 1UIT por | formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
20 Conservacion de Productos cada (fisica o por correo electrdnico) para efectos de gue sustente y acredite

FPerecibles evento los motivos. La comunicacidn del proveedor deberd ser remitida a la
entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la
entidad (con o sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y

comunicar sobre la aplicacion o no de la penalidad.
Evaluacion sensorial y pruebas de calidad.
2% del De manera previa a la aplicacion de la penalidad, el drea usuaria
valor del formulara un informe y la entidad cursara al proveedor una notificacion
lote por | (fisica o por correo electrdnico) para efectos de que sustente y acredite
cada los motivos. La comunicacidn del proveedor deberd ser remitida a la
producto entidad en el plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la
entidad (con o sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y
comunicar sobre la aplicacion o no de la penalidad.
Revisidn de registros de coordinacion previa. De manera previa a la
aplicacion de la penalidad, el area usuaria formulara un informe y la

Desviacién en la Calidad
21 Organoléptica

. . 0.5 UIT entidad cursara al proveedor una notificacion (fisica o por correo
29 Falta de Cm&d;:acl:n Previaala por cada electrdnico) para efectos de gue sustente y acredite los motivos. La
_ €9 evento comunicacion del proveedor debera ser remitida a la entidad en el

plazo maximo de (1) dia calendario, luego de lo cual la entidad (con o

sin respuesta del proveedor) procedera con resolver y comunicar sobre
la aplicacion o no de la penalidad.

/ La penalidad sera deducida de los pagos a cuenta, del pago final o en la liquidacion
final, o si fuese necesario se cobrara del monto resultante de la ejecucion de la garantia
de fiel cumplimiento.

El area usuaria verificara el tope maximo de aplicacion de la penalidad, y en caso de
producido, informara y podra recomendar la resolucion del Contrato por incumplimiento,
de conformidad a la normativa de contratacion estatal.

Las penalidades podran aplicarse incluso cuando ya se haya otorgado la conformidad
respectiva, si con posterioridad a la referida conformidad se verifica o detecta un
supuesto no penalizado o que haya surgido con posterioridad a la referida conformidad.

En caso de que una misma infraccién configure mas de un supuesto a penalizar, se
aplicara la penalidad de mayor valor econémico, segun el resultado que arroje la férmula
de calculo de los supuestos a penalizar. En ningln caso una misma infraccion puede
generar la aplicacion de mas de una penalidad.

Cabe sefialar gque la penalidad por mora y otras penalidades pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o
de ser el caso, del itern que debid ejecutarse.

5.8 SUBCONTRATACION

La entidad en este procedimiento no permite la subcontratacion y se sefiala gue el
proveedor es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los
bienes en las condiciones especificadas en los parrafos precedentes, asi mismo el
proveedor es el Unico responsable de salvaguardar el bienestar y salud de sus
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trabajadores, operadores, conductores, estibadores, etc. Brindandoles el material y
equipo de seguridad necesario y acorde a sus actividades vinculadas a la entidad.

Al amparo del articulo 147 del reglamento de la LCE, el proveedor no puede
subcontratar a terceros, siendo el Unico responsable de los bienes ante la entidad.

5.9 CONFIDENCIALIDAD

La entidad posee una esencia vinculada al ambito militar, por lo cual el proveedor debera
mantener la confidencialidad y en ningun momento divulgara a terceros sin autorizacion
o consentimiento explicito de la entidad, documentos, fotos, datos u otra informacion
que hubiera sido directa o indirectamente proporcionada por la entidad en conexion con
el contrato, antes, durante o despues de la ejecucion de este. Considerando que dicha
informacion podria ser insumo para posteriores analisis y/o actividades que atenten
contra la seguridad de las instalaciones militares, del personal militar o incluso de los
planes militares vigentes.

5.8 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

El plazo maximo de responsabilidad del proveedor es de UN (1) ANO contabilizado a
partir de la conformidad otorgada por la entidad.

5.10 CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

. De conformidad a lo establecido en el numeral 49.5 del articulo 49° del Reglamento de
XA, la Ley de Contrataciones del Estado, el numero maximo de consorciados es de 02
7\|integrantes.
Z)

2 E| porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50%.

El porcentaje minimo de participacién en la ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia es de 70%.

O =1 400349 -0O(+) O -4 1';43,Dﬂﬂ-0+
MARITIA G ,.:',"“' COAGUILA YENNIFER ALISSON JIMENEZ VARGAS
STTE INT

Cmdte del Esc Int del Reg Ser N° 20
mdie delbacint delReg Jer Jefe Clase | del ECD INT N° 20
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3.2. FORMA DE PRESENTACION Y ENTREGA DE LOS BIENES
Item 1: Productos diversos

1.1 Aceite vegetal comestible
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, la presentacion debera ser en botellas
plastico resistente de 1 Lts (Contenido Neto) y Bidones de 5 y 20 Litros, de material inocuo, envases
de primer uso, que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de
la respectiva ficha (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados en la
elaboracion del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccion del
importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, cédigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo
requiera).
Vida util: Ocho (08) meses desde la fecha de produccion
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.2 Arroz pilado superior
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien tipo de Clase Mediano, longitud del grano de
arroz de 6,6 mm. Envase de acuerdo a la NTP 399.163-1:2017 y su corrigencia Técnica 1: 2018. Su
presentacion en sacos de polipropileno de 50 Kg. (Peso Neto), en envases de primer uso, resistente
(cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de
la respectiva ficha técnica.

Identificacion del producto (nombre del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social
y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha
de vencimiento, cddigo o clave del lote, condiciones especiales de conservacién cuando el producto lo
requiera).

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.3 Hojuela de avena
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: en Bolsa de plastico
resistente de 10 Kg (Peso Neto en kilogramos), de acuerdo a la NTP 205.050:2014 en envases de
primer uso, resistente (PLASTICO) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas
en el numeral 2.3 de esta ficha
Identificacion del producto (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados
en la elaboracién del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccion del
importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, cddigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo
requiera).

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.4 Azucar rubia doméstica
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacion debera ser en bolsas de
papel de 2 y 3 pliegues de 50 Kg. (Contenido Neto), de acuerdo a la NTP 207.007:2015, de material de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas
en el literal 2.3 de esta ficha.
Identificacion del producto (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados
en la elaboracién del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccion del
importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, cddigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo
requiera).

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.5 Fideos variados

Es la pasta de fideo fabricado a base de harina de trigo, de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o menor a 14 g/100 gr. Los fideos largos
podran ser delgado, grueso, espagueti, cabello de angel y fideos cortos como canuto , tonillo, codito,
municion, caracol y deben estar libre de suciedad de tal manera que no presenten un peligro para la
salud humana, libre de sabores y olores indeseables como agrio, amargo y rancio.

Presentacion en bolsas plastico resistente al manipuleo, con contenido de 5y 10 Kgr.

Identificacion del producto (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados
en la elaboracién del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccién del
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importador, lo que podrd figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, codigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo
requiera).

Tiempo de vida util: Seis (06) meses, desde su elaboracion

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.6 Sal de cocina
Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano de granulometria grosera, con o
sin adicién de antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e inocuidad. De color blanco,
salado caracteristico, olor inodoro. Presentacion en bolsas de plastico resistente al manipuleo de 24
kgr unidades individuales de 01 Kgrs.
Identificacion del producto (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados
en la elaboracién del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccién del
importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, nimero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, cédigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservaciéon cuando el producto lo
requiera).
Tiempo de vida Util: Seis (06) meses, desde su elaboracion
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.7 Alverja verde partida
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: en Sacos de yute o
polipropileno de 50 Kg. (Peso Neto en kilogramos), de acuerdo a la NTP 2015.015:2015 en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas
en el numeral 2.3 de esta ficha.
Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.8 Frijol canario
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: en Sacos de yute o

polipropileno de 50 Kg. (Peso Neto en kilogramos), de acuerdo a la NTP 2015.015:2015 en envases dgf_

primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas
en el numeral 2.3 de esta ficha.

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.9 Pallar

Deberd cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: en sacos de yute o
polipropileno de 50 Kg. (Peso Neto en kilogramos), de acuerdo a la NTP 205.019:2015 en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas
en el numeral 2.3 de esta ficha.

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.10 Lenteja

Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacioén: en sacos de yute o
polipropileno por 50 Kilos (Peso Neto en Kilogramos), calibre 1 y didmetro mayor o igual que 7.5 mmy
deberd envasarse de acuerdo a la NTP 399.163-1:2017 de color blanco, de primer uso, resistente
(cosido y reforzado) que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de
esta ficha.

Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccién

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.11 Harina de trigo
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentaciéon: Envases de primer uso y
qgue constituyan suficiente proteccion para el contenido del producto en condiciones normales de
manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con
sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se destinan, En peso de 50 Kg. (Peso Neto), de
acuerdo a la NTP 205.064:2015, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante
su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.
Identificacion del producto (nombre del producto, declaracion de los ingredientes, aditivos y empleados
en la elaboracion del producto, nombre y direccion del fabricante, nombre, razén social y direccion del
importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional, numero de registro sanitario, fecha de
vencimiento, cédigo o clave del lote, Condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo
requiera).

~
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Vida util: Seis (06) meses desde la fecha de produccion
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.12 Huevos
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Tamafio Jumbo, Peso de 68.88 — 72.22 grs,
color pardo, su presentacion: en carton prensado, de acuerdo a la NTP 011.219:2015 en envases de
primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de
esta ficha.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.13 Col crespa
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Tamafio A, didmetro y peso de mas de 31
cm y mas de 6000 g y su presentacion; de acuerdo a lo considerado en la Norma Codex: CAC/RCP 1-
1969(2003) CAC/RCP 53-2003(2017) y CAC/RCP 44-195(2004), en Bolsas de plastico semiperforadas,
en envases de primer uso, resistente que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.14 Zapallo tipo macre
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, y su presentacién: peso minimo 15 Kgr., de
acuerdo ala NTP 011.114:2015, a granel por unidades, deben estar limpios y libres de objetos extrafios
gue evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte debe especificar como minimo
las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.15 Choclo
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, y su presentacion: de acuerdo a la NTP
011.105:2014, Categoria Primera, Tamafio calibre mayor a 12.00 cm, embalados en sacos m\
polipropileno 50 a 70 Kg, en envases de primer uso, resistente que evite perdidas y mermas durante sy q
almacenamiento y transporte, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esj
ficha.

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.16 Limén
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Calibore B de 41 a 43.9 mm y su
presentacion: de acuerdo a la NTP 011.006:2005 y lo establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-
1995 (2004) en Bolsas de plastico semiperforadas, en envases de primer uso, resistente que evite
pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del
envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.

Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.17 Manzana delicia
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Clasificacion B, Calibre de 60.1 a 80 mm su
presentacion: de acuerdo a la NTP 011.002:2014 asi como lo establecido en el CAC/RCP 44-1995
(2004), su transporte en cajas de carton grueso de 20 a 25 Kg, envases de primer uso, resistente que
evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado
del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios.

1.18 Sandia
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: a granel por unidades,
deben estar limpios y libres de objetos extrafios que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar como minimo las condiciones establecidas en el numeral
2.3 de esta ficha. Segun NTP 011.017:2015.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.19 Mel6n
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su presentacién: a granel por unidades,
deben estar limpios y libres de objetos extrafios que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar como minimo las condiciones establecidas en el numeral
2.3 de esta ficha. NTP 011.014:2015.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios.

1.20 Naranja
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Calibre 10, diametro: minimo 60 y maximo
63 mm; su embalaje de acuerdo a lo establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995 (2004) y NTP
011.023:2014, su presentacion: en Sacos de polipropileno de 40 a 50 Kg, en envases de primer uso,
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resistente que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar
en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.
Tiempo de reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.21 Platano de seda
Platano de seda debe disponer de las caracteristicas especificas consideradas en la FT, en vasado
y transportado de acuerdo a las normas y principios generales de higiene de los alimentos; asimismo el
interior del envase deben estar nuevo y/o limpios que evite contacto externo, su envoltura podrian ser
papel u otro, los paquetes deben disponer de una ventilacién adecuada. Tiempo de reposicion en caso
de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.22 Papa Canchan
Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, Calibre Primera de acuerdo a la NTP
011.119:2016 y su presentacion: en sacos de polipropileno 50 Kg, en envases de primer uso, resistente
gue evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, como minimo las condiciones
establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha. Tiempo de reposicién en caso de defectos de fabrica: Dos
(02) dias calendarios. Tiempo de reposicién en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios.

1.23 Camote amarillo
El Camote amarillo debe reunir en lo posible las caracteristicas y condiciones minimas que indica la FT,
y debe ser envasado conforme a lo establecido de acuerdo a los Principios Generales de Higiene de los
Alimentos. Presentacién en sacos de polietileno resistente en peso promedio de 50 kgr.. Tiempo de
reposicion en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios

1.24 Arverja Verde
Las vainas de arvejas verdes categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS Yy CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionadas de tal manera que
gueden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin lo indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP
011.106:2016 y su presentacion: en sacos de polipropileno, malla 10, 20 y 50 Kg, en envases de primeff_
uso, resistente que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, como minimo lag
condiciones establecidas en el numeral 2.2 de esta ficha.

Tiempo de reposicién en caso de defectos de fabrica: Dos (02) dias calendarios.

Item 2. Productos Cérnicos e hidrobiolégicos
2.1 Carne de res — Cuarto posterior compensado Calidad primera Refrigerado

El Cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado, procede de animales sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la autoridad sanitaria
(SENASA)Aprobados para el consumo humano en la inspeccion veterinaria. Debe tener las caracteristicas
minimas que indica la FT, y debe estar enfriado minimo a una temperatura no mayor a 4°C. La Categoria
segun la Nomenclatura U, Conformacion B, Acabado 2. Su presentacion debe estar debidamente
identificada de acuerdo a normas del Reglamento de inocuidad agroalimentaria . Presentacion en peso de
20 a 24 Kgr.

2.2 Carne de porcino - Carcasa de lechon Calidad Primera refrigerado

El Corte pierna entera refrigerada, procede de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la autoridad sanitaria (SENASA)Aprobados para el consumo
humano en la inspeccién veterinaria. Debe tener las caracteristicas minimas que indica la FT, y debe estar
enfriado minimo a una temperatura no mayor a 4°C. El producto debe colocarse en recipientes de plastico
resistente e inocuo, limpios e higiénicos .

2.3 Pollo entero sin menudencia refrigerado

Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su transporte debe ser en contenedores o
recipientes de material resistente a la corrosion, lisos, no absorbentes féciles de limpiar y desinfectar (jabas
de plastico) debidamente cubiertos.

2.4 JUREL EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

Debera cumplir con las caracteristicas especificas del bien, su transporte debe ser en contenedores o
recipientes de material resistente a la corrosion, lisos, no absorbentes faciles de limpiar y desinfectar (jabas
de plastico). De acuerdo a lo indicado en el DS 040-2001-PE. Asimismo, considerar en situacion de
emergencia (Veda, Mareas altas, Disturbios, Desastres Naturales, Emergencia Sanitaria) otras opciones de
productos a ser suministrados tales como: Lorna entera refrigerado y Tollo entero refrigerado.
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3.3. OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

Para todos los items la garantia que ofrece el postor por defectos de fabricacion y plazo de su
validez, siendo el requerimiento técnico minimo de la Entidad una vez suministrado en lo que
respecta a la garantia comercial como minimo cinco (05) dias calendarios para los alimentos
perecibles o frescos y de ciento ochenta (180) dias calendario como minimo para los alimentos
no perecibles o secos.

3.4. CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el &rea usuaria puede incluir
lo siguiente:

1. De conformidad a lo establecido en el numeral 49.5 del articulo 49° del Reglamento de
la Ley de Contrataciones del Estado, el nimero maximo de consorciados es de 02
integrantes.

2. El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50%.

3. El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia es de 70%.

~
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION

~

NRO BIEN ACREDITACION
ITEM 1 - ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)
11 ACEITE VEGETAL
) COMESTIBLE 1. Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR . . . . "
Alimentaria DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del "Reglamento
13 AZUCAR RUBIA sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
DOMESTICA aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.
14 HOJUELA DE AVENA
’ CRUDA
15 FIDEOS LARCOS Nota: , » _ _ o
La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de
1.6 HARINA DE TRIGO las entregas del producto e}c}quiridc_). Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.
1.7 SAL DE COCINA
ITEM 1 - ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
18 PALLARES CALIDAD
) SUPERIOR
19 LENTEJA CALIDAD 2
) SUPERIOR
110 FRIJOL CANARIO CALIDAD
) 2 SUPERIOR
111 ALVERJA VERDE 1. Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria
CATEGORIA PRIMERA Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional dey
1.12 ARVEJA PARTIDA Sanidad Agraria SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo
113 CHOCLO SERRANO N° 004-2011-AG, sus modificatorias y complementarias.
114 CAMOTE AMARILLO L ) ) ] )
: CALIDAD PRIMERA 2. Declaracion jurada que acredite que el proveedor dispondra de medio
de transporte idoneo, exclusivo y disponible a la frecuencia de
115 COL CRESPA CALIDAD I internamiento de productos perecibles, que ha sefalado el area
116 MANZANA DELICIA usuaria, en concordancia al Decreto Supremo N° 007-98-SA.
) CATEGORIAII
1.17 MELON CATEGORIA I | NO&:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
1.18 LIMON CATEGORIA Il del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.
119 NARANJA VALENCIANA
: CATEGORIA I La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
1.20 | PAPA CANCHAN CALIDAD lI oportunamente la renovacioén de dichos documentos.
121 PLATANO DE SEDA
) CATEGORIA I
1.22 SANDIA CATEGORIA |
123 ZAPALLO MACRE
) CATEGORIAII
ITEM 1 - ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL
1. Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo
HUEVOS DE GALLINA N° 004-2011-AG, sus modificatorias y complementarias.
1.24
CALIDAD I
Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.
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La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

ITEM 2 - ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

CARNE DE RES-CUARTO

1. Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de

CALIDAD

21 POSTERIOR COMPESASO establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
gﬁgzé‘%ggg’l'ﬁgp‘ agropecuarios D.S. N° 004-2011-AG, otorgado por el Servicio

20 CARCASA DE LECHON ot Nacional de Sanidad Agraria SENASA
CALIDAD Ira CONGELADA Para efectos del cumplimiento del presente requisito, el Certificado emitido por SENASA
debera estar a nombre del proveedor o de un tercero, en cuyo caso debera adjuntar la
carta de autorizacién correspondiente, la cual debera contar con la firma del titular dando
la autorizacién, la misma que debera contar con los procedimientos de clasificado,
seleccionado, cortado, limpiado, paletizado, pelado y lavado. Documentos de
autorizacion deberd tener consignado el nombre o razén social, direccion y teléfono. Con

vigencia no mayor a 1 afio

2. Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria para el

funcionamiento del Matadero y/o faenamiento emitido por el SENASA
POLLO ENTERO SIN (D.S. N° 015-2012-AG)
2.3 MENUDENCIA Nota: o o _ o o
REFRIGERADO Para efectos del cumplimiento del presente requisito, el titular de la autorizacion sanitaria
de funcionamiento del matadero y/o faenamiento, debera mediante documento, permitir
el uso de dicha autorizacion a favor del postor, para que este Gltimo pueda incluirlo en
su oferta. Documentos de autorizacién debera tener consignado el nombre o razén
social, direccion y teléfono. Con vigencia no mayor a 1 afio

3. Declaracién jurada que acredite que el proveedor dispondra de medio
de transporte idéneo, exclusivo y disponible a la frecuencia cg]
internamiento de productos perecibles, que ha sefialado el 446
usuaria, en concordancia al Decreto Supremo N° 007-98-SA. ( ;

ITEM 2 - PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS (HIDROBIOLOGICOS)

1. Copia simple de Licencia de Funcionamiento municipal del terminal '
pesquero o venta de productos hidrobiol6gicos donde se adquiere el
bien.

2. Copia simple de protocolo técnico de habilitaciébn sanitaria de
transporte terrestre de productos pesqueros y acuicolas vigente, en
cumplimiento del decreto supremo N° 040-2001-PE y sus

JUREL EVISCERADO CON modificatorias, y el decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE
2.4 CABEZA REFRIGERADO | Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, el documento debera estar a
nombre del proveedor o en caso de ser tercero, adjuntar la carta de autorizacién
correspondiente, en cuyo caso esta debera contar con la firma legalizada notarialmente
del duefio del protocolo.

3. Declaracion jurada que acredite que el proveedor dispondra de medio
de transporte idoneo, exclusivo y disponible a la frecuencia de
internamiento de productos perecibles, que ha sefalado el area
usuaria, en concordancia al Decreto Supremo N° 007-98-SA.

~
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[coriiin, ], identificado con DNI N°1[......... l,ydeotraparte[.............ceeiiiiiiiiieeenneen ], con RUC
[ e P ], con domicilio legal en [..........cooiiiiiiiinnns ...], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[, con DNE NS [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Con fecha [......c.covvvnnnnn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/UO 0842 (1ral,
Convocatoria) para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LAKZ
CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e
importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

5 Encada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por

recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retenciéon que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante parala Entidad

S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaré [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y

~
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OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de cauciébn acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcion o ng

otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada lala

prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
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tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir Igp
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento dierd
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademés, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

~
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Piblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [L.iieioeeeineenineeennne ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR],
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCIO
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

5 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

e
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |

MYPE’ [si | [ No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda
Importante

La notificacion dirigida a la direccidon de correo electronico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

7 Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendréa en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

§  Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

~
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [.......c........ ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?® Si I No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE!! Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

‘ Correo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

10 hidem.

1 bidem.
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actuaciones:

1.
2.

3.
4,

Solicitud de subsanacioén de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificaciéon de la orden de compra?'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

12

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento

asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativ
General.

o

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMU
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [..........c.coceevvnvvvnneee. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4 114
NSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
1000615

TOTAL OBLIGACIONES

13 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

14 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ndmero entero, sin decimales.
15 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguln
corresponda

Importante

La natificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2024 EP/UO 0842 (1RA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, ng
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante parala Entidad

En caso de procedimientos segln relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda




