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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbole Descripcion
i [ABCI / [ ] La informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
= B, completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacion, o informaciéon que deberd ser completada per la
2 [AB'C} / [ ] Enfidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
'gmpoﬂaﬂte Se refiere a consideraciones impertantes a tener en cuenta por el
3 bérguano encargado de las contrataciones ¢ comité de seleccidn, segin
g f\bc_ : corresponda, y per los proveedores.
| Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgane encargado de
4 | b las contratacicnes ¢ comité de seleccién, segin corresponda y por los
L]
i c proveedores.
I rant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 mpg arﬁ“i_pam e drgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
o Xyz corresponda, vy deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Los bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener los siguienfes caracteristicas:

N°® | Caracteristicas Parémetros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferiors 2.5 ¢cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 ¢cm
2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdagina )
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadre anterior)

4 Color de Fuente Automatico: Para el contenido en general ’

Azul : Para las Consideraciones importantes {ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica

11 : Para el nombre de los Capitulos.

: ’ ieral
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur:nenTo en genera
@ 1 Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineaicién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de los Secciones y nombres
de los Capitulos}
7 | Interlinecado Sendillo
. Anterior : 0
8 Eepateid Posterior : O
- " = Taon

9 b iayas Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algi

concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicituda dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra famafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2027, noviembre 2021 y diciembre 2021 y oclubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcicnarios v servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demdés actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretarfa Técnica de la
Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor yfo contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion’ referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimenio o
absolucion de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

¢ Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esia
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione |a palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

« Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulp 54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenfen con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNF) gue administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.mp.gob.pe. .

« [os proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacion "Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en https:./iwww2.seace.gob.pe/.

s £n caso los proveedores no cuenten con inscripeion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidaos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos infentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seteccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto fa sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momente de efectuar su inscripcion en el RNP.

b} Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar
el formutario que le mostrara el SEACE.

REGISTRC DE OFERTAS

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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documentos no figuren en idiorna espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
plblico juramentade o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formates o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmadaos por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitaies'). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designade para dicho fin vy, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las oferfas se
presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y @) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, seglin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodoe de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confimacion de la presentacién de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segln relacidn de items, la presentacion de
ofertas se efectiia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

' Para mayor informacién sobre la  normativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar &
hitps://www.indecopi.gob.pe/webffirmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar oferfas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimignio de seleccion, o en un determinado fterm cuando se lrale de
procedimientos de seleccion segin relacion de items.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registre y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviard una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante ef cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Elecironica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del procesc, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, o cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectdia automaticamente un sorteo para establecer el postor
gque ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.
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1.8.

1.9.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el drgano encargado de fas
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre "Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no reina tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccidn.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo
méaximo de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la
solicitud, sin poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o fa oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos gue el organo encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plaze que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de ta fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el organoc encargado de las contrataciones o el comite de .
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el
resultado del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos
en que las ofertas sean descalificadas o rechazadas, detaltando asimismo las subsanaciones
gue se hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de
otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El conseniimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitaciéon publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

“““ R T ARt e o S

“Una vez consentido ef otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones

o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por ef postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6
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) CAPITULO II
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50} UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segln relacion de items, el valor estimado fotal del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos per el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

+ Una vez otorgada la buena pro, el organe encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segtin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

« A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distinfos
medios, tales como: (i} la lectura v/o toma de apuntas, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iif) pueden solicitar copia de la documeniacion obrante en el
expediente, sfendo que, en este dltimo caso, la Entidad deberd eniregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

s FEl recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las offcinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o cenira los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacion publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierio del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse fomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado correspenda al de una licitacion
plblica, en cuyo caso el plazo es de ocho {8) dias habiles.
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CAPITULO I
DEL CONTRATO

3.1,

3.2

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contraio se realiza conforme a lo indicado en
el articule 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suseripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases fa forma en gue se peifeccionaréa ef contrato, sea
con ta suscripcion del contrato o la recepcion de fa orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del
conirato establecida en ef Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin comesponda, son las de.
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimientc del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta [a conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

_Impo;ganfé v

e R S e S e s

e S

* En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas (iltimas pueden oforgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad def nimero fotaf
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelio a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

+ FEn los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mif Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de ftems, cuando el monto del ftem adjudicado o la
sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el liferal a} del articulo 152 del
Reglamento.




7

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1

'3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de |as bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico montoe conforme a o
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lista de bancos exiranjeros de primera categoria que
peridgdicamente publica el Banco Central de Reserva del Per(.

Importante
Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de fa
buena pro v/o contratista cumplan con fos requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
v eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales gue
correspondar.

Advertencia _

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emiticdlas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (htip:/www.sbs.gob.pe/sisfema-
financigro/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en fa pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emision de fa garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articufo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sf la empresa que olorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
elfas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamenio.

En caso exista alguna duda sobre Ia clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a fa clasificacion de riesgo, a
efectos de verificar si Ja empresa emisora se encuenira autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encueniran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fravés de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros} por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

la Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

©)
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los gque en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, a Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el arficulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

-El page se realiza después de ejecutada Ia' respectiva prestacién,'pudiendo contemplarsé
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el case que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indigue en el contrato de consorcio.

deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al confratista los Intereses legales
\|correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.
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3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales

vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMAGION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N° 20131368071
Domicilio legal
Teléfono: 01 510 2070

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

AV. IQUITOS N° 500, LA VICTORIA, LIMA

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA

: Abastecimiento.contrataciones@munilavictoria.gob.pe

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de "ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE

DE TUBERCULOSIS Y FAMILIA PAN TBC™.

SU?\’;EM DESCRIPCION U':;SS‘:BEE CANTIDAD

1.1 ARROZ PILADO EXTRA KG 30,000
iz ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 8,000
13 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 10,000
14 ARVERJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
15 FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
16 FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
pAgEETE 17 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA KG 1,250
i 18 LENTEJAS CALIDAD 1 EXTRA KG 1,250
19 PAPA SECA KG 8,000
1.10 QUINUA GRADO 1 KG 4,000
111 MAIZ CUSCO CATEGORIA PRIMERA KG 10,000
e FILETE DE CABALLA EN ACEITE LATAXA70 | x 000

VEGETAL CALIDAD EXTRA GR ’

SARDINA PERUANA O ANCHOVETA PA—

113 iNTERA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD iy 15,000

®)
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1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante ORMATO N® 02 SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION N° 01-2023-GAF/ SIE N° 03-2023-
MLV- 1 el 11 de mayo de 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

e S errEm—— srm—— e

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca ef
procedimiento de sefeccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE.
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 soles en la Av, Iquitos N° 500, Distrito de la Victoria, Provincia y
Departamento de Lima, en el horario de 08:30 hasta las 16:30 horas.

Importante

Elf costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder ef costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

v Ley N°® 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

v Ley N° 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023.

v Directiva N° 004-2019-OSCE/CD “Disposiciones sobre el contenido del resumen ejecutivo de las
actuaciones preparatorias.

v TUO de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por Decreto SupremoN®
082-2019, y sus modificatorias.

Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por

DecretoSupremo N° 344-2018-EF, y sus modificatorias.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administracion General

<allley N° 27785 Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General de la

Repiblica.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la [nformacion Publica, aprobadopor el Decreto

Supremo N° 043-2003-PCM.

Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades.

Codigo Civil. - Directivas, pronunciamiento y opiniones emitidas por OSCE.

Resoluciones Emitidas por el Tribunal de Contrataciones del Estado.
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Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CAPITULO II )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

l.a oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacidn de presentacién obligatoria

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por perscna
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con of articulo 4 del Decreto Legistativo N° 12486, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabifidad del Estado — PIDE? y slempre que el servicic web
se encuentro activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el cerlificado de vigencia de poder y/o documento nacional
ds identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2,

Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccitn. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porceniaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/Awww.gobiermodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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fy El postor debe incorporar en su oferta los documentos gue acreditan los
“Requisitos de Habilitacion™ que se detallan en el Capitulo |V de la presente
seccion de las bases.
En el casoc de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

e T v SR e e

Ef monio total de Ia ofen‘a fo) respecro del :tem af gue se presenta al que se refrere ei
literal c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en
[CONSIGNAR LA MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

2.2.2. Docume io resentacion f Itativa

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsio en la Lay N°
27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para fa aplicacion de la exoneracicn
del IGV (Anexo N° 5).

| Advertencia |

El 6rgano encargado de fas conirataciones ¢ comité de seleccién, segtin corresponda, no ?

| podré exigir al postor fa presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los |
| acapites “Documentacién de presentacion obligaloria” y “Documentacion de presentacion |
| facultativa”. |

2.3.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL. CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

¢) Cdadigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
niimero de su cuenta bancaria y [a entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona nalural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

‘De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legrsfanvo N° 1246 ‘Ias Entidades estan proh:brdas
de exigir a los administrados o usuarfos la informacion que puedan obtener directamenis
mediante la interoperabilidad a que se refieren fos articulos 2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo.
En esa medida, si la Enfidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado -
PIDE? y siempre que el servicio web se encuenire activo en ef Catalogo de Servicios de dicha
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y ).

f)  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

Autorizacion de notificacién de la decisién de la Entidad sobre 1a solicitud de ampliacién de
plaze mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexe N° 6)

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguetes.

4

5

P4ra mayor infermacién de las Entidades usuarias y del Catdloge de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/fwww.qobierncdiaital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto Supremo N°® 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que |la convocatoria del procedimiento sea por pacuete.
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Importante

» Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantfas que presente
este para ef perfeccionamiento dei confrato, asi como durante la efecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en ef articulo 33 defaleyy
en ef articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizades, de
lo contraric no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacién del consorcio, conforme fo dispuesto
en fa Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Conirataciones del
Estado”.

+~—FEn los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, esfas uftimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento ef diez por ciento (10%} del monto del conitrato original, porcentaje que es
retenido por fa Entidad durante la primera mitad del numero {ofal de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establece ef numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecfo |
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen fa condicion de MYPE, lo cual seré verificado
por la Entidad en el link htip./ivww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

+ En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimienfo de contrato. Dicha
excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por
refacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los monios de los
itemns adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a} del articulo 152 del Reglamento.

Importante

« Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y |
sventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales
gue correspondan.

e De conformidad con ef Reglamenio Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en of exterior |
fengan validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se frate de
documentos piblicos emitidos en paises que formen parte delf Convenio de la Apostifla, en
cuyo caso bastara con que esfos cuenten con la Apostilla de fa Haya®, |

» La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en ¢/
presente numeral para el perfeccionamiento def contrato. '

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

: debe presentar la documentacion requerida en Subgerencia de Abastecimiento y Servicios
Generales, sitio en Av. lquitos N° 500, distrito de La Victoria, Provincia y Departamento de Lima
en el horario de 08:30 hasta fas 16:30 horas.

& Segun lo prevista en la Opinidn N° 009-2016/DTN,
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

\ LA
ICTORIA

'Afp de la unidad, ia paz y &l desamcliy

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTGS DEL P DE
ALMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE DE TUBERCULOSIS Y FAMILIA -PAN
TBC

1. OQBIETO:

Adauisicién de alimentos gue conforman la canasta alimentaria para el Programa de
alimentacion ¥ Mutricion al paciente con tuberculosis y familia -PANTBL.
7. FINALIDAD PUBLICA:

£l presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad gue permitan brindar
una raclén complementaria a fin de Contribuir a la racuperacion del paciente con
tuberculosis y proteccion de su familia.

3, ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

La presente adouisicidon de alimentos busca realizar el abastecimientoe de los
slimentos necesarios para que el PANTBC pueda cumplir con las funciones que se
vienen desarrollando desde e afio 2011, afio en el gue dicho Programa fue
transferido al Gobierne Local en ejecucidn de la Ley de Bases de Descentralizacion —
Ley M" 27783.

Asimismo, es importante sefialar que el Programa de alimentacion y nutricidn at
paciente con tuberculosis y familia (PANTBEC) a5 un programa de apoyo alimentario
tiene por finalidad la recuperacion del paciente con tuberculosis ¥ protection de su
familfia, mediante el aporte de wuna canasta de alimentos que brinde los
requerimientos caldricos y proteinicos necesarias para ia familia compuesta por un
paciente y cuatro contactos. - .

4. OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

4.1. Objetivo General

Adquirir los insumos alimenticios para el Programa de alimentacién y nutricion al
paciente con tuberculosis ¥ familia (PANTBC), para =l abastecimiento de los
alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales para la atencion
de los beneficiarios del Distrito de la Victoria.

4.2, Objetivos espegificos

suministrar los siguientes grupos de slimentas para la ejecucion del Programa de
alimentacién v nutricidn al paciente con tuberculosis ¥ familia:

. Arroz Pilado Extra

. Aceite Vegetal Comestible

. Azacar Rubia Domestica

. Arveja Partida calidad 1-extra
Erijol Canario calidad 1 extra

. Frijol Castifla calidad 1 extra

. Frijol Panamito calidad 1 extra
. Lenteja calidad 1 extra

. Papa Seca

W NG W R WwNE
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x ' LA
TCTORIA

*Ano de la unided, I8 pat ¥ Bl desamrolic”

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE
IMENTACE ¥ NMUTRICION PARA EL PACIENTE DE TUBERCULOSIS ¥ FAMILIA -PAN
TBC
i. OBIETO:

Adcuisicion de alimentos gque conforman la canasta alimentaria para el Programa de
alimentacidn y Nutricion al paciente con tuberculosis y familla -PANTBL.
2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente procesa busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad gue permitan brindar
una racion complementaria a fin de Contribuir a i3 recuperacion del paciente con
tuberculosis y proteccion de su familia.

3, ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

La presente adguisicitn de alimentos busca realizar el abastecdmiento de los
alimentos necesarics para que el PANTBC pueda cumplir con las funciones gue se
vienen desarrollando desde e afic 2011, afio en el que dicho Programaz fue
transferido al Gobierno Local en ejecucion de la Ley de Bases de Descentralizacion -
Ley N” 27783.

HBE Asimismo, es importante sefialar gue el Programa de alimentacidn y nutricidn al
w7 paciente con tuberculosis y farmnilia (PANTBL) es un programa de apoyo alimentario
tiene por finalidad Ia recuperacidn del paciente con tuberculosis y proteccion de su
familia, mediante el aporte de una canasta de alimentos que brinde los
reauerimientos caléricos y proteinicas necesarios para Ia familia compuesta por un
paciente y cuatiz contactos.

4. DBIETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

4.1, Objetivo General
Adaquirir los insumos alimenticios para ef Programa de alimentacion y nutrician al
paciente con tuberculosis y familia (PANTBC), para =l abastecimiento de los
alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales para la atercidn
de los beneficiarios del Distrito de la Victaria.

4.2. Objetivos especificos

suministrar los sigulentes grupos de alimentos para |a ejecucion del Programa oo
alimentacidn y nutricién al paciente con tubserculosis y fTamilia

1. Arroz Pllado Extra

7. Aceite Vegetal Comestible

3, Azacar Rubia Domestica

4, Arveja Partida calidad 1-extra
5. Erijol Canario calidad 1 extra
6. Frijol Castilla calidad 1 extra

7. Frijol Panamito calidad 1 extra
8. Lenteja calidad 1 extra

9, Papa 5eca
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10, Quinua grado 1

11. Miaiz cusco categoria primera

12. Filete de Caballa en Aceite Vegetal calidad extra

13. Sardina peruana o Anchoveta Entera en Aceite Vegetal calidad A

5. SISTEMA DE CONTRATACION:

ASuma Alzada.

6. MODALIDAD DE SELECCION:
Mo corresponde para el presente proceso.

7. ADELANTOS (FACULTATIVO):
Mo corresponde para el presente proteso.

8. NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:
La presente adquisicion deberd guardar total correspondencia con las siguientes
normas:

« Decreto Supremo N2 007-88-54 “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas®.

e Resolucidén Ministerial N° 449-2006-PMINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion
del Sistema HACCP en la fabricacién de Alimentos y Bebidas”.

¢« Resolucién Ministerial W® 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS NY 071-
MINSA/DIGESA-W.0L. “MNorma Sanitaria que establece los criterios
microbialégicos de calidad sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humana®.

= Degreto Suprema N° 004-2014-54, Modifican e incorporan algunos articulos del
: Reglamento sobre vigilancia y control Sanitaric de Alimentos y Bebidas,
aprobado por Decreto Supremo N® DO7-98-5A.

e Resolucitn Directoral N*® 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas

s Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N¥
007-98-5A ¥ sus modificatorias.

s Decrete Supremo N2 040-2001-PE “Narma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas”.

+ Resolucién Ministerial N2 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N2 069-2008-
KINSA/DIGESA-V.DL "Norma Sanitaria aplicable a la fabricacion de alimentas
envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo humano”

e Decreto Supremo N* 025-2005-PRODUCE, articule 27° D.S. N° 0D4-2011-AG,
Norma Mewolégica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma
General del Codex Alimentarius para el Etiguetado de los Alimentos
Preenvasades, segin correspondal.
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1. Caracteristicas del bien a contratar

SUBITEM DENOMINACION DEL BIEN SEGUNLA | UNIDAD DE GANTIDAD
N° FICHA TECNICA MEDIDA

1.1 ARROZ PILADO EXTRA KG 30,000
e ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 8,000
1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 10,000
1.4 ARVERJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
1.5 FRIJOL CANARIC CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
1.6 FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 EXTRA KG 2,500
pAICTJEgTE 1.7 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA KG 1,250
! 1.8 LENTEJAS CALIDAD 1 EXTRA KG 1,250
1.9 PAPA SECA KG 8,000
110 QUINUA GRADO 1 KG 4,000
111 MAIZ CUSCO CATEGORIA PRIMERA KG 10,000
e FILETE DE CABALLA EN ACEITE LATA X 170 —

VEGETAL CALIDAD EXTRA GR ’

SARDINA PERUANA O ANCHOVETA T

1.13 ENTERA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD =t 15,000
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DESCRIPCION DEL OBJETO:

ESPECIFICACION TECNICA DE ARROZ PILADOD EXTRA

El arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segdn indica el
aumeral 5.1.1 de fa NTP 205.011:2021.

|_Clase _ | Longitud de grano entero
| Largo | De 6,6 mm o mas i
- i Mediano De 6,2 mm o mas, pero menos de
i T ' 8,6 mm |
| Corte Menas de 6,2 mm

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Extra Largo de grano de la especie ORYZA
SATIVA L. Arroz elaborado grado 1- Extra Longitud mas 66mm segun io establecido enla
tabla de fa NTP 205.011.2021

ENVASE
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar fibre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y
estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
dutante toda su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre vigilancia y Control
. Sanitario de Alimentos ¥ Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo 1* 007-98-5A, y sus
<, mdificatorias,
¢ |4 El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln o establecido en
?f.fiés articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitzrio de Alimentos.
41y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo. N 007-98-5A, y sus rmodificatorias.
"%l arroz pilado extra debe ser entregado en envases que curmiplan con lo especificado en |2
- MTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTD CON ALIMENTOS.
parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda Técnica2 y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecroldgicas y sensoriales
del alimento; asimismo 0s envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se destinan. No debien transmitir al praducto sustancias téxicas
i olores o sabores desagradables, segin indicar los pgumerales @ y 9.1 de la NTP
205.011:2021.

Las envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma gue:
- £stén limplos y permitan mantener fas caracteristicas de! aiimento
- e encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo] y transporte
- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase Palietileno de baja densidad
Calar - Cristal opaco

Sailado : Termosellado

Nota: El sobre empague deberd de ser bolsones de polietifeno de primer uso, conteniendo
15 unidades x 1&g (15kg)..
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ROTULADOD

£n el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademds de cumplir con lo establecido en
el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus madificatorias, debe cumplir con
lo indicado en la NTP 209.038:2019 AUMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 87 Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases.
53 Edicion. Asimismo, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 5.2 de la NTP
205.011:2021:

al Nombre comercial {Arroz pilados superior)
B} Tipode arroz [arroz pilado).

¢} Gradode arroz

dl Pafs de origen

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos gue solicite la Entidad convocante al postor, en ¢l sobre de
habllitacién, deberd considerar como minimo:

« Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun fos
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilanciay Contral Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-5A, y sus madificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial
_al Plan HACCP, emitida por fa Direccion General de Salud Ambientsl e Inocuidad
g plimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sisterna HACCP en ia Fabricacidn de Alimentos
y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N 449- 2006/MINSA.

Mota: Los reguisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacidn gue corresponds, segin lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complemertaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo gue fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueras y acuicolas,

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigenté incluso hasta la culminacion de
{as entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

Atributos del bien
Segln ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
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La empresa proveedora debera presentar lo siguiente

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion o informe de Inspeceién con
el simbalo de acreditacidn” que confirme gue el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especiiicaciones detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de 1a ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacidn en otro pais cuye erganismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation {(IAAC) o del international Accreditation Forum [IAF),
o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC}.

2. En caso no se emitan en el pals los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de 1a ficha técnica
correspondiente.

Nota:

para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar |a certificacion
solicitada que acredite que el  bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones técnicas , el costo que demande la certificacion serd asumida por el

__ Contratista. :

“'METODO DE MUESTREO:
““Segun lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elabarado.
Reguisitos. 32 Ediclén,

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métotdos de ensayo citados en la NTF 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado.
Requisitos, 37 Edicion.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera gue se prevenga su contaminacion
o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titula V, Capitulo Il "Del Transporte” del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supreme N2 007-98-5A, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacidn
o alteracién v e! almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo |
“Del almacenamiente” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decieto Supremo N2 007-98-5A, y sus modificatorias; yen la
NTS N® 114 MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
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Terminados destinados 8 Consumo Humano, aprobada mediante Resolucian Ministerial
N® 066-2015/MINSA.
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ESPECIFICACION TECNICA DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumeo
humano. Podrdn contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de
constituyentes insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los
aceites, segdn indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

£l aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el
numeral 3 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021}

ENVASE

£} envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales gue puedan afectar su inocuidad, y
estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compaosicién del producto
durante toda su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Centrol
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus
madificatorias,

El epvase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln o establecido en
los articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Cantrof Sanitario de Alimentos
v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° DD7-98-5A y sus modificatorias.

s Presentacion 1 litro: Envase botella PET (Transparente & incoloro), con capacidad
para 1 litrg {1,000 mi)
» Tapa:PetéPe ¢PP.

£l envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad dei
mismo. Los envases a usarse serdn de materiales adecuados para iz conservacién y
manipuleo deif producto.

EMPAQUE

Cajas de cartdn corrugado de primer uso por 17 botellas, resistentes a un apilado minime
de 5 cajas de altura.

£l rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asl misma debe indicar
instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

El contratista deberd presentar en la entrega un documento que certifique gue el envase
cumple con lo especificado, Los costos Jeberan ser asurnidos por el contratista.

ROTULADO:

£l rotulade de los envases de aceite vegetal comestible debe crnsiderar lo siguiente, segun
el articulo 117 del Reglamento sobre Wigilanciay Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, vy sus maodificatorias, la NMP
001:2018. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADODS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

+ Mombre del producto;
« Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del
producto;
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» Mombre y direccidn del fabricante;

+ Mombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en
etigueta adicional;

s+ NUmero de registro sanitario; - fecha de vencimiento, cuando el producto lo
requiera con arreglo a lo gue establece el Codex Alimentarius o la norma
sanitaria peruana gue le es aplicable; - cédigo o clave del lote;

s Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por
sjemplo: "Manténgase protegido de la luz";

s Contenido en litros, del producto envasado.

REQUISITOS
Dentro de los documentos gue solicite la Entidad convacante al poster, en el sobre de
habilitacion, deberd considerar como minimo:

s Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por ia
Direccién General de Salud Ambiental e Inoculdad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-54, y sus modificatorias,

e Copiasimple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién Genera! de Salud Ambiental e inccuidad
AMlimentaria - DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N2 A449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos
y Bebidas. El Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacién o & una finea de produccidén dentro de la cual estd inmerso ef kien

| requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion

 Ministerial N2 449- 2006/MINSA. '

Mota: Los reguisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacién gue corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria fFinal y la primera y segunda Disposicién Complementaria
Transitaria del Decreto Legislative N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inoculdad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros ¥ acuicolas.

La documentacidn sollcitada debera mantenerse wigente incluse hasta Ia culminacidn de
las entregas del producto adquirida. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEM
segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Cartificado de Conformidad a Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccidn con

el simbolo de acredtacion” que coniirme gque el bien -atregado cumple con las

caracteristicas y especificaciones detalladas en el musneral "2.1 Caracteristicas del bien —

Calidad” de la ficha técnica carrespondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
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Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en ctro pals cuyo organismo de
acreditacion ses miembro firmante del Azuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum {IAF),
o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation [ILAC).

3. En caso no se emitan en el pals los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un
“Cortificadn de Calidad®, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado cumple ton las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral *2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora dehera presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacldn serd asumida por el
Conltratista.

METODO DE MUESTREO:
Segln lo establecido en la NTP-150 5555:2014 {revisada el 2019} Aceites y grasas de arigen
vegetal y animal. Muestres. 12 Edicion,

7705, ENSAYO O PRUEBA: ,
‘Segin lo indicado en el numeral 2 del spéndice de la narma CXS 19-1981 (2021} Norma
\para grasas v aceites comestibles nc regulados por normas individuales.

.+ TRANSPORTE

‘Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion
o alteracién y deber ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N© 007-98-5A, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y hebidas deben almacenarse de munera gue se prevenga su contaminacion
o alteracion y ef almacenamiento debera ajustarse a la sefiatadao en &l Thule V, Capltulo |
"Del almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia ¥ Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N¢ 007-98-SA, v sus modificatorias; y en |2
NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para &l Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial
N° 066-2015/MINSA.
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ESPECIFICACION TECNICA DE ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

CARACTERISTICAS
La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segln lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019},

ENVASE

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
producto, Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el usa al que se destinan, No deben transmitir
al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto
se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,
segun indican los numerales 7y 7.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Lag ervases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limplos y permitan mantener las caracieristicas gel alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo] y transporie
- Faciliten les muestreos e inspecclones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase @ Polletileno de baja densidad
Coler 2 Cristal opaco

Sefade z Termosetlado

Nota: £F sobre empaque deberd de ser bolsones de polistileno de primer uso, gonteniendo
5 unidades x 1Kg {5kg)..

ROTULADO

£l rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - ext:a, ademds de cumplir lo
sstablecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, debe considerar lo siguiente, segdn el numeral 7.2 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- gl grado de calidad 1 - extra;

- nombre o razén social y direccién del producter, envasador o vendedor; en &l case de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién det importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de yencimiento;

- el cédigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- nimero de Autorizacién Sanitarfa de Establecimiento de Procesamiente Primario emitida
por el SENASA,
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REQUISITOS
Dentro de los documentos que soliclte ia Entidad convocante al postor en el sobre de
habilitacion, deberd considerar como minimeo:

¢ Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Macional de Sanidad Agraria ~ SEMASA, segln indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante
Decreto Supremo W° 004- 2011-AG, y sus madificatorias.

Mota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, hastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre comin {nombre dentifico)
del bien correspondiente s contratar, segiin lo establecido por el SENASA.

La documentacidn solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquitido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el O5CE,

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme

que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el

numeral “2.1 Caracteristicas dei bien ~ Calidad” de Ia ficha técnica correspondiente. ficho

documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacion nacionsl

vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacion

sea miembro firmante de! Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American
. Accreditation  Cooperation {IAAC) o del Acuerdo de Reconocimientc Mutuo del

" International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En case no se emita en af pais el documento antes indicado, Io cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldade con ensayos realizados en laboratorios acreditados
gue confirme gue el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota:

Para cada una de las erntregas la empresa proveedora geberd presentar |z certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones téenicas, el costo que demande la certificacién serd asumida por el
Contratista.

La metodelogia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura;
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METODO DE MUESTRED:

Segin lo Indicado en el numeral & de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)

LEGUMINDSAS, Arveja partida. Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin les métodos de ensayo citades en la NTP 305.025:2014 (revisada el 2018)

LEGUIMINDSAS, Arveja partida. Requisitos. 22 Edicidn.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primaric debe cumplir con lo
astablecido en la Guia sobre Transporie {requisitos y recomendaciones para el transporte
de alimentos agropecuatlos primarios y plensos), aprobada a través de la Resolucion
Directoral N* 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en ia

Guia para el

Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Prirnarias y Plensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral
N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de Buenas Practicas de produccidn e

Higiene.
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ESPECIFICACION TECNICA DE FRUOL PANAMITO CALIDAD 1 -EXTRA
CARACTERISTICAS

El frijol panamito calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase orlginal, gue permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no ses
alterado, contaminado, adulterado ¢ manipulado en condiciones no sanitarias gue
representen un peligro para 1 salud, segiin indica el Ultima pérrafo del numeral 10.1 dela
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

Elfrijol Panamito calidad 1 - extra debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399,163- 1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTALTO CON ALIMENTOS. Parte
— 1: Disposiciones generales ¥ requisitos. 22 Edicion, y su Corrigenda Técnical , de tal manera
que el producto guede debidamente protegido, segln indican los numerales 7y 10.1 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamiio calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso,
que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben
astar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan.
No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segdn purneral 10.1 de la NTP 205.015:2015, v su Corrigend?
Técnica.
tas envases serdn bolsas de primer uso, de tal farma gue:

5, Estén iimplos y permitan mantener las caracteristicas del alimento
4| % 5eencuentren bien cosidos o selladas
1 - Sean resistentes al almacenamiento {manipules) y transporte
< Faciliten los muestrews e inspecciones

" caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase £ polietileno de baja densidad
Color 2 Cristal opaco

Sellado ; Termeosellado

Nota: El sobre empague deberd de ser bolsenes de pelietiienc de primer uso, conteniendo 5
unidades = 1Kg {Skgh

ROTULADO

£l rotulado de los enveses de los granos de frijol Panamito ca'idad 1 - extra, debe cumplir
con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados, 8% Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica: - el nombre del producto,
indicando el nombre comun "frijol”; - riombre o razén social ¥ direccién del productor,
envasador o vendedor en el caso de productos importadas, nombre o razén social, RUCY
direccidn del importador; - fecha de vencimiento; - codigo o nimero de lote; - candiciones
de conservacién o almacenamiento; - of contenido neto {por ejemplo; gramos g, kilogramos
kg); - el grado de calidad indicado como sGrade 1 o Extra”; - nimero de Autorizacidn
Sanitaria de Establecimiento de procesamiento Primario emitida por el SENASA,
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REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de
habilitacidn, deberd considerar coma minimo:

» Copia simple del Certificade de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigents,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el
articulo 33 del Reglaments de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente reguisito, bastard que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre comun (nombre cientifico)
det bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

1a documentacion soliciada deberd mantenerse vigente incluso hasta |2 culpninacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos docurmentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

/| CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
1}&3 @mpresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1" un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién™ que canfirme
~.ue el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
o ondmeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho
documento deberd ser emitido per un Organisme de Inspeccisn con acreditacion nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion

T

¥ % =
I 4 L
e Ba
)

Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento  Mutuo del
International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta serd remitida a la entidad convocante, gl proveedor podra presentar un
Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente,

Nota:

Para cada una de ias entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas vy
especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién serd asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de ia calidad de lus blenes a contratar;
deheran estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREOD:

Segun lo indicado en el numeral 2.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos. 3% Edicién, y su Corrigenda Técnlca NTP 205.015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS . Frijol . Requisitos . 1# Edicidn .

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los metodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS Frilol. Requisitos, 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP
308.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINGOSAS . Frijol . Requisitos. 12 Edicion .

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe curmnplir con lo
establecido en la Gula sobre Transporie (requisitos y recomendaciones para el transporte
de alimentos agropecuarios primarios y piensos}, aprobada a través de la Resolucién
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guins de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N® 004-2011-AG y sus maodificatorias.

ALMACENANMIENTOD

£l almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Précticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e
Higiene.
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ESPECIFICACION TECNICA DE FRUOL CANARIO CALIDAD 1- EXTRA

CARACTERISTICAS
El frijol canario calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad & higiénicas, asegurando gue el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterado o manipulade en condiciones no sanitarias que
representen un peligro para la salud, segan indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de la
MTP 205.015:2015, y su Corriganda Técnica.

ENVASE
£l frijol canarie calidad 1 - extra debe ser envasado segdn lo establecido an la norma Codex
£YC 1-1069 [2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTQS, ¥ en la NTP
100 163- 1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generalzs y requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda Técnica2 , de tal manera
gue el producto guede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canatio calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas {inocuas o ne dafinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben
estar fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para eluso al que se destinan.
Mo deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores © sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentesy
estar bien cosidos o sellados, segiin numeral 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su Carrigenda
Técnica,

Las envases serdn holsas de Drimer Uso, de tal forma gue:
Aok T N Estén limpios ¢ permitan mantener las earacteristicas del alimento
. .- Se encuentren bien cosidos © sallados

5 ZiSean resistentes al aimacenamienta {manipuleo) y transporte
+ - Facliiten lps muestrecs @ inspecciones

. Caracteristicas del envase
T peso: 1Kg

Estructura del Envase C polietiieno de baja densidad
Color : Cristal opaco '
Sellado ; Termaosailado

fota: El sobre empague deberé de ser bolsones de polietilenc de primer usc, conteniendo 5
upnidades x 1%g 15kg}

ROTULADO
El rotulado de fos envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con
io establecido en la norma NTF 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados, 82 Edicién, ademds de la siguiente informacién, seglin indica el
numeral 10.2 de la NTP 20%.015:2015, ¥ su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;
. nombre o razén social ¥ direccién del productor, envasador o vendedor en @l caso de
productos importados, nombre © razén sociat, RUC y direccion del importador;
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- fecha de vencimiento;
codigo o nimero de lote;
. condiciones de conservagion o almacenamiento;
- el cantenido neto {por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
- gl grado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra®;
- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

REQUISITOS
pentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de
hahilitacién, deberd considerar como minimo:

« Copia simple del Certificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacianal de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremao N° 004- 2011-AG, y sus maodificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiente del presente requisito, bastard que en el Certificado
de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico}
del bien correspondiente a contratar, seglin lo establecido por el SENASA.

la documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es rasponsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
opartunamente 1a renovacion de dichos decumentos,

ATRIBUTOS DEL BIEN

/. “segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

.. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguienic:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con ‘el simbolo de acreditacién” que conflrme
que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien —Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho
documento deberé ser emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacion nacional
vigente o en ausencia d= esta, con acreditacién en otro pais cuyo organisma de acreditacién
sa3 miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multiiateral del Inter American
Accreditation Cooperation [IAAC) o del Acuerdo de Reconacimiento Mutuo del
international Laboratory Accreditaticn Cooperation |ILAC).

3. En caso no se emita en el pais el documenlo antes indicade, Jo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Macional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de 1a ficha técnica

carrespondiente.

Nota;
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas v
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especificaciones técnicas, el costo gue demande la certificacion serd asumida por el
Contratista. _

1a metodologia @ emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTRED:

Segtn lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos, 32 Edicion, y su Corrigenda  Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1% Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 1% de la NTP 205.015:2015
LEGUMIMOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINDSAS. Frijol. Reguisitos. 12 Edicidn.

TRANSPORTE

£l transporie del alimento agropecuario de precesamiento primario debe cumptir con lo
establecido on ja Guia sobre Transporte {requisitos y recomendaciones para ei transporte
de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Gulas de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamanto de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N* 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

£l almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resoluclon Directoral
B* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccidn e
Higiene.
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ESPECIEICACION TECNICA DE FRUOL CASTILLA CALIDAD 1- EXTRA

CARACTERISTICAS
£l frijol castilla calidad 1 - extra se debe comnercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterade o manipulado en condiciones no sanitarias gue
representen un peligre para la salud, segin indica el ditimo péarrafo del numeral 10.1 de la
NTP 205,015:2015, v su Corrigenda Técnica,

ENVASE
E frijol castilla calidad 1 - extra debe ser envasado segln fo establecido en la norma Codex
CXC 1- 1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163- 1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS BLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicidn, y su Carrigenda Técnica2 , de tal manera
gue el producto quede debidamente protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la
NTP 205.015:2015, v su Corrigenda Técnica.

Las granos de frijol castilia calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, gue
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnolGgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben
estar fahricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan,
Mo deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentas y
astar bien cosidos o seilados, segun numeral 0.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica,

¢ “Los envases serdn bolses de primer uso, de tal forma gue:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimenta
- Se encuentren blen cosidos o sellados

- Sean resistentes 3! slmacenamiento {manipuleo} y transporte

- Faciliten los muestrecs e inspectiones

Caracteristicas del envase
Peso: i1Kg
£structura del Envase i Polietileno de baja densidad
Color : Cristal apaco
seltado g Termosellado

Nota: El sobre empaque deberd de ser bolsones de polietilenc de primer usg, conteniends 5
unidadas x 1Kg {5ke).

ROTULADO
El ratulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 1 - extra, debe cumplir con
lo establecido en 1a norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados, 88 Edician, ademas de la siguiente informacidn, segdn indica el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica: - el nombre del producto,
indicando el nombre com(n “frijol”; - nembre o razén social y direccitn del productor,
envasador o vendedor en el caso de productes impartados, nombre o razén social, RUCy
direccién de! impartador; - fecha de vencimiento; - cédigo 0 nimero de lote; - condiciones
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de consenvacion o almacenamiento; - el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos
kg); - el grade de calidad indicado camo “Grade 1 o Extra”; - némero de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de
habilitacién, debers considerar como minimao:

s Copia simpie del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante
Decreto Suprema N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

MNota: Para efectos del cumplimiente del presente requisito, bastard que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimienta indigue: Nombre comiin (nombre cientifico}
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecide por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la rengvacién de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seguin ficha técnica aprobada por el OSCE,

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
20 NS T La empresa proveedora deberd presentar lo sigulente:
- L.Us “Certificado o Informe de inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme
H A que et bien ocntregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de |a ficha técnica correspondiente, Dicho
‘ghcumento deberd ser emitido por un Organismo de inspeccién con acreditacién nacional
7+ vigenls o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo organisme de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American
Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuarde de Reconocimiento Mutuo del
International Laboratory Accreditation Cooperation {Lac),

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Institute Nacional de Calidad - INACAL v cuya copia de
respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizades en laboratorios acreditados
gue confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas ¥ especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
salicitsda que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones {écnicas, el costo gue demande la certificacion serd asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para 1a comprobacidn de la calidad de fos bienes a contratar;

deberén estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTRED:

Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijel.
Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINDSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicin, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINGSAS. Frijol. Regulisitos. 12 Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo
establecido en la Guia sobre Transporte {reguisitos y recomendaciones para el transporte
de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucidn
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Pricticas de
Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

£l almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecide en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas meciante Resolucién Directoral
N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guiss de Buenas Practicas de Produccién e
Higiene.

b
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ESPECIFICACION TECNICA DE LENYVEIA CALIDAD 1 -EXT RA-
CARACTERISTICAS
1a lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humana y exenta de
semillas toxicas o nocivas, segin indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014
{revisada el 2019},
La lenteja calidad 1 — extra se clasificard de acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios,

segin indica la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22
Edicion:

-

:ﬁ@@gmgﬁa} TADiﬁm&iru’(mm} B

Mayor o igual gue

A - E——

2 | Menorgue?.s |

1

f""’”‘r"w:_"_:_

Naota: El calibre de la lenteja 3 ser requerida es Lenteja calidad 1 - extra de calibre {tamafio)
1, segun lo establecide en la norma NTP 205.022:2014.

ENVASE

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de priror uso que cumplan con fo
especificado en fa NTP 399,163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS, Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 34 Edicion, v su Corrigenda
Técnica? , que salvaguarden las cualidades de calidad, higignicas, nutricionales, tecnolégicas
v sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados cor sustancias gue sean thocuas y adecuadas para 2] uso al que se destinen. No
____ deben transmitir gl producte ninguna sustancia toxica i plores o sabores desagradables.
P e :E;uande el productn se envase en 5acos, €stos deben estar limpios, ser resistentes y estar
bien cosidos o sellados, segln se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014

{revisada el 2015}, ' ' :

ofenvases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

. Estén limplos y permitan mantener las caracteristicas del alimento
. Se encuentren bien cosidos o sellados

- Saan resistentes al almacenamiento (manipulea) y transporte

- Faciliten los muestreos @ inspecclones

Caracteristicas del envase
Pesa; 1Kg
Estructura del Envase : solietileno de baja densidad
Cotar H Cristal opaco
Seflado $ Jermosellado

Nota: El sobre empaque deberd de ser bolsones de polietileno de primer uso, canteniends 5
unidades x 1Kg (Ske).

ROTULADO
El rotuladn de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 AUMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 82 Edicidn
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 {revisada el

2019):
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- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 1 - Extra”;

- nomhie o razén social y direccidn del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o raz6n soclal, RUC y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- ¢l cadige o numero del lote;

. condicionies de conservacion o almacenamiento;

- niimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario amitida
por el SENASA.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que soliche la Entidad convocanis al postor en el sobre de
habilitacién, deberd considerar como minimo:

e Copia simple del Certificade de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Macicnal de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante
Decreto Supremc N° 004- 2011-AG, y sus medificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comtn {nombre cientifico)
el hien correspondiente a contratar, segdn lo sstablecido por el SENASA.

s, La documentacih solicitada deberd mantenerse vigente incluse hasta la culminacidn de
“las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
. ‘oportunamente la renovacién de dichos documentos.

" - ATRIBUTOS DEL BIEN
. 'segiin ficha técnica aprobada por el O5CE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” gue confirme
gque el bien entregado cumple con las caracterfsticas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de ta ficha téonica correspondiente. Dicha
docurnento debera ser emitido por un Organismo de inspeccién con acreditacidn nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacifin en otro pals cuyo organismo de acreditacion
ses miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento nultilateral de) inter American
Accreditation Cooperation [IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiente Mutuo del
international Laboratory Accreditation Cooperation fiLacy,

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta serd remitida a la entidad convocante, el provesdor podrd presentar un
“certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
gue conflirme gue el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.
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Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada gue acredite gue el hien entregado, cumple con las caracteristicas vy

especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion serd asumida por el
Contratista.

La metodologla a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deberdn estar de acuerdo a |a siguiente estructura: ;

METODO DE MUESTREO:

Segan lo indicado en el numeral .1 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2019)
LEGURMINDSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métedos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 irevisada el 2019)
LEGUMINGOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropacuario de procesamiento primario debe cumplir con lo
establecido en la Guia sobre Transporte {requisitos y recomendaciones para el transporte
de alimesntos agropecuarios primarios y plensos), aprobada a través de la Besolucién
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIALA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, baje el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo p° 0D4-2011-AG v sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

£l almacensmiento del alimento debe cumplir con lo sstablecido en ke Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarias y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene.
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ESPECIFICACION TECNICA DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CARACTERISTICAS
El azticar rubia doméstica debe aresentar las caracteristicas indicadas a continuzcion:
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ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inoculdad, v
estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto
durante toda su vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Suprermc N 007-98-5A, y sus
madificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-5A, y sus modificatarias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas
durante su transporte y almacenamiento, segun lo indica el mumeral 8.1 de la NTP
207.007:2015.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:
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- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosides o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e Inspecciones

Caracteristicas del envase
Peso: 1Kg
Estructura del Envase ; Polietileno de baja densidad
Color 1 Cristal opaco
Sellado . Termuosellado

Mota: £l sebre empaque deberd de ser bolsones de polietileno de primer usg, conteniende S
unldades x 18g {5kg).

ROTULADO:

£l rotulado de la Aziicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado

mediante Decrsto Supremo N° 007-98-3A, ¥ sus modificatorias, v las disposiciones

esp?cificadas en el numeral 8.2 de lz NTP 207.007:2015, asf como en la NTP 207.058:2014

AZUCAR, Rotulado. 28 Edicion:

+ nombre del producto;

« declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
producto;

= nombre y direccion del fabricante;

+ nombre, razon social y direccién del importador, to que podrd figurar en
atigueta adicional,

; s admero de Fleglftro Sanitario;

« fecha de vencimiento, cuando e} producto lo requiera con arreglo a lo que
establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es
aplicable;

« cadigo o clave del lote;
« condiciones especlales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

s forma en gue se presenta, por ejemple: granulado;
» peso netc en kilogramos del producio envasado.

REQUISITOS
Dentro de los documentos gue solicite Ia Entidad convocante al postor, i al sobie de
habilitacion, debera considerar como minimo:

« Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por 1
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Behidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-5A, y sus modificatorias.
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s Caplasimple de la Reselucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCPR, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segtn Resolucion Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicaclén del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccién denire de la cual asté inmerso el bien
reguerido, en razdn del articulo 4 de fa norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial M2 449- 2006/ VIINSA.

Mota: Los requisitos documentarlos antes sefizlados estén vigentes en tanto se emita [a
reglamentacién que corresponda, segiin o establecido por la primera y segunda
Disposicidn Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria
Transitorla del Decreto Legislative N® 1290, Decreto Legislative que fortalece la
inocuidad de |os alimentos industrializados v productos pesqueros y acuicolas.

ta documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta |a culminacion de
fas entregas del producto adguirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
cportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

1. Un "Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccién con
el simbolo de acreditacion” gue confirme gue el bien entregado cumple con las
caracteristicas y sspecificaciones detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documanto deberd ser emitido por un
Orgarismo de Certificacidn de Productos u Organismo de inspeccidn con acreditacidn
_nacional vigente 0 en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimbento Multilateral del inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF),
. o del Acuerde de Reconocimiento Mutuc del International Laboratory Accreditation
{ ‘Cooperation {{LAC).

2. En case ne se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficiaimente por el provesdor al Instituto Macionar de Calidad - INACAL y cuya
copla de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un
*Certificads de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditades
que confirme gue el blen entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas def hien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Mota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas v
especificaciones técnicas, el costo que demende la certificacion serd asumida por el
Contratlsta.
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la metodelogia a emplear para la comprobacién de 1a calidad de los bienes a contratar;
deberdn estar de acuerdo a la siguients estructura:

METODO DE MUESTREQ:
Segun lo indicado en Ia NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES
SOBRE MUESTREQ. 12 Edicidn.

ENSAYQ O PRUEBA:
Segdn lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azdcar rubia.
Requisitos. 42 Edicion,

TRANSPORTE

Los allmentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacidn
o alteracidn y debera aiustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il "Del Transporte” del
Reglamente sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N2 007-98-5A, y sus modificatarias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion
o alteracidn y el almacenamiento deberd ajustarse a Jo sefialado en el Titulo V, Capitulo |
“Del almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y sus medificatorias; y en la
NTS F* 114- MINSA/DIGESA-V.01, Morma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminades destinados al Consumo Humanao, aprobada mediante Resolucion Minlsterial

_ N"066-2015/MINSA.
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La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

Raquisitos minimos de
calidad

{ utilizada como matena prima, deben estar

tmmmﬂ&qmgm deben tensr ol color
caracteristico ds kb varedad o seofipo

exstas s = clores
desagradables.

Su aspecto debe responder a un grado de
rramoge respecto a caracteristicas

extrafics o

I o sansonales N
Requisitos cimmsm proxrmpies (Valores expresados en base SCH)
| - Humedad Rliame 13.0%
|- Proleinas Slinime 10% ]
- Cenigas Maximo 2.5%
- Grasa k_ﬁ;ﬁm 4.0%
# Fibra cruda Minemo 4.0%
}Ea;mma Menor gue 0,12% NTP 205.062:2021
GRANGS Ammns
7 Tamaio Diametro Ftet:l .w' fos i:@c;gﬁ
de los ke
Tamaiio del grano
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoripies ,
- Granos enterns Miniemeo 97%
- Gvanos quebrados Maximeo 1.0%
- Sranog dafiados 3 .
Svane) ) Mdxina ©.6%
- Granos germinados | Masimo 0.25%
- anos recutyenos e
- Zranos inmaduros _ Mdoimo 0.5%
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Maamo ,

- Impurezas totales ~ Maximo 0,25%
- im&m&men tobyg i
|_partes 0 larvas) g
El conlenido de cada envase debe ser
homogéne y  estar  conshituido
Homogeneidad urcan por granos de quinua

procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en = envase debe ser
represanigtiva

Cumplir con los requisitos establecidos per ia autoridad competente’.
Reglamento de inceuidad
Curpiir con lo establecido por ¢l Servicio Agoahmﬂma,m s
Macional de Sanidad Agraria - SENASA?, illi!: ahio'di\ e N° 004-
Autoridad Nacional compstenta 2011 -AGW y s
Wi : v Cosstrol
Direccitn General de Salud Ambiental @ Samr " s Alomadios y
nocuidad  Alimentaria — DIGESA? para) o e ne wm’ma;
Afimento elaborado industrialmente | ¢ | a2 7.5
ifabricado) Suprern ¥ 007-36-54,
a sus  modificatonas
reguiacion

Nota : el tamafio del grado de quinua grado 1 requerido es Quinua grano grande -grado1,
segin lo establecido en la NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS . Quinua en grano.

Requisitos.

ENVASE

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producio quede debidamente
protegido. Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limplos y ser de calidad tal que
avite cualquier dafio externo o interno al producto, Los envases deben ser de primer uso ¥
conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar y garantizar ls inocuidad vy aptitud del producto durante el transporte, la
manipulacién, conservacidn y comercializacién aproplada de los granes de quinua, seglin lo
indica &l numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Span resistentes al almacenamiento [manipuleo) y transporte
- Fagiliten los muestreos e inspecciones
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Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad
Color : Cristal opaco

Sellado : Termosellado

Nota: E| sobre empague deberd de ser bolsones de palietileno de primer uso, conteniendo 2
unidades x 1Kg [24g).

ROTULADD

Ademds de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018}
NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREEMVASADOS, v en la
NP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 5% Edicidn, el rotulado debe
contener lo siguiente, segdn el numeral & de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;
-nombre y direccidn del productor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamafio y grado;

_ ~peso neto;

=pimero de lote.

5 nalmente, el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir

"f articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
dglirtlas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-54, y sus modificatorias,

REQUISITOS
Dentro de los documentos gue solicite [a Entidad canvocante al postor en el sobre de
habilitacion, deberéd considerar como minimo:

= Copia simple del Registro Sanitario vigent= del bien correspondients, expedido por
la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, SEgUn
los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-5A, y sus
modificatorias,

* Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacidn Téenica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segtn Resoluclén Ministerial N2 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién
de Alimentos y Bebidas, El Plan HACCP debers aplicarse a la linea de produccién del
bien objeto de contratacién o a una linea de produccidn dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada
por la Resolucién Ministerial N2 449- 2006/MINSA.

Nota 1:

Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigenles en tanto se emita la
reglamentacion gue corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislative N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acufcolas.
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La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacian de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

Las alimentos en los cuales la operacidn es industrial [secado por aire caliente, atomizacion,

entre otros, implica transferencia de masa y calor, donde se requiere que dichos procesos
sean controlados ), la competencia corresponde a la DIGESA y el proveedor deberd solicitar
los requisitos deeumentarios minimos ante dicho organismo competente.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha téenica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un "Certificade o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacidn” que confirme
que el hien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho
documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con acreditacidn nacional
vigente 0 en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Recanocimiento Mutuo del
dnternational Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

as0 no se emita en el pais el documento antes Indicado, lo cual debe ser consultado
amente por el proveedur al Instituto Macional de Calidad - INACAL y cuya copia de

e confirme que el h:en entregado, cumple con las taractenstsf;as L} especiﬁcmenes de
calidad detallas en e! 2.1. caracteristicas del bien — calidad de la ficha correspondiente.

También se podra presentar de corresponder:

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccidn con
el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del blen -
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho dotumento deberd ser emitido por un
Organismo de Certificacidn de Productos v Organismo de inspeceitn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion sn otro pals cuye organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum {1AF), o
del Acverdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC)L

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor padra presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
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calidad detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de [a ficha técniea
correspondiente.

Nota 2:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite gue el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones téenicas, el coste que demande la certificacién serd asumida por el
Contratisia,

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Seghn o indicado en el numeral 12 de la NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en
grano. Requisitos, 32 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métedos y procedimientos indicados en la NTP 205.062:2021 GRANOS
ANDINGS. Caiinua en grano. Requisitos, 32 Edicion.

SPORTE

sporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo

cido en la Guia sobre Transporte {requisitos y recomendaciones para el transporte
& alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion

.g}raﬁbw! N 154-2011-AGSEMASA-DIALA, Aprueban las Guias de Buenas Pricticas de

; \.,.gpﬁréuccidn e Higiene, bajo el marco del Reglamente de inocuidad Agroalimsntaria

aprobado mediante el Decreto Supremo N® 004-2011-AG y sus modificatorias.

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera gue s¢ prevenga su
contaminacion o alteracidn y deberd ajustarse a lo sefalado en el Titule v, Capliulo H "Del .
Transporte” del Reglamanto sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprabado mediante Decreto Supremo N2 007-98-54, y sus modificatorias

El cumplimiento de los reqguisitos se encuentra en relacién a los documentos emitidos por
DIGESA o SENASA,

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Préiciicas de Froduccidn e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
£4° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produceifin e
Higiene.

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracion v el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialade en el
Titulo ¥, Capitulo | “Del almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentoes y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-54, v
sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
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Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada
mediante Resolucion Ministerial N* 066-2015/MINSA.

El cumplimiento de los requisitos se encuentra en relacidn a los documentos emitidos por
DIGESA o SENASA,
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE MAIZ CUSCO CATEGORIA PRIMERA

CARACTERISTICAS

£l mafz Cusco de categoria primera debe presentar las siguientes.caracteristicas:

Coracienistioas  Sucas |- Fornidsl gtano: redohtdends

pie vanedaivara ~ i g% Grahos. IR, sETepE s, NIF 208.054.2004
b usie . EW =l smﬁ;;
Humpdas Midime 14% i mﬂagﬁ‘mml”““ i
iranoy dafiados (mim) Wedaitmo 3% andiceo.  Gunp  seco.
Granos nfepiados (mim} o% Dafinkiones, caalicadidn ¥
2 - —

Ruglasmente d¢ Inocuiiad
Cumplr oon o estabdociia por @ Sanicis | &
NOCUIDAD Kariones sa Saridsd Agraria — SENASA, | medace Décrio Supremo
sunded paciona compatonts’. N ODR-ROTI-AL, ;WS
rradfeatonas

ENVASE

£l malz Cusco de categeria primera debe envasarse en recipientes gque salvaguarden la
higiene y las caracteristicas fisicas, nutritivas y organolépticas. Los recipientes, inciuido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas ¥y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni
olores o sabores ajenos al producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deben
estar limpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados, segun el numeral 7 de la NTF

~205.051:2009 {revisada el 2015).
Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma que:

At E'“_stgn limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

©.'se encuentren bien cosidos o sellados

1 . i 2 :Sgﬁn resistentes al almacenamiento {manipulea) y transporte

5« Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad
Color 0 Cristal opaco

Sellado 3 Termoseliado

Mota: E! sobre empague deberd de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 5
unidades » 1Kg [Skg).

ROTULADO
£l rotulado del maiz Cusco de categoria primera debe especificar o siguiente, segin el
numeral 8 de la NTP 205.051:2009 [revisada e} 2019):
- nombre del producto;
- nombre del cultivar;
- categoria de calidad.
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Adernas de lo antes mencionado, ol rotulado debe incluir lo siguiente:

- nombra y direccion dei productor, envasador o comercializador;
- niimero de lote;

. fecha de envasado y fecha de vencimienta;
- contenido neto;

. pamero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
par el SEN&SA.

REQUISITOS
» Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de
habilitacién, deberd considerar como minima:

s Copia simple del Certificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento vigente,
gtorgado por el servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agruaﬁmemaﬁa, aprobado mediante
Decreto Supreme N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota ; Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de £stablecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SEMASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigents incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirizic, Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
. oportunamente ka renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por et OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empiesa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme gue
ol bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral
=3 1 Caracteristicas del bien— Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento
debera ser emitido por un Grganismo de inspeccién con acreditacién nacional vigente o en
ausencia de esta, con acreditacion en otro pafs cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilate ral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

3. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cuat debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Macional de Calidad - INACAL y cuya copla de
respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveador podrd presentar um
scertificado de Calidad”, respaldado con ensayas realizados en laboratorios acreditados gue
confirme gue el bien entregado, cumple con las caracteristicas ¥ especificaciones de calidad
detallas en el 2.1, caracteristicas del bien — calidad de la ficha coi respondiente.

Nota:
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Para cada una de las entregas la empresz proveedora deberd presentar la certificacién
solicitada que acredite gue el bien entregado, cumple con las caracteristicas v
especificaciones técnicas, el cosio gque demande la certificacldn serd asumida por el
Cantratista,

La metodologla a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deherdn estar de acuerdo a la sigulente estructura:

METODO DE MUESTRED:
Segun el numeral 11 de la NTP 205.051:2009 {revisada el 2019) CEREALES ¥ LEGUMINGSAS.
Maiz amildceo. Grano seco.Definiciones, clasificacidén y requisitos.22 edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los mélodos de andlisis siguientes: - Humedad: NTP 205,002:2021 CEREALES Y
LEGUMBRES. Determinacién del contenido de humedad. Método de rutina. 22 Edicidn -
Granos dafados y Materias extrafias (impurezas): NTP 205.029:2022 CEREALES Y
MENESTRAS. Andlisis fisicos. 22 Edicién - Color del grano y Granos infestados, se realizara
mediante métodos fisicos sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-150 6658:2020 Analisis
sensorial. Metodologia. Guia general, 2?9 Edicidn, o alguna otra especifica de existir. De ser
necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTPISO 4121:2008 (revisada el 2019) Andlisis
sensorial. Directrices para Iz utilizacidn de escalas de respuestas cuantitativas. 12 Edicidn.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecusrio de procesamdento primario debe cumplir con lo
establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para gt transporte
de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién
Directoral N" 154-2011-AGSEMASA-DIAIA, Aprusban las Guias de Buenas Prdcticas de
Produccidn e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACEMNAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecide en la Guia para el
Almacenamiento de A'imentos Agropecuarios Primarios y Piersos, contenida en las Gulas
de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucidn Directoral
N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Apruchan las Guias de Buenas Préicticas de Produccidn
Higiene,

£
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PAPA SECA
CARACTERISTICAS

La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

Telar | Unifomns, depanduwnds ds i varisdac.

Ol y saibar Extar o de olores y sabores desegradabies.

Libra da Impuroazgs on cantkiades gue posdan
repredeniar un peligro pors Is sehud humana.
Exanta de maincias m E Y ﬂﬁhﬁa

npm'l irescios muering, fragmenios o
resios de insscins ¥ abas mpurazas de ofigen 7
Materas evitafas i ¥ I;i;;”g‘wzmm
o cantenar mas de 1% de madedas satia®as. | Pepa soca Reguisdos. 18
de fan cuales o mds op 0.25% sorh do materia | Edeidn
minersl ¥y o mas de 0.10% de insacion
mRieios, ragmerdss o resios do inssctos ¥
oitEs impurezas de sogen ewmal |
Humiedad Maror & 147%
Ei contenso de cada ervase deberd wer
gEnen ¥ aslar pdo Gncamante do
PHOA sacl ol MBSO Soigen, especs v tatiad

Homegenaidan
La parte visitbe ded contenido del envase
debard ser rapTesentatva de todo ¢ contenido,

gy’ !Iﬂ!".
m ¥y Cantral
WMMMWWH wmm?
HOCUIDAD - Ganacal do Salud Ambients o : Derrss
:mwdnd Aimeotarin ~ DIGESA, aviordad mmu*m«m.

et competsnts’.
sus  modficalodns, ¥

i

complementana. |

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y
estar fabricade de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
durante toda su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 00D7-98-5A, v sus
modificatorias,

£l envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecida en
los articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Wigitancia y Control Sanitario de Alimentos
v Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprerno M* 007-38-5A, y sus madificatorias.

£l envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el
numeral 7.1 de la NTP 011.802;2017

Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal formae que:
- Estén limplos ¥ permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Sg encuentren bien cosidos o sellados
- Span resistentes al almacenamiento (manipulec)y transporte
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~ Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase : Polletileno de baja densidad
Color : Cristal opaco

Sellade : Termoseliado

Mota: Bl sobre empagque deberd de ser bolsones de polietileno d= primer uso, conteniendo 4
unidades x 1Kg (4kg).

ROTULADD
El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados, 8# Edicidn,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 52 Edicidn, y la norma Codex
C¥S 1- 1985 {2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, v ademds contener la sipulente informacidn, segln el numeral 7.2 de la NTP
011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingiedientes en la elaboracion del product.;

- nombre o t3zén social v direccidn del productor, envasador o vendedor, en caso de
productos importados, nombre o razdn social, RUC y direccidn del impaortador;

- ntimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- ¢hdigo o nomero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- pals de origar;

- contenido neto,

REQUISITOS
Dentro de los documentos gue solicite la Entidad convocar..e al postor en el sobre de
| &, habilitacién, debers considerar como minimo:

Caopia simple del Registro Sanitario vigente del bien carrespondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inoccuidad Alimentaria — DIGESA, segdn los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-54, y sus modificatorias,

¢ Copiasimple de la Resolucién Directoral vigente gue ctorga Validacién Técnica Gficial
al Plan HALCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inoculdad
Alimentaria - DIGESA, segin Resolucidn Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban
Morma Sanitaria para Iz Aplicacién del Sistema HACCP ex ta Fabricacién de Alimentos
v Bebidas. Bl Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccidn del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de {a norma sanitaria aprobada por la Resolucian
Ministerial N2 449- 2006/MINSA.

Nota :
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Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita i2
reglamentacién que corresponda, segin ko establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N* 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesgueros y acuicolas.

“Afio de \a unidad, la paz y el desarrolia”

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtn ficha téenica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente,

1. Un "Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccidn o Informe de Inspeccidn con
el simbolc de acreditacion” que confirme que el bien entregade cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2 1 Caracteristicas del bien —
Calidad® de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un
Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de [nspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organisma de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerde de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation {IAAC) o del International Accreditation Forum {IAF}, o

~del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
. Gomperation (ILAC}.

“j E caso no se emitan en el pais los documentas antes indicados, lo cual debe ser
o jsultado oficialmente por el proveedar al Instituto Macional de Calidad - INACAL ¥ euya
o\ il Hla de respuesta serd remitida a la entidad convocante, ef proveedor podrd presentar un

SN cartificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme gue el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

MNota:
para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién
solicitada que acredite que ei  bien antregada, cumple con [as caracter(sticas y
especificaciones técnicas, el rosto que demande la certificacion serd asumida por el
Contratista. ’

La metodologia & emplear para & comprobacion de la calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun el numeral 10 de 1a NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS .papa seca Requisitos
.12 Edicion

ENSAYC O PRUEBA:
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Para caracteristicas en las gue no se precisa método de ensayo o prueba se realizard
mediante métodos fisicos sensoriales y/o medicion directa con equipos calibrados. Se
recomienda utilizar la NTPISO B658:2020 Analisis sensorial. Metodologia. Guia general. 22
Edicién, o alguna otra especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra
utilizar 1a NTP-1SO 4121:2008 (revisada el 2019) Andlisis sensorial. Directrices para |a
utilizacién de escalas de respuestas cuantitativas. 12 Edicién. La humedad se debe
determinar segin lo sefialado en el numeral 4.2 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS
DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 12 Edicion.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera gue se prevenga su contaminacion
o alteracidn y deberd ajustarse 2 lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il "Del T ransporie” del
Reglamento schre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N2 007-98-54, v sus modificatarias

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de maners que se prevenga su contaminacion
o alteracién v el almacenamiento debers ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo |
“nel almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancis y Control Sanitario de Alimentes y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-3A, v sus modificatorias; y en la
NTS N° 114- MINSA/DIGESA-Y.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial
K™ 066-2015/MINSA.
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ESPECIFICACION TECNICA DE FILETE DE CABALLAEN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

gl filete de caballa es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del
cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura,
segtin el numeral 3.3 de |la NTP 204,002:2011 (revisada el 2016} CONSERVAS DE PESCADD.
Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido, 22 Edicion, El tamaiio de los filetes
debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el didmetro, ancho, largo
o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segln corresponda,
£l contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, segdn el numesal
5.2 de la NTP 204.002:2011 {revisada el 2016).

ENVASE ¥/0 EMBALAJE

El envase debe proteger y mantener al producto y no debe presentar oxidaciones ni
deformacliones que comprometan su integridad, segun lo indicado en al pumeral 11.3 de la
NTP 204.018:2015, El embzlaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes
durante su manipulec, segin lo indicado en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.
Asimismo, el doble cierrz en los envases metalicos debe cumplic con los requisitos minimes
ostablecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacidn, aprobado
mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Dal mismo modao, los envases metilicos deben cumplir con las especificaciones de vacio
minimo segdn el tipo de envase y capacidad, segun fo establecido en el numeral 1.2.7 del
Manual indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesquercs y acuicolas para
mercado nacional y de exportacién, aprabado mediante Resolucidn de Direccién Ejecutiva
N*® 057-2016- SANIPES-DE, v su modificatoria.

Envases de hojalata redondos en caja de farton corrugado:

A Peeea— —— T O
!“ | | ‘aproximado (g) | __ porcaja
! s | ~_|eproximadoig) | P o
: i % lbTuna (170 g)
»y L TAPA ABRE FACIL Lm’ " b

¢« Sellado hermético: a verificarse, debido a gue cualguier desviatidn o imperfeccion
en la operacion de sellado incrementard ef riesgu de contaminacidn por lo que la
vigllanclg y control sobre esta operacién es obiigaiqria.

e Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liguido, hinchazén, grietas,
rajaduras, abolladuras que puedan atectar s hermeticidad u otros} ¥y oxidacian,

s Las medidas de cierre deberdn estar de acuerde a los pardmetros normales de
produccion.

s No se aceptaran producciones {lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de bamiz
interno.

» las cajas deberdn ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.
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s Encada ure de los lados exteriores de la caja de cartdn, debera figurar impreso ¥
de una manera legible el codigo de produccion,
« No se aceptardn cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las

mismas.

EMPACADO
Latas de 1/2 Ib Tuna en cajas de cartén corrugado de 48 latas cada una.

importante:
presién de vaclo: EI Proveedor deberad garantizar un vacio adecuado que soporte las
diferentes condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental,

Tipo e envase ; e m.a.0.m
Temperaturs <= 38°C) atura > 28°C)
Winimo Incrementar 8l menos
Envase radondo 3 puigadas de Hg 0,5 pulgadas de Hg
1 (@e2mmHg) | (127mmdeHd) |
Ninimo incrementar al menos
Erwase no redondo | 1.8 pulgadas de Mo 0.6 pulgadas da Hg
1 {40 mm Haj {127 mmdeHg) |
Hg = Mercurio

) Dascugrdo a las ondiziones de presiin atmosférica y temperaturs ambilental
Px - dn la zona donde s& utilizard el alimento.

f\ Ld presién de vacio minima serd de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg}.

ROTULADO
&, s |, Ademds de lo indicado en los ariiculos 150 y 151 de l2 Norma Sanitaria para las Actividades
ﬁ%e;i;Mueras v Acuicolas, aprobada mediante Decreto Suprema N® 040-2001-PE, y sus

modificatorias, el rotulado debe cumplir la establecido en los sumerales 11,1y 1l2 dela

MTP 204.018:2015.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segdn lo indicado
en el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N* 30021,
Ley de promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, v su
Reglamento aprobado por Decreto Suprema N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012- 2018-5A y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser
consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible en fa cara frontal de Ja
etigueta del producto; asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido
en el Manual indicado.

REQUISITOS

Copla simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento industrial de Productos
Pesqueros ¥ Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, seglin el Decreta Supremo N* 012-2013-PRODUCE, para cads bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N* 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

‘opia simple de la Habilitacion S: | Almace sroduct ;
vigente, otorgada por el Organismo Na jonal de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N® 040-
2001-PE y sus modificatarias.
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Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesguercs y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
seg(in el Decreto Supremo N 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segn ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccién o Informe de inspeccion con
ol simbolo de acreditacion” que confirme gue el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
Organisme de Certificacidn de productos u Organismo de Inspeccion con acreditacién
naclonsal vigente c en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento pMultilateral del Inter
American Accreditation Copperation {(IAAC) o del International Accreditation Forum (1AF),
o del Acuerde de Reconodmiento autuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes ‘ndicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta ser remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un
»Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
gue confirme que ol bien entregado cumple con las caractenisticas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad"” de la ficha técnica

] Fmrrespcndienteu

oy Eo8 §
Ly 3

" Rara cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion
eplicitada gue acredite gue el bien entregado, cumple con fez caracteristicas ¥
especificaciones técnicas, el costo qgue demande la certificacion serd asumida por el
Contratista,

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes & contratar;
deberdn estar de acuerda a la siguiente-estructura: :

METODO DE MUESTREOD:
Segin lo indicado en el numeral 9 de Ja NTP 204,018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE
LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 22 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos ¥ procedimientos indicados en la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENWASES HMERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de
caballa. 22 Edicidn.
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TRANSPORTE:

Los productos pesgueres enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en &l
articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada
mediante Decreto Supremao N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO:
Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de scuerdo a lo sefialado en los

articulos 36 y 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada
mediznte Decreto Supremo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias.
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ESPECIFICACION TECNICA DE SARDIMA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE
VEGETAL CALIDAD A

CARACTERISTICAS
El entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza, ni
visceras, libre o no de aletas vy escamas, segin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011
{revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADOQ. Clasificacion de acuerdo a la presentacion dal
contenido. 22 Edicion.
Las conservas de Sardina Peruana o anchoveta deben ser prepa adas a partir de anchovetas
o sardina peruana con un minimo de 12 cm de lengitud, con o sin escamas, sin cabeza y
visceras aunque podrin conservar las génadas y rifidn. Deben estar libres de contenido
estomacal y de la mayor parte def intestino v de huesos operculares, cortes o roturas
ventrales, magulladuras o desprendimientos de Ia piel segin lo indicado en el capitulo 5 de
la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016).
En la Sardina peruana o anchoveta entera en acelte vegetal calidad A, los pescados deben
envasarse ordenadamente, las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de
tamafio uniforme, la superficie de corte del decapitado debe ser uniforme vy precisa, el
contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase y el peso escurrido
debe ser declarado en la etiqueta, segin o indicado en los numerales 5.1.3, 5.1.2, 5.1.4,
51.6y5.1.7 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016}.

* ENVASE Y/O EMBALAJE
.” | envase y embalaje utilizade debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la
TP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUERDS, Generalidades. 22 Edicion.

Asimisma, el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplir cont los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuigelas para mercado nacional v de exportacién, aprobado
mediante Resolucién de Rireccién Ejecutiva N° 057-2016-5ANIPES-DE, ¥ su modificatoria.

Del misme modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones de vacio
minimo segln el tipe de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del
Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de expartacian, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva
N* 057-2016- SAMIPFES-DE, v su modificatoria.

Envases de hojalata redondos en caja de cartdn corrugado:

Peso escurrido N* de envases

Envase Peso Neto (g) | aproximado () por caja

¥ IbTuna (170 g)

TAPA ABRE FACIL e f A

» Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccién
en la operacion de sellado incrementara el riesgo de contaminacidn por la que la
vigilancia y control sobre esta operacidn es obligatoria.
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e Todas las latas deben estar libres de defectos {fugas de liquide, hinchazon, grietas,
rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidaclon.

s Llas medidas de cierre deberdn estar de acuerdo a los pardmetros normales de
produccidn.

¢ No se aceptardn producclones {lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz
interno.

s Lascajas deberdn ser tal que garanticen un almacenamiznto y transporte,

s En cada uno de los lados exteriores de la caja de carton, deberd figurar impreso y
de una manera legible ef codigo de produccion.

s No se aceptardn cajas de cartdn sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las
mismas,

EMPACADO
Latas de ¥ Ib Tuna en cajas de cartdn corrugado de 48 latas cada una.

: o Importante:
“ad /, | Presién de vacie: £l Proveedor debera garantizar un vaclo adecuado que soporte las
: g%&, ‘i}d{f&rentes condiciones de presidn atmosférica y temperatura ambiental.

it Tipo de envase

T . 1@% =

incremantar al manos
Ervase redondo 3 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg
{76.2 mm Hg} | {(12.7mmdeHgl
Minlmo | incrameniar al menos
Envase no radondo 1,6 pulgadas de Mg | 0.5 pulgadas de Hg
(40 mm Ha} ; 12.7 mm da Hg)
Hg = Maiturio

{*} De atusrdo & Ias zondiciones de presion astmoafarica y temperatura ambisnial
de Ia zo68 donde sa utilizard el slimanto. - .

La presién de vacio minima serd de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

- ROTULADD
Ademds de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE, ¥ sus
modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecids en los numerales 15 de la NTF
204.054:2022{revisada el 2016},

£l rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segtn lo indicado
on el Manual de Advertencias Publicitarias en el mareo de lo establecido en ia Ley N” 30021,
Ley de promocién de fa alimentacién saludable para nifics, nifas v adolescentes, y su
Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 0717-2017-5A; aprobado mediante Decreto
Supremo N* 012- 2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser
consignadas de manera clara, legible, destacada v comprensible en la cara frontal de la
etigueta del producto; esi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido
en el Manual indicado,

REQUISITOS
Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta e Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo MNacional de Sanidad Pesguera -
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SANIPES, seglin el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de gue los bienes hayan sido almacenados previamente a su co mercializacidn:
Copia simple de |a Habilitacién Sanitaria de Almacén de producte qUEBros Y acuic
vigente, otorgada por ¢ Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segtn &l
Decreto Suprema N* 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento def Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias,

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
seglin el Decreto Supremo N° 012- 2013-FRODUCE, para cada bien a contratar.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segln ficha técnica aprabada por el OSCE,

CERTIFICADD DE CALIDAD DEL BIEN

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccién con
el simbolo de acreditacion” gue confirme que el bien entregado cumple con ias
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
. ‘Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacion
‘}_fg nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de
ﬁi} acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilaterat del Inter
i American Accreditation Cooperation {IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF),
| 0" del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
. Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emitan en el pals los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Institute Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la #Hicha técnica
correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracterlsticas y
especificaciones técnicas, el costo gque demande la certificacion serd asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar;
deberdn estar de acuerdo a Ia siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREO:

Segtn lo indicado en el numeral 16 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016} CONSERVAS
BE PRODUCTOS PESOUERODS. Anchoveta o Sardina Peruana en conserva. Requisitos. 22
Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.054:2011 [revisada el 2018)
CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQOUEROS. Anchoveta o Sardina Peruana en conserva.
Requisitos, 27 Edicion.

TRANSPORTE:

Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el
articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada
mediante Decreto Supreme N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

ALMACﬂNAMIENTG:

g ir}ios pn;_;ductoﬁ pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo sefialado en los

i' Wlarticulds 36 y 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada

& 1 ~medidnte Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

L CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION
Las cantidades requeridas son |as siguientes:

CANTIDAD

NOMBRE DEL PRODUCTO . PRESEMNTACION | -or ) |
Arroz Pilado Extra KG - 30,000
Aceite Vegetal Comestible Ly o 8,000 |
Azlicar Rubia Diomestica - KG 10,000
Arveja Partida calidad 1-extra - ' KG . 2,500
Frijol Canario calidad 1 extra - KG 2,500
Frijol Castilla calidad 1 extra - KG 2,500

| Frijol Panamito calidad 1extra kG 1,250
Lenteja calidad 1 extra K6 1,250
Papa Seca ' S KG 8,000
Quinuagradol - =l s 4,000
Maiz custa categoria primera 7 {KG 10,000
Filete de Caballa en Aceite Vegetal calidad extra_| LATA X 170G 15,000
Sardina Peruang o Anchoveta Entera en Aceite|, ... . june 15,000
F",fegetal calidad A - |

Conceptc 388: PROGRAMA DE ALIMENT 05 Y NUTRICIHON PARA EL PACIENTE CONM
TUBERCULOSIS ¥ FAMILIATipo de Recursos: “5".

OTRAS OBLIGACIONES
a) El producto gue se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas ¥

organolépticas prupias de la variedad del producte ofertado y licitado.
b) Los productos deberdn presentar un tiempo de conservacidn para su consuma a partly
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de! momento de ia entrega, segln el detalle siguiente:

« ArrozPilado Extra: Fecha de vencimienta minimo 08 meses posterior a la fecha de
ingrese al almacén.

¢ Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 09 meses posteriores a la
fecha de ingrese al almaceén.

& Aziicar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimeo 09 meses posteriores 2 la
fecha de ingreso al almacén.

» Arveja partida Calidad 1 - Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores
a la fecha de ingreso al almacen.

e Frijol Canario Calidad 1 - extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores
a la fecha de ingreso al almacén.

e Frijol panamito Calidad 1 - extre: Fecha de vencimiento minimo 05 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacen.

¢ Frijol Castilia Calidad 1 - extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores
a la fecha de ingreso al almacén.

 Llenteja Calidad 1 extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses postericres a la
fecha de ingreso al almacén.

« Papa seca: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posterioresa la fecha de ingreso
al almacén.

» Quniua grado 1:Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores 3 la fecha de
ingreso al almacérn.

'« 'Maiz Cusco categoria primera :Fecha de vencimiento minime 05 meses posteriores
IO @ la fecha de ingreso al almacén.
" = Filete de caballaen aceite vegetal calidad extra: Fecha de vencimiento minimo 02

afio posteriores a la fecha de ingresc al almacén,
» Anchovets entera en aceite vegetal calidad A: Fecha de vencimiento minimo 02 afio
posteriores a la fecha de Ingreso al almacén,

Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan,
comerdialicen o almacenen los productos ofertados debe contar con las condiciones
de higiene v salubvidad que sefialan las normas aplicables.

La Municipalidad de La Victoria se reserva el derecho de rechazar e| producio gue no
cumpla con las especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las
mismas que serdn especificadas en un Acta que establezca la no conformidad de la
entrega, la cual llevara adjunta el Boletin de Rechazo emitido por gl especialista de la
Subgerencia de Prograrmas Sociales y salud .

Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se paodra
solicitar un andlizsis bromatolégico, fisicoguimico y/o microbiclégico a una entidad o
profesional especializado requiriendo el certificado respectivo o algin otro tipo de
prueba, a cuenta de la Municipalidad de |a victoria a, de resultar el producto observado
con deficiencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 19. otras
penalidades, del presente documento,

La conformidad no invalida cualguler reclamo posterior que se pueda realizar por
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defectos o vicios ocultos, evidenciados después de la entrega/recepcian, conforme al
Cédigo Civil y Cadigo de Comercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios yfo
analisis bromatolégico.

9. ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucién a los centros de atencion establecidos
en &l numeral 13. Lugar de entrega, el proveedor debers presentar el Certificado de calidad
correspondiente al lote del producto entregado (el certificado debera estar vigente a la
fecha de presentaclén).

-~ £l Control de Calidad serd realizado por el responsable del Programa de Complementacion

' Alimentaria - PCA, de acuerdo a la Directiva General Ne 004-2010-MIMDES-PRONA-
UGATSAN-“Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios
en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentarfa-PRONAA del
Ministerio de la Mujer y Desarrollo social-MIMDES”, el mismo gque deberd cumplir con las
especificaciones técnicas de las requerimientos técnicos del presente documento. El
praveedor o representante podrd estar presente en el instante de la prueba de control de
calidad.

si algunos alimentos son observados, en ol momento de fa recepcitn, se levantard el acta
correspondiente y se precisara que deben ser cambiados segan el plazo establecido en el
articulo 168.4° del reglamento de [a Ley de Contrataciones del Estadg, vencido este plazo
so computaran penalidades correspondienies.

10. CRITERIOS DE QLEFICAQQ‘ N DEL POSTOR:

-l proveedor debera contar con todos los documentos especificados en e numeral 9.
LB

A A "iae,sgripciéﬁ del Objete, las mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el

M= To;ia; la documentacién solicitade se debera mantener vigente incluso hasta la culminacién
TR .ﬁﬁé’las entregas del producta adquirida. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
T oportunamente la renovacion de  dichos documentos y entregar una copla a la
Municipalidad.

11, PLAZO DE ENTREGA:

La entrega de los alimentos se realizard a las 8:00 a.m., cOft Una tolerancia de 30 minutos.
Las fechas del cronograma de distribucién seran coordinadas previamente con [a Direccidn
de Redes Integradas de Salud de Lima Centroy la Subgerencia de Programas Sociales y Salud
, por lo gue previo a ia firma del contrato se debera presentar el acta con las fechas
programadas por ambas instituciones.

12. LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los alimentos seran en la Subgerencia de Programas Sociales y Salud en &l
complejo San Cosme Av. Bausate y Meza N”2651 La Victoria , previa conformidad de la
calidad del producto por parte del Supervisor de calidad se procedera a la entrega de los

mismos.
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Se detalla que ja empresa proveedora deberd de presentarse con los transportes y estiba

necesarios  para la distribucién én los centros de salud en coordinacién con el drea
usuaria, los mismos gque deberan cumplir con los especificado en gl numeral 8.
Descripcion del objeto, del presente documento, asi mismo deberan llegar a la hora

especificada para el control de calidad previo; la
de los alimentos serd Gnica responsabilidad

seguridad del transporte
de Ja empresa proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transporles por rutas, y previa conformidad de
recepeién del recurso por parte del especialista de Control de Calidad encargado se

procederd a la entrega dlel recurso a cada ruta.

Las entregas se realizaran seglin el requerimiento del area usuaria a la Subgerencia de
Abastecimiento y Servicios generales , la misma que se inicia con la solicitud de la
Subgerencia de Programas Sociales y Salud, la cual contendré la cantidad requerida, lugar ,
facha y hora de entrega del producto, la cantidad de producto podria diferir del cronograma
de entrega referencial de acuerdo @ la necesidad del area, estando el contratista en la
obligacién de atender de acuerdo a lo sefialado en dicha solicitud , debiendo precisar gue
ante el incumplimiento del plazo de entrega se le aplicara la penalidad correspondiente de

acuerdo al Reglamento de Contrataciones del Estado .

Cuadro 1: RUTAS DE DISTRIBUCION DEL PROGRAMA PAN TBC

SRR

1
L]

~ ANTONIO | 08:00

et p L‘ -- T 5
- MAX ARIAS | JR. ANTONIO
RAYMORNDI | AM-13:00
*220
NZ20 oM SHgig_E_R— RAYMONDI N 23, |
POLIDEFORTIV | 08:00 B SROLONGACION
0 “y | AM- EL PORVENIR LLICANAS CRA . 5 S/N
| PORVENIR” | 13:00PM i A
ANTONIO £L PINO ANTONIO ALARCON |
08:00 N495 I.
ALARCON 495- | " L , |
PARQJE EL| . ANTONIO ALARCON |
| PN 13:00PM | CLAS EL PINO pheinh 1
T | e 1 RED PRESTACIONAL | AV. BAUZATE Y MEZA
MPLEJO
C.O =~ 08:00 | ALMENARA N°2651
DIA | oAt POLIDEPORTIV | MENARA =~ | W09 i
3 0 “saN | oo Av. BAUZATE ¥ MEZA
g COSME” jja.ocwm SAR COSME N" 2651 J
| EE—— S e s e ———— e

Nota: Cualquier modificacion del prasente cuadro de distribucion estara con relacion al
requerimiento de la Direccion de Redes Integradas de Salud de Lima Centro; previo informe

del area usuaria. Asimismeo se detalla que la empresa proveedora

debera trasladar los

bienes segun el cuadro de rutas de distribucion para ello debe de contar con. Para el Dia
1 se deberd contar con 2 unidades méviles y personal de estiba, para el Dia 2 y Dia 3 se
debera contar con 1 unidad moévil y personal de estiba respectivamente por cada dia.

estar contenidos en un solo Bolson transparente RESISTENTE con una

VENTA y el disefio detallado en el ANEXO 2.

Asimismo, se sefiala que todos los productos que conforman la canasta PAN TBC deberédn

capacidad hasta 50 Kg

aprox. para que contenga la totalidad de los productos por mes con la frase PROHIBIDA 5U

Pagina 53 de 56




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

13,

14,

15.

16,

20,

A7 LA
VICTORIA

*afa de la unidgad, la paz y el desarrolin”

PRESTACIONES ACCESORIAS:
Mo aplica para la presente adquisicion.

DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS:
No zplica para la presente adguisicion.

REAJUSTES:
Mo aplica para la presente adquisicién.

GARANTIAS:
Se solicitard para la presente adguisicion una garantia comercial de 01 afio para los
insumos entregados por defectos de fabricacién y/o calidad y/o inocuidad, contados
a partir de la fecha en que se otorga la conformidad de recepcidn de bienes.

VICIOS OCULTOS:
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de
alimentos para el Programa de complementacion alimentaria {PCA) serdn como
minime de 1 afic o el tlempo de vida del producto.

 OTRAS PENALIDADES:

Segiin lo establecido en el articule 162° del reglamento de contrataciones del estado.

CONFORMIDAD:
Para la presente adguisicién la Subgerencia de Programas Sociales y salud otorgard
la conformidad de recepcién, contando previamente con ! informe de controf de
calidad de verificacién {Boletin de ingreso) emitido por el Supervisor de calidad .

FORMA DE PAGO:
[e acuerde 2 lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones gjecutadas por el contratista, la Entidad
debers contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales y salud

- Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén .

- Copia de los Certificados de Canforrpidad {los cuales deberdn guardar total correspondancia
can el Humeral 9, Dascripcidn del Objeto, certificaciones entre atros certificados seticitados
en el presente documenial.
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ANEXO N® 2 ROTULADO

En la etapa contractual mediante informe del area usuaria a la Subgerencla de
Abastecimiento y Servicios Generales se remitira el modelo del disefio del rotulado
previa validacién del 4fea de imagen institucional por cada tipo de producto.
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FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN
Denominacidn del bien ; ARROZ PILADO EXTRA
Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA
Unidad de medida  KILOGRAMO )
Descripcitn general : Es 8l grano descascarado procedents de cualquler cullivar de ia

pspecie Oryza safiva L. del que se han eliminade, pargial o
totalments, por elabaracion, el selvads y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Def bien
El arroz pilado sxira, debe ser inocuo y apropiada para el consumo humano, segin indica el numaral
51,1 de [a NTP 206.011:2021.

e A ——— e —— —

£l arroz pilado exira debe prasentar las sigulenies caracteristicas:

| GALIDAD -
- Bl arroz pillado debe:
| - Estar sxento de sabores y cloras axtrafios.
| . Estar exento de suciedad (impurezas de
o : origen animal, incluidos Insectos muertos}) {
R:g:r‘:rg: sspecificos Y | g representen un peligro pare la salud '
§ hurmana, i
« Nodebe contener insectos vivos, muerlos o
i en cualesquiers de sus estados fisiclogicos; f
| granos mohosos, germinados, sucios.
| - Estar exento de fislén y polvillo, B
§ “ La viase se deba asignar cuando por lo menos
! | el B0% de los granoa (en masa), estan dentro
| | de los limiles de Ia clase correspondients, y no
i | mas del 20% (en masa), sun mezcla con
| cultivares de clases contrastantes.
; I
Glase y longitud Il Glase Longhugdsignns | | e 205.611:2021
' | — sptero | ARROZ. Amoz elaborade.
f Lago |  De 8,6 mmomas | Requisitos. 3° Edicion
14 = De 6,2 mm o mas, pero H
* oo | Mediano | " menos de 8,6 mm |
7 Corto Menos de 6,2 mm E
i i B R 1
Contenido de humedad Maximo 14% 1
Grado (foferancias) 5
L Granos rojos 0%
- Granos tizosos lotales Maximo 2%
i Sarracln:;s s Maximo 5%
L Granos dafiades 0.0%
[ ctz‘da I‘W‘W Maximo 2,5%
4 e ——— e e
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CALIDAD

U Maleria extraia |

|84 considera S0k meteria |

edraii Q;Amca. No s Maximo 0,15%
permile la presercia de |

malenias exiinfias
s A N
Granos quebrados Maximo 5%

0,00%
I_ - rEae Regiamento _sobre

Vigilanela ¥ Confrel
Cumplir con los requisitos establacidos por la | Sanitario da Alimentos Y
Dirsceion General de Salud Ambients! @ | Bebidas, )

. aprobado

e o | Inoculdad Almentaria — DIGESA, sutoridad | mediants Decreto Supremo

5 | nacional competents’ N°  007-98-BA,  suS

- | modificatorias y regulacion |
L o P SR R complementaria. |

Pracision 1. La entidad convocante debara precisar en las bases (secclé:. especifica, gspecificaciones
técnicas numeral 2 ylo prolorma del contrato) la clase de arroz requendo, segun lo aslablecido &n |2
prasenie Ficha Tecnica; por sjemplo: Arroz pilado extra largo. aroz plade exira mediang o arroz pikado
axtra corto,

22 Envase ylo embalaje
£l envase que contiene el producid debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condlciones tales que puedan afeciar su inocuidad, y estar
fahricado Ge manera que manlenga la calidad sanitaria y composicion dal producto durante toda su
vida Gtl, seglin el articulo 118 del Raglamento sobra ‘figilancia ¥ Centrol Sanitario de Alimentos y
Rebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-8A, y sus modificatories.

£l envase debe corresponder al aulofizado en &l Regisiro Sanitario, segun ia establacido en los

articulos 105, 118y 118 del Reglamanto sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N* G07-98-84, y sus modificatornias.

£ arroz pilado extra debe ser eriregado en envases que cumpdan con lo especificado en la
NTP 00,163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN GONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1 Disposiciones generales Y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda T genica? y que
- | salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricinnales, tecnolégicss ¥ sensofiales del
~/ glimento; agimismo los envases deben ser fabricados con suslancias que sean inotuas yapropiadas

oy

o/ para el usoal que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias Wxicas ni clores o sabores

i desagradables, sequn indican ins numerales 8 y 8.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2; La entidad convacante debera indicar en lag bases {seccion especifica, especificacionas
séenicas numeral 2 ylo proforma del conirato}, el pesu neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
\as caracteristicas del envase tales coma: material, peso, ipo de cartado, slempre gue s& haya verificado
que estas caracterisiicas assguren \a pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotlado de los envases de aroz pilado exira, ademas de corplir con lo astablacido en €l
articulo 117 del Reglamento gobre Vigilancia y Cantrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade
mediants Decreta Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado enla
NTP 209.038.2018 ALMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion
v Ia NMP 001:2019 Requisilos para ¢l efiquetado de preenvases. g* Edicién. Aslmismo, debe
considerar fo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial {atroz plado extra);

1 Segin articulo 12 del Reglamenio dal Decreto Legisiativo N° 1062, Ley 8 Inocuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N* (134-2008-AG.

7 NTP 289.163-1:2017ICT 1:2018 ENVASE ¥ ACCESCRIGS pPLASTICOS EN CONTACTO £ON ALIMENTOS. Parle
1: Disposiciones generales y requisites. CORRIGENDHA TECNICA 1. 17 Edicion
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- tipo de arroz {arroz pilada),
- grado del aroz;
- pals de ongen.

Brecisién 3: La entidad coovocante daberd indicar en las bases (seccicn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
infarmacian adicions! que se solicite no puede madificar las caracteristicas del blen descritas en numeral

2.1 de la presente ficha {écnica.
24 |Inserto
Mo aplica.

Precisién 4: No aplica,
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bian . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Dencminacién t&cnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida : UIRD
Deseripcion general - El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado (ddneo

para &l consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origan vegetal. No es un aceie vegetal
espacifivada.

_ CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIEN =
1. Dl blen

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismas en estado idéneo para &l consumo humano.
Podran contengr pequefias cantidades de olfos linidos, talss como fosfatides, de sonstituyantes
insaponificables y de dcidos grasos libres naturalments presantes en 1os aceiles, segin indican los
rumersles 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 {2021}

E) aceils vegetal comestible podra contener los aditives alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 13-1681 (2021).

£l aceits vegstal comestble debe presentar las siguientes caracleristicas:

: CALIDAD
s : -
Colar €l caracteristico del  produclo |
i _ designado o _
Los caracteristicos del producio’
Diae y sabor designado, qua debe estar exenio de
. o olores y sabores extrafios ¢ rancios |
vl 05 | MO ORI OE5, » Ph orndas
L lmp insalutd M 05 :
ol ki : | _{ACEITE® COMESTIBLES
| Contenido de jaben | Mo 0,008% mim NO REGULADOS POR
| Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Gobrs (C0} Maximo 0,1 mgig
i | Incice de acdo Widximo 0,6 g de KOFg de aceite
- —— "1 {asia 10 miliequivalentes de oxigeno |
% &midwfi o activolkg de aceile |
: 1 Replamento scbre Vighancia
j I Cumplir con fos requisitos establecidos | ¥ Contral  Sanitaric  de
por In Direcclén  Genurd! de Salud | Alimentos Yy Bebldas
!moculma Ambiental & Inocuidad Aimentaria - aprobado mediants Decreto
i DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-88-SA, sus
| competentet,  modificalorias y regulacién
| | complementaria. J

Precisién 1; Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase que gontiene el producto debe ser de matenal inocun, estar fibre de sustancias que
puedan ser cedidas sl producto en condiciones tales qua puadan afectar su inocuidad, y estar
fabricads de manera qua mantenga la calidad sanitaria y somposicion del producto durante toda su

! Segln artioulz 12 del Reglemento dei Decreto Legislkative N° 1062, Lay de In.culdud de los AMlimerdos, aprobada
madiante Decrsta Suprama N° 034-2008-A. -

o S “Paginalde?
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vida Giil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Control S8antario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007 -88-SA, vy sus modificaterias,

£] envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprebado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el contenido neto del bien por anvase. Ademas, podra indicar
las caracieristicas def envase talas como: material, peso, tipa de cerrade, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postares.

2.3. Rotulado
El rofulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo giguiente, segdn el
artleuto 117 del Regiamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobads
mediants Decreto Supremo N° 007-88-8A, y sus modificatorias, la NMP 001:2018. Requisites para
ol efiquetado de presnvases. 5° Edicion, v la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquelato de alimentos preanvasados. & Edicion:

- nombre del produste;

. declaracion de los ingredientes y aditives empleados en la elaboracitn del producto;

- nombre y direcsion del fabricante;

- nembre, razon soclal y direccion del importader, lo que podré figurar en eliqueta adicional;
numero de regisiro sanitario, ‘
facha ce vencimiento, cuande el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
ocidigo o clave del lote;
condiciones especiales de conservacidn, cuando el producto lo requiera, por giemplo:
"Manténgase prolegida de fa luz”;

. contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especlica, aspecificaciones
tscnicas numeral 3.2 yio proforma del condrato), otra informacitn gue fansidere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No aplica,

Precision 4: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1 \

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomingacitn del bien . AZUGCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién téenica . AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad da medida s KILOGRAMO
Daseripeion genaral : E5 8l produste stlido cristalizado oblenldo diracio del jugo de la

cafia de azicar (Seccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constiluida esencialmente por cristales de
sasarsss cublertos por una pelicula de miel madre.

ARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

G e s - — e
1. Del blen

2
2.

| azicar rubia doméstica debe presentar las caracterisiicas indicadas a continuagién:

o o i
! Color, sabor, olor gim“?;nci’?;gmm sabor ¥
~———————""""""""1Tip debe presentar insectos, |
| arena, tiarra u olras impurezas |
| Pepesix que indiquen una manipulacidn
| |deischiosadeipioduclo.
| Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 °Z :
| Humedad ' Méximo 0,40% m/m
Cenizas conductimetricas { Méaxime 0,50% mim l
— = .
| - HNTP 207.007:2015 AZUCAR.
L;:;ii_or a 420 am | Mairme 3500 _f' el e Requisiton. 4°
1 ' a — | Edician
Azticares reductares Maximo 0,70% mim
Suetancias insolubles S
. (sedimentos) - Maximo 500 mglkg
Mo debe sar mayor de 0,30 para
una polarizacion mayor de 86
*Z
Ef factor de sagl.fritjlad sa
Factor de sequridad x;g;a maedianta la sigulente
F=SHumedad
100 - *Pal
Cumplir gon los requisilos Reglamanic schre Vigllancia
establesidos por la Direccian | y  Conlrol Sanitario  de
General de Salud Ambieniel e | Alimenios ¥ Babidas,
HOCUIDAD | Inocuidad  Alimentada - aprobado mediante Decreto
DIGESA, s autoridad nacional | Suprema N 007-98-5A, sus
compelenia’. madificatorias v regulacén
| complementariss. |

' Segin adieuo 12 del Reglamanto el Decrato Lagishative N° 1082, Ley de Inacuidad e los Alimantos, aprobado
mediants Decreto Supramao N 034-2008-AG,
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Precision 1: Ninguna

22, Envase ylo embalaje
El snvase que contlene ¢ produclc debe ser de material inocua, estar liore deo sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condicionas tales que pusdan alectar su inoouldad, y eslar
fabricado de manera que mantenga |a calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su.
vida Gtll, segln el articulo 118 del Reglamento sabre Vigiiancia y Contral Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas aprobado medients Decrete Supremo M® 0O7-08-84, y sus modificatoras.

Bl envase debe corresponder al aulorizado en el Registro Sanitario, sagun lo establecido en los
articulos 108, 118 y 118 dal Reglamento sobre Vigilancis y Conirol Sanliario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-88-8A, v sus madificawrias.

El anvase no debe alterar las caracteristicas del producte y dabe prasarvar las mismas durante su
transporte y aimacenamianto, segin lo indica el numerai 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convecants deberd Indicar en las bases {geccién especlfica, especificaciones
tacnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
145 caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, fipo de termado, slampre que 58 haya verificado
que estas caracterlsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
&) rotudado de |a Azicar rubla doméstica debe cumplis con lo Indicado en el ariiculo 117 del
Reglamento sobre Vigiancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Dacreto Supremo N° 007-08-3A, y sus modificatorias, y las disposiciones espacificadas en el
qumaral 8.2 da la NTP 207.007:2015, asi como en la NTE 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2
Edicida

- nombre dél produsta;

. declaracion de los ingredientes v aditivos empleados &n la elaboracicn del producto;

- nambre y direccidn del fabricants;

- nombre, razon sooial y diraccidn del importador, lo que podra figurar en eliguets edicional,
numero de Reglstro Sanitario;

. fachada vencimianto, cuando el producta lo requiora con arreglo a lo que gstableca sl Codax
Aimanlarius o la norma sanitaria pefuana que le es aplicable;
codigo o clave del lote;

. condiciones espetiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que 58 presenta, por ejemplo: granulada;

. pesaneto en klogramos del producto envasats,

Precisién 3: La enfidad convocante deberd indicar en lag bases (sec;cfb"*" especifica, espedﬂcaciomé
\écnicas numeral 2 ylo praforma del contrato}, otrd Informacién que considera deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puade modificar las caracteristicas del bien descrilas en numeral

21 dala presente ficha téenica.
2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALESDELBEN __ ___ ____ - ——————
Denaminacidn del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacidn téonica - ARVEJA PARTIDA GRADD DE CALIDAD 1-EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripsion general . Laarveja partida son log cotledones separados y descascarados

del grano de srveia La awejaaselg_mnoprm@ﬂtadﬂa
especie Pisum sativum L. &s uzado cominmente en estado ssco
con fines allimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Delblen
La arveja partida calidad 1 - exiradebe ser inocua y apta para el consumo Rumane, segdn la indicado
an el pumeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las siguientes
caracieristicas:

[os grenos de arveja pariida |
e | debeait;

. Estar exentos da sabores ¥
sleres extrafics y de insectos
yivos, mustlss 0 N
l cualguiers da sus estadios.

. Estar exenios de materias

. . axirafias  inorgénizas gue

i representen un peligro para
la salud humana.

. Estar conformados por una

| Requisitos generales

misma variedad {es decir un |
mismao coler, forma y olfas | |
% caracleristicas varietales). | NTP 205.925;201::“ %fav]ésida
L - @l 2018} LEGUMINOSAS.
c‘fﬂ'}‘i’wf’_ﬁﬂi@fa“ I T Méximo 15% | Agvels pertids. Requisitos. 2° |
Edicio
|T‘ | Grano Infectado 0,00% S
Grano picade Maximo 0,30%
| " Grano parido o e |
| Grada de| quebrado Mﬁﬁ@u’l.ﬁﬂ% ]
caldad | Grano con 8 "
! | céscara {testa) - Mé:f!!ﬂ@i.ﬂﬂ/q O
Grano gusmado Maximo 0,20%
Materias : 7
L edrafias Maximo 0,10% _
] Gumplir zon lo establacide por Keglamento de Inocuidad
ol Servicio Nacional de Agmalm imentarla, aprobado
oc Sanldad Agraria - SENASA, iante Decrete Supremao
i autoridad pacional | N° 004-2011-AG, y 8us
i compatants’. madificatorias. ]

Brecisién 1. Ninguna.

! Sagin arlicuio 10 del Raglamento del Decreto Legislatvo N 1082, Ley de Inccuidad ds los Airmentos, aprobado
mediants Dacrelo Supremo N° 134-2008-A5.
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2.2, Envase ylo embalaje
La arveja partida calidad 1 - exira

cualidades higiénicas,

debe envasarse en snvases de primer uso, qua salvaguarden las
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del aroducio. Los envases, incluido

ol materlal de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para

al uso & gue se deslinan,
sabores desagradables. Cuanda el producio s& envase
resistentes v estar bien cosidos © sellades, sagln
NTP 205.025:2014 (revisada e 2018).

Precisién 2: La enfidad

indicar las caraclaristicas

convocante debera indicar en las Dases {eeccién especifica,
técnices, numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del
del envase fles como: material, peso, tipo de

No deban transmitic &l producte ningune sustancia taxica ni olores ¢

an sacos, dstos deben estar impios, 567
indican los numerales 7 y 7.1 de la

especificaciones
producio por envase, Ademas, podré
cartado, siempre que se haya

vearificada que estas caracteristicas assguren ia pluralidad de postores.

2.3. Rotulade

£l rofulsda de los envases de arveja partida calidad 1 - exira, ademas de eumplir lo establecido en Ia
NTE 208.038:2018 ALIMENTDS ENVASADOS, Etiguslaco de alimentos preenvasados. a® Edicion,

debe considerar lo sigulente, seglin el numeral 7.2 de

el nombre del producto;
¢l grado de calidad 1 — exira;

la NTP 206.025:2014 (revisada ol 2018}

nombre o razén soclal y direccion del producior, envasador o vendedor; en el casc de

praductos impornados, nombre o razon soclal, RUC
sl contenido neto, en kilogramos;

- facha de vencimienio

- sl codigo o namerc del lote;

. condiciones de conzervacion o alimacenamiento;

y diraccion dal importador;

numero de Autorzacidn Sanilana de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bages {seccidn especifica, espedificaciones

técnicas numeral 2 yio proforma

del confrato), otra informacion que considara

deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no pueds medificar ias caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la prasents ficha téonica.

2.4, Inserlo

Mo aplica,

Precisién 4; No aplica.
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FIGHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN I
Danominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica - FRIJOL CANARIO CAMANEJO! FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general « El frijol canario calidad 1 - exira s ol grane maduro, procedenie de

{a nspacia Phaseolus vulgarls (L.} @ irijel comiin.

B GARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Ei frijol canario calidad 1 - extra se debe comercialiizar en su envase oniginal, que parmita mantenst
sus caracterislicas de calidad e higiénicas, asegurando que &l mismo no sea siterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condicionss no sanitarias que representen un peligro para la salud,
sequn indica &l Ultimo pérrafo del numeral 10,4 de la NTP 205.015:2015, v su Corrigenda Técnica,

Ei frijol canario calidad 1 - axira debe presentar las siguienies caracleristicas:

e NN
CALIDAD

s a—— S———— - e —

Uniformidad i ' i
y | Variedad conirastante: Maximo 1.00%
Humadad - Maimo 15%

|
|
3

. Ausencia de granos Infesiados, con

i 3 ; ; NTP 205.015:2015
7 | Sanidad 1 iﬂl":égi;i!;- vivos en cuslquiera de sUS LEGUMINOSAS Erifol
5 A Requisitos. 3* Edicidn, y su
- - Ausencia de granos con Tiongos. | Comigenda Técnica NTP
Jaspecto ' 205.015:2015/COR 1:2016
3 - e — 4 CORRIGENDA 1.
= Grang enfeimo 0,00% LEGUMINOSAS,  Frijol.
£ == — — ———| Requlsltos. 1* Edicidn
A~ Grano picado paximo 1,00%
b s : et
“ L. Grana partide © s
_quebrado 1 s BRI
- Grano arrugado IA&ximo 1,00%
i~ Materias extrafias Maxima 0,050% 7
e e B Reglamenitc de Inocuidad
Cumplir con lo establecide por & Samvicio :.gg:gl:marl& mediante
IHOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, Decreto Supremo N° 004-
| autoridad nacionat competanta’. 201 1-AG ¥ itk
'___ I __HL_ - 7 o ) modificatorias. i

Precislén 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje
E! frije! canario calidad 1 - exira debe ser envasado segun lo establacido en la norma Codex CXC
1-1068 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yen la NTP 399.18%
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1!

e ——————————

1 Seqin articulo 10 dal Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley da Inocuidad de los Allmentos, aprobadc
mediante Decraln Suprema N 024-2008-AC.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

Disposiciones generales y requisiios, 3% Edicion, v su Cetrigeada Téonica?, de tal manara que el
producto quede debldamente prolegldo, segun indican los numerales 7 y 101 da la NTP
205.015,2015, y su Corrigenda Tecnica. ’

Los granos de fiijol canario calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas {inocuas o no dafiinas), nutricionalas,
tecnotogicas y sensariales del alimento. Los envases indduido 8l material de envasado deben estar
fabricatos con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para ol uso al que se destinan. No daben
sranemitic al producto sustancias ldxicas ni olores o saboras desagradables, ademas, cuando gl
producto s eNvase &n sacos, astos deben estar limpios, ser resistentes y ester blen gosidos ©
selfados, seqin numeral 10.1 de la WTE 205.015:2015, y su Corrigenda Tecnica.

Precisisn 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificasiongs
taenicas numeral 2 ylo proforma del contrato}, &l peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase lales como: matarial, peso, tipo de cerrado, slampre que e haya yerificado
oue eslas caracieristicas aseguren fa pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, dabe cumplir con lo
sstablecide en la norma NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimenios
sreanvasados, 8° Edicién, ademas de |a siguiente informacion, segiin indica & numeral 10,2 de la
NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica:

&l nombre del producto, indicanco el nombre comun “Frijol";
nombre o razén sacial y direccion del productor, envasacor o vendador en el caso de produsios
imporiades, nombre a razon social, RUGC y direccién dal imporiador;

- facha de vencimiento;

- cbdigo o nimero de lote;

. condiciones de conservacion o glmacenamiento]

- @ contenido neto (por ejemplol gramoes g, kilogramos ko)

. ¢ grado de calidad indicado como “Grado 1 © Extra";

. numero de Autorizacion Senitaria de Establecimiento de Procasamienty Primario emitida por
al SENASA,

Precisién 3. La snidad convocanie debera indicar en lss bases (seccion especifica, eapacificaciones
téenicas numeral 2 yo proforma del conlrato}, alra informacion que conglders daba estar rotulada. Ls
informagicn adicional que se solicite no puede modificat las caracteriatizas dal bien descritas en numeral
7.4 de fa presents ficha técnica. : :

24, Inserto
No aplica,

Precisién 4: Mo aplca.

: NTP 399.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parts 1: Disposiiones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicidn__
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN S S
Denominacién del bien  FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA
[enominacion técaica : FRIJOL CASTILLA GRADC DE CALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripoith general : El frijol castilla calidad 1 - extra 8s &l grano maduro procedents da

la sspecie Vigna unguiculata, s de color crema con mancha
alradedor del hillo de color negro o marman.

2 CARAGCTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
£l frijot castiila calidad 1 - extra se debe comercializar en st envass original, gue permita mantanet
sus caracterlsticas de calidad e higiénicas, asegurando gue el mismo no sea glierado, contaminado,
squiterado o manipulado en condiclones no sanitarias que reprasanten un paligro para la salud,
seain indica 8l Gltmo parralo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

£1 frijol castilia calidad 1 - extra debe prasentar las siguientes caractaristicas:

CALIDAD
|., s - - - - | e e s —— e i IS
Cada lote de frijol debe esbor
Uniformidad confarmado por ta misma varisdad.
[ Varledad contrastants: Maximo 1,00% |
| Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestedos,
e con insacios vivos en cualguiera | NTP 205,015:2016
Senitad de sus estadios. LEGUMINOSAS Frijol.
B DR i : | Requisitos. 3 Edicidn, y sy
PDLETS | - Ausenciade granos CONNONGOS. | porroanda  Téenlca NTP

% 4 da | Asecio 205.015:2015/COR 1:2016
it »{% - CORRIGENDA 1.
2 VA - _Braro enferma 0.00% LEGUMINOSAS. Frijol.
1 e T ———— -+ S Paquisitos. 1* Edicion
S| 23 C}ran-:cpicaéc | . _Méximo 1,00%
¥51 . Grano partido o z
 quebraco Maximo 1,@% B
- Grano arrugade ” MMéx[mn 1.00% ___
- Materias extraiias Maximo 0,050%
| Cumplir con lo establecido por el Rag!ag::;i::ﬁge im
| Servicic Macional de Sanidad Agraria— e .
INOCUIDAD SENASA autoridad nacional mediante Docreto Supremo
' - N*  004-2011-AG, ¥ B8us
o~ J O modificatorias.

Precisidn 1: Ninguna.

2.2 Envase yio embalaje
El frijel castilla calidad 1 - exira debe sar envasado segun lo establacido en la norma Codex CXE 1-
1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 389,163
1:9017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Patte 1:

" agdn articulo 10 del Reglamento dal Detreto Legislative N° 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobads
madiante Decreto Suprama N* 034-2006-4G.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

Dispesicionss generales ¥ requisitos, 3* Edicion, y sd Corriganda Téc,s'éx:a% de tal maners que &l
producto queds debidamente protegido, segun indican los numeraies 7yi01dela NTF
205.016:2015, y su Corriganda Técnics.

Los granos de frijol castilla calidad 1 - exira 5@ deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cuglidades de calidad, higiénicas {inocuas © no dafinas), nuirclonales,
\acnolégicas y sensoriales del slimento. Los envases incluido &l material de envasado deben astar
tabricads con sustancias que sean Inocuas y apropiadas pam ol uso &l que se destinan. No deben
transmitir al produclo sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto s¢ envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentss y estar bien cosidos @
sellados, segiin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y sU Cormgenda Técrica.

Precisién 2; La entidad convocante deberd indicar en las pases (seccion especifica. gapaciiicacionas
tacricas numernal 2 1o proforma del contrato), €l peso nato det producio por envase. Ademas, potra indicar
las caraciaristicas del envase tales como: material, paso, fipo de cerrado, siempre Gue $8 haya verificado
nue eslas caracleristicas ageguren 1a pluralidad de posiores.

2.3, Rotulado
£l rotulade de los envases de los granos de frijol castilla calidad 1 - exlra, debe cumplir con lo
satablecido en la novind NTP 208.038:201% ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimenios
eenvasados, 8° Edicion, ademas de Ia siguients informacion, segun indica el numeral 10.2 de fa
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Tecnica:

. ¢l nombre del producto, indicando ek nombre comun *frijod";
nombre o razén social y disecelon del productor, envasador ¢ vendetlor en el caso de produclos
smportades, nombre razon social, RUC ¥ gireccion det importador;
. igcha de vencimientd]
eodigo © mEIMers da iols;
condiciones de congarvacion o almacenamiento;
. &l contanido neto (por ejamplo: gramos g, kilogramos kgl
- gl grado de calidad indicado como “Grado 1 ¢ Extra®;
- nlmero de Autarizacion Sanifaria de Establecimiento de Procasamiento Primario emitida por el
SEMASA,

Precislén 3: La entidad convocante debera indicar en Jas bases (seccion especiiica, gapecificaciones
sacnicas numeral 2 yio arofarma del contrata), oira informacidn gue considere daba astar rowlada. La
informasion adicional que s6 selicite no puede modificar Ias caracteristicas del bien descritas an numeral
2 4 de la presente ficha téonica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Pracisién 4 Mo aplica,

7 NTF 398183 ‘;‘.20171"5? 12048 ENVASES i 4 ACCESGFEIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
pats 1 Disposiciones gensrales y equisios: CORRIGERDA TEGMIGAY. 1*Edicion

e e s i
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1 \

FIGHA TEGNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN S G
Denominacion del bien "FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion Wcnica . ERIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Uridad de madida : KILOGRAMO
Descripcién general : El frijol panamito calidad 1< extra es el grano maduro, procedente

de In especie Phaseolus vulgars (L.} o frijol comun.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien
El frfjol panamito calidad 1 - extra 5e debe comercializar en su anvase ofigingl, gue permita mantanar
sus caracieristicas de calidad e higiénices, asegurando que el mismo no Sed alterado, contaminado,
adulterado o manipulade en condiclones no canitarias que representen un peligro para la salud,
ssguin indica el ditimo paitafo def numeral 10.1 dela NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

£l frijol panamito calidad 1 - axtra debe presentar las siguientes caracieristicas!

| CALIDAD
oA
1 Cada tat'e da frijol debe aster conformatio —1
Uniformidad E por la misma varledad. i
| |Varieded contrastante: Maximo 1,00% |
§
Humedad ! Maxima 15%
o ’  Ausencia de granos infestados, con NTP 205.015:2015
| insectos vives en cualquiera de sus LEGUMINOSAS Frijol. |
| Sanidad : Requisitos. 3* Edicion, ¥ su
-l - - Comigenda  Téonica NTP
o . ussncia de granos oon hoNgos. | 905,015:2016/COR  1:2016
Aspecio B , | CORRIGENDA 1.
" Granoenfermo | 000% | ;EGU;@&%;\ES& L, P
- Grano picado Miximo 1,00% | e, R
- Grana partido 0 -
quebrado Méwime 1.00% ]
ey %~ Grano arrugado i ) Méximo 1,00% )
O [ Mot | Mo 0050% iy oo
. ' Reglamento de  Inocuidad
| Cumplir con o sstablacide por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo |
autoridad nacional competente’ MO 0D4-2011-AG, y sus|
modificatorias, i

Procision 1. Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
£l frijed Panamito calidad 1 - exira dabe ser anvasado segun |o esiablecido en la norma Codex TXC

1-1988 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yenia NTP 393,462
1:2017 ENVASES Y AGCCESORIOS PLASTICOS £M CONTAGTO CON ALIMENTOS. Parte 1
Disposicionas generales y requisitas. 4@ Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debilamente prolegido, segan indican los numerales 7 y 101 de la PP
205.015:2015, y su Corrigenda Técaica.

1 Sggiin articuln 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Loy de Inocuidad de los Alimerios,

aprobado medianta Detreto Suprama N° T34-2008-AG, )
3 NTP 389.183-1:2097/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS pLASTICOS EN GONTACTO GG

ALIMENTOS. Parie 1; Disposiciones genarales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion

—— " Pagia 1 do 2
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

Los granos de frijol Punamite calielad 1 - extra se deben envasar en envases de primer Uso, que
salvaguarden las cualidades de calidat. higiénicas (inocuas o no dafinas), nutriclorales,
lecnoltgloas y sensoriales del alimento, Los envasas incltédo el material de envasado deben estar
fabricades con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
iransmitic a! producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademds, cuande el
prodiucto se anvase en sacos, estos deben estar limpics, ser resistentes v ostar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 208.015:2015, y su Corrigenda Técnloa.

Precisién 2: La entidad convosante debera indicar en las bages (seccion aspacifica, especificaciones
taenicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Adenias, podré indicar
jas caracteristicas del envase tales como: malerial, pesa, tipo de cerrado, sismpra que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
£l rolulado de los onvases de log granos da frijol Panamito calidad 1 - exira, deba cumplir con lo
esiablecido en 1a norma NTP 206.038:2019 ALIMENTOS ENVASANOS, Etiquetado de alimentos
preenvasados, B° Edicion, ademés de la siguiente informacion, segan indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2016, v su Corrigenda Técnica:

. @ nombre del products, indicando el nombre comin “frijol™;

. nambre o razon sotial y direccién del productor, envasador o vendedar en el caso de produstos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nomero de lole;

- condiciones de conservacidn o aimazanamiento;

- &l contenido neto (por ejemplo; gramos g, kilogrames kg).

- ol grado de calidad indicado como "Grado 1o Exira";

. nomere e Autorizacion Saniteria de Esteblecimiento de Pracesamiento Primario emitids por
&l SENASA.

Precision 3: La entidad cor.vocanle deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
ssgnicas numeral 2 vio proforma del confrato), otra informacién que considere deba ester rotlada, La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del blen descritas en numeral
2.4 dela presenta ficha técnica,

24. Inserio
M aplica.

Precisién 4 No apfica.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1

/

FICHA TECHICA
APRODBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

mﬁén deal bt&n__

~ LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacon Benica . LENTEJA GRADO DE GALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida ¢ KILOGRANMO
Descripcion ganeral La lenteja as &l grana maduro procadents de la espacie Lens

culinaris Madikus. Es una leguminosa de grano seco.

: CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
La lenteja calidad 1 - extra dobs ser inocua y apts para el consumo UMAna y exenta da samilas
{xicas » nocivas, segun indican ks numerales 8.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 {revisada el
2019},

pafna
o

La lenteja calidad 1 - extra debe prasentar las siguientes caracteristicas:

R

CALIDAD
e e e P % Los granos da lenteja deben:

| -Estar exentos de sabores y oloras
extrafios v de insectos vivos, mustlos

| oencualquista de sus astadios.

| ~Estar exentos de materlas exireias

| inargAnicas que representen un pelfigro |

| Requistos generales para la salud humana.

‘ .Estar conformade por una Mmisma

|

!

e — e Y

varledad (es decir un mismo color,
forma y  olras caractaristicas
varietales). Se aceptarsn Qranos
variedades contrastantes en las
l | inlerancias establecidas enla presente

o | _Ficha Tégnica. ]
007, | Contenido de humedad Miximo 15%
T T " Tlalenteja calidad exira se dasificard de | -
scuerdo a su calibre en los siguientes | NTP 205.022:2014
' lamanos: {revisada o  2019)
&l B o e LEGUMINOSAS. Lenisja
/| Caiibre (iamatio) ﬂi‘ﬁ;:l Didmetro {ram) Requisitos. 2 Edicion
i Mayor o igual que 7.5 |
I [ 2 | Menor que 75 _
Grado de caliad (Tolorancis) o
- Grano infectado 'e,ca% j
 Grang picado i : 0,00% ) i
- Grano partido 0 quebrado i Maximo 1.00% =
. Grano descascarado Maximao 1.00%
- Grano argado e Maximo 4,50% e
Ceroquemado _Maximo 0.20% .
Materias extronas Méimo 0,10%
ﬁﬂb@d_aiﬁontraﬁtﬂnta - Maxime 1.00% .
Veson0? """ Tigina1de2




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

de |
|

Cumplir con lo establecido por e Inocuidad

: : . | Agroalimentaria,
Servicio Nacional de Sanidad Agrana aprobado mediante

INOCUIDAD SE - s

, NASA, ; autoridad | nacioral Supremo N° |
:_ SOME. 004-2011-AG, ¥ si}
b . | modificatorias.

Brecision 1: La entidad convecanta deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio profarma del gontralo) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
alo esiabiecido en Ia presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - extra ds calibre (tamafic) 2.

2.2, Envase ylo embalaje

La lanteja calidad 1 - exira dabe ervasarsa en envases de primer usD que cumplan con o
especificado &n la NTP 399.1 B3.1-2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
COM ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generalas y raquisitos. 4% Edicidén, v su Corrigends
Técnica?, que saivaguarden las cunlidadas de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolGgicas ¥
sensoriales del producto. Los envases, incluico ol material de snvasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para ol uso al que se dostinen. No deben transmiti &l
producio ninguna sustancia iéxica ni olores o sabores desagradables. Cuando sl preduclo se snvass
en sacos, &stos deben estar limpios, sef resistantes v estar bien cosldos © sallados, segin se indica
an los numerales 10y 10.1 dafa NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)

Precision 2 La aentidad convecante debera indicar en las bases (smocidn eapecifica, aspecificaciones
(écnicas numeral 2 ylo profaerma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales coma: malerial, peso, tipo de cerado, slempre que se hays yerificado
que estas caractersticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rolulago de fos envases de lenteja calidad 1 - exira debe cunplir con lo indicade en I

NTP 206.038:2019 ALIMENTOS EMNVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 6° Edicion
v 1as disposicionas especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2018

- @ nombre del producto;

el grado de calidad: "Grado 1- Extra",

nombre o razon social y direccion del praductor, anvasador o vendedor; en &l caso de
producios importados, nembre o razdn social, RUC ¥ direccian del lmportador;

el contanido neto, en kilogramaos;

fecha de vencimiento,

el etdigo o nimero del lote;

candiciones de conservacion o almacenamienic;

- nimeto de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamientio Primario emitida por

¢l SENASA.

Procisién 3: La entidad convocante debera indicar en lag bases {seccion -specifica, especificaciones
sécaicas numeral 2 yio prolorma del cordrato), olra infermacion aus cansidere deba ester rotulada. Le
informacién adicional que se solicite no pusade modificer fas caracisristicas del blen descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
ko apiica,

Precision 4; No aplica.

1 Gagin articulo 10 dil Reglamento del Decreto Lagislstivo N° 1082, Lay de inocyidad de los Almantos, aprobado

mediante Decreto Suprema N’ 034-2008-AC. 7 _
? TP 395463 £:2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Pars 1. Disposicionss generales y requisitos. CORRIGEMDA TEGNICA 1. 1°* Edicioa
Version 07 - ' -
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/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1 \

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e e
Deneminacion del tien . PAPA SECA R Ry gt i
Denaminacion técnica . PAPA BECA
Unidad da medida - KILOGRAMO
Dascripeion genaral . Cores de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

cortads y secada. Los corles provendran de tubdroulos
cosechados que deben ser araviamente seleccionados, lavados,
nelados, cocinados, cartados, secados ¥ lusgo dispuestos en
SNVARES NUBVOS.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien 3
L4 papa seca deba presentar ins siguientas caracteristicas:

| CALIDAD

b e e ——

| Color - 4{ Uniforme, dependlendo da ia varledad, i

‘ Olorysabor | Estar llore de clores y sabores desagradables. |

“l R— Libre de impurazas en cantidades que pugdan I l

! P | repregentar un peligro para la galud humana. i

l T Exenta de materas extrafias como: mataria %
mineral u orgéanica (polvo, pelos, pledrecillas,

| | vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras

l sspecies, insectos musrtos, fragmentos ©

i rectos de Insaclog ¥ oiras impurezas de prigan

. animai}, NTE 011.802:2017 PAPA
| Materias axiraias ¥ SUS DERIVADOS,

| N contener mas de 1% de materias exiraiias, | Papa saca. Requisitos. 1
| : deas cuales no mas de 0,25% serd de materia | Ediciin
| mineral y ne mas de 0.10% de inseclos
{ muertos, fragmentos ¢ restos de inzectos yu
" | otras impurezes de ofigen animal.
[Humedaﬁ Manor a 14%:

" [E contenido de cada anvase deberd ser

homogéneo y estar constitwdo gnicamente de

papa seca del mismo origen, aspecie y calidad.

La pars visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo e contenido.

Reglamento  sobre
vigilancia ¥ Control

Sanitario de Alimentos ¥
Gumplir con los requisitos establecidos por 18 | pidae sprobade

Direccién General de Salud Ambiental e

nocuidad Almentaria — DIGESA, autoridad s'-'mu e " W‘g‘;‘”
y S premo ; :

raciohal competente’. odificalorias, ¥

regulacion
complementaria,

Precislén 1: Ninguna

' Seqiin ariculo 12 del Reglamento dal Decreto Legisiativo N” 1062, Ley de inocuidad de los Alimartos, apmbada
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG. e

T version D3 . “pagina 1de2
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el produdto dabe sar de material inocuo, estar fibre de suslancias que
puedan ser cedidas al producte en condiciones tales qua puedan afectar su inocuidad, y estar
{abricado da manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producio duranie toda su
vida G, segun ¢ articulo 118 del Reglamento sobre Vighancia y Control Sanitario de Alimenios ¥
Beabidas, aprobado mediante Decrete Supremo N® 007-88-8A, v sus modificatorias.

£] envase debe corrasponder al autorizado en @l Registro Sanitario, sagun (o astablacido en los
artieulos 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Contral Saniiario de Alimentos y Bebidas,
aprobatio medianta Decralo Supremo N° D07-58-54A, y 6us modificatorias,

El snvase gue sa utifice para papa spca debe cumplir las caracteristicas deseritas on el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisién 2 La enlidad convocants debard indicar en las bases (ssochon especifica, especificaciones
tacnicas numeral 2 ylo proforma del contiate), 8l peso neto Jel producto por envase. Ademdas, podré indicar
i \as caracteristicas dal envase (ales como: malarial, paso, tipo de carrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
o1 rolulado de los envases de papa SeCa debe cumplir con lo establecide en s noma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién,
WP 001:2019 Reguisitos para el atiquetado de preanvases. 5% Edician, ¥ la norma Codex CXS t-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademds contener la sigulente informacien, segan el numeral 7.2 de {a NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

. dociaracion de los ingredientas en la elaboracidn del producto;
nombre o razon social y dirscckén del productor, envasador o vendador, en caso de producios
imporiados, nombre o razin cocial, RUC y direccién del importador;

. numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento,

- codigo 2 nimaero de lote;

. condiciones de consarvacion o almacenamignio;

- pais de origen, .

- contenido neto.

" “Precision 3: La enlidad convocania debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacidn que considare deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 4 de la presenia ficha tecnica,

2.4, Inserio
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1

FICHA TECNICA
APROBADA
1. GARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN -
Denominacion de! bien + QUINUA GRADD 1
Denominacian técnica ' QUINUA PROCESADA (BEN EFICIADA) GRADO 1
Unidad de medida : KILDGRAMO
Deseripeion general . Quinua procesada (benaficiada) son los granos de guinua

(género y espacle Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
somelidos a oparacionas o procescs de limpisza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, selaccion  (clasificacion) ¥
iminacién de granos conlrastantes (granos de oolor},
rwﬁmndemaadumwﬁmhmam&sﬁmd&y&
consumo humano (alguna operacién ppoianalments puede

rapetirse).

2. GARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN |
9

. Delblen

La quinua grade 1 debe presentar las siguientes caracleristicas;

Requisitos minimas da
calidad desagradables.

[ Los granos da quinua deben taner el color

| caractaristico de la veriedad © eootipo

| utiizada como materia prima, deben estar |
exentas de  clores

extrafios ©

Su aspecto debe respondar a un grado de
nomopereldad respecte @ caracteristicas

sapsoriales.

Requisitos quimico proximales {Valores expresados en base setad)

-_Fumedad “Maximo 13,0%
- Proteinas Minima 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4,0%
. Fipracruda ___Minimo 4.0% -
- Seponina Menor que 0,12% | NTP 205.062:2021
y j GRANOCS ANDINOS.
, Quinua  &n  grANo.
-- d Tamafie Didmetro Requisitos. 3° Edicién
e delos promedio de los
t” | Tamado del grand | _granos | granos (mm}
| Grandes Mayora 1,70
Medianos Entre 1,408 1,70
l Pequenios Mayora 1,20 |
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enlarcs Minimo 87%
- Granos quabrados Maximo 1,0% =]
- Granos :
(manchados) Maxime 0,5%
. - Granos germinades =2 _Méximo 0,.25% ‘
- Granos recubierios 0% :
- Granos inmaduros Maxima 0.5% |
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|- Granas dee| ___ Maximo0S%
| - impurezas tolales | Maximo026%
|Enbs ____ . —————— S
- Pigdracilas en 1009 :
e moesiTs Ausancia i
- Inseclos (gnteros, Ausendia

|_paresolarves) |

A

El contenido de cada anvase debe
homogénee Yy  estar constitukio
: gnicamenle por granos de guinua
Homogeneidad procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granas en el envasa debe ser
| represeniative.

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competanta,

e ==

| Reglamento de Tnocuidad

i
|
- 1 Gumplir con lo establecldo por el Servicio :grrgggientaria. mediahie
Nocional do Sanidad Agraria ~ SENASAZ.) B ramo e 004-
li lAutnfldad Naclonal competente. JOVAG, Yy Sus
A o mndffmkﬁiaa.
% INOGUIDAD , Reglamento sobre
| | vigllancia ¥ Contrel
i i '
! Iﬁ‘sreccién Genaral de Salud Ambiantal @ gzgm . Ai'r:iﬁ;;:dz
| nocuidad Alimentaria -~ DIGESA' pam msdiam; %ecfein
i Alimento  elaborade industriaimente o N° 007-38-SA
| (iabricad). PROTNE.IE NEA TIPS
' sus  modificatoras Y

? l regulacion
i ‘ | complementaria.

B ——————" N -

Precision 4: La entidad gonvocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
igenicas, numeral 2 ylo proforma del contrato), el tamaro del grano de guinua gredo 1 requerido de acuerdo
1 lo sstablacida en fa presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua granes grande - grado 1.

22, Envaseylo embalaje
La quinua grado 1 debe ser envagsada de tal mancra qus el producto quede debidamente prolegido.
i, Losenvasesy embalajes deben zer NUBYVOS, estar fimplos ¥ ser dé calidad al que evite cualguier
0 dafe externo o intema al producto. Los envases deben ser de primer uso Y canservar sus
. caracteristicas de cslidad, higiens, ventlacién y resistencia necesarias para ssagurar y garantizar
“Ja nocuidad aptitud del producto dutante el transporte, 12 manipulacian, consenvacitn v
comercislizacion apropiada de fos granos de gquinua, segin lo indica el numeral 7.2 de 12

JNTP 205,062:2021.

‘Precision 2; La entidad convecante debera indicar en las bases (seccién especifica, sspacificaciones
tacnicas, numeral 2 yo proforma del sonirato), el peso nett del producio por envase. Ademas, posdra
indicar las caracteristicas del envase tales como; material, pesa, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad ue posiores.

i Alos simentos Bn ios cuales se apligua un sacado industrial, es decir que 52 aplica transferencia da masa y calor
{lioflizacion, secata por aire callents, atomizacion, ate.), dande se reguiare que dichos procescs sean controlados,
la

A fns alimentos en los cuales se aplique un gacads qua sola implica una transferencia de masa (sec0 salado,

2 Segin o acticulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisialivo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, sprobado
madianta Decreto Supremo N° 034-2008-A0,

! Segln articulo 12 del Reglamento del Dacreto Legislativa M 1062, Ley de Incouidad de les Alimentos, aprabado
medliants Decreto Suprema N* 054-2008-AG.

e ——— e e el —_
" o - .
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2.3. Rotulado
Ademas da los requisitos aplicables espacificados en la norma Codex CX8 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2018 Reguisitos para el etiqustade de preenvasos. 57 Edicion, el rotulado debe cantener
lo siguiente, segtn el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- npombra del pradusto;
- nombre y direccién del productor, envasador o comerciakizador;

- dlasificaeion, tamario y grado;

- peso nelo;

- numera de lote.
Adiclonalments, st al producto corresponde que sea contralado porla DIGESA, debe curmplir con el
adticule 117 del Reglamento sobre Vigllancla y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, sprobado
madiante Decreto Suprema M° DO7-58-5A, y sus modificatorias.

i sl produclo corresponde (e sea enntrolado por gl SENASA, debe presentar, adamas, |a siguiente

informacién:

. nomaro de Aulcrizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilida por
el SENASA.

Frecisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las basas (seccion aspacifica, especificacionas
téenicas, numeral 2 ylo proforma del contrato), olra inforrmacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caractaristicas del bien descrilas an el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Pracisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN o _ ,
Denominacidn det bien . MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién téenica . MAIZ AMILACEO VARIEDAD CUSCO DE CATEGORIA
PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO ' '
Dascripeidn general . El maiz amiidceo ¢s el grano que pérlanace al lipo de maiz

harinoso, blando, suave; puede ser de color variado, y esta
comprendido en la aspecie Zea mays L. var, Amilicea. Las razas
que pertenecen al grupo comercial Cusco, clasificada asl de
acuerdo a la textura del grano, sor 100% harinosos, es decir ol
grano estd formado por granos de almidén susltos en el grano.
Los granos se caracterizan por ser de color blanca, grandes ¥
anchos. La raza mas representativa que perlenece a este grupo
es el denominado Cusco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1. Del bien
El maiz Cusco de categoria primera debe prasentar las siguianies caractaristicas:

CALIDAD

- Textura: harinosa

Caracteristicas  fisicas |- Forma del grano: redondeado )
por variedad/raza _ Color de granos: blanca, variegado, | NTP 205.051:2008
= s . ¥
Humedad Maxiimo 14% LEGUMINOSAS. Maiz
Granos dafiados (mim} Méximo 2% ?)tfm. Grano sg:u.
inlelones, clasificacidn y

Granas infestados (m/m) 0% | requisitos, 2* Edicion

ateris Bxranags 0%
zas) {min) ‘

Reglamento de Inocuidad
Gumplir con lo establecide por ef Servicio Agroafmentaria, aprobedo
Nagionat de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nagional competentz’, e 004-2011-AG, ¥ sus
madificatorias.

2.2, Envass y/o ambalaje
El maiz Cusco de categorfa primera debe envasarse én recipientes que salvaguarden la higiene ylas
caracleristicas fisicas, nutitivas y organolépticas. Los recipientes, incluido el material de envasado,
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para gl uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia txica ni olores o sabores ajenos al
products. Guanda el producto se Bnvase en Sucas, estos deben estar limplos, ser resislentes y estar
cosidos y sellados, segln el numeral 7 de la NTP 205.051;2009 ({revisada el 2018).

Precizién 2: L entidad convocante deberd indicar an las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el pesa neto del preducts par envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas def envase tales como; matedial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
gue eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articulo 10 del Reglameanto de! Decreto Legislativa N® 1062, Ley de lnocuidad da los Alimentos, aprobado
medianta Dacrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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£3. Fotulade )
El ratulado del malz Cusco de categoria primera debe especificar lo siguiente, segun el numeral
8 de la NTP 205.051:2000 (revisada sl 2019}

= nombre det producto;
= nombre del cultivar;
- categoria de calidad,

Ademas de lo antes meancionado, el rolulado debe incluir lo siguiente:

riombre y direccidn del productor, envasador o comerclalizadar;

namera de lole;

fecha de envasado y facha da vencimiento;

contenido neto;

- numero de Autorizacidn Sanitatia de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

4

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar an lag bases (seccidn especifica, especificacionas
lécnicas numeral 2 y/o proforma del conlrate), ¢dra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacitn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas an numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
24, Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,
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e

FICHA TECNICA
APROBADA

__CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn téenlca
CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : LATA
Descripeicn general

&

. FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA
: CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

: El filete de caballa en consarva es el producto preparado a partir
de la especie Scomber japonicus peruanus, u olras familias de
Scombridae, con aceile vegelal como medio ce refleno en
recipientes herméticaments cerrados y sometides a proceso de

asterilizacién comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien

£l filete de caballa es el misculo longitudina {dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con © sin piel, espinas y came oscura, segun el numeral
3.4 de la NTP 204.002:2011 {revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO, Clasificacién de
acuerdo 3 la presentacion del contenido. 2° Edicidn.

El tamaio de los filefes dsbe ser, de scuerdo al tipo del envase, de manera ial que ocupen &l
didmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos clindricos o rectangulares, gogln
corresponda. El contenido debe ocupar como minimo sl 5% de la capacidad def envase, segin el
nurmeral 5.2 ¢e la NTP 204.002:2011 {revisada el 2018).

£l fiete de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presenlar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

'

| Aspacto y color

El contenide ge una lata debe esiar
formado por pescado de aspeclo v color
caracteristicos de la especie y de acuerdo
a la preparacién (en aceita vegetal) y & la
presentacion del contenido {en filele}.

—

El medio de coberiura debe tener el color
y la consistencla normales de! tipo de
¢ reducto correspondiente.

by e

1| Materia extrafias

£l producto final debe estar exento de
materias exirafias.

— PRODUCTOS DE LA PESCA

i Olor y sabor

E| producle debe tener el olor y sabor
caracieristicos de la especie, de la
glaboracion v del Upo de medio de
cobertura y debe estar exenta de clores v
sabores objelables,

Textura

El pescado debe fener la lexura
caracteristica de la especie y no debe
presentar sebrecocimiento.

204.018:2015
CE

NTP
CONSERVAS

EM ENVASES
HERMETICAMENTE {
CERRADODS. Gongerva de
caballa. 2* Edicidn
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-

0 Lf’?f‘ Eﬁanvase dabe prolegar y mantener al producto y no dabe presents- oxidaciones ni deformaciones

Sl S
&l pesc neto medio v el peso eseurido
‘| medio, ssgin coresponda, de todas las !
! unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, siempre que
ninguns de los anvases lomado por
soparado presents un déficit de pese que
| excada las tolerancias establecidas en la
| NMP 002:2018 Canlidad ce producio en
| presnvases. 3° Edicion,

Una conserva de caballa se debe
considerar deniro de Ia calidad “extra”, si
cumple con los requisitos de esta Ficha
Tecnica, si vs apta para consumo humano,
¥ 8l 8& encuentra dentro de fas siguientes
tolerangias:

Considerar la tabla de puntuacion de

defectos, para la presentacidn Filete,

segin o establecids en la NTP

204.017:1984  (revisada e  2010)

| Caligad CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA

i | PESCA EM ENVASES i

{ HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla ;

e puntuacidn de defectos para la

calificacion; 1° Edicion:

- Se tolerard un {1} defecte mayvor que no
sea sobra color, sabor u olor,

- Se toleraran tres (3) defectos menores
e no sean sobre color, s&bor u olor,

- Para  defeclos  combinados  entre
maywes y mencres, s {olerarda un
méximo de 4 puntos,

8

| Peso nelo y paso
escurrido medio

Manual indicaderes sanitarios
y da inocuidad para los

! e . roductos  pesqueros ¥
Cumplir con los requisitos establacidos por | P -
el Orgerismo Nacioral de Sanidad | 2CUiCOlss  para  mercads

\ z nacional v de exportacidn,
Pesguera - SANIPES, autoridad nacional aprobado mediants Rasolucion

competante’. de Direccitn Ejecutiva N* 057-
g i 2018-SANIPES-DE, vy su

“modificatoria.

vase ylo embalaje
que compromelan su inlegridad, segon Io indicade an 8l numeral 11.3 de la NTP 204.048:2015.

; -7,.«%! embalaje debs proteger los envases de la intemperie v de fos golpes durante su manipuleo,
- s9g0n 1o indicado en &l numaral 11.4 de la NTP 204 018:2015.

Asimismo, el doble ciera en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 dal Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para lus productos
pesqueros y ecuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado medianie Resdlucion de
Cireccion Ejeculiva N* 057-2018-SANIPES-DE, v su modificatoria.

! Sagin los articulos 1, 2y 3 da 'a Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
madificada medianie Decrele Lagislative 1402,
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Dot reismo modo, lov envases meidlicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segin of tipo de envase y capacidad, segln lo eslablecido en el numeral 1.2.7 del Manusl
Indicadores sanilarios vy de inoouidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacidn, aprobadoe mediante Resolucion de Diraccion Ejsculiva N® 057-2016-
SANIPES-OE, y su madificatoria.

Pracislén 2: La entided convocante deberd indicar sn las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 o praforma del contralo), el peso o contenido dal producto por envase ¥ por embalaje
requerido. Ademas, podré indicar las caracieristicas del envass y el ambalaje tales coma: malarial, tipe de
cerrado, slempre que se haya verificado oue estas caracteristicas aseguren le pluralidad de postores.

23.

Rotulado

Ademas ds lo indicado en los articulos 150 v 151 de fa Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decrsio Supreme N° 040-2001-PE, vy sus
madificatorias, of rolulada debe cumplir lo establecido en los numersles 11.1 y 11.2 e la NTP
204.018:2015.

El rotulado debe contener advarlancias publicitarias, en caso correspanda, sagin lo indicado en &l
Manual de Advertencias Publicilerias en el marco de o establesido en la Ley H° 30021, Ley de
promocion de la alimentacién saludable para nifios, nifias ¥ adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decrete Supremo N° 017-2017-8A; aprobado mediante Decrefo Supremo N* 012
2018-84 y sus modificatorias. Dichas advariencias publiciterias debes ey consignadas de manera
dlara, legible, destacada v comprenzible en la cara frontal de la etiqueta del produclo; asi mismo,
el rotulado dabe cumnplir, también, con lodo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convacanle deberd indicar en l2s bases (sectién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacién que considere deba eslar rolulada. La
informacién adiciona! que se salicits no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numers!
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserio
Ne aplica,

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e
Denominacion del bien ;| SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE

VEGETAL CALIDAD A

Denominacion técnica  : CONSERVA DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN
ACEITE VEGETAL CALIDAD A

Unidad de medida : LATA

Descripsion genaral . Conservas alaboradas @ base de la espacie Engraulls dngens buana y

congistents frescura, libre de contaminacion y da dafio fisico, envasado
en recipientes planos o clindricos epropiados y cerados
herméticamente, sometidos a proceses Wrvicos para lograr esterildad
comarcial y procesadas hajo sislemas de aseguramiento da la calidad,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien ;

El entero de sarding peruana o anchoveta es el pescado gua 58 presanta sin cabaza, ni visceras,
libre o no de aletas y escamas, segln ol numeral 3.2 de la NTF 204.002:2011 {revisada el 2316)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenldo. 2° Edicion.

03| pa
-l
=

Las consarvas de Sardina Peruana o anchoveta deben sef preparadas a partly de anchovetas o
sardina peruana oon un minima da 12 cm de longited, con o sin ascamas, sin cabeza y visceras
aungue podrdn conservar las génadas v sifién. Deben esiar lipres de contenido estomacal y de la
mayor parte del intestino y de huesos operculares, cortes o roturas ventrales, megulladuras o
dasprendimientos de Iz piel segdn lo indicado an el capitulo § de la NTP 204 .054:2011 (revisada &/
2016},

En la Serding peruana o anchovels entara en aceile vegetal calidad A, los pascados deben

anvasarse ordenadamente, las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de lamafic

uniforme, Ia superficis de corte del decapitado debe ser uniforme y precisa, i contenido dabe ocupar

: - coma minime gl 95% de la capacidad del envase v &l poso escurrids debs ser declarado en la

rgd / ', etiqueta, segdn lo indicade en los numeralas 5.1.1, 5.1.2, 5.1.4, 5.1.6 y 5.1.7 de la NTP 204.002:2011
N A o {revisada el 2018).
3EA i

“-3 Sardina peruana o anchoveta entera en aceite vegstal calidad A debe presentar las siguientes
-/ caracletisticas:

| CALIDAD :
Presentacion v medio | Entaro de sardina peruana
| de cobertura E aceile vegelal

| Debe ser calificaco como Celidad A, al

producto aplo para consumeo hurmano:

-~ Cuandg no presente  wnidades
defeciuasas, 0;

_  Cuands sl nimero lotal de unidades de | NTP 204.054:2011 (revisada
las muesiras  defectuosas  por | ef 2016) CONSERVAS DE
manufaciura, no Bs superior al nimero de | PRODUCTOS
aceplacidn (o) para el tamafio de 1a PESQUEROS. Anchovela g
muesira, disefiado en los planes de | Sardina Pargana en

| muasireo, | conserva, Requisitos.  2*

Edicién

Calidad

Defeclos
Debe ser clasificada camo defectuosa una unidad de muestra que
tenga suelquicra de las siguientes condiciones:

Ranclo: Cuando el contenido muestre los
Dascomposicion siguientes defeclos:

s | - Olor caracteristico y persistentedesceite |
Version 03 o . Pagina 1 de 4
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Matarias exirafas

| signos de descompasicion.

| crustaceos y olros,

- Sabor caracleristico de acsile oxidado
cue deja un sabor desagradable.

Olor v sabor:

- Olores o sabores abjetables, persistentes
no caracteristicos, como a quemado,
agrio, metalico, picante u oiros,
deferentes & rancio o descompussty.

— Olor y sabor abjetable, no caracteristico,
| persistente y definido como a pitride,
| smoniaco, sulfure de hidrdgena v ofros,

: Textura: Cuando hay pérdida de la estructura

blanda o paslosa,

Decoloracion: Coloracion na caraciaristica de
la especie y del iquido de coberiura, que 2ean

Material exirato eritico:

Presencia de cualguier material, que no

v que represante un peligro para la salud
del consumidoer como vidrios, matales, u
olros,

Oler v sabor identificable y persistente,
que no derve del pescado o liquide de
‘cobartura v que rapresenta un peligro
para la salud del consumidor como
solventes, combustibles u otros.

- Presencia de #nsectos o restos de ellos.

idaterial axirafio:

Prasencia de cualguier material que no derive
del pescado o liquido de cabertura, pero que
no signifique un peligro para la safud del
consumidor, como arena, pardes de

Otros defactos

- Ennagrecimiento por suffuro. Manchas
qué afectan a mas del 5% cel pescado,
an la unidad de muestra.

- Columna veriebral dura v resistente a la
prasign,

muscular o la texturs del masculo es muy

derive del pescado o liquida de cobertura |

~ Descabezado inadecuado. Reslos de
cabezas ¥ branquias en mae del 10% del
nlmero de plezas en la unidad de
muastra.

- Presencia de alelas desprendidas.

~ Desprendimiento o rotura de piel
Acumulacidn o depdsitos nolables de plel
y presencia de mezcle de sangre
coagulada y escamas dando apariencia

e lodg”.
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Corles de cabeza no uniformes.
~ Unidades da tamafio no uniforme.

| ~ Apariencia del productc opaca y sin el
brillo iridiscente. Color no caracleristico.

Liquido de cobertura con sedimenios
(turbio}, excesiva centidad de agua en la
fase de aceite. Salsas sin  sus
caracterizticas propias,

—  Excesivo contetiido de sal.

~  Texiura de la carne muy suave o muy |
dura, seca o pastosa. El pescade no
mantlene su forma, con pérdida de su
astructura muscular.

| = Llenado no adecuada. Falta de producto
0 excesn de Benado. Excasiva sepamcion
del contenido con las paredes dal envase.
Empaqus $ajo o muy aprelado.

|~ Roluras visibles en |a parte ventral

| Manual Indicadaras
‘i sanitarios y deinocuidad para |
1 los productos pesqueros vy |
- i geulcolas  para  mercado |
| Cumplir con los requisitos establecidos por 8l | nacional v de expariacién, |

INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - | aprobado mediante
SANIPES, sutpridad racional compelenta’. | Rasolucion 4 Direccion
ciecutiva N 057-2018-
SANIPES-DE, y su
| _ _ | modificatoria. |

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase yfo embalaje
£l anvase v embalgie utiizado dsbe cumplic lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la
NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2° _Ecicﬁén;

Asimismo, el doble clerre en los envases metdlicos debe cumpliv con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2,6 del Manual Indicadores sanitarios y de noculdad para los productos

. pesqueros y acuicolas para mercade nacional y de exportacin, aprobado mediante Resolucion de
Djraccidn Ejacutiva N* 067-2016-SANIPES-DE, y su medificatoria.

‘.;frﬁal mismao modo, los envasss metélicos deben cumplir con las esrscificacionss de vacio minimo

5 gegin el lipo de envase y capacidad, segan lo establecide en ef numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitados v de inocuidad para los productos pesqueros y scuivolas para mercado
nacional y de exportacin, aprobado mediante Resolucién de Oireccidn Ejecutiva N° 057-2018-
SANIPES-DE, ¥ su mudificatoria.

Pracisién 2: La entidad convocants debera indicar en las bases [seccion especlfica, especificacionss
técnicas numeral 2 yo proforma del cantrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaje.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase v &f embalaje tales come: material, tpu de cerrado,
siempra que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23, Rotulado
Ademds de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanilaria para las Actividades

* Segiin los articules 1, 2 v 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismno Macional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,
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Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Suprema N° 040-2001-PE, y sus modificalorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 15 de la NTP 204.054:2011 {revisada el 2016).

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segin lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicilatias en el marco de lo establecido en |a Ley N° 30021. Ley de
promocion de la alimentacidn salidable para nifios, nifias y adolescentes, y su Raglamento
aprobado por Decreto Supremo N® 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-84A y sus modificatorias. Dichas advertencias publicilarias deban ser consignadas de manara
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la eliqueta del produclo; asl mismo, el
ralulado debe cumplir, también, con todo 1o establecido en el Manual indicada.

Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, aspacificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), ofra informacion que considere deba astar rolulada. La

informacitn adicional que se salicite no puade modificar las caracterislicas del bien descritas en el numeral
2.1 de |a presenta ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Yargidn 03
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MVL-1

REQUISITOS DE HABILITACION?

CAPITULO IV

4.1 Requisitos de habilitacion segin los documentos de informacién complementaria

RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

suB
ITEM N°

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

11 ARROZ PILADO EXTRA

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N2 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente gue otorga
Validaciéon Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segtin Resolucién Ministerial N2 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacidn de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacién o a una linea de produccion dentro de
la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4
de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
Ne 449- 2006/MINSA,

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes
en tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segun
lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legisiativo N2 1250,
Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los
alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.
La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente
incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
responsabilidad exclusiva del proveedor
renovacion  de

adquirido. Es

tramitar  oportunamente la dichos

documentos.

7 Los requisitos de habilitacidn son fijados por el drea usuaria en €l requerimiento.

©)




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE LA VICTORIA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 03-2023-MLV-1

RUBRO: ALIMENTOS, BEBiDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

SUB
ITEM N°

BIEN

REQUISITOS DCCUMENTARIOS MINEMOS

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

1.2

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los articulos
102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-
88-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente gue otorga
Validacién Técnica Oficial al Pian HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
seglin Resolucion Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban Norma
Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de
Alimentos vy Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccién del bien objeto de conirataciéon o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucién Ministerial N€ 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en
tanto se emita la reglamentaciéon que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria
Final y la primera y segunda Disposicibn Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N2 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos
pesgueras y acuicolas.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas de! producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos decumentos.
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

SuB
ITEM N°

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS

13

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seglin los articulos
102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2
007-98-5A, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucidn Directoral vigente que otorga
Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
segun Resolucion Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberd
aplicarse a la linea de produccidn del bien objeto de contratacion
o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada
por la Resolucion Ministerial N2 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en
tanto se emita la reglamentacién que corresponda, segin lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria
Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N2 1290, Decreto Legislativo
que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacion de dichos documentos.
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

SUB
BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ITEM N°
ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Copia simple del Certificado de Autorizacidon Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segin indica e! articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N2 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
Nota:
ARVERJA PARTIDA Para Ic—:f((fc:)cc);.cie‘ljc:u;np!);‘mlen.to d.erl prsese'r:te- reqdwsllito, E?st'a I”E-l ql:e
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
1.4 CALIDAD 1 - o . S .
indique: Nombre comun {nombre cientifico) del bien
EXTRA

correspondiente a

contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso
hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacion

de dichos documentos.
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

3gp BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ITEM N°
ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIC
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N2 004-
2011-AG, y sus modificatorias.
FRUIOL CANARIO | MOt o N ,
15 CALIDAD 1 - Para efectos del cur.n.pllmlento del pres-ent‘.a’reqmsn'o, l-aastara
que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
EAIRG | Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA,
La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

IT::IBN" BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, oiorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N2 004-
2011-AG, y sus modificatorias.
FRIJOL CASTILLA | Ot o N ,
16 CALIDAD 1 - Para efectos del cur.n.pllmlento del pres'entf.-:"reqms:tfa, t?astara
que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
=4l Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por
el SENASA.
La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente
incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de

Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica

el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decrelo supremo N2 004- 2011-AG, Yy SUs
modificatorias.

Nota:

para efectos del cumplimiento del presente requisito, hastara que
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre coman  {(nombre cientifico)  del bien

FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 1 -
EXTRA

correspondiente a contratar, segun o establecido po¥ el SENASA.
La docurmentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de l1as entregas del producto adquirido. ES

responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente

la renovacion de dichos documentos
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

REQUISITOS pocu MENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

NTOS DE ORIGEN VEGETAL

ja de

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitar

Establecimiento vigente, otorgado

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto supremo N2 004- 2011-AG, Y SUS
modificatorias.

Nota:

para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que

LENTEJA CALIDAD
1 - EXTRA

en el certificado de Autorizacion Sapitaria de Establecimiento

indique: Nombre comun  (nombre cientifico) del Dbien

correspondiente a contratar, segin 10 establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso

hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. ES

responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente

la renovacion de dichos documentos.
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SUBASTA INVERSA FLECTRONICANT O3 208 VRS —————

RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

Nﬂ

SUB ITEM

BIEN

1.9

PAPA SECA

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS 4‘

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE {(FABRICADOS)

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccidn General de Salud Ambiental e inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segn los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo Ne 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccidon General de
salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos ¥y
Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del
bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial Ne 449-
2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto
se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por
la primera Yy segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto
Legislativo N2 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de
los alimentos industrializados y productos pesquerosy acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta

la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentas.

]

D
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

I sus

BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ITEM N°

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud

Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentosy Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N 007-98-5A, y suUs modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga
validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial Ne 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de

contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté
1.10 QUINUA GRADO 1 inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma
| sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N2 449-
2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes
en tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo
establecido por la primera Y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera Yy segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N2 1290,
Decreto Legisiativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesquerosy acuicolas.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente
incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

—]
SUB ;
BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ITEM N°
ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N2 004- 2011-AG, y suUs modificatorias.
MAIZ CUSCO DE ’:"ta‘f R T
ara efectos del cumplimiento del presente requisito, astara que
i1 CATEGORIA = g N g s b ' .q
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
PRIMERA

indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segln lo establecido por el SENASA.
La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacién de las entregas del producto adguirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar opartunamente
la renovacion de dichos documentos.

\
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

SuUB
ITEM N°

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

PRODUTOS PESQUEROS ENLATADOS

1.12

FILETE DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

Copia simple de |la Habilitacién Sanitaria de Planta de
procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicclas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, segun el Decreto Supremo N2 012-2013-PRODUCE,
para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo
N2 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente
a su comercializacion: Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de
Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada
por el Organismo Naciona! de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun
el Decreto Supremo Ne 01272013—PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N2 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesgueros y
Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N2 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar.
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RUBRO: ALIMENTOS, BEBIDAS Y PRODUCTOS DE TABACO

SuB
ITEM N°

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

PRODUTOS PESQUEROS ENLATADOS

SARDINA
PERUANA O
ANCHOVETA
ENTERA EN
ACEITE VEGETAL
CALIDAD A

1.13

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesguera
— SANIPES, segun el Decreto Supremo N2 012-2013-PRODUCE,
para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo
N2 040- 2001-PE, y sus modificatorias. '

En el caso de gue los bienes hayan sido almacenados previamente
a su comercializacién: Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de
Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun
el Decreto Supremo Ne 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N2 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y
Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N2 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

IS e —— e e e

Dependiendo def objeto del contrato, de resultar indispensable, pusde incluirse cléusulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a fa normativa vigente ni a lo seffalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR

CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBR
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [0, con domicilio legal en [

TIDAD], en
entada por

[ s ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte [........ccoooioiin i ], con
RUC N [............. ], con domicilio legal en [..........cooiin ], inscrita en la Ficha N°
[ T R o ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[ rer err 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[P e T e et i J, con DNI N° [..................], segUn poder inscrito en la Ficha N°
R m——— ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas delaciudadde [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

Confeeha ... ..ol 8lE R EL ORGANO A
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O C
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [C TURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de

CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ED N] adjudico la

S \TURA DE
ROCEDIMIENTC E [CONSIGNAR 'DENOMINACION
BE LA CONY OCATQRIA] a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos

detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente conirato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO _ , -
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA'Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el cosio del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asl como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DE’;%:ALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUEN‘,IEA.:G&EAG‘OS,,PER[ODICO'S,_
SEGIN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de ta documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la lLey de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar ta conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera

,'r_\,_ efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
4\ conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse |a informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que e! pago debi¢ efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [.......], el mismo que se computa desde

[ EL DIA SIGUIENTE DEL PERF DEL CONTRATO,
DE : = 'FECHA EN QUE
SE LAS C STA EL INICIO DE LA
EJ DEBIEN SMAS

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como |os documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

« De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de 1a [INDICAR EL

TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la

conformidad de 1a recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
~ Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si ef postor

ganador de la buena pro solicita la retencion def diez por ciento (10%) del monto del contrato original
_como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguients: :

«  "De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a fos coniraios derivados de procedimientos de
sefeccion por relacién de ftems, cuando el monto del item adjudicado o fa sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacién se regufa por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién serd otorgada por

[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMAGEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGAN
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
AXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA 'EFECTUAR PRUEBAS QUE
PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la
recepcion.

AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
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De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgéandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada ia
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por [os articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] ario(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta {60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
upuesto y el procedimiento mediante ef cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme ef articulo
353 fie! Regfamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

fths penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
dfa necesario, se cabra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid
gjecutarse. ‘

Cuando se liegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podré resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el
articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado ©
efectuado, cualgquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionisias, participacionistas,
integrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta flicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la é&tica. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
as controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
ediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

ualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias

5 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millenes con 08/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado v su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de |a
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momenio
de su notificacion, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: (il

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMIGILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO)]

La variacidn del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR FECHA)].
‘LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
Importante

e e e e s —_——

Este documehfo pueae firmarse digitalm;énté sf ambéé pértés cuenian con ﬁrmé d:gn.‘al segun_ Ia
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

0 para  mayor informacién  sobre la  normativa de firmas y cedificados  digitales

https:llwww.indecopi.gob.peMeblfirmas-digitaleslﬁrmaruy-certificados-digitaIes

ingresar  a:

~
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] _, e T &

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE

SER PERSONA JURI'DICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE

SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC: Teléfono(s) : |
MYPE!"" |si | No
Correo electronico .

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

5 Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir 1a confirmacién de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hahiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

~ La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se en
 efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

te.hderé vélidaménte

i

@ o
s

s Eta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web det Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww? trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en &l articulo 149 del Reglamento.

12 yando el monte del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles {(S/ 200 000.00}, en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR'NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente .-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domigilio Legal .

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razon Social .

Domicilio Legal :

RUC ; | Teléfono(s) :
MYPE' . , Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacidn ¢
Razon Social .

Domicilio Legal :
RUC : ! Teléfono(s)
MYPE?® Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electronico:

Eorreo electronico del consorcio: J

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emples en la
. seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww?2 trabajo.gob pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del

segtn lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
ia condicion de micro o pequefia empresa.

Ibidem.

15 hidem.

monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de suministro de bienes,
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1. Solicitud de reduccion de la oferia econdmica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de pretacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Nofificacién de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]}

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

6 Cyando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles {S/ 200 000.00}, en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

J
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

gso ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRE [ . e
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR' NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones deli Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdoe, arreglo © convenio con ningun proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N°® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y regias del procedimiento de
seleccion. ' ' '
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el

presente procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

; ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
“pResentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIG
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que iuego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el Capitulo 11l de fa seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] s , |
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCEATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA

-

ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)} Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZ(:)N SOCIAL DEL CONSORCIADO 1}.
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢} Fijamos nuestro domicilio legal comin en [ ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 1] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

as 19
TOTAL OBLIGACIONES 100%

7 Consignar tinicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ndimero entero, sin decimales.

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresade en nlimero entero, sin decimales.
19 Egte porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
CONSOorcio.

©)
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de identidad

Importante

deben ser legalizadas.

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el artfcufo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del CoNsorcio
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Importante para la Entidad
Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible fa participacion de

provesdores que gozan del beneficio de la exoneracion def IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de fa Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esia nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N°5

DECLARACION JURADA DE GUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] _ _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente .-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGY
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de fa Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.-Que el domicilio fiscal de la empresa?’ se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
jugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad};

2 - Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia {exigible en caso
de personas juridicas),

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazeonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

s s — s TR

e —— o — = - s

Cuando se frate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los
' integrantes del consorcio, salvo que se irate de consorcios con contabilidad independiente, en
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de
consorcia con contabilidad independiente y el numero de RUC def consorcio.

2 Enp el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa’ a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas peor la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquélias que ejerzan la opcién prevista en el Ariculo 16 de {a Ley del Impuesto
ala Renta”

21 Ep caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° &

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZQ MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONS ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCUATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de CONSI(
CASO DE SER PERSONA JUR[Q}CA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO |
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

¥ Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firrr'a‘é;-Nombres y“ﬁ-\pellic-l-t.);del postor o
Representante legal o comin, segan
corresponda

|rﬁ§6rtante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a ia solicitud de ampliacion de piazo se
efectia por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se ctente con la autorizacion
correspondiente v sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

_ R ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEC SORRESPONDA]

UBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR' NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, uego de su solicitud de reduccion de
la oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO ; PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, sequros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
de la prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal,
no incluiran en el precio de su oferta tos tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, seglin corresponda

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguierite lexto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".




