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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

Ne Simbolo Descripcion

Es una indicacién que debe ser completada o eliminada por la
1 [ABC] entidad contratante durante la elaboracién de las bases
conforme a las instrucciones brindadas.

Es una indicacién o informacion que debe ser completada por la
entidad contratante con posterioridad al otorgamiento de la
2 ABC buena pro para el caso especifico de la elaboracién de la
PROFORMA DEL CONTRATO; o por los proveedores, al
completar los ANEXOS de la oferta.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por los evaluadores
e Abc y los proveedores. No deben ser eliminadas.

Importante para la Se ref i . .
entidad contratante e refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por

4 . Xyz los evaluadores y deben ser eliminadas una vez culminada la
elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases deben ser elaboradas en formato WORD y deben tener las caracteristicas del presente documento.
De existir algin cambio en el formato como mdrgenes, fuente, tamafio de letra, entre otros, no acarrea su
nulidad, salvo que por el tipo o tamafio de letra impida la lectura por parte de los proveedores.

INSTRUCCION DE USO:

Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes, el texto debe quedar en letra tamafio
10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.
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BASES ESTANDAR )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
(PRIMERA CONVOCATORIA)

CONTRATACION DE BIENES O SERVICIOS COMUNES
ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS
PARA EL MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL DE LA
CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO,
PERIODO JULIO 2025 A JUNIO 2026 / BIEN PP 0135

P.A.C. N° 253
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DE LA SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA PARA BIENES O SERVICIOS COMUNES

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo
N° 009-2025-EF. Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. ALCANCE

La presente base estandar correspondiente al procedimiento de seleccién de subasta inversa
electrénica se utiliza por la entidad contratante para la contratacion de bienes y servicios
comunes que cuenten con ficha técnica, con independencia de su cuantia. Esta base no es
aplicable para el caso de contratos de contingencia, en cuyo caso independientemente si el
bien o servicio cuenta con ficha técnica, no se utiliza el procedimiento de seleccion de subasta
inversa, utilizandose el procedimiento de seleccion que corresponda seglin su objeto y cuantia’.

1 El uso de la ficha técnica es obligatorio independientemente del tipo de procedimiento de seleccién que se
convoque.
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CAPITULO Il

DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. ETAPAS DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
Las etapas del procedimiento de seleccion de Subasta Inversa Electronica son las siguientes:
" BASE
ETAPA CARACTERISTICAS LEGAL
a) Convocatoria|Se realiza a través del SEACE de la Pladicop en la fecha | Articulos 63
sefialada en el cronograma. y 64 del
Reglamento.
b) Registro de|Aplica lista abierta, por lo que cualquier proveedor puede |Articulos 65
participantes | registrarse como participante en el procedimiento de seleccion. |y 95 del
Reglamento.
c) Evaluacion Registro de ofertas:
de ofertas 1. Registrar los datos de su representante legal en el formulario | Articulos 68,
correspondiente en el SEACE de la Pladicop. De presentarse | 69, 74, 78 y
en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, | 96 del
incluyendo los del representante legal comun. Reglamento.

2. Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos
escaneados de su oferta, de acuerdo con lo requerido en las
bases y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha
Técnica y/o documentos de informacion complementaria
publicados a través del SEACE de la Pladicop, asi como en
la normativa especifica que regula el objeto de Ia
convocatoria con caracter obligatorio, segun corresponda.

3. Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual
se presenta, el cual serd utilizado por el sistema para dar
inicio al periodo de lances en linea. La oferta econémica y
sus subtotales se expresan en dos decimales y todos sus
valores desagregados pueden ser expresados con mas de
dos decimales.

Presentacion de Ofertas:

1. La presentacion de ofertas se realiza a través del SEACE de
la Pladicop en un plazo no menor de seis dias habiles
contabilizados desde la convocatoria.

2. Las ofertas son presentadas por los participantes desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia (hora peruana),
segun el cronograma del procedimiento de seleccion;
adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo con lo
requerido en las bases.

3. Al momento de realizar la presentacion de ofertas a través
del SEACE de la Pladicop, el postor registra el monto total de
la oferta o del item al cual se presente, el cual es utilizado por
el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea.

4. Si el procedimiento de seleccion se convoca segun relacion
de items, la presentacion de ofertas se efectla en una sola
oportunidad y por todos los items registrados.

5. En la subasta inversa electrénica no se realiza la evaluacion
técnica de las ofertas y la revision de los requisitos de
calificacion se realiza posteriormente a la evaluacion
econdmica.

Apertura de ofertas y lances:
1. Apertura de las ofertas: El sistema realiza la apertura en la
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fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en el
SEACE de la Pladicop. Para tal efecto, verifica el registro y
presentacion de dos ofertas como minimo por item, para
continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

Periodo de lances: La evaluacion de la oferta econémica se
realiza mediante lances en linea a través del SEACE de la
Pladicop. Consiste en establecer el orden de prelacion de los
postores considerando en el primer lugar a quien oferte el
menor monto, de acuerdo con lo siguiente:

i. El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada
en el cronograma publicado en el SEACE de la Pladicop,
la cual debe tener una duracién minima de una hora.

ii. El periodo de lances en el SEACE de la Pladicop, se
realiza de la siguiente manera:

a. El postor Ingresa al SEACE de la Pladicop con su
usuario y contrasefia en la fecha y hora programada

b. Accede a la ficha del procedimiento y selecciona
"Mejora de precios".

c. Envia lances en linea, observando el monto de su
oferta, en tanto el SEACE de la Pladicop le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando
la subasta en tiempo real.

d. Los postores pueden mejorar su oferta dentro del plazo
establecido, enviando montos inferiores a su Ultima
oferta.

e. Cinco minutos antes del cierre, el sistema alertara sobre
el fin del periodo de lances. Finalizado este plazo, no
se admitirdn mas mejoras.

Revision de requisitos de admisiéon v calificaciéon:

1.

Finalizado el periodo de lances, el sistema ordena a los
postores por item segun su ultimo lance estableciendo el
orden de prelacién de los postores mediante un reporte. La
entidad contratante puede visualizar el monto final ofertado
y su registro en el sistema. En caso de empate, el sistema
realiza un sorteo automatico para establecer al postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

Una vez generado el reporte sefialado en el parrafo
anterior, el oficial de compra debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer, segundo y tercer lugar hayan
presentado la documentacion correspondiente a la
admision de ofertas y los requisitos de calificacion
contemplados en las Bases, salvo existan solo dos
postores, en cuyo caso solo se verifica a estos.

En caso de subsanacion de ofertas, se procede de
conformidad con lo sefalado en el articulo 78 del
Reglamento, quedando suspendido el otorgamiento de la
buena pro. El plazo para la subsanacién de ofertas se
computa desde el dia habil siguiente de notificado el
requerimiento al postor a través del SEACE de la Pladicop.
La presentacién de los documentos a ser subsanados se
realizara por el mismo medio.

En caso de que la documentacién relna las condiciones
requeridas por las Bases, el Oficial de compra otorga la
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buena pro al postor que ocupd el primer lugar.

5. En caso de que no reluna tales condiciones, procede a
descalificar la oferta y revisa las demas ofertas respetando
el orden de prelacion.

6. Todos los actos se realizan a través del SEACE de la
Pladicop.

d. Otorgamiento | Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina | Articulos 80,
de labuena pro |las condiciones exigidas en las Bases, el oficial de compra debe | 82, 83, 84,
verificar la existencia, como minimo, de dos ofertas vélidas, de lo | 96 y 301 del
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion. Reglamento.

Definida la oferta ganadora, el oficial de compra, elabora el acta
de otorgamiento de la buena pro con el resultado de los postores
gue ocuparon los primeros lugares obtenido por cada item, el
sustento debido en los casos en que las ofertas sean
descalificadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado.

Dicha acta se publica en el SEACE de la Pladicop el mismo dia
de otorgada la buena pro, incluyendo los documentos que
sustenten los resultados de la evaluacion, calificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

Unicamente en el caso de productos farmacéuticos y dispositivos
médicos que cuenten con ficha técnica y que se convoquen por
subasta inversa electrénica, es posible otorgar la buena pro con
una sola oferta valida, siempre que se cumplan las condiciones
establecidas en el articulo 301 del Reglamento.

Cuando no se perfeccione el contrato por causa imputable al
postor, la Entidad debera seguir el procedimiento establecido en
el articulo 91 del Reglamento.

2.2 EVALUACION,DE OFERTAS ECONOMICAS QUE SUPEREN LA CUANTIA DE LA
CONTRATACION

En caso la oferta econémica del postor que obtiene el mejor puntaje total supera la cuantia de la
contratacién, se siguen los siguientes pasos:

a) La DEC gestiona la solicitud de la ampliacion de la certificacion o prevision presupuestal
correspondiente. De otorgarse la ampliacion, se procede a adjudicar la buena pro.

b) De no contar con la ampliacion de la certificacién o prevision presupuestal, los evaluadores
negocian con el postor que obtuvo el mejor puntaje total la reduccion del monto o la reduccion
de las prestaciones o condiciones del requerimiento, conforme al numeral 132.1 del articulo
132 del Reglamento. En el caso de la reduccion de condiciones del requerimiento, estas no
deben alterar la ficha técnica del bien o servicio.

c) En caso el postor con el mejor puntaje no acepte, se procede a negociar con los siguientes
postores en orden de prelacidn. Si el postor que procede en el orden de prelacion oferté un
monto por debajo de la cuantia de la contratacion, se le adjudica la buena pro.

d) En caso el postor que obtuvo el mejor puntaje total reduzca su oferta econémica pero la
reduccién no se encuentre dentro de la cuantia de la contratacién, se solicita la ampliacion de
la certificacion de crédito presupuestario y/o prevision presupuestal correspondiente. En caso
se otorgue la ampliacion, se adjudica la Buena Pro. Caso contrario, se puede optar por:
negociar con los siguientes postores en el orden de prelacion o declarar desierto el
procedimiento de seleccion.

e) Las decisiones adoptadas por los evaluadores en la negociacidn constan en actas que se
publican en el SEACE de la Pladicop y se sustentan en el principio de valor por dinero,
priorizando el cumplimiento de la finalidad publica de la contratacion.
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2.3 CONSIDERACIONES PARA TODOS LOS PROVEEDORES

2.3.1 Para registrarse como participante en un procedimiento de selecciéon convocado por una
entidad contratante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion vigente ante el
Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el Organismo Especializado para las
Contrataciones Publicas Eficientes (OECE). Para obtener mas informacion se puede ingresar
a la siguiente direccién electrénica:

2.3.2 Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE de la Pladicop
utilizando su certificado (usuario y contrasefa).

2.3.3 Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales). No se acepta insertar la imagen de una firma.
Las ofertas se presentan foliadas en todas sus hojas. El postor, el representante legal,
apoderado o mandatario designado se hace responsable de la totalidad de los documentos que
se incluyen en la oferta. El postor es responsable de verificar, antes de su envio, que el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

2.3.4 En el caso que el proveedor, al registrarse como participante, presente una declaracion jurada
de desafectacion del impedimento debido a parentesco establecido en el inciso 2 del numeral
30.1 del articulo 30 de la Ley 32069, se debe incluir como requisito adicional de admision de
su oferta la acreditacién documental de su condicién de desafectacion, conforme a lo sefialado
en el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

2.4 CONSIDERACIONES ADICIONALES PARA LOS CONSORCIOS

2.4.1 En el caso de consorcios, basta que uno de sus integrantes se haya registrado como
participante en el procedimiento de seleccion, para lo cual dicho integrante debe contar con
inscripcion vigente en el RNP como proveedor de bienes y/o servicios. Los demas integrantes
del consorcio deben contar con inscripcién vigente en el RNP en las deméas etapas del
procedimiento de seleccion. No se considera consorcio a la asociacién de personas de duracién
ilimitada o indefinida que, denominandose consorcios, han sido constituidas como personas
juridicas en los Registros Publicos.

2.4.2 Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de
un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacién de items. Tratdndose de un procedimiento por
relacion de items, los integrantes del consorcio pueden participar en items distintos al que se
presentaron en consorcio, sea en forma individual o en consorcio.

2.4.3 Como parte de los documentos de su oferta el consorcio debe presentar la promesa de
consorcio con firmas digitales de todos sus integrantes o, en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne lo siguiente:

a) La identificacion de los integrantes del consorcio. Se debe precisar el nombre completo o
la denominacidn o razon social de los integrantes del consorcio, segun corresponda.

b) La designacion del representante coman del consorcio.

¢) El domicilio comin del consorcio.

d) El correo electronico comdn del consorcio, al cual se dirigiran todas las comunicaciones
remitidas por la entidad contratante al consorcio durante el proceso de contratacion,
siendo éste el Unico valido para todos los efectos.

e) Las obligaciones que correspondan a cada uno de los integrantes del consorcio.

f) El porcentaje del total de las obligaciones de cada uno de los integrantes, respecto del
objeto del contrato. Dicho porcentaje debe ser expresado en ndmero entero, sin
decimales.
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2.4.4 Lainformacién contenida en los literales a), €) y f) precedentes no puede ser modificada, con
ocasiéon de la suscripcion del contrato de consorcio, ni durante la etapa de ejecucion
contractual. En tal sentido, no cabe variacion alguna en la conformacién del consorcio, por lo
que no es posible que se incorpore, sustituya o separe a un integrante.

2.4.5 Elrepresentante comln tiene facultades para actuar en nombre y representacién del consorcio,
en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y ejecucion del contrato,
con poderes suficientes para ejercitar los derechos y cumplir las obligaciones que se deriven
de su calidad de postor y de contratista hasta la conformidad o liquidacion del contrato, segun
corresponda. El representante comidn no debe encontrarse impedido, inhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado. Para cambiar al representante comun, todos los
integrantes del consorcio deben firmar (mediante firmas legalizadas o firmas digitales) el
documento en el que conste el acuerdo, el cual surte efectos cuando es notificado a la entidad
contratante.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia).

2.4.6 En el caso de consorcios las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las
bases que conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el representante comin
o0 por todos los integrantes del consorcio, segln corresponda (firma manuscrita o digital, segin
la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia). En el caso de los documentos que deban suscribir todos los integrantes del consorcio,
la firma es seguida de la raz6n social o denominacion de cada uno de ellos. Lo mismo aplica
en caso deban ser suscritos en forma independiente por cada integrante del consorcio, de
acuerdo con lo establecido en los documentos del procedimiento de seleccion. En el caso de
un consorcio integrado por una persona natural, bastara que la persona natural indique debajo
de su firma sus nombres y apellidos completos.

2.4.7 En el caso de microempresas y pequefias empresas, 0 en el caso de consorcios conformados
en su totalidad por estas empresas, se acredita dicha condicion con su inscripcién en el
Registro Nacional de la Micro y Pequefia Empresa - REMYPE.

2.4.8 Los integrantes de un consorcio se encuentran obligados solidariamente a responder frente a
la entidad contratante por los efectos patrimoniales que ésta sufra como consecuencia de la
actuacion de dichos integrantes, ya sea individual o conjunta, durante el procedimiento de
seleccidn y la ejecucion contractual.
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CAPITULO I
RECURSO DE APELACION

3.1 ACCESO AL EXPEDIENTE DE CONTRATACION

Una vez otorgada la buena pro, la DEC esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, con excepcion de la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia y de aquella
correspondiente a las ofertas que no fueron admitidas, a mas tardar dentro del dia habil siguiente
de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la entidad contratante debe entregar dicha documentacion en
el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto previsto en el Texto Unico de
Procedimientos Administrativos (TUPA) de la respectiva entidad contratante.

3.2 RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato, incluyendo
aquellos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y otros
actos emitidos por la entidad contratante que afecten la continuidad de éste.

El recurso de apelacién se presenta ante la mesa de partes digital o fisica de la entidad
contratante o del Tribunal de Contrataciones Publicas, segln corresponda, y son resueltos por
éstos.

3.3 PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone, como maximo, dentro de los cinco dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro a través del SEACE de la Pladicop, salvo que su
cuantia corresponda a la de una licitacidn publica o concurso publico, en cuyo caso el plazo es
de ocho dias hébiles.

En el caso de la apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento de
seleccion, el plazo indicado en el parrafo precedente se contabiliza desde que se toma
conocimiento del acto que se desea impugnar. Se considera que se ha tomado conocimiento en
el dia de la publicacion en el SEACE de la Pladicop del acto que se desea impugnar.
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CAPITULO IV
DEL CONTRATO

4.1 REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO:

Para perfeccionar el contrato, el proveedor o proveedores adjudicados presentan lo siguiente, de
conformidad con el articulo 88 del Reglamento:

REQUISITO

CONSIDERACIONES ADICIONALES

BASE LEGAL

de excepcibn.

a) Garantias, salvo casos

En los contratos de bienes y servicios el
postor ganador de la buena pro presenta
una garantia de fiel cumplimiento por una
suma equivalente al 10% del monto del
contrato original.

La garantia de fiel cumplimiento puede ser:
i) fideicomiso, solo en caso el plazo de
ejecucién del contrato supere los 90 dias
calendario, (ii) carta fianza financiera, (ii)
contrato de seguro o (iv) retencion de pago.

Asimismo, en la seccién especifica de las
bases pueden considerarse la presentacion
de garantia por adelantos directos, siempre
que se cumplan las condiciones sefaladas
en el Reglamento.

La retencidon de pago como garantia de fiel
cumplimiento aplica para items cuya cuantia
adjudicada sea igual o menor a S/ 480
000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100
soles) en el caso de bienes y servicios. En el
caso de las micro y pequefias empresas
estas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento la retencion de pago por parte
de la entidad contratante con independencia
de la cuantia de la contratacion.

Excepciones:

Conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articulo 139 del Reglamento, en los
contratos de bienes y servicios cuyos
montos sean menores o iguales a 50 UIT, no
corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesoria.
Esta excepcion no aplica cuando la
sumatoria de los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacion de
items, adjudicados a un mismo postor,
superen el monto sefialado.

Numerales 61.4 vy
61.5 del articulo 61
de la Ley.

Articulos 88, 113,
114,115,116,138y
139 del
Reglamento.

de ser el caso.

b) Contrato de consorcio,

Cuando el postor ganador de la buena pro
sea un consorcio, el contrato de consorcio
se formaliza mediante documento privado,
el cual debe cumplir con los siguientes
requisitos:

Literal b) del articulo
88 del Reglamento
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a. Contener Ila informacién minima
indicada en el numeral 2.4.3 del
Capitulo 1l de las presentes bases.

b. Identificar al integrante del consorcio a
quien se efectuara el pago y emitira la
respectiva factura o, en caso de llevar
contabilidad independiente, sefialar el
Registro Unico de Contribuyentes
(RUC), del consorcio.

c. Consignar las firmas legalizadas ante
notario publico de cada uno de los
integrantes del consorcio, de sus
apoderados o0 de sus representantes
legales, segun corresponda.

Lo indicado no excluye la informacién
adicional que pueda consignarse en el
contrato de consorcio con el objeto de
regular su administracién interna, como es el
régimen y los sistemas de participacion en
los resultados del consorcio, al que se
refiere el articulo 448 de la Ley N° 26887,
Ley General de Sociedades.

En ningln caso puede aceptarse la
presentacion de la promesa de consorcio
que fue parte de la oferta,
independientemente de que dicha promesa
contenga firmas legalizadas ante notario.

c)

Cbédigo de cuenta
interbancaria (CCl) o,

El CCl es requisito indispensable para
realizar una transferencia entre cuentas de

Articulo 67 de la
Ley.

elegida por el postor,
de corresponder.

en el caso de| bancos diferentes, siendo requerido para
proveedores no| efectuar el pago a los proveedores| Articulo 88 del
domiciliados, el domiciliados en el Peru. Reglamento.
nimero de cuenta o
bancaria y nombre de Para los proveedores no domiciliados,
la entidad bancaria en| corresponde el nimero de cuenta bancaria
el exterior. y nombre de la entidad bancaria en el
exterior.

d) Documento que| Corresponde a la vigencia de poder del| Literal d) del
acredite que cuenta| representante legal que acredite que cuenta| numeral 88.1 del
con facultades para| confacultades para perfeccionar el contrato. | articulo 88  del
perfeccionar el Asimismo, corresponde que el| Reglamento.
contrato, cuando representante legal presente copia de su
corresponda. DNI.

En el caso de personas naturales, se solicita
la copia del DNI del postor.
En el caso de consorcios, estos documentos
deben ser presentados por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriban la
promesa de consorcio, segun corresponda.
e) Institucién Arbitral Este requisito es obligatorio para todos los | Articulos 77, 83 y

84, asi como la
Décima Disposicion
Complementaria
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contratos que superen las 10 UIT?. Desde
el 1 de enero de 2026, la institucién arbitral
elegida debe encontrarse inscrita en el
Registro de Instituciones Arbitrales vy
Centros de Administracion de Juntas de
Prevencion y Resolucion de Disputa
(REGAJU).

Transitoria de la
Ley.

Articulo 88  del
Reglamento

f) Centro de
administracién de la
JPRD elegida por el
postor, de
corresponder

Solo procede este requisito cuando el
contrato tenga como objeto el suministro de
bienes, su monto supere los S/ 10 000
000,00 (diez millones y 00/100 soles) v,
adicionalmente, se haya determinado la
JPRD como medio de solucién de
controversias en la estrategia de
contratacion.

Articulos 77 y 79,
asi como la Décima
Disposicién
Complementaria
Transitoria de la
Ley.

Articulos 88 y 346

del Reglamento

4.2 PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los requisitos para perfeccionar el contrato
dentro del plazo de ocho o cinco dias habiles, segun corresponda, contabilizados desde el dia
siguiente al registro del consentimiento de la buena pro en el SEACE de la Pladicop o de que
ésta haya quedado administrativamente firme, de conformidad con el procedimiento y plazos
dispuestos en los articulos 88, 89, 90 y 91 del Reglamento.

En los procesos convocados que utilicen la modalidad de pago de precios unitarios, el precio
unitario se determina al momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final
de la oferta ganadora.

Cabe indicar que el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento establece que la entidad
contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con
la buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacién, de acuerdo
con la normativa de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento
puede proceder a la firma del contrato mediante medios manuales".
4.3 CONSIDERACIONES PARA LOS CONSORCIOS
4.3.1 Las garantias que presenten los consorcios para el perfeccionamiento del contrato durante la
ejecucioén contractual y para la interposicion de los recursos impugnativos, ademas de cumplir
con las condiciones establecidas en la Ley y el Reglamento, deben consignar expresamente el
nombre completo o la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad
de garantizados, de lo contrario no pueden ser aceptadas por las entidades contratantes o el
Tribunal de Contrataciones Publicas. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
Unicamente la denominacién del consorcio.
4.3.2 Para que un consorcio solicite la retencién del 10% del monto del contrato original en calidad
de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114 del Reglamento, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar en su oferta la condicion de micro o pequefia
empresa, sin perjuicio que puedan acreditarlo al momento del perfeccionamiento del contrato.

4.4 CONSIDERACIONES PARA LAS GARANTIAS FINANCIERAS

4.4.1. En caso de garantias financieras, estas deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de

realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la respectiva entidad contratante

2 De conformidad con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley, el arbitraje puede ser ad hoc solo en los casos en los que el
monto de la controversia no supere las diez UIT.
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bajo responsabilidad de las empresas que las emiten. Las empresas que emitan garantias
financieras deben encontrarse bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca,
Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones, contar con clasificacion de
riesgo B o superior, y deben estar autorizadas para emitir garantias o estar consideradas en la
Gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periddicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

4.4.2 Laclasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia debe
encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

4.4.3 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisidn de la garantia. Para fines de lo establecido en el articulo 61 de la Ley, se requiere
la clasificacion de riesgo B o superior.

4.4.4. Silaempresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida por
distintas empresas listadas en la sede digital de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en la Ley.

4.4.5 En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se deber& consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

4.4.6 Ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos de verificar si
la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, debe revisarse
la sede digital de dicha entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-
empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

4.5 CONSIDERACIONES PARA LOS DOCUMENTOS EXTENDIDOS EN EL EXTRANJERO

En el caso que los documentos para el perfeccionamiento del contrato incluyan documentos
publicos extendidos en el exterior, a los que no sea aplicable el Convenio de la Apostilla, se
debe tener en cuenta que, de conformidad con lo previsto en el articulo 137 del Reglamento
Consular del Peru, aprobado mediante Decreto Supremo N° 032-2023-RE, para que estos surtan
efectos legales en el Perl deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
competentes, cuyas firmas deben ser autenticadas posteriormente por el &rea competente del
organo de linea consular, ademas de cumplir con los requisitos adicionales que contemple la
legislacion peruana para su validez en el Perd. Debe considerarse que el mencionado Convenio
de la Apostilla contiene definicion de documentos publicos.

Cuando se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de
la Apostilla, basta con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya que el dispositivo normativo
establece. Sin perjuicio de lo anterior, se debe cumplir con los requisitos adicionales que
contemple la normativa de la materia para la validez en el Perl de los documentos extendidos
en el exterior.

En el caso de los documentos privados, es aplicable el articulo 138 del referido del Reglamento
Consular del Peru, segun el cual el funcionario consular sélo legaliza firmas en documentos
privados cuando hayan sido suscritas en su presencia o cuando conste de modo indubitable su
autenticidad, verificando en ambos casos la identidad de los firmantes.

4.6 DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se rigen por
la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. BASE LEGAL

- Ley N° 32069 — Ley General de Contrataciones Publicas.

- Decreto Supremo N° 009-2025-EF — Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la Ley
General de Contrataciones Publicas.

- Ley N° 32185 — Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.

- Ley N° 32186 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Ley N° 32187 — Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el afio fiscal 2025.

- Reglamento de la Ley N° 32069 — Ley General de Contrataciones Publicas.

- Directivas Vigentes Ley N° 32069 — Ley General de Contrataciones Publicas.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. ENTIDAD CONTRATANTE

Nombre : CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO —
MARINA DE GUERRA DEL PERU

RUC Ne° ;201535408191

Domicilio legal : CALLE JUAN MANUEL POLAR N° 111 — AREQUIPA —
AREQUIPA — AREQUIPA

Teléfono: . (054) — 201989

Correo electrénico: . COMZOTRES.OECE.COMITE.ESPECIAL@GMAIL.COM

1.3. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacion de Adquisicion de viveres
secos, frescos e insumos para el mejoramiento de rancho para el de la Capitania de Puerto de
Puerto Maldonado, periodo julio 2025 a junio 2026 / Bien PP 0135 — (Primera Convocatoria).

item 1: Viveres secos, frescos e insumos para el mejoramiento de rancho

item Descripcion Unidad de Medida | Cantidad

1-1 Pollo Entero Sin Menudencia Refrigerado Kilogramo 1,100.00

1-2 Filete de Pechuga de Pollo Congelado Kilogramo 500.00

1-3 Carne de Cerdo Frgsco Corte Panceta sin Piel Kilogramo 300.00
sin Hueso

1-4 Carne de Porcino - Brazuelo sin Piel sin Hueso Kilogramo 200.00
Congelado

1-5 Carne de Res sin Hueso Refrigerado Corte Tapa Kilogramo 200.00
de Cadera

1-6 Carne de Res sin Hue?:ci)nl(?)efrlgerado Corte Lomo Kilogramo 300.00

1-7 Filete de Pescado Tilapia con Espinas Kilogramo 200.00
Congelado

1-8 Col Crespa Calidad Primera Kilogramo 120.00

1-9 Pepino Calidad Primera Kilogramo 150.00

1-10 Zapallo Macre Categoria Primera Kilogramo 125.00
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item Descripcion Unidad de Medida | Cantidad
1-11 Ajo Entero Calidad Primera Kilogramo 90.00
1-12 Hojuela Precocida de Avena Kilogramo 80.00
1-13 Harina de Trigo Kilogramo 79.00
1-14 Yuca Categoria | Kilogramo 120.00
1-15 Maiz Morado Categoria Primera Kilogramo 200.00
1-16 Quinua Procesada Grado 2 Kilogramo 30.00
1-17 Camote Amarillo Calidad Primera . Kilogramo 80.00
1-18 Maiz Amilaceo Chullpi Categoria Primera Kilogramo 80.00
1-19 Choclo Categoria Extra o Primera Kilogramo 90.00
1-20 Haba Entera Seca Calidad Primera Kilogramo 50.00
1-21 Vainita Calidad Primera Kilogramo 100.00
1-22 Papa Peruanita Calidad Primera Kilogramo 100.00
1-23 Papa Canchan Calidad Primera Kilogramo 850.00
1-24 Fideos Largos Diversos Kilogramo 250.00
1-25 Sal Yodada de Cocina Kilogramo 165.00
1-26 Huevo de Gallina Calidad Primera Kilogramo 900.00
1-27 Limén Categoria Extra Kilogramo 250.00
1-28 Maracuyé Categoria Extra Kilogramo 125.00
1-29 Palta Fuerte Categoria | Kilogramo 80.00
1-30 Fresa Calidad Primera Kilogramo 90.00
1-31 Manzana Delicia Categoria | Kilogramo 95.00
1-32 Naranja Valencia Categoria | Kilogramo 92.00
1-33 Mandarina Satsuma Categoria | Kilogramo 100.00
1-34 Papaya Categoria Extra Kilogramo 250.00
1-35 Sandia Categoria Primera Kilogramo 350.00
1-36 Platano Gros Michelléb)\(?r,gl (Banano) Categoria Unidad 180.00
1-37 Conserva (IiEen \I::Seéedcéel_gtt;nxe&%cgte Vegetal Unidad 1,152.00

1.4. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion de la Jefatura del Distrito de
Capitanias 3 N° 013 — 2025 de fecha 4 de junio del 2025.

1.5. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS.
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1 CRONOGRAMA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE de la
Pladicop.

2.2 CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contiene, ademéas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1 Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1 Documentacion para la admisién de la oferta:

El oficial de compra verifica la presentacion de los documentos sefialados en el presente
acapite.

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Pacto de integridad (Anexo N° 2)
¢) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, estos documentos deben ser presentados por cada uno
de los integrantes del consorcio que suscriban la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, Decreto Legislativo que
aprueba diversas medidas de simplificacion administrativa, las entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

d) Declaracion jurada declarando que: (i) es responsable de la veracidad de los
documentos e informacién de la oferta, y (i) no se encuentra impedido para
contratar con el Estado, de acuerdo con el articulo 33 de la Ley. (Anexo N° 3)

3 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

4 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma Nacional de Interoperabilidad
— PIDE ingresar al siguiente enlace _https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad
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e) Promesa de consorcio con firmas digitales, o en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne los integrantes, el representante comun, el
domicilio comin y las obligaciones a las que se compromete cada uno de los
integrantes del consorcio, asi como el porcentaje equivalente a dichas
obligaciones. (Anexo N° 4)

f)Documentacion que acredite la desafectacion del impedimento, en caso el proveedor
al registrarse como participante hubiera presentado la Declaracién Jurada de
Desafectacion del Impedimento (Anexo N° 5), de conformidad con el numeral 39.4
del articulo 39 del Reglamento.

Advertencia

El requisito indicado en el literal f) Gnicamente se solicitara al proveedor que al registrarse
hubiera presentado la Declaracion Jurada de Desafectacion del Impedimento.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.6 del Capitulo 1l de la presente seccién de las bases

La entidad contratante Gnicamente incluye los requisitos de habilitacién contemplados
en la ficha técnica o en los documentos de informacion complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algun requisito
obligatorio.

2.2.2 Documentacién de presentacion facultativa

En el caso de que los proveedores que gocen del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
presentan una Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion
de la exoneracién del IGV (Anexo N° 10).

Advertencia

El oficial de compra no puede exigir al postor la presentacion de documentos que no
hayan sido indicados en los acapites “Documentacion de presentaciéon obligatoria’,
“Requisitos de calificacion” y “Documentacion de presentacion facultativa”.

2.3 REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, solicitud de retencién (Anexo 6) o declaracion
jurada comprometiéndose a presentar la garantia mediante fideicomiso (Anexo 7), de ser
el caso.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cabdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y nombre de la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Autorizacion de notificaciones durante la ejecucién del contrato al correo electréonico
contemplado en el contrato (Anexo N° 8).

g) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado.

h) Propuesta de la Institucion Arbitral elegida por el postor (Anexo N° 9).
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Advertencia

La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones arbitrales
que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion. Para dicho efecto,
al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la buena pro comunica a
la entidad contratante la Institucion Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Instituciéon Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucién Arbitral es
elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva. Las partes pueden
establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la medida que no
contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las disposiciones especiales
contenidas en la normativa general de arbitraje".

i)  Propuesta de Centro de Administracion de JPRD elegida por el postor ganador de la buena
pro, en caso se haya previsto la JPRD como medio de soluciéon de controversias, caso
contrario eliminar este literal (Anexo N° 11)

j)  Declaracién Jurada actualizada de Desafectacién de Impedimento (Anexo N° 12) y la
documentacion que acredite dicha desafectacion.

Advertencia

e El requisito indicado en el literal k) Unicamente se solicitara si el postor adjudicado hubiera
presentado la Declaracion Jurada de desafectacién del impedimento en el procedimiento de
seleccion.

e De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales d) y e) del presente
numeral.

e En caso el postor declare la inaplicabilidad del impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1
del articulo 30 de la Ley, referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios
Morosos (REDAM) del Poder Judicial presenta la Declaracion Jurada respectiva (Anexo N° 13).

2.4 PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

En caso el contrato se perfeccione mediante un contrato, la entidad contratante suscribe el
contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la buena pro cuente con
certificado digital emitido por una entidad de certificaciéon, de acuerdo con la normativa de la
materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la
firma del contrato mediante medios manuales.

El contrato firmado digitalmente se remite a la siguiente direccion electrénica:
COMZOTRES.OECE.COMITE.ESPECIAL@GMAIL.COM, en caso de no contar con firma digital,
la suscripcion del contrato se realiza en JEFATURA DEL DISTRITO CAPITANIAS 3, sito en
CALLE JUAN MANUEL POLAR N° 111 — AREQUIPA — AREQUIPA — AREQUIPA.

2.5 FORMA DE PAGO

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley, y conforme lo
regulado en el respectivo objeto contractual y sistema de entrega que corresponda.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez dias habiles siguientes de otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es
prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

5 Para mayor informacién de las entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien
corresponda, de acuerdo con lo que se indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
forma de ejecucién PERIODICA.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad
contratante debe contar con la siguiente documentacion:

¢ Documento de recepcion y verificacion del Encargado de Pafiol.

e Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el
servidor responsable de Area de Pafiol General.

Comprobante de pago.

Consulta RUC

Consulta RNP

Consulta REMYPE de ser el caso

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi
como de conformidad, el contratista debe presentar la documentacion restante en la OFICINA
DE ADMINISTRACION Y TESORERIA DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO
MALDONADO - SITO AVENIDA BILLINGURST CUADRA 1 S/N, DISTRITO Y PROVINCIA
TAMBOPATA, DEPARTAMENTO DE MADRE DE DIOS.

Advertencia

En caso se verifique que el proveedor tiene multas impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo,
se incorpora al contrato una clausula de compromiso de pago de la multa, estableciéndose que durante la
ejecucion del contrato la entidad contratante retiene de forma prorrateada hasta el 10% del monto del contrato,
para el pago o amortizacién de multas.
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CAPITULO IlI
REQUERIMIENTO

Advertencia

Al elaborar las bases, el Oficia de compra incluye en esta seccion el requerimiento que forma parte
del expediente de contratacion aprobado. El area usuaria es responsable de formular
adecuadamente el requerimiento, en coordinacién con la dependencia encargada de las
contrataciones, de conformidad con el articulo 20 del Reglamento. El requerimiento debe elaborarse
de acuerdo con el formato consignado en este capitulo y estar incluido en el cuadro multianual de
necesidades.

3.1 FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

El presente procedimiento de seleccién, busca satisfacer la necesidad de las Unidades y
Dependencias de la Marina de Guerra del Peru, referente al abastecimiento de racionamiento para
el personal de la dotacién de la Capitania de Puerto de Puerto Maldonado.

3.2 DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

La Capitania de Puerto de Puerto Maldonado requiere la adquisicion de viveres secos, frescos e
insumos para el mejoramiento de rancho, con la finalidad de asegurar la adecuada alimentacion
del personal naval durante el periodo comprendido entre julio de 2025 y junio de 2026, en
cumplimiento de las disposiciones del Programa Presupuestal 0135: “Gestion Administrativa”.

Este requerimiento tiene como objetivo garantizar el abastecimiento continuo, oportuno y de calidad
de productos alimenticios que permitan el adecuado funcionamiento del sistema de rancho,
contribuyendo al bienestar del personal en situacién de actividad dentro de la jurisdiccion del Distrito
de Capitanias 3. La adquisicién incluye productos perecibles y no perecibles, entre los cuales se
consideran: viveres secos, productos frescos carnicos, verduras, y insumos complementarios para
el mejoramiento del rancho.

La provision de estos insumos debera cumplir con los estandares de calidad sanitaria, inocuidad
alimentaria y condiciones de almacenamiento exigidas por la normativa vigente. Asimismo, el
proveedor debera garantizar el abastecimiento regular, conforme a cronogramas de entrega
establecidos por la unidad demandante.

3.3 CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

Denominacion del bler] 0 servicio segln la Ficha Unidad de medida Cantidad
Técnica
Pollo Entero Sin Menudencia Refrigerado Kilogramo 1,100.00
Filete de Pechuga de Pollo Congelado Kilogramo 500.00
Carne de Cerdo Fresco Corte Panceta sin Piel sin Hueso Kilogramo 300.00
Carne de Porcino - Brazuelo sin Piel sin Hueso Kilogramo 200.00
Congelado
Carne de Res sin Hueso Refrigerado Corte Tapa de Kilogramo 200.00
Cadera
Carne de Res sin Hueso Refrigerado Corte Lomo Fino Kilogramo 300.00
Filete de Pescado Tilapia con Espinas Congelado Kilogramo 200.00
Col Crespa Calidad Primera Kilogramo 120.00
Pepino Calidad Primera Kilogramo 150.00
Zapallo Macre Categoria Primera Kilogramo 125.00
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Denominacién del bien o servicio segln la Ficha Unidad de medida Cantidad
Técnica

Ajo Entero Calidad Primera Kilogramo 90.00
Hojuela Precocida de Avena Kilogramo 80.00
Harina de Trigo Kilogramo 79.00
Yuca Categoria | Kilogramo 120.00
Maiz Morado Categoria Primera Kilogramo 200.00
Quinua Procesada Grado 2 Kilogramo 30.00
Camote Amarillo Calidad Primera . Kilogramo 80.00
Maiz Amilaceo Chullpi Categoria Primera Kilogramo 80.00
Choclo Categoria Extra o Primera Kilogramo 90.00
Haba Entera Seca Calidad Primera Kilogramo 50.00
Vainita Calidad Primera Kilogramo 100.00
Papa Peruanita Calidad Primera Kilogramo 100.00
Papa Canchan Calidad Primera Kilogramo 850.00
Fideos Largos Diversos Kilogramo 250.00
Sal Yodada de Cocina Kilogramo 165.00
Huevo de Gallina Calidad Primera Kilogramo 900.00
Limén Categoria Extra Kilogramo 250.00

Maracuya Categoria Extra Kilogramo 125.00 n

Palta Fuerte Categoria | Kilogramo 80.00 %

Fresa Calidad Primera Kilogramo 90.00 %

Manzana Delicia Categoria | Kilogramo 95.00 8

Naranja Valencia Categoria | Kilogramo 92.00 n

Mandarina Satsuma Categoria | Kilogramo 100.00 8

Papaya Categoria Extra Kilogramo 250.00 =

Sandia Categoria Primera Kilogramo 350.00 %

Platano Gros Michel AAA (Banano) Categoria Extra Unidad 180.00 2

Conserva de Filete de Atlin en Aceite Vegetal Envase de . %)

Lata X 160 G Unidad 1,152.00 UZJ
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3.4 ESPECIFICACIONES TECNICAS O TERMINOS DE REFERENCIA SEGUN EL OBJETO
CONTRACTUAL

"DECEN!O DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES"
*ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA"

INFORME TECNICO N° 001-2025

Puerto Maldonado, 24 de abril del 2025

Lo Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de Puerto Maldonado.
certifica que se ha efectuado la evaluacion técnica comespondiente a la adquisicion
presentada con el documento que se indica y sus anexos con las especificaciones
técnicas respectivas,

FORMATO REQUERIMIENTO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS
NRO. FECHA BIEN
Adquisicion de viveres secos, frescos (carnes), verduras e
; insumos de mejoramiento de rancho para el personal de |
| 001-2025 | 24/04/2025 io Capitanio de Puerto de Puerto Maldonado
| comespondiente a los meses de julic 2025 a junio 2026

Los bienes solicitados en el formato de requermiento de especificaciones técnicas
comresponden a la adquisicidon de viveres secos, frescos (carnes), verduras e insumos
de mejoramiento de rancho para el personal de la Capitania de Puerto de Puerto
Maldonado correspondiente a los meses de julio 2025 o junio 2026, mediante
procedimiento de seleccion subasta inversa electronica.

Asimismo, se verificd que el formate de requernmiento consta de TREINTA Y SIETE (37)
ITEMS y que esta adecuadamente especificado como adquisicion de viveres secos,
frescos (cames), verduras e insumos de mejoramiento de rancho para el personal de
la Caopitania de Puerto de Puerto Maldonado comespondiente a los meses de julio
2025 a junio 2026, mediante procedimiento de seleccidon subasta inversa elecirénica.

En tal sentido, se VALIDA TECNICAMENTE el requerimiento antes mencionado.

FECHA DE EMISION .
Grado Esp. Apellidos I Firm
Nombres ﬂ
REVISADO POR Oficial de Mar &° Adm. o
Romel MAMANI Ccapa
00233467 = ;
|
APROBADO POR EL JEFE Alférez de Fragata
DE LA OFICINA DE Marcelo MANSILLA Loayza
ADMINISTRACION 00122786

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

Requerimiento

Especificaciones Técnicas

Capitania de Puerto de Puerto

Organo y/ Unidad Orgdnica Siddonods

Actividad del POL:

Adquisicién de viveres secos, frescos
(cames), verduras e insumos de
Denominacién de la Contfratacién: | mejoramiento de rancho para el
personal de la Capitania de Puerto de
Puertc Maldonado

I. FINALIDAD PUBLICA

El presente procedimiento de seleccion, busca satisfacer la necesidad de las
Unidades y Dependencias de la Marina de Guerra del Peru, referente al
abastecimiento de racionamiento pora el personal de la dotacién de la
Capitania de Puerto de Puerto Maldonado

Il. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Tiene coma objetivo adquirr viveres secos, frescos (cames) verduras e
insumos de mejoramiento de rancho. para satisfacer la necesidad de lo
Caopitania de Puerto de Puerto Maldonado, referente al abastecimiento de
racionamiento para el personal de su dotacién; y asi mejorar la calidad de
vida de sus tripulantes.

1. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
3.1 Descripcién de los blenes a contratar

ftem | Cantidad | Unid. Med. Descripcion del blen
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
1 1100.00
KLOGRAMO REFRIGERADO
FILETE DE PECHUGA DE POLO
2 500.00
KLOGRAMO REFRIGERADO
CARNE DE PORCINO- PANCETA ENTERA
3 300.00
KLOGRAMO REFRIGERADO
CARNE DE PORCINO -BRAZUELO ENTERO
4 200.00 KLOGRAMO
REFRIGERADO
CARNE DE RES CORTE TAPA
5 200.00 KLOGRAMO
REFRIGERADO
CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO .
é 300.00 KILOGRAMO
PARRILLERO REFRIGERADO
7 200.00 KIiLOGRAMO FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO
8 120.00 KLOGRAMO COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
9 150.00 KLOGRAMO PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
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10 125.00 KILOGRAMO ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
1 90.00 KILOGRAMO AJO ENTERO CATEGORIA PRIMERA
12 80.00 KILOGRAMO HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
13 79.00 KILOGRAMO HARINA DE TRIGO
14 120.00 KILOGRAMO YUCA CATEGORIA |
15 aEenn KLOGRAMO MAIORCA DE MAIZ  MORADO
CATEGORIA PRIMERA
16 30.00 KILOGRAMO QUINUA GRADO 2
17 80.00 KILOGRAMO CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
18 7000 KILOGRAMO MAIZ CHULLPI CATEGORIA PRIMERA
19 90.00 UNIDAD CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
20 50,00 KILOGRAMO HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
21 100.00 KILOGRAMO VAINITA CALIDAD PRIMERA
22 100,00 KILOGRAMO PAPA PERUANITA CALDAD PRIMERA
23 850.00 KLOGRAMO PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
24 250.00 KILOGRAMO FIDEOS LARGOS DIVERSOS
25 165.00 UNIDAD SAL DE COCINA X 1 kg
26 900.00 KILOGRAMO HUEVO DE GALLINA CAUDAD PRIMERA
27 250.00 KILOGRAMO UMON CATEGORIA EXTRA
28 125.00 KILOGRAMO MARACUYA CATEGORIA EXTRA
29 80.00 KLOGRAMO PALTA FUERTE CATEGORIA |
30 $0.00 KILOGRAMO FRESA CALIDAD PRIMERA
31 95.00 KILOGRAMO MANZANA DELICIA CATEGORIA |
32 92.00 KILOGRAMO NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
33 100.00 KILOGRAMO MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
34 250.00 KILOGRAMO PAPAYA CATEGORIA EXTRA
35 350.00 KILOGRAMO SANDIA CATEGORIA PRIMERA
36 180.00 UNIDAD PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 180
37 | nsa00 EMPAQUEX 48 | 9 APROX
3.2 Caracteristicas técnicas
3.2.1 Viveres Secos, Frescos (Carnes), Verduras e Insumos de
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Mejoramiento de Rancho: Fichas técnicas aprobadas, las
cuales se adjuntan al presente requerimiento.

3.3 Condiciones de operacién
No aplica

3.4 Embalaje y rotulado
3.4.1 Embalaje

El envase primario debe encontrarse en perfecto estado de
conservacion

3.4.2 Rotulado
No aplica
3.5 Modalidad de ejecucién de llave en mano
3.5.1Instalacion

No aplica

3.5.2 Puesta en funcionamiento
No aplica
3.6 Transporte

El coniratista deberd contar con los medios de fransporte necesarios
para el abastecimiento oportuno de los viveres solicitados.

3.7 Seguros
No aplica
3.8 Garantia comercial

Los viveres internados deberan encontrarse en perfecto estado de
conservacién, asimismo, deberdn contar con fecha de vencimiento
minimo de TRES (3) meses.

3.9 Disponibliidad de servicios y repuestos
No aplica
3.10 Prestaciones accesorias a la prestacién principal
3.10.1 Mantenimiento preventivo y/o comectivo
No aplica
3.10.2 Soporte técnico
No aplica

3.10.3 Capacltacién y/o entrenamiento
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No aplica
3.10.4 Ofras prestaciones accesorlas
No aplica
3.11 Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

3.11.1 Lugar

El lugar de ejecucién de la prestacién para el abastecimiento
de viveres secos, frescos (cames), verduras e insumos de
mejoramiento de rancho a cargo de la Capitania de Puerto
de Puerto Maldonado serd en {Avenida Billingurst Cuadra |
S/N- Tambopata- Tambopata- Madre de Dios), de lunes o
viernes en el horario de 08:00 a 16:00 horas.

3.11.2 Plazo

El plazo de ejecucion de la prestacion, serd de DOCE (12)
meses, confabilizados a partir del dia siguiente del
perfeccionamiento del contrato.

Los internamientos deberdn efectuarse de la siguiente
manera:

- Viveres Secos: El primer internamiento sera el primer dia del
mes de julio 2025, posteriormente se realizaré de forma
mensual, de acuerdo a la cantidad requerida por el Grea
usuaria, debiendo ser internado el primer dia del mes en
CUrso.

- Verduras e Insumos de mejoramlento de rancho: El primer
internamiento serd el primer dia del mes de julio 2025,
posteriormente se realizaré de forma diaria, de acuerdo a
la cantidad requerida por el area usuaria.

- Viveres Frescos (Cames): El primer internamiento serd el
primer dia del mes de julio 2025, posteriormente se realizard
cada QUINCE (15) dias, de acuerdo a la cantidad
requerida por el area usuaria.

IV. RECURSOS A SER PROVISTOS POR EL CONTRATISTA

El contratista, deberd verificar que su personal cuente con experiencia en lo
entrega de viveres.

V. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

5.1 Ofras obligaciones

§.1.1 Ofras obligaciones del contratista
Contar con una sede © centrc de distribucién dentro de un

radio de 3.6 KM,
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5.1.2 Otras obligaciones de la entidad
No aplica
5.2 Adelantos
No aplica
5.3 Subcontratacién
No aplica

5.4 Confidencialldad

El contratista y el personal propuesto para el abastecimiento, deberén de
dar cumplimiento a todas las politicas que imparte la Marina de Guerra
del Per(, en materia de seguridad de la informacidn, en ese sentido el
contrafista y el personal a su cargo deberdn de mantener
confidencialidad y reserva de la informacién a la que hayan tenido
acceso durante la ejecucién de la prestacion,

5.5 Medidas de control durante la ejecucién confractual
Las medidas de control de la presente contratacién, estard supervisado
por el Capitén de Puerto de Puerto Maldonado y el Jefe de la Oficina de
Administracién de la Capitania de Puerto de Puerio Maldonado
5.6 Conformidad de los bienes
5.6.1 Area que recepcionaré y brindaré la conformidad
La recepcidén de los viveres indicados en el parrafo 3.1, estard a
cargo del encargado de abastecimiento de la Capitania de
Puerto de Puerto Maldonado y la conformidad estard a cargo del
Jefe de la Cficina de Administracidn de la Capitania de Puerto de
Puerto Maldonado.
5.6.2 Pruebas o ensayos para la conformidad de los blenes
No aplica

5.6.3 Pruebas de puesta en funclonamiento para la conformidad de los
blenes

No aplica
5.7 Forma de pago
La entidad reaiizard el pago de la prestacion pactada a favor del

contratista, en PAGO PARCIAL por consumo de |os viveres indicados en
el parrafe 3.1,
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Para efectos del pago de la prestacion ejecutada por el confratista, la
entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Acta de conformidad, emitido por el Jefe de la Oficina de
Adminisiracién de la Capitania de Puerto de Puerto Maldonado.

- Comprobantes de pago (factura y guia de remisién), emitido por el
confratista,

- Nota de Entrada al Almacén (NEA)

El contratistc deberd presentar la documentacion solicitada en la mesa
de partes de la secretaria general de la Capitania de Puerto de Puerto
Maldonado, en [Avenida Billingurst Cuadra 1 §/N- Tambopota-
Tambepata- Madre de Dios). de lunes a viernes en horario de 08:30 horas
a 16:00 horas.

5.8 Formvula de reajuste
No aplica

5.9 Ofras penalidades aplicables

No aplica

5.10 Responsabilidad por viclos ocultos

El plazo méximo de responsabilidad por parte del contratista por la
calided ofrecida y por los vicios ocultos del bien ofertado, deberd de ser
de TRESCIENTOS (300} dias, contande a partir de lo conformidad
otorgada por la enfidad.

5.11 Condiclones de los consorclos

No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien | POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominaciin técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

estado adullo y cuya extremidad del esterndn es flexible. El polio entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. No contiene las
menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas, mollefa, corazon e
higado). La carcasa debe haberse somelido & un proceso de
enfriamiento hasta akcanzar una temperatura no mayor a 4 "C. Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede 0 no tener riffones o puimones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien

El alimento debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habiitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspeccion sanitaria, seqain lo indicado en ef numeral 5.1 de la NTP 201,054:2023 y
en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 015-2012-AG

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura Intema de 0 °C a 4 °C en la misma, segin lo establecido en el
numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023,

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Aspecto general

Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacion
armoniosa entre 1a estruciura Gsea y los
musculos,

Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

Puede presentar incisiones © rasgaduras
de la piel que afecten su apariencia,
segin las tolerancias indicadas en la
presente Ficha Técnica, NTP 201.054:2023 CARNE
Rotura de huesos: Puede presentar hasta | Y PRODUCTOS
una desarticulacién en |a piema por | CARNICOS. Definiciones
unidad de polio. El cartilago separado del | y  requisitos de  las
hueso de la pechuga no se considera una | carcasas y nomenclatura
desarticulacsn o una rotura, |de corles de aves de

———rk * Edici
Tamafo de | Cantidad de | 0Ol 3" Edicidn
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Tamafo de | Cantidad de
Tipo de defecto / lolerancia tolerancia
Ubicacion de defecto (5neaf) (mioxima)
Plumitas en:  Tarso, 1.6em 6 defecios por
alas o rabadilla 2 polio {
Rasgaduras |
supadicasias con 5 cm 4 dedectos por
ciculs en: Piema o pollo |
espnazo |
Rasgadwas 5cm 1 defecto por
&0 Fiama 0 espinazo polio
Veana prorinciads {
. en.  Pechugs cex Sam | 1 delacta por
Tolerancias (quilla) e
Pusden presentarse los
| mguierdes  defoctos Bolsas subcutineas de ; 4 detoctos por
| meccews que wiecten wu | ST e Pechige © | 2ew pofo | NTP 201.054:2023 CARNE
[amienca pe Y PRODUCTOS
| Desplgmentaciin 15 % superficie, CARNICOS.  Definiciones
! i Ml s wealporpolio | y  requisitos  de  las
| ~ N carcasas y nomenciatura
{ :/narqowlm\-mwm<zc de cortes de aves de
{ "' Dudmetro. corral, 3° Edicién
* Pigd abipria sn afectar o misasio
“Vea a rojo mormdo oscuro en temperahuras < 2 °C
* Propio de! enframiento en ¢l chiler.
Los delectos indicados se refieren 8 una  unidsd
complota. La unidad de pollo con defectios que superen
ol tamado y de tak inedi on ia tabla
=— proced 1 come no conf:
Color Caracteristico del pollo
Olor Sui genens y exento de cualquier olor
anormal
2 : Firme y eldstica al tacto, tanto el tejido
Consistencia muscular como fa grasa -
pH De58a65 |
Reglamento de Inocuidad '
Cumphir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo |
autoridad nacicnal competente’ N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases la temperalura de recepcion del pollo
entero sin menudencia refrigerado, |a cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera
Indicar si fa carcasa del pollo podra o no contener fos rifiones y puknones. Asimismo, debera
Indicar el peso promedio de cada carcasa de polio, y §i la punta de la rabadifla y la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2 Envase

El envase debe ser de primer uso y estar kmpio, Inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extranos al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto.
Los matenales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, segan lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

' Sogun articuk 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobindo medianie
Decreto Supramo N* 034-2008-AG.
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El disefio y los matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiada. Los
materiales para el envasado no deben ser tGxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la noma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad deberd indicar en |las bases el peso neto aproximado de producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de
postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, E|
embalaje debe ser de primer uso y estar kmpio, inocuo y no debe comunicar ofores o sabores
extranos al producto; asimismo, debe ser impermeable, resislente y debe proteger al producto,
segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que eslas
caracteristicas aseguren {a pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplr con lo indicado en ef articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatonas. Debe indicar lo siguiente en dioma espafiol.

nombre del alimento;
-~ contenido neto;
- pals de ongen o lugar de procedencia;
-~ nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria,
nombre y direccién del importador, de correspornder,
Autorizacion Sanilaria de Establecmiento de Procesamiento Primano de Alimentos
Agropecuarios,
- |dentficacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anfes de.
— instrucciones para el uso y conservacion,

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases que a etiqueta deberd colocarse en los
anvases individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o
en el envase a granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar
eliquetada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aphca.

Precision 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FILETE DE PECHUGA DE POLLO REFRIGERADO
Denominacion técnica @ FILETE DE PECHUGA DE POLLO REFRIGERADO ENTERO O EN

MITADES
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion general Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya extremidad del estemon es flexible. El filete de
pechuga de pollo refrigerado se obtiene a partir de ka pechuga especial
(pechuga sin alas y sin espinazo), retirando toda la porcion de hueso y
enfriando el corte hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C, El
filete de pechuga consiste en una pechuga entera sin hueso y puede o
no tener piel; asimismo, puede o no lener filele pejerrey o sasami y
came de la costilla.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de pollo debe proceder de aves sanas, faenadas on establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo Inspeccidén sanitaria, segin lo Indicado en el numeral 51 de la
NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitano del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta
lograr una temperatura interna de 0 "C a 4 *C, segun lo establecido en el numeral 56.1 de la
NTP 201.054:2023

El corte de came de pallo debe presantar las siguientes caractensticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Color Caracteristico del polio
Sui generis v exento de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y

Olor ook izsodid Blauier | PRODUCTOS CARNICOS.

—— —_ Definiciones y requisitos de las

Consistancia Firme y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes
lejido muscuiar como lagrasa | de aves de corral. 3* Edicion

pH De58a65 1

r Cumplir con lo establecida por el | Reglamento de Inocuidad

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Aoroaimemana. aprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad } Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
nacional competente’ sus modificatorias,

22

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases |a temperatura de recepcion dei corte de
came de pollo, la cual no debe exceder de 4 "C. Asimismo, deberd indicar el peso promedio de
cada filete, si deberan tener la piel o no y si se incluye el filete pejerrey o no

Envase

El envase debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafios al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al praducto.
Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuocs
sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

Segun articuo wOQIWGODmemN' 1062, Ley oo inocuidad de los Alimantas, aprobado mediane
Decreto Supramo N* 034-2008-AG
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamientc y uso

! , $2gUn lo indicado en el numeral 7.2,9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseqguren la pluralidad de
postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que ¢l producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unicades de envases por embalaje requerkias. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de 1a presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases de los cortes de came de polio debe cumplir con lo indicado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafol:

nombre del alimento;

- contemdo neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del ttular de la aulorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder,

- Autorizacién Sanilarta de Estableomiento de Procesamienlo Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento 0 consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacién,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases que la etigueta debera colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera indwidual) o en el
envase a granel. Asimismo, debera Indicar otra informacidn que considere deba estar etiquetada.
La informacién adicional que se solicte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA

Denominacion téenica - CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las costilias
{excepto 1a porcidon de las mismas que integran el lomo entero), los
cartilagos costales y el esternon, y los tejidos blandes que los rodean y
con piel que la recubre; el cual ha sido enfnado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos. fasnados bajo inspeccion
velerinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte de came de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumpian con lo dispuesto por la sutoridad nacional competenta: en
caso de ausencia de ésta, se lomara como referencia o dispuesto por el Codex Alimentarius,
segun o indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021). o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, segin indicaciones del SENASA.

El corte de came de parcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION E REFERENCIA

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  Inspeccion

Aspecto general sanitaria. No debe presentar lesiones en
niveles que pudieran comprometer la
4 NTP 201.003:2012 (revisada
caldad ag los cortes 06.ceme. ol 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a |a especie. PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacion y
Otor fuc gorltetis y exento de cualquier olor i de carcasss y
e came de porcinos. 3* Edicion
g " Firme y elastica al tacto, tanto del tejido
Consistencia muscular como [a grasa.
pH Entre 55y 6.4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autondad nacional competente’. N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad debera sefalar en las bases que |a temperatura de recepcion del corte
de came de porcino no debe exceder de 4°C. Asimismo, debera indicar la forma de
presentacidn del corte de porcino (como en corte entero o en porciones, entre ofras), indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio: Came de porcino - panceta entera
refrigerada, corte entero de 8 kg aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Util, segin lo establecido en
el numeral 6,6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Loa materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben conlener sustancias que
puedan ser consideradas daninas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitides, determinados por la Autoridad Sanitaria, segin lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impenneable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso,
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021)

Cuando la came sea envasada o envuella, el material de envasado debe ser apto para su
utilizacion, y ser almacenado y ufilizado en forma higiénica; y las cajas o carlones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la camne, con la salvedad
de que en determinados casos no serd necesaro que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de came son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun Yo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producto por
envase. Ademas, podra Indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de
corrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseqguren la pluralidad de
postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso allmentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacion, evitar dafios y
permitir un efiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para faciltar su
rastreabilidad mediante etiquetado, decumentacién o informacién pertinente, segin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia,

~ nombre y direccion del titular de !a autonzacion santaria,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorzacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identficacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentamente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Téonica.

26 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - CARNE DE PORCINO - BRAZUELO ENTERO REFRIGERADO

Denominacidn técnica : CARNE DE PORCINO - BRAZUELO ENTERO REFRIGERADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  : Corte primarnio de la carcasa de cerdo que comprende el hueso de la
paleta y su cartilago de prolongamiento, el himero, el cabite, el radio y
el carpo; asi como los lejidos blandos que los rodean y la piel que fo
recubre, el cual ha sido enfnado hasta alcanzar una temperatura no
mayora 4 °C,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte de came de porcing no debe contener residuos de sustancias de uso veterinaro y
adiivos alimentanos que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente, en
caso de ausencia de ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarnius,
segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su
defecto lo dispuesto por la FOA o Union Europea, segun indicaciones del SENASA.

El corte de came de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccion
Aspecto general sanitaria. No debe presentar lesiones en
niveles que pudieran comprometer la

. NTP 201.003:2012 (revisada
calidad de los cortes de carmne, ol 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la especie. PRODUCTOS CARNICOS.

Definiciones, clasificacion y

Olar asr: "?':?aris y exento de cualquier olor requisitos de ca y
- came de porcinos. 3* Edicidn
; ; Firme y elastica al tacio, tanto del tejido
Consistencia muscular como la grasa.
pH Entre 55y6.4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroabmentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarfa - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’ N°  004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Procision 1: La entidad deberd sefialar en las bases que |a temperatura de recepcion del corte
de carne de porcino no debe exceder de 4 °C, Asimismo, deberd indicar el peso aproximado de
cada pieza. Por ejemplo: Came de porcino - brazuelo entero refrigerado de entre 6 kg y 7 kg
aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Sagun articulo 10 del Regl de! Decrato Lagsl N* 1062, Loy de Inocudad de los Alimanios, aprobado medianta
Decrata Supremo N* 034-2008-AG
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar lbre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectande su Inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (til, segun lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser impios @ higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafninas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limiles
méaemos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el
numeral 6,6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser Impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando fa came sea envasada o envuelta. el material de envasado debe ser apto para su
utilizacion, y ser aimacenado y utilizado en forma higiénica, y las cajas o canones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad
de que en determinados cascs no serd necesario que estén forrados o protegidos de otra
manera si [as plezas de carne, lales como los corles, son envueltas individualmente antes de ser
envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producto por
envase. Ademas, pedra indicar 1as caracteristicas del envase, tales como: material y tpo de
cerrado, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embaiaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
Ias unidades de envases por ombalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren 1a plurabdad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2,5 Etiquetado
Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o Informacién pertinente, segun ko sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado medante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, |a etiqueta de los cortes de came de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Debe indicar lo siguiente en idioma
espaiol.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

nombre del alimento;
- contenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanilaris;
- nombre y direccion del importador, de corresponder;
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- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

- identficacion del lote:

- fecha de vencimiento o consumir preferenfemente antes de,

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba eslar
etiquelada. La informacion adicional que se sofcite no puede modificar ias caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica

25 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aphca
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO

Denominacién técnica | CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADC

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  : El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
Indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibrides.
El corte tapa refrigerado es una pieza sin hueso del cuario posterior, la
cual ha side enfriada hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
Este corte tapa (nalga de adentro con tapa) es ol corle redondeado
situado en la parte intema dei muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se ubica sobre
los huesos isquion, pubis y fémur, mitando con la tuberosidad medial
de la tibia, Tene como base muscular a los muisculos recto interno,
semimembranoso, sartorio, pectineo, aductor, obturador extemo,
gemelos y cuadrado femoral,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sandaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aplas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, segun lo sefalado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

El corte ¢e came de res debe presentar [as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

A . Superficie brillante, acabado libre de
generel defectos.

Color Caracteristico, exento de colores extrafios.

NTP 201.056:2021 CARNE

S )3 PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS.  Definiciones,
anormal u ofensivo. clasfficacion y requisitos de

. :
Firme y elastica al lacto, tanto la grasa 3‘Edsl:;ny e de: boveios.

Coneinca como el tejido muscular.
pH i At A -
Reglamente de Inocuidad
Cumphlir con jo establecido por el Servicio | Agroalimentania,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decrato Supremo
autoridad nacional competente’ N° 004-2011-AG, y sus
modificatonas.

Precision 1: La entidad deberd senalar en las bases que la tlemperatura de recepcion del corte
de carne no debe exceder de 4 "C. Del mismo modo, debera indicar |a forma de presentacion del
corte de res, como en corle entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacion, Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 "C.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legsiativo N* 1062, Ley de Inocusdad de 0s Almentos, aprobado mecsante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,
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Ejemplo 2: Came de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperalwra no debe exceder de 4 "C.

22 Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar ias
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la came, segiin lo
establecido en ef numeral 9 de ta NTP 201.055:2021.

Cuando la came sea envasada o envuella, el malerial debe ser apto para su utilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o carlones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad de que en determinados casos no
serd necesario que ostén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes, son eavueltas individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE,

Precisién 2: La entidad debera indicar en ias bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, EI
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario. ofrecer una
prateccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafnos y
permitir un ebiquetado correcto, segun o Incicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si |a entidad requiere que e producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente dentficados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto
Supremao N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de res debe cumpiir con lo
Indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

~ nombre del aimento;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direcciéon del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica,

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion delbien : CARNE DE RES -~ CORTE CHURRASCO PARRILLERO
REFRIGERADO

Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO - CORTE CHURRASCO PARRILLERO O
CHURRASCO REDONDO (BIFE ANCHO CON HUESO)
REFRIGERADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general - El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
indicus y del género Bubelus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El corte churrasco parrillero refrigerado es una pieza con hueso del
cuarto anterior, la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura
no mayor @ 4 "C. Son cortes provenientes de la region dorsal anterior.
Base dsea: 1" a 6 vértebras dorsales y porciones proximales de las
costiflas correspondientes, En  algunos casos puede ir hasta
la B* vértebra dorsal. Planos musculares principales. trapecio,
romboides, complexo, esplenio, largo dorsal, largo costal y multifido
dorsal. Dorsal ancho, serrato dorsal, intercostales y elevadores de las
costillas la presentacion final dependera de: limite ventral del corte, con
o sin figamento cervical, grosor del corte,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El corte de came de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinana
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Auloridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en fa inspeccidén veterinarnia, segin lo sefalado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en ei capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte de came de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general Me brikante, acabado libre de
NTP 201.055:2021 CARNE

Color Caracteristico, exento de colores extranos. ¥ PRODUCTOS
Olor Caracleristico y exento de cualquier olor | CARNICOS.  Definiciones,

anormal u ofensivo. clasificacion y requisitos de
I carcasas y carne de bovinos.
c . Firme y elastica al tacto, tanto 8 grasa | . g

ance como el tejido muscular, SE Bk

pH Entre 55y64

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria, aprobade

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decretc Supremo
autoridad naclonal competente'. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La enfidad debera sefalar en las bases que ia lemperatura de recepcion del corte
de came no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion de!
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes), entre otros; indicando el

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segun armiculo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiativo N 1062, Lay de Inocuidad o8 s Almenos, aorobado medante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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peso aproximado de cada presentacion, Por ejemplo: Came de Res - Corte churrasco parriliero
refrigerado, en flletes de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C,

2.2 Envase
El envase debe ser inocuo, impio e higiénico, de grado alimemtario y no debe comunicar olores o
sabores extrafics al produclo. Asimismo, debe ser impermeable. resistente, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la came, seqin lo
eslablecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el matenal debe ser apto para su ulilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la came. con la salvedad de que en determinados casos no
sera necesaro que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de came, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo Indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases e! peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podrd indscar las caracteristicas del envase, tales como: material, tpo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si Ia entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embaiaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para faciltar su
rastreabllidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de res debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia,

-~ nombre y direccién del Utular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimientc de Procesamiento Primano de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote,

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para €l uso y conservacion,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Precision 5: La entdad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica,

Precision 6: No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO
Denominacion técnica | PESCADO TILAPIA FRESCO EN FILETE
Unidad de medida ; KILOGRAMO
Descripcion general - Son tajadas de came de pescado de la especie Oreochronis sp. de
forma y dimensiones iregulares. separadas del cuerpo mediante corles
paralelos a la columna vertebral.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El filete de liapia refrigerado debe ser preservado de manera tal que mantenga temperaturas
menores a 4 °C de acuerdo a lo sedalado en el literal a del numeral 11.7 de la Seccion | del
Anexo IV del Reglamento Sectonial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la temperatura del
pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficiente de hielo® picado, almacenandalo en
bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUEROS. 1* Edicién,

El filete de tiapia refrigerado debe presentar 1as siguientes caracteristicas:

. CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie.
El pescado debe ser kmpio y fresco,
sin ninguna clase de magulladuras,

desgarramientos o  coloraciones NTP 041.001:2018 PESCADO
anormales. FRESCO, Requisitos. 3* Edicion

El pescado debe tener el olor
Olor caracteristico de la especie y debe
estar libre de olores anormales,

Frescura

Manual Indicadores sanitarios vy
de nocuidad para ios productos
pesqueros y acuicolas para |
mercado  naclonal y de |
exportacién, aprobado mediante
Resoluciéon de Direccién Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.
Manual Indicadores sanitarios y
Cumplr con los  requisitos ::snou.ndad p“:m'?:ol';:’d“m;
emableeidt)spt.welOc'gar'ismomq"emsk’y.al ypadc
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - exportacion nacion inedionts
Sanipes, autondad nacional 4 'd:"o'“ws‘b :

2 Resohci cclén Ejecutiva
compebseTie:. N° 057-2016-SANIPES-DE, y su |
modificatoria.

1 S |

Presencia de parasitos | Ausencia

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' El ol wiizado en las actividades pesqueras debe ser elaborado con agua limgia y cumplr con s nonmativa vigente
establacids por 10 Autorided competente y debe ser maniputado y almacenado en condicones santanas que evden su
conaminacian, segdn ko establocao on of articulo 12 del Reglamento Sedlorial de Inoculdad para las Actividades Pesquess y
Acyicolas, ap chante Decrelo Sup N° 020-2022-PRODUCE

? Sagun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decrelo Legistativo N® 1402
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Procision 1: La entidad debera precisar en las bases si requiere que los filetes presenten o no piel
y/o espinas.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la deshidratacién y la
contaminacidn y ser de materiales resistentes, que no aleren las caracteristicas sensoriales ni
transmilan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utlizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no comosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias téxicas, y tener superficies lisas faciles de impiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiokigicos para evitar danos fisicos, Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobve ks propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados 2 fin de que el agua de fusién del hielo
no se acumule, segln lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del ANEXO
Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje a utilizar; por
ejemplo: bolsas de posetileno seliadas dentro de caja térmica, cubéertas de hielo; entre otros, siempre
y cuando se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del filete de tilapia refrigerado deben estar efiquetados® y contener como minimo la
siguiente informacién, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento
Sectonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca ylo calidad;

- nombre comun, cuande difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado,
pais de fabricacion o produccion;

- si el producio es perecible:

a, Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segln se requiera,
b. Condiiones de conservacion o almacenamiento.

- fecha de produccion,

- contenido neto dei producto hidrobiokdgico;

- en caso el producto hidrobioldgico conlenga algin insumo o materia prima que represente
algln riesgo para el consumidor 0 usuario, debe ser declarado; accrde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cadigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacién del lote, el cual también puede estar en el propio envase def producto;

- nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,

distribuldor ylo comercializador, segun corresponda; codigo de habiltacién o autorizacién
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);
- Instrucciones para su uso;
- ndmero de registro sanitario del producto hidrabiokdgico, segin comresponda, el cual también

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

T Las a8 que sean etig bajo las disposiciones de la Norma Sanitana pars las Actividades Pesqueras y Acuicolas
mfubmmmubww&wnoMMmt-PEwonmmenmnmalnmmww
de | idad para a5 Actiid Pesqueras y Acuicolas, pueden canti en droul ye
ﬂmywnmmwdemomdmnmmbmweﬂbm
del Reglamenta S i de Inocuidad pars las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
apmbadamodmmbmeupmmN'mzml’ROWCE
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puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Actwidades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podrd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada en el envase. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descrilas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica

Precision 4: No aplca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica @ COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Hortaliza de ia familia de las cruciferas comespondiente a la especle
Brassica oleracea var. Sabauda L. Se le conoce con el nombre de
repolio’.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentarse kmpio y fresco, pertenecer al mismo cultivar y lener un grado de
madurez comercial que le permita soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas
condiciones, segun indica el numeral 3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

El alimento debe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Color Tipico del cultivar |
Forma Tipica del cultivar |

Las cabezas deben presentarse
Consistencia duras, firmes y compactas, salvo
tolerancias indicadas,

Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por agentes
biologicos, mecanicos y  por
presencia de suslancias extranas,
salvo folerancias indicadas en la
l presente ficha técnica,

Factores de calidad . | NTP 011.108:1974 (revisada

Tamafo | Relacion diametro/peso | € 2018) HORTALIZAS, Col

Crespa. 1*  Edicdn  y

A Mas de 31 cm, mas de | ., Corrigenda Técnica

TS 6000g | NTP 011.108:1974 (revisada el

ama c .| 2018)/CT 1.2019 HORTALIZAS.

didmetro/peso) B | mésce35009a6000g | Col oresps CORRIGENDA
TECNICA 1. 1° Edicion

Sanidad

Tolerancia: 10 % de coles de caldad
inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia | 5 % de cabezas blandas

4cm

Tolerancia: 5 % de coles con mas de
6 cm de longitud del tocon,

Longitud del tocén
Las cabezas deben preseniar una
longitud del tocdn tal, que no
provoque daflos en las cabezas
| contiguas durante el transporte.

' Segun b Real Acaderea te & Lergua Espanola, 1o pafabea “col® s sinonime de “repolio”
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

Pudricion  humeda
(producida por
Esclerotiniosis)

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocdn o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocon
mediante una pudncion himeda que
afecta su parie basal en una longitud
de aproximadamente 05 com,
mientras que en ias hojas cobertoras
la pudncion humeda afecta un area
maximo de 3 om de didmetro. Es
necesario precisar que la cabeza en
si no es afectada. pudiendo
eliminarse  las partes afectadas
(tocon y hojas cobertoras) mediante
remaocion.

Manchas (producida
por Mifdi)

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas cobertoras
y/o en las hojas superficiales de |a
cabeza en si, estando dicho ataque
en una elapa Inicial, observandose
los signos de hongoe (micelio, que
forma una ligera eflorescencia blanco
plomiza), en un &rea (Gnica y
acumulativa), de maxmmo 5 cm de
diametro,

Version 08

o e & T REPERRRCA
CALIDAD
6-10(22) B
N da hojas cobertores. | 1 ecancia: maxkmo 5 % de coles de
_“A cakidad segunda
Dafios entomoldgicos (plagas)
2 Tolerancia:
m’:’ grhq“ Maxime 2% de coles con
o medidor perforaciones solamente en las hojas
9(Pse"” i8 3p.) cobertoras, en numero y drea
uoopkiss 90, vanables (no limitantes).
Tolerancia:
Decoloracion, Maximo 3 % de coles con colonias
pudricion, Fumagina: | presentes solamente en las hojas
| producidas por cobertoras, comprometendo un drea [
| puigones de hasta 10 com de didmetro, |
L | i observandose la  decoloracion {
} brassicae) consiguienie de dichas hojas y la ’
presencia (no siempre) de fumagina.
Tolerancia.
Perforaciones Maximo 1% de coles con
producidas por perforaciones en  las  hojas
gusanos de tierra coberloras  Unicamente, de hasta ‘
(Noctuideos) 3 cm de didmetro. Localizacion: | NTP  011,108:1974 (Wﬂm‘
Parte inferior de la cabeza. el 2018) HORTALIZAS. Col |
- Crespa. 1* Edicion y
fitopatoldgi su Cormrigenda Técnica
Tolerancia: NTP 011.108:1974 (revisada el |

2018)CT 1:2019 HORTALIZAS,
Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicién
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Defeclos comerciates | NTP 011.108:1974 (revisada

S e T 1 ef 2018) HORTALIZAS, Col
Crespa, 1* E
Cabeza reventada Maximo 4 % su - Corrigenda dld?rnmw:
NTP 011.108:1974 (revisada el
2018)/ICT 1:2019 HORTALIZAS.
Cabeza magullada Maximo 5 % Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion
Cumplir con lo establecido por 2;9'8"" T:‘omoe ':%:
el Servicio Nacional de Sanidad y pr

. 3 mediante Decreto  Supremo
| Agraria - SENASA, auloridad N 004-2011-AG
| nacional competente?, chibio CORD ARG
| madificatorias.

-1

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamano de |a col crespa calidad primera
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Col crespa de
calidad primera, de tamasio B.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

El alimento debe ser acondicionado de sl manera que quede protegido, ventilade y bien
presentado, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

Precision 2: La enlidac deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. EI
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluraidad de postores.

24 Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroaiimentaria, aprobado mediante Decreio  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1062, Ley de Inocudad de los Al aprobado mediante
Dacrato Supramo N* 034-2008-AG
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numeral 8.3 de ka NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica. Debe Indicar lo
siguiente en idioma espanol

- nombre del alimento;

nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial,
calidad;

- tamafo,

contenido neto,
pais de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sandaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establocimiento de Procesamiento Primaro de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

Inslrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidac deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
eliquelada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descnitas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica  PEPINO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida . UNIDAD

Descripcion general  : El pepinillo es el fruto de la hortakza Cucumis sativus L. cuyo color va
desde el verda oscuro al verde ciaro; de sabor y color caracteristicos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1. Del bien
El alimento se clasifica de acuerdo a su tamafio, segin se indica en la siguiente labla, de
acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la NTP 011.113:2019 y su Commigenda Técnica:

T Tamano
Cadigo de calibre
| Rango de longitud en cm Rango de masaeng
8 ik 20-25 500 - 600
| C 15-19 300 - 500
D 10-14 < 300
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

- Estar enleros, sanos, (rescos,
limpios, de consistencia fime y
cascara razonablemente lisa.

- Ser de forma, sabor y olor
caracteristicos de [a variedad

- Ser de color verde oscure a claro,
pero homogéneo.

- Estar practicamente reclos.

- Estar fbres de defectos de origen
meteorologico (granizo, quemaduras
de sol, dafos por frio), mecanico
(rajaduras, magulladuras, cicatrices),
entomoldgico (insectos) o genético- | NTP 011.113:2019
fisioldgico (mosaicos). | HORTALIZAS. Pepino,

- Estar exentos de cualquer olor o | Requisitos. 2* Edicion. y
sabor extrano. Su Comgenda Técnica

— Estar libres de humedad anormal | NTP 011.113:2019/CT 1:2022
extemna. HORTALIZAS, Pepino.

- Exclurse lodos los que esién | Requisitos. CORRIGENDA
afectados por pudricion o deterioro, | TECNICA 1. 1* Edicion
al grado que sean inadecuados para
SU consumo,

Requisitos generales

Verde oscuro.

Tolerancia: Maximo 10 % con coloracion
comercial mediana (es aquel que
presenta un tercio de su superficie de
un color verde claro o blanguecino).

— -_—-— —

Normmal {practicamente rectos con muy
Forma ligeras contracciones y gradualmente
angostos en los emvpos)._

Color

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CARACTERISTICA | SPECIFICACION | _ REFERENCIA 1
CALIDAD |
— | Tolerancia: Méximo 10% de frutos ’

| ligeramente deformes,
L= e e
Longitud: Maximo 25 cm
Tamafio Peso: Maxima 600 g
e mass gatney PY | Tolerancia: Maximo 5% de futos de
) calidad inmediata infenior,
Diametro Maximo: 6,0 cm
| (media de mayor admet | Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
| del to tomada R
10C1e almm’:‘i,;,"w calidad inferior.
| Pl el s AP SRS . :
| Frescos, sin signos de deshidratacién
ylo lignificacion.
Aspecto
Tolerancia: Maximo 10 % de pérdida de
peso por deshidralacion.
Sanos, libres de insectos,
enfermedades u ofras alteraciones que STOfQTAL 0"'11::2019 |
pueden perjudicar su conservacién ZAS. RO )
Pusche. o Y| Requistos.  2* Edicion, y
su Corrigenda Técnica
| Tolerancias: NTP 011.113:2019/CT 1:2022
) : 2) Daflos entomologicos: ) RORTAUZAS' CORRIGP”EN 'B°A
Sanidad ' Comedras (producidas | e e 1. 14 Edicicn
| generalmente por “gusano de b
tierra"): Maximo 1 %
- Perforaciones (producidas
generalmente  por Diaphania
nitdalis): 0 %
b} Dafics fitopatolgicos (enhm»edades){
~ Pudriciones: 0 %
Incipiente  formacién  de  semilla vy
cascara suave.
Grado de madurez

l
l

Tolerancia: Maximo 5% de frutos con
semilka formada.

|

. Dafos mecanicos

Exentos de magulladuras, cortes o
rajaduras.

Tolerancia: Maximo 5 %

{ Tolerancia

{awmulaﬁva 10 %
3 Cumplir _con lo‘ establecido  por x’m;:’;ma“ 'am: “d,
INOCUIDAD o Sewvico Nacionsl de Sanidad | Lo Decrsto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’.

N°  004-2011-AG, y sus
modificatonas

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases al codigo de calibre de! pepinillo calidad
primera, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Pepinilio calidad

primera - codigo de

calibre B.

Decrato Suprema N° 034-2008-AG,

Varsion (2

Segin articuio 10 del Reglamento det Decrato Legislatvo N® 1062, Luy de Inocuidud de los Alimentos, aprobado mediante
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2.2. Envase
El aimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Cedex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede protegido, ventlado y bien presentado, segun se indica en los numerales 6 y 7.1.2 de la
NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aplos, técnicamente
adecuados, limpios, homogénaos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al transporte.
También pueden utilizarse envases reutiizables, que cumplan con todos los requisitos antes
especificados, segun se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 y su Cormrigenda
Téenica,

Precisién 2: La entidad debera indicar en tas bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como: material y Upo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segan lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra Indicar las caracteristicas del
embalsje, tales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

2.4. Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5. Etiquetado
La eliguela de los envases del alimente debe cumplir con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 011.113:2018 y su Corrigenca Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

~ nombre del akmento,

- grado de calidad;

- lamano;

- numero aproximado de pepinilios,

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion saniaria,

- mnombre y direccion del importador, de corresponder,

- Autorizacon Santana de Establecimiento de Procesamiento Primano de Almentos
Agropecuanos;
identificacion del lote,

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
eliquetada, La informacion adicional que se solicite no puede moddficar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.6. Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

. ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

KILOGRAMO

Zapallo macre, es el fruto de la especle Cucurbita maxima Duch, de la

familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El aimenlto debe pertenecer al mismo cultivar y debe lener ef grado de madurez comercial que
le permita soportar adecuadamente el manipuleo, |
condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de Ia NTP 011.114:2015.

El alimento debe presentar las siguenies caracteristicas:

y conservacidn en buenas

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Presentacién

Sanidad

Los frutos de zapallo deben
presentarse  maduros,  limpios,

frescos, eplems ¥ sanos.

Los frutos deben presentarse sanos,
es decir, libres de ataques de
insectos y enfermedades, salvo las
siguientes lolerancias:

- Dafos entomalogicos: Se
permiten danos superficiales que
no comprometan ka pulpa.

~ Danos fitopatologicos: 0 %

Para el caso de los dafos
fitopatolégicos, las  pudnciones
notoriamente marcadas determinan
Ia eliminacion del fruto.

Dureza de cascara

Los frutos deben presentar la
suficiente dureza de cascara que
asegure que el manejo post-cosecha
no deteriorara su calidad fisica. La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencia que presente al ser
penetrada con la ufa. teniéndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
sU categorizacion.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una dureza de cascara de
grado aka,

Color de cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo,
verde claro hasta crema, Con
aspecto lustroso, kso o con
hendiduras longitudinales.

NTP 011.114:2015 HORTALIZAS |
Zapako macre, Requisitos,|
2* Edicion

Version 05
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 CARACTERISTICA  ESPECIFICACION |  REFERENCIA

Los frutos deben presentar ia textura
de pulpa ko suficientemente firme que
asegure que el manejo post-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este parametro se debe evaluar de
Textura de pulpa acuerdo a la resistencia que 1a puipa
oponga al tacto

El zapallo macre categoria primera
debe tener una lextura de pulpa de

grado firme.
— NTP 011.114:2015
El zapallo macre categoria primera | HORTALIZAS. Zapallo macre.
Color de pulpa debe tener color de puipa amardlio | Requisitos
fuerte, | 2" Edicion
_]’_amaﬁo Peso minimo 25 kg

Tol cia de

M Se permiten danos superficales que
aduras y no comprometan la pulpa o muestren

i dafios de pudricion
Cortes 0%
i " No comprometa el estado de la
Tolerancia acumulativa puips. Sin pudrics ‘
|
' Cumplir con lo establecido por | eoamento de  Inocuidad
. Ank A Agroalimentaria, aprobado
| el Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD . mediante  Decrelo  Supremo
Agraria — SENASA.  autoridad
nacional competente’ N®  004-2011-AG, y sus
) modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El akmento podrd ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en consideracién lo
eslablecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacién nacional
vigente, segin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015,

El alimento se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad,
Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecanicos y adecuadamente ventidlados, segin los numerales 8.1 y B2 de la
NTP 011.114:2015

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producto por envase, en el
caso de que se encuentre envasado. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales
como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asequren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso almentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Segun anicuio 10 del Regamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de nocuidad de los Alimantos, apecbada mediante
Decreto Supremo N* 034-2008-A0
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CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requenidas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y lipo de cerrado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de Ia presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los alimentos agropecuarios pnmarios deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente segun lo senalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremao N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los envases def ahmento debe cumplir con o
indicado en articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana. aprobade mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modfficatonas. Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol.

- pombre del alimento;

- nombre de la variedad, cultivar o tipc comercial;

- contenido neto;

~ pais de origen o lugar de procedencia;

-~ nombre y direccion del titular de fa autorizacion sanitaria,

— nombre y direccion det importador, de comesponder;

- Autorizacon Sanitana de Establecmiento de Procesamiento Primario de Alimenios
Agropecuaros;

- identificacion del lote;
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ nstruccones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

atiqguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de [a presente Ficha Técnica

26 Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - AJO CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  : El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente al
género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryfiidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

cm ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- Estar enteros, compactos y bien
formados.
— Ser de consistencia fime.

- Estar exentos de pudriciones o
dafbos fisicos (heridas y rajaduras)
que @afecten Ia calidad del
producio

- Estar exentos de cualquier materia
extrafia (berra, piedra, arena u otro
malerial extraio objetable).

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectas, dcaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
producto.

~ Estar exentos de humedad
extema, salvo la condensacion

Requisitos generales consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor,
color 0 sabor no caracteristicos del 3
o A

- Los lotes de ajo deben estar 4 \ « AIO.
conformados por bulbos de la | Requisitos. 24 Edicion
forma tipica de la vanedad,
compactos y constituidos por
Los bulbos deben estar completos,
secos o curados, cubserios con sus
propias hojas envolventes secas y
sin signos de desecacion,

- Cada lote de ajo debe estar
conformado por una misma
variedad.

Cateqgoria, sanidad y aspecto
Defectos menores®
(cortes, cicatrices,

manchas, mechones y
radiculares, dientes Méxdamo 9% (en masa del producto

faltantes, comeduras o | POr unidad de envase)

perforaciones)

* Que no afecten ia parte
comesibie.
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] TR o T R
CALIDAD
Defectos mayores®
(mohos superficiales
que no afeclen a la <
parte comestible, Maximo 1% (en masa del producto
por unidad de envase)
e NTP 011.101:2015 (revisada
* Que no afecten a parte el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
camnestile. Requisitos. 2°* Edicion
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Farma y color Caracteristicos de la vanedad
Cumplir con lo establecido por Reglamento“ " |:e Inowlldad
INOCUIDAD el Senicio Nacional de Sanidad | [FRECHRYIR SRS
Agrana - SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG
competente’. vy .
modificatorias.

Precision 1: Ninguna,

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l
producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, boisas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de lamano y peso variables; los
envases deben estar limpios y compuestos por matenales que no causen alteraciones del
producto, que rednan las condiciones de higiene, limpieza y resistencia a la humedad,
manipulacién y transporte, de modo que garantice la conservacion del producto, segun indica el
numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun ko indicado en el numeral 13,29 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las uridades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas de!
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Segun articudo 10 del Reglamento del Decreto Legsiatvo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Al aprob i
Decreto Supremo N° 034-2008-AC
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Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en ol
numeral 8 de la NTP 011,101:2015 (revisada el 2021). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

- nombre y variedad del alimento,;

categoria,

contenido neto;

pais de origen o lugar de 3

nombre y direccion del titular de ka autorizacién sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuanos,

~ Identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

|V PS¢ TR

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN
Denominacion del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion técnica . HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena safiva, L o

Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nulritivas y otros ingredienles permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, impios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2* Ediciaon. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con a norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y olros codigos de praclicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segun lo establecdo en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocdas se suslentan en io dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para ka Fabncacion de Alimentos & base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resokucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
maodificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA 1 ESPECIFICACION { REFERENCIA
CALIDAD
T

Requisitos fisicos |

Coma minimo el 34% del producto

quedara retenido sobre el lamiz
Tamaho de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas dei 15%

pasard a través del tamiz N°® 25

- (707 um).

Materias extrafias Méximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019 |

) e ool s os; FiOJUELAS DE AVENA, {
Color Me"":'m'. y uni . Cremos0, | Requisitos y métodos de

_— ensayo. 3° Edicién
Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores

Sabor.y olor ndeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso. N
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 12,00% |
Proteina (base seca) {x 5.7) Minimo 10,50% j'
Version 04 =  Paginatde3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

CARACTERIOTIOA — - EOPEOCIFIOAGION -~ REFERENOIA
CALIDAD =k o = }
Fibra cruda (base seca) | Maximo 1,80% o |
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
| Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

S—
Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebldas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
Cumplir  con  los  requisitos | complementaria.

establecidos por la Direccion
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitana para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fatricacdn de Abmentos a
autoridad nacional competente!, | base de granos y oftros,
destinados & Programas
Sociales de Alimentacion,

| aprobada mediante
Resolucion Ministeriat
N®451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya verficado que estas caracteristicas
aseguren la pluraidad de postores.

Por ejempio: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en 1a Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racién de! Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

22, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inoculdad, y estar
fabricado de manera que mantenga Ia calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Utl, segdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Reglstro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supramo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase yio embalaje.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre olras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en fa NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050.2019. Debe contener
la sigulente informacién minima:

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Sequn articulo 12 del Regtamento del Decrelo Legisiativo N* 1062, Lay de Inocuidad de los Akmentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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nombre del producto,

declaracion de los ingredientes y aditives (indicando su codificacion internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas,

peso nelo;

nombre y direccion del fabricante;

numero de Registro Sanitario,

fecha de produccion y fecha de vencimiento,

cddigo o clave de iote;

condiciones especales de conservacion,

instrucciones para el uso;

valor nutncional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en |las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien . HARINA DE TRIGO

Denominacion técnica ¢ HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metédica de granos mplos de trigo de las
especies Triticum agestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen gquedando prncipaimente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina

y/u otros micronutnentes,
- CARACTERISTICAS ESP@{:FICA}_ DEL BIEHQOMUN .
21 Del bien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas wigentes. La harina de trigo
debe estar exents de suciedad (impurezas de origen animal. incluidos insectos muertos o
vivos 0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la satud humana, No se debe oblener a parlir de grancs fermentados o a partir de granos
descompueslos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o inseclos, segin numerai 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de tngo debe presentar las siguientes caracteristicas.
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA &
pz
(CAuDAD o e e v ) =
f Humedad Maximo 15,00 % (23
| Cenizas, (5 %) en O
Vbeke daca Maximo 0,75 % 0
- — o)
| Acidez, (£10 %). Médmo 0,10"% o
‘ems‘::dmm El cumplimiento del requisito se debe S
sl ulfirico) determinar considerando una humedad de | yTp 205.064:2015 (revisaca x
AT R U TV el 2020) TRIGO. Harina de L
Producto homogéneo, sin  grumos | figo para consumo humano.
considerando la compactacién natural del | Requisitos. 1% Edicitn >
Aspecto envasado y estibado, exento de toda n
sustancia y cuerpo extraioc 3 su L
naturaleza. E
Color Blanco cremaoso om
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o <
enmohecimiento. o
Reglamento de la Ley que E
dispone la fortificacion ce <
UTRIE Cumplir con lo establecido en el articulo 4 | harinas con micronutrientes-
MICRON NTES del documento de la referencia. Ley N° 28314, aprobado 9
mediante Decreto Supremo Z
N° 012-2006-SA. \8
|_
O
L
—
L
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sobre Vigitancia

Cumplir con los requisitos establecidos por | X‘mca:r;:d Samago obid: {
— 1a Direccién General de Salud Ambiental e | y

: J ) = | aprobado mediante Decreto
Inocuidad  Alimentaria DIGESA, Supremo N° 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion
complementaria.

autoridad nacional competente’.

Precision 1: Ninguna,

22 Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporie. Los envases, Inciulgo el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropladas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben eslar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %. segin numeral 12.1 de Ia NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe comresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarade en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre qua
se haya verificado que todas estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un eliquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malerial y tipe de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decrete Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas y en el articulo 5 del Reglamenio de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N® 28314, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en ia NMP 001:2019 Requisitos
para el eliquetado de preenvases. 5" Edicidn y la NTP 209.038:2013 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion; asi mismo, se debe incluir ia frase “contiene
gluten®, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacién minima en idioma espafiol’

- nombre del producto,

- declarackon de los Ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto (rotular de
manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de Ia Ley
N°® 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene giuten™);

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segon aticulo 12 del Ragl ded Decrato Lagslatvo N 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos. aprobado medante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aphcable,

- codigo o clave del iote;

- condiciones especiales de conservacidn, cuando ef producto o requiera,

- peso neto en kilogramos del producto envasado,;

- pais de origen,

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar |as caracteristicas del bien

descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

YUCA CATEGORIA |

: YUCA / MANDIOCA CATEGORIA |
. KILOGRAMO
: La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida de

Manihot escutenta Craniz. de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El aimento debe haber alcanzado un grado apropiaco de desarrolio fisiolégico, leniendo en
cuenta las caracteristicas de la varedad y la zona en gue se produce. El desarrolio y
condicion de la yuca deben ser tales que le permitan soportar el transporie y la manipulacion
y legar en eslado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numerali 2.1.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Requisitos minimos

[- Eslar entera.
!- Estar sana, deben excluirse los

que hagan que no sean aptos
para el consumo.

- Eslar hmpia, y practicamente
exenla de cualquier materia
extrafia visible, excepto aquellas
sustancias permitidas que
prolonguen su vida atil,

- Estar practicamente exenta de
plagas que afecten al aspecto
general del producto,

- Estar practicamente exenta de
dafios causados por plagas.

- Estar exenta de humedad externa |

anommal, salvo la condensacion
consiguiente a8 su remocion de
una camara frigorifica.

- Estar exenta de cualquier olor y/o
sabor extrafios.

Ser de consislencia firme,

- Estar practicamente exenta
de dafics  mecanicos y
magulladuras.

- Estar exenta de pérdida de color
en la pulpa,

- El cote en la parte distal
(angosta) de la yuca no debe
superar los 2 cm de diametro.

~  El extremo del pedunculo debe
{ener un corte limpio entre 1 cm y
1,25 cm de longitud

NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019) NORMA
PARA LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 1* Edicion

Version 08
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: ,c — - - et o e N—— 1 _._...._a..—-—.“ ] T E— -'A-- - — —E
CALIDAD

La yuca (mandioca) de categoria |
debe ser de buena cakdad vy
caracteristica de B vanedad y/o lipo
comercial. Podrdn permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacién en el envase:

- Defectos leves de forma.

- Heridas o dafios cicatrizados,
siempre y cuando no superen

Clasificacién y tolerancia el 5% de la superficle del

de cahdad producto.

- Raspaduras, siempre y cuando
no superen el 10% de la
superficie del producto,

En ninglin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del producto.

Tolerancia: El 10 %, en nimerc o en | NTP-CODEX STAN 238:2014
peso, de la yuca (mandioca) que no | (revisada el 2019) NORMA
satisfaga los requisitos de esla | PARA LA YUCA (MANDIOCA)
categoris pero satisfags los de ka | DULCE. 1* Edicion

Categoria Il o, excepcionalmente,
que no supere las tolerancias
{ establecidas para esta Oitima.

! La yuca de esta categoria se
| clasifica en los sigulentes calibres,
de acuerdo al didmelio en la seccion
Iransversal mas gruesa de la raiz, de
acuerdo con el siguiente cuadro:

Calibre Diametro (cm)
A 35-6,0
B 6,1-8,0
c >80

Tolerancia: E1 10 %, en numero o
en peso, de las yucas (mandiocas)
que correspondan al  calibre
mmediatamente supenor y/o inferior
al indicado en ¢l envase.

R nt Inocuidad

Cumplir con lo establecido por mm"l.“ apfladl

INOCUIDAD o Serviclo Neclonal, de-* Seniied | Loty acrolo  Stpremo
Agraria - SENASA, autoridad

; N 004-2011-AG, y sus
nacional competente’. modificatorias.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segin articuio 10 ool Reglamento del Decreto Legsiatvo N* 1082, Loy de Wnocuidad de los Alimentos, uprobada mediarts
Decreto Suprema N* 034-2008-A0.

Versién 08 Pagina 2 de 4




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

Precision 1: La entidad deberd precsar en las bases el calibre de ka yuca categoria |
requendo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Yuca
categoria |, calibre B.

2.2 Envase
El aimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido,

El contemdo de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
unicamente por yuca de la misma categoria, origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La
parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segan indica
el numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los matenales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto Incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar impios y ser de calidad tal que evite cualquier dafo
exlemno o interno al producto. Se permite el usc de materiales, en particular pape! o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con linta o pegamento
no taxico, sequn indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de 1a yuca,
y deben estar exentos de cualquier malena y olor extrafios, segun indica &l numeral 521 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisidon 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del produclo por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como. matenal y tipo de cemrrado,
siempre que se haya verificado que esltas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para usc akmentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo ka contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de fa norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: S| 1a entidad requiere que el producto sea embalade, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje. tales como: matenal y tipo de cerrado. siempre que Se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.,

2.4 Rotulado
Refierase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocudad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

- nombre def alimento y tipo (dulce);

- categoria,
~ calibre (expresado como codigo de calibre o didmetro minimo y méximo en cm);
- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;
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- nombre y direccion del titular de la autorizacion santtana;
nombre y diraccion del importador, de comresponder;
Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimenios
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion;

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse anles de su consumo).

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de!
béen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica - MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general . La mazorca de maiz morado es el fruto de la planta de maiz morado
conformado por [a coronta o marle y los granos de maiz morado que se
adhieren a ella. Esta constituida, en base seca, aproximadamente de
un 80 % por grano y 20 % por coronta. Se caracteriza por presentar
pigmentos antocianicoa que colorean ol pericarpio del grano y la corona
o mario.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El aimento debe ser inocuo y apropiado para su uso en el consumao directo. No debe presentar
contaminantes de tipo fisico, quimico y microbioldgico que afecten la salud, segun indica el
numeral 6,1 de ka NTP 011.601:2016.

El abmento debe estar conformado por un mismo cultivar o variedad, segin indica el
numeral 51,1 de la NTP 011 .601:2016.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos sensoriales
- Entera o partida sin granos
defectucsos.
Aspecto general - Sana, sin pudrcidn, sin
presencia ce hongos.
- Limpia.

Caracteristico a maiz morado
sano, sin olores extrafios (como
humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimienio, entre otros), |
Caracteristico, sin sabores
Sabor extranos. NTP  011.601:2016 MAlZ
AMILACEQ. Mazorcas  de
Bueno, excelente o promedio | maiz morado. Requisitos,

Olor

Color (segln el anexo D de la norma de | 1= Edicisn
la referencia).
Codigo de calibre Mazorca
Calibre | 12 cm o mas
- W |6emaitzem
'Requisitos fisicoquimicos . !
Humedad Maximo 13 %
Porcentaje de antocianina Minimo 0,8 % —
Lo e 2% 8| ayrasen
Version 02 Pagina1de3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

: - —
l CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia extema
Mazorca enlera  con  granos
complelos.

Apariencia de la mazorca |
Se tolera hasta el 5% en peso en "
granos sueltos,

Dafios y defectos ‘

Grano picado (por efecto

del gorgojo, por efecto de No se tolera

fa poiilla \

S R} NTP  011.601:2016 MAIZ

Mazorca  dafiaca  por Hasta 1 % AMILACEO. Mazorcas de |

Heliothis maiz morado. Requisitos.

Mazorca  dafiada  por | 1* Edicién ‘

animales menores (ratas o | No se tolera

aves) | |

Dano por enfermedades | No se tolera

Presencia de matenas

il Hasta 1 %

Total tolerancia  serics 2%

dafios
Hasta 2 %, en nimero o en peso,

| ; de mazorcas de maiz moradoe que
| Voral Eeearicia no cumptan ks requerimientos de
esiambooria. - ]
| Cumplir con lo establecido por el Rega“ o 'de lno::)i::d
: Servico Nacional de Sanidad | /9'0dlimentara,  aprobado
| INOCUIDAD fa - SENASA. autongag | Mediante Decreto  Supremo
e s N°  004-2011AG, y sus |
competante. modificatorias. |

Precision 1: La entidad debera precisar en tas bases e cakbre de la mazorca de maiz morado
categoria primera que desea adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica;
por ejemplo: Mazorca de maiz morado categoria primera - calibre |. Asimismo, segdn el
anexo D de la NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de maiz morado a adquirir.

2.2 Envase
El abmento debe ser envasado temando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

El amento debe envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higsénicas,
nutritivas, lecnolégicas y organciéplicas del producto. Los recipientes, incluido el matenial de
envasado, deben estar fabncados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al
que se destinen, No deben transmitir al producto ninguna susiancia téxica ni olores o saboras
desagradadles. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en el numeral 10.1 de la
NTP 011,601:2016.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Segun articuio 10 del Regl ded Decreto Leg N* 1082, Ley de b dad de los Alimentos, apecbado medinrie
Decreto Supramao N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La entidad deberad indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
diseflo y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un eliquelado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
as unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, poded indicar las caracteristicas del
embalaje, tales come: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren |a pluraiidad de postores.

2.4 Rotulado
Refitrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Téenica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inccuidad Agroamentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 011.601:2016. Debe indicar lo siguiente en idioma espafol

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

- calibre,

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

~ nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Establecimients de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuanos;

- identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
Instrucciones para el Uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de 1a presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Version 02 Pagina 3 de 3




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . QUINUA GRADO 1

Denominacion técnica = QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general  : Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y
especie Chenopodium gquinoa Willd.) que han sido sometidos a
operaciones 0 procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleccion (clasificacidn) y eliminacion de granos
contrastantes (gronos de color), resultando un producto apto para la
comercializacion y el consumo humano (alguna operacion

opcionalmente puede repelirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener e I
color caracter(stico de la variedad o |
ecolipo utiizada como materia prima, |
g deben estar exentas de olores
Requetos minimos. 1€ | exirarios o desagradables. . »
Su aspecto debe responder a un %
grado de homogeneidad respecto a =
| caracteristicas sensoriales. 3
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base O
seca) n
Humedad Maximo 13,0 % ©)
Proteinas Minimo 10 % g
Cenizas Maximo 3.5 % o
Grasa Minimo 4.0 % %)
4oy . I NTP 205.062:2021 GRANOS
(Fbracruda |  Minimo40% | ANDINOS. Quinua en grano. >
Saponina Menor que 0,12 % Requisitos. 3* Edicién &
Tamafio de | Diametro promedio zZ
lgs_gnno' de los granos (mm) w
ik dak b Grandes Mayora 170 | 2
Medianos | Entre140a170 | o
Pequefios Mayor a 1,20 E
Grado (tolerancias de calidad) <
Sensonales (Z)
Granos enteros | Minimo 97 % O
Granos quebrados Maximo 1,0 % P_:
Granos dahados ; O
(manchadaos) | Méximo 0.5 % . |i|-]
Granos germinados | Maximo 0,25 % w
<
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD |
L Granos recubierlos 0%
| Granos inmaduros Méximo 0,5 %
Granos contrastantes Maximo 0,5 %
| Impurezas totales Maximo 0.25 %
| Eisicos
| Piedrecillas en 100 g Aisincle NTP 205.062:2021 GRANOS
de muestra o ANDINOS. Quinua en grano.
insectos {enteros, : Requisitos. 3* Edicion
! 7panesolarvas) Ausencis
: El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constitiuido
3 unicamente por granos de quinua
Homogeneidad s bl misma calldad; 1a 7
parte visible de los granos en el '
envase debe ser representativa. |
Servicio Nacional de Sanidad | hooorento  de  Inocuidad |
Agrara — SENASA. para | GCSTRONOTR - SPiobate |
INOCUIDAD {
"‘."’:".'.,f”,o de procesamiento | no  004.2011-AG, y sus |
P v modificatorias. 1
Cumplir con los requisitos : e |
establecidos por la Reglamento sobre Vigiancia |
autoridad nacional |~ Direccion General de Salud |y Control Sanitario de |
competente’, Ambiental @ Inocuidad | Alimentos y Bebidas, |
Alimentarla - DIGESA pars | aprobado mediante Decreto {
alimentos elaborados | Supremo N° 007-98-SA, sus |
industrialmente (fabricados)® medificatorias  y  regufacion |
complementaria. |

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio del grano de quinua grado 1
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por gjempio. Quinua grano
grande - grado 1.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafo externo o intemo al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higlene, ventilacién y resistencia necesarias para asegurar y
garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion,
conservacion y comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el
numerai 7 2 de ka NTP 205.062:2021.

' La ridad ependers ded p guido para la cblencion del bien; 51 la operacian de secado es natural, es
wwlmmmmadamwymmmammcm(mmdsemm
deshidratacion osmotica, elc. ), la sutoridad competente send el SENASA, en ese sentido, ef bien y proveedar deberin cumplic

con ko establecido en los & wos 1ecmicos de ref 'mMmpuclSENmmmdelmm\daddm
Sn embargo, = el secado es de lipo industral | por ave cob hoblzacy i 1, o),
compalente serd la DIGESA, en ese senlido, & bien y p o piir con lo establecido en los documentos N
Wmmmmwhm@&mmuwmmum Lo entdad no requerrd hacer dicha
precisitn, es responsabifidad del proveedor cumpir con lo o por ta ¢ v segun el
Gudo para ls oblencion def bien de & preserde Ficha Técauca
Y Segun articuio 10 del Regl ded Dearelo Lege N® 1062 Ley de b idad de los A apecbado mediante
Decroto Suprema N* 034-2008-AG

? Segim articulo 12 del Reglamento de! Decreta Legsiative N® 1062, Loy de Inocuidad de los Allmantos, aprobada mediante
Decrata Supremeo N* 054-2008-AG
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En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del Regiamenio sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: En el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA, la entidad
deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar las
caracteristicas del envase, iales como: malerial y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el peso nelo del produclo por envase; ademds, podra indicar el tipo y matenal del
envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo declarade en el Registro Sanaario
del alimento entregado), asi como el lipo de cerrado; siempre que se haya verificado que tedas
estas caracterisbcas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contammacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun ko indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 141969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Sl Ia entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, el rotulado debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, con ta NMP 001:2019
Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién y con el numeral 8 de la
NTP 205.062:2021. El rotulade debe contener la siguiente informacién minima en idioma
espariol

- nombre del producto;

- clasificaciéon, tamafio y grado:

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

— fecha de vencimiento, cuando el producio ko requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que ke es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo;
"Manténgase protegido de la luz",

- peso nelo en kilogramas del producio envasado;

- pals de origen.

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.5 Etiquetado
Si al alimento le corresponde que sea controlado por el SENASA, 1a etiqueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y con & numerai 8 la
NTP 205.062:2021. La etiqueta debe Indicar lo siguiente en idioma espanol:
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nombre del alimento;

clesificacion, tamadio y grado,

contenido neto,

pais de origen o lugar de procedencia.

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;
nombre y direccion del importador, de corresponder,
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

Identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

: El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie
lpomoea batatas L. de la famika de las Convolvulaceas, en estado
fresco y destinada para el consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguentes caracleristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Cada lote de camote amarillo debe estar

Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:

Al A - Humedad externa anormal (mojado).

ea. Y ~ Olores y sabores extranos.,

sustancias extrafias

— Impurezas y materias exiranas
visibles (tierra, piedras. elc.).

Tamaio (dametro
pependulsr ol e de
crecmiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm

Se aceplard por unidad de envase, un
maximo de 15 % en peso del producto
de tamafio diferente al establecido.

Desprendimiento

NTP 011.120:1992 (revisada
ef 2012) TUBERCULOS Y

de la piel 0% RAICES. Camote amarillo
Cortes, Gicatrices Requisitos. 1* Edicién
magulladuras, Maximo 2 %
grietas, rajaduras | 0000 |
Brotamiento 0 %
Sanidad y aspecto (s ["Byudricin seca 0%
horeentae on 'peso del |_PUGrcon himeda 0%
producto por unidad e | Perforaciones,
envase) galerias (dafos
causados por Maximo 1 %
_insectos)
Mezclas varlelales Méximo 2 %
Maximo porcentaje 5%
acumutado
. Reglamento de Inocuidad
t(s;lumg:wici?n Navons: da" Sansy | Agroaimentaria, aprobado
INOCUIDAD : . mediante Decreto  Suprema
Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG
competente’. PR S Y e
modificatorias.
Precision 1: Ninguna.
Segun anicuo 10 del Regtamento det Decreto Legslatvo N° 1062, Ley de Inocudad de los Al ape
Dacrato Supramo N° 034-2008-AG.
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2.2 Cnvase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracterisbcas de higiene, venhilacion y resistencia necesanas
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacidn apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruvanas
correspondientes, segin indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120;1992 (revisada el 2012).

Precisién 2; La entidad deberad indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
las unicdades de envases por embalaje requendas. Ademas, podrd Indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Téenica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamentc de Inocuidad Agroakmentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modifficatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 011.120:1892 (revisada el 2012). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol.

- nombre del alimento,

- grado de calidad,

-~ contenido neto,

~ pais de ongen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccion del titular de |a autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder,

- Autorizacion Santtaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en fas bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien - MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica : MAIZ AMILACEO VARIEDAD CHULLP| DE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcién general  : El maiz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso,
blando, suave. puede ser de color variado, y esta comprendido en la
especie Zea mays L. var. Amilacea. El maiz del grupo comercal
Chullpi, clasificado asl de acuerdo a la textura del grano, se caractenza
por presentar en sus granos un drca relativomente grande que no se
transforma en almidon cuando se seca, quedando en forma de azucar
y por lo tanto presenta una aparencia de arrugado. Es decir, el grano
en su composicion tiene hasta un maximo de 65 % de almidén,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Ei alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
agerlwcas fisicas por | - Forma del grano: alargado
il =R L N NTP 205.051:2009 (revisada
Humedad Méximo 14 % el 2019) CEREALES Y
Granos dafados (m/m) Méximo 2 % e e
Granos infestados (m/m) 0% Definiciones, clasificacion  y

isitos. 2* Edici
Materias extrafias > —

(Impurezas) (m/m) 0%

Reglamento  de  Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Serviclo  Nacional de Sanidad mediante Decreto  Supremo
Agraria - SENASA, autoridad | o 004.2011.AG sus
nacional competente'. - Y

| medificatorias,

Precision 1: Ninguna.

22 Envase
El aimento debe envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las caracteristicas
fisicas, nutritivas y organolépticas. Los recipientes, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deben transmitic al producto ninguna sustancia toxica nl olores o sabores ajenos al producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limplos, ser resistentes y estar
cosidos y seflados, segun el numeral 7 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segun aniculo 10 del Regler del Decredo Legistativo N° 1062, Ley de Inocudac de los Almenics, aprobado medanie
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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proleccion adecuada de jos productos para reducir al minimo la contammacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si Ia entidad requiere que el producto sea embalado, debers indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requernidas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
de! Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatonias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019). Debe indicar lo sigwente en idioma
espanol:

- nombre del amento,

- nombre del cultivar;

- categoria de calidad,

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

~ nombre y direccion del impartador, de corresponder,

— Autorizacion Sanstaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descrilas en el numeral 2.1 de l1a presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacian del bien © CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

Denorminacién lécnica © CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

Unidad de medida . UNIDAD

Descripcion general | Es el maiz Zea mays L. amildcea St, en estado “choclo”, es decir,
cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemo para su
comercializacion dwecta destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguienites caracteristicas

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

-~ Estar libre de lesiones
causadas por contusiones o
cualkquier olra causa, asi como
de olores y sabores extrafios.

- La mazorca de choclo debe
estar sana, fresca, limpia, bien
cubserta y bien formada; con un
grado de madurez tal que
sendo apla para el consumo, le
permita soportar el manipuleo,
ransporte y conservacion en
buenas condiciones.

Requisitos generales - Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la variedad,
se tolera una pequefia abertura
que pueda haber en la punta
Cuando la mazorca se
encuentra sin  panca, sus
granos deben estar. sanos,
frescos, limplos, secos, bien | NTP 011.105:2014 (revisada
formados de acuerdo a la | el 2019) MAIZ AMILACEQ.
variedad, con grano bien | Choclo. Requisitos.
desarrollado o bien HBeno. Los | 2° Edicion

granos deben ser tiemos,

turgentes y lechosos.

Los granos de choclo al estado
fresco  deben presentar  color
blanco en su totalidad. Se podran
aceptar mazorcas de choclo con
Color de los granos granos de color cremoso, asi como
granos de otro color producto de |a
polinizacion, siempre que cumplan
con las toleranclas establecidas en
la presente Ficha Técnica,

La foorma del choclo es tipo
cilindrico, coénico; con disposicion
de sus granos en hileras lineales,
desde |a base hasta |la punta.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

| Forma del choclo y granos
de choclo

Los granos de choclo son anchos y
achalados.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Tamado (calibre) que presantan marorcas Mayor a
(longitxd de Ia sin panca, grances y provieran de ks 14,00 om

medda desde @ base hasa el | oo Cuscoy Pardo

Spice) Ouas variodades da choclo | M 8
bemro de la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo

’ de un mismo cultivar y tamafo y |

Categoria que cumplan con los requisitos ,
Hirce FW en 18 | NTP 011.105:2014 (revisada |
prose il el 2019) MAIZ AMILACEO. |

=

rancias | Choclo. Requisitos, |

* Edicion |

Hasta 10 % en numero o masa de e l
Tamafio choclos que corresponda al calibre

inmediato infefior al sokCitado. !

|

Presencia de Indicios de |

podredumbre 0,0 %

Presencia de inseclos - 6—0 % . |
| Defectos Deformaciones, |
| lesiones,  contusiones, Maximo 5.0 % 1
| granos fuera de color l |
| )
!

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento  de  Inocuidad

ici p | Agroalimentana, aprobado
| INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad imécants. Diecvelo. Sorbanio
Agraria -~ SENASA, autoridad

N®  004-2011-AG, y sus
)
nacional competenta’, 1 if o

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamaiio del choclo categoria extra o
primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Checio categoria axtra o primera de tamano mayor a 12 cm,

2.2 Envase
El allmento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, bien presentado,
homogeneo y debe estar constituidos Unicamente por mazorcas de choclo del mismo ongen,
calidad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de todo el contenido,
segun el numeral 7.1 de Ia NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Los requisitos de los envases deben ser s indicados en la norma Codex
CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de 1al forma que garanticen la proteccion al producto
durante su transporte y almacenamiento, deben ser nuevos, sanitarlamente aptos, de grado
alimentario, técnicamente adecuados, impios, homogéneos en presenlacion, resislentes a la
manipulacion y al transporte,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso netc del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cefrado,
skempre que se haya verlficado que estas caracleristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decrsto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, agrobodo mediante
Decreto Supramo N* 034-2008-AG
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proteccion adecuada de los productos para reducr al minimo {a contaminacitn, evitar danaos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y tipo de cerrado, siempre que se hays verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La stqueta de los envases del amento debe cumphr con ko indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

- nombre del alimento;

- categoria o grado;

- tamafio (calibre);

- cantidad de choclos;

- conenldo neto;
pais de origen ¢ lugar de procedencia;
nombre y direccion del titular de 1a autorizacion sanitana,

- nombre y direccién de! importador, de corresponder,

- Autorzacion Sanitaria de Eslablecimienlo de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de.

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica © HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general - El haba seca es el grano maduro procedente de la especie Vicia
faba L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El akimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Deben estar exentos de olores y
Condiciones generales ' sabores extranos.
TCada lote debe estar conformado por
| una misma variedad. Se aceptan
! granos de variedades contrastanies en
i las tolerancias establecicas.
Uniformidad |Cada lote de haba debe ser
homogéneo, segin sea su 1%
clasficacion por calibres, en cuanto al ‘ L
color, tamafio, y olras caracteristicas pz
| R — propias del grano seco de haba. )
Humedad Maximo 15 % %
Sanidad y aspecto O
Grano enfermo 0.0% 8
Grano picado 00% NTP 205.024:2014 (revisada O
(grano  mbierto, arugado, LEGUMINOSAS Y o
do, gen Maximo 2,0 % PRODUCTOS DERIVADOS. L
W, partdo, roido y Habas. Requisios, n
3" Edicion >
Variedad contrastante Maximo 5,0 % %)
Materias extranas 0.0% %
No se acepla que los lotes presenten L
. granos infestados con insectos vivos o0
Grancs infestadon: ylo muertos en cualquiera de sus =
estados, é
Nimero de granos <
Calibre por 28,3485 g o
(onza americana) <
1 Menor a 9 habas O
Calibre 2 10 a 12 habas \%
3 13 a 15 habas P_f
4 18 a 18 habas O
5 Mayor a 18 habas lilJ
L
‘ <
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Reglamento de Inocudad

Cumplir con J establecido por Agroalimenteria,  sprobado

el Servicio Nacional de Sanidad v
HORUIAD Agraria — SENASA, autoridad nacional | fieOore DeSre0 s‘;"‘ g
compatants”. Lmod‘tﬁoalorlas. }

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de haba entera seca calidad
primera requerido, de acuerdo a lo establecido en 1a presente Ficha Técnica; por ejemplo: Haba
entera seca calidad primera de calibre 2.

2.2 Envase
£l alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

El envase que contiene a! alimento debe ser de matenal inocuo y de primer uso, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su
inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del
producto durante su vida Ulll, segin lo establecido en el numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019).

El alimento debe ser envasado en recipientes que salvaguarden sus cualidades higwnicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas. Los envases deben ser fabricados con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto
ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se
envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosicos o sellados
segun numeral 6§ de la norma Codex CXS 171-1989 (1935) NORMA PARA DETERMINADAS
LEGUMBRES

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cesrado,
siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la plurabdad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuandoe se requiera agrupar varnas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo [a contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiguetado comecto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: S| la entidad requere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requernidas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenal y lipo de cerrado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precisién 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con io indicado en el articulo 27
dei Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segin articule 10 del Reglamenie dal Decreto Legistative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos, sprobado mediante
Decreto Supramo N® 034-2008-AC.
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26

numeral 10 de ka NTP 205.024:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

- nombre del alimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia,

nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria,

nombre y direccién del importador, de corresponder;

Autorizacion Santarta de Establecimionto de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarnos,

identfficacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada, La informacion adwional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : VAINITA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica - VAINITA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  _ La vainita es una hortaliza, es e fruto Inmaduro de la especie
Phaseolus vuigans L, Es de color verde, de forma alargada y ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentarse kmpio, lresco, entero y sano; debe pertenecer al mismo cultivar,
debe tener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de la NTP 011.111:1974
(revisada el 2021).

Ei alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Las vainitas deben estar frescas,
Aspecto sin  sintomas de marchitez ylo
lignificacién. |

]
Vamita ligeramente fibrosa (grado '
2. vainita ligeramente fibrosa,
caractenzado por presentar ligera
resistencia al rompimiento, lo que da
lugar 8 una separacion neta de las
partes, pero con produccion de ligeras
| rasgaduras en |a cara externa de las
paredes de la vainita).
Fibrosidad
Tolerancia: 2% de frutos fibrosos
(grado 3: vainita fibrosa, caractenzada .
por presentar apmcisble resistancia al :.TP %;:111974 (revisada
S g ) HORTALIZAS.
rompiriento que delerminan que NO | o, Requisitos. 1° Edicion
s& separen netaments las partes, las ’ <
que quedan unidas por gruesas fibras
y presentan rasgaduras longitudinales
en la cara externa de sus paredes),

Frutos ligeramente afrijolados (grado
2: Vainita ligeramente afrijclada, la que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se
observa la semilla ya desamollada,
ocupando un tercio de la seccién
trangversal. El tefido transilcido no
cubre totalmente la cavidad interna,
quedando un pequeno espacio vacio),
|

Afrijolameento
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e

dd

CALIDAD

Afrijolamiento

Tolerancia. Maximo 2 % de los frutos
afrijolados (grado 3: Vainita afrijolada,
la que presenta fuertes sinuosidades
superficales determinados por el
gran desarrollo de ka semilla. Al corte
ransversal se observa que la semilla
ha alcanzado wun gran lamadfo
ocupando mas de la mitad de
la  seccion transversal. El tejido
fransiicido  se  encuentra  muy
reducido, defando una gran cavidad
0 luz interior, vacia).

Dafos mecanicos

Maximo 5% de frutos con dafos
mecanicos.

Dafios quimicos
| (quemaduras)

Maximo 2% de frulos con
quemaduras por sustancias quimicas.

Forma

Las vainas deben tener una forma
alargada y ahusada, sin sinuosidades
superficiales, tipico del  cultivar
considerado y con una madurez
comercial conveniente.

Se aceptan formas wregulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:

Maximo 10 % de frutos deformes.

La vainita debe ser color verde tipico
del culliver y de acuerdo 3 las
condicionges requendas pars su
comercializacion al estado fresco.

Tolerancia. Maximo 5 % de frutos de
color verde amarilio o blanguecino.

Tamano A: Hasta 0.8 cm
Tamano B: Masde 08cma 1,0 cm

Tamano A Hasta 7 g
Tamao B:Mésde 7ga10g

Tolerancia

Maximo 15% de frutos de calidad
inmediata infenor

Longitud

Sanidad

Maximo 14 cm

Tolerancia. 10% de fulos con
longitudes de hasta 16 cm,

libres de insectos, enfermedades u
olras  alleraciones capaces de

perjudicar su congervacion y consumo

Las vamnilas deben presentarse sanas,

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2021) HORTALIZAS.
Vainita, Requssitos. 1* Edicion
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vainita  (preducida
por Laspeyresia sp)

Maximo
perforaciones.

3% de

Comeduras de Ia
vainita (producidas
por Pseudoplusia y
Prodenia sp)

Méaximo 3 % de vainitas con ataque de
grado 1, es decir una sola comedura
en la vainita con un diamelro Maxamo
de 3 mm.

Pustulas en [a
vainita  (producida
por Roya)

Pudncibn  seca

Maximo 3 % de vainitas con pustulas.

grado 1, es decir chancro seco y
pudricion ligera en la superficie de la

NTP 0111111974 (revisada
el  2021) HORTALIZAS.
Vainita. Requisitos. 1* Edicion

(Antracnosis) vainita que compromete un area no
mayor de 2 mm de digmetro.
Pudricion  himeda 0%
(Esclereotiniosis)
Tolerancia acumulativa Maximo 20 %
Cumplr con lo establecido por w’“g"’""’e"'n‘;m"" ;'“"'dp,m""
el Servicic Nacional de Sanidad ! y
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria - SENASA, autoridad nacional
competente’.

N®  004-2011-AG,
modificatorias.

y sus

Precision 1: La entidad deberd pracisar en las bases el lamafio de las vainitas de calidad
primera requendo, de acuerdo a o establecido en la presente Ficha Técnica, por sjemplo: Vainita
calidad primera del tamafio A.

2.2 Envase
El almento debe ser acondicionado de tal manera que quede prolegikdo, ventilade y bien
preseniado, sequn ko indicado en el numeral 7.1 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podra indicar |as caracieristicas del envase, lales como: matenal y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso abkmentano, ofrecer una
proteccién adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Segun articulo 10 del Regl ded Decreto Legsiatvo N* 1062, Ley de Inocudad de los Ali probado mediante
Decreta Supremo N* 034-2000-AG
Version 08 Pagina3de 4




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

Precision 3: Sl |a entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren [a pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etiquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
cdel Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011,111:1974 (revisada el 2021). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:

- designacién de la hortaliza segin: nombre, cullivar, calidad y tamarnio;
- conlenido neto;
- pals de origen o lugar de procedencia,
nombre y direccian del titular de ia aulorizacion sanitaria;
- nombre y direccion del importador, de corresponder,
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropacuanos;
wentificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar |as caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No apiica

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica - PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general - La variedad peruanita tiene pulpa color amarillo y el uso sugerido es
sancochado, puré.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien
El alimenio debe presentar 1as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de papa debe estar
conformado por la misma variedad.
Las papas variedad peruanita
deben presentar las  siguientes
Uniformidad :
- Forma oblonga.
~ Piel de 2 colores: rojo-morado y
amarillo, ojos semi profundos.
~  Pulpa de color amarilla. m
Diametro (D) Callbres %
y pesa (g)
B | Previorm | Sopende | (z)
D mayor
Temio! by 13088 | 4760 | 5650 o
D mance n
(mm) 9863 6245 44-40 3
Peso NTP 011.119:2016 PAPAY =
W | 5975 | 26456 | 5545 | SUS DERIVADOS. Papa. Qo
Defniciones vy requisitos. >
Satdaleespetts 3* Edicion o
Inmadurez (papa (L})J
pelada o pelona con Maximo 1 % m/m >
levantamiento depiel) | . 0
Cortes, cicatrices, L
magulladuras, gnetas, Maximo 2 % m/m pd
rajaduras L
Brotamiento 0 % mim o
Verdeamiento 0 % mim é
Pudricion seca — O%mhn — = E
Pudricion humeda 0 % m/m <
Comeduras, O
perforaciones, galerias Z
(dafos causados por MmO 2 % mim O
insectos y roedores) P_f
O
e vy Ll
' LoS ddmetros mayer y mentr estan referidos & 1ss dim & y de tos ejes longitudinal y transversal del d
tubércido 58 ) &0 Anguio recto. <
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Mezclas varietales 0 % m/m NTP 011.119:2016 PAPA Y A
Porcentaje maximo 5 % m/m gﬁlcﬁv?oriqwzfa j
fcumulado 2* Edicién j

ICumpir e i plocido  por §geglame:‘ou:: lanocudz
el Servicio Nacional de Sanidad mﬁalimm D 'lo supmha
Agraria — SENASA, autoridad nacional | w0 ons o044 AG. y"' aw"': i

| Sompatenie’. modificatonas.

INOCUIDAD

Precision 1: La entdad deberd precisar en las bases el tamaro de papa peruanita cabkdad
primera requerido, de acuerdo a lo establecido en {a presente Ficha Técnica: por ejemplo: Papa
peruanita calidad primera de calibre primera.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier matena y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases cel
mismo tamano, que cumplan con los requisilos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
comespondientes (por ejemplo: NTP 231,275 NTP 311,313, etc.),

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren 1a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, E|
disenio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permiti un etiquetado correcto. segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refidrase al numerai 2.5 de 1a presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma esparol:

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

¥ Sopin articulo 10 del Regl del Decruto Log N® 1062, Loy de Inocuidad do los Alimentos, apeobado mediare
Docroto Suprama N* 034-2008-AG
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nombre del alimento;

contenido nelo;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de 1a aulorizacion sanitaria;

nombre y direccién del importador, de corresponder;

Autorzacidn Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano de Alimentos
Agropecuarios,

identificacdn del lote,

- fecha de vencimienio o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Procision §: La enlidad deberé indicar en las bases otra nformacién que considere deba estar
eliquetada, La informacion adicional que se solcite no puede modificar las caracteristicas del
béen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Téenica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09 Pagina3de3
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica - PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general - La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por el
color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa y el uso
sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
E! alimento debe presentar as siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD 7 —
Cada lote de papa debe estar |
conformado por la misma vanedad, |
Las papas venedad Canchan
deben presentar las  siguientes
caracteristicas:
Uniformidad
Forma redondeada.
Pel de color rojo, ojos
superficiales. m
- Pulpa de color blanca a blanca >
- cremosa. N o :)
Didmetro (D) Cotibros %
ypeso @) Exira Prmeva | Segunda O
Dmayor | 4oy 402 | 10175 | 7449 0
Tamato' (mm) | NTP 011.119:2016 PAPA Y @)
D manar SUS DERIVADOS. Papa. 0
(mm) it it 5638 | pefiniciones y requisitos. g
Pago 3* Edicion
639-320 | 319155 | 15429 o
I L@ | L
Sanidad y aspecto wn
T >
Inmadurez (papa
pelada o pefona con Maximo 1 % m/m ﬂ
levantamiento de piel) ) >
magulladuras, grietas, Maximo 2 % mim m
rajaduras <
Brotamiento 0 % m/m E(i
Verdeamiento 0 % mim o
Pudricion seca 0 % m/m S
Pudricion humeda 0 % mim >
O
o
|_
O
S Ll
Los dametros mayor y menor estan 2 tas dme mExmas y minemas de 108 ejes longluding) y transverssl del d
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA ‘
CALIDAD
L
Comeduras,
perforaciones, galerias .
(dafios causados por Mikimio 2 3% mim NTP 011.118:2016 PAPA Y |
insactos y roedores) SUS DERIVADOS. Papa. |
R N | Definiciones  y requisitos. |
Mezclas vanetales ) 0_% m/m 3% Edicion
Porcentaje maximo
acumulado 5% m/m
Cumplir con lo establecido por :;f%amt:and: mgi
INOCUIDAD ol Servicio Nacional de Sanidad | oot Decreto Supremo |
Agraria ~ SENASA, auteridad nacional N' 004-2011-AG
competente?, 3 2R S
maodificatorias.

Precision 1: La enlidad debera precisar en las bases el tamafo de papa Canchan calidad
primera requendo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa
Canchén calidad primera de calibre primera

2.2 Envase
El amento debe ser envasado segln lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producte quede debidamente
protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar ka manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamane, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
corespondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, elc.).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar ias caracleristicas del envase, tales como: matenal y Uipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, EI
disenio y materiales de embataje deben ser Inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de ia presente Ficha Técnica

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Precision 4: Ninguna.

‘' Segin adicule 10 def Regiomento dal Decreto Lagisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de tos Ak aprobodo medt
Decreto Supremo N° (134-2008-AG
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2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del afimento debe cumplir con lo ndicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroahmentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatonas. Debe indicar ko siguiente en idioma espanol:

nombre ded alimento;
contenido neto;
- pais de origen o |lugar de procedencia,
- nombre y direccién del titular de la autorizacidn sanitara;
- nombre y direccion del imponador, de corresponder,
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuanos,
- identificacion del lote;
- facha de vencimienlo o consumic preferentements antes de;
~ Instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en Ias bases olra informacion que considere deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modfficar las caracterislicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aphca,

Precision 6: No aplica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general . Es |la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna {pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenxdo
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensidn
fundamental es 1a longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 en cualquiera de sus esladios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin Indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun b indicado en el articulo 5
de! Reglamento de |a Ley N° 28314, Ley que dispone I3 fortificacidon de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

! CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
"CALIDAD
| Maximo 14,0 g/100g |
|
Himedsd (Se folera una unidad mas del vakr | NTP 206.010:2016 PASTAS
| Indicado como mixime) O FIDEOS PARA CONSUMO
' Acidez titulable Maximo 0,46% de dcxdo lactico HUMANO.  Requisitos. 2°
(s2 expresara como porcentaje Edicién, y su Corrigenda
de cido lactico y sobve la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo | Técnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indcado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDECS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

isitos, CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de %Tg, 1?E“£E .

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio,

Cumplir  con los  requisitos Reglgme;: sogre_ V-gllam:a
establecides por la  Direccion 11' on amtago. &
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | 2 TS o ebidas,
Inocuidad  Alimentaria - Digesa, | 29™0P3d Decreto

: o Supfemo N® D07-88-SA, sus
:
autoridad nacional competenta®. modificatortas y reg lacién

complementana.

Precision 1. La entidad debera precisar en las bases el tlipo de fideos largos requendo de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o "espaguetis”, fideos largos gruescs
0 "linguini”, fideos largos deigados o “cabellos de angel”, elc.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Segun articulo 12 del Reglamento del Dacreto Legisiativa N® 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado mediante
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producio debe ser de material Inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser codidas @l producto en condiciones tales que puedan afactar su inocuidad, y ostar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del producio durante toda
su vida Glil, seglin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigidancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanlario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N® 007-88-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, fipo de cerrado. siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5" Edicion, y la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, sequn lo
senalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la sigulente informacion:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion de! producto;

nombre y direccién del fabricante;

nombre, razén social y direccién de! importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

nimero de Regeatro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto ko requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Almentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplcabie;

- codigo o dave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto o requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado,

Ademas, el rotulado de los envases de fideos larges, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar fa lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone |a fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacidn adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Pracisiéon 4: No aplica,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien - SAL DE COCINA

Denominacion técnica = SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general  : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometrfa grosera, con o sin adicién de antihumectantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unides. La
granulacién debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006

La sal de cocina podra contener adivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacon
nacional vigente, segin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:20086.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos sensoriales S TR —" = v
Aspocio oxiranian vikios.
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
'Requisitos fisico quimicos
Humedad Maximo 0.5 %
-Pureza Minimo 991 %

- Tamiz ITINTEC 200 mm
(N° 10): Minimo 75 %

-~ Tamiz ITINTEC 177 um
(N® BO): Maximo 30 %

Granulometria: aebe pasar

NTP 209.015:2006 SAL PARA

Sustancias CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
Impermeabllizantes totales | Maximo 1,0 %
agregadas
impurezas 7
:;f;"‘”‘ insolubles en | 14 ximo 0,15 %
Sulfato (SO4) Maximo 0.4 %
Calcio (Ca*") Maxmo02%
" Magnesio (Mg*) | Maximo 0.2 %
Cadmio(Cd) | Méximo 0.5 mg/Kg
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsénico (As) Maximo 0.5 mg/Kg
Mercurio (Hg) Mﬁ!mo-"’lﬂfg__;i N -
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg

Bario (Ba'*) Exenta

Materias nitrogenadas | Exenta NTP 205.015:2006 SAL PARA

Boratos P CONSUMO HUMANO. 2* Edicion

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estardn
referidos y estaran dados en base seca.

CXS 193-1995 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS

Ploma (Pb) Méaximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y  LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
A = ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto Ley
|N° 17387, Fijan los tipos

Yodo \ 3

yoda, en el procesamiento de @ | 30 @ 40 ppm (0 mg/Kg de sal) pablico en el temitorio nacional,

sal se ullizara e yodalo de aprobado por Decreto Supremo

potasio) N°  00223-71-SA, y su
modificatoria.

Fltor | Aprueban  normas  para  la
l(mm,unm“mo 200 miligramos de fluoruro de | adicion del fior a la sal de
| 8U e o cusiesg de | sodio por kilogramo de sal | consumo  humano, aprobada
| las :ahs de flior autorizadas a | (200 ppm) mediante Resolucion  Ministerial
b AN = | N 0131-85-SA-DVM. .

‘ Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentes y |

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado mediante
! Inccuidad Almentana ~ | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
| DIGESA, autondad nacional ; sus modificatorias y regulacion
competente’. | complementaria,

Precision 1: Ninguna.

22 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de matenal Inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitarta y composicién de! producto durante toda
su vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Eltipo y material de envase debe commesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
eslablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que todas eslas caracleristicas asequren la pluralidad
de postores,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
diserio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptes para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiguetado correcto, segin o indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
fas unidades de envases por embalaje requenidas, Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje. tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de la sal de coana debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Betndas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5* Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la
NTP 205.015:2006. Debe contener a siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- nombre del producto;

— declaracion de los ingredientes y adiivos empleados en |a elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

~ nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- namero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es apbcabile;

~ codigo o clave del lote,

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacin,

- peso neto en kilogramos del producto envasado,

~ condiciones especiales de conservacion: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de fa
z”

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Teécnica,

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
. KILOGRAMO
. El huevo de galina es el dvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascardon. membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Color

Blanco o pardo en sus diferentes
tonakdades,

Otor

Caracteristico y libre de olores
desagradabiles.

Sabor

Caracteristico |

Requisitos fisicos

- Cascara Ibre de roturas vy |
quifiaduras,

- Sin cuerpos extrafios ni manchas |
que alteren la apariencia.

— Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacién céntrica vista
a través del ovoscopio Yy
fiimemente sostenida por las
chalazas.

Tamado

Tamafo Peso NTP 011.219:2015

HUEVOS. Huevos de

Super chico <50g | gallina. Requisitos  y
Chico 50 - 55,55 g clasificacion. 2* Edicson

Mediano 5555-625¢g
Grande 625-6888g

Jumbo 6888 -7222¢
i Super Jumbo 27222

Tolerancia!
Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

Cascara

Integra, limpia, secs, lisa y de foma
caracteristica.

Camara de aire

Su altura no debe exceder los 5 mm

Yema

Céntrica y fya

Clara

Versién 06

Tmn§pam. densa y fija

Pagina 1de 3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

107




CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO- 1

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Tolerancias

Maxima 5% de huevos de calidad | N\ 011.219:2015

Catagoria segu prim HUEVOS. Huevos de
e i galina.  Requisitos
Huevos quifiados o rotos . clasificacién. 2* Edici

en destino | Maximo 2 % cion icion
iCumplt con lo estableddo por Reglamento de Inocudad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentana, aprobado
WOCURAD i mediane Decreto Supremo
Agraria -~ SENASA, autodad | ne ' 904.2011-AG '
nacional competente’. -20 . Y sus |
modificatorias. |

Precisiéon 1: La entidad debera precigar en las bases el color y tamafo del huevo de gallina
cafidad primera requendo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafo mediano.

2.2 Envase
Los envases del aimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafos, deben proteger al producto contra ia rotura, deben
permitir la ventilacion del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser reutilizables (sdlo
de matenal plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada ce los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo Indicado en el numeral 13.2.9 de ta norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la enlidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas cel
embalaje, tales como: malterial y tipo de cerrado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la plurakdad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2 5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del akmento debe cumplir con lo indcado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroaimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del producto;
- clasificacion por peso o presentaciin;
- contenido neto;

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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fecha de produccion ylc caducidad;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y dveccion del importador, de corresponder;

Autorizacidn Sanitarta de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

ientificacion del lote;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de fa presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien ;| LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general | Es el fruto procedente de cualquier vanedad de la especie Citrus
awantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limdn de pica.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haberse recolectado culdadosamente, haber alcanzado un grado apropiado de
desarmollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la vanedad y Ia zona en que se
produce. El desamollo y condicion de los limones deben ser tales que les parmitan soportar el
transporie y la manipulacion, y llegar en estado satisfactono al lugar de destino, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limon debe ser del 40 % con relacon al peso iotal del fruto,
ademas su coloracion debe ser tipica de ta variedad por lo menos en dos tercios de la superficie
del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas) hasta
el 30 % de su superficie, segln indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o0 deterioro que haga que no sean
aptos para el consumo.

- Estar impios y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible,
Estar practicaments exentos de
plagas que afecten el aspecto general |

Requisitos minimos del producto. |

- Estar practicamente exentos de dafos |
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por NTP 011.006:2005 FRUTAS
ks Limén  Sutl.  Requisitos.

star exentos de humedad externa 4* Edicion
anormal, salvo la condensacion
consiguienie a su remocion de una
camara frigorifica,

- Estar exentos de cuakquier clor ylo
sabor extrano.

Los limones de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicos de la
variedad. No deben tener defeclos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre
Categoria y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calldad, estado de
conservacion y presentacion  en el
envase.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CALIDAD

Tolerancia: Cinco por ciento, en nimero o
peso, de los limones que no satisfagan

los requisitos de esta calegoria, pero
Calegoria satisfagan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta Gltima. ‘

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  rererencia "]'
|

Didgmetro | Unidades del i
Calibre ecuatorial producto por

P (mm) Kilogramo [
A | 44amas 20-22 ’

B : 412430 23-27
Colibre tamafio) | ¢ | 382409 28-33 | NTP 011.006:2005 FRUTAS. )
= {Limén  Sutl.  Requisitos. |
i D J 3Ba 37.9 34-39 4° Edicién |

Tolerancia: Diez por ciento en nimerc o |
en peso de los limones que correspondan |
al calibre inmediatamente supericr yio
inferior al indicado en el envase,

El contenido de cada envase (o lote, para
los productos presentados a granel) debe
ser homogéneo vy estar constituido
unicamente por Emones del msmo
Homogeneidad ongen, variedad, calidad y calbre. La
parte visible del contenido del envase (o
lote, para productos presentados a
granel) debe ser ropresentativa de todo el
| contenido.

: o ; TrTa—
{ Reglamento  de  Inocuidad
| Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobadoe

| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto  Supremo
1 autoridad nacional competente’. N*  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en 1as bases el calibre del limon calegoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Liman
categorfa extra de calibre C.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005,

Los empagues deben satisfacer las caracieristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacién apropiados de los
limones, Los empaques deben eslar exentos de cualquier materia y olor extraio, segin indica el
numerai 8.2.1 de la NTP 011,006:2005

Podran ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de 1al
manera que el producto quede debldamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del
envase deben ser nuevos (se incluye matenial recuperado de calidad alimentana), estar limpios y
ser de calidad tal que evite cualquier daio externo o interno al producto. Se permiten el uso de

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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materiales, en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando eslén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no 10xico, segun Indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, lales como. matenal y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de aimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben sér inocuos y aplos para uso aimentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitic un eliquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales come: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
caracleristicas aseguren la pluraiidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamente de Inocuidad Agroafimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.006:2005. Debe indicar o siguiente en idioma espafiol.

- nombre del asmento,

- categoria,

- calbre;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;
nombre y direccion del titular de fa autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del Importador, de corresponder;

—- Autorizacion Santaria do Establecimiento de Proc niento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote,

- fecha de vencimiento © consumir preferentemente antes de;

~ mstrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
ebquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aphica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcin general

: MARACUYA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

La maracuyd (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de
su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El amento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Requisitos minimos

Grado de madurez

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o detenoro que
hagan que no sean aptas para
el consumo.

Estar limpias y exentas de
cualquier  materia  extrafa
visible.

Estar pricticamente exentas de
plagas y dafos causados por
ellas, que afecten al aspecto
general del producto.

Eslar exenlas de humedad
externa anormal, salvo la
condensacion consigulente a su
remocién de  una camara
frigorifica,

Estar exentas de cualesquiera
olores y/o sabores extrafos.
Estar dotadas de un
tallo/pedinculo que debe legar
hasta el primer nudo

Exentas de hundimientos.
Exantas de gnetas,

Coloracion externa caracteristica

Categoria

Las frutas deben ser de calidad
superior y caracteristicas de Ia
vaniedad,

No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecio general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- Estar enteras, ‘
- Presentar una  apariencis |
fresca. |
~ Ser de consistencia firme.

NTP-CODEX CXS 316:2019
NORMA PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1* Edicién

Versién 02
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—_— e ——

| Se tolera el 5% en numero o en
peso de las maracuyds que no
satisfagan los requisitos de esta

Gavgond categoria, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la
referencia.
Cédigo de
cullh:o Rango de peso (g)
A >139
Calibre (se determina por el 8 >128-139 I
peso del fruto) C >122-128 |
t NTP-CODEX CXS 316:201t9
D >106 - 122 NORMA PARA LAS FRUTAS
E >83 - 106 DE LA PASION. 1* Edicion
F 274 - 83
El 10 %, en numero o en peso, del
Tolerancias de calibre calibre inmediatamente Inferior y/o

superior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
| gnicamente por maracuyd del
Homogeneidad mismo origen, varedad, calidad,
color y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Cumplir con lo establecido por el Ruglemecks. de. 'lnocuidad |

g Agroalmentarnia, aprobado |
Servicio Nacional de Sanidad fiante D o Su o |

N°  004-2011-AG, y sus
modificatonas.

INOCUIDAD | Agraria — SENASA. autoridad

| nacional competenta’.

il

Precision 1: La enlidad deberd precisar en |as bases el calibre de las maracuyas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presents Ficha Técnica. por ejemplo; Maracuya
categoria extra — calibre por peso D.

22 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecdo en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun el numeral 52 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los matenales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio extemo o intemo al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o eliquetados con tinla o pegamento no toxico, segun indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Precision 2; La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como: matenal y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segin sricuio 10 del Reglamento det Decreto Legisiatvo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Atmemos, aprotiado medante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso aimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numersl 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3. Si la entidad requere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalsje requendas. Ademas, podra indwar las caracleristicas del
embalaje. tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren |a plurakdad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La stiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de ia NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar io siguiente en idioma espanol:

nombre del alimento;

— categoria de calidad;

~ calibre (codigo de calibre por peso),

-~ contenido neto;

~ pais de ongen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;

~ nombre y direccion del importador, de coresponder;

- Autorizaciin Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Pnmano de Alimentos
Agropecuanos;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

eliqguetada. La informacion adicional que se solicite no puede moddicar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 8: No aplica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - PALTA FUERTE CATEGORIA |

Denominacion técnica = PALTA FUERTE CATEGORIA 1

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general  : La palla es un fruto provemente de la especie Persea americana Mill,
de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimenio debe mantener la forma caracleristica de la variedad o cultivares. Asimismo, debe
haber alcanzado una fase de desarrollo fisiologico que asegure fa finalizacion del proceso de
maduraciéon (madurez de consumo). El desarrollo y condicion de [as paltas deben ser tales que
les permitan soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun ndica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

El alimenic debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

- Estar enteras.

- Estar sanas, deben exchiirse
los productos afectados por
podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el
consumo humano.

- Estar limpias y exentas de
cualquier matena  extrana
visible.

— Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto
general del producto,

- Estar practicamente exenias de
dafios causados por plagas.
Estar exentas de humedad

——— e iieonsa o | PP Gk 8:2019 PALTA
condensacion consiguiente a su 1.018:

RO Sinimos remocion de una cAmara | Requisitos. 6° Edicion
fngorifica,

- Estar exentas de cualquier olor
ylo sabores extrafios,

Estar exentas de dafios
causades por bajas ylo altas
temperaturas.

— Tener un pedinculo de longitud
no superior a 10 mm, cortado
impiamente. Sin embargo, su
ausencia no se
defecto, siempre y cuando el
lugar de nsercion  de!
pedunculo esté seco e intacto,

Las paltas maduras no deben tener
sabor amargo.
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EBGPECIFICACION

Homogeneidad

Categoria

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
, unicamenle por pallas del mismo
| origen, variedad, calidad y calibre.
| La parte visible del contenido del
| envase debe ser representativa de
| todo ef contenido.

rL,as paltas deben ser de buena
cabdad. Deben ser de aspecio
caracteristico de la variedad.

Puede permifirse, sin embargo,

los siguientes defectos leves,

siempre y cuando no afecten el

aspecto general del producio, su

calidad, eslado de conservacion y

presentacion en el envase;

- Defectos leves de forma y
coloracién; y

- Defectos leves de la cascara
(suberosidad, lenticelas ya
sanadas) v quemaduras
producidas por el sol, la
superficie total afectada no
debe superar 4 cm?,

En ningln caso los defectos deben
afectar la pulpa del fruto.

Cuando haya pedinculc puede
presentar danos leves,

Tolerancias de cabdad por
su aspecto extemo

El 10 % en nimero o peso, de las
paltas que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero
satisfagan ios de la Categoria Il, o
excepcionalmente, que no superen
' las tolerancias establecidas para

AL

ST R
Los valores se @

NTP 011.018:2018 PALTA
Requisitos. 6* Edicidn

Manchas Maximo 10 %

Decoloracion Maximo 10 %
iy — a0t XG0

Rameado, rozadura o Méx
; raspado 0%
| Dafios por inseclos

{que no Involucre la condclon

del tndo, afectdndoio sk Maximo 10 %
_wwﬁdalm & 1a piel)

Desordenes lisiologicos

(5u causa na 50 debe a dafas Maximo 10 %

mecanicos o Mopatogencs)

Cambio de color Maximo 10 %

Herida cicatrizada Maximo 10 %
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Contaminantes

menores; fumagina, cal, Maximo 10 %

pintura blanca

Subtatal de  defeclos Maximo 10 %

menores

Toleranclas sobre dafios y defectos mayores

Los vak S expe o po taje de unidades defe an
Ausencia de pedunculo
{se considera defecto grave Maximo
cuando afecta la plef en forma %
de herida)

Maximo 1%

- : NTP 011.018:2019 PALTA
Dafos por heladas Maximo 1 % Requisitos. 6* Edicién
Quemadura de sol _ Mémoi1%

Pudricion Maximo 1%
Herda aberta Maximo 1 %
e —
Contaminantes
mayores. excretas de Maximo 0 %
aves

Subtotal de  defeclos

e Maximo 2 %

Total de defectos M ‘

acumulados ki |

Cadigo por Peso (en ‘
calibre gramos)
2 >1220
4 781 - 1220
] 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 -371
Calibre (tamafio) 14 258 -313
16 227 -274
CXS 197-1985 (2013) NORMA
18 203 - 243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151 -175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
E! 10% en peso de las palias
: que correspondan al calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente superior o mferior
al ndicado en el envase.
Version 06 Pagina3de 5
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Cumplir con lo establecido por & z%“m'ma“ m
Servico Nacional de Sanidad | A9Calmentara, - at
Agrarta - SENASA, auloridad Decreto  Supremo

N®  004-2011-AG, y sus
nacional competente’. modificatosias.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la paia fuerte calegoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Palta fuerte
categoria | calibre 18.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que quede debidamente protegido.

Los materiaies utlizados en el inlerior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio extemo o Intemo al producto. Se permite el uso de
matenales, en particular papei o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetades con tinta o pegameno no toxico, segun ef numeral 8.2 de la
NTP 011.018:2019

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesaras para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier matenia y olor extrafios, segin indica el numeral 8.2.1 de fa
NTP 011.018:2019.

Precision 2: La entwdad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, pedra indicar ias caracteristicas del envase, lales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proleccion adecuada de los productos para reducir al minmmo la conlaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracterigticas aseguren la plurabdad de postores.

2.4 Rotulado
Refitrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases de! akmento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
de! Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de ka NTP 011.018:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

- el nombre del alimento,
- la categoria de calidad del producto,
- contenido neto;

' Sogdn onticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de s Aimentos, sprobade madiame
Decrato Supremo N* 134-2008-AG.
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- pais de ongen o lugar de procedencia;
- nombve y direccion del titular de la autorizacion sanitania,
nombre y direccién del impaortador, de corresponder;
- Autorizacion Saniaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarnos;
Identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de.
Instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5; La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se soliclte no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No apkca,

Version 06 Pagna 5de 5
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien | FRESA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : FRESA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La fresa es una fruta producida por los hibridos onginarios de los
cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragaria chiloensis,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Las fresas deben ser del mismo cultivar, Deben presentarse frescas y limpias, con un grado de
madurez tal que les permita soportar su manipuleo, Irasporte y conservacidn, sin que eflo afecte
su cakdad, sabor y aroma tipico. Las fresas deben estar provistas del céliz, segan lo que indica
el numeral 4.1.1 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD _
| Forma L
Pulpa Suculenta y camosa
Pedinculo Presente
Color Tipico
m Didmetro (m)
A 44 o mas
Tamario {didmetro o calibre) 8 38 - 44
c | m-m
D 26 -32
Maximo el 10% de frutas de
Tolerancia de tamano rango inmediato inferior al | NTP 011.011:1975 (revisada
| indicado. el 2019) FRUTAS FRESCAS.
Sanidad Fresas. Requisitos. 1* Edicion

Dafios serios: Indicics de | Se tolera 1% de frutas con
pudricion indicios de pudricidn.

Se lolera hasta 5% en peso
o numero de frutes con
magulladuras ligeras.

Las frutas deben estar:

— Libres de toda humedad
externa,

— Exentas de olores y sabores
extrafics.

- Libres de Impurezas y cuerpos
extrafics.

- Exentas de sintomas de

| deshidratacion. |

Dafios leves: Heridas
cicatrizadas

Alteraciones y sustancias |
extrafias

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

T

{ El contenido de cada envase | \yp 0140911975 (revisada

) debe pertenecer al rango de
Uniformidad ! el 2019) FRUTAS FRESCAS.
' tamafio declarado con las Fresas. Requisitas. 1* Edicién

| lolerancias indicadas,
Cumplir con lo establecido por el "‘9"","“"’ _de Inocuidad
6 < : Agroalimentana, aprobado
Servico Nacional de Sanidad modiants Decrats: S A
Agraria — SENASA, autoridad ol

N* 004-2011-AG, y sus
1

—_

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio (didmetro o calibre) de la fresa
calidad primera que desee adquirir, segln lo indicado en la presente Ficha Técnica, por ejempio:
Fresa calidad primera - rango de tamafio B.

2.2 Envase
E| alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y MORTALIZAS
FRESCAS y seguin lo indicade en los numerales 7.1 y 7.2 de la NTP 011.011:1975 (revisada el
2019), de tal manera que quede protegido, ventilado y bien presentado,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vartas unidades de allmentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numera! 13.2.9 de |a norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y ltipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del allmento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en al
numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Debe indicar lo sigulente en idioma
espafiol:

nombre dei alimento,
- calidad;
~ rango de lamafio;
fecha de cosecha,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Segin articulo 10 def Reglamento del Deareto Legisialive N? 1082, Ley de Inccudad de los Almentos, aprobace mediante
Decrete Supremo N° 034.2008.AG
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contenido neto;
- pals de origen o lugar de procedencia;
~ nombre y direccion del titular de 13 autorizacion sanitaria,
- nombre y direccion del importador, de corresponder;
- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir prefereniemente antes de;
Instrucciones para el uso y conservacion

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

otiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las coracterisbcas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica . MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general La manzana es el fruto procedente de cualquler variedad de la especie
Malus doméstica Borkhausen, La variedad de la manzana es la
Delicious de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe enconlrarse en un estado y fase de desarrollo que le permita continuar el
proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino, segin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguentes caractensticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

F————— -— —r ——
Los frutos contenidos en un mismo
envase deben ser de la misma
vanedad y en ese sentido uniformes
en tamafio, forma y color.

Las manzanas deben estar:

— Enteras, sanas, quedando
excluidos los productos que
presenten podredumbre u otras
alteraciones que los hagan
IMpropios para el consumo.

Requisitos generales - Limpias, es decir, pricticamente
exentas de malerias extranas
visibles,

-~ Practicamente exentas de plagas,
magullad profun
Dwnaénm das 4 NTP 011.002:2014

- Priclicamente exentas de dafos | (EVisada el 2019) FRUTAS
causados por plagas. FRESCAS. ‘Manzana.

- Exentas de un grado anormal de Requisitos. 4" Edicion
humedad exterior.

- Exentas de olores y sabores
extrafos.

El indice de madurez de la manzana
esta delerminado basicamente por las
caracteristicas sigulentes:

Caracteristicas Illnm— Maxima

indice de madurez Firmezs de Ia
pulpa (Variedad

Delicius de 17kl | 1.8kgt

Viscas)

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD

Las manzanas Delicious de Viscas
pueden encontrarse entre los colores
detallados a continuacion:

" Color Munsell Color
SR15/10 Rojo
Coloracion I6R/4/10 Rojo teja

| 25R /5710 Rojo rosado
25R4110 Rojo camin
25R/6/10 Rojo coral
SRJIG Rojo vino

25R718 Rosado

| El calibre se determina por el diametro
| méximo de la seccién ecuatorial, se
fienen los siguientes calibres:

' Clasificacion Calibre (mm)

Calibre A: Extra Mayor a 80

NTP 011.002:2014
Las manzanas de esia categoria | (revisada el 2019) FRUTAS
deben ser de calidad superior, deben | FRESCAS, Manzana.
presentar las caracteristicas de forma, | Requisitos. 4* Edicion
desarrolio y color que sean propias de
la variedad a la que pertenezcan y
deben conservan su  peduinculo
intacto.

i
| La pulpa no debe haber sufrido ningan

|

| Ademas, no pueden  presentar
delecios, salvo ligerisimas
Categoria de calidad ""9“‘"' '°i's‘e;ue %":’f"f b‘al ga :a
| general del producto ni a su cakdad,
| conservacion y presentacion en el
envase.

Los defeclos menores (herida
cicatrizada, russet y mancha), y mayor
(maguBaduras), que presenten forma
alargada, no deben exceder mas de
2 cm de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas
imegulares no deben ocupar mas de
1 om? de superficle, ya sea en forma
Individual o sumados.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
TI 5 ! g ’ !! e e (R
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
H.er-idaiu;éai Maximo 5 % ==y
Mancha Maximo 5 %
Russet Maximo 5 %
Acorchamiento Maximo 5 %
Deformacion '  Maximo 5 %
B —
ancias de
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
Herida humeda Maximo 5 %
- Escaldado 7 Maximo 1 %
 Daro por el sol Méximo 5 %
Magulladura Maximo 5 % NTP 011.002:2014
Biter P Miximo 1% FRESCAS. " Manzans
Maximo 5 % Requisitos. 4* Edicidon

* Si se presenta corazon acuoso
durante ia inspeccion se debe ampliar
Corazén acuoso * {a muestra a 100 frutos de los cuales
deben ser partidos en forma
transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frulos que presenian el

dafio considerado savero.
Deshidratacion Maximo 5 %
! fa_fgamlemo hlemo Maximo 1 %
Pudricion Maximo 1 %
Subtotal acumulado =
defectos mayores Maimo 5 %
Maxamo 5 %
Tolal defectos acumulados La suma de los subtotales acumulades
no debe superar al tolal acumuiado.
Reglamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecdo por X :
R Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad

y a mediante Decrelo Supremo
Agraria - SENASA, autoridad nacions! | e~ 604.2011-AG, y sus

1
competente’, modif A}

Precision 1: Ninguna.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

2.2 Envase
El envase del alimento debe ser de primer uso y garantizar la proteccidn del producto durante el

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocudad da los Almentos, aprobado medante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal manera que queden
protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracién fo establecide en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad deberd indicar en !as bases el peso neto del producte por envase.
Ademas, podra indicar ias caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cermrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de abmentos envasades, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permdir un etiquetado correcto, sequn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requernidas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La efigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguients en idioma
espafiol:

- nombre del akmento;

— grado de calidad,

- tamafo, en milimetros;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de la autorizacion sanitaria;

~ nombre y direccidn del importador, de corresponder,

- Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentes
Agropecuanos,;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacian que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica,

Precision 8: No aplica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacion téenica - NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  © Frutos de las variedades o cullivares procedentes de |a especie Cilrus
sinensis (L.) Osbeck,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectade y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiies soportar el transporte y la manipulacion asi como
Begar en condiciones satistactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024,

El akmento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
alacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias

¢ para el consumo.

| - Practicamente exentas de

| maguliaduras ylo amplias
ccatrizaciones por cortes en la
cascara,

Practicamente exenias de plagas.
Exentas de dafies causados por
plagas y enfermedades que afecten la
pulpa.

- Exentas de danos considerables ylo

Apariencia aleraciones extemas causadas por

ataque de plagas.

} - Practicamente exentas de dafos
causados por guemaduras de sol,

- Limpias, praclicamente exentas de CITRICOS Citricos dulces.
materias extraias visibles. Requisitos. 3* Edicion

- Exentas de humedad extema
anormal, salvo la  condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

Exentas de olores y/o sabores
extranos.

- Exentas de toda senal de desecacion
o deshidratacon.

Se admite una tolerancia total del 10 %,

en numero o on peso, de cilricos que no

cumplan con los requisitos de esta

. categoria pero que se ajusten a los de la
Tolerancia respecto @ 1a | ca1eogoria Il Dentro de este porcentaje,

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

apariencia no méas de 2 % (la quinta parte) podra ser
de categoria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con I
pudricidn. i
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| Coloracion

Bien coloreadas: el color lipico de la
varedad predomina sobre ef color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % del area superficial.

No estd permitido el uso de suslancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
| retacion &l peso total del fruto)

Minimo 33 %

iTolerancia respecio a
i granulacién

Se aceptard hasta un 5% de fruta
granutada

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatonal,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta,

Madurez

"Brix
Acidez

Minimo 8,0 “Brix

Minimo 0,5 %
Maximo 1,7 %

indice de madurez
(*BriviAckdes)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo,

Categoria

Las frutas deben ser de buem;aﬁm y
ser de consistencia firme,

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bsan coloreadas.

Podrédn permitirse, sin embargo, los

siguientes defectos leves, siempre y

cuando no afecten de forma importante el

aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asi como los danos provocados por
Acaros y queresas, por la presencia
de fumagina y otros agentes,

- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafics ocasionados
por la manipulacion, entre otros.

— Defectos leves en I|a cascara
causados por apkcaciones follares.

En ningin caso los defeclos deben

wieckr la pulpe del fruto,

Version 05

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisites. 3" Edicién
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Tolerancia respecto al
tamano

Version 05

Se admitird para Is calegoria, y para

l en los documentos de transporte.

cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero o en peso de citricos que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencionado en el envase o

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Tolerancias de Defectos
| daftos Defectos leves ‘
— Acaros Si sfects el color del fruto, el drea |
o acumulada no debe exceder de 100 mm?*. i
) ) Resta en algo la apaniencia del fruto. Enﬁ‘
Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?. —_4
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?®.
En 10 frutos tomados al azar no mas de
- Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de
| 5 queresas en un fruto,
Cicatrices, rozaduras | El area acumulada no debe exceder de:
(rameado, russetl) y | Claras: < 100 mm?
manchas Oscuras: < 50 mm?
; Que en forma individual o agregada no
- Oleacelosis supere 100 mm?
—~ Quemadura de sol -
- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasla
- Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin i
keraciones de color dentro del eaSiNg. | Giriic.s, Giicos dusces,
[ Didmetro en mm Requisitos, 3* Edicion
Callbre
! Minimo Méximo
Cal 11 | 58 61
calto | 60 63
Cal9 | 62 65
Tamafto Cald 64 68
Calbres  sequn el Cal7 67 7
s Ll ., =il
didmetro (ecuatorial) 3 _CE' 6 ,;' 70 74
Cals 73 78
Cald 7 82
Cald B1 86
Cal 2z B4 90
Calt 87 A mas
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“CARACTERISTICA |~ ESPECIFICACION — | REFERENCIA

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
unicamente por citricos del mismao origen,
variedad, categoria, cabbre y que
presenten un mismo grado de madurez.
La parle wisible del contenido del envase
o lole debe ser representativa del
| conjuno. Ademas, para la calegoria | se

| exige la homogeneidad de coloracion, NTP 011.023:2024
”‘::emjﬁ"’ y CITRICOS. Citricos duices. |
pr Los cilricos podran presentarse alineados | Requisitos. 3° Edicion

en capas regulares de acuerdo con las
escalas de callbrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando ia fruta
se clasifique y envase segun el didmetro
de los frutos, debe ser necesaric que la
diferencia maxima de didmetro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.

Reglamenio de Inocuidad ’
Cumpdlir con Jo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara — SENASA, | mediante Decrelo Supremo |
autonidad nacional competente . N° 004-2011-AG, y sus |
moedificatorias. 7:

Precision 1: La entidad deberd precisar en kas bases el cabbre de la naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técruca, por ejemplo: Naranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en |2 norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011,023:2024

Los materiales ylo papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alleraciones iternas ni externas a la fruta. Se permite ¢l
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que ka impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario, Cuando los
frutos se presenten envuellos en papel, éste debe ser nuevo, incdero y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafas, segin Indica o numeral 83 de la
NTP 011.023:2024.

Precisién 2: La entidad deberd Indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como: matenal y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalsje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidon adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacion, evilar danos y
permitir un etiquetado correcto, sequn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Precision 3; Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar |as caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipec de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristcas aseguren ia pluralidad de postores.

Segin articulo 10 del Ragiomento de! Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de hocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decredo Supremo N° 034-2008-AG,
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24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

25

26

Precision 4: Ninguna,

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana. aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposicicnes establecidas en el
numeral 9 de 1a NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espaniol.

nombre del almento (especie) y la variedad;

caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tralamiento poscosecha);
contenido neto;

pais de origen o lugar de procedendcia;

nombre y direccion del ttular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccién del importador, de corresponder,

Autorizacton Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
mstrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La Informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numerat 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Denominacion técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Umidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general | La mandanna Satsuma es un fruto citnco, de la famika Rutaceae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovitch,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido culdadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrolio y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiadeos para la variedad. Su
estado de madurez debe permitides soportar el transporte y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactonas al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

| - Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
ylo amplias Gcatrizaciones por corles
en la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de danos causados por plagas
y enfermedades que afecten ka puipa.

) - Exentas de dafios considerables yio

Apariencia alleraciones externas causadas por
ataque de plagas.

Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, | NTP 011.023:2024
heladas ylo bajas temperaturas. CITRICOS. Citricos

- Limpias, précticamente exentas de | dulces, Requisites. 3*
materias extrafias visibles, Edicion
Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

| - Exentas de olores y/o sabores extranos.

| = Exenlas de toda sefal de desecacion o

| Se admite una tolerancia total del 10 %, en

nimero o en peso, de cilticos que no
cumplan con los requisitos de esta

Tolerancia respecto a la | categoria pero que se ajusten a los de la

apariencia cateogoria Il. Dentro de este porcentaje, no

mas de 2 % (la quinta parte) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudncion,
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CARACTERISTICA

Coloracion

Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color verde, el
cual en conjunto no puede exceder el 10 %
del area superficial.

No esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de |a fruta.

Contenido de jugo (con
relacion 3l paso totat del fruto)

Minimo 35 %

Tolerancia respecto a
granulacion

Se aceptard hasta un 5% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial, se
observa esta condicion (granulacion) en un
drea cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de 1a fruta,

Minimo 7,5 "Brix

Minimo 0,5 %

| Maximo 1.5 %

Indice de madurez
["BriwAcdez)

1 Minimo 6,5

Tolerancia respeclo al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

i Las frutas deben ser de buena calidad y ser
' de consistencia firme,

| Deben presentar las caracteristicas de la
vanedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podrén permitirse, sin  embargo, los

siquientes defectos leves, siempre vy

cuando no afecten de forma importante el

aspecto general del producto, su calidad,

estado de conservacion y presentacion en

ol envase:

- Dafectos leves de forma.

~ Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desamoiio del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asi
como los danos provocados por dcaros
y Qqueresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos

dulces. Requistos. 3°

Edicidn

Version 05
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
-~ Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasionados
Cateqoria por ia manipulacion, entre ofros,
- Defectos leves en |a cascara causados
por aplicaciones foliares
En ningln caso los defectos deben afectar
ia pulpa del fruto.

Tolerancias de Defectos

[ danoe Defectos leves
— SI afecia el color del fruto, el drea

- acumulada no debe exceder de 100 mm’.

: - Resta en algo la apanencia del fruto. En

= Bobitys y Thwips conjunto < 100 mm?.

- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.

En 10 frulos tomados al azar no mas de 10

- Queresas queresas. Y no debe haber mas de 5

queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras | El area acumulada no debe exceder de: 2
(rameado, russet) y | Claras: < 100 mm? :Trrilcos 0"‘023'292‘
manchas Oscuras. < 50 mm* i _Cly '°°i

| dulces, Requisitos, 3
: | Que en forma individual o agregada no | Edicidn
Oloocelosis i supere 100 mm?,
Quemadura de sol | -
- Bufado Apenas perceptible al tacto,
Debilita la cascara 0 se extiende hasta
- Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin
- Py gltgr_afbnesdeqobrdenuodalcreasing.
Diametro en mm
Calibre T o
Minimo Maximo
Cals 45 50
Cal4 50 54

Tamarfio Cal3 54 58

Calbres  segin el

diametro (ecuatorial) Cai2 58 b

Cal1 63 68

Cal 1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 1XXX (3X) 78 ll A mas

Tolerancia respecto al

Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero ¢ en peso de citricos que se

tamafio ajusten al calibre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en el envase o en
los documentos de transporte.
Versién 06 Pégina 3 de 5
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

El contenido de cada envase debe
ser homogénea vy estar constituido f
unicamente por citricos del mismo origen, \
vanedad, categoria, calibre y que ‘
presenten un mismo grado de madurez La |

|

parte visible del contenido del envase o lote
debe ser representativa del conjunto.

Ademas, para la categoria | se exige la | \ .o 011.023:2024 !

Homogeneidad y | homogeneidad de coloracidn. CITRICOS. Citricos |
presentacion dulces. Requisitos. 3*

|

Los citricos podran presentarse afineados | o .o |

en capas regulares de acuerdo con las

escalas de calibrado, tanto en envase }
cerrado como en ablerto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el didmetro de

los frutos, debe ser necesario que la ‘
diferencia maxima de diametro entre ellos
a tres calibres sucesivos de la

escala de calibrado,

e ——ar

Reglamentc de Inocuidad

i ird imentana
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroal 2 i
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | 2Probado mediante |

3 Decreto Supremo N° 004. |
autoridad nacional competente’. 2011-AG, y ik
L modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad deberad precisar en las bases el calibre de la mandarina Salsuma
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024,

Los matenales y/o papeles utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar impilos y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de matenales y. en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresidn o el etiquetado se hagan con lintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco, Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun indica el numeral 8.3 de la NTP
011.023:2024,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, lales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentano, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducer al minimo la contaminacion, evilar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1419689 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

' Segin aticuo 10 de! Regiamento del Decreto Legisiative N® 1062, Lay de Inocusdad de los Al . aprobai diant
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenial y tipo de cemado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo mndicado en el articulo 27
dei Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024, Debe indicar lo siguiente en idioma espaficl;

- nombre del alimento (especie) y la vanedad;

— caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenigo neto;

- pais de ongen o lugar de procedencia,

~ nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion ded importador, de corresponder,

- Autorizacidn Sandaria de Establecimiento de Procesamiento Prnmaric de Alimentos
Agropecuarios,

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de.

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba eslar

etiquetada, La informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aphca
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien | PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general | Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia
Caricaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El amento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz de
soportar el transporte, manipulacidn y llegar en estado satisfactono al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido unicamente
por papayas del mismo ongen, vanedad y/o tpo comercial, calidad y calbre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez, La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, segun ko indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

- Estar enteras.

-~ Estar sanas y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo,

- Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible,

-~ Estar pricticamente exenlas de
plagas que afecten al aspecto general
detl producto.

- Estar practicamente exenlas de danos
causados por plagas.

Requisitos minimos — Estar exenlas de humedad extemna

anormal, salvo la condensacidn

consiguiente 8 su remocion de una
camara frigorifica.
— Estar exentas de cualquier olor ylo | CXS  183-1993  (2011)
sabor extranos, NORMA PARA LA PAPAYA
- Ser de consistencia firme,

~ Tener un aspeclo fresco,

~ Estar exentas de dafos causados por
bajas ylo allas lemperaluras,
Cuando tengan pedinculo, su longitud
no debe ser superior a 1 cm.,

Las papayas de esla categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. No deben
tener  defectos, salvo  defectos
Clasificacion superficiales muy leves siempre y cuando
no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
anvase.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD

El 5%, en nGmero o en peso, de las
papayas que no satisfagan los requisitos

; de esta categoria pero satisfagan los de |
Tolerancle:de Cafidad la Categoria | o, excepcionalimente, que I
ne superen fas lolerancias establecidas |

| para esta (tima. {
s ~ Calibre Peso(g) |
5 A 200 - 300 |
B 301 - 400 j
=N
c 401 - 500 '
, D 501 - 600 7
| Calibre E B01-700 | CXS 1831603  (2011)
< o | NORMA PARA LA PAPAYA
G 801 — 1100 |
" H 1101-1500 |
| 1501-2000
J > 2001

La lolerancia en el calibre sera el 10 %.
en numero o en peso, de las papayas que
correspondan al cakbre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior yio inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en la
categoria del calibre mas pequeno.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
| autondad nacional competente’, N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.,

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases ef calibre de la papaya categoria extra
requerido, de acuerdo 3 lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papaya
categoria extra, calibre G,

2.2 Envase
El alimento debe ser acondiclonado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
preducto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer kas caracleristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarnas para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de las
papayas, y deben eslar exentos de cualkuier matena y olor extrafos, segun indica el
numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, lales como: materal y tipo de cerrado,
siempre gue se haya verificado que estas caraclerislicas asequran la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. E!
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si |5 enlidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en [as bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra Indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materal y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores,

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inccuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones esisblecidas en el
numeral 8 de Ia norma Codex CXS 183-19983 (2011). Debe indicar lo sigulente en idioma
aspafniol:

- nombre del akmento;
categoria de calicad del producto;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria,

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

-~ Autorizacion Santaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuanos;

- identificacion del lote,

- fecha de vencimiento o consumir prefereniemente antes de;
Instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica,

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien © SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica - SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Es el fruto no climatérico de forma efipsoidal u oblonga, de tamafio
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad, fa
parte intema de la corteza y Ia pulpa (porcion comestible) son camosas
y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso o pakido fa
segunda, de sabor dulce. con gran numero de semillas negras o café
oscuro, perteneciente a la familla de las Cucurbiticeas, del género y
especie Citrullus vwigars.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe estar intacto, impio, exento de cualquier malteria extrafia visible, practicamente
fibre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, libre de humedad externa anommal, firme y suficeniemente madura, exento de
coloracion externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafo, presentar un desamolio y
condicion que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado
satisfactono; aquellos frutos que presenten pudncion o detenoro seran excluidos, sequn indica el
numeral 5.1 de la NTP 011.017.2015.

El aimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Esta categoria comprende las sandias?
que no califican para su inclusién en la
categoria extra, pero que cumplen los
requisitos minimos especificados en la
presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podran
presentar ciertos defeclos, siempre y
cuando las sandias conserven sus
caracteristicas esencales de cakdad,
estado de conservacion y presentacion:

Clesificacion - Defectos en forma.

- Ligeros defectos en e color de la
cascara, una coloracion palida de la »
sandia que ha estado en contacto 'F‘;:sgzgjn'zom l;l::‘J‘;l'[::
con el suelo durante el periodo de Requisitos. 2* Edicion
crecimiento no es considerado como
un defecto.

- Gnetas superficiales cicatrizadas.

-~ Defectos en la caéscara debido al
roce o la manipuiacion.

- Leves magulladuras o moretones.

Se permite una tolerancia total del 10 %,
en nimero o en peso, de sandias que
no cumplan con los requerimienios de
Tolerancia de Calidad | esta categoria ni los requisitcs minimos.
Dentro de esta tolerancia, no mas
de 2% de productos afectados por

L (... = l
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

El tamano es determinado por el peso
de la sandia por unidad,

Para asegurar la uniformidad en el
tamafio, el rango de tamano del
Tenahs producto en el mismo empaque no debe

exceder 2 kg o 3,5 kg, st la unidad |

menos pesada excede los 6 kg. NTP 011.017:2015 FRUTAS |
FRESCAS. Sandias. ‘
La uniformidad en peso no es | Requisitos. 2° Edicion
obligatoria en aquellas sandias que se
transportan a granel.

Es permitido una tolerancia total de
10 %, en namero o en peso, de sandia |
que no cumplan los requisitos de |
calibre. |

Tolerancia de tamafno

Reglamenio de Inocuidad
Cumple con lo establecido por e | , Smeniare, aprobado

Servicio  Nacional de  Sanidad
mediante Decreto  Supremo |
Agraria - SENASA, autondad nacional | ™" 004 5011.AG, y  sus|

1
competenta modificatorias.

|

INOCUIDAD

|

Precision 1: Ninguna,

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegldo, ventilado y bien
presentado; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la noma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 91,1 y 9.1.2 de la
NTP 011.017:2015.

Los empaqgues deben estar limpios y compuestos por matenales que no causen alteraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, candn corrugado o de otro material adecuado que
redna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a fa humedad, manipulacion
y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por frutos de la misma variedod, grado, color y calibre. La parle visible del contenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segin lo indicado en el numeral .1.3 de la
NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentaro, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitic un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. matenal y tipo de cemado, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articuio 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de ka NTP 011.017:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

- nombre del alimento y la variedad,

~ categoria de calidad del producto;

- procedencia,

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del tular de la autorizacion sanitana,

~ nombre y diraccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

- identdicacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra nformacitn que considere deba estar

etiquetada. La informacién adiconal que se solicite no puede moddicar las caracter(sticas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacidn técnica . PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |

Unidad de medida . UNIDAD

Descripcién general El pldtano es Ia fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de la
familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Estar enteros (tomando el dede como
referencia).

-~ Estar sanos, deben exclurse los
productos afectados de podredumbre
o detencro que hagan que no sean
aplos para el consumo.

- Eslar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exenlos de
plagas que afecten al aspectc general
del producto.

~ Estar practicamente exentos de dafios
causades por plagas.

- Estar exenlos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmésfera modificada.

- Estar exentos de cualquier olor ylo

sabor extrafio. NTP-CODEX CXS 205:2019
Requisitos minimos - Ser de consistencia firme. NORMA PARA EL BANANO
— Eslar exentos de dafios causados por | (PLATANO). 1° Edicion
bajas temperaturas,
- Estar practicamente exentos de
magukaduras,

— Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos. ’

— Tener el pedunculo intacto, sin estar
doblados ni dafados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben !
incluir lo siguiente: |

Una porcitn suficiente de cuello de
color normal, sano y exenlo de
contaminacién por hongas; y

- un cuello de corte lmpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedunculo, J
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Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en nimero o en peso, de los
Y platanos que no satisfagan los requisitos
relativos ai calibre, pero que entren en la
categoria Inmediatamente superior ©
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta calegoria deben ser
de buena calidad y caracteristicos de la
vaniedad. Podran permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacién y  presentacion en el
envase:
- Defectos teves de forma y color; y
- defectos leves de la cascara debido |
a rozaduras y oftros defectos
superficiales que no superen 2 cm?® de |
la superficie total,

|
En ningin caso los defeclos deben!
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

Homogeneidad

INOCUIDAD

] para esta altima

El 10 %, en numero ¢ en peso, de oS
| plétanos que no satisfagan los requisitos
| de esta categoria, pero satisfagan los de
1a categoria Il o, excepcionalmente, que
| no_superen las tolerancias establecidas

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  eslar constituldo
unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo ef contendo.

CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD
| De conformidad con las caracteristicas
Mordure2 [SICK02 | poculiares de Ia variedad. _
Calibre Longltud minima: 14,0 cm

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1* Edicidn

|

Cumplir con lo establecdo por el Servicio
Nacional de Sanidad Agrara — SENASA,
autonidad nacional competente’,

Reglamento de Inoculdad |
Agroalimentaria, aprobade
mediante Decrele Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Pracision 1: La entidad debera precisar en las bases si desea que los platanos sean entregados
en manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos).

22 Envase

El alimento debe ser envasado lomando en consideracién lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1962 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44.1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasacos de 1al

Segun articulo 10 del Reg

det Decrelo L

g

Decreto Suprama N° 034-2008-AG

lativo N® 1062, Ley de nocudad de los Alimentos, aprobado mediarte
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manera que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 52 de la
NTP.CODEX CXS 205:2019.

Los maleriales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio extemo o intemo al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesives con indicaciones comerciates, siempre y
cuando estén impresos o etiquelados con linta o pegamento no toxico, seglin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resislencia
necesarias para asegurar la mandpulacion, el transporte y ia conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exenlos de cuaiquier materia y olor extranos, sequn indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205.2019.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto de! producto por envase.
Ademas, podrad indicar las caracleristicas del envase, lales como: materal y tipo de cerrado.
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso abmentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un ebiquetado correcto, segdn jo Indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producic sea embalado, debera indicar en las bases
las umidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalsje, tales como: matenal y tipo de cemado, siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de 1a presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del allmento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeval 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguients en idioma espafiol:

- nombre del akmento;

- nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- categoria,

- contenido neto,

- pals de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccion del titular de |a autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Prmaric de Alimentos
arios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentamente antes de,

- Instruccicnes para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacin que considere deba estar
eliquetada. La informacién adiconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ; FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO

NETODE 140g

Denomiracion técnica - CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESONETODE 140 g

Unidad de medida LATA

Descripcion general - Conserva elaborada a base de came de pescade de las especies
Thunnus afalunga, Thunnus atbacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyi, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de rellenc o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacion comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delbien
El filete de atin es el masculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segin indica el numeral 3.3 de la
NTP 204,002:2011 (revisada el 20186).

El tamano de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
didmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos alindricos o rectangulares,
segun corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisads el
2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFA -ERENC_. \ AIA

Un lote de conserva de fiete de atun en
aceile vegetal debe cumpiir con todos los
requisitos de esta Ficha Téenica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de |as siguientes tolerancias: |
| - El  nomerc total de unkiades
! defectuosas no debe ser mayor que el
|

|

numero de aceptacion (¢) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

6.5:
| = el numero total de unidades de muesira gTTAP&c%Pzeoﬁs NORMA |
A % (o que no se ajustan a la forma de | paps el ATUN Y |

presentacion (filete) no debe ser mayor ONS
que el nimero de aceptacion (c) de un g.ogJL%"EN ¢ ERVA.
plan de muestreo apropiado con un

NCA de 6.,5;
el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, segun

comesponda, de todas as unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre;
que ninguno de los envases tomado por |
separado presente un déficit de peso
BXcesivo |
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‘ CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

=

| Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
| cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Malerias extrafas

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozca facimente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluse
mediante el usc de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persisientes e
inconfundibles que sean Ssigno de
descomposicion o ranciedad.

Textura

-~ Came excesivamente blanda no
caraclerisica de las especies que
componen e producto.

Came  excesivamente  dura no
caraclerisica de las especies que
componen ¢l producto.

- Presencia de orificios en la came en
mas del 5% del contendo escurndo,

|

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicion o ranciedad © con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurmido.

 Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3* Edicion

|
|

Presencia de
parasilos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercade nacional y de
exportacion, aprobado
medante  Resolucion  de
Dweccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
maodificatoria

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

NTP 204,002:2011
{revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacidn

de acuerdo a la
presantacion del contenido.

2" Edicion
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[ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA 1

Manual Indicadores |
sanitarios y de inocuidad |
para los productos |
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para ;
el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de |

WNOCLHDAD Pesquera — Sanipes, auloridad nacional | exportacion, aprobadol
competente', mediante Resolucidn de |
Direccion Ejecutiva | {
N® 057-2016-SANIPES-DE, |
y su modificatoria

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensorizles y permitan un cierre
hermético que protea al producio hidrobioldgico de la contaminacidn, asi como no deben
prosentar signos de golpes y oxidacion, sequn lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y Aculicolas, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 020-2022-PRODUCE., El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaclones dei Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segln el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadeores sanitarics y de inccuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacidn, aprobado mediante Resolucion de Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurndo del producto por envase,
como el pesc por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podrd indicar el matenal del
envase ylo embalaje, el tipo de cermrado (lapa simple o abrefécil) y la forma del envase (como tall,
oval, elc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya venficado que estas caracterisbicas
aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Los envases de filete de atun en aceile vegetal deben estar etiquetados? y contener como
minimo la siguiente informacién, segin lo Indicado en los numerales 1131 y 111.1 del
Regiamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

~ nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismoe el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad,

- nombre comun, cuando difiera de la denominacidn del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiologico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacién o produccion;

' Segin los anticulos 1. 2 y 3 de la Lay N* 30063, Lay de creacdn del Organtsmo Nacional de Sandad Pesquars, modficada
medianie Decreto Legislativo N* 1402,

? Las mercancias que sean el tadas bajo las dsposicones de fa Noma Sanilanis para las Actividades Py ¥y A ‘3
awoboﬂammmmmﬂ'mzomﬁmomnwsmenvemmcelsentadIenvqmw
Wamo&dmldohomﬂwmh-“ roadh y Acuicolss, pueden continuar en arculacian y comercio,
U apitud pars el consumo o use ol que se i uounlo ido en la segunda
a-wmmmmumulnwwsda' idad para las Actividades Pasguoras y Aculcolas,
aprobaco mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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si el producto es perecible:
a. Fecha de vencimento, duracién minima o limite de venta. segin se requiera.
b. Condiciones de conservacion o aimacenamiento.

- fecha de produccidn;

- contenido neto del producto hidrobioldgico;

- peso drenado o escurmdo,

- en caso el producto hidrobioldgico contenga algin insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producio;
nombre o razon social y direccidn legal de la empresa productora; y del impertador,
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda; codigo de habliitacion o autorizacion
sanitaria de la plania; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC),
instrucciones para su uso,

- nimero de registro sanitario del producto hidreblologico, segin corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la eliqueta conlenga una
referencia de su ubicacion,

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el anticulo 113 del Reglamento Sectorial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludable para niflos, nifias y adolescentes, y su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA. aprobado mediante Decreto Supremo
N® 012-2018-8A, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo Io establecido en el Manual indicado

Precisiéon 3. La entidad podra indicar en las bases ofra informaciin que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 ge la presente ficha técnica

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.5 CONDICIONES DE CONTRATACION

Advertencia

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien o servicio.
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a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de SUMA ALZADA, de conformidad con el articulo 130 del
Reglamento.

b. Plazo

Adquisicién de viveres secos, frescos e insumos para el mejoramiento de rancho para el
personal de la Capitania de Puerto de Puerto Maldonado, correspondiente a los meses de julio
2025 a junio 2026 / Bien PP 0135 — (Primera Convocatoria) — materia de la presente convocatoria
se ENTREGARA, SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL, en el plazo de DOCE (12) MESES,
ATENCION DIARIA, SEMANAL O QUICENAL, en concordancia con lo establecido en el
expediente de contratacion.

c. Lugar

Adquisicién de viveres secos, frescos e insumos para el mejoramiento de rancho para el personal
de la Capitania de Puerto de Puerto Maldonado, correspondiente a los meses de julio 2025 a junio
2026 / Bien PP 0135 — (Primera Convocatoria) — materia de la presente convocatoria se entregan
en EL PANOL DE VIVERES DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - SITO
AVENIDA BILLINGURST CUADRA 1 S/N, DISTRITO Y PROVINCIA TAMBOPATA,
DEPARTAMENTO DE MADRE DE DIOS.

d. Penalidades

Penalidad por mora:

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la entidad contratante le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del Reglamento.

e. SOLUCION DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES:

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacion, cuando se haya pactado, y arbitraje.

Para el arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones
Arbitrales para administrar el arbitraje:

- Centro de Arbitraje del Colegio de Abogados de Arequipa.
- Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio e Industria de Arequipa (CCIA).

3.6 REQUISITOS DE CALIFICACION
3.6.1 REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS

A. CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

El postor deberd contar con habilitacién legal para el ejercicio de actividades econdmicas
relacionadas con la comercializacion y/o distribucion de productos alimenticios, en sus
diferentes presentaciones (viveres secos, productos frescos como carnes, verduras e
insumos alimentarios), en concordancia con las disposiciones sanitarias y administrativas
vigentes.

En ese sentido, el postor debera contar con:

- Inscripcién activa y habida en el Registro Unico de Contribuyentes (RUC), con
actividad econdmica principal o secundaria relacionada a:
a) CIlIU 4630: Comercio al por mayor de productos alimenticios, bebidas y tabaco.
b) CIIU 4721/ 4729: Comercio al por menor de productos alimenticios.
c) U otras actividades afines compatibles con la provision de alimentos.

- Licencia de funcionamiento municipal vigente, emitida por la autoridad competente del
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distrito donde opera el establecimiento.

Carné de salubridad vigente, en copia simple, correspondiente al personal que
manipula o entrega los alimentos, conforme a lo exigido por las autoridades sanitarias.
No estar inhabilitado para contratar con el Estado, conforme al Registro Nacional de
Proveedores (RNP) y las bases de datos del OSCE.

Acreditacién:

La capacidad legal se acredita presentando:

Copia Simple de la Ficha RUC, con impresién actualizada que acredite el estado activo
y habido, asi como las actividades econdmicas vigentes. (Documento de
presentacién obligatoria)

Copia simple de la licencia de funcionamiento municipal vigente. (Documento de
presentacion obligatoria)

Copia simple del carné de salubridad vigente del personal responsable de la
manipulacion, distribucion o entrega de los productos alimenticios. (Documento de
presentacién obligatoria)

Declaracion Jurada de Habilitacion Legal, conforme al formato incluido en los
documentos de informacién complementaria aprobados por PERU COMPRAS.
(Documento de presentaciéon obligatoria)

Declaracion jurada del representante legal, indicando que: a) La empresa se
encuentra legalmente habilitada para la actividad econdmica materia de la
contrataciéon. b) No se encuentra inhabilitada para contratar con el Estado.
(Documento de presentacién obligatoria)

Advertencia

La entidad contratante no puede incluir requisitos de habilitacién adicionales o diferentes a aquellos
contemplados en la ficha técnica o en los documentos de informacion complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algin requisito obligatorio.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de alguna
norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como la
inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

3.6.2 REQUISITOS DE CALIFICACION FACULTATIVOS

A. PARTICIPACION EN CONSORCIO

Requisitos:

De acuerdo con lo dispuesto en la estrategia de contratacion, se admite la participacion de
postores en consorcio para la ejecucién del presente procedimiento de seleccion.

D.1 El nimero maximo de consorciados es de DOS (2) CONSORCIADOS.

D.2 El porcentaje minimo de participacién de cada consorciado es de CINCUENTA PORCIENTO
(50%).

Acreditacion:

Se acredita con la promesa de consorcio.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

El Unico factor de evaluacion es el precio. La evaluacion de ofertas econdmicas es mediante
lances.

Para determinar la oferta con el menor precio y el orden de prelacion de los postores, se considera
lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION UNICO ASIGNACION
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OFERTA ECONOMICA

Evaluacion:

Se evalla considerando el menor precio ofertado
por el postor mediante lances en linea a través del
SEACE de la Pladicop.

Acreditacion:

El participante registra el monto total de la oferta o
respecto del item al cual se presenta en el SEACE
de la Pladicop.

Una vez culminada la etapa de apertura de
ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la
Subasta Inversa Electronica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su
Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Advertencia

Dependiendo del objeto de la contratacion, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso
pueden contemplar disposiciones contrarias ala normativa vigente ni alo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD
CONTRATANTE], en adelante LA ENTIDAD CONTRATANTE, con RUC N° [......... ], con domicilio
legal en [......... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ con RUC N° [ 1 con domicilio legal en
[l ], inscrita en la Ficha N° [, ] Asiento N° [................ ] del
Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por su
Representante Legal, [............cococviiviiiiccieeee ., cON DNEN® [, ], segun poder inscrito
en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......cocveenninn. ], el oficial de compra adjudicé la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para
la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a_[INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos
integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye todos
los impuestos de ley.

Este monto comprende el costo del [CONSIGNAR EL OBJETO CONTRACTUAL], todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas, y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de
la prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ®

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR
MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN
CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacién correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debe hacerlo en un plazo que
no excedera de los siete (7) dias del dia siguiente de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la conformidad
se emite en un plazo maximo de veinte (20) dias, bajo responsabilidad de dicho servidor.

LA ENTIDAD CONTRATANTE debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad [DE LOS BIENES] [DEL SERVICIO], siempre que se verifiquen las condiciones
establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

6 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE, salvo que se deba a caso
fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 67 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DESDE EL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO O
DESDE LA NOTIFICACION DE LA ORDEN DE _COMPRA O DESDE LA FECHA QUE SE
ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION, DEBIENDO
INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN CASO DE SISTEMA DE ENTREGA DE LLAVE
EN MANO O LLAVE EN MANO CON MANTENIMIENTO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU
INSTALACION, PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y MANTENIMIENTO, SEGUN CORRESPONDA].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidén que establezcan obligaciones para las partes,
incluyendo las modificaciones contractuales y adendas aprobadas por la entidad contratante, de ser el
caso.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD CONTRATANTE, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e Garantia de fiel cumplimiento del contrato: Por la suma de [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL MECANISMO DE GARANTIA PRESENTADA: CONTRATO DE
SEGURO/CARTA FIANZA FINANCIERA/RETENCION DE PAGO/DECLARACION JURADA DE
CONSTITUCION DE FIDEICOMISO]] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la conformidad de la prestacién. EI monto sefialado es equivalente al diez por
ciento (10%) del monto del contrato original.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD CONTRATANTE puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA
no las hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el articulo
118 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La recepcidn sera otorgada
por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA
LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR PLAZO MAXIMO DE SIETE (7) DIAS O
DE_VEINTE (20) DIAS, ESTO ULTIMO EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE
PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias computados desde el dia
siguiente de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA, indicando
claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar el cual no debe ser mayor al 30%
del plazo del entregable’correspondiente, dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las
subsanaciones a realizar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con
la subsanacion, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales
para las correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde
el vencimiento del plazo para subsanar sin considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad

" En caso de que el plazo obtenido como resultado de la aplicacién del porcentaje sea una cifra decimal, corresponde que la
entidad contratante efectiie el redondeo a favor del contratista, computandose como un dia completo adicional en dicho supuesto.
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contratante para efectuar las revisiones y natificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no efectla la
recepcién o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada
la prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestidn de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato y los
documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto de
riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante la
ejecucioén contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 69 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 144 de su
Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO

MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD
CONTRATANTE.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de
acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto
F x plazo

Penalidad Diaria =

Donde:
F=0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no
le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn tipo,
conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Las penalidades se deducen de los pagos a cuenta, pagos parciales o del pago final, segun
corresponda; o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel
cumplimiento.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la aplicacién de la penalidad por mora y otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo 68
de la Ley General de Contrataciones Publicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES proceden de
acuerdo con lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
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aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcién de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido, negociado,
prometido o efectuado ningln pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera
directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor de la entidad
contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia
del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver,
lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos,
cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o indirectamente, a
funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del area
usuaria, de la dependencia encargada de la contratacién, actores del proceso de contratacion® y/o
cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna ventaja indebida o
beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas, organizativas y/o de personal
necesarias para asegurar que no se practiquen los actos previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades
competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento
durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratdndose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose a
informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la ejecucién
contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o parcialmente el
contrato®. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario de los catalogos
electrénicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula conllevara que sea excluido
de los Catalogos Electronicos de Acuerdo Marco®. En ningulin caso, dichas medidas impiden el inicio
de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera lugar®!.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

El marco legal comprende la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF, las directivas que emita la Direccion General de
Abastecimiento del Ministerio de Economia y Finanzas, asi como el OECE y demas normativa especial
gue resulte aplicable.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?*?

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante
[CONSIGNAR EL MECANISMO DE SOLUCION DE CONTROVERSIAS], segun el acuerdo de las
partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias dentro

8 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
9 Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
10 Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

1 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

12 De acuerdo con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley General de Contrataciones PUblicas, las partes pueden recurrir al
arbitraje ad hoc solo cuando el monto de la controversia no supere las diez UIT.
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del plazo de caducidad previsto en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y su
Reglamento.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de su
notificacién, segin lo previsto en el numeral 84.9 del articulo 84 de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: CONVENIO ARBITRAL

Las partes acuerdan que todo litigio y controversia resultante de este contrato o relativo a éste, se
resolvera mediante arbitraje de acuerdo con los articulos 332 y 333 del Reglamento de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF. El arbitraje
es organizado y administrado por [CONSIGNAR LA INSTITUCION ARBITRAL, CORTE ARBITRAL
CONSTITUIDA EN__OTRO PAIS O UN FORO DE _REPUTACION RECONOCIDA
INTERNACIONALMENTE, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con sus reglamentos y
estatutos vigentes, a los cuales las partes se someten libremente y considerando [INDICAR LAS
ESTIPULACIONES ADICIONALES QUE LAS PARTES HAYAN ACORDADO SEGUN EL NUMERAL
332.3 DEL_ARTICULO 332 DEL REGLAMENTO DE LA LEY N° 32069, LEY GENERAL DE
CONTRATACIONES PUBLICAS, APROBADO POR DECRETO SUPREMO N° 009-2025-EF].

Advertencia

La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones
arbitrales que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion.
Para dicho efecto, al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la
buena pro comunica la Institucién Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Institucion Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucién Arbitral
es elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva.

Las partes pueden establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la
medida que no contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las
disposiciones especiales contenidas en la normativa general de arbitraje.

El arbitraje es resuelto por arbitro Gnico o por un tribunal arbitral conformado por tres arbitros, segin
el acuerdo de las partes, conforme a lo dispuesto en numeral 84.2 del articulo 84 de la Ley. En caso
de duda o falta de acuerdo, el arbitraje es resuelto por arbitro Unico, a no ser que la complejidad o
cuantia de las controversias justifique la conformacion de un tribunal arbitral, lo cual es determinado
por las partes o conforme al Reglamento de la institucion arbitral competente. En el caso de los
arbitrajes ad hoc, la controversia es resuelta por arbitro tnico.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podréa elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos los
gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen via notarial
conforme la Décimo Tercera Disposicion Complementaria Transitoria del Reglamento:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD CONTRATANTE: [..ccvviiiieiieieiieens ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra parte,
formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince dias calendario.

El CONTRATISTA sefala el siguiente correo electronico para efectos de las notificaciones que se
realicen durante la ejecucion del presente contrato, que no se realicen a través del SEACE de la
Pladicop:
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CORREO ELECTRONICO CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO
SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS
PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del correo electrénico aqui declarado debe ser comunicada a la entidad contratante,
formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de cinco dias calendario

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo
firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHAI.

‘LA ENTIDAD CONTRATANTE” . CONTRATISTA”

Advertencia

La entidad contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la
buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa
de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la firma del
contrato mediante medios manuales, de acuerdo con el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento.
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefior ) )
COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE

SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]

N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: Teléfono(s): | |
MYPE3 Sl () NO ()
Correo electronico:

Autorizacion de notificacidon por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion del correo electrénico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segln corresponda

Advertencia

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente efectuada
cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.

13 Esta informacion sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
se tendré en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114, del Reglamento.
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Advertencia

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR EN CONSORCIO

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE™: Si | No |
Correo electronico:

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razé6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE®S: si ] No |
Correo electrénico:

Datos del consorciado 3

Nombre, Denominacion o

Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPEZS: Si \ No |
Correo electroénico:

Autorizacion de notificacidon por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

14 Esta informacion serd verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: y
se tendré en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin lo sefialado en el articulo 114,. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa

15 Ibidem

16 Ibidem
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3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Noatificacion de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion del correo electronico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del representante
comun del consorcio

Advertencia

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.
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ANEXO N° 2
PACTO DE INTEGRIDADY

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], en
su calidad de proveedor en el &mbito de aplicacién de la normativa de contratacion publica, suscribo
el presente Pacto de Integridad bajo los siguientes términos y condiciones:

PRIMERO: Declaro, bajo juramento:

1. Que conozco los impedimentos para ser participante, postor, contratista o subcontratista,
establecidos en el articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

2. Que los recursos que componen mi patrimonio o el patrimonio de la persona juridica a la que
represento no provienen de lavado de activos, narcotrafico, mineria ilegal, financiamiento del
terrorismo, y/o de cualquier actividad ilicita.

3. Que conozco la obligacién de denunciar cualquier acto de corrupcion cometido por los actores
del proceso de contratacion, asi como las medidas de proteccion que le asisten a los
denunciantes'®; ademas de las consecuencias administrativas y legales que de estos se
derivan.

4. Que conozco el alcance de la Ley N° 28024, Ley que regula la gestion de intereses en la
administracion publica y su reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 120-2019-PCM, asi
como el marco de aplicacion de la Ley N° 31564, Ley de prevencién y mitigacion del conflicto
de intereses en el acceso y salida de personal del servicio pablico, y su reglamento aprobado
por Decreto Supremo N° 082-2023-PCM*°,

5. Que conozco el alcance de la clausula anticorrupcion y antisoborno de los contratos suscritos
en el marco del proceso de contratacion y las consecuencias derivadas de su incumplimiento?.

17 De conformidad con el literal b del numeral 69.1 del articulo 69 y el numeral 57 del Anexo | Definiciones del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

8 Decreto Legislativo N° 1327, Decreto Legislativo que establece medidas de proteccion para el denunciante de actos de
corrupcion y sanciona las denuncias realizadas de mala fe, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 010-2017-JUS,
modificado por Decreto Supremo N° 002-2020-JUS, en concordancia con la Directiva N° 002-2023-PCM-SIP: Directiva para la
gestion de denuncias y solicitudes de medidas de proteccion al denunciante de actos de corrupcion recibidas a través de la
plataforma digital Unica de denuncias del ciudadano, aprobada por aprobada por Resolucién de Secretaria de Integridad
Publica N° 005-2023-PCM-SIP.

19 Articulo 24.- Inhabilitacién de ex funcionarios, ex servidores publicos, empresas e instituciones privadas

El incumplimiento de los impedimentos sefialados en el numeral 4.2 del articulo 4 de la Ley por parte de las personas, las
empresas e instituciones privadas involucradas en dicho incumplimiento, es sancionado con la inhabilitacion por cinco afios para
contratar o prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad, sin perjuicio de las acciones civiles y penales a que hubiera
lugar conforme al numeral 7.7 del articulo 7 de la Ley. En caso de ex funcionariosy ex servidores plblicos se aplica
el procedimiento administrativo disciplinario sujeto a la Ley N° 30057, Ley del Servicio_Civil 0 normas especificas. En caso de
empresas e instituciones privadas se aplica el procedimiento administrativo sancionador sujeto a la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

20 Conforme a lo establecido en el articulo 68 de la Ley General de Contrataciones Publicas, asi como en el articulo 274 numeral
d), de su Reglamento:

Articulo 68. Resolucién del contrato

68.1. Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes supuestos:

d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion.
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SEGUNDO: Dentro de ese marco, asumo los siguientes compromisos:

1. Mantener una conducta proba e integra en todas las actividades del proceso de contratacion,
lo que supone actuar con honestidad y veracidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente, asi como respetar la libertad de concurrencia y las condiciones de competencia
efectiva en el proceso de contratacion y abstenerme de realizar practicas que la restrinjan o
afecten.

[Solo para personas juridicas] Lo anterior se hace extensivo, para conocimiento, a los socios,
accionistas, participacionistas, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a la persona juridica que
represento.

2. Abstenerme de ofrecer, dar o prometer regalos, cortesias, invitaciones, donativos u otros
beneficios similares, a funcionarios o servidores publicos de la dependencia encargada de las
contrataciones, actores del proceso de contratacion y personal de la entidad contratante.

3. Denunciar ante las autoridades competentes, de manera oportuna, los actos de corrupcion,
inconducta funcional, conflicto de intereses u otro de naturaleza similar, respecto de lo cual
tuviera conocimiento en el marco del proceso de contratacion

( ):

4. Facilitar las acciones o mecanismos implementados por la entidad publica responsable del
proceso de contratacion para fortalecer la transparencia, promover la lucha contra la corrupcién
y fomentar la rendicién de cuentas.

TERCERQO: Este pacto de integridad tiene vigencia desde el momento de su suscripcion hasta la
culminacioén de la fase de seleccién?!; y, en caso de resultar adjudicado con la buena pro, este mantiene
su vigencia hasta la culminacion del contrato.

CUARTO: Para efectos de salvaguardar el contenido del Pacto de Integridad frente a eventuales
incumplimientos de los compromisos asumidos, me someto a las acciones de debida diligencia,
supervision, fiscalizaciébn posterior u otros que correspondan; asi como a las responsabilidades
administrativas, civiles y/o penales que se deriven de estos, conforme al marco legal vigente.

En sefial de conformidad, suscribo el presente pacto de integridad, a los ( ) dias del mes ( ) de
20( ), manifestando que la informacién declarada se sujeta al principio de presuncién de veracidad,
conforme a lo dispuesto en el articulo IV del Titulo Preliminar de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General®?.

Firma

N° de DNI:

Articulo 274. Causales de exclusion de proveedores adjudicatarios de los catalogos electronicos de acuerdo marco
Un proveedor adjudicatario es excluido de los Catalogos Electronicos de Acuerdo Marco, en los siguientes casos:
d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcién y antisoborno.

21 Articulo 92. Culminacidon de la fase de seleccion, del Decreto Supremo N°009-2025-EF:
La fase de seleccion culmina cuando: a) Se perfecciona el contrato, b) Se cancela el procedimiento de seleccién, c) Se deja
sin efecto el otorgamiento de la buena pro por causa imputable a la entidad contratante, d) No se perfeccione el contrato por
los supuestos establecidos en el articulo 91.

1.7 Principio de Presuncién de Veracidad. - En la tramitacion del procedimiento administrativo, se presume que los
documentos y declaraciones formulados por los administrados en la forma prescrita por esta Ley, responden a la verdad de los
hechos que ellos afirman. Esta presuncién admite prueba en contrario.

22
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

il Conocer las sanciones contenidas en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

iii. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

iv. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

V. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Vi. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segln corresponda

Advertencia

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por los articulos 88 y 89 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF bajo las
siguientes condiciones:

a)

b)

c)

d)

Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE_IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comuin en [.........cccccovvieeeennne ]y nuestro correo electrénico comun:
P ], al cual se notificaran todas las comunicaciones dirigidas al Consorcio durante el
procedimiento de seleccion hasta la suscripcion del contrato.

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

23
1 CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 12s

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
24 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0/,25
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. Consorc|ado1 Consorc|ad02
Nombres, apellidos y firma del consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del consorciado 2
o de su Representante Legal o de su representante legal
tipo y N° de documento de identidad tipo y N° de documento de identidad

Consorciado 3
Nombres, apellidos y firma del consorciado 3
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad
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Advertencia

El Anexo N° 5 Gnicamente es presentado por los postores que, si bien son parientes de los impedidos referidos
en el numeral 1 del parrafo 30.1 de la Ley N° 32069, no le son aplicables los impedimentos en razéon de
parentesco del numeral 2 del citado articulo, debido a que cumplen alguna de las siguientes condiciones: i) Han
suscrito un contrato derivado de un procedimiento de seleccion competitivo 0 no competitivo o, ii) han ejecutado
cuatro contratos menores en el mismo tipo de objeto al que postula. Para el caso de bienes y obras, el pariente
debe haber ejecutado los contratos dentro de los dos afios previos a la convocatoria del procedimiento de
seleccidn, contratacion directa o a la adjudicacion de un contrato menor. Para el caso de servicios, los dos afios
de experiencia son consecutivos.

, ANEXO N°5%
DECLARACION JURADA DE DESAFECTACION DE IMPEDIMENTO

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito een la Sede Registral
de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO

DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siguientes parientes?’, los cuales cuentan con impedimento de caréacter

personal®® de conformidad con el inciso 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,

Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siquiente:

[NOMBRE DEL PARIENTE 1] con DNI [....ccc....... ] con CARGO [eeeuuueeeeeerrnnnnne ] en la ENTIDAD
[coeeeenennn ] que a la fecha de la presente declaracion cuenta con impedimento de caracter personal de
Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley_N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

[NOMBRE DEL PARIENTE 2] conDNI[......c.c..... Jconcargo[..ocovvnrnininnnen. lenlaentidad [........... ]
que a la fecha de la presente declaracion cuenta con impedimento de caracter personal de Tipo
[CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

Me encuentro exceptuado del impedimento por razon de parentesco, en razén de [INDICAR
SUPUESTO: HABER EJECUTADO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO DE
SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO CONTRATOS
MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos afios previos
ala convocatoria del procedimiento de seleccidn, contratacién directa o a la adjudicacién de un
contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069%, Ley
General de Contrataciones Publicas, lo cual acreditaré documentalmente para la presentacién
de ofertas, de conformidad con el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-
EF.

26 Numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

27 Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

28 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.
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[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, seglin corresponda
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
- PROVEEDORES NO MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [.......c..oe..e. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucioén del contrato, en la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, se me aplique la
retencion de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como
mecanismo de garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 de su Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segln
corresponda

Advertencia

La retencién como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8'y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069 y el articulo 114 de su Reglamento siempre que:

e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, segun corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
periédicas en funcién del avance de obra.

e La cuantia adjudicada sea igual o menor a S/ 480 000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100 soles).
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior ] )

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, del niumero total de pagos a realizarse, se me aplique la retencién de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como mecanismo de
garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61 de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y el articulo 114 de su Reglamento, asi como el
articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias de cumplimiento en
los procesos de contratacion publica de las MYPE.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

Advertencia

La retencion como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 del
Reglamento, asi como el articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias
de cumplimiento en los procesos de contratacién publica de las MYPE, siempre que:

e El plazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, segun corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
periédicas en funcién del avance de obra.

e Cuando se adjudique la buena pro a un proveedor que califique como micro o pequefia empresa, procede
la retencion con independencia del monto de la contratacion.
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE PRESENTACION DE FIDEICOMISO COMO GARANTIA DE
FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Serior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], declaro bajo juramento
el compromiso de presentar la constitucién de un fideicomiso como mecanismo de garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en un plazo no mayor a veinte dias habiles contabilizados desde el dia
siguiente de perfeccionado el mismo, en el marco de los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley
N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF..

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segln
corresponda

Advertencia

El fideicomiso es aplicable, de acuerdo con los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley N° 32069, siempre
que el plazo de la ejecucion contractual sea mayor a noventa dias calendario.
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ANEXO N° 8

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE
SOLICITUDES PRESENTADAS DURANTE LA EJ EQUCION CONTRACTUAL MEDIANTE
CORREO ELECTRONICO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segln
corresponda
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ANEXO N° 9
ELECCION DE INSTITUCION ARBITRAL®®

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo la institucion
arbitral del listado proporcionado por la entidad contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCION ARBITRAL ELEGIDA, DE ACUERDO AL
LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL CAPITULO Il DE LA SECCION ESPECIFICA
DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

30 para la eleccion de la institucion arbitral, la entidad contratante debe tomar en cuenta, como aspectos
relevantes, lo previsto en el literal d) del numeral 77.6 del articulo 77 (Requisitos para resolver
controversias en contrataciones publicas) y el numeral 84.1 del articulo 84 (Reglas aplicables al
arbitraje) de la Ley.
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ANEXO N° 10

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®! se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.3?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segln corresponda

Advertencia

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los integrantes del
consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo caso debe ser suscrita
por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con contabilidad independiente y el
numero de RUC del consorcio, asi como adjuntar el contrato de consorcio con firmas legalizadas.

81 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia”, aprobado por Decreto Supremo N° 103-99-EF, se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades
conyugales, sucesiones indivisas y personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de
rentas de tercera categoria, ubicadas en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista
en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto a la Renta.”

%2 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 11

ELECCION DEL CENTRO DE JUNTA DE PREVENCION Y RESOLUCION DE DISPUTAS

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefor

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo el Centro de
Administracién de la Junta de Resolucion de Disputas del listado proporcionado por la entidad
contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DEL CENTRO DE ADMINISTRACION DE JUNTA DE RESOLUCION
DE DISPUTAS ELEGIDA, DE ACUERDO AL LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL
CAPITULO Ill DE LA SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segln corresponda
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ANEXO N° 123

DECLARACION JURADA DE ACTUALIZACION DE DESAFECTACION DE
IMPEDIMENTO

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Sede Registral de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siguientes parientes®, los cuales cuentan con impedimento de caréacter
personal® de conformidad con el numeral 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siquiente:

NOMBRE DEL PARIENTE 1 [..ccccoviiiiiianne. ] conDNI[.............. Jcon CARGO [...ccovnvninnnnnn. ]
enlaENTIDAD........... ] que a la fecha de la presente declaracién es un impedido de caracter personal
del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun correspondal].

NOMBRE DEL PARIENTE 2[.....ccccvvvviienene. ] conDNI[................ ]con CARGO [c.vvivivinininnnn. ]
en la ENTIDAD [............... ] que a la fecha de la presente declaracion es un impedido de caracter
personal del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] .

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

A la fecha me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razoén de
[INDICAR SUPUESTO: HABER SUSCRITO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO
DE SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO
CONTRATOS MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos
afos previos a la convocatoria del procedimiento de seleccién, contratacion directa o a la
adjudicacion de un contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la
Ley N° 32069%, Ley General de Contrataciones Publicas, lo cual acredito de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

En ese sentido, mediante el presente cumplo con presentar la acreditacion documental
correspondiente:

[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

33 De conformidad con lo previsto en el numeral 39.2 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

34 Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

3 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

36 Conforme el numeral 2 “Impedimentos en razon del parentesco” del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas.
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Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda
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ANEXO N° 13

DECLARACION JURADA SOBRE INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4
DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO 30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN
EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS - REDAM

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato en caso de proveedores con procesos
de alimentos en ejecucion de sentencia)

Sefior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o apoderado de [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA
PERSONA NATURAL QUE OTORGA EL PODER, DE SER EL CASQ], identificado con [CONSIGNAR
TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD], con poder inscrito en la Sede Registral de [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON
APODERADQ] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADO] Asiento N°
[CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADO], DECLARO BAJO JURAMENTO que no
me resulta aplicable el impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley,
referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios Morosos del Poder Judicial
(REDAM), considerando lo siguiente:

[EL PROVEEDOR DEBE CONSIGNAR SOLO UNA DE LAS OPCIONES QUE SE ESTABLECEN A
CONTINUACION, SEGUN SEA EL CASOI:

e Que, se haremitido el/la[CONSIGNAR LA DENOMINACION EXACTA DEL DOCUMENTO
REMITIDO POR EL PROVEEDOR AL JUZGADO A CARGO DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] con fecha de recepcion [CONSIGNAR FECHA DE RECEPCION] dirigido/a
al [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A CARGO DEL
PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA], mediante el cual se informé la
cancelacién de la deuda alimentaria derivada del proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS], para lo cual me sujeto al principio de presuncion de veracidad. Se adjunta
el cargo de recepcion del indicado documento.

e Que, si me encuentro en el REDAM, por lo que; autorizo se me descuente del pago que me
corresponde como contraprestacion del contrato derivado del presente procedimiento de
seleccion, el monto de la pension mensual fijada en el proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] ante el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO
CORRESPONDIENTE], para lo cual adjunto:

a) La sentencia emitida por el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A
CARGO DEL PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA] en el tramite del proceso de
alimentos seguido en el expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL]

b) La informacion complementaria solicitada por la entidad contratante para realizar el descuento, la
que comprende lo siguiente: [LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE CONSIGNAR LA INFORMACION
QUE REQUIERA DEL PROVEEDOR PARA HACER EFECTIVO EL DESCUENTO]
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o

apoderado, segln corresponda
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1

DECLARACION JURADA DE HABILITACION LEGAL

Sefior i )

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], en cumplimiento de las disposiciones establecidas por PERU COMPRAS,
declaro bajo juramento lo siguiente:

1. Declaro que nila empresa que represento ni yo, en calidad de representante legal, nos encontramos
incursos en ninguna de las causales de impedimento para contratar con el Estado, conforme a lo
establecido en la Ley N° 32069 — Ley General de Contrataciones Publicas y su Reglamento vigente.

2. Nos comprometemos a no incurrir en actos de corrupcién y a respetar el principio de integridad en
todas nuestras actuaciones relacionadas con los procesos de contratacion publica.

3. La informacién de la empresa registrada en el Registro Nacional de Proveedores (RNP) se
encuentra actualizada y es veraz.

4. Conocemos las sanciones contenidas en la Ley N° 32069 y su Reglamento, asi como las
disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

5. Aceptamos y nos sometemos a las especificaciones técnicas y/o términos de referencia del objeto
de contratacion, segun lo establecido por PERU COMPRAS.

6. Somos responsables de la veracidad de los documentos e informacion que presentamos en el
presente expediente.

7. Nos comprometemos a mantener la oferta presentada en caso de resultar favorecidos con la buena
pro.

8. Nos comprometemos a cumplir con el plazo de ejecucion consignado en la Orden de Compra y/o
Servicio que sera notificada al siguiente correo electrénico: [CORREO ELECTRONICO]. Dichos
plazos se contaran a partir del dia siguiente de enviada la Orden de Compra y/o Servicio al correo
indicado.

Declaro que la informacién proporcionada es veraz y que la empresa que represento asume plena
responsabilidad por su cumplimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda
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CAPITANIA DE PUERTO DE PUERTO MALDONADO - MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1

DECLARACION JURADA DE HABILITACION LEGAL Y APTITUD PARA
CONTRATAR CON EL ESTADO

Senior

COMITE DE CONTRATACIONES PUBLICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° SIE-SIE-1-2025-MGP/CAPIMADO-1
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], declaro bajo juramento
lo siguiente:

1. Que la empresa que represento se encuentra legalmente habilitada para el ejercicio de la
actividad econdmica materia de la presente contratacién, conforme a lo establecido en la
normativa vigente, contando con la inscripcion correspondiente en el Registro Unico de
Contribuyentes (RUC), asi como con las autorizaciones y licencias necesarias para operar dentro
del rubro de comercializacion y distribucion de viveres secos, frescos (carnes), verduras e insumos
alimentarios.

2. Que no nos encontramos inhabilitados para contratar con el Estado peruano, de conformidad
con la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, y no nos hallamos comprendidos en
ninguno de los impedimentos sefialados en la normativa que regula la materia.

3. Que asumimos total responsabilidad administrativa, civil y/o penal por la veracidad de la presente
declaracion, y nos sometemos a lo dispuesto por el Organismo Supervisor de las Contrataciones
del Estado (OSCE) y demas autoridades competentes.

Declaro que la informacién proporcionada es veraz y que la empresa que represento asume plena
responsabilidad por su cumplimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segln corresponda
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