Huancabamba
GERENCIA DESARROLLO SOCIOECONOMICO

“Afio del Bicentenario de la Consolidacién de Nuestra Independencia, y de la Conmemoracion de las
Heroicas Batallas de Junin y Ayacucho”
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DE : ING: JUAN FRANCISCO LIZANA YA
Gerente de Desarrollo Socioecondmico i
ASUNTO : SOLICITO REQUERIMIENTO DE INSUMO LECHE FRESCA DE
VACA PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE (PVL).) - ANO FISCAL
2025.

REFERENCIA :INFORME N° 0238-2024-MPH-GDSE-PVL/MFS.
OFICIO N° 3425-2024/GRP-DRSP/DSRMH-430020131.

FECHA : HUANCABAMBA, 28 DE NOVIEMBRE DEL 2024.

Es grato dirigirme a usted para expresarle mi cordial saludo y a la vez
hacer de su conocimiento. que mediante informe de referencia con fecha 28 de
NOVIEMBRE del 2024, la Srta. Magdalisa Farceque Sembrera, encargada del
programa vaso de leche, solicita REQUERIMIENTO DE 134109.360 LITROS DEL
INSUMO DE LECHE FRESCA DE VACA PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE
(PVL).) - ANO FISCAL 2025, los cuales seran en beneficio, en primera prioridad: los nifios de
0 a 6 afios, madres gestantes y lactantes, con atencion a la segunda prioridad: nifios de 7 a 8 afios,
discapacitados y adultos mayores.

Para mayor informacion adjunto informe N©0238-2024-MPH-GDSE-PVL/MFS.
emitido por la encargada antes mencionado para su conocimiento y tramite
correspondiente.

Sin otro particular, hago propicia la ocasion, para expresarle las muestras
de mi especial consideracion y estima personal.

————
Atentamente MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DB HUANCABAMEA |
GERENCIA DE ADMINISTRACION
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{ 28 NOV 2024
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DIVISION DE PROGRAMA MUNICIPALIDAD \,
PROVINCIAL DE HUANCABAMBA
VASO DE LECHE PROGRAMA ifhgu DE LECHE

INFORME N° 0238 2024- MPH — GDSE-— PVL/MFS
A :ING.JUAN FRANCISCO LIZANA YAJAHUANCA
GERENTE DE DESARROLLO SOCIOECONOMICO

DE - MAGDALISA FARCEQUE SEMBRERA
ENCARGADA DEL PROGRAMA VASO DE LECHE

ASUNTO : SOLICITO REQUERIMIENTO DE INSUMOS DEL PVL — ANO FISCAL 2025 (
LECHE FRESCA DE VACA 123 MM)

FECHA : HUANCABAMBA, 28 DE NOVIEMBRE DEL 2024.

Tengo el agrado de dirigirme a usted, para saludarlo cordialmente, asi mismo
solicitarle el requerimiento anual para la adquisicion de insumos del Programa Vaso de Leche para
el afio 2025.

Con fecha 13 de octubre del afio 2024 se reunieron el comité de administracion conjuntamente con
las presidentas de los 82 comites del programa vaso de leche con la finalidad de llevar a cabo la
degustacion y eleccion de los insumos del programa vaso de leche para el periodo enero a diciembre
2025.

Asi mismo le hago de su conocimiento que para el afio fiscal 2025 se debe
considerar 336 dias calendarios, . _ . : '

Esta proyeccién alcanza para una atencién de 3245 beneficiarios con 28 dias
calendarios, considerando |la primera prioriad: Nifios de 0 a 6 afios; madres gestantes y lactantes
Segunda prioridad: nifios de 7 a 8 afios personas con discapacidad severa y afectados con TBC

Es todo cuanto tengo informarle a usted para su conocimiento y tramite que
corresponda.

Atentamente;

Adjunto:

e CUADRO DE REQUERIMIENTO DE LOS INSUMOS

e |NFORME DE APROBACION DE LA RACION DE LOS INSUMOS

CIPALIDAD PRC IV I —AL
* ESPECIFICACIONES TECNICAS rl@l MUMNI HUANCABAMBR . ~iaL ‘1
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OFICIO N° 3 125 -2024/ GRP-DRSP/ DSRMH 430020131
A

:Dr. Heman Lizana Campos

Alcalde de Municipalidad Provincial de Huancabamba

ASUNTO  : Revision de la Formulacién de Racién del Programa Vaso de
Leche de Municipalidad Provincial de Huancabamba

REFERENCIA: OFICIO N° 793-2024-MPH/ALC

Por el presente es grato dirigirme a usted, para expresarle mis cordiales
saludos y asi mismo manifestarle, que, segln documento de la referencia, se emite la
opinidn técnica de la Racién del Programa Vaso de Leche para los beneficiarios de Ia
Municipalidad Provincial de Huancabamba, segun formulacion tedrica.

1. Leche Fresca de vaca (127.00 g) _

2. Hojuelas pre cocidas: de avena (16.40g), kiwicha, precocida (3.00g), Maiz

blanco precocido harina de (chochoca) (5.00g), maca almidén (12.30g),
fortificada con vitaminas y minerales.

La racién tedrica, cumple con los parametros de los valores nutricionales minimo
tal como lo establece la RM 711-2002-SAD/DM.

A traveés de la Estrategia Sanitaria de Alimentacién y Nutricion Saludable la
presente Racion queda VALIDADA, para el afo Fiscal 2025.

Sin otro particular, me despido de usted

Atentamente
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- CALCULO Y FORMULACION DE LA RACION ALIMENTICIA DEL PROGRAMA VASO DE LECHE-
MPH-2025
- ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES PARA EL

PROGRAMA SOCIAL DEL VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

HUANCABAMBA-2025
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CALCULO Y FORMULACION DE LA RACION ALIMENTICIA Y ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA

LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES PARA EL PROGRAMA SOCIAL DEL VASO DE
LECHE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUANCABAMBA-2025

1. GENERALIDADES

El Programa del Vaso de Leche (PVL), es un programa social creado mediante la Ley N°
24059 y complementada con la Ley N.° 27470 y sus modificatorias, a fin de ofrecer una racion
diaria de alimentos a una poblacién considerada vulnerable, con el propésito de ayudarla a
superar la inseguridad alimentaria en la que se encuentra. Las acciones de este programa,
realizadas con la fuerte participacién de la comunidad, tienen como fin Gltimo elevar su nivel
nutricional y asi contribuir a mejorar la calidad de vida de esta poblacién que, por su precaria
situacion econdémica, no estaria en condiciones de atender sus necesidades elementales.

El marco legal vigente define los criterios de priorizacién, hacia grupos poblacionales, nifios y
nifias de 0-6 afios, madres gestantes y lactantes (primera prioridad), nifios de 7-13 afios,
adultos mayores y personas con TBC. (segunda prioridad).

2. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de Suministro de Bienes para El Programa Social del Vaso de Leche de la
Municipalidad Provincial de Huancabamba, correspondiente al afio 2025.

3. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso de seleccion busca suministrar con productos alimenticios para el Programa
Social del Vaso de Leche de la Municipalidad Provincial de Huancabamba con el propésito de
mejorar la alimentacién de los beneficiarios del programa cuya primera prioridad representa a los
nifios y nifias de 0 a 6 afios, madres gestantes y lactantes, priorizando entre ellos la atencién a
quienes presenten un estado de desnutricion o se encuentren afectados por tuberculosis.
Asimismo, en la medida en que se cumpla con la atencién a la poblacién antes mencionada, se
mantendra la atencién a los nifios de 7 a 13 afios, ancianos y personas con discapacidad severa.

|\
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DEFINICIONES

a) Programas sociales de alimentacién.
Alimentacion destinada a poblaciones de caracteristicas vulnerables como nifios y nifias de 0
a 72 meses, preescolares, escolares, madres gestantes, mujeres en lactancia, ancianos y otros
grupos quienes se constituyen como los beneficiarios de dichos programas.

b) Vigilancia nutricional.
Conjunto de actividades de observacion y evaluacion que realiza la autoridad competente
sobre la calidad, combinacion y caracteristicas nutricionales de los alimentos y bebidas para la
proteccion alimentaria y nutricional de los consumidores.

c) Racion.
Cantidad de producto segun tipo de alimento por persona por dia, el cual contiene valores
nutricionales minimos, cantidad minima de macro y micronutrientes que debe contener dicha
racion del Programa de Vaso de Leche para satisfacer los requisitos establecidos en la
Resolucion Ministerial N.° 711-2002-SA/DM.

d) Energia total.
Sumatoria de la energia que aporta cada uno de los ingredientes de la racion formulada, de
acuerdo con lo establecido en la Resolucién Ministerial N.° 711-2002-SA/DM la energia de la
racion debe ser como minimo 207 kcal.

e) Distribucién energética.
Porcentaje de energia proveniente de carbohidratos, grasa y proteinas con relacion a la
energla total de los alimentos que conforman la racién, de acuerdo con lo establecido en la
Resolucién Ministerial N.° 711-2002-SA/DM debe encontrarse entre 60 y 68 % para el caso de
los carbohidratos, 20y 25% para la grasay 12 y 15% para la proteina.

f) Macronutrientes.
Son los elementos predominantes en los alimentos (carbohidratos, grasas y proteinas).

g) Micronutrientes.
Son un sin numero de sustancias presentes en cantidades pequefias en los alimentos
(vitaminas y minerales).

h) Fortificacion
Es la practica deliberada de incrementar el contenido de uno o mas micronutrientes esenciales,
por ejemplo, vitaminas y minerales (incluye elementos traza) en un alimento, a fin de mejorar
la calidad nutricional de los alimentos y proporcionar un beneficio para la salud publica con un

minimo de riesgo para la salud.
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4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

OBJETIVO GENERAL

Adgquirir productos alimenticios para el Programa Social del Vaso de Leche de la Municipalidad
Provincial de Huancabamba, con la finalidad de mejorar la alimentacién de los beneficiarios del
programa.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Formular las raciones alimenticias en cumplimiento de las normativas vigentes para la
adquisicion adecuada de los productos del PVL.

Adquirir productos alimenticios garantizando los parametros de inocuidad y calidad nutricional
gue exigen las normas legales vigentes.

Adquirir de manera oportuna y eficiente los productos que componen las raciones del programa
del vaso de leche.

ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

De acuerdo con las normativas de implementacion del PVL La racién alimenticia puede estar

constituida por leche en cualquiera de sus formas, o enriquecidos lacteos o alimentos que contengan

un minimo de 90% de insumos nacionales a base de granos de quinua, kiwicha, maca, cebada, avena,

arroz, soya y otros productos nacionales. Se deberd adquirir aquellos alimentos de mayor valor

nutricional adecuadamente balanceados y que tengan el menor costo. Asimismo, durante la

formulacién y valoracion nutricional teérica de la racion se deberé tener en cuenta que el porcentaje de

calorias provenientes del aztcar no supere el 10% de la energia total recomendada por la Organizacién
Mundial de la Salud.

~ i
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6. ALCANCE

El Programa del Vaso de Leche (PVL), es un programa social creado para ofrecer una racion
alimenticia diaria principalmente a la poblacién vulnerable, es decir, nifios y nifias de 0 a 6 afios,
madres gestantes y lactantes, Mediante la Ley N.° 24059 del afio1985, se convierte en un
Programa de Asistencia Alimentaria Materno Infantil en todos los municipios provinciales del pais.
En 1996, mediante la Ley N.° 26637, se transfiere su ejecucion a los consejos, municipios distritales
y provinciales.

NUMERO DE BENEFICIARIOS

El nimero de beneficiarios del Programa del Vaso de Leche de la Municipalidad Provincial de
Huancabamba es de 3245.

PERIODO DE ATENCION

El periodo de la atencion sera de enero a diciembre (28 dias para cada mes).
CALCULO DE LAS RACIONES DIARIAS

Las formulaciones deberan de cumplir con el calculo de la racién diaria del vaso de leche

Lisheth Rivero Benites
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de acuerdo con los siguientes parametros nutricionales.

Tabla.3 Distribucién Energética diaria por racién del Programa del Vaso de Leche

Tabla 1. Requerimiento Minimo de Energia por Racion / dia

Cantidad (kcal)

I Energia

207

Fuente: RM N° 711-2002-SA/DM

Tabla 2. Requerimiento minimo de Vitaminas y Minerales
Por Racion / dia

Vitaminas Cantidad
Vitamina A - ug de retinol 425
Vitamina C - mg N5
Tiamina - mg 045
Riboflavina - mg 0,49
Vitamina B6 - mg 0,60
Vitamina B12 - ug 0.46
Niacina - mg 5,85
Acido Folico - ug 41,25
Minerales Cantidad
Hiermo - mg 10
Yodo - ug 42
Calcio - mg 465
Fosforo - mg 390
Zinc - mg 6

NUTRICIONISTA
CNP 7780

Fuente: RM N° 711-2002-SA/DM

Distribucién
Siutiariie energética Cantidad
(%) (g)
Proteinas 12 15 6.21 7.76
Grasas 20 25 46 5.75
“Carbohidratos 60 68 | 31.05 | 35.19
Total 100 100

Fuente: RM N° 711-2002-SA/DM
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1. CALCULO Y FORMULACION DE LA RACION ALIMENTICIA DEL PROGRAMA VASO DE LECHE
TOMANDO EN CUENTA LOS INGREDIENTES APROBADOS POR LA ORGANIZACION SOCIAL DE
BASE Y SUB REGION DE SALUD MORROPON-HUANCABAMBA
Para realizar los célculos de ambas raciones se hara uso de las Tablas Peruanas de Composicion de
Alimentos Ministerio de Salud, Instituto Nacional de Salud, 2017; y las Tablas Peruanas de Alimentos

Industrializados 2002-CENAN.

RACION ALIMENTARIA DEL PVL: Leche Fresca de vaca - Hojuelas precocidas de avena, trigo y quinua;
harina de tarhui; azucaradas y fortificadas con vitaminas y minerales
De acuerdo con los calculos realizados las cantidades de productos para la Racién son las

siguientes:
Nombre del alimento Cantidad

(&)

Avena, hojuela cruda 16.40

Kiwicha, precocida, hojuela de 3.00

Maiz blanco precocido, harina de 5.00

(chochoca)

Leche fresca de vaca 127.00

Maca, almidén 12.30

Fortificante 224

TOTAL 165.94

Energia total (kcal) 208.27

Distribucidn energética

Requisitos Resolucion Ministerial N2 711-
2002-SA/DM

PRODUCTOS DE LA RACION ALIMENTARIA DEL VASO DE LECHE

Carbohidratos
Gramos keal
10.10 40.41
204 8.16
3.30 13.18
6.22 24 .89
9.85 39.41
31.51 126.05
126.05
60.52%
60-68%

PRODUCTOS DE LA RACION DE LA PROPUESTA N°.1

Hojuelas precocidas de avena, kiwicha; harina de maiz blanco, harina
de maca; y fortificadas con vitaminas y minerales.

Leche Fresca de vaca
TOTAL

&\
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Grasa
Gramos keal
0.66 5.90
0.24 2.19
0.26 2.34
4.45 40.01
0.15 1.33
5.75 51.77
o177
24.86%
20-25%

CANTIDAD
38.94 gr.

Proteinas
Gramos keal
2.18 8.72
0.40 1.61
0.34 1.36
3.94 16.76
0.75 3.00
7.61 30.45
30.45
14.13%
12-15%

127.00 gr. Em) 123 ml
165.94 gr.
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1. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
ITEM 1: PRODUCTO 1: LECHE FRESCA CRUDA DE VACA SIN PROCESAR

111  DEFINICION
La leche fresca es el producto integro de la segregacion mamaria normal sin adicién ni
sustraccion alguna de sus componentes y que ha sido obtenida mediante el

ordefio.
La leche fresca, es el producto integro no alterado ni adulterado del ordefio higiénico

regular y completo de vacas sanas y bien alimentadas, sin calostro y exento de olor,
color, sabor y consistencia anormales y que no ha sido sometido a procedimiento o

tratamiento alguno.

1.1.2 COMPOSICION Y FACTORES DE CALIDAD
La composicion de la leche estara de acuerdo con el siguiente cuadro

Nombre Cantida Carbohidrato Grasa Proteinas Energ
del d(g) s ia
aliment Total
o Gramos kcal Gramos kcal Gramos kcal
Leche 10000 490 1960 350 3150 310 1240 63.5Kcal
fresca
de vaca

Requisitos Generales:

e Color: Blanco cremoso

e Olor: Caracteristico, libre de olores extrafios

e Sabor: Caracteristico. Agradable, ligeramente dulce y libre de sabores extrafios a
su naturaleza.

1.1.3  REQUISITOS FiSICO-QUIMICOS

Caracteristica Unidad Especificaciones

Minimo Maximo

Densidada15°C g/mi 1, 029.6 1,034.0

Materia grasa lactea 9/100g 3,2 el

Acidez titulable, g/100g 0,13 0,17

como acido lactico

Ceniza g/100g SR 0,7

Extracto seco g/100g 11,4

Extracto seco magro g/100g 8,2

Caseina en la proteina g/100g Proporcién natural entre la caseina y la

lactea proteina del suero en la leche

Fuente: NTP202,001: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Requisitos

o\
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2. ESPECIFICACIONES SANITARIAS

Le leche destinada a la comercializacién debe provenir de animales libres de enfermedades
(sanidad animal) y cumplir con las especificaciones de calidad sanitaria e inocuidad que
establece el Ministerio de Salud, segun lo siguiente.

Agente Unidad Categoria Clase N C Limite por ml
microbiano m- M
Aerobios UFC/ml 3 3 511 5x 105 108
mesofilos
coliformes UFC/ml 4 3 5 3 102 10°

Notas:

Categoria: Grado de riesgo que representa los microorganismos en relacion con las condiciones previsibles de
manipulacién y consumo del alimento.
Clase: Es la clasificacién que se da a los planes de muestreo por atributos, que pueden ser de dos o tres.

Decreto supremo N° 007-2017-MINAGRI

REQUISITOS PARA EL ACOPIO DEL PRODUCTO
La leche fresca debera de ser transportada en vehiculos autorizados y que no alteren su calidad-
sanidad y en el momento de entregar la leche se registrara en el comité o lugar de entrega la
siguiente informacion.

Nombre del programa: Vaso de leche

Nombre del alimento: Leche fresca

Fecha de produccion/ordefio: dd/mm/aa

Colocar “para consumo diario”

Ordefiadoalas ...... (hora que se ordefid)

Fecha de vencimiento: Consumir preferentemente antes de las 24 horas despues del ordefio del
mismo dia.

Nombre y direccién del proveedor

Volumen total en cada porongo entregado (L)

Tener en cuenta que es un producto peruano y que esta prohibida su venta en cada comité.

10. Observaciones: fisico-sensoriales de la calidad del producto
Asimismo, el proveedor debera contar con:

a) Identificacién de cada animal

b) Certificado de los animales de descarte de Brucelosis, Mastitis y Tuberculosis
bovina otorgado por SENASA. Programa Sanitario de control de mastitis.

c) Certificado de Programa de Buenas Practicas de Ordefio (B.P.O)

d) Certificado de Programa de Buenas Practicas de Transporte (B.P.T)

e) Certificado de Programa de Buenas Practicas de establo y/o cobertizo (B.P.E)

PRESENTACION
Leche fresca de vaca sin procesar a granel.

TRANSPORTE Y SEGUROS

a) Transporte
La leche debe transportarse en condiciones sanitarias buenas, en un vehiculo con
tanque de aluminio aséptico que asegure su calidad y sanidad (limpios de olores
extrafios y libre de 6xidos, mohos, etc.) de medida conocida.

Ademas, el proveedor se compromete a la entrega de los productos, en el
transporte de los mismos, la manipulaciéon y demas actos relacionados. El medio



de transporte a utilizarse debera ser de uso exclusivo para transportar alimentos,
el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables que
impidan su consumo, y debera ajustarse a lo establecido en los articulos 75°y 77°
del D.S. N°007-98-SA. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Si el transporte de Alimentos no retne lo solicitado por la normativa sanitaria, sera
motivo de rechazo del producto.

b) Garantia Comercial

En caso de que el producto muestre caracteristicas que no se contempla en el
presente, el proveedor debera de suspender la entrega del lote dafiado y realizar
la reposicion de este con las caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas que
garanticen el buen estado y calidad del producto.

En caso de incumplimiento del servicio por parte del proveedor ganador de la
buena pro del proceso, se le dara sancién de acuerdo al Articulo 165 de la Ley de
Contrataciones del Estado por cada dia de retraso e incumplimiento de entrega
en el horario establecido.

3. LUGARY PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

&\
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a) Lugar:

Se entregara la leche fresca de vaca de manera obligatoria en cada local de los diferentes
comités del Vaso de Leche (la relacion de comités PVL sera proporcionada de comités
sera proporcionada de manera mensual por el area de Vaso de Leche de la Municipalidad
Provincial de Huancabamba, estos deberan estar ubicados dentro de la jurisdiccion del
distrito de Huancabamba, la entrega correspondera a 28 dias mensuales.

b) Horario de entrega
De lunes a domingo. Por un periodo de 28 dias mensuales. El incumplimiento del horario
establecido para la entrega del bien sera sujeto a la aplicacion de penalidades por dia de
retraso.
El area de usuaria no esta obligada a recibir el bien después del horario establecido sin
lugar a reclamo del contratista por dafios y perjuicios.

c) Forma de entrega

EL CONTRATISTA, en el momento den la entrega del alimento LECHE FRESCA a los
comités del Programa Vaso de Leche (PVL), debera de hacer firmar de manera obligatoria
y de forma diaria el formato de actas de recepcién, el cual es la conformidad de haber
entregado la leche a los comités, debiendo considerar la conformidad de haber entregado
la leche a los comités, debiendo considerar en el formato: la hora de entrega del alimento,
nombres y apellidos completos de la persona que recepciona el alimento, numero de DNI,
firma y sello (del comité).

d) CONFORMIDAD DE LA ENTREGA
La conformidad del bien sera otorgada por el responsable del area usuaria, previo
informe del responsable de almacén a cargo debidamente firmado y sellado de
acuerdo al Articulo 168 del RLCE.

De incurrirse en una NO CONFORMIDAD se procedera al rechazo del lote entregado

aplicandose las penalidades correspondientes.

e) FORMAS DE PAGO
La entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PAGOS A CUENTA en funcion a las entregas mensuales realizadas.
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:

s
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Recepcién del responsable del area de almacén
Copia del contrato
Informe del funcionario responsable del Programa del Vaso de Leche emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

¢ Comprobante de pago (Factura)

e Reporte de la distribucion realizada debidamente firmada y sellada por los
responsables de los comités del Vaso de Leche de cada comite.

¢ Informe de ensayo ORIGINAL (dicho informe debe contener los aspectos fisico,
quimico, microbiolégico, organoléptico o fisico sensorial) emitido por un laboratorio
acreditado ante INACAL, vigente hasta la fecha de pago.

Dicha documentacién se debe presentar en la Secretaria del Programa Vaso de Leche de
la Municipalidad Provincial de Huancabamba, sito CALLE GRAL. MEDINA 110 -
HUANCABAMBA, en horario de oficina.

4. REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

a) El postor debera contar con personal capacitado en Buenas Practicas de Establo,
Ordefio y Transporte; asimismo, sobre manipulacion de leche fresca de los
ordefiadores, otorgado por un profesional capacitado y habilitado, acreditado por
una entidad publica o laboratorio.

Acreditacion

s Copia de certificado de capacitacion sobre Buenas Practicas de Establo, Ordefio
y Transporte; asimismo, sobre manipulacion de leche fresca de los ordefiadores,
y personal que interviene en el proceso de manipulacion y transporte de leche
otorgado por un profesional capacitado y habilitado, acreditado por una entidad
publica o laboratorio ( se debera presentar copia simple de habilitacion y
acreditacion del profesional) y profesional) y presentar copia de certificados de
cada personal capacitado y adjuntar copia de DNI.

b) Elpostor debera contar con personal saludable y con permanente control médico.

Acreditacion

e Relacién de personal que interviene en el proceso de manipulacion y ordefio de
leche fresca, adjuntando copia simple del carnet de control médico vigente de
cada una de las personas sefialadas. Dicho documento debera ser expedido por
el Ministerio de Salud.

114 CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con el numeral 49.5 del Articulo 49 del Reglamento, se define las

condiciones de los consorcios de la siguiente manera:

¢ Elnumero maximo de consorciados es de 3.

e El porcentaje minimo de participacién de cada consorciado es de 10%.

¢ El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del contrato, para el
integrante del consorcio que acredite mayor experiencia es de 50%.

1.1.5 SISTEMA DE CONTRATACION
’ . : Suma alzada
' @\ b
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5. OTRAS PENALIDADES

Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacion de Forma de Procedimiento
penalidad calculo
01 Incumplimiento en el inicio del horario Descuento del monto
de entrega diaria (Numeral 7.3 de las 0.0015xDxS  de pago mensual por
especificaciones técnicas) el bien adquirido.
Donde:

D: Cantidad de dias de retraso al mes.
S: Total del monto mensual a pagar por el bien.

REQUISITOS DE CALIFICACION

c)

d)

e)

Asi

Los requisitos de calificacion que la entidad debe adoptar son los siguientes:

CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

El postor debe contar con licencia de funcionamiento de la planta donde realiza
la manipulacion del bien a contratar.

Acreditacion:

Copia simple de la licencia de funcionamiento de la planta (vigente).

b) El postor debera contar con la constancia de Vigilancia Sanitaria
Acreditacién:
Copia simple de la Constancia de Vigilancia y/o acta de Vigilancia Sanitaria al
establecimiento vigente a la fecha del postor.

El postor debera contar con el Certificado de descarte libre de Brucelosis,
Tuberculosis bovina y Mastitis, otorgado por SENASA. Asi como la
identificacion de cada animal.

Acreditacion

Copia simple del certificado vigente de descarte libre de Brucelosis (Decreto
Supremo 033-2000-AG), Tuberculosis bovina (Decreto Supremo 031-2000-
AG), y Mastitis otorgada por SENASA, de cada animal del que se obtiene el
bien materia de contrato, debera presentarse el listado de cada animal.

El postor debera realizar la produccion, manipulacién, en un ambiente libre de
plagas, insectos que afecten a la inocuidad del bien ofertado.

Acreditacion:

Copia de certificado de desratizacion, desinfeccién y desinsectacion, no mayor

de 06 meses expedido por la entidad competente o empresas prestadoras de

saneamiento de la planta en la que se realiza manipulacién del bien ofertado.

El postor debera acreditar su capacidad de produccion lechera para garantizar
el abastecimiento oportuno.

Acreditacion:

Copia de certificado de acreditacién de la capacidad de produccién lechera
expedido por la agencia agraria.

mismo la entidad debera de adoptar el siguiente requisito de calificacion.
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EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado no menor a s/ 375 506.00
(TRESCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS SEIS CON 00/100 SOLES),
por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los (8)
afios anteriores a la fecha de |la presentacion de ofertas que se computaran desde la
fecha de conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren tener la condicion de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de 112,651.00 (CIENTO DOCE MIL SEISCIENTOS
CINCUENTA Y UNO CON 00/100 SOLES), por la venta de bienes iguales o similares
al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o
emision del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios,
todos los integrantes deben contar con la condicion de micro y pequefia empresa.

Se considera bienes similares a los siguientes: leche pasteurizada, yogurt natural.
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u
ordenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion: o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con
voucher de deposito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del Sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacién en el
mismo comprobante de pago, correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se
considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya
sido ejecutada durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de presentacion de ofertas,
debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa
de consorcio o el contrato de consorcio del cual desprenda fehacientemente el porcentaje de
las obligaciones que se asumi6 en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la
experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados
antes del 20/19/2012. La calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion
de Proveedores en Consorcio en las contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el
porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de
consorcio o del contrato de consorcio. En caso de que en dichos documentos no se consigne
el porcentaje de participacion se presumira que las ejecuciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la
matriz en caso de que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria,
debiendo acompaniar la documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado
por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion
del contrato, de emision de la orden de compra o de cancelaciéon del comprobante de pago,
segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del postor en la Especialidad.
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e (Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de
Contrataciones del Estado:

5.2, BASE LEGAL

&\

Lisheth Rivern Benites
NUTRICIONISTA
CNP 7760

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no
puede ser considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacién a que se
encuentra cancelado. Admitir ello equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor
afirmando que el comprobante de pago ha sido cancelado”.

Fis)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término
“cancelado” o ‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde
certeza, ante la cual debiera reconocerse la validez de la experiencia”.

Ley N°24059 Ley de creacion del Programa Vaso de Leche.

Ley N° 27470 que establece normas complementarias para la ejecucion del PVL.

Ley N° 27712 — Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucién del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 1 de
mayo de 2002.

Ley N° 31554 — Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucién del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 5 de
agosto de 2022.

Ley N° 31782 — Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucién del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 13
de junio de 2023.

Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI - Reglamento de la Leche y Productos
Lacteos.

Comunicado Oficial N° 03-2007-CG de la Contraloria General de La Replblica.
Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que APRUEBA LA LEY de Inocuidad
de los Alimentos.

NTP ISO 707-1998 LECHE Y DERIVADOS LACTEOS. Lineamientos para el
muestreo.1° ed. 58 pag.

NTP 202.001:2010 LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Requisitos. 5°
Ed. 8p. establece los requisitos de la leche cruda.

NTP 202.007: 1998. LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
determinacion de la densidad relativa. Método de arbitraje. 2° Ed, 4p.

NTP 202.007: 1998. LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
determinacién de la densidad relativa. Método usual. 2° Ed, 4p.

NTP 202.012:2008: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
determinacién de ceniza total. 2°. Ed, 4p.

NTP 202.014:2004: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche. Ensayo de reductasa
o ensayo de azul de metileno. 3°. Ed, 3p.

NTP 202.016:1998: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
determinacion del indice de refraccién del suero de la leche (proceso de Ackerman).
2°. Ed, 6p.

NTP 202.017:2008: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
impurezas macroscopicas. 2°. Ed, 3p.

NTP 202.028:1998: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayo de
materia grasa. Tecnica de Gerber. 2°. Ed, 3p.

NTP 202.030:1998: LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda. Ensayos
preliminares: ebullicion, alcohol y alizarol. 2°. Ed, 4p.

NTP 202.1983: 1998: LECHE Y PRODUCTOSLACTEOS. Leche cruda. Recuento de
bacterias y Coliformes. Métodos de |a pelicula rehidratable seca. Placa para recuento
de Coliformes petrifilim. 1°. Ed, 4p.
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ITEM 2 — PRODUCTO 2: Hojuelas precocidas de avena, trigo y quinua; harina de tarhui;

azucaradas y fortificadas con vitaminas y minerales
1.1 COMPOSICION NUTRICIONAL EN 100g DE PRODUCTO TERMINADO- HOJUELA Y/O

HARINA

Nombre del alimento

Avena, hojuela cruda
Kiwicha precocida, hojuela de

Maiz blanco precocido, harina de
(chochoca)
Maca, almidon

Fortificante

TOTAL
Energia total (kcal)

Cantidad

Carbohidratos Grasa

Gramos keal Gramos  keal

(g

4212
7.70
12.84

15.16
563
6.01

1.68
0.63
067

103.78
20.85
33.85

25.95
524
8.46

31.59 101.21 0.38 3.41

575
100
3271.75

25.30

3.36 30.21

30.21

6495  259.79
259.79

1.2 COMPOSICION EN 100g DE HARINA Y/O HOJUELAS

PROTEINA
GRASA

HUMEDAD
CENIZA

FIBRA
CARBOHIDRATOS
ENERGIA

Min. 9.44 gr

Min. 3.36 gr
Max.12.5%

Min. 1.99 %
Max. 5.6 %

La Diferencia
Min. 327.75 Kcal.

1.3 CRITERIOS FISICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS

CARACTERISTICA

Humedad
Gelatinizacion
Saponina

INDICADOR
Menor o igual a 12.5%
No aplica
Ausente

Fuente: RM N° 451-2006-MINSA

CARACTERISTICAS
Sabor
Olor
Color
Aspecto
o\
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INDICADORES
Agradable
Caracteristico
Caracteristico
Libre de
Extrafias

Materias

A

=

Proteinas
Gramos  keal
5.60 22.41
1.04 414
0.87 349
1.83 7.7
9.44 37.75
37.75



1.1 CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Agente Microbiano

Categoria Clase

n

:m_M

Limite por
g/ml

10y

1.2 ORIGEN DEL PRODUCTO

El origen de los productos cuando menos debe ser, con un noventa por ciento (90%)
de insumos nacionales de acuerdo con el Art.4 de la Ley que Establece Normas
Complementarias para la Ejecucién del Programa del Vaso de Leche N.° 27470.

1.3 DESCRIPCION FiSICA

Es un alimento precocido que requiere coccién completa para su consumo,
formulada a base de Cereales (avena, Kiwicha, maiz blanco) y tubérculo
(maca), en forma de hojuelas y harina precocidas con |a finalidad de conservar
la calidad y prolongar la duracion del producto a la que se le adiciona
componentes como pre mezcla vitaminica y fosfato tricalcico. Todos los
aditivos para usar deben ser de grado alimenticio y reconocido por el Codex
Alimentarios. Su proceso y composicion debera ajustarse a lo dispuesto en la
Norma Sanitaria para la fabricacion de alimentos a base de granos y otros,
destinados a Programas Sociales de Alimentacién (R.M. 451-2006/MINSA), asi
como la Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la
fabricacion de Alimentos y Bebidas (R.M. N°449-2006/MINSA).

Los procesos descritos en los articulos 23 al 30 de la R.M.n° 451-2006/MINSA
deberan ser acreditados para las materias primas que componen el producto.
Dado que es un producto precocido, esta etapa debe realizarse conforme lo
establece el articulo 28° de la R.M.N° 451-2006-MINSA.

1.4 INGREDIENTES PRINCIPALES

Hojuelas precocidas de avena, kiwicha, harina precocida de maiz blanco y harina de
maca; fortificadas con vitaminas y minerales (Vitamina A; Vitamina C; Tiamina;
Riboflavina; Vitamina B6; Vitamina B12; Niacina; Acido Félico; Hierro; Yodo; Zinc).

1.5 FORMA DE CONSUMO Y PREPARACION

Lisheth Rivera Benites
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Poner a hervir 05 litros en agua, en un recipiente aparte disolver el contenido de una
bolsa de 1 Kilogramo en 02 litros de agua fria, una vez disuelto mezclar todo y dejar



hervir durante 5 a 7 minutos. Agregar leche, dejar enfriar y servir.

6. EMPAQUE Y PRESENTACION
Envase Primario/Bolsa:

El envase interior debera ser de material polietileno biodegradable de baja densidad.
El espesor de la lamina debera ser de 2.5 milésimas de pulgada como minimo. El cual
debera estar sellado herméticamente al calor con adecuado vacio. No debera permitir
la visualizacién del producto.

El peso neto de cada bolsa sera de 1.000 Kg.

El producto se presenta en sabor natural.

Envase secundario:

El envase exterior deberan ser bolsa/bolsén o saco de polipropileno transparente o de
color de alta densidad de minimo 3.5 milésimas de pulgada de espesor,

Los envases primarios y secundarios deben ser de primer uso y material resistente,
concordante con el registro sanitario.

El producto se presenta en sabor natural.

7. CONDICIONES DE ENVASADO
En el proceso de envasado manual, automatico o semi-automatico se aplicaran las
mas rigurosas practicas de higiene y el cierre debe ser con termo sellado, previa
eliminacion del aire para evitar la contaminacion del producto.

El envasado debe considerar solo producto en envases herméticos que impidan el
contacto con el medio ambiente.

El producto se presentara en envases y envolturas que preserven su inocuidad y
calidad sanitaria. Los envases, envolturas, laminados u otros que se hallen en contacto
directo con el producto, deben ser de uso alimentario, de primer uso y los materiales
deben cumplir con las siguientes condiciones:

v" No podran contener impurezas constituidas por plomo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafio, mercurio, cadmio, arsénico u otros metales o
metaloides que puedan ser considerados dafiinos para la salud, en cantidades
o niveles superiores a los limites maximos permitidos.

v" No podran contener monémeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo,
de acrilonitrilo o de cualquier otro monémero residual o sustancia que pueda
ser considerada nociva para la salud o en cantidades o niveles superiores a
limites maximos permitidos.

v" Queda prohibido el uso de envases reciclados o de segundo uso.

v"  Sobre los materiales permitidos para envases, se sustentaran en lo dispuesto
por la Food and Drug Administration de los Estados Unidos de Norteamerica
(FDA) o por otro organismo de reconocido prestigio internacional que el
Ministerio de Salud reconozca.

Los envases externos y embalajes conteniendo el producto envasado, deben ser de

&\
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‘ . primer uso, de materiales y estructuras que protejan a los alimentos contra golpes o
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cualquier otro dafio fisico durante su almacenamiento, transporte y distribucion.

8. VIDA UTIL ESPERADA

El producto ofertado debera tener un periodo de vida util no menor a 12 meses desde
su fecha de produccién y no menor a 08 meses computados a partir de la fecha de
entrega del producto a los almacenes del programa. Dicha vida util debe guardar
congruencia con el registro sanitario.

9. CERTIFICACION POR CADA REMESA
En cada remesa el proveedor debera adjuntar en original o copia legalizada certificados emitidos por
un laboratorio acreditado por INDICOPI O INACAL del producto que entrega, en caso tengan firmas
mano escritas y para el caso de firmas digitales podran ser presentados en copia simple los cuales
seran verificados por el area usuaria los mismos que incluyen:
Analisis organoléptico
Analisis fisico quimico
Analisis microbiologico
Analisis toxicologico
Los certificados deben identificar claramente los lotes.

10. INSTRUCCIONES Y ROTULO EN LA ETIQUETA

v" Nombre de la Municipalidad.
v" Frasey logotipo promoviendo /a lactancia materna es exclusiva los 6 primeros
meses de vida del nifio.

v" Nombre del Producto.

v Prohibida su Venta - Distribucion Gratuita

v" Fecha de Produccion (Formato: DD-MM-AA)

v" Fecha de Vencimiento (Formato: DD-MM-AA), el mes debera ser considerado en
letras para no hacer caer en confusién al area usuaria

v Cédigo o identificacién de lote

v" Nombre y direccién del proveedor.

v Declaraciéon de ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional)
gue se han empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y
cuantitativamente y en orden decreciente segln sus proporciones presentes.

v" Peso Neto.

v" Valor Nutricional x 100 g. de producto.

v' Tamafio de racion

v Indicaciones de preparacion y grafico del flujo de preparacion.

v Numero de Registro Sanitario del producto, Producto Peruano.

v" Recomendaciones sobre su almacenamiento y conservacion.

v Latinta del rotulado no es toxica, la leyenda es legible, no se borra, ni mancha los

empagques.
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11. CONDICIONES DE ENTREGA
Los bienes seran entregados en el Almacén del Programa del Vaso de Leche de la Municipalidad, de

acuerdo con el Cronograma del contrato.

La entrega del producto estara sujeto a verificacion posterior al traslado a los almacenes del Programa

Vaso de Leche de la Municipalidad, debiendo de evitarse en todo momento situaciones encontrara o se

presentara tal situacion el postor ganador de la buena Pro debera de reponer el producto en el plazo

indicado de acuerdo con propuesta.

El plazo maximo para la entrega sera de 05 dias calendarios computados desde el dia siguiente de la

suscripcion del contrato para la primera entrega y para las entregas posteriores sera de 5 dias

calendarios de acuerdo con el cronograma de entrega establecido en el contrato. El plazo de

entrega varia de

12. DOCUMENTOS DE PRESENTACION PARA EL INICIO DE LA PRESTACION
Es un plazo minimo de 3 dias antes del vencimiento del plazo de entrega el contratista

debera presentar los siguientes documentos para el inicio de la prestacion
a) Copia simple del seguro complementario de trabajo de riesgo (SCTR) del

personal manipulador acreditado asignado para la entrega de los alimentos.}

b) Carta simple con los datos del vehiculo y conductor que realizara el transporte

de los alimentos adjuntando:

v

v
v
v
v

Copia simple del SOAT.

Copia simple de tarjeta de identificacion vehicular

Copia simple de licencia de conducir

Copia simple de revision técnica vehicular

Copia legalizada del certificado de saneamiento ambiental del
VEHICULO que realiza el transporte.

c) Copia legalizada de los certificados de calidad o certificados de inspeccion o

ensayo emitido por un organismo acreditado por INACAL (por cada LOTE), que

confirme que los bienes por entregar cumplen con las caracteristicas y

especificaciones técnicas requeridas.

d) Copia de DNI o carnet de extranjeria u otro documento que acredite la identidad

del personal manipulador de alimentos en la etapa de distribucién y transporte.

Precisiéon 1: Durante la ejecucion contractual la entidad podra efectuar

visitas inopinadas al almacén del contratista a través de personal acreditado

por el area usuaria.

Precisién 2: Es responsabilidad del contratista de asegurar que toda la

documentacion requerida desde la presentacion de ofertas, suscripcion de

contrato y ejecucion contractual se mantenga vigente.

La documentacion antes sefialada sera presentada directamente al area

usuaria quien sera la responsable de la revision, evaluacién y aprobacion. Los

resultados seran comunicados al contratista via correo electrénico al dia

siguiente de la recepcién de los documentos.

NUTRICIONISTA
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13. CONTROL DE CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD
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Toda fabrica debe efectuar el control de la calidad sanitaria e inocuidad de los
productos que elabora. Dicho control se sustentara en el Sistema HACCP de acuerdo
la legislacion sanitaria vigente. La fabrica debe formular los correspondientes Planes
HACCP e implementarlos en los procesos de fabricacion. Los controles de calidad
sanitaria e inocuidad deben realizarse en funcién del Plan HACCP rechazandose todos
los productos que no sean aptos para el consumo humano o que no satisfagan las
especificaciones aplicables al producto terminado.

Realizar las siguientes pruebas de conformidad y de calidad:

v Presentar copia del Certificado de Inspeccién de Buenas Practicas de
Manufactura e Higiénico Sanitario de fabrica, almacenes y transporte, de caracter
oficial emitido por un organismo de inspecciones acreditado ante INACAL-DA,
vigente a la presentacion de las propuestas.

v' Para la certificacion del producto terminado se debera considerar los Analisis
Fisicoguimicos, Microbioloégicos y Analisis Sensorial. Y seran evaluadas de
acuerdo a las especificaciones técnicas de las bases.

v" Control de Peso: En caso de comprobarse que el peso es inferior al solicitado en
las bases y las especificaciones técnicas, determinara como consecuencia la no
aceptacion del producto e inclusive causal resolutoria del Contrato, conforme a lo
previsto por el Articulo 1430° del Cédigo Civil.

De verificarse el NO cumplimiento de las especificaciones técnicas del producto y las
condiciones higiénicas sanitarias de la planta de produccion, es facultad de la
Municipalidad, disponer la inmediata suspensién de la produccién y/o entrega del
producto y vigilancia del cumplimiento del retiro y reposicién del producto a cuenta del
proveedor.

El producto debe ser entregado por el Postor Ganador en los Almacenes del Programa
del Vaso de Leche de acuerdo con el cronograma establecido, previa presentacion del
Certificado de Calidad Fisicoquimico, Microbiolégico y Organoléptico del lote a ser
entregado, emitido por una Certificadora acreditada ante INACAL.



14. REQUERIMIENTO

Las raciones fueron calculadas en base a 3245 beneficiarios con una atencién de 12

meses para cada racion, a partir de los meses de enero a diciembre, teniendo en

cuenta gue se ha distribuido la entrega de 28 dias para cada uno de los meses. Las

cantidades necesarias para la elaboracién de los requerimientos son las siguientes:

PRODUCTOS DE LA RACION PRESENT.
Hojuelas precocidas de avena, 1 Kg
kiwicha; harina de maiz blanco,
harina de maca; fortificadas con
vitaminas y minerales.
Leche Fresca de vaca A granel
Total

CRONOGRAMA DE DISTRIBUCION

N° DE
ENTREGA

MES DE
ENTREGA

N° DE
DIAS DE

1 ENERO
05 dias a partir de

28 dias

la firma del
contrato, sujeta a
propuesta de
plazo de entrega
presentado por el
contratista

2 FEBRERO
Primero 5 dias
calendarios de
mes de febrero

3 MARZO
Primero 5 dias

calendarios de mes
de marzo

4 ABRIL
Primero 5 dias

calendarios de mes
de abril

5 MAYO
Primero 5 dias

calendarios de mes
de mayo

6 JUNIO
Primero 5 dias

calendarios de mes
de junio

7 JULIO

28 dias

28 dias

28 dias

28 dias

28 dias

28 dias

PRECIO CANTIDAD
ESTIMADO ANUAL
‘ 42 457.06 Kg
- 134 109.36 L

HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA,
KIWICHA; HARINA DE MAIZ BLANCO,
ENTREGA HARINA DE MACA; FORTIFICADAS CON
VITAMINAS Y MINERALES.

3538.088 Kg

3538.088 Kg

3 538.088 Kg

3 6538.088 Kg

3538.088 Kg

3 538.088 Kg

3 538.088 Kg

LECHE
FRESCA DE
VACA

11175.78 L

1117578 L

11 175.78 L

11175.78 L

11175.78 L

11175.78 L

11175.78 L
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12

Primero 5 dias
calendarios de mes
de julio
AGOSTO
Primero 5 dias
calendarios de mes
de agosto
SEPTIEMBRE
Primero 5 dias
calendarios de mes
de setiembre
OCTUBRE
Primero 5 dias
calendarios de mes
de octubre
NOVIEMBRE
Primero 5 dias
calendarios de mes
de noviembre
DICIEMBRE
Primero 5 dias
calendarios de mes
de diciembre

TOTAL
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28 dias

28 dias

28 dias

28 dias

28 dias

336
dias

3538.088 Kg

3538.088 Kg

3538.088 Kg

3 538.088 Kg

3 538.088 Kg

42 457.06 Kg

11175.78 L

11176.78 L

11175.78 L

11176.78 L

11175.78 L

134109.36
Litros
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15. RESPONSABLE DE LA RECEPCION DE LOS BIENES
El responsable de almacén del programa vaso de leche de la entidad, es la Unica persona responsable

de la recepcion de los bienes, verificando el cumplimiento de las especificaciones técnicas requeridas.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR

REQUISITOS DE HARINAS Y HOJUELAS PRECOCIDAS
Para la admision de dicho producto el postor deberéa adjuntar la siguiente documentacién:

. 'ﬁ
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a)

c)

Copia del Registro Sanitario vigente de los productos ofertados emitido por DIGESA.
De conformidad con el articulo 104 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante DS. N° 007-98-SA, se aceptara
la presentacion del registro sanitario con denominacion diferente al solicitado en las
bases, en tanto se pueda demostrar que corresponden a un grupo de productos que
efectivamente comparten la misma composicién cualitativa de ingredientes basicos y
los mismos aditivos alimentarios que el producto solicitado en las bases.

En tal caso debera acompafiar la solicitud y/o anexos (asientos), declaracion jurada
presentada ante DIGESA y/o copia de la documentacion presentada a DIGESA y/o
VUCE que sustente o requerido en las bases, donde ademas se verificara la adicion
de micronutrientes y condicién del producto destinado para la atencidén de programas
sociales. El material del envase y empaque, asi como la vida 0til debera estar
consignado en el registro sanitario.

Copia vigente de la Resolucién Directoral de validacion técnica oficial del sistema
HACCP, emitida por DIGESA, deben estar referidas a la linea de produccién de los
productos ofertados, donde estén inmersos los productos ofertados. La validacion
debera estar vigente a la fecha de presentacion de propuesta y sera emitida
considerando la R.M. N° 451-2006/MINSA.

Copia del Certificado de fumigacion o saneamiento ambiental de la planta de
produccién, expedida por una entidad autorizada por DIRESA, vigente a la fecha de
presentacion de las propuestas.

En caso que el postor sea fabricante, bastara que se presente los certificados de la
planta siempre que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el
almacén estad ubicado fuera de la planta, debera presentar ambos certificados
(Certificados de la planta y del Almacén) Asimismo, en caso que el postor sea
distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del
almaceén, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto del almacen del
fabricante, debera presentarse el certificado de fumigacién de la planta a nombre del
fabricante.
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d) Copias del Certificado de inspeccion Técnico Productivo de caracter oficial de cada

linea de produccién emitido por un organismo de inspecciones acreditado por INACAL,
donde este inmerso los productos ofertados.

Para los productos, se debe tomar como documento normativo para la certificacion la
Resolucion Ministerial N° 451-2006-MINSA y D.S. 007-98-SA. Y debera contener el
flujo del proceso productivo reportando todas las operaciones unitarias de produccion
compatible con el producto ofertado en concordancia con las normas indicadas. El flujo
grama de produccion descrito en dicho certificado debe estar en funcion a la previsto
en la R.M. N° 451-2006- MINSA, en sus articulos 23 al 30, ya que resulta obligatorio
para todo aquel que fabrique o elabore producto a base de cereales destinados a
programas sociales de alimentacion, lo que debera ser acreditado por los postores,
sean estos fabricantes o distribuidores,

Asl mismo cuando parte de las actividades que comprenden el flujo grama de
produccién sean realizadas por un tercero, dichas actividades también deben ser
acreditadas con un certificado técnico productivo oficial a nombre del tercero, ambos
vigentes a la fecha de presentacién de propuestas.

1. Copia del certificado de inspeccion de Buenas Practicas de
manufactura e Higiénico Sanitario de fabrica, Almacenes y
Transporte, de caracter oficial emitido por un organismo de
inspecciones acreditado ante INACAL-DA, vigente a la fecha
de presentacion de propuestas.

2. Copia del certificado de Capacidad Instalada de Planta, emitido
por un organismo acreditado por INACAL, correspondiente a
cada linea de produccién del producto ofertado, vigente a la
fecha de presentacién de ofertas. Donde el producto ofertado
se encuentre inmerso en dichos certificados correspondiente.

3. Copia del certificado de Espesor de envases, minimo 2.5
milésimas de pulgada de espesor. Emitido por un organismo
de inspecciones acreditado ante INACAL, vigente a la fecha
de presentacién de propuestas.

Copia del certificado de stock de materia prima o insumos que garantice al menos la
primera entrega, emitido por un organismo de inspecciones acreditado ante INACAL.

-
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16. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION
Los bienes seran entregados en el Aimacen del Programa del Vaso de Leche de la municipalidad
Provincial de Huancabamba, de acuerdo al Cronograma establecido en el contrato.

La entrega del producto estarad sujeto a verificacién posterior al traslado a los almacenes del
Programa Vaso de Leche de la Municipalidad, debiendo de evitarse en todo momento situaciones
de dafio mecanico del producto, en caso de que se encontrara o se presentara tal situacion el
postor ganador de la buena Pro debera de reponer el producto en el plazo indicado de acuerdo a
propuesta.

El plazo maximo para la entrega sera de 05 dias habiles contados a partir de la suscripcién del
contrato, las siguientes entregas se realizar a los 05 dias habiles de haber recibido la orden de

compra.

17. OTRAS OBLIGACIONES

El proveedor hara entrega de la siguiente documentacion

e Resultado de Analisis Fisicoquimicos, Microbiolégicos y Organolépticos en cada entrega,
dichos certificados de analisis deberan ser otorgados por un organismo acreditado ante
INACAL, dichos resultados estaran de acorde con las especificaciones técnicas.

e Factura y Guia de Remision de los productos entregados

18. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

e Para el control durante la ejecucién contractual la entidad podra realizar inspecciones
inopinadas durante el proceso de produccion del lote correspondiente a la entrega mensual
donde se verificara la formulacién de la composicion del producto y las condiciones higiénico-
sanitarias del producto, de verificarse la no conformidad se informara a la entidad para aplicar
la penalidad correspondiente de acuerdo con el contrato. (Item Harinas y Hojuelas)

e Durante la entrega y recepcién del producto se verificara las condiciones higiénico-sanitarias
del transporte, de evidenciarse una no conformidad se emitira un informe para la devoluciéon
del lote y aplicar la penalidad correspondiente de acuerdo al contrato. (Item 1y 2)

19. PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES

e Para garantizar las caracteristicas Organolépticas del producto terminado la entidad realizara
las pruebas correspondientes por cada lote entregado, de acuerdo a una muestra patron
proporcionada por el proveedor en la primera entrega.

e Se realizara el muestreo del lote entregado y se verificara el control de peso de acuerdo a las
especificaciones técnicas.

e Para verificar la calidad e inocuidad del producto el proveedor entregara al area usuaria el
certificado Fisicoguimico, Microbiolégico y Organoléptico

De incurrirse en una no conformidad se procedera a realizar la devolucién del lote entregado

Lisheth Rivera Benites
NUTRICIONISTA

CNP TR0 o



|

aplicandose |las penalidades correspondientes.

20. NORMATIVA ESPECIFICA
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Ley N° 24059 - Ley de creacion del Programa del Vaso de Leche. 21 de diciembre de 1984.
Ley N° 26637 —Normas referidas a la Administracién del Programa del Vaso de Leche.
Publicado el 24 de junio de 1996.

Ley N° 27470 —Normas complementarias para la ejecucion del Programa del Vaso de Leche.
Publicado el 3 de junio de 2001.

Ley N° 27712 - Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucion del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 1 de mayo
de 2002.

Ley N° 31554 - Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucion del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 5 de agosto
de 2022.

Ley N° 31782 - Ley que modifica la ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucién del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 13 de junio
de 2023.

Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM — Valores Nutricionales Minimos de la racion del

Programa del Vaso de Leche. Publicado el 25 de abril de 2002.

Resolucién Ministerial N° 451-2006-MINSA —Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos
a Base de Granos y Otros, destinados a Programas Sociales de Alimentacion. Publicado el 13
de mayo de 2006.

Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI - Reglamento de la Leche y Productos Lacteos.
Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA — Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas.

Ley N° 27712 - Ley que modifica la Ley N° 27470, Ley que establece las Normas
complementarias para la ejecucion del Programa del Vaso de Leche. Publicado el 1 de mayo
de 2002.

Reyes M., Gémez-Sanchez |., Espinoza C., Bravo F., Ganoza L. Tablas Peruanas de
Composicién de Alimentos 8.a edicién, 2009. Centro Nacional de Alimentacién y Nutricion.

Instituto Nacional de Salud.
Esther Bejarano |., Marta Bravo A., Mayola Huaman D., Clotilde Huapaya H., Amalia Roca N.,

Edith Rojas Ch. Tabla de Composicion de Alimentos Industrializados, Lima — 2002, Ministerio
de Salud, Instituto Nacional de Salud, Centro Nacional de Alimentacion y Nutricion.
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