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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
L]
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad p . P .. 9 ,
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccidén, segin
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Marden Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

o 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamaiio de Letra . N
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : 0

9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacidon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

DN



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/

-

O

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacidén técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
gue puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea patrticipar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccidon, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1

Para

mayor informacién sobre la normativa de firmas 'y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~




UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedard registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla autométicamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
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1.9.

Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segln corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias hébiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidén se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracidn de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccidn especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://wwwseleccionado5sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastarda que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gque-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

~
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
. acuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los deméas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




SUB UNIDAD
ITEM ARTICULOS MEDIDA CANTIDAD
ITEM | VIVERES SECOS
1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 8,785.920
1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR KILO 54,912.00
xﬁ‘?ﬁ*}g% 1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 29,377.92
. ! 1.4 SAL DE COCINA KILO 3,569.280
1.5 FIDEOS LARGOS KILO 5,491.200
1.6 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KILO 2,941.714
1.7 HARINA DE TRIGO KILO 56,284.80
1.8 HARINA TOSTADA DE MACA KILO 784.457
1.9 LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 6,275.657
1.10 ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2 —
SUPERIOR KILO 6,275.657
111 FREJOL PANAMITO CALIDAD 2 -
SUPERIOR KILO 3,137.829
1.12 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KILO 6,275.657
1.13 HOJUELA DE CEBADA KILO 392.229
1.14 HUEVO DE GALLINA CALIDAD 14,120.229
PRMERA KILO
1.15 MAZORCA DE MAIZ MORADO KILO 196.114
CATEGOTIA PRIMERA
ITEM 2 VIVERES FRESCOS
2.1 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KILO 41,184.000
CAMOTE AMARILLO CALIDAD 7,844.571
2.2 SEGUNDA KILO
2.3 CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA KILO 2,998.822
24 AJO CATEGORIA SEGUNDA KILO 1,199.529
2.5 LIMON CATEGORIA | KILO 1,799.293
2.6 COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA KILO 1,499.411
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC Ne°
Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

Ejército Peruano —1ra Brigada de Caballeria UO 0806

20131369124

Lomas de Teodomiro S/N- Sullana CG de la 1ra Brig Cab

073-477125/ 950432492

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

lrabrigadadecaballeria@gmail.com

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacion de suministro de bienes
Alimentos para el personal de TSMV de la Primera Brigada de Caballeria — Sullana AF-2024 de
acuerdo al siguiente detalle:
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ZAPALLO MACRE CATEGORIA |KILO 1,499.411
2.7 PRIMERA
NARANJA  WASHINGTON NAVEL | KILO 5,883.429
2.8 CATEGORIA Il
2.9 PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KILO 5,883.429
MANDARINA SATSUMA CATEGORIAI KILO 5,883.429
2.10
2.11 MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILO 5,883.429
2.12 CARAMBOLA CATEGORIA | KILO 784.457
2.13 CARNE DE RES-CUARTO
POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO KILO 17,650.286
b 14 CARNE DE PORCINO — PIERNAENTERA
REFRIGERADA KILO 11,766.857
b 15 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
REFRIGERADO KILO 29,417.143
ITEM 3. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
31 BONITO EVISCERADO CON CABEZA
\ REFRIGERADO — CALIDAD A KILOS 15,689.143
: fi CABALLA EVISCERADA CON
’ 3.2 CABEZA REFRIGERADA — CALIDADA
KILOS 15,689.143

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion N°340-2023-SELOG/ABSTO/
OEC del 06 de Diciembre 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios (SINTE) AF-2024. cuya gestién y previsién de pago lo realizara el Comando
Logistico del Ejército en coordinacion con la Direccién de Planeamiento.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precio unitario, de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccidn en los Capitulos Il y IV.

Q)
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1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez soles con 00/100) el pago debe realizarse a la cuenta
recaudadora N° 0671000991 del Banco de la Nacion a nombre de la 1ra Brigada Caballeria

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 30879 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2020.

- Ley N° 30880 - Ley de Equilibrio Financiero de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal
2019.

- Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 350-2015-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion
Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28016 — Ley de Promocion de Competencia y Formalizacion
y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al Empleo, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2008-TR.

- Cédigo Civil.

- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.

- Resoluciones emitidas por el Tribunal de Contrataciones del Estado

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Q)
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en nuevo soles

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaraciéon Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa’.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion *. (Anexo N° 6)
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.
Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
gue tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

DN
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2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en AV. DON BOSCO/ LOMAS DE TEODOMIRO S/N
— SULLANA en el Organo Encargado de las Contrataciones.

Importante para la Entidad

= En el caso de procedimientos de seleccién cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepcion de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“El contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccién general de
las bases, debe presentar la documentacién requerida en AV. DON BOSCO/ LOMAS DE
TEODOMIRO S/N - SULLANA COMANDANCIA DE LA PRIMERA BRIGADA DE
CABALLERIA.

= En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

~
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

litro 8,785.920

Aceite vegetal comestible

2.1 Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion téonca
Uridad de medca
Descnpeidn general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: UTRO

: El acefe comestible y mezcla de los mismos en estado iKdoneo
para el consumo humano. Se compone de ghcéndos de dcdos
grasos y son de origen vegetal No es un acede vegetal

especicado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Es el aceite vegetal comestbie y mezcia de los msmos en estado idonec para el consumo humano.
Fodran coniener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de consttuyentes
nsapontficables y de ackdos grasos lbves naturalmente presentes en os aceiies, segln indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 18.1981 (2021).

El aceiie vegetal comestibie podra contener los adivos almentaros presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19.1861 (2021).

E! aceite vegetal comestbie debe presentar las siguientes caracleristicas:

El cancteristco del producto
designado

Olor y sabor

Los caracteristicos del producto
designado, que debe estar exento de
olores y sabores exirafios o rancios

CXS  19.1981  (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

Materia voldtd 2 105 °C Maomo 0,2% m/m
Impurezas nsolubles Maxmo 0,05% mim
Contenido de jabén Maximo 0,005% m/m
Herro (Fe) Maximo 2.5 mg/kg
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/hg
Indice de #cido Maxmo 0,8 mg de KOH/g de acelte
Hasta 10 milequivalentes de oxigena
Indice de perceado svolkg de aceite
Cumpir con los requisiios establecidos
por a Dweccidn General de Sakud
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentana -

DIGESA, Autondad Nacoral
competente’.

lamento sobre
?g Control Smm
Aimentos ¥ Betwdas
aprobado mediante Deoreto
Sugremo N* 007.58.SA, sus

modificatorias y regulacion
complementana

Precision 1 Ninguna

22 Envase ylo

El envase gue conbene el producio debe ser de matenal moowo, estar tbre de sustancias que
puedan ser coddas al productio en condciones tales que puedan alectar su mooudad, y estar
fabncado de manera que manienga la calidad sanitaria y composicion del productio duranie toda su

7 Segin ariculo 12 ded Reglamenio del Decreto Legalatvo N 1052, Loy de Inccuidad do os Alimentos. aprobado
medianie Decreto Supremoe N' 034-2008-A0

Version 16
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vida (til, segin el articuo 118 del Reglamento scbee Vigllancia y Control Sandanio de Aimendos y
Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N* 007-88-84, y sus moddicatonias.

El envase debe corresponder 3 autorizado en e Regisyo Sanitano, segan lo establecido en los
artiodos 105, 118y 119 del Reglamento scbee Vigilancia y Control Sanitano de Almentos y Bebidas,
aprobado medianie Decreto Supremo N* 007-98.5A y sus modificatorias.

Procision 2 La enddad coevecante deberd indcar en las bases (seccidn especifica, espeaficacones
técnicas numeral 2 y'o peoforma del contrato), ef contenido neto del bien por envase. Ademas, podrd indicar
las caracleristicas del envase tales como: malterid, pesa, 9po de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren |a pluriidad de posiores.

23. Rotulado
El roffado de los envases de acete vegatal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
artiodo 117 del sobre Viglancia y Control Santiario de Almentos y Bebidas, aprobado
medante Decreto N* 007.98.8A, y sus modficatonas, la NMP 001:2015. Requisiios para

¢l etuetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 200.038:2019 ALMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de almenios presnvasados. 8* Edcidn:

« mombre ded producto,

« dedaraciin de los ingredientes y adiines empleados en la elaborcion def producio;

« nombre y drecacn del Gbncante;

« mombre, razén social y dreccidn ded importador, b que podra figurar en etiqueta adicional,

« nimero de registro sankaric;

« fecha de vencimienio, cuando el producio fo requiera con arreglo a ko que establece el Codex
Alimentarius 0 L nOMa Santaria peruana que e es apicable;

+ cédgo o dave del lote;

« condciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera. por ejemplo:
"Maniéngase prolegido de la uz®;

« comenido en Iiros, del producio envasado.

Procision 3: La enddad convocante deberd indcar en las bases (seccidn especifica, espeaficacones
técnicas numesal 3.2 yio proforma del contrato), ota informacion que considere deba estar rotulada. La
nformaccn adiclonal que se solcie no puede moddcar s caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente fcha técnica.

24. Inserto
No apica.

Procision 4: No aglica,

~
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1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica
ARROZ PILADO SUPERIOR KILO 54,912.00

2.1 Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencmiracian del bien : ARROZ PILADO EXTRA
Denominacian ¥cnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA
Ursdad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es ol grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que s2 han elminado, pardial o
totalmente, por elaboracion, of salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
£l arroz piado extra, debe ser inocuo y apropiado para el consuma humana, segln indica el numeral
5.1.1 de la NTP 205.011: 2021

£l arroz piado extra debe presantar las siguientes caracterisbcas:

El arraz pilado debe:

Estar exento de sabares y clores extrafios.
Estar exento de sudedad (mpurezas de

Requisitos ificos y origen animal, incluidos inseclos muerios)
Que representen un pelgro para fa salud

I humana.

No debe comiener insaclos vivos, muerios o

en asalesqueera de sus estados fisiologicos;

granos mohosos, germinadas, Sucios.

Estar exento de fielén y pahillo.

La daze se debe asignar cuando por ko menos
el 80% de los granos (en masa), estin dentro
de los limites de |a clase correspondente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con

cultivares de dases confrasiantes.
Clase y longtud Clase bﬂﬂ@::"m NTP 205.011:2021
o ARROZ. Asraz elaborado.
Largo De 6.6 mm o mas Requisitos. 3* Edicidn
Med De 6,2 mm o mas, pero
menos de 6.6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
Granos rojos 0.0%
Granos tizosos totales Maximao 2%
Granos tizosos ,
vicsirety Maximo 5%
Granos dafados 0.0%
Mezcla vanetal 4 .
Gk Maximo 2,5%
Versién 08 Pagna 1ded
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CALIDAD
- Matera extrafta
b e Miimo 0,16%
permde o presencia oS¢
| eceplricas)
. Granos quebrados Maximo 5%
. Granos inmaduros 0,00%
amenio sobre
%’lmaa y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Direccidn General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
inocudad Alimentaria « DIGESA, autoridad | mediante Deareto Supremo
nacional competents' N 007.58.SA, sus
modificatorias y regulacion
complementana.

Preocision 1: La entidad convocanie deberd precisar en las bases (seccidn especifica, espedficaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma ded contrato) la clase de aroz requerido, segin ko establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Armoz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o amoz plado
extra corto.

22 Envase ylo embalaje
El envase gue conbene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancas que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compasicién del peoducto durante toda su
vida (i, segin el articulo 118 de! Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007.88.8A, y sus modficatorias.

£l envase debe comesponder al autorizado en of Regstro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118y 118 del Reglamento sobre Viglancia y Control Santario de Abmentos y Bebidas
aprobado medante Decreto Supremo. N* 007-98.SA, y sus modificatorias.

£l xroz pilado extra debe ser entregado en envases que cumplan con ko espacificado en kb
NTP 399.163.122017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICI)S EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requistos. 3* Edicion, y su Comgenda Técnica® y que
salvaguasrden las cualidades de calidad, higénicas, nuinconales, tecnolégcas y sensoriales del
almento; asimismo los envases deben ser fabricados con suslancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que 5= destinan. No deben trarsmitic al producto sustancas tdocas né olores o sabores
desagradables, segin indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (ssocon especifica, espeaficaciones
técnicas numeral 2 y'o praforma del contrato), of peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, bpo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterisScas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rolulado de los envases de arraz pilado extra, ademas de cumplic con lo estableado en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Almentos y Bebidas, aprobado
medante Decreto Supremo N' 007.98.8A, y sus modificatonas, debe cumplr con lo indicado en la
NTP 208.03822019 ALIMENTOS ENVASADOS. Esquetado de alimenios preenvasados. 8* Edicdn
y fa NMP 001:2019 Requisiios para el eliquetado de preenvases. 5° Edicdn. Asimismo, debe
considerar b siguente, sagdn of numeral 8.2 de la NTP 206.011:2021:

« nombre comescial (arroz plado extra);

' Segln articuio 12 del Regiamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocusdad de ios Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034.2008.AG.

¥ NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposidones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edickin

Version 08 Pagna2ded
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« tipo de oz (amroz pilado)
« grado ded aroz;
« pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en ias bases (seccdn especifica, especificaciones
técnicas numera 2 yo proforma ded contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional gue se solicte no puede modficar las caracieristicas del bien desarilas en numeral
2.1 de |a presente ficha ¥cnica

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

3. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitird
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

4. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

AZUCAR RUBIA KILO 29,377.92

4.1 Caracteristicas técnicas

DN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacion tonica - AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unicad de medida - KILOGRAMO

Descripcitn general : Es ol producto sdiico cristalzado obtenido drecio del jugo de |a

cafa de axicar (Saccharum sp), mediante procecimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cnstales de
sacarosa cublerios por una pelicula de miel macdee.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El azicar rubia domésica debe presentar las caracteristicas ndicadas a continuacion:

Color amanllo pardo, sabor y
Calor, sabar, olor olor caracieristico.
No cebe presentar nsecios,
' arena, tierra u otras impurezas
"~ que ndiquen una manpulacian
defectuosa del producto.
Polarizadicn a 20 °C Mirdmo 58,00 2
Humedad Maomo 0.40% m/m
Cervzas conductimetncas Maomo 0,50% mim
Col M 2500 Ul NTP 207.007:2016 AZUCAR.
s — Azicar rubla. Requisitos. 4*
Edcion
Az(cares reductores Mxomo 0,70% mim
Sustancias insolubles
(5o ) Maximo 500 mgikg
No debe ser mayor de 0,30 para
una polarzacion mayor ce 96
°Z
& factor de segurdad se
y determina mediante la siguente
Factor de segurided ocuacKh:
F=
100 - *Pol
Cumplr con los requistos | Reglamento sobre Viglancia
establecidos por la Dreccion |y  Conmtrol  Sanitano  de
General de Salud Ambiental ¢ | Almentos  y  Bebidas,
INOCUIDAD nocuidad Armentana « | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007.98-SA, sus
competenie’, modificaloras y regulacion
complementarias.

! Begin aricuio 12 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ks Almentos, aprobado
medanie Decreto Supremo N 034.2008A6

Versidn 09
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Precision 1: Ninguna

22, Envase y'o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su nocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composician ded producto durante toda su
wica (i, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado medante Decreto Supremo N* 007.98.8A, y sus modificatarias.

El envase debe comesponder al autorizado en o Registro Sanitania, segin lo estableado en los
articulos 105, 118y 119 del Reglamento scbre Vigilanaa y Control Sanitario de Akmentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N' 007-68.8A, y sus modificatonas.

El envase no debe akerar las caracteristicas def producio y debe preservar las msmas durante su
transporte y almacenamiento, segdn ko indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2018.

Precision 2: La enbdad convocante debera indicar en las bases (seccon especifica, especicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademds, podrd indicar
las caracierisicas def envase tales como: material peso, Spa de cesrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotudado de la Azlcar rnubia domessca debe cumplr con ko indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigianoa y Control Sanitaro de Alimenios y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007.88.8A, y sus modficalorias, y las dspasiciones especificadas en el
numeral B2 de fa NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulada. 2*

@::?}%}% Edicicn:
A nombre del producto;
5 declaracin de los ingredientes y aditivos empleados en ka elaboracidn el producto;
nombre y dreccion del fabricante;
nombre, razdn sockal y direccion del importador, lo que podr figurar en etiqueta adicional,
némero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando o producto ko requiera con areglo a ko que establece el Codex
Almentarius o la norma sanifara peruana que le 25 aplicable;

codigo o dave del loe;

condiciones espeodles de CONSENVAoon, cuando ef producio ko requiera;

forma en que se presenta, por ejemplo: granuiaco;

peso nelo en kiogramos ded producto emvasado.
Precision 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
técricas numeral 2 yio peoforma del contrato), ofra informackin que considere deba estar rotulada. La

infoemacicn adicional que se solicte no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en numeral
2.1 de la presente ficha %cnica

24. Inserto
No apica.

Precision 4: No apica.




UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU \
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacion
Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

SAL DE COCINA KILO 3,569.28

2.1 Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion ded bien : SAL DE MESA
Denominacidn técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE MESA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, refinada, de granulometrfa uniforme, con o sin adicién
de anlihumecianies que aseguren su conservacon por un
pericdo minimo de seis meses y que cumple con los requisitos

de calidad & inocuidad establecdos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La sal de mesa debe presentarse bajo fa forma de aistales blancos agrupados y uridos. La
granulacién debe ser uniforme, segln indica of numeral 7.1.1 de la NTP 208.015:2006

La sal de mes=a podra conlener aditivos alimentanos, segdn lo indicado en la legslacion naconal

vigenie, segin =2 indica en o numeral 7.2 de la NTP 209.015:2008.

La sal de mesa debe cumplic con las siguientes caraciedstcas:

Requisitos Sensoriales
Granuo=a, fino, urforme, libre de
o suslancias extrafias visibles
Caolor Blanco
Olor inodoro
Sabor Salado caracieristico
Reguisitos fisico quimicos
1. Humedad Maomo 0,5%
2. Pureza Miremo 99.1%
k Tamiz ITINTEC 585 ym (N' 30k
Minimo 80%
3. Grandometria: debe pasar | yori; MINTEC 177 um (N 80)
Maximo 20%
4. Sustancias
impermeabiizantes  lotales | Madmo 1,0% NTP 2080152006 SAL
Agregadas PARA CONSUMO
% lInwug insolubles en O
agua Maximo 0,10%
« Sulfato (SO«) Mawmo 0.5%
« Calao (Ca*) Maxomo 0,15%
+ Magnesio (Mg™) M&omo 0.15%
« Cadmio (Cd) Maumo 0,5 mg/Kg
« Cobre (Cu) Maimo 2.0 mg/Kg
« Arsénico (As) Maomoe 0,5 mgKg
« Mescuno (Ma) Maume 0.1 mgKg
- Hesro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
« Bario (Ba™) Exenta
« Materia nevogenadas Exenta
« Boratos Exenta
Nota: Todos los requisiios. menos la humedad, estaran refendos y estardn
dados en base seca
CXS 193.1895 (2019)
- Plomo (Pb) Maume 1,0 mgKg m‘ GENEf;
CONTAMINANTES ¥
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Reglamento del Decreto
Ley N® 17387, Fian los
;:’: - - lipos de sal para expendio
pdo.m':muh 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de saf) 4l pibiion; dn el Jenioits
sal, se utizara ef yodalo de
potasia)

Aprusban normas para la
Fldor adicién ded fidor a la sal de
{en forma de fucruro de sodo o su | 200 miigramos de fluoruro de sodio | consumo humana,
equivalente en cualesqiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de S00r autonzadas a usar) Resolucén Minislerial N*
0131.85SA-DVM.
Regrnano sobre

Cumplr con los  requisitos | Sanitario de Alimentos y
establecidos por la Direccién General | Bebidas

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | medianie Decreto
Almentaria -~ DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-98.SA,
nacional competents'. sus  modificalorias  y
regulacion <
complementaria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalsje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, eslar fbre de sustandas que
puedan ser cedidas al producio en condiciones laes que puedan afectar su inocladad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida 08, segin o articulo 118 del Reglamenio sobre Viglancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aptobodomedmeoeauo&aptunoN‘OOTQ&SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articidos 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigilanca y Contral Sanitario de Almentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007.98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especficacones
%cricas numeral 2 ylo proforma del contrato), el paso nelo del producto por envase. Ademas, podrd
indicar las caracleristicas del envase tales como: matenal, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumpli con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilanca y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 007.98-SA, y sus modificatorias, ta NMP 001:2019 Requisilos para el eliquetado de
preenvases. 5* Edicién, ademas de lo sefialado en o numeral 11 de la NTP 209.015:2008:

nombre ded producio;

declaraciin de los i

nan!reycﬁrecamddhmm

nombre, razén socal y direccian del importador, lo que podrad figurar en etiqueta adcional;
nGmero de Registro Santario;

fecha de vencimiento;

cédigo o clave de lole;

' Segin anioks 12 del Reglamentn del Decreto Logatve N* 1062, Ley de Ml de s A L
Dottt Supreme N* (G4-2008A0

Versin 02 Pagina 2 de 3




-

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU \
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

el contenido de yodo y fior expresado en ppm

pais de fabrcacdn:

contersdo neto del producto expresado en kiogramos:

condiciones especiales de conservacdin: ‘Maméngase en lugar seco, fresco y protegido
de la lux”

Precision 3: La entidad convocantie deberd indicar en las bases (seccion especifica, espeaficacones
técrecas numeral 2 ywo proforma del contralo ), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que =e solicle no puede modificar las caracteristicas ded been descritas en
numeral 2.1 de a presente ficha tdonica.

2.4, Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

3. Denominacién y finalidad pablica de la contratacién

Denominacion
Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

4. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

FIDEOS LARGOS KILO 5,491.20

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacian del bien : FIDEQS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unicad de medida : KILOGRAMO
Descripcian general : Es la pasta o fideo fabricado a base de hasna de Ingo, Spo

Napoles (pasta cobtenida mediante proceso de moldeado
mediante boguila) o Balogna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafo y forma vanable, con © sin hueco, de
seccidn redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual © menor a 14 g/100 g Su dimensidn
fundamental es ka longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, nduidos nsectos
muerios o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 20601022016, y su Comgenda
Téonica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, sagin b indcado en el ariculo 5
del Reglamento de la Ley N* 28314, Ley que dispone la fortificacidn de harinas con
micronutnientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012.2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracieristicas:

Maxima 14,0 g/100g

— (Se tolera una unidad mds delvalor | NTP 206.010:2016 PASTAS
rdicado como mdxmo) O FIDEGS PARA CONSUMO

Acidez titudable Maximo 0,46% de acdo lactico HUMANO. Requisfos. 2*
(s expresard como porcentaje Edicion, y su Corigenda
de acido Moloo y sotre ka base | (se tolera 10 % sobee of valor maimo | Técnica NTP
de 14 '100g e humedad) rdicado) 206.010:2016/CT 1202
PASTAS O FIDEOS PARA

Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

wstos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de %ml‘naw
Sabor y olor sabores y olores ndeseables como
agrio, AMargo y rancio.
Cumplir con s  requisios gc«m: Sam:mg de
establecidos por  la Direccdn y

Almentos y  Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambeental e aprobado medianie Decreto

Supremo N° 007.88.8A, sus
modificalorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases ef lipo de fideos larpos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejempio: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos grueses
o "inguini”, fidecs largos delgados o "cabetios de angel”, etc.

| Segin articulo 12 & Reglamento & Decreio Legatatvo N 1052 Loy du ¥ d S loa A aprobed .
Ducrato Supremo N* 054200640

Version 02 Pagina 1 de 2

\




/

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU

SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL

PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

22. Envase yio embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar lbre de sustancas que
r‘uedm ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
bricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
=u vida Otd, segin el articdo 118 del Reglamento sobre Viglancia y Control Santario de
Aimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007.96.SA, y sus modificatoras

El ervase debe corresponder al autonzado en el Registro Santano, segin ko establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigianca y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado medante Decreto Supremo N* 0074 90-8& y sus modificatonas.

Procision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por emvase. Ademas,
podra indicar las caracterfsticas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cemrado, siempre
que se haya veriicado que estas carcieristcas asaguren [a pluraiidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumpli con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigianca y Control Santtario de Alimenios y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007.98.8A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplr con la
NMP 001:2015 Requisiios para el etiquetado de preenvases. 5* Edician, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. & Edicdn, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 208.010:2016 y su Carngenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo L sigusente informacian:

« nombre del producio;

« declaracidn de los ingredientes y adtivos empleados en fa elaboracion del producio;

« nombyre y direccion ded fabricante;

« nombre, razon social y direccidn del importador, ko que podra figurar en etiqueta adicional,

« nimero de Registro Sanitario;

« fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con areglo a lo que establece el Codex
Almentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

« oddigo o clave del lote;

« tondiciones especiales de conservacian, cuando el producio bo requiena;

« ins¥ucciones para ef uso;

« pesoneto en kilogramos del producto envasado

Ademis, el rotulado de los ervases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortficada y ef rotulado debe especificar a lista de micronuirientes de la harina, segin
ko ndicado en of Regamento de la Ley N* 28314 Ley que dispone la fortficacién de hannas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotudada.
La informacion adcional que se solicte no puede modficar las caracterisicas del bien descntas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica.

Procision 4: No apica.

Versidn 02
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5. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

6. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

HOJUELAS DE AVENA

PRECOCIDA KILO 2,941.71

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacon del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominaccn técnica - HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcdn general : Es el producto cbienido de los granos de avena (Avena safva, Lo

Avena bizantina, L) previamente bmpiados, secados,
estabiizados, descascarados, cortados transversaimente © no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nufritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoddad Sanitaria
competenile. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccidn completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dol bien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenr de granos de avena enteros, impios, sanos, libres
de infestacion por insacios y de cualguier otra materia extrafa objetable, por lo que deben cumpl
con los requisiios establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2* Edicion. Las hojusias de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por & Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo eslablecido en of numeral 4.1 de la
NTP 205.050:20189.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utiizados en las hojuelas de avena
precoddas se sustentan en lo dispuestio por el Codex Almentarius y en kb indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y o¥os, destinados a Programas
Socales de Almentacidn, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451.2006/MINSA, y sus

modficatonas.
SR :
,ﬁ;aﬁ{qwa\ La hojuela de avena precocida debe presentar las siguentes caracieristicas:
Como minimo ef 34% del producto
quedard retenido sobre el tamiz
Tamafo de particula N®8 (2,38 mm); y no mas del 18%
pasara a través del tamiz N° 26
(707 pm).
Matenas extrafas Maximo 1,0% enmasa
Requisitos sensoriales NTP 205.0502019
HOJUELAS DE AVENA.
Color Deben tener cdor oemoso, Requisios y métodos de
brillante y uriforme ensayo. 3* Edician
Deben tener sabor u olor natural.
Sat Libre de sabores y olores
 Lerd indeseables como agrio, amargo,
ranco y mohoso
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x5,7) Minimo 10,50%
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CALIDAD

Fibea cruda (base seca) Maximao 1,80%
Cenizas (base seca) Maximao 2,30%
Grasa (base seca) Mirimo 6.00%

Acidos grasos libees (base seca) | Maximo 6,00%

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direcodn
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
inccuidad Almentana -~ DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento sobre Viglancia
y Control Sanitaro de
Almentos y Bebidas,
aprobado medante Decreto
Supremo N° 007.98.SA, sus
modificatorias y regulacién
complemnentaria.

Norma  Santaria para la
Fabricacién de Aimentos a
base de granos y o¥os,

destinados a Programas
Scociales de Alimentacién,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N 451.2006MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojueias
de avena precocidas segin sus necesidades, Sempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precockda enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en ka Tabla 2 def numeral 7 de fa Directiva Valores Nutricicnales Minimos de la
Racién del Programa del Vaso de Leche, aprobada medante Resolucion Ministenal N* 711.2002.SADM.

22, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producio debe ser de materal inocuo, estar ltre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que manienga la calidad sanitaria y composician del producto durante toda su
vida a8, seglnelmﬂﬂddRaghmenbsmVlwmyme&umdeMy
Bebidas, apr ] D Supremo N* 007.98-SA, y sus modificatorias.

E! envase debe coresponder al autorizado en el Registro Santario, segln ko establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Viglanca y Control Sanitaro de Alimentos y Bebidas
aprobado medanie Decreto Suprema N° 007.88.SA, y sus modificatonas,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases e peso neto del producto por envase ylo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yio embalaje, tales como: malerial, tipo de cerrado,
enire otras, sempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rolufado de los envases wﬂmﬁauavwmd&ecmmrmbesm:nh
Norma Sanitasia para la F Almnm:baudemym destinados a Programas
Sodales de Aimer an, lucién Ministerial N° 451.2008/MINSA, y sus
modficatonas, asi como b eshb‘ecrdo en h NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
ESguetado de alimenios pree dos. 8* Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado

de preenvases. 5* Edicidn; ademas de los requisitos aplicables especiicados en la norma Codex
CXS 1.1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segin lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener

la sigwente informacidn minima:
' Segin ariculo 12 def Reglamento del D Legsd N° 1062, Ley de Inocuidad de os Almenios, aprobado
ciante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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nombre del producio;

declaracién de los ingredientes y adifvos (indicando su codificacién inlernacional) que se han
empleacdo en la elaboracidn ded productio, expresados cualtativa y cuantiativaments y en
orden decreciente segun ias proporciones empleadas;

peso neto;

nombre y direccion del fabncanie;

nimero de Registro Sanitario;

fecha de produccidn y fecha de venamiento
codigo o© clave de lote;

condcionas especales de conservacion;
nstrucaones para e uso;

valor nutricional por 100 gramos de producio.

Precision 3: La enlidad podra indicar en las bases olra nformacidn gue considers deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicte no pusde modificar las caracterisScas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No apica

7. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

8. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidon del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

HARINA DE TRIGO KILO 56,248.80

Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacién téonica
Unidad de medida
Descripcicn general

- HARINA DE TRIGO

- HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

- KILOGRAMO

: Es ol producto destinado af consumo humano que se obliens de
la mokenda gradual y metddica de granos impios de tngo de las
especies Tnicum aestvum o Tncum duum, durante el cual se

retira el salhado y germen gueda

ndo principaimente o

endospermo, o cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser forSficada con micronutrientes, i
namativa vigenie. Puede tenar agenies de fralamiento de

harina y/u ofros micronutnentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La harina de irigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas wgentes, La harna de
trigo debe estar exenta de sucedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios muertos o vivos
© en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la sakud
humana. No se dabe oblener a partic de granos fermentados o a partr de granos descompuesios
como consacuenca del ataque de hongos, roedores o insecios, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2016 (revisada el 2020).

La harina de ¥igo debe presentar las siguientes caracteristicas

Humedad Miaomo 15.00%
Cenizas, (45%) en
bind S Maximo 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, {£10%), e
(expresada como El cumplmiento del requisito se debe
porcentaje de dcida determinar considerando una humedad | NTP 205.084:2015 (revisada of
sulfiirico) de 15% en la harina, 2020) TRIGO. Marina de trigg
- para cansumo humano
Produclo homogéneo, sin  grumos ; *Edi
considerando la compactacidn natural Requisitos. 1* Edicién
Aspecto del envasado y estibado, exento de loda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naluralera.
Calor Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicos de rancidez o
enmohecmiento.
Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en of articudo | harinas con  micronuinentes.
MICRONUTRIENTES 4 ded documentio de |a referencia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decrelo Supremo N°®
012.2006.SA
Version 03 Pagina 1de 2
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Reglamento sobee Vigilancia y
Control Sanitario de Almentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007.96-
SA  sus y

Cumplr con los requsitos estableados

por la Direccidn General de Salud
Ambiental e Inocuidad Almentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente’,

Precision 1: Nnguna

2.2. Envase ylo embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y gue constituyan suficiente proteccidn para ef conlenido
ded producto en condiciones normales de manipuleo y transporie. Los envases, incluido of material
de envasado, deben estar fabricados con sustancas inocuas y apropiadas al uso para el que se
destnan. No deben transmitir af producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producio se envase en sacos, éstos deben estar Impios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tenar una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producta en preenvases. 3* Edicion, of peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segdn numeral 12.1 de ta NTP 205.084:2015 (revisada of 2020).

El envase debe coresponder al autorizado en of Regstro Sanitario, segin ko establecdo en los
articuios 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007.98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn espedifica, especificacones
\écnicas numesal 2 yio proforma ded contrato), &l contenido neto ded bien por envase. Ademas, podrd indicar
kas caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, Spo de cerrado, siempre que se haya verfficado
que estas caracteristicas asaguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de hanna de trigo, ademas de b contemplado en el articulo 117 ded
Reglamento sobre Vigilanca y Control Sanitario de Almenios y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007.98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortficacidn de harinas con micronutnentes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012.2006-SA, debe cumplic con lo establecido en ta NMP 001:2019 Requisitos
para of etiquetado de preenvases. 5 Edicon y la NTP 202.03822019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion; asi mismo, se debe inchir la frase ‘confene
gluten’, segin el numeral 12.2 de la NTP 206.064:2015 {revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacones
Iécnicas numeral 2 ylo proforma del contralo), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adcional que se solcite no puede modficar las caracteristicas del bien descritas en of numeral
2.1 de la presenie ficha téonica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segan ariculo 12 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1062, Ley de incouidad de ios Almenios, apeobado
medanie Decreto Supremo N* 034.2008.AG
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9. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion
Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

10. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

HARINA TOSTADA DE MACA KILO 784.457

Caracteristicas técnicas




UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU

SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien HARINA TOSTADA DE MACA

Denominacion técnica - HARINA TOSTADA DE MACA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descrpcion general Es o producto cbtenido de &a maca seca (Lepidium meyend

Walpers y Lepidum peruwanum Chacén). que ha sido
acondiconada (selecconada, lavada, desinfectada con o sin
Quimicos y con secado adiconal), luego tostada a termperaturas
supencres a 60 "C por pencdos de Sempos prudenclales y
postericr modenda para ser destnada af consumo humano, sin
la ncorporacidn de aditives alimentanos. Su consumao es drecto.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Del bien

La hanna tostada de maca debe peoverer de la ralz uberosa de maca seca, producida y secada
bajo fos principios de las buenas pracicas agricols y de manufactura; asimismo, debe cumplir
con la NTPO011.180:2071 MACA SECA. Regusios. 2* Edicidn, segin lo estableddo en of
numeral 5 de la NTP 011.181:2014 {revisada el 2019)

Los aditivos alimentanos y los niveles madmos permitidos wiizados en & hanna tostada de maca
se sustentan en lo dispuesto por of Codex Amentanus y en lo iIndicado en la Norma Sanitaria
para la Fabrcacon de Almentos a base de granos y otros, desSnados a Programas Sodales de
Aimentacion, aprobada medante Resolucion Minsterial N 451.2006MINSA, y sus
medificatorias.

La hanna tostada de maca debe presentar las siguentes caracterisicas

CALIDAD
Requisitos fisicos
Matena exvrafa Ausercia
Por lo menos el 97,0% de i harra
Tamafo de partiodas tostada de maca debe pasar por ol
tam N* 40 (0,425 mm).
Requisitos sensoriales
Coloe Puede vanar en fonaldades desde ol
maertn claro al maenén ososo.
NTPO11.181:2014
Sabor f“‘”""l — lbee  de  sabores | o ada el 2016) MACA.
- Harma lostada de maca.
Otor Caracterissico, Itre de olkves | Requsios. 2* Edcidn
Indeseables.
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maxmo 10.00%
Proteina (base seca) Mayor 2 800%
fite Minimo 5.00%
s Sy Maxime 7,00%
Minmo 3.00%
( ) Maxmo 6,00%
Vession 01 Pagnaidel
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CAI.IDAD

Minmo 0.20%
R — Maximo zz:
Carbohidratos (base seca) Por difierencia
Caicio (base seca) Minimo 250 mg/100 g
Fésforo (base seca) Minimo 180 mg/100 g
Magnesio (base seca) Minimo 75 mg/100 g
Polasio (base seca) Minimo 1000 mg/100 g
Sodio (base seca) Minimo 80 mg/100 g
Flemro (base seca) Minmo 7 mg/100 g
2nc (base seca) Minimo 2 mg/100 g

, Norma Sanitaria para la
Gelasnizacion Mayor a 4% Fabricackn de Almentos a

base de granos y ofros,
destinados a  Programas

Indice de pertxido Mencr a 10 mEg/g de grasa Soclies de Almentacion
apeobada medianie
Resolucion Minsteriad  N*

Aflatcoxina No detectabie en 5 ppb 451-20068MMINSA, y sus
modficatorias.

Reglamento sotre
Viglancia y  Control
Sanitano de Almenios y

Bebidas aprobado,
medante Decreto Supremo
N 007-98.SA, sus

Cumplir con kos requisios establecidos | modficatoras y regulacian
por la Direccitn General de Sakud | complementaria.

INOCUIDAD Ambiental e Inccuidad Almentana - | Norma Sanitaria para la
DIGESA,  autcidad  naclonal | £abricackn de Alimentos a
competenia base de granos y otros,

destinados a
Scciales de Almentacian
aperobada medianie

Resolucién Minsteral
N® 451-2006/MINSA, y sus
modficatoras.

Precision 1: Ninguna.

22 Envase yilo ombalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material Inocuo, estar Iibve de sustanclas que

puedan ser coddas a producto en condiciones tales que puedan afectar su Incculdad, y estar
fabricado de manera que manienga la caldad saniiaria y composician del producto duranie foda
20 vida O8l segon of anticulo 118 def Reglamenio scbre Viglanda y Conrol Sanitario de
Aimentos y Bebidas, apeobado medianie Decrelo Supremo N* 007-98-SA, y sus modScatorias.

El ervase debe corresponder af autorzado en el Regisiro Sanitanio, segan lo establecido en los
articulos 106, 11E y 119 del Reghmento sobre Viglanaa y Controd Sanitano de Alimentos y
Bebidas, aprobado medante Decreto Supeemo N* 007.98.5A, y sus moddicatorias.

! Sogin anticdo 12 ded Reyl del Docreto Legaiatvo N° 1052, Ley de inocuidad de s Almaenios, aprobadn
modante Decrete Sugremo N° 034.2008-AC
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Precision 2: La entidad debera ndicar en las bases of peso neto del producio por ervase y'o embalae
Ademads, podra indcar s caracteristioas del envase ywo embalaje, tales como: material, tpo de
cefrado, enre olras, slempre gue se haya verficado que estas camaciensticas aseguren la plurabdad

de postores

23. Rotulado

El rotulado de los envases de hanna 105233 de maca debe cumpir con lo establecido en la
Noma Sankaria para la Fabricackin de Almentos a base de granos y otros, destinados a
Programas Scclales de Almentacidn, aprcbada medante Resolucon Mnisterial
N 451 2006MINSA, y sus modiicatorlas, asl como en lo espeaficado en ia NTP 209.038:2015%
ALIMENTOS ENVASADOS. Enquetado de almenios preenvasados. B* Edicion y la
NMP 001:2019 Requisitos para ef egquetado de preenvases. 5° Edicidn. Debe contener la
Sguienie Ndormacdn minima:

nombre del producto;

dedaracion de los ingredentes y aditvos (Indcando su codficackin inlemacional) que se
han empicado en a elaboracion def producto, expresados cualitativa y cuanttatvamenie y
en orden decrecientie segdn las proporciones empleadas;

peso neto

nombre y direccion del fatricante

nimero de Regsiro Sanitano;

fecha de produccion y fecha de vencmienio;

oo3dgo o clave de lole;

CONACIONSS especales de conservacion;

nstrucciones para of uso,

valor nutncional poe 100 gramos de producto.

Procision 3: La enadad podra indicar en las bases ora indformacion que considere deba estar rotulada
La Informacion adconal que se soliciie no pusde modificar las caraciersticas def blen desoritas en

numeral 2.1 de @ preserde fcha técnica

24. Inserto
No apica

Precision 4: No aphca

11. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicién de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

12. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidon del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 6,275.66

Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja es ol grano maduro procedente de la espece Lens
culnaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1

Del bien

La leniefa calidad 2 - superior debe ser inocua y aplta para o consumo humano, exenta de semilas
tixicas o nocivas, segin indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el

2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisilos generales

Los granos de lenieja deben:

-Estr exenlos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muerios ©
en cualquiera de sus estadios.

-Estar exenos de materiys extrafas
inorgdnicas que represenien un peligro
para la salud humana.

«Cada lole debe estar conformado por
una misma vanedad (es dedr un mismo
color, forma y otras caracteristicas
varielales). Se aceplardn granos y
variedades conlrastanies en las
lolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

Calibre {tamara)

La lenteja calidad superior = clasificara
de acuerdo a su calbre en los siguientes
tamafios:

Calibre
tamaio)

1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Diametro (mm)

Geado de calidad (Tolerancias)

NTP 205.022:2014
(revisada e 2019)
LEGUMINOSAS.
Lemteja. Requisitos. 2*
Edicion

} Grano infectado 0,00%

} Grano picado Maximo 0.50%
} Grano partido o gquebrado Maximao 2,00%
} Grano descascarado Maximo 2,00%
} Geano arrugado Maxino 5.00%
} Grano quemado Maximo 0.50%
f Materias extrafias Maximo 0.20%
| Variedad contrastante Maximo 2.00%
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Cumplir con ko establecdo por of Servicio

Nacional de Sanidad Agrana - SENASA,
auloridad nacional compedente’.

Procision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especficaciones
fécnicas numeral 2 ylo proforma del contralo) of calibre de la lenefa calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Téonica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamafio) 1.

2.2 Envase yio embalaje

La lenteja calidad 2 - suparior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con o
especiicado en la NTP 399.163.1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda
Técnica’, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, lecnolégicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que == destinen. No deben fransmitir al
producio ninguna sustanca taxica ni clores o sabores desagradables. Cuando el producio se envase
en sacos, ésios deban eslar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o selados, segin s& indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada = 2018).

Precision 2= La entidad convocante deberd indicar en las bases (ssccidn especifica, especificaciones
técricas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
fxs caracleristicas ded envase lales como: material, peso, $po de cerrado, siempre que & haya verificado
que estas caraclerisicas asaguren ia pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumpli con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn
y las disposiciones especficadas en el numeral 10.2 de fa NTP 205.022:2014 (revisada o 2019):

& nombre ded producto;
ol grado de calidad: “Grado 2 - superior”;
nombre o razén social y direccidn ded producior, envasador o vendador, en el caso de
producios importadas, nombre o razén social, R.U.C. y direccidn ded importador;
&l contenido neto, en kilegramos;
fecha de vencimienio;
el cddigo o nimero del bole;
condiciones de conservacidn © almacenamiento;
nimero de Autonzacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitda
por el SENASA
Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en as bases (ssccidn especifica, especificaciones
técricas numeral 2 yo proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulsda. La

informacién adicional que se =olicte no puede modificar las caracterislicas ded bien descritas en numeral
2.1 de la presenie ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplca.

! Segan anticulo 10 def Reglamento del Decreto Legsiative N* 1062, Ley de Inocudad de jos Almentos, aprobado
medianie Decrelo Supremo N 034.2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017)CT 12018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALWENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicién
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13. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccién de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

14. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2- KILO 6,275.66
SUPERIOR

Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacian del bien
Denocmnacion iéonica
Unidad de medda

Descripotn general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La arveja partida son los cotfedones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum satvum L es usado cominmente en estado seco

con fines alimenticios

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Deiblen

La arveja partida caldad 2 - superior debe ser inccua y apta para
ndcado en o numeral 5.1 de la NTP 2050252014 (revisada el 2019), y debe presentar as

siguientes caracieristicas:

o consumo humano, segin b

Los granos ce arveja partida
deben

- Estar exentos de sabores y
clores extrafios y de msecios
vivos, muertios o en
cualquiera de sus estadios

- Estar exenios de malenas

Requisiios generales extrafias Inorgdnicas que
representen un peligro para
la sakud humana.

- Eslar conformados por una
msma variedad (es dedr un
mismo colr, forma y oas
caracieristicas vanetales)

Contenido de humedad Maxamo 15%

Grano Infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0 80%
Geano partdo o
Maxsmo 2,00%
Grado de | Quebrado
Grano con
caldad A ) Maximo 2,00%
| Grano quemado Maxino 0.50%
Materas
fas Maximo 0,20%

NTP 205025:2014 (revisada
e 2019} LEGUMINOSAS.

Arveja partda. Requisitos, 2*
Edotn

Cumgiir con 1o establecikdo por
el Serwoo Nacional de
Sandad Agrana - SENASA
autordad nacona
compelente’.

Reglamenio de noculdad
Agroatmentaria,  aprobado
mediarte Decreto Supremo
N* DO4L2010AG, y sus
modicaloras.

Precision 1: Ninguna
22. Emwvase ylo embalaje

La arveja partida calidad 2 - supenor debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
s cualdades higénicas, rtricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

' Begln anicuio 10 del Reglamento e Decreto Legialatve N° 1082, Ley de Inoouidad de 06 Almanios. agrobado
medianme Decreto Supremo N 034.2008-A0
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nciudo o matenal de envasado, deben estar fabricados con sustancias gue sean Inccuas y
adecuadas para el uso al que se destnan. No deben transmitrr al producio ninguna sustancia 1axca
ni ciores 0 sabores desagradables. Cuando ef producto se envase en Sacos, £5105 deben estar
impeos, ser resistenties y estar bien cosidos © seliados, segin indican los numeraies 7y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 {revisada el 2019).

Procisién 2 La emtidad convocanie deberd indicar en las bases (seockon especifica, especiicaciones
técnicas, numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podrd
Indicar las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempee que se haya
verificado que estas caracterisicas aseguren la plralidad de posiores

23. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - supenor, ademas de cumplr lo establecido
en fa NTP 200.0382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Ebquetado de almertios preenvasados. BY
Edicion, debe considerar lo sigulenie, segdn el numeral 7.2 de la NTP 206.0252014 {revisada of
2019)

of nombee del producto;

o grado de caldad 2 - superior;

nombre © razén soclal y direccikdn del producior, erwasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon sockl, RUC y deeocion del importador,

o conenido neto, en kicgramoes;

fecha de vencimiento;

e codigo o nimero del lote;

condicones de consenvacon O amacenamiento,

mamero de Autorzackin Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por of
SENASA.

Precision 3: La entidad convocantie deberd indicar en las bases (seccldn especifica, especificacones
técnicas numeral 2 yo peoforma del contrato), ofa informacion que considere deba estar rotulada. La
Informacicn adcional que se solicte no puede modificar las caracieristicas del bien descntas en numeral
2.1 de la presenie ficha %cnica.

24. Inserto
No agica

Precision 4: No apica.
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15. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

16. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- KILO 3,137.83
SUPERIOR.

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnaocn del bien FRIJOL PANAIITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion t¥crica FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 .
SUPERIOR

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcidn general £l injol panamito calidad 2 - superior es o grano maduro,

procedente de la especie Phasecius vuigans (L.} o frijol comin
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Dol bien
£l fricl panamiio calidad 2 - supenor se debe comercializar en su ervase original que permita
mantenar sus caracierisiicas de caldad e higiénicas, asegurando gue el mismo no sea allerado,
contaminade, adulterado o manipuiado en condioones NO sanitarias gue representen un peligro paca
la salud, segln indica el Gitimo paerafo del numeral 10.1 de la NTP 205.0152015, y su Corigenda
Técnica.

El frijof panamito caldac 2 - supencr debe presentar las siguentes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de fijol debe estr
Un iinct conformado por la misma varedad.
Variedad contrastanie: Maamo 2.00%
Humedad Maamo 15%
« Ausenca de granos infestados, con
Sanidad nsectos vivos en malqm de sus NTP 2050152018
estadios. LEGUMINOSAS  Frial.
« Ausenda de granos con hongos Requisitos. 3* Edicion, y su
nda Teécnica NTP
Aspecto 205 0152015/COR 12016
CORRIGENDA 1.
« Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frial
Requisitos. 1* Ediacn
« Grano plcado Maxmo 2,00%
« Grano partido o
Maxmo 2,00%
| guebrado
« Grano arugado Maxmo 2,00%
« Materias extvranas Maxmo 0,075%
Reglamento de Inccuidad
Cumplr con o establecdo por e | Agroalmentana,
Servicio Nacional de Sanidac Agrana - | aprobado medianie
INOCUIDAD SENASA. autondad nacona | Decreto Supremo N* 004-
compeiente’ 2011.AG, y sus
moddcatorias.

Precision 1: Ninguna.

22

Envase y/o embalaje .
£l ¥ijdl panamito cafidad 2 - supencor debe ser envasado segdn ko establecdo en la norma Codex
CXC 11969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en ta NTP

" Segin ariodo 10 del

del Decreto Legslative N° 1062, Ley de inoosdad de 306 Alimentos, aprobado

madiante Decreto Supramo N* 034-2008-A06

Version 08
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399.163.1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposicones generales y requisios. 3* Ediadn, y su Corrigenda Técnica®, de tal manera
que o procucto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corngenda Técnica.

Los granos de ol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de prmer uso, que
savaguarden las cualdades de calidad, higénicas (nocuas © no dafinas), nucionales,
tecnoldgicas y sensorales del alimento. Los envases inclusdo el material de envasado deben estar
fabncados con sustancias que sean Noouas y apropiadas para el uso al gue se destinan. No deben
transmutir o producio sustancias tdwcas ni ciores 0 sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar impios, WMMyesurbmcwdoso
sedlados, segin numeral 10.1 de la NTP 206.015:2015, y su Corngenda Téanica

Procision 2: La entidad convocante deberd indicar en as bases (seccidn especifica, especificaciones
ttcnicas numesal 2 w'o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracterisbicas del envase tales como: matenal, peso, Spo de cerrado, siempre que se haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado
£l rotulado de los envases de los granos de frjol panamito caldad 2 - superior, debe cumplr con lo
establecdo en la norma NTP 209,038 2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

preenvasados, 8* Ediacn, ademas de |a sigulenie informacion, segin indica of numeral 10.2 de la
NTP 205.0152015, y su Cormgenda Teécnica:

- elnombre del producto, ndicando el nombre comon “fnjot”;

- nombee 0 razdn socal y direccion del producior, envasador 0 vendedor en o caso de productos
mportados, nombre o razdn socal, RUC y drecodn del impartador;

- fecha de vencimienio;

- ©odigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o aimacenamienio;

- ol contensdo neto (por ejemplo: gramos g, kfcgramoes kgk

- el grado de caldad indcado como “Grado 2 o Superior”,

- ndmero de Autcrizacion Sanftana de Establecimienio de Procesamiento Primano emitida poe
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indcar en as bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo peoforma del contrato), otra informacicn que considere deba estar rotulada. La
informacsdn adiconal gue se solcie no puede modécar s caracteristicas del bien desotias en numerad

24

2.1 de la presente ficha %onca.

inserto
No aplca

Precision 4: No aplica

¥ NTP 300.183-1.2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON AUMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generabes y requsine. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
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17. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

18. Caracteristicas del bien a contratar

SUPERIOR

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
PALLAR BEBE CALIDAD KILO 6,275.66

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien
Denominacidn técrica
Unidad de medida
Descripcidn general

PALLAR BESE CALIDAD SUPERIOR
PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

KILOGRAMO

Es el grano maduro procedente de |a especie Phaseoius lunatus
L. gensraimente de color blanco, gue tene como caracteristica
dferencial unas estrias que iradian del hiko.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Z1. Delbien

El pallar bebe calidad supenor debe ser nocuo y apeopiado para el consumo humano, segdn indica
o rumeral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modficacidn Técnica.

El pallar bebe calidad superior dabe tener las caracterisicas de forma, tamafio y peso def grano del
culbigrupo Sieva, segin ko establecido en el anexo A de la NTP 205.018:2015 y su Modificacion

Tecrca:
Peso de " do

Formade la | Longituddel | Anchodel | Grosordel 1000 granos en

somilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (99;"“ 100 gramos
{a)
Amfiorada o
semiamfionada, 1016 85104 485 40 - 87 228.2%

aplanado

El pallar bebe calidad superior debe presentar las siguientes caracieristicas:

CALIDAD

Requistos generales

Los granos de pallar deben:

« Estar exenttos de olores y sabores
extafios y de nsectos vivos,
muerics © en cualquiera de sus
estadios.

« Ser inocuos y apropiados para el
consumo humana.

« No deben peesentx suciedad
{impuwrezas de corigen animal) en
cantdades que puadan
regresentar un pefigro para la
salud humana; de acuerdo a las
tolerancas de sanidad y aspecto
desoitas en & presente Ficha
Técrca.

Uniormidad

Cada bole de palar debe estar
confomado por una misma
vanedad (es decr un mismo color,
fooma y o¥as caracteristicas
vanetales). Se aceptaran granos de
vanedades contrastantes en las
folerancias especficadas en b
presente Ficha Tecnica,

NTP
LEGUMINOSAS.

Requisitos. 2* Edicidn, y su
Modficaciin  Tecnica  NTP

208 015201 5MT
LEGUMINOSAS

Requisitos.  MODIFICACION
TECNICA 1. * Edictn

2080192018
Pallar.

1 21
Pallar.
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Contersdo de humedad Maomo 15%
Los lotes ce pallr deben cumplr
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especican en las
tolerancias.
Sarecad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningin
lole de pallar que presente granos
nfestados con  insectos  vivos,
musros 0 en cuaiguera de sus
estadios ni granos con hongos.
Toleranoas de caldad
« Grano enfermo 0.00%
« Grano picado Maomo 1.50%
« Grano partido o quebrado Minomo 2.00%
« Grano arrugado ylo
i Maomo 6,00%
« Grano abierto Manomo 2.00%
« Grano descascarado Maxmo 8,00%
- Materias extrafias Maxmo 0.20%
« Varedad contrastante Maomo 2,00%
Total Minomo 21.70%
lamento de Inoculdad
Cumplr con lo establecido por el 'R;?oalmmma, aprobado
INOCWIDAD Serwcio  Nacional de  Sanidad mediante Decreto Supeemo N*
forsla ;w msoidad | ooe 201106,  y  sus
n comy . -
modficatorias.

Precision 1: Ninguna.

22. Envase ylo embalaje

El paliar bebe caldad supenor debe ser envasado lomando en consideracidn lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
de tal manera que & producto quede detidamente protegido. El envase del pallar bebe calidad
superior debe cumplr con lo espeaficado en la NTP 358 163.1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3*
Edcion, y su Comgenda Técnica’ debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para ef Uso que se destinen, no debe transmity 3l producto ninguna sustanoa taxica ni
clores © sabores desagradables. Ademas, o pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
sacos u otros envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritvas, tecnologicas y
sensariales del producto. Cuando el producto se envase en sacos, e510s deben ser de primer uso,
estar impios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercialzar en su envase
ariginal, segin el numeral 11 de la NTP 206.019:2015 y su Mod#ficacion Tecnica.

Precision 2° La entdad convocanie debera ndicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma ded contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caractesisticas del envase tales como: material, peso, $po de cerrado, siempre que se haya venficado
que estas caracterishicas aseguren b pluraiidad de postores.

1 Segln anicdo 0 dof Reglamento del Decreto Legisiativo N* #062. Ley de Inocuidad de los Almenios. aprobado
medanie Decreto Supremo N” 034.200&-AG.

INTP 309 163-1:2017)CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Pare 1: Disposiciones generales y requisics. CORRIGENDA TECNICA 1 1" Edgidn
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2.3. Rotulado

En el rotulado de fos envases de pallar bebe calidad supence, ademas de cumplir o establecido en
a NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eaquetado de almentos preenvasados &8°
Edicion, deben indicar en idoma espanol, (pudiendo llevar ademas nscripoones en oo idioma
siempre gue No aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin ef numeral 10 de la NTP

205.019:20158 y su Modiicacion Técnica:

el nombre del producto;
el grado de cabdad;
contencio neto;

nombre o razon socid del productor, envasador © vendedor, en el caso de productos mporiados

nombre o razén social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pais

de origen
fecha de vencimiento

nomero de Autorzacion Sanitara de Establecrmienio de Procesamiento Pnmano emitida por el

SENASA

Precision 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seocion especifica, especificaciones
téomicas numeral 2 ywo profoema del contralo), otra mformacion gue considere deba estar rotulada. La
informaocon adicional gue se soliate no puede modificar las caracteristicas del béen descrtas en numeral

2.1 de la presenie ficha técnca

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No apica

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad puablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
HOJUELA DE CEBADA KILO 392.229

Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién ded bien
Denominacién técrica
Unidad de medida
Desaripcién general

: HOJUELA DE CEBADA
: HOJUELA DE CEBADA
: KILOGRAMO

:Es el producto obtenido de granos de cebada perada,
previamenie impiados y descascarados, que han pasado por
una serie de procesos para la cbiencién de hojuslas, escamas
0 copos; pudendo o no habérsele agregado aditivos permitidos
por la autoridad competente o en su defecto par el Codex
Afmentanus. Estas hojuelas para ser consumidas requieren de
un proceso de coccidn completa. Los grancs de cebada
proceden de la espece Mordaum viigare, de la familia de las

Poaceae (gramineas).

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Las hojuelas de cebada deben proveni de granos de cebada perfados segin fa NTP 205.062:2018
CEBADA. Cebada periada o moron de cebada. Requisiios y métodos de ensayo. 2* Edicidn, impios,
sanos, libres de infestacicn por insectos y de cualquier otra matena extrafia (ceganica, inorganica)
objetable, sagin indica el numeral § de la NTP 206.060:2014 {revisada el 2018).

La cebada perlada se define como el grano de cebada, limpi, sano y dasificado, que ha sido
sometido & proceso de restregado abrasivo para eliminar la cdscara (mondado), segdn indica of
numeral 4 2 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

Materia extrafia No debe exceder ef 0,05%
Debe guedar retenido en o tamez N*
8 (2,36 mm) un minimo def 20 % yun

Tamafio de particula maximo ded 50 %, y no mas del 20%
pasard a raves del Tamiz N* 20 (850
pm).
Deben tener color cremoso, sabor y
olor caracteristico al producto.

Sensorales Deben estar libres de sabores y
olcres  indeseables como  agrio,
BMargo v rancic.

Humedad Maximo 1250%

Proteina (base seca) (x 6.25) Minima 7,00%

Grasa (base seca) Maximao 1,80%

Cenizas totales % (base seca) Maximo 2, 40%

Fibra ouda (base seca) Maximo 1,00%

Carbohidratos (por difesencia)
(base saca)

Maximo = 100 « (% proteima + %
+ % cenizas ©lales + % de
aruda)

Acidez (expresada como
HaSO0u)

Maximo 0,20%

NTP 205.060:2014 (revisada
o 2019) CEBADA. Hojuclas
de osbada. Regqusilos. 2*
Edicién

Ver=on 08
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Cumplr con los regusitos WC arol

establecidas por la Direcodn Generad
de Salud Ambiental e Inocudad
Alimentaria -~ DIGESA la autondad
nacional competente’.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar lbre de sustancias que
puedan ser cadidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producio durante toda su
wida Otl, segin indica el articdo 118 del Reglamento sobee Vigiancia y Control Sanitario de
Aimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007.88.8A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder af autorizado en el Registro Sanitano, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 ded Reglamento sobre Vigilancia y Control Santario de Aimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88.SA, y sus modificatonas.

Las hojuelas de cebada deben estar conlenidas en recipientes de matenal que prodeja y aseguren
Su comservacion, que salvaguarden las cualdades higiénicas, nutntivas, leocnoldgicas y
organolépicas del producto. Los recipienies, inclusive el material de envasado, deben ser fabricados
con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al uso al que se destinan. No deben Fansmitir al
producio ninguna sustanca iéxica ni clores o sabores desagradables, segin o numeral 10.1 de |a
NTP 206.060:2014 (revisada el 2019).

Precisidn 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técricas numeral 2 ylo proforma ded contralo), ef peso neto del producto por envase. Ademnas, podra
indicar las caracteristicas ded envase tales como: matenal, peso, bipo de cemado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulo debe cumplr con lo establecido en la legistacidn vigente, asl como en lo especificado en la
NTP 209.0382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alir presn dos. B8* Edicidn,
ademas de la siguiente informacion, segin of numeral 10.2 de la NTP 205.060:2014 (revisada ef
2019):

« nombre del producio;

» dedaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del producio;
nombre y dreccicn del fabricante;

« nimero de Regstro Sanitasio;

« fecha de venameenio;

«  ©odgo o clave del lote;

«  condiciones especiales de conservacon.

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases (secodn especifica, especificacones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conrato), otra informacion que considere deba estar rotdada La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas ded bien descritas en of numeral
2.1 de la presente ficha técrica.

24 Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica.

! Segin articuld 12 del Reglamenio del Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentcs, aprobado
medanie Decreto Supeemo N' 034.2008-AG
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PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

HUEVO DE GALLINA CALIDAD KILO 14,120.23
PRIMERA

Caracteristicas técnicas




UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn tecnica

Urmscad de medida

Descnpcion genera

- MUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
s HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
- KILOGRAMO

: &l huevo de galina es el dvulo completamente evolucionado de la
espece Galus gaflus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dol bien
£} huevo de gallina caldad primera debe presentar las siguentes caracteristicas:

Blanco o pardo en sus diferenies lonaldades

Caracteristico y lbre de olores desagradabies.

Caracteristico

Regquistos fisicos

- Cascara libre de roturas y quifiaduras

- Sin cuerpos extrafos ni manchas que alteren
la aparnencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma cast esfénca, de
confomno  dgeramente  defnido,  ublcacicn
cénrica wista a bravés del ovoscopo y
frmemente sosienida por las chalazas.

Tamano

De acuerdo a su peso, se clasfica en los
siguienies tamanos:

Tamano Peso
Super chico <50g
Chico 50 - 55 86 g
Mediano 555862589
Grande 625-6888¢g
Jumbo 6888 .7222¢g
Sdper Jumbo 21222

Iolemncia: Maomo 10% de huevos de las
clasificooones de peso limitrofe.

Integra, Wmp@a, seca, lisa y de forma
caracterisbca.

Camara de are
Yema

Su altura no excede los 5 mm

Céntrica y fila

Clara

Transparente, densa y fija

Maxmo 5% de huevos de calidad segunda en
primera

NTP 01121920158
HUEVOS. Huevos
de gailna.
Requsnos
clasticacion. 2!
Edcidn

Tolerancias Huavos

rotos en
desino

quifados o

Maxmo 2,00%

Versidn 08
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SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

INOCWIDAD Nacionad de Sanidad Agrara -~ SENASA | aprobado mediante
autoridad naconal competente”. Decreto  Supremo

N' 004201 LAG, y

sus modiicatorias

Precision 1: La entidad convocanie debera preasar en las bases (secodn especifca, especiicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contralo) el color y tamafio del huevo de galina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Téonica, por ejemplo: Huevo de galina calidad
primesa, de color pardo y tamano mediano.

22 Envase ylo
Los envases del huevo de galina calidad primera deben ser limpios, secos, de prmer uso,
resistentes, que no transmitan oloces, colores o sabores exyranos, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacitn del producio y colocaros verticalmente, y en caso de ser
rectfizables (sdlo de matenal plassco), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentano, segin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2014.

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (secodn especifica, especéicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ef peso nelo del producto por envase. Ademas, podra ndicar
las caracteristicas del envase tales como: materal, peso, Spo de cerraco, slempre que se haya verfficado
que estas caracierisicas aseguren fa pluralidad de posiores.

23. Rotulado
£l rotulado def huevo de ina cakdad primera debe cumplr con las disposiciones establecidas en
la NTP 200038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Enquetado de % P dos. 8*
Edicion, segin el numeral 92.1, de la NTP 011.219:2014:

nombre ded producta;

marca regstrada o razén sccial y domialio fiscal del productor o empacador;

dasificacion por peso y presentacion;

nimero de Autonzacikdn Santaria de Establecimientio de Procesamiento Primario emitida por
SENASA

fecha de caduodad;

ote (puede ser la fecha del vencimiento);

conienido neto o ndemero de unidades;

NSrUCOONSS PAra suU CONSenacion.

Precision 3: La entidad corwocante debera indicar en las bases {secoon especifica, especficaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra inf KN que c dere deba estar rotulada. La
nformackdn adicional que se solcite no puede modificar las caracieristicas del bien descaritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No apica.

Precision 4: No apica.

! Segin amodo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativa N* 1052, Ley de nocukdad de los Almenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG
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SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1.

2.

Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

Caracteristicas del bien a contratar

CATEGORIA PRIMERA

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
MAZORCA DE MAIZ MORADO KILO 196.114

Caracteristicas técnicas
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UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacian iécnica
Unidad de medida
Descripcion general

" MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
: MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

: KLOGRAMO

: La mazorca de malz morado es o fruto de &a planta de malz
marado conformado por a coronta o marfo y los granos de malz
morado que se adhieren a ela. Esta consstuda, en base seca,
aproxdmadamente de un 80% por grano y 20% por coronta. Se
caraclenza por peesentar pigmentas antocianicos gue colorean
o pencarpo del grano y ia corona o maek,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser INCCLA ¥ Aprop@ca para su uso en o
consumo direcio. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y microbloldgico que
afecten la salud, segin Indica el numeral 6.1 de la NTP 011.501:2016.

La mazorca de malz morado calegord

vanedad, segin indica of numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016

a primera debe estar conformada por un msmo cultvar o

La mazorca de malz morado categoria prmera debe presentar las siguentes caracterisbcas:

- Entera o patida =n granos
Cedectuosos
Aspecto ganeral « Sana sin pudricicn, sin presencia de
« Limpa
Caracterishioo a maiz morado sano, sin
Olar ocees extnfios (como  humedad,
fermentaco, rancidez,
enmohecimiento_entre otros)
Sabor Caracteristico, sin sabores extranos
Color Bueno, excelente o promedio (segdn el
anexo D de a norma de la referencia)
Calbee Codigo de calibre Mazorca
| 12cmomas
1} GecmaitZeom
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maomo 13%
Porcentaje de antoclanina minimo 0 8%
Longitud (base hasta la A
punta de ia mazorca) ralan
Requisitos de Sanidad
Defectos de apanencia externa
Mazorca entera con granos completos
Apanenciade lamazorca | Se folern hasta o 5% en peso en
grancs susitos

NTP 011.601:2016 MALZ

Versidn 01
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SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL

PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

Danos y defectos
Grano pkado (por efecto
cel gorgojo, por efecio de la | No se tolera
poitia)

Mazorca dafada por
MHelothis

Mazoeca dafada por
anmales mencres {ratas o | No se tolera
aves|

Dafo por erdermedades No se tolera
Presencia de materias Hasta 1%

Hasta 1%

exirafas
Total toleranca  serios P
| cafos
Hasta 2%, en nimero o en peso, de
mazorcas de malz morado que no
Total tolerancia cumplan los requerimientos de esta
categoria.
Regamento de
Cumplir con lo establecido por el lAn::M”mana
INOCLMDAD Servicio Naconal de Sanidad Agraria ~ ‘mlunilne mediante
SENASA, autondad nacional | n e Supcemo N
competente” P

004-2011.AG, y sus
modficalorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (secoon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) ef calibre de fa mazorca de malz morado categoria
primera que desaa adquirir de acuerdo a lo establecido en fa noema NTP 011.601:2016, por ejemploc
mazorca de maiz morado casegoria primera - calbre | Asimismo, segin ef anexo D de la
NTP 011.601:2016 se debe espeaficar el color de malz morado a adquirr

2.2. Envaso ylo embalaje
La marorca de malz morado calegoria primera debe ser erwasada tomando en consideracion o
establecido en la Norma Codex CXC 1.1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS

La mazorca de malz morado categona prmera debe envasarse en recipientes que salvaguarden
s cualidades higiénicas, nutritvas, tecnolcgicas y organoiépticas del procucto. Los reciplentes,
ncludo o matenal de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean INOcUas y
adecuadas para ef uso af gue se destinen. No deben transmitr al producto ninguna sustancia
toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se ervase en sacos, éstos deben
estar impios, ser resistenies y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en el numeral 10.1
de la NTP 011.6012016

Precision 2: La entidad convocante debera ndicar en s bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), o peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indcar las caracierisicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya
verdicado que estas caracieristcas aseguren la pluraldad de postores.

2.3. Rotulado
El rotudado de los envases de la mazorca de malz morado categoria pesmera debe cumpir con lo
indicado en la norma Codex CXS 1-1868 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en of numeral 10.2
de la NTP 011,601 201&

' Segin articulo 10 del Regamento del Decreto Legiskatvo N° 1062, Ley de inocuidad de ks Almenics, aprobads
medane Decetn Supramo N* 034-2002-AG.
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SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

PAPA YUNGAY CALIDAD
PRIMERA KILO 41,184.00

Caracteristicas técnicas




UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU \
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion ded bien : PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

Denominacon técnica PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Ursdad de medida KILOGRAMO

Descripodn general La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarilenta y el uso

sugendo es sancochado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La papa Yungay caldad prmera debe presentar las siguentes caracleristicas

Cada lole de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas vanedad Yungay
deben presentar las sigwenies caracteristicas:

Unéormidad ~Foema oval - chatos tamafo grande y
compactas
~Piel amarilenta con jaspes rojzos, oos
superficales y en poco némero
~ Pulpa cremasa amanlienta
Didmetro (D) Calibres
y peso (g) Ex¥a | Primera |Segunda
Yamafic' &':‘n?"' 151104 | 103.73 | 77.45
D menor
(mm) 10161 6048 44.32
Peso (g) 710-321 | 320132 | 13120
NTP 0111182016 PAPA
_S’::‘”m’ag:f“&m v SUs DERNADOS
apa. ones  y
:‘;::_:mp"mu' s Maximo 1% mim requisitos. 3* Edicion
| piel)
magulladuras, Maxima 2% mém
gnetas, rajaduras
»_Brotameenio 0% mim
+ Verdeamiento 0% m/m
« Pudricion seca 0% mim
»_Pudnicicn himeda 0% mim
« Comeduras,
perforaciones,
galerias (dafos Maximo 2% m'm
causados poe
nsecios y roedores )
« Mezclas vanetales 0% mim
Porcentays maximo 5% mim

' Los CMAmetos mayor y menor estdn referidos a s dmensiones mdamas y minmas de os ejes longitudinal y
transversal del tubdroulo cuando se intersecan en angulo recto.
Version 08 Pagina 1de 2
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PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

Precision 1: La entdad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
%onicas numeral 2 yo proforma del contrato) ef tamaro de papa Yungay calidad primera requerdo, de
acuerdo a ko estableado en la presente Ficha Técnica, por ejempla: papa Yungay cakdad primera de
calibre primera.

22, Envase ylo embalaje
La papa Yungay calidad primera debe ser envasada segin lo establecdo en las normas Codex CXC
11969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 5§3.2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE MIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44.1965 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manara que el producto guade debwdamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracterisSicas de higiene, ventilacidn y resstencia necesanias
para asegurar la manipuacion, el transporie y la conservacidn agropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier maleria y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamano, gque cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Téonicas Peruanas
caorrespondientes (por ejemplo: NTP 231275 NTP 311.313, etz ).

Procision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (secoidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma ded contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra incicar
las caracterfsticas del envase tales como: materia, peso, tipo de cerado, siempre que se haya verficado
qQue estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.

P 23 Rotulado
Dx?'iil ""’51}\ Los envases, o bien los documentios acompafan el envio, ademas de los requisitos aplhicables
i{ R A especificados en la NTP 205.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alementos
e\‘i }\,‘_ j}} preenvasados. 8* Edicion, deben indicar lo siguente:
bt
W «  mdmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaria emiida por el
e SENASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (secoidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), ora informacién que consicere deba estar rotudada. La
informacidn adicional que se solcile no puede modificar las caracteristicas del been descritas en numesal
2.1 de la presente ficha %cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

3 Segin ariculo 10 del Reglamento del Decreto Legsiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de jos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supeemo N* 034-2008-A0G
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SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CAMOTE AMARILLO CALIDAD
SEGUNDA KILO 7,844.57

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacion del bien " CAMOTE AMARILLO CALIOAD SEGUNDA

Denomnackin técraca : CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA

Unidad de meckda . KILOGRAMO

Desoripciin general . B camote es la raiz comestbie proveniente del género y especie

pomoea batatas L de i famila de Bs Convobuldoeas, en
estado fesco y desinada pan el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El camote amariio calidad segunda dobe presentar las siguenies carnacensticas:

Cada ie de camote amarilo debe estar

Uniformidad conformado por una misma vanedad (es
dedr, color, forma y piel).
Exento de
Al . - Humedad exserra anormad (mojRdo)
wﬂmdac:nnnas' - Clores y Sabaones adsafios.
- Wmpurezas y malerias exrafias visibies
(tiemma, pledras, efc. ).
Calitve de S0 mm a 100 mem
Tamafio (Gdrmatso
perpendcular ol wm de | Se aceptard por unidad de envase, un
ceckmianio) masima de 15% en peso del producio de

tamaho dierente al establecido.

NTP 011.120:1992
Desprendmienio de & (reveada o 2012)
Midimo 5%
=] TUBERCULOS Y RAICES.
: Camcte amarfo.
Comes, cicarices, ;
maguladaas, gretas, | Maumosw | Reguisios. 1% Eddon
rapdums
Sanidad y aspecto Brotamiamo Mmoo 2%
(s Cherancas se refecen
o porcartae el
w" p— e Pudricidn seca Micimo 2%
wTame)
Pudricidn hameda 0%
Perforaciones, galesias
(daflos causados por Mmoo 3%
Insectos )
Mercias vaneies Maximo 5%
amenio de Inocuksad
Cumplr con o establecido por ¢l Servicio | Agroaiimentaria,  aprobado
NOCLEDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | medante Decreto Supremo

autondad nadional competente’.

N 004.2011.AG. y sus
modficatoras

Prociséon 1° No apica.

* Segan aftioso %0 Sl Reghamerno dul Ductedo Legruitines N° 1062, Loy de Inocucted de los Almanics agrotuade
redenis Decretc Scpremoe N* (04200840
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22

Emvase yio eambalaje

El camote amarilo calidad segunda debe ser envasado lomando en considerackin 1o estableddo
en ks nomas Codex CXC 1-19€0 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGENE 0E LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1996 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben salistacer las caracteristicas de higene, ventiladon y resisiencia necesanas
para asegurar ia manpulRcdn, el Yanspone y ia consenvaciin aproplados de los camotes, y
aeben eslar exenios de cudlquier materia y clor extradios. Podrdn Sor sacos, bolsas u otros
eMVases, que cumplan con 6 roquisitos que se Indican en s Normas Téonicas Pervanas
comespondientes, segin ndica of numeral 11.1 de la NTP 011,120 1992 (revisada ¢ 2012)

Precision 2: L2 entidad convocanie deberdl Indicar en las Bases (seccdn especiica. espedficaciones
eonicas numeral 3.2 ylo peofiormaa del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademds, poda
nacar las caracteristicas del envase takes como: material, peso. tipo de cerado, sempee que se haya
verificado que estas caracieristicas asegunen ia phralicad de postores.

23

Rotulado

El rotdado se debe efeciuar de acuendo oon o establecido on la noma Codex CXS 1-1965
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALMENTOS PREENVASADOS,
y las disposicionea especicadas en ol numeral 10 de A NTFP011.120:1992 (revsada ol 2012):

el nembre del producio INdcado como “‘camote amariio™,

el grado de caldad “segunda™;

masa apeoximad a en kiogramos;

nomero de Autorizackin Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario emitdo
por ol SENASA

2 NI AL

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases [seccidn especiice, espediicaciones
onicas numernal 3.2 yo profoma del conralo), otra informackdn que considerne deba estar otdada. La
plomacon adoona que se solicie o puede modificar las canacieristcas del ben desoriias en
numerad 2.1 de B presenie ficha técnica

24

nserto
NO apica.

Precision 4. No apica.

Versidn 01 FagnaZaoe 2
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1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA KILO 2,998.82

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA
Dencminacidn dcnica . CHOCLO CATEGORIA O GRADD SEGUNDA
Unidad de madida : UNIDAD
Oesoripcion general . Es el malz Zea mays L. amWacea St, en estado “choclo®, es decir,

Cuyos granos se encueniran en estado inmaduro o bemo, para su
comercilalzacon drecta destingdo a consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
Los choclos categoria segunda deben presentar las siguenies caracieristicas

CALIDAD

La mazorca de chocko debe:

- Estar ltre de lesiones causadas
por contusiones O cualquier olra
causa, asi como cde olores y
sabores exirafos.

Estar sana, fresca, limpia, bien

cublerta y bien formada; con un

grado de madurez tal que siendo

apta para el consumo, e permita

soportar el manipuleo,

transporte y conservacion en
buenas condiciones.

Ratyiiiios gessmies Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la vanadad,
se Wiera una pequefia abertura
que pusda haber en & punta.
Cuando la mazorca se
encuenia SN Panca, Sus grancs
deben estar: sanos, frescos, | NTP 011.105:2014
Impos, secos, blen formadaos de | (revisada ef 2018) MALZ
acuerdo a la variedad, con grano | AMILACEO. Choclo
bien desarolado o bien lieno. | Requisitos. 2* Edicicn
Los granos deben ser tiemnos,
turgentes y lechosos.

Los granos de chodo al estado

fresoo deben presentar color blanco

on su lotalidad. Se podran aceptar
mazoecas de choclo con ganos de

Color de los grancs color cremoso, asi como granas de

oo color prodcto de la

polinizacion, siempre que cumplan

con kas folerancias establecdas en
la presenie Ficha Téorica.

La foema del chocle es tpo

clindrico, conico, con disposicion

de sus granos en hieras incales,

Foema del chodo y granos dej

hocko desde fa base hasta la punta.
Los grancs de choclo son anchos y
achatados
Versiin 04 Pagina 1de 3
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De 12,00 em
Tamano (calkre) &1390 om
{oegtud de W masores an pancas)
mechdy Sunde Is Secee hasls o Spcwe )
DetDoma
1199 om
eniro de la categoria segunda se
clasficaran las maxoecas de un
mesmo cutivar y tamafio y que
Categoria cumpian con Jos  requisitos
establecidos en la presente Ficha
Tecnca
Hasta 10% en ndmero 0 masa de
Tamafic chocios que coresponda al cakbre
nmedalo néenor o superoe al
solicitado.
Presenca
Indicios 0.0%
podredumbre
Tolerancas | Presencia  def MGmo 2.0%
Defectos
Deformaciones,
oams::nes. moAT.
T fuera de
P \‘ Reglamento de inocudad
L Cumpir con lo establecido por ef | Agroalimentana,
< INOCUIDAD Servicio Naconal de  Sanidad | ageobado medanie
Agrana ~ SENASA, autondad | Decreto Supremno N* 004
nacional competente’. 2011-AG, y sus
modficatoras.

Precision 1: La entdad convocante deberd preasar en las bases (secoon especiica, especicaciones
técnicas numesal 2 wo proforma del contrato) ef tamafo del choclo categoria segunda reguerido de
acuerdo a lo establecdo en & presenie Ficha Técnkca, por ejempio: Choclo categora segunda de tamano

de 10cma 1199 cm.

22 Envase y'o embalajo

Los requisfios de los erwases deben ser jos indicados en la norma Codex CXC 44.1956
(2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
ransporte y almacenamienio, deben ser nuevos, sanfaramente aptos, de grado almentano,
séorcamente adecuados, IMpios, homogeneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y

al transporte.
Los choclos

categoria segunda deben ser acondicionados de fal manera que queden profegdos,

bien peesentados, homogéneos y deben estar constfudos Gnicamenie par mazorcas de chodo
del mismo ongen, calidad y tamafio. La parie visbie el envase debe ser representativa de todo el
contenido, segan el numeral 7.1 de la NTP 0111052014 (revisada o 2019)

Precision 2. La enddad convocante debera indicar en las bases (secaon especifica, especficacones
téonicas numeral 2 yio proforma del contratio), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
Indicar las caractieristicas del envase tales como: materiad, peso, ipo de cerrado, siempee gue se haya
verficado gue estas caracteristicas aseguren la phralidad de postores.

! Segdn anicuo 10 del Reglamento del Decrelo Legaiative N® 1052, Ley de Inocuidad oo los Admentos, apiobado
moedante Decseto Supremo N* 034-2008-4A0.

Versiin 04
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PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
AJO CATEGORIA SEGUNDA KILO 1,199.53

Caracteristicas técnicas

DN
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEEN

Denomiracon oel ben
Denomiracon ¥cnica
Unidad de medda

Descripoian genaral

AJD CATEGOFA SEGUNDA
AJO CATEGORIA SEGUNDA
KILOGRAMD

El ajo €5 ¢l bubo o cabeza conformado por denies, perteneciente
al gérero y especie Alum sativum L. de la famila Amandidacese.

2 E.ARM:TEI!BTICAB ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El ajo categoria segunda debe presentar |as siguientes caracikeristicas
Los ajos deben:
« Estar emeros, compacios y bien formados
« Ser de consisiencia firme.
» Estar exentos de pudriciones o daflos fisicos
(heridas y rajaduras) que afecten la caldad
del producto.
« Eslar exentics de cualquier materia exrafa
(Herra, pledra, arena u otro material exvranho
objetabie).
« Eslar exentns de plagas (hongos, insectos
acarca, nematodos, entre olros ) que afecion
2 calidad del producto.
« Estar exenios de humedad extorna, savo i
Requisics gererales condensackdn consiguiente a su remodcion de
una camara frigorifica
« Estar exenios de cualyuler olor, color o sabor
NO carnceristicos del producto
« Los iotes de ajo ceben estar conformados por
z:“nact“n '“;”?"unm"’::““;; 'mmﬂ"'dm NTP 011.901:2015
OVOIECa CAamOs0s (revisada e 2021)
« Los bubos deben estar completios, secds O W' : >
wmmmmnﬂsmbqney: ‘
emolventes secas y Sn signos  de
desecacidn.
« Cada iote de yjo debe estar confomado por
una misma vanedad
Categoria, sanidad y aspecio
[Defecics  mencres:
(comes, coavioes,
manchas, mechones
rasodares. dentes | Mdmo 12% (en masa del producio por umidad
falantes, comeduras o | de ervase)
perforaciones)
" Oum ro sfecien i padte
comnevibia
Defectos maroces”
mohos superficdales
Que no afecten a a | Mlamo 3% (en masa del producto por wunidad
pane comestitie, | de erwase)
bubos Deotados y
bulbos abiertos)
Versiin 08 Pagina 1de 3
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Calbre Mg-2009g
Foema y cokoe Camcteristicos de ka varedad
Reglamenio  de
nooddad
Cumple con lo establecido por el Servicio | A9roasmentaria,
INOCUDAD Nadonal de Sandad Agrara SENASA, ¥ do

medante Decreto
Supremo N 004-
20011.AG, y sus
modficatonas.

awcndad nacional competente”.

Precision 1: Ninguna

22 Emvase y'o embalaje
El 3jo categoria segunda, debe ser envasado tomando on consideracidn o eslabiecido en las
nomas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 532003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44.1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tad manera que ¢l producto quede
debidamente profegido

Lot bubos de 3j0 deben Sor eNVasasos en sacos, bobsas u olros erwases de grado alimentano
pam o expendo al por mencr en mallas, cajas. u olros erwases de tamafio y peso vanabties, el
condenico de cada unidad de embalaje debe ser homogénes y estar compuesto Onicamente por
bulbo de ajo do a misma varedad y calidad; 10s envases deben estar IMPos y COMpUesos por
maleriales que no causen aleradones ool peoducio, que rednan ks condiciones de higiene
limpkeza y resistenda a 2 humedad, manipulaciin y transporie, de modo Que garantice a
consenvaciin del producto, segdn indica ¢! numeral 10 de la NTP 011, 3012015 {revisada of 2021)

Procision 2: La entidad convocante deberd indicar on las bases (secckdn especiica, espechoadones
Mecnicas numeral 2 yo profoma dodl contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podnl Indicar
0s caracteristicas del envase tales como: mateniad, pesec, 1po de cemado, siempre gue se haya veriicado
Que 0stas caracieristicas aseguren la pluralidad de posiores.

23 Rotulado
El rotulado del ajo categoria segunda, debe cumplr con lo ndicado en & noema Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIOUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADCS
ademds de las deposiciones espocificadas en of rumeral 9 de la NTP 011.101:2015 {revisada o
2021).

- ol nombre y varedad del producto indicado;

- categonia indioada como “segunda”

- peso nelo, en kiogramos,

- rombre O razon sociad del producior, evvasador 0 vendedor, en ¢f caso de producios
Importados nombre © raada sockal del mportadar,

- ol pais de origen;

- ndmero de Autorzacion Santana de Establecimiento de Procesam lento Primarnio emitida por
ol SENASA.

' Beghn atiase 10 del Reghamants dod Decreie Logsiatve N 1082 Ley e Inocsided de kos Almenics, sprobiedo
meduris Decrete Supramo N 033. 200820

Versiia 08 Pagina 2 de 3
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Procisidn 3. La entdad convocante deberd indcar on las bases (secckdn especiica, espechicacones
ecnicas numeral 2 yo peoforma dol conrato), otra infomacidn gue considere deba estar rotdada La
nformaddon adconal que se solciie no puede modicar los atributos del bien descrios en numeral 2.1 de
B presente ficha Monica

24. Inserto
NO apica

Procision 4: No aplca

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacioén

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

LIMON CATEGORIA | KILO 1,799.29

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomnacion del teen “LIMON CATEGORIA |
Denominackon 1éonica - LIMON SUTIL CATEGORIA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto procedente de cualgueer vanedad de a espece Citrus

2

auvantola (Christmann) Swingle, de la famila de las Rutaceae.
Tambéén llamado kmén de cebiche y imdn de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

—

21.

Del bien

£l Imdn categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apeopiado de desamoilo y madurez de acuerdo con los crilenos peculiares de ia variedad y la zona
en que se producen. El desarolo y condicion de los imones deben ser lales que les permitan
soportar el transporie y la mangpulacion, y liegar en estado satisfaciono al lugar de desting, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2006.

El conlenido minima de jugo de Imén categoria | debe ser del 40% con relacion al peso total ded
frulo, ademds su colorackin debe ser tipikca de la vanedad por o menos en dos tercos de ia
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero poded presentar decoloraciones (manchas amarilas)
hasta el 30% de su superhice, segadn indica ef numeral 5.1.2 de la NTP 011.005:2005.

El imon categoria | debe presentar las siguentes caraciernsticas:

Regustos minimos afecten al aspecto general del producto

Los Iimones deben:

- Estar enteros

- Ser de consistencia frme.

- Estar sanos, deben exciuirse los producios
afectados por podredumbre 0 delenoro gue
haga que no sean aptos para el consumo.

- Estar impios y practicamente exentos de
cuaiguer matena exrafia visble.

- Estar practicamenie exentos de plagas gue

- Estar practicamente exentos de dahos
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por bajas
temperaturas.

- Estar exertios de humedad exiema | NTP 011.0062005 FRUTAS
ancrmal salvo a condersacion | Umén Suti Requisitos, &Y
consiguientie a su remocian de una camara | Ediadn

- Estar exentos de cualquier clor wo sabor
extrafo

Categorfa sigdentes defocios leves, siempre y ouando

Los imones de esta categoria deben ser de
buena caldad y caracterisscos de
vanedad.

Podran permitsse, sin embargo, los

no afecien a aspecto general del producto, su
caldad, estado de oonservackn Y

Version 04 Pagina 1 de 3
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1cm?.

En ningdn caso los defectos deben afectar a
i pulpa del fruto.

Jokeranga: Diez por clenio, en namero 0 en
peso, de los imones que no satsiagan los
requisiios de esta categoria, pero satistagan
los de la categoria ¥ o, excepcionaimente,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta dtima.

Calibre (amafio)

£l iman categoria 1, de acuerdo a su diametro
se chsdca en los siguentes calbres:

Unidades
Diametro -
Calibre productio
(mm) por
Kilogramo |
44 a mas 20.22
412439 23.27
3Ead0s 28-33
Eadrs -39

olnlm >

Tolerancia: Diwez por ciento en nimero o en
peso de s mones que comespondan al
calbre iInmedatamente superior wo inferior al
indicado en o envase.

£l comtenido de cada envase (o lote, para los
productios preserdados a granel) debe ser
homogéneo y estas constiudo Gnicamente
por lmones del mismo orgen, vanedad,
caldad y calibre. La parte visible del
contenido ded envase (o lote, para producios
preseniados a graned)  debe ser
representativa de %0do o contenido.

Cumplr con o establecdo por el Servicio
Naclonal de Sanidad Agraria - SENASA
anondad naconal compatente”.

Reglamerso de Inccuidad
Agroaimentana,  aprobado
medante Decrelo Supremo
N' D04-2011.AG, y sus
modficatorias.

Precision 1: La enddad convocanie debera precisar en ias bases (seccian especifica, especificacones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) of calibee ded imon calegoria | requendo, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: Liman categoria | de cakbee C.

22 Envase ylo embalaje
El liman categoria | debe ser erwasado tomando en consideracion 1o establecdo en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indca ol rumeral 8.2.de la NTP 011.0052005

Los empagques deben satisfacer las caracterisSicas de calidad, higene, ventiacion y resisiencia
Necesarias para asegurar una manipulacian, transporte y conservacion apeopiados de los imones.
Los empagues deben estar exentos de cualquer materia y olor exrafio, segdn Indica el numeral
B.2.1 dela NTP 011.006:2006.

' Segin articuln 10 del Reglameno del Decreto Legslatvo N® 1062, Ley de bocuidas du s Almenios, aprotade
medante Decreto Supremo N* 034.2008-A0.
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Podran ser cajas de candn, pldstico, malas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de 1al manara
que ¢l producto quede debdamente protegido. Los matenales utilizados en of intencr def envase
deben ser nuevos (se ncluye matenal recuperado de calidad almentana), estar impios y ser de
calcad tal gue evile cualquier dano exiemo o inlemo al producio. Se permiien of uso de malenales,
en particular papel 0 selos con ndcacones comerciaies, siemgre y cuando estén Emprescs o
etiquetados con Snta o pegameanto NO Y00, segun Indica o numeral B.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2° La erfidad convocanite deberd indicar en las bases (secacn especiica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo profoema del conrato ), el peso neto del productio por envase. Ademas, podra ndicar
las caracterishcas del enwase tles como. malernial, peso, tipa de cesrado, siempre gue se haya vertficado
Que eslas caracteristicas aseguren ia pluralidad de posiores.

23, Rotulado
El rotulado del ¥mén categoria | debe cumpir con las disposiciones estableadas en la
NTP 209.038:2015 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Ediodn
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005

nombre dod producto y nombre de & vanedad;

nombraraxin sockd del productor, envasador y/o distrbudor comercialzador,

angen del producio;

categoria;

calkre;

PESO NS0

fecha de envasado;

ot

nimero de Autorizacon Sanitana del Estableamiento de Procesamiento Primanc emitida por
el SENASA

Precision 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (secacn especiica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del condrato), ora informackin gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficiie no puade modécar las caracterisacas del bien descritas en numerad
2.1 de Ia presente Ncha téonica

24, Inserto
No apiica.

Pracision 4: No aplca.

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

COoL CRESPA CALIDAD 1,499.41

SEGUNDA KILO
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Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA
: COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA
KILOGRAMO

: Hortaliza de la famiia de las cruciferas corespondiente a la
especie Srassica oleracea var. Sabauda L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
La col (sinénmo de repolio’) crespa caldad segunda debe presentarse imp@a y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madwez comercial gue le permita
soportar el manipuleo, transporie y consarvacion en buenas condiciones, segdn indica ef numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisaca el 2018) y su Carmgenda Técnica.

Color Tipico del cultivar
Forma Tipica def cultivar
Las cabezas deben presentarse duras,
Consistencia firmes y compactas, sahvo tolerancias
indicacas.
Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por agenies
Saridad biologicos, mecanicos y par presencia

de susfancias exvafias; salvo
tolerancias indcadas en la presente
ficha sécnica.

Factores de calidad

Tamano (relacién

Tamante Rolacion didmetro/peso

Mas de 39 o mids de 650009

3500526000

B Mas de 23 cm a 31 cm; mds def NTP

Det7cma23om;de 10009
dametro/peso) C 235009
Jolsranga: 10% de coles fuera de
especificacikn
Consistencia Tolerancia Maxino 10% de cabezas blandas
4cm
Jokemnoa: 10% de coles con mas de
6 cm de longitud ded tocdn.
Longitud del tocén

Las cabezas deberan presentar una
longitud del %ocon tal, que no provogque
dafos en las cabezas contiguas
durante el fransporte.

NTP  011.108:1874
(revisada el 2018)
HORTALIZAS. Caol
Crespa. 1* Ediadn, y
su Corngenda Técnica
011.108:1974
(revisada el 2018)'CT
&2’0!9 HORTALIZAS.

CORRIGENDA
TECNICA 1. * Edicidn

! Segun ka Real Academia de la Lengua Espafiol, ka palabra "col” es sindnimo de “repolo”
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4.8(£2)
N’ de hojas coberioras Toleranca: 10% de coles con menos
de 2 hojas cobertoras
Comeduras de
hojas producidas | Tolsranoy:
poe gusano | Maximo 5% de coles con perforaciones
medidor sclamenie en las hojas coberioras, en
(Pseudoplusia nimero y drea variables {no limitantes)
sp.)
Toleranca:
m' Maximo 5% de coles con colonas
Danos Fumagné: presentes solamente en las hojas
entomologicos producidas  par cobericras, compromebendo un area
(plagas) puiganes de hasta 10 cm de dametro,
observandose ia decoloracion
S;::g?)"e consiguiente de dichas hojas y la
presencia (no siempre) de fumagina
mz‘u por Maximao 2% de coles con perforaciones
gusanos de bera en las ho@as cobertoras Gnecamente, de
hasta 3 am de ciametro. Localizacion:
(Noctuideos) Parie inferior de la cabeza
JTolerangay:
Maximo 2% de coles con ataque
lbcakzado en el tocon o en la base
(peciolo)} de las hojas coberioras, ef
que se manfiesta en of tocon medanie
- una rcion hdmeda que afecta su
Padrioitn pm:pwbasnl en uma ? longitud  de
apeoxmadamente 0.5 cm, mientas
wirar ;x' que en las hojas cobertoras a pudncion
himeda afecta un area maximo de 3
cm de didmeto. Es necesano precisar
que la cabeza en si no es afectada,
Dafcs pudendo  eliminarse las partes
fitopatologicos afectadas (locén y hojas cobertoras)
medianie remocion,
T gleranoa:
Maximo 2% de coles con ataque
locakzado en las hojs coberloras yo
Manchas en las hojas superficiales de la cabeza
[producida por| en =i, estando dicho ataque en una
Mildnd) etapa inicial, cbservandose ios signos
de hongo (micelo, gue forma una ligera
efiorescencia blanco plomeza), en un
drea (Ureca y acumulativa), de maximo
5 cm de dametro.
Cabeza
R, reventada Maximo 6%
comerciales
g:f;da Maximo 10%
Version 08 Pagna2ded
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Cumplir con lo estableado por el
Senrao Nacional de Saniciad Agrana | Agroalmentana,
INOCUIDAD ~SENASA. autoridad nacional | #Frebado  mediante
Decrelo Supremo N*
compuiants’ 004-2011- AG, y sus

modificatorias.

Precision l:uurlnhdmnmmdebedpreccmenhsmm(secaﬁnmlﬁa especicaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el tamaio de la col crespa ¢ segunda requerida de
acuerdo a lo establecido en la presenie Ficha Téonica, por ejemplo: Col crespa de calidad segunda, de
tamanio C.

22. Envascylo
La col crespa calidad segunca debe ser envasada fomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1.1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53.2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44.1986 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad segunda debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
vensiada y bien presentada, segdn indica ef numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 {revisada el
2018) y su Comigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especiicaciones
técnicas numeral 2 y/o profoema del contrato), el peso nelo ded producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracieristicas del erwase tales coma: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotiado de la col crespa caldad segunda cebe cumplr con b indicado en la
NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Esguetado de almentos preenwvasados. 8
Edicion y las disposicones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el

2018) y su Comgenda Técnica:

el nombre del producto;

nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

caldad segunda;

famano;

peso neto, en kilogramos;

nombre y domiciko legal def producior, envasador, distribusdor, importador o vendedor;

el pals de ongenc

nimero de Autonzacidn Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Pnmano emtda
por o SENASA

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma ded contralo), o¥ra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modficar las caracieristicas del bien desoritas en
numeral 2.1 de la presante ficha tecnica.

24. Inserto
No aplica.
Precision 4: No apica.

2 Segin articslo 10 ded Reglamento del Decreto Legislaivo N® 1062, Ley de Inccuidad de ks Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

PRIMERA

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
ZAPALLO MACRE CATEGORIA KILO 1,499.41

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacicn del bien . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién iécnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descrpcicn general :  Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbida mdxima Duch,

de la famdlia de las cucurbtaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre calegoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener of grado de
macdurez comercid que les permita soporfar adecuadamente el manpuleo, Fansporie y
canservacion en buenas condiciones, sagin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015

Los zapalios macre categoria pnmera deben presentar las siguientes caractesisticas:

Los frulos de zapalic deben presentarse
Presentediin maduros, impios, frescos, emeros y sanos.

Los frulos deben presantarse sanas, es decir,
fbres de alagues de inseclos y
enfemedades, saho las  siguientes

folerancias:
Saridad « Dafos entomolégicos: Se permiten dafios
superficiales que no comprometan b pulpa.
- Dafos fitopatolégeos: 0%
Para el caso de Jos dafios fitopatologrcos, las
pudnciones notoriamente marcadas
NTP 011.114:2015
determenan la eliminacion ded fruta. HORTALIZAS.
Zapallo macre. 2
Edicidn

Los frutos deben presentar la suficients
dureza de cascara que asegure gue &l manejo
post-cosecha no delenorrd su calidad fisca.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la

Duwreza de resistencia que presante a ser penedrada con
cascara la ua; teniéndose gque a mayor dureza,
Madurez mayor debe ser su calegorizacdn.
El zapalio macre categoria pnmera debe tener
una dureza de cascara de grado ata,
Cokor de Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
daro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso

© con hendiduras longitudnales.
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
o suficientemnente frme que asegure que el
manejo post.cosecha no debe detencrar su
caldad fisica. Este parameto se debe evaluar
de acuerdo a la resstencia que la pupa

oponga a taclo.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera debe tener
caolor de pulpa amaniio fuerte,

Tamano Pezo minimo 25 kg

JTalranog de Defecios

Se permiten dafos superficales que o
- Maguliaduras y rajaduras | comprometan la pulpa o muesiren dafos de

pudncon.
- Cortes 0%
No comprometa ef estado de la pulpa. Sn
Tolerancia acumulativa = -
Reglamento de
Inocuidad
Cumplr con lo establecdo por e Servicio | Agroalimentara,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA | aprobado medanie
autoridad nacional competente”. Degreto Supremo N°
004201 1.AG, y sus
modificatonas.

Precision 1: Ninguna

,ﬁ;ﬁi}z‘* 22. Envase ylo embalaje

o il El zapalio macre categoria pamera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 11868 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ctros texios pertinentes del Codex, asi como la regiamentacidn
nacional vigente, segdn indica el numeral 10.1de la NTP 011.114:22018.

El zapalo macre categoria pnmera se transparta a granel y se comercialza de acuerdo 3 peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondiconados de tal manera que estén peotegidos
de dafics mecanicos y adecuadamente venblados, segin los numerales 8.1 y 82 de I
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La enScdad convocante debera indicar en las bases (secoon especifica,
especificaciones tecnicas numeral 2 yio proforma del contraio), el peso neto del producio por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerado, siempre que se haya venficado que estas caracteriscas aseguren la pluralidad de
posiores.

23. Rotulado
Los documentos que acompafien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Esquetado
de alimenios preenvasados. 8* Edicidn, deben indicar, en idioma espaficl, lo siguenis:

' Segin aniodo %0 del Reglamento del Dacreto Legskative N* 1062, Ley de Inocuidad de 1os ASmentos. aprobado
medante Decreto Suprema N 034-2008-AG.
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el nombre del producto

nombre de a vanedad, cultvar o 8po0 comercal,

peso neta, en kilogramos;

nombre y domiclo legal del productar, envasacor, distribuscor, imporiador o vendedor;
nGmero de Autoeizacion Sanitana de Establecomienio de Procesamienio Primanio emiida por of
SENASA.

Procision 3: La entdad convocanie debera indicar en las bases (seccon especifica, especificacones
técricas numenal 2 yo proforma ded contato), olra informacon que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se soliate no puede modficar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplca

Precision 4: No apbca.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccién de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segin la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

NARANJA WASHINGTON NAVEL KILO 5,883.43
CATEGORIAI

Caracteristicas técnicas

~




/

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU

SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL

PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacon del bien
Denominacon técnica
Unidad de medida

Desoripcidn general

NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA
NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA 1t

KILOGRAMO

Frutos de las vanedades o culivares procedentes de la especie

Crus sinensis (L. ) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Las naranas Washington

Navel categoria || deben haber sido cuidacdosamente recolectadas y haber

dcanzado un desarrolio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los critenos apropiados
para la variedad. Su estado de macurez debe permitiries soportar ef transporte y la manipulacidn
asi como r en condiciones satisfactonas al lugar de destino, segin indica ef numeral 5.1.4 de

IaNTP011.023:2014.

Las naranjas Washington Navel categoria il deben presentar las sigaentes caractenshcas:

Apariencia

Las frtas deben presentarse:

« Enteras.

« Sanas, se excluyen los procuctos atacados
por la podredumnbre, u otras aleraciones que
loz hagan mpropias para el consumo.

« Pracscamenie exentas de maguladuras yio
amglias cicatrzaciones por cortes en la
cascara.

« Practcamenie exentas de plagas.

- Exentas de danos causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa

«Exentas de dafos considerables yio
akeraciones externas causadas por ataque
de plagas

« Practcamenie exsntas de dafos causados
por quemaduras de sol, heladas yio bajas
lemperaturas.

« Limplas, pracacamente exentas de malenas
extrafas visibles,

« Exentas de humedad externa anormal, salvo
la condensacidn consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica.

« Exentas de oclores ylo sabores extranos.

« Exentas de toda sefial de desecacikdn o
deshidratacidn

La fruta, al momento ded empacado, no poded
tener areas con color “Valor IC: 18" o
inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla
de colores del Anexo A de la noma de la
referencia.

De acuerdo a &a coloracon, las frutas deben
ser de [a siguwente manera:

« Razonablemente coloreadas: o color tipico
cde a2 vanedad predomina sotve el color
verde, o cual en conjunto no puede exceder
ded 35% del drea superficial.

NTP 011.023:2014
CITRICOS.

Mandarinas, tangelos,
naranjas  y loronjas.
Reguisitos. 2* Edcion

Version 04
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| eseeomcacen

No esta perm so de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas scbee la

superficie de la fruta.

Minimo 33%

Tolerancia respecto a I
granulacion

Se aceptara hasta un 15% de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando al hacer el
corle en ef dametro ecuatonal se observa esta
condiion  (granulacidn) en un area cuyo
ddmetro es mayor al 40% cdel diametro
ecuaional de b fruta.

Miremo 8.0 “Beix

Madurez | Acdez

Mirumo 0,5%
Maximo 1,5%

indice de

macurez
* Broo'Acidur |

Mismo 6.5

Tolrancia respecto  al
grado de madurez

No mas del 10% en la categoria |l debe estar
fuera del requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas podran presentar defectos de forma,
de desarrolic y de coloracion, siempre que no

perjudiguan de manara importanie & aparenca
general, la calcdad ni el estado de conseracion

de los frutos y presentacion en el envase de un

lote delerminado. Los frutos deben estar

razonablemente coloreados. Se admatiran:

» Defectos de forma.

» Defecios de piel groducdos durante la
formacion y desarralio del fruto, como los
cawsados  por  Bointys,  incrustaciones
plateadas (causadas por Thnps), creasing y
quemacuras. Asl como los dafos provocados
por acaros y queresas, por la presencia de
fumagina y por oros agantes.

= Defecios ya sanados de ongen mecanio,
tales como dafics producidos por granizo,
rozaduras(rameado, rnsset), dafos
ccasionados por la manipulacion, entre otros.

= Defecios de cascara causados por
aplicacones folares.

~ Cascara rugosa.

~ Separacion figera y parcial del pericarpio
(bufado)

En ningln caso los defecios deben afectar a
pulba del fruto

Tolerancia respecto a la
apariencia

Se admite hasta 3% de fruta con pudncion.

Tolerancias de Defectos /

al_“_

dafos Defecios
i Si afecta ef cokr del fruto, el area acumulada no
; debe exceder de 280 mn¥.
- Baitys y Theips RcsuE:g!km:;rge":n‘h parenca oo
- Fumagna En conjunto mencs de 50 mm?.
Version 04 Pagna2de$
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En 10htmlados:laznrmasde25

queresas. Y no debe haber mas de 10 queresas
en un futa.

£l &rea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 250 mm?
Oscuras: < 128 mm?

Que en forma ndivdual o agregada no supere
400 men®

Adecta en conjurto hasta 10 por cento de la
superfce, siempre y cuando no  provoque
sequedad en @ pulpa del fruto.

Percepsbie al tacio y desprendimiento de la pied

* Bulado hasta un 30 por ciento.
Debitta seriamente la cascara y se extende
- Creasing hasta & fercera parie de la mitad de Ia
superfce del frulo, sin akeraciones de color
dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre  Sinimo | Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 &0 83
Cag 62 65
Cas () &8
Tamafo Ca7 &7 71
Cal 6 70 74
Cas 73 78
Cas 144 82
Ca3 81 86
Ca2 54 50
Ca 1 [-14 amas

Tolrancia respecto  al|
tamafio

Se admitea para la categoria, y para cualquier
mado de presentacion, un 10% en nGmero o en
peso de ciincos que se ajusten al calére
inmediatamente  inferior © supemor  al
mencionado en el envase o en los documentos
de transporie.

Homogenesdad

El comtenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Unicamenie por
ciincos del mismo ongen, vanedad, calidad,
calbre y que presenien un mismo grado de
desarrcllo y madurez. La parte wisble del
conienico del enwase o lote debe ser
representativa del conjunto.

Los citncos podran presentarse alneados en
capas reguiares de acuerdo a las escalas de
calbrado, tanio en envase oerrado como en
abierto. Cuando se dasfigue y envase segin el
didmeto, debe ser necesanio que la dferencia
maxima de dametro entre los frutos
coresponda a tres calbres sucesivos de &
escala de calbrado.

Version 04

Pagna3de$

~




/

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

Cumplr con lo establecido por el Servicio | Agroatmentaria,
INOCUIDAD Nacional de Samicdad Agraria - SENASA | aprobado  medante
autondad nacional competente ', Decreto Supremo N*
004-2011-AG, y sus
odficatorias.

Procision 1: La enbidad convocanie debera peecisar en las bases (seccion especifica, espeaficaciones
técricas numeral 2 yo peofarma cel contrato) el caliore de la naranja Washington Navel categorda Il
requerida, de acuerdo a b establecdo en la presente Ficha Técnica, por gjemplo: naranja Washington
Navel categoria i, cakbee Cal 5.

22. Envase y/o embalaje
La naranjas Washington Nawvel categoria Ul debe envasarse fomando en consideracidn lo
establecido en b norma CXC 44-1685 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica of numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.

Los matenales yo papeles ublzados en el intesior del envase deben ser nuevos (esio nciuye of
material recuperaco de calcdad almentana), estar lmpios y ser de un material gue no pueda causar
alteraciones inteenas né externas a kb fnta. Se parmite el uso de matenales y, en particular papeles
o selios gue leven indicaciones comercidies, siempre que la impresion o of ebquetado se hagan
con tintas o gomas no %ucas. Cuando los frulos se presenten envuelios en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodaro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafas.
No obstante, se permitira que lleven achenda una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segin ndica el numeral 5.3 de la NTP 011.023:2014.

Procision 2 La entcdad convocante debera indicar en las bases (seccdn especifca, espeoficaciones
técrnicas numeral 2 yio proforma del contraio), el peso nefo del producio por envase. Ademnas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, 3po de cerado, siempee gue se haya verificado
Gue estas caracieristcas aseguren la pluraldad de postores.

23. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebies y visbles desde of extenor, las siguentes ndicaciones, segdn el numeral 10 ce la
NTPO11.023:2014;

nombre 0 AZON ool

direccidn;

datos de contacto {teléfono, fax y correo electrémco);

nombre del producio (especie) y i vanedad,

pals de onigen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de producade;
caracterisbicas comeroales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);
datos de trazabdidad, los mismos que pueden ser codficados (idensficacidn del productor,
identficacion de la planta de empague, fecha de empague y adicionalmente otros datos de
manera aouliatva);

peso neto, es o conienido neto promedio de los envases indviduales de b muesta, no puede
ser infenor al peso nominal rotulado (facultativo

nimero de Autorzacion Santana de Establecimiento de Procesamiento Primano ematida por ef
SENASA

Procision 3 La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espeaficaciones
técricas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulaca. La
informacicn adiconal que se solcite no puade modificar las caracteristicas del bien descrrtas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

' Segan asicuo 10 del amento del Decreto Legsiatvo N° 1062, Ley de incoudad de os Alimenios, aprobaso
moamuDomeoSwR:goN'mm.
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Z4. Insorto
Ho aplca

Precision 4: Mo aplica.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad puablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segin la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KILO 5,883.43

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Unidad de medida

Denominacion ad teen
Denominacidn Kcnica

Descrpcion general

- PLATANQ DE SEDA CATEGORIA 1
: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA 1

. UNIDAD

: B platano es la fnta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de
2 famila Musacea, en estado verde, Que habrd de suminisrarse
fresocs al consumidor, despods de o acondicionamientio y

envasado

Requisiios minimos

Estar sanos, deben exdurse los
producios Aectados e
podredumbre o deteriorno que hagan
que NO Sean aptos para el consumo
Estar Wmpics y practcamente
axentos de cualguier materia extrafa
visde

Estar practicamenie exentos oo
plagas que afecten al aspecio
gereral del producio.

Estar practicamenie exenios de
dafos causados por plagas.

Estar exenios de humedad extema
ancemal, savo B condensaciin
consiguiente & sU remodion de una
cimara fngorifica y los platanos
eMvasados en atmdsfera modfcada.
Eslar exenios de cualquier oior yo
sabor extrafo.

Ser de consistencia fime.

Estar exerios de dafos causados
por bajes temperatras

Estar pricticamenie exentos oo
magdladsas

Estar exentios de malformacones o
oxvaturas anormales de los dedos.
Estar sin pistiios

Tener el peddncuio intacto, sin estar
doblados nd daflados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben

ind

uk o siguente:

Una poecion suficiente de cueilo de
color normal sano y exento de
contaminacidn por hongos; y

Un owelic de corte Implo mo
achaflanado © rasgado, y sin
fragmentos de pedinculo

Madurez fsicidgca

De

peculares de la varkedad.

conformidad con las caracikerissca

NTP-CODEX CXS 2052019
NORMA PARA EL BANANO
(FLATANO). 1* Edickn

Versidn 01
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ngﬁfﬁ}\ platanos que no satisfagan los requisitos
7 pj 0;:\:\ Toen de calidag | 9 05t categoria, pero satstagan ios de

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

Longitud minima: 140 cm
Calten Grosor minkmo: 2.7 om

£l 10%, en ndmero o en peso, de los
piatanos que no satisfagan los requisitos
Tderancia de callbre | relatives af calbre, pero que entren en ia
calegoria inmediaamente superior o
inferior al calbre

Los plitanos de esta categoria deben
ser de buena caldad y caracierisScos de
la varedad. Fodrdn permiwrse, sin
embargo. kos siguenies defectos leves,
slempee y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su caldad, estado
de comservacion y presentaciin en ef
ervase
Caagorn « defectos leves de forma y color, y
- defectos leves de la odscara debico
a rozaduas y ovos defectos
que NO superen 2 om?

superidales
de la superficie total

En ningdn caso los defectos deben
afectar a la pudpa del fnso
El 10%, en ndmero 0 en peso, de los

la categoria ¥ o, excepionalmente, que
no superen s wicrancias estabietidas
para esta Glma.

El contenido de cada envase debe ser
homogénea y  estar  consStuido
drnicamente por pldtanos del mismo
e oo origen, varedad y calidad. La pane
visibie dof contenido del envase debe
sor representativa de 10do of contensdo.

Reglamento G noculdad
Cuturcmloa:abbcuopadwwl aprobac

INOCUIDAD Servicio Nackoral de Sanidad Agrana - Siarte D .
SENASA auvloridad nacional o ma W
rcnsime’ 004.2011-AG v sus

- modiicatoras.

Procision 1: La entidad convocante debenl predsar en las bases (seccidn especifica, espeaficaciones
séonicas numeral 3.2 wo proforma del conralo) sl desea que los platanos sean entregadas en manos
rasimos O gajos, o por unidad (dedos).

22 Envase ylo embalaje

£l pldtano categoria | debe ser envasado tomando en consideracidn 1o establecido en as noemas
Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGENE DE LDS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53.2003 {2017) CODIGD DE FRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser erwasados de tal manera
que el producto quade debidamenie protegdo segln Indica of numeral 5.2 de & NTP.CODEX
CXS 205:2019

* Segun aniculs 10 del Regiamento oel Decrelo Legsdative N° 1052, Ley de Inccudad de o Almentos, agrobiado
medants Decrsto Supremo N*
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Los materiales Wllizados en o interior del envase deden ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio exierno o interno af peoducto. Se permite o wso de materiales, en
particular papel 0 selos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando essén

Impresos o esquetados con inta o pegamento no ¥ndco, segdn indca o numeral 52 de &
NTP-CODEX CXS 2052015,

Los envases deben satistacer las caracteris$oas de caldad, hgiene, ventiackin y resistencia
necesaris para asegurar la manipulacian, of trarsporte y la conservackin apropiados de los

. Los ervases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafos, segdn indica ef
rumeral 5.2.1 de la NTP-COOEX CXS 206:2019.

Procision Z La entidad convocanie deberd indicar en 1as bases (seccidn especiica, espediicaciones
sécnicas numeral 3.2 yo profiorma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podrd
Indicar las caracterissioas del envase takes coma: material peso, Spo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas carackrisSoas aseguren la phralidad de posiores

23 Rotulado
El roddado de ks envases del pltano categoria | debe cumplr con las dsposiciones
espocificadas en el numeral € de la NTP-CODEX CXS5 2052019, sigulentes:

nombee y drecciin del exportador, envasador yio expedidor;

nombee del producto, nombre de la vanedad o tipo comeccial (facukasvol;

pais de angen, y facuiatvamente, nombre del lugar, SSrio o region de produccide
pldtanos en dedos (sl procede);

categoria;

peso neto (facutativo )

nomero de Aulorzacion Sanitaria de Establecimiento de Frocesamientio Frimano emitido
por ol SENASA

L L A FA VA

Procision X La entidad convocanie deberd indicar en las bases (secckin especiica, espedficacones
tcnicas numeral 3 2 wo profiorma del contrato), otra infoemacion que considere deba estar roddada. La
Informacidn adcional que se solclie nO pusde modiicar las caracterfsticas del bien descritas en
rumeral 2.1 de & presente ficha scnica.

24 Wnserto
No apiica.

Precision 4: No aplca.
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1.

2.

Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicién de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

MANDARINA SATSUMA

CATEGORIA| KILO 5,883.43

Caracteristicas técnicas




/ UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacdn del bien
Dencminadon téonica
Unidad de medida
Descripaon general

MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA Y

KLOGRAMO

Las mandarinas son los frutos ciincos procedenies del género

Citrus. Corsthuyen un conjunio de espedes. Inclhudas las
Mandarinas Satsumas (Ctrus unshiu Masoowiich )

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del béen

Las mandarinas Satsuma calegoria | deben haber sido cudadosamente recolectadas y haber
alcarzado un desarolo y un e553d0 de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados
para la variedad. Su estado de madurez debe permiiries soportar of transporie y la manipulacion
a3l como legar en condiciones satsiactoras al kgar de desting, segdn Indica o numeral 5.1.4 de

la NTF 011.022:20%4.

Las mandarinas Satsuma categoria | deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Aparencia

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los peoductos
atacados par la podredumbire, u otras
alleraciones que los hagan imgeoplas
para el consumo

- Practicamente cxentas de
magfiaosas y'o amplas
ciatnzaciones por corfes en la
cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafos causados por
plngasyedMquoahdmla

Ex«nadomcmsmw
alleraciones externas causadas por

NTP

CITRICOS. Mandarinas,

fangeics, naranas y
foronjas.  Regusites. 2¢

Edciin

0110232014

Versidn 04
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La fnaa, al momento del empacado, no
podra fener reas con color “Valor IC: -
18" 0 inferiores (Mas verde| de acuerdo
con la tabla de colores del Anexo A de
ia norma de la referercla

De acuerdo a la colorackdn, las nstas de
esia categoria deben ser de la sigdente
manera:

- Bien coloreadas: el color tipco de la
vanedad predomina sobre of color

verde, o cual en conjurto no puede
exceder ol 10% del drea superical.

NO estd permitido ol uso de suslancias
quimicas coorantes, aplicadas sobre la

superficie de &a fruta.

[ Contenido ce jugo
oo rescen o peso iots ool

Minimo 33%

Tolerancia respecio a

Se aceptara hasta un 10% de %uta
granulada.

Se considera fnta granulada cuando, al

granuiackin hacer ol corte en el dametro ecuatorial,
se observa esta condickdn (granulaciin)
on un area cuyo didmetro es mayor al
400% del diametro ecuatorad de a fruta
"Brix Minimo 7.5 "Brix
Minimo 0.5%
Madrez Acidez Mo 1.5%
InSce de
madurez Minima 6,5
minmo
B Acidaz)

Tolkrancia respecio ai
grado de madurez

No mas del 10% debera estar luera del
reguenmienio minimo.

Versin 04
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PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

- Las Insas deben ser de buena caldad

y ser de consistencia frme.

- Deben presentar las caracterisscas de
2 variedad a la que perienezcan y estar
bien coloreadas.

- Defectos leves de la plel producidos
durante la formacion y desartolio del
fnso, comoe o5 causados por Botritys,
ronustaciones plateadas (causadas
por Thrips), oreasing y quemaduras.
Asi como los dafos provecados por

dcaros y Queresas, por ia presencia

(rameado. russet), dafos
ccasionados por la  manipulacion,
entre otros.

- Defectos leves eon la cascama
causados por apicaciones follares

- En ningOn caso los defeclos deben
afectar & puipa del frulo.

Se admie hasta 2% de fMusa con
pudricion.

Defoctos leves

Sl alecta ¢l colkr del o, o Jrea
acumuiada no debe excoder de 100
T

- Bowiys y Theps

Resta en aigo fa apanenca def fruto. En
conjurto < 100 men.

£n 10 frutcs tomados af azar no mas de
10 queresas. Y no debe haber mas de 5

gueresas en un fruto.

El area acumadada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?

manchas Oscuras: < 50 mm?
Que en forma indvidual o agregada no

* Oleccslosis supere 100 mm?,

» Quemadura de sol -

« Bufacdo Apenas percepabie al tacto.
Dedilta la cadscara 0 S0 exiende hasta un

« Creasing 10% de la superficie del frulo, sin
aloraciones de cokor deniro del creasing.

Versidn 04 Pagnalde5
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Tamahos
Calbres segin el
dametro (ecuatoral)

Calibro Diametro en mm

j

Cal 3
Cal 2
Cal 1
[Cal 1%
[Cal 1XX
[ Cal 1XxX A

awmszzsag
A ] ] PN B

ﬁad

Toleranca respocto o

Se admitrd para @ categoria y, para
cualguer modo de presentacidn, un 10%
on NUMero o en peso de frulas que se
austen al calbre inmediatamente infderior
o superior al mencicnado en el envase o
en los documentios de Fransporie

£l contenido de cada envase debe ser
homogénso y  estar  constibudo
Gnicamente por cltncos del mismo ongen,
variedad, calidad, calitre y que presenien
un mismo grado de desamolo y madurez.
La parte visbie del contenido del envase
0 lote debe ser regresentatva del
conjunio. Ademas, para la Categoria | se
axge a homogeneidad de coloraciin

Los oiricos podran preseniarse
aineados en capas reguiares de acuerdo
a Bs escalas de calibrado, tanto en
envase cefrado como en ablerto. Cuando
so clasfique y envase segin of didmetro,
debe ser necesxid gue la dferencia
maxima de dametro enre  los indtos
ooeresponda a tres calbres sucesivos de
12 escaia de calitrado.

INOCWIDAD

Cumplr con lo establedido por el Servicho
Nacional de Sandad Agraria —~ SENASA,
autondad nacional competente '

Reglamenio de Inccuidad
Agroalmentaria, aprobado
medante Decreto Supremo
N* 004-2011AG, y sus
modificatoras

Precision 1: La entidad cormvecanie deberd precisar en s bases (seccon especiica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) of calbre de la Mandanna Satsuma Categoria | requerida
de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: Mandarna Satsuma Categoria |,

calbre Cal 5.

22 Envase y'o embalaje
La Mandarina Satsuma

1 debe envasarse Womando en consideraciin o estatiecdo en la
Norma CXC 44-1966 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. segin indoa o numeral 9.3 de a NTP 011.0232014.

Los matenales yo papeles utiizados en el interior del envase deben ser nuevos (esio induye el
material recuperado de caldad almentana), estar Impios y ser de un maternal que No pueda causar
aleraciones mternas ni externas a la fruta. Se permiie el uso de maleriales y, en partcular papeles
0 selios que Beven indicaciones comerciales, siempre gue L Impresion o of etquetado se hagan
con tintas 0 gomas no Wxicas. Cuando los frutos se presenien envuelios en papel, éste debe ser
ruevo, fino e Inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafas.

7 Segin antioulo 10 ded Reglamenio del Decseto Legaiativo N° 1062 Loy de nocudid de los Almentce. apobado
medants Decreto Supremo N* 034.2008-4C

Versidn 04
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No cbstanie, se permityrd que leven adherda una rama carta, no lefiosa, provisia de algunas hojas
verdes segin Indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2094.

Procision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (secodn especifica, especificaciones
vcnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds podrd indicar
las caracteristicas del envase t¥es como: material, pesa, tpo de cerrado, slempre que so haya verficado
Que eslas caracteristicas aseguren |a pluraldad de posiores

23. Rotulado

Cada enwase debe Sevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibies,
indelebies y visibles desde el exdenior, las siguentes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

nombre © razdn sodal;

direcckon;

dalos de contacio (tekédono, fax y coreo elecirdnico);

nombre def producio (espedie) y ia vanedad;

pais de origen y facutativamente, nombre del kagar, distrito o regidn de produccion;
caraclerisicas comerciales (categoria, calee y tratamiento post-cosecha)

datos de razabidad, s mismos Que pueden ser codficados (dentficacidn del peoductor,
identficaciin de ia planta de empagque, fecha de empagque y adicionaimenie olros datos de
manera facukkativa);

peso neto, es el contenido nelo promedio de los envases ndviduales de B muestra, no puede
ser inferice al peso nominal rotudado (faculatvo);

niémero de Autorizacion Santaria de Establecimiento de Procesamienio Frimario emitida por el
SENASA

Procision I La entidad convocante debera indicar en las bases (secaon especifica, especificadones

cnicas numeral 2 ylo peoforma del contrato), ora informacion que considere deba estar roddada. La
Informacion adcioral que se soliciie no puede modiicar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenie ficha iécnica

24, Inserto
No apica

Precision 4: No aplica.
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1.

2.

Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
MANZANA DELICIA CATEGORIA |
KILO 5,883.43

Caracteristicas técnicas

DN




/

UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

CARACTERISTICAS

FICHA TECNICA
APROBADA

GENERALES DEL BIEN

2.

Dencminacion del bien

Dencennacidn iéonica
Unidad de meadda
Descripacn general

CARACTERISTICAS

MANZANA DELICIA CATEGORIA 1

MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA L

KILOGRAMO

La marzana es ef frulo procedente de cuakguer variedad de la
espede Malus doméstica Borkhausen La vanedad de la manzana

es la Delcious de Viscas.

ESPECIFICAS DEL BIEN

21

—
Del blen

La manzana Delicia categoria | debe encontrarse en un estado y fase de desarrolio que le parmita
contnuar of proceso de maduracion y alcanzar ef grado de madurez caracteristico de la variedad,

conservarse bien durante su transporie, ma

almacenamiento y

en condicones

nipdacion y
satisfactonas a su desano, segin indca o numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 {revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | debe presentar ias siguentes caracterisicas

Los fulos comienidos en un MISMO envase

deben ser de la misma variedad y en ese senhdo
unfiormes en tamano, forma y color.

Las manzanas debon de estar:

- Enteras, sanas, gquoedando exchados los
productos que presanten podredumbre u ciras
alieraciones que ios hagan mpropios para el
CONSIMO,

~ Limpias, es decr, pricticamente exentas de
materias extrafias visibles.

~ Practicamenie exentas de
magJdiaduras profundas y pudnicion.

« Practicamenie exentas de dafios causados por
plagas.

~ Exentas de un grade ancrmal de humedad
exienor.

- Exentas de oiores vy saboces extrafios.

ingdice de madurez

El Indce de madurez de la manzana estd
delerminado basicamenie por las caracteristcas
siguienies:

[ Caracteristicas
rmeza de la pulpa
Variedad  Oelcrus 118kg!
Viscas) 2
1305 SokIDIeS 11 Brx |17 Brix

Minima |Maxima

7.7 kgt

Las manzanas Delidcus de Viscas
enconrarse enre los coiores defaliados a
COMINUACKON:

Codor Munsell
i5/10
R/4/10
SRIS5/10
SRI4/10

Color

Roo

Rolo tefa

Rojo rosado
Mﬂmln

NTP 011.0022014
frevisada o 2019
FRUTAS FRESCAS
Manzana.
&' Edcidn
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Calibre

El calibre se determina por of didmetro maxino
de ia secoitn ecuatonal, se tienen los sigulenies
caltres:

Clasificacion Calibre {mm)
Calbre 8: Primera 50.1.80

Categoria de calidad

Las marzanas de esta categoria deben ser de
buena calidad y presentanan las caracterisScas
de forma, desarrolio y color que sean proplas de
la vanedad a ia perienezcan.

La pulpa no dede haber sufrido ning(n detencro

Siempre que no se vean afectados sU aspecio
general ™ sy calidad, consenackn

presentacikin en el ervase, algunos fulcs
podran presentar los defecios leves siguienies:

~  Una igera malormacion.

~ Uniigero defecto de desarolo.

« Un ligero defecto de coloracion.

- Ligeros defecios de la epidermis que no
scbrepasen los limtes siguientes:

e 2 cm de longtud en e caso de los
defectos de forma alargada;

e 1 o de swperfice total en el caso
de los demas defectos, saivo la rofia
(Venduna »nasguals) cmmﬁm
no podrd exceder de 025cm” y

e 1an' de superficie ot en o caso
de las magulacduras ligeras, excluidas
s decoloradas.

Las manzanas de esia categoria pueden haber
perdido el pedinculo, siempre que ja linea de a
rotura sea lmpa y que b epidermis adyacente
no se hale deterorada.

Los defectos menores (henda ocatrizada, russet
y mancha), y mayor (magulladuwras) gque
presenien forma alargada, no deben exceder
mas de 2 am de longitud, y pam los defeclos
menores que presentan formas iregulares no
deben ocupar mas de 1 o' de superfoie, ya e
on jorma individual © Sumados.

Jokranoas de Dedectos Menceps
Los defecios se expresan en porcentaje de unidades defectucsas

- Herida seca AMaximo 10%
- Mancha Minimo 10%
- Russet Mdimo 10%
- Acorchaméento Maimo 10%
[~ Deformacian MIamo 10%
ﬁmﬂ macumdado Miximo 10%

encres

Version 07
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Iokrancas de Dofectos Mayores
Los defecios se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- _Herida himeda Miimo 5%
- _Escaldado Maximo 1%
- _Dafo por of soi Manimo 5%
- ura Maximo 5%
-~ Bitler Pt Maximo 1%

Maxmo 10%

Sl se presenta corazon acucso duranie la
. Corazon acuoso * | nspeccion se debe ampliar &a muestra a 100
futcs de los cuales deben ser partidos en
forma ransversal. De esta nueva muestra se

contatdizan los frutos que presentan of dafo
CONsiderado severn
Midmo 5%

Maximo 1%
Midmo 1%
Maumo 5%

Madmo 10%
La suma de los sublotales acumulados no debe

superar a total acumulado.

Reglamento de Inocuidad
Cumpir con lo establecido por of Servicio oy -
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, 5 N
aJiondad nacional competenie”. 110G y
odtficatorias.
2.2. Envase y/o embalaje

Los erwases de la marzana Delcla categoria | deben ser do pnmer uso y garaniizar la profeccion
del producio durante ef transporte y almacenamiento; las futas deben ser acondcionadas de tal
manera que queden profegidas, ventiadas y bien presentadas, segin ndca o numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada o 201%), ademas se debe tomar en consideracion lo establecado en la
norma Codex CXC 44.1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Procision 1: Ninguna.

Procision 22 La entidad convocanie deberd indcar en s bases (seccion especica, espeaficaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya venficado
Que estas canacieristicas aseguren ka pluraidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de fa manzana Delcia a |, ademas de cumpir con ko establecido en &
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimenios preervasados, B* Edicion
y la noma Codex CXS 11985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO OE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe nscribirse en idoma casteliano, pudiendo fevar nscripaones
en otros domas siempee que No aparezcan en formna destacada y contener la sigusente ndormacian,
segin el numeral B.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada o 2019)

nombre del producio;

! Begin anticuio 10 del Reglamento o Decreto Legislatve N° 1062, Ley de Inocuidad o0 los Alimentos, aprobado
mesiane Decrote Supremo N* 034-2008-A0.
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grado de calidad: |

famafio, en miimetros

coriendo nelo;

nombre 0 razon socal 0 marca oo peoduciorn envasador O vendedor O mportador;

nimero de Autonzacon Sanitana de Establecamiento de Procesamiento Pnmano emisda por

el SENASA.
Procision 3. La entidad convocanie deberd indcar en &s bases (seccian especiica, espeaficaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contralo), otra dormacion que considere deba estar rotulda. La
informactn adoonal gue se sallate no puede modficar las caraciensicas ded bien descritas en numeral
2.1 de la presenie ficha %cnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion
Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
Pt brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segan la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CARAMBOLA CATEGORIA| KILO 784.457

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

“Denominacion cel bien CARAMBOUA CATEGORIA |
Denominacion técnica CARAMBOLA CATEGORIA |
Unidad de medida KILOGRAMO
Descnpoidn general

La carambola es e fruto proveniente de la especie Averrthos
caraméoda L. de la famila Oxaldaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La carambola categoria 1, de acuerdo a su desarrolo y condicion, debe ser Sl que permitan soportar

of transporie, manipulacon y liegar

rameral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187.1563 (2005)

en estado saasiactono al kagar de destino, segin indka o

La carambola categoria | debe cumplir las siguientes caracterisscas:

CALIDAD

Las carammbolas deben:

- Eslar enteras.

-Estar sanas, deben exchurse los
peoductos afectados por podredumbee
0 deferiono gue hagan que no sean
20005 para el consumo.

- Estar impias, y practcamente exentas
de cualquier matera extrafia visible.

- Estar practicamente exertas de dafics

- Estar sufclertementie desarroladas y
presentar un grado de  madurez
satisfactono segun & naturaleza del
producto.

Las carambolas de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracter isscas de
la vanedad, estar suficlensementie bien

su caldad, estado de conservadon y
presentacion en el ervase. La superficie
sotal afectada no debe superar el 5%

CXS 187.1560 (2005) NORMA
PARA LA CARAMBOLA

Versin 05
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requisdos de
Tolkeranca de Caldad | satisiagan los de
excepocnal

El calibre se determina por ef peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

cuadro:
Poso
Calibre {en )
Cailtbre
A 80 - 129
8 130 - 150
C > 180

carambolas que no satsfagan los

&"g‘“"‘“ requisiios felativos al calbre, pero que
enren en la categoria inmediatamenie
superior o inflerior

Reglamento de Inoculdad

INOCUIDAD Naccnal de Sanidad Agraria ~« SENASA, | medianie Decreto  Supremo
autoridad nacional competenie’, N* O004-2011AG, y =
medificatonas.

Precision 1: La entidad corvocante deberd preasar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) ef calibre de la carambola categeria | reguerida de acuerdo
a2 lo establecido en & presente Ficha Técnica, por ejempilo: Carambola categoria | calibee B.

22 Envase y'o ombalaje
La carambol a | debe ser erwasada segdn o establecido en las normas Codex CXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1966 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que of producto quade debidamente protegido.

representativa de todo el contenido, segdn indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187 - 1863
({2005)

La carambola categoria | debe envasarse oe tal manera que o producio quede debidamente
peotegido. Los matenales utiizados en el interioe del envase deben ser nuevos (Incluye of material
recuperado de calidad abmentana), estar Implos y ser de calidad tal que evile cuaigquer dafio
extemo o Intemo 3 producto. Se permite ol uso de materiales, en partiodar papel o selos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando esién imprescs o etiquetados con binta o pegamento
no ¥uico, segln Indica of numeral 52 de la norma Codex CXS 187-18993 (2005).

Los erwases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higene, vertiacion y resisienci
necesanas para asegurar la manipulacion, o ransporte y la conservacion agropiada de la

' Segin articdo 10 dof Roglamento del Decreto Logisiatvo N° 1052, Loy de Inocudad de 06 Alenios. aprobado
medanie Decretd Supremo N* 034-2008-AG
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carambola categoria |, los ervases deben estar exentos de cuaiquier materia y olores exirafos
segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (20065).

Precision 2: La enhdad conwvocanie deberd indicar en las bases (secodn especiica, especiicaciones
técricas numeral 2 yo proforma del contrato), & peso neto del producto por envase. Ademas, poded ndcar
a3 caracteristicas del envase Sies como: matenal, peso, Bpo de cermado, skempre gue se haya venficado
que estas caracterisicas aseguren la pluralidad de posiores.

23 Rotulado
El rotulade de ia carambola calegoria | debe cumplr con o Indicado en la NTP 209.038:2016
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos prearwvasados. 8* Edician, y las dsposiciones
especficadas en el numeral 6 2 de la norma Codex CXS 187-1983 (2005)

nambre ded producto

categoria;

peso Neto;

calitre (codigo de calbre 0 gama de pesos en gramos )

nombre y drecadon del envasador Wo expeddor

pals de ongen;

el codigo o dave del lote;

fecha de envasado;

niamero de Autorzaciin Sandana de Establecimienito de Procesamiento Pnmario emtida por
ol SENASA.

Precision 3: La entidad corwvocanie debera indicar en las bases (secodn especiica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rofdada. La
informacion adicional que se solote no puede modficar kas caracteristcas dof bien descritas en numeral
2.1 de ia presemte Scha fécnica.

24. Wnserto:
No apica.

Precision 4 No apica

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccién de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CARNE DE RES - CUARTO
POSTERIOR COMPENSADO KILO 300,054.86
CALIDAD PRIMERA
REFRIGERADO
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Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - CARNE DE RES ~ CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO
Denominacion ¥onica CARNE DE BOVINO «~ CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripodn general : El bovino comprende a los anmales de las espeaes Bos
taurus, Bos indicus y del géneso Bubalus la especie Bubaius
butafis y sus hibndos. £ cuarto posterior compensado
{cuario trasero) refngerado es el corte de una media canal,
media carcasa o pieza enve b sexta y la séptima costifa, e
cual ha sido enfriado hasta akanzar una fempenatura no
mayorad 'C.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El cuario posteror compensado caldad pamera refngerado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccién velerinaria y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la
Autorndad Santtara. Solo se podran comercalizar aquelios que hayan sido aprobados como
aptos para consumo humano en ka nspeccitn veterinaria, segin b sefalado en o numesal 6.1.1
de la NTP 201.058:2021 y en el capitulo || del Regamento Santario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015.2012-AG.

El cuarto posterior compensado caldad prmera refngerado debe presentar las siguenies
canacteristicas:

cmmnmu] ESPECIFICACION I REFERENCIA
CALIDAD
Para la calidad Primera, & cuarto postenior
mnam : compensado debe provenir de carcasas
que puecen presentar las siguientes
gm‘:cm combinaciones de parametros:
°"’b"'o' P ¥ |ag2, a2, A3, CE2, CR2, €13, UE2, UB2,
e T+ B
Sy britarte, acabado hitve de
Aspecto general ectos CARNICOS. Definicones,
sficackd equsiios
Calor Caracieristico, exento de colores extrafos ;e’cxms:s ); I;zma' de
Olor Caraclen=ico y exenio de cualguer akr | Dovines. 3* Edicicn
anormai u ofensivo
Consistencia Firme y eldssca al tacto, tanto la grasa
como ef telido muscular
pH Entre55y64
Reglamentio de Inccusdad
Cumpir con lo establecido por ef Servicio xrgnbado e mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrania - SENASA, | Supremo N° 004-
1
aulondad nacional compedtente’. 201 1-AG. y =
modificatonas.

! Segin o anticuio 10 dei Reglamento del Decrato Legislativo N' 1062, Loy de inocuddad de ks Alimentos,
aprobado mediante Decretd Supremo N* 034-2008-AG.
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{*) Los cuartos compensados procederan de canales o carcasas casficados considerando los
pardme¥os de calegorfa, conformackin y acabado, segin bo establecido en el numeral 4 de la
NTP 2010852021

La Categaria se refere a la clasificacion segin la edad del anmal, y tendra |a siguiente
nomenciatura segin lo indicado en la Tabla 1 ded numeral 4 de la NTP 201.0852021:

Categona
Nomenclatura Clase Edad’ Cronometria dentaria
(ahos)
v Temero (a) hasta 1 afo dientes de leche (hasta 150 kgl
Torete
A Nowilo dela2 dientes de leche ~ 2 dientes
Vaquilla afos permanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
Nowilo joven deZald
c Viaca joven | 4 dientes permanentes
Vaquilona
U Toro aduito deldasd
Vaca adulta afos § dentes permanentes o mas
Tora vejo
N Vacaviep ce 4 afos a 8 Glentes permanentes o mas
Buey mas

La Conformacion se refiere a la clasficacidn de la carcasa segun su condicion muscular. Tendra
ia siguiente nomendatura segdn ko indcaco en ta Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.085:2021:

| Conformacion

Nomenclatura Canacteristica
E EXCELENTE: Perfi general convexo; musculatura muy bien desarrolada.
B8 BUENA: Perfi general recto; musculatura bien desarroliada.
| INFERIOR: Perfies a concavos de musculatura escasa

El Acabado se refiere a la clasficacidn de las carcasas segin la cantdad y dstribucidn de
grasa de cobertura. Tendra la siguenie nomenclatura segin ko indicaco en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.085:2021:

Acabado
Nomenclatura Caractoristica
1 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna o muy escasa coberiura de grasa

MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatoa
vizble en casi todas las zonas.

ENGRASADA: La musculatira estd cas iotalmente recublerta de grasa,
mnaoepaondehpmyﬁehﬁpam’qwamsemeanwen
1 parte; igeros a alguncs evidentes depdmitos de graza en la cawdad
oracica.

EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La muscuabsa estd enteramente
recublerta por grasa, grandes depdsitos de grasa en la cavidad loracica

* La edad biokbgoa del animal es referendal, segan lo sefalado en 1a NTP 201.0552021
3 B rming “espalkda” se reflere 2 la 20na cormespondiente entre las paletas

Version 01 Pagna2ded
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Precision 1: La entdad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, espeaficaciones
tecnicas, rumeral 3.2 yio proforma ded contrato) la categaoria de la carcasa de res de ka cual provenga
ef cuario posterior compensado calidad primera refngerado que desea adquir y cue [ temperatura de
recepcidn de dcho bien no debe exceder de 4 “C. Por ejemplo: Carne de res - Cuarto postencr
compensado caldad primera refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debera exceder de 4 °C.

22, Envase y/o embalaje
No apica.

Precision 2: No aglica.

23. Rotulado
El cuarto posterior compensado caldad primera refngerado debe estar adecuadamente
entificado para facitar su rastreabiidad medante etiquetado, documentacidn o informacion
pertinente, segin o sefalado en el articuio 27 del Reglamento de Inccuidad Agroakmentaria,
aprobado medanie Decreto Supremo N* 004-2011.AG, y sus modificatonas.

Las carcasas aprobacas para of consumo humano estaran selladas obligatoriamente con Snta
de uso aktmentano humano de color azul voleta, aprobada por la autondad competente. El sello
sera de forma circular y de seis (08) centimetros de didmeto, apicado en jos cuatro {04 ) cuarios
de la carcasa, segin lo establecen los articulos 65, 68 y 67 del Reglamenio de Inocusdad
Agroalmentania, aprobado mediante Decreto Supremo N* 016.2012.AG

AsmiEmo, se debe colocar a cada cuarto compensado un salio 0 etgueta con la dasficacion a
ia que pertenece la pleza (segln jos pardmetros descritos en la NTP 201.055:2021, recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacion de la planta faenadora de
procedencia, & fecha de faenaco y con e nimero y peso de la peza; segin lo sefalado en el
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificacones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacitn adicional gue se salicie no puede modificar los atnbutos ded bien desariios en el numeral
2.1 de la presente ficha técreca

24 Inserto
No apica

Precision 4: No aplica

Versian 01 Pagna3dde3
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1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion
Adquisicion de viveres para la coccién de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CARNE DE PORCINO- PIERNA
ENTERA REFRIGERADA KILO 11,766.86

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARNE DE PORCINO

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA
REFRIGERADA

Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA
REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripeion general : Corte primario de 3 carcasa de cerdo que comprende las

mitades correspondientes 3 las dos Oltimas védtebras
lumbares, el sacro y hueso de fa cadera, los huesos fémur,
libéa peroné y larso, asi como los tejidos blandos que los
rodean, con piel que ka recubre, sin grasa de capadura, sin
grasa inguinal y <in reslos del aparato wogenital; el cual
ha sido enfriado hasta alcanzar una temperalura no mayor

a4 C.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Del bien

El corte plerna entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccidn veterinaria y de plantas faenadoras o camales sutorizados por fa Autoridad
Sanitarnia, segin s indica en los numevales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021), y en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Bl corte piema entera refrigerada no debe contener residucs de sustancias de uso
velerinano y aditivos aimentarios que no cumplan con lo dispuesto por ka autoridad
nacional compelente, en caso de ausencia de ésla, se lomard como referencia o
dispuesto por el Codex Aimentarius, segin lo indicado en el numeral 6.2.2 de fa NTP
201.003:2012 (revisada & 2021), 0 en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unidn
Europea, seqin indicaciones del Senasa.

El cone piema entera refrigerada debe presentar |33 siguenies caracleristicas:

~
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Debe presentar un buen acabado y
debe ser aprobade medante
nspeccibn  sanitaria.  No  debe
presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los
cortes de carne.

Aspecto genaral

NTP 201.003:2012
(revisada el 2021
CARNE Y

Color Caracleristico de acuardo a |a espece |PRODUCTQS

Sui generis y exento de cuakuier olod CARNICOS
Ofor mo,?,,,. % Defniciones,

Fime y elastica al [aclo, tano oel tejiog casificacion y

muscular como ka grasa requisitos de
carcasas y carne de

pH Enre55y64 parcinos. 3* Edicidn
Reglamento de
Inocuicad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decrelo Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Consistendca

Cumplr con lo eslablecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
compedenta’.

INOCUIDAD

Precision 1: Came de porcino - plema enlera refrigerada, pieza de 8 kg - 9 kg
aproximadamente, cuya lemperatura no debe excader de 4 *C.

2.2 Envase ylo embalsje
Bl envase gque contiene & producto debe sar de material inocuo, estar libre de

/:ffa?@z—% sustancias que se puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar

i E‘ZI ‘%}r fabnicado de manera que manlenga fa calidad sanilaria y composicion del preducio

# 1 durante toda su vida Gtil, segin kb establecido en el numeral 6.6.1 de la NTP
g

201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materisles de envollura deben ser impios e higiénicos, no deben contener
sustancias que puedan ser consideradas dafinas para la salud, eén cantidades o
niveles superiones a los imies maximos permitidos, datarminados por ka Autoridad
Sanitaria, segin lo establecido en el numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada
&l 2021)

Bl envase y el embalaje deben ser impermeables, resstentes, deben proteger al
producio y ser de primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar
residuos sobre el producto, sagdn lo establecido en los numerales 6.6.3y 664 dela
NTP 201.003:2012 {revisada el 2021).

Cuando la came saa envasada o envuelta, el material de envasado debe ser aplo
para su ullizacion, y ser almacenado y utiizado en forma higiénica; y las cajas o
carlones deben disponer de un forro adecuado o de olro medio adecuado para
proteger la came, con la salvedad de que en determinados casos no Serd necesarnio
que estén forrados o protegidos de olra manera silas piezas de came, Lales como los
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e &on anviwiiag individoaknents antes da ear arvasadas. wsgin i indicacds sn
el numeral 151 cel codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE

Precision 2: la came deberd ser agrupada y lransportada en fabas de plistico,
debidamente limpias y de primer uso.

23

Rotulado

Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar
su rastreabiidad mediante eliquetado, documentacion o informacion pertinente,
sagin lo sefalado en el anticulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 004.2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de eslar envasados, el rdtulo de los cones de came de porcino debe cumplir
con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y con
lo establecido por la legisiacin nacional vigente, segdn lo sefialado en & numeral
6.7.1 de |la NTP 201.003:2012 (revisada & 2021). Asimismo, debe cumplic con |a
noma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe indicar lo siguiente:

nombre ded alimento;

- contenido neto;

- pais de ongen o lugar de procadencia,

- nombre y direccion ded titular de 12 autorizacidn sanitaria,

- nombre y direcsion del fabricanie, envasador, distribuidor, importador o vendedor
del aimenio,

- numero de Autorizacon Sanltaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
de Almenios Agropecuarnios, otorgado por &f SENASA,

- dentificacion del lote,

- fecha de vencimiento o consumi preferentemants antes de, - instrucciones para &
uso y la consarvacitn.

Precision 3. La enidad convocanie deberd indicar en |as bases (saccion especifica,
espedficaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puade modificar
los atributos del bien descritos en &l numeral 2.1 de la presente ficha 1écnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4. No aplca.

~
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1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicién de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

POLLO ENTERO SIN

MENUDENCIA REFRIGERADO KILO 36,714.29

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del been : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominacian $écnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidad de medda : KILOGRAMO

Descripcidn general  : Pollo es &l ave de |a espece Galus domesticus, que no ha llegado a su
estado aduito y cuya extremidad del esternén es flexible. B pollo entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcasa {cuerpo entero
desangrado, desplumado y ewviscerado) con f%odas sus partes,
induyendo pecho, afas, musios, piernas y espinazo. No conliene las
menudencias (cabeza, cuello 0 pescuezo, patas, molleja, corazdn e
higado). La carcasa debe haberse someSdo a un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayer a4 *C. Tanio la
punta de la rabadila como |la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no lener nffones © pulmones.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El polio entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecmientos aulorizados o habiditados por la Autondad Sanilaria y cuya carne ha =ido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccdn sanana, segin lo indicado en ef
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sandario del Fasnado de Animales de
Abasio, aprobado mediante Decreto Suprema N* 015.2012.AG.

Después ded proceso de fasnado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
una femperatura nierma de 0 'C a 4 °C en la misma, segin lo establecido en el
numeral 5.6.1 de ka NTP 201.054:2023.

El polio entero sin menudencia refngerado debe presantar las siguienies caraclerisbcas:

Aspecio genaral la piel que afecten su apanencia, segin las | y  requisitos de  las

La carcasa:

« Debe tener buena conformacion, es deci
que debe presentar una relacidn armoniosa
entre la estructura ésaa y los mdsculos.

« Debe tener la cobertra de grasa bien | NTP 201.054:2023
distribuida. CARNE Y PRODULCTOS

« Puede presantar incisiones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones

Llerancas indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenclatura
Técnica. de corles de aves de
« Rotura de huesos: Puede presentar hasta | coral. 3* Edicidn

una desarticulaciéon en la piema por unidad
de polo. El cartlago separado ded hueso de
a2 pediuga no =& considera una
desarticulacon o una robura.

~
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6 defectos por
Costisas,  das 05om
+atsi s . pelo
Plursides en
Tarso, s o 15em 8 dafacios por
s pelio
Rasgadurus
spefhoues oon 5 e 4 defosics por
Subicu en poli
Prma o espitas
Toleranciss Rasgaduras
Pusden presentiase los ;.dmr o Sem 1 ‘h:': o
e S ey || Bkt e NTP 201.054:2023
parienca Vina  pronunciads CARNE Y PRODUCTOS
— e Sem Tactoper | | CARNICOS. Definiciones
Pochugs ceny s podio e
fsta) y reguisitos de las
~~e= carcasas y nomenclatura
de corles de aves de
T OTT U 4 e
ey el B oo " || comal. 3° Edicitn
Pectuga © plemae
Dasgs Wosn
& W""”‘ 15% spatics
Puk: comphto TR T
* Virs & rofe Sellante en W perniuks < 2 °C
7 Didertsa
" Pred atearta s aleclir @ smuscuo
* VIR @ roje MOieds cacure en Demperiiunia < 2 °C.
* Propo del enfiariedo an of chiler
Loa defecion indoados 3¢ sefiaren & und unedined compbela
La undad de polo con Selecion gue superen o tlamaho y
CANtised S leranck Hdcds on b bl precedenis e
O come 1o corfonse.
Color Caracteristico del polio
Olor Sui generis y exenta de cualquier olor anormal
Pinak Firme y elastica al tacto, tanto el tejdo
musadar como la grasa
pH De58a65
Cumplir con lo establecido por el Servicio g!’ . Sante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana -~ SENASA, o
RIS X 1 Decreto Supremao N° 004.
a nacicrnal competente’. 2011-AG. y s
modificatorias

\
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Precision 1: La enbdad convocante deberd precsar en ias bases (seccidn especifica,
especificaciones 1é&cnicas numeral 2 wo proforma del contrato) fa temperatura de recepadn ded polio
entero sin menudencia refnigerado, la cual no debe exceder de 4 “C. Ded mismo modo, debera indicar
si la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, deberd indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, y 5 la punta de la rabadilla y la grasa abdominal daberdn o no ser
rebradas.

22 Envase ylo embalaje
El envase y embalaie deben sar de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
clores 0 sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser mpermeables, resistenies y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producio, segin b establecido en o rumeral 7 de
NTP 201.054:2023.

El disefio y los maleriales de envasado deben ofrecer una protecaidn adecuada de los productos
para reduci al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permifr un etiquetado apropiado. Los
maleridies para el envasado no deben ser taxicos ni deben represeniar una amenaza para la
inocuidad y la apStud de los almentos en las condiciones de almacenamienio y uso
especificadas, segin lo indicado en & numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma ded contrato), of peso nelo aproximado de producto por envase ylo
embalaje. Ademds, podrd indcar las caracieristicas del envase ylo embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la
pluraldad de postores.

23 Rotulado
El rolulado de los envases de polo enlevo sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
P requisitos establecidos en fa norma Codex CXS 1.1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
/ﬁ?ﬁ?ﬁj&ﬁ\ ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

nombre ded producto;

pals de origen;

nombre y direccién ded fabnicante, envasador o distribuidor;

identificacidn ded lote;

fecha de vencimienio;

condiciones de almacenamientio;

pesa nelo;

nGmero de Autorizacidn Santana de Establecimiento dedicado o Procesamiento Primano
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, otorgado por of SENASA

Precision 3: La entidad convocante debera indcar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas rumeral 2 yo proforma del contrato), que el rolulado deberd colocarse en los envases
indiduales {para el caso de solictar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacidn que considere deba estar rolufada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar Jos atribulos del bien descrilos en of rumeral 2.1 de
presente ficha técnica,

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adquisicion de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada
de Caballeria AF-2024

Finalidad pablica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segdn la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

BONITO EVISCERADO CON
CABEZA - REFRIGERADO - KILO 15,689.14
CALIDAD A

Caracteristicas técnicas
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FICHATECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BEEN

Denominacién del bien : BONITO EVISCERADO CON CASEZA REFRIGERADO - CALIDAD A

Denomenacidn téenica | PESCADO BONITO FREECO EVSCERADO CON CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de mesica ! KILOGRAMO

Descripoin general | Ea o pescado de ki espedie Sanda chiensis, santariamente aplo pars
coNSUMO humand que nNo ha feciidc ningln tatamiento de
conservacidn fuera del enfiamiento, al cual se e ha exraido Ls
viscaras, con O sin aletas

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Ded bien

El honilo evECHralo con cabea refrigerado - calidad A debe presentar las conddones de
frescura de Rcuerdo con la esgece. asimiamo, debe e limpo y fresco, sin ninguna clase de
maguiaduris, SESgamamenios O CoCoNes antrmales, debe tener of clor caracleristico ¢e la
CApecie y debe estyr Slve do Olores anormales, 1 Como S0 INdica en os numenales 5219522
o2 ka NTP 041.001.2019. El bonlto evscerado con cabea relngemdo - calitad A debe estar
wmtmammaﬂua.myumamm:‘mm
saf fimes y no deben permity o (&l desprendmionio de espinas, Segon se | a en ol numeral
526 ce a NTP 041.001:2019.

El boniio aviscarado con cabeda 200 - caldad A debe ser prasenado e manera tal que
MANENga lreeraturas Mances 2 4 "C de acuerndo a 1o sefalado en o RNerdd a cel numarnal 11.7
o2 b Sectidn | dod Anaxo IV del Regameno Secidal de Inocudad para s Acvidades
Pescueras y Aculcolas, agrcbade mediante Decseto Supremo N° 020-2022-FPRODOUCE. Paa
regular B tempomiung del pescado se rodeand con una cantidad adecuads y suficente de hiek'
Picado, aimacendndalo en bande@s poco profundas. Segin 10 NS0 en o numeral 4 1.2 de la
norma NTP-CODEX CACRCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERCS. 1* Edcidn.

El bonlo eviscerado con cabeza refrigerado - caldad A debe presentar s sguentes
caracteristicag:

~ Pial - Brllame
- Color uniforme
Mucosidas -~ Mucus  bansparenie
g ACUOS0
~ Convexos ‘
Coler y aspecto | - Ojes - Comea traraparente NTP 0410012019 PESCADO

- Indscanie. lomasciade

 Puplanega y tedlane | FRESCO. Requisitos. 3* Edicin

- Color vivo

- Colr wniorme a mnop
\ sange

Branquas — Bante

- Motus ausente 0 Yaoos
de agua impa

Dr&m--m”“-duumuummmywpﬁw-mm
stabecds or Iy Actrchad competerts ¢ debe ' MDD ¢ wio wn S i Que evien
wmhm.n.mﬂﬁﬂm&mduwadm-hcmk-;.-v
Acsicobm aprchuedo mecarta Decosto Scpeerrs N* 220-X002-PROOUCE

Veradn 04 Pagina 1de 3
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- Azulade

- Rop teliante o roaado
- Misodo - Transhicdo
- Liso
- Briloso
- Algia marinas
~ ANe OCeINico
~ Pasio mojado
Olor - Ligeramenie metdico
- A papind o makdin
~ A Carne 1oja {sangre)
- Alode
~Mistuy My fme o
duro, rigiso
- - ENstica
Veiien dal Waecuin - Misculo sesistents @ B
presiin del dedo
~ Misculo cons stente
Resoluckin Miresternal
N* 209-2001-PE Apruetan
a la horquila de relacion de talas minimaa de
. Range caplura y Wemnca mdxma de
Tamafo médnmo (em) 46 cm emplares iles P
(Rolerancia maxima 20%) princpales peces marnis ¢
inveriebrados, '] s
modifcatonas
Manual Indicadoms sanilanos y
de incouidad para los productos
peSquencs y acucolas  pam
Presancia o parksios Ausencia msrade - S———. X IM:
Resolucidn de Direcodn Ejpcutiva
N D57-2016-SANPES-DE, y su
modificalons.
Manuad Indcadoms sanitanos y
Cumglr con ks requesitos | de Inccuidad para los prodocios
establecidos por o | pesquerce y  acuicols  pana
Omanisme  Naecional do | mercade nacional y de
INOCUIDAD Sanidad  Pesguen - | esponaciin, aprobada mediante
Sanipes aunordad | Resolucidn de Direccddn Epcuiva
raconal competenta® N' 057-2016-SANPES-DE, y su
modifcatons
Precisién 1: Ninguna
2.2 Envase ylo

embalae
Lo envases empleados deben proteger & Jos productos hidrobickdgiocs de la deshidratacan y la
CONAMMNAcKN y S&r de Mmateriales ressianies, que NO alloen NS caracieristicas sensoralkes ni

tansmitan sustancias Molcas ¢ NOGvas N o indicads en ol ardoukd 50 ded Regamenio
Eectorial de hoouidad para las Acthvidades utras y Acuicolls. aprobado medianie Decreto
Supremo N° (20-2022-PRODUCE.

¥ Segpin lox arsculon 1, 2 y 3 oo ta Loy N 20003 Ley de cmacids de Organterno Naciorod de Sackhd Pesguers, moddcats
meciaria Decwio Lagelatvo N* 400

Version 04 Pagina 2 ce 3
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Las cajes, conMmenedones u ores rociplentes UlIZSN0s pam & ansoome del pescado deben sef
& materales impermeables. resisionies, no comosibies, Que nO ransmitan olores, sabores
extrafics O sustancias Wicas, y tenar superficies ksas Mdlies de Spiar y desinfectar. Asimismo
o dsehio dobe ser & que Permia Manipullr y RCONSCcNar ComManientiomenie ik recwrsos y
PrOSuCtos MNIrohiokig los para eviar dados fsicos. Dal mismo modo, deben estar dsefades de
& manera que, Al aplirse, ¢ peso descanse S0be 06 progics recipkenies y no solve o
PRSCR0y, asimismo debe presentar drenajes adecuados a fn co gue ¢ agua de fusdn de helo
00 & acumule, Segin 1o indcady en los numerales 5.1, 52 53 y 54 de la Seccidn | ool
ANEXO IIl ded Reglamento Secirial de hocuidad par las Actvidades Pesqueras y Aculcolas
apcchado medame Decreto Supremo N* 020-2022 PROOUCE

Precisitn 2: La ontdad deberd indicar an las bases ol envase para rech of pescalo; por aemplo
pba plistcs, caja Mmmica, entre olos, Somere Que @ haya variicado que estas caracteristicas
asbguren la ploraldas de postones

2.3 Rotulado

Los envasas de DONlo evECKrado con cabeza nefrigerado - caldad A deben asegurar B
rastreabibdad del bien. Pam efo, el sistora de rasteabilidad de los recwrsos y producios
hdmobiologicos debe ndiuir COMO minimd 108 reglstros e formasdn nespecio al nomdoe o
SeNoMInacon del proveedsr y COMpradtor, dreccdn del proveedar, 1po y cantidad da rnecursds y
POOSUCLOS NdroDIHOGICoS comprados y vendidos. fecha de recepaidn y comercalizackin, segin
0 eslblecdo en o numenal 2.3 de la Seocidn | de Anexo IV dol Regiamenio Sectoral de
Inccuidad pare las Actvidades Pesguemns y Acuicclas, sprcbado medianie Decreto Supremo
N7 020-2022-PRODLUCE.

Precisién 3: No aplca

2.4 Inserno
No apica.

Precisidn 4. No aplca
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1. Denominacioén y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

de Caballeria AF-2024

Adquisicién de viveres para la coccion de Alimentos para el PTSMV de la 1ra Brigada

Finalidad publica

Mantener a la entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de poder
brindarel racionamiento de alimentos correspondiente al personal de tropa que
presta servicio militar voluntario en 12 Brigada de Caballeria, lo que permitira
controlar, vigilar y defender el territorio nacional.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacidén del bien segun la Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica

CABALLA  EVISCERADO CON

CABEZA - REFRIGERADO - KILO 15,689.14

CALIDAD A

Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominaciin del bien - CABALLA EVIECERADA CON CAEEZA REFRIGERADA - CALIDAD A
Denomnacidn técnica - PESCADO CABALLA FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -
CALDAD A

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripodn general Es ol pescado de 4 espece Scomber Sp., sanilariameonte aplo para
conguUmo humand qQue N0 ha reclido nngdn tRtamento de

conservacion fuera del enframientio, a cual se e ha extaido Rs
visceras, con o sn detas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

La cabala oviscerada con cabeza refigerada - calidad A cebe presentar s conddones de
Fresoura de acuerdo con i espede; asmismo, debe ser Smpia y fresca, sin ninguna clase de
maguiaduras, desgaramientos 0 Colradiones anomaies. debe lenes of olor caractenistico de la
eapecie y debe estar Sbre de clores anomales, tal como Se INSca en s numenakes 52.1 y522
de @ NTP 0410012019 La cabills evisoerada con cabeza refrigeraca — calidad A debe estar
completamente Iboe de reslos 0o visoeras, mpla y los mdsculos abdomnaies y dorsales ceben
sor femes y no deben pemmitr of fack desprendimiento de espinas, segdn se ndica en o numeral
526 delaNTP 041 0012014

La cabala eviscerada con cabeza refigerada - cakdad A debe ser preservada de manera tal que
manienga lempenaturas mendes a 4 "C de acuerdo a 1o sefalato en of leral a dol pumeral 11.7
de & Seccdn | del Anexo IV dod Regamenio Sectonal de incouidad para s Actvidades
Fesquernas y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
regular | temperatora del pescado se rodeand con una cantdad adecuada y sulidenie de hido!
picado, amacendndoio en bandejas poco prolundas, segin o ndcado en e numeral 4.1.2 de la
nomea NTP-CODEX CACRCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 1" Edicién

La cabalia eviscerada con cabeza refiigemda - cabdad A debe presentar s siguenies
caractensuoas:

- Fdisceme, tomasciado

- Pl - Brilame
- Color unifome
~Muos  transparente Y
- Mucosidad
- Convexos
Color y - Ops - Céman trans parente NTP 0410012019 PESCADO

 Pupla regra ybrilante | FRESCO. Requisitos. 3* Editn

- Color vive
- Color uniforme a 1o

- Brancuias sangre

- Brianse

-~ Muos asenie 0 Yazos

& agua limpa
T D melo wicado en las aciviixdes pesgesus debe aar abbonach con agam ETeds y zon la ‘7€

por la A oot ¢ debe mer mawpulado y sl . swetwtas oue evier s

omamractn segin b sstibiacde e o articula 12 del Regbmento Sectrnd oe Inoosded poars b Actwcaces Pescueras y
Acsociza. ape Decrels 5 N 20-222FRO0UCE
Viersion 04 Pagna 1 ce 3
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- Masculo

- ADdacd

- Rojo beilanie o rosado
- Transhocdo

- Liso

- Brloso

- Algas mannas

- Are ocednico

- Fasio mojado

- Ligeramenie metaico
- A pepino o maiin

~ A came roja (sangre)
- A ode

Textura ded misculo

-~ Miscule muy feme ©
duro, rigido

- Eldstica

- Misculo resistemie 2 @
presidn del deco

- Miscuio consistenie

Longlud a la horgsia de
20om
(iderancia mdxima 30%)

Resoudon Ministeriad
N° 200.2001-PE Aprucban
relacion deo tlas minimas de
apira y Dieranca madma de
gemplares juvenies ce
pincipaies peces manncs e
wemebrados, Y sus
modificatonias

Presencia de pardsios

Manual InSicadores santanos y

cxportacide, aprobado mediante
Resolucon de Direccidn Epcdiva
N® 057-2016-SANPES-DE, y su
modificatona

INOCUIDAD

Cumplr con los requistos

Omganismo  Nadonal de
Sandad Pesquerna -
Sanpes, auoridad
nacional competenie?

Manual InSicadoses santanos y
de nccudad pam los producios
pesquercs y acukcolas  pam
mercado naconal Yy de
exporiacitn, aprobado mediante
Resoludon de Direccidn Ejecstiva
N° 057-2016-SANPES-DE, y su

modficaxia

Precisidn 1: Nnguna

22 Emwase ylo ambalaje
Los envases empleados deben

proteger @ jos producios hidrobioldgioos de la deshidratackdn y la
contaminacion y ser de mamdales resistentes, gue no alteren Bs caracleristicas sensodaies ni
ransmitlan sustancias Wxcss o nocivas, segin o indicado en o aticdo 50 dad Reglamenio
Sectoral de nocuidad para las Acividades Pesguerns y Acuicdlas, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 020-2022-PRODUCE.

4 Segéo oe arscucs 1,2y 3 e s Loy N* 20000 Loy de cmacdn el Onganterno Neconal de Sankdad Pesguera, modicsds
r Dw leg N w2

Versidn 04
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Las cajas, contenedornes U olros recipemes Wtilzados par of transpome del pescado deben ser
e manenakes impermeabies, resistenies, no corresibies, que N transmian closes, sabores
exXtafios o sus@ancias taicas, y lener superfices ksas fadles de impiar y desinfectar. Assmismo,
ol dsofio debe ser tal que permila Manpuiar y SCONSCIONST CONVENIEMEMENte 106 recursas y
peocuctos hdrobicldgicos para evitar dafios fisicas. Del mismo modo, deben estar dsofiados do
@l manem que, & apiarse, ol peso descanse Sobie G propios recipienies y no sobve o
POSCado. asiMmiEmo debe presentar drenajes adecuados a fin de que of agua de fusidn del hielo
no S acumule, segin lo InScado en ks numerales 51, 52 53 y 54 de ia Seccidn | del
ANEXO Nl del Reglamenmo Seciorial de incoudad para las Actvidades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado medanie Decrelo Supremo N° C20.-2022-PRODUCE.

Precisién 2: La enddad deben InSoar on s bases o envase para redbe ol pescado; por ejempia
jaba pldstica. caja Mamica, entre otros, slemgre gue se haya wrificado Que estis caracieristicas

aseguren la pluraidad de posiores.
23 Rowlado

Los envases de cabala evacerada con cabeza refrigerada — caldad A deben asegurar la
rastreabiidad del bien Para efio, o sistema de rasweabiidad de los recursos y productos
Mdrobiokigicos debe inchdr como minimo 08 regsros de informackdn respecio al nombre ©
denaminaciin del proveedor y comprador, dreccidin del proveedor, 1p0 ¥ canidad e recursos y
productos hidrobicldgioos comprados y vendidos, facha de recepcidn y comercializaciin, segin
lo establecido en el numeral 2.3 de & Secdidn | del Anexo [V dod Reglamento Sectodal de
nccddac pam las Actividades Fesquernas y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PRODUCE

Pracision 3: No apkca
24 Mnserio

No aplca

Pracisidn 4. No aplica

Versidn 04 Pagna3gce3
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2.1 Envase, embalaje y rotulado

2.1.1 Envase

DE ACUERDO A LA FICHA TECNICA.

2.1.2 Embalaje

DE ACUERDO A LA FICHA TECNICA.

2.1.3 Rotulado

DE ACUERDO A LA FICHA TECNICA.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
3.1 Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Lugar de Almacenamiento (Destino Final)

El internamiento se efectuara en su totalidad en el almacén del
Escuadron delntendencia del Regimiento de Servicios N° 51,
Ubicada en Av. Champgnat S/N al costado del Colegio Miguel
Cortez.

La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se
realizara a partir del dia siguiente de la firma del contrato y con la
entrega de la Orden decompra-Guia de Internamiento respectiva,
dentro de un plazo de dos (02) dias calendario para el
internamiento, segun se indica a continuacion:
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3.2

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes objeto del presente proceso se realizar4 de manera
periddica para los meses de enero a octubre del AF-2024 de
acuerdo al requerimiento y/o asignacion presupuestal de la
institucion.

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado a los
efectivos mensual del personal Tropa del Servicio Militar
voluntario, no es posible a laEntidad establecer con exactitud las
cantidades mensuales por adquirir, motivo por el cual se han
establecido cantidades aproximadas para los internamientos, que
pueden variar.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a partir del
dia siguiente de la suscripcion del contrato y emitida la orden de
compra a favordel CONTRATISTA.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

Forma de entrega

3.2.1 Formade entrega

Alimentos No perecibles o Secos: En forma mensual computadas
a partir deldia siguiente de la firma del contrato y primer dia
calendario de cada mes, dos (02) veces al mes. Como requisito
minimo se considera una vida Util de20 dias.

Alimentos Perecibles o Frescos: A razdn de tres veces por
semana, a partir del dia siguiente de la firma del contrato. Como
requisito minimo se considerauna vida Util de dos dias.

DN
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4.1
4.2
4.3
MR
2 b %)
Y
4.4

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

Adelantos

NO SE APLICARA

Conformidad de los bienes

La recepcion y conformidad es responsabilidad del area usuaria. En el
caso de bienes, la recepcion es responsabilidad del area del almacén y
la conformidad responsabilidad de quien se indique en los documentos
del procedimiento de seleccién.

Forma de pago

La Entidad deberd realizar el pago de la contraprestacién pactada a
favor delcontratista en forma mensual a través de su CCI, ya que el
Tesorero Publico

— Ministerio de Economia y Finanzas asigna el presupuesto en esa
prioridada la Unidad Ejecutora N° 003: Ejército Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
contratista,la Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Recepcién y conformidad del Comité de Recepcidn.

Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su
conformidad de la prestacion efectuada.

Comprobante de pago (Factura).

Guia de Remision.

Reajuste de los pagos

NO SE APLICARA

Advertencia

Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucién periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

~
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4.5

4.6

Otras penalidades aplicables

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
01 Por retraso al internamiento | Segin como lo | EI area usuaria debera
segln el plazo de entrega especifica el | emitir un informe en donde
contrato debera colocar los dias de

retraso y presentarlo a la
oficina de contrataciones.

02 Por incumplir con las | Segin como lo | EI area usuaria debera
especificaciones de las | especifica el | emitir uninforme en donde
fichas técnicas. contrato debera colocar que no se

ha cumplido de la ficha
técnica y presentarlo a la

oficina de contrataciones

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de NO MENOR DE UN (1)
ANO contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS]

NUamero maximo de | 02
consorciados

Porcentaje minimo de | 50 %
participacion de cada

consorciado

DN
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4.8 Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

4.8.1 TANSPORTES Y SEGUROS
El transporte, almacenamiento y comercializaciéon de los alimentos para
personas se efectuara en cajas, canastas, sacos U otros envases
apropiadosque eviten el contacto del mismo con el suelo o plataforma del
transporte (Art.25 del D.S. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia'y Control
Sanitario de alimentos y bebitas).

El medio de transporte debera contar con la documentacién necesaria para
su traslado final en la provincia de Sullana debiendo tomar las medidas
necesarias, que aseguren la entrega de los bienes en las condiciones
requeridas.

4.8.2 GARANTIA COMERCIAL
El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el
cualse comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracion
posterior a la recepcion y conformidad del bien, a subsanar o realizar el
cambio respectivo en un determinado plazo, sin representar costo alguno a
la entidad.

El contratista es el Unico responsable ante la 12 Brigada de Caballeria del
cumplimiento de los bienes que le son adjudicados de conformidad con las

T . . . .
AP T A condiciones establecidas por la presente bases. Debiendo mantener un
A oy

& ! AN stockde seguridad que le permita cumplir con su obligacion de reponer
y ?> _,_.‘,g\g materiales con deficiencias no detectables o no verificables durante la
4 S recepcion.

El contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de
losbienes objeto del presente proceso, el plazo de reposicion, se acreditara
mediante la presentacion de una declaracién jurada.

Calidad

La calidad de los articulos debe entenderse como la condicién de estar
conformes con las especificaciones técnicas requeridas, la misma que es
consecuencia del cumplimiento estricto de las sefialadas y aprobadas en el
Proceso del Registro Sanitario del producto.

Los productos deben cumplir estrictamente con las Especificaciones
Técnicas.

4.8.3 Otras Obligaciones
El Contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de
los bienes objeto del presente proceso, debiendo cumplir con las
especificacionesestablecidas en la respectiva base.

Garantia comercial, el cual debe superar el tiempo de garantia establecido
como requerimiento técnico minimo, debiendo un plazo de reposicién, se
acreditard mediante la presentacion de declaracién jurada.

~
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segin los documentos de informacién complementaria

Paralos sub items 1.1,1.2,1.3,1.4,1.5,1.6,1.7, 1.8, 1.13 Copia simple del
Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria—DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.

Declaracion jurada en la que indique que bien ofertado cumple los parametros

dispuestos en la NTP correspondiente.

Para el sub item 1.1,1.2,1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.13; Copia simple de la
Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006-
MINSA. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, en razdn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada
por la Resolucidn Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

Para los sub item 1.14; Copia simple del Certificadode Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del “Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado mediante DS N° 004- 2011-AG, y sus
modificaciones y complementarias. El Certificado deautorizaciéon sanitaria
debera contar con el procesamiento obligatorio de seleccionado, limpiado,
envasado y etiquetado. En el caso no contar con dicho certificado debera
presentar de forma obligatoria una carta donde la empresa que proveera los
bienes garantice que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a
suministras, seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que
cuenta con dicha autorizacién Sanitaria otorgada por el SENASA.

Para los sub item 1.9, 1.10, 1.11, 1.12; Copia simple del Certificadode
Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento vigente otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
“‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante DS N° 004-
2011-AG, y sus modificaciones y complementarias. El Certificado de
autorizacion sanitaria debera contar con el procesamiento obligatorio de
limpiado, seleccionado, envasadoy etiquetado. Enelcaso nocontar condicho
certificado debera presentar de forma obligatoria

una carta legalizada notarialmente donde la empresa que proveera los bienes

garantice que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministras,
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha
autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA.

Para los sub item 1.15; Copia simple del Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento vigente otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
“Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante DS N°
004- 2011-AG, y sus modificaciones y complementarias. El Certificado

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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de autorizacion sanitaria deberd contar con el procesamiento
obligatorio de limpiado, seleccionado, envasado. En el caso no contar
con dicho certificado deberé presentar de forma obligatoria

una carta legalizada notarialmente donde la empresa que proveera los
bienes garantice que los alimentos agropecuarios primarios y piensos
a suministras, seran procesados y/o ingresados por el establecimiento
gue cuenta con dicha autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA.

e Para el item paquete 2 (desde el sub item 2.4, 2.6, 2.9, 2.10, 2.11); Copia
simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificaciones y complementarias. El
Certificado deautorizacion sanitaria debera contar con los procesamientos
obligatoriamente de seleccionado, limpiado, lavado, envasado y etiquetado.
En el caso no contar condicho certificado deberéa presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notarialmente donde la empresa que proveera los bienes
garantice que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministras,
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha
autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA, indicando nombre de la
entidad, nUmero de proceso e item al que se presenta.

e Parael item paquete 2 (desde el sub item 2.1, 2.2, 2.3, 2.5, 2.7, 2.12); Copia
simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
medianteDS N° 004-2011-AG, y sus modificaciones y complementarias. El

-
lfd‘ ¥ e . .7 . . 7 .
y t\‘»““i’{"a@\\ Certificado deautorizacion sanitaria debera contar con los procesamientos

}\ b obligatoriamente de seleccionado, lavado, limpiado y envasado.
| En el caso no contar con dicho certificado debera presentar de forma obligatoria

una carta legalizada notarialmente donde la empresa que proveera los bienes
garantice que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministras,
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha
autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA, indicando nombre de la
entidad, nUmero de proceso e item al que se presenta.

e Parael subitem 2.13, 2.14, 2.15 Copia simple del Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

El cual debera contar con los procesamientos de desinfeccién. en caso de que
el postor no cuente con dicha autorizacion, se aceptara la presentacién de un
documento firmado notarialmente donde se indique que la empresa que la
expide prestara el servicio garantizando que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuenta con dicha autorizacion.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastard que, en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el
tipode alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por
el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos
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Para los items 1y 2; Certificacion de Principios Generales de higiene del
Codex Alimentarias (Almacenamiento, fraccionamiento, distribucion vy
comercializacion de los alimentos perecibles y no perecibles consumo
humano)conforme el Art 4° del Decreto Legislativo N°1062- que aprueba la
Ley de Inocuidad de los alimentos donde se estable los derechos de los
consumidores.Con Presentacion del certificado en la oferta a nombre del
postor, en caso de consorcio bastara que uno de los consorciados cuente
con mencionada autorizacion.

Para el ITEM 3 los subitems 3.1, 3.2 Copia simple del Protocolo Técnico de
Habilitacion Sanitaria de transporte terrestre de productos pesqueros y
acuicolas (vehiculosisotérmicos, refrigerados o congelados), otorgado por el
Organismo Nacional deSanidad Pesquera — SANIPES.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacion:

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria del almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES.

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomeésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

~



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=

/ UO 0806 -1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU

SIE 03-2023 EP/UO 0806 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIG CAB” AF-2024

4.2,

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

Requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los documentos de informacion

complementaria:

No se incluira requisito de habilitacion adicional.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

\
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[oeiiriinn, ], identificado con DNIN°[......... ], yde otra parte [............... ..]J,con RUC
[ e P ], con domicilio Iegal en [... S mscrlta en Ia Ficha N°
[, ] Asiento N° [... . del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [...oooiininnnan. ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[coriiinn. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.....ccccevvvnnnne.. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
- El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

" ®
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgarad [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

~
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucibn acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepciéon o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratindose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o préacticas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

~
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
~ Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
i la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [eieeicreeereeeenineennnes ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?©.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

1 pPara mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

Q)
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE™ | si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

5,

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccidn de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacioén se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®3 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si \ No |
Correo electroénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®S Si \ No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio: ‘

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 bidem.

15 pidem.

~
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1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo 11l de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

FUAT oy, . .
E"%,}.\ Firma, Nombres y Apellidos del postor o
A }«\"\’ Representante legal o comn, segun corresponda
o
.
&

DN
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [......ccccccceeviiieeennnne ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L. CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]18
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%%°

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

21 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

 ®
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE

COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [

lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

vw»«{ i

N

Importante

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectla

por medios electronicos de comunicacion,

siempre que se cuente con la autorizacion

correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segln corresponda

_®




