
Ne Símbolo Descripción

1 IABC]

Es una ind¡cac¡ón que debe ser completada o el¡m¡nada por la

entidad contratante durante la elaboración de las bases

conforme a las ¡nstrucciones br¡ndadas.

2 TABCI

Es una ¡ndicación o información que debe ser completada por la

ent¡dad contratante con poster¡oridad al otorgam¡ento de la

buena pro para el caso específ¡co de la elaborac¡ón de la

PROFORMA DEt CONTRATO; o por los proveedores, al

comoletar los ANExOS de la oferta.

3
Advertercia Se refiere a advertenc¡as a tener en cuenta por los evaluadores

y los proveedores. No deben ser eliminadas.. Abc

4
Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por

los evaluadores y deben ser eliminadas una vez culminada la

elaboración de las bases.

EIIEOLOGíA I]IIT/ZADA:

CARACIERí5;II]CAS OEL DOCU M E Nf O:

Los boses deben ser eloborodos en formoto wORDy deben tener los comderíst¡cos del presente documento.
De ex¡st¡r olgún comb¡o en el formato como mórgenes, fuente, tomoño de letro, entre ottos, no ocorreo su

nulidod, solvo que pot el t¡po o tdmoño de letra ¡mp¡da lo lecturo por porte de los proveedores.

INSTRI/CCIÓN DE USO:

lJna vez reg¡strodo lo informoción solicitodo dentro de los corchetes, el texto debe quedor en letra tomoño
70, con estilo normol, s¡n formdto de negrita y sin sombrear.
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BASES ESTÁNDAR
SUBASTA INVERSA ELECTRÓN¡CA

SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA NO

003-2025-GRU-GR-OC

CONTRATAC!ÓN DE BIENES .
ADQUISICIÓN DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL

ZOOLÓGICO PARQUE NATURAL DE PUGALLPA -
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SECCIÓN GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DE LA SUBASTA INVERSA
ELECTRÓNICA PARA BIENES O SERVICIOS COMUNES

(ESTA SECCIÓN NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGÚN EXTREMO, BAJO SANCIÓN DE NULIDAD)
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CAPíTULO I

ASPECTOS GENERALES

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se está
haciendo referenc¡a a la Ley N' 32069, Ley General de Contrataciones Públicás, y cuando se
menc¡one la palabra Reglamento, se entiende que se está haciendo referencia al Reglamento
de la Ley N" 32069, Ley General de Contrataciones Públicas, aprobado por Decreto Supremo
N' 009-2025-EF. Las referidas normas ¡ncluyen sus respectivas modif¡caciones, de ser el cáso.

1.2. ALCANCE

La presente base estándar conespondiente al proced¡m¡ento de selección de subasta inversa
electrónica se ut¡liza por la ent¡dad contratante para la contratación de b¡enes y servicios
comunes que cuenten con ficha técnica, con independencia de su cuantía. Esta base no es
aplicable para el caso de contratos de contingencia, en cuyo caso ¡ndependientemente si el
b¡en o servicio cuenta con f¡cha técnica, no se util¡za el procedim¡ento de seleccióñ de subasta
inversa. utilizándose el procedim¡ento de selecc¡ón que corresponda según su objeto y cuantía1.

1 El uso de la f¡cha técn¡ca es obl¡gatorio ¡ndependientemente del l¡po de prGed¡miento de sele@ión que se
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CAPíTULO II

DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECC6N

2.1. ETAPAS DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA

Las etapas del procedimiento de selección de Subasta lnversa Electrón¡ca son las siguientes:
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ETAPA CARACTERíSTICAS
BASE

LEGAL
a) Convocatoria Se real¡za a través del SEACE de la Pladicop en la fecha

señalada en el cronograma.
Artículos 63
y 64 del
Reolamento.

bl Registro de
part¡cipanteg

Aplica lista ab¡erta, por lo que cualquier proveedor puede
registrarse como participante en el procedim¡ento de selección.

Articulos 65
y 95 del
Reqlamento.

cl Evaluación
de ofertas

Reqistro de ofertas:
1. Registrar los datos de su representante legal en el formulario

conespond¡ente en el SEACE de la Plad¡cop. De presentarse
en consorcio, debe consignar los datos del consorcio,
¡ncluyendo los del representante legal común.

2. Adjuntar el archivo d¡gital conten¡endo los documentos
escaneados de su oferta, de acuerdo con lo requerido en las
bases y los requisitos de hab¡l¡tación, exigidos en la F¡cha
Técnica y/o documentos de información complementaria
publ¡cados a través del SEACE de la Pladicop, así como en
la normativa específica que regula el ob¡eto de la

@nvocatoria con carácter obligatorio, según conesponda.
3. Registrar el monto total de la oferta o respeclo del ítem al cual

se presenta, el cual será utilizado por el sistema para dar
in¡cio al per¡odo de lances en línea. La oferta económica y

sus subtotales se expresan eñ dos dec¡males y todos sus
valores desagregados pueden ser expresados con más de
dos dec¡males.

Presentac¡ón de Ofertas:
1. La presentac¡ón de ofertas se realiza a través del SEACE de

la Pladicop en un plazo no menor de seis días háb¡les
contabilizados desde la convocatoria.

2. Las ofertas son presentadas por los part¡c¡pantes desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia (hora peruana),
según el cronograma del proced¡miento de selee¡ón;
adjuntando el arch¡vo digital¡zado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo con lo
requerido en las bases.

3. Al momento de real¡zar la presentac¡ón de oferlas a través
del SEACE de la Pladicop, el postor registra el monto total de
la oferta o del ítem al cual se presente, el cual es utilizado por
el sistema para dar inicio al periodo de lances en línea.

4. Si el proced¡miento de selección se convoca según relación
de ítems, la presentac¡ón de ofertas se efectúa en una sola
oportun¡dad y por todos los ítems reg¡strados.

5. En la subasta ¡nversa eleclrónica no se realiza la evaluación
técnica de hs ofertas y la rev¡sión de los requ¡sitos de
cal¡ficac¡ón se real¡za poster¡ormente a la evaluac¡ón
económica.

ADe¡tura de ofertas v lances:
1. Apeftura de las ofertas: El sistema realiza la apertura en la

Artículos 68,
69, 74, 78 y
96 del
Reglamento.

E
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fecha y hora señalada en el cronograma publicado en el
SEACE de la Pladicop. Para tal efeclo, verifica el reg¡stro y
presentación de dos ofertas omo mínimo por ítem, para
cont¡nuar con el c¡clo de periodo de lances, caso contrar¡o, el
procedimiento es declarado desierto.

2. Periodo de lances: La evaluación de la oferta económica se
real¡za mediante lances en línea a través del SEACE de la
Plad¡cop. Consiste en establecer el orden de prelación de los
poslores considerando en el primer lugar a quien oferte el
menor monto, de acuerdo con lo s¡gu¡ente:

El sistema real¡za esta etapa en la fecha y hora señalada
en el cronograma publicado en el SEACE de la Pladicop,
la cual debe tener una duración mín¡ma de una hora.

ii. El periodo de lances en el SEACE de la Pladicop, se
realiza de la s¡guiente manera:

a. El postor lngresa al SEACE de la Pladicop con su
usuario y contraseña en la fecha y hora programada

b. Accede a la ficha del proced¡m¡ento y selecc¡ona
"Mejora de precios"-

c. Envía lances en línea, observando el monto de su
oferta, en tanto el SEACE de la Pladicop le ¡nd¡cará s¡

su oferta es la me.ior o si está perd¡endo o empatando
la subasta en tiempo real.

d. Los postores pueden mejorar su oferta dento del plazo
establecido, enviando montos ¡nferiores a su úlüma
oferta.

e. Cinco m¡nutos antes del cierre, el sistema alertará sobre
el fin del período de lances. Finalizado este plazo, no
se adm¡tirán más mejoras.

Revisión de reouisitos de admisión v calificación:

l. Final¡zado el período de lances, el sistema ordena a los
postores por ítem según su último lance establec¡endo el
orden de prelación de los postores med¡ante un reporte. La
ent¡dad contratante puede visualizar el monto final ofertado
y su registro en el s¡stema. En caso de empate, el s¡stema
realiza un sorteo automático para establecer al postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelación.

2. Una vez generado el reporte señalado en el pánafo
anterior, el ofc¡al de compra debe verif¡car que los postores
que han obten¡do el primer, segundo y tercer lugar hayan
presentado la documentación conespond¡ente a la
admisión de ofertas y los requ¡sitos de cal¡ficación
contemplados en las Bases, salvo ex¡stan solo dos
postores, en cuyo caso solo se verif¡ca a estos.

3. En caso de subsanación de ofertas, se procede de
conform¡dad con lo señalado en el artículo 78 del
Reglamento, quedando suspend¡do el otorgam¡ento de la
buena pro. El plazo para la subsanación de ofertas se
computa desde el día háb¡l s¡guiente de notif¡cado el
requerim¡ento al postor a través del SEACE de la Pladicop.
La presentación de los documentos a ser subsanados se
realizará por el m¡smo medio.

4. En caso de que la documentación reúna las condiciones
requeridas por las Bases, el Of¡c¡al de compra otorga la
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buena pro al postor que ocuÉ el primer lugar.
5. En caso de que no reúna tales condic¡ones, procede a

descal¡f¡car la oferta y revisa las demás ofertas respetando
el orden de prelación.

6. Todos los actos se realizan a través del SEACE de la
Pladicop.

d. Otorgam¡ento
de la buena pro

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reúna
las condiciones exig¡das en las Bases, el oficial de compra debe
verificar la existenc¡a, como mínimo, de dos ofertas válidas, de lo
contrario declara desierto el proced¡m¡ento de selecc¡ón.

Def¡n¡da la oferta ganadora, el of¡cial de compra, elabora el acta
de otorgamiento de la buena pro con el resultado de los postores
que ocuparon los primeros lugares obtenido por cada ítem, el
sustento deb¡do en los casos en que las ofertas sean
descal¡ficadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado.

Dicha acta se publica en el SEACE de la Plad¡cop el mismo día
de otorgada la buena pro, ¡ncluyendo los documentos que
sustenten los resuttados de la evaluación, cál¡ficación y el
otorgam¡ento de la buena pro.

Únicamente en el cáso de productos farmaéuticos y dispositivos
médicos que cuenten con f¡cha técnica y que se convoquen por
subasta inversa electrónica, es pos¡ble otorgar la buena pro con
una sola oferta válida, siempre que se cumplan las condic¡ones
establecidas en el artículo 301 del Reglamento.

Cuando no se perfeccione el contrato por causa ¡mputable al
postor, la Ent¡dad deberá seguir el procedimiento establecido en
el artículo 9l del Reglamento.

Articulos 80,
82, 83, 84,
96 y 301 del
Reglamento.

2.2 EVALUACIÓN DE OFERTAS ECONÓiiICAS QUE SUPEREN LA CUAT{TíA DE LA
CONTRATACIÓN

En caso la oferta económica del postor que obtiene el meior puntaje total supera la cuantía de la
contratación, se siguen los sigu¡entes pasos:

a) La DEC gestiona la solicitud de la ampliación de la certif¡cac¡ón o prev¡s¡ón presupuestal
correspondiente. De otorgarse la ampliación, se procede a adjudicar la buena pro.

b) Oe no conlar con la ampliac¡ón de la certificac¡ón o prev¡sión presupuestal, los evaluadores
negoc¡an con el posto[ que obtuvo el mejor puntaje total la reducción del monto o la reducción
de las prestec¡ones o condiciones del requerim¡ento, conforme al numeral 132.'l del artículo
132 del Reglamento. En el ceso de la reducc¡ón de cond¡c¡ones del requerimiento, estas no
deben alterar la f¡cha técnica del b¡en o servicio.

c) En caso el postor con el mejor puntaje no acepte, se procede a negociar con los s¡guientes
postores en orden de prelación. Si el postor que procede en el orden de prelación ofertó un
monto por debaio de la cuantia de la contratac¡ón, se le adjudica la buena pro.

d) En caso el postor que obtuvo el mejor puntaje total reduzca su oferta económica pero la
reducción no se encuenlre dentro de la cuantía de la contratación, se solic¡ta Ia ampliación de
la certiñcación de créd¡to presupuestario y/o previsión presupuestal correspondiente. En caso
se otorgue la ampliación, se adjud¡ca la Buena Pro. Caso contrar¡o, se puede optar por:
negociar con los sigu¡entes postores en el orden de prelac¡ón o declarar desierto el
procedimiento de selección.

e) Las decisiones adoptadas por los evaluadores en la negociac¡ón constan en actas que se
publ¡can en el SEACE de la Plad¡cop y se sustentan en el principio de valor por dinero,
priorizando el cumplim¡ento de la final¡dad públ¡ca de la contratac¡ón.

o
t¡¡2)
E

ao

d.
t¡la
g)
l¡Iz
IJJ

ñ
c

(J
z.o
ü
Fü
l¡l
J
u¡

au

4
F
at,{
dt
:f
¡,1,

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBAS IA /NYERSA ELEC TR Ó N I C A N " OO 3 -2O2*G R U.G R -OC

2.3 CONSIDERACIONES PARA TODOS LOS PROVEEDORES

2.3.1 Pata registrarse como participante en un procedim¡ento de selección convocado por una
entidad contratante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripción vigente ante el
Registro Nacional de Proveedores (RNP) que adm¡nistra el Organ¡smo Especial¡zado para las
Contratac¡ones Públicas Ef¡c¡entes (OECE). Para obtener más información se puede ¡ngresar
a la s¡guiente d¡rección electrónica:

2.3.2 Losproveedoresquedeseenregistrarsupartic¡pac¡óndeben¡ngresaralSEACEdelaPladicop
ut¡l¡zando su certificado (usuario y contraseña).

2.3.3 Las declarac¡ones juradas, formatos o formular¡os prev¡stos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el posto[ (firma manuscrita o digital, según la Ley
No 27269, Ley de Firmas y Certificados Oigitales). No se acepta ¡nsertar la ¡magen de una firma.
Las ofertas se presentan foliadas en todas sus hojas. El poslor, el representante legal,
apoderado o mandatario des¡gnado se hace responsable de la total¡dad de los documentos que
se incluyen en la oferta. El postor es responsable de verificár, antes de su envío, que el arch¡vo
pueda ser descargado y su conten¡do sea legible.

2.3.4 En el caso que el proveedor, al reg¡strarse como participante, presente una declarac¡ón jurada
de desafec{ación del imped¡mento debido a parentesco establecido en el inciso 2 del numeral
30.1 del añículo 30 de la Ley 32069, se debe ¡nclu¡r como requis¡to adicional de admis¡ón de
su oferta h acreditación documental de su condición de desafectac¡ón, @nforme a lo señalado
en el numeral 39.4 del artículo 39 del Reglamento.

2.4 CONSIDERACIONES ADICIONALES PARA LOS CONSORCIOS

2.4.1 En el caso de consorc¡os, basta que uno de sus integ[antes se haya registrado como
part¡c¡pante en el procedim¡ento de selección, para lo cual dicho integrante debe contar con
inscripción vigente en el RNP como proveedor de b¡enes y/o seN¡cios. Los demás integrantes
del consorcio deben contar con ¡nscripc¡ón v¡gente en el RNP en las demás etapas del
procedimiento de selección. No se considera consorc¡o a la asoc¡ac¡ón de personas de duración
¡lim¡tada o indefin¡da que, denom¡nándose consorcios, han sido const¡tu¡das como personas
jur¡dicas en los Registros Públicos.

2.4.2 Los integrantes de un consorcio no pueden presentarofertas individuales n¡ conformar más de
un c¡nsorcio en un proced¡m¡ento de selecc¡ón, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecc¡ón según relación de ítems. Tratándose de un procedimiento por
relac¡ón de ítems, los ¡ntegrantes del consorcio pueden participar en items d¡st¡ntos al que se
presentaron en consorcio, sea en forma individual o en consorcio.

2.4.3 Como parte de los documentos de su oferta el consorcio debe presentar la promesa de
consorcio con firmas digitales de todos sus ¡ntegrantes o, en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne lo s¡gu¡ente:

a) La identificación de los integrantes del consorc¡o. Se debe precisar el nombre completo o
la denom¡nación o razón social de los integÉntes del consorcio, según conesponda.

b) La des¡gnación del representante común del consorc¡o.
c) El domicilio común del consorcio.
d) El correo electron¡co común del @nsorc¡o, al cual se dirigirán todas las comunicaciones

remitjdas por la entidad contratante al consorcio durante el proceso de contratación,
s¡endo éste el ún¡co vál¡do pare todos los efectos.

e) Las obligaciones que correspondan a cada uno de los integrantes del consorc¡o.
f) El porcentaje del total de las obligac¡ones de cada uno de los integrantes, respecto del

objeto del contrato. Dicho porcentaje debe ser expresado en número entero, sin
decimales.

rtü
Z3
=
U
nt
o
o

(ft

U'
tl,lz
1¡l

ñ
ú.

fL

c
z,o
ú.
Fu
¡¡lJ
i¡.¡

ü,
É.
l¡,

2

F
(r,

I
3q



GOBIERNO REG ION AL DE U CAYALI
SUAASTA I'VYERSA ELECIRÓNICA N" @3.2O2IGRU.GR-OC

2.4.4 la¡nformaciónconten¡daenlosliteralesa),e)yf)pre@dentesnopuedesermodificada,con
ocas¡ón de la suscripc¡ón del contrato de consorc¡o, ni durante la etapa de ejecuc¡ón
contradual. En tal sent¡do, no cabe variación alguna en la conformac¡ón del consorcio, por lo
que no es posible que se ¡ncorpore, sustituya o separe a un ¡ntegrante.

2.4.5 El representante común tiene facultades para actuar en nombre y representación del consorcio,
en todos los actos referidos al proced¡miento de selecc¡ón, suscripción y eiecuc¡ón del contrato,
con poderes suficientes para ejerc¡tar los derechos y cumpl¡r las obligaciones que se deriven
de su cal¡dad de postor y de contrat¡sta hasta la conformidad o liquidac¡ón del contrato, según
conesponda. El representante común no debe encontrarse imped¡do, ¡nhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado. Para cambiar al representante común, todos los
¡ntegrantes del consorcio deben firmar (mediante fimas legal¡zadas o Rrmas dig¡tales) el
documento en el que conste el acuerdo, el cual surte efectos cuando es not¡ficado a la entidad
contratante.

Las declaraciones juradas, formatos o formular¡os previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (f¡rma manuscrita o digital, según la Ley
N" 27269, Ley de Firmas y Certificados Dig¡tales y demás disposic¡ones legales sobre la
materia).

2.4.6 En el caso de consorc¡os las declaraciones juradas, formatos o formular¡os previstos en las
bases que conforman la oferta deben estar deb¡damente f¡rmados por el representante común
o por todos los ¡ntegrantes del consorc¡o, según corresponda (firma manuscrita o digital, según
la Ley No 27269, Ley de Firmas y Certifcados Dig¡tales y demás d¡sposiciones legales sobre la
materia). En el caso de los documentos que deban suscrib¡r todos los ¡ntegrantes del consorcio,
la flrma es segu¡da de la razón social o denominac¡ón de cada uno de ellos. Lo mismo aplica
en caso deban ser suscritos en forma independ¡ente por cada ¡ntegrante del consorcio, de
acuerdo con lo establecido en los documentos del procedam¡ento de selec¡ión. En el caso de
un consorcio integrado por una persona natural, bastará que la persona natural ¡nd¡que deba.¡o
de su f¡rma sus nombres y apellidos completos.

2.4.7 En el caso de m¡croempresas y pequeñas empresas, o en el caso de consorc¡os conformados
en su totalidad por estas empresas, se acredita d¡cha condición con su inscripción en el
Registro Nacional de la M¡cro y Pegueña Empresa - REMYPE.

2.4.E Los ¡ntegrantes de un consorc¡o se encuentran obligados sol¡dariamente a responder frente a
la entidad contratante por los efectos patrimoniales que ésta sufra como consecuencia de la
ac{uación de dichos integrantes, ya sea individual o con¡unta, durante el proced¡m¡ento de
selección y la ejecución contractual.
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CAPíTULO III
RECURSO DE APELAC!ÓN

3.I ACCESO AL EXPEDIENTE DE CONTRATACIÓN

Una vez otorgada la buena pro, la DEC está en la obligación de perm¡t¡r el acceso de los
part¡c¡pantes y postores al exped¡ente de contratac¡ón, con excepc¡ón de la información calif¡cada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia y de aquella
conespondiente a las ofertas que no fueron admitidas, a más tardar dentro del día hábil s¡guiente
de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la información de su interés, los postores pueden valerse de dist¡ntos
medios, tales como: (¡) la leclura y/o toma de apuntes, (¡¡) la captura y almacenam¡ento de
imágenes, e incluso (¡¡¡) pueden solic¡tar cop¡a de la documentac¡ón obrante en el exped¡ente,
s¡endo que, en este último caso, la entidad contratante debe entregar d¡cha documentación en
el menor t¡empo posible, previo pago por tal @ncepto previsto en el Texto Unico de
Procedimienlos Administrat¡vos (TUPA) de la respecliva entidad contratante.

3.2 RECURSO DE APELACIÓN

A favés del recurso de apelación se pueden ¡mpugnar los actos dictados durante el desarrollo
del proced¡m¡ento de selección hasta antes del perfeccionamiento del contrato, incluyendo
aquellos que declaren la nul¡dad de ofic¡o, la canc.elac¡ón del proced¡miento de selección y otros
actos emitidos por la ent¡dad contratante que afecten la continuidad de éste.

El recurso de apelación se presenta ante la mesa de partes d¡gital o física de la entidad
contratante o del Tribunal de Contrataciones Públicas, según conesponda, y son resueltos por
éstos.

3.3 PLAZOS DE INTERPOSICIÓN DEL RECURSO DE APELACIÓN

La apelación contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos d¡ctados con anterioridad
a ella se interpo<ne, como máximo, dentro de los c¡nco días háb¡les siguientes de haberse
notif¡cado el otorgamiento de la buena pro a través del SEACE de la Pladicop, salvo que su
cuantía conesponda a la de una l¡citación públ¡ca o concurso público, en cuyo caso el pla¿o es
de ocho días háb¡les.

En el caso de la apelac¡ón contra los actos diclados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declarac¡ón de nul¡dad, cancelación y declarator¡a de desierto del proced¡miento de
selección, el plazo indicado en el párafo precedente se contabilaza desde que se toma
conocim¡ento del acto que se desea impugnar. Se cons¡dera que se ha tomado conoc¡miento en
el d¡a de la publicación en el SEACE de la Pladicop del acto que se desea ¡mpugnar.
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CAPíTULO IV
DEL CONTRATO

4.,I REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO:

Para perfeccionar el contrato, el proveedor o proveedores ad.ludicados presentan lo siguiente, de
conformidad con el artículo 88 del Reglamento:
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REQUISITO coftlslDERActoNEs Aotctot{ALEs BASE LEGAL

a) Garantías, salvo cásos
de excepción.

En los contratos de bienes y servic¡os el
postor ganador de la buena pro presenta
una garantÍa de f¡el cumplim¡ento por una
suma equivalente al 1Oo/o del monto del
contrato orig¡nal.

La garantía de f¡el cumplimiento puede ser:
i) f¡deicom¡so, solo en caso el plazo de
ejecución del contrato supere los 90 días
calendario, (¡i) certa flanza f¡nanc¡era, (i¡¡)
contrato de seguro o (¡v) retenc¡ón de pago.

Asimismo, en la sección especifica de las
bases pueden considerarse la presentac¡ón
de garantia por adelantos directos, siempre
que se cumplan las cond¡c¡ones señaladas
en el Reglamento.

La retenc¡ón de pago como garantía de f¡el
cumplim¡ento apl¡ca para ítems cuya cuant¡a
ad¡ud¡cada sea igual o menor a S/ 480
000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100
soles) en el caso de bienes y serv¡cios. En el
caso de las micro y pequeñas empresas
estas pueden otorgar como garantía de f¡el
cumplimiento la retención de pago por parte
de la entidad contratante con ¡ndependenc¡a
de la cuantia de la contratación.

Exceociones:
Conforme a lo dispuesto en el literal a) del
artículo 139 del Reglamento, en los
contratos de bienes y serv¡c¡os cuyos
montos sean menores o ¡guales a 50 UlT, no
conesponde presentar garantia de f¡el
cumplimiento de contrato ni garantía de f¡el
cumplimiento por prestaciones accesoria.
Esta excepc¡ón no apl¡ca cuando la
sumatoria de los contratos derivados de
procedim¡entos de selección por relación de
items, adjud¡cados a un mismo postor,
superen el monto señalado.

Numerales 61.4 y
61.5 del artículo 61
de la Ley.

Artículos 88, 113,
1 14, 1 15, 1 16, 138 y
139 del
Reglamento.

b) Contrato de consorc¡o,
de ¡er el caso.

Cuando el postor ganador de la buena pro
sea un consorcio, el contrato de consorcio
se formaliza med¡ante documento privado,
el cual debe cumplir can los sigu¡entes
requ¡sitos:

Literal b) del artículo
88 del Reglamento

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASTA /NYERS A ELEC'IRÓN ICA N" OO3.2OIIGRU$R-OC

a. Contener la información mínima
¡ndicada en el numeral 2.4.3 del
Capítulo ll de las presentes bases.

b. ldentificar al ¡ntegrante del consorcio a
qu¡en se efectuará el pago y em¡tirá la
respect¡va faclura o, en caso de llevar
contabilidad independ¡ente, señalar el
Reg¡stro Un¡co de Contribuyentes
(RUC), del consorcio.

c. Cons¡gnar las fimas legal¡zadas ante
notario público de cada uno de los
¡ntegrantes del consorcio, de sus
apoderados o de sus representantes
legales, según corresponda.

Lo indicado no excluye la información
ad¡cional que pueda cons¡gnarse en el
contrato de consorcio con el objeto de
regular su adm¡n¡stración intema, como es el
ég¡men y los sistemas de partic¡pación en
los resultados del consorcio, al que se
ref¡ere el artículo 448 de la Ley N' 26887,
Ley General de Soc¡edades.

En ningún caso puede ac€ptarse la
presentrción de la promesa de consorcio
que fue parte de la oferta,
independ¡entemente de que dicha promesa
contenga firmas legalizadas ante notario.

cl Código de cuenta
interbancaria (CCl) o,
en el caso de
proveedores no
dom¡c¡l¡ados, el
número de cuenta
bancaria y nombre de
la ent¡dad bancaria en
el exter¡or.

El CCI es requ¡s¡to indispensable para
realizar una transferencia entre cuentas de
bancos diferentes, siendo requer¡do para
efecluar el pago a los proveedores
dom¡ciliados en el Perú

Para los proveedores no dom¡cil¡ados,
corresponde el número de cuenta bancaria
y nombre de la ent¡dad bancaria en el
exterior.

Artículo 67 de la
Ley.

Artículo 88 del
Reglamento.

d) Documento que
acredite que cuénta
con facultades para
p€íecc¡onar el
contrato, cuando
cotTesponda.

Corresponde a la v¡gencia de poder del
representante legal que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato.
Asimismo, conesponde que el
representante legal presente copia de su
DNI.

En el caso de personas naturales, se solicita
la copia del ONI del postor.

En el caso de consorcios, estos documentos
deben ser presentados por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriban la
promesa de consorcio, según corresponda.

Literal d) del
numeral 88.1 del
artículo 88 del
Reglamento.

el lnst¡tuc¡ón Arbitral
elegida por el postor,
de corresponder.

Este requisito es obl¡gatorio para todos los ArtÍculos 77, 83 y
84, asi como la
Décima Disposición
Complementaria
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contratos que superen las 10 UlTz. Desde
el I de enero de 2026, la instituc¡ón arbitral
elegida debe encontrarse inscr¡la en el
Registro de lnstituciones Arb¡trales y
Centros de Adm¡nistración de Juntas de
Prevención y Resolución de D¡sputa
(REGAJU).

Ley.
Transitoria de la

Artículo 88 del
Reglamento

f) Centro de
administración de la
JPRD elegida por el
postor, de
corresponder

Solo procede este requ¡sito cuando el
contrato tenga como objeto el suministro de
bienes, su monto supere los S/ 10 000
000,00 (diez millones y 00/100 soles) y,
adicionalmente, se haya determinado la
JPRO como medio de solución de
controvers¡as en la estrategia de
contratac¡ón.

Artículos 77 y 79,
asi como la Décima
Disposic¡ón
Complementaria
Trans¡toria de la
Ley.

Artículos 88 y 346
del Reglamento

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
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4.2 PERFECCIONAMIENTO OEL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los requisitos para perfeccionar el contrato
dentrc del plazo de ocho o cinco dias hábiles, según conesponda, contabilizados desde el día
s¡gu¡ente al reg¡stro del consent¡m¡ento de la buena pro en el SEACE de la Pladicop o de que
ésta haya quedado adm¡n¡strativamente f¡rme, de conform¡dad con el procedim¡ento y plazos
dispuestos en los artículos 88, 89,90 y 91 del Reglamento.

En los procesos convocados que utilicen la modalidad de pago de precios unitarios, el precio
un¡tario se determina al momento del perfeccionamiento del cont[ato con base al monto final
de la oferta ganadora.

Cabe ¡ndicar que el numeral 87.3 del artículo 87 del Reglamento establece que la entadad
contratante suscribe el contrato mediante firma dig¡tal, en caso de que el postor adjudicado con
la buena pro cuente con certif¡cado d¡g¡tal emitido por una ent¡dad de certificac¡ón, de acuerdo
con la normativa de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento
puede proceder a la firma del contrato mediante medios manuales".

4.3 CONSIDERACIONES PARA LOS CONSORCIOS

4.3.1 Las garantías que presenten los consorcios para el perfeccionam¡ento del contrato durante la
eiecuc¡ón contractual y para la ¡nterposición de los recursos ¡mpugnativos, además de cumplir
con las condiciones establec¡das en la Ley y el Reglamento, deben cons¡gnar expresamente el
nombre completo o la denominación o Ezón social de los ¡ntegrantes del consorc¡o, en calidad
de garant¡zados, de lo contrario no pueden ser aceptadas por las ent¡dades contratantes o el
Tribunal de Contrataciones Públicas. No se cumple el requ¡sito antes indicado s¡ se consigna
únicamente la denominac¡ón del consorc¡o.

4.3.2 Para que un consorcio solicite la retención del 10% del monto del contrato original en calidad
de garantía de fiel cumplimiento, según lo señalado en el artículo 114 del Reglamento, todos
los integrantes del consorcio deben acred¡tar en su oferta la condic¡ón de micro o pequeña
empresa, s¡n periu¡c¡o que puedan acreditarlo al momento del perfeccionam¡ento del contrato.

4.¡I CONSIDERACIONES PARA LAS GARAI{TíAS FINANCIERAS

4.4.1. Encasodegarantiasf¡nancieras,estasdebenserincondicionales,sol¡darias,inevocablesyde
realización automática en el país, al solo requerimiento de la respeciiva ent¡dad contratante

'?De confomidad con el nmeEl 64 1 del articulo 84 de la Ley, el arbitEje puede ser ad hoc solo eñ los €sos en los que el

monto de la @ntroveEia no supere las diez Ulf.
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4.4.2

4.4.3

4.4.4.

bajo responsab¡lidad de las empresas que las emiten. Las empresas que emitan garantías
financ¡eras deben encontrarse bajo la sup€rvis¡ón d¡recta de la Superintendencia de Banca,
Seguros y Adm¡nistradoras Privadas de Fondos de Pens¡ones, contar con clasif¡cación de
riesgo B o superior, y deben estar autorizadas para emitir garantías o estar consideradas en la
últ¡ma l¡sta de bancos efranjeros de primera categoría que periód¡camente publica el Banco
Central de Reserva del Perú.

La clas¡f¡cadora de riesgo que as¡gna la clasificación a la empresa que em¡te la garantía debe
en@ntrarse l¡stada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
f ¡nanc¡ero/clasif ¡cadoras{e-riesgo).

Se debe ident¡f¡car en la página web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuál es la
clasificac¡ón vigente de la empresa que emite la garantía, considerando la vigencia a la fecha
de emisión de la garantía. Para fines de lo establecido en el artículo 61 de la Ley, se requiere
la clasificación de riesgo B o superior.

S¡ la empresa que otorga la garantía cuenta con más de una clasificación de riesgo emitida por
d¡st¡ntas empresas l¡stadas en la sede d¡gital de la SBS, bastará que en una de ellas cumpla
con la clasificación mínima establecida en la Ley.

4.4.5 En caso exista alguna duda sobre la clas¡ficac¡ón de riesgo asignada a la empresa em¡sora de
la garantia, se deberá consu[tar a la clas¡ficadora de riesgos respectiva.

4.4.6 Además de cumpl¡r con el requisito referido a la clas¡f¡cación de riesgo, a efectos de verif¡car si
la empresa em¡sora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, debe revisarse
la sede d¡gital de dicha ent¡dad (http://www.sbs.gob.pe/s¡stema-financ¡ero/relacion{e.
empresas{ue-se-encuentran-autorizadas-a-emit¡r-cartas-fi anza).

4.5 CONSIDERACIONES PARA LOS DOCUMENTOS EXTENDIDOS EN EL EXTRANJERO

En el caso que los documentos para el perfecc¡onam¡ento del contrato incluyan documentos
públicos extendidos en el exterior, a los que no sea aplicable el Conven¡o de la Apost¡lla, se
debe tener en cuenta que, de conformidad con lo prev¡sto en el artículo 137 del Reglamento
Consular del Peú, aprobado med¡ante Decreto Supremo N' 032-202$RE, para que estos surtan
efeclos legales en el Peru deben estar legal¡zados por los funcionarios consulares peruanos
competentes, cuyas firmas deben ser autenticadas poster¡ormente por el área competente del
órgano de linea consular, además de cumplir con los requisitos adicionales que contemple la
leg¡slación peruana para su val¡dez en el Perú. Debe considerarse que el mencionado Convenio
de la Apostilla cont¡ene defin¡c¡ón de documentos públicos.

Cuando se trate de documentos públicos emiüdos en países que formen parte del Conven¡o de
la Aposülla, basta con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya que el dispositivo normativo
establee. Sin perju¡cio de lo anter¡or, se debe cumplir con los requisitos adicionales que
contemple la normat¡va de la materia para la validez en el Peú de los documentos extendidos
en el exterio[.

En el caso de los documentos privados, es apl¡cable el artícr¡lo 138 del referido del Reglamento
Consular del Peru, según el cual el func¡onario consular sólo legaliza firmas en documentos
privados cuando hayan s¡do suscritas en su presenc¡a o cuando conste de modo indubitable su
autent¡c¡dad, verificando en ambos casos la ident¡dad de los f¡rmantes.

4.6 DTSPOSTCTONES FTNALES

Todos los demás aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se rigen por
la Ley y su Reglamento, así como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCIÓN ESPEGíFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

(EN ESTA SECCIÓN LA ENTIDAD CONTFATANTE DEBE COMPLEfAR LA INFORMACIÓN EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPíTULO I

GENERALIDADES

I.1. BASE LEGAL

Ley N'32069, Ley General de Contrataciones Públ¡cas.
Decreto Supremo N" 009-2025-EF, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la Ley
General de Contratac¡ones Públ¡cas.
Ley N'32185 - Presupuesto del Sector Público para el año ñscal 2025.
Ley N' 321 86 - Equ¡libr¡o F¡nanc¡ero del Presupuesto del Sector Público del año fiscal 2025.
Ley N' 27444 - Ley del Proced¡miento Administrativo General

Las referidas normas ¡ncluyen sus resp€ct¡vas modificaciones, de ser el caso.

I.2. ENTIDADCONTRATAT{TE

Nombre : GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

RUC No : 20393066386

Domicilio legal : Jr. Raymond¡ 220 - Pucallpa

Teléfono: : 061-586120

Coneo electronico: : procesos@regionucayali.gob.pe

ITEM DESCRIPCION UNIOAO DE MEDIDA CANTIDAD

1 Huevo de qallina KG 450
2 Papaya KG 5.400

Sand¡a KG 1.596
4 Naranja KG 570
5 Plátano de seda Unid. 33,930
6 Zapallo macre KG 1,140
7 Choclo serrano KG 3,600
8 Yuca KG 3.420
9 Col china Unid. 4.500
10 Camote amarr¡llo KG 'l.140
11 Arve¡a (alimento) KG 228
12 Maíz duro orado 1 (entero) KG 342
13 Maíz duro qrado 3 (partido) KG 264
14 Pallar lalimento) KG 30
15 Garbanzo (al¡mento ) KG 30
16 Vain¡ta (alimento) KG 228

I.¡I. EXPEDIENTE DE CONTRATACIÓN

El expediente de contratac¡ón fue aprobado el 29 de mayo del 2025 - ANEXO N' 2.

I.5. FUENTE DE F¡NA1{CIAi'IIET{TO

2 09 RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS

I.3. OBJETO DE LA COT{VOCATORIA

El presente proced¡m¡ento de selección t¡ene por ob¡eto la contratación de la ADQUISICIÓN DE
ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL ZOOLÓGICO PARQUE NATURAL DE PUCALLPA -
PAQUETE N'01 - BIENES COMUNES CORRESPONDIENTE AL AÑO FISCAL 2025.
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CAP¡TULO II

DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN

2.1 CRONOGRAMA OEL PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN

2.2 CONTENIDO OE LAS OFERTAS

La oferta contiene, además de un índ¡ce de documentos3, la s¡gu¡ente documentación:

2.2.1 OocumentacióndeDresentac¡ónobl¡oatoria

2.2.1.1 Documentación para la adm¡slón de la oferta:

El ofic¡al de compra verifica la presentac¡ón de los documentos señalados en el presente
acápite.

a) Oeclaración jurada de datos del postor. (Anoxo No l)

b) Paclo de integridad (Anexo N" 2l

c) Documento que acred¡te la representación de quien suscribe la oferta.

En caso de persona jurídica, copia del certificado de vigenc¡a de poder del
representante legal, apoderado o mandatario des¡gnado para tel efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nac¡onal de ¡dentidad o
documento análogo, o del cedmcado de v¡gencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, según conesponda.

En el caso de consorc¡os, estos documentos deben ser presentados por cada uno
de los ¡ntegrantes del consorc¡o que suscriban la promesa de consorc¡o, según
conesponda.

Advertenc¡a

De acuetdo con el adícdo 4 del Decralo Leg¡s/ar¡vo N" 1246, Derreto Lag¡slati{o que
aprueba dyereas med¡das de €fiplil¡cac¡ón adm¡n¡sttot¡va, las entdades ostén
pmhtbdas de exoir a los adm¡t islrados o usuanos la ¡nfomrcón que puedan oblener
dkectamenle mediante la tnteroperabihdad a que se relíeron los aft¡culos 2 y 3 de dcho
D*reto Legislat¡vo En asa médida, si la ent¡dad cot*ratante as usuaria & la Platalonna
de lnteaperabilidad &l Eslado - PIDE¿ y sempre que el sevoio w€b se erEuenlre
aclivo an el Catáloqo de SeM¿¡bs de dicha plataforna. no @Íesponderá ex¡gir el
ceftilicado de vlgencia de poder y/o documento n*onal de ¡denhdad

d) Declarac¡ón jurada dedarando que: (i) es responsable de la verac¡dad de los
documentos e información de la oferta, y (ii) no se encuentra ¡mpedido para
contratar c-n el Estado, de acuerdo con el artículo 33 de la Ley. (Anexo I{o 3l

La omisión del indkE rc dcilmim la no admis¡ón de la oferla.

PaÉ mayor inlome¡ón de las Enlidadss us@rias y dsl Catálogo do Sery¡ci6 dq la Platafoma Nac¡onal de lntercpe€b¡lidad
- PIDE ingE$r al 3¡gu¡enle enl@
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e) Promesa de consorcio con f¡rmas digitales, o en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se cons¡gne los ¡ntegrantes, el representante común, el
domicil¡o común y las obl¡gac¡ones a las que se c¡mpromete cada uno de los
integrantes del consorc¡o, asi como el porcentaje equivalente a dichas
obl¡gaciones. (Anexo N" ¡l)

f)Documentac¡ón que acredite la desafectac¡ón del impedimento, en caso el proveedor
al reg¡strarse como part¡cipante hub¡e[a presentado la Declaración Jurada de
Desafectac¡ón del lmped¡mento (Anexo N'5), de conformidad con el numeral 39.4
del articulo 39 del Reglamento.

Adv¿rtenc¡a

a &r¡stto id¡cado et ét ¡¿";n {n-;;;ente§ somará añrotÑl6 at rcg;;trarse
hubiora prcse2,ado la D€claración Jurada de Oesafeclaqón del lmpdtñenlo.

2.2.1.2. Oocumantos para acred¡tar los requisitos de cal¡ficación

2.2.2

lncorporar en la oferta los documentos que acred¡tan los "Requisitos de Cal¡ficación"
que se detallan en el numeral 3.6 del Capítulo lll de la presente secc¡ón de las bases

La entidad contratante únicamente incluye los requis¡tos de habilitac¡ón contemplados
en la f¡cha técnica o en los documentos de información complementaria, salvo que la
normativa específica que regula el ob¡eto de la convocatoria exüa algún requ¡sito
obligator¡o.

Documentación de o¡esentación facultativa

En el caso de que los proveedores que gocen del beneficio de la exonerac¡ón del IGV
prev¡sto en la Ley No 27037,1ey de Promoc¡ón de la lnvers¡ón en la Amazonía,
presentan una Declaración Jurada de cumpl¡miento de condic¡ones para la aplicación
de la exoneración del IGV (Anexo N" l0),
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Advertenc¡a

ei'óraai 3e io,ipri'io'pueae e,¡s¡i ai p*{oiÁ'p,eiitrc¡0" áé"úiluneÁtas áre no
hayan stdo údicados eo /os acápites 'Documentaci6ri de gesetúac¡ón ablgatüa",
-Raquts¡tos de cat¡ficacón' y 'Deurent*ón de presentactón facultativa".

PRESENTACIÓN DEL RECURSO DE APELACIÓN

'El rccurso de arylación se presenta ante la Unidad de Trámite Documentario de la Entidad.

En caso el padicipante o postor opte por presentar recurso de a@lación y Wr otorger la garantía
mediante deñsito en cuenta bancada, se debe realizar el abono en:

N"deCuenta : O0G2939182

Banco : SCOTIABANKPERU SAA

N" CCls : O@ 170 00@02939182 28

5 En €so d6l€nsfoEnc¡a interban@.ia.

Según el cronograma de la ficha de selecc¡ón de la convocatoria publ¡cada en el SEACE de la
Pladicop.

r
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2.4 REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los s¡guientes documentos para perfecc¡onar
el contrato:

a) Garantía de f¡el cumpl¡miento del contrato, solicitud de retenc¡ón (Anexo 6) o declarac¡ón
jurada comprometiéndose a presentar la garantía mediante fide¡com¡so (Anexo 7), de ser
el caso.

b) Contrato de consorcio con f¡rmas legalizadas ante notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cód¡go de cuenta interbancar¡a (CCl) o, en el caso de proveedores no dom¡c¡liados, el
número de su cuenta bancaria y nombre de la ent¡dad baneria en el exterior.

d) Cop¡a de la vigencia del poder del representante legal de la emPresa que acred¡te que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresPonda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona jurídica.

f) Autorización de notif¡€c¡ones durante la ejecución del @ntrato al @reo electrónico
contemplado en el contrato (Anéxo N' 8).

S) Detalle de los precios unitar¡os del precio ofertado.
h) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los b¡enes que conforman el paquete.
i) Propuesta de la lnstitución Arbitral elegida por el postor (Anexo N" 9).

Adverte-rc¡a _ , _
La lnst¡trción Arbitral es sieg¡da por el poslor gafiadorclé la buena pro de la l¡sla de inslite¡ones añ¡trales
que haya prcpuestc la enhdad coitralanfe an /as báses del prcced¡miento de selscióñ. Para d¡cha efecto.
al ren¡ii las docanentos paft la suscrítr¡óo del con¡rato, el postor ganada. de la buéna prc comLtn¡ca a
la enl¡dad cantralanle ta lnst¡tución Arb¡tfat elegida de la rcterida,rsta, casó cantmr¡a. acuetda con la

ent¡dad contrclanle una lnst¡tución Arbúral distnla. En caso d. falta de acuedo, la lnstiiuc,ón ArDil€l 3s
aleg;da de la menc¡oneda lista por la entidad c.ntratante de manerc definitiva. Las pa!1as pueden
estaá/ecer est¡pulaciones adcionales o mod¡ltalar¡as Cel convenio añ¡tal, en la fredida que no
cantzvengan las d¡spasicienes ce la noña!íva de bntrctacianes públ¡cas y/o las dspos&rorgs espec€/es
conbn¡das eo la nonat¡va genarat de arbilraie".

j) Declaración Jurada aclual¡zada de Desafeciac¡ón de lmpedimento (Anexo N' 12) y la
documentación que acred¡te dicha desafectación.

Advertenc¡a

E! requ¡silo incircada en el htera¡ k) úllcamente se salicitará s el postor adjud¡cado hubiera
oresentado la Declarecion Jurada de desaíectacón de! ¡mped¡r,erto eft el prwd¡niento de
se¡eccíóñ
De acueÍdo con e! arlícdo 4 dei Dec.eio Leg,siativo N' 1216, ias e¡tjdades esié, Dtohib¡cas de
exrgr a los adninisttatios c usuarios la inlormación que ?ue<iai abtener direclafren{e frecitante
la in¡ercpeÉb¡lidad a que se ref¡erea los adícLtlas 2 y 3 de dicbo Oecrelo Leg§lalivo. €, esá
med¡da, s¡ ¡a eniided ccnt{atanfe es rysraa¡ de la P¡ataforme de lnteroperabl¡dad del Estacio -
PiDg y sismpre que el seruicto web se encueñüe aciivo er el Catálagc de Servicós de dicha
clatefotña. no cerrespcndetá exig¡t ios dacumentos previlrs e, ¡os ,leftles d) y e) de! presnle
numeral-

En caso ei poslor declarc la inap!¡cabi¡dad del ilrp,dimento T¡po 4 D del ¡ncisa 4 del numeta¡ 30.1

dei anícula 30 ,Je la Ley. refeddo a las personas rrscÉlas e, e/ Reg¡sito de Deudores Alimeiltarios
Maras§ {REDAM) (biPoder iud¡cia! presenía ía Declatac¡ón JuraCa {espetiva (Ane\a N" 13).

PaÉ mayor infomac¡ón de las ent¡dades usuarias y del Catálogo de Seruic¡os de la Platafoma de lntercpeGb¡l¡dad del
Estado - PIOE ¡ñgresar al siguiente enlae https:/¡.N.gob.pel74'1+latafoma-nac¡onal{+¡nte@Perab¡lidad
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2.5 PERFECCIONAMIENTODELGONTRATO

En caso el contrato se perfecc¡one mediante un contrato, la entidad contratante suscribe el
contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la buena pro cuente con
cert¡f¡cado dig¡tal emitido por una entidad de cert¡f¡cac¡ón, de acuerdo con la normativa de la
materia. Excepc¡onalmente, la ent¡dad contratante con el deb¡do sustento puede proceder a la
firma del contrato mediante med¡os manuales.

El contrato f¡rmado d¡g¡talmente se remite a la siguiente d¡recc¡ón electrónica:
sec.general@regionucayal¡.gob.pe con copia a procesos@regionucayali.gob.pe, en caso de no
contar con firma d¡g¡tal, la suscripción del contrato se realiza en el GOBIERNO REGIONAL DE
UCAYALI, s¡to en Mesa de partes de la Ent¡dad. silo en el Jr. Raymondi N' 220 - Pucallpa.

2.6 FORMA DE PAGO

El pago se realiza de conformidad con lo establec¡do en el artículo 67 de la Ley, y conforme lo
regulado en el respectivo ob¡eto contractual y s¡stema de entrega que rcrresponda.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contrat¡sta dentro de los
diez días hábiles siguientes de otorgada la conformidad por parte del área usuaria, y es
prorrogable, previa.¡ustificáción de la demora, por cinco días hábiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien
corresponda, de acuerdo con lo que se ind¡que en el contrato de consorc¡o.

La entidad contratante real¡za el pago de la contraprestac¡ón pactada a favor del contratista en
PAGOS A CUENTA, por cada suministro entregado.

PAqJM G. BIE¡ES Coi¡lUI{ES
t íll.d de

n diL
,"**, l r"*.", I "r*, i***..1"**" rl***rl *'I I I I I lm'erú

1 Huew de Ellin¿ KG. "l "l "l "l "l "l
450

2 PáFYa (G, *l *l *l *l *l *l 54S

3 5¿ndía (G, ,661 ,661 ,G6l ,651 ,661 ,661

4 Naránia (G, "l "l "l "l "l "l 570

5 Plátano de sedá Uñidad *rrl ,.rrl ,.rrl ,.*l ,.rrl ,.rrl ,r*
6 Zioállo mecré (G, ,*l ,*l ,rl ,*l ,*l ,rl t1{0

7 Choclo sraño (G. *l *l *l *l *l *l 36m

8 l(G. s?ol "J s?ol sml rJ s?ol vn

9 col chin¿ UNO ,,1 ,*l -l -l ,*l ,,1 450

l0 c¿mte¿m¿rillo KG. ,*l ,*l ,*l ,*l ,*l ,rl ll40

11 Aryeia (alimentol KG. "l *l "l ,J "l "l 228

12 Maírdúo mdo 1{enterol KG. "l ',1 "l "l "l "l
13 Mai¿dúoFdo 3 fpañ¡dol KG. "l"l"l*l"l"l 2U

14 Pa llar la limento I KG, J,l,lJJ,l 30

15 Gaó¿ñ!o {alimentol KG. JJ,IJJ,I 30

15 Vainita (alimento) (G, "l "l *l "l "l "l
178
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Para efectos del pago de las contraprestaciones e.¡ecutadas por el contrat¡sta, la ent¡dad
conlratante debe contar con la s¡gu¡ente documentac¡ón:

. Documento de recepción y verif¡cación del área de Almacén General de la Ent¡dad.

. Documento en el que conste la conform¡dad de la prestación efectuada suscrita por el
servidor responsable de la Direcrión de conservación y divers¡dad b¡ológica.

. Comprobante de pago.

. Guía de remisión

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepc¡ón y verif¡cac¡ón, así
como de conformidad, el contrat¡sta debe presentar la documentac¡ón restante en Mesa de partes
de la Ent¡dad, sato en el Jr. Raymond¡ N" 220 - Pucallpa.

Advertencis
'€láíi'iáieinqleiuá,J 

fioveeofiiéi,eiiiráJiíiái,iai'l,e io iiilcñi6lá p,*ea¡l,e*ó'ctac¡rc
se ¡ncorpora al contrato una cláusula de comprom¡so de pago de la ñulta, establec¡éndose que dutanté la

ejecuc¡ón d€l contÉlo la ert¡dad mntra¡atrte .aliene de forma prcilateada hasta el 10 dol monto del cotltrato,
paÉ el pago o amo¡lizaciótl do ñultas

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA ,,VYERSÁ ELECIRÓNICA N' OO3.2O2'GRU-GR-OC

CAPíTULO III
REQUERIMIENTO

Adveñancia

A! efaboar tas bases. el Oticia de coñpra incluye efl esta secc¡ón el requerimiento que foma pañe
del expediente de contratación ap@bado. El árca usuaria es resporsaóre de fomular
adecuadamenle el regueriñiento. en coodinación con la dependencia encargada de las
contratacíofles. de confotmidad con el aiiculo 20 del Reglamento. El réqueimiento debe elaborarse
de acuetdo con el formato consignado en este capitulo y eslar incluido en el cuadro multianual de
necesrdedes.

3.1 FINALIOAD PÚBLICA DE LA CONTRATACIÓI{

La Entidad t¡ene a su cargo la admin¡stración y mantenimiento del Zoológ¡co Parque Natural de
Pucallpa, por lo que requ¡r¡ere el cuidado y alimentación de las d¡st¡ntas especies de an¡males con
los que se cuentan, con lo cual se busca lograr una mayor afluencia de vis¡tantes al Zoológ¡co tanto
por motivos de espárcimiento @mo educacionales y que a fin de que los visitantes tengan una
buena impresión de los mismos.

3.2 DESCRIPCIÓN GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Adquisición de Atimentos para los Animales del Zoolog¡co Parque Natural de Pucallpa- Paquete 1-
B¡enes Comunes Correspondiente al Año Fiscal 2025.

3.3 CARACTERíSTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMÚN A CONTRATAR

PAQUETE II¡'01. BIENES COMUNES

ítem
Denom¡nac¡ón del bien o sery¡c¡o
seqún la Ficha Técn¡ca

Un¡dad de
modida Cantidad

,| Huevo de Gall¡na Calidad Primera KG 450
2 Papaya Cateoor¡a I KG 5400
J Sandia Cateooría Primera KG 't 596
4 Narania Washinqton Navel Cateqoria I KG 570
5 Plátano Seda Cateooría ll UND 33930
6 Zapallo Macre Cateqoria Pdmera KG '1140

7 Choclo Cateooría Sequnda KG 3600
I Yuca Categoria ll KG 3r'.20
9 Col Ch¡na Calidad Primera UND 4500
'10 Camote Amarillo Calidad KG 1 140
11 Arveia Verde Cateooría Primera KG 224
12 Maíz Amarillo Duro Grado 1 KG 342
13 Maiz Amarillo Du[o Grado 3 KG 264
14 Pallar Calidad Superior KG 30
15 Garbanzo Calidad 2-Superior KG 30
16 Vainita Calidad Primera KG 228

3.¡I ESPECIFICACIONES TÉCNICAS O TÉRMINOS DE REFERENCIA SEGÚN EL OBJETO
CONTRACTUAL
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FICHA TÉC¡¡ICA
APROBADA

r. CARACTERíSTEAS GENERALES OEL B!€N g!riÚi!_
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
HUEVO DE GALLINA CALIOAD PRIMERA
KILOGRAMO
El huévo de galli¡a 6s €l óvulo l]Ñpletámonle ercluc¡onedo de la
e3pecie GaÍús gáfus. @ñgtituido por cás€.ón, mmbrañss. cáha€
de aire. clara, (ñalazas. yeña y ggms.

2. CARACTERiST¡CAS ESPECiFICAS DEL BIEN COMÚN

Versi5n 06 Página I de 3

Derlm¡ffit ñ del bien
Dgr1milEióñ lécn¡€
Unidad de ñedida
Oesmpciin geósal

2.1 Oelb¡cn
El al¡msto debe presñhr las sigubñtes €racHisti@s:

CARACTERISTICA REFERENCIA

CALIOAD

Cobr Bla¡@ o gardo en sus d;fer€ntas
t@lidades.

NTP
HU€VOS

011.219:2015
Huevos de

gallina. Requisit6
clasit¡6irn.2 Edlcián

v

Olo. Ca€clqisti@ y libr6 ds olores
desgÉdábles.

Sabor Caaacteaistico

Rgquisitos fisicos

Cás€ libre de ot!€s y
qu¡ñaduÉ3.

eu6 elteeñ ls aÉaisda.
L¡óp¡o y s@.
La ycma dsb€ tener flma casi
esfér¡@. de @ñlmo ligeramsñte
definido. ubk$isñ cónri€ vistá
a favés dgl ovc@p¡o y
fi mémeñb $stfikJa por las
chala¿as.

Tañeño

Tañaño Peao

Süper chi@ .509
Ch¡6 50 - 55,55 s

M6dÉño 55.55 - 62.5 o
Grande 62,5 - 64.84 s
Jumbo 6A.aA - 72.22 9

Súp€r Jumbo ¿ 72.22

TolaEnc¡á:
Máximo 10 96 de h@vos ds las
c&¡s¡ncadoe d€ p6o l¡mihole.

CásÉra fntegra, l¡mpia, se@, lis y c,é lorma
caracleristie.

Cámara dé áir€ Su allúra rc debé excedq los 5 mm

Cánbica y fi¡a

Cla¡a TEnspa.enté, dñ$ y fila
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CARACTERISTICA ESPECIFICACIÓN REFERENCIA

CALIOAD

Toierancias
NTP 01 1.219:2015
HUEVOS. Huevos de
gallina. Requis¡tos y
clasificac¡ón. 2' Edicón

Categoría
Máximo 5 9; de huevos de calidad
segünda en primera.

Huevos qu¡ñados o rotos
en dest¡ño

Máx¡mo 2 %

INOCUIOAI)

Cumplir con lo estáblec¡do pror

el Serv¡cio Nac¡onal d€ San¡dad
Agraria - SENASA, autoridad
nac¡onal compéleriler.

Reglamento de lnocuidad
Agroalimffitaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
No 004-2011-AG. y sus
mod¡ñcatorias.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUAASIA IN VERSA ELECTRÓUCE U" OOS.ZOZ'G RU.GR.OC

P.ec¡skin l: La entidad deborá precisar eo las bases el @lor y tamaño del huevo de gallina
cálidad pnmera roquerido, de acuerdo a lo establécido eñ la prosenlé F¡cha Técn¡ca: por
eiefirplo: Huevo de gall¡na cafidad primsa- de color pardo y tamaño mediano.

2.2 Envase
Lc envases del al¡mento deben s€r limp¡os. secos, de primer uso, resistentas, no d€ben
tranffi¡tir olor€s, coltres o sborós 6lÉños, dobffi prctegs al prcducto contra la rotura. deben
pérmiür la vent¡lac¡5n del prcducto y cobcarlos verticálmanto, y en caso de sér rouülÉables (sók)
de malerial plásticol, deben ssr lavados y des¡nÍecl,ados anles de su uso con productos de grado
alimenlario, s€gún élnumeral 9.1 de la NTP 0'11.219:20'15.

Procisión 2: La enüdad deb€rá indiÉr en las bas€s el peso neto del groduclo por envase.
Además, podrá ¡ndicar las característE:¡s del enváse, tales como; matériál y típo de 6errado,
sismpre que se haya verificado qus esi,as caracderfslicas aseguren la plur¿lidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrá usár embalaie cuando se requie€ ágrupar varias unidades de a¡imenlos envasados. El
diseño y materiales de embalaie deben ser inocuos y aptos pa€ u6o alimertario, ofrecer ura
protecckin adecuada de los producücs para reducir al min,mo la contam¡nac¡ón, evitar daños y
permiir un etiqu€tadc coffBcto, según lo ¡ndicado 6n el numeral 13.2.9 de la norma Codex
cxc f -1969 (2022) PRTNCTPIOS GENERALES OE HTGTENE OE LOS ALIMENfOS.

Prec¡sktn 3: Si la entidd requ¡ere que el produdo sea embalado. deberá iodbar en las bases
las unidados de envasés por ambalaie requtridas. Además, podrá indi€r las Éracleríst¡cas del
embalaje, tales como; matgrial y t¡po de c€rrado, s¡émpre que se haya ver¡llcádo que estás
caracleristiGs assguran la plural¡dad de postores.

2.¡t Rotulrdo
Reliáa* al numeral2.5 de la pressnt€ Fícila Técnica.

Prec¡sión 4: Ninguna.

2,5 Etiqu€tado
La etiqu€ta de bs trvases del alimento debe clmplir con lo indbado en el artículo 27
del Reglameñto do lntruirad Agrclim€ntaria, apróado medianté Oereto Supremo
No 00+2011-AG y sus modil¡catorias, además de las d¡sposiciones establecldas en el
numerá19.2 de lá NTP 011.219:2015. Debe ¡nd¡car lo s¡guiente en idíoma español:

* nombre del producto:
- dasi[caclin pq peso o presentación:

- contenido nelo:

i Ség¿n míflio l0 de RÉglffilo det L¡screlo ls§da¡a }} 106¿ Ley de l@ired do lc AtimatG. ard*o oedEite
DB?to §.Frmo tf 034-208.4G.

Versién 06 Página 2 de 3
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- fecha de prodmn5n y/o caduc¡dadi
pais de qigen o lug6r de pf@dercia.

- nmbre y dir&ciór del litular de la auto.¡zación san¡laria;
- nombre y dirffiió¡ dol impórt3dor, de cüresponds;
- Aulorizac¡ón Sanitaria de Establ{¡miento d6 Prffiatr}iBrto Primario de Alim€ntos

Agrcpecuaaios:
- idst¡liÉión del bte;
- ¡nstruccimes para d u$ y cmsefracióf,.

Pr€carión 5: Le ent,dád déberá ¡nd¡Gr en las bases olra inforñrción que ons¡dere d€ba 6star
etqueiada- La información adicioml qG * §ol¡c¡le ño puede modifiGr las características del
bien des.itas en el num€El 2.1 de la presnte Ficha Técni@.

2.G lnserlo
No aplica.

Prcslelón 6: No apliG.
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F}CHA TÉCNICA
APROEADA

I. CARACTERíSIICAS GEHERALES DEL BIEN COMÚN

CATEGORiA I

CATEGOR|A I

KILOGRAMO
Doscripción gereral : Es al fruto póvsniente de la esprcie Carca papaya 1.. d€ la familia

Caricaceae.

2. CARACTERíSTICAS ESPEC|FICAS OEL AIEN COMÚN

2-l 06lblon
El al¡mento debe habd dca zadp un grado aprcphdo de desanollo y madurcz capa de
sportar el lransporté, ma¡¡pulacíón y llegar s estado salisfaclorio al lugar de dastino, s€gún
indi€ el numerál 2.1,1 de la mma Codex CXS 183-1993 (2011).

El mtendo de edá envase de alimnto debe sff homogéffi y 6tar mtituido úf,i€mente
por papayas del mismo triren. varialad y/o t¡po comerc¡al. elidad y calibre. Támbión debql ser
hmogéneG sl color y lá madurez La pals visible del coñtenido del ffivas debe sor
répre*ntrativa de todo el ffitenido, según lo ¡ndicado sn el numsal 5.1 de la nma Codex
cxs 183-1993 (2011).

El álimento d€be prasentar las siguienl€s €ÉctsÍstbas:

DeÍominación del bis
Oemminacióñ técñi€
Unidad de medida

PAPAYA
PAPAYA
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CALIOAO

Réquisitos mfnimos

- Estar enteras.
- Estar snás y ¿xmtas de

podredumbrs o daterixo que hagan
qu€ no san aptas para el @nsumo.

- Es¡ar tmpias y prácti€menle e¡entas
de c¡alqubr mater¡a axlÉña v¡sible-

... Estar prádbañffte éxtrtas de
plagas que afeten al aspecto geHal
del producto.

- Estar prácticámfite sxentras de daños
€usad6 por plagas.

* Estar oxentas d€ humedad oxtema
almal, $lvo la @nden$cón
@ns¡guiente a su remciin de una
cámara frigqífica.

- Estar exentas do ealqu¡s olor y/o
sbtr extraños.
Ser de ffi¡stenc¡a firme.

* Ter€r un aspéclo fEs@.
- Estar 6x€nlás da dañoe Éusádos por

baias y/o allas t€mperaturas.
- Cuando tongan p€dúnelo, s bngitud

no d€b€ ser sup€rior a 1 m.

Clasili€ción

Las papayas de esta cat€goria dsben ser
de buena calidEd y característiÉs de la
vá.iedad y/o tipo comerc¡al. Podrán
pem¡lirse. sin mbargo, los sigubntes
defclos leves. s¡empre y cuando no
aftrtén al aspécto gef,eral del producto,
su calidad, estada de con§€roac¡ón y
presntac¡óñ en el envase:
- Oefectos lev6 de foma.

cxs 183-19S3
NORMA PARA LA

(201 1 )
PAPAYA

F

CARACTERISTICA ESPECIFICACIÓII REFERENCIA



CALIOAD

Clasif¡cción

Deltrtos bves de la piel (mo
magülladuras mecáf,¡És, quemaCuras
de e, y/o manchas de látex): la
supedrcie lotal af*táda no deberá
supeÉr el '10 %.

En ningún caso los defectos deb€Én
affftár a la pülpa del huto.

cxs 183-1993
NORMA PARA LA

(201 1)
PAPAYA

Tolerarcia de Calbád

El 10 %, €n núm6ro o on psso. de las
papayas que rc stisfagan los rcquisitos
d€ 6ta etegdia p€ro stisfagan bs de
la Categoria ll o, ex€pcimalmente, que
m superen las tolemrc¡as 6tabtffidas
paG sta Última.

Calibre

Calibre Peso (9)

200 - 300

I 301 - 400

c 401 - 500

o 501 - 600

E 601 - 700

F 701 - 800

G 801 - 1r00

H r 101 - 1500

I r 50f - 2000

J > 200't

Tolsancias de Cal¡bre

La tolmncia en ol cál¡bre s6rá ol l0 %.
tr número o an peso. d€ las pápayas qua
ffiGpondan al Élibre ¡nmediaiamente
superbr y/o iñferitr al ¡ndbado en al
aña*. con un p€so mfnimo da 190 g
pa€ las papafas enva§adas s la
€tegtrÍa del Élíbre más paq6ño.

INOCUIDAD
Cumplir @n lo ssiablecido ptr el S*ic¡o
Neional de San¡dad Ag6ria - SENASA.
autdidad naciffi I @mp€lontel.

Reglamefllo de ln@uidád
Agroalimentaria, aprobado
med¡anta Dereto Supremo
No 004-m1l-AG, y sus
modifi€ttrbs-

GOBI ERNO REGION AL OE UCAY ALI

SUBA S IA'NYERSA ELE C TRÓ N I C A N " OO3-2O2 I G R U.G R.OC

Prec¡slón 1: La entidad deberá precisr ef, las bass s¡ cal¡bre ds la papaya categqía I

Equorido, de aüsdo á la estau€c¡do s la prssnte F¡cha fécnical ps eimplo: Papaya
ategqía l, €libre G.

22 EnY.$
El alimanto d€be ss a@ndiciorado lomando en consideBción lo establ6ido en las nomas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
cxc 5$2003 (2017) cÓDrco DE PRACTTCAS OE HTGTENE PARA LAS FRUTAS y
HORTALTZAS FRESCAS y CXC 4¿r-1995 t20O4) CÓDIGO DE PRÁCTTCAS PARA EL

' S€gl1ñ ,rti¡¡lo '10 § R€gl*plo dol Oso.to L69rl'altu tf 1052. L9, d. kwild do kr reffi, aprobd ñi.rfiarr.
OÉGb Sr¡púÉ rA 6,[-2008.C6.

vtr§ión06 Páeha2de3
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUAASTA /NYERS A ELECTRÓN ICA N" OO3-2O2IGRU -GR-OC

ENVASAOO Y TRANSPORTE DE FRUIAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de taI mañeTá que eI
pmduclo quode debidámente protegido.

LG envases deben satisfacer las Gracteristicas de cálidad, hqiene, ventilackm y reshtencia
necesárias para asegurar la maoipulackin. el tEnsporte y la @nswáción apropiados de las
papayas. y deb€¡ estar exentos d€ sáhubr mtefia y crü extraños, según ¡nd¡€ el
numeral 5.2. 1 de la norma Codex CXS 1 83-l 993 (201 1 ).

Procislón 2: La entidad deberá indiar en las ba$s el peso neto del produclo lpr envase.
Además. podrá ind¡€r las GfacteristiÉs del enyase, iales @mo: maleria¡ y tipo de erado,
s¡mpre qre sa haya yenlicado que es¿as caracttrislicas asegu.en la pluralided de postores.

2.3 Embaaaie
Se podrá usár embalaie cuando se requiara agrupar variás unidades de alimenlos envasados. El
dis€ño y materiales de embalaje deben ser ¡nocuos y aptos para u$ alimenlario. ofrecer um
prctMirn adecuda de los prcductos para reduc¡r al mínimo la @ntaminación, evitar dañ6 y
FEmfur un etiquétado @recio. según lo ind¡€do m el numsal 13.2.9 de la noma Codex
cxc 1-1969 (2022) PRTNCTPIOS GENERALES DE HTGTENE OE LOS ALTMENTOS.

Procbión 3: S¡ la ent¡dad requ¡erG que sl producto sea embálado, deberá indicar en las b¿ses
las unidades de envases por smbalaje requaridas. Admás, podrá ind¡Br las Eracterlsti=s del
embalaie. tal€s @mo: malerial y t¡po de cemdo, s¡mpre qua e haya verif@do que 6tas
ÉÉcteríst¡cas aseguren la pluElidad de poslms.

2.4 Rolulado
Ref¡érase al numeral 2.5 de la presenle F¡cha TémÍca.

Precb¡ón 4: N¡nguna.

2.5 Etlqúetedo
La el¡queta de los ávases del alimsnto debé cump¡ir con lo indkxdo en el artículo 27
del Reglamen!, de lnocu¡dad Agroal¡mentraria, aprobado médiante Dseto Supremo
M 004-201 1-AG y sus modif¡cátorias, además de las dispos¡ciones estable¡das en el
numéra¡ 6 de la ñoma Codex CXS 183-1993 (2011). Oebé iñdÉar lo si¡u¡ente en k ioma
español:

- mñbra del alimeñ¡o:

- €togoria d€ calbad dol producto;

- co.rlen¡do neto:

- páís ds odgsn o lugar de proce@nc¡ai

- nornbre y dkeEi¡5n del titular d€ la autorización snitaria;
- mmbre y dirscción d€l importador, de coresponder;
- Auiorizac¡ón Sanitaria de Establec¡mienlo de Pr@esami€nto Pnmario de Alimentos

Agrcpecuariosi
- ír€nüficác¡rn del bte;
- fecha de ffi¡mbnto o msumir p.eferenlemenl€ mtes de;

- ilBtuccbnes paa el uso y conseruaciófi,

PrecB¡ón 5: La entidad déb€rá indi€r én las bases otra infmaci5ñ quo consider€ débá éstar
eüquetada. La infomackin edictonal qu€ s6 $licite no puéde modificar las caEcteristics del
bien dsscfilas en elnumeral 2.1 de la presente Ficha Téc¡ica.

2.6 lns¿rto
No aplice.

Pscisión 6: No aplim.

6
UJz
f

=o()
t,
o
o

IJ,

o
lltz
t¡¡
ñ
ü
fL

o
2.o
0a
Fo
l¡lJ
UJ

ttt
É,
l,¡.,

2

F
(rt

3
a,

Vesión 06 Pág¡na 3 de 3

CAR.ACTERISTICA ESPECIFICACIÓN REFERENCIA



GOBIERNO REGIONAL OE UCAYALI
SU6ASIA IN YERSA ELE C TR Ó N I C A N " OO 3-202 IG R U -G R.OC

FICHA TÉCNICA
/\PROBAf'A

1. CARACTERíSÍICAS GENERALES DEL BIEN COMÚN

DerÉminác¡ór'r del bien
Denominacióil lécnic€
Unidad de medida
Descripción general

§ANDIA CATEGOR|A PRIMERA
SANOIA CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO
Es el kuto nó cl¡matér¡co de foma elipsoadal u oblonga. dé tamaño
variable, de ctrieza verda o veleadá de acuerdo mn la variedad, la
parte intema de la corleza y la pulpa (pcción mmeslible) ffi camosás
y ¡ugosás siendo de cúlor blanco la primera y roio intenso o pál¡do la
segunda. de sabor dulce, con gran númerc de semillas negras o café
oscuro, pertsnec¡ente a la familia d6 las Cucurb¡táceas. del génerc y
especie Ciflu//us vurgans.

2. CARACTERíSTICAS ESPECíFICAS DEL BIEN COMÚN

2.1 Oel bien
El alimento debe estiar intacto. limp¡o, 6xeñto de cualqu¡er maleria exlraña vis¡bl€, práclicamenle
libc de plagas y enfermedades, libre de dáño Éusádo por plagas y enlemedades que aleclen
la pulpa. libre de humedad exlerna anormal, fime y sulicientemenl€ maduro, sxento de
coloración sxtema anomal, d6 cuaqui€r olor y sabs extraño, pres€otar un desárollo y
corid¡ción qu€ permita soporlár el transporto. el manejo y la ilcgada a su destíno en Bstado
satisfactsio; aqueilG futos que presenten pudric¡ón o deter¡do s€rán excluidos, según indie el
numeral 5.1 de la NTP 01'l-017:2015.

El alimonto debe pressntar las siguientes caracteristicas: a
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CARACTERISflcA ESPECIF}CACIÓN REFEREHCIA

CALIDAD

Clásiñ6c¡ón

Esta categoria comprende las sandias
que no calfican para su inclusión en la
categorfa exlr¿¡. p€ro qu€ a¡mden los
requisitos mínimos espec¡licados en Ia
pfésente Fichá Técni:á.
Las sandias de esta categoria podrán
preseotar ciertos dgfectos. siempre y
cuaMo las saMías consoruen sus
HBcteristicas €senciales de cál¡dad.
estado de mnsrurcon y presenlación:

Delectos en foma.
Lig€rc defeclos €n el @br de la
cáscára, uná coloración Élida de la
sandia que ha óstado en coniacto
con el suelo du.ante el p€ríodo de
crscimiento fx) es consklerado corro
un d€fsto.
Grielas superf¡ciales cicatr¡zadas.
Oslectos en lá cáscara debido al
roc€ o la manipulacbn.
Lsv6s magulladuras o moretones.

NTP 0f '1.017:2015 FRUfAS
FRESCAS. Sandias.
Requísitos. 2'Edición

Tol6ancb de Caldad

Se permite una toleráncia lotal del 10 %,
en ñúmero o en peso, d6 sandías qus
no ct¡mplan con los rsquerimientog de
slá etegryía n¡ los requisitG mín¡mos-
D6nlro de osta toleranda, no más
de ZYc de produc{os afeclados por
pudri¿ióñ.

Vers¡ón 09 Pág¡na .l de 3
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CARACÍERISTEA ESPECIFICACIÓH REFEREÑCIA

CALIDAD

Tamaño

El tamaño es detem¡nado por el peso
de la sandia ps unidad.

Pára as€gurar la unrformidad en el
tamaño, el rango de tamaño del
producto eri el mismo ornpaqua no debe
axcader 2 kg o 3,5 kg, si b uñ¡dad
ménos pesáda ex@de los 6 kg-

La unifomidad en péso no es
obl¡gatoria en aquellas sandias que se
transportan a granel,

NTP 011.017:2015 FRUTAS
FRESCAS Sandías.
Requ¡§tos. ? Edb¡on

foleranc¡a de tamáño

Es permitido una tobEnc¡a toüal de
10 %. eñ núméro o m p€s, de sandia
qu6 no ürmplsn 16 rcquisitos de
€l¡bre.

INOCUIOAD

Cumpllr con lo establecido F)or el
Servic¡o Nac¡onal de Sanidad
Agrtria - SENASA, autorídad naoml
@rnpotento!.

Reglamento de lnocuidad
Agroalimentaria, aprcbado
mediante D&relo Supremo

004-201f-AG. y sus
modificatorias.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUAAS IA /N YERS/A ELEC TRÓ N I C A N " OO 3.20 2'G RU -G R-OC

PrGcb¡ón l: Ninguna.

2.2 Envaso
El alimento debe ser a@nd¡cionado de tal maoera q@ quede prcteg¡lo. vetilado y b¡en
presentado: los requisilos dg lc envases deben sr bs indicados eñ la norma Codex
CXC 44-1995 (2004} CÓDIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORIE DE
FRUTA§ Y HORTALIZAS FRESCAS. según ¡ndican l¡rs numerahs 9.1.1 y 9.1.2 de la
NTP 0f1.017:2015.

Los empaques deben estar limpbs y compuestos por mattrial€s que rio causen alleráciones al
producto, así po. erempb en caias de madsa, cártón corrugedo o de otfo material adecuado que
reúE las ondiciones de hig¡ere, limpiau. vent¡lacirn y resistmcia a la humedad, manipulación
y transpone, de modo qua garant¡ce una adocuada conservác¡ón del producto, segün ¡rÉ¡ca el
numsal 9.1.4 d€ la NTP 0l1.017:2015.

El contanido de cada unidad d6 empaqG dabe ser homogáneo y ostar compuesto únicamente
por frutos de lá misma variédád. grádo. cólor y c€libre. La part6 vis¡ble del conten¡do del
empaqu€ debe ser rapreséntal¡va del coñjunto. según lo ¡ndicado eo el numffil 9.1.3 de la
NTP 0l 1.01 7:201 5.

PFclsfón 2: La ent¡dád dab€rá indiÉr en las b6es el p€so neto del producto por envase.
Memás. podrá indicar las características del envase. tales mo: mals¡al y l¡po de cerrado,
siempre qw se haya vertfEado que estas Hacleristicas aseguren la pluralidad de pctses.

2.3 Embalale
Se podÉ u6ar ernbalaje cuando so requ¡era agrupar varias unidades de alimsnlos env6ados. Ef
diseño y materiales d6 embalaje deben ssr inoqios y aptos para uso alimentarb, ofrec€r una
prol€eóñ adccuada de los productos pára rcducir al míñimo la @niaminación, evitar daños y
pemitir un et¡quolado cdrecto. s€gún b indicado en el numoral 13.2.9 de b noma Codex
cxc 1-1969 (m22) PRTNCTPTOS GENERALES OE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS_

S.grtt ltk¡¡*o l0 éd Régldñ.dio dd O&áo l-sg¡!¡ádE tt 1062. Ley ds lreuirád d€ lG AI¡E *o§ eñ6ado d€dián(.
De.G(o SlFmo tf 03é2C10&AG.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEA S IA /NYERSA ELEC TR Ó N I C A N " OO3-20 2 UG R U -G R-OC

Pmcb¡ón 3: Si la enldad requiere que el producto sea embalado. deberá ¡ndbar en las bases
las unldades de envases por embalaie requeddas. Además, podrá indicár las cáractelistl=s del
embalaie. lales mo: material y tpo de cerado, simp€ que se haya verif€do que estas
característicás aseguren ta pluralidád de postorés.

2.¡l Ro(ulado
Refiéras á¡ numerál 2.5 dé la presonte Ficha Técnica.

Precis¡ón 4: N¡nsuna

2.5 Etiquetedo
La etiqueta de los env*es del áliménto debe empl¡r coñ lo ¡nd¡c¿do en el artiolo 27
dol Reglamento da lnocuidad Agroalimenteria. aprobado medianle Decrato Supremo
No @4-2011-AG y sus moditlcátorias. además de las disposiciones establecidas en el
nwtral 9.2 de la NTP 0'11-017:2015. Debe ind¡car lo s¡guiente en id¡oma español:

- ombre del alimonto y la variedad;
cat€goría de calidád del produáo;

' preBder¡c¡a:
@ntenk o nato:
país de tr{l€n o lugEr d€ proc€dancia:
nombre y dkgcdón d€l titular ds h autorización sanilaria:

- nornke y d¡reGión del importador, de conesponder:
- Auloria¡ón Sanit«ia de Establocimi€ñto de Pro@samiento Prima¡ic de Alimentos

Agropecuarios:
kientifmón d€l lote;

- fecña de vscimiáñlo o consumir preféréntémente anles dé;
' insfuccbnss pare él uso y conseryac¡órl.

Pfrcb¡on 5: La entidad deberá iñdicar en las bas€s olfa infomación que cons¡dero deba estar
etiluetada. La informac¡ón adbonal qG se slicite no puede mod¡f¡car las caracterisli€s del
bien descritas en el numetal 2.1 de la presente Ficha Tecnica.

2.6 ln$rto
No aplica.

Prucisión 6: No aolica.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
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FICHA TÉCNICA
APROBADA

f. CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN COMÚN

Danom¡ñaciÓn del bieñ : NARANJA WASHINGTON NAVEL CAIEGOR|A I

DarDminación técnie : NARANJA DEL GRUPO NAVEL CAIEGORíA I

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descr¡pción générál : Frutos de las variedádes o cult¡vares ptocedentes de Ia esp€cie Citnrs

sinen§3 (L.) Osbeck.

2. CARACTER|STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COilÚN
2.1 Oel b¡€n

El alimento debe haber sido uidadosamente recoleclado y haber al€nzado un desarollo y un
estado da madurez adecuado, de acuerdo eon bs crilBrios áprop¡ados para lá variedad. Su
esttdo de rnaduroz debé psm¡tirles soportar el transporle y la manipulación asi como
llegar m @ndiciones satjslactorias al lugar d6 dest¡no, según indi€ el numeral 4.1.4 de le
NfP 01 1.023:2024.

El al¡renlo deb€ pres€ntiar las s¡gubntes cáractorfstbas:
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Aparíenoa

- Enteras.
- Sanas. se exduyen los productos

atacados por la podredumke. u otras
alleracivr€s que los hagan impropiás
para el oñumo.

- Práct¡camente exentas de m{ulladuras
y/o ampli6 cicatr¡zac¡ones por cortes
en la cáscara.
Prád¡cmente €xentas de plagas.

- Exentas de daños causados @r plagas
y mfermedades que afecten lá pülpa.

- Exentas d€ daños considerables y/o
altéracimB sxtemas eusádas por
alaque de plagas.

- Práctl=mente erenlas de daños
€usados por quemaduras de sol,
h€ladas y/o baias temperaturas.

- Limpias. prácticamonté exenlas de

- Exentias de humedad extema anormal.
salvo la ctrrdásacón onsiguiente á
su remoc¡.Jn d€ una émara frigorfca.

- Exsntas de olores y/o saboros extraños.
Exentas de toda señal de désecación o
desh¡dratación.

Tolerancia raspecto a la
apar¡eñcaa

Se admile una tderanc¡a total del 10 %. en
número o e¡ peso, de cftrbos que no
cumphn con los fequisilos de eslá
cálagorÍa perc que sé aiusten a los de la
Gateogorfá ll. DenLo de este porEntaje. no
más d€ 2 % (la quinla parte) podrá s€r de
categoría inféñór-

Se adrñ¡te hasta 2 o/o dé frula con pudrición.

NTP 0l 1.023:2024
cfTRtcos. cfrr¡@s
dulces. Requisiücs. 3r
Edb¡ón

r
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CARACfER¡STICA ESPECIFICACIÓN REFERENCIA

Color

Bien colorÉadas: et color típico de la
var¡edad predomina sobre el 610r verde. el
cual en coniunto no puéde erceder el 10 %
del áre¿ sup€rfcial-

No está perm¡tido el lso de suslanc¡as
quimiÉs mldml6 adic¿das sobre la
suerlic¡e de la fruta.

NTP 011.023:2024
ciTRtcos. círricos
dulces. Requisitós. 3'
Edidóñ

Contenido de jugo is
mlatuálm&lddtuo) Minimo 33 %

foleramia respecto a
granulac¡Ón

Se aceptará hasta un 5 % de fruta
gfanulada.

Se considera fruta grandada cuando, al
hacer el corle en el d¡ámeuo ec1¡atorial, sé
obserua esta condición (granulacón) en un
áréa ctryo diám€tro os mayor al
40 o/¡ dal diámatro muetorial de la lruta-

Madurez

'Bdx Minimo 8.0 'Brix

Acilez
Minimo 0,5 %

Máxiño 1,7 Vo

índic€ de madurez
{'Bf,lAcdez)

Min¡mo 6.5

fol€ranc¡a respeclo al
grado de madurez

No más (bl 10'Á deb€ estar fuerá dal
requerimiento mínimo.

Categoria

Las lrutas deben ser de buena calidad y ser
d,e cor¡sislenc¡a fime.

D€bon presentar las caracterlslicás de [a
variedad a la que pertenezcan y €star tion
cdoreadas.

Podrán pemilrrse, sin embargo, los
s¡guientes delectos leves, s¡empre y
cuando no afecten de ftrma ¡mportante el
asp€cto gentral del pfoducto. su calidad.
éstado de conseruaciofi y presontáción én
el eñvase:
- OefmlG leves de foma.

Delctos leves de la piel produciros
durante la fomac¡ón y d€sarollo del
fruto, como kf,s causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips). creas¡ng y qu€maduras- Asi
como los daños provocados por ác¿¡ros
y qu€rees. pr la presencia de
fumaginá y o&os ag€naes.

... Defeclós leves ya sanados da origen
mecánico, tales como los daíios
producidos por granizo. rozaduras
(rameado, russ€t), daños ocaslrnados
por la manipulación, entre otos.

- DefectG leves en la cáscaaa causádos
por aplicacioñás fol¡áres.

En ningún c€so los defBctos deb€n afectar
la ouloa del fruto.
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CARACTERiSTICA SPECIFICACI iN REFERENCIA

Toleranc¡as de Defectos
I dáños

Defectos leves

NfP O11.O2i:2O24
clTRtcos. cltrims
dulces. Requisitos.
Ediciórt

Acaros
S¡ afecla el color del fruto. el área
acumulada no debe excader de 100 mm2.

- Botrilys y fhrips Resta en
conjunto <

a,go
100

la apariencia del futo. En
mm¡-

Fumagina En coniunto meños de 25 mñf.

Queresas
En 10 frutos tornados al a¿ar no ftis de 10
queresas. Y no deb€ h3ber ñás do
5 querssas en un fruto.

Cicalnes. rozaduras
(rameado, russet) y
ma ncf¡ás

El á.ea acr¡mulada oo debe exceder de:
Claras: < '100 mmr
Os@ras: < 50 mm'

Oleocebsis Que en loma indiv¡dusl o agregada no
supere 100 mfrf .

Owmadura de sl

Bufado Apenas perceptiue al tacto.

- Creas¡ñg
Debil¡ta la cáscara o se extieode hasta
un 10% de la superficie del truto. sin
alteraciones de coltr dentm del creas¡ng.

Tamaño
Cal¡bres segúñ el
diámétro (ecualorial)

Calibre
Diámetro en mm

Mín¡mo iiárimo

Cal 11 58 61

Cal 10 60 63

Cal 9 62 65

Cal I 64 68

Cal 7 67 71

Cal 6 70 74

C¿I 5 73 78

Cal 4 77

Cal 3 81 86

Cal2 84 90

8f A más

Toféranc¡a resp€cto al
tamaño

Se admitirá para la categoria, y para
cualquier modo de pres€ntaó¡óñ, un 10 %
en número o en pes de cítrims que se
ajusten al calibre inmedi¿tar*ente inferior o
superior al mencionádo en el envase o en
los docum€ntos de üansporte.
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Homogeneidad
pre*ntac¡ón

v

El cmts¡do de €da svase debe
w homogán$ y estar constituido
úniGmente tDr citriffi del mrmo origm.
variedad, €tego.í¿, elibrc y que
pG*nten un m¡so gÉdo de madu€z. La
parte vi§ble dcl cmtsk o dd envas€ o ]o,[e

debe *r reprGentativa del conjunto.
Además. para h Étegor¡a I se exig€ la
hmogéne¡dad de 6kxación.

L6 cítricos podrán p(6entare a¡ireados
oo Epas rsgulares de &ugdo con las
oslas de €libÉdo, tanb m envase
cffado m en ábier¡o. Cuando la fruta
s da§frque y enEse sgún e{ diámebo ds
los frutos. det¡e xr recesrio q@ la

ffiesporúa a tres €l¡bres sucesivos de la
effila de @librado.

NTP O1I.O23:2O24
cfTRlcos. Citris
dules. Requisilos. 3'
Edicid

INOCUIDAD
Cumdr @n lo establ6ido por el Seryicio
Nacbnal de Sanidad Agrarh - SENASA
autdidad nacional mpetente'.

Reglamento de l|l@¡dad
Agmalim6nüar¡a,
aprobado medianto
Oes€to Súprm No @+
201 l-AG, y sus
mod¡fÉalories.

GOB/ERNO REG/ONAL DE UCAYALI
SUEAS TA /N YERSA ELEC TRÓ N I C A N " OO?20 2IG R U -G R-O C

Prsc¡slón l: La enlidad deberá pr*isr en las bass el el¡bre de la mranja Wash¡ngton Nilel
etegorla lrequsida, de merdo a lo esisbleido en la presenia Ficha Técnicá; por ejelnplo:
Naanjá Washington Navel €tegdla L Glibre Cal 5.

2,2 Enva$
El alimento debe envasr* tomañdo 6n sngderación lo establsido en la norma Codex
CXC 44.1995 (2004} CÓDIGO OE PRÁCTICAS PARA EL ENVASADO Y fRANSPORÍE OE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. según indí(x el numeral 6.3 de la NTP 01 1.023:2024.

Los materiales y/o pap€les uülizadc en el inlerifr dél €nvas deben ser nGvos. estar l¡mpiG y
sr de uf, matd¡al que ¡o puéda musr altsaciones int6rÉs ni extem6 a la lrula. Se ptrmit6 6l
uso de malenales y, en parti@lar papeles o se¡los que lleven indi€cbres cmmides, siempre
que la improsióñ o el €tiquetado se haqan sn tistas o gmas de grado alimenlario. cuándo los
frubs se presonten enyuoltos eñ mpel. éste debe ser ouerc, inodryo y debg estar se@. Los
6nvas6 deben estar exentos dé ñaterbs ertreñas, ségún india el rurural 9.3 do la
NTP 0'l 1.023:2024.

Prec¡3¡ór 2: La enlidad deberá indrEr en 16 bases el pas nsto del prodrcto por envase.
Ad€más, podÉ indi€r las 6acteÍisti6 del envas, tales mo: mater¡al y l¡po de cerrado,
siompG qG se haya vs¡,icado qu€ ssLas cáffiterísti€s as€guGn la pluÉlidád dé postoes.

2.3 Embala¡o
Se podrá usr mbdáié oando $ requiaE agrugar E.ias un¡.rades d€ alime¡tos snEaóos. el
diseño y matdiales de mbalaÉ d€ben ser ¡'rus y apt6 pm us alimátario, ofrrcar una
pmt§ión addada d€ 106 ploductos p¿É éduck al mln¿mo la Mlam¡ni¡ción. evitar dailos y
p€rmitf un gtilwtado orrecto. según b hdicado én el num€r¿l 13.2-9 dé la mma Code¡
cxc l-r969 (2022i pRrNc¡Pros GENERALES DE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS

Prcc¡8¡ón 3: Si la ffüdad requiáe que el producto sa mbabdo. dsbsá ¡ndbar en las bases
ls unidad6 de envas por mbálaje ÉqutrkJas- Además. podá indiar las €Gc{tristi€s d¿l
mbalaia. l,abs mo: mdedal y tipo de trado, s¡ef,pre qw s haya Erifi€do g€ esa,as

I Ség¡in ár@b tO el R.OI.ú ü tb* Lc{¡*frc ¡f f06¿ tá, d€ M*ted d. k Ait*. ág$á.io ffi
Odo S{sürc lf m,m00áG.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUAASIA INVERSA ELECTRÓNICA N' OO3-2O2IGRU-GR-OC

Émcterísti€s aseguren la pluÉlidad de pGtorcs.

2.4 Rotulado
Refiérase al rumeÉl 2.5 de lá presente F¡ctra Técnice.

Precisión 4: Nrnguna.

2.5 Eüqreládo
La et¡qreta Ce los envass del alimeato d€b€ omplir coñ lo ind¡cádo en el artialo 27
dél Reglamerto de lnocu¡dád Agmel¡mentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N'C04-2011-AG y sus mod¡Ícatorias. adem& de las d¡s@stc¡ones establecidas 6n el
numerál 9 de lá NTP 011-0?3:2024. Oebe ind¡qr b siguénts en ¡dima spañol:

- nmbre del alimento (esp*b) y la varbdad;
- cercterlstiÉs oñarc¡ales (cátegoría. €l¡bre y tratañiento poscoseha);
- cdrten¡rJo relo:
- país de trban o lugar de proÉdercia;
- nmbE y dirffiién del t¡tular de la autorizeión sanalaria;
. nmbE y direción del ¡mportaóor, d€ comsponde(
- Auldie¡rtn Sanateía de Establecim¡enio d€ Prccesamiento Primario

Agrop€oari6:
- iientifi€cián del lote:

fecfÉ de wnc¡miento o consumir pÉferenlemenle antes de;
- ¡nstrucciones para el uso y @nsfrac¡rn.

de Alimellos

Pr*¡sión 5: La entidad deb€rá ind¡car of, las bases otra inftrmacim que considere deba star
ethuetada. La infmac¡oñ ad¡cional qu6 se solicitB no pueda modif¡car las caracleristi€s det
bién desüilas en el numeral 2.1 de la presnte Ficha T6cnix.

2.6 lnserto
No aplicá.

Precisién 6: No aplicá.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBAS TA /N YERSA E LEC TRÓ N I C A N' OO3-20 2IG R U.G R-O C

FICHA TÉCNICA
APROBADA

L-*q48AclE[i§rlc_4§G,ENF,E/!!ES,qE!-qF-!L-c_9!|u-!!-_
DeMinacón de| bien : PLATANO DE SEDA CATEGORiA II

oenorninacián técnica : PLATANo GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORÍA I
Un¡dad de medida : UNIoAD
D$cripción gereral : El plátano es la fruta obten¡da de la specie Mux Spp (AM), de la

tam¡lia Muwa. en sstado verde, que habrá de suministrars€ frew al
Goosumidor. después de s acondicionamiento y envasado_

2. CARACTERISNCAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMÚN

2.1 Del b¡sn
El alimento debe presentar las s(¡u¡entes cáractaristi:as:
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CARACTER¡STICA ESPECIFICACIÓN

CALIDAD

Requ¡sitos minimos

', Estar enteres (tommdo el dedo como
relerencia ).

- EsLar sanos. deben excluirs los
prcductos af€ctados da podreduñbre
o detsaoro que hagan que no s@n
aptos para el cmsumo.
Eslár limpics y práa;ticamont6 exento§
de cElqubr materia extraña visible.

- Estar prác1i'camenté exOntos do
pl8g6 que afocien al aspedo general
del prcdud.o.

* Estar práctbamente axentós de daños
causados por plagas.

- Estiar exentc ds humedad exlema
anolmal. salvo b mndensacirn
cssigu¡ente a su rgm@ión dó una
cámara frigorífica y lG plátanos
envasados en atmósfera modrficada.

- Estar exentos de cualquier obr y/o
sabof extBño.

- Ser d€ cons¡stoncia l¡me.
- Estar exentoB do daños carsados por

baias temperatuas.
- Estar prádicam€nte exentos de

magulladuras
- Estiar orentos de malfoffiac¡ones o

cufvaturas aoofmales de los dedos.
- Estar sin É)istilos.
- Tem el p€dúnculo intacto, sin süar

doblados ni dañados po( hongos o
dosEados.

Las manos y los racimós o gaios deben
indu¡r kl sígu¡ente:

- Una po.cón suficiente de cuello de
cobr 'lmal. sano y exgnto de
contaminación por hongos: y

- un cuollo de 6te limpb, no
ehallaÉdo o resgado. y sin
fragménlos de pedúnculo-

NTP€ODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PtÁTANo). t. Ed¡cón

Versión 02 Página 1 de 3 Vesión 02 Página 2 de 3

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEA S IA /Ñ YERSA ELEC TRÓ N I C A N" OO 3.202 *G R U -G R-OC

CARACTERiSTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Nladurez fisi0l]9ica De coñfornl¡dád É:on lás características
p*uliares de la variedad.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLAIANO). t'Edicón

Calibre Longitud minima: 14.0 cm
Grosr min¡mo: 2,7 m

Tolerarcia de cal¡bre

El 10 %, en númso o en p€s. de los
plátanG que no saüsfagan los requisitos
relatúos al cal¡lre. pero que enl¡en en la
categoría rnmediatamenle superior o
inferio. al calibre.

Categoria

Los plátams de sstá categorla p€rm¡len
los defectos de foma y color, siempre y
cuando el prcducto rnantenga las
caracteristicas nomales d6l plátanoi y
def$tos de la cáscara debido6 a
raspaduras, @stla6, rozaduñs, manchas
u otros def*tos superficialgs que no
superen 4 cm¡ de la superfic¡e totial.

En ningún €$ los defectos d6bm
afactar a la pulpa de¡ lruto

Toleranc¡as de calidad

El '10 %, en númtro o en p€e, da los
plátanos que rc salisfagan los requisitos
de esta cetegoría ni los requisatos
mfnimos, con ex€pcirn de los productos
afectados ptr podEdumbre.
imperfeccbnes notables, o ealquier oÍo
t¡po de dote.iom que haga que no sean
aptos pára €l ffismo.

Homog6noidad

El conten¡do de eda eñvase debe wr
homogéneo y estar constilu¡do
úni€mente For plátanos del mismo
orig€n, variedad y cál¡dad. Lá parte visible
dBl contmilo del en€s debe ser
rep.e§entat¡va de todo el conlen¡do.

INOCUIOAD
Cumplir on lo astablecido por el §eruicio
Nác¡mal de SankJad Agmria - SENASA.
auttridad nacioñal corn p€tente1.

R€glamento de
Agroalimentaria,
rediante Oecfoto
N" 004-2011-AG,
mod ¡I¡cátoriss.

ln@idad
aprcbado
Suprem

v

Prsclg¡óf, f: La ent¡dad deberá precisar en las bases si des€a qu6 los plátános sean ef,lfegados
en manos, facimos o gáios. o por unidad (dedos).

2-2 Enva6a
El alimento debe ser envasado tomando eñ cofls¡deracfi5n lo estabbcido en las normas Coder
cxc 1-1969 {2022) PRTNCTPTOS GENERALES DE HrGrEñE OE LO§ ALTMENTOS,
cxc 44,1995 (2004) CÓOICO DE PRACTICAS PARA EL ENVASAOO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALT¿AS FRESCAS y CXC 53-2003 (20171 CÓO|GO OE PRÁCTTCAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Además. debén s€r envasadG de ia|
manera que el pmducto quedr detktamente proteg¡do según iDdh€ el nume€l 5.2 de la
NTP.GODEX CXS 2052019,

Solrin arkub i0 dal Reglsrffi dd Ded.to Llgidads N" lÉ. L.y d6 ll@irad d. los Aliffibs. erob.& Brqfire
o€qEto S$.ñrc M 03i-2üBAG.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA'ÍVYERSA ELECTRÓNICA N" OO?202'GRU-GR.OC

L6 rnatsiales ut¡l¿ados en el ¡ntéria( del envase deben ser ñuercs, esiar lir¡pbs y ser de
calidad tal que evite ealquis daño axtomo o interrc al producto. Se permit€ el uso de
mátériáles, en part¡cular papel o sellos y adhes¡vos mil iMtaciones comerciales. s¡empre y
aando eslén impr6os o etiquetadG @n tinta o pegamento no tóxico, según ind¡É el
numeral 5.2 de l¿ NIP-COOEX CXS 205120'f L

Los envas€s deben sat¡sfaer las €racterislicas de €lidad, h¡g¡ene, ventilác¡ón y resisléncia
fl&esrias para asegurar la maniprlación. el transporta y la conservaci.in ápropiados de los
plátarcs. Los envases deben eslar exenlG de oalquér matsia y olor extraños. segúñ ind¡€ el
numeral 5.2.1 de la NTP4OOEX CXS 205;2019.

PrccB¡ón 2: La entidad deberá indi€r en las bases el peso neto d€l prcduclo por envase.
Además, podrá ind¡car las característicás del envase. tales como: material y tipo de cerrado.
siempE q€ se haya verifrcado que eslas caÉcieris116s aseguren la pluÉlidad de postores-

2.3 Emb.la¡6
Se podrá usr mbalaie cuando se requiera agrupar var¡as un¡dad€s de alimentos envasados. El
di*ño y materiales de embalaie deben ser inocuG y aptos para us alimenlario, ok*er una
prcteción ád6Eda dé los prcductos para reducir al mínimo la contám¡neión. evitár dáños y
p€mit¡r un etiquetádo corr¿cfo, según lo indicádo en él numéral 13.2.9 de la flmá Cod6x
cxc 1-1969 (2022) PRTNCTPTOS GENERALES OE HTGTENE DE LOS ALTMENIOS.

Prec¡r¡ón 3: Si la mtidad r€quaere que el producto sea embalado. deboá indicár en las bases
¡as unirads de enva*s por embalaje requeridas. Además. podrá ¡ndi€r las caractsísticas del
embalaje, tales mo: mats¡al y üpo de cerado, s¡mpre que se háya verifi€do que 6tas
cáráctárístixs asegura la pluralldad de postres.

2.4 Rotuládo
Refiérase a¡ numerel 2.5 de la pBente F¡cha Té6i€.

Precb¡ón ¿l: Ninguna.

2.5 Elhuatado
La eüqueta de bs m%6es del alimsnlo deb€ (rrmplir m lo ¡ndicádo tr d art¡culo 27
de¡ Reglamenb de lnm¡lad Agrml¡llMtaria, aprcbado m€dianls Oecrcto Supmo
l.P 00,1-2011-AG y sus modificato{iás, ad6más de las d¡sposbbóos slableddas en el
numeral 6 de lá NTP-CODEX CXS 205:2019. Deb6 indi€r lo sigu¡enla en idima español:

- nmbr6 dd añménlo;

- nombre do la variedad o t¡po comsrc¡al (facr¡ltaüvo);

- €legoría:
' mteniro nsto;

- peís de ori¡en o lugar d€ procsdenciá;

- nom&g y d¡reccirn d€l titular de la autodzación sanltaria:
- noñbra y dirmiin dél importador, de @rrasponder:
- Autorización Ssnilaria ds Estiabbcirnienio ds Pro€smimto Pfimari, de Alimstos

Agropecuariog:
- ire¡tific€c¡ón del bt€.;
- lecña de rencim¡ento o consmk preferentamenta antgs d€i
- instruccionos para el uso y con§€mciür.

PrccB¡ón 5: Lá ont¡dad deberá ind¡@r en las bass ota ¡ñfmac¡.5o q@ ffisidae deba elat
etiquelada. Lá ¡nfomación ad¡cional que s solicite no pijede modifrcar las €racierlsiiÉs del
bbn &sitas en el nume{al 2.1 de la plesente Ficha Técnicá.

2-G lnse.to
No aplica.

Precbión 6: No aplica.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASIA /A/YERSA ELECTRÓNICA N" OO3-2O2IGRU.GR-OC

FrcHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERíSNCAS SENERALES OEL BIEN COüÚN
Dénomine¡ón cel bien
Denominác¡ón técn¡cá
Unidad de medida
Oescr¡pción general

ZAPALLO MACRE CATEGORíA PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORÍA PRIMERA
KILOGRAMO
Zapallo ñacr6, 6s el fuilo de {a especie Cucurbita má¡lr8 Oucfi, de la
famil¡a d€ las cucurbitáceas.

2- CARACTERiSfICAS ESPECÍFICAS DEL BIEN COMÚN

2.1 Del bien
E¡ alimento debe perteñecor al m¡smo cultivar y debé teñer él grado dé madurez comercial que
le pemita soportar adacuadamente €l man¡puleo. trafispone y consruación en bums
c.ndicioños. según ¡ndicá el numsral 5.'l .1 de la NTP 01 1.'l 14:2015.

El al¡mef,to d€be presentar las siguientos cáracteríst¡cas:
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CARACTERISTTCA ESPECIFICAC'ÓN REFERENCIA

CALIDAD

Pres€ntaciifl
Los frutos de zagallo deben
pEsstarse mádur6, limpios,
frescos. enteros y sanos-

NTP 01 1.1 f4:2015 HORTALTZAS
Zapalo macra. Requisitot:
? Edición

Sanidad

Los frutos deben presentárse sanos,
es decir. libres do ataques de
¡nsstos y enlermedades, salvo las
s¡quientes toleranc¡as:

Oaños entomológicos: Se
pem¡ten daños superf¡c¡ales que
no comprore¿an la pulpa.

- Daños titopatológicos:0 0/6

Para 6l caso de los daños
l¡topatológico6, las pudric¡ón€s
ndor¡amente marcadas detem¡nan
la el¡minac¡ón del fruto.

Madurez

Dureza de cisGra

Los lrutos deben presntar la
sufici€nle dureza de éscara que
asegure que el maneio post-cosecha
no dglsiorará su €lidad fisba. La
duroa s debe évaluar de a$erdo a
la resistencia que presente al ser
penetrada con la uña: ten¡éndose
que a mayor dureza. mayor debe ser
su €tegoriación.

El zapaflo macr6 cátegoria primera
debe tenér uná dure¿á d6 cáscáaa de
gÉdo alta.

Color de cáscara

Oesde sdé osaifo, verde plomizo.
verde daro hastia crema- Con
asp€clo lustroso, lis o con
hendidurar longitudinales.



CARACTEEiSfICA REFEREI{CIA

CALIDAD

Textura de pulpa

Los frutos deben presenlar la telura
de pulpa lo suficienlemeftte fime que
asegufe qu€ el manéjo po§t-cosecha
no débe deteriorar su cálidad física.
Este paÉmetro se dÉb€ evaluar de
acuerdo a la fesislencia que la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo matre Étogoría primera
debe tener una lenura de pulpa de
grado fime.

01 1.1 14:2015
Zapallo mere.

NTP
HORTALIZAS
Requis¡tos.
2'Ed¡ción

Color de pulpa
El zápallo macre categorie p{irera
dab€ tener colx de pulga amarillo
fuerle.

Tamaño Peso minimo 25 kg

Toleranciá de Defectós

Mágulladuras y
raiaduras

Se permiten daños superf¡ciales que
no mmpromelan la pulpa o mu€sken
daños de pudricón.

Cortes 0Dh

Tolerancia acumulaliva
No comprometa el estado de la
putpa. S¡n pudriciones.

tNocurDAo

Cumplú con lo estáblec¡do por
el Servicio Nac¡oñal de Sanidad
Aoraria - SENASA, autffirad
ñacbnal compelentel.

Reglamento ds
Agroal¡méntariá,
rned¡ánte Décreto
Nc 0&t-201 't-AG.

modificatorias.

lno€¡ridad
aprobado
Supremo
y§6

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASIA INYERSA ELECTRÓNICA N" OO3-2O2'GRU.GR-OC

Prcclsión 1; Ninguna.

2-2 EnYase
El al¡mento podrá ser no envasaóo, p6ro su manipulacón deb€ toñ6r én @ns¡derac¡ón lo
esrablmido en la noma Codex CXC 1-1969 (20221 PRINCIPIOS GENERALE§ DE HIGIENE OE
LOS ALIMENIOS y otros laxtos p€rtinéntes dél Cod€x, ssÍ como la reglamentación nac,oñal
vigmte. según ¡ndica el nureral 10.'l de la NTP 011.1 14:2015.

El álimento so transporla a granél y se @m€rci¿lÍza do aajerdo al p€so de cada un¡dad.
Los apallos l,ambién deben ser acordidmdc de tal manera que estér¡ proteg¡dos de
daños mecá.|icos y adacuadamente venülados, 9€ún los numerales 8.1 y 8.2 ds la
NTP 011.1 l4:2015.

Prücb¡ón 2: La sntk ad deberá indacar en las bases el peso neto del producto por envase, en el
caso de que s enajentre envasado. Además, podrá ¡ndicar las c€racteríslicás del envas, tale§
corno: material y tipo de cemdo, siemprs qw se háyá veril¡€do que estas característi5s
as€guren la pluralidad de post«s.

2.3 Embalaje
Se podrá usar embalaié cuando sé roquiera agrspar varias unidadss d6 alimontos envasdos- El
diseño y materiales de embalaje dsb6n ser inocuos y aptos para uso al¡mentar¡o, ofrecer una
prctetrión adecuada de bs produclos para reducir al mÍn¡mo la conlaminación, evitat daños y
permiür un étiguéta(lo corrédo, según lo iñdicadó én el ñumeral 13.2.9 de la noñna Codex

i S€$¡ ¡líq¡o 10 d.l R€g¡a,n$b ó61 O.@fo L€gülati6 l¡' 105¿ Ley d. i¡wiJád d. h¡ Al¡norto.. {&üa.lo rEdbnr.
hos(?.srctf 03+200HG.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASIA ,,VYERSA ELECIRÓNICA N' OO3.2O2*GRU-GR-OC

cxc 1-1969 (2022) PRTNCTP'OS GENERALES DE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS.

Precis¡ón 3: Si la entidad r€quiere que el pr«iucio sea embalado. d€berá i!üi€r en las bases
las unidades de envases po embalaie requerüas. Además. podrá ¡ndi€r las €ractdigti€s del
embalaie lales como: material y üpo de c€rado. siempre que se haya yerifiedo qué estas
e€clerístl€s asaguren lá plurálidád de postores.

2-4 Rotulado
Ref¡érase al numeral 2.5 de la preste Fícha Técnica.

Precislón 4r Ninguná.

2.5 Et¡quetedo
Los alimentos agropflaflos pnmarkB deben estar adsuadamente ideot¡f€dG para fe¡litar su
Estreabilidad medianle et¡quetado. d*umstacón o ¡nfmación partinente s€gú¡ lo señalado
en el articulo 27 dal Reglamonto de l@¡lad Agrmliment3rÉ. aprobado mediante Oecreto
Supremo N" 004-201 l-AG y sus modmebrias.

En €$ de estar envasados. la et¡¡ueta de lG enva*s del al¡mento deb€ omplir mn lo
indi(ádo en a¡liculo 27 del Reglaren¡o de lreuidad Agr@l¡mñtaria, aprobdo mediante
Decrelo Suprem No 0O4-2011-AG y sus modifHtorias. Debe indicr lo silluiate sn id¡oma
español;

- nombre dsl alimenlo:
* mmbre de la variedad, cultivar o t¡po @mercial:
' contenldo neto:

país de ori!€n o lugar de proed€rciá;
- nombre y direccón del titular d€ la eutoriación snilarta:
- nombre y direcc¡ón del ¡mportadtr. do conesponder;
- Autsiación San¡laria de Eslabl€cimiento de Prcesambnlo Primarb de Alimstos

Ágropecuaríos:
- k entif€c¡,n del lote;

- lecña d6 vmcimi€nto o 6Gumi prcfffibmsnte antés de:

- ¡nstucciones para el uso y consoñración.

Precb¡ón 5: La sntidad deberá ¡ndícar en las bases otra ¡nformrción que ms¡dere deba estar
ethuetada. La ¡nfomación adic,mal que sa so$cite no p$de modifier las cáracteristi€s del
b¡€n d€$ritas 6n 6l numeÉl 2.1 do lá presenle F¡cha Técn¡ca.

2.6 lnserto
No aplica.

Precb¡ón 6: No apliÉ.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASIA INVERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2'GRU-GR-OC

FICHA TÉCNICA
APROBAOA

1. CARACTERiSTICAS G€NERALES DEL BIEN COMÚN

CHOCLO CATEGORíA §EGUNDA
CHOCLO CATEGORÍA O GRADO SEGUNDA
UNIDAD
Es el maíz Zea mays L. am¡lácoa St. en estdo "choclo". es decir,
cuyos gf:¡nos se eñcueotñn en estado ¡nmadufó o tiemo pala su
comerciali¿acaón d¡recta destinado al oonsumo humano.

2. CARACTERiSTICAS ESPECíFICAS OEL BIEN COMÚN

2-l Oel bién
El alimento debe preseniar las s¡luientos cáracteristícas:

Denomin*isr del bien
Derominación técn¡ca
Unidad de medida
Descripción general
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CARACTERiSTICA ESPECIFTCACIÓN REFERENCIA

CALIOAO

Requisilos gener*les

- Estar libre de lesiones
causadas por contusiones o
cualqui€r otfa cause, así mo
de olores y sabms extraños.

- La mazorca de chmlo debe
osiar sana. fresca, limo¡a, bien
cub¡€rta y bien fomada: coñ un
grado de madurez lal que
s¡mdo apta para el consumo, le
permita soportár el manipubo,
transporte y clrlseruadón en
buenas cond¡cion€s-

- Presmtar pancás enYolventes
sanas y propias de la variedé<!,
se toléra una péqueña abertura
que pueda haber on la punla.
Cuando la
oncuontE san

mazorca se
sus

9fÍinos
frescos.

deb€n
pafrcS,

estar: sanos.
limpios. secos, b¡en

fsmados de asgrdo a la
variedad, con grano bien
desrrollado o bien lleno. L6
g.anos deben ser t¡erno§,
turg€ntes y lectEsos.

NTP 011.105:2014 (reYisada

el 2019) MAIZ AMTLACEO.
Chdrc. Raquisitos.
f Ediciin

Cobr de los granos

Los granos de clEdo al e6üado
freso daben presentar cobr
blarco en su totalk ad- Se podrán
acéptar ma¿ofca§ de choclo con
grams d€ color cremoso, asi €omo
grams de otro color producto de la
polinización, siempre que cumplan
mn las toleranc¡as establecidas en
la presente Ficha TécníÉ.

Foma del cfiockl y granos
d€ chodo

La toma cl€l ctloc,o os t¡po
cilindrico, có¡ico: con dbpos¡ción
de sus $anos en hileras linoales,
desde la báse hasta la punta.

Los granos da choclo son anchos y
a€ñalados.

Vsrsión 05 Página 1 de 3

CARACTERíSNCA ón REFERENCIA

CALIDAD

Tamaño (calibre)
(loogihrd de la ¡lr¿¿ffi iir paE.

*rc.)

Va¡bdad6 d€ clEb
qú p@slan ña46
C€¡dés y pawimn d€ las
la4ClsyPrdo

D€ 12U)6
a 13.90 6

NTP Oi l.'105:2014 (revisada
et 2019) MAIZ A¡I{|LÁCEO.
Choclr. Requis¡los.
f Ed¡ción

Otu rari(lda&s d6 á€lo OolOñá
't 1,*) m

Categoria

Deñtro de la categoria s€gunda se
clasifiÉn las mazórcas de un
m¡smo cultivar y tamaño y que
cumplan con los requlsilos
estableck os en la presenle F¡cha
Tás¡ca.

fs.leElsjg§

Tamaño

Hás[a 10 % en númtro o masa de
choclos qus co.responda al calibre
inmed¡ato inferior o superior al
sol¡c¡tádo.

Presercia de lndicios de
podredumbre 0.0 %

P¡oseric¡a de ¡nseclos Máximo 2,0 %

Oefectos Oelomaclones,
lesiones, mntus¡ones.
grarcs fuera de color

Máximo 5,0 %

INOCUIDAD

Cumplir c(xr lo establ*ido por el
S€rvicio Nac¡onal de Sañidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional cmpetenler.

Reglamerfo de lnmidad
Agroálimentar¡á, apmbado
med¡anle oecreto Supremo
Nd 004-2011-AG, y sús
modiiicátüias.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASIA /NYERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2IGRU-GR.OC

Pr.c¡s¡ón l: Lá enlidad delberá prsc¡sar en las bas€s el tamaño del choclo categoñ'a segunda
roqrerido. de aoerdo a lo 6tableido m la pre*nte F¡cha Técn¡€; por éiemplo: Chodo
c¿tegoría s€gunda de tamaño de 10 cm a 11,99 cñ,

2-2 Envase
El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegklo, bien preseniado,
hornogéneo y debe ostar coristiluiros únicamefllé por mazorcas de ctroclo del mismo origon,
€lidad y tamaño. La part6 vi§Se del €nvase debe ser representativa de todo sl conlen¡do,
sgún el num€ral 7.1 de la NTP 011.'105:20'14 (rflisada el 2019).

Lc requisitos de los eñvases dsben ser los indkEdc ff la mma Cod€x
CXC ¿t4-1995 {2004)CÓDIGO DE PRACTrcAS PARA EL ENVASAOO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la protección al producto
dÚante su transporte y almacenamiento. deben s6r nue\G. san¡tariarn€nte aptos, de grado
al¡mentarb, t6oímment3 edecuados. limpbs. hornogéñeos en presentac¡ón, r€s¡steñtes a la
man¡pulaci(s y al transporté.

Preci6ión 2: La €ntidad dGberá ¡ndicar eñ las bases el p6so néto del producto por envase.
Además, podÉ indbar las caraclerísüG¡s del envase, tiales como: material y Upo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estias caracieristicas aseguren la plural¡dad de postorés.

¿3 Embálalq
§€ podrá us embalaie cuando s requitra agrup¿r varias unidades de alimentos 6n€sdos. El

I Seg!¡n arthub ,0 od Regl¡rm@b del D.€eto Legi§aü6 N' t062, Ley de l'widad de los AinortG, áproóada trÉd¡e¡t8
DdÉto S¡ptEm §0«-200MG.

Versón 05 Página 2 (b 3
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASIA /NYERSA ELfiCTRÓNICA N" OO3-2O2IGRU.GR-OC

disño y materiales de embelaie deben ser ireuos y aptos pare uso aliñátar¡o. ofr&sr uÉ
pÉt€¡ón adecuada de los products pa.a Éducir al m¡nimo la coñtámimción, evitar daños y
psmit¡r un eliquetado wrsto, segú¡ b indEado en el Meral 13.2.9 de la ntrma tuex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precislén 3: Si la entilad requ¡tre que el prducto sea embalado. deberá ifldicar en las bases
las en¡dad6 de envaffi por embalaje requeridas. Además, podrá ¡nd¡car las &ra€lerístiÉs del
embalaje, tales @mo: material y t¡ro de @rado, simpre que se haya ver¡f€do que 6tas
ÉÉ6{erísli€s aseguren la plural¡dad de pGtores.

2.4 Rqtulado
RefiéGse al nuoeral 2.5 de la presnte Facha fécniG

PÉci3¡ón ¡l: Ninguna-

2.5 Eliquotado
La etiq@ta do los ñvas6s del aliménto ósba @mplir con lo lndicado en el artiillo 27
de{ Reglemento de lnGuklad Agoalimstaria, aprobado med¡ante D&reto Sugrflo
No 0M-2011-AG y ss modincatorias, adomás de las disposisiffes stabl*idas en el
nmord 7-2 (b ta Nfp 011.105:20'14 {revbada el 20191. D€be ind¡car lo s¡guiente en ¡d¡ma
€spañol:

nombE del alim6n¡o;
etsgoria o gBdo:
tamaño (cálibre);
€ntidad de ch€bs:
mlenilo reio:

- país de qig€n o luge de p@edffiia:
- oombE y d¡mión d ütular de la adorieión sn¡ta.ia:

nombh y dtecc¡ón d6l importador, de ffiespq, deri
- Autorizacón Ssnitária d€ Establec¡mienlo d€ PrÉesam¡onto Primario de Alims¡os

Agroperari.x;
- id€nlifi@i.áñ dtl bte;
- fsdE d€ renc¡mitrto o 6nsumir pr€tústsmrte ats doi
- instredoms paa ol u$ y cowrcktn.

Pre¡¡ión 5: La stidad deb€É indi€r s las bas6 oiB infmac6n q@ cosid€c daba esiar
eti¡uetada. La infomación ad¡c¡onal qm s $l¡cite m pueds mod¡fiBr las eÉctslst¡cs del
bien dessitas en el num€Él 2.1 de la pressnte Ficha Témic.

2.6 lnsrto
No adica.

Pr6ci!¡ón 6: No aplcá
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBA S TA /A/YERSA E L.ÉC TRÓ N I C A N " OO ?2O2 IG R U.G R.O C

FICHA TEC¡¡ICA
PROPUESTA

,. CARACTERiSfICAS GENERALES DEL BIEN COMÚN

Oemmineión del bien : YUCA CATEGORÍA ll
Oercmine.ión técni€ : YUCA i MANDIOCA CATEGORIA ll
Un¡dad de medida : KILOGRAMO
Desdpción gensal : La Yu€ (Mandiocá), variedad mmerc¡al dulce. es la raiz obtenida d€

Man¡hol escúlenta Cñntz, de la familia de las Eupho{b¡acaae.

2. CARACTERí§NCAS ESPECIFICAS DEL ETEN COüÚi¡
2.1 Del bi6

El al¡menlo debe habsr alenzado un grado apropiado de desarrollo f¡siológico, tenief,do ff
cueñta lás cracterlstiGs de la variedad y la zoña en que se produce. El d€srollo y
mnd¡ción d€ la yuca debsn ser lal6s que lé permitan soportar sl transporte y la manipulación
y llegar tr stado salisfactorio al luga de dest¡m, s€gún indie el numÉl 2.1.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada sl 2Ol9).

El alimento deba presentar las sigui€ntos carác{erist¡c¿s:
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CALIDAD

Requisitos minimos

Estar onlera.
Estar sna, dáb€n exclu¡rso k)s
productG af6tad6 por
podEdumbre, ñol¡o o deteriqo
que hagan que no §ean apto§
püa 6l msuño.
Estar limpb, y práct¡camente
extrta de c1rahu¡ef materiá
extraña üsiHe. e¡cepto aqrellas
suslancias pemit¡¡las que
prolonguen su vida ut¡|.
Eslar prácücañeflte exénta de
plagas que af€cteñ al asp&to
general del pfodudo.
Estar pécti€mente exenta de
daños cáusados por plagas.

Estar s6nts de humsdad extema
anormal. slYo la condensac¡óñ
msiluiente a su remm¡ón d€
una cámara fr¡gorlficá.
Estar sxmta de cualquier olor y/o
sabq extraños.
Sar de l:m¡slencia frme.
Estar práclicámente éxenta
d6 daños mocánicos y
magulladuras-
Estar exenta de Éfdrda de cobr
en la pulpa.
El 6rle en la parte d¡stal
(af,gosla) de la yrc¿ no deb€
supcrar los 2 m do diámstre.
El extremo del pedúnculo deb€
tener un 6rte limpb 6ntÉ 1 m y
1.25 cm de lorqitud.

NIP-COOEX STAN 238:2014
(reüsda el 2019) NORMA
PARA LA YUCA (MANOIOCA)
DULCE. 1. Edblrn

CARACTERíSTICA ESPECIFICACIóN REFERENCIA



GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBA SIA INYERSA ETE C TRÓN I C A N' OO 3-2O2IG R U -G R.O C

CARACfERISTICA REFERETICIA

CALIOAO

C¡ásiñcáción y tolerancia
de alidad

Esta categoria comprende la yucá
(mañdi@á) que no puede clás¡fi€rse
en las cat€gorías superiores. perc
srisface bs requisitos m¡nimos
definidos 6n la presente Fichá
féai€. Podrán permil'rse. s¡n
embárgo. bs si¡uientes def*tos.
s¡empre y cuando la yu€ {mand¡@a)
mnserye sus Éractefisticas
esciales en lo que Gspecla a su
€lidad, estado de oservacón y
pcsentacón;

Defecios de fofma.
Htriras o dañ6 c¡caf¡zados.
síemfio y cuando no sup€Én
él í0% de la superlicie del
pmduclo.
RaspaduÉs, siempre y aando
no sup€rm el 20 o/" dé la
superfic¡e del produdo.

En niogún Éso los deletos deben
aleclár a la pulpa dol prcducto.

Tobl.ffiia; El 10 %. en númem o tr
pm, de la yu€ (mandi(H) que no
satisfaga bs r8quisit6 de esia
catggor,a ni los mquislos mínimos,
cori excepción de los produc{ús
áfoclados por podredumbré o
eáhu¡€r otro t¡po de detériorc qu€
haga que no sean aptos para el
msumo.

NTP4ODEX STAN 238:20í4
(reüsda el 2019) NORMA
PARA LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 1' Ed¡ctón

Cálibre

La yre de esta categüia se
clasifba en los s¡flubrdes Élibres,
de ae6rdo al d¡ámebo m la rc«5n
transversal más grussá de ¡a Eí2, d€
aruerdo con el siguiento cuadro;

Cal¡bro D¡ámetro (cm)

3,5 - 6,0

B 6,1 - 8,0

> 8.0

Tol€rffih: El '10 0/6. s númsro o
en pso. de las yu€s (mandicas)
qu€ corespondan al calibre
¡nñadiatamente superiff y/o lnferior
al ind¡cádo eñ el env6e.
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CALIDAD

INOCUIDAO

Cumpl¡r con lo establec¡do por
el S€rv¡ció Nac¡oñal de Sáoidad
Ag€ria - SENASA autdidad
nacional @mpetente!.

Reglamento de ln0cuidad
Agrml¡mentaria, áprobado
mediante Decreto Supremo
N§ 004-201l-AG, y sus
rnodm€lorias.

GOBIERNO REGION AL DE UCAY ALI

SUEAS IA /N YERSA ELEC'IR ÓN I C A N " OO 3.20 2 IG R U.G R.O C

Prcc¡3¡ón 1: La entidad debefá p.sisar en las bases el €lib(e de la yu€ categoria ll
requerido, de a6e¡do a lo ostablecilo en la p€smte Ficha Téaba: por ejeñplo: Yum
categoría ll, calibm B.

2-2 EñYes
El alimento déb€ s mvasdo según lo astebl*ido Bo las nomas Codex CXC l-1969 (2022)
PRTNCTPTOS GENERALES OE HTG|ENE DE LOS ALTMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
cÓo|Go DE PRAcfIcAs DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HoRTALIZAS FRESCAS y
CXC ¡14.1995 (2004) CÓOIGO OE PRACTICAS PARA EL ENVASAOO Y TRANSPORTE OE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal man€ra qua el producto quede deb¡dam€nte
prot€gido.

El @ntenido de eda envase deb€ ser homogém en cuanto a lá foma y estar mstituido
úniÉmente por Wca de la misma Étegoría, origen. varedad ylo trpp merc¡al y calibre. La
parte üsible del cmten¡do del Bnva* debe ser refrásentativa de todo el @n¡enido, según ¡ñdica
el numeral 5.1 de la NTP€OOEX STAN 238:2014 (rovisada el 2019).

Los materiales utilizados en el ¡nterior del envase deb€n ser nuells (esto incluye el malerial
recupsado de €l¡dad al¡mentariá), estar limp¡6 y sr de Gl¡dad tal que evite (rlalquier daño
oxterno o intemo al producto. Ss perm¡ts sl m de matsaales. m partiolar papel o selbs, con
ind¡cacbnes comerciales. s¡empre y Gian& estén imprÉsos o et¡quetados mñ tinta o pegamento
no tóx¡@, según indi€ el numeral 5.2 do la NTP-CODEX SIAN 238:2014 (revisda el 2019).

Los mases deb€n satisfacer las caracteristicas ds calidsd. higbne. Eñtilación y resistencra
nmsrias para asogurar la man¡puleión, al transporte y la cori6€ryación apropiados de h yuca,
y d€b€n sstar exentos de cualqus materia y oltr exlraños, ségúo indie al numeral 5.2.1 de la
NTP€ODEX STAN 238:2014 (rtrisada el 2019).

Prec¡sión 2: La entidad deb€rá indicar en las bas6 6l p€so neto del produclo por envase.
Ad€más, podrá ind¡car las cilacterísti€s del enEse, tabs como: malsrial y tipo de erado.
siempre que se haya verificado que eslas caracterísücas asegurén la pluEl¡lad de pctores.

2,3 Embála¡e
Se podrá usar embalale cuárÉo se requ¡era agrupar varias unidadss de a¡¡mstos ¿ñvasados. El
dis€ño y materiales de embalale debefl ser inocuos y aptos pará u$ alimentario, ofrscer una
proteeión ad€uada de 16 pmduc.tos paa reducir al mín¡mo la ontem¡Hióf,. evitar daño6 y
permiür un eüqetado 6tr*to, sogún lo indiado ef, el numorá¡ 13.2.9 de la mma Cod€x
cxc 1-1969 (2022) PR|NC¡P|OS GENERALES DE HTG|ENE DE LOS ALTMENTOS_

Prcc¡5¡ón 3: Si la m¡irad requ¡er€ que sl producto *a embálado, dsb€rá ¡nd¡car en las bas6s
las unirades de envasos por ambalaie requerídas. Admás. podÉ ind¡€r las éract6rísth6 dsl
embalaj¿, lales como: material y tipo de cerrado, sisñpre quo sé háya veril¡cado que estás
caracleristbas asegursn la plural¡dad de postores.

2.¡l Rotulado
Refiéras€ al numÉral 2.5 de lá presonte Ficha Técnica,

Prccisién 4; Ninguna.

i Sagún alrdb 10 Oal RetlarE{o (H D*ab té{is¡atiw ¡f t62. Lgy óe lrBdd de k A¡hcE. !p@6ado m€dtq.üe
ho Stplüe Mof,{-i{o8.Ac.
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GOBIERNO REGIONAL OE UCAYALI
SUAASIA /,V YERSA ELEC TRÓ N I C A N' OO 3.202 IG R IJ -G R -OC

FICHA TÉCNICA
APROEAOA25 E§quetado

La Étiquela de ls svá*s del alimsto debe umplir m lo indi€do en el artiolo 27
del Reglaffib de ln@uidád Agffilrrentaria. apÉbado m€diant€ D*e6 Supremo
M 00+2011-AG y sus rcdili€bri*. además de las d¡sposicises estad*iJas en el
lMtral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238;2014 (revisda él 20í9). Oebe indicar lo siguigñté s
idkha 6pañol:

- nmbÉ del alimmto y t¡po (dule):
- @tegorls;
- €libúe (expresdo com cód¡go de elibre o d¡áñet o miniño y máximo 6 m):
- @niEnilo rÉto:
. pais de qi¡en o lugar d€ prcederc¡a:
- nmbro y diréerón del glulat dc la adorízación eniüária;
- nmbre y di.eó¡ del mporladry, d€ @rrcspo¡der;

- Arlo.izac¡óo Sanitaria de EstaH6¡m¡sb de P@smier¡to Primario de Alimfit6
Ag.opecuarirs;

- i¡lsritifEciarn dsl loas;

- fsha d€ wcimisto o €nsum¡r pcleBntomste anl,s de;

- iñtueixm de prepqHión (inddr uE lo'€nda s/e ñdhE qs la yu€ debsá pelae y
ffi ante§ d6 3u ffiumo).

Pffii!¡ón 5: La er¡t¡dad débtrá ind¡€r en las be3 otra infmaclrn qw §sidm deba estr
el&Ela&. La nfom*¡&r adicioml g€ 3€ sl¡cite m prEdo mod,f€r las 6etsrí3t¡€s det
bbn dGqitas m el numüd 2.f de la prosnts Ficha Téoiá.

2.6 ln3orto
tto apl€.

Pmc¡sión 5: No aplica.

I. CARACTER|STICAS GEN€RALES DEL couÚN
Denominación del bien
Denom¡nación técnicá
Unidad de medida
Descripción general

COL CRESPA CALIOAD PRIMERA
COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
KILOGRAMO
Hortaliza de lá fam¡l¡a de las cruc¡feras clrespoñd¡ente a la espécie
Eassica olereéa var. Sabauda L. Se 16 conm @n el ftornbre d€
repollo r.

2. CARACTERíSTICASESPECíFICASDEL COMÚN

2.1 Del bien
El alimsnto debe presntarse limpio y fresco. perlenmer al mismo cultivar y tener un grado de
madurez crynerciial que le pemita sporlar el manipu,€o. tÉmport€ y ms€ryac¡ón en buems
ondidoffi. según ¡ndi€ el numeral 3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Codgerida Técnicá.

El alimento dsbe presentar las sigu¡entes cáracterisücas;
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CALIOAD

Color Tipim del cultivar

Forma TÍp¡ce del cultivar

Consistencie
Las cabe¿as deb€n préstarse
duras, fimes y corpactas, salvo
tol€ranc¡as ¡ndiladas.

Sanidad

Las cabezas no dsben prcsefllal
alleraciones produciras pór agentes
biológic'os, mecánicos y pór
presenc¡a de §ustancias exhañas;
salvo tolsancias indicadas eri la
pres€nte llcha técnica.

Factores de calidad

Tamaño Relecaón d¡ámetro¡peso

Más d€ 31 cm: más do
60O09

B
Más de 23 cm a 3f cm;
m&d635O09a60009

Tamaño (relación
diámetro/pesol

Toleranc¡a: l0 y6 d€ cokrs d€ caliJad
itrn€dtala inferlx.

Consistencia Toltrancia 5 o¿ de cab€zas blandas

Longitud del tocón

folsrancia: 5 % de @les m más de
6 cm de loñgitud del locón.

Las cábsas deben presentar una
longitud del tocori lal, que no
ppvoque daños en la§ cabezas
coriüguas dumnte el tmnsporte.

4cm

NTP 011.108:1974 (revisatta
el 2018) HORTALIZAS. Col
Crespa. ,' Edición y
su Corrigéndá Técnic¿
NfP 011.108:1974 (royisadá el
201 SICT 1:2019 HORTALIZAS.
Col crespa. CORRIGENDA
rÉcNtcA r. lt Ediciófl

Ve6ión @ Página 4 de.1
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
SUA/ASTA //VYERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2*GRU-GR.OC

PEclsi.in l: La entkJad deberá pr{jsar en las basss el tamaño de la @l crespa elidad primera
reqH¡da, de acuerdo a lo establs¡do en la prente Ficha Técnica: por ejemdo: Col sespa de
calidad pr¡ñtrá. de tamaño B.

2.2 Env¡ro
El alimento debe ser envasado tomando en msidtración lo establecido s bs llmas Codex
cxc r-1969 (2022) PRTNC|P|OS GENERALES OE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS.
CXC 53-2003 (2017) CÓDIGO OE PRACÍICAS OE HIGIENE PAFÁ LAS FRUTAS Y
HORTALTZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CÓD|GO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASAOO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORfALIZAS FRE§CAS-

El alimmto deb€ §q a@ndicionado de tal manaa qE quede prctegido, ventjlado y b¡en
pre*ntado, sagún ¡nd¡ca el numtral 6.1 de la NfP 011.f08:1974 (cv¡sda d 2018) y 6u
CorEtrda Tétrica.

Pmc¡5ioñ 2: La entidad deb€rá indiGr on les basás el pem eelo del producfo lrcr envase.
Además, podd ¡ndi€r las erac{Éristi€s del envse, lals como: material y tipo de ffiado,
§empre q@ se haya verlicado que sslas caractsislicas aseguren la pluÉl¡dad do postores-

2.3 Eñbafr¡e
Sé podrá 6ar mbálaie cuando * Equim agrupar varias unidad€s de alirentos envasados. El
d¡seño y materiales de embalaie d€bon g nocuos y apios para us alimmtario. ofr@r una
potecciin adHada de los productos para réduc¡r al minimo la ffitam¡nadón, evitar dañ6 y
perm¡tir un atiqt€tado mrrecto, según lo indi€do en Bl numeÉl 13-2.9 de la noma Codex
cxc 1-1969 {2022) PRtt{CtPrOS GENERALES OE HTGTENE OE LOS ALTMENTOS.

Prcclsión 3: S¡ la entidad rsquÉre que ol produclo sea embalado, doberá indicar en las b6es
Ias unidad6 de envas6 por embaláio ¡eq€rHas. Adsmás, podrá indicar las caracterist¡cas del
€mbalde. tal6 mo: mAerial y titp de cerrado, simpm que se hayá vsifiado qG 6§tas
GEct6isl¡cas asegu€n la plur¿lidad de postor6.

2.4 Rotulado
Reñérase al numml 2.5 de h prBente Ficfia Té6ica.

Prcc¡sión ,l: N¡ñguna.

2.5 Eliqlotádo
La eliq@ta de los trvases d6l alimanto debe amdir ffi lo ¡ndicado en el artículo 27
dd Reglamento de lnffiuid¡¡d Agroal¡monttria, aprobado mediante Der€to Supr8mo
¡f 0O4-2011-AG y sus modificator¡as, sdsmás de las disposiciones establocidas en el

: S€gu erüc¡ro lC Csl Reg*ametu doi Odeto L€gkhtirc ¡f l0€2, Lry de lmo;dad do los Alims{6 4ú¡sdo mdBile
Dsdo Supmo N" 0]4-2r$8-AG.

Vars¡{tn 09 Pág¡na 3 de 4
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CALIDAO

No de hoias obertdas Iolecrciai máximo 5 % de cobs de
calidad segunda

6-10{i2)

NTP 011.108:1974 (reüsda
ol 20,l8) HORTALIZAS. Col
Crespa. 1¡ Edic¡ón y
su Corrigonda Téc¡¡ca
NTP 011.108:1974 (revisada e{
20l8YCT 1:2019 HORTALIZAS.
Col sespa. CORRIGENDA
IECN|CA l. 1. Edici'n

Daños entomolóoicos f olaoás)

Cmeduras de hoias
producidas por
gusano mediJor
(Pseudopras€ sp.)

Tolsmncia:
Máximo 2'1" de coles @n
perloracimes slamente ef, las ho¡as
cobsrtoras- en núrero y área
variables {no lrnitantes}.

D@lorac¡ón.
Bdrición, Fumagina:
producid6 Por
pulgffis
(BGvicorytrE
D€$ic#)

To¡eGnc¡al
Máx¡mo 3 "/o de coles con @lmias
presenles solamente en las ho,as
@bertcras. @mprometbndo un árca
de hñta 10 cm de démet o,
obsffiándm h dedmción
@nsigu¡énte de dichas hoias y la
pr@rcia (no §wpre) de lumagina.

Porforacimes
gfoduc¡d6 por
gusanos de ü€m
(lüocludtrs)

Tolecamia:
Máxlno 1 Y" de @16 cm
perforacims en las hoias
6b€rtoGs úni=monte, d€ hsta
3 m de diámetrc. L@liaci&l:
Parte hferior de la cabeza.

DañG fitopatolóqicos

Pudrición húñeda
(produck a por
Esclerotrirsls)

Tolerañc¡a:
Máximo f % de coüas con aiaque
bcaliudo o el tocón o 6n la basB
(peblo) de las hojas mbertoras, el
que s€ maf,ifiesta m el tocón
mediañts una pudrición húmeda q@
afecüa su parle basal en una lmgilud
de aprcximadamente 0,5 m.
m¡entBs q@ en las hoia3 cobe.toras
la pudrición húmeda afeclá un ár6a
máxkno d€ 3 m de d¡ámetro. Es
n@$rio prcisr q!€ la cabeza en
si rc es ateclada, pudiendo
diminam las partes alecladas
(tocón y hojas @bertms) mediante
remG¡ón.

Manchas (oroducida

W Mildiú].

Tdorañc¡a:
Máximo 1 % de @les @n aEque
lffilizado ffi las hoias coberloras
y/o en ,as hqas superf¡cial6 de la
cabeza an sí. estando d¡cho aiaque
en una etapa iñacta¡, obseryándo*
los signos de hongp (mbel¡o, que
foma um ligeÉ ellorerencia blanco
plomiu ), eft un áraa (ún¡€ y
acumulal¡va), de máximo 5 m de
d¡áre:ro.

CARACTERiSTICA ESPECIFICACIÓN REFERETICIA

CALIDAD

Oelect6 cmerciales NfP 011.108:1974 (rev¡sada
el 2018) HORTALIZAS. Col
Crespa. 1' edictón y

su Ctrrbenda Tém¡ca
NTP 01'1.108:1974 (revisada el
2a18YCl 1 :2C1 I HORf ALIZAS.
Coi crespa. CORRIGENDA
fÉcñrcA i. t¡ Edicio

Cabeza revenlada Máx¡mo 4 %

Cabeza nagullada Máximo 5 %

INOCUIDAD

Cumdir con lo estableido por
el Sarv¡cio Nacional d€ Sanidad
Agraria - SENASA aulor¡dad
nacioml @mpetente2.

R€gláménto dé lreuidad
AsGlimfftar¡a, ¿probado
med¡ante Deeto Sup.6mo
N' 004-2011-AG, y sus
modifiÉtorias .
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEA STA'NYERSA E LEC TRÓ N I C A N " OO3.2O2IG R U.G R-O C

Oerominación del bien : CAMOTE AMARILLO CALIOAD PRIMERA
O€nominación técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAITIO
Des¿ripción gon€ral : El camote os la raiz comest¡ble proveniento del génaro y especie

lf,o,rroea batates L. de la fam¡ia de las Convolvuláceas, en estado
fresco y desünada para el consumo humaño.

2. CARACTER¡STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COIiÚN

2.1 Ool bien
El alimtrto debe presenLar lás s¡guientes caracteristiÉs:

Precis¡ón l: Ninguná.

Seg:n {t¡c!h 10 de{ Reg¡affib de, Offio Le!¡ishtrc tf 1062. Ley (b lMudad de los A,¡rslto§, Epro¡ado me<t6¡te
Dreto Sup.w 

'f 
034-20G9AG.

numeml 6.3 d€ la NTP 011.108:1974 (reüsada el 2018) y su Corigenda lécnim. Oebe indicar lo
§guienle en iJ¡oma 6pañol:

- nombre del al¡mentoi
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad:
- tamáño:
- conten¡do neto:
- país de origen o lugar de procedercia:

- nmbre y dirocción del tilular dé la euttr¡ación sanilana;
- nombre y dirección del imporladot, de coresponds;
. Autorizációñ San¡taria de Es¡ablecmienlo de Procesamiento Primarb de Al¡mentos

Agropecuariosi
- ident.fica€i5n del lotá:

- fecha de vencimiento o consumir prererentemente ante§ de:
- ¡nslrucciones pam el uso y consemióñ.

PÉc¡3¡ón 5: Lá enlidad deborá indicár en las bases otra informacirn que considere deba estal
ethuetada. La inftrmación adicional qre se sol¡cite no pu€de mod¡ficár las caracleristi€s del
bien desc¡itas en el numoral2.l de la presnte Fi:ha Técnic€.

2.6 lnssrlo
No apl¡ca.

Prec¡s¡ón 6: No aplica.
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CALIDAO

Unifmidad
Cada lole de camots amarilb debe oslar
@nfomado por una misma variedad (es
decir, color, foma y piel).

AlteÉciones y
sustancias exlrañas

Exmlo de:
- Humedad extema anormal (mojado).
- Olores y sabores 6xtfaños.
- lmpurczas y maleft¡s extrañas

üs¡bles (tierra, piedra§, elc.)-

Tamaño (dádr.to
p€rpddirE al .ir d€
ff,risto)

Calibre de 60 mm a 100 mm

S€ aeptará por un¡dad de envase, un
máxino de l5% en peso dél producto
de lamaño difersnté al estáblecido.

Despiendimierito
de la piol 0,/^

Cortes, ci:aú¡es.
mágulladuras,
qrietas. raiaduras

[,]áximo 2 %

Brotamiento 0 "ilo

Pudrición sée o o/"

Pudrición húmeda o.h
Per{orac,ones.
galerías (daños
causados ptr
iñstr:iós)

llláximo 1 %

M€zclas varietalgs Máximo 2 %

NTP 0l 1.120:1992 (reYisada
et _m121 TUBERCULOS Y
FIAICE§. Camote emarillo.
Requisil6. 1'Edicíon

San¡dad y asp€clo (r8
tdereid I rÚe d
porErbro 6 pa$ dd
proórdo por s¡dd dá

Máxho porcGntaie

acumulado

Cump¡ir cori lo estáblecido por
el Servicb I'leiml de Sanidad
Agr{ia - SENASA. autoridad nacional
competontel.

lrDcuided
aprobado
Supremo

susv

Reglañ€nto de
Agroalimntaria-
mediante Oecreto

004.201 t-AG.
mod¡fi€torias-

Vesón 09 Página 4 de 4 Versión 02 Página 1 de 2

FICHA TÉCNICA
APROBADA

f . CARACTERiSfICAS GENERALES DEL BIEN COI,IÚN

tr

CARACTERIST|CA ESPECIFICACIÓN REFERENCIA

INOCUIDAD



GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
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2.2 Envase
El alirn€nto debe ser svasado tomando en cons¡deración lo establec¡do en las nomas Codex
CXC l-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES OE HIGIENE DE LOS ALIMENIOS y
cxc 44-1995 (2004) CÓD|GO OE PRÁCTTCAS PARA EL ENVASAOO y TRANSPORTE OE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases d€ben sátisfacer las cáracteristícas de hrg¡ene, ventilacióñ y resistencia ñécesarias
para aseguÉr la man¡pulacióñ, el lransporte y la conwadón apropiados de los camtes. y
deben estar exentos da cualqu¡er materia y olor extraños. Podrán s€r sacos, botsas u otros
envases. que cumpbn @n los requisitos que se indi€n en las Nomas Técnias Peruanas
correspordienles, segün indta el numsal 1 1.1 de la NTP 01 1.120:1992 (rev¡sada d 20t2).

Preclsién 2: La eniidad deberá ind¡car en las bases el peso neto del producto por envase.
Además, podrá ¡ndicar las aracterísücás del envase. tales como: materiál y üpo de cer€do,
§empre q@ s haya veril¡€do qua estas caccterlsticas aseguen ta pluralidad de pctms.

2.3 Embalaio
Se podrá usar embalaie cuando se requieE ágrupát varias unidades de alimentos envasados. El
diseño y matsiales de embálaje debon ser inmuos y aptos paÉ uso alimentario, ofrecer una
poteÉión ad&uada do los productos para reduc¡r al min¡mo la ontaminrción, eútar daños y
permitir un etiq€tado ffiecto, ségún b indicado €n el numeral 13-2.9 de la llma Codex
cxc 1-r969 (2022) PRTNCIPTOS GENERALES DE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS.

Precisión 3: Si la eotidad requ¡ere que el produclo sea embalado, deberá indicar en las bases
las unilades de eñvasás por embalaje requer¡das. Además, @rá indicar las caracte.isticas det
émbalaje, tales @mo: matsial y üpo de cqr¿do. siompre que se haya verifEado que estas
c¿mcterísticas aseguH la plural¡dad da postofes.

2.¡l Rotulado
Refiémss al numeral 2.5 de la preffile Ficha Técn¡ca.

Prec¡sión ¿l: Ningum.

2.5 Et¡quctádo
La aliqueta de los er¡vass del alimento debe ümdk con lo indicado en él articulo 27
del Raglamento de lnocuidad Agroal¡m€nüafia. aprobado mod¡anle Oetrolo Supremo
No 0O+201Í-AG y sus mod¡fcatorias. además de las dbpos¡don€s éstablscidas 6n et
numerd '10 de la ñTP 011.120:1992 (rev¡s¿da el 2012). Debe ¡ndiÉr lo siguiente en id¡oma
español:

nmbr6 del alimáto;
grado de caldad;
conEniro nelo:
p€,s do origen o k&ar d6 procod€nc¡á;
frmbr€ y d¡rsccié.¡ @l litultr de la autorizacitn 6an¡tarh;
nornbr€ y dirección del ¡npoftador, d€ corssporÉeri
AJtori¿aciül Sanit ia do Establecim¡ento de Procesamienb primario d€ Al¡méntos
Aoropocriario§:
k €nlific€c¡tn d€l lcl€;
fedra de vencim¡ento o consumir prÉfarenlemor*o antÉs dé:
instructionss para el u$ y conseMacióo-

Procislón 5: Ls éntidad debeÉ ¡nd¡cár en bs bases otra informaci5n que sns¡dere deba éstar
etiqEtada. La ¡nfmadón adicional qG se sol¡cite no FREde rñodifier las eraderisti€s del
bien descrilas m sl numeral 2-1 de la presenle Ficha T&xic¿.

2.6 ln3orto
No aplica

P.ecisién 6: No ápl¡ca.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEAS'A INVERSA ETECTRÓNICA N' OO?2O2IGRIJ-GR.OC

FÉHA TECNICA
APROAADA

f. CARACTERíSTICAS GENERALES DEL AIEN COMÚN

D€mmineión dei bi€n
Demm¡nación técni€
Unidad d€ medida
Désripcón geñé61

ARVEJA VEROE CAÍEGORiA PRIMERA
VAINAS DE ARVEJA VEROE CATEGORÍA PRIMERA
KILOGRAMO
La ¿rue¡a verd€ es la semilla inmadu.a de la 6pec¡e Piüm salivunL.
La vaina 6 el fruto de las danlas de la fam¡lia Fabreas
{Legum¡n6as), que mtiñe las smillas de arye¡a verde.

z,

E
o
tl,
C)

2. CARACTER¡STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMÚT{

2.1 Dol blen
El al¡msto deb€ presenl,aÉ m la addada maárez @rercial. limpio, fres@. eri{erc y sarc:
debe perten@r a la mismá variedad y debe 6tar ú Eodidffi adec€das paÉ su manif[l€o,
transp«la y ffiádón 6n bcn¿s @ndici6€s, sgún lo spsificado en ol oumqal 5.f .1 d€
h NTP 0t 1.'106:2016.

El @ntenido de Gda unldad de mp8qre debe ger lbmogén6 y estar mmpGto úni€meñte
por arusies fresces de la m¡sma variédad. grado. color y al¡bre. La parte ús¡ble deltrtonido del
empaqG debe *r reprsfitaüE del miunto, según lo indicádo á 3l nuñ€Bl 8.1.3 de la
NTP 01 1.106:2016.

El aliffito deb€ pr€sentar les si¡u¡entes eÉderísties:

PBci3lón r: La ontidad deberá prEisa en las ba*s el tamaño de las añeias verdes, de
aqÉdo a lo stablecido s la presnto Ficña Téffica; por e¡mplo: Arveia vtrde €tegdía
primsra - tamatu gftrnde.

! Sogrúrr ,ícub lo dd Rqlsmb dd O€ffi LolidatiF N" t062. Le, d6 l,eir.d d. k fl¡tsE, ryúedo dlae
MSl@ tiP03.-200€-A6.
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CARACTERISNCA ESPECTFTCAC¡Óil REFERENCIA

CALIDAO

Gran6 l¡emos y onslstentes, m
harinosos.

NfP 011.106:2016
HORTALIZAS. Aryeja verde.
Roquisito§- 2' Edición

Llenado de vainas folerable hasta el 90 % d€ vains
ll¿ffi.

Cobr d€ va¡m y gErcs Vorde bfillsnte (claru u o$uro, sgún
variodad).

Tamáño del gcno

fanlaño O¡¿mctro ecuatod¿l
dql grano

Peqreño Entre 7.1 mm y 8,7 mm

Mediano Entre 8,7 mm y 10,3 mm

GÉnd€ Máyor a '10,3 mor

Sanidad

Dailos serios: lndrcios
de pudri:i.5n

Daños leves: manchas
t{rffas, heridas
ci€kizada6

Se to¡e6 20 % de aruaias mf,
defelos.

INOCUIDAg

Cumd¡rm bslabl*idopot
el Servii) N&imal de San¡dad
Ag€ria - SENASA, auttridad
nádmd mp€tmlel-

Reglamsto de
Agrcal¡mentaria.
m€d¡ate Dseto
No 004-201I-AG.
modificattrias.

ln@uidad
aprobado
Supremo
ys§

Versón 02 Página 2 de 2

Cdsistencia

No se toleB irid¡ciG de Édric¡&r.
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GOBIERNO REG I ON AL DE U C AYALI
SUEA SIA I N V ER S A ELEC TR Ó N I C A N " OO3-2O2'GRU€R-OC

FICHATECNICA
APROBADA

I. CARACfERISNCAS GEfi¡ERATES DEL BIEII COllÚX

DEMMINAC¡óN Iéá¡CA : MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1

Unidád de modila : KILOGRAMO
Desnpciiñ §6mÉl : El maí¿ amarilo duro 6s el gÉm qus pertere a bs ma¡ces

H¡sla¡inG durG o semiduos, ffiprend¡dos en la especie Zea
me,6 L. viliedad lnduBia. Es un gÉm sm que s mrcializa
ffio alimmto para animáles.

2. CARACTERISnCAS ESP€CIF|CAS OEL BrEla COXlrn
ffi

El alimsnto debe prrcotar las si¡uifit€s €ElgristiGs:

CARACTERíSTICA

CALIDAI)

Requ¡litos con rcspcclo al Grado I

NTP 205.008:2009 (revisadá
er m19) MAfZ AMARTLLO
OURO. Defin¡c¡ones y

Équb¡bs. ¡ Edic¡óo

GÉnos dañados Máxim 3 % m/m

GGnos petiros Máximo 2 % m/m

Mateñas extrañas

Masa hetdítrica Máxirc 75 kg.hL

R6qu¡sitor cor rGpocto a la cál¡dad

Cstenido de humedad Máximo 14 %

Olryes Exmto da oltres axtraños

rNocutoAt)

Cumplir
S€rvbio

@ lo estableido porel
Nácimal d€ Sanrdad

Agrana - SENASA, autcridad
nrcional @mpotcntel.

Reglámento de lneuilad
Aoroalimentária epmbado
medÍanto O@to Suprmo l¡o
00,1-201 l.AG y sus
modifG*q¡ffi.

Prec¡lión l: Ni¡guna.

22. EnYae
Elal¡menb debeenvassá m HigieniesqE glvaguardñ shig¡en6 ys€raclerfsüca tisi65,
nuuitivas y orgaño¡éptizs. 16 mlmc qe deb€n sr tebri€d6 6 sustarcÉs qB $& in@s
y ad@adas paE €l ue al qw s doGtimn, m d€b€n úansmitir al produclo ninguna sustarcia
tóxi6 ni olores o sbo@s 4erc al prodwtol aando el prcdudo s envas efi ms, ést6 doben
sstar l¡mpbs. s rsist$tes y 6tar @s¡dos o sllados, según * ir{¡ca en el numml 9 de la
NTP 205.008:20@ (rávisade el 2019).

Prscls¡rio 2: La Bntidad deberá irdkEr en ls basos €l peso relo del producto por en€*. Admás,
podrá indi€r lás eractérísticas d6l trve$ tales m: material y t¡po dÉ srado. s¡smprc qus $
haya Erifiódo qw 6tas aracttríslicas a*guBn la duralidad de postG.

2,3. Embala¡c
S€ podrá usr mbalaie @ando s req!¡era agrupar €rias unidad6 de alim*6s m€sdos. El
di*ño y matsiales de embalaie deben ss inms y apt6 pac uso állme¡tario, ofreer u¡a

I Sogri¡ r1¡€úlo 10 del Rollansto dsl Omlo Logblatiw No t062. Lsy de ln@idad d€ b8 Alirerto6, apob€do
red¡ete Decr$o gryrem N'034.208-AG.

22 Enta3e
El alamento debe ser envasado tomando en consideración lo establecido en las nomas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEñERALES 0E HIGIENE DE LOS ALIMENrOS y
CXC ¿'4.1995 (2004} CÓDIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE OE
FRUTAS Y HORÍALIZAS FRESCAS. As¡mismo. deb€ *r amd¡cbnado d€ tal manera que
quede protegido, vent¡lado y bien presenlado, según lo indicado en el numéral 8.1.1 de la
NTP 01 1.106:2016.

Los empaques deb€n 6star l¡mpi6 y compueslos por mater¡ales que no causen altsaciones al
producto. y sean de mattrial adecuado que reúoa las @ndicbnes de h(¡iene, limpéza.
v€ntilac¡ó¡ y resistamia a la humedad, man¡pulekin y al kansporte, de modo que garanti@
una admada Énservac¡óo del produclo. según se indica eñ el numeÍal 8.1.4 de la
NTP 01 1.106:2016.

Préc¡3¡ón 2: La ent¡dd deberá ind¡€r en las bases el peso neto del producto pd envas.
Admás, @rá ¡ndi)ar las característic¿s del envase, tabs como: material y tipo de emdo.
simpre qE E haya verifÉado qug esiás €racleristicás as€guren lá plumlidád d€ postoros.

2.3 Embála¡e
Se podé usar mbdaie cuarÉo $ requi6m agrupar varias unilades de alimentos envasados. El
dis€ño y matoriales de embalaje deben ser ineuos y aptos pam u$ alimmtario, ofrecer um
prctecc¡ón adecuada de los produclos pará rsducir al fiiñimo la contamiñacón. evitar daños y
p€mitir un etiquetado ffiec1o, según lo indicado en el num€ral 13.2.9 de la norma Coder
cxc 't-1969 (2022) PRINCTPTOS GENERALES DE HtGTENE DE LOS ALTMENTOS.

Prccisión 3: Si la mtadad requiere que el producto seá mbalado, deberá ¡nd¡car en las bases
las unidades d6 envases por embalaje reqúeridás. Además, podrá indicar las caracteristiÉs del
embalaje, tales mo: máterial y t¡po de erado. s¡empre que se hayá vedncado que estas
características asegurefl la phJralidad de postores.

2.¡l Rotulado
Reférase al numeral 2.5 de la presente Ficha Témie.

Precisión 4: Ningsna.

¿5 Ellqúetado
La eth@ta de los anvases del alimento debe amplh m lo ¡ndicado en el arlfculo 27
de¡ Raglamento de lnoqlidad Agr€l¡Tentarira, aprobado mediante O€cr€to Supremo
No 004-a)11-AG y sB modilkatorias, además de tas dispos¡ciores establ*idas en el
numeral 8.2 de la NTP 01 1.106:2016. D€bo indicar lo slgubnlg sn idioma aspañoi:

nombre del alimentc;
cootenklo nelo:
pals d€ orig€n o [4ár dé procederEia:
fedla de cos€cña:
lrmbro y dilE¡ón del litular de la autorizacíón sn¡tariai
lrmbre y d¡re@ión del iTptrtador, de coresponder;

- Autoizac¡ón Sanitaria de Establec¡miento de Procesaínbn¡o Primario de Alimffitos
Agrcp€€uar¡os:

- klent¡licac¡óndall,te:
- f6tB d€ vencmionto o @nsumir prebrcnlemmtB antes d€:
- ¡nstrucciones para el uso y comoryación.

Pmc¡rlón 5: La antidad d6berá indimr en las bass otra inftrmación qm cms¡dere deba estar
etiquetada. La inldmacón adicbnál que s6 solic¡le no puede modili€r las cara¿:teristicás del
bien descritas eñ el numeral 2.1 dé la preseñle Fbha Técnica.

2.6 lnaárto
No aplica.

Prcc¡s¡ón 6: No apl¡cá.
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protecciin adscuada de los productos para reducir al minimo la Éntam¡nación, evrtar dañG y
pemilir un etiquetádo cqrecto. s€gún b ¡ñd¡cado en el numeÉ: 13.2-9 de la núme Codex
cxc 1-1969 (2022) PRTNCTPTOS GENERALES OE HIGTENE OE LOS ALTMENTOS.

PEcitlón 3: S¡ lá enlidad rcqu¡eÉ que el producto sea snbalado. deberá ind¡car en ls bass las
unidados de gNases por embalaje equeridas. Adémás, podrá ¡nd¡car las caráéItrísticas d6l
mbalaie takgs @rE: malerie, y t¡po d€ ffiado. sbmpG qe s haya vedfEado que estas
GBcttríEticas seguren la pluElrdad d€ postoc8.

2.4. Rotulado
R6f¡é¡¿se al numeral 2.5 d€ la pressnte Fichá Tétrica.

PEcirlón 4: NirEUna.

25. El¡quctado
La etiq$la do bs en€s€6 dsl al¡mnto debé cumdir mn lo ind¡€do m ol anidlo 27 dél
Reglmsnto de l@¡dad Agffilimertaia. aprobado m€d¡ate D*Bto SupBrc N' @l-201 1-AG
y sw mdillcatorias. Debo ¡ndier b siguienta an üioma español:

- mmke dd alirentoi
- contan¡do nelo:
- pais de tr¡¡€n o lúgar de pm€d€rcts:
- lmbro y direciln dal titular de Ia autorización senlteña;
- mb.e y diruih d6l impütadd. d6 úr6pdde.;
. Adoriabñ Sanitaria da Establ6¡mbnto dedÉdo al p.Eemisnto d6 fi¿l1s;- irénüliácón d€l lote:
- fectE dB v8mim¡enlo o @nsum¡r preleGntmente antes de:
- instrucc¡ón pañ el uso y onsaBac¡ón.

Pnc¡3lón 5; La stidad deberá indi€r en bs bases oka infomac¡ón qE @nsirere deba 6tar
etiquetad¿. La ¡nfmacirn adicidal qG se sol¡dte ño pu€de mod¡fi€r la6 ssterislis d€l bien
d6s6itas en !ilmeral 2. f de la presente ficha técnica.

2.6. lñerto
No apli€.

PEcii¡on 6: No apl¡6.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
suBAsrA N vERsA ELE? rRóNtcA N" oog-2o2sGRU,GR-oc

FIcHA TÉfi{rcA
APROBAOA

I. CARACTER¡STICAS GENERALES DEL BIEN coilÚN
Dercminacrón del b¡en
Denominación témiz
Undad de ñediJa
Descripc¡ón general

MAIZ AMARILLo oURo GRADo 3
MAiz AMARILLo oURo GRADo 3
KILOGRAMO
El maíz amarülo duro es el gÉno que pert€nm a lG maiG
üistal¡nos dlffi o semidurcs, mp€ndidos en la esp€c¡e Zea
aays L. vari«rad lndu€¡a. Ea un gÉno sm que §6 cmtrcialaza
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2. cARAcfERISÍICAS ESPECIFICAS DEL BIEN coMÚN
2.1. O.l b¡en

B al¡mento debe presentar las soubntss araclsisti(zs:

Pmclsión l:N¡egum.

2¿. Enva$
El almeoto debe envasffie en rsipientG qe slvaguarden 3u hi¡iem y sus caÉcdorísti(5lisbas.
nutrit¡€s y organoláptiG. los mirnc qrre deb€n sr fakiGdos @n sustBnc¡as que sean inocuas
y ad$udas para el uso al que s désthan, no deben tranm¡tir al producto ñ¡nguña ilstarcia tóxica
ni obrcs o sbores aiénos al prcduclo; úando el produc¡o so snvase m sa@s, éstos deben 6tar
limpbs, s€r resistentes y estar 6s¡dos o *{ados, segün s€ fndicá en el mmeral 9 de la
NIP 205-008:2009 (rwtsada Bl 2019)-

PFc¡8ión 2: La entilad debeé ind¡car en las b6es el pes neto del p.oduclo por en€s6. Adamás,
podrá indica las Émcttristicas del en€s teles como: materid y tipo de cffiado, g¡empre que sé
haya sifiedo que oslas cáracterist¡cas aseguren la dúralidad de postors.

2.3. Embalaj.
Se podrá usr embdaie aando s€ r€qui6ñ agrupar Erias unidades de alimsñ¡cs eenvasados. El
disáño y mattrial6 de embalaie deb€n ser inoaFs y apl6 pac uso al¡mentarb. ofrscar una

Ssgún artl@b 10 del Reglmto del D€cre¡o Legislativo N' 1062, Ley ds l@¡.rad de ios AlitMtos. aprobado
rediilte O6Bto Sup.eru N'03+200&AG.

CALIDAO

Requ¡sitos @n respecto al Gfado 3

Granos dañados Má¡imo I % m/m

Máximo 5 o¿ m/mGranos partilG

Materias extrañas Máximo30%mlm

Masa hectolílrica Máximo 69 kg/hL

RequB¡los con re3p6cto a la al¡dad

Contef,ido de humédad Máxkno 14 7o

Olo¡es Exento dé olfr6 exlráños

NTP 205.008:2009 (€vÉada
er 2019) MAiZ AMARTLLO
oURO. Delinici$s
requisitos. 2'Ed¡c¡ón

v

INOCUIDAD

Cumplir con b establ*¡do porel
Seryi:io Nacbnd de Sanidad
Ag€ria - SENASA, autoridad
mcional mpetef¡tel.

Roglamento de lmuidad
Agroallmentaria aprobado
m€diante Dseto Supremo No

004-2011-AG, y s6
mod¡ficáciás-

,iñ.ll I-

Ve6ión 05 ?4ina2 de 2
Versión 05 Pá€ioa 1 de 2

CARACTERISNCA REFEREI{CIA



GOBIÉRNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASTA /NYERSA ELECTRÓNI CA N" OO3-2O2IG RU-G R-OC

prolección adecuáda de los produclos para reducir al mÍnimo la cóntaminac-vin. evilar dañ6 y
pemitir un etiqúetádo correcto, según lo indicado en el numeral 13.2.9 de lá norma Codex
cxc 1-1969 (2022) PRTNCTPTOS GENERALES OE HTGTENE DE LOS ALtI'ENTOS

Prscb¡ón 3: Si la entidad requ¡ere que el produclo seá embálú, deberá irdtcar en las bases las
unidades dé envass por embala]€ r€queri.Jas. Además. podrá ¡ñd¡car las caractsistÉas dot
mbáhie tales Bmo: material y tipo dé @mdo, siempre q€ sa haya vsifi€do que estas
caractedsticas aseguren lá pluralidad dé postores.

2.¿t. Rotul.do
R€fiérase el nulmd 2.5 de b p€snte Ficha fécni€.

Pmcb¡ón ¡l: Ninguna.

2.5. Et¡qu.tado
La etiquela de los envass del ál¡m€nto debs orñplir cori tl indicádo én ol artlolo 27 dél
Reglamento de lnocuidad Agroalimentarla, aproba(b med¡anto Decreto Supromo No 004-201 1 -AG
y sus modifEtdias, Deb€ índi€r lic sigui€nte s id¡má 6pañol:

- nombre del alimsto:
- contenido nelo:
- pa¡s de trigen o lugaf de procedemb;
- nmbe y dirsión d€l tjtular ds le autoriaci5n snitaria:
- nombre y dbecc¡Ón del impütadd, de conespondér:
- Auloñ¿acirn S€nilaria de Establec¡miento dedicado al procssamiento de piensos:
- ilont¡fic€ckta dsl lole:
- foctla de vercimi6nto o @M¡r prefrentemof,ta antos d€:
- instreión para €l uso y cons€ruación.

Precirión 5: La entidad dsbtrá ¡ñdiar m las bases otra infmac¡ón que oñsidere deba estar
etiquetada. La infomack n adidonal que se slbite no puede mod¡ficar las caracterist¡cas del bien
des$itas on numeral 2.1 de la presante f¡cha técnica.

2,6. lnsorto
No adica.

Precis¡ón 6: No aplica.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA ,,VYERSA ELECTRÓNICA N" OO3-2O2UGRU-GR-OC

FICHA TECT{ICA
APROEADA

I. CARACTER¡STEAS GENERALES DEL BIEN COTIÚN

Demmimción delbien : PALLAR CALIOAO SUPERIOR
Denominación técn¡ca : PALLAR BIG LIMA CALIOAO SUPERIOR
Unidad de medkla : KILOGRAMO
Oescripcíón general : Es el gra¡o maduro procedénte de la espéc¡e P¡lasec}1rs ¡unalus L.

genefalmenle de cdof blanco, qué tiené como caráctefistica diferenc¡al
unas estrías que irradian del hilio.

2. CARACTERÍSTTAS ESPECIFICAS DEL BIEN COüI,I{
2.1 Del bian

El alimento debs ser inmuo
de la NTP 205.019:A)15 y su

y apropiado par¿ €l orsumo humano. segúñ hd¡s el numáral 6.1
Irrbdincac¡on lécn¡cá-

El alimento deb€ tens las €€cteristiÉs de fma, tamaño y peso del grano del cultsrupo Big
Lima. según lo estáblec¡do én el anexo A de lá NTP 205.019:2015 y su Modif¡cación Técñica:

El alimento debe pfes€ntar las sigu¡entes característicás:

Forma d€ la
sem¡lla

Loñqitud del
gnno {mm)

Ancho del
grano (mml

Gmsor d€l
gmno (mm)

P6so de
100{, granos

{s)

N" dc granos
en 100 grámos

(s)

Arriñonada o
sembniñonada.

ligeramÉnte
aplanado

18-32 12,5 - 16 6-7,5 153-256 40-65

CALIOAD

- Estar exentos de olores y sabor€s
extraños y de in*dos üws,
muelos o en ealquísa de sus
estadios.

- Ser ¡nooJos y aprop¡ados para el
@nsumo humam.

- l.¡o deben presentar suciedad
(impurezas de origen añ¡mal) en
cantidades que puedan repres€ntar
un peligrc pffi l¿ slud humana, de
ac{rerdo a las tolerancias de

y aspsto de6critas en la
Ficha Técn¡ca.

snidad
presBnte

Requ¡sitos g6nerales

Uniformidad

Cada liote de pallar débe ostar
confomado por una m¡sma variedad (es
dBc¡r un mismo 610r. forma y otras
cáractorístkas var¡etabs). Se eeptarán
granos da vaf¡eded€s contastantss en
las tolerancias especificadas en la
présente Fichá Técnica.

Contenido de humedad Máx¡ño 15 %

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS, PaIIár.
Requisitos. 2" Edición. y su
Modificación Tsn¡cá NTP
205.019:201 SMT'1:2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requ¡sitos. MODIFICACIÓN
TECNTCA t. 1. Edicim

Versión 05 ?ásina? de2
Versón 06 Página I de 3
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CALIOAD

Sáñidad y aspecto

Los loles d€ pallar deben cumplir con
los requisitos d€ sanidad y aspeclo que
§e especitican en las tolorancias-

Asimismo. los ¡otes d€ palhr rc deben
pr6enlar gran6 tnfostados 60
insectos vi\os. muertos o en cualqu¡era
de sus estadíos, ni granos con hongos.

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Palar.
Requis¡tos. ? Edbón, y su
Modif€ci.5n Témica NTP
2O5.019:201lMT 1:2021
LEGUMINOSAS. Paiar.
Requisitos. MODIF¡CACIÓN
TEcNtcA t. 1t Ed;c¡ón

Tolerancias de calidad

Grano enfemo 0.00 %

G.ano picádo Máx¡mo 1.50 %

Gráno palldo
quebfado

o
Ltláximo 2.00 %

Gram arrugado y/o
chupado

Máximo 6.00 Yo

Grano ab¡erto Máximo 2.00 %

Gram desGscarado Máximo 8.O0 o/.

Máttriás éxlfáñás Máximo 0.20 o/o

Variedad
conlrastante

Méximo 2,00 ?;

Total Máxímo21,70 o/o

INOCUIDAO

Cumplir con b establtrido por
el Seryicio tlacbnal de San¡dad
Agreriá - §ENASA, autoridad nacional
comp€tenter.

Reglamentó de lnm¡dad
Asroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
¡¡" 004-2011-AG, y sus
moditc€torias.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA'NYERSA ELEC'IRÓNICA N" N3-2OZIGRUGR-OC

Precisión l: Ningum.

2.2 EnYa3€
El alimento debe s envasado tomando en consideraciSn lo estableciJo en la noma Codex
CXC l-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES OE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. de tal
manera qre el producto qüede debidamente prot€g¡do. El enváse del al¡monto debe cumpl¡r con
lo espcofÉádo en la NTP 399.f63-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposicbñes generale3 y requisitos. 4r Edición. debe
6star fabricádo con sustancias qrle ssañ ¡nocuas y adecuadas pa€ 6l uso al que se d6sünen, no
debe kmsmitir al produclo rúriguna sústarcia tóxk= ni olorss o sabores d€sagradables. Además.
el glimeoto debe ser en€sado en s@s u otrcs envases que salvaguardan las cualidades
higién¡6. nutritivas, tecnológieE y sensodal€s dsl producto. Cuando el produclo se enBse eo
sa@s. 6tos deb€n ser de primer us, estar limpios, ser resbtenles, y estar b¡en cosidc o
selbdos. s€ debé coñercializar én su envase original, según lo indicádo en el numeral 1 1 de la
NfP 2O5.01 9;201 5 y su Modif€acirn Técn¡ca.

Pr€císión 2: La ont¡dad deberá indi€r en las bass el peso neto del producto por enváse.
Además, podrá irdicar las caracleristicas del envas€, tales como; mater¡ál y tipo dé cerrado,
sismpre que s hafá veriñcado que estas c¿racisrísticas aseguren ,á pluralidad de poslores.
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2.3 Embalais
Se podrá usar eñbalaie cuando se requiera agrupar var¡as unidades de alim€ntos snvasádos. El
d¡seño y ñateriáles de embalaie deb€n ser inocuos y aptos para uso alimentario, olrecer una
proteccón adecuada de los produclos para rcducir ál míniño la contam¡nación. evitar daños y
pefmitir un étiquetado correcto, según lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
cxc r-1969 (2022) PRTNCTPTOS GENERALES OE HTGTENE DE LOS ALTMENTOS.

Prec¡sióñ 3: Si la entidad requiere que él produclo sea embalado, deberá ind¡car en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Además, podrá ¡nd¡car las caraclerísticas del
embalaie, lales como: mater¡al y t¡po de cetrado, siempre que se haya verifiedo qw estas
c¿racleristicas aseguren h plural¡dad de postores.

2./t Roluledo
Refiérese al numeral 2.5 de la presente F¡cha Técnica.

Prucls!ón ¿l: Ninguna.

2.5 Eüqu.tado
La stiqJ€ta de ¡o9 onvas€s dol al¡mento deb€ dmplir 6n lo ¡ndbado en 9f adculo 27
del Reglamento de lnmu¡dad Agroalimentaria, aproóado med¡ante Decreto Supremo
No 0O4-2011-AG y sus modificatorias, además de las dispos¡c¡ones establecidas efl el
nmeral 10 de la NTP 205.01912015 y su Modificación fécnica- Debe indicar lo sigu¡ente en
k ioma español:

- nofibré d6l aBmonto:

- grado d€ c¿lidad:
- @nteniro reto:
- pals de ong€n o h¡gar de proc€dencia;

- nombre y diEcción d€l títular do la autqfzac¡ón san¡tár¡a:

- nombre y dirccción del importador, de comspondar:
- Autorizac¡én Sanitaria de Establéc¡m¡ento de Procesamiento Primario de A¡mentos

Agrop€cuarios;
- irentificac¡ón del lote:

- lecfta d€ vencim¡erio o coflsumir preferenteñlente antes de:
- ¡¡str¡¡cc¡ones pa.a el uso y conseMción.

PfrcÉlón 5: La enüded deberá ind¡car en las bas€s otra ¡n¡ormacioo que con§dere deba estar
ctqu6tada. La infomac¡ón ad¡cional quo se solic¡te no puedé modificar las caraÉleristicas del
bién descritas en el nurneral 2.1 do la pres€nte Ficha Técnica.

2,6 lnserlo
No apl¡ca.

Prcc.sLin 6: No apl¡ca.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUAASIA INVERSA ELECTRÓNICA N" OO3-202'GRU.GR.OC

FICHA fÉCNICA
APROBADA

I. CARACTERiSTICAS GE¡IERALES OEL BIEN COMÚN

Oeriominacón del b¡en
Denominación téfficá
Unidad de medida
Oscripcirn gensal

GARBANZO CALIDAD 2. SUPERIOR
GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2. SUPERIOR
KILOGRAMO
El Garban¿o es el grano maduro Bocdente de la esgecis Cbe/
adet¡nüm L.

2. CARACTERiSTICAS ESPECiFICAS OEL BIEN COMÚN

2.1 Del blen
El alimento debe sr inocuo y apto pa6 el @nsumo humano, y estar exento de mater¡as
extrañas inorgáni€s y de semillas tóxicás o nocivas que represénten un p€ligro para la salud
huñana, según ¡ndican los numemles 6.1 y 6.2.5 de b NTP 205.023:20'14 (rev¡sada el ml9).
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CALIDAD

Calibre

Crl¡brc
(fm.ño drl

garc)

Númrrq d. grunos dc
garb¡nzo @nt6nlda
en la mas ds 28,5 9
(oü¡ amricañal

NfP ?05.023:2014 (revisda
sl 2019i LEGUMINOSAS.
Garbaüo. Requ¡s¡tos-
? Edícón

Gra¡Ée

40-42

42-44

44 -46

46-48

48-50

M€drano

50-55

55-60

60-65

65-70

Pequeño

70-75

75-80

80-90

90 - 100

100 o ma!rcr

Requisilos gáerales

Estar exentos de sabores y
olores ertraic y de insectc
vivú§. muéltos o en cualqu¡68 de
sus astadios.
Esttr exetos de matsias
extraña6 ¡mrgán¡És que
repm*nten un peligrc para la
slud humana.
Cada lote deb€ estar confmado
por una misma varied¿d (es decir
un mismo colol, formá y otras
cera¿1oristicás Yarielales), do
acuerdo a las tolerarc¡as
eslablec¡das en la presonts Ficha
Técníca.
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CARACTERfSflcA

CALIOAO

Contanido de humedád Máximo t5 %

NTP 2&5.023;2014 (reüsdá
el 2019) LEGUMINOSAS.
Garbañzo. Requisilos.
2: Edic¡ón

Grado de e,¡dad

No se á@pta que pm*nte granos
iñfestados con inseclos vivos en
ealquitra de sus estadbs. ni gÉn6
@n hongos.

Toietarlcrás de cahdad

Grano sfemo 0.00 %

Grano picado Máximo 0,50 o/¡

Grano partilo
quebrado

o Máxim 2.00'¿

Grano arugádo Máxirc 2.00 9á

Llater€s exlrañas tvláxtmo 0.2 %

Variedad contrastante
y grarc vsdos Máx¡m 2.00 %

INOCUIDAO

Cumpl¡r con lo ostaue¡do pd
el Serykio i{ácbml de Sani¡lad
Agraria - SENASA, autqidad
náciond @mpetentgl.

Reglamenlo dé lmcuidad
Agroalimenlaria, aprobado
mediante Dsre¡o Supr¿mo
N' 00&2011-AG. y sus
(Ed¡frcetorias.

Pmc¡rién l: La entidad deberá pecisr m las bases el calibre (Bmaño del
cálidad 2 - supsior requerido. de acuerdo a lo astabl*ido en la pmsente
ejmdd GarbáEo elidad 2 - supsior de elibre mediam.

grano)
F¡cha

de garbanzo
TécniÉ: por

tt
ul2)
E
oo
o
e
o
g
UJ
¡n

an
UIz
UJ

ñ
É,

c
I2.o
u
¡-o
l¡¡
J
ul

üt
ú,
l¡J

?
,-
ut

6:o

2.2 Enva$
El alimento debo ser e¡vasado s€gún b sstableijo en la nma Codex CXC l-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE OE LOS AIMENTOS. de tal manera quo ol prodmto
qüede deb¡damente prctag¡do: además, los rec¡pientss empleadG deben s€r tales que
salvagud(bn las cual¡dádes hi¡lánies. nulrilivas. tMológiGs y snsoriales del al¡monto.

El envás debe cumpl¡r con lo esp€ifEádo en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTEOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS- P rt6 1: D'SPOSiCíONES

gtrerales y cquisitos. 4" Ed¡c¡m. Los eovases (iftcluHo él material d€ en%sdo) deben 6tar
fabr¡cados con susl,ancias que sean hcuas y spropiadas para el us al q€ s desünan; deben
ss de matsial revo (indu!€ mater¡al recuperado de caliJad alimentaria), no d€ben tresñ¡lir al
prcdwto sustancÉs tu¡cas ni dqgs o sabores d€sagmdables. Cuando el podu€:to se enmso
e¡ 6am. éstos debon 6tar limpios, ser resistantes y esiar b¡en cosidos o sllados. según ind¡ca
el numeÉl '10.1 de la NTP 205.023:2014 {revisada el 2019).

P6cit¡ón 2: La entidad deberá indicar en ls bases el p€so reto del prcducto ps envasa.
Admás, podrá indk:r las caracttrísües del envás. tales como: matorhl y tipo de cerado,
siempre que s€ helrá vqificádo que estas €Éctsisti(xs aseguren la pluElidad de postores.

2.3 Emb.la¡c
Sg podrá usar embalaie cuando s€ requiena agrupar varias uñidads de al¡méntos eNa$dos. El
d¡sño y matsiales do embalaie debs sr ilwos y aptos para uso alimerilario, oft?er una
proteccón ad€cuada de los produc{os FÉra reduc¡r al mídmo la contam¡nácón, evitar dáños y
permilir un etiqustado onedo, ságún lo ¡ftricado en el numml 13.2.9 de la rcma Codex
cxc r-'r969 (2022) PRINCTptOS GENERALES DÉ HTGTENE OE LOS ALTMENTOS.

i Sogún e,th.do '10 dol R.glffi d.l tlr.{€e LlOgrrc M 162. by de l!@dd dG bs Aimorlos, rp.Eb.do tKildte
t¡6sto Süda If 03+20máG-
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
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Precis¡óñ 3: Si la át¡dád requbre que el producto sea embaládo, deb€rá ind¡car en las bases
las unidades de envases por mbalaie requer¡das. Ademá§, @rá indicar las carácterísticás del
embalale, táb§ @mo; mate.¡al y Lipo de @mdo, s¡snpre que se haya verifrcado qÉ estas
eÉcterílicas aseguren la plural¡dad de postres.

2.4 Rotulado
Reliérase al num€l 2.5 d9 la presnto Ficfia Támica.

PEcisión ¡l: Nrnguna.

2.5 El¡qretado
La eliqueta de los svases del alimento debe cumplir 6 lo ¡ndicado en el articulo 27
d€l Reglamento de ln€uidad Agml¡mentaria, aprobado medrante Omto Supremo
N" 0O4-2011-AG y sus modif¡catorias, además de las d¡sposbiones establ*idas sn el
numffil 10.2 de la NTP 205.423:2014 (revisáda ol 2019). Dob€ ¡nd¡€r lo s¡gu¡ef,te en ¡dioma
español:

lmbG del alimato:
gndo d€ Gl¡dad;
@0tenk o relo;
pais de origan o lugar de p.(edffc¡a:
lmbre y direccírn d€l titul¡ar de la autdizeión enitáü:
lmbG y dilunh óel imp«tador, d€ wesponde(

- Adorización Sanitaria de Establecimi€nlo do Plwsamimto Primilio de Alinent6
Agropswior:

- irentificacirn del lote;
- fecrE d€ vñcimknto o m$mir prefeEntmste antss do;

- iÉülccims pe el uso yffimc¡óo.

Preckion 5: La eotidad deberá indicár en las ba*s otra informac¡ón que considere d€ba estar
diquetadá- La inromeión adicimal que sé $l¡cite m puéde modlicár lás Éractsrísticas del
tlián dessitas sn el numeral 2.1 dé la presents Fbha T&nicá-

2.6 lf,$rto
No aplica.

PrecÉión 6: No apl¡É.

tt,
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
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FICHA TECilICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES OEL BIEN COT'ÚN

Demm¡nación del |rien : VAINITA CALIOAD PRIMERA
Denom¡nac¡ón témica : VAINITA CALIDAD PRIñIERA
Unidad de medira : KILOGRAMO
Dewipción general : la yainita es una hortaliz, es e, ftuto inmad!rc de la espec¡e

Pñáseorus w&áñs L. Es de 610r verdé. de foma alargada y ahusada.

2. CARACTERiSTICAS ESPECIFICAS OEL BIEN COMÜN

2.1 Del b¡en
El alimento débe presentarsé limpo. lrc$o, anterc y sano; debe perten@r al m¡mo slt¡€r,
debe tens un grado de madure¿ mmerc¡al que le pemita sportar el manipuleo, transporte y
on*ryación en buenas sndi:ix6, s€gún irdica el numeral 4.1.1 de la NYP 0l1.1lf:1974
(levlsada el 202'l).

El alime.to debe presentar las siguient6 característi€s:
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CALIOAO

Asp€cto
La§ váhitas deben estar frescas.
sin sintomas ds mercfils y,lo

Ign¡fi€dCxt.

Fibrcsidad

Va¡n¡ta l¡ge.amente fibrosa (grado
2: vainita l¡l€ramante likosa,
€Ectsrizado por prgsenlar l¡gera
resislencia al romp¡m¡€nto. lo que da
lugar a una sepárac¡ón r¡€ta ds las
partes, pero con produGióo da ligeÉs
Esgadwas en la cara exlema de lá§
paredos da la vainitá).

Tolerancia: 2 7o de frutos fibmsG
(grado 3: vain,la fibrosa, caBcler¡zada
por pGsentar apfec¡abls rosistencia al
rompimiento que detáminan que m
se sepafm netámenta las parles, las
q@ qudan unidas por gruess fibÉ§
y pr0señlan rasgaduEs longitudinales
en la era extama de sus paredes).

Atrijolambn!o

Frutc l¡geramente afriiJladc (grado
2: Ve¡nita lig€Émmla afri,olada. la que
prsmta lig€ra sinrcs¡dad en su
guperñc¡é. Al corte fansversál sa
observa la s€milla ya desarcllada,
mpando un tercio de la re¡ón
transvorsal. El leiido transhrciJo no
trbra iotalñonte la cavidad intema.
qu6dando un p€quoño espac¡o vaclo).

NTP 0'l 1.1 11 ;1974 (revisada
et 20211 HORTALTZAS.
Va¡n¡ta. Requ¡sit6. 1' Ed¡cóñ

Versión 08 Página 3 de 3
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CALIOAO

Atiiloliam¡€nto

Tolemncia: Máximo 2 % de los frutos
afriiolados (grado 3: Vainita afri¡o¿ada,
la que presenta fueñes s¡nuo§dades
superficEles detem¡nados por el
gran desrollo de la semilla. Al mrle
transveÉal se obseflá que lá $ñilla
ha alcanzado un gran tamaño
Gupando más de fá mitad de
la s€ión transveel. El
translúcido se endentra
reducilo. deiando una gran
o luz intÉrior, vac¡a).

tejido
muy

€üdad

NTP 011.1 11:1974 (revisáda
et 2021) HoRTAL|ZAS.
Vainiaa. Requis¡tos. 1' Ed¡ción

Oaños mecánicos
Márimo 5 o/" de frutos con daños
mecánies.

DañG qufmiG
(quoñaduras)

Máximo 2 % da frulos @n
qumaduras @r $starciies químnzs.

Ftrma

Las va¡nas deben tenar una forma
alargada y ahusada. sin s¡nrcsidades
superficiales. tipúo del cult¡var
consídsado y con una madurez
mtffiálmnvm€nte-

Se aceptan formas iaregulares de
acúerdo a lá §iguienté toleránciá:

Máx¡mo 10 % ds frutos defomes.

Color

La %¡nita debe sor colo. verde típico
del cult¡var y de acuerdo a las
condicimos raqueridas para su
cornerc¡alizac¡ón al ostado fresco.

Tolerancia: Máimo 5 % de frutos de
color verde amarilb o blanqHino.

Tamaño lRelación entre el d¡ámetro menor v al resol

Diámelro m6ñs
Tamaño A: Hasta 0,8 cm

Tamaño B: Más de 0,8 m a 't,0 qn

Peso
Tamaño A: Hasta 7 g

Tamaño B: Más de 7 9 a 10 g

Tole(ancia
Máximo 15% ds fntos de calidád
inmediata inforiof

Longitud

Máximo 14 cm

Toleranc¡a: l0 % de frutos con
longitudes de h6ta ,6 m.

Sanidad

Las w¡nitas deben presnlarse snas.
l¡bres de ins€clc. eñfemedadss u
otras alteracion€s capaces de
peiud¡car su consetuacón y consurK).
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PreiÉión l: La entdad d€b€rá pr*¡sr s las bases el tamaño de las vainitas de €lidad
primera requerído. de aoerdo a lo 6tablecido en la pffinte Ficha Técñ¡ca: ps eimpb: Vainita
cal¡{rad prireE d6l tamaño A.

2.2 Envas
El alimento d€be ss acoM¡c¡onado de tal mansa q(E quede protegilo, vmülado y bien
prffitado, según lo indicado en el numeñl 7.1 da la NTP 011.1'11:1974 (Éüsadael2O21l.

Los Équisitos de bs envas6 debs er los ind¡cad6 s la mma Codex CXC 44-1995 (200.1)

cÓDIGo oE PRACICAS PARA EL ENVASAOO Y ÍRANSPORTE OE FRUfAS Y
HORÍALIZAS FRESCAS. d€ tal manera que al ptoducto quede debidamste pote$do.

Preislón 2: La entidad deberá hdics on las bes el p€so neto .lel pmduclo por envasa.
Admás, podrá irdbar las careltrl$bas del enBa. tabs @mor ma¡erial y tipo de enado,
§mpr€ q6 s haya v€rificado q@ est3s cáractsístixs aseguren la pluralkiad de p6tores.

2.3 Embalaio
S€ podrá usar ombala¡€ cuando so requisra agrupaa varias unidiades ds alimentos en%sdos. El
disño y materiales dá émbdai. deben ser in@6 y aptos paE e al¡méntario. ohEtr um
prote€i.ro adocuada de los producto6 para ráduck al mín¡mo la 6oñlámiñe¡ón, witar daños y
pemitir un stkl€lado ffirado, s€gún lo hd¡€do en el ruméral 13.2.9 de la nma Codex
CXC 1.I969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES OE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS-

!S.oúnñi¡.dolCddR€9ls@bdotDecdoLegí5lstrcl.¡'105aLeydele¡iráddeicsAlhffi,ry*6doñedbilo
Odo Slre I,,¡'03+¿008+G.
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CALIDAO

Tolerarcias de san¡dad - Da,ios €nfomobo¡cos /gaqas,

Pedoraciones dg Ia
vainita (producida
por LaspeyresÉ sp)

Máx¡ño 3 Vo de váinitas con
perfore¡ms.

Comeduras de la
vainita (producidas
Wr Pséurtoplusia y
Prcd€nia spl

Máximo 3 % de vainilas cm ataqq€ de
grado '1, es decir una sola medura
6n la vainita @n uñ d¡ám€tro máx¡mo
de 3 mm.

Pústulas en la
vainita (prodrcida
por Roya)

Máximo 3 % de €initas @n pústulas.

se€Pudr¡ción
( Añtracñosís )

Máximo 3 % de vamitas @n ataque de
gredo 1. es d6c¡r chanúo sm y
pudric¡ón ligeÉ en la superfc¡e de la
vain¡ta que mprmete un área m
malor de 2 mm d6 d¡ámetro.

Pudrición húmeda
(Esclermtini6¡s) 0 0/"

Máxim 20 oÁ

NTP 011.'ll1:1974 {revisda
el 2021') HoRTALIZAS.
Va¡n¡la. Requ¡sit6. 1' Edción

Cumplir mn lo estableido por
al Servic¡o Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, auttridad nacional
cmpetental.

Reglamento de lmuidad
Agroalimentana. aprcbado
rEd¡ante Decreto Supremo
No 0O4-2011-AG. y sus
modifslorias.

INOCUIOAD

CARACTERISTICA E§PECIFICACIÓt{ REFEREÑCIA CARACTERiSIICA E§PECIFICAclÓN REFEREI,ICIA
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ProcBión 3: S¡ la entidad requ¡ere que el producto sea embaldo. deberá ¡ndicar en las bases
las unidadG de myases por embalaie requeridas. Además, podrá indicar las caraclerísücas del
embalaie, tals @mo: malerial y t¡po de erado, siempre que s haya verif€ado que 6las
€Écterísli€s as¿guren la duralidad de postorés.

2-4 Rotulado
Ref¡éÉ* al nuñe.al 2.5 de ¡a presente F¡cha Témi€.

PracÉ¡ón ¡l: Ninguna.

2.5 Etlquotado
La etiqueta da los envases dsl alimento debe cumplí con lo ¡nd¡cado en el artlculo 27
del Reglamento de lnculrd Agroal¡mentaria. aprobado mediante Oecreto Supremo
No O0{-2Ol l-AG y sus modilicatori§, además de las dispos¡ciones €stabls¡das en el
numsal 7.3 de lá NTP 011.111:1974 (revisda el 2021). Deb€ indi€r lo saguimte 6n idbma
es9añol:

- des¡onacióo de la lprtal¿a según: nombre, cultivar. calidad y tamañoi
- cofiten¡do neto:
- pals de origen o lugar de procÉdenc¡a;

- mmbre y d¡lw¡ón del títular de la autorizac¡ón sniiaria;
- mmbc y d¡reccón d€l ¡mpdtador, de corespondeñ
- Autorizaqón S¿n¡l,aris dE Estáble¡mbnto de Pr@smieñto Primarb de Alimontos

Agropecu*¡osi
- kJentificack n del lote;
- feha de Hcim¡ento o msumir prelerentemste anles de:
- instrucdones para el uso y conseruacón.

PFci¡lón 5: La enüdad deberá ¡ndicár en las bases ota inftrmación que cons¡{roc deba estar
etique{ada. La anlomm¡ón adicional qw s elidta no puede modificar las caracterlstirzs del
bbn desitas m el nffieral 2.1 de la presont6 Ficha Tém¡ca.

2.6 lnserto
No aplica.

Pr€c¡lón 6: No aplica.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA NVERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2'GRU-GR.OC

3.5 CONDICIONES OE COiITRATACIÓN

^dYe/lenciahdicat las demás ctndic¡ones e, las gue debe ?jecutgrse la co1intación. ,as cuales na deben
CesratuÍahzer io eslabíec¡do en la fÉha técn¡ca del b¡et a s.Nbio

a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de suma alzada, de conformidad con el articulo 130 del
Reglamento.

b. Plazo
La ejecución de la prestación se computa desde el día s¡gu¡ente de la suscripción del contrato
durante un plazo de seis (06) meses o a Ia ejecuc¡ón total del contrato, lo que ocurra primero, en
concordancia con lo establec¡do en el expediente de contratación.

Las entregas se realizarán como máx¡mo al segundo día de emitida la Orden de Compra en func¡ón
al cronograma de entregas elaborado por el Área Usuaria.

PAQUETE I{"OI.BIENES COiIUI{ES
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c. Lugar
Los alimentos serán entregados por el Contratista med¡ante sumin¡stro según los requerim¡entos
del Area Usuaria, en el Area de Proveeduría del Zoológico Parque Natural de Pucallpa, sito en la
Canetera Federico Basadre km 4.200. interior 800 metros (Zoológ¡co Parque Natural de Pucallpa),
de 08:00 hasta las 16:30 horas.

f' PAqJEfE 03 - BtEr,¡ES COMUT{€s
Uñ¡dad dc

ñedlda
Entrlt¡ 1 Crit.qa 2 €ntrga 3 ,**"ol*,*,,1,**., Tot l

útng6

1 Huao d.gllin¿ (G. 15 75 ?5 "l "l
7S 450

2 P¡paya XG. 900 90( 9C *l *l 900 5400

3 Sandi¡ KG, 256 266 266 ,*l ,661 266 1596

4 N¡Gnj¡ t(G. 95 95 95 "l "l
95 570

5 Pláteno de seda Unid¡d 5655 5655 5655 ,rrrl **l s6ss 33930

6 ápallo mcr€ (G. 190 19C 19C ,*l ,rol 190 1140

7 Choclo *mrc rc. 6m 60c 60( *l*l 60c 36m

8 KG. 570 57C 57C ,,ol ,,ol 570 ,420

9 colchiñ¡ UNO 750 75C 7fr ,rol ,*l 750 45m

10 C¡rct€ ¡m¡rillo KG. 190 190 19C ,rl ,*l 190 11€

11 ArveF {.litunto) (G. 38 38 38 "l"l 38 228

t2 M¡í¡ duro sado 1 (éñterc) t(G. 51 51 51 "l"l 57 u2

13 M¡i¿ duro sñdo 3 (Brtidol KG. M M M "l "l u 264

14 P¡llarl¡limento) KG, 5 5 5 ,l ,l 5 30

15 G¿óanro (¿limento) (G. 5 5 5 ,l ,l 5 30

16 V¡inita {.limento} (G, 38 38 "l "l
38

Version 08 Páglna 4 de 4
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d. Adelantos
No apl¡ca

e. Penal¡dades
Penalidad por mora:
En caso de retraso injustif¡cado del contratista en la e¡ecuc¡ón de las prestaciones objeto del
@ntrato, la entidad contratante le apl¡ca automáticámente una penalidad por mora por cada día de
atraso que le sea imputable, de conformidad con el artículo 120 del Reglamento.

En caso de retraso injustificado en la ejecución de las prestac¡ones objeto de Orden, se apl¡ca
automáticamente una penalidad por mora por cada día de retraso, calculado de acuerdo a la
s¡gu¡ente formula:

Penalidad diaria= 0. 10 x monto de la contraorestac¡ón o ítem
F x plazo vigente en días

Donde F Tiene los Siguientes Valores:
. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) días, para bienes, servic¡os en general y

consuftorías: F= 0.40.
. Para plazos mayores a sesenta (60) días, para b¡enes, servic¡os en general y consultorías:

F= 0.25.
. En caso de cubrir el monto máx¡mo de la penalidad, se podÉ resolver el contrato por

¡ncumplimiento.
El monto máximo de la penalidad para mora apl¡cable no puede excederdel diez por c¡ento (10%)
del monto total contratado. La ent¡dad üene el derecho a exig¡r, además de la penalidad, el
cumplim¡ento de la obligac¡ón.
Tanto como el monto como plazo se refieren, de ser el caso, que fuera materia de retraso.
Se considera just¡ficado el retraso, cuando el proveedor acredite, de modo objet¡vamente sustento,
que el mayor tiempo trascunido no le resutta imputable.

OTRAS PENALIDADES:
No Apl¡ca

f. SUBCONTRATACIÓN
No Aplica

g. REAJUSTE DE LOS PAGOS
No Aplica

AdYeIiencia

Este acáptte sólo pu€de set incluidc e, el caso de ejecuc¡ón períód¡ca a cont¡nuada, cuatdo la enlidad
cortratanle cons¡dote el reajuste de los pagos, ses(r, lo prevtsto en el l¡teral d del nuñeÉl 14 2 del a¡tículo
41 del Reglametúa

h. MÉTODOS DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS, CERTIFICADOS Y OTROS
No Apl¡ca

AdYedencia

Solo inclu¡r /os mélodos de ,nuesl/eo. ersayos o p¡uebas as, cono los cedificados de @nformidad a
e,lifÉados de ínspecctón u atfts reft¡iwiones pÉylstas en 16 DocumenlÉ de lnfomación
Coñptementaria. según mr.es@nda al bien ñateria de contrataciéo

En et cañ de nedicañe1tas y pro<iuctos tamacéu¡icos es obligatoda inclu¡r lo ¡nd¡cado efl los docutnenfos
de intorñ ación aoñ ple menl an a

PaG frayor intcmtaaón sobrc las Dacumenics de lnfcmacíóñ Ccmplomentana illgresat al squiente lnk:
hftps:/h,tww.petucotrpras gob.N/uaed¡les/m¡sc/docuñenio-oiÉntaclan-aprobado-001-20i 5 Nf
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i. SOLUCIÓN DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecución del contrato se resuelven
med¡ante conciliac¡ón, cuando se haya paciado, y arb¡traje.

Para el arbitra¡e, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes lnst¡tuciones
Arbitrales para adm¡n¡strarel arb¡traje: Colegio de Abogados y/o Colegio de lngenieros filial Pucallpa.

3.6 REQUISITOS DE CALIFICACIÓil

3.5.1 REQUISITOS DE CALIFICACIÓN OBLIGATORIOS

A. CAPACIDAD LEGAL
No Apl¡ca

i Advenencia i

, Lá éiiiaad mntratante tu pue& ¡rctuir r€{uisttos .te hatilitación adicionales o dlercntes a aquellos I

t eitemptados eñ la f¡cha técnha o etl los docunentos de ínfoñación cotndefrentana. salvo que la

i aoonativa aspecÍhca que regula el obkto de la nnvocatoía erúa alglin rcquistto oblgato,n.

No debo oxtg$se la presen¡ñón de docLilneñtos pata acredilar te{uis¡tos que nc deiren de alguna
no(ma que resutte aptbabte esp*ífrcamente al obieto mate¡ia de la contatac¡Ón, ccmo la
¡nscnpc!ón en al Reglstro Ún¡co de Contnbuyentes, en e/ R69,§m Nacanal da Prcvegdoras,
v¡genc¡a de poder. entrc ot6 documentos.

3.6.2 REQUISITOS OE CALIFICAGIÓil FACULTATIVOS

A. PART|CIPACIÓr eX CO¡SOnCIO

Requisitos:

D.l El número máximo de consorciados es de 2 ¡ntegrantes.
D.2 El porcenta¡e mínimo de part¡cipación de cada consorc¡ado es de 50%.

Acred¡tac¡ón:

Se acred¡ta con la promesa de consorcio.
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CAPíTULO IV
FACTORES OE EVALUAC6N

El único factor de evaluación es el prec¡o. La evaluación de ofertas económicas es med¡ante
lances.

Para determ¡nar la oferta con el menor precio y el orden de prelación de los postores, se considera
lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACIÓN ÚNICO
PUNTAJE / METOOOLOGIA PARA SU

ASIGNACIÓN

OFERTA ECONÓMICA

EYelcegiéo:
Se evalúa coru¡dqando el menq pr@¡o ofertado
por el postor mediante lancos en linea a través del
SEACE de la Pladicop.

Acred ilación:
El part¡cipante reg¡stra el monto tolal de la oferta o
resp€cto del ítm al cual se presenla en el SEACE
de la Pladicop.

Una vez culminada la etapa de apertura de
ofertas y período de lances, el sistema pr@esa
los lances recibidos del ítem o ítems de la
Subasta lnvssa El6tróniÉ, ordenando a los
postores por cada ítem según el monto de su
últ¡mo lance. estableciendo el trden de
prelación de los postores.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASIA INVERSA ELECIRÓNICA N" OO3-2O26GRU4R.OC

CAPíTULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Adva,Tencia

Oepond¡ando dal objoto de la conlratación, de resurlar indispensable, puede inclu¡rsa cláusuras
adicionalas o la adecuación de las prcpustas en al presente docuaento. ras g§€ en n¡fr,ún caso
pu€den contsñplar disposiciotres contrar¡as a ta noÍÍnativa vigenla nl a lo soñalado en esle capítuto.

Conste por el presente documento, la contratación de

que celebra de una parte el
,TANTE, con RUC N'

20393066386, con en Jr. Raymondi N' 220 - Pucallpa, representada por
...........1, ¡dent¡f¡cado con DNI

t........... ..1, con dom¡cilio legal en ............1, inscrita en lá Ficha N'
I As¡ento N' t..-...,. .. ,.¡ del Registro de Personas Jurídicas de la ciudad de

. ..1, debidamente representado por su Representante Legal,
....1, con DNI N' f....................1, según poder inscrito en la Ficha N'

. ..1, As¡ento N't . .] del Reg¡stro de Personas Jurídicas de la ciudad de [............1,
a qu¡en en adelante se le denominará EL CONTRATISTA en los términos y condiciones s¡guientes:

CLÁUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Confechat.................. I,el oficial decompraad.¡udicólabuenaprodelaSUBASTAlNvERSA
ELECTRONICA No 003-2025-GRUGR-OC para la contratación de ADQUISICION DE
ALTMENTOS PARA LOS ANTMALES DEL ZOOLOGTCO PARQUE NATURAL 9E
PUCALLPA - PAQUETE N' 01 - BIENES COIIIUNES CORRESPONDIENTE AL ANO
FISCAL 2025. a ÍINDICAR NOIUBRE OEL GANADOR OE LA BUENA PROI, cuyos detalles e
importe constan en los documentos ¡ntegrantes del presente contrato.

CLÁUSULA SEGUñIDA: OBJETO
Ei présenie contrato tiene por objeto ADQulstctÓN DE ALIMEI{ToS PARA LOs ANIMALES DEL
ZOOLOGICO PARQUE NATURAL OE PUCALLPA - PAQUETE N'01 - BIENES COMUNES
CORRESPONOIEI{TE AL AÑO FISCAL 2025.

CLÁUSULA TERCERA: MOiITO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asc¡ende a ICONSIGNAR MONEDA Y MONTOI, que incluye
todos los ¡mpuestos de ley.

Este monto comprende el costo de la ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL
ZOOLOGICO PARQUE NATURAL DE PUCALLPA - PAQUETE N" OI - BIENES COMUNES
CORRESPONoIENTE AL AÑO FISCAL 2025, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la leg¡slación vigente, así como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la e¡ecución de la prestac¡ón materia del presente
contrato

CLÁUSULA CUARTA: DEL PAGOT
LA ENTIDAD CONTRATANTE se obl¡ga a pagar la contraprestación a EL CONTRATISTA en
SOLES, EN UNDICAR EL DETALLE DEL PAGO ÚNICO O PAGOS A CUENTA, SEGÚN
CORRESPONDAL luego de la recrpción formal y completa de la documentación conespondiente,
según lo establec¡do en el artículo 144 del Reglamento de la Ley N" 32069, Ley General de
Contratiac¡ones Públicas, aprobado mediante Decreto Supremo N'009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conform¡dad de la prestac¡ón debe hacerlo en un plazo
que no excederá de los s¡ete (7) días del dia sigu¡ente de pmducida la recepción, salvo que se
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requ¡era efecluar pruebas que permitan verif¡car el cumplimiento de la obligac¡ón, en cuyo caso la
crnform¡dad se emite en un pl¿rzo máximo de veinte (20) días, bajo responsabilidad de dicho
sefvidor.

LA ENTIDAD CONTRATANTE debe efectuar el pago dentro de los diez (10) días háb¡les s¡guientes
de otorgada la conform¡dad IDE LOS BIENESI [DEL SERVICIO], siempre que se verif¡quen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del func¡onario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE, salvo que se deba a
caso fortuito o fueÍza mayot, EL CONTRATISTA tendrá derecho al pago de intereses legales
conforme a lo establec¡do en el artículo 67 de la Ley General de Contrataciones Públ¡cas.

CLÁUSULA QUINTA: DEL PLAzo DE LA EJECUCIÓN DE LA PRESTACIÓN
El plazo de ejeqrc¡ón del presente contrato es de seis (06) meses o a la e¡ecución total del contrato,
o lo que oc,una primero, el mismo que se computa desde la su3crioc¡ón del contrato.

CLÁUSULA SEXTA: PARTES INTEGRAITITES OEL CONTRATO
El presente contrato está confomado por las bases ¡ntegradas, la oferta ganadora, así como los
documentos derivados del procedimiento de selección que establezcan obligaciones para las
partes, incluyendo las mod¡ficác¡ones contractuales y adendas aprobadas por la ent¡dad
contratante. de ser el caso.

cLÁusuLA sÉTrMA: GARANTíAS
Conforme a lo dispuesto en el literal a) del artículo '139 del Reglamento, en los contratos de b¡enes
y serv¡c¡os cuyos montos sean menores o ¡guales a 50 UlT, no conesponde presentar garantía de
ñel cumplimiento de contrato. Esta excepción no apl¡c¿r cuando la sumatoria de los contratos
derivados de procedim¡entos de selección por relación de ítems, adjudicados a un mismo postor,
superen el monto señalado.

cLÁusuLA ocrAVA: EJEcucróN oE GARANTíAS poR FALTA pE RENovActóN

tA ENTIDAD CONTRATANTE puede solicitar la ejecución de las garantías cuando EL
CONTRATISTA no las hubiere renovado antes de la fecha de su venc¡miento, conforme a lo
dispuesto en el artículo 118 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley General de Contratac¡ones
Públicas, aprobado med¡ante Oecreto Supremo N" 009-2025-EF.

CLÁUSULA DÉCIMA: RECEPCIÓN Y CoNFoRMIDAD DE LA PRESTACIÓN

La recepción y conform¡dad de la prestac¡ón se regula por lo dispuesto en el artículo 144 del
Reglamento de la Ley N" 32069, Ley General

la Ent¡dad y
de Contratac¡ones Públ¡cas. La recepc¡ón será

otorgada por Almacén General de la conformidad será otorgada por
conservación d¡vera¡dad en el máximo de

sigu¡ente de produc¡da la recepción.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comun¡ca al CONTRATISTA,
indicando claramente el sent¡do de estas, otorgándole un plazo para subsanar el cual no debe se[
mayor al 300/o del plazo del entregablelcorrespond¡ente, dependiendo de la comple¡idad o
sofisticación de las subsanac¡ones a real¡zar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no
cumpl¡ese a cabal¡dad con la subsanación, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adic¡onales para las correc¡iones pertinentes. En este supuesto
conesponde apl¡car la penal¡dad por mora desde el vencim¡ento del plazo para subsanar sin
considerar los días en los que pud¡era ¡ncurrir la ent¡dad contratante para efectuar las revisiones y
notificar las observaciones correspondientes.

I En €so de que el P¡4o obten¡do @mo Esullado de la apl¡Eión del po@ntaje sea una cifra d6¡mal, @responde que la
rnt¡dad @ñtrátante ofedúe el@ó6d@ a favordel@ntÉlila, @mputándo* @mo un d¡a mpleto adic¡onalen di:ho supuesto.
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Este procedimiento no resulta apl¡cable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
características y cond¡ciones ofrec¡das, en cuyo caso LA ENTIOAD CONTRATANTE no efectúa la
recepción o no otorga la conform¡dad, según corresponda, deb¡endo considerarse como no
ejecutada la prestación, apl¡cándose la penalidad que conesponda por cada d¡a de atraso.

CLÁUSULA UNDÉCIMA: GEsnÓN DE RIESGoS
LAS PARTES realizan la gestión de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contÉto
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el ¡mpacto
de riesgos positivos y disminuyendo la probabil¡dad de los riesgos negativos y su impacto durante
la ejecución contractual, considerando la finalidad públ¡cá de la contratación.

CLÁUSULA DUooÉcIMA: RESPoNSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepción conforme de la prestac¡ón por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defeclos o v¡cios ocultos, conforme a lo dispuesto Por los
artículos 69 de la Ley N" 32069, Ley General de Contratac¡ones Públicas y el artículo 144 de su
Reglamento.

El plazo máx¡mo de responsab¡lidad del contrat¡sta es de rCOilSIGXAR TIEUPO EN AÑOS. t{O
itEI{OR DE UN lf I AÑOl año(s) contado a part¡r de la conformidad otorgada por LA ENTIOAD
CONTRATANTE.

GLÁUSULA DÉcIiIA TERGERA: PENALTDADES
S¡ EL CONTRATISTA incune en retraso injusüficádo en la e.¡ecuc¡ón de las prestaciones ob.¡eto del
contrato, LA ENTIDAD le apl¡ca automáücamente una penalidad por moE por cada día de atraso,
de acuerdo a la sigu¡ente fómula:

Penat¡dad Diaria = 010xmonto
F x plazo

Donde:

F = 0.¡O

El retraso se justif¡ca a través de la sol¡citud de ampliación de plazo deb¡damente aprobado.
Adic¡onalmente, se cons¡dera ¡ustificado el retraso y en consecuenc¡a no se aplica penal¡dad,

cuando EL CONTRATISTA acred¡te, de modo ob¡etivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcunido no le resulta imputable. En este úhimo caso la calificación del retraso como.¡ust¡ficedo
por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales n¡ co§tos
directos de ningún tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N'
32069, Ley General de Contrataciones Públicas, aprobado mediante Decreto Supremo N' 009-
2025-EF.

Las penal¡dades se deducen de los pagos a cuenta, pagos parciales o del pago final, según
coresponda; o s¡ fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecución de h garantía de
ñel cumplimiento.

Cuando se llegue a cubrir el monto máximo de la aplicación de la penalidad por mora y otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede resolver el contrato por
incumplimiento.

GLÁUSULA DÉGIMA CUARTA: RESoLUCIÓN DEL CONTRATO
Cualqu¡era de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del adÍculo
68 de la Ley General de Contratac¡ones Públicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolución del contrato, LAS PARTES proceden de
acuerdo con lo establecido en el artículo 122 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley General de
Contrataciones Públicas, aprobado mediante Decreto Supremo N' 009-2025-EF.

CLÁUSULA DÉCIMA QUII.ITA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
daños y perjuicios ocasionados, a través de la ¡ndemnizac¡ón conespond¡ente. Ello no obsta la
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apl¡cación de las sanc¡ones admin¡strat¡vas, penales y pecuniarias a que dicho incumplim¡ento d¡ere
lugar, en el caso que éstas corespondan.

Lo señalado precedentemente no ex¡me a ninguna de las partes del cumpl¡miento de las demás
obl¡gaciones previstas en el presente contrato.

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA: ANTICORRUPCIÓN Y ANTISOBORNO
A la suscripción de este contrato, EL CONTRAT¡STA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ningún pago o entrega de cualquier benef¡cio o incentivo ilegal,
de manera directa o ¡ndírecta, a los evaluadores del proceso de contratación o cualqu¡er servidor
de la ent¡dad contratante.

As¡m¡smo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e íntegra durante la

v¡gencia del contrato, y después de culminado el m¡smo en caso existan controvers¡as pend¡entes
de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilíc¡tos, directa o ind¡reciamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negoc¡ar, prometer o dar
regalos, cortesías, inv¡tac¡ones, donativos o cualqu¡er beneficio o incentivo ilegal, directa o
¡ndirectamente, a func¡onarios públicos, serv¡dores públicos, locadores de servic¡os o proveedores
de servic¡os del área usuaria, de la dependenc¡a encargada de la contratac¡ón, actores del proceso
de contratacións y/o cualquier seNidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtene[ alguna
ventaja indeb¡da o benefic¡o ilíc¡to. En esa línea, se obl¡ga a adoptar las medidas técn¡cas,
organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos
previamente señalados.

Adic¡onalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autor¡dades competentes los actos de coÍupción o de inconducla funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la eiecución del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratándose de una p€rsona jur¡dica, lo anterior se ext¡ende a sus acc¡onistas, partic¡pac¡onistas,

¡ntegrantes de los órganos de administración, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona jurídica que representa; compromet¡éndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en v¡rtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta cláusula, durante la
ejecución contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parc¡almente el c,ontratolo. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjud¡cetario
de los catálogos electrónicos de acuerdo marco, el incumpl¡m¡ento de la presente cláusula
conllevará que sea excluido de los Catálogos Electrón¡cos de Acuerdo Marcorl. En ningún caso,
dichas medidas ¡mp¡den el inic¡o de las acciones c¡v¡les, penales y adm¡nistrativas a que hubiera
lugarl2.

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA: MARco LEGAL DEL coNTRATo
El marco legal comprende la Ley N" 32069, Ley General de Contratac¡ones Públicas y su
Reglamento aprobado por Decreto Supremo N" 009-2025-EF, las direct¡vas que emita la Dirección
General de Abastecimiento del Ministerio de Economía y Finanzas, así como el OECE y demás
normat¡va especial que resulte apl¡cable.

e Artíqlo I de la Ley N'32069, Ley GereEl ds ContEtac¡ones Públi€s.
10 Lit€El d) del NumeÉ|68.'l delArtialo 68 ds la L€y N"32069, Ley GensEl de Contratac¡ones Públies.
1r UteEl d) del a,ti@lo 27,1 del Reglamento de la Ley N"32069, Léy GeneEl de ContÉtaciones Públ¡(És

1, Numffil 122.6 del arti@lo 122 del Reglameñto de la Ley N"32069, Ley Gene6l de ContEtadmes Públ¡€s.
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CLÁUSULA DÉGIMA ocTAvA: SoLUCIÓN DE coNTRovERsIAsTt
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecución del contrato se resuelven
mediante concil¡ac¡ón, según el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las pades t¡ene derecho a in¡c¡ar el arbitra¡e a fin de resolver dichas controvers¡as
dentro del plazo de cáducidad prev¡sto en la Ley N" 32069, Ley General de Contrataciones Públicas
y su Reglamento.

El Laudo arbitral em¡tido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su not¡f¡cac¡ón, según lo prev¡sto en el numeral 84.9 del artículo 84 de la Ley N' 32069, Ley General
de Contrataciones Públicás.

Advartencia
La lnst¡tución Añkral es elegida por et postor ganador de la buena pro de ,a lista de instítuciones
añittales que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedim¡ento de seleccíón.
Para dícho efecto. al remitír los documerros para /a suscdpc¡ón del contrato. el postar ganadat de la
buena pro comun¡ca la lnstítución Arbitral eleg¡da de la rcferída ristá, caso conlrarío, acueña con la
entidad contratante una lnsütucióo Atbitral d¡stinta. En caso de falta de acuerdo, la lnst¡tución Aftitral
es eÍegidá de la mencionada l¡sta Wr la entidad contratante de manera définitiva.

Las pades pueden eitablecer estipulacianes adicionales o mod¡f¡catodas del conveflio añitnl, eB la
medida que no contravangan las disposicrbnes de la narñaliva de contratac¡ones públ¡cas y/o les
d¡spos¡ciores especlares contenidas en la normaliva general de arb¡traje.

El arbitraje es resuelto por áú¡tro único o pot un tibunal arbitrcl conformado por tres árb¡tros, según
el acueño de las pa,tes. confome a lo d¡spuesto en nufieral 84.2 del aft¡culo 84 de la Ley En caso
de duda o fafta de acueño, e¡ arbÍtnje es res¿e/to por árbitro único, a no ser que la coñp,ej¡dad o
cuantia de las contmvers¡as justil¡que la coafomación de un tribunal atu¡tal. lo cua! es determinado
por ias Wrtes o cottfotme al Reglamento de la instttución arbüaÍ cornrytente- E, e, caso de fos
arb¡trajes ad hoc, la contrcveÉia es rcsuelta por a¡bit@ un¡co.

CLÁUSULA uGÉsIMA: FACULTAD oE ELEVAR A ESCRITURA PÚBLICA
Cualqu¡era de las partes podrá elevar el presente contrato a Escritura Pública coniendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMERA: NoTIFIcAcIoilES oURANTE LA EJECUCIÓN
CONTRACTUAL

Las partes declaran el s¡guiente domicllio para efecto de las notificaciones que se realicen vía
notarial conforme la Oécimo Tercera Disposición Complementaria Transitoria del Reglamento:

ooirilctLto DE LA ENT|oAD CONTRATANTE: t . .. . ... I

DOiflCrLrO DEL CONTRATTSTA: ICONSTGNAR EL DOMTC|L|O SEÑALAOO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOI

La variac¡ón del domic¡l¡o aquí declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anücipación no menor de quince dias calendario.

El CONTRATISTA señala el sigu¡ente coneo electrón¡co para efectos de las notificaciones que se
realicen durante la ejecución del presente contrato, que no se real¡cen a través del SEACE de la
Pladicop:

coRREO ELECTRÓN|CO CONTRATTSTA: TCONSTGNAR EL CORREO ELECTRÓN|CO
SEñ¡ALADO POR EL POSTOR GAiIAOOR OE LA BUEi{A PRO AL PRESENTAR LOS
REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAI¡IIENTO DEL CONTRATOI

13 Oe &uerdo @n el numeÉl 64.1 del artí@lo E4 de la Ley GeneEl de ContEtácioñes Públ¡rEs, las parles pueden leatrir al
arbitGje ad h@ solo aendo el mmto de la @ntoveE¡a no supeG las d¡ez UlT.
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La variación del coneo electrón¡co aquí declarado debe ser comunicada a la ent¡dad contratante,
formalmente y por escrito, con una anticipac¡ón no menor de cinco días calendario

De acuerdo con las bases ¡ntegradas, la oferta y las dispos¡c¡ones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en señal de conform¡dad en la ciudad de [................1 al TCONSIGNAR
FECHAI.

"LA ENTIDAD CONTRATANTE" "EL CONTRATISTA"

Advsrt6ncia

c@ñta @ñ @diñcado digikl éñilk o par uñe eñl¡dtd ara ccñil¡caclon. de &uetdo con la nomahw & ¡a Mbóa.
Ercepcigna!@¡tto, ]s enlidad @dÉtaotd an el .lobido sustooto pwde pa@det a la l¡rña dal contBto opdianle ñdios
ñouales, <te ac@tdo @n el owal 87.3 *l artfculo 87 del Raglarento.
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ANEXOS
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ANEXO N'I

DECLARACIÓN JURADA DE DATOS OEL POSTOR

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓilICA ¡iIO 003.2025€RU€ROC
PRESENTE..

El que se suscribe, I .1, postor y/o Representante Legal de
identifiedo con

con poder inscrito en la localidad de
NO ICONSIGNAR EN

SER PERSONA
DECLARO BAJO JURAMENTO que la se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominación
Razón Social:

o

Domicilio Legal:
RUC: Teléfono(s):
MYPEl4 SI NO( )
Correo electrónico:

Autorizac¡ón de notificación por correo electrón¡co:

Autorizo que se notifiquen al coneo electrónico indicado las siguientes actuaciones:

1. Sol¡c¡tud de la descripción a detalle de todos los elementos const¡tuüvos de la oferta.
2. Solicitud de negociac¡ón regulado en el artículo 132 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley

General de Contratac¡ones Públicas, aprobado por Decreto Supremo N' 009-2025-EF.
3. Sol¡citud de subsanación de los requ¡sitos para perfecc¡onar el contrato.
4. Sol¡citud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, según orden de prelación,

de conform¡dad con lo prev¡sto en el artículo 91 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley General
de Contrataciones Públicas, aprobado por Decreto Supremo N' 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratac¡ón.
6. Notif¡cación de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir Ia confirmación de recepción del coneo electronico, en el plazo
máximo de dos días hábiles de rec¡bida la comun¡eción.

ÍCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

Fima, nombres y epellidos del postor o
r€prssentante legal, según corfesponda

Advertenc¡a

La notif¡cación dir¡gida a ia d¡recciót1 de coÍao ele{tronlco c:ons¡gnada se erleñderá válidanente efectuaca
cuando la entiCad cotltratante reciba acuse de recÉNión.

1' Esta infom&¡ón seÉ verifeda por la ent¡dad @nt.atante en la página web del Min¡sterio de TÉbaio y PEmoción del Empleo
en la sGión @nsulta de empces acrcditadas en €l REMYPE en sl link: hnp://w2.tu-¿bajo.gob.pe/$ry¡c¡G+n-liñea-2-Z y
se tendÉ én @ñsideEcjón, en €so el @nsorcio gañador de la buena pro sol¡c¡t€ la rctenc¡ón del d¡ez por ciento (10%) del monto
del @nl6to, en @l¡dad de gaEntía d6 ñel @mplim¡ento, según lo señalado en el arlíqlo 114, del Reglamento.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEAST/A NVERSA ELECIRÓNICA N" OO?2O26GRU-GR.OC

AllÍ:1:i1
Cu3rjic s€ t.ai.e Ce córlsorcris i3 dgaiar¿cióo JU.ad€ es la sigrr¿ñe

ANEXO NO I

OECLARACIÓN JURAOA DE DATOS DEL POSTOR EN CO¡¡SORCIO

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓilICA N' OO3-2025€RU€ROC
Presente..

El que se suscribe, t.................1, representante común del consorcio ÍCONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIOI, ¡dentif¡cado con fCONSIGNAR nPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDADI N"
ÍCOÍ'¡SIGNAR NUiIERO OE DOCUI,IENTO OE IDENTIDADI, DECLARO BArO JURAi/IENTO que la
sigu¡ente informac¡ón se sujeta a la verdad:
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Datos del consorciado I

Nombre, Denominac¡ón o
Razón Soc¡al:
Dom¡cil¡o Leqal:
RUC: Teléfono(s)
MYPEl5: Si No
Correo electrónico:

Datos del mnsorciado 2
Nombre, Denominac¡ón o
Razón Social:

RUC: Teléfono(s) :

MYPEI6: Si No

Datos del consorciado 3

Nomb¡e, Denominación o
Razón Social:
Domic¡lio Leqal:
RUC: Teléfono(s)

Si No
Coneo electrónico:

Autorizac¡ón de noüf¡cac¡ón por correo electrón¡co:

Coneo electrónico del consorc¡o:

Autorizo que se notifiquen al coneo electrónico indicado las siguientes actuac¡ones:

l. Solicitud de la descripción a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Sol¡c¡tud de negociac¡ón regulado en el art¡culo 132 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley

General de Contrataciones Públ¡cas, aprobado por Decreto Supremo N" 009-2025-EF.

15 Esta infomación seÉ verifEda por la entidad @ntratante en la pág¡na reb del M¡n¡sterio de TEbajo y Prcmoc¡ón del Empl@
m le seión @ñsulta de mpÉes acrediladas en el REMYPE s el link y
* tendrá en @BideEc¡ón, en 6e el @nsorc¡o ganador de la buena po solic¡te la Etención deld¡ez pq ciento (10%) del monto
del @ritEto, 9n €l¡dad de gaErnía de fiel cumpl¡miento, según lo *ñalado en el artículo 114,. PaE dicho efoclo, todos los
integÉntes del @ñsorc¡o deben a@dita. la @nd¡ción de m¡crc o pequeña emprcsa
16 lbidem
1r lb¡dem

MYPET/:
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3.
4.

Solicitud de subsanac¡ón de los requisitos para perfecc¡onar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfecc¡onar el contrato, según orden de prelación,
de conformidad con lo prev¡sto en el artículo 91 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley General
de Contratac¡ones Públicas, aprobado por Decreto Supremo N" 009-2025-EF.
Respuesta a la sol¡citud de acceso al exped¡ente de contratac¡ón.
Notif¡cación de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmación de recepción del correo electrónico, en el plazo
máximo de dos días háb¡les de recibida la comunicación.

fCOftISIGNAR CIUOAD Y FECHAI

Firma, nombres y apellidos del representante
común del consorc¡o

Advertencia

La notil¡cación dkigida a la diacción ds coileo etectróaico rcns¡gnada sr errérdsrá vátidamente
ef*tuada cuando la entidad contntanla reciba acuse de reépc¡on.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBÁSIA INVERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2IGRU-GR-OC

5.
6.

Señor
OFICIAL OE COMPRA

ANEXO N'2

PACTO DE INTEGRIDAO'E

imped¡mentos para ser pad¡cipante, postor, contratista o subcontrat¡sta
artículo 30 de la Ley N' 32069, Ley General de Contratac¡ones Públicas.

SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA I{O OO3.2O25GRU€ROC
Presente.-

El que suscribe,.[.................1, postor y/o representante legal de ÍCONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICAL ¡dent¡ficado mn [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDEI{TIDADI N'
ICONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDADI, con poder inscrito en la local¡dad de
fcoNstGNAR EN C4SO DE SER PERSONA JURíD|CAI en ta Ficha No fCONSIGNAR EN,CASO DE
SER PERSONA JURIDICAI Asiento No , en
su calidad de proveedor en el ámbito de aplicac¡ón de h nomativa de contratación pública, suscribo
el presente Pacto de lntegridad bajo los siguientes térm¡nos y condiciones:

PRIMERO: Declaro, baio iuramento:

1. Que conozco los
establecidos en el
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2. Que los recursos que oomponen m¡ patrimon¡o o el patrimon¡o de la persona jurid¡ca a la que
represento no provienen de lavado de activos, narcotráf¡co, minería ilegal, f¡nanciamiento del
tenorismo, y/o de cualquier actividad ¡l¡c¡ta.

3. Que conozco la obligac¡ón de denunciar cualquier acto de conupción cometido por los actotes
del proceso de contratación, así como las medidas de protección que le asisten a los
denunciantesls; además de las consecuenc¡as admin¡strativas y legales que de estos se
derivan.

4. Que conozco el alcance de la Ley N' 28024, Ley que regula la gestión de intereses en la

adm¡n¡straclón públ¡ca y su reglamento, aprobado por Decreto Supremo N" 120-20 19-PCM, así
como el marco de aplicación de la Ley N'31564, Ley de prevención y mit¡gac¡ón del conflicto
de ¡ntereses en el acceso y sal¡da de personal del servicio público, y su reglamento aprobado
por Decreto Supremo N" 082-2023-PCM20.

5. Que c,onozco el alcance de la cláusula anticonupción y ant¡soborno de los contratos suscritos
en el marco del proceso de contratación y las consecuencias der¡vadas de su incumplimiento2l.

1a De @nfomidad @n cl lite€l b del numcEl 69. t dol artíalo 69 y ol num.ral 57 del Añexo I Defin¡c¡ores del Reglamento de la
Ley N" 32069, LeyGef,@lde ContEtacionss Públies, aprcbado por D6@to SupEmo N'0O9202$EF.

1s Deqeto Legislativo N" 1327, De@to Legislativo que estable@ med¡das ds p@ts¡ón pac ol denunc¡anle de ac{os de
@rupcióñ y sancim¿ las denmdas Eal¡ada3 de mala fu, y 3u Rcglamcnto aprcbado po. tlec.eto Supemo N' 01G2017-JUS,
modif€do por Do@to SupBmo N'002-2020.rUS, .n @n@rdanc¡a @ñ la Elicc{iva N" O02-2023-PCM-S|P: E»rBct¡va paE la
gestión de denuncjas y slicitudes ds mcdidas de pDte@ión al denuñc¡anie de elG de @mpc¡ón @¡bklas a través de la
plata{oma digital únk= dg denmcias dol c¡udadano, apobada por apbbada por Resoluc¡ón de Semtarí8 de lntegridad
Públ¡e N' 0O'202&PCM§|P.
¡ Artículo 2¡t,- lnh¡b¡lit¡c¡ón d6 u tuncion.dor, .x edldorcs públicos, smpÉ$s e insttuciores p.iEd.s
El ¡ncumplimiento de los ¡mp€dimentos $ñalados en el nureEl ¡1.2 del adí@lo 4 de la Ley por parte de las peñnas, las
empees e ¡nslituciores privadas ¡nvo¡ucdas q d¡clo ¡Mmplimiento, es snc¡onado @n la ¡nhab¡litación porc¡n@ años paÉ
@ntratar o pÉslar sdic¡os al Estado, bajo @alquior modalidad, sh poriu¡c¡o de las diones civ¡16 y penales a que hubieG
lugar @nfome al nureEl 7.7 d6l a.tí@lo 7 de la Ley. En eso de ex func¡onarios y ex sdidoes públ¡cos se ap{i@

Ley del Seryic¡o-Ov¡l o nomas En €so de
N' «)225, Ley de

Contratacio¡es del Estado.

21 Conlore a lo elau6¡do 6n el trtí@lo 68 do la L6y GeneEl de Contratac¡ones ftibl¡cás, así @mo s el artíqlo 274 numeEl
d), de su Reglarento:

68.1. CuahuieE de las paftes puede B$lver, total o parc¡almeñte. el @ntÉto en los s¡guienles supuestos:
d) Por ¡namplimiento de la cláusula ant¡compc¡ón.
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASIA INVERSA ELECTRÓNICA N" OO3.?O2IGRU-GR-OC

SEGUNDO: Dentro de ese marco, asumo los s¡guientes compromisos:

Mantener una conducia proba e integra en todas las actividades del proceso de contratac¡ón,
lo que supone actuar con honestidad y veracidad, sin cometer actos ilícitos, direcla o
indirectamente, así como respetar la l¡bertad de concunencia y las condiciones de mmpetenc¡a
efect¡va en el proceso de contratac¡ón y abstenerme de realazar prácticas que la restrinjan o
afecten.

[Solo pera personas ¡ur¡dicasl Lo anterior se hace extensivo, para conoc¡m¡ento, a los socios,
accionistas, part¡cipacionistas, ¡ntegrantes de los órganos de administración, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a la persona jurídica que
represento.

2. Abstenerme de ofrecer, dar o prometer regalos, cortesías, ¡nvitac¡ones, donat¡vos u otros
benef¡c¡os s¡milares, a func¡onarios o serv¡dores públicos de la dependencaa encargada de las
contrataciones, aclores del proc€so de contratación y personal de la entidad contratante.

3. Denunciar ante las autoridades competentes, de manera oportuna, los actos de conupción,
inconducta funcional, confl¡cto de intereses u otro de naturaleza similar, respeclo de lo cual
tuviera conoc¡miento en el márco del proceso de contratac¡ón(::).

4. Fac¡litar las acc¡ones o mec€n¡smos implementados por la entidad públ¡ca responsable del
proceso de contratación para fortalecer la transparencia, promover la lucha contra la conupción
y fomentar la rendición de cuentas.

TERCERO: Este pacto de integridad t¡ene vigenc¡a desde el momento de su suscripc¡ón hasta la
culminac¡ón de la fase de selección22; y, en caso de resultar adjudicado con la buena pro, este mantiene
su vigencia hasta la culm¡nac¡ón del contrato.

CUARTO: Para efectos de salvaguardar el contenido del Paclo de lntegridad ftente a eventuales
incumpl¡mientos de los compromisos asumidos, me someto a las a@iones de debida diligencia,
supervisión, flscalización posterior u otros que correspondan; así como a las responsab¡l¡dades
administrativas, civiles y/o penales que se deriven de estos, conforme al marco legal v¡gente.

En señal de conformidad, suscribo el presente pacto de integridad, a los ( ) dias del mes ( ) de
20( ), manifestando que la información declarada se su,ete al principio de presunción de verac¡dad,
conforme a lo d¡spuesto en el artículo lV del Título Preliminar de la Ley N" 27444, Ley del Proced¡miento
Administrativo Genera123.

F¡ma

N'de DNI:

Aftículo 27,a. c.u{l€s de exclusión de provedoe. rdiudic¡tario! de los qt¡logos olectrón¡cos d€ acErdo mrco
Un prcvedor adjudi€tario es exduido de fos Cátálogos Elecl@ni@s de Aeerdo Ma@, on los s¡guientes esos:
d) Por i@mpl¡miento de la cláusula anti@mpc¡ón y anüsobomo.

¿ Art¡culo 92. culm¡mc¡ón de h ñs d€ $lecc¡ón. del Dereto SupGmo N'009202'EF:
La h& dg el@ión @lñina @ando: a) Se Ftffiona el contñto, b) Sé @nccla al p@difrionto dé seb@ión, c) * deja
sio afedo el ototgafrúeoto de la b@na ptu por aus ¡mpdable a la énÍidad @ntÉt ñ8, d) No * peñeeione el @ntoto po.
,os supt€sÚG esfabbcrdos en el añículo 91.

,. 1.7 Pincido de PÉsuÉ¡ón de Vedc¡dad. - Eñ la tñfrúte¡ói &l p@diúieito adÍin¡stativo, * pÉsurc q@ los
d@mntos y dodancio6 ¡owlados pot los admiñ¡slñd6 en la lgm pÉ*dta por esta Ley, Esenden a la vetdad de los
l@hos q@ ellos afimn. Esta pÉsurción edmite pruaba en Mtndo.

1fl.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBASTÁ IN V ER S A ELEC TRÓ N I C A N" OO3-2O2 *G R U -G R -OC

Afr¡EXO No 3

DECLARACIÓN JURADA

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA NO OO3-2025€RU.GR-oC
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de TCONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIOICAI, declaro bajo juramento:

¡. No tener ¡mped¡mento para postular en el procedim¡ento de selección ni para contratar con el
Estado, conforme al artículo 30 de la Ley N" 32069, Ley General de Contratac¡ones Públ¡cas.

i¡. Conocer las sanc¡ones contenidas en la Ley N' 32069, Ley Gene[al de Contrataciones Públicas
y su Reglamento, asi como las dispos¡ciones aplicables de la Ley N' 27444, Ley del
Procedim¡ento Administrat¡vo General.

Participar en el presente proceso de contratación en forma independ¡ente sin med¡ar consulta,
comun¡cac¡ón, acuerdo, arreglo o convenio con n¡ngún proveedor; y, conocer las dispos¡ciones
del Decreto Legislativo No'1034, Decreto Leg¡slat¡vo que aprueba la Ley de Represión de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, cond¡c¡ones y reglas del proced¡m¡ento de
selemión-

Ser responsable de la verac¡dad de los documentos e ¡nformac¡ón que presento en el presente
procedim¡ento de selecc¡ón.

Comprometerme a mantener h oferta presentada durante el procedimiento de selección y a
perfecc¡onar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Fima, nombrea y apell¡dos del postor o
repreaentante legal, según corfesponda

Advertenc¡a

En et caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaración jurada, satvo que sea
ptesentada por ol lepresontente coñún del consotcio.

o
u¡2)
§ofl
tñ
o
(.,

&
UJa
o
l¡lz
u¡
ú
ü,

o.

cz.o
a
l-o
u,
-¡t¡¡

(,?
ú
ul

2
{Fo
a03.t

vi.

(tt
l¿l
2
:)
E
()
o
6
ú.u
rn

a
tuz
l¿t

ñ
ü
c
c2
'ou
F()
UJ
¡¡J

.Jt
ü,

z
Fa
a0:o

ICONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

E



GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEAS IA IN YERSA ELEC TRÓN I C A N " OO3.2O 2 íG R U -G R-O C

ANEXO N" ¡l

PROMESA DE CONSORCIO
(Sólo para el caso en que un conso¡Dio ee presente como postor)

Señor
OFICIAL D€ COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA ¡IO OO3.2O25GRU€R.oC
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma ¡nevocable, durante el lapso
que dure el proced¡miento de selección, para presentar una oferta con¡unta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N. fCONSIGI'¡AR NOi,ENCLATURA DEL PROCEDIIIIENTOI.

As¡mismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por los artículos 88 y 89 del Reglamento de la Ley N' 32069, Ley
General de Contrataciones Públicas, aprobado por Decreto Supremo N' 009-2025-EF bajo las
sigu¡entes condic¡ones:

a) lntegrantes del consorc¡o

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUBAS TA /,V YERSA ETEC TRÓ N IC A N" OO3.2O 2 6G R U 4 R.OC

TOTAL OBLIGACIONES

ICONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado'l
Nombres, apellidos y firma del consorc¡ado I

o de su Representante Legal
t¡po y l{" de documento de ident¡dad

1000/026

Consorc¡ado 2
Nombres, apellidos y firma del consorc¡ado 2

o de su representante legal
üpo y l{' de documento de identidad

't.

2.

Consorciado 3
Nombres, apellidos y firma del consorc¡ado 3

o de su Repesentante Legal
Tipo y N'de Documento de ldenüdadb) Designamos a TCONSIGNAR NOMBRES Y APELLIOOS OEL REPRESENTANTE COMÚI{I,

ident¡f¡cado con TCONSIGNAR TIPO DE OOCUMENTO DE IDENTIDADI l{' fCOI{SIGNAR
NÚMERO DE DOCUmENTO DE IDENTIDAOI, como representante común del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedim¡ento de selecc¡ón, suscripción y
ejecuc¡ón del contrato conespondiente con TCONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDADI.

Asimismo, declaramos que el representante común del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.
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c) Firamos nuestro domicil¡o legal común en [...
t .. . I, al cual se not¡f¡caÉn todas las

y nuestro correo eleclrónico común:
dirigidas al Consorcio durante el

lo/o 123

comunicac¡ones
procedimiento de selección hasta la suscripción del contrato.

d) Las obligaciones que cofresponden a cada uno de los ¡ntegrantes del consorcio son las sigu¡entes:

1.

2.

oBLTGACTONES DE ÍNOMBRE. pENOM|NACTÓN O RAZÓN SOCTAL DEL ,", ,,.
coNsoRctAoo ll t 'o t

ÍDESCRIBIR LAS OBLIGACIONES OEL CONSORCIADO II

OBLIGACIONES DE fNOMBRE. DENOMINACIÓN O RAZÓN SOCIAL DEL
coNSoRcrADo 2l

fDESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2I

,' Consignar úni€meñte el po@ntAe tolal d€ las obl¡gac¡ones, el cual debe *r exprcsdo eñ númorc enlerc, s¡ñ d6¡males.
¡ Consignar úni€méñte el po@nt4e total de las obligac¡ones, el cual deb€ ser expresado en número entero, s¡ñ d6imales.

6 Este po@nlaie 6responde a la sumatoria de los poEentaies de las obl¡gac¡ones ds €da uno de los ¡ntegrantes del @ñsorc¡o.

F



GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
SUAAS IA'N VERSA ELEC TRÓ N I C A N " OO ?20 2IG R U 4 R- OC

AdYertencia

li lrerc w: s ¡l¡rmíeal es presérr¡áda w, as g:s!qe*re. s, o,en son pat'enr"s ae nl -pei,¿Á reler*s
,en e¡ tumera¡ 1 del pánafa 30.1 de la Ley N'32069, no le satl api¡catlles los tnwd¡mefitos en razón de
' parentesca del numera! 2 de¡ citado aÉículo. Cebido a aw cumpleñ alguna de las sgu,eñfes crñdiclbnes: r) Fiañ
suscrito un conlr^to derüada de ur praced¡miento ce seiecc¡ót1 canpei¡tivo o no conpetitívo a, i¡) han ejecutaCo

.cuatro contratos ne4ores en el misño tipo de objelo al due p6tuia Pata el c¿so de ,€ñes y oóras, e/ pariente
de»e fuber ejecdado /os cortñaics dentrc de los dos arlos prevos a la convocalofia del procedmento Cé
'se/ecciéq contratrción d!rcda o a la adjitdtec!ón -de un contñto Berct Para el caso de sery¿,os, ios dos áñcs
de exrerienc;a sofr corsaculros.

AI{EXO ]¡lo 527

DECLARACIÓil JURADA DE DESAFECTACIÓN DE IMPEDIMENTO

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA N" 003.2025-GRU.GR-OC
Presente- -

El que suscribe, ............... I postor y/o representante legal de
identifiedo ón

con
en la F¡cha No

As¡ento No

INOMBRE DEL PARIENTE 1¡ con DNI [..............t con CARGO t....................1 en la ENTIDAD

t...........¡ que a la fecha de la presente declarac¡ón cuenta con impedimento de carácter personal de
Tipo ICONSIGNAR lA, lB, lC, lD, lE, lF, y lG, §egún corespondal de conformidad con el ¡nc¡so
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N'32069 Lev General .

INOMBRE DEL PARIENTE 2l con DNI [..............1con cargo [....................1en la entidad I...........1
que a la fecha de la presente declaración cuenta con impedimento de caÉcter personal de Tipo
[boNStGNAR 1A, 18, lC, 1D, 1E, lF, y rG, SEGÚN CORRESPONDAI de mnform¡dad con el ¡nc¡so
1 del numeral 30.1 del artículo 30 de la Lev N" 32069 Lev General de Contrataciones Públ¡cas.

Sin perjuic¡o de ello, DECLARO BArO JURAiIENTO lo siguiente:

lle encuentro exceptuado del ¡mpodimento por razón de parente3co, en rezón de INDIGAR
SUPUESTO: HABER EJECUTAOO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROGEDIMIENTO DE
SELECCIÓN COHPETITIVO O ¡IO COIiPETINVO 

' 
HABER EJECUTADO CUATRO CONTRATOS

mENORES EÍrl EL lllst/lo TlFo DE oBJETO AL QUE POSTULAI dentro de los dos años prev¡os
a la cotwocatoria del procedim¡onto de selecc¡ón, contratac¡ón directa o a la adiudicaclón de ün
contrato menorl conforrne ¡l ¡ncieo 2 del numoral 30.1 del artículo 30 de la Loy N'3206930, Ley
General de Contratac¡onei Públicae, lo cual acredita¡ó documentalmento para la presentec¡ón
de ofertá!, de confoínldad con el numeral 39.¡l del art¡culo 39 del Reglamento de la Ley N'
32069, Ley General de Codratac¡one3 del Públ¡cas, aprobado por tlecreto Supr6mo N" 009-2025-
EF.

2¡ Numsral 39.4 del artíalo 39 del Reglamento de la Ley N'32069, Ley General de Conlratac¡ones Públies, aprcbado ps
Oe@to Supemo N" 0O92025-EF.
2r Se ent¡ende pariente a aquellos hasta el segundo gEdo de @nsanguinidad y segundo de afn¡dad, lo que iñcluye al cónyuge,
al @nvú¡ente, y al prcgen¡tor del h¡io.
a Apli€bles a autoridades, funcionarios o seryidoEs públi@s de aaerdo @n lo que señala la Ley N' 32069, Ley General de
ContEtac¡ones Públi€s.

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASIA /NYERSA E¿ECIRÓNICA N" OO3.2O2'GRU-GR-OC

TCONSIGNAR EL OETALLE DE LOS OOCUMENTOS CORRESPONDIENTESI

fCONSIGNAR CIUOAD Y FECHAI

F¡ma, nombres y apell¡dos del postor o
rcpresentante legal, según corresponda
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
SUBASTA'IVYERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2*GRU.GR-OC

ANEXO N" 6

AUToRtzActóil oE RETENcTóN couo GARANTíI oe rtet cuMpLtMrENTo DEL coNTRATo
- PROVEEDORES NO MYPES

(OOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA NO OO3.2O25GRU€ROC
Presente. -

El que s€ suscribe, t.................1, postor ad¡udicado y/o representante legal de ICONSIGNAR Et{
CASO DE SER PERSONA JURíPICAI, identificado con ÍCOI{SIGNAR TIFO Oe t¡OCt¡rrte¡lrO Oe
IOENT¡DADI N" fCONSIGNAR NUMERO DE OOCUMENTO DE IDENTIDADI, autorizo que durante la
ejecución del contrato, en la primera mitad del número total de pagos a realizar*, * me apl¡que la
retención de forma pronateada en cada pago, oon cargo a ser devuelto al finalizar el @ntrato, como
mecanismo de garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del artículo 61
de la Ley N' 32069, Ley General de Contrataciones Públ¡cas y el artículo I 14 de su Reglamento.

ÍCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

F¡ma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o común, según

corresponda

Advenencia

La rdención @no mecantsnlo de garatttla de fíel cumpliñ¡ento es apl¡coblo, de acuerdc con los numarales
61 8 y 61.9 del adlculo 61 de la Ley N" 32069 y el afticulo 114 do su Regla¡nento siempf,e que

. El plazo de la prestac!ón sea igual o mayor de sesenta dias calendario

. Se corsi'derea segú, conespoñda, al ñenos dos pagos a favor dol contntista o dos yalorizaciones
per¡Nicas en Íunción del ayarce de obÉ

. La cuant¡a ad¡udicada *a igual o monor a S/ 480 000,00 (cuatlpctentos ochanta m! y 0u1ao sales)

o
ut2
Eo
u
tl»
o
o
=É,
uJa
auz
u¡
I
ú.

o-

Ie,o
ú,F
C)l¡J
u¡

{,,u
ul

?
F,,
a:)o

El que se suscribe, t. . . .], postor adjudicado y/o representante legal de ICONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSOT{A JURíP|CA|. identificado con ÍGONSIGNAR TIPO DE DOCUiIENTO DE

!9E!fl9ApLN" fCONSIGNAR NUMERO DE OOCUMENTO OE lDENTlDAol, autorizo que durante la
ejecución del contrato, del número total de pagos a real¡zarse, se me apl¡que la retención de forma

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA'NYERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O2IGRU-GR-OC

ANEXO N'6

AUTORIZACIÓN DE RETENCIÓN COMO GARANTh OE TICI CUMPLIUIENTO DEL CONTRATO
- PROVEEDORES MYPES

(OOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA IIO 003.2025€RU€ROC
Presente- -

pronateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al final¡zar el contrato, como mecanismo de
garantía de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del artículo 6l de la Ley N"
32069, Ley General de Contrataciones Públicas, y el articulo 114 de su Reglamento, asi como el
artículo 3 de la Ley No 32077, Ley que establece un medio alternat¡vo de garantías de cumpl¡miento en
los procesos de contratac¡ón pública de las MYPE.

TCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

F¡ma, nombres y apellidos del postor o
Gpresantanté legal o común, según

corfesponda

AdYertencia

La reteoción corno tnecanismo de garantía de fie¡ cumplitniento es aplicable, de acueño con los nume6les
61.8 y 61.9 del adículo 61 de la Ley N" 3?069, Ley Genera¡ de Coñtralac¡ones Publ¡cas y el adtculo 111 del
Reglamento, así cgmo al aft¡culo 3 da la Ley No 32077. Ley gue establece un me4o alternattvo de garcntías
de cumd¡mianto en /os proc€sos é contratac¡ón pública de las MYPÉ s¡eñpre que:

. A pbzo do la prestac¡ón sea Uual o moyor de sesenta dlas calenCarto.

. Se corsderen, segirn coüesponda, al menos dos pagos a lavot del conlrat¡sta o dos valo¡tzac¡ones
periód¡cas en func¡ón del avance de obra.

. Cuando se adiud¡que la buen, pro s un p@vee(ior que caiihque ccño m¡crc o pequetia empñsa. pbcede
¡a reteación con ¡ñdependenc¡a del monto de la contalac¡ón,
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
SUEASTA IN YERSA ELEC fRÓ N I C A N " OO 3-20 2 IG R U -G R-O C

ANEXO N" 7

DECLARACIÓN JURADA DE PRESENTACIÓN DE FIDEICOMISO COI/IO GARANTíA DE
FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(OOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAi¡IIEI{TO DEL CONTRATO)

Señor
OFICIAL OE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRóNICA NO OO3.2O2sGRU€ROC
Presente. -

El que se suscribe, I ...1, postor adjudicado y/o representante legal de fCONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURíOICAI, ¡dentificado con ÍCOT{SIGNAR TIPO DE DOCUMENTO OE
lDEt{TlDADl N" ÍCONSIGNAR NÚMERO OE DOCUMENTO DE IOENTIOADI, dectaro bajo juramento
el compromiso de presentar la constitución de un f¡de¡com¡so como mecan¡smo de garantia de fiel
cumpl¡miento del contrato, en un plazo no mayor a ve¡nte días hábiles contabil¡zados desde el d¡a
s¡guiente de perfeccionado el mismo, en el marco de los artículos 1f 6 y 138 del Reglamento de la Ley
N" 32069 Ley General de Contrataciones Públ¡cas, aprobado por Decreto Supremo N" 009-2025-EF..

fCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

F¡rma, nombres y apell¡do3 del postor o
fepresentante legal o común, según

corTe3ponda

Advertenc¡a

El fideicomÉo es aplicable, de acue¡docon los ai.lculos I 16 y 1i8 del Reglamontade la Ley N'32069. sÉmpÉ
gue el plazo de la ejecución contractuél sea meyor a noventa días celendar¡o
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ANEXO N'8

AUTORIZACIÓN DE NOTIFICACIÓil DE LA OECISIóN DE LA ENTIDAD SOBRE
SOLICITUDES PRESENTADAS DURANTE LA EJECUCIÓN COT{TRACTUAL MEDIANTE

CORREO ELECTRóNICO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAiáIENTO DEL CONTRATO)

Señor
OFICIAL DE COIIIPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓT{ICA N' OO3.2O25GRU-GROC
Presente. -

El que se suscribe, 1.................1, postor adjudicado y/o representante legal de ÍEN!9SLE!
CASO DE SER PERSONA JURíDICAI. identif¡€do con ÍCONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IoENTIDADI N' TCONSIGNAR ¡{ÚMERO DE DOCUñIENTO DE |DENT|DAOT. autorizo que durante ta

ejecución del contrato se me notifique al coneo electrónico fINOICAR EL CORREO ELECTRÓNlCOl,

ÍCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o común, según

corresponda
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ANEXO t{'9

ELECCIÓN DE INSTITUCIÓN ARBITRAL31

(DOCUMEXTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCTONAMTENTO DEL CONTRATO)

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA N" OO3.2O25.GRU€R.OC
Presente. -

El que se suscribe, t-.. .........1, postor ad¡ud¡cado y/o representante legal de fCONSIGNAR Et{
clso oe sen pERso¡l Juníolcn. identificado con fcot{stGl{AR TlPo DE Docuff,ENTo DE

¡DE]iITIDADI N'TCONSIG¡IAR NÚMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIOAOI, EI¡JO IE ¡NSI¡IUC¡óN

arbitral del listado proporcionado por la entidad contratante:

ÍINDICAR LA RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCIÓN ARBITRAL ELEGIDA. DE ACUERDO AL
LISTADO DEL LITERAL iI DEL NUMERAL 3.5 DEL CAPíTULO III DE LA SECCIÓN ESPECíFICA
DE LAS BASESI

fCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

F¡rma, nombres y apcll¡dos del postor o
rcpresentante legal o común, según

corresponda

31 Para la elección de la inst¡tución arbitral, la ent¡dad contratante debe tomar en cuenta, como aspectos
relevantes, lo previsto en el literal d) del numeral 77.6 del artíorlo 77(Requisitos para resolver
controversias en contratac¡ones públicas) y el numeral 84.1 del artículo 84 (Reglas aplicables al
arbitraje) de la Ley.
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ANEXO NO.IO

DECLARACIÓN JURAOA OE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACIÓN DE LA
EXONERACIÓN DEL IGV

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA NO OO3-2025-GRU€R-oC
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de fCONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA!, declaro bajo .iuramento que gozo del beneficio de la exoneración del IGV
previsto en la Ley No 27037, Ley de Promoción de la lnvers¡ón en la Amazonía, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

'1.- Que el dom¡cilio fiscal de la empresa32 se encuentra ubicada en la Amazonía y co¡ncide con el lugar
establecido como sede @ntral (donde tiene su administración y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Of¡cinas Registrales de la Amazonía (ex¡gible en caso
de perconas iurídicas),

3.-Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los aclivos fúos de la empresa se encuentran en la
Amazonía; y

4.- Que la empresa no t¡ene producción fuera de la Amazonia.33

ÍCONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

Fima, nombres y apellidos del postor o
representante legal, según colTesponda

Advertencia

Cuando se trale de consorcios, esta declarac¡ón juada será presentada ñr cada uno de tos ¡ntegranles del
mrso¡ob. salvo qu€ se rrale de coosorc¡e,s @n aontab¡lidad inds@ndiénte, en cuyo Ésc debe se/ suscñla
par el reprcsentante @ñún. deb¡endo ¡nd¡car su condic¡ón de consorc¡o con cantabilidad ¡nde@ndiente y el
númercdeRUCdelconso?r/o, asícomoadjunlarelccnttatadectnsrcio@nñmastegat¡zadas.

32 Eñ el arliculo 'l del "Reglameñto de las Disposic¡ones Tributa.ias @ntenidas sn la L€y de Prcm@¡ón de la lñvers¡ón en la
Amaonía', aprebado pq Deccto SupÉmo N" 10999EF, * defne @mo "mprcsa'a las "Pesoñas natuEles, sm.iedades
@ñyugale3, su@s¡ones ¡ndiviss y peEonas @ns¡deEdas juríd¡€s por la L6y del lmpuesto . la Renta, gene€doras de
cntas de le@E €legoría. ubiEdas en laAmazon¡a. Las eciedades @nwgales son aquéllas que ejeuan la opc¡ón pcv¡sta
en el Artículo 16 de la Ley del lmpuesio a la Renta.'

B En €so de empresas de @meEializac¡ón, no @ñs¡gnar esta @ndición.
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ANEXO N" II
ELECCIÓN DEL CENTRO DE JUNTA DE PREVENCIÓN Y RESOLUCIÓN DE DISPUTAS

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Señor
OFICIAL DE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA NO 003.2025€RU€ROC
Presente. -

F¡ma, nombres y apell¡do3 del postor o
representante legal, según corfesponda

El que se suscribe, [...............,¡, postor ad¡ud¡cado y/o representante legal de fCOt{SlGilAR Eil
CASO DE SER PERSOilA JUR¡OFAI. identificado con fCOISIGXAn npo Oe OOCUlrerrO OE
IOENTIOADI N" fCONSIGI{AR NUiIERO DE DOCUiIEI{TO DE IDENTIDADI, elijo el Centro de
Adm¡n¡strac¡ón de la Junta de Resoluc¡ón de Disputas del listado proporc¡onado por la entidad
contratante:
fINDICAR LA RAZON SOCIAL DEL CENTRO DE ADMINISTRACIÓN DE JUNTA DE RESOLUCIÓN
DE DISPUTAS ELEGIDA. DE ACUERDO AL LISTADO DEL LITERAL ¡) OEL NUIIERAL 3.5 DEL
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AI{EXO N" 12il

DECLARACóil JURADA DE ACTUALIZACIÓN DE DESAFECTACIÓN DE

]MPEDIMENTO

(Documento a presentar para el perfeccionam¡ento del contrato)

Señor
OFICIÁL OE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓNICA N' OO3-2025€RU€ROC
Presente.-

El que suscribe,. [........
PERSONA JURIDICAI,

.1, postor y/o representante legal de ICONSIGNAR EN CASO DE SER
identificado con

ICONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA en la F¡cha No
Asiento No

NOMBRE DEL PARIENTE 1 [........................1 con DNI [..............1 con CARGO t.. ................1
en la ENTIDAD [... ........1 que a la fecha de la presente declaración es un impedido de carácter personal
del Tipo ICONSIGNAR 1A, lB, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, según conespondal.

NOMBREDELPARIENTE2T. . .. ....1 conDNl [................] conCARGO[......................1
en la ENTIDAO t...............1 que a la fecha de la presente declaración es un ¡mpedido de caÉcter
personal del T¡po [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y lG, según correspondal .

Sin perjuicio de ello, OECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

A la fecha me encuentro exceptuado del ¡mpodimento por razón de parcntesco, en razón de
[]'¡OICAR SUPUESTO: HABER SUSCRITO Uli¡ CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDlmlEli¡TO
DE SELECCIÓN COMPETITI\IO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO
CONTRATOS iTENORES EI{ EL illsi/to TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULAI dentro de los doi
años previoo a la convocatoria del prcced¡mignto de selecc¡ón, contr?tación directa o a la
ad¡ud¡cac¡ón de un contrato menorl confome al lnciso 2 del numeral 30.1 del artÍculo 30 do la
Ley N" 32069¡7, Ley General de Contretaciones Pública§, lo cual acred¡to de conformidad con el
numeral 39.¡l del artículo 39 del Reglamento de la Ley N'32069, Ley General de Contratac¡ones
del Públicas, eprobado por flecr€to Suprcmo N" 009-2025-EF.

En ese sent¡do, mediante el presente cumplo mn presentar la acreditación documental
conespond¡ente:

fCONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUME}¡TOS CORRESPONDIENTESI

ICONSIGNAR CIUOAD Y FECHAI

s De @nfomided @n lo prev¡lo m ol num€ral 39.2 del artielo 39 del Reglareñto de la Ley N' 32m9, Ley Genecl de
ConlIatac¡ones Públies.

§ Se enliende pariente a aquellos hasla el sgundo gÉdo de @nsangu¡n¡dad y segundo de a6ñ¡dad, lo que ¡¡duye al cóñyug€,
al @nvúient€, y al pogenitor del hijo.

s Apli€bles a autoridades, tunc¡onados o setuidoÉs públ¡@s do a@rdo @n lo quc $ñala la Ley N" 32069, Loy GeneÉl de
ContEtac¡oñes Públ¡es.

37 Conbre ol numc€l 2'lmpedirentos en Eóñ del pacntes'del numeEl 30.1 d€l artículo 30 de la Ley N'32069, Ley
GoneEl de Contralaciones Públ¡€s.
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Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, según corresponda
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ANEXO N'13

DECLARACIÓN JURADA SOBRE INAPLICACIÓN DEL IMPEDIMENTO NPO 4.D DEL INCISO 4
DEL NUMERAL 3O.I DEL ARTíCULO 30 DE LA LEY N' 32069 REFERIOO A LA INSCRIPCIÓN Eil

EL REGISTRO DE DEUDORES ALIilENTARIOS iIOROSOS - REOAÍII

(Documento a presentar para el perfeccionam¡ento del contrato en caso de proveedores con procesos
de alimentos en ejecución de sentenc¡a)

Señor
OFICIAL OE COMPRA
SUBASTA INVERSA ELECTRÓI{ICA T{O OO3.2O25GRU€ROC
Presente. -

El que suscribe, t .. ..1, postor y/o apoderado de fCONSIGNAR EL NOMBRE DE LA
PERSONA NATURAL QUE OTORGA EL PODER. OE SER EL CASOI, identif¡cado con @!gUE
TIPO OE DOCUi'ENTO OE IDENTIOADT il' ÍCOiISIGNAR NÚMERO DE DOCUi,IENTO DE

IDENTIOADI, con poder ¡nscrito en la Sede Registral de ÍCONSIGNAR EN CASO DE COiITAR CON

APOOERADOI en la Ficha No ICOi{SIGNAR EN CASO OE CONTAR COil APODERADOI Asiento No

TCONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADOI, DECLARO BAJO JURAiIIENTO que no
me resutta aplicable el impedimento Tipo 4.D del inc¡so 4 del numeral 30.1 del artículo 30 de la Ley,
refer¡do a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentar¡os Morosos del Poder Judicial
(REDAM), cons¡derando lo siguiente:

TEL PROVEEDOR DEBE CONSIGNAR SóLO Ut{A OE LAS OPCIONES QUE SE ESTABLECEN A
CONTINUACIÓN. SEGÚN SEA EL CASOI:

Que, se ha remit¡do eI/Ia ÍCONSIGNAR LA DENOMINACIÓN EXACTA DEL DOCUMENTO
REMITIDO POR EL PROVEEDOR AL JUZGADO A CARGO DEL PROCESO DE

ALIMENTOSI con fecha de recepción fCOI{SIGXAR FECHA DE RECEPCIÓM dirigido/a
AI fCONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACIÓil DEL JUZGADO A CARGO OEL

PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDAI. mediante el cual se informó la

cancelación de la deuda al¡mentaria derivada del proceso de al¡mentos seguido por

fCONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALltlENTOSl, para lo cual me sujeto al principio de presunción de veracidad. Se ad¡unta
el cargo de recepción del ind¡cado documento.

. Que, sí me encuentro en el REDAM, porlo que; autorizo se me descuente del pago que me
conesponde como contraprestac¡ón del contrato derivado del presente procedim¡ento de
selección, el monto de h pensión mensual fijada en el proceso de alimentos seguido por
fCONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE

CORRESPONDIENTEI, para lo cual adjunto:

a) La sentencia emit¡da por el fCONSIGi{AR LOS DATOS DE IDENTIFICACIÓN DEL JUZGADO A
CARGO DEL PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPOT{DAI en el trám¡te del proceso de

nrt
b) La ¡nformación complementaria sol¡citada por la enüdad contratante para real¡zar el descuento, la
que comprende lo siguiente:
QUE REQUIERA DEL PROVEEDOR PARA HACER EFECTIVO EL DESCUENTOI
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ICONSIGNAR CIUDAD Y FECHAI

Firma, nombres y apellidos del postor o

apoderado, según corresponda

o
u¡2)
E
U
¡¡,
o
o
5
É
uJ
.n

o
ul2t¡
s
u
fr
g
2
'ou
Fo
l¡¡
J
t¡¡

{r,g.
l¡
z
F
tt,

6
:)
at

tr



GOBIERNO REGIONAL DE UCAYAU
SUEASIA /NYERSA ELECTRÓNI CA N" OO3-2025-G RU-G R-OC

a
UI
z.3
§
o
(J
¡¡,
g
o
=u
UJa
@
u¡
Z
t¡J

0
,{
M,((
o-

I
z,
"o
il,
F.()
ru

IIJ

Q
ú.
rü

z,

l-a
§3a

ANEXO NO 14

Especificaclones técnicas, fichas técnicas y/o condiciones adicionales señalas

E
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COilTRACTU¡L
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Págm t ¡r. g
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E§PECIFICACIOI'¡ES TEC'IICA§ EARA tA AOqUISICIOT{ DE ALIMEilTOS PARA IOS

A¡¡IMALE§ DEI. ZMIC'GICO PARqUE Í{ATURAI DE PUCALIPA.PAQUETE N'O1.CARNEg

PAQU§TE I{"02 FRUTAS, VERDU RÁS Y ALIM ENTOS EALANCTAOOS.CORRESFO¡{DIEilTE

AL AÑO TISCAL IO25

3.1, FINAUDA' PUBLICA OE LA CO¡'ITRATACIOñ¡

[a Entídad tiene a su car8o lá administración y mantenimiento del Zoológico Parque
Natural de Pucallpa, por lo que requ¡riere el cuidado y al¡mentacióñ de l¡s distlntas
especies de aní¡nales con los que se tuentan, con lo cu¿l se busca lograr una mayor
afluencia de vbitantes al ¿oológico tanto por motivos de esparcimiento corno
educacionales y que a fin de que los yisitantes teñgan una buena impresión de los
rnismos.

3.2. DESCRIPCION GENERAL OEt REQU€RIMIENTC}

Adquisicíón de Al¡nrentos para los Animeles del Zoológico Parque l.latural de Pucallpa-

P¿qu€te l-Eienes Comunes Correspondiente al Año Fiscal 2025.

3.3. CARACTERISTICAS DEt BIEN A CONTRATAR

PAqUETE N.01. EITNES COMUÍ{ES
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Oenominación del Blen §egún
la Ficha técnlca

Unidad
de

Medida

Canüd¡d

Huevo de 6áll¡na Cál¡dad
Primera

K6 450

Paprya Cetegoría I K6 54C0

Sandia Cate8orla Primerá K6 1596

Naranja Washingtoo Navel
Categoría I

KG 570

Plát¿no Seda C¡tecorfa ll U¡ID 33930

Zapallo Macre Categorla
Pr¡mera

KG 1 140

Choclo Categoría Segunda KG 3600
Yuca Cateeoría ll K6 3420
Col China Calidad Primera UND 4500
Camote Amarillo Cal¡dad K6 1140
Arveia verde Categoría
Primera

KG 228

MaÍ¡ Am¡rillo Duro Grado 1 KG 342
Maí¿ Amarillo Duro 6rado 3 2g
Pallar C¡lidad Superior K6 ?n

Garban¡o Calidad 2-Superior K6 ¡0
Vainita C¿lidad Pr¡merá K6 228
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calidd prtrFcÉ req{.¡arklo" dé §JÉdo r b asLbhc¡& Gñ b pfc¡drb FktB fó68: p{r
rirñOlo: ltuGvo da f¡fna 6.¡dád prtnrar¡, & cdor pa.úo y trrClo ñsd¡rto.

¿, Grúr.
Lc ?ry¡aaa dd a¡,narno ósbgl lar lhtb¡\ aac6" d. prifir6r ino. rÉlirtrñiat, m d*s!
ürarmiü obEa. adü!3 o !¡§dG rrdfriba, d.§!n p,qar rl Flducto úta L rsk¡fr. d.ban
Canrxe h ror{f¡citr dol p{oü¡cio y cobcatlÉ rrrfEa}¡Grfa, y cn caró do rÉI re¡¡l¿¡UGc {!&
ó mridid p}.rlto¡. daban aar bvadú y (brañbclrdoC üt ! (b !ü Eo cst proúrcbú dc grado
!}nüt b, *!gún d ñrffiC 9.1 dc l¿t NIP 011.219:201§.

¡.3 ¡nüJfo
n¡o .dicr.

Pr&¡.. t: t5.dé.

Vffidn 0ñ

2.3

FaaebÉr e: La ailldad d.üará núcs( m ho b¡¡oe c, paro n6b d.l p.oúJdo 9c ffirs.
Adlrra¡, podrá ñdirr § carac§riúlhls drt ñc'r. ¡C6s cú.io: mattdd y l¡n d. csrrdo.
s¡snp.r $a s hrye wlha.ro g.E a.lrlá csráú]brlslirs aáagufrñ }¡ ilrúlirrd da piltof§,

E {'d{.
Sa po*a r.aú eñ¡bdaia aj¡Éo r Bquars aeneú vltÉ r*td¡ d¡ ¡&nrnb¡ Jry¡radoa- EI
.¡slb y ms§t¡ba d. arúa¡ú d!ü.n tr irs¡o! y stor para uio C¡nar*ari!, dr*ar uña
paoaac¿fh aúlqraalá da bf prsdrrctüt rara raúJ€¡r d mfn¡no ¡a ú*añhdn. dilr dsks y
,aan$t § aü$¡drdo crlrtafo. ¡.e;¡ñ fr il('iÉado Gn d tuiltaraa 13.2.9 da h f§nu Codar
c§ r.r§61 e{22, pRrr{crP§¡ G§|¡ERALE§ o€ H¡€tE É OE LOS átn¡EXTO§.

fncblúi ¡: §i ls .núdod ,.$l§6 $¡r C p.d.¡c§ s.6 .B@¡do. üabora ¡nd* ñ br ba..!
ba irúd¡di dc ñr?aaG¿ por ¡fitd* rrryx.id'3. Ad.ñ&, pda lÉril B cs*t rbt¡z. d.{
artüL¡a, tahs oquo: rfl# y ¡Do da cñ$do. :*ñrFl! q¡' !a bry ydacedo Aua c§ra
cúrc¡a.ilb$ aaaqurün b pf¡.!#'dad d. !€brai

,.t t¡¡5
Mttr.t nrIr6rd 2,6dah $rar*r Ft*ra Tú6rld.

ffiña:lErgur.
AA 8üqo.*¡o

Lr dq¡a¡ {r b. ftlat da ffi dúr cútf¡t cat b hrÉ¡do an d rltb¡b Z¡
{d Rr{.rndrb .h ho.l& rercúnarelr. rproü.do marlíra Oaarüb S¡Frrio
lf ür+Ínr.A§ f r[ ño.lft.lfLü úñó (L b (hro.Eeñ ..düd.b -r dñ.rrfl g2 (b h flTPOlr:lG!Ot!.D.b. Hbrrbdcllhrñ a. iro.ir.ar.!ót

- riaü.lfhlrroúr&;
- daaeea.t&r Frpñorrüü§cün:
- edúarbdab:

t et¡ir .rf6a § ü rt óñ fa Dr.r* f.qÉraiÉ L $04. Lt r* hoo¡t5 ¡ st ,rtiáh, rFúrE m*t
O.rr*9ñ tañf+¡(e4á.

V.rlSñgG F¡XFr¡d6il

Pág*u ¡ dt l

/'
/2;

l,/ /
uv-id. r*irliriii'*;¡ c;i"¡ **,#*o*

l r n!-¿01?1,¿:
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35L 3s,FICHA TÉCI{ICA
APROSAOA

r, C,JTACTERISYICAS GEXEñALE§ oÉL BI€x coi.ÜH
D$mr¡acrú. rbl tÉ{ : PAFAYA CATEGo*{A I

O.ñrnrlá.iür úc{icil PAPAYA CATEGOeÍA I
t.&6doo.dd. r KIIOGRAMo
Dtrsi¡xióñgúartol : E* cl ftulo prowrisnia dG t, §pcs¡é C§fi*4 §oprls 1.. ds la láñ*ta

Cr¡rm¡.

?. __S¡t_c¡.m§-E C§s§§!*8_qg?i¡!t __
2-t Drlb¡m

El ¡tn!.ñb dab. ñtb.. al*¿ado h grrd} ,ropae & óacr¡db y m.d§: cryr¿ dÉ
,qod.r d f¿n¡por*r, ñrúlbr¡l.iih t Le* m sd.do idid#b ql ¡¡CFr d. ó.rii!o, rqr¡rt
¡tdacr d rr*r.rd ?.1.1 *r b m Ca{b¡ CXS t6}19l(I (2oll I,

B soiLffb & o{l¡ ñr.aa dG *r!ñlo dó. rar hon¡og*§o y grt¡r cñddaló &ic.itrÉtr
por ÉAr¡ ól ñ¡úno qlfa¡, rrr¡drd Éo Fo s*rcd. ed I ad§üa. Tadú5a dct.lr rür
tsrog*rñ cl oo§r y b ,¡adlñ¿ L. püla cCa (3 ürrrr{o dd ara & l.i
[F.asnrñrr d. bdo al cd!¡,rCo. aaCrh b hocaó 6 l. ilrnd 5.1 d. h óam Cod.{
cr(8 r8+rÉ3(20r,,

El *n'b dóa FraaoE br itr*.iba ca.&3lr-

Púes I d.3

tr¡d.lá.r l: l¡ a.r¡.., (Sa.a poa¡.ar .t' b b!r.. .l Gr¡trt ó h tfrF crf¡rb I
,rq.Érido, da rq¡ü{o.lo rdüarüo §l b tcr#Ib Flcüa f.qiri oor tt|Paa P*.!ñ
¿¡¡o.h t, cr&.Ü6-

a-a Err-
El a[ñento ds¡t s ffididoñádo §ofi¡rdü cñ ús¡dü¡dfu b ist¿b¡ac¡ro ffi lás ffiña3
Code¡ CXC 1.196S {2@2¡ PRF{CIñOS GEiER¡LES OE }llcl€l¡E DE L0§ ALE€}ITOS.
cxc s]2003 t¿trn cóorco o€ pflAcrlcAs oE lr,GtENE pAñ^ LAs FRufAs y
noRtAllz^§ FRE§CAs y CxC rl4-t096 {eS4! CÓo{eO OE PnACÍ,eAS pAR¡ EL

' ¡.l¡tr at§¡h lt c.l ir¡k.5 ¿l* ¡* lrÉaao tr r¡l¿ ut lt M*.. ¡ r* tffi ffirp i¡.lm
§.e3 aFn if 0¡&29*,¡6.

\r.ü6n6 PLfFt 2ú3

CALIDAO

voB o

RfrrsihüñkrtE

- ESr ütartú,
- ELr m y q¡Gút3 da

poeú¡r¡tlr o d.tülm Et h{s
qEümr0l¡r0ndffi.
É!*s 9rpiar y pfúckmr*3 ñrr§¡
dr 6rh¡hr rü.É .rü.ñr d!&t.

- E *ar Fúdiflrrü esñlü Co

. Erü p.*r.IrEaf§ axüit¡t {ta dr,'ls
ca¡a.ó3 por pbgffi

rta¡1. ¡dtre h Brd.rBactún
cflt'n xi! a ¡¡, r§rñodi*t dr tffi
carm il!É.ñca.

- Erf rr,íiai ó sr.qri(r oror S
rabor arrrbü.

- Sralrcdr¡5fi*rfÍE.
lars u aapdo traa6-

- Ei5aalañ- d. a§foa cr*aador por
bdü.y¡o&bñÉ¡tra

- qtxb fr{[n p.dúmt, s ba9t¡¡d

Ls papey¡¿ {rü eatr caLlsu dÉüGfr §
{b brs!. c¡rirád y carEcbri!§cs ü L
nfcd¡d ;*c !r@ co.'§cit¡. Podr*tr
oÜ.mier. ún müarso, loü ailri6las
da{acbs b[f. !¡nFs y drrndo m
i&r¡ C eútücts grmr'l dc{ Foáe,
ür €Sad. ád*rdo ata cú.6ra&loo y
p,entiÉiatfi e !¡ alrtcÉ:

rElt993 {2Ot l,
PA*A TA PAPAYA

cx§
¡¡OR¡TA

CALIOAO

Dorae3 b§r d6 la p{cú {csH
raáqdrdG ffiarJ6, qrsrráre
dG sl yro nrndr* {b Éb¡}; h

irÉrry.l tot.
Éñ ñrrgtu crm l.a *cbq (§!üt
rt cl¡r.b¡(hddhÍo.

e 6cü crLgñía !.0 ¡¡6rr!Ú t6 de
tá Cst qtri¡ , o, e¡69d6¡!n§{b, gs
m ÍS§tn bú loLrttis sriá§mde
ptra craa r¡{na.

EI tO !4. m mirm o ar
p.p.y.ú g, re r.t &9rr

Das. dq lia§

ba raq¡8itog

Cd¡b(. PE(g)
200 - 3üo

a 11 - i{Xt

c ¡aol - 50ü

o §or - 000

E 60r - 7u
F mt - {x}
G 601 - rr00
H r 101 - t500

I

Caf¡ü.r

J

Lr bhrrtxio cr! al crf;bñ $rá d 10 1f,
afl fYlfi§o o ür paio. da hs pq)stáa §Jé
ffiúplardur r¡ saft.§ irñad*E*e

t l 9aro BlIJrao éa t§
pár¡ taá ¡+Ar! aüÉ€adá¡ óa
Ébgp.ía dd ar¡bil fi¡áÉ pcq¡año.

fro
ff I

t,

x$«{o.
tr8.

cxs 18&1993 (20rrl
T,¡ORMA PARA LA PAFAYA

nocutD¡L
CuÍplf cqr b E¡rüod{b par ra S€ryklo
NecbrEt d. §ü*bd 

^Silb 
' §€1.¿A§4"

¡¡drd r8oftrmtpaaatBr.

Ragl*iarb ú. h.orlrad
AerÉllIr.f*í¡. rpmbsdo
ñadr¡f ootraro Spruño
tf 6a-2Ort'AO. y r|§
Erffceiai.

.&fu lr
riül!i-#¡ñi;{ffi'¿t**'lJc f,E-mf74{¡

- -,J

cAntcrER,sflca EgIEc¡FrcAatiu
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3o FfcHA fÉcr{lcÁ

^PROAAO
L cARAcrERlsr¡cÁs 6ExERAr,rs §€L gr€N cosúN

3WEi¡VÁSA§O Y fBÁN§poñTÉ DE FRT TA§ Y ¡lO&TA¡.l¡A§ FRE§CAS. dc B¡ ñ.nsr. q.,€ ri
9.sdre $rda abbdürGrf¡ piot¡{ib.

Ls syr!6 daben se&*&is i8! ctrecr.ris{i:43 dá 6dit¡d. h4€r€. wof¿rlc¡óñ y rEs§ér¡€¡
ñrtrtári8 prn ss(,try k ñilirutadó¡, a¡ i*lsp§ls y ir Ér**€ryüri}l s§rspados ds tag

1 dú le nüür Cádox eXS
malcí¡a y o¿« .¡t-erloÉ, lclúñ tndct ül

i2l1 r;.

Prrsi.ló§ 2: La sñ$dad dc&€rá ¡rdicer añ les básr* d p@ mlo dél pmdr$1o por syaÉc.
A¡frrn¿§. poúá ú!d6ar ba caraclrrt3ti)'s dal cñ.*D, tab* coffi. rBlGrir¡ y lilo da ccrido,
r*rñpm qe ae háia ffiaficado qE üiúas c.mt,frtrlies dá.girsñ la pár¡ie$drd d3 pG§rar.

2.3 Eñblr.,.
§c podra ffir mbdala aratrb s ra(F.rbrr §9rupil vilrú inidadr¡ d! r¡irüilE ñt{rdo6 El
ósilo y mdlg/{*t do e$b.ÁúrÉ ósofii rs ¡m6 t sptc aa.¡ uGr d¡nütarir. o&rs m
lrúareitr .d€cuaara ab b* pfodr.É§r pará r.dr§t el oia¡no h crrltrt ti.*lí, cvtú dri6 y
po.nriti ün s$$rG6do co.rÉ, *0¡¡r ¡r !úbaalo an d nsütl t3:.e aa h rEr¡a Codü
cxc 1-1969 {2022) FRp{erPO§ CSNÉR LES OE HrcrÉr.¡€ OE LO§ ALI¡E]¡TOS.

Ptül¡ón 3: Si h stiút{, raq,¡éra quc il prodwlo m mb¡a(b. d.M ird;¡.s m b. brs
¡r! uribd.r ú. ffirs po. cnlaa.iü iteúrrid.a. 

^(rñ&. 
podr¿ ardicar t9* crrs(lerlrticás dál

.Fbaaria, l¡a¡ co.ie mIübl y üto ó srrdo, s¡ünp[ rttx s haf8 \rfirlcado q, *Ua
*acbrfra'(ñ üaot * h pkr¡SdÉd dr poáforü.

2.{ id¡ú
&áars. f lx.rrñl 2.§ ú, b Ír§.ñtl F¡alrt Tañ¡,

?tac¡¡áñ ar t¡ñlura

2J 8lq.¡ar{o
l¡ d{f¡al. da hr rfñcar áa únañb ¡bba qrrrDár cú b n{icda añ d üücdo 27
d Rt0b¡úb di hoq5ad ferla¡lal¡.lf aFoüado ñt d.n¡r O.c'cto §r{lrrp
l{' oo¡}¿Olr,re y *u nd&r§lo, adÍra* & h. ümrk*xn¡ d.Dlr,ibú üt t
iln-.1 ü (h L rsrr. Co¡b¡ Cx3 f!:!teo(l @ltl D.b. h.ftr b ri¡&sr ü l¡oú.
i?rald

- trúr§.r&lúññG
- ú$rLtfcÉ.r.5Frú¡caq
- ñffin{g
- pd.¡dtrl sf¡fr¡p@ú..Ee
- §oüü,r t dhr.iló.tdC §rJ ób¡ffidür *t*rd.;
- añrrr(¡.c.lh dd¡rryo.É. drsrfafCr
.- 45,{rda §drt (b !¡ai*únffi .b Pmññañrú Fr¡Elo d. fhffi

ferqGrrbt
- É.{cüülda¡t
- hó¡ dr *rdn¡ño o srmt F*ra*mdr rr-dr;
- hr¡ldñ für d t§ rcoEañrüÉl*r

P¡aclr¡án t: La;n¡dró dabür¿ rd¡cs añ b. ba*c oer }rbma6i5n q.¡a ffiirbr da§a 
'f,tJarh[rrds. La lnúo.ñrjón ¡dtdorBt $¡a !a lolt¡ta rs E¡ada ñs¡§car & car*fbÉ:ás drl

Di.§I {bldfaü ü § Rrsd ¿ r ó ¡ p.§arna Éir! Tb!¡c¡.

2.6 lñsrta
No aplix

Prei.kto 6: tlo sfiaz

Plg¡§ 3 & 3

Oermlrác¡lü d.* b.e§
Denoñriñ€crtn h$¡n

úa*npc6ñ g8n€rel

sA¡IDiA CATEGoR¡A PRIMERA
sA''¡oh CAIEGORiA pRIMTRA
K'LOGRAMO

Ys¡áütr. dr corl?aa wrdc o
d6 ttháño

Y*bded. L
pst. §lrfrE (b b cofa:a y b F{rha {po.cion cofr¡r,tüilol §Én catnÉr8
y i({ú¡e *rñdo d6 6b H.n6 L pridt*ra y n*, in§rtso o Fre llr
aq*lr, d* i&or úreo. {co Qrrn ñú{rtrs d5 ¡grt§a. riret6 o cañ
€ññ. prtta{XniL a b ttni¡i, de h3 Cr¡qñlác.t. dal 9lktaro y
üFa(..Cerdr¿t 1Á¡9ürir

a. crR GrElúrtcA8rr?ÉcfE,o€L**co*úr
at D.a btrt

El ¡tmñb d.bc Blr tü¿r*o. l¡ñpio,
on.n¡odrda8. libarlibfi d6 pl.ea

h prr98, lbrG

trard 0.1 (h h t{TP 0! t.0lt:lült6.

B .{m.re daóa gfnor!ü * .¡t¡¡a.lbo cr.rcb.t¡frcs:

ceracióo G)dotna rnornll. ó a¡tlqlrrf cjo. y 3tüo. sfúo. pñ4rúaa m ab3ffono y
condilarltn q.ra p€ñn¡lá úoporlr. cl tsrsport§, d maneir y h legada á a¡ dÉstiro aa'r Gaiado
satideürb; aArea he q€ lrtoañtro pu&icfto o ddarbrl' saén e¡d¡irroi. s.gun ind¡€ al

\"

Vcr*iin §

vogo

CALIOAD

E¡U canoo.¡s cdnp$nda la3 ra$üs
(árá fla c!6ioaí o6aá ru ,rck¡ritn eñ la
cSb0pria aúa. pero qua drmploñ loá
ra{drfr rnlfrlr¡o$ árpcdfEá& Gn l¡¡
,r!..ria Flrr. Tácnhr.
Lrr rfrtdhú 116 

'3ta 
Gshgorlr pdán

f€a§!l- darl6 délÚcloe, r¡añrc y
cp¡odo b §andi6 cons«rsñ ru
c..lcirüÉiu ercnablüg dr cdidad.

- Odcdú!|úúma.
óibctc an d €o¡or dc b

i,fralúÉb.
- GñdBrpsfr&Lsffirizr&.
. [¡ffi ¡a h córs¡ üaÍúr rl

- Lélrüa rsügu¡hd.s o ;no.lrlül6a.

- tit.ú
c&ca.a,

1o¡§.ffiá r¡. Cá¡¡(rd

§0 tsñL uri. tdsr.rErD UC el !0 11,

lE c(ilnpalfl @t loÉ Eqummi!f,ios d§
ñi toa raq.rkt6 mfr*r¡oa.

d. 2ll d. ,íiú¡ÉG .trúá(h. 9oi
pr¡ü!ú¡6fr

Oañir§

NfP 011.0!7:2015 FñUTAS
FR!§CAS. E ndl*.
Rsqui3ñoa. 2¡ €dbút

&*" /-,t/
...-.^-Í4.. *

WBe. C¡&Ctlsr¡¡¡f*qn
t,c ñE :017141

rogins f d* 3
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CALIDA§

El tJrCta 6 daiarm¡sdc lor e¡ p§
ib L iañdl¡ pa ilrt ad.

8t§no. §l r¡¡roo & tunelo dal
prcúr.b rl rl í&noañpoqra no &
aro.It'. 2 l! ü 3,$ fr, §¡ li unidád
r¡r§ 96rf,¡ .lr§ed; lo3 0l(c

l, uúo.naarrd si garo rc €s
obügitorh lr rf¡al* r¡ñdlra qs §
Y5Sa6n ¡ gr¡a¡aL

fobráffi de támaño

E3 p6ñiüdo unt Bhtráctt Etrl dá
10 1. s oÍñars o ñ pü§. d6 eüúí,
$r. r§ e,!*r bú Éqr§rla ó
r*rt.

t{IP 01'r or72015 FRUTAS
FRE§CA§- §and¡§.
RGq¡i ¡ot. 2¡ Erf¡t ó¡r

INOCUIOAD

cun!& 6 lo §¡rucido Ff al
§üYicb lt*i¡.!8a b §úñ.rad
¡t{frii - SEXA§^, lubrldd mchñd
cm8dar$1,

Im¡daó
S.obsifo
Suprarno

v

R.Cdtrtro *
ACmñrniltlria.
rncdariü Olcúb¡r m..zctr-r.6,
ñ.óltc¡bris.

3tlb 5v+
krc¡r¡ón t: g* la Gn6dad r€{Ai*r€ S}a al p0úr6to iGá al*a}.|&, (htür4;ndi{:8t *n lát b8¡s8
,s mirsd§ rb Gtras por aírb€k*r rrq¡crtd&. 

^denrA. 
pff irdct ls ct§#i!¡ica3 dél

*{yrbd$a. lahá eoñro: mábri¡l y §sa de esnalo, *ltilpr$ §.c t¿ lia,, vcrflie*lo §ra e3l38
eátrrüiliH r5rqu§ !¡ Ffrdra§ de p6füa.

¿¡ ñorrd.do
Faófióf'8a &t áenl§,rsl 2.5 de la prasrr¡{r Fkha Tó{f¡¡:a.

Prtcl¡lófi 4i Niñ!ffi

?.I Etk*¡*lrdo
Lt .lrAüb (h bs 6yÉ.s dd alrar& úana a¡atlfrF Fn b lod¡cádo an d aücub 2,
dd Rsgtrlrsñlo dG tn@ldrí A$o.&rurfañ. §rebrdo rñ.f¡rnao O6sab Et¡erlm
tt OO+2otl.AG y sa fitdc.¡odra !ófi& dr t i d.púki¡B rrffi § .l
nur¡.rd 9.a rb b t¡fP 0'l t.0tr:r0t8. Oabohftü b !¡gulürro r* idbrrrÜs,lot

- nd¡üra(E *mr{o, b vrrarrac
cd.oúb da cúdd ó.t 9.!údb:

- g.!{dari:
Go.§Éo'l!b:

- tdr ú.dt¡ü ú ¡r¡0r d. Fo(kr¡]
- nanü.t rútc(ün r!.l l¡¡- ó b r&iradh ¡.r*il¡:
- ñoc*.a,(fñdri dd ñpórL.b., d¡cr!.?o.r(rf
" 

^¡Sorlrüló.t 
silb.t ó. Eaiú¡cffirñ ab Froaarrrn¡nb Prhrrb d. l&n6rfc

A$rD.trrfo.:

- L.,l¡ ú. !,arxt{}iü*o o eflr{rr* patLrartar?úob gr{r¡ (b:
- raú¡¡ccbíá!pa.r d s y 6anc¡ln.
F[cb¡úo !: La s*irad dabcra infrx ñ tr¡ bs our arfrñ.cút qlr corr.¡doa dcb6 6tlr
ctiqurttda. Lr iiiom.{¡o.r rrliain§ $¡a to rdalD no pr¡6áa mod&r br cr¡etirírücs rtd
bi$ argactla dr sl oúEd 2.1 ds la lGrürta Fi*E Tt.'{ca

La ld.rb
l{o.p§Gr.

Pr.c¡¡¡óñ & l{e l,¡cr.

Ver¡i,ñ 09

P'!CL¡óñ tr Nñgüna

2.2 Eovasa

siqa rra uró akm0*b, orlwr ffi
nr¡úño lá ent ióac¡ón, r\,ilr úd!o3 y

p.rni§ § aoqw{od* oorE(io. ¡eg[rn b *idic¿do &ft cl MsEral 13.?.9 d3 ls nm¿ Coder
cxc 1-r€&r t?02?¡ PRrNcrPro§ GEN€RAL€S o€ ¡dGlENÉ oE Las ALtl{ENfos.

El al.!.{to (b64 rét a6úii{rrEalo & tal mancra que qt/6da prolágib. vslildo y bbn
p.üarüab. ha raqr.daloc (b ha arlr*! d.bañ r, ba íia¡carhÉ q! ¡a nonrd Codar
cxc ¡il-rs§ É00a) cOD¡§o pE pRAcfrC^§ pAnA EL Elst s Do y r&\!§FORTE o€
FRt,fAS Y l{Oñf L|ZA§ FRESC §, ¡r$jn iúiro b* rür§.hr 9-1.1 y g.t-Z d6 b
¡t¡fP otr.o1720t3.

ls ryr.l¡[ únlafa.füt*, y drF¡crbr ror ñ*rr,*aSrm sÑ dtü&Bü rl
pdr(b, ¡¡í por atañ{b ü1 c*da rtrad.n,.-tóñ dfl¡g.do oó.üo r¡.trbt.daeado $,
rüir. b qrddñÉ da'üLna f'qia¡t l,tít üo y rr.áEúda. b lirñrüd, tr!.rúp(ádat
f f!!üporf. da ¡ridó {il gürrr{Di l*s adac¡a(t ca{aan*¡dÍ del F,ür¡('o. 3aet¡n ¡,É€a cl
nu¡nrl e.r-¡ clr lr ilTP 011.01¿lO1§.

A cúfar¡ó ó dd. m¡ü.| da m,aqF rtú. § hdnogailo y rtE @rr?u.e únirmüra
p6. hrd ia b í*ñ¡ fliadod' grú, elo( r ca¡!rü- lr lartr viasac dd codr*b dd
an"aqr & ¡ü raFürLty¡ dd aof{u$, r.s;¡n k, iñrüado st d ,¡írcrd 9,'t.3 di L
NtP 0lt.0r7r0r3.

Prrcb¡óo a1 Lr arñd¡d dab¿r§ iryr¡w * hc büas §l px rrb d.l prDóJdo por mGa
Adsnik, p.&a !idi' ¡rs 6r6trktiñ d.l *¿$. trlaÉ @.fiq ndaríC y tpo da Érú.
ilxnlfa SÉ !ú naF yrnfidó $§ atrr cáñctGriti* rsgiirñ le plffi¡d.d óe po6tsi.,

\,

2.3

' 6.0b.'6qh l0¡I ii¡ññf O6aa
f¡*§mr!il"¡tc{A

Y¡ióñÉ

frü*o ¡l t6X L¡f dr h@rdt, d.tr 
^b-ha 

il* ñff

qú¡.a(r3

voBo

/
t{_"_

r¡/ bp. C¿¡*ru {lür!G¡ orm
rtr lf-,o17{.¡

/,

á!'" "
j Bs(eiñ¡ Hkno¿¡6{ená

uc i¡-ro¡7.o1:
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3,,ra }qsfrH¡r*crsc¡
IPROüAOA

i. - crilcT§r§rÉllc4ir{E8{-Er§ÉL§§r$lrrr. _
Oñr.rrnrÉrvrdal¡tü . ¡IARA!{JAVYISI{S*§fOfi ñAyEL CAfEGORIA I

ornorniEd&rtá$ic¡ : NA§A¡iJA§tLGñUFol{AvsL C lEcofrl^l
Ur*rrddÉñ!dir. :XILO§8A[rO
Decc.ifrjód qasr{ r Fn¡too dc lar rxkhr s ca¡t¡w pfstd6*s ab ta ñpñtt Crüus

§ir.r§Ét ft-., §!üée&.

¿ crñlcrEBlsrcat EsFEdFrcrE rrEL BEr cfltix
tr1 Hb¡.r

E¡ dioatlo daüe ftd.f riú c¡i(Ho¡lrltirh rü*clrdo I haDa.btEaóo uf, (baüro o y t,a
s*á á m$l,tr rd*r¡¡rrb, d. erar{o €Dri br úibdr ¡pmprrdoi par¡ ¡r v.rirrt¡d, ¡h¡
qgcb dc ñÉEa dÉa Fand¡.ha rForfÍ .a r.rnp§,f f b m¡*rra.i(lo .al @ro
l¡ga. .r! condcenaa t&rrerÉr d f¡ga. ab dcÉüo, raer¡n ixtca d rl'Drd a.t.a dÉ b
N.?P0r¡23r@¡1.

A Jñ.É daba prsaáaltar ha Jerfr§ cñcbrfr*:ü:

v§th 0ó
¡rr

.._.-.-._t{*L..._._...
f,Y¿§.ü¿hClt rffiCrsr¡

I tc ñ§-¡ot7_§atr

Aoairncia

Ss§, * adu}ln br Fod¡cbt
l.carhú ,or b ,odoóunb.!, ! caraú
drnc¡o.E* qua loc lt¡os klorl)dt!
púr aa ao¡*lJ[b.
Pradics§fib a¡anLE d. naed..lrJ.aa

Prácli:an¡cr¡§ a¡c¡x da p.¡gaÉ.
* E¡c:{r¡ üs ddtc c¡,r¡"Or ir Uags¡

y sñlqrrrcd*s qi¿a rhcbñ h R D6.
- Er.itat út da¡tú con ldürúbs tlo

¡aaq¡. rb !a.gú.
hkañaraa a.rrúa§ dú {tár'tÉ
ca¡¡a&a Fr $^rln¡ürfls dr rpa,
*da¡ ylo t aírú bítpfsrr§"
L¡tsba. practfsrmnÉ irü!& d.
m*rsGdltrtótú.
Esrtrs d. li¡tEd¡a, .Ibmo anorña¡.
¡$ro k cúñdaf§tci:i

EDó3{b oasrs É ¡aboraa.É,faáoi
Er.nhr dü todr rdLl d. dc.dón o
dct$rle¡l3n.

' Er{3s

y/o
áit

cü!úgr¡añfr t
s rílocitñ (b

fo¡úma ft|Facb a §
4aríÉtd.

§eeü¡a p6q gp 5i Cs¡.n . bs ó. b
gsbofflL tl, 06rl¡0 rL .ara porEür¡trF, r¡§
mt dá ? f ftt Añas p{rtcl podrÉ rr d!
cc.gübhkrhr.
§€ túrb lraáit 2 .¿ ¿e truls coo p{rdlbikr.

&paro.
k

ldtt d.t tO rÁ. en
Etira qp ñ

frq.*¡ioa ú asta
ñ¡lrGro o Gn
mpbi cst

01 1.0?3:2O2{
C¡h*oa

úrói. Rrqc¡rr r
ffi.|

NTF
clTRrcos- yoBo

Cd§
Grd.n conñ¡r{ó m É*&.§de, d 10 S
drl árca ¡uocr?chl.

quiñke cob.rn¡a, rdkieda§ *oers b

rlr*:o d. la
{Ébr Étds. el

f&arxi- rEa0da ¡
gfIf#rt

S. actpL.á ha¡r¡¡ rrl 9!{ d. frut.
gryxrrrdt

§a dEd!.a fndr gralu¡rdr oJrdo, C
tffi d SE an d üír.to rq¡.|ütc. E
obaü\ra aüti coádciór¡ (gaÍrrb.iáft) ao rr¡
i¡B a¡to rf.t¡rtüD gl lnlFr d
¡t0 !l rt¡l d¡n¡em*3 d. b tl¡la

Itdr,.ez
'Bir M,ñtm 4.0 '8rir

Ulil¡no 0.5 c6

¡*&kno 1,7 tq

lnC* Or madt,l!¿ Mínurlo 6,5

Tder¡tcb rlapacb d
traco do rnadtto¿ rgq¡anraÉrno ml[no.

Ce¡ago.i.

L,' hu¡§ &r larde hraffi.alidrd y!c

o*.tadaa.

Fo(*t prn¡¡ft . dn sü¡,gD. b
¡¡$rffi ¡rfrt¡¡ tsc. d¡r¡l6 f
cuarib ,! ataotí úG brñs ¡rldt¡,rta cl
s.rañ !.rd ól proúñ. &, *d,
rd¡do d. conrn.GiÉil y Fútúr*lh *
alm:
- Dra.bbñdrbm.
" hhrior ¡ñ d. b É¡l prBdr¡c¡dú

¡E!&úaa Ct!.dú (6ar.ads ro,'
Itragül ('qra¡¡¡ , q¡cnúraa A¡,
csno bü &rfoa ,ñÁracado* 9a lErrqa
f SÉw, por b prádtct¡ dÉ
,wrroh.yüErodn e

- OrcrÉao. h,r3 p snds d! d{ü
r[icarúro. §á cm hE üár
lfoduddñ por !.ir$ro, ld¡¡t
{rÍrado. ñJ*!s{)r (blq ocaa¡¡rsds
!d b roariBrac¡frr. €ilas skoa

' Oclb(,c ¡nrÜ3 ñ ¡r c§aárs cáu¡tdó*

Éa ñhqú oáúo los d6&(ros d.bófi dlee
h n badd tr!¡*a

0rbon

d.3afo5 d.l
9or BoatüÉ.trub, sfio b

t{TP 01r.0:3-¿02¡l
CffRlCO§. C,tr¡e
úr*ü. *á§¡b*6- 3¡

V$¡lr{! 05
I

-Ú{""
J &$(áh¡lldnsa&cr'?

tK tÉ'¡ol?€4¡

Pá8hr 1 d.5 PáSt§ 2 de §
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3qq 3q3

l¡!.cll5ñ ti Lr .r{itrl da§-l rftir s b bG d qüc ü b c[9. Wüllitgar! ltst
cai.güi I oq.5i¡, ó Éíü , l0 a$*É 6 L p.grraa F¡crla Taarlcr, ,E a¡ñlb
tLüi.'rlrdrlf¡oñ l¡Hl cr¡o§t l. €e Cd §

¡¡ ür"4.
El ¡ñanb drh ar!ñüaa hlr¡É o ooÉ¡Lrdo b r.¡üd.to a b rüil¡ Q¡rtrr
cxc ¡r+f99á @0a) cÓorco oE PRICTEAS Fl*A EL Etñ/¡§¡oo y IB^É§FC,iIE §E
FRUff§ Y lPRfl¡,l¿^A FñcECA§, a.0ún rr*¡.¡ rrfn rd &3d. k¡r?0ll,B}#{
ts nr.tr* |dor+.h. &aba ¡r a 5óarsd.a*rr. dÉcr§ lrsñG *¡rl.qÍcy
aü t a It rrr$ ia É Fra(a r¡r- darú.r ¡*rm ri AGü a l. irr¡. tr ¡ra- ¡a
m ds ml¡.i¡b y, .rl !d0a¡. FapSar ü raloa {B Lvro lr{¡r.cbr*s col{.q&er. dlrr?É
+É h tngr&r o.a rttf¡.§üo ra rryr c$ ffn o !(ru & 9ráó ltñilrE CrÍ.iaro k
,hrlo* ta rnaarüa qBua,b ñ pF¡|, óaL & arr ffi. ilodm , rLb. rÉ¡r ¡Er, ls
eDá do¡ür üar arnoü da írrtarh3 iúá*. l.0¡úñ ktrfcr c! nfitd 9.3 dé b
NfFéfr.0zt¿@4.

Ad§a¡, pdrt
!bmp$ (¡lE ..

96ffiü,
h lra cera{lo.

úr tsbG¡.

\ ?.1 Erid{!
Sa p{úa o* áñfrir cr*rdo § r¡q¡.ra aqrup¡r ra1É (sdüt§a d. ainsrb Érñ..l{É. El
úoaño y o@r ó ln$a*ai{¡ {hbar¡ s hcs f É! ps w úrütrb. 0á16r m
pm¡Gdn ,ej.da da hr lrodt¡eba !üa cü¡ct r! n¡rtno b maatrñrción, a& óríoc y
p-ñaE 6 d§'ladg mrcb. ..$¡ñ b txlrras e rl qi.trc6a tf.?-g da L ffi Cod!É
CXC t-106e {20¿2) PRfletFE§ @IERALE§ O€ HISÉilE OÉ LG Al.¡llEl,af0§,

Flüdón t: $ 5 filúrd c$r.rt *a at Fó¡sb raa ..¡Ddr&. &H ¡ldcrr s b. hÉÉ
h. dlüór dc ürr.á por rrbqo,rqr.idra ¡akíÉ., poeá hdE L ürárf$¡cr. &l
m§¡bl., ldat ffir ,n&rid y d|o dr w¡do, ¡i§úfr¡ q¡* r tt$ ¡ülllera§ $§ Gaia!

§atnrüot É r i.lbrD- 060 §aüÉta toli¿ Lñr hi*lehrr3É. ¡alaÉ É*á{r
DrÜa#ar&a{B¡Ii

Pa{|hr 4 d} §

OelÉclÉs bvesIoacra,tc¡as ds M9q
I ddl68

§i álÉaa €t slo. {€l frulo, el área
á{r¡ñulodr ns d¿b€ §r@dsr d§ 100 mrr3

l' ss*ncb del frulo Éralga
rce m¡.

Re8b añ
coniü*o <Eofitys y ltn¡pB

En coriurfo rcnor ú l5 mm'Fmaon§

En tO trrjbr §iaalo¡ C ¡lrr m más (b '10

Qr¡á.at¡!¡. Y ño d.Qa ñabGr rne do
§ quertacn mAub.

El úrrs lcrrñrlda no daba er@d.r d6:
Ct¡ñ¡: < l0O nrrf
Oro¡-: <somt

Ci)átricsr. ro¡Eór¡,
(rantcodo, tusrüf) y
rr¡tncrrta

Q$ a torm ñ*ftalrd o r{rrgúr m
ú1&ür 10oñ!'|¡.C[oo€lqq§

G§m#ws do 6¡,¡

AoGilá paacülritlé al lácto

- C,€rstng
Oab¡lif. b cá*.n o s .rlsdr hd.
m 10!6 dB is a$.ráoc dd fn¡ro, ñ
.¡Mrl.t dG cdor d€nbo dd s!¡ür§.

lll¡fi.tro Gn m
C.t¡brt

f,liolrc Iár¡mo

C¿i 11 61

car 10 63

cd9 ot 65

cd8 64 &
Cal 7 67 f1

Cá¡ 6 7A l1

cd5 73 78

Cal 4 lt 8?

C€l 3 E' 06

8,rcd2 90

Te¡to
Cafrrü ryh d
dÉrr.üo (6cr¡.b,irl)

@r A ñió¡

Tdr.rrú ,rapacb d
btrsrlo

§ó e&rt{iá p¡rá b c*ágñfa. y pa.á
cud$¡? modo da paraaoticón, un l0 X
oo rfi{raf§ o an pr§o (b citras s,a ri
dü§&ñ úl ci$b.€ irxñ§aridárñánta iflrrrix o
su9üb d frraftbaado añ al 6Yaca o m
bü docxEntoÉ de fÍspoÉ-

d.¡&ar. R¡qrr*lÉ. r
Eüc¡ó.t

r{fP
crrRlcos.

O'! 1.043:2024
Cfirru

atm§qcruíád
pr$l*kkt v

§l ccrlr*b dr cadr wr* dába
e€r luBoÉF ! 6te. ffi{iu*to
úr*rnaf{e por olrra dat mi*rc üi{¡e.¡.
wú!d.d. cürosla" crübG y q-
Fsd*ar! 6 aino t6dó d*§rdffi¡ t§
¡rria ri.iü,§ rra ca*iib d mE o le&
d& s GprGs*e. dd 6isso.
f.Añ¡ú, pñ b *§§{r I a rxhr b
ls¡ogm¡dü, da caa$*ia¡.

LB c¡Eis Fadú! ta¡a.riñn dtsador
§ capaa agrrarñ de &¡rslg m t§
a€bo itÉ c*aaó& rrnE 6 ww
esrdo m ü óiño. &ar¡úo lc ltu*a
¡. ctüüqa, .lu¡aa lgü rl ütnaüodr
b t¡¡¡a, da6a s naorb (Í, b

ffirprÉ allt clls w6 dG b

l{tP or1.mr02r
dtR§o6. cet6
.frG- ñ.q¡alr. ¡t
Eddó,t

tNocutoAo
C§tatr @r, l, aa¡aüL¿ido pü d Sarre
lh.5ñ¡l {b 8.naúd At.ra - §E¡¡A§l.
arbfred naa¡orl¡ cs,pd!ñe'

nrtl..nae dc lmfr¡d
¡Eio.krí¡,§.
4robaao ñdsl,r
D¡a«s Supcre l{.0O¡-
2rrl t.lc. y s
ñode,

f\ilü¡ón 05

u"
uY6e, (áh¿Hilo¡¡G.ün

rf, [G.¿oL7dt?

Fá*r.3 re $ ,y'
*..^ u.._^_.

$, el(ldc¡ kítra &;t
lrc Rf-]017{x¡

Ir

t?l

fr
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3¡tffiHrfas ¿aagsñ l¡, plura¡óád dc po*lrr6t.

¿a ñoacldo
Rdarrá. !l flrn rd 2-5 úa b prtt.trta F¡cfie Técrti5.

Feiftóñ *: Ningune.

2.5 E8$rar.¡t
Lt d$rra§ d. lo. Grysaa rrd rlüÉri¡o daúa o¡r{rlt cñ lt 5ffio an al aat¡ütdo ¿,
dal ñr¡lalrarlo da hoq¡(td A{,oúñtürüb, aÉ!ódo n!ú{nnl Otd* e¡p,Llto
Nr@1.2011¿O t 3us rnoatiñeeit, tdaer{a da hr d¡froatÉürü a§üiddaa ü1 rú

n¡mral I ü b t{fP 011.0?3:204¡t- D.b. H*ü b Cg*i.re .n kfo.tB cca.id:

not¡G ad rlKlb {.aD6} } b fr|.<H:
- cfe¡,fi¡lcra ooñ{r§*r {e.§!pdr, 6*r y trrtiñ pa.@aerE}
- cürE¡iabr*:
- odrdrsrltan o ¡¡rab r¡údñd1
- ncntG , dracdó.r dd üh¡r ds § a¡&ruadón ü¡ear'[i
- ffi¡tr y d¡ftcúr! .ld ñport tu. dl cilr!¡godr:
- Ál¡srhdün §s*.ir {b §ürttbc*rsr5 ü Ft§oa.rffi PrlratÓ ü Aal?r.rü6

Aela9aqrt:
- ¡rÍÜEa.ihül*
- bcha{rü rmcñhú o cqürd, pflfaür§{|Ir{r -*aa ñ;
- iaahroo.o,§ pratl u$ rsarf,rrdód

ffac¡aar t La a.ffi (Safia lrÉcr an br n¡- ofa ilomrr¡h qa ¿o.a¡rar daba aúL
.úSrd. t¡ túraáóo.abñd qlJa ar -.c- m nrdr modkr b €rraa.i¡ta- d
baá óaarb ,l d ñÍrrl 2 t ó b pEarr*i Für. faoL.

2.G h¡.rto
l¡o ddta.

Frcl¡¡óñ 3: t¡o rpl,a.

Fósh5 i ár §

34 F¡cHA TÉci¡lca
AFÉÓ§TOA

r. c^FErEñlsrEs GE !F!+§i DEL_!§I ggügI
oonocift¡G$ñ d6i bGí : f,t.AfArfo oE SEOA CAÍEcOEIA lr
o*opmsxién lá§lea PLÁfÁ¡lO GRg§ i.ilCH€L AAA {BANA¡,¡O} CArEG'RIA ll
UñlladderÉdire :UNtS¡{g
Oiripc{htprual i El Élársno G L lnb ok*d. d€ h 

"rpeea 
f&'sr spp (A A}. ds h

tini¡¡e llureca, § edado Erda, (}'¡a t!*baá de *¡r3{tEtrtB t¡€§ca al
co¡nuskbr. abrfa¡ér d€ ¡ü sc§rdi*oarrnitrrs y 6rr¿sdo.

2. c^RrcrEil3Trcrs E8pÉdFlcA3 osl. rüEil conü§
2.1 D.lDirn

A d¡ncrb d.ba pfsrlr lü i{Ffra catclaa{úúcai:

CALIOAO

Erf srüro. (bñüe d dado cdm
cb6Eal.
ErE ¡*üc. dabrn Grdril. loi
p.oárelor dact& dt poúrdrme.'
o úaism qu t5ean qa m ¡aÍ
4bF¡adcdlsrm.
Erü ¡inpao¡ y f¡€fiÉ.ns{a .!r.§r
d, crCsr¡a. müara 6itrrñ. rh&lo.
€áü prúafcarnafrr 6ÉoFo (b
C{Éqt úcLn.l.rracbotral
ül plsf.¡cto.
E*f¿<fax{a d!,rbr d. drlt6
€&nador Dor olrosi

úün¡d, ¡á¡ro b corxharsacito
§od$*nb r sr rq¡odür dc uu
cúmñ frrgqfu y loó gaaaúÉ
Íilar& rt d¡ió.&i! íxir6(¡'da.
E¡sr armba dp airlqi¡ir *{ $}
§¡or¡#o
S¡ di #É¡tñ.á lkm.
E¡¡¡r ü¡üa ó drñoo ca§rü6ú po.
ba¡Giñp..úm.
ECar lradtü[na. §areú da

'ñ.elsúrra¡.

E ir¡¡rpaübr.
lGlr al Faú¡eto h¡ldo, !añ ir¡a,
dobhúr n¡ órlrd6 por l1§loo. o
tuá.b.

Lx ñII. f b. eíts o ¡ri!. d.o;rl
ildleb*t¡.rlr:
- tln patÚá gfO¡fr ¡l. arü, .b

oohr fierad. ra& t aút d.
ooúb.ahdn !a.lronegr,l t

- un a¡do 6. {ortr }*S§. rb
affiadood{Éo,yi&l
ltañrs*r dá r¡rúin i&-

oEiLr cxrn& ds

*IP-CODEX CX§ 8§:2019
I.¡Of,T,IA FAR.A Ft EA¡IA¡¡O
{PLATANS} 1.Ed,ci}o

úf
ffr/ 80,Cefnfun¡a(*ur¿

tK iFlflr{al

Pá{iña 1 ú§ 3
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cALroAo

Oa co.ltanytdrd coo la3 carrrlori{ix§
p.§¡§r,sÉ (,É L Y*,tcdad.

Lo(ry*t¡¡d mlnírnr: r{.& cnr
Grois ni¡¡s: 2,7 m

Tobran§iá da *hbc

El 10 *, sn rriñst s dl paró, dÉ bt
p4aldE* {s.¡* nó ¡&hqsn loú rEq{¡¡ibú
rd*rü rl BtbrÉ. pgo qrs cnlü sñ It
c*gpfh imc&rl§tEnE *Súr¡ü o
,rú!rb. al ca$a.

Cattgq'ii¡

Loi pa&áño6 dá 6ate a¡i.gdl' pümfn
toa dá& dr fu{r. y sobr. rarB.ü t
cwlrb d ,.oduáo ñilaGñgE bt
carc'tafírtiá normdaa dal d¿lm: y
dérecbá da b cálcra dot*b t
r!úpadrú, §&!!, r¡rdrr¡l, rñaá§lü

ttsrmñ ¡¡ m. (b ¡6 rupalEb

En xrgtin e ba {rcbc§ dübdr

rc

Toler6nc€ú dr cllid8d

Er lox. an oúña.o o ri paro. d. loú
Beamr qr no ssl|Gare.o h* ruqddo¡
üt cat¡ cr$gqla ñí lor rüqr§ao¡
mlnino¡, m BÉapcl*1 rr! lG üod{¡{ro§
¡ó.cta.he lor !Eúr&rñáó.
mpd'acclcr¡ú múb&s. o cu,$s oü§
lips dt (kriñ Sr ,Ee. qü É s¡lBr

¡hrtsoo€¡6ad

re9.Gür{átiyá de todo ra oonbrtdo.

ó¡s
paún8r§

carsiluiro
dsl ñ*m

honqún@ y
úr*cürae por

NIP.C@€X c)(§ 26:2019
NORMA PAñA EL 8A¡|JA}¡O
(Pi-AfANO). f. Ed¡crin

tl|@uroAo
G6$lk coñ b a*&§do Dor aa &.v¡cE
frxind da §Jtif.d A!ü¡ - SEiTASA.
u6.¡dd riac¡ont cBrrlpahr*rl. Y 3¡t

RrgBñar{o rlG ho(rli'ad
A{,oCr?úrtaB. ryoñ.do
ncd¡lt! ogdFto Srfffi
§ ma-20tr-A§,
tñff*.bt.

Ha 33qLü fiobr*a 
'**:adüú 

ür d ¡ürk dd ütr§a daócn s aEsr' nthr ¡t§aG t t* (l.
e¡dh.d td Sri 3¡t§ s¡a¡q¡ir d*to .,km s f*cñ¡o { ltoúeb, §É l}.tfitb ll |,l0 d§
nl6rhk3, añ ltrt¡(:¡ar pÉl o arloc , aütc!ároc cm hdc&,!a3 Giltar{¡k, r¡añlftt y
ü¡*tdú a$n iü!!re o d$rahd§! (flr &a o p.8{rñrr¡to no ffi. §sr;ñ atd6 úl
lwsd §-? {b b }r?P{oso( G}G, s:i§t¡.
L6 re rrshfl s¡dr€. L. s¡úrúüs d* cúatrd. lq¡ir§. [rÉilelh , rc¡¡¡asca
nac6sh* pa! ascgarr b nrñ¡p.draró.r. .l traüpo,t6 y l. üsdirúcth a9rüghó* dc b
plálam. lr. swt dé.r..ar ararúa ü arahliü írrllb y afar a{t¡at6, sgún ¡ldse d
ffiÉrd 5 2.1 d. L ¡¡TP-COOA CfS 308:XXe.

kach¡*t 2: La Éñtd¡d dr§ór{ ilarEr. añ ba bffi d pao ¡*o dd Ftúdo p6 ar*iur.
¡dñná¡. po&* hdhr. l.ú carrffit- (ht si{rra Llci mr ñda.d t *§ óc Érilúo,
3br!r.t S, § lE}g vt¡fis¡da ClI ¡d[ Gattatartü¡(il asaqlr3 l¡ p¡¡rIIdr.d da pffi.

¿.t Éúd.a.
§ipodrá t.rffib{§. eEndo aar,{.¡in learrü ead¡ru*ta(b dr *nalr¡oa áa[r6. El
(haao y 6lorLr d. ñú-ia ü¡r¡ r ¡E[ y ¡Floa Én €o dñaaa.ta. ú¡or m
!@arcaiür *€(¡r(ra.L be ,roüóa Frl aürsf d mú¡o b oorbr¡tr¡Éitrf ürir, rLrtoa y
p¡ñrlt ú r§eln.e cdrrc!4 r.0&r b hódo Í .a ,rurñ r3.¿9 (b b ñE Qo.h
c)s r-rca (@l PsrGPloa GÉr§R L§E oE lx¡Exa oE toa&ñ¡Et.lTo8"

¡r*¡l& 3: gt b .ñ6d üIr¡E qr d ¡.oú¡ñ n ci*al¡do. abtra h(k rl b bü¡
¡c aúi.d- d. fr- 9or.ñü.¡r. rrqüfrh. fd¡mí porha frls b eaaú.&ú ól
r.tÉd.|a. te 6ñ0: fnÍt y ftlo ñ 0ííb, r¡anÉ.r qü ¡. lr.f. r,üffi 6r úa
crctdaü!.| a.aÉtrüt ¡r ¡fra¡r¡d aa fer6.

2.4 M
ñdl}u Cnüü¡ ¿§.ra b raa¡tb F¡clr l.cntr.

tñcbaü!a: t{iro¡rñr

¿! Al.É¡re
Lt atqá. {r. los ülr,§ d rfGarb óh q¡lre¡ q,¡ b ¡!.Í6ró0 an rt .r&ra 27
dd R.¡br¡re ü ¡roa¡.¡, l0.aaa.rüa. g*b adll Dao.lia §Srñ6
!{. 00¡1.2ür{§ , § |txr¡üGffiÉ ..5*r d. hr c&o.i{ñ.¡ .ü.t{d# *r .t
ninrr.l 6.b ¡ ilfFOOOCXG¡zot Ofg. grü. Hcf bri¡.k l(lfbrá *¡¡ht
- rstürd*rn5:
- rsih dc 5 srürb o ¡hocarc¡l {eca*rpi
- cd.0dx
- Mfúb:
- p¡!¡&odgsnol¡efda

iffibc tdñ.dln&a
- norÉ.t , órcaón ald lrfornd€r. da süpóidri
- A.e.i.aciiñ §af¡ir á &üc¡rl¡.rfo d. Pffihrlo Pr¡milb ds Alhsü§.

A{rogsasaftr:
dsñalixrh.bl ld.:

- in §ucai:oat pr¡ d r¡ro f BlxEcilr.

Ft:hr TastrE.

3.8 tn¡arto
No ¡pkr.

Pálha 3d§3

tDc¡rlft l; La cntirrd daüo.á Faiar .a hr b§ar r¡ d6taa qs lo. !¡ür§ laañ qúü$ab
s n¿ro3. ruim o Oai.t!, o qor ú¡.lrd (d.da'_

l¡ Eñu
El *rrrto dgba s ür1!la.rh toñrglalo f¡ ry¡idcr¡düo b arf-¡ac¡b m ha sümrt Co(¡*
o(c r-ts) Brr¿e) PÉÉ{crE8 SE*RALES oE xrc{si€ DE LG ILnENTOS.
cxc .+ts¡' @o4l cóot6o oÉ eRÁcTrcAs PASA EL Et{vAsADo y mAnspoñtE o€
FSJfr§ y |ronr^u¿A§ FrRE§cA§ y Gloc 5i!-&3 É0r7, cóoloo oE pRÁcIIe § DE
lreE aE mRA l¡§ FRUÍA§Y l'IORTáLlU^t¡ FRS6C §. Ad*núü. d.b.ñl..m...d6 d. ü¡t
ffi S, .l pod¡{h q9.d. rr.§{arncil. lroLgido rqÉn frdkr !¡ &rrsrt ú? ü h
XÍP.COD€X CX§ t05i2019.

g.tÉ.r :foe § af R.l*sr§ da hr* L.gidF 
'. 

1C1. Lrt .h l!sa.d* b a¡ú.§. .§Ehá¡ c.Éñ
Oel*túñl{2€&tÉ¡át¡,

I
IY&a(*rd&ña6sr¡

UC ñt ¡üral¿

PageB 2 d. 3

/..

(_
tlú t* [¿ür¡ tt¡mo¡rü¡*n

r( *i-lolr-o.!

ñEFEREACt4cAf,AcfEBFTIcA EÉpE rFtCACtor¡
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3i¡ 3S+ñcHATÉc¡¡r,cA
P*OPUE§TI

1. cAi,cIERI§¡rCÁ§ CEI{ERALÉ§ DEL BIE¡ COTü{
ZAPALL§ T'ACñE CATEG§NIA PR'|'|ERA
¿APALIO HACñE CAÍEGOEiA PRIUERA

un¡.tád dr mrd.r¡ K¡LO§AAi,ÍO
§o3cdrión teñard . Z§alb t!r64, 6 al f¡¡to d* ¡a e¡g€oo Cerá*t ñá¡rt, Adt, ds l§

:. cARAcrERtsrcts Espc.clÉlcÁs sEl arÉñ colrúit
¡.i t!.1lan

B aeúorü da¡t piítrfrü C fiÉmo g¡ñrr t d*a Bnrr.l g.rdo dá nEalru oéilÚf# qJa
b FirÉib 4sarf ed¡YlilB c{ man*.*o, Er¡or{. y 6a...uc¡úñ üt b{ü..
wrfrrdrc3. !.Sún ¡ñúce d rir¡ü, t I 'l ó 5 l{fP 011 I ra:¡0t5.

A C¡tr.rsúbap.asrü L3 tq¡r¡af-a üÍ5ltüq¡3:

v*iin05

E dm6a*o po&ú ,§ m strñ¡ado, pGra §{ ñdt¡prrrcih doba kt6r sfi ao*§irar¡cjón 1§
e3srG§¡do 60 6 f§ln 6*r cxc t-18§9 {2o2a mtNctP§Éi G§NEf,ALE§ ffi Hlgt§ft¡e §E
LOg ALll§HfOS y oie Erbc pr&rür&3 d.l Cod.r. §l corno b rógÉrnia.{rcitr ñacÉn ,
vigGrü, !.9ún F d¡.. .l ñ.rm.r$ 10.1 d! l. HIP Ol !.1t,tlot5.

El ffi ra frñlporia a grürl y ra €qr{ü*u, rb aq¡G.tb .l gaE da cú u,úaad.
Lür rylqr ¡ü*ih dr¡€n ¡ar urxrc$tffi ór i¡l ,r¡úm Sa !§&r Fobgilor ó(habi ñt c.ol6 y ..raqrúe.ñ.Jib arrffi, ra$h h. ,r¡ffi&r E.l t 8.2 dr h
tüP 0tL.11¡t:2015.

Prrlrlón 1: |lkrOuoa.

t-2 EnY.$

dal !alYt8a. 6 al
mdaqG Effif*ramú, Ad6áa. púdr¡ dalsM-. trLe
€srlo; ü#l I lbo rh cüú. aa.ñrÉ Sa r. ltr,Ú vd.a.to qr r{! crrcbrhfe§
...l¡ran ! Ffrded d. po.ü.a.,

' !.{ün ll{sJe i9 f n ehür§t,ffi §¡F.á" ü'üa'2f!*+r6.

V.rrilñ 05

d* Oñ L{ffL$É lf üüa ltt dr }§irt d d. bú 
^¡ñ&f 

*.eda #r¡e

¿t Emid*r
Sr podr* r}8r müde¡ auádo¡ rüS¡.r¡ ¡grügswb ffi r,i *n!a{§. ü!rrs*|&- Ct
tualo t n*i&3 rb.nr!.lar dóco tar iloqro¡ t .¡6 p.r¡ u¡o ¡&rsirrb. ofcc¡r urr*
,rucedán r{kdr {ra bs F6úes p.r5 Édudr d rnhiBú b córü¡,rúl*ü.! .ytr (bitoÚ y
oefi8k s .liq¡üdo sÉ, 3.Or¡ñ b i¡rd¡Edó á d ñ§.rd 1!^2.§ de b rsrra Codsr

CALIOAD

tst$ad.p¡rp¡

Lo* kut! d.bañ pm*rÉar b t*rtura
ds gr& ls ürrttct6rrbrtq*s ffino qua

a€§gr#. luc al rrla*rio po6t.csr6dra
m d€ic d¡€rEm s caktrd fBisa.
Ese paránrcfo !r deSá 6r¿Úuár dr
ac.§rdo r b raartEncr¡ qt¡a h pilpe
ordrga d l.üb.

EL+.lb rñm cáágtrir pñ.nm
da¡É §rry urr lrrürr. dr BJpr dc
oradüfrrió.

Col« de prrp6
El ea0o mer carg§ls ,rnara

Pls lnífiñró ?5 kg

M.qufrdffi y
rdaú¡far

Sü pañiilün da,'lo. r¡rrarf¡obbs eua
m gtpfQrÉl¡ l. pr-dpa o mi¡aatrro
ú.ri6 da püüi:¡rt

Co.!?! 0!t
¡\b ffiDroriair d 6üa¡do da It
F¡F.. S¡ñBrüldor§.

NTP 01t ll¡:2o'ts
HORTALI¿AS. ¿rF.5 r¡.m,
R!$¡itfc.
?Edic¡&r

rxocurDA§ A4r§É - SEI{A§A.
rsrloñd cúnDaia6'.

rp,§brd§
S$.aíro
y $r3

Rog,Imnb dt
Agrd¡nsfari¡r,
rtqthrxa Da6l&
,e ooa-lotl*¡!,
mofu!§ricc.

VOBO

CAr¡DAD

Prffitadóñ
Lo. ttub ó. edb dan n
prladfaú! rrEórrr, linpiE.
km.üibr§r r¡gp¡.

§afudad

Loa lruba rh!§§ pü§arlttraa sÍo¡
rs (hdr, ¡üll3 da 

"taq,a" 
O"

haacE y arúí!d.d.J. $46 ha
q$¡irntu blúam¡ü:

^ O.,foa tfúornotógÉ6: S.
D..r¡it n dd¡o. rupr.fchbr S¡.
mcoryrurdmb FrFÉ.

- O¡,raÍary&g¡co.:0,!¿

Pñdre(b
ñDer¡oaó$ü" t¡¡

Lcfñú*Érlablfiro.

b¡ rrar'16

yuBo

OrJG¿ (b cás€art

Loc tnb d.bql F!¡ani3r b

lü rG-rhrEi el, trlatñla d rar
laoafra.l¡ oñ L ü1ai Lr¡Éñdoa.
$a a nrya rtm. ,naroa d.!bc §
s €atlgraacf¡n.

E{ &soalto rlwü cegüir p.iGara
daüa Eñ.r urx drr¡Fa dr cárc¡ra da
§aúo*l

no IU

Colordecáffi
Orldr rr dG oaa{J.§. vúda dürü¡o,
varda chñ lrgata m. C;on

o cgl¡¡sp*tt is§¡rs3o. irqo
IrGndHuñ lor¡!fuJdñdar,

ilTP 0rr.,1¡t:201t lrcxfAuz s.
&e ñacrr.. Rr.fj¡tb..
rE*rón

x

ú/
rrr8p. (aJir{rkmG6{€r¡

lf ¡É&l?-¿li

Ptg¡E I do 3

ú{
l¡1b. Cda!ü lkrro¡¡ 6'¡em

*C *e-A1r-O¡12

P&im2la3

REFEFET*CIA

cÁR*cfE*lsrrc^ ÉgPCctrlcÁsÉ¡¡ ñÉFÉRÉ¡ICIA

Ir
lro¡rm¡¡m¡ctivr

-

,'



33ücxc r-r§ (2@r) m$¡clPlos G€i¡SRALE§ De H&aEr¡E oE LO§ AI.i{§XTO§.

frr€¡¡&.r 3: Si lr an§ded qarara qr¡a ü Fü*¡{ro s§.a dnbaládo, dr¡éá iñdie§ añ taa iBáú3
lai rúredñ rb ar¡iÉrá !ü c*r}dá§ rlqr¡etabd. Aak§¿!, pod.a lr&¡. be c'.5úkrl3&ú* d3l
snb*fa, tÉb3 G6|'tOi m#id y t@ d. canrdr, !¡¿t?rya q,§ * tE!€ vriñCrdo eE sl§
*8ct'rút :a! a3a$ññ b ,t!¡i!ád dr por&G

t.¡ k.óc
R$aras* d nuñüi§ 3.5 óü b prar*ñ Fxrl. Tacni:a.

Prrch¡ó&a: Nlrlg{§rr.

2.! Aaqe.r.do
t¡úa8rnaff6ú agrqpaqraaba F¡trrf.. &S..! anÉ..daq¡rd,arÍaltb fr§rdñaá&ú Fs Í.a¡á, $
ñ6fEabd¡&d f'rcú&b di¡¡e, derlarüda o ñlo.tm*h Ftit rd. l.{li!l lo rüL¡do
o d ..ltqrao 2? .n ñ!!Ú¡ttilrb ó lrso$aó Alrorñm.rirú, flaüdo madáb oacrú
&¡prm ¡{. ooa-efi 1-AG y §,¡ 0odñcñ-

€ñ crao da adar ff§&a, b adr$,ñ da ba tly.aar fi stilaib arabü aúD¡r co.r b
ndi¡.h .n !.úaro 27 # eaoh,nab lh lm¡aó¡C A{,D.fñ.r{aA seroüaó ntaóitt
0.0É6 §rrrrno l{l @a-2Olf-AO, r, r'l§&.lorL*. O.üG hdiry lo dls¡ra .a ilfitr
érPaatdi

- nqrE rabs¡.s,t¡¡Sroloco.maa;
cútÜol*
p.¡.h slg¡io 14, d. r!t'€eü;

- rüür r*§ñ úa ü¡bl. llarEi.dn núrh;
- n6s.i r.Hr ar il".c., Ó cÉ,las,tdf
- a¡brt¡dh 8rfr¡ lb Ed.l*ñ .r. Prürrrmb Pfrn E ó A¡lr,rb

,srGrrhr
- iúarlta*Úár§E;
- ldra ü va**úb o .úrrr* ¡r*ai¡rx¡ a¡iñ ó;
- ¡rhffi3FrdüÉyffirdA!.

rüsrfda. Lr i!foina¡rlo addo.r, Sr¡ aa ¡o¡cta rB F¡rb ñoü5 ¡s cffi¡.bl
bian rhürtú fi d ffiñC e. I dr L glüaañ¡ fichÉ Tásric¿.

¿ü h.arlo
Itb .faica.

P*üa 3da 3

FlcHAfgc¡T'CA
APROAAOA

1. §ARACIERISf¡CA8 GEIIÉRAL€§ DEL A'E¡¡ CO'.ÚN
CHOCLO CAIEGORIA SEGUiGA
clrooLoc fEGcñlAoGR Do §EGunoA
uNro^o
§s d rúE Zs Í§t, l. ,rú¡rü, SL rn itldo "atrocb'. 6 {kir.0esctirci,{r asrs¿l

ffirÉE dación diGtá dsdiffiro ri e{rsuñr hunráe

2. CARACTERi§TICASE§PECIFEA§ ocl arEl,r cosúñ
2.1 §.1 bi.ñ

E, d¡ñ.rto d6bo t .a.nlaf b3 3i¡¡3r{.a 6ract ridi:¡3:

V€'tl'§05

CALIDAO

Roqr¡Jtos gdt .aL§

- Elb l¡b.! d. La¡qrra
caadaa ,( corir¡doñaa o

y sabore¡ rxlr¡ala,
- La rnaarce ú droclc daüc

rü m. &Ha ¡rÍ¡r. hbn
cu¡¡xf¡ y t in irm¡dr; sr 6
0rú dc ñaárc¿ td 9¡a
t¡Íúo ae{a paaa al sunto. b
paanitr ro?ortar el ñr¡pr¡üo,
lrllrpoata y cürtc{Yaciái an
ü,3r¡¡3 condici¡n€ú.

a. bb€ m p..fJd. {büüm
sr pada }ráb.. €lr h pírBa,
&¡mdo i¡ rtúct &r
m$¡srtra 

'¿a 
pafEá, e{¡¡

lmgoi m{or, birr(b asardo a ¡,
cqr ÍafE bllt

gürü (sü¡ K l§ffi.
t agtaba tbdt6or.

9rano6
k66.

Co*or da 106 grur¡c

.,..,.1,

grá,¡o* ú aclo. fl§moso. §J oom
grñIÉ dr otr cobr lfo*ero de b
potn¡adón, s¡&rprB S¡r andan
€oñ bs lo¡ara§ie .Úl¡M$ an

S. po{fü!
arEab cdl

Prorlfrt¡r c*r

Füñr! dd ttrcb ! ir$os
d" delo

La Ímrü úl cioc¡o É qro
ct¡úüiaD. &: § @o
ür ¡¡¡ gfi,t* § tialdr¿ l¡táú&i¡.
&aak b b.úa tra!*. b BJrú..

Lüú rriññ rh ñodo r*n mc$B I
,cr:!ü!da

NtP 0l l. 10§;20I.1 ieksda
d 2§i9) ráAl2 AüILAC€O.

R6*J*t6c'Eó.
? Eücikr

TE

llc

t.

.il.._
t{Ytrrldd¡u tbna¿GlE$¡

iE Rf-1017.Gt:

Fá6rr€ I d€ 3

CARACTERISTICA REFERgNCIA

.t-



CALIOAD

V7ü€* aa frd§
sFt*wg6xr.6tPB§Behd
§!C]stPl*

Oe i2,¿§ ñ
¡ t3.gp 6fd?rrlro {eá&brel

ctta¡ab cah a ¡-t l¡l.a a
¿re¡ Ca 1§ @.

Itq¡6
Otllfo er, t¡ c*€Oodr §agúda s¿

.rhbl§¡(locgl¡pcsnhfi.ra
l6c.ie.

(r¡nph¡ coft lo¿ raS¡c¡!út

fderarcÉs

l"{ónt¡ l0 cl an úura{o o ñra &
choóa S. cdrrrpülda d cdüra
bna(¡úb rilrbr o e.pcru .l
ro§ciado.

fffirño

godf.d(r¡bG 0.0 e6

Prúsárcá de iñ¡oc16

O.{b(toá Oaformáddlca.
l.üifri€ü, corr¡rhrB,
gflE tn f, da cobr

tJúrkro 5,0 9t

NTP 0!t.r05:2O14 (rür,Ld.
.¡ ?or9) MA¡Z Ar¡IÁCEO.
Ch6b. R.q¡a¡bi.
2! R$cirñ

,¡rocutoAD

C¡ñDñr cil! b a*i¡blcciro 0or al
66rhb t{riHl da §$¡rrd
A4dir - AENA§A arto.id.d
ñaafdn¡f conrndanEr.

fi.glá.nsio dc hoo*r¡<,
Agrádinar*rm áFohsdo
.nadtt& Ocúfrb SupfErm
N' m+2O11.AG, y sr¡g
rnoffi.

33r d¡*r1o y n'tsgi&3 d! §nteta d*ú s ¡ñose y áp{o. fr¡ ¡rio drffirb, oáFr llfr
ñr{ñeitr rdss¡Éd, úc fJg Fñúrd!ü plin ¡€úrQa ., rllioino 6 cslt*tneíil|' *l? {rdl§* y
p6nüt ú ó{i{FÉttL cratr6, Éúg¡! b itdc..h ür el Mdr, 13.2,9 & b ffi C§d.r
Cxe f - 1969 (?¡2?l PRt¡¡eiPG @t€ñ,tlÉ§ 0§ !§§fEñE O€ LCS ALSrElllO§,

P.r.¿¡¡óñ f: §¡ lr cñtirld Dqr¡¡üa $rc d Fi!ódo rcr añnla¡¡d§. da5ért {dcars ht }ürt
¡s ñdsdás d€ myaras po. ,rirbalia rrq¡üik. Ads|r&. coñ ñós h* crrÉ¡.i¡lir¡ dd
ñteio, tahs m: máú.id y &o $a §r¿do, 8¡{:r¡!r§ qú §§ }sl. v?iñqrúo §, 6ls
§e!éfi§*ai §cqM§ l§ o¡§aüdrd t É por*ota

2.¡ Reldo
R.fkr ra ú#* 2.5 d* b p.úart Fi*B tádúca.

¡arl.¡óar¡t: Mr{m

l' eftu.a..b
L¡ dc¡af, rb b ñ*- rñl *rlaab úáa o¡ñeaa m t ¡túcú á al lt¡at§ 2I
a.l B.¡hñ.rü & Limfr laf*üf¡{.. .g!ü.dó ñúr,r. D..rS §.$.rfro
lf @a-¡Olt.^O y rr mdaaari* Í4il4. d. b dDdei¡É .ffi r aa
ür.rd 7¿ dr b tllP 011.tüA0tl g!ta* i, ¡orel De. rücr b l¡¡.t,l ú iú§ñ
rDafrt

- c-arortrogü
- *drofr*ilI
- €f&Éaá!e;
- car¡r¡hia
- Pdaó.od¡ñolttf{br*úi. nonúJ, f dr*r$¡ dal &tü b ¡rbrl*¡!.! r&rarh* nútara r.tüür.ld hl|oa*,, 6.dürdtóf
- AÉaQació.r * ó §r4rái?ú d. Prwttm ñhrb a üncfn

l9r*aqLc
iüüh.5ilnh;

- Ba d, yafién¡ob óceüábprdüü!.rl[r. m¡¡ ó;
- iÉ¡ddaEad§ta¿Srrürh.
ft.aI¿o & l¡ ffi fi.il ¡rür ñ B E otr¡ irtr*r q. rú&r ñn alj
ah¡üó¿ Lr fríiEaft! r&Úd $x r.otct É FÉ ildÉ - cr**üaú dd
ho dr.qlar. ¡r d ñfiñ 2,1 - L ,.Irr! F.h. T..fl.r"

2.6 lmGrlo
fS{ai5.

hrca¡óñ* faoapb.

Pagau 3 & 3

.K3

harl.¡áñ t: l. .íli{r.d dó.rl Füdrs. añ lü bsür C t¡lha¡b (§ (,rodo c&úri5 r.$áá.
,t4ñó, ó ñxnlo t lo a{ilabLr(b § L p.tr.(rb F¡rt fó.n¡€; Dor das{rpb: C§oob
áúedlr r$rn6r {h ri.rb da 'lO ¡rr , 11 ,90 (,n.

¿i glrú
E *nmb d.!. § ¡corÉc¡r¡r.b rb t¡a mrfsr 6r q¡.d. proagrdo, blür prrtr.nlldo,
ñünoo¡m t drúa cdrr sood¡bü &laanaaL pü ñEdEra d. ctEdo d.l l'ürlo qfg..r,
# , edb. Lr púfa uob dd qrs ¿iDa r.f ,r0r!.rdr. da boo.a codbrido,
r.eún.l ür}tü.¡ 7.1 (b b t{TP 0tr.rü:201¡1(rr.bad. C ?O18}

L6 rü.f¡a&¡ & lol m,l¡¡r dab.r rar br iidkado. .n b rryña Co(h.
c)(c ,r+t$t (am4)cÓo|€p 0e PñÁcilc¡§ PAR¡ Er EtwAs oo v rRAñ¡sF'oRrE oG
fruf^§ Y }(nT L¡UAS FXÉ§C.A§ da ul ldrra qt5 gürn{olr L proboqóñ d gdt¡cte
dü¡L s }*lpoilr y .,iFlürdadbr úa!ñr § myúa, §r¡t¡r¡¡lt. t r0aoa da grrdo
ftra,rb,b. iaarhaiüra aa¡qrü. ltllEaq, lEllqaÉra6 an !.!¡rrtaoül. ,G&d.a r b
üü§rhdól! yd t.ñ.9orb.

lr¡ddóo t Lr.(§úrd ddüa iüat Én b !.¡ü. ol !a.o ñlo dd pr** pa rrpr.a.
¡danaa poe¡ húcar h e''¡áü¡nit¡ óC !nv*r.. *r ca!'o: ñrhrtl r So fa car.dq
!*a.ñtñ (!É r l§)c rüii6.(b§r.aaf cúrciüli!ürogaJ.ún b !f¡rr¡ó.1(,e pc¡o..a"

,,f Emü.hts
§á Í016 r¡üa .§!a.{. q.illo .. Ñ.¡tñr {ñ¡!ür vJia, uú(S§ (h A¡tr.ñb. anrg¡do. El

' t{f .l!& rO aa, ryrú !d Otñb L(Pa ¡f lUfL L§ § ¡úo*E n a. ¡§ael F{o oriah
ffi*pffii.*' rcarm.

Vinür0ü Hehrz dr 3
f,#

HY8t¡.C&h¡lt rrmcen¡
trc ng-:ot?-§¡u

voB o

trl
.... -....-..*.--r,..--,-...
Y [5¡ C&h.tf,lrúaGErr¡

rrc *a-¿clr{a2
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n6ll^fÉc$c^

PA{lpUE§?A

r. c¡§¡cfER§rEA§ sErqFLE§q1. §Slr Co{úil
Dcffinaoón óBl Dóñ YtiCA CAI€GOfiliA lt

Dcffi¡E¡ar lácñ€ YUCA I MÁI{OIOCA CAIEGORT{ l!
unir¿dd6ñsdida I(IIO§RAMO
DGcar¡lcih Es§d : L¡ Yuca {}iaarxñocai, varíádad e[tBtcirt úJha. ia l¡, ñl¿ obb.*ra de

frtn Ef 6*ar.rúr Crt ea. d. !r trril€ de ¡ri €udrorÓs.aare.

2. CARACTERI§nC^5 EsP€CiFlClS COTTüN

L{ O.¡}bn
B ¡*ñanb d.bc hs§rr álüEa& m ¡re ¡prorl.do & d6atE¡o ñ6¡a§igba. mñóo eñ
ú¡i l¡i aJ#{is da b sl}ad y L ¡ffi *! (l¡! § graúr. A dárñh y
úr&¡añ ú! b F¡r daü.§ ü hl6 qt b paaílrbñ ¡rpüi¡. r, mñnorr Í ¡ mdpu*r,rl
y ¡rgr $ r.¡üto r#tfio,b d fr!, d. Ó{fÉ. a.güt iñdiÉ. .a ,¡rnrrC 2.1.1 Ó |
NT¡LCOCIEX 3T^!r ?3ti201¡t (ltvbr{b .lzotl).

Eletrüdaba ñr.tt§ l* üs¡¡rn¡oü.ct idtaa;

Vñtilm06 PágtÉ I ds ¿
VsEatn 0A

33,
CALIOAB

CbifEtr¡in y bh.m¡r

Eaia ñbgods as§.!ñd* ta $s
tnñdirca) {!.l! m rr¡oda dÉrri€§
& ts cáagdis sJpqsai. ,aro
aátÉfata E úq$.lt8 mln¡rl§t
&fritGühpr§añLFir§
Tó§!¡ca, Fodrúr perir¡lrse, ii'
o,trb#go, ha r¡eut§{ñ dalccbÉ.
si.rr€ra y qilrb b $E {rmdiE}
tsttatlr sur cafacia.iltüs
c5.ÉirlE sr t qü rrü9dá a 3s
cJdú. ..*erb (,c cdiüw¡ón y
pÉsilac{n:

- O.hóa d. ,orrÍr.
" llo¡ü¡r o düba ii(*Edoq

dü b s0a.fd. {bl

- R§apdrÉ. ¡¡npr! y
r0 ürper d 2O!t

En *!!ür caro 16 Cúlocb. drbst
rhA¡r r l¡ Pr¿tp| ¿al !ro¡q.,o

fok *b: El t0 ti. cr il¡üm o m
pño, d. l¡ fea (ñ¡ndocr) qr m
ráüri!il loa Eqr¡ala dc r*.
c*tod. Ila t r rr$r*o¡ r¡knm^
ffi oupc¡lrn da ba prcúr(Si
¡kl¡.tG pof púd¡Jnrbl! o
erC4¡(r oto So r*, {bkkm q¡r

ffi.

uflalo
ór !¡

tÉin!.ar rolt
p€dr¡do.

t¡ lrE dá a.t c&lúl¡ rü
d¡&a a bs ¡{¡¡aoEa ca¡k*§,
rL Brrrda S óemÉto an l* ¡üc(¡áñ
ftrr3ml. m{a oñxra dÉ b nir, da
*rñúo m al rhuirnS cuáo:

Cdlbr! flt¡.n lro (cml

3.5 - 6,0

6l-8.0
c >40

Tstr:r¿it: g lortt, lr rimm o
e p6o, d. ls }t¡ce3 {ñ&dpd6)
rF, sseagonarar d §¡k!
lMEdCañaaüa ¡r$rlüf f/ó ir{triqa

MTP4OOE ( SlAr{ 23G:A)1a
(r§lr.rds 6l ?ó10! NORITA
PARA LA YUC¡ ('{ANOIOCA)
DULCc. l' Ed-itr

YoSo

CALIDAO

RaqJalas mífúrú

- E ¡.r atñ
- E& s¡a. {r.¡a.r ar¿*i* lor

qlr tta!3t ü: m m aflá
¡araalafffi.
§§nl¡ (b c§los m*ra
grüdta Yirhaa. .rca$o aqrdr¡
§ur**aE psñf*rri qc
pmlúntsll s rk¡, rri,.

- Ellü 9..€fc¡6ta G¡añir da
pir0s q6 *ck! d ü§aaD
gcnüfd ül F.oúrdo.* E¡lü prlc¡crül+ üari8 da
dsrha c.ür.dos por p¡g86

- Eafa. aüru & ñ$nad¡{t o**rna
argñaa. srárú h aüÉñ¡adóo
orq¡J¡rl{a ¡ a0 flrari6i1.r óa
uña ca.*¡.r tr¡úííc..

. ESarar¡tbdr cudqr¡f¡rdor)ro
¡úüar.ta¡oa

- SaaaLEña§údrfuit .

- Efü p.ffi G¡üÉ
d. ünc ñtiót
nrqa§fi.

¡hñs..
-Acora.!thp.rLd*al

¡rtgñ) dr L )4.. rE (§
asa.f ha 3csr dad&ña&o.

* El !*üFc df ,.ümJo d!b!
b*§Et ¡¡{*rÉt! I ñy
r¡f sB*@d.

PrOd¡¡d6

v

irP{OO€X STA,i 238:2014
araviráda d ?019) n¡ORtaA
PARA LA Y1'GA fMAXDECA}
Ot LCE. t' Edtixr

Págña 2 dé 4

/tl
l,fv 80.Oü&a lkrn@ §ürn

r( if.201?+.?

/lf
r,vil¿;t¡;ka.ru-

t¡t it"&tr-ra,

lw'/

caR^crERi6ilcA ESPECTFtCACIÓ!{ REÉERÉXCIA

cáaAcTEE §IICA EaPEclF¡cacÉr¡ aÉfEiEtrrctA



CALIÓAO

Ccn¡¡lr s la GÉhtil€c¡do tor
.* s*i,o ilrci:.5¡ aa §aorr$
Aflrrh - SE§IA§^, e1¡i§.iúád
ffiinCm}!ld{a'.

lffi¡d¡d
rorcb.dD
Sup.§ñ§
yst

R{§br,@to dd
A0ro.§sri¡aii,
müd&rñlc Ocfr*o
r{ 001-?01l-AG.
ño.rfcatdb&

ltoculDÁo

33o 2.§ ElqEt¡do
U §q¡f{ dr b! ffi d.a t5..1§ d*t qrt* 64t Ir ¡rabdo s al t dai¡b ,,
.ha ñ.C6.rü d. hodid.rt Agrfieí.oBta ¡prúdo ¡sdrt DGró §+!@
lf S42011-¡E y §,t múM, &rñ& d. § dbpq¡Eanc .S¡.cirs Í tl
&ñi.I a.? dr § mP-CüEl( §f^ñ Ar&Atfa t#t .{. .f 201*1 0ÉÉ. iráa.. b q¡¡rdñ§ üt
i*nrryidi
- rMtrr dtl .br*b y §É fdilñ);
" aiaforb;
- c*r§ {É¡p.ü6tdoffi éataüda{*a6o di¡frGü§ tiltintó trn¡(m a ñ}
- di¡ailÁdo nabi
- Baa rli sig§n o t §aa tt! pñ€ú3!Ét
- rE bnyüf!a{r.t,ilr¡&rüólr!rú¿¡6áñsd*ie:
^ r¡caibs y (á6cdón {í ;r}pofl*r, rrr aq?ügoodañ

- hdla & §Í§*naáoffirfrr!ffiaüt ¡ drE

- l¡afEimr gra úl 6 ycar-{dóñ;
- -úwrqE & p6r.r¡rór¡ {i¡tdr m *frr{. $r ¡¡di$x Sr b 

'ls 
d.ór¿ FC§t I

ffiübd.3ffi}

,[c¡¡úr á: La .nü(E ó.ar.a xldd d 5 bE ot!¡ ¡íamd¡t q[ caals d.b. .rtJ
il$áúa t¡ úumar0o ffi Sa ¡a roa¿rr oo ptrrl caal6r .s cúr.,-b dil
*o rtm*¿as C ñff¡2 f dabprñrtFich. fár§.

,.4 tnsio
!40 .F¡ct

Pnc}3ión ü: t{o apls

Vanútr 0E Fagsá,1d.¡l

3zg

Prr€§óí t: Lá úl[ró¡a daoúri 9§c¡rt .n b. §ñ8i 6l ¿.&r. dr h ,rÉa ceood. ll
r?qt¡crifb, dr ¿o¡crdo r b cr¡*aaeiro rn h Btraolr frhr Tádú:t: por .*Flplo: Yr¡Ea
*lprirt¡,c#aB.

2-2 Envae
E, &xdo d.§€ áor snya¡¡do 3ágún lo 6t¡¡ti€(¡ro m bs Btnú Cort*i CXC l-lS0S {2022}
PRI¡¡CIPÍO§ G€HERALES DE HIGEXE EE LOS ALrlrE¡¡TOS. CxC 5ll-2003 t2O17)
cÓüso D§ FRAcf6^s oE H|GI€T€ P^RA TA§ FRuf^s Y ¡IoRIAL,ZA§ FRT§CA3 y
cxc ,r¿r-l{pt r2t04t cÓolGo o€ PR^cncAs PAfrA Ér E}&asADo Y ñrA¡{IFoR'TE. Ot
FRUÍAS Y tre(fAL!¿AS FRE§CAS, da t l ñalo€ $¡. cl p.oürcio q&d, tbh(fffi*,
ereCóo.

§l o¡aa¡do ü c.d. üfrs drbr u harogúñc ü oit0 ¡ h bnu y td.r coGdfriro
i¡dcüñÍb pr ¡ra dr t n3m c.la¡Drlr. §toún, varlrüd fb f¡po c.ria.r* y cd§.r. l-.
§ía v§baa d.a cúlnúo (bl ürla dalc rar ragGarn¡d,ñda búd ao.üar$o, taCún ñ¡ca
oa ilñ.rd t t d. h ¡ltP€OOEx gfA¡{ ¿rCi20( (rñar.l. .l 2Ol0}.

lfl Gffia. d¡rtbf) C ¡{a.f,r ú¡l ma düst s M (.a¡o hc¡rF al mt5ri,
ro64§aah dó i:¡üat d.narfi.l ranü §4*r t rr ¡lr cr¡dad t{.F .rfr aCSt¡tr d-to
.rr¡o o hhr¡o J 9.0ü¡6. Sa 9a.mb al uxt rb mtirlla., Jt partlc¡ar paFa o r*a, caal
Irdcaai.lrÉ or¡ar*1 *mÉ y q¡aridp Bt¡añ in$raa* o aü(F"Émr €on lilr o pagúnsrao
oá r&ir, aoúa ixf:..1 il¡ñrl l-? d. b LIP-CooÉ,X §T ¡l 23t:2014 {r!i¡.rd..a ?orQ).

Loa a§,ú.! *b.n !á*Ef!o6r bú c.r¡(,ar§bü {l,g cr¡itcó. ti¡iana. 6d¡(*h f ,r{trrrrb
rEc!'-hú *ü.r §.$rn h ffilplrrcóo. ál fdlagorlc , b coffiatd{lt a9.opa*3 da h }4rca.
y ddñ a6 ftrnbi rb a¡Cq.rhr m¡üir y oaor rrrrartoa ¡.9!¡n inda. d erna.d 5 ?.1 & L
NTP.COO§( STArt¡ ¡3t:201¡ (ráran& d 20rit

hrch¡¿n 2: LÁ úl¡d# ó!,bú ñd{z & hú b6i d pño ndo doa ,.!&e !o, *Mr;-
Adür!át, poÚrá ñdirar l§ cáf¡l,ariadcrú dr¡ ffi, i¡lc! mo: mrbaic y so dü 6redr,
§i..rw.É q,É s hey! vü$cdo cr. üó1¿Ú 6.etériitie¿a a$$ñn h p¡J'!üdad dc poetrx.

¿t E rbdrl.
§a po(ñ t¡¡a. ñhalala (¡J.odo i. G*rirr qrlpü {rira üirad6.b *ñü&a ñwraad6. El
dÉaafo y ,ilürraha óo arntll.t dd.n rú. hoar¡oa y lgaol tar¡ uao rlñad¡rb, of!üar !ñr
lr¡LaE&ñ.dGda .lr b po.hEE pañ Gr&rdr d nf*no It cdrattliladÓ.r, atdü dtitoa ,
pm*f l5 ltqaodo srr§, raÉañ b i{trdo .n d trrncrl t¡-¡.9 ü L rFñña Codr¡
CxC t-l$g l2@) PRll,tCxPlO6 (¡EUER^IES OE HIGIEXÉ tlE LO§ AL§iE {IO§.

Fr.c¡r¡üt t: !l. ¡l o,rtd¡d.lqtira qJa.l Droú¡clo sar aíüCü§. dabara md¡€r ü1 l.3 büs
lr siledü óc erBffi 0o. cñÉdqE €$§ira!. ¡d.r!á6. podra ttdc.. lB c.¡a#¡¡i:8 dol
mlral¡aa, Eaa ffi: Í*arat y tlga da drdo. §booc ([r * húF siñra.tD S,E Éla6
car.crlaida. üagl¡ffi b pfm{dad da ,6tqu.

a¡ n .r.rdo
Radarrr¡ d nurqrd f.t dc f n.|ocrit Fk,ra f.cn¡(:'.

Pffi¡¡¡én ¡i N'eglna

! g.¡6 e*¡¡a ¡abrñ !d O¡r-rttth lf l{:¿ tr? ó 16* ¡ b aturbr- Ils ild.
0rñ¡&pffil.¡0ra.i0;48.

\r.n¡úá06 F¡th.3d.{

/
(_

W B1ü¿¡utk'E(lrn¡
I lc ic-201?"o¿l

I
//

.-....-._...YL_...
Hrbr. ü*t¡ ¡lsriéE¡ 6r,arn

i f, n(,20174.2

CiBA6fEEIST§A E§PECIf§ACIÓH EÍTÉÉE¡¡CIA
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3qFICHA TÉCXICA
APROSAOA

C¡ñACTÉTÚSTrcA§ §EXEiALE€ OCL BE¡' COT'ÚT

Oamm§*tÓn dol bie{ COL CñESPA CALIOAO FRjUERA
Oer§rltacaó.Ir&nix COt GRE§PA CALIOAD ffilMERA
Uñd¡d{f€trsdidá KILOGRA¡I¡O
O6ffiÉcítinqaffiff fbrla,¡¿, ce ta f¡milia d! bs cMjrms tr6po¡diat8.l¿ 3sp€cE

&.assb orarraát yar. Sa§*/ds L. So 16 ffi acñ d ñdnlta dt
repotb,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFEAS OEL BIEN COMUN

1"1 O.l ba.t
El stn r& e pÉnütrta*üa lknpb y frxo. pammcrr a, mim c¡¡lrv- y irfrt s gr8.lo .h
m¿d¡rc¿ cqri€rdal qr6 lo pa.r{t, §€porl, d ñ,|iB¡aat lrañsporta y conloradür €ñ bson8
ffi,.ci(y§, s.g¡n ttd.a aa ñm.rd 3.1.1 {b L NfP O1t.to{:le7a {rd¡¡ú. d 2014} y u
Conio.lrd¡ facm

El aárñrb ú.b. lr!.anúr l§ -e[rbn& cra{rarbtirs:

NfP otl t08:197¡l (r*isdt
r. 2018t HORT^U¿A§. Coi
Ca¡pr t' Edican 'rt! Cdnga¡aa fas*x
NfP 0ll.loo:rgla (r«inñds d
20!8YCT 1:201§ HORTrI-lz¡§
Cd crEfl- CO&füGÉtt§A
fÉ§ilrcA 1. r¡ E rcrlr

Pá0ña ? 6* ¿' la§arri¡r¡atrrrbLs¡*&r¡áalq¡§*¡'r!!¡!krr"rpaad
VtrsÉ0e

3zt

c RrcrÉRlan§A IiSPECtfrcAtÉx ñE ERE}'CIA

cAt-roA0

Colór Ii¡¡€ {rgl óJÍ¡va.

NTP 0't'l-108;i9r,1 lGvisadg
d ?0181 iroRrAtlzA§. cd
Ctáb9.. 1' Edciki y
s Cffigadr ltcfttc¿
NTP 0t'1.108:f97,1 isGadt el
2016ICr 1 : 2019 HAaTAUZAS.
C€I d.spá. CORRIGEilOA
TÉCNrcA T I' EdiCT'ñ

Foro fiplcr dd cult¡w

Cm$stomá
La! caba:a ü5ac ,Gslü¡ú
dú§. &nu¡ y cotnpacfsi a*ú

Ss,Jad

L$ csba:a3 rlo d6¡on psrÉ¡lar
8l§*i§Fa proáÉ¡da !d {|¡¡ls3
b.olóSco6, rt¡€cáni;6 ,, go!
pr§oftia da suCüm§s arfañe,

práse{8 ñrña técnÉá.

lmaío (€Lcjlln
dr&rntro/pcsl

T¡ñaño R.lsckio dilmtró/p.3o
illt {b 31 Grn: n& da
6@09

a ilhdce3m¡3tarr}i
má.dc35O0g¡6@Og

T&.tlcb: i0 t¿ d.6b! da dád
i.rEdial¡ irf,rfier

CoritÉ|3ñcs Totffiia 5 S da cabara3 bLndas

Lsqi!.¡d dcl toei{t

4m

6 cír d€ ¡a{io,tu{, dol leún.

Lts cábca¡ d€b$ p(§scrts uÉ
lo.lgitnd dGl bÉón bt. qu? ro
pffi$ñ daJtG ff lar cab€ru
6*¡qwá dlet* el t sEporh.

EtPECtrtcAcH}ll i 
"r.e*€r,rc,n

CA,LIDAO

0*r0(r2l

fo¡erff*: ñáffi 5 % dG co¡6 de
Hlidaó s4§srd¿

Cmcdras úB hotas
gDdrddr§ psr
g!¡ffi rFd¡&.
lfta¡doFtu§§ 3r.,

lnarffcá:
lrárim 2 !§ d" 6l€§ cor,
p6tü*tBc6 §olür«*a ú la3 hqrs
€bcfttr¡9, r a{¡ErE t *r,
wír*r{mlstrtlsl

b.ás@)

Oacob.adón.
gdrrcth. Fmler§:
p.odr¡dfi ,o.

p.6t6 rolanaoúe s lt3 ttope
co¡fiffis, dr{rsml¡rúo s áñ
dÉ hsla l0 cñ dú ü¿mc&o,
ob4$oüa ¡¡a ffi1

o.ffii, {É r¡mril} d! frmsgm.

folffi€:

w
tiffi

p.DdEidr!
g(§ffida

Tdcr-dt
Mi*¡rcMdrcolircot
pcrfrEio.§ I ¡a i{F¡
€¡srFla úniilx0h- dr hs6'ts
3 cn do da,h.fo. Locdadür:
Pstc Értot (b Ir cóoa,

Rdrictln húm6d§

Idrr.d*
ta5ún§ 1Í .b e*. cor! írqc
(peiob) d. b. ioF eoüqbr¡s, el
qra s ffiiraía 6 el locóñ
mt(tbnii ffi p{¡d.i.ib hr¡ñidB q§
afich e prl. b$C m 6! irfiott¡d
d. aflur¡mdaaúaa 0.1 §.
mieñllr¡ $r? añ bs naira c{6arroñi
la pdric¡lo hrrnada etscl, m árrs
ñ*fno d. 3 sr dt drár¡a{ro. E,
¡1Úffib Fes qra lacabaa §
rim6ddaúLtstiarú¡
diñtw br pañc! alr{rrdai
(toc*r y hoiar coü.rro.¡6) m€d¡yrE
6Gúdóí-

Urncfiñ (pBdEe
por ,r&rt¡)

Tolaaa,rc{ri
Máxtm 1 !t ó áL¡ corl t¡qu
lftdl¿&mlgndrBüOüb§
}lo m ha lxts ¡{rperfti¡b¡ dc t
cd.., s rl, ea¡áído d¡dto faB§

l$ s{fw dc iongo {m¡6tb, qw
úo{!ña uL liose .{loGscffb ¡a¡m
p¡or¡r:al, ñ rr! ám (úria y
ml§nYü). da mtuim 5 m de
da*¡rtE-

ú1:*tm'm'*"

P*oina I d€ 4

I
/.{

....... 
" -.. - :/- J...-.-_.....

¡rY ¡ir, (&&r¿ ftermon 6rÉra
trc ru,xl?{xl

CARACTERIS'?ICA



REFERE¡{CIA

ctu0Áo
!¡TP 0rl tC0:1974 (reñ/iiad¡
el 2út8i HORfALEAS. Co¿

CHpa. l' Ed€¡r¡ ,t

& CM{aorls ltÉür{:a
f¡TP 01',l.ro6jl9?4 taE€da €l
20r8»Cr I :?O'19 HO&f AUZA§
Coa ffi3pe. COñftGgNOA
rÉcNcA l. r, €dicnin

¡¡¡ocutDAo

lo e¡kÉlec¡lo po.

Aetüia - 3t {A§f. árñrilrd
Etrrl oírp.ltrtC.

Ragbnarúo da
A{roCrñodám,
ma(lstr O*[!o
iro 00¡.¿o'r1.¡G.
Eodlbaiqi-

lÉ¡dad
tProbado
§r&om
yet

,ai; (..\, 3L5
r¡iñ}.r* §.3 de h t{TP 01 1 .108:197{ {ravk¡ela d 2018i y ¡u Cmifndr Tósúca. Oüb* Írd6r lo
B¡grxrnir s ¡r¡ürÉ cap*ldl

- ndñá.afilaF$ü*o;
rsñüra dr lB veiod&. cdt¡yár o Apó cúíierciat

- cd.ld:
. t.ñeñé:
- 6ñtaniro xlo:
- Pab dü o.lga.t ó erg€. rb ,.ncadarE8:

rwaürc y drcoeión drl &rrb ü b r¡Mú*Ft s§rE:
náí$fa y (¡.üc:Jón {rol importühr, décdrülofrdñ,

' Afotk¡cién Sar*aria ú" Estaübchisb dr PrG.añ¡anb t¡rí¡¡.b dr Atin.rtG
A§r€g*r§toa;

- ¡.hi$eitr.rálld.:
* ,toña dr \.erE niorrlo s adr,.¡rar rÉúaúrt6an¡a e{a¡ da;
- ñ*r/c6tffi pr.a al § I cülaiaciiñ.

Mñ t: Ls arl¡drd dúara indcü rn B basür otl¡ iúrútáúi'r¡ qr Bddara {bba rdü
.üq.re. La ir&rn¿aün *l§irl.a qá ra tolc& 116 É¡ada modiltct l¡a €araa¡ddlcas rraÉ
ttan óstñ ün.lrh&r.r4t.t ó bpltt.ñ§ F¡cü. Tffi.

Pracb¡ó,! t : Lá a&tad de§6r¿ prrds¡. $r b6 §#á al t m{r'lo ó li @l sÉ0. rddod pr¡ñ¡«a
raSxd{f., ü erúo . b s¡¡braclro d h p.l!a¡*" F¡ñr fáarÍe: pa rÉñpb: Cot dr@ fi
€alidrd lrlfl#¡, dá ümno 8.

¡.2 Enm
El añmto d*a w üm!¡do bnx.rdo ñ ffi¡adlr$.h b G¡úLdo m hr m, Codar
cxg r-r9& (2o2?t PFnacrÉros GileRr¡,E§ DE HrclExÉ oE Los i¡-h,E}{Tos.
cxc Í¡-2o0! €orn cÓo.có 0€ PRÁcfrc s 0G Hr{¡Er€ PARA r.Ás FRurAs y
HoñfaLrz^§i FRESCAS y crc ¡r.-1s5 {20011 cosco oE pñÁ§fE^§ PARA EL
Ef.¡VAS'OO V IN$'SPOñTE DE FRUYAS Y IIORTAI.EAS FRÉ§CA§

B alinüob dtbc aaa rcondcf¡Édo da ld ffiw¡ qr q¡adr paD{}g¡,o, finL(b , bta¡t
pr!..ñdo. lagliü ¡x¡c. d rrfDcC 0.1 ó. b ilTP 011 l6:19il {[vir.ds .a ?01§l y g
Cong*rb fócr*'.

Prrcbtó.! t La rr$d.d &ra hákar s lD §des sl tBe ñlo d.l proarctÓ pil añva.
f¡t€már. ood.ó hdas h cr.d6Éli:§ dá sy¡.a. tha dro: ñata.id y típo d. cür.do,
t*rr$ra (Fr §a tpra xili$ quc caAa em«rn:**:$ r'igrnar b p¡mldad dü pdrG¡.

f.t Erü.ad.
8r d{ üor crrla¡la a¡á.iú x t§$§r e0fu3{. wÉi snhdaa rb d¡nrrfG m¡¡e. El
dilrL ,6tl¡it d! {ttba¡* d.6.n r iEB y Sao. p.E @.úñarlrio, n*§oar ur!
,rococión dsd. da loi plsd¡cta Faa¡ rtdtrif Él n¡ñin¡o b ContsnfxlciSñ, ovñr dx\a y
,.rrñrt ú §o$rldo ü¡!do. ¡.eih b ¡rdcdo dr sl fiurs¡ t3.2¡ fi h m Codu
cxc 1-1969 {2@) PRSTICIFTO§ GE¡&R*LES DE I$GEXE O€ LO§ ALnñ$rOg.

Fn3l}ó.! t: 6. h 
'trlidad 

nqst qur al 9r!*16 tc erilüdü¡o, d.ü64 ¡ñdE f s LÉ §a¡d
5. q*tnhs ó ffi F ñ5aa{G r.Sri¡3. f.lm.., podrá G.fG.r br cfrobrBlix dd
aqá. l¡5a 0úE mr8rtal ! troo & oilr*. ¡rlrltrl qr§ .a llrye vfincrab q(. r.i-
oru,tarl|¡i5 aaaot ari b 0ls¡üd.d d. FGbü

¡.4 Ra¡Í..b
ñd5re d ffilrra 2-5 aro h pñaarta Fk ra ¡óqú:r.

ft.ffi.r a: l&el'r..

t.5 Étñ¡a¡ao
La .úSátr ü B ffi¡§i daa *rsb dab6 ürIÉL cd, ls ¡rú¡:¡dd *i d ú¡ilb t¡
dd f,bs¡mñ dE kel*r¡rd A!r!.¡nüfrh, rrrcüa(b rlradirtr Oerúh Sisrñro
¡lo OO+¡011-lú y *É mod§c.b.t¡, ad.!B,s & la *mictncs átd€cióra añ al

2.6 hrrlo
No aplix.

Vgretén 09

Pnct ¡ón G; l.¡o apt'e

I t Éñ dU re tl R.ññ.rb,
¿r.* t¡rrñt, s¿elláal

Y.c'¡óo 0t

¡i 0.65 L.{ile r ttE. try ú rñr.b l| h e9ü. .§¡e|&.

Pr§84 3 de.¡

¡¡c

P&la3 4 da4

CtR^CTEñltTlC¡ : gSPfCrClC¡ÓX

:.
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FICHA fÉCNICA
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f. CARACTEB¡§TICÁ§ GE¡¡ERALÉS OÉL AI€H COTIUII

Dsn ñ58ór!dalbis CAI§fEAl!! RILLO CAIIOAOPRITdERA
D€rsnn c*n nt€§l¡c¡ . CAI*CIIE ALTARILIO CALTOAD PR t\4§FA
Unióad dc r.ddá KILOCRAUO
D#I9ctórgÉnarrl El aff¡oL €s lr táit otr'sslire plosienls del q¿irúto y eiprc¡§

i,§ñes b,lst*s L. dé la lmlia do Ls Conlolvulfuú3s. 6n aslá{ro
fi6sa , {re8Úf+áda pañ o¡ cffiuso tumafio.

2- CARACfERISfICAS ESPECIFICAS OEL AIE¡I COIIÚN

2.f O¡l bisn
el a¡tffiio rLia ,ret¿nts l¡3 ssubnt§ 6reb.1¡ti3r:

:ACró§

CALIDAD

Un¡úomtSed
Cada lde de cmorc arnátítro d€be 6lar
€ónnormádo
docir. co*o., y pÉ».

NfP 011.120:t994 frtsrad.
er ?or2) ru6eRculos Y
RA¡CE§. Cams¡! smdfb.
R6qú,!a§ 1' Er¡dtl

Atorffi y
ltumcdad éúÉma &orma¡ (ñqedo'.
Ooü y sbq6 !rtr\6.
lítrrrraars y mttgs astañs
vi¡¡bt6 (lbne pl.drar. alc.l

fetaito {.t rG
,fpñúaa. a at da
Gir¡añb)

Crlbrc d6 80 ¡m s tOO m

Sc esl{üá
ñármo da '

po.
15% en X6so óel FDú¡§to

(b tamaib dls..nle al 6table¡do

S*rdadyesociotr

ry!-tp ñ tó da
Fdó F 9tad dr
xl

Oespreñdimredo
de b o¡d

0%

Co{bs. c¡:atrrce§.
máEul}id.r§.
qÉ,1É.6iáó¡r§

Máxmo 2 %

0b
Parfmiru,
grLtl* (ó.rlG
a3á(b3 pd

Má¡imo prerdaie
míx.dado

$¡ocutoaD
Cffipñr m to ada¡¡acido 9§
d S.rlrko t&ciond d. SrñE ó
Agrárüe - §ENA§A ü"É..idad f,do{r.l
eüw&(*ár.

R*oúamrnb d6
Aorú§ñe{rarrl§.
,r*di'rL os6eió
rf 00{-¿011-AG,
ñódifc.b.irs

lnqcuidad
apñbróo

y 3u5

Pncirión !: Nmsuna

' §.r.b frú $ t¡. tíE- da O.ss ltrSüp § !ü:¿, L., ó hs¡df d. kÉ 
^ñü* 

*a&sqa*
Oüraf,*¡lm.l, 6eif.r'6.

\&.r¡ót& Paofis t dal

2.2 Z.n(w

2.3

El a&ti€ftto deb6 sar drh,árrlo bcrrfÍb sn mnñóÉfac¡to h rst¡b¡G(üo 6 h adn¡¡ Co(bi
cXC ,-1969 i?o2¿l PRr..ctpt0§ 6É]'¡ÉRA¡E§ OE ¡BciEllE OE L§§ ALINIENTOS y
üxc 4{.!095 {2004) c&§o oE PR'{crEA§ FARA §L E}¡V §¿DO y rR¡¡{SPORfE OE
FRUTAS Y HORTALEAS FRESCAS,

Lüe emsss deben sü§tas¿r bs earocbrklrÉa3 dc hiq*€ne. v"rdlaeidn y ré§t{§ñc5 ffi83
9*r a§.grü lá ñüli»¡lacl'n, aa tffipoals y tó cooilrvacidn §pGd.dc di bü carndé. t
drbm 6§la¡ eH!o6 da oálsrtr mt ?á y otor árraitoú- Fúd.án r mi. bd¡.| u o&or
eñ&rr¡. gue ciimCañ cori ba Éqr¡¡b $rc ¡e iñd¡crn crr h3 lbrñat fá(,da:! Pa.ut ra6
ffil$ondanbn. scA,¡n htúca rl ssnáñ¡ ll I dc b NÍP 0t t-1e0:r*2 (rllirda d 2Ot2).

Pñcld&r 2: La €rnirrad da5orá irldi:a.6n la3 bóóas d p€aó ñ€b dtl ,roatücb rs cnÉsa.
A.hnác É tldÉrr b" csc¡lrhtei dal m?, bbr ffi mhr¡ú y So & 6.rdo.
:i¡rrFrü qr.. só hrya varüicádo$¡i€ú* c¡rtclsi¡ti¡í3 üág[ril k p{rd¡trd d. póúer§.

Erú§
Sc aoú¡ §; iñbáaáfa Édrb ,a üq¡Grt trup., r¡rdÉ mir$a da aaiñanb.rftaad*. E!
.ra.Cto t ñ&ri.br d. r*drlr d.!fr s ¡r.qr6 , ,plÉ ,úr úo atuiÓnEalo. o.ref 6r
9'D¡cdón ¡to¡aarr do b| Caoürá6 F.re ,ralrt d J*úno fr áñi¡nhúddn. crñrr ttaña y
p.r,r** 6 .üqJáado cdr.ñ, ¡qü b ¡r(fcú rñ ra nr¡rard 13.2.9 & b ¡unrá Cod.r
cxc r-ts {2022} PRrxclPrc§ GE}ERALE§ oE }scrÉr¡E oE LG 

^LriEarTog.
P'ldán * § b rntitad nqqao{. Sa rl proór¡clo aaa 6É*ab. (hbcrá itlks ta¡ bsE
br mir* d. m pr irühia É$rid.r. Aalrn¡.. ,oüa it{far h¡ caractaríltca dal
€Íüablc, t¡ba cdno: ndrrid y tiF ds can¡do. §angri $.la §a ñtF t{rllcaro q§ 6lai
añ.rlrüc6 tra$'l b 9ürdldad d. pÉb.!E.

2,¡l Rotulrdo
RaLrú.ü I ñrlmnl ?.5 d€ h pr*ñte Ftctu lá6rx

Pre¡3¡ón a: Niñsuna

t.t Etq¡.t do
Lr rr$§a d. los crvs.! fi¡ ¡lñlrro dlti Qrytr É., b ltÜt(ds 6 a rú&do 27
dd nadrn rb .b ¡lsá*r.rl fgrsr[ms*S, !p.*.§5 r"!dñ!i trt tlla §uprr.w
l.lc 0Oa-201t"A6 y rE noüt9.hr!.ú, rLrrúr d. 6r úrpe¡sirs r.blLÉ¡h. § á
txrrt.rd r0 (h b ,{TP 0lt.120:'tg&l (¡.sr.dE !t 201a. Odtó rt6af b Jg.¡¡*!tr.n Air}lre
ntpaito,:

r§rba (u dfirarilq
- grrdodca¡d.d:

cort¡fúto 
'rlo;- ldilboñgüro*{x.LFsa¡doncia:

- rs¡br ).rf.cctüt ¡lrl l.*ra b rrEiladü !ülrna;
- mñb.ryd.locréñrldingorirator, daooiregordarl
- A¡sE¡dóí S¡rt.i. (b E{r!¡draíto .L Pioc.lanf,ü Fr&lrb ü Akneñfos

AofúrGreb:
Lbr{lc.c¡óri d.l&;

' hats da ü¡alrii;t o srarrdr rrr{rranersmla are¡ dG

PacirÉtr l: Lr mtdrr, dábcra iíd¡s H Ls ba!ü oet inlcnecih qll cmlhrs óBb¿ Élet
aüO¡ár¡¡d{. La ¡ñlrü¡acóñ r&ionsl q¡c ar r&to ng pr¡a& mo'&icar h¡ arádüri¡lictú da{
t¡ain d§lerh8 €n el rx]mr§ 2.1 de h p,*sr{a Ft€rl, Téúüe-

2.6 ln&rio
ilo aplH

PÉciÉíóñ 6; No ap¡ü.

Versinn 02

.E.&*

vog" voB"

Págfa ? de ?

cAn^crEn¡árlc* RTTER§XCIA
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FICHA TÉCTüCA

APROAADA

1, CARACrcñÍSNCA§ 66NERALE§ DEL BIEI{ COiIÚ}¿

Oem,le¡.,o dc¡ B6 : ARVÜA VERD€ CATE§OñIA PAf,TERA
DÉlm¡o*ikr rácf,.r : VAII. S OE A*vElA VEROE 6ÁfEGORl^ PñllrER*
urúd úE*üdita : xtlo€RAllo
D&ipdú¡ gstr, : L¡ nq. wds É l¡ sr{r tmad6 úo b 6p3@ Prtla sr}M t.

(¡ úraB c !l hr¡io d§ h§ dÍúa3 óa It frt!üa F5búcaüt
tls$s8d631, qs wnio''e ls 3ñ¡h da EtrEa v6da.

1. - grilcrE{gnc4t EsPqqEE§ q!!_9!t!.9glú!
?.r odhho

€l g&rÜrrro d9!é prg§rms con b úsq¡róe m.dwu smsrcC, §rpo. ht¡c<r miBrB y ¡e:
dabr partr!.car a b má,m üi(tdsd y a',ba *k {i üna¡oo¡rr ¡<hcuxlc} pgr¡ e mi¡¡sl.o,
tflror¡ , s§rcú.r s hrú corúáoíü, ¡ae|rt b rP..r,iú s .¡ '¡ffid S.r i d.
L t{TP 01 1.1082016

E¡ §ü'.tdodÉ sda urdad d. areaq¡tdabaü twlÉEycti mr{¡á¡o ü&aita{.
,ü an {ff rüca¡ rt b rarE vtLdd. cfs. aohr y ca§.!. La palo yi!Üh it l oñbnb dd
arrt*r á& § rlFúdradin df §*rt* xeür lo ilLft.do ü al ,*erd 4.1,3 d. b
l{fP 0tt. t06:2018.

Et dñnb üüa oa¡antrr ls t¡l¡.lr¡'r üac*ídhei

llrc§ó.i l; L¡ üdad dañs¡ oor*x 6 ha §ar6 d trnáno dc h! ñ.ü$as sdi3, d,
É¡fúo ¡ b d!ct6 a !. püir*a Flára LEr¡:r: ,or Girrqr§ ¡ñÉts rddo s¡{.§fa
nf¡m. f$aatogr*.

e§e Lall*ú{ F f&. tn r,l qaq¡d * * u¡ñe aúal§ r{áñ}

P¡§*.8 I d.2

1, E Y..ó
El ára|Mlo drbe s.er **Esado lo.ñañdo rn cd§ideraeóñ b estab&ciúo eñ .as f,onnar Codsr
cxe r-1965 {2022} Pñir{CtP,O§ GÉI{ERAIE§ DE *16l€r{€ OE LO§ AU[,r€§fO§ y
exc ¿4-lst5 t20o{} cÓDfGo cÉ PRAcTrcAs pARA ÉL ENVAsioo Y TRA}tsPoRfE oE
FftUTAS Y HORÍAL'3A§ FRE§CA§. Á3rmÉr¡a, {bbe ss scondi:iú¡do de tal meñ qu.
quedo prcl€f¡láo. ya*lt¡3do y b;rñ prsátáúo. §cgtn ¡r adaado sñ cl ffial 8.r,1 d€ la
NTP S1 1 . 'r 0§ 301 6.

LG eñpá$¡*s dcbon erlt knFoa y corntrBrbf pór mlsfalo¿ gu6 m caus€n dlar€crorG a¡
pffiieto, y s€a^ de rñ§{«i# ¡d66t§do gu ra¡{[ ¡a* frdeiffi d* h(¡¿or§, lím?§a,
\éatitaaón y rcgstanc€ r h l{Jñ€dad, rBan*x,.rüi(fñ y rt lffir0§le, do modo qm §á{áal,e
uila adadá colra*.cióñ d€! prcdt cto, *grin s 0& m al n6crd 8.r.{ de la
NTP§11 16:?O,6

Prrcf¡iór¡ 2: Lá €nlid.d dlb€fá ¡ñóctr m l¡r bGñ !t ,.6ó náo d€l prodircl§ por mve.
Adñós. poet hdi:ar lás cssatsrill¡:a€ dol üry.s!, labs como: mtml y tipo de cer¡aúo.
*ñr0 q@ s hay¡ B1ñcrúo qr¡a É.La cñatcñ5tcÉ ara{us l, phmritd ds p6trs3.

2.3 ffiúa{.
SG pd&á r¡a{ mbdáir q¡¡do ta rü(tl¡im aorupar yrier ú{úr(hf d. rfnañer arrv&!a&.. El
da.ato y m$rtats É. ñb&. d.üü! ü kffi y r{rc pm s dim«drlo, *.tq'. uña
p,llscc¡ón ldGr.da da bú pro&,ñr p€ra ltd¡cr d r¡ÍriÉ b ñ*s*rec$n. dir düloo t
p.rñ¡ai m e§+rts.ro ffircto. r.g¡n b ñúado cn d MmrC 13-2.9 dá fr norma Codar
cxc t-r909 (2022) Psül{crPro§ GEI{ER LES Dg HTGTEN€ oÉ Lo§ a¡rÉt{To§.

Fñcf¡¡óñ,: g l, §lirad mqriail q¡a sl p.oá¡(b 60. m§da.lo, debaá irxl* ao ls basa
lar urÉdadrr da siys po. rnüd¡ia raalrid¡a 

^{brflaá, 
pod axtar la car.clritlrs drt

mbrLia. Irl§ coía: fi¡i3rid y lípo dc oaíado, sLmp,. quc ¡r lsy¡ vrrÍlcado Sa ictr§
dmbfriu€s §egffi L ptnf,dadda p6!sü.

2.a Roü¡Lóo
R!4!á.esa ¡t núr¡rrrl 2.§ óc b Fesar*r Fdrs Téc¡¡*ca.

PneB!óo a: Nr¡eum

¿t Aú$nt.do
Lt rü$.1,a da b. Írü6 r'.a r¡¡I.rl} dsül erñft úr b h&.{ro ú al r*ÉJo a7
d.a RaÉñsdo ó h6¡¡h{, l§É.¡rarübi rBeadó mrdsrla DM $Sranro
f'¡9 0á¡l-?011.4G y a¡a ,nodñrlsr¡{Ü' .d.r¡& dc bs dÉf.qk¡nrá sÉbübsir{{t cñ d
nI'tr.il t2 d* b NTP 0l L tG201A O.¡G h{t¡or lo ü$rlás cñ lret¡ É|§úoa:

ndfíba dd alslfrb:
- có.ltarDdoáaio:
- púúr6.tsn o fjgEf th po*tracb:
- trdrdroadir
- nüü.ty abaaclhfil§d.r(l büJuir.dóñsrit r§;

nañüÓ y ütacúñ dd rnpaatÉr, fbErasgofrda{
* Aeriraaió.r Srritarb d6 Effie¡rlirrb da P?6*!afia.t§ P!íRüb dr §msra

&ropcor*iot;
- irenliÍelhdd ¡ab!
- hdrad. §rrdrroo@núm¡riñaüüfeñCn3r ra8¡ {q

fEürcds{t' F¡s ra s y mmmÉr

'¡tr(*r¡ó6 
& L¡ a.&d dabra ür cl b bÉ.. oan ¡ürüi$n el' o#r dtüa .rlú

c*ü¡{Oe Ll kñdn .dü§ñal $r. r. aaaa¡e m A¿ió ,¡odfrcr. ba cúacLai'(is d6l
btfr d.üÉril§t an d l¡rñird 2-t {ra ¡a p.tcare Fi:la Ta€ner.

2-t lnrárlo
No ¡plsa.

PrÉrir¡ón 6; t{o apká.
02

/

y,8o

fmülodslorm

10.3 mr

Ito S ldcr. andida ds s¡ü(rln.

CALIDAD

Érnr€8.7my10.3ffi

O6ñoa br ñl.nctBt
fean. hgri¡a
cbdrlrdr!

8a tohra 20t & 6clD odrú&..

Tarur\o O¡ao.eostchl
d.l g.fro

E.llre 7,f m 8?m

CohrdEffiygEtoS

Lbrsdo ú vr§a§

N¡P 0tr.l06:20l§
HORTALIaAS. 

^rwi6 
§rd§.

RdquÉ¡toa lt Edbi!ñ

Vüúr bril¡ltt (dro u oErrr. seún
t6.bd¿rt).

Cr&6 firm y cñir¡aíra¿ ro
fsilm.
rohitb ,ie d 90!( ú, wh-
krr.

C6¡C{ñb.úNrbLciropoi
d §fiYia ti]r(fd rle 9¡ñilf,,
Asrüa - Sgil^§& xriar5rd
,!doñ¡ m0.bñlar

¿0ooado
§.¡r(ürc
t

At6aeraarú¡da.
mcd¡.t¡ Daeto
l* 00¿201t-4(i
ñod¡ícddÉ§.

tN@r.toao

iiVis.i;i;üüi{ñütü-
ilc ¡€-JOr?d4¡
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FÉBArtc¡{Cr

rpñoa¡o^

r. cÁft¡rfERl*f6 §GEXtR^I"g¡OSLS}E|.COü8¡*---ffiaG**^iffi
l,ódsrinrsióo *§is MÁlZ 

^*IAR|LLO 
Or-rRo GnaOO I

tht dd§f!.úda : KILoG¡n¡¡o
OBsipcitr gffil É! miz ffido drro l§ 9l gr¡m §r* gstsr€Ce a hÉ maí§

Bil¡¡i6 dffi o ffi¡iturG, ffirsrdidc s ¡¡ éfgÉis Zé,
,§!! L rafhdad lñhf3l¿ Ei s gñrc s q§ * &qdalizr
matiür*§pñ aññdá.

2. Cañ¡CTEñl§rEra¡ E§tSClnCrS OEL 3EX Corl),r.
Zt. O.tH.n

El irsso daüa prsr*rr ar ri¡.¡.rk §rárflli:r:

REFÉñ€}¡CI,A

CAUOAO

R.qlr¡tlo¡ 6 r§psts rl Cr¡do I

Nf P 205.008i200O {miüd¡
3¡ 2019) u^lz Ar{anlrto
DURO D.irÉiru y

r'qr§tc. 2f €á§¡ón

CraG dáñad6

C¡Wp¿rtkhú t&im2j!ñtn

Raqubhar 6 úrptcto t L didrd
Cfibñib de humÉd¿d

Obm Erü{o óG dord rxfaío§

rNocutoAo

Cmp¡r6loÉltt *¡ropdd
Sc,Yta tt Giood do S¡r*rad
Aarlrir - SÉ,{AS, adorirrd
airrEl @íroaetttcr.

Ro§brñen & tlmid.d
AgfbrhErsarfa 8prcü*
oaóilt'D§€ao St4rmi.l'
0Od-2Ott-AG , s
ñúdiffi

2.2.

Frc¡a&rt:l¡¡Bm

§É!5
Élrñañda¡arE--ra!rGsar{r' $rGlltfllsfüañirtr§ara r§Éafü§rh&l.lidcat.
ñrrliva, qemtáol¡(:d, lor ísm q¡rdt¡ao aü &hadÉeú Í¡Jürc¡ü (}! arm ima
y adao¡aóra pm al r d $¡,r dd¡ñ, m dÉañ tsft*r al p.due rfñgm sdmh
tkhar*obrü oaa¡Ga.lso¡ rl erdi¡dp: €¡$rdo .l trtdl¡cba. mo !o ¡aco, &aüüai
atlrllúr, sr*rb.tis yrardb. or& r¡.in r lrÉ-l G d ffi6¡¡g r¡! b
lrTP t0ü.ülr@ (aÉd. C 20ttl.

iilattÓ.i t Lr ú&d d.ü.ri ¡rúÉ o b !* d páú rH§.§ prdrcb p' iMa.. t !.o&.

Gt't 6fiLilslirr raaquÉn l',!¡frfdad
lfc t r m¡do, sr¡fc q0 r
,61013.

Eñb.a{.
§6 godra w .fi¡64{.
üBü\o , ñcr.ia*r da

eúds § .ES¡i.É
6nb¡b¡5 deb6! § y aÉq p.n w rinilafb, oü§ rña

' S.0Éñ-*6,b t0úNF.¡ffirra Oclot!{{htÉ il. t&, Lwd, rEoiÍxt drbf¡ñbc Fü.do
rürs§tlrrb 8¡8re !1" 0!t ?&t&.

Vsr$én {§ Fági@ t ds?

prsiscc¡Ón a&ñr{rta da b§ Frcdrreto6 ptri, ÉÓrda I ññiñe b coí¡ani.¿cÉ* rviiá{ dañs y
p.nnilir 6 .úSrüitdo *tr¿b, .r!ún h tvtit d $ €l ru§Üá| 13.2.!¡ & t¡ ffirir Cod.r
cxc r -rs§e 12&21 P§¡¡cF¡os §ExEF tE§ oG HlolÉnE oÉ LQ8 ¡¿BE \fr§.
Pr&ló{r t: Si Ir stiH raql¡ac qr d p.r&rcro §cr sürh{b, daia{á tnüca. cñ h6 !ü¡.a te3
sifi&§ dB ffi ps ffib.bi! rcqJcrk,'. ádarrÉ*. !ü*t Bd!c* tfr efrdü¡stirs dd
s¡&era ishÉ ffi: mtlsld y ¡Do ér *ndq §i$¡r" Sc * hayr vüif,r¡6 4¡€ §tñ
c,|uáariliÉaa §rruH lr ptuG§daal dr rororo1

?-{ nür*.do
Rtf&¿s d Ml 2.§ de §. F.EffiA F¡{rs la{ñ¡cá

P[ob]óna ñ*rqm

¡,t Alqrletdo
Li *tqu.t dá ba ffi dd ¡rmdro óa6a e¡(Str co.t b ;¡ócarro sr d aüqro a, ód
Rlgbrranao do hú¡¡d¡rd A{f*IoürBí¡r. ¡pllb.do n firr. hd.ao §(,ffi ]€ m&Zof l-AG
y s nEddcalo.¡ü. t,§§e ¡rrdar l, 3$ra.tar a¡ ¡rqr. a$ürlot

" ffiiú.rdaanfrM§
- rf¡r*ro [ioi

pe¡¡ d€ prtradDlu.
mnb6 y
¡o6b.! y datodóñ dd ¡rpo.f¡dor. da 6Épú¡df,
,r¡Jb.trÉ$n §fl*rú dú Erirtt*iañb {adf,:r& d gecÚrmta.Ío a¡a ,Ir¡6:
É.r$carrtr dla üa.
hcn da ütcfn&rtb o ma gnllrrrBmolr ar*a &:
¡üh,aSn r-a { e t d6¡rvrdóñ

!ha¡É{.d.. La iriomeitd prEdo nodtff* ba 6rebrld¡x dC ü¡.ñ

16' t¡gto
tbtpE
Pldr¡óa ó: No adq

L
23.

.t-
/l

vogo

tdv h. C¿a:ii¡ !e{aúE §rer¡
¡tc ti-?c]: !{:

'rrü:**d*,
r,{ i[-¡s17-0a?

cARAcrEdsTtcA

L

r{

E§PECIFICACIO¡



3rN 11t
FrcHA tÉcl{tcA

APROgADA

I- CARACTE§I§TICA§ CEXÉRAIE§ DGL ÉTÉ¡{ COTIJIT

§o&,Éi(l1 adeutrra dü le ñoúrtoú páat rcds¡r a{ ñlni{no 16 motamináción, sutar dáfus y
pGffiit s súrnj8t3dó coÍ"(§ú. É¿9ún b indiád*, an 6{ esteñr, 13.2.9 d3 ta oórm Codcr
cxc 1-i969 t202:1 PRt§ClPtO§ ÉEXE&ALES 9E |t'clEt{E §€ LOS ¡ü_it E¡iTOS.

Preitl&n 3. §, lá htdad B+rl*rG qG €l prcduc!¡ sss trnb¿rádo. débá.á iñdiH 6 ls bffi rs
sidade dá §ñYas§ irdtúár las cáiaderi¡tirBs dél
ñbalaie rabs *nól 3a haya 6tñ€do qit S eal¡r

¡,a. n r¡bdo
nañér'§c d nuñrcr*¡ 2.5 do h trÉEar& Fi$a Ta{rli:¿.

Ffl.*$ón *: l{nsura.

¡.5. Edqi¡.Ho
f¡ dilrá, da lo. ffi daa fu droe c{¡mfrlir 6n b rxfirdo fi C r$o¡b {, dal
ffrylsE dod. ter(ñ A{íEdñ.rüIta ry!üüdo n dtñ*.Dmbs.¡prño lf {toa.?Olt"t§
y un roñalorÉs. O.b. ii6c¡r f, ñSr¡{arlr cí idaH€ aeealoa:

Brbró.lalímb:
aorLrüor§i
p.B da üigi! o k¡!, eÉoáóndt
norür y óaccür d.t ¡irb dr ts alri¡EÉñ ¡¡ürrÉ;
nomr! I(hÉdoñ&l frsd¡úr.{h onM
A^fuñr.er §anür.L d. E3¡arc.*rú!rb daúca& r, Émiarfo d. drflúúitlrtlt&rcú,!#eh
,acüa do \inaffi,úo o cñr.r* Fñrarantatüdrt¡ antE! rtü
GnEitn Cra d co y cúEñnc$ñ.

Pre¡¡rür 3i l¡ síirld &ó€r* indiú 6 la¡ bÚer o{ra ir*omr*i q\E mc¡dffi ócla lae
r(hsld¡ tr inioñtxián r(ltrs¡ qtx § lal¡i¡ rD puadá ñod¡ñcry rea s*brír*5 dal tÉñ
doadii¡s m rurod 2. t de b Ft§df" fE E tá6ics

2.6, losrto
t{o ap¡ta

Pmltlóo 6 No adica

Versi'¡ 05

Dandmeóñ dplbrm
Oelmixialo l&ñ¡c¿
(rn¡rád de dadkia
Da*npcfh gÉrs¡,

MAIZ ATTAFLIO OURO CfrADO 3
iIAIZ AT¡Añ'I.LO DURO CNADO 3
tolocRAMo
El m,¿ milfb duB es sl gm qirs pc{.oaÉ á b5 m¡cffi
crt*alii.3 d(ñs o ser¡iruroa. ffip.andid* an b aipiúic Zea
$rf, L. vabdad lñdurSá. Es m trm !€6 quá §8 coñBreiüli:a

2. C §ACTE*i§nCA§E§PECF§igO§LBtf¡COIúll
t.i. -Ddbú-

El slíMto .r6br pre*nE b3 sisueilÉ carüldfrü€a,

Pcblór 1. l'¡irlgmr

2.2. Eñax
qs slYa$ryfin s h*bn y s§.clrri¡L6* fÉi¡r,

2.3.

üiriliB , o{üro*É'§, lo¿ Eirñ6 Au rbb$ irr fú.rcadq tÚn ür¡arE¡r e.: gtñ inoai.ü
y tóqradaa Frr d ¡r.a al +ra ra úatñd!, oo (b!.n lrsllme ¿r ,{€áEb rr¡9ura a¡§dr rrda¡
ri olorta o ¡*qrt i¡6 ¡l oñd.fto: ar'sdo d pr€Arcb r! m. 6 ¡*ú. are6 deban aalJ
krüi6, s E¡lbtrb , aA 6oriha o slbd6, rrgúa r. ixtir 6 a{ rttffid I & lr
¡aTP 206.00t:2@ (nrltad. C 2OlS¡.

frtct¡{. ? Lr átr8 dcüaá indiiü c b¡ bGa¡ d pcs rcb dd p.odEro pú ffi. Adaaná¡.
poú, ndicrismalríaüc dd .1mlab¡ m: ñldüia¡ y riE ú. ñado, r¡mge qm I
hta súadaqs iB ar.rrhdcü srm ¡¡ rlrS.rad d. poalos.

Hd{.
sá pa(ta urt .lttbda¡! c¡ranab a¿ ,.$¡fit .e,upr wia u¡<l¡<lss da *rnba ü6Íbs, Él
dbgro y m¿rrrlalrc dr síúúbda dabü! §ar inocús I ,É16 púr vro *ñantrio. o&rar u§

S¡úr do&lltddn rffibrt'Ersliolrrr¡tdáóN¡ l0G2- I.r¡t!h6¡ir.d ebal¡Eobr, {.ü&
rn úüa oc6tq E{nnE}¡' 0¡.¡oü4a6.

Vmi6a 05 P¡siG t d.2

rl-4*Effiüü*

E3PECTFEACToT{ RE'EREI'CIA

CALIOAO

Raqu¡i¡los con rtigccto ai Gndo 3

ilTP AI'.0O8:2009 (revt¡a(b
d m!9, laAlz A$ARTLLO
DURO. D.n.icnis y
¡§gu§r16. 2. Édrdór

Grñ's pr§dc

Mss helodl¡nE Máxixo 69 k96L

R.qui.ltd c6 mpÉto t l.6lE!ú
.,''.:.'.|i

Olores úÉnlo de doac *trsños

Cun0tr cm lo cat¡bbci5 pü'al
Sarvkio ¡l*rr.rd dr 95irrd
ádr¡ir - S€ltASA. átld¡r.d
miondffi!Ééotcr.

R€gEns.{o óe lmAtad
A0(oslñalaai, ag.o§a{b
ffik¡ñ*a OGcrü{o &Err'tto }¡'
00a-20tl.Ac. y !c
modlÉiüti9-

vogo vo8"

/

"- _t{."-
re &9.ühh!Élkrffibt§f¿'r,c t[.2017'Ó4¡

P&sa 2 íc?

aAnAcfERlsíc^

l**

t¡. .
bl/ .:

-¡- _

i'i./l



jl.b ri\5
rtcHA TECfiICA

APROBADA

r. cAñl§f€Rl§Tlc^§ GEnEnlLAS DEL BE§ CCrfrN

Selmriadk {ttl tien . PALLAR CAtlOrlD SUPER OR
DEf4rNh&iÓñ tá.NÉ, : PALL{R 816 LIMA CALÍDA§ SIJPERICR
Uni(l¡{r ft mG{tda KILOGRAiIO
§Gsc,lpcióngÉn€Bi E§ el gnno ndrro ProcÉdGntr dü la Épücis *:¡sÉo&r§ lilffi,rs L'

gaÉatmñta ds coas tiarso, qr¡c ticn* cofio catel§r,stie dik€íckt
urráe eltf¡¿s S.¡É irr¿dhn del hd¡o.

2.t I¡.lba.ñ
E i§Í!€nto {taüa tat ffit¡o y ap.o?ido 9Ü6 al orElrrlo lxrRaño scgÜfl ¡ndicá al renl 6.1

de Ir NTP 205 019'2015 y $ i,lo(}fEEcíh TécrÚca-

Et r1iür6rto d*ba t§rr{t l* s¡cbt¡sl¡a.t .h bn¡¡, tarrüño y paro dd grtro dal cutlhfupo ttag

Llra, ¡€gh b ilá{.ddo stt d itBaÉo A d. te NTP 2O5,0tt:2O15 y ¡.¡ ¡io.ñtcadó.l Taerta:

Affitonád¡ o
!€ftratriitona&.

lilrcraocnb
18-32 6-7.5 /r0.65

El etimab dr¡€ pr"scots h3 §(pbilB!¡ cárrtBrisliás:

vffi¡én 06

PrrclaÉn l; Nt0gffi

2.2 Eñrs
El dtm.ñlo dabr aar anvais& E¡endo Bs conüretac¡rr lo ssltblüciro 6ñ ls m C*{
cxc 1.1s0 (20?¿l FR¡Ncrfio§ GEr,¡EFALE§ OE Hr§tENE D€ LOS AUMENTO§, d3 ral
ñrfara quo ál Froduslo q¡ads 6!6idrm.Ie rot.cilo- El eñvas. dd dmanb dÉbo 6ump.'r 6({r
b ür0Éi6c.do m l. ürP 3t0.r6+i2023 ENVA§E§ Y ACCESORIO6 ñ,r"SflCOS EN
CO,{TACTO CO{-¡ Aln EflTOS. Prtr l: Dtpoir*rnc.g.ír.d.n y rüqu¡clot- 4¡ Edicón. dab.

dcno ran3milb alpaodleb rifr¡üná ru*áneáúri(n ñiolor!¡ o r¡b€.€3 dür¡gr¡daü,bs. Adoñ16.
c!aliJado§

tr¡$ési§. nuüibeÉ, bsDló(É:a y murJx dol
saGñ. 6s ar{üañ sar dc pfrna, us. o,r!¡f
stado!, § daü€ ffiiat¡á. an $ eñw
NfP ?05.019'?015 y ru ,rlodi§€e.irn T¿trlic .

sgür l, inúedo an ol ñuióral I t d. t

Pra.hlóo 2: Lr arÉdad óbüá ¡rdcr¡ ari br bscs rl prao ñé6 úcl plodt¡cb por c,rls§
Ad{.§¿t, podrá irdi:{ ¡ar 6sctaritlfs á.1 ffi. tBb3 m; m¡tiiJ y tps d, omde,
sicnrr.a qua ra l§f¡ wffcado $,É §¡rrc.r¿GLflrti§3 SogrJf6n b,{¡rÑadd§ potbrr*

I §.lO! *&& t§ -¡ f*.Éñüt &a O..rü lili.ús }ñ ltl*. L!* 
'! 

}E ha C. h ¡ttlclb. *,üüb 't!*Ltomde§*6á !re*&o,{dl

CALIDA§

ha rüSrrs¡ha dc reríd y 8§0a€& que
na é3pacillcsñ *r la§ bhaffiniÉ.

A¡lnirñú, b! b§s (b pal¡ar ñs dob.í
pilrer*rf grse hlaltsdo§ coo
¡Bcclor re. m6tt6 o x cual¡tim
dG $¡s 

'tredhc. 
ni 0ranoú §r trs¡loü.

Gnm arramo

Gffipic€do
&m Pr.l¡do o
s¡érado

Máxkr§ 2.00 %

G..,E rr¡edo y'o
dwüdo t*iüffi6.00*

Márnno 8.00 i6

fta¡irimo 0.20 %

Veriédad
cmt'6ta.ilr

Tc,tal l¡á¡iño el.70 X

ii{tP 205.0r9.201t
LEGU[||ñOSA§. P§*.r.
Rüqrji.fo¿. 2'Ed¡c¡ro. y $
l¡odidcdón fécnba NTP
20$.01&20l5rMr 1 202r
LEGUT,Sño§¡IS. Pel9l.
ñequa¡b.. frOtIFtC^ClÓN
lÉc-iltc^ 1. t. €{,bitt

[locuroAD
CutrÉ cqr
,l 8:m/iio

b crtablc{¡do sü
Nodonal d€ §axld6d

Agrrt¡ - §EilA§A, ertdld.d ñ.don l
orÍaiiltr.

:t.:1 . :.,'
,,i-l 

'i.il 
' ,-, l.i, .¡

.,f..:,J l. ir...,*. ....: .,.i.

vo8"

fqm¡ dr It
3rmlll¿

Longitud drl
0r.ño (mml

Anchs dal
gr.rc {sm}

Crosor dal
gr¿no (mml

P.ao da
lOO0 gr.ñG

(e)

N' do grtnog
§n ,00 gFmo!

(c)

l?,5 - r§ 153 - 2§6

REFEREilCNE§P€CrFtC^CtÓXCARÁCTERÍS¡TCA

CALIOAO

Eltr ú:6r{0§ dü obrss y !6boari
dkrñ6 y de ¡Ésdoa vh6.
ñr¡tlc3 0 arr c¡&¡i€rr dc 8ns
6dh.
8r i¡o(rroo y .p.§gLdo3 Pür Gl

con$r'|o luñfru.
¡b übGrt graaür¡úr ¡i/oildrd
(m9irE*t da orifF *Srd, rt
eáñli.&. qu plrd6a ra9nrt.lrtJ
ú pa{gro para ¡t rdtd hr¡rfitrla, tlc
¿3¡drbabbbfrad¡s{b
rañ¡dad f aÉeaclo úscrrrü eñ tt
,f.$nlo Finr fácnica.

Uñlormn sd

CSr h d! p¡rtl¡r d.ba rl*
codlarñádo 0ü ufi¡ 0lsña vatbdad (§
dácü ¡¡n ñ*§.no colr, hrm y cÁras

e*ácffi va,if¡hr)- SÉ aoaflrán
grtña§ óa r§addar conkartúLé afl
lñ lotorsJ¡a¡ss espceifiÉd.3 Gn la
pffir$á Fi*¡aTá€frcs.

f¿áxrc i5 E¿

NTP 205.0f9-20r5
LEGUMINO§AS. PalLr.
Rsqui¡íto§. ?. Ed¡con, y 3u
,vlodfrtri*t Técñ¡ca NTP
?o5.019¡0rsrMT 1 2§?1
LEGUMIñO§AS. Palt¿¡
RequBrt6 MOOIFEACIÓN
TÉCNICA ',r. 1. 6dÉ¡,n

Có.ltfiido d¿ ñuñadad

*t 2c1,-«.1

Página I ds 3
Págir.2 d§ 3

-T

""*r9 l

EsPÉC¡nC*CÉX RÉF€§€'{CIAcA&¿crERl§TtcA

LB bt6§ (h polr. dtbeñ ar*pli' coñ

Grárc dcssBÉdo

.#k'r,c lf-?ol7.oa!



l$ór b\ry
2.3 Ere4.

Se po#á ú!5, €lnbdals cüdt& * 
''S¡iars 

aqrug v*iac rnileda* (h ¡§r*6nh ar*l*rúoa. El
Mó y mslar'rabt dó Gnü¡¡a¡t SB§Éri §6r iremroC y apt6 pátÉ u¡o {f{l!ffib. ¡f{aca{ ur§
pf§trccón ádaÓtrorra dah6 pfDduÉ§s p*á añdlrr át mü*no la ñar!il}tirEci&t, 6r{atdalbÉ t
púfioiti, uri c§qxltdo @.rücúo, ¡áfr¿¡ b it&ae ffi é¡ mñGrd 13.?.§ dá la mtse Üodar
cxc 1-t9@ {2@} PRt¡tCtPOS GElrER^LgS OE H}§aÉilÉ DE LOS ALt}aE¡rrO§.

P¡tc¡dón 3: § La stitad ta(8tE e que él prodr¡61o sca sfrbaaed§, dtbtrá trdi:.r tñ lát b¿5ct
l¿s eniradss ds ffir€* por ,ñba¡rF ¡¡qus¡das. dsil¡,6. pódtá tñdl6ár §¡s cBrsc&rhtbtá És{

ffisá¡ars. tile6 orno: ñabrid y tiro dr ermdo. smptc q§€ s h3y¡ yÉaíñcado qüÉ ait §
c*rácr.ds&ffi 6aa$rün b glr.trd.d da po6t]tc§

2.a Rald..fo
R §úrG. d ftrrlfd 2.§ d. b pa!.r*. Flcñá f acni¡.

Prerhión ¡h Nrñguna

2.1 gü.fr.rrdo
tr arq.6 {tr lot Érüaa (§ *t€r{o daba cuñp} oon ,o hdictdo lfi ,l rrtlañ 27
el ñ.OEr.r5 d. lnoarH r{lo&r.rrtra, 4aüba(b naa¡rrüa Dacrab $¡pGño
tif 00a-¡o'lt4r6 y ¡{! ño(tiEaetb¡, d.ra.. da h (bg8iron r &6LclÚa. ñ d
ro}.rd t0 dü h ilIP 235.010:2015 y rü Mo.fffit Té('ica. k hdc.r lo.§t*tüa dr
¡rrbñr .'gefot

- grr.bdúcatdd:
oor{añ5on.6:
Ddrdaü¡úno ¡¡$r & p(odr.tb;
.ürü. t fitc.Sil (g t¡r.. ó b a,brEdén ¡aifr.b;

- rE rür y úac3aóñ dal ¡nDo.bd, da eüflaponar(
- A&ir¡riin S.r*¡la da E Luadrn¡o d. PtEcaartirtio Priñ.rb Ó l§m*loo

Agopao¡slt¡,
- Lblrtcdn.blL,a:
- Hr. dr trtc¡r*a cor§lrt*prtrüffi süGa (k
- aaürrcdo.ta¡ra{r8o y cú§ürrú¡ú.1

FrcHA TÉc¡¡tcA
APROBAOA

clRAc?FÉlsrta^-q GtxFsg Fe BEL coa¿úñ
Dé¡firliaáa¡ón dal b¡üñ
Oeóqn¡rr5c¡dn écÉiE
tjr*lad dé médlra
Oescri$&ln gene.a¡

GA§gAÑZO EAUOTO 2. SUPEñTO&
GAnBAñZO 6RAOO §ÉCAt'§rA 2 - SUpEr0R
XILOGRAMO
B qiúan¡r Ét d {fsr}o rñadlro prod€r§ do h c¡O*cá Cmor
at&rgnr L.

2. CAR¡CÍERi§TICIS ESP€C$EI§ OEL aGrl COXÚX

2.1 O.¡U.rl
El t¡trÉ{to d,ebé e affio ! apaa p¿r. el ffimo h¡¡¡!1m. y s¡$ iE *o d€ mah{is!
e¡tr¡rle irugútirt y & tcñilaú !ór¡s o ñoeryaÉ gr¡r rÉrrrrafirm m ge@ pr¿ L aá¡d
h(frrffi, s.0úñ !*ian b3 nimL.6.1 y 6.2.§ da rc NfP 205.02J.20r¡ {üir.da.l ?otg}.

El a§rffib dSr lms{rr bo Soubnbs m¿L.i¡t¡cásl

áüqt Éarda" tá hbnrei1ft aóc¡x§, qus r§ rol¡I6 rlo F¡.dG aod¡ahút b3 cartEErtüca3 alrl
t5.! dcstN! m Gl r¡¡r,Errl 2.1 dElt prst (e Fitr TÓcr*r.

2l trt .to
¡f¡ re{ca.

Pr.d.¡óo 6: t'b aplicá.

V6r€$r S6

vnBo

CALIDAD

Cdt.
f?nño dd

¡m¡

l r¡rye da lr.iE (b
gr6reMbddÉ
an la ffi rh ¡t,5 I
(6anrdaol

4A-12

1?-14

4,( - ,t6

16-48

Cr¡nd.

4§-50

50"55
g5-60

60.65

65-70

7A-7$

,5.80

EO'90

90- r00

C¿lüro

P!{¡s\o

100 o m)o.

NTP ?0§.0?3:20I{ ttéri3tdá
¿l ?Ol9) LSGIMINO§A§
Garbrñ¡o. RáqwÉ6.
2. Edieaóo

naqu$rB gfiaal€§

&¡ü lmñlo* d9 r&üa'3 y
oa'ü á¡dfdfó y da ¡iaaarü
¡iroo. ñ¡aabs o á Nh¡¡.raa da
§ aa¡adaa,
Etil c§lb¡ dr nrsrr¡ú
.rfaab¡ rbrlan*a Sa
rya..ren ü Faa{CrE pú¡ }a
,*¡d hrnañr.

. C..h bb .hür llrr 6rlañ!{b
lor r{l. n*ñ¡r wlü¡rd aaa daÉ&

vst *a¡arl 6r
16 hbra.re*É!
h Érsdff Fiúa

trrc§ilis
§iir{o ¡
§t*b.¡d¿s ñ
Técnic&

d*tmlm6'"

Págirá 3 d6 3

.*,&*
FágÉa 1 d6 3

caR^crERlsflca EsPEc,Ftcáclé'l RETd,REHCIA



CALIOAA

Co.t*r*tá d€ numedad Márim 15 %

f.¡o s -4{a qs prrsita o'ffi
rlGú¡dc edr ¡Éáars viros e
c¡dqdaÉa {ri ¡§ 6#dloe, l.}; grsH
€§6 lroargog-

fiÉ.-1D:¡: fé :¡iilda

0.00 %

llá¡irc 4.iO !tewp&Edo
oCrm larldo

fF aüedo
Márim 2.m !a

ifá¡¡rre 2.0O !aCrú*ffi{ie
Máim0¿%

Vti¿dsd @.lrsdrrE
ygfñ§d@

l¡¿xib 2.m B

NTP 206023:201¡a (ffiÉ*da
si aolsl tÉcutát &§A§.
G¡.bo¡@. nrq¡ilXo¡,
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por inf¿t3.,
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3.5. CONDTCIOIUES DÉ COr{fnATACTON

., Modál¡d.d de pa3§

El contrato se rige por la modalidad de suma alzada, de conformidad con el artículo
130 d*l Reglamento.

b. Pla:o de entrcga

La ejecución de la prestación se computa desde el día siguiente de la suscripción del

contrato durante un plazo de seis (06) rneses o a la elecucién total del contrato, lo

que ocurra primero.

Las eotregas se realí:arán como márimo al segundo dla de emitlda la Orden de

Compra en función al cronograma d€ entregas elaborado por el fue¿ Usuaria.

PAQUETE ÍIII4IEI¡ES COMUHES

., Pcralld¡dé§

Pendlded por mon:
En cáso de retraso injustificado en la ejecución de las pre5aciones objeto de Orden,

se aplica autamáticamente una penalidad For mor¡l por cada día de retraso,
calculado d* acuerdo a la riguiente formula:

Penalid¡d diari¡. 0.10 x monto de la mntaprestación o ítem

F x plazo vigente en dfas

Donde F Tiene los Siguiente, Valores:

r Para plaros menores o iguales a sereñta f6O) días, pa.a bienes, servicios en
general y consultorías: F= 0.¿10.

¡ Para pla¿o¡ mayores a sesenta (60) dias, para bienet servicios en general y

consultorfas: t= 0.25.

r En caso de cubrir el monto máximo de la penalidad, se podrá resolverel contrato
por incr¡mplimiento.

El monto máxlmo de Ia penalidad pará moril aplicable no puede exceder del d¡e2

por ci€nto (10%) del monto total cont¡atado. La entidad tiene el dcrecho a exigir,

además de la penalídad, el cumplimlento de la obligaclón.

Tanto como el monto como plazo se referen, de ser el caso, que fuera materla de

retfaso.

5e mnsidera jusüficado el retraso, cuando el proveedor acredite, de modo

objetiyEmente ru§tcnto, que el mayor tiempo trascurrido no h resutta imputable.

OTRAS PIIIAUDADE§:

No Aplica

f. SUBCOñIf,ATACIÓN

No Aplica

8. REA,U§E DE LO§ PAGOS

No Apli.a

h. METODOS D: MUESTREO, EÍ{SAYO§ O PNUEBAS, CERTIFICADO6 Y OTROS

No Aplica

I. SOTUOÓ}¡ COÍITROVERSIAS CONfRACTUATTS:

Las controvers¡as qu€ surjan entre las partes duri¡nte la ejecución del eontrato se

resuelven mediante concillación, cuándo se haya pactado, y arbitraje.

Para el arbitraie, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las

s¡gu¡entes institucion€§. Arbitrales para administrar el ¡rbltra,e: Colegio de

Abog¡dos ylo Cole8io de lñgenie.os filial Pucallpa.

:¡.§. REqUr§rros DE cAUFrcAcréN

3.5.1. REQUIS'TOS DE CATIFICACION OBTIGATORIOS

:,

c. lugar
Los al¡mentos serán entregados por el Contratista mediante sumin¡stro segtin los

.equerimiento! del Á.rea Usuar¡a, en el Area de Pror¡eedurla del Zoológim Parque

Natural de Pucallpa, §ito en la C¡rretera Federico Basadre km 4.200. interior 800

metros tZoológico Parque Natur¿l de Pucallpal, de 08:ü) hasta las 16:il0 horas.

d. Add*ts

¡ot¡lr ta(ñ,,$¡ ts' ütt{l coüu¡rat
sdld¡

!Á811 Enfra¡ 2 tnIlg¡ 3

tqnlo t5 75 n ,5

r ¡t. 9Cú

rG. 2aÉ t6¡! 5.,úb

¡ rc. 35 iit ?t 95 95 570

!a:s i.l!;,?P{t E¿sb

(G, 194 i!{ t-cc i9c 1140

T6 60t úm 60c lrj00, ClEcb *mo

r6 5X 57C

m 7!{ 7y

lri 194 194 l9i) 1q ::,j 1140

l¡ ¡28r(G. r¡ 1t

,i 51 a, 51 !j2

& 1413 itl úe ñb , lFrrlol (6.

t1 5 ! tc

{f : 5 5 5 ¡c)rs
l6 :l¡ 228x6. §

vo Bo

*#**
No Aplica
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§\S*+'A. CAFACIDAOTEGAL

No Apl¡ca

3.7. REQUr§tTOt OE CAuFtCACrOtt FACUTTATTVOS

Beouisitos:

D.1 El númem máximo de consorciados es de 2 íntegrantes.

0.2 El porcenuie mínimo de pa*icipación de c¿da consorc¡ado es d€ 50%.

A{Leditación:

Se acredita con la promesa de consorcio.


