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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . e .z
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
e Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
° Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}1enfo en qenercl
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 FPaggdd Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacién y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

Y



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 'y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contrataciéon publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia hébil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o0 su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a
e https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segln relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.
RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas

0/
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1.13.

1.14.

gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias hébiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

3.5.

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES

0/
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3.7.

3.8.

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Universidad Nacional Hermilio Valdizan — Huanuco
RUC N° : 20172383531

Domicilio legal :Av. Universitaria 601-607 Distrito de Pillco Marca
Teléfono:

Correo electrénico: . logisticaprocesos@unheval.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del servicio de
CONTRATACION DE SERVICIO DE CONCESION DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PARA

EL SERVICIO DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
“HERMILIO VALDIZAN” DE HUANUCO PERIODO 2025.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato denominado Solicitud y
Aprobacién de Expediente de Contratacion N° 010-2025 el 07 de febrero del 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
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Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 180 dias en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

De acuerdo con el siguiente cronograma

CRONOGRAMA DE ATENCION EN DIAS TOTAL
MES | Mayo | Junio | Julio | Agosto | Setiembre | Octubre | Noviembre Diciembre | EN DIAS
DIAS | 27 25 27 12 26 27 25 11 180

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/. 5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en Banco de la Nacion en
la cuenta 481-051-355.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

Ley N° 32185 de Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

Ley N° 32186 de Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio
fiscal 2025.

Ley N° 27626 — Ley que regula la actividad de las empresas especiales de servicios y de
las cooperativas de trabajadores.

Reglamento de la Ley N° 27626, aprobado por Decreto Supremo N° 003-2002-TR, que
establece disposiciones para la aplicacién de las Leyes N° 27626 y 27696, que regulan la
Actividad de las Empresas Especiales de Servicios y de las Cooperativas de Trabajadores.
Ley N° 28879 - Ley de Servicios de Seguridad Privada.

Decreto Supremo N° 003-2011-IN - Reglamento de la Ley de Servicios de Seguridad
Privada.

Resolucién de Superintendencia N° 424-2017-SUCAMEC, que aprueba la Directiva N° 010-
2017-SUCAMEC que establece las caracteristicas, especificaciones y uso de uniformes,
emblemas, distintivos e implementos del personal de seguridad privada.

Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el
Trabajo.

Decreto Legislativo N° 688 — Ley de Consolidacion de Beneficios Sociales.

Decreto de Urgencia N° 044-2019, que establece medidas para fortalecer la proteccién de
salud y vida de los trabajadores.

Ley N° 30102-Ley que dispone medidas preventivas contra los efectos nocivos para la salud
por la exposicion prolongada a la radiacion solar.

Ley N°29783 Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Ley N°30884 Ley que regula el plastico de un solo uso.

Directiva N° 001-2019-OSCE/CD) modificada por la Resolucion N° D000210-2022-
OSCE/PRE

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
e Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/
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2.2.1.2.

2.2.2.

e)

)

Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

= El Niomero Maximo de integrantes que debera conformar un Consorcio,
es de dos (2) consorciados, debiendo acreditar con la copia de la promesa
de consorcio.

= El participante integrante del Consorcio que acredite la mayor experiencia
debera contar como minimo con el 70% de participacion en las
obligaciones del contrato, debiendo acreditar con la propia promesa de
consorcio.

El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

Documentaciéon de presentaciéon facultativa:

a)

b)

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacién”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases, a efectos de obtener
el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicaciéon de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccion no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el

contrato:

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.
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a)
b)
c)
d)

e)

f)

9)
i)
)
1)

m)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

plazo mediante medios electrénicos de comunicacion  (Anexo N° 12).

Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

Estructura de costos®.

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.
Copia de documentos que acreditaron la formacién, experiencia, capacitacion y de
corresponder los requisitos de todo el personal no clave (Almacenero, Registrador de datos,
Cocineros, Expendedores de racion, Ayudante de cocina, personal de limpieza y operador en
desinfeccion de alimentos).

Certificado Médico de buena salud de todo el personal ofertado (personal clave y personal ho
clave), el certificado debera contener los exdmenes de Baciloscopia, Parasitologia, Prueba
de deteccién V.H.l /SIDA, Prueba de R.P.R. (prueba para deteccién de sifilis); la prueba
molecular o antigeno o serol6gica para detectar el COVID-19, lo que debera ser emitida por
un Centro de Salud competente, cuya antigiiedad no debera ser mayor a 8 dias calendarios a
la presentacion de la constancia, computado desde la fecha de emision de la constancia y el
certificado de vacunacion completa contra la COVID-19.

El contratista debera elaborar y presentar el cronograma de capacitacion para el personal
clave y no clave; teniendo una duracion minima de 25 horas electivas y a su culminacién
deberd de expedir el correspondiente certificado o constancia de capacitacion. El presente
cronograma deberd ser presentado conjuntamente con los documentos para el
perfeccionamiento del contrato, donde precisa que el servicio de capacitacién de higiene de
alimentos; la capacitacion en temas de limpieza y desinfeccion; y la capacitacion en temas de
COVID-19, y sus medidas de disminucion del riesgo de infectarse por SARS-CoV-2 en el
centro de trabajo; debiendo realizar de forma periodica cada 4 meses.

Copia del carnet sanitario vigente del personal no clave y personal clave.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser

> Para

mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al

siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

° Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcioén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya°.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Unidad de Abastecimiento sitio en el Av. Universitaria
N° 601 — 607 Cayhuayna — Distrito de Pillco Marca — Huanuco — Huanuco, en el horario de
7:30 A 13:00 a 15:00 a 17:15 horas.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

10 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

\_ 0/
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2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PARCIALES (mensual), para ello debera presentar en forma fisica o electronica dentro de los 5
primeros dias del mes siguiente.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Direccion de Bienestar Universitario emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Documento que acredita la entrega y recepcion de la racion alimentaria.

Dicha documentacion se debe presentar en la Direccién General de Administracion de la
UNHEVAL, sito en la Av. Universitaria N° 601-607, Distrito Pillco Marca — Provincia Huanuco —
Regién Huanuco.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
TERMINOS DE REFERENCIA

DENDMINAF]ﬁN DEL SERVICIO: CONTRATACION DE SERVICIO DE
PREPARACION ¥ EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS
ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONALHERMILICY VALDIZ AN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO
PRESUPUESTAL 2025
1. ENTIDAD CONVOCANTE:
Nombre: Universidad Nacional “Hermilio Valdizdn™ de Hudnuco
RUC: 20172383531
2. AREA USUARIA
Direccidn de Bienestar Universitario de la UNHEV AL
3. FINALIDAD PUBLICA
El presente procedimiento de seleccion busca que, a través de la alimentacion con las
condiciones adecuadas de salubridad y con la racién adecuada, permitan a los
estudiantes universitarios tener un mejor desempefio en su proceso de aprendizaje.
4. ANTECEDENTES
i La Universidad Nacional Hermilio Valdizan, dentro de sus funciones institucionales
cuenta con el servicio de atencién alimentaria en los ambientes del Comedor
Universitario a los estudiantes de las diversas facultades de la Universidad.
La Universidad Nacional Hermilio Valdizin a través de su drea usuaria conocedor de
la necesidad y coyuntura actual, requiere la Contratacién del servicio de
preparaciom y expendio de alimentos a todo costo, para los estudiantes de las
diversas Facultades de la Universidad Nacional Hermilio WValdizan,
correspondiente al ejercicio presupuestal 2025; la cual brindard el servicio de
preparacion v expendio de alimentos preparado de forma diaria a 1500 estudiantes
con media ¥ Beca completa de las diversas facultades de la Universidad Nacional
Hermilio Valdizdn, durante el afio académico 2025; asi como también a los
estudiantes que pertenecen al Sistema de Focalizacion de Hogares (SISFOH)
identificados como personas con hogares socioecondmico (pobre o pobre extremo),
5. ACTIVIDADES DEL POI
_ Segin POI:
{ * Brindar Servicio de Comedor Universitario a estudiantes de bajos recursos
econamicos,
6. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
6.1. OBRJETIVO GENERAL
La presente contratacion tiene por objetivo seleccionar a un proveedor, que
brinde el servicio de comedor a los estudiantes en condiciones dptimas de
higiene, inocuidad y salubridad, estd deberd estar a cargo de una empresa
especializada con personal profesional capacitado en el rubro de preparacidn v
expendio de alimentos,
6.2. OBJETIVO ESPECIFICO
e Confratar el servicio de alimentacidn con las mejores condiciones de calidad,
higiene ¥ salubridad, con protocolos de bioseguridad.
e Garantizar que los alimentos no se contaminen con virus, bacterias v otros
elementos que afecten la seguridad y salud de los beneficiarios del comedor.
e Asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas de consumo
humano en las diferentes elapas: adquisicion, transporie. recepcion,
almacenamiento, preparacion v expendio de alimentos.
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Establecer los requisitos operativos y las buenas pricticas de manipulacidn que
deben cumplir los responsables y los manipuladores de alimentos que laboran en
¢l servicio de preparacion y expendio de alimentacion,

Brindar a los estudiantes alimentacion y nutricion adecuada v de calidad en la
racién alimentaria, contribuyendo a cubrir las necesidades diarias de energia v
nutrientes,

Vigilar la utilizacion de productos de calidad para la preparacion y expendio de
los alimentos,

7. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR
Los alcances y la descripeidn del servicio son los siguientes:

7.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR

[ ITEM | CANTIDAD | UNIDAD DE MEDIDA DESCRIPCION
1 1 Servicio PREPARACION Y EXPENDIO DE
ALIMENTOS

7.2. ACTIVIDADES

Para el presente servicio se requiere de lo siguiente:

ITEM N° 1- PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS:

La Formulacion de las dietas nutricionalmente balanceadas para individuos o

grupos de poblacién, asi como la evaluacidn v calidad de 1a misma, depende

fundamentalmente de lo siguiente;

a. Las necesidades de energia v nutrientes esenciales de los distintos individuos
de acuerdo con su edad, sexo, tamafio corporal y actividad fisica.

b. La composicion guimica de los alimentos que componen su alimentacion
habitual.

c. La interaccion de los nutrientes de acuerdo con la combinacion de los
alimentos en la dieta mixta nutritiva.

Segln las recomendaciones de la FAQ/OMS/ONU los valores caléricos proteicos

y de grasa de acuerdo con la actividad fisica e intelectual de un estudiante

universitario en promedio va desde los 2700 a 2900 calorias durante un dia, los

cuales se distribuyen en tres tiempos: desayuno, almuerzo y cena.

7.3, CARACTERISTICAS NUTRICIONALES DE LA RACION
1 - REQUERIMIENTO EILOCALORICO Y ENERGETICO DE LOS MENUS

N. %wDE | KILOCALORIAS REQUERIMIENTOS MACRONUTRIENTES
PREPARACION | APORTE | (KCAL) PROTEINA GRASAS HIDRATOS DE
KCAL, | CARBONO |
MENU ERE G | % G % |
DIA | |
01 | DESAYUNOD 0% | 810 2430 1215 [ 1833 [ 2025 | 122138 | 60-68 |
- | s 26-33 1924 | MELE LI .
02 | ALMUERZO 43% 1215 ¥746 | 12-15 | 2734 | 2025 | 182-207 | €0-
_ 1305 3949 29-36 196-222 | 68 |
03 | CENA 5% 675 20-25 | 1215 | 15-19 | 20-25 | 101-115 | 60-68
| | e 725 21-27 | 16-20 | 109.123 |
TOTAL POR DIA 10054 2700 BL-1DT | 12415 | 60-75 | 20-25 | 405459 | 6068
| 2900 | 87108 | 6481 435-493 |

La presente programacion de menis comprende los 6 dias de la semana (Lunes,
Martes, Miéreoles, Jueves, Viemnes v Sabado), la cval se deberd distribuir
porcentualmente los macronutrientes ¥ micronutrientes en el meni por cada dia,
debiendo de manera informativa mencionar la porcidn de la racidn, los
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micronutrientes mas significativos v el porcentaje de carbohidratos. _
CANTIDAD DE RACIONES A CONTRATAR |

Cantidad de Descripeion de la Dias por N? Total de
Comensales Racidn atender | Racidn por Afio
Desayuno, Almuerzo
1500 y Cena 180 270,000.00 |

A Adquisicién de Insumos

El personal ofertado que realizard la adquisicion de insumos, deberd de contar con
los equipos de proteccion personal (EPP).

Cronograma de ingreso de insumos informados al drea de Bienestar (Comedor
Universitario) con ¢l fin de monitorizar la recepcién de insumos, comunicado por
el 4rea contratante/vigilancia y seguridad.

El contratista deberd de contar con el personal ofertado, necesario para la
adquisicién y recepcién de los insumos o materia prima requerido para la
preparacion de la racion alimentaria,

El contratista deberd de contar con la relacién de insumos y/o materia prima que se
va a adquirir en ¢l mercado y/o centro de abastos y/o a través de la Tienda On ling;
la relacién de insumos o materia prima a adquirir deberd estar sweto a la
programacion de menis mensual y/o semanal,

Cada insumo debe poseer ficha técnica brindada por la entidad contratante a fin de
garantizar la calidad de los alimentos consumidos por los beneficiarios.

El contratista a través del personal ofertado deberd de realizar la limpieza v
desinfeccion del vehiculo que transportara los insumos y/o maleria prima, antes y
después del uso,

El contratista deberd de contar con el vehiculo cerrado acondicionado (elementos
que impermeabilizan el vehiculo e impida el contacto con el conductor v los
insumos), para el traslado de los insumos o materia a adquirir.

Los insumos o materia prima a adquirir deberdn de contar con su correspondiente
rotulado y envasado, asi como su correspondiente registro sanitario o autorizacién
sanitaria y fecha de vencimiento; aquellos insumos o materia prima que por su
naturaleza no cuenten con las condiciones descritas en los parrafos precedentes,
deberin de acreditar la procedencia del insumo y/o materia prima para los fines de
Supervision y control,

El personal ofertado como parte de sus actividades tendrd la responsabilidad de 1a
limpieza y desinfeccion de los insumos y/o materia prima.

Infraestructura y equipamiento

a. Infracstructura
La infraestructura denominada *“el comedor wniversitario” que  estd
conformado por el almacén, cocina y comedor, la cual serd proporcionada por la
Entidad contratante, cuenta con el espacio necesario para el proceso de
claboracion y preparacion de la racién alimentaria.
La infraestructura denominada “cl comedor universitario” que estd conformado
por el almacén, cocina, ¥ comedor, la cual serd proporcionada por la Entidad
contratante, cuenta con las siguientes caracteristicas:

i. Almacenamiento
En cuanto al almacén, la Entidad contratante proporcionari el ambiente
acondicionado para el proceso de almacenamiento de los insumos y/o materia
prima adquirido por el contratista.
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El personal que realizari el almacenamiento de insumos y/o materia prima,
deberd contar con los equipos de proteccién personal (EPPs),

El ambiente para el almacén cuenta con el piso antideslizante, resistente a los
golpes ¥ a sustancias quimicas, siendo impermeable, no absorbente, de ficil
lavado, limpieza y desinfeccion.

El material utilizado en la pared estd revestido de material impermeable al agua
¥ 10 en absorbentes, de textura lisa, sin grietas, permitiendo una facil limpicza y
desinfeccidn.

El material utilizado ¢n el techo del almacén impide la acumulacién de suciedad
o formacidén de mohos,

El almacén cuenta con la ventilacién e iluminacitn adecuada con la proteceion
conlra los agentes ambientales, la puerta al exterior es sélida de superficie lisa
para una facil limpieza y desinfeccion.

El contratista debera de realizar la sefializacién v los distintivos correspondientes
en el ambiente establecido para el almacén segin lo establecido en 1a ley de
seguridad y salud en el trabajo.

El contratista debera implementar los espacios del almacén con los equipos
necesarios que permitan conservar los insumos o materia prima, para una
adecuada preparacion de la racidn alimentaria.

Los productos almacenados deberin estar distribuidos de acuerdo a su
clasificacion (grupo-clases-familia), considerando la fecha de vencimiento ¥
fecha de ingreso al almacén, permitiendo el uso oportuno del insumo o materia
prima, a través del sistema PEPS (primero en entrar es el primero en salir).

El contratista a través de la programacion deberi establecer métodos ¥
procedimientos a través del cual no exceda o acumule los insumos necesarios
para poder mantener una reserva permanente que asegure la atencion oportuna
del servicio.

El contratista deberd contar con el personal ofertado idoneo, necesario para el
almacenamiento de insumos y/o materia prima, debiendo dicho personal contar
con los equipos de proteccidn personal (EPP).

El contratista deberd garantizar la instalacion del equipo de Gas propano (tanque
de gas), en un espacio adecuado con capacidad de almacenaje necesario para la
atencion de beneficiarios de comedor universitario con la debida certificacién
otorgada por el 6rgano competente, OSINERGMIN.

. Area de Cocina

La Entidad contratante proporcionard el ambiente para la cocina donde se
preparard las raciones alimentarias.

El personal que realizard la preparacién de la racién alimentaria deberd contar
con los equipos de proteccion personal (EPPs) en todo momento.

El ambiente de la cocina cuenta con el piso antideslizante, resistente a los golpes
¥ a sustancias quimicas, siendo impermeable, no absorbente, de ficil lavado,
limpieza v desinfeccion.

La cocina cuenta con lavaderos con instalacién completa de agua potable y
desagiie, luz v ventilacidn adecuada al servicio.

Cuenta con servicio higiénicos implementados fuera del éspacio de la cocina.
Las paredes son lisas e impermeables para permitir su ficil limpieza y
desinfeccion.

Los techos son de material resistente al calor.
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La iluminacion minima que cuenta el drea de cocina es de 220 luxes v los puntos
de luz estin por encima del drea de preparacion de los alimentos; colocindose
de forma tal que el manipulador de alimentos no proyecte su sombra sobre el
espacio de trabajo.

El drea dec cocina proporcionada por la Entidad convocante cuenta con los
ambientes acondicionados para la instalacidn de los equipos proporcionados por
el contratista, El contratista deberd de contar con los equipos para la preparacion
de la racidn alimentaria, la cual se detalla como equipamiento estratégico v no
estratégico en los términos de referencia de la presente.

El frea de cocina que proporciona la Entidad contratante serd tmica vy
exclusivamente para el servicio de preparacion de la racidn alimentaria.

El Area de Cocina cuenta con los vestidores para el personal ofertado, contando
con un espacio adecuado para el cambio de la vestimenta, de lo cual la ropa de
trabajo no debe entrar en contacto con la ropa de uso personal. Dicho ambiente
estd separado de los servicios higiénicos v cuenta con una apropiada
iluminacion, ventilacion v de ficil acceso de limpieza vy desinfeccion.

Comedor

La Entidad contratante proporcionard el drea del comedor donde se expenderd la
racion alimentaria a los comensales, para su posterior consuma.

El personal que realizard la preparacién de la racién alimentaria deberd contar
con los equipos de proteceion personal (EPPs) en todo momento.

El direa del comedor esta anexa al drea de la cocina.

El drea del comedor proporcionado por la Entidad contratante cuenta con los
ambientes acondicionados para la instalacion de los equipos proporcionados por
el contratista. El contratista deberd de contar con los equipos para el expendio y
su posterior consumo de la racion alimentaria en el drea del comedor; la cual se
detalla como equipamiento estratégico ¥ no estratépico en los témminos de
referencia de la presente,

El drea del comedor es sdlida, mientras que los materiales de acabado son lisos
y resistentes a la cormrosion de tal forma que se facilite la limpieza v la
desinfeccion de los ambientes,

El material utilizado en el piso es antideslizante, resistente a los golpes v a la
sustancia quimica, que permita una facil limpieza v desinfeccion, v es
impermeable, no absorbente v permite un facil lavado.

El material utilizado en la pared es revestido de material impermeable al agua y
no absorbente, de textura lisa, sin grietas y que permita una facil limpieza y
desinfeccion.

El material utilizado en ¢l techo para su construccién vy acabado impide la
acumulacidn de suciedad y formacidn de mohos.

Las puertas de la infraestructura son de superficie lisa, no absorbentes de facil
limpieza y desinfeccion.

El drea del comedor cuenta con los servicios higiénicos para los comensales, la
cual se encuentra ubicado en el anexo al ambiente del comedor

Programacion de la racién Alimentaria

La programacion del mend se elaborara mensualmente y serd de responsabilidad
del contratista, bajo la direccidn del nutricionista, dicho ment debe ser aprobado
por el drea usuaria.

El contratista a través del nutricionista coordinard con el drea usuaria, la
elaboracion de la programacion del menti mensual, el cual deberd ser presentado
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al drea usuaria de forma escrita o digital dentro de los primeros diez (10) dias
habiles anteriores al mes de atencidn y debiendo ser aprobado o denegado dentro
de los dltimos (8) dias hébiles anteriores al mes de atencion. De forma
excepcional el contratista elaborara la primera y segunda programacidn del ment
mensual, para presentarlo como documento para el perfeccionamiento del
contrato,

El rol del mend se presentara al drea usuania, en la cual se sefiala el aporte de
Kealorfas, los gramos de proteinas, las grasas, los carbohidratos v 1a cantidad de
vitaminas y minerales mas relevantes por racidn.

La atencidn de la racion alimentaria se realizard en los (6) dias de la semana
{lunes, martes, miércoles, jueves, viernes v sibado) incluides feriados (no
considerindose el domingp); a través del expendio del desayuno, almuerzo v la
cena,

El comensal deberd tener acceso del contenido de nutrientes de los alimentos
que van a consumir, para ello el contratista debera exhibir en hoja A-4 dia por
dia en el horario de atencién, el nombre de las preparaciones y el aporte
energético o kealorias del meni, en minimo 2 sitios visibles de los ambientes del
comedor, adicionalmente a ello se podrd publicar a través de las diferentes redes
sociales (whatsApp, pagina web, radio Unheval, facebook, etc.) dia a dia, el
nombre de las preparaciones, el aporte energético o los Kealorias del menn,
dicha informacién debe ser concordante con ¢l cuadro precedente (kilocalorfas
v energia del meni) con la programacion del meni mensual v estar aprobado por
¢l nutricionista o representante legal.

El memni programado no podra ser modificado intempestivamente, salvo por caso
fortuito o fuerza mayor, que imposibilite cumplir con la programacién, pudiendo
cambiar el meni programado, previo sustentc de forma oportuna v su
correspondiente autorizacion del drea usvaria, El nuevo meni debe cumplir con
la composiciin establecida en el cuadro precedente.

Preparacidn de la Racidn Alimentaria

El personal ofertado para la preparacion de la racion alimentaria deberd de contar
con los equipos de proteccion personal (EPP), en todo momento a la preparacion
de la racidon alimentaria.

El contratista deberd de contar con el personal ofertado necesario para la
preparacion de la racion alimentaria.

La preparacion de 1a racion alimentaria correspondiente al desayuno, almuerze
¥ la cena se realizard de acuerdo con el cronograma de atencidn establecida
establecido,

La preparacidn del meni deberd ser variado v estar cefiido al cronograma del
meni aprobado, siendo esta nutricionalmente saludable v debiendo contar con
el control sanitario v los protocolos sanitarios que corresponda.

Los insumos y/o materia prima que s¢ utilizarin para la preparaciém del
desayuno, almuerzo v la cena deberdn de contar con su correspondiente rotulo y
envase en perfectas condiciones al momento de adquirirlo, asi como su
correspondiente registro sanitario y antorizacién sanitaria; y aguellos insumos o
materia prima que por su naturaleza no cuenten con las condiciones descritas en
los pérrafos precedentes, deberin de acreditar la procedencia del insumo o
materia prima para los fines de supervision y control,
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La preparacién de los refrescos, deberdn ser preparados con fruta fresca que

acompafie al desayuno v almuerzo en cantidades razonables, todo refresco que

se cxpenda deberd estar preparado con agua hervida.

Los alimentos deberin ser preparados exclusivamente en el Comedor

Universitario salvo el pan que debera de contar con la Validacion Técnica Oficial

del Plan Hazard Analysis Critical Control Points (IHLACCP) con mencidn en

elaboracién de panes.

Estd terminantemente prohibide el uso de residuos de comidas para la

preparacion de nuevas raciones, ni utilizar comidas preparadas del dia anterior.

El coniratista a través del personal ofertado realizard el servido de la racion

alimentaria en el comedor universitario, el cual estd en funcidn a la relacidn de

beneficiarios proporcionado por la Direccion al inicio del servicio de comedor,

la Direccion de Bienestar Universitario deberd entregar al contratisia la relacion

de beneficiarios, dentro de los dos (2) dias habiles anteriores a la semana de

atencion.

Dee forma excepeional la Entidad contratante deberd entregar, la relacion de los

comensales beneficiarios correspondiente a la primera v scpunda semana (2
{ semanas), a mas tardar al dia siguiente de haberse perfeccionado el contrato entre

la Entidad contratante y ¢l Contratista.

La composicion de la racion alimentaria a preparar estd establecida en el

siguiente cuadro que a continuacion se detalla;

1. CARACTERISTICAS
a. CARACTERISTICAS DE LOS MENUS
i. CARACTERISTICAS TECNICAS PARA EL DESAYUNO
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¥i.

vid,

EXPENDIO DE ALIMENTOS

* La Entidad contratante proporcionard el ambicnte para el expendio vy el consumao
de la racion alimentaria en el comedor universitario,

# El personal ofertado asignado para el expendio de la racion alimentaria deberd
contar con los equipos de proteccion personal (EPP), antes, durante y posterior
al expendio de alimentos.

» El contratista deberd contar con el personal ofertado necesario para ¢l expendio
de la racidn alimentaria en los ambientes del comedor.

* El contratista a través del personal ofertado deberd realizar 1a atencitn de forma
oportuna y cumpliendo con el cronograma de atencidn.

* El contratista previo a la entrega de la racion alimentaria deberd verificar a traves
del aplicativo web de Bienestar Universitario, si se encuentra habilitado en la
relacion de comensales beneficiarios de la racién alimentaria, previa
presentacion del DNI; y estos lectores de barra deberdn estar ubicados
estratégicamente antes de la entrega de la racion alimentaria. Estd estrictamente
prohibido realizar la entrega de la racién alimentaria a personas distintas al
comensal beneficiario, salvo por situacidn excepcional la cual debers ser
fundamentada y acreditada ante la Direccion de Bienestar Universitario, la
misma que deberi autorizar la entrega de la racion alimentaria cuando el caso lo
amerite. La actualizacion de la base de datos de la relacion de comensales
beneficiarios estd a cargo de la Direccién de Bienestar Universitario a través de
la Unidad Funcional de Comedor.

* Laracion que se expenderd a los estudiantes beneficiarios para el consumo en el
comedor universitario estd conformada por el Desayuno, Almuerzo y Cena.

» La atencidn de la racion alimentaria correspondiente a los dias: lunes, martes,
miéreoles, jueves, viemes, sabados o feriados o aniversario o dias festivios, se
realizard de la siguiente manera: el Desayuno, Almuerzo y Cena se expenderin
en el horario establecido del cronograma de atencidn.

= Los expendedores de alimentos realizardn la entrega de la racidn alimentaria en
el ambiente del comedor; el consumo de la racién alimentaria serd dentro de los
ambientes del comedor universitario de acuerdo con los protocolos  de
bioseguridad,

ePara el expendic de la racion de alimentos la Direccion de Bienestar
Universitario deberd entregar al contratista dentro de los dos (2} dias habiles
anteriores a la semana de atencion, el nimero de comensales beneficiarios de la
racion alimentaria que serd entregado en el comedor; criterio y decision que es
tomada por la referida direccion.

* De forma excepcional la Entidad contratante deberd entregar, la relacion de los
comensales beneficiarios correspondiente al inicio de la primera v segunda
semana (2 semanas), a mas tardar al dia siguiente de haberse perfeccionado el
contrato entre la Entided contratante y el Contratista.

= El contratista debera contar con los servicios higiénicos (lavadero ¥ sanitario)
acondicionados en cumplimiento con los protocolos sanitarios vigenies en los
establecimientos de expendio de alimentos, para use exclusivo de los
coménsales beneficiario, debiendo de contar con los kits de limpieza (jabon
liquido, alcohol en gel, papel higiénico, entre otros).

EL PERSONAL
* Todo el personal ofertado deberd contar con los equipns de proteccion personal
(EPP), antcs, durante y posterior al desarrollo de los servicios encomendados.
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= El persomal oferlado (elave y no clave) no deberd ser portador de enfermedades
infectocontagiosas u olros que afecte su salud v la de los demés.

= E] personal ofertado deberd gozar de buena salud, garantizando el buen manejo
higiénico de los alimentos ¥ la impiesa en los espacios donde labora.
» El personal ofertado para la prestacion del servicio materia del olpeto de
contratacion solo realizard actividades v labores propias del objeto a contratar.
¢ El personal de limpicza deberd ser idoneo, y estar debidamente implementado
(EPP), (uniforme, mandiles impermeables, botas, guantes, gorras v mascarillas),
para el recojo de desechos de los tachos de capacidad adecwads, con tapa de
material de facil limpieza y de dimensiones que permita su manejo, transporte ¢
identificacion a través de rotulos para diferenciar los residuos orginicos e
IMOTEENTC0E.

= F1 personal ofertado debe evitar el uso de joyas en manos y mufiecas durante ¢l
SEMICID.

= E] personal que manipulard los alimentos debe evitar hibitos personales como
wcarse el pelo, la nariz, morderse las ufias, fumar, mascar chicle, toser o
estormudar sobre los alimentos,

J  El Contratista para el perfeccionamiento del contrato deberd presentar el Plan
universitario y su correspondiente implementado.

» Elconiratista deberd presentar como parte de los documentos para perfeccionar
el contraio el Certificado Médico de buena salud de todo el personal ofertado
{personal clave y personal no clave), el certificado deberd contener los examenes
de Baciloscopia, Parasitologia, Prucha de deteccidn V.H.I /S1DA, Prueba de
R.P.R. (prueha para deteccion de sifilis); la prucha molecular o antigeno o
serclégica para detectar el COVID-19, lo que debera ser emitida por un Centro
de Salud competente, cuya antigiedad no deberd ser mayor a 8 dias calendarios
a la presentacién de la constancia, computado desde la fecha de emision de la
constancia y el certificado de vacunacion completa contra la COVID-19. Para la
aplicacidn de las pruebas de diagndstico para €l COVID-19 v para la vigilancia
de la infeccidn por SARB-COV-2, al personal (clave y no clave), durante la
ejecucion contractual del servicio, solo serd aplicado en aquellos trabajadores en
puestos de trabajo con Alto o Muy Alto Riesgo; tratindose de puestos de
Mediane Riesgo v Bajo Riesge la aplicacidn de pruebas de laborztorio
diagndsticas v para wvigilancia de infeccidon por SARS-COV-2, no son
ohligatomios; pudiendo realizarse (micamente en aquellos trabajadores con
sintomas compatibles con la COVID-19 o con un caso confirmado.

» Bl personal clave y no clave, deberd de contar con las siguientes caracteristicas:
- Mayor de 18 afios
= Contar con Buena Salud (camé de sanidad)

# 5¢ ha identificado que ¢l servicio materia del objeto a contratar reguiere de
actividades v labores complejas con alta presencia fisica del personal clave v no
clave, para el desarrollo de las actividades (con excepcion de aquellos puestos
que se desempeiian labores administrativas); imposibilitando al personal clave v
no clave poder realizar las actividades v labores a través del servicio remoto; por
ello estas personas no podran integrar como personal ofertado (personal clave y
no clave), salve lo indicado en lineas precedentes. El personal mo considerado
comoe clave y no clave son aquellas que cuentan con las siguientes
caracteristicas:

- Comorbilidad
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# Es responsabilidad del contratista el pago de la remuneracion del personal
ofertado, asi como el pago a sus proveedores o terceros que se requiera para la
ejecucion del contrato,

* El personal ofertado deberd portar el uniforme establecido en el requerimiento,
debiéndose cambiar tantas veces como su prestacion lo requiera.

« El personal ofertado deberd ohservar las siguientes normas de conducta:

# Pulcritud y orden personal en todo momento
s Puntualidad v confiabilidad.
» Reapeto v Cortesia

* El contratista debera proporcionar al personal ofertado que labora en los
establecimientos, los insumos de limpieza para la higiene minima que debe
tener su personal ofertado v poder asi manipular los alimentos:

s Jahom liguido antibacteriano
= Aleohol gel o liquide
» Papel toalla en cantidad suficiente o secadora de manos.
» Pape] higiénico,
& Relacion y cantidad de personal requerido para ¢l servicio:
# Lin Supervisor de Calidad, que labora 2 tiempo completo,
» Un Administrador, que labora a tiempo parcial.
» Un Nutricionista, que labora a tiempo parcial.
* Un Coordinador en Nutricion, que labora a tiempo completo.
» Un Responsable de Seguridad y Salud, que labora a tiempo parcial,
* Un Maestro de Cocina, que labora a tiempo completo.
* Un Almacenero, que labora a tiempo completo.
* Un Registrador de Datos, que labora a tiempo completo.
# Dos Cocineros, que labora a tiempo completo.
» Seis Expendedores de Racidn, que labora tiempo completo.
* Seis Ayudantes de cocina, que labora tiempo completo.
#5cis Personal de limpieza, que labora tiempo completo.
#Cuatro Operadores en desinfeccion de alimentos, que labora tiempo
completo,

* El personal oferfado ne podra laborar cuando tenga sintomas de estar
enfermo, o cuando tenga corles no cicatrizados al 100% o cuente con
ulceraciones en la piel y otros problemas que puedan afectar a la inocuidad
de los alimentos.

= El contratista a través del personal ofertado: enfermera(o), debera aplicar los
primeros suxilios (se le realiza a una persona enferma, lesionada o
accidentada), cuando crea conveniente, realizando la atencion inmediata del
estudiante beneficiario, antes de ser trasladado a un ceniro ssistencial u
hospitalario (coordinar de manera inmediata con el Centro Médico
UNHEVAL).

e El personal ofertado (personal clave y no clave), deberd de recibir
capacitacion en temas de higiene de alimentos hasada en las Buenas Pricticas
de Manipulacidn; dicha capacitacion debe ser por periodos de dos (2) veces
por afio o su equivalente cada cuatro (4) meses. La capacitacion del personal
es responsabilidad del empleador v a eleccion del empleador; la capacitacién
podra ser brindada por las municipalidades o por entidades piblicas o
personas naturales o juridicas especializadas y que esta tenga como actividad
principal el servicio de capacitacion.
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= El personal ofertado {personal clave o no clave), deberd ser capacitado en temas
de COVID-19, ¥ las medidas de disminucion del riesgo de infectarse por SARS-
CoV-2 en el centro de trabajo; dicha capacitacién debe ser por periodos de dos
(2) veces por afio o su equivalente cada cuatro (4) meses La capacitacion del
personal es responsebilidad del empleador v a elecciom del empleador: la
capacitacion pedrd ser hibrida por entidades publicas o personas naturales o
juridicas especializadas vy que tenga como actividad principal el servicio de
capacitacion,

+El contratista debera elaborar y presentar el cronograma de capacitacion para el
personal clave y no clave; teniendo una duracion minima de 25 horas lectivas y
a su culminacién deberd de expedir el comrespondiente certificado o constancia
de capacitacion. El presente cronograma deberd ser presentado juntamente con
los documentos para el perfeccionamiento del contrato, donde precisa que el
servicio de capacitacion de higiene de alimentos; la capacitacién en temas de
limpieza y desinfeccidn; y la capacitacién en temas de COVID-19, vy sus medidas
de disminucién del riesgo de infectarse por SARS-CoV-2 en el centro de trabajo;
debiendo realizar de forma periddica cada 4 meses.

«Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato, el
contratista deberd adjuntar copia del camé sanitario vigente del personal no clave
¥ personal clave,

*El Contratista deberd de implementar el Plan para la vigilancia, prevencion y
control de la COVID-19 y otros en el trabajo, en el comedor universitario,
debiendo  ser presentado juntamente con los documentos para el
perfeccionamiento del contrato

iii. DEL UNIFORME DEL PERSONAL PROPUESTO

* Se considerard de obligatoriedad que el personal ofertado por el contratista
adicionalmente a lo sefialado en el presente cuente con los equipos de
proteccion personal de acuerdo con las normas v protocolos de salubridad
establecides,

# El uniforme del Supervisor de Calidad, del Administrador, del Nuiricionista,
del Coordinador en Nutricién y del responsable de seguridad v salud, deberd
contar con las siguientes caracteristicas:

* Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la
UNHEVAL (bolsillos en la parte superior del lado derecho).

#Pantalén elastico de color azul marine o negro, en drll sanforizado

delgado,

# Corro drill o cofia,

= Guantes descartables

# Mascarilla descartable,

# Zapatos de trabajo cerrados,

» Fl wniforme del Almacenero, del Registrador de Datos, del Maestro de
Cocina; del Cocineros v de los Ayudantes de Cocina, deberd contar con las
siguientes caracteristicas:

* Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado, delgado con el logo de la
UNHEV AL (con bolsillo en ambos lados)

» Pantalén elastico de color azul marino o negro, en drill sanforizado
delgado

» Mandil de color azul marino o negro, de drill sanforizado delgado con el
logo y escudo de la UNHEVAL
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# Gorro drill de cocinero o cofia de cocinero
# Guantes de latex o nitrilo, cuando crea conveniente
» Mascarilla descartable.
» Zapatos de trabajo cerrados.
¢ El uniforme del Expendedor de racién deberd contar con las siguientes
caracteristicas de Cocina, deberd contar con las siguwientes caracteristicas:
s Polo sin bolsillo de color blanco con el logo de 1a UNHEVAL.,
s Pantalon clastico de color azul maring o negro, en drll sanforizado
delgado.
o Gorro drill o cofia.
= Guantes de latex cuandoe lo crea conveniente
« Mascarilla descartable,
# Zapatos de trabajo corrados
o El uniforme del Personal de limpieza v del Operador en desinleccion de
alimentos, debera contar con las sipuientes caracteristicas:
& Overol drill de color azul marine o azul, con el logo de la UNHEWVAL (con
| holsillos en ambos lados)
# Protector facial de ser ¢l caso.
& Gorro drill de limpicza,
= Guantes de limpieza
« Mascarilla descartable o comunitaria
# Botas de caucho color blanco,

» El contratista deberi proporcionar al personal ofertado la cantidad necesaria
de juegos de uniforme de acuerdo con las caracteristicas descritas en lineas
precedentes

ix. CONDICIONES DE ITGIENE Y SANEAMIENTO

*  Debe contar con un Kardex visible de alimentos almacenados,

+  Lozalimentos deberdn ser elaborados cumpliendo los protocolos sanitarios vigenies
v demds requisitos tenicos ¥ nommas sanitarias apropiadas para preservar la salud
de los comensales, Se deberd aplicar la BPM (Buenas pricticas de manufactura) v
FHE (Programa de higiene v saneamiento), de scuerde a las normas sanitarias,

*  Los productos industrializados deben contar con rotulacidn visible con el fin de
hacer posible la determinacién de su informacion nutricional, fecha de vencimiento,
condiciones de comservecion, ingredientes, empresa produciora, regisiro o
autorizacion sanilaria, ele. En ¢l caso de realizar traspaso de los alimentos,
identificar los productos v acortar ¢l tiempo de vida dtil de los alimentos,

»  Los productos precedentes de la produccion primaria [rescos deben ser mantenidos
en condiciones acorde a sus caracleristicas (medio ambiente, refrigerados,
congelados),

. Loz insumos ¥ demds productos a utilizarse en la prestacidn del servicio deberdn
satisfacer como minimo los siguientes requerimientos:

. Todos los alimentos perecibles o de ficil alteracion, sea por neturaleza de su
composicion o por aecidn bacteriana como: productos lcteos, jamenada, queso,
salchicha deben de conmservarse en refrigeracidn; en el caso de los pescados,
mariscos, camne de res, came de ave, came de cerdo v ofros ingredientes, deberan
Conservarse en congelacion.

. Los alimenios mieniras esién almacenades o cuando se preparcn, distribuyan o
SITvVaEn, estaran protegidos conira el polvoe, moscas, roedores v otras plagas. Todas
las persomas que manipulen los alimentos deberdn tomar medidas (Plan vy normas
sanitarias) para proteger los alimentos conira los riespos de contaminacion.

w27
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*  No deberd permitirse que entren en contacto los alimentos preparados, con los
productos crudos como came de res, came de aves, pescado, mariscos o productos
sin cocer que contengan dichos alimentos. No se utilizard el mismo espacio para
preparar productos crudos, elaborados o semielsborados. Deben contar con
utenzilios para cada zona (Ej. Cuchillo para came fresca, no se usara [ATA CATTHE
elaborada).

*  Las frutas y hortalizas crudas o sin claborar deberdn lavarse por completo producto
por producto, Con abundanie agua potable limpia, antes de su utilizacién empleando
los instructivos del manual PHS, v el Plan,

#=  El hielo empleado para enfriar por contacto directo las bebidas o los alimentos
deberd prepararse con agua potable hervida,

= Sedeberd tener en consideracion las siguientes medidas para la manipulacién de los
alimentos:

#  Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos erudos o sin preparar,
deberdn aplicar el lavado y desinfeccidn de manos, limpiande con cuidado todas las
superlicies, utensilios y equipes con los que hayan podide tener contacto los
alimentos durante el procedimiento,

*  Es responsabilidad del contratista mantener los equipos e instalaciones en buenas
condiciones de higiene y salubrided, reduciendo los riesgos de contaminacidn.

#  El contratista es responsable de la limpieza y desinfeccidn de los ambientes,
mobiliario, herramientas de cocina, equipos de cocina, dliles de escritorio,
wehiculos,

- Los desperdicios frescos provenientes de la prepamcidn de alimentos serdn
depositados en recipientes con tapa ¥ adecuados, estos deberdn ser descartados en
recipientes de fiicil impieza v de dimensiones que permita su manejo v transporte.

*  Los residuos de alimenios no consumidos por los comensales provenientes del
cotmedor, asi como los sobrantes de comida no servida, serdn colectados en
depdsitos similares citados en el parrafo anterior.

*  El contratista queda estrictamenie prohibide de servir:
¥ Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes
¥ Alimentos crudos y semicrudos, salvo que la preparacién lo requicra
¥ Alimentos guardados eocidos
¥ Alimentos contaminados o en condiciones antihigiénicas
¥ Alimentos adubterados o descompuestos

* Para la limpieza, desinfeccion ¥ mantenimiento del local, se deberd cumplir lo

siguicnte;

¥ La limpicza y desinfeccion se realizard en los centros donde laboran de forma
diana.

*" En el drea de almacenamiento de alimentos no perecibles, el contratista a través
de su personal ofertado efectuard una revision diaria a fin de detectar sefiales de
insectos o roedores, dafios por humedad o moho, de producirse se debera aplicar el
correspondiente sanesmiento ambiental,

¥ Las mesas de preparacion de alimentos se someterin a la limpiezs y desinfeccion,
al inicio de las actividades v al término de las labores.

v Los utensilios de cocina después de limpieza y desinfeceidn se deberdn almacenar
en estantes cubiertos que no permiten ¢l ingreso de insectos o roedores, Los que
muestran sefiales de deterioro serdn retirados del uso.

¥ El contratista deberd acondicionar cuando crea conveniente los servicios
higiénicos (lavadero y sanitario) de acuerdo a los protocolos sanitarios, para uso
exclusivo del personal propuesto, los que deberin comtar con la limpiera y
desinfeccion correspondiente ¥ con los kits de limpieza (jabon liquido, aleohol en
gel, papel higiénico, secadora de manos, entre otros).

¥ Para el recojo de residuos sélidos se deberd de contar con recipientes rigidos v
rotulados de residuos sélidos, con tapa tipo vaivén o accionada con pedal, cuya
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capacidad debe estar acorde con la frecuencia de recoleccidn v el volumen de
generacion diana, debiendo ubicarlo en zonas estratégicas y que solo el personal
de limpieza que ez el indicado para la manipulacidn de estos residuos.

¥ Las holsas plisticas que contiene estos deshechos deben ser amarradas con doble
mude y rociados con solucidn de hipoclorite de sodio (lejia) al 0.5% de dilucidn
para su posterior disposicidn final en ¢l contenedor de no aprovechables. Por
mingin motive se deben abnr las bolsas nuevamente,

¥ De ser almacenado temporalmenic los residuos sélidos deberdn de contar con un
contenedor o recipiente de gran volumen con tapa donde se colocan los residuos
salidos.

¥ Larecoleccidn de desperdicios, sobrantes del consumo o alimentos en estado de
deshecho, deberan ser separados en orgdnicos e morginicos v adecuadamente
recoridos,

# El contratista debeni elaborar y presentar el cronograma de saneamiento ambiental
{fumigacion, desinfeccidn, desratizacidn), conjuntamente con los documentos para
el perfeccionamiento del contrato, precisando que €] servicio de sancamiento se
deberd realizar de forma periddica cada & meses

EL SISTEMA DE CONTROL Y SUPERVISION

* La UNHEVAL a través de la oficina de Bienestar Universitario (Director de
Bienestar Universitario) llevard a cabo la supervision periodica de lo
siguiente:

* La calidad de los insumos utilizados durante la preparacién de la racidn
alimentaria,

*» Sereservan el derecho de realizar los respectivos controles organolépticos, v
de ser necesario los andlisis que corresponda; todo gasto que se genere en esta
etapa corre a cuenta del contratista.

* Se llevard a cabo el anilisis Bromatoldgico de los alimentos cocidos para
conocer su contemido integral (quimico, fisico, nutritivo ¢ higiénico) entre
otros, cada 4 meses, todo gasto que se genere en esta etapa corre a cuenta del
contratista.

* Las condiciones higiénicas sanitarias de la preparacion de la racion
alimentaria

# Los horarios de preparacion de la racién alimentaria y la temperatura de la
racion alimentaria,

¢ El uso del uniforme por parte del personal ofertado,

» Las condiciones de la infracstructura y los equipos que cuenta el
establecimiento de preparacin, ¥ expendio de la racidn alimentaria.

* La frecuencia y forma como desarrollan la limpieza de la infraestructura
donde se encuentra el establecimiento y el almacén,

* Las instalaciones eléctricas del establecimiento y del almacén.

¢ Laforma y frecuencia de la limpieza de los servicios higiénicos.

» La forma de entrega de las raciones alimentarias a los estudiantes
beneficiarios.

* Los Certificados Médicos del personal clave y no clave y su actualizacion que
es deo forma semestral,

* La verficacion de la adquisicitn de los productos mediante factura o boleta
para la liquidacion de compras u otro documento validado por la SUNAT.

s Las supervisiones realizadas al servicio que brinda el contratista serén
anotado y registrado en un Libro de Actas autenticado, el cual se denominara
Libro de Ocurrencias, en ¢l que se llevard a cabo el registro de todas las
supervisionses realizadas.
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1.

» La Direccion de Bienestar Universitario, deberd presentar un Informe acerca
del cumplimiento del servicio contratado, sustentado en el Libro de
Ocurrencias, levantando un acta en cada control y supervision, ¢l cual servird
para realizar el informe de conformidad culminado el mes de atencion.

= 51 como resultado de las supervisiones se comprueba el incumplimiento
injustificado de los términos de referencia, se deberd aplicar las penalidades
que corresponda.

# La Dhreccion de Biencstar Universitario al efectvar el informe de
conformidad para efectos de pago deberd precisar el nimero de estudiantes
beneficiarios ¥ menus requeridos en el mes respectivo,

# Lla Direecion de Bienestar Universitario remilith previo al inicio de la
prestacion del servicio, la relacion de estudiantes beneficiarios, requisito para
darinicio a la gjecucion contractual,

* En caso de detectarse que algin personal propuesto del contratista padece de
alguna enfermedad infectocontagiosa (Gonomrea, Fichre Tifoidea,
Tuberculosis, Colera, Hepatitis, Ebola, SIDA, Amebiasis, COVID-19) que
pueda trasmitirse a traveés de los alimentos, el contratista deberd proceder a la
separacion,

* En caso de reemplazo del personal clave v no clave, el contratista procederd
con los requisitos ¥ condiciones que fueron establecidos en el TUO de la Ley
de Contrataciones y su reglamento vigente, para el cambio del personal clave,

* La Entidad confratante para realizar el control de entrega y recepcitn de la
racion alimentaria a los estudiantes beneficiarios debera verificar a través del
aplicativo web de Bienestar Universitario previa presentacién del DNT del
estudiante beneficiario, siendo que el control principal para llevar a cabo este
procedimiento estard instalado en la oficina de Bienestar Universitario.

* La Entidad podrd establecer una comision de control la cual realizars visitas
inopinadas sobre el cumplimiento de los Términos de Referencia, la cual serd
designada por el Rector; sin perjuicio a las labores de supervision que puede
realizar el drgano de Conirol Intermno de la UNHEVAL vy otros organismos
externos aulorizados por Ley

PROCEDIMIENTO O METODOLOGIA
No aplica

PLAN DE TRABAJO
El comtratista deberd prezentar un Plan de Trabajo, para el inido de la ejecucidn del servicio.

REQUISITOS SEGUN NORMAS SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS
NOBRMAS

& Resolucidn Viceministerial N°01 5-2022-MINEDU

» Ley General de Salud N® 26842,

* Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado
por DS, N° 007-08-84

* Resolucion Suprema N* 0019-88-SA/DVM “Normas para establecimientos y
Funcionamiento de Servicios de Alimentacidn Colectivos™

s Ley N® 1062 de inocuidad de los alimentos

* Reglamento de la Ley de Inocuidad de los alimentos 13,5, N® 034-2008-AG

o Ley N 29783 Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo

* DS, N®005-2012-TR Reglamento de la Ley de seguridad y salud en el trabajo
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Ley M 30884, Ley que regula el plistico de un solo uso,

Resolucion Directorial N® 003-2020-INACAL/DN; aprucban la “Guia para la
limpieza v desinfeccion de las manos v superficies.

Decreto Legislativo N° 1278, “Ley de Gestidn Integral de Residuos Salidos™.

Resolucidn  Ministerial N® 031-2023/MINS, Aprobacion de la Directiva
Administrativa.

Directiva Administrativa N® 0330-MINSADGIESP-2023

™

NORMAS TECNICAS

o NTP 2024001 2019 Conservas de Productos pesquErog,

« NTP IS0 5555: 2014 (revisada 2019) aceites y grasas de origen vegetal y animal.

o NTP [SD 874: 2014 (revisada 2019) frutas v vegetales frescos

o NTF 2025.024: 2014 (revisada 2019) cereales, leguminosas y productos derivados,

o NTP 202.186.1998 (revisada 2019) leche y productos ldcteos

o NTS O071-MINSADIGESA-V, MNorma sanitaria gue establece los criterios
microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad apara los alimentos ¥ bebidas de
consumo humano,

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso. Si la
empresa no cumpliese con lo reglamentado serd causal para hacer de conocimiento al
Organo o instancia pertinente, para que tomen las acciones preventivas necesarias.

IMPACTO AMBIENT AL
Mo aplica

SEGUROS
Seguros contra accidentes de transito — SOAT

. PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL
1LY MANTENMIENTO PREVENTIVO
Mo aplica
11.2. SOPORTE TECNICO
Mo aplica

11.3. CAPACITACIONES Y/O ENTRENAMIENTO
No aplica

12, LUGAR Y PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

1%.1. LUGAR: El lugar donde se realizard la prestacidn del servicio serd en el
Comedor Universitario sito en Av, Universitaria N® 601-607 Cayhuwsyna, Pillco
Marca, Hudnuco,

12.2. PLAZO El plazo de ¢jecucion del servicio es de 180 dias calendarios; computado
a partit del dia siguiente de cumplido las obligaciones deseritas en los numerales
descritos anteriormente; y de notificado la orden de servicio. Se detalla el
cronograma de atencion en el siguiente cuadro:

CRONOGRAMA DE ATENCION EN DIAS [ TOTAL |
ATENCION

MES | Maye | Junio | Julic | Apoats | Setiembre | Octubre | Moviembre | Diciembre |

DIAS | 27 | 25 | 27 | 12 | 26 7 | [ | s
S — o E— |
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HORARIO DE ATENCION

| i Ne
ALIMENTACION Harario Tiempa | Dins [Yias Diras Anldl.lnll_
DE A | LU, MAR,
Desayunn MIER 0 FERIADM
G.00 | B0 | 2 horas JUEWIER, h
il SABATH
(-]
ALIMENTACION |  Horarlo Tiempo | Dias I.:“ (ras Atcnciones |
| DE | A LLIN, MAR, . I
MIER.
Almuerzo 1200 | 3400 | 3 horas IUE VIER, 0 FERIADU
SABADO |
: LI |
ALIMENTACION | Horaria Treupo Dias Diss ‘Ditras Adencinnes
__DE A LUN, MAR,
Cena MIER, L] FERIAD(
GAdl | B0 | 2 horas JUEWIER, ’
SABAL

13. PRODUCTO O ENTREGARLE
Mo Aplica

14, RESULTADD ESPFERADO
La oportuna v adecuada atencidn del comensal
La nutricion de los comensales

15.2.

15. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR
Son los siguientes;
15.1.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR

Ser persona natural o juridica

Contar con el Registre MNacional de Proveedores en la categoria servicios
vigentes

Contar con RUC, activo v habido.

El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma
de 50 12°000,000.00 (son: Doce millones con 00/100 soles), del valor estimado
del ftem Unico, por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de
la convocatoria, durante los 8 afios anteriores a la fecha de la presentacion de
ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisidn del
comprobante de pago, segin corresponda; ¥ correspondiente a un maximo de 20
contrataciones. Se considera servicios similares a los servicios de alimentacidn
colectiva o masiva en Universidades, Hospitales pablicas o privadas.

RECURSOS A SER PREVISTOS POR EL PROVEEDOR
Som los signientes:
15.2.1, EQUIPAMIENTO
152.1.1. EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
15.2.1.1.1. EQUIPO ESTRATEGICO

» 02 unid. Contenedores para residuos solidos
#02 unid. Lector de codigo de barras
=12 unid. Computadora de escritorio, procesador min 2.00 ghz
= (2 unid. Monitor de CO2
= (12 unid, Botiquin de primeros auxilios,
« (2 unid, Extintores cargados y en buen fimcionamiento
« (02 umid, Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 lis.
=12 unid. Congeladora Industrial de 3 puertas con capacidad 100 Its.
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= 02 unid. Conservadora Industrial de 4 puertas con capae. 100 lis.
# 02 unid. Cocina Industrial a gas de 4 homillas
=02 unid. Cocina Industrial a gas de 3 homillas
=02 unid. Licuadora
=3 unid. Homo microomndas
=06 unid. Mesa de trabajo de acero inoxidable
» 0] unid. Balanza electronica para racion’ 5 kg
= 06 unid. Estantes de acern inoxidable, con recubrimiento de videio
» (4 unid. Linea de atencién de servido al cliente de acero inoxidable,
con recubrimiento de vidrio,
# 01 unid exhibidor del ment diario
« 01 unid. Vehiculo rigido furgoneta, con carga Gtil minimo de 600
kg. y un volumen de carga minima de 3.5 m3
15.2.L1.2. OTROS EQUIPAMIENTOS
+03 unid. Equipo para refresco de acondicionarse en el comedor
03 unid. Olla Industrial alta N° 70 de acero inoxidable de alia

presion

#03 ynid. Olla Industrial alta N° 60 de acero inoxidable de alta
presion

=03 unid. Olla Industrial alta N® 60 de acero inoxidable de alia
presion

=04 unid. Olla Industrial alta N° 70 de acero inoxidable de alta
Presion

#03 unid. Olla Industrial alta N° 50 de acero inoxidable de alta
presidn

=01 unid. Olla Industrial alta W® 70 de acero inoxidable de alta
presion

o2 ynid. Olla Industrial alta N2 60 de acero inoxidable de alla
presion

# 02 unid. Contenedor plastico para verdura

o (4 unid. Sartén N 80, de material antiadherente

= 4 unid. Perol N® 80, de material antiadherente

08 umd. Cucharén de acero inexidable

#06 unid, Trinche de acero inoxidable de 30 cm X 40 ¢m.
=00 umid. Espatula de acero inoxidable,

# | ¥ unid. Cuchillo de acero inoxidahle

#06 unid. Hacha de acero inoxidable

# 24 unid. Tabla de picar de silicona.

=6 unid. Colador de acero inoxidable de varios tamafios
#12 unid. Colador de plistico de varios tamafios

06 unid. Contenedor de plastico con tapa

* 12 unid. Boll de acero quirirgico con tapa

* 12 unid. Contenedores de acero con tapa

¢ |2 unid. Pinza de acero inoxidable

# |6 umid. Cucharon de acero inoxidable

# 12 unid. Sanson de 75 lts pldstico para agua.

* 24 umid. Jarra de plastico con medida de varios tamafios

+ 1500 unid. Plato tendido grande (Porcelana o Loza)

# 1500 unid. Plato tendido mediano{Poreelana o Loza)
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= 1 500 unid. Plato sopero (Poreelana o Loza)

= 1 500 unid. vasos{Vidrio o acero inoxidable)

* | 500 unid. taza o jarro (Poreelana o loza)

* 1500 unid. dulcera (vidrio)

# | 500 unid. cuchara grande de acero inoxidable.

& | 500 unid. tenedores de acero inoxidable.

# 1 500 unid, Cuchillo de mesa de acero inoxidable

* 1 500 unid, cucharita de acero inoxidable

& 1500 unid, Taza o jarro {Porcelana o loza)

# 1 500 unid. de bandeja no deslizable de polipropileno capacidad de
tres platos v un vaso,

# Mascarnillas, guantes v equipo de EPP

» Alcohol, aleohol en gel

# Jabdn liguido

* Papel 1oalla

15.2.1.2, INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA
Mo aplica

15.2.13. PERSONAL

15.2.1.3.1. PERSONAL CLAVE
Son los signientes:

(Tiempo Completo)
= Tilo  profesional en Ingenieria. en
Industrias Alimentarias o Ingenieria de

| :, —-/ 15213.1.1.PERFIL REQUERIDO PARA EL PERSONAL
\"’-“-:—EE'_M:D PROPUESTOD
T i SUPERVISOR DE CAL N
CARGO ‘ IDAD FUNCION PRINCIPAL

. Apoyﬁ en los controles de

FORMACION Alimentos o Ingenieria Industrial; emitido ]IIEITES_D ;.r_ HI:'E: :1 Ny ].as
por una Universidad Piblica o Privada, maTenas primas de’ almacen,
Deberi contar con: ademfs de verificar el
» Diplomado en Implementacion y | ™otulado y etiquetado de los
Auditoria del Sistema BPM, POE, POES, | &limentos.
Plan HACCP. Minimo 20 horas lectivas
« Diplomado en Bioseguridad Laboral| * Responsable de los controles
aplicado al COVID-19. Minimo 20 horas ~ 9¢ inocuidad en las ctapas de
CAPACITACION lectivas elaboracion del personal.
| = Curso en Etiquetado y rotulado de R i
alimentos envasados. Minimo 10 horas esponsable que se cumplan
| lectivas los instructivos de Limpieza |
| ® Curso de Capacitacion en temas ¥ Desinfeccion de materias |
| seguridad y salud en el trabajo. Minimo | primas, equipos v utensilios. |
10 horas lectivas
| Minimo 5 afios como Supervisor de Calidad Responsable  de  elaborar,
en servicios iguales o similares al objeto dela | implementar vy revisar los
EXPERIENCIA  convocatoria, se acreditard con cualquierade |  manuales (BPM vy PH&S),
los siguientes documentos: (i) copia simple ademas dichos manuales
de contratos v su respectiva conformidad o




/ Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

(ii) constancias o (1) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

deben  ser firmados v
validados por el Supervisor
de Calidad,

» Gestionar el mangjo

adecuado de los residuos

CANTIDAD Una orginicos e inorganicos, y su
debida derivacion final.
ADMINISTRADOR
. CARGG (Ti Parcial) _I_"UNEI{IN FRINCIPAL _
Titulo profesional en Administracion o B
FORMACION Contador o Economista; emitido por una
Universidad Publica o Privada.

Deberd contar con:
® Diplomade en Gestibn Laboral v
Recursos Humanos, Minimo 20 horas
lectivas
| ® Diplomado en Gestion de Calidad e
Inocuidad Alimentaria. Minimo 20 horas
lectivas
~. # Curso de Buenas Practicas en Manejo de
e 7 | CAPACITACION Rels'tfluos Sdlidos aplicado al Covid-19.
19 %4 Minamo 10 horas lectivas
|8 e B * Curso en Administracion de Restaurantes

-,l{__:;;_z_l;;-__-. 7% y Afines. Minimo 10 horas lectivas
N ks |+ Cuso Taller en Primeros Auxilios,

Minimo 10 horas lectivas

* Responsable de las |

Minimo 5 afios como Administrador en |

servicios iguales o similares al objeto de la

| convocatoria, se acreditard con cualquiera de

los siguientes documentos: (i) copia simple

| EXPERIENCIA de contratos ¥ su respectiva conformidad o

* Responsable  del  clima

J
|
|

laboral del personal,

= Encargado de la logistica y

operacidn  del  almacén,
control de ingresos y egresos
para  mantener el stock
necesario para la elaboracion
de los alimentos.

capacitaciones del personal |

(i) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera
fehaciente demuestre la cxperiencia del
personal propuesto,
CANTIDAD Uno |
[ NUTRICIONISTA p i
CARGO [ P Feich | FUNCION PRINCIPAL ‘
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| - Titwle profesional en Bromatologia ¥
FORMACION Mutricion, emitide por una Universidad
| Piiblica o Privada.
| Debera contar con:
# Diplomado en Educacidn Alimentaria,
Minimo 20 horas lectivas
# Diplomado en Conteol de Calidad v
Tecnologla de Alimentos. Minimo 20
horas lectivas
» Diplomado en Nutricion v Dieta, Minimo
20 horas lectivas
# Diplomado en Implementacion  y
Aunditoria del Sistema BPM, POE, POES,
Plan HACCP. Minimo 20 horas lectivas
# Curso Taller en Primeros Auxilios.
Minimo 10 horas lectivas |
Minimo 5 afios como Nufricionista en
servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, se acreditara con cualgquiera de
los siguientes documentos: (i) copia simple
de contratos y su respectiva conformidad o
(ii) constancias o (iii) cemificados o (iv) |
cualquier otra documentacion que, de manera '
fehaciente demuestre la experiencia del

| CAPACITACION

EXPERIENCIA

* Elaborar la programaciin del

menu mensual,

|« Determinar el aporte de

Keal, gr. de proteinas, grasas
y carbohidratos v cantidad
de vitaminas y minerales
mis relevantes, por

preparaciin,

& Elaborar las hojas
informativas de los mends de
forme diaria  para los
alumnos en A3; asi como
afiches nutricionales,

FUNCION PRINCIPAL

personal propuesto.
© _||CANTIDAD Uno o
¥
| COORDINADOR EN NUTRICION
C@.- | __ (Tiempo Completo)
FORMACION Bachiller en Bromalologia y/o Muiricion;

emitido por una Universidad Pablica o
Privada,
CAPACITACION | Deberd contar con:
# Diplomado en Educacidn Alimentaria.
Minimo 20 horas lectivas
» Diplomado en Control de Calidad y
Tecnologia de Alimentos. Minimo 20
horas lectivas
# Diplomado en Nutricion y Dieta. Minimo
20 horas lectivas
» Curse Taller en Primeros Auxilios.
Minimo 10 horas lectivas |

# Encargado de cumplir con la
programaciin de la racion
alimentacidn diaria, segin el
CTOMOZTama ¥ normas de
nutricion establecidos.

s Realizar el control  del
gramaje en conjunto con el
supervisor de calidad al
momente de trozado de las
porciones.

EXPERIENCIA i Mimimo 2 afios como  coordinador wo |
| asistente de Nutricionista en servicios igusales

| o similares al objeto de la convocatoria, s

acredifara con cualquicra de los sigulentes

| documentos: (i) copia simple de contratos y |

su respectiva conformidad o (ii) constancias |
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o (i) certificados o (iv) cualqui_er oltra

documentacién que, de manera fehaciente
demuestre la  experiencia del  personal
propuesto.

CANTIDAD Uno
RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y  rd TN
CARGO | SALUD FUNCION PRINCIPAL
_(Tiempo Parcial) Al
-Titulo profesional en Enfermeria yio, s Responsable de la funcion de
FORMACION Psiciloge; emitido por une Universidad  yigilancia de la salud de los
P'Iflbliﬂa ¢ Privada. trahajad d i
Ladores }-' [} 0%
Deberd contar con; beneficiarios al comedor.
sDiplomado  en  Salud  Ocupacional.
Minimo 20 horas lectivas * Brindari capacitaciones
CAPACITACION |, piplomado en Bioseguridad para la| sobre  Prevencion  de

prevencion v control del COVID-19.
Minimo 20 horas lectivas

AL a’h\\- | EXPERIENCIA

F

-y 9""-'!.;. e b

| Seguridad y Salud en el Trabajo en servicios
iguales al objeto de la convocatoria, se
acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (1) copia simple de contratos y
su respectiva conformidad o (i) constancias
o (i) certificados o (iv) cualquier ofra
documentacion que, de manern fehaciente

demuestre la  experiencia del personal |

propuesto.

CANTIDAD

- -

Uno

Minimo | afio como Responsable de la

accidentes o temas de la

Salud Ocupacional.

* Responsable de wigilar y
controlar que se cumplan las
medidas de bioseguridad.

CARGO

FORMACION

MAESTRO DE COCINA
(Tiempo Completo)

FUNCION PRINCIPAL

Educacidn Superior.

- Titulo de Técnico en Cocina o Gastronomia |
o chefi emitido por un Instifutc de

e Serd responsable en forma
permanente de planificar y
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Deherd contar con: controlar la i'.nrepamui{m de
# Diplomado en Gestion de la Calidad e los alimentos
Inocuidad Alimentaria. minimo 20 horas

[
| lectivas. » Serd responsable de dirigir al
| *Curse de Higiene y Manipulacion de personal de cocina que estard
| Alimentos. Minimo 20 horas lectivas, 4 5u cargo. |

CAPACITACION & Curso de Seguridad v Salud en el Trabajo. |
Minime 10 horas lectivas [
¢ Curso de Almacenamiento, transporte y
distribucion de los alimentos. Minimo 10
horas lectivas
sCurso Taller em Primeros Auxilios.
[ Minimo 10 horas lectivas

Mimimo 4 afios como Maestro de cocina en

servicios iguales al objeto de la convocatoria,
se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (ijcopia simple de contratos y
EXPERIENCIA su Teapectiva conformidad o (ii) constancias
o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente
demuestre la  experiencia  del  personal
propuesto. [

| CANTIDAD | Uno

15.2.1.3.2. PERSONAL NO CLAVE
1. Cantidad: UNO
2. Cargo: ALMACENERO (Tiempo completo)
sResponsable  de  Almacén del Comedor de Ja
UNHEWV AL,
3. Formacidn: Egresado y/o Titule de Técnico en Administracion v/o
Contador v/o Eeonomia,
4. Experiencia: Minima de uno (1) afios como Almacenero en
Entidades Pablicas wo Privadas.
5. Capacitaciin:
«Curso en Almacén. Minimo 10 horas lectivas.
# Curso en Métodos de Inventanio, Minimo 10 horas lectivas,
# Curso de Principios Generales de Higiene. Minimo 10 horas
lectivas.
« Curso de Taller en Primeros Auxilios, Minimo 10 horas
lectivas,

1. Cantidad: UNO
2. Cargo: REGISTRADOR DE DATOS (Tiempo completo)
#Responsable  de  registre de  asistencia de  los
benshicianos al Comedor de la UNHEWVAL,
3. Formacién: Estudiante y/o Egresado en Administracion wio
Contader y/o Economia v'o Computacién ¢ Informatiea; por la
Universidades yfo Instituto Superior.
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4. Experiencin: Minima de uno (1) afios como Digitador yio
Registrador de Datos en Entidades Pablicas /o Privadas.
5. Capacitacion:
& Curso en Office. Minimo 10 horas lectivas.
# Curso de Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas
lectivas.

1. Cantidad: DOS
2. Cargo: COCINEROS (Tiempo parcial)
* Responsable de la preparacion de los alimentos
s Responsable de dirigir al personal de cocina que estard a
s cargo,
3. Formacién: Secundaria incompleta o completa, Certificado de
Estudios
4. Experiencia: Minima de tres (3) afios como cocinero en servicios
iguales o similares al objeto de contratacian
5. Capacitaciin:
= Curso de Higiene ¥ Manipulacidn de Alimentos, Minimo 10
horas lectivas,
= Curso de Inocuidad de los Alimentos, Minimo 10 horas
lectivas,
» Curso de Seguridad y Salud en el Trabajo, Minimo 10 horas
lectivas,
= Curso de Principios Generales de Higiene, Minimo 10 horas
lectivas.
& Curso de Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas
lectivas.

=

. Cantidad: SEIS
2. Cargo: EXPENDEDORES DE RACION (Tiempo completo)
*Respomsable de servir ¥ la entrega de la racion
alimentaria a los comensales
* La Atencion al comensal,
*5Se encarga de realizar el envasado y empague de la
racién alimentaria, cuando comresponda.
3. Formacién: Primaria /o Secundaria incompleta, Cerificado de
Estudios
4. Experiencia: Minima de uno (1) afio como expendedor de racidn
en servicios iguales o similares al objelo de contratacion
5. Capacitacidn:

= Curso en Buenas Préclicas de Manipulacidn, Minimo 20 horas
lectivas.

1. Cantidad: SEIS
2. Cargo: AYUDANTE DE COCINA (Tiempoe completo)
sEncargado de asistir al cocinero en los aspectos
relacionados a la preparacion de alimentos,
= Responsable del trozado, picado, fileteado, lavado ¥
desinfectado de los insumos para el preparado de la
racion alimentaria,
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jrx)

—
*

=

4.

5.

. Formacidn: Secundaria incompleta, Certificado de Estudios
. Experiencia: Minima de dos (2) afios como ayudante de cocina en

servicios iguales o similares al objeto de contratacidn.

. Capacitacion:

# Curzo en Buenns Pricticas de Manipulacidn, Minimo 20 horas
leciivas,

Cantidad: SEIS
Cargo: PERSONAL DE LIMPIEZA (Tiempo completo)
oS¢ encargarda de la limpieza y desinfeccion del
equipamiento estratégico v no estratégico,
e Responsable de la limpieza v desinfeccidn de la
infracstructura y el establecimiento interior y exterior,
Formaecion: Secundaria incompleta, Certificado de Fstudios

- Experiencia: Minima de seis (6) meses como ayudante de limpieza

en servicios iguales o similares al objeto de contratacidon
Capacitacion:
» Curso en Buenas Practicas de Menipulacidn, Minimo 20 horas
lectivas,

. Cantidad: CUATRO

Cargo: OPERADOR EN DESINFECCION DE ALIMENTOS (Tiempo
completoy
*5¢ encargard de la limpieza y desinfeccion de los
insumos v la materia prima adguiridos del mercado v/o
proveedor
* Responsable del traslado de los insumos yio materia
prima &l almacén.
Formacion: Secundaria incomplela, Certificado de Estudios
Experiencia: Minima de uno (1) afio como ayudante de limpieza
en servicios similares al objeto de contratacion
Capacitacion:
# Curso en Buenas Pricticas de Manipulacitn, Minimo 20 horas
lectivas.

Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato el
adjudicatario deberd adjuntar aquellos documentos que acreditaron la formacion,
experiencia, capacitacion y de corresponder los requisitos de todo el personal no
clave (expendedor de racidn, Ayudante de cocina, empaquetador de alimentos,
ayudante de limpieza v Operador en desinfeccion de alimentos.

16. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

Son los siguientes

16.1. OTRAS OBLIGACIONES
16.1.1. OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

*En caso de que algin comensal se enferme o resulte afectado su salud
fisica, por causa de los alimentos consumidos en el comedor universitario,
debidamente comprobado; el proveedor deberd cubrir la totalidad de los
pastos que implique recuperarse del dafo causado.

= Cualquier desperfecto que se produzca en los servicios bisicos, durante la
cjecucion del contrato, serd de completa responsabilidad del contratista
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eon excepeion de aquellos hechos imputables a la Entidad.

# E] contratista deberd cancelar mensualmente el consumo de los servicios
basicos (agua y luz) debiendo presentar los comprobantes de pago cada fin
de mes. En caso de que no cumpliera esta funciém, serdn descontados
sutomaticamente de los pagos mensuales realizados al contratista.

& Deberd contar con su propio suministro de gas con las certificaciones
pendientes,

+ El contratista deberd garantizar la instalacién del equipo de gas propano
(tanque de gas), en un espacio adecuado con capacidad de almacenaje
necesano para la atencion de beneficiarios de comedor universitario con
la debida certificacion otorgada por el drgano competente,
OSINERGMIN.

*El contratista debera asumir integralmente el costo que genera la
aplicacion del plan de vigilancia, prevencidén y control de la COVID-19 y
otros, durante el desarrollo del servicio.

*El contratista deberd aplicar los manuales: BPM (buenas pricticas de
manufacturas) y PH&S (programa de higiene y saneamiento).

= El confratista es responsable de la ubicacidn de los dos (2) extinguidores
en lugares visibles cuyo uso debe ser de conocimiento de todo el personal.
El costo de recarga de los extintores estd bajo responsabilidad del
contratista.

*El contratista es responsable de los dafios y perjuicios que pudiera
ocasionarse durante el desarrollo del servicio de preparacion de la racion
alimentaria. De producido el dafio o perjuicio en la infraestructura —
Comedor Universitario — ¢l Conirafista tiene un plazo de 5 dias calendarios
sipnientes de producido el hecho para la reparacién o el cambio
corresponddiente, de no producirse el cambio o la reparacion la Entidad
Convocante realizard €] descuento del pago parcial.

® Todos los wensilios de cocina no deberdn contar con fisuras o abolladuras
u ptre aspecto gue deforme el aticulo de ser el caso deberd ser
reemplazados en forma inmediata,

# El contratista debera de cumplir con la obligacidn de exhibir, anles de cada
servicio de desayuno, almuerzo v cona, una muestra de referencia de la
preparacidn correspondiente en una vitrina ubicada en un drea visible para
los uswarios. Este procedimiento tiene como finalidad de informar a los
beneficiarios sobre la racidn estindar que les corresponde, garantizar la
transparencia ¥ el control de calidad del servicio, facilitar la verificacion
visual de las preparaciones v su conformidad con los estandares
establecidos en el contrato. La vitrina deberd estar en una ubicacion
estratégica dentro del comedor, claramente visible para los beneficiarios,
cada muestra de referencia debera incluir una etiqueta visible que indigue
¢l nombre del plato, las porciones correspondientes y los componentes

-

principales de la preparacion, las muestras deberdn ser representativas de
las porciones reales servidas a los beneficiarios v mantenerse en
eondiciones higiénicas adecuadas durante el Hempo de exhibicion.

16.1.2, RECURSOS Y FACILIDADES A SER PREVISTAS POR LA ENTIDAD
* La Entidad contratante debera de proporcionar al contratista el software
con las bases de datos de los estudiantes benehiciarios de la racidn
alimentaria, debiendo actualizarse semanalmente de acuerdo a la relacidn
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proporcionada por la Direccidn de Bienestar Universitario.

16.1.3. OTRAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAI
+ Supervision v control del servicio estard a cargo de la Direccion de
Bienestar Universitario de la UNHEVAL v la Unidad Funcional de
Comedor Universitario
16.1.4. CONDICIONES PARA LA EJECUCION CONTRACTUAL

*Lua Entidad convocante debera entregar los ambientes del comedor
universitario dentro de uno (01) dia hibil siguiente de la suscrito &l
contrato; v el contratista deberd dar la conformidad por la recepcion de los
ambientes dentro de los dos (02) dias hdbiles siguientes de recibido el
comedor universitario.

» El contratista deberd de acondicionar e instalar los equipos para realizar el
servicio de preparacion y expendio de la racidn alimentaria dentro de los
dos (2} dias hibiles siguientes a la conformidad de recepeidn del comedor
universitario.

* La entrega de la orden de servicio al contratista serd dentro de los cince

' (05) dias habiles siguientes a la suscripeion del contrato,

#La entidad convocante deberd entregar por dnica vez la relacidn de los
comensales beneficiarios correspondiente al primer mes, en €l plazo
mdximo de un (1) dia calendario siguiente a la suscripeion del contrato.

* De forma excepcional la Entidad contratante deberd entregar, la relacion.
de los comensales beneficiarios correspondiente al inicio de la primera y
sepunda semana (2 semanas), a mas tardar al dia siguiente de haberse
perfeccionado el contrato entre la Entidad contratante v el Contratista

L]

16.2. SISTEMA DE CONTRATACION
Es a Precios Unilanos

.'R\? Iwﬁ_.f_-
163, ADELANTOS
No se otorgaran adelantos de ninglin lipo.

16.4. GARANTIAS
16.4.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Si.
16.4.2, GARANTIA DE ADELANTO
Mo se otorgaran adelantos directos,

16.4.3, GARANTIA POR LA PRESTACION ACCESORIA
Mo aplica

16.5. SUBCONTRATACION
No se otorgaran subcontrataciones

16,6, CONFIDENCIALIDATY
El proveedor no deberi de divulgar informacidn de la Universidad Nacional
“Hermilio Valdizan™ sin autorizacion escrita de la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNHEVAL.

16.7. PROPIEDAD INTELECTUAL
Mo aplica
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16.8. MEDIDAS DE CONTROL O SUPERVISION DURANTE LA EJECUCTON
CONTRACTUAL
Son las siguientes )
16.8.1. AREAS QUE COORDINARA CON EL CONTRATISTA
Direccifm de Bienestar Universitario de la UNHEVAL

16.8.2, AREAS RESPONSABLES DE LAS MEDIDAS DE CONTROL O
SUPERVISION

= El drea usuaria a través de las visitas realizard la supervision y control de
la prestacion del servicio.

# Independientemente la supervision y control, las visitas inopinadas tendran
una frecuencia minima de una (1) vez por mes o una (1) visita por semana
como minimo, la cual estard formada por un representante de la Direccion
de Bienestar Universitario, un representante de OCI, y un representante de
la unidad de abastecimiento (la conformacion lo establecerd el titular del
pliego).

= Loz producios perecibles deberan cumplir con las condiciones dptimas, los
mismos que seran venificados a través de los andlisis v la revisidn
bromatoldgica realizado por ¢l funcionario responsable que la entidad
designe,

17. CﬂNEﬁRHlDﬂD DE LA PRESTACTON
17.1. AREA QUE BRINDA LA CONFORMIDAD
Direccidm de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

17.2. PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD
Cuando lo considere necesario la Direecion de Bienestar Universitario, solicitard
las pruebas bromatolégicas, bacterioldgico, toxicolégico, fisicoguimico
necesarias cuyo costo serd asumido por el contratista

18. FORMA DE PAGO

El pago se realizard de forma periédica (mensual) a la conformidad de la
Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL, para ello deberd
presentar en forma fisica o electronica dentro de los 5 primeros dias del mes
siguiente, lo que se indica:

e Solicitud de pago

e Factura o comprobante electronico

» Documento que acredita la entrega v recepeidn de la racidn alimentaria.

19, PENALIDAD POR MORA
Se aplicardn la siguiente penalidad de acuerdo con lo establecido en el articulo 162°
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,

20, OTRAS PENALIDADES APLICABLES
Se aplicardn la siguiente penalidad de acuerdo con 1o establecido en el articulo 162%
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado:
FENALIDADES ]
N® | Supuestos de aplicacion de penalidad r Forma de céleulo Procedimiento
1 En caso culmine la relacidn contractual y el | 50% de ULT por | Segin  informe de  la
personal ofertado v I entidad no haya | cada dia de ausencia | Direccién de  Bienestar
aprobado la sustincin del personal y por | Universitario de la
| eada personal UNHEVAL,
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2 Imanﬂblmalimmmaqucfufmanpmede 25% de ULT por Segin  informe de

| exiemos sutorizados.

los insumos para la elaboracidn de la racién
alimentaria, no cumplan en la inspeccion
bromatologicn ¥ nutricional realizada por el
drea usvana, por la comision de control,
ﬁrgmdccmwlluitinm&mluu:g.ﬁmus

cada ocurrencin

Direcen'm de Bicncstar
Universitario de la
UMNHEVAL

3 | Cuando el perscnal ofertado no cumpla con | 20% de ULT por | Sepin  informe de la
los protecolos o o utilice los EPP, durante | cada dia. Direccion de  Hienesiar
el servicio de préparacion y expendio de Universitario de la
alimenios. UNHEVAL |

4 | Cuando el personal ofertado vo se encuentra | 20% de ULT por Segin  informe  de  la
en los ambientes prestando e servicio cada dia de susencia y | Direecién.  de  Bicnestar

por cada trabajador, Universitario de Ia
LUMHEVATL

3 | Cosndo el contratistn no ceente con los | 20% de ULT por | Segin  informe  de  In

equipos declarados en 1a oferta cada dia de | Diréccion  de Bienestar
incuimplinenlo y por | Universilario de la
cada equipo UMHEV AL ]

& | Cuando el comratista fo cuente con los | 20% de ULT por | Segin  informe de  la
ambientes v servicios higiénicos (Lavadero, | cada dia de | Dirsccién de Bienestar
sanitaria), limpios o en éptimas condiciones, | meumplimienio | Universitario de la

UNHEVAL

7 | Cuande ¢l personal propussto ne porte ¢l | 20% de ULT por | Segim informe  de  In
westuario o uniforme para desarrollar el | wabajador ¥ por cada | Direccién  de  Bicnestar
presente servicio dia Universitario de la

| UNHEVAL .

B | Cuando el contralistz no cuents com bos | 20% de ULT por | Segin  informe de I

SquIpas opertivos cada dia de | Dbreccion de  Bieneslar
incumplimiento v por | Undversitario de la
| cada eguipn UM IHEVAL |

8 | Cusnde el personal propuesto libora en | 50% de ULT por | Segin  informe de s
estado enfermo o cuente com cores en el | wabajador y por cada | Direccién = de Bienestar
cuerpo 0 con ulceraciones en la piel v otros | dia Universitario de la
problemas que puedan afectar la inocuidad UNHEVAL

|| de los alimentos | |

10 | Cuando el confratista no cuente con los [ 10% de ULT por| Segiin informe  de la
medicamentos minirmos en ¢l botiquin de | cada dis de Direceidn  de  Bienestar
primeros auxilios. incumplimients Universitario de la

UNHEVAL .

I Cusndo el contratista oo cuente con bos | 20% de ULT por | Segin  informe de Ia
maruales: BPM  (buenes  pricticas  da | cads ocurrencia Direccidn  de  Bicnestar
manufacturas) ¥ FH&S (programa de higiens Universitario de la |

| ¥ sanenmicnto} UNHEVAL

12| Cvendo el contratista incumpla con ¢l | 10% de ULD por| Segln informe de Iz
cronograma  de  saneamicnto  ambientzl | cada ocuwrrencia Direccion  de Bienestar
(fumigacion, desmieciacion, desratizacidn). Universitario de la

- | UNHEVAL N

13 | Cuando ¢l comratista incumpla con el | 20% de ULT por Sepin  mforme de In

cronograma de preparacion de Jos mends. cada sourrencia Direccife e Hienestar
Universitario de Ia
B LUNHEV AL

14 | Cuande of contratista incumpla con elaborar | 20% de ULT por | Scgin  informe  de  fa
el cronogrema de adguisicidn de insumos | cada oourrencia Direceim de Biencstar
relevantes Universitario de la

UNHEVAL |

15 | Cumndo el contratista cxpenda racionss de | 20% de ULT por | Semin  informe  de s

alimentos  frios, crudos,  guasdados, | coda ocurrencia Direccion  de Bienestar
| contaminados Uitiversitario de: Ia
L | UNHEVAL
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16 | Cuando el contratista incumpla el prohibido | 20% de ULT por | Sepin informe  de I
diel uso de residucs de la comida cada ocurrencia Dhreceion  de  Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL |
17 | Cuando ol contratista expenda raciones | 50% de ULT por | Sepin  informe de I
| contaminadns. cada oourmrencia Direccidn  de  Bienestar
Universitario de Ia
| UNHEVAL
18 | Cuando se evidencie a tavés del endlisis| $0% de ULT por| Segin  informe de la
microbioldgico, fsica o quimica, la recion de | cada ocurrencia Direccidn  de  Bienestar
alimento contaminado. Universitario de la
~ LUNHEVAL
19| Cusndo el contratista no compla con entregar | 20% de ULT por | Segin  informe  de  Ia
la racida de almentos (desayuno, almuerzo y | cads ocurrencia Direccrdm de  Bienestar
cena), deniro del plazo establecido Universitario de la
| | UNHEVAL -
20 | Cuando o  comtralista  incumpla o | 20% de ULT por Segin  informe de Ia
cronograma de capacitacion el personal | cada ocumrencia Direccidn  de  Bienestar
clave ¥ no clave Unnversitario de Ia
1 UNHEVAL ]
2l | Cuando el comtrutista no  levante las | 20% de ULT por | Segin  mforme de s
cbservaciones  formuladas  por  ofras | cada ocurrencia Direccidn  de  Bienesiar
| entidades distintas a 1a Universidad Nacional | Universitario de la
“Hermalio Valdizan™ | UNHEVAL

Nota: Cuando las Entidades Sanitarias DIRESA Y SENASA, ademis de la
Fiscalia realicen una supervision o inspeccidn inopinada a la infraestructura o al
establecimiento y encuentren observaciones en el establecimiento v soliciten
mediante acta el levantamiento de las mismas otorgando un plazo prudente: el
contratista (comedor) estd en la obligacidn de levantar dichas observaciones, de
no ser leventadas en el tiempo establecido, se aplicaran las penalidades respectivas
segin lo descrito en ¢l punto 21, de los Términos de Referencia.

Asi mismo, en caso de que el comité de control Organo de Control Tnstitucional,
DIRESA, SENASA u ofre organismo externo autorizado, informe sobre la
comision de los actos establecidos en el cuadro de penalidades se aplicaran la
penalidad establecida,

21. RESPFONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
En los contratos de bienes y servicios, el contratista es responsable por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo no menor de veinticuatro (24) horas
contado a partir de la recepeion.,

12, DECLARATORIA DE VIBILIDAD
Mo aplica
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ACREDITACION PARA LA ADMISION
Se detalla a continuacion:

» El Numero Maximo de integrantes que debera conformar un Consorcio, es de dos
{2) consorciados, debiendo acreditar con la copia de la promesa de consorcio.

» El participante integrante del Consorcio que acredite la mayor experiencia deberi
contar como minimo con el 70% de participacion en las obligaciones del contrato,
debiendo acreditar con la propia promesa de consorcio,

REQUISITOS DE CALIFICACION
Se detalla a continuacidn: )
A CAPACIDAD LEGAL ml
HABILITACION
Requisitos:
» Certificado de Principios Generales de Higiene del CODE ALIMENTARIUS
(PGH), el alcance en elaboracion de alimentos de consumo humano.

Acreditacidn:
» Copia del Certificado de Principios Generales de Higiene del CODE
| ALIMENTARIUS (PGH), ¢l alcance en elaboracidn de alimentos de consumo
humano.

CAPACIDAD TECNIC:} Y PROFESIONAL
EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos: [
02 unid. Contenedores para residuos solidos
02 unid. Lector Biométrico de Huella
02 unid. Computadora de escritorio, procesador min 2.00 ghz
02 und. Monitor de CO2,
02 unid. Botiguin de primeros auxilios.
02 unid. Extintores cargados y en buen funcionamiento
02 unid. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 Its.
02 unid. Congeladora Industrial de 3 puertas con capacidad 100 lts.
02 unid. Conservadora Industrial de 4 puertas con capac. 100 Its,
02 umid. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas
02 unid. Coeina Industrial a gas de 3 hornillas
02 unid. Licuadora
03 unid. Horno microondas
06 unid. Mesa de trabajo de acero inoxidable
01 unid. Balanza electronica para racién’ 5 kg
06 unid. Estantes de acero inoxidable, con recubrimiento de vidrio
04 unid. Linea de atencion de servido al cliente de acero inoxidable, con |
recubrimiento de vidrio.
01 unid exhibidor del memi diario

= (2 unid. Betiquin de Primeros Auxilios.

* 01 unid. Viehiculo rigido furgoneta, con carga itil minimo de 600 kg. v un volumen

de carga minima de 3.5 m3. [

Acreditacion:
Copiz de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra
venta o alquiler u ofro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento

&, B ¢
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estratégico requerido.

CAPACIDAD TECNICA PROFESIONAL

| CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
FORMACION ACADEMICA

¢« UN SUPERVISOR DE CALIDAD

Requisitos:

Titulo profesional en Ingenieria. en Industrias Alimentarias v/o Ingenieria de
Alimentos y/o Ingenieria Industrial; emitido por una Universidad Publica o Privada,

S
Eh-‘l

¢« UN ADMINISTRADOR

Requisitos:

Titulo profesional en Administracion y/o Contador y/o Economista; emitido por una
Universidad Pablica o Privada.

* UN NUTRICIONISTA
Requisitos:

Titulo profesional en Bromatologia y Nutricién; emitido por una Universidad Piblica
o Privada.

* UN COORDINADOR EN NUTRICION

Requisitos:
Titulo profesional en Bromatologia y/o Nutricion; emitido por una Universidad
Piblica o Privada.

* UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:
Titulo profesional en Enfermeria y/o, Psicologo; emitido por una Universidad Pablica
o Privada.

= UNMAESTRO EN COCINA
Titulo de Téenico en. Cocina y/o Gastronomia y/o chef; emitido por un Instituto de
Educacion Superior.

Acreditacidn:

El GRADO O TITULO PROFESIONAL, seré verificado por el comité de seleccion
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal
web de la Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU
a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el Registro Nacional
de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del
siguiente link : http://www.titulosinstitutos.pe/, segtin corresponda.

En caso el GRADO O TITULO TECNICO O PROFESIONAL, no se encuenire
inscrito en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo
a fin de acreditar la formacién académica requerida. )

2 CAPACITACION j
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UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
* Diplomado en Implementacion v Auditoria del Sistema BPM, POE,
POES, Plan HACCP. Minimo 20 horas lectivas
s Diplomado en Bioseguridad Laboral aplicado al COVID-19. Minimo
20 horas lectivas
* Curso en Etiquetado v rotulado de alimentos envasados. Minimo 10
horas lectivas
* Curso de Capacitacion en temas seguridad v salud en el trabajo. Minimo
10 horas lectivas
Acreditacién:
Se acreditard con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTQ, segin corresponda.

UN ADMINISTRADOR(A)
Requisitos:
* Diplomado en Gestién Laboral v Recursos Humanos. Minimo 20 horas
lectivas
¢ Diplomado en Gestion de Calidad e Inocuidad Alimentaria. Minimo 20
horas lectivas
» Curso de Buenas Practicas en Manejo de Residuos Solidos aplicado al
Covid-19. Mimimo 10 horas lectivas
e Curso en Administracion de Restaurantes y Afines. Minimo 10 horas
lectivas
&  Curso Taller en Primeros Auxilios, Minimo 10 horas lectivas
Acreditacién:
Se¢ acreditari con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTO, seglin commesponda.

UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
s Diplomado en Educacién Alimentaria. Minimo 20 horas lectivas
Diplomado en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos. Minimo
20 horas lectivas
» Diplomado en Nutricion y Dieta. Minimo 20 horas lectivas
» Diplomado en Implementacion y Auditoria del Sistema BPM, POE, |
POES, Plan HACCP, Minimo 20 horas lectivas
« Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas
Acreditacion:
Se acreditard con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTOS, segiin corresponda.

UN COORDINADOR EN NUTRICION
- Diplomado en Educacién Alimentaria. Minimo 20 horas lectivas
- Diplomade en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos. Minimo 20 horas
lectivas
- Diplomado en Nutricion y Dieta. Minimo 20 horas lectivas
- Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas lectivas
UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
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Requisitos: |
# Diplomado en Salud Ocupacional. Minimo 20 horas lectivas
# Diplomado en Bioscguridad para la prevencién y control del COVID-
19. Minimo 20 horas lectivas |
Acreditacién:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTOS, segin corresponda.

UN MAESTRO DE COCINA
Requisitos:
¢ Diplomado en Gestion de 1a Calidad ¢ Inocuidad Alimentaria, minimo
20y horas lectivas
» Curso de Higiene y Manipulacién de Alimentos. Minimo 20 horas
lectivas,
Curso de Seguridad y Salud en el Trabajo. Minimo 10 horas lectivas
Curso de Almacenamiento, transporte v distribucién de los alimentos.
Minimo 10 horas lectivas
e Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas lectivas
Acreditacidn:
Se acreditard con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO |
DOCUMENTOS, segiin corresponda.

' Se podrd acrediter la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,

Importante

considerande gue cada crédifo del curso que acredita la capacifacion equivale a diecizéis horas
lectivas, sequn la normativa de la materia.

CAPACIDAD TECNICA PROFESIONAL

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

= UNSUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
Debera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como SUPERVISOR DE
CALIDAD, en servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria. La
experiencia se computard a partir de la colegiatura,

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traddape), para el chmputo del tiempo de dids experiencia
shlo se considerars una vez o] eriodo traslapedo.
Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (i} copia simple de comtratos v su respectiva conformidad o (ii)
constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto,
+« UN ADMINISTRADOR

Requisitos:

Deberad contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como Administrador en
servicios iguales o similares al objefo de la convocatoria. La experiencia se computara

a partir de la colegiatura,
D presentarse experiencia ejecutada paralelamente | trasla ), para el computo del ticrope de dicha cxperiencia

solo se considerara una vez el seriodo traslapades.
Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
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documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii)
constancias o (i) certificados o (iv) cualquier otra documentacidn que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

UN NUTRICIONIST A

Requisitos:

Debera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como Nutricionista en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria. La experiencia se computard
a partir de la colegiatura.

D presentarse experiencia ejecutada paralelimente (trslaper, para el computo del ticmpe de dichs experiencia |
silo s considerard una vez ¢l periodo traslpade.

Acreditacidn:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o i)
constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier ofra documentacicn que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

UN COORDINADOR EN NUTRICION
Requisitos:
Minimo 2 afios como coordinador y/o asistente de Nutricionista en servicios iguales
o similares al objeto de la convocatoria
Acreditacidn:
La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (i} copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii}
constancias o (iii} certificados o (iv) cualquier otra documentacién que, de manera
tehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD .
Reqguisitos:

Deberd contar con la experiencia minima de uno (1) afio como Responsable de la
Seguridad y Salud en el Trabajo en servicios iguales al objeto de la convoeatoria. La
experiencia se computard a partir de la colegiatura,

De presentarse experiencia gjeoutada paralelamente {traslape ), para el cimpute del tiemgo de_dicka experienca
silo se considerard una ver el periodo traslypado. [
Acreditacitn:

La experiencia del persomal clave se acreditard con cualguiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos v su respectiva conformidad o (ii)
constancias o (iif) certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

UN MAESTRO DE COCINA

Requisitos:

Deberd contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como Maestro de cocina
en servicios iguales al objeto de la convocatoria. La experiencia se computara a partir
de la obtencidn del Titulo.

De presentarse experiencia ejecotada paralelamente (traslape), para el cimpute del empo de dicha expericndia
sblo se considerard una vez el periodo traslapado
Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes

documentos: (i) copia simple de contratos v su respectiva conformidad o (i)
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constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto,

» Loz documenios que acreditan 8 expanencia deben incluir las nombres y spellidos dal
personal clave, &l cargo desempedado, el plazo de la prestacian indicando of dia, mes y afio |
de inicio ¥ cuilminacidn, & nombre de la Entidad u organizacion que emife el documento, la

| fecha de emigion y nombres y spelidos de quien suscribe e documenta,

‘ | Importante
|

»  En caso los documentos para acredifer la experiencia establezcan el plazo de la experencia
adguirida por of parsonal clave an meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
comphato.

»  Se considerard aguelia experencia que no lenga una antigdeded mayor @ veinticineo (25) '
afos anferiores a Ia fecha de la presentacion de ofertas.

presenfados por ef pastor para acreditar dicha experiencla, En fal senfido, auwn cuando en fos
documentos presentados fa denominacidn del cargo o pueslo no colncids Weralmente con
agueila previsia on ias bases, se debord validar ia expaniencia s las achividades que realizo af

|

1

|

|

I

| s Al cafificar la experiencia del personal, e debe valorar de manera Integral los documentos
|

| personal cormasponden con la funcldn propla del carge o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR

FACTURACION
Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de S/
Nm 12°000,000.00 (Son: Doce millones con 00100 soles), del valor estimado del ftem .
n_r_»;:‘? _L"t,-. Unico, por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, |
|f§’f durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacidn de ofertas que se |

B
2 DiRGCUION | computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, |
Nk s t‘-“/ seglin corresponda. -

Se consideran servicios SIMILARES a los servicios de alimentacién colectiva o
masiva en Universidades, Hospitales publicas o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i)
confratos u Ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacion; o (i1} comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental v
fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta,
cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago , correspondientes a
un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacidn; de lo contrario,
se asumird que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo
caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones
indicadas en el Anexo N° 8 referidoe a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de gjecucion periddica o continuada, solo se considera como
experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las
conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
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S— S

cancelados,
[

A — |
En IDS.LaSDS que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse |
| | Elmmm dtz .CDTNIHD o el contrato de consorcio del cual se dcspre;'-da fbhacieniema‘iit: |
porcentaje de las obligaciones que se asumio
: : 8 | en el contralo presentado:
| | contrario, no se computard la experiencia proveniente de dicha mntfaln o delo ‘
I

;iﬁj&%s ﬁg‘ﬂ ]Btzup{)r;s?[:tizn ]mmratos derivados de procesos de seleccidn
) 2 del 20,00, » la calificacidn se cefiird a] me i
Directiva “Participacién de Proveedore i " os Copacacrito eu gl
1 5 en Consorcio en las O i
Estado”, debiendo presumirse j fgacioncs saumte )
5 que el porcentaje de las obligacion, i I
0 pres =
| Esr;:egtap: de sﬂlmp’:mﬁn de la promesa de consorcia o del -;:nnt&::m de m:q;::va;ie EE;: |
ue en dichos documentos no se consi j :
1e docu gne el porcenta icipaci
| presumiri que las obligaciones se ejecutaron en partes 1;:ualn:s Je e puricipacion se |

Si el ti ienci
o.:[; rrvs.;lzi pt;f:‘];rad;a la ﬁpmenua ne ex el postor, consignar s dicha expel‘iem:ia|
& matnz en caso que el postor sea sucurs iti
onde natriz _ sal, o fue transmit
| | reorgamizacion  societaria, debiendo acompafiar la ducun;antacié o P?r|
poi el N sustentatoria

| S'l [+ p(JS aﬁﬂiirﬂ i ] [ dE una
| I ; t[)]l EJ[DETIEHCI& dE otra pE-'rSnI'Ja U.[Id]'ca como COnsecue i I
' ; ncia
ﬂm‘gﬂnizﬂmﬁn SDC]EIE.na, debﬁ mﬁcular Hﬂlﬂiﬂ]lﬂ]mmte el -"mf‘:.‘(n ]N. {] |

gﬂri:dcl .zﬁt?cmlﬂeﬂdmpresadlo en moneda extranjers, dehe indicarse el tipo de |
4 publicado por la Superintendencia de Ban '

: Sup : ca, Seguros P
mmi:s;mnduente ala ﬂ_::fha de suscripcidn del contrato, de emision dge la fd' hfip [
servicios o de cancelacion del comprobante de pago, seglin corresponda e '

| Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben [] rese
JuIc1o de s 4 enar eri
a la Experiencia del Postor en g Especialidad. YiSSaniarl Anemo "B mafrido

| Importante |
L |
| .

Al calificar ia experiencia del posiar, se debe locume
_ : valarar de manara inte fos d
ﬁ%ﬁ:ﬁpﬁa acreditar diche sxperigncia. En fal senfidn, Eﬁcmm enn;f: ﬁrmesm#an‘os ' |
| | o demmv:;;;aah;dn del objeto contractual no coingidg lteralments con e;p,ewgﬂffﬁ | |
s a B " .
emxmrianda vl ey Kperiencia si lag sctividades gue BleCLls el postor corespondan & Ia [
|

contrato, ef comité de seleccidn incorpara | J i sUars
ra los requisitos de celificaclén pravist }
| enef requsﬁmieﬂ, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni w.sﬁ'ir:£3 :Bgso;;{ui;i?a‘;' ?|

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el
contrato, el comité de seleccién incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area usuaria
en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

O/
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

Certificado de Principio General de Higiene de CODE ALIMENTARIUS (PGH), el alcance en
elaboracion de alimentos de consumo humano.

Importante

De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitaciéon de un postor, estéa relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacion:

Copia del certificado de principios Generales de Higiene del CODE ALIMENTARIUS (PGH), el alcance
en elaboracion de alimentos de consumo.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:
o 02 unid. Contenedores para residuos sdlidos

o (2 unid. Lector Biométrico de Huella

* 02 unid. Computadora de escritorio, procesador min 2.00 ghz

& 2 umnd. Momtor de CO2,

= (2 unid. Botiquin de primeros auxilios.

+ (12 umd. Extintores cargados v en buen funcionamiento

02 unid. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 lts.

02 unid. Congeladora Industrial de 3 puertas con capacidad 100 Its.
02 unid. Conservadora Industrial de 4 puertas con capac. 100 Its.
02 umid. Cocina Industrial a gas de 4 homillas

02 unid. Cocina Indusirial a gas de 3 hornillas

02 unid. Licuadora

03 unid. Hormo microondas
06 unid. Mesa de frabajo de acero inoxidable
01 unid. Balanza electronica para racion/ 3 kg
* 06 unid. Estantes de acero inoxidable, con recubrimiento de vidio
¢ (4 umd. Linea de atencion de servido al cliente de acero inoxidable, con
recubrimiento de vidrio.
o (1 umd exhibidor del ment diario
02 unid. Botiquin de Primeros Auxilios.
U1 umd. Vehiculo rigido furgoneta, con carga Gtil minimo de 600 kg. v un volumen
de carga minima de 3.5 m3.
Acreditacion:
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Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

Importante
En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacién de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.3

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.3.1

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

« UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
Titulo profesional en Ingenieria. en Industrias Alimentarias yio Ingenieria de
Alimentos y/o Ingenieria Industrial; emitido por una Universidad Publica o Privada,

« UN ADMINISTRADOR
Requisitos:

Titulo profesional en Administracion y/o Contador y/o Fconomista; emitido por una
Universidad Pablica o Privada.

¢ UN NUTRICIONISTA
Reguisitos:
Titulo profesional en Bromatologia y Nutricion; emitido por una Universidad Pablica
o Privada.

s UN COORDINADOR EN NUTRICION
HRequisitos:
Titulo profesional en Bromatologia y/o Nutricién; emitido por una Universidad
Publica o Privada.

* LN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:
Titulo profesional en Enfermeria y/o, Psictlogo; emitido por una Universidad Pablica
o Privada.

* UNMAESTRO EN COCINA
Reguisitos:
Titulo de Técnico en. Cocina y/o Gastronomia y/o chef: emitido por un Instituto de
Educacion Superior.

Acreditacion:

El GRADO O TITULO PROFESIONAL sera verificado por el comité de seleccion en el Registro
Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del
Ministerio de Educacién a través del siguiente link: https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segin
corresponda.

Importante para la Entidad

El postor debe sefalar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi como
el nombre de la universidad o institucion educativa que expidid el grado o titulo profesional
requerido.

En caso el GRADO O TITULO PROFESIONAL no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor
debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica requerida.
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B.3.2

CAPACITACION

Requisitos:

UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:

* Diplomado en Implementacion v Auditoria del Sistema BPM, POE,
POES, Plan HACCP. Minimo 20 horas lectivas

* Diplomado en Bioseguridad Laboral aplicado al COVID-19. Minimo
20 horas lectivas

¢ Curso en Etiquetado v rotulado de alimentos envasados. Minimo 10
horas lectivas

*  Curso de Capacitacion en temas seguridad y salud en el trabajo. Minimo
10 horas lectivas

UN ADMINISTRADOR(A)
Requisitos:
* Diplomado en Gestién Laboral v Recursos Humanos. Minimo 20 horas
lectivas

* Diplomado en Gestién de Calidad e Inocuidad Alimentaria. Minimo 20
horas lectivas

* Curso de Buenas Pricticas en Manejo de Residuos Sélidos aplicado al
Covid-19. Minimo 10 horas lectivas

» Curso en Administracién de Restaurantes y Afines. Minimo 10 horas
lectivas

¢ Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas lectivas

UN NUTRICIONISTA

Requisitos:
+ Diplomado en Educacién Alimentaria. Minimo 20 horas lectivas

Diplomado en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos. Minimao

20 horas lectivas

= [hplomado en Nutricidn v Dieta. Mimmo 20 horas lectivas

¢ Diplomado en Implementacidn y Auditoria del Sistema BPM, POE,
POES, Plan HACCP, Minimo 20 horas lectivas

¢ Curso Taller en Primeros Auxilios. Minima 10 horas

UN COORDINADOR EN NUTRICION
- Diplomado en Educacion Alimentaria. Minimo 20 horas lectivas
- Diplomado en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos. Minimo 20 horas
lectivas
- Diplomado en Nutricion y Dieta. Minimo 20 horas lectivas
- Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas lectivas
UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD

Requisitos:
¢ Diplomado en Salud Ocupacional. Minimo 20 horas lectivas

* Diplomado en Bioseguridad para la prevencion y control del COVID-
19. Minimo 20 horas lectivas

IUN MAESTRO DE COCINA
Requisitos:
¢ Diplomado en Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria, minimo
20 horas lectivas
¢ Curso de Higiene y Manipulacién de Alimentos. Minimo 20 horas
lectivas.
Curso de Seguridad y Salud en el Trabajo. Minimo 10 horas lectivas

*  Curso de Almacenamiento, transporte v distribucidn de los alimentos.
Minimo 10 horas lectivas

e«  Curso Taller en Primeros Auxilios. Minimo 10 horas lectivas
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Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS., CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTOS, segun
corresponda.

Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas
lectivas, segun la normativa de la materia.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

* UNSUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
Debera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como SUPERVISOR DE
CALIDAD, en servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria. La
EXperiencia se comoutara a nartir de la enlewiatura

« N ADMINISTRADOR
Requisitos:
Deberd contar con la experiencia minima de cinco (5) afios comoe Administrador en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, La experiencia se computara
a partir de la colegiatura,

s UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
L}uh!.:r_:-i contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como Nutricionista en
servicios iguales o similares al objeto de Ja convocatoria. La experiencia se computard
a partir de la colegiatura.

* UN COORDINADOR EN NUTRICION
Requisitos:
Minimo 2 afios como coordinador v/o asistente de Nutricionista en servicios iguales
o similares al objeto de la convocatoria

¢ LN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:
T)ebc:r_ei contar con la experiencia minima de uno (1) afio como Responsable de la
Seguridad y Salud en el Trabajo en servicios iguales al objeto de la convocatoria, La
eXpericncia se compulard a partir de la colegiatura,

¢ UNMAESTRO DE COCINA
Reguisitos:
Deberd contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como Maestro de cocina
en servicios iguales al objeto de la convocatoria. La experiencia se computara a partir
de la obtencion del Titulo.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cdmputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del

personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
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de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a 12,000,000.00 (Doce millones
con 00/100soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde
la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicios de alimentacién colectiva o masiva en
Universidades, Hospitales publicas o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago'’, correspondientes a un

méaximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periodica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio 0 el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumi6 en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceiiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se

' Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaiiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
gue ejecuté el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal ) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.




-

@

Universidad Nacional Hermilio Valdizan

CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
< PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistird en otorgar el maximo

postor.

Acreditacién:

precio de la oferta (Anexo N° 6).

Se evaluard considerando el precio ofertado por el

Se acreditara mediante el documento que contiene el

puntaje a la oferta de precio méas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun
la siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

50 puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION

Hasta 50 puntos

C. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y SOCIAL

Evaluacion:

sostenibilidad ambiental o social

integrantes, debe acreditar

alguna de
sostenibilidad ambiental o social para obtener el puntaje.

Se evaluara que el postor cuente con una (1) practica de

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
las préacticas de

(Maximo 3 puntos)

Acredita una (1) de las préacticas de
sostenibilidad

3 puntos
No acredita ninguna préactica en
sostenibilidad

0 puntos

C.1 Préctica:

Acreditacion:

Certificacion del sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion de seguridad y
salud en el trabajo acorde con la norma 1SO 45001:2018, o con la Norma Técnica Peruana equivalente
(NTP-ISO 45001:2018) o norma que la sustituya, cuyo alcance o campo de aplicacion del certificado es la
elaboracion de productos alimenticios para el consumo humano en comedor Universitario®? 13

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestiéon, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

12 Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacion del certificado en funcién al objeto de contratacion, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Regién de...”, “limpieza de

instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

13 El postor en su oferta podra acompaiiar el certificado con documentacién complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.

/
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OTROS FACTORES DE EVALUACION Hasta 50 puntos

reconocimiento internacional.2*

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?®, y estar vigente'®
a la fecha de presentacion de ofertas.

C.2 Préctica:

Certificacion del sistema de gestion de la responsabilidad social
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion de la
responsabilidad social acorde con el estandar SA 8000:20147.

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado ante el “Social
Accountability Accreditation Services” (SAAS).

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?®, y estar
vigente!® a la fecha de presentacién de ofertas.

C.3 Practica:

Certificacion del sistema de gestion ambiental.
Acreditacién:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion ambiental acorde
con la norma ISO 14001:2015 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 14001:2015), cuyo
alcance o campo de aplicacion del certificado es la elaboracién de productos alimentarios para el consumo
humano en Comedores Universitarios 2° 22,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestiéon, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con
reconocimiento internacional??.

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?3, y estar vigente

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).
En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Entre las certificaciones voluntarias mas difundidas mundialmente, referidas al desempefio social en aspectos de la
responsabilidad social en los lugares de trabajo, se encuentra la correspondiente al estandar SA 8000, propuesto por la
Social Accountability International (SAl). La certificacion bajo este estandar refiere que una organizacién ha demostrado
mediante una evaluacién (Auditoria de Tercera Parte) que cumple con sus requisitos en los siguientes aspectos: Trabajo
infantil, trabajo forzoso o bajo coaccion, salud y seguridad, libertad de asociacion y derecho a la negociacion colectiva,
discriminacion, practicas disciplinarias, horas de trabajo y remuneracion.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacién del certificado en funcién al objeto de contratacion, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Regién de...”, “limpieza de

instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podra acompafiar el certificado con documentacién complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-lIAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).

En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

0/
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OTROS FACTORES DE EVALUACION Hasta 50 puntos
24 a la fecha de presentacién de ofertas.
C.4 Practica:
Responsabilidad hidrica
Acreditacién:
Copia simple del Certificado Azul emitido por la Autoridad Nacional del Agua que lo reconoce como empresa
hidricamente responsable del “Programa Huella Hidrica” ( ).
C.5 Practica:

Certificacion del sistema de gestion de la energia
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un SGE acorde con la norma ISO
50001:2018 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP ISO 50001) o norma que le sustituya, cuyo
alcance o campo de aplicacion considere del certificado es la elaboracion de productos alimentarios para el
consumo humano en Comedores Universitarios?® 2

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

reconocimiento internacional.?’

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?®, y estar
vigente?® a la fecha de presentacion de ofertas.

E. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacion: (Maximo 2 puntos)

Se evaluard que el postor cuente con certificacion del sistema de | Presenta Certificado 1ISO 37001

gestién antisoborno 2 puntos
Acreditacién: No presenta Certificado ISO 37001
0 puntos

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado
un sistema de gestion antisoborno acorde con la norma ISO
37001:2016 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-
ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacion acreditado para dicho sistema de gestién, ya sea ante
el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que
cuente con reconocimiento internacional.3°

24

25

26

27

28

29

30

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacion del certificado en funcién al objeto de contratacion, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Regién de...”, “limpieza de
instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podrd acompafiar el certificado con documentacion complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.
Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF

) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation

for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).
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OTROS FACTORES DE EVALUACION

Hasta 50 puntos

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina
a cargo de la prestacién3!, y estar vigente3 a la fecha de
presentacion de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

G. CAPACITACION DEL PERSONAL DE LA ENTIDAD

Evaluacion:

Se evaluara en funcion a la oferta de capacitacion a los cinco (5)
funcionarios o servidores de la Universidad Nacional Hermilio
Valdizan de Huanuco, en el tema de: La inocuidad en la
preparacion de los alimentos para consumo humano; la
capacitacion se realizara en el auditorio de la Universidad Nacional
Hermilio Valdizan; el capacitador deberd tener la formacion
profesional en Nutricion y/o bromatologia; el capacitador debera
contar con la experiencia minima de ocho (8) afios como
Nutricionista en servicios de alimentacion colectiva o masiva
desarrollado en Universidades, Hospitales publicas o privadas. El
postor que oferte esta capacitacion se obliga a entregar los
certificados o constancias del personal capacitado a la Entidad.

Importante

Las calificaciones del capacitador que se pueden requerir
son el grado académico de bachiller o titulo profesional, asi
como, de ser el caso, experiencia no mayor de dos (2) afios,
vinculada a la materia de la capacitacion relacionada con la
prestacion de los servicios a ser contratados

Acreditacion:

Se acreditard Unicamente mediante la presentacion de una
declaracion jurada.

Méas de 20 HORAS ELECTIVAS:
30 puntos

Méas de 15 HORAS ELECTIVAS:
20 puntos

Mas de 10 HORAS ELECTIVAS:
10 puntos

H. MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

31

32

En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

@/
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OTROS FACTORES DE EVALUACION Hasta 50 puntos

Evaluacion: (Maximo 10 puntos)

1. Una (1) hora mas de atencion, al horario de atencién
establecido para el Almuerzo. Mejora 1l :10 puntos

Acreditacion:

Se acreditard Unicamente mediante la presentacion de la
Declaracion Jurada.

Importante

e De conformidad con la Opinibn N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al parametro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segun corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacion, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

e En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la ejecucion del contrato se
verifiguen condiciones de igualdad de género o de
inclusion laboral de personas con discapacidad; el uso
de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera;
la implementacion de medidas de ecoeficiencia; el uso
de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacion de productos forestales de
fuentes certificadas, organicos o reciclados, el manejo
adecuado de residuos sdlidos, entre otros.

l. SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

Evaluacion: (Maximo 5 puntos)

Se evaluara que el postor cuente con un sistema de gestion de la | Presenta Certificado ISO 9001

calidad certificado®® acorde con 1ISO 9001:2015%* o Norma Técnica 5 puntos
Peruana equivalente (NTP-ISO 9001:2015), cuyo alcance o campo
de aplicacion del certificado es la elaboracion de productos | No presenta Certificado ISO 9001
alimentarios para el consumo humano en Comedores 0 puntos
Universitarios®®.

Acreditacién:

Mediante la presentacion de copia simple de certificado oficial

% La Certificacion implica que un organismo de certificacion independiente garantiza la conformidad de los productos/
servicios/procesos o sistemas de una organizacion, frente a los requisitos de una norma establecida.

34 Entre las certificaciones méas difundidas mundialmente, y que es aplicable a todas las organizaciones independientemente
de su actividad o sector, referidas a la implementacion de un sistema de gestion de la calidad, se encuentra la correspondiente
ala normainternacional ISO 9001, propuesto por la Organizacion Internacional para la Estandarizacién (ISO). La certificacion
de la norma ISO 9001 confirma que una organizacion ha demostrado mediante una evaluacion (Auditoria de Tercera Parte)
la implementacion de un Sistema de Gestion de la Calidad, y con ello su capacidad para proporcionar regularmente productos
0 servicios que satisfagan los requisitos de esa Norma Internacional, del cliente y los legales y reglamentarios aplicables, asi
€como su compromiso por aumentar la satisfaccion del cliente a través de la aplicacion eficaz y mejora continua del sistema.

% Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacién del certificado, en funcién al objeto de contratacién, se describe
a manera de ejemplo, el caso de la contratacion del servicios de limpieza (donde ademas, por la particularidad del servicio,
es importante tomar en cuenta el ambito geografico), donde se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones
en la ciudad de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”,
“limpieza de ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza
de instalaciones a nivel nacional”, entre otros.
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OTROS FACTORES DE EVALUACION

Hasta 50 puntos

emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho
Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u
otro organismo acreditador que cuente con reconocimiento
internacional®®. El referido certificado debe estar a nombre del
postor®” y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la
prestacion®, y estar vigente3 a la fecha de presentacién de
ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

PUNTAJE TOTAL

100 puntos*®

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

36

37

38

39

40

Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter

American Accreditation Cooperation).

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
que cuentan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,
se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [.......................... ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoovvveiveeeeee ], con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocoeennnne. ], el comité de seleccién adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO*

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

41

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion

u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo
siguiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE

REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

Importante para la Entidad

En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS*

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucién de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE

LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

42

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacién(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe

mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
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péliza de caucidon acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

.
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De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

PENALIDADES
N7 | Supuestos de aplicacién de penalidad Forma de cilculo Procedimiento
1 En caso culmine la relacion contractual y el | 50% de ULT por | Sepin  informe de |la
personal ofertado v la entidad no haya | cada dia de ausencia | Direccién  de  Bienestar
aprobado la sustitucion del persomal vy por | Universitario de la
cada personal UNHEVAL.

2 | Cuando los alimenios que forman parte de | 25% de ULT pm'| Segin  informe  de  Ja |
los insumos para la elaboracidn de la recidn | cads ocurrencia Direccién  de  Bienestar
alimentaria, no cumplan en la inspeccion Universitario de Ia

| bromutologica y nutricional realizada por el UNHEVAL
drea usuaria, por la comision de control,

Organo de contral Instimcional u ofganismas

_exlemos autorizados, |

3 | Cuando el personal oferiado no cumpla con | 20% de ULT por | Segin  informe  de  la |
los protocolos o no utilice los EPP, durante | cada dia. Direccion de Bienestar
el servicio de preparacidn v expendio de Universitario de la
alimentos _ | UNHEVAL

4 | Cuando el personal ofertado no se encuentra | 20% de ULT por | Segin  informe  de  la |
en los ambientes prestando el servicio cada dia de ausencia y | Dircceion ~ de Bicnestar

por cada trabajador. | Universitario de Ia
B | UNHEVAL

5 | Cuando el contratista no cuente con los | 20% de ULT por | Sepin  informe de la

equipos declarados en la ofera cada din de | Direccidon  de  Bienestar
incumplimiento ¥ por | Universitario de la
cada equipo UNHEV AL

6 | Coando ¢l contratista mo cuente con los | 20% de ULT por | Segin  informe de la |
ambientes v servicios higiénicos {Lavadero, | cada dia de | Direccion  de  Bienestar
sanitario), limpios o en dptimas condicicnes. | incumplimiento Universitario de la

| UNHEV AL

7 | Cuando ¢l personal propuesto no porte el | 20% de ULT por | Segin  informe de [a
vestuarioc o uniforme para desarollar el | wrabajador v por cada | Direccién  de  Bienestar
presente servicio dia Universitario de Ia

_ B UNHEVAL _

8 | Cuando el conlratisia no cuente con los | 20% de ULT por | Segin  informe de  la |

equipes operativos cada dia de | Ddrecciom  de  Bienestar
incumplimiento y por | Universitario de la
cada equipo UNITHEVAL

9 | Cuando el personal propuesto labora en | 50% de ULT por | Segin  informe de I
estado enfermo o cuente con corles en el | trabajador v por cada | Dircccion  de  Bicnestar
cuerpo o con ulceracionss en la piel v otros | dia Universitario de la
problemas que puedan afectar 1a inccuidad LUNHEVAL

| de los alimentos

| 10| Cuando el contratista no cuente con los | 10% de ULT por | Segim  informe  de I
medicamentos minimos en el botiquin de | cada dia de Direccidn  de  Bienestar
primeros auxiliog. incumplimiento Universitario de la

) UNHEVAL

11 | Cuando el contratista no cuente con los | 20% de ULT por | Scgin  informe  de a
manuales: BPM  (buenas pricticas de | cada ocurrencia Dircccidn  de  Bicnestar
manufacturas) y PH&S (programa de higiene Universitaric de Ia
¥ saneamiento) . UNHEVAL

12 | Cuando ¢l contratista incumpla con el | 10% de ULT por | Segin  informe  de  la
cronograma  de  saneamiento  ambiental | cada ocurrencia Direceidm  de  Bienestar
(fumigacion, desinfectacion, desratizacion). Universitario de la

UNHEVAL _

13 | Cuando el contratista incumpla con el | 20% de ULT por | Segin  informe  de  la

cronograma de preparacion de los ments, cada pourrencia Direccidn = de  Bienestar
Universitario de la
|| _ UNHEVAL |

14 | Cuando el contratista incumpla con elaborar | 20% de ULT por | Segin  informe  de  Ia
el cronograma de adquisicidn de insumos | cada ocurrencia Direccidn  de  Bienestar
relevantes Universitario de la

[ | UNHEVAL

15 | Cuando el contratista expenda raciones de | 20% de ULT por | Segin  mforme de L
alimentos  frios, crudos, guardados, | cada ocurrencia Direccidn  de  Bienestar
contaminados Universitario de la |

| UNHEVAL
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16 | Cuando cl contratista incumpla el prohibido | 20% de ULT pr}rnh'rg‘.':u informe  de la

del use de residuos de la comida | cada ocurrencia Direccion  de I:‘.ic::..-s:;;;
Universitario de la
| | - | | UNHEVAL
17 | Cuando el contratisia expends raciones | 50% de UILT por | Sexin informe de |
contaminadas, cada ocurrencia Direccion de Bienestar
Umiversitario de la
| | || LUNHEVAL
I8 | Cusndo se evidencie a través del andlisis | 50% de ULT por | Segin  informe de  Ia |
microbiologico, fisica o guimica, la racidn de | cada ocurrencia Dircecidn de  Bienestar
alimento contaminado. Universitario de la
. 1 UNHEVAL
19 | Coando el contratista no cumpla con entregar | 2086 de ULT i]f';-_se_gljn informe de Ia |
la racidn de alimentos (desayuno, almuerzo v | cada ocurrencia Direccion de  Bieneslar |
cena), dentro del plazo establecido Universitario de la
| S — = | UNHEVAL
20 | Cuands el contratista  incumpla el | 20% de ULT por Sepin  informe  de Ia |
cronograma de capacitacion del personal | cada ccumencia Direccion de  Bienestar
clave y no clave Universitanio de Ia
- ——— . I UNHEWVAI
21 | Coando el contratista no  levanie las | 208 de ULT pr:r | Eeéu.]n informe  de lu |
observaciones  formuladas por  otras | cada ocurrencia Direccidm de  Bienestar
entidades distintas a la Universidad Nacional Universitario de la
| *Hermilio Valdizan™ UNHEW AL

Nota: Cuando las Entidades Sanitarias DIRESA Y SENASA, ademdés de la
Fiscalia realicen una supervision o inspeccion inopinada a la infraestructura o al
establecimiento y encuentren observaciones en el establecimiento v soliciten
mediante acta ¢l levantamiento de las mismas otorgando un plazo prudente; el
contratista {comedor) estd en la obligacion de levantar dichas observaciones, de
no ser levantadas en el tiempo establecido, se aplicaran las penalidades respectivas
segtin 1o deserito en el punto 21, de los Términos de Referencia,

Asi mismo, en caso de que el comité de control Organo de Control Institucional,
DIRESA, SENASA u oiro organismo extemo autorizado, informe sobre la
comisién de los actos establecidos en el cuadro de penalidades se aplicaran la
penalidad establecida.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seguin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo

@/
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7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS*?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeiceeeineesineennnees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

4 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [

FECHA].

‘LA ENTIDAD”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la

Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales**.

44

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas 'y
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

] al [CONSIGNAR

‘EL CONTRATISTA”

certificados

digitales

ingresar

a:

0/




/ Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE*5 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios*®

PN PE

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

*  Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de prestacion de servicios, segln lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

*  Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comuan del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE# Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE* Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE*® Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrnico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacioén de los requisitos para perfeccionar el contrato.

wn e

*7 En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

8 |bidem.

4 |bidem.
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4.

5.
6

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

50

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.

o/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........ccccccovviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1°
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1,
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%5°

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

51 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

52 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

53 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. ‘
88

.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracioén legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segln corresponda

©/
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda




Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el esquema mixto de suma alzada y precios unitarios
incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO COSTO

Monto del componente a precios unitarios

OFERTA A SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

Monto del componente a suma alzada

Monto total de la oferta

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e El postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para
este sistema en el presente anexo y por un monto fijo integral de los componentes previstos a
suma alzada.
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e El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY'.

Importante para la Entidad
= En caso de procedimientos segln relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.,

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar lo

siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez culminada la elaboracion de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO OFERTA

Porcentaje ofertado %

Monto Total Ofertado

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad
= En caso de procedimientos segun relaciéon de items, consignar lo siguiente:

“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

*= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas.

54 De conformidad con la Opinién N° 202-2016/DTN, corresponde al porcentaje del monto total a cobrar o recuperar. @

.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a honorario fijo y comision de éxito

incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Sefores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO MONTO

(A) Honorario Fijo
(B) Comisién de éxito>

Precio de la Oferta (A) + (B)

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segln relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segun corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

% De conformidad con la Opinién N° 011-2017/DTN: “El postor formula su oferta contemplando un monto fijo y un monto adicional
e como incentivo que debe pagarsele en caso consiga el resultado esperado”.




Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

©/
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /OIS / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
[} 60
A CliEnre CONTRATO GOl FROIELTE D12 OCP Y DE SER EL PROVENIENTE®® DE: HIOINIED: WFeIITE CAMBIg ACUMULADO
PAGO VENTA >
CASO®8 @
1
2
3
4

57

58

59

60

61

62

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.




Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cLewte | OBIETODEL | CoUTRoiNTEDE | CONTRATO|CONFORMIDAD)  EXPERENCIA | \ionepa | IMPORTE® | CaMEID |FACTURADO
PAGO CASOSE VENTA =
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




/ Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 003-2025-UNHEVAL — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de items cuando la contratacion del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor estimado de algin item no supere
los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) debe considerarse el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado por el postor
en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que el postor pueda acceder a la bonificacion, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefores

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el que se suscribe, [................. ], representante comuin del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIQ], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL iTEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

e Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando el monto del valor estimado de algun item
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL {TEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




