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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
s Abc
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad . . . ,
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién

de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 4 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.

~
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
qguedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

~

O



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien 0 suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

1.6.

1.7.

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

16.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

~
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1.9.

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
qgue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

~
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3.3.

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccidn por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

~
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianzay.

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36

de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

~
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Ejército Peruano — 1ra Brigada de Caballeria 0806

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal :  Lomas de Teodomiro S/N — Sullana CG de la 1ra Brig Cab
Teléfono: : 920006688

Correo electrénico: . primerabrigadadecaballeria@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la ADQUISICION DE VIVERES PARA
LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025
EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contrataciéon fue aprobado mediante resolucibn N° 272 — 2024/lra Brig
Cab/SELOG/OEC

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RO-SINTE

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacidn respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 1l y IV.
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1.8.

1.9.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez soles con 00/100) el pago debe realizarse a la cuenta
recaudadora N° 0671000991 del Banco de la Naciéon a nombre de la 1ra Brigada de Caballeria

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

METROLOGICAS Y/O SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS

-Ley N2 28611 — Ley General de Ambiente

- Decreto Supremo N2 002-99-TR, Reglamento de la Ley N2 27056.

-Ley N° 26842 —Ley General de Salud

- Art 4° Decreto Legislativo N° 1062 se aprueba Ley de Inocuidad de Alimentos

- D.S 004-2014- SA Aprobada con sus modificatorias

- D.S 007-98-SA - Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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2.2.2.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta SOLES

Documentacion de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversiébn en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)

c)
d)

e)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cébdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa

~
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medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién . (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opciéon consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la oficina del érgano encargado de
contrataciones, en la avenida San Juan Bosco S/N — Sullana, en el horario de Lunes a Viernes
de 0800 a 1400

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

~
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacién

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TSMV DE LA 1RA BRIGADA
DE CABALLERIA AF -2024-2025

Finalidad puablica

MANTENER A LA ENTIDAD ABASTECIDA CON VIVERES SECOS Y FRESCOS A FIN
DE PODER BRINDAR EL RACIONAMIENTO DE ALIMENTOS CORRESPONDIENTE
AL PERSONAL TSMV QUE PRESTA SERVICIO EN LA 1RA BRIG. CAB, LO QUE
PERMITIRA CONTROLAR, VIGILAR Y DEFENDER EL TERRITORIO NACIONAL.

2. Caracteristicas del bien a contratar

ITEM 1
SUB UNIDAD
ITEM ARTICULOS MEDIDA CANTIDAD
ITEM
PAQUETE VIVERES SECOS Y VIVERES FRESCOS
1
1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 12,423.971
1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR KILO 67,156.600
1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 35,928.781
1.4 SAL DE COCINA KILO 7,723.009
1.5 FIDEOS LARGOS KILO 6,715.660
1.6 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KILO 6,715.660
1.7 HARINA DE TRIGO KILO 72,193.345
1.8 LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KILO 6,715.660
1.9 ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2 —SUPERIOR KILO 6,715.660
1.10 FREJOL PANAMITO CALIDAD 2 —SUPERIOR KILO 6,715.660

~
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1.11 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KILO 6,715.660
14,390.700
112 |HUEVO DE GALLINA CALIDADPRMERA WILo
1.13 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KILO 49,660.377
1.14 | CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA KILO 2,483.835
1.15 | AJO CATEGORIA SEGUNDA KILO 2,316.903
1.16 | LIMON CATEGORIA | KILO 3,475.354
1.17 | COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA KILO 2,897.807
L1g | ZAPALLO MACRE CATEGORIA (Lo 2,897.807
PRIMERA
NARANJA WASHINGTON NAVEL
1.19 KILO 11,512.560
CATEGORIA Il
1.20 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KILO 17,268.840
1.21 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KILO 5,756.280
1.22 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILO 5,756.280
1.23 | CARAMBOLA CATEGORIA | KILO 5,756.280
CARNE DE RES-CUARTO
1.24 | POSTERIOR COMPENSADO 14,390.700
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO KILO
CARNE DE CERDO — REFRIGERADA CORTE BRAZUELO
1.25 14,390.700
: CON HUESO KILO
1.26 | POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO (Lo 35,976.750

2.1 Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

. El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefas cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color El  caracteristico del producto
designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios.

Materia volatil a 105 °C

Maximo 0,2 % m/m

Impurezas insolubles

Maximo 0,05 % m/m

Contenido de jabon

Maximo 0,005 % m/m

Hierro (Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peréxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

CXS  19-1981  (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulaciéon
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 034-2008-AG.
Version 16
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2.3

24

25

2.6

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseiio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razén social y direcciéon del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de |la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARROZ PILADO SUPERIOR
: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracién, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

'ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos especificos y
generales

— Estar exento de sabores y olores
extranos.

— Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
representen un peligro para la
salud humana.

- No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiolégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

— Estar exento de nelén y polvillo.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm o mas
Madiahs De 6,2 mm o mas, pero
menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14 %

Grado (tolerancias)

Granos rojos

Maximo 0,5 %

Granos tizosos totales

Maximo 4 %

Granos tizosos
parciales

Maximo 10 %

Granos danados

Maximo 0,5 %

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.
42 Edicion

Version 09
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CALIDAD
Mezcla varietal i i 4
contrastante Meodmo:6,0:%
Materia extrana
(Se considera solo materia NTP 205.011:2023 ARROZ
i anica. N ; N :
z:"ap:nnueor%amﬁesemig Maximo 0,25 % Arroz elaborado. Requisitos.
de  materias  extrafias 42 Edicion
inorganicas)
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmaduros Maximo 0,05 %
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos [y  Control  Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente’. modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 09 Pagina 2 de 3
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2.6

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espaniol:

— nombre del producto;

— grado del arroz;

— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

— fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— codigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién gue considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto soélido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafa de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El azucar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y olor
caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen
una manipulacion defectuosa del
producto.

Polarizacién a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimeétricas

Maximo 0,50 g/100 g

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azlcares reductores

Maximo 0,70 g/100 g

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maximo 500 mg/kg

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacion mayor de 96 °Z.

El factor de seguridad se determina

NTP 207.007:2023 AZUCAR.
Azlacar rubia. Requisitos.
52 Edicion

Factor de seguridad mediante la siguiente ecuacion:
F = %Humedad
100 - °Pol
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos [ y Control Sanitario de
establecidos por la Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto

Alimentaria — DIGESA, la autoridad
nacional competente’.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementarias.

Precision 1: Ninguna.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 034-2008-AG.
Version 10
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22 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Coédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases del azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado.
22 Edicion. Debe contener la siguiente informaciéon minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien :
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

SAL DE COCINA

: SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
: KILOGRAMO
: Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometria grosera, con o sin adicion de antihumectantes y que

cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La

granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacion

nacional vigente, segln se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspeclo extranas visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos

Humedad Maximo 0,5 %
Pureza Minimo 99,1 %

Granulometria: debe pasar

— Tamiz ITINTEC 2,00 mm
(N° 10): Minimo 75 %

— Tamiz ITINTEC 177 um
(N° 80): Maximo 30 %

Sustancias
Impermeabilizantes totales
agregadas

Maximo 1,0 %

Impurezas

Impurezas insolubles en
agua

Maximo 0,15 %

Sulfato (S04)

Maximo 0.4 %

Calcio (Ca™) Maximo 0,2 %
Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsenico (As) Maximo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg)

Maximo 0,1 mg/Kg

NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
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CALIDAD

Nota: Todos los requisitos,
referidos y estaran dados en base seca.

menos la humedad,

estaran

Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg

Bario (Ba**) Exenta

Materias nitrogenadas Exenta NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 22 Edicion

Boratos Exenta

CXS 193-1995 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS

yodo, en el procesamiento de la
sal se utilizara el yodato de
potasio)

30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal)

Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES R ¢ LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto Ley
N° 17387, Fijan los tipos

Yodo .

(para asegurar la proporcién de de sal para expendio al

publico en el territorio nacional,
aprobado por Decreto Supremo
Ne 00223-71-SA, y su
modificatoria.

Flaor Aprueban normas para la
(en forma de fluoruro de sodio o | 200 miligramos de fluoruro de | adicion del fidor a la sal de
su equivalente en cualesquiera de | sodio por kilogramo de sal | consumo  humano, aprobada
las sales de flior autorizadas a | (200 ppm) mediante Resolucion Ministerial
Usar) N° 0131-85-SA-DVM.
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia vy
establecidos por la Direccion | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado mediante
Inocuidad Alimentaria — | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente’. complementaria.

2.2

Precision 1: Ninguna.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23

24

2.5

2.6

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de la sal de cocina debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefalado en el numeral 11 de la
NTP 209.015:2006. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:

— nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direcciéon del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— cbdigo o clave del lote;

— el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

— pais de fabricacion;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la
luz".

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension

fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda

Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con

micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Humedad

Maximo 14,0 g/100g

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO

Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente’.

Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico HUMANO. Requisitos.  2°
(se expresara como porcentaje Ed'CK?nv y su Corrigenda
de é&cido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Técnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.
— - Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | TECNICA 1. 12 Edicién
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Cumplir con los requisitos Reglaments sobre‘Vi.giIancia
establecidos por la Direccion Limgr?tgtsto' Samtaggbi d:se
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e y 2

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos

o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1 Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segun lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripciéon general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o
Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrana objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
22 Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cédigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segun lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resoluciéon Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

ACTERISTICA _ ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz

Tamano de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N° 25
(707 pm).
Materias extranas Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019

Color

HOJUELAS DE AVENA.
Requisitos y métodos de
ensayo. 32 Edicion

Deben tener color cremoso,
brillante y uniforme.

Sabor y olor

Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores
indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
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CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulaciéon
Cumplir  con los  requisitos | complementaria.

establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la

Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a

autoridad nacional competente’. | base de granos y otros,
destinados a Programas

Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

2.2.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 52 Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima:

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segln las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccién y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacioén adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO
Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
y/u otros micronutrientes.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segun numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00 %
Cenizas, (5 %) en ; ~
Pa———— Maximo 0,75 %
1 0,
Acidez, (+10 %), Maximo 0,10 %
(expresagio gome El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido det g id d h dad g
sulfﬂrico) e srmlnar COT!SI erando una humeaa e NTP 205.064:2015 (revisada
15-% enilahating, el 2020) TRIGO. Harina de
Producto homogéneo, sin grumos | lrigo para eopen o humano.
considerando la compactacion natural del | Requisitos. 1% Edicion
Aspecto envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrano a su
naturaleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 | harinas con micronutrientes-
MICRONUTRIENTES del documento de la referencia. Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.
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22

23

24

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulaciéon
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por

la Direcciéon General de Salud Ambiental e
INOCUIDAD Inocuidad ~ Alimentaria —  DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Precision 1: Ninguna.

Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 32 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, seguin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacion minima en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (rotular de
manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la Ley
N° 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

1

Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana gue le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris

Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

ARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos generales

Estar exentos de sabores vy
olores extrafos y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

Estar exentos de materias
extranas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

Calibre (tamario)

Calibre -
(tamaiio) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

Grano infectado

0,00 %

Grano picado

Maximo 0,50 %

Grano partido o quebrado

Maximo 2,00 %

Grano descascarado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 5,00 %

Grano quemado

Maximo 0,50 %

Materias extranas

Maximo 0,20 %

Variedad contrastante

Maximo 2,00 %

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.

Requisitos. 22 Edicién
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INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

2.2

23

24

2.5

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamano) 1.

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:

— el nombre del alimento;

— el grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacioén técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sativum L. es usado comunmente en estado seco con fines
alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar exentos de sabores vy
olores extranos y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.

— Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras

caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el

Contenido de humedad Maximo 15 % 201.9) LEGUM.INOS';\S' .A.r'veja
partida. Requisitos. 22 Edicion
Grado de calidad

Requisitos generales

Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,80 %
Grano partido o X
quebrado Maximo 2,00 %
Grano con cascara F .
(testa) Maximo 2,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias extrafas Maximo 0,20 %
= ; Reglamento de Inocuidad
Cumpl}r o '9 establecido e el Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Serviclo Naclonal ‘de Sanidad mediante Decreto  Supremo
Agraria — SENASA, autoridad

Ne° 004-2011-AG, y sus

nacional competente’. . 5
P modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22

23

24

25

26

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacioén, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espariol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

: KILOGRAMO

: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
: FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

. El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2.1 Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3 Edicion,
— Ausencia de granos con |Y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto

Grano enfermo

0,00 %

Grano picado

Maximo 2,00 %

Grano partido o
quebrado

Maximo 2,00 %

Grano arrugado

Maximo 2,00 %

Materias extranas

Maximo 0,075 %

Frijol. Requisitos. 12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,

y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09
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Disposiciones generales y requisitos. 4? Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espaiiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direcciéon del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informaciéon que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

Denominacién del bien : PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR

: PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
: KILOGRAMO

: Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus L,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial

unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 6.1
de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamafo y peso del grano del cultigrupo
Sieva, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del Fosaide K130 granes

. 1000 granos | en 100 gramos
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) @) @)
Arrifionada o
semiarrifionada, 10-16 8,5-10,5 4-55 40-57 225-234
aplanado

CALIDAD

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales

— Estar exentos de olores y sabores
extranos y de insectos Vvivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios.

— Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

-~ No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana, de
acuerdo a las tolerancias de
sanidad y aspecto descritas en la
presente Ficha Técnica.

Uniformidad

Cada Ilote de pallar debe estar
conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 22 Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 12 Edicion
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CALIDAD

Sanidad y aspecto

Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.

Asimismo, los lotes de pallar no deben
presentar granos infestados con
insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

Grano enfermo

0,00 %

Grano picado

Maximo 1,50 %

Grano
quebrado

partido o

Maximo 2,00 %

Grano arrugado y/o
chupado

Maximo 6,00 %

Grano abierto

Maximo 2,00 %

Grano descascarado

Maximo 8,00 %

Materias extranas

Maximo 0,20 %

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 22 Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 12 Edicién

Variedad 2 i o
contrastante Maximo 2,00:%
Total Maximo 21,70 %
Cumplir con lo establecido por dergci;?nfg:xct’arige I::,%;:ggg
INOCUIDAD o Senviclo Nadlonal de Sanjdad mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’.

N° 004-2011-AG, vy
modificatorias.

sSus

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4 Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Ademas,
el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segun lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefo y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El huevo de gallina es el 6vulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascar6n, membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Blanco o pardo en sus diferentes
Color :
tonalidades.
Olor Caracteristico y libore de olores
desagradables.
Sabor Caracteristico

Requisitos fisicos

— Cascara libre de roturas vy
quifiaduras.

— Sin cuerpos extrafnos ni manchas
que alteren la apariencia.

— Limpio y seco.

— La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacion céntrica vista
a través del ovoscopio y
frmemente sostenida por las

chalazas.
Tamaiio Peso NTP 011.219:2015
: - HUEVOS. Huevos de
Super chico <509 gallina.  Requisitos vy
Chiico 50 - 55,55 g clasificacion. 22 Edicion
Mediano 55,656-62,5¢g
- Grande 62,5 -68,88g
Tamano
Jumbo 68,88 -72,22 g
Super Jumbo 27222
Tolerancia:
Maximo 10 % de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
GAscara Integra, 'Iirr?pia, seca, lisa y de forma
caracteristica.
Camara de aire Su altura no debe exceder los 5 mm
Yema Céntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
Version 06 Pagina 1de 3
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CALIDAD
Tolerancias
z : NTP 011.219:2015
()
Categoria gfeéxdr:;a 2nﬁ’ r?:: e?au avas; 09 chilied HUEVOS. Huevos de
9 P . gallina. Requisitos y
Huevos quifiados o rotos s clasificacion. 22 Edicion
; Maximo 2 %
en destino
Cumplir con lo establecido por igrgcla:?n?g;ct)ar?: g‘gﬁgggg
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad | o0 Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad Ne 11-AG
nacional competente’ 004-2011-AG, y sus
’ modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafo del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permitir la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (s6lo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseno y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del producto;
— clasificacién por peso o presentacion;
— contenido neto;

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 06 Pagina 2 de 3
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fecha de produccion y/o caducidad;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacién del lote;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

~
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
: PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO
: La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso sugerido

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

es sancochado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION 'REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de papa debe estar
conformado por la misma variedad.
Las papas variedad Yungay
deben presentar las siguientes
caracteristicas:
Uniformidad - Forma oval - chatos tamafo
grande y compactas.
— Piel amarillenta con jaspes rojizos,
ojos superficiales y en poco
numero.
— Pulpa cremosa amarillenta.
Diametro (D) Calibres
y peso (g) Extra Primera | Segunda
D
Tamafio! mor | 151104 | 10373 | 7745 | NTP 011.119:2016 PAPA Y

D menor
(mm) 101-61 60-45 44-32

Peso

@ 320-132

710-321 131-20

Sanidad y aspecto

Inmadurez (papa
pelada o pelona con
levantamiento de piel)

Maximo 1 % m/m

Cortes, cicatrices,

magulladuras, grietas, Maximo 2 % m/m
rajaduras

Brotamiento 0% m/m
Verdeamiento 0% m/m
Pudricion seca 0% m/m
Pudricion himeda 0% m/m

SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos.
32 Edicion

1

Los diametros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y transversal del

tubérculo cuando se intersecan en angulo recto.
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2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

N°® 004-2011-AG vy sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

~




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

FICHA TECMEC &
APROE AT

1. CARACTEREETICAS GENMERALES DEL BIEN COMUMN

D necasn Gl bean @ CFOCLID CATE GO & SECURMOS,

Danderineacin Bomca | CFOCLID CATE GRS O SRADD SEQLINDA

Uired e S i ola D UHIDAD

ChessCrigeoacin gaanier al D Es ool malz Zee s L amikdoss 55 o estaids “cheockn”, oS S,
Oy ands b onouenitan &N eElads nmedurm o emo para S0
COETeE R e e s e @ COe e T T S

2. CARACTERIETICAS EEPECIFICAS DEL BIEN CORON

Z21 Dad EHan

B alsmiann dabis SrEsamiar |as sopoirnles Cafacioftelktes:

AL DD

Pz uisiios Juaredialics

- Esmlar [F=] o s o
Colisarias PO OGRS O
Coal] LT O R CRibE. @Sl DT
i b Sl s T

— L aITesh on  chocln ek
ki Saan, Trescn Emp, bon
cubiena ¥ biem fmada; oon un
radn o madorer @l oue
SO aiia paia ol COMSE T b
[eETITING BOEeoiTar el Frd i o,
TanEmdie ¢ OONSEra@cedn  on
Esief Sr O PSR -

- Prieonbal Dancoas offesivennds
Gadiiers W DICDdGE O ba Wik,
Sl DO il el i
guer plasda haber en la purls
Ok i MhEIOiCE S

vaiietad  oon grano  baan
disarrolddo o bty Ber Lo
grancs deban  Sof DM,
lar g s,

Cokod da bk g e

Loes grances o choshy @l @siadn
Prasecd  ocobsdn riceerial  ooher
blanion @n su iotalded Seo geodrbn
GLEiial Marorcas o chocks S0
Arancs o Colof CRETiIS0, S50 N
granes de ons oolor prodosis de la
ol TGO, SHETIGNG QU CLETpkn
Cod ks tokvaiwien asnabkecas oh
I presanne Fioha Téormca

Forma del choshs y grano
R ]

La fima diad oeefdo @S 1D
cilimd s, ool OO OREECeREEOen
die sus granod an hieres noakes,
et Lo Dasa P kb paria

Lok granos die ool Son anchos y
achatado .

HTF 011. P 2098 (nevisads
@ Z019 MElE sMILACED
e R epaisines
2 Edizedn

‘Waradin 05

O

Pagina 1 de 3

~




o

UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

AL DA

Taamiafe | sl b

{ioagihsd S5 In MErOITE LN FEACE
madcs descs b bass Foaes W
St

Veisdsdem da chooic
Chl  PrEETINT RSO

prandar § proessrs ds e
raram ‘Tamer v Pasda

O 1233 o
13 B em

=R g-_F 1

Cirmn: vrissiecien da dhesdo .33 o

Calmyonia

Dantne o ka colejoria sequnda S
dasifican |l manetas do un

o vl § @meats y Gl
camplan oo 5] TS W
etlablotiios & B presanis Ficha
Tdordcn

Tarrsito

Hasla 90 % o mlimens O mess e
chechies Gkl oTERpenda @l calibes
inmedat> ek o Supehor al
Sl ol e

Priceimda o Indecars G

HTF 011 #5304 |mevisada
@ %) WALZ AMILACED
Crezickn Riquisines
2 Edizdn

[ P T ] 0o%
Priceiridda G i Savhod Maosima F, 0 %
Chisfacnos Dhidormationis,
b SO RHEE Mlasima S 0 =
e Fira G Cokod
Cumglir con lo esmblecide por al | oSamentn  da  inocuidad
Sereci  Macionad oo Saned | Adoaimentana. - aprobado
=G DA medidiaimie Decrals Sapiemo
Agrania - EEMAEA oulohind
W ATi-AE v sls
[y - ey T TR

rrecad S Ciant o s

23

Pracisidn 1: Lo entdad Sebind priecter of liE bases & imatho ool chodko daligofia shglinda
et & Loudndo o o etlnblecedn on B presenis Ficha Tdonica, pod arnpds Choolo
caligoiia soeguendd di Emado S 10 om o 11,05 o

Efreasa
B aimonio debe sof aocndicionado do ial mansna que gusde prodogeods. baen presamiedo,
homogdnes y el eotar consliukdos ONCQMams pof MaEonced o chockn S mMiSmo origen,

cabdad y lamalhs L potd waibby dol v dids sir represeniaibaa o 100 ol oontenein,
sagir ol numenal 7.1 de la MTP 0711053004 (reisada o A0,

L riedusilcs o o snveses deben Sifr K indeados en B omeaima  Codeos
C¥C 441955 (2004 CODE0 DE PRACTICAS FARS EL ENVAEADD ¥ TRANEPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FREECAS, de &l forma gue garanicen |a profeccisn ol producin
duranie sU Tansporie § SlMSonomeEmio, deben Sof nuees, sanfanamenie apios. 9o gado
almeniarsn JCretaim e el ceados Impess I'-:imqﬁnlu:r:-l-npﬁuma:-!-n restrlienles & la
mianipulackte i @l ransporis

FPracisitn 2: Lo ontdad debsrd infoar an s bates & picen redlo Ol prodestd ol e,
Adornds podira mdbcar lie caraclenshcas el anvass mkes ooma: malersal v lipo O oerned o,
ShERpID U S haya sorificads que eoios caracierks e ot asegunen la phoraldisd o poohon s

Erbala
S peoedinad usar efnbalalr Coands S quicia ejruper valias unkisdes o alifmeimios ensasados. El

Sapin sricun 10 del Fepismese: oel Cecwic Legeistvc B 332 Lew de noosdsd de on dimenios, specseds: rescinris
Doy Supawmes M 024 20080

WeraEhn 05

Pdgina > de 2

~

©/




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

disato vy malerabes de embalape debsn s Noouds v aplos pard uso alimenian, ofresir e
prolarced Sdbcisda oo bE prod Uolts pard PRILCH o MINmD B Conlaminoietn, SAlar dafios
PTRIET W SREEIG0 DOMEChd, Sagn B indLado o &l numenal 13229 o8 la noeid Codkes
CHC 1-18689 (302F] PRINCIPIOE CGEMERALES DE HIGIEME OE LS ALIMERNTOE.

Fracsidn 3 Ei o enikdad réquicis qus o produchs fal eimbalhos, Sebirs idoar o b hasdas
ks aetadics dic otvasas wm*m“ﬂﬂ.m P i dasar s Cor it S

effbalapr, tokes ooimh: malorial v Goo G0 oNTES0, SHMpE gl S ol Tharil gued FST3%
sl R e T S Eceiniina i i pﬁ.rnﬂlll:udm Rl . aya

4 Rolulado
Rl e @l numaral 2.5 o e presenie Fioha Téonica

Procision 4 Mnguna

I8 Elhpuiitads
La etiguaia o koo offdeses did abvedmio debe cumglic oon B ndeedo on o oarticuks 27

did el i Iredecudiadd roalimidntans, aprobeedn medantd Daoreld  Supneimdo
M* 1-4G5 §y SUs adumes de s dEposichnes eSlablecelas en o
numaEl 7.2 de b NTF 011052014 (revisada of 2010} Debe indicar 0 sijuisme on WSema

el

-  moinbng did almonnn;

—  CRbEOr i O O,

- Eamieh joalibe

= Canlkdiiad S ohos e

-  conlsriis Mk

- palsdi ofigen O lugar di prodedemniia

- P  direccidn el Giulor 9 2 oulorizockdn sanianka;

— B i EICkd Ch P, i SO peoaiT

- Aifoniracds Sanilans do Esablbdmants dié Profdsdsmisnbs Primero o Ao
A oo

= et il (ki

— Pl e WA NFCATIRETMD O ORI P R et di

— NS P O D i Cne e .

Procision S La emeiod debain mdicer on B Dasds o mloimnad on Gud condedend dabia e
ekguisdd. Lo informatedh efcecnad Qi b Solodis md plidde modlosr ie caradhertsioas G

b dorilas en & nurredral 3.1 da b pressenle Ficha Téonoe

28 Insads
Mo aploa.

Procisidn 6 Mo aplica

s 05 Fdgina 3 da 3

~




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

FICHA TECHICA
APROBEADA

1. CARACTERIETICAS GENERALEES DEL BIEM COMUMN

Dirsrinacatn dal bedn | A0 CATEGORL EEGUKDG
D nacabhn Womdcn | ASD CATEGDRLS EEGLIKDG
Uredaed S midadida ! KILGORAMO

Chiciorigesadin geiniral o El ajo af @l Dialbed o ol Contenmiads peod d i, prided el 3l
Dy EEERD ANT SEtL L o b Farvilia AmereiaTSosneg.

2. CARACTEREETICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON

21 Dad ban
Bl alemants debo prasamiar |as shpaended caratior et

CAal DA

- Eslar anmeiods ooimgacios y Dan
BT En .

— B o Ol race b E e

- Eslar srenics O pudridionEs O
dafess Msioos (hidldes v rajedlings)
G afecten B 0 oeldesd el
[ o [T e

- Eslar gnaimos de cualguss makeria
aairaile flEme, pedne, arema U ol
makerial ol chietalbe)

- Eslar aaeninds O plogas (hngos
W e, aCden, MGl aE, G
olreg ikl aledies la caledod ol
[ [T e

- Eslar oEemes de P

- Ealemia, Saksn B oondernsacddn
i b giedvalic Fpu WL re TRt o LN

s Moeaiie:

- Esiar exenion 4 Cualgoess oo
SOl O Sabedr N2 CarachErsEions Sl
proed oo, HTF Iril1 . 10151 S (rovisds

—Lﬂ'l-mlﬁ 'ﬁm.“HM}Hme.Hﬁ
R, —— |:.-::rII dbos o e | FooUSiog. 2 Edicdbn
e Dipeta Jdo B varktod
SO s OONGOlLReE e
R Creledhi O Cali R

- i Biilbeoes chibedi aSlar ook,
SatOen O O el CbeEleE OO0y Sk
propes e onvobeinles sioas ¥
i ShJEcE e e et b

- Cada e de G doebs ogiar
conlmads pod Wfa NESimiE
el .

Coa iy, et w asaoio

Dl e
(e i, Col el S
iMarehls . it s
et @he 5, s Bl ares 12 %W (En mass Sl pnod ook
fakanies comedaas o | P07 Undad de envasa)

e P e
" Com o sls—ian b maris

Waraain 00 FPadgina 1 da 2




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

ISl IO
DarlinTioa il penaes”
T S TR
Sl o afodton & L
Carii ComlasliohE BiSaarne> 3% jom miasa gl pnodusio
bulbws trotadoc P Linid el i TwaEaf
(ST] ) mpr HTF 011.901:2015 |(navisada
* Dwa oo slascian b soris o 2021 HORTALIZAS. &Ajo
o P b . 2 Ed ol
Pusdrz i LIl
ol i 30 g — 00 3
Foeimia § o Carachar s ioog ol varbsdad
Cumpl  oon lo eslablesde  por | FERAMEN0 g INOCudal
@ Bardco Macional da Sanasgq | M@/DalMantaria.  aprobado
=G DA . redididimie Dscioln Sepnsimd
Agrana — SEMNASA. aiiloriod nacennal T
Do b Ay BE
’ Frod i Cartoor as.

Procaion 1: Mngena

Errea s

B alimainln o ebed Sl & v S Iemare & OonG e et B eSlabbis” i & lacs maosTniec S
CEC -0 (ZEE PRINCIFEE SEMERALEE DE HESERKE DE LOE SLEEMTOS,
C¥C S3.000F (2017 CODEED DE PRACTICAS DE HIGIEME PARS LASE FRLUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS ;EI:-:H-I:: 41905 (20047 COOMED DE PRACTICAS PARS EL
B AEAND Y TRANEFTH OE FRALUTAS ¥ HORTALIZAE FREECAS, di 1ol marssnd ook o

producio Quede debddaments protegido

Looes Eviilltena b @D Hadbeidh Sl v Briedis &N Sa00s Bokias U oFod effeedes die gredo alivesmiario,
pard o expanedio ol pod ek misllas, cojas., U Onod envases G lmmaito v pkes sarablos; s
G Mmum'lhpﬂiymmuﬂﬂmp:rmmﬂqﬂ [ T~ e T e e |
piodiach, Uk nednan B oondecioinees e higeene, Brgdoza y nesEiencid & B homoedad,
i arniU s e poete, ohe mendn Qu gaianion B conseraacidn dod prodocko, Segdin indos o
rurmasl 10 de la MTP O34 1040 230405 (evisada o 2031

Frocasitn 2° Lo ontdad dobsrd ool on S Bates o picsd reddo Sl prochacDo o e

Aadiemas podia el las caracierisiices el eneasil akes ohima. malersl ¢ D o olned o,
ST S Paya welifcadd gl osias oaractei Soas ahadpane B plur sl ko da posiones

S poadirad LiSal ainbalapy rsandd S PegUein Sgneper varas onalisodes Ja alimesios @ sadon. [El
o v malerskes de embslaie debdn SBr Nocuis 5 aplos Dard usD Slimenians, offbcel
Pt aalEcudd o ot Jos DROSUCIoS P Fiediacd o minimo e eormaiminscedn, Sl Sl
paTRiEr o SlUuetadn oo, SEgln B indkado o el nomenal 1229 0 la noimma Sk
CEC 1-1960 {302F] FRINCPIODE GENERALES DE HIGIEME OE LS Al IMENTOS

FProcasidn 3 B o endoad reguiens g & prodocis fea ek, Oabeir s e o S D
s ukdaadess do ervwases por embalape requerkdes. Ademds. podrs indicar (a6 Cor echentricas Gl
efrEkapr, Lakes SOevho . Mmalodial v e oS OB ES0, SHEmphe Qo s haya verifioass Guil dclak
Caracterfsteas armgunmn la puraleied e peosienes.

Rl sdo
Rl e @l miirredal 2.5 O ke praceirls Fahss T donsss

Sepin oo |0 ded Fepisysr: osl Deosic: Legmisess B 59342 Loy de incosdesd de lon Admaioe . specceds o
Dascywis Suprwme M [04- 300N

Wharmahin 00 Fadgina 2 da 3




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

Procasion 4: Fingona

25 Elguitaids
La efiparia o Ko effeecds did clvesimio debe cumgdic con 0 dcedo on & arioso 7
del Fogamenio de Inocedad Agoaimenoia apiobads modanoe: Decmts  Suproamo
MY -2 -85 5 s medifcoloras, odemes o lan disposicenis eslabletades on &l
numaial ¥ 4 la NTP 01110913015 (evesds o 2001 Dobae ool O shpssrie on i

et

— MO i vk dad del sl

- RGO

= ooriErion ke

- palsde onigen O lugar de procoeoemnca

—  moinnd iy direcokdn el Giular o k) Sutorizeckdn san o

— o i direecChin S e periooor, i SOrFis PO

- Aaiciizackes Sanitania e Eslablcimants die Prooisamants Primares de  Sleesmios
) POl B

- iderlifeackde did ke

— B g e NCETRTD O OONELET R R ETT TN alss di

—  INENULCHNES pai o D i O .

ProcEsidn S La sivletiod debaim oo oh s basds o mfomasen ol oo dors debia okl

ebgudeds La informachdn ofbcenal ok Sk Soloile mo puaeds modiloas lie coraoler Elhcers ohH
ey SrSrailes on o Prredral 3.1 O ) presario Foha Tédonissa

28 s
MO apica.

Pracisidn B: K> aplica

‘saraadn 00 Pagina 2 da 3

~
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FICHA TECHIC A
APROEADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacian del bien - LIMON CATEGORIA |

Denominacian léenica - LIMOM SUTIL CATEGORIA I

Unicad de medida : KILOGRAMO

Descripeidn general - Es o hulo procedente de cuakquier varedad de la especie Cirus
aurantifola [Chrisimarn] Swingie. de la familia de las Rulacess.
Tambidn Bamade limtn de cebiche y iman de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Dwel Bign

El aliments dabs haberse recoleclads cudadosaments, haber alcanzade un grads apropiado de
desarolln y madirez de acuerds con los crilenos pecilisres de la vamedad v la 2ona en que se
produce. Bl desamallo y cordician de los limones deben ser lales que les permitan soportar &
trarsparte v la manipulscitn, y Begar en estada salisfactoro al ugar de desting, segin indica sl
nismeral 5,91 de la NTP 011.008:2005.

El contende minime de jugo de imdn debe sar del 40 % con refacion al peso lotal ded frulo,
ademas su coloracion dabe ser lipica de |a variedad par ko menos an dos lercios de la superfices
ded Truln. El fnubo debs ser verde pero podrd preseniar decoloracionas (manchas amarilias) hasia
& 30 % de su superfice, segin indica & numeral 5.1.2 de la NTP 011 0082005

El alirmeris debe prasentar |as siqueenies caraclensticas:

CALIDAD

Reguisilos minimos ded prosducho.

- Estar enbaros.

- Sarde consisienci firme.

- Eslar sanos, deben exchirse bs
producios aleclados por podredurmbre
o deleriofo gue haga que no sean
aplos para & consumao,

- Estar Empics y praclicaments exenlas
de Gualguier maledia exirafia visible.

- Estar préclicamenls  exenlos de
plagas que aleclen &l aspecla general

- Eslar pracicaments exentos de daifbos
caussdos por plagas.

- Estar exenios de dafios causados por
bajas emperaiuras. MTF 011.008:2003 FRUTAS.

- Eslar exentos de humedad externa | Liman  Sulil.  Requisitos
amarmal,  salvo  la condensacian | 4% Edicidn
consiguienls & su remocion de una
chmara frigorifica.

- Estar exenlos de cualqueer alor ye
sabsar axtraia.

Calagaria siguientes defeclos leves,  siempre

Los Bmones de esla calegoria deben ser
de biena calidad y caracieristicos de la
variadad.

Podran pesmilirss, sin embanga, los

cuando no alecten al aspecio general del
products, =0 calidad, estado de
conservacitn ¥y prasenlacdn  en el
EfvALE
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PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

CALIDALD

Calegaria

- defecios leves de farma,

-  defecios leves de ooloracion;

- defecios leves de la chscara que mo
supenen 1 am.

En ningin caso les defecios deben
afecta & ka pulpa ded fruso.

Tolrancia: Dz por cienlo, en ndmen o
en paso, de los limones que no saiEsfagan
les requisibos de esta calegosia, pero
salisfagan los de ka calegoria I o,

excEpoionalmente, que no Supanen B
lolerancias establecdas para esta GRima.

Calire [lamafio)

i drma g Unidades dal
Calibre | ecuatorial | producto por
i|rum) Kilogramo
i, dd & s 20= 22
B 41 a 4389 23- 2T
C 38 a 408 28- 33
O 35a 378 34 - 30

Tokrancia: Diaz poar cienla &N dmeans o
Bl pEso da las imanas e carresgamndan
al calibre inmedistamente superior ylo
inferios al indbcado en el envase.

Hamegenseidad

El conbenido de cada anvises I:-l‘.'| loles, para
les preduclos presentados a gramel) debs
sel homopénes y  estar | consBluido
nicamen [ale Emoresz  dal  mismo
erigen, variedad, calidad y calivie, La
parte visble del contenise del amvase (o
lole, para producios presentados A
granel] debe ser represenativa de Lo o
contenit.

HTF 0110082005 FRUTAS.
Liman Sutil. Requisitos.
4" Edicidn

INOCUIDALD

Cumglir con ko establecido por & Sarvicio
Macional de Sanidad Agrara — SEMASA,
anitoridad nacional competenba !,

Reglaments  de  Inocuidad
Agroabmenlass,  apabado
medianbe  Decralo 5|.||'.'IE1"I'|D
N 004-2011-AG, y sus

madificalorias.

Pracisidn 1: La enlidad deberd precisar an as bases @ calibre del Bmdn calegoria | reguerido,
de acuerdo & o establecdo en la presente Ficha Téonica, por ejemplo; Liman calegaria | de

calibre C.

2.2 Envase

El alimenba dabe sar EI'I_'d'ﬂE-Eﬂﬂ thmdn- an congideracion o esiablescido en la noima Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIED DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de ka NTF 011.006:3005.

Los empagues deben salisfacer las caracieristicas de cabdad, higiene, venlilacion y resslencia

Sagin arfuds 10 del Reglamenio del Decreto Logislative BF 3052, Loy de Inooudad do e Almentos, aprobado moedanis
Dy Evuprema N5 034 -200-A0.

Yersidn 05
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MeCEsArias para &seguiar una manpulasion, ransporls y conservadidn apropiades de los
imones. Los empagues deben estar axenlos de cualqueer maberia y olor exirafio, seqin indica el
numeral B2 1 de la NTP 011.008:2005.

Podrin ser cagas de cartdn, pléstico, mallas U olros [evilar el uso de cajas de madera) de tal
rmanera que & produclo quede debidamente protegide. Los materabes uilizades en e mterior del
envass deben sar nUBVes (S8 incuye malarial recuperade de calidad alimentaria), estar limpios y
sar de calidad Lal gue evile cualguier dafio exiermo o inlemo al products. Se pemilen el uso de
raberiales, en parlicular papel o sslles con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o sliguelados con linla o pegamento no 16mco, segun indica & numeral 8.2 de la
NTP 0110063005,

Precisién 2: La enlidad deberd indicar en lat bases o peso nalo del products por envase.
Ademas, podrd indicar las caraclerislicas dal ervase, lales como: materal y lips de carrado,
Shampre que se haya verficado que estas caracberiasicas sseguren la pluralidad de postones,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embakaje cuanso Se reqUSra sgrupar varias uidades de alimenlss envasades. E|
disefia y maleriales de smbataje deben ser inocuos y aplos para uso alimenlaio, olfeces wna
projeceidn adecliada de los producios para reducir al minimo B contaminacan, evilar dafos y
permilir un eliquetado comecio. seqon ko indicado en &l numeral 1329 de la norma Codex
CHC 1-1969 (2022) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precizitn 3: Si la enlidad requéens que & producio sea embalado, deberd indicar &n las bases
kas wnidades de ervases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indcar las caraclenislicas dal
embalaje, lales coma malesial y lipo de cerads, sempre que se haya verficada gue esias
carscianislicas asspuren k plurablad de posiones.

2.4 Rotulado
Felidrase al numeral 2.5 de |a presenle Ficha Técnica.

Precigion 4: Ninguna,

2.5 Efiguetade
La eliguels e los emvases el abmenlo debe cumplit con b indicade en el aticule 27
del Reglamenlo de mocuidad Agrealimentana.  aprebado medante Decrelo  Supremo
NP D04-2011-AG y sus modiicalorias, ademds e las deposiciones establecidas en el
nurneral © de la NTP 011.006:2005. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- pombee del alifmeanio;

- cabagaria;

- clibre,;

- oorenido mElo;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- miofmbee y direcEdn del tilukar de & aubonzacion sanitaria

- nombre y direcsdn del importador, de correspander;

- Aulorizacicn Sanilaria de Eslableciméenio de Procesaméerla Primario de  Alimenios
ApropecUanios;

- jdenifcacidn deal lole;

— fecha de vencimienbd o consumir preferenierments antes de,

~  inslrucciones para &l uSo y CONSenGason

Precisitn 5: La enlidad deberd indicar en las bases olfa informacion gue considere deba esiar

eliquetada. La informacidn adicional que s solicite mo puede modificar las caraclesislicas del
bien descrilas an o numeral 2.1 de ka presanie Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisitn B: Mo agplica.
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FICHA TECHICA
PROPFUESTA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN

Demominacain del bien -
Demarminacain Decnssa

Unidad de madida
Descripeidn general

ZAPALLDO MACRE CATEGORLA PRIMERA

. ZAPALLD MACRE CATEGORLA PRIMERA

 KILOGRAKO

- Zapalls macre, @5 &l fule de la especie Cucurbils masims Dech, de la

familka de las cucurbitdeeas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUM

2.1 Dl bvier

El alimenio debe perienecer @ mismo cullivar y debe fener & grado de madurer cormercial que

k= permila soporias adecusdamente @ manipuleo, Fanspone

oondiciones, sain indica &l mumearal 5.1.1 dela MTF 01 1.1 14:201 5.

El almenio debe prasentar |as sigueenles caraclerislicas:

Al IOy

conservacitn an buenas

P reseniscidn

Los frdos e Fapalla deben
presentarse maduras, limpaos,
lrescos, enleros y Sanas.

Sanidad

Los frubos: dehen presentarss sanos,

es  dedcr, Hbres de alagues de
inaecios y ernfemmedadas, sabvg las

siguientes leberancias:

- Dafios arlomuohdgetne: S
permilen dabos supediciales que
ma comprometan la pulpa.

— Dafios fMopsioldgicos: 0 %

Para el [ ia (=[5 las = T TS
Mopatelégicos, ks pudicones
maloriameants marcadas debarmindn
la aliminacidn del M.

R adurer

Cwreza de chscars

Las frulos deben presentar  la
suficiente dureza de cdscara que
asequre gue & mansjo posl-cosecha
mo delemorard s calidsd Tisica. La
durezs se debe evaluar de acuerdo a
la resisiencia gque presenbe al ser
penetrada con la ufia; lenidéndose
ue & mayar dureza, mayor debe ses
&l cAlSGOrESEEAR.

El zapalks macne l:-ﬂl.Egﬂﬂﬂ |'.'II"I'|'H'|'3
daba lenar una dorezs de cldscars de
orade alla.

Color e chscara

Desde verde osciea, varde plofmiss,
verde clars hasila crema. Can
arspeEcio hisirosn, lisa & can
rendiduras Dngiludensles

HMTF 011.114:2015 HORTALIZAS |

Lapalio Frescare.
Z* Edicitn

Requisitos

WVersidn 05
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CALIDAD
Laa Trulos deben presentar la lextura
de pulga lo sulicienbemeante Tirme que
asequie gue &l maneo post-cosecha
e b debaricrar su calidad Tisesa
Esle paramelrs se debe evaliass de
Textura de pulpa acuerdo a la resistencia que la pupa
eponga al 1acio.
El zapalls macre calegaria prmera
debe berer una lexiura de pulpa de
rada firmme.
HNTPF D11.114: 2015
El zapalks macre calegaoria primera | HORTALIZAS. Zapalls macre.
Coalor de pulpa debe tener color de pulpa amasille | Requistos.
Tuieshe Z* Edicitn
Tamafa Peso minimo 25 kg
Tolerancia de Delaclas
Se permiten dafios superficiakes que
Magulladuras y o campromelan la pulpa o mosesinen
rajaduras dafios de pudricion.
Cartas O %
. Mo compromela = eslads oo la
Tolerancia acumubaliva | . ixa_ Sin pudriciones.
Cunglir con o establecads  por 3 . b e ! icad
S ) ) Agroalirentana, aprobada
el Searvicio Nacional de Sanidad .
INCCUIDADY ; . mesdianbe Dhestaralisy Supremao
Agraria - SEMASA aniboridad b DO04-3011 A0
. 1 - h ¥ SUE
nacional compeberls’. cu bt

2.2

2.3

Precisidn 1: Minguna.

Envase

El alimenio podrd sed no emdasado, perds su manigpulacion debe lener en consideracdn lo
establecids en la morma Codex CXC 1-1968 (2022) FRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y olros exios perfinentes del Codex, asi como s reglamentacidn nacianal
wigenbe, seqin indica el murneral 1001 de k& NTP 011.114:2015.

El alimenlo e ranspora a granel y se comercializa de acuerdo al pess de cada unédad.
Los rapallos también deben ser acondicgonados de Lal manera gque esién probegidos de
dafios mecinices y adecuadaments wenlilados, seqbn lbes numerales 81 y 82 de la
NTP 0111143015

Pracisién 2: La enlidad deberd indicar an las bases el peso nelo del producio por envase, en &l
casn de que s& enceenire envasads. Ademas, podrd indicar las caraclerislicas del anvass, lales
coma: maberial y lpo de cerrado, sempre gue se haya veriicado gque eslas caraclerislicas
asaguren kB plurabdad de poshones.

Embakaje

Se podra wsar embalaje cuands Se requiera Sgrupar varias unidades de aimenios anvasades. E|
dizsefin y malerisles de embalaje deben ser inocuss y aplos para wso alimenlanio, olreces wna
prolecoion adecuiadsa de bs productos para reducr al minimo la conlaminacidn, avilar danos y
permilir un eliquelado comecto, segon b indcade en el pumeral 1320 de la morma Codes

' Sogin anicds 10 del Reglamenio del Deoneio Legislaiivo N® 1062, Ley de Inoouidad de ks Almenics, aprobads moedants
Dagorats Supreima W= 038-200E-A0.
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2.4

2.8

2.8

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMEMNTOS.

Precisién 3: Sila enlidad requisre que e producto sea embalado, deberd indicar en las bases
ks wnidades de srvases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indecar kas caraclerislicas del
embalaje, lakes como: maleral y lipe de cerrado, Sempre que 2= haya venflicado gue esias
caraclenislicas assguren ka plurabdad de posiones.

Rt s
Refdrasse al nomeral 2.5 de la presents Ficha Técnica.

Precisitn 4: Ninguna.

Etiguetada
Los alfmanlos ﬂ?ﬂ#ﬂlﬂl‘i‘.’lﬂ- primanios deben &5l adeciadameanls idenlifcadas peara Tacililar s
rastreahibdad mediante atquetads. documentscsdn o infomacion perinenls segion kb sefiakads
en ol articude 27 del Reglaments de nocudsd Agroakmentas, apobsdo mediante Decneln
Supresma NP D04-2011-AG y sus modhcatorias.

En caso de eslar envasados, la eliqueia de los envases del amenio debe cumplir con lo
indcado en aricule 27 del Reglamenta de Inotuidad Agoalimentania, apmobado medianbe
Decrein Supremo N DO4-2011-AG ¥ sus modiicatorias. Debe indcar lo sSguienie en idiomsa
espadfiol:

- mormibee del alimenlo;

~  mombre de B varedad, cullivar o lipo comencial;

—  carlenido mlo,

- pais de origen o lugar de procedentia;

—  Pomibie y direcsadn del tilukar de la auloiEacsdn sanitariac

- nPomibre y direcean del importades. de sorrespander:

- Aulorizacién  Sanitaria de Establecimients de Procesamisnlo  Primano de  Almenios
Agropeciisos;

-  idembificacidn del lole;

— fecha de vencimienlo o consumir prefereniemenls anbes de;

—  IRslrucciones para & WS ¥ COnSennacian

Precisién B: La enlidad deberd indicar en kas bases olfa informacion gue considers deba estar

eliquelada La infonmacion adicional que s solicite ng pusde modilicar las caracterislicas del
bien descrilas an e numeral 2.1 de kb presante Ficha Téonica.

Inserto
Mo aplica.

Precisitén B: No aplica.
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Pracsibn 1! Lo entdsd debond procie on S bates o caibe o |a naranis Washirglon Basvss
calegoia I requanida, & ecusndo & ko aslablecado an la prasemie Ficha Téonca por apemplo;

niaran ja Yashingiom Navel cabegons 1|, calbne Cal S

Efredsa

B alimente debs evasarse mando & conskienacidn o aslabedido &n la nomea Codes
CHC 4419095 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRAMEFORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAE, segin mdica ol mimenal 5.3 e la NTF 011,023 2024,

Lo materiales wo papekes uiizodos o o imoror Gol enyacs ol S moovoes, etbar limpios y
Sl fhir i Padisia] el el Pl G SOl Sl SSRHE ETES M TS O s S poeirnils o
g die Maliraks v, on pariculr papis o soloa qui IR ISCE s oomisrcialis, Shmpin
sk b imprsidn o o etguciado So hegan oon el o gomas o grado almamans. Cuands o
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FICH& TECHIC &
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUMN

Demaminacain del bien - PLATAND DE SEDA CATEGORLA )

Denominacidn técnica - PLATAND GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA |

Unidad de medida s UNIDAD

Descripeidn general - El platans es kb frula oblenida de b especie Musa Spp (AAR), de la
Familka bMussces, an eslads varda, =T habksd de suminsirarse frescs al
s i o, -lﬂ'i'lpl.n‘.'-!- de 80 seondicicnamienio ymuaaadn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Dl bien
El almenio debe presentar |as siguesmes caraclenislicas:

C Al IDATY

- Estar enleros (lomando e dedo coma
referemnca).

- Eslar sanos, deben excuirse los
producios afectados de podredumbre
o delefiore gque Ragan gue Ro Sean
aplos para el consumao.

- Eslar impios y préclicamente exenios
de cualguier materia exirafia visible.

- Eflsr préclicaments exenios  de
plagas que afecien al aspecis general
del producta.

- Eslar practicamenie exentos de dafios
causades por plagas.

- Eslar exentos de humedad exermna
anarmal. sakha  la condensacicn
conEaguiente a su remocikdn de una
chmara frigorifica y los  pldtanos
enyasados en almaslera madilicada.

- Estar exenlos de cualquisr olor o
sabor extrafio. NTP-CODEX CXS 205:2018

Reguisilos minimos - Ser de consistencia firme. NORMA PARA EL BANANC

- Eslar exenlos de dafios causados por | (PLATAND). 1* Edicidn
bajas emperaluras.

- Eflsr préclicaments exenios  de
magulladuras.

- Eslar exenlos de mallormacionss o
Clrvaluras anormabes de log dedos.

- Eslar sin pstios.

- Tener o pedinculo inacio, sin estar
doblados pi dafisdos por hongos o
desechdas.

Las manos v bs racimos o gajes deben
inGhiir lo siguiente:

- Ura porcédn suficienie de cuello de
color  nofmal, sans y o exenlo  de
EamaEn SN por Rangos; ¥

- un cuells de coMe Empio, o
achaffanado o rasgado. y s
ragrmenios de pesincubs.

Versidn 02 Pagina 1 de 3
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CALIDAD

Madurez isiakgica

De conformidad oon las caraclerisbcas
peciliares de ka variedad.

Calitre

Langitud minima: 14,0 em
Grosor minimo: 2.7 am

Tolerancia de calibre

El 10 %, &n nlmers o en peso, de los
plalanos gue no salisfagan los reguisitos
relalives al calibre, pere que enlren &n la
calegoria  inmedialamente  superior o
inbaricr al calibaa.

Calegaria

Los plitancs de esta calegora deben ses
e buena calidad y caracterisBons de ka
variedad. Poddn permibrss, sin embarg,
los siguientes defectos leves, sempre
y cuando no afeclen al aspechs general
del producis, su calidad, estads de
conservacikin Yy presenlacsdn  en el
ERASE
- Defeclos leves de forma y color; ¥
- defecios leves de B chscara debido
a rozaduras  y  olros  delectos
superficiabes gue no supensn 2 om® de
la supericie lalal.

En ningln case los defecks deben
afectar a ka pulpa del frate.

Tolerancias de calidad

El 10 %, &n nlmers o en peso, de los
plalanos gue no salistagan los reguisitos
e esta calegoria, pero salisfagan los de
la calegoria Il o, excepcionalmenls, que
mo superen las lolerancias eslablecidas
para esla Gl

El contenido de cada envase debe ser
homogénea y  eslar conslibuide
inicamente  por  plitancs  del  mismo

NTP-CODEX CX5 2052019
RORMA PARA EL BAMAND
lFL.!in'I'ﬂl‘-l'El]. 1* Edicidn

auloridad naconal competenia’.

Homogensitad origen, variedad y calidad. La parte visible
dal comenids del envase dabe ses
Mﬂmua*“_‘dﬂ &l canbenido.
Reglamento  de  Inocuidad
Cumplit con ko estableddo por el Servicio | Agroalmertaria,  aprobado
INOCUIDAD Maconal de Sanidad Agrara — SENASA. | mediante Decrelo Supremo

kW 004-2011-Ak,
madificalornas.

¥ sus

Precisitn 1: La enlidad deberd precisar en las bkases si deses que los plalanos sean anlregados

&h Manos, racimas o gajos, o par unidad (dedoes).

22 Envase

El airmants dabs o anvasado lomands an consideracion b establacids an las normas Codax
CEC 1-1868 [(202Z) FRINCIFIOZ GENERALES DE HIGIEME DE L3 ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENWASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS % HORTALIZAZS FRESCAZS y CXC 53-2003 {201 7) CODIZD DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARMA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademds, deben ser envasados de Lal

Sogin arthcuk 10 gl Reglamenio del Deoeis Legslatvo N 1082, Ley de Inooskdad &o o Alimoenios, apnobado. miosdambs

Dapirato Suprama N* 034200350,

Wersidn 02
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rmanera gue el produclo guede debidaments prolegide segin indica el numeral 52 de la
MNTP-CODEX CXS 205:2019.

Los maleriales uilizados en el inlerior del envase deben ser nuevos, estar Bmpios y ser de
calidad 1al que evite cusbquier dafio externa o inlemo al produclo. Se permite el uso de
raleriales, an paicular papel o sellos y adhesives con indicaciones comerciales, siempre y
cuando eslén impresos o ebquetados con linla o pegamento no iddoo, segin indica el
numeral 5.2 de |a NTP-DDDEY CX3 205:2018.

Lovs ervarses deben salisfaces las caraclerisiicas de calidad, hagiena, venllacidn § resasiencs
MSCESArias para asegurar |a manipulacdn, o ranspofe ¥ la conseration apropiadas de las
plélancs. Los envases deben astar exanios de cualquier maleria ¥ olor exlrafios, segin indica o
numeral 5.2 1 de [a NTP=-C0ODES CXS 205:2019.

Precisidn 2! La entidad deberd indicar en las bases o peso nelo del producio por envase.
Adembs, podid indicar ks caracledislicas del envase, lales como: maberial y lips de carrado,
ssempre gue se haya verificado que astas caraclerishcas assgquren ta pluralidad de posbores.

2.3 Embalaje
Se podrd wsar embalaje cuande e requiers agrupar varias unidades de alimenlos envasades. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocucs y aplos para wso alimentasio, offecer una
proleccidn adedclisda de s producios para redudr al minimo la contaminadcan, evilar dafbos y
permilic un eligueladn corrects, seqin o indicado en el numeral 1328 de la norma Codex
CEC 1-1869 {2022) FRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precisitn 3: Si la emlidad requsere que & producio =2a embalado, deberd indicar en las bases
kas inidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indcar las caracleristicas del
embalaje, lakes como: maledal y lipe de cerado, sempre que se haya verilicado gue esias
carsclerislicas assguren la plurabdad de posianes.

2.4 Rotulado
RefiErase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Téonica.

Precisidn 4: Mimnguna.

2.6 Etiquetado
La sligueia de os envases del aimenio debe complir con ko indicado en &l arlicule 27
ded Reglamenio de hocuidad Agroalimentaria, aprobado medianie Deoreblo  Supresmo
W 004-2011-A5 y sus modificaomes, ademds de las dsposiciones esiablecidas en &l
numeral B de la NTP-CO0EX CX5 205:2019. Debe indicar ko ssguienle an idioma espaibol:

- momibne del alimenio;

- nombee de B varedad o lipo comencial (faculiatival

- cabegoria;

- canenido nElo;

- pais de afigen o lugar de procedencia;

- normbre y direcsidn del titukar de s autofzacadn sanitaria

- nmombre y direcgdn del importados, de eorrespanser;

- Aulorizacién Saniaria de Eslablecimeenio de Procesameanio Primans de ARmenios
Agropecuarios;

- idenbfcacon deal |ole;

- [echa de vencimisnbd & Sonsums preferaniemenis anbas da;

~  inslrucciones para &l USo ¥ CONSENaci Gn

Precisibn 5: La enlidad deberd indicar &n s bases abra informacion gue considers deba estar

aliquetads. La informacidn adicional que a& salicibe mo puesde modificar las carsclerislicas deal
bien descritas an & numeral 2.1 de B presenie Ficha Técnica.

26 lnserto
Mer aplca.

Precisitn 6: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien - MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcicn general

: MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
: KILOGRAMO

: La mandarina Satsuma es un frulo citrico, de la familia Rutaceas,
génaro Citrus, de nombre ciantifico Cifrus unshiv Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe haber sido cuidadosaments recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo com los criflerios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe pemilires soportar el fransporie y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la

NTP 011.023:2024.

El alimento debe presantar las siguisnies caracieristicas:

— Emxenias de humedad externa anocrmal,
salvo la condensacion consiguiente a
sU remocion de una camara frigorifica.

- Exenizs de clores yo sabores exirafos.

—  Exenizs de toda sefial de desecacion o
deshidratacidn.

Tolerancia respacto a la
apariencia

Se admite una tolerancia iotal dal 10 %, &n
ndmeros o &n paso, de citicos que no
cumplam con  los  requisitos de esia
calegonia paro gue se ajusien a los de la
caleogoria . Dentro de esie porcentaje, no
mas de 2 % (la quinia parte) podra ser de
categonia inferior.

Se admite hasta 2 % de frula con pudricion.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCILA
CALIDAD

- Entaras.

— Hanas, s8 excluyen los producios
alacados por la podredumbre, u ofras
altleraciones gue los hagan impropias
para &l consumo.

—  Practicaments exentas de magulladuras
yio amplias cicatrizaciones por cories
an la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exenias de dafios causados por plagas
y enfarmedades gue afecien la pulpa.

- Exenizs de dafios considerables ywo

Apariencia alleraciones externas causadas por

alaque de plagas.

— Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, | NTP 0110232024
heladas yio bajas lemperaturas. CITRICDOS. Cifricos

— Limpias, praclicameante exentss de | dulces. Reguisitos. 3°
materias axtrafias visibles. Edicidn

Version 05
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ESPECIFICAGION

Coloracion

Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color verde, al
cual en conjunito o puasde exceder al 10 %
del darea superficial

Mo esta parmitido el uso de susiancias
quimicas colorantes aplicadas sobre |a
suparficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacitn al peso tolal del fruta)

Minimo 35 %%

Tolerancia respecto a
gramulacion

Se aceptara hasta wun 5% de frula
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte an el diametro ecuatorial, se
obsarva esta condicion (granulacidn) en un
area cuyo diameatro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial da la fruta.

Madurez

"Birix

Minimo 7,5 "Brix

Acidaz

Minimo 0.5 %
Maximo 1,5 %

indice de madurez
{"Bricifcidez)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de maduraz

Mo mas del 10 % debe esiar fuera del
requerimianto minimo.

Categoria

Las frutas deben sar de buena calidad y sar
de consistencia fimme.

Deban presentar las caracteristicas de la
varedad a la gue pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran permilirse, sin embamgo, los
siguientes defecios lewves, sempre y
cuando mo afecten de forma importanie el
aspecto gemaral del producto, su calidad,
astado de conservacion y presentacidn an
al envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y guemaduras. Asi
comao los dafios provocados por acars
¥ Querssas, por |la presencia de
fumagina y ofros agentes.

MNTP

011.023:2024

CiTRICDS. Citricos
dulces. Requisitos. 3°
Edicion

Vearsion 05
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, l&les como los  dafios
producidos  por granizo, rozaduras
(rameado, russel), dafics ocasionados
B por la manipulaciin, entre olros.
Categoria — Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.
En ninguin caso los defectos deben afectar
la pulpa del fruto.

Igéﬂf:;;lclas de Defectos Defactos leves
A Si afecta el color del fruto, el area

- Arans acumulada no debe exceder de 100 mm?.

. . Resta en algo la apariencia del frulo. En

— Bolritys y Thrips conjunto < 100 mm?.

- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.

En 10 frutos tomados al azar no mas de 10

— Queresas querssas. ¥ no debe haber mas de 5

queresas en un fruto.

— Cicatrices, mzaduras | El érEI.Ef acu rnulal:l.z no dabe exceder da: NTP 011.023:2024
(rameado, russet) y | Claras: <100 mm CITRICOS Citricos
manchas Oscuras: < 50 mm dulces. Requisitos. 3°

. Cue en forma individual o agregada no | Edicidn

- Qleocelosis supere 100 mm?.

- Quemadura da sol -

— Bufado Apenas perceptible al tacto.

Debilita la céscara o se extiende hasta

— Creasing um 10% de la superficie del fruto, sin

alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minima Maximao
Cal 5 45 50
Cal 4 50 54

Tamaro Cal 3 54 58

Calibras sagln = |

diametro {ecuatorial) Ll 2 8 63

Cal 1 63 GE
Cal 1X 68 T3
Cal 1XX (ZX) T3 T8
Cal 1¥XX (3X) T8 A mas
Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %

Tolerancia respecto al | en ndmero o en peso de citricos que se

tamafio ajustan al calibre inmediataments inferiar o

suparior al mencionado en el envasa o an
los documentos de transporie.
Varsion 05 Pagina 3de 5
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El contenido de cada envase debe

sar homogéneo vy estar constiluido

unicamenia por citricos del mismo origan,

variedad, cabtegoria, calbre y gue

presantan un mMismo grado de madurez. La

parta visible del contenido del envase o lote

deba sar repeseniativa  del conjunio.

Ademas, para la calegoria | 52 exiga la NTP 011.023-2024
Homogenaidad y | homogeneidad de coloracidn. CITRICOS. Citricos
presentacion Los citricos podrén presentarse alineados du'.G?E' Requisiios.  3*

an capas regulares de acueardo con las Ediciin

escalas de calibrado, tanio an anvase

camado como en abierio. Cuando la frula

sa clasifigue y envase segun el diametro de

los frutos, debe ser necesaro gque |a

difereancia maxima de diametro entre ellos

comasponda a tres calibres sucesivos de la

ascala de calibrado.

Reglamenio de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio :Emb:Lanm”E‘ mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, [ P00 Supremo N° 004,

autoridad nacional competenta’. 2011-AG, v .

modificatonias.

2.2

23

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la mandarina Salsuma
categoria | reguerida, de acuerdo a o establecido en la presente Ficha Técnica; por ejamplo:
Mandarina Satsuma categoria |, calibre Cal 5.

Envase

El alimento debe envasarse tomando en consideracion o establecido en la norma Codex
CHC 44-19595 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSFORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y'o papeles utilizados en el interior dal envase deben ser nuewvos, esiar limpios y
sar de un malterial gue no pueada causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se parmite al
uso de materiales y, an particular, papeles o sellos gue lleven indicaciones comerciales, siemprae
gue la impresion o el eliguetado se hagan con tinlas o gomas de grado alimentaro. Cuando los
frutos se presenten anvuelios en papeal, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
aenvases deben eatar exenios de materias extrafias, 2egdn indica el numeral 8.3 de la NTH

011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envasa.
Ademd&s, podrd indicar las caracieristicas del envase, lales como: material y tipo de cerrado,
siampre gue s& haya verficado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando sa requiera agrupar varnas unidades de alimenios envasados. El
disafio y malenales da embalaje deben ser inocuocs y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacidn, avitar dafios y
pearmitic un etiquetado cormecto, segdn lo indicado en al numearal 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-1969 (2022) PRIMNCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Segdin articulo 10 del Reglamenio del Deoeto Legishative M 1062, Ley de Inccudad de los Alimenios, aprobado mediante
Deaeto Supremo N® 034-2008-A.
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2.4

25

26

Precision 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, debera indicar en las basas
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podra indicar las caracieristicas del
embalaje, tales como: material y lipo da cerrado, siempre gue se haya wvearificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presanis Ficha Técnica.

Precision 4: Minguna.

Etigquetado

La etiqueia de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenic de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianie Decrelo Supremo
M* 004-2011-AG y swus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la MTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguienta en idioma espafiol:

— nombre del alimento (espacie) y la variedad;

— caracteristicas comearciales (categoria, calibre y trmtamiento poscosecha);

— confenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencis;

— nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria;

— nombre y direccidn del importador, de cormesponder;

— Autorizacion  Sanitaria de Establecimienio de Procesamient Primaric de Alimentos
AQropacuanos;

— identificacian del lote;

— fecha de wvencimienio o consumir preferenteamenie antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacidn que considere deba estar

etiquatada. La informacion adicional gque sa solicile no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
Mo aplica.

Precision 6: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM COMUM

Denominacian del bien © MANZAMA DELCIA CATEGORIA
Densminacion benica © MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
Unittad de meadida - KILOGRAMO

Descripeicn general : La manzana e el frubs procedente de cualquier variedad de la especia
Malis doméstics Borkhausen. La varedad de B manzana &5 [k

Dedicinies de Viscas

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

21 Dl bign
El alimenlo debe enconlrans an un eslado v fase de desarrollo que le pedmila conlinuas &
process de maduracién v alcanzar el grade de madurez caraclerislico de la variedad,
conservarse bien duranle su bransporle, manipulacdn v almacenamienia y Begar en
condiciones salisfacionias a sy desino, seqgln indicd & numeral 5.1 de la NTF 011.0022014
{revisada & H019).

El alimernio debe prasentar [as aijuenies caracieristicas:

G AL DAY
Los frutes conteridas en un mismo
ervase deben ser de la misma
variedad y en ese senlido unilormes
e Lamaa, forma y cokor.
Las marzanas deben ealar
- Enleras,  sanas,  quedande
exchiidos  los  producios  que
presenten podiedumbire u olas
alteraciones  que los  hagan
rgrogies para el corsume,
Feguisilos gemnarakes - Limpias, es dedr, priclicaments
exerlas  de materias  extraias
Wisiiles.
- Praclicamente exentas e plagas,
maguiladuras alundas
puddlein. H ' we 011.002:2014
- Praclicamenle exentas de dafos | (revisada el 2018) FRUTAS
causadas par Fﬁga FFLEEI{:J’LS . .rl:qmﬁﬂ.
~ Exenas de un grado anormal ge | Fequisitos. 4% Edicicn
humesdad exiesior.
- Exenlas e olores y sabores
axiranios.
El indice de madurez de k8 manzana
eald delerminado bdsicamenie por kas
caracleristicas siguientes:
Caracteristicas | Minima | Maxima
i'lﬂi.‘i-l‘."ﬂ'r'ﬂﬂﬁ.lrl'l Firnaza de |a
pulpa (\Variedad
Delicius  da 7.7 kgt | 11.8 kgt
Viseas)
Sakdos sslulles | 11 "Brix | 17 "Brix
Versiin OB Pagina 1 de 5
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ESPECIFICACION

C AL MRy

Calaracidn

Las manZanas Delsous de Viscas
pusden anconbrarse anire oe colones
delabades & conlnuascsdn:

Color Munsell Colar

SRS 10 Rajo

SR 4110 Raje leja

25R75110 Raojo rosado

25R 74110 Fojo cammin

25R 78110 Rajo coral

SRAra Fojo vind

25RT/8 Rosada

Calibre

El calibre s& delermina por &l didmeino
mdnimo de B seccon ecualorial e
lienen ks siguisnbes caliboas:

Clasificacion Calibre {rmim)

Calibre B: Prifmera 60,1 - 80

Calegaoria de calidad

Las manzanas oe =aia ﬂ:ﬁ[&gl’:ﬂ'ﬁ
deben  ser de buena calidad
prezentardn las caraclerishcas de
forma, desarollo y color goe saan
progias de a vanedad a la
DEMANERcAR.

La pulpa no debe haber sulfido ningin
el rianm.

Siesrpre gue no se vaan afectados su
aspetio  gemeral ni su calidad,
ConSEryaadn vy presentadon en o
envase, algunos  frulos  podedn
presentarn los defesios leves
Siguienlas:
- Ura Egera mallammacin.
- Un ligero dalects de desarmallo.
- Un ligero defacho de caloracion.
- Ligeras defecios de B epidermes
que no sobfepasen los limibes
5 Ui e s
s Zom de kongilud en e caso de
los deflacios de forma alargada;
s 1 om® de superficie blal en o
taso de los demds defeclos,
sahic ka [{=13":] 'Wenburia
inasqualis) cuya superficie mo
podrd exceder da 0,25 am?;
s 1 om® de superficie blal en o
casn de las  magulladuras

geras, excluidas s
dacoloradas.

HTP

{revisada el 2018) FRUTAS
FRESCAS.

Requisitos. 4* Edicidn

01 1.002: 2014

Manzana.

Versidn 0B
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delacios manores

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CAL I AT
Las manranas o estn  cabegoria
pueden haber perdido & pedintulo,
sempre gue kB linka de la rolura sea
Empia y que ka epidamis adyacanies mo
e halle delemorada.
Log dafeciss menores  (henda
Caleporia de calidad cicalrirada, russsl y manchal, ¥ mayos
(magulladuras), gue presenien Toarma
alargada, no deben exceder mis de
2 em de longilud, y para los deflectos
menones gue  presentan Tonmas
regulares no deben ooupar mis de
1 em® de supedficie, ya sea &n Tarma
individual o swumadas.
Tolerancias de Defecios Menores
Los defecios se axprasan en porceniage de unidades defeciuosas.
Herida seca Ktaxima 10 5%
hamcha Maxirno 10 %
Fusasf Maxirna 10 %
Acorchamiento Mdeima 10 %%
Deformacian Mdeima 10 %%
TP O11.002:2014
Subbotal a lad
i Mtaxirng 10 % {revisada el 2019) FRUTAS

Liovs desfecios: e exprasan an

porcentape de unidades defecioosas.

Corardn acuosd *

Herida himeda Maimio 5 %
Escaldadn Maximo 1 %
Dafio par &l sol Maxirmo 5 %
Magulladura Maimo 5 %
Bitter Fil Manimo 1 %

Maximo 10 %

* B se presenta GOMARGN  ACLOSD
duranie la maspeccitn s dede amplias
Ia muestra a 100 frulos de los coakes
daben  asr pafidos  en  forma
framsvarsal e esia roess muesin s
contabiliran los frulos que presentan e
dafk consideradn sevarn.

delecins mayores

Deshidralacion Mo 5 %
Pardeamno inbarma Maximo 1 %
Pudricidn Maximo 1 %
Sulbbatal acumulado Mine 5 %

FRESCAS. Manzana.
Redquisitos. 4* Edicidn

Vearsikin OB
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CALIDAD
Méime 10 % NTP D11.002:2014
{revisada &l 2018) FRUTAS
Total defecios acUmulados |, . suma de los sublotales acumulados | FRESCAS. Manzana.

no debe superar al iotal acumulado. Fequisitos. 4* Edician

Regaments de Inocuidad
Agroakmentada, aprobado

Cumplitr con o esisblecido por
& Servicdo MWacional de Sandad

MNOCUDAD Agraria — SENASA, auloridad nacional “"F“mm Suprema
competents! I
: modificaiorias.

Precigién 1: Ningura,

2.2 Envase
El envase del aiments debe ser de plimer use y garantizar la proleccitn del products durante el
ransports v alnacenameno; las frutas deben sef acondiconadas de tal manesa gue gueden
prolegidas, venliladas v ben presentadas, seqin indica o numeral 8.2 g la NTP 011.002:2014
(revisads & 2019), ademas so debe lomar en consideracon ko establecde en ka rorma Codex
CXC 44-1995 (3004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precigitn 2 La enlidad deberd indicar en las bases e peso nelo del producls por anvase.
Ademnds, podrd indicar s caraclerislicas del envase, lales como: maberal ¥ lips de carrado,
sempre que e haya verficada que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de posiares.

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando Se reqULra agrupar varias unidades de alimenbos envasados. El
disefin y malerales de embataje deben ser inocuos y aptos par wso slimentaio, olreces una
proleceitn adecusda de los productos para reducr al minimo la contaminacion, evilar dafos y
permilie un eliguelado corrects, segun lo ndicado en el numeral 1320 de b rorma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precigitdn 3: Si la enlidad requiere que & producid =ea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por ambalaje requenidas. Ademds, podrd indicar las caracierislicas del
embalaje, lales como: malenal y lipo de cerado, Sempre que s haya verficado que eslas
caracierislicas asaguren ka plurabdad de posiores.

2.4 Rotulado
Feftraze al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precigion 4: Ningura,

2.5 Efiquetado
La sliguela de bs envases del abmenlo debe comglir con lo indicado en &l ariculs 27
del Reglamenlo de nociidad Agroalimentaria, aprobado medianle Dedrelo Supremds
W 004-2011-AG y sus modificaloras, ademds de |as disposiciones establecidas en el
niemeral 8.1 de la NTF 0110023014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguente an idioma
esnafiol:

- pomibhe gl alimenlo;

- grado de calidad:

- tamafo, en milimelros;

- conlenids melo;

- pais de ofigen o Wigar de procadandia;

' Segin arfods 10 dol Reglamento ded Decreio Legislativo N® 1062, Loy de Incosdad de o Alimenios, aprobado: misd ani
Decrahn: Euprami N* 004200 A0,

Versidn 0B Fagna 4 de 5
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- nombre y direcsdn del tilukar de la aulonzacedn sanitaria

- nombre y difecsdn del mportador, de oorres pander;

- Aulorizacidn Sanilaria de Eslablecimiento de Procesamianto Primano de  Almenios
Apropeclianios;

- idenbficacian del lols,

- [echa de vencimienis o consumir prefeneriemeris anbes de;

- inslrucciones para el uso y consernacion

Precisiton 5: La enlidad deberd indicar en las bases olra informacion gue considera deba astar

aliquetads. La informacion adicdonal que 22 solicite mo puede modificar las caracierishcas del
bien descrilas an & numeral 2.1 de ia presenie Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aphta.

Precisidn B: Mo agplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacin del bien ; CARAMBOLA CATEGORIA I
Denominacibn téonica © CARAMBOLA CATEGORIA I
Unidad de medida D KILOGRAMO

Descripcion general @ La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhos

caramboia L. de la familia Oxalidaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen

El alimento, de acuerdo & su desamollo y condicitn, debe ser tal gque permita soportar el
fransporta. manipulacidn y llegar en estado satisfectorio al ugar de destino, segin indica el

numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1003 (2005).

El alimento debe cumpdlir [as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

presentar

producto.

— Estar enterss.

— Estar =anas, deben
producios afectados por podredumbre o
deterioro que hadjan que no Sean aptos
para el consumi.

— Estar limpias, y précticamente exentas
de cualquier materia exirafa visible.

— Estar practicamente exentas de dafos
causados por plagas.

— Ester exentas de humedad exiema
amormal,  salvo
consiguiente & su remocidn de una

Requisitos minimos camara frigorifica

— Estar exentas de cualguier olor ywo
sabor extranos.

— Ser de consistencia firme.

— Tener un aspecto fresco.

— Estar exentzs de dafios causados por
bajas tempersturas.

— Estar exentas
pronuncisdas.

— Estar suficientemente desamolladas

grado  de  medurez

satisfactono seguin la natursleza ded

gxcluirse  los

Condensacion

Clasificacidn

superar &l 5 %.

Las carambolss de esta categorla deben
ser de buena calided v caracteristicas de la
suficientemente  bien
formadas y suficientements exentas de
mancheas. Podrén permitirse, sin embango,
defectos lewes en la piel y mervaduras
debidos & meeduras y magulladuras,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de
consandsackin y presentacidn en el envase.
La superficie total

varnedsd, estar

afectada mo debe

CX5 187-1903  (2005)
NORMA PARA LA
CARAMBOLA

‘\Werzsidn 06
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CALIDAD

Toderancia de Calidad

El 10%, en ndmero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los requisitos
de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria I o, excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para
esta dtima.

El calibre se determina por el peso de la
carambola, de acusrdo con el siguients
Cusdno:

Calibre Peso (en gramos)

a0 - 124

m

130 - 190

= 1Gh

Toderancias de Calibre

10%, en nOmerc o peso, da las
carambodas que no satisfagan los requisitos
relativos al celibre, pero gue entren en la
categoria  inmediatamente  superior o
irifiedior.

CX5 187-1983 (2005)
MWORMA FARA LA
CARAMBOLA

INOCLUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agrana — SEMASA,
autoridad nackonal competenta’,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentania, aprobado
mediante Decrato Supremo
W®  004-2011-AG, ¥y sus

maodificatonias.

Preclsién 1: La entidsd deberd precisar en las bases el calibre de la carambola categoria |
requenda, de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo; Carambola
categaria |, calibre B.

Envase

El aliments debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-19659 (2022)
PRIMCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMEWNTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODMGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera gue el producto quede debidaments

protegido.

El contenidc de cada enwvase debe ser homogéneo y estar constifuido dnicamente por
carambolas del mismo origen, vareded, calidad y calibre. La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de todo el contenido, segln indica el numeral 5.1 de la norma
Codex CX5 187-1993 (2005).

El alimento debe envasarse de tal manera que quede debidamente protegido. Los materakes
utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el material recuperado de calidad
alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evile cualguier dafo externo o interno al
products. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicacicnes

comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegaments no fdxco,
segun indica &l numeral 5.2 de la noma Codex CXS 187-1093 (2005).

Los enveses deben satisiacer las carascteristicas de calided, higiene, ventilacidn y resistencia
necesarias para asegurar & manipulacién, & transporte y la conservacion apropiada de la

1

Segin artioule 10 del Reglamento dal Decreto Legislatvo N* 1062, Ley de inoouidad de bos Almentos, aprobado mediante
Dwescredo Suprema M 034-2008-A05.

Version 06
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carambola categoria |, los ernvases deben estar exentos de cualguier materia y olores exirafos,
segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CX5 187-1003 (2005)

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del products por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre gue se haya venficado que estas caracteristices aseguren ke pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cusndo se requisrs sgrupar vanss unidades de alimentos envasados. El
dizefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y apios para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los producios para reducir al minimo s contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquetado comecto, segin ko indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (202F) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Preclsidn 3: Si la entidad requiere que &l producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar les caracteristicas dal
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que s& haya vernficedo que estas
caracteristicas aseguren ks pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérese al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

PFrecisidn 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiquata de los envases del alimento debe cumplir con o indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobsdo mediante Decreto  Supremo
M 004-2011-AG y sus modficatonss, sdemds de las disposiciones establecidas en al
numeral 6.2 de la norma Codex CXS5 187-1903 (2005). Debs indicar ko siguientz en idicma
espariol:

— mixmbre del alimemnta;

— categoria;

— calibre (cédigo de calibre o gema de pesos en Qramos )

— contenido meta;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— mixmbre y direccidn del Sular de |la sutorizacidn saniaria;

— mxmbre y direccidn del importador, de comesponder;

— Autorizacksm  Sanitaria de Establecimientc de Procesamientc Primario de  Alimentos
Agropecusrios;

- identificacidn del kota;

— fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;

— instrucciones para el uso y consendacion.

Precislén 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacidn que considere deba eatar
atiqguatada. La informacidn adicional gue =& solicite no puede modificer las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de ks presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn &: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominackin del bien : CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO CALIDAD
PRIMERA REFRIGERADO

Denominacidn técnica © CARNE DE BOWING - CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADD

Unidad de medida D KILOGRAMO

Descripcidn general  : El boving comprends & los animales de las especies Bos tswus, Bos
indicus v del género Bubalus la especie Bubalws bubalis y sus hibridos.
El cuario posterior compensado (cuarto trasero) refrigerado es el corte
de una media canal, media carcasa o pieza entre |a sexts y la séptima
costilla, & cual ha sido enfriado hasta slcanzar una tempersiura no
mayor a4 “C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen
El cuaro compensado de res debe proceder de animales sancs, fasnsdos bajo inspeccbn
vetarinaria y de plantas feenadoras o camales autorizados por la Auioridad Sanitaria. Solo se
podrén comercializer aquellos gue hayan sido aprobados como apios para consumo humano en
la inspeccidn veterinaria, segin ko sefalado en el numeral 6.1.1 de la NTP 20105522021 y en &l
capliule Il del Reglamento Sanitario del Feaenado de Animales de Abssto, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 015-2012-AG.

El cuaro compensado de res debe presentar |as siguentes caracteristicas:

CALIDAD

Para la calidad Primera, & cuaro
posterior compensado debe provenir
Clasificacion en funcidn de | de carcasas que pusden presentar
categoria, conformacidn v | s siguientes  combinaciones  de

acabado (*) parametros:
AE2, AB2, AI3, CE2, CB2, CI3, UE2,
LB2, U3, NE2, NB2, NI3 NTP 201.055:2021 CARNE
Superficie brillante, acabado libre de | Y FRODUCTOS
Aspecto general defarton CARNICOS.  Definiciones,
- clasficacidn y requisitos de
Cok Caracteristico, exento de colofes | careasas v came de bovinos.
extranos. 38 Edicidn

Caracteristico y exento de cuslquier

Clor olor anormal u ofensivo.

Consistencia Firme y al.ﬁatil::.e al tacto, tanto la
grasa como el tejido muscular.

pH Enire 55 y 6,4

. Reglamento de Inocuidad

Cumplir con o establecido  por Agroa laria,  sprobado
el Senvicio Macional de Sanidad .

INOCUIDAD : . mediante Decreto Supremo
Agraria - SEMASA  sutoridad ME O04-2011-AG Sus
nacional competanta!. - ¥

miodificatorias.

"} Los cuarios compensados deben proceder de canales o cancasss dasfdicados considerando los parametros de
calegoria, comlommacion y acabado, segun loestablscido en el numeral 4 de la WTP 201.055:2031.

T Segin artiouio 10 del Reglamento del Decrsto Legisiateo N* 1062, Ley de inooudad de kos Almenios, aprobado mediante
Descrerdo Supremna H* 034-2008-A05.
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La Categorla se refiere & la clasificacion segin la edad del amimal, v tendra la siguiente
nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.058:2021:

W Temero (a) hasta 1 ano dientes de leche (hasta 150 kg)
Torete ) )
o dientes de leche — 2 dientes
A ﬁ;ﬂ‘; delaZanos permanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
c Mowillo joven de 2 a3 afos 4 dientes permanentes
‘Waca jowen [ Vaguillona
Toro adulto )
u Vaca adulta de 3 ad afos & dientes permanenies o mas
Toro viejo
| \faca vieja de 4 afos 8 mas 8 dientes permanentes o mas

La Conformacikin se refiere & la clasificacién de la carcasa segin su condickdn muscular.
Tendra la siguiente nomenclstura segun lo indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la
MNTPF 201.055:2021:

E EXCELENTE: Perfil general corvexo; musculsiura muy bien desamollada.
B BUEMA: Perfil general recto; musculabura bien desarmollads.
| INFERIOR: Perfiles a cdncavos de musculatura escesa.

El Acabado se refiere a la clasificacitn de las carcasas segln la cantidad y distribucidn de la
grasa de coberfura. Tendrd la siguente nomenclatura segin lo indicado en ls Tabla 2 del
numeral 4 de la NTF 201.055:2021:

1 ESCASA O POCA GRASA™ Minguna o muy escasa cobarthura de grasa.

MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatura visible
&n casi todas las zonas.

EMGRASADA: La musculstura estd casi tolalmente recublerta de grasa, con
3 excepcion de la piema y de la espalda®? gque aln se pueden ver en parte;
ligeros & algunos evidentas depdsitos de grasa en la cavidsd tordcica.

EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculatura estd  enteraments
recubierta por grasa, grandes depdsitos de grasa en la cavidad tordcica.

Precisldén 1: La entidad deberd precisar en las bases la categoria de la carcasa de res de la
cual prowvenga el cuarto posterior compensado calidad primera refrigeredo que desea adguirir y
que la temparatura de recepcidn de dicho bien no debe exceder de 4 “C. For ejemplo; Came de
res — Cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado, categorla A, cuys temperatura
no debe exceder de 4 *C.

La edad bicldgica del animal &s referencial, segun lo sefalado en la NTP 2010858 2021,
* Eltéming "espalda” == refiens a la zona comespondiente entre L paletas.
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3

2.5

16

Envase
El cuarto compensado de res no requiers envass.

Precislén 2: Ninguna.

Embalaje
El cuarty compensadoe de res no requiers embalaje.

Precisién 3: Ninguna.

Rotulado
Refiérzse al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidn 4: Ninguna.

Etiquetado

El cuarto compensado de res debe estar adecuadaments identificado para fzclitar su
rastresbilidad mediante etiguetado, documentacion o informacidn pertinente, seglin lo sefalado
en &l articulo 2F del Reglamenio de Inoccuidad Agroslimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo MY 004-2011-AG, y sus modificaboniss.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatoniaments con
tinta de uso alimentano humano de color azul vislsta, aprobeds por |a autondsd competente. El
sello sera de forma circular y de seis (06) centimetros de diametro, aplicado en los cuatro (0d)
cuartcs de la carcasa, segln lo establecen los articulos &5, 66 y 67 del Reglamento Sanitano del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo W 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar 8 cada cuarto compensado un sello o etiqueta con |a clasificacidn & la
que perienace la pieza (segln kos parametros descritos en la NTF 201 0552021, recogidos an el
numeral 2.1 de |la presente Ficha Técnica), con informacién de ls planta feenadora de
procedencia, la fecha de feenado v con &l ndmero y peso de la pieza; segln o sefalado en al
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

Precisldén 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacidn adicional gue se solicite mo puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en &l numeral 2.1 de la presenta Ficha Técnica.

Inserto
Mo aplica

Precisién &: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROEADA

1. CARACTEREETICAS GEMERALES DEL BIEN COMON
D necadn dol bedii | GARKWE OE PORDCED - BERADUELD EIN FEL COW HUEED EIH

PATA REFRICERALND

Denofminecadn Womca | CARKNE OE PORCMNO - BERADUELD EIN FIEL CON HLUEED EIN
FATA REFRIGERADD

Uiried ool i miindidan ! KILOGORARD

Diemeripcidn guanieral L Do scundanks O la cacasa de oen e SoeTesponde al brariedlo
drlern &l cual se b ha remeien kB il v sipana o ba sic o die la pala
L6 U OO & I3 ariculeckn (umkn di o Dot ¥ oo Fiossilog
o] o cual ha side enficds hedld Gbtonrar unio WPl nio

madyod @ 4 °C.

2.  CARACTERETICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMINE

21 Dad Ban
Bl corle di caima o DORGnD diobs proobie! oF arevalis Sonos, (eenedos DD Wi
vilerinans y do plames feenadones o camales aulirizados por B Autondad Sandiana, segln o
indica @n ks numemes 6811 ¢ 6.1.3 de la HTP 209.00E3092 feviseda of 2001) § en o

arkuls 10 S Reglamems Sanlans did Faenads o Animakis de Abasio, apiobado madenis
Dipcraio Supianms M® 01520245

B e de came die poncind no Sebi conbene neskdood do Suslandleas de e velirneags y

wdilhos alimaniants gue No oumplan oon B SEpuEss ol e ealondad necoenal oomipsEEnte &
Gt i alEin G SN S DOMarE OO0 releftE |o SRERpuEEns Do @l Codas AlErhentaiis,

i B ndoado on @ numenal 522 48 @ NTP 21 060533012 invaada el 2031), o & 5u
didaoto i dEplueno por b FOUA S Uvedn EUnsped, Soedin indoecsones i SEMNAEA

Bl cofip de caime o porcing Gl presentar s squsmes caretinaicas

iCAL DAL
Dube preseniar un buen acabado y debo
s aprobads:  medanie  nSpoetcdn
L[z D Gufeal Sanilana. Mo Oehe presdnilay WS on
L T T R T ]
e e e o NTF 201.003:3012 {ravisada
- @  HMI21] CARME Y
Cakar Caracioristos oo ouEndo & 1o spaia FRODUCTOS CARMICOS
Dafirsciones, dasBcackin v
i ermumﬂawmmmmf
ane CETHE S porcinge. 3 Edicidn
, Fimme vy oldstca al molo, @me de epdo
Gonsistenci imiiclar comi b grasa
gH Entri 5,5y 6.4
Riglamens o I
Cumplir con o enabiecidn por &l Sanatio | Agroaimentana,  aprobado
BC=CUIDAL Mackonal de Sanidad Agrana — SEMAEA, | mediame Deoroio Supreamo
airiondaed nacesnal Lomgolania’ W® DO-21-80 ¥ sus
Frezdd i b as.

Prociidn 1: La emided debard sefalar o las bases g kB emparaiug o recspoide el ool
i cmimed G pORCed No o Enckder di 4 O Asimibn, debord dcer ol pess aprodimeado die
cala pera Por sermplo Corme die porcins - brazusdo sin plel con hueso sin pala refrigoredo,

Segin wricun |0 del Fepismesr ol Cecwic Leguistes: B 331 Ley da ircosdsd da ke Smesre. specoeds macisnis
DCasowin Spawrs W D250 -0
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Dienominacién del bien : POLLO ENTERD SIN MENUDENCLA REFRIGERADD

Dienominacidn téonica @ POLLO ENTERD SIN MENUDENCLA REFRIGERADD

Unidad de medida : KILOGRAMOD

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Galius domesticus, que no ha Begado a su
estedo sdulic y cuya extremidad del esterndn es flexible. El pollo entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcesa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y ewviscerado) con fodas sus  partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piermas y espinazo. Mo confiene las
menudencias (cabeza. cuellc o pescuszo, patas, molleja. corazin e
higado). La carcasa debe haberse someBido a un procesoc de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 “C. Tanio la
punia de la rebadilla como la grase sbdominal pusden o no estar
presentes. La carcasa puade o no tener rifiones o pulmaonss.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimente debe proceder de sves sanas, fsenadas en esiablecimientos auborizedos o
habilitados por la Autonidad Sanitana y cuya came ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspeccidn senitaria, segin ko indicado en el numeral 5.1 de la NTP 3010542023 y
en el Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrato
Supremo N" 015-2012-A0G.

Después del proceso de fasnsdo, no debe haber demora en & enfrismiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura interna de 0 “C a 4 “C en la misma, segin lo establecido en el
numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

El aliments debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
- Dhebe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una redscidn
armoniosa entre la estructura dsea vy los
rmisculos.
- Debe temer la coberfura de grasa bien
distribuida.
- Puede presentsr incisiones o rasgaduras
Agpecto general de la piel que afecten su aparienca,
seqgin las tolerancias indicadas en la
presents Ficha Técnica. WTP 201.054: 2023 CARNE
- Riotura de huesos: Puede presentar hasta |y PRODUCTOS
una desariculacién en la piema por | CARNICOS. Definiciones
unidad de polio. El cartilago separado del | v requisitos  de  las
hueso de la pechuga no se considera una | carcasas y nomenclatura
desarticulacion o una rofura. de cores de aves de
corral. 3 Edicién
Tipo de defocto | Tamarfio do | Cantidad de
Ubicacidn de defocts toleramola tisramala
fineal) | jmaima)
Toleranciss Mancha rosada® en:
Pueden presentarse los | Pec rabadil 3 omt
siguientes  dedecios Fu.:n'“ﬂ?:h - 4 dedecios por
menores que aleden su PrE—— Segmento pH
ApnEnea Punta de ala ' completo
Cafones en: Cosallas, 8.5 om B defecios. por
alas o rabadila poli
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Tamafic de | Cantidad da
papadedatects| | tolerancia | talerancia
{linsal} {mamima)
Plumilas en: Tarso, B dededios por
alas o rabadila 15 @n palc
Rasgaduras
superficiales con & am 4 dededicos por
cubicula & Pema o pallic:
espinazc
profundas® 1 dhedechn por
m 5 PN 5 am polio
Wena promnurclada
en:  Pechuga ug: & om 1“’!’;?“
Tolerancias {quila)
siguisntes dedects, | Bolsas Seas de ;|4 defecios por
mercres que afecten su | MR e Pechug © & om polc | NTP 201.054:2023 CARNE
apanencia W PRODUCTOS
mﬂﬂ F'n:: 1% % superficie]| CARNICOS.  Definiciones
compieio ) tlalporpcllo |y requisiios  de las

carcasas y nomenclabura
'h'narqDMIim:mmm:cz‘E. de cores de aves de

* ' Dametra. corral. 3* Edicién
‘ Piel ablerta sin afectar & mdsoulo.

*ra a rojo moRdo oscure &n iemperaturas <2 C.
& Propeo del enfriamiento en el chiler.

Los defescios indicados se refieren @ una wnidad
compieia. La unidad de polio con delecios gue supensn
&l tfamafio y canbidad de iol=ancia indicada en la tabla
precedenie se conSdera GO MO DoOrTRoTTE.

Color Caracteristico del polio

Olar Sui generis ¥ exento de cualguier olor
anonmal

Consi ia Firme y eléstica =l tacto, tanio el iejido

muscular como la grasa
pH DeS8a6s

Reglaments de Inoccuidad

INOCUIDAD

Cumplir con bo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SEMNASA,
auioridad nacional competente’.

Agroalimentana, aprobado

mediante Decreto Supremo
W* O04-2011-AG, y sus

madificatonias.

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases la temperatura de recepcidn del polio
antero sin menwdencia refrigerado, & cual no debe exceder de 4 “C. Del mismo modo, deberd
indicar s bz carcasa del pollo podrd o no contener los rifones y pulmones. Asimismo, deberd
indicar el peso promedio de cada carcasa de pollo, ¥ & la punta de la rabadila vy la grasa
abdominal deberén o no ser retiradsas.

12 Envase
El envase debe ser de primer uso y estar limpéo, inocwo ¥ no debe comunicar olores o sabores
extrafos &l producio; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producio.
Los materiales de envolbura deben ser limpios e higignicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre & producto, segln ko establecido en el numeral ¥ de la NTP 201 0542023,

" Segun articulc 10 del Reglamento dal Decreto Legislateo M* 1052, Ley de inooudad de los Almentos, aprobado mediante
Duscrerio Supresno H® 034-2008-A05,
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permitir un etiquetsdo apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser txicos ni deben representsr una amenaza para la
inccuidad y la aptiud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento ¥y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.0 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMEMNTOS.

Precisidn 2: La entidad debera indicar en las bases & peso neto eproximedo de producio por
enyase. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material vy tipo de
cerrado, siempre gue se haya verficedo que estas caracteristices aseguren la pluralided de

postones.

2.3 Embalaje
Sa podra usar embalaje cuando se requiera sgrupar varnss unidades de alimentos envasados. El
embalaje debe ser de primer uso y estar impio, inocuo y no debe comunicer olores o sabores
extrafos &l producio; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producio,
segun bo establecido en el numeral 7 de la NTP 201054 203

Precisidn 3: 5i la entidad requiere gue el producto ses embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje regueridas. Ademss, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verficado que esias
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisian 4: Ninguna.

1.5 Etiquetado
La etiqguata de ks envases del alimento debe cumplir con bo indicado en el ariculs 27

dal Reglamenio de Inocusdad Agroalimenieria, eprobado mediante Decreto  Supremo
W® 00d-2011-AG vy sus modificatorias. Debe indicar o siguients en idioma espaffiol:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

—  pals de onigen o lugar de procedencis;

— nombre y direccidén del titular de la autorizacidn sanitsnis;

— nombre y direccidn del importador, de cormesponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuanos;

-  identficacin del lote;

— fecha de vencimients o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisidn 5 Lz entdad debera indicar en las bases que la etiquets deberd colocarse en los
enyases individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o
en el envase & granel. Asimismo, deberd indicar otra informacitn gue considers deba estar
etiquetada. La informacidn adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn &: Mo aplica.
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ITEM 2

ITEM
PAQUETE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
2

BONITO EVISCERADO CON CABEZAREFRIGERADO —

2.1 | CATEGORIA A KILOS 35,976.750

2.2.Caracteristicas técnicas

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : BONITO EVISCERADD COM CABEZA REFRIGERADD — CALIDAD A

Denominacidn écnica : PESCADO BOMNITO FRESCO EVISCERADD COM CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de medida D KILOGRAMOD

Descripcidn general : Es el pescado de la especie Sama chiensis, sanitariamente apto para
consumo humane que no ha recibido ningln tratamiento de
conservacion fuera del enfriamiento, al cusl se ke ha extraldo las
wisceras, con o sin alatas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Del bien

El bonito eviscersdo con cabezs refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpéo vy fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamaméentss o coloraciones anormales, debe tener el olor caracieristico de la
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 521 y 522
de la MTP 041.001:2019. El bonito eviscerado con cabeza refriperado — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio y kos misculos abdominales y dorsales deben
sar firmes y no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, segln s indica an el numeral
526 da la NTP 041.001:2019.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal gue
mantenga temperaturas menores & 4 “C de aceerdo a ko sefalado en el literal & ded numeral 11.F
de la Seccidn | del Anexo I del Reglamento Sectonal de Inoccuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolss, aprobado mediante Decreto Supremo W 020-2022-PRODUCE. Para
reqular la temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de hielo?
picado, slmacenandolo en bandejas poco profundas, segdn ko indicado en el numeral 4.1_2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 COMGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 17 Edicidn.

El bonito eviscerado con cabeza refrigersdo — calided A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

Color y aspecto | - Ojos - Cormea transparents

— Indecente, tomasoclado
- Piel — Brillantz
— Color uniforme

— Mucus trensparente vy
BCOE0

— Convexos

— Mucosidad

WTFP 041.001:2018 PESCADD

_ PUFI"E negra y brillante FRESCO. Rﬂ‘qul’ﬂlhi\. 32 Bdicidn

— Color wivo

— Color  uniforme & rojo
Eangre

— Brillante

— Mucus ausente o trazos
de agua impia

— Branquias

! El hislo wilizado &n las acthvidades pesqueras debe ser elaborado con agua bmgia y oumplr con la nomativa vigerie
establecida por la Aulondad competerde y debe ser manipulado ¥ almacenado en condidones sanfarias gue svilen su
comtaminaciin, segun o establecids en &l aticuls 12 dsl Reglamento Sactorial de inoouidsd para las Actvidades Pesgueras ¥
Acuicolas, aprobada mediarie Decreto Supeemo MY T20- 2022 -PRODUCE.
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— Anulsdo

- Rojo brillante o rosado
— Musculo — Translicido

— Liso

— Brilloso

- Algas marinas

— Aire ocednico

- Pasio mojado

Olor - Ligeramente metélico
— A papino o meldn

— A came roja (sangre)
- Alodo

- Misculo muy firme o
duro, rigido

- Elastica

— Musculo resistente a la
presiin del dedo

— Musculo consistente

Textura del misculo

Resohucidn Ministenial
" 208-2001-PE, Aprusban
relacidn de tallas minimas de

Longitud a la horquilla de captura v tolerancia méxima de

Tamafio minimo {cm) 46 cm

(tolerancia maxima 20%) | Slemplares  juvendes  de
principales.  peces marinoe &
invertebrados, ¥ sUS
modificatorias.

Manual Indicadores sanitanos y
de inocuidad para los producios
pesquerss  y  acuicolas  para
mercado nacional ¥ de
exportacitn, aprobado medianke
Resolucidn de Direccidn Ejecutiva
M 05T-2016-SANIPES-DE, v su
modificatona.

Manual Indicadores sanitancs y
Cumplir con los requisitos | de inocuided para los producios
establecidos por el | pesquercs v acuicolas para
INOCUIDAD Organismo  Macional  de | mercado nacional y e
Sanided  Pesguera - | exportacidn, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucidn de Direccidn Ejecutiva
nacional compeiente’. W* 057-2016-SAMIPES-DE, v =u
modificatona.

Presencia de pardsios Ausencia

Precision 1: Minguna.

2.2 Envase yio embalaje
Los envases emplesdos deben proteger a los productos hidrobiokbgicos de la deshidratacion y la
contaminacidn y ser de materiales resistentes, que no alteren les carscteristicas sensoriales ni
fransmitan sustancias téwicas o nocvas, segin o indicedo en el articulo 50 del Reglamento
Sectonial de Inocukdad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

? Zagin los articulos 1, 2y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacidn del Organisma Macional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decrefo Legisiatra N* 1402

‘Warsidn 04 Pagina2de 3
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Las cajas, contenedores u oiros recipientes ulilzados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermesbles, resistentes, no comosibles, gue no fransmitan olores, sabores
axtrafos o sustancias thxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el dizefo debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientements kos recursos y
productos hidrobioldgicos para evitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiedos de
tzl manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre e
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agus de fusian del hisko
na & acumule, segin bo indicade en los numersles 5.1, 5.2 53 y 54 de la Seccién | del
AMEXO Il del Reglamento Seciorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Aculcolas,
aprobado mediante Decreto Supremo M 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases e envase para recibir & pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre oiros, siempre que s& hays verificedo que estas caracteristicas
asequren |la pluralided de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilided de los recursos y productos
hidrobicdégicos debe inchuir como minimo los registros de informacidn respectoe al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobicldgicos comprados y wendidos, fecha de recepcitn y comercializacitn, segin
o establecido en el numeral 2.3 de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
Inocuidsd para las Actividedes Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo
MY D20-2022-FPRODUCE.

Precision 3: Mo aplica

24 Inserto
Mo aplica

Precision 4: Mo aplica
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Importante
Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacién. Para dicho efecto acceder al

Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

2.3. Envase, embalaje y rotulado

2.3.1. Envase

Segun ficha técnica

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.3.2. Embalaje

[segun ficha técnica

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

2.3.3. Rotulado

Segun ficha técnica

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar

Los bienes a contratar deberan cumplir con todo lo especificados en las fichas técnicas

3.1.Lugar y plazo de ejecucidon de la prestacion

. ®
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3.1.1. Lugar de entrega

Lugar de Almacenamiento (Destino Final)

El internamiento se efectuara en su totalidad en el almacén del Escuadrén
de Intendencia del Regimiento de Servicios N° 51, Ubicada en Av.
Champgnat S/N al costado del Colegio Miguel Cortez.

3.1.2. Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de Los bienes objeto del presente
proceso se realizara de manera periédica para los meses de diciembre
2024 a agosto del AF-2025 de acuerdo al requerimiento y/o asignacion
presupuestal de la institucion.

, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefnalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2.Forma de entrega

3.2.1. Forma de entrega

La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se realizara
a partir del dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la
Orden de compra-Guia de Internamiento respectiva, dentro de un plazo de
DOS (02) dias calendario para el internamiento, segun se indica a
continuacion:

* Alimentos No perecibles o Secos: En forma mensual
computadas a partir del dia siguiente de la firma del
contrato y primer dia calendario de cada mes, dos (02)
veces al mes. Como requisito minimo se considera una
vida util de 20 dias.

* Alimentos Perecibles o Frescos: A razon de tres veces
por semana, a partir del dia siguiente de la firma del
contrato. Como requisito minimo se considera una vida
util de dos dias.

3.2.2. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los bienes
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SUB

ITEM 1

DENOMINACION DEL BIEN

ITEM

SEGUN LA FICHA TECNICA

METODO DE MUESTREO

METODO DE ENSAYO O PRUEBA

1.

1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

origen vegetal y animal.
Muestreo. 12 Edicion.

Segun lo establecido en la
NTPISO 5555:2014 (revisada
el 2019) Aceites y grasas de

Segun lo indicado en el numeral 2
del apéndice de la norma CXS 19-
1981 (2021) Norma para grasas y
aceites comestibles no regulados

por normas individuales

1.2

ARROZ PILADO SUPERIOR

Segun lo indicado en el
numeral 8 de la NTP

elaborado. Requisitos. 42
Edicion.

205.011:2023 ARROZ. Arroz

Segun los métodos de ensayo

citados en la NTP 205.011:2023

ARROZ. Arroz elaborado.
Requisitos. 42 Edicion.

1.3

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

700.001:2007 (revisada el
2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE

MUESTREO. 12 Edicion.

Segun lo indicado en la NTP

Seguln los métodos de ensayo
indicados en la NTP 207.007:2023
AZUCAR. Azlcar rubia. Requisitos.
52 Edicion.

1.4

SAL DE COCINA

Segun lo indicado en el
Anexo A de la NTP
209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 22
Edicién

Segun los métodos de ensayo
indicados en el numeral 9 de la NTP
209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 22 Edicidn.

1.5

FIDEOS LARGOS

Segun lo establecido en el
numeral 9 de la NTP
206.010:2016 PASTAS O
FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 22
Edicion, y su Corrigenda
Técnica NTP

206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion.

Segun los métodos de ensayo
indicados en los numerales 6.2y 6.4
de la NTP 206.010:2016 PASTAS O
FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 22 Edicién, y
su Corrigenda Técnica NTP
206.010:2016/CT 1:2022 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos.
CORRIGENDA TECNICA 1. 1@
Edicion.

1.6

HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Segun lo indicado en el
numeral 5 de la NTP
205.050:2019 HOJUELAS DE
AVENA. Requisitos y
métodos de ensayo. 32
Edicion.

Segun los métodos de ensayo y/o
procedimientos descritos en el
numeral 4 de la NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA. Requisitos
y métodos de ensayo. 32 Edicion.
Para la Hojuela instantanea de
avena: Para las caracteristicas de
indice de gelatinizacion y
Aflatoxinas, se recomienda aplicar
métodos normalizados o validados.
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1.7

HARINA DE TRIGO

Segun lo indicado en el
numeral 10 de la NTP
205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo
para consumo humano.
Requisitos. 12 Edicion.

Segun los métodos de ensayo y/o
procedimientos descritos en la NTP
205.064:2015 (revisada el 2020)
TRIGO. Harina de trigo para
consumo humano. Requisitos. 12
Edicion.

1.8

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Segun lo indicado en el
numeral 9.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el
2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22
Edicion

Segun los métodos de ensayo
citados en la NTP 205.022:2014
(revisada el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

1.9

ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2
—SUPERIOR

Segun lo indicado en el
numeral 9.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el
2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22
Edicion

Seguln los métodos de ensayo
citados en la NTP 205.022:2014
(revisada el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

1.10

FREJOL PANAMITO CALIDAD 2
—SUPERIOR

Segun lo indicado en el
numeral 9.2 de la NTP
205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion.

Seguln los métodos de ensayo
indicados en el numeral 11 de la
NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

1.11

PALLAR BEBE CALIDAD
SUPERIOR

Segun lo indicado en el
numeral 9 de la NTP
205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 22 Edicion, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 12 Edicion.

Segun los métodos de ensayo
citados en la NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos.
22 Edicion, y su Modificacion
Técnica NTP 205.019:2015/MT
1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 12 Edicion.

1.12

HUEVO DE
CALIDADPRMERA

GALLINA

Segun lo indicado en el
numeral 7 de la NTP
011.219:2015 HUEVOS.
Huevos de gallina. Requisitos
y clasificacion. 22 Edicién.

Segun los métodos de ensayo y
procedimientos indicados en los
numerales 5.1, 5.2, 6.2 y 8 de la
NTP 011.219:2015 HUEVOS.
Huevos de gallina. Requisitos y
clasificacion. 22 Edicion.

1.13

PAPA YUNGAY CALIDAD
PRIMERA

Segun lo indicado en el
numeral 7 de la NTP
011.119:2016 PAPA Y SUS
DERIVADOS. Papa.

Segun los métodos de ensayo
indicados en la NTP 011.119:2016

~
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Definiciones y requisitos. 32
Edicion.

PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos. 32 Edicion

Segun lo indicado en el
numeral 7 de la NTP
011.105:2014 (revisada el

Segun los métodos de ensayo y
procedimientos indicados en la NTP

1.14 | CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA ! < 011.105:2014 (revisada el 2019)
2019) MAIZ AM”.'ACEO' MAIZ AMILACEO. Choclo.
Choclo. Requisitos. 22 . S
L Requisitos. 22 Edicion
Edicion.
Segun lo indicado en el Segun los métodos de ensayo
numeral 8 de la NTP indicados en el numeral 5 de la NTP
1.15 | AJO CATEGORIA SEGUNDA 011.101:2015 (revisada el 011.101:2015 (revisada el 2021)
2021) HORTALIZAS. Ajo. HORTALIZAS. Ajo. Requisitos. 22
Requisitos. 22 Edicion. Edicion.
Segun lo indicado en la NTP- La evaluacién considerara las
116 | LIMON CATEGORIA | ISO 874:2014 (revisada el tolerancias establecidgs enla NTP
2019) Frutas y vegetales 011.006:2005 LIMON SUTIL.
frescos. Muestreo. 12 Edicion. Requisitos. 42 Edicion
Segun lo indicado en el
numeral 4 de la NTP Seguln los métodos de ensayo
011.108:1974 (revisada el indicados en el numeral 5 de la NTP
2018) HORTALIZAS. Col 011.108:1974 (revisada el 2018)
crespa. 12 Edicién, y su HORTALIZAS. Col crespa. 12
1.17 | COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA Corrigenda Técnica NTP Edicion, y su Corrigenda Técnica
011.108:1974 (revisada el NTP 011.108:1974 (revisada el
2018)/CT 1:2019 2018)/CT 1:2019 HORTALIZAS. Col
HORTALIZAS. Col crespa. | crespa. CORRIGENDA TECNICA 1.
CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion.
12 Edicion.
Segun lo indicado en el Segun los métodos de ensayo
JAPALLO MACRE CATEGORIA numeral 6 de la NTP indicados en el numeral 7.1 de la
118 | o MERA 011.114:2015 HORTALIZAS. | NTP 011.114:2015 HORTALIZAS.
Zapallo macre. Requisitos. 22 Zapallo macre. Requisitos. 22
Edicion. Edicion
Segun lo indicado en el Segun los métodos de ensayo y
numerlal 13 de’Ia NTP procedimientos indicados en la NTP
119 NARANJAWASHINGTON 011.023.2_014 CITRICOS. 011.023:2014 CITRICOS.
NAVELCATEGORIA I Mandarinas, tangelos, . .
. . Mandarinas, tangelos, naranjas y
nargn!as y toron_Jqs. toronjas. Requisitos. 22 Edicion.
Requisitos. 22 Edicion.
Segun lo indicado en la Segun los métodos de analisis
120 | PLATANOG DE SEDA CATEGORIA | NTPISO 874:2014 (revisada | especificados en la NTP — CODEX
el 2019) Frutas y verduras CXS 205:2019 NORMA PARA EL
frescos. Muestreo. 12 Edicion. | BANANO (PLATANO). 12 Edicion.
o1 MANDARINA SATSUMA Segun lo indicado en el Segun los métodos de ensayo y

CATEGORIA |

numeral 13 de la NTP
011.023:2014 CIiTRICOS

procedimientos indicados en la NTP
011.023:2014 CITRICOS.
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Mandarinas, tangelos,
naranjas y toronjas.
Requisitos. 22 Edicion.

Mandarinas, tangelos, naranjas y
toronjas. Requisitos. 22 Edicion.

Segun lo indicado en el
numeral 7.1 de la NTP
011.002:2014 (revisada el

Seguln los métodos de ensayo
citados en la NTP 011.002:2014

1.22 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | 2019) FRUTAS FRESCAS. (revisada el 2019) FRUTAS
- FRESCAS. Manzana. Requisitos. 42
Manzana. Requisitos. 42 s
o Edicion.
Edicion.
Para los Requisitos minimos y
Clasificacion: realizar evaluaciones
fisicas y sensoriales, utilizar la NTP-
ISO 6658:2020 Analisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22
Edicion, la NTP-1SO 4121:2008
Segun lo establecido enla | (revisada el 2019) Analisis sensorial.
NTP 700.001:2007 (revisada Directrices para la utilizacion de
1.23 | CARAMBOLA CATEGORIA | el 2018) DIRECTRICES escalas de respuestas cuantitativas.
GENERALES SOBRE 12 Edicién; u otra especifica de
MUESTREO. 12 Edicion. existir. Para el Calibre: se determina
por el peso, se podra realizar
mediante medicion directa con
balanza calibrada con una
sensibilidad adecuada, se registra 'y
el resultado se expresa en gramos
(9)-
CARNE DE Segun lo indicado en el Segun los métodos de ensayo
RES- numeral 7 de la NTP indicados en los numerales 6.2y 6.3
CUARTOPOSTERIOR 201.055:2021 CARNE Y de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
1.24 COMPENSA | PRODUCTOS CARNICOS. PRODUCTOS CARNICOS.

Do Definiciones, clasificacion y Definiciones, clasificacion y
CALIDAD PRIMERA requisitos de carcasas y requisitos de carcasas y carne de
REFRIGERADO carne de bovinos. 32 Edicion. bovinos. 32 Edicion.

De acuerdo con lo indicado Los requisitos fisico sensoriales se
en la norma Codex CXG 50- verificaran por medio de

2004 (2023) DIRECTRICES | evaluaciones fisicas y sensoriales.
GENERALES SOBRE Se recomienda utilizar la NTP-ISO

MUESTREO o la NTPISO 6658:2020 Analisis sensorial.

2859-1:2013 (revisada el Metodologia. Guia general. 22
CARNE DE CERDO — 2023) Procedimientos de Edicion, o alguna otra especifica de
1.25 | REFRIGERADA CORTE BRAZUELO | muestreo para inspeccion por | existir. De ser necesario el uso de

CON HUESO

atributos. Parte 1: Esquemas
de muestreo clasificados por
limite de calidad aceptable
(LCA) para inspeccion lote
por lote. 42 Edicién y NTP-
ISO 2859-2:1999 (revisada el
2018) Procedimientos de
muestreo para inspeccién por

escalas, se podra utilizar la NTP-
ISO 4121:2008 (revisada el 2019)
Anadlisis sensorial. Directrices para
la utilizacion de escalas de
respuestas cuantitativas. 12 Edicion.
El pH se analizara segun lo indicado
en la NTP-1ISO 2917:2005 (revisada
el 2020) Carne y productos




UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

atributos. Parte 2: Planes de
muestreo clasificados por
calidad limite (CL) para
inspeccidn de lotes aislados.
12 Edicion.

carnicos. Medicién de pH. Método
de referencia. 22 Edicion.

1.26

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA REFRIGERADO

La muestra debe ser tomada
acorde con los planes de
muestreo, los cuales se
podran acordar entre las
partes, segun lo establecido
en la norma NTPISO 2859-1,
segun lo indicado en la NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones y requisitos de
las carcasas y nomenclatura
de cortes de aves de corral.
32 Edicion.

Tal como se indica en la NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones y requisitos de las
carcasas y nomenclatura de cortes
de aves de corral. 32 Edicion: Los
requisitos fisico sensoriales se
verificaran por medio de
evaluaciones fisicas y sensoriales.
Se recomienda utilizar la NTP-ISO
6658:2020 Analisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22
Edicion, o alguna otra especifica de
existir. De ser necesario el uso de
escalas, se podra utilizar la NTP-
ISO 4121:2008 (revisada el 2019)
Analisis sensorial. Directrices para
la utilizacién de escalas de
respuestas cuantitativas. 12 Edicién.

El pH se analizara segun lo indicado
en la NTP-1SO 2917:2005 (revisada
el 2020) Carne y productos
carnicos. Medicién de pH. Método
de referencia. 22 Edicion. Para el
pollo entero, los defectos se
verificardn mediante método de
inspeccidn visual.

ITEM

DENOMINACION DEL
BIEN SEGUN LA FICHA
TECNICA

METODO DE MUESTREO

METODO DE ENSAYO O PRUEBA

BONITO EVISCERADO CON
CABEZAREFRIGERADO —
CATEGORIA A

Segun lo indicado en el
numeral 6.2 de la NTP
041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 32
Edicion.

Segun lo indicado en el numeral 7
de la NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 32 Edicion.
Para el analisis de presencia de
parasitos, utilizar la NTP
102.001:2018 (revisada el 2023)
PESCADOS. Método de ensayo
para la deteccién de parasitos
visibles en musculo de pescado. 12
Edicion.
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Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones parala ejecucion de la prestacion

4.1. Adelantos

NO APLICA

4.2.Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por EL ESC INT N° 51] y la conformidad sera
otorgada por EL COMITE DE RECEPCION] en el plazo maximo 2 dias de
producida la recepcion.

4.3.Forma de pago

La Entidad debera realizar el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en forma mensual a través de su CCl, ya que el Tesorero Publico

— Ministerio de Economia y Finanzas asigna el presupuesto en esa prioridad a la
Unidad Ejecutora N° 003: Ejército Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion y conformidad del Comité de Recepcion.
- Comprobante de pago (Factura).

- Guia de Remision

- Orden de compra

4.4.Reajuste de los pagos

NO APLICA

Advertencia

~
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Este acéapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

4.5.Otras penalidades aplicables

[DE ACUERDO CON EL ARTICULO 163 SE PUEDEN ESTABLECER
PENALIDADES DISTINTAS AL RETRASO O MORA EN LA EJECUCION DE LA
PRESTACION. PARA DICHO EFECTO, SE DEBE INCLUIR UN LISTADO
DETALLADO DE LOS SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD, LA
FORMA DE CALCULO DE LA PENALIDAD PARA CADA SUPUESTO Y EL
PROCEDIMIENTO MEDIANTE EL CUAL SE VERIFICA EL SUPUESTO A

PENALIZAR].
Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacién Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
01 DEMORA EN EL CAMBIO | POR DIA DSCTO 0.10% DEL
DEL BIEN OBSERVADO VALOR REFERENCIAL

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

4.6.Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO afio(s)
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7.Condiciones de los consorcios

[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS]

Nimero maximo de | [DOS (02)]
consorciados

Porcentaje minimo de | [EL PROCENTAJE DEL CONSORCIADO
participacion de cada | MAYOR DEBE SER DEL 80 %]
consorciado
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4.8.0tras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.

~
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

a)

ITEM 1

suB
ITEM

Denominacién del bien
segun la Ficha Técnica

REQUISITOS DE HABILITACION

ITEM
PAQUETE
1

IVIVERES SECOS Y VIVERES FRESCOS

11

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien

1.2

ARROZ PILADO SUPERIOR

correspondiente, expedido por la Direccion General de

13

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun

1.4

SAL DE COCINA

lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre

1.5

FIDEOS LARGOS

\Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,

1.6

HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

probado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

1.7

HARINA DE TRIGO

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que
otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida
por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N9
449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la|
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
IAlimentos y Bebidas.

El Plan HACCP deberé aplicarse a la linea de produccion
del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion
dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon
del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA. Nota: Los
requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes
en tanto se emita la reglamentacion que corresponda,
segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo NO
1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los|
alimentos industrializados y productos pesqueros VY|
acuicolas. La documentacion  solicitada  deberd|
mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.

1.8

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

1.9

ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2 —
SUPERIOR

Copia simple del Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el

1.10

FREJOL PANAMITO CALIDAD 2
—SUPERIOR

Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
debe contar con el procesamiento obligatorio de
limpiado, seleccionado, envasado y etiquetado.

111

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR

1.12

Segun indica el articulo 33 del Reglamento de

HUEVO DE GALLINA

Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CALIDADPRMERA

Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus

CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

1.13 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA |[modificatorias. Nota: Para efectos del cumplimiento
114 | CHOCLO CATEGORIASEGUNDA el presen_te re_zguisito, lqas’(aré que en el Cer.tifi.cado
115 | AJO CATEGORIA SEGUNDA .de' Autorizacion Sa}nltarla de .Es}gbleC|mlento
indiqgue: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
1.16 | LIMON CATEGORIA| correspondiente a contratar, segun lo establecido
1.17 | COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA |nor el SENASA. La documentacion solicitada debera
1.18 | ZAPALLO MACRE mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
CATEGORIA [las entregas del producto adquirido. Es
PRIMERA responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
119 | NARANJA WASHINGTON loPortunamente  la renovacion ~ de  dichos
NAVEL documentos.
CATEGORIA Il
1.20 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
1.21 | MANDARINA SATSUMA
CATEGORIAI
1.22 | MANZANA DELICIA CATEGORIA |
1.23 | CARAMBOLA CATEGORIA |
1.24 | CARNE DE Copia simple de la Autorizacion Sanitaria para el
RES-CUARTO [Funcionamiento de Mataderos Categoria 1,
POSTERIOR Categoria 2 o Categoria 3, vigente, otorgada por el
o COMPENSAD |Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,;

segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con
infraestructura para la refrigeracién o congelamiento
de las carcasas o cuartos compensados, deben
subcontratar estos servicios. En el caso de que el
producto reciba servicio de refrigeraciébn o
congelamiento en un establecimiento diferente al

Centro de Faenado antes de su entrega: Copia
simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente donde ha sido refrigerada la
carne, el cual Debera contar con los procesamientos,
de refrigerado, desinfecion y envasado, otorgado por,
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. En el caso de que el producto se
almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple
de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas
vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo|
81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015 - 2012-AG, o segun indica el articulo|
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias. Para producto importado:
Copia simple del Registro y Autorizacién de
establecimiento de exportadores vigente, segun lo
establecido en los articulos 100, 103 y 104 del

Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio

~
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o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros
Paises de Animales Terrestres y sus Productos,
adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y;

Para la camara frigorifica donde se almacenara el
producto importado: Copia simple de la Autorizacion
Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgadal
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-
IAG, o segln indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Nota: La documentacion solicitada deberd

mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documento

CARNE DE CERDO — REFRIGERADA|
CORTE BRAZUELO CON HUESO

1.25

Copia simple del Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento vigente de donde
proviene el corte de carne, El cual debera contar con
los procesamientos de desinfeccion y envasado
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante]
Decreto Supremo N2 004-2011-AG, vy sus

modificatorias.

En el caso no contar con dicho certificado debera presentar de
forma obligatoria

una carta legalizada notarialmente donde la empresa que
proveera los bienes garantice que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministras, seradn procesados /0|
ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha
autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA.

En el caso de que el producto se almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte
antes de su entrega: Copia simple de la Autorizacion
Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Naciona
de Sanidad Agraria —SENASA, segun indica el articulo
81 del
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto

Reglamento Sanitario del Faenado de
Supremo N2 015-2012-AG, o segln indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante Decreto Supremo N2 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

~
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1.26

POLLO

ENTERO
MENUDENCIAREFRIGERADO Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por

sIN[Copia simple del Certificado de Autorizacién

el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA,debera contar con los procesamientos de
desinfeccién, eviscerado y envasado.segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
Nota: Para efectos del cumplimiento del presente
requisito, bastarda que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado
al  procesamiento  primario de  alimentos
agropecuarios y piensos se indiqu el tipo de alimento
que corresponde al bien a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

En el caso no contar con dicho certificado debera presentar de
forma obligatoria

una carta legalizada notarialmente donde la empresa que
proveera los bienes garantice que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministras, seran procesados Yy/o|
ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha
autorizacion Sanitaria otorgada por el SENASA.

Copia simple de la Autorizaciébn Sanitaria de
Apertura y Funcionamiento de Centro de
faenamiento avicola vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segun indica el articulo 12 del Reglamento del
Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su
modificatoria. Nota: La documentacion solicitada
deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido.
Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la  renovacién de  dichos

documentos.

Denominacion

del

ITEM bien segln la Ficha|REQUISITOS DE HABILITACION
Técnica
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién
Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES. Carta comercial de autorizacion vy
BONITO procedencia del desembarcadero pesquero acreditado
EVISCERADO CON | por sanipes con autorizacion de uso a nombre del postor.
2. CABEZA Copia simple del protocolo técnico de habilitacion sanitaria
REFRIGERADO - |de transporte terrestre de productos pesqueros y
CATEGORIA A acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerados y/o

congelados), otorgado por el organismo nacional de
sanidad pesquera —SANIPES, a nombre del postor o de
un tercero adjuntando la CARTA COMERCIAL DE
AUTORIZACION legalizada notarial del propietario del
vehiculo a nombre del postor. Certificado de principios

~
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generales de higiene del CODEX alimentarius al
establecimiento del postor, el cual debera contener
obligatoriamente las actividades de almacenamiento,
fraccionamiento, comercializacion y distribuciéon de los
alimentos perecibles, emitida por la gerencia regional de
salud a nombre del postor, conforme el ART N°4 del
decreto legislativo N° 1062 a nombre del postor. Copia
simple de certificado de desinfeccién vehicular a nombre
del vehiculo que realizara el transporte de los productos.
Certificado de seguridad E inocuidad alimentaria. Carnet
de salud de las personas encargadas de la manipulacién
de los alimentos. Copia simple de la Carta de produccion
de la planta de procesamiento con habilitaciéon sanitaria
otorgado por el organismo nacional de sanidad pesquera
—SANIPES donde presta servicio el postor procesando
sus productos hidrobiolégicos

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

[
Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

4.2. Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacion
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,
consignar lo siguiente:

REQUISITO DE
N° | HABILITACION | ACREDITACION | BASE LEGAL | FECHA DE PUBLICACION
ADICIONAL
[INCLUIR DE [CONSIGNAR L’A FECHA
[INCLUIR DE SER | o0 &) cas0, DE PUBLICACION DE LA
EII_EQU(I:SAI?I'?), E'E- EL NORMA QUE REGULA EL
OBJETO DE
HABILITACION | oor i OlD | [CONSIGNAR LA CONTRATACION  CON
CON EL QUE SE
ADICIONAL NORMA  QUE | . oicTER
BEEE REGULA  EL
PARA LLEVAR A |\ -DEDITAR EL OBLIGATORIO, LA CUAL
1 | cABO LA OBJETO DE
REQUISITO - DEBE SER POSTERIOR A
ACTIVIDAD CONTRATACION
RELACIONADO | coN CARACTER | 12 — —
ECONOMICA -
A LA OBLIGATORIO] APROBACION’ (0]
MATERIA DE LA |\ o1l ITACION ACTUALIZACION DEL
CONTRATACION] | )0 XAl == =
INFORMACION
COMPLEENTARIA]
2 | ()
Advertencia



https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

~
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1, representada por
[ceiiinnnns. ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[..................... ...JyconRUC
[N S P ], con domicilio Iegal en [... R |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... o] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......coccevvenennn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

~
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“LA ENTIDAD otorgaréd [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

~
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F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

~
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Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cddigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, seglin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeiiiiiiieeeiiiiieeeeaanns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

9

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

~
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?!3 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE4 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?L5 Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

13 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 Ibidem.

~
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Noatificacién de la orden de compral®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vil.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea

presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 17
L CoNsORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

~




. ®

UO 0806 — 1RA BRIGADA DE CABALLERIA-EJERCITO DEL PERU
SIE 003-2024 EP/UO 0806-1 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL

PTSMV DE LA 1RA BRIG CAB AF 2024-2025

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

100%?°

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”

2L En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
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independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segln corresponda




