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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - SOLIDO DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Dencminacion {écnica - CONSERVA DE SCLIDO DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Unidad de medida - LATA

Descripcién general © €] atin en conserva es el producto compuesto por carne de
las especies Thunnus alalunga, Thunnus alhacares,
Thunnus aflanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyii,
Thunnus thynnus o Thunnus tonggol, precocida, con aceite
vegetal como medio de ralleno, envasada en recipientes
cerrados herméticamente, que han sido sometidcs 3
esterilizacién comercial. ’

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

£l solido de atin es el masculo de pescado cortado en segmentos transversales gue se deben
colocar en el envase con los planos de sus cortes transversales paralelos al fondo del envase.
L.a proporcion de trozos pequefias o trozos sueltos en general no debe superar el 18% del peso
escurrida del envase, segun el numeral 2.3.1 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

Las unidades opreferentemente depen acondicionarse de l(al manera que evidencien
ardenamiento. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envass. El
peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta. La mayoria de fas unidades contenidas en un
mismo envase deben ser de tamafio uniforme, seqln el numeral 5.4 de la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo ala prasentacion del

contenido. 2% Edicion.

£] sélido de atin debe estar preparado con pescado sano de las especies indicadas en la
descripcion general, de una calidad apta para venderse fresco para el consumo humano; asf
mismo, ei medio de envasado y fodos ios demas ingredientes utilizados deben ser de calidad
alimentaria v se deben ajustar a tedas las normas del Codex aplicables; segun los numerales 3.1
y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019. .

El salido de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

= - E
Factores de ajustan a la forma de presentacion y a fa
calidad

Una conserva de sdlido de atin en aceite vegetal
debe cumplir con tados los requisitos de esta Ficha
Técnica vy los defectos que presents, se deben
encontrar dentro de las siguientes tolerancias:

. E| numero total de unidades defectuosas no debe
ser mayor que 2l nimero de aceptacion (c) de un
plan de muestreo apropiado con un MCA de 8,5; NTP-CODEX  STAN

70:2019 NORMA

PARA EL ATUN Y EL

BONITO EN

CONSERVA. 3%

Edicidn

El nimero total de unidades de muestra que no s

denominacion (sdlido) no debe ser mayor que el
nimero de aceptacion (c) de un plan de muestreo
apropiado con un NCA de 8,5;

- El peso neto medio o el peso escurrido medio,
segin corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no debe ser inferior al peso
declarado, siempre que ninguno de los envases

tomado por separado presente un déficit de peso
gxcesivo.
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Defectos
Una unidad de muestra se considera defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente:

Cualquier materia presente en la unidad de muestra
que no provenga del pescado o del medio de
envasado, gue no consiituya un peligro para la salud
Materias extrafias humana, y se reconozca féoilm‘ente a‘simple _vista 0
se detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento, que revele
el incumplimiento de las buenas practicas de
fabricacion e higiene.
Una unidad de muestra afectada por olores o sabores
Olor y sabor objetables persistentes e inconfundibles que sean
| signo de descomposicion o ranciedad.
e Carne excesivamente blanda no caracteristica de las
{ especies que componen el producto.
Texiura Carne excesivamente dura no caracteristica de las
especies que componen el producto.
Presencia de orificios en la carne en mas del 5% del
contenido escurrido.
Una unidad de muestra con claras alteraciones del
Alteraciones del color que sean signo de descomposicion o ranciedad
color con manchas de sulfuro que afecten a mas del 5% del
contenido escurrido.
N £
! Materias Una unidad de muestra que presente uno a mas |
objetables cristales de estruvita de mas de 5 mm de fongitud.
\ ' Manual  Indicadores
} sanitarios y de
inocuidad para los
- productos pesqueros y
) . ) | acuicolas para
Cumplir con los requisitos sstablecidos por el | mercado nacional y de
INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -\ expartacion aprobado
7 SANIPES, autoridad nacional competente'. mediante  Resolucion
' de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-
| SANIPES-DE, y su
i modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2y 8.3 dela NTP
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUERODS. Generalidades. 22 Edicion.

fHf—————Asimismo,el-deble- cierre en los envases metélicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores saritarios y de inocuidad para fos——————F——
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante \
Resolucion de Direccién Ejecutiva N 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase ¥ capacidad, segdn lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

1 Sequn los articulos 1, 2y 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacion del Organisma Nacional de Sanidad Pesquerga,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402,
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Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicoias para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 0567-2016-
SANIPES-DE, y su modificateria.

Precisién 2: La entidad convacanie debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase y embalaje.
Ademés, pedra indicar las caracleristicas del envase y ol embzlgje tales como: matedal, peso o
contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracieristicas aseguren la
plurafidad de postores.

2.3

Rotulado

Ademas de jo indicado en los articutos 150 y 151 de 1z Norma Sanitaria para las Aclividades
Pesqueras y Acuicolas, sprobada medianle Decreic Supremo N°® 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulade debe cumplir lo establecide en el numeral 8.1 de la NTP 204.001:2018.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en case carresponda, segun lo indicado en
el Manuai de Adveriencias Pubiicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley
de promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-SA v sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de
manera clara, legible, destacada y comprensible en {2 cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir, tarmbién, con fode lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3° La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numerai 2 yio proforma del contrate), otra informacion que considere deba esiar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modiificar tas caracierisiicas dei bien descrilas en ei
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

2.4,

inserto
No aplica.

Precisién 4: No apiica.
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