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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
1.1. REFERENCIAS

1.2.

1.38.

1.4.

1.5.

1.6.

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES
La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.
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1.7.

1.8.

ORES ¥ REPARADORES NAVALES OLSOC 1545

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a traves del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absoluciéon de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e En caso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS
El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacién de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1

Para
https

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

:/lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

1.14.

EVALUACION DE LAS OFERTAS
La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS
La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS
La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdémicas
gue cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION
2.1. RECURSO DE APELACION

2.2.

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccién, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deber& entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.

~
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

~
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

3.4.
La

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS
Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

3.5.
La

ADELANTOS
Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningdn caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6.

PENALIDADES
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3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : SIMA IQUITOS S.R. LTDA

RUC N° : 20203866497

Domicilio legal : Av. La Marina N° 1079 - Punchana
Teléfono: : 065-25-1070 Anexo 1605

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la CONTRATACION DE UN
CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS

CANTIDAD APROXIMADA DE RACIONES DIARIAS
CANTIDAD
ITEM UNICO REQUERIMIENTO DESCRIPCION APROX

Almuerzo 100

Atencion de lunes a coz\\l/enaonol

: muerzo
viernes
SERVICIO DE dietético 20
CONCESIONARIO Cona® 0
DE ALIMENTOS end

Atencion sabados, Almuerzos* 10
domingos o feriados Cena® 10

Nota: (*) A requerimiento de la Oficina de Personal de SIMAI.

La cantidad de almuerzo convencional, almuerzo dietético, cenas, y cantidad
de atenciéon de los sdbados, domingos y feriados, puede variar en funcién al
incremento de personal por alta demanda de proyectos de ser el caso

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO DE SOLICITUD DE
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION FDP1 N° C.P. 001-2024-SIMAI de fecha
29 de abril 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Propios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

0/
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1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de SETECIENTOS
TREINTA (730) dias calendarios o VEINTICUATRO (24) meses o DOS (2) afios en concordancia
con lo establecido en el expediente de contratacion.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en la Cuenta Corriente del SIMA
IQUITOS N° 00110301010000435299 — Banco Continental en Soles

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

Ley N° 28411 - Ley General de Presupuesto Publico

Ley N° 31953 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024

Ley N° 31954 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2024.

Ley N° 27444, TUO Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 30225 — TUO Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF y D.S. 377-2019-EF, que aprueba y modifica el
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Directiva N° 001-2019-OSCE/CD

Cadigo Civil.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Puablica.

Ley N° 28015, Ley de Promocién y Formalizacion de la Pequefia y Microempresa

Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo 29783, reglamento y sus modificatorias.

Ley N° 26842 — Ley General de Salud, reglamento y modificatorias.

Resolucién Ministerial N° 822-2018 MINSA y modificatorias, que aprueba la Norma Técnica
Sanitaria N° 142-2018/MINSA “Norma Sanitaria para restaurantes y servicios afines” y
modificatorias.

Resolucién Ministerial N° 157-2021 MINSA, que aprueba la Norma Técnica Sanitaria N°
173-2021 MINSA “Norma Sanitaria para Servicios de Alimentacion Colectiva”.

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” y modificatorias.

Ley N° 26790 “Ley de Modernizacién de La Seguridad Social en Salud” y su reglamento
D.S. N° 03-98-S. A, reglamento y modificatorias.

Resolucién Ministerial N° 312-2011/MINSA Protocolos de Examenes Médico
Ocupacionales y Guias de Diagnéstico de los Examenes Médicos obligatorios por Actividad
y modificatorias.

Adicional a las normativas sanitarias mencionadas, el concesionario debera cefiirse a las
demas normativas que se incorporen en el tiempo de ejecucion de su servicio, a fin de
mantener las condiciones dptimas de higiene y salubridad, asi como la buena calidad de los
alimentos

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electronico del SEACE.

Adicionalmente se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comisién de éxito, segin corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacién accesoria o que el postor goza de alguna exoneracién legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 1l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacién”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

b) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho

e anexo servira también para acreditar este factor.
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¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Cddigo de cuentainterbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el niUmero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i)  Estructura de costos’.

i)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete?.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicibon de MYPE, lo cual ser4d verificado por la Entdad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

8

Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

O/
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k) de acuerdo con objeto contractual convocado se requiere la presentacion de los siguientes
documentos del personal propuesto.

» Curriculo documentado del personal (2) Ayudantes de Cocina y (4) Mozos 0 meseros o
personal de linea

SCTR Salud y Pension (Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo)

Constancia vigente de charla de manipulacién de alimentos y bebidas.

Examen médico ocupacional vigente, de acuerdo con el perfil del puesto de trabajo.
Carné de vacunacion de acuerdo con el esquema nacional de vacunacion contra el
COVID 19, Influenza, Hepatitis A, Difteria — Tétano.

» Fotocopia del documento de identidad

» Copias simples de sus Contratos de Trabajo

» Copias simples de antecedentes penales y policiales

Importante

YVVYV

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
El contrato se perfecciona con la suscripcidon del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en la Oficina de Logistica del Sima Iquitos — Astillero
SIMAI, ubicado en el margen izquierdo de Rio Nanay al costado del caserio Santo Tomas.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS mensuales. Solo se efectuara el pago de las raciones consumidas, cuyo control
estard a cargo de la Oficina Personal

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Oficina Personal emitiendo la conformidad mensual
de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago. Factura a nombre de la entidad

- Reporte impreso y digital del consumo, indicando N° DNI, nombres y apellidos, numero de
portarretrato, area y monto de consumo de cada colaborador

- Elregistro diario de consumo de cenas del personal de turno de amanecida.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de Personal del Sima Iquitos — Astillero
SIMAI, ubicado en el margen izquierdo de Rio Nanay al costado del caserio Santo Tomas

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

~
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CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS
PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

CAPITULO 1Nl
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulaciéon por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA
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TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DE UN (1
CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA LOS SERVICIOS INDUSTRIALES
DE LA MARINA IQUITOS -SIMA IQUITOS SRLTDA.

1. OBJETO

Los trabajadores de SIMA IQUITOS deben contar con el servicio de
concesionario, el mismo que deberd estar a cargo de empresas
especializadas en brindar el servicio de alimentacién que cuenten con la
debida experiencia.

2. FINALIDAD

Seleccionar a una empresa especializada en concesidon de alimentos para
que brinde servicio de almuerzos diarios (lunes a viernes) y cenas eventuales
a los trabajadores de SIMA IQUITOS, para un periodo de dos (02) afios, en
condiciones 6ptimas de higiene y salubridad de acuerdo con las normativas
legales vigentes.

3. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO A CONTRATAR

El servicio se ejecutard en el astillero de SIMA IQUITOS, situado en el Caserio
Santo Tomas $/N, al margen izquierdo del rio Nanay, distrito de Punchana,
Provincia de Maynas, Departamento de Loreto.

El servicio deberd suministrar alimentacién (almuerzos de lunes a viernes y
cenas ocasionales a solicitud de SIMA IQUITOS) a los TRABAJADORES de SIMA
IQUITOS.

Los alimentos deberdn ser preparados con productos de calidad y
balanceados con valor nutritivo conforme a lo detallado a los términos de
referencia que formardn parte del contrato, esto incluye los equipos
necesarios que garanticen la inocuidad de las preparaciones.

El aforo del comedor de SIMA Iquitos es de 90 Comensales aproximadamente
(por 2 turnos).

La cantidad de comensales para atencién diaria del almuerzo es de 120
comensales aproximadamente.

Los servicios de atencion para los sdbados, domingos o feriados serdn bajo
requerimiento de SIMA Iquitos.

Los dias de atencién regular del servicio contratado son de lunes a viernes.




-

CONCURSO PUBLICO N°001-2024-SIMAI- CONTRATACION DE UN \

CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS
A PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

SERVICIOS INDUSTRIALES DE LA MARINA
CONSTRUCTORES ¥ REPARADORES NAVALES DESOE 1345

CANTIDAD APROXIMADA DE RACIONES DIARIAS
CANTIDAD
ITEM UNICO REQUERIMIENTO DESCRIPCION APROX
Almuerzo 100
Atencién de lunes a COZ\I’G”C'OnGI
viernes MUEIZO
SERVICIO DE dietéfico 20
CONCESIONARIO -
DE ALIMENTOS Cena 0
Atencién sabados, Almuerzos* 10
domingos o feriados Bang® 10

Nota: (*) A requerimiento de la Oficina de Personal de SIMAL.

La cantidad de almuerzo convencional, almuerzo dietético, cenas, y
cantidad de atencién de los sGbados, domingos y feriados, puede variar en
funcién al incremento de personal por alta demanda de proyectos de ser el
Caso.

HORARIO DE ATENCION
Almuerzo (2 turnos de 45 | 12:00 horas — 12:45 horas (45 minutos)
minutos cada uno) 12:45 horas — 13:30 horas (45 minutos).
Cena (de acuerdo con
requerimiento de SIMA | 18:30 horas - 19:15 horas (45 minutos).
Iquitos)

3.1 PERFIL REQUERIDO

Persona natural o juridica dedicada al Servicio de Alimentacion
Institucional colectiva o masiva, con experiencia minima comprobada.

El contratista asumird los gastos que implique la instalacion del servicio;
asi como el mantenimiento de la infraestructura asignada (cocina,
comedor y almacén de alimentos) y del personal idéneo, a fin de
garantizar un adecuado y eficiente servicio diario.

3.2 REFERENCIAS Y MARCO NORMATIVO

El proceso de contratacién se rige bajo el procedimiento corporativo de
“Contratacién y Supervision del Servicio de Alimentacion” PR-22-14,
version 06 de fecha 15 de mayo del 2023. Para tal efecto el SIMA IQUITOS
ha conformado su “Comité de Contrataciéon y Supervisiéon del Servicio de
Alimentacién”, mediante Resolucién Jefatural RJ N° 09-2024 JSI/JOP del
08 de febrero del 2024.

Deberd elaborar y suministrar los alimentos en condiciones técnicas y
sanitarias apropiadas y de buena calidad, teniendo en cuenta y
cumpliendo con las normativas de seguridad y salud siguientes:

- Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo 29783, reglamento y sus
modificatorias.
- Ley N° 26842 - Ley General de Salud, reglamento y modificatorias.
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- Resolucion Ministerial N° 822-2018 MINSA y modificatorias, que aprueba
la Norma Técnica Sanitaria N° 142-2018/MINSA “Norma Sanitaria para
restaurantes y servicios afines” y modificatorias.

- Resolucién Ministerial N° 157-2021 MINSA, que aprueba la Norma
Técnica Sanitaria N° 173-2021 MINSA “Norma Sanitaria para Servicios
de Alimentacién Colectiva™.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” y modificatorias.

- Ley N° 26790 “Ley de Modernizacién de La Seguridad Social en Salud”
y su reglamento D.S. N° 03-98-S.A, reglamento y modificatorias.

- Resolucion Ministerial N° 312-2011/MINSA Protocolos de Exdmenes
Médico Ocupacionales y Guias de Diagndstico de los Exdmenes
Médicos obligatorios por Actividad y modificatorias.

Adicional a las normativas sanitarias mencionadas, el concesionario
deberd cehirse a las demds normativas que se incorporen en el tiempo
de ejecucion de su servicio, a fin de mantener las condiciones dptimas
de higiene y salubridad, asi como la buena calidad de los alimentos.

4. OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES DE LA EMPRESA CONCESIONARIA

4.1 El concesionario deberd cumplir con todas las estipulaciones de las
clausulas del contrato derivado del presente proceso.

4.2 El concesionario deberd cumplir con lo establecido en la Ley N° 26790 y
su reglamento establecido mediante el Decreto Supremo N° 03-98-S.A.
en lo que respecta al SCTR, pensiones de Salud, pensiones de Invalidez /
sepelio, ademds de cumplir con las aportaciones a la Oficina de
Normalizacién Provisional (ONP) o Administradora de Pensiones (AFP),
cumplir con el aseguramiento de salud de su personal en EsSalud o
Empresa Prestadora de Salud (EPS) o SIS.

4.3El personal del Concesionario deberd contar con los siguientes
requerimientos obligatorios, los mismos que deberdn ser presentados
junto con los documentos para el perfeccionamiento del contrato:

a

SCIR Salud y Pensién (Seguro Complementario de Trabajo de

Riesgo)

b) Constancia vigente de charla de manipulacién de alimentos y
bebidas.

c) Examen médico ocupacional vigente, de acuerdo con el perfil del
puesto de trabajo.

d) Camné de vacunacién de acuerdo con el esquema nacional de
vacunacién contra el COVID 19, Influenza, Hepatitis A, Difteria —
Tétano.

e) Fotocopia del documento de identidad

f) Copias simples de sus Contratos de Trabajo

g) Copias simples de antecedentes penales y policiales

4.4 Serd de cuenta y responsabilidad exclusiva del concesionario, el pago
de remuneraciones, bonificaciones, asignaciones, vacaciones,
gratificaciones, indemnizaciones por accidentes de trabajo, y se
responsabilizard por la cobertura de los seguros por potenciales riesgos
de accidentes, enfermedades, dafos, invalidez de su personal y/o de
terceras personas que pudieran ocurrir durante la prestacién del servicio,

DE UN
IQUITOS

~
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liberando a SIMA-IQUITOS S.R.LTDA. de toda responsabilidad, asumiendo
el total de sus consecuencias en caso de ocurrencia.

4.5 El concesionario deberd contar con personal y profesional idéneo, en la
cantidad y nivel suficiente, de forma que garantice la efectiva
prestacion del servicio.

4.6 El concesionario deberd habilitar como minimo 2 puntos de atenciéon
(tabolas calda eléctrica de acero inoxidable).

4.7 La atencién a los comensales de SIMA IQUITOS se realizard mediante la
modalidad de autoservicio, la misma que serd registrada por un lector
de huellas para identificar a los trabajadores por los cédigos de P.R.
(portarretrato) cuyo descuento de consumo es por planilla.

4.8 El concesionario deberd dar mantenimiento cada (3) meses a los bienes
(equipos y componentes instalados en las dreas de las cocinas y salon)
entregados por SIMA IQUITOS al inicio del contrato, asi como los equipos
instalados por el concesionario durante su contrato.

4.9 El concesionario es responsable de entregar a SIMA IQUITOS, los equipos,
implementos y ambientes al finalizar su contrato, en las mismas
condiciones en las que fue cedido en la buena pro, debiendo constar
en el acta de entrega de estos. En caso se verifiqgue deterioro o
destruccién de los equipos e implementos, el concesionario deberd
asumir los costos de su reparacion o reemplazo en un plazo maximo de
siete (7) dias calendario.

4.10 El concesionario es responsable de las medidas de prevencion y control
de vectores (insectos, roedores y otras plagas), debiendo ejecutar los
controles como minimo de manera trimestral correspondiente a
fumigacién, desinsectacién, desinfeccion y desratizacion en  los
ambientes del concesionario y cocina. El Certificado de saneamiento
ambiental deberd de ser remitido en un plazo no mayor a 48 horas del
servicio, a la Oficina de Personal.

4.11 El concesionario es responsable del buen estado de conservacion e
higiene de los ambientes de las superficies de las mesas, mostradores,
estanterias, exhibidores, ambientes del concesionario, cocina, depdsito
de alimentos, bodegas, equipos, servicios higiénicos, vestuario,
mobiliario, utensilios y similares.

4.12 El concesionario deberd realizar la limpieza de los ambientes de cocina
y salén de atencién de manera diaria y los sdbados de cada semana
realizarén una limpieza profunda a todos los ambientes, considerando la
limpieza de la campana exfractor y trampa de grasa empleando
insumos quimicos adecuados que no dafien el medio ambiente. Deberd
informarse de manera mensual mediante carta a la Oficina de Personal
de la realizacién de la limpieza general con las respectivas evidencias.

4.13 Es responsabilidad del concesionario, realizar el fransporte de cdrnicos al
SIMA IQUITOS en unidades especialmente acondicionadas y apropiadas
(COOLERS) cuyo traslado deberd ser hecho en condiciones que no
afecten la calidad y el estado sanitario de los mismos.
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4.14 El concesionario es responsable de la programacién y el control de su
stock de viveres e insumos, a fin de mantener una reserva permanente
para la buena atencién del servicio de alimentacién. Asimismo, los
alimentos perecibles deberdn ser frescos del dia y de calidad
garantizada.

4.15 El concesionario deberd velar que el abastecimiento, instalacion y
conservacion del gas propano, cumpla con las medidas de seguridad
necesarias.

4.16 El concesionario deberd contar con un botiquin de primeros auxilios
debidamente implementado, asi como de un extintor de polvo quimico
seco y uno de gas carbénico (ambos como minimo deberd ser de 3 Kg)
en buen estado de operatividad y vigentes, la recarga es por cuenta y
responsabilidad del concesionario.

4.17 El concesionario no podrd transferir total o parcialmente la Concesién, ni
podrd subarrendar a terceros los ambientes cedidos en uso por el SIMA
IQUITOS.

4.18 El concesionario podrd implementar mejoras y remodelaciones que
permitan mantener un ambiente agradable.

4.19 El concesionario deberd implementar dispensadores de refrescos.

4.20 El concesionario deberd proveer aimuerzos mejorados una vez al mes,
con el mismo costo del mend.

4.21 El concesionario serd responsable de proveer almuerzos y cena
eventuales a los frabajadores que laboren en los dias feriados (segun
requerimiento de SIMA IQUITOS).

4.22 El concesionario deberd presentar a la Oficina de Personal la
programacioén de los menuUs correspondiente a cada mes, elaborados y
frmados por un profesional en Nutricién, quien supervisard la
preparacion de los alimentos y el cumplimiento de la programacion,
considerando las Calorias apropiadas para el consumo de los
frabajadores de la empresa, dicha programacién serd revisada por la
trabajadora social, bajo su responsabilidad.

5. DEL CONTROL O SUPERVISION

Cuando sea requerido por SIMA IQUITOS, se realizardn los siguientes controles
o inspecciones, cuyo costo serd asumido por el concesionario:

e Control bromatolégico, deberdn efectuarse de manera inopinada,
mediante un centro especializado y autorizado por DIGESA o MINSA.

e Conftrol de calidad de los alimentos, andlisis microbioldgicos de los
alimentos y del agua.
Control de la higienizacién del local, muebles y vdijillas a usar

e Ofros controles que resulten necesarios

El Comité de Supervision del concesionario es el responsable a cargo del
confrol y verificacién del servicio mediante la realizacién de visitas de
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supervision inopinadas. Detectada cualquier ocurrencia, se procederd a
formular el acta respectiva, la misma que serd comunicada a la empresa
concesionaria para el levantamiento o subsanacién en un periodo de 05 dias
calendarios a fin de que previa evaluacion se proceda a la aplicacion de las
penalidades correspondientes.

El concesionario deberd acreditar, cuando asi lo requiera SIMA IQUITOS, la
compra de las carnes, verduras e insumos, con documentacion contable
formal (boletas de venta, facturas debidamente registradas ante SUNAT) a fin
de garantizar la calidad de los productos alimenticios.

6. OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES DE SIMA IQUITOS

6.1 El SIMA IQUITOS, para atender los servicios de alimentacion, suministrard
la energia eléctrica y agua no potable. Asimismo, entregara al
concesionario el drea del comedor para la atencién a los comensales
con infraestructura bdsica (mesas y bancas de cemento), el ambiente de
cocina con los lavaderos, UNA (01) campana extractora y CUATRO (4)
aires acondicionados, CINCO (05) extractores de aire, cuyo costo de
mantenimiento y reparacién ser& asumido por el concesionario.

6.2 Al iniciarse la ejecucion del servicio, el SIMA IQUITOS entregard al
concesionario un acta en el cual se detallan los equipos € implementos
establecidos en el drea del concesionario y cocina asignados. Los bienes
consignados en el acta se entregardn en buen estado y operativos.

6.3 El SIMA IQUITOS se obliga a pagar la contraprestacion del servicio en
pagos parciales mensuales, para tal efecto el contratista o concesionario
deberd presentar la factura, el reporte de consumo diario (incluidos
domingos y feriados de acuerdo con requerimiento de SIMA IQUITOS) una
vez efectuada la revisidon de los documentos presentados SIMA IQUITOS a
través de la Oficina de Personal, elaborard el acta de conformidad al
servicio respectivo y tramitard el pago correspondiente.

6.4 El SIMA IQUITOS, a través de la Trabajadora Social y del Comité de
Contratacién y Supervision del Concesionario realizard inopinadamente
supervisiones, exdmenes bromatolégicos de alimentos y superficies,
andlisis microbiolégicos/bacterioldgicos, andlisis fisico quimico del agua
potable para preparaciéon de alimentos y refrescos, los mismos que se
efectuardn por entidades acreditadas por DIGESA o MINSA.

7. REQUISITOS MINIMOS DEL CONCESIONARIO

7.1 El concesionario deberd tener una experiencia minima acreditada de
DOS (02) afios en el mercado en empresas naturales ojuridicas de servicio
de alimentos, contabilizados en los Ultimos cuatro afos (2020-2023), las
que deberdn estar ubicadas en los distritos de Iquitos, Punchana, Belény
San Juan Bautista. Esta acreditacion deberd ser efectuada mediante
constancias emitidas por las empresas clientes que acrediten la
conformidad de los servicios efectuados. Las mismas deberan ser
presentadas en copia legalizada a la entrega de las propuestas.
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7.2 El concesionario deberd cumplir con las disposiciones de la Oficina de
Seguridad y Salud Ocupacional de SIMA IQUITOS S.R.Ltda., respecto al
ingreso de su personal, insumos, maquinarias, entre otras actividades que
impliquen su desplazamiento en la empresa.

7.3 El concesionario, para el inicio de la prestacién, deberd presentar una
carta dirigida al jefe de Oficina de Personal, detallando la relacién
completa de sus trabajadores (nombres, apellidos, N° DNI y cargos),
Curriculum  vitae documentado, examen médico ocupacional
documentado (con periodicidad anual), copia de la constancia de
charla de manipulacién de alimentos y bebidas vigente, certificado de
antecedentes policiales y penales. No se admitird el ingreso de personall
que no cumpla con los requisitos anteriormente sefialados.

7.4 El concesionario deberd contar con el siguiente equipamiento minimo:

Una (1) Refrigeradora

Una (1) Conservadora

Dos (2) Congeladores industriales

Dos (2) Cocinas Industriales como minimo con 4 hornillas

Un (1) Horno convencional

Dos (2) Mesas de conservacion de alimentos, incluida barra

corrediza.

Dos (2) coolers portatiles de mds de140 litros de capacidad.

Mesas de trabajo de acero inoxidable

Anaqueles, vitrinas

Porta cubiertos de acero inoxidable

Ollas y cucharones de acero inoxidable

Vjillas de loza

Vasos de vidrio u ofro del material que garantice inocuidad de los

alimentos

e Jarras de vidrio u ofro del material que garantice la inocuidad de los
alimentas

e Bandejas plastificadas para transportar los platos servidos, en buen
estado.

e Tachos de residuos con tapas, diferenciados por colores (celeste,

amarillo, marrén y negro) para la segregacién de residuos.

Balanza para el pesado de los cdrnicos y otros.

01 equipo de cémputo, con impresora de tickets.

Dos (2) Hornos microondas.

Un (1) Kit medidor de PH y cloro libre.

Una (1) Planta de agua potable de 1,100 litros.

Para el caso de la preparacién y depdsito de los refrescos, estos
deberdn estar depositados dentro de envases de acero inoxidable que
no fransfieran olores, ni residuos acumulados y que garanticen la
inocuidad de los refrescos.
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7.5 El personal propuesto debe cumplir el siguiente perfil:

PERSONAL CLAVE

e Un Administrador del Servicio: Titulo Profesional en las carreras de
Administracién o Ingenieria Alimentaria o Contabilidad o Economia o
Industrias Alimentarias o Ingenieria Industrial u Hoteleria y Turismo, con
experiencia especifica minima de DOS (02) afos como administrador
de concesionarios, restaurantes o afines, cuya experiencia debera ser
acreditada con sus respectivas constancias de trabajo, el mismo que
se encargard de aspectos administrativos de los servicios de
alimentacién brindados por el concesionario, el grado académico
serd verificado en la pagina web o portal de la SUNEDU, dichos
documentos deberdn ser incluidos a la presentacion de su oferta.

e Un Nutricionista: Titulo profesional y habilitado en las carreras de
Bromatologia y Nutricion Humana o Ingenieria de Industrias
Alimentarias con experiencia especifica de DOS (2) anos, como
nutricionista en colegios, hospitales, comedores u otras instituciones,
debiendo acreditar su experiencia laboral con constancias de
trabajo, asimismo deberd acreditar su grado académico mediante
la presentacién de la copia simple del titulo profesional y documento
de habilitacién, el grado académico sera verificado en la pagina
web o portal de la SUNEDU, dichos documentos deberan ser incluidos
en la presentacién de su oferta.

e Un Chef: Profesional o Técnico con estudios concluidos en
Gastronomia, deberd acreditar su grado académico, el mismo que
debe ser incluidos a la presentacién de la oferta, debiendo contar
con experiencia minima de TRES (03) afios, como chef en
restaurantes, concesionarios como autoservicio en comedores y/o
comedores de campamentos de empresas industriales y/o empresas
dedicadas a servicios de alimentacion.

PERSONAL NO CLAVE

» (2) Ayudantes de Cocina: con una experiencia minima de UN (01)
afio como cocinero o ayudante de cocina.

 (4) Mozos o meseros o personal de linea: con una experiencia minima
de SEIS (6) meses como mozo O mesero.

La experiencia del personal se acreditard con cualquiera de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos, (i) constancias o
(iii) certificados o (iv) o cualquier otra documentacién que de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Deberd estar capacitado en reglas de higiene y manipulacion de
alimentos, se acreditard@ con constancias de capacitacién en
Manipulacién de Alimentos y/o Procedimientos de Saneamiento.

Es responsabilidad del contratista proveer a su personal la indumentaria
necesaria para la preparacién de alimentos (mandil, camisa, pantaldén,
guantes, gorros, etc.) de acuerdo con la funcién que realiza, deberd
acreditarlo mediante registros de entrega firmado por cada trabajador.

~
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7.6 Todo cambio de personal del concesionario debe ser comunicado
inmediatamente a la Oficina de Personal a través de una carta. La
presentacién de esta no deberd exceder de UN (1) dia Util de haber
ocurrido. No se permitird su ingreso si no cuenta con los requisitos
indicados en el punto 7.3

7.7 El uniforme que el concesionario proporcionard a su personal deberd ser
de color claro y comprenderd gorro, mascarilla, guantes descartables,
mandiles y calzado impermeable con planta antideslizante. El
concesionario cuidard permanentemente de la correcta presentacioén,
uUso, aseo y pulcritud de sus tfrabajadores.

7.8 El concesionario serd responsable que cada personal a su cargo cumpla
con todas las medidas de salubridad durante la preparaciéon vy
distribucién de alimentos, debiendo presentarse para el servido del
almuerzo con: guantes descartables, gorra de cocina o cofia (protectora
de cabellos, cuyo uso serd permanente), uniforme de trabajo, delantal
blanco o de color claro, mascarillas (tapa bocas), y cumplir estrictamente
con todas las medidas de higiene personal.

7.9 El personal también estard encargado de la limpieza de las mesas una
vez que hayan sido desocupadas por los comensales de acuerdo con los
turnos establecidos. Es importante considerar la higiene personal y las
buenas practicas sanitarias durante la preparacién de los alimentos que
serdn servidos. Es indispensable el uso de guantes para productos cocidos
o listos para el consumo. Uso de mascarilla cubriendo nariz y boca
completamente.

Higiene personal y practicas sanitarias:

e Los varones deben estar afeitados, con el cabello corto y
completamente cubierto con el cubre pelo desechable.

e Las damas deben estar con el cabello recogido y usar todo el
tiempo el cubre pelo desechable. No deben usarse joyas tales
como aretes, gargantilla, collares, pulseras, aros, relojes o
mufiequeras y las unas deben mantenerse cortas, limpias y sin
ningun tipo de esmalte.

7.10 El concesionario deberd presentar a la Oficina de Personal su Plan Anual
de Capacitacién, el mismo que deberd ejecutarse para su personal en
estricto cumplimiento al cronograma correspondiente en temas de:
identificacién de peligros evaluaciéon de riesgos e implementacién de
controles (IPERC), gestion ambiental, buenas practicas de manipulacién
(BPM), almacenamiento y eliminacién de residuos, manejo y empleo del
agua y normas de cortesia para el trato al cliente. El Plan Anual de
Capacitacién, en el caso del segundo afio de servicio, deberd
presentarse como mdaximo diez (10) dias Utiles de iniciado el afo. La
evidencia de dichas capacitaciones deberd ser remitidas a la Oficina de
Personal en formato fisico a las 48 horas como maximo de ser efectuadas.

7.11 El personal que se encuentra de vacaciones o con permisos otorgados
por el concesionario o cuenten con descanso médico por mds de
QUINCE (15) dias, serdn reemplazados cuidando que siempre se
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mantenga el nimero suficiente de personal para no disminuir la calidad
del servicio.

7.12 Asimismo, el personal que cometa falta grave contra la moral o disciplina
serd retirado de inmediato.

8. VISITA TECNICA Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION
8.1 VISITA TECNICA A LAS INSTALACIONES DE SIMA IQUITOS

Los postores, para la presentacién de su propuesta, efectuaradn una visita
técnica obligatoria a las instalaciones del SIMA IQUITOS donde prestaran
el servicio para verificar y obtener informacién real con respecto a los
requerimientos logisticos; asi como establecer cantfidades, tipos de
equipos, materiales y suministros que se requieren. Previo a la visita, los
postores remitirdn un correo al Presidente del Comité, indicando los
nombres y apellidos completo, N° de DNI de las personas que estaran
realizando la visita.

Durante la visita el Comité procederd a evaluar diversos factores a fin de
recibir y absolver dudas de los postores.

9. PLAZO DE EJECUCION

El plazo de instalacién del concesionario no podrd ser mayor a diez (10)
dias calendarios, contados desde la suscripcién del contrato y el plazo
de ejecucién es de setecientos treinta (730) dias calendarios, contados
desde el dia siguiente culminada la instalacién del concesionario.

10. ELABORACION DE MENUS
El servicio de alimentacién por parte del concesionario debe garantizar:

- La calidad nutritiva, y balanceada de los alimentos que ofrece, para
lo cual deberd contar con un Nutricionista que plantee y supervise de
manera presencial y permanente los menus ofrecidos en los servicios
de almuerzos, dietas y cenas.

- La composicidon recomendada del menu y el valor minimo nutricional
de este tendrd que considerar las calorias y proteinas, asi como la
programacion de carne de res, pollo, pescado, visceras, efc., y el peso
de cada racién.

- La programacién del menu serd disefiada por personal profesional en
nutricién, en base a un concepto de alimentacién nutritiva.

- Las raciones por dia deben ser balanceadas de acuerdo con el
siguiente requerimiento nutricional:

Tabla 1
De las raciones
SEXO ESTIMADO CALORICO
Hombre 2,275 calorias
Mujer 1,925 calorias
Promedio 2,100 calorias
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Este fipo de calorias considera un tipo de actividad moderado o
sedentario. Distribucién porcentual del valor caldrico total por tipo de
servicio:
Tabla 2
Distribucién calérica

TIPO DE SERVICIO DISTRIBUCION CUOTA CALORICA
Desayuno 25% 481-568
Almuerzo 45% 866-1023

Cena 30% 577-682
100% 1924-2273
Tabla 3
Raciones y su composicién
N° DE VECES <
TIPO DE ALIMENTO POR o ;"I‘r"f,&'g‘ = e
SEMANA
Carne roja: res, :
cordsre 6 cerds 2 180 gramos (peso cocinado)
Carne de pollo 2 180 gramos (peso cocinado)
Pescado 1 180 gramos (peso cocinado)
Viscera: mondongo, .
higado 1 180 gramos (peso cocinado)
Cereales arroz Diario 100 gramos
Fideos 1 150 gramos
Menestras 4 100 gramos
Tubérculos Diario 50 gramos
Aceites Diario Origen vegetal
N° DE VECES POR RACION
i i SEMANA RECOMENDADA
Frutas frescas 3 1
Postres preparados
(gelatina, mazamorra, 2 1
flan, etc.)
N° DE VECES POR RACION
e SEMANA RECOMENDADA
Refresco de Frutas
Haturaiss 4 Vasos 8 oz
Néctar de frutas 1 Vasos 8 oz

Nota: Los menUs no deberdn repetirse mds de una vez a la semana. El
concesionario presentard a la Oficina de Personal la programacion
semanal de menUs diarios sugeridos para su revisidn, observacion y
publicacién respectiva.
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El menU comprendera:

Menu

01 entrada (ensalada fresca o cocida, sopa u otros)

02 platos de fondo (variedad de menu)

01 refresco natural

01 postre elaborado o fruta de estacion

Disponibilidad de salsas (01 opcién / diaria) y de jugo de limén.

Dieta

e 01 entrada (ensalada fresca o cocida, sopa u otros)

01 plato de fondo (carnes o pescados a la plancha o vapor)
01 refresco natural bajo en azdcar.

01 fruta de estaciéon

Disponibilidad de salsas (01 opcién / diaria) y de jugo de limén.

11. OTRAS CONSIDERACIONES ADICIONALES

- Elservicio de alimentacién deberd alinearse a las normas de seguridad y
de medio ambiente vigentes de la empresa, teniendo que presentar las
Matrices correspondientes IPERC, IAl y Mapa de Riesgos, previo a su
instalacion.

- Se observard la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas
de consumo humano en todas las etapas de la cadena alimentaria que
comprende la adquisiciéon, fransporte, recepcién, almacenamiento,
preparacién y distribucién de estos.

- Las raciones son servidas por el manipulador de la empresa proveedora,
debiendo conservar los alimentos en tabolas.

- Debe de existir la exclusividad de atencidn para los trabajadores de SIMA
IQUITOS en los horarios de 12:00 horas a 12:45 horas (45 minutos) y 12:45
horas a 13:30 horas (45 minutos).

- El concesionario podrd otorgar servicio de alimentacién a terceros en un
horario distinto, siempre y cuando no afecte las raciones asignadas de los
trabajadores de SIMA IQUITOS.

- Para el suministro de alimentos, la empresa concesionaria expendera
menU de lunes a domingo y feriados al precio acordado en el respectivo
contrato.

- El concesionario deberd presentar para el servicio de almuerzo, dos (2)
alternativas como minimo de menu.

- El plato ofrecido para el servicio de cena deberd ser distinto en calidad
y contenido de los menuUs presentados en el almuerzo.

- La Nutricionista del concesionario, en coordinacién con el Médico
Ocupacional de la empresa, deberd de elaborar el plan de dietas
especiales de tipo HIPOGRASA, HIPOSODICA, HIPOGLUCIDA. El costo de
la dieta serd igual al del mend.
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- El concesionario deberd colocar en un lugar visible el contenido del
menu de la semana, con el apoyo de herramientas visuales o publicitarias
de impacto.

- El concesionario deber& contar con los siguientes registros:

a) Temperatura diaria de las cdmaras de refrigeracién y congelacién de
alimentos.

b) Registro de la fecha de ingreso y vencimiento de los alimentos.

c) Rol de limpieza diaria de los ambientes del concesionario.

d) Registro de cloracién del agua.

e) Registro de entrega de Equipos de Proteccién Personal (EPP).

f) Hojas de seguridad de los insumos de limpieza.

g) Documentacién vigente de todos los trabajadores de la concesion.

- El concesionario deberd organizar de manera adecuada el
almacenamiento y conservacién de los alimentos perecibles y no
perecibles (abarrotes y viveres secos), deberd etiquetar indicando la
fecha de ingreso, uso y caducidad de acuerdo con lo establecido en la
normativa vigente poniendo énfasis en la NTS N°142-MINSA/2018 DIGESA
“Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios afines”.

- El concesionario deberd mantener la limpieza y desinfeccién adecuada
de las instalaciones y del menaje, utilizando pafos absorbentes
antibacteriales de preferencia de alto rendimiento, los que deben de
mantenerse limpios y desinfectados; asi como: detergentes, limpiadores,
lejia y todos los Utiles o productos que garanticen la limpieza adecuada.

- El drea de cocina deberd estar ordenado y limpio en todo momento,
para evitar accidentes o incidentes, relacionados a derrames, humedad
y suciedad de los pisos.

- Los menajes y utensilios de propiedad del concesionario deberdn ser de
material resistente, que permita su facil y perfecta limpieza, quedando
prohibido el uso de utensilios en mal estado (rotos o quiiados), utensilios
de madera, pléstico, o material susceptible a oxidarse, debiendo
asegurar la inocuidad del alimento asi mismo deberdn mantenerse en un
lugar acondicionado y protegidos de cualquier tipo de contaminacién
que pueda afectar la salubridad.

- Los desperdicios se recolectardn, en recipientes adecuados provistos de
tapas vaivén, proporcionados por el concesionario y la segregacion
deberd redlizarse cumpliendo las disposiciones establecidas por la
empresa en material de gestion ambiental. Los recipientes deberdn ser
vaciados y lavados en forma diaria.

- En forma coordinada con SIMA IQUITOS, el concesionario dispondrd la
fumigacién de la cocina y del comedor tfrimestralmente, durante la
vigencia del conftrato, asimismo las constancias de prestaciéon del
referido servicio deberdn ser entregados a la Oficina de Personal para su
disposicién al drea comrespondiente.

- Los productos para utilizarse en la elaboracién de los alimentos serdn
frescos del dia y de calidad garantizada.
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- La preparacién del mend deberd ser con ingredientes que en conjunto
ofrezcan valores nutricionales, debiendo utilizarse aceite vegetal en su
preparacion.

- La rotacién semanal de los productos cdrnicos y la calidad de las
materias primas son puntos que deben incluirse en la preparacién de los
menus.

- Los productos de origen animal como carne, visceras, pollo, pescado,
cerdo y mariscos deberdn proceder de fuentes de abastecimiento
formales, envasados con fecha de vencimiento lo que serd demostrado
con comprobante de pago cuando SIMA Iquitos lo solicite.

- Todo el personal de cocina y de atencién al publico contard con
vestimenta adecuada que garantice la higiene. Deberdn estar
debidamente uniformados con delantal, gorro, mascarilla, guantes,
descartables y zapatos apropiados de acuerdo con la funcién que
realice.

- Los articulos personales del personal asignado al servicio deberdn
permanecer guardados en ambiente distinto al del trabajo cotidiano.

- Los depdsitos para desperdicios deberdan estar limpios, rotulados y
tapados permanentemente, utilizando en su interior bolsas plasticas.

- No se permitird la eliminacién de residuos sélidos en el sistema de
desague a fin de evitar atoro, bajo responsabilidad del concesionario.

- SIMA IQUITOS efectuard la verificacién del cumplimiento del cédigo
sanitario (personal, materiales e insumos) mediante inspecciones
periddicas e inopinadas a cargo del personal de la Oficina de Personal,
de la Oficina de Seguridad y Salud Ocupacional y del Comité de
Supervision designado por empresa.

- La manipulaciéon de alimentos deberd efectuarse respetando las
condiciones adecuadas de higiene y salubridad.

- Las especies (condimentos) deben ser envasados, conservandose en un
adecuado almacenamiento, usando utensilios adecuados para su
extraccion.

- Los utensilios empleados deberdn conservase en buen estado (sin roturas,
ni rajaduras)

- Los alimentos deberdn gozar de éptimas caracteristicas organolépticas
(color, olor, sabor, textura, forma, consistencia). Los alimentos para usarse
para la preparacién y a servirse seran del dia y de calidad garantizada,
por el proveedor del concesionario. Los alimentos deben tener registro
sanitario, fecha de vencimiento, fecha de expedicidén del producto para
productos envasados.

- Los envases de los productos ldcteos, y demds conservas enlatadas
deben estar en perfectas condiciones. Los refrescos, jugos y postres se
preparardn con frutas frescas de la estacion y de la zona.

- Para la preparaciéon de los alimentos deberd utilizarse aceite vegetal de
calidad, que cuenten con registro sanitario, marcas conocidas, los que
se utilizardn una sola vez.

- Los insumos alimentarios envasados que adquiera el concesionario
deberdan contar con Registro de Autorizacién Sanitaria de DIGESA, con
fecha de produccién y expiracion.
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12. PENALIDADES POR DEFICIENCIAS ESPECIFICAS

Las siguientes penalidades se aplicardn tomando en consideracién el valor
de la UIT vigente del aio de aplicacién y serén descontadas del pago por
consumo de los tfrabajadores al concesionario:

Del servicio:

12.1 No cumplir con la fumigacién periddica cada fres meses, se le
aplicard una penalidad del 30% de una UIT.

12.2 Incumplimiento del horario de atencidn se le aplicard una penalidad
del 30% de una UIT.

12.3 Evidencia de Insectos, animales vivos o muertos en la cocina, en el
ambiente del comedor o dentro de los alimentos preparados, se le
aplicard una penalidad del 50% de una UIT.

12.4 La deficiente atencién a los usuarios del comedor, que se refieran a
quejas presentadas por 3 usuarios del comedor debidamente
identificados con sus nombres y apellidos, remitidas por escrito o via
correo electrénico a la oficina de personal, se le aplicard una
penalidad del 30% de una UIT.

12.5 La deficiente atencidén a los usuarios en el comedor que se refieran a
2 encuestas inopinadas (todo el personal), se le aplicard una
penalidad del 30% de una UIT.

De los alimentos:

12.6 Servir alimentos descompuestos, carnes, verduras y otros productos
en mal estado, se le aplicard una penalidad del 50% de una UIT. En
caso afecte la salud del trabajador (intoxicacién alimentaria), se le
aplicard una UIT.

12.7 Presencia de cuerpos extranos en el plato servido (piedras, pldstico,
vidrio, fragmentos de madera, cabellos, insectos y plumas) se le
aplicard una penalidad del 50% de una UIT.

12.8 Al primer resultado desfavorable de los exdmenes micro y/o
bromatolégico o andilisis de agua, se le aplicard una penalidad del
30% de una UIT. Al segundo resultado desfavorable de los exdmenes
micro y/o bromatolégico o andlisis de agua, se le aplicard una
penalidad del 50% de una UIT y al tercer resultado desfavorable serd
causal de resolucién de contrato.

12.9 Que el menU no cumpla los requerimientos proteicos-caldricos
indicados en la numeral 10 tabla 3, se le aplicard una penalidad del
30% de una UIT.

12.10 Alimentos proteicos, cereales, menestras, condimentos, aceites y
otfros insumos que se utilicen en la preparacién de los almuerzos y
cenas, que no cuenten con registro sanitario de alimentos, se le
aplicard una penalidad del 30% de una UIT.
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12.11 Uso de insumos con fecha de caducidad vencida, que se utilicen en
la preparacién de los almuerzos y cenas, se le aplicard una penalidad
del 30% de una UIT.

Otras penalidades:

12.12 Servir platos distintos a los que figuran en la programacién enviada,
sin informar previamente a la Oficina de Personal, se le aplicard una
penalidad del 15% de una UIT.

12.13 No brindar facilidades para la realizacién de inspecciones inopinadas
por parte del Comité debidamente autorizados por la Oficina de
Personal, se le aplicard una penalidad del 20% de una UIT.

12.14 No cumplir con la presentacién de los exdmenes médicos
ocupacionales anuales del personal del concesionario, se le aplicard
una penalidad del 30% de una UIT por cada trabajador.

12.15 No aplicar el programa de limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios, no cumplir con la programacién y presentacién de
certificados de la fumigacién trimestral, desratizacion, limpieza de la
campana extractora u trampa de grasa segin el programa de
mantenimiento y limpieza, no cumpliendo con su presentacién segun
lo estipulado en los términos de referencia, se le aplicard una
penalidad del 30% de una UIT.

12.16 No cumplir con las obligaciones referentes a la presentacién y uso de
equipos de proteccién personal e indumentaria de los
TRABAJADORES del concesionario, se le aplicard una penalidad del
25% de una UIT.

12.17 No informar respecto a las altas o bajas del personal del
concesionario (contratado, de prueba o de apoyo) en un plazo
mdximo de un (1) dia h&bil de ocurrido o incumplir con su reemplazo
por vacaciones, permisos o descansos médicos (mayores de 15 dias),
se le aplicard una penalidad del 25% de una UIT.

12.18 No contar con la Constancia de Manipulacion de Alimentos y
Bebidas, se le aplicard una penalidad del 25% de una UIT por cada
trabajador.

12.19 Atender a terceros durante el horario de refrigerio del personal de
SIMA IQUITOS, se le aplicard una penalidad del 30% de la UIT.

12.20 Informacién adulterada o falsa de los resultados de los exdmenes
médicos de un trabajador, se le aplicard una penalidad de una (1)
UIT por cada trabajador.
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13.

12.21 Expender bebidas alcohdlicas en el concesionario, se le aplicard una
penalidad de una (1) UIT.

12.22 No conservar el predio en las condiciones entregadas, sin realizar el
inmediato mantenimiento, reparacién y/o reposicién, se le aplicard
una penalidad de uvna (1) UIT.

12.23 Incumplir las obligaciones contraidas en el contrato y precisadas en
los términos de referencia de las bases:

a) Al observarse un primer incumplimiento de cualquiera de las
obligaciones contraidas en el contrato y precisadas en los términos
de referencia de las bases, el concesionario tendrd un plazo de
setenta y dos (72) horas para subsanar la deficiencia observada,
caso contrario se aplicard una primera multa del 40% de una UIT.

b) De no cumplir con la subsanacién de la infraccién en las siguientes
cuarenta y ocho (48) horas, a pesar de haberse notificado, se
aplicard una multa del 60% de una UIT.

c) Finalmente, de producirse un tercer incumplimiento, se procederd
a laresoluciéon del contrato, lo cual daré derecho a la empresa de
exigir la indemnizacién por dafios y perjuicios a que hubiere lugar.

12.24 En caso de considerarlo necesario, La Entidad podrd aprobar la
aplicacion una penalidad por alguna deficiencia en el servicio y/o
calidad no detallada en los pdarrafos precitados, sélo cuando este
pueda ser verificable y sustentado por un informe, siendo a juicio de
la Entidad el valor de la penalidad.

12.25 SIMA IQUITOS tiene la facultad de paralizar la prestacién del servicio
en caso la empresa concesionaria incumpla con cualquiera de las
clausulas, prescripciones y puntos del presente documento teniendo
derecho a exigir la indemnizacién por dafios y perjuicios a que
hubiere lugar.

REQUISITOS DE LA PROPUESTA

Los postores deben presentar para su postulacion, entre otros exigidos en las
bases, los siguientes documentos:

a) Ficha RUC.

b) Registro Nacional de Proveedores (RNP).

c) Declaracién jurada del compromiso del proveedor de cumplir con los
lineamientos de BPM, BPT y la normatividad legal vigente que fuera
aplicable.

d) Formatos y Anexos incluidos en las Bases Administrativas.

~
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14.

15.

16.

17.

18.

PROPUESTA ECONOMICA

La propuesta econdmica debe considerar el precio unitario del menu.
Dicho costo debe considerar todos los impuestos, tributos, gastos de
transporte, licencias, operativos y demds, pruebas, costos laborales
conforme a la legislaciéon vigente; asi como, cualquier otro concepto que
sea aplicable y que pueda incidir sobre el valor del producto requerido.

FORMA DE PAGO

SIMA IQUITOS realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pagos periddicos mensuales. Sélo se efectuard el pago de las
raciones consumidas, cuyo control estard a cargo de la Oficina de Personal,
previa presentacioén de la siguiente documentacion:

a) La factura a nombre de la Entidad.

b) Reporte impreso y digital del consumo, indicando N° DNI, nombres y
apellidos, nimero de portarretrato, drea y monto del consumo de cada
colaborador.

c) El registro diario de consumo de cenas del personal del turno de
amanecida.

CONFORMIDAD DE PRESTACION DEL SERVICIO

La Oficina de Personal formulard mensuaimente el acta de conformidad
cormrespondiente, de no existir observaciones gestionard el trémite de pago,
asimismo de ser el caso efectuard inspecciones de manera inopinada a fin
de verificar la conformidad del servicio, por lo que de existir observaciones
durante la prestacién del servicio (respecto a la calidad, variedad,
cantidad, higiene - limpieza, orden y atencién del servicio) se consignard un
acta de observaciones, la misma que se hard de conocimiento al Jefe de
Logistica, para que se adopten las medidas del caso en funcién a las
penalidades establecidas por SIMA IQUITOS.

CONFIDENCIALIDAD

El contratista se obliga a mantener en forma reservada la informacion
suministrada por SIMA IQUITOS, asumiendo la obligacién de devolver todos
los documentos que le hayan sido entregados, al término del servicio.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/
1,209,600 (Un milldbn doscientos nueve mil seiscientos y 00/100 Soles), por la
contratacién de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas
que se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes:

Restaurantes, concesionarias de alimentos.

DE UN
IQUITOS

~
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Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple
de (i) contratos u érdenes de servicios, y su respectiva conformidad o
constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacién
se acredite documental y fehacientemente, con Boucher de depdsito, nota
de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido
por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelacién en el mismo comprobante de pago, correspondientes a un
maximo de veinte (20) contrataciones.

IQUITOS

~
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION
A CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
Al EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:
El equipamiento clasificado como estratégico para ejecutar la prestacion objeto de la convocatoria, son los
siguientes
e Dos (2) Congeladores industriales
e Dos (2) Cocinas Industriales como minimo con 4 hornillas
e Dos (2) Mesas de conservacion de alimentos, incluida barra corrediza.
e Una (1) Planta de agua potable de 1,100 litros.
Acreditacién:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compraventa o alquiler u
otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.
Importante
En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.
A.2 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
A.2.1 | FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
Un Administrador del Servicio: Titulo Profesional en las carreras de Administraciéon o Ingenieria
Alimentaria o Contabilidad o Economia o Industrias Alimentarias o Ingenieria Industrial u Hoteleria y
Turismo.
Un Nutricionista: Titulo profesional y habilitado en las carreras de Bromatologia y Nutricibn Humana o
Ingenieria de Industrias Alimentarias.
Un Chef: Profesional o Técnico con estudios concluidos en Gastronomia.
Acreditacion:
EL GRADO O TITULO PROFESIONAL sera verificado por el comité de seleccién en el Registro Nacional
de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de
Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o
en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link : http://www:.titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.
El postor debe sefalar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi como el nombre de
la universidad o institucion educativa que expidio el grado o titulo profesional requerido
En caso el grado o titulo profesional requerido no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe
presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica requerida.
A3 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

Un Administrador del Servicio:

Con experiencia especifica minima de DOS (02) afios como administrador de concesionarios, restaurantes
o afines, cuya experiencia debera ser acreditada con sus respectivas constancias de trabajo, el mismo que
se encargara de aspectos administrativos de los servicios de alimentacién brindados por el concesionario,
el grado académico sera verificado en la pagina web o portal de la SUNEDU, dichos documentos deberan
ser incluidos a la presentacién de su oferta.

Un Nutricionista
Con experiencia especifica de DOS (2) afios, como nutricionista en colegios, hospitales, comedores u otras
instituciones, debiendo acreditar su experiencia laboral con constancias de trabajo, asimismo debera

acreditar su grado académico mediante la presentacion de la copia simple del titulo profesional y documento

~
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de habilitacion, el grado académico sera verificado en la pagina web o portal de la SUNEDU, dichos
documentos deberan ser incluidos en la presentacién de su oferta.

Un Chef

Con experiencia minima de TRES (03) afios, como chef en restaurantes, concesionarios como autoservicio
en comedores y/o comedores de campamentos de empresas industriales y/o empresas dedicadas a
servicios de alimentacion.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizaciéon que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiedad mayor a veinticinco (25)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 1,209,600 (Un millén doscientos

nueve mil seiscientos y 00/100 Soles), por la contratacién de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes Restaurantes, concesionarias de alimentos.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelaciéon en el mismo comprobante de pago'’, correspondientes a un maximo de

veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los comprobantes

10

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

~
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acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumioé en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso de
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participaciéon se presumira que las obligaciones
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden
de servicios o de cancelacidon del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del objeto
contractual no coincida literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la
experiencia si las actividades que ejecut6 el postor corresponden a la experiencia
requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
gue se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria 'y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal ) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracién
jurada.

~
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera
lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA

FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION

A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistird en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demés ofertas
puntajes inversamente proporcionales
Acreditacion: a sus respectivos precios, segun la

siguiente formula:
Se acreditara mediante registro en el SEACE o el documento que

contiene el precio de la oferta (Anexo N° 6), segun corresponda. | Pi = Omx PMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta més baja
PMP = Puntaje maximo del precio

90 puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION 10 puntos
H. | MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

(Maximo 10 puntos)
MEJORA 1

Proponer nimero de atenciones especiales en la atencion del
servicio. En lo que corresponda a calidad, estas deben superar el | Mejora 1:
perfil calérico solicitado en los términos de referencia de las bases y

respecto a la cantidad debe superar la composicion minima del De 01 a 3 opciones 01 puntos
esquema dietético solicitado en los términos de referencia de las De 04 a 5 opciones 03 puntos
bases, debiendo indicar las fechas y las opciones del menu De 06 a 7 opciones 04 puntos

(almuerzo) a servirse en cada fecha que dure el tiempo del servicio,
debiendo coordinar previamente la cantidad de comensales con el
area usuaria.

MEJORA 2
Proponer atencion en tapers biodegradables con cubierto y
servilletas, sin costo adicional para SIMA IQUITOS, para las Mejora 2: 02 puntos

atenciones, cuando por situaciones de servicio del personal, se
tenga que alistar en tapers para su traslado fuera del comedor del
Astillero

Acreditacion

Se acreditara Unicamente mediante la presentacion de
DECLARACION JURADA

Importante
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OTROS FACTORES DE EVALUACION 10 puntos

e De conformidad con la Opinibn N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al parametro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segln corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacion, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

e En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la ejecucion del contrato se
verifiquen condiciones de igualdad de género o de
inclusion laboral de personas con discapacidad; el uso
de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera;
la implementaciéon de medidas de ecoeficiencia; el uso
de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacion de productos forestales de
fuentes certificadas, organicos o reciclados, el manejo
adecuado de residuos sdlidos, entre otros.

PUNTAJE TOTAL 100 puntos??

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

11 Esla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

\_ o/
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PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoeevvevieeeeee ], cOn DNENC [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocovnennnne. ], el comité de seleccién adjudicé la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

12

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

~
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS
DE REFERENCIA] es def[............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON
LA QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
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EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA
ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes.

En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

OTRAS PENALIDADES POR DEFICIENCIAS ESPECIFICAS
Las siguientes penalidades se aplicaran tomando en consideracion el valor de la UIT vigente del
afio de aplicacién y seran descontadas del pago por consumo de los trabajadores al concesionario:

Del servicio:
N° OCURRENCIAS PENALIDAD
1 No cumplir con la fumigacion periddica cada tres meses 30% de una UIT
2 Incumplimiento del horario de atencion 30% de una UIT
3 Ewdgnua de Insectos, animales vivos 0 muertos en la cocina, en el 50% de una UIT

ambiente del comedor o dentro de los alimentos preparados

La deficiente atencion a los usuarios del comedor, que se refieran a
quejas presentadas por 3 usuarios del comedor debidamente
identificados con sus nombres y apellidos, remitidas por escrito o via
correo electronico a la oficina de personal

30% de una UIT
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5 La def|C|enFe atencion a los usuarios en el comedor que se refieran a 2 30% de una UIT
encuestas inopinadas (todo el personal)
De los alimentos:
N° OCURRENCIAS PENALIDAD
Servir alimentos descompuestos, carnes, verduras y otros productos
1 en mal estado En caso afecte la salud del trabajador (intoxicacion | 50% de una UIT
alimentaria), se le aplicara una UIT
5 P_regenma de cuerpos extrafios en el plato servido (piedras, plastico, 50% de una UIT
vidrio, fragmentos de madera, cabellos, insectos y plumas)
3 Al primer 'resultad,o. .desfavorable de los exadmenes micro yl/o 30% de una UIT
bromatolégico o andlisis de agua
4 Al segun/d(') resultzflc_io_ desfavorable de los examenes micro y/o 50% de una UIT
bromatolégico o andlisis de agua
5 Tercer resultado desfavorable Resolucion de
contrato
6 _ng el mend no cumpla los requerimientos proteicos-caléricos 30% de una UIT
indicados en la numeral 10 tabla 3
Alimentos proteicos, cereales, menestras, condimentos, aceites y
7 otros insumos que se utilicen en la preparacion de los almuerzos y | 30% de una UIT
cenas, que no cuenten con registro sanitario de alimentos
8 Uso de insumos con fecha de caducidad vencida, que se utilicen en la 30% de una UIT
preparacion de los almuerzos y cenas

Otras penalidades:

N° OCURRENCIAS PENALIDAD
1 S_eryir platos dist_intos a los que_fi_guran en la programacion enviada, 15% de una UIT
sin informar previamente a la Oficina de Personal
No brindar facilidades para la realizacion de inspecciones inopinadas
2 por parte del Comité debidamente autorizados por la Oficina de | 20% de una UIT
Personal
. L . . 30% de una UIT
3 No cu_mpllr con la presentacibn de los ~examenes médicos por cada
ocupacionales anuales del personal del concesionario ;
trabajador
No aplicar el programa de limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios, no cumplir con la programacién y presentacion de
4 certificados de la fumigacioén trimestral, desratizacion, limpieza de la 30% de una UIT
campana extractora u trampa de grasa segun el programa de
mantenimiento y limpieza, no cumpliendo con su presentacién segun
lo estipulado en los términos de referencia
No cumplir con las obligaciones referentes a la presentacién y uso de
5 equipos de proteccion personal e indumentaria de los | 25% de una UIT
TRABAJADORES del concesionario
No informar respecto a las altas o bajas del personal del concesionario
(contratado, de prueba o de apoyo) en un plazo maximo de un (1) dia
6 habil de ocurrido o incumplir con su reemplazo por vacaciones, 25% de una UIT
permisos o descansos médicos (mayores de 15 dias)
25% de una UIT
7 No contar con la Constancia de Manipulacién de Alimentos y Bebidas por cada
trabajador
Atender a terceros durante el horario de refrigerio del personal de
8 SIMA IOUITOS 9 P 30% de la UIT
8 Informacién adulterada o falsa de los resultados de los examenes | una (1) UIT por
médicos de un trabajador cada trabajador
Expender bebidas alcohdlicas en el concesionario una (1) UIT
No conservar el predio en las condiciones entregadas, sin realizar el
10 X . L s 2 una (1) UIT
inmediato mantenimiento, reparacion y/o reposicion

O/

~
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Incumplir las obligaciones contraidas en el contrato y precisadas en los
términos de referencia de las bases:

a) Al observarse un primer incumplimiento de cualquiera de las obligaciones contraidas en el
contrato y precisadas en los términos de referencia de las bases, el concesionario tendra un plazo
de setenta y dos (72) horas para subsanar la deficiencia observada, caso contrario se aplicara una
primera multa del 40% de una UIT.

b) De no cumplir con la subsanacion de la infraccion en las siguientes cuarenta y ocho (48) horas,
a pesar de haberse notificado, se aplicara una multa del 60% de una UIT.

c) Finalmente, de producirse un tercer incumplimiento, se procedera a la resolucién del contrato,
lo cual dara derecho a la empresa de exigir la indemnizacion por dafios y perjuicios a que hubiere
lugar.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demés
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?!?

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, seglin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iecicveeeiieesnineeninens |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!?.

13

14

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?25 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de servicios?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Esta informacién seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

16 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPEY? Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?8 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE29 Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

17 En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

'8 Ibidem.

9 Ibidem.
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... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo
electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de servicios?°

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

e servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccidn especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.

~
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen[.........ccccovvvveeeeennn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [o]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [y 12
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%?23

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

6 Z Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




CONCURSO PUBLICO N°001-2024-SIMAI- CONTRATACION DE UN

CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA  IQUITOS
s’MA PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

TrmmmmeE® . [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




CONCURSO PUBLICO N°001-2024-SIMAI- CONTRATACION DE UN

CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS
$’M PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".




CONCURSO PUBLICO N°001-2024-SIMAI- CONTRATACION DE UN
CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS
s’M PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA

EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.-

2.-

3.-

4.-

Que el domicilio fiscal de la empresa?* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

24

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”

~

O/
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SERVICIOS INDUSTRIALES DE LA MARINA

EPARAGORES NAVALES GE08 1043 ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/S / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
[¢] 28
N CLIENTE CONTRATO | COMPROBANTE DE OCP2 DE SEREL |PROVENIENTEZ? DE:;| VMONEDA | IMPORTE CAMBIO |\ cCUMULADO
PAGO At VENTA e

AIW|IN|PFP

% Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, seguin corresponda.

2% Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

27 Sj el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

2 Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

2 El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

30 Consignar en la moneda establecida en las bases.
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$’MA PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

SERVICIOS INDUSTRIALES DE LA MARINA
CONSTRUCTORES ¥ REPARADORES NAVALES OLSOE 1843

o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO

v | cuenre | OBJEIOCEL | CoupromanTe e |CQTRATO CONFORMDRO) | ExXPERENC | woneon | mpoRTe | CAvBIo |FACTURADO
GO CASO? VENTA &

5

6

7

8

9
10
20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




/ CONCURSO PUBLICO N°001-2024-SIMAI- CONTRATACION DE UN

CONCESIONARIO DE ALIMENTACION PARA SIMA IQUITOS
s’MA PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

SERVICIOS INDUSTRIALES DE LA MARINA
DORES NAVALES

ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-SIMAI
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relaciéon-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




