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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .0 .z
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
e Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
° Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}1enfo en qenercl
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

Y



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 'y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contrataciéon publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia h&bil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
e https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segln relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
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1.13.

1.14.

gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccién revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias hébiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

3.5.

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES

0/



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.7.

3.8.

3.9.

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcioén, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

Nombre : UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA

RUC N° : 20168014962

Domicilio legal : Jr. Hipdlito Unanue N° 209 y Jr. Victoria Garma N° 330 —
Huancavelica.

Teléfono: : 967652760

Correo electrénico: . procesos.abastecimiento@unh.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente prqcedimiento de seleccién tiene, por objeto la contratacién del servicio de
"CONTRATACION DE SERVICIO Y ATENCION DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA
ASISTENCIA ALIMENTARIA EN LA SEDE CENTRAL HUANCAVELICA.”

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N° 000035-2025-UNH/DGA
de fecha de 28 de enero de 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
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1.9.

1.10.

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo 263 dias calendarios,
contados a partir del dia siguiente habil de la suscripcion del acta de entrega de las
instalaciones del comedor universitario hasta el 19 de diciembre (en concordancia al
calendario académico), en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

El plazo del servicio, es de acuerdo al siguiente detalle:

Dias de atencién

SEMEE e Habiles No Habiles | Calendario
Abril 18 10 30
Mayo 20 10 31
2025 - | Junio 20 9 30
Julio 20 10 31
Agosto 1 0
Agosto 2 2 st
Setiembre 20 8 30
2025 - 11 Octubre 20 9 31
Noviembre 18 10 30
Diciembre 13 5 19
TOTAL (A) 152 73 263

En caso exista recuperaciones de clases producto de huelgas y/u otras paralizaciones
posteriores al plazo maximo, se podra ampliar el plazo contractual de acuerdo con el art.
158° del RLCE.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben suma S/. 7.30 soles en la Unidad de Caja de la entidad y recabar las bases en
la Unidad de Abastecimiento sito en Jr. Hipélito Unanue N° 209 y Jr. Victoria Garma N° 330
— Huancavelica, en el horario de 08:30 a 17:30 horas.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado aprobado por
Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

- Decreto Supremo N° 308-2022-EF, Decreto Supremo que modifica el Reglamento de la Ley N°
30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Supremo N° 344- 2018-
EF y dictan otras disposiciones.

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025 Ley N° 32185

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio Fiscal 2025-Ley N°
32186.

- Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025 — Ley N° 32187.

- Decreto Legislativo N° 1440 — Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion
Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo
de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al Empleo Decente, Ley MYPE, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

- Cdadigo Civil.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
e Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/
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e) Declaracioén jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e EIl comité de seleccién verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o0 analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa:

a) Integridad en la contratacién publica

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestién
antisoborno acorde con la norma ISO 37001:2016 o con la Norma Técnica Peruana
equivalente (NTP-ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para
dicho sistema de gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo
acreditador que cuente con reconocimiento internacional.®

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion®, y
estar vigente’ a la fecha de presentacion de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus integrantes, debe acreditar
que cuenta con la certificacion para obtener el puntaje.

b) Sistema de gestién de la calidad.

Copia simple de certificado oficial emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para
dicho Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo
acreditador que cuente con reconocimiento internacional®. El referido certificado debe estar

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

5 Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).

6 En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

" Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
8  Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter
American Accreditation Cooperation).



http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/
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a nombre del postor® y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion®®, y
estar vigente!? a la fecha de presentacién de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus integrantes, debe acreditar
que cuenta con la certificacion para obtener el puntaje.

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nUmero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato. adjuntar CROQUIS
del domicilio y suministro de caja de luz o agua

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 13 (Anexo N° 12).

i)  Estructura de costos®.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete?s.

k) Copia de documentos que acrediten la formacién académica y/o experiencia de los requisitos
de todo el personal no clave (ayudante de cocina, mozos, asistente controlador de ticket y

10

11

15

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
que cuentan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,
se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecuciéon contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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almacenero) segun requerido en el numeral 3.1.11.1 de los términos de referencia.

[) presentar carta de compromiso de todo el personal clave debidamente firmado y con huella
digital donde se compromete a prestar el servicio y atencion de alimentos preparados para
asistencia alimentaria. (Anexo 11)

m) Presentar copia de DNI de todo el personal.

n) Presentar de todo el personal carnet de sanidad vigente, certificado de antecedentes penales,
policiales y judiciales y/o CERTIFICADO UNICO LABORAL otorgado por el MTPE.

0) Declaracion jurada de compromiso de integridad. (Anexo 12)

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefas empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opciéon consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'®,

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

16 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

o
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2.5.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes del COMPLEJO DE SERVICIOS
ACADEMICOS Y ADMINISTRATIVOS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
HUANCAVELICA ubicado en Jr. Hipdlito Unanue N° 209 y Jr. Victoria Garma N° 330 —
Huancavelica

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en FORMA
PERIODICA de pagos mensuales. Segun al reporte del consumo de raciones emitida por la
Unidad de Residencia y Comedor Universitario. Para ello EL CONTRATISTA cumplird en
enviar a la entidad a través de mesa de partes como maximo el segundo dia habil después
del ultimo dia de cada mes, un detalle del consumo de las raciones atendidas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la (DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO DE
LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA), emitiendo la conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Resumen detallado del consumo de las raciones atendidas.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes del COMPLEJO DE
SERVICIOS ACADEMICOS Y ADMINISTRATIVOS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
HUANCAVELICA ubicado en Jr. Hipolito Unanue N° 209 y Jr. Victoria Garma N° 330 —
Huancavelica.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable de la
adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de su
reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

Frmado digeaiments por INGA
VARGAS Caniel FALU 20168014902
soft

Mctvo: Soy el autor del documenio
Fecha: 24 02 2023 12:31:33 -05.00

CONTRATACION DE SERVICIO Y ATENCION DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA
ASISTENCIA ALIMENTARIA SEDE CENTRAL HUANCAVELICA

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA 3
3.1.1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION.
Contratacion de servicio y atencion de alimentos preparados para asistencia
alimentaria en la Sede Central Huancavelica.

3.1.2. FINALIDAD PUBLICA
La presente contratacion de servicio y atenciéon de alimentos preparados para los
estudiantes, permitira contar con una buena atencion de alimentos (desayuno,
almuerzo y cena) para contribuir al buen rendimiento del aprendizaje de los
alumnos de las diferentes facultades de la Sede Central de la Universidad Nacional
de Huancavelica.

3.1.3. ANTECEDENTES
La Direccion de Bienestar Universitario es el érgano de linea responsable de
dirigir, efectuar y ofrecer a los estudiantes programas de bienestar en materia de
deportes, recreacion, cultura, arte, salud, transporte, vivienda, apoyo psicolégico,
b promocion social y alimentacion, en concordancia con la Ley Universitaria Ley N°
Evmado cgitstmento por | 30220. Referente a la alimentacion, ésta se brinda a traveés del servicio comedor
e e L e universitario y esta dirigido a estudiantes de pregrado que atraviesan problemas o
FenmsafammswEmssea™ que estan expuestos a riesgos de Indole social, economica o afectiva, de tal forma
que no se afecte su proceso formativo (desercion, separacion, retiro y
permanencia prolongada), en ese sentido, el principal factor de nuestros
estudiantes beneficiarios, es el factor econémico, como es sabido el indice de la
tasa de pobreza en la region Huancavelica es la mas alta del pals, dicha realidad
no es ajena a nuestra universidad. Referente al financiamiento del servicio
comedor universitario, una de las Actividades del Programa Presupuestal 0066
Formacion Universitaria de Pregrado, es la Actividad 5005863 Bienestar y
asistencia social, cuya finalidad 0394364 Brindar servicios de alimentacion en
universidades publicas, establece que, este servicio esta dirigido a estudiantes de
pregrado que atraviesan problemas o que estan expuestos a riesgos de Indole
social, economica o afectiva, de tal forma que no se afecte su proceso formativo
(desercion, separacion, retiro y permanencia prolongada).

3.1.4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
3.1.4.1. OBJETIVO GENERAL
Brindar asistencia alimentaria para los estudiantes de las diferentes
facultades - Sede Central de la Universidad Nacional de Huancavelica.

3.1.4.2. OBJETIVO ESPECIFICO
- Atender necesidades mas urgentes de los estudiantes con menores
recursos economicos.
- Mejorar el rendimiento académico de los estudiantes a través de una
alimentacion nutritiva y saludable.
- Contribuir a la culminacion de los programas de estudios mediante una
alimentacion nutritiva y saludable.

3.1.5. CARACTERiSTICA§ Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR
3.1.5.1. DESCRIPCION DE LOS SERVICIOS A CONTRATAR
- Cuadro 1: Dias habiles (estudiantes en general):

Namero de raciones por dia Dias de Numero de raciones totales

—— — Desayuno | Almuerzo Cena atencion no | Almuerzo Cena
Abril 100 500 900 20 27.00¢ 6.20
Mayo )00 .S500 900 00 30.00( o]
2025-1 Junio 300 500 900 00 30.00( . OO
Judio )00 .500 900 10 28.50( .10/
Agosto 300 .500 900 200 1.500 900

Agosto 900 500 00 2 1,800 3.000 1,800 |

2025 - 1t Setiembre 200 .500 00 2 .00 0.000 8.000

Octubre 900 .500 00 2 5 30.000 8.000

Noviembre 900 500 00 .20 7.000 6.200
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Firmaco dgtaiments
PALOMING CAYETANO Luts
Abenio FAU 20168014502 soft
Moo 2

VB
Fecha: :Ifg'zm 14:2257 -0%:00

Mes Numero de raciones por dia Dias de Numero de raciones totales
Semectre [eseyine | Almuer | Cons | tncin [Deyuno | Almrzo | Cons
Diciembre 900 1,500 900 13 12.600 21.000 12.600
TOTAL 152 136,800 228,000 | 136,800
e Las cantidades de atencion, podran variar de acuerdo a la

necesidad de la entidad.

- Cuadro 2: sabados, domingos y feriados (residentes):

Numero de raciones por dia Dias de Numero de raciones totales
Semestre| MeS  |Desayuno|Aimuerzo| Cena | atencion [Desayuno | Almuerzo | Cena |
Abril 96 96 96 12 1,152 1.152 1,152
Mayo 96 96 926 10 960 960 960
2025-1 Junio 96 06 926 9 864 864 864
Julio 96 06 96 10 960 960 960
Agosto 06 06 96 - - - -
Agosto 06 06 96 2 192 192 192
Setiembre 06 96 96 8 768 768 768
2025- 11 Octubre 06 96 96 ) 864 864 264
Noviembre 96 96 926 10 260 960 960
Diciembre 96 96 96 5 480 480 480
TOTAL 75 7,200 7.200 7.200

e Las cantidades de atenciéon, podran variar de acuerdo a la
necesidad de la entidad.

- Cuadro 3: Fechas Conmemorativas (estudiantes en general):

Dias de | Numero de 5
Semestre Mes atencion PP Fecha Conmemorativa
2025-1 Junio 1 1,500 | Aniversario de |la Universidad
2025 - Il_| Diciembre 1 1,500 | Culminacion del Afio Académico 2025
2 3,000

* El numero de raciones se encuentran incluidas en el ALMUERZO
en el mes de junio y en la CENA en el mes de diciembre del Cuadro
1.

3.1.5.2. TERMINOS DE REFERENCIA DE LOS ALIMENTOS

La formulacion de dietas nutricionalmente balanceadas para individuos o

grupos de poblacion o la evaluacion de la calidad de las mismas depende

fundamentalmente de:

a) Las necesidades de energia y nutrientes esenciales de los distintos
individuos de acuerdo a su edad, sexo, tamano corporal y actividad
fisica.

b) La composicion quimica de los alimentos que componen Ila
alimentacion habitual.

c) La interaccion de los nutrientes de acuerdo a la combinacion de los
alimentos en la dieta mixta.

3.1.5.3. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS
a) REQUERIMIENTO NUTRICIONAL
El valor caldrico de los regimenes normales de acuerdo a la labor
intelectual de los estudiantes sera entre 2488 a 2969 calorias por dia,
segun la gula de Requerimiento de Energla para la Poblacion Peruana
2012 del Centro Nacional de Alimentacion del Ministerio de Salud, que
seran distribuidas de la siguiente forma:

Desayuno: 35% (870 - 1040 kcal)
Almuerzo: 40% (995 a 1187 kcal)
Cena: 25% (622 a 742 kcal)

b) CARACTERISTICAS NUTRICIONALES DE LA RACION
La composicién de los nutrientes que integran las raciones normales
de estudiantes para satisfacer los requerimientos nutricionales y
caldricos sera:

DISTRIBCUCION PORCENTUAL DE MACRONUTRIENTES — 2488 KCAL
"% DE REQUERIMIENTO MACRONUTRIENTES
APORTE |KCAL HIDRATOS DE
N* | PREPARACION KCAL PIROTEMA. GRASA CARBONO
(MENU DEL =

Dia) 2488 % % * GRAMOS
1 DESAYUNO 35% a7t 102195 1871 -136)] 259230 | 297.7 - 201 53al00 | 4789 9225
2 ALMUERZO 40% 963 102l 15 |99.5.145.3] 252130 | 240.0 - 2900 | 35 a1 60 | 3474 - 3671
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DISTRIBCUCION PORCENTUAL DE MACRONUTRIENTES — 2488 KCAL

" DE REQUERIMIENTO MACRONUTRIENTES
APORTE |KeAL HIDRATOS DE
N | PREPARACION | KoAL FROCEMA. BRATA CARBONO
MENU DEL|
¥ oy | 2428 | % | ocRamos | u GRAMOS w GRAMOS
3 | cENA 25% W22 | 0115 | 622.933 | 29 M 30 | 1959 160.0 | S8 B0 | 3421 - 3732

DISTRIBCUCION PORCENTUAL DE MACRONUTRIENTES — 2069 KCAL

% DE REQUERIMIENTO MACRONUTRIENTES
- APORTE |KCAL PROTEIMA GRASA H:?:;'DE{I;IE
PREPARACION
'y '.vi GRAMOS '.vi GRAMOS w GRAMOS
1 | _oEsavuno 1036 [ 102115 | 104156 | 252130 | 29808 -311.7 | S0 a160 [o71.5 @238
2 ALMUERZO 1188 0@ 15 |1180 - 178 | 292130 | 2965 - 35603 | 53 al 60 | & -7120

Frrmado digitalmente

PALOMING CAYETANO Luis
Amerto FAU 20108014962 soft
Moteo: Doy ¥ B

Fecha: 24022023 14:23:10 -03:00

3 CEMA 20% T42 A0l 45 |742-111.3| 252130 | 1856 2327 | 5321860 | 408.2 — 4454
= La sumatoria de |a distribucién porcentual del valor caldrico total de
proteinas, grasa y carbohidratos deberan sumar el 100%.

c) DOSIFICACION DE INSUMOS:
El control diario de los gramajes sera en crudo de acuerdo a la TABLA
DE DOSIFICACION DE ALIMENTOS PARA SERVICIOS DE
ALIMENTACION COLECTIVA (CENAN).
¥ Frecuencia y cantidad de alimentos principales para
estudiantes beneficlarios en el DESAYUNO.

CANTIDAD
ALIMENTOS PRINGIPALES T MINIMA
lecig)
Pan (30g. cada uno) 1 unida diaria g
Mantequilla 1 vez por semana 10 g
Mermelada 1 vez por semana 15g
Manjar blanco 1 vez por semana 15g
Jaman 1 vez por semana g
Palta 1 vaz por semana g
Leche de vaca 1 vaz por semana 100 cc
Leche evaporada 2 WBZ por semana 50 cc
Queso fresco de vaca 1 vez por semana d0g
Avena, hojusla de quinua, hojusla de kiwicha,
soya, harina de habas, maca, siete semillas 2 wem pur sEmens 0g
Jugo de frutas (todas las varedades) 2 vBz por semana 180 cc
Came de res. alpaca o camero sin husso 1 vez por semana 100 g
Eﬁ;lfﬁ:?n hueso (guiso, amoz con pollo. saltado o 3 vez por semana 120g
Pescado (sin viscera, sin cabeza, sin cola) 1 vez por semana 120 g
Pescado en conserva 1 vez por semana S0g
Menudencia de res (mondongo, bofe, higado) 1 vez por semana 100 g
Came de res, alpaca o camero con hueso 1 vez por semana 130 g
Came molida 2 VBCEE POl S8mana S0g
Arroz 5 veces pol semana 80g
Trigo o quinua en guisos con arme 1 vez por semana g
Fideos tallarin (pasta) 1 unida diaria 100 g
Papa, yuca o camate (saltado, pure, sjiaco, cau
cauy lacra) 1 vez por semana 130 g
Papa, yuca, camote como acompafiante (aji de I — 110
aallina, estofado) P g
Dilluco [chupe) 1 vez por semana BO g
Papa seca en carapulcra con aroz 1 wBz por semana 50 g
Menesira en guiso (lentsja, arveja, frijol,
garbanzo, pallar}g { i i L 1 vez por semana 4D adlg
Verduras 1 vez por semana 30g
Huevo de galling 2 WEZ por Semana 500
. < < AL 10%
Azicar Diario del VCTidia
Sal Diaric Mo més de 5
g/ dia
Aceite, especias. condimentos Adecuztiﬂ:ﬁzl mend Lo necesario

FUENTE: Tabla de Desificacion de alimentos para servicios de alimentacion
colectival Lima - Peni: Ministerio de Salud, Instituto Macional de Salud, 2005.

¥ Frecuencia y cantidad de alimentos principales para
estudiantes beneficiarios en el ALMUERZO.

CANTIDAD
ALIMENTOS PRINCIPALES FROLENCIA. D= MINIMA
COMNSUMO
[CCIG )
Came de res, alpaca o camero sin hueso 1 vez por semana 100 g
Came de res. alpaca o carmero con hueso 1 vez por semana 130q
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CANTIDAD
ALIMENTOS PRINCIPALES FEggE:ﬁEODE MINIMA
[CCIG )
f:;lfﬂ:?n hueso (guiso, aroz con pollo, saltado o 2 vaces por semana 120g
Pollo sim hueso o pulpa (picado) 2 VEeCES [pOr Semana 100g
Gallina (aji de gallina) 1 vez por semana 100g
Came de cerdo con hueso 1 wez por semana 1304g
Came maolida 1 vez por semana 50g
Came de pavita con hueso 1 vez por semana 120g
Pescado (sin viscera, sin cabeza, sin cola 2 VEeCES [pOr Semana 120g
Trucha (sin viscera, sin cabeza, sin cola) 1 wez por mas 120g
Menudencia de res (mondongo. bofe. higado) 1 wez por semana 1004g
Menudencia de polloc higado, molleja, corazdn y 3 veces por semana Wg
cusllo (para sopas)
Mariscos {chaufa, arroz con mariscos.) 1 vez por semana B0g
Leche de vaca (sopa) 1 wez por semana 50 cc
Leche evaporada (sopa) 1 vez por semana 25 oo
Cueso fresco de vaca [sopa) 1 wez por semana i0g
Armoz 5 weres por sBmMana 100g
Arroz (chauta, arroz con pollo, amoz con mariscos | 1 vez por semana 130g
Trigo o quinua &n guisos con arroz 1 vez por semana 60 g
Papa seca en carapulcra con amoz 1 vez por semana S0 g
Fideos tallarin (pasta) 1 wez por semana 125g
Menestra en guisos (lentsja, arveja, frjol. | 2 @ 3 weces a la &0
garbanzo, pallar) semana g
Papa. yuca o camote (solo) 1 ez por semana 130g
Papa. yuca o camote (saltado, pure, ajiaco, cau 1 vez por semana 120
cau y locro) p g
Papa. yuca, camote como acompafiants (gji de
gal‘l:;na:.'lesturado. etc) e ! 5 veces por semana 110g
Ciluco (chupa) 1 wez por semana BDg
Fideos. aroz, harina arveja, harina de haba y | 2 &8 3 weces por g
chochoca para sopas) semana
. . . 2 B 3 weces por
Sémola, avena, quinua, (para sopas) semana i5g
. . . 2 B 3 weces por
Mardn, trigo y trigor. (para sopas) semana g
Frutas: todas las variedades (platanos, 5 veces semana
manzana, papsaya, UVas, mandarina, naranja, o linas gi:—iemes 1509
granadila)
Verduras para ensalada 5 vaces. & Ia. SEmana | gy g-80g
de lunes a viemes
Verduras diario g
Aziicar diaric o 1 ael
Sal Sario Nomas de 5

G dia

Aceite, especias, condimentos.

sdecuadc al mend
diario

Lo necesano

FUENTE: Tabla de Dosificacion de alimentos para servicios de
alimentacion colectiva/ Lima - Peri: Ministerio de Salud, Instituto

Nacional de Salud, 2003.

Frecuencia y cantidad de alimentos principales para

estudiantes beneficiarios en CENA

CANTIDAD
ALIMENTOS PRINGIPALES FECLENCIA OE MINIMA
COMSUMOD
(CCIG )
Res, alpaca o carnero sin hueso 1 vez por semana 100 g
Res, alpaca o carnero con hueso 1 vez por semana 130 g
Came de camero con hueso 1 vez por semana 130 g
Eﬂlfﬂ:on hueso (guiso. armoz o pollo saltado o 2 veces por semana 120g
Pollo sim hueso o pulpa (picado) 1 vez por semana 100 g
Gallina (aji de gallina) 1 vez por semana 100 g
Pescado (sin viscera, sin cabera, in cola) 1 wez por semana 100 g
Menudencia de res (mondongo, bofe, higado) 1 vez por semana 100 g
Armoz 5 veces por semana B0g
Arroz (chaufa) 1 wez por semana 130 g
Trigo © quinua &n Quisss Con arraz 1 vez por semana 40g
Fideos tallarin (pasta) 1 vez por semana 125 g
Papa. yuca o camote (sodo) 1 vez por semana 40 g
Papa. yuca o camote (saltado, pure, sjiaco, cau 1 vez 40
cau'y locro) por semana g
Papa. yuca, camote como acompafiants (aji de 5 40
gallina. estofado VECES par semana g
Oilluco (chupa) 1 wez por semana 90g
Verduras adecuado al mend 30g
. = Al 10% del

Azicar 1 vez por semana

VCT! dia
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Nomasde 5
Sal 1 vez por semana G/dia
Aceite. especias. cor 5 1 vez por semana Lo necesario

d) CARACTERISTICAS TECNICAS DEL MENU:
La estructura de cada menu se ceiira a las especificaciones con su
respectivo gramaje por racion proporcionados por la entidad en los
términos de referencia y para aquellos productos que no se hayan
considerado se tomara como referencia la Tabla de Dosificacion de
Alimentos para Servicios de Alimentacion Colectiva (CENAN).

v DESAYUNO: Debe contener:

ICANTIDAD| A
DOSIFICACION
@ n:g:aiIMEDDA DE. INGREDIENTES PRINCIPALES ( ) FRECUENCIA
Frmaco agtamente RACION
PALOMERS CAYETAND Luds
&'Lv FAU&ULC_BON%; soft = 7 =
Fecha: 24 £2.2023 14:2331 0300 se%)da(mmm'ﬁ , avena, 7 semillas, 30 gramos
con Taza 300 mi lLeche evaporada 50 cc
leche |Aziicar 1259
ICereal (arroz) 80g
Plato |Tubérculo (papa, papa seca. olluco) 130g 3 veces por
Segundol +o Gido| 3009r [Came pollo (P.O.A) presa clhueso 120g Semana
ICarne Roja (res/cordero/aipaca o 130
lcerdo) g
Pan con . -:0 gi‘.1 |Pan g
releno [ Unidad | (1unid o iar. mantequilla, mermelada) 10-15g.
Jug0 9| Vaso | 250mi |Fruta (de estacion) 1800
ICereal (quinua, avena, 7 semillas,
Cereal | Taza | 300mi |sémola, maca) 30 gramos
JAzticar 125g.
ICereal (arroz) 80 g.
IMenestra (lenteja. frijol. pallar) 40-604q. 7 i
Plat pescad S
Segundol Tenci?io 600gr. ml o {70 prwm 120g. semana
IMenudencia de res (panza, bofe,
lhigado) pe 100g
P 'an 28q.
Pancon| ,, . 9 |Queso Vg
Unidad | (Tumid =
releno drelieno) (AN 0g
Huevo 60 g.
ICereal (quinua, avena, 7 semillas,
| Cereal | Taza | 300mi [sémola. maca) ki
Fruta (de estacion) 204
ICereal (tallarin, quinua) 80g.
Plato ICarne (P.0O.A) presa c/hueso 100g
Segundo) +. - sdo| 3000r zlemdenaR cia (res 0 corderahigado) 70g. 2 veces por
o oja (res/cordero/slpaca o 70 g. (picado)
20 |Pan 28g.
Pancon| . 9-  |Queso 30g.
Unidad | (Tunid -
relano crelleno) JAtLn 0g.
JHuevo 60 g.
Nota:

e El jugo de fruta debera ser preparado por procedimientos
tecnolégicos adecuados bajo condiciones sanitarias
apropiadas, procedente de la parte comestible de frutas en
buen estado debidamente maduras y frescas o a partir de
frutas conservadas por medios fisicos, sanas lavadas y
sanitizadas aplicando los principios de Buenas Practicas de
Manufactura.

« El endulzante a utilizar debe ser azucar proveniente de la cana
de azucar y en cantidad suficiente, no se aceptara el uso de
edulcorante.

v ALMUERZO: Debe contener
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PO DE CANTIDAD INGREDIENTES A

MENU | MEDIDA | e o ACION PRINCIPALES DOSIFICACION |FRECUENCIA
Came picado 30g
(reslmmo'w
Menudencia de pollo (cuello, 30g
patitas, espinazo, molieja, 5 veces por

Sopas Taza 300cc corazén) semana
Cereales (avena, quinua. g
Trigo. Mordn)
Tubérculos (olluco. chufio) 60-80g
Menestras (pallares, 15-20g
lentejas, frioles)

Nota:

e Preparar con condimentos naturales. No se hara uso de
glutamato monosédico, cubitos de caldo.
1 e La sopa debe ser consiste, con una densidad adecuada de
acuerdo con el cuadro anterior. No se aceptaran caldos o
o caldillo.

Frmads dgeamente por
PALOMING CAYETAND Lus

PR rwTiA

Aberto FAU 20162014302 sot
HE Rt am 142328 om0 T ONDE | meniDa [SANTIDAD i S L IDOSIFICACION [FRECUENCIA
ICereal (arroz) 100g
|[Tubércubo (papa. papa seca,
Plabo plluco) carme de pollo (P:O: A) 120g
fendido sa chueso 3 veces por
600g roja (res/cordero/alpaca o 120 semana
rdo)
CEREAL +MENESTRAS +P.0. A
[Cereal (arroz) 100g
M (lentega, frijol. pallar) 40-60g
ICame de polla/ pescado P:O.A) 1
Segundos Plato 600 c/ hueso 29 2 veces por
fenddo 9 me de resicordero/alpaca con 130 semana
hueso g
Menudendia de res (panza, bofé,
higado) 100g
CEREAL +P.O. A
ICereal (tallarines. quinua) 130g
ICame pollo (P.O.A) presa o/
Plabo 600g e 1209 2 veces por
|Came Roja (res/cordero/aipaca o 120g
kerdo)
TIPO DE CANTIDAD INGREDIENTES
MENU | MEDIDA |-e 0 nCION PRINCIPALES DOSIFICACION |FRECUENCIA
Ensalada 80g(Todo | Lechuga (base) 60g .
cudao Plato pesadoen | Verduras para ensalada 80g por
cocda Crudo) [ Aliflar (imdn o vinagreta) 10g
TIPO DE CANTIDAD INGREDIENTES DOSIFICACION
Meny | MEDIDA |5e Racion PRINCIPALES (crudo) PG LENGIN
. entera 150a.
Fruta Uridad Fruta de temporda tapda T50q. I5 veces por semang
TIPO DE CANTIDAD INGREDIENTES DOSIFICACION
meny | MEDIDA |oe Racion PRINCIPALES (crudo) FRECUENCIA
I3 i |Gelatina, flan, mousse. ~ 2 veces por
2006 ICremolada semana
TIPO DE CANTIDAD INGREDIENTES DOSIFICACION
meny | MEDIDA |oe RACION PRINCIPALES (crudo) FRECUENGIA
frutas (maracuya, manzana,
(‘ cocona, efc) g I3 veces por semang|
[Emolents cebado g
Refresco Vaso 250ml  [Emolents inaza fa |3 veces por semang|
iz morado seco Yo
Inﬁ)son (manzanila, hierba luisa, 1vezpor
TIPO D€ MeDIDA| SANTIDAD [ 1 GREDIENTES PRINCIPALES ms@f&‘;'“ FRECUENCIA
Papa (Ocopa. Papa a ls huancaina 100g. 1
Entrads |Unidsd | 300ml  |Huevoen sakagof 100g. hatdinof
Papa (causa rellena) 120g.

v CENA: Debe contener.
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TIFD DE CANTIDAD DOSIFICACION
MENU MEDIDA| DE RACION | INGREDIENTES PRINCIPALES {crudol FRECUENCIA
Cemal + Tubémuio+ P.OA
ICereal (Armmz) Blg
[Tubérculos (paps. paps seca, oluco) 100g
el | 500g  [Came pollo (POA) presa chusso 100g * veces par
5 " ICame Rioja (resicorden|
c Rioja (res/ alpaca) presa 120g
Ceraal + PO A
\Cereal (tallanin, quinua) a0g
Plato 500g ICame de FOA of husso 120g 2 veces por
tendido [Came i joordero, slpaca i samana
Gm':;ﬁa . ) Toat !
ICame Roja picado (resfoordem) 100 g
pMenudenda de pollo jcuelio, pattas, 10g
[pspinazn, moleja, coraztn) i 1vezpor
Sopas | Taza | S000C b is (oluen, chur) 60-800 samana
[Fideos tallarin 100 g
Fideos varados g
paramoma 16g 3
Postres | cucera | 200g  [Amoz(ddlos) 50g. VECES par
ke o pan con relleno g
Infusién | Taza 250ce.  Jnfusion (manzanilla, hierba kisa, eic) 250 oo, 7 veces por
SEmana

¥ RACION ESPECIAL (Fechas conmemorativas)
= Servicio alimentario especial en fechas conmemorativas, la
fecha sera establecida por el area usuaria en el mes previsto
segun cuadro 3.
» EICONTRATISTA puede elegir una de las opciones detalladas
a continuacion, sin embarge, debera elegir una opcion
diferente para cada mes.

TIPO DE CANTIDAD DOSIFICACION
MEND  |MEDIDA e o A CION INGREDIENTES PRINCIFALES (crudo)
OPCION - N* 01 (SEMANA UNNVERSITARIA)

MONSTRO (ARROZ CHAUFA+ POLLO A LA BRASA +PAPAS + ENSALADA)

Cereal (amaz) 100 g
(Ceboliita china, canela china, pimentdn, aceite de ajonjolij 50g
Tub&rculo (papa) 150 g
E:ISL.:Jla:Ia Mixta (brdcoli, zanahoria, lechuga, vainita, 100g.-120g.
Segundos T;Zﬁo 600g  |Polioalabraza FET
Aceite para fritura 20g
Salsas (mayonesa, mostaza, kédchup) 20q
Refresco de maracuys 300 ml
[Fruta de temporada 150 g
Helado vasito 150 mi
Aji parrillero (pereiil, culantro, cebolla, rocoto, pepinilo, 20g
iman, vinagre, sal, ajos)
OPCION - N* 02 (SEMANA UNIVERSITARLA)
[TRIO MARINO [ARROZ CHAUFA + CHICHARRON DE POTA + CEVICHE)
(Cereal (armoz) 100 g
Pescado 120 g
Pota i20g
harina especial de frilos 20g
Segundos| Plaio 500 Aceite S0q
Tendido 9 Tubérculo {camote, cancha o choclo) 180 g
[Chaufa (canela china, sal, cebollita china, pimentdn, 50
a.
pescadao)
IChicha marada 300 ml
Helado vasito 150 mil

OPCION - N® 01 (CULMINACION ARO ACADEMICO)

PAVO AL HORNO +

ARROZ ARABE + ENSALADA BLANCA+ CHOCLATADA + PANETON

(Cereal (amaz) 100 g
Pecanas, pasas (Armoz drabe) 20g
[Came Pavo (P.0A) presa chueso 120 g
Adg.rezq (aji panca, acsite, sillao, orégano, sal, pimienta, 209
ostidin, vinagre) i
Segundos| Plato 500 Aji parrillero (perejil, culantro, cebolla, rocoto, pepinillo,
. o | R . 20g
Tendido lim&n, vinagre, sal, ajos)
Ensalada (zanahoria, papa blanca, arveja, mayonesa, sal B0g
pimienta) 3
IChocolate 15g
Leche evaporada 50 mil
Panetdn Blg

OPCION - N° 02 [CULMINACION ARO ACADEMICO)

| CHULETA CON SALSA DULCE +ENSALDA DE FIDEOS + CHOCOLATADA Y PANETON

5 d

2

| Plato T

500 gr.

[Cereal (Fideos)

100 g
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TIPO DE CANTIDAD DOSIFICACION
MENU IMEDlDA DE RACION INGREDIENTES PRINCIPALES (crudo)
Tendido Ensalada (zanahoria brocoli, arveja y vainita) 80g
Mayonesa. sal. pimienta. 20g
Came (cerdo) 180 g
Salsa (pifia, azicar blanca) 30g
Tubérculo (papa) 1509
Aderezo (aji panca, aceite, sillao, orégano, sal, pimienta, 20
ostion. vinagre) 9
Aji parrillero (perejil, culantro, cebolla, rocoto, pepinilio, 20
. limoén, vinagre. sal. ajos) g
FALOVING CAVETARG Luts Chocolate 150
prwediat L ooy Leche 50 ml
Fecha: 24 622009 14:2427 0500
Panetdn 80g

PROGRAMACION DE MENUS:

La programacion de menus esta definida en una programacion
quincenal continuas, la cual debera ser elaborada por el profesional
nutricionista de EL CONTRATISTA cumpliendo la dosificacion y
especificaciones técnicas del menu, donde se detalle el contenido de
cada racion (desayuno, almuerzo, cena) con la materia prima a ser
utilizada y sus cantidades (g y ml).

La programacion de menu es presentada con una semana de
anticipacion a su aplicacion, para su aprobacion por la ENTIDAD el
cual sera como maximo un dia antes de su aplicacion.

La publicacion de la programacion del menu sera responsabilidad de
EL CONTRATISTA el cual debera publicarse en un lugar visible del
comedor.

EL CONTRATISTA publicara el menu diario, el cual debera publicarse
en un exhibidor especial en un lugar visible del comedor.

e)

f) ABASTECIMIENTO DE INSUMOS ALIMENTARIOS
El abastecimiento de insumos alimentarios debe reunir los requisitos
sanitarios establecidos en el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado con D.S N° 007-98-SA y
deben almacenarse en condiciones que no afecten su calidad y
sanidad, los cuales seran verificados permanentemente por el area
usuaria de manera inopinada.
CARACTERISTICAS ACEPTABLES |
Carnicos (res y/o cerdo
La came fresca o congelada debe mostrar
las siguientes caracteristicas:
- Procedentes de camales oficiales,
debiendo mostrar los sellos de
inspeccion y clasificacion.

RECHAZO Y/O PENALIDAD

Las carnes congeladas con signos de
alteracion tales como:

l- Enranciamiento de las grasas, zonas
verdosas, colores anormales vy
consistencia blanda (al descongelarse)

- Consistencia al tacto: firme y elastica, al
ejercer presion con el dedo, no debe
dejar huella; color rojo mas encendido
que la carne fresca.

- La came de ave congelada tiene
sonoridad a la percusion, presenta un
color rosa palido.

- Temperatura: Fresco 0°C a 2
maximo Congelado -10 -18°C

°C

no seran admitidas
- La came de ave no debe presentar
hematomas ni zonas verdes o mal olor.

Visceras (higado, mondongo, molleja de

pollo, corazén)

- Higado; debe presentar una superficie
lisa, brillante de color pardo claro,
consistencia algo blanda y elastica,
aspecto uniforme.

No debe observarse quistes de ningin
tamano, ni engrosamientc de los
canales biliares.

- Mondongo, debe estar completamente
limpio, sin restos de contenido
estomacal.

El' mondongo congelado debe
presentarse sin manchas ni mal olor.

Coloracién verdosa y otros indicios de
putrefaccion.

- Corazén, mostrara superficie brillante,
consistencia firme.

Parasitos, abscesos u otras

anormalidades

- Molleja de pollo; de aspecto uniforme

Pescado
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CARACTERISTICAS ACEPTAELES

RECHAZO Y/O PENALIDAD

El pescado fresco o congelado debe

mostrar las siguientes caracteristicas:
Carne dura a la presidn de los dedos.
Agallas de color rojo vivo.
Dijos brillantes y saliones.
Escamas bien adheridas.

- Olor fresco (olor manno).

- Temperatura: Fresco 0°C a 2 "C
maximo

- Congelado -10-18 °C

= Carne blanda.

= Agallas de color palido.

Ojos hundidos.

Olor fétido.

Acido y 0 amoniacal

Sin refrigerar ¥ con signos de
descongelamiento.

Huevo

- Integros, cascaras sin residuos de
excrementos ni tiemra.

- Deben mostrar los signos de frescura,
tales como: camara de aire pequena; la
clara debera ser viscosa, transparente,
sin manchas, ni restos de sangre; la
yema firme y bien adherida a la clara.

- Debe tener fecha de wencimiento y
tener un peso minimo de 60 gramos

Presencia de restos de heces en los
huevos.

Leche y derivados:

Leche pasteurizada:

- Color blanco opaco ligeramente
azulado.

-  Sabor sui géneris, ligeramente dulce.

= Dlor sui géneris.

Verdoso azulado
Leche pasteurizada sin refrigeracion

Leche evaporada:

- El envase puede ser de hojalata o bolsa
de diseno sanitario de 400g.

= La leche evaporada entera es la leche
de vaca que ha sido concentrada por
evaporacion ylo adicidn de sdlidos de
leche y esterilizada.

- Latas golpeadas, com |bordes
oxidadas.

Queso fresco:
- Pasteurizado, procedentes de plantas
gue fienen Registro Sanitario.

No se acepiara requesdn ni quesillos.

Mantequilla:

- Consistencia solida vy  aspecto
homogéneo.

= Color amarillo claro.

= Sabor y olor caracteristico.

Hortalizas:

Buen estado de madurez.

= No haber emitido inflorescencia (no
florear) para el caso de las verduras de
hoja.

= No estar atacados por insectos o
moluscos.

- No mostrar barro, ni otras materias
extranas en la superficie.

= Hojas amarillentas, des
pigmentadas, coloracion negruzca,
con manchas oscuras

= Superficies con agujeros o
magulladuras, presencia de mohos,
parasitos, insectos,

Frutas:

Fruta fresca:

= Adecuado estado de madurez.

= Tamano homogéneo segun especie.

- Las frutas deben cumplir con el peso
minime solicitado.

= Frutas con parasitos intemos o
externos.

= Dafiada por golpes.

- Peso inferior a lo solicitado

Fruta seca:
= No deberd contener insectos, hongos,
ni cuerpos extrafos a su naturaleza

Granos y Derivados:

Todos los granos en general deben ser sanos y limpios, aceptandose un maximo de
1% de granos deteriorados picados por insectos y rotos.

Amroz: debe presentar las siguientes

caracteristicas

= Grano bien lustroso.

= Afejo.

- No tener mas de 0.5% de granos
manchados.

= Mezclado con polvillo.
Olor a humedad y de cuerpos
extranos.

Harinas en General:

= Nodeben presentar trozos solidificados.

= Deben ser pulverulentas en la totalidad
de su masa.

Olor rancio

Fideos:
Deben llegar debidamente empaquetados.

Empaques rotos.
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CARACTERISTICAS ACEPTABLES RECHAZO Y/O PENALIDAD
Quinua: Ausencia de saponina y ausencia de
De primera calidad. piedritas.

Productos Enlatados:
- Todo producto alimenticio | Latas que presenten golpes,
industrializado debera estar | abombamientos o abolladuras.

debidamente inscrito y aprobado por la | Etiguetado comecto espumosoc y con
autoridad sanitaria y debe tener fecha | mal olor., contenido

de vencimiento.

Todo alimento enlatado debe estar
provista de una etiqueta, marbete o
rotulo  perfectamente  adherido  al
envase, a fin de identificar al producto.
Se desecharan las conservas cuyos
Eenvases presentan abolladuras,

perforaciones, oxidaciones,
rezumaderos, abombamientos ¥
desolladuras.

Al abrir el envase no se apreciara
escape de gases, ni olores
desagradables.

Al reconocimiento del contenido, este
debera responder al tipo de producto

Los insumos y demas productos a utilizarse en la prestacion del
servicio deberan satisfacer como minimo  los  siguientes
requerimientos:

v

Todos los alimentos perecibles o de facil alteracion, sea por
naturaleza de su composicion y/o por accion bacteriana, tales
como: productos lacteos, pescados, mariscos, came de res, came
de ave, came de cerdo, huevos y otros ingredientes, deberan
conservarse en refrigeracion a temperatura entre 0° y 10°C y cada
producto en lugares adecuados y separados teniendo en cuenta
los riesgos de contaminacian.

Los alimentos, mientras estén almacenados o cuando se
preparen, distribuyan o sirvan, estaran protegidos (mallas y
manteles) contra el polve, moscas, roedores y otras plagas. Todo
el personal que manipule los alimentos debera adoptar
precauciones para proteger elllos alimento(s) contra los riesgos
de contaminacion (enfermedades, ETAS).

El almacenamiento de los alimentos no perecibles sera en
condiciones adecuadas utilizando tarimas o parihuelas y para
alimentos perecibles estos seran almacenados en refrigeradoras.
No debera permitirse gque entren en contacto: los alimentos
preparados con los productos crudos como carne de res, came de
aves, pescado, mariscos o productos sin cocer.

Las carnes deberan de provenir de proveedores que garanticen la
calidad y sanidad del producto (sello del camal de procedencia)
Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos
crudos o sin preparar, deberan lavarse y desinfectarse las manos
y limpiar con cuidado todas las superficies, utensilios y equipos
que tengan contacto, antes, durante y después de la preparacion
de alimentos.

Las frutas y hortalizas crudas o que no se sometan a coccién
deberan lavarse por completo producto por producto, con
abundante agua limpia y si el caso lo amerite se llegara a utilizar
desinfectantes.

Esta terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas
para la preparacion de nuevas raciones, del mismo modo las
raciones sobrantes del almuerzo no podran ser utilizados para el
dia siguiente.

Esta prohibide el uso de alimentos adulterados, wvencido,
contaminados o falsificados.

Los condimentos deben ser de una marca registrada y su uso
debe ser de acuerdo con la comida gue se utiliza.
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3.1.5.4.

3.1.5.5.

¥ Los insumos o productos envasados deberan conservar su
etiqueta o empaque original a fin de hacer posible la determinacion
de su informacidn nutricional, fecha de vencimiento, condiciones
de conservacion, ingredientes, empresa productora, registro u
autorizacion sanitaria, etc.

v Los productos enlatados deberan encontrarse sin abolladuras, sin
hendiduras y sin oxido, fecha de vencimiento y registro sanitario
vigente.

¥ Se debera evitar el uso de insumos o productos adquiridos a
granel.

v  Todos los productos deberan satisfacer estandares de primera
calidad senalados en las normas sanitarias que establece el
Ministerio de Salud y las normas técnicas peruanas vigentes.

¥ Es obligacion del contratista la programacion y el control de las
existencias de insumos y demas productos a fin de mantener una
reserva permanente de seguridad para la buena atencion del
servicio.

IMPLEMENTOS, EQUIPOS ¥ MOBILIARIO.

a) EL CONTRATISTA esta facultado a usar los equipos y utensilios de la
institucion.

b) La Direccion de Bienestar Universitario, la Unidad de Residencia y
Comedor Universitario de la Universidad Nacional de Huancavelica y
EL CONTRATISTA suscribiran el acta de entrega del local dos dias
antes del inicio de la prestacion de servicio de concesion, previa
coordinacion.

c) EL CONTRATISTA asumira el costo para los insumos, productos,
implementos, enseres, materiales, equipos y bienes necesarios para
la prestacicn adecuada del servicio materia del presente proceso.

d) EL CONTRATISTA, por su cuenta, realizara las adecuaciones
necesarias a efectos de que el local y sus accesorios queden en las
condiciones optimas para la prestacion del servicio que se
concesiona.

e) EL CONTRATISTA debera contar con un Botiquin de primeros
auxilios, debidamente implementado, asi como un extintor de polvo
quimico y uno de gas carbonico (ambos como minimo de 3
Kilogramos) en buen estado de operatividad y vigencia: La recarga
sera por cuenta y responsabilidad del contratista.

f) Los equipos para utilizar en la prestacion del servicio deberan ser
instalados adecuadamente de tal modo que puedan higienizarse
satisfactoriamente en todas sus partes.

g) EL CONTRATISTA por uso del ambiente del comedor universitario
sede central, calderas y marmitas, equipos, utensilios y por el
consumo de agua y luz, debera cancelar el monto de S/. 200.00 soles
por dia de atencion hasta que termine la atencién, el mismo que sera
deducido en el comprobante de pago emitido por la ENTIDAD.

CONTROL DE CALIDAD A SER REALIZADA POR LA ENTIDAD

Los servicios de alimentacion que se ofrezca estardn sujetos a
permanente evaluacion por la ENTIDAD (a través del personal
competente), quienes verificaran la calidad y cantidad de los insumos o
materias primas que se usaran desde el almacenamiento, preparacion y
servido de las raciones; supervisando la manipulacion y el control de
calidad de los alimentos, utilizando para ello instrumentos de medicion
segun comresponda, asimismo, teniendo en cuenta las Buenas Practicas
de Higiene (BPH), las Buenas Practicas de Manipulacion (BPM),
Procedimientos Operacionales Estandar de Limpieza y Desinfeccion
(POES) y el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) implementados
por EL CONTRATISTA. Asimismo, se realizara las siguientes funciones:
a) Control de calidad inopinado de los insumeos antes, durante y
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3.1.5.6.

b)

<)

d)

e)

después la preparacion.

Control de calidad de los gramajes inopinado, conforme a las
especificaciones técnicas.

Verificar que EL CONTRATISTA cumpla con la programacion de los
menus presentados en la oferta con el visto bueno del nutricionista
del contratista.

Supervisar las condiciones higiénicas sanitarias, los horarios,
preparacion y temperatura de los alimentos.

Control diario de las raciones atendidas a través del responsable
del comedor universitario.

Los BPH, BPM, POES y PHS implementados deberan ser
proporcionados al area usuaria al inicio de la prestacion del servicio,
asimismo, deberan estar en un lugar visible en el comedor
universitario.

HIGIENE Y SALUBRIDAD:

Durante la inspeccion por parte de la ENTIDAD se verifica el cumplimiento
de los items, en caso de incumplimiento se procedera a hacer un informe
a la instancia correspondiente para la aplicacion de penalidades segun
corresponda.

a)

b)

<)

d)

e)

EL CONTRATISTA debe cumplir y hacer cumplir a todo su personal
la NTS N° 173- MINS/2021/DIGESA "NORMA SANITARIA PARA
SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVA", aprobada con R.M.
N°157-2021/ MINSA.

EL CONTRATISTA debe hacer cumplir a su personal manipulador los
Principios Generales de Higiene del CODEX ALIMENTARIUS con la
aplicacion de: Buenas Practicas de Higiene (BPH), las Buenas
Practicas de Manipulacion (BPM), Procedimientos Operacionales
Estandar de Limpieza y Desinfeccion (POES) y el Programa de
Higiene y Saneamiento (PHS), con el unico fin de garantizar la
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS.

EL CONTRATISTA al inicio del servicio debe presentar a los
Certificados de Salud (rayos X, serologicos) asi como el Camet de
Sanidad del personal a su cargo, documentos vigentes. Los
Certificados de Salud deberan ser expedidos por entidades
prestadoras de servicios de salud debidamente inscrita en el registro
nacional de instituciones prestadoras de servicios de salud
(RENIPRESS) y asl mismo el personal nuevo que ingrese debera
presentar este requisito antes que comience su labor como
manipulador. El Carnet de Sanidad debe ser expedido por la
Municipalidad.

Todos los ambientes del comedor deberan ser fumigados y
desratizados al menos una vez al semestre por una empresa
debidamente autorizado, asimismo, los servicios higiénicos deberan
mantenerse operativos en todo momento, para tal fin debera
realizarse el mantenimiento correspondiente al menos una vez en el
semestre.

Estandar de Limpieza y Desinfeccion de todos los ambientes (piso,
sumideros, pared, puerta, ventanas y techo), equipos y muebles
cedidas en uso y debe mantener en buenas condiciones higiénicas y
de salubridad reduciendo los riesgos de contaminacion y operativos,
durante toda la prestacion del servicio, el cual sera supervisado
permanentemente a través de formatos que seran llenados y se
convertiran en registros que seran evidencias del uso Yy
mantenimiento de la maquinaria y equipos del comedor por parte del
CONTRATISTA.

EL CONTRATISTA debe ejecutar sus manuales (BPH, BPM, POES
y PHS) desde el inicio de atencion del comedor, el mismo que sera
objeto de revision y comprobacion durante las inspecciones por parte
de la ENTIDAD.
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g)

h)

)}

k)

EL CONTRATISTA para el lavado de charolas, tazas, soperas y
vasos procedera con un prelavado en recipiente con agua (el agua
debe ser cambiada varias veces) para retirar todos los residuos
organicos, luego procedera al lavado manual refregando fuertemente
con una esponja con detergente, de forma eficaz y eficiente.

EL CONTRATISTA debe evitar sumar restos de grasas, aceites y
solidos, al alcantarillado, estos se encuentran impregnados en olias,
sartenes y otros utensilios, por lo que sera necesario, previo al lavado
y desinfeccion de utensilios, el retiro de estos restos mediante
materiales en seco (panos, trapos, papeles u otros) que permitan
desprender dichos residuos, para ser dispuestos en los recipientes
de "NO APROVECHABLES", evitando asl sumar de carga organica,
aceites y grasas a las aguas residuales.

EL CONTRATISTA, debe tomar las precauciones que sean
necesarias para impedir la contaminacion Cruzada del alimento como
resultado de la limpieza de las salas de proceso, de los equipos y los
utensilios que no se hayan enjuagado adecuadamente después de
un lavado con detergente y desinfectado. Los desinfectantes deben
ser apropiados al fin perseguido, debiendo eliminarse después de su
aplicacion cualquier residuo de modo que no haya posibilidad de
contaminacion de los alimentos.

EL CONTRATISTA debe tener los implementos de limpieza rotulados
con el nombre del area destinada, y deben ser de uso exclusivo del
area. Dichos implementos no podran circular del area sucia al area
limpia, ademas debe mantener los utensilios de limpieza en orden y
con limpieza. Debe contar con todos sus materiales de limpieza y
desinfeccion en la cantidad suficiente y en buenas condiciones.

EL CONTRATISTA debe garantizar la calidad de la materia prima e
insumos complementarios para la preparacion de alimentos.

EL CONTRATISTA debe contar con recipientes con tapas
diferenciados y suficientes para la segregacion y almacenamiento de
residuos sélidos en cumplimiento del “Decreto Legislativo1278-2016,
Ley de Gestion Integral de Residuos Solidos™ y la "NTP 900.058
PERUANA 2019, GESTION DE RESIDUOS. Cédigo de colores para
el almacenamiento de residuos solidos”, de acuerdo con la siguiente
tabla no excluyente:

Color de

Tesiquo
l:'z%t‘_;?er'en g)e recipiente Ejemplos de residuos

| Papel y carton limpios

cervezas)

Vidrio limpio (Botellas de refrescos, bebidas, vinos,

Plastico limpio (PET, PEAD, PP, PVC), tapas

Aprovechables Verde plasticas y bolsas plasticas limpias

Empaques compuestos (tetrabrik enjuagados y
limpios.

Metales (latas impias, entre otros)

Organicos 1 Maion de huertos. restos de infusiones. entre otros.

Restos de frutas. verduras crudas, yerbas. plantas

Huesos, restas de carnes de pollo, pescado,

Organicos 2 Marrén st

Organicos 3 Marron etc.)

Otros alimentos cocidos (legumbres, tubérculos,

Papel encerado, metalizado

Ceramicos (restos de tazas, platos)

No Cartones, papel de envoltura o papel periédico
aprovechables 1 Negro sucio o mezclado con grasas y/o aceites

Poliestirenos (Tecnopor)

Residuos sanitarios (papel higiénico, panales,
panos humedos. entre otros)

No

Negro

Aprovechables 2 vasos. copas. ventanas o espejos.

Cristales rotos o enteros, procedentes de vaijillas

m) CONTRATISTA proveera a su personal de cocina la indumentaria

necesaria para la preparacion de las raciones alimenticias (mandil,
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3.1.5.7.

3.1.5.8.

3.1.5.9.

botas, guantes y gorros de acuerdo con la funcion que realiza), con
una frecuencia de dos veces al ano y/o cuando fuese necesario

n) EL CONTRATISTA mantendra los equipos en uso en buenas
condiciones higiénicas y de mantenimiento, reduciendo los riesgos de
contaminacion, para ello debera de efectuar la limpieza y
mantenimiento permanente.

o) Las vajillas o recipientes para la preparacion de los alimentos
deberan mantener un buen estado de conservacion (depdsitos, tablas
de picar con diferenciacion para uso exclusivo de alimentos entre
salados y dulces), los cuales deberan ser desinfectados una vez a la
semana.

p) Los desperdicios frescos provenientes de la preparacion de comidas
seran depositados en bolsas de color negro en un recipiente
adecuado y con tapa de material de facil limpieza y de dimensiones
que permita su manejo y transporte.

q) Los desperdicios deberan eliminarse inmediatamente sin quedar
restos de ninguna Indole para el dia siguiente.

r) EL CONTRATISTA debera realizar mantenimiento de los servicios
higiénicos 01 vez cada semestre.

s) Checklist de personal equipos y dieta (formatos a ser elaborados e
implementados con EL CONTRATISTA).

CAPACITACION Y ENTRENAMIENTO.

EL CONTRATISTA esta obligado a contar con personal debidamente
capacitado y entrenado para el mejor desempeno de sus funciones
debiendo realizar por lo menos una capacitacion mensual en temas de
manipulacion de alimentos, higiene y/o conservacion de alimentos a todo
su personal. Dicha capacitacion sera evidenciada con fotos y planilla de
asistencia, el cual debera ser informado a la entidad dentro de los 07 dias
siguientes de culminado el mes.

Esta capacitacion debera ser realizada por su nutricionista y/o ingenieros
en industrias alimentarias y/o bromatologos y/o otros profesionales
especializados o entidades publicas o privadas, como la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria DIGESA — Ministerio de Salud
o Gerencia de Salud de las Municipalidades.

MEJORAS
No se ha considerado mejoras a los TDR.

LUGAR Y PLAZO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

a) LUGAR
La atencion de los usuarios se realizara en las instalaciones del
comedor universitario sede central sito en Av. Agricultura N° 319 —321
Sector — Paturpampa Huancavelica, debiendo cumplir con lo

siguiente:

v’ La atencion en dias habiles, en el siguiente horario:
Desayuno : De 6:30 a.m. 9:00 a.m.
Almuerzo :De 11:30 a.m. a 2:30 p.m.

Cena : De 5:30 p.m. a 7:30 p.m.

Sujeto a variaciones del servicio. En caso de festividades, aniversarios
y/o huelgas que impliquen la suspension de labores académicas
presenciales, el servicio del comedor sera suspendido de acuerdo con
el Numeral 142.7. del Reglamento de la Ley de Contrataciones con el
estado (RLCE).

v La atencion los sabados, domingos y feriados, en el siguiente

horario:

Desayuno : De 8:00 am a 9:00 am
Almuerzo : De 12:00 pm a 1:00 pm
Cena : De 5:30 pm a 6:30 pm
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3.1.5.10.

3.1.5.11.

3.1.5.12.

3.1.5.13.

Sujeto a variaciones del servicio. En caso suspension de labores
académicas gque impliquen la restriccion del ingreso al campus
universitario, el servicio del comedor sera suspendido de acuerdo con
el Mumeral 142.7. del Reglamento de la Ley de Contrataciones con el
estado (RLCE).

PLAZO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el
plazo de 263 dias calendario, contados a partir del dia siguiente habil
de la suscripcion del Acta de Entrega de las instalaciones del comedor
universitario hasta el 19 de diciembre (en concordancia al calendario
acadéemico).

Dias de atencidn
Semostrs | Mes Habiles No Habiles | Calendario
Abil 18 10 30
Mayo 20 10 31
2025 - | Junio 20 g 30
Julio 20 10 k1
Agosto 1 0 29
Aposto 2 2
Setiembre 20 8 30
2025-1 Octubre 20 ] k]|
Moviembre 18 10 30
Diciembre 13 D 19
TOTAL (A) 152 73 263

En caso exista recuperaciones de clases producto de huelgas yiu
otras paralizaciones posteriores al plazo maximo, se podra ampliar el
plazo contractual de acuerdo con el art. 158° del RLCE.

RESULTADOS ESPERADOS

Eficiente atencion del servicio y atencién de alimentos preparados para
los estudiantes beneficiarios con el servicio de asistencia alimentaria
sede central de la Universidad Nacional de Huancavelica.

SISTEMA DE CONTRATACION.

A Precios Unitarios.

MODALIDAD DE EJECUCION CONTRACTUAL

Sin modalidad.

a)

REQUISITOS ¥ RECURSOS DEL CONTRATISTA.

REQUISITDS DEL CONTRATISTA
Persona natural o juridica

« Contar con RUC activo y habido, con actividad vinculado al
objeto de la contratacion.

* Registro Nacional de Proveedores (RNP) en el capitulo
SERVICIOS

+ Mo tener impedimento para contratar con el Estado.

« El| postor debe acreditar um monto facturado acumulado
equivalente a 5/. 2'500,000.00 (dos millones quinientos mil con
00M100 soles), por la contratacion de servicios iguales o
similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (08)
arnos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segun corresponda.

+  Se consideran servicios similares a los siguientes:

Servicio de concesién de alimentos ylo servicio de
alimentacién colectiva o masiva en; wuniversidades,
Penales, hospitales, policiales, militares, instituciones
educativas en el sector publico y/o sector mineria.

CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS.
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De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento,

se incluye lo siguiente:

v El nimero maximo de consorciados es de 02 consorciados
v" El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es

de 40%.

v El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del
contrato, para el integrante del consorcio que acredite mayor
experiencia, es de 60%.

3.1.5.14. RECURSOS PARA PROVEER POR EL CONTRATISTA.

PERSONAL.

El servicio de alimentacion implica el aprovisionamiento de
alimentos crudos, la preparacion de este, el uso de equipo
adecuado para su preparacion y transporte y del personal dotado
de un conocimiento especifico, experiencia y destreza en el oficio,
segun los siguientes requisitos minimos y en las cantidades

detalladas:

PERSONAL /

CLAVE CANT

REQUISITOS

FUNCIONES

SUPERVISOR DE
CALIDAD DE 01
ALIMENTOS / SI

o Titulo profesional en
Ingenieria en industrias
alimentarias o ingenieria

de alimentos o
ingenieria industrial o
ingenieria
agroindustrial.

Experiencia minima de
un (01) ano como
Supervisor de Calidad
de alimentos ylo
Evaluador de Control de
Calidad de alimentos y/o
responsable de control
de Calidad de alimentos;
en entidades publicas
y/o privadas.

o Contar con capacitacion
en; (j) Gestion de la
Calidad e Inocuidad
Alimentaria vylo (i)
Sistema HACCP
(Analisis de Peligros y
Puntos Criticos de
Control)  ylo (i)
Seguridad Alimentaria,
como minimo con 120
horas lectivas.

e Supervisar las condiciones
de calidad sanitaria en
todos los procesos del
servicio, manteniendo los
estandares y normas de
calidad,

Realizar la verificacion y
control de la calidad de los
insumos.

Velar por el cumplimiento
de los estandares vy
programas en BPH, BPM,
POES y PHS.

Supervisar y coordinar los
requerimientos de insumos

y materiales.
o Levantar las observaciones
realizadas en las

inspecciones de seguridad
y calidad internas/externas.
Supervisar el cumplimiento
con las normas,
reglamentos e
instrucciones de calidad e
inocuidad alimentaria, asi
como programas de
seguridad y salud en el
trabajo.

Cualquier ofra funcién que
sea necesaria para cumplir
con la mision del puesto.

NUTRICIONISTA / o1
Sl

o Titulo profesional en
Nutricion y/o Nutricién
Humana y/o Nutricion y
Dietética.

e Experiencia minima de
un (01) ano como
dietista y/o nutricionista
yl/o asesoria nutricional
en entidades publicas
y/o privadas.

o Contar con capacitacion
en; (i) Seguridad
Alimentaria ylo (i)
Buenas Practicas de
Manipulacion y
Conservacion de
Alimentos, como minimo
como minimo con 120
horas lectivas.

Cumplir y hacer cumplir la
programacion del mend,
balanceado para
estudiantes universitarios,
teniendo en consideracion
lo estipulado en los
términos de referencia.
Verificar los procesos de
preparacion de alimentos y
el cumplimiento de los
programas de higiene y
sanidad. Esto incluye la
degustacion y supervision
de calidad y presentacion
del producto.

Verificar la vigencia de los
camets de sanidad de los
colaboradores segun
corresponda.

e Cuando el area usuaria

realiza la inspeccion o
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similares relacionados al
objeto de la contratacion.

PERSONAL /

CLAVE CANT REQUISITOS FUNCIONES
monitoreo  frecuente de
manera inopinada al
establecimiento del
comedor universitario, el o
la nutricionista debe tener
permanencia de 03 dias
por semana de acuerdo a
su rol de actividades
programadas en dicho
establecimiento.

o Cualquier otra funcion que
sea necesaria para cumplir
con la mision del puesto.

® Técnico Maestro |e Preparar todo tipo de platos
Cocinero o Técnico en | principales con
cocina o  Técnico | guarniciones y
cocinero o Técnico en | acompanamientos de
Gastronomia y arte | acuerdo a la programacion
culinario o Chef. del mend.
Experiencia minima de |e Elaborar las solicitudes de
un (01) afo insumos, para las
maestro cocinero y/o | preparaciones diarias
o cocinero (a) y/o chef, en |e Coordinar con sus

Méggmc;glE ’gg‘ Instituciones publicas o | ayudantes la preparacion
privadas. de los platos diarios.
Contar con capacitacion |e Cualquier otra funcion que
en; (i) Seguridad | sea necesaria para cumplir
Alimentaria  ylo con la misién del puesto.
Buenas Practicas de
Manipulacion
Conservacion
Alimentos, como minimo
como minimo con 120
horas lectivas.

e Efectuar el montaje y
armado de las
preparaciones.

Experiencia minima de |e Apoyar en el aseo € higiene
un (01) ano de los productos que lo
AYUDANTE DE | Min ayudante de cocina en | requieren.

COCINA/NO 06 servicios similares |e Apoyar en operaciones
relacionados al objeto | preliminares y
de la contratacion. fundamentales de |la

cocina.

e Apoyo en el servido de los
alimentos.

e Administrar quejas y

Experiencia minima de | cumplidos.
Min | un (01) ano como mozo |e Mantener limpios y

MOZOS / NO 02 | &N servicios similares | desinfectados las mesas y
relacionados al objeto de | sillas.

Ia contratacion. e Apoyo en el servido de los
alimentos.
Experiencia minima de ognoa':;eneralel c;rdergsge Iﬁ

ASISTENTE un  (01) afo i, ¥

CONTROLADOR 01 controlador de tickets en OSupeNisﬁr la entrega de

DE TI%}gET( ) servicios snr_niares tickets de los modulos del
relacionados al objeto de s
I Contraiacion. sistema de comedor

universitario MIKUY.

o Supervisar, coordinar y/o
administrar el proceso

— 8 logistico.
Er)\(pellg;t):la arn[\‘i)mma ke e Se encarga de ‘mantener
ALMACENERO / o1 aknacenso. en saivickis.| D orden los dgpos_lto&
NO e Mantener limpios y

desinfectados los
depositos.

o Realizar manejo de Kardex
de almaceén.

(*) Este personal debera estar vestido con la indumentaria (uniforme) que identifique
a EL CONTRATISTA.
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b)

c)

NOTA: El personal clave amba indicado, no es limitativa, comprometiéndose EL
CONTRATISTA a incrementaria en caso de que el servicio asi lo requiera.

v" El postor ganador de la buena pro debera presentar carta de
compromiso de todo el personal clave debidamente firmado y
con huella digital donde se compromete a prestar el servicio y
atencion de alimentos preparados para asistencia alimentaria
en la Sede Central Huancavelica.

v Presentar copia de DNI de todo el personal.

v La experiencia del personal clave se contabilizara a partir de la
colegiatura y/o emision del titulo técnico.

v La colegiatura y la habilitacion sera solicitada desde el inicio
de la prestacion del servicio.

v" En caso fortuito o fuerza mayor el postor ganador podra
reemplazar al personal clave propuesto, debidamente
justificado, el cual debera ser como minimo del perfil al
personal clave propuesto reemplazado previo autorizacion de
la entidad quien verifica el cumplimiento del perfil, capacitacion
y/o experiencia solicita, asl mismo se verificara copia del
documento de identidad, carnet de sanidad vigente, certificado
de antecedentes penales, policiales y judiciales y/o
CERTIFICADO UNICO LABORAL emitido por el Ministerio de
Trabajo y Promocion del Empleo (MTPE).

v" EL CONTRATISTA debe prever la permanencia de personal
ofertado; a excepcion del SUPERVISOR DE CALIDAD DE
ALIMENTOS 02 veces por semana y NUTRICIONISTA 03
veces por semana quienes deberan supervisar la atencion de
las raciones debidamente balanceadas.

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
EL CONTRATISTA para poder ejecutar el servicio debera contar y/o
c&goner minimamente con las siguientes maquinarias y/o equipos:

DENOMINACION CANTIDAD
01 ICOCINA INDUSTRIAL DE 03 O 04 HORNILLAS 01
02 | ICUADORA INDUSTRIAL DE 25 LITROS 01
03 |JICUADORA DOMESTICO 2 LITROS 02
04 |CONGELADORA HORIZONTAL DE 200 LITROS 01
05 MAQUINA REFRESQUERA DE 2 TOLVAS x 20 LITROS C/U| 02

Todos estos equipos y/o maquinarias seran puestos a disposicion
de la ejecucion del servicio en optimas condiciones de operacion.
La lista arriba indicada, no es limitativa, comprometiéndose el
contratista a incrementaria y/o a optimizarla en caso de que el
servicio asl lo requiera, sin que ello represente pago adicional
alguno. Las maquinarias y equipos ofertadas por el postor no
deberan tener una antigliedad mayor a 05 anos.

UTENSILIOS Y ENSERES
EL CONTRATISTA para poder ejecutar el servicio debera contar y/o
disponer minimamente con los siguientes utensilios y enseres:

N DENOMINACION CANTIDAD
01 |DULCERAS DE ACERO INOXIDABLE 1000

02 |VASOS DE ACERO INOXIDABLE 1000

03 [EXHIBIDOR DE MENU DIARIO 01

04 JLAVAMANOS PORTATIL. 04

Los utensilios y enseres seran puestos a disposicion de la ejecucion
del servicio en optimas condiciones. La lista arriba indicada, no es
limitativa, comprometiéndose el contratista a incrementaria y/o a
optimizarla en caso de que el servicio asl lo requiera.

3.1.5.15. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA
PRESTACION

a)

OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.
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b)

EL CONTRATISTA a través de su representante legal es el
Unico autorizado para la comunicacion formal con la ENTIDAD,
como por ejemplo en los siguientes casos:
- [Elaboracion de informe mensual del servicio prestado, para
su conformidad y la retribucion monetaria respectiva.
- Enviar la programacion del menu para su aprobacion.
- Informe de liquidacion y/o preliquidacion.
- Informe de solicitud de cambios del personal por periodo
vacacional o cambio definitivo, entre otros.
EL CONTRATISTA para la atencion del servido de raciones no
hara uso de utensilios (platos, vasos, cucharas, entre otros) de
plastico descartable, de ser necesario se utilizara utensilios
biodegradables.
La ENTIDAD no asumira ninguna responsabilidad por las
obligaciones laborales que le corresponden al Contratista con
relacion a su personal, siendo de su cuenta y riesgo el pago de
remuneraciones y beneficios sociales del personal bajo su
cargo (gratificaciones, vacaciones, indemnizaciones, seguro
social, sistema nacional de pensiones o sistema privado de
pensiones, seguros por accidentes de trabajo, seguros
médicos, seguros, tributos y otros), asl como el pago a sus
dependientes o terceros que requiriera para la ejecucion del
Contrato, en consecuencia el personal dependera unica y
exclusivamente de EL CONTRATISTA para todos los efectos
laborales.
La ENTIDAD no se responsabiliza por accidentes, danos,
mutilaciones, invalidez y otros de los trabajadores del
contratista o danos ocasionados a terceras personas que
pudieran ocurrir en la ejecucion del contrato. Dicha
responsabilidad es del contratista.
EL CONTRATISTA sera el que contrate por su cuenta y bajo
las condiciones laborales de Ley, a las personas necesarias
para prestar los servicios de preparacion de alimentos y
atencion a los comensales, asl como para mantener en
condiciones higiénicas el espacio destinado para ello.
EL CONTRATISTA debe ejecutar el servicio con el personal
ofertado, en caso de ser necesario el reemplazo del personal
asignado, debera ser autorizado por la entidad quien verifica el
cumplimiento del perfil, capacitacion y/o experiencia solicita la
documentacion requerida.
En caso de intoxicacion de los beneficiarios por motivo de la
ingesta de alimentos preparados por EL CONTRATISTA, éste
asumira todos los costos correspondientes a la atencion
medica y recuperacion del comensal afectado, hecho que sera
denunciado al area de salubridad correspondiente.
Debera de presentar para la firma de contrato o al momento
del cambio del personal. copia del documento de identidad,
camet de sanidad vigente, certificado de antecedentes
penales, policiales y judiciales y/o CERTIFICADO UNICO
LABORAL otorgado por el MTPE, de todo el personal
designado por EL CONTRATISTA, debiendo renovarlos a su
vencimiento.
EL CONTRATISTA debera presentar un informe de
preliquidacion del servicio prestado como condicion previa al
dltimo pago.

RECURSOS Y FACILIDADES A SER PROVISTOS POR LA
ENTIDAD.
v EL CONTRATISTA esta facultado a usar los equipos,

mobiliario, enseres, utensilios y otros bienes pertenecientes al
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comedor universitario, detallados a continuacién:

DETALLE DE MOBILIARIO ¥ EQUIPOS

N Unid. F CODIGO

N* | Cant med. DESCRIPCION PATRIMONIAL
. . e 322291240001
1 2 | Unidad | Sartén eléctrica basculante 929991240002
2 1 | Unidad | Horno convencion de 28 bandejas gn 11 322257070006
4 1 Unidad | moledora de came 675053300001
5 1 Unidad | Licuadora industrial volcable de 25 It 322265900002
. ) . . 322277390001
] 2 | Unidad | Marmita estacionaria a vapor de 95 galones 122377390002
. ) . ] 322277390003
7 2 | Unidad | Marmita estacicnaria a vapor de 80 galones 372277390004
. ) . . 322277390005
8 2 | Unidad | Marmita estacionaria a vapor de 70 galones 322277390006
) 1 Unidad | Congelador vertical de 4 puerias para came 112224 260004
10 1 Unidad | Congelador vertical de 4 puertas para verduras | 112224260005
11 1 | Unidad | Congelador vertical de 4 puertas para pescado | 112224260006
. ; 326433500002
12| 2 |Unidad |Campana extractora con exiractor centrifugo 376433500003
13 1 Unidad | Lavadora automatica de vaijilla tipo arrastre 322262380001
14| 1 | Unidad Egtrlqdzora eléctrica 80 litros, 220 voltios, 3 fases, 322200500002
746481870564

15 [ 1117 | Unidad | Silla metélica apilable tipo k -
746481872161
746451860377

16| 210 | Unidad | Mesa de 0.80 x 0.80 m. -
746451860786
746450680006
18| 3 |[Unidad |Mesas de trabajo de acero imoxidable T454 50680007
746450680008

DETALLE DE E

NSERES Y UTENSILIOS

- Unid. -
N* | Cant Med. DESCRIPCION
1 | 825 | Unidad | Charolas
2 | 825 | Unidad | juego de cubiertos
3 & | Unidad | Ollas de acero quinirgico de 150 |. inc. tapa
4 | 12 | Unidad| Ollas de acero quinirgico de 100 |. inc. tapa
[ 12 | Unidad | Ollas de acero quinirgico de 50 1. inc. tapa
[ 2 | Unidad| Sartén de acero inoxidable 40 cm. de diamelro
7 2 | Unidad | Sartén de acero inoxidable 50 cm. de diameiro
8 & | Unidad | Cucharon de % kg. de acero inoxidable
9 6 | Unidad | Espumadera de 18 cm de acerc inoxidable
10 [ 12 | Unidad | Tazon de acero inoxidable N° 42
11 [ 12 | Unidad| Lavatoro de acero inoxidable N® 55
12| 24 | Unidad| Tabla de picar acrilica de 49 x 35x 2
13| 24 | Unidad | Fuentes 40 x 80 cm de acero inoxidable
14| 24 | Unidad | Azafate redondo 60 cm de didmetro de acero inoxidable
15| 12 | Unidad | Cucharon de servir o de despacho de acero inoxidable
16 | 12 | Unidad | Espumadera para servir N 18 de acero inoxidable
17| 12 | Unidad | Pinzas de acero inoxidable N” 638001652
18| 6 | Unidad| Rodillo de marmol de 45 cm.
19| 6 | Unidad| Martillo metalico para carne
20| & | Unidad | Cuchillo de marco framontina N” 8
21 & | Unidad | Cuchillo de marco framontina N 10
22| 6 | Unidad | Cuchillo de marco framontina N” 12
23| 6 | Unidad | Cuchillo de marco framontina N° 14
24| 12 | Unidad | Hacha pequefia con mango
23| 2 | Unidad | Cortador de embutidos 250
26 | 4 | Unidad|Picadora de papas de acero inoxidable
27 | & | Unidad | Extintor 9kg. polvo guimico seco

DETALLE DE OTROS BIENES

UNID.

N* | Cant. MED. DESCRIPCION

i 2 Unidad | Caldera de 80 bhp pirotubular con certificacion y estampa
ASME (USA) similar europa

2 1 Unidad | Planta de tratamiento de agua, semiautomatica con filtro




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA bases integradas

a UNID. A
N°® | Cant. MED. DESCRIPCION
1 Unidad | Tanque de petrdleo de 300 galones
Unidad | Tanque de condensado con control de nivel de 400 galones

aislado con cubieria de inox.

Sistema de evacuacion de condensado con accionamiento por

3.2.

3.3.

3.4,

3.5.

ﬁi Unidad
| — 5 1 vapor para sistema de recuperacion de condensado de
@} marmitas
_ i - i 1 Unidad | Tanque de purga para calderas
EAL AR CAVETARD Luts 7 | 1 | Unidad |Manifold de distribucion
Pt 8 1 Unidad | Calentador de agua a vapor de 600 galones
Fecha: B B RAn o 9 1 Unidad | Sistema de control de temperatura condensado de calentador
10| 2 |[Unidad |Electrobombas de 3 hp. 220 voltios. 3 fases. 80 hz.
11 5 | Unidad [ Tarima de acero galvanizado
12] 2 [Unidad |Peladora de papas 29kg.
13 3 | Unidad [ Anaquel de acero inoxidable.
14| 4 | Unidad | Cocina industrial de 04 homillas.

ADELANTOS.
La Entidad no entrega adelanto de pago.

SUBCONTRATACION
Esta prohibida la subcontratacion de acuerdo a lo sefalado en el articulo 35° de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CONFIDENCIALIDAD.

EL CONTRATISTA se compromete a mantener en reserva y a no revelar a terceros, sin
previa autorizacion escrita de la Direccion de Bienestar Universitario, toda informacion que
le sea suministrada por ésta dltima y/o sea obtenida en el ejercicio de las actividades a
desarrollarse o conozca directa o indirectamente durante la ejecucion contractual o para
la realizacion de sus tareas, excepto en cuanto resultare estrictamente necesario para el
cumplimiento del presente Contrato.

EL CONTRATISTA debe mantener a perpetuidad la confidencialidad y reserva absoluta
en el manejo de cualquier informacion y documentacion a la que se tenga acceso a
consecuencia del procedimiento de seleccion y la ejecucidn del contrato, quedando
prohibida revelarla a terceros.

Dicha obligacion comprende la informacion que se entrega, como también la que se
genera durante la realizacion de las actividades previas a la ejecucion del contrato, durante
su ejecucion y |la producida una vez que se haya concluido el confrato.

Dicha informacién puede consistir en informes, recomendaciones, calculos, documentos y
demas datos compilados o recibidos por EL CONTRATISTA.

Asimismo, aun cuando sea de [ndole publica, la informacién vinculada al procedimiento de
contratacion, incluyendo su ejecucidon y conclusion, no podra ser utilizada por EL
CONTRATISTA para fines publicitarios o de difusién por cualquier medio sin obtener la
autorizacién correspondiente de la Direccion de Bienestar Universitario.

Los documentos tecnicos, estudios, informes, grabaciones, peliculas, programas
informaticos y todos los demas que formen parte de su Oferta y que se deriven de las
prestaciones contratadas seran de exclusiva propiedad de la Universidad Nacional de
Huancavelica. En tal sentido, queda claramente establecido que EL CONTRATISTA no
tiene ningun derecho sobre los referidos productos, ni puede venderlos, cederlos o
utilizarlos para otros fines que no sean los que se deriven de la gjecucion del presente
contrato.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL.

3.5.1. Area que supervisa
Unidad de Residencia y Comedor Universitario de la Direccion de Bienestar
Universitario.
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3.5.2. Area que coordinara con EL CONTRATISTA
La Direccion de Bienestar Universitario y la Unidad de Residencia y Comedor
Universitario.
3.5.3. Area que brindara la conformidad
La Direccion de Bienestar Universitario con el visto bueno de la Unidad de
Residencia y Comedor Universitario.

3.6. CONFORMIDAD DE LA PRESTACION.
La Direccidn de Bienestar Universitario con el visto bueno de la Unidad de Residencia y
Comedor Universitario otorgara la conformidad del servicio de cumplimiento, en un plazo
que no excedera de los siete (07) dias calendarios, computados a partir del dia siguiente
producida la recepcién del consumo de las raciones atendidas a través de mesa de partes.

~ Todos los pagos que LA ENTIDAD deba realizar a favor de EL CONTRATISTA por
E concepto de los servicios objeto del confrato se efectuaran después de ejecutada la

3.7. FORMA DE PAGO.
- respectiva prestacion en forma periédica de pagos mensuales. Seguan al reporte del

Frmado deamerepor consumo de raciones emitida por la Unidad de Residencia y Comedor Universitario. Para
Moerin PR ZpigR0saz = gllo EL CONTRATISTA cumplira en enviar a la entidad a traves de mesa de partes como

Fechar 24 02 2023 14:28:47 -05:00

maximo el segundo dia habil después del dltimo dia de cada mes, un detalle del consumo
de las raciones atendidas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por EL CONTRATISTA, la

Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

» Informe de area usuaria (DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAWVELICA), emitiendo la conformidad de la
prestacién del servicio.

= Resumen detallado del consumo de las raciones atendidas.

« Comprobante de pago.

3.8. FORMULA DE REAJUSTE.
Mo corresponde.

3.9. PENALIDADES.
PEMALIDADES POR MORA.
En caso de retraso injustificado DEL CONTRATISTA en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso, en concordancia con el articulo 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES.

La presente tabla de penalidades tiene por finalidad corregir las faltas que EL
CONTRATISTA incurra durante el desarrollo del servicio desde su inicioc hasta la
finalizacion del contrato, asl como evitar el incumplimiento de la presentacién de la
documentacion solicitada:

N® Supuestos de aplicacién de penalidad Forma de cdlculo

0.05 del valor de la UIT por
ocurrencia (vigente) por

Procedimiento

Inadecuado  almacenamiento de  alimentos| Previo informe de la

1

perecibles y/o no perecibles. Seuenta URCU - DBU

2 Manipulacién de alimentos por personal que no 0.10 del valor de la UIT Previo informe de la
cuente con carnet de sanidad y/o vencido. (vigente) por ocumencia URCU - DBU

3 Permitir trabajar al personal cuando presenten 0.10 del valor de la UIT Previo informe de la
signos visibles de enfermedad. (vigente) por ocumencia URCU - DBU

Manipulacidn de alimentos por personal que no|
cuente con indumentaria completa de cocing
establecidos en el BPM.

0.10 del valor de la UIT
(wigente) por ocumencia

Previo informe de la

URCU - DBU

Inadecuada limpieza y desinfeccion del comedor,
senvicios higiénicos, area del servicio yo utensilios.

0.05 del valor de la UIT
(vigente) por ocumencia

Previo informe de la

URCU - DBU

Cuando el coniratista no cuente con los manuales:|
BPH, BPM, POES y PHS.

0.10 del valor de la UIT
(vigente) por ocurrencia

Previo informe de la

URCU - DBU
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Fimago lxm:rlﬁ
FALOMPSO CAYET, Luis
MAlberin FAL 201063014562 soft

e 14:38 58 T (desayuno, almuerzo y cena).

13 Incumplimiento de items en el abastecimienio de 0.05 del valor de la UIT Previo informe de la
insumos alimentarios debidamente comoborada (vigente) por ocumencia URCU - DBU
Incumplimienta en la implementacion de 105\ 55 golyalor de la U | Previo informe de la

14 i;ri\:glgllﬁio Qégﬁgﬁrm;’on jabén liquido,  usg (vigente) por ocurrencia URCU - DBU

15 La no implementacion de botiquin de primeros 0.05 del valor de la UIT Previo informe de la
auxilios debidamente equipado. (vigente) por ocurencia URCU — DBU
El incumplimiento en realizar capacitacion a su

16 personal sobre buenas practicas en manipulacion, 0.05 del valor de la UIT Previo informe de la
almacenamiento y conservacion de los productos (vigente) por ocurrencia URCU - DBU
alimenticios 01 vez mensual.

17 Mo responder las cartas escritas de |a Entidad en el 0.05 del valor de la UIT Previo informe de la
plazo establecido. (vigente) por ocurencia URCU — DBU
Cuando el contralista demora la atencion el og e yalor ge la UIT | Previo informe de la

18 32::?:; g;g:ohfg: ?gsmﬁt.?blecmus {se considera (vigente) por ocumrencia URCU - DBU
Cuando el contratista deja de atender durante el dia .

19 |una de las comidas (desayuno yio almuerzo yio ﬂg;ﬁ;‘ﬁg: g:;g gg Preﬁ:&ﬁ”ﬂ%ﬂe N
cena), debidamente injustificado. )

En caso de que durante la supervision se detectase
resencia de roedores u cotro tipo de plaga, o Py
20 glementue que atenten contra la i%ocuida% dge los|02 UIT {vigenie) por ocumencia Frenvin informe da la

3.10.

Supuestos de aplicacién de penalidad

Forma de cilculo

Procedimiento

Omisién de realizar la fumigacicn y desratizacidn 01

0.05 del valor de la UIT

Previo informe de la

03 veces por semana.

7 ;iforii:;a?:l: semestre, por empresa debidamente jvigent) por ocurrencia URCU — DBU

8 Omisién de realizar mantenimiento de los servicios 0.05 del valor de la UIT Previo informe de la
higignicos 01 vez cada semesire. (vigente) por ocumencia URCU - DBU

g Falta de permanencia de personal ofertado por el 0.10 del valor de la UIT Previo informe de la
contratista en la oferta. {vigente) por dia URCU - DBU
Incumplimiento del nutricionista en supervisar la re )

10 |atencidn de las raciones debidamente balanceadas [ljb:i;gr?lﬁe;lj f:!?::gzr:ir!;::li-; Pre;pg&rﬂu_rrrg]ﬁ;a%e -

11

Incumplimiento de la dosificacion de insumos
debidamente corroborada, en cada comida
(desayuno, almuerzo y cena)

0.10 del valor de la UIT
(vigente) por ocumrencia

Previo informe de la
URCLU - DBU

12

Incumplimiento de las caracteristicas técnicas del
mend debidamente corroborada, en cada comida

0.10 del valor de la UIT
(vigente) por ocumrencia

Previo informe de la
URCLU - DBU

alimentos y salud de los estudiantes, dentro de las

instalaciones del comedor universitario

URCL - DBU

La UIT aplicable sera del vigente a la fecha de la infraccion.

El Area Usuaria (UNIDAD DE RESIDENCIA ¥ COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
HUANCAVELICA) debera de tipificar los supuestos de aplicacion de penalidad mediante
un informe el cual debera remitir para su determinacidén del monto.

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS.

EL CONTRATISTA sera responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del
servicio y atencidn de alimentos preparados para asistencia alimentaria sede central
Huancavelica, por un plazo de un (01) afo a partir de la dltima conformidad otorgada por
parte de la UNIDAD DE RESIDENCIA Y COMEDOR UNIVERSITARIO de la DIRECCION

DE BIENESTAR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIOMAL DE
HUANCAVELICA sobre el servicio brindado.

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el
contrato, el comité de seleccién incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area usuaria
en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION
B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:
N° DENOMINACION CANTIDAD
01 |COCINA INDUSTRIAL DE 03 O 04 HORNILLAS 01
02 |LICUADORA INDUSTRIAL DE 25 LITROS 01
03 [LICUADORA DOMESTICO 2 LITROS 02
04 |CONGELADORA HORIZONTAL DE 200 LITROS 01
05 [MAQUINA REFRESQUERA DE 2 TOLVAS x 20 LITROS C/U 02
Las maquinarias ofertadas por el postor deberan cumplir lo indicado en el numeral 3.1.5.14
de los Términos de referencia.
Acreditacién:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.
Importante
En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.
B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.3.1 | FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
A. (01) SUPERVISOR DE CALIDAD DE ALIMENTOS
Requisitos:
e Ingenieria en industrias alimentarias o ingenieria de alimentos o ingenieria
industrial o ingenieria agroindustrial.
e Titulo profesional.
B. (01) NUTRICIONISTA
Requisitos:
e Nutricién y/o Nutricion Humana y/o Nutricion Dietética.
e Titulo profesional.
C. (02) MAESTRO DE COCINA.
Requisitos:
e Técnico Maestro Cocinero o Técnico en cocina o Técnico cocinero o Técnico
en Gastronomia y arte culinario o Chef.
e Titulo Técnico.
Acreditacién:
El TITULO PROFESIONAL O TITULO TECNICO sera verificado por el comité de seleccién en el
Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del
Ministerio de Educacién a través del siguiente link: https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segin
corresponda.
En caso TITULO PROFESIONAL O TITULO TECNICO no se encuentre inscrito en el referido registro,
el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica
requerida.
B.3.2 | CAPACITACION
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Requisitos:

A. (01) SUPERVISOR DE CALIDAD DE ALIMENTOS
Requisitos:
Contar con capacitacion en; (j) Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria y/o (jj)
Sistema HACCP (Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control) y/o (jii)
Seguridad Alimentaria, como minimo con 120 horas lectivas.

B. (01) NUTRICIONISTA.

Requisitos:

Contar con capacitacion en; (j) Seguridad Alimentaria y/o (i) Buenas Préacticas de
Manipulacién y Conservacion de Alimentos, como minimo como minimo con 120
horas lectivas.

C. (02) MAESTRO DE COCINA.

Requisitos:

Contar con capacitacion en; (j) Seguridad Alimentaria y/o (ii) Buenas Practicas de
Manipulacién y Conservacion de Alimentos, como minimo como minimo con 120
horas lectivas

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple de las constancias, certificado o diplomas

Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas
lectivas, segln la normativa de la materia.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

A. (01) SUPERVISOR DE CALIDAD DE ALIMENTOS
Experiencia minima de un (01) afio como Supervisor de Calidad de alimentos y/o
Evaluador de Control de Calidad de alimentos y/o Control de Calidad de alimentos
en entidades publicas y/o privadas.

B. (01) NUTRICIONISTA
Experiencia minima de un (01) afio como dietista y/o nutricionista y/o asesoria
nutricional en entidades publicas y/o privadas.

C. (02) MAESTRO DE COCINA.
Experiencia minima de un (01) afio como cocinero (a) y/o chef, en Instituciones
publicas o privadas.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia

simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante
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e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
afos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 2,500,000.00 (dos
millones quinientos mil con 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares
al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de
ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisidn del comprobante de pago, segun
corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Servicio de concesién de alimentos y/o
servicio de alimentacién colectiva o masiva en; universidades, Penales, hospitales,
policiales, militares, instituciones educativas en el sector publico y/o sector mineria.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'”, correspondientes a un

maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucién periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

17" Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceiiirda al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumiré que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaiiar
la documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria 'y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
< PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistird en otorgar el maximo

Se evaluard considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacién:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

puntaje a la oferta de precio méas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun
la siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

[93] puntos

E. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacién:

gestion antisoborno

Acreditacién:

Se evaluara que el postor cuente con certificacion del sistema de

(Maximo 2 puntos)

Presenta Certificado 1SO 37001

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado
un sistema de gestion antisoborno acorde con la norma I1SO
37001:2016 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-
ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacion acreditado para dicho sistema de gestion, ya sea ante
el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que
cuente con reconocimiento internacional.®

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina
a cargo de la prestacion®, y estar vigente?® a la fecha de
presentacion de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacién para
obtener el puntaje.

[02] puntos

No presenta Certificado ISO 37001
0 puntos

18
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for Accreditation-EA (

) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (

).

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF

) o del European co-operation

) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.



http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/
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l. SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

Evaluacion:

Se evaluara que el postor cuente con un sistema de gestion de la
calidad certificado?! acorde con ISO 9001:201522 o Norma Técnica (Maximo 5 puntos)
Peruana equivalente (NTP-ISO 9001:2015), cuyo alcance o campo
de aplicacion del certificado considere LA GESTION SERVICIOS | Presenta Certificado 1SO 9001

DE COCINA, CAFETERIAS, RESTAURANTES, CAMPAMENTOS [05] puntos
MINEROS, HOTELES, SALONES, BANQUETES Y/O GESTION,
PRODUCCION Y ORGANIZACION DE EVENTOS, PRESTACION | No presenta Certificado 1ISO 9001

DE SERVICIOS DE CATERING, ORGANIZACION DE 0 punto
CONGRESOS Y ASAMBLEAS, EVENTOS EN CAMPAMENTOS
MINEROS, EVENTOS MUSICALES Y ESPECTACULOS
PUBLICOS O PRIVADOS A NIVEL NACIONAL.2

Acreditacién:

Mediante la presentacion de copia simple de certificado oficial
emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho
Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u
otro organismo acreditador que cuente con reconocimiento
internacional?*. El referido certificado debe estar a nombre del
postor?® y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la
prestacion?6, y estar vigente?” a la fecha de presentacion de
ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

PUNTAJE TOTAL 100 puntos?®

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

21

22

23

24

25

26

27

28

La Certificacion implica que un organismo de certificacion independiente garantiza la conformidad de los productos/
servicios/procesos o sistemas de una organizacion, frente a los requisitos de una norma establecida.

Entre las certificaciones mas difundidas mundialmente, y que es aplicable a todas las organizaciones independientemente
de su actividad o sector, referidas a laimplementacion de un sistema de gestion de la calidad, se encuentra la correspondiente
a la norma internacional ISO 9001, propuesto por la Organizacion Internacional para la Estandarizacion (ISO). La certificacion
de la norma ISO 9001 confirma que una organizacion ha demostrado mediante una evaluacion (Auditoria de Tercera Parte)
la implementacion de un Sistema de Gestion de la Calidad, y con ello su capacidad para proporcionar regularmente productos
o0 servicios que satisfagan los requisitos de esa Norma Internacional, del cliente y los legales y reglamentarios aplicables, asi
€como su compromiso por aumentar la satisfaccion del cliente a través de la aplicacion eficaz y mejora continua del sistema.

Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacion del certificado, en funcién al objeto de contratacién, se describe
a manera de ejemplo, el caso de la contratacion del servicios de limpieza (donde ademas, por la particularidad del servicio,
es importante tomar en cuenta el ambito geografico), donde se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones
en la ciudad de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”,
“limpieza de ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza
de instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter
American Accreditation Cooperation).

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
que cuentan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,
se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion. @
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [...............]]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoevvvviiieieee ], cOn DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......ccoeennnee. ], el comité de seleccién adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

2 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente

e a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo
siguiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE

REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

\_ ©/
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Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:
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0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - .
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
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asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Puablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeiiiciiieeeniirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

30 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

®
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‘LA ENTIDAD” ‘EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitaless?.

3t para mayor informaciébn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

a:

Q/
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE32 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

PN PE

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comuan del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE33 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE34 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES5 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacioén de los requisitos para perfeccionar el contrato.

wn e

3 En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

3*  lbidem.

3 lbidem.
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccidn especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucidn del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%°
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.,
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

36 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

37 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

38 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. @

.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

3% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

/
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/S / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
[¢] 43
N SIS coNRATE | GOMIAROEANE BIS ocCp % DE SEREL |PROVENIENTE# pE: | MONEDA | IMPORTE CAMB'404 ACUMULADO
PAGO " VENTA ”
CASO 5
1
2
3
4

40

41

42

43

44

45

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segln corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaciéon societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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bases integradas

o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
v | cuewie | OEIOPEL | CouPRObANTE be | CONTRATO|CONFORMDAD|__ EXEERIENCIA_ | wonepa | mpoRTeS | CAMBIG |FACTURADD
PAGO e VENTA pre
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 10

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 11

CARTA DE COMPROMISO DEL PERSONAL CLAVE
Sefores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente. -

Yo [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS] identificado con documento de identidad
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DNI O DOCUMENTO DE IDENTIDAD ANALOGO], domiciliado en
[CONSIGNAR EL DOMICILIO LEGAL], declaro bajo juramento:

Que, me comprometo a prestar mis servicios en el cargo de [CONSIGNAR EL CARGO A
DESEMPENAR] para ejecutar [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA] en caso
el postor [CONSIGNAR EL NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL POSTOR*49] resulte
favorecido con la buena pro y suscriba el contrato correspondiente.

Para dicho efecto, declaro que mis calificaciones y experiencia son las siguientes:

A. Calificaciones

A.1 Formacién académica:

Universidad o Instituto

Titulo profesional o Titulo Técnico

Fecha de expedicién del titulo

A.2 Capacitacion:

. Institucién Fecha de
o : Y Cantidad de horas ; L
N Materia de la capacitacion . educativa u expedicion del
lectivas o
organizacién documento
1
(...)

B. Experiencia ) i
[CONSIGNAR LA EXPERIENCIA SEGUN LO REQUERIDO EN EL CAPITULO Il DE LA PRESENTE
SECCION DE LAS BASES].

Fecha de
culminacién

Fecha de
inicio

Objeto de la

N° | Cliente o Empleador -
contratacion

Tiempo

N (=

)

ANOS, MESES Y DIAS, SEGUN CORRESPONDA]

La experiencia total acumulada es de: [CONSIGNAR LA EXPERIENCIA TOTAL ACUMULADA EN

Asimismo, manifiesto mi disposicion de ejecutar las actividades que comprenden el desempefio del
referido cargo, durante el periodo de ejecucion del contrato.

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, huella, Nombres y Apellidos del personal clave

46 En el caso que el postor sea un consorcio se debe consignar el nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

@)
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ANEXO N° 12
DECLARACION JURADA DE COMPROMISO DE INTEGRIDAD

Sefores:
UNIVERSIDAD NACIONAL DE HUANCAVELICA
CONCURSO PUBLICO N° 01-2025-UNH/CS -1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-
Mediante el presente el suscrito, [................ ], con DNIN°[............ ], Representante Legal de la
empresa[............... J,conRUC[.....cceeenti. ], de conformidad con lo establecido en el numeral 32.3

del articulo 32 en el numeral 40.6 del articulo 40 de la Ley de Contrataciones del Estado*’, y en el
numeral 138.4 del articulo 138 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado?®, y en
concordancia con la clausula anticorrupcién indicada en la proforma del contrato de la Seccion
Especifica de las Bases del procedimiento de seleccién antes sefialado, en mi calidad de Postor en el
marco del citado procedimiento de seleccion, declaro bajo juramento lo siguiente:

1. Garantizo no haber, directa o indirectamente, o tratAndome de una persona juridica a través de
mis socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales,
funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 de EL
REGLAMENTO, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier
beneficio o incentivo ilegal durante el procedimiento de seleccién y me comprometo a no
ofrecer, negociar, o efectuar, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal
durante la ejecucién del contrato.

2. Haberme conducido en todo momento, durante el procedimiento de seleccién, con honestidad,
probidad, veracidad e integridad y no haber cometido actos ilegales o de corrupcion, directa o
indirectamente o a través de mis socios, accionistas, participacionistas, integrantes de los
organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y
personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 de EL REGLAMENTO, asimismo me
comprometo a conducirme con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer
actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de mis socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes
legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 de EL
REGLAMENTO, durante la ejecucién del contrato.

3. Enlaejecucion del contrato me comprometo a: i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

47 Aprobada por la Ley N° 30225, modificada por el Decreto Legislativo N° 1341 y por el Decreto Legislativo N° 1444
(en adelante LA LEY).
48 Aprobado por el Decreto Supremo N° 344-2018-EF (en adelante EL REGLAMENTO).




