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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor

y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asf como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asl como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

» Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

» Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el anlqulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hash_la
fecha y hora seflalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en https://iwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEAC
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caréacter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

14. REGISTRO DE OFERTAS
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Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. EI postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segan la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este 0 su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segln los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectiia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederéa a solicitarle la confirmacion de la presentacién de la oferta para, de hacerse asl,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada seguln relaciéon de items, la presentacién de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

' Para mayor informacién sobre la nomativa de fimas y cerdificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob pe/web/firmas-digitales/firnar-y-certificados-digitales
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Los inregmnres de un consqmio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado ltem cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacién de ltems.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
mlmmq por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o0 empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitirdn mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su dltimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los

postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las

-,
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contrataciones 0 el comité de seleccidn, segun cofresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacidn, se procederd de conformidad con ko seflalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sotwra *Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrdnica’, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro

€
En caso que 1a documentacidn redna las condiclones fequeridas por 1as bases, ef érgano [ @ )
encangado de las contrataciones o el comité de seleccion, segan corresponda, otorga la buenal || A »
pro al postor que ocupd el primer lugar. £n caso que no reuna tales condiciones, procede a i« ik L,
descalficaria y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion R4 Pe o

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o0 el comitd de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segiin corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N* 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista /
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de laj
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun \g
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada Item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido. [

Importante

Una vez consentido e otorgamiento de la buena pro. el 6rgano encargado de Jas contrataciones
0 el &rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcidn realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64 6 del
articulo €4 del Reglamento

J
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

2.4. RECURSO DE APELACION

(lj\tlravés del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
el procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El "_Er’FU"SO de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su itular, cuando el valpr estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los pfocedimientqs de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan

ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante
e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones 0 el comité de
selecci6én, segun comesponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia

siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recogerla informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha

documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en Ja Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun

corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

o0 o contra los actos dictados con anterioridad

tra el otorgamiento de la buena pr
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién

el plazo es de ocho (8) dias habiles.
n posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra>ge
eclaratoria de desierto del procedimiento, se interpone

dentro de los cinco (5) dlas habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en

cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién con
a ella se interpone
otorgamiento de la
publica, en cuyo caso

La apelacion contra los actos dictados co
la declaracion de nulidad, cancelacion y d

),
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El Or_gano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun comresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

Importante

e FEn los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantla de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (
200,000.00), no corresponde presentar garantla de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de Items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto seflalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

9 y
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En caso se haya previsto en la seccién especlfica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de ',
realizacion automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de

. Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
est_ar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Comresponde a (a Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y

eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantfa, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar sila empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp./iwww.sbs qob pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los |

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantlas conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

)y
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3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dla
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeyal
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos

a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de COonNsorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al conlratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

y
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULOI
GENERALIDADES

— -

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL MILAGRO ~
FUERTE 24 DE JULIO - EL TABLAZO - TUMBES

Nombre EJERCITO DEL PERU
RUC N° 20131369124
Domicilio legal

Teléfono: : 975446906

Correo electronico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

brigadablindadacec@hotmail.com

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de suministro de alimentos
para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a Brigada Blindada, AF- 2023.

\

O

frem ég; DESCRIPCION DEL ARTICULO U/M CANTIDAD
1.1 | Aceite Vegetal Comestible Lt 488.00
1.2 | Arroz Pilado Supérior Kg 3.600.00
1.3 AzUcar Rubia Domestica Kg 1,320.00
1.4 Fideos Largos Kg 171.00
1.5 Harina de Trigo (Especial para Kg 1,200.00
Panificacién)
1.6 Hojuela de avena Kg 200.00
1.7 Arverja Partida Calidad Superior Kg 200.00
1.8 Frijol Castilla Calidad 2 Superior Kg 400.00
. 1.9 | Pallar Bebe Calidad Superior Kg 200.00
”EMSL-CVC';ERES :.1? ;mle;o ge Galiina Colidad Primera Eg gaég.gg
R al de Cocina (o] .
VIVERES FRESCOS 1.12 | Ajo Categoria Primera Kg 76.00
1.13 | Camote Amarillo Calidad Primera Kg 1.800.00
1.14 | Papa Canchan Calidad Primera Kg 2,271.25
1.15 | Col Crespa Calidad Primera Kg 294 00
1.16 | Limén Categoria | Kg 294.00
1.17 | Zapallo Macre Categoria Primera Kg 294 .00
1.18 | Manzana Delicia Categoria | Kg 1,771.00
1.19 | Naranja Valencia Categoria | Kg 1,771.00
1.20 | Plétano de seda Categoria | Kg 2.657.00
1.21 Palta Fuerte Categoria | Kg 57.00
ITEM ";g DESCRIPCION DEL ARTICULO u/M CANTIDAD
2.1 Filete de Tollo Refrigerado Kg 214300 |
02: ERODUCTOS 2.2 Menudencia de Pollo Refrigerada Kq 229 00
CARNICOS Y Pechuga Especial de Pollo T
PEsCADOS |23 | Refrigerada K9 2.571.00
2.4 Carne de Res fresco Corte Lomo Fino Kg 286.00

J
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25 Come de Porcino - Piema sin Piel con

_| Refrigetodo —
| hueso sin pota refrigeroda

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

la 9a Brigada Blindada N* 191 - 20231 DE-16 a 2(d). de fecha 18 de agosto 2023

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibno Financiero
del Presupuesto del Sector Pablico del afo fiscal en el cual se convoca el procedimento de

seleccion

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo con o

establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar en la oficina de Tesoreria de la 9a Brigada Blindada el costo de DIEZ con
00/100 soles (S/. 10.00) por reproduccién de base y luego con la boleta de pago solicitar la
reproduccién de bases en la oficina de adquisiciones de la 9a Brigada Blindada, sito Av. EL
EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES -~ EL MILAGRO - FUERTE 24 DE JULIO - EL TABLAZO
- TUMBES, en las fechas sefialadas en el cronograma en el horario de 0830 a 15.30 horas.

importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el COsto de su reproduccion

1.9. BASE LEGAL
- Ley de Presupuesto del Sector Pubkco para el Ao Fiscal AF-2023

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal AF-2023

- TUO de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado

-y
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- Decreto Legislativo N® 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N° 30225

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Pablica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocién de la Competitividad, - .
Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefa y del acceso al empleo decente, Ley MYPE, /2

aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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2

CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderd exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdn, el domicilio comin y I3
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorclp
asl como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

! Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace hitps //www gobiemodigital gob. pe/interoperabilidad/

N Q)
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En el caso de consorcios, cada int
comprometido a ejecutar las obligacion

egrante del consorcio que se hubiera
debe acreditar estos requisitos.

es vinculadas al objeto de la convocatoria

Importante

El monto total de la oferta o respecto del ltem al que se presenla al que se refiere el litera
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en soles.

2.2.2, Documentacién de presentacidn facultativa

Importante para la Entidad

e Si dy(ante_- la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV

previ._sta en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a)  Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de Ia Inversion en la Amazonia, deben presentar

la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advenehcia o o o R -

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, no
podréa exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites “Documentacién de presentacion obligatoria” y “"Documentacién de presentacién
facultativa”.

Importante para la Entidad

Esta disposicién solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de seleccién cuyo valor
estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Trédmite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la
garantia mediante depésito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 00-068-220165
Banco : BANCO DE LA NACION
N° CCP :  01806800006822016572

24. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

3 En caso de transferencia interbancaria.

@ y
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el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite quej(,
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y ).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 5. (Anexo N° 6)

h) Detalle (ze los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

« En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas (ltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verficado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas

en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantla de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepci6n también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguients enlace https: .gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

ok
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Importante

Sy ————————

Corresponde a la Entidad venficar que las garantias presentadas por el postor ganador de I
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceplacion y eventual

ejfecucidn, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perii aprobado mediante Decreto Supremo
N® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan vahdez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peri, salvo que se lrate do
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apastilla, en
Cuyo caso bastard con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Oficina del Sub Negociado de Contrataciones/

Seccidn Logistica/ 9a Brig Blin sito Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES — EL
MILAGRO - FUERTE 24 DE JULIO - EL TABLAZO - TUMBES.

T

Segln lo previsto en la Opinién N* 009-2016/DTN
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Adquisicidn de Suministro de alimentos Pora e persond de Ofciates, Técnicos y tuboficiales da ka 9a

CAPITULO N
ESPECIFICACIONES TEcrilf_As

DRMMA&(’RD&W.BNGIﬂCAC}ONE.S_lECMCAlPAMJ-A
CONTRATACION pimnmnatmn.reawmwgomums,
TECNICOS Y SUB OFICIALES 202)

L ESPECIMCACIONES TECWICAS
1. DENOMINACION DE LA COMTRATACKOM
Pt e plieerdc Al o peesoral de (Fcares Téercns y Sub (feaies de o L2
Pageds Dinasta

2 FINALIDAD PUBLICA

[ presete rocess busca martenes 8 la Entcdad abastecds (0N vivares secod y hevcos
-Mammme.ummu.dwdao«m
TMVMM_Mwuwmmu-quummuh
Brgada Bindada

3. ANTECEDENTES
La Cia Imt N* 211 —Bsw'znochnn:waasmmcmurg:Iuwtrm

e viveres secos y Fescos de prmera cabdad, de recente producadn y'o fabncacion.
mmuwﬂmenmmmnnhmuu
presertaciones sobotadas en s bases.

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION:
Suministro de alimenios para ef personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales.
5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS
5.1. Caracteristicas y Condiciones:
5.2. Caracteristicas técnicas
ITEM 1. VIVERES SECOS Y FRESCOS

ATRIBUTO _ ESPECIFICACIONES -
" DENOMINACION DEL BIEN 1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE I
' DENOMINACION TECNICA  ~ ACEITE VEGETAL COMESTIBLE [
| CODIGO T5015151300002528 T
CALIDAD: i - - ) .
" Cotor
Olor y Sabor

Matenal volatl @ 105°C Codex Stan 19-1881 (2019)

Impurezas insoiubies
Contenido de Jabon

Hierro (Fe)

Cobre (Cu)

Indice Aciso

Indhce de Percxo

' Contaminantes

" UNIDAD DE MEDIDA

CARACTERISTICAS

~ Cumpler con lo indicado en el numeral 1 pars
scefta refnado  segun comesponda  del
_ Apendice de la norma de la referencia

.Cw&wbnﬂmnﬂnwl“u’
_ norma de la referencia

Del bien El aceds Vegeta Comestitie, o
mezCia e 08 TES™os e estado iddneo para
e consumo humano, podrén  contenes
pequefas cartcades Oe ovos lipdos laes
como fosfartos o consttuyertes
rsaponficates y OB ACKOS Grasas Wnies
presentes o0 08 acstEs. Begun NAICAN 08
numeraes 1y 2 oe la noma Codex CXS 18-
1981 (2019;

El envase E evwase ge cotlers @
Producto Gele Ber MaE a NOcUo. $8ar Ire
ce sS@BNCas Que puedan ser ceddas 8
PrOdUCI0 @0 CONACIONes laed Que puecan

Norma del Codex pars

grasas ¥ acetes
comestibles no reguiados

por norman individu sies
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‘ | afectar su inocuidad y estar fabricado de
| manera que mantenga la calidad sanitario y

i composicién del producto durante toda su

\ vida tl, segun el ariculo 118 del
| “Reglamento sobre Vigilancia y Control
| Sanitario de Alimentos y

‘ Bebidas® aprobado mediante Decreto
| Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

3 Vida (til de 12 meses desde la fecha de |

[oins azpic; produccién. 1
PESO NETO Balde 20 Lts resistente a la manipulacién, transporte almacenamiento y
| distribucién. -
CANTIDAD | 488.000 KG
DENOMINACIéN DEL BIEN | 1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR
| DENOMINACION TECNICA | ARROZ ELABORADO GRADO 2 -

SUPERIOR
cobico | 5022110800133490 ]
DESCRIPCION El amoz pilado Superior es el grano

descascarado procedente de cualquier
cultivar de |a especie Oryza sativa L. del que
se han eliminado, parcial o totaimente, por
elaboracién, el salvado y el germen.

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y
apropiado para el consumo humano, segun
indica el numeral 51.1 de la NTP

. 205.011:2021.

CALIDAD: N o

Requisitos  Generales y | El amoz pilado debe: - Estar exento de
especificos sabores y olores extrafios. - Estar exento de

suciedad (impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que representen
un peligro para la salud humana. - No debe
contener insectos vivos, muertos o en
cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios. - Estar
exento de fielén y polvillo

Clase y Longitud La clase se debe asignar cuando por lo
menoas el 80% de los granos (en masa), estan
dentro de los limites de la clase
correspondiente, y no mas del 20% (en
masa), son mezcla con cultivares de clases
contrastantes.

De acuerdo a la longitud del grano, el amoz | NTP 205.011:2021 ARROZ
pilado superior puede ser clasificado en las | Aoz elaborado.
siguientes clases: Requisitos. 3* Edicién.
- Largo
- Mediano
- Corto
| Contenido de Humedad | Maximo 14%
Grado (tolerancias) | Méximo 0.5 %
|_Granos rojos | Méximo 4%
Granos tizosos totales Méaximo 10%
Granos 5 tizosos parciales | Méximo 0.5%
| Granos ; daiados Méximo 5.0 %
| Mezcla varietal contrastante | Maximo 0.25% o
Materia extraia (se considera |
solo materia extrafia orgénica.
, No se permite la presencia de | Maximo 15%
materiales extrafias
inorgénicas) |
Kilogramo = o
| UNIDADDEMEDIDA |
CARACTERISTICAS El envase: El envase que contiene e
| producto debe ser de material inocuo, estar
L libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan

/
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PESO NETO
INOOUIDAD

CANTIDAD B »
DENOMINACION DEL BIEN

DENOMINACION TECNICA
" CODIGO

CALIDAD:
Color, sabor, olor
Aspecto

" Polarizacién a 20°C, “Z
Humedad % m/m
Cenizas conducmetricas
% mim
Color 8 420 nm, Ul
Azucares reductores, % n'm

Sustanclas Insolubles
(Sedimentos) mg/kg.

" Factor de seguridad

"INOCUIDAD

"UNIDAD DE MEDIDA

CARACTERISTICAS

fjército del Pend - Unidod Operativa 0809
subasta Inversa Blectrénica N 004-2023-£P/U0 0509-1
, AdQquisicidn de Suministro de afmentos para el perntonal de Oficiofes.

 5018150900278002

Tacnicos y Suboficiates de ka ?a

ety sy mawudiad § mle tyir vty Ae
maoar s g mactegs 8 caidad satece y
corapearvin AY pradate drwde bris b
vida M aepin el atoue LAL I
Pega=wts wive Vigaws y Cortod
Lantnm da Almarts y Patnion’ myobad:
mednte Decrots Suprema N' 007 9054 y
[ R L]

Vida 8l 8 mesea desde la fecha de

produc odn

8 xas !

Curmp's ¢on 08 rezstton oo shed s por @ >ire

Dreccéda Genersi do Sehud ambentsl e Viglenaa ¥ Cortd

Inocudad Almentara - DIGESA storded Sevtern de Aimentos y

nac O comOeterte Bandas Aprohado
madants Decreto Supremo
N 00788 SA, "
modficacones y regu acdn
| complementara

3800000 KG T
1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

TAZUCAR RUEIA DOMESTICA

" Cumplr con lo mdicado en o numeral 5.1 de
laNTP delareferenca B |

" Cumpir con lo Indicado en los numerales 52

, de ia NTP de |a referenca

NTP 207 007 2015

AZUCAR
Cumplir con lo indicado en la tabla 2 del Azicar Rubia. Requisitos

numeral 6 1 de ia NTP de la referencia.

Cumplir con o indicado en o numeral 4 2 de | [
la NTP de la referencia + §
Cumplir con los reqursitos establecidos porla  Reglamento sobre |
Dreccién General de Salud ambiertal e Viglancia y Control |
Inocuidad Alimentaria - DIGESA autondad Sanitano de Alimentos y |
naconal competents | Bebidas Aprobado |
mediante Decreto Supremo |
N° 007-98-SA, sus |
modificaciones y regulacidn |
— | complemaentaria _ -
. KILOGRAMO B 1 !
Del bien: B Azucar Rubia Domestica, deberd
tener color amariio pardo, sabor y olor
caracteristico, no deberd presentar insectos,
arena. Lerra U olras mpurezas que indiquen
manpuactn defectucsa del producto 8g lo
indica & numeral 5 de la NTP 207 007:2015.
El envase E| erwase que contiena e
producto debe ser matenal nocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones lales que puedan
afectar su nocudad y estar fabncado de
manera que mantenga la caldad santano vg
el art 118 dei DS N° 007-88-SA
La presentacon en boisa de papel de dos y
tes plegos de 50 kg ressitents a la
_manpuacon ranspote. smacenamiento y
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[ distribucién, N

[ n o Vida util 1 afo desde la fecha de produccién | = =
| FORMA DE PRESENTACION | BOLSA X 50 KG ) . —

CANTIDAD 1320000KG I
| DENOMINACION DELBIEN | 1.4 FIDEOSLARGOS
L DENOMINACION TECNICA | PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO B
| copico | 5019290200389780 ) SE——
|CALIDAD ) =
| Humedad

| Maximo 14,0 g/100g (Se lolera una unidad
‘més del valor indicado coma maximo)

| Acidez titulable (se expresara

NTP 206.010:2016
| como porcentaje de acido | Maximo 0,46% de acido lactico (se tolera 10 | PASTAS
| Mctico y sobre la base de % sobre el valor maximo indicado) O FIDEOS PARA
|_14g100g de humedad) CONSUMO
(Color | Caracteristico HUMANGO. Requisitos, 2°*
| Sabor y olor Caracteristico al producto, Libre de sabores y Edicién
j olores indeseables como agrio, amargo y
L rancio.
| INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos porla | Reglamento sobre
\

Direccién General de Salud Ambiental e | Vigilancia y  Control

Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Sanitarioc de Alimentos y

nacional competente. Bebidas, aprobado

| | mediante Decreto Supremo
| N° 007-98-SA, sus

’ modificatorias y regulacién

S __| complementaria.

| UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO

‘ CARACTERISTICAS Del bien: Los fideos largos deben estar libres

i de suciedad (impurezas de origen animal,

incluidos insectos muertos o vivos o en
cualquiera de sus estadios) de tal manera
Que no presenten un peligro para la salud
| humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la
\ NTP 206.010:2016.

| Los fideos largos deben ser elaborados con
| harina fortificada, segin lo indicado en el
1 articulo § del Reglamento de la Ley N* 28314

“Ley que dispone la fortificacién de harinas
con

|
‘ micronutrientes”, aprobado mediante Decreto
L Supremo 012-2006-SA.
| Es la pasta ofideo fabricado a base de harina
| de tigo, tipo Napoles (pasta obtenida
mediante proceso de moldeado mediante
boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante
proceso
de laminado) de tamafo y forma variable, con
© sin hueco, de seccién redonda, ovalada,
rectangular u otros, y cuyo contenide de
humedad es igual o menor a 14 /100 g. Su
| dimensién fundamental es la longitud.
CANTDAD ~ —  "T171.000 KG o
_UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO L. i
| DENOMINACION DEL BIEN 1.5 HARINA DE TRIGO
DENOMINACION TECNICA | HARINA DE TRIGO

coDIGO _['s022110200002841 |
[ CALIDAD:

| Requisitos fisico quimicos | Cumplir con lo establecido en el numeral |
l 6.2.1 para el tipo especial de laNTP dela | NTP 205.064:2015
referencia B (revisada el 2020) TRIGO.
Requisitos fisico sensorial Cumplir con lo establecido en el numeral | Harina de trigo para

6.2.2 de laNTP de |a referencia | consumo humano,
Cumplir con lo establecido en el numeral 7 de | Requisitos. 1° edicién
laNTP delareferencia I R
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 dal | Reglamento de la Ley que
documentode lareferencia | dispone la | fortificacién de

| Aditivos alimentarios

E"HICRONTJTﬁIENTEé ]

J
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| harinay con
micronutrantes Ley N
20304, aprotmdo med.ante
Decreto Suprema N 012.
| | 2008 SA
INOCUIDAD Cumplir con los requistos establecidos por la | Reglaments sotre
Dreccidn General de Sahid Ambiertal e | Viglanas y  Cortral
Inccurdad Anmentana ~ DIGESA. autondad | Santano de Aimentos y
naconal competente Betndes aprobado
madiante Decreto Suprema
N 007-98-SA, s
modficatoras y normas
| complemaentarias

UNIDAD DE MEDIDA

_ KILOGRAMO
CARACTERISTICAS i

Del bien' La harna de tngo debera cortener
los nutientes que establezcan las normas
vigertes. La harina de tigo deberd estar
exenta de sucedad impurezas de ongen
animal, incluidos insectos muertos o vivos o
en cualquiera de sus estadios) en cantidades
que puedan representar un peligro para la
salud humana. No se debera obtener a partir
de granos fermentades o a partir de granos |
descompuestos como consecuencia del |
ataque de hongos, roedores o insectos,
segun numeral 8.1 de la NTP 205.064:2015
(revrsada el 2020).
Debe tener |as siguientes caracteristicas:

- Humedad maxima: 15%

- Cenizas maximo: 0.64%

- Acidez méaxima: 0.10%

_CANTIDAD _ 1,200,000 KG - L
_ DENOMINACION DEL BIEN 1.6 HOJUELA DE AVENA _
. DENOMINACION TECNICA | HOJUELAS DE AVENA T o
| CODIGO . 5022110100002693 R
CARACTERISTICAS Del bien: Las hojuelas de avena es el
producto obtenido de granos de avena
(avena, sativa, previamente limpiados,
secados, estabilizado, descascarados |
| cortados transversalmente o no pre cocidos o |
no y que han sido aplastados para forma de [
hojuelas, escamas o copos, pudiendo o no |
estar agregado de sustancias nutritivas u ‘ |
otros ingredientes permitidos. | |
Las hojuelas de avena deberén provenir de |

granos de avena enteros, limpics, sanos, | 1
libres de infestacién por insectos y de | |
| cualquier otra materia extrata objetable; por | |
lo que deberan cumplir con los requisitos |
esiablecidos en la NTP 2050331982 |
(Revisada el 2016). Las hojuelas de ]
avena deberén ser preparadas, procesadas y \
envasadas bajo condiciones higiénico- ‘ [
sanitarias ‘ !
acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y |
otros codigos de préacticas recomendados por
el Codex
que sean pertinentes para este \
segun los numerales 51 y 52 de la NTP
205.050:2014
y su enmienda ENM1:2016
- Humedad no mayor de 12.0%
- Proteina: minimo 10 5%
- Calidad: pnmera
_ - Sabor y clor las hojuelas de avena tendran
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un color cremoso, brilante y uniforme,
poseerdn un sabor y olor neturel, por lo que
estardn  libres de sabores y olores |
indessables como agrio, amargo, rancio y ‘l
| Mmohoso |
El envase Las hojusias de avena deberdn |
snvasarse en bolsa de polietieno bilaminado |
de 10 kg qua salvaguarden las cualidades |

higénicas, nutritvas, lecnoldgicas y
organoiépbcas (sensonales) del producio. |
Los recipientes, inclusive e material de [
envasado, deberdn ser fabricados con |
sustancias que sean inocuas y de acuerdo al | [
. Uso que se destina ) ) |
Requisitos fisicos: Cumplir con lo establecido en e numeral 6.1
« Tamafo de particulas (hojuela de avena nomal en o que
:Matenasextafias | corresponde) de la NTP de la referencia NTP 205 050 2014
Requis tos fisicoquimicos Cumpir con Io establecido en ef numeral 62 |  HOJUELAS DE AVENA.
b | GelaNTPdelareferenca _| Requisitos y métodos de |
Requisitos sensoriales Cumplir con lo establecido en el numeral 6.4 |  ensaya y su enmienda
e delaNTPdelareferenca | ENM1.2016.
Factor de seguridad | Cumplir con lo indcado en el numeral 4.2 de
— la NTP de |a referencia
_UNIDADDE MEDIDA | KILOGRAMO . I
. FORMA DE PRESENTACION | Boisa x 10 KGS__ |
INOCUIDAD Cumplir con los requistos establecidos por la | Reglamento sobre |
f Direccién General de Salud ambiental e | Vigilancia y  Control
| Inocuidad Alimentaria - DIGESA autoridad | Sanitario de Alimentos y |
nacional competente. Bebidas Aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, sus
modificaciones y regulacién |
I o complementaria
_CANTIDAD | 200.000 KG
| DENOMINACION DELBIEN | 1.7 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2
Lo SUPERIOR _ - .
| DENOMINACION TECN | ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2
_— - SUPERIOR
cobico 5042400300330410
| Requisitos Generales Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de
| la NTP de |a referencia NTP 205.025:2014
Contenido de humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2 | (revisada
L de la NTP de |a referencia el 2019) LEGUMINOSAS.
Grado de calidad Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2y | Arveja partida. Requisitos.
| la tolerancia establecida en Ia tabla 1 para el | 2°
| grado de calidad 1 Extra de la NTP de la | Edicién
[ referencia |
| Factor de seguridad Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de ‘
b o la NTP de |a referencia - |
"UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO - j
| CARACTERISTICAS Del bien: La arveja partida calidad 2 - |
superior deberd ser inocua y apta para el |
consumo humano, exenta de sabores y |
olores extrafios, de insectos vivos, muertos o \
| en cualquiera de sus estadios y exenta de ‘
| materias  extrafas  inorganicas  que !
| representen un peligro para la salud humana.
| Cada lote debera estar conformado por una [
| misma variedad (mismo color, forma y otras |
[ | caracteristicas varietales), segin indica el
| numeral 51 de la NTP 2050252014 |
o | (revisada el 2013) o ) o ) )
"INOCUIDAD | Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de inocuidad |

| Nacional de Sanidad Agraria — SENASA
| autondad nacional competentes

|
S—

| mediante Decreto Supremo |
N° 004-2011-AG _y sus |

Agroalimentaria aprobado

A
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T [ modificatorias ]

T . W— m“énmﬁ*zi" T B
1.8 FRIJOL CAST

DENOMINACION DEL BIEN | sueemioR - |

DENOMINACION TECNICA FRIJOL CASTILLAGRADO CALIDAD 2~ |

-~ | SUPERIOR ] —

_CoDIGO ) |, 5042180100329912 JF e o o ]

CARACTERISTICAS Del bien: El frjol castilla calidad 2 - superior j
se comercializard en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de
calidad e higiénicas, asegurando que el |
mismo no sea alterado, contaminado, |
adulterado o manipulado en condiciones no ‘
sanitarias que representen un peligro para la |
salud, segun indica el ultimo parrafo del |
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su ‘

o ) . Corrigenda Técnica.

Uniformidad T Cumplir en lo indicado con el numeral 6.1y | NTP 205.015:2015
tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior | LEGUMINOSAS. Frijol
de la NTP de la referencia) Requisitos. 3" Edicién, y su |

Comigenda Técnica NTP

205.015:2015/COR 1:2016

CORRIGENDA 1.

LEGUMINOSAS. Frijol.
= . Requisitos. 1*Edicién |
| Humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2. de |
L la NTP de la referencia !

Sanidad y aspectos Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y
tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior

) _ de la NTP de la referencia)

INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de inocuidad |
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | Agroalimentaria aprobada |
autoridad nacional competente. mediante Decreto Supremo

N* 004-2011- AG y sus
1 ] - modificatorias. |
| UNIDADDE MEDIDA | KILOGRAMO _ I - .
| CANTIDAD - Mmook 't - |
_ DENOMINACION DEL BIEN | 1.0 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR | -
| DENOMINACION TECNICA PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR ]
coDIGO | 5042182700342323 [ ]

CARACTERISTICAS Del blen: Pallar bebe superior debera ser | T ,

"REQUISITOS GENERALES  Cumplir con lo indicada en el numeral 6.1 de |

UNIFORMIDAD
CONTENIDO DE HUMEDAD

SANIDAD Y ASPECTO

INOCUIDAD

UNIDAD DE MEDIDA
CANTIDAD

inocuo y apropiado para el consumo humano, |
exentos de sabores y olores extrafos y de |
insectos vivos, muertos o en cualquiera de i
sus estadios, no deberdn presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en cantidades |
que represente un peligro para la salud
humana; segun indican los numerales 6.1 de
la NTP 2050192015

| la NTP de lareferencia |
Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2 1

. de la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el numeral 6.22 |

_ de la NTP de |a referencia .
Cumplir con lo indicado en el numeral 6 2.3y |
la tolerancia para el grado de calidad supenor
establecida en la tabla 1 de la NTP de la

_ referencia
Cumplir con lo establecido por & Servicio |
Nacional de Samdad Agrana - SENASA
autondad nacional competente.

| N 044-2011-AG y sus

. KILOGRAMO !
_ 171000 KG 1

_— — |

NTP 2050192015
LEGUMINOSAS Pallar,
Requistos. 2* Edicion

Reglamento de Inocudad |
agroalimentana aprobado
mediants Decreto Supremo

modfic atorias
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Ejército del Pert - Unidad Operativa 0809
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9quisicfén de Suministro de alimentos para el personal de Oficiates, Técnicos y Suboficiales de la 9a
Brigada Blindada, AF-2023.

\

| Caracteristica de calidad:
| Cascara
| Camara de aire

DENOMINACION DEL BIEN

. DENOMINACION TECNICA

CO0IGO

 CARACTERISTICAS

____ _CALIDAD:
Requisitos sensoriales (color,

Requisitos fisicos

Tamafo

Yema
_ Clara

[ 110 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD

PRIMERA

HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA |

501318120034213)

Del bien: EI huevo de gallina calidad primera F
| debe presentar color blance o pardo en sus

dterentes
tonalidades. olor carsctaristico y libre de
| olores desagradables, sabor caracleristico,
las  caracteristicas de un huevo apto
| contemplan cascara lbre de roturss y
| quiaduras, sin cuerpos exirafos ni manchas |
que alteren |a apanencia, limpios y secos, la |
yema deberd tener forma casi esfénca de |
contomo higeraments defindo, ubicacidn |
céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los [
huevos destinados al consumo humano |
| directo no deben estar incubadcs o presentar |
| @mbnén visible, segun los numerales 5.1, 52
y S4.1dela NTP 011.219:2015.
El huevo de gallina calidad primera, de
acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamados,
segun indica el numeral 6.1 del a NTP |
; 011.219:2015. ;
Tamafo: Mediano .
—

Peso:5555-625¢g

T Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.
_sabor,olor) de la NTP de la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de
(JaNTPdelareferencia. |
Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1. y

la tabla 2- de la NTP de la referencia. Segin |

| eltamafio a contratar,. "i

Cumplir con lo indicado en el numeral 62y |
| la tabla 3 para calidad de la NTP de la
| referencia.

NTP 011.2192015
HUEVOS.
Huevos de gallina.
Requisitos |
y clasificacion. 2a Edicion |

INOCUIDAD

| Cumplir con lo establecido por el Servcio |
Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, |
| autoridad nacional competente. |

UNIDAD DE MEDIDA_
" CANTIDAD -
DENOMINACION DEL BIEN

" DENOMINACION TECNICA

| SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE |

1688000KG 1
1.11 SAL DE COCINA -

| COCINA

| ¥ sus modificatorias. )

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto |
Supremo N° 004-2011- AG

"COoDIGO
" CARACTERISTICAS

| 5017155000003453

| Delben: La sal de cocina debe presentarse |

bayo la forma de cristales blancos agrupados
y unidos. La granulacién debe ser uniforme,
segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP |
2090152008. La sal de cocina podré
contener adtivos almentancs, segun o
indicado en la legsiacién nacional vigerts,
segun se indica en ¢l numeral 7.2 de la NTP
209.015:2006.
Es la sal yodada y fluorada de venta directa
para consumo humano, de granulometria
grosera. con o sin adicidn de anthumectantes
_ Y que cumple con requistos de caidad e

S
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i ' i ftiva 0809
Ejército del Pery - Unidad Opera
Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1 Aeldes de o 95
ilét;on:i'siz:g;?eawawmo de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Subofi

Brigada Blindada, AF-2023,

| inocuidad, ) | f
_ CALIDAD _ } S
Requisitos sensorales | |
'::'C“’ Granulosos y libre de sustancias extrafias i
. Visibles ) | '
Color 1 Blaneeréiﬁ__ B o j
Olor _ . Inodoro |
Sabor . Salado caracteristico |
. Requisitos fisico quimicos o
Tamato — [ ] |
1. Humedad Méximo 0.5% f
2. Pueza - Minimo 89,1% |

|

o —

3. Granulometria: debe pasar |« Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10): Minimo |
5%

[

< | |

* Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80): Maximo | J
30% [

—

4. Sustancias | Méximo 1,0% '
Impermeabilizantes totales |

|
|
agregadas | NTP 209.015:2006 SAL |
|

PARA CONSUMO l‘
5. impurezas | HUMANO. 2* Edicién. |
"~ Impurezas insoiubies en agua | Maximo 0,15% ' i

. - Sulfato (SO4) | Maximo 0,4%

|
'.‘aaﬁcﬁ)\“m%\_\—j
Tm:g;a;,mam\gmﬁmo_oz%\\—j

"+ Arsénico (As) —mgx’
- Mercurio (Hg) " Maximo 0,1 mgiKg !

s

2
)

\ W

- N

)
N

I3

[~ Herro (Fe) "—“ﬁms_h\_‘ﬁ

oo e

- Materias nitrogenadas | Exenta ' t:ss CONTAMINA';LESAZ

- Borates = —— ‘E@Th“i I —— PRESENTES EN Los

| B ) ] o ALIMENTOS Y PIENSOS
- Plomo (Pb) Maximo 10mgkg |

Yodo (en forma de yodato de 30-4Oppm(omgmgdi'm) o
| potasio) 1

Fidor (en forma de fluoruro de 200 ppm (0 mg'Kg de sal)

sodic o sy equivalente en

cualesquiera de las sales de flior

autorizadas a usar)

INOCUIDAD Cumplir con lo establecido T
' Por el Servicio | Re lament wdad
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, Agiumu?: :‘mObada ‘
autondad nacional Ccompetenta. | mediants Decreto s':p, { l
emo |
N* 004-2011. Ag Y sus |
i , modificatonas |
UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO { |

| = ' ——— ' ' Escaneado con CamScanner
— =
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Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
\;/Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la ?a

Brigada Blindada, AF-2023.

—

[ CANTIDAD
| DENOMINACION DEL BIEN

DENOMINACION TECNICA
CODIGO

CARACTERISTICAS

Requisitos generales

| 260.000 KG N
]‘ 1.12 AJO CATEGORIA PRIMERA _

4 AJO CATEGORIA PRIMERA
5042381000330382

? El ajo categoria primera, deberd ser entero,

| compacto y bien formado, de consistencia
| firme, exentos de pudriciones o dafios fisicos
| (heridas y rajaduras), de materia extrafia
(tierra, piedra, arena u otro material extrafio
| objetable), de plagas (hongos, insectos,
| &caros, nematodos, entre otros ), de humedad
externa (salvo la condensacién consiguiente
I a su remocion de una camara frigor(fica), de
l cualquier olor, color o sabor no caracteristico
| que afecte la calidad del producto; los lotes
! de ajo deberan estar conformados por bulbos
de la forma tipica de la vaniedad, compactos
y consttuidos por dientes ovoides, carnosos,
estar completos, secos o curados, cubiertos
con sus propias hojas envolventes secas y
sin signos de desecacién, cada lote de ajo
deber4 estar
conformado por una misma variedad, segun
lo indica el numeral 5.1 de la NTP
| 011.101:2015 (revisada el 2021).

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.
de la NTP de |a referencia

NTP 011.101:2015

Categoria, sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 y
tabla 1 de la NTP de la referencia para Ajo
Categoria Primera.

(revisada el 2021)
Requisitos. 2° Edicién

-
|

Clasificacién

INOCUIDAD

—_

1 5.3.1.1 de la NTP de |a referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral

| Cumplir con la establecida por el Servicia
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente.

Reglamenta de inocuidad
Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG y sus
madificatorias.

CANTIDAD

76.000 KG

—

DENOMINACION DEL BIEN

113 CAMOTE AMARILLO CALIDAD
PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Cédigo

504064 1500389876

CARACTERISTICAS

El camote es la ralz comestible proveniente
del género y especie lpomoea batatas L. de
la familia de las Convolvulaceas, en estado
fresco y destinada para el consumo humano.
Calibre Primera

_Peso Untario

| Kilo

UNIFORMIDAD

Cada lote de camote amarillo debe estar
conformado por una misma variedad (es

decir, color, forma y piel).

ALTERACIONES Y
SUSTANCIAS EXTRANAS

| Exento de:

| - Humedad extema anormal (mojado).

| = Olores y sabores extrafios.

| - Impurezas y materias extraiias visibles
(horrlerodm etc.).

NTP 011.120:1992

TAMANO

SANIDAD Y ASPECTO

1 Calibre de 80 mm a 100 mm Se aceptara por
unidad de envase, un méaximo de 15% en

» peso del producto de tamafio diferente al

‘ nlnblﬂ:ldo
Dupvondlmlontn de la piel |

0%

ﬁﬁ:w. el 2012

RCULOS
S. Camote amarillo.
Requisitos. 1* Edicién

Cortes, cicatrices,
magulladuras, grietas,

Maximo 2%

J
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/¢ | & Eército del Pers - Unidad Operafiva 0809 N\
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-
/Adqu'rsicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigoda Blindoda, AF-2023.

INOCUIDAD

CANTIOAD
DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

Cédgo

CARACTERISTICAS

Peso Untano
UNIFORMIDAD

SANIDAD Y ASPECTO 7

TAMARO

| Pudrcstn humeda ‘ )
Portr e vrsa grerine | Mivero %
(dstoe cmmados por
meactog) ]
CMercing vaetaies Mbsrn 2%

Cumpie con lo estebiecido por of Servico F-;hwu 4. ha w!d
Nezionsl & Sonded Apie - SEMAGA mobomh me
sutordad nacional competete | M 2011-AG g e

| modiicator e |

1A 009 kG

_ L.AAPAPA CANCHAN CALIDAD PRIME RA

. PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
| BO40ST0700129921

L8 papa es un hubérculo harnoso comaestibie producida por plartas de un
géneco de la famiia de las solandcens De acuerdo a su tamala (4 paos
Canchin cahdad prmers 1o clasficard en o sguiertes calibres sagun of
numeral 52 de la NTP 011112 2018

. Calbre Prmena
. Kilo

Cumplr con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia para la

| vanedad Canchan.
Cu'nplw con Io indicado en el numeral | g&f%'ﬂii'l\'l:lz).gs' :APA v

apa
_ 5.3 de la NTP de la referencia. Def: y requisitos ¥
" Cumplr con lo indicado en el numeral | Edicién
5.2 de la NTP de la referancia, segin el
calibe de Papa Canchan calidad | \
__primera a contratar.
Cumplir con los requisitos s establecidos | Rig!tnomu sobre Viglancia y
por la Direccién General de Salud | Control Sanitario de Aimentos y
ambental e Inocuidad Alimentaria - Bebidas Aprobado mediante
DIGESA autonidad nacional Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, sus modificaciones.

DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA
CoDIGO

CARACTERISTICAS

I

I

competents. |
1,994 914 KG - ) g
. 1.15COL CRESPA CALIDAD PRIMERA }
1

l

\

|

|

\

|

| COL CRESPA CALIDAD PRIMERA -
socmzm 00330388

"La cdl (sinénimo de repoliol) crespa calidad |
primera deberd presentarse limpia y fresca, |
pertenecerd al mismo cultivar y deberd tener
un grado de madurez comercial que le |
permita soportar el manipuleo, transporte y
conservacidn en buenas condiciones, segin
indica e numeral 311 de la NTP
011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamafo, la col crespa calidad
primera presentard la siguiente clasificacién

la NTP DH 108:1974 (revisada el 2018)y su |
Ta:ma Tnmaﬁo B

PRESENTACION
COLOR
FORMA

|
|
segun indica ol numeral 3.1.5y la Tabla 2 de |
\
|
{
|

Cumplir con lo indicado en ol numeral 3.1.1 | NTP 011.108 1974

. de la NTP de la referencia | (revisada el 2018)

CONSISTENCIA
* TAMARO Y LONGITUD DEL
TOCON

UNIDAD DE MEDIDA
INOCUIDAD

" Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2
, de la NTP de la referencia

! Cumplir con lo indicado en e numeral 3.1.3
de la NTP de la referencia

Cumpiir con lo indicado en los numerales
3.14 para la cahidad primera, de la NTP de
la referenca

" Cumplir con lo indicado en ios numerales

JlSyS!Yuwndmfnmqamd-
_aNTPdelareferencia

Knogamo
kacmbwoodopadlwm
nacional de sandad Agrana - SENASA,

HORTALIZAS, Col Crespa.
| 1*Edicién y su Comgenda
| Técnica NTP 011.108. 1974
. (revisada el 2018yCT
1:2019 HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA

| TECNICA 1. 1* Edicion

Reglamento de mocudad |
Agroal mentaria aprobado
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CANTIDAD
DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

CODIGO =

CARACTERISTICAS

autoridad nacional competents
| 204.000 KG )
1.16 LIMON CATEGORIA | ‘

| entero, ser de consistencia firme,
| (excluirse los afectados por podredumbre o

| LIMON SUTIL CATEGORIA |

5030420200331450
Del blen: El limén categoria | deberd estar |
sano |

deterioro que impida su consumo) y limpio;
précticamente exento de cualquier
materia extrada visible, de plagas (que |

| afecten aspecto general), de dafos causados |

por plagas, por bajas temperaturas, exentode |
humedad (salvo condensacién consiguiente a ;
su remocién de una camara frigorifica), de
cualquier olor y /o sabor extrafio, segun indica
el numeral 5.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categorfa | deberd haberse l
recolectado cuidadesamente, haber |
alcanzado un grado I
apropiado de desarrollo y madurez de
acuerdo con los criterios peculiares de la
variedad y |a zona

en que se producen. El desarrollo y condicién
de los limones deberdn ser tales que les
permitan soportar el transporte y |la
manipulacién, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segun indica el numeral
5.1.1 de laNTP 011.006:2005.

Calibre C

mediarte Decreto Supremo |
N'004-2011-AG  y  sus |
modfficatorias

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1.
de la NTP de la referencia

CATEGORIA

CALIBRE (TAMANO)

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2y |
7.1.2 para Limén Categorfa | de la NTP de
la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 6 y
7.2. para Limén Categoria | de la NTP de la
referencia

HOMOGENIEDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1
de la NTP de la referencia.

NTP 011.006:2005

FRUTAS.

Limén Sutil. Requisitos. 4°
Edicién

INOCUIDAD

—PRECIO UNITARIO
- CANTIDAD
“DENOMINACION DEL BIEN |
| DENOMINACION TECNICA |
~_ CODIGO

o | Kulogmmo

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria -SENASA,
autoridad nacional competente1.

—

‘modificatorias

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
Nﬂ

004-2011-AG sus

y

294.000 K

RAL ZAPAIIUIIACRECATEGORIKPRIMERArf* )

| ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

| 5040672300330398

CARACTERISTICAS

I
— “

Presentacién y Sanidad

Del bien: Los zapallos macre categoria
primera deberan presentarse maduros,
limpios, frescos, enteros y sanos,
pertenecerdn al mismo cultivar y deberan
tener ol grado de madurez comercial que les |
permita  soportar adecuadamente el
manipuleo, transporte y conservacién en
buenas condciones, un indica el numeral
5.1.1de laNTP 011.114:2015. |
Los zapallos macre categoria primera tendran
como minimo un peso de 25 kg, segun indica
la Tabla 1 de laNTP 011.114:2015

Cumplir con lo indicado en los numerales

| 5.1.1,5.4.1y 5.4 1y tabla 1(para la categoria |
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Ejército del Pery - Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UQ 0809-1 ) .
Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la $a

Brigada Blindada, AF-2023.

| pimero) de la NTP de la referencia [ ’

|} |
| MADUREZ | Cumplir con la Indicado an el numeral 62y |
= Dureza de cAscara | tabla 1 (para la categorla primero) de la NTP | NTP 011.114:2015 [
+ Color de céscara de Ia referencia | HORTALIZAS Zspailo |
- Textura de pulpa 1 macre. 2* Edicién
= Color de pulpa |
TAMARO Cumplir con lo indicado en |a tablai (para la I [
~ DEFECTOS | categorfa primero) de la NTP de la referencia | |
PRECIO UNITARIO | Kilogramo |

[ [ Reglamento de inocuidad |
Cumplir con lo establecido por el servicio | Agroalimentaria aprobado |

INOCUIDAD | nacional de sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
| autoridad nacional competente. | N°004-2011-AG  y sus
| i | modificatorias
_____CANTIDAD | 294.000KG o J i B
_DENOMINACION DEL BIEN | 1.18 MANZANA DELICIA CATEGORIAT | -
DENOMINACION TECNICA | MANZANA B N 1 : 1
CODIGO | bosots7200330421 | ]

La manzana Delicia categoria | deberd estar |
entera, sana, sin podredumbre u otras
alteraciones que impidan su consumo,
limpias, exentas de materias extrafias
visibles, olores y sabores extraiios, plagas,
magulladuras profundas, humedad anommal
exterior; ademas se encontrard en un estado
y fase de desarrollo que le permita continuar
el proceso de maduracién y alcanzar el grado
de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte,
manipulacién y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino,
seglin indica el numeral 51 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019)

La manzana Delicia categoria |, debera ser
de buena calidad y presentard las
caractersticas de forma, desamollo y color
propias de la variedad y la pulpa no habrd
sufrido ningin deterioro; no obstante, podra
presentar algunos defectos leves, segun
indica en el numeral 53.2 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019).
Lamanzana Delicia categoria | se clasifica de
acuerdo a los siguientes calibres,
| determinados por el didmetro maximo de la
seccion ecuatorial, segin indica el numeral
5.4.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el
| 2019):
CALIBREB

REQUISITOS GENERALES | G JJFon o indicads en el Aumeral 5.1 de | NTP 011.002:2014

T Cumplir con lo indicada en of numera 5.2,1. (revisada

INDICE DE MADUREZ g'ﬂp{"ﬁ‘?' .,'?:¢2$J rumeralSZ.1. | o12019) FRUTAS
 cooracoN | GUTRIEE%, P ncjcado an el numeral 27| ERESCAS. Manzana.
I T Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3.2y |

CARACTERISTICAS

J

CATEGORIA DE CALIDAD las tolerancias para (a categona | indicadas |
. ;.":"""llmoril Sg&hadNTPd:‘Ia rohr:nga‘,r‘
| Cumplir con lo indicado en el numeral 5.4.1 |
TAMARO do Ia NTP de la referencia, segun el tamafio |
| acontratar. |
[ PRECIO UNITARIO Kilogramo T —
T Reglamento 8¢ —HocTda
INOCUIDAD | R i Bt 8~ Lo A;%::F":'"%"" proads |
raria — ) ‘
sutoridad nacional competente. | F?’ooﬁﬁﬂfi'c?" ywn:..:
— IS - = - - ] catori
CANTIDAD 11,543.000KG T -
" DENOMINACION DEL BIEN | 1.19 NARANJAVALENCIA CATEGORAT

I N JON TECNICA | NARANJA —DEL T
DENC{MINACION TsmrqA CATEGORIA | GRUPO  BLANCAS
[ copigo | 5030504300331439 |
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CARACTERISTICAS

Peso Unitario
CALIDAD

" Las naranyas Valencia categoria | deberdn |
estar enterse, sanas (e excluye a los

productos con  podredumbre u  otras
tlteraciones que hagan improplo  su
consumo), practcaments  exertas  de

maguiiaduras y'o amphas ceatrizaciones
(por cortes en la chscara) de plages, exentas
de dafos causados por  plagas  y
erfermedades que afecten la  puipa.
practcaments sxentos de daflos causados
por quemaduras de sol. heladas y/o bajas
temperatras impias, de matenas extrafas
visbles, exentas de humedad extema
anormal (salvo condensacién consiguiente a
su remocdn de una camara frigorifica), de
olores y/o sabores extrafics, de desecacién
o deshidratacidn, segin indica el numeral
5.1.1delaNTP011.0232014.

Las Naranjas Valenca Categoria | al
momento del empacado no podran tener
areas con color “Valor IC: -18" o inferiores
(mas verde) de acuerdo con la tabla de
colores; estar bien coloreadas segun indica
el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP

011.023:2014. Las naranjas Valencia
categoria | deberdan  haber sido
cudadosamente recolectadas y haber

alcanzado un desarrollo y un estado de |
madurez adecuado, de acuerdo con los |
criterios apropiados para la variedad. Su |
estado de madurez debera pemitirles |
soportar el transporte y la manipulacidn, asi
como llegar en condiciones satisfactorias al
lugar de destino, segin indica el numeral
5.1.4 de laNTP 011.023:2014.

_Calbre7

Apariencia

Color

Conterudo de jugo

Madurez m\:&‘ N':'lg,il indice

INOCUIDAD

CANTIDAD
 DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.1
__delaNTPdelareferencia
Cumplir con lo indcado en el numeral 5.1.2y
6.2 de la NTP de la referencia segin la
coloracidn de naranja Valencia categoria | a
__contratar o |
Cumplir con lo indcado en el numeral 5.1 3y
. 84 delaNTP de lareferencia |
Cumplir con lo indcado en el numeral 5,14y
8.3 para Naranja Valencia Categoria | de la
__ NTP ce la referencia __|
Cumplir con lo indicado en el numeral 8, 8.1
y Anexo B para naranja Valencia categoria |

___de la NTP de la referenca

Cumplir con lo indicado en e numeral 7.1, |
721y 82dela NTP de la referencia, segin
el tamafo de Naranja Valencia Categoria | a
_ contratar ]

Cumplr con lo indicado en ef numeral 9.1y
9.2 de la NTP de la referencia

Cumplir con lo estatiecido por el Servicio |

Nacional de Sanidad Agrana - SENASA
autondad naconal competente |

| 1.543000KG
1.20 PLATANO CATEGORIA |

" PLATANO GROS MCHEL AAA (BANANO)

. modificatonas

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y
toronjas. Requisito

Reglamenio de Inocuidad |
Agroalimentana  aprocado
mediante Decrsto Supremo
N 004-2011-AG y sus

J
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| CATEGORIA| i |
COoDIGO 5030170700388650
| €l platano es la fruta obtenida de ia especie
Musa Spp (AAA), de |a familla Musacea, en
CARACTERISTICAS estado verde, que habrd de suministrarse
frescos al consumidor, después de l\.l
| acondicionamiento y envasado.
Los platanos deben:
- Estar enteros (tomando el dedo como |
referencia).
- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados de podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptos para el consumo. -
Estar limpios y practicamente exentos de
cualquier materia extrafia visible.
| - Estar practicamente exentos de plagas que
afecten al aspecto general del producto.
- Estar practicamente exentos de dafios |
| causados por plagas.
| - Estar exentos de humedad extemna
anomal, salvo la condensacién consiguiente |
| "a su remocién de una camara frigorificay los
platanos envasados en  atmdsfera
| modificada. ‘
| - Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
REQUISITOS MINIMO | extrafio. '
| - Ser de consistencia firme. [

- Estar exentos de dafios causados por bajas |

temperaturas. |

- Estar praicticamente exentes de |
| magulladuras. |
| - Estar exentos de malformaciones o
| curvaturas anormales de los dedos.
| - Estar sin pistilos. |
| - Tener el pedunculo intacto, sin estar
| doblados ni dafados por hongos o
| desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
| indluir lo sigm'yonh: o NTP-CODEX CXS |
| = Una porcién suficiente de cuello de color 1 205:2019 NORMA PARA

normal, sano y exento de contaminacién por | E_L BANANO (PLATANO). ‘

hongos; y 1? Edicién |

- Un cuello de corte limpio, no achaflanado o

| rasgado, y sin fragmentos de pedunculo.

‘ De conformidad con las caracteristica
 Msslurex: f‘"dég'“ | peculiares de la variedad.
) R Longitud minima: 14,0 cm Grosor minimo:
Cuhbu [ 27em

TEl 10%, en ndmero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisites
Tolerancia de calibre relativos al calibre, pero que entren en la
categoria inmediatamente superior o inferior
| al calibre. |
Los platancs de esta categoria deben ser de
buena calidad y caracteristicos de la
variedad. Podréan permtirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
Categoria conservacion y presentacién en el envase: -
defectos leves de forma y color; y - defectos
leves de la cascara debido a rozaduras y
otros defectos superfcales que no superen
2 cm2 de la superficie total. En ningdn caso
los defectos deben afectar a la pulpa del
| fruto
Tolerancia de ca'idad El 10%, en nimero o en peso, de los
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homogeneidad

INOCUIDAD

| platanos que no salisfagan los requisitos de

_—

| esta categoria, pero satisfagan los de la

| categoria |l o, excepcionalmente, que no

l superen las tolerancias establecidas para

| esta datima.
| El contenido de cada envase debe ser

| homogéneo y estar constituido unicamente

| por platanos del mismo origen, variedad y

| calidad. La parte visible del contenido del

| envase deba ser representativa de todo el

| contenido,

[
| Cumplir con lo establecido por el Servicio
| Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
| autoridad nacional competente1 .

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Peso Unitario

|Kg

CANTIDAD |
DENOMINACION DEL BIEN
| DENOMINACION TECNICA | PALTA FUERTE CATEGORIAT

2,314.000KG -
"1.21 PALTA FUERTE CATEGORIA |

—e

CODIGO

| 5020173000331447

CALIDAD

| La palta fuerte categoria | deberd estar
| entera, sana (excluir frutos afectados por
‘ podredumbre o deterioro que haga que no
sean aptos para el consumo), limpia, exenta
de materia extrafia visible, practicamente
| exenta de plagas, dafios causados por
plagas (que afecten el aspecto general del
producto), exenta de humedad externa
| anormal (salvo condensacién consiguiente a
su remocién
de una camara frigorifica), de olor y/o sabor
extrafios, de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas, tener pedinculo no |
superior a 10 mm, segun lo indicado en el
| numeral 4.1.1 de laNTP 011.018:2019.
| Las paltas deberan haber alcanzado una
| fase de desarmollo fisioldgico que asegure la
| finalizacién del proceso de maduracién
| (madurez de consumo). La palta madura no
| debe tener sabor amargo.
| El desarrollo y condicién de las paltas
deberan ser tales que les permittan soportar
el transporte y la manipulacién, y llegar en
estado satisfactorio al lugar de destino, |
| segln indica el numeral 4.1.2 de |
laNTP 011.018:2019. |
| La palta fuerte categoria | se clasifica por el \
| peso del fruto en los siguientes calibres, |
| segun el numeral 3 (a) de la norma Codex |

| CXS 197-1995 (2013): calibre 10 |

REQUISITOS MINIMOS

I

CATEGORIA

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.1 de |
la NTP de lareferencia.

Cumplir con lo indicado en los numerales 5, |
7.1y 7.3 para la palta fuerte categorial de la |
| NTP de la referencia.

HOMOGENEIDAD

CALIBRE (tamafo)

INOCUIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1 de |
la NTP de |a referencia. ]

NTP 011.018:2019 PALTA.
Requisitos. 6* Edicién

| Cumplir con lo indicado en los numerales 3 |
(a) y 4.2 de la norma Codex de la referencia, |
segln el calibre de Palta Fuerte Categoria | |
| acontratar. o i
| Cumplir con lo establecido por el Servicio
| Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, I
| autoridad nacional competente!.

|

CXs  197-1995 (2013)
a i

para el aguacate

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentana aprobado
mediante Decreto Supremo

S
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Peao Usdano
CANTIOAD

N ODA211AG ¢ e
mond fe st ree

¥

Towoxg

ITEM 2 PRODUC TOS CARNICOS ¥ PESCADOS

ATRIBUTOS
OENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

CODGO

CARACTERISTICA

CALIDAD

Olor

Presencia de pardsitos

INOCUIDAD

UNIDAD DE MEDIDA

CANTIDAD
DENOMINACION DEL BIEN
CODIGO
ITEM

CARACTERISTICAS

VISCERAS

Corazon
Moliesa
APENDICE

ESPECIICACIONES
2V\PRLETE DE TOLLO REFRIGERADO
PESCADO TOLLO FRESCOENFILETE
SO121830003 733
£ Mete da To'o refrgecedo deberd mantenerse 8 une Mmperatr s corcans
alon 0 °C y eviar parmanectements en hen! Fas'a o momaenio de sy
entega pare lo cual 1e apicard una cart dad adec uada y s ficiante de haelo
sagun ko ndcado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 0402001 -
PE_ Aprusba Norma Santaca para las Activdades pesqueras y Acuicoles
y sus modfcatones y en o 412 de la norma NTP.COUEX CACRCP
522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO ¥ LOS
PRODUCTOS PESQUEROS 1! Ediadn
Debers presetar las condiciones de NTP 0410012019 PESCADO
frescura de acuerdo con la espece El FRESCO Requaitos ¥ Edicén
pescado deberd ser impo y fresco. sin
nnguna clase de magulladuras,
desgararventcs o coloracones
anormales |
El pescado deberd tener el olor
caracteristico de la espece y deberd
estar
_ libre de ciores anormales. ] o )
Manual Indicadores sanitanos y
de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
Cumplir con lo indicado en el numeral mercado naconal y  de
1.2 5del documento de lareferencia.  exportacidn” aprobado mediante
Resolucién de Direccién
Ejecutiva N’ 057-2016-
. SANIPES-DE y su modfficatoria
Manual Indicadores santarios y

Cumplir con los requisitos establecidos de inocuidad pars los productos

por el Organsmo Nacional de Sanidad P®*9®™°% ¥ acucolas para

Pesquera - SANIPES, auhnd.dmc‘* nacional y de

) exportacidn” aprobado mediarte

competents Resolucién de Direccion

) Ejecutiva N* 057-2018-

" Kiogramo
2,143 000 KG

| 2.2 MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

" 50111515003750 14

| MENUDENCIA DE POLLO Refrgerada _

Las menudencas deben proceder de aves sanas, faenadas en
eslabieamentos autonzados o hatdtados por la Autendad Sarvana y cuya
came ha sidc decaada apta para ¢ consumo humano bap Inspeccion
santana segun 0 ndicado en el numeral 5.1 de la NTP 201 054 2009 y en
o Regameo Santanc del Faenado de Arvmaies de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supreme N° 015-2012-AG

La menudenca dede enfrarse & 4 'C Méxmo. en dos horas & partr del
MOM@Nt 8N Qué S8 separen del ave segun o Indicado en e numenal § 2
ge 2 NTP 201083 2001 (revisada & 2018) CARME Y PRODUCTOS
S@MCOS Aves pars consumo  Practicas de higene para came 9e aves.

con

N dete terer @ ves < ta bhar
| on percape
on grasa dele esiar s» memirana n contendo

. SANIPES-DE y su modficatoria

~

Escaneado con CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la a
Brigada Blindada, AF-2023.

f o ército del Pert - Unidad Operativa 0809 N\
L} Subasta Inversa Electronica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
D LS

Cuello o pescuero Comprenderan (as vértebras cervicales, aslcomo los lajidos blandos que as
Patas Con.ﬂ.p?tndm 7 168 metataraod y lalanges, asl como o4 18id5s blafdos que
los rodean "
Cabeza Corespondera los huesos del craneo y cara, asi como fos tejidos bBlandos
EALIOAD . que los rodean
COLOR Caracteristico NTP 2010542 CAPNE Y
tSui RNICOS. Aves
OLOR Sui generis y exento de cualquier olor Efgo::g;?im hP‘“c".‘f“';::v -
CONSITENCIA f,::;;, :]::zc‘: l‘.‘;.,s;’. tanto el tejido 'r:)#:\ciaul de cortes 2° ea»;.o%’
" Cumplir con lo establecido = el | Reglamento de lmcud:g
INOCUIDAD rvico Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aproba
— SENASA. autondad nacional | mediante Decreto %uf'omo N?
— competente. 004-2011-AG y sus modficatorias
- PESDO UNITARIO T Kg ] -
CALIDAD _ De primera i o B B

CANTIDAD | 229.000KG ) I
~ DENOMINACION DEL BIEN 2.3 PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA
DENOMINACION TECNICA _ PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA ,

CODIGO 5011151500385118

La pechuga especial de polio refrigerada debe proceder de aves sanas.
fasnadas en establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad
Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el consumo humano bajo
inspeccién sanitaria, segin lo indicado en -'I:num;;ncl‘ 6A1 do' ladl:TP
201.054:2009 y en el Reglamento Sanitario del Faena e Animales

GARMETENISIGAS Abasto. aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
Después del proceso de faenado, no debera haber demora en el
enfriamiento de la carcasa hasta lograr una temperatura intema de 4 °C
Méximo en la misma, segun lo establecido en el numeral 6.5 de la NTP

| 201.054:2009.

ASPECTO GENERAL El corte:
- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacion
armoniosa entre la estructura ésea y
los musculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que
cambien |a apariencia.
- Debe tener la cobertura de grasa
bien distnbuida.
- No debe presentar incisiones o
rasgaduras de la piel que afecten su NTP  201.054:2009 AR
oo PRODUCTOS COERNISOS.Nivo:
- Debe presentar ausencia de para consumo. Definciones y
desarticulaciones o roturas de huesos. | fequisitos de las carcasas
Bl cartilago separado del hueso de la | nomenclatura de cortes. 2* Edicién
pechuga no se considera una |
desartculacén o una rotura.
- No deben tener presencia de plumas
- No debe presentar lesiones por frio o |

escaidado.
COLOR - Caradlenstico del pollo o
OLOR " Sul generis y exento de cuaiquier cior
) __anomal o |
CONSISTENCIA Firme y eldstica al taclo, fanto el fejido
muscuiar como a grasa
PH DeS58a65 ]
" Cumplir con lo establecido e ' Reglamentc  de
INOGUIDAD Servico Nacional de Sancad g’mna Agroah::nuna s o
- SEN'A}SA austordad  nacional modn;a“ Decreto Supremo N
competenta 004- AG d
PESO UNITARIO R = I Y sus mod ficatonas
CALIDAD Ds primera o
CANTIDAD 2.571 000 KG
DENOMINACION DEL BIEN 2.4 CARNE DE RES FRESCO CORTE LOMO FINO REFRIGERADO
DENOIMINACION TECNICA CARNE DE BOVINO - CORTE LOMO FINO REFRIGERADO
CODIGO 5011151300385332
CARACTERISTICAS Bl corte lomo fno refrgerado dete proceder de ervmales sancs. fsenados

a0 1NSpeCOON velennana y de plantas faenadoras o cama'es autorzados
por la Agtondad Santana Solo 38 podrién comercalizer aqueiios cortes de

Y
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| came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas como aptas para |
| consumo humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado en el

numaeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG

El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus
y del género Bubalus |a especie Bubalus bubalis y sus hibridos. El corte

lomo fino refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha

sido enfriada hasta alcanzar una temperatura de 4 °C. Este corte

corresponde al lomo con corddn, pero sin el corddn, es decir, retirando el
|_musculo psoas menor.

ASPECTO GENERAL Superficie brillante, acabado libre de
L | defectos NTP 201.055:2021 CARNE Y
COLOR Ca{_acﬁf:ﬂstlco. exento de colores | pRODUCTOS CARNICOS.
extranos 4o " .
OLOR | Caracteristico y exento de cualquier | Definiciones,  clasificacién  y

— olor anormal u ofensivo
CONSISTENCIA | Firmey elasfica al tacto, tanto la grasa |
| como el tejido muscular
PH De55a64
| Cumplir con lo establecido por el
| Servicio Nacional de Sanidad Agraria
| - SENASA, autoridad nacional
competente.
Kg
| Deprimera
| 286000KG
| 2.5 CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA |
| REFRIGERADA I
CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
REFRIGERADA
5011151400390788 |
El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe proceder de |
animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y de plantas
faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el |
2021),y en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales |
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. El corte |
piema sin piel con hueso sin pata refrigerada no debe contener residuos de |
sustancias de uso veterinario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo
dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso de ausencia de
ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius,
segln lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el |
2021), o en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, segin
indicaciones del Senasa.
| Corte secundario de la carcasa de cerdo que comesponde a la piama entera
| ala cual se le ha removido la piel y separado la seccién con un corte en la
| articulacién (unién de tibia/peroné y los huesillos del tarso); el cual ha sido |
| enfriado hasta alcanzar una temperatura a 4 °C.
| Debe presentar un buen acabado y
| debe ser aprobado mediante
| inspeccién santaria. No debe
| presentar lesiones en niveles que
| pudieran comprometer la calidad de
| los cortes de carne.
| Caraderistico de acuerdo ala especie
T Sui generis y exento de cualquier olor |
| anormal ~
~ | Firme y elastica al tacto, tanto del
| tejido mMuscular como la grasa )
De55a64
1 Cumplir con lo_establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agrana
SENASA, autoridad nacional

requisitos de carcasas y came de
bovinos. 3* Edicién

Reglamento = de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto emo N°

INOCUIDAD Su
004-2011-AG y sus moflftieatorias.

 PESOUNITARIO
CALIDAD

_____CANTIDAD
DENOMINACION DEL BIEN

DENOMINACION TECNICA

~__CcoDiGo

CARACTERISTICAS

ASPECTO GENERAL

NTP 201.003:2012 (revisada el
2021) CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, |
casificacion y requisitos de
carcasas y came de porcines. 3*
Edicién

~_ COLOR
OLOR

CONSISTENCIA
PH

| Reglamenfo ~ de  Inocuidad |
robad

INOCUIDAD daie Crmeto Supon e
modpgrlcalodas_

| competents.
PESOUNITARIO | Kg
B CALIDAD De primera
1 429000KG

004-2011-AG y sus

mediante Decreto

_CANTIDAD
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5.3. Requisitos segun leyes, Reglamento Técnicos, Normas Matrologicas ylo
Sanitarias, reglamentos y demas normas

- LeyN" 28611 - Ley General de Ambiente

- Decreto Supremo N° 002-99-TR, Reglamento de la Ley N° 27056.
- Decreto Legislativo N° 295, Cédigo Civil.

- LeyN° 30225 - Ley de contrataciones del Estado.

5.4. Impacto Ambiental

No corresponde
5.5. Condiciones de Operacion

Deberan cumplir estrictamente con las caracteristicas Técnicas establecidas en la
Ficha Técnica, y con toda la documentacion que lo acredite, ademas de sefialar
procedencia (pais o lugar de origen) y presentacién.

5.6. Embalaje y rotulado

Los envases deberan satisfacer las condiciones de higiene ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y |a conservacién apropiada
de los alimentos, deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio;
adecuado para facilitar su transporte, manipulacién, almacenamiento y empleo.
Todos los productos seran envasados con los documentos que acompafian el envid,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la "NTP 209-038 ALIMENTOS
ENVASADOS - Etiquetado”, deber4n indicar en idioma espafiol, pudiendo llevar
ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas
destacada, lo siguiente:

- Nombre del producto indicando la clase y variedad.

. Grado de calidad primera segunda, tercera.

- Contenido neto aproximado en kilogramos y/o Litros.

- Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o
vendedor.

- El pals de origen.
Para la impresién de estos rétulos en el envase, debera utilizarse tinta indeleble no
toxica de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con el
rozamiento y manipuleo.

Los envases y rotulado seran de |a siguiente manera:

[ ~ITEM 1. VIVERES SECOS Y FRESCOS

| suB ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE

| ITEM

[ I El envase deberd comesponder al autorizado en el Registro Santtaric,
balide de polipropileno de 20 t.

El envase que contene el producto debe ser de matenal inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad. y estar fabricado de manera
que mantenga la caiidad santtana y composicién del producto durante
toda su vida Util, segin el articulo 118 del "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Santario de Alimentos y Bebidas® aprobado
medante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modficatonas

11 VQCGEE'LE\L E! rotulado de los envases d'o acets vegelal comes! bie deberd
COMESTIBLE considerar lo siguente, segun el articulo 117 del nglf"ﬁo sobre

Vigianca y Control Santano de Alimentas y Bebidas aprobado
medante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modficatonas a NMP
001:2019 Reguistos para ol ebquetado de presnvases 5° Edcon y
la NTP 209 038 2019 ALIMENTOS ENVASADOS

Etquetade de almentos preenvasades 8° Edadn

nombre del producto

b) decaracén de los ngredentes y aditvos enpleados en la
elaboracdn del producto.

c) nombre y dreccién del fabrcants

© J
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[ d) nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar

en etiqueta adicional;

| @) nimero de registro sanitario;

f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo

que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que

le es aplicable;

g) cédigo o clave del lote;

h) condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo

requiera, por ejemplo:

"Manténgase protegido de la luz";

i) contenido en litros, del producto envasado.

| Presentacién Balde 20 Lts. e

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar

| libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones |

| tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que

mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda

| su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y

[ Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA y sus modifcatorias. El envase debe

. corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido
en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. El arroz pilado superior
debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la

NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN

4 — —

CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica?2 y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del alimento; asimismo los envases deben ser fabricades
ARROZ PILADO | con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se |
SUPERIOR destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o |
sabores desagradables, segln indican los numerales 9y 9.1 de la NTP
205.011:2021.
| Su presentacién sera en sacos de polipropilenc de 50 kg.
| Rotulado
| En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de |
| cumplir con lo establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre
[ Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado |
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus medificatorias, debe |
cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién y la |
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién.
Asimismo, debe considerar Io siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP
205.011:2021:
- nombre comercial (arroz pilado superior); |
- tipo de arroz (arroz pilado); [
- grado del arroz; l

12

| - pals de origen.
El envase debera ser em bolsas de papel de dos y tres pliegos de primer
uso los mismos que deben ser fabricados con sustancias que sean
inocuos y apropiadas para el uso al que se destinan,
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones ‘
| tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que |
mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda |
su vida i, segin el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y |
13 AZUCARRUBIA | Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S. N° |
. DOMESTICA 007-98-SA y sus modificatorias. i
El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, ‘
segln lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento
‘ sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ aprobado ‘
mediante D.S. N° 007-98-SA y su medificatoria D.S. N° 038-2014-SA. 1
El envase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera
preservar las mismas durante su transparte y almacenamiento, segun
lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.
l | Rotulado

N
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: | El rotulado de la Azicar Rubia Doméstica, deberd wmphr con lo

I ‘ indicado en el articulo 117 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control

‘ Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S. N 007-98-

‘ SA y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral |
| 8.2 de la NTP 207.007:2015, asl como en la NTP 207.053:2014.

| a) Nombre del producto.

‘ b) Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la

| elaboracién del producto.

| ¢) Nombre y direccién del fabricante.

1 d) Nombre, razén social y direccién del importador, lo que podraé figurar
en etiqueta adicional. |
e) Numero de Registro Sanitario. ‘

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a
lo que establece el Codex Alimentarius o |a norma sanitaria peruana
que le es aplicable.

g) Cddigo o clave del lote.

h) Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo
requiera.

i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.

j) Peso neto en kilogramos del producto envasado.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y |
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias. El envase debe
comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido
en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y

i Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto

|

Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas.
FIDEOS Rutwinde a
LARGOS El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo
establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
[ Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
| N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la NMP
| 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la
| NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
| alimentos preenvasados. 82 Edicién, segin lo sefalado en el numeral
[ 10.2 de la NTP 206.010:2016. Ademas, el rotulado de los envases de
| fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada con harina
| fortificada y el rotulado debe especfficar la lista de micronutrientes de la
harina, segin lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que
dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes”, aprobado |
|| mediante Decreto Supremo 012-2006-SA. ,
Se empleardn envases de primer uso y que constituyan suficiente |
proteccion para el contenido del producto en condiciones normales de
manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de envasado,
[ deberdn estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso |
| para el que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias ‘
| toxicas ni olores ni sabores desagradables. |
El envase debera ser de saco de papel x 50 kg. '
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios \
ser resistentas y estar bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de |
| HARINA DE acuerdo a lo ir\dicgdp en la NMP 002:2018 Cantidad de producto en
| TRIGO preenvases. 3° Edicion, el peso se considera en base a la humedad
} :Az:gnzado 15 %, seglin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada |
| X
] ' El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, |
i segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento |
‘ sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
‘ mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. |
Rotulado [
‘ El rotulado de los envases de harina de trigo, ademds de lo contemplado \
| en el articulo el Articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus |
| ) | modificatorias y en el Aticulo 5 del Reglamento de la Ley que dispone \

J
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HOJUELA DE
AVENA

mediante Decreto Supremo N° 012-2008-SA, debera cumplir con lo
establecido en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5°' Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, asi
mismo se deberd incluir la frase "contiene gluten”, segin el numeral 12.2
| de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
Humedad: No mayor de 12%

Proteina: minimo 10.5%

Bolsa 10 Kg

Bolsas de polietileno bilaminado de 10 kgs,

Las hojuelas deberén envasarse en recipientes que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas Yy organolé_phcas
(sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el material de
envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y
de acuerdo al uso que se destina. No deberdn transmitir al producto
ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables, seguin el
numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.
El envase deberé corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su modfficatoria segtn el D.S. N° 038-
2014-SA.

Rotulado:

El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP
209.038:2009 (revisada el 2014), segun el numeral 10.2 de la NTP
205.050:2014 y su enmienda ENM1:2018,

a fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado |

17

ARVEJA
PARTIDA
CALIDAD 2
SUPERIOR

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de
primer uso, que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberan
transmitir al producto ninguna sustancia

téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segun indican los numerales 7y 7.1

de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Rotulado

En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior,
ademas de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos reenvasados. 8° Edicién,
debera considerar lo siguiente, segiin el numeral 7.2 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor; en el caso de productos importados, nombre o razén social,
RUC y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cédigo 0 nimero del lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento:

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emiti
SENASA. emitido por el

18

FRIJOL
CASTILLA
CALIDAD 2
SUPERIOR

1 (inocuas o no dafiinas), nutricionales,

El frijol castila calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo
establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales
de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales Yy requisitos. 3? Edicién
y ::Cornge.n::;ré;;icaz. de tal manera que el

producto qu ebidamente protegido, segun indican | S Nl

y 10.1 de laNTP 205.015:2015 y sugCorn'gegnda T‘cnic: umersies 7
Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se envasardn en envases
de primer uso, que salvaguarden las cualidades da calidad, higiénicas

- cddigo de rastreabilidad generado en 1 @l procesamiento del alimento.
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Rotulado

E rodsado de o8 envases de s granns de byl castila calided 7 -

Supenor  deberdn cumplr con o estableckdo e e narme NTP

209 034 20182019 ALMENTOS ENVASADOS Ebquetads 4e

Nmetos preamasados ' Edadn. ademds de la wguients

nformacén segun ndca of numers! 10 2 de la NTP 205 0152015 y su

Corrgenda Técrca

- ¢ nombre del productn, ndicando e nombre comun “frial”

- nombre © razén socal y direccdn del productor, enyasador o vendedor

e o caso de productos

mportados. nombre o razen socal, RUC y direccion del importador,

- fecha de vencrento

- cdcdhgo o numero de lote,

- condicones de conservacon O aimacenamento.

- ¢l contendo neto (por ejemplo gramos g, kilogramos kg).

- ¢l grado de calidad indicando como “grado 1 o extra’, “grado 2 o

superior” 0 “grado 3 0 cormente”,

- nUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecmiento emitido por el

SENASA

- codigo de rastreabdidad generado en el procesamiento primarno del
 alimets. L

El pallar bebe caidad supenor, deberd ser envasado tomando en

consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)

Principios generales de higene de los alimentos. de tal manera que el

producto quede debidamente protegido. El envase del pallar bebe

calidad superior debers cumplir con lo especificado en la NTP 399 163-

1.2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON

ALIMENTOS. Parte 1: Dsposiciones generales y requisitos 3* Edicion,

y su Comgends Tecnica2, estar fabncado con sustancias que sean

inocuas y adecuadas para el uso que se destinen, no deberd transmitir

al producto ninguna sustancia toxca ni olores o sabores desagradables

Ademas, e paliar bebe calidad supenor deberd ser envasado en sacos

U otros envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,

tecnoidgicas y sensonales del producto. Cuando el producto se envase

en sacos. estos deberdn estar impios, ser resistentes. y estar bien

cosidos o seflados, se comercializard en su envase original, segun el

numeral 11 de la NTP 205 019 2015

Rotulado

19 PAELAAL%%BE En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad supenor, ademas
SUPERIOR de cumpir lo establecdo en la NTP 2090332019 ALIMENTOS

ENVASADOS. Etquetado de aimentos preenvasados. 8* Edcion

deberan ndcar en idoma espatol, (pudiendo llevar ademas
nscnpoones en otro doma sempre que no aparezca en forma mas
cestacada) lo siguente segun o numeral 10 de laNTP

205 019:2015

- @ nompre del producto

- @ grado de casdad

-« contendo neto.

- nOMOre O razdn socal del productor envasador o vendedor, en el caso
de productos importacos

nombre 0 razén social. RUC y dreccion del importador, en caso de
productos importados e pais

de ongen

- fecha de vencruento.

- numero de Austonzacon Sanviana de Estatlecmiento emitdo por e
SENASA

- codigo de rastreaididad generade en ¢ procesamients del alimento
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| Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios,

| secos, de primer uso, resistentes, que no transmitan clores, colores o

sabores extranes, que protejan al producto contra

la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos

| verticalmente, y en caso de ser reutilizables (solo de material plastico),

deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con

grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

| Rotulado

| El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las |

| disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS 1
|

HUEVO DE ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicién,

GALLINA segun el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

CALIDAD - nombre del producto; ‘

PRIMERA - marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o |

empacador; |

| - clasificacion por peso y presentacién;
- nimero de Autorzacién Sanitaria de Establecimiento otorgado por |

SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimienta);

- contenido neto o numero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- cédigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

alimento. ) ) e

El envase que contiene el producto debe ser en envase de polietieno

de 25 bolsas de 1 kg , debe ser de material inocuo, estar libre de

sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que

puedan afectar suinocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga

la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida (til,

segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Centrol

Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo

N* 007-98-SA, y sus modificatorias. El envase debe corresponder al

| autorizado en el Registro Santtario, segiin lo establecido en los articulos

105, 118 y 119 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Santario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-

SA, y sus modificatorias,

Rotulado |

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo

| 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus |

modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de |

| preenvases. 5° Edicién, ademas de lo sefialado en el numeral 11 da la ’

| NTP 209.015:2006:

| - nombre del producto;

| | - declaracién de los ingredientes;

[ - nombre y direccién del fabricante;

| - nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar

| en etiqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

| - fecha de vencimiento;

| - codigo o clave de lote;

“ - el contenido de yodo y fiior expresado en ppm por kg de sal;

[ - pals de fabricacion;

J | - contenido neto del producto expresado en kilogrames;

|

1.11 | SAL DE COCINA

|
|
|
|
|
|
|
|

- condiciones especiales de conservacidn: “Manténgase en lugar seco,
| fresco y protegido de laluz’.

[_ = ] ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS Y PESCADOS
SUB | ARTICULOS | CARACTERISTICAS DEL ENVASE
l ITEM 1 |
! | . Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte
\ FILETE DE | y despacho del filete de pescado deben ser de materiales resistentes a
2.1 | ToLLO | la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y

| desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
REFRIGERADO ! organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado las
| sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes de manera tal

N 9/
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que aseguren |a proteccion de los productos cortrs la contaminacin y

dafon lisicos, segun lo indicado en los articulos 44 y 49 del Decreto

Supremo N* 040-2001-PE y sus modficatorias

ROTULADO

Los envases del filete da Tollo refrigarado deben llevar una etiqueta

donde se declare lo siguiante, segun lo indicado en ¢l articulo 150 de!

Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modficatorias, asl como o

indicado en la NMP 0012019 Requistos para e etquetado de

preenvases. 5* Edicidn y en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma

general para el etiquetado de los almentos preenvasados

- nombre comun del pescado y tipo de producto;

- contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas.

- nombre y razén social y direccidn de la empresa productora

importadora o distribuidora;

- identificacién del lote;

- pais de ongen en caso de importacién;

- condiciones de almacenamienta;

- tiempo de vida (til;

_-instrucciones parasyuso.

El envase y embalaje deberan serde primer usoy estar limpios, inocucs

y no deberan comunicar olores o sabores extrafios al producto

asimismo, deberdn ser mpermeables, resistentes y protegerdn al

producto. Los materiales de envoltura deberén ser impios @ higiénicos

y al retrarse no deberan dejar residuos sobre el producto. segun lo

establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009.

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccion

edecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién,

evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para ef

envasado, no deberdn ser toxicos ni representar una amenaza para la

inocuidad y la apttud de los alimentos en las condiciones de

almacenamiento y uso espacficadas, segun lo indicado en el numeral

7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020). Principios generales
MENUDENCIA  de higiene da los alimentos, del Codex Alimentarius.

i DEPOLLO  ROTULADO
REFRIGERADA  El rotulado de la menudencia refrigerada, deberd cumplir con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentanus CXS 1-1985
(2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos
preenvasados, y debera indicar lo siguiente’
- Nombre del producto.
- Pais de ongen.
- Nombra y direccién del fabricante, envasador o dstribuidor.
- Identficacion del lote.
- Fecha de venamiento.
- Condiciones de aimacenamiento.
- Peso neto.
- Numero de Autorzacién Santaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Prmaric de Almentos Agropecuarios y Piensos,
_ otorgado por el SENASA :
El envase y embaiaje deberan ser de primer usay estar impios, Inocucs
y no deberan comunicar olores o sabores extrados al producto
as:mismo, deberdn ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto. Los matenales de envoltura deoersn sar limpics
@ hig#nicos y al retrarse no deberdn dejar residucs scbre el producto,
s&gun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054 2009
PECHUGA El dsefio y los materales de envasado deberdn ofrecer una proteccion
23 ESPECIAL DE adecuada de ios productcs para reducr ai minimo la conaminacién,
POLLO evitar dafcs y permitsy un etiquetado apropiado. Los matenaes para
REFRIGERADA  envasado no decerdn ser 1éxcos ri representar una amenaza para a
nocudad y la apttud de los alimentos en las condiciones de
aimacenamento y uso especficadas, segun o indicado en e numeral
729 del Cédigo da Préctca CXC 1-1569 2020) Principios generaies
de higiene de los almentos. del Codex Alimentarius
ROTULADO

El rotiado de los envases de pechuga especal de pailo reftigerada
deted cumpir con ios requsics estabiecdos en la norma del Codex

@ Y
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" [ Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de
los alimentos preenvasados, y debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.
| - Pais de origen. )

- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.
| - Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dodtgado al
| Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarics y Piensos,
) | otorgado por el SENASA. _ w = = =
‘ El envase y embalaje deben ser inocuos, limpics e higiénicos, de grado
[ alimentario y no deben comunicar olores o sabores extrafios al producto.

\ | Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las
| | | caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
‘ sobre la came, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP
201.055:2021. El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer
una proteccién adecuada de los productos para reducir al rrlfmmo la
contaminacién, evitar dafios y pemitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser téxicos ni representar una
amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo indicado
en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1989 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos. Cuando la carne sea
| envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilzaciény las

| cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio
“ adecuado para proteger la came, con la savedad de que en
| determinados casos no serd necesario que estén forrados o protegidos
\ de otra manera si las piezas de camne, tales como los cortes, son
\ | envueltas individuaimente antes de ser envasadas, segun lo indicado
|

en el numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo
CARNE DE RES de practicas da higiene para la came.

24  FRESCOCORTE | Rotulado dont}
. LOMO FINO os cortes de came de res deben estar ad.ocuadamenm odent:ﬁc_ados

| REFRIGERADO | P3@ facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o
informacion pertinente, segin lo sefalado en el articulo 27 del
' Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. En caso de estar
envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la
comercializacién, debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en
su defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasades. 8" Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificades en la norma Codex
i CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos
[ preenvasados, segin lo sefalado en el numeral 10 de la NTP
201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente: {
- nombre del producto;
- pals de origen; l
- nombre y direccidn del fabricants, envasador o distribuidor; |
- identificacion del lote;
| - fecha de vencimiento;
[ - condiciones de almacenamiento;
1 - peso neto;

-p numero de Au;orizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
rocesamiento Primarioc de Alimentos A cuarios i
- | otorgado por el SENASA g i Fies:

| El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar

‘ ‘ CARNE DE !Ib!. c_h sustancias que se puedan transfarir al producto, afectando su
PORCINO — inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria

‘ PIERNA SIN y composicién del producto durante toda su vida atil, segun lo
25 PIEL CON establecido en oI. numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el
HUESO SIN 2021). Los materiales de envoltura deben ser limpics e higiénicos, no

PATA | deben contener sustancias que puedan ser consideradas dafinas para

la salud, en cantidades o niveles i i i
REFRIGERADA -~ : superiores a los limites maximos
permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo

establecido en el numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el |
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I 2021). El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, |
| deben proteger al producto y ser de primer uso. Asimismo, al eliminar el
[ | envase nodebe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido
[ en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el
| 2021). Cuando la came sea envasada o envuelta, el material de
envasado debe ser apto para su utilizacion, y ser aimacenado y utilizado
‘ en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
| adecuado o de otro medio adecuado para proteger la came, con la
| salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén
forrados o protegidos de otra manera si las piezas de camne, tales como
los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas,
segln lo indicado en el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC
; | 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE.
| ROTULADO
‘ | Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente
| identificados para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado,
| documentacién o informacién pertinente, segin lo sefalado en el |
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modfficatorias. En
caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de carne de porcino
| debe cumplir con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
| preenvases. 57 Edicién, y con lo establecido por la legislacién nacional |
vigente, segun lo sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012 |
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-
| 1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
! ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe indicar lo siguiente: -
| nombre del alimento; - contenido neto; - pais de origen o lugar de
procedencia; - nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
- nombre y direccién del fabricante, envasador, distribuidor, importador |
o vendedor del alimento; - numero de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA, - identificacién del lote; - fecha
de vencimiento o consumir preferentemente antes de; - instrucciones
para el uso y la conservacién.

5.7. Modalidad de ejecucion contractual

El presente proceso de seleccién se rige por el sistema de precios unitarios, de
acuerdo con lo establecido en el expediente de contratacion respectivo.

5.8. Transporte y Seguros

El transporte, almacenamiento y comercializacién de los alimentos para personas
se efectuara en cajas, canastas, sacos u otros envases apropiados que eviten el
contacto del mismo con el suelo o plataforma del transporte (Art. 25 del D.S. 007-
98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebitas).

El medio de transporte debera contar con la documentacién necesaria para su
traslado final en |a ciudad de Tumbes debiendo tomar las medidas necesarias, que
aseguren la entrega de los bienes en las condiciones requeridas.

5.9. Garantia comercial

El Postor presentara una Declaracién Jurada de Garantia Comercial en e cual se
comprometa, en caso de encontrarse algin defecta o alteracién pasterior a la
recepcién y conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un
determinado plazo, sin representar costo alguno a la entidad.

El contratista es el (nico responsable ante la 9a Brigada Blindada del cumplimiento
de los bienes que le son adjudicados de conformidad con las condiciones
establecidas por la presente bases, Debiendo mantener un stock de seguridad que
le permita cumplir con su obligacién de reponer materiales con deficiencias no
detectables o no verificables durante la recepcién.

J
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- l sue | P UNIDAD | GARANTIA PLAZO
ITEM MEDIDA | COMERCIAL | REPOSICION
| ITEM 1 VIVERES SECOS YFRESCOS
|11 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | LTRO | 45DIAS | 2DIAS
|12 | ARROZPILADO EXTRA | ko | 45DWAS | 2DIAs
|13 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA | KO | 45DWAS | 2DIAS
14 | FIDEOS LARGOS Ko | 45DIAS 2DIAS
|15 | HARINADETRIGO KLO | 45DAS | 2DWAS
} 16 | HOJUELA DE AVENA 7 | _KLO | 45DIS | 2DWAS |
17 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2SUPERIOR | KkiLo | 30DIAS |  2DAs
18 | FRUOL CASTILLA CALIDAD 2SUPERIOR | KILO | 30DIAS 2DiAs |
19 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR | Ko 30DWAS | 2DIAS
110 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILO 7DIAS | 1DA
| 1 |111 |SALDE COCINA KILO 45DS | 2 pIAS
l 112 | AJOCALIDAD PRIMERA [ o 7D1AS 1DIA
g 1.13 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA |  KILO 7DIAS 1DIA
' 114 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA Ko 7DIAS 1DA |
‘ 115 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KILO 701A5 | 1DIA
‘ 116 * LIMON CATEGORIA | KW | 7DIAS |  1DIA |
‘ 117 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA | KILO 70185 1DIA
{ 118 | MANZANA DELICIA CATEGORIA| KILO 7DIAS 1DIA
f 119 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KILO 7DIAS 1DIA
: 120 |PLATANODE SEDACATEGORIAI | KILO 701AS | 1DIA
| 1.21 | PALTA FUERTE CATEGORIA | KILO 7DIAS | 1DIA
L N ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS Y PESCADOS
2.1 | FILETE DE TOLLO REFRIGERADO KILO 7 DIAS 1DIA
| 22 j' o, EE ] ?ouo KILO 7 DIAS 104
o, 2 :E;;LG"‘::AD:SPEC'” BEPOUO o 7DAS | 1DIA
24, ?ﬁ‘gfé’;ﬁ;&*ﬁm CORTELOMO | 10 7DIAS 1DIA
[CARNE DE PORCINO — PIERIA Sifl
25 |[PEL COM HUESO Sl PATA| KILO 7DAS | 1DIA
\ | REFRIGERADA

El contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes
objeto del presente proceso, el plazo de reposicién, se acreditara mediante la
presentacion de una declaracién jurada.

Calidad

La calidad de los articulos debe entenderse coma la condicién de estar conformes
con las especificaciones técnicas requeridas, la misma que es consecuencia del
cumplimiento estricto de las sefialadas y aprobadas en el Proceso del Registro
Sanitario del producto.

Los productos deben cumplir estrictamente con las Especificaciones Técnicas.

5.10. Disponibilidad de servicios y repuestos
No corresponde
5.11. Prestaciones accesorios a la prestacion principal
5.11.1. Mantenimiento preventivo
No corresponde
5.11.2. Soporte técnico
No corresponde
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5.11.3.

Capacitacion y/o entrenamiento
No corresponde

5.12. Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

5.1241,

5.12.2.

Lugar

L Lugares de Almacenamiento (Destino Final)
Inicialmente el intemamiento se efectuara en su totalidad en el almacén de
la Compafiia de Intendencia del Batallén de Servicios N°211, ubicada en la
Avenida Atahualpa S/N Fuerte 5 de Julio — Corrales — Tumbes para efectos
de control y verificacin en lo que respecta a calidad y cantidad,
posteriormente se realizaran las respectivas distribuciones hacia los cuatro
(04) lugares de almacenamiento. La Entidad no pagara ningin costo
adicional por esta distribucién, por lo que el Postor participante debera
considerar estas distribuciones de abastecimientos a los Destinos Finales
al momento de elaborar la estructura de costos contenida en su
correspondiente Propuesta Econdmica.

Los Almacenes de |a Entidad son:
. Fuerte 5 de Julio S/N - Corrales - Corrales
. Fuerte 24 de Julio S/N - El Tablazo - Tumbes
. Fuerte Pontoneros.- Tumbes

La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se realizara
a partir del dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la
Orden de Compra-Guia de Internamiento respectiva, dentro de un plazo
dos (02) dias calendario para el internamiento, segun se indica a
continuacién:

- Alimentos Perecibles o Frescos: A razén de tres (3) veces por
semana, a partir del dia siguiente de la firma del contrato. Como
requisito minimo se considera una vida util de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a
partir del dia siguiente de la firma del contrato y primer dia calendario

de cada mes. Como requisito minimo se considera una vida atil de
20 dias.

Plazo

Los bienes objeto del presente proceso se realizara de manera periddica
Para los meses de agosto y noviembre del AF 2023 de acuerdo al
requerimiento y/o asignacién presupuestal de la institucion, de acuerdo al
cronograma que se adjunta.

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado al efectivo
mensual del personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales, no es posible
a la Entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por
adquirir, motivo por el cual se han establecido cantidades aproximadas
para los internamientos, que pueden variar en funcién a lo mencionado
anteriormente.

El plazo indicado en el pamafo precedente se computa a partir del dia
siguiente de la suscripcién del contrato Yy emitida la orden de compra a
favor del CONTRATISTA.

6. Requisitos y recursos del proveedor

Ser persona natural o persona jurldica, debera contar con i

nscripcion vigente en el

Registro Nacional de Proveedores.

J
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Debe dedicarse a la venta de alimentos para personas y/o similares y no estar impedida
para contratar con el estado.

HABILITACION

Requisitos:

* Para los articulos Aceite Vegetal Comestible, Arroz Pilado Superior, Aziicar
Rubia Doméstica, Fideos Largos, Harina de Trigo, Hojuela de avena y Sal de
Cocina, el postor debera lo siguiente:

Presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria—
DIGESA, segtin los articulos 102 y 105 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Santtario de Alimentos y Bebidas” aprobado por Decreto Suprema N.° 007-98-SA y
sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-MINSA. EI
Plan HACCP debera aplicarse alalinea de produccién del bien objeto de contratacién
0 a una linea de produccitn dentro de la cual este inmerso el producto requerido, en
razon del articulo 4 de |a norma sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2008-MINSA.
Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la
culminacién de las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.°
007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y
sus modificaciones y el articulo 33.de la RM. N.° 449-2006-MINSA y sus
modificaciones.

* Para los articulos de Arveja Partida Calidad 2 Superior, Frijol Castilla Calidad 2
Superior y Pallar bebe Calidad Superior, el postor deber4 lo siguiente:

Presentar copia simple del certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio nacional de sanidad agraria — SENASA segun indica
el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-21 1-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria y sus modificatorias.

Para bienes importados se deber4 presentar copia de la autorizacién Sanitaria para
el ingreso al pals de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el
SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién tnica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado
hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin
suspension en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS
N° 004-2011-AG. La autorizacién para estos productos debera cumplir
obligatoriamente con los procesamientos de Limpiado y seleccionado. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma
obligatoria una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestara el
servicio extiende este documento garantizando que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA.
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastars que el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comuin (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

e Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se debera presentar copia
simple del certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio nacional de sanidad agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
Decreto Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
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modificatonas.

Para bienes importados se deberd presentar copla de la autorizackdn Sanitaria para
e ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el
SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Decdlaracién Gnica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pals. Ests requisto antes
sefalado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en
razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG.
La autorizacién santtaria deberd contar con las operaciones obligatorias de
seleccionado, clasificado y etiquetado. En el caso de que el postor no cuente con
dicha autorizacién sanitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta
legalizada notarialmente, donde la empresa que prestard el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a
suministrar seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con
dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento del
presente requisito, bastara que el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente
a contratar, segln lo establecido por el SENASA.

e Para los articulos Ajo Calidad Primera, Camote Amarillo Calidad Primera, Papa
Canchan Calidad Primera, Col Crespa Calidad Primera, Limén Categoria |,
Zapallo Macre Categoria Primera, Manzana Delicia Categoria |, Naranja Valencia
Categoria |, Platano categoria | y Palta Fuerte categoria | se debera presentar
copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG,
y sus medificatorias y complementarias.

Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizaciéon Sanitaria para
el ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el
SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién unica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pals.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado
hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin
suspension en razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS
N° 004-2011-AG. La autorizacién sanitaria deberd contar con las operaciones
obligatorias de seleccionado, limpiado y lavado a excepcidn del sub item Paita Fuerte
Categoria | que debera contar con los procesamientos de limpiado y seleccionado.
En el caso de que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera
presentar de forma obligatoria una carta legalizada notariaimente, donde la empresa
que prestara el servicio extiende este documento garantzando que los alimentos
agropecuarios primaros y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por
el establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitara ctorgada por SENASA
Para efectos del cumplimiento del presente requisto, bastard que el Certfficado de
Autorizacidn Santana de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientfico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA

o Para todos los sub fems se debera presentar e detslle de las caracteristicas técrucas
propias del Remypaquete que oferta, seAalando la procedencia (lugar de ongen, lugar
de expendo), cantidad, presentacion, marca, tempa de vida ibl, nimero regisyo
sanitario, nuMero de autorzacion santana, bajo s condciones estabecidas en las
especificaciones técnicas de las Bases debiendo tener en cuenta que las
caracteristicas lécricas ofertadas no deben ser una copia exacta de las mismas
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bases. Aunado a ello se debera presentar una hoja visada por el postor indicando las
precisiones como cantidad, calidad, datos del productor o fabricante, procedencia
importada o nacional, indicar pals, lugar de origen, caracteristicas del envase o
empaque, forma de almacenamiento y temperatura en la que se debe mantener los
productos.

* Copia simple de documentos que sustenten la propiedad, posesién, alquiler u otro
documento que certifique y/o acredite la disponibilidad del vehiculo para realizar las
entregas a la entidad, detallando las especificaciones del equipamiento requerido
indicando modelo, marca, placa y equipo de refrigeracién utilizado del vehiculo a
emplearse; aunado a ello el postor debera presentar de forma obligatoria el detalle
del equipo de enfriamiento de la unidad de transporte ofertado. En el caso de que el
postor no cuente con la autorizacion, debera presentar de forma obligatoria una carta
donde la empresa que prestara el servicio extiende este documento legalizada
notarialmente, asl mismo, debera indicar en dicha carta, el tipo y nimero de proceso
e item al que se presenta, asi como la consignacién de nombre o razén social, RUC
y domicilio legal del postor, detalle de las caracteristicas de la unidad de transporte y
del sistema o tipo de refrigeracién que usa dicho vehiculo..

e Copia simple del certificado de desinfeccién vehicular, dicho certificado debera
presentar detalle del vehiculo ofertado tal como carroceria, marca, modelo, placa,
asimismo debera detallar la fecha del servicio.

e Copia simple de la licencia de funcionamiento del postor, emitida por la entidad
competente.

« Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas précticas
y Manipulacién de Alimentas en vigilancia, prevencién y control de COVID-19 en el
trabajo.

« Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas
y Manipulacién de Alimentos, del personal clave que manipularé los alimentos.

o Copia simple legible del Plan de vigilancia, prevencién y control de covid-19 en el
trabajo, del postor.

« Copia simple legible del Certificado de saneamiento ambiental, a nombre del postor.

e Copia simple de los carnets de sanidad expedidos por la entidad competente que
garantice la buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparta
los alimentos.

En el caso de presentacién de Ofertas en Consorcio bastara que el personal
acreditado del consorciado que realice las actividades operativas de las obligaciones
del contrato tenga los camnets de sanidad.

Dedclaracién Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

Declaracién Jurada de Garantia Técnica de los bienes, documento en el cual se
especifique que en el caso de que el bien o bienes no se ajuste (n) a las fichas Técnicas
contratadas y/o se encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se
obliga a remplazarla dentro de los dos (02) dias de realizada la comunicacién.

« Para el articulo de Filete de Tollo Refrigerado, se debera presentar copia simple de
Habilitacién sanitaria Vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs),
muelles o sistema de descarga, otorgada por el organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, de donde
proviene el bien a adquirir, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacién; copia simple de habilitacién sanitaria de almacén de productos
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pesquero y acuicolas vigente, otorgada por el servicio Nacional de Sanidad Pesquera-
SANIPES, segtn el Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al
Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia simple del protocolo técnico de habilitacién sanitaria de transportes terrestres de
productos pesqueros y aculcolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados)
vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias, y
del Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE.

e Para los articulos de  Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo

Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Carne de Porcino -
pierna Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se debera presentar Copia simple del
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA seguin indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificarorias. El certificado debera indicar el tipo de procesamiento pirmario
correspondiente al bien a adquirir, segin las caracteristicas técnicas solicitadas. El cual
debera contar con los procesamientos de Clasificado, Cortado, Descongelado,
Desgrasado, seleccionado, dividido, empacado, enfriado, lavado, limpiado, paletizado,
partido, picado, rebanado, envasado, etiquetado y refrigerado.
Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado
hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspensién
en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-
AG. En el caso de que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera
presentar de forma obligatoria una carta legalizada notariaimente, donde la empresa
que prestara el servicio extiende este documento garantizande que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por
el establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA

e Para el ftem N° 2: Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Came de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Camne de Porcino -
pierna Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se debera presentar Copia del certificado
de Higiene Seguridad y Salud Ocupacional de Conformidad con la Ley General de
Salud N° 26842 Ley General de Ambiente N° 28644 y Ley 297783 y su reglamento N°
005-2012 TE, Ley N| 27657 Ley del Ministerio de Salud D.S N° 013-2002. S A. Emitido
por la Direccién Regional de Salud.

e Para el ftem N° 02: Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Carne de Porcino -
pierna Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se debera presentar Copia del informe
técnico sanitario del establecimiento del postor, donde indique las buenas condiciones
de salubridad emitido por la direccién regional de salud.

7. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

7.1 Otras obligaciones
El Contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes
objeto del presente proceso, debiendo cumplir con las especificaciones establecidas
en la respectiva base.

Garantia comercial, el cual debe superar el tiempo de garantia establecido como
requerimiento técnico minimo, debiendo un plazo de reposicién, se acreditara
mediante la presentacién de declaracién jurada.
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7.2 Adelantos
La Entidad no entrega adelanto.

7.3 Subcontratacion
No corresponde

7.4 confidencialidad
No corresponde

7.5 medidas de control durante la ejecucion contractual

La verificacion del producto estara a cargo del Comité de Recepcién de la Cfa. Inti
N.°211-BS N 211 al que le corresponde el internamiento.

7.6 Conformidad de los bienes

La recepcién y conformidad es responsabilidad del 4rea usuaria. En el caso de
bienes, la recepcion es responsabilidad del 4rea del almacén y la conformidad es

responsabilidad de quien se indique en los documentos del procedimiento de
seleccion.

7.7 Forma de pago

La Entidad debera realizar el pago de la contraprestacién pactada a favor del
contratista en forma mensual a través de su CCl, ya que el Tesorero Publico —

Ministerio de Economla y Finanzas asigna el presupuesto en esa prioridad a la
Unidad Ejecutora N® 003: Ejército Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debera contar con la siguiente documentacién:

- Recepcion y conformidad del Comité de Recepcién.

Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su conformidad
de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago (Factura).

- Guia de Remisién.

7.8 Férmulas de reajuste

No corresponde

7.9 Responsabilidad por vicios ocultos

Definir si corresponde.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcién general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado,

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefas cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISﬂCA ESPECIFICACION [ REFERENCIA
CALIDAD |
El caracteristico del producto ‘
Color designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafos o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% m/m cXS 19-1981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y |
- ACEITES COMESTIBLES |
Contenido de jabén Méximo 0,005% mvim NO REGULADOS POR|
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES |
Cobre (CU) Maximo 0,1 mglkg ‘
Indice de &cido Méaximo 0,6 mg de KOH/g de aceite ;
) } Hasta 10 miliequivalentes de oxlgeno |
Indice de peréxido activalkg de aceite J
Reglamento sobre Vigalancia“
Cumplir con los requisitos establecidos |y  Control Sanitarioc  de
por la Direccion General de Salud | Alimentos y Bebidas |
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria | aprobado mediante Decreto |
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus‘
competenta'. modificatorias y regulacién
| complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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vida_ til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producta;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- c©ddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

: ARROZ PILADO SUPERIOR

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

¢ KLOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracién, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.
El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracter(sticas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION j REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extrafios.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
- origen animal, incluidos insectos muertos)
Roquisios Generales y que representen un peligro para la salud
especificos humana
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes
Clase y longitud Longitud del grano
Class entero
Largo De 6,6 mm o mas NTP 205.011:2021
Mediano De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
menos de 6,6 mm Requisitos. 3* Edicién
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos | Méaximo 0,5%
- Granos tizosos totales Méaximo 4%

- Granos tizosos
parciales

Maximo 10%

- Granos dafiados

Maximo 0,5%

- Mezcla varietal
contrastante

- Materia extrana
(Se considera solo matena

Méaximo 5,0%

Méximo 0,25%

extrafia_organica. Mo se

Versién 08

~ Pégina 1de 3

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Ejército del Pery - Unidad Operativa 0809 \
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
Adquisicion de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2023.

[ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
permite la presencia de | - NS I
’ matenas extrafas
__inomgAnicas) _— R R e
1‘ - Granos quebrados Maximo 15%
- S gy s )
| - Granos inmaduros Maximo 0,05%
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la Sanfgano de A"mem;’s dc):
| INOCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e ieet:;iaar;e'! a‘ggcraelo
, Ino?uldad Allmentan‘a — DIGESA, autoridad Supremo N° 007- 98-SA,
nacional competente . sus modificatorias y
regulacién
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segin lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el

artlculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 5* Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

. nombre comercial (arroz pilado superior),
- tipo de arroz (arroz pilado);

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1? Edicién
Version08 - - - Pagina 2 de 3
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- grado del arroz;
- pals de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeidn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacién;

FICHA TECNICA
APROBADA

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

! KILOGRAMO

: Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafia de anicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta consliluida esencialmerta por cristales de
sacarosa cublertos por una pelicula de miel madre.

Color amarillo pardo, sabor y
olor caracteristico.

No debe presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas |

o que indiquen una manipulacién |
defectuosa del producto. ‘
Polarizacién a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Maximo 0,40% m/m

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50% m/m

4 Méximo 3 NTP 207.007:2015 AZUCAR. |
Color 2 420 om s Aziicar rubia. Requisitos. 4°
Ediciol
Aziicares reductores Méximo 0,70% mvm " 1
Sustancias insolubles .
| (sedimentos) Maximo 500 mg/kg :
No debe ser mayor de 0,30 para [
una polarizacién mayor de 96
*Z
El factor de seguridad se
. determina mediante |a siguiente
Factor de seguridad scuacin:
F=
100 - *Pol
| Cumplic con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
| establecidos por la Duecu’dns y Control Sanitario de
General de Salud Ambiental e | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD i Inocuidad Alimentaria - | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’'. modificatorias y regulacion
e | complementarias.

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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Precision 1: Ninguna,

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser da material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiclones lales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto duranta loda su
vida Util, sequn el articulo 118 del Reglamento sobra Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado medianta Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase deba corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, sagin o establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
wansporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2,3, Rotulado
El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2*
Edicion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboraci6n del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable:

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infarmacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boguilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensi6n
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, seguin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

(se expresard como porcentaje
de acido lactico y sobre |a base

~ CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 g¢/100g
Viuswotid (Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico

NTP 206.010:2016 PASTAS
(se tolera 10 % sobre el valor maximo | O FIDEOS PARA CONSUMO

de 14 g/100g de humedad) indicado) HUMANO. Requisitos. 2°
. Edicién
Color Caracter(stico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabar y alor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Cumplir con los  requisitos Reglamento sobre Viglancia
. . y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién Alimentos Bebida
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e Y S

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente'.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con lo
disporiible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguelis”, fideos largos gruesos o
“linguinf”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1 Seguin artlculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase y'o embalaje
El envase que contiena el producto debe sar de maletial inocuo, estar libte da sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que pusdan afectar su inocuidad, y astar
tabrcado de manera que mantenga la calidad sanilaria y composicidn del producto durarta toda
su vida (til, segun el articulo 118 del Reglamento sobte Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-08-SA, y sus modificatorias,

El envase deba corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segan lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especilica, espacificaciones
técrucas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademéas, podiéa
Indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, ipo de cerrado, siempre que sé
haya verfficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, seguin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1.

FICHA TECNICA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO .

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
reira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados c’le
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamienta de
harina y/u otros micronutrientes.

APROBADA ﬁ
.
N

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien .
La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La hann{a de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, (£5%) en . o
base caca Maximo 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, (+10%), ' ’
(expresado como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de &cido | geterminar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el
sulfarico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harina de trigo
- para consuma humano,|
Producto homogéneo, sin grumos i a Edini
considerando la compactaciéon natural Requisitos. 1* Edicién
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento,
| Reglamento de la Ley que
. . ; d dispone la fortificaciéon de
umplir con lo establecido en el articulo | harinas con micronutrientes-
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
e e | 012-2006-SA.
Version 03 Pégina 1 de 2
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INOCUIDAD

[ CARACTERISTICA |

E—

ESPECIFICACION REFERENCIA }

‘ ot e Ianc
Cumplir con los requisitos eslablecklos ‘ :;:xf:zvl"n::!:jb;; d:‘x;m’:}z
ps

pot la Direccidn General de  Salud | y
Ambiental @ Inocuidad Alimentaria - | Y Bebidas aprobado m»rﬁu:](a
| DIGESA, autoridad naciong | Decreto Supremo N 007-98-

| SA, sus  modificalorias  y
comy “"n‘."m ) | regulacidn complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2,

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a o indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3 Edicion, el peso se considera en base a la humedad méxima de
15%, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus madificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley N°® 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn; as/ mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segun el numeral 12.2 da la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segln articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacion del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacidn técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO )

Descripcién general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, Lo
Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente.o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuer:as,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancta;
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccién completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacién por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
22 Edicién. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cédigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucién Ministerial N® 451-2006/ MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION 1 REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos fisicos
Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz
Tamafio de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N° 25 |
(707 pm). |
Materias extrafias Maéaximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA.
Color E:]F;L ;z'r':f;"::'“ CleMOSO, | Requisitos y métodos de
: ensayo. 3* Edicién |
| Deben tener sabor u olor natural.
‘ Libre de sabores y olores
Sabor'y ofer indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso. !
| Requisitos fisicoquimicos
| Humedad Maximo 12,00% o
e - = - —
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
Versisnod i
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}

Fibra cruda (base seca)
Cenizas (base seca)
Grasa (base seca)

Acidos grasos libres (base seca)

INOCUIDAD

ESPECIFICACION

Maximo 1,80%
Maximo 2,30%

Minimo 6,00%
Maximo 8,00%
Cumplir  con los requisitos
| establecidos por la Direccién

|

General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA,

| autoridad nacional competente!.

\
|

. REFERENCA |

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Santaria de
Alimentos ¥ Bebidas, |
aprobado mediante Decreto |
Supremo N° 007-98-5A, sus
modificatorias y regulacién

Norma Sanitaria para la |
Fabricaciéon de Alimentos a

base de granos y otros,
destinados a Programas
Sociales de Alimentacién,
aprobada mediante |
Resolucion Ministerial
N°® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

~

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006 MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. &8* Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADQOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima:

2.3,

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legsiatvo N° 1062, Ley de Inocudad de los Alimentos, aprobado
med ante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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= nombre del producto; )

- declaracién de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacién Internacional) que se han
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas;

peso neto;

nombre y direccion del fabricante;

numero de Registro Sanitario,

fecha de produccién y fecha de vencimiento;

cddigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacién;

instrucciones para el uso;

valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Brigada Blindada, AF-2023.

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2,

Denominacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 -

SUPERIOR

ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja,

es el grano procederte de la

especie Pisum sativum L. es usado comdnmente en estado seco

con fines alimenticios.

24.

Del bien

!.a arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las

siguientes caracteristicas:
_ CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de arveja partida

deben:

— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios.

i - Estar exentos de materias
R t
equisitos generales extrafias inorgénicas que
representen un peligro para
la salud humana.

- Estar conformados por una )
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | el 2019) LEGUMINOSAS.
caracteristicas varietales). Arveja partida. Requisitos. -

Contenido de humedad Maximo 15% st
Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,80%
Grano partido o .
— quebrado Maximo 2,00%
idad | Granocon
ca cascara (testa) Maximo 2,00%
Grano quemado Maximo 0,50%
Materias A a
extrafias Méximo 0,20%
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competenta'. modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

22.

Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, lecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustanclas que sean Inocug y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos daben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos 0 sellados, segun Indican los numerales 7'y 7.1dala
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo da carrado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado ,
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. g
Edicion, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el
2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 - superior;

- nombre o razén social y direccidn del productor, envasador o vendedor: en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;
chrnN:o de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SA

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN o
Denominacién del bien * FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El frijol castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedenta

de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marrén.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud, segin indica el titimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijol castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ‘ REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. insectos vi iera d NTP 205.015:22015
Sanidad :ssteadlos.vwos en cualquiera de sus ';5232"“205‘;_5 o :l'il:i
- Ausencia de granos con hongos. Sonigends Técnica ) NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
i i
- Grano picado Méximo 2,00% Fasbubon. 1 Bt
- Grano partido 0 .
cqusbrade Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafas Maximo 0,075%
. ) Reglamento  de Inocuidad
geurwzz Nc:c?or::l dzs tSaabn'?::jo Al l)rc‘a:iae—l Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD . gra mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-2011-AG
competente' o y s
: modificatorias.
Precision 1: Ninguna.
2.2. Envase y/o embalaje
El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado seguin lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Version 08 T  Paginatde2

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

@ Ejército del Per0 - Unidad Operativa 0809 x
} Subasta Inversa Electronica N° 004-2023-EP/UO 0809-1

X Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a
\;-/Brigodo Blindada, AF-2023.

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP

205.015:2015, y su Corrigenda Tecnica. ﬁs
Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que f/-\
L]

salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan, No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos 0
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo

establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

preenvasados, 8* Edicion, ademas de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la

NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol"; N

- nombre orazén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacién o aimacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg),

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- ndmero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacidn Monica © PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descaripckdn general : Es ol grano maduro procedents de la especie Phaseolus lunatus

L. generalmenta da color blanco, que liena como caracter(stica
diferencial unas estrias que iradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien e
El pallar bebe calidad superior debe ser inocuo y apropiado para ol consumo humano, segun indica
el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modfficacién Técnica.

El pallar bebe calidad superior debe tener las caracter(sticas de forma, tamafio y peso del grano dal
cultigrupo Sieva, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modfficacién

Técnica:
‘ , " Peso de W do
Formadela Longitud del | Anchodel = Grosordel | o4, granos granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) ’ grano (mm) (9) 100 gr;mos
B N | | - [t N )
Arifionadao | l [
semiarrifonada, | 10 -16 85-105 | 4-55 40-57 225-234
__aplanado. ! | I

El pallar bebe calidad superior debe presentar las siguientes caracleristicas:

‘[ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | rererencia ]

+

“ Los granos de pallar deben: ' o [
i - Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vivos, \
muertos o en cualquiera de sus |

1 estadios,

- Ser inocuos y apropiados para el
| . consumo humano. |
| Requisitos genersies - No deben presentar suciedad | NTP 205.019:2015|

cantidades que puedan | Requisitos. 2* Edicion, y su
representar un peligro para la Modificacion  Técnica NTP|
salud humana; de acuerdo a las 205.019:2015/MT 1: 2021 ‘
tolerancias de sanidad yasp(io LEGUMINOSAS. Pallar.
descritas en la presente Ficha | Requisitos. MODIFICACION.
| Técnica. TECNICA 1. 1* Edicion

l
\
‘ (impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS. Pallar. |
|
|
|

| Cada lote de pallar debe estar
| conformado  por una misma
| variedad (es decir un mismo color,
forma y otras caracteristicas [

|

Uniformidad varietales). Se aceptaran granos de
variedades conbastantes en las
| tolerancias  especificadas  en la
| presente Ficha Técnica.
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Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2023.

CARACTERISTICA  ESPECIFICACION REFERENCIA

Cortenido de humedad Maximo 15%

! Los tes da pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en las

tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningun
lote de pallar que presente granos
infestados con insectos  vivos,

| muertos o en cualquiera de sus
| estadios ni granos con hongos.
Tolerancias de calidad
Guamerterma | 0.00%

- Grano picado | Maximo 1,50%
(- Granopartidooquebrado | Maximo200%

- Grano arrugado y/o .

chupado Maximo 6,00%

|- Granoabierto | Maximo200%
1 - Grano descascarado Maximo 8,00%
| 2 - Materias extrafias | Maximo 0.20%
|- Variedad contrastante 1 Maximo 2,00%
L:l'o'.al B Maximo 21,70%

| ) | . Reglamento de Inocuidad ]
[ Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado

‘ ' Servicio Nacional de Sanidad ’

| INOCUIDAD ‘ " . mediante Decreto Supremo N° |
; ‘ Asz_-maI - S;EN.:S‘A. autoridad 004-2011-AG, y =
1 | nacional competente', modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El pallar bebe calidad superior debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
de tal manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar bebe calidad
superior debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3*
Edicién, y su Corrigenda Técnica? debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
sacos u olros envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nuiritivas, tecnoldgicas y
sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso,
estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase
original, segun el numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modfficacién Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producta por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya vetificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,

INTP 399.163-12017/CT 12018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requsitos CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Ediaén
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2.3. Rotulado

En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimantos pteenvasadlns. a*
Edicién, deben indicar en idioma esparol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en ofro idioma

siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacién Técnica:

el nombre del producto;
el grado de calidad;
contenido neto;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos importados el pals
de origen;

- fecha de vencimiento;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien CHUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIME RA
Denominacidn Wonica S HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIME RA
Unidad da medida ¢ KILOGRAMO
Descripeidn general  El huevo da gallina es el dvulo completamenta svolucionado da |a
especm Gallus gallus, constlukdo por cascardn, membranas,
cdmara de aire, clara, chalazas, yema y garmen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1.  Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
| CARACTERisTCA | ESPECIFICACION | rererencia
(CAuDAD ]
Color | Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor ' Caracteristico y libre de olores desagradables.
 Sabor _ | Caracteristcd |
- Cascara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos extrafos ni manchas que alteren
la apanendia.
i o ; - Limpio y seco.
Requisios fisicos - La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente definido, ubicacion
| céntrica vista a través del ovoscopio y |
[ firmemente sostenida por las chalazas. ‘
| De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamafos:
Taman Peso
2 NTP 011.219:2015
Stper chico <509 HUEVOS. Huevos |
Chico 50 -5555g de gallina. |
" Requisitos y
Tamaro Mediano 55,55-6259 clasificacién, 2|
Grande 62,5-6888 ¢ | Edicién w
Jumbo 68,88-72229 ‘
Super Jumbo 27222
|
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
__ clasificaciones de peso limitrofe. |
T ~ lntegra, limpia, seca, lsa y de forma
Cascara ﬁcarade(istx:a.‘—__‘_A =
T(r:grparaidpfmreif Su altura no excede los 5mm o
"Yema _Céntricayfja .
| Clara _ _ Transparente, densayfija |
" Méaximo 5% de huevos de calidad segunda en
| Categorla primera.
l . ! :
Tolerancias :l:‘:\\:ﬁ:)so
| rotos en Maximo 2,00%
| destino L
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INOCUIDAD

ESPECIFICACION REFERENCIA
S Redamente. | de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente’.

aprobado mediante
Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato
primera, de color pardo y tamafio mediano,

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de

2.3. Rotulado

la NTP 209.038:2019

- nombre del producto;

SENASA;
- fecha de caducidad;

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica.

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Versién 05

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad

gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material Plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de
Edicién, segtn el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacién;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);
- contenido neto o numero de unidades;
- instrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley da Inocuidad de los Alimentos, aprobado

alimentos preenvasados. 8*
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacdn del ben
Denominacidn Wonica
Uredad de medida
Descripeitn general

{ SAL DE COCINA

. SAL PARA CONSUMO HUMAN®O — SAL DE COCINA

;. KILOGRAMO

P Es 1a sal yodada y fluorada de venta diecta para coraumo

humano, de gramulometria grosera, con o &in adedn de
antihumectantes y que cumpla con requisdos de calidad &
Inocuidad.
2 CARACTER!S'NCA! ESPECIFK:M AS DEL BIEN R
21. Delbien -
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos, La
granulacidn debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2008,
La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislaciin nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.
La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracleristicas:
i = — ~ — -
{ ( | REFERENCIA
| CARACTERISTICA  ESPECIFICACION | cIA
LCAI.IDAD - ]
_Requisitos sensoriales [

| Aspec | Granulosos y libre de sustancias ‘

 — _!g _, extrafias _visib‘lfes ]

PCobr Blanco

(Oor | Inodoro o

| Sabor | Salado caracteristico )

_Requisitos fisico quimicos ) |
1.Humedad TMéxi_n_\o_O..i% a
2.Pureza _ Minmo99.1% '

I * Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10): | !

. Minimo 75% |
3. Granulometria: debe pasar |, ramiz MINTEC 177 um (N° 80): |

L Maximo 30%

4. Sustancias i
Lr;p:;?de:sbﬁtzmlas totales | Maximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL

r | PARA CONSUMO |
D Snpurces . | HUMANO. 2* Edicién |
- Impurezas insolubles en Maximo 0,15% __J |

jagua -

|~ Sulfato (SOq) - +Mé)(.imo()A"u I

 -Cako(Ca~) vMémmOOZ% o ]

| - Magnesio (Mg~) _, Maximo 0,2% _

,-Cadmo(Cd) | Maximo05 mgﬁ(g -

- Cobre (Cu) i | Méaximo 2,0 mg/Kg o ‘

- Arsénico (As) N . Maximo 0.5 mg/Kg |

E_Mercum (Hg) Mémmoo 1mgKg

- Hierro (Fe) B Mémec 10mg/Kg
- Bario (Ba*) Exerlta ) ‘

" - Materia nitrogenadas 1 | Exenta - B
- Baratos Exenta B

"Nota: Todos los requistos. menos la humedad, estaran referdos y estardn |
dados en base seca - " B B

i . CXS 193-1895 (2019)

NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mgKg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
B B _LAS TOXINAS
Version 02 Pagina 1de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS _
Reglamento del Decrelo
Ley N° 17387, Fijan los
Yodo tipos de sal para expendio
| (para asegurar la proporcion de al pablico en el territorio

‘ yodo, en el procesamiento de la sal 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) nacional, aprobado por
se utilizar4 el yodato de potasio) Decreto  Supremo  N°
1 00223-71-8A, y su
{ modificatoria.
Aprueban normas para la
Fltor adicién del fluor a la sal de
| (en forma de fiuoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
| equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de flior autorizadas a usar) Resolucién Ministerial N°
0131-85-SADVM. |
Reglamento sobre

Vigilancia y  Control
Cumplir con los  requisitos | Sanitario de Alimentos y

establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria - DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-88-SA,
nacional competente'. sus modificatorias Yy
regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida (til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5* Edicién, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes;

. nombre y direccién del fabricante;

. nombre, razon social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
. numero de Registro Sanitario;

. fecha de vencimiento;

- cbdigo o clave de lote;

. el contenida de yodo y fliior expresado en ppm;

+ Segun articulo 12 del Reglamento del Dacreto Legislatvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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- pals de fabricacion;
- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacian: “Manténgase en lugar seco, fresco y prategida de
la luz".

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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/Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a
== Brigada Blindada, AF-2023.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn téenica
Unidad de medida
Descripcidn general

AJO CATEGORIA PRIMERA
AJO CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

El ajo es el bulbo o cabeza conformado por diertes, pertenaciante
al gdnero y especie Allium sativum L. da |a familia Amarylhdaceas.

2021)

2. CARACTERlS‘_IfICA?a_ ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Delbien -
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA |
CALIDAD

Los ajos deben:

- Estar enteros, compactos y bien
formados.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
la calidad del producto.

- Estar exentos de cualquier materia
extrafa (Gerra, piedra, arena u otro
material extrafio objetable).

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, é&caros, nematodos, entre
ofros) que afecten la calidad del
producto.

Requisitos generales - Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor, color o
sabor no caracteristicos del producto.

- Los Iotes de @ejo deben estar ’
conformados por bulbos de la forma :::sad: ”;}01'2015
tipica de la variedad, compaclos Y| ORTALIZAS. Ajo.
constituidos por dientes ovoideos, Requisitos. 2 Edicién
carnosos.

- Los bulbos deben estar completos,
secos 0 curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.

- Cada lote de ajo debe estar conformada
por una misma variedad.

Categorfa, sanidad y aspeclo
Defectos menores”
(cortes, cicatrices,
manchas, mechones
radiculares, dientes | Maximo 9% (en masa del producto por
fattantes, comeduras o | unidad de envase)
perforaciones)
* Que no afecten la parte
comestble B s Ml s s o - T
Defectos mayores”
(mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del producto por
no afecten a la parte | unidad de envase)
| comestible, bulbos
Version 08
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
| CALIDAD
brotados y  bulbos |
abiertos) l
* Que no afecten la parte |
comastble — l
Pudricidn 0%
Calibre 30g-200g
Foma y color Caracteristicos de la variedad
1 o o Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, .
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente'. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El ajo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por U
materiales que no causen alteraciones del producto, que retinan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la
conservacién del producto, segtn indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario, f

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

el nombre y variedad del producto indicado;

categoria indicada como “primera”;

peso neto, en kilogramos;

nombre o razéon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador;

- el pals de origen;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

v

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Denominacidn del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcidn general

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. KILOGRAMO
: El camote es la raiz comestible pr

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

oveniente del género y especie

Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en

estado fresco y destinada para el

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

consumo humano.

Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ]

ESPECIFICACION

[ REFERENCIA

CALIDAD
|

Cada lote de camote amarillo debe estar

i Uniformidad conformado por una misma variedad (es
| decir, color, forma y piel).
Exento de:
Alteraciones vyl Humedad externa anormal (mojado).

sustancias extrafas

Olores y sabores extrafios.
Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).

Tamafio (didmetro
perpendicular al eje de
crecimiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm

Se aceptara por unidad de envase, un
maximo de 15% en peso del producto de

NTP 011.120:1992

(revisada el 2012)
TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amarillo.

Sanidad y aspecto

Requisitos. 1* Edicién

(las tolerancias se refieren
al porcentaje en peso del
producto por uridad de
envase)

tamano diferente al establecido.

Qespfendimienlo de la 0%

piel

Cortes, cicatrices,

magulladuras, grietas, Maximo 2%
| rajaduras

Brotamiento 0%

Pudricién seca 0%

Pudricién hiumeda 0%
Perforaciones, galerias | |

(dafios causados por Maximo 1%
insectos) |

Mezclas varietales Maximo 2%

INOCUIDAD

Precision 1: No aplica.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

! Seg(in articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N? 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- el nombre del producto indicado como “camote amarilla™

- el grado de calidad: "primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especfifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general :  La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La papa Canchan calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA l ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas variedad
[ Canchan deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:

- Forma redondeada.

- Piel de color rojo, ojos superficiales.

—Pulpa de color blanca a blanca cremosa.

Didmetro (D) Calibres T '
yPeso(9) | Extra | Primera |Segunda
—
Tomatia? (tr’n':‘n‘;y"' 134-102 | 101-75 | 7449
' D menor 4’
(mm) 107-72 71-51 50-38 i
| Peso (g) 639-320 | 319-155 | 154-29 |
Sanidad y aspecto NTP  011.119:2016
- Inmadurez (papa PAPA Y sSuUs
pelada o pelona con Méximo 1% mVm DERIVADOS. Papa.
levantamiento de piel) Definiciones y
- Cerins, cicatrices, requisitos. 3* Edicién
magulladuras, Maximo 2% m/m
grietas, rajaduras
. Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca 0% m/m
s Puicbnbimeds | 22000 0 Ohwwm 0
- Comeduras, |
| perforaciones, J
| galerlas  (danos Méximo 2% m/m {
“ causados por '
| _inseclos y roedores) |
| = Mezclas varietales 0% mvm ‘
[Porcentaje mési praa—— |
| 'aje maximo N |
| acumulado 5% mvm ‘

' Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y
Yransversal del tubérculo cuando se intersecan endngulorecto. . o
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA |
J | Reglamanto dn
Inocuidad
!Cllmphr con lo establackdo por el Servicio | Agroahmentaria,
INOCUIDAD [Nacnrml de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado  mediants
autoridad nacional competenta?, Decrelo Supremo N*
‘ 004.2011-AG, y sus

modificatorias,

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, espacificacioneas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamano de papa Canchén calidad primera requerido, da
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa Canchan calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 5§3-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamano, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicién, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

? Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

:Hortaliza de la famllia de las cruciferas correspondients a
la espacie Brassica oleracea var, Sabauda L.

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

~N
13

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien
La col (sindnimo de repalla') crespa calidad primera debe presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

2l
-

La col crespa calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFEReNcIA |
| CALIDAD
Color Tipico del cultivar !
) Forma Tipica del cultivar
' Las cabezas deben presentarse |
| Consistencia duras, firmes y compactas, salvo :
| tolerancias indicadas.
‘ Las cabezas no deben presentar '
I alteraciones  producidas  por l
agentes bioldgicos, mecanicos y
Sanidad por presencia de sustancias
extrafas; salvo tolerancias
indicadas en la presente ficha |
técnica. NTP 011.108:1974 |
Fecors i cakons o]
R
Tamano| Relacién diametro/peso g:sng:m; a $§:::zr; nTS.; ‘
A g"g’m";““’: mis de 011.108:1974 (revisada
Tamafio (relacién Mas de 23 ; el 2018)CT  1:2019 |
‘ B o o, HORTALIZAS Col
Siinainipeec) Mmésde3009280009] | yecpa. CORRIGENDA |
Tolerancia: 10% de coles de calidad | TECNICA 1. 1* Edicién
inmediata inferior.
Consistencia Tolerancia 5% de cabezas blandas

Longitud del tocén

4cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
6 cm de longitud del tocdn,

Las cabezas deben presentar una
longitud del tocén tal, que no
provoque dafios en las cabezas

contiguas durante el transporte.

! Segiin la Real Academia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sinénimo de “repolio”.
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| CARACTERISTICA ESPECIFICACION I mererenciA |
6-10(t2) |
N® de hojas cobertoras Tolerancia: méaximo 5% de coles de |
calidad segunda *
Comedwas de . |
hojas producidas M [
| por gusano Méxmo. 2%de coles con f
madidor perforaciones solamente en las |
I (Pseudoplusia mpsuooborb;as_. en numero y drea ]
) i variables (no limitantes). B
i r Tolerancia:
Decoloracién, Méaximo 3% de coles con colonias |
‘ pudricién, presentes solamente en las hojas |
| Dafos Fumagina: cobertoras, comprometiendo un |
| entomoldgicos | producidas  por | drea de hasta 10 cm de didmetro,
| (plagas) puigones observandose la  decoloracién
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas y la
i brassicae) presencia (no  siempre) de
}  |tumagina. ]
‘ Tolerancia:
Perforaciones Maximo 1% de coles con
producidas  por |perforaciones en las  hojas
gusanos de tierra | cobertoras Unicamente, de hasta 3
(Noctuideos) cm de didmetro. Localizacion: Parte
inferior de la cabeza.
Tolerancia:
Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocon o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocon
mediante una pudricion humeda
Pudricion que afecta su parte basal en una
himeda longitud de aproximadamente 0,5
(producida  por |cm, mientras que en las hojas |
| Esclerotiniosis) |coberforas la pudricion humeda
afecta un 4rea maximo de 3 cm de
didmetro. Es necesario precisar que
la cabeza en si no es afectada, ’
Oshes pudiendo eliminarse las partes |
fitopatolégicos afectadas (locén y hojas cobertoras)
mediante remocién. ‘
Tolerancia; i
Maximo 1% de coles con alaque
localizado en las hojas cobertoras
y/o en las hojas superficiales de la [
' Manchas cabeza en s, estando dicho ataque |
(producida por | en una etapa inicial, observandose
Mildiu) los signos de hongo (micelio, que
foma una Igera eflorescencia
\ blanco plomiza), en un érea (Unica y
[ acumulativa), de méaximo 5 cm de
| | dismetro. -
| Cabeza ‘ .
| Maximo 4%
Defeclos nlrevenlada |
comerciales | I
| Cabeza | Maximo 5%
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Precisién 1: La entidad convocante deberd

tamano B.

22 Envase y/o embalaje

2018) y su Corrigenda Técnica.

indicar las caracteristicas del envase tales

2.3 Rotulado

2018) y su Corrigenda Técnica:
el nombre del producto;

- calidad primera;

- tamafio;

- peso neto, en kilogramos;

- el pals de origen;
el SENASA.

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato),
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica,

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
Version 08

precisar en las bases (seccion especifica, especficaciones
téenicas numeral 2 yio proforma del contrato) el tamano de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad primera, de

La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segtin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

El rotulado de la col crespa calidad primera debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicién y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases
otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del bien descritas en

2 Segun articuio 10 de! Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

{ ¥ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA j
Roglamento de
Cumplir con lo establecido por el | Ki’(ﬁ::r:fm!mn
Servicio  Nacional da  Sanidad X ’
INOCUIDAD Agratia -~ SENASA,  autoridad ;?)""'::"d:m Sy ';rr:;jlan}';
nacional competente?, ?004-20“' A‘l) y sus
| modificatoring

Procesamienta Primario emitida por

(seccidn especifica, especificaciones
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominaciin del bn LIMON CATEGORIA |
Denominacksn téanica S LIMON SUTIL CATEGORIA |
Unidad de medida | KILOGRAMO
Descripcidn general . Es el fruto procedenta de cualquier variedad de la espacia Chrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la lamila de las Rutaceas,
También lamado kmdn de cebiche y limén de pica.

2. CARACTEMST!CASVESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien -
El imén categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicidn de los imones deben ser tales que les pafrndfm
soportar el transporte y la manipulacidn, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de imén categoria | debe ser del 40% con relacion al peso total del
frto, ademas su coloracién debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos lercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas)
hasta el 30% de su superficie, segin indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

Ellimén categoria | debe presentar las siguientes caractersticas:

unmchl ESPECIFICACION ] REFERENCIA

Los limones deben:

| - Estar enteros.

[ | - Ser de consistencia firme.

[ - Estar sanos, deben excluirse los productos

j | afectados por podredumbre o deterioro que

| haga que no sean aptos para el consumo.

| - Estar limpios y practicamente exentos de
cualquier materia extrafia visible.

|- Estar practicamente exentos de plagas que

l Requisitos minimos afecten al aspecto general del producto.

|

e

| - Estar practicamente exentos de daflos
causados por plagas.

| - Estar exentos de dafios causados por bajas
temperaturas. |

|- Estar exentos de humedad externa | NTP 011.006:2005 FRUTAS.

| anormal, salvo la  condensacién | Limén Sutil. Requisitos. 4%

| consiguiente a su remocién de una camara | Edicion

| frigorifica. |

|- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor |

extrano. i

| Los limones de esta categoria deben ser de

| buena calidad y caracteristcos de la {

; variedad.

| Podran permitirse, sin embargo, los !
| siguientes defectos leves, siempre y cuando ‘
no afecten al aspecto general del producto, su }

| Categoria
| calidad, estado de conservacion vy
presentacién en el envase:
- defectos leves de forma;
| - defectos leves de coloracion;
Version04 - Pagina 1de 3

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Ejército del Pery - Unidad Operativa 0809 \

Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2023.

REFERENCIA

CARACTERISTICA ESPECIFICACION
T - defectos leves de la cAscara que ni superen
1 cm?,

En ninguin caso los defectos deben afectar a
la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por cienlo, en numero o en
peso, de los limones que no salisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de la categoria Il o, excepcionalmente,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

Ellimén categoria |, de acuerdo a su diametro
se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
del
Calibre Dl?"r:\';;ro producto
por
Kilogramo
Calibre (tamafio) _A 44 amas 20-22 |
B 412439 23-27
. C | 38a409 28-33
D 35a379 34-39

Tolerancia: Diez por ciento en nimero o en
peso de los limones que correspondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser

homogéneo y estas constituido Unicamente ‘
) por limones del mismo origen, variedad,

Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del

contenido del envase (o lote, para productos |
presentados a granel) debe  ser
representativa de todo el contenido.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente'. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. J

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato) el calibre del limén categoria | requerido, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limén categoria | de calibre C.

22. Envase y/o embalaje
El limén categorfa | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, seg(n indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier daio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segln indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado del limén categoria | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y demés disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador,
- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

numero de Autorizacidn Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 2a
Brigada Blindada, AF-2023.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica i ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcidn general . Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de |la familia de las cucurbiticeas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIEN

2.4. Delbien

Los zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, ftransporte y
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

. —
| CARACTERisTICA | ~ ESPECIFICACION | rererencia |
| CALIDAD I
},Presenlacién Los frutos de zapallo deben presentarse

maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

|
|
Los frutos deben presentarse sanos, es decir, |
libres de ataques de insectos y ’
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

Sanidad - Danos entomoldgicos: Se permiten dafos | "
superficiales que no comprometan la pulpa. | |
- Dafios fitopatolégicos: 0% ’

pudriciones notoriamente marcadas | . [
determinan la eliminacién del fruto. ‘ NTP 011.114:2015
| HORTALIZAS,

i Para el caso de los dafios fitopatolégicos, las |
|

. Los frutos deben presentar la suficiente | Edicidn
| dureza de céscara que asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la |
| Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con |
| cascara la una; teniéndose que a mayor dureza, |

mayor debe ser su categorizacién. |

|
Zapallo macre. 2“

Madurez

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de céscara de grado aita.

SEEL D SISO | - e

Color d Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
pe g dlaro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
s J o con hendiduras longitudinales.
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\L CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |

Los frutos deben presentar la textura de pulpa| |
| lo suficientemente firme que asegure que el l
{ manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
Te;(tu ra de de acuerdo a la resistencia que la pulpa
pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera debe tener
Color do puipa color de pulpa amarillo fuerte.

Tamarfio Peso minimo 25 kg
Tolerancia de Defectos
Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de
pudricién,
- Cortes 0%
Tolerancia acumulativa No qomprometa el estado de la pulpa. Sin
pudriciones.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente'. ! Decreto Suprema N°
| 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentaciéon
nacional vigente, segun indica el numeral 10.1 de laNTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecénicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de

cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acompafien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8* Edicién, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 04 Péagina 2de 3

Escaneado con CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Ejército del PerU - Unidad Operativa 0809 w
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1

A Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

\\:_./ Brigada Blindada, AF-2023.

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial,

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN o .
Denominacién del bien ! MANZANA DELICIA CATEGORIA |
Denominacion técnica 1 MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
Descripcidn general : La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen, La variedad de la manzana
es la Delicious de Viscas.

21. Del bien . -

La manzana Delicia categoria | debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le parmita
continuar el proceso de maduracién y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacién y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfactorias a su destino, segtin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

La manzana Delicia categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA |
= i 23 _
CALIDAD

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma variedad y en ese sentido
uniformes en tamario, forma y color.

Las manzanas deben de estar:

- Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u otras

Requisitos alteraciones que los hagan impropios para el

consumo.

generales - Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

— Practicamente exentas de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.

- Practicamente exentas de dafios causados por

plagas.
- Exentas de un grado anormal de humedad | NTP  011.002:2014
exterior, (revisada el 2019)
— = | — Exentas de olores y sabores extratios. FRUTAS FRESCAS.

El indice de madurez de la manzana esta Manzana. Requisitos.
determinado basicamente por las caracteristicas | 4* Edicion
siguientes:

ndice de madurez Caracteristicas Minima |[Maxima
Firmeza de la pulpa
(Variedad Delicius | 7,7 kgf [11,8 kgf |
de Viscas)
ISélidos solubles 11 “Brix | 17 “Brix |
Las manzanas Delicious de Viscas pueden |
encontrarse entre los colores detallados a |

continuacion: ; \
Coloracién Color Munsell Color ‘ !
6R/5/10 ojo \ |
ER/4/10 Rojo teja \ ‘
DER/5/10 Rojo rosado g 1
o DER14/10 Rojo carmin j !
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

= 5R/6/10 Rojo coral i (R ,
BR3/6 Rojo vino
RSR7/8 rosado

El calibre se delermina por el didmetro méximo
de la seccién ecuatorial, se tienen los siguientes

Calibre calibres:
Clasificacion Calibre (mm)
Calibre B: Primera 60,1 - 80

— - —— — — —— — —_
Las manzanas de esta categorfa deben ser de
buena calidad y presentaran las caracter(sticas
de forma, desarrollo y color que sean propias de
la variedad a la pertenezcan.

La pulpa no debe haber sufrido ningtin deterioro.

Siempre que no se vean afectados su aspecto
general ni su calidad, conservacién y
presentacion en el envase, algunos frutos
podréan presentar los defectos leves siguientes:

— Una ligera malformacion.

— Un ligero defecto de desarrollo.

= Un ligero defecto de coloracion.

— Ligeros defectos de la epidermis que no
sobrepasen los limites siguientes:

¢ 2 cm de longitud en el caso de los

) defectos de forma alargada;

Categoriade calidad 1 ¢m2 de superficie total en el caso
de los demas defectos, salvo laroia
(Venturia inaequalis), cuya superficie
no podra exceder de 0,25cm?;y

e 1cm? de superficie total en el caso
de las magulladuras ligeras, excluidas
las decoloradas.

Las manzanas de esta categoria pueden haber |
perdido el pedinculo, siempre que la linea de la
rotura sea limpia y que la epidermis adyacente
no se halle deteriorada.

Los defectos menores (herida cicatrizada, russet
y mancha), y mayor (magulladuras), que |
presenten forma alargada, no deben exceder
mas de 2 cm de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas irregulares no |
deben ocupar més de 1 cm?de superficie, ya sea |
| enforma individual o sumados.

Tolerancias de Defectos Menores |
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

|-_Herida seca Maxima 10%
-Mancha [ ~ Méximo10% |

- Russet | Maximo10% | -
- Acorchamiento Méximo 10% ] |
|- Defomacién | _ Maximo 10% ——— |
Subtotal acumulado Méximo 10% i

defectos menores |
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION

olerancias de Defectos Mayor

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

REFERENCIA

-_Herida humeda Maximo 5% )
- Escaldado N Maximo 1% -
-_Dano por el sol Maximo 5%
- Magulladura Méximo 5%
|- Bitter Pit i Méaximo 1%

Maximo 10%

' Si se presenta corazén acuoso durante la
- Corazén acuoso * | inspeccion se debe ampliar la muestra a 100
frutos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dafio
considerado severo.

- _Deshidratacién Méximo 5%

- P i ’

[ e Moo 15—
- Pudricién Maximo 1%

Subtotal acumulado
defectos mayores

Total defectos
acumulados

Maximo 5%

Maximo 10%
La suma de los subtotales acumulados no debe
superar al total acumulado.

lReglamenlode Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio ;Agroahmentana.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, gperc"rzfﬂumemg‘;f’&?f
autoridad nacional competente?. 2011-AG, y .
modfficatorias. ‘,,j

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria | deben ser de primer uso y garantizar la proteccién
del producto durante el transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado -
El rotulado de la manzana Delicia categorfa |, ademas de cumplir con lo establecido en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacién,
segln el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019);

- nombre del producto;

! Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- grado de calidad: |;

- tamafo, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razén social o0 marca del productor, envasador o vendedor o importador;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
Denominacién técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las naranjas Valencia categoria | deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacién
asf como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de

laNTP 011.023:2014.
Las naranjas Valencia categorlia | deben presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA { ~ ESPECIFICACION : ] REFERENCIA
CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias para

el consumo,

- Practicamente exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes en la f
cAscara.

- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exentas de dafos considerables y/o
alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamente  exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas

- Practicamente exentas de plagas. i .

y/o bajas temperaturas. NTP 011.023:2014
- Limpias, practicamente exentas de | CITRICOS.
materias extranas visibles. Mandarinas, tangelos,

- Exentas de humedad externa anormal, | naranjas y toronjas.
salvo la condensacion consiguiente a su | Requisitos. 2* Edicidn
remocién de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefal de desecacién o
deshidratacién.
La fruta, al momento del empacado, no
podra tener areas con color “Valor IC: -18"

o inferiores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexa A de la norma
de la referencia.

De acuerdo a la coloracién, las frutas

Color deben ser de la siguiente manera:
- Bien colareadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10% del érea superficial.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION
. No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas sobre la
superficle de la fruta.
Contenido de jugo
(con relacon al peso total del Minimo 33%
| futo)

Tolerancia respecto a

Se aceplaréa hasta un 10% de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el didmetro ecuatorial, se

granuiacidn observa esta condicién (granulacién) en un
area cuyo didmetro es mayor al 40% del
. diametro ecuatorial de la fruta.
L‘Brix Minimo 8,0 °Brix
|
[ o Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Maximo 1,5%
‘ indice de
| madurez Minimo 6,5
| *BnwAadez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No més del 10% debera estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

- Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

- Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

- Podrdn permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten de forma importante el
aspeclo general del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentacion en
el envase:

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asi
como los daftos provocados por 4caros y
queresas, por la presencia de fumagina

y olros agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen
mecénico, tales como los dafios
producidos por granizo, rozaduras

(rameado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacién, entre otros.
Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares,

En ningun caso los defectos deben afectar la
pulpa del fruto.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Se admile hasta 2% de fruta con pudricién.

Tolerancias de Defectos /
dafios

- Acaros

Version 04
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CARACTERISTICA

- Botritys y Thrips

ESPECIFICACION
Resta en algo la apariencia del fruto. En
conjunto < 100 mm?2.

En conjunto menos de 25 mmg.

- Queresas

En 10 frutos tomados al azar no mas de 10
queresas. Y no debe haber mas de 5
queresas en un fruto.

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El drea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?

- Oleocelosis

- Quemadura de sol

| supere 100 mm?Z.

Que en forma individual o agregada no

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta un
- Creasing 10% de |a superficie del fruto, sin alteraciones
de color dentro del creasing.
y Diametro en mm
Calibre Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal9 62 65
Tamarfio Cal 8 64 68
Calibres seguin el diametro Cal7 67 A
(ecuatorial) Cal 6 70 74
Cal5 73 78
Cal 4 77 82
Cal3 81 86
Cal 2 84 90
Cal1 87 amas |

Tolerancia respecto al
tamario

Se admitira para la categoria y, para cualquier
modo de presentacién, un 10% en nimero o
en peso de frutas que se ajusten al calibre
inmediatamente inferior o superior al
mencionado en el envase o en los
documentos de transporte.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Gnicamente
por citricos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarrollo y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lote debera
ser representativa del conjunto. Ademas, para
la Categoria | se exige la homogeneidad de
coloracién.

Los citricos podrén presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
ablerto. Cuando se clasifique y envase segun
el diametro, debe ser necesario que la
diferencia méaxima de diametro entre los
frutos corresponda a tres calibres sucesivos

de |a escala de calibrada.
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Fitne o del Pero
2 B subasta inversa Hectronica N
T adquisician de Suministro de dlimentos para o

S rigada Mindada, Al 1‘()_?‘_!: L [

Unidad Operafiva 0807

0042023 [ P/UO 0807-1
| personal de O

: - - L ——————— T

CARACTERISTICA | EOPECIFICACION REFERENCIA |
r - N Heglamento da |
Inocuidad |
Agroalimentaria

aprobado medante |
Dowrelo Supremo N* |
004-2011-AG  y  sus |
madificatoning |

|
! Cumplir con n estableddo por ol ﬁﬂlv'h.’hl
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria = SENASA,
'[ autaridad nacional competenta’.
\
I

“clén especificn, especificaciones
Pracisién 1 La entidad convocante deberd precisar en lns bases (secc ospe
wenicas numernl 2 y/o proforma del contrato) el calibre da ln Naranja Valencia Categoria | rmtmrlfi:\l.bdn
acuerdo o ko estableckio en la presenta Ficha Téonica por wjemplo; Naranja Valancia Categorin |, calibre

Cal 5

2.2. Envase y/o embalaje
Lo Nmnry\m an«mul\ Categotla | debe envasarse tomando on consideracion lo establecido en |£?
norma CXC 441095 (2004) CODIGO DE PRAGTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAN_SPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, sagun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014,

Los materiales y/o papeles ulilizados en el Interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material racupatado de calidad alimantaria), estar limplos y sef da un material que no pueda causar
alleraciones internas nl externas a la fruta, Se pormite el uso de materinles y, on particular papelos
o sallos que llaven Indicaciones comerclales, slempre que la impresion o ol etiquotado se hagan
con tintas @ gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, ésto debe ser
nuevo, fino @ inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos do materias extranas,
No obstante, se permitird que lleven adherida una rama corta, no leflosa, provista de algunas hojas
verdos segin indica el numeral 9.3 de laNTP 011.023:2014,

Precision 2 La entidad convocanta deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
thenican numernl 2 yio proforma del conliata), el paso neto del producto por envasa, Ademds podré indicar
las caracteristicas dol envase tales como: materlal, peso, tipo de cerrado, siempro que se haya verificado
qua estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visiblos desde el exterior, las siguiontes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

nombre o razén soclal,
direccidn;
datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico),

+ nombre del producto (especie) y la varledad,

- pals da origen y tacultativamenta, nombra del lugar, distrito o regidn de produccién;

- caracloristicas comerclales (categoria, calibre y lratlamiento post cosacha);
dalos de trazabilidad, los mismos que puadaen ser codificados (identificacidn del productor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manara facultativa);

- peso nelo, es el contenido neto promedio da los envases individuales de la muestra, no puede
sor inferior al paso nominal rotulado (facultativo);
nimero de Autorizacion Sanitaria de Establocimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracter(sticas dal blen descritas en numeral
2.1 de la presenta ficha técnica

2A4. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Al
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG. Y el on imenine, herctiak:
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( | o Ejército del Peni - Unidad Operativa 0809 N\
. Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1

b JAdquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de Ia 9a
\Q.'-—- Brigada Blindada, AF-2023.

FICHA TECNICA

APROBADA
1. (_:»_A_F_!ACTER!SUC_AS_GENERALES DEL BIEN N -
Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Denominacidn técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
Unidad de medida . UNIDAD
Descripcidn general : El platano es la fruta oblenida de 1a especie Musa Spp (AAA), de

lafamilia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después da su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien T - o -
El platano de seda categorfa | debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
| CAjI'.lbnAD;mv ; I

— — e
Los platanos deben: |
- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia). [

‘ - Estar sanos, deben excluirse los

[ productos afectados de

| podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumo.

[ - Estar limpios y practicamente

| exenlos de cualquier materia extrafia

[ visible.

- [Estar practicamente exentos de

l plagas que afecten al aspecto
general del producto.

- Eslar practicamente exentos de
dafios causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica y los plétanos
envasados en atmdsfera modificada.

. . - Estar exentos de cualquier olor ylo ;
| Requisitos minimos sabor extrafio. NTP-CODEX CXS 205:2019

- Serde consistencia firme. rp?jg':hl gﬁ?&i: 62 ANANO
- Estar exentos de daros causados ’

! por bajas temperaturas.

‘ - Estar practicamente exentos de
magulladuras.

1 - Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

| - Estar sin pistilos.

; - Tener el pedunculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados,

|
|
|

| Las manos y los racimos o gajos deben

| incluir lo siguiente:

| = Una porcién suficiente de cuello de

[ colof normal, sano y exento de

| contaminacion por hongos; y

- Un cuello de corte limpio, no

| achaflanado o rasgado, y sin
_|___tagmentos de pedinculo.

| De conformidad con las caracteristica

| peculiares de la variedad.

Madurez fisiolbgica
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f i Ejército del PerG - Unidad Operativa 0809
A 8 subasta Inversa Electronica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
\ Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Ofici

ales, Técnicos y Suboficiales de la ?a

—

| CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

REFERENCIA [
— {

|
Calibre

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categoria inmediatamente superior o
inferior al calibre.

i Categorla
!

Los platanos de esta categorfa deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la variedad. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado
de conservacién y presentacion en el
envase:
- defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la céscara debido
a rozaduras y otros defectos
superficiales que no superen 2 cm?
de la superficie total.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10%, en numero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria |l 0, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Ultima.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

| INOCUIDAD
i

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competenta’.

CXS 205:2019.

44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTI

2.2. Envase y/o embalaje
El platano categoria | debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC

CAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS

Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE

PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademés, deben ser envasados de tal manera

que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

Agroalimentaria,

004-2011-AG,

| modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los pldtanos sean entregados en manos,

racimos o gajos, o por unidad (dedos).

1 Seg(in artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Reglamento de  Inocuidad |

mediante Decreto Supremo N°

aprobado

y sus
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Ejército del Perl - Unidad Operativa 0809 \

subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1 1 _
Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la ?a

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar fimpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el numeral 6.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiados de los
plétanos, Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, seg(n indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado ‘ »
El rotulado de los envases del platano categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- platanos en dedos (si procede);

- categoria;

- peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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" /Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la ?a
=% Brigada Blindada, AF-2023.

f f } Ejército del Pery - Unidad Operativa 0809 \

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PALTAFUERTE CATEGORIA|I
Denaminacidn técnica : PALTAFUERTE CATEGORIA|
Unidad de medida . KILOGRAMO
Desaripcidn general : La pafta es un fruto proveniente de la especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauracease.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien R

La palta fuerte categoria | debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimisma, debe haber alcanzada una fase de desarrollo fisiolégico que asegure la finalizacién
del proceso de maduracion (madurez de consumo). El desarrollo y condicion de las paltas deben
ser tales que les permitan soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

La paita fuerte categoria | debe presentar las siguientes caracterfsticas:

]

| CARACTERISTICA J ESPECIFICACION REFERENCIA
' CALIDAD o

| Las paltas de categoria | contenidas en un
! mismo envase deben:

— Estar enteras.

— [Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo humano.

i — Estar limpias y exentas de cualquier

| materia extrana visible.

— Estar practicamente exentas de plagas
que afecten al aspecto general del
producto. |

| — Estar practicamente exentas de dafios |

‘ causados por plagas.

‘ ) ) — Estar exentas de humedad externa

| Requisitos minimos anormal, salvo la condensacién

consiguiente a su remocion de una

camara frigorffica. 'F"IIETA g11.01§2019..
- Estar exentas de cualquier olor y/o Edicion equisitos. 6
sabores extrafnos. icion

l — Estar exentas de dafios causados por
| bajas y/o altas temperaturas.

= Tener un pedinculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado limpiamente.
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecto, siempre y cuando el
lugar de insercidn del pedinculo esté
seco e intacto.

Las paltas maduras no deben tener sabor
jamargo.

I El contenido de cada envase debe ser

| homogénaa y estar canstituido tnicamente

| | . i
por paltas del mismo origen, variedad,
;Hanogeneldad ]cahdad y calitve. La parte visible del
| contenido  del envase debe  ser

| representativa de todo e contenido.
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Ejército del Per( — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1

Adgquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2023.

| CARACTERISTICA

Categoria

ESPECIFICACION

‘Las paltas deben ser da buena calidad.

Deben ser de aspecto caracteristico de la
vatiedad. Puede permilirse, sin embargo,
los siguientes defeclos leves, siempre y
cuando no afecten el aspecto general del

producto, su calidad, estado de
conservacion 'y presentacion en el
envase:

Defectos leves de forma y coloracién;
y

Defectos leves de la céscara
(suberosidad, lenticelas ya sanadas)
y quemaduras producidas por el sol;
la superficie total afectada no debe
superar 4 cmZ.

En ninglin caso los defectos deben afectar
la pulpa def fruto.

Cuando haya pedunculo puede presentar
dafios leves.

| Tolerancias de calidad por su
| aspecto externo

El 10% en nimero o peso, de las paltas
que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
Categoria Il, o excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

| Tolerancias sobre dafios y defectos menores

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en nimem

' - Manchas Maximo 10%
| - Decoloracion Méaximo 10%
| - 2.:::::0 rozadura o Maximo 10%
"~ Dafios por insectos
i 1
[ S0 P e Mo 10%
{ sv.npsﬂxaalmejnipnrsd)_ -
fﬁeﬂsaranjnés ﬁs:d&}cos
(su causa no se debe a dafos Maximo 10%
| mecamecos o flopatbgenos)
- Cambio de color Maximo 10%
- Herida cicatrizada Méaximo 10%
- Contaminantes menores:
fumagina, cal, pintura Méaximo 10%
blanca S —
| Subtotal de defectos Méximo 10%

menores

. N —

Tolerancias sobre dafios y defectos mayores

Los vaores se exgyesan en porcentaje de undades defectuosas en numero

- Ausencia de pedunculo
(se considera defecto grave
cuando afecta la piel en forma de Maximo 1%
renda) |
" - Magulladura o golpe | Maximo 1%
- Danos por heladas 47 . Maximo1% -
_-Quemaduradesol | Maximo 1%
Vetson05
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) _/ Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

\s‘:-—/Brigcdo Blindada, AF-2023.

= 1
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
[-Pudricién | _Maamo1%
L;ljlg@/afa_b_jem . Maximo 1% |
- Contaminantes mayores: Maximo 0% | %
excretas de aves
Subtotal de defectos mayores Maximo 2% [ \;
[
Total de defectos : v |
acumilados Méximo 10% :
Codigo por Peso (en [
calibre gramos)
2 >1220
4 781-1220
| 6 576 - 780
[ 8 456 - 576
' 10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamafio) L L SO 258 - 313‘_ﬁ
16 gl -eiA CXS 197-1995 (2013)
L 18 200 - 243 NORMA PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 165 - 196
24 151 - 175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 - 137
El 10%, en peso, de los aguacates que
Tolerancias de calibre oorres?pondan al _callbte -Inn_'ledlalamente
superior o inferior al indicado en el
envase.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la palta fuerte categoria | requerida, de
acuerdo a lo establecida en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria | calibre 18.

2.2. Envase y/o embalaje

La palta fuerte categoria | debe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nue
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun el numeral 8.2 de la NTP 01 1.018:2019.

Vs, estar limpios y ser de calidad

! Seg(in articulo 10 del Reglamento del Decreto
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Versién 05
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" r/; Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a
\‘sa-d/Brigodo Blindada, AF-2023.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transpoite y consarvacion apropiados de las paltas,
y deberdn estar exentos de cualquier materia y olor extranos, segun indica el numeral 8.2.1 de
laNTP 011.018:2019.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los envases de la palta fuerte categoria |, o bien los documentos que acompanan el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, deben indicar, en letras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segiin el numeral 9 de la NTP 011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;

- nombre, direccién del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categorfa de calidad;

- calibre;

- peso neto;

- rSICEmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
NASA,

Precision 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DELBIEN

Denominacidn del bien : FILETE DE TOLLO REFRIGERADO

Denominacion técnica : PESCADO TOLLO FRESCO EN FILETE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Son tajadas de carne de pescado de la especie Mustelus

whitneyi de forma y dimensiones irregulares, separadas del
cuerpo mediante cortes paralelos a la columna vertebral;
pudiendo cortarse transversalmente.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El filete de Tollo refrigerado debe mantenerse a una temperatura cercana a los 0 °C, y estar
permanentemente en hielo' hasta el momento de su entrega, para lo cual se debe aplicar una
cantidad adecuada y suficiente de hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Norma
Santitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N°
040-2001-PE, y sus modificatorias y en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP

52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS.
1* Edicién.

Elfilete de Tollo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie. El
Frescura pescado debe ser limpio y fresco, sin
ninguna clase de  magulladuras, .
desgarramientos o coloraciones | NTP  041.001:2019  PESCADO

anormales. FRESCO. Requisitos. 3* Edicién
El pescado debe tener el olor
Olor caracteristico de la especie y debe estar

libre de olores anormales.

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
. pesqueros y acuicolas para
s;?z:_’:;a de Ausencia mercado nacional y de exportacién,
aprobado mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.
Manual Indicadores sanitarios y de
. L - i idad para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos | MO p
OMREAD por ¢l Organismo Nacional da Sanidad| PeSAUefos ¥ _ acuicolas  para
Pesquera - SANIPES, Autoridad Nacional | M®7cado nacional y de exportacién,
computente?. aprobada mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o espinas.
2.2. Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacha del filete de

! El hielo utilizado debe ser limpio, almacenada higiénicamente, elaborada a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
articulo 46 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias,

2 Segun los articulos 1, 2 y 3delaley N° 30063, Ley de creacién dsl Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediants Decreto Legislativo N° 1402,
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pescado deben ser de materiales resistentes a la corrosién, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescada las sustancias nocivas a la salud
humana y ser resistentes de manera lal que aseguren la proteccidn de los productos contra la
contaminacion y dafos fisicos, segun lo indicado en los articulos 44 y 49 de la Norma Sanitaria
para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N* 040-2001-
PE, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje a utilizar, como, por ejemplo:
bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre y cuando
se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases del filete de Tollo refrigerado deben llevar una efiqueta donde se declare lo
siguiente, segln lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, asi como lo indicado en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5 Edicién y en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS:

- nombre comtn del pescado y tipo de producto;

- contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas;

- nombre y razén social y direccién de la empresa productora, importadora o distribuidora;
- identificacion del lote;

- pals de origen en caso de importacién;

- condiciones de almacenamiento;

- tiempo de vida dtil;

- instrucciones para su uso.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), la informacién que considere deba estar rotulada en el
envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general  : Las menudencias de pollo refrigeradas, denominadas también
menudos, comprenden el conjunto de visceras y apéndices que han
sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 “C. Entre
las visceras se encuentran el higado, corazén y molleja y en el caso de
los apéndices, se consideran cuello, patas y cabeza.

2._(_:@RAACT_EAR|SEZ_AS;ESFECIFICAS DEL BIEN e =

2.1 Del bien
Les menudencias de pollo refrigeradas deben proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La menudencia, luego de higienizarse debidamente, debe enfriarse a 4 °C o menos, en dos
horas a partir del momenta en que se separen del ave y mantenerse en refrigeracién, segun lo
indicado en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

Las menudencias de pollo refrigeradas deben estar presentadas de la siguiente manera y podran
ser colocadas dentro de la carcasa, segin lo establecido en el numeral 4.5 de la

NTP 201.054:2023:

PRODUCTO PRESENTACION }
VISCERA |
Higado No debe tener la vesicula biliar |
Corazén Puede estar con o sin pericarpio ‘

| Molleja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni contenido ;
| APENDICE ]
- 1

— —

Comprende las vértebras cervicales, asi como los tejidos blandos que las
rodean \

Pat Comprenden los metatarsos y falanges, asl como los tejidos blandos que
e los rodean y las ufias i

Corresponde los huesos del craneo y cara, asl como los tejidos blando;s :
| que los rodean |

Cuello o pescuezo

Las menudencias de pollo refrigeradas deben presentar las siguientes caracteristicas:

S I

CARACTERISTICA ESPECIFICACION g REFERENCIA |
| CALIDAD
. . _ — ]
| I
Color | Caracteristico I NTP 201.054:2023 CARNE Y
Olo | Sui generis y exento de cualquer | PRODUCTOS CARNICOS.
r | olor anormal Definiciones y requisitos de las
+— carcasas y nomenclatura de cortes
C | Frme y elastica al tacto, tanto el :
Consistencia | tejido muscular como la grasa de aves de corral. 3a Edicién
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
| NOCUDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Suprema N° 004-2011-AG,
nacional compelents'. y sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de las
menudencias de pollo refrigeradas, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo mado, deberé indicar
sl el corazén contendré o no el pericarpio y si la molleja presentara o no grasa.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de la menudencia de pollo refrigerada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;

- pals de origen;

— nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

~ ocondiciones de almacenamiento;

- peso nelo;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales o en el envase a granel. Asimismo, deberd indicar otra informacién que considere deba
estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien
descritos en el numeral 2.1 de la presents ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decretn Legislativo 1 1062, Ley de Inocuidad de os Alimantos, aprobado mediante
Decreto Supremo HF 034-2008-AG
Version04
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _.CA‘RACV'I'ENS@&EE_I!ER@LE’S’DEL BIEN o

Denominacién del bien : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Denominacién técnica : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. La pechuga
especial de pollo refrigerada consta de la pechuga completa, con piel o
sin piel, sin espinazo y sin alas, que ha sido enfriada hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Del bien

La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de seccionado, no debe haber demora en el enfriamiento del corte hasta

lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C, segun lo establecido en el numeral 5.6.1 de la
NTP 201.054:2023.

La pechuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracterlsticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
‘! Color Caracteristico del pollo
! Sui generis y exento de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
| Olor el remsinitd PRODUCTOS CARNICOS.
; - Definiciones y requisitos de las
! Conaielanit Firme y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomendlatura de cortes

iy tejido muscular como la grasa de aves de corral. 3* Edicién

| pH De5.8a6,5
| Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
; CUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
| INO Agraria - SENASA, autoridad | Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, y
| nacional competente!. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de la
pechuga especial de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el
peso promedio de cada pieza de pollo, y si incluye o no la piel.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

! Segun articuo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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materales para o Bovasado no deben ser tWakcos ni deben Iagresardar una armenalze pars e
Mocudad y a apthad de tos simentos en ks condiciones da aimar enamerto y uson
espaclicadas, sagon o indcado en el numeral 7.29 da la norma Codex CXC 1-1960 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccdin espacifica, espedificacones
tecricas numeral 2 y/o roforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y'o
embalae. Ademés, podra indicar las caracterisicas del envase y'o embalaje tales como: material,

o de cenado, entre otros, siempre Gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

El rolado de los envases de pechuga especial de pallo refrigerada debe cumplir con los
requisiios establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

= pals de origen;

= nombre y direccién del fabricants, envasador o distribuidor;

- Identificacién del Iote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, deberd indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién

adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha téenica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
AFPROBADA

5 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Decomenacdn del been . CARNE DE RES - CORTE LOMO FINO REF RIGE RADO

Denaminacidn Yeoreca CARNE DE BOVINO - CORTE LOMO  FINO
REFRIGERADO

Unsiad de medda : KILOGRAMO

Descripadn ganaral : Bl bovino comprende a bs anmales da las espaces Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubaius 1a esper e Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte lomo fino refrigerado es una
peza sin hueso del cuarto postenor, la cual ha sda enfrada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 ‘C. Este corts
corresponde al lomo con corddn, pero sin el cordén, es dacr,
retirando e musculo psoas menaor.

A C_LRACTERBTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del ben
El corte lomo fino refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, segun lo sefalado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamenta Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El corte lomo fino refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERencia
CALIDAD o]
. o —_S?;;’hm brilante, acabado lbre de
“Aspedo_oano_ u_l defectos
| NTP 201.055:2021 CARNE
hCotori por | Cl‘t?:rlflm. exento de colores extrafos v PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
_|enomaluofensivo clasificaciin y requisitos de
"c . Firme y elastca al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de
it oW - ,om\oﬂtqndo_mgcdz_»p o bovinos. 3* Edicion i
pH Entre 5.5y 6.4
- - Reglamerto de Inocuidad
Cumplr con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Samdad Agrana - SENASA, | mediante Decreta Supremo
autondad nacional competents’. N® 004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefaiar en las bases (secadn especifica, espedificacionss
\écricas, numeral 3.2 yo proforma del contrate) que la temperatura de recepcion del corte lomo fina
retngerado no debe exceder de 4 *C. Del msmo modo. deberd ndicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en parciones indviduales (fletes o trozos ), entre olros; ndicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio;

Eempio 1: Came de Res - Carte lomo fino refrigerado. corte entero, cuya temperalira no debe exceder
de 4 'C.

Eemplo 2: Came de Res - Corte lomo fino retgerado en filetes de 200 g aproxmadamerts, cuya
lemperatura no debe axceder de 4 ‘c.

22. Envase ylo embalaje .
El snvase y embaiae deben sef nocucs. impeos @ hgiéricos, de gredo aimentanio y no deben

! ;;;p- & amcao 10 oel Reganed o Degelo Legsetw N 1 R2 Loy 39 woocuetal 8 ot Aume s,
rutado medants Decee Supene N 034-2008-AG
v-u‘mcf ' = - ) Pagna | da 2
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comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentas, conservar las caracter(sticas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la camne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de

Técnicos y Suboficiales de la 9a

practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de pré

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar

rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la

debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de al

cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
imentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

Norma general para el etiquetado de los al

- nombre del producto;
- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

. fecha de vencimiento;

. condiciones de almacenamiento;
- peso nelo;

. namera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra
informacion adicional que se solicite no puede modi
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

cticas de higiene para la carne.

adecuadamente identificados para facilitar su

etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,

imentos preenvasados. 8* Edicion. Ademés, debe

informacién que considere deba estar rotulada. La
ficar los atributos del bien descritos en el numeral
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien ¢ CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN .
PATA REFRIGERADA

Denominacidn técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN
PATA REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcdn general : Corte secundario de la carcasa da cerdo que corresponde a la

pierna entera a la cual se le ha removido la piel y separado |a
secaion con un corte en la articulacion (unién de tibia/perond y
los huesillos del tarso); el cual ha sido enfriado hasta alcarzar
una temperatura no mayor a 4 °C.

2, mc»A_R_A_CJ_'ERiSj’ICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien o
El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados
bajo inspeccidn veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad
Sanitaria, segun se indica en los numerales 6.1.1y6.1.3de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),
yen el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte piemna sin piel con hueso sin pata refrigerada no debe contener residucs de sustancias de
Uso vetennario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; en caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segun o indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o
en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, segn indicaciones del Senasa.

El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

_ ESPECIFICACION 3 REFERENCIA
CALIDAD_ - B o
[ Debe presentar un buen acabado y debe ser
| aprobado mediante inspeccién sanitaria.
| Aspecto general | No debe presentar lesiones en niveles que
I | pudiera eter la calidad de |
g [ smpone. g | NTP 201.003:2012 (revisada
| el  2021) CARNE Y |
j Color ! Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS. |
f—te———— jer olor | Definiciones, dlasificacion y |
!Oior jfnu;rmgal ® ¥ ®xenb de cualquier olor requisitos de carcasas y!
| i a |
PEmem 'Firme y elastica al tacto, tanto del tejido | °2M® de porcinos. 3* Edicion |
(CONEIeNAdmuscuarcomolagrasa .
pH Entre55y6.4 i i
r " | Reglamento de hoc:;n_!a—d1
| Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimertaria,  aprobada
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo |
| autoridad nacional competente. | N* 004-2011-AG, y sus
) o -~ modficatorias.
Precision 1: La entidad convocante deberd sefalar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técrucas, numeral 2 yio proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte de carne de
porana no debe exceder de 4 “C. Asimismo, deberd indicar el Pes0 aproumado de cada pieza Por
qmnpb:Canedepucho-nemasmptdcmht.csosnpatarefngerma, pieza de 8 kg - 9 kg

aproxsnadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

! Segin @ aticuio 10 del Reglamento del Decreto Legslatao N° 1062, Ley de inocuidad da los Aimentos, aprotado
medants Decreto Supremo N” 034-2008-AG

Verson 01 Pagna 1 de 2
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser da malerial inocuo, estar libra de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la

calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segin lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas daninas para la salud, en canlidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segdn lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser aimacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados
casos no serd necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en

el numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y con lo establecido por la
legislacion nacional vigente, segin lo sefialado en el numeral 8.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técrucas numeral 2 y/o proforma del contrato) ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
ds la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplca.

Precision 4: No aplica.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION®

deberd lo siguiente: Presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
comrrespondiente, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria- DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA
y sus modificatorias. Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la
Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-
MINSA. Bl Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual este inmerso el producto
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-
MINSA. Los requisitos antes sefalados se deben mantener vigentes incluso hasta la
culminacién de las enfregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.° 007-
98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificaciones y el articulo 33.de la R.M. N.° 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

* Para los articulos de Arveja Partida Calidad 2 Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior
y Pallar bebe Calidad Superior, el postor deberd lo siguiente: Presentar copia simple del
certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
nacional de sanidad agraria - SENASA segln indica el articulo 33 del Decreto Supremo N°
004-211-AG. Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias. Para bienes
importados se debera presentar copia de la autorizacién Sanitaria para el ingreso al pais
de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun indica el
articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no
suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la enirega del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo
56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacién para estos productos debera cumplir
obligatoriamente con los procesamientos de Limpiado y seleccionado. En el caso de que
el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma
obligatoria una cartalegalizada notarialmente, donde la empresa que prestard el servicio
extiende este documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y
piensos a suministrar sern procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente
con dicha autorizacién sanitaria oforgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento del
presente requisito, bastar@ que el Cerfificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien comrespondiente a
contratar, segin lo establecido por el SENASA.

* Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se deberd presentar copia simple .
del certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio nacional de sanidad agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.
Para bienes importados se deberd presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el
ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA,
segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que

* Los requisitos de habiltacién son fijiados por el 4rea usuana en el requerimiento
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acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado se debe
mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la entrega del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento sin suspensién en razén de los arficulos 35, 36, 37 y numeral
12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacién sanitaria debera contar con las
operaciones obligatorias de seleccionado, clasificado y etiquetado. En el caso de que el
postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria

~

una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestard el servicio extiende ' %

este documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y pi
suministrar serdn procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha
autorizacién sanitaria otorgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento del presente
requisito, bastard que el Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique:
Nombre comuUn (nombre cientifico) del bien comespondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

» Para los articulos Ajo Calidad Primera, Camote Amarillo Calidad Primera, Papa Canchan
Calidad Primera, Col Crespa Calidad Primera, Limén Categoria |, Zapallo Macre Categoria
Primera, Manzana Delicia Categoria |, Naranja Valencia Categoria |, Piétano categoria |
y Palta Fuerte categoria | se deberd presentar copia del Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocvidad
Agrodlimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias. Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizacién
Sanitaria para el ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados
por el SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion Unica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes senalado /g
se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la
entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener la
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37
y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacién sanitaria debera
contar con las operaciones obligatorias de seleccionado, impiado y lavado a excepcion
del sub item Palta Fuerte Categoria | que deberd contar con los procesamientos de
limpiado y seleccionado. En el caso de que el postor no cuente con dicha autorizacién
sanitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta legalizada notarialmente,
donde la empresa que prestard el servicio extiende este documento garantizando que
los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar serGn procesados y/o
ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada
por SENASA Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que el
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comon
(nombre cientifico) del bien comespondiente a confratar, segin lo establecido por el

SENASA.

« Para todos los sub items se deber@ presentar el detalle de las caracteristicas técnicas
propias del item/paquete que oferta, sefalando la procedencia (lugar de origen, lugar
de expendio), cantidad, presentaciéon, marca, tiempo de vida util, nUmero registro
sanitario, nUmero de autorizacién sanitaria, bajo las condiciones establecidas en las
especificaciones técnicas de las Bases, debiendo tener en cuenta que las caracteristicas
técnicas ofertadas no deben ser una copia exacta de las mismas bases. Aunado a ello
se deberd presentar una hoja visada por el postor indicando las precisiones como
cantidad, calidad, datos del productor o fabricante, procedencia importada o nacional,
indicar pais, lugar de origen, caracteristicas del envase o empaque, forma de
almacenamiento y temperatura en la que se debe mantener los productos.

eCopia simple de documentos que suslenten la propiedad, posesion, alquiler v ofro
documento que certifique y/o acredite la disponibilidad del vehiculo para realizar las
enfregas a la enfidad, detallando las especificaciones del equipamiento requerido

ensos a
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indicando modelo, marca, placa y equipo de refrigeracion utilizado del vehiculo a
emplearse; aunado a ello el postor deberd presentar de forma obligatoria el detalle del
equipo de enfriamiento de la unidad de transporte ofertado. En el caso de que el postor
no cuente con la autorizacién, deberd presentar de forma obligatoria una carta donde
la empresa que prestara el servicio extiende este documento legalizada notariaimente,
asi mismo, deberd indicar en dicha carta, el tipo y nUmero de proceso e item al que se

presenta, asi como la consignacién de nombre o razén social, RUC y domicilio legal del[/§

postor, detalle de las caracteristicas de la unidad de transporte y del sistema o tipo de
refrigeracién que usa dicho vehiculo..

eCopia simple del cerlificado de desinfeccién vehicular, dicho certificado debera
presentar detalle del vehiculo ofertado tal como carroceria, marca, modelo, placa,
asimismo debera detallar la fecha del servicio.

*Copia simple de la licencia de funcionamiento del postor, emitida por la entidad
competente,

«Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas
y Manipulacion de Alimentos en vigilancia, prevencién y confrol de COVID-19 en el
trabajo.

*Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas
Y Manipulacién de Alimentos, del personal clave que manipulard los alimentos.

*Copia simple legible del Plan de vigilancia, prevencién y control de covid-19 en el
frabajo, del postor.

eCopia simple legible del Certificado de saneamiento ambiental, a nombre del postor.

eCopia simple de los camets de sanidad expedidos por la entidad competente que
garantice la buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparta los
alimentos. En el caso de presentacion de Ofertas en Consorcio bastara que el personal
acreditado del consorciado que realice las actividades operativas de las obligaciones
del contrato tenga los carnets de sanidad.

» Declaracién Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

* Declaracién Jurada de Garantia Técnica de los bienes, documento en el cual se
especifique que en el caso de que el bien o bienes no se gjuste (n) a las fichas Técnicas
contratadas y/o se encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se obliga
a remplazaria dentro de los dos (02) dias de realizada la comunicacién.

 Para el articulo de Filete de Tollo Refrigerado, se debera presentar copia simple de
Habilitacién sanitaria Vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o
sistema de descarga, otorgada por el organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, de donde proviene el bien a
adquirir, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias. En el
caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
copia simple de habilitaciéon sanitaria de almacén de productos pesquero y ocufcolcs
vigente, otorgada por el servicio Nacional de Sanidad PesqueraSANIPES, segun el Decreto
Supremo N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias. Copia simple del protocolo técnico de habilitacién sanitaria de transportes
temrestres de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o
congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias, y del Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE.
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« Para los articulos de Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Carne de Porcino -
pierna Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se debera presentar Copia simple del
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificarorias. El
certificado deberd indicar el tipo de procesamiento pirmario correspondiente al bien a
adquirir, segun las caracteristicas técnicas solicitadas. El cual debera contar con los
procesamientos de Clasificado, Cortado, Descongelado, Desgrasado, seleccionado,
dividido, empacado, enfriado, lavado, limpiado, paletizado, partido, picado, rebanado,
envasado, efiquetado y refrigerado. Este requisito antes sefalado se debe mantener
vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la enfrega del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del
articulo 56 del DS N° 004-2011- AG. En el caso de que el postor no cuente con dicha
autorizacién sanitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta legalizada
notarialmente, donde la empresa que prestard el servicio extiende este documento
garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran
procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
sanitaria otorgada por SENASA

+ Para el item N° 2: Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Camne de Porcino - plerna
Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se deberd presentar Copia del certificado de
Higiene Seguridad y Salud Ocupacional de Conformidad con la Ley General de Salud N°
26842.Ley General de Ambiente N° 28644 y Ley 297783 y su reglamento N° 005-2012 TE, Ley
N| 27657 Ley del Ministerio de Salud D.S N° 013-2002. S.A. Emitido por la Direccion Regional
de Salud.

« Para el ftem N° 02: Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Carne de Porcino - pierna
Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se deberd presentar Copia del informe técnico
sanitario del establecimiento del postor, donde indique las buenas condiciones de
salubridad emitido por la direccién regional de salud.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o0 la adecuaciéon de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA), que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [.........], representada por
—_—— ], identificado con DNIN°........ ], ydeotraparte[............... ...J, con RUC
N® [, ], con domicilio lega| en [... SR mscnta en la Ficha N°
focascnsapisings ....] Asiento N° [... -] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
O ...], debidamente representado por su Representante Legal,
Lo ...], con DNI N° [... ..], segun poder inscrito en la Ficha N°
{.. ] Asuento N° [ ..] del Regustro de Personas Juridicas de la ciudad de Lo e cas 1

a quuen en adelante se le denommara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ..], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudic la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la

prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO*®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA], /8

en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dlas de producida la recepcioén, salvo que se requiera

* En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

9 y
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efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dlas calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato. [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
promateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos dernivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantlas cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberdan incluir la siguiente
cldusula:

" -y
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CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por e/ [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantla por adelantos
mediante carta fianza o poliza de caucién acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procederd la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcién o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

@ y

Escaneado con CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

» 8 Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809-1
/Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2023.

@ Ejército del Per - Unidad Operativa 0809 \

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o Iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningan
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del ?
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

N ©)
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conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pablicos con los
que deba interactuar, en situaciones reflidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIM SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONT
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS "

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [........cooooorren. ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de ] al [CONSIGNAR FECHA]

‘LA ENTIDAD" ‘EL CONTRATISTA"

'*  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segan la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!.

ANEXOS

" Para mayor informacién sobre la nonmativa de fimas y certificados digitales  ingresar @
https /iwww Indecopi gob pe/web/firmas-digitales/fimar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seilores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023/U00809

Presente.-

Elque se suscribe, [.................], postor ylo Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURI[_)ICA]. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): |
MYPE"2 [si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

5. Notificacién de la orden de compra®?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
héabiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

'* Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Mmww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

"' Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del ftem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

J
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023/U00809

Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si ] No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE"S Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE1¢ S | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio: 1

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

4 Esta informacién ser4 verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Mww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por clento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro 0 pequefia empresa.

5 |bidem.

18 |bidem.

N
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Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de compra'?

O ON=

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

...........................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comin del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

7 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/U00809
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asl como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asl como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones ¢
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comtn del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2023/U00809
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA), de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segiin corresponda

9 s
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/U00809

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
ferta conjunta a la SUBASTA INVERSA

que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una o
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]).

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [......ccoccoveienccnnnn J

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o, 14
* CONSORCIADO 1] (%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4,1
- CONSORCIADO 2] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%

18 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

1° Consignar anipamenle el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

....................................................

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

J
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonla, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CON.SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?' se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.2

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se lrate de consorcios, esta declaracién jurada seré presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se lrate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia® se define como “empresa® a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de lercera categoria, ubicadas en la

Ar;a;onl;. Las sociedades conyugales son aquélias que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a enta.”

#  En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/U00809

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIpICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]
lo siguiente:

v"  Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin
corresponda

Importante

La notiﬁcqcién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

C

J

Escaneado con CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

( { « Ejército del Peri - Unidad Operativa 0809

@} Subasta Inversa Electrénica N° 004-2023-EP/UO 0809%-1
e

2 bigada Bindada, AF-2023.

ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/U00809

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacién a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo matenia
de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segtn relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los Items que se presents”,

Inclulr o eliminar, segdn corresponda
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