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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion

1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
nenrase completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Feesot especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 ! encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
* Abc ; corresponda, y por los proveedores.
| Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 : las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
_,'_"_'_ch proveedores.
- . o " Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 ‘l.r.'n.poﬂar.l?e paraIaEntldad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mércenss Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)

Automatico: Para el contenido en general

Color de Fuent: . . - 1 :
4 olor de fuenie Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : 0

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboraciéon al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccidn,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rmp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://iwww?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

_quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparfian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segln corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, seguin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efecttia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
fertas se efectta en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

k1 jqa orcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de

1ect

' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus dltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitirdn mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el tltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

T Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las

: ';-f’éﬁ‘ contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores

N "\ que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
\en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el

‘ }artlculo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
f O ,' Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

Importante

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econdémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, seglin corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Una vez consentido el otorgahiienfo de la buena pro,” el érgaho endéfgado de las contrataciones
- 0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
~ presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
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] CAPIiTULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelaciéon del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

? e Unavez dtbrgadé la buken'a“p'ro‘,‘ el érganb encargaad de las contrataciones o el comité de
1 seleccién, segtn corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como

secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

| o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este U(ltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone

dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que

... se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
“,cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2,

CAPITULO 1lI
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases. :

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante
e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://iwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

“.EJECUCION DE GARANTIAS

2/ ’;z""“ij‘: 0 \Iig_‘ ntidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
: ?O.’ | articulo 155 del Reglamento.

_ o,
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

! Advertencia

. En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
AD DE JQLS eba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
T spondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo |

pefir contra los responsables de la demora injustificada.

~ Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

J
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

RUC N° 20131366290

Domicilio legal . AV. FRANCISCO JAVIER MARIATEGUI N° 850 — JESUS MARIA
Teléfono: : 01614-1212

Correo electrénico: . logistica@munijesusmaria.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion para la adquisicion de
productos para El Programa de Complementaciéon Alimentaria/Comedores de La Municipalidad
de Jesus Maria — PCA.

= item paquete: Adquisicion de productos para El Programa de Complementacion
Alimentaria/Comedores de La Municipalidad de Jesus Maria — PCA.

Denominacioén del bien segtin la Ficha Unidad de :
Técnica ’ medida Seantiaad

Arroz pilado extra kilogramo 4,200
Aceite vegetal comestible litro 360
Quinua procesada grado 1 kilogramo 240
Fideos largos diversos kilogramo 660
Conserva de filete de atin en aceite vegetal lnldad 4236
envase de latax 170 g

Pallar calidad extra Kilogramo 144
Papa seca kilogramo 144
Frijol canario calidad 1 - extra kilogramo 144
Arveja partida calidad extra kilogramo 144
Lenteja calidad extra kilogramo 144

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 — Formato de Solicitud de
Aprobacion de Expediente de Contratacion de fecha 05/04/2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
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idos / o JLafuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
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N, &/ del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos lll y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 4.00 (Cuatro y 00/100 soles) en efectivo, en la Caja de la Entidad,
pudiendo recoger una copia de las bases en la Oficina de Abastecimiento de la Municipalidad de
Jesus Maria — Av. Mariategui N°850 Jesus Maria.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Constitucion Politica del Pera.

Ley N° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley N° 31954, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del Afio Fiscal
2024.

Ley N° 27815 del Cédigo de Etica de la Funcion Publica.

Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.
Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprobé el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225,
Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprobé el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, y sus modificaciones.

Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que aprobé el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444,
Ley del Procedimiento Administrativo General.

Decreto Supremo 21-2019-JUS, que aprob6 el TUO de la Ley 27806, Ley de Transparencia y
acceso a la informacién Publica.

Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE

Decreto Legislativo N° 295, Cadigo Civil.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII ’
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
| obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
| Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

EIl monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
- ¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no podra
exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los acépites
“Documentacion de presentacion obligatoria” y "“Documentacion de presentacion facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

- Advertencia
' De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
. exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
- la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
| medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE?® y
| siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
' no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizaciéon de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion *. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante
e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de

_lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito_antes

ANy
7

“,_P‘a/r'a mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

x O
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la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

»  Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequeiias empresas, eslas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida a través de Mesa de Partes de la Municipalidad
Distrital de Jesus Maria, sito en Av. Francisco Javier Mariategui N°850 Jesus Maria, o través de
Mesa de Partes Virtual en: https://www.munijesusmaria.gob.pe/mesa-de-partes-virtual/

& Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULOIll
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominaciéon
ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE C}OMPLEMENTACION
ALIMENTARIA/COMEDORES DE LA MUNICIPALIDAD DE JESUS MARIA - PCA

Finalidad publica

Adquisici6n de  productos para El Programa de Complementacion
Alimentaria/Comedores de La Municipalidad de Jesus Maria — PCA.

2. Caracteristicas del bien a contratar

» ITEM PAQUETE: ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA/COMEDORES DE LA MUNICIPALIDAD DE
JESUS MARIA — PCA

Denominacion del bien segun la Ficha Unidad de ;
Técnica ’ medida Cantidad

Arroz pilado extra kilogramo 4,200
Aceite vegetal comestible litro 360
Quinua procesada grado 1 kilogramo 240
Fideos largos diversos kilogramo 660
Conserva de filete de atiin en aceite vegetal unidad 4236
envase de latax 170 g

Pallar calidad extra Kilogramo 144
Papa seca kilogramo 144
Frijol canario calidad 1 - extra kilogramo 144
Arveja partida calidad extra kilogramo 144
Lenteja calidad extra kilogramo 144

2.1 Caracteristicas técnicas

Incluir aqui la Ficha Técnica del bien .
(ESPECIFICACIONES TECNICAS Y FICHAS TECNICAS MEDIANTE
ARCHIVO ADJUNTO)

Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacion. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la versién vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

| Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse de
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

» Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

» Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucién Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricaciéon de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria del Decreto
Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados
y productos pesquero.

» Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y

acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

» Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de procesamiento
industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

» Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

éntos; Bébldas y prbduciés dé tabaco

//www.perucompras.qob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

l omb

ustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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https://www.perucompras. gob. pe/userﬁles/misc/documento—orientacion-aprobado-002-201 6.pdf

Componentes y sumlmstros de construccwnes estructuras y obras

htlps Swww. perucompras qob pe/userf /es/mlsc/documento-or/entacmn-:_aprobado 003 201 6 pdf

Componentes, eqmpos y snstemas de acondlclonamlento y de dlstrlbuclon
htl Lwww. pe.

b pe/usen‘" Ies/mlsc/documento-onentacron-gprobado 005-201 6.pdf

hltDs //www perucompras. qob pe/userfi Ies/m/sc/documento-or/entaCIon- _probado 009 201 6. pdf

Equos accesorios y suministros médicos

hltps //www perucompras. qob pe/userf /es/m/sc/documento—or/entac:on-a_probado 011 2016 pdf

Material, accesorios y summlstros de plantas Y animales vwos

Materiales de mlnerales tejldos plantas y ammales no comestibles

https //www perucompras qob pe/userf les/mlsc/documento-orlentacron-gprobado 012 2016 pdf

Medlcamentos ¥ productos farmaceutlcos

https://www.perucompras.qob. pe/userf Ies/mlsc/documento-orlentaCton-gprobado 007-2016 pdf

Productos para el cundado personal equnpaje y vestimenta

https //www perucompras. qob pe/userf//es/mlsc/documento-onentac:on-a_probado 015—2016 pdf

: Suministros y equipo de Limpieza

htlps //www perucompras qob pe/userflles/m/sc/documento—onentac:on-gprobado 01 4 2016 pdf

i Summlstros componentes y accesonos eléctncos y de |Ium|namon

i https //www.perucompras.qob. pe/userﬁles/m:sc/documenlo-onentaCIon-aprobado 013-2016 pdf
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

~ Importante

- Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
. 0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
- contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
| F—— ], identificado con DNI'N°[......... J,ydeotraparte [...............ceoviiiiiiiiiieee, ], con RUC
N ], con domicilio legal en [..........c.ooviiiiiiiiiiiiiiiees ], inscrita en la Ficha N°
S ——— ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
| ———] debidamente representado por su Representante Legal,
| bonronne et conaseco o ], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[—— ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......c.coeevnn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico Ia
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
»efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién en cuyo caso la

=
R

R
“\ VO 2 om\
' c A/«\%_A} TIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

ZE,"Q‘L 70 fQICQ ormldad de los blenes siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

‘\

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrego6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de |
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor |
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD)] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
N DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
#% . CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramehte el
b e sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
B CIET dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticaciéon de las subsanaciones a realizar, el plazo para
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse prev:sto establecer penal/dades d/stmtas a Ia penalldad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

stos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
~, por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Z%}ua do se Ilegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maX|mo para otras
ZtVA LDS
&
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Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, ELL. CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

i Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del

uerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
gontrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...ccocoiiieeiiciien ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
- Importante

Este documento puedé ‘}.i.r}harse digitalmente si ambaé partés. cuen
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™®.

-~

" Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): |
MYPE"! |si | No
Correo electronico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la d/recmon de correo electronlco cons:gnada se entenderéa va/ldamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
'ﬂ‘féndra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto

del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, /a declaraCIén jurada esla SIgwente

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE13 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE 4 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'S Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

0 ‘». 'ksecmén consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se

1e dra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del

| mdnto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,

/s gun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
N la condicién de micro o pequefia empresa.

\\\ ”

~14 |bidem.

15 Ibidem.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 005-2024-MDJM-OEC-1

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

- La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
- efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

!¢ Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

‘. ol
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ninguin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea




f MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 005-2024-MDJM-OEC-1

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seriores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtun, segtin corresponda

my
7
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [..........cccoocvievnennn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%]1Y
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (¢ 1.6
]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

'8 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
' Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

®
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificaciéon de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

 por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
- correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ARROZ PILADO EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3) NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el &mbito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

 PRODUCTO . UNIDAD DE MEDIDA  PPRESENTACIONITIDAD REQUER
ARROZ PILADO
BOLSA X1
EXTRA CLASE KILOGRAMO 4200
KILOGRAMO
LARGO 6,6 MM
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Arroz Pilado Extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021. Estar exento de sabores y olores extrafios. Estar
exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) que representen
un peligro para la salud humana. No debe contener insectos vivos, muertos o en cualesquiera
de sus estados fisiologicos;ygranos mohosos, germinados, sucios. Estar exento de ﬁelé‘ﬂ y
polvillo

Lo solicitado para la entrega es Arroz pilado Extra clase Largo, con humedad maximo de 14%.

ENVASE



ENVASE ,
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios cuya presentacion es 1
kilo (envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno tejido de rafia revestido de 50 unidades (50 kilos), envases que
salvaguardan las calidades higienicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

« Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo vy transporte).
» Faciliten los muestreos e inspecciones

» Presentacion: 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

2N VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
-/ 12 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il” de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR r

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
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Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segln Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 840
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 840
contrato

ARROZ PILADO A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

EXTRA CLASE del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO 840
LARGO 6,6 MM contrato KILOGRAMO

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 840
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 840
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Gnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.
En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones

establecidas este sera responsable de los dafios ¥ perjuicios que dicho incumplimiento

llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n- Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.



12)

13)

14)

15)

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Foérmula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 < Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficigyo incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo estgbleei &l punto 6° del presente documento.

ARINANATALY GARCIA GAMARRA

Subgerengja de Salud )y Bienestar Social
f
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2: CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral
5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extranos.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
- - origen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos especificos y ;
que representen un peligro para la salud
generales s
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por Io menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.
Clase y longitud ;
yiong Clase S NTP 205.011:2021
o ARROZ. Arroz elaborado.
1 Largo De 6,6 mm o mas Requisitos. 3% Edicién
24 . De 6,2 mm o mas, pero
oy Mediano
2 menos de 6,6 mm
é‘f Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos ) 0,0% .
- Granos tizosos totales Maximo 2%
- Graqos tizosos Maximo 5%
parciales
- Granos danados 0,0%
ot .”‘.M_ezcla varietal Maximo 2,5%
contrastante
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CARACTERISTICA : ESPECIFICACION REFERENCIA .
CALIDAD
- Materia extrafna
(Se considera solo materia L.
extrafia organica. No se Maximo 0,15%
permite la presencia de
materias extranas
inorganicas)
- Granos quebrados Maximo 5%
- Granos inmaduros 0,00%
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’ Ne 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
L complementaria.

Precisiéon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz pilado
extra corto.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N° 007-98-SA, y sus moadificatorias.

*% El arroz pilado extra debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la

| NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
| Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS £NVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 57 Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado extra);

T Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
. mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
. 2 (NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
isposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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- tipo de arroz (arroz pilado);
- grado del arroz;
- pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informaciéon que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

* Version 08, Pagina 3 de 3



ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

P 3) NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicién de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de carécter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

o

~ PRODUCTO |  UNIDADDE MEDIDA |  PRESENTACION | CANTIDAD REQUERIDA

FILETE DE ATUN EN

UNIDAD LATA X 170 GRAMOS 4236
ACEITE VEGETAL

<
“~" DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carme oscura, segin el numeral
3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de
acuerdd_a la presentacion del contenido. 22 Edicion. El tamafio de lolfiletes debe ser, de acuerdo
al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho, Iarg& 0 altura de forma completa,
en los formatos cilindricos o rectangulares, segun corresponda. El peso escurrido debe ser
declarado en la etiqueta. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del
envase, segun el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016). El filete de atin en
aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apta para venderse fresco
para el consumo humano; el medio de envasado y todos los demés ingredientes utilizados deben
ser-de calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma del Codex aplicables, segun los
~numerales 3.1y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.




numerales 3.1y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

ENVASE
Envase Caracteristicas de las Latas
Hojalata con costura lateral electro soldada barnizada con barnices 6leo-resinosas a los que se
adiciona pasta de 6xido de zinc. Con especificaciones técnicas del fabricante.
El envase y embalaje utilizado debera cumplir con lo establecido en los numerales 11.3y 11.4 de
la NTP 204.018:2015.Tipo de lata: Latas con peso neto de 170 gr.
Compuesto Hermetizante: 50-60 mg.
Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacion
de sellado incrementara el riesgo de contaminacién por lo que la vigilancia y control sobre ésta
operacion es obligatoria.
Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras,
abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.
Las medidas de cierre deberan de estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.
No se aceptara producciones (lotes) cuyo defecto sea el desprendimiento del barniz.
Tapa abre facil
El envase debera corresponder al autorizado en el Protocolo Técnico de Registro Sanitario del
Producto.
El producto debe ser envasado cumpliendo con los establecido en el articulo 99° de la “Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas” (D.S. N° 040-2001-PE).

e Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

e Se encuentren cosidos y sellados

» Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo y transporte).
e Faciliten los muestreos e inspecciones

e Presentacion 170 gr

» Caja secundaria carton x 48 unidades

“ Caracteristicas de las Cajas

Las cajas deberan de ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte apropiados para
asegurar las condiciones de limpieza de los envases y evitar su deformacion fisica.
No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

ROTULADO
« Nombre del producto
e Grado de calidad
» Nombre y direccion del fabricante
» Registro Sanitario
e Fecho de produccion ~ "
e Fecha de vencimiento
e Lote
e Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
“borrarse con el manipuleo y rozamiento.
~ Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 24 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
— 24-meses-dstingresado-al-almacén——

e

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Ill de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros vy Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para
cada bien a confratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N® 040- 2001-PE, y sus
modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus madificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos

Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA U:‘IES}%ADE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 706
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 706
contrato

FILETE DE ATUN A los 100 dias calendarios a partir LATA X 170
EN ACEITE del dia siguiente de la firma del UNIDAD GRAMOS 706
VEGETAL contraio

A los 150 dias calendarios a partir

contrato

s del dia'siguiente-de-la-firma del—|——————] -----——--—j—»— 7

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 1,412
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

P

w7 i
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9)

10)

13)

14)

15)

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n- Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En c3so de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

. Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)



16)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo establegido gn el punto 6° del presente documento.




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETO DE 170 g

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 170 g

Unidad de medida . LATA

Descripcién general : Conserva elaborada a base de carne de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacién comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segun indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamario de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segun corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Un lote de conserva de filete de atun en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

- EI' numero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
numero de aceptacion (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de
6,5;

— el nimero total de unidades de muestra
que no se ajustan a la forma de
presentacién (filete) no debe ser mayor
que el numero de aceptacién (c) de un
plan de muestreo apropiado con un

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y
BONITO EN CONSERVA.
32 Edicion

Factores de calidad

NCA de 6,5;
— el peso neto promedio o el peso
., escurrido promedio, segun —,

corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Defectos

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Materias extranas

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozca facilmente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e
inconfundibles que sean signo de
descomposicion o ranciedad.

— Carne excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

- Carne excesivamente dura no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposiciébn o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 32 Edicion

Presencia de

parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la cagacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacion
de
presentacion del contenido.
22 Edicion

“ Versi‘c‘)n},OS
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de

Lis 2ol Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE,

y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacion, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metélicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiquetados? y contener como
minimo la siguiente informacién, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el_\producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

N

Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402.

Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas

aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE y/o sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del

Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacion y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, segun lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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— si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segun se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobioldgico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiolégico contenga algin insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segun corresponda, el cual también

puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una

referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
2\el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
s JAcuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus madificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3)

4)

5)

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PAPA SECA

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacién Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN
PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA | PRESENTACION | CANTIDAD REQUERIDA
PAPA SECA KILOGRAMO BOLSAXA 144
KILOGRAMO

DECRIPCION DEL PRODUCTO

La Papa Seca son Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada, cortada y
secada. Los cortes provendran de tubérculos cosechados que deben ser previamente
seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en

:A L/

envasgs nuevos. S |
i

——
ENVASE

Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados 1
kilo ( envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno muy baja densidad de 50 unidades (50 kilos), envases que



salvaguardan las calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

» Faciliten los muestreos e inspecciones

» Presentacion 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

« Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingresado al almacen

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Ill de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobadci mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorjas.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica dficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP

debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de




produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.
Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesquero

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA UTA'SS%EE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir

oA BOLSA X 1
PAPA SECA del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato
A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48

contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
" establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento

llegase a ocasionar a la entidad.

" csamanes

11) LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

~~¢uadra 10 sin- Jesls Maria, provincia y departamento-de-Lma; en-coordinacion-con-¢l
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.




12)

13)

14)

15)

16)

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.
La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:
Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segln lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25
De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona
juridica a traveés de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneflmo o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo establecigo er eI pupto 6° del presente documento



FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien PAPA SECA
Denominacion técnica PAPA SECA
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en

envases nuevos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

representar un peligro para la salud humana.

Materias extranas

Exenta de materias extrafas como: materia
mineral u organica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos; semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y otras impurezas de origen
animal).

No contener mas de 1% de materias extranas,
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia
mineral y no mas de 0,10% de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal.

Humedad

Menor a 14%

Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constituido Unicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Color Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.

Impurezas Libre de impurezas en cantidades que puedan

NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
Papa seca. Requisitos. 12
Edicion

INOCUIGAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias, 'y
regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna

.WSeQUn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
» mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisiéon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la siguiente informacién, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes en la elaboracion del producto;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- cdédigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- pais de origen;

- contenido neto.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Ny
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicién de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA

FRIJOL CANARIO
CALIDAD 1 EXTRA

KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de la especie Phaseolus
vulgaris (L.) o frijol comun, se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el tltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

" ENVASE |

Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados en 1
KILO (envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos), envases que salvaguardan las




A

anterior y posterior al tramo, envases que salvaguardan las calidades higiénicas,
nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser procesados apropiadas
para el uso al que se destinen).

o Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren cosidos y sellados
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).
o Faciliten los muestreos e inspecciones
Presentacion 1 kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

e Autorizacion Sanitaria

e Fecho de produccion

e Fecha de vencimiento

e Lote

e Peso neto
Para la impresién se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

- Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento




indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.
UNIDAD DE

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir

g,?:_‘:gzDCf:)/:?ll?oA del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO K?S()L(SE‘QAXMB 24
contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato
A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48

contrato

» SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el tnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
Sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— JesUs Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica

12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara degcuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones -
Técnicas.

13) CONFORMIDAD DEL BIEN..
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.




14)

15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cuajquier beneficig o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso

contrario, se aplicara lo £ ,stabl /IdO enl punto 6° del presente documento.

S



FICHA TECNICA

APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
: FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

- KILOGRAMO
. El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de
la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

,

Del bien

El frijol canario calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol canario calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado por
Uniformidad la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 1,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, _
\’\of*‘) EJES(,J, . insectos vivos en cualquiera de sus NTP 205-015-2915
N Sanidad estadios. LEGUMINOSAS Frijol.
= B ;\ ) o " Requisitos. 32 Edicion, y su
2| KaRINAN 3 ~ RUSCHGIR S0 SNDS GO NANGRS: Corrigenda Técnica NTP
R 205.015:2015/COR 1:2016
@ RRA fa/Asgecto
AN CORRIGENDA 1

%4 Salud "“"‘&

- Grano enfermo

0,00%

- Grano picado

Maximo 1,00%

- Grano partido o

quebrado

Maximo 1,00%

- Grano arrugado

Maximo 1,00%

- Materias extranas

Maximo 0,050%

LEGUMINOSAS. Frion:
Requisitos. 12 Edicidn

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

autoridad nacional competente?.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,

aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2

Envase y/o embalaje

El frijol canario calidad 1 - extra debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

NS mijmte Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, seguin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
~ o
Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8% Edicidén, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- ¢odigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

it N;I'PA399'.163—1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
_Parte:1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ARVERJA CALIDAD 1 EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3) NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

=

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA
ARVEJA PARTIDA
KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144
CALIDAD 1 EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del grano de arveja. La
arveja es el grano procedente de la especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado
seco con fines alimenticios

La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo

&>/ Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafos y estan presentados en 1
KILO (envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad,y envase secundario



anterior y posterior al tramo, envases que salvaguardan las calidades higiénicas,
nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser procesados apropiadas
para el uso al que se destinen).

e Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

e Se encuentren cosidos y sellados

e Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

e Faciliten los muestreos e inspecciones

e Presentacion 1 kilo

ROTULADO

« Nombre del producto

« Nombre y direccion del fabricante

e Autorizacion Sanitaria

« Fecho de produccion

« Fecha d vencimiento

e Lote

e Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad™Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 904-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento

. ~indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo

‘establecido por el SENASA.



8)  CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA U::SE:%EE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 1 EXTRA

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el tnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n- Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica. ‘

. = -~
! t

12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN

La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.




13)

14)

15)

16)

o2

N\,

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segin lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona
juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualqwer beneficid o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo e ablecido ep £l punto 6° del presente documento.




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
KILOGRAMO

La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco

con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. D

La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo indicado
en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las siguientes

el bien

caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de arveja partida
deben:

Estar exentos de sabores y
olores extrafos y de insectos
vivos, muertos 0 en
cualquiera de sus estadios.
Estar exentos de materias
extranas inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales).

Maximo 15%

. l\Contenido de humedad

Grano infectado

0,00%

Grano picado

Maximo 0,30%

Grano partido o

Maximo 1,00%

NTP 205.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Arveja partida. Requisitos. 22
Edicion

Grado de| quebrado
alidad
b Maximo 1,00%
cascara (testa)
Grano quemado Maximo 0,20%
Malerias Maximo 0,10%
extranas
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de. | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competente’. madificatorias.

Precision 1: Ninguna.

r; ém'culo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
e Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido
el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, seglin indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
debe considerar lo siguiente, segtn el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;
el grado de calidad 1 — extra;
nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razoén social, RUC y direccion del importador;
- el contenido neto, en kilogramos;
- fecha de vencimiento;
el cédigo o numero del lote;
condiciones de conservacion o almacenamiento;
nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4)

6)

7)

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA

LENTEJA CALIDAD 1

KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144
EXTRA CALIBRE 2

tr»/ &/ DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La Lenteja calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de la especie Phaseolus vulgaris
(L) o frijol comun, se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica. S I _— .

ENVASE
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del

producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extranos y estan presentados en 1
KILO ((envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos),  envases que salvaguardan las



calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser
procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

» Faciliten los muestreos e inspecciones

» Presentacion 1 kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

« Nombre y direccion del fabricante

e Autorizacion Sanitaria

e Fecho de produccién

e Fecha d vencimiento

» Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

2\~ CERTIFICACION
\  El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Ill de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

~Notd~ Para-efectos - del cumplimiento - del presente-requisito; bastar%-} que-en-el-Certificado-de-
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento

indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA.




8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA Uhl:/llgDAI%EE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

C A i i i
LENTEJA CALIDAD| A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

1 EXTRA2CALIBRE del dia Slgu:f;[::er:ti la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9) OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado de almacén de la Subgerencia de Logistica.

12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN-. e
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de Ias presentes Especmcamones

Técnicas.

13) CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.




14)

15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso

contrario, se aplicara lo est?blecidzen el punto 6° del presente documento.




FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

TV ST

K
.~

La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de semillas
toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el

2019).

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extranos y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extrahas
inorganicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color,
forma y  oftras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos vy
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

alibre (tamano)

La lenteja calidad extra se clasificara de
acuerdo a su calibre en los siguientes
tamanos:

Calibre .
(tamafio) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

- Grano infectado

0,00%

- Grano picado

0,00%

- Grano partido o quebrado

Maximo 1,00%

- Grano descascarado

Maximo 1,00%

- Grano arrugado

Maximo 4,50%

- Grano quemado

Maximo 0,20%

- Materias extranas

Maximo 0,10%

- Variedad contrastante

Maximo 1,00%

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION . REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el .
P P Agroalimentaria,

Servicio Nacional de Sanidad Agraria —

INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional aprobado mediante
1 Decreto  Supremo N°
competente . 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;

el grado de calidad: “Grado 1 - Extra”;

nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direcciéon del importador;

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el codigo o numero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrltas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica. A

[\Ségun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
edianté Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

R INTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
/ Parte 11: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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6)

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PALLAR CALIDAD EXTRA

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicién de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

- PALLAR CALIDAD KILOGRAMO BOLSA X1 144
& EXTRA KILOGRAMO
-/DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Pallar Calidad extra debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no
deberan presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un
peligro para la salud humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.
El pallar calidad extra tiene caracteristicas dd_forma, tamario y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segln lo establecido en el anexo Alde la NTP 205.019:2015,

7 @



ENVASE
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del

producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados en 1
KILO (envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos), envases que salvaguardan las
calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser
procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

« Se encuentren cosidos y sellados

o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

» Faciliten los muestreos e inspecciones

o Presentacion 1 kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Autorizacién Sanitaria

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PANTBC
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacen

CERTIFICACION
El posior ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo 11l de las bases.
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9)

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre comln (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato

PALLAR CALIDAD
EXTRA

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos

sus extremos.

4.
|
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14)

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una
vez el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
Comprobante de pago
- Guiade remision



15)

16)

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona juridica
a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecidg, negociado o efectuado, cualquier pago o, en
general, cualquier beneficio o incentivo ilegat’en relacion al contrato, caso contrario, se aplicara
lo establecido en el punto 6° /décumento.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica . PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus

L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El pallar calidad extra debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

El pallar calidad extra debe tener las caracteristicas de forma, tamano y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

N° de
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del Pasaida granos en
g 1000 granos
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (@) 100 gramos
(9)
Arrinonada o
=i ToRC S, 18 - 32 12,516 67,5 153 — 256 40 - 65
ligeramente
aplanado

El pallar calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores vy
sabores extranos y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para
el consumo humano.

- No deben presentar suciedad NTP 205.019:2015
(impurezas de origen animal) | | EGUMINOSAS e
en cantidades que puedan :
representar un peligro para la
salud humana; de acuerdo a
las tolerancias de sanidad y
aspecio desertas en W | oo pios.  MODIFIGAGION
presente Ficha Técnica. TECNICA 1. 12 Edicié

Cada lote de pallar debe estar ' dickan

- conformado por una misma ~_.,

variedad (es decir un mismo

color, forma y otras

Uniformidad caracteristicas varietales). Se

aceptaran granos de variedades

contrastantes en las tolerancias
especificadas en la presente

Ficha Técnica.

Requisitos generales

Pallar.
Requisitos. 22 Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT  1: 2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Contenido de humedad

Maximo 15%

Sanidad y aspecto

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en
las tolerancias.

Asimismo, no se debe aceptaren
ninguno de los casos lotes de
pallar que presenten granos
infestados con insectos vivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

Grano enfermo 0,00%

Grano picado Maximo 0,50%

Grano partido o quebrado Maximo 1,00%

Grano arrugado y/o

. .
chupado Maximo 3,00%

Grano abierto Maximo 1,00%

Grano descascarado Maximo 4,00%

Materias extranas Maximo 0,10%

Variedad contrastante Maximo 1,00%

Total Maximo 10,60%
. . Reglamento de Inocuidad
G tloct et ) | Agralimentar, _ aprobco
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad

o - -
nacional competente.’ b OU4-20106G, ¥ SUs

modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embalaje

El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envasado en sacos u otros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Cuando
el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser registentes, y
estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el numeral 11 de
la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

dn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

jante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
1 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

| Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién

" Version 05
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Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumplir con lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espanol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacién Técnica:

el nombre del producto;

el grado de calidad;

contenido neto;

nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC vy direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

fecha de vencimiento;

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 00075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacién Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucién contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

ACEITE VEGETAL BOTELLA X1

LITRO 360
COMESTIBLE LITRO
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Aceite Comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Se
compone de glicéridos de acidos grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado

\

l,
ENVASE l

e Envase primario: Botella de Plastico

e  con tapdn y rosca

e Envase secundario: Cajas de cartdn corrugado de primer uso x 12 botellas.
»  Presentacion: Botella de 01 litro

| 'ROTULADO




ROTULADO
e  Nombre del producto

o Nombre y direccion del fabricante

o Registro sanitario

e Fecha de produccion

o Fechade vencimiento

e Lote

e Pesoneto

o Condiciones Especiales De Conservacion, cuando el producto lo requiera, por
ejemplo: "Manténgase protegido de la luz",
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con €l manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingreso a los almacenes

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Tecnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprugban Norma Sanitaria para
|la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
. Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
“industrializados y productos pesqueros. La documentacion solicitada debera mantenerse



8)

12)

vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 2
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del ol
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOTELLA DE 1

ACEITE VEGETAL del dia siguiente de la firma del UNIDAD LITRO 72
contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del ¢ 4]
contrato
A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 72

contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Gnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n — Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacién asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

§

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.
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15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en genera} cualg ‘Iel’ bepteficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida . LITRO

Descripcion general . El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compane de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes

insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

El  caracteristico del  producto
Color ;

designado

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extranos o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% m/m CXS 19-1981 (2021)

)z - — Maximo 0.005% i ACEITES COMESTIBLES

Contenido de jabén oy, omim NO REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

indice da perdxido activo/kg de aceite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y ~ Control ~ Sanitario  de
por la Direccion General de Salud |Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente!. modificatorias y regulacion

complementaria.

T~

Precisién 1: Ninguna. h

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

:In_'. )

YRy ' gun'-'a,rticulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
n diante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

-
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vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus madificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

- nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

nombre y direccién del fabricante;

nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
nimero de registro sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

caodigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE QUINUA GRADO 1 MEDIANO

1)  AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3) NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que

corresponda.
CARACTERISTICAS DEL BIEN
- PRODUCTO | | presenTacion| SANTIPAD
B e R A R e D Eh R IR e REQUERIDAY
QUINUA GRADO1 MG ena BOLSA X1 i
MEDIANO KILOGRAMO
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Quinua Grano 1 mediano es la quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a operaciones o
procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) y
eliminicion de granos contrastantes (granos de color), resultando lun producto apto para la
comertializacion y el consumo humano (alguna operacion opcionalthente puede repetirse).



ENVASE

Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados 1 kilo
envase primario bolsa de polietleno de media densidad, sellado hermético, y envase
secundario polipropileno de media densidad de 50 unidades (50 kilos), envases que
salvaguardan las calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

« Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).
» Faciliten los muestreos e inspecciones

e Presentacion 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

« Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION

5

El postor ganador debetj entregar una._copia del_cett'n‘icadCLdeJcalidadfpar:a,c_ada;ar%trega;
dicho certificado debe indlicar el cumplimiento del capitulo 1l de las bases.




8)

>

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
(ALIMENTO CONTROLADO)

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segln Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesquero

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA umg&%gE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 40
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 40
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 40
contrato

INUA GRADO 1
' MEDIANO

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 40
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 80
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

!
OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA i
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

/V



10)

11)

12)

13)

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n — Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social daréa la conformidad una vez

el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.
La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

o Conformidad del area usuaria.

e Comprobante de pago

e Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto seguin lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente. .

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)
Donde F, tiene los siguientes valores:

Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25



16)

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo establecido en el punto 6° del presente documento.

4

0



FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: QUINUA GRADO 1

- QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

. KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) vy
eliminacion de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operaciéon opcionalmente puede

repetirse).

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Granos quebrados

Maximo 1,0%

- Granos danados|
(manchados)

Maximo 0,5%

- Granos germinados

Maximo 0,25%

-“Granos recubiertos

0%

- Granos inmaduros

Maximo 0,5%

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar
Reavisitss mlhimes da exentas de olores extranos o
g desagradables.
calidad
Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas
sensoriales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)
- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
— Di Quinua en grano.
Tamaiio iametro Requisitos. 32 Edicién
de los promedio de los
amano del grano granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,40a 1,70
Pequenos Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros " Minimo 97% =

" Versién 03
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CARACTERISTICA . ESPECIFICACION REFERENCIA
- Granos contrastantes Maximo 0,5%
- Impurezas totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g A .
usencia
de muestra
- Insectos (enteros, A )
usencia

partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser
representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente’.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

. . . » | aprobado mediante
Nacional de Saridad Agrara - SENASA’) Becreo Supremo v 004
P : 2011-AG, y sus
modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre

Vigilancia y  Control

Direccion General de Salud Ambiental e Sanitario de Alimentos y

Inocuidad Alimentaria — DIGESA® para Beb@as, APROBACD
> - i mediante Decreto
Alimento elaborado industrialmente 5
: Supremo N° 007-98-SA,
(fabricado).

sus  modificatorias vy
regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamario del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafo externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacion vy
comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Alos alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor

(liofilizacion, secado por aire caliente, dtomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlddos,
la competencia corresponde a la DIGESA.
A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmética, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir
con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segun el proceso seguido para la obtencion del
bien de la presente ficha técnica.

2 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado :
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, el rotulado debe contener
lo siguiente, segun el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccion del productor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamano y grado;

- peso neto;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
“mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacién:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2)

3)

4)

3)

6)

7)

[

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PASTA DE FIDEOS TALLARIN DELGADO

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 00075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN
T Bon o b CANTIDAD
- PRODUCTO ENTACIO
Slan | REQUERIDA

PASTA DE FIDEOS KILOGRAMO BOLSA X 500 660
SECO DE TRIGO GRAMOS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Los fideos son un tipo de pasta con forma de cuerdas finas. Es la base de algunos platos tales
como los spaguetis o los linguini italianos, los soba japoneses y los lamian chinos. El término
se refiere amenudo tanto a las pastas hiimedas cocinadas, como a los fideos secos que deben
ser cocinadog tanto hirviendo como empapados en agua. |

S ¥
ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser envasado en bolsas de polietileno o sacos de
polipropileno transparentes de primer uso, segln corresponda por el peso de la presentacion
y conforme a lo sefialado en el registro sanitario, de tal forma que le permita mantener sus
caracteristicas y su muestreo e inspeccion y sean resistentes al almacenamiento (manipuleo)
y transporte. La presentacion debe ser de 500 gramos paquete de 10 kilos




ROTULADO

El rotulado de los envases de la Pasta de fideos Tallarin Delgado debera considerar lo
siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de pre envases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
e Nombre del producto

Nombre y direccion del fabricante

Registro sanitario

Fecho de produccion

Fecha d vencimiento

Lote

Peso neto

Para laimpresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni borrarse
con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso y/o sticker el siguiente texto en el envase secundario:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingreso a los almacenes

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Ill de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seguln Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto
de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda



8)

>

9)

10)

Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

0 \

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 120
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 120
contrato

PASTA DE FIDEOS | A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 500
SECO DE TRIGO del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO 120
GRAMOS

LARGO contrato

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 120
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 180
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n - Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacién con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Depeadiendo de la naturaleza del bien se puede considerar 13 entrega en la-

ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.



13)

14)

15)

16)

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guiade remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)
Donde F, tiene los siguientes valores:

a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona juridica
a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en
general, cualquier beneficio o incentivo ilega} en relacion al contrato, caso contrario, se aplicara
lo establecido en el punto 6° del pre! documento

A0 DISTRITAL
S MARIA

-------------------------------------

NA/NATALY GARCIA GAMARRA
Subger ncia de/Salud/y Bienestar Social
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamarno y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

/ g-s*/ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
¢YCALIDAD

Maximo 14,0 g/100g

sl (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO

Acidez titulable Maximo 0,46% de écido lactico HUMANO.  Requisitos.  2°
(se expresara como porcentaje Edicién, y su Corrigenda
de &cido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Técnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA

Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

Py - Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | TECNICA 1. 12 Edicién

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
madificatorias y regulacion
complementaria.

Cumplir ~ con los requisitos
establecidos por la Direccién
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente!.

Precisién 1: La entidad debera p?ecisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

v, Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
C sfeto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podréa indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, seguin lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional:

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ANEXO

ESPECIFICACIONES TECNICAS Y FICHAS
TECNICAS




ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ARROZ PILADO EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

" PRODUCTO |  UNIDAD DE MEDIDA  PRESENTACIONITIDAD REQUER
ARROZ PILADO
BOLSA X1
EXTRA CLASE KILOGRAMO 4200
KILOGRAMO
LARGO 6,6 MM
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Arroz Pilado Extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021. Estar exento de sabores y olores extrafios. Estar
exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) que representen
un peligro para la salud humjana. No debe contener insectos vivos, muertos o en cualesquiera
de sus estados fisiolégicos;igranos mohosos, germinados, sucios. Estar exento de ﬁeléiﬂ y
polvillo

Lo solicitado para la entrega es Arroz pilado Extra clase Largo, con humedad maximo de 14%.

ENVASE




ENVASE ,
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios cuya presentacion es 1
kilo (envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno tejido de rafia revestido de 50 unidades (50 kilos), envases que
salvaguardan las calidades higienicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

« Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo vy transporte).
» Faciliten los muestreos e inspecciones

» Presentacion: 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

e Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

N, VIDA UTIL
"\ Z\Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
*/" 12 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo [Il de las bases.

‘ DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR i

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.




Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.
UNIDAD DE

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 840
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir

del dia siguiente de la firma del 840
contrato
ARROZ PILADO A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1
EXTRA CLASE del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 840
LARGO 6,6 VMiM contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 840

contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 840
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el nico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.
En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones

~establecidas este sera responsable de los dafios §~ perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

11) LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacen de la Subgerencia de Logistica.




12)

13)

14)

15)

16)

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Paraplazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 < Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficigyo incentivo ilegal en relacion al contrato, caso

--
ARIN ATALY GARCIA GAMARRA
\KSubgeren ade Sdlud/\ Bienestar Social



CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extranos.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
- - origen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos especificos y .
que representen un peligro para la salud
generales humana
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.
Clase y longitud i
, Sl Clase L°”9““ide'9ra"° NTP 205.011:2021
QotJE S g, UL ARROZ. Arroz elaborado.
X (2N Largo De 6,6 mm o mas Requisitos. 32 Edicion
< VY @ . De 6,2 mm o mas, pero
N R
§ N MWL "g Mediano menos de 6,6 mm
AN S;v‘& g’} Corto Menos de 6,2 mm
Deronia o5
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos . 0,0% N
- Granos tizosos totales Maximo 2%
- Graﬁos tizosos MZximo 5%
parciales
- Granos dafados 0,0%
e H,I‘\/Iezola varietal Maximo 2.5%
contrastante

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral
5.1.1 dela NTP 205.011:2021.

El arroz pilado extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

|
|
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CARACTERISTICA : ESPECIFICACION REFERENCIA .

CALIDAD

- Materia extrafa
(Se considera solo materia

extrafa organica. No se Maximo 0,15%
permite la presencia de
materias extranas
inorganicas)
- Granos quebrados Maximo 5%
- Granos inmaduros 0,00%
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos 'y
INOCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’ N° 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (secciéon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segln lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz pilado
extra corto.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

\ El arroz pilado extra debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS £NVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicidn
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado extra);

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
.-mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

o R TP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
- Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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- tipo de arroz (arroz pilado);
grado del arroz;
pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

7
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

p 3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicién de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

 PRODUCTO |  UNIDADDEMEDIDA |  PRESENTACION | CANTIDAD REQUERIDA

FILETE DE ATUN EN

UNIDAD LATA X170 GRAMOS
ACEITE VEGETAL

4236

"~ DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y came oscura, segin el numeral
3.3 de Ja NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de
acuerdd_a la presentacion del contenido. 22 Edicion. El tamafio de IostiIetes debe ser, de acuerdo
al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho, Iarg& 0 altura de forma completa,
en los formatos cilindricos o rectangulares, segun corresponda. El peso escurrido debe ser
declarado en la etiqueta. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del
envase, segun el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016). El filete de atun en
aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apta para venderse fresco
‘para el consumo humano; el medio de envasado y todos los demas ingredientes utilizados deben
/ serde calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma del Codex aplicables, segun los
" numerales 3.1y 3.2 de laNTP-CODEX STAN 70:2019.




numerales 3.1y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

ENVASE
Envase Caracteristicas de las Latas
Hojalata con costura lateral electro soldada bamnizada con barnices 6leo-resinosas a los que se
adiciona pasta de 6xido de zinc. Con especificaciones técnicas del fabricante.
El envase y embalaje utilizado debera cumplir con lo establecido en los numerales 11.3'y 11.4 de
laNTP 204.018:2015.Tipo de lata: Latas con peso neto de 170 gr.
Compuesto Hermetizante: 50-60 mg.
Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacion
de sellado incrementara el riesgo de contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre ésta
operacion es obligatoria.
Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazdn, grietas, rajaduras,
abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.
Las medidas de cierre deberan de estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.
No se aceptara producciones (lotes) cuyo defecto sea el desprendimiento del barniz.
Tapa abre facil
El envase debera corresponder al autorizado en el Protocolo Técnico de Registro Sanitario del
Producto.
El producto debe ser envasado cumpliendo con los establecido en el articulo 99° de la “Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas” (D.S. N° 040-2001-PE).

o Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren cosidos y sellados
» Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo y transporte).
e Faciliten los muestreos e inspecciones
e Presentacion 170 gr
‘: e (Caja secundaria carton x 48 unidades

L L. .
c&e>_" Caracteristicas de las Cajas

Las cajas deberan de ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte apropiados  para
asegurar las condiciones de limpieza de los envases y evitar su deformacion fisica.
No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

ROTULADO
e Nombre del producto
e Grado de calidad
e Nombre y direccién del fabricante
» Registro Sanitario
e Fecho de produccion “
e Fecha de vencimiento
e Lote
e Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
" borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 24 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
—24-meses-dstingresado-al-almacén—— - -

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para
cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus
modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N® 040-
2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos

Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
segln el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA UT:\!EDS%EE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 706
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 706
contrato

FILETE DE ATUN A los 100 dias calendarios a partir LATA X 170
EN ACEITE del dia siguiente de la firma del UNIDAD GRAMOS 706
VEGETAL contrato

A los 150 dias calendarios a partir

contrato

—ns del dia'siguiente-de-la-firmadel—f—"—"———""——"(———s—|——706—— -

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 1,412
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

—




10)

13)

14)

15)

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el tnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este seré responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n- Jesls Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guiade remision

PENALIDADES APLICABLES
En c3so de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)



16)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratdndose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicaralo establegido eri el punto 6° del presente documento.

YR/
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

. FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO

NETO DE 170 g

: CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN

ENVASE DE PESO NETO DE 170 g

o LATA
: Conserva elaborada a base de carne de pescado de las especies

Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacién comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segun indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamario de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segun corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el

2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Factores de calidad

Un lote de conserva de filete de atun en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

El' numero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
numero de aceptacién (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de
6,5;

el nUmero total de unidades de muestra
que no se ajustan a la forma de
presentacién (filete) no debe ser mayor
que el numero de aceptacion (c) de un

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN VY
BONITO EN CONSERVA.

, 3?2 Edicién
plan de muestreo apropiado con un
NCA de 6,5;
el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, segun -

corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.

)

ersion-05

Pagina 1 de4



2 - 7 “GJQ
 Soeal S

caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Carne excesivamente dura no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una wunidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicién o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Defectos
Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente
Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
Materias extranas reconozca facilmente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.
Una unidad de muestra afectada por olores
Olor y sabor o sabores objetables persistentes e
s inconfundibles  que sean signo de | NTP.CODEX
descomposicion o ranciedad. STAN 70:2019 NORMA
~ Carne excesivamente blanda no | PARA EL ATUNY BONITO

EN CONSERVA. 32 Edicion

Presencia de
parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas para

mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucién de

Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la cagacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacion
de acuerdo a la
presentacion del contenido.
22 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de

INOLUIBAE Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE,

y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacion, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacién, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su madificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, seguin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resoluciéon de Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su madificatoria.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiquetados? y contener como
minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando elxproducto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

-

N

Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402.

Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE y/o sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, seguin lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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— siel producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, seguin se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiolégico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiologico contenga algin insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cadigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacién del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segun corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
\,2\el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
s JAcuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus madificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PAPA SECA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO _UNIDAD DE MEDIDA | PRESENTACION | CANTIDAD REQUERIDA
PAPA SECA KILOGRAMO BOLSAXA 144
KILOGRAMO

DECRIPCION DEL PRODUCTO

La Papa Seca son Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada, cortada y
secada. Los cortes provendran de tubérculos cosechados que deben ser previamente
seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en

envasgs nuevos. - |

””” 7 ' - |
ENVASE

Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafos y estan presentados 1
kilo ( envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno muy baja densidad de 50 unidades (50 kilos), envases que




salvaguardan las calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

» Faciliten los muestreos e inspecciones

» Presentacion 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a Ios almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingresado al almacen

| CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Ill de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 vy 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ysus modlflcatorias

— \ e e — -

Copia simple de la'Resolucion Directoral vigente que otorga Vahdamon Tecnica 6f10|al al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
deberé aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de




8)

>

9)

10)

11)

produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.
Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, seguin lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesquero

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir

e BOLSA X 1
PAPA SECA del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato
A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48

contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de |a presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.
En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones

7| establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento

llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

— {adra 10 sin— Jesls Marfa, provincia y departamento-de-Lima;-en-coordinacion con el

encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.




12)

13)

14)

15)

16)

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.
La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:
Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25
De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona
juridica a traves de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo establec/igjo /e’l pupto 6° del presente documento




FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PAPA SECA
PAPA SECA
KILOGRAMO

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

cortada y secada.

Los cortes provendran de

tubérculos

cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en

envases nuevos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

representar un peligro para la salud humana.

Materias extranas

Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u orgénica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos; semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y otras impurezas de origen
animal).

No contener mas de 1% de materias extranas,
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia
mineral y no mas de 0,10% de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal.

Humedad

Menor a 14%

Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constituido unicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Color Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.

T Libre de impurezas en cantidades que puedan

NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
Papa seca. Requisitos. 12
Edicion

INOCUICAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado
fnediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias, vy
regulacion
complementaria.

A

o

iV
.vJ’Segt'Jn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
» mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisiéon 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la siguiente informacién, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes en la elaboracién del producto;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC vy direccién del importador;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- caodigo o numero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- pais de origen;

- contenido neto.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
serg materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA

FRIJOL CANARIO

KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144
CALIDAD 1 EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de la especie Phaseolus
vulgaris (L.) o frijol comun, se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el tltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015

y su Corrigenda Técnica.
g |

oS = —— = e === —

" ENVASE f
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del

producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados en 1
KILO (envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos), envases que salvaguardan las




anterior y posterior al tramo, envases que salvaguardan las calidades higiénicas,
nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser procesados apropiadas
para el uso al que se destinen).

e Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren cosidos y sellados
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).
e Faciliten los muestreos e inspecciones
Presentacion 1 kilo

ROTULADO

e Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

e Autorizacion Sanitaria

e Fecho de produccion

e Fecha de vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple dgl Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

"z Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento



indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segtn lo
establecido por el SENASA.

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.
UNIDAD DE

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir

CFARII_]JEO)I/;DC‘IAII\EJQ'TLEOA del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO K?I?ggsAng 24
contrato
A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato
A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48

contrato

» SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacen de la Subgerencia de Logistica

12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizarg de:acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Tecnicas.

s

i

13) CONFORMIDAD DEL BIEN..
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.




14)

15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Paraplazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratdndose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficig o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso




FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de

la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN %

2.1. Del bien
El frijol canario calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol canario calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION e REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar conformado por

Uniformidad la misma variedad.

Variedad contrastante: Maximo 1,00%

Humedad Maximo 15%

. - Ausencia de granos infestados, con
< EJES(,& , insectos vivos en cualquiera de sus | NTP 205.015:2015
& = Sanidad astadlos. LEGUMINOSAS Frijol.
S V B " = d h Requisitos. 32 Edicion, y su
(. \NA"/ usencia de granos con hongos.
(724
%

Corrigenda Teécnica NTP

T Sora oS
\ /

RGMA 205.015:2015/COR 1:2016
ARRA Aspecto 5 : :
N CORRIGENDA 1.
% dlsquev>~ |- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 1,00%
- Grano partido o Méximo 1.00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 1,00%
- Materias extranas Maximo 0,050%

Reglamento de Inocuidad

. . . .| Agroalimentaria
Cumplir con lo establecido por el Servicio g !

INOCUIDAD Nagional de ‘Sanidas Agrara — SENASA, | 2Probade medjantz
; ; 4 Decreto Supremo N° 004-

autoridad nacional competente’.
2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/lo embalaje
El frijol canario calidad 1 - extra debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC

1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
( méjmte_D_ecreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
ES) LY
Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8% Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razoén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- co6digo o numero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
el grado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4. No aplica.

——f—

' N‘TP.39“9.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
\.Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ARVERJA CALIDAD 1 EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinjanormas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA ~ PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA
ARVEJA PARTIDA
KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144
CALIDAD 1 EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del grano de arveja. La
arveja es el grano procedente de la especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado
seco con fines alimenticios

La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo

¢\indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.02_\‘35;\20,1,4_,_([@yisada el2019)

5>/ Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados en 1
KILO (envase primario bolsa de polietileno de muy baja densidad,y envase secundario




anterior y posterior al tramo, envases que salvaguardan las calidades higiénicas,
nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser procesados apropiadas
para el uso al que se destinen).

e Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

e Se encuentren cosidos y sellados

o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

e Faciliten los muestreos e inspecciones

e Presentacion 1 kilo

ROTULADO

e Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

e Autorizacion Sanitaria

» Fecho de produccion

e Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad™Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 904-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento

\“* ~indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo

‘establecido por el SENASA.



8)  CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA U::SI;\‘I%[A?E PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 1 EXTRA

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga
cuadra 10 s/n— JesUs Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

P e~

12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Tecnicas.




13)

14)

15)

16)

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segtn lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona
juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier bepefic'/o‘ o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo es;t’éblec'o gvél punto 6° del presente documento.
/s

A\LIDAG DISTRITAL
FSUS MARIA

v
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—KARIN ARCIA GAMARRA



FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica . ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo indicado

en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de arveja partida
deben:

— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
Vivos, muertos o] en
cualquiera de sus estadios.

— Estar exentos de materias
extranas inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada

el 2019) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

N . Avi (9
,ﬂ_.l\Contemdo de humedad Maximo 15% Arveja partida. Requisitos. 22
) Edicion
Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,30%

Grano partido o
Grado de| quebrado

calidad | Grano con
cascara (testa)

Maximo 1,00%

Maximo 1,00%

Grano quemado Maximo 0,20%
Watosias Méximo 0,10%
extranas
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
i el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competente’. modificatorias.

Precision 1: Ninguna.
A

L @&: érticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
,med

e Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido
el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
debe considerar lo siguiente, segtin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 1 — extra;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o numero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- nUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

PRODUCTO UNIDAD DE MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD REQUERIDA

LENTEJA CALIDAD 1

KILOGRAMO BOLSA X1 KILOGRAMO 144
EXTRA CALIBRE 2

K/ “/' DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La Lenteja calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de la especie Phaseolus vulgaris
(L.) o frijol comln, se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica. |

s

ENVASE
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del

producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafos y estan presentados en 1
KILO ((envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos),  envases que salvaguardan las



calidades higiénicas, nutricionales y organolepticas de alimento, los mismos que deben ser
procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

®

Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.
Se encuentren cosidos y sellados

Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

Faciliten los muestreos e inspecciones
Presentacion 1 kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

« Nombre y direccion del fabricante
e Autorizacion Sanitaria

e Fecho de produccion

e Fecha d vencimiento

e Lote

» Peso neto

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni

borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL

06 meses de ingresado al aimacén

~ CERTIFICACION

El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Autorizacion Sanitaria de
indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA.

-~ Notey~ Para efectos-del-cumplimiento del presente "requisito;:bastarj-';a

-que-en-el-Gertificado-de————————

Establecimiento



8)

Ve

10)

12)

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato
A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24

contrato

CALIDAD i i i
LENTEJA CALI A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

CALI ja sigui O
1 EXTRA2 ALIBRE del dia stgun:;:ztersti la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el tnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacién, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— JesUs Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado de almacén de la Subgerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEM.. SEE— : S

La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Espemﬁcamones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.



14)

15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guiade remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segtn lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo est;ableq_id /:/en el punto 6° del presente documento.

-/




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica . LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general . La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien
La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de semillas
toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019).

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extranas
inorganicas que representen un peligro

Requisitos generales para la salud humana.

-Estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color,
forma y  ofras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15%

La lenteja calidad extra se clasificara de

acuerdo a su calibre en los siguientes | NTP 205.022:2014
tamanos: (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
alibre (tamafo) Calibre Didmetro (mm) Requisitos. 22 Edicion
(tamano)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
- Grano infectado 0,00%
- Grano picado 0,00%
- Grano partido o quebrado Méaximo 1,00% g
- Grano descascarado Maximo 1,00%
- Grano arrugado Maximo 4,50%
- Grano quemado Maximo 0,20%
- Materias extranas Maximo 0,10%
- Variedad contrastante Maximo 1,00%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION ' . REFERENCIA
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Inocu@ad .
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — Agroalimentaria, )
INOCUIDAD SENASA, sikoFidEs nacional | @probado mediante
1 Decreto  Supremo N°
competente . 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas vy
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;

el grado de calidad: “Grado 1 - Extra”;

nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el codigo o numero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. e

2.4. Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica. 5

[\Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
ediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

TP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
/ Pdrte 11: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PALLAR CALIDAD EXTRA

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3) NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicién de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresién a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

PALLAR CALIDAD KILOGRAMO BOLSA X1 i

EXTRA KILOGRAMO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Pallar Calidad extra debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no
deberan presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un
peligro para la salud humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.
L El pallar calidad extra tiene caracteristicas deLforma, tamafio y peso del grano del cultigrupo
! Big Lima, segln lo establecido en el anexo Ade la NTP 205.019:2015,




ENVASE
Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del

producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados en 1
KILO (envase primario: bolsa de polietileno de baja densidad, sellado hermético, y envase
secundario de polipropileno de 50 unidades (50 kilos), envases que salvaguardan las
calidades higiénicas, nutricionales y organolépticas de alimento, los mismos que deben ser
procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

e Se encuentren cosidos y sellados

» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).

» Faciliten los muestreos e inspecciones

o Presentacion 1 kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre y direccion del fabricante

» Autorizacion Sanitaria

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

s Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PANTBC
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 06 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
06 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION

El posior ganador deberéa entregar una copia del certificado de Callﬂad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo 11| de las Dases.




8)

>

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre comtn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

CRONOGRAMA DE ENTREGA.

UNIDAD DE
MEDIDA

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 24
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 1

del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO KILOGRAMO 24
contrato

PALLAR CALIDAD
EXTRA

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 24
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 48
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

- S



10)

11)

13)

14)

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cuadra 10 s/n— Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social darg la conformidad una
vez el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia'de remision




15) PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161° y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

16) ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona juridica
a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N® 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en
general, cualquier beneficio o incentivo ilegat’én relacion al contrato, caso contrario, se aplicara




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PALLAR CALIDAD EXTRA

PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA

KILOGRAMO

Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El pallar calidad extra debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el

numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Maodificacion Técnica.

El pallar calidad extra debe tener las caracteristicas de forma, tamafo y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Madificacion Técnica:

N° de
Forma de la Longitud del Ancho del Grosor del 10|(D)gsor::os granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (gg) | 100 gramos
(9)
Arrifionada o
Selieninonads, 18 - 32 12,516 67,5 153 — 256 40 - 65
ligeramente
aplanado
El pallar calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de pallar deben:
- Estar exentos de olores vy
sabores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.
- Ser inocuos y apropiados para
Requisitos generales 8l gonsUuito ufmane,
q 9 - No deben presentar suciedad NTP 205.019:2015
(impurezas de origen animal) | | £ UMINOSAS ' P'allar

en cantidades que puedan
representar un peligro para la
salud humana; de acuerdo a
las tolerancias de sanidad vy
aspecto descritas en la
presente Ficha Técnica.

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma
variedad (es decir un mismo
color, forma y otras

Requisitos. 22 Edicién, y su
Modificaciéon  Técnica NTP

205.019:2015/MT  1:
LEGUMINOSAS.

Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 12 Edicién

2021
Pallar.

Uniformidad caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos de variedades
contrastantes en las tolerancias
especificadas en la presente
\ Ficha Técnica.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Contenido de humedad Maximo 15%

Sanidad y aspecto Asimismo, no se debe aceptaren

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en
las tolerancias.

ninguno de los casos lotes de
pallar que presenten granos
infestados con insectos vivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 0,50%
- Grano partido o quebrado Maximo 1,00%

Grano arrugado y/o Maximo 3,00%

chupado

- Grano abierto Maximo 1,00%
- Grano descascarado Maximo 4,00%
- Materias extrafias Maximo 0,10%
- Variedad contrastante Maximo 1,00%
Total Maximo 10,60%

. . Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el A i tari bad

Servicio Nacional de Sanidad groaimentaria, —aprobado

INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad

) N° 004-2011-AG, vy sus
nacional competente."

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embalaje

El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTQOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envasado en sacos u otros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Cuando
el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y
estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el numeral 11 de
la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

: In articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
jante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

\R re 1 Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién

" Version 05 . Pagina 2 de 3



Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumplir con lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espanol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Madificacién Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;
nombre o razoén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC vy direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;
fecha de vencimiento;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informaciéon que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 05 Pagina 3 de 3



ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 00075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

7)  CARACTERISTICAS DEL BIEN

ACEITE VEGETAL BOTELLA X1
LITRO 360
COMESTIBLE LITRO

" DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Aceite Comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Se
compone de glicéridos de acidos grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado
\ .
ENVIASE l
e Envase primario: Botella de Plastico
e  con tapon y rosca
e Envase secundario: Cajas de cartdn corrugado de primer uso x 12 botellas.
e  Presentacion: Botella de 01 litro

ﬁ 'ROTULADO




ROTULADO
o Nombre del producto

o Nombre y direccion del fabricante

o Registro sanitario

e  Fecha de produccion

e Fechade vencimiento

e Lote

e Pesoneto

o  Condiciones Especiales De Conservacion, cuando el producto lo requiera, por
ejemplo: "Manténgase protegido de la luz",
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingreso a los almacenes

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del

. Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
~industrializados y productos pesqueros. La documentacion solicitada deberd mantenerse



vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.
UNIDAD DE

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma T2
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 72
contrato

A los 100 dias calendarios a partir BOTELLA DE 1

ACEITE VEGETAL del dia siguiente de la firma del UNIDAD LITRO 72
contrato

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 72
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 72
contrato

SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

v

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el tnico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n — Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.
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12) PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.




14)

15)

16)

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
- Comprobante de pago
- Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161° y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratdndose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general cualggier be eficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

. El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo
para el consumo humano. Se compane de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El  caracteristico del  producto
Color .
designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% m/m CXS 19-1981 (2021)

Impurezas insolubles

Maximo 0,05% m/m

~| Contenido de jabon

Maximo 0,005% m/m

X

Hierro (Fe)

Méaximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

e '\ P
“'\_ one s qr Sl

indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peroxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente!.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Precision 1: Ninguna. o

2.2. Envase y/o embalaje

~

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su

AR

AN gur{'-'a,rtfculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
, 2diante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus maodificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

- nombre del producto;

declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

nombre y direccion del fabricante;

nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
nuimero de registro sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cédigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE QUINUA GRADO 1 MEDIANO

1) AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

2)  NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 0075-2024

3)  NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

4)  OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la Adquisicion de Productos alimenticios.

5)  FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION
La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

6) RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de caracter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

QUINUA GRADO1 KILOGRAMO BOLSA X 1 2965
MEDIANO KILOGRAMO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Quinua Grano 1 mediano es la quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a operaciones o
procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) y
eliminigcion de granos contrastantes (granos de color), resultando lgn producto apto para la
comertializacion y el consumo humano (alguna operacion opcionaltente puede repetirse).



ENVASE

Los envases a utilizarse son de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmiten a este, sabores, colores y olores extrafios y estan presentados 1 kilo
envase primario bolsa de polietleno de media densidad, sellado hermético, y envase
secundario polipropileno de media densidad de 50 unidades (50 kilos), envases que
salvaguardan las calidades higiénicas, nutricionales y organoléepticas de alimento, los mismos
que deben ser procesados apropiadas para el uso al que se destinen).

» Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

» Se encuentren cosidos y sellados

e Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte).
» Faciliten los muestreos e inspecciones

« Presentacion 1 Kilo

ROTULADO

» Nombre del producto

» Nombre v direccion del fabricante

» Registro sanitario

» Fecho de produccion

» Fecha d vencimiento

« Lote

» Peso neto
Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni
borrarse con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Debera llevar impreso el siguiente texto:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
MANTENER EL LUGAR FRESCO Y VENTILADO

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingresado al almacén

CERTIFICACION

El postor ganador debet entregar unacopiadelce[iiﬂcado_dexalidad;oﬁﬁaﬁada;er%trega;
dicho certificado debe inflicar el cumplimiento del capitulo 11l de las bases.




DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
Articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
(ALIMENTO CONTROLADO)

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segtn lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesquero

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA UEIES%LJE PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 40
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir

\ del dia siguiente de la firma del 40
% contrato
5 A los 100 dias calendarios a partir

INUA GRADO 1 BOLSA X 1
Py fa sigui KIL
/> MEDIANO del dia siguiente de la firma del OGRAMO 40
Iy contrato

KILOGRAMO

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 40
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 80
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

3
e
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¥ 9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.




10)

1)

12)

13)

OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n — Jesus Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacion con el
encargado del almacén de la Subgerencia de Logistica.

Nota: Dependiendo de la naturaleza del bien se puede considerar la entrega en la
ubicacién asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones
Técnicas.

CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dara la conformidad una vez

el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad deberéa contar con la siguiente documentacion:
o Conformidad del area usuaria.
e Comprobante de pago
e Guia de remision

PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segin lo dispuesto en los articulos 161°y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)
Donde F, tiene los siguientes valores:

Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25



16)

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

ANTICORRUPCION
El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona

juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, caso
contrario, se aplicara lo establecido en el punto 6° del presente documento.

MU CIPALIFAD
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA GRADO 1

- QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) vy
eliminacion de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operaciéon opcionalmente puede
repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos de
calidad

Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar
exentas de olores  extrafnos o]
desagradables.

Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas
sensoriales.

Requisitos quimico proxi

males (Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12%
Tamano Diametro
) de los promedio de los
[ Tamario del grano granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,40a 1,70
Pequenos Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros ” Minimo 97%

- Granos quebrados

Maximo 1,0%

- Granos dafiados|
(manchados)

Maximo 0,5%

- Granos germinados

Maximo 0,25%

-~Granos recubiertos

0%

- Granos inmaduros

Maximo 0,5%

NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano.

Requisitos. 32 Edicion

" Versién 03
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CARACTERISTICA : ESPECIFICACION REFERENCIA

- Granos contrastantes Maximo 0,5%
- Impurezas totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g .
Ausencia
de muestra
- Insectos (enteros,

Ausencia
partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogeéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser
representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente’.

Reglamento de Inocuidad

. . A i taria
Cumplir con lo establecido por el Servicio graalimen ’

. : . , | aprobado mediante
. Nocional de Senidad Agrara - SENASA®| Breto Supramo v 004
2 : 2011-AG, y sus
modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre

Vigilancia y  Control

Direccién General de Salud Ambiental e saniano de: Alimenias

Inocuidad Alimentaria — DIGESA® para B aprobado
. . . mediante Decreto
Alimento elaborado industrialmente 4
) Supremo N° 007-98-SA,
(fabricado).

sus  modificatorias vy
regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamaro del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion vy
comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

A los alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
(liofilizacion, secado por aire caliente, dtomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlddos,
la competencia corresponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidrataciéon osmdtica, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir
con lo establecido por la autoridad competente correspondiente seguln el proceso seguido para la obtencion del
bien de la presente ficha técnica.

2 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
 mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado :
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, el rotulado debe contener
lo siguiente, segln el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamano y grado;

- peso neto;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
\ mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacion:

- numero de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

i
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4)

6)

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE PASTA DE FIDEOS TALLARIN DELGADO

AREA USUARIA
Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social

NUMERO DE PEDIDO DE COMPRA
Pedido de Compra N° 00075-2024

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD OPERATIVA
Gestion del Programa de Asistencia Alimentaria (PCA)

OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
Contratar una persona juridica o natural para la adquisicion de Productos alimenticios.

FINALIDAD PUBLICA DE LA ADQUISICION

La presente adquisicion tiene como finalidad adquirir alimentos para el reparto oportuno de
los productos alimenticios a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria
PCA para Comedores.

RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
El contratista que en ejercicio de sus servicios infrinja normas internas vigentes relacionadas

con las obligaciones éticas y materiales que se aplica al personal de la Entidad. Asi como
cualquier transgresion a normas de carécter obligatorio en el ambito de sus actuaciones,
sera materia de resolucion contractual, sin perjuicio de la responsabilidad civil y penal, que
corresponda.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

PASTA DE FIDEOS KILOGRAMO BOLSA X500 660
SECO DE TRIGO GRAMOS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Los fideos son un tipo de pasta con forma de cuerdas finas. Es la base de algunos platos tales
como los spaguetis o los linguini italianos, los soba japoneses y los lamian chinos. El término
se refiere amenudo tanto a las pastas hiimedas cocinadas, como a los fideos secos que deben
ser cocinadoi tanto hirviendo como empapados en agua. |

| |
ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser envasado en bolsas de polietileno o sacos de
polipropileno transparentes de primer uso, segun corresponda por el peso de la presentacion
y conforme a lo sefialado en el registro sanitario, de tal forma que le permita mantener sus
caracteristicas y su muestreo e inspeccion y sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo)
y transporte. La presentacion debe ser de 500 gramos paquete de 10 kilos



ROTULADO

El rotulado de los envases de la Pasta de fideos Tallarin Delgado debera considerar lo
siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de pre envases. 5 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
e Nombre del producto

e Nombre y direccion del fabricante

e Registro sanitario

e Fecho de produccion

e Fechad vencimiento

e |ote

e Pesoneto

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni borrarse
con el manipuleo y rozamiento.
Adicionalmente Deberé llevar impreso y/o sticker el siguiente texto en el envase secundario:

PROGRAMA PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE JESUS MARIA

VIDA UTIL
Mayor a 12 meses de ingreso a los almacenes

GARANTIA COMERCIAL
12 meses de ingreso a los almacenes

CERTIFICACION
El postor ganador debera entregar una copia del certificado de calidad para cada entrega;
dicho certificado debe indicar el cumplimiento del capitulo Il de las bases.

DOCUMENTOS DE HABILITACION DEL POSTOR

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto
de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda



Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas

8) CRONOGRAMA DE ENTREGA.
UNIDAD DE

PRODUCTO FECHAS DE ENTREGA MEDIDA PRESENTACION CANTIDAD

A los 7 dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de la firma 120
del contrato

A los 50 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 120
contrato

PASTA DE FIDEOS | A los 100 dias calendarios a partir BOLSA X 500
SECO DE TRIGO del dia siguiente de la firma del KILOGRAMO 120
GRAMOS

LARGO contrato

A los 150 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 120
contrato

A los 200 dias calendarios a partir
del dia siguiente de la firma del 180
contrato

> SISTEMA DE CONTRATACION
A suma alzada

9)  OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El Contratista es el Unico responsable ante la entidad de cumplir con la contratacion, no

pudiendo transferir esa responsabilidad a otra institucion ni terceros en general.
Cumplir con las Especificaciones Técnicas, materia de la presente contratacion, en todos
sus extremos.

10) OBLIGACION DE CONFIDENCIALIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista se compromete a no divulgar informacion recibida por parte de la entidad con

la finalidad de llevar a cabo el servicio materia de la presente contratacion.

En caso de que el contratista incumpla parcial o totalmente con las obligaciones
establecidas este sera responsable de los dafios y perjuicios que dicho incumplimiento
llegase a ocasionar a la entidad.

LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara en la Casa de la Juventud, ubicada en Av. Horacio Urteaga

cdra. 10 s/n — JesUs Maria, provincia y departamento de Lima, en coordinacién con el
encargado del almacen de la Subgerencia de Logistica.
Nota: Depeadiendo de la naturaleza del bien se puede considerar !a entrega en la

ubicacion asignada por el area siempre con la coordinacion del encargado de la Sub
Gerencia de Logistica.

PLAZO DE ENTREGA DEL BIEN
La entrega del bien se realizara de acuerdo al numeral 8 de las presentes Especificaciones

Técnicas.




13) CONFORMIDAD DEL BIEN.
El responsable de la Sub Gerencia de Salud y Bienestar Social dar4 la conformidad una vez
el bien se haya brindado acorde al requerimiento.

14) FORMA DE PAGO
El pago se realizara en moneda nacional, de acuerdo al cronograma de entrega.

La Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria.
Comprobante de pago
Guia de remision

15) PENALIDADES APLICABLES
En caso de retraso en la ejecucion de la contraprestacion ejecutada por el contratista, se

aplicara una penalidad al contratista por cada dia de retraso hasta por el monto maximo del
10% del monto segun lo dispuesto en los articulos 161° y 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado vigente.

Formula: Penalidad diaria = (0.10 x Monto) / (F x Plazo en dias)

Donde F, tiene los siguientes valores:
a. Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F=0.40.
b. Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F=0.25

De corresponder otras penalidades de acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

16) ANTICORRUPCION

El Contratista, garantiza no haber, directa o indirectamente o tratandose de una persona juridica
a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o persona vinculadas a las que se refiere el
articulo 7° del Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
por Decreto Supremo N° 344-2018-EF ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . FIDEOS LARGOS

Denominacidn técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Maximo 14,0 g/100g
Humedad

(Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS

indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO

Acidez titulable Méaximo 0,46% de acido lactico HUMANO.  Requisitos. 2
(se expresara como porcentaje E(?'Clonv y su Corrigenda
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Teécnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA

Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

. - Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 12 Edicion

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia

Cumplir con los requisitos ot
establecidos por la Direccidn X\Iimgrcl)tr;tsto' Samtaélgbidsse

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e sorobada med)i/ante Decretc;
Inocuidad Alimentaria — Digesa, P

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

autoridad nacional competente?.

Precisiéon 1: La entidad debera p7ecisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1‘ Sedun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
1 _—dPecreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién, segun lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional:

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

| - cddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
- instrucciones para el uso;
- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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