—

ACTA DE ADMISION, EVALUACION Y OTORGAMIENTO DE BUENA PRO

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 01-2023-MDSD-CS-1, PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS
PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE PARA EL ANO 2023 DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL
DE SANTO DOMINGO.ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA (LATA x 410g) ITEM II: HOJUELA
PRECOCIDA DE QUINUA, AVENA, MACA Y SOYA FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES

En el Distrito de Santo Domingo, siendo las 10:00 horas del dia tres(03) de abril del afio 2023, en la Oficina
de la Subgerencia de Logistica, se reunieron los integrantes del comité de seleccion designados mediante
RESOLUCION DE ALCALDIA N° 047-2023-MDSD-A, encargado de la preparacion, conduccion y
realizacion del procedimiento de seleccion  ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 01-2023-MDSD-CS-1,
Cuyo objeto de convocatoria es la ADQUISICION DE INSUMOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE
PARA EL ANO 2023 DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTO DOMINGO,ITEM I: LECHE
EVAPORADA ENTERA (LATA X 410g) {TEM II: HOJUELA PRECOCIDA DE QUINUA, AVENA, MACA Y
SOYA FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALE, cuyo valor referencial asciende a S/ 113,
401.?6.(’cient0 trece mil cuatrocientos uno con 16/100), se procedié a reaizar la apertura de propuestas,
Admision, Evaluacion, Calificacion y Otorgamiento de la Buena Pro del proceso.

El quérum necesario que exige la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento se logr6 con la
presencia de los siguientes miembros.

GISSELA Tituar | Egg%ﬁ{g;‘cm DE
Presidente | EMPERATRIZ Dependencia:
LOPEZ ALVA | Suplente
. FIDEL Titular GERENCIA MUNICIPAL
Primer GEOFREDO Dependencia:
Miembro | SAAVEDRA | g\ jerte P '
PELTROCHE
— I X PROGRAMA VASO DE
Titular LECHE
Se0UN0 | pASAPERA Dependencia:
iembro
DOMINGUEZ Suplente

Acto seguido, se procedio con la verificacion de los participantes registrados en el SEACE, presentandose
los siguientes postores al procedimiento:

/ | "Nro 'RUCI/Cédigo  Nombre o Razén Social Fechad ‘Estado
| R S SR TG procedimiento
2ABBA
110026473255 PALACIOS NAVARRO AMERICA 10 1750 Valido -
] ' CORPORACION DE DISTRIBUCIONES Y | 20230321 'y
2 20514345440 | SERVICIOS DELNORTE SAC. LoadEts0 vaido |
i " CORPORACION AGROINDUSTRIAL 20230321 |
3 20600736923 PIURASRL. 1 20:30:340 | Valido |

DETALLE DE LOS PARTICIPANTES
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En el diay horario ger
0 Senalado en las Bases, los siguientes participantes presentaron sus OFERTAS:

RUC! Codiga

AR -
20314345440

2

RUC/ Cadigo
\

— Nombre o Rardn Secial
| ADQUSICION DE LECHE EVAPORADA ENTERA DE 410 GR

| Fecha Presentacion I Hora Presentacion }

Forma de presentacian

—

CORPORACION DE DISTRIBUCIONES Y SERVICICS DE! NORTE I

20600736323

o W | e | Sectrics
b
HO I A
-cg.:'_a PRECOCIDA DE QUINUA AVENA VACAY SOYA FORTIFICADA CON VRS ¥ TRERAES
R. ORAC|ON AGRO’NDUSTR(P\L P]URA SRJ_ | 14';03,2023 l 10.:0.11 l EI lr"ni
g g viould ectronics

ADMISIBILIDAD DE OFERTAS

De acue_rdo con la revision efectuada, si lo
establecidos en las Bases y cumplencon el re

ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA (LATA x 410q)

postores contiene los documentos de caracter obligatorio
querimiento tecnico minimo, lo cual se detalla a continuacion:

NO

' ‘_ REQUERIMIENTO TECNICO MINIMO Y DOCUMENTOS

- OBLIGATORIOS =~

CORPORACION DE
DISTRIBUCIONES Y SERVICIOS -
DELNORTESAC

Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N°W1)'

S

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la
oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia
de poder del representante legal, apoderado o mandatario
designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de
identidad o documento analogo, o del certificado de vigencia de
poder otorgado por persona natural, del apoderado o
mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado
por cada uno de los integrantes del consorcio que suscriba la

promesa de consorcio, seglin corresponda..

S

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52
del Reglamento. (Anexo N° 2).

Sl

P

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones
Técnicas contenidas en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la

presente seccion. (Anexo N° 3).

Sl

del Registro Sanitario vigente del producto
reccion General de Salud Ambiental
)IGESA, segun los articulos 102 y
N° 007-98-SA, que aprueba €l
y Control Sanitario de Alimentos Y

Copia simple _
ofertado, expedido poraDi
e Inocuidad Alimentaria - D
105 del Decreto Supremo
Reglamento sobre Vigilancia

Sl

Bebidas Yy sus modificatorias.

Copia simple del Certificado de Validacion Técnica Oficial del

Resolucion Directoral que la otorga,

| Plan HACCP vigente 0
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.

g.1

| Bebidas”.

M08 Do T B G e

Inocui eccion General de Sad Aerioi

Con(;glrdgd Alimentaria - DIGESA, anomb,ea'(;"" STBAND &
midad con el articulo 5 el fabricante, de

: ' 8-A
Vigilancia y Control Sanitario de Alimen(:(i yR;é;g?drgen;o St())b(;e
S, aprobado

por Decreto Supremo N°007-9 .
Supremo N004-2014.SA y conformg o0, PO Decrlo

Si el postor se

presentara en calidad de Distribuidor del item 1)

ar el Original de la Carta C i
. . . . Om
acreditacion de ser Distribuidor autorizado emiﬁir:ar\n I;S)gr d:I

gfabmngzntgagel proqucto Leche Evaporada Entera por 410
emitido‘con ? n;]enmonar que el presente documento debe ser
" echa poste_zn_or a la fecha de integracion de las
p sgntes base's administrativas; asi mismo debe estar
consignado en dlcha carta compromiso el nombre de la entidad
convocante y el nimero del presente proceso de seleccion.

debera adjunt

g.2

Sl

Declaracién Jurada, indicando la procedencia u origen de los
producto§ y de los insumos utilizados precisandose el
porcentaj_e (%) de cada uno de los componentes (insumo,
porcentaje, procedencia u origen), indicando ademas los
productos usados para cumplir con los micronutrientes, en
concordancia con el articulo 4° de la Ley N°® 27470 modificada
por la Ley N° 27712. El porcentaje minimo de componentes
nacionales que debera cumplir los productos requeridos es del
90.00 %.

Sl

g.3

Declaracion jurada o Copia del Certificado de Calidad emitido
por un organismo de inspeccion acreditado ante INACAL-DA
para acreditar los requerimientos minimos respecto de las
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiologicas
del producto ofertado, debe cumplir como minimo con las
caracteristicas del bien descrito en el Capitulo Il de las Bases.

Sl

I

Copia del Certificado de saneamiento ambientalv viggnte
(actividades de Desinfeccion, Desinsectacion, Desratizacion y
Limpieza Y desinfeccion de reservorio de agua) en
correspondencia a los anexos del D.S. 022-2001-SA, realizada
a la planta procesadora del producto, almacenes dfa la planta
procesadora y almacenes de la empresa com'ermahzadora del
producto ofertado, los documentos reguendos deben ser
emitidos por empresas de Saneamiento Ambiental ?\lrl
conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA 'y R_.M. )
449-2001-SA/DM. En caso que el_ postor sea fabncgnt,
bastara que Se presente el cg,mﬂcadg de Szgien?g;ré ;)

iental  vigente (actividades e  Desinfeccion,
grg:if:ectacién,gDesratizacién y Limpieza y desmfecmqr;l 22
3) de la planta siempre que el almace

servorio de agu ) ' oo 22
;cuentre ubicado dentro de la planta, y I el almacen €s

: ambos
; a planta, debera presenta{ amt
g (ij:mol enpcaso que el postor sed distribuidor

' s. Asim : |
Cgiglﬁg?rggcena el p_roducto ofertado, debera Qresentar e

Si
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amiento ambiental vigente (actividades de |

| Desinfecci esinsectacion, Desratizacion (y Limpieza y | ‘

| Uesiieccion de reservorio de 3qua) del almacén, y si es |

dsstr}bwdor que se limita a recoger el producto del air'nacén del !

| fabn;ante‘ debera presentarse &l certificado de saneamiento |

| ambiental vigente de la pianta a nombre del fabricante.

| Centficado de Inspeccion Oficial Y/O NO OFICIAL de |

 Aplicacion del Sistema HACCP de planta donde se elabora €! | |

producto. de acuerdo a la RM. N° 449-2006-MINSA, D.S. N° 1 |

00?-88;’8_,-\..[?.8. N° 038-2014-SA y CXC 1-1989, Revisado | i

- 2020. Principios Generales de Higiene de los alimentos, debe | |

| Ser expedido por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante |

|  ©1INACAL-DA donde debe estar inmerso la linea de productos |

.~ lacteos y nodebe superar los 180 dias de antigliedad. |

- 88 Certficado de Inspeccion y Evaluacion Técnico Productivo de | ;
planta emitido por organismos de inspeccion acreditados ante | Si |
INACAL-DA vigente a la fecha de presentacion de ofertas. |

| Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, | PSS

- en la que se consigne los integrantes, el representante comn, |
&l domicifio comun y las obligaciones a Ias que se compromete |
' cada uno de los integrantes del consorcio asi como el |
. porcentaie equivalente a dichas obligaciones. (AnexoN°5) |
i. . El precio de 13 ofenta en soles debe registrarse directamente en |
| el formulano electronico del SEACE. | S
| 1 (3/68885.00
| Adicionaimente, se debe adjuntar el Anexo N° 6enelcasode  Sesentay ocho mil novecientos
: - | ochentay seis con 00/100)
5 | procedimientos convocados 3 precios unitands. Y
| TOTAL T ADMITIDA

S

i o

ITEM 1| :HOJUELA PRECOCIDA DE QUINUA, AVENA, MACA Y SOYA FORTIFICADA _CON

VITAMINAS Y MINERALES

. » Declaracion jada de datos del postor. (Anexo N 1)

- s SR x Yo t

b‘ " Documento que acredite la representacion de quien suscribe 1a

C glenta ” ia del certificado de vigencia
/| - eacs 46 persona juridica, Copia

A 4)/ ' designado para tal efecto.

| jonal do

i parsona ni cal. copla del documento nac -
e umgtza;?\élogo.e) del certificado de vigenclade

dentdad 0 0% ¢ persona natural, del apoderado 0

' poder otorgado PO

' mandatario, segun corresponda

D

i A
s
A
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Anexo N° 3). °

C .
ofglr)t': OS":ple Qel Reglst{o Sanitarig vgente del producto [ ————
o d xpet_jldo Porla Direccign General de Salud Ambiental
o Uidad Alimentarig DIGESA, segiin Iog articulos 102 y S
Rl el Decreto Supremo N° 007-98-SA

glamento sppre Vigilancig y Control Sanitari

| od
,gebtldas Y Sus modificatoriag. o ’

Cumplimiento de Iag

Especificaci
n el numeral 3 1 del Pecificaciones

Capitulo 1y de Ia

y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto

Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolucién Ministerial
N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la

Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y
Bebidas”.

Declaracion jurada y/o Copia del certificado de calidad emitido

por un Organismo de inspeccin acreditado ante el INACAL-DA
de las caracteristicas fisico quimicas  organolépticas,
microbiolégicas y toxicoldgicas contempladas en el Capitulo 1l
de las presentes Bases, asi como Declaracion Jurada de las
caracteristicas nutricionales de micronutrientes y Declaracion
Jurada de contenido yodo del producto ofertado.

Enelc T —
por Cac?j %ge consorcios, estg documentp dgpg SoT T .
promes o1° de los integranteg ¢ CONSorcig s - sentado e
ade con io, segiin Corresponda que suscribg |g
Declaracion ju Ty
rada de acuerdg N

eglament Nexo N° 2) con el literal b) del articyig 57 e T

Declaracnon Jurada de

S

S|

Declaracion Jurada, indicando la procedencia u qrigen de los
productos y de los insumos utilizados prec15andpse el
porcentaje (%) de cada uno Sie los componentes (|n'sumo,
porcentaje, procedencia u origen), mdlca_ndo ad'emas los
productos usados para cumplir con los Tlcronutnentgs, en
concordancia con el articulo 4° de 'la Lely.N 27470 modificada
por la Ley N° 27712. El porcentaje minimo de corlnponenijesI
nacionales que debera cumplir los productos requeridos es de

90.00 %.

Sl

Copia de certificados de saneamiento e.ambilgntalf) Io§ fmegscrirg]s
' ividades de Fumigacion, Desin ,
ue acrediten las activida e
gesinsectacién y Desratizacion de I;s I;laptas y /tjlgfﬁzgzes.c Er[:
icante, bastara con q
ue el postor sea fab(ng D 3 uente
g,a S:e?tiﬁcadg de fumigacion, desinfeccion, desratizacion Y

SI

' ' an se
desinsectacion de la planta siempre que el almacen

' an esta
encuentre ubicado dentro de la planta, y si el aimacen
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ion, desinfeccién, desratizacion y Si

se debe adj

Certificado de higiene, seguridad y salud ocupacional para el
lo_cal dg la empresa de saneamiento, vigente a la fecha de
€Jecucion del servicio. El certificado de saneamiento ambiental
no d'ebe_ superar los 6 meses de antigiiedad. ,

g.4 Coplalsmple de Certificado de Calidad del Envase de acuerdo
al Artlculo 119° del D.S. N° 007-98-SA y Articulo 119-A.-
Certificacion sanitaria de envases para alimentos y bebidas del
D.S. N° 038-2014-SA, emitido por un organismo de evaluacion Sl
de la conformidad acreditado por el INACAL-DA a nombre del
fabricante de envases.

g.5 Copia simple de Certificado de Inspeccidn Oficial de Aplicacion
del Sistema HACCP de planta donde se elabora el producto, de
acuerdo a la R.M. N° 449-2006-MINSA, D.S. N° 007-98/SA,
D.S. N°038-2014-SA y CXC 1-1969, Revisado 2020. Principios Sl
Generales de Higiene de los alimentos, debe ser expedido por
un Qrganismo de Inspeccion Acreditado ante el INACAL-DA,
donde debe estar inmerso la linea de produccion de productos
crudos y precocidos que requieren coccion y no debe superar
los 180 dias de antigliedad..
Vi. Copia simple del Certificado Oficial de Inspeccion y
Evaluacion Técnico Productivo de planta. Al respecto el Sl
certificado Oficial Técnico debera acreditar el cumplimiento del
flujo grama de produccion el cual debe cumplir con los procesos
minimos que obliga R.M. N° 451-2006-MINSA. y al Oficio N°
g.6 9853-2007/DG/DIGESA, en donde se se{'\ala que ‘Las
operaciones unitarias comprendidas en los articulos 23° al 30°
de la “Norma sanitaria para la fabricacion de alimentos a base
de granos y otros, destinados a P.r’ograrpe'xs Spciales de
Alimentacion”, aprobado por Resolucion Ministerial N° 451-
2006-MINSA. Debe hacer mencion al D.S. N° 007-98-SA y su
modificatoria D.S. N° 004-2014-5A; el cual debe ser expedido
por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante el INAGAL-
DA, donde debe estar inmerso la linea de productos crudos y
precocidos que requieren coccion y no debe superar los 180

dias de antigiiedad.

""""" vii Copia simple de Inspeccion Oficial de Buenas

Practicas de Manufactura e Higiénico Sanitario de fabrica, RS

H et
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almacenes y transporte de acuerdo al D.S. N° 007
modificatoria D.S, N* 038-2014-SA, asj tamhll)ié(r)m()lz;sg ?(la?}ﬁigit?
;v&luad?s deben hacer mencion a los documentos normativos:
2(507‘/N 451'- 2006/MINSA y su modificatoria R.M. N°860-
MINSA; CXC 1-1969, Revisado 2020 Principios
Generales d(? Higiene de los alimentos y Titulo 21 Alimentos y
Drogas, Capitulo 1 FDA, Departamento de la Salud y Servicios
Humapos. CFR de los EEUU. Capitulo 1, parte 110; debe ser
expedido por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante el
INACAL-DA, donde debe estar inmerso la linea de productos
crudos y precocidos que requieren coccién Yy no debe superar

Sl

los 180 dias de antigiiedad.

viii, Copia simple de la autorizacion sanitaria de
e;tablecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos emitida por SENASA a
nomb_rg del fabricante y/o postor en la que se debe hacer
mencion a los siguientes insumos: avena (clasificado,
descascarillado, limpiado, pelado, seleccionado), quinua
(clasificado, lavado, limpiado, pelado, secado natural,
seleccionado), soya (clasificado, descascarillado, limpiado,
seleccionado) y maca (clasificado, desinfeccion, lavado,
limpiado, pelado).

S

| I

Sl

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso,
en la que se consigne los integrantes, el representante comn,
el domicilio comUn y las obligaciones a las que se compromete

cada uno de los integrantes del consorcio asi como el
porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

NO APLICA

El precio de la oferta en soles debe registrarse directamente en
el formulario electrénico del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el An'exo N° 6 en el caso de

Sl
(S/43,603.56
Caurenta y tres mil seiscientos tres
con 56/100)

TOTAL

procedimientos convocados a precios unitarios.
ADMITIDO TR e S

Por lo tanto, se Admite el postor seglin el siguiente detalle:
ITEM I: CORPORACION DE DISTRIBUCIONES Y SERVICIOS DEL NORTE SAC

ITEM Il CORPORACION AGROINDUSTRIAL PIURA S.R.L.
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¢ FACTO
RES DE EVALUACION PARA LOS POSTORES ADMITIDOS

[P NEESEANE J SR

[TEM I: LECHE EA | T ACION DE -
PORADA E _ CORPORACION DE
Nf%ﬁlégg; 410g)FACTOR DE EVALUACION | DISTRIBUCIONES ¥
o SERVICIOS DEL NORTE
A. [PRECIO T
50 puntos
Evaluacion:
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. (51 68,986
— .00
Acreditacion: ’
Se acreditara mediante el reqi Sesentay ocho mil
gistro del monto de la oferta en el SEACE y N
documento que contiene el preci b C1 novecientos ochenta
STEEpONda. precio de la oferta (Anexo N°6), segun sels con 00/100)) y
OBTIENE 50 PUNTOS
r FACTORES DE EVALUACION 50 puntos ~ DISTRIBUCIONES Y |
& : , = SERVICIOS DEL NORTE |
B W e TN . W Sisac il
. B. | VALORES NUTRICIONALES 10 PUNTOS
! | Evaluacion:
! (Méaximo 10 puntos)
Se evaluara en funcion a la mejora de los  Producto: LECHE
* valores nutricionales establecidos en 1as EVAPORADA ENTERA
l | especificaciones técnicas. PARAMETRO 01: 5
{ Parametro N° iH
| Acreditacion: Proteinas (4 0 %
} o ) De 6.11 a mas 5 .
By O acreditara mediante Declaracion Jurada.  puntos PARAMETRO 01: 5
l[ | De 6.06 hasta 6.10 3
1 puntos
3 WL

De 6.01 hasta 6.05 2
puntos

Parametro N° 2

Eneraia (kcall100

De 123.01 amés 5
puntos

De 122.51 hasta 123.00 3
puntos

De 122.01 hasta 12250 2
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CONDICIONES DE PROCESAMIENTO

- Evaluacion:
- Se evaluara(n) en funclon de la mejora de

' la(s) condicion(es) de procesamiento, tales

- como higiénico  sanitaria  de  planta,

evaluacion técnico productiva de planta, entre
ofras, indicadas en las especificaciones

' técnicas.

1 Certificacion de Inspeccion  No
t Oficlal de Higiénico Sanitario de
| Planta.

k

E

: 2 Certificado de Inspeccion No Oficial
1 de Aplicacion del Plan HACCP

| 3 Certificado de capacidad real de
i produccion (latas/ hora)

z: Acreditacion:

{ Copia simple del certificado de capacidad de

|
i produccion, certificado  oficial ~ higienico
} sanitario, certificado oficial de inspeccion de

|
| aplicacion del plan HACCP emitidos por un
’ organismo, ~acreditada por INACAL-DA

|
' vigente al acto de presentacion de
|

! propuestas.
|

|

J PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES

' Evaluacion:

' g6 evaluara la procedencia u origen de los
| productos y de los insumos utilizados en 1a
i elaboracion del bien ofertado, otorgandole
| puntaje por encima del minimo legal (90% de

| componentes nacionales).

puntos

(Méximo 30 puntos)

Parametro de
cumplimlento de [ a)
Inspeccion __No Oficial
Higiénico_ Sanitario _de

Planta

lgual a 100.00%:
10 puntos

De 95.01% hasta 99.99%:
5puntos

De 90.00% hasta 95.00%:
3 puntos

Parametro de
cumplimiento de la

b) Inspeccién No Oficial
de Aplicacion_del Plan

HACCP

lgual a 100.00%:
10 puntos

De 95.01% hasta 99.99%:
5puntos

De 90.00% hasta 95.00%:
3 puntos

Parametro de
cumplimiento de la

c) Capacidad Real de
Produccion (LATAS/

HORA)

Mayor de 4000 latasfh: 10

puntos
Mayor de 3000 latas/h a

4000 latas/h:
04 puntos

(Maximo 5 puntos)

De (95.01%) hasta

(100.00%)

5 puntos
De (90.01%) hasta

(95.00%)

20 PUNTOS

A)5 PUNTOS
B) 5 PUNTOS
C) 10 PUNTOS

OBTIENE UN TOTAL DE
20 PUNTOS

5 PUNTOS

5PUNTOS
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Cuando ¢ réquerimiento seg adquirir yp TS
productg 100% nacional, e presente factor ge
evaluacién no debe ser considerado,

i i, St v e bt

Acreditacion:

£
{

i

¢ —!
i

i

I

f

Se acreditarg mediante 13 presentacion de
una declaracién jurada,

Besond PREFERENCIA DE LOS CONSUMIDORES BENEFICIARIOS
Evaluacion:

S ' . (Maximo 5 puntos)
e eya]ugra el nivel de aceptacion de los Porcentaje de
beneficiarios que pertenecen a Programa del aceptabilidad

Vaso de Leche 3

los productos ofertados.
. De 99.01 hasta 100.00
Acreditacion:

. 5 puntos

Copia simple del certificado de aceptabilidad De 95.01 hasta 99.00:

acorde con el procedimiento consignado en el 3 puntos 0 PUNTOS

Anexo N° 4, De 90.00 hasta 95.00: (NO SE SOLICITARON

: 2 puntos PRUEBA DE

| El certificado debe haber sido emitido por ACEPTABILIDAD)
laboratorios, organismos de inspeccion u

otras certificadoras acreditados para ello

segun la norma 1SO 4121:2003 o la Norma

| Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO

4121:2008, revisada el 2019), ya sea ante el

INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo

acreditador que cuente con reconocimiento
internacional.
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TR — PUNTAJETOTAL , T L

d

el postor CORPORACION DE DISTRIBUCIONES Y SERVICIOS DEL NORTE S.A.C, obtiene un puntaje
de 85 puntos.

RESULTADO FINAL DE LA EVALUACION:

'POSTOR ~ 'Puntaje ~ de Bonificacién  PuntajeTotal \
R T IR, e b
~ CORPORACIONDE

DISTRIBUCIONES Y

SERVICIOSDELNORTESAGC = 85 0 ‘ i
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ITEM Il :HOJUELA PRECOCIDA D
VITAMINAS Y MINERALES E_QUINUA, AVENA, MACA Y SOYA FORTIFICADA CON

f ] CORPORAGION
FACTOR DE EVALUACION - OBLIGATORIO AGROINDUSTRIAL PIURA
3 S.R.L
A, ‘PRECIO = ‘
Evaluacion:
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. 50 puntos
Acreditacion C renta? / iigﬁi.lsfeiscientos
=) . , ua
Se acreditara mediante el registro del monto de la oferta en el ( treg con 56/100)
SEACE 0 documento que contiene el precio de la oferta (Anexo
N°6), seglin corresponda. OBTIENE 50 PUNTOS
' FACTORES DE EVALUACION ' 50 puntos CORPORACION 1
i : : - - - AGROINDUSTRIAL
i B. | VALORES NUTRICIONALES 10 PUNTOS
5 !
; | Evaluacion:
E | Maximo 10 puntos)
! Se evaluara en funcion ala mejorade los  Producto: ~ HOJUELA
s valores nutricionales establecidos en las  PRECOCIDA DE
é | especificaciones técnicas. QUINUA, AVENA, PARAMETRO 01:5
: i | MACA Y SOYA
Acreditacion: FORTIFICADA __ CON
'+ VITAMINAS Y
| Se acreditara mediante Declaracion MINERALES PARAMETRO 01: 5
Jurada.

Parametro  N° 1t

Proteinas (g 0 %)
De 12.31 amas 5

puntos

De 11.31 hasta 12.30
3 puntos

De 10.98 hasta 11.30
2 puntos

Parametro N° 2:

Eneragia (kcal/100

De 360.01 amas 5
puntos

N

| SR g ERUSARE
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|
|
|
]
|
|
{
|
!
I antigliedad.
!
|
]
|
|
|
|
!
|

| requieren coccion.

} De 340.01 hasta 360.00

3 puntos

De 332.33 hasta 340.00

elabora el producto, de acuerdo a la
RM. N° 449-2006-MINSA, D.S. N°  De 90.00% hasta

007-98/SA, D.S. N° 038-2014-SA y  95.00%:
CXC  1-1969, - Revisado  2020.
Principios Generales de Higiene de

los alimentos, debe ser expedido por 3
~un Organismo de Inspeccion  ¢) Inspeccion

Acreditado  ante el INACAL-DA, Certificado Oficial de‘

donde debe estar inmerso la lineade  Inspecciony

productos crudos Y precocidos que Evaluacion Técnico
Productivo de planta

2 puntos

| 2 puntos
.| CONDICIONES DE PROCESAMIENTOQ 24 PUNTOS
. Evaluacién:
‘ Se evaluaré(p) en funcionde lamejorade  Maximo 24 puntos)
- la(s) condicion(es) de procesamiento,
; tales como h‘lgi{enico sanitqria de planta, Parametro de
i evaluacion técnico productiva de planta, cumplimiento de la
| entre  otras, indicadas en  las
| especificaciones técnicas. a) Inspeccién Oficial de
| @) Inspeccion Oficial de Buenas Buenas Practicas de
% Practicas de Manufactura e Higiénico Manufactura e
; Sanitario de fabrica, almacenes y Higiénico Sanitario de
g transporte de acuerdo al D.S. N° 007-  fabrica, almacenes y
. 98/SAy sumodificatoria D.S. N° 038-  transporte A)8 PUNTOS
; 2014-SA, asi también los requisitos B) 8 PUNTOS
L evaluados deben hacer mencién alos Igual a 100.00%: C) 8 PUNTOS
| documentos normativos: RM. N° 8 puntos
! 451- 2006/MINSA y su modificatoria  De 95.01% hasta
! R.M. N°860-2007/MINSA; CXC 1- 99.99%: OBTIENE UN TOTAL DE
! 1969, Revisado 2020 Principios 4 puntos 24 PUNTOS
Generales de Higiene de los De 90.00% hasta
alimentos y Titulo 21 Alimentos y 95.00%:
Drogas, Capitulo 1 FDA,
Departamento de la Salud y Servicios 2 puntos
Humanos. CFR de los EEUU. j
Capitulo 1, parte 110; debe ser Parametrode
expedido por un Organismo de cumplimiento de la
Inspeccion  Acreditado ante el b) Inspeccion Oficial
INACAL-DA, donde debe estar de Aplicacion del
inmerso la linea de productos crudos ~ Sistema HACCP de
y precocidos que requieren coccion y - planta
no debe superar los 180 dias de _
Igual a 100.00%:
. i . 8 puntos
. b) Inspeccion Oficial de Aplicacion del De 95.01% hasta
Sistema HACCP de planta donde se  99.99%: :
4 puntos
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- ©) Copia simple de ces
€l Certificado Ofig;
! In i Cialde | .
~ SPECCION Y Evalyacign Técnic weela 100.00%
Productivo g 0 8 puntos

€ planta. Con alcance g D
de De 95.01% hasta
laa;M' N° 451-2006-MINSA, Dope 999%%:
" mencion al D.§. N° 007.98.g4 4 puntos
- ) Sumodificatoria 0.8, Ne 004.9044. D° 30.00% hasta
SA; el cual debe ser expedido por un it

Or?anismo de Inspeccion Acreditado 2 puntos
- anteel |NAQAL-DA, donde debe estar 95.00%:
]. INMerso la linea de productos crudos

1} y -precocidos Que requieren coccion.
; Acreditacion;

3 puntos

- 3) Copia simpe de Certificado de

Inspeccion  Oficial  de  Buenas

Précticas de Manufactura e Higiénico

‘, . Sanitario de fabrica, almacenes y
| transporte

| b) Copia simpe de Certificado de

| Inspeccion Oficial de Aplicacion del

Sistema HACCP de planta
Copia simple del Certificado Oficial de

Inspeccion y  Evaluacion  Técnico
Productivo de planta

£y I
W ‘ PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES 2 PUNTOS
i . Evaluacion: (Méaximo 6 puntos)

i |

. Seevaluaralaprocedenciauorigendelos  De (95.11%) hasta

' productos y de los insumos utilizadosenla  (100.00%)

| elaboracion del bien ofertado, otorgandole 6 puntos 2 PUNTOS
| puntaje por encima del minimo legal (30%  De  (30.01%) hasta
de componentes nacionales). (95.10%)
—~a ‘ 1 2 puntos

i Cuando el requerimiento sea adquirir un
| producto 100% nacional, el presente factor
de evaluacion no debe ser considerado.

!

' Acreditacion:

Se acreditara mediante la presentacion de
una declaracion jurada.

1 LOS CONSUMIDORES BENEFICIARIOS
2 EsaElSaEc?éTmA - (Maximo 10 puntos)
Se evaluara el nivel de aceptacion de los Porcentilg dgz
' ’ beneficiarios que pertenecen al Programa  aceptabilida
| del Vaso de Leche a los productos
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' ofertados,
De 99.01 hasta 100.00:
Acreditacign:

Copia simple g
\; 5 el certificado
:, acep.tabllldad acorde con g procedimien(:e
- Consignado en g Anexo N° 4, ’

10 puntos
De 95.01 hasta 99.00: 0 PUNTOS
(NO SE SOLICITARON
: 3 puntos PRUEBA DE
' El certificado debe ha De 90.00 hasta 95.00: ACEPTABILIDAD)

ber sido emitid
1 : , 0 por
. laboratonos, organismos de inspecciér? u SRUNEE

| ofras certificadoras acreditados pa
| S€gun lanorma IS0 4121:2003 IF; I(I%r?n"g
‘; Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO
e 4121:2008, revisada el 2019), ya sea ante
f el INACAL (antes INDECOPI) u otro
| Organismo acreditador que cuente con
. i reconocimiento internacional,

!
e ————

by R TPUNTAJE TOTAR i ] 86

el postor CORPORACION AGROINDUSTRIAL PIURA S.R.L, obtiene un puntaje de 86 puntos.

“POSTOR ==y - Puntaje ~de Bonificacion Puntaje Total |
CORPORACION
AGROINDUSTRIAL PIURA
S.R.L 86 43 90.30

REQUISITOS DE CALIFICACION

ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA (LATA x 410g)

oo AR o - CONCEPTO CORPORACION DE DISTRIBUCIONES Y |
RN TR T e NS ERVICIOSDEIENORT EIS TGN
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD - S| CUMPLE

S 894,593.70

ITEM Il :HOJUELA PRECOCIDA DE QUINUA, AVENA, MACA Y SOYA FORTIFICADA CON
. VITAMINAS Y MINERALES

2 ~ CONCEPTO " CORPORACION Aeﬁomnusmiixﬂ
' b e g e v s ementirers ey PIURA S Rulswors - oy
'EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA S| CUMPLE |
ESPECIALIDAD | o

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO:

iTEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA (LATA x 41 0g)

De acuerdo a la evaluacion realizada, el suscrito otorga la BuenaoPro al postor: CORP:)II;Q::AI%NO 51E
DISTRIBUCIONES Y SERVICIOS DEL NORTE SAC, con RUC N° 20514345440, en e 3
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¢ | ECHE EVAPORADA ENTE
. RA(LATA x 41
" novecientos : 0g), por el
ochenta y seis con 00/100), incluidg los irrr:;)zgtsiégt::;des’ PO386.00 (Sesentay ocho mil

ITEM Il :HOJUELA PREC ley; con un total de 85 Puntos
oc '
VITAMINAS Y MINERAL ES IDA DE QUINUA, AVENA, MACA Y SOYA FORTIFICADA CON

De acuerdo a i6 ;

AGROlNDUSTI{?AﬁVS:Eﬁg l;eahzada, el suscrito otorga la Buena Pro al postor; CORPORACION
QUINUA, AVENA MACA'Y SOYLA conRUC N° 20600736923, en el ITEM Il :HOJUELA PRECOCIDA DE
de SI 43,603.56 (éuarenta e .I:OR_TIEICADA CON VITAMINAS Y MINERALES, por el monto total
total de 90.30 Puntos. y tres mil seiscientos tres con 56/100), incluido los impuestos de ley; con un

Si i ;
n otro asunto especial que tratar, se suscribe la presente acta en sefial de conformidad, siendo las 12:50

horas del mismo dia.
GISSELA EMP THIZ LOPEZ ALVA
regidente

,/ﬂé/m

FIDEL GEQPREDO SAAVE ELTROCHE HEBER PASAPERA DOMINGUEZ
Titular Miembro 1 Titlllar Miembro 2
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