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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo

Descripcion

1 | [ABC] / [ovoo.n]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

2 | [ABC] / [......]

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

¢ Xyz

Importante . . . . L
3 Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
s Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .z ..
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
e Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de

las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Pardametros

1 Madrgenes

Superior : 2.5 cm
lzquierda: 2.5 cm

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
- 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P . no
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

8 Espaciado

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Anterior : O

Posterior: O

9 | Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algion
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadasen junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECORPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represiéon de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yl/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECORPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad conlo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientaciéon “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https:/imww2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados 0 suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacién aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.
e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y

observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

1.6.

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas wulneraciones a la normativa de contrataciones, alos principios
gue rigen la contratacién publica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancidén segln lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dichofiny, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

1

O

Para mayor informacién  sobre la  normativa de firmas y certificados

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digital es/firmar-y-certificados-digitales

digitales  ingresar  a:




ey

/ﬂ/’};;\} UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJSFC — BASES INTEGRADAS

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a traves del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcionen
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.
RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas econdémicas
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1.13.

1.14.

gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO 1l
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccidn, esta en la obligacién de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizadosy revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacién en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelaciony declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO I
DEL CONTRATO

3.2.1.

3.2.2.

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento vy los previstos en la seccidn especificade las bases.
3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada peribdicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
0 menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las microy pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especificade las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que

periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion ala empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite lagarantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastar4 que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso existaalguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otrolado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

3.5.

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especificade las bases.

0/



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
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3.6.
3.7.
3.8.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serén aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especificade las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de laLey y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demds aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre :  UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ
CARRION

RUC N° 1 20172299742

Domicilio legal :  Av. Mercedes Indacochea N° 609 - Ciudad Universitaria

Teléfono: : 945811213

Correo electrénico: . procesos@unijfsc.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la CONTRATACION DE CONCESIONARIO
Y/O EMPRESA PARA LA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO
Y CENA) PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA
UNJFSC, SEMESTRE ACADEMICO 2024-II
EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Memorando N° 0137-2024-R-UNJFSC, de
fecha 11 de julio de 2024.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinérios.

Importante

La fuente de financiamiento debe correspondera aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacidn respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 75 dias en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.
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1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 6.80 (Seis con 80/100 soles) en la caja central de la universidad o a la
cuenta 00-321-024157 Banco de la Nacion y recabar las bases en la Unidad Procesos de
Seleccion de la Oficina de Logistica

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado por el decreto supremo N° 234-2022-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF

- Ley N° 31367: Ley de endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022

- Decreto Supremo N° 0021-2019-JUS, que aprueba el TUO de la Ley N° 27806 Ley de
Transparencia y de Acceso ala Informacion Puablica.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO 1l
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademéas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admisién de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

¢) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracionjurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo 11l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Senicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

G Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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s,

e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdn, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) Elpreciode la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e EIl comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e Encaso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificaciéon

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa:

Advertencia

El comité de selecciénno podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta’; “Requisitos de
calificacion”y “Factores de evaluacion’

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigira los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del senicio, el plazo ofertado en dicho
anexo senira también para acreditar este factor.
Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al

siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

\_ Q/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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siempre que el servicioweb se encuentre activoen el Catalogo de Serviciosde dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y ).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ¢(Anexo N° 12).

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

i)  Estructura de costoss.

Importante

e Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periédicos de prestacién de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, lo cual serda verificado por la Entidad en el link
http:/Aww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcidn consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados seaigual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e Deconformidadcon el Reglamento Consulardel Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

6

9

En tanto seimplemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en la Unidad de Tramite Documentario - Mesa de Partes de
la Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrion, Av. Mercedes Indacochea N° 609 o de
manera virtual al email tramite2023@unjfsc.edu.pe segin DIRECTIVA N° 0001-2020-UNJFSC
aprobada mediante Resolucién Rectoral N° 0188-2020-UNJFSC.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en Pagos
Periddicos precisando que el porcentaje aplicable sera del 25 % teniendo en cuenta que el mismo
puede variar por encima o por debajo de las raciones estimadas en funcién al monto del contrato
original.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Oficina de Bienestar Universitario emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

En cuanto a la forma de pago el area usuaria aclara que en el numeral 2.5 FORMA DE PAGO, los

pagos seran PERIODICOS, precisando que el porcentaje aplicable sera del 25 % teniendo en

cuenta que el mismo puede variar por encima o por debajo de las raciones estimadas en funcién al

monto del contrato original.

Mes Mes Mes Mes

DESCRIPCION 1 > 3 4 TOTAL
“CONTRATACION DE CONCESIONARIO
Y/O EMPRESA PARA LA PREPARACION DE
RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO,
ALMUERZO Y CENA) PARA  LOS 25% 25% 25% 25% 100.00 %

ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL
SERVICIO ALIMENTARIO DE LA UNJFSC,
SEMESTRE ACADEMICO 2024-11”.
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CAPITULO 1lI
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

698

TERMINOS DE REFERENCIA

1. DENOMINACION

11 CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/O EMPRESA PARA PREPA ) C‘lQeN
RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNOC, ALMUERZOC. Y CENA) PA
'ESTUDIANTES. BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIC DE LA UNJFS&”

SEMESTRE ACADEMICO 2024-11 .

2. ANTECEDENTES
La Unidad de Servicio Alimentario, depende jerarquicamente de.la oficina de Bienestar
Universitario, es la encargada de supervisar, monilorear y. dar seguimiento de la normal
prestacidn del servicio alimentario a los estudianies, a través de deésayurio, almuerzo y cena,

i

TRICIONISTA

by rdeenssnnanina

b=l
£
=N = i . RO - - » - -
: 3 2: ~ para- 16 cual pasan por una evaluacion nutricional y socioeconodmica, siendo la Unidad la
B3 =, .
@,} gu responsable que la racién que wnsumen sea inocuo, equilibrado; adecuado y variada que
K =
H e % contengan las’kilocalorias: adecuadas para una allmentacnén saludabie asi garantizar_todcs
Fae B
e los nutrientes necesarios y mejarar sus habitos. allmentanos, en ese sentido nuestra Unidad

cuenta con profesionales en B(cmatologialnutric'ié‘n, los que supervisan y controlan la cadena
de preparacion de los alimentos desde Ia recepcién de la materia prima hasta ef servido,
aplicando foriatés de control: segin Marual de BPM y POES; se capacita al personal
involucrado en ia prapara,cibri de los alimentos, coardinando con el provesdor delrserjvic"iq, el
cumplimiento. de los términos de referencia segin ‘cantrato, -se da seguimi,énfu_’ a Iasﬂ
observaciones encontradas durante las inspecciones diarias, manteniendo de_esta manera
los estandares establecidos de calidad y servicio.

Se otorgara el servicio de alimentacion a los. estudlantes de nuéstra universidad en forma
rnormal, siendo las ciffas: 1000 désayunes, 3000 almuerzos ¥ 1500 cenas ¥y las cifras de las
raciones espe‘cial@: 1500 desayu nos, 3000 almuerzos y 1500 cenas.

Nuestra Casa x;up'eri'or de -estudios no es ajena a la necesidad que estan atravesando
nuestros estudiantes y por ello ha'vista Ia necesidad dée seguir otorgando el apoyo alimentarlo,

BROMATOLOGAY NUTRICIONISS
CNP. N*0589

con todos los protocolos de biosegundad

3. FINALIDAD P_UBLICA

Efectuar |la prestacion del servicio alimentario (pl:eparaeién de raciones alimenticias:
desayuno, almuerzo y cena) a favor de la poblacion estudiantil vulherable de situacion
econdmica escasa a fin de confribuir al fortalecimiento de su sistema inmundldgico a fraves
de la promocitn de vna alimentacién saludable; logrando. con éllo proteccion y cuidado del
los estudiantes, opfimizandc el uso racional de los recursos de la

4R UNNERSITARIQ

g Rivera Minaya

&

estado nutricional de

institucion.

OBJETIVO DE LA CONTRATACHON

Brindar la atencidon alimentaria de calidad e inocua, a los estudiantes de:la Universidad

Nacional José Faustino Sanchez Carridh, que atraviesen una situacion de vulnerabilidad
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LR,

econdmica, contribuyendo & su bienestar y desarrollo académico manteniendo
nutricional saludable a los beneficiados con el servicio alimentario.

CANTIDAD DE DIAS A CONTRATAR: 75 DIAS SEGUN CUADRO ADJUNTO. .

CANTIDAD DE RACIONES NORMALES A CONTRATAR: 72 DIiAS HABILES.

-DESAYUNO . 1,000
ALMUERZO 3,000
CENA 1,500
g ATENCION DE RACIONES ESPECIALES A CONTRATAR: 03 DIAS HABILES SEGUN’
g CUADRO ADJUNTO.
£
3 4
58 ESAYUND : 1,500
dae ALMUERZO 3,000 3,000
CENA 1800 1500

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS:
El valor calérico de Ibs regimenes noimales de Ias‘"élim.en_‘tos de acuerdo a la labor intelectual
de los estudiantes sera de 1800 a 2,000 calorias por dia, que serd distribuida de la siguiente

forma: -
Desayuno : 400 keal
Alfuerzo : 1000 koal
Cena. 500 keal

La composicién de Ios nutrientes que mtegran las raciones normales de estud:antes para

satisfacer los requerimientes: nutricionales y caiorlcos sera:

Energfa proveniente de pr’otéinasz de 1-5% al 20% del valor caldrico fotal.
Energla proveniente dé carbohidratos: de 55% al 0% del valor calérico total.

Energfa proveniehte de grasas: ' de 20% al 25% del valor caldrico fota:

REGEPGION DE LA MATERIA PRIMA:
Todd la materia prima de._bé astar en perfectas condiciones de c’alidad y caracteriéticas

Fyvera-Minaya
AR UNIVERSITARID

organolépticas propias del ingrediente a utilizar, los cuales seran verificados: por el (a)
BromatélogolNutriciohista de la Unidad de Servicic Alimentarios de la Universidad Nacional
José Faustino Sanchez Carrion al momento de su ingreso al aimacén seglin la ficha técnica
de los productos y controlados antes de 12 prgpémcién del ment; en el caso de incumplimiento - -

de estas condiciones se rechazara el producto solicitando su repesicion y seé dara cuenta de

2
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Solamente se aceptara carnes procedentes de: camales oficiales, deblendo'
_mostrar los sellos-de inspeccion v clasificacion. La carne fresca o congelada |
debe mosirar |as siguientes caracteristicas:

- Consistencia al tacto: firme y elastico, al ejercer presién con el dedo, no

a) Carnes debe dejar huella; color rojo mas encendido que la carne fresca.

-las cames congelada§” con signos * de alteracion tales como:
enranciamiento de las grasas, zonas: verdosas, colores anormales y
consistencia bianca (al descongelarse) no. serén admitidas.

- La came de ave congelada debe presentar un color rosa palido; no debe
presentar heématomas ni zonas verdes o mal olor y -cuando son
descongelados deben presentar caracteristicas sirilares a la came. de

- avefresca.
Entre las visceras se consideran. las mas ut|I|zadas hsgado mondongo
corazdh; los-que deben presentar las siguientes caracleristicas:

- E! higado debe presentaruna superficie lisa, brillante de color pardo elaro,
_consistencia algo blanda y eldstica, aspecto uniforme. No debe
observarse quistes de nmgun {amano, ni engrosamiento de los canales |

b) visceras biliares.
: - El.mondango: debe estar completamente limpio, sin restos de contenido.

éstomacal; no debe observarse coloracion verdosa. ni otros |nd|0|os de
putrefaoc:bn El mondongo congelado debe presentarse sm marnchas ni

fia .

mal oor. v
'ﬁ g_m - El corazon rmostrara superf cie brillarite, consisténcia firme, ausencia de’
H § Eﬁ " parasitos, abscesos u ofras. ancrmalidades.
: S 22 : Ei pescada fresco ¢ congelado depe mostrar Ias siguientes caracteristicas:
§ ” : ¢) pescado -Cameduraala presnén de los dedos.
SZ oo - Agallas de color rojo vivo.
-%0 - Qjos brillantes y saltones.

) ) - Escamas bien adheridas.
- d) Huevos Deben presentarse mtegros céscaras sin resnduos de excrementos ni tlerra
_Deben mostrar los SJgnos de frescura. X
Leche pasteurizada .
. - Deben presentar sus caracteres organolepticos: Color blanco opaco
) Ii'geré'm’ente azulado, sabor sui géneris, ligeramente dulce, la
&) Lechey pés‘tehrizacién ne produce alteracion del sabor, ' .
derivados Queso fresco |
: - Sclo se-aceptara queso fresco.

- No se aceptara requesdn ni queslllos
Mantequilla
- Consistencia sélida y aspecto homogéneo, solo usc para las

preparaciones especificas. v
- Color amarilio claro, sabor y olor caracteristico. o i
- Humedad no mayor del 16% de su peso, no exudara suero.
- Se rechazara cualquier mantequilla con caracteres anormales.
- Buen esfado de madurez. !
- No haber emitido inflorescencia {no ﬂorear) para el caso de las verduras

de hoja. ;
- No estar atacados por insectos o moluscos :
- No mosirar barro, ni otras materias extrafias en la superﬁcne ;

f)Hortalizas

Dra: Yankih Macube Hivera-Minaya
JEFE.DE LAQFICING DEBIC AR UNIVERSTTARIO
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Fruta fresca:
g) Frutas | -‘Adecuado estado de madurez. _

- Noréantener parasitos internos o externos.

- No estar dafiada por golpées.

- Tamaiio homogéneo segin especle
Frita seca :
| - No debera contener insectos; kongos, mohes ni cuerpos extrafios a su
j naturaleza.

| Los granos deben ser sanos ¥ Inmpuos
i Elarroz debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Grano bien lustroso.

"‘%% - Afigjo.

igs . - No estar mezclado con polvillo,

{EEe h) Granos - Carente de olor a humedad y de cuerpos extrafios.
23 ‘ - Las harinas en general, no deben presentar trozos solidificados, deben
Y §% ‘ y ser pulverilentas en [a totalidad de su masa'y carecer de olor rancio.
£ . :  Derivados - Los fideos deben llegar debidamente empaquetados; en caso de
TR preséntarse rofuras én fas bolsas por el transporte, separarlas y utilizarlas

=

inmediatamente, para evitar la contaminacién por gorgojos.
- En el caso de la quinua tienie quie sér de primera calidad y cumplir con:
~ausenciade sapnmna yausencia dé piedritas.
—Tc»do producto alimenticio industrializado debera estar detndamente
. insgrito y aprobade por la autoridad sanltarla :
. B - Todo alimento enlatadé ‘debe estar provista de una etiqueta, marbete o
- DProdugtos rotulo perfectamente adherido al envase, a fin de. identificar al producto.
Erlatados - Se desechardn |as. conservas cliyos envases presentan abolladuras,
perforaciones; oxidaciones, rezumaderos, abombamientos  y
resoldaduras.
- Al abrir el erivase no s& apréciara escape de gases, ni olores
desagradablgs. v
- Al reconccimiento del c:ontemdo este debera responder al tipo de
producto. envasado, rechazandose a todo aquel que presente
_caragferisticas anormalés. ‘

NOTA: i : . .
« Loscereales y‘leg'umbxfes' deshidratadas (frijoles; garbanzos, habas, lentejas, paliares,
' arvejas, etc.} de primera calidad en buen estado fitosanitario; no debe contener
piedras..
« Las frutas, verduras, hortallzas, bulbos; raices, tuberculos todos selecclonados de
~ primera calidad, eit buen estado fitosanitario, E
« No se aceptara €l queso fundido, margarina {grasas, lrans) en nlnguna preparaclon se
debe utilizar mantequilla procedente de la vaca.
« El contratista esti obligado a tener en stock al 15% mas de las materias primas para
‘cualquier emergencia que puedé"su'c'ede‘r durant'e el proceso en las preparaciones de
los alimentos.
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS PERECIBLES:

Seran verificados porel (la) Bromatologo/Nutricionista de la Unidad de Servicio Alimentario de
la UNJFSC, y aquetios insumos qiie no cumiplan con I6 estipulado se rechazaran. :
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harse a temperaturas no mayores de

5°C y por periodos que no excedan las 72 horas.

a) Cames: > Una vez descongelada la came debera utilizarse inmediatamente (no
mas de 24 horas).

» La carrie molida y las visceras se descomponen con mayor rapidez, por
lo tanto, deberdrn almacenarse en congeladora (menor a 5°C por

. periodos no mayores de 24 horas y 48 horas para la ¢carne molida).

> El pescade fresco se limpiard y eviscerara inmediatamente a su

. recepcion y se utilizara preferentemente durante el dia: en caso contrario,

b} Pescado: se almacenara en re*fngeracuon menor o por debgjo a 5°C y por un
periodo no mayor de 24 ‘horas.

> El pesgado congelado, una vez déscongelado. no podra voEverse a
congelar.

> Las aves frescas sé almacenarén a temperaturas por debajo de 5°C por

* pefiodos no mayores de-las 48 horas.

c) Aves: | » S& almacenaran por separado las aves y las menudencias limpias..

- » Las aves congeladas, a falta de congeladora, se colocardn en
refrigeracion y se utlllzarén deritfo de las 24 horas. No podra volverse a |

) ) . congelar.. .

d) Huevos: > Se almacenaran en ambientes frescos y aireados por un tiempo imite der

i .+ dos semanas. g

> Leche evaporada Se almacenara en tem peratura ambnente o

> Quiesa fresco: Se almacénara en refrlgeracnsn por penodos no mayores

. de 7 dias.

» Mantequilla: cuando &l envase esta abierto se almacenard en

e} Leche y refrigeracion por un tiempo que no exceda los 15 dias.

: » La calidad de la leche y sus derivados: (mantequilla} procedente de la
vaca, pastéurizado, contar con Reglstro Sariitario. La leche a ser ufilizada I
en el desayuno y como ingrediente en la preparacion del mend (entrada,
sopa ¥ segundo) debe ser LECHE EVAPORADA , NO SE ACEPTARA

) . EL USO DE LECHE MODIFICADA NI LECHE DE SOYA, No se permmré

h L - elusode requeson COMO insSUmQ para las cremas: -

> No se depositaran en el suelo; debén colocarse enanaquéles o envases |

cbmo jabas, de acuerdo a la naturaleza del producto.

Los platanos no se refrige‘ram

BROMATOLOGO NUTRICIONISTA
CNP; 6279

o
o
Q

Derivados.

| f}' Hortalizas y
Erutas: >

PRINCIPIOS GENERALES PARA LA PREPARACION Y CONSERVACION DE LOS

ALIMENTOS:
Seran verificados por el (1a) Bromatdlogo/Nutricionista de la Unidad de Servicio Alimenta'rio.

®

Rivera:Minaya
1HHESTAR UNIVERSITARIO

de la UNJFSG, y'aquellos insumos que no cumplan se réchazaran.

> Se cocina el tiempo hecesario para lograr su ablandamiento, dependiendo
éste del tipo de corte; la temperatura interna. de coccion no sera menor de
a) Cames: 80°C. : '
» Se considera terminada la coccion cuando el corte preserite coloracion
uniforme y no dreng liquido sanguinolento; teniende especial cuidado con
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la carne de cerdo. - - N : E
Las carnes cocidas se cortaran en superficies limpias, ul‘ilizando’k :
igualmente limpios.

Eort
Las camnes cocidas que ne se utificen de inmediato se guardaran PSR

refrigeracion.

Las preparaciones a base de carnes molida, seran cocidas hasta que ia

came. haya perdido su color rojo:

b Hortalizas: >

Las verduras se Javaran escrupulosamente en agua fria corriente y

abundante las verduras de hojas sé lavarin por un chorro de agua, afin |

de sei desinfectadas garantizar la inocuidad.

i c) Frutas: » Deben ser (avados eficientemente hasta eliminar todo residuo de tierra de
D J la cascara, a fin de ser desinfectadas garantizar la inocuidad.
e &) Tubérculo » Deben ser lavados eficientemente hasta eliminar todo residuo de tierra de

la cascara, a fin de garantizar la inacuidad de Ja papa y camote.

f) Condimentos - | »

BROMATOLOGG SUTRICIONISTA
CNP-6279

Las especias seleccionadas, de buena calidad, en 6ptimo esmdo"'

T y Especias. fitosanitario.
: 9 T T » Mo se haré uso de nlnguna forma el glutamato monosddico, cormno aderezo
i} en las preparacnones del ment.
Aceites | » El aceite "debe ser vegetal y serd usado una sola vez.
g z

9. RACION Y EL SERVICIO: o
Con la finalidad de garantizar los términes..de ;gf-erencia‘ establecidas en el presente
documento, el concesionario y/o empresa debera incluir en ‘su personal a un profesional

de servicio.

CENAN- 2019

‘BromatSlogo y-Nutri
donde brinde el servicio, a fin de garantizar 10s fequarimiehtos técnicos, sanitarios y qalida_d

icionista /o Nutricionista permanente (pefsonal clave) en las instalaciones

Para la Racién (desayu ne, almuerzo Y cena) se esta conSIderando Ia tabla de dosrf' icacion del

9 1 Enla elabomcaon del DESAYUNO se debera tomar en cuentalo SI’UIente

. ; Hldratos de
& o Lacteos =
£ & .
= 5‘;- S T
Q E 2 Fruta.s
¥ Bs Proteinas

1]

_ Grasas

carbono g Cerealas,; pa‘n, ste

" Leche, queso, etc.

" Zumos, Jugos, elc.
} Atdn, pollo huevo res efc.

‘ Palta acmtuna ete.

: : Avena qumua mlllas, T 24__309 o i ..D}éﬁo o
Cereales chufio, punki, maca etc. ; ]
pan {02) 28 -30g Diario
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Frutas Manzana, memibrillo, pifia,
maracuys, etc. ’ 20a 30g
Polio
Alimentos | Sarigrecita
de origen  [Hyevo
proteico Higado : _ Dependiendo de
’ Salch:cha huachana 309 fa Pégg{aiﬂg?lon
Aftin _
Queso (tajada)
- | Relleno o NS
Alimentos | Palta, hueve sancochado, = o " | 3vezpor
de grasas | pescado azul. 399 .. | semana
saludables "Acgifina (6 unidades) - . 30 1 vez por
semaria

NOTA: No se aceptara preparacmn de pan con mantequnlla, mermelada y manjar blanco. -

El Jugo de fruta debera ser preparado por prooedzmlentos tecnologicos adecuados, bajo

condiciones. sanitarias apropiadas, pmcedente de la parte comestible de fritas en buen

BROMATCLOGO NUTRICIONISTA
S CNP: 6279

Prmcxplos de Buenas Préc*hcas de Mampulac:on

E) endulzante a utilizar debe ser azucarprovemente de la caiia de azicar y, en cantldad
suficiente; no s¢ aceptara el uso de edulcorante. - 3 ’

§§§ 9.2.Enla elaboracién; del ALMUERZO se deber.a foinar en cuenta lo s_iguiénfe;',
§§§§ _ Plato Principal: Como base de este plalo se tendra en cuenta una obligatoriedad minima
g “‘%%g delas siguiefites combinaciones balanceadas (gramaje en crudo):;
én- - CEREAL+ MENESTRA + P.OA, f
235 (o0g)  (80g) (100 2 150g)
= &
£ CEREAL + TUBERCULO + P.OA.

(100g) . (100g) (100 150g)

CEREAL + P.OA.
(100g) (100 a 150q)

P.O.A: Producto de Origen Animal

AR UNIVERSITARIO

Fyera Mindys

" estado debldamente maduras. y frescas, sanas Iavadas y sanmzadas aphcando los
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4 e oL 150 g incluidos
5 2 vezZ por e
T potlo : huigsos
Aves frescas i semana 100 g pulpa
‘pavo-pavita | cada15dias . | 120 g pavo congelado
- ré‘s ' 1 vez por - | 100 g pulpa (presa -
- - | Productos - semana picadillo)
Caltdad De | .rnicos ‘ i T 1vezpor 100 g pulpa
tay Los ’ ] : semana’ 150 g incluido hueso -
§§ Productes bonitc ' : ' —
IRZ i it ) ) i L 2 ‘_
12 8 Alimeahcios P.rqdugtqf; T jurel 1 vez por 100 g filete
g0 | ‘hidrobiologicos - T ) ; e
i ) S, cgballa, Pota, sernana 4 120 g con espina
M Ee y/o derivados P, ;
3 Ak , atln etc. .
)20 mondongo res _
e visceras higado de res cada 15 dias 100 g por racién
- Y - -
158 bofe, efc
R
iga -
i S | Arroz blanco SO0, - | Diario
- S Ean T 7 - - - g i -
3 g; MEns'zstras (-Ieguminos‘as‘) 80g 2 veces por semana
- 7o —[100g - guisos 100g crudo - | Dependiendo de la
oS 00g - guisos 100g crudo ependiendo de la
3 gg ! Tubérculos (papa, yuca, camol:e) picadilios - Praofeimagidn do Men)
et Em'ada (Papa) ’ | Min.150g © - - 1 vez por semana
sl Ensalada_ cr_ud__a__ ylo fresca _ 1409 _ ) 2 vez por semana
Ensalada cocida | 140g ' 1 vez por semana
A i ] ~ | Dependiendo de fa
i P . 2 | eroramanion de ens
Tallarin rojo, verde ¢ chifa 1120 g s 1 vez por semana
& Volumen de la sopa 300 mi ) 1 veges por semana
= o E T :
3 g% |Frutas 11509 ‘ Diario
S 158 Refresco de frutas 220 -250cc 2 veces por semana
T =N PR T o P 5 oo PP :
5 Emoliente 220 -250cc 15g. se cebada, 10g ! )
I8 | Chicha morada _ de linaza y maiz 10g. il
Sx\iE:  [Infusion . | 20-P80cc . . _| 1 yez por semana
=M NOTA: =
:EE _ « No se aceplaran caldos 0. caldlllo
8 -3 * La emprésa y/o concesionaria ofrecerd agua adlcnonal permanente a los estudnantes
= 2 - durarite el aimuerzo.
§ & . Evitar en o pos:ble las frituras para salvaguardar la salud de los estudiantes, de

. acuerdo a las guias alimentarias del Per 2019.
« Solo se aceptara como. endulzante a la azicar rubia proveniente de la caia o
remolacha. Esta Prohibido el uso de edulcorantes artificiales.
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9.3 PROGRAMACION Y FRECUENCIA DE LA CENA

de las siguientes combinaciones balanceadas (gramaje en crudo):
CEREAL + TUBERCULO+ P.O.A
(80g) (100g) (100g)

- CEREAL + P.OA.
~ {80g) (100g)

A Qdviln

BROMATOLOGO NUTRICIONISTA

P.OA: Pfqd ucto de Origen Animal

CNP:.6279 - |

CANTIDAD DE ALIMENTOS POR RACION A I)TILIZAR DURANTE LA PREPARACION DE

= "CENA

o
Az Blagop._ Diant
Cames 0 g, pul =

E—— 150 g con hueso a p.angm SR
Tubérculos: (papa, yuca, 100 g - guisos - Dependiendo de la -
carmote) 4209 - picadillos ) Programacion de Menii
Arroz Verde 1309 - | Dependiendo dela
i S | Programacion de Menti- - _

Tallarin rojo, verde o chifa 120 9. . , Cada 1YO‘ dias
S AR T
» co‘méota,, m’azam’érrﬁs - | 200mi » 2 veces por semana
Gelatina — [200m ' [T veces por semana
' Emoliente o chicha morada | 220 -250cc * | 2 veces por semana

wvera Minaya.
AR UNIVERSITARIO

th Marlub
SNA DE B
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RACIONES ESPECIALES POR INICIO DEL SEMESTRE ACADEMICO 202411
» Por el inicio del semestre académico 2024-1l, lunes 02 setiembre, se otorgaraNgeg.

estudiantes raciones espegiales, consistente en:

- Caté
_Jugo 5

Tamal #Zarzacriolla. 1,500
~ 1panes ciabatacon
~ chicharrén/camote

CNP: 6279

BROMATOLOGE NUTRICIONISTA

Arroz + Papasv + 'chbclo , o
Ensalada _| 1,500
Gaseosa personal ",
. postre i
El servicio def almuerzo y cena iniciara a partir de las 11:30 am, hasta agotar las raciones.

Fgr

?i

RACIONES ESPECIALES POR EL DIA DE LA JUVENTUD

_Café

Jugo

 Tamal+zarza |
panes crahata con chlcharrén +

1,500

Lomo saltado {lomo ﬁno)
__Arroz + Papas fritas
Gaseosa personal
Postre

3,000

Lomo saltado (lomo fino)
Afroz -+ Papas fritas
" Gaseosa personal
Postre

El servicio del aimuerzo yigana imcxara a partlr de las 11 30 am, hasta agotar las raclonas

.

1;500

JEFEZ’OE‘-LI“:' ICINA DE SIENEE AR UNIVERSITARIO
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RACIONES ESPECIALES NAVIDERA 2024-11.

« Porfiesta Navidefia se otargaré & los estudiantes raciones especiales, el
seredlizara el dia 20 de-diciembre 2024.

G atada |
Tamal +zarza
1pan__
1/8 paneton

BROMATOLOGO NUTRICIONISTA

_Pavoalmensi .. |
arroz arabe = .

=2 .~ Chicha morada ’
Ege __Postre
" & El servicio del almuerzo y cena iniciara a partir de las 11:30 am, hasta agotar

las raciones

CNP. Ne5gseg

10. SUPERVISION DE LA UNIVERSIDAD NACGIONAL J.OS,E FAUSTINO SANGHEZ
= CARRION AL CONTRATISTA: ’
Los servicios de alimentacion que se offecen en la Unidad dé Sefvicio Alifmentario, seran '
" shpervisados por sus {as} Bromatélogas/Nutricionistas, quienes desarroliarén labores de
’ inspeccién, vigilancia, verificacion permanente y cumplan cori 16$ términos de referencia la
: em'pr‘_esé ylo qonbesiona‘ria y asi asegurar la mejor calidad posible buscando la atencion )
integral de los estudiantes. ) ‘

a
DF BERESTAR UNVERSITARIQ

S e Se vigilard el cumplimiento de las BPM y POES, mediante ef control permanente de las
Efg condiciones higiénicas y sanitarias del servicio, inspecciones diarias a los manipuladores
‘_:;. 2 de alimentos como medida de control. .
. : ‘i # Se realizara el control del servicio de alimentacion en fodo m.cmepto de la preparacion y
5N ez distribucion de: los alimeritos, se. tomaré fotografias como evidencia de los haliazgos
% & encontrados durante la labor que desarrolla el contratista, y se ie hara presente de los.

hallazgos encc'mtr'ados-a ¢l CONTRATISTA, para su correccion inmediata.

11
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11.  OBLIGACIONES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ
CARRION:
Son obligaciones de la UNJFSC:

1. Entregar a EL CONTRATISTA, el uso temporal de los ambientes del comedor, para una
eficaz y eficiente prestacion de sérvicio, cuyos ambientes s,oﬁ; ‘

a) Almacén de materia prima Seéo', cocina, almacén de productos de limpieza, -vestidores

¥y servicios higiénicos de damas y varones para el personal de ia empresa, dos camaras

de frio, una de congelacién y la otra de consérvacion, un cuarto de desinfeccion de

% frutas y verduras, servicios higiénicos para alumnos hombres y mujeres, drea de lavado, -
?‘Ea * de olias, area de _Iavado de gamellas; drea de residuos solidos; siendq de cargo y

: gf responsabilidad de FL CONTRATISTA, el cuidédo yialimpieza de las inslalaciones de

S %‘3 dichos amibientes. ' )

: é b) El coimedor de estudlantes siendo de cargo y rmponsabllldad de EL CONTRATISTA
2 el cuidado y I3 limpieza de dicho ambiente, ™ :

.2. Entregar en calidad de préstamo mediante, un Acta de entrega los siguientes bienes:
Cuatro campanas extractoras, cuatro.marmias volcables a gas de 500its, 3,000 cucharas,
3,000 tenedores, una cortador de carne, dos cocinas a gas de cuatro homillas; , dos
: *proc%édoras de alimentos con sus cuchillas en ho*j'uelasi en cubbs, bastenes, rallar y
qtfo's,‘ ochio liciadoras industﬁalés,, dos peladoras de papa, dos hornos eléctricos gréndes,
tres sartenes basculantes, dos pl’énch‘asfteiddrasde acero, dos batideras industriales, dos
mit quinientas gamellas, dos mil quinientos tazas, dos mill quinientos vases, y ‘d'os" mil
" guinfentos platos de sopa, seis mésa de trabajo para cocina de acero inoxidable, seis
mesa de trabajo con miral para cocina de acero inoxidable, un equipo Javavajilas de
“arrastre calefaccion total a vapor en acero inoxidable, cuatro tavolas ~cali'entes~, dos tavolas
de refrigeracion, diez cllas de acero-inoxidable de. 500 raciones; diez ollas de acero

inokidiabfei- de 100 raciones, cincotinas de acero inoxidable de 400 Lts., ocho pozas dobles
‘de acero ifoxidable, cincuenta gastronor de acero inoxidable, diez extintorés de pofvo
duimico, 246 mesas 'crorhadas y madera 2.00 x 0.80, 1,000 sillas. cromadas respaldar' y
asienfo acrilico, una camara de congelamiento y una camara de censervacion, una
congeladora de 230 Its una balanza plataforma electrdnica cuatro ruedas de 500 kgs, seis

b
S
£ gg carros transportador con garuchas una aspiradora industrial, una electrobomba cuatro
G &z
= g pistolas de agua a presion alta y baja, diez casilieros personales metaiico con llave, un
5

grupo electrdgend 8000 watts, una compresora, dos bombas 2.5 HP, un combo de inversor

/

TiG, un set de herramientas, un contenedor de basura, las mismas que. al término del
contrate deberan ser devueltas en |guales condiciones, sin mas desgaste que el producido |
por &l uso nomial, siefdo de resporisabilidad de EL CONTRATISTA €l cuidado, la Ilmpleza
Si hubiera perdidas EL CONTRATISTA lendra que reponér en iguales condiciones én que

JEFE DELA ORfFINA O PIENEY

se e entrego.
3. Abonar el pago del servicio prestado én forma mensual, en funcién al avance de la

prestacion, y los montos entregados fendran el caracter de pago a cuenta.

12
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En los casos de suspension de labores por disposicién légal expresa s c:omu'

escrito al concesionario con 24 horas de anticipacion, debiéndose tener eri cueifiend

esas raciones no consumidas deberan ser re'diétribuic’las en dias posteriores,
La jefa de la oficina bienestar universitario en coordinacion con el jefe de la Unidad de
Servicio Alimentario de la Universidad Nacional José Faustine Sanchez Carrién, previo
informe de los Nutricioriistas, se aprobard y autorizard su ejecucién del meni mensual,

mediante acta.

- Que a requerimiento de la Universidad y por necesidad institucional, el Contratista se-

compromete a la atencion de mayores raciones a reéquerimiento del area usuaria con la
finalidad de cumplir ent su integrida,d con el nmere de raciones aprobados para: el afio

. academico 2024.
. En case que &l gob|erno central decrete aiguna norma vy/o directiva; a consecuen0|a de

virus o bac,te,rla,rqueda a d,aspoaumén de la entidad de resolver el contrato por hechos:

- fortultos. -

12.  OBLIGAGIONES DEL CONTRATISTA:
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_i(WA_DE'ﬂ7' STAR UNIVERMTARIQ

Porel preseh'te' documento, EL CONTRATISTA se obliga ante la UNJFSC, a biindar a sus
estudlantes en forma €figaz, eficiente ¥ oporuma el servicio de preparac:bn y servido de
raciches en el comedar.

EL CONTRATISTA remitira la relacion de ments mensua[ con su respectlva dosificacion
firmada por el BromatSlogo/Nutricionista y €l representante legal de 1a empresa. yio
concesionaria, ios mismos giie deben cumplir con los términos de referencia, y con diez
(15) .diés cro‘h'o‘lbgicas de anticipacién a la Cficina de B'iene‘star Universitario. .

Deber prestar fas facilidades para desarrollar las. Iabores de superwsmn del servicio
preslado ‘
EL CONTRATISTA atendera el Gomedor de Iunes aviernes en los siguientes horanos
"Desayurio 1 6:30am h“'asla agotar 'ra'cioines
Almuerzo  : 11:30 a 14: 30 pm I
Cena 7 17:30 hasta agotar raciones

EL CONTRATISTA esta obligado a ingresar su materia prima desde las 6:00 a.m. hasta
las 3:00 pm, bajo supervision de los Brdm'atéingdst'utricion’istas de la Unidad de Servicio
Alimentario. B ' . .

E traélado de los prbdu‘cto’s congelados ¥ los productos. en su estado fresco deben ser
manteniendo |a cadena de frio a una temperatura no mayor de 4°C en un carro furgon
refrigerado o frigorifico.

FL CONTRATISTA cu_én’do' utiliza carne o visceras congeladas debe adicionar un 10% del
peso total para cubrir la merma por descongelamiento del producto.

EL CONTRATISTA se éncargara de la apertura y el cierre de las entradas al comedor de
alumnos. Esta prohibido el cierre las puertas antes que termine el-servicic.

El CONTRATISTA esta obligado a mantener la cantidad de personal propuesto para

13
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garantizar un adecuado servicio.
EL CDNTRATISTA debe garantizar la homogeneidad, en €l servidg de los aliments R
Es obhgacmn de EL CONTRATISTA, en caso de incumplimiento del presente contrato y
se genere dafios a la salud e infegridad fisica de los comensales, asumira los gastos

ocasionados por el tratamiento requerido.
El ¢ontratista esta obligado a realizar los mantenimientos preventivos de los equipos v

*

magquinarias que {e son entregados en condicion de préstamo, y rhantenimiento correctivo
si el caso lo amerite. '

El contratista se hace respénsable de los cuidados, mantenimiento y reposicion de los
@ dafios ongmados a los accesorios de la infraestructura, 1ales como fluxémetros de
E urinarios, inodoros, llaves de lavaderd, trampas de desague pintura de las paredes dela
-4

[

e A
BROMATOLUGY NUTRICIONISTA

infraestructura internas, de baldosas del piso y muros
t » &l contratista et obligado a acatar cualquier norma yio directiva ue ef gobierno central -
s decrete, estado.ge emergencia por virus o bacteria, quedando a disposicion de las

decisiones queatopte la entidad. _

121 HIGIENE Y SALUBRIDAD:

@) El personal operario manipuladores de ali m.eﬁibs DEL CONTRATISTA deben camplir
con los articulos 49, 50, 51, 52, 53, 55 y 56, del TITULO IV: GAPITULO V y con el
CAPITULO VIl y ART. 62y 64 dél DS, N° 007-98-SA Reglamento sobre vigilancia y

_ control sanitario dé alimentos y bebidas. |

b) EL CONTRATISTA &l inicio del servicio debe presentar a |a jefatura dé la Unidad de
Servicio Alimentaric de la UNJFSC, el carnet de sanidad del personal operativo del
servicio, los mismos que seran -expedidcsﬂ por un e_sta_blécimienlo‘ de salud piiblico, y

'BROMATOLOBA Y NUTRICIONISTA
GNP, N*9589 '

asi mismao el pérsonal riuevo que ingrese debera présentar este requisito antes que.
comience su labor como manupulador '
¢} EL CONTRATISTA Debe dar el fief Cumpllmlento que el personal de limpieza queda
termlnan!emente. proh:bld_o reglizar otras actmdades que 1o les corrésponda (apoyo
de cocing, recepc_i6n de alimentos, lavado y desinfeccion de fruta y verduras, éntre
otros), y detyerd utilizar uniforme de color diferente. ' "
EL CONTRATISTA debe disponer de un programa de limpieza y desinfeccion, que
-entregard la primera semana de inicio de atencién del comedor, el mismo que

Rivera Minaya

JEFEBE LA BFICIA OF 8iEPESTAR unIvERSITARI

ejecutara y sefa objeto de revision y comprobacion durante la inspeccion diaria.

EL CONTRATISTA es re_s_po‘nsabl'e del lavado y desinfectado de vajillas utilizadas
durante el servicio. Debe utilizar la méquina lavavaijilla y asegurarse qué su personal
asignada a esta Iabor debe ser competenté y-estar capacitado en los principios de las

Buenas Practicas de Higiene. Esta pr‘ohilgidd servir los aliméntos en charolas
mojadas o sucias. ' '

‘ f) EL CONTRATISTA debe asegurar el lavado eficiente de las ollas, bandejas,
coladores, coches transportadores de dllas y ofros utensilios.

14
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g) EL CONTRATISTA, debe tener los implementos de Timpieza rotulados con el roffabig K
del area destinada, y deben ser de uso -exclusivo del area. Dichos implementd
podran circular del drea sucia al drea Iimpfia, ademas debe mantener los utensi[ioé %)
‘limpiEZa en orden y limpios, debe contar con todos sus materiales de limpieza y"
desinfeccidn en la cantidad suficienté y en buenas condiciones.

h) EL CONTRATISTA debe présentar su control de proveedores para sustentar la
procedencia de las materias primas a utilizar. . )

ij EL CONTRATISTA debe almacenar los despérdicios frescos provenientes del
proceso de la preparacion de comidas las cuales seran deépositados en recipientes .
adecuados con el uso-de bolsas y con tapa de faeil limpieza y de dimensicnes que

permita su manejo. y trénsporle debiendo oon,'tar:oon el namero suficiente. Los

CNP: 6279

residuos de alimentos que quedan después de consumir el almuerzo por los

OLOGO NUTRICIONISTA

T

“.comensales en el ambignte de recojo de charolas, seran recolectados en depdsitos

BROMA

similares a los citados y depositadoes por e personal de EL CONTRATISTA,; llevados
al cuarto. de residuos. La disposicion de los residuos crgamcos € ;norganlcos la
limpieza y desmfeccnon de los tachos y el cuarto de desperdmlos es de entera -
responsabllldad de El CONTRATISTA ‘

El persopal manipulador del CONTRATISTA debe cumplir con log’ siguientes -

A

requisitos:

Loarte Pefis -

BAY HRICON

89

¥ Debe agreditar buen estado de salud por medio del camet de sanldad wgente

. N®

» El personal mannpu!ado_r de alimentos debe estar capacitado en la

Manipulacién de Alimentos antes de hacerse cargo de sus funciones por el

CONTRATISTA. '

e k) ~Seran excluidas de las fabores en la prebaraciﬁm de alimentos y otras actividades,
todo personal que stfra de enfennedades infecto-contagiosas que pueden ser
vehieulizados por los alimentos.

) . El manipulador debe practicar estrictamente buenos habites de hjgxene personal,
come €l bafio diario, el afeitarse dlanamente, uias recortadas y hmp:as NG usar
maduillaje, iisar cabello recortado y recedido.

m) Todo manipulader dé alimentos debéra lavarse las mangs:

Antes de iniciar la manipulacion de alimentos. -

Inmediatamente después de haber usado.los servicios higiénicos.

Después de toser o estornudar utlizando las manos ¢ pafiuelo.

Después de rascarse la cabeza u ofra parte del cuerpo.

Después dé maripular cajas, envases, bultos y ofros articutos contaminados.

Y ¥ ¥ ¥ ¥ ¥

Después de manipular alimentos crudos como carmes, péscades, mariscos,
ste. '

12.2 RESPONSABILIDADES:
e EL CONTRATISTA asume plena y exciusiva responsabilidad frente a los reclamos y.
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obligaciones relacionados con él servicio contratado.

» El contratista asumira I.a‘memed conductiva por €l uso equipos :
méensualimente por el monto de CUATRO MIL Y 00/100 SOLES.

entradas y salidas de los insumos utilizados enla preparacién del menu dfan'o,
informacion sera supervisada por la Jefatura de Ia Unidad de Seivicio Alimentano de
la UNJFSC, las veces necesanias cuando estime conveniente, El uso def KARDEX en

almacén es obligatorio.

¢ EL CONTRATISTA debe colocar el botiquin de primeros auxilios en un lugar donde
el persohal pueda hacer uso y debe coiitener 16 basico come: vendas, gasas,
agua oxigeniada, crema tGpica, pastillas para fa

" esparadrapo, mascariilas, algodon.

TRICIONISTA

UNJFSC. -

mismo.

informacion mil nima:

" » Energia.
> Carbohidratos.
> Grasas,
» Proteina. -

Alimenios serni crudos.
Alimentos guardados cocidos del dia anterior.

anfith Marlubs Rivera ‘Minaya

JEFE-DE'LAQ 1CINADEBIENFSTAR YNIVERSTTARIO

Alimentos adulterados y descompuestos.

El meni incompleto.

'Y ¥V V V Vv

R alergia a la humedad, algodén alcohol etilico de 96° para desinfectar |as heridas,
; crema para las quemaduras antiinflamatorios, analges1cos antlblotloos tiras
3 :y adhesivas; jabon antlseptlco entre Giros.
:’3‘; %ﬁ e FL CONTRATISTAes responsable‘ directo del personal destacado para | la prestacion

del servicio oontratado no existiendo ningdn vsnculo de dependent:ia Iaboral con la

“En caso de:reemplazo de personal EL GQNTRATISTA debe comunicar a la Jefatufa

"de Ia Unidad de Servicio Alimentario por es.‘criﬁ_) con 05 dias habiles de anticipacion.
El nuevo personal debe contar con ia misma o mayor calificacion del personal a
reemplazar. Anles de trabajar debe presentar su respectivo carnet de sanidad.

¢ El GONTRATISTA es responsable en casos de accidentes, dafos; mﬁtilacfones;

invalidez o muerte.dé ios tra_baj_adore_s_ de la Empresa contratada o terceras personas,

‘que pudiera ocurrir én Ia ejecucion del contrato, por accién o como songecuendia del

» El Contratista debe y essu responsabllldad colocar enlugar vrs:b!e semanalmente en
el comedor universitario ef valor nutnuona! de la racion serwda con la 5|gmente

_ NOTA: Las Tablas usadas de refemncaa para obtener los datos som: FAD y
LATINFOODS.2002. Tabla de Composicidn de aliimentos de América Latlha, las
mismas a las que se puede accedeér en: Hitp:/fwww.ric.fao.org/baseslalimento.

¢ EL CONTRATISTA queda estrictamente prohibido de servir:
> Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.

Alimentos. contaminados o en condiciones antlhlglemcas
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e

obiigatoriamen’te deberan acreditar capacitacion en higiene y manipulacion a8 S

alimentos y contar con la experiencia minima establecidos en este documento para
el pérsonal clave y necesario en el servicio de alimentacion de persorias, indicando
sus funciones especificas que cumptirdn. Dicho personal deberd permanecer en lo:
posible durante [a vigéncia del contrato; asimismo, cada vez que ocurra ka necesidad )
de uri cambio deberan comunicarlo a [a oficina de Bienestar Universitario, para luego
ser der‘ivado a la Oficina de Logistica.-

e El CO_NTRATISTA es responsable de los uniformes de sus trabajadores de acuerdo
ala actividad que realizaran: ' S

¥ Manipuladores de alimentos responsables del servicio, vestiran uniforme de

CNP: 6279

BROMATOLOGO NUTRICIONISTA

color blarico limpio. y compléto: (dos mudds cormo. minimo que seran verificados *

sokF
FA

por la U.S.A ), uniforme a utilizar sera de la siguiente manera: pantalon blanco
sin bolsillos, carisa blanea sin bolsillos, chaqueta blanca sin balsilles, vincha,
cofia de color blanco, mascarilla de color blanco, mandil de color blanco, botas
de color blanco; guantes de 1atex: » ’ -

v Personal de Limpieéa, véstiran ur_l'ifo'rm'e color azul noche o gris {(dos mhdas
coro minimo que seran verificados por la USA). cofia de color bilancc',‘
mascarilla de color blanco, botas de color blanco, guantes de latex. ‘

4 Aimacenefo, utilizard uniforme de color plomo (maméeluce) ¥ casaca de frio para
elingreso.a la camara de corigelacion, (dog mudas como minimo) cofia de color
blanco, masezrilla d& color blanco, botas de color, guantes de latex, veﬁﬁca'doS
porla U.S.A.

e El personal de EL CONTRATISTA debe cumplir con las siguientes ‘normas de
conduota: R . ’ :
» Puleritud; buen sefvicio y orden personal'en todo momento.

Puntualidad y confiabilidad.

>
> Respeto y Cortesia con los usuarios. (Buer frato a los alumnos).
>

.
= .

§§ El personal del contratista durante las labores de manipulacion de alimentos

gé evitara estornudar directamente sabre los alimentos, asi como escupir, fumar,

W oe » " o

%E rascarse la cabeza o cuzlquier parte del cuerpo, introducirse dedos en la nariz,

- bt

/)
4

‘en general cuaiguier otra aqﬁ'r’tud que pueda ocasionar la contaminacion de los.
alimentos. ' . ’
> El personal del contratista rio. debe usar anillos, aretes, relojes, puilseras,
collares, MP3, celulares y otros similares durante la manipulacion de alimentos
y toda la prestacion del servicio.
e EL CONTRATISTA debe cumplir con la Base Legai siguiente:

17
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» Reglamento éobre \ﬁgilanbia y Control de Alimentos Y Bebidas D.S. N°OF
SA.
> Resolucion Ministerial N® 822-2018/MINSA, que aprueba la NTS N° 142-
MINSA Narma. Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.
> NTS NPO71-MINSA/DIGESA-V.01 NORMA SANITARIA que establece los
criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y
bebidas de consume humang.
> LEY DE INOCUIDAD de los alimentos y su reglamente D.L. N° 1062.
> CODIGO INTERNACIONAL de practicas recomendado-principios generalss de
higiene de 16s alimentos CAC/RCP1-1969, Rev4 (2003). '
» NORMA SANITARIA para (a aplicacion del SISTEMA HACCP en la fabricacion -
 de alimentos y bebidas. RM 449-2006/MINSA '
» Promotion de la Alimentacion Saludable ef los Servicios de Alinientacion dé;
“ias Universidades. DIRECT‘IVA SANITARIA N° 003-2017-DG-DESI. .
» Norina Sanitaria para el furicionaniierito de restaurantes v servicios afines RM
363-2005/MINSA. ,
“ » Decfeto supremo N° 031-2010:sa, reglamento de calidad de agua para

CNP; 6279

BROMATOLOGE NUTRICIONISTA

fa
P

consunio humano
oy > Normas sanitarias para servicio de ahmentacnén colectiva. NTS N° 173,
: .'1: 13 RELACION CANTlDAD Y CONDICIONES LABORALES DEL PERSONAL OBLIGATORIO
REQUERIDO PARA EL SERVICIO:
CALIFICACIONES DEL PERSONAL ELAVE _

FORMACION ACADEMICA
R@utsnos

» ‘BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA.

. Acreditacién:
" Se acreditara con copia simple del Titula Profesional.

. ElI Titirlo profesional sera verificado por ef 6rgano encargado de las contrataciones
; 0 comité de seleccion, segiin corresponda, en el Registro Nacional de Grados

: Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Supérintendencia -
- Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del Siguiente link:

* hitpsfeniinea.sunedu. gob.pe/.

. En caso gife el TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no sé encuentre inscrito en el :
referido registro, el postor debe presentar ia copia del dfploma respectivo a fin de
_ acreditar la formacion académica requenda

>4 Rivera Minaya
JESTAR UNIVERSITARID

» UN JEFE DE COCINA O PR]MER COCINERO.
Requisitos:
Titulo profesional, en turismo, hotelerfa y gasironomia y/o titulo técnico

Acreditacién:

18
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Cb‘p’ia de Tituls profesional yfo titilo técnico de instituto. ) ‘ », ,'

ET Titulo profesional sérd verificado por el érgano encargado de las conird i
o comité de seleccion, segun corresponda, en ef Registro Nacional de'Grae
. Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Supermtenden o
Nacional deé Educacion Supérior Universitaria - SUNEDU a través del siguienteé link:
_ htipsdlenlinea.sunedu.gob.pey, o en el Registro Nacional de Certificados, Grados ’
y Thulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del siguiente link :
- http//www titulosinstitutos.pe/, segun correésponda.

: Ei caso que el TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuenire inscrito en el ‘
referido. registro, el postor debe presentar iz copia del diploma respectivo a fln de
_+ acreditar laformacion académica requenda . : :

CNP: 6279
t
}

'+ UNBROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA

BROMATOLOCH RUTRICIONISTA

fic, Rym?

* Requisilos:
» Cursos en Sistema HACGP y Prerrequisitos BPM, PHS, POE Y POES seg(n el
Codex Alimentarius 2020; y otros similares a la convocatoria = 60 horas.
> Capacitacién en Bugnas Practicas de Manipulacisn de Alimentos = 08 horas
" » Capacitacién en corftamninacion de alimentos = 06 horas.”

= . Acreditacion: - :
2z ' Seacreditara con copla s:mple de Constancias, Certzﬁcados u Otros Documentos, Segun/
2 on Corresponda . P

Importante .
_ Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado, -
- cansiderando que cada crédito del curso que acredita ia capac:tac:on equivale a
- dieciséis horas lectivas, segun fa normativa de Ia matena ¢

» UN JEFE DE COCINA O PRIMER’GO,CJNERO
Regquisitos: )
»° Capacitacion en Sistema HACCP y Prerrequisitos BPM, PHS POE Y- POES
segiin el Codex Alimentarius 2020 =20 horas .
v C’ap‘acﬁfmcién en Buénas Pr‘éctfcas de Manipulacion de Alimenfos = 08 horas '
Capacitacién en contaminacion de alimentos = 08 horas |
Operacién de Marmitas y Componentes = 05 horas.
Uso de ext_ihtores y lucha contra incendios, mansjo seguro de gas licuado de

v Vv v v

petrleo GLP = 05 horas (Teniendo en cuenta que, en Ia cocina def comedor
‘universitario, se frabaja. con marmitas, sarlenes basculantes, cocinas, todos

ivera Minaya
IENSTAR LAIVERSITARID

/

3 furicionan con GLP).
N &
2 % B :
s el Acreditacion:
= E Se acreditard con copia simple de Constanmas Cerhflcados u otros.Docurnentos, Segin
3 % _Corresponda.
Importante:

Se podré acreditar la capacitacion mediante cerfificados de esiudios de postgrado,
considerandc que cada crédito dei cuirso que acredita Ja capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segin la normativa de la materia.
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FROMATOLOGG NUTRICIONISTA
CNP: 6279

B4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Regmsnt

" Un JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO; con experiencia de 02 afios en el servicio .
* de comedor en universidades publicas' y/o privadas.

. Acreditacion:

. La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
+ documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva’ conformidad o (i) constancias
o (iii). certificados o (iv) cualquier otra documentaciéon que, de manera fehaciente
“demuesire la experiencia del personal propuesto.

“Los documentos que acredrtan ia expenencla deben lnclwr Ios nOmbres ¥y
.apellidos del personal clave, el*cargo’ desempenado el plazo de ia prestac:on i
indicando el dia, mes ¥ afio de inicio y culminagion, ef nombre de Ia Enfidad u

orgamzac:on que emite ef documento, Ja fecha de emision y nombres y apelhdos !
de quign suscribe el documento.. 5

~® Encaso ios documentcs para acreditar ia exper/encta establezcan el plazo dela:

experiencia adquirida por ef personal clave en meses sin espec:ﬁcar los dias se :
. debe considerar el mes completo . :

S& .considerars aquelia’ experiencia gue ho fenga una antigiedad mayor a 5, .
vemhcmco (25) anos anteriores a Ja fecha de Ia presentacion de oferfas, ‘

e Al calificar fa expenencla def personal, se debe valorar de manera :niegrai fos -
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuiahdo en los documentos présentaoos la denominacion del cargo ™
o puesto no. ¢coincida literalmente. con aquelia prewsta en las bases, se debers
validar la experiencia si las actividades que realizg ol personal correspondén con
la funcion propia del caigo o puesto requerido en las bases

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
B :"Regmsntos o )

- El postor debe acreditar Un monito facturado acumulado equivalente a Sf. 2 000 000.00 (DOS
: MILLONES CON 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales-o similares al objeto
_ de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de.

ofertas que se computaran desde lafecha de la conformidad o eémision del comprobante de
pago, segiin corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicios alimentacion (concesmnano de

préparacion de alimentos) en universidades pablicas y/o privadas.

' Acreditscién;

‘La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con oopra simple de (|) contrates. u.

ordenes de. servicios, y su respectiva conformidad o cohstancia de prestacion; o (i)

comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite docurental y fehacientemente, con
Boucher de dep6sito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier ofre documento.

emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abano o mediante cancelacion en
el mismo comprobante de pago, correspondientes a un maxnmo de veinte (20)
contrataciongs.
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asumird que los comprobantes acreditan confrataciones mdependlentes en cuyo ¢z %’610
se considerard, para la evaluacion, las veinte (20) primeras’ contrataciones indicadas en el .
Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

< En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera come
experiencia la parte del gontrato que haya sido éjecutada a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo ad;untarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los
respectivos comprobantes de pago cancelados.

" En los casos que se acredite expgriencia adqumda en consorcio, debe preséntarse la

© promesa de consorcio-o el contrate de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el
.porcentaje de las obligaciones que sesasumié en el confrato presentado; de lo contrario, no
* se computara Ia experiencia praveniénte de dicho 'contrato

CNP: 6279

¢ Asimismp, euando se presenten contratos derivados de procesos de sefeccion convocados )

! antes del 20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la Diredtiva "Participacion

_ de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’, debiendo presumirse qug

. el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de pamcnpamén de la promesa de

: gonsorcio o del contrato dé consorcio: En caso que én dichios documentos no se consigne el )
porcentaje de participacion se presumlra que las obligaciones se' ejecutaron en partes ’

- iguales.

HROMATOLOGO NUTRICIONISTA

Siel titularde la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde ala’
| malriz en caso que el pastor séa sucursal, o fug fransmitida por reorganizacion societaria,
i deblendo acompafiar la documenlaclon sustentatorio conespondlente

S| el postor acrédita experiencia de una persona absorbida como consecuencna de una
recrgan izacion socretana, debe presentar adicionaimente el Anexo N° 9, )

ATOLOGAY HUTRICIONISTS,

CNP. N*9589

. Guarido en los contratos, ordenes de. Servicios o comprobantes de pago el monto facturado

| sé encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de ‘cambip. venta |
i publicado por la Superlntendencsa de Banga, Seguros y AFP correspondiente 2 [a fecha de

| suscripcion del contrato, de emision de la orden dé servicios o de cancelacion del
: compmbante de pago, 'seglin corresponda.

. Sin per;uncm de lo anterior, los postores debén llenar ¥ presentar €l Anexo N° 8 referido a la
: Expenenma del Postor en la Espéciatidad. | . :

\ay3

SESTAR LNIVERSITARID

o Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentades por el postor para acreditar dicha experiencia: En tal sentido,
aun cuando en los documentos presentados la denominacion dei objeto confractual

- no coincida literalmente con el previsto en las bases, se.debera validar la experiencia
si fas actividades que ejecutd el postor coiresponden a la experientia requerida.

ivera Min,

s En el caso de consorcios, solo se considera la expenenaa de aquellos integrantes
que se. hayan compromet:do segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto
matetia de fa convocafona- conforme ala Drrectrva "Part:c:pac;on de Proveedores en
Consorgic en las Gontrat

FUNCIONES DEL PERSONAL CLAVE:
1. BROMATOLOGO/NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA
»  Garantizar los requerimientos técnicos; sanitarios y calidad de servicio.
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% Elaboracion de la programacion de menls con su respectivo valor
(macronufrientes) de acuerdo a los TDR, en coordinacion cori el jefe de cocina.

» Supervisar los diferentes procesos de elaboracion de la cadena alimentaria desde sd -
recepcidn hasta su servido en cumplimiento con las Normas Téchicas. Sanitarias. vigentes.

» Realizar c‘apa‘citac’ioneé al personal de la concesionaria en Buenas Préciicas de
Maripulacioh de Alimentos (BPM), Procedimientc Operativo Estandarizado (POE),

‘gg Procedimiento Operativo. Estandarizado y Saneamiento (POES) y Analisis de Peligro y
=¥ Puntos Criticos de Control (HACGP)
% § > Elaboracién y aplicacién de los programas de Procedimiento Operativo Estandarizaco
188 (PQE), Procedimiento. Operativo Estandarizado y Saneamiento (POES), Programa de
£S . Higiene y Saneamiento (PHS).

> Elaboracion y seguimiento del cronograma de: actividades del Programa de Higiene y
Saneamiento (PHS).

2. JEFE DE COCINA Y/O PRIMER COCINERO-

i R » Orgamzacmn general de la cocana, és responsable ante el admmlstrador o gerénte del
3 : g _gm perfectofunclonaml_ento_ del'servicio en la preparacion de los 3l m_entos para los estudiantes
- §§ § > conensales de acuerdo a la‘pro_‘giamabién de las minutas realizas en coordinacién con su
% ' g% bromatologelnutnmomsta ’ ' ;
; % » ._"'Conlrol de los pedrdos y del stock, siempre en ‘contacto directo con Ios proveedores en
v £ coordinacién cori-el bromatdlogo/nutricionista y almacenero,
= ~» Cuidado, de la cocina, debe velar por mantener las instalaciones y el buen uso de las

mismas, asi como de sus maguinarias.
» Confratacién de personal ¢l jefe de cocina: es uno. de los flltros para la contratacién de
personal. .
> Capamtamon del personal; un buen jefe de cocina debe formar y aumentar el nivel de
~ conocimiento de su equipo. de frabajo. : ' '
. »  Supenisar la limpieza, de toda'a instalacion del comeder universitario, es bas;co que todo
esté impecable y Ja responsabilidad de un jefe de cocina es revisar y asegurarse dé que sus

trabajadores cumplan todas las normas de higiene y manipulacién de alimentos.

 PERSONAL NECESARIO:
» Un almacenero, con experiencia en universidades pablicas o prlvadas uno (01) ano en

actividades iguales yo similares al objetd de la convocatoria, capacitado en Buenas
précticas dé Manipulaciéon de Alimentos, transporte, recepeion y almacenamiento: de la
materia prima, en Almacenes € Inventarios; eh l_manej:o de marmitas y sartenes basculantes;
y manejo: de camaras, capacitacion eri Buenas Practicas de Manipulacidn de Alimentos,

Contaminacién de Alimentos. )

» Unayudante para alrriacén, con experieﬁcia

» 03 cocineros, con experiencia uno (01) afo en comedor de universidades publicas o
privadas, capacitados en manejo de marmitas, sartenes basculantes, capacitacion en’
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Buenas Practicas de Manipulacion de Alimenitos; Contaminacion de Alimento:
de Marmitas y Componerites. '

» 06 ayudantes de cocina, con experiencia un (01) afio en comedor de universidades puBiEEs”

3B o privadas, capacitacién en Buerias Practicas de Manipulacion de Alimentos, Contaminacion
§ § de Aiinﬁentos, Operacion de Manmitas y Comporientes.
2 : §:§ » 04 personas para Limpieza de los ambientes del saldn del comedor, con experiencia.
'; §; » 02 personas para llmpleza de servicios higiénicos.
~ %’u » 02 personas de limpieza en la cocinag, capacitacion en Buenas Practicas de Manlpulaclon
5; % de Alimentos, Contaminacion de Alimentos.

» 02 personas para recojo de servuc:o
» 08 personas para servido en ];nea (rnozos) con éxperiencia.
» 07 personas para servicio d_e Lavadores, con experiencia.
« Serd presentado para ia suscripeion del contrato.
14. PLAZO DEL SERVICIO: ‘

. Se Iniciard a partir del dia siguiente de |a firma del contrafo hasta el 20 de

diciembre 2024 con un total de 75 d'ias, seg(in cronograma acadénico 2024-
I . ' o ‘ '
* 15.. VALOR ESTIMADO:
Por tratarse de una contratacidn de servicio le cb’rresponde un valor estimado,
el mismo que serd obtenido producto de la indagacion del mercado por la
oficina competente. ’
CANTIDAD DE RACIONES NORMALES A CONTRATAR: 72 DIAS
DESAYUNO - 1,000 72
ALMUERZO 3,000 72
CENA 1,500 2
DESAYUNO 1,500 v 1500 | 18060 | 3
ALMUERZO 3,000 ~ 3,000 B 3500 | 3
CENA ' 1,800 15000 | . 1,500 3
16. SISTEMA DE CONTRATACION: Sera a precios unitarios.
23
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ABSOLUCION DE CONSULTAS Y /O OBSERVACIONES
Participante: HUMAGU E.I.LR.L

Observacion N° 01:

RESPECTO A LAS RACIONES ESPECIALES POR INICIO DE SEMESTRE
ACADEMICO, DIA DE LA JUVENTUD Y CENA DAVIDENA, COMO SE PUEDE
APRECIAR EN LOS CUADROS DE LOS TDR LOS DESAYUNOS SON REPETITIVOS
EN LAS TRES MEJORAS, ASI COMO EL ALMUERZO Y CENA SON EL MISMO TIPO
DE PRERACION A SERVIR:

SOLICITAMOS AL COMITE DE SELECCION PARA QUE EN COORDINACION CON
EL AREA USUARIA SE INCLUYA PARA QUE LOS POSTORES EN LA
PRESENTACION DE OFERTAS PRESENTEN UNA DECLARACION JURADA EN LA
CUAL SE COMPROMETAN A BRINDAR LAS MEJORAS Y ASI MISMO INCLUYAN EL
TIPO DE RACIONES MEJORADAS A BRINDARSE SEGUN LA OCACION Y DE ESA
MANERA EVITAR SE REPITA LAS MISMAS PREPARACIONES (ALMUERZO Y
CENA)

Respuesta: Se acoge la observacion, el area usuaria precisa que en la presentacion de
ofertas se presentara una declaraciéon jurada en la cual se comprometan a brindar las
mejoras y asi mismo incluir el tipo de raciones mejoradas a atenderse para el dia de la
juventud y cena navidefa a fin de evitar que se repita las mismas raciones.

Participante: HUMAGU E.I.LR.L
Observacion N° 02:

RESPECTO A LA EXPERIENCIA DEL PERSONAL NUTRICIONISTA Y JEFE DE
COCINA SE ESTA SOLICITANDO ACREDITAR 02 ANOS EN SERVICIOS DE
COMEDOR DE UNIVERSIDADES PUBLICAS Y/O PRIVADAS:

CONSIDERANDO QUE SE TRATA DE UN SERVICIO UNIVERSITARIO EL CUAL
REQUIERE DE UNA ATENCION ESPECIAL, TANTO EN LA PREPARACION DE LOS
ALIMENTOS, LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS, EL TIPO DE PREPARACIONES,
ETC. SOLICITAMOS AL COMITE DE SELECCION PARA QUE EN COORDINACION
CON EL AREA USUARIA INCLUYAN TAMBIEN LA EXPERIENCIA HOSPITALRIA DE
LOS PROFESIONALES NUTRICIONISTA Y COCINERO TODA VEZ QUE, ESTOS
PROFESIONALES TAMBIEN SE ENCUENTRAN A LA ALTURA DE PODER LABORAR
EN UN SERVICIO UNIVERSITARIO, YA QUE EL SERVICIO HOSPITALARIO ES
MUCHO MAS COMPLEJO YA QUE SE TRABAJA CON PACIENTES EL CUAL
REQUIEREN DIETAS ALIMENTARIAS EL CUAL NO SE PUEDE COMPARAR CON UN
SERVICIO PENITENCIARIO, EJERCITO:

POR LO TANTO SOLICITAMOS UNA VEZ MAS AL COMITE ACOGER DICHA
OBSERVACION POR LAS RAZONES EXPUESTAS.

Respuesta: Se acoge la observacion, el area usuaria considerara ampliar en las bases
integradas incluir para la experiencia del bromatélogo y/o nutricionista y jefe de cocina
experiencia de 2 afios en el servicio hospitalario.
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Participante: HUMAGU E.I.LR.L
Observacion N° 03:

CON RESPECTO A LA FORMACION ACADEMICA DE LOS PROFESIONALES
NUTRICIONISTA Y COCINERO: SOLICITAMOS AL COMITE DE SELECCION PARA
QUE EN COORDINACION CON EL AREA USUARIA INCLUYAN LO SIGUIENTE: vy
demas denominaciones propiasde lacarreraque varie de acuerdo al centro de estudios. COMO
ES DE CONOCIMIENTO PUBLICO LAS ENTIDADES PUBLICAS Y PRIVADAS
EMITEN LOS TITULOS CON DIFERENTES DENOMINACIONES POR LO QUE A FIN
DE NO CREAR CONFUSIONES A LOS POSTORES SOLICITAMOS SE INCLUYA LO
ANTES DESCRITO.

Respuesta: Se acoge la observacion, el &rea usuaria manifiesta que con respecto a la
formacion académica de los profesionales bromat6logo y/o nutricionista y cocinero se
aceptaran denominaciones que tengan vinculo y relacién con la formacion académica
primigenia solicitada por el area usuaria.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 01:
Pueden afirmar ¢si serd suficiente la presentacion de la Declaracion Jurada de Cumplimiento
de los Términos Referencia - ANEXO N°3, para dar cumplimento a los Términos de

Referencia?

Respuesta: EI comité de seleccion aclara que para dar cumplimiento a los términos de
referencia bastara con la presentacion del Anexo N°3, salvo los requisitos de calificacion
del personal clave que deberan ser acreditados para la calificacion respectiva.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 02:
Se consulta, cudl es la cantidad maxima de integrantes para el consorcio?

Respuesta: EI comité de seleccién manifiesta que la cantidad maxima de integrantes para
el consorcio seran dos (2)

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 03:
Solicitan presentar como requisito para perfeccionar el contrato Detalle de los precios unitarios

del precio ofertado. Se solicita suprimir dicho requerimiento ya que no corresponde al sistema
de contratacion del presente procedimiento.




=% UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJSFC — BASES INTEGRADAS

Respuesta: El comité de seleccionaclara que es necesario para la ejecucion contractual
dicho requisito porque identifican los costos de cada racién a atender, lo mismo que
totalizan el precio de la oferta respectiva.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 04:

Se consulta ¢si es necesario la presentacion de la Estructura de Costos para la ejecucion

contractual?

Respuesta: ElI comité de seleccion precisa que si es necesario la estructura de costos para
la ejecucion contractual.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 05:

FORMA DE PAGO: La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en Pagos Periddicos precisando que el porcentaje aplicable sera del del 12.5% (..),
sin embargo, lineas mas abajo indica: (En cuanto a la forma de pago el &rea usuaria aclara que
en el numeral 2.5 FORMA DE PAGO, los pagos seran PERIODICOS, precisando que el
porcentaje aplicable sera del 25% (...)¢. Se solicita aclarar o eliminar el parrafo errado ya que
genera confusion respecto a la forma de pago.

Respuesta: EI comité de seleccion aclara que en las bases integradas se corregira elerror
material de 12.5% al de 25%.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 06:

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA (...), los mismos que deben cumplir con los términos

de referencia, y con diez (15) dias cronoldgicas de anticipacion a la Oficina de Bienestar

Universitario. ;/Se solicita aclarar cual es la cantidad de dias 10 o0 15?

Respuesta: El area usuaria aclara que en las bases integradas se corregira el error
material, el mismo que sera de diez (10) dias.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 07:

Solicitan que para el traslado de los productos congelados y los productos en su estado fresco

deben ser manteniendo la cadena de frio a una temperatura no mayor de 4°C en un carro furgén

refrigerado o frigorifico. ;Se Consulta si el traslado se puede realizar en cooler?

Respuesta: El area usuaria aclara que se deberd de cumplir con los protocolos de los
términos de referencia para el traslado de los productos congelados y los productos en su
estado fresco, por lo que el transporte sera un carro furgon refrigerado o frigorifico.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 08:

Indican: (...) incluir en su personal a un profesional Bromatélogo y Nutricionista y/o
Nutricionista permanente (personal clave) (...); si ya estan solicitando como personal clave a
UN BROMATOLOGO NUTRICIONISTA y/o NUTRICIONISTA. Se solicita aclararsi van a
ser DOS NUTRICIONISTAS o se estan refiriendo al mismo personal clave que se indica en
los Requisitos de Calificaciony solo serial Nutricionista o 1 Bromatdlogo.
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Respuesta: el area usuaria aclara que en cuanto al personal clave solicitado solo
corresponde a un (01) profesional, el mismo que puede ser un (bromatélogo y
nutricionista) y/o (nutricionista).

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Observacion N° 01:

Se observa que habiéndose dispuesto en el presente numeral que el profesional Bromatologo y
Nutricionista y/o Nutricionista permanente, es considerado personal clave, Sin embargo, en los
Requisitos de Calificacion: Formacion Académica, Capacitacion y Experiencia del Personal
Clave, se esta incorporando un personal NO clave (Jefe de Cocina o Primer Cocinero) para ser
acreditado. Vulnerando lo dispuesto en el Art. 49 del Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado.

Respuesta: No se acoge la observacidon, el area usuaria manifiesta que el jefe de cocina o
primer cocinero forma parte del personal clave porque resulta pertinente su calificacion

en los requisitos de calificacion.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 09:

Referente a la formacién académica del JEFE DE COCINA Y/O PRIMER COCINERO, con
titulo profesional en turismo, hoteleria y gastronomia y/o titulo técnico. Se consulta si puede
ser Egresados o Técnico en Gastronomia, y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte
Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana y/o Titulo de Técnico en
Cocina, entre otros.

Respuesta: El &rea usuaria aclara que enlas bases integradas también se ampliara a titulo
técnico en gastronomia, titulo técnico en alta cocina, titulo técnico en cocina peruana,
titulo técnico enarte culinario, titulo técnico en cocina, titulo técnico enalta gastronomia,
titulo técnico en gastronomia peruana Y titulo técnico en cocina.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 10:

Se consulta referente a la EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE del BROMATOLOGO

NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA si la experiencia puede bajar se a UN (01) ANO?

Respuesta: El &rea usuaria manifiesta que es fundamental que el personal clave,
bromato6logo y nutricionista y/o nutricionista, acreditar la experiencia de dos (02) afios
segun lo solicitado por el area usuaria.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 11:

¢Se consulta referente a la EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVENdeI JEFE DE COCINA
O PRIMER COCINERO si la experiencia puede bajar se a UN (01) ANO?

Respuesta: El area usuaria manifiesta que es fundamental que el personal clave, jefe de
cocina o primer cocinero, acreditar la experiencia de dos (02) afios segun lo solicitado por
el area usuaria.
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Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 12:

Se consulta referente a laexperiencia del personal clave BROMATOLOGO NUTRICIONISTA
Y/O NUTRICIONISTA, si se puede considerar la experiencia en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El area wusuaria aclara que la experiencia del personal clave
BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA, ampliard colegios
publicos y hospitales publicos.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 13:
¢Se consulta referente a la experiencia del personal clave JEFE DE COCINA O PRIMER
COCINERO, si se puede considerar la experiencia en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El area usuaria aclara que la experiencia del personal clave JEFE DE
COCINA O PRIMER COCINERO, ampliara colegios publicos y hospitales publicos

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA
Observacion N° 02:
Se observa que respecto a la acreditacion de Requisito de Calificacion: Formacion Académica
del Jefe de Cocina o Primer Cocinero, se permita acreditar con la presentacion del Titulo
Profesional en Turismo Hoteleria y Gastronomia, por cuanto conforme el perfil de formacién
de dichos profesionales de la propia universidad Alas Peruana, "El Licenciado en Turismo,
Hoteleria y Gastronomia de la Universidad Alas Peruanas es un profesional competente y
capacitado para: Crear y gestionar empresas de la actividad turistica, hotelera y gastronémica
en los &mbitos pablicos y privados.
Elaborar inventarios turisticos nacionales sobre la base de la identificacién de los recursos y
atractivos turisticos a fin de diversificar la oferta turistica nacional.
Programar, desarrollar y comercializar productos y circuitos turisticos innovadores a nivel
nacional e internacional.
Elaborar y ejecutar planes y proyectos de desarrollo turistico sostenibles que permitan el uso
racional del patrimonio turistico.
Gestionar la prestacion de servicios turisticos, hoteleros y gastronémicos que satisfagan la
demanda turistica en el marco competitivo actual.
Brindar asesoria técnica, y consultorias en temas relacionados al turismo, la hoteleria y la
gastronomia."
Es decir su formaciéon profesional NO esta vinculada a la formacion técnica en cocina o
gastronomia, sino por el contrario a "Brindar asesoria técnica, y consultorias en temas
relacionados al turismo, la hoteleria y la gastronomia, NO siendo una formacion igual o similar
a profesionales técnicos y/o técnicos en gastronomia, cocina, arte culinario o similares (El
Instituto Superior SISE a define a dicho profesional como al que trabaja en la industria de la
restauracion y se encarga de la preparacion de alimentos en una cocina comercial. Ademas, son
responsables de muchas tareas diferentes, incluyendo la preparacion de ingredientes, lacoccion
y el montaje de platos, la limpieza y el mantenimiento de la cocinay la gestion de inventarios.).
Es mas, se requiere la experiencia de un jefe de cocina o primer cocinero con una experiencia
en el servicio de comedor en universidades publicas y/o privadas, que no podria ser acreditado
por un Profesional en Turismo Hoteleria y Gastronomia.
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Por consiguiente, sirvase suprimir la acreditacion de la formacion profesional, capacitacion y
experiencia del personal clave para el cargo o puesto de JEFE DE COCINA O PRIMER
COCINERO de la profesion y/o titulo de Profesional y/o Licenciado en Turismo Hoteleria y
Gastronomia.

Respuesta: No se acoge la observacion, el area usuaria para el personal clave solicitado
para el presente procedimiento de seleccion, no vulnera los principios que rige las
contrataciones, libre concurrencia, equidad e integridad.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA
Consulta N° 14:

PERSONAL NECESARIO: Un Almacenero con experiencia en universidades publicas o
privadas, UN (01) afio en actividades iguales y/o similares al objeto de la convocatoria (...). Se
consulta si dentro de las actividades iguales y/o similares al objeto de la convocatoria también
se incluye los colegios publicos.

Respuesta: El &rea usuaria aclara que el personal necesario; un almacenero la experiencia
también se ampliara a colegios publicos.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 15:

PERSONAL NECESARIO: Un Almacenero (...) capacitado en Buenas Préacticas de
Manipulacion de Alimentos, transporte, recepcidn y almacenamiento de la materia prima, en
Almacenes e Inventarios; en manejo de marmitas y sartenes basculantes; y manejo de camaras,
capacitacion en Buenas practicas de Manipulacion de Alimentos, Contaminacion de Alimentos.
Se consulta cual es la cantidad de horas a acreditar y si son lectivas o0 académicas las horas.

Respuesta: El &rea usuaria aclara que la cantidad de horas a acreditar es de cuatro (04)
horas, ya seaelectivas o académicas.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 16:

PERSONAL NECESARIO: 03 Cocineros con experiencia UN (01) afio en comedor de

universidades publicas o privadas; ¢Se consulta, también se puede considerar experiencia como

cocinero en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El &rea usuaria aclara que ampliara la experiencia para el personal necesario
tres (03) cocineros en colegios publico y hospitales pablicos.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 17:

PERSONAL NECESARIO: 03 Cocineros (...) Capacitacion en Manejo de marmitas, sartenes

basculantes, capacitacion en Buenas Précticas de Manipulacion de Alimentos, Contaminacion

de Alimentos, operador de marmitas y componentes. Se consulta cual es la cantidad de horas

a acreditar y si son lectivas o académicas las horas.

Respuesta: El &rea usuaria aclara que la cantidad de horas a acreditar es de cuatro (04)
horas, ya seaelectivas o académicas.
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Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 18:

PERSONAL NECESARIO: 06 Ayudantes de Cocina, con experiencia un (01) afio en comedor
de universidades publicas o privadas. ;Se consulta, también se puede considerar experiencia
como ayudante de cocina en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El &rea usuaria aclara que ampliard la experiencia para el personal necesario
seis (06) ayudantes de cocinas en colegios publico y hospitales publicos.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 19:

PERSONAL NECESARIO: 06 Ayudantes de Cocina (...) Capacitacion en Buenas Préacticas de
Manipulacion de Alimentos, Contaminacion de Alimentos, Operacion de marmitas y
componentes. Se consulta cual es la cantidad de horas a acreditary si son lectivas o académicas
las horas.

Respuesta: El area usuaria aclara que la cantidad de horas a acreditar es de cuatro (04)
horas, ya seaelectivas o académicas.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 20:

Se consulta referente a la formacion académica del JEFE DE COCINA Y/O PRIMER
COCINERO, con titulo profesional en turismo, hoteleria y gastronomia y/o titulo técnico. Se
consulta si puede ser Egresados o Técnico en Gastronomia, y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana
y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana y/o Titulo de
Teécnico en Cocina, entre otros.

Respuesta: El &rea usuaria aclara que en las bases integradas también se ampliard atitulo
técnico en gastronomia, titulo técnico en alta cocina, titulo técnico en cocina peruana,
titulo técnico enarte culinario, titulo técnico en cocina, titulo técnico enalta gastronomia,
titulo técnico en gastronomia peruana Y titulo técnico en cocina.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 21:

Se consulta referente a la EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE del BROMATOLOGO
NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA si la experiencia puede bajar se a UN (01) ANO?

Respuesta: El &rea usuaria manifiesta que es fundamental que el personal clave,
bromato6logo y nutricionista y/o nutricionista, acreditar la experiencia de dos (02) afios
segun lo solicitado por el area usuaria.

\_ O/
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Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 22:

¢Se consulta referente a la EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE del JEFE DE COCINA

O PRIMER COCINERO si la experiencia puede bajar se a UN (01) ANO?

Respuesta: El area usuaria manifiesta que es fundamental que el personal clave, jefe de
cocina o primer cocinero, acreditar la experiencia de dos (02) afios segun lo solicitado por
el area usuaria.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 23:

Se consulta referente a laexperiencia del personal clave BROMATOLOGO NUTRICIONISTA
Y/O NUTRICIONISTA, sise puede considerar la experiencia en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El area wusuaria aclara que la experiencia del personal clave
BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA, ampliard colegios
publicos y hospitales publicos.

Participante: LEDCAL EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD
LIMITADA

Consulta N° 24:
¢Se consulta referente a la experiencia del personal clave JEFE DE COCINA O PRIMER
COCINERO, si se puede considerar la experiencia en colegios, hospitales y otros?

Respuesta: El area usuaria aclara que la experiencia del personal clave JEFE DE
COCINA O PRIMER COCINERO, ampliara colegios publicos y hospitales publicos.

Nota: Todas las respuestas de las absoluciones de las consultas y observaciones
formuladas por los participantes, en algunos casos (cuando se aceptan
observaciones y se aclaran con las consultas), modifican los términos de
referencia del procedimiento de seleccion.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.3.1 | FORMACION ACADEMICA

Regquisitos:

BROMATOLOGO NUTRICIONISTAY/O NUTRICIONISTA.

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple del Titulo Profesional.

El Titulo Profesional seréa verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el

Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link : http://www titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.

En caso Titulo Profesional Requerido no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe
presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO

Requisitos:

Titulo profesional en Turismo Hoteleria y Gastronomia y/o titulo técnico.
Acreditacion:

copia simple del Titulo Profesional

El Titulo Profesional sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacién
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el
Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link : http://www titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.

B.3.2 | CAPACITACION

UN BROMATOLOGO NUTRICIONISTAY/O NUTRICIONISTA
Requisitos:

v" Cursos en Sistema HACCP y Prerrequisitos BPM, PHS, POE Y POES segun el Codex
Alimentarius 2020; y otros similares a la convocatoria = 60 horas.

v' Capacitaciéon en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos = 08 horas

v' Capacitaciéon en contaminacion de alimentos = 06 horas

Acreditacion:

Se acreditard con copia simple de Constancias, Certificados, u Otros Documentos, Seguin

Corresponda.
Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado, considerando que
cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas lectivas, segun la
normativa de la materia.

UN JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO

Requisitos:
v' Capacitacién en Sistema HACCP y Prerrequisitos BPM, PHS, POE Y POES segln el Codex
Alimentarius 2020 = 20 horas

Capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos = 08 horas
Capacitaciéon en contaminacion de alimentos = 08 horas

Operacion de marmitas y componentes = 045 horas

Uso de extintores y lucha contra incendios, manejo seguro de gas licuado de petrdleo GLP = 05
horas, (Teniendo en cuenta que, en la cocina del comedor universitario, se trabaja con marmitas,
sartenes basculantes, cocinas, todos funcionan con GLP).

SNANEE NN

Acreditacion:
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Se acreditard con copia simple de Constancias, Certificados, u Otros Documentos, Segun
Corresponda.

Importante

Se podra acreditar la capacitacién mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacién equivale a dieciséis
horas lectivas, segln la normativa de la materia.

B.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

Un BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA, con experiencia de 02 afios en la
atencién alimentaria en comedores de universidades publicas y/o privada.

Un JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO, con experiencia de 02 afios en el servicio de comedor
en universidades publicas y/o privadas.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cémputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigledad mayor a veinticinco (25)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia silas actividades que realizé el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

C EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/. 2,000,000.00 (Dos millones
con 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde
la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicios alimentacion (concesionario de preparacion
de alimentos) en universidades publicas y/o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'®, correspondientes a un

10

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello

/
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maximo de veinte (20) contrataciones.

En casolos postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8referido ala Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido ala Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

o Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia silas actividades
que ejecutd el postor corresponden a la experiencia requerida.

e Enelcaso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria 'y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccidén de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion

equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

("Z) . . . , . .

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual sise contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia’. Q
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

jurada.

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar el maximo

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
Se evaluara considerando el precio ofertado por el|a las demas ofertas puntajes inversamente
postor. proporcionales a sus respectivos precios, segin
la siguiente formula:

Acreditacion:

Pi = OmxPMP
Se acreditara mediante el documento que contiene el Oi
precio de la oferta (Anexo N° 6).
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

100.00 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidady proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificarcon
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V

PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la CONTRATACION DEL CONCESIONARIO Y/O EMPRESA
PARA LA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA)
PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA
UNJFSC, SEMESTRE ACADEMICO 2024-ll, que celebra de una parte la UNIVERSIDAD
NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20172299742, con domicilio legal en AV. MERCEDES INDACOCHEA N° 609, representada por

[coriin. ], identificadoconDNIN° [......... Jiydeotraparte [........covviviiiiiiiiee ], con RUC
N S P ], con domicilio legal en [........cocooiiiiiiiiiiiiiic, ], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[, J,con DNI N° [..oooooiiiiinniil. ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[coriiiiins ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......ccccoevenenis ], el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° 001_2024-CS-UNJFSC, para la CONTRATACION DEL CONCESIONARIO Y/O
EMPRESA PARA LA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO,
ALMUERZO Y CENA) PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO
ALIMENTARIO DE LA UNJFSC, SEMESTRE ACADEMICO 2024-Il, a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PRQ], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto la CONTRATACION DEL CONCESIONARIO Y/O EMPRESA
PARA LA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA)
PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA
UNJFSC, SEMESTRE ACADEMICO 2024-I1.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO!

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIDICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segiin
lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA

1 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde el dia
siguiente de que se cumplan las condiciones previstas en el contrato.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidon que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], através de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme alo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD NO otorgara ADELANTO DIRECTO?”.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Oficina
de Bienestar Universitario en el plazo maximo de siete (7) dias 0 maximo quince (15) dias, en caso
se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, dias de
producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de UN ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = . -
F x plazo vigente en dias

Donde:
F =0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segiin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo seflalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS!2
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucidn del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.cciieeeiiiiiesiiieaannne. ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHAY.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'®.

B Para mayor informaciéon  sobre la  normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digital es/firmar-y-c ertificados-digital es @

-
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiqguen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios®®

PONE

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/senvicios -en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de senicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
senicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEZ6 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE8 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiqguen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.
Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

wN e

En los contratos periddicos de prestacion de senicios, esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios -en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

7" Ibidem.

° 18 Ibidem.
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de servicios®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo médximo de dos (2) dias

habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
senicios.

\_

©/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
gue se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especificade las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comudn, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acéapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccionde las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




-

K/‘/'/wgﬁ‘}% UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
(FF} CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJSFC — BASES INTEGRADAS
i ®

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° 001-2024-CS-UNJFSC.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,

de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1.
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comudn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [........c..ccccoeeveennnnl].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]20
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
. OBLIGACIONES DE [NOMBRE DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (o 120
]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%22

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comudn, segun corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segin lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

¢ El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION].




I
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

23

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocioén de la Inversiéon en la
Amazonia” se define como “empresa’ a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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Sefiores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO Ne° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL| FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO/ O/S / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO|CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA , FACTURADO
N® > SIS U= CONTRATO | COMPROBANTEDE | ™ cp2s | " DESEREL |PROVENIENTE? DE:| MONEDA | IMPORTEZ" | CAMBIO 1) 0005 Apo
PAGO VENTAZ
CASOZS 29
1
2
3
4

24

25

26

27

28

29

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Senicios o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaciéon societaria, debiendo
acompafiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segin la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinion N° 010-2013/DTN, ... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusién como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escisién se transfiere un blogue patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccioén en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Senvicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.




/{- o % UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
Q CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJSFC — BASES INTEGRADAS

FECHA DEL

o FECHA DE LA MONTO

w | cuente | SBETOCEL | CoupropanTeDe | CQTEATCCONCRNION| | DXPERENC - | MoNEDA | mporTen | Cavelo |FACTUR/O0
PACO CASO?25 VENTA?® o
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comudn, segun corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARAQION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-CS-UNJFSC.
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




