PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES

Entidad convocante : UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE F. SANCHEZ CARRION

Nomenclatura : AS-SM-12-2025-CS-UNJFSC-1

Nro. de convocatoria : 1

Objeto de contratacion : Servicio

Descripcion del objeto : CONTRATACION DE SERVICIO DE EMPRESA Y/O CONCESIONARIA PARA PREPARACION DE RACIONES

ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA) PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL SERVICIO
ALIMENTARIO DE LA UNJFSC, ANO 2025-2026

Ruc/cadigo : 20608728237 Fecha de envio : 23/06/2025
Nombre o Razén social :  COALI 365 E.ILR.L. Hora de envio : 20:35:10
Observacion: Nro. 1

Consulta/Observacion:

Segun lo descrito en el literal i) del numeral 2.3 ¢ REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO, se ha
establecido como documentos de presentacion para perfeccionar el contrato la presentacion de COPIA SIMPLE DE LOS
DOCUMENTOS RQUERIDOS EN EL ACAPITE 12.2 DEL NUMERAL 3.1 DEL CAPITULO Ill REFERENTE AL
PERSONAL NECESARIO. En relacién a ello, y habiendo revisado el numeral 12.2 del numeral 3.1 de las bases, se
advierte que en dicho numeral no se exige la presentacion de informacién relacionada al personal, sino que el numeral
12.2 (pagina 32) corresponde a las RESPONSABILIDADES, y que de su lectura e interpretacion corresponde a
responsabilidades del contratista durante la etapa de ejecucién contractual. En ese sentido, solicitamos al comité de
seleccion para que en coordinacion con el area usuaria se sirva brindar una lista detallada en el numeral 2.3
(DOCUMENTOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO) y de esta manera no se genere interpretaciones subjetivas
respecto de los documentos a presentar ante una eventual suscripcion de contrato.

Acépite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 2 Literal: 2.3 Pagina: 18
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Principio de Transparencia.

Andlisis respecto de la consulta u observacion:

Se acoge la observacion, el postor que se adjudique la buena pro para la suscripcidn del contrato también presentara la
experiencia solicitada segun corresponda para el personal necesario

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:
Se acoge la observacion, el postor que se adjudique la buena pro para la suscripcion del contrato también presentara la
experiencia solicitada segun corresponda para el personal necesario
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Consulta/Observacion:

Segun lo descrito en el numeral 3.2 ¢ REQUISITOS DE CALIFICACION, se ha establecido como formacion académica
del BROMATOLOGO NUTRICIONISTA, que su formacion académica sea en: BROMATOLOGOS NUTRICIONISTAS Y/O
NUTRICIONISTAS ¢, NUTRICION Y DIETETICA, en relacion a ello, y en cumplimiento de las directivas y reglamento de
cada universidad, solicitamos que dicha formacién académica sea mas amplia, debido a que algunas universidades
emiten el titulo profesional con otras denominaciones como por ejemplo: LICENCIADO EN NUTRICION, LICENCIADA
EN NUTRICION HUMANA, LICENCIADA EN NUTRICION Y BROMATOLOGIA y otras denominaciones propias de cada
universidad, en ese sentido, se solicita al comité de seleccién para que en coordinacién con el area usuaria posibilite la
presentacion de dicha formacion académica no solo con la descripcion actual de las bases, sino que acepten otras
denominaciones de acuerdo al centro de estudios donde obtuvo dicho titulo, siempre que la formacidn consta en
nutricion.

Acépite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 3 Literal: 3.2 Pagina: 47
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Principio de Competencia.
Andlisis respecto de la consulta u observacién:
EL area usuaria acoge la observacion, en aras de la pluralidad de participantes y reconociendo la diversidad de

denominaciones académicas otorgadas por universidades debidamente licenciadas, En tal sentido, el numeral B.3.1 de
los Términos de Referencia podra comprender como validos los titulos profesionales de:

Licenciado en Nutricion,Licenciado en Nutricion Humana,Licenciado en Nutricién y Dietética,Licenciado en Bromatologia y
Nutricion.

siempre que provengan de universidades reconocidas por SUNEDU y que el contenido académico esté directamente
relacionado con la formulacion de dietas, control sanitario y supervision de servicios de alimentacion colectiva.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:

EL area usuaria acoge la observacion, en aras de la pluralidad de particpantes y reconociendo la diversidad de
denominaciones académicas otorgadas por universidades debidamente licenciadas, En tal sentido, el numeral B.3.1 de
los Términos de Referencia podra comprender como validos los titulos profesionales de:

Licenciado en Nutricién,Licenciado en Nutricion Humana,Licenciado en Nutricion y Dietética,Licenciado en Bromatologia y
Nutricién.

siempre que provengan de universidades reconocidas por SUNEDU y que el contenido académico esté directamente
relacionado con la formulacién de dietas, control sanitario y supervisién de servicios de alimentacion colectiva.
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Consulta/Observacion:

Segun lo descrito en el numeral 3.2 ¢ REQUISITOS DE CALIFICACION, se ha establecido como formacion académica
del JEFE DE COCINA a un profesional o técnico ambos con titulo. En relacién al TITULO TECNICO, se observa que
solamente se estaria aceptando que el mismo consista en gastronomia o arte culinario. En relacion a ello, solicitamos al
comité de seleccion para que en coordinacidn con el area usuaria se sirva incorporar otras denominaciones como por
ejemplo: TITULO TECNICO EN COCINA, TITULO TECNICO EN GASTRONOMIA Y ARTE CULINARIO (el término ¢0¢,
descrito en las bases hace referencia a que serian dos denominaciones diferentes y algunos institutos emiten de manera
conjunta). En ese sentido con la finalidad de generar mayor competencia en el presente procedimiento de seleccién
solicitamos se incluya dichas denominaciones de los titulos técnicos.

Acépite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 3 Literal: 3.2 Pagina: 47
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Principio de Competencia.
Andlisis respecto de la consulta u observacién:

El area usuaria acoge parcialmente la observacion incluira en las bases integradas titulo técnico en gastronomia y arte
culinario, siempre que el titulo sea emitido por una institucion educativa superior autorizada por el Ministerio de Educacion
y su contenido formativo esté vinculado directamente a la preparacién, manipulacion, organizacion y control de servicios
de alimentacién, en cuanto a titulo técnico en cocina aceptarlo seria contradictorio teniendo en cuenta que también se
solicita un cocinero con titulo técnico en alta cocina

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:

El area usuaria acoge parcialmente la observacion incluird en las bases integradas titulo técnico en gastronomia y arte
culinario, siempre que el titulo sea emitido por una institucién educativa superior autorizada por el Ministerio de Educacion
y su contenido formativo esté vinculado directamente a la preparacion, manipulacién, organizacion y control de servicios
de alimentacién, en cuanto a titulo técnico en cocina aceptarlo seria contradictorio teniendo en cuenta que también se
solicita un cocinero con titulo técnico en alta cocina
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Observacion: Nro. 4

Consulta/Observacion:

Segun lo descrito en el numeral 3.2 ¢ REQUISITOS DE CALIFICACION, se ha establecido como capacitacién del
personal NUTRICIONISTA cuatro (4) capacitaciones a ser acreditadas por los postores, los mismos que consisten en 1)
SISTEMA HACCP Y PRERREQUISITOS BPM, PHS, POE Y POES, SEGUN CODEX ALIMENTARIUS 2020, 2)
CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS, 3) CONTAMINACION DE
ALIMENTOS y 4) TRANSPORTE, RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LA MATERIA PRIMA. Asimismo, se ha
establecido la forma de acreditacion que serd mediante la presentacion de copia de constancias, certificados u otros
documentos segun corresponda (de acuerdo a las bases estandar) y se afiade una NOTA: SOLO SE EVALUARA
AQUELLOS CERTIFICADOS QUE CONTENGAN HASTA TRES TEMAS SOLICITADOS, CON LA FINALIDAD DE
GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE SUS CONOCIMIENTOS ADQUIRIDOS. En relacién a ello, en principio se solicita
al comité de seleccién se suprima LA NOTA establecida en las bases, ya que ello atenta contra la forma de acreditacion
establecido en las bases estandar para la contratacion de servicios en general (no existe notas para acreditar las
capacitaciones); y segundo se solicita una aclaracion respecto del criterio de capacitacién solicitada por la entidad, pues
de la lectura se aprecia que son CUATRO (4) temas solicitados y dentro del primer tema SISTEMA HACCP Y
PREREQUISITOS existen sub temas como son BPM, PHS, POE Y POES, SEGUN CODEX ALIMENTARIUS 2020, por
tanto los postores nos encontramos en la obligacion de acreditar TODOS LOS TEMAS SOLICITADOS y no solamente
tres (3) como indican en el extremo de la NOTA. Por tanto dicho criterio del comité causa confusién a los postores para
poder acreditar dicha capacitacion; finalmente se solicita que la forma de acreditacion debe mantenerse de acuerdo a lo
establecido en las bases estandar, vale decir COPIA DE CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTROS DOCUMENTOS
SEGUN CORRESPONDA, de los temas solicitados, sin que se exija mayor documentacion y/o precision.

Acépite de las bases : Seccién: Especifico Numeral: 3 Literal: 3.2 Pagina: 48
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Principio de Competencia.
Analisis respecto de la consulta u observacion:

No se acoge la observacion. El &rea usuaria aclara que, conforme a lo establecido en el numeral B.3.2 de los Términos de
Referencia, se requiere que el profesional nutricionista acredite cuatro (4) capacitaciones distintas, las cuales deben estar
vinculadas a temas claves para la seguridad alimentaria, el control sanitario y la correcta ejecucion del servicio.

En ese marco, el requerimiento técnico especifica que cada una de las cuatro capacitaciones debe ser sustentada de
forma independiente mediante un certificado especifico, es decir, no se aceptaran certificados que agrupen las cuatro
capacitaciones en un solo documento. Esta exigencia responde a la necesidad de verificar que cada contenido haya sido
abordado con la profundidad técnica necesaria.

Por tanto, se mantiene la nota que indica que se evaluaran Unicamente certificados que contengan hasta tres temas, y se
aclara que deben presentarse como minimo cuatro certificados distintos, cada uno correspondiente a uno de los temas
establecidos en los Términos de Referencia.

Esta medida garantiza la idoneidad del personal propuesto y asegura el cumplimiento de estandares de calidad y
salubridad en el servicio alimentario universitario.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:

No se acoge la observacion. El area usuaria aclara que, conforme a lo establecido en el numeral B.3.2 de los Términos de
Referencia, se requiere que el profesional nutricionista acredite cuatro (4) capacitaciones distintas, las cuales deben estar
vinculadas a temas claves para la seguridad alimentaria, el control sanitario y la correcta ejecucion del servicio.

En ese marco, el requerimiento técnico especifica que cada una de las cuatro capacitaciones debe ser sustentada de
forma independiente mediante un certificado especifico, es decir, no se aceptaran certificados
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gue agrupen las cuatro capacitaciones en un solo documento. Esta exigencia responde a la necesidad de verificar que
cada contenido haya sido abordado con la profundidad técnica necesaria.

Por tanto, se mantiene la nota que indica que se evaluaran Unicamente certificados que contengan hasta tres temas, y se
aclara que deben presentarse como minimo cuatro certificados distintos, cada uno correspondiente a uno de los temas e
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Consulta/Observacion:

Segun lo descrito en el numeral 3.2 ¢ REQUISITOS DE CALIFICACION, se ha establecido como capacitacién del
personal JEFE DE COCINA tres (3) capacitaciones a ser acreditadas por los postores, los mismos que consisten en 1)
SISTEMA HACCP Y PRERREQUISITOS BPM, PHS, POE Y POES, BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS, 2) CONTAMINACION DE ALIMENTOS y 3) OPERACION DE MARMITAS Y COMPONENTES. Asimismo,
se ha establecido la forma de acreditacién que sera mediante la presentacién de copia de constancias, certificados u
otros documentos segun corresponda (de acuerdo a las bases estandar) y se afiade una NOTA: SOLO SE EVALUARA
AQUELLOS CERTIFICADOS QUE CONTENGAN HASTA TRES TEMAS SOLICITADOS, CON LA FINALIDAD DE
GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE SUS CONOCIMIENTOS ADQUIRIDOS. En relacién a ello, en principio se solicita
al comité de seleccién se suprima LA NOTA establecida en las bases, ya que ello atenta contra la forma de acreditacion
establecido en las bases estandar para la contratacion de servicios en general (no existe notas para acreditar las
capacitaciones); y segundo se solicita una aclaracion respecto del criterio de capacitacion solicitada por la entidad, pues
de la lectura se aprecia que son TRES (3) temas solicitados y dentro del primer tema SISTEMA HACCP Y
PREREQUISITOS existen sub temas como son BPM, PHS, POE Y POES Y BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION
DE ALIMENTOS, por tanto los postores nos encontramos en la obligacion de acreditar todos los temas solicitados y no
solamente tres (3) como indican en el extremo de la NOTA. Asimismo, la forma de acreditacion debe mantenerse de
acuerdo a lo establecido en las bases estandar.

Acéapite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 3 Literal: 3.2 Pagina: 48
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

Principio de Competencia.
Andlisis respecto de la consulta u observacion:

El area usuaria No acoge la observacion. Conforme a lo establecido en el numeral B.3.2 de los Términos de Referencia, el
area usuaria precisa que el Jefe de Cocina debe acreditar tres (3) capacitaciones diferenciadas, indispensables para
garantizar el correcto desempefio de sus funciones en el servicio alimentario institucional.

Por tanto, cada capacitacidon debe ser presentada de manera individual, mediante certificados separados, y no agrupadas
en un Gnico documento. Esta disposicion responde a la necesidad de asegurar que cada tema haya sido abordado con
profundidad técnica y pertinencia operativa.

En consecuencia, se mantiene la nota que indica que solo se evaluaran certificados que contengan hasta tres temas, y se
exige que el postulante presente al menos tres certificados distintos, cada uno correspondiente a uno de los temas
seflalados en los Términos de Referencia.

Esta medida garantiza que el personal clave propuesto posea los conocimientos técnicos requeridos para organizar,
supervisar y ejecutar eficientemente el servicio alimentario en condiciones seguras y de calidad.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:
El area usuaria No acoge la observacion. Conforme a lo establecido en el numeral B.3.2 de los Términos de Referencia,

el area usuaria precisa que el Jefe de Cocina debe acreditar tres (3) capacitaciones diferenciadas, indispensables para
garantizar el correcto desempefio de sus funciones en el servicio alimentario institucional.

Por tanto, cada capacitacion debe ser presentada de manera individual, mediante certificados separados, y no agrupadas
en un Unico documento. Esta disposicion responde a la necesidad de asegurar que cada tema haya sido abordado con
profundidad técnica y pertinencia operativa.

En consecuencia, se mantiene la nota que indica que solo se evaluaran certificados que contengan hasta tres temas, y se
exige que el postulante presente al menos tres certificados distintos, cada uno correspondiente a uno de los temas
sefialados en los Términos de Referencia.

Esta medida garantiza que el personal clave propuesto posea los conocimientos técnicos requeridos para organizar,
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