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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 ABC] / [ ] La informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
[ABC] / Leeeeess completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin
» Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencla . Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 ) Ab K las conirataciones o comité de seleccion, segln corresponda y por los
e ¢ proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 lmportapte parala Eﬂn%?d encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.
CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parédmetros
1 Mérgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente Automatico: Para el contenido en general
Azul . Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}'nento en g!enercl

9 : Para el encabezado y pie de pégina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
Espaciado Posterior : O

9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd

quedar en lefra ta

mafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminado en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noyiembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
001-2023-CS-MDPP-2

SEGUNDA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de

Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP!I los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las

demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Tecnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un Consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

4

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta

i Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier ofro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se gfesentan en idi espariol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espairiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segtn la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquelios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
(:) decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comdn.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa

' que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

6 El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segln relacion de items, el registro se
efecttia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
If sido presentada.

! En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectiia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

# — e e - — - - e m

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un |
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado ftem cuando se trate de i
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

1 Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y Jcertificados # djgitales ingresar  a:
https:/lwww.indecopi.gob.pe/weblﬁrmas—digitales/firmar—y-cer’tiﬁcados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su tltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y perfodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectua automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento dg Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buegfa pro.
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En caso que la documentacién retina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segn corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las conitrataciones o el comité de seleccidn, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segln corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta economica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad

(.:) presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dfas habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho

0 de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

~ P R p P—— PR
i

s Important

+ Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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] CAPITULO II
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrifo.

o A efectos de recoger la informacioén de su interés, los postores pueden valerse de distinfos
medios, tales como: (i} la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obranfe en el
expediente, siendo que, en este udltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtn
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Ili
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionaré el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantfa de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
Jas micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

« En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

{
f
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2.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimientio de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ltima lista de bancos exiranjeros de primera categoria que
peridédicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
@ pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

- - - vt o s e e oo e ok

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp./www.sbs.gob.pe/sistermna-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B. ;
ﬁ 4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
| debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp.//www.sbs.qob.pe/sistema-
i financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza). ‘

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a traves de los i
. mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serén aplicadas de conformidad con el articuio 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada Ia respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el conirato para elio, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

‘ I
| Advertencia

i
!
|

l En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |

i

| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo |

: repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no ontemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglangento, asl como por las disposiciones legalesyvigentes.

/
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA

RUC N° . 20131366702

Domicilio legal : CALLE 9 DE JUNIO N° 100 — DISTRITO DE PUENTE PIEDRA
Teléfono: . 219-6218

COrreo . logistica.mdpp2020@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA

Item paquete N° | Denominacion del bien Unidad de Cantidad

segtin la Ficha Técnica medida
ARROZ PILADO SUPERIOR KG 199500
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | LT 14938
FRIIOL BAYO CALIDAD 2- 3900
SUPERIOR KG
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 3900
SUPERIOR KG
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- 3900
SUPERIOR KG
PALLAR CALIDAD SUPERIOR | KG 1950
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- 3900
SUPERIOR KG
HABA ENTERA SECA CALIDAD 3900

| PRIMERA KG
LENTEJA CALIDAD 2- 1550
SUPERIOR KG
HUEVO DE GALLINA CALIDAD 4032
PRIMERA KG
PIERNA DE POLLO 3810
CONGELADA KG
POLLO ENTERO SIN 3828
MENUDENCIA CONGELADO KG
ENTERO DE JUREL EN ACEITE 17990
VEGETAL LATAS X425G
MENUDENCIA  DE  RES- 3830
MONDONGO CONGELADO KG
AZUCAR RUB!A DOMESTICA KG 420

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante resolucion jefatural N° 0112-2023-OGAF-
MDPP de fecha 08 de mayo de 2023

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

00-recursos ordinarios
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de suma alzada, de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos [l y V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar 5 soles con 00/100 Soles (S/ 5.00) en la Caja de la Entidad

BASE LEGAL
Ley N.° 27972 Ley Organica de Municipalidades y sus Modificatorias
Ley N° 31638 de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, Aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 082-2019-EF

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2019-JUS

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion
Publica, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 021-2019-JUS

Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado y sus modificatorias - Directivas OSCE.

e Decreto Supremo N” 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”.

e Resolucién Ministerial N© 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema HACCP
en la fabricacién de Alimentos y Bebidas”.

® Resolucién Ministerial N” 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N” 071-MINSA/DIGESA-V.01.
“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”.

e Decreto Supremo N°® 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-
SA.

® Resolucién Directoral N°® 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Lertificado de istro Sanitario de
Alimentos y Bebidas
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e Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N* 007-98-5A y sus modificatorias.

® Decreto Supremo N* 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”.

e Resolucién Ministerial N® 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 069-2008-MINSA /DIGESA-
V.01 “Norma Sanitaria aplicable a la fabricacién de alimentos envasados de baja acidez y acidificados
destinada al consumo humano”

e Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
Metrolégica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius

para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, segiin corresponda).

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOIi ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segtn el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los artfculos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado ~ PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderéa exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del cgfisorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Seivicios edz/f
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiernodigital.gob.pefintefo

Plataforma de Int erabilidad del

int rabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

{
| Importante

!

' El monto fotal de Ia oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
| ¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en soles.
!

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa

Importante para fa Entidad

» NO SE ADVIRTIO DURANTE LA FASE DE ACTOS PREPARATORIOS, Ia posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

f Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segiin corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acdpites “Documentacién de presentacion obligatoria” y “Documentacién de presentacion
facultativa”.

——d

B sssomersasmimrrsen]

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

¢) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
niimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Enfidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obfener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilic para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el

3 Para mayer informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

+  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Dispogicion Complem: ria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

'
i
f
H

i
i
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2.4,

paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s  Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequerias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantfa durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
hitp://iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del artfculo 152 del
Reglamento.

Importante

o Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que |
correspondan.

|

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior’
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos -
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®. |

1
e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el :
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

¥

tersarrmsetr o o s s s Aboothrtoon sessitoites miiotosiont s MHN st ebtmen Madtatioet & o

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes de la entidad (CAL 9 DE JUNIO
N° 100 — PUENTE PIEDRA)

5
6

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
Segtin lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

-
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

KA A AR

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad fécnica y reducir Ia
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacidn y finalidad ptblica de la contratacion

Denominacién

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PCA

Finalidad publica

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una
racién complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién en pobreza, extrema

pobreza, permitiendo mejorar los niveles nutricionales de la poblacion objetivo del PCA.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segitin Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

ARROZ PILADO SUPERIOR KG 199500

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 14938

FRIJOL BAYO CALIDAD 2- 3900

SUPERIOR KG

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 3900

SUPERIOR KG

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- 3900

SUPERIOR KG

PALLAR CALIDAD SUPERIOR KG 1950

FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- 3900

SUPERIOR KG

HABA ENTERA SECA CALIDAD 3900

PRIMERA KG

LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR | KG 1950

HUEVO DE GALLINA CALIDAD 4032

PRIMERA KG

PIERNA DE POLLO CONGELADA | KG 3810

POLLO ENTERO SIN 3828

MENUDENCIA CONGELADO KG / \ 0N
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ENTERO DE JUREL EN ACEITE 17990
VEGETAL LATAS X425G

MENUDENCIA DE RES- 3830
MONDONGO CONGELADO KG

AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 420

2.1 Caracteristicas técnicas

L. Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

Importante

Ly o s 2t e pvs

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacién. Para dicho efecto acceder al
a Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la versidn vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion téchica . ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Es el grano descascarado procedente de cualguier cullivar de la

especie Oryza saliva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2. Del bien

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1 1 de la NTP 205.011:2021

El arroz pilado suparior debe presentar las siguientes caracleristivas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION f ggssagngn} i

CALIDAD ’

‘ ’ ™ 7 T e aroz piado debe:

- Lstar exento de sabores y olores extrafios,

- Estar exento de suciedad {impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos)
que representen un peligro para la salud
humana.

- No debe contener inseclos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus eslados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos

el 80% de los granos {en masa), estan dentro

de los limites de la clase currespondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

Requisitos generales y
especilicos

Clase y longitud i aAnG
yiong Clase Longitud del grano
_— entero
Largo De66mmomas NTP 205.011:2021
Mediano De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
o ] menosdeBBmm | Requisitos. 37 Edicion
“““““““““““““ Corlo Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
¢ ) | Grado {tolerancias)

- Granos rojos Maximo 0.5%

- Granos lizosos tolales Maximo 4%

Maximo 10%

Maximo 0,5%
Maximo 5,0%

Maximo 0,25%
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j CARACTERISTICA ESPECIFICACION * REFERENCIA
T pormie i presencet de o
materas extrafias
morga) s).. T
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros { Maximo 0,05%
Coo - ; - Reglamento sobre
‘ Vigitancia y  Control

Cumplir con los requisilos establecidos por la Sagitjarlo de A"{“‘*”‘gsd)'
Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado

INOCUIDAD Inocuidad Alimentasia — DIGESA, autoridad | Mediante Decreto
nocuica ; el Supremo N° 007- 98-SA,
nacional competente

sus  maodificatorias y
regulacion
complementaria.

Precision 1 La ontidad convocante deberd precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del confrato) la clase de arroz requerido, segin lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por gjemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corlo.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, eslar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida diil, segln el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en ol Registro Sanitario, segun lo establecido en los
arliculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanilario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-38-SA, y sus modificatorias.

El arroz pitado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parle 1. Disposiciones genecrales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021,

Precision 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especiiica, especificaciones
lecrucas numeral 2 y/o proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
En el rotulade de los' envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
arliculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-98-8A, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion
y la NMP 001:2019 Requisilos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- upo de arroz (arroz pilado):

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrelo Supremo N® 034-2008-AG

2 NTP 299.163-1.2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parle 1 Disposiciones generales y requisilos. CORRIGENDA TECNICA 1 1* Edicion
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- grado del arroz;
pais de origen.

Precision 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
léenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion aclicional que se solicile no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precision 4. No aplica.

Version08 Pagina 3 de 3




—

MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA

SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2
FICHA TECNICA
APROBADA
1 CARACTERiSTjC'{\S GENERALES DEL BIEN o L . .
Denominacion del bien ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Danominacion lécnica ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida . LITRO
Deseripeion general El aceie comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.
2. _GARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

2.2,

£s el aceite vagetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

El aceile vegelal comestible padra contener los aditivos alimentarios presentados en el numerat 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El accile vegetal comastible debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA ! ESPECIFICACION " REFEREl;lCIA
CALIDAD
' ;;lo: - 1B " Caracleristico  del  producto
‘ designado,
Los caracleristicos del producto
Qlor y sabor designado, que debe estar exento de
o olores y sabores exlrafios o rancios
i f\ﬁak-_zria vglétil 3"105mic o Maximo 0,2% m/m __lcxs 19-1981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y

e e ACEITES  COMESTIBLES
Comtaode | Wina GRS i |G RS o
Hierro (Fo) Kigxirho 3.5 mgjkg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cud I MAXimo 0,1 mg/kg

indice de acida T Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice da poroxido

activolkg de aceile

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos iy Confrol  Sanilaric  de
por la Direccion General de Salud|Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N® 007-98-SA, sus
competenie’. modificatorias y regulacion

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Lo I ~ complementaria.

Precision 1, Ninguna.

Envase y/o embalaje

[l envase que contiene el produclo debe ser de material inocuo, eslar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

' Saegun articulo 12 del Reglamonto del Decreto Legislativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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a

vida Ul segin el articulo 118 del Reglamento sabre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimenlos y
Bebidas, aprobado moediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, segin lo establecido en los

ariiculos 105, 118 y 119 del Raglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2° La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), el contenido neto det bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segtn el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus madificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 57 Edicidn, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliqualado de alimentos preenvasados. 8? Edicion:

- nombre del producto;
declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nimero de registro sanitario:

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones espaciales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase prolegido de la luz™;

- contenido en litros, del produclo envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contralo), olra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente licha lécnica.

2.4.

Inserto
No aplica

Precisioén 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _

Denominadien del bion ——~ FRIJOL BAYO CALIDAD Z - SUPERIOR

S

Denominacion téenica - FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . E1 frijo! baya calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de

la especie Phaseolus vulgaris (L.} o frijol comn.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

El frijol bayo calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracterlsticas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligre para la salud,
segtin indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de [a NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

£l rijol bayo calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

. v Ty - 7, Taie Tandth meirlon 3L
CARACTERISTICA ESPECIFICACION -~ :vREEERENGJ’A&’}F A
CALIDAD
h Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Méximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con NTP 205.015:2015
. inseclos vivos en cualquiera de sus e
Sanidad astadios LEGUMINOSAS Frijol.
estacios. Requisitos. 3% Edicion, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
A”“"“ : 205.015:2015/COR  1:2016
aspecio . e CORRIGENDA 1.
- Grano enferm 0.00% LEGUMINOSAS. Frijol.
. 0 e e T Requisitos. 1* Edicién
- Grano picado Maximo 2,00%
- g&gg;’a‘c’!‘;‘“d" ° Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
T o ST . Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el " :
T . - . Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD geérriln:soANacwnal de Sanidad Agraria -} o yiante Decreto Supremo
.  autoridad nacional! .o
compelente’ N° 004-2011-AG, y sus
R DR modificatorias.

Precision 1 Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

El frijol bayo calidad 2 - superior debe ser envasado segin lo establecido en la norma Godex CXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yen la NTP 399.163~
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

! Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG.
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-

Disposiciones generales y requisilos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
produclo  quede debidamente prolegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la
NTP 205 015:2015, y su Corrigenda Tecnica.

Los granos de frijol bayo calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
lecnologicas. y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias loxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producio se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Preci

Rotulado

El rolulado de los envases de los granos de frijol baye calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliguetado de alimentos
preenvasados, 8* Edicion, ademas de la siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 208.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

- nombre o razon social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso de praductos
importaclos, nombre o razdn social, RUC v direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

-« codigo o nimero de lole;

- condiciones de conservacion o almacenamienlo;

- el conlenido nelo (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

~ el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- nomero de Autorizacion Sanilaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

sién 3: La entidad convocante debera indicar en las basas (seccion especifica, especificaciones

técricas numeral 2 yio proforma del conlrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracter(slicas del bien descritas en numeral
2.1 de [a presente ficha técnica,

2.4,

Preci

Inserto
No aplica.

sién 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1. Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion écnica . ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de maedida . KILOGRAMO

Descripcion general : La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de [a
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

2, CARACT:EBIS;I‘ICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
l.a arveja parlida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segin lo
indicado en ¢l numeral 5.1 do la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las
siguientas caracteristicas.

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION:Y 1+3 s

ﬁ CALIDAD

boas e rsrmsssnaains oo smenens

[.os granos de arveja partida

deben:

- Estar exenlos de sabores y |
olores extraiios y de insectos
vivos, muerlos o en
cualquiera de sus estadios.
Estar exentos de materias
exlrafias  inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

- Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | el 2019) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

caracleristicas varielales), Arveja partida. Requisitos. 2°
Conlenido de humedad Maximo 15% Edicion
i Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,80%
Grano partido o s N
Grado dol. Quebrado Méximo 2,00%
. Grano con ‘o
lidad 9
oaNR | cascara (tosta) | MAmo200%
Grano quemado | Maximo050% __ |
. Materias ot o
ﬁ . loxiapas | M@&ximo0.20%
Cumplir con lo establecido por  Reglamento de Inocuidad
el  Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOGUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, vy sus
competente!, modificatorias.

Precision 1. Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

* Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-A\G.

Version 06~ Pagina1de?2




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para ¢l uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
fimpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segdn indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: L.a entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contralo), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
El rolulado de los envases de arveja pariida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en [a NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8%
Edicién, debe considerar lo siguiente, segln el numeral 7.2 de fa NTP 205.025:2014 (revisada el
2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 - superior;
nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

ﬁ el contenido neto, en kilogramos,

- fecha de vencinmento;
el codige o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o alimacenamiento;
nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion lécnica

Unidad de medida
Descripcion general

Del bien

Técnica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -

SUPERIOR
KILOGRAMO

£l frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,
procedente de la especie Phaseolus vulgaris {L.) o frijol comun.

El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado ¢ manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segtin indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

El frijo! panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA

- Grano enfermo

ESFTEFIF!CACION
CALIDAD
""""""""""""""""" “TCada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
L Variedad contrastante: Méximo 2,00%
Humedad Méaximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. insectos vivos en cualquiera de sus
Sanidad estadios.
- Ausencia de granos con hongos.
Aspeclo

0,00%

- Grano picado

Maximo 2,00%

" T Grano partido o
quebrado

- Grano arrugado.

- Materias exirafias

. INOCUIDAD

Precision 1' Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

Maximo 2,00%

Maximo 2,00%

Maximo 0,075%

NTP 205.015:2015
LEGUMINQOSAS Frijol.
Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS,  Frijol.
Requisitos. 1? Edicion

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
compelenie?

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,

aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 004-
2011-AG, y sus

madificatorias.

El frijol panamilo calidad 2 - superior debe ser envasado segtn lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

1:Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Dispesiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el produclo quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamilo calidad 2 - superior se debs envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
lecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con suslancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producte sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosldos o
sellades, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (saccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o protorma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases de los granos de frijo! panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con Jo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
(O preenvasacdos, 8¢ Edicion, ademas de la siguiente informacion, segtin indica el numeral 10.2 de la
: NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijot";

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon sacial, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacian o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg):

- el grado de calidad indicade como “Grado 2 o Superior™;

- ntimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
fécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.

* NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones gencrales y requisilos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
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FICHA TECNICA

APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
~ T Denominacion def bien .+ PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Denominacion lécnica . PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Es el grano maduro procedentie de la especie Phaseolus Junatus

L., generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. _CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consuma humane, segun indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Medificacion Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cultigrupe Big Lima, segiin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.018:2015 y su Modificacion

Técnica;

""""""" i A T Peso de N° de
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | granosen

semilla grano (mm) | grano {mm) | grano (mm) (g) 100 gramos
— {q)
Arrifionada o
semiarrifionada, 5 - _
ligeramente 18- 32 125-16 67,5 153 — 256 40-65
aplanado, .

El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracleristicas:

S O O AN
2

SYREFERI

CARACTERISTICA | ESPECIFICAGION

CALIDAD

Los grzTnos de pglllar deben:

- Estar exentos de olores y sabores
extrafos y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

- No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en NTP 205.019:2015
cantidades que puedan representar un LEGL{MINOS:\S',_ Pallar.
peligro para la salud humana; de Reqt.u.suo‘s: 2 E.dlc.'én' y su
acuerdo a las tolerancias de sanidad y Modificacion Técnica NTP

- - 205.019:2015/MT 1: 2021
aspecto descritas en la presente Ficha '
Técnica. LEGUMINOSAS. Pallar,

oo - .- e e R '-'t .. M F ION
Cada lole de pallar debe estar ng‘:\ﬁlcfmggldkl:%ﬁc

conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades conifraslantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Requisttos generales

2

Contenido de humedad Maximo 15%
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CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION " RUREFERENCIA

Los lotes de pallar deben cumplir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las lolerancias.

Sanidad y aspeclo Asimismo, no se acepla en ningln lote
de paliar que presente granos infestados
con insectos vivos, muertos o en
cualquiera de.sus estadios ni granos con

B R hongos.
Tolerancias de calidad
N O an enf-jc:rn;no O,bO% .
- Granopicado | Maximo 1,50%
! - (?Jgg;’ag‘;r“d" 0 Masirmo 2,00%
- fhrjgg;%r&éad" ylo Méximo 6,00%
ﬁ - Gr;f;o abierl(;- “ Maximo 2,00% -
- Gra;;o descascarado | Maximo 8,00%
M:M”I;/lalerias extranas Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Ip_l_a_l‘_x Maximo 21,70%

Reglamento de Inocuidad
Gumplir con lo eslablecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria -~ SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autoridad nacional competente?. N® 004-2011-AG, y sus
- modificalorias,

Precision 1 Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El paliar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXGC 1-1869 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en la NTP 398,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parle 1 Disposiciones generales y requisilos, 3° Edicion, y su
P Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademads, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u ofros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nulritivas, tecnologicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
6 resistenies, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segtin el
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas nurneral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N™ 034-2008-AG.

2 NTP 399.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parle 1- Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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2.3, Rotulado :
En el rolulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Efiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién,
deben indicar en idioma espaiiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en [orma|mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacion Tecnica:

- el nombre del preducto;
el graclo de calidad;
“ confenido neto;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el casoc de productos
importados, numbre o razon sacial, RUC y direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de ongen;
fecha de vencimiento;
. nimero de Auterizacion Sanitaria de Establacimienio de Procesamiento Primario emitida por
i el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espagcifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o prolorma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
O 2.1 de la presente ficha {écnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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1.

4

-[CHA TECNICA

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
" Denominacian del bien T FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion lécnica ¢ FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL. CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris {L.) o frijol comtn.

CARACTERiSTlCAS_EﬁiECiFICAS DEL BIEN

Del bien
k] frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea allerado,
contaminadlo, aduiterado o manipulado en condiciones no sanitarias que rapresenten un peligro para
la salud, segin indica el Gltimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol canario calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |+ |ESPECIFICACION |+ 5 REFERENG

L A S R e

| Humedad Maximo 15%
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ I S Yo NTP 205.015:2015

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma variedad.
[+

Variedad contrastante: Maximo 2,00%

LEGUMINOSAS Frijol.

insectos vivos en cualquiera de sus Requisitos. 3° Edicion, y su

esladfo_s. Corrigenda  Técnica NTP
- Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR  1:2016
fspeclo S e o] CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGU.MINOSAS‘. " Frijol.
inhiath L e Requisitos. 1 Edicidn
= Grag_g'picadg | ) Maximo 2,00%
- Grano partido o f s ARG,
......Quebrado ) .Tix'mo 200%
- Grano arrugado | N Maximo 2,00% B
- Materias extrafas Maximo 0,075%

2.2,

) Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo eslablecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INCCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

D S S — o

Precisién 1 Ninguna.

Envase y/o embalaje

El frijol candrio calidad 2 - superior debe ser envasado segun [o establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399,163~
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el

! Segan articulo 10 ve! Reglamanto del Decreto Legistativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
e 1 D negs generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicién
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2.4

producto quede debidamente protegido, segun indican los' numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, vy su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al produclo suslancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
produclo se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segiin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: lLa entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podréa indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren [a pluralidad de
postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
aslablecido en ta norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8? Edicion, ademas de la siguiente informacién, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

~ el nombre del produgcto, indicando el nombre comun “frijol";

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
impaortados, nombre o razdn social, RUC vy direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o alimacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como "Grado 2 o Superior";

- numero de Autorizacién Saniltaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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1. __ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

~ Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

FICHA TECNICA
APROBADA

HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

KILOGRAMO

* El haba seca es el grano maduro procedente de la especie Vicia

faba L.,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2. _CARACTE
2.1. Del bien

El haba entera seca de calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Condiciones generales

Deben estar exentos de olores vy
sabores extranos.

Uniformidad

Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad. Se aceptan
granos de variedades contrastantes
en las tolerancias establecidas.

Cada lote de haba debe ser
hemogéneo, segiin sea su
clasificacion por calibres, en cuanto al
color, tamario, y olras caracleristicas
propias del grano seco de haba,

Humedad
Grano enfermo

Maximo 15%

0,0%

ano picado

T00%

Ofros defectos
{grano abierlo,
arrugado,
descascarado,
germinado,
Sanidad | manchado, partido,
v aspecio roido v sucio)

Maximo 2,0%

Variedad
_vontrastante
Materias extraias]

Granos
infestados

Maximo 5,0%

0.0%
No se acepta que los lotes presenten
granos infestados con insectos vivos
ylo muertos en cualquiera de sus
estados.

Calibre

Numero de granos
por 28,3495 g (onza
_.americana)
Menor a 9 habas
10 a 12 habas
13 .a 15 habas
16 a 18 habas
Mayor a 19 habas

Calibre

U LI~

NTP 205.024:2014
(revisada el 2019)
CEREALES,
LEGUMINOSAS Y
PRODUCTOS
DERIVADOQOS. Habas.

Requisitos, 3° Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION - || ~REFERENCIA. .
Cumplir con lo eslablecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria,
- SENASA, auloridad nacional | aprobado mediante
INOCUIDAD compelenle’ Decreto Supremo N° 004~

2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de haba entera seca calidad primera requerido,
de acuerdo 2 lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: haba entera seca calidad
primera de calibre 2.

2.2. Envase ylo embalaje
£1 haba entera seca calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en la norma Codex
CXGC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido.

El envase que conliene al haba entera seca calidad primera debe ser de material inocuo y de
primer uso, eslar libre de suslancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones lales
que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria
y composicion del producto durante su vida Util, seglin el numerat 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019).

El haba enlera seca calidad primera debe ser envasada en recipientes que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nulritivas, tecnolégicas y organoléplicas del producto. Los envases deben
ser fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deben transmilir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el produclo se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resislenles y
estar bien cosidos o sellados segun numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lechicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
Los ervases de! haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables especificados
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8%
Edicion, debe indicar en idioma espafiol lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.024:2014 {revisada el 2019):

- ¢l nombre del producto;

- el pais de origen;

- ¢l grado de calidad;
el peso neto, en kilogramaos;

- nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;
el codigo o clave del lote;

- el mes y aio de envasado,

- ¢l mes y afio de vencimiento;

-~ condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
namero de Autorizacion Sanilaria de Eslablecimienio de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

! Segln articule 10 del Raglamento del Decrelo Legistativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Afimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del conltrato), otra informacian que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presentle ficha lécnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA
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FIGHA TECNICA
APROBADA

del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

l.a lenleja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus, Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apia para el consuimo humano, exenla de semillas
toxicas o nocivas, segin indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el

2019),

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARAGTERISTICA l
CALIDAD

ESPEGIFICACION

'REFERENCIA

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafos y de insectos vivos, muerlos o
en cualquiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extrafas
inorganicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lole debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y ofras caraclerislicas
varictales). Se aceplaran granos y
variedades contrastantes en las
lolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

La lenteja calidad superior se clasificara

de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamarnios:

Version 07

Calibre (tamafio) “Calibre "Diérﬁ—é§r3—(ﬁ:l;ﬁ)w_
(tamafio)
1 Mayor o igual que 7,5
2 | Menor que 7.5
drado de calidad (Tolerancias) -
Grano infectado " 0.00%
CGranopicado | Maximo 0,50%
- Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
:"érano descascarado Maximo 2,00%
- Gra;; ‘a‘;n.lgad;)m B Maximo 5,60.‘-’/:“ T
-C;z;;)oc?;;n;;go h o Maximo 0.50% 7
- Materias exlraﬁ;s Ivlg'xinm 0,20%
3 Varie?lad conlr_astafle 'l\ﬁaxl_mc_)j'z—ao"/n

NTP 205,022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 2°
Edicién
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/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

CARACTERISTICA ESPECIFICACION * [ NCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional compelente!. Decrelo  Supremo N°
004-2011-AG, vy sus
. R modificalorias,

Precision 1' La entidad convocante deberd precisar en las bases {(seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conlirato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
scuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamafio) 1.

2.2, Envasec y/o embalaje
l.a lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en anvases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1 Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicidn, y su Corrigenda
Técnica*, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
suslancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
@ producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
on sacos, éslos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtin se indica
an los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019),

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
1éenices numeral 2 y/o proforma del conlrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterislicas del envase tales como: material, peso, lipe de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nambre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 2 - superiot”;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos imporlados, nombre o razén social, R.U.C. y direccion del importador,;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Aularizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA;

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
ﬁ técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica. |

1 Segan articulo 10 dof Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicion

..... Q. - pop—
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _
~ “Denominacion del bien - HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica . HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general El hueva de gallina es el ovule completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, conslituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazes, yema y germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
| 2.1. Del bien
El huevo de galiina calidad primera debe presentar las siguienles caracteristicas:

CARACTERISTICA ' ESPECIFICACION - (43"

CALIDAD ]
@ Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.

- Sabor - Caracteristico

- Cascara libre de roturas y quifiaduras.

- Sin cuerpos extranios ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente definido, ubicacién
céntrica visia a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamafios:

Requisilos fisicos

Tamafno Peso
" - NTP 011.219:2015
Stper chico <90g HUEVOS. Huevos
Chico 50-5555g de gallina.
Tamaio Mediano 55,55~625¢g Req.u'lsno.s. ¥
clasificacion. 2°

Grande 62,5~68,88¢g Edicién
Jumbo 68,88-72,22¢g
Super Jumbo 272,22
ﬁ Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las

_clasificaciones de peso limitrofe,

Integra, limpia, seca, lisa y de forma
_caracteristica, e

1 8u altura no excede los 5 mm

Cascara

Camaradeaire

Yema . Céntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
. Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
Calegoria |_primera,
Tolerancias l~{u'e3v<()is
quinacos o Maximo 2,00%
rolos en
SOOI - 11412 —
Versien 05 - Pagina 1 de 2
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CARACTERISTICA' ESPECIFICACION ' 'QEEERENG{‘AE‘?
Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria —~ SENASA,| aprobado mediante
auloridad nacional competente?, Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, Yy
_________ R e sus modificatorias.

Precisién 1 La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especilica, especificaciones
lécnicas numeral 2 vio prolorma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en Ja presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2, Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transimilan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rolura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sdlo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
@ grado alimentario. segin ¢l numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2; La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: malerial, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rolulado de! huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones eslablecidas en
fa NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimenlos preenvasados. 82
Edicién, segin el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

nombre del produclo;
- marca registrada o razon social y domicilio fiscal del produclor o empacador;
- clasilicacion por peso y presentacion;
- niimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA,
- fecha de caducidad;
lote {puede ser la fecha del vencimienio),
conienido neto o niimero de unidades;
inslrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presonte ficha téenica.

( ’ 2.4. Inserto

A No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistaliva N° 1062, Ley de Inoculdad de los Allmentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTER!§TICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  PIERNA DE POLLO CONGELADA
Denominacion técnica  PIERNITA (PIERNA SIN ENCUENTRO Y/O MUSLO} DE POLLO

CONGELADA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Dascripcion general Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. La pierna de
pollo congelada se obliene de cortar la pierna completa a través de la
union entre la tihia y el fémur, se retira el muslo. La pierna esta
conformada por la tibia, peroné, rotula y los miusculos asociados.
Pucde o no lener piel. El corte es sometido a un proceso de
congelacion.

2.1 Del bien

La pierna de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos

@ autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el

consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la

NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
medianie Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por congelacion se deberan enfriar lo anles
posible, aplicando un proceso por el cual se sometan a lemperaturas bajas por un tiempo
delerminado que aseguren que la lemperatura interna del produclo sea de -18 °C o mas fria,
segln lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. La pierna de pollo
congelada debe estar exenta de escarcha o bloques de hielo,

La pierna de pollo congelada debe presentar las siguientes caraclerislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION: 2 [+~
CALIDAD
Color Caracterislico de
o Sur generis y exento de cualquier | NTP 201.054:2023 CARNE Y
tor olor anomal PRODUCTOS CARNICOS.
e e el e e ~4 Definiciones y requisitos de las
. ; Firme y elastica al lacto, tanto el | carcasas v nomenclatura de cortes
Consistencia . y
tejido muscular como la grasa de aves de corral. 3% Edicién
pH | De58a65
Gumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
6 INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria ~ SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
nacional competente’. sus modificatorias.

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccidén especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de la
pierna de pollo congelada, la cual no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada pieza de pollo, y si se incluye o no la piel.

2.2 Envasc y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y eslar fimpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al produclo; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto, Los maleriales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

1 Saglin arifculo 10 det Roglamenlo del Decrelo Legislativo N 1062, Loy de Inocuidad do los Alimentos, aprebade mediante
Decrato Suprema N° 034-2008-AG,
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3

deben dejar residuos sobre el produclo, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

E1 disefio y los maleriales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducr al minimo la conlaminacién, evilar dafios y permilir un etiquetado apropiado. Los
maleriales para. el envasado no deben ser 6xicos mi deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso nelo aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, enire olros, siempre que se haya verificado que estas caracterlsticas aseguren [a
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
£l rolulade de los envases de pierna de pollo congelada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE L.OS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguienta:

nombre del producto;
- pais de origen;
nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacion del lote;
fecha de vencimiento;
condiciones de almacenamiento;
-~ paso nelo:
- npumero de Aulorizacién Saniiaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimenlos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales {para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar olra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puade modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha téonica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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CARACTERISTICA

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion del bien
Denominacién lécnica
Unidad de medida
Deascripcion general

POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

* POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

: KILOGRAMO

- Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternén es flexible. El pollo entero
sin menudencia congelado consiste en una carcasa (cuerpo enlero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo, que ha sido
sometida a un proceso de congelacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazdn e higado). Tanlo la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rifilones o pulmonas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien

El pollo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para ¢l consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 v en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de [aenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una lemperalura interna de -18 °C en la misma, segin lo establecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. El pollo entero sin menudencia congelado debe
estar exento de escarcha o bloques de higlo.

El pollo entero sin menudencia congelado debe presentar las siguientes caracterislicas:

REFERENCIA

ESPECIFICACION

v

CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacién armoniosa
entre 1a estructura dsea y los musculos.

- Debe tener la coberura de grasa bien
distribuida.

NTP 201.054:2023
CARNE Y PRODUCTOS

Aspecto general

- Puade presentar incisiones o rasgaduras de
la piel que afeclen su apariencia, segin las
tolerancias indicadas en la presente Ficha
Técnica.

- Rotura de huesos: Puede presentar hasta
una desarticulacion en la pierna por unidad
de pollo. El cartitago separado del hueso de
ta pechuga no se considera una
desarticulacion o una rotura.

CARNICOS. Definiciones
y requisitos de las
carcasas y nomenclalura
de cortes de aves de
corral. 32 Edicion

Version 04
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sigulentes

defoctas

menores que afeclen su

" pol
1 Pierna o espinazo pallo

Vena pronunciada

aparigncla C
ap foja® en: 5 em 1 defecto por
Pechuga central i polio
(quilla)
Bolsas
subcutdneas de 2 ot 4 defectos por
agua® an: - palle
Pechuga o plerna
E}:E’Eﬁ?:?:m" 15% superficie
o o total por potlo
Polio completo por pol
*Vira a rojo brillanto on lemperaturas < 2 °C,
! ametro.
* Piel abierta sin afectar of musculo.
#Wira a rojo marado oscuro en lamperaturas < 2 °C.
® Prapio del enfriamiento en al chillar,
1 os delectos indicados se relieren a una unidad completa,
La unidad de pollo con defectos que superen el lamatio y
canlidad de loletancia indicada en la labla precedente se
considera como no conforme.
Color Caracteristico del pollo
Olor

Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Consistencia

INOCUIDAD

Firme y eldstica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa

De5,8a6,5

. Ta, T
CARACTERISTICA ESPECIFICACION . EERENCIA" ”
Tipo de defecto/ Tamaiio de Cantidad de
Ublcaclén de tolerancia tolerancia
defecto (lineal) {méxima}

Mancha  rosada®
en: v
Pechuga, rabadilla, 3 om 4 defeclos por
mema o ala pollo
iMancha rosada’on: Sagmenio
Punta do ala complato
Caionas en.
Cosfiflas, alas o 0.5 cm 6 defo;:lllzs por
rabadilla P
Plumitfas en: o
Tarso, alas Q 1.5cm g dt_fcslllgs por
rabadilla p
‘Rasgaduras
superficiales  con 5 cm 4 defectos por
cuticuta en: pollo
Pierna o espinazo

Tolerancias Rasgaduras

Pueden presenlarse los | | profundas® on; Sem ¥ defocta por

NTP 201.054:2023
CARNE Y PRODUCTOS

1 CARNICOS. Definiciones

y requisiios de las
carcasas y nomenclatura
de corles de aves de
corral. 3° Edicion

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nagcional de Sanidad Agraria — SENASA,
auloridad nacional competenle’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.

! Segun articulo 10 det Reglamanto dal Decroto Legislalivo N° 1062, Loy de Inocudad de los Alimenlos. aprobado mediante
Dacrato Supremo N° 034-2008-AG,

Vers?él;b:i(

Al
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Precisién 1: La entidad convocanle debera precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones léenicas numeral 2 y/o proforma del contralo) la temperatura de recepcion del pollo
entero sin menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera
indicar si la carcasa de! pollo podra o no contener los riflones y pulmones. Asimismo, debera indicar
el peso promedio de cada carcasa de pollo, y si [a punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan
0 no ser retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al produclo; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto, Los materiales de envollura deben ser limptos e higiénices y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo eslablecido en el numeral 7 de la
NTP 201.064:2023.

£l disefio v los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permilir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la apltifud de los alimentos en las condiciones de aimacenamiento y uso
espacificadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1968 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

@ Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
£} rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia congelado debe cumplic con los
requisitos ostablecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;
pais de origen;
— nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacion del lote;
fecha de vencimiento:
condiciones de almacenamiento;
peso naelo;
- namero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimenlos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La antidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 yfe proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
ﬁ adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha écnica.

2.4 Inserto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
- 1. _GARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e

Denominacion del bien ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL

Denominacion técnica . CONSERVA DE JUREL ENTERO EN ACEITE VEGETAL

Unidad de medida LATA

Descripcion general Conserva elaborada a base de la especie Trachurus picturatus

murphyi con buena frescura y consistencia, libre de contaminacion
y de dafio fisico, con acelte vegetal como medio de relleno,
envasado en recipientes sometidos a procesos térmicos para lograr
esterilidad comercial.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los produclos pesqueros utilizados en la elaboracién de conservas deben ser frescos, estar en

buenas condiciones higiénicas y sanitarias y deben cumplir con lo establecide en [a

NTP 041.001:2019 PESCADO FRESCO. Requisitos. 3* Edicion, segtn lo sefialado en el numeral

5.1.1 de la NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2*

Edicion.

El entero de jurel en aceile vegetal es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no

de aletas y escamas, segtin indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)

CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2 Edicion.

En el entero de jurel en aceite vegetal, los pescados deben envasarse ordenadamente, la mayoria

de las unicdades contenidas en un mismo envase deben ser de lamafio uniforme, la superficie de

corte del decapitado debe ser uniforme y precisa, el contenido debe acupar como minimos el 85%

de la capacidad del envase y el peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta, segtn lo indicado

en los numerales 5.1.1, 5.1.2, 5.1.4, 5.1.6 y 5.1.7 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El entero de jurel en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ‘ ESPECIFICACION N
CALIDAD

Un lote de conserva de entero de jurel en aceite
vegelal debe cumplir con todos los requisitos de
esta Ficha Técnica, y los defectos que presenten
se deben encontrar dentro de las siguientes
lolerancias:
- E! nimero tolal de unidades defectuosas no
debe ser mayor que el nimero de aceplacién
(c) de un plan de muestreo apropiado con un
NCA de 8,5; ,
- . El ndmero tolal de unidades de muestra que
Factores de calidad no se ajustan a la forma de presentacion
(entero) no debe ser mayor que el nimero de | NTP.CODEX CXS
aceptacion {¢) de un plan de muestreo | 115:2020 NORMA PARA
apropiado con un NCA de 6,5; PESCADOS EN
- El peso neto promedio y el peso escurrido | cONSERVA. 2¢ Edicion
promedio. segun corresponda, de lodas las
unidades de muestra examinadas no deben
ser inferiores al peso declarado, siempre que
ninguno de los envases tomado por separado
...................... _ 1. presente un déficit de peso excesivo.
Defeclos ej
Una unidad de muesira se considerara defectuosa cuando present
| cualquiera de las caraclerislicas que se determinan seguidamente
Cualquier maleria presente en la unidad de
Malerias extrafas muestra que no provenga del pescado o del medio
| de envasado, que no constituya un peligro para la
Version 01 Pégina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION 1 "$REFERENCIAT <

salud humana, y se reconozca facilimente sin una

lente de aumenlo o se delecte mediante cualquier

mélodo, incluso mediante el uso de una lente de

aumenlo, que revele el incumplimiento de las

S buenas practicas de fabricacion.

, Una unidad de muestra afeclada por olores o

Olar y sabor sabores objetables persistentes e inconfundibles

que sean signo de descomposicion o ranciedad.

- Carne excesivamente blanda no caracteristica
de las especies que componen el producia.

- Carne excesivamente dura no caracteristica de

Textura las especies que componen el producto.
- Presencia de orificios en la carne en mas del 5%
R del contenido escurrida,
Una unidad de muestra con claras alleraciones del
Alteraciones del calor que sean signo de descomposicién o
color ranciedad o con manchas de suliuro que afecten a

mas del 5% del contenido escurrido.

Una unidad de muestra que presente uno o mas

Materias objelables cristales de estruvita de mas de 5 mm de longitud.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

R - R esqueros acuicolas
Cumplir con los requisilos eslablecidos por el pesq y

INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - gzraexr;?:rrtgi?:nnzglg;?dz
SANIPES, auloridad nacional competente”. mediante Resolucion de

Direccién Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE,
y su modificatoria.

Precision 1 Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8,3 de la NTP
204,001:2019,

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en ¢l numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N '057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria,

Det mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segiin fo establecido en el numeral 1.2.7 def Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los produclos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de
exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N* 057-2016-SANIPES-DE, vy su
modificatoria.

Precisiéon 2: La enlidad corwvocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conlrato), el peso o contenido del producto por envase yfo por embalaje.
Ademas, podra indicar las caracterislicas del envase y/o el embalaje lales como: material, tipo de cerrado,
entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019.

! Segtin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N°® 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediants Decreto Legislativo 1402,
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il

E] rolulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Adverlencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocidn de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado
por Decrelo Supremo N° 017-2017-SA, aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-8A, y sus
modificalorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera clara, legible,
destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta de! producto; asi mismo, el rotulado debe
cumplir, también, con lodo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN

Denominacion del bien . MENUDENCIA DE RES ~ MONDONGO CONGELADQ

Denominacién técnica - MENUDENCIA DE BOVINO ~ MONDONGO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. EI mondongo congelado corresponde
al ruman, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2, CABACTE_I}iSTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien
El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Aulaoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aplas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 v en el capilulo 1i del Reglamento Sanitario de! Faenado de Animales de
Abaslo, aprabado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El'mondongo que se comercialice debe estar semicocida y exento de mucosa, segtin lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudoncias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un procesw de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en ¢l
nicleo, sequn la indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021,

£l mondongo congelado debe presentar las siguientes caracleristicas:

" CARACTERISTIC

cTerlsTica |

ESPECIFICACION REFERENCIA

 CALIDAD

Superficie brillanle, acabado flibre de

Aspecto general
defectos
- - e " -~ NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Szzriztgsnshco. exento de colores PRODUCTOS CARNICOS.
Caracteristico y exenlo de cualquier Definiciones, clasificacion y
Olor " o ’ requisitos de carcasas Y

. olor anormal uofensivo

Consislencia Firme y elastica al tacto, lanlo a grasa
A - como el lejido muscular

carne de bovinos. 3* Edicion

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreto Supremo
Ne  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
~  SENASA, autoridad nacional }
compelentc?

INOCUIDAD

Procision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas, numeral 3.2 vfo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del mondongo, como en piezas enleras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequefos, cntre otros; indicando tas dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C.

! Segun el articulo 10 de! Reglamenio del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° (034-2008-AG.
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2.2,

2.3.

2.4.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exlrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del produclo v, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, seglin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permilir un etiquetado apropiado. Los
maleriales para el envasado no deben ser 1oxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptilud de los alimenlos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: l.a entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especilica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso neto aproximado de praducio por envase.
Adermds, podia indicar las caracterislicas del envase tales como: material, tipo de cetrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de poslores.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquelado, documentacion o informacién pertinente, segtin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus madificatorias.

En caso de eslar envasadas o empacadas, 1a etiqueta o rotulo utitizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con ta NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADQOS. Etiquelado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisilos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el eliquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
nurneral 10 de la NTP 201,055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso nolo;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 3.2 y/o. proforma del contrato) otra informacion que considere daba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

Inserto
No aplica.

Praecision 4; No aplica.

e e e JROp—
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacion lécnica - AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es el produclo sdlido cristalizado oblenido directo del jugo de la

cafia de azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta conslituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2, CAR/_\CTERiSTlCAS ESPEng}95§_QEL BIEN
2.1, Del bien

El azticar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a conlinuacion:

CARACTERISTICA j % ESPEGIFICACION. » ¢ SREFERENGIAZ % %
CALIDAD
‘E 7 Color, sabor, olor Color amarillo pardo, sabar y

olor caracteristico.

No debe presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas

Aspacto que indiquen una manipulacion
- w - J.defectuosadel produclo.
Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Maximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50% m/m
Color a 420 nm Maximo 3500 Ul NTP 207.007:2015 AZUCAR.
B Azticar rubia. Requisitos. 4°
. Edicion
Azticares reductores Maximo 0,70% mim

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maximo 500 mg/kg

“No debe ser mayor de 0,30 para
una polarizacion mayor de 96
vz
El factor de seguridad se

. . determina mediante la siguiente

Factor de seguridad ecuasion:

F= %Humedad.
100 - *Pol

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia |
eslablecidos por la Direccion | y  Control  Sanitario  de
General de Salud Ambiental e | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria - | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la auloridad nacional | Supremo N° D07-98-SA, sus
compelente’ modificatorias y regulacion

complementarias.

¥ Segan articulo 12 del Reglamenlo del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calldad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida atil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Fl envase debe corresponder al aulorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-8A, y sus madificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporle y almacenamiento, segdn fo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterislicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caraclaristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulada
El rotulado de la Azlcar rubia doméslica debe cunmplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decrelo Supreme N°® 007-98-8A, v sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Ratulado. 2¢
Edicién:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredienles y adilivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

-~ numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o [a norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lole;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso nelo en kilogramas del produclo envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecrcas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se salicile no puede modificar las caracterislicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenie ficha técnica.

2.4. lnserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Envase

Estos envases seran sacos de Polipropileno tejido de primer uso, con un peso neto

de 50Kg de arroz pilado superior largo, de tal forma que:

® Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren bien cosidos o sellados
e Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

® Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los

sacos debera ser el siguiente:

® Peso : 50Kg

e Estructura del Envase  : Polipropileno Tejido.

® Dimensiones’ : 56 cm x 92 cm (22 pulg. X 36 pulg.)
+ 3%

® Color : Transparente

¢ Tipo de cerrado : Cosido

* Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

e Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precision

=

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacidn adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2,2 Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la

ficha técnica. _
2.2.3 Rotulado % g
i

7 Segtin NTP 311.303 1989 (revisada el 2018), “Sacos de rafia de polidlefinas para arroz piado de 50 kg. Requisitos”
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En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo
establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y
la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion.
Asimismo, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP
205.011:2021:

a) Nombre comercial (Arroz pilados superior)
b)  Tipo de arroz (arroz pilado).
¢) Gradodearroz

d) Pais de origen

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

] Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en Ia ficha técnica del bien.

3.1 Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcién del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera uinica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recursoa cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como Ia estiba y desestiba del

mismo _deberd contar con los implementos de biosegt;u'idad necesarios, fos cuales
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debe obedecer a un ‘protoco/o de bioseouridad para el personal y para los vehiculos
de transporte gue deberd ser presentado a la firma del contrato

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de enlregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien seré de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos. 3 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos. 3 Edicion.

Advertencia :
i Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los |
. certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras ;
' certificaciones previstas en la seccién Il o Ill, de los Documentos de :

Informacion Complementarfa, segin corregponda al big materia de .

I
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Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacio’n{
Complementaria ingresar al siguiente link: ;
https://iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion- 3
aprobado-001-2016.pdf !

J

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

4.1 Adelantos

No corresponde

4.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacidn con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo méaximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

4.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Centrel.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

4.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

i
! Advertencia

" Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
! de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, seglilo previsto
en el articulo 38 del Reglamento. !
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4.5 Oftras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 ario contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Namero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

4.8 Envase, embalaje y rotulado

4.8.1 Envase

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

e Presentacién 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con

\ capacidad para 1 litro (1,000 ml). / ?%

e
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El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la
calidad del mismo. Los envases a usarse seran de materiales adecuados para la

o .
conservacién y manipuleo del producto.

Precision

- P e o P

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

4.8.2 Embalaje

Cajas de cartén corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado
minimo de 5 cajas de altura.
El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe

indicar instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

El contratista debera presentar en la entrega un documento que certifique que el
envase cumple con lo especificado, Los costos deberan ser asumidos por el

contratista.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

4.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo
siguiente, segln el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn:

e nombre del producto;

e declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracion del producto;

e nombre y direccién del fabricante;

e nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra
figurar en etiqueta adicional;

e nlmero de registro sanitario; - fecha de vencimiento, cuando el
producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable; -

cddigo o clave del lote; N\
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e condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera, por ejemplo: "Manténgase protegido de la luz"; ‘

e contenido en litros, del producto envasado.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien

descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

5. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben

desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien. °

51 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

5.1.1 Lugar de entrega

La entrega de los alimentos ser4 en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcién del objeto, del presente documento, ast
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera tinica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederi a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal gue realizara el traslado de alimentos asi’ como la estiba y desestiba del

mismo_deberd contar con los implementos de biosecuridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un ‘protocolo de bioseguridad para el personal y para Jos vehiculos

de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

5.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante \
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En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el B
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

5.2 Forma de entrega

5.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

5.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas

de origen vegetal y animal. Muestreo. 1? Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2021)

Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

. certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras

; certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segiin corresponda al bien materia de

3 contratacion.

{ Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/docum ento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

6. Otras consideraciones parala ejecucion de la prestacion

6.1 Adelantos
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6.2

6.3

6.4

6.5

No corresponde

Conformidad de los bienes

| La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el aimacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo méximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

o Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

o Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre oftros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

Reajuste de los pagos

No corresponde

Advertencia |
Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada 1
. de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto !

" en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la

convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y ofras pg alidades pueden

alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez pogfiento ( %) del monto del
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6.6

6.7

PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR

contrato vigente, o de ser el caso, del ftem que debié ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Nimero maximo de
consorciados

Porcentaje minimo de
participacién de cada |
consorciado

El porcentaje minimo de participacion en la
ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de

6.8 Envase, embalaje y rotulado

6.8.1 Envase

Caracteristicas del envase

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

Peso 10Kg
Estructura del Envase Polipropileno Tejido.
Color Transparente.
Tipo de cerrado Cosido
Tejido Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido Cinta encadenada 10 cm anterior y
posterior ,
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del tramo cocido del saco.

Precision

o KR RTI DMARR .. AT M A St W I e S

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

6.8.2 Embalaje

" No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

6.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion, ademas de la
siguiente informacién, segiin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y

su Corrigenda Técnica:
® el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

® nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos importados, nombre o razén

social, RUC y direccién del importador;
® fecha de vencimiento; - cédigo o niimero de lote;
® condiciones de conservacién o almacenamiento;
® el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

® el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

® numero de Autorizaciébn Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision

Ekcepcionalmente?éiempre aue la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

! Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen gn la ficha téc %

RS

¢
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7. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

7.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

7.1.1 Lugar de entrega

La entrega de los alimentos ser4 en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, ast
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos serd tnica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederda la entrega del recursoa cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el ‘Dersona/ que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de biose_frurfdad necesarios, los cuales

debe obedecer a_ un ‘urotoco/o de bioseguridad para el persona/ y para los vehiculos
de transporte que deberd ser ‘presentado a la firma del contrato

7.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

%

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

7.2 Forma de entrega

7.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos gue sopTspnsiderados
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como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podréa realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia deberé estar firmado por el
encargado de! programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

7.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1° Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién.

l Advertencia

“Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
, certificados de conformidad 0 certificados de inspeccién u otras
, certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de

Informacion Complementarfa, segtn corresponda al bien materia de
§ contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacién
Complementaria ingresar al siguiente link:
’ https://www.perucompras.gob.pe/userﬁles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

8. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

8.1 Adelantos

No corresponde

8.2 Conformidad de los bienes

La recepcién sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 deL,reglazé‘re\}os de la ley de

!
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8.3

8.4

8.5

8.6

contrataciones del estado.

Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

« Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

Reajuste de los pagos

No corresponde

- i mn e e e s o - ey

t Advertencia

i
{

i
{

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid gjecutarse.

Responsabilidad por vicios ocuitos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
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8.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ndamero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamenio, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la
participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del
consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.
; (9 PRODUCTO: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

8.8 Envase, embalaje y rotulado

8.8.1 Envase

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
O Tipo de cerrado : Cosido
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

Precision

ey e e L S S P -

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

8.8.2 Embalaje

No corresponde. 7(// ‘D%
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Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

8.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir
lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8 Edicién, debe considerar lo siguiente, segln el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

@ - el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del
importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

! - el codigo o ndmero del lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

, Advertencia

; Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

9. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha iécnica del bien.

9.1 Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

9.1.1 Lugar de entrega

La entrega de los alimentos seré en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A

lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via

correo institucional), se detalla que la empresa provee}ora del{b{é de presentarse
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9.2

con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera tinica responsabilidad de la empresa

proveedora,

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcién del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del

mismo_deberd contar con Jos implementos de_bioseguridad necesarios, los cuales

debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos

de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

9.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

Forma de entrega

9.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean eniregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacen central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

9.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO: YRR
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Segin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segtn los métodos de ensayo citados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2* Edicion.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asf como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementarfa, segiin corresponda al bien materia de
, contratacion.
i Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
. aprobado-001-2016.pdf

H

— —

e

10. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacién

10.1

Adelantos

No corresponde

10.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segtn el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

10.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Facturay Guias debidamente firmadas por Aimacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberén guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre ofros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA /

/
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10.4

10.5

10.6

10.7

Reajuste de los pagos

No corresponde

Advertencia ‘

| Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucién periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de Ila
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y ofras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monte del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debioé ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ntimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la
participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del
consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de

50%. /
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PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

10.8 Envase, embalaje y rotulado

10.8.1 Envase

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
m Color : Transparente.
: Tipo de cerrado : Cosido
: Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada

Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

‘ Precision

J S

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. L.a informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

10.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

e e

LS

| 10.8.3 Rotulado
L /

D




R T T

— an

/

MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior,
debe cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8" Edicion, ademas de la
siguiente informacién, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y
su Corrigenda Técnica:

e el nombre del producto, indicando el nombre comtin “frijol”;

® nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos importados, nombre o razén
social, RUC y direccion del importador; - fecha de vencimiento;

®  codigo o nimero de lote;

e condiciones de conservacién o almacenamiento; - el contenido
neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg); - el grado de
calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

e nimero de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

; Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.
I - e - "

11. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
11.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

11.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberdn llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera tnica responsabilidad de la empresa

proveedora,

Una vez presentado el ‘proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcién del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); ici nte
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el personal que realizara el traslado de alimentos asi’ como la estiba_ v desestiba _del
mismo_deberd contar con los implementos de_bioseguridad necesarios, los cuales

debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos

de transporte que deberd ser presentado a fa firma del contrato

11.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expedienie de coniratacion.

v
J

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

11.2 Forma de entrega

11.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

11.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segiin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 3 Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.
ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su
Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicién.

Advertencia / (’\
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t certificados de conformidad o certificados de inspeccién u ofras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segtin corresponda al bien materia de
contratacion.

4 Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacién
Complementaria ingresar al siguiente link:
hitps.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

12. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

12.1 Adelantos

No corresponde

12.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacen central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

12.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

¢ Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacen Central.

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

124 Reajuste de los pagos

No corresponde
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; Advertencia

" Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucién periédica o continuada
i de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

U o e oo e e e

12.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

12.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

12.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area |
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ndamero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participaciéon en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

12.8 Envase, embalaje y rotulado

12.8.1 Envase

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristiC}/ del alimeﬁﬂ:‘o
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- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Termosellado
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

a Precision
v - — e o e et

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

12.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision
Excepﬂcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

ﬁ 12.8.3 Rotulado

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo
establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8" Edicion, deben indicar en idioma espafiol, (pudiendo
llevar ademds inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas
destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su
Modificacién Técnica:

* el nombre del producto;

o el grado de calidad;

e  contenido neto;

® nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en

el caso de productos importados, nombre o razén social, RUC y

direccién del importador, en caso de productos importados el pais

de origen;
e fecha de vencimiento;
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\ Adverten c:}'a

® nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

r Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

‘. -

13. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

13.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

13.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deber4 de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos serd éinica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederdala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi’ como la estiba v desestiba del

mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales

debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

13.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante O




MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA \
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

13.2 Forma de entrega

13.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean eniregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

13.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 2* Edicién, y su Modificaciéon Técnica NTP 205.019:2015/MT
1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 1*

Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos de ensayo citados en Ja NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 2% Edicion, y su Modificacién Técnica NTP 205.019:2015/MT
1:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 1°

Edicion.

3
i Advertencia

" Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u ofras

i certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de

. Informacién Complementaria, segtin corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacién
* Complementaria ingresar al siguiente link:
1 hitps://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

'
I
{
{
L
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14. Otras consideraciones para la ejecucidn de la prestacion

14.1 Adelantos

No corresponde

14.2 Conformidad de los bienes

La recepcion serd otorgada por la subgerencia de programas sociales en |
coordinacion con el almacen central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcidn, en concordancia segln el articulo 168 del reglamentos de la ley de |
contrataciones del estado.

14.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacién:

» Recepcién y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

o Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre ofros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIJO N° 100 PUENTE PIEDRA

14.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

i Advertencia

i Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
| de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
z en el articulo 38 del Reglamento.

14.5 Otras penalidades aplicables

No aplica
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Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otfras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

14.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

14.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el nlmero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR

14.8 Envase, embalaje y rotulado

14.8.1 Envase

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
/ Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
D Tipo de cerrado : Termosellado
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

91‘di111bre 10 cintas/Vfﬂgada
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Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

Precision

—t R T —

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

14.8.2 Embalaje

No corresponde.

O Precision
Eizépcic;naln;gr‘ft‘e y éiempre qfié la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

14.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion, ademas de la
siguiente informacién, segiin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y

su Corrigenda Técnica:
® el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

® nombre o razén social y direccién del productor, envasador o

i vendedor en el caso de productos importados, nombre o razén
O social, RUC y direccion del importador;

® fecha de vencimiento;

® codigo o numero de lote;

® condiciones de conservacién o almacenamiento;

® ¢l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

® el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

e nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision

- s v e U

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

e e ettt e it 4 et Sttt ok ot At i [P pr—

{ Advertencia / m




f MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA \
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica. i

.........

15. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

16.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

15.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberé de presentarse
6 con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcién del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera inica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asf’ como Ja estiba y desestiba del

mismo deberd contar con los implementos de bioseouridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos

de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

15.1.2Plazo de entrega

Los bienes se eniregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

15.2 Forma de entrega

15.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento. O

/
Y
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Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

bienes

METODO DE MUESTREO:

Segln lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
O - Frijol. Requisitos. 3* Ediciéh, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicién.

15.2.2Meétodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
|
|

Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién.

\
|
|
|
} ENSAYO O PRUEBA:

4 Advértencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
! certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
! certificaciones previstas en la seccion If o Ill, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segtin corresponda al bien materia de

contratacion.

]; « Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
% Complementaria ingresar al siguiente link:
!

https://iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
, aprobado-001-2016.pdf

16.1 Adelantos

No corresponde

16.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central v la conformidad sera ptorgac(‘a\por la

16. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacién
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subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segtin el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

16.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

» Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

 Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
; correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logfistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

16.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

| Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
: de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto

' en el articulo 38 del Reglamento.
¢

16.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

16.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del coniratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD. m
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16.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de pariicipacién en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

6 consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA

16.8 Envase, embalaje y rotulado

16.8.1 Envase

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Termosellado
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

Precision

-

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien desgjitas en la fichaiécnica.
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16.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision
Excepcionalmente y siempre qLie la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

16.8.3 Rotulado

Segtin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

@ Los envases del haba seca calidad primera, ademés de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8* Edicién, debe indicar en idioma espafio] lo
siguiente, segtin el numeral 10 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019):

® el nombre del producto;

® el pais de origen;

® el grado de calidad;

® el peso neto, en kilogramos;

® nombre o razén social del productor, envasador o vendedor,
distribuidor, importador;

® clcddigo o clave del lote;

® clmesy afio de envasado;

e eclmes y afio de vencimiento;

® condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo

6 requiera;

® nlmero de Autorizacibn Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informaciéon que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

17. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cu no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien. /
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17.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

17.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deber4 de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos serd {inica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, vy previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederdala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal gue realizara el traslado de alimentos asi como Ia estiba y desestiba del

mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales

debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

17.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de Ia
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
.. uincenales o mensuales).

17.2 Forma de entrega

17.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi gemo
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por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

17.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segtm lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019)
CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Habas.

Requisitos. 3" Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 9 de la NTP 205.024:2014

(revisada el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS
DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3* Edicién.

Advertencia

~ Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o Ill, de los Documentos de
Informacién Complementaria, seglin corresponda al bien materia de
contratacion.

i Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:

i https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

i aprobado-001-2016.pdf

18. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

18.1 Adelantos

No corresponde

18.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

18.3 Forma de pago
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De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacién:

e Recepcion y conformidad de la Subgeréncia de Programas Sociales

o Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

18.4 Reajuste de los pagos

O No corresponde

fu Advertencié - ;

| Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada :

de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento. ;
[

H
H

18.5 Ofras penalidades aplicables

No aplica

(‘) Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y ofras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente a! diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

18.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

18.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:
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Niimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el ntmero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR
18.8 Envase, embalaje y rotulado

18.8.1 Envase

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Termosellado
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y
posterior

del tramo cocido del saco.

Precision

R e T s i, Dir. s

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

18.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.
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18.8.3 Rotulado

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo
indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8" Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral |

10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):
¢ el nombre del producto;
® ¢l grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

® nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor; en el caso de productos importados, nombre o razén

social, R.U.C. y direccién del importador;
® el contenido neto, en kilogramos;
e fecha de vencimiento;
¢ el codigo o niimero del lote;
¢ condiciones de conservacién o almacenamiento;

® nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

i{ Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

19. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar ias demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
19.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

19.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberé de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, as

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera Uinica responsabilidad de la empresa

proveedora.
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Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de Jos 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como Ia estiba v desestiba del
mismo_deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

19.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la '
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,

19.2 Forma de entrega

19.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

19.2.2Meétodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:
Segiin lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINQOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicibn.

[
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5 Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u ofras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
+ Complementaria ingresar al siguiente link:
hitps.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

20. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

20.1 Adela

ntos

No corresponde

20.2 Conformidad de los bienes

contr

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad serd otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de

ataciones del estado.

20.3 Forma de pago

JUNI

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacién:

¢ Recepcién y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

o Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE

O N° 100 PUENTE PIEDRA

20.4 Reajuste de los pagos

No corresponde




MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

Advertencia I

20.5

20.6

207

Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o confinuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y ofras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

i

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el nlmero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

20.8 Envase, embalaje y rotulado

20.8.1 Envase

Estos envases deberan ser paquetes de 06 bandejas de carton de primer uso
que contienen aproximadamente 12 Kg de huevos (2 kg x bandeja), 631 mismo

tamafio, de tal forma que:

Vi
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o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
o Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empagque sera de 12Kg.

Nota: El huevo debera tener impreso sobre su cascara la fecha de vencimiento,
dicha impresion debera ser realizada con tintas de grado alimentario. La
documentacion que certifique el grado alimentario de las tintas sera presentada
al momento de la entrega de productos.

Precision

— W e At W N S,

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
O no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

20.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

20.8.3 Rotulado

(j El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las
disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segutin el numeral 9.2.1, de la
NTP 011.219:2015:

s nombre del producto;

s marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o
empacador;

e clasificacion por peso y presentacion;

e nlmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de
Procesamiento Primario emitida por SENASA;

e fecha de caducidad;

o lote (puede ser la fecha del vencimiento);

s contenido neto o numero de unidades;

¢ instrucciones para su conservacion.

Precision

[P e K R
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Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

P b e sttt s

; Advertencia

g Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

21. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

21.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

Vi 21.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripciéon del objeto, del presente documento, ast
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos seré {inica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederd a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del

, mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales
@ debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

21.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de /a

convocatoria (por ejemplo, puede esfablecerse fechas fijas, semanales,
_quincenales o mensuales).

21.2 Forma de entrega

21.2.1Forma de entrega
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El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

21.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

ﬁ bienes

METODO DE MUESTREO:
Segiin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de

gallina. Requisitos y clasificacion. 2* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métodos de ensayo y procedimientos indicados en los numerales 5.1,
5.2,6.2y8 de la NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y

clasificacién. 2° Edicion.

i Advertencia

} Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

" certificados de conformidad o certificados de inspecciéon u otras

! certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de

, Informacién Complementaria, segin corresponda al bien materia de
@ , contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
; aprobado-001-2016.pdf

22. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

221 Adelantos

No corresponde

22.2 Conformidad de los bienes

| 7 )
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La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

22,3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacién:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

o Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

ﬁ o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcién del Objeto, certificaciones

entre ofros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

22.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

, Advertencia

. Esfe acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
‘ de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
‘@ en el articulo 38 del Reglamento.

| e
‘
‘
|
\

Y

22,5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

22.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contad artir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD. /
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22.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ndmero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: PIERNA DE POLLO CONGELADA

22.8 Envase, embalaje y rotulado

22.8.1 Envase

Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso que contienen
aproximadamente 5 Kg, de tal forma que:

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

e Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empaque sera de 5Kg.

Precisién

e st

e N e A

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

22.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision

P . K XS R T
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Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

22.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con
los requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
| GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y debe indicar lo siguiente:

e nombre del producto;

®  pais de origen;

® nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

e identificacion del lote;
6 ® [echa de vencimiento;
® condiciones de almacenamiento;
® peso neto;
® ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al

Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,
otorgado por el SENASA.

Precision

I

incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

. Advertencia |
1
i

( Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

o)

23. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

231 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

23.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los

especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, as

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la
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seguridad del transporte de los alimentos serd (inica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la_estiba vy desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

23.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

P [ —

23.2 Forma de entrega

23.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean eniregados seran

considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
-‘@ como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén ceniral y del representante
Legal de la empresa proveedora.

23.2.2NMétodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

La muestra debe ser tomada acorde con los planes de muestreo, los cuales se
podran acordar entre las partes, segin lo establecido en la norma NTPISO 2859-
1, segin lo indicado en la NTP 201.054:2023/ CARNE Y PRODUCTOS




-~

MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de

aves de corral. 3* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Tal como se indica en la NTP 201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de
aves de corral. 3* Edicién: Los requisitos fisico sensoriales se verificaran por medio
de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO
6658:2020 Analisis sensorial. Metodologfa. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra
especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-
ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Anlisis sensorial. Directrices para la utilizacién
de escalas de respuestas cuantitativas. 1* Edicion. El pH se analizara segln lo
indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos.

Mediciéon de pH. Método de referencia. 2* Edicion. Para el pollo entero, los

defectos se verificardn mediante método de inspeccion visual.

Advertencia [

. Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
| certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras

certificaciones previstas en la seccion Il o llI, de los Documentos de
lInformacién Complementarfa, segin corresponda al bien materia de
s contratacion.

i Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
, Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

24. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

241 Adelantos

No corresponde

24.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segtn el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

24.3 Forma de pago

-
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De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

o Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones

entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

244 Reajuste de los pagos

6 No corresponde

..
Advertencia
} Este acépite sdlo puede ser incluide en el caso de ejecucion periddica o continuada

i de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segin lo previsto
" en el articulo 38 del Reglamento.

24.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

, @ Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de Ia
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

24.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

24.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:
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Niimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participaciéon de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

24.8 Envase, embalaje y rotulado

24.8.1 Envase

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

® Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del
alimento

e  Se encuentren bien cosidos o sellados
®  Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

¢ Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso Promedio : 2 Kg +- 0.25Kg
Estructura del Envase : Polietileno
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Sellado

Nota: El promedio de cada carcasa de pollo podra venir con rabadilla y grasa
abdominal. Asimismo, los pollos podran ser entregados de maneral individual o

agrupados siempre y cuando estén debidamente sellados y empaquetados.

Precisién

P

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

24.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precisién

s~ — b - pr—

Excepcionalmente y siempre que la ficha {écnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La infogmacidn adicional
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que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

24.8.3 Rotulado

El rotulado del pollo entero sin menudencia congelado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y debe indicar lo siguiente:

® nombre del producto;

®  pais de origen;

¢ nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor; -

identificacion del lote;

e fecha de vencimiento;
@ ® condiciones de almacenamiento;
® peso neto;

® nUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,
otorgado por el SENASA.

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

E
§ Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

25. Condiciones de los bienes a contratar
( j Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
25.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

25.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera {inica responsabilidad de la empresa

/O

UV
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Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederd a la entrega del recurso a cadauno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi’ como la estiba y desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de_bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

25.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

25.2 Forma de entrega

25.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacién de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

25.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

La muestra debe ser tomada acorde con los planes de muestreo, los cuales se
podran acordar entre las partes, segiin lo establecido en la norma NTPISO 2859-
1, seglhn lo indicado en la NTP 201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de

aves de corral. 3* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA: Vi )
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Tal como se indica en la NTP 201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Deliniciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de
aves de corral. 3* Edicién: Los requisitos fisico sensoriales se verificardn por medio
de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO
6658:2020 Andlisis sensorial. Metodologfa. Guia general. 2* Edici6n, o alguna otra
especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-
ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizacion
de escalas de respuestas cuantitativas. 1* Edicion. El pH se analizara seglin lo
indicado enla NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos.
Medicion de pH. Metodo de referencia. 2" Edicién. Para el pollo entero, los

defectos se verificardan mediante método de inspeccion visual.

' Advertencia

" Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
| certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
j certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
i

Informacién Complementaria, segtin corresponda al bien materia de

i contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
i+ Complementaria ingresar al siguiente link:
! https./fwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

aprobado-001-2016.pdf

26. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

26.1

Adelantos

No corresponde

26.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por ia
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcidn, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

26.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programag Sociales m

/
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o Facturay Guias debidamente firmadas por Aimacén Central.
¢ Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones

entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

26.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

' Advertencia

. Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtn lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

—- - e

26.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

26.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del coniratista es de 01 afo contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

26.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ntimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el namero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorgiado de 30%.




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL

26.8 Envase, embalaje y rotulado

26.8.1 Envase

Envases de hojalata redondos en caja de cartén corrugado:

Peso escurrido N° de envases
Envase Peso Neto (g) . .
aproximado (g) por caja
11b Tall (425 g) 425 240 24

®  Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacién o
imperfeccién en la operacién de sellado incrementara el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacién es
obligatoria.

®  Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén,
grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u
otros) y oxidacibn.

®  Lasmedidasde cierre deberan estar de acuerdo a los pardmetros normales
de produccién.

®  No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento

de barniz interno.

Precision

= wTe N T

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

26.8.2 Embalaje

cajas de carton corrugado de 24 latas cada una.
®  Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.
®  En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, debera figurar
impreso y de una manera legible el codigo de produccion.
. No se aceptarz’m cajas de cartén sucias, rotas o con sintomas de

adulteracion de las mismas

Precision

Hn IR T S T e . - I . Ry
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Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

26.8.3 Rotulado

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en el
numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segln |
lo indicado en el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo
establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocién de la alimentacién saludable
para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo

N® 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-SA, y sus
@ modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del
producto; asf mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido
en el Manual indicado.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir ofra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

. -
i Advertencia

! Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

27. Condiciones de los bienes a contratar

@ Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

27.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

27.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcién del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos serd tnica responsabilidad de la empresa

proveedora. Q

/
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Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba v desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de_bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

27.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

O En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

27.2 Forma de entrega

27.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
O de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se

disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representaciéon de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

27.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en los numerales 7.1 de la NTP- CODEX CXS 119:2020
NORMA PARA PESCADOS EN CONSERVA. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin lo indicado en el numeral 7.2 de la NTP-CODEX CXS 119:2020 NORMA
PARA PESCADOS EN CONSERVA. 2* Edicién.
LN
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Advertencia

|

i

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
cerfificados de conformidad o certificados de inspecciéon u ofras
certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementarfa, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacién
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

28. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

28.1

Adelantos

No corresponde

28.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

28.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcién del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

28.4 Reajuste de los pagos

No corresponde
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| Advertencia

Este acépite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucioén periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
{ en el articulo 38 del Reglamento.

28.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
6 contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

28.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

28.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamenio, el area
| usuaria puede incluir lo siguiente:

Namero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

28.8 Envase, embalaje y rotulado

28.8.1 Envase

El envase del mondongo congelado debera ser:
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¢  El envase y embalaje deberan ser inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extrafios al producto.

e  Los materiales de envoltura deberén ser limpios e higiénicos.

® Elenvase y embalaje deberén ser impermeables resistentes y protegeran

al
® producto.

® Al eliminar el envase, no deberin quedar residuos de éste sobre la
carne.

Nota: La recepcion de la menudencia de res-mondongo congelado, no debera

exceder de -18°C. El peso promedio de cada paquete debera ser de 10Kg.

Precision

14 00 . Ceowel ams wasaw

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

28.8.2 Embalaje

No corresponde

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

28.8.3 Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente,
seglin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la
comercializacion, debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto
con Ja NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion. Ademis, debe cumplir con los requisitos aplicables
especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el
etiquetado de los alimentos preenvasados, segiin lo sefialado en el numeral 10 de
la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

® nombre del producto;

®  pais de origen;

® nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

¢ identificacién del lote;

e [echa de vencimiento;

. . 7
e  condiciones de almacenamiento; ﬁ
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® peso neto;

e nlmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al

Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,
otorgado por el SENASA.

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

! Advertencia

' Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

29. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

29.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

29.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos ser4 en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asf
mismo deberdn llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos seré Unica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a Ja firma del contrato

29.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante
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En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el '
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de Ja

convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

29.2 Forma de entrega

29.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia deberé estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

29.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y
carne de bovinos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién

y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion.

§
’ Advertencia

v Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segin corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
: https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

I
1
H
¥
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30. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

30.1 Adelantos
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No corresponde

30.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinaciéon con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segtn el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

30.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para
efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

deberé contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

30.4 Reajuste de los pagos

No corresponde

Advertencia

Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

30.5 Otras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congrugntes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora yfotras pepalidades pueden
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alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

30.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

30.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Ndamero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

30.8 Envase, embalaje y rotulado

30.8.1 Envase

ﬁ El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas
durante su transporte y almacenamiento, segiin lo indica el numeral 8.1 de la NTP
207.007:2015.

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polietileno

Color : Cristal opaco

Sellado : Termosellado
Precision

- P L TN

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

30.8.2 Embalaje




/

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA

SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

30.8.3 Rotulado

articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP

El rotulado de la Azlcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el

207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2°
Edicion:
e nombre del producto;

e declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la

elaboracién del producto;
e nombre y direccion del fabricante;

e nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra

figurar en etiqueta adicional,
¢ nimero de Registro Sanitario;

o fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo
a lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria

peruana que le es aplicable;

e cddigo o clave del lote;

e condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera;

e forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

® peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision

T

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

E Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

31. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las ales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
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311

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

31.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberdn cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asf
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera unica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcién del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del
mismo deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales
debe obedecer a un protocolo de bioseouridad para el personal y para los vehiculos
de transporte que deberd ser presentado a la firma del contrato

31.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 7 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

31.2 Forma de entrega

31.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean eniregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representaciory de la SGPS, asi como

Y
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por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

31.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segtin lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azlicar
rubia. Requisitos. 4* Edicion.

A d vertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

certificados de conformidad o certificados de inspeccion u ofras

certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
. Informacion Complementarfa, segtin corresponda al bien materia de
| contratacion.

' Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

32. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacién

321 Adelantos

No corresponde

32.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segln el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

32.3 Forma de pago

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para

efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debera contar con la siguiente documentacion:

/
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e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

o Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones
entre otros certificados solicitados en el presente documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

324 Reajuste de los pagos

No corresponde

Advertenc:a

{
I Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada |
| de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtn lo previsto !
. en el articulo 38 del Reglamento. |

— e e e JE— OO U G U |

32.5 Oftras penalidades aplicables

No aplica

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de Ila
convocatoria. Cabe precisar que Ia penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

32.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 ario contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

32.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Bfglamenio) el nuamero
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maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

32.8 Otras condiciones, segtn el objeto contractual, de ser el caso.

PO s e PN - it e RSN

i Advertencia 3

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del ]
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible. j

. ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE
@ COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA

1. OBJETO:

Adquisicién de alimentos que conforman la canasta alimentaria para las distintas modalidades del PCA.

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una raciéon
complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién en pobreza, extrema pobreza, permitiendo

mejorar los niveles nutricionales de la poblacién objetivo del PCA.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

ﬁ La presente adquisicion de alimentos busca realizar el abastecimiento de los alimentos necesarios para que el
PCA pueda cumplir con las [unciones que se vienen desarrollando desde el afio 2011, afio en el que dicho
Programa fue transferido al Gobierno Local en ejecucién de la Ley de Bases de Descentralizacion — Ley N°

271783.

Asimismo, es importante sefialar que el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) es un programa
de apoyo alimentario tiene por finalidad complementar la dieta de familias en situacién de pobreza, pobreza
extrema, en riesgo y de salud, asi como a grupos vulnerables, nifios y pacientes con TBC en situacion de riesgo
moral y abandono con la finalidad de contribuir a mejorar la seguridad alimentaria del distrito de Puente
Piedra. Ademas, estd compuesto por las siguientes Modalidades de Atencién: Apoyo a Comedores populares,

Adultos en Riesgo y el Programa para pacientes enfermos con TBC (en coordinacién con los Centros de Salud).
Asimismo, es importante sefialar que dicho apoyo alimentario tiene por finalidad complementar la dieta de

familias en situacién de vulnerabilidad con la finalidad de contribuir una parte del aporte energético diario en

el distrito de Puente Piedra.

4. OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:
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4.1. Objetivo General

Adquirir los insumos alimenticios para ¢l Programa de Complementacién Alimentaria (PCA), para el

abastecimiento de los alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales establecidos y

estipulados en las Fichas técnicas elaboradas y aprobadas por la OSCE para los procesos de adquisicién,

para la atencion de los beneficiarios del Distrito de Puente Piedra.

4.2. Objetivos especificos

Suministrar los siguientes grupos de alimentos para la ejecucion del Programa de Complementacion

Alimentaria.

Cereal: Arroz Pilado Superior
Grasa: Aceite vegetal comestible.
Producto de Origen Animal: Huevo de Gallina calidad primera, pierna de pollo congelada, pollo

entero sin menudencia congelado, entero de jurel en aceite vegetal, menudencia de res-mondongo

congelado .

Menestras: Frijol bayo calidad 2- superior, arveja partida calidad 2 superior, frijol panamito calidad
2-superior, pallar calidad superior, frijol canario calidad 2-superior, haba entera seca calidad primera,

lenteja calidad 2-superior.

Azcar: Azcar Rubia Doméstica.

5. SISTEMA DE CONTRATACION:

A Suma Alzada.

6. MODALIDAD DE SELECCION:

No COI'I'CSI)OI’ldC para Cl presente proceso.

7. ADELANTOS (FACULTATIVO):

No COI'I‘CSI)()H(I(‘I para (‘Il presente PI'OCCSO.

8. NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”.

Resolucién Ministerial N© 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP
en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.

Resolucién Ministerial N® 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.
“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los

alimentos y bebidas de consumo humano”.

Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-
SA.

Resolucin Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de
Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

\)

%

0

Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N* 007-98-5SA y sus m dificatori
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® Decreto Supremo N° 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”.

® Resolucion Ministerial N” 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 069-2008-MINSA /DIGESA-
V.01 “Norma Sanitaria aplicable a la fabricacion de alimentos envasados de baja acidez y acidificados
destinada al consumo humano”

® Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
Metrolbgica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius

para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, segin corresponday).

9. DESCRIPCION DEL OBJETO:

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el numeral 5.1.1 dela
NTP 205.011:2021.

La clase se debe asignar cuando por lo menos el 80% de los granos (en masa), estan dentro de los limites de la clase
correspondiente, y no més del 20% (en masa), son mezcla con cultivares de clases contrastantes

Clase Longitud de grano entero
Largo De 6,6 mm o mis
Mediano De 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
@ Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de la especie Oryza sativa L., segln lo

establecido en el numeral 5.2.2 de la NTP 205.011:2021.

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicién del producto durante toda su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los articulos 105, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

| El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017

' ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales
y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica2 y que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustangjas t6 ni olores
o sabores desagradables, segln indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.
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Estos envases seran sacos de Polipropileno tejido de primer uso, con un peso neto de 50Kg de arroz pilado superior

largo, de tal forma que:

e Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren bien cosidos o sellados
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

o Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los sacos debera ser el siguiente:

® Peso : 50Kg

e Estructura del Envase Polipropileno Tejido.

e Dimensiones® : 56 cm x 92 cm (22 pulg. X 36 pulg.) + 3%
e Color : Transparente

e Tipo de cerrado : Cosido

* Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada

e Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.
ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

b=

007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5° Edicién. Asimismo, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

e) Nombre comercial (Arroz pilados superior)
f)  Tipo de arroz (arroz pilado).
g} Grado dearroz

h)  Pais de origen

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacién, deberd

considerar como minimo:

e  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General
de Salud Ambicntal ¢ Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modilicatorias.

e Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segtin Resolucién
Ministerial N® 449-2006/ MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCPenla
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberé aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en

razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resoluciéon Ministerial N“ 449- 2006/ MINSA.

8 Segtn NTP 311.303 1989 (revisada el 2018), “Sacos de rafia de pofiolefinas para arroz pilado de 50 kg. Requisitos”
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Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la reglamentacién que
corresponda, seglin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

dichos documentos.

Atributos del bien
Segtn NTP 205.011.2021. ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

0 1. Un “Certilicado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccion con el simbolo de
acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacidn en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (JAAC) o del
International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certilicado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
( ) el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones técnicas , el costo que demande la certificacion

serd asurnida por el Contratista.

La metodologfa a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 8 de l]a NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métodos de ensayo citados en laNTP 205.011:2021 ARROZ. Arrozelaborado. Requisitos. 3* Edicion.

TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracién y debera
ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo II “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modifjcatorias.
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ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracién y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 066-

2015/MINSA.

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado id6neo para el consumo humano. Podran contener
pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de dcidos grasos
libres naturalmente presentes en los aceites, segln indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981
(2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de la norma Codex

CXS 19-1981 (2021).

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (i, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

® Presentacion 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con capacidad para 1 litro (1,000 ml).

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los envases a

usarse seran de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto.

EMPAQUE
Cajas de cartén corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado minimo de 5 cajas de altura.
El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar instrucciones para el

manipuleo y apilamiento.

El contratista debera presentar en la entrega un documento que certifique que el envase cumple con lo

especificado, Los costos deberan ser asumidos por el contratista.

ROTULADO:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segln el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion,
y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicibn:

e nombre del producto;
e declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
® nombre y direccion del fabricante;

® nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etjfueta adigtepal;
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® numero de registro sanitario; - fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a
lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable; - cdigo o

clave del lote;

® condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo: "Manténgase
protegido de la luz";

®  contenido en litros, del producto envasado.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacién, deberd

considerar como minimo:

® Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modilicatorias.

® Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucién
Ministerial N* 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberi aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en

razbn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449- 2006/ MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, seghn lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicién Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de

dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segtin lo establecido en la norma Codex Stan 19-1981 (2021) Norma para grasas y aceites comestibles no regulados

por normas individuales.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccién con el simbolo de
acreditaciéon” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pafs los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesty/sera remitida entidad
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convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande
la certificacion sera asumida por el Contratista.

METODO DE MUESTREO:

Segin lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y animal.
Muestreo. 1°* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2021) Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracién y debera
ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo II “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracién y el
almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento

de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 066-

2015/MINSA.

\
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PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS
El frijol bayo calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o

manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segim indica el 4ltimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El [rijol bayo calidad 2 - superior debe ser envasado seglin lo establecido en la norma Codex CXC 1- 1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos.
3 Edicién, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segln indican

los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol bayo calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el
uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,
segtin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones s

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tipo de cerrado : Cosido

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en la
norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicién,
ademas de la siguiente informacién, segiin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

° nombre o razon social y direcciéon del productor, envasador o vendedor en el caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
® fecha de vencimiento; - c6digo o nimero de lote;
® condiciones de conservacion o almacenamiento;

¢ el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
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® el grado de calidad indicado.como “Grado 2 o Superior”;

® nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como minimo:

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N® 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segiin lo
establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por él
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

serd asumida por el Contratista.

METODO DE MUESTREO:

Segtn lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicién, y
su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
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Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Gufa
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién ¢ Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de Buenas

Pricticas de Producciéon e Higiene.
PRODUCTO: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

CARACTERISTICAS

La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segtin lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

ENVASE

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado,
deben estar {abricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir
al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos
deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segiin indican los numerales 7y 7.1 de la NTP

205.025:2014 (revisada el 2019).

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos ¢ inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tipo de cerrado : Cosido

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

ROTULADO

—
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El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, debe considerar
lo siguiente, segln el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o ntimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- nlimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como m{nimo:

® Copiasimple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segiin lo
establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segimn ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente,

Nota:

—
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Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

sera asumida por el Contratista.

La metodologta a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segimn lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja partida.
Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja
partida. Requisitos. 2* Edicién.

TRANSPORTE

m El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Gufa
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.
PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
O caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o

manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segln indica el tltimo pérrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido,
seglin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de {rijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el
uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,
segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
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- Esteén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestrcos ¢ inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tipo de cerrado : Cosido

Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y posterior
del tramo cocido del saco.
ROTULADO
i @ El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido
en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicién,

ademas de la siguiente informacién, segtn indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica:
® ¢l nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;
° nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccién del importador; - fecha de vencimiento;
®  cbdigo o nimero de lote;
* condiciones de conservacién o almacenamiento; - el contenido neto (por ejemplo: gramos g,
kilogramos kg); - el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;
® nlmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.
REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, deber4

considerar como minimo:
@ ® Copiasimple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N® 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comén (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segln ficha téenica aprobada por el OSCE

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:
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1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditaciéon” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL Yy cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

sera asumida por el Contratista.

La metodologfa a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deber4n estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y
su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 1* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1? Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gufa para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segln indica el numeral 6.1 de la

NTP 205.019:2015 y su Modilicacion Técnica.
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El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamaiio y peso del grano del cultigrupo Big Lima,
seglin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica:

N°de
Formadela Longitud del | Ancho del Grosordel | ngsc;_gso s | granosen
semilla grano (mm} | grano (mm) | grano {mm) {%)‘ 100 gramos

g}
Arrifonada o
semiartliisnada. 5E _an s o - . -
figeraments 18-32 125~ 16 §-75 153 -235 40 -85
apfanadu,

ENVASE Y/O EMBALAJE

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe cumplir con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edici6n, y su Corrigenda Técnica2, debe estar fabricado con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni
olores o sabores desagradables. Ademis, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto.

Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien
cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segin el numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su
Modificacién Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente,

Tipo de cerrado : Termosellado

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior
del tramo cocido del saco.
ROTULADO
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademés de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, deben indicar en idioma espafiol,
(pudiendo llevar ademds inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mias destacada), lo
siguiente, seglin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica:
° el nombre del producto;
® ¢l grado de calidad;
e  contenido neto;
® nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razon social, RUC y direccién del importador, en caso de productos importades el pais

de origen;

\
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¢ fecha de vencimiento;

® nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.
REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, deber4

considerar como minimo:

® Copiasimple del Certilicado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el artfculo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria

de Establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segiin lo

establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
O adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especilicaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro {irmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).
2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
O proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad

convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deber4 presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edicién, y su
Modificacién Técnica NTP 205.019:2015/MT 1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 1° Edicién. '

A

LA
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ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edici6n, y
su Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 1* Edicién.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gufa para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Préacticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de Buenas

Practicas de Produccién e Higiene.
PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR

CARACTERISTICAS
El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o

manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segiin indica el Gltimo parrafo
del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El frijol canario calidad 2 - superior debera ser envasado seglin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién y

su Corrigenda Téenica 2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segln indican los
numerales 7y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daiiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los
envases+incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Esten limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.
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Tipo de cerrado : Termosellado
Tejido : Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior
del tramo cocido del saco.
ROTULADO
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en
la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicién,
ademas de la siguiente informacién, segiin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 » ¥ su Corrigenda
Técnica:
¢ el nombre del producto, indicando el nombre comiin “frijol”;
® nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
e f{echa de vencimiento;
®  codigo o nlimero de lote;
e condiciones de conservacién o almacenamiento;
® el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
® ¢l grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

® nmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como minimo:

® Copiasimple del Certilicado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segln lo
establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segin ficha técnica aprobada por el OSCE. N

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora deberé presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accrggitation Coopesation

(ILAC).

44




/ MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA \
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podré presentar un “Certificado de Calidad?, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicién, y
‘ @ su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3" Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicién.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transportc (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N°® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos

ﬁ Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N© 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccidén e Higiene.

PRODUCTO: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
CARACTERI{STICAS

El haba entera seca de calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
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Nota: El calibre del haba a ser requerida es haba entera seca calidad primera de calibre 4, seglin lo establecido en
la norma NTP 205.024:2014. (Revisada el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS.

Habas. Requisitos. 3” edicién.

ENVASE

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada segiin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

El envase que contiene al haba entera seca calidad primera debe ser de material inocuo y de primer uso, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante su vida atil, segiin el
numeral 11.1 de ]a NTP 205.024:2014 (revisada el 2019).

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnolégicas y organolépticas del producto. Los envases deben ser fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni
olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados segin numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
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- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tipo de cerrado : Termosellado

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada

Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior
del tramo cocido del saco.

ROTULADO

Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Los envases del haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, debe indicar en
) idioma espaiol lo siguiente, segiin el numeral 10 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019):

® ¢l nombre del producto;

® cl pais de origen;

® el grado de calidad;

¢ <l peso neto, en kilogramos;

® nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;
® ¢l codigo o clave del lote;

® el mesy afio de envasado;

¢ el mes y afio de vencimiento;

® condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

® nlimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

REQUISITOS
ﬁ Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como minimo:

® Copia simple del Certilicado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria

de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, seglin lo

establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Ls responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE.
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CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacioén en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pafs el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
@ Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segim lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y
PRODUCTOS DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3" Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo indicados en el numeral 9 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019) CEREALES,
LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3* Edicion.

TRANSPORTE

,‘@ El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
| sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
; Buenas Practicas de Producciéon e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Gufas de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR

CARACTER{STICAS

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas toxicas o nocivas,
segin indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
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La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios, segiin indica el
numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicién:

Calibre (Tamafio) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1, segin lo
establecido en la norma NTP 205.022:2014.

ENVASE

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, que salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se
envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seglin se indica en los
numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tipo de cerrado : Termosellado

Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior
del tramo cocido del saco.
ROTULADO
Segtn Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion y las disposiciones especificadas
en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):
¢ el nombre del producto;
® el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;
® nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, R.U.C. y direccién del importador;
® ¢l contenido neto, en kilogramos;

o fecha de vencimiento;
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® cl codigo o nlimero del lote;
¢  condiciones de conservacion o almacenamiento;

® nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA;
REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como m 1'nimo :

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comln (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo

establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segiin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pafs cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(@) (ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
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Segtin lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.

Requisitos. 2* Edicibn.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 2" Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Gufa
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

ﬁ El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gufa para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccién e Higiene.

PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

CARACTERISTICAS

El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
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T T
o CARACTERISTICA |

L28] ot ESPECIEICACIONS

CALIDAD

Calor Slanco o pardo en sus difersntes tonalidades.

Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
ahor Caracteristico

Requisifos fisicos

— Cascara libre de roturas y quifiaduras.,

- Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo  ligeramenie  definido, ubicacién
céntrica vista a iravés del ovoscopio v
firmemenis sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso. se clasifica en los
siguientes tamafios:

Tamafio Peso
Sdper chica <&0g
Chico 50-55,55g
Tamafio Mediano 55565-625g
Grande 625-6883¢g
Jumbo 6568-7222¢g
Sdper Jumbo 272,22
Tolerancia; Maxime 10% de huevos de las
clasificacionss ds peso limitrofe.
- % 3 203 30
Cascara gltzfcrinst‘xgwa seca, lisa ¢ de  forma

Camara dz aire

Su altura no axcede los & mm

Yeinag Céntrica v fila
| Clara Transparente, tlensa vfiia
Categoria laximo 5% de huevos de calidad segunda en
primera.
Tolerancias Huivols
S -~
:g‘;g?iﬁ ° Maximo 2.00%
desting

NTP 011.219:2015
HUEVOS. Huevos

de gallina.
Requisitos ¥
clasificacion. 28
Edicidn

Nota: El huevo a ser adquirido en el presente proceso es Huevo de Gallina Calidad Primera, de color pardo

y tamaiio Mediano.

ENVASE y/o EMBALAJE

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, que no

transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra la rotura, que permitan la

ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (solo de material plastico),

deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP

011.219:2015.

Estos envases deberan ser paquetes de 06 bandejas de carton de primer uso gue contienen aproximadamente
12 Kg de huevos (2 kg x bandeja), del mismo tamafio, de tal forma que:

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
o Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empaque sera de 12Kg.

Nota: El huevo debera tener impreso sobre su cascara la fecha de vencimiento, dicha impresién debera ser
realizada con tintas de grado alimentario. La documentacién que certifique el grado glimentario de
presentada al momento de la entrega de productos.

tintas sera
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ROTULADO
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segin el numeral
9.2.1,de laNTP 011.219:2015:

e nombre del producto;

°  marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;

e clasificacion por peso y presentacion;

 namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

SENASA;

e fecha de caducidad;

* lote (puede ser la fecha del vencimiento);

e contenido neto o nimero de unidades:

o instrucciones para su conservacion.

O DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera

considerar como minimo:

® Copiasimple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir. Para el

presente proceso los tipos de procesamiento minimo son “seleccién y etiquetado”.

Nota: Para efcctos del cumplimiento del presente requisito bastard que, en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo

de alimento que corresponde al bien a contratar, segtin lo establecido por el SENASA.

La documentacidn solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.

@)

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccidn con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Coaperation
(ILAC).

> 2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
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laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y

clasificacién. 2* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métodos de ensayo y procedimientos indicados en los numerales 5.1, 5.2, 6.2 y 8 de la NTP
011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion. 2* Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Gufa
sobre T ransporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Bucnas Précticas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: PIERNA DE POLLO CONGELADA

CARACTERISTICAS

La pierna de pollo congelada debe proceder de aves sanas, facnadas en establecimientos autorizados o habilitados
por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria,
segiin lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N” 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por congelacion se deberan enfriar lo antes posible, aplicando un
proceso por el cual se sometan a temperaturas bajas por un tiempo determinado que aseguren que la temperatura
interna del producto sea de -18 °C o més [rfa, segln lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP
201.054:2023. La pierna de pollo congelada debe estar exenta de escarcha o bloques de hielo.

Nota: La recepcién de la pierna entera de pollo congelada, no debera exceder de -18°C. El peso promedio de

cada paquete deberé ser de 5Kg, asimismo se indica que cada pieza debe incluir la piel.

ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores o sabores
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de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos sobre el producto, segin lo
establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no
deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la inocuidad y Ia aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso que contienen aproximadamente 5 Kg, de tal
forma que:

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
s Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empaque sera de 5Kg.

ROTULADO

El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con los requisitos establecidos en la
norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

® nombre del producto;

®  pais de origen;

® nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

e identificacién del lote;

e fecha de vencimiento;

¢ condiciones de almacenamiento;

® pesoneto;

® nlmero de Autorizacidén Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

REQUISITOS

e Copiasimple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir. Para el
presente proceso los tipos de procesamiento minimo son “Limpieza y congelado”.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se

indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, seglin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de

dichos documentos.

~
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Documentos de presentacién obligatoria durante la ejecucién contractual (al momento de la entrega del
bien a la entidad) :

Para producto importado:

El producto entregado deberd estar acompafiado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y
Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio Nacional

de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

La empresa proveedora deberi presentar lo siguiente:
2

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro lirmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que
acredite que cl bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande

la certificacion serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
La muestra debe ser tomada acorde con los planes de muestreo, los cuales se podrén acordar entre las partes,
segin lo establecido en la norma NTPISO 2859-1, segln lo indicado en la NTP 201.054:2023 CARNE Y

PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de aves de corral.
3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Tal como se indica en la NTP 201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y requisitos de
las carcasas y nomenclatura de cortes de aves de corral. 3" Edicion: Los requisitos fisico sensoriales se verificaran
por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial.

Metodologia. Guia general. 2° Edicién, o alguna otra especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se
]

podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas
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el 2020) Carne y productos cirnicos. Medicién de pH. Método de relerencia. 2* Edicién. Para el pollo entero,

los defectos se verilicaran mediante método de inspeccién visual.

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o congelacién deben
estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la Gufa para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte preciso para
refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a las especificaciones parala
mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N” 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

O Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno o porcino refrigerada deberén estar provistos de sisternas
de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracién no mayor a 4 °C; y en
el caso del transporte de carne de vacuno o porcino congelada, los vehiculos deberan contar con un sistema de
refrigeracién adecuado que permita mantener temperaturas de congelacién (-18 °C o mas baja) en el producto,
de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
Deliniciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicién y en el numeral 6.5 de la NTP
201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos

de carcasas y carne de porcinos. 3* Edicion.

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Pricticas de Producci6n e Higiene.

(‘) PRODUCTO: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

CARACTERISTICAS

El pollo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados
o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo humano bajo
inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta lograr una
temperatura interna de -18 °C en la misma, segln lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP

201.054:2023. El pollo entero sin menudencia congelado debe estar exento de escarcha o bloques de hielo.

El pollo entero sin menudencia congelado, presentara las siguientes establecidas en la ficha técnica aprobada por
PERU COMPRAS.

Nota: a temperatura de recepcién del pollo entero sin menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18°C..
Asimismo, la carcasa del pollo podra contener los rifiones. Asimismo, debera conteney la puntg de la rabadilla y

la grasa abdominal debera ser retirada.
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ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores o sabores
extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben proteger al producto. Los materiales
de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos sobre el producto, segtin lo
establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no
deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones
de almacenamiento y uso especilicadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969

(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

®  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
e Sec encuentren bien cosidos o sellados
®  Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

®  Taciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso Promedio : 2 Kg +- 0.25Kg
Estructura del Envase : Polietileno
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Sellado

Nota: El promedio de cada carcasa de pollo podré venir con rabadilla y grasa abdominal. Asimismo, los pollos
podran ser entregados de maneral individual o agrupados siempre y cuando estén debidamente sellados y

empaquetados.

ROTULADO
El rotulado del pollo entero sin menudencia congelado debe cumplir con los requisitos establecidos en la norma
Codex CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

® nombre del producto;

®  pais de origen;

o nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor; - identificacién del lote;

e fecha de vencimiento;

® condiciones de almacenamiento;

®  peso neto;

® ntimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

REQUISITOS

¢ Copiasimple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segiin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificat
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se
indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segtin lo establecido por el SENASA.

¢ O, Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento
avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segim indica el articulo
12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG,
y su modificatoria.

Nota: La documentacion solicitada deber4 mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la rénovacién

de dichos documentos.

Documentos de presentacién obligatoria durante la ejecucién contractual (al momento de la entrega del
bien a la entidad) :

Para producto importado:

@ El producto entregado deberd estar acompafiado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y
Verificacién (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio Nacional

de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certilicado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
p} de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccién con

g acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL Yy cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

sera asumida por el Contratista.

La metodologfa a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contr: ar; deberdn estar de acuerdo

a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREO:

La muestra debe ser tomada acorde con los planes de muestreo, los cuales se podrdn acordar entre las partes,
seglin lo establecido en la norma NTPISO 2859-1, seghn lo indicado en la NTP 201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas 'y nomenclatura de cortes de aves de corral.
3? Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Tal como se indica en la NTP 201 .054:2023 CARNEY PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y requisitos de
las carcasas y nomenclatura de cortes de aves de corral. 3" Edicién: Los requisitos fisico sensoriales se verificaran
por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se
podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Andlisis sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas
de respuestas cuantitativas. 1° Edicién. El pH se analizar4 segin lo indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada
el 2020) Carne y productos cirnicos. Medicién de pH. Método de referencia. 2* Edicion. Para el pollo entero,

los defectos se verilicaran mediante método de inspecci(')n visual.

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeraci(')n o congelacién deben
estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
encontrarse en un lugar ficilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el

Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte preciso para
refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a las especificaciones para la
mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno o porcino refrigerada deberan estar provistos de
sistemas de 1'efrigeracién o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracién no mayor a
4°C; yenel caso del transporte de carne de vacuno o porcino congelada, los vehiculos deberan contar con un
sistema de refrigeracion adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion (-18 °C o mas baja) en el
producto, de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Deliniciones, clasilicacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion y en el numeral
6.5 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,

clasificacién y requisitos de carcasas y carne de porcinos. 3* Edicién.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 60 del

Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias

de Buenas Préacticas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL

CARACTERISTICAS

Los productos pesqueros utilizados en la elaboracién de conservas deben ser frescos, estar en buenas condiciones
higiénicas y sanitarias y deben cumplir con lo establecido en la NTP 041.001:2019 PESCADO FRESCO.
Requisitos. 3* Edicion, segln lo sefialado en el numeral 5.1.1 de la NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE
PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2*Edicién.

El entero de jurel en aceite vegetal es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no de aletas y
escamas, segin indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacién de acuerdo a la presentacion del contenido. 2* Edicion.

En el entero de jurel en aceite vegetal, los pescados deben envasarse ordenadamente, la mayoria de las unidades
contenidas en un mismo envase deben ser de tamafio uniforme, la superficie de corte del decapitado debe ser
uniforme y precisa, el contenido debe ocupar como minimos el 95% de la capacidad del envase y el peso escurrido
debe ser declarado en la etiqueta, seglin lo indicado en los numerales 5.1.1,5.1.2, 5.1.4, 5.1.6 y 5.1.7 de ]a NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

ENVASE Y/O EMBALAJE
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP 204.001:2019.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el
numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccién Ejecutiva N°® 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segin el tipo de
envase y capacidad, segln lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para

los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N® 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Envases de hojalata redondos en caja de cartén corrugado:

. ]
| ‘@ Envase Peso Neto (g) Peso fascurndo N°de en\-rases
' aproxunado (g por caja
11b Tall (425 2) 425 240 24

e  Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacién de
sellado incrementara el riesgo de contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion es
obligatoria.

®  Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras, abolladuras
que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

®  Las medidas de cierre deberdn estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.

e No se aceptardn producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.

®  Las cajas deberén ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

¢  En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, deberd figurar impreso y de una manera legible

el codigo de produccion.

®  No se aceptaran cajas de carton gucias, rotas o con sintomas de adultés£cién de las mism
Y

Y




.

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2

EMPACADO

Latas de 11b Tall en cajas de cartén corrugado de 24 latas cada una.
®  Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento ¥ transporte.

®  En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartdn, debera figurar impreso y de una manera legible

el codigo de produccion.

®  No se aceptaran cajas de cartédn sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas

Importante:
Presion de vacio: El Proveedor debers garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes condiciones de

presion atmoslérica y temperatura ambiental.

Presién de vacio(*}
Tipo de envase Alturg <= 234?0 M.S.0.m Altura > 2}320 m,s.n.m
Teémperatura <= 28°C) Temperatura > 28°C)
Minimo Incrementar al menos
Envase redondo 3 pulgadas de Mg 0,5 pulgadas de Hg
(¥8.2 mm Hagl (1Z2.7 mm de Hg)
Minimo Incrementar al manos
Envase no redondo 1,5 pulgadas de Hg 0,5 pulgadas de Hg
{40 mm Hg) {12.7 mm de Hg)

Ha = Mercurio
(*} Beacuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental
de la zona donde se utilizard el alimento.

La presién de vacio minima ser4 de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hyg).

ROTULADO

Ademds de lo indicado en los articulos 150 y 151 de Ia Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo
establecido en el numeral 8.1 de Ia NTP 204.001:2019.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segiin lo indicado en el Manual de
Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N°® 30021, Ley de promocién de la alimentacién
saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-8A;
aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias
deben ser consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del
producto; asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

REQUISITOS

® Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segtin el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo
N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes havan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de

la Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.
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¢ Copia Simple del Registro Senitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segtin el Decreto Supremo
N°012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segln ficha técnica aprobada por el OSCE.
CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccion con el simbolo de
acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser
emitido por un Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacién nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

® 2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente porel
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

sera asumida por el Contratista.

Adicionalmente para cada una de las entregas del bien se realizara la entrega de un “Certificado Sanitario para

venta local”. Dicho documento deberé ser emitido por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

@ METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en los numerales 7.1 de la NTP- CODEX CXS 119:2020 NORMA PARA PESCADOS EN
CONSERVA. 2* Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln lo indicado en el numeral 7.2 de la NTP-CODEX CXS 119:2020 NORMA PARA PESCADOS EN
CONSERVA. 2* Edicién.

TRANSPORTE:
Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el articulo 37 de la Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus

modificatorias.

ALMACENAMIENTO:
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Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo sefialado en los articulos 36 y37dela
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-

PE, y sus modilicatorias.

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

CARACTERISTICAS

El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y de plantas
faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias
que hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segiin lo sefialado en el
@ numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo II del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido Y exento de mucosa, segin lo sefialado en el articulo 79
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacién por congelacién deben ser sometidas a un proceso de
congelamiento rdpido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mds baja en el nicleo, segln lo indicado en el

numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

Nota: Larecepcién de la menudencia de res-mondongo congelado, no deber4 exceder de -18°C. El peso promedio

de cada paquete deberd ser de 10Kg.

ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben comunicar olores
o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del
producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 de
@ la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no
deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de
almacenamiento y uso especificadas, segiin lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-
1969 (2020). Principios generales de higiene de los alimentos.

El envase del mondongo congelado debera ser:

o  El envase y embalaje deberén ser inocuos y no deberdn comunicar olores o sabores extrafios al
producto.

®  Los materiales de envoltura deberin ser limpios e higiénicos.
o El envase y embalaje deberdn ser impermeables resistentes y protegeran al
e producto.

® Al climinar el envase, no deberin quedar residuos de éste sobre la carne.

Nota: Larecepcion de la menudencia de res-mondongo congelado, no debera exceder de -18°C. El peso promedio

de cada paquete deberd ser de 10Kg.
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ROTULADO

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad mediante
etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segln lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién, debe cumplir con
la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe cumplir con los requisitos aplicables especificados en la
norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, seglin lo
sefialado en el numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

nombre del producto;

pais de origen;

nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

identificacién del lote;

fecha de vencimiento;

condiciones de almacenamiento;

pesv neto;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios y Piensos, ‘otorgado por el SENASA.

REQUISITOS

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el
corte de carne o la menudencia, segiin corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
—SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una cdmara {rigorifica diferente a la del Centro de corte antes
de su entrega:

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de cdmaras [rigorificas vigente de donde proviene la carne,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG, o segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente, seglin lo establecido
en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacién
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y,

Para la camara [rigorifica donde se almacenara el producto importado:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de cimaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segln indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-

AG, y sus modificatorias.
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Nota: La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de

dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

1. Un “Certilicado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pals cuyo organismo de acreditacién
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacién

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segn lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
@ clasificacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los metodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasilicacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicién.

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracién o congelacion deben
estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de
Produccién ¢ Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos

Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guafag de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene. .




PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CARACTER{STICAS

El azlicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacién:

iy cRAcTERBTICA . | | ESPECIFICACION, 5
CALIDAD

o . o
. ; Coloe, saor, cbor cior amar%‘z:-_‘ pardo, saber y
£ olor caraciarisiico.

No debe presentar inssclos,
arena, fisma u otas impurezas
qus indiquen una manipulacisa
defzctuosa dal producto.

Aspto

Polzrizacsn & 20 °C Winirao 28,05 °Z
Humedad Miximoe 0,40% mim
O Cenizas conducdmétnicas héxime 0.50% mim
olar « 22 Mximo 3500 Ul NTP 207 007:2045 AZUCAR,
Colar « €20 mn ' ! Arecar rebia, Requisitos. 4°
Axllcares reducores Nedxime 0,70% mim Edicion

Sustancias insolublas

{;jéimms) Maximo 500 mgkg

| / MUNICIPALIDAD DISTRIAL DE PUENTE PIEDRA \
SIE N° 001-2023-CS-MDPP-2
Mo debe sermayorde 0,30 pars
una polarizacion may: s 08
E.! factor de sagundad se
- aex detzrmina medianie [a sigusnts
Faczy de seguridad Y
F= % Humedad

100 - °F"a§

Cunglic con los  requsies | Reglamento schee Vigilancia
exiablzoides por ke Direceida |y  Comirol  Sanifann  de
General de Szlud Ambizntal & | Alimentos ¥ Bebuaas,

INOCIHDAD Inocuidad Alimentariz - | aprebaco madianie Decrzin
GIGESH, |z autoridad nacional | Supremo N® 007-98-54, sus
coempstemat, modifcatorias ¥ regulacion

compismeatasas,

‘ O ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segln el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo establecido en los articulos 105, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su transporte y
almacenamiento, seglin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Peso : 10Kg
Estructura del Envase : Polietileno
Color : Cristal opaco
Sellado : Termosellado
ROTULADO:
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El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP
207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2* Edicién:

® nombre del producto;

¢ declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

e nombre y direccion del fabricante;

® nombre, razon social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional,
® nimero de Registro Sanitario;

® fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
®  codigo o clave del lote;
- . o, .
¢ condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
e forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

®  peso neto en kilogramos del producto envasado.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera

considerar como minimo:

®  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de

Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seglin los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,

y sus modificatorias.

e Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP,

emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segiin Resolucién
Minjsterial N 449-2006/MINSA, Apruecban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto
de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del
articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N” 449- 2006/ MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes seflalados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que
corresponda, seglin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin ficha tecnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccion con el simbolo de

acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas yfespecificaciopes detalladas en el
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numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la [icha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacién sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais Jos documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente porel
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certilicado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azlcar rubia. Requisitos. 4 Edicion.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracién y deberd
ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo II “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-SA, y sus modificatorias.

6 ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 066-

2015/MINSA.

wet
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CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Las cantidades requeridas son las siguientes:

UNID
DE
REQUERIMIENTO PCA 2023 TOTAL MEDIDA

CEREAL | ARROZ PILADO SUPERIOR 199500 | KG
GRASA ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 14938 | LT
FRIJOL BAYO CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR 3900 | KG
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
MENESTRA | PALLAR CALIDAD SUPERIOR 1950 | KG
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA 3900 | KG
LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR 1950 | KG
O HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 4032 | KG
PIERNA DE POLLO CONGELADA 3810 | KG
POA POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 3828 | KG

17990 | LATAS

ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL X425G
MENUDENCIA DE RES- MONDONGO CONGELADO 3830 | KG
OTROS AZUCAR RUBIA DOMESTICA 420 | KG

Concepto 349; COMEDORES, ADULTO EN RIESGO (CONVENIOS Y/O ACTAS), HOGARES Y
ALBERGUES - Tipo de Recursos: “p”,

ROTULADO:
Para la primera entrega de los productos podran ser con envase comercial, por lo que no se exigira que los mismos
deban presentar los rotulados indicados en el anexo N° 02 “Rotulado de Alimentos”. A partir de la segunda entrega

de los productos se exigira que los mismos presenten sus rotulados conforme a los rotulados del presente Anexo.

O OTRAS OBLIGACIONES
a) El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas [isicas y organolépticas propias de la
variedad del producto ofertado y licitado.
b) Los productos deberan presentar un tiempo de conservacion para su consumo a partir del momento de la
entrega, seglin el detalle siguiente:
e Arroz Pilado Superior: Fecha de vencimiento minimo 09 meses posterior a la fecha de ingreso al almacén.
® Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 09 meses posteriores a la fecha de ingreso al
almacén.
e Frijol Bayo Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posterioresala fecha de ingreso
al almacén.
® Arveja partida Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacén. i
® Frijol panamito Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacén.
e Pallar Calidad Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al
almacén. .

e Frijol Canario Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05fneses posteriores fecha de
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ingreso al almacén.

e Haba entera seca calidad primera: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacén.

® Lenteja Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al

I
almacén.
e Huevo de Gallina Calidad Primera: Fecha de vencimiento minimo 20 dfas posteriores a la fecha de ingreso
al almacén.

¢ Pierna de Pollo Congelada: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al

almacén.

e Pollo entero sin menudencia congelado: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha
de ingreso al almacén.

e Entero de Jurel en aceite vegetal: Fecha de vencimiento minimo 02 afio posteriores a la fecha de ingreso

al almacén.
. e Menudencia de Res- Mondongo congelado: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha
de ingreso al almacén.
O e Aziicar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimo 09 meses posteriores a la fecha de ingreso al

I
almacén.

C Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o almacenen los
q ! )
productos olertados debe contar con las condiciones de higiene y salubridad que sefialan las normas
aplicables.

d) La Municipalidad de Puente Piedra se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las

especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las mismas que seran especificadas en un Acta
que establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevara adjunta el Boletin de Rechazo emitido por el
especialista de la Subgerencia de Programas Sociales.
¢) Cuando se presente alguna observacién sobre la calidad de los productos, se podra solicitar un analisis
bromatolégico, fisicoquimico y/o microbiolégico a una entidad o profesional especializado requiriendo el
certificado respectivo o algln otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad de Puente Piedra, de resultar
el producto observado con deliciencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 19. otras
penalidades, del presente documento.
‘6' f)  La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios ocultos,
evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme al Cédigo Civil y Cédigo de Comercio, siendo

factible de evaluaciones fitosanitarios y/ o analisis bromatologico.
10. ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los Centros de Acopio establecidos en el numeral 13. Lugar
de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del producto entregado
(el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacién y emisién del informe técnico
de verificacién (Boletin de ingreso) realizado por el especialista responsable del Programa de Complementacién

Alimentaria PCA.

El Control de Calidad sera realizado por el responsable del Programa de Complementacién Alimentaria - PCA,
de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-“Normas y Procedimientos para
cl Control de Calidad de Productos Alimenticios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia
Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES?”, el mismo que debera cumplir

con las especificaciones técnicas de las requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o

representante podra estar presente en el instante de la prueba de control de calidad
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Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta correspondiente y se
precisard que deben ser cambiados segtin el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades correspondientes.

11. CRITERIOS DE CALIFICACION DEL POSTOR:

El proveedor deberd contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcién del Objeto, las

mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

12. PLAZQ DE ENTREGA:

La primera entrega de los alimentos se realizard a los tres (03) dias de firmado el contrato, a las 8:00 a.m., con
una tolerancia de 60 minutos, las siguientes entregas se realizaran los terceros miércoles de cada mes. Cualquier
modificacién de las fechas debera ser sustentada previa acta del comité de gestién aprobando los cambios

correspondientes y en razén al plan de distribucion.

13. LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién Alimentaria de la Subgerencia
de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A lote 30 (Cualquier modificacién de la direccién ser comunicada
al proveedor via correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse con 03
transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los especificado en el numeral 9. Descripcion
del objeto, del presente documento, asf mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad

previo; la seguridad del transporte de los alimentos ser4 Uinica responsabilidad de la empresa proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa conformidad de recepcion del recurso
por parte del Supervisor de Control de Calidad encargado se proceder a la entrega del recurso a cada uno de los
07 Centros de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adiciona/mente el personal que

realizara el traslado de alimentos asf como la estiba y desestiba del mismo deberd contar con los implementos de
bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los

vehiculos de transporte que deberd ser presentado a Ia firma del contrato. Los centros de distribucién se detallan

a continuacién:

CENTROS DE DISTRIBUCION DEL PCA

60 NINOS MENESTEROSOS MZ JLT 32 1ERA EXPL. LADERAS DE CHILLON
| 61 VIRGEN DE FATIMA MZ BLT 14 ASOC. VILLA CRUZ
62 SANTA MARIA DE LOS JR. AYACUCHO MZ. 74 LOTE 38 AA.HH SANTA ROSA
ANGELES
63 9 DE JUNIO 1ER.SECTOR MZELT 10 AA.HH 9 DE JUNIO 1ER SECTQR

oy

e e

SR 25 ) TOOMEDOR = . 1] .- s
LoV s L e o KL L
TRES MARIAS MZ.PLT 15 AA.HH ENSENADA DE CHILLON

/

NN
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64 EL CALICHE MZ. M LOTE 6B CALLE LOS LAURELES CENTRO
POBLADO CALICHE
65 BELLA AURORA MZ J LT 15 AA.HH BELLA AURORA

Fuente: Subgerencia de Programas Sociales

Cualquier modificacién de los presentes cuadros estara en relacion al plan de distribucion del PCA, previa acta del

comité de gestién aprobando los cambios correspondientes. Asimismo, se sefiala que para la primera entrega se

podra recepcionar los productos en envase comercial, adicionalmente los saldos obtenidos de las entregas se

trabajardn en base al Plan de Distribucién aprobado por el Comité de Gestion Distrital Local de Puente Piedra.

14.

15.

PRESTACIONES ACCESORIAS:
No aplica para la presente adquisicion.

DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS:

No aplica para la presente adquisicion.

16. REAJUSTES:

No aplica para la presente adquisicion.

17. GARANTIAS:
Se solicitar4 para la presente adquisicion una garantfa comercial de 01 afio para los insumos entregados por
defectos de fabricacién y/o calidad y/o inocuidad, contados a partir de la fecha en que se otorga la
conlormidad de recepcion de bienes.

18. VICIOS OCULTOS:
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos para el
Programa de complementacién alimentaria (PCA) seran como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del
producto.

19. OTRAS PENALIDADES:
Segiin lo establecido en el articulo 162° del reglamento de contrataciones del estado.

20. CONFORMIDAD:
Para la presente adquisicién la Subgerencia de Programas Sociales otorgara la conformidad de recepcién,
contando previamente con el informe técnico de verificacién (Boletin de ingreso) emitido por el
especialista responsable del Programa de Complementacién Alimentaria PCA.

21. FORMA DE PAGO:

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para efectos del pago de las

contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

o Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales
e Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.
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} ¢ Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con el
Numeral 9. Descripcion del Objeto, certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

i e Siaraip] R A S R A SRRl e i 15 i AR G :
ARROZ PILADO SUPERIOR SACOXS0KG | 570 | 570 | 570 | 570 | 570 | 570 | 570 | 3990 | 199500
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE L 2134 | 2134 | 2134 | 2134 | 2134 | 2134 | 2134 | 14938 | 14938
FRIJOL BAYO CALIDAD 2- SUPERIOR SACO X 10KG 195 195 | 390 | 3900
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR | SACO X 10KG 195 195 390 | 3900
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR | SACO X 10KG 195 195 | 390 | 3900
PALLAR CALIDAD SUPERIOR SACO X 10KG 195 195 | 1950
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR SACOX 10KG | 195 195 390 | 3900
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA | SACO X 10KG | 195 195 390 | 3900
ﬂ LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR SACO X 10KG 195 195 | 1950
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA JABA X 12KG 336 336 | 4032
PIERNA DE POLLO CONGELADA BOLSA X 5KG 762 762 | 3810
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
CONGELADG BOLSA X 2KG 1914 1914 | 3828
ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL LATAX425GR | 8995 8935 17390 | 17330
i 2";,55&%%’* DE RES- MONDONGO BOLSA X 10KG 383 383 | 3830
AZUCAR RUBIA DOMESTICA BOLSAX10KG | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 42 420

ANEXO N° 2 ROTULADO
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

|
i
i
|
4.1 Requisitos de habilitabién segtn los documentos de informacién complementaria

PRESENTAR EL POSTOR PARA ACREDITAR sU HAB!L!TACION \ LEGAL PARA LLEVAR A
CABO LA ACTIVIDAD ECONOMICA MATERIA DE LA CONTRATAC!ON, SEGUN" LA
REGLAMENTACION APLICABLE EN EL TERRITORIO NACIONAL, QUE _HAN SIDO
PREVISTOS EN LOS DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA APROBADOS
POR PERU COMPRAS].

!

P;'RODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

®  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General

de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105 del Reglamento

@ |

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

®  Copia simple de Ia Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccibn Geneml de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucién
Ministerial N” 449-2006/ MINSA Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacién o a«iuna linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razén del articulo 4 de la nj:)rma, sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N® 449- 2006/ MINSA.

Nota: Los requisitos documem;arios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la reglamentacién que

corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

segunda Disposicién Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N°® 1290, Decreto Legislativo que
l
C 5 La documentacién solicitada dcbem mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es reaponmblhdad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de |
|
dichos documentos. ;

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

® Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control% Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

i

® Copia simple de la Resoluciéon Directoral vigente que otorga Validaciéon Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion Géneral de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segtin Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos ; Bebidas. El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacién o a%una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en

razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N* 449- 2006/ MINSA.

!

Y Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que
corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y
segunda Disposici()n Complem entaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de

dichos documentos. i

PROD[{?TO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 — SUPERIOR
¢ Copiasimple del Certilica(!é de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agr \i‘ia — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

1
{

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria

de Establecimiento indique: Nonibre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
i

establecido por el SENASA. b

"
'
t
|
{

La documentacién solicitada debe;rqa mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
|

adquirido. Es responsabilidad e;xclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos. | i

5
PRODU}CiTO: ARVE]JA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

¢ Copiasimple del Certifican%(’;) de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobadc;) mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
b
Nota: Para efectos del cumplimielfl;o del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Non?:f)re ¢comtn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo

establecido por el SENASA. |

La documentaciéon solicitada debejnz’l mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto

adquirido. Es responsabilidad eﬁ)}cclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos. [ [

PRODug:TO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 — SUPERIOR

e Copiasimple del Certil"icaélfp de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado!mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
= i
¥

Nota: Para efectos del cumpli1niext1ito del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA. | I
ls
La documentacion solicitada debeixfé mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad é)%(clusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos. .
PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

¢

o
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.t
o  Copiasimple del Cer tlhcac%(') de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Aorarxa — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, 2 1probadoJ Pledlmte Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
Lo
Nota: Para efectos del cumplilijien‘éo del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: I\I;oml?re comtn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA. ! I
La documentacién solicitada debcx 4 mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es lespomablhdnd ‘excluswa del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos. ;f g !
PRODUCTO FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR
® Copiasimple del Certlhcho de Autorizaci6n Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agrarla — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobrdo mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
o
6 Nota: Para efectos del cumphmlc’n‘w del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segiin lo
establecido por el SENASA. i} ' :
La documentacion solicitada deber4 mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es respomablhd'\d vexcluslva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos. l

|
PRODLICTO HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA

® Copiasimple del Certxﬁcaclo de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agrarla — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobhdq mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

; .
Clg

Nota: Para efectos del cumplimiqn;t‘;o del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria

b , g . . ,

de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA. { ! (!
! i

o

La documentacién solicitada d?bex 4 mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto

6 adquirido. Es 1esponsab111dad excluswa del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos

documentos.
PROPUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR
o Copiasimple del Cel‘til‘icadé de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Aor‘lri'l — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, apr ob'\do medlantL Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
q { |
Nota: Para efectos del cumphn_ner:;tio del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: I\jI[ombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segim lo
establecido por el SENASA. ': A
]
La documentaci6n solicitada d;:be’r]é mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidaﬂ 5(3?)?Clusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos. ;‘4'

PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
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® Copiasimple del Certi‘fi‘:cad;o de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobadojmediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
El Certificado debe in__‘di’can el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir. Para el

presente proceso los tipos de procesamiento minimo son “seleccién y etiquetado”.
&

Nota: Para efectos del cumphmlento del presente requisito bastara que, en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento dedicado gl procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo

de alimento que corresponde al biena contratar, segiin lo establecido por el SENASA.
1
b

La documentacion solicitada deberé mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilida;d‘ exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos. '

FRODUCTO: PIERNA DE POLLO CONGELADA

® Copiasimple del Cer uhcado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agmrla — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, apr ol')'xdo mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
El Certificado debe mdlcar el tipo de procesamiento prlmarlo correspondiente al bien a adquirir. Para el
presente proceso los upos de procesamiento minimo son “Limpieza y congelado”.

L

Nota: Para efectos del,}‘c?umplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecin‘li:'}entjo dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se

indique el tipo de alimépto que corresponde al bien a contratar, segim lo establecido por el SENASA.

‘,]{

1: I}
La docu11ientﬁéi6rf solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adqulrldo Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacién de dichos documentos.

PRODLICTO POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

e Copiasimple del Cer tlilcado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias;

g‘
Nota: Para efectos del’ Lumphmlento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecumento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se
indique el tipo de ahmlgnto que corresponde al bien a contratar, seglin lo establecido por el SENASA.

® O, Copia simple de la .;Autorizaci(')n Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento
avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln indica el articulo
12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG,
y su modificatoria. E |
]
Nota: La documentaci\é,'r%l solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquiridg. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién
de dichos documentos. !
PRODUCTO: ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL
¢ Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada Ipor el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo
N° 040- 2001-PE, y sus modilicatorias.
[
{

En el caso de que los bienes havan sido almacenados previamente a su_comercializacién: Copia simple de

la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicglas vigente, otorgad;

s
<
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i
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiénto del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

e Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Oroamsmo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segiin el Decreto Supremo
N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

®  Copia simple del Cer':ti:;ficaldo de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el
corte de carne o la méﬁu&lci:ncia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
—SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el pr\o“kduc%'to se almacene en una cmara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes

de su entrega: i I
o Copia simple de la A‘ﬁtorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne,
@ otorgada por el SCI‘V(ICIO Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG, o segln mdlca el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

i

Para producto importz}f’do: [

®  Copia simple del Reglstro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, seglin lo establecido
en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacién
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;
Y,
Para la cdmara frigorl’fiéa donde se almacenara el producto importado:
e Copiasimple de la Autorizacion Sanitaria de cimaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — {SEI\LIASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, a'p;r(‘)biado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o seglin indica el articulo
@ 33 del Reglamento de Inotcuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatom\':‘i\s. f
Vo
!
Nota: La documentacién solicitada debers mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es rés}ponsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de
dichos documentos. 5 [
PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
®  Copia simple del Registrq ‘}“Sanlitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,

o Copia simple de la Reaolucmn Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP,

o . I
y sus modificatorias. f ;

emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion
Ministerial N® 449.2006/ MINSA Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberé aplicarse a la linea de produccién del bien objeto

de contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del

articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N” 449- 2806/ MINSA.
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Nota: Los requisitos docurentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que

corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y
= iy :L - I s Jogs s Tags

segunda Disposicion Complementarla Transitoria del Decreto Leglslatlvo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de lp$ alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.
]

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovaciéon de

dichos documentos.

3l
)
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1’ CAPITULO V
, PROFORMA DEL CONTRATO
I

Importante ‘\ 4&

Dependiendo del objefo deI contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
o la adecuacion de las upropuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden

contemplar drsposmlonestcontrar/as a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.
oot

n
Conste por el presente documento la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... 1, con domicilio legal en [.........], representada por
| PP 1 |dent|f|cado con DNIN°[......... llydeotraparte[........cooovviieeiiiiie i, ], con RUC
NO [, ], con domicilio legal en [......... «eeeeewd), inscrita en la Ficha N°
| T ] Asiento N® [................ ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
| ETETURTR § debldamente representado por su Representante Legal,
| U URTUUPY o ...], con DNI N° [....................], segln poder inscrito en la Ficha N°
| ST ], Asiento N° [ ............ ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se Ie}denommaré EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:
b

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... 1. el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicd | la

buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL

PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION

DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos

detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

[
Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA] luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcidn, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario. by,

P
LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

i

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato; podra adicionarsgg la informacién que res
a efectos de generar el pago.
S

e pertinente

-
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para ello, bajo responsabiTIidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el ﬁago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1. el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR 8| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

@ EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

° e fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

b ow - e e s ettt onbesgorms w8 S o e e
lmportante b
Al amparo de lo d/spuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor ,
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

s “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe :
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacion del mismo.”

@ De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento +
‘ del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de l
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de | i
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantfas cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en €l literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

|3
CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

EL AREA O UNIDAD ORGANlCA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA rOJBLlGACION] dias de produmda la recepcion.

b
De existir observaciones, LA ENTINDAD las comunica al CONTRATISJA, indicando clar nte el
{
i

. \

Y,
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

t i

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectta la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dfa de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

)
El plazo maximo de responsabllldad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penaljdad Diaria =
|
Donde: a

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamenie aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente susteniado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ninguin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado. ;

t

i

{ . J—— e — e [N S

lmportante

De haberse prewsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo parg.ottas
penalidadesyde ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el conirato pgr incumplimiento.

)

[
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidén correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en ge:neral, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o praciicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

i

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS"
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contraio se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segtin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
conirato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

1 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea mgnor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00). 1 i

1

L
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Confrataciones
del Estado. N
!

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante

la ejecucion del presente contrato:
|

DOMICILIO DE LA ENleAD: Lo o]
f

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO] |

@ La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente conirato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHAI.
Y
“LA ENTIDAD" ; “EL CONTRATISTA"
il
Qt i . -
Importante ‘}

Este documento puede f/rmarse dlg/talmente si ambas pan‘es cuentan con f/rma dlgltal segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™?,

o
i

2 para  mayor informacion sobre la normativa de firmas y cerificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

{
Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION
SEGUN CORRESPONDA] |

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
I

Presente.- :
0

El que se suscribe, [... l A ..], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] |dent1flcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o i
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): |
MYPE™ ! |si | No
Correo electrénico : i

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

t

! - o .
Autorizo que se notifiguen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta economica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'4

. . ! i e . .. s e .
Asimismo, me comprometoja remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

i

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

| Representante legal, segtin corresponda
!

4
!} |§ ~~~~~ e e

Importante

La notificacion dirigida a la d/reCCIon de correo electronlco ConSIgnada se entendera valldamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

AN

I
i

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segtn
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos il Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por Rerfeccionar el contrato con upa orden de compra.
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Cuando se trate de consorCIOS la declaracién jurada es la SIQUIente

! ‘; ANEXO N° 1
P

DECLA;RACI()N JURADA DE DATOS DEL POSTOR

L
Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION
SEGUN CORRESPONDA] )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.- H
vl

Elque se suscribe, [..........:c..... ] representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], ldentlﬂcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se su1eta a la verdad:

\ [
Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Razoén Social :
Domicilio Legal :
RUC : . | Teléfono(s) :
MYPE1S e Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social : P

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?® Si [ No |
Correo electronico : ‘

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal : ‘

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'? Si | No |
Correo electrénico : ‘

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electronico del consorcio:
-
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuac:lones
i ‘

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocidn del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en casoiel consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condicidn de micro o pequena empresa
16 pidem.
17 Ibidem.
d
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1.
2.
3

4.
5

!
.!
Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Flrma, Nombres y Apellidos del representante

comlin del consorcio

i

i
i
Importante f

La notificacion dirigida alla direccién de correo electrénico consignada se entenderéa vélidamente
efectuada cuando la Entldad reciba acuse de recepcion.

i

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los dogtientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfefcg:ionar el contrato con una orden de compra.

¥
i

%
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| ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)
¥
o
f

l |
Sefiores ' ‘
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

) ¥

!
Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:
?
i. No haber incurrido 'y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el

Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.
1

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General. i

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas. i

l

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimienio de
seleccion. ]
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleCCIOn

1 4 1
vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

0l
3
[CONSIGNAR CIUDAD Y FFCHA]

1
bl

g
| Flrma, Nombres y Apellldos del postor o
|Representante legal, segtin corresponda

H ;
1
!
3

f
4
!
1
i

lmportante

" En el caso de consorCIos ' cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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L ANEXO N° 3

|
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

i

i
|

Sefores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

¥
!
+

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la secciién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o comiin, segtin corresponda

!
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! ANEXO N° 4

J
| PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

{
Sefiores ’ _
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] _

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.- '

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,

6 de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, bajo las siguientes}condiciones:
i
a) Integrantes del consorcio

|
1. [NOMBRE, DENOMINACIQN o) RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 11.
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominen [.......ccccooeenirenee 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

o, 19
1 CONSORCIADO 1] [%]
.I‘ |
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
E
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL | 1
© CONSORCIADO 2] b
P
Ly
IDESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
! 100%2!

TOTAL OBLIGACIONES

|

19 Consignar unicamente el porceqtaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en/nimero entero, sin decimales.

20 Consignar tnicamente el porcérjtaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
21 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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]
)

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
|
0

Consorciado 1 * Consorciado 2

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad
Importante |
De conformidad con el éf:ticulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
@ deben ser legalizadas. . b

i
I

AA.,.._._#
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ANEXON° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
; COMUNICACION
53
(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE ‘I_D,E”SWENI:ECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

|
El que se suscribe, [......... ST ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURiDlCA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente: '
!
{

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Flrma, Nombres y Apellidos del postor o
 Representante legal o comiin, segtin
| corresponda

Importante : %

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectiia
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
Correspondlente y sea pos:ble obtener un acuse de recibo a traves del mecanismo utll/zado
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ANEXO N° 7

5 PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

1
I

Seriores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.- ’

|
Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

T
i CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL .

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecbiones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

{
t

t
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘-‘lo----a.------------n----a------a-.;---.-.-------.-.-....-..

| Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

1

[




