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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N® | Simbole Descripcién

1| [ABC]/

La Infermacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completade por la Entidad durante la elaboracidn de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 | [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamlento de la buena pro para el case

posaees especifico de la elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgono
3 encargade de las contrataciones o comité de selecclén, segin
> Abe corresponda, ¥ por los proveedores.
Advertencia Se reflere a advertencias a tener en cuenta per el drgano encargado de
4 . Abc las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
proveedores.
Importante para Ia Entidad Se reflere ¢ consideraciones importantes a tener en cuenta por’el érgano
5 encargado de las contrataclones o comité de seleccidn, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la eloboracién

de las bases,

CARACTERISTICAS DEI. DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener lus siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mérgenes Superior 1 2.5 em Inferlor: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 em Derechas 2.5 ecm
2 Fuente Arlal

Normal: Para el contenido en general
3 | Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y ple de pagina
Para las Consideraciones importantes {ltem 3 del cuadro anterior)

Automdlico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente Azul 1 Pora las Conslderaciones importantes (item 3 del cuadro anterior}

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 1 Para el encabezado y ple de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justiflcada: Para el contenido en general y notas al ple.

6 Alineacién Centrada : Para la primera paging, los titules de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado " | Senclllo

. Anterlor 1 0
8 Espaciade - | Posterior: 0
9 | subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

concepto
§
INSTRUCCIONES DE USO: - -

1. Una vez regisirada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd
quedor en letra famafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear. .
\ '
1
2, ‘la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccign
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

-

t Elaboradas en enero de 2019
T Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y ociubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor gue se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacidn.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisi

de Defensa de la Libre Competencia de! INDECOPI los indicios de conductas anticompetitig _.-3

que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativ
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
ta Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.

1.2

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione [a palabra Ley,-se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

-

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES ¢

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio
ltaasta que se registre uno (1) de sus integrantes. /{q".\_‘

' Importante - |

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por fas™
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNF) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién efectronica: www.mp.gob.pe.

i e los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
: sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta

! Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en hitps:/iwww?2.seace.gob.pe/. ' |

» En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o coniratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intenfar nuevamente registrar su
participacin en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo -
establecido para dicha etapa, slempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Confrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

P 1
a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.
b) Declarar fa aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le m_ostraré el SEACE. , !

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a [as ofertas, se presentan en idioma espaiiol. Cuando los

XY

3
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documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
piblico juramentado o traductor colegiado certificado, segln corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El mento de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asl como cualquier otro

s conceplo que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

¥

If’ara registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulano correspondlente D

representante legal comun

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta,
actierdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y &) del articulo 52 a8

' Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asf como en la normativa
que regula el objeto de [a contrataclon con caracter obligatorio, segun corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélc hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segtin relacion de ltems, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

- b}

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS :

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacién de la oferta para, de hacerse asl,
generar el respectivo aviso electrénico en 1a ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segtin relacién de [tems, la presentacion de
ofertas se efectda en una sola oportunidad y por tedos los ftems registrados.

Importante .

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de sefeccion, o en un determinado ffem cuando se trale de
procedimientos de seleccitn segin refacion de ffems.

i

' Para mayor informacién sobre la nonnativa de firnas y  cerlificados  digitales  ingresar  a
https:/fwww.indecopi.gob.pe/webffirmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

'

\e - )
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en |2 fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE, Para ta| efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por ftem, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES
' .‘1/1
El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a tré&gs de su usuario y contraseiia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momen/

El postor puede mejorar su propia oferta durante el perlodo establecido en el calendg
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo pr
ofertado. ’

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus lltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

- . 5t
DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o [tems de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada ftem segun e! monto de su. dltimo lance, estableciendo el orden de prefacion de los
postores. ‘ :

fe ]

wa

Para efectos de conocer €l gané’dor del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo de! periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Uitimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.
En caso de émpate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

¥

ah

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segtin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
artfculo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidn de Subasta nversa
Electrdnica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.




r

1.9.
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En caso que la documentacién retna las condiciones requeridas por-las bases, el érgano
encargado de [as contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el ¢rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segln
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccidn.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandcle un plazo maximo
de dos (2} dfas habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzeca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, oforgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (b) dias habiles, contados desde el dla siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabitidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestaric o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el drganc encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segd
corresponda, rechaza la oferta. <

Definida la oferta ganadora, el drgano encargado de las contrataciones o el comitd ¥
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de oforgamiento de la buena pro con el resuliy Q%
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en gue 12839
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dla de otorgada la
buena pro.

-

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se E:roduce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de [a notificacion de dicho
otorgamientoe.

El consentimiento del.otorgamien'to de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las coniralaciones
o ef érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién.realiza la verificacién de fa oferta
| presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numerai 64.6 del

“articulo 64 del Reglamento

1
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) CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conacido y resuelto por

su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50} UIT. Cuando el valor
L eslimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenia ante y es resuelto por
. el Tribunal de Contrataciones del Estado.

_..._En los procedimientos de seleccidén segun relacion de items, el valor estimado total del

procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion. !
Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacidn del procedimiento de seleccion v,
otros actos emitidos por el Titular de |z Entidad que afecten [a continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

t Importante

. » Una vez oforgada fa buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
seleccion, segun comesponda, esltd en la obfigacién de permitir el acceso de
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada coji

siguiente de haberse solicitade por escrilo.
- ~1 h

| » A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos

i ; medios, fales como: (i) la lectura y/o foma de apuntes, (i} la captura y almacenarmiento de -

! imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de fa documentacion obrante en el !

? expediente, siendo gque, en este Ultimo caso, la Enfidad deberd entregar dicha

i documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

' o Elrecurso de apelacién se presenta ante ia Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
i desconcentradas del OSCE, o en fa Unidad de Tramife Documentario de la Entidad, segan
5 corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION
La apelacion contra el otorgamientd de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco {5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacidn
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8} dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otargamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dlas habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8} dias habiles.
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’ " CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar e} contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monte del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (Sf 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especlfica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de [tems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun comresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contralo, sea

3.2. GARANTIAS . A

Las garantias que deben otorgar los postores yfo contratistas, segtin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del confrato y por los adelantos.

3.2.1: GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe

. entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

¢ al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacidn a cargo del contratista.

Importante
| = Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
. las micro y pequeftas empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fief

cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrafeada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.
; » En los contrafos cuyos-montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por refacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los ftems adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

¥

i F
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emifida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el artfculo 153 del Reglamenito.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de

realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser

emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de

Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con

clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o

estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
» periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

o

Importante

Corresponde a /a Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de Ia buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta fo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la gara
debe encontrarse listada en ef portal web de la SBS (hitp./iwww.sbs.gob.pe/siste

Jfinanciero/clasificadoras-de-riesgo).

!
2. Se debe identificar en la pagina web de Ia clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacién vigente de la empresa que emite Ia garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida eén el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantfa, se deberé consuifar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De ofro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar sila empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emilir garantfas,
debe revisarse el porfal web de dicha Entidad (hitp/Avww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-flanza).

Los funcionarios competentes deben ‘verificar Ia autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u ofros) por la empresa erisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar 1a ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

Q)
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtn caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de confermidad con en el articulo 162 del Reglamento.

t 3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades disfintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en [a seccidn
especifica de las bases.

Estos dos fipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
'cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del [tem que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contréto, seran aplicadas de conformidad con et articuld
de la Ley y 164 del Reglamento.

Il 1 1

3.8. PAGOS "

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta. ) .

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo

que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo

. caso la conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
*  funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerde a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

- Advertencia

En caso de retraso en fos pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
‘deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asl como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFCRMACION EXIGIDA, DE ACUERDOQ A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOQCANTE
Nombre EJERCITO PERUANO
RUC N° 20131369124

: Ay, Bolognesi N° 1000 — Piura

Abasto _rmn@hotmail.com

1.2, OBJETO DE LA CONVOCATORIA

943144708 (Atencién a Secc. Abastecimiento)

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacidn de “Adquisicién de suministros
de alimentos para el personal militar profesional (JERO) de la guarnicion de Piura, AF-2024-2025".

N° DESCRIPCION DE LOS BIENES u/m CANTID
ITEM Il. VIVERES FRESCOS, TUBERCULOS, VERDURAS Y FRUTAS
21 | NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA | KILOGRAMO 2,000.000
2.2 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KILOGRAMO 4,600.000
2.3 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 4,200.000
2.4 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 1,183.000
2.5 |LIMON CATEGORIAI KILOGRAMO 1,057.000
' 26 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 1,474.000
2.7 | PALTA FUERTE CATEGORIA | KILOGRAMO 191.000
2.8 | AJO CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 2092.000
' MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA
2.9 |PRIMERA KILOGRAMO 341.000
2.10 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KILOGRAMO 2,400.000
211 | ARVEJA VERDE EN VAINA CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 245.000

i - -
1

{' :

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

'1.4°- FUENTE DE FINANCIAMIENTO
!
RECURSOS ORDINARIOS

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

: . -
El expediente de contratacién fue aprobado mediante RESOLUCION N°434 2024/ | DE/DELOG/OEC
del 19 de setiembre del 2024.
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El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con [o
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos 1l y 1V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar en la oficina de Tesoreria de la I. Division de Ejército el costo de DIEZ con
00/100 soles (S/ 10.00) por reproduccion de bases y luego con la boleta de pago solicitar la
reproduccién de bases en la oficina de Contrataciones de Iz I. Divisién de Ejército, ubicado en a

Av. Bolognesi N° 1000 — Piura, en las fechas sefialadas en el cronograma de convocatoria
(SEACE) y en el horario de las 07:30 a 15:30 horas.

BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.
- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2024,

- Decreto Supremo N°344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y § g.

modificatorias.

- Directivas del Organismo Supervisor de las Confrataciones del Estado (OSCE).

- Ley N° 27806 "Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica”.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocion de la Competitividad,
Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE,
aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
. 1}

H
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CAPITULO II
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segin el cronograma de [a ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendr3 la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacién obligatoria

a)

b)

c)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N°1).

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del ceriificado de vigencia de poder del
representante [egal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identida
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por per
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articufo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los artlculos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
comresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo |l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asl como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

?  para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalego de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad dal
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/fiwww.gobiemodiaital.gob.pefinteroperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de Ia oferta o respecto del item al que se presenta af que se refiere el liferal
¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa

Advertencia

El é6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, no
1 podré exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites “Documentacién de presentacién obligatoria” y *Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados
ntmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

g) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en ca
de perscna juridica.

Advertencia

De acuerdo con el arifculo 4 def Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los liferales e} y 1).

f) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Autorizacién de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
© paquete®.

Imporfante

» En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, fas garantfas que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de laleyyen

el articufo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o /a

Para mayor [nformacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww.qobiernodigital.gob. pefinteroperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paguete.
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denominacion o razén social de los infegrantes del consorcio, en calidad de garantizadaos, de
lo contrario no podrén ser acepltadas por las Entidades. No se cumple ef requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesito en
la Direcliva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s Enlos contrafos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con fas micro
¥ pequefias empresas, esfas Ulfimas pueden oforgar como garantfa de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto de! contralo original, porcentaje que es retenido por fa Entidad
durante fa primera mitad del niimero folal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamenfo. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contralo,
gue tienen la condicién de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
hitp:/fsww2.frabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulfa de empresas acreditadas
en el REMYPE,

s  Enlos contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Sofes (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantla de fiel cumplimiento de conlrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de fterns, cuando
el monto del item adjudicado o Ia sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anterdormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento. '

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador ge fa'
:buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eve. '-. :
ejecucién, sin perjuicio dela determinacion de las responsabilidades funcionales g
correspondan. ¢

s De conformidad con el Reglamento Consufardel Peni aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos piblicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estqs cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en ef
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en en la Oficina de la Secc. Abastecimiento/Dpto
LOGISTICA/ 1 DE. Lugar, Av. Bolognesi N° 1000 — Piura.

8 Segtin lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULOHI
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién y finalidad priblica de la contratacién

Denominacian

“Adquisicién de suministros de alimentos para el personal militar profesional (JERO) de
la guarnicion de Piura, AF-2024-2025"

Finalidad pablica g

El presente proceso busca mantener a la Entidad abastecida con viveres secos y frescos
a fin de poder brindar Bienestar en cuanto a Alimentacion para el Personal de OO0, TCOS
Y SS00, que labora en las diferentes Unidades que integran la | Divisién del Ejército.

g. Caracteristicas del bien a contratar

ITEM 2. VIVERES FRESCOS, TUBERCULOS, VERDURAS Y FRUTAS

N° BIEN |, CANTIDAD | UM ESPECIFICACIONES TECNICAS

VER FICHA TECNICA

Denominacion Técnica: Naranjas Washington Navel Categoria I.

Del bien: Naranjas Washington Navel Categoria | calibre 2. |

Deberan estar enteras, sanas (se excluye a [os productos con

! podredumbre y otras alteraciones que hagan impropios su
NARANJA ) consumo) exenta de dafios causados por plagas y enfermedades
WASHINGT ciue afecten la pulpa, exentos de dafios por quemaduras de sol

ONNAVEL | 2,000.000 | KGS | gegim indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.
21 | CATEGORIA

1. Envase: deberd envasarse tomando en consideracion lo
establecido en la norma Codex CAC/RCP 44-1995 Cddigo de
- - Practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
) frescas segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023.

Presentacion: Envase. Podran ser cajas, bandejas, cajones u
otros que cumplan con los requisitos que se indican en la NTP
?"11'023:2014'

i B
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VER FICHA TECNICA
Version 02
Descripcidn:

Los platanos deben:

- Frutos de las variedades o cultivares precedentes de la especie
M. paradisiaca.

- Estar enteros, sanos, deben excluirse los productos afectados de
podredumbre o detericro que hagan que no sean apios para el
consumo.

- Estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia

PLATANO extrafia visible, estar practicamente exentos de plagas que afecten
DE SEDA al aspecto general del producta.
2.2 4,600.000 KG
CATEGORIA - Estar exentos de humedad externa anormal, salvo la
| condensacidn consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica y los platanos envasados en atmésfera modificada.
- Estar exentos de cualguier olor y/o
sabor extrario.
- Longitud minima; 14,0 cm
- Grosor minimo: 2,7 cm.
- Los platanos seran entregados en manos.
Presentacion: en cajas de madera de 20 Kg. de primer uso y
resistentes para su fransporte y almacenamiento, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones
. n establecidas en el literal su ficha.
VER FICHA TECNICA
!
Versioén 09
Denominacién Técnica: Papa yungay grado de calidad primera
- Ficha version 08.
PAPA - Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP de la
YUNGAY referencia, segun el calibre de Papa Yungay Calidad primera a
23 4,200.000 | KGS contratar. ’ -
CALIDAD Presentacién: Envase. Ser sacos de polietileno, bolsas de yute
PRIMERA del mismo tamafio que cumplan con los requisitos que se indican

en las normas técnicas correspondientes.

_—————— e -




VER FICHA TECNICA
Version 05

Denominacidn Técnica: Zapallo macre categoria Primera

ZAPALLO - Ficha version 04
MACRE - Nombre cientifico: Cuctrbita maxima Duch.
24 | cATEGORIA | 1:183.000 | KGS [ peso minimo: 25 kilos segtin la Tabla 1 NTP 011.114:2015.
Presentacion: Se permite el uso de materiales, en particular
PRIMERA L . -
papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando
meten impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico.
Envase. Podran ser cajas de cartdn, plastico, mallas (evitar las
cajas de madera) del mismo tamario que cumplan con los
requisitos que se indican en las normas técnicas
. correspondientes.
' VER FICHA TECNICA
— Denominacién Técnica: Limoén categoria | - Ficha version 04.
- Nombre cientlfico: Citrus limdn
LIMON Calibre: C
' Unidades de producto por kilogramo: 28 - 33
Presentacidn: Envase. Podran ser cajas de carton, plastico,
mallas (evitar las cajas de madera) del mismo tamafio que
cumplan con los requisitos que se indican en las normas técniggs
correspondientes.
VER FICHA TECNICA
Denominacion Técnica: Huevo de gallina calidad PriNd&ted
Ficha versién 06
- Huevo Fresco de Gallina
-~ — | HUEVO DE - - Tamafio: Mediano.
GALLINA - Peso: 55,55-625¢g
26 CALIDAD 1,474.000 | KGS Presentacion: ser envasado en jabas u otros de primer uso, que
PRIMERA ' salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecniologicas

! y organolépticas, los mismos que deben ser fabricados con
* sustancias que sean inocuos y apropiadas para el uso al que se
destinan. ) :
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VER FICHA TECNICA
Version 06
Descripcidn:
- Estar enteros, sanbs, deben excluirse los productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
consumo.
PAL - Estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia
FUEF-IF'?E extrafa visible, estar practicamente exentos de plagas que afecten
al aspecto general del producto.
27 CATEGORIA 191.000 KGS
1 - Estar exentos de humedad externa anormal, salvo la
condensacién consiguiente a su remocién de una camara
frigorifica y los platanos envasados en atmésfera modificada.
- - Estar exentos de cualquier olor y/o
_ | . - sabor extrafio,
Presentacion: en jabas de madera de 20 Kg. de primer uso y
resistentes para su fransporte y almacenamiento, debiendo
especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones
establecidas en el literal su ficha.
VER FICHA TECNICA
Version 09
Descripcion:
- Estar enteros, sanos, deben excluirse los productos afectad®
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
( consumo. '
- Estar fimpios y practicamente exentos de cualquier materia
extrafia visible, estar practicamente exentos de plagas que afecten
AJO al aspecto general del preducto.
2.8 CALIDAD 292.000 KGS
PRIMERA - Estar exentos de humedad externa anormal, salvo la
condensacién consiguiente a su remocién de una camara
frigorifica y los platanos envasados en atmésfera modificada.
- Estar exentos de cualquier olor y/o
S - - - sabor extrafo, .. - -
Presentacion: Envase. Podran ser mallas (evitar las cajas de
madera) del mismo tamafio que cumplan con los requisitos que se
indican en [as normas técnicas correspondientes.
VER FICHA TECNICA
MAZORCA Versinoz . o
DE MAIZ Descripcion: Estar enteros, sanos, deben excluirse los productos
2.9 MORADO 341.000 KGS | afectados de podredumbre o deterioro que hagan que no sean
CATEGORIA aptos para el consumo.
PRIMERA - Estar limpios y practicamente exentos de cualguier materia
extrafia visible, estar practicamente exentos de plagas que afecten
al aspecto general del producto.
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- Estar exentos de humedad externa anormal, salvo Ia
condensacion consiguiente a su remocion de una cédmara
frigorifica y los platanos envasados en atmésfera modificada.

- Estar exentos de cualquier olor y/o

sabor extrafio.

Presentacién: Envase. Ser sacos de paolietileno, bolsas de yute
del mismo tamafio que cumplan con los requisitos que se indican
en las normas técnicas correspondientes.

VER FICHA TECNICA.

Denominacién Técnica: Las mandarinas satsuma categoria |

w

Del bien: Las mandarinas satsuma categoria | calibre 2.

Deberan estar enteras, sanas, se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u ofras alteraciones que los hagan impropias
para el consumo, exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afectea pulpa. Exentas de dafios considerables
y/o alteraciones externas causadas por ataque de plagas. -
Practicamente exentas de dafios causados por quemaduras de sol,
MANDARINA heladas y/o bajas temperaturas. Limpias, practicamente exentas
2.10 | SATSUMA 2,400.000 KG | de materias extrafias visibles. Exentas de humedad e
CATEGORIA| anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocié
camara frigorifica. Exentas de olores yfo sabores
Exentas de toda sefial de desecacién o deshidrataciog
indica el numeral 6.1.4 de la NTP 011.023:2014.

en la Norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA
EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, segtn indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014
Presentacion: Envase. Podrén ser cajas, bandejas, cajones u
ofros que cumplan con los requisitos que se indican en la NTP
011.023:2014. ! N ' -

" ] o 1 (Y
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2.1

ARVEJA
VERDE EN
VAINA
CATEGORIA
PRIMERA

245,000

KG

VER FICHA TECNICA.

Denominacién Técnica. ARVEJA VERDE CATEGORIA

PRIMERA

Descripcién: Las vainas de la arveja verde categoria primera
deben presentarse con la adecuada madurez comercial, limpias,
frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y
deben estar en condiciones adecuadas para su manipuleo,
transporte y conservacién en buenas condiciones, segin lo
especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Envasado: Las vainas de arvejas verdes categorla primera deben
ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas
y bien preseniadas, segin lo indicado en el numeral 8.1.1 de Ia
NTP 011.106:2016.

wm A g #e

»
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Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APRODBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bian : NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |

Denominacién tdenica  : NARANJA DEL GRUPQ NAVEL CATEGORIAL

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeldn general  :© Frutes de las variedades o cultivares procedentes de 1z especie Citrus
sinensis (L..) Osbeck.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

Del blen

El alimento dsbe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los critsrios aproplados para la variedad. Su
estado de madurez debe pemmitirlas soporiar e) transporie y la manipulacion asi como
liegar en condiciones satisfaclarias al lugar de destino, segidn Indica el numeral 4.1.4 da Ia
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Apariencia alleraciones extemas causadas por
ataque de plagas.
— Préclicamente exentas da dafos
causados por quemaduras ds sol, | NTP (11.023:2024
heladas y/o bejas tempersluras. CITRICOS. B Citricos
- Limpias, practicaments exenlas de | dulces. Requisites. 37
materias extrafias visibles. Edicién

~ Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u olras
alteraciones que los hagan impropias
para &l consumo.

— Préacticamente exentas de magulladuras
ylo amplias cicatrizaciones por corles
enlacascara,

- Praclicamente exentas de plagas.

— Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedadas que afecten la pulpa. -

- Exentas de dafios considerables yio

- Exentas de humedad extema anormal,
salvo la condensacién consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

~ Exentas de olores yfo sabores extrafos.

— Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacian.

Tolerancla respecto a I | categaria pero que se ajusien a los de la
apariencia cateogoria 1I. Dentro de esle porcentaje, no

Se admite una tolerancia total det 10 %, en
nimero o en peso, de cilricos que no
cumplan con Jos requisilos de esta

mds de 2 % {la quinta parie) podrd ser de
categoria inferior.

Se admile hasta 2 % de fruta con pudricién.

Version 05 . Péagina1de 5
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pi
variedad predomina sobre el color verde, et
cual en conjunte no puede exceder el 10 %
de! drea superficial.

No estd permitido e uso de sustancias
quimicas colorantes eplicadas sobre Ia
superficie de la fruta,

Cantenido de jugo (con
relacion al peso total ded fruto)

Minimo 33 %

Tolerancla respeclo a

Se aceptard hasta um 5% de fruta

granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al

granulacion hacer et corte en f didmatro ecuatorial, se
I 1 observa esta condicién (granulacion) en un
area cuyo didmetro 8s mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de ia fruta.
Madurez
*Brix Minimo 8,0 *Brix
. Minimo 0,5 %
d L)
Acidez Méximo 1,7 %
J indlce de madurez Minimo 6.5

(*BriwAcidez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % deba estar fuera dal
requerimiento minimo.

v Categorla

Las frutas deben ser de buena calidad y sar
de consistencla fime.

Deben presentar las caracleristicas de la
varledad a fa que perlenezcan vy estar bien
coloreadas.

Podran permitirse, sin  embargo, los
siguientes defectos leves, siempre vy
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacidn en
el envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la plel producidos
durante [a formacién v desarrollo del
frute, como los causados por Batritys,
incruslaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asf
como los dafos provocados por Acaros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

— Defactos leves ya sanados de origen
mecdnico, tales como los dafios
producidos  por granizo, ruzaduras
{remeado, nusset), dafios ocasionados
por la manipulacion, entrs otros.

— Defactos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ninglin casa los defectos deben afectar
Ia pulpa del frulo.

NTP

CITRICOS.

dulces.
Edicién

011.023:2024
Cltricos
Requisitos. 3"

Versién 05
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Defectos loves

_ Acaros Si afecta el color del frulo, el &rea
acumulada no debe exceder de 100 mm?®,
. . Resta en algo la apadencia del fruto. En
— Botritys y Thrips conjunto < 180 mm’.p
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?,
En 10 frutos lomados af azar no mas de 10
~ Queresas queresas. Y no debe habar mas de

§ querssas en un fruto.

- Cleatricas, rozaduras
(rameado, russet) y

El érea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?

manchas Oscuras: < 50 mm?
. Que en forma individual o agregada no
- Dleocelosis supere 100 mm?.
— Quemzadura ds 0l -
- Bufado Apenas perceptible al tacto.
. Debilita la cdscara o se extlende hasta
-’Craasing un 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Didmetro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
- Cal 10 60 63
Calg 62 85
Tamaiio .p cd8 | 8 . 68
Calibres segin el Cal7 67 71
diametro (ecualorial) calé 70 74
N cals 73 78
Cald 77 82
Tl cas 81 86
- Cal2 - 84 a0
Cal1 87 Amas

Tolerancia respecto al
tamafio ”

Se admilid para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero © en peso da citricos que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en el envase o en

los documentos de transporte.

NTP
CITRICOS.

011.023:2024
Citricos

dulces. Requisitos. 3*

Edicién

Varsldn 05
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Homogeneidad ¥
presentacién

El contenldo de cada envase dehe
ser homogéneo y estar constiluido
tnicamente por cilricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre y que
presenten un mismo grado de madurez. La
parte visible del contenido del envass o lole
debe ser representaliva de! conjunto,
Ademads, para Ia categoria | se exige la
homogeneidad de caloracién,

NTP 011.023:2024
CITRICOS, Cilricos
dulces. Requisites. 3°

Los citricos podrén presentarse alineados Edicion

en capas regulares de acuerdo con las
escalas de cafibrado, tanio en envase
cerrado como en abierto. Cuando [a fruta
se clasifique y envase segtin el didmetro de
los fnios, debe ser necesario que la
diferencla maxima de didmelro entra ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de fa
escala de calibrado,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aProbado mediante

Reglamento de Inocuidad
Cumplir can 1o establecido por et Servicle | Agrealmentaria,

Decreto Supremo N® 004-
2011-AG, y  sus
modificatorias.

autoridad nacional competente?,

2.2

23

Precisién 1: La entidad deber precisar en las bases el calibre de fa naranja Washington Navel
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por elemplo:
Naranja Washington Navel categoria I, calibre Cal 5,

Envase

El alimenlo debe envasarse tomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex
€XC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral B.3 de fa NTP 011.023:2024.

Los materiales yfo papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpics y
ser de un material que no pueda causar alieraciones intemas ni extemas a la fruta. Se pemite el
uso de materiales y, en parlicular papeles o sellos que llaven indicaciones comerciales, siempre
fue la impreskén o el eliquetado se hagan con tinlas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frulos se presenten envualtos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exenlos de materias extrafias, segln indica el numeral 9.3 de Ia
NTP 011.023:2024,

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nslo del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracterlsticas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, Et
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para usc alimentario, ofrecer una
proteccidon adecuada de los productos para reducir at minimo la contaminacién, evitar dafios y
permiitlr un etiquetado comecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisi6n 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
tas unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podré indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificade que estas

¥ Segun articule 10 del Reglamento del Desreto Legistativo N? 1062, Ley de inocuidad da los Alimentos, aprobodo mediante
Dacreln Supremo N° 034.2008-A0G.

Versién 05 Paginad4de s
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caracteristicas aseguren la pluralidad de postores..

24 Roatulado
Reflérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precislén 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con Io indicado en el adiculo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobada mediante Decrelo Supremo
N°004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024, Debe indicar lo sigulente en idioma espafiol;

— naombre del alimenio (especis) v la variedad:

- caracteristicas comerciales {categoria, calibre y tratamiento poscosechal;

- contenldo neto;

~ pais da origan o lugar de procedencia;

-~ nombre y direccién del titular de 1a autorizacion sanitaria;

~ nombre y direccién del iImportador, de correspender;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

~ identificacion del Iote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ [Instrucciones para el uso y conservacisn.

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Preclsidn 8: No aplica.

Versidn 05 PaghaS5de 5
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMON

Deneminacidn del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA]

Denominacin lécnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANC) CATEGORIA )

Unidad de madida : UNIDAD

Descripcidon general @ El platano es la {ruta obtenida de la especle Musa Spp {AAA), da [a
familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresce &l
consurnidor, despuss de su acondicionamiento y envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien
El alimentc debe presentar las siguientes caracteristicas:

v —~ Estar enteros {{omando el dedo como
referencia).

— Eslar sanos, deben excluirse los
productos afectados da podredumbre
o deierioro que hagan que no sean
aptos para e} consumo.

— Estar limplos y précticamente exentos
de cualquler materia extrafia visible.

—~ Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

— Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Eslar exentos de humedad exiema
anormal, salve la condensacién
consigitiente a su remocidn de una
cémara frigorifica y los platanos
envasades en atrésfera modificada.

- Estar exentos ds cualquier clor yio

sabor extrano.

NTP-CODEX CXS 205:2019

Requisitos minimos — Sar da consistencia firne. NORMA PARA EL BANANO
- Eslar exentos de dafios causados por | (PLATANO). 1* Edicién
bajas temperaturas.
— Estar praclicamenie exenios de
magulladuras.
— Estar exentos de malformaciones o
curvaturas ancrmales de los dedos.
- Eslar sin pistilos.
- Tener el pedinculo Intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos ©
dasecados.
Las manos y los racimos o gajos deben
incluir 1o siguiente:
— Una porcion suficients de cuello de
color nomnal, sanc vy eoxento de
contaminacion por hongos; v
~ un cuells de corte limpio, no
achaflanade o rasgado, y sin
fragmentos de pedunculo.
Versién 02 Pagina1da3
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P
CALIDAD
Madurez fisioldgica De confomidad con las caraclerlsticas
peculiares de la variedad,
Calibre Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

El 10 %, en nimero © en peso, de los
] platanos que no satisfagan los requisitos
Tolerancla de calibre | relatives al calibre, pero que entren en la
categorla inmediatamente superior a
! inferior al calibre.

Los platanos de esta categoria deben ser
da buena calidad vy caracteristicos de la
variedad. Podran permitirse, sin embargo,
los siguientes defeclos leves, siempre
y cuande no afecten al aspecto general
del preducts, su calldad, estado de
conservacién y presentacién en el
Categoriz envase: .
— Defeclos leves de forma y color; y NTP-CODEX CXS 205:2019
~ defeclos leves de la cascara debido | NORMA PAR}} EL BANANO
a tozaduras y otros defeclos | (F LATANO). 1* Edicion
superficiales que no superen 2 cm? de
la superficie total.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no salisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los do
la categorfa Il o, excepcionalmenta, que
no superen las (olerancias establecidas
para asta Glima,

Tolerancias de calldad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar  constituido
Unicamente por plitanos del mismo
origen, variadad y calidad. La parle visible
dal contenido del envase debe ser
represantativa de todo el conlenido.

Homogeneidad

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentariz, aprobado
INOCUIDAD Nacionat de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. « N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en lag bases si desaa que los plitanos sean entragados
en manos, racimos o gajes, o por unidad (dados).

2.2 Envase

E! alimento debe ser envasado fomando en consideracidn lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Adentds, deben ser envasados de tal

i

1 ! Begim arliculo 10 del Reglaments dal Decralo Legislalivo N® 1082, Ley de Inocuidad de Jos Alimentos, aprobado mediante
{ Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
i

3
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mansra que el producto queds debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2018,

Los materiales utilizades en el interior del envase deben ser nuevos, estar fimplos y ser da
calidad tal que evite cualquier dafio exlarmno o Intemo al producto. Se permite el uso de
materlales, en particular papel o selles y adhesivos con Indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén |mpresos o eliqustades con tlnta o pegamento no tdxlco, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019,

Los envases deben salisfacer las caracterislicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporle y la conservacién apropiados de los
plitanos, Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin Indica e
numeral 52,1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Pracisién 2: La entidad debera indicar en las bases #l peso nelo del producto por envass.
Ademas, podréd indicar las caracieristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de poslores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de allmentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada da los productas para reducir al minimo ia contaminaciin, evitar dafios y
pemiilir un ctiquelado comeclo, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Preclsin 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracterfsticas dal
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Téenica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliquela de los envases del alimenio debe cumplir con fo indicado en el articule 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimeniaria, aprobado madiante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205;2019, Debe indicar lo siguiente en idioma espaficl;

-~ nombre del alimento;
- = nombre de [a variedad o tipo comercial {facultativo);

~ categoria;

- contanido nelo;

—~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del Utular de la auterizacidn sanitaria;

~ nombre y direccin del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanilaria de Establacimienio de Procesamiento Primardc de Alimentos
Agropecuarios;

-~ Identificacion de! lote;

- fecha de vencimiento o consumlr preferentemente antas de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Preclslén 5: Lz entidad deberd indicar en las bases ofra infomacion que considere deba estar

etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no pueda modificar las caracterfsticas del
bien dascritas en ef numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto {
No aplica.

Precisién 6: No aplica. . tu
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blen : PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Dencminacidn técnica ; PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y ef uso sugerido
es sancochado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar ias siguientes caracteristicas:

Cada lole de papa debe esiar
conformade por la misma variedad,
Laes papas varledad Yungay
deben presentar las  sigulentes

caracteristicas:
Uniformidad - Fomma oval -~ chalos {amaiio
grande y compactas,
- Piel amarillenta con jaspes rojizos,
cjos supericiales y en poco
namero.
-~ Pulpa cremosa amarillenta.
Dismatro (D) Colbres
¥Pesol@) M Ei T Primera | Segunda
Tamaiio? D(mm’; 151104 | 10373 | 7745 | NTP 011.119:2016 PAPA Y

SUS DERIVADOS. Papa.
D(mm:}or 10163 | 6045 | 4432 | Definiclones y requisitos.
32 Edicién
Peso
@

710321 { 320-132 | 131-20

Sanidad y aspecto

Inmadurez (papa
pelade o pelona con Maximo 1 % m/m
levantamiento de piel)

Cortes, clcatrices,

magufladuras, grietas, Méximo 2 % mim
rajacluras

Brotamiento 8 % m/m
Verdeamiento 0% m/m
Pudricidn seca 0% mim
Pudricidn hitneda 0% mim

' Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimonsiones maximas y minimas da los ejes longituding! y transversal det
tubéreuto cuando so intersecar an dngulo recto,
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CTERISTIC

R

CALIDAD

Comeduras,
perforaciones, galerias

(dafios causados por Maximo 2 % m/m
insectos y roedores)
Mezclas varielales 0% mim
Porcentaje méximo
acumnuiado 5 % mim
Cumplir con lo establecido por
INCCUIDAD e! Servicio Nacional de Sanidad

Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente?.

| Reglamenite de nocuidad

NTP 011,119:2016 PAPA Y
SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos.
3* Ediclon

Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Procision 1: La enlidad debera precisar en las bases el tamatio de papa Yungay calidad primera
requerido, de acuerdo a [o eslablecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa Yungay
calidad primera de callbre primera.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTGS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS 'FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1895 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de fal manera que el producto quede debldamente
protegido.

Los envases deben satlsfacer las caracleristicas de higiene, venlilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacian, et fransporie y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualguier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisiios que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondiontes (por efemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, ete.).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y matetiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proleccidn adecuada de los productos para reducis al minimo la contaminacién, evilar dafios y
permitis un etiguetado comecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la notma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que e! producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademdas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: maleral y lipo de cerrado, slempre que se haya verificado que eslas
caracieristicas aseguren ia pluralidad de postores. .
2.4 Rotulado

Refiérase a] nzmeral 2.5 de |la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

?  Segin ariculs 10 del Reglamento del Decroto Legistot N 1062, Ley d2 thocuidad de los Alimentos, eprobaco mediante
Decroto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo iIndicade en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debs indicar lo siguienle en idioma espaiiol:

—~ nornbre dal afimento;

- contenido neto;

— pals de orgen o lugar de procedencla;

—~ nombre y direccldn del titular de 1a autorizacion sanitara;

- nombre y direccién del inportador, de corresponder;

-~ Autorizacién Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- jdentificacién del lote;

- fecha de vencimignto o consumir preferentemente antes de;

~ instrucciones para el uso y conservacion,

Precisién &5: La entidad debera indicar en las bases oba informacidn que considera deba estar

eliquatada. La Inforrmaclén adlcional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de!
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

3
.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Denominacidn técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unldad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general  ; Zapallo macre, es el frulo de la especie Cucurbila méxima Duch, de la
famitia de las cucurbiticeas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

Del blen

El alimento debe pertenecer al mismo cultivar y deba tener el grade de madurez comaerclal que
le permila soportar adecttadamente el manlpuleo, transporte y conservacidn en buenas
condiclones, saglin indlca el numeral 5.4.1 de la NTP 011.114:2015,

Ef alimento debe presentar 1as sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion presentarse  maduros,  limpios,

Los frutos de =zapallo deben

frescos, enteros y sanos.

Sanidad

Los frulos deben presentarse sanos,
es declr, libres de ataques de
insectos y enfermedades, salvo las
siguientes tolerancias:

-~ Dafios entormoldglcos: Se
permiten dafios superiiciales que
no comprometan {a pulpa.

-~ Dafios fitopatoléglcos: 0 %

Para el caso de los dafios
fitopatoldgicos, fas  pudriciones
notoriamente marcadas determinan

faeliminaciéndelfto. | nyp 011.114:2015 HORTALIZAS)

Madurez Zapallo macra. Requisitos |

Los frutos deben presentar la 2" Edicidn
suficiente dureza de cdscara que
asegure que el manejo post-cosecha
no deteriorard su calidad fisica, La
" | dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencia que presente al ser
Dureza de chscara | penetrada con la ufia; tenléndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
su categorizacidn.

El zapallc macre categoria primera
debe tener una dureza de cdscara de
grado alta,

Desde verde oscuro, verde plomizo,
verde claro hasta crema. Con
aspecte lustroso, liso o con
hendiduras longitudinales.

Color de céscara
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Los frutos deben presentar 1a textura
de pulpa [o suficientemente firme que
asegure que el mansjo post-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este pardmatro se debe evaluar de
Textura de pulpa acuerdo a la resistencia qua la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre categoria primara
debe tener una fextura de pulpa de

grado firme.
NTP 011.114:2015
El zapallo macre categoria primera | HORTALIZAS. Zapalls macre.
Color de pulpa debe tener color de pulpa amarilio | Requisitos.
fuerte. 2% Edicidn
Tamaflio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defectos

Se permmiten dafios superficiales que

Magulladuras y ne comprometan ia pulpa o muestren

rajaduras darios de pudricion.
Corles 0%
No compromela el estado de [a
Tolerancia acumulativa pulpa. 5in pudriciones.
Cumplir con lo establecklo por | (edfamenlo de  Inocuidad
. ! . Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad di Decret S
Agraria - SENASA, auleridad | Mediente  Decreto  Supremo
nacional compatents? N°  004-2011-AG, y  sus
. modificatorias.

Precislén 1: Ninguna,

-

2.2 Envase ,
El alimento podra ser no envasado, pero su manipulacién debe iener en consideracién lo
eslablecido en la norma Codex CXC 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asf como la reglamentacién naclonal
vigente, segln indica ¢! numeral 10.1 da la NTP 011.114:2015.

El alimento se transporia a granel y se comercializa de acuerdo &l peso de cada unidad.
Los zapallos tamblén debert ser acondiclonados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecanicos y adecuadamente ventlados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de Ia
NTP 011.114:2015.

Praclsién 2: La entidad deberd Indicar en las bases el peso nete del producto por envase, en el
caso da que se encuentre envasado. Ademds, podra indicar fas caraclerfsticas del envase, tales
como; material v tipo de cemado, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas
asequren la pluralidad de postores.

2.3 Embalale '
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimenlos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reduclr at minimo la contaminacion, evitar dafios y
pemilir un etiquelado comrecto, segiin fo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

' Segin arictdo 10 del Reglamento del Dacrato Legistativo N° 1062, Ley de Inacuidad da los Alimentos, aprobado mediante
Decroto Supremo N° 034-2008-AG.
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CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indlcar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cemado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Los alimentos agropecuarios primarios deben estar adecuadamenta identificados para facifitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o infarmacion pertinente segun lo sefalado
en el adiculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade medianle Decreto
i Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

En caso de estar er'u.vasados. la efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo
indicado en arliculc 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimenlaria, aprobado mediante
Decreic Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Dabe indicar lo siguiente en idioma
espaiiol;

— nombre del alimento;

~ nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- contenido neta;

- pais de origen o lugar de procedencia;

-~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de correspandar;

-~ Aulorizacién Sanitaria de Establecimientoc de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;

~ instrucciones para el uso y canservacian.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere debs estar
eliquetada. La informacion adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descrilas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnlca.

26 Inserto
No aplica.

Pracisidn 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Benominacién del blen : LIMON CATEGCRIA L

Benominacién técnica ; LIMON SUTIL CATEGORIA

Unidad de medida : KILOGRAMD

Descripcién general  : Es el frulo procedente de cualquier variedad de la especie Cilrus
aurantifolia (Chrislmann)} Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzade un grado apropiado de
desarrollo y madurez de acuerdo con las criterios peculiaras de la variedad y 1a zona en que se
produce. El desamollo y condicién de los limones deben ser tales que les permitan soportar el
transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica e}
numeral 5.1.1 de fa NTP 011.006:2005.

El contenido minlmo de jugo de limén debe ser del 40 % con relacién al peso total del fruto,
ademds su coloracidn debe ser lipica de |a variedad por lo menos en dos tercios de la superficie
del fruto. El fruto debe ser verde paro podrd presentar decoloraciones {(manchas amarillas) hasta
el 30 % de su superficie, segtin indica el numeral 5.1.2 da la NTP 011.006:2005.

El alimenlo debe presentar las siguientes caracterfsticas:

CALIDAD

Requisitos minimos del producto.

— Esfar enteros.

-~ Serde consislencia fime.

~ Esfar sanos, deban excluirse los
productos afactados por podredumbre
o deterdoro que haga que no sean
aptos para el consumo,

- Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible.

— Estar priclicamente exentos de
plagas que afeclen el aspecto generat

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de dafics causados por
bajas temperaturas. NTP 011.006:2005 FRUTAS.

— Estar exentos de humedad extema | Limén  Sutil. Requisitos.
anormal, salvo la  condensacidn | 4° Edicién
consiguiente a su remocion de una
cédmara frigorifica.

~ Estar exentos de cualquier olor yio
sabor extrafio.

Los limones de esta categorla deben ser
de buena calidad y caracleristicos da [a

variedad.
Podrdn pennilirse, sin embargo, los

Categoria sigulentes defectos leves, siempre y
cuando no afeclen al aspacto general del
producto, su  calidad, estado de
conservacién y presentacion en el
envase:
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— defeclos laves de forma;

~ defactos laves de coloracitn;

- defectos leves de la cdscara que no
superen 1 cm?,

En ningin caso los defectos deben
Categoria afectar a a pulpa det fruto.

Tolerancls: Diez por clenfo, en nGmero o
en peso, de Jos limones que no satlsfagan
los requisifos de esla calegoria, pero
safisfagan los de la categoria H o,
excapcionalmente, que no superen las
N i R tolerancias establecidas para esta Gltlma.

o Didmetro | Unidades del
Callbre | ecuatorial producto por
{mm}) Kilograme
A 44 amas 20 -22 NTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limén  Sutil. Requisitos.
B 41a4398 23-27 42 Edicion
Catibre {tamafio) c 38a40,9 28-33
D 35a379 34-39

Tolerancla: Diez por ciento en nimero o
en peso de los limones que correspondan
al calibre inmediatamente superior vio
infarior al indicado en el envase.

El contenido de cada anvase {o lote, para
los productos presentados a granst) debe
sar homogénso y estar constituido
tnicamente por limones del mismo
Homogeneldad origen, varedad, calidad y calibre. La
parte visible del contenido del envase {o
Iole, para, preductos presentados a
granel) debe ser representativa de todo el
contenido, -«

Reglamento  de  Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrele Supremo
autoridad nacional competenta’. N°  Q04-2011-AG, y sus
- - modificatorias.

i ]

1 Precistén 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de! limén categoria 1 requerido,

! de acuerdo a [o establecido en la presente Ficha Técnlca; por elemplo: Limén categoria | de
calibre C. )

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado fomando en consideracidn lo establecido en 1a norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segtn indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

§ Los smpagques deben salisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia

1 i Seqgon articulo 10 del Reglamento dal Decrelo Legislativo N® 1062, Lay de Inocuidad de los Alimantos, aprobado madiante
N Decreto Supremo N® 834-2008-AG,
i
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necesarias para asegurar una manipulacion, transporle y conservacién apropiados de los
limones. Los empaques deben estar exentos da cualquier materia y olor extrafio, segin indica el
numeral 8.2.1 da la NTP 011.008:2005.

Podran ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de lal
manera qué el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del
envase deben ser nuevos {se incluya material recuperado de calidad afimentaria), estar limplos y
ser de calidad tal que evite cualquier dafio externe o inteme al producto. Se permiten ef uso de
materiales, en parlicular papel o sellos con indicaciones comerciales, slampre y cuandoc eslén
impresos o efiqustados con tinta o pegamento no toxico, segin indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.008:2005.

Precisién 2: La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podrd Indicar las caracleristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cemrada,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
23 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben sar inocuos y apfos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para raducir al minimo Ia contaminacion, evitar dafios v
parmitr un etiquelado comecto, segtin lo indicado en el numeral 13.2.9 de fa norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: 5i la entidad requiere que &l producio sea embalado, debara indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracter(sticas del
embalaje, tales como; material y tipo de cemado, siempre que se haya vesificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase a! numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Preciston 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimentc debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimenlara, aprobado mediante Decteto Supremo
N°004-2011-AG y sus mwodificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en et
numeral 8 de ia NTP 011.006:2005. Debe indicar lo sigulente en idioma espariol:

.

—~ nombre del alimento;

- categoria;

— calibre;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de [a autorizacidn sanitaria;

—~ nombre y direccitn del inpartador, de comresponder;

— Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacién del jole;

— fecha de vencimiento o consumir proferentemente antes de;

~ instrucclones para el uso ¥ conservacidn.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las basas otra informacién que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnlca.

2.8 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA,

Denominacidn tcnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : El huevo de gallina es ¢l dvulo completamenta evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascardn, membranas, cimara
de aire, clara, chalazas, yama y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Dalbien
El aliments debe presentar las siguientes caracteristicas:

Calar

Blanco o pardo en sus diferentes
tonalldades.

Olor

Caracteristico y libre de olores
desagradables.

Sabor

Caracteristico

Requisttos flsicos

— Cascara libre de roturas y
quifiaduras.

—~ Sin cuerpos extrafios il manchas
que alteren la apariencia,

— Llimpio y seco.

— La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramenta
definido, ubicacidn cénirica vista
a través del ovoscoplo ¥
firmemente sostenida por las
chalazas.

Tamafio

Tamaiio Peso

Sdper chico <504¢

Chico 50-55,55¢

Mediano §565-625g

Grande 62,5-6888¢

Jumbo 688872229

Stper Jumbo 27222

Tolerancia: -
Maximo 10% de huevos de [as
clasificaciones da peso imitrofe.

Cascara

Integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica.

Su allura no debe exceder los 5 mm

Cdamara de aire
Yema

Céntrica y fija

Clara

Transparente, densa vy fija

NTP
HUEVOS.
gallina,

clasificacidn. 2® Edicidn

011.219:2015
Husvos de
Requisitos y

Version 06
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£ N
CALIDAD
Tolerancias
s . NTP 011.219:2015
Categoria g‘:";‘;“; 5% de huevas de calidad | yievos,  Huevos  de
9 P ; gallina. Requisitos vy
Huevos quinados o rolos - clasificacidn. 2° Edicion
en destino Maximo 2 %
Cumplir con lo eslablecido por 2;%2?;2:33!?: I:oculid:g
el Servicio Nacional de Sanidad » ap
INOCUIDAD Agraria SENASA, autoridad mediante Decrato Supremo
- N° 004-2011-AG, y sus
1 '
nacional competente?. modificatorias.

Precislén 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafio de! huevo de galling
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huavo de gallina calidad primera, de color pardo y tamaiio mediano.

22 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios. secos, de primer uso, fesistantes, no deben
transmitir clores, colores o sabores extrarios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permitir ta ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (sélo
de malerial plastico), deban ser lavados y dasinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segin ef numera! 9.1 de ta NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto def produclo por envase.
Ademas, podra indicar lag caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren 1a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimantos envasados. El
disefio y materlales de embalaje deben ser Inccuos y aptos para uso allmentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
pemitir un etiquetado correcio, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requlere que el producto sea embalado, deberd indlcar en las bases
las unidades de envases por embalaje requaridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficade gque estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenie Ficha Técnica,

Proclsién 4: Ninguna.

2,5 Etiquetado t
La stiqueta de los envases del alimento debs cumplir con lo indicade en el articulo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N® 0D4-2011-AG vy sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 dg la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo sigulente en idioma espafal:

- nombre del producio;
—~ clasificacién por paso o prasentacidn;
- contenido neto;

v Segan articulo 10 del Reglamento del Docreto Legistativo N® 1062, Lay te Inocuidad do los Alimantos, aprobado medlante
Decraio Supremo N® 034-2008-AG,
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fecha de produceidn yfo caducidad;

pais de origen o lugar de procedencia;

normbre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

nombra y direccidn del imporiador, de corresponder;

Autorizacién Sanilaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropectiarios;

identificacién del lote;

instrucciones para et uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacidn que considere deba eslar
efiquetada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas def
bien descrilas en el numerat 2.1 de Ia presente Ficha Técnica.
2.6 Inserta
No aplica.

Praclslon 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién det bien : PALTA FUERTE CATEGORIA |

Denominaciéin técnica : PALTA FUERTE CATEGORIAL

Unidad de medida : KILOGRAMO .

Descripcién general  : La palta es un fruto proveniente de la espacie Persea americana Mill,
de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 belbien
El alimento debe mantensr la forma caractaristica de la variedad o cultivares, Astmismo, debe
haber alcanzado una fase de desarrollo fisiocldgico que asegure [a finalizacidn del proceso de
maduracion {madurez de consumo). El desamollo y condicidn de las paltas deban ser tales que
les permifan soportar el transporte y [a manipulacidn, vy Hegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

El alimento debe presentar las siguientes caractersticas:

rlead

CALID

~ Estar enteras.

- FEstar sanas, deben excluirse
los productes afeclados por
podredumbre o deteriore que
haga que no sean aplos para el
consums humano.

~ Estar limplas vy exentas de
cualquier materia  exirafia
visible.

- Estar pricticamente exentas de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

— Estar practicamente exentas de
dafios causados por plagas.

~ Estar exentas de humedad
externa anormmal, salvo [a
condensacién consigulente asu | NTP 011,018:2019 PALTA.
remocidn de una camara | Requisitos, 6® Edicién
frigorifica.

- Estar exentas de cuglguier olor
ylo sabores extrafios,

~ Esfar exenfas de dafios
causados per bajas ylo altas
temperaturas.

— Tener un pedtinculo de longitud
no superior a 10 i, cortado
limpiamente. Sin embargo, su
ausencia no se considera
defecto, siempre y cuando el
lugar de insercién  dsl
padinculo esté seco e Intaclo.

Requisitos minimos

Las paltas maduras no deben tener
sabor amargo.
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TESPECIFICALION. | -

b

Homogeneidad

Et contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
dnlcamente por paltas del mismo
origen, variedad, calidad y calibre.
Le parte visible dal contenldo del
envase debe ser representativa de
todo e! cantenido,

Categorfa

Las paltas deben ser de buena
calidad. Deben ser de aspeclo
caracteristico de la variedad.

Puede permnitirse, sin embargo,

los sigufentes defectos leves,

slempre v cuande no afecten el

aspecto general del producto, su

calidad, estado de conservacién y

presentacion en el envase:

—~ Defeclos leves de forma y
coloracién; y

~ Defeclos leves de la ciscara
{suberosidad, lenticelas vya
sanadas}) y quemaduras
producidas por e sof; la
superficie lotal afectada no
debe superar 4 cm?,

En ninglin caso los defectos deben
gfectar la puipa del frulo.

Cuando haya pedinculo puede
presentar dafios leves.

Requisitos, 6 Edicidn

Tolerancias de calidad por

su aspecto externo

£l 10 % en nimero o peso, de {as
paltas que no salisfagan los
requisitos de esta categoria, pero
satisfagan |os de la Categoria I, o
excepcionalments, que no superan
las tolerancias establecidas para
esta tltima.

Toleranclas sobre dafios vy defectos manoras

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en nimero

NTF 011.018:2019 PALTA.

Manchas Méximo 10 %
Decoloracion Maximo 10 %
Rameado, rozadura o .

+  raspado Maximo 10 %
Daiilos por insectos

Iryvol la condicitn :
i fnfo, afectindolo. o Maxima 10 %
superficialmente en [a piel}
Desérdenes fisioldgicos
{su causa no se debs a dafios Méximo 10 %
mecanicos o fitopatégenas)
Cambie de ¢olor Maximo 10 %
Herida cicatrizada Méximo 10 %
Versldn 06 Pagina2de 5
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menores

menores: fumagina, cal, Maximo 10 %
pintura blanca
Sublota! de dsfectos Méximo 10 %

Tolerancias sobre daii

m

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectunsas en nimero

Ausencia de pedinculo
sa considora defecto -
Evonds sleca it on o Méximo 1%
da terida)
Magulladura o golpe Méximo 1 %
NTP 011.018:2019 PALTA.
Darios por heladas Méximo 1 % Requisites. 6* Edicidn
Quemadura de sol Maximo 1%
Pudricidn Maximo {1 %
Herida ablerta Maximo 1 %
Contaminantes
mayores: excretas de Méaximo 0 %
aves .
Subtolal de  defectos <
mayores Maximo 2 %
ol gy defectos Maximo 10 %
Cédigo por Peso {en
calibre gramos)
2 >1220
4 781-1220
6 - 576- 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 360-3M
Calibre (tamafio) Lnd 28-313
16 227 - 274
CXS 197-1995 (2013) NORMA
18 203-243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165- 186
24 151-175
26 144 - 157
28 134- 147 )
30 123-137
El 10% en peso de las pallas
. que comespondan’ al calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente supetior o inferior
al indicado en el envase.
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e
b
Tt ENCI

T - k‘?

Reglamenio de Inocmdad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado |

Servicle Nacional de Sanidad

INOCUIDAD Agraia - SENASA. autoridad m:ediante Decreto  Supremo
nacional competents? N®  004-2011-AG, y sus;
) modificatorias. i

23

24

25

Precisién 1: La enlidad deberad pracisar en las bases el calibre de la palta fustte categoria |
requerida, de acuerdo a lo eslablacido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Palta fuerte
categoria 1 calibre 18.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracién Ip establecido en la noma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que quede debidamente protegido.

Los materiales ulilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio exlemo o intemo al producto. Se permite el uso de
maleriales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén
impresos o efiquetados con tinla o pegamenio no toxico, segin el numeral 8.2 de Ia
NTP 011.018:2018.

Los envases deben satisfacer las caractaristicas de calidad, higlens, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, fransporle y conservacion aproplados de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, seqin indica el numeral 8.2.1 de la
NTP G11.018:2019. k4

Precislén 2: La entidad debers -indicar en [as bases el peso nelo del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
Embalaje i

Se podra usar embalaje cvando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proleccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquelado correcto, sagtn lo Indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022} PR!NCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad requiene que el producto sea embalade, debera indicar en fas bases
las unidades de envasss por embalaje raqueridas. Ademads, podrd indicar las caracleristicas del
embalaje, tales camo: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

-
Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Pracisidn 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indlcado en el adiculo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentarda, aprobado mediante Decreloc Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademsds de las disposiciones establecidas en el
numeral & de la NTP 011.018:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— el nombre del alimento;
— la categoria de calidad del producto;

- contenido nalo; s

1 Segin articulo 10 del Reglamenlo del Decrelo Legistaliva N° 1062, Ley de Inoctidad da los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- pais de origen o lugar de procedencia;

—~ nombre y direccion del titular de 1a autorizacion saniariz;

— nombre y direccion del importador, de corrasponder;

~ Aulorizacién Sanitada de Establecimiento de Procesamlento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

~ Identificacién det lots;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ Instrucciones para el uso y conservacién.

Precislén §: La entidad debera indicar en fas bases olra informacién que considere deba estar
etiquatada, La informacion adicional que se soliclte no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numerat 2.1 de |2 presents Ficha Técenica.

28 Inserio
No aplica.

N ] Procision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacitn del bien : AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica  : AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida
Descripcldn general

: KILOGRAMO
: El ajo es o bulbo 0 cabeza conformado por dientes, perteneciente al

geénero y especie Allflum sativum L. de la familia Amanyliidaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien

Ef alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

t Rkt o e, R i i NEOmE e
-+ CARACTERISTICA " - - ESPECIFICACION ~ =
CALIDAD

Requisitos generales

Estar enteros, compacios y blen
formados.,

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de pudriclones o
dafios fisicos {heridas y rajaduras)
qua afecten la calidad del
producto.

Estar exenlos de cualquier materia
extrafia {lierra, pledra, arena u otro
malerial extraio objetable).

Estar exentos de plagas (hongos,
inseclos, Acaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del

producto.
Estar exenlos de humedad
externa, salve la condensacidn

consiguisnte a su remocién de una
cdmara frigorifica.

Estar exentos de cualquier olor,
color o sabor no caracteristicos del
producto.

Los lotes de ajo deben estar
confarmados por bulbos de la
forma tipica de la variedad,
compacltos vy constituidos por
dlentes ovoideos, carnosos,

Los bulbos deben estar complelos,
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y
gln signos de desecacién.

Cada Iole de ajo debe estar
conformado par unma  misma
variedad.

Categoria, sanidad y aspecto

Deafectos menores®
(cortes, cicatrices,
manchas, mechones
radiculares, dientes
faltantes, comeduras o
perforaciones)

“ Qua no afecien la parte
comastiblo,

Maximo 9% (en masa del producto
por unidad de envasa)

NTP 011.101:2015 {revisada
el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
Requisitos. 2* Edicldn
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Ca

CALIDAD *

Defectos mayores®
{mohos superficiales
qus no afecten a la

parie comestible, Méximo 1% (en masa del producto
bulbos brotados y por unidad de envase) _
bulbos abiertas) NTP 011.101:2015 (revisada
* Qua no afecten 1a parte el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
comesfible. Requisitos. 2* Edicion
Pudricién 0%
Calibre 30g-200g .
Forma y color Caracleristicos de la variedad

1 .- " . Reglamenta de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por Agroalimentaria, aprobado

| Serviclo Nacional de Sanidad
INOCUIDAD 8 > { : madiante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad nacional | o (04-2011-AG, y sus

1
competental, maodificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado lomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1968 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de (al manera que el
producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deban ser envasados en sacos, bolsas u ofros enwases de grado alimentario,
para el expendic al por menor en mallas, cajas, v olros envases de tamaiio v peso variables; los
envases deben estar limplos y compueslos por maleriales que no causen alleraciones del
producto, que retnan fas condiclones de higlene, Hmpleza y resistencla a fa humedad,
manipulacién y transporte, de mado que garantice la conservacién del producto, segin indica el
numeral 10 de Ja NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Praclsion 2: La enlidad debera indicar én las bases al peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas de! envase, lales como: materal y lipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requieta agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aplos para use allmentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo 2 contaminacidn, evitar dafios y
permitic un etiquetado carrecto, segun Io indicado en el numeral 13.29 de [a norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Sila entidad requiere que el produclo sea embalado, debera Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, pedra indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: materiat y lipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren [a pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

}  Segin articulo 10 dal Reglamento del Decreto Legislative N°® 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrate Suprama N° 034-2008-AG.
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Preclsién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La sliqueta de los envases del alimento debs cumplir con lo indicado en ef articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentarfa, aprobado medianle Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de Ia NTP (11.101:2015 (revisada el 2021). Debe Indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

~ pambre y varledad del allmento;

- calegoria;

- contenido nelo;

- pals de origen a lugar de procedencia;

- nombre y direccitn del titular de Ia autorizacién sanitaria;

- nombre y direccidn def importador, de carresponder;

— Aulorizacidn Sanilaria de Establecimienic de Procesamiento Prmaro de Alimentos
Agropecuarios;

— Identificacidn del lote;

- lecha de vencimiento o consumir preferentemanta antes da;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Pracision 5: La entidad deber4 indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

sllquetada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas de!
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Procisidn 8: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COM{N

Danominacion dal bien : MAZORCA DE MAIZ MORADG CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica ; MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general @ La mazorca de maiz morado es € frulo de la planta de malz morado
conformado por 1a coronta ¢ marlo y los grancs de malz morado que se
adhleren a ella. Estd constituida, en base seca, aproximadamente de
un 80 % por grane y 20 % por coronta. Se caracleriza por prasentar
pigmentos anlocianicos que colorean el pericarplo dal grano v la corona
o mario.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien
El alimente debe ser Inocuo y aproplado para su uso en el consumo directo. No debe presentar
contaminantes de tipo fisico, quimico y microbioldgico que afecten la salud, segin Indica el
numeral 6.1 de la NTP 011.601:2018.

El allmento debe estar conformado por un mistmo culivar o variedad, segln indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Regquisitos sensorialas

- Entera o partida sin granos

defectuosos.
Aspecto genera! - Sana, sin pudrcidn, sin
presencia de hongos.
—~ Limpia.

Caracleristico- a maiz momado
sano, sin olores extrafios (como

Olor humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimiento, enlre otros).
Caracleristico, sin sabores
Sabor exirafios. NTP  011.601:2016 MalZ
—| AMILACEQ. Mazorcas de
Bueno, excelente o promedio | majz  morado. Requisitos.
Color (segun el anexo D de Ta norma de | 1a £qician
Ia referencia).
' Gaédligo de calibre Mazorca
Calibre ] 12 em o mas
n 6cmat2em
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Msaxime 13 %
Porcentaje de antacianina Minimo 0,8 %
Longitud (base hastz la
punta de la mazorca) Mayor 26 cm
Version 02 Pagina1de3

- - m———




Ejércifo del Pend - Unidad Operativa 0802
Subasta Inversa Elecirénica N® 0003-2024 EP/UQ 0802-2

CALIDAD

Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia externa

Apariencia de la mazorcs

Mazorca enlera con  granos
completos.

Sa tolera hasta el 5% en peso en
granos suallos,

Danos y defectos

Grano picado (por efecte

del gorgojo, por efecto de No se tolera
la pohifia)

: NTP  011801:2016 MAlZ
Mazorca  daflada  por Hasta 1% AMILACEO. Mazorcas da
Reliothis maiz morado. Requisitos.
Mazorca  dafiada  por 1* Edicién
animales menores (ratas o No se lolera
aves)

Dafio por enlermedades No se talera
Presencla de materias
extrafias Hasta1% ~
Total tolerancia  serios
dafios 2%
Hasta 2 %, en ntimers © en paso,
de mazorcas de malz morado que
Total tolerancla no cumplan los requetimientos de
esia categoria.
. Reglamento de Inocuidad
it 2o % | Aolimonta, _ aprobaco
INOCUIDAD medianis Decrate Supremo

Agraria -~ SENASA, autoridad

nacional competents™. N D04-2011-AG,  y  sus

modificalorias.

22

Precisidn 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de [z mazorca de malz morado
categoria primera que desea adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica;
por ejemplo: Mazorca de malz morado categorla primera - calibre [ Askmismo, segin el
anexo D de la NTP 011.601:2016 se debe espacificar el color de malz morado a adquirir.

Envase
El allmento debe ser envasado tomando en conslderacion lo establecido en [3 nofrma Codex
CXC 1-1989 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

El alimento debe envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higidnicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organcléplicas del producto. Los recipientes, Incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean Inocuas y adecuadas para el uso al
que se dastinen. No deben transmitic al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar [mpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segiin se indica en el numeral 10.1 de la
NTP 011.601:2016.

1 = Segun articulo 10 def Reglamento del Decralo Legislativo N® 1062, Ley de kocuidad de les Alimentos, aprobado mediants
Decreto Suprama N* 034-2008-AG.
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24

2.5

26
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Precisién 2: La enftidad deberd indicar en las hases el peso neto del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como: material vy lipo de cerrado,
slempre que sa haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posfores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proleceion adecuada de los productos para reduck al minimo 1a contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la notma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procislén 3: Si la entidad requiera que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envasaes por embalaje requenidas, Ademas, podma indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: mateda! y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiguetado

la aliquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Incculdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrete Supremo
N° 004-2011-AG y sus modlficatoras, ademéds de las disposiclones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 011.601:2015. Debe Indicar la sigulente en idioma espafiol

~ nambre del alimento;

- grado de calidad;

- calibre;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

—~ nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

~ nombre y direccidn del importador, de comesponder;

- Aulorizacidn Sanitaria de Establedmisnto de Procesamiento Primario de Allmentos
Agropecuarios;

—~ Identificacion del lote; .

~ fecha da vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrucciones para ef uso y conservaclén,

Procisién 5; La entidad debers indicar en las bases otra infarmacién que considere deba estar
etiquetada. La Informacion adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 8; No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blen : MANDARINA SATSUMA CATEGORIAL

Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: MANDARINA SATSUMA CATEGORIA 1
: KILOGRAMO

: La mandarina Satsuma es un frulo citrico, de la famllia Rutaceas,
género Citrus, de nombre clentifico Citrus unshiu Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON

2.1 Delbien

El alimento dabe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desamollo y un
eslado de madurez adecuado, de acuerdo con los crilerios apropiados para la variedad. Su
eslado de madurez dabe permilies soportar el fransporte y la manipulaclén asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin Indica el numeral 4.1.4 de la

NTP 011.023:2024,

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Apariencia

-~ Enleras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacades por la podredumbre, u otras
alteraclones que los hagan improplas
para el consumo.

-~ Praclicaments exentas de magulladuras
ylo amplias cicalrizaciones par cores
en |a cascara.

— Précticamente exenlas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedades gue afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables ylo
alleraciones extemas causadas por
ataque de plagas.

— Préacticaments exentas de dafios
causados por quemaduras de sol,
heladas yfo bajas temperaturas.

-~ Limpias, practicamenie exentas de
matarias extrafias visibles.

— Exenias de humedad extema anormal,
salvo la condensacién consiguients a
su remocidn de una cdmara frigorifica.

- Exenias de olores y/o sabares extrafios.

~ Exenlas de toda sefial de desecacitn o
deshidratacion.

Tolerancia respeclo a la
apariencia

Se admite una tolerancia totat del 10 %, en
nimero o en peso, de citricos que no
cumplan ,con los requisitos de esta
categoria pero que sa ajusten a los de la
catecgoria Il. Dentro da este porcentajs, no
mas de 2 % (I3 quinta parte) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudricién.

NTP

CITRICOS.

dulces.
Edicién

011.023:2024
Cltricos
Requisitos. 3°
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Coloracion

Bien coloreadas: el color tipico de Ia
variedad predamina sobre el color verds, e}
cual en conjunto no puede exceder el 10 %
del &rea superficial.

No estd permitido el uso de suslancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de [a fruta,

Contenido de jugo {con
relacién a! peso total del fasto)

Minimo 35 %

Tolerancia respecto a
granyiacidn

Se aceptard hasla un 5% ds fruta
granulada. -

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer e! corte en el didmetro ecuatorial, se
observa esta condiclén (granulacidn} en un
&rea cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la frula,

("BriAcidez)

Madurez
*Brix Minimo 7,5 *Brix
. Minimo 0,5 %
Acidez Méximo 1,5 %
indice de madurez Minimo 6,5

Tolerancia res;iécto al
grado de madurez

No méas del 10% debe eslar fuera del
requerimiento minimo.

_i Edicidn

Categoria

Las frutas deben ser da buena calidad y ser
de consistencia fime.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran pormiltirse, sin embarge, los

siguientes defectos leves, slempra vy

cuando no afecten de forma importante et

aspectc general de! producto, su calidad,

estado de conservacion y presentacidn en

¢l envase:

- Defectos leves da forma.

~ Defactos levas de la pls! producidos
durante la formacién y desamollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thiips), creasing y quemaduras. As{
como los dafios provocados por écaros
y queresas, por la presencia de
furnagina y ofros agentes.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. - Citricos
dulces. Requisilos. 3®
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— Defectos leves ya sanados de ofigen
mecanico, tales como los dafdos
producidos por granbro, rozaduras
(rarneado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacian, entre ofros.

~ Defactos leves en la cascara causados
por aplicaciones follares.

Categorla

En ningtin caso los defeclos deben afectar
la pulpa del fruto.

Toleranclas de Defeclos Defoctos leves

I dafos
- Acaros Si afecta el color del fruto, el drea
acumulada no debe exceder da 100 mm?.
. . Resta en algo la aparencia de} fruto. En
— Botritys y Thrips conjunts < 100 mm2.
— Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.
En 10 frutos tomados al azar no méas de 10
- Queresas queresas. Y no debe haber mas de 5

queresas en un frulo,

Cicatrices, rozaduras | El &rea acumulada no debe exceder de:

(rameado, russet) y | Claras: < 100 mm?* NTP 011.023:2024
manchas Oscuras: < 50 mm? CITRICOS. Cltsicos
. dulces. Requisilos. 3"
Que en forma individual o agregada no | Edicién
~ Oleocelosis supere 100 mm?.
- Quemadura de sol ! -
~ Bufado Apenas perceptible al taclo.
Debilita la cascara o se extiende hasta
- Creasing . un 109% de la superficle del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Didmetro en mm
Calibra -
Minlmo Maximo
Gals 45 - 50
Cal 4 50 54
Tamafio Cal3 54 58
Calibres  segin el
didmetro (ecuatorial) Cal2 58 83
Cal 1 83 68
Cal 1% 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
CalIXXX(3X} | 78 Amas
Se admitid para la categoriz, y para
cualquler modo de presentacion, un 10 %
Tolerancla respecto sl | en nimero o en peso de cllicos que se
tamaino ajusten al calibre inmediatamante inferior o
superior 41 mancionado en el envase 0 €n
los documentos de transporte.,
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LA g e

El conlenidc de cada envasa debe
ser homogéneo Yy estar constituido
Unicamente por citricos de! mismo origen,
variedad, categoria, calbre y qug
presenten un mismao grado da madurez. La
parte visible del contenido del envase o lote
debs ser represenlativa del conjunto.

Ademds, para la categoria 1 se exige fa .
X N NTP 011.023:2024
Homogeneidad y | Romogeneidad de coleracidn. CITRICOS.  Citricos
presentacion dulces. Requisitos. 3°

Los clirices podrdn presentarse alineados Edicié
en capas ragulares de acuerdo con las cion
escalas de calibrado, tanio en envase
cerrado como en ablerto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segtn el didmatro da
los frulos, debe ser necesario que la
s, HE diferencia méxima de didmetro entre ellos
comesponda a tres calibres sucesivos de la
escala de calibrado.

Reglamento de inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | A9roalimentana,

INGCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, ;F;':f;‘;"gupmmg‘;o‘“gg‘:
k]
autoridad nacionat competente®. 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La enlidad debera precisar en las bases el calibre de la mandarina Satsuma
categoria | requerida, de acuerdo a fo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria |, calibre Cal 6.

2.2 Envase : ’
El alimento debe envasarse tomando en consideracién lo esiablecido en la norma Codax
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin Indica el numeral 8.3 da la NTP (11.023:2024.

Los materiales y/o papeles ulilizados en e interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser do un materlal que no pusda causar alleraciones intemas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresidn o el etiquatado se hagan con fintas o gomas de grado alimentario. Cuando Ios
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben eslar exentos de materias extrafias, segun Indica e! numeral 8.3 de la NTP
011.023:2024, '

Precision 2: La enfidad debera indicar en las bases el peso neto del produclo por envase,
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial v tipo de cerrado,
siempre que sa haya verificado que estas caracterislicas aseguren [a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diserio y materfales de embalaje deben ser Inocuos ¥ aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteceion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evilar darios y
permitir un eliquetado comecto, segin lo indicado en e! numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

*  Segon actfculo 10 del Reglamento del Decrelo Legistativo N® 1062, Ley da Inocuidad de los Allmentos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° (34-2008-AG.
I
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2.6

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenta Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articule 27
del Reglamente de Inoculdad Agroalimentaria, aprobade medlante Decretc Supremo
N° 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en ¢l
numeral 8 de [a NTP 011.023:2024, Debe indicar Io sigufente en idioma espafioi:

- nombre det alimento {especie) y la variedad;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenldo neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

— npombre y direccitn del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Auforizacion Sanltaria de Establecimiento de °Procesamiento Primaro de Alimenlos
Agropecuarios;

~ identificacion def lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentementsa antes de;

- nstrucclones para el uso v conservacién.

Precisién §: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquatada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

inserto
No aplica.

Preclsian 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien ;: ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Denominacidn l&cnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Unidad da medida : KILOGRAMO

Descripclén general  : La arveja verde es ta semilla inmadura de la especie Pisum setivuar L.
La vaina es el fruto de las plaplas de la familia Fabaceas
{Leguminosas), que contiene ias semillas de arveja verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Dalblen
El alimenic debe prasentarse con la adecuada madurez comerdial, limpio, fresco, entero y sano;
debe pertenecer a la misma varledad y debe estar en condiciones adecuadas para su manipuleo,
transporte y conservacicn en buenas condiciones, seg(n Io espedficado en el numeral §.1.1 de
la NTP 011.106:2016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compusesto (nicamente
por arvejas frescas de la misma varledad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empagque debe ser sepresentativa del conjunto, segin lo indicade en el numeral 8.1.3 de [a
NTP 011,106:2016.

El alimento debe presentar [as siguientes caracterislicas:

CALIDAD
Grancs tiermos y consistenles, no
Consistencia "
Tolerable hasta el 90 % de vainas
{lenado de vainas llenas.
Verde brillanta (claro u oscuro, segin
Color de valna y granos variadad).
RN ‘Didmotro .'ecya_fori_al
Gl delgrano: =
— - "' NTP 011.106:2016
Tamafio del grano Pequefio | Enfre 7,71 mmy 8.7 mm | HORTALIZAS, Arveja verde.
Medlano | Entre 8,7 mm y 10,3 mm Re::;ulsitos, 2* Ediclén
Grande Mayor a 10,3 mm
Sanidad \
Dafios serios: Indicios . ’
do pudricien No se tolera indicios de pudricidn.

Dadics feves: manchas Se tolera 20% de arvejas con

ligeras, heridas
cicatrizadas defectos.
) Reglamento de Inocuidad
c1 Servclo Nagional e Saridad | Ag@lmentaria. aprobado
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria  — SENASA, auloridad

nacional competante!. N° 0042011-AG, y sus

modificatorias.

PrecisiGn 1: La enlidad debaerg precisar en las bases el lamaiio de las arvejas verdes, de
acuerdo a [o establecido en la presante Ficha Téenlca; por ejemplo: Arveja verde categoria

primera - tamaiio grande.
1 Segun articulo 10 del Reglamenio de! Decrato Legislativo N* 1062, Ley da Inocuidad de los Alimentos, aprebado mediants
Decreto Suprerno N® 034-2008-AG. "
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Envase

El allmento debe ser envasado tomando en consideracion [o establecido en las normas Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede prolegido, ventffado v bien presentado, segin lo indicado en el numeral 8.1.1 de fa
NTP 011.108:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por maleriales que no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que relina ias condiciones de higiene, limpleza,
ventilacién y resistencia a la humedad, manipulacién y al transporte, de modo que garantice
una adecuada conservacién del producto, segiin se indica en el numeral 8.1.4 de la
NTP 011.106:2016.

Precisién 2; La entidad deberd Indicar en las bases el peso neto de! producto por envase.
Ademas, podra Indlcar las caracteristicas del envasae, tales como: materfal y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
profeccitn adecuada de los productos para reducir al minimo [a contaminacidn, evitar dafos y
parmitir un stiquetado corracto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracisién 3: Si la entidad requiere que ! producto sea embalado, deberd indicar en las bases
Ias unidades de snvases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refidrase al numerat 2.5 de la presente Ficha Técnica,
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliquala de los envases del alimenlo debe cumplir con la indicado en el arliculo 27
del Reglamenic de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreio Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 8.2 de la NTP 011.106:2018. Debe indicar Io sigulente en idioma espafiol:
-~ nombre del alimento;
— contenido neto;

~ =~ pais de origen o lugar de procedencia;
- fecha de cosecha;
~ nombre y direccién del titular de [a autorizacién sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;
~ Autorizacldn Sanitarla de Establecimients de Procesamiento Primarie de Alimentos

Agropecuarins; “ by

~ identificacidn del lote;
« focha de vencimianto o consumir preferentemente antes de;
- Instrucciones para el uso y conservacion.
Pracision 5: La entidad debend indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
efiquetada. La informacién adicional que se solicite ne puede modificar las camacteristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Inserto
No aplica.
Pracisldn 6: No aplica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

21.1 Embalaje

De acuerdo al requerimiento del drea usaria y las fichas técnicas,

2.1.2 Rotulado

De acuerdo al requerimiento del area usarfa y las fichas técnicas.

1]

N 3. Condiciones de los bienes a contratar

- Los alimentos que no cumplan con lo establecido en las especificaciones y fichas
técnicas del bien no seran recepcionados, y seran devueltos en el acto.

- El'lugar de entrega del bien objeto de la presente convocatoria, sera en la Av.
Chirichigno S/N Cuartel Isaac Rodriguez — El Chipe — Piura, en el almacén de
viveres del Batalldén de Intendencia N® 111.

3.1 Lugary plazo de ejecticion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Seqtin el requerimiento del drea usuaria:

El internamiento se los bienes, efectuara en su totalidad en los almacenes del
Batallén de Intendencia N° 111 de la 1ra Brigada de Servicios, para efectos de
control y verificacion en lo que respecta a la calidad y cantidad.

Almacenes de la Entidad:

- Batallon de Intendencia N° 111: Av. Chirichigno s/n Cuartel Isaac
Redriguez — El Chipe.-Piura.

Y2 I ' i

3.1.2 Plazo de entrega

Sequn el requerimiento del area usuaria:

Los bienes objeto del presente procedimiento de seleccién son requeridos
para cubrir un periodo de abastecimiento de nueve (09) meses, por lo tanto, |
la ejecucion contractual es por el mismo periodo, computados desde el dia
siguiente dela suscripcion del documento que Jo Contiene y o de [a recepcién
de la 1ra orden de compra, el plazo de enirega del suministro de bienes sera
a pariir del mes de diciembre del 2024 a agosto del 2025 aproximadamente. |,
Dado que el requerimiento de la Entidad, est& supeditado al efectivo mensual
de del Personal profesional, cuya informacién no puede conocerse con
anticipacion, por permanecer en constante fluctuacién, no es posible a la
Entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por adquirir, |
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motivo por el cual se han establecido porcentajes aproximados de los
internamientos, segun el detalle siguiente:

ITEM DIC | ENE | FEB | MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO | TOTAL

ITEM 2, VIVERES

FRESCOS 561118118 11.8|11.8| 18| 11.8]11.8] 1158 | 100,00
TUBERCULOS, | "7 | " | 0™ | g | | % | 2 1 2 | %2 | =
VERDURAS Y i A R A ’
FRUTAS

o iorudbl

3.2 Formade entrega

3.2.1 Forma de enfrega

La forma de entrega de los internamientos se realizara a partir del dia
siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la OCGI
respectivamente, dentro de un plazo de dos (02) dias calendario para el

internamiento, segtin el siguiente detalle: VAS 1

02 veces a la semana, segun Ordenes de Pedidos de la -{..-.
Usuaria, los que seran regularizados mediante el resy
correspondiente y la emisién de la Orden de Compra - Guia
Internamiento emitida por el drea de abastecimiento (Negociado de
Contrataciones), el internamiento sera en el horario de 07:30 a 09:30
Hrs, no aceptandose entregas fuera de este horario).

gk? z

wt g

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

4.1 Adelantos -

LN §

No corresponde.
‘ Ry

HLLLY

4.2 Conformidad dg'::l’gs bienes ,

T

La Conformldad' He la recepcion se sujeta a lo dispuesto por el Articu]o 168°del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y serd expedida por el area
de Almacén; tenlendo en consideracion el cumplimiento de lo establecido en el
contrato y de los siguientes reqU|51tos

Calidad
Si el suministro del articulo solicitado retine las condiciones fijadas en la
propuesta del postor ganador de Ia Buena Pro.

-

Cantidad
El Contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ecultos de
los bienes ofertados, contado a partirde la conformidad oforgada por el Jefe de-

Almacén del Batallén de Intendencia N2 111”.

- Los Alimentos Perecibles o Frescos, e internamiento sera minimo [ \"2}_
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4.3

4.4

4.5

4.6
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Farma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del confratista
de forma periddica, luego de oforgada su conformidad y de acuerdo con el siguiente
cuadro:

CANTIDAD

DE PAGOS DIC | ENE | FEB | MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO | TOTAL
PORCENTAJE

DEL. PAGO|s56{ 18| 118|118 | N8| 118|118 11.8] 118 100 %
POR_ . % % % % %o % % % % ?
PERIODO

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Almacen del Batallén de Intendencia N°® 111: Av.
Chirichigno s/n Cuartel Isaac Rodriguez — El Chipe.-Piura.

- Informe del funcionario responsable de] AREA USARIA, remitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Orden de Compra

- Guia Remitente del contratista

- = Acta del comité de recepcion y conformidad - -

Dicha documentacion se debe presentar en la seccion de abastecimiento
Primera Divisién del Ejército. Lugar Av Bolognesi N° 1000 — Piura.

Reajuste de los pagos

No corresponde. . !

! 1

L

!
Otras penalidades aplicables

[ No'corresponds!

Responsabilidad por vicios ocultos

La conformidad de recepcion de la prestaciéon por parte de LA ENTIDAD no
enerva su derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos,
conforme a lo dispuesto por el articulo 1732 de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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- .- -~ 47 Condiciones de los consorcios —_—

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento LCE:

> El nimero méaximo de consorciados es de dos (02) consorciados.

> El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de
cuarenta por ciento (40%).

> El porcentaje minimo de participacién en la ejecucién del contrato, para
el integrante del consorcio que acredite una experiencia mayor de 40 %.

4.8  Ofras condiciones, segiin el objeto contractual, de ser el caso.
Garantia comercial.

La garantia comercial del postor por los bienes ofertados, dependera de la vida til
de los [tems ofertados (durabilidad en éptimas condiciones de almacenamiento). El
requerimiento técnico minimo de la Entidad en lo que respecta a la garantia
comercial, es de cinco {05) dias calendario para los alimentes perecibles o frescos.

Como parte de la garantia comercial el postor debera comprometerse a realizar Ia
reposicion de los bienes en un plazo maximo de dos (02} dias calendarios,
representar costo alguno para la Entidad, después de habérsele comunicadg
contratista, cualquier alteracién o deficiencia posterior a su recepcién y conformi i
En la contratacién por paqueies de la presenie convocatoria se aplicara §
penalidades de Conformidad al articulo 161 -162 del Reglamento.

El Postar presentara una Declaracion Jurada de Garantla Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracién posterior a la
recepcion y conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un
determinado plazo, sin representar costo alguno a la entidad.

El contratista es el tinico responsable ante la | Divisién de Ejército — Piura del
cumplimiento de los bienes que le son adjudicados. Debiendo mantener un stock de
seguridad que le permita cumplir con su obligacién de reponer materiales con
deficiencias no detectables o no verificables durante la recepcion.
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CAPITULO IV .
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segiin los documentos de informacién complementaria

ITEM N° 2: VIVERES FRESCOS, TUBERCULOS, VERDURAS Y FRUTAS

- Paralos Sub jtems N° 2.1, 2.2, 2.3, 2.4,2.6, 2.5, 2.7, 2.8, 2.9, 2.10, 2.11 se debera presentar lo
sigulente;

- Certificado de Autorizacién Sanitaria de establecimiento primario, otorgado por el SENASA
segun indica el articulo 33 del D.S. N° 004-2011-AG., (publicado en el Diario Oficial El Peruano
el dia 27 de abril del 2011) a nombre del postor.

Acreditacion:

- Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento primario, otorgado por el SENASA
segtn indica el articulo 33 del D.S. N°® 004-2011-AG. Y sus modificatorias (publicado en el
Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril del 2011) a nombre del postor. Para efectos del
cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento indique: Nombre comun (Nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, segiin lo establecido por el SENASA.

- La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
enfregas del producto adquirido. Es respensabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente [a renovacion de dichos documentos.

7 Los requisitos de habilitacién son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO YV
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo def objefo del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clusulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin casc pueden
contemplar disposiciones contrarias a la nonmativa vigente ni a lo seflalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion dqjCGNSIGNAR LADENOMINACION:DE: LA
+  CONVOCATORIAL que celebra de una Earte ECOESIGNAR EL'NOMBRE:DE N.-T D], en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [EZ5. 7], con domicilio legal en [

ST ], identificado con DNIN°[......... l.ydeotraparte|..............

N® [oeeorrnrnen. 1, con domicilio legal en [.......cccoeruvrernniininecenennnns ], ‘inscrita en la Ficha N°
T ] Asiento N° [...... ...] del Registro de Personas Jurldicas de la ciudad de
[oeeriamiin, debidamente representado por su Representante Legal
PSR ], con DNl N° [....................], seglin poder inscrito en la Ficha N°
| TN ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N iC {WONSIGN A . &
PROCEDIMIENTODE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR:EA: DENOMINACION S
DE:LACONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos

detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO I
El presente contrato tiene por objeto [EONSIGNAR EL OBJETGDE LA CONTRATACION]. |

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL oo
El monto total del presente contrato asmende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO] que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del_bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de Ia
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO? ]
LA ENTIDAD se obliga a pagar |a contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA|,
en [INDICAR EL:DETALLE:DEL:PA

GO.UNICO O PAGOSA CUENTA.O'PAGOS. PERIODICOS;

SEG UMCO‘RRESPOND&], luego de la recepcidn formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contratacxones del Estado. -

1

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15} dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

N v

LA ENTIDAD dehe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

1

8 En cada caso concrelo, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

9 - y
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones de! Estado y en el artfculo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZQ DE LA EJECUCION DE LA PRESTACI()N

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
+ El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantla incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente: '

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAREL MONT@J através de la [INDICAR'EIGTIRO
© DEZ GABANTTA 'PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por

[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE] Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
. monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de I3
recepcién de la prestacién.

_ Importante

: Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articufo 149 del Reglamento de la Ley dEN
. Contrataciones del Estado, en el caso de coniratos peniédicos de suministro de bienes, si el postor
. ganador de fa buena pro solicita la retencién del diez por cienfo (10%) del monto del contrato original
como ggmntfa de fiel cumplingiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

.« “De fiel cumplimiento del confrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la refencitn que debe
efecfuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelio a la finalizacion del mismo.”

. De conformidad con el artfoulo 152 del Reglamento, no se constifuird garantfa de fiel cumplimiento -
. del contrafo, en contratos cuyos monfos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (5.
- 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los confralos derivados de procedimientos de
i seleccidn por relacién de ffems, cuando ef monto del ftem adjudicado o la sumatotia de Ios montos de
Ios Items adjudicados no supere el monto seflalado anteriormente.

]

CLAUSULA OCTAVA: EJI_ECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede sclicitar la ejecucion de [as garantias cuando EL CONTRATISTA ne las hubjere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

A

Importante para la Entidad

Solo en ef caso que la Ent:dad hubrese previsto otorgar adelanto se deberdn incluir la siguiente
clausula;

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR:NUMERO,DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAREORGENTAJE QUE NO:DEBE EXGEDER DEL/30% DEEMONTG

DEL CONIRATO ORIGINAL] def monto del contrato original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de CONSIGNAR? ELPEAZOLY
ORORTUNIDAD; PARATEA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucibn acompaiiada del comprobante de pago

correspondiente. Vencido dicho plazo no procederd Ia solicitud.

”U_

LA ENTIDAD debe entregar el monto soficitado dentro de [CONSIGNARELPLA
fa presentacitdn de Ia solicitud del contratista.™

incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcuﬁn sera otorgada por {CGNSIGNAR
ELAREAD UNIDAD’ ORGANICA;DE ALMACEN CLAQUE: \: "V ES

De existir cbservaciones, LA ENTIDAD [as comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
El. CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacidn, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesig

corresponde aplicar [a penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestaments no cumplan co
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuye caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion A
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada W
prestacion, aplicdndose I§ penalidad que correspenda por cada dia de atraso.

CLAUSUI;A UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL. CONTRATISTA declara bajo juramentc gue se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

+

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestac:lén por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por [os articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reg[amengo.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNARATIEMPOENARGSENG
MENOR:DEUN:{1);ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo & la siguiente férmula:

1)

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =
v

[

Dor;de:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado

Qo - | y




por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tépo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
stado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distinfas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, fa forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo

163 del Reglamento de la Ley de Contratacianes del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) det monto del contrato vigente, o de ser el caso, del [tem que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora 6 el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquieta de [as partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado.

'CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir J&

dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obstf84

aplicacion de las sanciones administrativas, penales y-pecuniarias a que dicho incumplimiento djere W%

lugar, en el caso que éstas correspondan.
1 .

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7. del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

H

Asimisn‘m. el CONTRATISTA se obliga a conducirse en fodo momento, durante la ejécucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de adminisiracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL. CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oporfuna, cualquier acto o conducta illcita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a ne colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta [a
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacidn, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios._rcualquielz,ra sea la finalidad.con [a que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE:y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

4
.

Q)

N
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aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidn del contrato se resuelven
mediante conciliacidn o arbitraje, segtin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resoclver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el arficulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
confrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segtn [0 previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes padra elevar el presente conirato a Escritura Publica corriende con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de Ias notificaciones que se realicen durgfsy;
la ejecucion del presente contrato:

DOMICIL!O DE LA ENTIDAD:

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente'y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dlas calendario.
. i K

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ jal [CONSIGNAR FECHA)].
- t
i
“LA ENTIDAD" *, “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma drgrtal segun Ia
Ley N° 27269 Ley de Flrmas 1% Certfﬂcados Digitales™®, ;

De acuerdo con el numeral 225.3 det artfculo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valer estimado sea menor o igual a cinco millenes con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor Iinformacidn sobre la nomativa de fimas y  cerdificados  digitales  ingresar  a:
https:/iwww.indecopl.gob.pe/web/firmas-digitalesffimar-y-certificados-digitales - -
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANG ENCARGADO DE-ASTCONTRATACIONES DEA IDE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2
Presente.-

El que se suscribe, [..................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURI[_JICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Ja localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razdén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): |

MYPE!! [si | No |
. Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

IT.2. 0

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

] "

i Solicitud de reduccitn de la oferta econdmica. .

21 Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contirato. ;

3. Solicitud para presentar los documentos para petfeccionar el contrato, segiin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de coniratacion.

5. Notificacion de la orden de comprat?

Asimismo, me comprometo a remitir [a confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion. e - - - - -

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

”~
o

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

P
i bt

| Importante '

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente .
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

[ Loy " o ,“

.
e

117 Esta informacidn seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/fwnww2 trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2{ y se

, tendra en consideracion, en caso €l postor ganador de la buena pro solicite la retencidn del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suminisiro de bienes, segtin
lo sefialado en el artloulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (Sf 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXQO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANOENCARGADODE LASICONTRATACIONES DEAT DE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2
Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a [a verdad:

Datos del consorciado 1

Nombte, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE”2 SI | No |
Carree electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razbdn Social :

- ‘Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
' MYPE™ Si I No |
" Correv.electronico : f i
T -

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razdn Social :

Domicilio-Legal :

_RUC | Teléfono(s) : _

MYPE?1S Si | No |
_Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

1 | Gorreo electranico del consorcio:

1 41 "

A}Jgorizo gue se notifiquen a! correo electrénico indicado [as siguientes actuaciones:
1 .

| + -
1.2 Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.
: 1 H

13- Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
. Seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp/iwww?2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se

* tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato origina), en calidad de garantfa de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suminisiro de bienes,

; segtn lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

i
¢4 Ibidem.

15 Ibidem, 1

‘la condicién de micro o pequefia empresa. i
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2. Solicitud de subsanaci6n de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtn orden de prelacmn
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4, Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo méximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA)]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

a
i

lmportante 1

S

La nolificacién dirigida a !a direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

A"
1

6 Guando el monto de! valor estimado de! procedimiento o del ltem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

_/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

ORGANGENCARGADO, DE LAS CONTRATACIONES DEATDE

ot} i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 6003-2024 EP/UO 0802-2
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

vii.

* del Decreto Legislativo N® 1034, Decrefo Legislativo que aprueba la Ley de Represion N¢

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asf como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al artfculo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

asl como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Precedimiento Administrativo
General.

Coenductas Anticompetitivas.

"Conocer, aceptar y someterme a las bases, condicicnes y reglas del procedimiento de

seleccion.

Ser responsable de [a veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar faverecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

: 'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
' Representante legal, segtn corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea

presentada por el representante comiin del consorcio.
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ANEXO N°3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DELAS-CONTRATACIONES DEAIDE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [ECONSIGNARZEL
OBIETODE EACONVOCATORIAIL de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capltulo Ill de la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

F "Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[ORGANO ENCARGADODEAS CONTRATACIONES DE'ATDE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL:PROCEDIMIENTO].

]

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con [o establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1.
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2).

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNA
NUMERO DE DOCUMENTQ DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio p /'

. efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcig ':f\’ 5

' gjecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]. -

1‘Asimisrﬁo. declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedid
.+, inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [.......cccocoviceeinennene. 1
- b 1

d} Las obligaciones que corresponden a cada uno de [os integrantes del consorcio son las siguientes:
- {

'OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINAGION O RAZON SOCIAL DEL

-1y 3
1. CONSORCIADO 1]

[%]Y

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

, 2 ' -OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]

_ 7, CONSORCIADO 2] .
. [DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2] e
07,19

TOTAL OBLIGACIONES 100%

- ¥ - -

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ntimero entero, sin decimales.
1¢ Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de les integrantes del consorcio.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

1 Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
GB_GANO ENGARGADODE: {.AS CONTRA\IACIONES DE 4 A I: DE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2

Presente.-

El que se suscribe, |[....... ...], postor adjudicado y/o Representante Legal de ¢ 'S_I SNAREN
CASODE.SERP PERSON' :}DICA] identificade_con [CONSIGNAR! jPO DEDOCUMENTO,DE
IBENTIDAD] N° [CONSIGNAR:NUMERO'DE DOCUMENTO ‘DE “IDENTIDABL autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL‘CORREOJELECTRONIC(D}

lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

g Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin
corresponda

o e e -

i

Importante

' ‘L'a notiﬁcécidn de la decisién de la Entidad respecto a Ia solicitud de ampliacion de plazo se gfec{aa
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la aulorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO: DEwLAS ‘CONTRATACIONES DEATDE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0003-2024 EP/UO 0802-2

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

TOTAL

]

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LAICONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a &

legislacion vigente, asf como cualquier otro concepto gue pueda tener incidencia sobre el costo did;
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legaf|
_incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[E)ONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

. Flrma,Nombres y K[;ellidos del postor o
{ Representante legal o comiin, segtin corresponda

1‘Imthrtante

El postor Que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no inciuye ef tribufo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

+ -~

' “Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

VAL




