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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo

‘Descripcion

1 | [ABC]/ L]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

2 | [ABC]/[.......]

Es una indicacion, o informacion que debera ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

o Xyz

3 _Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
v Jibio de seleccion y por los proveedores.
Advertencia : i - 2
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccion y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccion y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de

las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

| as bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Parametros

1 Margenes

Superior

:25cm Inferior: 2.5 cm

lzquierda: 2.5 cm Derecha: 25 cm

2 | Fuente

Arial

3 | Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

P

ara las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 | Colorde Fuente

Automatico: Para el contenido en general

Azul

- Para las Consideraciones importantes(item 3 del cuadro anterior)

5 | Tamafio de Letra

16 : Para

las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica

11 : Para el nombre de los Capitulos.

10 ; Para
9: Para
Para

el cuerpo del documento en general
el encabezado y pie de pagina
el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad

8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

concepto

6 | Alineacion Centrada : Para la primera pagina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 | Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 | Espaciado Posterior : 0
9 | Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapie en algun

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto debera
quedar en letra tamaio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2 La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccion
Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segUln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11,

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo 54
del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

o Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

o Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefa). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

o En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacién aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacioén y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

LY
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

o Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y fla integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

16. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones, asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

) Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

o Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
} i l llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.
v

2 para mayor informacién sobre la normativa de firmas y  certificados digitales  ingresar  a.
\ https:h’www.indecopi.gob.pefweblfirmas-digita'les/firmar-y-cert‘sficadcs-digitales

i
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o En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

o No se tomaran en cuenta las ofertas que s¢ presenten en fisico a la Entidad.

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

E! participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica de
las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a traves del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo

electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
/ la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.
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RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas economicas
que cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) 0 mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.




/ HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA 1I-2-PIURA

LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

] CAPIiTULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio. la cancelacién del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, eété en la obligacion de permiﬁr el

acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial 0 reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este ultimo caso, la Entidad deberéa entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro 0 contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contrala
declaracion de nulidad, cancelaciony declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone dentro
de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que sedesea

impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado
enel articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.21.

3.2.2,

3.2.3.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas. '

Importante

e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

o En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento ( 10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral
151.2 del articulo 151 del Regfamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

_
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena

pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

- 1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia |
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.qob.pe/sfstema—%

financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando fa vigencia a la fecha
i de emision de la garantia.

' 3 Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,

incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla |

con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

. En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de

la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos

de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
. debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
ﬁnanciero/relacion-d@-empresas—que~s_:_e—_encuentran-autorizadas»a—emr’tir—cartas-ﬁanz_a).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.
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del monto del contrato vigente, o de ser

a favor del contratista dentro de los diez (10)
idad de los bienes, siempre que se verifiquen

dias, bajo responsabilidad del

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada diade
atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%)
el caso, del item que debid ejecutarse.
3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.
3.8. PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.
La Entidad paga las contraprestaciones pactadas
dias calendario siguientes de otorgada la conform
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.
La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15)
funcionario que debe emitir la conformidad.
En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.
. Advertencia
En caso de retraso en los pagos a cuenta 0 pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor. esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.
3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran

supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.




HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA II-2-PIURA
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

(EN
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPIiTULO |
GENERALIDADES

141. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA 1I-2
RUC N° 20525832334
Domicilio legal AV. GRAU CON CHULUCANAS SN. AV. SAN MARTIN (ESQ.
GRAU COM CHULUCANAS) PIURA - PIURA-VEINTISEIS DE
OCTUBRE
Teléfono: 073-361509
Correo electronico:
1.2. OBJETODE LA CONVOCATORIA

El presente proced
SUMINISTRO DE VERDURA
NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPIT

de acuerdo al siguiente detalla:

imiento de seleccion tiene por objet
S Y FRUTAS, ACEITUNAS, HUEVOS,
AL, POR UN PERIODO DE 12 MESES

o la contratacion del Suministro de
MANTEQUILLA PARA EL SERVICIO DE

N° UNIDAD DE | GRUPO DE
ITEM'S DESCRIPCION CONSUMO | = yebina ALIMENT;]
001 | AJI ESCABECHE (AL PESO) 480 | KLG
002 | AJILIMO (AL PESO) 12 | KLG
003 | AJO PELADO (AL PESO) 432 | KLG
004 | ALBAHACA. (POR ATADO) 96 | UNIDAD
005 | APIO (POR ATADO) 504 | UNIDAD
006 | ARVEJA VERDE EN VAINA (AL PESO) 1464 | KLG
007 | BETERRAGA (AL PESO) 528 | KLG
008 | BROCOLI (AL PESO) 480 | KLG
009 | CAIGUA 3240 | UNIDAD
010 | CAMOTE MORADO (AL PESO) 936 | KLG
011 | CEBOLLA CHINA (POR ATADO) 156 | UNIDAD
012 | CEBOLLA ROJA (AL PESO) 3240 | KLG
013 | CHOCLO (CRIOLLO) CATEGORIA EXTRA O PRIMERA 5760 | UNIDAD
014 | COL CHINA (POR ATADO) 50 | UNIDAD
015 | CULANTRO (POR ATADO) 300 | UNIDAD =
016 | ESPINACA (POR ATADO) 396 | UNIDAD P
017 | HIERBA BUENA (POR ATADO) 12 [ UNIDAD 2
018 | HIERBA LUISA (POR ATADO) 480 | UNIDAD @
019 | HUACATAY (POR ATADO) 12 | UNIDAD [
020 | KION FRESCO (AL PESO) 24 | KLG 2
021 | LECHUGA AMERICANA 2880 | UNIDAD 5
g 022 | LIMON CATEGORIA EXTRA 1536 | KLG m
023 | NABO (AL PESO) 96 | KLG <
024 | MANZANILLA FRESCA (POR ATADO) 480 | UNIDAD =
/ 025 | CHOCLO MOLIDO (AL PESO) 648 | KLG @
026 | OLLUCO (AL PESO) 864 | KLG 3
027 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 432 | KLG Q
028 | PAPA AMARILLA (AL PESO) 372 | KLG =
029 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA (AL PESO) 15600 | KLG 7
030 | PEPINILLO 2220 | UNIDAD
031 | PEREJIL (POR ATADO) 12 | UNIDAD
032 | PIMIENTO MORRON 3840 | UNIDAD
033 | PLATANO PARA FREIR 3720 | UNIDAD
. 034 | PLATANO VERDE 924 | UNIDAD
‘:, 035 | PORO (POR ATADO) 504 | UNIDAD
| I 036 | RABANITO (POR ATADO) 108 | UNIDAD
| 037 | COL DE CORAZON (REPOLLO) 50 | UNIDAD
. 4 038 | TOMATE (AL PESO) 2640 [ KLG
Fo 039 | VAINITA CALIDAD PRIMERA (AL PESO) 480 | KLG
040 | YUCA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 840 | KLG
041 | ZANAHORIA (AL PESO) 2640 | KLG
042 | ZAPALLO DE CARGA (CRIOLLO) 2160 | KLG
043 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA (AL PESO) 816 | KLG




044 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 816 | KLG

045 | GRANADILLA 6960 | KLG

046 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 816 | KLG

047 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 3060 | KLG

048 | MANZANA ROYAL (AL PESOQ) 2760 | KLG

049 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | (AL PESO) 2700 | KLG 2

050 | MANZANA VERDE (AL PESO) 816 | KLG =

051 | MARACUYA. 3000 [ KLG >

052 | MEMBRILLO (AL PESO) 240 [ KLG 11

053 | MAIZ MORADO (AL PESO) 1020 | KLG P

054 | MELON CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 780 | KLG 2

055 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 4320 | KLG 2

056 | PLATANO DE SEDA 15720 | UNIDAD

057 | PLATANO DE ISLA 2400 | UNIDAD

058 | PINA 1680 | UNIDAD

059 | UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 720 | KLG

060 | SANDIA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 3240 | KLG

N° UNIDAD DE | GRUPO DE

ITEM'S DESCRIPCION CONSUMO | “ oo™ | ALIMENTO

061 | ACEITUNA NEGRA 432 | KLG 2>

062 | HUEVO PARDO 120 | EMPAX 360 22 IR

063 | MANTEQUILLA KLG hpma
96 o0csz

064 | QUESO PASTEURIZADO 480 | KLG = ks

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
E! expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Administrativa N°023 -2024/
HAPCSR 11-2-430020176-0A, aprobado el 10 de abril del 2024.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
DONACIONES Y TRANSFERENCIAS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Puablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

NO APLICA
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1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Ill de la presente seccion de |las bases.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo aproximado de doce
(12) meses, seglin cronograma de entrega. Los productos deben ser entregados Dos (02) veces
a la semana en coordinacién con el area usuaria, después de la primera entrega, el postor debe
coordinar con el responsable del Servicio de Nutricion y Dietética o quien haga sus veces, para
preparar la entrega siguiente; en caso de requerir mas de los bienes programados de cada
entrega y/o casos de fuerza mayor, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S./ 5.00 (cinco con 00/100 soles), el pago se efectuara en caja de la entidad
cito en AV. GRAU COM CHULUCANAS SN. AV. SAN MARTIN (ESQ. GRAU CON
CHULUCANAS) PIURA — PIURA-VEINTISEIS DE OCTUBRE vy se reclama el ejemplar en la
Unidad de Logistica.

BASE LEGAL

= Ley N° 43610 - Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

= Ley N° 31954 - Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el afio 2024.

= Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225- Ley de Contrataciones del Estado,aprobado
por D.S N° 082-2019-EF y sus modificatorias.

» Decreto Supremo N° 344 — 2018-EF, del Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de

Contrataciones del Estado, modificado con Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto

Supremo N° 168-2020-EF y Decreto Supremo N° 162-2021-EF.

Ley N2 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Ley N° 26811, Ley General de Ambientes.

Ley N° 29783 Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo y su reglamento N° 005-2012-TR.

Decreto Supremo N° 007-1998-SA Aprueban el Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas.

= Decreto Supremo N° 004-2011-AG Aprueban el Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria.

= Decreto Supremo N° 002-92-SA Aprueba el Reglamento de Organizacién y Funciones del Ministeri

de Salud.

«  Decreto Supremo N° 005-90-SA Aprueba el Reglamento General de Hospitales del Sector Salud.
= Decreto Supremo N°022-2001-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamient

Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.
= Decreto Legislativo N° 1062, Aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

= Resolucion Ministerial 591-2008/MINSA, Aprueba la NTS N°071-MINSA/DIGESA-V.01 “Norm
Sanitaria que Establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad Para lo

Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” Carambola

= Resolucion Directoral N° 037-2018-INACAL/DN, Aprueban Normas Técnicas Peruanas en su versio
2018 referentes a licuma, esparrago, panela granulada, especias y condimentos, frutas frescas

otros.

= Normas Técnicas Peruanas: NTP 011.012.2005 UVA DE MESA, NTP 011.650:2012 FRUTAE%

FRESCAS. Durazno o melocoton.

= Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas df

Produccion e Higiene.

s Resolucion Ministerial N° 665-2013/MINSA que aprueba la NTS N°103-MINSA/DGSP-V.01 “Norm

Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricion y Dietética’.

= Directiva Administrativa N° 001-201TIGRP-DRSP—HAPCSR-II-2—SND, “Norma Para el Otor‘

de Alimentacion Hospitalaria a Pacientes y Personal del Hospital de la Amistad Peru Cor
Rosa |l-2"

ent
nf

O

[®]

j4Y)

m

= ]




r

HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA 11-2-PIURA
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR 1I-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

CAPIiTULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria
2241 Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio gue suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no corresponderé exigir el certificado

de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cu mplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3 |aomisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

4 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:.’.’www.gobiernodigital.gob.pelinteroperabilidadi
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e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5}

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta 'y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

(2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |l de la presente seccion de las bases

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacion™ y “Factores de evaluacion”. |

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el

numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)y Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

e)

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que s€ refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa

5 Epcaso-deconsiderarcome factorde evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira

también para acreditar este factor.
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medida. si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir ios documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ’ (Anexo N° 11).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben enconfrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual
sera verificado por la Entidad en el link http://www2. trabajo.gob.pe/servicios—en—linea-.?—Q

opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

o En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

X/ Importante

¢ Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
[ Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.peiinteroperabilidadl

'7/ =~ 7 Entanto se implemente lafuncionalidad enel SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

9 |ncluir solo en caso de contrataciones por paquete.

\_ LY
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e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceplacion y eventual
gjecucion, sin peruicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

o De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trale de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'™.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Logistica del Hospital de la Amistad
Pert Corea Santa Rosa II-2 — Piura, sito en Esquina Av. Grau —Chulucanas — Distrito 26 de
octubre —Provincia y Departamento de Piura.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el monto del
valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200, 000.00).

2.5, FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PERIODICOS MENSUALIZADOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el Articulo 171 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién en Almacén General del Hospital de la Amistad Pert Corea Santa Rosa II-2
- Informe del funcionario responsable del Servicio de Nutricion emitiendo la conformidad de la

prestacion efectuada.
- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en Oficina de Logistica del Hospital de la Amistad
Perti Corea Santa Rosa ll-2 — Piura, sito en Esquina Av. Grau —~Chulucanas - Distrito 26 de

octubre —Provincia y Departamento de Piura.

10 Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.




f HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA II-2-PIURA
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el érea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.
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SUMINISTRO DE BIENES VERDURAS Y FRUTAS, ACEITUNA, HUEVOS, MANTEQUILLA 'Y

QUESO PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL DEPARTAMENTO DE

APOYO AL TRATAMIENTO DEL HOSPITAL DE LA AMIETAD PERU COREA SANTA ROSA

-t

:;r

-2
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ANTECEDENTES

v Ley N° 26842, Ley General de Salud.

v Ley N° 26811, Ley General de Ambignies.

v Ley N° 29783 Ley de Seguridad y Saiud en el Trabajo y su reglamento N° 005-2012-TR.

v Decreto Supremo N° 007-1598-SA Aprueban el Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Decreto Supremo N° 004-2011 -AG Aprueban el Reglamento de Inocuidad Agroalimentarnia.

Decreto Supremo N° 002-92-SA Aprueba el Reglamento de QOrganizacién y Funciones del

Ministerio de Salud

v Decreto Supremo N° 005-90-SA Aprueba &! Reglamento General de Hospitales del Sector
Salud.

v Decreto Supremo N°022-2001-SA, Reglamento Sanitario para las aclividades de
Sanaamiento Ampiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industniales y de
Servicios

v Decreto Legistative N 1062, Aprueba la Ley de inocuidad de los Alimentos.

v CODEX STAN 187-1993, Norma del Codex para la Carambola

v Resolucion Ministerial 591-2008/MINSA, Aprueba ia NTS N°071-MINSA/DIGESA-V 01
“Norma Sanitaria que Establece los Criterios Microbiologicos de Calidad Sanitaria e
lnocuidad Para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” Carambola

v Resolucion Directorat N 027-2018-INACAL/DN, Aprueban Normas Técnicas Peruanas en
su version 2018 referentes a tcuma,  esparrage, paneia granulada, especias y
condimentos, frutas frescas y otros

v Normas Técnicas Peruanas: NTP 011.012 2005 UVA DE MESA NTP 011.850:2012
FRUTAS FRESCAS. Durazno 0 meioceton.

v Resclucion Direcioral N®154-2011-AG-SENASA-DIAIA Aprueban |as Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene

7/ Resolucion Mirmsterial N° BAS-2013/MINSA que aprueba ia NTS N°102-MINSA/DGSP-V 01
Norma Técnica de Saiud de la Unidad Productora de Servicios de Saiud de Nutricion y
Dietética’.

v Directiva Admimstrativa N° 001-201 ?!GRF’_DRSP-HAPCSR—H-E-SND, "Nerma Para el
Otorgamiento de Alimentacion Hospitalaria 2 pacentes y Personai del Mospital de fa
Amistad Peru Corea Santa Rosa 1-2"

v Resolucian Directoral N° 062—201QIGRPMDRSP—HAPCH~2-SRP4300201 71. que aprueba el
Plan Anual de Contrataciones del Hosoital de la Amistad Peru Corea iI-2 Santa Rosa para

el afio fiscal 2019

% %

AREA USUARIA
Organo Funcional Servicio de Nutricion v Dietéhea del Hosptal de la Amistad Perd Corea

Santa Rosa 1I-2.

DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Suministre de Bienes Verduras y Frutas Para el Servicic de Nutricion y Dietética del Hospital de

ia Amistad Pert Corea Santa Rosa 11-2

FINALIDAD PUBLICA:

av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Martin {Esq Grau con Chulucana s) Piura - Piura - Veintiséis de Ottubre
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£l presente procedimiento de saleccion busca contar con &l suministro de ios ienes frutas y
verduras, aceituna huevos mantequilla y queso 20 cantidad y cahdad que permita
cormplementar alimentaramente las distas y raciones almentanas diarias para una mejor y
efiienta atencion a los pacientes hospitalizados y cel personal asistencial que reahza guardias
diurnas ylo noctumnas del Hespital de ia Amistad perl Corea - Santa Rosa Pra -2, por el
penode de 12 meses y que coadyuven aicanzar la finalidad publica.

i 5. GBJETIVODELA CONTRATACION:

« OBJETIVO GENERAL:
Lograr el suministeo de verduras y frutas aceduna hueyas mantegquila y gueso en el marco
de estandares de calidad de nulricion y salubridad que garanticen brindar un adecuado

s raciones dignas de ios pacientes rospitalizados Y

complemeante alimenic en lag digles

personal asistencial

« OBJETIVO ESPECIFICO:
v Brindar complemento alimenticio & las dietas ce l0s pacientas hospitalizades y,
v Mejorar las raciones alimenticias det personal asistencial qug realiza quardias diunas
y/o nocturnas dei Hospitai ae la Amistad Peru Corea - Santa Rosa Piura -2,

Para ial Tin se basa en las disposiciones feqaales
s Decretac  Supramo N 004-2011-AG  Aprueban el Reglamenta  de inocundad
Agroslimentania.
/  Decrelo Supremo N 007-1998-8A Aprueban s! Reglamanto sobre Vigilancia y Control
\ Sanitaro de Alimentas y Bebidas.
+  Resolucien Ministenal N°565-2013IMINSA que aprueba ia NTS N°103-MINSA/DGSP-
V01 "Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicics de Salud de
Nutricion y Detatica
v Directiva Adnimstrativa N‘Dm—.’fG‘l?.’GRP-DRSP-HAPCSR—H»Z-SND. ‘Norma para el
storgamiants de aimentacion hospiataris 8 pacienes y perscnat del Hospial de la
Armistad Peru Corea Santa Ros2 -2
6. IMPACTO AMBIENTAL

Pravenr @ impacto que sobre el medic ambiente tenga el manejc y 1a manipulacion de
matenales, nsumos o sustancias guimicas que sean ulilizados yio desechados en las
|~

-

E
| actividades que SO Matena Jsi presenie procedimiento de selecaian

; 7. PLAZO DE ENTREGA:

(_ Los pienes mataria dal presents arocedimiento de seieccion e entregaran en el plazo de doce
{12y meses Los oroductos deben sef entregados en forma semanal (dos veces por semana).
después de la primera enirega, el postor debe coordinar con el responsable del Servicio de
Nutnicien v Dietética o quien hags sus veces. para preparar la entrega siguiente, en Casc de
requery mas de 10s DISNes programados en cada entrega semanal (dos vecss por semans} vy /o
casns de fuerza mayos

5. CRONOGRAMA DE ENTREGA:

7 o> | Domingo 1 Lunes | Martes | Miércoles | Jueves ; Viernes | Sabado |
‘ x X

Av. Grau-Chulucanas Mro. SN AH. san Martin {E5g Grau con Chulucana s} Piura - Piura - Veintiséis de Qctubre
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RELACION D

DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIUR
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERD €

.4;6;
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EITEMS CORRESPONDIENTE AL SUMINISTRO DE BIENES  VERDURAS, FRUTAS,

MANTEQUILLA, / ACEITUNAS, HUEVOS Y QUESO

N 1 - TR ' UNIDAD DE | GRUPO DE |
| ITEM'S | Ca— DESCR‘PC‘C‘_T__M__ R l??NSUMoL WEDIDA | ALIMENTO |
01 gAJa ESCABECHE e I — : 450 | KLG T
ooz | Al uMO(ALpEs?__Q)_“ L ' ; 12| KLG |
003 | AJO PELADO (AL PESO) | 432 lke 7
004 | ALBAHACA. (PORATADO) ... g 96 [UNIDAD |
005 | APIO (POR ATADO) i— Y 504 | UNIDAD f
006 ;ARVEJAVERDE EN VAINA (AL PESO) VT T4k *we !
007 | BETERRAGA (AL PESO) “ _.zs KLG !
008 | BROCOLI(ALPESO) .. . = 80 | KLG i
009 | CAIGUA b 55401 UNDAD
010 | CAMOTE MORADO (AL PESO) B *, ' 936 | KLG i
ot CEBOLL.A THINA (POR ATADO) _ R ~ 77156 [ UNIDAD
012 | CEBOLLA ROJA (AL PESOQ) =l " 3240 KLG
013 __| CHOCLO (CRIOLLO) CATEGORIA EXTRA O PRIMERA | “5760 |UNIDAD
014 COL CHINA (POR ATADO) T T R TUNIDAD
IE TGULANTRO (POR ATADO) e "RG0 | UNIDAD <
616~ ESPINACA (POR ATADO)_ g 396 UNIDAD P
017 | HIERBA BUENA (POR ATADO) 127 UNIDAD 2
018 HIERBAL LUISA (POR ATADO) S " 480 | UNIDAD §
919 ADACATAY (POR ATADO) ! 12 UNIDAD i
020 | KION FRESCO (AL PESO) - 24 KLG byl
_o21 .LECHUGA AMERICANA o i 2830 UNIDAD =
“022. . LIMON CATEGORIA EXTRA o 1536 | KLG m
023 | NABO (AL PESO) 96 KLG | =
024 MAN?.ANiLLA FRESCA (POR ATADO) ) 430 UNIDAD oo
‘025 | CHOCLO MOLIDO (AL PESO). B R T 848 | KLG o &
026 TOLLUGC (AL PESO)_ i 864 | KLG 3
027 ~TPALTA FUERTE CATEGORIA EVTRA(ALPESO) . 432 TKLG i 0
028 | PAPA AMARILLA (AL PESO) ___ . e ! 372 | KLG .
029 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA (AL PESO) ! 15600 [KLG ! @
030 | PEPINILLO . ‘__gzgp_nuuunmw__g
031 | PEREJIL (POR ATADO) _ 7712 UNIDAD 1
032 | PIMIENTO MORRON R "3840 | UNIDAD E
7033 | PLATANO PARA FRER . . o aT20 jUNIDAD o
034 | PLATANO VERDE T G24 {UNIDAD |
035 | PORO (PORATADD) 0 S ~5p4 | UNIDAD |
036 TRABANITO (POR ATADO) o ! 108 | UNIDAD 1
037 | COL DE CORAZON (REPOLLO} I - 1 TUNIDAD
038 | TOMATE (AL FESO) b ;b&{)f KLG i
039~ | VAINITA CALIDAD PRIMERA (AL PESO) . ... 4 480 KLG '
040 7IYUCACATEGORFA EXTRA (AL PESC) __ _ 840 | KLG
041 | ZANAHORIA (AL PESO} ____ 2640 | KLG _
042 | ZAPALLO DE CARGA (CRIOLLO) i 2160 KLG
043 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA (AL PESO) _ 316 KLG
571 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) _ 4 816 KL
045 "RANADLLA B R T 6960 | m
046 DURAZNO CATEGORIA EXTRA (AL PESO) _ 1 816 | KLG _
047 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) | 3060 {KLG
048 | MANZANA ROYAL (AL PESO) 2760 \KLG .. =
049 MANzANADELscuAc.ATEGORiAlm PESO) 2700 | KLG 2
050 | MANZANA VERDE (AL PESQ) Lo 88| | KLG _ <
051 | MARACUYA ) o ! 1000{&0 o P
052 MEMBRILLO (ALPESO) __ __ o i ' KLG i n
055 MAIZ MORADO (AL PESD] | mzn‘t KLG LA
054 | MELON CATEGORIA EXTRA (AL PESO) . l TSOIKLG i @
055 | PAPAYA | CATEGORIAE}(TRA(ALPESO) A . 3320 [KLG b5
056 | PLATANO DE SEDA | 15720 [UNIDAD |
[ 057 | PLATANO DE ISLA _ N |~ 2400 UNIDAD 1
058 | PIRA T i I __Ajlﬂ____'f.sso UNIDAD |
05¢ | UVARED ELOBE GATEGORIA EXTRA (AL PESO) ! 720 (KLG .|
080 SANDIA CATEGORIA EXTRA (AL PESO) 3240 | KLG_ |

Av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Martin [Esg Grau ¢

n Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIIRA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERG COREA SANTA ROSA PIURA -2

¢ UNIDAD DE | GRUPO DE
| MEDIDA | ALIMENTO ;

- DESCRIPCION - CONSUMO

061 | ACEITUNA NEGRA ' 432 i KLG 1
: ool i
062+ HUEVO PARDO : 120 EMPA X 380 |

[ ¥4 i 3 4

i
i 083 | MANTEQUILLA : - {RL(__‘, i

‘083ND
THNTIINYIN
OASNH 'V

YNNLIZOY

L=
b

oc4 _Quazso.rw.'riu:»eems-c} o _ 430§Kl.__€_5__ t

9. ALCAMNCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:

GARACTERISTICAS Y CONDICIONES
8.1.1.1 CARACTERISTICAS TECNICAS:

i.- FICHA TECNICA DE VERDURAS

1. AJLAMARILLO FSCABECHE:- i a)f escabeche perlenece al genere Capsicum
Bacattum Var. Pendulum de la famia Solanaceae. El color por el cual o
idlentificamos es el anaran2do Que revela su madurez. puede tener 15 cm de largo

Yy SU pICor €8 Mas bien moderado

CARACTERISTICAS.
Calidad De primera

Caracteristicas organalépticas: De forma alargada, coior amantio anaranjado &
‘ naramia rojze ligeramente micante y de tamafo hasta unos 15 ¢m

Presentacian: En klogramaos Transportadas en envases gue le propeorcions una
agecuada protscoion & higiene y conserye sus caracteristicas

Requisitos minimos: Estar practicamente exento de dafios por quemaduras del
soi exenlos de defectos en la cascara producidos por rozaduras, estar enteras y
enar un aspecto fresco. libres de piagas. exantos de humedad externa anormal ©
dafios causados por bajas temperaturas Debe tener consistencia irme

AJl LIMO; De ia variedad aji picante chile/ aji lmo rojo y amanllo; pertenece &l
género Capsicum Bacattum Var Pendulum de la familia Solanaceac.

=~

i Calidad De prnimera
4 i Caracteristicas organolépticas: COlor nomogéneo segun la variedad, oior y
L gy tamafo caractaristico, exiura lsa.
r"/, % Presentacion: En kilogramos Transportadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccion e higene y Consarnva sus caracteristicas.
W & Requisitos minimos: Estar practicamante exento de danos por guemaduras del
<ol exentos de defectos en ta cascara producidos por rczaduras estar enteros y
tener un aspecto fresco, bres de plagas exentos de nurmedad externa anormal o
dancs causados por bajas temperaturas Debe tener consisiencia firme

conformado por cientes partenscente al género y especie Alium sativam L de la

\// \ 3. AJO PELADO: Ao cnolic enters sin cascara ! aio pelado. Es e bulbo © cabeza
famiiia Amaryliidaceae

av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH, San Mariin {sg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Oclubre
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERD COREA SANTA ROSA PIURA -2

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: dientes ovoides y carnosos, de color bianco o
amariilento, aroma marcado y caracteristico con fuerte sabor acre

Presentacion: En kitogramos El envase deberd proteger al producto de 'a
humedad y contaminaciones. El material debera se resistente a 1a accion de!
producto y no modificara en este sus caracleristicas fisicas, quimicas Yy
organolépticas Los ajos criollos enteros sin cascara se envasaran en bolsas de
polietileno o de mallas.

Requitites minimos: Forma tipica y compacta, exento de dafos o defectes por
plagas o agentes fisicos. Deben estar enteros y tener un aspecto fresco vy
consistencia firme

4. ALBAHACA:- (Ocimum pasilicum) De la familia de las lamidceas. s una hierba
aromatica anual de crecimiento bajo (entre 40-60 cm) con hojas de un verde
lustroso. Gvales u ovadas denladas y de textura sedosa

CARACTERISTICAS
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: De hojas frescas grandes limpias, propias de
jas variedad y lalios en buen estado de maduracion: Color verde 0sCUo y olor
caracteristico.

presentacion: Por Atado De peso de 1000 gramas. Embolsadas en material que
le proporcione una adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas.

Reguisitos minimaos: Ausencia de hojas negras O café guemado, exentas de
hongos o dario causado por éste u otros agentes extranos.

5. APIO:- (Apium Graveolens) Planta de 1a familia de las Umbeliferas. sus hojas son

compuestas, muy divididas y muy aromaticas.

CARACTERISTICAS.
Calidad De primers

Caracteristicas organolépticas: De hojas frescas grandes, limpias. propias de la
variedad y en buen estado de maduracion: Hojas color verde. olor caracteristico.

Presentacion: Por Atado. De peso de 4000 gramos. piezas integras
transportadas en envases que le proporciong una adecuada proteccion e higiene y
conserve sus caracteristicas
Requisitos minimos: Ausencia de hojas negras. marrones o amarilientas
exentas de hongos o dano causado por éste u otros agentes extranos.

6. ARVEJA VERDE EN VAINA FRESCA:- (Pisum sativum L:) Es una especie
oniginaria de Medic Oriente: Es una planta de altura vanable segun el habito de
crecimiento. Ei fruto es una lequmbre o vaina sentada. erguida y pubescente. gue
presenta un apice agudo © truncaco y un pedicelo corto que puede ser recta o
curvo, las vainas pueden contener entre 3 y 10 semillas,; su longitud puede variar
de 4 a 12 cm y su ancho de 1az2cm
En el momento del ngreso se retrard las vainas amarillas o muy maduras:

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San fartin (Esg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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Caracteristicas organoiépticas: Buen estado de maduracion: frescas grandes,
tmpas, color verde  claro carzeteristico.  sabor y  aroma caracteristicc ¥
congistencia firme. los granos de la alvera deben estar bien formados,
suficientemente duros y color verde caracteristico

Presantacion: Por kilogramos Transportadas en envases que le proporcione una
adocuada proteccitn € Migiene y Conserve sUS caracterishcas

Requisitos minimos: N¢ debe presentar signos de nfestacién o infecciones los
reaiduos de plaguiadas no deben exceder los limtes maximos establecidos, \a
vamna liena sin manchas, exenias ¢z hongos o dafic causado por este u olro.

7. BETERRAGA:-O acelga blanca la betarraga (Bsia vulgaris). es una hortaliza raiz
de forma globular citindrica ¢ cénica.

CARACTERISTICAS:
Catidad Categoria |

Caracteristicas organoléplicas: Clobular clindnca o cenica. vana ge rojo
i groselia a morado ossuro, de textura fibrosa fresca camasa y jugosa. su diametro
! nof i genaral No es menor ae 4 cm aproximadamente

Presentacion: Por kilogramos Transporiadas en envases de polistileno, que le
i proporcicne una sdacuada proteccon @ higiene y CoNServe sus caracteristicas.

Requisitos minimos: deteran estar limpias, frescas, enteras y sanas, tener un
] grado de madurez comarcial. sin dafos Mecanicos. piagas ni enfermedades,
consistencia firme, no astat bifurcadas. estar desprovistas de raices sscundarnas

axenta da humadad extenor

8. BROCOLL El brocok (Brassica aleracea italica) es una planta de la familia de las
Brasicaceas. antes llamadas Cruci‘eras, qug es un conjunto de yemas florales que
astan en desarralio y que tianden a florecer en muy poco tiempo

CARACTERISTICAS

Catidad Categoria Extra

! Caracteristicas organolépticas: Esta planta posee abundantes cabezas florales

i / carnosas dispuastas en forma de Zrpol. sobre ramas que nacen de un gruesc tailo

‘ comestible. de color verde intenso f textura irme

- Presentacion: Por kilogramos Transportadas en envases de polielieno. que le
proporciong una adecuada proteccon € higizne y conserve sus caracteristicas.
Reguisitos mMinimos: Eotar liores de decsimiento, procucios marchilos, hbres ae
maduracion excesiva, exentos de desnioracion del cacimo o de tas hojas, libres de
dafos causados por 1a congelacion, exentos de suciedad, olores sabores u ofros
materales ajenos al producto, y estar axentos de enfermedades. insectos o danos
causados por esios

a.  CAIGUA: La Caigua, oriunda det Pers pertenece a la ramiia de la Curcubitaceas,
e a5 una baya que mde de 10-20 ¢cm de largo, de superficie ireqular con espinas
| E suaves.
i
CARACTERISTICAS
Calidad De prumara
' Caracteristicas organolépticas: es turgenta <on un tamafio cercano a los 20 cm
de largo posee e extencr de color verde inenss CON SUAVES espinulas y estrias
]
:l / ay Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San partin {Fsq Grav con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiseis de Oclubre
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fongitudinales, posee una ampia cavidad interior siendo su Mesocarpo esponjoso
de color blance y donde se encuentran sus semillas que son planas, cuadradas.
negras y rugosas

Presentacion: Por unidades. Transportadas en envases que e proporcioné una
adecuada proteccion e higiene y consafve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: deberan estar mpias, frescas, enteras y sanas, tener un
grado de madurez comercizl. sin dafos mecanicos, plagas ni enfermedades.
consistencia firme

CAMOTE MQRADO: E! camcte es la raiz comestible proveniente del género y
especie lpomoea balatas L delafamilia de las Convolvulaceas.

CARACTERISTICAS
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas; De forma redonda eliptica alargado. de piel
morada oscura y pulpa blanca morada y dulce

Prosentacion: Por kilogramos Transportadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccion e higiengy conserve sus caracteristicas

Requisitos minimos: libre de impurezas y materias extranas visibles, no deke
haber desprendimiento de ia piel, ni cortes ni cicatrnces magulladuras, gretas o
rajaduras, no debe tener broterniento ni pudricion seca © kumeda, libre de dafios
causados por mnsactos y roedares.

CEBOLLA CHINA: La cebolla china Allium fistulosum Linnagus, €S una cebolla
larga con un sabor mas picante Yy agradable para la sazdGn en cuanto a
gastroncmia se refiere.

CARACTERISTICAS.
Calidad De pnmera

Caracteristicas organolépticas: Las raices se producen en la base del tallo,
verticaimente miden hasta 30-45 cm y horizontalmente unos 30 cm. Cada hoja
tiena una base larga y carnosa, son ubulares de 2 5- 35 cm de largo y 5-7 mm de
diametro, color verde carac aristico. £l tallo verdadero es un disco comprimido de
color blanco y sabor picante

Presentacion: Por Atado. De pesoc de 2000 gramos., pieZas integras
transportadas en envases quele praporcione una adecuada proteccion e higiene y
conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Exentas de impurezas y materias axirafias visibles, deben
estar sanos y exentos de podradumbre o deterioro que no hagan apto al consumo,
deben presentar grado de maduracion optimo adecuado para su comercializacion.

CEBQLLA ROJA: La cebolla o Alfium cepa L as una hortaliza de |2 familia de las
Liliaceag gue posee un pulbo de forma esferica y con capas concéntricas.

CARACTERISTICAS.

Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Forma globosa, esférica o elipsoidal, de olor
caracieristica, color rojo vioéceo. rojo intenso, viclaceo y sabor en general
picante.

Presentacion: Por kilogramaos, transportadas en envases de plastico o sacos que
le proporciane una adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas.
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DIRECCION REGIOMAL DE SALUD PIURA )
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA -2

en

Requisitos minimos: Deben astar enteras, estar impas y exentos de cuaiquier
materis extrafis visible estar sanos y exentos de podredumbre o detericro que
hagan que no sean aplas para el consuma Deben eslar exento de plagas que
afecter: el aspecto general del producto. prasentar Lin grado de madurez optimo
adesusdo para su comerciahzacion

CHOCLO CRIOLLO: E! Choclo crolle. es un maiz o slote amitdceo perienecients
a 1a familia de las aramineas (Podceas). Es la mazorca lisrna del maiz Su nombre
ciantifico as Zea Mays y su génerc es Zea,

CARACTERISTICAS
Calidad Categoria Extre

Caracteristicas organolépticas: Las mazorcas deberan presentar la forma tipica
de cultivar Los choclos de cada iote deberan presantar bracteas de color verde,
apretados vy creenadas, s& tolera una peguena abertura que puede verse en fa
punta. Su longitud maxima del eje de la mazorca sera de 20 cm a mas. Los granos
deberan presentar un color blancoy consistencia lechosa

Bl choclo criclio se diferencia del choclo serrano en la calidad de los granos que
gon mas grandes, carnosos y fechosos

Presentacien: Por Unidad, transportadas y acondicionacos de tal manera que
queden protegidas, venliladas y ben presentados El envase sera en sacos de
yute o de polipropieno gue le propoicions una adecuada proteccion € higieng y
conserve sus caracteristicas

Requisitos minimos: Deben estar libres de humedad externa anormal, exentas
ge olores y sabores extranos. iibies de residuos de peshcidas y fertilizantes. libre
de impurezas y cuerpos extrafics {indice de pudncion y presencia de ingeclos).
exanias de sintomas de deshidratacion. Las mazarcas deben estar llenas sin
ningun defecto La mazorca podrs recortarse en forma correcta. y en tal case no
cebers tener manos de 15 cm de longitud

COL. CHINA: La col chine, Drassica campestns ver Pekinensis. pertenece a ia
familia de las Cruciferas, de aspacta muy similar a la lechuga romana

CARACTERISTICAS:
Calidad De pnmera

Caracleristicas organclépticas: Las hojas, son ge forma como una pella prieta.
comestibles. de color verde claro y briflante las silicuas miden de 2.5 a 6 cm de
largo v acaban en un pico corto y firme

presentacion: Por Unidad, De peso 4000 gramos. transportadas en envases gue
{e proporciona una adecuada proteccion @ higisne y Conserve sus caracteristicas,
Requisitos minimos: Deban astar libres de humedad sxterna anormal, exentas
ce olgres y sahoras exirancs. hbres de resicuos de pesticidas y ferulizantes. libre
de impurezas y cuerpos extr2nes

CULANTRO: Fruio sl Corandiun sativum L conocido cemo conandro ¢ cilantro
$e ie atnbuyen cualidades aperitivas y carminativas

C/RACTERISTICAS:
Calidad De prunara
Caracteristicas organolénticas: De heias integras troscas, en Gphimo estado de

maduracion. de lamano grande y uniforme. limpias, color verde oscuro y 0ior
aromatico y amargo caracieristico
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL BE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA -2

Presentacion: Por Atado De peso promeaqic de 4000 gramos En boisas de
material que le proporciong una adecuada proteccion e higiene y conserve sus
caracteristicas durante su ransporte.

Requisitos minimos: Deben estar liores de humedad externa anormal, sin
presencia de marchas, exento de dafio mecanco y/o biologico

ESPINACA: l.a espinaca s und verdura de hoja que pertenece a la familia de las
quenopodiaceas

CARACTERISTICAS:
Calidad De pnmera

Caracteristicas organolépticas: Hojas color verde OSCuUro integras, brillantes.
grandes y uniformes, frescas, en Oplimo estado de maduracion. hmptas, olor
caracleristico

Presentacion: Por Atado De peso promedic de 1000 gramaos En bolsas de
maternial que le proporcione una adecuada proteccion € higieng y conserve sus
caracteristicas durante su transporte.

Requisitos minimos: No deben presentar manchas rojizas o amarillentas, hojas
asperas o gue lengan el talio fibrose o cuyo color haya perdido intensidad, exento
de dafo mecanico y/o Diolegico (insectos)

HIERBA BUENA: Hojas y sumidades de menta piperita L. Menta Viridis L. Menta
acuatica L: y otras especies Extracrdinariamente refrescante, interviene en
diferentes platos y salsas especiaimante como aromatizante: En toda la plania
hay un acaie esencial rico en mentot y mentona, ademas contiene amargos y

taninos: Se le atribuyen accion antiespasmadica. colagoaa y estimuiante

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Color verde oscuro, integra. fresca, hojas
grandes, en optimo astado de maduracion. limpias. olor caracteristico.

presentacion: Por Atado De peso 800 gramos Transportadas en envases que le
proporcione una adecuada proteccion € higiene y conserve sus caracteristicas

Requisitos minimos: Sin magulladures, ni picaduras de inseclos y sin presencia
de manchas. exenlo de dafo mecanico.

HIERBA LUISA: iLa hierba luisa, ippa inphyiia. s una plania aromatica
caducifolio de |a familia de 1as verbenaceas, usada como digestivo 'y expectorante
entre otras cualdades curativas

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Color verde sui generis, sus 1allos son erectos
de consistencia lefiosa, hejas integras |anceoladas. frescas. en optime estado de
maduracion. limpias, olor caractaristico

Presentacion: Por Alado De peso 800 gramos. Transportadas en envases gque le
proporsione una adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Sin megulladuras, ni picaduras de insectos y sin presencia
de manchas. exento de dafio mecanico.
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
MOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA 1-2

HUACATAY: Es una planta aromalica. se le conoce en Perit como hierba Tagetes
minuta, de ia familia de las asteraceas También se la puede encontrar con otros
nombres, como epazote, hierba hedionda hierba sagrada mentas. Sirve comeo
condimento por su sabor agradable y fuerte:

CARACTERISTICAS
Calidad De pnmera

Caracteristicas organolépticas: Color verde oscura de hojas integras, frescas.
en optimo estado de maauracien, impias, olor y su aroma &3 muy penetrante
caracterislico.

Bresentacion: Por Atado De peso 1000 grames. Transpartadas en onvases que
le proporcione una adacuada proteccion e higigne y Conserve sus caracteristicas.
Requisitos minimos: Depen ser frescas. sin magulladuras, i picaduras de
insectos y sin presencia de manchas, exento de daflo mecanico

KION FRESCO: Es el praducto constituido por el rizoma desecado del Zingiber
Officinahs: conocido también como jengibre caracterizade por su aroma fuente y
profundc

CARACTERISTICAS.

Calidad D

Caracteristicas organalépticas: Raiz  entera de aspscto  umpio.  color
caracteristico y aroma fuerte y profundo: integro fresco. en optimo estado de
maduracion, limpo.

nrimera
primera

L]

Bresentacion: Por kilogramo. Transportadas en envases que ie proporcione una
adecuada proleccion & higiene y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Deben ser frescas, sin maguitaduras, sin presencia de
humedad. manchas oscuras presencia de hongos ni picaduras por insectos o

roedores.

LECHUGA AMERICANA: Es una pianta nerbacea, Lactuca sativa, de varnedad

Escarcia. perteneciente a la famiia de ias compuestes  (Asteraceas). de hojas
exteriores ricas en carotenc a diferencid de las hojas internas

CARACTERISTICAS

Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Color verde clare caracteristico. de hojas
integras, frescas en optimo estado de maduracion. limpias olor caracteristico.

Presentacion: Por Unidad Transportadas en envases que la2 proporcione una
adecusda protecoion e nigiene y conserve sus caracteristicas

Requisitas minimos: Cabezé frme a la presidon. sin maguiladuras, sin
prosencia de NOjas RIcacas por inzectos, exento de dafic macanico.

LIMON: El iimén sutl (citrus aurantfoia), de pulpa verde y jugosa posee un
caracteristico sabor acida y aromatco

CARACTERISTICAS.

Calidad Lxtra

Caracteristicas organolépticas: Coloracicn unforme. pasando del verde al
amarnilio contorme avanza su macurez fisiologica. de farma eliptica. sabor acide.

/ Av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Martin {Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintisels de Octubre
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA (1-2

de contextura semiaura El contemido minimo de zumo jugo) se calcula con
relacion al peso total del fruto y este cera como minimo de 40%. De calibre B (41 a
43 mm de diametro) en optimo estado de maduracion impias, otor caracteristico.

Presentacion: Por Kilogramo. Transportadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccidn e higiene y conserve sus caracleristicas.

Raquisitos minimas: Estar enteros, de consistencia frme. exentos de dafios
causados por plagas. impios exente de humedad y olor extrafio, estar sanas sin
detericro o podredumbre. Se -olera el 5% en numero ¢ &n peso, de los limones
que no satisfagan los requisitos de esta categoria

NABO: Es una raiz. Brassica rapa var. Rapifera. perteneciente a la familia de las
Cruciferas, dol génerc napus

CARACTERISTICAS

Calidad . De primera

Caracteristicas organolépticas: de forma cilindnca, tamano mediano, de pel
lisa conica, firmes, color blanco a violata. los cuellos deberan tener una apariencia
fresca de color verde, olor caracteristico.

Presentacion: Por kilogramo Transportadas en envases que le propercione una
adecuada proteccion € higiene y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Deben estar bmpias, sin magulladuras. y sin presencia de
insectos, exento de dafo mecanico.

MANZANILLA: Hierba aromatica, utiiizada desde hace siglos con fines
medicinaes Es originana d= Europa y de alli introducida a América, muy
comercializada y cultivada.

CARACTERISTICAS:

e e —

Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Aspecto de harna con un 85% de humedad,
color amarillo claro-fuerte de olor caracteristico al maiz

Presentacién: Por Atado De peso 800 gramos. Transportadas en anvases que le
proporcione una adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas.
Regquisitos minimos: Sin meguiladuras. y sin presencia de hojas picadas por
insectos, exento de dafo mecanico

CHOCLO MOLIDO: Es el maiz del choclo que se obtiene de la moienda

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Aspecto de harina con un 85% de humedad.

color amarilio claro-fuerte de clor caracteristico al maiz

prosentacion: Por kilogramo. Trarsportadas en envases qua le proporcione una
adecuada proteccicn e higiene y CONSCIVE SUS caracleristicas

Requisitos minimos: Deben estar limpias. sin presencia de insectos, exento de
dafio u olores extrafios.

26. OLLUCO: E olluco.  Ullucus  tuberosus €5 la umica  especie
del genaro monotipico Ullucus. perteneciente a la familia Basellaceae. Es una
plama herbacea originaria de & region andina de Sudameérica.

/ Av. Grau-Chulucanas Nro. 5 AH. San Martin {Esg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre

pagina 11 de 533 /




27.

28,

29,

DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA ’
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERYU COREA SANTA ROSA PIURA -2

CARACTERISTICAS.
Calidad De primisra

Caracteristicas organclépticas: Producto de aspecto mpio. color amarillo, olor
su géneris. uniforme, integro, frasco y maduro.

Presentacion: Por kilogramo Traisporiadas en envases que lg proporciong una
adecuada proteccion e higieng y conserve sus caracterisiicas.

Requisitos minimos: Deben esier impiag, sin presencia de insectos, exento de
dang mecanico.

PALTA FUERTE: La Paita es un fruto proveniente de la espece Persea
armaricana Wil de la familiz de fas Lauraceas La Varedad Fuerie se caractenza
taner la piel hisa. deigada y g ccior verde; y la pulpa cremosa (mantecosa}. de
color verds pélido. con un clevado porcentae de aceite

CARACTERISTICAS:
Calidad Categoria extia, calibre 14 (290-205 gr) cada palia

—1

Caractetisiicas organolépticas: La piel puede madurar de Coiol verde, ta pulpa
os de color amanilo verdose de oler ocasional y hgero anis. sabor caracteristico
Presentacion: Por kilogramo. Respetando el calibre de |a palta. Transportadas en
envases que e preporciong Lna adecuada proteccion e higiene y conserve sus
caracteristicas.

Racuisitos minkmes: S magulladuras y Sin presencia de ngas picadas por
reactos exenio de dano mecanico no debe tener sabor amargao.

PAPA AMARILLA: La paps (Soianum tuberosum) s un tubérculo harinoso
comastible praducido por piantas de un género de la familia de las Solanaceas Es
un tuberculo de forma redondeada a ovalada, de piel amariia, 0jos profundos y

apundanies v came amarila intensa

CARACTERISTICAS
Calidad Categoria extra de la vanedad Yungay { Tumbay

Caracteristicas organoclépticas: Chalos tamafio grande y comgacic. prel
amarillerta con jaspes rojpzes oos superficales y en poco nomero, la pulpa
cremosa amarilienta.

Presentacion: Por kiogramo Transportadas en envases que le proporciong una
adscuada proteccon & nigiene y conserve sus caracteristicas

Requisitos minimos: no dsben presentar inmadurez, ni cortes o magulladuras,
axentos de brotamiento, verdeamisnio pudricidn y sin presencia de insectos. daro
mecanico

PAPA CAI JCHAN: La papa (Solanum tubarosum) €5 un tubercula hanncso
comastible producido por plantas de un género de ia famiiia de las Sotangceas La
vanedad denominada papa bianca tiene pulpa blanca cremosa 0 marfil

CARACTERISTICAS:
Calidad Categeria extra, dela variedad Canchan

Caracteristicas organolépticas: de forma redondeada piel blanca  con
pigmentos moradcs. pere nas concentrados en |as cejas, pulpa blanca marfil

Preseniacion: Por kilogramo. Transportadas en envasas Gue le proporcione una
adecuaca proleccion e migiena v conserve sus caracteristicas
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE L& AMISTAR PERU COREA SANTA ROSA PIURA 01-2

Reqguisitos minimos: NO depen presentar inmadurez, mi cortes o magulladuras,
exentos de brotamiento. verdeamiento, pudricion y sin presencia de insectos, dano
mecanico.

PEPINILLO: El pepinilio, cucumis sativus, es una planta de las familias de las
curcubitaceas.

CARACTERISTICAS:
Calidad Categoria extra

Caracteristicas organcigpticas: de forma oblonga, color verde, textura lisa y
consistencia firme, sabor u aroma caracteristice

Presentacion: Por Unidad. Transportadas en envases gue le proporcione una
adecuada proteccion & higiene y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: No deben presentar inmadurez, ni cortes o magulladuras,
exantos de pudrnicion y sin presencia de insectos, dafio mecanico

PEREJIL: La planta completa de Patroselinum sativum Hofom sirve de aderezo
final a2 multitud de platos. confiere un sabor refrescante aspecialmente cuando se
afiade en fresco, contiene apreciables cantidades de vitamina Ay C. calcio y se le
atribuyen efectos estimutantes de la secrecion de jugos gastricos

CARACTERISTICAS:
Calidad Categoeria extra

Caracteristicas organolépticas: Color verde oscuro, Hojas grandes, uniformes,
integras, frescas. en dptimo estado de maduracion, limpias. clor caracteristico,

Presentacion: Por Atado. De peso 1000 gramos. Transportadas en envases que
le proporciong una adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas
Requisitos minimos: Sin magulladuras. y $in presencia de manchas ajenas a sus
caractaristicas normates, sin presencia de honges ni picaduras por iNsSectos. ni
dafos Mecanicos.

PIMIENTO _MORRON: EI pimiento moreon  del género Capsicum, de 18
familiz Solanaceae. Existen innumerables formas, tamanos, colores y sabores de
sus [rutos.

CARACTERISTICAS:
Calidad De primara

Caracteristicas organolépticas: Color caracteristico de la variedad rojo y verde.
frutos cortos (7-10 cm), anchos (6-9 cm), con tres o cualro cascos bien marcados,
con el caliz y la base del peddncuic por debajo o a nivel de ios nombros y de
pared mas ¢ menos gruesa (3-7mim). Aroma dulce-afrutado, sabor dulce y fresco.

Presentacion: Por Unidad. De peso 250 gramos Transportadas en envases que
le proporcione una adecuada proteccién e higiene y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Sin maguliaduras, y sin presencia de manchas ajenas a sus
carsciaristicas nermales. sin presencia de hongos ni picaduras por nsecios, ni
dafos Mecanicos

PLATANO DE FREIR: El pidtano de freir o maduro. de nombre cientifico Musa
Paradisidca, de la familia Musaceas. es el banano de piel gruesa. pulpa carnosa y

tonalicdad maion.

CARACTERISTICAS:
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD FERD COREA SANTA ROSA PIURA 15-2

Calidad [z prunera

Caracteristicas organolépticas: Tienan forma oblonga, alargada y algo curvado.
pueden liegar a pesar unos 200 gramos 0 mas cada unidad. Posee una longitud
minima de 14 0 em y un groso minimao de 2 7cm la cascara puede ser de color
amarilio verdoso, amarilio, amarillo-ropzo. con manchas negras. con sabor dulce, y
perfumado

presentacion: Par Uridad De peso minimo 350 gramos Transportadas en
envases (yue le DrOpQrcions na adecuada proteccion e higiene vy conserve sus
caracteristicas

Requisitos minimos; Estar enteros. sar de consistencia firma. estar sanos.
deberan excluirse los productos alectados por podredumbre o deteriore gue haga
que no sean aplos para ai consumo, exentos de cualguier matena extrana visible:
maguliaduras. danos causados por plagas. estar inacto, sin estar doblados ni
dafados por hongos o desecados. sin pistilos. exentas de humedad externa
anormal exentos de cualguier olar yio sabor extrafio

PLATANO VERDE: £t platano verde. de nombre cientifico Musa cavendishii, de 1a
farmiba Musaceas. es €l banano comestible crudo de piel gruesa y verde, puipa
carnosa.

CARACTERISTICAS:

Calidad De primera

Caracteristicas arganolépticas: Tiener forma oblonga. alargada y algo Curvado,
pueden llegar & pesar unos 200 gramos o mas caca unidad. Poses una fengitud
mirima de 14.0 cm y un groso Minimo de 2 7em, la cascara puede ser de color
amarillo verdoso amariilo, amarillg-ropzo con manchas negras con sabor dulce y
perfumado

Presentacion: Por Unidad. De peso minima 350 gramos Transportadas en
envases que le proporcicne uns adecuada protecaién e higiene y CONServe sus
caracteristicas

Requisitos minimes: Cstar enteros, ser de constslencia firme oestar sanos.
deberan exclurse log produclos sectados por podredumbre 0 deterioro que haga
cue No 5ean aptos para el consumo, exentos de cualguier matera axtrana visible:
manuiladuras dafos cousadas por plagas sstar wlacto, sin estar doblades Nl
defados por hongos o desscadus, st pistilos, exentas de humedad exlema
anormai exentos da cualquier olor y/o sabor extraio

PORQ: E! puerra o poro. Pertenece a la familia de las lihidceas. consta de tres
partes bien diferenciadas entra si las hojas verdes, el bulbo blanco alargado y una
=nna de racillas adheridas a la base

CARACTERISTICAS:

Calidad De pnimera

Caracteristicas organoleplicas: La forma es alargada, conoun bulbo en un
exirema y hojas verdes an e ore, midien alrededor de 50 centimatros de longitud v
de 3 a 4 cenlimetros de grosar al putho es de color blanco v las hojas van del
planco al verde Oscuro. su sabor es parecido al de la ceholla pero mas duice y
suave.

Presentacion: Por Atado De peso 2000 gramos. Transportadas en envases que
je proporciong una adecuada proteccion e higiena y consernve sus caracteristicas

Requisitos NMinimos: 1 tallo na de ser blanco rectay consistente sin marcas ni

Zonas gruesas. mientras aue las hojas depen presentar un color verde oscuro v
forma plana Han de rechazarss aquelios que presenian hojas amarillentas.

£v. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Martin {Esg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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plandas. descoloridas 0 en ma! estado, o de consistencia alterada. o que las hojas
esten secas o lengan el tallo hinchado

RABANITQ: El rabano pertensce 8 la familia de las Cruciferas. La importancia de
esta familia de hortalizas reside en que contien2n unos compuestos de azufre.
considerados como potentes antioxidantes que ayudan a prevenit enfermedades.
Se conoce la existencia de seis especies de rabano, pero tan salo s2 cultiva &l
conocido con & nombre cientifino de Raphanus salivus

CARACTERISTICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: forma esférica, ovalada © cilindrica, tienen un
diametro de unos 2 6 3 centimelres, su peso sueie ser de unos 70 gramos. Su piel
es de color rojo, rosado. morado o blanco. y su carne siempre es blanca. el sabor
igeramente picante

Presentacion: Por Atado. De peso 800 gramos Transportadas en envases que le
proporcione una adecuada proteccion higiene y CoNnserve sus caracterislicas
Requisitos minimos: consistencia firma. de color roje vivo y de pigi suave, entera
y sin fisuras. Las hoias han de tener un color intenso gue garantice su frescura. Se
rechara piezas muy grandes o blandas y las que presenten cuello amarillento.

REPOLLO: Ei repollo (Brassica cleracea L. var. capitata L) pertenece & la familia
Brassicaceae, antes Cruciferaceas

Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: forma estérica o ligeramente achatada en buen
grado de madurez comercial el diametro de minimo de 20 a 30 cm. dey debe
presentar un color verde ntenso et sus hojas.

Presentacién: Paor Unidad De peso 4000 grames aproximadamente.
Transportadas an envases que le proporcione una adecuada proteccion e higiene
y COnserve sus caracteristicas,

Requisitos minimos: Fresca libre de cualguiar humedad anormal exterior, NO
debe presentar indicios de deshidratacion, sin olores y sabores extrancs, libre de

e

plagas y/o indicios de pudricion ¢ heridas, debe tener un desarrolic normal con un
grado de maduracion que les permita soportar el transporte y la manipulacion
norma

TOMATE: El tomate pinto o italiano. @s _un fruto obtenido de Lycopersicon
asculentum Mill de ia familia Solanaceas Es una variedad carnosa que tiene su
lugar de origen en las zongs altas de America del Sur. Resisle temperaturas

frescas sin danfos:

CARACTERISTICAS:

Calidad extra

Caracteristicas organolépticas: forma ovalada, piel y pulpa de color rojo, jugoso
y de sabor agndulce

Presentacion; Por kilogramc. Transportadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccion e higiene y conserve sus caracteristicas

Requisitos minimas: Fresca, libre de cualquer numedad anormal extarior, No
debe presentar indicios de descompasicién, sin olores y sabores extranos. libre de

Grau-Chulucanas Mro. SH £ H. San Martin {Esq Grau con chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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plagas yio inoicios de pudnicién ¢ heridas, debe tensel un dasarroiio normal con un
arado de maduracidn que les permila sopertar el transporte y la manipuiacion.

VAINITA: La vainita es una hortaliza perieneciente a ia familia de las Leguminosas
proveniente de la espacie Phassolus vulgaris L

CARACTERISTICAS:

Calidad De primera

Caracteristicas organoléplicas: El fruto de la vainita de esta calidad muesta un
diametro de 1 cm con un peso de 10g, asi como de una longitud de 14 cm. Color
varde caracteristico y sabor sui genans.

Presentacion: Por kilogramoes. Transportadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccian e nigrene y Conserve sus caracleristicas.

Reguisitos minimos: Fresca, ihre de cualauier humedad anormal exterior. Se
espara encontrar gue él 10% de los frutos de la vainita esten deformes y el 5% de
fruos esté de color verde amarillento o blanquecino, rasnacto a la fibrosidad de los
fulos de @ vainta lengan un 2% de fivrosidad de grado 3. no debe presentar
indicios de descomposicion sin olores y sabores extrafios. libre de plagas. debe
tener un desarrollo normal con un ¢radc 08 maduracian que les parmita soportar ¢l
ransporte y la manipulacion

YUCA: La Yuca (Mandioca) es una raiz obtenida de Manitict esculenta Crantz, de
|a familla de las Euphorblaceae

CARACTERISTICAS:
Calidad De pnmera

Caracteristicas organolépticas: La Yuca Cs una vanedad comercial dulce. ae
puipa color bianco ¢ blanco amanlienio. de aspecto lefioso. recubterta por una
corteza de color pardn o marrdn OSTure

Presentacion: Por kilogramos Trensportadas en envases que le proporcione una
adecuaca proteccion e higiene y Conserve sus caracteristicas

Reguisitos minimos: Fresca. libre de cualgwer humedad anormal exterior
Defectos loves de forma; hendas o dancs cicatrizados, siempre y cuando no
superen el 5 % de la superficie dai producto: raspaduras. siempre y cuando no
superen el 10 % de ia superficie del preducto En ningun caso los defeclos
deberan afectar a la pulpa del producto y libre de plagas, debe tener un desarrollo
normal con un grado de madurgsion que les permita soportar el transporte y ia
manipulacion

ZANAHORIA:- La ranahoria (daucus carota) s una nerbacea de la familia de las
umbeliferas de la especie Mucus carota. Es una verdura dura, bianual y de clima
frio que crece por la rair gruesa que produce en la primera estacion de
cresimento

_CARACTER?&}TICAS:
Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Consistencia dura solida es una raiz gruesa y
alargada. aparniencia conica. Suelen tener antre 15 @ 17 cm sin embargo. pueden
alcanzar hasta los 20 om. Tiene pigl (cascara) de color naramna con vetas
perpendiculares a su longitud de rolor amarniiias. Su sabor es ligeramante dulce

Presentacion: Por kilogrames Trensportadas an envases gue le proporcione una
adecuada proteccion e hugiene y conserve sus raractaristicas

Av. Grou-Chulucanas Nro. SN A, San Martin {Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiseis de Octubre
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Requisitos minimos: Fresca, enteras, sanas, impias, hbre de cualquier humedad
anormal exterior, exentas de parasitos, sin germinar, exenta de olores y sabores
extrafios y libre de plagas, dzpe tener un desarrolio normal cor un grado de
maduracion que les permita soportar el transporte y 1a manipulacion

42. ZAPALLO CRIOLLO: Eizapallo criollo o Cucurbita maxima s una hortaliza
originaria de America y constiuye una de las cuatro especies domesticadas del
génerc para &l consumo humano. Esta planta herbacea tiene la witud de que
puede culivarse con pastante facilidad y es capaz de dar uno de los frutos mas
grandes cel reine vegetal.

CARACTERISTICAS:
Calidad De pnmera

Caracteristicas organolépticas: Redonda u ovalada. pulpa amarillo cremoso O
amarillo intenso. en tantc la cascara o superficie externa del fruto es de color
verde o amarillento generalmente. Pulpa resistente y dureza de cascara

Presentacién: Por kilogramos Transpartadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccidn & higieng y conserve sus caracterislicas.

Requisitos minimos: Fresca, sano, libre ce atagues de insectos y enfermedades,
debe tener menar resistencia a la penetracion de |a upa, con ieves magulladuras,
cortes y golpes. hbre de cualquier humedad anormal exterior. exentas de
parasilos. exenta de olores y sabores extrafos. debe tener un desarrolio normal
con un grado de maduracion que les permita soporiar el fransporte y 1a
manipulacion.

43. ZAPALLO MACRE: El zapallo macre s el fruto de la especie Cucurbita maxima y
de la familia de ias cucurbitaceas, es una baya grande cuyas paredes externas
endurecen y las mas ntarmnas permanecen suaves y carnosas

CARACTERISTICAS:

Calidad De primera

Caracteristicas organolépticas: Redonda u ovalada, pulpa amarillc cremoso 0
amarillo intanso, en tanto & cascara o superficie externa del fruto es de color
verde o amarillento generaimente Pulpa resistente y dureza de cascara

Presentacion: Por kilogramos. Transporiadas en envases que le proporcione una
adecuada proteccidn e higieng y conserve sus caracteristicas.

Requisitos minimos: Fresca, sano, libre de ataques de insectos y enfermedades,
debe tener manor resistencia a la penetracion de la uRa, con jeves magulladuras,
cores y golpes. libre de cualquier humedad anormal  exterior. exentas de
parasitos. exenta de olores y sabores extranos. debe tener un desarrclio normal
con un grado de maduracion que les permita soportar el transporte Yy la
manipulacion.

Av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Martin (Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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[ II.- FICHA TECNICA DE FRUTAS FRESCAS

1. FICHA TECNICA: CARAMBOLA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién de! bien CARAMBOLA
Denominacion técnica CARAMBOLA

Tipe de aiimento : Peracible

Grupo de Alimenio - FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General La carambola es el fruto proveniente de la espace

Averrhoa carambola L de la familia Oxalidacese de forma ovoide © ehipsoidal y de
seccion transversal estrellada su cAsmara es lisa y. su pulpa s jugosay crocante
de sabor acido, con pocas semillas.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

A. CARACTERISTICAS
De acusrdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto, 12 Carambola se
clasificara en

e CATEGORIA EXTRA

D acuerdo a su tamafio. ia clasficacion es por calinres segan el siguiante deialle:

Sakbre Peso len gramas?

£y
te

Nota Para cade lote o envase de producio se permitiran toleranc:as de calidad y
calibre para l0s prodUCtos Que no satisfagan los requisitos de ia categoria
ndicada. segun lo establecide 2n oS numeraigs 4 1 Tolerancas de Caldad” y 4.2
Tolerennias de Calibre” de la norma dai Codex para la Caramboia CODEX STAN
18719593

8. REQUISITOS
B.4.Documentacion Obligatornia
Copia dei Certificado 0e Autarizacion Sanitana del establecimiento que reaiizo el
procesamiento prmario otorgada por el SENASA segun el art 33° del D.5 N°
0D4. 2011- AG (publicade en el Diano Oficial €l Peruano el dia 27 de abrtl de
2011). Los administrados obligados a oblaner Autorizacion Sanitaria del SENASA.
tendran dieciocho (18) meses desde la entrada en vigencia del citado reglamento
para obteneria.
Nota Los reguisios anles sefialacos se deben maitener vigentes incluso hasta ia
culminacion de las entregas del producto adguinido. Es responsabilidad axclusiva
del postor mantener la vigencia de 1a Autorizacion Sanitana de astablecimiento y
entregar Lna copia a la Entigaa Cenvocantes
£.2. Aiributos def bien
| as Cararmbolas deberan estar suficientemente desarroiladas y presentar un grado
de madurez satisfactorio segun 'a naturalera del producto. cue les permita
soportar el transporte manipulacion para liegar en estado satisfactorio al luger de
destino.

Su produ-:mc)niproce:annenw prmarno debe haber contemplado lo gstablecido en
la ‘Guia de Buenas Practcas Agricolas” del SENASA taprobade con RD. Ne 154.
2011-AG-SENASA-DIAIA)  las Normas Codex “CAC/RCP 1-1863 Principios
Goneraies do Higene de los AImenios (Adoptado en 1968 Fnmienda 1999

Av. Grau-Chulucanas Nro. SN AH. San Ma rtin {Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piurd - Veintiséis de Octubre
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Revisiones 1997 y 2003) y “CAGIRCP 53-2003. Codigo de Pracucas de Higiene
para las Frutas ¥ Hortalizas Frescas {Adoptada en 2003 Revisado en 2010).
Asimismo debera presentar to siguiente’

ATRIBUTO 5 ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD ' ' o

HOCUIDAD

D. Otros

Transporte

£l transporte, almacenamiento y comercializacion de la Carambola se efectuara en
cajas canastas, sacos U otros envases apropiados que eviten el contacto del
mismn con el suelo © plataforma del transporte {Art. 25 del D & 007-98-5A
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas).

Asimismo, el medio de transporte empleado no debera transmitir a la Carambola
caracteristicas indaseables qug impidan su CONSUMO. De scuerdo a la Tercera
Disposicien Complementaria ~ransitoria def D.S. 004-2011-AG (Reglamento de
inocudad  Agroalimentaria), las personas naturales o juridicas dedicadas al
ransporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos. tendran veinticuatro
(24) meses de plazo de entrada en vigencia del Reglamento. para adecuar Sus
vehiculos de transporte de tal manera que garanticen que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos transpertados No s& contaminan

Vida utit
Consumo en frasco.

2. FICHA TECNICA: GRANADILLA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien GRANADILLA
Denominacién técnica ! GRANADILLA / GRANADILLA SELVA/ GRANADILLA

COSTA
Tipo de alimento : Perecible
Grupo de Alimento . FRUTAS FRESCAS
Unidad de medida : KILOGRAMOS
Descripcion General : La granadilla (Passiflora ligularis uss), es un fruto que

posae una cascara fragil y numerosas semillas comestibles

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

A. Caracteristicas Fisico - Organalépticas
Forma: £ fruto es una cépsula ovoide o eliptica, sostenida con un pedunculo
largo que tiene dos practeas y que mide de 6 a 12cm de largo, la cascara es dura
amarilla con puntos blancos con seis linaas del apice a la base. de color variable
de acuerdo al grado de madurez La pared del ovario esta representada en 10s
frutos maduros por una membrana blanca. Las semillas son planas elipticas,
negras rodeacas de un ario transparenté y gelalinoso que s€ constituye en la
narte comestibie

Av. Grau-Chulucanas Nro. SH AH. San Miartin (Esq Grau con Chulucanas) Plura - Piura - Veintiséis de Octubre
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Sabor: £l anlo se compone de parénquima que contiene azucares y principios
acidos que determinan un sabar dulca y muy agradable

Texlura: €l epicarpa esta formado de vanas capas d8 células corias y de paredes
nuy gruesas y amariilas, y aunque miden menos de 1mm de espesor le da una
an sohdez a ta fruta el mesocarpo es blanco v esnorjoso, seco de Smm de

o !
grosor  Ei epicarpo dura y Mesocarpd seco favorecen e almacenamienio y

ransponte de la granadilla

Tamaia El tamafo de la granaditia se clasificara de acuerdo a la siguiente tabla

r—— R i 'Pusc(g)'
i DIEI’!"]EH? ‘m.”..l.! .(a_ﬂ!ahre 7 Promedio
Mayor ¢ igual 78 mim A 140

Requisitos minimos de calidad

La granadilla de acuerdo & sus caracteristicas de calidad, se clasifican en

a) CATEGORIA "EXTRA'

Granadilias de calidad supenor ben formadas Exentas de cualquier defecto gue
i@ Ia calidad del fruto

perjudic

Tolerancias
Las granadillas deben cumplir con la siguenta toiarancia;

e Se aceptla hasta & 10% en numerc o peso ge granadillas que correspondan al
calbre nmediataments infernor o superior al senalado en al empaque.

s zamite & 5% en NuIMero ¢ PEso que no cumpla con ios reguisios de esla

calegoria pere que se ajusten a la siguients.

3
w
s}

Documentacién obligatoria

Copia de! Certificado de Adtorizacion Sandana del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por o SENASA segin e art 33° del D.&. N°
004- 2011- AG (publicado en el Diario Oficial Ei Peruano el dia 27 de abri de
2011) Los admrstrados obligados a obtener Autorizacion Sanitaria del SENASA
tendran dieciocho (18) meses desde la entrada 2n vigencia del citado reglamento
para optenena

Nota Lus requisiios antes sehalados se deben mantenar vigantes incluso hasta la
5 del oroducto adauirido £3 responsabilidad exclusiva

culminacion de f2s antreg:
del postor mantener la vigancia de la Aulorizacién Sanitaria de establecimiento y
entregar una copia a la Entidad Convocante

OTRAS ESPECIFICACIONES

Av

Presentacion

Las granadilias deberan estar Impias frescas. enleras y sanas. Perteneceran al
mismo cultivar y deberdn tener un grado de madurez comercial que les permita
sonontar o menipulso  transports y conservacion en puenas condiciones. Las
granadilias deberan ser seondicionadas, de tal manera que estér protegidos.
ventilados vy bien presentadas.

{.as granadilas se geberan envasar para el sxpendio al por mayor en cajes de
madera que pesen aproximadamente de 10 Kg a 20Ky

Transporie
£l medio de transporte emplieado ro debera transmutic & las granadillas.

caracteristicas indeseables que mpidan su CONSUMO.

Vida atil
Consumao en resco
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3. FICHA TECNICA: DURAZNO

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien DURAZNG
Denominacion técnica DURAZNQO / MELOCOTON DURAZNO HUAYCO

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento { FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General - El durazno o melocoton es el fruto proveniente de la

gspacie Prunus Persica (L) Datsch. arbol de la tamilia de Rosaceas.
CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
A. CARACTERISTICAS
De acuerdo a sus caracteristicas, el Durazno se clasificara en la siguiente
calegoria de calidad.
g, EXTRA

De acuerdo a su tamaio.

Calibre Diamatro ecuatorial immil )
A >

A sviei e Do s AN AreYE O SRR N R

B. REQUISITOS

B.1. Documentacion Obligatoria

» Copia de! Certificado de Autorizacion Sanitania del establecimiento que realizo el
procesamignto primano otorgado por el SENASA, segun el art. 33° del DS N°
004- 2011- AG (publicado én el Diario Oficial €I Peruano el dia 27 de abril de
2011) Los administrados obligadas a obtener Aulorizacion Sanitaria del
SENASA. tendran dieciocho (18) meses desde 1a entrada en vigencia del citado
reglamento para obteneria

Naia | os requisitos antes sefialados se deben mantenar vigentes incluso hasta
la culminacidn de las entregas del producto adquirdo. Es responsabilidad
exclusiva del postor mantener la vigencia de la Autorizacion Sanitaria de

establacimiento y eniregar una coniz a la Entdad Convocante

B.2. Atributos del bien

Los Duraznos de cada lote deperan ser del mismo cultivar. Deberan presentarse
frescos y mpios. Con un grado de madurez satisfactono que les permita soportar
el transporte y manipulacion, sin por allo afectar su calidad, sabor y aroma tipico

Sh prcduscién!procesamiemc orimario debe haber contemplado lo ectablecido en
ia “Guia de Buenas Practicas Agricolas’ del SENASA (aprobado con R.D. N° 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA). lzs Normas Codex. "CAC/RCP 1-1889. Principios
Generales de Higiene de los alimentos” (Adoptado en 1969. Enmienda 1999.
Revisiones 1987 y 2003) y ‘CAC/RCP 53-2003. Codigo de Practicas de Higiene
para las Frutas y Horalizas Frescas’ [Adoptado en 2003. Revisado en 2010).

Asimismo deberd presentar lo siguiente

ATRIBUTO i ESFECIFICACION REFERENGIA
SALIDRD
|
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C. OTRDS

Transporte

Ei transporte, aimacenamiento v comearciaizacion del Durazno se efectuara en
cajas, canastas y/o bolsas de prolipopilenc, sacos U olros envases apropiadoes que
eviten el contacto del mismo con el suelo o plataforma del transponte (Art. 25 de!
D S 007-98-SA Reglamenlo sobre Vigilencia y Control Sanitano de Alimenios y
Behidas) Asimismo, el medio de transporte empleado no debera transmilic al
Durazno caracteristicas indeseables que impidan su consumo. De acuerdo a la
Torcera Disposicion  Complementaria Transtoria  del DS 004-2011-AG
{Regiamento de inocuidad Agroalmentaria), ias personas natureles o Jurndicas
dedicadas al transporte de aimenlos agropecuarios primarios y piensos, tendran
venticualro (24) meses de plazo de entrada en vigencia del Reglamento, para
adecuar sus vehiculos de trapsporte de tal manesra que garanticen que 10s
alimenlos aGropecuancs primanos y piensos transportados no se contaminen.

Yida Gtil
Consumo en jitesco

4. FICHA TECHNICA: MANDARINA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

NDanominacion del blen | MANDARINA

Denominacion tecnica ! MANDARINA SATSUMA

Tipo de alimento g Parecibie

Grupo de Alimento ; FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General i Las mandarinas son los frutos de ias

varedadas o cultivares procedentes de la esoecie Citrus.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
A. Caracteristicas Fisico - Organclépticas

Forma : Etipsoide

Tamafhc  Lamandarna deberd tenar un diametro minimo de 45 mm

Colot - De verde amanilento a anaraniado, v sus tonalidades
Uniformidead La mandarina debera estar conformada por una misma
varnecad

Requisitos minimos de calicdad
La mandarina de acuerdo a suUs caracteristicas de sanidad y aspeclo se clasificara
en la siguiente categona.

a} Categorial

La mandarina de esta categoria debe ser de buena calidad

pPodran parmubirse oS siguientes defeclos leves, siempra y cuando éstos no
afecten al aspecin general del productn. su calidad. estado de conservacion v
presentacion en el envase

s Defoctos ieves de forma

o Defeclos leves de la piel producidos urante la formacton y desarrolio del frute,
come loz causados por Bolritys rorustaciones plateadas (causadas pol
Thaps), creasng y quemnaduras Asi COMO los canos provocados por acaros v
querasas, por ia presancia de fumagina y otros agentes

» Defectos leves ya sanados de origen mecanico. tales como los danos

produciass por granizo rozaduias (raimeado, russel) dancs ocastonados por &
maniputacon, ete
« Defectos leves en ja cascara causados por aplicaciones tohares

En ningun caso los defeclos deberan afectar la pulpa del frutc.
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En todas las categorias. a reserva de las disposiciones especiales para cada
categoria v las lolerancias permitidas, la mandarina debera estar:

s Epleros.

s Sanos, se excluyen los productos atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropics para &l consume.

o Practicamente exentos de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones por cortes
en la cascara
Practicamente exantos de pagas.
Exentos de dafios considarables y/o alteraciones externas causadag por
atague de plagas.

« Practicamente exentos de darios causados por quemaduras de sol. heladas ylo
bajas temperawras.
Limpios. praclicamente exentos de materias extranas visibles
Exentos de humedad externa anormal. salvo la condensacion consiguiente a su
remocidn de una camars frigorifica

o Exentos de olores y/o sabores extrafios.

El contenido minimo de jugo de la mandarina debera corresponder al 35% del
peso totai cel fruto La madurez permitida de la mandarina debe soportar el
transporte y la manipulacion del mismo, y que permita que liegue en condiciones
satisfactorias

Documentacion abligatoria

o Copia del Certificado de Aulorizacion Sanitaria del establecimiento que realizd el
procesamiento prmario otorgado por el SENASA segun el art. 33° del D S. N°
004- 2011- AG (publicado en &l Diario Oficiai El Peruanc el dia 27 de abril de
2011). Los administrados 0Dl igados a obtaner Autorizacion Sanitaria del SENASA.
tendran dieciocha (18) meses desde la entrada en vigencia del citado reglamento
para obtenerla.

Otras especificaciones

Presentacian
Qe debera envasar para el expendio al por mayor en anvases (Caja de madera o
de carton) que tengan un contenido de 15 a 20 Kg.

Transporte
Ei medio de transporte empleado no debera transmitir a la mandarna,

caracteristicas indeseables qus impidan su CoNsumo.

vida util
Consumo en fresco

6. FICHA TECNICA: MANZANA ROYAL
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Nenominacion del bian 1 MANZANA ROYAL GALA

Denominacion técnica  : MANZANA ROYAL GALA

Tipo de alimento : Parecible

Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General . _a manzana es el fruto del manzano (Malus

domestica) arbol de la familiz de las Rosaceas tiene el fruto es un pomo globoso
y semillas color pardo brillarte. Variedad de fruto de piel estriada color rojo. ¥y
blanco a amarille claro en el fondo. Esta manzana destaca por su fruto mediano de
pulpa amarilla duice y crujiente, textura firme y sabor muy valorado

Av. Grau-Chulucanas Nro, SN ALH. San Martin (£sq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas fisico - organolépticas

Forma Este frulo tiene forma redondeada y un poco chata. Su piel
es casl slemore brillante y lisa

Color “Tene la ple bullanle y con eslrias rojo-anaraniadas sobre
un fondo de color amarillo verdoso

Tamafo y peso . E! :amafio medio es de 150 a 220 gramos 80 a 75
railimetros de calitre.

Sapor Dulce. cun casi nada de acido muy aromatico y su puilpa

suele ser blanda
indice de Madurez  Esta se determinard per 1as siguientes caracleristicas:
» Resistencia de ia pulpa se aceplara un rango de 13 a 18
libras/presion.
s Grado de azucar (solidos solubles). se aceptara un rango
de 10a 13%

Requisitos minimos de calidad

a) Categoria Primera: Las manzanas de esia categoria deberan ser de calidad
superior y caracteristicas de la vanedad. La pulpa debera estar sana No deberan
toner defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre v cuando ne
atocten al aspecto general del preducto su cahidad, astado de conservacion y

OFesentaandn ¢ gl envase.

£r todas las categorias, a ressrva de las disposiciones especiales para cada

categoria y las tolerancias permididas. fa manzana delicia debera

« Estar sana y exentas de podredumbre o detenore gue hagan que no sean
aptas para &l consumo

s Ser da consistencia firme,

s Estar exertas de cualquier olor /o sabor extrafios:

= Fsiar limpias, y precicamente exentos de cualquier materia extrana visible:

= Estar enteras el pedunculo podra estar ausente, siempre y cuendo el corle sea
impo v la piet adyacente no esié dafada,

+ Estar exentas de humedad externa anormal. salvo ia condensacion
consiguiente @ su remocion de una camara frigarifica,

= Fsiar practicamente exentas de plagas y danos causados por elias. que
afecten al aspecto general del produsto,

o Estar exertas de dafios causados por bajas y/o aitas tamperaturas

¢ [Eslar pracucamente exentas de signos de deshidratacion.

e Las manzanas debaran tener & pedunculo cortado al ras del fruto

Vc_“e orla- ‘ ) Telerancia :
- ‘ Calidad i " Yamano

A en nLIMeo 0 en pess. de las manzanas
que no sausfagan Ios requisiios oe esta categoria
pero satisfagan tos de fa Categoria Primara o
excepcionalmente,  que  no  superen las
wlerancias establecidas para esta alima
Dmnio ag esia ierancs o se pennilia mas de |
uh 1% de manzanas a‘ecladas por podiedumbre |
o descotnpescion nteina

Bl B

Las manzanas presentadas
en un  mismo  envase
deberan ser de un mismo
diametro con una diferencia
maxima entre el mayor y el
menor  diamelro que no
exceda de 10 mm

Primera

Documentacion obligatoria

o Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento gue realizo el
procesamiento prmaric arwigado por el SENASA, segun ei art 33° del DS, N°
004- 2011- AG (publicadc en el Diaric Oficial El Peruano el dia 27 de abnl de
2011}, Los administrados obligados a obtener Autorizacién Sanitaria del SENASA,
{andran dieciocho {18) mases desce la entrada en vigencia del citado regiamento
para obtaneria

Av. Grau-Chulucanas Mro. SN AH. San Martin {Esq Grau con Chuluca nas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacién
Las manzanas royal gala deberan ser acondicionadas de tal manera que queden

protegidas, ventiladas y bien presentadas. El envase sera jabas o cajas de cartdn
de 19 a 20 Kg.

Transporie
Ei medio de transporte empleado no debera transmitr a la manzana royal gala,
caracteristicas indeseables que impidan su consuma.
6. FICHA TECNICA: MANZANA DELICIA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  : MANZANA DELICIA
Denominacion técnica  : MANZANA DELICIA / MANZANA RED DELICIUS

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General . La manzara es el fruto del manzano (Malus

domestica), arbol de la familia de las Rosaceas. tiene piel o cascara color rojo
prillante, pulpa bianguecing, s algo arencsa y con un sabor algo &cido, de esta
variedad procede la variedad manzana delicia

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas fisico - organciépticas

Forma - Este fruo tiene forma tronco-conica, con cinco l6bulos ©
protuberancias bien marcadas a2 veces de forma algo
irrequiar por deficiencias en la palinizacion Su piel es casi
siempre brillante y lisa.

Coior Por lo general tiene piel {cascara) color rojo opaco
combinado con verde, y a veces tiene rayas y pulpa

blanguecina amarillenta

Tamafc ypeso  El tamafio medio es de 160 a 240 gramos, 70 a 85
milimetros de calbre
Sabor . Dulce. con casi nada de acido, rmuy aromatico y su puipa

suele ser blanda

Requisitos minimos de calidad

b) Categoria Primera: Las manzanas de esta calegoria deberan ser de calidad
superor y caracteristicas de la variedad La puipa debera estar sana. No
deberan tensr defectos salvo defectcs superficiales muy leves siempre y
suando no afecten al aspecto general del producto. su calidad, estado de

conservacion y presentacion en el envase

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada

categoria y 1as oierancias permitidas, la manzana delicia deberd

e Estar sana y exentas de podredumbre © deterioro que hagan due na sean
aptas para el consumao.

s Ser de consistencia firmea,

s Estar exentas de cualquier olor y/o sabor exirafos:

a Estar limpias, y practicamante exentos de cualquier materia extrana visible:

e bstar enteras. el pedunculo podra estar ausents. siempre y cuando el conte

sea limpio y 1a piel adyacente no esté danada,

Estar exentas de humedad externa anormal. salvo la condensacion

consiguienté a su remocion de una camarsa frigorifica;

(5
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« Estar practicamente exentas de piagas vy daios causados por ellas, que
alecten al aspacto general del producio

e Estar exentas de danos causados por baias ylo altas temperaluras,

e Estar practicamente exentas de signos de deshidratacion:

s Las manzanas deberan tenar gl peduncule cortado al ras del fruto.

Documentacion obligatoria

o Copa dei Certificado de Autonzacion Santana de! establecimiento que realizo el
srocesamiento primario otorgado por 21 SENASA. segun el art 33° del D.8. N°
004- 2011- AG (publcade en el Diano Oficial El Deruana el dia 27 de abnl de
20113, Los adminisirados ohbligados & obtener Autorizacion Sanitana  del
SENASA tendran dieciocho (18 meses desde la entrada en vigenaoia del atado
reglamento para obteneria

Nota: Los regquisilos anies sefiglados se deben mantener vigentes incluso hasta
@ cuiminacion de las entregas del producto adguindo. kS responsatiligad
exclusiva el postor mantener la vigencia de la Aulorizacion Sanitaria de
eslablecimento y entregar una copia a la Entidad Convocante

OTRAS ESPECIFICACIONES
Praesentacién
Las manzanas delicias deberan ser acondicionadas de {al mansra que queden
protegidas ventladas y bien presentadas £l envase sera jgbas o calas de madera
da 15a 20 Kg

Transporte
E! madic de transporie empleace no debera transmitir a la manzana dehcia,

T la) 1A e §eveven

sl s e to s triiren ' soables ¢ ey o s
INGCSCARICS Qa2 il o Lt it

caractonsiicas
Vida atil
{onsumo en resco.
7. FICHA TECNICA: MANZANA VERDE
CARBACUTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien  : MANZANA VERDE
Dencminacion técnica  : MANZANA VERDE | MIANZANA VERDE NACIONAL

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS

tinidad de medida D KiLOGRAMO

Descripcion General . La manzana es el fruto del manzano (Malus

domestica). arbol de la familia de las Rosaceas, tiene piel o cascara color verde
pulpa blanguecina. es algo arencsa y con un sabor algo aciao

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

Caracierisiicas fisico - urganoiéptivas

Forma Este fruto tene forma tronco-conica con Cincod i6buios ©
profubsrancias bien marcadas a veces de forma algo irreguiar
por deficiencias en la polinizacion Su piel es casi siempre
prilante y lisa.

Color Por lo general tiene piel (cascara) color verde caracteristico y
pulpa blanquecina amarillenta

Tamano y peso  El tamafo imedio &8 de 100 & 140 gramos, 50 a 75 milimetros
de calibre

Sabor - Acido muy aromatico y su pulpa suele ser blanda

Grau-Chufuganas Nro. S ALH, San Martin (Esg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiseis de Octubre
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Requisitos minimos de calidad

c) Categoria Primera: Las manzanas de esta categoria deberan ser de calidad
superior y caracteristicas ce ia variedad. La pulpa debera estar sana. No deberan
tener defectos. salvo deteclos superficiales muy leves siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto, su calidad. estado de conservacion y
presentacion en el envase

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada

categoria y las tolerancias permitidas. la manzana delicia deberd:

« Esiar sana, y exentas de podredunibie o deterioro que hagan Jue No sean
aptas para el consumo

s Ser de consistencia firme,

s Eetar exentas de cualquier olor yfo sabor extranos,

«  Estar limpias y practicamente exentos de cualquier materia extrana visible:

s Estar enteras, el pedunculo podra estar ausente, siempre y cuando el corte sea
limpic v la pie! adyacente no actd danada,

o Estar exentas de humedad externa anormal. salvo la condensacion
consiguiente a su remoc:ién de una camara frigorifica;

« Estar practicamente exentas de plagas y danos causados por elias, que
afecten al aspecto general del producto;

= Estar exentas de dafios causados por bajas vio altas temperaluras:

o Estar practicamente exentas de signos de deshidratacion

o Las manzanas deberan tener el pedunculo cortado al ras del fruto.

Documentacién obligatoria
s Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo
el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art 33° del D.S.
N® 004- 2011- AG (publicado en @l Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril
de 20111, Los adminstrados obligadas a obtener Autorizacion Sanitaria del
SENASA, lendran dieciocho (18) meses desde la entrada en vigencia del citado
reglamento para obtenerla.

Nota: Los reguisitos antes serialados se deben mantener vigentes incluso hasta la
culminacion de las entregas de! producto adquirido. £s rasponsabilidad exclusiva

del nostor mantenar 'a vigenca de la Autorizacién Sanitaria de gstablecimisnto y

entregar una copis a la Entidad Convocante

/ ~ OTRAS ESPECIFICACIONES

& Presentacion
Las manzanas verdes deberan ser acondicionadas de tai manera que queden

nrotegidas, ventiladas y hien presentadas

Transporte
El medic de transporte empleado no debera transmitir @ la manzana verde

caracteristicas indeseapies que impidan su CoNsumo.

e
PREA s Vida util
T

Consumo &n fresco

8. FICHA TECNICA: MARACGUYA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien MARACUYA
Denominacién téonica @ MARACUYA
Tipo de alimento : Perecible
\(‘ Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS
Unidad de medida 3 KILOGRAMO
Descripcion General : £] maracuya pertenece & 1a familia Passiflora

‘ edulis sims, es originaro de Ja amazonia del Brasil se desarrolla en zonas

/ Ay, Grau-Chulucanas Nro, SN AH. San Martin (Esq Grau con Chulucanas) Piura - Plura - veintiséis de Octubre
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iropicales y caiidas donde la tempsraturs S8 encuentra entre ios 20°C y los30°C.
La fruta posee un sabor Unico cen muchs scidez el cual es apreciaco por paises
2uronens. asialicos v norteamarncanos

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
A. Caracteristicas Fisico - Qrganolépticas

Forma Entera con la farma caracteristica de fa variedad
Tamanc Debera tenar un didmetro minimo gg 45 mm
Cotor Camaniio. semila de Color Negra o vicizia 0sClLiT
Asneclo - fresco. consisioncia dura isay cedosa

Reqguisitos minimos de calidad
a) Categorial
¢ Defectos laves de forma

@ annr&ﬂe {mvme ar Ij rAacenrs
STOCWDS ICVES Ui ad wasveai

£n ningun case los defectos deberan afectar la pulpa del fruto

Ademas la maracuya debera estar.

s EOMEros

+ Sanos. se excluyen ios progucios atacados por la podredumbre. u otras
aiteraciones que 10s Nagan Impropios para el consumao.

o Practicamente exentos de plagas.

s« Fxenios de danos congiderables y/o alteraciongs externas causadas por
atague de plagas

o Limplos, practcamente axentos de materias extranas visibles.

o Exantos de olores y/o sabores extranos.

Documentacion obligatornia

e Copa dei Ceriificado de Autorizacidn Sandtaria del establecimianto que realizo el
procasamiants primarno atorgade por el SENASA, segun o art 33° del D S N¢
a04- 2011- AG (publicado en &l Diano Oficial El Peruano el dia 27 de abrii de
2011). Los administrados obligacas a oblener Autorizacion Senitana  del
SENASA, tendran dieciocho (18) meses desde ia entrada en vigencia del citado
raglamento para obteneria

Otras especificaciones
Presentacion
La maracuyé deberd ser acondiconada ce tal manera que queden protegidas.
ventiladas v bien presertadas
Transporte

£l medic de lransporte ampleade ne debera transmitic a la maracuya.

caracterislicas indeseabies que ynpidan su Consumo
Vida otit
Cuiisuiiin e nesct

9. FICHA TECNICA: MEMBRILLO
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del blen . MEMBRILLO
Dencminacion técnica ! MEMBRILLO
Tipo de alimento i Perecible
Grupo de Alimento 2 ERUTAS FRESCAS
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
' / Av. Graw-Chufucanas Nro. SN AH. San Martin [Fsg Grau ron Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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Descripcion General ; El membrilo es
un género de plantas perteneciente  a lafamilia de  las Rosaceas.  cuya
Unica espacie es Cydonia oblonga. su fruto es de coior amarillo dorado

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
A. Caracteristicas Fisico - Qrganolépticas

Forma Entera con ia forma caracteristica de [a variedad

Tamano - Debera tener un didmetro minimo de 65 mm

Caolor - amanillo-dorado brillante. la pulpa gs dura y muy aromatica
Aspecto fresco. consistencia gura isa

Requisitos minimos de calidad
a) Categoria !

o« Defeclos leves de forma
¢ Defectos laves en la cascara.

En ningun caso los dafectos deberan afectar la pulpa del fruto.
Ademas el membrilio debera estar:

s Enteros.

s Sanos, se excluyen los productos atacados por la podredumbre, u otras
alteracionas Gue 103 nagan IMPropios para & CONsSUMo

o Pracucamente exentos de piagas

o Exentos de danos coensiderables ylo aiteraciones externas causadas por
atague de plagas.

s Limpios, praclicamente exentos de materias exiranas visibles.

o Exentos de olores y/o sabores extranos.

Documentacion obligatoria

» Copa del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimento que realizo el
prOCEsamiento prmaro otorgado por el SENASA, segun &l art 33° dei DS N°
004- 2011- AG (publicado en el Diaric Oficial E! Peruano el dia 27 de abril de
2011) lLos adminstrados obligados 2 obtener Autorizacion Sanitana del
SENASA lendrdn digioui (18) meses desde ia enliada en vigencia del citado
reglamento para obteneria.

Dtras especificaciones

Presentacion
£l membrillo deberd ser acondicionado de tal manera que queden protegidas,

ventiladas y bien presentadas

Transporte
£] medio de transporte empleado o dehera transmitir al membrillo, caracteristicas

indeseables que impidan su consuma
Vida ttil
Consiima an fresco
10.FICHA TECNICA: MAIZ MORADO
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien MAIZ MORADO

Denominacion téenica ! MAIZ MORADO

Tipo de alimento s Perecibie

Grupo de Alimento ; FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida i KILOGRAMO

Descripcién General ! El maiz morado pertenece a la familia de le

Graminea, zea mays, de mazorca con granos morados.

Av. Grau-Chulucanas Mro, SN A.H. San riartin (Esq Grau con Chulueanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
A. Caracteristicas Fisico - Organolépticas
FForma Mazorca entera
Color racrado
Aspecto . fresco

Requisitos minimos de calidad
a) Categorial

T =g vl

& pCiclion iCveo uo

en

e Defecios ieves e

Ademas el maiz merado densia estar
o Enteros

o Sanos, se excluyen ics productos atacados por la podredumbre. u olras
Altaramenas Gue 10S hagan impropios pars gl consUMo.

o Practicamente exentos de plagss

s Exentos de dafos considerables y/o alteraciones extemas causadas por

atague de plagas.
o Limpios practicamente exentos de matarias exlranas viaibles
o Exentos de clores yfo sabores extrafos

Documentacién obligatoris

o Copa del Certificacdo ce Autorizesion Sanitana del establecimisnto que realizc el
procesamianto prmario vtorgado per el SENASA saqur: el art 33° del D& N
004- 2011- AG (publicado en el Diano Oficial £i Peruano et dia 27 de abni de
2011y Los administrados obligados a obtaner Autorizacion  Sanitaria  cel

-4

CIETRE A O A 1mr._:_-.-1—., a o e =, - -
OLLINASA, i Gt S Giali i | 1O} Imass ot (a

reglamento para obteneria
Otras gspecificacionss
Prassntacion

jasy cocos dezde s enirada en vigentia del citado

£1 maiz morado debera ser acondicionado de tal manera gue gueden protegidas,

vimpbil e s o ﬁ‘(-r-r|'\iu-u\in“--\
VONLLGUoo y wasing pi oGl atia

Transporte
Fi medic de uansporte empleado no debera lransmitii @ maiz morado.
raracteristicas indeseaties qus impidan su CONSLUMG
Vida ot
Conaumn en frasco
11.FICHA TECNICA: MELON
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ! MiELON
Nenominacion téenica MELON
Tipw de alimenio  Peneubic
Grupo de Alimento . FRUTAS FRESCAS
Unidad de medida s KILOGRAMO
Descripeion General - £ ineon provenenie de ia espece Cucumis meio L.

Planta de talio rastrero de la familia de las Curcubitac2as. £l color de pulpa
depende de la variedad y puede ser de color anaranjado claro. blanco, amarillo 0

i st o i i 1 5
varde respecto a ia piel esig pd

acto
blanco

ade ser ge color verde amarilo. anaranjade ©

Ay, Grau-Chulucanas Wro, SN AH. San Martin [Fsq Grau con ¢Chulucanas) Piura - Piura - Veintisais de Getubre
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TECNICAS DEL BIEN

Caracteristicas Fisico - QOrganolépticas

Forma : redonds ovalado.

Color . e acuerdo a la variedad, anaranjado claro.
Sabor : Dulce

Textura : Lisa. jugosa.

Consistencia @ Pulpa fibrosa.

De acuerdo a sus caracleristicas de sanidad y aspecto el Mealon se clasificaréd de
grado de calidad EXTRA

Casibrg : Rango de pesos (gr)

A 7T 2500 amas

Requisitos minimos de calidad

e

[+

L]

o

Estar practicamente exento de danos por quemaduras del sol.

Estar exentos practicamente de defectos en la cascara producidos  por
rozaduras.

Presenta forma caracteristica de ia variedad

Eslar enterog y tenef un asoecto fresco

Estar sanos deberan excluirse los productos afectados por podredumbre ©
daterioro que hagan que no sean aptos para el consumo.

Estar impios. y practcamente exentos de cualquier materia extrana visibie
Estar practicamente exentcs de dafos causados por plagas

Estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion
consiguiente @ su remocian de una camara frigorifica

Estar exentos de cualquier olor yfo sabor extranos

Sar de consistencia firme

Estar exentos de dafos causados por bajas temperaturas.

Estar exentos de maguitaduras marcadas.

Estar suficentementa desarrollados y presentar un grado de madurez
satigfactaria

Daocumentacién obligatoria

@

Copia ce! Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por ol SENASA, segun el art 33° del D.S. N°
004- 2011- AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2091) 1os administrados  obligados 3 obtenar  Altorizacion Sanitaria  del
SENASA. tendran dieciocho (18) meses desde la entrada en vigencia del citado
reglamento para abtenerla

Nota: Los requisitos antes sefalados se deben mantenar vigentes incluso hasta la
culminacdn de las entregas del producta adquindo. £s responsabilidad exclusiva
del postor mantener la vigencia de la Autorizacion Sanitaria de establecimiento y
entregar una copia a la Entidad Convoceante

OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacion
£l melon deberd ser acondicionado de tal manera gue queden prolegidos.
ventilados y ben presentados. El envase sera en jabas de plastico de 20 Kg
nuevas ylo reciclables exentas de cualquier matena u plor extrano

Transporte
£l medio de transporte emp eado no deberd transmitin al melon caracteristicas
\ndeseables qua impidan su consumo
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12.FICHA TECNICA: PAPAYA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  : PAPAYA

Denominacion técnica 1 PAPAYA/ LECHOSA

Tipo de alimento : Perecioie

; Grupo de Alimento D FRUTAS FRESCAS

§ Unidad de medida : KILOGRAMOS

! Descripcién General : La papaya conocida también como meién de arbol.
tiene piel amarillenta, semifias negras y una pulpa o cane rojiza, @s el fruto dei
papays aue penenece (Carica papaya L. ). aspecie de la familia Caricaceae

{

| CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

Caractaristicas Fisico - Organolépticas

forma Baya ovoide-obioniga airiforme o casi cdindnca

Sabor . Dulce

amafic - De 10-25 cm o mas de largo y de 7 15 om o mas de diametro. En
anto el tamano. el calibre se determina por &l peso de la fruta. que debera ser
como minimo de 2500 gramos de acuerdo con el cuadro siguiente
Temano Pese (4)
_____E T 2800

Color De color verde amarillento, amarillo o anaranjado amarillo cuando

madura. de una celda, de color anaranjado o rojizo

feguisitos Minimos de calidad

Categoria Primera: Las papayas de esta categoria deberan ser de buena calidad

v caraclerishicas de la vanedad vio po comarcial  Podran permitirse para las

papayas de esta categoria 10s siguientes defectos levas, siempre y cuando no

afacten el aspecto general del producte. a su calidad y estedo de conservaciony a

i presentacion en el envase:

» o Defectos leves de forma y color:
~ o Defectos leves en la piel (como rasquics  cicatices magulladuras, manchas
] causadas por el soiy guamaduras e faten)

s La superficie total afectada no ceberd axcader dei 3%.

En todas las categorias 2 reserva de las disposiciones espaciales para cada

categoria y las Wieiancias perriiidas las papayes debeian

e » Estar enteras,
el Pt o Tener una consistanciz firme
) 2| P o Serirescas
st Estar sanas
JLETes e Deberdn excluirse os praductos afectados por pudricidn © deterioro que
impigan su Consumao:

o Estar practicaments exentas de materias extrafas visiblos, danos causados por
parasios. maguliaduras pronunciadas,  ganos causados  por  las  ba@s
tEmoeraiuras.

o Estar exentas de hurmedad externa anormal, salve la condensacion

f consiguiente @ su remacion dz una camara frigorifica

o Estar exentas de olores 0 sabores extranos;

o Cuando tengan padincuio. su longitut no debera ser superor a un centimetro
y el corte dehera ser nafo

o Deberdan estar suficienternente desarrolladas y presentar un grado de madurez
satiefactorio segun la naturaieza del producto.
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Documentacion obligatoria
o Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé
al procesamiento primario otorgado por ol SENASA. segun el art 33° del DS
Ne 004- 2011- AG (publicaco en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril
de 2011). Los administrados obligadns 2 obtlener Autorizacion Sanitaria del
SEMNASA tendran dieciocho {18) meses desde [a entrada en vigenc:a del citado
reglamento para obtenerta.

Nota Los requisitos antes sefialados se deben martener vigentes incluso hasta la
culminacion de las entregas del produclc adquindo. Es responsabilidad exclusiva
del postor mantener la vigencia de |3 Aulcrizacion Sanitaria de establecimiento y
entregar una copia @ 1a Entidad Convecante

OTRAS ESPECIFICACIONES
Transporte
£l medio de iransporie empieado NE debera ransmitir a ia papaya. caracieristicas
indeseahles que impidan su consuma

Vida otil
Consumo en fresco
13.FICHA TECNICA! PLATANO DE SEDA

CARAC'{ERES‘{ICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacian del bien :PLATANO DE SEDA
Denominacion técnica ! PLATANOQ DE SEDA

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento . FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida s UNIDADES

Descripcion General - £l hbanano con caracteristicas organicas es el platano

de seda alargada de coloracion amariilo palido, a menudo aparecen machas
negras lo cual no quiere decir que no se pueda consumir, SiND gug por su
naluraleza se comporta de €s3d manera. tiene un sabory un olor suave.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas Fisico - Organolépticas

Forma . Tienen forma oblonga. alargada y algo curvada.

Tamafo y peso Lo platanos pueden llegar a pesar uncs 200 gramos O mMas
cada unidad Posee una longitud minima de 14.0 cm y un groso
minimo da 2 7em.

Colar La cascara puede s&r de color amarillo verdoso. amarillo.
amarillo-roizo, con manchas nagras
Sabor ~ Este platano tiene sabor duice. y perfumado

Requisitos minimos de calidad
El platano de la isla de acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto se

clasthcara en la siguiente categona:

Categoria Primera: Los plalanos de |a isla de esta categoria deberan ser de

puena calidad vy caracieristiccs de la varedad Podran permitirse, sirn embargo. 1os

siguientes defectos leves siampre Yy cuando no afecten al gspecte general del

producto, su calidad, estaco de conservacion y presentacion en el envase:

o Eisvios leves de formay color,

. Defectos leves de la cascara debidos rozaduras y otros defectos superficiales
que no supersn 2 cm? de la superficie total

En ningln caso las defectos deberén afeclar a la pulpa del fruto
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En todas las categorias, Je conformidad con las disposicionas especiales para

cada categoria y las tolerancias permitidas, los platanas de seda deberan:

s Estar enteros (lomando & dedo de ia mano del pigtano como referencia. £0 el
caso de las manos, el dedo medio en la hilera exterior de la manc y para los
racimus, el dedo junto a ia seccion de corte de la mano, en la hitera exterior del
rRECIO).

s Ser de consistencia firme

o Eslar sanos deberan excluirse los productos ateclados por podredumbre O

2 NG 3E&N apios para 8l consuma,

o [star impios y exentos de cualcuier matena extrana visible.

ar exentos de maguiladuras,

s E: sventos de dafios causados por plagas,

o Estar intacto. sin estar doblados ni dafades por hongos © desecados,

a Egtar sn pistilos:

o  Esiar exerios de maiformaciongs o Cuvaluras anorm @ates de jus dedos,

s Estar exentos de dafss causados por bajas temperaturas,

o Fstar exentas de humeaad axtema gnormal, saivo la  condensacion
consiguients @ su remocion de una camara frigoritica v 10s bananos (platanos)
envacados en atmadsfera modificada;

Estar exentos de cua quier olar /o sabor axirafos

Aduings las manus y jos ratrnes deberan i o sigulenie

Una porcidon suficiente  de cefic de color normal sano vy exento de
contaminacion por NoNQus.

e Un cuclio de corte impio, no achatianado o rasgado, y s tragmentos de
pedunculo.

P P [ - D
detenoro que haga qu

Documentacion obligatciia
o Copia del Certificadc de Autorizacion Sanitana del establecimiento que realizo el
' procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun gl art 32° del D.S. N°
[ 004- 2011- AG (pubiicado en el Dharo Oficial £ Peruano el dia 27 de abrii de
2011) Los administradcs obligados a cbtener Autorizacion Sanitaria del SENASA.
-1dran dieciocho (18) meses desde la entrada en vigencia del citado reglamento

tel
mem b el
- lu’;,_HCJ LA IS

OTBAS ESPECIFICACIONES

Preseniacion
La presentacién del platano de la isla serda 2 granel en racimos de 10 a 20
; unidades
.'/'
o ;
Transporte

El madio de transporte empleacs no deberd transmitir al platano de seda
caracteristicas indeseanios que impidan Su SORSUMS
Vida atil
Consume en fresco
14 FICHA TECNICA: PLATANO DE iSLA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien PLATANO DE LA ISLA
Denominacion técnica PLATAND DE LA ISLA

Tipo de alimento : Porecisic

Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : UNIDADES

Descripcion General - Bl hanano con caracteristicas organicas es el platano

de la isla alargada de coioracion amarillo paldo, a menudo aparecen machas
negras o cual no guiers decir que no se pueda consumir SINO gue por su
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naturaleza se comporta de esa manera, tene un sabor y un olor suave El nombre
cientifico del platano de la isla es Platanus hispanica. de la familia Musaceas.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas Fisico - Organolépticas

Forma - Tienen forme obionga, alargada y aigo curvada

Tamafio y peso : Los platanos pueden llegar a pesar unos 200 gramos O mas
cada unidad Posee una longitud minima de 14 0 cm y un grose
minimo de Z.7cm.

Color La cascara puede ser de color amarillo verdeso, amarillo.
amarillo-rojizo. con manchas negras
Sabor - Este platanc tieno sabor dulce, ¥ perfumado.

Requisitos minimas de calidad
£ platanc de la isla de acusrds a sus caracteristicas de sanidad y aspecio s€

clasificara en la siguiente categoria

Categoria Primara: Los platanos de ia isla de esta categoria deberan ser de
buena calidad y caracteristicos de la variedad. Podran permitirse sin embargo. los
siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general cel
producto, su calidad, estadn de conservacion y precentacion en el anvase’

» Efectos leves de forma y coior,
» Defectos leves de la cascara debidos rozaduras y otros defectos superficiales

que no superen 2 o de ja superficie lolal,
En ningun caso los defectos deberan afectar a la pulpa del fruto.

En todas las categorias, de conformidad con igs disposiciones especiaies patd
cada categoria y las tolerancias permitidas. los platanos de seda deberdn

o Estar enteros (tomando el dedo de la mano del platano como referencia, En el
caso de las maros, el dedo medic en la hilera extenor de la mano y para los
racimos. el dedo junto a la seccidon de corte de la mano, en la hilera exterior del
racimo).

f o Ser de consistencia firme,
1L e Estar sanos, deberan exciurse los productos afectados por podredumbre O

o deterioro que haga gue no sean aptos para el consumo,

» Estar impios y exentos de cualguier materia extrana visible:

o Estar exentos de maguiladuras.

» Estar exentos de danos causados por plagas.

o Estar intacto, sin estar dobiados ni dafados por hongas o desecados.

o Estar sin pistilos,

o Estar exentos de malformacionas o curvaturas anormales de los dedos!

» Estar exentos de danos causados por bajas temperaturas,

o Estar exentas de humedad externa anormal. salvo la condensacion consiguiente
a su remocion de una camara frigorifica vy los bananos {platanos) envasados en
atmésfera modificada.

o Eslar exentos de cualquier olor y/o sabor extranos

o Ademas, ias manos y los racimos deberan incluir jo siguiente:

o Una porcidn suficiente de cuellc de color normal. $ano Yy exento de
contaminacion por hongos,

s Un cuello de corte limpio, noO achaflanado o rasgado. y SN fragmentos de

pedunculo
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Documentacién obligatoria
o Copa del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del establecimiento que realizd el
nrocesamiento pnmann olargado por ol SFNASA segin &l art 33° del DS We
0n4- 2011~ AG (publicado en el Dianc Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011) Los adninistrados obligades a obtener Autorizacion Sanitana del SENASA
1endran dieciocho {18) mesas desde la entrada an vigenma del citado reglamento
para obtenerla.

OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacion
La presentacion del pigtano de fa isla sera a granel en racimos de 10 a 20
unidades.
Transporte
Ei medic de transporte empieado no debera transmitr al platano de sada
raracterisycas indeseables Gque iImMpidan su coNsSUMO
Vida Gtil
Consumo en {fesco

15 FICHA TECNICA: PINA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien 1 PINA

Denominacién técnica @ PINA CAYENA

{ipo de atimento : Perecble

Grupo de Alimento { FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida . UNIDADES

Descripcion General : La piha caysna es una fruta provenients de la especie

Ananas comosus L de color amarillo oro al igual gue su buipa Pero orillante

CARAGTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

Caracteristicas Fisico - Organolépticas

Forma . gon infrutescencigs de forma cvalada y gruesa.

Color La puipa de color amanilo brillante se encuentra rodeada de
braciess que funnan fa piel del frulu, en el extiwimo supenu ids
hractess se transforman en una llamativa s~orona de hojas verces
Tipica de cultivar

Tamano Se delenminaa par el peso de ia fruia segun i siguiente cuadro
Rango de peso Gramos
n ALAM A eea
i , y 1LY G INAS

El gje frutera debera ser cortado al ras y desinfectado {curado)}
salerandose el corte  basal  como mawmo hasta 2om
{perpendicular al eje vertical)

g corona debera ser de un largo nd menaor de 10 cm y no mayor
de 2 veces mas que 1a longitud de ta fruia

Sabor . La puipa es muy aromatica y de sabor dulce Las pifias pequenas
sueien tenar un sshor mas delicado que las grandes

Aspecto - pas pifzs no deberan presentar hrotes hasales v brotes en la
coOrona

Requisitos minimos de calidad
ias phas de acuerdc a sus caracterisiicas se ciasfican en ios grados de caiidad
siguiente
a) Categoria Primera
En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada
categoria y las toierancias cermitidas, le pmha denera astar exentos de:
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Humedad externa anormal;

Exentas de olores y sabores extranos,

Libres de residuos de pesticidas y fertilizantes:

Libres de impurezas y cuerpos extrafos.

Exentas de sintomas de deshidratacién debido a larga conservacion en
malas condiciones.

e © © ©

Documentacion obligatoria

» Copia del Certificado de Autcrizacion Sanitaria del astablecimiento que realizo el
procesamento primario otorgado por el SENASA, segun el art 33° del D.S N°
004- 2011- AG {publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011} Los admiristrados obligados a obtener Aulorizacion Sanitaria del SENASA,
fenadran dieciocho (18) meses gesde la entrada en vigencia del citado reglamento
para obtenerla

Nota Los requisitos antes sefalados se deben mantener vigentes incluso hasta ia
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del postor mantener la vigencia de 12 Autorizacion Sanitaria de establecimiento y
entregar una cop:a a ia Eniidac Convocante

OTRAS ESPECIFICACIONES

Transporie
£l media de transporte egmpleadc No debera transmitir a la pina cayena
caracteristicas indeseables que impidan su consuma

Vida Gtil
Consumo en fresco.

16.FICHA TECNICA: UVA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien  : UVA RED GLOBE
Denominacién técnica UVA RED GLOBE

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento : FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General . La uva red globe es una variedad comercial de uva de

nesa obtenida del genero Vitis vinifera L. de la familia Vitaceae Las bayas son de
tamafio muy grande, forma elipsoide globosa. piel gruesa y consistente, color 100

violaceo. muy vistosa, pulpa carnosa y de sabor afrutado, con semillas de tamano
medio y giobosas. De facll desprendimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL. BIEN

A. Caracteristicas
De acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto. la Uva Red Globe se
clasificara en siguiente grado ce calidac

a Calidad Extra
De acuerdo 8 5u tamano

Caliore de 24-28 mm
B. Raguisitos

e 1. Documentacion QObligatoria

o Copia del Certificado de Autorizacion Sanitana del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por ol SENASA, segun el art, 33° del D.S N°
004- 2011- AG (publicado en el Diario Oficial El Peruanc ol dia 27 de abnl de

2011). Los admimstrados  obligados a obtener Autorizacion Sanitaria del
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SENASA tendran discioche (18) meses desde la entrada en vigencia del citado
reglamento para obtenerta

Meta Los recuisitos antes sefalados se deben manians’ vigentes inciusc hasia la
culminacian de las enlregas del producte adauindo Es responsabilidad exclusiva
dal postor manterer 1a vigencia ce la Autorizacion Sanitana de gstablecimiento y

gniegar una copia a ls Entidad Coavecante

7.2, Atributos del bien

Los rasimos da Uva Red Globe, deben haber sido cecolectados cudadosamenta,
Daberan estar  suficentemente desarrollados vy mostrar  una maduracion
satisfactona. El desarrofio y cendicien de tas uvas deberan ser tales que les
parpyian soportar ol trangparie v la manipulacion, y llegar en estado satgfactorio al
higar de aesting

Su produccion/procesamiento primano dehe naver contemplado lo establecido en
la "Guia g Buenas Practicas Agricoias” dei SENASA {aprobado con R D. N° 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA)  las Normas Codex: “CAC/RCP 1-1889. Principios
Generales de Higiens de los Almentos (Adoptado en 1968 Enmienda 1999.
Revisionss 1997 y 2003) y "CACRCP 53-2003. Cadigo de Praclicas de Higiene
para las Frutas y Hortalizas Frescas’ (Adoptado en 2003 Revisado en 2010

ATRIBUTO S APECIICACTION REFERENTIA
Calilab
HIOCID AT
e M %
4
l"'
/ C. Otros
P Transporte
9 £l transporte almacenamianto y comerclalizacion de la uva red globe se efectuara
3ot en cajas. canasias. sacos u olros envases apropiados que eviten el contacto del

mismo con el suelo o plataforma del transporte (At 25 del D S. 007-98-SA
Reglamente sobre Viglancia y Control Sandario de Alimentos y Bebiaas)

Asimizmn ef merdio e tranenorte empieadn no denara transmilir a la uva
caracteristicas indeseables que imoidan su consumo De acuerdo a la Tercera
Mispasicion Complementana Trarsitoria del DS 004-2011-AG (Reglamento de
tnacuidad Agroamentana)  1as personas natrales o uridicas dedicadas &l
rransporte de alimentos agropacuanos primanas y plensos. tendran veinticuawo
(24) meses de plazo de artrada en wvigencia del Reglamento. para adecuar sus
vehiculns de transporte de tal manera Gue garanticen que ios  alimentos
aQIOpPecuUarnns primaros y piensos transportados No se contaminen
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17.FICHA TECNICA: SANDIA
CARACTERiSTICAS GENERALES DEL BIEN
Nenominacion dal bien  : SANDIA
Denominacion técnica : SANDIA

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento - FRUTAS FRESCAS

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion General . Frato proveniente de la especie Citrullus {anatus

{ . 1 . - e
{vulgans), Con nulpa roja, Pepas negras y coreza ¢ cascars dura.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas organclépticas

Forma . QOvalada o clindrica, achatada por 1os extremos.
Color : Por lc general tiene pig! {céscaraj de color verde OSCUIC &
claro, en tanto la pulpa es de coloracion rojiza o rosada y las

pepas o semillas

Oue pueden ser de color negro amarniliento o hlanco
Tamano Determinadd por €l peso segun el siguiente cuadro’

" Codigo de Calibre """ piametro (cm) i
A 50 0 mas

Sabor Dulce
Pulpa : Suculenta y camosa.
Peduncuio Debera ser cortado a no mas de 5 cm. ce lonaitud.

Requisitos minimos de calidad
La sandia de acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspeclo se clasificara en

jas siguientes categorias:

a) Categoria “Extra’

Factores de Extra

calidad
Peso 5000 gr a mas
Toletancia Se permite hasta 5% de rango inmediato inferior al indicado
Forina Sien forimado
gt - —
TP En todas las categorias. a reserva de las disposiciones especiales para cada
/- b G catggoria y 1as tojerancias permitidas, 1a sandia debera estar.

Pt B » Libres de humedad externa
K s [xentas de oloresy sahores extrafos.
s El nivel de residuos que pudieran contener las frutas no debera ser dafino a 1a

salud.

£| fruto debera ser fisiologicamente maduro. es decit, no preseniar sefiales de
falta de madurez (opacidad, faita de sabor, pulpa demasiade porosa O de
madurez excesiva (pulpa demasiado traslucida o fermentada)

Documentacion obligatoria

o Copia del Certificado de Autorizacion Sanitana del establecimiento que realizd &l
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art 33 del D.S. N°
004- 2011- AG (publicado en ol Diano Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
MOSPITAL DE LA AMISTAD PERL CUREA SANTA ROSA PIUHA (-2

%011) Los adminstrados obligados a obtener Autorizacion Sanitaris  del
SENASA tendran dieciocho (18) meses desde la entrada en vigencia del citado
reglamento para obtenerla

Nola' Los requisitos antes sefalades se deben mantener vigentes incluso hasta la
cuiminacién de las entregas del producte adgundo. Es responsabilidad exclusiva
del postor mantaner fa vigencia de la Autonzacien Samtaria de sstablecimiento y
enlregar una copia a la Entidad Convocante

OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacian
| presentacion ge la sandia sera al peso y por unidad
Transporie
Ei medic de transporte empleado no deberd transmitir a la sandia. caracleristcas
indesaahles que impidan su coNSUIMo
Vida util
Consume en fresco

1. TICHA TECNICA DE HUEVQ, ACEITUNA, QUEST Y g
MANTEQUILLA |

1

i

1 FICHA TRECNICA: HUFVD FRESCO
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Danominacién del bien : HUEVO FRESCQ ROSADC CON CASCARONMN
Denominacion téenica  : HUEVC FRESCO ROSADQ CON CASCARON

Tipo de alimento : Perecitle

Grupo de Alimento :

Unidad de medida s UNIDAD (EMPAGUE » 360)

Descripcién General Se ertience por hueve rosado fresco de gailina

(Galtus Domesticus). al producto de figura esferoide producido por dichas aves

domeésticas. impio, sane, sin fracturas exceptuando cuando ésta sea capilar y que
esta constituido principaimente por €l cascarén, membranas, camara de are,
clara. chalaza. yema y germen

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
Caracteristicas fisico- organoiepticas

Color de cascara Resado
Tamaho . £ ramane osta dado por la masa Los hueves de
gallina rosados con cascaron antos para consumo directo, de acuerdo a su

nasa se clasificardn en

Tamario | Peso

Grande " Una masa comprendida entre 56 g v
1 64.99g
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA

MOosPiTAL DE LA AMITTAD PERL COREA SANTA ROSA PIURA -

Requisitos minimos de calidad

pa

{ os huevos de gallina rosados con cascarén de acuerdo a sus caracteristicas de

sanidad y aspacto se clasificaran en Categoria Primera.
Los huevos de gallina rosados con cascaron deberan estar.

Estar con la cascara de color rosado, limpio vy sin rajaduras.

No ser huevos anormales, excepto huevos con 2 yemas.

Tener una camara de aire ge no mas de 10 mm de profundidad.
La yema sera centrica, rodeada por una clara no fluido.

No haber sido incubadas

Tener germen ligeramente yisible como maximo

No desprendera olores extrafios

P mime - T
< Lstar contanminaas

L S G U NN

~

v Aguel huevo que lleve un procedimiento de lavado una vez seco debe ser

recubierto con aceite vegetal o mineral (parafina) grado alimentario.
v El procedimentc de coberura debe ser efectivo y
producto

Grados de calidad

mantener ia inocuidad del

Los huevos de gallina rosados con cascaron aptos para consuma, de acuerdo a su

axterior y al examen OVOSCOPICO O viraje se clasifican en.

Caracteristica __Primera B
Limma seca, lisa, 8N javar, de
cotar rosado y forma

caracteristica

Cascara

Fijo y no mas de 5 mm de
profundidad

Yema Aperas visible, cénirica y fija
Clara Transparente y firme
A invis ble

Germen

Requisitos microbiologicos (expresados en ufc/g)
ac huevos de galina resados, deberan cumplr con !

siguientes

: ’ Limite por g.
Agente microbiano CGategoria Clase n ¢ . W
Aerobios mesofilos (') 2 2 5 2 10 107
N . Ausencia / 25g 0
Saimoneita sp () 10 z l__ 5 o] R T
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DIRECCION BEGIONAL DE SALUD PIURA
MOSPITAL GE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA -2

iy Determinacion 2n el contenido det huevo.

n: Es el namero de unidades de muestra que deben ser examinados de un lote de alimentos, para
satsfacer jos requerimientos de un plan de muestrec particular.

m: Es un criterio micrebioldgico. el cual, en un plan de muestiec de dos clases separa buena
calidad de salidad defectucsa; o en otro plan de muestrad d= tres clases separa buena calidad de
calidad marginalmente aceptable En general “m’ presenta un nivel aceptable y valores sobre el

inu‘»ﬂ'-z:fﬂr.\
H=

meentaniae @ inasan ablos
g 2CeRIAVITs W BRG]

e

M: Es un cnteno microbiologico. que en un plan de muesireo de tres clases separa calidad
marginaimente aceplable de calidad defectuosa Valores mayores a “M son inaceptables.

c: Es ef numero maxmo permitido de unidades de muestra defectuosa. Cuando 58 encuentra
cantidades mayores de aste numero el lote es rechazado

Contaminanias

Para las dos categorizs de huevos de galiina rosados con cascaron se debera tener en cuenta io

siguisnte

. . o o B TR o o MR g wrm b -y e o s
i huGvos deberdn cumplir con 1Gs AVEIES Maximas para

residucs de plaguicides establecidos por ia Comision del Codex Alimentanus.

OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacion
Los hueves de galina rosados con cascaron deberan ser acondicionades de tal manera que

matena u olor extraio.

Transporte

El medio de transporte empleado no deberd fransmiir a los hueves de gallina rosados con
cascaron. caracteristcas ndeseables gue ympidan su consumo. Cuando el citado bien
constiluya Mesgo, su movilizacian sera restrngida; para lo cual ia Autondad competente
astanlecara madiante dispositivos legaies las medidas correspondientes.

Vida atil

Consumo en {resc

2 FICHA TECNICA: QUESO FRESCO PASTEURIZADO

£ ° CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacién del bien : QUESO FRESCO
Deonominacién técnica  : QUESO FRESCO
v Tipo de alimento : Perecible
Grupo de Alimento :
Unidad de medida L KILOGRAMO
Descrincién General . Se entiende por queso fresco pasteurizado. agusl
producto denvado de leche de vaca entera, cuajo. cioruro sédico y cloruro calcico
baio un proceso de control de calidad,
Av. Grau-Chulucanas Nro. SH AH. San Martin (Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - veintiseis de Octubre
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DIREGCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU CORER SANTA ROSA PIURA 12 | -

Caracteristicas fisico- organolépticas

Coior - Blanco marfil

QOlor Caracleristico

Sabor: Ligeramente salado 2 lache fresca
Textura Suave, uniforme

Tamano - Presentada en empague de molde
Caracteristicas fisico- quimica

Humedad CT2%

Extracto seco : 28%

Fibra alimentaria :0.35%

Requisitos microbiologicos {expresados en ufc/g)
Deberan cumplir con los requisilos ricrobiologices sigulentes

v Escherichia coli <1000 ufcig

v Staphylococus aureus <1000 ufc/g

v Enterobacterias <1000 ufci/g
Salmenella-shigella Ausencial28g

Listernia monocytoge! iesAusencialZsy

CERTIFICAGION
El proveedor debera presentar certficado de sanidad o registro sanitario

OTRAS ESPECIFICACIONES
Presentacion
En envases primarios de poliestireno transparente.

Vida Gtil
Lin mes como minimo
3. FICHA TECNICA: MANTEQUILLA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dsnominacion del bien ! MANTEQUILLA
Denorninacion técnica MANTEQUILLA

Tipo de alimento : Perecible

Grupo de Alimento i

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General " Se entiende por mantequilla al producto  graso

derivado exclusivamente de la leche ylo de productos obtenidos de la leche,
principalmante en forma de emulsion del tpo agua en aceite

Condiciones Generales

Debe presentar una comsistencia solida y homogeénea a una temperatura de 10°C a
12°C.

Su sabor y olor deben ser caracteristicos dgl proudcto. sin indicios de rancidez ©
cualquier olor sabor extrafio a su naturaleza.

La leche y/o productos lacteos utilizados en |a elaboracion de la mantequilla deberan

ser previamente pasteurizados

Av. Grau-Chulueanas Nro. Si¢ AH. San Martin (Esg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOUSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA RDSA PIURA 11-2

Caracteristicas fisicas y organolépticas

v Lolor y oor Fuece ser desde amanilo paja hasta amarillo prillante
Sabor - Ligeramente salzdo
v Consistancia Debe ser firme homogenesa y untuosa
Actdez Cleica % £0.35
Impurezas <015
indice de Paroxidos < 10
Flindes Aita
v Humedad % =16
v Cloruros % z5

Materias primas
En |2 elaboracion de la mantequilia debe utlizarse leche o crema pasteurizada de vaca y

dehe demominarse mantaguiiz de lecne o crema pasteunzada de yaca Lag constantes

fisicas y quimicas son de la matena grasa de mantequilla No se permitira la adicion de
cuslquier otra grasa extrana al producta.

Componentes autorizados

e Cultvos de fermentss ¢e bactenias inccuas productoras de acwo lactico vio
modificadoras del sabor y aroma
o Agua polable

e Sal e caldad alimentana,

Aditivos alimantaros
Los autorizados por el CODEX ALIMENTARIUS. version vigente

nara este grupo de preductos. asi como aquelios permitidos por la
autondad santtana nacional competente.

REQUISITOS

Registro Sarstano emitido por DHGESA

CERTIFICACION
Obhgatona

OTRAS ESPECIFICACIONES

Envase

Esie producio se debe presentar prolegudo por und crvoiiure de papei paralinada y Glro
impermeable que no altere su calidad ni sus carocteristicas sensonales y que faciliten su
slmacenamiento. conservasion y manipulacion de! producto

No deberdn transmitirie sabores m oiores exiranos vy pedran ser de dimensiones y formas

% ariadas

Prozentacion

Paguete 2000 ¢
Caja -0 Ky
Rotulada

Sa indicara los siguentes datos

o Nombre del producte
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSEITAL BT L2 AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIURA %-

[ ]

Lista de ingredientes completa en orden de concentracion decreciente, sefialando el
porcentaje de los persevantes antioxidantes y emuisivos si los contiene.

s ldentificacion deliole

o Fecha de vencimiento

s Nombre del fabricante

s Direccion del fabricante y envasado

s Marca del producto, claramente identificada

o Numero de Registro Sanitario y demas datos que exija el Reglamento del Ministerio de
Salua
s Laleyenda "Conservese en Reingeracion”

4. FICHA TECNICA: ACEITUNA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITUNA NEGRA
Penominacion técnica  : ACEITUNA NEGRA / OLEA EUROPEA SATIVA

Tipo de alimento . Perecible

Grupo de Alimento 5

Unidad de meadida : KILOGRAMO

Descripcion General - Lz aceltuna negra botija peruana o de mesa es un

fruto de la vanedad conocida como sevillana o criolla.

Caracteristicas Fisico - Organolépticas

Apariencia : Las aceilunas negras de mesa son oblenidas de frutos
recogidos en plena madurez o poco antes de ella pudiendo
presentar, segun la zona de produccion y la epoca de cosecha, un
color negro rojiza, Negro viclaceo. violsta oscurc, negro verdoso o
castano oscuro. ro solo en la pigl sino tambign en el espesor de la
carne.

Tamano : Determinade por e numero de frutos gue entren en un
wilogramo, stendo eslos calipres 81750 DCentro del caiibre se exigird que, una vez
apartadas. en una muestra de cien aceitunas. la de mayor y la de menor didmetro
ecuatorial, la diferencia de los diametros ecuatoriales de las restantes no sobrepase los
cuatio milimeiros
e Dentro de cada uno de fos calibres y después de eliminar. en una
muestra de cien acsilunas la de mayor y ja de menor diametro
ecuatorial sq admitird une tolerancia maxima de
v 10% para los calibres cuya diferencia es de 10 a 20 frutos
v 8% para los calibres cuya diferencia es de 30 a 40 frutos,

oy ~ [} bl YT It o~ ~ AN ¥ 03 A~
2%, para los calibres cuya diferencia &5 de 40 frutas y mas.

Requisitos minimos de calidad
La aceituna negra ce mesa de acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspeclo se
clasificard
v Primera: En esta categoria se incluiran las aceitunas de buena calidad, con un
grado de madure? adecuado v que presenten as caracteristicas propias de su
variedad. Siempre que ello no afecte al buen aspecto del conjunto ni a las
caracteristicas organolepticas ndividuales de cada fruto. podran presentar
lhgeros defectos de color, forma epidermis o firmeza de la pulpa. Podran

considerarse en esta categoria camercial todos 105 tipos de aceitunas negras,
salvo las troceadas y rotas
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DISECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
MOSPITAL DE LA AMISTAD PERL COREA SANTA ROSA PIURA 11-2

Las toleranmas permitidas |2 aceituna de mesa debera estar

o Sanasy impias

¢ Exentas de olor y sabor anormales

o Tonla madurez adecuada

« Exentas de defecios que puedsn afectar su comestibiidad o adecuada
conservacion

e Exaitas de matenas sxdrafas 0o se consdisraran <amo taies 1os
aulorizados

o Sir sintomas de alteracidn en curso o de fermentacion andrmal

o« De coler umiforme.

o Ei producto include el liquido de cobertura, debera alcanzar al menos el 90 por

1 .

" o b :
idad ua delen ad o5 of volumen de agua

ciente de la copacidad de agu

destilada. 3 20° C. que cabe en ol racipiente cerrado herméticamente cuando esta
eno

= [l contenido de acsiiunas v Hguido de cchertura no debera ser inferior en ningun
ervase 2l 80% del volumen del mismo, no existiende por tanto tolerancia para este

Bl Tyt o= Eollic o e FURPNIER Y
Regisira Sanitarnio emitida poi DIGLGA,

CERTIFICACION
Obligatoria

OTRAS ESPECIFICACIONES

Presantacion

Las aceiltunas neqras se anvasaran en bolsas de 2 Kg. en salmuera (aqua con sal)
cuya concentracién minima de cloruro de sodio sea del 7%. gue debera garantizar |8
adecuada consarvacion de las aceitunas negras y que no transmita sustancias 1oxicas.
asi como ofrecer 1a suficiente resistenc a al transporte

Vida Btil
En salmuera {agua con sa&!) de 100 a 120 digs.

OTRAS CONSIDERACIONES OBLIGATORIAS

v

£ postor ne podra tercerizar (contratar a un tercero) para la giecucion parcial o total del
contrato

£l postor debe tener expenentia en la venta da frutas v verduras de diversa variedad
se solioita colizar @ provesdoras con esa caracteristica.

El poster debe tener experiencia en ia venia a insutuciones publicas ylo privadas, para
garantizar sl procadinuento an venias sinnlares.

£ postor y personal de la empresa dabe ostar copacitade on Busnas Practicas ds
Manufaclura para garantizar que los bienes cumplen con una adecuada condicionas
de higene, para tal efecto debe presentar ia certficacion correspondenta

Nebe contar indefectblemente. con un lugar de expendio del producto, debiendo
dentificar domicilic. datos de contacto (ceiular u olro medio}, y Oiro referencial Daberd
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA oisna 152

acreditar con Copia Simple vigente de Licencia de Funcionamiento del Establecinientc
Comercial de la empresa postora

v E| local de expendio debera contar con rertifirado de Saneamiento  Ambiental
(Desratizacion, desinfeccion y desinsectacion de ambientes) realizado al local del
poslor por empresas debidamente autorizadas, el cual debe encontrarse vigente hasta
el cumplimiento total gel suministro cel bien.

v El postor realizard la seleccion de la fruta y verduras solicitada, en sus puestos de
venta (clasificar. hmpiar, contar, eic). siendo responsable del cambio inmediato y
oportuno de agueilas unidades que fusian observadas a momento ds la recepcion. £i
incumplimiento rederado de esta cordicion sin justificacion alguna, sera penalizado.

v El postor trasiadara las frutas y verduras en jabas, las que deben estar hmpias y en
buen estado de conservacion y 1as cantidades regueridas.

9.3 ACTIVIDADES:
v Los productos a adquirir son de primera calidad, las frutas en general deben estar en
buen estado de madurez, cofresponder a las variedad, umidad y peso solicitados.
Deben encentrarse limpias

v Los provecdores deben cumplir con lo establecido en la legistacion vigente en [0
referente a instalaciones  almacenamiento y distrioucion del producto. asi como del
persenal a su cargo, los cuales deben estar capacitados sobre presentacion personal,
manipulacion de alimentos y trato adecuado, para lo cual debe presentar la
correspondiente certificacion

v Los proveedores son totalmente respensables de ia calidad de sus preductos por 1o
que deben garantizar que cada uno de ellos satisfaga los requerimientos solicitados,
independientemente de [0s contrales que se realicen en la etapa de recepcion,

oudiendo rechazar ¢ solichar al sambio de log productos detericrados © con fallas

detectadas después de la recepcion

v Los proveedores deben coordinar previamente con 2l Nutricionista sobre la pertinencia
de aigin cambwo de frula yio programeada y que pudiera ser afectada por la
estacionalidad. "demora en la maduracion”. por eiemplo u otra razoén justificable.

v Los productos seran ambalados en iabas. especialmente destinadas para ese uso
deberan estar en buen estado ce conservacion y hmpias, para que garanticen la
cantidad e integridad del producto, lo cual sera verificado al momento de la recepcion

« El postor se compromete @ comunicar con anticipacion la falta o cambwo de algu
producto solicitado
v El vehiculo de transporte de! producto de acuerdo a Decreto Supremo N“004-2011-GA

Reqgiamento de Inccuidad Agroahmeantaria, debe ser para uso exclusivo de alimentos,
en forma higiénica que garantice ia nocuidad de los mismos. evitando su alteracion y

o\ contaminacion con sustancias toxicas, debe impedir el deteroro y contaminacion de los

productos, debe mantener s| conual de ia temperatura y humedad de ios productos
mismos
v Ei vehiculo de transporie debe contar con tareta de propiedad a nombre del postar v

estar en buen eslado de conservacion, impio, las superficies hsas, impermaables, de
facil limpieza y desinfeccion y no se transportarén productos incompatibles como por
ejemplo: productos arimales con productos vegetales.

v Terminada la entrega diaria del producto, el proveedor recogera los recipientes que
hubiese utilizado para entregar la fruta del dia.

9.4 REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

9.4.1 DEL PROVEEDOR
Ei proveedor debera contar con todos sus documentos formales de autorzacion gue

lo acredite como tal.

Av. Grau-Chulucanas Nro, SN A.H. San Martin (Esq Grau ¢on Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre

pagina 47 de 53




9.5

A

9.6

DIRECCION REGIQWAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA PIVRA §1-2

9.4.2 DEL PERSONAL
Fi personal debe estar capacitado en cuanto a los procedimientos de inspeccion de
los medios de transporte de alimentos destinados a asegurar ia inocuidad de los
alimentos y Dienses.

&l personal de la empresa adjudicada debe portar su carmet Sanitario de
Manipulacion de Alimentos vigente en un lugar wisible, asi mismo una adecuada
vastimenta de trabao.

Documentos
o Carnet Samtario de Manipuiacion de Aimentos vigente

indumentaria en buen estado de conservacion {Uniforme}
s Cubrecabazas
o Mandit de Plastico
e Guantes.
o Mascanlla
« Botas de jebe color blanco cuando ngresa al area de produccion
s Botas de jebe cotor negro cuando transporte el producto
= Ropa Color Blanco

Toce lo eshipulado en las piesentes especificaciones tecnicas, gsté basado en la
rorma tecnica de Almentos propiciando la mocledad alimentaria.

LUGAR Y PLAZO DE LA PRESTACION
9.5.1 LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN

£} provesdor procsdera a ia enrega da! sisn en & Almacén Genara! dsi Hospital de
la Amistad Perd Corea Santa Rosa i1-2. sito en Av Grau-Chutucanas Nro. SN AH.
San Martin (Esg Grau con Chulucaras) Pira - Piura - Vemtbsas de Octubre.

352 ENTREGA
La sntrega dal bien a contratar estd susta al requerimiento del Servicio de
Nutnicion v Dietética ael Hospital ce la Amistad Pery Corea Santa Rosa 11-2 se
incluye para la atencion de la entrega (o5 dias sabados. dominges y fenados

9.5.3 HORARIO DE ENTREGA
El horano de entrega en el Hospital de ia amistad Perd Corea Santa Resa lI-2 es de
(07.20 horas @ 09 00 horas,

9.5.4 FORMA DE PEDIDO
Ei pedido se realizara de acuverdo a ia necesidad del Servicio de Nutricidn y
Dietética, guien comunica al postar Jn dia antes del micio de la primara semana. de
rada semana @ "aves de correo electironico o cugiquier oo medio

9.5.5 DISPONIBILDAD DE S8TOCK

o aonpder de 2 Bugno Pro, dobe garantzar durante @ perodo do la gjecunien
contractual y cuando af Senvicio de Nutricion y Dietética lo solicite, 12 disponibilidad
de Stock al 100%(CIEN POR CIENTQ) fo que no enerva {2 obligacion de cumplr
con las los plazos y condiciones de entrega

e i gl e e
normas samntanas, asi coms oen

ealanlecidos en ias especificaciones técnicas.

ENTREGABLES

Al momento ce la enuega del bien el proveedor, debera agjuntar la Guia de
Remisién, 12 cual venficara el responsabie de Recepcion del Almacén General y/o
Servicio te Nutrian y Dietética
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£l postor debera entregar posteriormente al Hospital de la Amistas Peru Corea Santa
Rosa Piura 11-2 la siguiente documentacion la cual servird para efeclos de pago a las
contraprestaciones ejecutadas:

v Acta de Recepcion del Bien del Area de Nutricién y Distética y Almacen del Hospital
de la Amistad Per: Corea Santa Rosa 11-2

< lrforms del funcionario responsable dal Area de Nutrician y Distética emitendo la
conformidad de la prestacion efectuada

v Comprobante de pago. Factura { Qriginal, SUNAT y copia)

v Guia de Remision {original y copia).

9.7 ADELANTOS )
NO SE REALIZARAN ADELANTOS

.8 SUBCONTRATACION
NO APLICA

9.9 MUESTRAS
NO APLICA

9.10.1 RESPONSABLES DE LA RECEPCION DEL BIEN EN LOS ALMACENES
La recepcion Yy verficacion de cantidades y calidad del ben entreqgado por el
proveedor, asi como ia constatacion del cumplimientc de ias condicionas
establecidas en las presentes especificaciones técnicas y las Ordenes de Compras
gue se emitan posteriormente. sera responsabilidad de los miembros asistenciales —
adimnstabivos que conforman &l Equipo de Recepudn Cualilaliva y Cuantiativa dei
bien, segun delalie

i. Parte Cuantitativa: Jefe del Almacén Hospital de la Amistad Peri Corea Santa
Rosa |I-2. a excepcion de los dias sabados domingos y fenados, asumiendo
dicha responsabilidad el Representante Servicio de Nutricion y Dietética.

f i ii. Parte Cualitativa; Representante del Servicio de Nutricién y Dietética.

1 e10.2 OBERVACIONES A LA RECEPCION
‘ En caso de existir observaciones en la recepeion det bien se consignara en ei Acta de
= Recepcion la observacion como ‘NO CONFORME - NO RECIBIDO", indicando
claramente a que estan refendas las cbservaciones

9.10.3 PLAZO PARA SUBSANACIONES:
1 Observaciones Esenciales, referidas a la calidad y cantidad detl producto

* » debe sor inmediaia (maximo 02 horas), considerando ia naturaleza de la
¥ -, ’ contratacion
Wl : it Otras Observaciones, referidas al incumplimienio de 1as condiciones

establecidas en el presene. en el plazo de un (01) dia calendario. salvo
excepciones debidamente justificadas por el postor

9.10.4 NO SUBSANACION DE OBSERVAGCIONES.- Si el postor no ha cumplido con
subsanar en el plazo establecido, el Hospital de ia Amistas Peru Corea Santa Rosa
Piura 1-2 podra resolver el contrato. Sin perjuicio de aplicar las penalidades que
correspondan. Los responsanies de ia recepcién. notificaran de inmediato at proveedor
en el mismo acto, dejande constancia de la notificacion efectuada y, dando cuenta del
heche a la Unidad e Logistica con el caracter obligatorio.

/ 9.10.5 NO RECEPCION

P
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El Hospital de la Anusted Perd Corez Santa Rosa Piura 11-2. NO esia obligado a recibir
ios bienes contratados fuaia de las fechas u horarios establecidos Tampoco se
recepcionarad el bien que no cuente coh la documentacion mencionada en el Numeral
9.6 Entregables niios que no correspondan a 1o ofertado de acuerdo a la propuesta
presentada para la etapa de evaluacion. pudiendo de ser el casc, dejar sin efecto el
padido rezalizado sin lugar & reclamo del postor por ¢afios ¢ perjuicios. M1 bienes que
avidencien alteracion de su inocuidad, detenoro del empague o cugiquier otra siluacion
que mcumpla con fas especificacionss tecnicas

$.10.58 CONFORMIDAD
Las enlregas estaran sujelas a la conformidad de los miembros asistenciales -
administraiives que conforman el Eaupo de Recepcion Cualiativa y Cuantitativa del
bien,

2.10.7 LA RECEPCION Y CONFORMIDAD
Se suctard & 10 disPUESIo e &l ndiso 1581 del Adiculo 168" - Recspudit y
coniormidad  del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado Los
responsables de la recepcion mencionados en e numeral 9111 del presente
venhicaran el curnpiimiento de ias especificaciones iecnicas oferladas por el poslor en
sy propuesta con la cual s¢ e otorgd 1a Buana Pro confrontaran la calidad, cantidac y

cumplimento de las cenchoinneas contracluaiss.,

9.10.8 ACTA DE RECEPCION
£s el documento que levantarén los responsables de la recepcion dei bien en el
Almacen General del Hospital de iz Amistad Peri: Corea Santa Rosa -2, en g cual
deben cansignarse todas ias referancias necesanas sobre el acto. indicando el
nGmero de contrato. numero de orden de compra. rUMero de la guia de remision

fucha v lugar de recepcion. canticad eic

3.10.8 FORMA DE PAGO:
E! Hospita! de ta Amisted Pert Coraa Santa Rosa Pura |- 2 se opliga a pagar !a
contraprestacian al proveeder en Selas en pagos pariodicas mensualizedos. luego
a !
z

de la recepcidn formal y completa de la decumentacion correspondients, segun 1o
sstabtecide en e Artisuls 171° Det Page del Baglamento de Iz Lley de

Contrataciones dei Estads.
Para tal efecte el rasponsatle de otorgar 1a corformidad de la prestacién deberd
hacedo en un plazo gue no excedera de los quince (15) dias calendario de ser estos
ractindos

9.10.10 FORMULA DE REAJUETE
NO APLICA

§.10.11 CONFIDENCIALIDAD
La confidenciandad y reserva de ja informacion se daré an el procedimiento de
compra dei bien

2.10.12 SUPERVISION
E} drgano funcional de Servicio de Sanesmiente Ambisntal del Hospital de la Amistad

Santa Rosa Pwrz 1 — 2 supervisard los sicuientes aspectos
e Supervision opinada v/o inopinada al establecimiento que realizo el procesamiento
primario y reahzar ia trazapilidad
o Control de 1a vigencia de los carnets sanitarios
« Condictones de salubridad del personal del proveedor

o Demas condicionas de salubricad estipuladas en los 1eglamentos aplicables

vigentes

Av. Grau-Chulucanas Neo, SM AH, San Martin (Fsg Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséls de Octubre
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l - La recepcion conforme de LA ENTIDAD no enerva su darecho a reclamar

DIREGCION REGIONAL DE SALUD PIURA S \
HOSPITAL DE LA AMISTAD PER( COREA SANTA ROSA PIURA 112

g.41 LA AMPLITUD DE LA OFERTA
ios postores podran ofertar el item que conforma el objeto de la presente
convocatoria, debiendo colizar  obligatoriaments el 100 % del item. en las

cantidades ndicadas en las presentes especilicaciones tecnicas. Los postores solo
podran presentar una propugsta por el respectivo item.

9.41.1 PENALIDADES POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso imustificade del postor en ia ejecucion de las prestaciones objeto
del presente procedimiento, LA ENTIDAD aplicara (0 estipulado en 10s Articulos 161° y
162° det Rzglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. aprabado medante @

Ley 30225.

9.11.2 OTRAS PENALIDADES

v : ey \ j
i ANE | INCUMPLIMIENTO }PENALIDAG:
SE— . RO SV P v & v ks bl el j i bt
001 No portar su carnet Sanitanio de Manipulacion de Alimentos vigente en g, 450,00 !
! . un lugar visible, asi mismo una adecuada vestimenta de trabajo. ' i !
. ; ; e : .

002 Por incumplir el plazo de subsanacién referida a 1a calidad y cantidad | ¢; 180 00

del producto en un plazo de 02 horas. |
Tras!:;.d;.r los 2MEntos cinn las medidas de seguridad e higiene gsegln

003 | o establecidc en las Guias de Buenas Practicas ce Produccion € | g7 100.00
{higiene indicada en la RD N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA y las ’ ’

| Especificaciones Técnicas .‘

', . Presentacion  de personal manipulador  de alimentos  sin 18 ! o5 100.00
' ‘ indumentana carrespondiente i |

‘‘‘‘‘‘‘‘ No Vaténder hén- los “plra—,-:os é.étbuladoéwe'zl pedido_' de icsr items |
005 | adjudicacos pof no contar con disponibilidad de Stock al 100%(CIEN . s/ 150.00
pPOR CIENTO) '

9.11.3 RESPONSABILIDAD POR VICIOS QCULTOS.-

posteriormante por defectas 0 vicios 0cullos Las discrepancias referidas a defectos 0
vicios ocultas deben ser sometidas 2 soncihacion y/o arbitraje. En dicho caso el plaze
de caducidad se computa & partir de |a confornudad otorgada por LA ENTIDAD hasta
treinta (30) dias habiles posteriores al vencimiento del plazo de responsabilidad del

astor orevisto en ol contraln, segun 10 disoueste en el Articulp 173" - Vicios Qcultos

B} A

del Reglamento da 12 Ley de Contrataciones del Estado.
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD PIURA
HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU GOREA SANTA ROSA PIUKA 11-2

REQUISITOS DE CALIFICACION

A CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

- Cerlificado de Autarizacidn Santaria del Dstabiecimiente que realize el procesamiento primano ctorgado por SENASA

Auredagidn.

Copia del Cetificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimients que tealize el procesamienio primano sturgado por
GENABA Legun art 23 del Decreto Supremo N DU4-2011-Al ‘Reglamento de inacuidad Agroaimantana (Publicado en &i’
Diario Oticial “Fl Petuane” o1 27 de Abril de! 2011 |

lacion del ente requladar del procesamiento primario otorgade por AEMASA con una antigiiedad no

Acta de mspection y conlra
mavor de 5 meses

Licanc:a de Funcionamiento del Establecimiento, emitido por 12 Municipahdad de su Juiisdiccion,
- Aceditation
Copia Simple de Licencia de Funcionamiento dal Establecimiento vigente. emitido por ta mumcipahdad de su jurisdiccion,
segun lo estabieudo por la Ley N 28976 Ley Murco de I heenue de Furcionamients y Ley N7 27972 Ley Organica de
Municinalidades el cual deberd esiar vigente hasta el cumplimienta tetal del suministro de los blenes

5 | EXPFRIENCIADEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
T : : ; : ;
. Bl postor debe acrediar un monto facluado acurulado equivalente a S 1 500 00000 SOLES (UN MILLON Y
L MEDIO CON 001100 SQLES) por la venta de bienes iguales o similares al ebjelo de la convocatoria, durante 1os
acho 8y afios anlenores a ls lecha ds la presentacion de cfertas que se computaran desde la fecha de la
contornmdad o emision del gomprobante de pago segun ccrrespor‘:da. *

Qe congideran biense similares 2 los siguientes. zkmantos perecibles
Acrediac

La expercencia dei postoren la especialidad se acredilara con copla simple de (i) conralos u ordenes de compra, y
su respectiva conformidad o conslancia de prestacion, ¢ (in comprobantes di pago cuva cancelacion se acredite
documental v fehacenliementa, con voucher de d42posia, nota de abono, reporte de eslado de cuenta, cualquer
oo aocuments emitido por Entigad del sistema fnancierc que scredite & abono o mediante cancelacion en el

yrismo cormprobante de pago’ correspendientes g un maximo de veinte (20) contrataciones

: En caso los postores presenten varios comprasantes 0& pago para acreditar una sola contratacién, se debe
e acredilar que corresponden a dicha conlratacion, de o contrano. se asumed gue 10s comprobantes acraditan
contrataciones ndependienies, en cuyo Casd solo se considerard, para la evaluacion, (as vente (20} pnmeras
contratasiones indrcadas en el Anexc N° 8 refenao a la Expenencia get Postor en la Especighidad.

En &l caso de sumnstro solo se considera coma expenencia ia parte del contrato que haya sido sjecutada a la
fecha de presentacion de ofenas, debendo adjuntarse copla de 1as conformidades correspondientes 2 tal parte ©

198 respectivos comprobantes de pago cancelados

En los casos que s& acredits experiencia adquinda en consorcio. debe presentarse la premesa de consoraio o el

STV haie preasar que. de acuerde con fa Rosalucion N 0065.2018-TCE-81 del Tribunal de Conirataciones del Estado
o' . N
\ U \ ef ante coande ha sido cotecada por 8! pi stor, No puéde §85
/“q £ lconsidevado como Lina 5ct “ MG G0 FEELON B JUE Se ¢ 1 cancetado Admitir élto
2 ) d sguivaldria a consigerar como valiaa fa sola deciaracitn dei postor alymando Gue e comoprobante de pago ha sido
f 4 :
¥

o canceltads” ¢

Av. Gran-Chulucanas Nro. SN AH. Sai Martin [Esq Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséls de Octubre
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Asimismo, cuando se presenten contratos derivacos de procesos de seleccion convocados antes det 2009.2012.}
1a calificacion se cefiira al metodo descrito en la Directiva “Participacion de Provesdores en Consorcio en las|
?Comratacionas del Estado”, debiendo presumirse que &l porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje dei
participar_ién de la promesa de conscrcio o del contrato de consorcio En caso que en dichos documentos no sel
consigne €l porcentaje de participacion se presum ra que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales. "

Si el ttular de la experiencia nc es & postor. consignar st dicha expenencia cemespendg a la matriz en caso que ei

ipnstor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societana, debiendo acompafar la documentacion,

!;uslentatoﬂa corraspondiente

i

ifSi el postor acredita experencia de una persona absorbidz come consecuencia de una reorganizacion societaria,

'debe presentar adicionalmente el Anexo NG,

Cuando en los contratos, Srdenés de compra © comprobantes de pago el imonio faclurado 3¢ encuentre expresado

‘en moneda extranjera, debe indicarse & tipo dz cambio venta publicado par ta Superintendencia de Banca,

Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién dei contrato, de emision de ia orden de compra o de

cancelacion del comprobante de pago segun comrasponda :
!

|

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben lienar y presentar el Anexe N° 8 referido a la Experiencia del Postor]
en la Especialdad :

'

|1 importante

| En ei caso de Consorcios. splo se considera ia expenencia de aguelios ntegrantes que E‘jecutan'é
conjuntamente el objelc matena de la convocatoria previamente ponderada conforme a fa Directiva '
‘Participacion de Proveedoras en Consorcio 2n las Contrataciones del Estado !

£ 7

importanie

!«  Sicomo resultado de una consulta u observacion comresponde precisarse o ajustarse el requenmiento. se
solicita la autonzacion del area usuana y Se pane Jde conocuniento de lal hecho a ia dependencia que
aprohé el expediente de contralacion, de conformidad con el numeral 72.3 def articulo 72 del Reglamento

s El cumphmiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una ‘

declaracion wrada De ser el caso. adicionalmente ja Entidad puede solicitar documentacion que

acrechte el cumplimiento dei algun comp
dicho efecto. consignara de manera deia

orente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales. Para
liada los documentos que deben presentar los postores en el

»  Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesanas para

, / Pagina 53 de 53 /

literal &) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases

gjecutar el contrato 1o que debe ser acreditada documentalmente. y no mediante declaracion jurada i
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1. OTRAS CONSIDERACIONES OBLIGATORIAS

v El postor no podra tercerizar (contratar a un tercero) para la ejecucion parcial o total del
contrato.

v El postor debe tener experiencia en la venta a instituciones publicas y/o privadas, para
garantizar el procedimiento en ventas similares.

v El postor y personal de la empresa debe estar capacitado en Buenas Practicas de
Manufactura, para garantizar que los bienes cumplen con una adecuada condiciones
de higiene, para tal efecto debe presentar la certificacion correspondiente. .

2. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

2.1. DEL PROVEEDOR
El postor debera contar con todos sus documentos formales de autorizacion que lo

acredite como tal.
El postor debera contar con una copia legalizada de Certificado de Salud
ocupacional de acuerdo a la R.M. 312-201 1/MINSA.

2.2. DEL PERSONAL
El personal debe estar capacitado en cuanto a los procedimientos de inspeccion de

los medios de transporte de alimentos destinados a asegurar la inocuidad de los
alimentos y piensos.

El personal de la empresa adjudicada debe portar su carnet Sanitario de
Manipulacion de Alimentos vigente en un lugar visible, asi mismo una adecuada
vestimenta de trabajo.

Documentos
e Carnet Sanitario de Manipulacion de Alimentos vigente.

.Indumentaria en buen estado de conservacion (Uniforme)

e Cubrecabezas.

e Mandil de Plastico.

e Guantes.

e Mascarilla.

o Botas de jebe color blanco cuando ingresa al area de produccion.
e Botas de jebe color negro cuando transporte el producto.

¢ Ropa Color Blanco.

Todo lo estipulado en las presentes especificaciones técnicas, esta basado en la
norma técnica de Alimentos propiciando la inocuidad alimentaria.

12.3. LUGAR Y PLAZO DE LA PRESTACION

12.3.1. LUGAR DE ENTREGA DEL BIEN
El proveedor procedera a la entrega del bien en el Almacén General del Hospital

de la Amistad Perti Corea Santa Rosa II-2, sito en Av. Grau-Chulucanas Nro. SN
A.H. San Martin (Esq. Grau con Chulucanas) Piura - Piura - Veintiséis de Octubre.

12.3.2. ENTREGA
La entrega del bien a contratar esta sujeta al requerimiento del Servicio de

Nutricién y Dietética del Hospital de la Amistad Perli Corea Santa Rosa lI-.



ﬁ HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA II-2-PIURA
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

12.3.3. HORARIO DE ENTREGA
El horario de entrega en el Hospital de la Amistad Pert Corea Santa Rosa II-2 es de

08:00 horas a 17:00 horas.

12.3.4. FORMA DE PEDIDO
El pedido se realizara de acuerdo a la necesidad del Servicio de Nutricién y Dietetica,

quien comunica al postor un dia antes del inicio de la primera semana, de cada
semana através de correo electrénico o cualquier otro medio.

12.3.5. DISPONIBILDAD DE STOCK
El ganador de la Buena Pro, debe garantizar durante el periodo de la ejecucion

contractual y cuando el Servicio de Nutricion y Dietética lo solicite, la disponibilidad
de Stock al 100%(CIEN POR CIENTO); lo que no enerva la obligacion de cumplir
conlas normas sanitarias, asi como con los plazos y condiciones de entrega
establecidos en las especificaciones técnicas.

12.4. ENTREGABLES
Al momento de la entrega del bien el proveedor, debera adjuntar la Guia de

Remisioén, la cual verificara el responsable de Recepcion del Almacén General y/o
Servicio de Nutricion y Dietética.

El postor debera entregar posteriormente al Hospital de la Amistad Peru Corea Santa
Rosa Piura |I-2 la siguiente documentacién la cual servira para efectos de pago a las

contraprestaciones ejecutadas:

v Acta de Recepcion del Bien del Servicio de Nutricion y Dietética y Almacen del
Hospital de laAmistad Peru Corea Santa Rosa -2.

v Informe del funcionario responsable del Servicio de Nutricion y Dietética
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

. Comprobante de pago. Factura (Original, SUNAT y copia)
v Guia de Remision (original y copia).

12.5. ADELANTOS
NO SE REALIZARAN ADELANTOS
12.6. SUBCONTRATACION
NO APLICA
/ 12.7. MUESTRAS
[ NO APLICA
_Af,
4 12.8. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

12.8.1. RESPONSABLES DE LA RECEPCION DEL BIEN EN LOS ALMACENES
La recepcion y verificacion de cantidades y calidad del bien entregado por el
proveedor, asicomo la constatacion del cumplimiento de las condiciones
establecidas en las presentes especificaciones técnicas y las Ordenes de
( Compras que se emitan posteriormente, sera responsabilidad de los miembros
] asistenciales — administrativos que conforman el Equipo de Recepcion Cualitativa y

Cuantitativa del bien, segun detalle:

i. Parte Cuantitativa: Jefe del Almacén Hospital de la Amistad Pert Corea Santa Rosa
II-2: a excepcion de los dias sabados, domingos y feriados, asumiendo dicha
responsabilidad el Representante del Servicio de Nutricion y Dietética .

/ - iii. Parte Cualitativa: Representante del Servicio de Nutricién y Dietética
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OBERVACIONES A LA RECEPCION

En caso de existir observaciones en la recepcion del bien se consignara en el Acta
de Recepcion la observacion como “NO CONFORME - NO RECIBIDO", indicando
claramente a que estan referidas las observaciones.

PLAZO PARA SUBSANACIONES:

i. Observaciones Esenciales, referidas a la calidad y cantidad del producto
debe ser inmediata (méaximo 02 horas), considerando la naturaleza de la
contratacion.

i, Otras Observaciones, referidas al incumplimiento de las condiciones
establecidas en el presente, en el plazo de un (01) dia calendario, salvo
excepciones debidamente justificadas por el postor.

NO SUBSANACION DE OBSERVACIONES.- Si el postor no ha cumplido con
subsanar en el plazo establecido, el Hospital de la Amistas Peru Corea Santa Rosa
Piura 11-2 podra resolver el contrato, sin perjuicio de aplicar las penalidades que
correspondan. Los responsables de la recepcion, notificaran de inmediato al proveedor
en el mismo acto, dejando constancia de la notificacion efectuada y, dando cuenta del
hecho a la Unidad e Logistica con el caracter obligatorio.

NO RECEPCION
El Hospital de la Amistad Peru Corea Santa Rosa Piura 11-2, NO esta obligado a

recibir los bienes contratados fuera de las fechas u horarios establecidos. Tampoco
se recepcionara el bien que no cuente con la documentacion mencionada en el
Numeral 9.6 Entregables, ni los que no correspondan a lo ofertado de acuerdo a la
propuesta presentada para la etapa de evaluacion, pudiendo de ser el caso, dejar
sin efecto el pedido realizado, sin lugar a reclamo del postor, por dafos o perjuicios.
Ni bienes que evidencien alteracion de su inocuidad, deterioro del empaque o
cualquier otra situacion que incumpla con las especificaciones técnicas.

CONFORMIDAD
Las entregas estaran sujetas a la conformidad de los miembros asistenciales —

administrativos que conforman el Equipo de Recepcion Cualitativa y Cuantitativa del
bien.

LA RECEPCION Y CONFORMIDAD
Se sujetara a lo dispuesto en el inciso 168.1 del Articulo 168° - Recepcion y

conformidad, del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. Los
responsables de la recepcion mencionados en el numeral 9.11.1 del presente,
verificaran el cumplimiento de las especificaciones técnicas ofertadas por el postor
en su propuesta con la cual se le otorgd la Buena Pro, confrontaran la calidad,
cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales.

ACTA DE RECEPCION
Es el documento que levantaran los responsables de la recepcion del bien en el

Almacén General del Hospital de la Amistad Pera Corea Santa Rosa II-2, en el cual
deben consignarse todas las referencias necesarias sobre el acto, indicando el
nimero de contrato, numero de orden de compra, numero de la guia de remision,
fecha y lugar de recepcién, cantidad, etc.

FORMA DE PAGO:
El Hospital de la Amistad Peru Corea Santa Rosa Piura Il - 2 se obliga a pagar la

contraprestacion al proveedor en Soles, en pagos periddicos parciales, es decir que las
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entregas seran facturadas mensualmente, segun lo entregado en el mes .

El proveedor solo podra atender el objeto de esta contratacion a través de una
orden de compral requerimiento a la vez, no se podra atender dos o mas
requerimientos por el mismo producto en paralelo.

12.8.10. FORMULA DE REAJUSTE
NO APLICA
12.8.11. CONFIDENCIALIDAD

La confidencialidad y reserva de la informacion se dara en el procedimiento de
compra del bien.

12.8.12. SUPERVISION
El 6rgano funcional de Servicio de Saneamiento Ambiental del Hospital de la

Amistad Santa Rosa Piura |l - 2, supervisara los siguientes aspectos:

» Supervision opinada y/o inopinada al establecimiento que realizo el procesamiento
primario y realizar la trazabilidad.

e Control de la vigencia de los carnets sanitarios.
» Condiciones de salubridad del personal del proveedor.

» Demas condiciones de salubridad estipuladas en los reglamentos aplicables
vigentes.

12.9. LA AMPLITUD DE LA OFERTA
los postores podran ofertar el item que conforma el objeto de la presente

convocatoria, debiendo cotizar obligatoriamente, el 100 % del item, en las
cantidades indicadas en las presentes especificaciones técnicas. Los postores
s6lo podran presentar una propuesta por el respectivo item.

12.9.1. PENALIDADES PORMORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del postor en la ejecucion de las prestaciones objeto
del presente procedimiento, LA ENTIDAD aplicara lo estipulado en los Articulos 161°
y 162° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante la

Ley 30225.

12.9.2. OTRAS PENALIDADES

N° INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

001 No portar su carnet Sanitario de Manipulacion de Alimentos vigente en s/ 150.00
un lugar visible, asi mismo una adecuada vestimenta de trabajo. ’ ’

002 Por incumplir el plazo de subsanacion referida a la calidad y cantidad S/ 150.00

del producto en un plazo de 02 horas.

Trasladar los alimentos sin las medidas de seguridad e higiene segun
003 lo establecido en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e S/ 100.00
higiene indicada en la RD N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA y las ’ '

Especificaciones Técnicas.

004 F’resentacic’?n de personql manipulador de alimentos sin la S/.100.00
indumentaria correspondiente.
No atender en los plazos estipulados el pedido de los items

005 | adjudicados por no contar con disponibilidad de Stock al 100%(CIEN S/ 150.00

POR CIENTO).
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12.9.3. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS.-

La recepcion conforme de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos. Las discrepancias referidas a defectos o
vicios ocultos deben ser sometidas a conciliacidn y/o arbitraje. En dicho caso el plazo
de caducidad se computa a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD hasta
treinta (30) dias habiles posteriores al vencimiento del plazo de responsabilidad del
postor previsto en el contrato, segun lo dispuesto en el Articulo 173° - Vicios Ocultos
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

Importante para la Entidad
Los requisitos de calificacién que la Entidad debe adoptar son los siguientes:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

A | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION
Requisitos:

Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento que realizo el procesamiento primario otorgado
por SENASA.
Acreditacién:

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por SENASA a nombre del postor (Debe ser legalizada notarialmente). Segun art 33° del Decreto
Supremo N° 004-2011-AG “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” (Publicado en el Diario Oficial “El Peruano”

el 27 de Abril del 2011.

b.-Requisitos:

Licencia de Funcionamiento del Establecimiento, emitido por la Municipalidad de su Jurisdiccion.
Acreditacion:

Copia Simple de Licencia de Funcionamiento del Establecimiento vigente, emitido por la municipalidad de su

jurisdiccién, segun lo establecido por la Ley N° 28976 Ley Marco de la licencia de Funcionamiento y Ley N° 27972
Ley Orgéanica de Municipalidades, el cual debera estar vigente hasta el cumplimiento total del suministro de los

bienes.

B EXPERIENCIA DEL POSTOREN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 1°500.000.00 SOLES (UN MILLON
Y MEDIO CON 00/100 SOLES) por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de
la conformidad o emision del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: alimentos perecibles
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u ordenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte de
L estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
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abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un maximo de
veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en |a Directiva “Participacién de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompanar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por |a Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden
de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
comprometido, segtn la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del

Estado”.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases, asi como el requisito de calificacion, si
este no ha sido incluido

Importante

' Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

\

/

« el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fohaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afimando gue el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
/ “pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia”.
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Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacién del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3

del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion gue
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion

jurada.
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
4 PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el maximo

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N°6).

puntaje a |a oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Pi = Om x PMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[De 100] puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.




/ HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA II-2-PIURA
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR I1-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cléusulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legalen [......... 1,
representada por [............], identificado con DNI N° [.......], y de ofra parte
U —— e , con RUC N’ [awcswiwe . con domicilio legal en
T, I |-y = - - [PRR— R ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [ .........cccccco..... ], debidamente representado por
su Representante Legal, [..............ccooeniicnci], €ON DNI N® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [...............], Asiento N° [... ...........] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [... ........... ], @ quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

Con fecha [....................], el comité de seleccion adjudicé la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA para la contratacion de
[CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PROJ, cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto SUMINISTRO DE BIENES VERDURAS Y FRUTAS,
ACEITUNA, HUEVOS, MANTEQUILLA Y QUESO PARA EL SERVICIO D E NUTRICION Y
DIETETICA POR UN PERIODO DE 12 MESES PARA EL DEPARTAMENTO DE PEDIATRIA

HOSPITAL DE LA AMISTAD PERU COREA SANTA ROSA .

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente

[ contrato.

~7 CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™
! LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],

ll en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

( : Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion deberé hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la

/ conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

/ funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

/ /12 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
/ | a efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba acaso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA; DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE
CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, |la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las

partes.

EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Léy de
Contrataciones del Estado. en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato. debe consignharse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada. con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

o Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al ampa'ro de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacion del mismo.”
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Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del
item adjudicado o la sumatoria de los montos de fos items adjudicados sea igual o menor a doscientos
mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articulo 152 del Reglamento.

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR EL
AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidadsera
otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

re

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

/'-F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad pbr mora, incluir dichas

penalidades. los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; © si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

- P

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a estos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio yf/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Coédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS"

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

re -

Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [....ccccooiiiiiii |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [............ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
Jf‘
XJ7 “LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

; Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la

L Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’™.

?!I 13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

/ soles (S/ 5 000 000,00). B N )
f*" Para mayor informacién sobre la  normativa de firmas vy certificados  digitales  ingresar  a:

https:.’.’www.indecopi.gob.pe.’webffirmas-digitaIeslﬁrmar-y-ceniﬁcados-digitaies
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores i
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [......cccceeeees ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA]), identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?S Si ] No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra'®

PN~

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

/X

15 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://mvww?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del montodel contrato,

i / en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en el

numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

6 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg i
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [.....................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE' Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™® Si [ No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUGC | Teléfono(s) :
MYPE"® Si | No |
Correo electronico :

‘
-y -

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

| Correo electronico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:
_ 1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
( 2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
\

17 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
/ tendra en consideracién, en caso el postor ganador de |la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
/ sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los

_] integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

4 18 |pidem.

19 |hidem.
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3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias

habiles de recibida la comunicacioén.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comlin del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

J

AN

0 Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

compra.

i
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR lI-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

F|rma,Nombres y Ape-l'l.ivdos déi .;-)-t-).stor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

Y
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores '
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos del

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Fnrma, Nombres y Apellidos dél postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

( Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
//' las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁoreg .

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) ]
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comunen [. ... I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4 2
. CONSORCIADO 1] [%]

/
,_ l [DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
~ft
} 5 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [ % ]2
* CONSORCIADO 2] 2
/ [DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
0/.23
TOTAL OBLIGACIONES 100%
/ [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
b
A 21 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
/
L 22 Consignar tinicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

23 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁore@ ]
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR I1I-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio, que, de resultar favorecido
con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]"

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar

fo siguiente:
"El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segtn corresponda
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debers ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad),

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4 - Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

" Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los

integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

24 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa’ a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

ala Renta.”

25 Ep caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

/LICI TACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores ]

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR IiI-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al ¢érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de items cuando el monto del valor estimado de algun item
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:
Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Seﬁore§ .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR I1-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia

empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

o Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link bHitpAwww2 trabajo. gob pe/Seivicios inea-2-2/.

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequeia empresa.




f [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NO'l_'IFICACI('}N DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores )
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N°01-2024/GRP-HAPCSR II-2-1 PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO] lo

siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segun corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




