SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbol Deccrincid
1 [ ABC] / La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
- completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

2 [ABC] / [CRPRRS 1 especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

3 gado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

corresponda, y por los p dores.

Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el 6rgano encargado de
las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, y deben ser el das una vez cl ja la elaboracién
de las bases.

BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA

la Entidad

PARA LA CONTRATACION DE B,ENES O CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

SUMINISTRO DE BIENES N Carecerscss | Parémeis

1 | Margenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
v lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD

A &t . 1

Para el c
Azul : Para las Conslderuclones importantes (kem 3 del cuadro anterior)

4 | Color de Fuente

[, 16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafioide Lefra) 9 : Para el encabezado y pie de pagina

mtm Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Ali i6 C la :Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
< ; 7/‘ L Bpddatio Posterior : 0
& 9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:
1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd
SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA quedar en lefra famaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE
2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccion General. En el caso de la Seccién

Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES
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CONTRATACION DE BIENES
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE
PUCALLPA PERIODO 2023
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

\
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CAPITULOII
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

- Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el articulo
SECC'ON G EN ERAL 54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE _ N I _
2 El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
SELECCION fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,

basta que se registre uno (1) de sus integrantes.
(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD) : Importante

o Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor

informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https:/Mmww2.seace.gob.per.

« En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo

establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espaiol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espaiiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comadn.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segin relacién de items, el registro se
efectda por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefalado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segiin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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En caso que la documentacién reina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no reina tales condiciones, procede a
descalificaria y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segiin corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta economica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segin corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segtin corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de fa buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPIiTULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

« Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contrataci6n, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse soficitado por escrito.

« A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este gltimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o  Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Trémite Documentario de la Enfidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

=
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3.1.

3.2

CAPiTULO NI
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando

el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones 0 comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de Jas bases la forma en que se perfeccionard el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o fa recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamentoy los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

« En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades coA»/

las micro y pequefias empresas, estas altimas pueden otorgar como garantia de fie.
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago. con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

« En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcioén también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Per(.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con Ios requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral. debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http:/fwww.sbs.qob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva. cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con ia clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia. se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado. ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por Ja SBS para emitir garantias.
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:.//www.sbs.qob.pe/sistema-
ﬁnanciero/relacion—de—emgresas'que—se—encuentran—autorizadas-a-emitir—cartas-ﬁanza H

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
‘mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

~
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta 0 pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento. debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

:
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

N




C

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA
CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre - GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
RUC N° : 20393066385
Domicilio legal Jr. Raymondi 220 - Pucallpa
Teléfono: : 061-586120

Correo electronico: procesos@regionucayali.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023.

PAQUETE UNICO: BIENES COMUNES .
S " TUNIDAD DE | o anT
ITEM ‘ DESCRIPCION | meDIDA | CANTIDAD
1 | COL CHINA UNIDAD 3300
2 |PAPAYA KG 3190
3 [SANDIA KG 1650
4 |YUCA KG 3960
5 |DURAZNO KG 495
6 | NARANJA KG 825
7 [CHOCLO KG 3300
8 |ZAPALLC KG 1650
9 |HUEVO DE GALLINA KG 550
10_| GARBANZO KG 44
11 |PALLAR KG 44
12_| MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1 KG 770
13 | MAIZ AMARILLO DURO GRADO 3 KG 275
14_|QUINUA KG 33
15 | ARVEJAS KG 82.5

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO 02 el 27 de junio del 2023.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos ordinarios.
Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos lll y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (cinco y 00/100 soles) en caja del Gobierno Regional de Ucayali,
sito en Jr. Raymondi N° 220 en el horario de 08:00 hasta las 14:40 horas y recabarla en la Oficina
de Logistica.

Importante
El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2023.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal 2022.

- D.L. N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Pablico.

- D.L. N° 1436, Decreto Legislativo Marco de la Administracion Financiera del Sector Publico.

- Decreto Legislativo N° 1444 que modifica la Ley N° 30225 “Ley de Contrataciones del Estado”.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF que aprueba el Reglamento de la “Ley de Contrataciones
del Estado”.

_ Directiva N° 004-2019-OSCE/CD, disposiciones sobre contenido del resumen Ejecutivo de las
Actuaciones Preparatorias.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I Importante )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.
2.4. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION 2.22. Documentacién de presentacién facultativa
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE. a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la Declaracién
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la exoneracion del IGV
(Anexo N° 5).

La oferta contendra la siguiente documentacion:
Advertencia

224.  Documentacién de presentacién obligatoria El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no

ol podra exigir al postor [a presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los

a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N°1). acépites "Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa’.

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

o . . . 3 2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del

representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto. “Ef recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.
En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona mediante depésito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.
N ° de Cuenta :  000-2939182
En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de )
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin Banco : SCOTIABANK PERU SAA
Gareapondi, N° cCP . 009 170 000002939182 28
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246. las Entidades estdn 2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante Ia interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 gy/ El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la el contrato:
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web ’
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no " VTS
(] 5 : i ) : a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
f:;?ﬁj’;%nderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
- / de ser el caso.
i . . ¢) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de roveedores no domiciliados, el
c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento. C 2 nﬂmgro de su cuenta bancaria y I; ent)idad bancaria en el epxterior. °
(Anexo N° 2). =4 d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
ol :6n iurada d imiento de las E ficaci Técni tenid cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
d) Declaracién jurada de cumplimiento de [as Espec icaciones Tecnicas contenidas e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
en el Capitulo 1l de la presente seccion. (Anexo N° 3) de persona juridica.
e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se Advensticls

consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las /
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisfativo N° 1246, las Entidades estéan prohibidas de
exigir a los administrados o usuaros fa informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los fiterales e) y ).

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera f) ) ; 2 Q1.
g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

3 En caso de transferencia interbancaria.

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la P! de perabilidad del +  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Pl de perabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiemodigital.gob.pelintero erabilidad/ Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiemodigital.gob.pefinteroperabilidad/

9@ ), [-)




f

@

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS

PRIMERA CONVOCATORIA

2.5.

plazo mediante medios electrénicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante -

« Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido porla Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a Ja finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual seré verificado por la Entidad en el link
http:/sz.lrabajo.gob.pe/servicios—en-linea-z—z opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

«  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

« Corresponde a fa Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

« De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

o La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes del Gobierno Regional de Ucayali
sito en Jr. Raymondi N° 220 — Calleria en el horario de 08:00 hasta 16:30 horas, con atencion a
la Oficina de Logistica.

5 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disp

icion C taria T

del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la

ia del pi sea por paquete.

7 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS
Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacién. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

SE ADJUNTA AL FINAL Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE LAS BASES
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CAPITULO IV J
REQUISITOS DE HABILITACION®

SE ADJUNTA AL FINAL Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE LAS BASES

8 Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

=

_Importante
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, 1 contratacién de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS
ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023, que celebra de una parte
GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20393066386, con
domicilio legal en Jr. Raymondi N°® 220, representada por [....... .], identificado con DNI N°
[aossones ], y de otra parte [] con RUC N° [. ], con domicilio legal
en[ , inscrita en la Ficha N° [ JJAsientoN° [..............e.]
del Registro de Personas Juridicas delaciudadde([.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [ismasssmsssssmsssommemsinssaesss]y GO DNl N®[cccsnaiosanonoenss ], segln poder
inscrito enla Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ 1, a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [ ......], el Organo Encargado de las Contrataciones adjudicé la buena pro de
la SUBASTA INVERSA ELECTRC’)NICA N° 008-2023-GRU-GR-CS / PRIMERA CONVOCATORIA
para la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL
PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023, a[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR
DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente
contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL
PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en PAGOS PARCIALES, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerio en un
plazo que no excederéa de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido

9 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1, el mismo que se computa desde el dia

siguiente de la firma de contrato

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

« De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (1 0%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIET! E (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO' SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las

>
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caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de un (01) ano contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

N

importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debiod ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
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aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la

prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

del contrato se resuelven

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro d
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a yn
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad d
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurir al arbitraje ad hoc cuando las
ias deriven de p imi de i6n cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).
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Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [L..cciumiuiiinereceneanse i

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'’.

" de

rtificad:

Para  mayor normativa

informacion
https:/i i

sobre la
gob. igif

g Yy

fimas y certificados digitales ingresar  a:
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores ;

COMITE DE SELECCION i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [............ .....], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): | |
MYPE™ [si | [Nno ]
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal, seguin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
|o sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

1 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.




%

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores .

COMITE DE SELECCION i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ), representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: [ Teléfono(s): | [
MYPE™" | si [
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): | [
MYPE'S [ si |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacién o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): | [
MYPE'® [ si [

Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electronico:

rCon‘eo electronico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Esta informacion ser4 verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion ita de emp ditadas en el REMYPE en el link http:llwwv\fz.trabajo.gob.pelservicios—en—linea—Z—Zl y se
tendra en i ion, en caso el io ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de g ia de fiel plimi en los periédicos de ini de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del io deben i

la dicién de micro o pequeiia emp!

15 |bidem.

16 bidem.

-

o

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

5. Notificacion de la orden de compra'’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apelli;ios del representante
comin del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

7 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

(),
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 562 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seiiores ]

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante
En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores .

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segin corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores i

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0 RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal COMUN €N [oeeeeiiiiiiininiieieneene ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o, 116
CONSORCIADO 2] ?

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

20
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
9 Consi ani el p je total de las obligaci el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
 Este porcentaje de ala ia de los pt de las obligaci de cada uno de los integrantes del consorcio.

N

e
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

~

@
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GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° §

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Senores .

COMITE DE SELECCION 3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor ylo Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?' se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun. debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del to de las Disposici Tri en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como p " a las “P naturales, yugal i indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta”

2  En caso de empl

Hicid

de col izacién, no esta

~
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores i

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIPICA]. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seiiores .

COMITE DE SELECCION }

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

=" CONCEPTO , e JPéEmoTofAL —_

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR {/A'MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MA TERIA DE LA EXONERACION]".

L®
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Zooldgico Parque Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

| PAQUETE UNICO - BIENES COMUNES

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de Alimentos para los Animales del Parque Natural de Pucallpa periodo 2023.

2. FINALIDAD PUBLICA

La Entidad tiene a su cargo la admmstraem ymanienmento delZoolégrca Parqua Natural de Pucalipa, por o que
requiriere el cuidado y alimentacion de fas distintas especies de animales con los que se cuentan a fin de que los
visitantes tengan una buena :mplesldn de fos mismos.

3 AM‘ECEDENTES
El Parque Naﬁ:ral aduamenfe hene en cautiverio 310 animales, segun el censo realizado en zﬁcsembm def 2022,
de diferentes espedes los cuales requieren ser alimentados durante: todo el afo, siendo necem mahzar dicho
prooedlrmento de seleccion en forma anual.

i osJenvos DE LA CONTRATACION

F

« ObjetivoGeneral .
Adquls:qon de alimentos para atencion y bienestar de fos animales: de la oolecctén Zoalég:ca

Bnndaratenabn personalidad en fa distribucion y atencion de alimentos conforme a mda especve en cautiverio.
5. ALCANCE YDESCRIPCION DE Los BIENES A CONTRATAR

5.1 Camctufsﬂcns y condidones
5.1.1. Camcmrtsﬂas técnlua

.-CARACTERIS“CAS Y, CONDICIONES

FULA | Unidadde | Descripcién Ranmmhrm}ﬁcum Mlnlmo; Cantidad
Medida . Total

: £ Anual

: Fresco

" | Huevode : ; : 550

gallina 'ngctedsﬁcas De primera, tamafic grande, buen
| estado-de madurez, textura firme, sin-quebraduras. |

Peso por unidad minima de 80 gramos.
Fipo: Fresco
Presentacién: por kilo
{-Categoria:i- :
Caracteristicas; De primera, - tamafio gmnde buen-
estadodemadmez.textuvaﬁme smpmdufasyhbfede
productos qiifmicos.
| Pesa: por unidad minimo de 2 kilos.

Tipo: Fresco
Presentacion: por kilo

Categorfa: primera

3190

K6~ | Papaya

KG Sandia 1650

59

f

Zoolbgico Parque Natural de Pucallpa

Gobierno Regional de Ucayali

Especificaciones Técnicas

Caracteristicas: De primera, tamafio grande, buen
estado de madurez, textura firme, sin picaduras y libre de
productos quimicos.

Peso: por unidad minimo de 7 kilos.

KG

Naranja
washington
navel

Tipo: Fresco

Presentaci6n: por kilo

Categoria: i

Caracteristicas: De primera, tamafio grande, ~ buen
estado de madurez; textura fime; debe ser dulce.

"Pao por unidad minima de 200 gramos.

KG

Zapailo macre

< |"Tipo: Fresco

Presentaclon por kilo
Categorfa: primera B
Caracteristicas: De primera, tamafio grande,  buen

estado de madurez, textura firme, sin picaduras y fibre de

productos quimicos.

~ 1650

Peso: por unidad minima de 15 Kilos. .
Tipo: Fresco :
Presentacion por kilo

Categoria: segunda

Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, estado-

de madurez lechoso con panca, textura ﬁrme, fibre de
productos quimicos.. S
Peso: por unidad minima de 800 gramns

3300

KG

Yiica

Tipo: Fresco .~
Presentacién: por kilo

| ‘Categoria: |l
Caracteristicas::De primera, tamafio mediano 30 cm, |

buen estado de madurez, textura firme.
Peso: por unidad minima de 1 kilo.

- 3960

UNIDAD

Col chma (Col E

crespa)

| Tipo: Fresco

Presentacién: por unidad

Calidad: primera

Camctemﬁeas De pnmera. tamaﬁo .grande, duro y
,buenestadodemadurezsinﬁerra sin hojas

‘marchitas.”
Peso: porumdad madeskﬂos

3300

KG

Maiz amarillo

duro grado 1
(entero)

Tipo: Fresco -
‘Presentacién’por kilo -

Grado: 1

: fCammrbﬁus‘ De primera, tamafio. medlano. estado

madurezSECOyen’tem textura firme.

¥ 770

KG.

Maiz amarillo
duro grado 3
(partido)

| Peso: por unidad mlmma de 50 kilos.
“Tipo: Fresco ; s

Presentacion por KILO
Grado: 3

Wﬂmz De primera, tamafio mediano, estado

de madurez SECO y PARTIDO, textura fimme:

: | Peso: por umdad minima por knos 3

11

KG.

Garbanzo

275

Tipo: seco o

Presentacion: por kilo

Calidad 2: superior

Caracteristicas: De primera, tamaiio mediano, buen
estado de madurez, color uniforme, entero, sin tiera y
libre de productos quimicos.

Peso: por kilo.

Pallar

Tipo: seco
Presentacion: por kilo

uq )
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KG.

Calidad: superior

Caracteristicas: De primera, tamaiio mediano, buen
estado de madurez, color uniforme, entero, libre de
productos quimicos.

Peso: por kilo.

13

KG

Quinua

perlada SR

Tipo: granulado
Presentacion: por kilo
Grado: 1

-Camcteﬁsﬂca; Los granos de.quinua deben tener el

color: caracteristico de"la variedad o-ecotipo utilizada
como materia prima, deben estar’ exemas de olores
extrafios o desagradables.

Peso: por kg

33

KG

Durazno

(alimento para
animales) -

Tipo: Fresco
Presentacion: porhlo
|

Categoria: |
Caracteristicas: De pnmeva tammo grande, buen

estado de madurez, textura firme y jugosa.
Peso: aproximado de 150 gramos: por unidad

49.5

KG

Arveja verde

| categoria

primera

Tipo: Fresco

Presentacion: por kilo

Categoria: primera

Caracteristicas: De primera, tamaﬁo grande 10 om;
buen estado de madurez, textura firme. -

Peso: por unidad minima de 50 gramos

. / : Gobierno Regional ae Ucayali
Zoolégico Parque Natural de Pucallpa 5 Especificaciones Técnicas
' FICHATECNICA
. APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien T HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Dencminacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general - El huevo de gallina es el Gvuio completamente evolucionado de Ia

especie Gallus gaflus, constituido por cascaron, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

’ 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
3 2.1 Delhien

E! huevn de galina calidad pri debe presentar las siguientes caracteristicas:

’ Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.

Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.

Sabor Caracteristico

— Cascara libre de roturas y quifiaduras.

— Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
ta apariencia.

— Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente  definido,  ubicacién
céntrica vista a ftravés del ovoscopio y
firmemente ida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamafios:

Requisites fiscos

Tamaito Peso

7 z NTP 011219:2015
Stiger chico <509 HUEVOS. Huevos
Chico 50-5555¢g de gallina.
f = Requisitos y
Tamafio Mediano 55,55-625¢g Isificacion. 2
Grande 625-6888g Edicion
Jumbo 6888-7222¢g
Super Jumbo 27222

Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de pesa limitrofe.
Integra, fimpia, seca, fsa y de forma
caracteristica.
Camarz ce zie Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica y fija
Clara Transparente. densa y fija

NP, Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
Lategoria primera. g
Huavos

Cascara

Tolerancias
Maximo 2,00%

¥




Gobierno Repional de Ucayali
Zoolégico Pargue Natural de Pucallpa.

Reglamento
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1 La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acusrdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de oolor parda y tamafio mediano.

2.2. Envase yle embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistent2s, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producta contra
ia rotura. gue permitan fa ventilacién del producto y colocarlas verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélc de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dei contrato), ef pesc neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
{as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
ia NTP 209038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8%
Zdicién, segon &l numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacidn por peso y presentacion;

- numera de Autorizacién itaria de Establecimi
SENASA;

- facha de caducidad;

- lotz (puede ser {a fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

de Procesamiento Primario emitida por

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No apiica.

1 Segun articwo 10 del Feglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de | idad de los Ali probad
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 05 Pagina2de 2
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Zooldgico Pargie Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PAPAYA CATEGORIA |
Denominacion técnica PAPAYA CATEGORIA |
Unidad de medica KILOGRAMO

Descrizcion general Es el fruto proveniente de la especie Carica pepaye L., de la

familia Caricaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las papayas categoria | deben haber aicanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz
de soporar €l transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica e! "umeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

£l conteriido de cada envase de papaya categoria | debe ser homegéneo y estar constituido
unicamerite por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
repressniativa de todo el contenido, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1993 (2011).

isticas:

La papaya cetegoria | debe pi

CALIDAD

Las papayas deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan gque no sean aptas para el
consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general def producto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

o i - Estar 'exentas de humedad externa anormal,

Requisitos minimos salvo la cond Sy (CORSIA0N & il

remocién de una camara tﬂgulﬁ&.
- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor
extranos,

~  Ser de consistencia firme. :22)3?1) 12%:5‘92
- Tener un aspecto fresco. PARA LA PAPAYA

- Estar exentas de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas.

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debe ser
superiora 1 cm.

Las papayas de esta categoria deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando no
Clasificaicion afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el envase:

- Defectos leves de forma.
- Defectos leves de la piel (como magulladuras
mecanicas, quemaduras de sol y/o manchas

2\
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de latex); la superficie total afectada no

debera superar el 10%.

- En ningln caso los defectos deberan afectar
a la pulpa del fruto.

El 10%, en nimero o en peso, de las papayas que na
satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria || 0, excepcionalmente,
que no superen las tolerancias establecidas para esta
dltima.

La papaya categoria | se clasifica en los siguientes
calibres (determinados por el peso del fruto):

Tolerancias de
calidad

Cal

T

re Peso
200 - 300
301 - 400
401 - 500
501 — 600
601 -700
701 - 800
801 - 1100
1101 - 1500
1501 - 2000
2 2001

Calibre

cl—|T{®|mMmO|O|m| >

La tolerancia en el calibre sera el 10%, en nimero o
en peso, de las papayas que correspondan al calibre
Tolerancias de inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el
calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequefio.

Reglamento  de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado
mediante Decreto
N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo estabiecido por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente!.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerz! 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria | requerido de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria |, calibre G.

2.2. Envase y.o embalaje
La papayz cetegoria | debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2:17) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

' Segun articuio 10 del Reglamento del Decreto Legisfativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Al aprobad
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG
Version 03 Pagina2de 3
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Gobierno Regional de Ucayali
Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa ; Especificaciones Técnicas
Los deben satisf: las isticas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
pera g la iputacion. el P y la conservacién apropiados de las

pepayas, ¥ Ceben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 5.2.1
de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (; i6 pecifi P
é namasal 2 ylo prof del &l peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las carecteristicas dei envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. si que se haya veri

que estas car if g la pluralidad de p

23. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberan cumplir con lo indicado en la
MTP 2(:3.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de ali P dos. 8* Edicion
y las d sposi peci enel | 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

- nonye del producto;
- categocia:
- pesonelo;
- nombre ydi 6n del i A dor, productor, otro;
- pals de origen (para productos de importacion);
- calivre (cédigo de calibre o peso medio en gramos):
- fecha de envasado;
- ndmero de lote (facultativo);
- numero ce A ion Sanitaria de Establecimi de P
SENASA.

to Primario emitida por el

Precision 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas nurreral 2 yo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién edicional que se solicite no puede modificar las fsticas del bien itas en f
2.1 de la presente ficha técnica.

24, lnsertc
No aplica.

Precision 4: No eplica.




. r : Gobierno Regional de Ucayali
Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa

i FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominecior: de! bien SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Denorminecion técnica SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO

Cescripcitn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con a variedad.
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcién comestible) son
carnosas Y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
: X o palido la segunda, de sabor dulce,
! negras o café oscuro; perteneciente a la familia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Citrullus vulgaris.

con gran numero de semillas

Del bien

indica 2l rumeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias cateqoria primera deben estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extrafia
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un
desarmllc y condicion que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en
estaco satisfectorio, aquellos frutos que presenten pudricion o deterioro seran excluidos, segin

Las sandias categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

Esta categoria comprende las sandias que no
califican para su inclusién en la categoria extra,
pero que cumplen los  requisi P

especificados en fa presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podrén presentar
ciertos defectos, siempre y cuando fas sandias
conserven sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacion y presentacion:

' : - Defectos en forma.

Clasificacén - Ligeros defectos en el color de la cascara,
una coloracién pélida de la sandia que ha
estado en contacto con el suelo durante el
pericdo de crecimiento no es considerado
como un defecto.

- Grietas superficiates cicatrizadas.

- Defectos en la cascara debido al roce o la
maniputacién.

- Leves magulladuras o moretones.

NTP 011.017:2015
FRUTAS = FRESCAS.
Sandias. Requisitos. 2°
Edicién

Se permite una tolerancia fotal del 10%, en
nimero o en peso, de sandias que na cumplan
con los requerimientos de esta categoria ni los
requisitos minimos. Dentro de esta tolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
pudricion.

Telerancia ¢e
Calidad

A2

ra

Gobierno Regional de Ucayali

Zooligico Parque Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

El tamaiio es determinado por el peso de la
sandia por unidad.
Para asegurar la uniformidad en el tamafo, el
Tamafio rango de tamafio del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg 0 3.5 kg, si la
unidad menas pesada excede los 6 kg.
La uniformidad en peso no es obligatoria en
aquellas sandias que se transportan a granel.
Es permitido una tolerancia total de 10%, en
2‘;‘;:‘:6 de numero o en peso, de sandia que no cumplen
fos requisitos de calibre.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDIAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
idad naci co te? Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precision 10 \inguna
2.2. Envase yfo embalaje
Las sandias categoria primera deben ser de tal que queden p i
venliiadas v bien p los isitos de los seran los en fa norma Codex

CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segim indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Los empaquas deben estar fimpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producio, asi por ejemplo en cajas de mad cartén o de otro ial do que
redna las condiciones de higiene, fimpi y ia a la ip ion y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacién del producto, segin indica el
numerni 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

£1 contznidd de cada unidad de debe ser homogéneo y estar p > (i por
frutos de a misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
Serray iva del j segum lo indicado en el 1 9.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2. Le entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica. especificaciones
del

técnicas 1 2 vio p el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracterisiicas dei envase tales como: material, peso, tipo de cerrada, si que se haya ver
que astas ¢ isti guren la piuralidad de postores
2.3. Rotulado
Bl rotulado de los debe estar aloi do en Ja NTP 209.038:2013 ALIMENTOS
ENVARADOS. E de afit P 8® Edicion, o la norma Codex CXS 1-1985

{2013) NOIWMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademéss, el rossio debe contener lo siguiente seguin indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

nombre clel producto y la variedad;

- calegoriz de calidad del producto;
- £950 nato en Kg;
- pro ia y fecha de ha;

1 Segan atticuio ¢ dei

del Decreto L de los

N° 1062 Ley de

mediante Decren Suzremo N* 034-2008-AG.

Y
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Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa . Especificaciones Técnicas Zoologico Paraue Natural de Pucallpa . Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
y : ' APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

- romhre o razon social o marca del productor o exportador; en el caso de productos

% < * Denominacién del bien - NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
inportados, nombre a razon sociat del importador; Denoininacién técnica . NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA |
- i torizacion itari mi Procesami imari it Unidad d= medica :  KILOGRAMO
Luggmgm Sanitaria de Establecimiento de ento Primatio emitda L Descripe 6n general - Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie
E : Citrus sinensis (L.) Osbeck.
Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones 2__CARACTERISTICAS ESPECIFIGAS DEL BIeW
: técnicas numeral 2 io proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La i Las Naranjas ‘Weshington Navel Categorfa | deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
) informacién adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en €l numeral ; ) alcanzads un desarrollo'y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
21 dela presente ficha técnica para la var_ledad Su estgt?o de mspurez debe permitirles sopa'tar el 'tra.nsgor!e y la manipulacién
. presents asi comc: iiegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 011.023:2014.
24, 'm’ Las naranjes Washington Navel Categoria | deben presentar las siguientes caracteristicas:
Ne apica. B : 7
Precision 4: No aplica. CALIDAD
Las frutas deben presentarse:
- Enteras.
- Sanas, se excluyen los productos atacados por la
podredumbre, u otras alteraciones gue los hagan
impropias para el consumo.
- Précti te de ylo
amplias cicatrizaciones por cortes en la céscara.
- Précticamente exentas de plagas.
- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.
Apariencia - Exentas de dafios considerables y/o alteraciones
e extemas causadas por ataque de plagas.
- Practicamente exentas de dafios causados por
quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas.
- Limpias, = practi t tas de - materi
extrafias visibles.
- Exentas de humedad externa anormal, salvo la | NTP ~ 011.023:2014
j i6 iguiente a su iondeuna | CITRICOS.
camara frigorifica. Mandarinas, tangelos,
- Exentas de olores ylo sab i naranjas y_toronjas.
- Exentas de tods sefial de d ion o quisitos. 2* Edicion
deshidratacién.
La fruta, al momento del empacado; no podra
tener areas con color “Valor IC: -18" o inferiores
(méas verde) de acuerdo con la tabla de colores
del Anexo A de la norma de la referencia.
De acuerdo a la coloracién, las frutas deben ser
Color de !a siguiente manera:
4 ,, F 2 STRP RS RO S - Bien coloreadas: el color tipico de la variedad
: Fia RS R : predomina sobre el color verde, el cual en
P R e . conjunto no puede exceder el 10% del érea
superficial.
No esta permitido el uso de sustancias quimicas
. aplicadas sobre la superficie de la fruta.
Contenido de juge
ﬁ: )eﬁadcn al paso fotal del Minimo 33%
e
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Gobierno Reyrional de Ucayali

Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

Se aceptars hasta un 10% de fruta granulada.

Se fruta gr do, al hacer el
corte en ¢l dlmm eeumna! se observa esta
condicion {granulacién) en un drea cuyo didmetro es
mayor al 40% del didmetro ecuatorial de la fruta.

Minimo 8.0 *Brix

Madurez e

Minimo 0,5%
Méaximo 1,5%

indice de
madurez

Minimo 6,5

L1Edateidez)
Tolerancia respecto al

Nomasasli'o%deberammdei

grado de

Categoria

'Lasffutasdebenserdebmnacalidadyserde

consistencia firme.

- Deben de la

variedad a la que peftenamn y estar bien

coloreadas.

- Podrén permrhfse sin embafgo, tos siguientes
y de

Delzmslevesdeupdwmﬁdosmmela

loanacmydmmuoddm.mbs
por B 3

das por Thrips), ing y o
Aslmobsdaﬂosprovocadospormmsy
Q por la gina. y otros

En ningln caso los defectos deben afectar la pulpa
dei fruto,

Tolerancia respecto a
ia apaniencia

Se admite hasta 2% de fruta con pudricién.

Tolerancias Defectos /
dafios

Defectos leves

- Acarcs

Si atecta et color del fruto, el drea acumulada no
debe der de 100 mm?.

- Sctitys y Thrips

Rmonalgolaapmenaadeﬂrub En conjunto <
100 mm?.

- Fumegine

En conjunto menos de 25 mm?.

En 10 frutos tomados al azer no mas de 10

Y no debe haber mas de S queresas en

un fruto.

Y

_(,‘oﬁier"nu Repional de Ucayali

Zoologico Paraue Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

CALIDAD

- Cicatricas, El 4rea acumulada no debe exceder de:
rozaduras Claras: < 100 mm?
(rameaio, russet) Oscu s 50 mm?
y menchas i a

- Clencalisis Que &n forma individual o agregada no supere 100

- Quemzjura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta un 10% de la
- Creasing superficie del fruto, sin alteraciones de color dentro
del creasing.
Diametro en mm
Callbre Minimo | Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
: Cal9 62 65
Tamafio Cal8 64 68
Calibres segin ¢! Cal7 &7 7
diametro (ecuawrial; I cal6 70 7
Cals 73 78
g Cal4 77 82
3 Cal3 81 86
ik Cal2 84 90
94 Cal1 87 amas

Toleranc:a respesto al
tamafio

Se admitira para la categoria y, para cualquier modo
de presentacion, un 10% en nimero o en peso de

frutas que se ajusten al calibre i

inferior o superior al mencionado en el envase o en

los documentos de transporte.

Homogenszidad

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y
estar constituido Unicamente por citricos del mismo
origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un
mismo grado de desarrollo 'y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lote debe ser
representativa del conjunto. Ademds, para la
Categoria | se exige la geneidad de col 30

Los cfitricos podran presentarse alineados en capas
regulares de acuerdo a las escalas de calibrado.
tanto en envase cerrado como en abierto. Cuando
se clasifique y envase segun el d|6metm debe ser
necesario que la dife i de

entre los frutos corresponda a tres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional
competente’.

Reglamento de
Inocuidad
Agrosalimentaria,
aprobado  mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias.

' Segtin articule 10 del R

mediante Decreta buprem N®

Decreto Legislativo N° 1062. Ley de Inocuidad de los Al bad

del
034-2008-AG.

27\
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Gobiirno (R;:giumf de Ucayali
Zooligico Pargue Natural de Pucallpa ) Especificaciones Técnicas

Precision 1: La entided convocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/a proforma del contrato) el calibre de la naranja Washington Navel categoria |
requerida, ce acuerde a lo establecido en la presente Ficha Técnica. por ejemplo: Naranja Washington
Navel categoria |. calitre Cal 5.

2.2. Envase yoembalaje
La narar jas Washington Navel categoria | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSFPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. segin indica el numeral 9.3 de la
NTP 01°.023:2014.

Los matzrizles vio papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alterscicnes internas ni externas a la fruta. Se permite el usc de materiales y. en particular papeles
o selios gue lleven indi jales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tintes & gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fno e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstants, se permitiré que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes ssgun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La sntidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar

. las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

:2.3.  Rotulado

Cada arvase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indeiebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la
NTP 017.023:2014:

- nambre o razon social;

- direccior:

- datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico);

- nombre del producto (especie) y la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- caracteristicas iales { ia, calibre y i post cosecha);

. datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
iceniificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facuitativa);

- 250 neto. es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
sar inferior &l peso inal lado (facultativo);
nimero de Autcrizacién itaria de Establ iento de Pr i Primario emitida por el
SENASA.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicioral ue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Insario
No aplice.

Precision 4: No aplica.

36 )
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Gobierna Repionaf de Ucayali

Zooldgice Parque Natusal de Pucallpa Especificaciones Técnicas
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion cel bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad te medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de las cucurbitéceas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los zapailos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y
consarvacion en buenas condiciones, segtn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapalios macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los frutos de zapallo deben presentarse

Fresontacon maduros, limplos. frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
liores de ataques de insectos
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

- Dafios entomoldgicos: Se permiten dafos
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Dailos fitopatologicos: 0%

Sanidad

Para el caso de los dafios fitopatolégicos, les
pudriciones notoriamente marcadas

; ; NTP 011.114:2015
determinan la eliminacion del fruto. HORTALIZAS.

Zapallo macre. 2*
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicion

durezade cé que asegure que el j
post-cosecha no deterioraré su calidad flsica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cascara la ufia: teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacién.

Madurez

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde|
claro hasta crema. Con aspecto lustraso, liso
o con hendiduras longitudinales.

Coior de
cédscara

35\
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Gobterno Regional de Ucayali

Zooldgico Paryue Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que el
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar

x::l:«::ra de de acuerdc a la resistencia que la pulpa
P oponga al tacto.
El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.
Color de pulpa El zapallo macre categoria primera debe tener

color de pulpa amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defecios

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de
pudricién.

- Corles 0%

No comprometa el estado de la pulpa. Sin

N\ umiativa -
Tolerancia acumulativ pudriciones.

Reglamento de
Inacuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o ambaiaje
El zapallo macre categoria primera podré ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
considarac on 1o establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigents, segtin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapalio macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 014.114:201E.

Precisién 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podréa indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, sismpre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Lcs documentos cue acompaiien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos eplicables especificados en laNTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentcs preenvasados. 82 Edicién, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

! Segln articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Ir
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

d de los Al

e

' Gobierno «'Rgg;iorud de Ucayali
Zooldgico ®argue Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

- elnambre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yic proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presene fiche técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.




Gobierno Regional de Ucayali
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN :
Denominaci¢n dei bien CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA
Denomiracion técaica :  CHOCLO CATEGORIA O GRADO SEGUNDA
;" UNIDAD

Unidad de medida | :
Descripcién general Es el maiz Zea mays L. amiléces St en estado 'nhoqlo , es decir,
Ccuyos granos se er  en estado duro o tiemo, para su

directa destinado al

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
. Del bien :
Las choclus categoria segunda deben presentar las siguientes wmdgrlsnca?:

~
=

CALIDAD

La mazorca de choclo debe:

- Estarlibre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extraios.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada: con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, fe permita
soportar el manipuieo,

i transporte y conservacion en

| Raquisitos genereles i guenasAoons::z:t:s.
sanas y propias de la variedad,
se tolera una pequefia abertura
que pueda haber en la punta.
Cuando la mazorca  se
encuentra sin panca. sus granos
deben estar: sanos, frescos, | NTP 011.105:2014
limpios, secos, bien formados de | (revisada el 2018) MAIZ
acuerdo a la variedad, con grano | AMILACEO. Choclo.
bien desarroliado o bien lleno. | Requisitos. 2* Edicién
Los granos deben ser tiernos.
turgentes y lechosos.

Los granos de choclo al estado

fresco deben presentar color blanco

en su totalidad. Se podran aceptar
mazorcas de choclo con granos de
color cremaso, asi comio granos de
otro color producto de |

p on. pre que 1

con las tolerancias establecidas en

la presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es fipo
cilindrico, c6nico; con disposicién
de sus granos en hileras fineales.
desde la base hasta la punta.

i Color ds lcs granos

Forma del choclo 'y granos de

Los granos de choclo son anchos y
achatados.

32)
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‘ Variedades de choclo
q-nuaeznms gg:z::‘a: De 12,00 cm
I:::fugcdfc?;ﬂrzcm . provienen de las razas a13.88.cm
¥ 3 220rca sin panca, \
madida desda 12 brse hista el apice) | [oosooy Pardo
Otras variedades de | De 10cma
choclo 11,89 cm
Dentro de la categoria segunda se
clasificaran las mazorcas de un
mismo cultivar y tamafio y que
Categorla cumplan con los  requisitos
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 1G% en nimero 0 masa de
) choclos gue correspanda al calibre
Tamatio inmediato inferior o superior al
solicitado.
FPresencia de
indicios dej 0,0%
pcdredumbre
Tolerancias | Presencia  de| A
fsecios Maximo 2,0%
Defactos
Deformaciones,
lesiores, s
contusiones, Mixima.5,0%
grancs fuera de;
celor
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N°004-
nacional competente’. 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Le entided convocante debera precisar en las bases (seccion especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamaiio del choclo categoria segunda requerido de
acuerdo a lo establzcido e la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria segunda de tamafio
de10cma 11,99 cm.

2.2. Envase yio embalaje
Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que geranticen la proteccién al producto durante su
transporte y almacsnamiento, deben ser nuevos, sanitariamente aptos. de grado alimentario,
técnicamante adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacién y
al ransporte.

Los chocios categoria segunda deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
bien presentados, homogéneos y deben estar constituidos Unicamente por mazarcas de choclo
del mismo origen, calidad y tamafio. La parte visibie del envase debe ser representativa de todo el
contenida, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entided convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 v/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material. peso, tipo de cerrado. siempre que se haya
verificado que esteis caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun arifculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Versién 04 Pagina 2de 3




: f Gobierno fR;g;amz[ dae Ucayali
Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa : Especificaciones Técnicas

23. Rotufado
Elrotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los documentos que acompafien el
envio, dehen cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada el
2018y

- id2ntificacién: Nombre (“choclo o maiz choclo®);

- direccidn del envasador yfo expedidor;

- cédigo de identificacion (lote);

- origen {pais de origen);

&0y - categoria o grado;

- tamafrio (calibre);

- cantidad de choclos;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA. !

. Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion acicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo apliza.

20)
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : YUCA CATEGORIA I
Denominacién técnica : YUCA/ MANDIOCA CATEGORIA 1
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general - La Yuca (Mandioca) variedad comercial duice, es la raiz obtenida
de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen
La yuca caiegoria |l debe haber alcanzado un grado apropiado de lo fisiologico, teniend:
en cuanta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se pi El y condici

de la yuca cetegoria |l deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la maniputacion y
llegar en estedo satisfactorio al lugar de destino, segun indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 238:2(114 (revisada el 2019).

La yuca categoria Il debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

La yuca debe:

Estar entera.

Estar sana, deben excluirse los

productos afectados por podredumbre,

moho o deterioro que hagan que no

sean aptos para el consumo.

Estar limpia, y practicamente exenta

de cualquier materia extrafia visible,

excepto aquellas sustancias

permitidas que prolonguen su vida atil.

Estar practicamente exenta de plagas

que afecten al aspecto general del

producto.

- Estar practicamente exenta de dafios
causados por plagas. NTP-CODEX STAN

- Estar exenta de dad - ext [238:2014 (revisada el 2019)

Requisitos minimas anommal, salvo [a condensacion NORMA PARA LA YUCA

igui a su ion de una (MANDIOCA) DULCE. 1*

camara frigorifica. [Edicion

- Estar exenta de cualquier olor ylo

sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

- Estar practicemente exenta de dafos
mecanicos y magulladuras.

- Estar exenta de pérdida de color en la

pulpa.

'

El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de
diametro.

El exiremo del pedunculo debe tener un
corte limpio entre 1 cm y 1,25 cm de
longitud.

29)
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Clasificacién ¥
tolerancia ce catidad

Esta categoria comprende la yuca
{mandioca) que no puede clasificarse en
las categorias superiores, pero satisface
los requisitos minimos definidos en la
presente  Ficha Técnica. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes
defectos, siempre y cuando la yuca
{mandioca) conserve sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a su
calidad, estado de conservacion y
presentacion:

- Defectos de forma.

- Heridas o dafios cicatrizados, siempre
y cuando no superen el 10% de la
superficie de! producto.

- Raspaduras. siempre y cuandc no
superen el 20% de la superficie del
producto.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del producto.

Tolerancia: El 10%, en nimero o en
peso. de la yuca (mandioca) que no
satisfaga los requisitos de esta categoria
ni los requisitos minimos, con excepcion
de los productos afectados por
podredumbre o cualquier otro tipo de
deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo.

Calibre

La yuca categoria il se clasifica en los
siguientes calibres, de acuerdo al
dia enla i | mas
gruesa de la raiz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

[Calibre _|Diametro (cm) |
A 35-6,0

B 6,1-8.0

[} >8.0

Tolerancia: El 10%. en numero o en

peso, de las yucas (mandiocas) que

corresp 1 al calibre i

superior y/o inferior al indicado en el

envase.

INCCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
i nacional 3z

Reglamento. de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria 1} requerido de acuerdo a lo
establecido en ‘a presente Ficha Técnica. por ejemplo: yuca categoria |l calibre B.

' Segiin articula 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de

mediante Decreta Sudreno N° 034-2008-AG.

idad de los Alimentos, ap
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2.2. Envasavyic embalaje
La yuce categoria Il debe ser da segin lo ido en las normas Codex
CXC $-135¢ {20720) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(20171 CODIGC DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

El contenico de: cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
dnicamente por yuca categorfa |l del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visitle del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segin indica el
numeral 3.1 de fa NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019). -

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto inciuye el material
recupsrado de czlidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto, Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comercieles, sierpre y cuando estén impl L] contintaop no toxica, segin
indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada ef 2019).

Los envases ceben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
neceserias para asegurar la maniputacion. el transporte y la conservacién apropiados de la yuca
categoria I, ¥ deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. segin indica el numeral
521 de la MTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: L3 enlidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas nuraeral 2 vio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas cel envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Cada ervese debe llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que
acomoafien el envio, segun indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el
2019):

- norabre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exteriar;

- ncrabre de la variedad (facultativo);

- nombrs y direccion del envasador y/o expedidor;

- ‘pais de arigen y, facultativamente, nombre del fugar, distrito o region de produccion;

- cageriall;

- zalibre (exoresado como codigo de calibre o didmetro minimo y maximo encm).

- pEsOfEw:

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deberé pelarse y
cocerse ames de su consumoy;

- . ndrero de Autorizacion Sanitaria de imiento de P Primario emitida por
8l SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfc proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aglice.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Deroninacion del bien
Dercivinacion técnica
Unidac de medlida
Descripcién general

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

. KILOGRAMO

§ Hortaﬂza de la familia de las cruc!feras oorrespond(ente a
L

la

var.

2. .. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La col (sinonimo de repollo’) crespa calidad primera debe pmemarse Iirnp\a y fresca,

pertenccera al mismo cultivar y debe tener un grado de

o

.

! que le p

soporter el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeml
3.1.1 d= Iz NTP 011.108:1974 {revisada el 2018} y su Corrigenda Técnica.

CALIDA’.)
Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las cabezas deben presentarse
Consistencia duras, firmes y compactas, salvo
Las cabezas no deben presentar
anemcmnes produudas par
Anicos y
Sanided por presencla de sustancias

extrafias: salvo tolerancias
indicadas en la presente ficha

Factores Je calidad

Tamano (relecion
diametro/peso)

Tamano| Refacién diametrofpeso
A Mas de 31 cm; mas de
6000g
Masde 23cma3ticm;
masde 3500ga6000g

Tolerancia: 10% de coles de calidad
inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia

5% de cabezas blandas

Longiwud del tocin

4cm

Tolerancia: 5% de coles con més de
6 cm de longitud del tocon.

Las cabezas deben presentar una

longitud def tocon tal, que no

ptwoquedaﬁosanlaseabezas
durante el transporte.

NTP 011.108:1974
(revisada el - 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa. 1* Edicién y su
Corrigenda Técnica NTP
011.108:1974 (revisada
el 2018)CT  1:2019
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

fa, ka palabra "col” es sinénimo de repolio’.

* Seglin la Reai A i de la Lengua

M\

s
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6-10(x2)
N’ de hojas coberloras Tolerancia: méximo 5% de coles de
calidad segunda
e [
Méaximo  2%de coles  con
r;]’“em 9usaN0| norforaciones solamente en las
i N hojas cobertoras, en ndmero y érea
(FueL A
(no i )
5:)
Tolerancia;
Decoloracion, Maximo 3% de coles con colonias
pudricion, presentes solamente en lfas hojas
Defios Fumagina: cobertoras, comprometiendc un
entomolagizes | producidas  por | drea de hasta 10 cm de diametro,
{plagas) puigones observandose la  decoloracién
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas y la
orassicae) presencia (no  siempre) de
fumagina.
Tolerancia;
Perforaciones Mtximo 1% de coles con
id por | p i en las hojas
gusanos de tierra cobertoras umcemen(e de hasta 3
{ i ) cm de dia ion: Parte
mfenordelaeebeza
Tolerancia:
Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocén o en la base
{peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocén
mediante una pudricion humeda
Pudricién que afeda sy pane basal en una
! hismeda d de ap 05
{pcoducida  por cm mienlms que en fas ho;as
fosH: cobt a
afeda un area m&xmo de 3 cm de
{ la mben en sl no es afecmda.
{Dafios pudiendo eliminarse las partes
fopatoldgincs afectadas (toc6n y hojas cobertoras)
mediante remocién.
Tolecancia:
Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas coberioras
yio en las hojas superficiales de la
Naochas cabeza en si, estando dicho ataque
(producidapor | en una etapa inicial, observandose
i) los signos de hongo {micetio, que
foorna una ligera eflorescencia
bianco plomiza), en un area (Gnica y
acumulativa). de maximo S5 cm de
dw '"e_ “0.
Cabeza
Defecns reventada Méximo 4%
comerciales
Cabeza
i magaleda Maximo 5% i
Version 08 Pagina2de3
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Reglamento
Cumplir con lo establecido por el | Inocuidad

Servicio Nacional de Sanidad | Adroalimentaria,
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente?.

modificatorias.

Precislén 1; La entigad convacante deberé precisar en las bases (seccion especlﬁca. especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el tamafio de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a Io esiab ecido en la presente Ficha Técnica, por e)emp!o Col crespa de calidad primera, de
tamario B:

2.2 Envase ylo emdalaje
La ool crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTCS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La coi trespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventiaca y hien presentada, segn indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2013) y su Tormigenda Técnica.

Pracisién 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicer las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado. siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulaco
El rofuiado de la col crespa calidad primera debe cumplic con lo indicado _en fa
NTP 208.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eti do de 8
Edician v las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011, 108 1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombn: del producto;

- nombre cie la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad pimera;

- tamafio;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, dor, idor, importador o vendedor;

- el pais de origen;

- numero cie Autorizacién Sanitaria de I i de Prc
el SENASA.

) Primario emitida por

Precision 3. Le ertidzd convocante deberd indicar en las bases P especificaci
técnicas rumeral 2 yia proforma del contrato), otra inf on que considere deba estar rotulada. La
informacior: asicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.4 de la presente ficha técnica.

24 Inseito
No adfica.

Precision 4: No aplica.

2 Segun articulo 10 ce! Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de idad de los Ali aprob
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
Version 08 Pégina3de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn cei bien - MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1
Denomiriacidn técnica : MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1
Unidad ce medica : KILOGRAMO
Descripcién general : El maiz amarillo duro es el grano que pertenece a los maices
duros o id comprendidos en la especie Zea
mays L. variedad Indurata.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Etl maiz amarillo durc grado 1'es el grano seco que se comercializa‘a nivel nacional como
aliments para znimales, segun indican los numerales 1 y 3 de la NTP 205.008:2009 (revisada el
2013).

E! maiz amarilio duro grado 1 debe p las si

CALIDAD

Requisitos con respecto al Grado 1
Grenos dafiedos Méximo 3% m/m
; i Maximo 2% m/m
Crems paness i NTP 205.008:2009
Materias sxtrafias Méximo 1,5% m/m (revisada el 2019) MAIZ
AMARILLO DURO.
Mase hectofitrica Méaximo 75 kg/hL Definiciones y requisitos. 2%
Edicion
quisitas con respecto a fa calidad
Contenido de humedad Maximo 14%
Qlores Exento de olores extrafios
Cumplir con fo establecido por el :eglamerm de Inocuidad
Servicio Nacional de Senidad | =~
NocumAD Agraria — SENASA. autoridad | e Forte Deered Supremo
nacional competente’. 5 . Yo
modificatorias.
Precisidn 1: Ninguna.
22, Envase y/c embalaje
E! maiz amarilia duro grado 1 debe en i ivag! Ia higiene y las
caracteristicas fisicas, nutﬂhvas y ié pti del prod los mi que deben ser
fabricados on sust: que sean i pemelusoa|quesedewnanno

deban ransmitir al producto ninguna susfande toxica ni olores o sabores ajenos al producto;
cuandc &l producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar cosidos
o sellacios, segan se‘indica en el numeral 9 de la NTP 205.008:2009 (revisada el 2019).

Pladslon 2: La enticlad convocante deberé indicar en las bases (seccitén especifica, especuf icaciones

12 yop

el peso neto del p

por envase. A as, podra

indicar las caracteristcas del envase tales como: materlal peso npo de cerrado, siempre que sehaya

verificado que estas

1 Segtn articulo 10 dai

lapl

de los

N° 1062, Ley de

del Decreto Leg

mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Gobizrmo Regionaf de Ucayali

Zoolsgico Pargue Natural de Pucallpa ; Especificaciones Técnicas

23.  Rotuladu
£l rotuiado dsbe efectuarse de acuerdo a la NMP 001:2019 F i para el eti do de

- f ol
preenvases. 5° Edicién, segun indica el numeral 9.4 de la NTP 205. & isada1 %
ademas, dabe ircluir lo siguiente: b iy

- numerc de Autorizacion itaria de
por ef SENASA.

iento de Prt

Primario emitida

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion i i
: especifica, ecifi
:;?"if‘aasur;:meéal 2 yl‘o proform:oc;liel contrato), otra informacién que considere deba .;st:r mu;.l:g;na
adicional tue se ‘solicite no modificar ¥ d i i
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. Priece s T b e v

2.4. Inserto
No aplicz:.
. Precision 4: No apfica.

/'

Gobierno Regionaf de Ucayali
Zoolégico Parque Natural de Pucallpa

Especificaciones Técuicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion de! bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

mays L. variedad Indurata.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

: MAIZ AMARILLO DURO GRADO 3
: MAIZ AMARILLO DURO GRADO 3

- E! maiz amarillo duro es el grano que pertenece a los maices
cristalinos duros o semiduros, comprendidos en la especie Zea

2.1, Del bien

2019).

CALIDAD

El maiz amarillo duro grado 3 es el grano seco que se comercializa a nivel nacional como
alimento para animales, segun indican los numerales 1y 3 de la NTP 205.008:2009 (revisada el

’ El maiz amarilla duro grado 3 debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos con respecto al Grado 3

Granos dafados Méximo 8% m/m

Granos partidos Maximo 5% mim

Materias extrafias Maximo 3.0% m/m

Masa hectolitrica Maximo 69 kg/hL

Requisitos con respecto a ta calidad

Contenido de humedad Méximo 14%

Olores Exento de olores extrafios

NTP 205.008:2009
(revisada el 2019) MAIZ
AMARILLO DURO.

Definiciones y requisitos. 2°
Edicion

Cumplircon lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

g to de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje

E1 maiz amarillo duro grado 3 debe envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las
caracteristicas fisicas, nutritivas y organolépticas del producto, los mismos que deben ser
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan, no
deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sal

bores ajenos al producto;
ser resi ites y estar i

cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar i

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por env:
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siemp
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

o sellados. segan se indica en el numeral 9 de la NTP 205.008:2009 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debers indicar en las bases {seccién especifica. especificaciones

ase. Ademas, podra
re que sehaya

i Segunarticuio 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de d de los P di
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
Version 04 Pagina 1 de 2
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Gobierno Regional de Ucayali

Zooldgico Parque Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

23.  Rotulado
El rotulado debe efectuarse de acuerdo a la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, segin indica en el numeral 9.4 de la NTP 205.008:2009 (revisada el
2019); ademés, debe incluir lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

ﬁrecisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

Zlinformacion adicional que se solicitg no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

\
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Gobizrno Regional de Ucayali

Zooligico Pargue Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominzcion: del bien GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominzciér técnica GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de mediida KILOGRAMO
Descriacion general El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer
arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
Los granos de garb calidad 2 - superior deben ser y aptos para el consumo humano, y
estar exentos de materias extrafias inorganicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un
peligrc para ta salud humana, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019).

Los grancs de garbanzo calidad 2 - superior se deben preparar y manipular de conformidad con
las secciones apropiadas de la Norma Codex CXC 1-1869 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, segln indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el
2018).

. Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deben p las siguient isticas:

Los granos de garbanzo se clasifican de
acuerdo a su calibre:

Calibre NGmero de granos de
(Tamafio del| garbanzo contenidos
grano) enlamasade285g
[onza americana,
40-42
42-44
44 -46
46 - 48
48- 50
50 - 55
55-60
60 - 65
6570 NTP 205.023:2014
70-75 (revisada el 2019)
75-80 LEGUMINOSAS.
Pequefio 80-90 Garbanzo. Requisitos. 2*
90— 100 Edicion
100 o mayor

Los granos de garbanzo deben:

- Estar exentos de sabores y olores

extrafios y de insectos vivos, muertos

0 en cualquiera de sus estadios.

Estar exentos de materias exirafias

inorgénicas que representen un peligro

para la salud humana.

Cada lote debe estar conformado por

una misma variedad (es decir un

mismo color, forma y otas
risticas vari de ral

a las tolerancias establecidas en la

presente Ficha Técnica.

Grande

Calbre

Mediano

Reguisitos generales

Versién 07 Péagina 1de 3
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Zooligico Pargie Natural de Pucallpa ; Especificaciones Técnicas

Zomerico de

numedad Maximo 15%
No se acepta. en ninguno de los grados
de calidad, que presenten granos
infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios, ni granos con
hongos.

Sracodecalidad |50 ganos de garbanzo calidad 2

superior deben tener como maximo el

porcentaje. total jlado de defecto!
clase contrastante, variedad

y
establecen a continuacion:

Tolerancias de calidad

- Granc erderma 0,00%
- Granc picado Méaximo 0,50%
- Granc paitidoo !
 quebrado Méximo 2,00%
- Granc arrugado Maximo 2,00%
- Naleraes exirafias Méximo 0.2%
- VYarisdad
conirestente y Méximo 2,00%
gano verioso
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
NOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
ttoridad f 3 N° 004-2011-AG, y sus
madificatorias.

Precisibn 1: La snfidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, espemﬁmclon%

&l 2 ylep det contrato) el calibre ( del grano) de garbanzo calidad 2 - superior
requerido, de acuerda a lo establecido en ta presente Flcha Técnica, por ejemplo: garbanzo calidad 2 -
superior de calitre mediana.

22, Envase y/o embalaje
El garbanzzs calidad 2 - superior debe ser do segdn lo b doenlanormaCodexCXC 1-
1959 (20201, de tal manera que el prod quede debi
empleados: deben ser tales: que salvaguarden las hlglénuzs it égicas y
sensorisles del alimento.

El anvase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES ad ACCESORIOS
3

PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Di Yy

Edicion. y su Corrigenda Técnica?. Los (incluido el ial de do) deben estar
fabricaries con sustanczas que sean mocuas Y apropiadas para el uso al que se destinan; deben ser
de ial nuevo de calidad ali ia), no deben transmitir al

procucis sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos. &ss deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica el
numerzf 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

! Segdn anicu:o 10 dai Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de jad de fos ap d
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399 180-“ 203 {7/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: ¢ y jtos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién

Version 07 Pégina 2 de 3

Gobierno Q{eg;iomzf de Ucayali

Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa . Especificaciones Técnicas

Precisién 2: La erridad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeara’ 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristiczs el envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caraciaristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotufacdo
El rotulads de los envases de granos de garbanzo calidad 2 - superior debe cumplir con lo
establecide en lz NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preanyasedos. 8% Edicién, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada e 2018):

- eincmbrz del producto;

- nombre o razon social y di i6n def prod: dl dedor; en caso de producto
impertado. nombre o razén soc:al ntmero de R U C.y d|recc:cn del importador;
<7 fecha de vencimiento;

- cddigo o nimero del lote;

- concicicres de conservacion o aimacenamiento:

- oantenide reto, en gramos o kilogramos;

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior™;

- numsro de Autorizacion Sanitaria de 1to de P i Primario emitida por
' ei SENASA.
Precision 3. Le emdad canvocante debera indicar en las bases i ffica, especific
12 yfo § del otra infc ion que deba estar rotulada. La

infarmacion edicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la preseniz ficha wcnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN lotes de pallar deben cumplir con los
Denominac 6n del bien T PALLAR CALIDAD SUPERIOR requisitos de s[anlr:ald Y 83pecio que:se
Denominac én tcnica . PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR especifican‘en las tolerancias.
Unidad de medida : KILOGRAMO o " S
Descripcion general :  Es el granc maduro prc de la especie f lus lunatus Senidad y aspecto Asimismo. no se acepta en ningiin lote
L. generalmente de color blanco, que tiene como caracterlstica de pallar que presente granos infestados
diferencial unas estrias que irradian del hillo. con ‘inseclos wivos; fuertos 0 en
cualquiera de sus estadios ni granos con
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN hongos.
2.1. Del blen clerancins de calidad
€l peilar calidad superior debe ser inocuo y -apropiado para el consumo humano; segun indica el g S E s
numers 6. de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica. - Grano enfermo 0.00%
; - Grane picado Maximo 1,50%
El palier celided superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del = -
cultigrups Blig Lima, segun fo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién - Gratopatido0 Méximo 2.00%
Técnica: quedraco
- Grane zrrugada y/o 2
b = W de chupado Méximo 6.00%
Formaciela | Longitud del | Ancho del Grosor del 1 m“swo os | granosen - Grano zbiedo Maximo 2.00%
samilla grano (mm) | grano (mm) | grano {mm) 100 gramos 5
(@) @ ] - Granc cescascarado Méximo 8,00%
Arifionada o - Materias extrafas Maximo 0.20%
A
se;;;;;:;;ﬁ;& 18-32 125-16 6-75 153-256 40-65 ~ Variedad contrastante Méximo 2.00%
-apianado. Total Méximo 21,70%
3 o Fr 5 Reglamento de Inocuidad
El paller cie caldad superior debe presentar las siguientes caracteristicas: Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decretc Supremo
; autoridad nacional competente'. N° 004-2011-AG, y sus
o modificatorias.
CALIDAD ;/
-l Precision 1: Minguna.
Los granos de pallar deben:
22. Envase yio embalaje
- Estar_exentos de olores y sabores El patiar calidac superior debe ser do do en consideracion lo establecido en la norma
Y de Vvivos, Codex =XC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
o en cualquiera de sus estadios. manera que el oroducto quede debidamente protegido. E! envase del pallar calidad superior debe
- Ser inocuos y apropiedos para ef v cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
Requisitcs generales consumo humano. : EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: D ici g y isitos. 3* Edicion, y su
; -'No deben presentar suciedad NTP 205.019:2015 i . Corrgenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
(impurezas. de origen animal) en LEGUMINOSAS 5 P i [ i uso Jue s= destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
dades que puedan rep un g aler deszgradaties. Ademés, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u ofros envases

peligro para la salud humana; de m‘s“‘; 2.TE£:?°"' :ns; que salvaguarcen las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto.
acuerdo a las tolerancias de sanidady | 5 01?'20?5/!\(1’ ':"’ e Cuande &l producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
itas en la p Ficha ol : 1 resistertes, y estar bien cosidos o sellados, se debe co falizar en su envase original, segun el

Tercnlca, LEGL.’ v INOSAS. Paliar. aumearal 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.
Requisitos. MODIFICACION ¢
Cada lote de pallar debe estar | TECNICA 1. 12 Edicion

conformado por una misma variedad (es Preclsién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

decir un mismo color, forma y ofras técnicas numeras 2 y/o proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

Uniformidad {sticas varietales). Se acep las caracterlstcas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

presente Ficha Técnica.

Contenida die humnedad Maximo 15% P
! Segiin articuls 13 del Ry del Decreto Legislativo N° 1062. Ley de idad de los ap!
mediante Decreto Scpremo N° 034-2008-AG.
2 NTP 303.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Par 1: Dispcsiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicién
Version 05 Pégina 1 de 3
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Especificaciones Técnicas

1)

2.3. Rotulado

En el rotuledo ce los envases de pallar

calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en ta

NTE 209.538:20 19 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion,

deben indicar en idioma espafiol, (p

Hlevar

en ofro idioma siempre que

inscrip
no aparezca en foma mas destacada), lo siguiente, segan el numeral 10 de la NTP 205.019:2015

v su Moclificacion Técnica:

- elnombre del producto;
el grado de calidad:
conterido neto;

- rombre o razén social del productor, envesador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador, en caso de productos

importados 21 pals de origen;
- facta de vencimlento;

- ramero de Autorizacién Sanitaria de E

€l SENASA.

Precision 3: L3 entidad convocante deberd indicar en las

técnicas numeral 2 y/c pi del e«

to), otra

de P i Primario emitida por

bases (seccion especifica, especificaciones
i6n que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no pue
2.1 de la presente fichs técnica.

24. inserto
No aplice.

Precision 4 No aplica.

de modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

7o

Gobiirmo Relédoml[ de Ucayali
Zoolégico Pargue Natural de Pucallpa

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: QUINUA GRADO 1

: QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

2] : KILOGRAMO

Descripcidn general : Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, pedrado, jeccion  (clasi ion) Y
eliminacién de granos contrastantes (granos de color).
resultando un producto apto para la comercializacién y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede
repetirse).

2. gARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24; " Del bler:

La quinua gradc 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar
i 3 exentas de olores extraflos o
Requisitcs minirros de
calidad desagradables.
Su aspecto debe respander a un grado de
homogeneidad respecto a isticas
sensoriales.
Requisites quimica p les (Valores exp dos en base seca)
- Humedad Méaximo 13.0%
- Pmieines Minimo 10%
- Cenlzas Maximo 3.5%
- Grasa Minimo 4.0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0.12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
= Quinua en grano.
Tamafio Diametro isitos. 3* B
de los promedio de los Reqlishos. 3t Edicion
Tama#o dei grano granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,402 1,70
Pequefios Mayor a 1,20
Grada (Tolerencias de calidad)
Sepscriles
- Grenos enterus Minimo 97%
- Grancs quebrados Méximo 1.0%
- Granos cafiados| P
(menchadcs) Maximo 0.5%
- Granos geimisiados Maximo 0,25%
- Granos recubisrios 0%
- Granos inmaduros Méximo 0.5%

Version 03 Pégina 1de 3
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- Granos contrastantes Maximo 0.5% o

~impurezas totales | Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 130 g £
o Filsstn Ausencia
- Insecwos tenteros, R
partes o larvas) Ausencis
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo Yy estar constituido
Homogeneidad Gnicamente por granos de quinua

procesada de la misma calidad. La parte.
visible de los granos en el envase debe ser

repr

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente’.

Reglamento de Inocuidad

: 4 _ .| Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por el Servicio aprobado Csdiante

Nacional de Sanidad Agraria — SENASAZ, o
Autoridad Nacional competente. ggﬂ? }::GSupren;o N 023;
modificatorias.
Reglamento sobre
V\gil;-xnda ¥ Control
Direccion General de Salud Ambiental e| SEnitario de Almerfos b
inccuidad Alimentaria — DIGESA® para medianu'a Decreto
Alimento  elaborado  industriaimente Supremo N° 007-98-SA,
(fabricado). sus  modificatorias Y
regulacion
compiementaria.

INOCUIDAD

Precisién 1: La erticad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamaiio del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecids en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2, “Envase y/¢ embalaje
La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases y emoalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal gue evite cualquier
dado externo o intemo al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristcas de calidad, higiene, v ion y resistencia ias para asegurar y garantizar
la inccuidzad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion y
comercializacidn apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.052.2021.

Precision 2: La 2ntidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas. numerai 2 yo orofarma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicsr las caracizristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

t  Alos alimenios 2n los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
(liafilizacién, secado por aire caliente, atomizacion, etc.). donde se requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencia somesnonde a la DIGESA,

A los alimentos an los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,

deshidratacion osmética, etc.), donde no se req! que sea lado, la p
corrasponde al SEMASA. La entidad no ira hacer dicha precision, es ilidad def p dor cumplir
con lo estabiecido por I autoridad p pondk segin el p seguido para la obtencion det
bien de la prasenie ficha técnica.

2 Segun ef articulo 10 el Reg to del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de | idad de los Ali aprobadt
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

3 Segun articuio 2 ced Regl del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de | idad de los Ali ap
mediante Decreio Siupremo N° 034-2008-AG.
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23. Rotulado
Ademads e los requisitos aplicables especificados en fa norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERA. PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP €01 2013 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, el rotulado debe contener
io siguiene, segtn el numeral 8 de ta NTP 205.062:2021:

- nombra dei producto;

- nombrz y cireccion del productor, envasador o comercializador,
- clasificacién, tamafio y grado;

- pesoreto;

- numera defote.

Adicionaknerite, si el prod col que seac
articulo 117 del Raglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Al y Bebid P
édi;diame Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

por la DIGESA, debe cumplir.con el

&l preducto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe p demas, la siguient
informacion:
- numerc de A Sanitaria de E: i de Pr Primario emitida por
el SENASA.
Precision 3: Lz ertidad convocante debera indicar en las bases i6n especifica, i iones

técnicas, nurneral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién zdic anai que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la prasente fcha #cnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No apiica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denontinacién del bien
Danominacién técnica
Unidzad de medida
Dascripeion general

: DURAZNO CATEGORIA |

: DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |

: KILOGRAMO

- El durazno o melocotén es el fruio proveniente de la especie

Prunus persica (L.) Batsch, de

la familia de Rosaceae. Es

una drupa de forma redondeada. piel con textura
aterciopelada, pulpa de color blanco, amarillo, anaranjado o
rosado segln la variedad, que alberga un carozo en su
interior que puede estar libre o adherido segln la variedad.

Del bien

2

CALIDAD

2. ,m CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

El durazno catzgoria | debe presenter las siguientes caracteristicas:

Requisitcs g

Los duraznos categoria | deben:

- Estar enteros.
— Presentar forma, textura, color y olor
caracteristico de la variedad.

~ Tener pulpa suculenta y carnosa.

- Estar exento de sabores y olores

extrafios.

Estar sanos (excluidos los que

presenten dafios  ylo  defectos

siguientes: carozo partido, grietas de

crecimiento, heridas  cicatrizadas,
h y def de

color).
— Estar limpios y exentos de materias
visibles

- Estar exentos de daflos fisicos, tales
como magulladuras, cortes, golpes,
desprendimiento de ia piel, entre otros.

~ Estar exentos de humedad externa,
con -excepcion de la condensacion
natural que se genera inmediatamente
después de la remocion de un
ambiente refrigerado.

—~ Haber alcanzado un grado apropiado
de o ¥ dgica de
acuerdo con las caracteristicas del
cultivar de ta zona de produccién, que
permita soportar el transporte y la
manipulacion para llegar en estado

satisfactorio a su lugar de destino.

Firmeza de

ki la oulpa Entre 2,0 kg-{y 4.9 kg-f
Sélidos Minimo, ei equivalente a 10 grados Brix a
solubles o

NTP 011.650:2012 {revisada
el 2018) FRUTAS
FRESCAS. Durazno o
melocotén. Requisites. 1%
Edicion

Versién 05
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Especificaciones Técnicas

El calibre se determina por el didmetro
lecuatorial de fa fruta:

Diametro ecuatorial
(mm)
>80
75-80
71-74
66— 70
61-65
56 - 60
51-55
46 - 50

Calibre

Tamafio o Calibre

ola|os|w] o] =] x

Calibre minimo 0 {46 mm).
Tolerancia de tamafio | En un lote se tolera hasta 10% de frutas
de rango de tamafio inmediato inferior o
superior al indicado.

Tipica del cultivar.
En un lote se tolera hasta 5% de frutas con
deformidades.

Forma

En un lote se tolera hasta 10% de frutas
que no alcancen la coloracion tipica de la

Coler
% g variedad.

En un lote se tolera hasta 4% del numero

Man{:%S de frutos con manchas.

Ly Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente. IN°  004-2011-AG. y sus
mcdificatorias.

lNQgZUIDAD

Pracision 1: La entidac convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el calibre del durazno categoria | requerido de acuerdo a
lo sstablecids en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Durazno categoria I, calibre 4.

22.

Envase yio embalaje

El duraziio categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
nomnas Codsx CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, C)C 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal
manera cue el producto quede debidamente protegido.

El conteride de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por durazno categoria |
del mismo origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte
superior tiel envase que las ¢ ga, deben ser rep! tativas de todo el contenido del mismo,
segun indice sl numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los anvases de durazno categoria | deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion de los duraznos categoria |. Se permite el uso de materiales, como papel, sellos y

 Segln articulo 10 del F to del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Ir dad de los Ali ., aprobad
mediante Decrete Suprermo N* 034-2008-AG.
Version 06 Péagina2de 3
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; FICHA TECNICA
, G . APROBADA
adhesivas con indicaciones col iales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o 1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
pegamenio no toxico, segin Indica el numeral 7.2 de la NTP 011 .650:2012 (revisada el 2018). Derorinacon dlel e ~ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
Precisidn 2. La antidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones Oenormrf o8 t:gcmca : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré Unidad ¢z medida : KILOGRAMO i s
indicar las camcteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya Descripeidn general : La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
verificado que estes caracteristicas aseguren la pluralidad de postores. ‘ sativum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas). que contiene las semillas de arveja
2.3. Rotulacio ( verde.
£l rotulado de! durazno categoria . debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2018
ALINVENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y las 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
disposicicnes especificadas en el numeral 8 de la' NTP 011.650:2012 (revisada el 2018). i 2.4, Delblen 3
o L,gsgzxinas de la arveja verde categoria primera deben p tarse con la ad: da madurez
% pombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda; “comercial, limpies, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar
; nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o - encondiciones edecuadas para su manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones,

& stribuicor cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor {facultativo).

2 segn lo sspecificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.
& g fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la focalidad, valte, distrito o region de W

produccion; El conterido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto nicamente
- categoria de calidad; por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
- calibre {tamafio); del empague debe ser representativa del conjunto, segan lo indicado en el numeral 8.1.3 de la
- paso neta; NTP 011.106:2018.

- fecna de envasado;

- nimero de lote (facultativo).

- numero ce Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Proc i Primario emitida
por ¢f SENASA.

Y debe pressmer las siguientes caracteristicas:

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones CALIDAD
técnicas numeral £ Yo pl del to), otra inf i6n que considere deba estar rotulada. La C % Cofist i Granos tiemos y consistentes, no
o informadior: ‘adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en - ensistencia harinosos.
> numeral Z.s\dt: la presente ficha técnica. B it : Toerabie hasta el 90% de vainas
Lenado de vainas llenas
24. insaito B v e
No avlica. Color de veina y granos s:;?'; v::;gg:;_ (claro -4t oseurn,
Precision 4: No aplica. 7|
NTP 011.106:2016
ks Ene 7! mmyB7 || HORTALIZAS. Anela
aman verde.  Requisitos. 2%
b © jano | EESTmMY 03 || Edcion
mm
Grande Mayor a 10,3 mm
Dafios serios:
indicics de | No se tolera indicios de pudricién.
pudsicion
Sanidad | Defios.  leves:
manchas Se tolera 20% de arvejas con
ligeras, heridas | defectos.
cicatrizadas
L Gy g 4 Reglamento de Inocuidad
PR 8 g:x&“; co;lxalgorafab!;ud OSapr:rdaedl Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD : mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad N° 004-2011-AG S
nacional competente®. modificalarias - ¥
t Segln articuio 10 del Regl to del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de | idad de los Al , ap d
mediante Decreta Suprertio N° 034-2008-AG.
Version 01 Pégina 1 de 2
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Precision 1: La enticad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vo proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecida en iz norma NTP 011.106:2016, por ejemplo: Arveja verde categoria primera - tamafio
grande.

o

2.2. Envase y/c embalaje

Las veines de arvejas verdes categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracién
Io estzblecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
GE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRAMSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo. deben ser
acondicichadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun lo
indicado 2n ¢l numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016. : 25

&

mpagques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
roduicto, de material adecuado que redna las condiciones de higiene. limpieza, ventilacion y
_ resistenca ala humedad, manipulacion y al transporte, de modo que garantice una adecuada
%@ewacim del producto, segun se indica en el numeral 8.1.4 de la NTP 011.106:2016.

Precision 2: ..¢ ertidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numera 3.2 yio proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado Gue esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotuiado
El rotulaco s2 debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2016} NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las cisposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las
. siguientes inclicaciones:

- pesonetoen kilogramos;

-/ ptozedencia y fecha de cosecha;

- ‘noribre o marca del productor,
& mirerc de Autorizacion itaria de Establ
Sy por ef SEMASA.

» de Procesamiento Primario emitido

Pracision 3: Lz ertidad convocante debera indicar. en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adcionai que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ‘a presente ficha técnica.

2.4, Insetto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

5.1.2. Condiciones de operacion. s
Los alimentos deben estar libre de impurezas y adecuado para el consumo animal.

Caructeristicas Generales de la fruta
»  Que estén sanas, es decir no deben presentar sefiales de estar atacadas por bacterias,
hongos, tengan lesiones macénicas que hayan afectado su integridad.

> Sien su sabor, olor o color se aprecia algin producto extraiio no serén recibidos.

ﬁ

Zooldgico Parque Natural de Pucallpa

Gobierno Regional de Ucayali
Especificaciones Técnicas

»  Produclo con madurez comercial que permita una parte para utilizacion inmediata y ofra
para el almacenamiento y conservacion de 2 a 3 dias por cada entrega de producto.

»  Las frutas deben fener una consistencia y madurez para corte en ensaladas y no maduras
como para jugo, de lo contrario serén devueltas.

»  Deben presentar sabor agradable — dulce. No deben ser écidas.

> Deben ser camosas {abundante pulpa), jugosas y presentar turgencia adecuada para
corte.

Caracteristicas Generales de las verduras :
> Que éstén sanas, es decir no deben presentar sefiales de estar atacadas por bacterias,
hoﬁgos, roedores, tampoco tengan lesiones mecanicas que hayan afectado su integridad.
* Aquella que presente cualquiera de estas sefiales no seran acepladas por lo que se
Si'en su sabor, olor o color se aprecia alguin producto extrafio no serdn recibidos.
Deben estar recién” recolectadas, o en perfectas -condiciones . de’. conservacion,
desprovistas de humedad exterior |y sin olor, ni sabor extrafio.
" No deben estar floreadas. Deben estar en estado vegetativo.
Deben presentar una Coloraci6n verde caracteristica de plantas frescas.
En el caso del fardo de alfalfa no debe tener plantas extrafias. 5
Las cajas caladas donde vengan fas verduras deben estar limpias de fo contrario se
devolveran con los productos que hayan-venido. SR 2

Y v

Y VY ¥V ¥

5.1.3. 'Embalaje y rotulado. : L
"V ‘Embalaje: El embalaje de cada afimento, el modo de.envi6 y las.condiciones climéticas
durante el transito y en destino requieren de un embalaje ad do de cada alimento, siendo
ol contratista el tinico responsable ante el gobiemo regional de Ucayali no pudiendo transferir
" esas responsabilidades a los transportistas, subcontratistas, ofras tidades o on
“general. 2

El proveedor debers traer personal adecuado para la descarga de los productos en fa zona
de désembarque con la proteccién personal adecuada segin la situacion actual de
emergencia sanitaria :

Frutas: 4 i
. Las frutas deben veniren cajas de madera y/o jabas de plastico Isdas de cafia baja hmptas

Verduras :
“ ' Lasverduras deben llegar frescas en jabas de pidstico caladas apilables/ desarmables
- v llegaren atados y a su vez en jabas de pléstico caladas apilables.
v llegaren atados de 10 a 12 kg. como méximo.cada tno. se sugiere que sea transportada en
‘cajas caladas de cafia alfs, para que fenga ventilacion y.no se caliente.. - ...

+  Camots, zanshoria, yuca y choclo en sacos de malla de pescador de no mayor de 1 pulgada
o malla rosada. sin exceso de tiema. cada saco no mayor de 50 kg cada uno o en cajas
caladas.

Husvos g
«__ Los huevos deben venir empacados con suncho de sequridad cada 5 pisos, cada piso con
separaciones de cartén adecuado. iy

»  Plazo de reposicion :
Si el producto no cumple con las caracleristicas descritas en el punto: 5.1.1 serd devuelfo. Siendo
ol plazo maximo de entrega hasta fas 3:00 p.m. del mismo dia de la entrega.

5.1.4. Reglamentos Técnicos, N Metrolégicas ylo Sanitarias nacionales

No aplica
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5.1.5. Normas técnicas
No Aplica

5.1.6. Impacto ambiental
No Aplica

5.1.7. Transporte y Seguros

e Transportes : i o
El medio de transporte debe contar con la documentacién. necesaria para su circulacion y
reunir las condiciones de seguridad, de acuerdo a la naluraleza de cada alimento a ser
transportados. Asimismo, el contratista podré contratar los servicios de carga y descarga,
entre olros, que aseguren la entrega de los bienes en las condiciones requeridas.

Seguros
No aplica

5.1.8. Garantia comercial
* El Contratista, garantizara fa buena calidad y autenticidad de los alimentos, en caso de
incumplimiento a las especificaciones técnicas o se detacte algin vicios, el Contratista serd
responsable de reponer / reemplazar / subsanar / sin generar algtn costo adicional a la
Entidad, en el mismo dia de comunicado el hecho. . -
52.  Requisitos del proveedor y/o personal
o Del Proveedor ¢
.. El-postor debera ser una persona natural o juridica debidamente inscrita y habilitada en el
Registro Nacional de Proveedores, seccion bienes.
2. Contar con RUC activo, condicién habido, en el que el objeto de la convocatoria se encuentre
' dentro del ClIU de la empresa registrada en SUNAT. :
- Debera contar con Licencia de Funcionamiento sefialando que se dedique al objeto de la
- El postor contar.con certificado de fumigacion. ;
- El postor debera contar con Certificado de Salubridad Ambiental vigente

53.  Lugary plazo de ejecucion de la prestacion .
LosaﬂmnwssefénemagadosporéiConﬁatisfamtﬁantesumstosegﬂn los requerimientos del
Area Usuaria, en qlA:a_a de Proveeduria del Parque Natural de Pucallpa, sito en fa Carretera Federico
Basadre km 4.200: interior 800 metros (Zooldgico Parque Natural de Pucallpa), de 6:00 hasta fas
08:00 horas.

 CUMPLIMIENTO DE PROTOCOLOS DE PREVENCION .Y CONTROL DE QOVID-19 EN EL
TRABAJOporpadqdelgmveedoralaeWegadebsbienes. 7

. Referencia Resolucion Ministerial N° 448-2020-MINSA, modifican el documento técnico:
“Lineamientos para fa vigilancia, prevencion y control de la salud de fos trabajadores con
Riesgo de Exposicion a COVID-19,

- El proveedor al ingresar al Zoolégico Parque Natural de Pucallpa debera contar con io

" siguiente: zapato, pantalén, manga largs, mascarilla y lenites transparente. -

- El proveedor deberd ingresar. de manera ordenada y respetando el distanciamiento entre
las personas de 1.5 metros de distancia.

o  Plazo de ejecucién de la prestacion
La ejecucion es durante el afio 2023 que se comput: desde el dia siguiente de la ipcion del
contrato. Los bienes seran entregados por suministro segun cronograma en el plazo de 02 dia
calendario posterior a la recapcion de la orden de compra.

s
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ALIMENTOS

ZOOLOGICO PARQUE NATURAL DE PUCALLPA

| unipAD ARO 2023
N° | PAQUETE UNICO - BIENES COMUNES DE -
| EDiDA | MES 3 MES4| MESS MES 6| MES 7 | MES8 | MES 9 |MES 10{MES 11 Mes4z| O
1 |tuevo de galtina KG. | 50 ;uf 5031 50 s0 |50 | 50 50 s0 |00 550
2 |papaa KG | 70 1 200 | 290 zs0 | 200
i : B S : 3190
3 |sandia | ke | 150 150 | 150 |
5 £ & 1850
4 |Naranja KG. | 75+ 75
: 825
5 |zapalio macre F ke | 150 | 150
1650
6 |Choclo serrano
3300
7 |Yuca
3960
8 |[Colchina
3300
9 |maizamarilio duro grado (enfero) . ; 770
10 |Maizamarillo duro grado 3 (partido)
2 275
1
12 |Pallar
44
13 |Quinua perleda
33
14 Dummu(alimenbparaanimalui
% 495
15 |Arveja verde categoria primera
as

s Control de calidad .

‘Proveeduria 0" el médico. velsi

organaléptico.
54 Entrogables
No aplica
55 Adelantos

Nose c!orgaré adelantos,

56 Subcontraticién

57.  Confidencialidad
El proveedor se compromete
a la-que fenga acceso y que
dicha informacion a terceros.

136 entregas semanales de alimentos serdn'sometidas a control de cafidad por ol responsable de .

finario, antas de st admitidos:” El contro! consiste en examen

Na se admitiré subcontratacion.

a mantener confidencialidad y reserva absoluta en el manejo de informacion
se encuentre relacionado con la prestacion, quedando prohibido de revelar

—

Gobierno Regional de Ucayali
Zooldgico Parque Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas
58  Medidas de control durante la ejecucion contractual

5.9.

5.10.

5.11.

512

5.13.

6. REQUISITOS DE HABILITACION

o Areas que coordinaran_con el proveedor: Autoridad Regional Ambiental, Direccion de
Conservacion y Diversidad Biolégica y Zooldgico Parque Natural de Pucallpa.

« Areas responsables de las medidas de control: Autoridad Regional Ambiental, Direccion de
Conservacion y Diversidad Biologica y Zoolbgico Parque Natural de Pucallpa.

Forma de pago

La Entidad, se obliga a pagar la contraprestacion al Contratista en moneda nacional (soles), en forma
mensual, mediante abono al cdiga de cuenta interbancaria, luego de la recepcion formal y completa de
la documentacion correspondiente. § B

Para efectos del pago, el proveedor deberé adjuntar la siguiente documentacion:
- Conformidad emitida por of Autoridad Regional Ambiental de Ucayali y Parque Natural de
P.qcallpa. 2, ratle,
- _Factura
- Guia de Remision 1
Conformidad de prestacién 4 3
La conformided serd emitida por la Administracion del Zoolbgico Parque Natural de Pucallpa.

S:stema de Contratacion
Suma Alzada

Otras penalidades aplicables
No aplica

Responsabilidad por vicios ocultos
Por un plazo de 1 afio

n-aprobado-001-2016

N°_ [ BEEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

" TALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO P SaE

Huevo de gallina ; " ] Copia simple del Certificado de Autorizacion

. S B — Sanitaria de Establecimiento vigerie, otorgado

5[ Sandia . por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -

4 Noranja_ ; 0 ; SENASA,: segtn’ indica el articulo 33 del

54 & O b sl ~| Reglarmenta..de Inocuidad - Agroalimentaria,

5 | Choco aprobado medianteDecreto Supremo N° 004-
7 Vuca 2011-AG, y sus modifcatorias.

8 Col crespa Nota: Para ef'ecfs del cumplimiento def

9 Maiz amarifio duro grado 1(entero) presente _ requiso, . bastard que en el

Certificado _ de Autorizacién_Sariitaria  de

i i A‘ 7 # Y ¥, o ¥ ¥ T o .
. Aﬁalfamanﬂgdufg___@_)____m oS 40 : — ‘Establecimiento - indique:: Nombre ~comdn
bre-cientifico) del-bien comespondiente a

g Z';l,l:za contratar, segin lo establecido por el SENASA.
la documentacion sofictada  deberé

14| Durszno - mantenerse  vigente incluso  hasta la
15 | Arveja verde categoria primera i6n de las gas del producto
adquirido. ES responsabilidad exclusiva del

proveedor  tramitar oportunamente  la

i6n de dichos d nf




