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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
* Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
. c
proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
* Xyz y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

olor de Fuente . . R : .
4 c Y Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.

~
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

¢ Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes electronico”
publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectta de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

~
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15.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segln relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos de
Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

Importante

En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
y Callao, cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
postor se asigna una bonificacion equivalente al diez por ciento (10%) sobre el puntaje total
obtenido por los postores con domicilio en la provincia donde prestard el servicio, 0 en las
provincias colindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o region. El domicilio
es el consignado en la constancia de inscripcion ante el RNP2. Lo mismo aplica en el caso de
procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando algin item no supera el monto
sefialado anteriormente.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La natificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

2

La constancia de inscripcion electrénica se visualizara en el portal web del Registro Nacional de Proveedores:

www.rnp.gob.pe

~
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1.12.

1.13.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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2.1.

2.2.

CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.

~
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcion de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccion
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el valor
estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de servicios. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de servicios no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

~
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3.3.

3.2.3.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento
el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B
0 superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la
Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

~
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De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

~
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electronico:

OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA
CENTRAL

20531319991

JR. ARICA NRO. 205 - SAN MARTIN - MARISCAL CACERES -
JUANJUI

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION DIETETICA PARA EL CENTRO DE SALUD I-4 SAPOSOA, PRIMER

NIVEL DE ATENCION.

USUARIOS DESCR%.I;I(E::II(')N DEL c;)\(NJInA)A CA)':EIQ%AD
DIAS
DESAYUNO
COMPLETA 6 1,740
BLANDA 6 1,740
LIQUIDA AMPLIA 3 870
PACIENTES ALMUERZO
HOSPITALIZADOS
COMPLETA 6 1,740
BLANDA 6 1,740
LIQUIDA AMPLIA 3 870
COMIDA
COMPLETA 6 1,740
BLANDA 6 1,740
LIQUIDA AMPLIA 3 870
DERSONAL DE DESAYUNO 2 580
GUARDIA ALMUERZO 17 4,930
CENA 17 4,930

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 / 2285-2024-DIRESA-
OGESS-HC/DG el 16/10/2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS DETERMINADOS
5-15 FONDO DE COMPENSACION REGIONAL (FONCOR)

QO
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esté definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de doscientos
noventa (290) dias calendarios o hasta agotar el monto contratado, lo que ocurra primero,
contabilizados desde el dia siguiente de la firma de contrato, en concordancia con lo establecido
en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo

efecto deben cancelar el monto de S/ 9.60 (Nueve con 60/100 soles) en caja de la entidad, sitio
en el Jr. Arica N°205 — Juanjui — Mariscal Caceres — San Matrtin.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Decreto Legislativo N°1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Texto Unico Ordenado (TUO) de la Ley 30225 Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, sus
modificatorias; mediante D.S N°168-2020-EF, D.S N°162-2021-EF, D.S N° 234-2022-EF, D.
S. N° 308-2022-EF.

- Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacién en Establecimientos de Salud, NTS
N°098-MINSA/DIGESA-V.01.

- Resolucion Ministerial N°1653-2002-SA-DM, Aprueban el Reglamento Sanitario de
Funcionamiento de Autoservicios de Alimentos y Bebidas.

- Ley 27815, Ley del Cddigo de Etica de la Funcion Publica.

- Decreto Legislativo N°688, Ley de Consolidacion de Beneficios Sociales.

- Decreto Legislativo N°295, Cédigo Civil.

- Decreto Supremo N°021-2019-JUS, que aprueba el TUO de la Ley N°27806, Ley de
Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Ley N° 28015, Ley de Promocion y Formalizacion de la Pequefia y Microempresa.
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- R.M. N° 449-2001-SA-DM que aprueba la “Norma Sanitaria para Trabajos de
Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccién, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios de
Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanques Sépticos”.

- R.M. N° 250-2020-MINSA que aprueba la “Guia técnica para los Restaurantes y Servicios
Afines con modalidad de servicio a domicilio”.

- R.D N° 003-2020-INACALDN que aprueba la “Guia para la limpieza y desinfeccion de
manos y superficies. 12 Edicién”.

- Resoluciéon Ministerial N° 1275-2021-MINSA del 01/12/2021, que aprueba la Directiva
Administrativa N° 321-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece las
disposiciones para la vigilancia, prevenciéon y control de la salud de los trabajadores con
riesgo de exposicion a SARS-CoV-2 y deroga la Resolucién Ministerial N° 972-2020/MINSA.

- Directivas del OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante
De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento
(Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

4 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)5

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir
con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para
el perfeccionamiento del contrato.
2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion por tener la condicién de micro y pequefia empresa. (Anexo
Ne 11)

c) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.
c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

6 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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de ser el caso.

d) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE’ y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h)  Autorizacién de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 8. (Anexo N° 12).

i)  Estructura de costos®.

Importante

e Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley
y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o
la denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados,
de lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de
retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion

de MYPE, lo cual sera \verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el
monto seflalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

7 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

8 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposiciéon Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

® Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

~
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2.4.

2.5.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual ejecucion, sin
perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo N° 076-
2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan validez en el
Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y refrendados por el Ministerio
de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de documentos publicos emitidos en paises que
formen parte del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla
de la Haya'®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el presente
numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Jr. Arica N° 205 — Juanjui — Mariscal Céceres -
San Martin, en el horario de 07:30 a 15:30 horas.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
mensuales.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable del Centro de Salud Saposoa emitiendo la conformidad
de la prestacion efectuada.

- Carta de presentacion.

- Informe de Actividades, por duplicado.

- Comprobante de pago.

- Estructura de costos.

- Copia de Guia de Remisién Remitente de los materiales e insumos correspondientes al
periodo o mes facturado.

- Detalle de la planilla de pagos.

- Registro del control de asistencia de los trabajadores.

- Copia de los pagos de los aportes previsionales (AFP u ONP) y aportaciones (ESSALUD)

- Documentacién de cartas de cambios y cese, de corresponder, al periodo o mes facturado.

- Numero de menus atendidos diariamente y el total mensual. Esta informacion se detallara al
menos por tipo de beneficiario (pacientes, personal asistencial).

- Porcentaje de quejas y reclamos de los usuarios.

- Porcentaje de dietas rechazadas.

- Porcentaje de insumos descompuestos.

- Porcentaje de usuarios satisfechos con la atencion.

- Certificacion sanitaria de servicios de alimentacion en establecimientos de salud y/o
resolucién de principios generales de higiene (PGH) emitido POR DIGESA Y/O DIRESA Y/O
DIREFISSA, vigente, de acuerdo a la norma técnica sanitaria N° 098-MINSA-DIGESA-V.01
en cualquier establecimiento de salud MINSA.11

Otra informacién que se considere relevante para el seguimiento de la calidad del servicio y cuya
inclusién en el informe mensual debera ser acordada entre el Centro de Salud y el contratista.

Dicha documentacién se debe presentar en el area de logistica de la Oficina de Gestién de
Servicios de Salud Huallaga Central, sito en Jr. Arica N° 205 — Juanjui — Mariscal Céceres - San
Martin, en el horario de 07:30 a 15:30 hora.

10

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

1 Incorporado en conformidad a la absolucion de la observacion N° 01, observacion formulada por el participante FUNDO LA
MARIA EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD LIMITADA con RUC N° 20572124461.
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3.1.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulaciéon por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA

I.  DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Contratacidn del Servicio de Alimentacidn Dietética para el Centro de Salud I-4 Saposoa, Primer
Nivel de Atencion.

II.  FINALIDAD PUBLICA:
La presente contratacion tiene como finalidad la prestacion del Servicio de Alimentacion y Nutricion
por terceros, para dotar al paciente y personal con derecho a alimentacion de una dieta nutricional
optima y adecuada, que cumpla con los niveles de satisfaccion de los usuarios.

Asi mismo, el servicio prestado sera también para padentes con COVID-19.

III. ANTECEDENTES:
La entidad necesita dotar de alimentacion y nutricion dentro de estandares optimos en cantidad y
calidad de servido, para los pacientes, el personal profesional y otro tipo de personal que designe
la institucion. En ese sentido con la finalidad de lograr dicho objetivo, es necesario contratar el
Servicio de Alimentacion y Nutricion que cumpla dichos estandares.

IV. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION DEL SERVICIO:
Objetivo General:
» Contratacion de una empresa que brinde el Servicio de Alimentacion y Nutricion con los
estandares Optimos de calidad nutricional para el personal profesional, no profesional y
pacientes que designe la institucion.

Objetivos Especificos:

» Contar con un servicio de raciones solidas y liquidas para los pacientes y personal de salud
acreditados del Centro de Salud de Saposoa.

» Contar con dietas cuya calidad corresponda a los criterios fijados tales como contenido de
nutrientes proteinas, carbohidratos, grasa, vitaminas y minerales, dosificacion, condiciones
sanitarias de preparacion, transporte adecuado entre otros,

» Contar con cantidad suficiente de dietas que correspondan al requerimiento diario del
Establecimiento de Salud.

» Obtener un suministro oportuno respecto al horario y periodicidad fijados por el usuario del
establecimiento.

V.  ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO:
5.1 Descripcion y cantidad del Servicio a contratar:

» Preparacion de los mends y dietas correspondientes a desayuno, almuerzo y cena para
los pacientes y personal de salud que tuviera derecho a alimentaddn (almuerzo y cena),
a juicio de la entidad, asegurando que la alimentacion sea conforme a las necesidades
dietéticas de calidad e higiene establecida segun la normativa vigente.

» Transporte y distribucion de las comidas a las areas de hospitalizacion que se indiquen y
a las areas del comedor de personal.

» Recojo y traslado a la cocina del material usado y de los residuos de los alimentos, segin
normativa de manejo de residuos sdlidos.

» Lavado posterior a la reparticion de las vajillas, bandejas, coche y restos de enseres
utilizados.

» Mantenimiento a todos los equipos del servicio de nutricion entregados por parte del
Centro de Salud de Saposoa, cada vez que lo requiera.

» Limpieza general de equipos, materiales, instalaciones, areas destinadas a trabajadoras
entre otros.

~
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HORARIOS DE ACTIVIDADES DEL SERVICIO DE ALIMENTACION Y NUTRICION:

La distribucion del personal sera en Coordinacion con la Oficina de Nutricion dietética, y
Administracion del Centro de Salud de Saposoa y por la empresa el Supervisor, de lunes a
domingo en todos sus horarios, incluyendo feriados, distribuidos en cada turno como se indica

a continuacion:
ler Tumo MANANA: 08 Horas (05:00 am a 01:00 pm)
2do Tumo TARDE: 08 Horas (01:00 pm a 09:00 pm)

5.2 . ACTIVIDADES:
El requerimiento para el Servido de Alimentacion y Nutricion del Centro de Salud de Saposoa,
primer nivel de atencion, para los trabajadores y pacientes. Los alcances de los procesos se
definen de |a siguiente manera:
a) Recepcion:

» La Empresa debera contratar a los distintos proveedores, haciéndose responsable
del cumplimiento por parte de los mismos de las normativas higiénico-alimenticias
establecidas en cada momento en materia de conservacion y manipulacion de
alimentos.

» La Empresa coordinara con el nutricionista del establecimiento de salud los dias de
ingreso de los insumos perecibles y no perecibles para asi poder ser revisados por
el nutricionista del Centro de Salud y del concesionario.

» La Empresa dispondrad de una reserva de carnicos maximo de 02 dias y asi prestar
el servido adecuadamente.

» La Empresa dispondra de una reserva de viveres secos para 07 dias y asi poder
prestar el servicio en caso de posibles fallos en el suministro u otros posibles
incidentes. Se entienden viveres secos como alimentos teles como: arroz, azicar,
harina de maiz, sal, leche en polvo, etc.

b) Almacenamiento:

» Todos los productos, tanto perecederos como no perecederos, estaran almacenados
en cumplimiento con la normativa vigente en cada momento y se llevara a cabo un
control de caducidades que asegure su estado optimo,

c) Proceso de cadena fria:

» Proceso de cadena fria, correspondiente a este servicio, se establecen las
consideraciones generales relativas a las distintas etapas del proceso de cadena frio.
I:aEmpresadeberé ajustarse a la normativa vigente en cada momento, siendo la
Unica responsable de la correccion en todas y cada una de las fases del proceso, asi
como de garantizar que todos los alimentos servidos a los pacientes estan

en perfectas condiciones y cumplen los requerimientos normativos establecidos.

» La aplicacion del proceso de cadena fria estara supeditada, no solo a la disponibilidad
de espacios suficientes en el drea de cocina, sino a la presentacion de alternativas,
en el Plan Operacional Anual que cubran esta necesidad.

d) Distribucion:
» La Empresa sera la responsable de distribuir las bandejas de alimentos desde la
codna hasta a misma habitacion del paciente, la guarderia y el comedor del personal.

e) Recojo de sucio y lavado:

» La Empresa sera responsable de la recuperacion de todos los materiales (carros,
vajilla, menaje y bandejas) que deberan liegar a la zona de lavado después de cada
turno desde las habitaciones de los padentes. Debera establecer por escrito los
procedimientos para el lavado, limpieza y desinfeccion, de todos los materiales,
incuyendo los horarios de recogida.
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5.3. PROCEDIMIENTO: 3
5.3.1. RESPONSABILIDAD POR LA PRESTACION:

La contratista debera tener un contrato con una empresa en la localidad de
Saposoa para la producdon de alimentos o ambientes destinados al
almacenamiento, distribucion y elaboracion de raciones alimentarias, en la cual
debera contar con licencia de funcionamiento vigente; esto en caso de que hubiese
un incendio o desastres naturales en el cual no se puede realizar la preparadon de
las raciones en las instalaciones del Centro de Salud. Por lo cual debera cumplir
con o establecdo en las normas sanitarias para el funcionamiento para
restaurantes y servicios afines, segun R.M. N° 822-2018-MINSA y su NTS N° 142-
MINSA/2018/DIGESA y R.M. N° 308-2012/MINSA

Se le solicitara la emision de la certificacion o constancia de inspecdon sanitaria
que se aplicara en el servicio de alimentacion del Centro de Salud; asi como del
sistema de almacenamiento, distribucion y elaboracion de raciones alimentarias;
dichos certificacion por DIGESA o sector salud de la localidad, o por la
municipalidad, con vigencia de 1 ano.

El contratista debe contar de manera obligatoria con la documentacion de BPM,
PGH, PSH debe ser elaborado de acuerdo al servicio de alimentacion del Centro de
Salud. Segun NTS N° 098-MINSA/DIGESA.VR.01 Norma Sanitaria para servicio de
alimentacion colectiva en establecimientos de salud.

El contratista mantendra el nimero adecuado de personal para dar los descansos
fisicos, vacaciones y descansos médicos,

Al Centro de Salud de Saposoa no le correspondera ninguna responsabilidad por
accidentes, danos, invalidez o muerte de los trabajadores del contratista o dafios
ocasionados por accidentes o similares que permitan sufrir sus trabajadores seran
responsabilidad del contratista.

5.3.2. CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO:
» El contratista debera tomar las providencias del caso que aseguren el
suministro permanente de servicio de alimentos segln requerimiento del
Centro de Salud.

» El servicio de alimentos debera ser aptas para el consumo humano y no deben
ser de menor calidad que las exigidas en las especificaciones técnicas
detalladas en las bases.

» No se podra ingresar ni retirar bienes de las instalaciones del Centro de Salud
que no estén contemplados contractualmente o sin autorizacion de la
Administracion del Centro de Salud.

» El contratista y/o las personas que asigne para brindar el servicio materia del
proceso de seleccion, brindaran el apoyo para el registro, revision y/o control
que se realicen a ellos mismos, a las raciones alimentarias y a los vehiculos
de transporte interno en el establecimiento de salud.

» Bl contratista proporcionara con (15) dias de anticipacion la planificacion
mensual de los regimenes de alimentacion para pacientes y personal de salud,
con la dosificadon de los ingredientes y el calculo de nutrientes en base a una
racion a fin que el area de Nutricion y Dietética pueda efectuar la evaluacion
y realizar las comecciones necesarias las preparaciones que no tengan
aceptacion por el personal usuario no seran programadas en lo sucesivo.

» El contratista presentara en forma mensual y con una semana de anticipacion
el rol de limpieza y desinfeccion de las areas de trabajo, campanas

~
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extractoras, equipos y utensilios, considerando [@s normas vigentes de
limpieza y desinfeccion. El cual estarda contemplado en el su programa de
higiene y saneamiento.

» El contratista debera tener su Libro de Reclamaciones obligatoria en la parte
visible para el personal de Salud y otros.

5.3.3. CONTROL DE CALIDAD:
La evaluadon de la calidad la efectuara por el Servicio de Nutricion del Centro de
Salud aplicando los criterios que se citen a continuacion:

» La calidad de las dietas corresponde a los criterios fijados en las
especificadiones técnicas (contenido de nutrientes: proteinas, hidratos de
carbono, grasas, vitaminas, minerales, dosificacion y frecuencia consumo de
alimentos, condiciones sanitarias de preparacion, uso de insumos, transporte
adecuado, etc.).

» La cantidad de los mends corresponde al requerimiento remitido por cada
servicio del Centro de Salud.

» E Servicio de Nutricion del Centro de Salud certificara las cantidades de
productos y/o insumos a utilizarse en los mends propuestos.

» La oportunidad del servicio corresponde al horario y periodicidad fijados en
Ias bases.

5.3.4. CONFORMIDAD DE RECEPCION DE LOS ALIMENTOS PREPARADOS Y
ENTREGADOS:

» La recepddn y conformidad de las raciones alimenticias entregadas son de
responsabilidad del nutricionista del Centro de Salud, quien verificara la
calidad, cantidad y cumplimientos de las condiciones contractuales,
previamente a dar la conformidad respectiva.

» En caso de que exista observaciones se levantara una acta en la que se indicara
daramente en qué consisten estas, dando al contratista un plazo de 12 horas
para la subsanacion de la misma.

» La recepcion conforme no enerva el derecho a redlamo posterior por defectos
0 vicios ocultos.

5.3.5. ESPECIFICACIONES TECNICAS Y REQUERIMIENTO MINIMOS:

DESCRIPCION CANTIDAD
. DELITEM XDIA
DESAYOUNO ]|
COMPLETA E
BLANDA
[ 1QUIDA AMPLIA
PACIENTES [ ALMUERZO
HOSPITALIZADOS [OMPLETA E
BLANDA
[ IQUIDA AMPLIA n
COMPLETA 3
BLANDA
u+oum AMPLIA
DESAYUNO b
PERSONAL
DE GUARDIA %:XERZO E;
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Cantidad estimada por 290 dias:
DESCRIPCION ’ CANTIDAD X 290 DIAS
USUARIOS DELITEM
COMPLETA T,730.00 |
BLANDA T,730.00 |
LIQUIDA AMPLIA 8/70.00
PACIENTES
HOSPITALIZADOS |[COMPLETA 1,740.00
BLANDA 1,740.00 |
A 870.00
COMIDA
COMPLETA 1,740.00
BLANDA T,730.00 |
LIQUIDA AMPLIA 8/70.00
DESAYUNO 580.00
PERSONAL ATMUERZO T930.00 |
DE GUARDIA CENA F930.00|

5.3.6. ESPECIFICACIONES MINIMAS DE LOS ALIMENTOS:
Requerimiento energético de pacientes y personal de guardia:

» El valor caldrico total de las raciones solidas de pacientes y personal de
guardia sera de 2000 hasta 2400 calorias por dia, con un margen de +/-
3% distribuido de la siguiente forma:

Desayuno 20% con un maximo de +/-3% (480 Kcal)
Almuerzo 45% con un maximo de +/-3% (1080 Kcal)
Comida o cena 35% con un maximo de +/-3% (840Kcal)

» Elvalor caldrico de la cena de personal de guardia sera de 1200 Kcal. Con
un margen hasta 1800 Kcal.

» H valor caldrico de macronutrientes de las dietas solidas completas para
pacientes y personal de guardia sera:

Energia proveniente de proteinas del 10-15% del valor caldrico total
(70% AVB, 30% BVB)
Energia proveniente de carbohidratos del 55-60% del valor caldrico
total, no mas del 109 de carbohidratos simples.
Energia proveniente de grasas del 25-30% del valor caldrico total, no
mas dei 8% de grasas saturadas.
» El contenido de fibra del régimen completa de pacientes y personal de
guardia debe aportar de 25-30 gramos.
» La relacion de micronutrientes para el régimen completa debera ademas
cubrir los requerimientos de acuerdo a normas internacionales FAO/OMS.
» La composicion de nutrientes en los regimenes dieto terapéuticos sera:
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Jewe
Sk
EAN MARTIN *Afo det Brentenario, de b consofidackdn de nuestra independenc
~ DA~ batadas do Junin y A
kE'GIMEN DIETETICO P DEL VCT PROTEINAS
iICompleta, 2000 - 2400 Kcal, [10%-15% 55%-60%
nda,Hiposodico, Hipo 25%-30%
EL: v
Hipoglicido y/o 1200 — 1800 Kcal.  [15% 50% - 55% 30%-35%
Hipocalorico
Hiperproteico 2400 - 2600 Kcal. [20% 55%- 60% [20% - 25%
Hipograsa 2200 — 2400 Kcal.  [10% - 15% 60% - 65% [20% - 25%
lAlimentacion 0-1300 Kcal, |7 % -10%
jcomplementaria (I, I, III A (70%AVB -30% BVB)  [63% - 65% [25% - 30%
1118)
Liquida Amplia y -1000 Kcal. 3% 97% 0%
lLiquida restringida

Consideracion de la prestacion del servicio:

La tolerancia oral o liquidas restringidas deben suministrarse en vasos
descartables biodegradables o bolos de acero inoxidable; asimismo no tendrd
ninguin costo para el Centro de Salud.

Se proveera de panetela aquellos pacientes que lo requieran solicitado por la
Nutricionista del Centro de Salud. No representara costo adicional al Centro
de Salud.

Se dotara 2 fitros diarios de infusion a todas las raciones sdlidas en el horario
de mafiana (10 am), tarde (3pm). )

La variacion de las dietas serd establecida por el Area de Nutricion del Centro
de Salud.

El valor calorico total de las dietas dependera de la prescripcion médica -
dietética para cada paciente.

Para las dietas hiperproteica debe considerarse 03 adicionales distribuidos en
tres comidas principales con alimentos a base de leche fortificada en hierro o
yogurt descremado o postres a base de leche (volumen de 250 cc) o 2 claras
de huevo o huevo duro, los que seran distribuidos en horarios de las 10 a.m.,
3p.m. y 7 p.m. 0 9 pm. Sera considerado dentro de |a dieta Hiperproteica tal
como indique el nutricionista del Centro de Salud.

Para los regimenes hipoglicidos o hipocaldricos deben considerarse 02 6 03
adicionales con leche o yogurt descremado (volumen de 250 cc) o fruta entera
o fruta picada; de acuerdo a la Indicacion dada por el nutricionista del Centro
de Salud. No representara costo adicional al Centro de Salud.

La dieta licuada cubrird con las necesidades caloricas-proteicas de los
pacientes y recibiran de acuerdo a su patologia, tendra 03 adicionales que no
implicara costo alguno para el Centro de Salud de acuerdo con la indicaddon
del Nutricionista del Centro de Salud.

La dieta para lactantes y nifos (6 a 60 meses) se describe en el cuadro
respectivo fraccionada en 5 tomas, con distribudon porcentual acorde a su
edad, dieta segun patologia y su refuerzo proteico-calorico sera en 03 tomas,
a base de leche fortificada en hierro o yogurt descremado o postres a base de
leche o fruta (en horarios de las 10:00 a.m., 3:00 p.m, y 7:00 p.m).

~
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5.3.7. Esquema dietético:
Dieta completa del personal de guardia:

ALMUERZO CENA

Entrada y/o Entrada y/o

SopaPlato de SopaPlato de

fondo Fruta y/o fondo Fruta y/o

postre postre

Refresco de fruta 500 cc Refresco de fruta o
InfusionS00 cc

ALMUERZO

Entrada 250 cc o sopa 250 - 300 segun preparacion.

Plato de fondo (01 6 02 opciones)

Fruta al natural o postre (02 veces por semana postre elaborado y 05
veces por semana fruta)

Refresco de frutas 500 c.c. a libre demanda

< CENA

Entrada 250cc o sopa 250 - 300 segun preparacion

Plato de fondo (01 opcion)

Refresco de fruta o Infusion 500 cc a libre demanda

Fruta al natural o Postre (02 veces por semana postre elaborado y 05
veces por semana fruta)

NOTA: El régimen de alimentacion del Personal de Guardia debe ser diferente

a la dieta completa de los padentes en todos sus componentes., Se debe

considerar que |a dieta Hipoglicida debe ser diferente a las demas dietas.
Los alimentos proporcionados al personal de guardia deberan
conservar la Temperatura adecuada a la hora de ser servidos.

En caso se haga uso de microondas este sera exclusivo en el area de
comedor para el personal de guardia.

Dieta completa e hiperproteica (pacientes):

DESAYUNO ALMUERZO CENA

Lacteo o Entrada y/o S0pa

yogurt Cereal SopaPlato Plato de

con fruta 250cc de fondo fondo

Fruta entera o Frutay/o F““: y/o

Jugo 250 cc postre postre

Sandwich Refresco de fruta 500 cc Frﬁtjrse%cnosdo%fana o

mejorado

Sandwich débil

ADICIONALES ADICIONALES ADICIONALES

Dieta Hiperproteica: Dieta Dieta

Lacteo, yogurt (250 Hiperproteica: Hiperproteica:

cc), 02 claras de Lacteo,yogurt (250 Lacteo,yogurt (250

huevo o preparaciones cc), 02 claras cc), 02 claras

a base deleche de huevo o de huevo o
preparaciones a base preparaciones a base
de leche de leche
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. - Dieta blanda, hipoalérgica, Hiposodico, hipograsa y liquida:
Desayunos:
Blanda/ | Blanda sin L‘nlanda Liquida | Liquida
Blanda residuo ecanica| Hipoglicida | Hiposodico | Hipograsa |Hipoalérgi| Restringida | Amplia
Severa ca
Leche 230 cc Leche sin Leche 230| Leche Leche Leche Leche pMazamorra
lactosa osoya | cc descremada s/ descremada descremads | descremada Hiluida 230
evaporada amicar 230 cc 230 cc 250 cc o =
(dducion al %} deslactosad
230 cc a 230 cc
Cereal 230 ¢cc Cereal colado  [Cereal Cereal s/ azicar | Cereal 230 cc Cereal 250 cc| Mazamorra Cereal sin
230 cc icuado 230| 230 cc 230 ¢cc color
ko
Sandwich 02 tostadas o2 01 pan integral 01 Pan sin sal 01 Pan Olpano nfusidn 200cc | Infusion
Mejorado) © | c/componente | tostada c/componente c/queso sfsal, | C/pollo, yema 230cc
Tostada O Pan | proteico. 02 claras | proteico. Pan tortilla, etc D2claras, Mejorado
de yema Mazamorra ralladas o | Integral débil: Pan sin sal pavita cosido,| [(pollo,
(segin el caso)| 200cc 40 gr de palta, aceituna, c/mantequilia Queso Queso
puré de mantequilla =in sal, paita, descrema do | descrema
Sandwich polio Fruta Picada mermelada de | 01 tostada ¢/ | do, pevita
Mejora do) © 1350 diferentes mermelada cocida). Pan|
Tostada O Pan sabores casera | de diferentes| soloo
de yema sabores, miel | tostada sola)
(segin el caso) Jugo 230cc Jugo 230 cc
[no citricas) | o fruta
pikada (no
citricos
Blandasin Blanda Hiposodica / UiquidaRestrin Liquida
Blanda/ residuo mecanica | Hipoglidda o severa Hipograsa | Hipoalérgica gida Ampl la
Blanda Hipocalo rica
Severa sevga
lSopa/Crem a [Sopa opa licuada e racion Sopa [Sopa s/sal o Fopa Sopa ICaldo colado  [Sopa de polio
p1 250
Facion rema 200cc C
rema E/sal
perduras
SE Saltado de  Gulso Gutso Gulso S/ mazamorra
Verduras o pescado s/ res 250cc
ensaladas
cocidas o
frescas o
Pure de
Verduras
{blanda)
ICereal ICereal ICereal icua 6 racion CerealfCereal s/sal  [Cereal Cereal Gelatina 250
Ho oc
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Almuerzos y comidas:
Carne me rresa Came/Molido  Jcame/Molido fcarmne Carne guiso sin [infusion 200cc Si0n
ncochada ficuada | sancochada) jondimentos 50cC
Molido Molido
Pure (blanda  ure sin pure de  [Ensalada (solo [Ensalada Frsalada \Verduras
Fevera) jeche perduras  Hietas | cocida)/Pure focida o cocidas
fompletas e verdura  perduras
) kalteadas o
Foufle de
pedrduras
pPostre: Mazamorra Mazamorra Fruta picada  Fruta cooida  Fruta picada  Fruta
fnazamorra Fruta pure Focida (no  joditricos
Blanda severa: E/ancochada mazamorr a) [mandarina,
pure aziicar ) haranja)
de fruta cocda [blanda)
Refresco/ lInfusion nfusion  |Refresco s/azii Refresco/ Refresco/ efresco/
Infusion 250 ar nfusion fnfusion nfusion
250 cc = C 250 cc S0 cc RS0 cc 50 cc
Alimentacion complementaria I, IT'y III:
Alimentacion Alimentacion Alimentacion |Alimentacion (I11B)
Racion Complementaria de 6| Complementariade 9a Ninos (IIIA) .
a 8 meses (I) 11 meses (II) de12a24meses | 25 meses amas
Consist: lastado| Consistencia Triturado
Cereal 10cc Calorias300 Cereal 150cc Cereal 200ccFormuiy Cereal 200cc
Yema/Higado Formula maternizada maternizada Leche entera
/pollo (40g) continuacion (dilucién al | crecimiento dilucion |evaporada (dilucion al
e 14%) 150cc al 14%)200cc | %) 200cc Sandwich
DESAYUNO | | S A:’a‘f:; getal Pan yema (1 unidad) y/o Leche Mejorado (1 unidad)
Formula materntzada ¢/Mantequilla o paita deslactosada Sandwichdebil (1
continuacién (dilucional Calorias 300 (dilucion al %) unidad)
14%) 100cc 200cc,* Calorias 500
Consistencla Sandwich Mejorado
Calorias 200 (1unidad) Calorias
350
Mazamorra ¢/formula Mazamorra el formula  JFormula matemizadey Mazamorra con
ADICIONALES |maternizada continuacion| matemnizada continuadond frecimiento (diiucion al | refuerzo proteico o
0 Formula matemizada [L4%) y/o Leche leche o postre a
Formula maternizada | continuacion (dilucional  [pPeslactosada (dilucion | hase de leche 200cc
continuacion (dilucional | 14%) 150 cc el oo AR
149%) 150 cc F;mmh 2000C.
Papilla con: Papilla con: Cereal Sopa 120cc Cereal Gulso
Cereal/tubérculos/hortalizas| Cereal/tubérculos/hortaliza s | Guiso y/o Guamidion y/o Guarnicion
ALMUERZO | Yema/higado/polio (40 gr) | Yema/higado/polio (S00 gr) | Producto de origen Producto de Origen
+ lcdta, Acette vegetal + lodta. Acelte vegetal Animal (60 gr alimento] Animal(plerna o 80 gr
Mazamorra de fruta Calorias| Mazamorra de fruta Calorias | proteico o plierna de alimento
300 350 polio) proteico) Mazamorra
Mazamorra fruta fruta
Calorias 500 Calorias 700

~
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Mazamorra ¢/formula Mazamorra ¢/ formula Formula matemizado | Mazamorra con refuerzo
matemizad a continuacion o] matemiza da continuacion 6 Jcredmiento (difucion al| proteico o leche o postre|

Formula Maternizada Formula materniza da 14% o mazamorra con| a base de leche 200 cc

Continuacion (difucion al  JContinuacion (dilucion al 14%)| formula 200 cc) y/o
ADICIONALES 14%) 150 cc 150 cc Leche deslactosada
{dilucion al %6) 200cc.
Papilla con: Papllla con: Cereal Sopa 120cc Cereal Guiso
Cereal/Tubérculos Cereal/ Tubérculos/Hortallz as | Guiso y/o Guamidon y/o Guarnicion
CENA /Hortallzas Yema/Higado | Yema/Higado/Pollof Carne | Producto de Origen Producto de Origen
/polio (40g) molida/Pescado (50g) animal (plerna de pollo] Animal (plerna 6 80 gr
+ 1 cdta. Acelte vegetal + 1 cdta. Aceite vegetal 0 60 gr alimento alimento proteico)
Mazamorra de fruta Calorias| Mazamorra de fruta Calorias | proteico) Mazamorra Mazamorra fruta
300 350 fruta Calorias 500 Calorias 700

Formula maternizada Formula matemizada Formula matemizado | Mazamorra con refuerzo
ADICIONALE S| continuacion (dilucidn al  Jcontinuacion (dilucion al 14%) crecimiento o proteico o leche o postre

14%) 150 cc Jmazamorra con formuly a base de leche 200cc

150 cc 200¢cc yfo Leche
deslactosada (dilucion
al %)
200cc.4
LA ALIMENTACION COMPLEMENTARIA I, 11, III DEBEN TENER LA DEDISIDAD ENERGETICA MAYOR DE 1 DE
ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL NINO DADO POR
FAD/OMS

Se proporcionara Cereal Infantil Fortificado ya sea en la alimentacion
complementaria I, II, III aquellos nifios que requieran un complemento
nutricional indicado por la nutricionista la frecuencia, horario y volumen.

Este régimen sera distribuido en 5 o 6 horarios al dia (3 comidas principales
y 3 adicionales).

El puré de Papa amarilla, yuca camote, olluco, etc sera prensado. No se
aceptaran papillas ni purés "LICUADOS", todo debera ser aplastado con
tenedor.

Las papillas deben ser de diferentes tipos de verduras u hortalizas a diario
dando las caracteristicas fisicas: sabor agradable, olor agradable, temperatura
tibia, consistencia semisolida o solida, color variade (como puré de zanahoria,
espinaca, etc.) Tanto en el momento del almuerzo y comida.

Agregar la cucharadita de aceite a la papilla minutos antes de la distribucion
en su misma charola.

Las formulas lacteas seran solicitadas para alimentacion complementaria I, 11
y III en volumen de 150 cc a 200 cc. Segin indicacion del médico yjo
nutricionista del Centro de Salud, las cuales no generaran costo adicional al
establecimiento.

En caso se requiera formulas lacteas para ninos en edad de 01 a 05 anos
seran solicitadas segun indicacion del médico y/o nutricionista del Centro de
Salud, Ias cuales no generaran costo adicional al establecimiento.

< En la alimentacion complementaria, no esta pemmitido el servido de
sopas, caldos o infusiones salvo indicacion del Pediatra o nutricionista del
establecimiento.

% Todos los pesos de los productos carnicos son estimados como peso
cocido.

< Para la dieta de nifos de 25 meses a mas se ofertara en aves, solo
piernas de pollo.

% Los adicionales de la alimentacion complementaria I, 11, III seran en los
horarios 10 a.m., 3pm, 7p.m. que no representara costo adicional al
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establecimiento.
NOTA:
% Las dietas Hipoglicida o hipocaldricas se utilizara como reemplazo del

L

L

azucar al edulcorante natural (en caso sea requerido por el nutricionista
del establecimiento).

Los jugos en general se ofertaran a temperaturas adecuadas, y deben
ser variados de acuerdo a la estacion.

La frecuendia de preparaciones con carne picada sera 02 veces al mes;
01 vez en el almuerzo y 01 vez en la comida de pacientes.

Cada dieta de paciente debe salir del area de Nutricion con su indicador
espedficando: Apellidos, N° de cama, abreviatura de la dieta
correspondiente. Utilizando el Reporte de Dietas obligatorio para cada
padente.

La dieta completa para pacientes no debe ser igual al de Ia dieta blanda.
Las dietas blandas sin residuos y sin lactosa se utilizara como producto
proteico leche sin lactosa o soya (envasada).

RACIONES DIETOTERAPEUTICAS

L 4

Comprenden los regimenes: Blando, Hipoglicida, Hiposddico, Hipograso,
Hipoalérgica, Hiperprotéico, Alimentadon complementaria, etc. los
insumos para las preparaciones adicionales, en cualquiera de estos
regimenes estaran incluidos en el costo de la racion diaria porque forma
parte de la prescripcion dietética. Igualmente, esto regira para los 2 litros
de infusion (boldo, anis, manzanilla, etc.) distribuidos a cada uno de los
padentes, en dos horarios manana (10 am), tarde (3pm)

Las raciones solidas y liquidas solicitadas para el desayuno, almuerzo y
cena de pacientes de Emergencia (Pedidtrica, Adulto), UCI, Cuidado
Criticos, Aislados, codigo Blancos y los ingresos diferentes a los
solicitados previamente; seran distribuidos en envases con tapa, y con
sus respectivos vasos y cubierto descartables biodegradables.

No se aceptaran la entrega descartable en aguellos pacientes que el
nutricionista del establecimiento no haya indicado.

RACIONES ENTERALES/SUPLEMENTOS.

L

L4

Las raciones seran elaboradas y distribuidas previo acuerdo con el
nutricionista del establecimiento, considerando el nimero de tomas y
volumen total de formula; la diludon y el horario de distribucion.

Las Formulas a utilizar seran entregados por la empresa: Formulas
Poliméricas y Formulas Especializadas por patologia (Diabetes,
Insuficienda Renal, Insuficiencia Respiratoria, Cirrosis Hepatica y/o
trastomos Hepdticos, etc); Formulas Elementales Poliméricas y
Monoméricas, Modulos Caldricos y Modulos Proteicos.

La contabilidad de la cantidad de Formula Polimérica y Especializada
consumida se realizara de acuerdo al volumen de formula (un litro) y
concentracion de formula (20% a 23%) utilizada. Asi mismo la cantidad
de Mddulos proteico y caldricos consumida sera de acuerdo a la cantidad
de polvo (gramos) utilizado; segun indicaciones del nutricionista del
establecimiento.

El monto a pagar por el consumo de la formula Enteral sera por volumen
de un litro y la concentracion de formula, dicho monto sera diferenciado
por €l tipo de formula a utilizar, el cual serd determinado por la Unidad
de Logistica de la OGESS HUALLAGA CENTRAL — UE 402 previo estudio

~
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de mercado.
< El monto a pagar por el consumo de Modulo Proteico y Caldrico sera por
volumen de gramos, dicho monto sera diferenciado por el tipo de formula
a utilizar, el cual sera determinado por la Unidad de Logistica previo
estudio de mercado.
% Las formulas seran distribuidas en recipientes esterilizadas, de acuerdo
al horario establecido por la Nutricionista del Centro de Salud.
’ Concentracion de Formula
2 Volumen de formula
T om— para contabilidad Al uwgm powo)u 3%
Formula Polimerica 1000 mi 180g 230gr
Formula Espedalizada segin 1000 mi 180g 2309
patologia
Tipo de formula Volumen de formula (en polvo)
para contabilidad (medida nutriente
Modulo Proteico 1000 gr 12gr 6.4-10grde
proteinas
Modulo Calorico 1000 gr 12gr 45 calorias

Frecuencia del entremés del desayuno:

Sandwich mejorado*
[ ENTREMES | FRECUENCTIA |
1 unidad de huevo 1 vez por semana
40g queso fresco 40g pollo 2 vez por semana
40g pavitab0g Asado 1 vez por semana

40qg lomito de carne

40g lomito de pollo

40g filete de atun

40g Hamburguesa

Carnes y quesos procesados
(chorizos, rellencs, salchicha, quesos
fundidos, hot dog, etc.

1 unidad Tamal

Tortilla de verduras

70g chicharron de cerdo ¢/zarza, etc.

1 vez por semana
1 vez por quincena
1 vez por semana
1 vez por semana
1 vez por quincena

1 vez por quincena

1 vez por quincena
1 vez por quincena

Sandwich Débil *

Nota: Los pesos indicados para los productos camicos son en coddo, no en crudo.

[ ENTREMES FRECUENCIA
Mantequilla 1 VEZ por semana
Mermelada 1 vez por semana
04 aceitunas negras, botijas 2 VeCes por semana
Manjar 1 Vez por semana
Palta 40g . ) 2 Veces por semana
Sm Camote frito oplatano frito 1 vez por semana

Nota: Se puede adaptar a otras dietas.
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Nota Importante:

< En el horario del almuerzo y cena del personal de guardia se proporcionara
refresco y/o infusion, a libre demanda las veces que sea necesario y lo requiera
el personal de guardia.

< Se presentara 02 opciones en el plato de fondo del almuerzo para el personal
de guardia; la segunda opcion a ofertar sera racion entera.

< El almuerzo de personal de guardia se aceptaran 03 picados carnicos al mes
ejemplo: lomo saltado, picante de carne, aji de pollo, mondonguito, etc.
(utilizando el gramaje indicado); previa evaluacion de minuta de menu para el
personal de guardia revisado y aprobado por el nutriconista del Centro de
Salud.

< En la cena del personal el plato de fondo sera racion entera como indica el
gramaje respectivo.

< La programacion de la dieta completa no debe ser igual a las dietas blandas,
cada preparacion debe ser individual. El concesionario serd penalizado en caso
no se cumpla con dicha indicacion.

< Los refrescos y postres seran de fuente natural y no de sobres (procesados).

< Cada quincena se ofertard una Sopa Fuerte en la cena, ejemplo: Caldo de
Gallina. Para lo cual el contratista debera contar con platos hondos especiales
para el caldo de Gallina como plato fuerte.

< Los postres seran de buena consistencia: arroz con leche, leche asada, crema
volteada, torta helada, arroz zambito, etc. 2 veces por semana.

% Se proporcionara yogurt en la temporada de verano con la frecuendia de 4 veces
a la semana, en la cantidad especificada como producto lacteo.

< En ocasiones espediales como: Semana Santa, Dia de la Madre, Dia del Padre,
Dia de la Medicina, Dia del Nutricionistas, Navidad, Aniversario Patrio, del Centro
de Salud de Saposoa, etc. Las dietas completas seran mejoradas elaborando
preparaciones espedales como: Chicharron, Pachamanca, Parrillada, etc. sin
que ello implique mayor costo del ment para el Centro de Salud.

< Se ofertara una vez al mes una sola opcion tipo bufet con una presa entera de

carnico y tres guamiciones diferentes.

Se suministrara dietas especificas para el personal de quardia que lo requiera.

Para la Dieta Completa del Personal de Guardia la frecuencia de frutas en el

horanio de almuerzo, y cena; debe ser 5 veces por semana frutas entera y 2

pOStres por semana.

< El Contratista en el almuerzo del Personal de Guardia dara 3 entradas diferentes
y 4 sopas diferentes, durante la semana, una porcada dia de la semana
(temporada de invierno) y 6 entradas frias diferentes y 01 sopa o crema,
durante la semana, una por cada dia de la semana (temporada de verano).

< Todas las bebidas frias seran preparadas con agua hervida fria nunca con agua
cruda.

% El Contratista mantendra 01 bidon de agua fresca en el comedor, siendo en el
verano de cambio diario y en invierno para utilidad de 02 dias maximo.

< Adidonar ensaladas cuando se solicite, seguin preparacion.

LR

~
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LOS INSUMOS PARA LAS PREPARACIONES DE LAS RACIONES
ALIMENTARIAS DEBEN TENER LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS
EN BASE A LAS NORMAS EMITIDAS EN DECRETO SUPREMO N° 007-

98-SA:
CARNICOS VISCERAS PESCADO LECHE AVES (POLLO,GALLINA,

PAVO)
Frescos y/o Frescos y/o Frescos y/o Leche entera Frescos y/o congelados,
congelados le congelados, congelados, evaporada o fresca de primera calidad clase
primera de primera de primera pasteurizada, aptos "A' aptos para el
calidad. calidad. calidad. ra el consumo Consumo humano.

ano
FRUTA VERDURA MENESTRAS FIDEOS GRASAS

Frescos y/o Frescos y/o De primera De trigo primera De onigen 100% vegetal,
en en calidad. calidad para el primera calidad aptos
conservacion conservacion consumo humano. para
de de el consumo humano.
primera calidad. primera calidad.

~
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N° IPRODUCTO |PESO NETO |ESPECIFICACIONES TECNICAS  [FRECUECIA
01 ICarne de res Gulso — Asados  Fresca. Pulpa de primera calidad nadonal. 0 veces por
150gSaitado 100g |Apariencia Marmorea, sin grasa sin nervio, mana
Sopas 359 karente de puntos hemorragicos.
| .omo( pan) Superficie brillante al tacto. Con certificado de
0 kalidad del camal de procedencla o la
putorizacion SENASA
n2 Polio 200-220g Fresco sin grasa, con hueso, sin golpes,ni veces por
Sopa 40g fmoretones. Con certificado de calidad. Peso mana
pollo minimo s/menudenda 1.80kg a 2.00 kg
Ajl de galina 115g)08 presas)
Gallina P00-225g Icado de Gallina (plato fuerte minimo E ves al mes
S0pa 409 k/menudencia 1.80 kg a 2.00 kg (08 presas) Bpocainvierno
03 Pescado S5o0pa 40g Pescado Blanco y pescado con un alto contenido de
[entero200gr pcidos grasospoliinsaturado. Fresco con 2 veces porsemana
pertificacion sanitaria del Terminal
4  |Anchoveta o pota Hamburguesa 80grFresco o congelado, con olorcaracteristico a
Hot dog fnar. ! vez por mes.
30gr Entradasogr Procedenda del IPT con suregistro sanitario.
S  |Conserva de pescado  [sandwich Filete o lomito de marca, registro sanftario sin ~ [segUin programacion
MOgEntradas40g  pbolladuras. Registrosanitario.
6 Pleza entera congelada, impio,color y olor
Higado de res |1200 karacteristico. 4 veces al mes
[Todo producto importado debeser autorizado
SENASA.
07 Mondongo IGulsos 160grSopas [Congelado. Todo producto Importado debe ser | veces al mes
0g putorizadopor SENASA
s Icongelado limpio, color, olor caracteristico debe o2 veces
Bofe Gulsos 100 gr ker autortizadopor SENASA. por semana.
9 Pavita filete0 Medalon Icongelada. Pleza fresca, pulpa, singolpes de
pe [120g-200g kextura firme y libre de grasa. Extra f veces porsemana
Pavo pechuga fespectivamente  kelecclonado color y olor caracteristico. Limplo
e moretones y
piltrafas. Registro sanitario.
10 ppdobos 180g Porcino nacional. Fresca implasin peliejo, de R vez por quincena
ICarne de Cerdo Chicharmon pcuerdo a la preparadion. | dietacompleta y
P00gChuleta200gr [Con registro sanitario emitidopor el camal. personal de
guardia)
11 0g Arroz chaufa [ubre de Impurezas, fresco. Rosado, limplo y 5egln programacion
Huevo 20gPastel, Kascara entera.
20g Sopas,
ortilla
SgRelleno 8g
12 B0 - 70Q 2 por semana
Menestras Sopas 20g IGrano entero, primera calidad.Sin impurezas. [ personal guardia y
Ensaladas40g Fompleta de
pacientes)
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13  |eche Evaporada li25¢cc bebida \er Cuadro de
Entera, Descremada, Pure o ajlaco 30mi Registro sanitario, fechade vencimiento. Frecuencia de
Heslactosada Postres 40 ml e minimo 2 meses.Fortificada con preparaciones.

Mazamorras 40mi HIERRO. pescremada segin
Sopa, salsa 25 mi bipo de dieta.
Dilucion 1:1

14 esentacion en frasco de 1 litro.Registro En estacion de
Iyogurt 250cc nitario DIGESA, jerano (personal

fecha de venaimiento vigente. puardia)

15 Queso fresco Sopa 10g pasteurtizado, rotulado y etiquetadocon registro P por semana
pasteurizad Sandwich40g kanitario, y fecha de vencimiento. | desayuno)

o Balsas25g Gulsos
POg

16 Jio0g
jArroz Sopas 20gAguaditojGranc entero, lustroso, librede impureza, clase [Plario

30Postre 259 kuperior.Registro sanitario.
rroz c/polio 150g

17 pesayuno20g Hojuelas enteras de color caracteristico, libre de

JAvena SopaslSg Postre  mpurezas. piario
259 Envasado con
Fegistro sanitario, fecha vencimiento.
18 Sopas Icorteza de color caracteristico, sinimpurezas, de|
Fideos /verduras20gSopapuena calidad. pe acuerdo con lo
lo vasado con registro sanitario, fecha programado
Fg Tallarines125g Imiento.
19 Harina de trigo zados 129 harina puede ser blanca o deun color crema
orreja, pastel 20g suave. Olor normal de la harina ligero y
zamorra, sopa jpgradable. Libre de impurezas. Su gusto tiene  De acuerdo con lo
ma2sgApafiado gue ser a cola fresca. programado
o debe presentar una coloracion ligeramente
papa reflena 10g ulada es normal y advierte sobre el Iniclo de
Espesar, compota, JUna alteracion.
broster4g

20 Mote pelado Sopa 30g Champu [Grano entero, lustroso, libre de Impureza. pe acuerdo con lo

20g,Gulsos 60 Registrosanitario. programado

21 Sopas 12g Postre  [Envasado con reglistrosanitario, fechade pe acverdo con lo
Maicena I's vencimiento. programado

Compota 5g
22 Polenta Sopas 20gGulso  [Envasado con reglistrosanitario, fechade pe acuerdo con lo
50 vencimiento. programado

23 Kopas15g

Quinua Chupes y postres  [Grano entero, lustroso, libre de impureza. pe acuerdo con lo
20g Registrosanitario. programado
Gulsosc/arraz25g
Gulsos
E/arroz60q

24 30-60g ICorteza de color caramelo daro, consistencla

Pan frances e Integral |A)i de galina 3Qg |quebradiza, miga blanda, elastica, tipo piario
Croquetas, ocopa ponjoso, olor
pgSalsa de mani racteristico, sin bromurode potasio,
£

25 eza de color carameloclaro, consistencia
Pan de yema 35-40g , miga blanda, plario

lastica, tipo esponjoso,
lor caracteristico, sinbromuro de potasio.

~
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R
26 [Tostadas 3 pe primera calidad, envasadas, con
pinidadespor racion Fegistro santtario, fecha de piario
encimiento,
paquetes de 06 a 12
nidades.
27 Sopa cremal/ali
aliina/estofado/
uamicion150g Ensalada Buen estado de madurez,sin ataque De acuerdo con lo
Papa fresca nixta 55gCausa/ papa rel insecto, sin parasitos en la parte  programado
170gSaltado 1509 nterna y externa,
Jiaco/locro
559
Cazuela/aguato 359
pure/frito
2009
28 ICarapulcrac/arrozSog Seca, de papa amarilia. Bolsas de
Papa seca Carapulcra sin armoz 659 golleﬂlem y /o papel, pe acverdo con lo
ermeticamente cerradas. programado
ICalidad de primera, color amariio
kristalino, uniforme, granudado, Libre
e impurezas.
Registro Sanitario vigente.
29 Gulso c/arroz135gGulso Buen estado de madurez, sin ataque De acuerdo con lo
ICamote r/an'oz 200g Dulce camote  Heinsecto, sin parasitos enla parte programado
1309 nterna
externa.
30 olluco IChupe 80g Guiso/ajlaco200g [Buen estado de madurez, sin ataque [De acuerdo ajo
e insecto, sin parasitos en la parte  [programado
nterna y externa.
31 50pa 309 Guamicion en estado de madurez, sin ataque
Yuca [E/arroz200gGuamidon Insecto, sin parasitos en la parte  pe acuerdo ajo
I/arroz100g nterna y externa programado
32 de papa. Envase depolietileno,
Harina chufio [Compota/broster3g rmeticamentecerrado pe acuverdo ajo
Mazamorra 179 lidad de primera, polvo uniforme  programado
In grumos, libre de cuerpos extrafios
impurezas,Registro Sanitario vigentd
Vendmiento minimo cuatro meses.
33 Segln Tabla de Dosificacion  Buen estado de primeracalidad. piario en diversas
Verduras y Hortallzas e Alimentos(INS - MINSA)  [Caracteristicas preparaciones
pbrganolépticas suigenerts.
34 jacettuna Pan 4 aceltunas Buen estado, color caracteristico no  [De acuerdo a
PBotija EscabechelOg [ebe haber presenda de sustanclas  Joprogramado
rxternas.
35 Fresa Postre 200gJugo200g ttr::enw Madurez, No Golpeada, Sin [De acuerdo a
ues de Insecto, No presentar Joprogramado
Fstado de Fermentacion.
36 peshidratado. A granel en bolsas de
lGuindones Mazamorra morada papel. Calidad de primera, olor,color ype acuerdo alo
BoCompota 60g es caracteristicos, aspecto programado
rillante, libre de Impurezas y cuerpos|
xtrafios.
egistro Sanitario Vigente.

~
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postre 50g

hidratado. A granel en bolsas de
. Calidad deprimera, olor, color y]
caracteristicos, aspecto

pe acuerdo a
programado

38

Melocoton seco -
huesilio

Mazamorra morada 14g

eshidratado. A granel en bolsas de
. Calidad de primera, olor, color

sabores caracteristicos, aspecto

rillante, libre de impurezas ycuerpos

xtrafios.

egistro Sanitario Vigente.

pe acuerdo a lo
programado

39

jrroz con leche y
fmazamorrassg

peshidratado. A granel en bolsas de

papel.

ICalidad de primera, olor, colory sabor
faracteristicos, aspectobrillante, lbre
e iImpurezas ycuerpos extrafios.
Registro Sanitario Vigente.

pe acuerdo a lo
programado

140

Jimon

Refresco 20gEnsalada 10g

pebe presentar un color verdeamarilig
faracteristico, cascara briflante y olor
aracteristico.

pe acuerdo a lo
programado

141

purazno

|is09

presentar Madurez, NoGolpeada, Sin
ptaques de Insecto, Nopresentar
Fstado de Fermentacion.

l5egln temporada

142

Mandarina

|isoq

IConsistencia Firme, sanos,Limplos,
xentos de
F\aqulladuras, exentas deplagas.

Begln temporada

43

prango

star enteros, ser de consistencia
Irme, aspecto fresco, sin deterioros,
estar limpios y exento de
chas negras, dafios
ausados por plagas, grado de
urez sattsfactorio,homogeneldad.

egun temporada.

Refresco 60g Postres200g
pesayuno /cereal50g

cto fresco, sin deterioro, limplos
exento de daflocausado por
lagas, picaduras, presentar grado de
urez satisfactorio,
omogeneldad.

Seglin temporada.

145

Refrescosog

esentar Madurez, NoGolpeada, Sin
ues de Insecto, Nopresentar
Fstado de Fermentacion.

egun temporada.

116

ICon cereal 30gCompotaS0g

presentar Madurez, NoGolpeada, Sin
ptaques de Insecto, Nopresentar
Fstado de Fermentacion.

egun temporada.

137

Melon

D50 g. Neto
pugo (200 g) Ensalada (s0g)

IConsistencia firme, aspecto fresco,
exentos de plagasestar exento
humedad externa anormal,
resentar grado de madurez
sfactoriosegin la
aleza del producto.

m

Naranja

Postre 250gEnsalada (30 g)
pPugo 4-5 unidades porvaso
pvolumen 250 mil.

egin temporada.

onsistencia firme, sanos, implos,
xentos de magulladuras, exentas de
lagas, coloracion tipica de la
ariedad.

egun temporada.




OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria — Bases Integradas

:j:'.‘* OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
e, UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA

kan liAlﬁ"l‘li Ao del Bentenano, de ki coaseBdacdin de nuestra Bidependenci, y deé ks conmamornaada de bis horoicas
~DIESR = batalas de Junin y Ayacicho™

19 rresentaf estado de madurezSanos, [fintercambiar conlas
pera 160 gr Impios tas de acuerdoa |
stacion.

50 platano de Seda 70 g. Enteras, consistencia firme, sin Segun programacdion
nagulladuras, exento de dafio
fFausado
por plagas, madurez satisfactoria.

51 Platano de la Isla 150 g. Enteras, consistencia firme, sin egun programacdion

nagulladuras, exento de daflocausadd
por plagas, madurez satisfactoria.

52 [sandla 3000 Bntn jGrado de Madurez Satisfactorio, Segun temporada
53 Juva Blanca, Negra 200 g. l5anos, Umpios, aspecto fresco,exento [segln temporada.
Bruto e plagas

54 IGranadilla |60 g. Exentos de Magulladuras, exentos de [segin temporada.
plagas, grado demadurez
[patisfactorio.

55 Oruela |50 g. Exento de plagas , sanos, limplos Fegun temporada.
prado de madurez satisfactorio

56 [is0 g. Estar enteras, consistencia firme,

[Tuna o fresco, exenta de espinas,  [Fegun temporada.

xentas de manchas, exenta de

57 Pugo (200 g) neto Ensalada sistencia firme, exenta de

Papaya 50 g) netoNatural(200 gulladura, aspecto fresco, estar  [segun programacion
)neto xento de olor y sabor extrafio,

resentar grado de madurez
sfactorio, segin lanaturaleza del
roducto., grado madurez

sfactorio.
58 pugo 200 g (Neto) Ensalada cto Fresco, sin deterioro Estar
Pina 50 g Naturall70g netoCereal fexentos deplagas, manchas Segln programacion
529 ronundadas, estar exentas deolor,
extrafio, presentar gradode
urez satisfactorio.
59 cto Fresco, sin deterioro Estar  [segun temporada
IGuanabana Pugo 150 g xentos de plagas, manchas

ronundadas, estar exentasde olor,
extraflo, presentar grado de
urez satisfactoria.

~
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UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA

*Afo ded Hicentenario, de la conzolidacion de nuestra independencia, y de la conmemoracidn de las herolcas
batakas de Junin y Ayacucho™

importante:

Otros productos que no han sido considerados se ajustaran segun la Tabla de Dosificacion
de Alimentos para servicios de alimentacion colectiva del MINSA (INS- CENAN).

Los productos que vayan a ingresar al establecimiento deben ser revisados por el
nutncionista del Centro de Salud y el nutricionista de la empresa.

Otros Productos no detallados deberdn corresponder a niveles similares de primera calidad.

Esta prohibido el uso de alimentos adulterados, contaminados o falsificados, asi como el
uso de alimentos guardados.

Igualmente se prohibe el uso de alimentos sobrantes o rechazados. EI Concesionario sera
responsable civil y penalmente de cualquier dano que pudiera ocasionar.

los alimentos seran utilizados de acuerdo al tipo de dieta, considerando el ESQUEMA

DIETETICO.

La dosificacion para ensalada de fruta sera con un gramaje de 150° - 200gr.

Los certificados requeridos y facturas deben estar disponibles en cualquier momento para
su inspeccion.

Luego de recepcionada la materia prima, se almacenaran segun las caracteristicas de- cada
insumo. Todo movimiento se registrara en una tarjeta visible de manera obligatoria (kardex
manual o automatico) y cumplird el principio de PEPS (lo primero que ingresa es lo primero
en salir).

Los productos dentro de la camara de refrigeracion deben estar ordenados y rotulados con
fecha de ingreso (no abarrotados) para permitir la correcta distribucion del frio.

La materia prima de origen animal (cames, aves, huevos, pescado, lacteos embutidos etc.)

se almacenaran a menos de 5° centigrados.

Las carnes congeladas que no se utilicen de inmediato, se conservaran en camaras de
congelacion a temperaturas igual o inferior a -18°C.

Programacion de las raciones alimenticias:

Se entregara al Nutricionista del Centro de Salud al régimen de alimentadon
Mensual con la firma del nutricionista del Concesionario con 15 dias de
anticipacion para su aprobacion segun crea conveniente; sin la aprobacion de
la misma no procedera a la elaboracion de las raciones.

Condiciones de la prestacion del servicio:
a) Los horarios del suministro de raciones iniciarian y concluira,
como sigue:

Personal del Centro de Salud:
o Desayuno: 08:00 - 09:00 a.m.
o Almuerzo: 12:30 - 02:00 p.m.
o Cena :07:00- 08:00 p.m.

Pacientes Hospitalizados:
0 Desayuno: 06:30 - 7.00 a.m.
o Almuerzo: 12:00 - 12:30 p.m.
o Cena : 05:30 - 6:00 p.m.
o Fraccionados: 10:00 a.m., 3:00 p.m., 7:00 p.m. y 8pm

Con una tolerancia de 10 minutos luego se procedera a considerar como
incumplimiento poniendo a consideracion como falta y asodario a penalidad. El
horario podra ser modificado previo andlisis de la parte usuaria y comunicado a la
empresa.
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= El personal del establecimiento presentara el fotocheck y/o DNI
respectivo y firmara la lista de raciones donde figuren sus nombres
que luego servira para la consolidacion mensual y el pago respectivo.
El contratista es responsable de la entrega de las radones a los
comensales a quienes corresponde previa identificacion. Solo sera
cancelada, aquellas raciones atendidas al personal.

= En el caso de pacientes el suministro de radiones se realizara previa
solicitud del Nutridonista o del personal profesional (enfermero,
obstetra 0 médico) este dltimo en el formato: "Solicitud de Dietas™.

= El Contratista debe coordinar permanentemente con el drea de
Nutricion del establecimiento aspectos necesarios para la adecuada
prestacion del servicio.

b) Almacén: el concesionario implementara e almacén con equipos
minimos, como baldes de plastico, armarios forrados con material
antioxido, tarimas, etc, indispensables y realizara la limpieza y
desinfeccion de acuerdo a su cronograma.

o Elingreso de alimentos al Centro de Salud sera exclusivamente por
la puerta N° 02.

o El ingreso de alimentos al Centro de Salud sera los horarios de
08:00am a 11:00 am. como minimo 03 veces por semana
(alimentos secos, frescos: frutas, verduras, legumbres, tubércuios,
yogurt, queso, embutidos, etc.), y el ingreso de camicos y visceras
ingresaran de lunes a sabado en horario de 08:00 a 11:00 a.m.,
transportados en envases idoneos con hielo para mantener la
temperatura optima de traslado.

o después de este horario no se podra ingresar alimentos previa
autorizacion del area de nutricion en coordinacion con la
Administracion del Centro de Salud, caso contrario asumira las
penalidades correspondientes.

5.4 . PLAN DE TRABAJO:

El Plan Operacional Anual del Servicio contendra entre otros los siguientes documentos y
procedimientos. Este plan sera presentado por el concesionario.

v Plan de Dietas segun las directrices que emanen de la unidad de Nutricion y dietética.

¥ Manual de organizacion y funciones,

¥ Manual de normas y procedimientos basado en los principios de andlisis de peligros y
puntas de control critico.

v Manual y programa de buenas practicas de manipulacion de alimentos (BPM), que
contenga las medidas higiénicas a ser aplicadas en la cadena o proceso de
elaboraciony distribucién de alimentos destinados a asegurar su calidad
sanitaria e inocuidad.

v Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), que incluya los procedimientos de limpieza
y desinfeccion de instalaciones, ambientes, equipos, mobiliarios de cocina, utensilios,
superficie de trabajo, entre otros con el propdsito de minimizar los riesgos de
contaminacién cruzada hacia los alimentos.

v Programa de capacitacion de manera mensual para el personal del servicio, debera
contener cronograma y temario.

v Otra informacion que se considere relevante para garantizar la calidad el servicio y cuya
inclusion en el Plan Operacional Anual del Servicio debera ser acordada entre el
establecimiento y la concesionaria.
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Al respecto, de acuerdo a la naturaleza del servicio, se podra requerir la presentacion de un
plan de los planes de trabajo, para lo cual debera delimitarse el contenido, condiciones y la
oportunidad de su entrega.

5.5 . RECURSOS A SER PREVISTOS POR EL PROVEEDOR:
Materiales e insumos a utilizar deberan ser proporcionados por la Empresa para el trabajo
de alimentacion y nutricon, las cuales seran de distintas clases, como:

UNIFORME DE PERSONAL DE alimentacion y nutricion

a) VARONES: b) DAMAS:

Pantalon largo COLOR CLARO Pantalon largo COLOR CLARO
IChaqueta con manga minimo 2/4 de color daro Chaqueta con manga minimo /4 de color daro

iGorra de tela gruesa para el cabello y utilizando  |Gorra de tela gruesa para el cabelio y utilizando
cofias cofias

Mascarilla |Mascarilla
iGuantes de nitrilo con refuerzo resistente al corte  |Guantes de nitrilo con refuerzo resistente al corte
Botin o Calzado de Seguridad, antideslizante, de  |Zapatillas de Goma o Calzado de Seguridad,

lalta resistencia y comodos para el despiazamiento  |antideslizante, de alta resistencia y comodos para el
diario. Color claro. desplazamiento diario.

iGuantes de jebe o nitrilo (no se permite
limplementos como anillos, pulseras, aretes, reloj)

ICamisa y/o polo COLOR CLARO Blusa y/o polo COLOR CLARO

iGuantes de jebe de nitrilo o jebe

El supervisor también empleara el uniforme de la Empresa, pudiendo ser diferente
al del personal operativo.

Productos e insumos a utilizar:
Deberan ser proporconados por I3 Empresa para el proceso de elaboracion de
alimentos, las cuales seran de distintas clases, como:
El catalogo de productos/alimentos utilizados para la empresa requiere la aceptadon
del Centro de Salud con anteladon al inicio de la prestacion del servido y debe
satisfacer las necesidades y objetivos del Centro de Salud al objeto del concurso.
La codificaddn y descripcion de cada una de las partes de las materias primas a utilizar,
aplicadas a cada receta y menu, se ajustara a la descripddn de calidad y presentacibn
comercial para cada materia prima que sera utilizada siguiendo las normas técnicas
peruanas a Codex alimentario (en su caso).
El catdlogo constara de los siguientes apartados (siguiendo la dasificadon del registro
sanitaria de alimentos):

o Carnes y derivados camicos, aves y caza.

Pescados, crustaceos, moluscos y derivados.

Huevos y derivados.

Leche y derivados.

Grasas comestibles.

Cereales.

Leguminosas.

Tubérculos.

Harinas y derivados.

Hortalizas, verduras, setas, frutas y derivados.

Edulcorantes naturales y derivados.

Condimentos y espedias.

Alimentos estimulantes y derivados.

Platos preparados y/o precocinados, preparados alimenticios bajo formula

000 0o

000

o0
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Agua bebida y

o Helados.

o Bebidas no alcohdlicas.

Aditivos, aromas y coadyuvantes tecnol6gicos.

Los insumos o productos deben ser usados en cantidad de acuerdo a la necesidad del
servicio, asi como la implementacion de insumos para el buen funcionamiento del servicio
en la cual esto sea informado en la estructura de costos de manera mensual adjuntado en
el informe.

5.6 RECURSOS Y FACILIDADES PARA PROVEER POR LA ENTIDAD:

El Centro de Salud para la prestacion del servicio asignara al contratista en cesion de uso
y bajo inventario, la planta fisica (instalaciones), equipos, mobiliario y facilidades para la
prestacion del servicio.
El Centro de Salud entregara al concesionario del servicio los Equipos y Materiales, los
mismos que seran considerados en las bases como alquiler de la infraestructura y
equipamiento, incluyendo el uso de consumos de servicios basicos como
energia, agua, internet, entre otros, asi como depreciacion de lo mencionado en un
costo del 5.00% mensual del valor de la facturacion con la finalidad de que cubra
ademas el costo de mantenimiento, pago de servicios basicos y depreciacion de
equipos, entre otros. la cual sera descontado de la facturacion mensual que realice
la empresa.

- A la firma del contrato con la empresa selecdonada se realizara el inventario y entrega
mediante acta de los ambientes y equipos a utilizar durante el servicio,

- Ademas del equipamiento que forma parte de los bienes de capital de la institucion que
van hacer usados en las actividades del servicio por el concesionario se considerara un
porcentaje de descuento en el contrato.
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CONSULTORIOS CAN;IDA BIENES Y EQUIPOS
VESTUARIO PERSONAL 3 (L:gxatrt&n% ge ceramica vitrificada, Ar, de 20" x 187,
codo 0 mufieca
VESTUARIO PERSONAL 3 Inodoro de ceramica vitrificada con valvula fluxometro
VESTUARIO PERSONAL 3 Salida de ducha de agua fria
VESTUARIO PERSONAL 3 Sumidero de bronce cromado para ducha
VESTUARIO PERSONAL 3 Espejo adosado marco metalico de 40 x 60 cms.
VESTUARIO PERSONAL 2 Jabonera cromada con dispensador para jabon liquido
VESTUARIO PERSONAL 3 Jabonera de loza para ducha
VESTUARIO PERSONAL 3 Porta rollo de papel higiénico de loza
VESTUARIO PERSONAL 4 Papelera de plastico con tapa y ventana batible
VESTUARIO PERSONAL 3 Banco de madera para desviste.
VESTUARIO PERSONAL 3 Percha metalico de pared con 4 ganchos.
DEPOSITO DE RESIDUOS 3 Cilindro de plastico con tapa de vaivén 140 Its.
DESPENSA . E?gor;tg?gx ?e ngcgr% Inoxidable de 4 niveles regulables de
CAMARA DE CONSERVACION 1 De 2.75x2.50m
CAMARA DE CONGELACION 1 De 285x2.50m
RECECCION Y CONTROL 1 Reloj eléctrico de pared
PREPARACION PREVIA 1 [L)ggcslsr% g:c &cnecrg rlg:x. 18" x /0" con dos
PREPARACION PREVIA 1 Mesa de tra%central c/repisa inferior de
1500x600x500mm
PREPARACION PREVIA 1 Mesa de tra%:g’%mural c/desconche de
1200x600x900mm -
PREPARACION PREVIA 1 Refrigeradora eléctrica
COCINA GENERAL 2 Iﬁaoggeyr% gsec Slsr?fdg rnggx 18" x 707 con dos
COCINA GENERAL 1 Lavamanos mural ¢/ mando a pedal de
600x650x850mm
COCINA GENERAL 1 Cocina industrial a gas de 4 hornillas de
B800x900x900mm
COCINA GENERAL 4 Marmita directa a gas de 20 Its de 900x900x850mm
COCINA GENERAL 1 Carro para transporte de bandejas
COCINA GENERAL 1 %&gmﬁmgam wade
COCINA GENERAL 1 Freidora de papas a gas
REPOSTERO 1 ?6‘6‘&2?&?5%‘ ¢/ mando a pedal de
REPOSTERO 1 Carro transportador de platos
REPOSTERO 1 Ii’lZOdootgg Sﬁ(%{)%r?ﬁ? entradas con dobles repisa superior
REPOSTERO 1 Madulo neutro para bebida de 1000x750x900mm
LAVADO DE VAJILLAS 1 ;asvzggf;r% g:c Srcnecrj: rlg:x. 18" x /0" con dos
LAVADO DE OLLAS 1 Lava fondo de 3 pozas con escurridero y ducha mural
STAR DE RECEPCION DE 1 Carro para transporte de bandejas
COMIDA
LAVADO VAJILLAS DE 1 Campana extractora mural de 1000x900x400mm
PACIENTES equipada
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Lavatorio de ceramica vitrificada, AF, de 20" x 18",
SERV. HIG. HOMBRES 1 control de.
codo 0 muneca
SERV. HIG. HOMBRES 1 Inodoro de ceramica vitrificada con valvula fluxometro
SERV. HIG. HOMBRES 1 Espejo adosado marco metalico de 40 x 60 cms.
SERV. HIG. HOMBRES 1 Jabonera cromada con dispensador para jabon liquido
SERV. HIG. HOMBRES 1 Porta roflo de papel higiénico de loza
SERV. HIG. HOMBRES 1 Papelera de plastico con tapa y ventana batible
SERV. HIG. MUJERES 1 Lavatorio de ceramica ) A, x 187,
BTk controf de
codo 0 mufieca
SERV. HIG. MUJERES 1 Inodoro de ceramica witrificada con valvula fluxometro
SERV. HIG. MUJERES 1 Espejo adosado marco metalico e 40 X 60 cms.
SERV. HIG. MUJERES 1 Jabonera cromada con dispensador para jabon liquido
SERV. HIG. MUJERES 1 Porta rollo de papel higienico de loza
SERV. HIG. MUJERES 1 Papelera de plastico con tapa y ventana batible
5.7 NORMAS ANTICORRUPCION
El proveedor / Contratista acepta expresamente que no se llevara a cabo, acciones que estan
prohibidas por las leyes locales u otras leyes anti corrupcion. Sin limitar lo anterior, el proveedor
Jcontratista se obliga a no efectuar ningln pago, ni ofrecera ni transferira algo de valor, a un
establecido de manera que pudiese violar las leyes locales u otras leyes anti-corrupcion, sin
restriccion alguna.
En forma especial, el proveedor / contratista declara con caracter penal vinculado a presuntos
ilicitos penales contra el Estado Peruano, constituyendo su declaracion, la firma del mismo
en el orden de servidio de la que estos términos de referencia forman parte integrante.
5.8 NORMAS ANTI SOBORNO

El proveedor, no debe ofrecer, negociar o efectuar, cualquier pago, objeto de valor o cualquier
dadiva en general, o cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato, que pueda
constituir un incumplimiento de la ley, tales como robo, fraude, cohecho o tréfico de influencias,
directa o indirectamente, o a través de socios, integrantes de los organos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas, enconcordancia
a lo establecido en el articulo 11 de Ia ley de contrataciones del estado, ley N° 30225, el articulo 7°
de su Reglamento aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Asimismo, el proveedor se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato, con
honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa
o indirectamente o0 a través de sus socios, accionistas, participantes, integrante de los drganos de
administracion, apoderados representantes legales, funcionarios, asesores y personasvinculadas
en virtud a lo establecido en los articulos entes citados de la Ley de Contrataciones delEstado y su
Reglamento.

Asimismo, el proveedor se compromete a comunicar a las autoridades competentes, de manera
directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de Ia que tuviera conocimiento; asi
también en adoptar medidas técnicas, practicas a través de los canales dispuestos por la entidad.

De la misma manera, el proveedor es consiente que, de no cumplir con lo anteriormente
expuesto, se sometera a la resolucion del contrato y a las acdones y/o penales que Ia entidad
pueda acdonar.

~
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5.9 NORMAS METROLOGICAS:

- Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentos en Establedmientos de Salud, NTS N 098-
MINSA/DIGESA-V.01, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 749- 2012/MINSA.
+ Reglamento Sanitaria de Fundionamiento de Autoservicios de Alimentos y Bebidas-
Resolucion Ministerial N® 1653-2002-SA-DM.
« "Norma Sanitaria para el Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines” Resolucién
Ministerial N° 363-2005-MINSA (19 052005).
Normas para el establecimiento y funcionamiento de Servicios de Alimentacion Colectivos.
Resolucion Suprema N°0019-81-SN/DVM.

- Norma sanitaria para la aplicacon del sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y
bebidas. Aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA del 17 de mayo
de 2006.

- Norma sanitaria que establece los criterios microbiol6gicos de calidad sanitania e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consumo humano, aprobado par Resolucion Ministerial
N° 591-2008/MINSA.

Guia técnica para el andlisis microbiologico de superficies en contacto con alimentos y
bebidas, segun Resoludén Ministerial No 461-2007/MINSA.
Ley N°27815, Ley del Codigo de Etica de la Funddn Publica.
Sistema de Gestion Trinorma (calidad, medio ambiente y seguridad y salud en el trabajo),
acorde con la norma OHSAS 18001:2007 norma ISO 9001: 2015, la norma ISO
14001:2015 y la norma ISO 45001:2018 para el personal que realiza el servicio de
limpieza e higiene hospitalaria.
Sistema de gestion responsabilidad social que acredita que se ha implementado un
sistema de gestion (seguridad y salud en el trabajo, acorde con la norma ISO 26000:2010
para & personal que realiza el Servicio de Limpieza e Higiene Hospitalaria.
- Certificacion del Sistema de Gestion Antisoborno acredita que se ha implementado un
sistema de gestion (antisoborno, acorde con la norma ISO 37001:2016 para el personal
que realiza el Servicio de Limpieza e Higiene Hospitalaria.

.

5.10 NORMAS TECNICAS:
- Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentos en Establecimientos de Salud, NTS N 098-

MINSA/DIGESA-V.01, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 749- 2012/MINSA.

+ Reglamento Sanitaria de Funcionamiento de Autoservicios de Alimentos y Bebidas-
Resolucion Ministerial N° 1653-2002-SA-DM.

+ Resolucion Ministerial N° 308-2012/MINSA con su NTS N° 098-MINSA/DIGESA.VR.01

«  Resolucion Ministerial N° 822-2018-MINSA y su NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA y R.M.
N° 308-2012/MINSA

- Normas para el establecimiento y funcionamiento de Servicios de Alimentacion Colectivos.
Resolucion Suprema N°0019-81-SN/DVM.

- Norma sanitaria para la aplicacion del sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y
bebidas. Aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA del 17 de mayo
de 2006.

- Norma sanitaria que establece los criterios microbiol6gicos de calidad sanitaria e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consume humano, aprobado par Resolucion Ministerial N°
591-2008/MINSA.

- Guia técnica para el andlisis microbiologico de superficies en contacto con alimentos y
bebidas, segun Resolucién Ministerial No 461-2007/MINSA.

5.11 IMPACTO AMBIENTAL:
Los servidos solicitados deben contar con la optimizacion del sistema o canales y puesta en

funcionamiento en las diversas actividades a desarrollar en cumplimiento de los limites
maximos permisible (LMP) de acuerdo a la actividad a realizar.
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5.12 INCLUYE:
5.12.1.Capacitacion y/o entrenamiento:
En el caso de contratacion del servicio de alimentacion y nutricion, se podra
requerir capacitacion en manuales y procedimientos por cada actividad, el cual
estara dirigido a supervisor y operarios de las actividades de la empresa, con un
tiempo minimo de duracion de 06 horas por actividad, a realizarse dentro de los
15 dias al inicio de actividad.
El Contratista debera contar con personal debidamente preparado en higiene,
manipuladdn y preparacion de alimentos para el buen desempefio de las
El Contratista proporcionara a solicitud del establecimiento respectivas constancias
o certificados resultantes de la capacitacion.
5.12.2 Medidas de bioseguridad:
« El Contratista habilitara jabon liguido a manos libre y papel toalla en todos los
puntos en que su personal requiera lavarse las manos y exista un lavatorio.
« El Contratista registrara en un cuaderno al personal que se encuentra enfermo
(no labora, es bajo responsabilidad del Contratista), asi mismo se registrara
los accidentes ocurridos.
« El Contratista sera responsable y asumira los gastos que se efectie en lo
siguiente:
« Limpieza profunda general previa al proceso de desinsectacion
» Desinsectacion o fumigacion: Se realizara Mensualmente
» Desratizacion: Se realizara Trimestral
» Desinfeccion Ambiental Cada dos meses.
« El Contratista presentara una carta en la que refiera la lista de productos
autorizado por DIGESA y debera seguir NTS N° 133-MINSA/2017/DIGESA:

Norma Técnica de Salud para la Implementacion de la Vigilandia y Control
Integrado de Insectos Vectores, artropodos molestos y roedores en los
establecimientos de salud y servicios médicos de apoyo

« Control Microbiologico Trimestral y constara en lo siguiente:

» 01 muestras de alimentos preparados (muestra un menu)
» 01 alimentos crudos.

» 01 muestras de superficies vivas

» 01 superficies inertes; de usos frecuentes.

« Analisis bromatologico trimestral (muestra un menu)

« E Concesionario debe presentar un plan de Higiene y Saneamiento acorde al
area de Nutricion del Centro de Salud, considerando puntos criticos y medidas
correctivas en la produccion de raciones.

« Todo el personal del Contratista debe usar protectores bucales, cofias y
guantes al manipular alimentos crudos y cocidos. Durante la recepcion,
almacenamiento, preparacion y servido de los alimentos preparados.

« El contratista debera proporcionar al personal técnico de hospitalizacion
mascarillas N95 para el area de aislado.

5.13 REQUERIMIENTO DEL PROVEEDOR Y SU PERSONAL:
Para la prestacion del servicio debera respetar la Ley de igualdad de oportunidades entre
mujeres y hombres LEY N° 28983, establecer respetar una cuota de género: "Implementar
politicas que permitan el desarrollo de procedimientos justos, efectivos, eliminando los
obstaculos para el acceso en la parte laboral, ademas de mantener un porcentaje de
poblacion laboral en particular de discapacidad, mujeres rurales, indigenas, amazonicas y
afroperuanas.
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referencias negativas de otros centros de trabajo.

» Maestro de cocina para dietas. (PERSONAL CLAVE)
v Cantidad: 01

v Edad: Mayor de edad
v Grado de instruccion requerido: con estudios técnico superior en
gastronomia y/o secundaria completa. ;
Experiencia minima 01 ano en servidos de alimentacion.
Capacitadon y/o cursos y/o diplomados en:
o Buenas Practicas de manipuladon (BPM), minimo 100 horas lectivas.
o Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria, minimo 100 horas lectivas.
v No contar con antecedentes penales y policiales.
v Certificado de antecedentes policiales y penales({actualizado), de salir favorecido
con la BuenaPro.
v Carnet de sanidad (carnet de manipulador de alimentos).
v No haber sido suspendido por falta grave, indisdplina o deshonestidad, ni tener
referencias negativas de otros centros de trabajo.

» Ayudante de cocina. (PERSONAL NO CLAVE)
v Cantidad: 01

Edad: Mayor de edad

Grado de instruccion requerido: Con secundaria completa.

Capacitadon y/o cursos y/o diplomados en:

Experiencia minima 06 meses en servidos de alimentacion.

No contar con antecedentes penales y polidales.

Certificado de antecedentes policiales y penales (actualizado), de salir favorecido
con la BuenaPro.

Carnet de sanidad (carnet de manipulador de alimentos).

No haber sido suspendido por falta grave, indisciplina o deshonestidad, ni tener
referencias negativas de otros centros de trabajo.

O NSNS

AN

» Mozo o azafata. (PERSONAL NO CLAVE)
Cantidad: 02

Edad: Mayor de edad.

Grado de instrucdon requerido: Con secundaria completa.

Capacitacion y/o cursos y/o diplomados en:

Experiencia minima doce (12) meses en servidos de alimentacion.

No contar con antecedentes penales y policiales.

Certificado de antecedentes policiales y penales (actualizado), de salir favorecido
con la BuenaPro.

Camet de sanidad (carnet de manipulador de alimentos).

No haber sido suspendido por falta grave, indisciplina o deshonestidad, ni tener
referencias negativas de otros centros de trabajo.

A N NN <

AR

» Personal de limpieza. (PERSONAL NO CLAVE)
v Cantidad: 01

Edad: Mayor de edad

Grado de instruccion requerido: Con primaria completa.

Experiencia minima 06 meses en servicios de limpieza y desinfeccion de ambientes.
No contar con antecedentes penales y policiales.

R KRL R N
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Certificado de antecedentes policiales (actualizado), de salir favorecido con la Buena
Pro.

v Camet de sanidad (camet de manipulador de alimentos).
v Certificado de antecedentes penales (actualizado), de salir favorecido con la Buena
Pro.

v No haber sido suspendido por falta grave, indisciplina o deshonestidad, ni tener
referencias negativas de otros centros de trabajo.

Nota: El contratista contara con personal reten que sera programado para el descanso de
personal. También debera reunir el perfil del personal de franco.

- Todo personal del concesionario debera ser capacitados dentro de los primeros 05
dias de cada mes en temas de buenas practicas de manipulacion, limpieza y
desinfeccion, manejo de residuos solidos, lavado de manos, etc.; ademas de emitir
un informe al Area de Nutricion del Hospital del contenido de las capacitaciones.
bajo responsabifidad a aplicar penalidad si no realice.

5.14.1. REQUERIMIENTO Y FRECUENCIA DE LA PRESTACION.
El contratista debera considerar la atencion del servicio de Alimentacion y Nutricion
de lunes a domingo, en turnos y horas requeridas por el Centro de Salud, segin
los puestos de trabajo establecidos en el cuadro de distribucion del personal,
cumpliendo con las Normas Generales de Bioseguridad.

Para realizar el servicio de alimentadon y nutricion, se requiere un minimo de 05
operarios y 01 nutricionista.

5.14.2. HORARIOS ACTIVIDADES.
La distribucion del personal sera en Coordinacion con el servicio de Nutricion y
Servicios Generales con el Supervisor de la empresa, de lunes a domingo en todos
sus horarios, incluyendo feriados, distribuidos en cada turno como se indica a
continuacion: _
ler Tumo MANANA: 08 Horas (05:00 am a 01:00 pm)
2do Turno TARDE: 08 Horas (01:00 pm a 09:00 pm)

5.14.3. TURNO DE TRABAJO EN EL CENTRO DE SALUD

Los puestos seran cubiertos ininterrumpidamente todos los dias de la semana,
incluyendo dias no laborables, iniciando los servidos en forma puntual y
disciplinada, retirandose a la hora establecida de su horario de trabajo, previo
relevo.

Los horarios seran los establecidos en el registro del servicio, y en todos los casos
se ajustaran a los servicios del Centro de Salud (emergencias, consultas externas,
etc.).

El proveedor garantizara la continuidad del servicio; y |a asistencia sera supervisada
por el area de Nutricion y Administracion del Centro de Salud de Saposoa.

El puesto establecido para la prestacion del servicio de alimentadon y nutricion
sera cubierto de la siguiente manera:
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» Nutricionista : 01 personal(Personal clave)
» Maestro de cocina para dietas : 01 personal(Personal clave)
» Cheff de cocina general : 01 personal(Personal clave)
» Ayudante de cocina : 01 personal
» Mozos o azafatas : 02 personal
» Personal de limpieza : 01 personal

Total : 07 personal

La Empresa proveera y mantendra el nimero de personal necesario conforme a los requerimientos
del Contrato, asi como para cubrir descansos, vacaciones, descansos médicos y ausendias imprevistas.

5.14 EQUIPAMIENTO DISPONIBLE EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION Y DIETETICA
POR PARTE DEL CENTRO DE SALUD DE SAPOSOA:

El Centro de Salud de Saposoa, entregara al concesionario de la empresa los equipos
y materiales, donde al momento de la elaboracion de bases consideren el descuento del
5.00% como alquiler del local equipado. A la firma del contrato con la empresa
seleccionada se realizara el inventario y entrega de acta de equipos y dreas parabrindar
dicho servicio.

QObservacion:

» Los puestos considerados pueden variar la ubicadon del operario de acuerdo a la
necesidad de la unidad productora de salud en el turno correspondiente.

5.15 CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS:

De acuerdo con e numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento de la Ley de
Contrataoones del Estado Ley N° 30225, el Area Usuaria puede incluir el siguiente: El
numero maximo de consorciados es de 02 Integrantes.

El porcentaje minimo de participacion del consorciado con menor participacion es del
20%.
El porcentaje maximo de participacion del consorciado con mayor participacion es del
80%.
5.16 LUGARY PLAZO DE PREST. AC!ON DEL SERVICIO:
5.16.1 LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:
Estas actividades seran realizadas dentro del drea de Nutricion y Dietética que
cuenta el Centro de Salud de Saposoa, primer nivel de atencion.

5.16.2 PLAZO DE EJECUCION:

El plazo de ejecucion del presente contrato es de 290 dias calendarios, o hasta
agotar el monto contratado, lo que ocurra primero, contados a partir del dia
siguiente de suscrito el contrato.
5.17 RESULTADOS ESPERADOS:
Garantizar el sistema de alimentacion sano-higiénico y nutritivo de los pacientes
hospitalizados y personal de guardia del establecimiento.

+ El Contratista garantizara la preparacion de alimentos, conservacion y traslado de los
alimentos procesados ajustandose a las Normas Sanitarias vigentes (D. S N° 007-98-
SA, Ley General de Salud N° 26842). Siendo el Servicio de Nutricion, el Comité de
Bioseguridad, la Unidad de Epidemiologia y de Salud Ambiental encargados de realizar
la supervision en higiene y manipulacion de alimentos en las areas correspondientes.

~
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El control del gramaje de los alimentos se efectuara diano por el Servicio de Nutriaon
del Centro de Salud.
Se evaluara la composicion de nutrientes por fraccion de la racion maximo al mes a de
asegurar que cubra las necesidades nutricionales de los pacientes y del personal, el
cual no representara costo alguno para el Centro de Salud.

- El contratista entregara al servicio de Nutricion del Centro de Salud una racion diaria

de Desayuno, Aimuerzo y Cena; con el objetivo de verificar y garantizar la calidad de
la preparacion.
Bl contratista otorgara alimentos y preparaciones para la ejecucion de sesiones
demostrativas de preparacion de alimentos con los pacientes del Centro de Salud,
segun requerimiento del nutricionista del establecimiento, con programacion de 2
Sesiones por mes.

5.18 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

» La empresa debera tener disponible un manual de definicion de dietas basales y
terapéuticas utilizadas, conteniendo:

» Descripcion de las técnicas culinarias.

» Variaciones de la calidad organoléptica y sus puntas criticos, reladonados con las
técnicas culinarias y la temperatura.

» Control y definicion de las temperaturas de coccion para cada receta.

» Creatividad técnica y presentacion especial en los alimentos utilizados como
guarnidones.

» Presentacion especial para grupos especificos (pediatria, facil deglucion, etc.).

» Nota para informacion al paciente sobre su dieta hospitalaria.

5.17 ADELANTOS:
» No corresponde.
5.18 SUB-CONTRATACION:

» Laempresa no podra realizar la sub contratacion de otra Empresa incurriendo en esta
en una grave falta pudiéndose rescindir el contrato.

5.19 CONFIDENCIALIDAD:
» Toda informacion proporcionada por el Centro de Salud de Saposoa al proveedor es
estrictamente confidendial, por lo que no podra por ninguno motivo difundir o
transmitir informacion a ninguna persona natural o juridica que no sea autorizada por
el Centro de Salud de Saposoa.

5.20 PROPIEDAD INTELECTUAL:
» No corresponde.
5.21 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:

El contratista en coordinacion con el drea encargada de la supervision del Area de Nutricion
y Administracion del Centro de Salud, deben planificar el servicio, incluyendo asignacion de
tiempos, recursos humanos, insumos, frecuencias, etc.

Las areas responsables de la supervision del servicio de Nutricion y Administracion,
determinaran si:

a) Lacalidad del senvicio es optima y concordante con las condiciones establecidas en el
contrato suscrito.

b) Elservicio se proporciona con el personal, equipo y materiales ofertado y aceptado.

c) La cantidad corresponde a los requerimientos pactados.

d) Laprestacion del servido se ajusta al horario, periodicidad, plazos y lugares fijados
aceptados por las partes.

e) Lacantidad de los equipos de proteccion personal corresponde a los requerimientos
pactados.

La conformidad de recepcion, no invalida el reclamo posterior por parte de la Entidad por
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inadecuacion a las especificaciones tecnicas u otras situaciones anomalas verificables.; Por
lo cual, se elaborard un acta de supervision inopinada con e Supervisor o Personal
Responsable que asigne la Empresa.

Procedimiento:
La Verificacion de los resultados debera realizarse semanal por planta fisica,
aplicando en cada caso los criterios de calidad, cantidad, oportunidad y lugar en
forma inopinada o cuando cada vez que se produzca algun inconveniente dentro
del mes, la modalidad sera el muestreo y en servicios distintos en cada supervision,
en cuanto a la verificacion de la asistenda sera diaria.
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5.23.1. INDICADORES DE MONITOREO DE CALIDAD DEL SERVICIO — Nutricion y dietética.

. 2 : o Yo . METODO DE SUPERVISION
Badicador. Llpfo de  [Disponibilided | Tiempo. |Critarios de b istro de | Sistema de e| Controles [Encuetas de
fecto de aplicacion de control = = 3 2 o
™ respuesta de Qu.qasl' informacion esp-cﬁ-
dadacrice fncidencias (HOSPITAL) [supervisor
(descuento)
Retrasos superiores a 10 minutosen los por cada unidad en la
o1 horariosde servicio de las FCQ3 st NP que se produzca el o X x — X
dietas establecidas en el Plan retraso se aplicara una|
operacional anual deduccién
Quegas sobre las condiclones Se aplicard la
02 |organolépticas y de temperatura ala que} FCQ3 NO ORD deduccion cuando se 4] X — - —
se sirven los alimentos a lospacientes, produzca mas deun 2%
famillares yprofesionales. sesiin lo de quejas sabré el
estableckdo en el Plan operativo anual numero mentis

suministrados
por la Empresa.

do de los test def Realizacion periodica
03 |superficies en contacto con alimentos y EC1 st EM del test de T x
bebidas,con valores superiores a los Microbiologia, sin
bimites permisible segin la norma conocimiento de La
vigente. Empresa, segun la suis

técnica vigente.

Resultado de los testMICROBIOLOGICOY Realizacion periddica
04 SANITARIUOS De calidad sanftariae FC1 st EM del test de T x
Inoculdad para los alimentos y bebidas Microbiologia, sin
de conocimiento de La
consume humano, con valores Empresa, segin la guia
superiores a los limites permisibles técnica vigente

segin la norma vigente

1ON DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CEN

RO v SN UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA
BAN MARTIN Afic del Hicentenano, do i consolidacion de nuestra Independencia, y 4o k conmemoracion de fas herolcas
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Se suministra la dieta equivocada a Por cada error notificado
o3 con alergias o a: FC3 NO NP por el padente/famillar o o x x X
alimenticias detectado por un

profesional de la salud.

Incumnplimiento a los mendsautorizados por| Por cada vez que ocurra y
06 | e Centro de Salud mensuaimente para el = NO ORD luego de ™ X —
personal, finalizado el periodode la
paciente y familiares resolucidn
Los paciente y el personal de suardia no Por cada vez que ocurra y
o7 han recibido ls alimentacién segin lo =} NO URG luego de o X - X
establecidoen finalizado el periodode la
el POA. resolucion

Se detecta algin Incumplimientoen la

o8 normativa vigente en cadamomento FC1 st URG Por cada vez que ocurra y ™ - X -
relativa asisternas de luesgo de finalizado el
analisis de peligros y control depuntas periodode la resolucion
criticos de control (HACCP) o la normativa
que lo
sustituya en cada momento
Los menus ofertadas no cubrenlos Por cada vez que ocurra y
03 q caloricos y de| Fc2 nNO URG luego de finalizado e M X X
los pacientes segin la Ingesta periodode la resolucion N
Recomendada
(Recommended Dally Allowance}
Trabajadores de la Empresa Por cada vez queocurra y
10 | ncumplan con los requisitos sanitariosde | FC2 NO URG luego de finalizadoel periodo) s X
los dela
manipuladores de alimentos, resolucion

segUn norma vigente:




OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria — Bases Integradas

OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA
CONMIMOrICIOn

BAN MARTIN “Afic del Hicentenano, do i consolidacion de nucstra independencha, y 4o de taz herolcas
o Batallas @0 Junin y Ayacucho™
Por caso de
sospecha
dinica (cuadro
11 | Un paciente, familiar o trabajador | FC SI NP dlinico D X X X - X
Centro de Salud resulta intoxicado 1 empieza antes de -
por la dieta recibida. las 6 horasde la
ingesta), presencia
de otros tes
s
mOstrad
gel’ EHBJ 1
C , S&
na
B,
a
Algun alimento proporcionado Por cada vez que
12 | por la Empresa aalgun paciente, FC NO NP ocurra y luego de S X X - —_
familiar y/o trabajador del centro 1 finalizado el Reriodo — -
?&S’Jg‘ Bleelsls caducidades de:1a resokicion
Se observa en alguna etapa, la
13 | ruptura del proceso de cadena | FC sI URG ;’gﬂ;:“;ﬁ e D — X X — X
x plicara
de frio de acuerdo a lo 2 una reduccion =
establecido en el contrato. i
incumplimiento al horario,
14 | procedimiento y rutas FC NO URG Por cada vez que D X —_— - X
establecidas para el recojo de la 2 ocurra seaplicara — -
vajilla, bandejas, carros o menaje una deduccion .
per parte del personal del
se u‘dol
NO se ofertan alternativas Por cada caso que
15 | alimenticias los colectivos FC NO T Ffestiag D X = X - -
minoritarios por razon de religion 3 aplicara una = S
ohdbitos alimenticios. deduccion.
El porcentaje de rechazos de los
16 FC NO NP Por cada VEf que - X X X = .
la Empr 2 0ok Scopiia i
encuen porenuﬁ\e&ﬁ%. una deduccion.
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FC1: Fallos en la prestacion de un Servicio respecto a de lo establecido en la prestacion del servidio que produzcan un efecto perjudicial significativo
sobre los pacientes, la actividad o la imagen del Centro de Salud de Saposoa.

- FC2: Fallos en la prestacion de un Servicio respecto de lo establecido en la prestacion del servicio que produzcan un efecto perjudidal no significativo
sobre los pacientes, la actividad o la imagen del Centro de Salud de Saposoa.

- FC3: fallos en la prestacon de un Servicio respecto de lo establecido sin un efecto perjudicial sobre los padientes, la actividad o &a imagen del Centro de

Salud de Saposoa.

< EM :Emergencia
< URG : Urgencia:
< ORD : Ordinaria
< NP :NoProcede
¢+ D : Diario

¢ S : Semanal
¢ M :Mensual
& : Trimestral
- A : Anual.
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523 FORMA DE PAGO:
La Entidad realzard o pago de l contraprestadon pactada a favor del contratista
en pagos pardales de periodcidad mensual correspondiente A periodo © Mes
ejecutado.
La Entidad debe pagar s contraprestaciones pactadas 3 favor del contratista
dentro de los quince (15) clas clendario siguiente a la conformidad de ks

servicios, dompre que se verfiquen s condidones establecidas en of contrako
para oo

Carta de presentacion.

Informe de Activicades, por cuplicado.

Comprobante de pago.

Estructura de costos.

Copla de Gul de Remision Remitente de los materies ¢ insumos
comespondientes Al periodo 0 mes fachurado.

Detalie de & planila de pagos.

Registro del control de asitenda de los trabajadores.

Copia ce los pagos de los aportes previsionales (AFP u ONP) y aportadones
(ESSALUD)

Documentacion de cartas de cambics y cese, de corresponder, al periodo o
mes facturado.

Nimero de mends atendidos diadamente vy o total mensudl. Esta
informacén se detlbrd 3l monos por tipo de benefidario (pacientes,
porsonal asistencial).

Forcentaje de Quejas y redamos de s usuanos.
Porcentaje de detas rechazadas.

Porcentaje o nsUmos desCompuestos.

Porcentaje de usuarios satsfechos con & atencion.

CERTIRCACION SANITARIA DE SERVIOOS DE ALMENTACION EN
ESTARLECIMENTOS DE SALLD ywo RESOLUCION DE PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE (PGH) EMITIDO POR DIGESA yf'o DIRESA YO
DIREFISSA, VIGENTE. de acuerdo 2 la Noma Técnica Sanitaria N® 096~
MINSA-DIGESA-V.0L EN CUALQUIER ESTASLECIMIENTO DE SALUD MINSA
(se presentard conjuntamente con losinfornses mensuales).?

Otra informacidn que se considere relevante pan of seguimiento de b calicad dol
soenicio y 0 Indusion en o informe mensual deberd ser acordada entre o
Centro de SakaC vy of contrafista,

Documentacidn a presentar mensualmente para el control interno de la
Entidad.

Forcentaje de quedas y recamos de ke uauarnios.
Forcentaje de dietas rechazacs.

¥ Se agregard en atencdn 3 b obsenackin N° O formulada por FUNDO LA MARIA EMPRESA INDIVIDUAL DE
RESPONSABILIDAD LIMITADA con RUC N*™ 2057212446
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5.25 PENALIDADES APLICABLES:

Penalidades

N° SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD FORMA DE CALCULO PROCEDIMIENTO

01 | Incumplimiento o retraso en 13 entrega de 1a plandicacion mensual | S/ 300.00 Previo Informe del area
de los regimenes de alimentacion para pacientes y personal de salud, | y ocurrencia usuaria
con la dosificacion de los Ingredientes y &l calculo de nutrentes

02 | Cambio de la programacion de desayunos, almuerzos, cenas, | s/ 300.00 Previo Informe del area
comidas o refrigerios del personal de guardia y pacientes X ocurrencia usuaria

03 | Incumplimiento al horario de distribucion de los s/ 300.00 Previo Informe del area
desayunos, almuerzos, comidas o refrigerios para X ocurrencla usuaria
pacientes y personal de guardia

04 | Entrega de racones para paciente y personal de guardia S/ 300.00 Previo Informe del area
atemperatura inadecuada (<70° C) X ocurrencla usuaria

05 | No contar con Camet de Sanidad vigente o documento medico | S/100.00 (por operario) e Previo Informe del area
de buena salud., Imposibilidad de Laborar. usuaria

06 | No cumplir con el horario establecido para la entrega de S/ 200.00x Previo informe area
adicionales de las diferentes dietas indicada a los ocurrencia usuaria
pacientes hospitalizados

07 | No cumplir con el horario establecido para la entrega de S/ 300.00x Previo informe area
formulas entérales en sus diferentes tomas. ocurrencia usuaria

08 | No cumplir con la entrega de 1 litro de agua o infusion a S/ 300.00x Previo informe area
cada paciente en los diferentes turnos (mafiana y tarde). ocurrencia usuaria
No cumplir con la preparacion de acuerdo a lo programado del | S/ 300.00x Previo informe area
mend a brindar, para pacientes y Personal de Guardia ocurencia usuaria

10 | Incumplimiento en el horario de abastecimiento de S/ 200.00x Previo informe area
alimentos, (ingreso de insumos frescos y secos) segun ocumrencia usuaria
cronograma establecido.

11 lngreso de Alimentos de mala calidad, y/o con peso menor | S/ 200.00x Previo informe area
segun gramaje especificado en las especificaciones ocurrencia usuaria
técnicas,

12 | Incumplimiento de cadena de frio para el traslado de S/ 200.00x Previo informe area
alimento de origen animal y derivados. ocurrencia usuaria

13 | Uso de vehiculo inadecuado, sucio, en mal estado de S/ 300.00x Previo informe area
conservacion, para el transporte y abastecimiento de los ocurrencia usuaria
alimentos.

14 | Mal manejo de lavado de menaje en general (presenciade S/ 200.00x Previo informe area
suciedad al inicio de la preparacion en ollas y en la ocurrencia usuaria
distribucion para vajillas y/o utensilios)

15 | Incumplimiento en el mantenimiento y reparacion de los S/ 250.00 soles x Previo informe area
equipos dentro del plazo establecido en el contrato. ocurrencia usuaria

16 | Incumplimiento en el cambio de menaje (platos, vasos, S/ 250.00 soles x Previo informe area
tazas, ollas, sartenes, coladores, etc.) Dentro del plazo ocurrencia usuaria
establecido en el contrato.

17 | Incumplimiento en el mantenimiento limpieza y desinfeccion Previo informe area
de ventanas, campanas de extraccon en cocina y almacen, | S/ 250.00 soles x usuaria
dentro del plazo establecido en el contrato. ocurrencia

18 | Incumplimiento o retraso de los servicos de Fumigacion, Previo informe area
Analisis Microbiologico, Analisis Bromatologico de acuerdo a S/ 300.00 soles x usuaria
lo estableddo en el contrato, y segin cronograma ocurrenca

19 | incumplimiento del uso del uniforme completo por parte del S/ 200.00 soles x Previo informe area
personal del proveedor, incluyendo el Nutricionista, segun ocurrencia usuaria
estableddo en las especdificaciones.
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S/ 150.00 soles x
ocurrenca

Previo informe area
usuaria

20 | Uso del uniforme que no corresponda a su funcion; asi como
uniforme sucio y/o roto.
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21

Incumplimiento en el manejo de Ka
ingresos y salida de productos de almacen), registro de
control de Temperatura de cdmaras de conservacion, etc.

tallne A hnhv Aumﬂ'hﬂ'

*Afto del Bcentenario, &hcmm*wammnvmhmm&um

Incumplimiento en I3 dosificacidn de ingredientes presentes

en las preparaciones.

S/ 300.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
usuaria

Incumplimiento en el abastecimiento y utilizacion de
materiales de limpieza y otros.

IS/ 150.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
usuaria

24

Incumplimiento en el niumero de personal (ausencia)
considerado en las especificaciones técnicas para el
cumplimiento de las actividades, en cada turno (Manana,
Tarde)

IS/ 150.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
usuaria

Incumplimiento con el cronograma de capacitacion del
personal.

S/ 200.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
usuaria

26

Esta prohibido el uso de alimentos adulterados, sin registro
sanitario, sin fecha vencimiento y de produccion,
contaminados o falsificados; asi como el uso de
alimentos guardados.

S/ 300.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
usuaria

27

Incumplimiento de los certificados de calidad, facturas,
deben estar disponible en cualquier momento para su
inspeccion

S/ 200.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
Jusuaria

29

inadecuado manejo de la Buenas Practicas de
Manipulacion en los alimentos; encontrando
contaminantes: fisicos (plastico, vidrio, madera, etc);
quimicos (herbicidas, plasticidad, productos de limpieza,
etc); biologicos (microorganismo, parasitos, insectos,
roedores, etc)

S/ 300.00 soles x ocurrencia

Previo informe area
lusuaria

No contar con el Plan Operacional Anual del servicio de
acuerdo a o solicitado.

Si en el primer mes la
Empresa no hace liegar ala
|[Institucion el Plan
Operacional Anual sera
penalizada con 0.5 de la
UIT (Unidad impositiva
tributaria vigente) por
incumplimiento de
Jdocumentacion que guarda
relacion directa con la
lactividad del servicio a
prestar.

Previo informe area
Jusuaria

31

Incumplimiento de pago al personal que labora para la
empresa.

10% de la UIT por cada
trabajador.

Previo informe area
suaria

Las faltas incurridas y detalladas en el cuadro que antecede, sera de aplicacion con
el informe del responsable de la conformidad el cual se aplicara y dedudira de los

pagos mensuales del servicio.

El Centro de Salud debera solicitar al proveedor mediante documento, |a subsanacion
de alguna falta al cumplimiento de sus obligaciones para que las satisfaga en un
plazo no mayor a un (01) dia o dependiendo de la falta.
Bl incumplimiento de cualquiera de los siguientes parametros de medicion de la
calidad de los servicios de Nutricion; contemplada en el ACTA DE CONFORMIDAD DE
LA PRESTACION DE SERVICIO DE CONCESIONARIO DE RACIONES ALIMENTICIAS
PARA PACIENTES Y PERSONAL DE GUARDIA DEL CENTRO DE
SALUD, seran considerados como incumplimiento del contrato, sujetos a penalidad.

~
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RESPONSABILIDAD DE VICIOS OCULTOS:

El contratista sera responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del
servido de alimentacion, conforme a lo indicado en el Articulo 40° de la Ley de
Contrataciones del Estado, por un plazo de un (01) afo a partir de la Gltima
conformidad otorgada por parte del Centro de Salud de Saposoa sobre el servicio
brindado.

La conformidad de servicio serd otorgada conjuntamente con el servicio de
Nutricion, unidad de administracion y Visto Bueno del Director del Centro de Salud
de Saposoa, previo informe, segun lo dispuesto en el articulo 143° del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

En consideracion al objeto de la convocatoria, la conformidad se brindara por el
servicio propiamente dicho, de encontrar incumplimientos del servicio se
procedera a la aplicacion de penalidades de acuerdo a los Art. 133 y 134 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

5.27 SISTEMA DE CONTRATACION:
» Precios Unitarios.
5.28 MODALIDAD DE CONTRATACION
No corresponde
5.29 NORMA ESPECIFICA:

-

VI. ANEXOS:

la Ley N° 27626 “Ley que regula |a actividad de empresas especiales de
servicios y de las cooperativas de trabajadores”, y su Reglamento, aprobado
mediante Decreto Supremo N© 003-2002-TR, entre otros.

6.1. REQUISITOS DE CALIFICACION:

| B | EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO.

Reguisitos:
La Empresa dispondra, para su utilizacion, del equipamiento actualmente instalado en el
hospital, No obstante, correrd a cargo de la Empresa dotar al mismo con el material
necesariopara la correcta prestacion del servicio, segun detalle:
ITEM EQUIPO DE CANTIDA
COCINA D
01 Cucharones de acero inoxidable 4
02 Cucharones de acero aluminio 2
03 Cuchillo de acero 4
04 Espumaderas de aluminio 4
05 Ollas de aluminio N° 12 2
06 Olias de aluminio N° 18 2
07 Ollas de aluminio N° 25 2
08 Platos hondos para sopa 36
09 Platos hondos para segundo 36
10 Sartén N° 80 2
11 Mesa de trabajo inoxidable de 1x0.6x1 3
12 Papelera de plastico con tapa y ventana batible 4
13 Cucharas para sopa acero inoxidable 36
14 | Cucharas pequenas 36

~
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15 Cocina industnial de 4 homillas

16 Juego de oflas

17 Licuadora industrial

18 Batidora industrial

19 Vasos de vidrio

20 Tasas de loza

21 Coche transportador
Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra ventao

alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

B.2 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.2.1. | FORMACION ACADEMICA

Roguigtosl
Nutricioresta

« Un (D1) profesional Licendado en Nutricion y/o Bromatologia y Nutrkion Humana y/o
Nutricion y Dietética y/o Nutricion y Tacnkas Almentarias. Titulado y Coleglado con
habiltacion vigente.

Chef v/o maestro da cocing ganerdl

«  Un (01) Teécnico Profesional en carreras de Gastronomia y Arte Culinario y/o en Cocina y/o
Tecnico en Alta Codna.

Massiro de codnd para distas.
«  Un(01) Maestro con estudios técnico superior en gastronomi@ y/o secundana completa,

Acreditacion: )
El [CONSIGNAR EL GRADO O TITULO PROFESIONAL REQUERIDO] sera verificado
por &l comité de selecon en el Registro Nadonal de Grados Académicos y TitulosProfesionales
en el portal web de la Superintendencia Nadonal de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU
3 traves del siguente Enk: hitps://enbnea sunedugob.pe/ 0 en el Registro Naclonal de
Certificados, Grados yThuios a cargo del Minsterio de Educacion a traves del sigulente link:
https://thulosinstutos. minedu.gob.pe/, segln corresponda.
Importante para la Entidad
El postor debe sefialar los nombres y apellidos, nﬂ!yprmdebcmalchn,ui
como el nombre de la universidad o institucion educativa que expidio el grado o titulo
profesional requerido.

En caso de que EL GRADO O TITULO no se encuentre Inscrito en el refendo registro, & postor debe
presentar |3 copla del diploma respactivo a fin de acreditarla formacion académica requenda.
|B.2.2. | CAPACITACION

Bequiditos:
Nutriclonista
capacncm yo Cursos w 0 Dipiomados en:
Buenas practicas de manipuiacion {8PM), minimo 100 horas lectivas

« HACCP e Inoculdad almentaria, minimo 100 horas lectivas.
+ Nutricion dinica y alimentacion hospnahﬂa, minimo 100 horas lectivas.

Chef ylo maestro de cocina general
Capaditacan y/o cursos y/o Diplomados en:
«  Buenas practicas de manipulacion (8PM), mintmo 100 horas lactivas.
« Sktemas de gestion de Inocuidad aimentaria, minimo 100 horas lectivas.

Maestro de cocina para dietas:
Capacitacion y/o cursos y/o Diplomados en:
«  Buenas practicas de manipulacion (8PM), minimo 100 horas lectivas.
«  Sistemas de gestion de Inoculdad aimentaria, minimo 100 horas lectivas.
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ot brens

UNIDAD DE GESTION TERRITORIAL DE SALUD HUALLAGA

*Afto de! Bicentenario, de fa consclidackdn de nuestra independencie, y de la conmemoracion de los herokcas
batallas de Junin y Ayacucho™

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de constancias, certificados, u otros documentos, segin
corresponda.

B.2.3

[EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

« Nutriconista
desde la emision del titulo profesional.

- | ]
Expenencia minima 01 afio en servicios de alimentacion hospitalaria, contabilizado
desde la emision del titulo 1écnico.

Experencia minima de 01 afo en servicios de alimentacion

Acreditacion’

La expenencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
Hocumentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias
b (iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacion gque, de manera fehaciente
demuestre la expenancia del personal propuesio.

Expenencia minima 01 aflo en servicos de alimentacion hospitalana, contabilizadd

|[EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a $/1,300
000.00(Un millon trescientos con 00/100 soles), por la contrataddon de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8)
anos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde
la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segln
corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguiente: Servicio de
alimentacion y/ o nutricion en Instituciones Prestadoras de Servicios de
Salud (IPRESS).

e mdjn g‘nn -
La experienda del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i)
contratos u ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental
y fehacientemente, con Boucher de depdsito, nota de abeno, reporte de estado
de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
kanceladion en elmismo comprobante de pago, correspondientes a un maximo de
veinte (20) contrataciones.

~
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccidon, segin corresponda, incorpora los
requisitos de calificacién previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos
adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

A

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

Importante

De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esté relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacion:

» Copia simple del certificado sanitario de servicios de alimentacion en establecimientos de salud y/o
PGH por DIGESA y/o DIRESA y/o DIREFISSA, emitido en cualquier establecimiento de Salud MINSA

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:

La Empresa dispondra, para su utilizacion, del equipamiento actualmente instalado en el hospital, No
obstante, correra a cargo de la Empresa dotar al mismo con el material necesario para la correcta
prestacion del servicio, segin detalle:

ITEM EQUIPO DE COCINA CANTIDAD
01 Cucharones de acero inoxidable 4
02 Cucharones de acero aluminio
03 Cuchillo de acero
04 Espumaderas de aluminio
05 Ollas de aluminio N° 12

N|IRABA|IN

2 Suprimido en conformidad a la absolucién de la observacion N° 01, observacion formulada por el participante FUNDO LA
MARIA EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD LIMITADA con RUC N° 20572124461.
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06 Ollas de aluminio N° 18 2
07 Ollas de aluminio N° 25 2
08 Platos hondos para sopa 36
09 Platos hondos para segundo 36
10 Sartén N° 80 2
11 Mesa de trabajo inoxidable de 1x0.6x1 3
12 Papelera de plastico con tapa y ventana batible 4
13 Cucharas para sopa acero inoxidable 36
14 Cucharas pequeias 36
15 Cocina industrial de 4 hornillas 1
16 Juego de ollas 3
17 Licuadora industrial 1
18 Batidora industrial 1
19 Vasos de vidrio 36
20 Tasas de loza 36
21 Coche transportador 2

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiler
u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.2 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.2.1 | FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
Nutricionista
e Un (01) profesional Licenciado en Nutricion y/o Bromatologia y Nutricion Humana y/o
Nutriciébn y Dietética y/o Nutricion y Técnicas Alimentarias. Titulado y Colegiado con
habilitacion vigente.
Chef y/o maestro de cocina general
e Un (01) Técnico Profesional en carreras de Gastronomia y Arte Culinario y/o en Cocina y/o
Técnico en Alta Cocina.
Maestro de cocina para dietas.
. Un (01) Maestro con estudios técnico superior en gastronomia y/o secundaria completa.
Acreditacion:
El GRADO O TITULO PROFESIONAL seré verificado por el 6rgano encargado de las contrataciones o
comité de seleccion, segun corresponda, en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos
Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria -
SUNEDU a través del siguiente link: https:/enlinea.sunedu.gob.pe// o en el Registro Nacional de
Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del siguiente link:
https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segin corresponda.
En caso EL GRADO O TITULO PROFESIONAL REQUERIDO] no se encuentre inscrito en el referido
registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion
académica requerida.
B.3.2 | CAPACITACION
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Requisitos:

Nutricionista
Capacitacion y/o Cursos y/o Diplomados en:
- Buenas practicas de manipulacién (BPM), minimo 100 horas lectivas
- HACCP e Inocuidad alimentaria, minimo 100 horas lectivas.
- Nutricién clinica y alimentacién hospitalaria, minimo 100 horas lectivas.

Chef y/o maestro de cocina general
Capacitacion y/o cursos y/o Diplomados en:
—  Buenas préacticas de manipulaciéon (BPM), minimo 100 horas lectivas.
— Sistemas de gestién de inocuidad alimentaria, minimo 100 horas lectivas.

Maestro de cocina para dietas:
Capacitacion y/o cursos y/o Diplomados en:
— Buenas préacticas de manipulacion (BPM), minimo 100 horas lectivas.
—  Sistemas de gestion de inocuidad alimentaria, minimo 100 horas lectivas:

Acreditacion:

Se acreditar4 con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS, U OTROS DOCUMENTOS,
SEGUN CORRESPONDA.

Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segln la normativa de la materia.

B.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

o Nutricionista
Experiencia minima 01 afio en servicios de alimentacion hospitalaria, contabilizado desde la emision
del titulo profesional.

e Chef y/o maestro de cocina general
Experiencia minima 01 afio en servicios de alimentacion hospitalaria, contabilizado desde la
emisién del titulo técnico.

e Maestro de cocina para dietas.
Experiencia minima de 01 afio en servicios de alimentacion

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el coémputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempeifiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizaciéon que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los

~
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documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/1,300 000.00 (Un millén
trecientos mil con 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segln corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de S/110,961.00 (Ciento diez mil novecientos sesentay uno con 00/100
Soles), por la venta de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8)
afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisidn del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos
los integrantes deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran servicios similares a los siguiente: Servicio de alimentacion y/o nutricién en
Instituciones Prestadoras de Servicios de Salud (IPRESS)

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago!®, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en

13

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia’.

O/
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caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaiar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia

del Postor en la Especialidad

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacién del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.

~
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
< PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el

Acreditacién:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio
de la oferta (Anexo N° 6).

maximo puntaje a la oferta de precio mas
bajo y otorgar a las demas ofertas puntajes
inversamente  proporcionales a sus
respectivos precios, segun la siguiente
férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

100 puntos




OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria — Bases Integradas

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de[CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.............c.cooeeiviviiiiiieeeee ], cOn DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.......coocveninnnn. ], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién,
segun corresponda, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el

14 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucién, se debe consignar lo

siguiente:
“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA

QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS"

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

15 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)

principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.

~
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e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de prestacion de servicios en general,
si el postor ganador de la buena pro solicita la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
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poéliza de caucién acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

~
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
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demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iecicveeeineesiineeninees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?!’.

16 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

7 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria.
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE:8 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de servicios!®

SN

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

18 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
1% Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?0 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?2 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

20 En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

2L |bidem.

2 |bidem.
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4.

5.
6

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

23

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.

Q@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea

presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria — Bases Integradas

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS - Segunda Convocatoria
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen[.........cccoovvveeeeeennn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 24
1 CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [9%]%
" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100926

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

24 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
% Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~

0/
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

~
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, ANEXO N° 7
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA
APLICACION DE LA EXONERACION DEL IGV

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS - Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.-

2.-

3.-

4.-

Que el domicilio fiscal de la empresa?’ se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

27

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE S'ELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /OIS / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
[¢] 31
N CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE OCPp? DE SEREL | PROVENIENTE® DE: MONEDA IMPORTE CAMBI302 ACUMULADO
PAGO C 29 VENTA 33
ASO

1
2
3
4

28

29

30

31

32

33

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompafiar la documentacioén sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

0,
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cLewte | OBIETODEL | oo iNTEDE |CONTRATO|CONFORMIDAD _EXPERENCIA | \iongpa | IMPORTE | CAMEID [FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA =
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS - Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.

©




-

OFICINA DE GESTION DE SERVICIOS DE SALUD HUALLAGA CENTRAL

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°034-2024-OGESS-HC/CS — Segunda Convocatoria — Bases Integradas

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS - Segunda Convocatoria
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

Para asignar la bonificacién, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién,
segun corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en
la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD
DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 034-2024-OGESS-HC/CS - Segunda Convocatoria
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




