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FORMATO N° 2

ESPECIFICACIONES TECNICAS (EETT) PARA LA ADQUISICION DE BIENES

Unidad Orgénica / Area usuaria: Departamento de Apoyo al Tratamiento — Servicio

de Nutricién y Dietética.

Actividad del POI:

Denominacidon de la Contratacion:

Suministro Anual de Frutas y verduras sin ficha - para el
Servicio de Nutricion y Dietética del Hospital Lima Este
Vitarte

Pedido de Compra N°

FINALIDAD PUBLICA

Abastecer de insumos de frutas y verduras para un buen servicio de calidad en la
distribucién de las raciones de alimentos a los pacientes hospitalizados y personal de
guardia del Hospital Lima Este Vitarte.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Objetivo General:
Las frutas y verduras son utilizados para las preparaciones de los desayunos, almuerzos y cenas

de pacientes hospitalizados y personal de guardia del Hospital Lima Este Vitarte.

" 1,
{’l 1
2.
" B
/
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CARACTERISTICAS TECNICAS

. ITEM PAQ. 1: SUMINISTRO FRUTAS

1. COCONA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:
Producto:

La cocona, es una fruta citrica utilizada en distintas preparaciones por su aporte de
vitaminas y minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a.

Caracteristicas Fisico quimicas:
Color, Olor, Sabor, Textura y Apariencia; Caracteristico de la fruta.
Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbioldgicas:

Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.




c. Contaminantes:

Metales pesados La fruta deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites
méaximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo
caso necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado

La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

2. MANZANA CHILENA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:

Producto:

La Manzana Chilena de tipo extra, es una fruta dulce utilizada en distintas
preparaciones por fibra y por su aporte de vitaminas y minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados La fruta deberd estar exenta de metales
pesados en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana.

o Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los
limites maximos para residuos establecidos por la Comision del
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Codex Alimentarius para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los
limites maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del
Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
e Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de

20° C. Siendo caso necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La fruta; deberad envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando
estén impresos o etiquetados con tina o pegamento no téxico.

3.MANZANA DE AGUA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:
TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:
Producto:

La Manzana de agua, es una fruta acida, ligeramente dulce, utilizada por fibray por su
aporte de vitaminas y minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c¢. Contaminantes:

e Metales pesados: La fruta deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites
maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.
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d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

4. MEMBRILLO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:
TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Membrillo, es una fruta acido dulce, se utilizada por su fibra y por su aporte de
vitaminas y minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados: La fruta deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los limites
maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
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5.

La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

PINA HAWAIANA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra

PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad: Producto:

Pifia, es una fruta dcido dulce con alto contenido de vitaminas, minerales, antioxidante
y fibra, utilizado en diferentes preparaciones.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e  Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e  Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
c. Contaminantes:

e Metales pesados La fruta debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los limites
maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo
caso necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado y Presentacién

La fruta; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,

estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.
PLATANO DE ISLA

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra

PRESENTACION: Por Unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
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adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Platano de isla, es una fruta dulce con alto contenido de vitaminas, minerales 'y fibra.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c¢. Contaminantes:

Metales pesados La fruta debera estar exenta de metales pesados en cantidades

que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos
para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para
este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

7. PITAHAYA CALIDAD EXTRA
Fruta fresca utilizada como ingrediente para fruta de mesa, jugos y mermelada.
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra

PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
Producto:

Pitahaya, es una fruta dulce, se utilizada por su fibra y por su aporte de
vitaminas yminerales

a. Caracteristicas Sensoriales:
e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.




e PesoMediano: 260 -380 gr
b. Caracteristicas Microbiolégicas:

e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.

e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La fruta deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los limites méaximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la fruta sifuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos
para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para
este producto.

d. Conservacion:
A Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
e Lafruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser
nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o
interno al producto.

8. ARANDANO CALIDAD EXTRA
Fruta fresca utilizada como ingrediente para fruta de mesa, jugos y mermelada.

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra
\\\ PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

_ CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
Producto:

Arandano, es una fruta acido dulce, se utilizada por su fibra y por su aporte de
vitaminas yminerales

a. Caracteristicas Sensoriales:

e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.

e Grado de madurez comercial.

e (Calibre: 15mm —amas
b. Caracteristicas Microbioldgicas:

e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.

e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
c. Contaminantes:

e Metales pesados La fruta deberd estar exenta de metales pesados en

cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites maximos
o para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
Q‘ HLEV producto.

HOSPITAL DE
LIMA ESTE ~ VITARTE

Firmado digitalmente por FLORES
ALBINO Betzabe Patricia FAU
20611127511 hard

Motivo: Doy V° B®

Fecha: 14.10.2024 12:45:36 -05:00




@ HLEV

a.

L2}

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos
para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para
este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica
Envasado
e Lla fruta; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser
nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o
interno al producto.

9. AGUAYMANTO

Fruta fresca utilizada como ingrediente para fruta de mesa, jugos y mermelada.
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra

—L PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
Producto:

Aguaymanto, es una fruta acido dulce, se utilizada por su fibray por su aporte de
vitaminasy minerales.

Caracteristicas Sensoriales:

a. Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.

b. Grado de madurez comercial.
Caracteristicas Microbiolégicas:

a. Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.

b. Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
Contaminantes:

a. Metales pesados La fruta deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

b. Residuos de plaguicidas en la fruta se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

c. Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica
Envasado
a. Lafruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede
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debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier
dafio externo o interno al producto.

10. TUNA CATEGORIA EXTRA
Fruta fresca utilizada como ingrediente para mazamorras, fruta de mesay jugos.
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra

PRESENTACION: Por Unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
Producto:

Tuna, es una fruta dulce con alto contenido de vitaminas, minerales y fibra.

a. Caracteristicas Sensoriales:
a. Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
b. Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbioldgicas:
a. Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
b. Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
¢. Contaminantes:

a. Metales pesados La fruta debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

b. Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

c. Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
a. Lafruta; deberd envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberdn ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier
dafio externo o interno al producto.

II. ITEM PAQ. 2: SUMINISTRO VERDURAS
1. ACELGA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
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PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:

Producto:

La cocona, es una fruta citrica utilizada en distintas preparaciones por su aporte de
vitaminas y minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:

e Color, Olor, Sabor, Texturay Apariencia; Caracteristico de la fruta.
e Gradode madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
e Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo
caso necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberda envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberén ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

AJi LIMO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Aji limo, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:




e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
[ para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
A producto.
‘ e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al

/ 7 \ producto.

3. AJi PANCA SECO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de pléstico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Aji panca, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
\!) HLEV e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
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para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

4. AJiVERDE
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

N Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Aji verde, verdura, utilizado por ser un alimento muy dtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

\2) HLEV necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
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e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

5. ALBAHACA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:
Producto:

La Albahaca, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c.
Rotulado: No Aplica
Envasado y Presentacion
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

6. APIO (AL PESO)




ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Apio, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

| a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
o Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

™~ e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.
d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica
— Envasado
La verdura; deberé envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.
7. ARVEJA CHINA JOLANTAO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.
Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:
\Q) HLEV Arveja china, vaina fresca, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
< otros.
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a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites

- maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

8. BETARRAGA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Betarraga, verdura, utilizado por ser un alimento muy uatil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
(f) HLEV ®  Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
’ cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
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e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:

Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica

Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

9. BROCOLI (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra

PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:

Producto:

Brécoli, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet, entre otros.

Caracteristicas Técnicas:

a.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura.
e Gradode madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:

C.

d.

e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
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10.

11.

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

CAIGUA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Caigua, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafo externo o interno al
producto.

CALABAZA
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
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12.

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad: Producto:
Calabaza, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:

e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.

e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

CAMOTE MORADO
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Camote, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.




b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 10* ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

= Metales pesados el tubérculo debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el tubérculo se debera ajustar a los limites
méaximos para residuos establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méaximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:

Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubérculo deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

13. CEBOLLA CHINA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Cebolla china, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
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e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

i e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
- producto.

14. CEBOLLA ROJA (AL PESO)

x,‘ ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
AT adecuadas.

¢ Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Cebolla roja, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

o Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites
maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

\2) HLEV d. Conservacion:
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Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

15. CEDRON (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Cedrdn, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberad estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites mdximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

c. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

d. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.




O HLEV

HOSPITAL OE
LIMA ESTE - VITARTE

Firmado digitalmente por FLORES
ALBINO Betzabe Patricia FAU
20611127511 hard

Motivo: Doy V° B®

Fecha: 14.10.2024 12:45:36 -05:00

16. COLCHINA

17.

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Col china, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

= Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

COLIFLOR
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:
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Coliflor, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
madaximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

18. CULANTRO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Culantro fresco, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:

e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.




QHLEV

HOSPITAL DE
LIMA ESTE - VITARTE

Firmado digitalmente por FLORES
ALBINO Betzabe Patricia FAU
20611127511 hard

Motivo: Doy V° B®

Fecha: 14.10.2024 12:45:36 -05:00

19.

c. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

CHINCHO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra

PRESENTACION: Por unidad, en jabas de plastico (tipo cosechera u otro) limpias y
adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
Producto:
Chincho, utilizado por ser un alimento muy (til en el gourmet entre otros.
a. Caracteristicas Sensoriales:
e Color, Olor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.
e Verde aromatico, sin picadura limpios sin raices y sin tierra.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados la VERDURA deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex




Alimentarius para este producto.

20. ESPINACA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:
‘, Espinaca, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
- e Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.
¢. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
] e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
/ para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
/_\ producto.
f i e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites

maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.
d. Conservacidn:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
= necesario en refrigeracion de 4° a 10°c.
e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

21. FRIJOL CHINO
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

& HLEV

Caracteristicas de la Necesidad:
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22.

Producto:
Frijol chino, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10°® ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

FRIJOL VERDE
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Frijol verde fresca, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.




¢. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

/ e. Rotulado: No Aplica

/ Envasado

o La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

23. HABA FRESCA
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
. T Producto:

Haba fresca, utilizado por ser un alimento muy (til en el gourmet entre otros.

— a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberad ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisidn del Codex

6) HLEV Alimentarius para este producto.
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d. Conservacion:

e.

Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

24. HIERBA BUENA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Hierba Buena, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayorde 20°C
e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberéan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.
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25. HUACATAY (AL PESO)

26.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Hierba Buena, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a.

Caracteristicas Fisico quimicas:

Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbiologicas:

Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20°C

Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

KION FRESCO (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.
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27.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Kion, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

LECHUGA AMERICANA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Lechuga Américana, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmet entre
otros.

a.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.




e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:

e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.

e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
c. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

\ necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

28. LECHUGA ORGANICA

/ ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:

TIPO: Primera

B PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Lechuga orgdnica, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

\?) HLEV c. Contaminantes:

A e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
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cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
j Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
v necesario en refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
e producto.

29. MANZANILLA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Manzanilla, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
G) HLEV Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.
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30.

31.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al

producto.
MENTA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Extra o Primera
PRESENTACION: Por unidad, en jabas de plastico (tipo cosechera u otro) limpias y
adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:

Producto:
Menta, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Sensoriales:
e Color, Olor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura.
e Gradode madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados la VERDURA debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar alos limites
maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites

maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius

para este producto.

MUNA FRESCA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra

PRESENTACION: Por kilo, en jabas de plastico (tipo cosechera u otro) limpias y
adecuadas.

CARACTERISTICAS DE LA NECESIDAD:
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Producto:
Mufia fresca, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Sensoriales:
e Color, Olor, Texturay Apariencia; caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados la VERDURA debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos
para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

32. NABO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Nabo, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10* ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados el tubérculo deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el tubérculo se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.
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d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubérculo deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al

producto.

33. OLLUCO
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de pldstico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:
Olluco, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados el tubérculo deberad estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el tubérculo se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubérculo deberd envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase

deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio
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externo o interno al producto.

34. PAPA AMARILLA

35.

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Papa amarilla, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados el tubérculo debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el tubérculo se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubérculo deberd envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio
externo o interno al producto.

PEREJIL (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
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36.

adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Perejil, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacidén:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

PIMIENTO MORRON (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Pimiento morrén, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.




e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

=~ d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c.
Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

37. PORO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Cebolla china, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
" e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
Q) HLEV cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
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e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites

maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:

Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracién de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica
Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

38. RABANITO (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

™ TIPO: Primera

\ PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.
Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

& HLEV

~N a.

Rabanito, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy til en el gourmet entre otros.

Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

e Metales pesados el tubérculo deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el tubérculo se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso

necesario en refrigeracién de 4° a 10°c
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39.

40.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubérculo debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

ROCOTO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias 'y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Rocoto, verdura, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:

e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.

Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
c¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

ROMERO (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
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TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Romero, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
madximos para micotoxinas establecidos por la Comisiéon del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacidn:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.
e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente

protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

41. TOMATE (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Pifia, es una fruta acido dulce con alto contenido de vitaminas, minerales, antioxidante
y fibra, utilizado en diferentes preparaciones.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:

e Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
e Grado de madurez comercial.
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b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonellasp.: Ausencia en 25gr.

c¢. Contaminantes:

e Metales pesados el fruto deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en el fruto se debera ajustar a los limites
méximos para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius
para este producto.

e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado y Presentacion
El fruto; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

42. ZANAHORIA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Zanahoria, hortaliza, utilizada por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico al tubérculo.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10® ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
e Metales pesados la hortaliza deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
e Residuos de plaguicidas en la hortaliza se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este




producto.

e Micotoxinas de la hortaliza si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La hortaliza debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

. ZAPALLO ITALIANO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS
BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Zapallo italiano, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico de la verdura.
e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e Escherichia coli.: < 103 ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:

e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

e Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
producto.

e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
maximos para micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso
necesario en refrigeraciéon de 4° a 10°c
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e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberda envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.

44. ZAPALLO LOCHE (AL PESO)
) ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpiasy
adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
P Producto:

Zapallo Loche, verdura, utilizado por ser un alimento muy util en el gourmet entre
otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
e Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
. «
/ T e Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
e Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
e Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.
e Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos
para residuos establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este
- producto.
e Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites
méximos para micotoxinas establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo
caso necesario en refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos,
estar limpios y ser de calidad al que evite cualquier dafio externo o interno al
producto.
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REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS SANITARIAS Y OTRAS NORMAS

Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante decreto supremo N°
004- 2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion
Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA

Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N°
154- 2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién
e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

TRANSPORTE Y PERSONAL

Del Transporte

El contratista debera cumplir con la entrega de frutas y verduras de manera
higiénica, deberan transportarlas en jabas plasticas limpias, sin residuos de tierra,
hongos, u otro desecho de otro producto a entregar, las mismas que se dardn en
calidad de préstamos. No se aceptara cartén o papel cdmo material de envases de
transporte.

La cantidad de verduras a transportar por cada jaba, no debe superar las % partes
de la capacidad total.

Contar con vehiculo de transporte (tipo furgoneta) utilizado para el traslado de los
suministros el cual debe contar con tarjeta de propiedad y/o contrato de alquiler,
la misma que debera ser acreditado para la firma del contrato.

Del Personal:

El contratista debera llegar con la indumentaria correcta (zapatos de seguridad;
gorra descartable tipo cofia; guantes descartables de nitrilo y guardapolvo blanco
limpio) y Buenas Practicas de Manufactura.

El personal que realiza el transporte y entrega de producto debera contar con
carnet de sanidad vigente y fotocheck de la empresa.

GARANTIA COMERCIAL

La garantia comercial del postor por los bienes ofertados, dependera de la vida atil de
los items ofertados (durabilidad en 6ptimas condiciones de almacenamiento) y el
requerimiento técnico minimo de la Entidad en lo que respecta a la garantia comercial.
La garantia se hara efectiva cuando el producto entregado por el proveedor presente
cualquier defecto, no se encuentre apto para el consumo humano al que esta
destinado y/o incumpla con las caracteristicas detalladas en la presente ficha, todas
ellas no detectadas al momento que se otorgd la conformidad. En estos casos el
proveedor deberad de cambiar el producto y debera realizarse en el lugar donde fue
entregado.
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7. REPOSICION DE PRODUCTO
Como parte de la garantia comercial el postor también debera comprometerse a realizar la
reposicion de los bienes en un plazo méximo de dos (02) dias calendarios, sin costo alguno
para la Entidad, después de habérsele comunicado al contratista, cualquier alteracion o
deficiencia posterior a su recepcién y conformidad.
8. LUGAR Y HORARIO DE ENTREGA
Lugar de entrega: Almacén de nutricién, Av. José Carlos Mariategui 364, Hospital Lima Este
Vitarte (sétano — puerta 5), Ate — Lima.
Horario de Entrega: Lunes a viernes de 07:00 am a 11:00 am.
9. PLAZO, CANTIDAD Y CRONOGRAMA DE ENTREGAS
Plazo de Ejecucidn:
El plazo de ejecucion serd de trescientos sesenta y cinco (365) dias calendario o hasta agotar el monto contratado, el mismo
que se computa a partir del dia siguiente de suscrito el contrato.
Plazo de Entrega:
Los bienes requeridos se entregaran en el plazo de 03 dias calendario al dia siguiente de suscrito de contrato, previa coordinacion
con el 4rea usuaria. Para las demas entregas, se realizarén de acuerdo a la programacion mensual elaborada por el Area de
nutricidn, la misma que serd remitido mediante correo electrdnico al contratista.
Cabe precisar que, las cantidades se realizard en dos (02) entregas por semana de lunes a viernes, y/o segun necesidad del servicio
\ del drea usuaria, previa coordinacion con el drea usuaria.
I\ ]
/ ITEM PAQ. 1: SUMINISTRO FRUTAS
/ 1RA
ENTREGA 2DA ENTREGA 3RA ENTREGA
ASIST 1RA 2DA 3RAA
D P T TR NTRE
N I UM E PACIEN E';T ASIST PACI E:A ASIST PACI EGA
9 e NCIA | TES ENCIAL | ENTES ENCIAL | ENTES
L
COCONA (AL KILOGRA
1 PESO) MOS 100 36 136 100 36 136 100 36 136
MANZANA
CHILENA (AL
KILOGRA
2 PESO) MOS 380 120 500 380 120 500 380 120 500
MANZANA DE
3 AL (AL K”I'\?CG)SA 120 50 | 170 | 120 50 170 | 120 50 170
PESO)
MEMBRILLO (AL KILOGRA
4 PESQ) MOS 150 60 210 150 60 210 150 60 210
PINA HAWAIANA
g | K""\(/?SSRA 230 | 100 | 330 | 230 100 | 330 | 230 100 | 330
PESO)
6 PLATANO DE ISLA UN]ZADE 2000 300 2300 2000 300 2300 2000 300 2300
7 PITAHAYA CALIDAD KILOGR 0 25 25 0 25 25 0 25 25
EXTRA AMOS
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—

.

)

ARANDANOS KILOGR
10 10
8 CATEGORIA AMOS g 0 = g - = 0
EXTRA
AGUAYMANTO KILoGR| 28
25 280 25 | 305
9 e ey losees | @ 25 | 305 280 305
10 | TUNA (AL PESO) s [ 80 | 200 |120 80 200 120 g0 | 200
AMOS
4TA
ENTREGA STA ENTREGA 6TA ENTREGA
SISTEN
4TA STA 1 6TA
ENTRE G ENTRE G ENTR
ASIST E NCA A A AL EGA
L PACl ASIST PAGH PACIENT
DESCRIPCI ENT &5 ENCGAL ENT ES B
N ITEM
=l 2 UM.
COCONA (AL | KILOGR i
1 36 136 100 36 136 36 136
1 | reso) A 0o
MOS
MANZANA
CHILENA (AL
KILOGR .
2 PESO) 7 380 120 500 380 120 500 120 | 500
MOS
MANZANA DE i
3 AGUA (AL K':OGR 120 50 170 120 50 170 50 170
PESO) o
MEMBRILLO (AL | KILOGR 50
1 60 21 60 210
I [ A 150 60 210 50 0
MOS
PiRA KILOGR &8
5 HAWAIANA (AL Py 230 100 330 230 100 330 100 | 330
PESO) MOs
2000
UNIDAD
6 PLATANODEISLA|~ ' | 2000 300 2300 | 2000 300 | 2300 300 | 2300
PITAHAYA KILOG
25 [0
7 | caupaDextrRA  [R AMOS g =N o 5 . g 3
ARANDANOS | KILOG
10
B CATEGORIA EXTRA[R AMOS g 1 o 0 — el 0
10
AGUAYMANTO (AL KILOG | 280
2 80 25| 305
9 o L 25 305 280 s | 305
KILOG | 120 80 200 | 120 80 200 | 120 80 200
10 |TUNA(ALPESO) [o o\
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TMA
DESCRIPCION B 8VA ENTREGA 9NA ENTREGA
ITEM
ASIS
N ) B PACIE Zm’; ASIST |  PACIE :n\{% ASIST{  PACIE EQI\I:ITAR
xfl NTES | o |ENCAL | NTES | Fot| ENCIAL | NTES | o)
COCONA (AL KILOGRA
1 1
T e |00 | 38 | 136 | 100 36 | 136 00 36 36
MANZANA CHILENA
(AL
KILOGRA
p 2 PESO) vos | 38| 120 |00 | 380 120 | s00| 380 120 | 500
/ MANZANA DE AGUA
= IL
X 3 e KSSSRA 120 s0 | 170 | 120 so | 170 120 50 | 170
“A PESO)
\
% MEMBRILLO (AL KILOGRA
4 | peso) vos | 10| e | 20| 150 60 | 210| 150 60 | 210
PINIA HAWAIANA (AL
f 5 K'ﬁgsA 20| 100 | 33| 2% 100 | 330 230 100 | 330
U PESO)
6 | PLATANODEISLA | UNIDADES 280 300 | 2300 | 2000 300 | 2300| 2000 300 | 2300
PITAHAYA CALIDAD KILOGR
- bidec e 0 25 [0S 0 25 | 25 0 5 | 25
")f—‘*-N
: = ARANDANOS KILOGR
/ CATEGORIAEXTRA | AMOS
0 10 | 10 0 10 | 10 0 10 | 10
AGUAYMANTO(AL | KILOGR | 2
9 A s % 25 | 305 | 220 25 | 305 | 280 25 | 308
10 | TUNA (AL PESO) KILOGR | 150 |80 200 | 120 80 200 | 120 80 200
AMOS
10MA
Mot 11VA ENTREGA 12VA ENTREGA
10MA 11VA 12vA
DESCRIPCION ITEM s ENTR ENTR ENTR
N um,  |STE | PACE | gga | ASIST| PACE| ggy | ASIST | PAGE | gga
: NCl | NTES ENCIAL | NTES ENCAL |NTES
AL
COCONA(AL | KILOGRA
) - vos |10 | 36 136 | 100 36 136 | 100 36 136
MANZANA CHILENA
(AL
IL
2 PESO) K“;JSSRA 380 | 120 | s00 | 380 120 | s00 | 380 120 | 500
MANZANA DE
AGUA (AL
3 ( KILOERA 195 | 50 170 | 120 50 170 | 120 50 170
MOS
PESO)
MEMBRILLO (AL | KILOGRA
4 | pes) vos |10 | 60 210 | 150 60 20 | 150 60 210
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PINA HAWAIANA KILOGRA
5 (AL NIBE 230 100 330 100 330 230 100 330
PESO)
6 | PLATANO DEISLA UN‘ZADE 280 300 | 2300 300 | 2300 | 2000 | 300 | 2300
PITAHAYA CALIDAD | KILOGR
7 | esera B8 0 25 25 25 25 0 25 25
g ARANDANOS KILOGR
CATEGORIA EXTRA | AMOS
0 10 10 10 10 0 10 10
AGUAYMANTO (AL | KILOGR 2
9 PESO) e - 25 305 25 | 305 280 25 | 305
10 | TUNA (AL PESO) KILOGR 120 | 80 200 | 120 80 200 | 160 80 240
AMOS
} TOTAL
DESCRIPCION ITEM TOTAL
N° u.m. ASISTEN CIAL PACIENTES
1 COCONA (AL PESO) KILOGRAMOS 1200 432 1632
MANZANA CHILENA (AL
2 PESO) KILOGRAMOS 4560 1440 6000
MANZANA DE AGUA (AL
3 KILOGRAMOS 1440 600 2040
PESO)
4 MEMBRILLO (AL PESO) KILOGRAMOS 1800 720 2520
PINA HAWAIANA (AL
5 KILOGRAMOS 2761 1200 3960
PESO)
6 PLATANO DE ISLA UNIDADES 24000 3600 27600
7 PITAHAYA CALIDAD EXTRA KILOGR AMOS 0 300 300
8 ARANDANOS CATEGORIA EXTRA KILOGR AMOS 120
0 120
9 AGUAYMANTO (AL PESO) KILOGR AMOS 3360 300 3660
10 | TUNA (AL PESO) KILOGR AMOS 1440 960 2400




ITEM PAQ. 2: SUMINISTRO VERDURAS
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1RA
ETREGA, 2DA ENTREGA 0 3RA ENTREGA R
DESCRIPCI ASI 1ERA iroe e
ONITEM STE | PACIEN | ENTREGA | ASISTENCI | PACIEN ASISTEN PACIEN
N° u.M. GA EGA
NCl | TES AL TES CIAL TES
AL
ACELGA | KILOGR
2 1
1 (ALPESO) | AmOS 8 2 10 8 2 10 8 0
AJLIMO | KILOGR
2 (ALPESO) | AmOs 1 0 i 1 0 it 1 0 1
A PANCA
3| s (A ﬂﬁgs 10 0 10 10 0 10 10 0 10
PESO)
- KILOGR
4| AIVERDE | \ac | 50 0 50 50 0 50 50 0 50
ALBAHACA | KILOGR
22
5 (ALPESO) | AmoS 22 8 30 22 8 30 8 30
APIO(AL | KILOGR
6 PESO) avos | 190 60 160 100 €0 160 100 60 160
ARVEJA
CHINA
JOLANTAO | KILOGR
2 1 2 12
7 (aLpeso) | Amos 10 2 12 10 it 0
BETERRAG
8 A(AL ﬂkfgsR 30 10 40 30 10 40 30 10 40
PESO)
BROCOLI | KILOGR
9 (ALPESO) | AMOS 40 20 60 40 20 60 40 20 60
CAIGUA | KILOGR
10 (ALPESO) | AMOS 0 60 60 0 60 60 0 60 60
11| CALABAZA UN'EE;AD 20 4 24 20 4 24 20 4 24
CAMOTE | KILOGR
B uonson | aaos 450 | 150 600 450 150 600 450 150 600
CEBOLLA
13 | CHINA (AL KA'“L\;)SSR 27 8 35 27 8 35 27 8 35
PESO)
CEBOUA | oan
14| ROJA (AL 650 | 250 900 650 250 900 650 250 900
AMOS
PESO)
CEDRON | KILOGR
15 (ALPESO) | AmOS 4 1 5 4 1 5 4 1 5
16 | COLCHINA UN:EZAD 15 1 16 15 1 16 15 1 16
17| couFLoR UN[EES’AD 30| 25 55 30 25 55 30 x5 (S
CULANTRO | KILOGR
18 (ALPESO) | AMOS 60 5 65 60 5 65 60 5 65
CHINCHO | KILOGR
19 ALPESO) | Amos 11 1 il 11 1 12 11 1 12
ESPINACA | KILOGR
20 (ALPESO) | AMOS 45 20 65 45 20 65 45 20 65
FRIJOL KILOGR
2] cuino preel 2 16 14 2 16 14 2 16
FRIJOL KILOGR
2| wepes sais, | 15 5 20 15 5 20 15 5 20
HABA KILOGR
B seses ages | 20 5 25 20 5 25 20 5 25




HIERBA

24 | BUENA (AL ﬂk?g: 5 2 7 5 2 7 5 2 7
PESO)
HUACATAY | KILOGR
25 (ALPESO) | AmOS 8 2 10 8 2 10 8 2 10
KIONFRES®O | KILOGR
2 1 20 10 3
26 apeso) | avos 20 10 30 0 0 30 0
LECHUGA
27 | AMERICAN UN'E[ZAD 200 40 240 200 40 240 200 40 240
A
LECHUGA | UNIDAD
B | snearie o 50 10 60 50 10 60 50 10 60
MANZANIL
f LA KILOGR
\ 29 6 2 8 6 2 8 6 2 8
) FRESCA AMOS
‘/ (AL PESO)
A MENTA KILOGR
/ 30 (ALPESO) | AmOS 6 2 8 6 2 8 6 2 8
MURA
= 31 | FRESCA 'ﬂk/logg 025| 0.25 0.5 0.25 0.25 0.5 0.25 0.25 0.5
(ALPESO)
) NABO (AL | KILOGR
1 1 1
Iy 32 PESO) Avos | 100 60 160 100 60 60 00 60 60
g 33 | owuco | MLOSR [ 450 40 190 150 40 190 150 40 190
AMOS
PAPA KILOGR
3 s | e | 29| 200 450 250 200 450 250 200 450
PEREJIL (AL | KILOGR
;} 35 PESO) Pt - 8 40 32 8 40 32 8 40
J PIMIENTO | o
36 | MORRON | * 1 " [ 160 50 210 160 50 210 160 50 210
(ALPESO)
PORO (AL | KILOGR
37 PESO) avos | 109 60 160 100 60 160 100 60 160
RABANITO | KILOGR
38 (ALPESO) | AMOS 40 10 50 40 10 50 40 10 50
ROCOTO | KILOGR
39 (ALPESO) | AmOS 50 0 50 50 0 50 50 0 50
— ROMERO | KILOGR
40 (ALPESO) | AmOS 4 1 5 4 1 5 4 1 5
TOMATE | KILOGR
41 (ALPESO) | AMOS 300 | 200 500 300 200 500 300 200 500
ZANAHORI | |\ oo
42 A(AL 300 | 200 500 300 200 500 300 200 500
AMOS
PESO)
ZAPALLO
ITALIANO
KILOGR
43 (AL maas | P 60 120 60 60 120 60 60 120
PESOQ)
ZAPALLO
44 | LOCHE (AL 'i'\kfgSR 3 1 4 3 1 4 3 1 4
PESO)
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aTA 5TA 6TA
o ENTREGA 4TA | ENTREGA sTA | ENTREGA 6TA
B ASIS | PACI | ENTRE [ASIST | o oc | ENTRE [ASIST [ ,ce | ENTR
um. | TeEnc |EnTE| eA [ENcIA GA |ENCIA EGA
° NTES NTES
AL |S L L
ACELGA | KILOGR
1| deeee | amce | 8 2 10 8 2 10 8 2 10
AJi LIMO | KILOGR
2| coromacy | e | ! 0 1 1 0 1 1 0 1
’ AJi PANCA
< 3| sEco@L K)L'\%\%SR 10| o 10 10 0 10 10 0 10
[ PESO)
/ , KILOGR
} 4| aiveroe |MEOSR | 50 | o 50 50 0 50 50 0 50
ALBAHACA | KILOGR
5 | e | s ] 2 | ® 30 22 8 30 22 8 30
APIO (AL | KILOGR
6 | “hrac’ |oa | 10 | o | 0 | 100 60 160 | 100 60 160
; ARVEJA
/; CHINA
‘_ JOLANTAO | KILOGR
L 7 | lresos | miee | 0 | 2 12 10 2 12 10 2 12
BETERRAG
8| AL K&\%‘SR 30 | 10 | 40 30 10 40 30 10 40
PESO)
BROCOLI | KILOGR
o | o peeo) | amos | © | 20 |80 40 20 60 40 20 60
CAIGUA | KILOGR
10 ooty [faos | © | ® | 0 60 60 0 60 60
/ UNIDA
| 11| cansaza | YR | 20 | 4 24 20 4 24 20 4 24
CAMOTE | KILOGR
17| CAMOTE |KLOCR1 4e0 | 150 [SEEEE| <50 150 | e00 | 4s0 | 150 | e00
CEBOLLA
13| CHINA (AL K/'\';\?OGSR 27 | 8 35 27 8 35 27 8 35
PESO)
CEBOLLA | 0GR
14 | ROJA(AL 650 | 250 | 900 | 650 | 250 | 900 | eso | 250 | 900
AMOS
PESO)
CEDRON | KILOGR
6| oot pcy | auice | % 1 5 4 1 5 4 1 5
16 | coL cHINA UB‘I'E%A 15 | 1 16 15 1 16 15 1 16
17| courtor | it | 30 | 25 | 5 30 25 55 30 25 55
CULANTRO | KILOGR
| S p<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>