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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacidén, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
3 oérgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
e Abc proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 mportante para la Entida érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las basesesténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina

Para las Consideraciones importantes (Iltem 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general ;
Azul :Para las Consideraciones importantes(ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

~ 10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamafio de Letra . L.

9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad

8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas enenero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembrede 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comisidon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPIel acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucién de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida.En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar
el formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRODE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

~



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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15.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
gue puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscritao digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitalesl). Los deméas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.Las ofertas se
presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislaciéon vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literalesa), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/odocumentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada solo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea patrticipar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segunrelacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

16.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los
postores por cada item segin el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

~
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1.8.

1.9.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre“Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo
maximo de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la
solicitud, sin poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el
resultado del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos
en que las ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones
gue se hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de
otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion;salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT.Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de selecciéon y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda,esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamientode la buena pro, salvo que su valor estimadocorresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

3.1.

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientosmil Soles (S/ 200,000.00), en
los quese puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidon por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientosmil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuestoen el literala) del articulo 152 del

~
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Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

~
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a
efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos

contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directosal contratista, los que en ningin caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con enel articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36

de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestacionespactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepciénsalvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en

~
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3.9.

cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES
Todos los deméas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se

regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Ministerio de Defensa, Ejercito Peruano UO/0844 Moquegua

RUC N° 1 20131369124

Domicilio legal : Av. Manuel C. de la Torre s/n CPM San Francisco, Mariscal Nieto
Moquegua.

Teléfono: : 974959230

Correo electronico: . abasto2017.3abb@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la “Adquisicionde viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 brigada blindada AF-2023-PP 135/bienes comunes”

N° UNID
ITEM DESCRIPCION DE LOS ARTICULOS MED CANT
02 |PESCADO FRESCO VARIADO

2.1 | PESCADO CABALLA ENTERO Kilo 4886
2.2 | PESCADO JUREL ENTERO Kilo 2931
2.3 |PESCADO FRESCO BONITO Kilo 1954
03 | VIVERES SECOS

3.1 | ACEITE VEGETAL Kilo 3078
3.2 | ARROZ PILADO SUPERIOR Kilo 22800
3.3 | AVENA EN HOJUELAS Kilo 1140
3.4 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilo 8778
3.5 |FIDEO CANUTO CHICO Kilo 342
3.6 | FIDEO CANUTO GRANDE Kilo 342
3.7 |FIDEO CARACOL CHICO Kilo 342
3.8 | FIDEO TALLARIN ESPAGUETI Kilo 342
3.9 | FIDEO TALLARIN GRUESO Kilo 212
3.10 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD SUPERIOR Kilo 1140
3.11 |FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2- SUPERIOR Kilo 1140
3.12 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR Kilo 1140
3.13 | LENTEJA CALIDAD SUPERIOR Kilo 1140
3.14 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR Kilo 1140
3.15 | SAL YODADA DE MESA Kilo 2,622
3.16 |HARINA DE TRIGO Kilo 14,820
04 | VIVERES FRESCOS

4.1 |PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA Kilo 11,400
4.2 | COL CRESPA CALIDAD 1ERA Kilo 1,140
4.3 | CHOCLO CATEGORIA 1ERA Kilo 1,140
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

4.4 | LIMON CATEGORIA PRIMERA Kilo 1,140
4.5 |ZAPALLO MACRE CATEG 1ERA Kilo 1,140
4.6 | MANZANA DELICIA CATEG T1ERA Kilo 2,280
4.7 |NARANJA VALENCIA CATEG 1ERA Kilo 2,280
4.8 |PAPAYA CATEGORIA 1ERA Kilo 2,280
4.9 | PLATANO DE SEDA Kilo 3,420
4.10 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilo 2,932
4.11 | AJO ENTERO 1ERA Kilo 114

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de Comandancia General de
la 32 Brig. Blin N° 015-2023-32 BB/SELOG/ABSTO/OEC del 02 de febrero del 2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios asignado mediante Certificado de Credito Presupuestal N° 041.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Precios unitarios de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacidn respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No se considera distribucién de la Buena pro del item.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccidn en los Capitulos Il y V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de Diez con 00/100 soles (S/ 10.00) en la Seccién tesoreria de
la 3a Brigada Blindada, sito en la Av. Manuel C. de la Torre s/n CPM San Francisco, provincia
de Mariscal Nieto, departamento de Moquegua

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023

- Ley N° 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

- TUO de la Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

- DS N° 344-2018-EF Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias,
DS 377-2019-EF, DS 168-2020-EF, DS 162-2021-EFy DS 234-2022-EF.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Pudblica.

- Ley N° 28015, Ley de Promocién y Formalizacion de la Pequefia y Microempresa.

- Cadigo Civil.

- Decreto Supremo N° 007-2008-TR, Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la
Competitividad, Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo
decente, Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor.(Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seguin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catadlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articuo 52del
Reglamento.(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 11l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones(Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catédlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlacehttps://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
literal c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa

a) Acreditacion de ser Mype de ser el caso.

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacién de presentacion obligatoria”y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresaque acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

f)
9)

h)

de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan obtener directamente
mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha

plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

Autorizacién de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion®.(Anexo N° 6)

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Declaracion jurada de cumplir con la clausula anticorrupcién.

Estado

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
— PIDE ingresar al siguiente enlacehttps://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria

Transitoria del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149del Reglamento. Para dicho efecto
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientosmil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha
excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de selecciéon por
relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los
items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales
gue correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Pera aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la seccion de abastecimiento de la 32 Brigada
Blindada ubicada en Av. Manuel Camilo de la Torre s/n CPM San Francisco-Moquegua,

provincia Mariscal Nieto, departamento de Moquegua.

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1.

Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacién

Adquisicion de viveres para la coccién de alimentos para el PTSMV que presta servicios
en las UU y PPUU de la U/O 0844 de la 3a Brigada Blindada situada en el departamento
de Moquegua, provincia Mariscal Nieto, asi como a las UU pertenecientes a la 32 Brig Blin
acantonadas en el Fuerte Arica-Locumba.

Finalidad publica

Mantener a la Entidad abastecida con carnes, pescados, viveres secos y frescos a fin de
poder brindar el suministro de bienes necesarios para la alimentacion PTSMV de la 32 Brig
Blin y poder cumplir con una adecuada alimentacién de acuerdo a la tabla de nutricién
establecida y asi el personal se encuentren en éptimas condiciones de rendimiento tanto
fisico como mental, para cumplir con los objetivos y metas de la institucién en pro de la
politica de Defensa Nacional.

Caracteristicas del bien a contratar

N° UNID
ITEM DESCRIPCION DE LOS ARTICULOS MED CANT

02 |PESCADO FRESCO VARIADO

1 Pescado Caballa entera, calidad A Kilo 4,886
2 Pescado Jurel entero, calidad A Kilo 2,931
3 Pescado Bonito entero, calidad A Kilo 1,954

03 |VIVERES SECOS

1 | Aceite vegetal Litro 3,078
2 | Arroz pilado Superior Kilo 22,800
3 | Avena en hojuelas Kilo 1,140
4 | Azlcar rubia Kilo 8,778
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5 | Fideo canuto chico Kilo 342
6 | Fideo canuto grande Kilo 342
7 | Fideo caracol chico Kilo 342
8 | Fideo tallarin espagueti Kilo 342
9 | Fideo tallarin grueso Kilo 912
10 |Arveja Partida, calidad 2 - Superior Kilo 1,140
11 | Frijol Castilla, calidad 2 - Superior Kilo 1,140
12 | Frijol Panamito, calidad 2 - Superior Kilo 1,140
13 | Lenteja, calidad 2 - Superior Kilo 1,140
14 | Pallar bebé calidad superior Kilo 1,140
15 | Sal Yodada de mesa Kilo 2,622
16 | Harina de trigo Kilo 14,820
04 |VIVERES FRESCOS

1 | Papa canchan calidad primera Kilo 11,400
2 | Col Crespa, calidad lera Kilo 1,140
3 | Choclo, categoria lera Kilo 1,140
4 | Lim6n Categoria 1 era Kilo 1,140
5 | Zapallo Macre, categoria lera Kilo 1,140
6 | Manzana Delicia, categoria lera Kilo 2,280
7 | Naranja Valencia, categoria lera Kilo 2,280
8 | Papaya, categoria lera Kilo 2,280
9 | Platano de seda Kilo 3,420
10 | Huevos de gallina, calidad lera Kilo 2,932
11 | Ajo entero, categoria lera Kilo 114
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2.1 Caracteristicas técnicas

ITEM N° 02 PESCADO FRESCO VARIADO

2.3 PESCADO CABALLA ENTERO CALIDAD A

FICHA TECMICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CABALLA ENTERA REFRIGERADA — CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADD CABALLA FRESCO ENTERO — CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMOD
Descripcicn genearal : Es el pescado perteneciente a la especie Scomber sp.,
sanitariaments apio para conswumo humano gue ha sido enfriado
o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 “C, al gue no sa
le ha extraido las visceras, con o sin branquias.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21 Del bien
La Caballa entera refrigerada — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo
con la especie; asimismo, debe ser limpia y fresca, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tenar el clor caracteristico de la especie ¥y dabe
estar libre de olores anormales. El misculo debe estar firmemente adherido a la columna vertebral
y debe presentar consistencia firme y elastica, las visceras se deben presentar diferenciadas con
color brillante y textura firme ¥ las paredes abdominales se deben presentar sin dafos ¥ sin espinas
desprendidas, segun indican los numerales 5.2.1,52.2, 524 y 52.5 de la NTP 041.001:20189.
La Caballa entera refrigerada — calidad A debe presentar las siguienies caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
- Iridiscente, tornasolado
Pial - Brillanta
- Color uniforme
- Mucosidad | - Mucus fransparente ¥ Bcucso
- Convesos
- Ojos - Camea transparents
- Pupila negra y brillanite
- Caolor vivo
Codor y aspecto - Color uniforme a rojo sangre
- Bramquias |- Brillante
- Mucus ausente o frazos de
agua limpia
- Azulado
- Ruojo brillante o rosado
Musculo - Translicido NTP 041.001:2019 PESCADD
- Lizo FRESCO. Requisitos. 3" Edicidn
- Brilloso
- Algas marinas
- Ajire oceanico
- Pasio mojado
Olor - Ligeramenie metilico
- A pepino o melkdn
- A came roja (sangre)
- A odo
- Muosculo muy firme o duro,
rigido
Textura del misculo = Elalica i -
- Mudsculo resistenie a la presian
dal dedo
- Musculo consistente
Versign 03 Pagina 1 de 2
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Resolucion  Ministerial  209-
2001-PE. Aprueban relacion de

Cumplir con el tamafio minimo de toias mAWmae d6 caphes ¥

Tamano minimo {(cm) pesca indicado en la norma de la tqla-ranma IREEATE o
refarendcia. a]-gm_plarsrs ]u'.'anllas_ de
principales peces mannos e
invertiebrados, ¥ EUE
modificatorias.

Manual Indicadores sanitarios ¥
de inocuidad para los producios
Cumplir com los reguisitos | pesqueros y  acuicolas para
esiablecidos por el Organismo|mercado nacional y de

INOCUIDAD Macional de Sanidad Pesguera - | exportacidn, aprobado mediante
SANIPES, Awutoridad Macional | Resolucion da Direccian
competenta’. Ejecutiva M* 057-2016-
SAMIPES-DE, ¥ =
modificatoria.

La Caballa entera refrigerada — calidad A debe mantenerse permanentements en hielo® hasta al
momenio de su entrega, para lo cual se debe aplicar una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias y en al
numeral 4.1.2 da la norma NTP-CODEX CAC/RCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
PESCADOD ¥ LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicidn.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y'o embalaje
Las cajas, contenedores U otros recipienies wlilizados para el transporte y despacho del pescado
deben ser de matenales resistentes a la comosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir gque =e alteren las caracteristicas organolépticas dal
pescado, evitar gue se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentas
de manera tal gue aseguren la proteccion de los producios contra la contaminacidn y dafos fisicos.
Diel mismo modo, deben estar disefiados de tal manera gue, al apilarse, el peso descanse sobre los
propics recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directaments sobre al
suelo, segin lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 de la Morma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba plastica,
caja térmica, enire ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Mo aplica.

Precision 3: Mo aplica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segin los artculos 1, 2 y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacion del Onganemo Macional de Sanidad Pesguera,
maodificada mediante Decreto Legislativo MN* 1402

4 El hisdo uwlilizado debe ser limpéo, almacenado hegeénicamente, elaborado a partir de sguea potable y estar
convensentements molido, de tal forma gue permita su mezcla homogénea con &l pescado, tal como ko indica el articulo
46 del Decreto Supremo W® 040-2001-PE. y sus modificatorias.
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2.2 PESCADO JUREL ENTERO, CALIDAD A

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO JUREL FRESCO ENTERO - CALIDAD A

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado perteneciente a la especie Trachwus picturatus

murphyi, sanitariamente apto para consumo humano que ha
sido enfriado o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 °C,
al que no se le ha extraido las visceras, con o sin branquias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El Jurel entero refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo con
la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras, desgarramientos
o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la especie y debe estar libre de olores
anormales. El misculo debe estar firmemente adherido a la columna vertebral y debe presentar
consistencia firme y elastica, las visceras se deben presentar diferenciadas con color brillante y
textura firme y las paredes abdominales se deben presentar sin dafos y sin espinas desprendidas,
segun indican los numerales 52.1,5.22 524y 52.5de la NTP 041.001:2019.

El Jurel entero re 'era — calidad >; presentar las si ntes caracteristicas: _

- Iridiscente, tornasolado

- Piel - Brilante

- Color uniforme

- Mucosidad| - Mucus transparente y acuoso

- Convexos

- Ojos - Cornea transparente

- Pupila negra y brillante

- Color vivo

Color y aspecto| - Color uniforme a rojo sangre

- Branquias |- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

- Azulado

- Rojo brillante o rosado NTP  041.001:2019 PESCADO

- Muasculo |- Translicido FRESCO. Requisitos. 3° Edicion

- Liso

- Brilloso

- Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

Olor - Ligeramente metalico

- A pepino o meldn

- A came roja (sangre)

- Aiodo

- Musculo muy firme o duro, rigido

- Elastica

Textura del masculo - Musculo resistente a la presion
del dedo

- Musculo consistente

Resolucion Ministerial 209-2001-PE,
Cumplir con el tamafio minimo de | Aprueban relacion de tallas minimas
Tamaifio minimo (cm) pesca indicado en lanorma de la | de captura y tolerancia maxima de
referencia. ejemplares juveniles de principales
peces marinos e invertebrados, ¥y
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sus modificatorias.

Manual Indicadores sanitaros y de
Cumplir  con los requisitos | inocuidad para loe  productos
establecidos por el Organismo| pesqueros ¥ acuicolas para mercado

INOCUIDAD Macional de Sanidad Pesguera -|nacional y de exportacion, aprobado

SANIPES, Autoridad Macional| mediante Resolucidn de Direccidn
competenis’. Ejecutiva MN" 057-2016-SAMIPES-
DE. ¥ su modificatoria.

El Jurel entero refrigerado — calidad A debe mantenerse permansniemente en hislo’ hasta el
momenio de suU entrega, para ko cual se debe aplicar una cantidad adecuada y suficiente de higlo,
segun lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Aciicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias y en al
numeral 4 1.2 de |la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
PESCADO ¥ LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicion.

Precision 1: Minguna.

22,

Envase y'o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
deben sar de materiales resistentes a la comosidn, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limpiar ¥y desinfectar. Asimismo, deben impedir gue se alteren las caracteristicas organolépticas del
pescado, evitar gue se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes
de manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacion y dafos fisicos.
Diel mismo modo, deben estar disefiados de tal manera gue, al apilarse, el peso descanse sobre los
propios recipientes ¥ no sobre el pescado; esia prohibido colocar el pescado directaments sobre al
suelo, seglin lo indicado en los articulos 32, 44 y 40 de la Morma Sanitaria para las Actividades
Pesgueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N® 40-2001-PE, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numearal 2 yo proforma del contrato), las condiciones de despacho del pescado; por ejemplo,
indicando las unidades de pescados por cada recipiente (jaba plastical’caja térmica), entre otros, siempre
qua se haya verificado gue esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postoras.

2.3.

Rotulado
Mo aplica.

Precision 3: No aplica.

24.

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

' Begin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacidn del Organiemo Macional de Sanidad Pesguera,
maodificada mediante Decreto Legisiative N° 1402

4 El hislo utilizado debe ser limpeo, almacenado hgesnicaments. elaborado 8 partir de agua potable y estar
convenientements molido, de tal forma gue permita su mezcla homogénes con el pescado, tal como ko indica el articulo
46 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE. y sus modificatorias.
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2.3 PESCADO BONITO ENTERO, CALIDAD A

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: BONITO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A

: PESCADO BONITO FRESCO ENTERO — CALIDAD A
: KLOGRAMO
: Es el pescado perteneciente a la especie Sarda chiliensis,
sanitariamente apto para consumo humano que ha sido enfriado
o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 °C, al que no se

le ha extraido las visceras, con o sin branquias.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El Bonito entero refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo con
la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras, desgarramientos
o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la especie y debe estar libre de olores
anormales. El masculo debe estar frmemente adherido a la columna vertebral y debe presentar
consistencia firme y elastica, las visceras se deben presentar diferenciadas con color brillante y
textura firme y las paredes abdominales se deben presentar sin dafios y sin espinas desprendidas,

segun indican los numerales 52.1,5.2.2, 524 y52.5de la NTP 041.001:2019.

El Bonito entero refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Indiscente, tornasolado
Brillante
Color uniforme

- Mucosidad

Mucus transparente y
acuoso

- Ojos

Convexos
Cornea transparente
Pupila negra y brillante

Color y aspecto

- Branquias

Color vivo

Color uniforme a rojo sangre
Brillante

Mucus ausente o trazos de
agua limpia

Azulado

Rojo brillante o rosado
Translucido

Liso

Brilloso

Olor

Algas marinas

Aire oceanico

Pasto mojado
Ligeramente metalico
A pepino o melon

A carne roja (sangre)
A iodo

Textura del musculo

Mdusculo muy firme o duro,
rigido

Elastica

Mdusculo resistente a la
presion del dedo
Musculo consistente

NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3" Edicion
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Resolucion  Ministerial 209-
2001-PE, Aprueban relacian de

Cumplir con el tamano minimo talias. minimss ca caphua ¥y

s i T tolerancia maxima de
Tamaiio minimo {cm die pesca indicado en la norma| . . .
\em) cle: |l refanencia ajemplares juvenilas da
’ principales peces marinos &
inveriebrados, W SUS
modificatorias

Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con loa requisiice de inocuidad para los productos

4 : pesqueros ¥ acUicolas para
establecidos por el Organismo mercado  naconsl y de

Macional de Sanidad ' x .
INOCUIDAD Pesquera i SANIPES. axpur‘tal:ilf:vn aprobado I'I'I_Edlal:‘l_‘hﬂ
- . Resolucion de Direccian
Autoridad Macional | _. ’ -
petenta’ Ejecutiva M 0aT-2016-
’ SAMIPES-DE, ¥ =T
modificatoria.

El Bonite entero refrigerado — calidad A debe mantenerse permaneniemente en hielo® hasta el
momenio de su entrega, para ko cual se debe aplicar una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias v en al
numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
PESCADD ¥ LOS PRODUCTOS PESQUERDS. 1* Edicidn.

Precision 1: Minguna.

2.2. Enwvase ylo embalaje
Las cajas, contenaedores U otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
deben ser de matenales resistentes a la cormosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limipiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir gue sa alteren las caracteristicas organclépticas del
pescado, evitar gue s& transmita al pescado sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentas
de manera ial que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacion ¥ dafos fisicos.
Diel mismo modo, deben estar disefiados de tal manera gque, al apilarse, el peso descanse sobre los
propics recipientes ¥ no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directaments sobre el
suelo, segln lo indicado en los articulos 32, 44 y 409 de la Morma Sanitaria para las Actividades
Pasqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas mnumeral 2 ywo proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba plastica,
cHja térmica, enfre oiros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Mo aplica.

Precision 3: Mo aplica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

' Begln los artculos 1, 2 y 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacidn del Organsmo Maconal de Sanidad Pesgquera,
maodificada mediante Decreto Legislative N* 1402

4 El hisdo ulilizado debe ser limpo, almacenado hegiémicaments, elaborado a parlir de sgua potable y estar
convensentements mobdo, de tal forma gue permita su mezcla homogénea con el pescadto, tal comdo ko indica el articuls
46 del Decreto Supremo W 040-2001-PE. y sus modificatorias.
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ITEM N° 03 VIVERES SECOS

3.1 ACEITE VEGETAL

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bian
Denominacion tEcnica
Unidad de medida
Descripcidn genaral

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible ¥ mezcla de los mismos en estado iddneo
para &l consumo humano. Se compone de ghcéridos de &cidos
grasos ¥ son de origen wegetal. Mo es un aceite wegetal

espacificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Es &l acaite vegetal comestible ¥ mezcla de los mismos en estado iddneo para el consuma humano.
Podran contener pegueias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los

numerales 1y 2 de la norma Codex CX5 18-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentanos presentados en el numeral 3

de la norma Codex CXS5 18-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color El . caracteristico  del producto
designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, gue debe estar exento de

olores vy sabores extrafos o rancios

Materia volatil a 105 =C

Maximo 0,2% mim

Impurezas insolublas

Maximo 0,05% m'm

Contenido de jabdn

Maximo 0,005% mi'm

Hierro (Fa) Maximo 2.5 mg/kg
Cobre {Cu) Maximo 0,1 mgikog
indice de acido Maximo 0.6 mg de KOH/g de aceite

indice de perdwido

Hasta 10 milleguivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

CXS 18-1881 (2021}
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO  REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccidn General de Salud
Ambiental & Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Macional
competenta’.

Reglamenio sobre Viglancia
y Control Sanitaric de
Alimanios ¥ Bebidas
aprobado mediante Decreio
Supremo N° 007T-88-5A, sus
modificatorias ¥ regulacian
complementaria.

Precision 1: Minguna.

2.2. Enwvase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuwo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

" Segin articule 12 del Reglaments del Decreto Legistative N® 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremao N° 34-2008-A05.
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vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5" Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto o requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que Je es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz”;

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2.2 ARROZ PILADO SUPERIOR

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extranos.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
= origen animal, incluidos insectos muertos)
RGQUI§IMS generales y que representen un peligro para la salud
especificos humans.
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases confrastantes
Clase y longi
y longitud Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6.6 mm o mas NTP 205.011:2021
Madiano De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
menos de 6.6 mm Requisitos. 3 Edicion
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0,5%
- Granos tzosos totales Maximo 4%
- Granos tzosos G
parciales Maximo 10%
- Granos dafados Maximo 0,5%
- Mezcla varietal o3
conifiistante Maximo 5,0%
(Se considera solo materia
extrafia organica. No se
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permie la presencia de
matenas extrafias
inorganicas)
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Maximo 0,05%
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la ganfmno de Alimentos y
Direccion General de Salud Ambiental e Bb',das‘ aprobado
INOGUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Mediante Duchiko
. Supremo N° 007- 98-SA,
nacional competents . sus  modificatorias Y
regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segln lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Gtil, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
3900.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3" Edicion, y su Corrigenda Técnica’ y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el stiquetado de preenvases. 5" Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz (arroz pilado);

' Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicién
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- grado del armoz;
- pais de origan.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacian gue considere deba estar rotulada. La
informaciin adicional que sa solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numearal

2.1 de la presanie ficha técnica.

2.4. Insarto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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2.3 AVENA EN HOJUELAS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Diescripcion general

HOJUELA DE AVEMNA
HOJUELAS DE AVENA
Kilogramo

Es &l producto obienido de los granos de avena [Awvena sativa,
L o Awvena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o

COpOoS.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las hojuelas de avena deberan provenir de granocs de avena enteros, impios, sanos, libres de
infestacion por insecios y de cualguier oira matena extrafia objetable; por lo que deberan cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuslas de
avena deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higignico-sanitarias
acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y otros codigos de practicas recomendados por el Codex
que sean pertinentes para este producio, segun los numerales 5.1 y 5.2 de la NTP 205.050:2014

y su enmienda EMMM1:-2016.

CALIDAD

Requisitos fisico:
- Tamafio de particula
- Materias extrafias

Cumplir con lo establecido en
al numeral 6.1
(comespondienie a hojusla de
avena normal)de la NTP dela
referencia

Requisitos

fisicoguimicos

- Humedad

- Proteina (base seca
®5,T)

- Fibra cruda (base
saCa)

- Cenizas (base seca)

- Grasa (base seca)

- Acidos grasos libres
{basa seca)

Cumplir con lo establecido en
&l numeral 5.2 de laNTP de la
refarencia

Requisiios sensoriales

Cumplir con lo establecido en
&l numeral 5.4 de laNTP de la
refarencia

NTF 205.050:2014 HOJUELAS DE
AVEMNA. Requisiios y métodos de
ensayo y su enmienda ENM1:2016

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
astablecidos por la Direccicn
General de Salud Ambiental &
Inoccuidad  Alimentaria  —
DMGESA, autoridad nacional
competenia’.

Reglamento =sobre \ligilancia vy
Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas aprobado medianie
Decreto Supremo WN® O07-98-5A,
sus modificatorias y  normas
complementarias

Precision 1: Minguna

2.2, Envase

Las hojuelas deberan envasarse en recipientes gue salvaguarden las cualidades higienicas,
nutritivas, tecnolégicas y organclépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive al

! Segim articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo M* 1062 Ley de inocuidad de los aimentos
aprobado mediante Decreto Supremo M° 034-2008-AG.
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acusrdo al
uso que se destina. Mo deberam transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni clores o
sabores desagradables, segin el mumeral 101 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda
EMM1:2016.

El envase debera cormesponder al autorizado en &l Registro Sanitario, segin lo establecido an
los articubos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.5. N® 007-88-54 y su modificatona segan el D 5. N 038-2014-

SA.

Precision 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase iales como: material, peso, tipo de cemrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP 200_038: 2009 (revisada el
2014}, segin &l numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

Precision 3: La entidad comnvocanie debera indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no pueds modificar las caracteristicas del bien descritas en &l
numeral 2.1 de la presenta ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica

Precision 4: Mo aplica
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2.4 AZUCAR RUBIA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AZICAR RUBLA DOMESTICA

Denominacion técnica : AZICAR RUBLA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMOD

Descripcian genaral : Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo da la

cafia de azucar (Saccharum sp), medianie procedimientos
apropiados, esida constiiuida esencialmente por cristales de
sacarcsa cubierios por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El azicar rubia domeéstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacian:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Color amarillo pardo, sabor ¥

Color, sabor, olor g
olor caracteristico.

Mo debe presentar insectos,
arena, tierra U ofras impurazas

Aspecto o . .

gue indiguen una manipulacidn

defectuosa del producio.
Polarizacian a 20 *C Minimo 88,00 °Z
Hurmedad Maximo 0,40% mim
Cenizas conductimetricas Méaximo 0,50% mim

e Axicar rubia. Requisitos. 47

Azdcares reductores Maximo 0. 70% mim Sdicion

Sustancias insolublos Méximo 500 mgfkg

(sedimentos)
Mo debe ser mayor de 0,30 para
una polanizacion mayor de 96
'z
El factor de seguridad se
determina medianie la siguiente
Factor de seguridad BCLBGIBN:
F=SaHumedad
100 - "Pol
Cumplir con los requisitos | Reglamenio sobre Vigilancia
establecidos por la Direccion | ¥y Control Sanitano de
General de Salud Ambiental e | Alimeantos ¥ Bebidas,
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-88-5A, sus
competenta’. modificatorias ¥y regulacicn

complemeniariss.

" Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative M®* 1062, Ley de Inocukdsd de o Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 034-2008-A05.
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Precision 1: Ninguna.

2.2.

Envase ylo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida (til, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segun o indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de la AzGcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2°
Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.5 FIDEO CANUTO CHICO

3.6 FIDEO CANUTO GRANDE

3.7 FIDEO CARACOL CHICO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o

menor a 14 g/100 g. Son mas pequenos que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para

la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con

micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

Méximo 14,0 g/100 g

(se expresara como porcentaje
de acido lactico y sobre la base
de 14 g/100 g de humedad)

e (Se tolera una unidad mas del valor
indhcado como Maximo)
Acidez titulable Maximo 0,46% de &cido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado )

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 2%
Edicion

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control Sanitario de
establecidos por Ila Direccion | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto”, “tornillo”, “coditos”, “municion,” “caracol”,

etc.

' Segon articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado

mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida 0til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.8 FIDEO TALLARIN ESPAGUETI

3.9 FIDEO TALLARIN GRUESO

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Drescripcion general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Mapoles ([pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafo y forma variable, con o sin hueco, de
saccion redonda, ovalada, rectangular u otros, ¥ cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 gMM00 g. Su dimension

fundamental s |la longitud.

A CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
miuertos o vivos o en cualguiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para

la salud humana, segun indica &l numeral §.1.3 da la NTP 206.010:2018.

Los fideos largos deben ser elaborados com harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamentc de la Ley N® 28314 “Ley que dispone la fortificacidn de harinas con

micronuirientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-54A.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

(s expresard como porcentaje
de Acido lactico y sobre la base
de 14 g/ 10y de humadad)

CALIDAD
Maximo 14,0 g/1D0g

Fasmadad {Se todera una wnedad mas del valor
indicado como midximo)

Acidez titulable Maximo 0,46% de acido |actico

(ze tolera 10 % sobre el valor madsimo
indscado }

NTP 208.010:2016 PASTAS
O FIDEDS PARA CONSUMO
HUMAMD. Requisitos. 2%
Edicion

Imocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional compstenta’.

Color Caracteristico
Caracieristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Cumplir cion los requisiios FRegiamanic E-DI:H"E.VF;ILEIHGIEI
. . o y Conirol Sanitaric de
establecidos por la  Direccian Alimentos Bebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e ¥ '

aprobado mediante Decreto
Supremo N® 007-98-5A, sus
miodificatorias ¥ regulacidn
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contraio). el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con o
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos o

“limguini*, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1 Sepion articulo 12 ded Reglamento ded Decrato Legisiativo W 1062, Ley de Inocwdad de los Almentos, aprobado

mediante Decreto Supremao M 034-2008-A0G.

Versidn 01

Pagina 1 de 2

~




-

EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Otil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5® Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.10 ARVEJA PARTIDA, CALIDAD 2 - SUPERIOR

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica :  ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de madida : KILOGRAMOD

Descripcion genearal : La arveja partida son los cotiledones separados ¥ descascarados

del grano de arveja. La arveja, es =l grano procedents de la
especie Fisum sativum L. es usado comunmenie en estado seco
con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apia para el consumao humano, segan ko

indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revizada =l 2018), y debs presentar las
siguientes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDALD

Los grancs de arveja partida
daben:

— Estar exentos de sabores y
olores extraiios y de insectos
wivios, muertos o an
cualguiara de sus estadios.

— Estar exentos de materias
extrafias inorganicas gue
representen un peligro para
la salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y oftras | el 2018) LEGUMINOSAS.

Requisiios generales

caracteristicas varietalas). Arveja partida. Requisitos. 2*
Contenido de humedad Méximo 15% Edicin
Grano infectado 0, 00%
Grano picado Maximo 0.80%
Grano partide o Maximo 2.00%

Grado de quebrado

. Grano con -
calidad L
chncan (lontn) Maximo 2,00%
Grano quemado Maximo 0.50%
Materias Méximo 0.20%
extrafias
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
gl Servicic Macional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCLUIDAD Sanidad Agrana — SEMASA. | mediante Decrefo Supremo
autoridad nacional | N* 004-2011-AG, y sus
compatenta’. muodificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
La arveja partida calidad 2 - supenor debe envasarse en envases de primer wso, gue salvaguarden
las cualidades higiénicas, nufnicionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

! Seqgin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legeslativo N® 1062, Ley de Inocukdsd de kos Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo M° 034-2008-A05.
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2.3,

2.4.

BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
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incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias gue sean inocuas y
adecuadas para el uso al gue se destinan. Mo deben tfransmitir al producio ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producio se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales T ¥ 7.1 de la
NTP 205.025:2014 [revizada el 2018).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y'o proforma del confrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
varificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - supenor, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8*
Edicidn, debe considerar lo siguienie, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- &l nombre del producto;

- &l grado de calidad 2 — superior;

- mnombra o razgn social ¥ direccion del preductor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razdn social, RUC y direccidn del importador;

- &l contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimienio;

- &l codigo o nimero dal lobe;

- condiciones de consarvacian o almacenamianto;

-  numerno de Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra informacidn gue considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que sa solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presenie ficha técnica.

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

Version 06 Pagina 2 de 2

~




-

EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 3% Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

3.11 FRIJOL CASTILLA, CALIDAD 2 - SUPERIOR

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacian del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacian técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERICR
Unidad de medida : KILOGRAMOD
Descnpcion general : El frijol castilla calidad 2 - supernor es el grano maduro procedents

de la especie Vigna unguwicwata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, gue permita
mantenar sus caracteristicas de calidad e higignicas, asegurando que &l mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que represantan un peligro
para la salud, segun indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Comigenda Técnica.

El frijol castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada |lote de frijpl debe estar
Uniformidad conformado por la misma varedad.
“Variedad contrastante: Maximao 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
; ; ; NTF 205.015:2015
Sanidad :1:;51;:; vivos en cualguiera de sus LEGUMINOSAS Frijol.
.' Requisitos. 3* Edicidn, y su
- A dl hio .
usencia de grancs con hongos Corfigendsa Técnica NTP
Aspecio 205015201 5/'COR 12016
CORRIGEMDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicid
- Grano picado Maximo 2,00% e — rean
= ‘Ovang parkdo o Maximo 2,00%
guebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
. . Reglamento da Inocuidad
ESI',E'L Nt;uclz-liur':gl d?tsaaﬂ?:aiaa.;ﬁg;ﬂ Agrosimantara, aprobada
INCCUIDAD

. ) mediante Decreto Supremo N®
SENASA, autoridad nacional | hhe 501 1-AG. ¥ als

modificatorias.

competents’.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-18608 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, ¥ en la NTP
300.163-1:2017 EMVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM COMTACTD COM ALIMEMTOS.

" Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo M® 1062, Ley de Inocwidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-A05.
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Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica®, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8" Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol™;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 300.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
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3.12 FRIJOL PANAMITO, CALIDAD 2 - SUPERIOR

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacion del bien :  FRUOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion t&cnica : FRUOL PAMAMITO MOLINERD GRADD DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR
Unidad de medida o KILOGRAMO
Descripcidn genearal : El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vilgaris (L.) o frijol comdn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en suU envase ofiginal, que permita
maniener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando gue &l mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitaras gue representen un peligro para
la salud, segun indica al daltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, ¥ su Corrigenda
Teécnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracieristicas:

CALIDAD
Cada Iote de frjol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2 00%
Humedad Maximao 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. insectos vivos en cualguiera de sus | pp 205.015:2015
Sanidad estadios. R
LEGUMINOSAS Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 3* Edicion, ¥ su
Cormigenda Técnica NTP
Aspacio 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
Requisitos. 1* Edicidn
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o .
guebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con o establecido por el | Agroalimentaria,
Sarvicio Macional de Sanidad Agraria — | aprobado mediante
e SEMASA, autoridad nacional | Decreto Supramo N® 004-
competanta’ 2011-AG, ¥ SUS
mendificatornas.

Precision 1: Minguna.

2.2. [Envase ylo embalaje

El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS5 ALIMENTOS, ¥ en la NTP

" Begun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiative N 1062, Ley de Inocuidad de bkos Alimentos, agprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
astablecido en la norma NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8° Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;
- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
- fecha de vencimiento;
- codigo o nimero de lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;
- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 390.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
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3.13 LENTEJA, CALIDAD 2 - SUPERIOR

L ©

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacion del bien LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominaciin técnica LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
cilinarnz Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
tdxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada sl
20149).
La lenteja calidad 2 - superior debe presentar |as siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de lenteja debean:
-Estar exentos de sabores y olores
exfrafios y de insecios vivos, muertos o
en cualguiera de sus estadios.
-Estar exenfios de materias extrafias
inorganicas gue representen un peligro
Requisitos generalas para la salud humana.
-Cada bie debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y otras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos vy
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presents
Ficha Técnica.
Contenido de humedad Maximo 15%
La lenisja calidad superior se clasificara | NTP 205.022-2014
de acusrdo a su calibre en los siguientes | (revisada e 2019)
tamafios: LEGUMIMNOSAS.
_ _ Lenteja. Requisitos. 2*
Calibre {tamafio) Calibre Diametro (mmj} Edicidn
(tamano)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor gue 7.5
Grado de calidad (Tolerancias
- Granao infectadao 0, 00%%
- Grano picado Maximo 0, 50%
- Grano partido o quebrado Maximo 2 00%
- Grano descascarado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 5,00%
- Grano quemado Maximo 0, 50%
- Materias extrafias Maximo 0,20%
- Wariedad contrastants Maximo 2,00%
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamafio) 1.

2.2. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica®, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 2 - superior”™;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, R.U.C. y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cédigo o namero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de Jos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 309.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
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3.14 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denocminacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

KILOGRAMO

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

Es &l grano maduro procedente de la especie Phazeolus lunaius
L, generalmente de color blanco, gue tiene como caracteristica
diferencial unas estrias gue irradian del hilio.

i CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El pallar bebe calidad supserior debe ser inocuo ¥ apropiado para el consumo humano, segln indica
gl numeral 6.1 da la NTP 205.019:2015, ¥ su Modificacidn Técnica.

El pallar bebe calidad superior deba tener las caracteristicas de forma, tamano y peso del grano dal
cultigrupo Siewva, segin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.018:2015 vy su Modificacion

Técnica:
Peso de sl
Forma de la Longitud del Ancho del Grosor del 1000 granos emn
samilla grano (mm)} | grano (mm) | gramo (mm) [gg]r.lnnu 100 gramos
ig)

Arrinonada o

samiarrifionada, 10-16 85-105 4-55 40 — 57 225 - 234

aplanado.

El pallar bebe calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores ¥ sabores
axtrafice y de insectos wivos,
mueriocs o en cualguera de sus
estadios.

- Ser inocuos ¥ apropiados para el
consumo humanao.

- Mo deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal} en
cantidades que puedan
representar un peligro para la
salud humana; de acuerdo a las
tolerancias de sanidad y aspecto
descritas en la presemte Ficha
Técnica.

Cada lote de pallar debe estar
conformade por una  misma
variedad (es decir un mismo color,
foorma y obres caracteristicas

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisiios. 2* Edicion, ¥y su
Modificacion  Técnica MTP
205.019:2015MT 1. 2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACKOMN
TECMICA 1. 17 Edicicn

Uniformided varietales). Se aceptaran grancs de
variedades conirastantes =n las
tolerancias especificadas en |a
presenie Ficha Técnica.
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Contenido de humedad Maximo 15%

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad
aspecio gue sa especifican en las
tolerancias.

Sanidad y aspecio Asimizsmo, no se acepta en ningdn
lote de pallar gue presents granos
infestados con  insecios  wvivos,
muertos o en cualguiera de sus
estadios ni gramos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermao 0, 00%

- (Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o guebrado Maximo 2,00%
- E::p”:d"::“ﬂad“ yo Maximo B,00%
- Grano abiarto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias exiranas Maximo 0,20%
- Vanedad contrastanie Maximo 2,00%
Tatal Maximo 21,70%

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
0Da-201 1-AG, ¥ sUS
muodificatorias.

Cumpdir con o establecido por el
Servicio Macional de Sanidad
Agraria - SEMASA, autoridad
nacional competents’.

INOCUIDAD

Precision 1: Minguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

El pallar bebe calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1980 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
da tal manera que =l producto quede debidamenie protegido. El envase del pallar bebe calidad
superior debe cumplir con lo espacificado en la NTP 388.1683-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicion, y su Corrigenda Técnica? debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que sa destinen, no debe transmitir al producio ninguna sustancia tdwica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
58C0s U otros envases que salvaguarden las cuslidades higiénicas, nutrittvas, fecnoldgicas y
sensoriales del producio. Cuando el producto se envase en sacos, esios deben ser de primear uso,
estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envasa
original, segun el numeral 11 de la NTP 205.019:2015 ¥ su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywWo proforma del contrato ), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

" Segan articuo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiatieo N® 1062, Ley de Inocwdad de los Alimenios, aprobado
mediante Decrato Supremao M® 034-2008-A0G.

I NTP 3090.163-1:2017/CT 12018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y reguisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 12 Edicidn
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23. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicion, deben indicar en idioma espanol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma
siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

- &l nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razoén social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pais
de origen,

- fecha de vencimiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.15 SAL YODADA DE MESA

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : 5AL DE MESA

Dienominaciin técnica : SAL PARA COMSUMO HUMANGC — 5A1 DE MESA

Unidad de medida » KILOGRAMO

Descripion genaral : Es la sal yodada y fluorada de wenta directa para consumao

humano, refinada, de granulomeafria uniforme, con o sin adicion
de antihumectanies gue aseguren =U COMSEMVAciGn por un
pericdo minimo de seis meses y que cumple con los requisitos
de calidad & inocuidad establecidos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de mesa debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de mesa podra contener aditivos alimentanios, segun ko indicado en |a legislacion nacional
vigente, segun sa indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

Y debe cumplir con las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos Sensoriales
Aspecto Granuk:l_sn. Iinn._ uni[_n_rma. libre da
sustancias extranas visibles.
Color Blanco
Dilor Inodors
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico guimicos
1. Humedad Maximo 0.5%
2. Pureza Minimo 98.1%
- Tamiz ITINTEC 585 pm (N" 30k
3. Granulometria: debe pasar | :'-‘EII:::_IIT IE'ﬁTMEI'EC 177 um (N* 80}
Maximo 20%
4. Sustancias
impermeabilizantes fotales | Maximo 1,0% NTP 200.015:2006 SAL
apregadas PARA CONSUMO
5. Wmplseses HUMANO. 2° Edicidn
- Impurezas insolubles  en Masimo 0. 10%
agua
- Sulfato (S504) Maximo 0,3%
- Calcio (Ca++) Maximo 0,15%
- Magnesio (Mg++] Macdimo 0,15%
- Cadmio (Cd) Mawimo 0.5 mglkg
- Cobre (Cu) Maximo 2.0 mg/kg
- Arsénico (As) Maximo 0.5 mglkg
- Mercurnioc (Hg) Maimo 0,1 mglkg
- Hierro (Fa) Maximo 10 mgikg
- Bario (Ba++) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta
Nota: Todos los requisitos. menos la humedad. estardn refendos y estardn
dados &n base seca.
CX5 193-1985 (2019)
NORMA GEMERAL
- Plomao (Pb) Maximo 1,0 mglkg PARA LOE
CONTAMIMNANTES b
LAS TOXINAS
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| PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Reglamento del Decreto
Ley N* 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°

(en forma de fluoruro de sodio o su

Yodo .
30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal) 00223-71-SA, Fijan los
(fuente yodato de potasio KIO:) ipos de sal para expendio
al plblico en el territorio
nacional
p Resoluciéon Ministerial N°
Flaor

0131-85-SA-DVM,

200 ppm (o mg/Kg) Aprueban normas para la

e g """‘d‘;:f::a'r‘? adicion del fitor a la sal de
consumo humano

Reglamento sobre

Vigilancia y Control

Cumplir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y

establecidos por la Direccion General | Bebidas aprobado

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto

Alimentaria — DIGESA. autoridad
nacional competenta’.

Supremo N° 007-98-SA,
sus  modificatorias  y
regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.
2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5* Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- nOmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocusdad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido
de la luz".

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.14 HARINA DE TRIGO

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metodica de granos limpios de trigo de las
especies Tnticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se

retira sl

salvado y germen quedando principalmente el

endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segan
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de

harina y/u otros micronutrientes.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
La harina de trigo debe contener los nufrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se deba obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segiun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, (+5%) en .
b it Maximo 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, (£10%),
(expresado como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada e
sulfurico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harina de trigd
= . para consumo humano
Producto homogéneo, sin grumos isitos. 1 Edicié
considerando la compactacion natural dar s
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.
Color Blanco cremoso
Caracteristico, sin indicios de rancidez o
Olor EDS
enmohecimiento.
Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
TRIE Cumplir con lo establecido en el articulo | harinas con micronutrientes-
PRGRONL NIES 4 del documento de la referencia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
012-2006-SA.
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Reglameanto scbre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante

Cumplir con los reguisitos establecidos
por la Direccion General de Salud

INOCUIDAD Ambiantal & Inn-l::.lin:_la:! Nimantar?a — | Decreto Supremo N° 0O7-88-
DIGESA, autoridad nacional SA sus modificatorias
competanta’. ¥

regulacidn complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje

Sa deben emplear envases de primer uso ¥y gue constituyan suficiente proteccidn para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y fransporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabrcados con sustancias inocuas ¥ apropiadas al uso para el gque sa
destinan. Mo deben transmitir al producio sustancias tdxicas ni clores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producio en preenvases. 3° Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima da
15%, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada al 2020).

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremao N® D07-08-SA, ¥ sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificacionas.
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato ), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del emvase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de hanna de frigo, ademas de o contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimenios y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo W 007-98-54, y sus modificatorias vy en el articulo 5 del Reglamento de la Lay
gue dispone la fortificacion de harines con micronutrientes-Ley N 28314, aprobado medianta
Decreto Supramao N® 012-2006-54, debe cumplir con lo establecido en la MMP 001:2018 Requisitos
para el etiguetado de preenvases. 5° Edicion ¥ la NTP 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimenios presnvasados. 8* Edicion; asi mismo, sa debe incluir la frase “contiena
gluten”, segun &l numeral 12.2 de la NTP 205.084:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificacionas.
técnicas mnumeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacién gque considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 da |la presente ficha t&cnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

! Begdn articulo 12 del Reglamento ded Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG
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ITEM N° 04 VIVERES FRESCOS

4.1 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : PAPA CAMCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacidn t&cnica : PAPA CAMCHAM GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general :  La variedad Canchan, tambi&én conocida como “papa rosada” por

&l color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y &l uso sugerido es para frituras.

Z CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
La papa Canchan calidad primera debe presentar las siguientes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma wariedad. Las papas wvariedad
Canchan deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:

—Forma redondeada.

—Piel de color rojo, ojos superficiales.

—Pulpa de color blanca a blanca cremosa.

Diiameatro (D) Calibres
¥ peso (g) Extra Primera | Segunda
Tamaio® [E:anT‘?’“r 134-102 | 10175 | 7440
L manor 107-72 | 71-51 | so0-38
{mm]
Peso (g) 6308-320 | 318-155 | 154-28
Sanidad y aspacio NTP 011.119:2016
- Inmadurez {papa PAFA Y SUs
pelada o pelona con Maximo 1% mim DERIVADOS. PFapa.
levantamiento de pial) Definiciones ¥
- Cortes cicatrices requisitos. 3° Edicidn
magulladuras, Maximo 2% mim
grieias, rajaduras
- Brotamiento 0% mim
- Vardeamiento 0% mim
- Pudrician seca 0% mim
- Pudricidn himeda 0% mim
- Comeduras,
perforacionas,
galerias {dafios Maximo 2% mim
causados por
insecios y roedores)
- Mezclas varietales 0% mim
Porcentaje maximo 5% m/m

acivmuilado

' Los dismetros mayor ¥ menor estan referidos & las dimensiones maximas ¥ minimas de ks ejes longiudinal vy
transversal del tubarculd cuando 52 Inlersecan an angulo recto
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de papa Canchan calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa Canchan calidad primera debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafo, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

4 Segon articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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4.2 COL CRESPA, CALIDAD PRIMERA

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Diescripoion genaral : Hortaliza de la familia de las cruciferas comespondiente a

la especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La col (sindnimo de repolln’') crespa calidad primera debe presentarse limpia y fresca,
perienscera al mismo cultivar ¥ debe tener un grado de madurez comercial que le permita

soportar el manipulao, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral
3.1.1 de la HTP 011.108:1874 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

La col crespa calidad primera debe presantar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar

Las cabezas deben presentarse
Consistancia duras, firmes y compactas, salvo
tolerancias indicadas.

Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por
agentes bioldgicos, mecanicos ¥

Sanidad por presencia de sustancias
axiranas; salvo tolarancias
indicadas en la presente ficha
técnica. NTP 011.108:1974
1 {revizada al 2018)
Factores de calidad HORTALIZAS. Col
Tamafo| Relaclon didmetrolpeso CTEE.FIE. L E'E’i':i::-m ¥
- Corrigenda Técnica NTP
A g‘gz;; 31 am; mée de 011.108:1974 (revisada
Tamaiio (relacién B Mas de 23 om a 31 om; :IDH:?F::_?E.E; L '2[;:15:
diametralpeso) mas de 3500 g a 6000 g : o

crespa. CORRIGEMDA

Tolerancia: 10% de coles de calidad TECNICA 1. 1* Edicion

inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia 5% de cabezas blandas

4 cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
G cm de longitud del tocon.

Longhud ded kacdn Las cabezas deben presentar una

longitud del tocon tal, que no
provogue dafos en las cabezas
contiguas duranie el transporte.

! Segin la Real Academia de la Lengua Espanola, la palabra “col” es sindnimo de “repollo”
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6-10(x2)
N' de hojas cobertornss Tolerancia: maximo 5% de coles de
calidad segunda
Cqmeduras . de Tolerancia:
:{’85 pm:‘;‘;‘a":z Maximo 2%de coles con
medidor perforaciones solame_nte en las
P lusia ho;gs cobertoras, en nimero y area
sp.) ’ variables (no imitantes).
Tolerancia:
Decoloracion, Maximo 3% de coles con colonias
pudricion, presentes solamente en las hojas
Dafos Fumagina: cobertoras, comprometiendo un
entomolégicos |producidas  por | area de hasta 10 cm de didmetro,
(plagas) pulgones observandose la  decoloracion
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas y la
brassicae) presencia (no siempre) de
fumagina.
Tolerancia:
Perforaciones Maximo 1% de «coles con
producidas por | perforaciones  en las hojas
gusanos de tierra | cobertoras Unicamente, de hasta 3
(Noctuideos) cm de diametro. Localizacion: Parte
inferior de la cabeza.
Tolerancia:
Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocon o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, &l
gue se manifiesta en el tocén
mediante una pudricion humeda
Pudricion que afecta su parte basal en una
himeda longitud de aproximadamente 0,5
(producida por|cm, mientras que en las hojas
Esclerotiniosis) |cobertoras la pudricion himeda
afecta un area maximo de 3 cm de
diametro. Es necesario precisar que
= la cabeza en si no es afectada,
Dafios pudiendo eliminarse las partes
fitopatoldgicos afectadas (tocon y hojas cobertoras)
mediante remocion.
Tolerancia:
Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas cobertoras
y'o en las hojas superficiales de la
Manchas cabeza en si, estando dicho ataque
(producida por en una etapa inicial, observandose
Mildia) los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia
blanco plomiza), en un area (Unica y
acumulativa), de maximo 5 cm de
diametro.
Cabeza ]
i feveniada Maximo 4%
comerciales
g:';i:da Maximo 5%
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Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,

Cumplir con lo establecido por el
Sarvicio Macional de Sanidad

WMOLLROAL Agraria - SENASA, sutoridad | SPODado Eupmmnfgia"r:i
nacional competente®. 004-2011- AG y sus
mindificatoras.

Precision 1: La entidad comiocanie debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del confrato)) el tamafio de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad primera, de
tamaiio B.

2.2 Envase y'o embalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracidn lo establecido en

las Mormas Codex: CXC 1-1960 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-20032 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que gueds protegida,
vantilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1874 (revisada =l
2018) v su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempra que se haya
warificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad primera debe cumplir con lo indicado em la
NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENMVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicidn y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada =l
2018) y su Corrigenda Técnica:

&l nombre del producto;

mombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

calidad primera;

tamafio;

peso neto, an kilogramos;

mombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

&l pais de origamn;

numero de Autorizacion Sanitara de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
&l SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se sodlicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

+ Begin articulo 10 ded Reglamento del Decrato Legisiative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 034-2008-A05.
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4.3 CHOCLO CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

UNIDAD

Es el maiz Zea mays L. amilacea St, en estado “choclo”, es decir,
cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales

La mazorca de choclo debe:

- [Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafos.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, le permita
soportar el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas
condiclones.

- Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la variedad, se
tolera una pequefa abertura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
sus granos deben estar: sanos,
frescos, limpios, secos, bien
formados de acuerdo a la variedad,
con grano bien desarrollado o bien
leno. Los granos deben ser
tiernos. turgentes y lechosos.

Color de los granos

Los granos de choclo al estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de choclo con granos de color
cremoso, asi como granos de otro
color producto de la polinizacion,
siempre que cumplan con las
tolerancias establecidas en |la
presente Ficha Técnica.

Forma del choclo y granos de
choclo

La forma del choclo es tipo cilindrico,
conico; con disposicion de sus granos
en hileras lineales, desde l|la base
hasta la punta.

Los granos de choclo son anchos y
achatados.

NTP 011.105:2014
(revisada el 2019) MAIZ
AMILACEO. Choclo.
Requisitos. 2° Edicion
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[ariedades de choclo que
presentan mazorcas | Mayor a
Tamaiio (calibre) jprandes y proviensn de las | 14,00 cm
(lorgitud de b mazorca =in panca) Fazas Cuscoy Pardo
medida desde |a base hasta = apice)

Mayor &
COitras variedades de chocko 12 00 em

Dentro de la categoria exitra se
clasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultivar, tamafo y gue

Categaoria - 2 o
cumplan con los reguisibtos minimos
esiablecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en ndmero o masa de
Tamarno choclos gl corresponda al
calibre inmediato inferor al solicitado.
Prezencia de
Indicios de 0.0%
podredumbre
; Presencia de
Tolarancias insecios 0.0%
Defectos
Deformaciones,
——— Maximo 5,0%
contusiones,
granos fusra de
color
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Inn-:.un:.iad .
Sarvicio Nacional de Sanidad Agraria | fFoalmentara,
INOCUIDAD aprobado medianta

— SEMASA, autoridad nacional

o
compebents’. Decreto  Supremo M

004-2011-AG, ¥y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato) el tamafio del Choclo categoria exira o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Choclo categoria extra
o primera de tamano mayor a 12 cm.

2.2. Envase ylo embalaje
Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRAMSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
transporte ¥ almacemamiento, deben ser nuevos, sanitariamente apios, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al
transporte.

Los choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera que gueden
protegidos, bien presentados, homogeéneos y deben estar constituidos dnicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamafic. La parie visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante deberad indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya varificado

" Seqgin srticulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo M 1062, Ley de Inocuidad de ks Alimenios, aprobado
mediante Decrato Supremao M° 034-2008-AG.
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que estas caracteristicas aseguren |la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafen el envio, deben cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014
(revisada el 2019):

- identificacion: nombre (“choclo o maiz choclo™);

- direccion del envasador y/o expedidor;

- codigo de identificacion (lote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grado;

- tamano (calibre);

- cantidad de choclos;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidon que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4.4 LIMON CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA |
Denominaciin Ecnica : LIMON SUTIL CATEGORIA I
Unidad de medida : KILOGRAMOD
Descripcion ganaral : Es &l frufo procedente de cualguier variedad de la especie Cirus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
Tambian lamado liman da cebiche y limon de pica.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El limdn categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado wn grado
apropiado de desarrollo ¥ madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad ¥ la zona
en gue se producen. El desarrollo ¥ condicidon de los limones deben ser tales gue les permitan
soportar el transporie y la manipulacion, ¥ llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.00&:2005.
El contenido minimo de jugo de limon categoria | debe ser del 40% con relacidn al peso total del
fruto, ademas su coloracian debe ser tipica de la vanedad por o menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas )
hasta el 30% de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.
El liman categoria | debe presentar las siguienies caracteristicas:
CALIDAD
Los limones deban:
- Estar enteros.
- Ser de consistencia firme.
- Estar sanos, deben axcluirsa los producios
afectados por podredumbre o deteriocro que
haga gue no sean aptos para el consumao.
- Estar limpios y practicaments exentios de
cualguier materia extrafia visible.
- Estar practicamenie exentos de plagas que
Reguisitos minimos afecten al aspecto general del producto.
- Estar practicamente exentos de dafos
causados por plagas.
- Estar exenios de dafios causados por bajas
temperaturas.
- Estar exentos de humedad externa | NTP 011.006:2005 FRUTAS
anormal, salvo la condensacion | Liman  Sutil. Requisitos. 47
consiguienta a su remocion de una camara | Edicidn
frigorifica.
- Estar exentos de cualquier olor yio sabor
gxtrafo.
Los limones de esta categoria deben ser de
buena calidad y caracteristicos de |a
variedad.
Podran permitirse, sin  embargo, los
Calegoria siguientes defecios leves, siempre y cuando
no afecten al aspecto general dal producio, su
calidad, estado de conservacidn vy
presantacion en al envase:
- defectos leves de forma;
- defectos leves de coloracion;
‘ersidn 04 Pagina 1 de 3
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| - defectos leves de la cascara q ni u 1

1om?.

En ningun caso los defectos deben afectar a
la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en nimero o en
peso, de los limones que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de la categoria |l o, excepcionalmente,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

Calibre (tamafio)

El limén categoria |, de acuerdo a su diametro
se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
del
Diametro

Calibre (mm) pro::rcho
Kilogramo

A 44 a mas 20-22

B 41a439 23-27

C 38a 409 28-33

D 35a 379 34-39

Tolerancia: Diez por ciento en numero o en

peso de los limones que correspondan al
calibre inmediatamente superior y'o inferior al
indicado en el envase.

Homogeneidad

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo y estas constituido Unicamente
por limones del mismo origen, variedad,
calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase (o lote, para productos
presentados a granel) debe ser
representativa de todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre del limon categoria | requendo, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limén categoria | de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
El limon categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafo, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

' Segon articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limon categoria | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razon social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador;

- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- faecha de envasado;

- lote;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4.5 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denominacion del bien
Denominacion Ecnica
Unidad de medida
Descripcion general

ZAPA | O MACRE CATEGORIA PRIMERA
ZAPAL | O MACRE CATEGORIA PRIMERA

KILOGRAMO

Zapallo macre, es &l fruto de la especie Cucurbifa maxima Duch,

de la familia de las cucurbitdceas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Los zapallos macre categoria primera deben perienecer al mismo cultivar y deben tener el grado de

madurez comercial gue

les permita soportar adecuadamente el manipuleo, fransporte y

consanacion en buenas condiciones, segun indica el numaral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguienies caracteristicas:

Los frutos de zapallo deben presentarse
maduros, impios, frescos, enteros y sanos.

Lios frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de atagues de insecios ¥
enfermedades, salvo las siguientes
tolerancias:

- Dafios entomoldgicos: Se permiten dafios
suparficiales gue no comprometan la pulpa.
- Danos fitopatokgicos: 0%

Para el caso de los dafos fitopatologicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
determinan la eliminacidn del fruto.

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de cascara gue asegure gue al manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
resistencia que presaente a ser penetrada con
la ufa; teniéndose gue a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacion.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde werde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o cion hendiduras longifudinalas.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS.
Zapallo macre. 2°
Edicign

CALIDAD
Presentacion
Sanidad
Dureza de
cascara
Madurez
Color de
cascara
Versian 04
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Los frufos deben presentar la textura de pulpa
o suficientermenta firme que asegure gue el
manejo post-cosecha no debe detericrar su
calidad fisica. Este parametro s& debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

Textura de
pulpa

El zapallo macre categoria primera deba tenar
una textura de pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera deba tenar

Lilor de puipa color de pulpa amarillo fuerte.

Tamaro Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defecios

Se permilen dafos superficiales gque mo
- Magulladuras ¥ rajaduras | comprometan la pulpa o muesiren dafos de
pudricidn.

- Cortes 0%

Tolerancia acumulative Mo comprometa el esiado de la pulpa. Sin

pudricicnes.
Reglamento de
Imocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | aprobado mediants

autoridad nacional compatenta’. Decreto Supremo M
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2

23

Envase ylo embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero sU manipulacion debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-19608 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIEMNE DE LOS ALIMENTOS y otros texios pertinentes del Codex, asi como la reglamentacicn
nacional vigente, segln indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre calegoria primera se transporta a granel ¥ 58 comercializa de acuerdo al peso da
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera gue estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadaments wentilados, segun los numerales 8.1 y B2 de la
NTP 01.114:2015.

Precision 2: La entidad cormvocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre gue se haya wverificado que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Rotulado

Los documenios que acompafien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables espacificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado
de alimenios preenvasados. 87 Edicion, deben indicar, en idioma espanol, lo siguienta:

" Segdn artbculo 10 del Reglamento del Decrefo Legislativo N® 1082, Ley de Inocwdad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2008-AG.
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- &l nombre del producto;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No apilica.

Precision 4: No aplica.
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4.6 MANZANA DELICIA CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

MANZANA DELICIA CATEGORIA |

MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
KILOGRAMO

La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la
especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
es la Delicious de Viscas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

La manzana Delicia categoria | debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le permita
continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfactorias a su destino, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos
generales

Los frutos contenidos en un mismo envase

deben ser de la misma variedad y en ese sentido
uniformes en tamanfo, forma y color.

Las manzanas deben de estar:

— Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u otras
alteraciones que los hagan impropios para el
consumo.

— Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extrafnas visibles.

— Practicamente exentas de
magulladuras profundas y pudricion.

— Practicamente exentas de dafos causados por
plagas.

— Exentas de un grado anormal de humedad
exterior.

— Exentas de olores y sabores extrafos.

plagas,

indice de madurez

El indice de madurez de la manzana esia
determinado basicamente por las caracteristicas
siguientes:

Caracteristicas Maxima
Firmeza de la pulpa
(Variedad Delicius
de Viscas)

Solidos solubles 11 "Brix | 17 *Brix

Minima

7.7kgf |11.8kgf

Coloracion

Las manzanas Delicious de Viscas pueden
encontrarse entre los colores detallados a
continuacion:

Color
Rojo
Rojo teja
Rojo rosado
Rojo carmin

Color Munsell
5R/5/10
I5R/4/10
25R/5/10
25R/4/10

NTP 011.002:2014
(revisada el 2019)
FRUTAS FRESCAS.
Manzana. Requisitos.
4® Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
[2.5R T8 /10 Rojo coral
SR3'E Rojo vino
28R TIE rosado

El calibre se determina por &l didmetro maximao
de la seccidn ecuatonal, se tienen los siguientes

Calibre calibres:
Clasificacion Calibre (mm)
Calibre B: Primera 60,1-80

Las manzanas de esia calegoria deben ser de
buena calidad y presentaran las caracteristicas
de forma, desarrollo y color que sean propias de
la variedad a la pertenezcan.

La pulpa no debe haber sufrido ningun deterioro.

Sempre que no =8 vean afectados su aspecio
general ni su calidad, conservacion ¥
presentacidn en & envase, algunos frutos
podran presentar los defectos leves siguientes:

— Una ligera malformacion.

— Un ligero defecto de desarrollo.

— Un ligero defecto de coloracian.

— Ligeros defecios de la epidermis gue no
sobrepasen los limites siguientes:

. 2 om de longitud en el caso da los
defectos de forma alargada;

Categoria de calidad #« 1 cm? de superficie total en el caso
de los demas defectos, salvo la rofia
(Ventwda inasqualiz), cuya superficie
no podra exceder de 0.25cm?;y

. 1 cm® de superficie total en &l caso
de las magulladuras ligeras, excluidas
las decoloradas.

Las manzanas de esia categoria pueden haber
perdido el pedinculo, siempre gue la linea de la
rotura sea limpia y que la epidermis adyacents
no s halle deteriorada.

Lios defectos menores (herida cicatrizada, russat
y mamcha), y mayor (magulladuras). gue
presenien forma alargada, no deben exceder
mas da 2 cm de longitud, ¥ para los defectos
menores que presentan formas imegulares no
deben ocupar mas de 1 cmd de superficie, ya sea
an forma individual o sumados.
Tolerancias de Defecios Menores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida seca Maximo 10%
- Mancha Maximo 10%
- Russet Maximo 10%
- Acorchamiento Maximo 10%
- Deformacion Maximo 10%
[Subtotal acumulado . ’
defectos menores halodmo 3%
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Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- Daio por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- Bitter Pit Maximo 1%

Maximo 10%

" 5i se presenta corazdn acuoso duranie la
- Corazon acuoso ® | inspeccidn se debe ampliar la muesira a 100
frutios de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nueva muesira se
contabilizan los frulos gue presentan el dafo
considerado severo.

- Deshidratacion Maximo 5%
- Pardeamiento .

intermo Maximo 1%

- Pudrician Maximo 1%
[Subtotal acumulado .

ldefectos mayoras ARG 2%

Maximo 10%%

Total defecios

—— La suma de ks subtotales acumulados no debe

superar al total acumulado.

Feglamento de Inocuidad
|Agroalimentarnia,

Cumplir con lo esiablecido por el Servicio 1
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SENASA, "’;‘:ﬁ;upmm:zﬂ‘gg
autorndad nacional competente’. 11-AG, ¥ sl

dificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria | deben ser da primer uso y garantizar la proteccidn
del producto durante el transporte ¥ almacenamiento; las frutes deben ser acondicionadas de tal
manera gue queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin indica &l numeral 8.2 de la
MTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracidn lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1005 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD Y
TRAMSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: maternal, peso, tipo de cerrado, siempra que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulade de |la mamzana Delicia categoria |, ademas de cumplir con lo establecido en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. B Edician
¥ la norma Codex CX5 1-1285 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS
ALIMENTOS PREENYASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros idiomas siempra que no aparezcan en forma destacada y coniener la siguiente informacian,
segun el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019):

mombre del producto;

" Segin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo M 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decretn Supremo M° 34-2008-A0G.
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grado de calidad: |;

tamafo, en milimetros;

contenido neto,

nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor o importador;

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4.7 NARANJA VALENCIA CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECHMICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacion del bien © MARAMNJA VALEMCIA CATEGORIA |
Denominacion técnica © MARANJA DEL GRUPD BLANCAS CATEGORIA I
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion genearal :  Frutos de las variedades o culfivares procedentes de la especie

Citrus sinenais (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las maranjas ‘alencia caiegoria | deben haber sido cuidadosamenie recolecitadas y haber
glcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterics apropiados
para la vanedad. 5u estado de madurez debe permitirkes soporar el transporte y la manipulacion
asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de desting, segin indica el numeral 5.1 .4 da
la NTP 011.023:2014.

Las naran'|as Valancia natairia | daban isanlar las E'iuiErntEE caracteristicas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Ganas, =e excluyen los productos
gtacados por la podredumbre, u oiras
alteraciones que los hagan impropias para
el comsumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
y'o amplias cicatrizaciones por cortes en la
CASCAra.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafics causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

Aparencia - Exentas de dafos considerables yo
glteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamente exentas de  dafios
causados por gquemaduras de sol, heladas
yw'o bajas temperaturas. NTP 011.023:2014

- Limpias, practicamente exentas de | CITRICOS.
materias extrafias visibles. Mandarinas, tangelos,

- Exentas de humedad externa anormal, | naranjas ¥ foronjas.
salvo la condensacion consiguiente a su | Requisitos. 2* Edicidn
remocicn de una camara frigorifica.

- Exentas de oclores y/o sabores extranios.

- Exentas de toda sefal de dessecacidn o

dashidratacidn.
La fruta, al momento del empacado, no
podra fener &reas con color “Walor 1C: -18°
o inferiores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexo A de la norma
de la referencia.

Color De acuerdo a la coloracion, las frutas

deben ser de la siguiente manera:

- Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color werde,
el cual en conjunio No pusde exceder sl
10% del area superficial.

Versian 04 Pagina 1 de 4




-

EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo
{con refacdn al peso total del
fruto)

Minimo 33%

Tolerancia respecto a

Se aceptara hasta un 10% de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial, se

grama observa esta condicion (granulacion) en un
area cuyo diametro es mayor al 40% del
diametro ecuatorial de la fruta.
“Brix Minimo 8,0 “Brix
¥ Minimo 0,5%
Madurez | ACHISZ Maximo 1,5%
Indice de
madurez Minimo 6,5
(*Briw/Acidez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10% debera estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

- Las frutas deben ser de buena calidad y
sar de consistencia firme.

- Deben presemntar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenazcan y estar bien
coloreadas.

- Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asi
como los dafos provocados por Acaros y
queresas, por la presencia de fumagina
y otros agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafnos ocasionados
por la manipulacion, entre ofros.

- Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ningun caso los defectos deben afectar la
pulpa del fruto.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Se admite hasta 2% de fruta con pudricion.

Tolerancias de Defectos /
dafios

Defectos leves

- Acaros

Si afecta el color del fruto, el area acumulada
no debe exceder de 100 mm-.
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Resta en algo la apariencia del fruto. En

- Bolritys 'y Thips conjunto < 100 mm?.
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.

En 10 frutos tomados al azar no mas de 10
- Queresas queresas. Y no debe haber mas de 5

queraesas en un fruto.

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El area acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?

- Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supera 100 mm-“.

- Quemadura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta un
- Creasing 10% de la superficie del fruto, sin alteraciones
de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
Tamano Cal 8 64 68
Calibres segun el diametro Cal 7 67 71
(ecuatorial) Cal 6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 a mas

Tolerancia respecto al
tamaiio

Se admitira para la categoria y, para cualquier
modo de presentacion, un 10% en nimero o
en peso de frutas que se ajusten al calibre
inmediatamente inferior o superior al
mencionado en el envase o en los
documentos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Gnicamente
por citricos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarrollo y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lote debera
ser representativa del conjunto. Ademas, para
la Categoria | se exige la homogeneidad de
coloracion.

Los citricos podran presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
abierto. Cuando se clasifique y envase segun
el diametro, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre los
frutos corresponda a tres calibres sucesivos
de la escala de calibrado.
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana
INOCLUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto  Supremo N®
04-2011-AG vy sus
maodificatorizs.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de la Maranja Valencia Categoria | requerida, de
acuaerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: Maranja Valencia Categoria |, calibre
Cal 5.

2.2. Envase ylo embalaje
La Maranja Valencia Categoria | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la
norma CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materales ywo papeles wtilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esio incluye =l
material recuperado de calidad alimentaria ), estar impios ¥ ser de un materal que no puada causar
alteraciones intermas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre gue la impresian o el etiguetado se hagan
con tintas o gomas no tdxicas. Cuando los frutos se presenten envuelios en papel, éste debe ser
nuewo, fino e inodoro ¥ debe estar seco. Los envases deben estar exentos de maierias exirafias.
Mo obstante, se permitira gue leven adherida una rama corta, no lefosa, provista de algunas hojas
vardes segun indica el numeral 9.3 de la NTF 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tgcnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracieristicas dal envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que s& haya verificado
gue esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,

indaelebles y visibles desde el exierior, las siguientes indicaciones, segln el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razon social;

- direccion;

- datos de contacio (teléfono, fax y correo electnanico);

- nombre del producto (especiae) y la varedad,;

- pais de origen y facultativamentie, nombre del lugar, distrito o regidn de produccian;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha));

- datos de frazabilidad, los mismos gue pueden ser codificedos (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalments ofros dafos de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
=ar inferior al peso nominal rotulado (facultativo);
numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
fgcnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacidn gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

" Segon articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisliativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 034-2008-805.
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4.8 PAPAYA CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PAPAYA CATEGORIA |
Denominacion técnica : PAPAYA CATEGORIA |
Unidad de medida :  KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto proveniente de la especie Carnica papaya L., de la

familia Caricaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las papayas categoria | deben haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria | debe ser homogéneo y estar constituido
unicamente por papayas del mismo origen, varedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1993 (2011).

La papaya categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las papayas deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas de
cualquier materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor
extranos.

- Ser de consistencia firme.

- Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas.

Requisitos minimos

CXSs  183-1903
(2011) NORMA
PARA LA PAPAYA

Cuando tengan pedunculo, su longitud no debe ser
superior a 1 cm.

Las papayas de esta categoria deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando no
: s afecten al aspecto general del producto, su calidad,
CAoacn estado de conservacion y presentacion en el envase:
- Defectos leves de forma.
- Defectos leves de la piel (como magulladuras
mecanicas. quemaduras de sol y/o manchas
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de latex); la superficie total afectada no
debera superar el 10%.

- En ningln caso los defectos deberan afectar
a la pulpa del fruto.

El 10%, en nimero o en peso, de las papayas que no
satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria |l 0, excepcionalments,
que no superen las tolerancias establecidas para esta
ultima.

La papaya categoria | se clasifica en los siguientes
calibres (determinados por el peso del fruto):

Tolerancias de
calidad

Peso (g)
200 — 300
301 - 400
401 - 500
501 - 600
601 - 700
701 - 800

801 - 1100

1101 - 1500

1501 — 2000
= 2001

Calibre

0
‘—-IO"'\I‘I’IOO@)%
3

La tolerancia en el calibre sera el 10%, en nimero o
en peso, de las papayas que correspondan al calibre

Tolerancias de inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el

calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequeno.
Reglamento  de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de Agmba:’n:mana.
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional -

competente’.

mediante Decreto
Supremo N° 004-
2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria | requerido de acuerdo a lo

establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria |, calibre G.

2.2. Envase y/o embalaje

La papaya categoria | debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inoowdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacian, el transporte ¥ la conservacion apropiados de las
papayas, ¥ deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 5.2.1
de |la norma Codex CX5 183-1903 (2011).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envasa tales como: material, peso, tipe de cerrado, siempre gue =8 haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberan cumplir con lo indicado en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS EMVASADOS. Etiguetado de alimenios preenvasados. &* Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CX5 183-1993 (2011)

- nombre del producto;

- categoria;

- peso neflo;

- nombre ¥ direccion del comercializador, envasador, productor, ofro;

-  pais de orgen (para productos de importacian);

- calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

- ndmero de lote (facultativo);
nameno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por el
SEMNASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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4.9 PLATANO DE SEDA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida

Descripcion general

: PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |

: UNIDAD

: El platano es |a fruta obtenida de |a especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El

atano de seda categ

oria | debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Requisitos minimos

Los platanos deben:

Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
qQue no sean aptos para el consumo.
Estar limpios Yy practicamente
exentos de cualquier materia extrana
visible.

Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

Estar practicamente exentos de
dafos causados por plagas.

Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmosfera modificada.
Estar exentos de cualquier olor y/o
sabor extrano.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.

Estar practicamente exentos de
magulladuras.

Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

Estar sin pistilos.

Tener el pedunculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
incluir lo siguiente:

Una porcion suficiente de cuelio de
color normal, sanc y exento de
contaminacion por hongos; y

Un cuello de corte limpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedunculo.

Madurez fisiologica

De conformidad con las caracteristica
peculiares de la variedad.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1* Edicién
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Calibre

Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

El 10%, en nGmero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos

Tolerancia de calibre relativos al calibre, pero que entren en la

categoria inmediatamente superior o
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la varnedad. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el
envase:
- defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la cascara debido
a rozaduras y otros defectos
superficiales que no superen 2 cm?
de la superficie total.

En ningun caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10%, en namero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria Il o, excepcionalments, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con kb establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sUS
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje
El platano categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CXS 205:2019.

! Segin articuto 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocusdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de matenales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando astén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, espeacificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
E! rotulado de los envases del platano categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor;

- nombre del producto, nombre de |a variedad o tipo comercial (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidon de produccion;

- platanos en dedos (si procede);

- categoria;

- peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4.10 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

FICHA TECNICA
APROBADA
%% CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.

Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.

Sabor Caracteristico

-~ Cascara libre de roturas y quifiaduras.

- Sin cuerpos extranos ni manchas que alteren
la apariencia.

— Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscopio ¥y
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamanos:

Requisitos fisicos

Tamano Peso
NTP 011.219:2015

Sdper chico <50g HUEVOS. Huevos

Chico 50-5555¢g de gallina.

= : > Requisitos y

Tamafio Mediano 5555-625g clalicaciin. 2
Grande 625-6888¢g Edicion

Jumbo 6888-7222¢g

Stper Jumbo 27222

Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica.

Camara de aire Su altura no excede Jos 5 mm

Yema Céntrica y fija

Clara Transparente, densa y fija

Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
primera.

Cascara

Categoria

Huevos
quifiados o
rotos en
destino

Tolerancias
Maximo 2,00%
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Reglamanto de

Inocuidad
Cumplir con lo esiablecido por el Servicio| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria - SEMNASA. | aprobado mediante
autoridad nacional competenia’. Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG, ¥
sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el color ¥ tamafo del huevo de gallina calidad primera
requearido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo ¥ tamaio mediano.

2.2, Enwvase yio embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser Impios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores exiranos, gue protejan al producto contra
la rotura, gue permitan la ventilacion del producto y colocarlos werticalments, ¥ en caso de ser
reutilizables (sdlo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentaro, segun el numeral 9.1 de la NTP 011218:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso nefo del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que 52 haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87
Edicidn, segdn &l numeral 8.2.1, de la NTP 011.218:2015:

- nombre del producio;

- marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por
SEMASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha dal vencimienio);

- contenido neto o ndmers de unidades;

- insirucciones para sU consarvacion.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas an numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

" Begln articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legistative M 1062, Ley de Inocwdsd de los Alimenios, aprobado
mediante Decrato Supremao N° 034-2008-A.
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4.11 AJO ENTERO CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECHNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominaciin del bien
Denominaciin t&cnica
Umnidad de medida
Descripcion ganaral

AJD CATEGORIA PRIMERA
AJD CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMOD

El ajo s al bulbo o cabeza conformado por dientes, partenecients
al género ¥ especie AlMium sativum L. de la familia Amaryiidaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
2.1. Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los ajos deben:
- Estar enteros, compacios y  bien
formados.
- Ber de consistencia firmea.
- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (heridas y rajaduras ) que afectan
la calidad del producio.
- Estar exentos de cualguier materia
exfrafna (tierra, piedra, arena U otro
material extrafio objetable).
- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, acaros, nematodos, entre
ofros] que afecten la calidad del
producto.
Requisitos generales - Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacidn consiguienis a su
remocion de una camara frigorifica.
- Estar exentos de cualguier olor, color o
sabor no caracteristicos del producio.
- Los lotes da H_-F:l deban aestar MNTP 011.101-2015
conformados por bulbos de la forma {revizada e 2021)
tipica de la variedad, compactos ¥ | yoRTALIZAS. Ajo.
constituidos por dientes owvoideos, Requisitocs. 2= Edicion
CEMDEDS.
- Los bulbos deben estar completos,
sacos 0 curados, cublertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.
- Cada loie de ajo debe estar conformado
por una misma vanedad.
Cateqgoria, sanidad y aspecio
Diefectos menores”
[cortes, cicatrices,
manchas, machones
radiculares, diantes | Maximo 9% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o | Unidad de envase)
perforacionas )
* CQue no afecien la parte
cameshbiks.
Diefectos mayores”
[mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del producto por
no afecten a la parte | unidad de envase)
comaestible, bulbos
Versidn 08 Pagina 1 de 3
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CALIDAD
brotados Y bulbos
abiertos)
* Oue no afecien la parte
oamestibile.
Pudrician 0%
Calibre I g-200g
Forma y color Caracieristicos de |a variedad
Reglamento da
Inocuidad
Cumpdir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria SEMASA | aprobado  mediante
autoridad nacional competents’. Decreto Supremo W®
004-2011-AG, y sus
maadificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase yilo embalaje
El ajo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracidn ko establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥
TRAMNSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue el producto queds
debidamenis protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimantario,
para &l expendic al por menor en mallas, cajas, U otros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo ¥ estar compuesto Unicamente por
bulbko de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben astar limpios y compuestos por
materiales gue no causen alteracionss del products, gue redanan las condiciones de higiensa,
limpieza ¥ resistencia a la humedad, manipulacidn y transporie, de modo gue garantice la
conservacion del producto, segun indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), &l peso neto del preducto por envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CX5 1-1085
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,

ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

- al nombra y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera’;

- peso neio, en kilkbgramos;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razon social del importador;

- al pais de origan;

- namero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
al SENASA.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo M 034-2008-A0.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de

la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3. Condiciones de los bienes a contratar

ITEM N° 02 PESCADO FRESCO VARIADO
Pescado Caballa, Jurel y Bonito

Presentacion: El pescado deberé ser transportado en carro frigorifico, estar preservado en hielo
y mantenerlo en frio en todas las etapas hasta su expedicion final, la temperatura del pescado
en ningun caso debera exceder de -1°C; asimismo el producto debera de ser de preferencia de
nacionalidad peruana.

El transporte del producto debera realizarse en javas facilmente higienizables que protejan al
producto de dafios mecanicos, perdidas, desecacién y oxidacién excesiva.

ITEM N° 03 VIVERES SECOS
SUB ITEM ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Presentacion de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, debera ser
en botellas de 1Lt. (Contenido Neto) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado,
en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento
y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones
establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM ARROZ PILADO SUPERIOR

» Arroz Pilado Superior largo
Presentacion: De acuerdo con la NTP 399.163-1/2017 ENVASES Y ACCESORIOS

PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, en sacos x 50 Kg. (Peso Neto) y/o de
acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de primer uso, resistente
(cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte,
debiendo especificar el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el
numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM HOJUELAS DE AVENA

Presentacion: : de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en Sacos x
20 Kg. (Peso Neto en kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacién existente en el mercado, en
envases de primer uso, resistente (PLASTICO) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Presentacion debera ser de acuerdo a lo autorizado en el registro sanitario, segin el articulo
105, 118 y 119 del “reglamento sobre Vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas”
aprobado mediante D.S. N° 007-98 —SA y sus modificatorias, en Sacos x 50 Kg. (Contenido
Neto) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de primer uso,
resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones
establecidas en el literal 2.3 de su ficha técnica.
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SUB ITEM FIDEO CANUTO CHICO, CANUTO GRANDE Y CARACOL CHICO

Presentacion: de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, En sacos x
50 Kg. (Peso Neto) y/o de acuerdo a la presentacidén existente en el mercado, en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte.

SUB ITEM FIDEO TALLARIN ESPAGUETIY TALLARIN GRUESO

Presentacion: de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, En sacos x
50 Kg. (Peso Neto) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte.

SUB ITEM ARVERJA VERDE PARTIDA CAL 2 SUPERIOR

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en Sacos x
50 Kg. (Peso Neto en kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en
envases de primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM FRIJOL CASTILLA CAL 2 SUPERIOR

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en Sacos x
50 Kg. (Peso Neto en kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacién existente en el mercado, en
envases de primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM FRIJOL PANAMITO CAL 2 SUPERIOR

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en Sacos x
50 Kg. (Peso Neto en kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacién existente en el mercado, en
envases de primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM LENTEJA MARRON CAL 2 SUPERIOR
Calidad 2 - SUPERIOR

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, en sacos x
50 Kilos (Peso Neto en Kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado,
en envase de color blanco, de primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite pérdidas y
mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del
envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM PALLAR BEBE CAL SUPERIOR
Calidad - SUPERIOR

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, en sacos x
50 Kilos (Peso Neto en Kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado,
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en envase de color blanco, de primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite pérdidas y
mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del
envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM SAL DE MESA

Presentacion: de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, En sacos x
50 Kg. (Peso Neto) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM HARINA DE TRIGO

Presentacion: de acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, En sacos x
50 Kg. (Peso Neto) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de
primer uso, resistente (cosido y reforzado) que evite perdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

ITEM 04 VIVERES FRESCOS
SUB ITEM PAPA CANCHAN CAL EXTRA
Calidad Primera y de Calibre Primera,

Presentacion: en Sacos de polipropileno x 50 Kg, en envases de primer uso, resistente que
evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el
rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de esta ficha.

SUB ITEM COL CRESPA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, a granel en
bolsa, en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM CHOCLO CAT PRIMERA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, a granel en
bolsa, en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica

SUB ITEM LIMON CAT PRIMERA
Categoria Primera

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en Bolsas
semi perforadas, en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM ZAPALLO MACRE CAT PRIMERA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica a granel en
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bolsa, en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM MANZANA DELICIA CAT PRIMERA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica a granel en
bolsa, en envases de primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su
almacenamiento y transporte debe especificar en el rotulado del envase, como minimo las
condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
Calidad Primera y de Calibre Primera,

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, deber& ser
en Sacos x 50 Kg, y/o de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de
primer uso, resistente que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte,
debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en
el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM PAPAYA CATEGORIA PRIMERA
Calidad Primera y de Calibre Primera,

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, debera ser
de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de primer uso, resistente
que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte, debiendo especificar en
el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en el numeral 2.3 de su ficha
técnica.

SUB ITEM PLATANO DE SEDA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, debera ser
de acuerdo a la presentacion existente en el mercado, en envases de primer uso, resistente
que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte.

SUB ITEM HUEVO DE GALLINA CAL 1ERA
Calidad Primera y de tamafio mediano

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica, debera en
carton prensado, en envases de primer uso y/o de acuerdo a la presentacion existente en el
mercado, resistente que evite pérdidas y mermas durante su almacenamiento y transporte,
debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones establecidas en
el numeral 2.3 de su ficha técnica.

SUB ITEM AJO ENTERO CAT PRIMERA

Presentacion: De acuerdo con lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica en mallas
por 10 Kilos (Peso Neto en Kilogramos) y/o de acuerdo a la presentacion existente en el
mercado, de primer uso, resistente que evite perdidas y mermas durante su almacenamiento y
transporte, debiendo especificar en el rotulado del envase, como minimo las condiciones
establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.
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3.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1

3.1.2

Lugar de entrega

Almacén de clase | la Compaiiia de Intendencia del Batallén de Servicios N°
3 de la Tercera Brigada Blindada ubicado en el Fuerte los Angeles distrito

Samegua, provincia Mariscal Nieto departamento de Moquegua

Plazo de entrega

Los bienes del requerimiento se entregaran una vez firmado el contrato
en el plazo de dos (02) dias de emitida la orden de compra para la
primera entrega la cual serd mensual de acuerdo al cronograma de
internamiento y en los meses sucesivos en el plazo de dos (02) dias una
vez emitida la orden de compra por el plazo de diez (10) meses de
acuerdo al cronograma establecido, considerando los detalles expuestos
en el Cuadro 2: (Cronograma de internamiento), previa coordinacion con
el area usuaria, (para considerar la capacidad de almacenaje y el
personal que recepcionara los viveres a adquirir.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2 Formade entrega

3.2.1 Formade entrega
ARTICULOS ROL DE ENTREGA LUGAR HORA
Se realizard dos veces por
Viveres frescos | semana, previa coordinaciéon con Almacen de clase | la
el area usuaria. Compaifiia de Intendencia del
Batallon de Servicios N° 3 de
Pescados Se f_eaﬁzafé en fp}rma Inter diz,aria, la Tercera Brigada Blindada De 08:00 a
variados prewq coordinacion con el area ’ubicado en el Fuerte los 11:00 horas
usuara. Angeles distrito Samegua,
provincia Mariscal Nieto
Viveres Secos y | Se realizara una vez al mes previa departamento de Moquegua.
otros coordinacién con el &rea usuaria.

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos 0 pruebas para la conformidad de los

bienes

No se considera.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccibn u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
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Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://lwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

4.1

4.2

4.3

4.4

Adelantos

No se consideran adelantos.

Conformidad de los bienes

La conformidad de los bienes sera otorgada por el Jefe de Almacén de
Clase | quien integrara una comisiéon de recepcion de bienes, los cuales
se encargaran de la verificacion de los bienes internados con la finalidad
de que el o los proveedores cumplan con las caracteristicas técnicas
establecidas por el area usuaria, el responsable del almacén procedera
a la verificaciéon por muestreo para dar la conformidad de los bienes, si
se encontraran observaciones seran devueltos al proveedor
otorgandoles un plazo maximo de un (01) dia calendarios para su
reposicion

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
gue se realizara de acuerdo al requerimiento del area usuaria, teniendo en cuenta
gue la ejecucion de los pagos se realizara en forma periédica mensual a través de
la Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios:

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

Resolucion Administrativa.

Orden de Compra debidamente firmada y fiscalizada.

Guia de Remisién (Contratista)

Factura (Comprobante de pago) (Contratista)

Informe o acta del o de los funcionario responsable de la Recepcion de los bienes.
Acta Recepcion de bienes refrendada por el Comité (SISCOBAN)

Copia del acta de Buena Pro

Copia del contrato

Reajuste de los pagos

No contempla.

~
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Advertencia

Este acapite s6lo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o
continuada de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos,
segun lo previsto en el articulo 38 del Reglamento.

4.5 Otras penalidades aplicables

No contempla.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento
de penalidad calculo

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto
del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de (1) ANO contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7 Condiciones de los consorcios

No contempla.

~




-

@

EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segin los documentos de informacién complementaria

AJO CATEGORIA |, ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR, CHOCLO CATEGORIA
PRIMERA, COL CRESPA CALIDAD PRIMERA, FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2
SUPERIOR,FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 SUPERIOR, LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR,
LIMON CATEGORIA |,MANZANA DELICIA CATEGORIA I,MAZORCA DE MAiZ MORADO
CATEGORIA PRIMERA, NARANJA VALENCIA CATEGORIA |,PALLAR BEBE CALIDAD
SUPERIOR,PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA, PAPAYA CATEGORIA |, PLATANO DE
SEDA CATEGORIA I, ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al
bien a adquirir. Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a
contratar, segun lo establecido por el SENASA.

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, ARROZ PILADO SUPERIOR, AZUCAR RUBIA
DOMESTICA, FIDEOS CORTOS (CORTADOS), FIDEOS LARGOS, HOJUELA DE AVENA,
HARINA DE TRIGO, SAL DE COCINA,

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los articulos 102 y 105
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Copia simple de la Resolucién Directoral
vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién
del bien objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N©
449- 2006/MINSA. Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto
se emita la reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposiciéon Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los
alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

’Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

~
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BONITO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A, CABALLA ENTERA REFRIGERADA -
CALIDAD A, JUREL ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A,

Documento de procedencia y/o Certificado y/o documento equivalente sobre la procedencia de
los bienes ofertados por el postor, emitidos por el Terminal Pesquero u otro, segin corresponda,
en el cual se consigne el nombre o razén social del proveedor del postor o del proveedor directo,
ademas de sefialar el RUC, direccion y teléfono con una vigencia no mayor a un afio ofertados
por el postor.

Medio de transporte exclusivo para productos perecibles, El medio de transporte no debera
transmitir caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto (vehiculo furgén
isotérmico y/o vehiculo frigorifico que garantice su perfecta conservacion). debera adjuntar
tarjeta de propiedad y foto referencial y/o carta de compromiso de alquiler de vehiculo (este
ultimo es obligatorio, caso el vehiculo no sea de propiedad del postor).

Se debera adjuntar a la oferta Copia del carnet sanitario del personal manipulador de alimentos
(vigente).

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO ‘

‘Alimentos, bebidas y productos de tabaco |

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los
Documentos de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si
posteriormente a la fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido
alguna norma de cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada
habilitacion legal para ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la “Adquisicion de viveres para la coccion de alimentos para
el PTSMV de la 32 Brigada Blindada/AF-2023-PP0135-Bienes Comunes”, que celebra de una
parte EJERCITO PERUANO, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131369124 con domicilio
legal en Av. Manuel Camilo de la Torre s/n CPM San Francisco, provincia de Mariscal Nieto,
departamento de Moquegua, representada por el Sr. General de Brigada, Comandante General
de la 3a Brigada Blindada don [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte

[ ,;, con RUC N° [....... ], con domicilio legal

[ ], inscrita en la Ficha N° [..........ccoiiinnn. ] Asiento N° [................
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado
wemereeeeemeneeeeend], CONDNENC® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

por su Representante Legal, [...........

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

De conformidad con la Resolucion de Comandancia General de la 3a Brigada Blindada N° ......
2023-3a BB/SELOG/ABSTO/OEC de fecha ... de ........... de 2023, se designé el Comité de
seleccion encargado de conducir la etapa selectiva de la Subasta Inversa electronica N° 001-
2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-EP/UO 0844, realizandose previa aprobacion
de las Bases mediante Resolucion de la Comandancia General de la 3a Brigada Blindada N° ......
2023-3a BB/SELOG/ABSTO/OEC, de fecha....de......... de 2023. El dia ...de ....... del 2023 al
término de la evaluacion de la oferta del procedimiento antes citado se otorgo la Buena Pro segun
Acta N°....-2023-EP/UO 0844-CS-SIE A.....covvvvviieeieeriiieeeeeeriiiieieeeeens ; el dia... de ........... del 2023,
el Comité de seleccién adjudicé el Consentimiento del Otorgamiento de la Buena Pro a través del
Sistema electronico de contrataciones del Estado a.........cccccooveeveeinnnenn. referido como proveedor
de “Viveres para el PTSMV de la 32 Brigada Blindada-Bienes Comunes, cuyos detalles, importes

unitarios y totales, constan en los documentos integrantes del presente contrato.

También se acordd que para alcanzar la finalidad del contrato y mediante resolucion previa, el
Titular de la Entidad podra disponer la ejecucion de prestaciones adicionales hasta por el limite
del veinticinco por ciento (25%) del monto del contrato original, para lo cual debera contar con la
asignacion presupuestal necesaria. El costo de los adicionales se determinard sobre la base de
las Especificaciones técnicas del bien y de las condiciones y precios pactados en el contrato; en

efecto de éstos se determinara por acuerdo entre las partes.

Igualmente, podra disponer la reduccion de las prestaciones hasta por el limite del veinticinco por
ciento (25%) del monto del contrato original. En caso de adicionales o reducciones, el contratista
aumentara o reducira de forma proporcional las garantias que hubiere otorgado, respectivamente

de conformidad con el Art. 139 del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene como finalidad mantener a la Entidad abastecida con viveres secos y
frescos a fin de poder brindar el suministro de bienes necesarios para la alimentacion PTSMV de
la 32 Brig Blin y poder cumplir con una adecuada alimentacién de acuerdo a la tabla de nutricion
establecida y asi el personal se encuentren en Optimas condiciones de rendimiento tanto fisico

como mental, para cumplir con los objetivos de la politica de Defensa Nacional.

~
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Asi mismo a continuacién se describen las Especificaciones Técnicas de los bienes contratados
de acuerdo al detalle que se describe:

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte,
inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme la legislacion vigente, asi
como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion
materia del presente contrato.

Detalle del monto contractual:

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en soles, segln
corresponda, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

El pago se haréa efectivo mediante depdsito en la Cuenta Corriente Interbancaria solicitada con

fecha ... de ......... del 20.....fijada por el contratista remitiendo el CCI N° ...............ccccviiieeeeeeenn,
del Banco .......ccccceeeee.. , asi mismo se remite lacuenta N° ................... del Banco de ......... para
las detracciones correspondientes ambos a nombre de ..........cccueeeeee. ; los pagos seran realizado

con cargo a la fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios asignado a la 32 Brig Blin. para
el AF-2023.

Para el tramite de pago a EL CONTRATISTA se presentaran los siguientes documentos:

- Informe del Comité de Recepciodn, siendo uno de los conformantes el jefe de almacén de
Clase | de la Compafia de Intendencia de la 3% BB, emitiendo la conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago, factura.

- Guia de Remision.

- Resolucion Administrativa

- Copiadel Acta de Buena Pro.

- Copia del Contrato.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientesde otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contratopara ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de ......... dias calendarios, el mismo que se
computa desde el ..... de........ 2023, el cual se computara a partir del ........ (....)de...... del 2023
y culminara el ......... (...... ) de ........ del 2023 y/o hastaque se ejecute el total de las

prestaciones, lo que suceda primero, en lo que respecta al cumplimiento econémico de la Gltima
prestacion esta quedara administrativamente firme por parte de la ENTIDAD (una vez haya sido

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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emitida la Resolucién Administrativa de dicho mes); el cual culmina con la conformidad de
recepcioén de la prestacion a cargo de EL CONTRATISTA.

Los bienes del requerimiento se entregaran una vez firmado el contrato en el plazo de dos (02)
dias de emitida la orden de compra para la primera entrega la cual serd mensual de acuerdo al
cronograma de internamiento y en los meses sucesivos en el plazo de dos (02) dias una vez
emitida la orden de compra por el plazo de diez (10) meses de acuerdo al cronograma
establecido, considerando los detalles expuestos en el Cuadro 2: (Cronograma de internamiento),
previa coordinacidon con el &rea usuaria, (para considerar la capacidad de almacenaje y el
personal que recepcionara los viveres a adquirir.

Cuadro N° 2: Cronograma de internamiento

ARTICULOS ROL DE ENTREGA LUGAR HORA

Viveres frescos | semana, previa coordinacion con

Se realizara dos veces por
Almacén de clase | la

el area usuaria. Compafiia de Intendencia del
Batallon de Servicios N° 3 de
Pescado fresco Se r(_aallzara en fp,rma mterd,larla, la Te_rcera Brigada Blindada Dg 08:00 a
variado previa coordinacién con el area ‘ubicado en el Fuerte los 11:00 horas
usuaria. Angeles distrito Samegua,

provincia Mariscal Nieto

Viveres Secos y | Se realizard una vez al mes previa

departamento de Moquegua.
otros coordinacién con el area usuaria.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la CARTA FIANZA
N°[INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA
EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original, la
misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.
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CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puedesolicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por el Jefe de
Almacén de la Compafia de Intendencia de la 32 Brigada Blindada y la conformidad ser&
otorgada por el comité de Recepcion y conformidad nombrado mediante Resoluciéon en el plazo
maximo de siete (07) dias de producida la recepcionen el plazo maximo de quince (15) dias, en
caso se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién dias de
producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar de Un (01) dia. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estadoy 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Esta penalidad se deduce de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; pudiendo
alcanzar un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente.

o,
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Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora, LA ENTIDAD puede
resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los Organos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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de su notificaciéon, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Av. Manuel Camilo de la Torre s/n CPM San Francisco-Moquegua,
provincia Mariscal Nieto, departamento de Moquegua.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: .. , provincia y departamento
o [ Correo electrénico para las notificaciones: .............. @hotmail.com, teléfono N°
.............. ,celular N° ...,

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las Bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las
partes lo firman por Triplicado en sefal de conformidad en el Cuartel General de la 3ra Brigada
Blindada ubicado en el CPM San Francisco-Moquegua, provincia de Mariscal Nieto,
departamento de Moquegua a ..... dias (.....) dias del mes de ..... del dos mil ..........

‘LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”



mailto:inversionesquely@hotmail.com
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘

MYPE™ | si | [No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senfores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-

EP/UO 0844

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si |

No

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacioén o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si |

No

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE" Si |

No

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

2 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendr4 en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de
bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben

acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

13 bidem.

14 Ibidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra15

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
héabiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera véalidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del ftem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

o,
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Vi.

Vii.

BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-

EP/UO 0844
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~




EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844 \
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicasque se indican
en el Capitulo 11l de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta alaSUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidon, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [........cccccoiieriinnnne ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las

siguientes:
1 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]16
CONSORCIADO 1]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]17

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

'®Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nlimero entero, sin decimales.

Consignar Ginicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

@
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TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

100%"®

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del

consorcio.

@)




@

EJERCITO DEL PERU — UNIDAD OPERATIVA 0844
BASES SIE N° 001-2023 derivada de la SIE N° 003 -2022-EP/UO 0844 “Adquisicion de viveres para la coccion
de alimentos del PTSMV de la 32 Brigada Blindada AF-2023- PP 135/Bienes Comunes”

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa19 se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condiciéon de
consorcio con contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

¥ En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% Encaso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.

~
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO
ELECTRONICO]lo siguiente:

v Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se
efectia por medios electronicos decomunicaciéon, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-EP/UO 0844 derivada de la SIE N° 003-2022-
EP/UO 0844

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de
la oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
de la prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion
legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segln corresponda




