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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la

2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los

proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 b las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 M& Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

Color de Fuente . . . : .
4 Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
001-2025-MPP-OEC

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES
PARA LA: “ADQUISICION DE INSUMOS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -
PCA 2025 DEL DISTRITO DE PISCO, PROVINCIA DE PISCO,
DEPARTAMENTO DE ICA”.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represiéon de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafol. Cuando los
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informaciéon complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacidén con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmaciéon de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relaciéon de items, la presentacion de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidon mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descallificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econdémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidon, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccioén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Perd.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

©)
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO
RUC N° : 20148421103
Domicilio legal : PROL. AV. LAS AMERICAS CON RAMON ASPILLAGA N° 901

DEL DISTRITO DE PISCO, PROVINCIA DE PISCO,
DEPARTAMENTO ICA
Teléfono:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la CONTRATACION DE BIENES PARA
LA: “ADQUISICION DE INSUMOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - PCA 2025 DEL DISTRITO DE PISCO, PROVINCIA DE PISCO,
DEPARTAMENTO DE ICA”.

UNIDAD DE
ITEM PRODUCTO o DA” | CANTIDAD

ARROZ PILADO SUPERIOR KILOGRAMO | 39, 168.00
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 2.880.00
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO | 1, 958.40
PALLAR CALIDAD SUPERIOR KILOGRAMO | 1,958.40
LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO | 2.611.20
ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN

PAQUETE | ENVASE DE PESO NETO DE 425 G LATA 7,416.00
ENTERO DE SARDINA PERUANA O 081600
ANCHOVETA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD A, LATA ,816.
EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO NETO LATA 7.416.00
DE 425 g

1.3.

1.4.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Gerencial Municipal N° 2025-
MPP-GM de fecha 26 de febrero del 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del ario fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo

efecto deben cancelar S/ 10.00 Soles en CAJA DE LA ENTIDAD AV LAS AMERICAS COM
RAMON ASPILLAGA N°901 — PISCO-PISCO-ICA.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 32185, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Decreto Supremo N° 011-79-VC.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentaciéon obligatoria

a)

b)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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23.

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

EI monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2, Documentacion de presentacién facultativa

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

i)  Carta de presentacién del fabricante a nombre del postor por cada producto ofertado.

Importante

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.4.

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

o [Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en MESA DE PARTES AV LAS AMERICAS CON
RAMON ASPILLAGA N°901 — PISCO-PISCO-ICA.

6

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la gdecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contrataciéon. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el

re.quer/m/ento.rgcoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

ADQUISICION DE INSUMOS GON FICHA TECNICA PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) ANO 2025 DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL
DE PISCO

1. DBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

1.1. Objetivo General

Adquirir los insumos alimenticios para el Programa de Complementacion
Alimentaria (PCA), para el abastecimiento de los alimentos, cumpliendo los
raquerimientos minimos nutricionales estahlecidos y estipulados en las
Fichas técnicas elaboradas y aprobadas por fa OSCE para los procesos
de adquisicion, para la atencion de los beneficiarios de la Provincia de
Pisce.

1.2, Objetives especificos

Suministrar los siguientes grupos de alimentos para la jecucian del Programa de

Complementacion Alirentaria.

+ Cereal: Aroz Pilado Suparior

+ (rasa: Aceite vegetal comestible.

. Producto de Origen Animal: entero de caballa en aceite vegetal x 425
gr, entero de jurei en aceite vegetal x 425 gr y entero de anchoveta en
aceite vegetal x 425 gr

+ Menestras: Frijol canario calidad 2-superior, Pallar Calidad Superior, Lenteja
Calidad 2-Superior.

B

L

NCIPA

Bt

2. SISTEMA DE CONTRATACION:
A Suma Alzada.

3. MODALIDAD DE SELECCION:

No corresponde para el presente proceso.

4. ADELANTOS (FACULTATIVO):

No corresponde para el presente proceso

5. NORMALS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:
La presente adquisicion deberé guardar total correspondencia con las siguientes
normas:

o Decreto Supramo N° 007-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y Gontrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas".

o Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA "Norma Sanilaria para la aplicacion
del Sistema HAGCP en la fabricacién de Alimentos y Bebidas”.

s Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071
MINSA/DIGESAV.01. "Norma Senitaria  que  establece  los criterios
ricrobiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano".

o Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre vigitancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supreme N° 007-98-8A.
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s Resolucion Directoral N° (072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado da
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas

+ Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglaments sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprabado por el Decreto Supremo N°
007-98-SA v sus modificatorias.

o Decreto Supremo N° 040-2001-PE "Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas”.

o Resolucidn Ministerial N® 405-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 089-2008-
MINSA/DIGESA-V.01 "Norma Sanitaria aplicable a la fabricacion de alimentos
envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo humano”

» Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articuio 27° D.S. N° 004-2011-AG,
« Norma Metrolégica Peruana de Rolulado de Productos Envasados Norma
General del Codex Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos

Preenvasados, segun corresponda).

5. DESCRIPCION DEL OBJETO

PRODUCTO; ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 208,011 :2021.

La clase se debe asignar cuando por lo menos el 80% de los grancs {en masa), estan
dertiro de los limites de la clase correspondients, y no mas del 20% (enmasa), son mezcla
con cultivares de clases contrastantes

Clase Longitud de grano entero
Largo De 6,6 mm o mas
Mediano De 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6
mm
Corto Menos de 6.2 mm

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de la especie Oryza
sativa L., segun lo establecido en et numerai 5.2.2 de la NTF 205.011 2021

ENVASE

E! envase que contiene el producto debe ser de material inocun, estar libre de sustancias
que pusdan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,
y estar fabricaco de manera que mantenga la calidad sanilaria y compesicien del producto
durante toda su vida Util, segan ef articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥
sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registre Sanitario, segin
lo estabiecido en los arifculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrete Supremo N° 007-88-SA, vy
sus rmodiificatorias.

El armoz pilade debe ser entregado en envases que cumplan con fo especificado en la NTP




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPP-OEC-1

390.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLESTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parie 1: Disposiciones generales y requisitos. 4™ Edicidn, y que salvaguarden
las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores
o sabores desagradables, segin indican los numerales 8y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamario y caracteristicas de los sacos
debera ser el siguiente;

Envase primario

e Peso Neto 50 Kg,

« Material del envase . Saco de pelipropileno laminado con polieliteno de media densidad

» Cosido ! Cinta encadenada 10 cm antariar y Posterior del framo cocido del saoo
ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo
establecido en el articuio 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
— Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N¢
i 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentes
preenvasados. 8™ Edicidn, 1a NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de
preenvases. 5™ Edicidn y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023.

Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol: nombre
comercial

¥ nombre del producto;

.,
) S v grado del arroz;
ot s i 0 g e
Ay S, ¥ declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en fa elaboracion del
L0 Eaida Gm
% WY Eo producto;

B

v nombre y direccion del fabricante;

v nombre, razdn social y direccidn del importador, lo que podra- figurar en
etiqueta adicional;

v namero de Registro Sanitario;

v fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregla a lo que

establece ¢l Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es

aplicable

codigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuandoe &l producto lo requiera;

peso neio en kilogramas del producto envasado;

pais de origen.

ASENENEN

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucion gratuita — Producto Peruano

DOCUMENTACION:

v Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el
sobre de habilitacion, debera considerar como minimo:

v Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPP-OEC-1

Alimentaria — DIGESA, segin lo indicado en los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus
modificatorias.

v Copia simple de la Resofucion Directoral vigente que otorga Validacién
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud
Ambiental e inocuidad Alimentaria - DIGESA, segln Resolucién
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas.
El Plan HACCP deher aplicarse a la linea de produccion del bien objeto
de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, en razdn del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucidn Ministerial N* 448-2006/MINSA.

Nota:

_ Los requisitos documentarios antes sefialadas estan vigentes en tanto se
= emita la reglamentacion que corresponda, segtn lo establecido por la
primera y segunda Disposicidn Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transiforia del Decreto Legisiativo
N° 1280, Decreto Legislative que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva de! proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos.

Atributos del bien
Segan NTP 205.011.2021. ARROZ. Arroz elaborade. Requisitos

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un "Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccidn
con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien
- Calidad" de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitide por
un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de inspeccidn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo organismo de
acreditacian sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Muitilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Farum (1AF),
o del Acuerco de Reconocimiento Mutuo del International Labaratory Accreditation
Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documnentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar
un "Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confime que el bien entregado cumplie con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de la ficha técnica carrespondiente.

Mata:




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPP-OEC-1

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia de la
certificacion solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas
¥y especificaciones técnicas, el coslo que demande la certificacién sera asumida por &l
Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura;

METODO DE MUESTREO:

Segtn lo indicado en e numeral 8 de la NTP 205.011:2023 ARROZ. Arroz elaborado.
Requisitos. 42 Edicion

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensaye citados en la NTP 205.011:2023 ARROZ. Arrcz elaborado,
Reaquisitos. 42 Edicion.

TRANSPORTE

La unidad de fransporte {vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacién
especifica
segtn el tipo de alimento:

Los alimentos v bebidas deben fransportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capituio 11
"Del Transporte” del Regiamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA vy sus modficatorias,

ALMACENAMIENTO

Les alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefiatadc en el
Titulo V, Capitule | “Del almacenamignto® del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Suprema N° 007-98-8A,
y sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada
mediante Resolucién Ministerial N° 066-2015MINSA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es el grano descascarade procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el salvado y el germen.

. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Dal bien

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
! Estar exento de sebores y olores
exlrafios.
- Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
‘ incluidos insectos muertos) que
Requisitos aspecificos vy | representen un peligro para la |
generales | salud humana.
‘ ~ No debe contener insectos vivos, |
muerlos o en cualesquiera de sus |
‘ | eslados  fisioldgicos;  granocs
| mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por
Io menos el B0 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clese correspondiente, y no mas
gol 20 % (o ossw], won Aoznle 2o | \jfip: 505.611:8089 ARRDZ.
| Silvees domRRes CoRTAITeS: Arroz  elaborado. Reguisitos.
Clase y longitud Longitud del grano 47 Edicion
Clase entero
Largo De 8,6 mm o mas
v De 6,2 mm o mas, pero
Wegiang menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad | Maximo 14 %
Grado (tolerancias)
Granos rojos Maximo 0,5 % |
Granos lizosos totales Maximo 4 %
I Granos tizosos Méximo 10 %
| parciales
| Granos darados Méximo 0,5 %
Version 09 Pagina 1 de 3
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--cmmma-ncnj_ ESPECIFICACION | REFERENCIA

Mezcla varietal | Maximo 5,0 %

contrastante

o
Materia extrana ‘
(Se considera solo materia |

1 eximlia organica Ho
s pernmite |3 presencia |
da  materias  exrarfias
norgdnicas)

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado, Requisitos.
4* Edicion

Méaximo 0,25 %

Granos quebrados [

Granos inmaduros ]7' Méaximo 0,05 %

-
Reglamento sobre Vigilancia

| Cumplir con los requisitos | y ~ Conlrol Sanitarioc  de

| establecidos por la Direccién General Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD |de Salud Ambiental e Inocuidad aprobado mediante Decreto
| | Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N 007- 9B8-SA, sus
nacional competente’. modificatorias  y  regulacion

complementaria.

Precision 1: La enfidad deberé precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase
El envase que contiene &l producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanilaria y composicion del producto durante toda
su vida atil, segan el arliculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-08-5A, y sus modificatorias.

El tipo y malerial de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
pstablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario
de Almentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus
maodificatorias.

El arroz pilade debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 390.163-1:2023 ENVASES Y AGCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTOQ CON
ALIMENTOS. Parte 1: Dispasiciones generales y requisitos. 4* Edicién, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionalss, tecrologicas y sensoriales del alimanto;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para
el uso el que se destinan. No deben transmitir al producte sustancias toxicas ni olores o sebores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 dela NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en las pases el peso neto del producto por envase
ademés, podra Indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracter(sticas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades da alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir & minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetade correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1669 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
— e s

! Segun arficulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inccuidad de los Almentas, aprobado mediante
Dacrelo Supremo N° 034-2008-AG
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2.5

2.6

Precision 3: Si la enlidad requier2 que el producto sea embelado, deberd indicar en las bases
las unidades de envages per embalaje requeridas. Ademaés, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, teles como: malenial y tigo de cerrado, slempre quée se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademés de cumplir con lo establecido en el
artisulo 117 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimenios v Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° (07-98-5A, y sus modificatorias, dsbe cumplir
con lo indicade en la NTP 209.038:201¢ ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de
alimentos preenvasados, 8° Edicidn, Ja NMP 001:2019 Requisifos para et eliquetado de
preenvases. 5° Edicién y con al numeral 9.2 da fa NTP 205.011:2023. Debe contener |a siguiente
infermacion minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

-~ grado del arroz;

- declaracién de los ingredientes y adliivos empleados en la elaboracién del preducto;

~ nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, ko gue podra figurar en etiqueta adicional;

- nimaro de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece ¢ Codex
Alimentarius o la nerma sanitaria peruana que |2 es aplicable;

- ¢odigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuande el producto Io requlera;

- pesenelo en kilegramos del produclo envasedo;

- pals de origan,

Procision 4: La entidad debera indicar en las bases otre informacién que considere deba ester

rofulada. La informacion adicional que se solicite no pusde meodificar las caracteristicas del blen
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiqustado
Refiégrase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos &n estado idonec para el
consumo humano. Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como
fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de -acidos grasos libres naturaimente
presentes en los aceites, segln indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 18-
1981 (2021) El aceite vegetal comestible podra contsner los aditivos alimentarios presentados
en el numeral 3 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

ENVASE

Envase El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas ai producto en condiciones tales que puedan afectar
su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida il segln el articulo 118 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debé corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segiin lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 det Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N°®007-

30]98-SA y sus modificatorias

Envase Botella de Polietileno de teraflalata (PET) x 1 Lt con tapa de PE (tapanyr

EMBALAJE

Se podra- usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos
envasados. El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso
alimentario, ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la
contaminacian, evitar datos y permitir un etiquetado correcto, seg(n 1o indicado en el
numeral 12.2.9 del Cadigo de practicas CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE L.OS ALIMENTOS.

Cajas de cartdn corrugade de primar uso por 12 botellas, resisteries a un apilado minime de 5
cajas de altura.

ROTULADO:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente,
segln el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, =
NMP 001:2019 Requisitos para ¢! etiquetado de preenvases. 5™ Edicion, y la NTP
206.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos presnvasados. §™
Edicién. Debe contener la siguiente informacion minima:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la slaboracion del producto;
nombre y direccion del fabricante;

nombre, razén social y direccion del importador, lo que pudré: figurar en etiqueta
adicional,

nimerc de Registro Sanitario,

fecha de vencimiento, cuando ef producto lo requiera con arreglo a lo que establece et
Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

AN

AN
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cadigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
contenido en litros, del producto envasado;

peis de origen.

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucion gratuita — Producta Peruano

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de
habilitacion, debera considerar como minimo:

v Copia simple del Regisiro Sanitario vigente del bien correspondiente,

expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e inccuidad
Alimentaria — DIGESA, segln lo indicado en los articulos 102 y 105 det
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud
Ambiental e inoccuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas.
El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccién del bien objeto
de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2008/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se
emita la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la
primera y segunda Disposicién Complemeniaria Final y la primera y
segunda Disposicién Complementaria Transitoria del Decreto Legisiativo
N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece |a inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicoias.

La documentacion salicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producte adgquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor framitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segln lo establecido en la norma Codex Stan 19-1981 (2021) Norma para grasas y
aceites comestibles no regulades por nermas individuales,

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empresa provesdora deberz presentar lo siguiente:

1. Un "Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccidn o Informe de Inspeccion
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con el simbolo de acreditacion" que confirme que el bien eniregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien
- Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitide por
un Organismo de Certificacién de Productos u Grganismo de Inspaccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuya organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Muitilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (}AAC) o del International Accreditation Forum (IAF),
o del Acuerdo de Reconocimiento Muiuc del International Laboratory Accreditation
Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado doficialmente por el praveedor al instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta seré remitida a la entidad conveeante, el proveedor podrd presentar
un "Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que e bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad" de la ficha técnica correspondiente.

Nota:

o~ Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberé presentar una copia de la
' certificacion solicitada gue acredite que &l bien entregado, cumple con las ceracteristicas
y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion seré asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de |2 calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODG DE MUESTREO:
Segun lo establecide en la NTPISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y
grasas de origen vegetal y animal. Muestreo. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981
{2021) Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas
individuales

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transporfarse de manera que se prevenga su
- contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo 11

"Del Transporta” del Regtamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentes y

Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefalado en et
Tituto V, Capitulo 1 "Del almacenamientc” del Reglamento sabre Vigilancia y Control
Sanitaric de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A,
y sus modificatorias; y en la NTS N°® 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinades al Consumo Humano, aprobada
mediante Resoiucidn Ministerial N° 086-2015/MINSA.




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPP-OEC-1

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

2

Dernominacion del bien  ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Benominacién téenica 1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida 1 LITRO

Daeseripcién general : El aceite comestible y mezcia de 1os mismes en estado idéneo

para el consumo humana. Se compone de glicéridos de écidos
grasos y son de origen vegetal. Nu es un aceite vegetal
espeacificado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1

2.2

CALIDAD

Del bien

Es el eceite vegetal comsstible y mezcla de fos mismos en estado iddneo para el consume humano.
Podran contensr pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentas
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segln indican los
numerales 1y 2 ce la norma Codex CXS 19-1081 (2021}

El aceite vegetai comestible podré contener los aditivas alimentarics preserlados en el numaral 3
de la norma Codex CXS 18-1981 {2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

El  caracteristico del producto
Color designado,
Los caracler(sticos del producte
Otor y sabor designade, que debe estar exento de
olores y sabores sxtrafios o rancios.
Maferia volitil a 105 °C Méximo 0,2 % mim CXS 19-1981 {2021)
i i o NORMA PARA GRASAS Y
Impurezas insolubles Maxime 0,05 % mim ACEITES  GOMESTIELES
Contenide de jabon Maximo 0,005 % mfm NC REGULADOS POR
Hiero (Fa) Maximo 2,5 mgikg HOBMASINDIVIDUALES
Cobre (Cu} Méximo 0,1 mgikg
indice de acido Méximo 0,8 mg de KOH/g de aceite
" . Hasta 10 miliequivaientes de oxigeno
Indice de perdxido activofkg de aceite
Reglamento scbre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos | y ~ Control ~ Sanitario  de
por la Dirsccién General de Salud| Alimenlos ¥ Behidas,
INQCUIDAD Ambiental e Inccuidad Alimentara ~| aprobado mediante Decrelo
DIGESA, Autcridad Nacional | Supremo N° 007-28-SA, sus
competents!, modificatorias vy regulacion
compiementaria.

Precision 1: Ninguna.

Envase
Ei envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, ester fibre de sustancias que

' Sequn erticulo 12 del Regismento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocukied delos Alimenios, aprobado mediants Decrelo
Supremd H° 034-2008-AG.
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puedan ser cedidas al producte en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad, y estar
fabricado de mansra gue manlenga la calidad sanitaria y composicion del preducto durante loda su
vida Util, segan el articulo 118 de! Reglamenlo sebre Vigilancie y Control Sanifario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, v sus modificatorias.

Fl tipo y materiel de envase debe corresponder 8l autorizado en el Registro Senitario, segin lo
cstablecido en los artfoules 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Conirol Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado madiante Decreto Supromo N° 007-08-8A, y sus modificalorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el pesa neto del producto por envase; ademds,
podrd indicar of tipo y material det envase (estas tres caracteristicas deberan corrasponder a lo
declarado en ef Registro Sanitario del alimento entregado), asi como @l tipe de cefrado; slempra que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la piuralidad de poslores.

23 Embalaje
Se podra user embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasades. El
disefio y maleriales de embataje deben ser inocucs y aplos para uso alimentario, ofrecer una
. proteccién adecunda de los productos para reducir al minimo !a contaminacion, evitar defios y
I parmitir un efiquetedo correcte, segin lo indicado en el numearal 13.2.0 del Cadigo de préclicas
CXC 11989 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Procision 3: Si la entidad requiers que el producte sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracterlsticas del
embalgje, tales como: material y fipo de cerrado, siempre que se haya verificadn que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de pestores,
24 Rotulado
E! rotulade de los envases de aceile vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
articulo 117 dol Reglameanto sobre Vigitencia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modilicalorias, s NMP 001:201 9 Requisitos para
¢ eliguetado de presnveses, 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion. Debe contener ia siguiente infermecion ménime
en ldloma espaitol.
- nombre det producio;
. declaracion de los ingredientas y adRivos empleados en ia elaboracién del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
. nombre, razén social y direccien del importador, 1o que podrd figurar en efiqueta adicional;
- namero de Registro Sanilario;
. fecha de vencimienio, cuande ef producio lo requiera con arreglo a lo que establece et Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana gue le es aplivable;
- codige o clave del [ote;
. . condiciones especiales de conservacicn, cuando el producto lo requiera;
’ - contenido en iiiros, def producio snvasado;
- pals de origen.
Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba astar
rotulada. La informacin adicional que se solficite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en ol numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
25 Ftiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Precision 5: Ninguna.
26 Insetto
No aplica.
Procision 6: Mo aplica.
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PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 — SUPERIOR
CARACTERISTICAS

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias
que representen un peligro para la salud, segin indica el “Gltimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica..

ENVASE

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1989 {2022) PRINCIPICS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
en la NTP 399.183-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLESTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1;

Disposicicnes generales y requisitos. 4™ Edicion, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Carrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, gue salvaguarden sus
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no danfinas), nutricionaies,
tecnoldgicas y sensoriaies. Los envases deben estar fabricados con sustancias
que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producic sustancias toxicas ni olores o saboares desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

Caracteristicas del envase

e Peso 1 50 Kg
» Material del Envase  : Saco de Polipropileno.
e Cosido : Cinta encadenada 10cm anterior v posterior de! framo

cocido del saco
ETIQUETADO

La etiqueta de los envases de! alimento debe cumplir con Io indicado en el
articule 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las
disposiciones establecidas en el numerat 10.2 de la NTP 205.015:2015, v su
Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol

nombre del afimento;

grado de calidad;

contenide neto;

pais de origen ¢ lugar de procedencia;

nombre y direceién del titular de la auterizacién sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion

CRRRRRNA AR
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Adicionalmente dabe ir impresa.

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucidn gratuita — Producto Peruano

REQUISITOS

Dentro de las documenios gue solicite 1a Entidad convocante al postor en el sobre de
habiliacion, debera considerar como minimo:

Copia simple dei Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln
indica el articuio 33 del Reglamento de inocuidad Agroatimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 201 1-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el
- Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin
(nombre cientifico) del bien correspondiente a coniratar, segin lo establecido por

el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
cuiminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
de! proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha téenica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
l.a empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un "Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme
que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral "2.1 Caracteristicas del bier - Calidad” de 'a ficha técnica correspondiente.
Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en ofro pais cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Wuitilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del
‘niernational Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

2 En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consuitado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta seré remitida a la entidad convocante, proveedor podra presentar
un "Certificado de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme gue of bien entregado, cumple con ias caracteristicas y
especificaciones de calidad detailadas en e numeral "2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad" de 'a ficha técnica correspondients.

Nota:

Para cada una de las entregas |a empresa proveedora debera presentar una copia de la
certificacion solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas
y especificaciones técnicas, i costo que demande la certificacion seré asumida por el
Coniratista.

La metodologia a emplear para la comprobacidn de la calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo 2 la siguiente estructura;
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METODO DE MUESTREG:

Segin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINCSAS.
Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su Corigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1% Edician.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol, Requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda
Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicién

TRANSPORTE

Eil fransporte del alimenio agropecuario de procesamiento primario debe cumplir
con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban
las Guias de Buenas Praclicas de Produccién e Higiene, bajo el marco det
Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias

ALMACENAMIENTO

E! almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de

fa especie Phaseolus vulgaris (L) o frijol comun,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El slimento se debe comerciglizar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Oltimo paralo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
contormado por la misma variedad.

Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
2,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con Iinsactos vivos an | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualguierzs de sus estadios. Frijol. Requisites. 3" Edicidn,
- Ausencia de granos con |V su Corrigenda Téenica
hongoes. NTP 205.015:2015/COR  1:2018
R | CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. |
Frijel. Requisitos. 1* Edicién g
0,00 % i
Greno picado Méximo 2,00 % |
Grano parfido o Lo & |
e Maximo 2,00 % l [
Grano arrugado Méaximo 2,00 % :
! Malerias exirafias Maximao 0,075 % "
[ T
| Cumplir con lo eslablecido por el | Regiamenio de Inocuidad
| INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
| Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N® 004-2011-AG,
! nacional competenie’. y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1868 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

Segin aficulo 10 del Reglamento dal Daecreto Legislative H° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimenios, aprobado medianta
Ducreto Supremo MN° 034-2008-AC
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23

24

z5

26

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales v requisilos. 4% Edicidn, de tal manera que ¢l producte quade
debidaments protegido, segin indican los numarales 7 y 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su
Caorrigenda Técnica.

Ei alimento se debe envasar en envasaes de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas {inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgices y sensoriales. Los envases
deban aslar fabricados con suslancias qus sean inacuas y spropiadas pera e uso al que se
destinan. No deben fransmitir al preducto sustanciss téxicas ni olores o sabores desegradables,
ademas, cuande ef producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
eslar bien cosidos o seflados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademads, podra indicar las caracteristicas det envase, tales como: malerial y tipo de cerrado,
siampre que se haya verificads que eslas caracteristicas aseguren |z pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuande se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, Ef
disefio y malteriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimenlario, ofrecer una
profeccion edecuada de s productos para reducir al minime la contaminacién, evitar daiios v
permitir un eliquetade cotrecto, segan jo indicado en el numerel 13.2.9 de le norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entided requiere que el producto sea embalado. deberd indiear en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podré indicar las caracterisficas def
embalaje, tales como: material v fipo de cerrado, siempre que se haya verificado gue esfas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiguetado

La etiqueta de los envases del alimenio debe cumplit con lo indicado en el articuio 27
dal Reglamenio de Inoctidad Agroafimentaria, aprobedo mediante Decrelo Supremo
N* 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademas de las disposiciones estsblecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar o siguiente en
icioma espafiol

- nombre del alimento;

- grado de calidad;

~ contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

-~ nombre y direccién del litular de |a autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del imporiador, de corresponder;

— Aulorizacidn Sanitaric do Estzblecimiento de Procesamiento Primarie de  Almentos
Agropecuarios:

- identificacién de! lote;

~ facha de vencimisnle o consumir pralecentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conssrvacian.

Precisién 5: La entidad dsbsra indicar on las bases ofra informacién que considara deba estar

etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no pusde madificar las caraclerlsticas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presenle Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El pallar calidad superior debe ser inocue y apropiado para el consume humano, segun
indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma tamafio y peso del
grano del cultigrupo Big Lima, segin lo establecido en el anexc A de |z NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

Peso de . g
Formadela Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | 9ranosen
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (ZJ 100 gramos
@
Arrifionada o
semiarniionada,
figeramente 18 - 32 12,516 6~75 153 - 256 40-85
aplanado.
ENVASE Y/O EMBALAJE

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
El envase del alimento debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-
1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLESTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4™ Edicién, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que
se destinen, no debe transmitir al producte ninguna sustancia toxica ni olores o
sabores desagradables.

Ademas, el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases gue
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del
producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer
uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe
comercializar en su envase original, segln lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Caracteristicas del envase

» Peso 150 Kg
* Material del Envase  : Saco de Polipropileno.
e Cosido - Cinta encadenada 10cm anterior y posterior del tramo

cocido del saco

ETIQUETADO

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las
disposiciones establecidas en el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su
Modificacion Técnica. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol

nombre del alimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

e 96 T T4
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nombre y direccidn del titular de la autorizacidn sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corespender;
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento a consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucién gratuita — Producte Peruano

A N N N N N R

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convoecante al postor en ¢l sobre de
habilitacion, deberéa considerar como minimo:

v Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otergade por gl Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota:

v Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara gue en el
Certificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimienio indique: Nombre
comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

v La documentacién salicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el QSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La empresa proveedora deberd presentar lo siguiente:

1. Un "Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme
gue el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral "2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha técnica correspondiente.
Diche documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacién
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo arganismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del
international Laboratory Accrecitation Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveeder al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar
un "Certificado de Calidad", respaldado con ensayes realizados en laboratorios
acreditados que confirme gque el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad" de la ficha técnica correspondiente.
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Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveadora debera presentar una copia de la
certificacion solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas
y especificaciones tcnicas, el costo que demande |a certificacién sera asumida por el
Contratista.

La metodolegia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes & contratar;
deberan estar de acuerdo & la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.619:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 22 Edicién, y su Modificacién Técnica NTP 205.019:2C15/MT
1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA, 12
Edicion

e ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Paliar. Requisitos. 2° Edicién, v su Madificacien Téenica NTP 205.019:2015/MT
1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 12
Edicién,

TRANSPORTE

Eltransporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumpiir
cen lo establecido en la Guia sobre Transporie {requisitos y recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban
las Guias de Buenas Préacticas de Produccién e Higiene, bajo e! marco del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del afimento debe cumplir con io estabiecido en Ia Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en |as Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resalucion Directoral N.® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higisne.
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Uniformidad

Contenido de humedad ‘

Version 06

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISﬂCAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : PALLAR CALIDAD SUPERIOR

Denominacion técnica : PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - Es el grano maduro procedente d
generalmente de color blanco,
unas estrias que irradian del hilio

e la especie Phaseolus Junatus L,
que tisne como caracteristica diferencial

2, CARACTER.ISTICAS ESPECfFECAS__[JEL BIEN COMUN o
21 Del bien
El alimento debe ser inocuo
de la NTP 205.019:2015 ysu

y apropiado para el consumo hu
Modificacion Téenica,

mano, segun indica el numeral 6.1

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamaiio y peso del

grano del cultigrupo Big
Lima, segiin lo estahlecido en el anexo A de |a NTP 2

05.019:2015 y su Modificacion Técnica:

s i - ==
~ Formu dela Longitud del | Ancho del Grosor del 1 ur(;gsﬁ::us eﬁ {?:] g:zr::s
| semilla grano mm) grano(mm) grano (mm) (g) f!?)
| Armifonadao ‘ | i
semiarrifionada,
ligeramante 18-32 125-16 : 6-75 153 — 256 40-65
_ aplanado J
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
. I
CARACTERISTICA , ESPECIFICACION | REFERENCIA
e
| CALIDAD
- =7 e N = e
‘ - Estar exentos de olores y sabores |
I | exiranos y de insectos vivos, |
muertos o en cusiquiers de sus |
[ estadios |
- Ser inocuos vy apropiados para el |
| consumo humano.
| Requisitos generales |— No deben presentar sucbadad‘
(impurezas de origen animal) en ; |
cantidades que puedan representar | 205.()1&::5'['1;(5

] LEGUMINOSAS
Requisitos. 2* Edicién, y su
Modificacién  Técnica NTP
205.019:2015MT 1:2021
| LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 17 Edicidn

un peligro para la salud humana, de
acuerdo a las tolerancias
sanidad y aspecto descritas an la
presente Ficha Técnica.

Cada lote de pallar debe estar |
conformado por una misma variedad (es |
decir un mismo color, forma ¥ olras |
| caracterfsticas variotales). Se aceptaran ‘
granos de variedades contrastantes en

| las tolerancias especificadas en la |
presente Ficha Técnica. |

Méximo 15 %

S
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Lcmcrsnm l Esecricacion | reremencia

| CALIDAD

los requisitos de sanidad y aspacto que

’ Los lotes de pallar deben cumplir con
se especifican en las tolerancias.

| Sy sapugio Asimismo, los lotes de pallar no deben

| presentar  granos  infestados  con
insectos vivos, muertos ¢ en cuglquiera |
de sus estadios, ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

— ————— NTP 206.019:2015
Grano enfermo | 0,00 % LEGUMINOSAS.  Pallar.
e | : Requisitos. 27 Edicién, y su
Grano picado Méaximo 1,50 % q i ¥
il o o Modificacion Técnica NTP
Grano partidoe o 2 205.019:2015MT 1:2021
quebrado Maxma.2,00:% LEGUMINOSAS.  Pallar.
B | Requisitos. MODIFICACION
Grano arrugade y/o o . - sl
chupado Maximo 8,00 % . TECNICA 1. 1° Edicion
Grano abierto Méaximo 2,00 % |
Grano descascarado Méaximo 8,00 %
Materias extranas Maximo 0,20 %
Variedad g %
contrastante Méximo 2,00 %
Total Méximo 21,70 %
. : Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por .
o 2 E Agroalimentaria, aprobada
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria — SENASA, auloridad nacional mfdigg‘;_zuoﬁrzg S‘;pre;zl;
1 = i
compatenie’. modificalorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS., Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4 Edicion, debe
estar fabricado con suslancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al predueto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Ademés,
el alimento debe ser envasado en sacos u olros anvases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutrtivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, eslos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y eslar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segiin lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Sogin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Lagislativo NP 1062, Ley de Inocuidad de los Akmentos, aprobado madiante
Decreto Supremo H° 034-2008-AG

Versién 06 Pagina 2 de 3
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalgje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecar una
profeceion adecuada de fos productos para redudir al minimo ia contaminacion, avitar dafos y
permilir un efiguetado correcto, segln 1o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: St la enlided requiere que e producto sea embalado, debers indicar en Jas bases
las unidades de envasss por embalaje requeridas. Ademas, pedra indicar las ceracter(sticas de
embalaje, tales como: material v tipe de cerrado, siempre que se haya verificads que estas
caracteristicas aseguren Ia pluratidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase 2l numeral 2.5 de Ia presente Ficha Téchica,

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efigueta de Jos envases des! alimento debe cumplir con o indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agrozlimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciones sstablecidas mn al
numeral 19 de la NTP 205.019:2015 v su Modificacion Técnica. Debe indicar lo siguiente en
wdioma esparich

- nombre del alimenlo;

-~ grado de calidad;

- contenido neto;

~ pais de origen o lugar de procedencia:

~ nombre y direccién del titular de Ia autorizacién sanitaria;

~ nombra y direccion del imporador, de corresponder;

- Aulorizacion Sanitaria de Establecimienia de Procesamiento  Primaric de  Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y consarvacidn,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
etiqueteda. La informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del
bien: deseritas en el numeral 2.1 de Ja presente Ficha Téonica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 06 Pégina 3 de 3
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PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta
de semillas toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamarios, segln indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicién:

Calibre Diametro (mm)
tamaiio)|

1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja calidad 2 - superior de calibre
{tamafio) 1, segin lo establecido en la norma NTP 205.022:2014.

ENVASE

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS
PLESTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 4™ Edicion, que salvaguarden las cualidades de calidad,
higienicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto.

Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al gue se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, Estos deben estar
limpics, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Caracteristicas del envase

* Peso : 50 Kg
* Material del Envase  : Saco de Polipropileno.
= Cosido . Cinta encadenada 10cm anterior y posterior del tramo

cocido del saco

ETIQUETADO

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las
disposiciones establecidas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014
(revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma esparfiol:

¥ el nombre del alimento:
v el grado de calidad,
3 contenido neto;
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1.

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de
instrucciones para el uso vy consarvacion

ANRNLNEN

ANRNEN

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucion gratuita — Producto Peruano

AN NN

REQUISITOS

Dentro de fos documentos que salicite la Entidad convocante al poster en el sobre de habilitacion,
deberé considerar como minimo:

v Copia simple del Certificado de Auiorizacién Sanitaria de Establecimiento

vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segtin
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente reguisito, bastara que en e
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecinmiento indique: Nombre coman
{nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por
el SENASA.

la documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar opartunamente la renovacion de dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seguin ficha técnica aprobada por el OSCE.
CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

Un "Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme
que el bien entregado cumple con las caracterfsticas v especificacionas detalladas en el
numeral 2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha técnica correspondiente.
Diche documento debers ser emitido por un Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo
de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multitateral del
Infer American Accreditation Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento
Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado
oficiaimente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un
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"Certificado de Calidad", respaldade con ensayos realizados en laboratorios acreditados
que confirme gque el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones
de calidad detalladas en ef numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha
técnica correspondiente.

La metodoiogfa & emplear para ia comprobacién de la calidad de los bicnes a confratar; deberan
estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun Is indicado en el numeral 9.1 de laNTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS.
Lentefa, Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYC O PRUEBA:

Segln los métodos de ensayo citados en la NTP 2050222014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lentsja. Requisitos. 22 Edicion.

Nota: Para cadzs una de las entregas la empresz proveedora debera presentar una copia del
certificado de calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracterfsticas del bien - Calidad' de
la ficha Lenteja Calidad 2 - Superior, el costo que demande la certificacion sera asumida por el
Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo

Teroifl establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el

ansperte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la
esolucion Directoral N© 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
racticas de Preduccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad
grealimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus

modificatorias

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimenta debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las
Guias de Buenas Practicas de Produceion e Higiene, aprcbadas mediante Resolucién
Directoral N° 164-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Praclicas
de Produccion e Higiene,
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FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominecion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La lenteja es el grano maduro procedente de fa especie Lens culinans
Medikus. Es una leguminosa de grane seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN .

21 Delbien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humeno, exento de semillas toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presenter las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- Estar exenios de sabores vy |
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
Estar exentos de materias
exlrafias inorgénicas que |
] representen un peligro para la |
Requisitos generales salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales). Se
aceptarén granos y variedades
contrastantes en las lolerancias
ostablecidas en la presente Ficha
Técnica.
7 Ayl o
Contenido de humedad ___ Madmo 5% NTP 205.022:2014
Calibre 2 (revisada el 2019)
{tamaiio) Diametro (mm) | | =5 MNOSAS.  Lenisia,
Sz A | - = L el sl o &
Calibre (tamano) 1 Mayor o igual que 7.5 Requisitos. 2* Edicién
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado | 0,00 %
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido ¢ qusbrado Maximo 2,00 %
Granc descascarado Maximo 2,00 %
Grano arrugado Maxime 5,00 %
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias extraias Méaximo 0,20 %
Variedad contrastante Méaximo 2,00 %
Version 08 Pégina 1 de 3
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por

el Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad
necional competente’,

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la lentsja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo esiablecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lentsja
czlidad 2 - superior de calibre (tamario) 1.

2.2 Envase

El alimenio debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTQ CON
ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producte ninguna
sustancia téxica ni olores o sabores desagradables, Cuando el produclo se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistenles y estar bien cosidos o seliados, segun sa indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicer en las bases el peso nelo del producto por snvase.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurslidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefioc y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requisre que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase sl numeral 2.5 de Iz presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliquela de los envases del alimenlo debe cumplir con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecides en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol;

- el nombre del alimento;

- el grado de calidad;

~ contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Began articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo NP 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrelo Suprema N° 034-2008-AG
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Agropecuarios;
- identificacion dat lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;
- inslrucciones para el uso y consarvacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en as bases ofra informacion que considere deba pstar
etiquetada, Le informacidn adicional gue se solicite ne puede modificar las caracterfsticas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

28 Iaserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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PRODUCTO; ENTERQO DE JUREL EN ACIETE VEGETAL

CARACTERISTICAS

El entero de jurel es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre de
aletas y escamas, segin indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2041 (revisada
el 2018},

Los pescados deben envasarse ordenadamente; la mayoria de unidades
contenidas en un mismo envase deben ser de tamafio uniforme; el pescado se
debe envasar libre de roturas y preferentemente sin magulladuras; la superficie
de corie del decapitado debe ser uniforme y precisa; el producto no debe
contener materias extrafias, segin lo indicado en ef numeral 5.1 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2018).

ENVASE Y/O EMBALAJE
Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes,
no transmifir sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas
sensoriales y permitan un clerre hermético que proteja al producto hidrobioldgico
T de la contaminacién, asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacion,
segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRCDUCE. El envase debe corresponder al
autorizado en el Registro Sanitario, segtin indicaciones del SANIPES.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los
requisitos minimos establecidos en &l numeral 1.2.6 del Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los productos pesquercs y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccién Ejecutiva
N° 057-2018-SANIPES-DE, v su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones
de vacio minimo seglin & tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en
el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios ¥y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-
DE, y su madificatoria

Tipo de envase : envase de hojalata 1 fibra Tail
Peso neto 1425 gr
Tipo de cerrado: abre facit

Envase secundario: caja de cartdn corrugado x 48 unidades

ROTULADO
Los envases de entero de jurel en acsite vegetal deben estar etiquetados2 y
contener como minimo la siguiente informacién, segun lo indicado en los
numerales 1131 y 111.1 del Reglamento Secterial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
020-2022-PRODUCE

nombre o dencminacion del producto de acuerdo con lo indicado en & registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan come parte del mismo el nombre comercial u
otras
denominaciones de marca y/o calidad;
¥ nombre comun, cuande difiera de la denominacion del producto, y nombre
cientifico det
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¥ recursa hidrabiolgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de
especies del

v' mismo género, ello debe ser precisado;

v pals de fabricacién o produccion;

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucion gratuita — Producto Peruano

Asimismo, el etiquetade del producto debe cumplir las disposiciones aplicables
establecidas en el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidsd para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decrsto Supremo N°
020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda,
segin lo indicado en ef Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo
establecido en fa Ley N° 30021, Ley de promocién de la alimentacion saludable
para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamento aprobade por Decreto
Supremo N° 017-2017-8A,; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-
SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser
consighadas de manera clara, fegible, destacada y comprensible en la cara
frontal de Ia etiqueta del producio; asi mismo, e! rotulade debe cumplir con todo
lo establecido en e Manual indicado.

REQUISITOS
Para producto nacional:

v Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicoias, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a coniratar.

v Copia simple de! Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar,

v En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacion: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por
el Organismo Nacional de Sanidag Pesquera — SANIPES.

Para productos importados:

v' Copia Simple def Pretocolo Técnico para Registro Sanitario de praductos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar,

¥ Copia simple del Protocolo Técnice de Habilitacién sanitaria de almacén
de productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera — SANIPES

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
1. Un "Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccién
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con el simbolo de acreditacion® que confirme que e/ bien entregada cumple con las
caracieristicas y especificaciones detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien
- Calidad" de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser emitids por
un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de inspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en ofro pais Cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante dal Acuerdo de Reconccimiento Multilateral dej Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum ( IAF),
o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del international Laboratory Accreditation
Cocperation (ILAG).

2. En caso ro se emitan en a! pafs los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficiaimente por el proveedar al Inetituto Nacional de Calidad - INACAL Y Cuya
topia de respuesta serd remitida a la entidad convecante, el proveedor podra presentar
un "Certificado de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas dal bien -
Calidad" ds la ficha técnica correspondiente.

T Nota:

‘ Para cada una de las entregas Ja émpresa proveedora debera presentar una copiade ia
certificacién solicitada que acredite gue el bien entregado, cumple con las caractsristicas
¥ especificaciones técnicas, el costo gue demande la certificacion sera asumida por &l
Contratista,

La melodologla a emplear para la comprobacion de ia calidad de los bienes a contratar,;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura;

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en los numerales 7.1 de la NTPCODEX CXS 118:2020
NORMA PARA PESCADOS EN CONSERVA_ 22 Edicion

ENSAYO O PRUEBA:

Segur o indicade en el numeral 7.2 de la NTP-CODEX CXS 119:2020 NORMA
PARA PESCADOS EN CONSERVA, 22 Edicién. Para la caracteristica Presencia
de parésitos visibles, ulilizar la NTP 204.007:2021 PESCADOS, MARISCOS Y
PRODUCTOS DERIVADOS. Conservas de productes de la pesca en envases
de hojalata. Métodos de ensayo fisicos Yy sensoriales. 42 Edicion

TRANSPORTE:

Los vehiculos de transparte terrestre de los productos pesqueros y acuicolas
deben cumplir con los requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo |1} del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para fas Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprabado mediante Decrato Supremo N® 020-2022-PRODUCE

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiente de los productos pesqueros y acuicolas debe cumplir con lo
establecido en el Capitule Ill "Almacenes de mercancias®, del Titulo V
“‘Operaciones Conexas” del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Aclividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado medianie Decrete Supremo N°
020-2022-PRODUCE, Asimismo, debe cumplir con los requisitos sanitarios
establecidos en la Seccién IV “Almacenes de mercancias de productos
hidrobioldgicos  excepto  concentrados proteicos y aceite de origen
hidrobiolagico” del Anexo | “Requerimientos Sanitarios de disefio, construccién ¥
equipamiento de infraestructuras pesqueras” def mismo reglamento
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2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21 Del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETO DE 425 g

Denominacion técnica : CONSERVA DE ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 425 ¢

Unidad de medide : LATA

Descripcion general : Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie
Trachurus picturatus murphyi con buena frescura y consistencia, libre
de contaminacién y de dafio fisico, con aceite vegetal como medio de
relleno, envasado en recipientes sometidos a procesos térmicos para
lograr esterilidad comercial.

El entero de jurel es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre de aletas y
escamas, segun indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 20186).

Los pescados deben envasarse ordenadaments; la mayoria de unidades contsnidas en un
mismo envase deben ser de lamafo uniforme; el pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin maguiladuras: la superficie de corte del decapitade debe ser uniforme ¥
precisa; el producto no debe contener materias extranas, segln lo indicado en al numeral 5.1 de
la NTP 204,002:2011 (revisada el 2018).

El entero de jurel en acsite vegelal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA E ESPECIFICACION REFERENCIA

Version 02

CALIDAD

Un lote de conserva de entero de jurel en |
aceile vegetal debe cumplir con todes los
| requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos gue presenten se deben encontrar
| dentro de |as siguientes folerancias:
| — Bt numero fotal de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
nimero de aceptacion (c) de un plan de |
‘ muestreo apropiado con un NCA de
6.5; i
— el nimero total de unidades de muestra | NTP-CODEX
que no se ajustan a la forma de | CXS 119:2020 NORMA
presentacion (entero) no debe ser | PARA PESCADOS EN
mayor que el nimero de aceptacion (c) | CONSERVA. 2* Edicicn
de un plan de muestreo apropiado con

|
Factores de calidad ‘

un NCA de 6,5;
| = el peso neto promedio y 8l peso
| escurrido promedio, segin

corresponda, de todas las uridades de |
Mmuestra examinadas no deben ser |
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo. |

~ Pégnatded
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

Defectos

Una unidad de muestra se considarara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Materias extrafias

| Cualquier materia presente en la unidad de
muesira que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se

| reconozea faciimente sin una lente de
aumento o se detecte mediante cualquier

| método, incuso mediante el uso de una
lente de aumenlo, que revele el

| incumplimiento de las buenas précticas de i
fabricacién e higiene. |

| Nota: Indicar los defectos encontrados durante |

| la evaluacién y cualquier otro aspacto que no ha

| sido considerado en esta Ficha Téenica y cuyo

| inferme sa considere importante  (como

| presencia de parasitos visibles, entre ofros).

NTP-CODEX
CXS 119:2020

| Una unidad de muestra afectada por clores

| 0 sabores objetables persistentes e NORMA

Dl s | inconfundivles que sean signo de | PARA PESCADOS EN
| descomposicion o ranciedad. CONSERVA. 2° Edicién
| - Carne excesivamente blanda no
‘ | caracleristica de las espacies que |
‘ componen el producto.
— Carne  excesivamente dura no |
Textura caracleristica de

las especies que
compenen el producto. |
Presencia de orificios en la came en |
mas del 5% del contenido escurrido.

No debera tener espinas duras,

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras |
alteraciones del color que sean signo de |
descomposicién o ranciedad o con |
| manchas de sulfuro que afecten a mas del |
5% dei contenide escurrido. |

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o |
mas crislales de estruvita de mas de 5 mm |
de longitud. |

Presencia de

| parésitos visibles

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N®057-

Ausencia

2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.
NTP 204.002:2011
| (revisada el 2016)
F i CONSERVAS CE
Contenido del envase gé;udn;e:r:ic; dacégﬂgc;;a;n‘f;?: Ll PESCADO. Clasificacion
o pe : de acuerdo a la

| 22 Edicién

| presentacién del contenido. |
|

Version 02
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REFERENCIA

| Manual Indicadores

sanitarios y de inocuidad

para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y aculcolas para
INOCUIDAD el Organismo Nacional de Sanidad | mercado naclonal y de
| | Pesquera — Sanipes, autoridad nacional exportacion, aprobado
competente’. mediante  Resolucion de
| Direccidn Ejecutiva

| N° 057-2016-SANIPES-DE,
| ¥y su modificatoria.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

e e e gl R

Precision 1: Ninguna,

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir

sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre

hermélico que proteja al producto hidrebiolégico de la contaminacién, as! como na deben

presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54 2 y 58.2 de/
— Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado

madiante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debs corresponder al autorizada

en el Registro Sanitario, segun indicaciones del SANIPES.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimas
eslablecidos en el numeral 1.26 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad pera los
productos pesqueros y acuicolas para mercade nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resoluci6n de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificacicnes de vaclo minimo
segln el lipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inccuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exporacidn, aprobado mediante Resolucion de Direccién  Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envasa,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesaric, podréa indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como lall,
oval, elc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracieristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de entero de jurel en aceite vegetal deben estar efiquetados® y contener como
minimo la siguiente informacién, segln lo indicade en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUGE:

— nombre o denominacién del producte de acuerde con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yio calidad;

— nombre comin, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiclégico empleado. Cuando el preducto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pals de fabricacion o produccion;

¥ Segun jos articulos 1, 2y 3 de la Lay I 30083, Ley de creacitn del Orgenismo Mactonal de Sanidad Pesquera, modificada
madianie Decreto Legistative N® 1402

Las mercancias que sean aliquetadas bajo las disposicionas de la Noma Sanitaria para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N° (MU-2001-PE ylo sean puestas en vonia anies de la entrada @n vigencia del
Reglamento Sactoral de Inocuidad para las Actividades Pesquaras y Acuicolas, puaden confinuer en cireulacion ¥y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aplitud para el consumo o use al que se destine, sequn lo establecido en la segunda
dispasicion complementaria transiloria del Reglamenio Sectorial de Inocuided para les Actividades Pesquerzs y Aculcolas,
aprobado madiente Decreto Supremo H° 020-2022-PRODUGCE

N
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- siel producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento,

b. Condicienes de conservaci

- fecha de produccion;

, duracion minima o limite de venta, segln se requisra.

6n ¢ almacenamiento.

~ contenide neto del producto hidrobiolégico;

- peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiolagico contenga algiin insumo o materia prima que represente
algin riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde g lo dispuesto en los

arficulos 25 y 26 do! Cddi

go de Proteccidn y Defernsa det Consumidor;

- listado de ingredientes Y aditives alimentarios ordenados de forma decreciente;
- identificacion del lote, el cual también pueds eslar en el propio envase del producto;

~ nombre o razén social

y direccién legal de la empresa productora; y del imporlador,

distribuidor yfo comercializador, segin corresponda; codigo de habilitacion o autorizacicn
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Per, indicar e ntimero de
Registro Unico de Confribuyente (RUC)

- nstrucciones para su uso;

- numere de registro sanitario del producta hidrobioldgics, segin cofresponda, ef cual también
pueds eslar en el propic envase de! producto siempre v cuando la etiquela contenga una
referencia de su ubicacian,

— Asimismo, el eliqustade del

Acuicolas, aprobado median:

preducto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas an

ol articulo 113 del Reglamenlo Sectorigl de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y

ta Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe conlener advertencias publicitarias, en caso cof¥esponda, seqin lo indicado en
8l Manual de Advertancias Fublicitarias en el marco de |o establecido en Ia Ley N° 30021, Ley de
promecién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adofescentes, ¥ su Reglamenio

aprabado por Decreto Suy
N® 012-2018-SA, y sus modi

5

Precisian 3: La enlidad podra
rolulada. Le informacidn adicion

"
o
=

sy
Sty 30

2.4 Inserte
No aplica.

Precisian 4: No aplica,

premo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Suprema
ificatorias. Diches advertencias publicitarias deben ser cansignadas

de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de s gliqueta del producto;
asi mismo, el rolulada deba cumplir con lodo o sslablecido en el Manual indicado.

indicar en las bases olra informagion que considere deba estar
al que se colicite no puede modificar las caracleristices dal bien

descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

Versién 02
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PRODUCTO: ENTERO DE SARDINA PERUANA Q ANGHOVETA EN ACEITE
VEGETAL

CARACTERISTICAS

Conserva elaborada a base de carne de pescado de Ia especie Engraulis
ringens, la gue debe estar en buena y consistente frescura, libre de
contaminacion y de dafios fisicos, envasado en recipientes planos o cilindricos
apropiados y cerrados herméticamente, sometidos a procesos térmicos para
lograr la esterilidad comercial y procesados bajo sistemas de aseguramiento de
la calidad. El medio de cobertura utilizado debe ser acsite vegetal

El entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin
cabeza, ni visceras, libre o no de aletas y escamas, segim el numeral 3.2 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016). Los pescados deben envasarse
ordenadamente; la mayoria de unidades contenidas en un mismo envase deben
ser de tamafio uniforme; el pescado se debe envesar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras; la superficie de corie del decapitado debe ser
uniforme y precisa, segln lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 204.002:2011
(revisada ¢| 2015)

ENVASE Y/O EMBALAJE

Los envases empleados para |a fabricacion de conservas deben ser resistentes,
ne transmitir sustancias téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas
senseriales y permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobiolégico
de la contaminacién, asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacion,
segtn lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al
autorizado en el Registro Sanitario, segan indicaciones de! Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos debe cumplir con los
requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los preductos pesqueros y acuicclas para mercado
nacional y de exportacién, aprobade mediante Resolucion de Direccidn Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su madificatoria.

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones
de vacio minimo segiin el tipo de envase y capacidad, seg(n lo establecido en
el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exporiacién,
aprobado mediante Resclucion de Direccién Ejecutiva N° 057-2018-SANIPES-
DE, y su modificatoria.

Tipo de envase : envase de hojalata 1 libra tall
Peso neto 1425 gr
Tipo de cerrado: abre facil

Envase secundario: caja de cartén corrugado x 48 unidades
importante:

Presion de vacio: El Proveedor deberd garantizar un vacio adecuado gque soporte las
diferentes condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental
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ROTULADO

Los envases de entero de jurel en aceite vegetal deben estar etiguetados y
contener como minimo la siguiente infarmacién, segin lo indicado en los
numeralas 113.1 y 111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras vy Acuicolas, aprobado mediante Decrato Supremo N°
020-2022-PRODUCE

nombre ¢ denominacicn del producto ds acuerdo con lo indicado en ef registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u

otras

denominaciones de marca y/o calidad;

¥ nombre comun, cuando difiera de Ia denominacion del producto, ¥ nombre cientifico
del recurso hidrobiolagico empleado. Guando el producto contenga una mezcla de
especies del mismo género, ello debe ser precisado;

¥ pais de fabricacion o produccion;

Adicionalmente debe ir impreso:

. Municipalidad Provincial de Pisco

' Programa de Complementacian Alimentaria (PCA)
Distribucion gratuita - Producto Peruano

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumpiir las disposiciones aplicables
establecidas en el articulo 113 del Reglamento Sectorial de inccuidad para las
Actividades Pesqueras y Aciifcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N¢
020-2022-PRODUCE.

El rotutado debe contener advertencias publicitarias, en caso correspenda,
segdn lo indicado en el Manual de Adveriencias Publicitarias en el marco de lo
establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocion de ia alimentacién saludable
Para nifics, nifias y adolescentas, ¥ su Reglamento aprobade por Decreto
Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremoe N° 012-2018-
SA, vy sus modificatorias, Dichas advertencias publicitarias dehen ser
consignadas de manera ciara, legible, destacada v comprensible en la cara
frontal de ia etigueta del producto; asi mismo, ef rotulado debe cumplir con todo
lo establecido en el Manual indicado.

- REQUISITOS

v

v

Para producto nacional:

Copia Simple del Protocolo Tésrico para Registro Sanitario de productos
pesquercs y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Fesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

Copia simple del Protacolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera ~ SANIPES, para cada bien a contratar.

En &l caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacién: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién
Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas, ctorgado por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

Para productos importados:
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" Copia Simple del Protacolo Tésnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otargado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien g contratar.

v" Copia simple de| Protocclo Técnico de Habilitacidn sanitaria de almacén
de preductos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera — SANIPES

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha téenica aprobada por el OSCE.
CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

1. Un "Certificado de Confermidad, Cartificado de Inspeccion o informe de Inspeccitn
con el simbolo de acreditacién” que confirme que &l bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificacicnes detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien

P - Calidad" de la ficha técnica correspondiente, Dicho documento debera ser emitido por

' un Organismo de Certificacion de Productos u Organisma de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais Cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF),
0 del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo det International Laboratory Accreditation
Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por e! praveedar al Instituto Nacionai de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta sera remitida a la entidad convecante, ef proveedor podra presentar
un “Certificado de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que ¢! bien entregado cumple con las caracteristicas y
especiiicaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas de! bien -
Calidad" de |a ficha técnica correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la eémpresa proveedora deberd presentar la certificacion
solicitada que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones técnicas, el costo que demands la certificacion sera asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 16 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o Sardina Peruana
en conserva. Requisitos, 22 Edicién.

ENSAYD O PRUEBA:

Segin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.054:2011
(revisada el 2016) CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o
Sardina Peruana en conserva. Requisitos. 22 Edicién. Para la caracteristica
Hresencia de paréasitos visibles, utilizar la NTP 204.007:2021 PESCADOS,
MAR!SCOS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Conservas de productos de la pesca
en envases de hojalata. Métodos de ensayo fisicos ¥ sensoriales. 42 Edicién
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TRANSPORTE:

Los vehiculos de transporte terrestre de los productos pesqueros y acuicolas
deben cumplir con los requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo I del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento de ios productos pesqueros y acuicolas debe cumplir con lo
establecido en el Capitulo Il “Almacenes de mercancias’, del Titulo V
“Operaciones Conexas” det Reglamenio Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesgueras v Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N
020-2022-PRCDUCE. Asimismo, debe cumplir con los requisitos sanitarios
establecidos en la Seccion IV “Almacenes de mercancias de productos
hidrobioldgicos excepto concentrados proteicos y aceite de origen
hidrobiolagico” del Anexo | "Requerimientos Sanitarios de disefio, construccién y
equipamiento de infraestructuras pesqueras” dsl mismo reglamento
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FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien : ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN ACEITE
VEGETAL CALIDAD A, EN ENVASE DE PESO NETGDE425g

Denominacién técnica : CONSERVA DE ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA
EN ACEITE VEGETAL CALIDAD A, EN ENVASE DE PESO NETO DE

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

4259
Unidad de madida . LATA
Descripcion ganeral  ; Conserva elaborada a hase de came de pescado de la especie

Engreulis ringens, la Gue dabe eslar en buena y consistente frescura,
lire de contaminacion y de dafios fisicos, envasado en recipientes
planes o dlindricos apropiados y cerrados herméticamente, sometidos
a procesos térmicos para lograr la esterilidad comercial y procesados
bajo sistemas de aseguramiente de la calidad, El medio de coberlura
ulilizado debe ser aceite vegetal.

2 _E_RACTERISquﬁESPECIFICAS DEL BIEN .

Del bien

El entero de sardina peruana o anchovela es &l pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras,
libre o no de aletas y escamas, segun el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016),

N

Los pescados deben envasarse ordenadamente; la mayoria de unidades contenidas en un
mismo envase deben sar de lamafio uniforme; el pescada se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras; la superficie de corte del decapitado debe ser uniforme y
precisa, segun lo indicade en el numeral 5.1 de Ia NTP 204,002:2011 (revisada el 2018).

El entero de sardina peruana o anchoveta en aceite vegetal calidad A debe presentar las
siguientes caracleristicas:

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION { REFERENCIA —|
‘_cm.mAD

- Las conservas deben ser preparadas a
parlir de anchovetas o sardina peruana
con un minimo de 12 cm de longitud,

¢on o sin escamas, sin cabeza y {
visceras, aunque podrdn conservar las
génadas y rifién, Deben astar libres de
contenido estomacal v de Ia mayor
parte del intestine.

NTP 204.,054:2011 I

|
El pescado debe mostrar cortes : !
j‘ un]fo?mes en forma perpendicular u | gg’rfs"g;v.k;[ 2["135[__)
! Presentacién y medio de nbi!cuel1 a la calumna vertebral segun | PRODUCTOR
cobertura BIeRSEiBRON: PESQUEROS. |
— Debe estar libre de huesos operculares, Anchoveta o Sardina |
cortes o roturas ventrales, magulladuras Paru:na o ‘onsama. i
o desprendimiento de piel. Requisitos, 2° Edicion |
| | = Las anchovetas deben ser de tamario
I uniforme y llenar apropiadamente el
| | envase, |
‘ |~ Los pescados deben ser colocados | |
| preferenlemente con la parte ventral |
hacia ariiba en los envases planos. |
| -~ El medio de cobartura debe ser aceite
| vegetal, |
= TS, ST S e R — 1
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SR %

Debe ser caliicado como Calidad A, ai
producto apto para consums humano:

- Cuando nro presente unidades

defaclucsas, o]

Caligad = cuando el nimero tolal de unidadss
de las musstras defectuosas por
manufsclirs, no es superior al nurmero
de aceplacién (c) para el tamafio de la
muestra, disefiede en los planes de
muestreo,

Defocios
Debe ser dasificada como defechiosa unz unidad de muestra que
tenga cualquiera de las siguientes congiciones;

Rancio: Guando el confenide muestre los
siguigntes defectas:

- Olor caracterisficn y persistante da
L~ eceile oxidado,

i ~ Sabor caracterlstico de aceite oxidado
que deja un sabor desagradeble,

Olor y sabor:

~ Olores o  sabores objefables,
persistentes no caracteristicos, como
@ quemado, agrio, meldiico, pleante u
olras, diferentes a  rancic o

Descomposicion deseompuesic, NTF" 204.055:2011
= Olor y  sabor objelabls, nol(revisada el 2018)
caracterfslico, persistente y definido | CONSERVAS DE

como a pllrido, amoniaco, sulfuro de | PRODUCTOS

hidrégens u stros, PESQUEROS.

Textura: Cuando hay pérdida de ia Q‘;ﬁ?;:’:ga ano mig:?_:;f
eslructura muscular o fa fextura del Requisitos. 2° Edicion
rdsculo es muy blanda o pastosa. '

Decoloracisn: Coloracion no
caracleristica do ia especie y def liquido
de coberiura, que sean signos de
descompasicidn,

Material axirafio crificn:

- Presencia de cualquisr material, que
no derive del pescado o Ifgquido da
coberlura y que represente un peligra
para lg safud del consumidor como
vidrios, melalgs, u ofros.

- - Qlor y  sabor identificable y
persistente, que no derive dal pescada
o liquide de ocoberdura y que
represente un peligro para la salud del
consumidor cemo solventes,
combustibies u olros,

~ Presencia de inseclos o restos de
elios.

Malerial exirafio:

Presenciz de cuakquisr matarial que no

darive dsl pescado o liquido de cobertura,

pero que no signffique un peligro para la
salud del conswmidor, como garena, partes
de crustécecs y ofros.

Materias extrafias

Versign 01 Pagna2da5
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Otros defeclos

- Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas
que afectan a més del 5% dol
pascade, en la unidad de muestra.

- Columna vertebral dura y resistente g
Ia presion.

Defectos de manufactura

- Descahezado inadecirado. Reslos de
cebezas y branguias en mds del 10%
del numero de piezas en la unidad de
musestra.

— Presancia de sletas desprendidas,

- Desprondimienic o rolwa de piel.
Acumuiacién o deposilos notables da
piel y presencia de mezola de sangre
coagylada vy  escamas  dando
aparisncia de “lodo”,

— Corles da cabeza no uniformes.

- Unidades de tamafio no uniforme.

- Apariencia del produclo opaca y sin al
brillo iridiscente. Color no
caracter(stico.

- Liguido de cobertura con sadimenios
{turbio), excesiva cantidad de agua en
la fase de acaite.

~ Excesivo conlenido de sal.

~ Textura do la carne muy suave o muy
dura, seca o pasiosa. El pescado no
mantiene su forma, con pérdida de su
esiructura muscular.

- Lenade no adecuado. Falla de
producto o exceso de llenado.
Excesiva separacién del conlenido
con las paredes del envase, Empagque
floic o muy apretado.

- Roturas visibles en fa parte veniral,

NTP 204.054:2041
{ravisada ol 2018)
CONSERVAS DE
FRODUCTOS

PESQUEROS, Anchovela
o Sardina Peruana an
conserva. Requisites, 27
Edicion

Presencia de pardsilos
visibles

Ausencia

fiianual tndicadores
sanitarios ¥ de inocuidad
pera  los  productos
pesqueros vy acuicolas
para mercade nacional y
de exporlacién, eprobado
mediante Resolucién de
Direccitn Eeculiva
N® 057-2016-SANIPES-DE,
¥y su modificatoria.

Contenido del envase

El conlenide debe ocupar come minimo el
95% da |a capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
[reviseda e  2016)
CONSERVAS DE
PESCADOQ. Clasificacidn
de acuerde a g
presentacion dei
contenido. 2* Ediclén

Version 1
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Cumplir con los requisitos establecidos
per ot Organisms Nacional de Sanidad
Pasquera — Sanipes, auloridad nacionzl

INOCUIDAD

Manuai indicadates
sanitarios y de inocuidad
parg ios produclos

pesqueros ¥y aculcofas
para mercado naclonal v |
da expertacion, aprobado

mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva
N° 557-2016-SANIPES.DE,
¥y su modificatoria.

competante’.

Preeision 1: Minguna,

22 Envase ylo embalaje
Los envases empleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias tdxicas o nocivas que alteren las caractertsticas senscrales y permitan un cierre
hermélico que protefa al producto hidrobiolégico de la conlaminacién, asi come no deben
presentar signos de golpos y oxidacién, sequn lo indicado en los nutmerales 52.1, 54.2 y 56,2 det
Reglamenlo Sectorial de Inccuidad para las Actividadss Pesqueras v Aculcolas, aprobado
medianie Docreto Supramo N° 020-2022-PRODUCE. El envass deba corresponder al autorizado
o~ en el Registro Sanitario, segun indicaci del Sanip

Asimismo, el doble clers en fos envases meldlices debe curnplir con los requisitos minimos
eslablacidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicaderes sanftarios y de nocuidad para fos
productos pesqueros v aculcolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado medianta
Resclucion de Direccién Ejeculiva N° 057-201 6-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los anvasss metélicos dehen cumplir con las espadificaciones de vaclo rrinimo
segin el tipa de envase y capacidad, segin Io establecide en el numaral 127 del Manual
Indicadores sanitarios y de inoculdad para los preduclos pesqueros y acufcolas para mercado
nacional y de exportacidn, sprobado mediants  Resolucitn de Direccidn  Ejeculiva
N 057-2016-SANIPES-DE, v su modificatoria,

Preeision 2: La enfidad debers indicar en las bases tanio & peso escurrido dal producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimisma, de ser necesarin, podrd indicar el material del
envase y/o embalaje, el lipo de cerrado (tapa simple o abrefacll) y 1a forma del envase {come lall,
ovel, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas ceracleristicas
aseguren [a pluralided de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de entaro de sardina peruana o anchoveta en aceile vegelal calidad A deben estar
stiquatados? y contener como minima la siguiente informacion, segun lo indicade en los
numeseles 113.1y 111.1 del Regiamento Seclorial de Inceuidad para las Aclividades Pasqueras
y Aculcclas, aprabado medianle Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE:!

~ nembra ¢ denominagion del producto de acuerdo con lo indicado en el regislro sanitario
emitido por SANIPES; que no induyan coma parle del mismo el nombre comercial u olras
denominacicnes de marca ylo calidad;

— nombre comdn, cuando difiera de la denominacién del producio, y rombre cientifico del
recurse hidrobiologico empleado. Cuando st producio contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

- pals de fabricacion o producdion;

1 Sagin lo5 anitvias 1, 2 y 3 de la Loy N 20063, Ley de creacion dal Grganismo {4acional de Sanidad Posquara, modificadn
modianis Deerelo Legistativo H° $402.

?ias e suan e Jus da la Horma Sonilena pera las Acividedes Pesquerns y Atuicolas

oprobata medianly Docrelo Supromo 9 040.2001-FE o sean puosias oo vento anies de iz onada en vigencn ok

ial de pom las K Pesgueras y Aculeolns, pueden continuar en circulacidn ¥ comarcio,

SWINDID Y CHRRUD S0 manienga U dpblud para & consumo 0 uso al que so dusling, seqin (o establecido en la segunda

R del Sectediat do | k para las Acth Pesqueras y Aouicolas,
aprobede mediante Deaeto Supiemo M? G20-2022-PRODUCE
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sl el producto es peresiple:

2. Fecha de vencimisnts, duracisn minima o limite de venta, seglin se requiera.

b. Condiciones de eonservacién o aimacenamiento.

~ fecha de produccion:

- confenido nelo del producto hidrobiolégico;

~ peso drenade o escurrido;

= en cago el producto hidrobiolégico contenga algln ingumo o matera prima que reprasanta
algun riesgo para el consumidor o usuario, dabe ser dactarado; acorde a la dispuasto en los
arliculos 25 y 28 dei Cédigo de Proteccion ¥ Befensa del Consumidor;

- fislado ds ingredientes y aditives alimentarios ordenados e forma decreciente;

~ Idenlificacion del Iote, el cual lambisn puede eslar en el propio envase del praducto;

= nombfe o razén social y direccion legal de |a emprasa produclera; y de! importador,
distibuidor yio comerdializador, segin corresponda; codigo de habiilacidn o aulorizacion
seniteria de la planta; ¥ én caso de empresals) constiluida(s) en Per, indicar &l nimero de
Registro Unico de Coniribuyente {RUC);

~ #wlucciones para su uso;

~ ndimero de regisiro sanitarfo del producto hidroblolégico, segin catresponda, of cual tambign

puade eslar en el prapio envase del producto siempre y cuando Ia sligueta conlenga una

referencia de su ubicacion.

Asimismo, el eliquetado del producto dobe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articule 113 del Reglamendo Seotorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
— Acuicolas, aprobado mediante Decrelo Supramo N° 020-2022-PRODUCE,

El retulada debe contener advertencias pubiicitarias, en caso corresponda, segin lo indicado en
&l Manual de Adverlencias Publicitarias en el marco do lo oslablecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de |2 alimentacion saludable para ninos, aifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobade por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decrato Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias, Dichas advertencias publicitarias caben ser consignadas
de manera clare, legible, destacada y comprensiole en la cara ronlal de 1a eliquela del producio;
asi mismg, el rotulado deba cumplir con todo o esleblecide en ef Manual indicado.

Precisidn 3: La entidad podrd indicar en las bases olra informacién quo considers deba estar
rolulada. Le informacion adiciongt que se solicite no puede medificar las ceracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presents ficha técnica.

2.4 Insorta
No aplica,

Precision 4: No aplica,
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PRODUCTO: ENTERQ DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie Scombear
japonicus peruanus, u otras familias de Scombridae, en recipientes
hermeticamente cerrados, en aceite vegetal como medio de coberiura ¥ que ha
sido sometido a esterilizacion comercia

El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre
de aletas y escamas, segiin e numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2018).

Los pescados deben envasarse ordenadamente; la mayoria de unidades
~— contenidas en un misme envase deben ser de tamarfio uniforme; el pescado se
debe envasar libre de roturas y preferentemente sin magulladuras: Ia superficie
de corte del decapitado debe ser uniforme Y precisa, segln lo indicado en e
numerat 5.1 de la NTP 204.002:2014 (revisada el 2016).

El producto comestible no debe tener residuos de peréxido de hidrageno,
sustancias decolorantes, antibidticos Yy conservadores, segUn el numeral 7.3.5
de la NTP 204.018:2015

ENVASE Y/O EMBALAJE

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes,
no transmitir sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas
sensoriales y permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobiologico
de la contaminacion, asi como no deben presentar signas de golpes y oxidacién,
segdn lo indicado en los numerales 52.1 . 54.2 y 58.2 del Reglamentc Sectorial
de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al
- autorizado en el Registro Sanitario, segln indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metaficos debe cumplir con los
requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manua! Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los praductos pesqueros y acuicclas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de Direccidn Ejecutiva
N® 057-2015-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo mado, los envasas metalicos deben cumplir con las especificaciones
de vacio minimo segin &l tipo de envase Y capacidad, segtin lo establecido en
el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucidn de Direccion Ejecutiva N°® 057-2016-SANIPES-
DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de Ia intemperie v de los golpes durants
su manipulec, seglin lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Tipa de envase : envase de hojalata redonda 1 libra tail
Pese nato 1425 gr
Tipo de cerrada: abre facil
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Envase secundario: caja de cartdn carrugado x 48 unidades

Importante:

Presién de vacio: El Praveedor debera garantizar un vacio adecuado que soporte las
diferentes condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental

ROTULADO

Los envases de entero de jurel en aceite vegetal deben estar etiquetados2 ¥
contener como minimo la siguiente informacion, segin fo indicado en los
numerales 1131 y 111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Dscreto Supremo Ne°
020-2022-PRODUCE

nombre o dénaminacion del praducte de acuerde cor lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u
otras
denominaciones de marca y/o calidad;
¥" nombre comdn, cuando difiera de la denominacién del producto, v nombre gientifico
det
¥ recurse hidrobiolagico empieado, Cuando el producto contenga una mezcla de
especies del
¥ mismo género, ello debe ser precisado;
v' pais de fabricacién o produccion;

Adicionalmente debe ir impreso:

Municipalidad Provincial de Pisco

Programa de Complementacion Alimentaria (PCA)
Distribucién gratuita ~ Producto Peruano

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables
establecidas en el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso carresponda,
segun lo indicado en ef Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo
establecido en fa Ley N° 30021, Ley de promocién de Ia alimentacion saludable

- para niftos, nifias y adelescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto
Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Suprema N° 012-2018-
SA, ¥y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser
consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara
frontal de la efiqueta del producto; asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo
lo establecido en el Manual indicado.

REQUISITOS

¥" Para producto nacional:

v" Copia Simple dei Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

v Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacian Sanitaria de planta de
procesamiento indusirial, otorgado por el Organismo Nacichal de
Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.
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v En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacién: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas, ctorgada por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,

v Para productos importados:

v" Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de praductos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

" Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén
de productos pesqueros y acuicolas, otorgada por ei Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera — SANIPES

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

1. Un "Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccian
con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las
Caracteristicas y especificaciones detalladas en ei numeral "2,1 Caracteristicas del bien
- Calidad" de |a ficha técnica correspondients. Dicho documento debera ser emitido por
un Organismo de Certificacion de Productos y Organismo de Inspeccidn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo arganismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconccimiento Multilateral del Inter
American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Farum (IAF),
0 dei Acuerdo de Reconacimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais ios documentos antes indicados, lo cual debe ser
consuitado oficialmente por el provesdor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya
copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar
un "Certificado de Calidad”, respaldade con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2 1 Caracteristicas dsl bien -
Calidad" de ia ficha técnica correspondiente.

Nota;

Para cada una de las entregas Ia empresa proveedora deberd presentar una copia de la
certificacion solicitada que acredite que el bien enfregada, cumple con las caracteristicas
y especificaciones técnicas, el costo que demands la certificacian sera asumida por el
Contratista.

La metodologia a emplear para Ia comprobacion de la calidad de los bienes a contratar;
deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura;
METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en ¢l numeral 9 de fa NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 2* Edicién

ENSAYD O PRUEBA:
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Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 10 de la NTP
204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa, 2° Edicion. Para la
caracteristica Presencia de parésitos visibles, utilizer la NTP 204.007:2021
PESCADOS, MARISCOS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Conservas de
productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayo fisicos y
sensoriaies. 4° Edicion.

TRANSPORTE:

Los vehicules de transporte terrestre de los productos pesqueros y acuicolas
deben cumplir con los requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo 1li del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento de los productos pesqueros y acuicolas debe cunplir con lo
establecido en el Capitulo Il “Almacenes de mercancias”, del Titulo V
“Operaciones Conexas” del Reglamenfo Seclorial de Inoccuidad para las
Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
020-2022-PRODUCE. Asimismo, debe cumplir con los requisitos  sanitarios
establecidos en la Seccidn IV “Almacenes de mercancias de productos
hidrobioldgicos excepto concentrados proteicos y aceite de origen
hidrobiologico” del Anexc | “Requerimientos Sanitarios de disefio, construceién y
equipamiento de infraestructuras pesqueras” del mismo reglamento
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1.

2.

24

:MAC‘I’ERISTICA I

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERIS'_F_!CAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL GALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

: CONSERVA DE ENTERO DE C
CALIDAD EXTRA,

: LATA

: Conserva elaborada a base de came de pescade de la especle
Scomber japenicus peruanus, u olras familias da Scombridas, en
recipientes herméticaments cerrados, en aceile vegetal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial,

Denominacidn téanica ABALLA EN ACEITE VEGETAL
EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 ]
Unidad de medida

Descripcién general

_CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien
El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni
escamas, segun el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2

visceras, fibre de alelas y
016),

Les pescados deben envasarse ordenadamente;
mismo envase deben ser de tamario uniforme; el
preferentemente sin magulladuras; la superficie
precisa, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la

la meyorfa de unidades contenidas en un
pescado se debe envaser libre de roturas y
d6 corle del decapitado debe ser uniforme y
NTP 204 .002:2011 (revisada el 2018),

El producto comestible no debe ten
decolorantes, antibisticos y conservadol

er residucs de peroxido de hidrogeno, sustancias
res, segun el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015,

El entero de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

REFERENCIA —|

ESPECIFICACION

‘ Medio de cobertura

|
| Materias axtrafias

| Olor y sabor

| Textura

be presentar sobrecotimiento.

Version 03

| CALIDAD

|
[ Aspacto y color
|

El conlenido de una lata debe estar
formado por pescado de aspecto ¥ |
color caracteristicos de la especie y
de acuerda a la preparacion (en |
aceile vegetal) v 4 la presentacién |
del contenido (entero). J
El medio de cobertura debe tenar ol |
colar y la consistencia normales del |
tipo de preducto correspondients

]
|

NTP 204.018:2015 CONSERVAS
DE PRODUCTOS DE LA FESCA
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS, |
Conserva de caballa. 2* Edicidn

El producto final debe estar exento
Oe materias extrafas.

|
|

El producto debe tener el olor ¥i
sabor caracter(sticos de la especia, |
de la elaboracién y del tipo de medic
de coberlura y debe eslar exanto de
olores y sabores objetables.

El pescado debe tener la textura |
caracteristica de la especie ¥ no
del

~ Paginatde4d
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esclmido medio

Feso nele y peso

El peso nele madis y el peso
escurrida medio, segin corresponda,
de fodas las unidedes de muestra
examinadas no son inferiores al pese
dedlarado, siempre que ninguno de
los envases tomado por saparado
presente un déficit de peso que
exceda les iolerancias eslablecides
en ia NMP 002:2018 Canfidad de
preducio en presnvases, 2* Edicion,

Celidag

Una conserva de cabala se debe
considerar dentre de la calidad
“extre”, si cumplz con los requisitos
de esla Ficha Técnica, si es apta
para consume humane, y si se
encusnira deniro de las siguientes
loleranclas (considerar la tabia de
puntuacién  de defeclos pura la
presenfacion  Enfero, segun  Jo

establecido an la NTP 204,017:1984

(revisada of 2023). CONSERVAS DE

PRODUCTOS DE LA PESCA EN

ENVASES HERMETICAMENTE

CERRADOS, Tabla de puniuacidn

de defecies para la salificacitn, 1°

Edicion);

— Se lolerar# un (1) delecio mayer
que no sea sobre color, sebor u
clor.

- Se tolareran dres (3) defeclos
mMenores que no sean schre
color, sabor u alor.

- Para defecles combinados entre
mayorss y menores, se (olerara
un maximo de 4 puntos,

NTP 204.018:2015 CONSERVAS
DE FRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 2* Edicién

Presencia
parasilos visibles

de

Ausencia

Manual Indicadoras saniterios y de
inoguidad  para los  produclos
pesquerns  y  aculeolas  para
mercade nacional y de exportacion,
apigbedo mediante Resolucisn de
Direccién  Ejecutiva N2 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria,

— Contenide
envase

del

El contenido debe ocupar como
minimo el 95% de la capacidad del
anvass,

NTP  204.002:2011 {revisada e!
2016} CONSERVAS DE
PESCADO.  Clasficadién  de
acuerdo @ la preseniacidn dol
canlenido., 2° Edigidn

Versidn 03
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S o
Manual Indicadores saniterips y de
inocuidad para los  productos
pesqueres  y  acuicoclas  para
mercado nacienal ¥ de

Cumplir  con los requisilos
establecidos por el Organismo

INOCUIDAD Nacionat de Sanidad Pesquera - a
Sanipes, Eauloridad siaufﬁnal exportacidn, apiobado mediante
competente’ Rasolucién de Direccion Ejecutiva

’ N°D57-2018.5ANIPES-DE, y su
madificateria.

Pracision 1: Ninguna.

22 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resislenles, no transmitic
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracterislicas sensoriales ¥ permitan un cierre
hermélico que profeja al producto hidroblolégico de fa contaminacicn, asl eomo no deben
presentar signos de golpes y oxidasion, segun lo indicads en los numerates 52.1, 542 ¥ 58.2 de!
Reglamenlo Seclorial de Inocuidad para les Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Ei envase debe corresponder al aulorizado
on ef Regisiro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

7 Asimisrno, el doble clerre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisiles minimos
esteblecidos en el numeral 1.26 del Manual Indicadores senitarios y de inocuided pera los
productos pesqueros y atulcolas para mercado nacional y de exportacian, aprobado mediante
Resolucion de Direccién Ejocutiva N° 057-2016-SAMIPES-DE, ¥ su madificatoria.

Del mismo mode, ios envases metalicas deben cumptir con las especificacionss de vaclo minimo
seglin ef tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manus!
Indicadoras sanitarios y do inocuidad para los productos pesqueros v aculcolas para marcado
nacionsl y de exporiacidn, aprobado mediante Resolucion de  Direccion Ejecutiva
N? 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embaleje debo proteger fos envases de fa intemperie y de los golpes durante su manipules,
seglin lo establocido en ef numeral 11.4 de la NTP 204,018:2015.

Pracision 2: La enlidad deberd indicar en ias bases 1anto &l pesc escurrido del producto par anvase,
come el peso por embalsje requeridos, Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase ylo embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil} v la forma del envase {como 1afl,
oval, ele,) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que eslas caracterislicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los snvases de entero de caballa en aceita vegetal calidad extra deben estar efiquetados? y
contener come minime ia siguienls informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 ¥
111.1 del Reglamenlo Sectorial de Inocuidad para les Aclividades Pesqueras y Acuicolas,
sprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

~ nombre o denominacién del praeducto de acuerdo con lo indicads en el registro sanitario

- emitide por SANIPES; que no incduyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marea ylo calidad;

~ nombre comin, cuando difiera de Ja denominacitn del producto, y nombre clentifico del

recurso hidrobicldgica empleado. Cuando ef producto contenga una mezela de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

4 Segun los aculos 1, 2y 3 de le Ley N° 30063, Ley de creacion del Organime Macional de Sanklad Pasquam, modficata
madiante Dottedo Legisiativo b 1402,

205 qué seen beyo las ici g |a Morma Sanitarin pare las Actividedes Pesqueres y Acuicalus
apichuoy mediante Docroto Supromo [P (40-20019E yo soan puosias on venlo anles de o enlreda en wgenck ol
Settonial de para las Activi Posa ¥ . pusden conlinuar en cinculacidn y comenrcio,
sempi ¥ cuando somaniengs su aplilug pora el consine o uso al que se desting, sogen lo cstableada en T sequnca
i K ia lransitorla dal Sectorkl ca i para tas Acle ! ¥ ,
Epwbrdo mediente Decrelo Suprema H° 020-2022-PRODUCE
Versidn 03 Paginaldde 4
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pals de fabricacion o producclén;

sl el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracidn minima o limite de venta, seguln se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacensmiento.

fecha de produccitn;

- contenide neto dal producto hidrebiologico;

~ pesedrenado o eseuirido;

~ &n caso el producle hidrobiolégico contenga algtin insumo o materia prima que represante
algiin riesgo para el consumidor o usuario, debe ser decierado; acords a lo dispuesto en los
arliculos 25 v 26 dot Cédige de Proleceion y Defensa del Consumidor;

- lislado de ingredientes y adilivos almentarios ordanados de forma decrecients;

- identificacian del lote, ol cual tamblén puede estar en ¢l propio énvase del producto;

~ nombre o razon social y direccidn lagal de la emprasa produclora; y del imporader,
distribuidor yfo comercializadar, segln corresponde; codigo de habiitacion o autorizacion
saniaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peny, indicar el nimera de
Regisire Unico de Contribuyenta (RUC);

- instrucciones para su uso;

- ntimero de registro sanilario del produclo hidrokialdgico, segin corresponda, of cual también

puede estar en el propio envase del produclo siempre y cuands la stiqueta contenge una

raferencia de su ubicacitn.

Asimismo, el eliquetado def producto debe cumplir las disposiciones aplicebles esteblecidas an
ef artfculo 113 del Reglamento Seclorial de inocuidad para las Aclividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobadoe mediante Decreto Supremo N° (20-2022-PRODUCE.

El rotulaco debe contener adverancias publicilarias, en caso coifesponda, seglin (o indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias sn el marco de o establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de s alimentacion saludeble para nifios, nifas y adclescentes, v su Reglamenic
aprobado por Dacreta Supremo N° 017-2017-SA: aprobado maediante Decrelo Supremo
N° 012-2018-84, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deban ser consignadas
de manera clarg, legible, destacada y comprensibie en la care frontal de 1a eliqueta del producto;
asl mismo, el rolulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicade,

Precision 3: La enlidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rolulada. La informaeion adicional que se solicite no puede modificar 1as caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 ds la presente fiche tcnica.

24 Inserto

No aplica,

Precision 4: No aplica,

Versidn 03 Péginad de 4
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CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION
Las cantidades requeridas son las siguientes:

UNIDAD
REQUERIMIENTO PCA 2025 TOTAL DE PRESENTACION
MEDRIDA
CEREAL | ARROZPILADO SUPERIOR | 39,168.00 KG SACO DE 50KG
GRASA ACEITE VEGETAL 2880 LT BOTELLA 1T
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2~
SUPERICR 1,958.4C KG SACO DE 50KG
PALLAR CALIDAD
MENESTRA SOPERIOE 1,058.40 KG SACO DE 50KG
LENTEJA CALIDAD 2-
foyAl ants 2,611.20 KG SACO DE 50K5
00 s
EITE VEGETAL,
DE425¢g
ENTERO DE SARDINA
PERUANA O ANCHOVETA
ENACEITE VEGETAL | 9.816.00 LATA
POA CALIDAD A, EN ENVASE LATA 425 GR
DE PESO NETO DE 425 g
ENTERO DE CABALLA EN
ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA, EN LATA
ENVASE DE PESO NETO | /416.00 HATA4ESGR
DE425¢g
ROTULADO:

Para la primera entrega de los productos podran ser con envase comercial, por lo que
no se exigird que los mismes deban presentar los rotulados indicados en el anexo N° 0z
"Rotulado de Alimentos”, A partir de la segunda entrega de los productos se exigira que
les mismos presenten sus rotulados conforme a los rotulados del presente Anexo.

OTRAS OBLIGACIONES

c) El postor ganador debara presentar una carta de representacion de fabricante a
nomkre del postor por cada producto ofertado.

d) EI producto que se enfregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y
arganolépticas propias de la variedad del producte ofertado v licitado.

e) Los productos deberan presentar un tiempo de conservacion para su consume a partir
del momento de la entrega, segun el detalle siguiente:

*  Arroz Pilade Superior: Fecha de vencimiento minimo mayor a 12 meses posterior
a la fecha de ingreso al almacén,
e Aceite vegetal comastible: Fecha de vencimiento minimo mayor a 12 mesas
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la fecha de ingreso &l almaceén,

¢ Llenteja Calidad 2 - Supsrior: Fecha te vencimiento minimo 05 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacan.

» Enterode jurel en aceite vegetal, en envase de peso nete de 425 g: Fecha
de vencimiento minimo 02 afios posteriores a la fecha de ingreso al almaceén.

= Entero de sardina peruana o anchoveta en aceite vegetal calidad a, en
envase de peso neto de 425 g: Fecha de vencimiento minimo 02 afios
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

= Entero de cabaila en aceite vegetal calidad exira, en envase de peso neto
de 425 g: Fecha de vencimiento minimo 02 afios posteriores a la fecha de
ingrsso al almacén.

7. CRITERIOS DE CALIFICACION DEL POSTOR:

El proveedor deberd contar con todos los documentos especificados en el numeral 9.
Descripcién dal Objeto, las mismas que establecen las fichas téenicas aprobadas por el
OSCE.

Toda la documentacidn solicitada se deberd mantener vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos y enfregar una
copia a fa Municipalidad.

8. PLLAZOD DE ENTREGA:

El plazo para la enfrega del bien sera de acuerdo al cronograma adjunio en el presente
documento
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9. LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los alimentos sera en el almacén de la entidad, site ESQUINA RAMON
ASPILLAGA N° 390 y LOPEZ DE ALARCON N° 200 DISTRITO DE PISCO, PROVINCIA
DE PISCO, DEPARTAMENTO ICA (Cualquier modificacion de la direccion ser
comunicada al proveedor via correa institucional).

10, PRESTACIONES ACCESORIAS:
No aplica para la presente adquisicion.

11. DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS:
No aplica para k& presente adquisician.

12, REAJUSTES:
No aplica para la presente adquisicion.

13. VICIOS OCULTOS:

Las responsabilidades del contratista para el caso de Ia presente adquisicion de
alimentos para el Programa de complementacién alimentaria {PCA) seran como minimo
de 1 afio o el tiempo de vida del praducto.

14. OTRAS PENALIDADES:
Segun lo establecido en el articulo 152° del regiamento de contrataciones del estado.

15, CONFORMIDAD:
Para la presente adquisicion la divisién de comedores populares otorgara la confarmidad
de recepcion.

16. FORMA DE PAGO;

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Confrataciores ¥ suU Reglamento, para efectos
del pago de las contraprestaciones ejecutadas por a! contratista, ia Entidad debers contar
con la siguiente documentacion:

« Recepcion y conformidad de la divisién de comedores popullares.

» Factura y Guias debidamente firmadas por Aimacén Central.

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberdn guardar total
correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Cbisto, certificacianes antre
atros certificados solicitados en ef presente docurnento).
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITAGION?

4.1 Requisitos de habilitacién segin los documentos de informacion complementaria

» Copia simple del Registre Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedide por ia Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtin lo indicado
en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-8A, y sus modificatorias.

» Copia simple de la Resolucidon Directoral vigente que otorga
Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segin Resolucidn Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema

¥ ARROZ HACCP en la Fabricacion de Alimentos vy Bebidas. El Plan
PILADO HACCP deberé aplicarse a |z Iinea de produccion del bien objeto
SUPERIOR de contratacion o a una linea de produccidn dentro de la cual esté

inmerso el bien requerido, en razon del articuio 4 de la norma
sanitaria aprobada por la Resalucion Ministerial N° 449~

> ACEITE
VERETAL 2006/MINSA.
COMESTIBLE Nota:

Les requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en
tanto se emita la reglamentacion que corresponda, segun lo
estabiecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290,
Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

L& documentacion solicitada debera mantenarse vigente incluso
hasta la culminacion de las enfregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacién de dichos documentos.

Y

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otcrgado por el Servicic Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del

¥ LENTEJA Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
CALIDAD 2 - Decreto Supremao N° 004- 2011-AG, v sus modificatorias.
SUPERIOR
Nota:
» FRUGCL - - .
CANARIO Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que

en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento

CALIDAD 2 - indique: Nembre comn (nombre cientifico) del bien
SUPERIOR correspondiente & contratar, segin lo establecido por el
SENASA.
> PALLAR
CALIDAD La dosumentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso
SUPERIOR hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es

responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacidn de dichos documentos

' Los requisitos de habiiitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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ENTERO DE
JUREL EN
ACIETE

VEGETAL, EN
ENVASE DE
PESO NETO
DE 425G

ENTERO DE
CABALLA EN
ACEITE
VEGETAL
CALIDAD
EXTRA, EN
ENVASE DE
PESO NETO
DE 425 g

ENTERQ DE
SARDINA

PERUANA ©
ANCHOVETA
EN ACEITE
VEGETAL

CALIDAD A,
EN ENVASE
DE  PESO
NETO DE 425

g

Para producto nacional:

Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de
productos pesquerss y acuicolas, otorgade por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a
contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de
planta de procesamiento industrial, otorgado por el Crganismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a
contratar,

En el caso de que ios_bienes havan sido _almacenados
previzmente a su comercializacion:

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de
almacén de produclos pesqueros y acuicolas, otorgado por sl
Organismo Naciona! de Sanidad Pesquera ~ SANIPES.

Para productos importados:

Copia Simple del Protocolc Tégnice para Registre Sanitaric de
productos pesqueros y acuicalas, otorgado por el Organismo
Naciona| de Sanidad Pesquera - SANIPES, para cada bien a
contratar.

Copia simpie del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de
almacén de productos Pesqueros y acufcolas, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES.

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adic{onales a Rﬁz\s:g prev;'sto§ ensl;()asri([))r%:gz:lgol:
i6 T ERU COMP , solo si po
de Informacién Complementaria aprobados por P S ;
jcacio jzacio [ tos se ha emitido alguna norma de
de publicacion o actualizacion de dichos documen : algun
f:euiZZIimeielr);to obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para

ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para agreditar requisitos que no d.e,riven n(jg
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto mgter/a de '/a contra;ac:on,dcoores
la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Provee ,

vigencia de poder, entre otros documentos.
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CAPITULO V

PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... lLydeotraparte[...........coviviiiiiiiiiiiiie, ], con RUC
[N S P ], con domicilio legal en [........ccccooviiiiiiiiiiiiieeeeee, ], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
Lo, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ceriiin ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

7

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASOQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepciéon o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sanciéon de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacidn, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

8 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).

O
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...ccoeiiieeiiieeen. 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

® Para mayor informacién sobre la normatva de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

_ 0
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | ‘
MYPE© |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE"2 Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'3 Si | No |

Correo electroénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE 4 Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

13 |bidem.

14 Ibidem.
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4.
5.

Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

O
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Senores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SE

GUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PE

Vi.

Vii.

RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin corresponda

©




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE PISCO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPP-OEC-1

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comln del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [............ccccciieee.e. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%

TOTAL OBLIGACIONES

'6 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

O
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucioén del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electrébnicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".




