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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solici'rq.dq dentro de los corchet.e’s sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
proveedores.
i Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad . s L ,
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

Inferior: 2.5 ¢cm
Derecha: 2.5 cm

Superior : 2.5 cm

L Mdrgenes Izquierda: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

3 Estilo de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

olor de Fuente . . . ; .
4 c Y Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamafio de Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022




/ [MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
02-2025-CS/MDSMP

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
PCA 2025




/ [MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacidn técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o0 suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reldna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgdndole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.4,

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

Y,



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC Ne°
Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

. Municipalidad Distrital de San Martin de Porres

20131372427

Carretera Ancon N° S/N, Km 4.5, San Martin de Porres-Lima-Lima

200-2500 Anexo 1259

abastecimiento@mdsmp.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE PCA 2025.

ITEM  PAQUETE | N° DESCRIPCION CANT. UNIDAD
1 ARROZ PILADO EXTRA 49500.00 KG
2 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 3144.00 LITRO
3 LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA 3930.00 KG
4 FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA 3930.00 KG
5 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA 2620.00 KG
6 PALLAR BEBE CALIDAD 1 EXTRA 2620.00 KG
oropucros | 7 GARBANZO CALIDAD 1 EXTRA 2620.00 KG
PARAOLLAS | g HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 1068.00 KG
COMUNES 9 ENTERO DE CABALLA EN AGUA Y SAL - CALIDAD EXTRA 1255.00 LATA X 425 GR
10 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL 3142.00 LATAX 170 GR
1 MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO 1575.00 KG
12 CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY Y CONGELADO 2100.00 KG
13 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 2625.00 KG
14 PECHUGA ESPECIAL DE POLLO CONGELADO 2100.00 KG
. 15 MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO 2100.00 KG
1 ARROZ PILADO EXTRA 321720.00 KG
2 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 19980.00 LITRO
3 LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA 24810.00 KG
4 FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA 24810.00 KG
5 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA 16540.00 KG
6 PALLAR BEBE CALIDAD 1 EXTRA 16540.00 KG
pPRODUCTOS | 7 GARBANZO CALIDAD 1 EXTRA 16540.00 KG
zgm'b%sREs 8 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 6958.00 KG
POPULARES | 9 ENTERO DE CABALLA EN AGUA Y SAL - CALIDAD EXTRA 8184.00 LATA X 425 GR
10 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL 20477.00 LATAX 170 GR
11 MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO 10500.00 KG
12 CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY Y CONGELADO 14000.00 KG
13 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 17500.00 KG
14 PECHUGA ESPECIAL DE POLLO CONGELADO 14000.00 KG
15 MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO 14000.00 KG
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDUM N° 461-2025-
OGAF/MDSMP de fecha 05 de marzo de 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS: 00

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar

Pagar en : Caja de Municipalidad Distrital de San Martin de Porres, Carretera Ancén N°
Km 4.5, Distrito de San Martin de Porres, Lima.

Recoger en : Oficina de Abastecimiento y Patrimonio

Costo de Bases : Impresa S/ 10.00

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Ley N° 32187, Ley de Endeudamiento del sector publico para el afio fiscal 2025.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y modificatorias.

Y,
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- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225 y
modificatorias.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica

- 1

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.




[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

d)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Y,
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2.3.

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “‘Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona hatural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion“. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paguete.
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2.4,

denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcioén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

¢ De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes de la Entidad, sito en Carretera
Ancén N° S/N, Km 4.5. San Martin de Porres — Lima — Lima. Horario: de 8:00 AM A 4:00 PM

6

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO 1Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesida(_j de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el

re.querimiento.r(.acoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA)

1.- DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

= L N A Y L e e

Adquisicién de alimentos con fichas técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencidn de |a
canasta alimentaria del Programa de Complementacién Alimentaria - PCA. PERIODO 2025-
2026

2.- FINALIDAD PUBLICA:

La presente adquisicién busca otorgar alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar
una racién complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacion en pobreza y
extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles nutricionales de la poblacion objetive del
Programa de Complementacién Alimentaria, {7953 beneficiarios de Comedores populares,
1311 heneficiarios de Ollas Comunes; 60 beneficiarios de hogares albergues y 50 beneficiarios
adultos en riesgo)

3.- CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

e A e e e ————— — ———

PRODUCTOS PARA LAS OLEAS COMUNES

. UNIDAD DE TOTAL | TOTAL TOTAL
[ EECSDEBERE OIATCONYITE MEDIDA 2025 | 2026 | 20252026
— T
| 1 |ARROZ PILADO EXTRA KILOS 37125 12375 49500
: 2 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITROS 2358 | 786 3144
| 3 | LENTEJA CALIDAD EXTRA CALIBRE 1 KILOS 2620 1310 | 3930
4 | FRUOL CANARIC CALIDAD 1- EXTRA | Kwos 3275 655 3930
5 | ARVEIA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KILOS 1965 B55 2620
6 | PALLAR BEBE CALIDAD EXTRA KILOS 1965 655 2620
7 | GARBANZO CALIDAD 1-EXTRA KILOS | 1965 655 2620
8 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILOS 1068 0 1068 |
T ENTERO DE CABALLA EN AGUA ¥ SAL T LaTAX 425 | [ ==
 ® | caupap ExTRA o | Gramos | 15 | © | 1%
LASTAS X 170
10 _FlLETE DE A'ru_N EN ACEITE VEGETAL | “eramos | °o _3_14_2 | _314;
MENUDENCIA DE RES - HIGADO |
11 | e ama B KILOS 1050 535 | _1575
CARNE DE RES CORTE ASADO PEJERREY
N2l oovetano | s | 1050 | 050 | 2@ |
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA |
13 | conGELABO KILOS 2100 525 _ 2625
14 | PECHUGA ESPECIAL DE POLLO CONGELADA | KILOS 2100 0 2100 |
' MENUDENCIA DE RES MONDONGS | . . 1
|15 | CoNGELADO | kos | 1575 525 2100
N %

Ing. de Alimentos
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PRODUCTOS PARA LOS COMEDORES POPULARES

= T
. PRODUCTOS DE COMEDORES UNIDAD DE TOTAL TOTAL | TGTAL
I__ POPULARES MEDIDA 2025 2026 2025 2026
e T
1 | ARROZ PILADO EXTRA KILOS 241290 80430 | 321720
2 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITROS 14985 4995 '_ 19980 l
3 | LENTEJA CALIDAD EXTRA CALIBRE 1 KILOS 16540 8270 24810 l
4 | ERUOL CANARIO CALIDAD 1- EXTRA KILOS 20675 4135 24810 _I
5 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KILOS 12405 4135 16540
6 | PALLAR BEBE CALIDAD EXTRA KILOS 12405 4135 16540
7 | GARBANZO CALIDAD 1 -EXTRA KILOS 8270 8270 16540
e |
HUEVO DE GALLINA CALIDAD
8 PRIMERA KILOS 6958 0 6958
ENTERO DE CABALLA EN AGUAYSAL | LATAX425
9 | cALIDAD EXTRA GRAMOS 8184 . e
LASTAS X 170
10 | FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL GRAMOS 0 20477 20477 .
MENUDENCIA DE RES - HIGADO
11| conGELADD KILOS 3500 7000 10500
CARNE DE RES CORTE ASADO
12 | PEIERREY CONGELADO KILOS 7000 7000 14000
"POLLO ENTERD SIN MENUDENCIA
3| conceapo R T Rl Wl
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
&
LY e, KILOS 14000 ] 0 14000
MENUDENCIA DE RES MONDONGO |
|i CONGELADO KILOS 10500 3500 14000

3.1 FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS A ADQUIRIR

Se adjuntan las FICHAS TECNICAS APROBADAS POR EL OSCE, de cada producto.

Let J. Maguifia Aldana
Ing. de Alimentos
Reg. CiP N" 195714




[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

3,2 PRECISIONES DE LOS PRODUCTOS SEGUN 5US FICHAS TECNICAS

N° 1: ARROZ PILADO EXTRA LARGO
Precision 1: El producto requerido es ARROZ PILADO EXTRA LARGO

Precisién 2: Envase, el pesa neto del producto por envase, caracteristicas del envase y
tipo de cerrado.

[ Peso neto  [Estructura del envase Color [ Tipo de cerrado

50 Kg ! Polipropileno tejido Transparente | Cosido

‘ 5kg | Polietileno ' Transparente _I sellado

Precisién 3: Embalaje; las bolsas de polietileno de 5 kilos, seran empacados en sacos de
polipropilena que contendré 8 unidades (40 kg)

Precisién 4: Adicionalmente en el retulo se deberd colocar:
El escudo y nombre de la municipalidad
“PROHIBIDA SU VENTA" y "(ISTRIBUCION GRATUITA”
"PROGRAMA DE COMPLEMENTACIéN ALIMENTARIA-PCA”

Precisién 5: Ninguna

Precision 6: No aplica

N° 2: ACEITE VEGETAL COMESTIBLES
Precision 1: Ninguna.

Precisidn 2: Envase El peso neto del producto par envase, caracteristicas del envase y
tipo de cerrado.

[ presentacion Envase | Color Tapa |

1 litro Botella— PET |  Transparente Taparosca 0 tapa tapon |
I ]

Precisién 3: Embalaje, cajas de cartén corrugade de primer uso por 12 botellas,
resistentes al apilado de 5 cajas de altura come minime.

Precisién 4: Adicionalmente en el rotulo se deberd colocar:

El escudo y nombre de la municipalidad ya las siguientes frases:
"PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEM ENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precisién 5: Ninguna
Precision B: No aplica
N° 3: LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Precisién 1: El producto a ser adquirido es Lenteja Calidad 1 - Extra de Calibre (Tamafio) 1.

Precisién 2: Envase, Ei peso neto del producto por envase, caracteristicas del envase y
tipo de cerrado.

5o J. Maguifia Aldana
Ing. de Alimentos
Reg. CIP N*195714
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Peso neto |Estructura del envase| Coler Tipo de cerrado |
Skg | Polietileno | Transparente I Sellado |

Precisign 3: Embalaje, No se precisa.
Precisidn 4: Ninguna
Precisién 5: Adiclonalmente en ¢l etiquetado se deber3 colocar:

» Elescudo y nombre de la municipalidad
« “PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
e “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precisién 6: No aplica

N° 4: FRIJOL CANARIQ CALIDAD 1 — EXTRA, ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA Y
PALLAR BEBE CALIDAD EXTRA

Precision 1: Ninguna.

Precision 2: Envase, El peso neto del producto por envase, caracteristicas del envasey
tipe de cerrado.

| Peso neto  |Estructura del envase " calor Tipo de cerrado
[ skg | _ Polietileno Transparente Sellado

Precisién 3: Embalaje, No se precisa.
Precision 4: Ninguna
Precisién 5: Adicionalmente en el etiquetado se debera colocar:

+ Elescudo y nombre de la municipalidad
s “PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“pROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA®

Precision 6: No aplica

N" 5; GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Precision 1: £l producto requerido es GARBANZO CALIDAD 1- EXTRA DE CALIBRE
MEDIANO

Precisidn 2: Envase, El peso neto del producto por envase, caracteristicas del envase y
tipo de cerrado.

Peso neto  |Estructura del envase| Color Tipo de cerrado
SKg Polietileno Transparente Sellado

Precision 3: Embalaje, No se precisa.

Precision 4: Ninguna

Precision 5: Adicionalmente en el etiquetado se deberd colecar:

» Elescudoy nombre de la municipalidad
o "PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
s  “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precisidn 6: No aplica

isco J. Maguifia Aldana
ing. de Alimentos
Reg. CIP N*185714
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N° 6: HUEVO DE GALLINA CAUIDAD PRIMERA

Precision 1:
« Color Pardo en sus diferentes tonalidades
¢ Tamafio 5 Grande {de 62.50 2 68.88 g)

Precisién 2: Envase bandeja de cartén de 2 kg por de peso neto
Precisién 3: Embalado en paquetes de 12 kg por Paquete aproximadamente

Precision 4: Ninguno

Precisién 5: El huevo debera tener impreso sobre su cdscara la fecha de vencimiento,
dicha impresién debera ser realizada con tintas de grado alimentario.

Precision 6: No aplica.

N° 7: FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL; ENTERO DE CABALLA EN AGUA Y SAL
CALIDAD EXTRA

Precisién 1: Ninguno

Precisién 2: Envase y embalaje.

e PARAELFILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

PESO PESO ESCURRIDO TIPO DE N*
ENVASE NETO MINIMO EMBALAJE ENVASES
(g) ALIMENTO (g) POR CAJA
% |b Tuna con | CAJA DE
tapa abre facil. ok - - | CARTON A o

e ENTERO DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA

PESO ESCURRIDO TIPO DE .
ENVASE PES?S';'ETO MINIMO DE EMBALAJE Npéa'mﬁs |
ALIMENTO {g)
Minimao 425 CAJA DE
230 carron | %

ilb Tall (425g) |

] S | —

Precisién 3; Adicionaimente en el rotulo se debera colocar:

e Elescudo y nombre de la municipalidad
e "PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precision 4: No aplica

cigo J. Maguifia Aldana
Iing. de Alimentos
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N° 08: MENUDENCIA DE RES HIGADO CONGELADO

Pracision 1; La temperatura no debe exceder de - 18 °C, la menudencia serd envasadas
de forma entera se acepta un pequefio trozo para completar el peso solicitado por
envase.

Precisidn 2: Envase

Tipo envase J'_ Pesg neto Tipo de cerrado del envase
Polietileno : 5 kg sellado
Transparente |

Precision 3: Embalaje.

. Pesoneto | Tipo de cerrado del |
Embalaje i
empagque
Saco de Polipropileno Contendré 25 kg (5 e
| blanco | envases} )

Precision 4: Ninguna

Precisi6n 5: Adicionalmente en el rotulo se deberd colocar:

» El escudo y nombre de la municipalidad
» “PROHIBIDA SU VENTA” y "DISTRIBUCION GRATUITA”
» “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precision 6: No aplica

N° 09: CARNE DE RES - CORTE ASADQ PEJEREY CONGELADO

Precision 1: Carne de Res - Corte asado pejerrey congelado, cortes enteros, cuya
temperatura no debe exceder de - 18 °C, se acepta un pequefio trozo para completar el
peso solicitado.

Precisidn 2: Envase

_ Tipoenvase Peso Neto Tipo de cerrado |
L Polietileno Transparente 5ke Sellado J

Precision 3: Embalaje

Embalaje

Tipo de cerrado

Saco de Polipropileno blanco contendrd 25 kg (5 envases) cosido

Precision 4: No aplica
Precisién 5: Adicionalmente en el rotulo se debera celocar:

s Elescudo y nombre de la municipalidad
e “PROMIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
« "PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precision 6: No aplica

Ing. de Alimentas

o J. Maguifia Aldana
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N"10: POLLO ENTEROQ SIN MENUDENCIA CONGELADO

Precisién 1: La temperatura de recepeién no debe exceder de - 18 °C; el peso promedic
de cada carcasa debe de estar entre 2200 a 2400 gr, el producto podra tener o no grasa
abdominal y/o la punta de la rabadilla.

Precision 2: Envase

Peso neto |Estructura del envase | Calar | -l-"rp_c de cerrado |
lentre [ L ' ' '
2209 A2R00Er Polietileno Transparente Sellado
aproximade | RN Respe et DR |
Precisién 3: Embalaje.
" Peso Estructura del envase Color Tipo de cerrado
blanc j
25.113 Polipropilens neo Cosido
aproximado |

Precisién 4: Ninguno
Precisidn 5: Adicionalmente en el rotulo se deberd colocar:

= Elescudo y nombre de la municipalidad
s "PROHIBIDA SU VENTA" v *DISTRIBUCION GRATUITA”
+ "PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precision 6: No aplica

N“11: PECHUGA ESPECIAL DE POLLO CONGELADA

Precision 1: La temperatura de recepcidn no debe exceder de - 18 °C, el peso de cada
pecho especial debe de estar entre 600 a 1000 gr, el producto puede o no contar con

piel.

Precision 2: Envase

Peso neto Estructura del “Color Tipo de cerrado
envase -
5 kg Polietileno Transparente| Seflado hermético

Precisién 3: Embalaje.

Peso Estructura del envase Color Tipo de cerrado

25kg —_ .
(5 bolsas x 5 kg) Polipropileno blanco ) {Eldo— ]

Precision 4: Ninguno

Precision 5: Adicionalmente en el rotulo se deberd colocar:

s El escudo y nombre de la municipalidad
s “PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA"
+ “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precisidn 6: No aplica

56571 Maguina Aldana
Ing. de Alimentos
Reg. CIP N°*105714
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N° 12: MENUDENCIA DE RES — MONDONGO CONGELADO

Precisién 1: Menudencia de Res — MONDONGO Congelado, de piezas enteras, cuya
temperatura no debe exceder de - 18 °C, se acepta un pequefio trozo para campletar el
peso solicitade

Precision 2: Envase

Tipo envase | Pesoneto | ripode cerrado del envase
Polietileno Skg | sellado
| Transparente | |

Precisidn 3: Embalaje.

i do
R Embalaje Peso neto Tipo de cerrado del
empague
Saco de Poliproptleno Contendrd 25 kg [5 cosido
blanco envases)

Precisién 4: Ninguna

Precisién 5: Adicionalmente en el rotulo se deberd colocar:

*» Elescudo y nombre de la municipalidad
s "PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
"PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Precisién 6: No aplica

4. CONDICIONES DE LOS BIENFS A CONTRATAR

4.1 LUGAR ¥ PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

4,1.1. LUGAR DE ENTREGA

Los alimentos deberdn pasar el control de calidad en la Sub Gerencia De Recursos
Alimentarios, sito en Parque Ecolégico San Martin de Porres {ex Mayta Cépac) — Av.
Angélica Gamarra cuadra 22-23 s/n (0 el que haga sus veces previa y debidamente
notificada) a las 7:30 AM., luego se dirigira a la entrega en los distintos centros de
distribucion.

El contratista es el responsable del envie y distribucién de los alimentos. Tendrad que
contar con el personal minimo (Tres estibadores por CENTRO DE DISTRIBUCION} para
la carga y descarga de los alimentos.

La entrega de los alimentos serd en los centros de distribucién el cual se detalla en el
cuadro adjunto a continuacion:

J. Maguifia Aldana
Ing. de Alimentos
Reg. C1P N*195714




/

[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES \
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

CENTRD DE

DISTRIBUCION P

COMEDOR “SANTA MARIA I -CODP CESAR VALLEIO,

CHUQUITANTA | 15 A3 (TE 10 AV. LOS PROCERES N@ 358

MAYTA CAPAC CUADRA 22-23 DE LA AV. ANGELICA GAMARRA S/I

El Suministro se realizara en forma periddica de acuerdo al cronograma de entrega que
se detalla a continuacidn:

4.1.2. PLAZO

La primera entrega de los alimentas se realizard en coordinacion con el drea usuaria, el
cual se realizard con el requerimiento correspondiente a la Oficina de Abastecimiento y
Patrimonial luego de la firma del contrato o de la notificacion de la orden de compra, y
las subsiguientes a partir del Primer miércoles de cada mes.

La entrega y recepcion del producto se realizaréd previa coordinacién con la Subgerencia
de Recursos Alimentarios y de corresponder con la Oficina de Abastecimiento y
Patrimanio; iniciando con la solicitud del drea usuaria con la cantidad requerida, lugar,
fecha y hora de entrega de los productos.

Para la modificacién de cantidades establecidas en el Contrato u Orden de Compra,
debido a la suspensién de Centros de Atencién o por variacion de cantidad de
beneficiarios, podrd realizarse mediante solicitud por correo electrnice de la
Subgerencia de Recursos Alimentarios a fa empresa con siete {07) dias calendarios previos
a la fecha de entrega segun Cronograma.

para modificaciones de fecha de entrega o de los productos a ser entregados por las
empresas, se notificarda mediante correo electrénico de la Subgerencia de Recursos
Alimentarios a la empresa con una anticipaciéon de guince (15) dias calendarios a la fecha
de entrega indicada en el Contrato u Orden de Compra

4.2 PREVIA A 1A ENTREGA

Para la prasente adquisicién, previa a la distribucién a los centros de atencion establecidos
en la entrega, la empresa debe entregar el Certificado de Calidad, con su respectivo
Informe de Ensayo (en el caso que lo amerite); estos serdn solicitados con siete (07) dias
calendarios de anticipacidén a la fecha de Recepcion, los que seran entregados como
méximo con dos {02) dias calendarios de anticipacién, mediante Correc Etectronico o
Mesa de Partes de la Municipalidad. Ademds, serdn solicitados 3 juegos de certificados en
la misma facha de Recepcidn programada, de forma previa al acto de Recepcién para su
verificacion.

Nota: El costo que demande [a certificacion de los productes deberd ser asumida por el
contratista. Los certificados deben ser vigentes al momento de la entrega del progucto y
ser emitidos por certificadoras acreditadas por INACAL,

aguifia Aldana
ng. de Alimentos
Reg. CIP N°195714
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4,3 CUMPLIMENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

El profesional designada de forma conjunta con el responsable o representante del
Almacén Central, deberan contar segin carresponda, con el Contrato u Orden de Compra,
con las Guias de Remision, las Especificaciones Técnicas, el Requerimiento realizado al
proveedor, asi como la documentacidn previa presentada por el proveedor (Certificados
de calidad, etc.).

Segin el Cronagrama del Contrato o Requerimiento y las Especificaciones Técnicas, el
profesional designade de la Subgerencia de Recursos Alimentarios hara uso del ANEXQ
N° 03 FORMATO DE VERIFICACION Y/Q REGISTRO DE LOS INCUMPLIMIENTOS RESPECTO
DE “OTRAS PENALIDADES”, en el cual se registrard la llegada de las Vehicules; segun
DIRECTIVA N° 001-2024-SGRA-GSDH/MDSMP

El especialista designado de la Subgerencia de Recursos Alimentarios, deberdn solicitar a
la empresa proveedora hasta una hora después del horario establecide en las
Especificacianes Técnicas de los productos a recepcionar, iniciandose con la solicitud de
la siguiente documentacidn: Guias de Remisidn, Facturas, Certificados de Calidad,
Informes de Ensayc de los productos requeridos para el inicio del control de calidad y
recepcion de los productos, y otros documentos requeridos segin DIRECTIVA N° 001-
2024-SGRA-GSDH/MDSMP, de PROCEDIMIENTO DE RECEPCION, CONTROL DE CALIDAD
¥ DISTRIBUCION DE ALIMENTOS A LOS COMEDORES, HOGARES ~ ALBERGUES, Y
PERSONAS EN RIESGO DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES.

El especialista designado de [a Subgerencia de Recursos Alimentarios, verificarén que la
documentacién presentada por la empresa, tales como las Guias de Remision, coincidan
con las cantidades y productos solicitados en las Grdenes de Compra o Requerimiento de
la Subgerencia de Recursos Alimentarios, asimismo, se verificara si coincide con los
productas indicados en el Contrato respectivo, también verificard la concordancia de la
informacién de los Certificados de Calidad e Informes de ensayos con los productos
solicitados de acuerdo a las Especificaciones Técnicas solicitadas {utilizar ANEXO N* 01
“EORMATO DE VERIFICACION DE PRODUCTOS”, segtin DIRECTIVA N° 001-2024-SGRA-
GSDH/MDSMP).

EL Contrel y Conformidad cualitativa de las propiedades ORGANOLEPTICAS o
caracteristicas fisicas segiin se perciban a los sentidos; sabor, textura, alor, color o
temperatura; serd realizado por el especialista responsable de la Subgerencia recursos
alimentarios en las instalaciones del proveedor y/o almacenes de la Subgerencia de
Recursos Alimentarios, el mismo gue debera cumplir con las especificaciones técnicas de
los requarimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podra
estar presente en el instante de la prueba de control de calidad; por lo cual se solicitara
la reposicion correspondiente de los productos analizados.

Las fallas en el sellado o en el uso de materiai no idonec en el empaque, asi como en la
falta de peso del producto entregado, motivard la devolucién parcial o total del lote y la
reposicion del producto materia del contrato sin costo alguno para la MUNICIPALIDAD,
dentro del plaza de fas 48 horas siguientes, como maxime una vez notificada por el drea
usuarn4d.

Reg. CIP N°i85714
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cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la fecha consignada por el
Proveedor, motivaré la devolucidn total de! producto vy su reposicién dentro de las 48
horas siguientes, como maxime una vez notificada por el area usuaria.

La empresa se comprometerd a realizar la reposicion de los productos utilizados para el
control de calidad 5 a 10 kg de producto en el caso de los productos secos.

4.4 DURANTE LA DISTRIBUCION

Una vez de haber verificado el cumplimiento de las especificaciones técnicas el proveedor
ganador entregara de manera directa a los centros de atencion; siendo responsable de la
entrega completa de los productos, si por una mala distribucién, faltasen productos, estos
serdn repuestos por la empresa proveedora hasta el dia siguiente habil después de la
distribucion.

El proveedor ganador contard con un minimo de 3 tres estibadores por cado CENTRO DE
ACOPIO, durante la distribucién se verificard, las Buenas Précticas de Manipulacion de los
estibadores, de acuerdo al FORMATO DE VERIFICACION Y/O REGISTRO DE LOS
INCUMPLIMIENTOS RESPECTO DE “OTRAS PENALIDADES"”

4.5 DOCUMENTOS PRESENTADOS EN LA ETAPA CONTRACTUAL

s Declaracién Jurada por cada entrega sobre la originalidad de los Certificados de
Calidad e Informes de Ensayo, bajo responsabilidad de que, en caso de comprobarse
fraude o falsedad en la declaracién de informacién o en la documentacion presentada,
& sujetard a las acciones legales que interponga la Municipalidad.

» Certificado de Fumigacién, Desinfeccion y Desratizacidn de las empresas productoras
v locales donde se almacenen los productos conforme a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-5A y Resolucidn Ministerial N* 449-2001-5A/DM.

« Certificado de capacitacién de buenas practicas en manipulacion de alimentos, de los
estibadores y personas que intervengan en la entrega y distribucion de los productos.
Excepcionaimente este documento serd presentade en la misma fecha de entrega de
los productos segun el cronograma del contrato u orden de compra.

4.6 CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LOS PRODUCTOS

T Maguifia Aldana
g, de Alimentos
Reg, CIP N*185714
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5 OTRAS CARACTERISTICAS PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

5.1 VIDA UTIL

Minimo seis {06) meses contados desde la fecha de recepeién de los productos, para
el huevo la vida (til serd de 20 dias a la hora de recepcion.

Para el caso de las conservas se aceptaran los productos que como minimo tengan la
mitad de su vida (itil al momento al momento de la recepcidn.

5.2 TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con
lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el
transparte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la
Resolucion Directoral N2 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban ias Guias de Buenas
Pricticas de Produccidn e Higiene, bajo el marco del Reglamento de lnocuidad
Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N2 004-2011-AG y sus
modificatorias. )

5.3 TRANSPORTE DE ALIMENTOS PRIMARIOS

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primaries gue requieran
refrigeracién o congelacion deben estar equipados con dispositivos externos
apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben encontrarse en .
un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de |a Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las
Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion
Directoral N2 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismeo cuando )
ello resulte preciso para refrigerados, fa temperatura, en el momento de la carga, dehe
ser la correspondiente a las especificaciones para la mercancia, de acuerdo con lo
establecido en el numeral 6.1 de [a Gufa para el Transporte de Alimentos
Apropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de
Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N2 154-2011- AG-
SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno o porcino refrigerada
deberan estar provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera que
asegure una temperatura de refrigeracion ne mayer a 4 °C; y en el caso del transporie
de carne de vacuno o porcino congelada, los vehiculos deberan contar con un sistema
de refrigeracién adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion {-18
°C o mas baja) en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de Iz NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos
de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicién y en el numeral 6.5 de la NTP 201.003:2012
{revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARMICOS. Definiciones, clasificacian y
requisitos de carcasas y carne de porcines. 32 Edician.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado -
en articula 60 del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto
Supremo N2 029-2007-AG, y su modificatoria.

o f. Maguifia Aldana
Ing. de Alimentos
Reg. CIP NT195714
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£l proveedor debera de garantizar que los refrigerados y congelados mantengan la '
cadena de frio hasta la entrega a los centros de atencion.

5.4 ADELANTOS
No aplica

6 CONFORMIDAD DE LOS BIENES

Para la presente adquisicion la Sub Gerencia de Recursos Alimentarios otorgara la
conformidad de recepcion, en el plazo méaximo de SIETE {7) DiAS O MAXIMO QUINCE
{15) DiAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION, contando previamente con el informe técnico de
verificacion (Boletin de Calidad) emitido por el personal calificado, designado por la -
subgerencia de Recursos Alimentarios.

7 FORMA DE PAGO

De acuerdo con el articuio 171 del Reglamento, para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutas por el contratista, la entidad deberd contar con la siguiente -
documentacion:

« Recepcién del almacén central de la Municipalidad de San Martin de Porres

= Conformidad de la Subgerencia de Recursos Alimentarios

 Factura y gufas de remision debidamente sellados y firmadas

eCopia de los certificados de Calidad (los cuales deberan guardar total -
correspondencia con cada bien adquirido.

8 REAJUSTE DE LOS PAGOS
No aplica

9 OTRAS PENALIDADES APLICABLES

Otras Penalidades

N°| Supuestos de Aplicacion de penalidad | Forma de Célculo Procedimiento

Acudir a la entrega de los alimentos con un
retraso mayor a8 60 minutos. El retraso serd
contabilizado a partir de la hora programada con
el drea usuaria.

Se aplicard 10%
de la UIT por
cada ocurrencia

El area usuaria suscribird el acta
de verificacién y procederd a
comunicar a las areas .
correspondientes.

Incumplimiento de! titulo V: Del almacenamiento
y transporte de alimentos y bebidas. Capftulo I

2 | Del transporte. (Decreto Supremo N2 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas").

Acudir a la entrega de los alimentos con menos
de 3 estibadores por punto de distribucion.

Incumplimiento dei numeral 6.3 Manipuladores
de alimentos. (RM N°066- 2015/MINSA, NTS N°
4 | 114-MINSA/DIGESA- V01, Norma Sanitaria para
ei Almacenamiento Terminados destinados al
| Consumo Humano").

Se aplicara 10%
de la UIT por
cada ocurrencia

El 4rea usuaria suscribird el acta
de verificacién y procederd a
comunicar a las  dreas
correspondientes.

Se aplicard 10%
de la UIT por
cada ocurrencia

El area usuaria suscribira el acta
de verificacién y procederd a
comunicar a las  dreas
correspondientes.

Se aplicard 10%
de la UIT por
cada ocurrencia

| comunicar a

El drea usuaria suscribird el acta
de verificacién y procederd a
las" &reas
correspondientes.

0 J. Maguifia Aldana
INg. de Alimentos
Reg. CIP N°195714

10 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 1 ANQ contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
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12 NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS

La presente adquisicion deberd guardar total correspondencia con las siguientes normas:

« Decreto Supremo N2 007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de -
Alimentos y Bebidas".

« Resolucian Ministerial N2 449-2006-MINSA "Norma Sanitaria para la aplicacion def
Sistema HACCP en la fabricacidn de Alimentos y Bebidas".

e Resolucién Ministerial N2 591-2008/MINSA, gque aprueba la NTS NP 071-
MINSNDIGESAV.01 "Norma Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de
calidad sanitarla e inocuidad para los alimentos y bebidas de consume humano”,

» Decreto Supremo N2 004-2014-SA, Madifican e incorporan algunocs articulos del
Reglamento sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobada por
Decreto Supremo N2 007-98-SA,

« Resolucién Directoral N2 072-2014/DIGESNSA, Modela de Certificado de Registro
Sanitarlo de Alimentos y Bebidas Decreto Supremo N2 038-2014-SA, Madifican
Reglamento sohre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por ’
el Decreto Supremo N° 007-98-SA v sus modificatorias.

* Decreto Supremo N2 025-2005-PRODUCE, articulo 272 D.5. N2 Q04-2011-AG, Norma
Metroldgica Peruana de Rotulade de Productos Envasados, Norma General del Codex
Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos Pre envasados, segin corresponda.

« NTP 204.018:2015. CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 22 Edicién. )

« Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas
Pricticas de Produccién e Higiene.

+« Norma Codex: CAC/RCP 1-1969{2003), Principios generales de la higiene de los
Alimentos.

* NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON .
ALIMENTQS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12
Edicion.

» Resolucidn Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS N*114-MINSA/DIGESA-

V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al

Consumo Humano.

Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIALA, aprueban las Guias de Buenas .

Practicas de Produccion e Higiene.

NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 32 Edicidn.

XS 19-1981 (2019) Norma para grasas y aceites comestibles no reguiados por normas

individuales.

NTP 205.022:2014 {revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos, 22 Edicién.

fancisco .J. Maguifia Aldana
Ing. de Alimeantos
Reg. CIP N*135714
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Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

Del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO EXTRA

: ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

El amoz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segln indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

generales

Requisitos especificos y

|
|
|
|
|

- Estar exento de sabores y olores
extrafios.

Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos} que
represenien un peligro para la
salud humana.

No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiologicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de felén y poivillo.

—

Clase y longitud

. Contenido de humedad

Grado (tolerancias)

Granos rojos

Granos tizosos totales

Granos tizosos
parciales

Granos dafiados

Version 09

+

Longitud del granc
j Clase entero
‘ Largo De 6,6 mm o mas
i ) De 6,2 mm o mas, pero
‘ Momiang; | menos de 6,6 mm
- - S N
Corto ] Menos de 6,2 mm
Maximo 14 %
T 00%
Maximo 2 %

+ -

| La clase se debe asignar cuando por
| lo menos el 80 % de los granos (en
| masa), estan dentro de los limites de
| la clase correspondiente, y no mas
| del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases confrastantes.

Maximo 5 %

0,0 %

NTP 205.011:2023 ARROZ
Arroz elaborado. Requisitos.
42 Edicion

Pagina 1de 3
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/

REFERENCIA

. CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Maximo 2,5 %

Mezcla varietal
contrastante

Materia extrafia

iSe considera solo materia

cxtrafia  orgénica, No
se permite la  presencia

NTP 205.011:2023 ARROZ

Maximo 0,15 % Arroz elaborado. Requisitos.

ds  malerias  oxirafas | 42 Edicién

inorg&nicas) f

Granos quebrados | Maximo 5 %

Granos inmaduros 0,00 %
_ Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisites | y  Control  Sanitario  de
establecidos por la Direccion General | Alimenics ¥ Bebidas,

INOCUIDAD | de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto

Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- $8-5A, sus

modificatorias ¥ regulacién

complementaria.

nacional competante’.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de aroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Téenica; por ejemplo: Arroz pilado exira largo, arrez pilado extra
mediano o arroz pilado exira corte.

2.2 Envase
El envase que contiene ¢l producto debe ser de material inocuo, esiar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtl, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus medificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Gontrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, ¥y sus
maodificatorias.

El arroz pilado debe ser eniregado en envases que cumplan con lo especificado en |a
NTP 3099.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 8 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademds, podré indicar el fipo y maierial del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado}, asi comao el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E!
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en al numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

' Segun arliculo 12 del Reglamento del Decrelo Leglslative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediant:
Decrato Supremo MY 034-2008-AG.

Version 08 Pagina 2 de 3
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24

2.5

2.6

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilade, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicade en la NTP 200.038:2019 ALIMENTGOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacidn minima en idioma espafiol:

— nombre del producto,
~ grado del arroz;
— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaborasion del producto;
— nombre y direccidn del fabricanie;
— nombre, razén social y direccién del importador, lo gue podrd figurar en etigueta adicional;
— numero de Registro Sanitario;
facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
— cbdigo o clave del lote;
condiciones especiales de conservacién, cuando el producto 1o requiera;
— peso neto en kilogramos del producto envasado;
- |pais de origen.

Precisidn 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no pueds modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09 Pagina 3 de 3
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARAGTERiST](_:_AS_ GENERALES DEL BIEN COMUN e
Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacion técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida : LITRO
Descripcion general © El aceite comesiible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.
2. CARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado iddneo para el consumo humano
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfalidos, de constituyentes
insaponificables y de Acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).
E! aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numerat 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).
El aceile vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:
I
. CARACT ERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El caracteristico del producio
Esior designado.
|Los caracteristicos del producto
Oler y sabor designado, que debe estar exento de
| olores y sabores extrafios o rancios.
- S huttait
Materia volatil a 105 °C Maximeo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)
[ 3. = i . 5 NORMA PARA GRASAS Y
PRl e _ Maimo005% mm | AGEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maximo 0,005 % mim NO REGULADOS POR
e . S g S ALES
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg OIS DI ED
Cobre (Cu) l Maximo 0,1 mg/kg
indice de acido | Maximo 0,6 mg de KOH/a de aceite
t - + - 1
- . Hasia 10 miliequivalentes de oxigeno
Indice de peroxido | activo/kg de aceite
. Reglamento sobre Vigilancia
| Cumplir con los requisitos establecidos | y ~ Control  Sanifaric  de
por la Direccién General de Salud| Alimentos ¥ Bebidas,
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —| aprobado mediante Decreto
| DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competenta’. | modificatorias y regulacion
complementaria.
Precisién 1: Ninguna.
2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
Segiin articulo 12 del Reglamento del Decrato Leqlslativo N® 1082, Ley de Ingcuidad de los Almenlos, aprobado medianie Decreio
Supremp N° 034-2008-AG,
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producte durante toda su
vida (itil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° D07-88-3A, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun o
astablecido en los articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto per envase; ademas,
podra indicar e tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a o
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el fipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minime la ¢ontaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cddigo de praclicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Pracisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicat las caracieristicas dcl
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

24 Rotulade
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segqun e
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus medificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
ol efiquetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Debe contener 1a siguiente informacion minima
en idioma espafiol:
- nombre del producio;
- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razon social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- niimero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregla a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del loie;
- eondiciones especiales de conservacisn, cuando el producto lo requiera;
- contenido en litros, del producto envasado;
- pais de origen.
Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presenle Ficha Técnica.

2,5 Efiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Pracision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.
Precisién 6; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 1- EXTRA

Denominacion téenica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general  : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

_ CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COM UN
2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apite para el consumo humano,

exento de semillas 1oxicas o

nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
| — Estar exentos de sabores Yy
| olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
- Estar exentos de materias
exifranas inorganicas gue
representen un peligro para la
Requisitos generales | salud humana. Estar conformado |
por una misma variedad (es decir |
un mismo color, forma y ofras |
| caracteristicas varietales). Se |
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
| establecidas en la presente Ficha
| Técnica,
[ Contenido dehumedad | MaimoiS% e 205.022:2014
| Calibre - {revisada el 2019)
} (tamario) Diametro (mm) | | EGMINOSAS. Lenteja.
. _ || ] = i
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7,5 Requisitos. 2* Edicion
f—— — — —
J_ 2 Menor gue 7,5 4
Grado de calidad {Tolerancias) |
Grano infectado 0,00 %
| e
Grano picado 0,00 % l
Grano partido o quebrado | Maximo 1,00 %
Grano descascarado Méximo 1,00 % - {
Grano arrugado T Méaximo 4,50 % 1
Grano quemado | Maximo 0,20 %

 Méximo 0,10 %

Materias extranas
Maximo 1,00 %

\fariedad contrastante
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA _
| . l . Reglamento de Inocuidad
Simgfahr:rici(;onhlé:gionzl e Saniuag | Agroalimentaria, aprobado
INGCUIDAD s o medianie Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad NO 004-2011-AG, y sus
: p _ - -AG, ¢
nacional competente’. | modificatorias.

— — -

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenieja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibra (tamafio} 2.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTC CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, inciuido el material de envasado, deben estar fabricados con sustangias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deban transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables, Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seguln se indica en los

numerales 10 ¥ 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar ias caracteristicas del envase, tales como: material y tipon de cerrado,
siempre gue se haya verificado que estas caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, seglin lo indicado en el numera! 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

- 2.4 Rotulado

Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
¢el Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idicma
espafiol:

— el nombre del alimento;

— ¢l grado de calidad;

— contenido nefo;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autarizacion sanitaria,
— nombre y direccién del importador, de corresponder;

_. Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario de Alimentos

Segun arficulo 10 dei Reglamenlo del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado mediants
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion de! lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el usc y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases oira informacién que considere deba estar

etiquetada, La informacion adicional que se solicite ne puede medificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
Mo aplica.

Precisién 6: No aplica.
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : E! frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, gue permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para |a satud,
segun indica el utimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

, - : —
Cada lote de frijol debe estar]
conformado por la misma variedad. |

CALIDAD

Uniformidad !
\fariedad contrastante: Maximo
1,00 %
| — " - = -
Humedad Méaximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualguiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3° Edicion,
| — Ausencia de granos con | ¥ su Corrigenda Técnica
[ hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
[ - CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
| Aspecto Frijol. Requisitos. 1% Edicion
Grane enfermo 0,00 %
Grano picado Maxime 1,00 %
piti 1 ) e
Grano partido o | : |
quebrado Maximo 1,00 %
Grano amugado | Maximo 1,00 %
WMaterias extrafias Maximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
i nacional competente!. y sus modificatorias.

Precision 4: Ninguna.

2.2 Envase
£l alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

Segun articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade medianie
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1.
Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicidn, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Cortigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, fecnoldgicas ¥ senscriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para el usc al que se
destinan. No deben fransmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el produclo se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resisientes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Carrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacian, evitar danos y
permitir un etiquetado correcte, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y fipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterisiicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Tecnica.
Precisién 4: Ninguna,

2.5 Efigquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en ei articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en o
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2016, v su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguicnte en
idioma espafiol:
— nombre del alimento;
- grado de calidad;
— confenido neto,
— pafs de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de fa autorizacién sanitaria;
— nombre y direccidh del importador, de correspander,
_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

Agropecuarios;

- identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion gue considere deba estar
eliquetada. La informacién adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
- ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion téchica
Unidad de medida
Descripcién general

Del bien

: KILOGRAMO

: La arveja partida scn los cotiledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sativum L. es usado comUnmente en estado seco con fines

alimenticios.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segln lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICHA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

| Cnnten‘ldo-;de humedad *

Grado de calidad
Grano infactado

Grano picado

Grano partido o
| __quebrado
| Grano con cascara

| (testa)

Grano quemado

iaterias extrafias

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

I

j Méximo 0,20 %

T
| — Estar exentos de sabores ¥

olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualguiera
de sus estadios.

Estar exentos de materias
‘ extrafias  inorganicas  que

representen un peligro para la |

salud humana.

Estar conformades por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales).

Maximo 15 %

0,00 %
Maximo 0,30 %
Maximo 1,00 %

Maximo 1,00 %

“Méximo I},ﬂi %

Cumglir con lo establecido por el

| Servicio MNacional de Sanidad
| Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

NTP 205.025:2014 (revisada el

71 2018) LEGUMINOSAS. Arveja
| partida. Requisitos. 22 Edician

Inocuidad

Reglamento  de
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrete  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Segin articulo 10 del Reglamenta del Decreto Legislativo W° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medianie
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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2.3

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluide el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el use al que se destinan. No deben transmitir al producte ninguna sustancia tOxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seg(n indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019}

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neioc del producto por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptes para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de jos productos para reducir al minimo la gontaminacién, evitar darfios y
permitir un efiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Tecnica.
Precislén 4: Ninguna.

2.5 Efiquetado
La efiqueta de los envases de! alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamentc de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus medificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019}, Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:
— nombre del alimento;
— grado de calidad;
— contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
~ nombre y direccién del importador, de corresponder;
_ Autorizacin Sanitariz de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

Agropecuarios;

— idenftificacion del lote;
-. fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- insfrucciones para el Uso y GONServacion.
Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : PALLAR BEBE CALIDAD EXTRA

Denaminacion técnica : PALLAR SIEVA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida » KILOGRAMOC

Descripcidn general : Es ef grano maduro procedente de la especie Phascolus funatus L,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial
unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 6.1
de la NTP 205.019:20156 y su Modificacidn Técnica.

El allmento debe tener las caraciteristicas de forma, tamafio y peso de! granc del cultigrupo
Sieva, segiin lo establecido en el anexo A de la NP 205.0119:2015 y su Modificacion Técnica:

- , ' I . Peso de I N° de granos
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del
semilla grano (mm) | grano {mmj | grano {mm) 1000 {g;anos = 10"}3;3"105
1 t b -
Arrificnada o
semtiarrifionada, 1016 85—105 4-55 40 - 57 225 - 234
aplanade
El alimento debe presentar las siguientes caracieristicas:
CARACTERISTICA L ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
‘ — Estar exentos de olores y sabores
| extraios y de inseclos vivos,
| muertos 0 en cualquiera de sus
estadios.
— Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.
Requisitos generales — No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal} en NTP 205.019:2015

cantidades que puedan representar .
un peligro para !a salud humana, de i Iﬁi&ﬂiﬁgogﬁ?z diciénP.:'”?sE
acuerdo a las ftolerancias de |\, oo an Técnica NTP
sanidad y aspecto descritas en la | 205.010:2015/MT 1:2024
presente Ficha Técnica. LEGUMiNOSAS “pallar

. | Requisitos. MODIFICACION
Cada lote de pallar debe estar | ecyica 1. 12 Edicion

conformado por una misma variedad (es
decit un misme color, forma y ofras |
Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades confrastantes en |
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad | Maximo 15 %

—1 — - = —_— —

\ersion 06 Pagina 1de 3




/ [MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

| Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, los lotes de paliar no deben |

presentar granos infestados  con
insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, ni granos con hongos.

Tnlera- ncias d-e Eahdad |
——— m— —— NTP 205.012:2015
~Q00% | LEGUMINOSAS. Pallar.
At Requisitos. 2* Edicion, y su
Maximo 0,
(. Maximo050% | podificacien Técnica NTP
Grano partido o© Méximo 1,00 % 205.019:2015/MT 1:2021

Grano enfermo

Grano picado

guebrado LEGUMINOSAS, Pallar.
- - - =1 i ) - 1 Requisitcs. MODIFICAGION
Grano arrugado yio | . : e s
chupado Maximo 3,00 % TECNICA 1. 1 Edicion
Grano abierto Maximo 1,00 %
Grano descascarado Maximo 4,00 %
Materias extrafias Méaximeo 0,10 % 1
Variedad ot 5
contrastante \ Maximo 1,00 %
Total I Maximo 10,60 %
) ) | Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido POr | sy oqlimentaria,  aprobado
INOCUIDAD iiraﬁgﬂcgENﬁgiolaJt ri?:lz d Sa;gi:;jl mediante Decreto Supremo
d » BUO na N°  004-2011-AG, y sus

| i
| competente”. maodificatorias.

- — N — S A

Precisi6n 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera gue el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
io especificado en la NTP 390.163-1:2023 ENVASES Y ACGCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas ¥ adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Ademas,
el alimento debe ser envasado en sacos u ofros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolbgicas y sensoriales del producto. Cuando el producio se envase cn
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, vy estar bien cosidos ©
seliados, se debe comercializar €n su envase original, segun Yo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nefo del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y fipo de cerrade,
siempre que se haya verificado que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de posfores.

1 Segin articule 10 del Reglamento del Decrelo Lagislalive N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medianie
Diecreto Supremo N° 034-2008-AG.
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24

2.5

2.6

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje daben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
fas unidades de envases por embalaje requeridas. Ademéas, podra indicar |as caracteristicas del
embalaje, fales como: material v tipo de cerrado, siempre que se haya verificado gue eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de pestores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicade en el articule 27
dei Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Suprema
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de Ia NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espariol.

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ instrucciones para el uso y conservacion.

Pracisién 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacidn que considere deba estar

etiguetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERiSTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN -
Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

- GARBANZO GRADQ DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

. E} Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer
arictinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
E| alimento debe ser inocuc y apto para el consumo humano, y estar exento de materias
extranas inorgénicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un peligro para 1a saiud
humana, segun indican los numerales 6.1y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

T CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
T Calibre Numero de granos deﬁ
{Tamafio del garbanzo contenidos
rano) enlamasade 28,59
L ¢ (onza americana) |
40- 42
42-44
Grande 44 - 46
‘ 46-48
48 - 50
Calibre | 50-55
‘ 55-60
Mediano n
[ 60 - 65
65-70
0 | NTP 2050232014 (revisada
75 - 80 el 2019) LEGUMINOSAS.
_ — —————— Garbanzo. Requisitos.
Pequeno 80 - 90 23 Edicion
| 90 - 100
; 100 o mayor
| = Estar exentos de sabores ¥
[ olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de |
sus estadios.
_ Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
Requisifos generales salud humana.
— Cada lote debe estar conformado
\ por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas  varietales), de
‘ acuerdo a las tolerancias
establecidas en la presente Ficha

Version 08
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Grado de calidad

Tolerancias de calidad

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD -
Contenido de humedad | Méximo 15 %

Ne se acepta que presente granos

infestados con insectos vivos en
| cualquiera de sus estadios, ni granos
1 con hongos.

T 1 NTP 205.023:2014 (revisada

- —
_Grana enférmo 0.00 % lel 2019) LEGUMINOSAS.
Grano picado Maximo 0,25 % Garbanzo. Requisitos.
Grane partidc o© Méximo 1.00 % 2# Edicion
qguebrado SRamg B
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrafias Maximo 0,10 %
Variedad contrastante : g
¥ grano verdoso ‘ Meixiio [§/00°%
Cumplir con lo establecido por Ea?t::?nig:?tariade Ino::l“gdﬁd
el Servicio Nacional de Sanidad | ~9'C :  @probadu
INCCUIDAD . : mediante Decreta Supremo
Agraria  — SENASA, auloridad N°  004-2011.AG
nacional competente’. ) -2011-A, Yy sUs
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre (tamafio del grano) de garbanzo
calidad 1 - extra requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Garbanzo calidad 1 - exira de calibre mediano.

Envase

El alimento debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
guede debidamente protegido; ademas, los recipientes empleados deben ser fales que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones
generales y requisitos. 4° Edicidn. Los envases (incluido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el Uso al que se destinan; deben
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al
producto sustancias téxicas ni clores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, &stos deben esiar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica
el numeral 10.1 de la NTP 2056.023:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificade que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maieriales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para usc alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un efigustado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Version 08

" Segon articulo 10 del Reglamenio del Decrefo Legislativo N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 3: Si la enfidad requiere que el producto sea embalade, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de fa NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de |la autorizacion sanitaria;

-~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote,

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y canservacion,

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

stiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeién general

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de |a

especie Galfius gallus, constiluide por cascaron, membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

E| alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color

Qlor

Sabor

Requisitos fisicos

Tamano

Cascara

Camara de airg
Yema

Clara

Version 06

]BIanco pardo en sus diferentes
tonalldades

t—

Caractenstl co Yy
desagradables.

libre de olores

Caracteristico

— (Cascara llbre de roturas vy
quifiaduras.

—  Sin cuerpos extrafios ni manchas |
que alteren la apariencia.

— Limpio y seco.

La yema debe tener forma casi |

esférica, de conterno ligeramente

definido, ubicacion céntrica vista

a ftravés de} ovoscopio Y

fimnemente sostenida por las

chalazas.

Tamafio _ 1.

011.219:2015

{ HUEVOS. Huevos de

gallina. Regquisitos y
clasificacion. 2° Edician

Peso NTP

< 50 g
50 - 55—55 g
 5555-62.50
62,5 68,88 g
68,88 -72,22 g
a2

| Super chico
Chico

Mediano
Grande

Jumbo

Slper Jumbo

Tolerancia:
Maximo 10 % de huevos de las |
clasificaciones de peso I|m itrafe.

integra, limpia, seca, lisa y de forma l
caracterlstlca

Su altura no debe exceder Ios 5 mm%
Cenmca Y fije ﬂja

Tr-ansparente densa y fij ]a [
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Tolerancias
[ ] Towse . mloe o - . NTP 011.219:2014
Categoria Méxdr;a znﬁ' r?n:e?:ems de calidad HUEVOS. Huevos de
| 589 P = gailina. Requisitos v
Hueves quifiados o rotos " clasificacion. 2 Edicion
en destino Maximo 2 %
: : Reglamento de Inocuidad
Cumpln con 2 cabeok 2% Agaaimetars, sprovado
INCCUIDAD : g mediante Decretc Supremo
| Agraria - SENASA, autoridad | o™ gna 9011.AG -
nacional competente’. - Y

22

23

2.4

25

| modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafio del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo Yy tamano mediano.

Envase

lLos envases del alimenio deben ser limpios, secos, de primer uso, resisientes, no deben
‘ransmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al preducto contra la rotura, deben
permitir la ventilacion del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser reutilizables {solo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con producios de grado
alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2- La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envasc.
Ademas, podra indicar tas caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se reguiera agrupar varias Unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun o indicado en e numeral 13.29 de la nonma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, fales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Efiuetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamentc de Inoguidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Suprema
N° 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en ¢l
numerai 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idivma espafol:

— nombre del producto;
— clesificacion por peso o presentacion;
- contenido neto;

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legistativo N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado medianta
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.

Versidn 06

Péagina 2 de 3




-

[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

— fecha de produccion yo caducidad,

pafs de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del fitular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccién del impertador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agrapecuarios;
— identificacion del |ote;
— instrucciones para el Uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precislén 6: No aplica.

Version 06
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FICHA TECNICA
APROBADA
4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 1704
Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESC NETC DE 170 g
Unidad de medida - LATA
Descripcién general . Conserva elaborada a base de carne de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunniis atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, © Thunnus fonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de rellenc o liquido de
gobiemo, envasada en recipientes cerrados herméticamenie, que han
sido sometidos a esterilizacion comercial.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Del bien
El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventrai) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segin indica el numerat 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016},
El tamario de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos © rectangulares,
segln corresponda, segin fo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 {revisada el
2016).
El filete de atun en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD

| Factores de calidad

| Un lote de conserva de filete de atin en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, Yy los
| defectos que presenten se deben encontrar
| dentro de las siguientes tolerancias:

‘ — El nimero total de unidades

defectuosas no debe ser mayor que el
nimero de aceptacion (c) de un plan de
muestreo apropiade con un NCA de |
6.5;
. . NTP-CODEX
— el namero total _detumdadels dl?o :nuestdr: STAN 70:2019 NORMA
e it (fiste) o d o p | PARA EL ATUN ¥
presentacion (filete) no debe ser mayor | goNITO EN CONSERVA.
que el numero de aceptacion () de un | g
A 3* Edicion
plan de muestreo apropiado con un

NCA de 6,5;
- el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, segun

corresponda, de todas las unidades de

muestra examinadas no deben ser

inferiores al peso declarado, siempre |
gue ninguno de los envases tomado por

separado presente un déficit de peso |
excesiva.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION

REFERENCIA

| Defectos
Una unidad de muestra se considerara defectunsa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
| Materias extrafnas reconozca faciimente a simple vista o se
| mediante el usa de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas

practicas de fabricacion e higiene.
e
de

o sabores objetables persistentes
inconfundibles que sean  signo
descompasicion o ranciedad,

Clar y sabor

GCarmne excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
compenen el producto.

Came  excesivamente  dura no
caracteristica de las especies que
componen &l producto.

Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Textura |
Una unidad de muestra con claras
alteragiones del color que sean signo de
descomposicioh  © ranciedad o© con

manchas de sulfuro que afecten a mas del

| 5%, del contenido escurrido.

| Alteraciones del color |

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

| Materias objetables

Presencia de

parasitos visibles Ausencia

| El contenido debe ccupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

|
| Contenido del envase

Vers-ié_n 05

Cualquier materia presente en la unidad de

detecte mediante cualquier métedo, incluso |

Una unidad de muestra afectada por oleres

NTP-CODEX

| sTANT70:2019 NORMA

PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 32 Edicién

——

Indicadores

Manual
| sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas para

mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucién  de

Direccion Ejecufiva N° 057-

2016-SANIPES-DE, y su
| modificatoria.

NTP 204.002:2011
(revisada el 20186)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacién
de acuerdo a la
presentacion del contenide.
22 Edicién
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA !

Manual Indicaderas
sanitarios y de inocuidad
| para los productos
| Cumplir con les requisites establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organisma Nacional de Ganidad mercado nacional y de

INOGCUIDAD

Pesquera — Sanipes, autoridad nacicnal | exportacion, aprobado
competente?. mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva

N® 057-20116-SANIPES-DE
| ' y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacian de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias Gxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cieire
hermético que proteja at producto hidrobiologico de la contaminacion, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segtn lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamenio Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en e numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios ¥ de inocuidad para los
productos pesqueros ¥ acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucién de Direccién Ejecutiva N” 057-2016-SANIPES-DE, v su modificateria.

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones de Yacio minime
segln el tipo de envase ¥ capacidad, segln lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesgueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion  Ejecutiva
NP D57-2016-SANIPES-DE, ¥ su modificatoria.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases tanio i peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalgje, el tipo de cerrado {tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, ete.) sin indicar sus dimensiones, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiquetados? y conienetr como
minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:!

_ nombre o denominacion del producto de acuerdo con io indicado en el regisiro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo €l nombre comercial u otras
denominaciones de marca yfo calidad;

— nombre comtn, cuando difiera de la denominacion del producto, ¥ nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleade. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
misme género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacién o produccion,

Segin los ariculos 1, 2Y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creactdn del Organismo MNacional de Sanidad Pesqucra, modificada
mediante Decreto Legislativa N® 1402

Las. mercancias gue sean etiquetadas bajo 1as disposiciones de la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras ¥ Acuicolns
aprobada mediante Decrato Supremo N¢ 040-2001-PE y/o sean puestas en venta antes de |a entrada en vigencia del
Reglamento Seclotial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, puedsn continuar en circulacion y LOMErcio,
sigmpre y cuando se manlenga su aplitud para el consumo @ uso al que se desiing, segin 1o eslablecido en la segunda
disposicien complementaria yransitoria del Reglamentio Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqusras y Acuicelas,
aprubado mediante Decrete Supremo N 020-2022-PRODUCE.
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- si el producto s perecible:

a Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, sequn se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.
. fecha de produccion;
— contenido neta del producto hidrobioldgice;
~ peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiolégico contenga algiin insumo o materia prima que represente

algtin riesgo para el consumidor o usuario, dehe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

— listade de ingradientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;
identificacién del lote, el cual también puede estar en gl propio envase del producto;

_ nombre o razén social y direccion legal de la empresa productara; y del importador

distribuidor yfo comercializador, segin correspenda; codi
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida

Registro Unico de Contribuyente (RUCY;
~ instrucciones para su uso;

go de habilitacion o autonizacion
(s} en Perd, indicar el nimero de

- numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segin corresponda, el cual tambien

puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando

referencia de su ubicacion.

la etigueta contenga una

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° §20-2022-PRODUCE.

El rotuiado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de

promocion de la alimentacién saludable para nifios, nifias y ad

oclescentes, ¥ su Reglamento

aprobade por Decretc Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, v sus medificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en ia cara frontal de la etiqueta del praducto;

asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en &l M

anua! indicado.

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional gue se solicite no puede meodificar las caracteristicas del bien

descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MENUDENCGIA DE RES — HIGADO CONGELADO

Denominacién técnica ° MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : El bovino comprende a los animales de las especies Bos faurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El higado congelado es la menudencia roja a nivel abdominal, la cual
ha sido somefida a un proceso de congelamiento rapido. Debe
expenderse libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

La menudencia debe proceder de animales sanos, fasnados bajo inspeccion veterinaria y de
planias faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aguellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion velerinaria, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congslacion deben ser sometidas a un
proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nticleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

La menudencia de res debe presentar las siguienies caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Aspecto general l defectos

Color | Caracteristico, exento de colores extrafios.

Olar

Consistencia

| Superficie brillante, acabado lbre de |
| NTP 201.055:2021 CARNE
Y FRODUCTOS
—_———— { CARNICOS.  Definiciones,
Caracteristico y exento de cualquier olor | glasificacion y requisitos de
| anormal u ofensivo. carcasas y carne de bovinos.
| 32 Edicion
|

i —
| Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular,

{Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreio Supremo

22

autoridad nacional competenta’. N°  0D4-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperalura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacion del higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre otros; indicando las
dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado
congelado, pieza entera, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

Envase

El envase debe ser inocuo, limpio € higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe set impermeable, resistente, conservar las
caracteristicas del producto y, at eliminarse, no debe dejar residuos sobre la menudencia, seqln
lo establecido en el numeral @ de la NTP 201.055:2021.

1

Versién 02

Segun articule 10 del Reglamento del Decrelo Lagislalive N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medinle
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producio por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacidn a granel en envases con tapa, siempre gue se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
profeccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios v
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidau
mediante efiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun Io sefialado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar envasadas, la etigueta de los envases de las menudencias de res debe cumplir
con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:
— nombre del alimento;
— contenide neto;
— pals de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccién del titutar de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

— identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad deberéa indicar en las bases ctra informacion gque considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se soliciie no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
MNo aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CARNE DE RES — CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : El bovino comprende a los animales de las especies Bos faurus, Bos
indicus y del génerc Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El corte asado pejerrey {peceto) congelado es una pieza sin hueso del
cuarto posterior, la cual ha side sometida a un proceso de
congelamiento rapido. Este corte esta ubicado en la parte posterior de
muslo sobre el hueso isquion y calcaneo, limitando hacia delante con el
cuadrado y hacia abajo con la tortuga. Corresponde al musculo
semifendinoso.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.4 Del bien
El corte de came de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consume humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 015-2012-AG.

Los cortes de carne de res destinados a la conservacién por congelacion deben ser sometidos a
un proceso de congelamiento rapido hasta liegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nticleo, segln lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

Ei corte de carne de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD ) LR ey i - ]
Aspecto general g:i!:ei?ézle brillante, acabado libre de
[ | e R = NTP 201.0585:2021 CARNE
_ Color_ _ . Caracterlstrcu_, exento_ de ::Qlo_res extrafios. v PRODUCTOS

Olor Caracteristico y exento de cualquier clor | CARNICOS.  Definiciones,

anormal u ofensivo. clasificacion y requisitos de
" | — s ) — | carcasas Yy came de bovinos.
Firme y elastica al tacto, tanlo la gresa | 45 Ediciésny HES
cumo el tejido muscular, [

pH R ‘ Entre 5,5y 6,4

Consistencia

— -— ]

— — — ¥

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrefo Supremao
| autoridad nacional competente’. N°  (004-2011-AG, y sus
| | medificatorias.

Precisién 1: La enfidad deberd sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corle
de carne no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada preseniacion. Por ejemplo:

Ejempla 1: Carne de Res - Corte asada pejerrey congelado, corte entero, cuya temperatura no
debe exceder de -18 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corie asado pejerrey congelado, en trozos de 200 g
aproximadamente, cuya femperatura no debe exceder de -18 °C.

Segdn articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprebado mediante:
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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2.2

23

2.4

2.5

Envase

El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentaria y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impemneable, resistente, conservar las
caracteristicas del praducto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la came, segun lo
establecido en el numeral 9 de la NTP 201,055:2021.

Cuando ia carne sea envasada o envuelta, e material debe ser apto para su utilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas ¢ cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de gue en determinados casos no
sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de came, fales
como los corles, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verfficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccibn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos v
permitir un etiquetade correcto, segln lo indicado en &l numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalade, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracieristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulade
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4; Ninguna.

Etigquetado

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facililar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de esiar envasados, la efiqueta de los cortes de carne de res debe cumplir con o
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del Yitular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccitn del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

~ identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases oftra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite ho puede medificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

: POLLO ENTERO SIN MENUDENCGIA CONGELADO

: KILOGRAMO
. Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya exiremidad del esternon es flexible. El pollo entera
sin menudencia congelado consiste en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
inciuyendo pecho, alas, muslos, piemas y espinazo, gue ha sido
sometida a un proceso de congelacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e higado). Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa pusde o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN GOMUN

2.1 Del bien
El alimento debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados ©
habilitados por la Autcridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apia para el consumo
humano bajo inspeccith sanitaria, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y
en el Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.
Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura interna de 18 °C en la misma, segin lo establecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. E pollo entero sin menudencia congelado debe
astar exenlo de escarcha o blogues de hielo.
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

que debs presentar una
musculos.

Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

Puede presentar incisiones o rasgaduras
de la piel que afecten su apariencia,
segin las tolerancias indicadas en la
presente Ficha Técnica.

Rotura de huesos: Puede presentar hasta
una desarticulacidn en la pierna por
unidad de pollo. El cartilago separado del
hueso de la pechuga no se considera una

desarticulacion o una rotura.

Aspecto general

| Tipo de defecto / Tamafio de | Cantidad de
| Ubicacién de de tolerancia tolerancia
LI Ll (lineal) (maxima)
Tolerancias Mancha rosada® en:
Pueden presentarse los | Pechuga,  rabadilla, 3em®
siguientes defeclos | piema oala 4 defeclos por
menores que afecten su | 5 - = — pollo
apariencia Mancha msads® en: | Segmenio
Punta da ala completo
Cafiones en: Costillas, 05 am TE defectes por
| alas o rabadilla ! pollo
Wersion 09

Debe tener buena conformacién, es decir T
relacion |
armoniosa enltre |la estructura dsea y Ios |

NTP 201.054:2023 CARNE

Y. PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones
y reguisitcs de las

carcasas y nomenclatura
de cortes de aves de
corral. 37 Edicion

Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| .8 | . . s
Tipo de defecto / Tamafio de Cantidad de

| Ubicacién de defecto tolerancia tolerancia

| {lineal) {méximaj
Plumillas en: Tarso, 1.5 6 defectos por |
alas o rabadilla 2 em polio
Raspaduras I
superficiales Con 5 em | 4 defectos par
cuticula en: Piema o pollo
E3pina£0

| Rasgaduras profundas® 5 om 1 defecto por
en: Piema o espinazo | pollo
\ena pronunciada roja® |
en: Pechuga cenfral 5ecm 1 defecto por

Tolerancias {quilia} pallo

Pueden presentarse los |~ = '_T‘ -
siguienles dafectos Bolsas subguigncas de ; 4 defectos por

menares que afeclen su | 2gua” em: Pechuga o 2cm T ’ .
apariencia | pierna DD_ 0_ ::I'I P 201 DEdggg%ﬁg?gg
Despigmentacion  de |1 55 su : ; et

; ! | parficie] CGARNICOS.  Definicicnes

gmiency = el ) [wotatporpalle | v requisitos  de  las

complelo

—_— — — — carcasas ¥y homenclatura
| ®Vira a rojo brillante en temperaturas <2 °C. | de cortes de aves de
| ¥ . " :
| =T Diametra. corral. 37 Edicion

¢ Piel abierta sin afectar el musculo.
9 \fira a Tojo morado oscuro en temperaturas < 2 °C.
° Propio del enfrliamianto en ef chiller.

Los defactos indicades se refleren 2 una unidad
completa. La unidad de pollo con defeclos que superen

| al tamaiio y cantidad de lolerancia indicada an fa fabla |
%pracedente se considera como na conforme. |

! - . - — 'l
Colar | Caracteristico del pollo '

Sui generis y exento de cualquier olor |

lag anormal

Firme y elastica al facto, tanto el tejido

Consistencia
muscular como la grasa |

pH De 5,8a6.5
| Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, ¥y Bus

medificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la temperatura de recepcion del pollo
entero sin menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18 2. Del mismo modo, debera
indicar si la carcasa del pollo podré 0 no contener los rificnes y pulmones. Asimismo, deberd
indicar el peso promedio de cada carcasa de pollo, ¥ si la punta de la rebadilla y la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2 Envase
El envase debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
exirafios al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente v debe proteger al producto.
Los materiales de envoltura deben ser impios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residucs
sobre el producto, segun lo establecido en el numara! 7 de la NTP 201.054:2023.

Segan arliculo 10 del Reglamento dal Decreto Lagislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Afimentos. apinbado mediante
Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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23

2.4

25

26

Versian 05

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado aprepiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para 2
inocuidad y la apfitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segtn lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracter(sticas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracterigiicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E

embalaje debe ser de primer uso y estar limpio, nocuo y no debe comunicar oores o sabores
extranos al preducto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto,
segun lo establecido en ef numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caractaristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4. Ninguna.

Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimentc debe cumplir con lo indicade en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG vy sus modificatorias. Debe indicar lo siguienie en idioma espafiol:

— nombre del alimento:

— contenido neto;

—  pais de origen ¢ lugar de procedencia;

—  nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

_  Autorizacién Sanitaria de Establacimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

—  instrucciones para el usc y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases que la etiqueta debera colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) a
an el envase a granel. Asimismo, deberé indicar otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracterisiicas del
bien deseritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
Nop aplica.

Precisidn 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Dencminacton del bien : PECHUGA ESPECIAL DE FOLLO CONGELADA

Denominacién técnica : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del estemon es flexible. La pechuga
especial de pollo congelada consta de la pechuga completa, con piel o
sin piel, sin espinazo y sin alas, que ha sido sometida a un proceso de
congelacion.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El corte de carme de polio debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP 201.054:2023 v en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasta, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por congelacion se deberan enfriar lo antes
posible, aplicando un proceso por el cual se sometan a temperaturas bajas por un tiempo
determinado que aseguren gue la temperafura intema del producto sea de -18 *C o mas fria,
seglin lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. El corte de carne de
pollo debe estar exento de escarcha o bloques de hielo.

El corte de carne de pollo debe presentar las sigufentes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Color Caracteristico del pollo

Qlor

Consistencia

Sui generis y exento de cualguier NTP 201.054:2023 CARNE Y
| slor anormal PRODUCTOS CARNICOS.

- — — = ———————— Definiciones vy reguisitos de las
Firme y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes

tejido muscular como la grasa de aves de corral. 3° Edicion
pH De58a65
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INGCUIDAD Servicio MNacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y

22

nacional competente’, sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la temperatura de recepcion del corte de
carne de pollo, la cual no debe exceder de -18 "C. Asimismo, debera indicar el peso promedio de

cada pieza de pollo, y si se incluye o no la piel.

Envase

El envase debe ser de primer uso y estar impio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafios al producto; asimismp, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto.
Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al refirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

Fl disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios ¥ permitir un efiquetado apropiado.

1 Segln arliculo 10 del Reglamenia del Decrelo Legislativa N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprubada mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3

2.4

2.5

2.6

Los materiales para el envasade no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segin lo indicade en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad debera indicar en fas bases el pesoc neto aproximade de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias Unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inccucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidén adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios vy
permitir un etiqustado correcto, segin lo indicado en el numera! 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en |las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malerial y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracieristicas aseguren la plurafidad de postores.

Rotulade
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases de los cortes de carne de pello debe cumplir con lo indicado en el
articulo 27 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
NE 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafial:

~ nombre del alimento;
= contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de la autorlzacion sanitaria;
nombre y direccion del impotlador, de comresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimienic de Procesamienio Primario de Alimentos
Agropecuarios;
— idenfificacién det lote;
fecha de vencimienic o consumir prefarentemenie antes de;
~  instrucciones para el uso y conservaclon.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases gue la efiqueta debera colocarse en los
envases individuales (para el casc de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el
envase a granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar etiquetada.
La informacién adicienal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — MCNDONGO CONGELADO

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — MONDONGO CONGELADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos laurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalfs y sus hibridos.
E! mondongoe congelade corresponde al rumen, el cual ha sido
sometido a un procese de congelamiento rapido. Puede
comercializarse con o sin reticulo y debe estar semicocido y exento de
mucasa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

La menudencia debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccién velerinaria, segin Jo sefalado en el numeral 611 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animafes de
Abasto, aprobado mediante Decrsto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido v exento de mucosa, segun o sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

tas menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a un
proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C 0 mas baja en el
mcleo, segtn lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

Ea menudencia de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- 1 Superficie brillante, acabado libre {:16E
Aspecto general i
| . S | NTP 2010552021 CARNE
Color Caracleristico, exento de colores extrafos. | Y PRODUCTOS
I : : = — . CARNICOS.  Definicionss,
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | glasificacion y requisitos de

Consistencia

anormal U ofensivo. | carcasas y carne de bovinos.
3° Edicion

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular.

Reglamento de Inoguidad
Cumplir ¢on lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N 0D4-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de
presentacion del mondongo, como en piezas enteras o corfado en ecubos pequefios o
rectangulos alargados pequefios, entre ofros; indicando las dimensiones aproximadas de cada
presentacién, Por ejemplo: Menudencia de Res - mondengo congelado, cortado en cubos
de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

1

Version 02

Segan erticule 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobada mediante
Decrelo Suprema N° 034-2008-AG.
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2.2

23

2.4

25

2.6

Envase

El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producio. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la menudencia, segin
Io establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentaciéon a granet en envases con tapa, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasadas. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin 1o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y fipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisidn 4: Ninguna.

Etiquetado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinents, segin lo sefialado en el
articulo 27 del Reglamente de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-201 1-AG, vy sus modificatorias.

En caso de estar envasadas, la etiqueta de los envases de las menudencias de res debe cumplir
eon o indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

— nombre del alimento;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria;

— nombre y direccién del importader, de comresponder;

_ Autorizacibn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de  Alimentos
Agropecuarios;

— idenfificacién del jote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

efiquetada. La informacioh adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en e! numeral 2.1 de la presente Ficha Tecnica.

Insetfo
No aplica.

Precision 6: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : ENTERO DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DE PESC NETO DE 425 g

Denominacién técnica : CONSERVA DE ENTERQ DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD
EXTRA, EN ENVASE DE PESQO NETO DE 425 g

Unidad de medida : LATA

Descripcién general  : Conserva elaborada a base de carne de pescado de la especie
Scomber japonicus peruanus, u otras familias de Scombridae, en
recipientes herméticamente cerrados, en agua y sal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre de aletas y
escamas, segin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Los pescados deben envasarse ordenadamente; la mayoria de unidades contenidas en un
mismo envase deben ser de tamano uniforme; €l pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras; la superficie de corte de} decapitado debe ser uniforme y
precisa, segln lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 204.002:2011 (revisada &l 2016}

El producto comestible no debe tener residuos de perdxido de hidrégeno, sustancias
decolorantes, antibidticos y conservadores, segun el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015.

El entero de caballa en agua y sal calidad extra debe presentar |as siguientes caracteristicas:

cam'ﬁiﬂma ESPECIFICACION

| REFERENCIA i

CALIDAD

Aspecto y color

| Medio de cobertura | color v la consistencia normales del

s —

El contenido de una lata debe estar ‘
formado por pescade de aspecio ¥

color caracteristicos de la especie y
de acuerdo a la preparacién (en
agua y sal} y a la presentacion del
contenido (entero).

E! medio de cobertura debe tener el

: tipo de producto correspondiente. NTP 204.018:2015 CONSERVAS
[ == ———————1 DE PRODUCTOS DE LA PESCA
Materias extrafi El producto final debe estar exento | EN ENVASES
aterias extranas | 4o materias extrafias. | HERMETICAMENTE CERRADOS.

Olcr y sabor de la elaboracion y del tipo de medio

| Textura caracteristica de la especie y no

= | Conserva de caballa. 2° Edician

El producto debe tener el olor y'
sabor caracteristicos de la especie,

de coberiura y debe estar exento de
| olores y sabores objetables.
|

. _!_ = = SR
|

El pescado debe tener la textura

debe presentar scbrecotimiento.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

~ REFERENCIA

El peso neto medic y el peso
| escurrido medio, segiin corresponda,
de todas las unidades de muestra
examinadas no son infericres al peso
declarado, siempre que ninguno de
los ehvases tomado por separade
presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas
en la NMP 002:2018 Cantidad de
producto en preenvases. 3 Edicién.

| Peso neto y peso
escurrido medio

Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la calidad
“extra’, si cumple con los reguisitos
| de esta Ficha Técnica, si es apta
para consumo humano, y si se
[ | encuenira dentro de las siguientes

NTP 204.018:2015 CONSERVAS
DE PRODUCTOS DE LA PESCA

tolerancias (considerar la fabla de
puntuacion de defectos para la | EN ENVASES
presentacién Entero, Segﬂn o HERMETICAMENTE CERRADOS.
establecido en la NTP 204.017:1984 | Conserva de caballa. 2* Edicion
(revisada el 2023). CONSERVAS DE |
PRODUGCTOS DE LA PESCA EN |
Calidad ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. Tabla de puniuacién
de defectos para la calificacién. 17
Edicion):
— Se tolerara un {1) defecto mayor |
gue no sea sobre color, sabor u |
olor,
— Se toleraran tres (3) defectos
menores gue no sean sobre
color, sabor u olor.
— Para defectos combinados entre
mayores y menores, se tolerara
un maxime de 4 puntos.
Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
. pesgueros y acuicolas  para
F're;eln-::la = ag | Auvsencia | mercado nacional y de exportacion,
peISSIEG SRS | aprobado mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N® 057-2016-
| SBANIPES-DE, y su modificataria.
NTP 204.002:2011 {revisada el
Contenido del El contenide debe ocupar como | 20186) CONSERVAS DE
minimo el 95% de la capacidad del | PESCADO. Clasificacion  de
ElINEs= | envase. acuerdo a la preseniacion del
| contenido. 2* Edicion
. S| R —— ——
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
i Manual Indicadores sanitarios y de
, - -
| Cumplir  con  los requisitos | m:;scui‘?ss para aé?j?cms;oduc;c::
| establecidos por el Organismo | ?ner%a o r!'\racio | P 4
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Pesquera — | o s

X » g | exportacion, aprobade mediante
e ! autoridad  nacional | oo gion ‘de Direccion Ejecutiva
P - | N° 057-2016-SANIPES-DE, y su

| maodificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para [a fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmiir
suslancies toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacion, as! como no deben
presantar signos de golpes y oxidacién, segdn lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autarizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el dobte cierre en los envases metslicos debe cumplir con los reguisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucion de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su medificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minima
segun el fipo de envase y capacidad, segln lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccidn Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de Ia intemperie y de los golpes durante su manipuleo,
segun lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanio et peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado {tapa simple o abrefécil} y la forma del envase (como tall,
oval, etc) sin indicar sus dimensiones, siempte que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotuladc
Los envases de enterc de caballa en agua y sal calidad extra deben estar etiquetados? y
contener como minimo la siguiente informacién, segin lo indicado en los numerales 113.1 y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras vy Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 028-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u ofras
denominaciones de marca y/o calidad,

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producio, y nombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

' Seglin los arifculas 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacidn del Organismo Nacinnal de Sanidad Pesquera, modificada
medianie Decreto Legislativa N° 1402,
% | as mercanclas que sean efiquetadas bajo las disposicionas de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas

aprobada mediante Decreto Supremo NP 040-2001-PE yio sean pusslas en venta anes de la enbrada en vigencia del

Reglamente Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacion y comercio,

sismpre ¥ cuando se mantenga su aptitud para el consumo o U
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial
aprabade medianle Decreto Supreme N° 020-2022-PRODUCE.

so al que s& desfine, sealn lo establecido en la segunda
de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas,
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- pals de fabricacién o preduceion;
— siel producte es perecible:
a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, seglin se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.
— fecha de produccion;
. contenido neto del producto hidrobioldgico;

— peso drenado ¢ escurrido;

— en caso el producto hidrobiologico contenga alglin insumec o materia prima que represente
algtin riesge para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a o dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; codigo de habilifacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su Uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, seguin corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la efigueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremao N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segln o indicado en
&l Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N® 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludsble para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-8A; aprobado mediante Decreto Supremo
N® 012-2018-SA, ¥ sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
rotulada, La informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

11 REQUISITOS DE HABILITACION

LENTEJA, FRIJOL CANARIO, ARVEJA PARTIDA, | ARROZ PILADO EXTRA, ACEITE VEGETAL ]

PALLAR BEBE Y GARBANZO

Copia simple del Cerificade de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento vigente, atorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segin indica el ardfculo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobade medfante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
Para efeclos del cumplimiento del presente requisito,

| bastard que en el Cerlificade de Autorizacion

Sanitaria de Establecimiento Indique: Nombre comiin
(nombre cientlfico) del bien comespondiente a
contratar, segun o establecido por el SENASA.

La documentacidn soliciada debera mantenerse
vigenle incluso hasta la culminacitn de las entregas
del producto adquirdo. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion
de dichos decumentos,

| Sanitaria para Ja Aplicacion del Sistema HACCP en la

| Salud Ambiental e Inocuidad Alimentarta — DIGESA,
segun lo indicado en los arliculos 102 y 105 del

| Copia simple de la Resolucién Direcloral vigenle que

COMESTIBLE

Capia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por ia Direccién General de

Reglamernle sobre Vigilancla y Conlrol Sanitario de
Alimenios y Bebidas, aprobado medianle Decrelo
Supremo N® 007-98-5A. y sus modificatorias. [

olorga Validaclén Técnica Oficlal al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segdn Resolucitn
Minlsterial N°® 445-2006/MINSA, Aprueban la Noma

Fabricacién de Alimenlas y Bebidas, £ Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccién det bien
objeto de contratacién o a una linea de produccién
denlro de ta cual esté inmerso el bien requendo, en
razdn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por
la Resoiucion Ministerial N® 448-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos decumentarios anles sefalados estdn
vigentes en lanto s¢ emia la reglamentacidn que
correspanda, segun Io establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y fa pnmera y segunda
Disposicién Complementaria  Transiiona del Decrelo
Legisiative N° 1280, Decreto Legisiativo que forlalece la
inoculdad de fos alimentos indusidalizados y productos
pesqueros y acuicolas,

La decumentacidn solicitada deberd mantenerse vigenle
incluso hasta la culminacidén de las entregas del produclo
adquirido. Es responsablidad exclusiva del proveedor
tramitar eporfunamente la renovacdlin de dichas documentas.

500 J. Magulfia Aldana
Ing. de Aimentos
Reg: CIP N*1857 14

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el &rea usuaria en el requerimiento.
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POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
CONGELADO, PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
CONGELADA Y HUEVO FRESCO CALIDAD
PRIMERA

CARNE DE RES — CORTE ASADO PEJERREY
CONGELADO, MENUDENCIA DE RES - MONDONGO
CONGELADO, MENUDENCIA DE RES — HIGADO
CONGELADO

Capia simple del Certificado de Autorizacidn Sanitaria
de Establecimiento vigente, otorgado por el Serviclo
Nacional de Sanidad Agraria = SENASA, segin indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Suprama N2 004-2011-AG, y sus madificatarias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamienta
primario correspondiente al bien a adquirir.

Mota: Para efectos del cumplimiento del presente
requisitc bastard que, en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimianto dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios
y piensos, se indfque el tipo de alimente gue
corresponde al bien a contratar, segn lo establecido
por el SENASA.

Lz documentacion solicitada deberd mantenerse
vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar ogortunamente la renovacidn
| de dichos documentas.

FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL y ENTERO
DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA

Para producte nacional: Copia Simple del Protocolo
Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SAMIPES, para cada
bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de planta de procesamiento industrial,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion:

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacidn
Sanitaria de almacén de productos pesqueros y
acuicolas, otorgado por el Organisme Maciconal de
Sanidad Pesquera = SANIPES,

Para productas importados: Copia Simple del
Protocolo Técnico para Registro  Sanitario de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesguera — SANIPES,
Ppara cada bien a contratar. Copia simple del
Protocolo Técnico de Habilitacidn sanitaria de
almacén de productos pesgueros y acuicolas,
otorgada por el Organisma Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente de donde proviene el corte de
carne o la menudencia, segln correspenda; otorgado por
el Servicio Nacional de $anidad Agraria — SENASA, segun
indiea el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N2
0D4-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de gue el producto se almacene en una camara
frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su
entrega:

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carre, ntofgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
seglin indica el artfculo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N2 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N2 004-2011-AG, v
sus modificatorias.

Para producto importada:
Copia simple del Registra y Autorizacion de

establecimientc de exportadores vigente, segdn o |
establecido en los articulos 100, 103 y 104 dei Reglamento |
Andino de Cuzrentena para el Comercio a la Movilizacion
Intrasubregionz! y con Terceros Paises do Animales
Terrestres y sus Productos, adoptade mediante la
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y,

Para |a cadmara frigorifica donde se almacenars el praducto

importado:

Copia simple de la Autorizacién Sanitzriz de camaras
frigorlificas vigente, otorgada por el Servicio Macional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Detreto Supremo N2 015- 2012-AG, o
segiin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobadoe mediante Decreto Supremo N2
004-2011-AG, v sus modificatorias.

Nota: La documentacién solicitada deberd mantenerse
vigente incluso hasta [a culminacidn de las entregas del |
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
proveedor tramitar oportunamente |z renovacién de
dichos documentos.

J. Maguifia Aldana
Ing. de Alimenios
Reg. CIP N"185714
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Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econ6mica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacidn sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[ ], con domicilio Iegal en [... SRR |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... -] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....cccoovvvnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcidn sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serda otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

® De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [oeeiiiiiiieeesiiiieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATOQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA|.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?®.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

N .,
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacioén de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?!3 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE4 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?!5 Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 Ibidem.
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1.
2.
3

4.
5

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

©
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[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores’
[COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores,
[COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, hos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comunen[.........cccccvvvveeeeeennn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [y 11
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/




[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES \
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores’

[COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1
]

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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[MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
[SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP - 1]

ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores’
[COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2025-CS/MDSMP-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta en SOLES incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la prestacion a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos
respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".




