
 
 

MUNICIPALIDA DISTRITAL DE AHUAC 
COMITÉ DE SELECCIÓN AS N° 001-2025-CS/MDA – PRIMERA CONVOCATORIA 

ACTA DE APERTURA DE OFERTA ELECTRÓNICAS, ADMISIÓN, 

EVALUACIÓN, CALIFICACIÓN Y OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO 

 

ADJUDUCACION SIMPLIFICADA  

N° 001-2025-CS/MDA 
 

CONTRATACIÓN DE SUMINISTRO DE BIENES 
ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE 

LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN  
 

 

Con fecha 7 de abril  del 2025, siendo las 11.09 horas , en la oficina de abastecimiento y 
patrimonio de la municipalidad distrital de Ahuac , se reunieron el comité de selección , 
designado para conducir  el proceso de selección ADJUDUCACION SIMPLIFICADA N° 001-2025-

CS/MDA , llevara para la CONTRATACIÓN DE SUMINISTRO DE BIENES para la ADQUISICION 
DE PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL 
DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN , periodo 2025, con la finalidad de proseguir con el 
cronograma  establecido en el SEACE , para verificar los inscripción, proceder con la 
apertura de ofertas presentadas de forma electrónica , proceder con la admisión , 
evaluación, calificación de postores y otorgamiento de la buena pro, por lo cual se 
procede: 
Según el reporte del SEACE, el comité de selección manifiesta que, para el proceso de 
selección, ADJUDUCACION SIMPLIFICADA N° 001-2025-CS/MDA, se registraron como 
participantes: 
 

 
 
El comité de selección, prosiguiendo con lo establecido en el programa y en aplicación del 
numeral 73.1 del Art. 73 del reglamento, procede a verificar la etapa de presentación de 
propuesta electrónicas, para verificar su admisibilidad, calificación y evaluación 
correspondiente: 
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ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL 

DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN PERIODO 2025 

El comité de selección considerando que el presente proceso de selección por ADJUDUCACION 

SIMPLIFICADA N° 001-2025-CS/MDA, es llevado por  ítems, el comité de selección procede a 

realizar la admisibilidad, evolución, calificación y otorgamiento de la buena del ÍTEM I LECHE 

EVAPORADA ENTERA TARROS X 410 Gr Aprox. 

ITEM I LECHE EVAPORADA ENTERA TARROS X 410 GR APROX 

a) ADMISIÓN DE PROPUESTAS para el ÍTEM I:  LECHE EVAPORADA ENTERA TARROS X 410 

GR APROX 

El comité de selección en aplicación al número 73.2 del art 73 del reglamento, procede a verificar 

los documentos presentados electrónicamente en sistema de SEACE para la admisión de 

propuestas, así como el cumplimiento de las características y condiciones de las especificaciones 

técnicas, especificadas en las bases: 

DOCUMENTOS DE PRESENTACIÓN OBLIGATORIA POSTOR 01 

  Documentos para la admisión de la oferta 
FOODS CENTER 

S.A.C 

a)      Declaración jurada de datos del postor. (Anexo Nº 1) PRESENTA 

b)      Documento que acredite la representación de quien suscribe la oferta.   

En caso de persona jurídica, copia del certificado de vigencia de poder del 
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto. PRESENTA 

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o 
documento análogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona 
natural, del apoderado o mandatario, según corresponda. ------------------ 

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de los 
integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, según corresponda. ------------------ 

c)      Declaración jurada de acuerdo con el literal b) del artículo 52 del Reglamento. 
(Anexo Nº 2) PRESENTA 

d)      Declaración jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas 
en el numeral 3.1 del Capítulo III de la presente sección. (Anexo Nº 3) 

PRESENTA 
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e)      Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por 
la Dirección General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria – DIGESA, según los 
artículos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento 
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias. 
(Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).  PRESENTA 

f)       Copia simple del Certificado de Validación Técnica Oficial del Plan HACCP vigente 
o Resolución Directoral que la otorga, emitida por la Dirección General de Salud 
Ambiental e Inocuidad Alimentaria – DIGESA, a nombre del fabricante, de 
conformidad con el artículo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario 
de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado 
por Decreto Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolución Ministerial Nº 449-
2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicación del Sistema HACCP 
en la Fábrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados 
industrialmente).  

PRESENTA 

g)    Declaración jurada acreditando el cumplimiento de las características 
fisicoquímicas del producto el cual deben ser iguales o superiores a los 
proporcionados en los requerimiento técnicos, para acreditar dichos valores 
fisicoquímicos deberá estar suscrita en una declaración jurada con el membrete de 
la empresa postora, dicha declaración jurada deberá estar firmada por un 
profesional en nutrición y/o ingeniero en industrias alimentarias colegiado y 
habilitado, cuya colegiatura debe tener una antigüedad no menor a 10 años y que 
éste trabaje en la empresa postora, para lo cual deberá estar registrado en la lista de 
trabajadores del Registro Nacional de la Micro y Pequeña Empresa (REMYPE), para 
lo cual se deberá adjuntar, para las empresas que no son MYPE la lista de el personal 
registrado ante el MTPE y en caso acredite ser MYPE, la lista del personal registrado 
en el registro REMYPE y documentos del profesional acreditando lo señalado. PRESENTA 

h)    Declaración jurada de ser fabricante o distribuidor del producto ofertado  
PRESENTA 

i)      Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (actividades de 
desinfección, desinsectación, desratización, limpieza y desinfección de cisternas) en 
correspondencia a los anexos del D.S. 022- 2001-SA, realizada a la planta 
procesadora del producto, almacenes de la planta procesadora. Si los almacenes de 
la planta procesadora se encuentran localizados en la misma planta bastara con la 
presentación de un solo certificado, los documentos requeridos deben ser emitidos 
por empresas de Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 
022-2001-SA y R.M. Nº 449- 2001-SA/DM. En caso el postor sea el productor o 
fabricante, bastará que se presente los certificados de la planta siempre que el 
almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén está ubicado fuera 
de la planta, deberá presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del 
almacén). Asimismo, en caso que el postor sea un distribuidor que almacena el 
producto ofertado, deberá presentar los certificados del almacén de sus 
instalaciones y los certificados de la Planta del fabricante, y si es distribuidor que se 
limita a recoger el producto del almacén del fabricante, deberá presentar los 
certificados a nombre del productor o fabricante. Con estas exigencias se busca 
asegurar que los productos a adquirir han sido producidos en plantas y almacenados 
en almacenes que hayan sido saneados ambientalmente de tal manera que se 
contribuya a asegurar de los productos objeto de adquisición.  PRESENTA 

j)      Copia del Certificado de Inspección de Aplicación del Sistema HACCP otorgado 
por un Organismo de Inspección acreditado por INACAL  PRESENTA 

k)     Copia del certificado de Inspección Técnico Productivo de planta otorgado por 
un organismo de inspección acreditado por INACAL.  

PRESENTA 

RESULTADO ADMITIDO 
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b) Se procede con verificar los FACTORES DE EVALUACIÓN de propuestas para el ITEM I: 
LECHE EVAPORADA ENTERA TARROS X 410 GR APROX 

Se procede evaluar a los postores calificados según lo establece los numerales 74.1 y 74.2 del 

art. 74 del reglamento de la ley, y precede con la evaluación:  

 

PARA EL ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA X 410 gr aprox 

 

FACTOR DE EVALUACIÓN POSTOR 01 

A. PRECIO      hasta 50 puntos FOODS CENTER S.A.C 

 

 
Evaluación: 
Se evaluará considerando el precio ofertado por el postor. 
Acreditación: 
Se acreditará mediante el documento que contiene el precio de la oferta 
(Anexo N°6). 
La evaluación consistirá en otorgar el máximo puntaje a la oferta de 
precio más bajo y otorgar a las demás ofertas puntajes inversamente 
proporcionales a sus respectivos precios, según la siguiente fórmula: 

 
Pi =     Om x PMP 
   Oi 
i= Oferta 
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar 
Oi=Precio i   
Om= Precio de la oferta más baja 
PMP=Puntaje máximo del precio 

 

Presenta 
 

Propuesta económica 
 

S/. 80,640.00 
Incluido IGV 

 
Precio unitario 

S/. 4.00 
 

 
 

 
 

PUNTAJE OBTENIDO 

 

 50 PUNTOS 

 
Puntaje: Hasta 50 puntos 

 

FACTORES DE EVALUACIÓN  

B. VALORES NUTRICIONALES FOODS CENTER S.A.C 

 

Evaluación: 
Se evaluará en función a la mejora de los valores nutricionales 
establecidos en las especificaciones técnicas, las cuales estarán 
acreditadas mediante la firma de un profesional en nutrición y/o 
ingeniero en industrias alimentarias 
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante Declaración Jurada. 
 

MÁXIMO 24 PUNTOS 
Parámetro N° 1   ENERGIA(Kcal/100g) 

De 122  hasta  123       :   06 puntos 
De 124   hasta  MAS    :   12 puntos 

 
Parámetro N° 2 PROTEINA (% m/m) 

 
De 6.01 hasta 6.07          : 06 puntos 
De 6.08 hasta mas          : 12 puntos 

 

 

 
 
Parámetro N° 1   ENERGIA(Kcal/100g) 

 
12 PUNTOS 

 
Parámetro N° 2 PROTEINA (% m/m) 

 
12 PUNTOS 
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FACTORES DE EVALUACIÓN  

C. CONDICIONES DE PROCESAMIENTO                                                

 

Evaluación: 
Se evaluará(n) en función de la mejora de la(s) condición(es) de 
procesamiento, tales como higiénico sanitaria de planta, evaluación 
técnico productiva de planta, entre otras, indicadas en las 
especificaciones técnicas. 

Inspección De Condiciones Higiénico Sanitaria De Planta – Buenas 
Prácticas De Manufactura 
 
Acreditación: 
 
copia del certificado oficial de Inspección De Condiciones Higiénico 
Sanitaria De Planta – Buenas Prácticas De Manufactura 

MAXIMO 16 PUNTOS 
 

Parámetro de cumplimiento de la Inspección De Condiciones Higiénico 
Sanitaria De Planta – Buenas Prácticas De Manufactura: 

 
De 93 hasta 97%          : 08 puntos 
De 98 hasta 100%        : 16 puntos 

 
16 PUNTOS 

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES                            

 

Evaluación: 
 
Se evaluará la procedencia u origen de los productos y de los insumos 
utilizados en la elaboración del bien ofertado, otorgándole puntaje por 
encima del mínimo legal (90% de componentes nacionales). 
Cuando el requerimiento sea adquirir un producto 100% nacional, el 
presente factor de evaluación no debe ser considerado.  
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante la presentación de una declaración jurada 

MAXIMO 08 PUNTOS 
 
 

De 90 hasta 93.9%       : 04 puntos 
De 94 hasta 100%        : 08 puntos 

 

 
 

8 PUNTOS  

 
 
 
 
 

 
 

 

 

E. PROTECCION SOCIAL Y DESARROLLO HUMANO                

 

Evaluación: 
 
Se evaluará que el postor sea una “Empresa segura, libre de violencia y 
discriminación contra la mujer en el ámbito laboral o familiar” 

Acreditación: 
Copia simple del documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones 

Vulnerables (MIMP) que lo reconoce como una de las empresas que 

obtuvo la marca de certificación “Empresa segura, libre de violencia y 

discriminación contra la mujer” en la última edición 

(https://www.mimp.gob.pe/) o copia simple de la constancia de El 

Ministerio de Desarrollo e Inclusión Social sobre la prevención de 

violencia contra las mujeres y los integrantes del grupo familiar. 

MAXIMO  02 PUNTOS 
Presenta documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones 
Vulnerables (MIMP) o constancia  de El Ministerio de Desarrollo e 
Inclusión Social 

02 puntos 
 

Presenta 

02 puntos 

https://www.mimp.gob.pe/
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FACTORES DE EVALUACIÓN  

No Presenta ningún documento del Ministerio de la Mujer y 
Poblaciones Vulnerables (MIMP) o constancia de El Ministerio de 
Desarrollo e Inclusión Social 

00 puntos 

 PUNTAJE TOTAL OBTENIDO 100 Puntos 

 

FACTORES DE EVALUACIÓN 
 

POSTOR 01 
FOODS CENTER S.A.C 

A. PRECIO      hasta 50 puntos 50 

B. VALORES NUTRICIONALES 24 

C. CONDICIONES DE PROCESAMIENTO                                                16 

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES                            8 

E. PROTECCION SOCIAL Y DESARROLLO HUMANO                2 

PUNTAJE TOTAL 100 

ORDEN DE PRELACION PRIMERO 

 

c) Calificación de los REQUISITOS DE CALIFICACIÓN  

Se procede con calificar al postor admitido, según lo estable el numeral 75.1 de art. 75 del 

reglamento de la ley de contrataciones, obteniendo loas siguientes resultados: 

ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA X 410 gr aprox 

A. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD POSTOR 01 
FOODS CENTER S.A.C 

 Requisitos: 
 
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a a S/ 241,000.00 
(doscientos cuarenta y un mil con 00/100 soles) por la venta de bienes iguales o similares al 
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) años anteriores a la fecha de la presentación de 
ofertas que se computarán desde la fecha de la conformidad o emisión del comprobante de 
pago, según corresponda.  
 
En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condición de micro y pequeña 
empresa, se acredita una experiencia de S/ 20,000.00 (veinte mil con 00/100) por la venta de 
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) años anteriores a la 
fecha de la presentación de ofertas que se computarán desde la fecha de la conformidad o 
emisión del comprobante de pago, según corresponda. En el caso de consorcios, todos los 
integrantes deben contar con la condición de micro y pequeña empresa.  
Se consideran bienes similares a los siguientes: Leche Evaporada entera destinadas a Programas 
Sociales del Vaso de Leche  
 
 
Acreditación: 
 
La experiencia del postor en la especialidad se acreditará con copia simple de (i) contratos u 
órdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestación; o  (ii) comprobantes 
de pago cuya cancelación se acredite documental y fehacientemente con voucher de depósito, 
nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del 
sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelación en el mismo comprobante de 
pago1, correspondientes a un máximo de veinte (20) contrataciones. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CUMPLE 
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En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola 
contratación, se debe acreditar que corresponden a dicha contratación; de lo contrario, se 
asumirá que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se 
considerará, para la evaluación, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo 
Nº 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad. 
 
En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido 
ejecutada durante los ocho (8) años anteriores a la fecha de presentación de ofertas, debiendo 
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos 
comprobantes de pago cancelados. 
 
En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de 
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las 
obligaciones que se asumió en el contrato presentado; de lo contrario, no se computará la 
experiencia proveniente de dicho contrato.  
 
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de selección convocados antes 
del 20.09.2012, la calificación se ceñirá al método descrito en la Directiva “Participación de 
Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el 
porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participación de la promesa de 
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el 
porcentaje de participación se presumirá que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales. 
 
Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la 
matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganización societaria, 
debiendo acompañar la documentación sustentadora correspondiente. 
 
Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una 
reorganización societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9. 
 
Cuando en los contratos, órdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se 
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado 
por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripción del 
contrato, de emisión de la orden de compra o de cancelación del comprobante de pago, según 
corresponda.  
 
Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo Nº 8 referido a la 
Experiencia del Postor en la Especialidad. 
 

RESULTADO CALIFICA 

 

d) OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO de EL ITEM I: LECHE EVAPORADA ENTERA X 410g 

El comité de selección en aplicación de lo establecido en Art. 76 del reglamento de la ley de 

contrataciones de estado, determina por unanimidad Y declara lo siguiente: 

Se otorga la buen a pro a la empresa FOOD´S CENTER SOCIEDAD ANONIMA CERRADA-FOOD´S CENTER S.A.C. 

con ruc N° 20568976747, para la contratación del suministro de bienes, para la ADQUISICION DE ALIMENTOS 

PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN 

PERIODO 2025, ITEM I LECHE EVAPORADA ENTERA TARROS X 410 GR APROX, por el monto de S/. 

80,640.00 (ochenta mil seiscientos cuarenta con 00/100 soles), que incluye todos los impuestos de ley, 

los costos que se requieran para brindar un suministro adecuado y a plazo establecido. 
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ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL 

DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN PERIODO 2025 

. ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON 

MACA Y AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES Bolsas X 1.120 Kg. 

 

a) ADMISIÓN DE PROPUESTAS para el ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, 
TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON MACA Y AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y 
MINERALES Bolsas X 1.120 Kg. 

 

El comité de selección en aplicación al número 73.2 del art 73 del reglamento, procede a verificar 

los documentos presentados electrónicamente en sistema de SEACE para la admisión de 

propuestas, así como el cumplimiento de las características y condiciones de las especificaciones 

técnicas, especificadas en las bases: 

2.1.1.  Documentación de presentación obligatoria 
POSTOR 01 

FOODS CENTER S.A.C 

  

2.1.1.1.    Documentos para la admisión de la oferta  

a)      Declaración jurada de datos del postor. (Anexo Nº 1) PRESENTA 

b)      Documento que acredite la representación de quien suscribe la oferta.  
 

En caso de persona jurídica, copia del certificado de vigencia de poder del 
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto. 

PRESENTA 

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o 
documento análogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona 
natural, del apoderado o mandatario, según corresponda.  

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de 
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, según 
corresponda.  

c)      Declaración jurada de acuerdo con el literal b) del artículo 52 del Reglamento. 
(Anexo Nº 2) PRESENTA 

d)      Declaración jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas 
contenidas en el numeral 3.1 del Capítulo III de la presente sección. (Anexo Nº 3) 

PRESENTA 

e)   Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido 
por la Dirección General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria – DIGESA, 
según los artículos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el 
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus 
modificatorias. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente) para el 
caso de registros sanitarios tramitados y obtenidos ante la VUCE, deberá 
adjuntarse la copia de la captura de imágenes de pantalla de la VUCE, que 
permita corroborar la composición cualitativa de ingredientes del producto 
solicitados en las bases 

PRESENTA 
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f) Copia simple del Certificado de Validación Técnica Oficial del Plan HACCP 
vigente o Resolución Directoral que la otorga, emitida por la Dirección General 
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria – DIGESA, a nombre del fabricante, 
de conformidad con el artículo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control 
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, 
modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolución 
Ministerial Nº 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la 
Aplicación del Sistema HACCP en la Fábrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso 
de alimentos elaborados industrialmente). El plan HACCP debe estar referido a la 
línea de producción de productos precocidos que requieren cocción y al producto 
objeto de la contratación el cual debe encontrarse (validado) inmerso en la 
presente Resolución Directoral que otorga la Dirección General de Salud 
Ambiental e Inocuidad Alimentaria- DIGESA, a nombre del fabricante. 

PRESENTA 

g)     Declaración jurada acreditando el cumplimiento de las características 
fisicoquímicas del producto el cual deben ser iguales o superiores a los 
proporcionados en los requerimiento técnicos, para acreditar dichos valores 
fisicoquímicos deberá estar suscrita en una declaración jurada con el membrete 
de la empresa postora, dicha declaración jurada deberá estar firmada por un 
profesional en nutrición y/o ingeniero en industrias alimentarias colegiado y 
habilitado, cuya colegiatura debe tener una antigüedad no menor a 10 años y 
que éste trabaje en la empresa postora, para lo cual deberá estar registrado en 
la lista de trabajadores del Registro Nacional de la Micro y Pequeña Empresa 
(REMYPE), para lo cual se deberá adjuntar, para las empresas que no son MYPE 
la lista del personal registrado ante el MTPE y en caso acredite ser MYPE, la lista 
del personal registrado en el registro REMYPE y documentos del profesional 
acreditando lo señalado. 

PRESENTA 

h)    Declaración jurada de ser fabricante o distribuidor del producto ofertado  PRESENTA 

i)    Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (actividades de 
desinfección, desinsectación, desratización, limpieza y desinfección de 
reservorios de agua y limpieza de ambientes) en correspondencia a los anexos 
del D.S. 022- 2001-SA, realizada a la planta procesadora del producto, almacenes 
de la planta procesadora. Si los almacenes de la planta procesadora se 
encuentran localizados en la misma planta bastara con la presentación de un solo 
certificado, los documentos requeridos deben ser emitidos por empresas de 
Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA y 
R.M. Nº 449- 2001-SA/DM. En caso el postor sea el productor o fabricante, 
bastará que se presente los certificados de la planta siempre que el almacén se 
encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén está ubicado fuera de la 
planta, deberá presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del 
almacén). Asimismo, en caso que el postor sea un distribuidor que almacena el 
producto ofertado, deberá presentar los certificados del almacén de sus 
instalaciones y los certificados de la Planta del fabricante, y si es distribuidor que 
se limita a recoger el producto del almacén del fabricante, deberá presentar los 
certificados a nombre del productor o fabricante. Con estas exigencias se busca 
asegurar que los productos a adquirir han sido producidos en plantas y 
almacenados en almacenes que hayan sido saneados ambientalmente de tal 
manera que se contribuya a asegurar de los productos objeto de adquisición. 

PRESENTA 
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j)      Copia de la ficha técnica y certificado de análisis del fosfato tricálcico y del 
premix de vitaminas y minerales que deberán ser necesariamente observados a 
los postores que participen de los procesos selectivos convocados para el 
Programa del Vaso de Leche, En cumplimiento de la RM 711-2002-SA/DM, a fin 
de poder evaluar el cumplimiento de las especificaciones técnicas mínimas   PRESENTA 

k)    Copia del Certificado de Inspección de Aplicación del Sistema HACCP otorgado 
por un Organismo de Inspección acreditado por INACAL será de carácter oficial 
con una antigüedad no mayor a 03 meses a la fecha de presentación de ofertas. 

PRESENTA 

l)    Copia del certificado de Inspección Técnico Productivo de planta otorgado por 
un organismo de inspección acreditado por INACAL. sera con alcance en el titulo 
21 alimentos y medicamento. Capítulo 1 administración de alimentos y 
medicamentos, departamento de salud y servicios humanos. Subcapítulo B 
alimentos para consumo humano, además dicho certificado será de carácter 
oficial, con una antigüedad no mayor a 03 meses a la fecha de presentación de 
ofertas y debe estar referido a la línea de producción de productos precocidos 
que requieren cocción y al producto objeto de la contratación el cual debe 
encontrarse (validado) inmerso en el presente certificado de inspección a 
nombre del fabricante. 

PRESENTA 

m)      Copia del certificado e informe de ensayo de Inspección de superficies vivas 
(manipuladores) emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL vigente a la 
fecha de presentación de propuestas a nombre del fabricante, contemplando los 
Análisis Microbiológicos, adjuntar alcance de la acreditación del laboratorio de 
ensayo en donde se contemple que este dentro de su alcance realizar dicho 
análisis microbiológico.  PRESENTA 

n)     Copia del certificado e informe de ensayo de inspección de superficies Inertes 
en contacto con alimentos (materiales y equipos) emitido por un laboratorio 
acreditado ante INACAL vigente a la fecha de presentación de propuestas a 
nombre del fabricante, contemplando los Análisis Microbiológicos, adjuntar 
alcance de la acreditación del laboratorio de ensayo en donde se contemple que 
este dentro de su alcance realizar dicho análisis microbiológico. . 

PRESENTA 

o)      Copia del certificado e informe de ensayo de Calidad del agua potable a 
nombre del fabricante emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL. 
vigente a la fecha de presentación de propuestas, contemplando los Análisis 
Microbiológicos, adjuntar alcance de la acreditación del laboratorio de ensayo en 
donde se contemple que este dentro de su alcance realizar dicho análisis 
microbiológico.  PRESENTA 

p)   Copia del Certificado de calidad de Envases emitido por un laboratorio 
acreditado ante INACAL Contemplando los Análisis Microbiológicos, Análisis 
fisicoquímicos, monómeros residuales, metales y metaloides, a nombre del 
establecimiento o planta procesadora de alimentos, vigente a la fecha de 
presentación de propuestas. PRESENTA 

q)    Copia del certificado de salud ambiental del fabricante vigente a la 
presentación de ofertas, emitido por la Dirección Regional De Salud a los 
establecimientos que cumplen con las condiciones sanitarias en sus plantas de 
procesamiento de alimentos. PRESENTA 

  

r)    Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se 
consigne los integrantes, el representante común, el domicilio común y las 
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio        

PRESENTA 
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s)    El precio de la oferta SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo Nº 6. El 
precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con 
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con más de dos 
(2) decimales. PRESENTA 

RESULTADO ADMITIDO 

 

b) Se procede con verificar los FACTORES DE EVALUACIÓN de propuestas para el ITEM II: 
HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON MACA Y AJONJOLI 

FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES Bolsas X 1.120 Kg. 

Se procede evaluar a los postores calificados según lo establece los numerales 74.1 y 74.2 del 

art. 74 del reglamento de la ley, y precede con la evaluación:  

ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON MACA Y 

AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES DE 1.120Kg 

 

FACTOR DE EVALUACIÓN PUNTAJE / METODOLOGÍA PARA SU ASIGNACIÓN 

A. PRECIO 

 

 
Evaluación: 
 
Se evaluará considerando el precio ofertado por el postor. 
 
Acreditación: 
 
Se acreditará mediante el documento que contiene el precio 
de la oferta (Anexo N°6). 

 
La evaluación consistirá en otorgar el máximo puntaje a la 
oferta de precio más bajo y otorgar a las demás ofertas 
puntajes inversamente proporcionales a sus respectivos 
precios, según la siguiente fórmula: 

 
Pi =     Om x PMP 
   Oi 
 
i= Oferta 
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar 
Oi=Precio i   
Om= Precio de la oferta más baja 
PMP=Puntaje máximo del precio 

 

 

Presenta 
 
 
 

Propuesta económica 
 

S/. 75,398.40 
Incluido IGV 

 
Precio unitario 

S/. 14.96 
 

 

 
 

PUNTAJE OBTENIDO 
50 PUNTOS 
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Puntaje: Hasta 50 puntos 
 

FACTORES DE EVALUACIÓN [Hasta 50] puntos 

B. VALORES NUTRICIONALES                                                                     

 

Evaluación: 
 
Se evaluará en función a la mejora de los valores nutricionales establecidos en las 
especificaciones técnicas, las cuales estarán acreditadas mediante la firma de un 
profesional en nutrición y/o ingeniero en industrias alimentarias 
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante Declaración Jurada. 
 

MÁXIMO 20 PUNTOS 
Parámetro N° 1   ENERGIA(Kcal/100g) 

De 380  hasta 391       :   05 puntos 
De 392   hasta  MAS   :   10 puntos 

 

Parámetro N° 2  PROTEINA (%) 
De 10.50 hasta 13.99    : 05 puntos 
De 14.00  hasta mas     : 10 puntos 

 
 
 

 
 
 
 

Parámetro N° 1   
ENERGIA(Kcal/100g) 

10 PUNTOS 
 

Parámetro N° 2 PROTEINA (%) 
10 PUNTOS 

 

C. CONDICIONES DE PROCESAMIENTO                                                

 

Evaluación: 
Se evaluará(n) en función de la mejora de la(s) condición(es) de procesamiento, 
tales como higiénico sanitaria de planta, evaluación técnico productiva de planta, 
entre otras, indicadas en las especificaciones técnicas. 

Inspección De Buenas Prácticas De Manufactura (BPM) Y Condiciones Higiénico 
Sanitarias 

Acreditación: 
copia del certificado oficial de Inspección De Buenas Prácticas De Manufactura 

(Bpm) Y Condiciones Higiénico Sanitarias, expedido por una entidad acreditada 

ante INACAL, con una antigüedad no mayor a 03 meses a la fecha de 

presentación de ofertas y debe estar referido a la línea de producción de 

productos precocidos que requieren cocción y al producto objeto de la 

contratación el cual debe encontrarse (validado) inmerso en el presente 

certificado de inspección a nombre del fabricante. 

MAXIMO 10 PUNTOS 
Parámetro de cumplimiento de la Inspección De Buenas Prácticas De 
Manufactura (BPM) Y Condiciones Higiénico Sanitarias: 
 
De 93 hasta 98%          : 05 puntos 
De 99 hasta 100%        : 10 puntos                                    

 
10 PUNTOS 

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES                            

 

Evaluación: 
Se evaluará la procedencia u origen de los productos y de los insumos utilizados 
en la elaboración del bien ofertado, otorgándole puntaje por encima del mínimo 
legal (90% de componentes nacionales). 
Cuando el requerimiento sea adquirir un producto 100% nacional, el presente 
factor de evaluación no debe ser considerado.  
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante la presentación de una declaración jurada 
 

MAXIMO 08 PUNTOS 
De 90 hasta 93.9%       : 04 puntos 
De 94 hasta 100%        : 08 puntos 

 

 
 
 

8 PUNTOS 
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E. PROTECCION SOCIAL Y DESARROLLO HUMANO                

 

Evaluación: 
Se evaluará que el postor sea una “Empresa segura, libre de violencia y 
discriminación contra la mujer en el ámbito laboral o familiar” 

Acreditación: 
Copia simple del documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones Vulnerables 

(MIMP) que lo reconoce como una de las empresas que obtuvo la marca de 

certificación “Empresa segura, libre de violencia y discriminación contra la mujer” 

en la última edición (https://www.mimp.gob.pe/) o copia simple de la constancia 

de El Ministerio de Desarrollo e Inclusión Social sobre la prevención de violencia 

contra las mujeres y los integrantes del grupo familiar. 

 

MAXIMO  02 PUNTOS 
Presenta documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones Vulnerables 
(MIMP) o constancia de El Ministerio de Desarrollo e Inclusión Social 

                          02 puntos 
 

No Presenta ningún documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones 
Vulnerables (MIMP) o constancia de El Ministerio de Desarrollo e Inclusión 
Social 

00 puntos 

02 PUNTOS 

F. MEJORAS A LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS                                      

 

Evaluación: 
Se evaluara en función a la mejora en cuanto a la calidad del producto final ya sea 
en hojuelas y harinas, a través de la eliminación de particulas metálicas, debido a 
que los riesgos de contaminación por metales son elevados debido a múltiples 
factores, estos fragmentos pueden provenir de la maquinaria empleada desde el 
desgaste de equipos en contacto con los granos hasta el transporte de materias 
primas, de esta manera asegurar que el producto final esté libre de 
contaminantes, lo que respalda la calidad y seguridad del alimento ya que 
representa un riesgo de salud para el consumidor final.  

 
Acreditación: 
Se acreditará únicamente mediante la presentación de la Copia del certificado de 
medición de fuerza de atracción de los imanes implementados en Equipos La 
Laminadora, El Molino y en el equipo utilizado en el área de selección, proceso y 
envasado emitido por certificadoras competentes que utilicen en el proceso 
equipos calibrados ante entidades nacionales o internacionales 

MÁXIMO 10 PUNTOS   
 

Parámetro de cumplimiento: Acredita la mejora 
Acredita la mejora    : 10 Puntos 
No acredita               : 00 Puntos 

10 PUNTOS 

 PUNTAJE TOTAL 100 Puntos 

FACTORES DE EVALUACIÓN 
 

POSTOR 01 
FOODS CENTER S.A.C 

A. PRECIO      hasta 50 puntos 50 

B. VALORES NUTRICIONALES 20 

C. CONDICIONES DE PROCESAMIENTO                                                10 

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES                            8 

E. PROTECCION SOCIAL Y DESARROLLO HUMANO                2 

F. MEJORAS A LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS                                     10 

PUNTAJE TOTAL 100 

ORDEN DE PRELACION PRIMERO 

https://www.mimp.gob.pe/
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 c) Evaluación de los REQUISITOS DE CALIFICACIÓN  

EL ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON MACA Y 

AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES DE 1.120KG 

Se procede con calificar al postor admitido, según lo estable el numeral 75.1 de art. 75 del 

reglamento de la ley de contrataciones, obteniendo loas siguientes resultados: 

 EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD POSTOR 01 
FOODS CENTER S.A.C 

 Requisitos: 
 

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a a S/ 
226,000.00 (doscientos veinte y seis mil con 00/100 soles) por la venta de 
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) 
años anteriores a la fecha de la presentación de ofertas que se computarán 
desde la fecha de la conformidad o emisión del comprobante de pago, según 
corresponda.  
 
En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condición de micro y 
pequeña empresa, se acredita una experiencia de S/ 18,000.00 (dieciocho mil con 
00/100) por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, 
durante los ocho (8) años anteriores a la fecha de la presentación de ofertas que se 
computarán desde la fecha de la conformidad o emisión del comprobante de pago, 
según corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar 
con la condición de micro y pequeña empresa.  

Se consideran bienes similares a los siguientes: mezclas de hojuelas y/o Harinas 
y/o quinua y/o avena y/o maca y/o kiwicha y/o soya y/o trigo; debiendo ser 
fortificadas con vitaminas y minerales, destinadas a Programas Sociales del 
Vaso de Leche o cualquier otra mezcla que cumpla con la condición enmarcada 
en el inciso b) del artículo 9 de la Resolución Ministerial N° 451-2006/MINSA, 
“Norma Sanitaria para la Fabricación de Alimentos a Base de granos y otros, 
destinados a Programas Sociales de Alimentación” 
 
 
Acreditación: 
 
La experiencia del postor en la especialidad se acreditará con copia simple de (i) 
contratos u órdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de 
prestación; o  (ii) comprobantes de pago cuya cancelación se acredite documental 
y fehacientemente con voucher de depósito, nota de abono, reporte de estado de 
cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que 

acredite el abono o mediante cancelación en el mismo comprobante de pago2, 
correspondientes a un máximo de veinte (20) contrataciones. 
  
En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una 
sola contratación, se debe acreditar que corresponden a dicha contratación; de lo 
contrario, se asumirá que los comprobantes acreditan contrataciones 
independientes, en cuyo caso solo se considerará, para la evaluación, las veinte (20) 
primeras contrataciones indicadas en el Anexo Nº 8 referido a la Experiencia del 
Postor en la Especialidad. 
 
En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato 
que haya sido ejecutada durante los ocho (8) años anteriores a la fecha de 
presentación de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades 
correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados. 
 

 
CUMPLE 
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En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse 
la promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda 
fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumió en el contrato 
presentado; de lo contrario, no se computará la experiencia proveniente de dicho 
contrato.  
 
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de selección 
convocados antes del 20.09.2012, la calificación se ceñirá al método descrito en la 
Directiva “Participación de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del 
Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al 
porcentaje de participación de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. 
En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participación se 
presumirá que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales. 
 
Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia 
corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por 
reorganización societaria, debiendo acompañar la documentación sustentatoria 
correspondiente. 
 
Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de 
una reorganización societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9. 
 
Cuando en los contratos, órdenes de compra o comprobantes de pago el monto 
facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de 
cambio venta publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP 
correspondiente a la fecha de suscripción del contrato, de emisión de la orden de 
compra o de cancelación del comprobante de pago, según corresponda.  
 
Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo Nº 8 
referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad. 

 RESULTADO CALIFICA 

 

d) OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO  

ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON MACA Y 

AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES DE 1.120Kg 

El comité de selección en aplicación de lo establecido en Art. 76 del reglamento de la ley de 

contrataciones de estado, determina por unanimidad declara lo siguiente: 

Se otorga la buen a pro a la empresa FOOD´S CENTER SOCIEDAD ANONIMA CERRADA-FOOD´S CENTER S.A.C. 

con ruc N° 20568976747, para la contratación del suministro de bienes, para la ADQUISICION DE ALIMENTOS 

PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE AHUAC - CHUPACA – JUNIN 

PERIODO 2025, ITEM II: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA, QUINUA, TRIGO, KIWICHA, CEBADA CON 

MACA Y AJONJOLI FORTIFICADAS CON VITAMINAS Y MINERALES DE 1.120Kg, por el monto/ S/. 

75,398.40 (setenta y cinco mil tres cientos noventa y ocho con 40/100 soles), que incluye todos los 

impuestos de ley, los costos que se requieran para brindar un suministro adecuado y a plazo establecido. 

 


