BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA '
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE
BIENES

Aprobado mediante Directiva N° 001-2019-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
La informacién solicitada dentro de los corchetes
1 | [ABC] /|....... | sombreados debe ser completada por la Entidad durante la
elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd sg
completada por la Enfidad con posterioridad
2 | [ABC]/[....... ] otorgamiento de la buena pro para el caso especifico de §
elaboraciéon de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por .\
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importanies a tener en cuenta
o Abc por el comité de seleccién y por los proveedores.
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de
» Abc seleccién y por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
5 por el comité de seleccién y deben ser eliminadas una vez
¢ Xyz culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes

caracteristicas:
N° | Caracteristicas | Par@metros
1 Mdrgenes Superior: 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
g Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
- Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
3 |f|Estiic de Fuente Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro
anterior)
Automdtico: Para el contenido en general )
4 | Colorde Fuente | Azul : Para las Consideraciones importantes{ltem 3 del cuadro
anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
N 10 : Para el cuerpo del documento en general
Tamaho de ) } o
5 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Letra - ; - .
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la
necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6. b Aineasisn Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y
nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencilio
Espaciado Anterior : 0
P Posterior : 0
9 | subrayado Para Io; nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hlncop|e
en algun concepto /]
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, el texto deberd quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de

negrita y sin sombrear.




2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En
el caso de la Seccidn Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha
nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y
octubre de 202
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BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!

BASES INTEGRADAS

LICITACION PUBLICA

N° 005-2023-EP/UO 0732
[PRIMERA CONVOCATORIA]

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

“Adquisicion de Viveres para la Coccidn de
Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGEy
COGAE para el AF-2024"

PAC N° 1122

' Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.

\
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos
en la Ley de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la
Secretaria Técnica de la Comisidén de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP],
en todo momento segin comresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos
casos de fraude, colusién y corrupcidn por parte de los funcionarios y servidores de la
Entidad, asi como los proveedores y demds actores que participan en el proceso de
contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comisidon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductag
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términog
del Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”,
norma que la sustituya, asi como las demds normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la
Secretaria Técnica de la Comisidn de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el
acceso a la informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida,
prestar testimonio o absolucién de posiciones que se requieran, entre otras formas de
colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

N
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que
estd haciendo referencio a la Ley N° 30225, Ley de Con’rrc’rociones deI Es’rodo

Decreto Supremo N° 344-2018-EF.
Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
1.2. CONVOCATORIA

Se redliza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefalado en
el articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del
procedimiento de seleccién, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso
de un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus infegrantes.

Importante
’ '!I'. -’.‘%

» Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocaddy
por las Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuente
con inscripcién vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedore
(RNP) que administra el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado
(OSCE). Para obtener mayor informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién
electréonica: www.rmp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE
utilizando su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar
las instrucciones sefialadas en el documento de orientacidn “Guia para el registro
de participantes electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se
encuentren inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o
contratistas, el SEACE restringird su registro, quedando a potestad de estos intenfar
nuevamente registrar su participacién en el procedimiento de seleccion en
cualquier ofro momento, dentro del plazo establecido para dicha efapa, siempre
que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o quedado sin efecto la sancién
que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformtd )
con lo establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
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No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha
de homologacién aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado
parcialmente respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o
condiciones de ejecucion. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el
particular, se tienen como no presentadas.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absoluciéon de consultas, observaciones e integracion de las bases se realf
conforme a las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72

T A
Reglamento. \_.3\

Importante

e No se absolverdn consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma
fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas
y observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego;
sin perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. ELEVACIC'DN’AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES E
INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como
a las bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones,
a los principios que rigen la contratacién pdblica u otra normativa que tenga relacién
con el objeto de la confratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo
indicado en los numerales del 72.8 al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevaciéon para emision de Pronunciamiento se presenta ante
Entidad, la cual debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerd ;
sefialado en el articulo 124 del TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supre
N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de ios cuestionamientos al pliego de absociucicn de
consultas y observaciones. asi como @ las Bases integradas, se realiza de manera
elecirénica a fravés del SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE
mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccidn pasible de sancién segin lo previsto en el literal n) del numeral 50.1
del articulo 50 de Ia Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente
infundados al pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que confor
la oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o dig
segun la Ley N° 27249, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demds documenitg

?  Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y ceriificados  digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante
legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma
o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

o Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedoggs |

e En caso la informacidn contenida en los documentos escaneados que conforman la
oferta no coincida con lo declarado a fravés del SEACE, prevalece la informacién
declarada en los documentos escaneados.

e No se tomardn en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a fravés del SEACE, desde
las 00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el
cronograma del procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

cuando se frate de procedimientos de seleccion segin relocién de ftfems.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion
de lo exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral
73.2 del arficulo 73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las
caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las Especificaciones
Téchicas, detalladas en la seccidén especifica de las bases. De no cumplir con lo
requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera elecfrénica a fravés del SEACE.
CALIFICACION DE OFERTAS

La cclificoc'ién de las ofertas se readliza conforme a lo establecido en los numerales 75
y 75.2 del arficulo 75 del Reglamento.
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1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el arficulo 60 del
Reglamento. El plazo que se otorgue para la subsanaciéon no puede ser inferior a un
(1) dia habil.

dia de su envio al correo electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomard en
cuenta la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccidn revisa las ofertas
econdmicas que cumplen los requisitos de cdlificacién, de conformidad con lo
establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de
ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccién revisa el
cumplimiento de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden
de prelacion, en caso las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro mediante 5
publicacién en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamenij
motivadas de los resultados de la admisién, no admisién, evaluacién, calificaciy -‘
descalificacion, rechazo y el otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mds ofertas, el consentimiento de la buena
pro se produce a los ocho (8) dias hdbiles siguientes de la notificacion de su
otorgamiento, sin que los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso
de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro
se produce el mismo dia de la nofificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las
contrataciones o el drgano de la Enfidad al que se haya asignado tal funcidn realiza la

verificacién de la oferta presentada por el postor ganador de la buena pro conforme :ﬂ

establecido en el numeral 64.6 del articulo 64 del Reglamento.

~
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) CAPITULO Il )
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durantefel’s

desarrollo del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento d
confrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelfo por el Tribunal de Contrataciones
del Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de
seleccién y otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad
de este, se impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccidn, estd en la obligacion de
permitir el acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion,
salvo la informacién calificada como secreta, confidencial o reservada por la
normativa de la materia, a mds tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado
por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de
cdiificacién no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de 4

distintos medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii] la capfuray
almacenamiento de imdgenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de [

Entidad deberd entregar dicha documentacién en el menor tiempo posible, previo-
pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las
oficinas desconcentradas del OSCE.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias hdbiles siguientes de
haberse notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, conira la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del
procedimiento, se interpone dentro de los ocho (8) dias hdbiles siguientes de haberse
tomado conocimiento del acto que se desea impugnar.

~
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme g
indicado en el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presenta
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la secci
especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin comesponda, son
las de fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el confrato, el postor ganador
debe entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se
mantiene vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestaciéon a cargo
del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesoria
tales como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga_u
garantia adicional por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del morg
del conirato de la prestacién accesoria, la misma que debe ser renovadg
periédicamente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items,
cuando el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items
adjudicados sea igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de
fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

o En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequeias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como
garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento {10%) del monto del contrato,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero
fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a
ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establecen los numerales
149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

conforme a lo estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

~
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3.3.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, imrevocables y de
realizacién automdtica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben
ser emitidas por empresas que se encuentren bdjo la supervision directa de la
Superintendencia de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos dg

Reserva del Perd.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador
de la buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para
su aceptacién y eventual ejecucidn, sin perjuicio de la determinacién de las
responsabilidades funcionales que cormrespondan.

Advertencia

Los funcionarics de las Entidades no deben aceptar garantios emitidas bajo
condiciones distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo fener en
cuentalo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacidn o la empresa que emite Ia
gorantic  debe encontrarse listada en el portal web de o SBS
(htto://www.sbs.gob.pe lsistema-financiero/clasificaderas-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pdgina wek de la clasificadora de riesgo respectiva,
es la clasificacion vigente de la empresa que emife la garantia, considerando
vigencia a la fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de
rlesgo B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mds de una ciasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de ia $83. bastard que en una
de ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda scbre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa
emisora de la garantia, se deberd consultar o la clasificadora de riesgos respectiva.

De ofro lado, ademds de cumpiir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo,
o efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la $BS para
emitir  garantias. debe revisarse el  portal  web de icha  Enfidad
(http://www sbs.gob.pe/sisterna-financiero/relacion-de-empresas-que-se-

encueniran-auiorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

emisora.
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3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun da

exceden en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato orig
siempre que ello haya sido previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automdticamente una penalidad por
mora por cada dia de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segin lo previsto en el arficulo 163 del Reglamento y lo indicado en
la seccidon especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucidn del contrato, serdn aplicadas de conformidad con &

articulo 36 de la Ley y 164 del Reglamento.
3.8. PAGOS

El pago se redliza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo
contemplarse pagos a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de
las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre
que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

La conformidad se emite en un plazo mdximo de siete (7) dias de producida la
recepcién salvo que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el
cumplimiento de la obligacidén, en cuyo caso la conformidad se emite en un plazo
mdximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del funcionario que debe emitir |4
conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se redlizard
acuerdo a lo que se indique en el contfrato de consorcio.

\
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Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo
que se deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses
legales correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del
Reglamento, debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demds aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases
regirdn supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposicione
legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS INSTRUCCIONES
INDICADAS)

-
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : Ejército Peruano — U/O 0732: Servicio de Intendencia del
Ejército SINTE/COLOGE

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal : Av. Paseo del Bosque N° 740 — San Borja.

Teléfono: : 3171700 ANEXO 3235

Correo electronico: 1 E-mail: sintecontrataciones@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la confratacién del suministro
de Viveres para la Coccidon de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE vy
COGAE para el AF-2024.

UNIDAD DE
ITEM ARTICULO e CANTIDAD

LECHE EVAPORADA Y/O RECONSTRUIDA X 395
&R RIAS KILOGRAMO | 36,756.00
SEMOLA DE TRIGO KILOGRAMO | 6,126.00 2 47 "%\Q
TE A GRANEL KILOGRAMO | 1,225.00 e 7
TRIGO ENTERO KILOGRAMO | 6,030.00 2

1 |LEVADURA GRANULADA SECA KLOGRAMO| 122500 7
MANTECA VEGETAL KILOGRAMO |  4,084.00
ACEITUNA NEGRA ENTERA SIN RELLENO KILOGRAMO |  8,168.00
JAMONADA DE CERDO KILOGRAMO |  8,168.00
MARGARINA CON SAL KILOGRAMO | 6,126.00
MERMELADA KILOGRAMO |  4,084.00

UNIDAD DE
ITEM ARTICULO AT CANTIDAD

APIO KILOGRAMOS 6,126
BETERRAGA KILOGRAMOS 8,168
CEBOLLA ROJA KILOGRAMOS 6,126

2 |PORO KILOGRAMOS 8,168
NABO KILOGRAMOS 6.126
TOMATE [TALANO KILOGRAMOS 12,252
ZANAHORIA KILOGRAMOS 8.168
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UNIDAD DE
ITEM ARTICULO MEDIDA CANTIDAD

ACHIOTE MOLIDO KILOGRAMO 139
AJIPANCA SECO KILOGRAMO 208
CANELA ENTERA KILOGRAMO 139
COMINO MOLIDO KILOGRAMO 278
ESENCIA DE VAINILLA LITRO 104
GALLETA DE SODA A GRANEL KILOGRAMO 868
GLUTAMATO MONOSODICO A GRANEL KILOGRAMO 278
HARINA DE CHUNO KILOGRAMO 1,041
HONGO SECO Y LAUREL KILOGRAMO 278
INFUSIONES KILOGRAMO 2,603

3 KION FRESCO ENTERO KILOGRAMO 69
OREGANOQO SECO ENTERO KILOGRAMO 208
PALILLO MOLIDO KILOGRAMO 139
PASA NEGRO DESHIDRATADA KILOGRAMO 104
PIMIENTA MOLIDA NEGRA KILOGRAMO 243
REFRESCO EN POLVO KILOGRAMO 3.470
SILLAO OSCURO LITRO 139
MEJORADOR DE PAN KILOGRAMO 659
SUSTANCIA DE CARNE KILOGRAMO 694
SUSTANCIA DE POLLO KILOGRAMO 694
TUCO EN POLVO KILOGRAMO 139
VINAGRE DE VINO TINTO LITRO 104

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante

diciembre del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Constancia de Prevision Presupuestaria N° 073 - Presupuesto Recurso Ordinarios RO AF-
2024 de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano, Unidad Operativa 0732: Servicio de

Infendencia del Ejército.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

No Corresponde.

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No Corresponde.

Resolucion N° 305 del 14 4

~
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1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién estd definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las
bases.

1.9. PLAZIO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregardn en el plazo de 03 di
calendarios para la primera entrega y asi sucesivamente de acuerdo a I§
requerimientos de la Entidad, en concordancia con lo establecido en el expediente d
contratacidén, en forma periédica (mensual).

CRONOGRAMA DE ENTREGA

EL CONTRATISTA entregard a LA ENTIDAD los bienes objeto del presente proceso, en
forma parcial {mensual), por un periodo estimado de diez {10) meses el cual puede ser
mds y/o menos el mismo que estard supeditado a los requerimientos solicitados por dicha
ENTIDAD.

El plazo de entrega del suministro de bienes serd a partir del mes de enero a octubre AF-
2024 aproximadamente, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacién, empezando de acuerdo al cronograma de entrega, segun detalle:

ENE FEB MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO SET | OCrt TOTAL

10% 10% 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% 10% | 10% 100%

Para tal efecto, el requerimiento mensual de LA ENTIDAD, es de tres {03 dias)
computandose dicho plazo para la primera entrega, a partir del dia siguiente de la firm4
del contrato y entrega al proveedor de la Orden de Compra, en fanto que para Id o )
sucesivo, el plazo de tres (03) dias se computard a partir de la fecha de entrega de las '
Ordenes de Compra, que serdn emitidas por la Entidad de acuerdo a las canfidade
que requiera, asimismo, no es posible a la Enfidad establecer con exactitud las
cantidades mensuales por adquirir en razén que el personal de TSMV a veces se
desplazan de un lugar a otro, deserciones y/o fallecimiento, los mismos que pueden
variar en funcidén a lo mencionado anteriormente.

Nota: El mes para el inicio de la entrega puede variar de acuerdo cuando se suscriba el
contrato.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados pueden solicitar las bases, mediante comreo electrénico
sintecontrataciones@amail.com vy fisicamente en la Seccidén Adaquisiciones
Departamento de Abastecimiento, del Servicio de Infendencia del Ejército en el Cuartel
General del Ejército, ubicado en Av. Paseo del Bosque N° 740 — San Borja — Puerta N° 01,
en las fechas sefaladas en el cronograma, en el horario de 08:00 a 16:00 horas, sin costo
alguno.
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1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de presupuesto del sector pUblico para el Ao Fiscal 2023
- Ley N° 316339 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo

fiscal 2023
- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Esfg
en adelante el Reglamento.

- Decreto Supremo N° 162-2021-EF, modificacién del Reglamento de la Ley %
Contrataciones del Estado.

- Decreto Legislativo N° 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N° 30225

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

S
3

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocién de la Competitividad,
Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente,

Ley MYPE, aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

o

~
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada enjie

SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademds de un indice de documentos 3, la siguiente
documentacién:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta

a)

b)

c)

d)

Declaracidn jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.
En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder

del representante legal, apoderado o mandatario designado para tal
efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad
o documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder oforgadqg
por persona natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda. '""'

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada R
uno de los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio,
segun corresponda.

Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del artficulo 52 del
Reglomento. (Anexo N° 2)

Declaracién jurada de cumplimienfo de las Especificaciones Técnicas
contenidas en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo
N° 3)

Copia simple del Registro Sanitario vigente, expedido y autorizado por la
Direccién General de Salud Ambiental - DIGESA a nombre del titular del
registro, segun los articulos 102 y 105 del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus
modificatorias; el mismo que debe comresponder al grado de calidad, fipo
de envase y peso neto por envase objeto del procedimiento y de acuerdo
a lo solicitado en las especificaciones técnicas. PARA LOS PRODUCTOS /Z35/Sels
Leche Evaporada Entera y/o Reconstituida x 395 gr. a Mas, Sémola de Trig @ S
A

Manteca Vegetal, Jamonada de Cerdo, Margarina con Sal, Mermelad
Achiote Molido, Galleta de Soda, Harina de Chuiio, Hongo Seco y Palil

,..-

3 La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.
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Molido, Pasa negra, Pimienta Molida Negra, Refresco en Polvo, Sillao
oscuro, Sustancia de Res, Condimento Tuco en Polvo y Vinagre de vino
tinto.

f) En los articulos Aceituna negra Entera sin Relleno, Aji Panca Seco Sin
Picante, Canela Entera, Comino Molido, Laurel, Infusiones, Orégang==
Seco Entero el postor podrd presentar copia del registro sanitario Qfé "
autorizacién de alimentos Primarios y Piensos de SENASA.

g) Copiasimple de la Resolucién Directoral vigente para los productos O
que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por Io
DIGESA, segUn R.M. N° 449-2006-MINSA. PARA LOS PRODUCTOS: Leche
Evaporada Entera y/o Reconstituida de x 395 gr. a Mas, Manteca
Vegetal, Mermelada, Refresco en Polvo y Sillao oscuro.

h) El Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del bien
objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual
este inmerso el bien requerido, en razén del Articulo 4 de la R.M. N° 449-
2006-MINSA, y sus modificaciones PARA LOS PRODUCTOS: Leche
Evaporada Entera y/o Reconstituida de x 395 gr. a Mas, Manteca
Vegetal, Mermelada, Refresco en Polvo y Sillao oscuro.

i)  Copia simple legible y de valor oficial del Certificado de Autorizacién
Sanitaria de establecimiento primario, otorgado por el SENASA segin
indica el articulo 33 del D.S. N° 004-2011-AG. (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril del 2011). Para bienes de origen
nacional - Te a granel y Trigo Entero.

i) La Autorizacién Sanitaria deberd contar con las operaciong
obligatorias de limpiado y seleccionado Para bienes de orig
nacional - Te a granel y Trigo Entero.

k) Para el articulo de té a granel podrdn presentar Autorizacién Sanitaria
de establecimiento primario y/o registro sanitario vigente.

) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)+

m) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdn, el domicilio coman'y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del
consorcio asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones.
{Anexo N° 5)

n) El precio de la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° é.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados /)
con dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados /ﬁ’%
&‘I?

mds de dos (2) decimales. @
g

*  En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del piazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo sewv
también para acreditar este factor.
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2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Cadlificacién” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo lll de la presente
seccion de las bases

2.2.2. Documentacidén de presentacion facultativa:

a. Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistenigqg,
de gestién antisoborno acorde con la norma SO 37001:2016 o con la Normd
Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 37001:2017).

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para
perfeccionar el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los
integrantes, de ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no
domiciliados, el nUmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite
gue cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando comresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su represenfante legal
en caso de persona juridica.

g) Domicilio para efectos de la nofificacién durante la ejecucién del contrato.

h) Autorizacién de nofificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de
ampliacién de plazo mediante medios electronicos de comunicacion  (Anexa
11).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertados.

i) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguete?.

k) Cormeo Electronico para notificar la Orden de Compra.

)  Copia de la Constitucién de empresa y sus modificaciones de ser el caso.

24. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con Ia suscripcién del documento que lo contiene, para
dicho efecto el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo
141 del Reglamento, debe presentar la documentaciéon requerida en el Servicio de
Intendencia del Ejército ubicado en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja, Puerta N°
1 (Departamento de Abastecimiento-Seccién Contrataciones).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PAGOS PERIODICOS.

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitog
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Enfidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Acta de Recepcidon y Conformidad del Bien Internado
- Numero de CCI.

- Factura.

- Validacién de la Factura.

- Guia de Remisién.

- Vdlidacién de la Guiad fe Remision.

- Consulta RUC.

- Consulta RNP,

- Copia del contrato suscrito.

Dicha documentacién se debe presentarse en Mesa de Partes del Servicio de
Intendencia del Ejército Dpto de Planeamiento y Presupuesto-Seccién Devengados sito
en Av, Paseo del Bosque N° 740 - San Borja, Puerta N° 1.




~

Licitacidon Publica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE

y COGAE para el AF-2024

CAPITULO Ill
REQUERIMIENTO

“RE O DE ALIMENTOS PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE TROPA,

ZREQUERIMIENT
SMV DE LAS UNIDADES DEPENDIENTES DEL COLOGE Y COGAE QUE ADMINISTRA EL BTN

INT A/M 1 RRESP IENTE AL AF-2 >

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
AdqQuisicidn de viveraes frescos y viveras secos para 1o coccion de alimentos para el
racionamiento del personal de Tropa SMmMVY de las Unidades dependientes del
COLOGE v TOGAE, administrados por e BTN INT A/M N° 571, comespondienie al AF-

2024.
2. FINALIDAD PUBLICA:
Bl presente procedimiento busca mantener a ia Entidad abastecida con viveres
secos y viveres frescos a fin de poder brindar 8ienestar en cuanto a Alimentacidn
para et personal de Trona SMY de las Unidades gue administra €1 BTN INT A/M NYS1 T,
ANTECEDENTES
De conformidad a la Directiva N° QD1-2023 de Feb 2023, El Servicio de Intendencia
del Eiército. como entidad responsable del racionamiento del cersonal militar Heva
a cabo los procedimientos de seleccion para a adquisicion de aimentoes para
parsonas y animalaes durante el AF - 2024,
Estex BINT A/MM N° 511, Siendc respaonsable del abastecimiente de las Unidades
dependientes del COLOGE y COGAE, solicita efectuar el procedimiento de }\
seleccion para la adquisicion de articulos de la racidn bdsica del soldado
corespandiente al AF - 2024 \
3. OBJETIVOS DE LA CONTRATACIQON:
El presente procedimiento de adquisicidn de viveres frescos y viveres secos fiens por
objeto la coccidon de alimentos para el racionamiento del personal de Tropa SMV
de las Unidades que administra 21 BTN INT A/NM N°511, de acuverde al siguiente
detalle:
- } ) PRODUCTOS CON FIC HAS TECNICAS DE LA ENTIDAD
L& [ DESCRIPCION DEL ARTICULO i i CANTIDAD
[ 1 ViVERES secos & w b ke
1.1 | Leche Evaporada Enliera ¥ /o Reccastiuids x 395 ¢ 2 Mas
| 12 Samoia de Triga B
13| Te sgrarel
14| Trigo Enterg o
18 Levadura Granulsdu Beca ——
1 8] Mantecs Vogetal —————
LE VIVERES FRESCOS .
21 Agio S
22| Bolorraga . S
23| Ceboila Rowu
24| Poo
_25|Nabo o i
2G| Tomate laanc B
2. | Zanahoma - )

2.8 Aceduna negra Eﬂl_u;r;z_ sin Refeno
! 2.9 | Jamonada de Cerdo
| 2.10 | Masgaring con Sal
2,11 Mermeizda

MEJORAMIENTC DE RANCHC

3]
iz

“Ajl Panca Sec

Achiota Molido

33
3.4

| Caneiz Ea=ra

Comino M::};.l:ﬁ

35]

Egencia de Vainlla

35

GCaliels de Sml_a_a_g_rémi

¥4

Glutamata w;jn_mm{q:_é:;ra:el

3.8
3.9

H=rina de Churo

Horgo Secow Lacrel
Infusenes

Klcn Fresco Erderno

Nja|o

Orégano Sec: Entaro

@

Palilio Aictido

|

o)t (] e o

hin

Paza negra desnidraada

Pirmenta Mobda Megra

Hafrasoo an Polvn

Y QY (U B
&L~ o

(D] ) 0| ) 0

K| ==

l

(=18 -]

| Majorador d= Pan

SHia0 oo

Sustenca de came

Suslanda % palo




Licitacién Publica N° 005-2023-EP/UO 0732 \

Adquisicién de Viveres para la Coccidén de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

21 | Condimanta Tueg & Povo ¥ LAY

Pt | Lot
3: ]

2 | Vinages de virc :ic Lt 104.CC

Dicha adquisicidn  permifird continuar  redllzar el aoastecimiente en forma
permanente y oporfuna el rcioramiento del personal de Tropa SMY de las
Unidades decendientes del COLOGE v COGAL gua adrministra et BTN INT A/M N®

511, por lo que. solicita se reclice 'a adquisicion de acuerdo g normas vigentes i 5
estar en condiciones de cumplr lo misidn asignada.

CRONOGRAMA DEL SUMINISTRO:
El plazo de entrega dlel suministro de bienes serd a pardir del mes de enero a Octubre
AF-2024 gproximadamenis, de acugrdo al cronograma ce antrega, segin defalle: \

ENERD | FEBRERO | MARZD | ABRIL [ MAYO | JUNIO | JULID | AGOSTO SETIEMBRE | OCTUBRE | TOTAL
10% 10% 16 % 0% | W% [ 10% | 10% 10 % 10 % 10% 100%

_¢s bienss serdn entregadcs a partr da! dia sguente de recepcicnada ko Orden ds
Compra - Guia de Infernamiento. previc arfaccionamiento para suscripeion del
cortrats de acuerdo ol cronograma de antregas, scliciradas por la Unided Usuaria.

2l plazo de entrega de Ios bienes serd de 03 aias de gererada la Orden de Compra

El nlazo incicade en e pércto pracedante se computa a partir dsl diasiguionte dal
perfeccionamianto cel contralo

GARANTEA COMERCIAL:

Sasenta (AC) cics an wiveres seccs ¥ de 02 dias rréximo para los viveras Tescos;
especificaments se refiere a “La vida Uil e los aiimentos el cucl se srfiende COMS4
&l tempo Tronscurido enftre la produccion y envasadc del alimante hasta e Q»
momarta en gue pierde sus oropiedades organolénticas y. por tanto. dejo da ser
inocuc parg el consumidar”, asimismo 2n cuante ala Garantia comarciol, estara en
tuneidn a lo estaplecido en las fichas técnicas resnecTivas

PRESENTACION DE BIENES
De conformidad a le sefalado e 'as espacificacionas técncas.

FORMA DE PAGQ:
La Ensidad radlizord el pago de lo confreorestocian cactada o fovor del confratista
e PAGQS PARCIALES.

Para efactas el pago de las confraprestacionss giecutacos £or & contratista. la
Entidad dabe contar con i@ sguiente documentacidn:

Acta de Recapcidn y Conformidad cel Bign Infemadao
Numero aa CCl

Faciura

Validacidn de e factura

Suic de Remlzion

Validocidn de la Suic de Remision

Ceonsulia RUC

s

O~
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Pueblo Libre — Lima.

OTRAS CBLIGACION

ADELANTOS:

LUGAR DE EJECUCION:
Los bienes serdin entregados por el contratisia en los almacenes de Clase | de la
enfidad ubicade en el Batallon de Irtendencia A/M N° 511, Calle Antanic Polo 504

ES:

La Entidad no entrega adelanio.

€l Contratista es responsable ante la Entidad de cumplir con la entrega de los bienes
objeto del presente procedimiento, debiendo cumplir con los especificaciones
establecidas en las respectivas bases.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Lo verificacidn de los productos estard a cargo del Comité de Recepcion del Clase
tBatalldn Int &/8 N° 511 af que le comespende el internamiento.
4, DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES A CONTRATAR:
o PRODUCTOS CON FICHAS TECNICAS DELAENTIDAD
T N "DESCRIPCIONDELARTCULO UM CANTIDAD
"L | vivErREssEcos _ R, ; )
| ! 1| Lecha Evaporada Enlera y in Reccostituxia 2 356 gr. a Mas Kg 34,756.0C |
‘ 1.2 | Sémola ds Trigo - Kg 6.126.00 |
1.3] Te agrane! N o Kg 1,225.00 |
1 4] Trgo Enfers - Kg 6,030.00
1.5 Levadiira Granuiadz Seca I Ka _1.225.00 |
.15 Manlecs Vogatal P N L 40B400]
. VIVERES FRESCOS r ¥ T TEes
2.1 Aplo 4a 6.125.00
2.3 | Beterana 4a 8,148.00
23| Gebella Roi B ‘g 6,126.20
24| Poro 1 B8.148.CC
25| Nato k3 5.126.C0
25| Tomete [taliarn ) K 12,252.00 7 y
27| Zarahat B g 8,148.CC |
L, 2.8 | Aczituna negra Ergra sin Relleng Kg 8,158.00 | 4 W
2.9 | Jamonada de Carto . Kg L B.148.00 | /
2.10 | Margarna con Szl Kg | 6,:26.C0
211 | Memeluda B Ko | 4,084.00
W, _MEJORAMIENTO DE RANCHO R 1 |
3.1 ! Achicse Moligo - Kg 13%.00
32 Aj Panca Seca o Kg 208.00
33 Cansla Enlera | Ko (13%.00
34 | Comiro Moldo ! kg 278.00 .
3.5 | Esencia de Vairlla ] 104.00
3.5 | Galleta de Soda a gransy R | kg 848.00
3.7 | Clutamatc Menosdico a granel | 4a 278.00
38| Harnade Chwils. | KG 1.041.00 |
39| Hongo Sexo y Lauml l 4G 2/8.00
L 3.10] infusiones ~ kg . 2.803.00
3.11 | ion Fresco Enlere #a 462.00
3.12| Oreasno Sa¢o Enlero Ka 208.09
| 3.12 | Paltio McEdo K3 13250
I 3.1 | Pasa negra deshidratada €2 _ 10400
.14 | Pimienta Molda Megra . Ko 243.0C |
3.16 | Refregco an Polvo - @ 347000
| 3.7 Silao vscum B - 11 139.20
3.18 | Mejorador da Pan g - 559.00 |
3.19| Suslarcia de came - f ke 694 50
3.2D | Sustarcia de poiio - kg 574.C0
| 329 Codimento Tuco an Polvo bk 137004
3.22 | Vinagre e vino tntn - = | i 164.007
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CONDICIONES DEL SUMINISTRO:

Los bienes ofertados deberdn cumplir esiictamente con tos especificaciones
técnicas establecidas, ademds de senaiar la calidad, procedencia {pais o lugar de
origen) y preseniacion de acuerdo alo estipulado en las especiiicaciones tecnicas:

ARTICULOS CON FICHAS TECNICAS DE LA ENTIDAD

[w ] BIEN | CANTDAD | U/M | ESPECIFICACIONES TECNICAS
| w0 viveres SECOS il )
. [ LECHE EVAPC:S EN o) o
il EEgj’)y;\]:I?SHQJT\AD?;XFB‘?TSE;T‘GOMQS 36.756.00 ‘ LSEN Segin Expecificacion Técnics
. 12 J SEMOLA DE TRIGO £,126.00 I KGS Samin Espacificacion Técnica
| 1.3 [ TE A GRANEI 122500 | KGS  Segn Especificacién Téenica
1.4 | TRIGO ENTERO | 8000 | KGS Segin Especificacion Técnica
L5 | LEVADURA GRANULADA SECA 122500 KGS Segiin Especificacion Técnica
3 6 MANTECA VEGETAL | 4.084.00 J KGS Seguin Espedficacion Téenica
|  weoavivemesfRESCOs
2.1 | AP0 _ 512600 | KOS | Segin Especificacin Técnica
22 | BETERRAGA ' 8,166.00 KGS Sewin Especificacidn Teenica
23 | CEBOLLA RGJA 612600 RGS 1 _Se_g_u'; Especificacion Técrica
2.4 | FORC &,148.00 G Segn Esgecificacion Técrica
25 [NA3O ) 612600 £GS Segin Especificacion Técnica
| 2.6 [ TOMATE TALIAND T 1z2s8z00 KGS Segtn Especificacin Tecnica
i 2.7 | TANAHQRIA 316800 KGS Segiin Especificacidn Téonica
[ 2.8 | ACETTUNA NESRA ENTERA SIN RELLEND 8.168.00 XG5 Segon Especificacdon Tecnica
| 25 [JAVONATA ' 216800 | KGS Seeun Especificacion Tecnica Q
2101 MARGARINA CON SAL EN26.00 KGS segiin Especificacon Técnica
[21] M;:"WELAE . ] | 408400 KBS | segeén Espedfitacién Téeniea |
_ N°03 MEJORAMIENTO DERANCHO |
[ 3.1 | ACHICTE MOLIDTC ' _ 2900 K35 Seqin Espe-cir'iccc;’én Técnica
|32 | AJIPANCA S/SEMILLA P Z08.00 KGS | Segdn Especiflcccidn Técnica
[33 TCANELA ENTERA 139.C0 KG5 | Seqin Especificacion Técnics
"34 | COMNO MOLDO 27800 | KGS | Seqon Especllcecidn Técnica
335 | ESENCIA DE VAINILA T 104.50 Ll | Segun Esoacificocion Tecnica
36 | GALLETA DESODA 85800 | KGS | Segur Especificacion Tacrica
3.7 | SLUTARATO MONOSQRICD 278.00 KGS Segln Especifloccion Técrica
38 |HARINA DECHURD 1.041.00 kgs SegUn Sspecificacion Tecrica
35 | IONGOS ¥ LAUREL 278.00 | KGE Sequr Especificacion Tecrica
[ 3707 INFUSIONES | 240300 | KGS Segun Especiflcacion [écrica
: AR T </ON FRESCO ENTERO o ]_ 45.00 . KGS | S=gur Especificacion Tacrico ;
312 OREGAMNGC SECO ENTERG 20800 | <G3 | Segun Sspecificacion Tecnica
[3.13 FALLLO MCLIZO - [13%00 | <GS | Segin Especificacion 1écrica
| 214, P&3A NEGRA o ' a0 <GS | Sequn Sspecilicacion T&cnica
[ 375 T PIMIENTA MOLICA NEGRA | 24300 ' <G5 Segun Sspecificacion Técrica
3.14 | REFRESCO ENPOLVD 3.472.00 YSPLAT X 124U Sagun Bspecificacion Técnica
5.17 | SILLAC OSCUROD 130C | us Segun Specificacion Tecnica
3.18 | MEJORADQR DEPAN 859 CC K33 Segin Specificaciér Técaica
3.19 | SUSTANCIA DE RZS 694 .00 DISPIAT X P8 L) Segun Zspecificacion Tecnica |
'3.20 | SUSTANCIA DE POLLC G9400 | sFavrzil | Sequn Specificacion iscnica |
3.20 | CCMNDIMENTC TUCC EN POLYO 139.00 DiarLay Segln Sspecificacion Técnica
521 | VINAGRE DE VIND TINTD _ | 1C4.00 || Sormisax iy Segun Esp?l:iﬁcccf_::il'écnfs
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7. CONSIDERACIONES GENERALES:
PARA LOS PRODUCTOS: Leche Evaporada Enfera y/o Reconstifuida x 395 gr. a Mas,
Sémola de Trigo, Manteca Vegetal, Jamonada de Cerdo, Margarina con Sal,
Mermelada, Achlote Molido, Gallefa de Soda, Harina de Chuiio, Hongo Seco y Paiille
Molido, Pasa negra, Pimienta Mollda Negra, Refresco en Polvo, Sillio ascuro, Sustancla
de Res, Condimento Tuco en Polve y Vinagre de vino finjo

Cooia simple del Registro Sanitario vigente, expedido y auiorizade por la Direccién
General de Salud Ambiental - DIGESA ¢ nombre dei fitular del registro, segun los articutos
102 y 105 del D.S. N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas" y sus modificatodas; el mismo que debe conesponder al grado de
calidad, tipe de ervase y peso neto por envase objelo del procedimienio v de acuerdo
a to solicitado en las especificacionss técnicas,

PARA LOS PRODUCTOS: Aceituna negra Enterda sin Relleno, Ajf Panca Sece $in Pleante,
Canela Enfera, Comine Moildo, Laurel, Infustones, Orégano Seco Entero:

En Estos articulos el poster podrd presentar registre sarltare o la autorzacion de
alimenios Primarics y Fiensos de SENASA.

PARA LOS PRODUCTOS: Leche Evaporada Enlera y/o Reconstitulda de x 395 gr. a Mas,
Manteca Vegetal, Mermelada, Refresco en Polvo y Sillao oscuro. /g

a] Copia dmple de io Resolucién Directoral vigente para los productes del que oforga
Validacion Técnica Oficial ! Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segln R.M. N° 449-
2006-MINSA.

b} £l Plan HACCP deberd aplicarse a la linec de produccidn del bien objeto de
confratacion o ¢ una finea de produccion denfro de ta cual este inmerso el bien
requerdo, on razdn del Articulo 4 de la R.M. N° 449-2004-MINSA, v sus modificaciones.

PARA LOS PRODUCTOS: Te a granel y Trigo Entero

Para blenes de orlgen naclonal:

Q) Copla simple legible y de valor oficial del Cerificedo de Autorizacidn Sanitaria de
esiableclmiento primario, otorgado por el SENASA segun indica el articulo 33 del D.S.
N® 004-2011-AG. {pubficade en el Dicric Oficial Bl Peruano el dia 27 de abril del 2011).

b} La Auterizacién Saritaria deberd contar con las operaciones obligatorias de impiado
y saleccionado.

c) Para el oriculo de t¢ a granel podrdn presentar Autorizacién Sanitaria de
establecimiento primarie y/c registro sanitaro vigente.

Para bienes importados:

u. Autcrizacian Sanitaria para el Ingreso al pais de almesntos agrepecuarios primarics v
piensos oforgados por el SENASA, segln indica ei articulo 40 del D.5. N° 004-2011-AG.
Declaracion unica de Aduanas que acredite sl ingreso leqgat del praducto ai pais.

0. En caso. el postor no cuente con la autorizacion sanitaria de procesamiento pamario,
deberd preseniar en ferma obligatoria, una carta donde la empresc que prestard el
servicio extienda este documentc, garanfizande que los dlimentos agropecuanos
primarios y pienses a suministrar serdn  procesados y/o ingresados pos el
establecimiento que cuenta con dicha autorizacion sanitaria ofergada por SENASA,
debiendo presentar el documentc debidamente legalizado.




/ Licitacion PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732 \
Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

c. Ademds, Declaracidn Jurada al postor, donde acredite la razén social. numero
de RUC, diroccidn y teléfono del lugar de expendio, can copia de la constancia,
certificado o documento equivalente emitido por el proveedor indicando la
procedencia de los blenes que le abastece.

PARA LOS PRODUCTOS: Apio, Beterraga, Cebolia Roja, Poro, Nabo, Tormate lHaliano y
TIanahkoria.

La Autorizacion Sanitaria deberd contar con las opsaraciones oblgatorias de lavado,
impiado v seleccionado.

10. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS:
Fl importe que dermanda fa presente adquisicion serd con cargo al presupuesto de R.C
AF-2024.

11. MARCA Y PROCEDENCIA DE ARTICULOS:
El proveedor deberd incluir la marca y procedencia de rmanera claia y precisa de
articulos ofertados.

Listado de los blenes a internar donde deberd indicar la marca y procedencia del
articulo (nacioral y/o extranjess), docurmenio que deberd presentar a lo suscripcion de
cantrato

12.  PRESENTACION DE LOS DOCUMENTOS:
£l proveedor deberd presentar tos documenrtos para realizar el pago respectivo de
ccuerdo a la Orden de Compra - Guia de Intemamienfo, de acuerdo ai siguiente
datalle:

Acta de Recepcién y Conformidad del Bien internado

Numera de CCl

Factura

Validacidn de a factura

Guia de Remision

Validacion de la Guia de Remisién

Consulta RGC

Consulta RNP.

NN NN RN

/

- 24738475 A
ER UGLAS FLORES PIHA
TTE CRL INT

COMANDANTE BINT A/ 5
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3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Las fichas Técnicas se encuentran adjuntas en la parte final de las bases con los
siguientes nombres:

ftem 01
ftem 02
ftem 03

~
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3.1.2 Consideraciones especificas

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el drea usuaria
puede incluir o siguiente:

a} El nUmero méaximo de consorciados es de Dos (02} Integrantes.

b) El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50% por cadg
infegrante.

c) El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del contrato, para el
infegrante del consorcio que acredite mayor experiencia, es de 50%.

~




Licitacion Publica N° 005-2023-EP/UO 0732 \
Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente en el item 01: Dos Millongh
con 00/100 Soles (S. 2,000,000.00), en el item 02: Quinientos Setenta Mil con 00/100 Sgigs
(S/. 570,000.00) y en el ftem 03: Setecientos Setenta Mil con 00/100 Soles (S/ 770, 000.00) po
venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) a
anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computardn desde la fecha de
conformidad o emisién del comprobante de pago. segin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia
empresaq, se acredita una experiencia por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que
se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segln
comesponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condicién de
micro y pequena empresd:

ftem 02: $/47,700.00 (Cuarenta y Siete Mil Setecientos con 00/100 Soles)
ftern 03: 5/64,400.00 {Sesenta y Cuatro Mil Cuatrocientos con 00/100 Soles)

Se consideran bienes similares a los siguientes:
ftem 1: Leche, sémola, te, trigo, levadura, manteca vegetal, aceituna, jamonada, mermelada.

ftem 2: Apio, beterraga, cebolla, poro, nabo, tomate, zanahoria.

ftem 3: Todo tipo de especerias.

Acreditacién: /
e bﬂ"

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos ' ,'»'w

érdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobante \:,,J.

de pago cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente con voucher de M

depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualguier ofro documento emitido por

Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo

comprobante de pago?, comespondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que comresponden a dicha confratacién; de lo contrario, se
asumird que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se
considerard, para la evaluacién, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N°
8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

4 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

« .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede s
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha si
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“nagado”] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.




-
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En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de
las obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo confrario, no se computard la
experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados anig ’1;‘:-9

del 20.09.2012, la cdlificacién se cefird al método descrito en la Directiva "Participacio [ - .50
Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que
porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promes
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consig
porcentaje de participacién se presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguale

4 =
M 1

“-‘\“'ﬁ = &
\l‘:_-.»‘

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia comresponde a la matriz
en caso gue el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaciéon societaria, debiendo
acompahar la documentacion sustentatoria cormrespondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una
reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado
por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del
contrato, de emisidén de la orden de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segin
corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que
se hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objefo materia
de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participaciéon de Proveedores €
Consorcio en las Contrataciones del Estado”.




/ Licitacién Publica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccidén de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

CAPITULO IV ]
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacidn se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, #
considera lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA §

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacién: La evaluacién consistird en otorgar el
evaluacion: maximo puntaje a la oferta de precio mds
bajo y otorgar a las demas ofertas puntajes

Se evaluard considerando el precio ofertado por el inversamente  proporciondles @ sus

postor. respectivos precios, segun la siguiente
s férmula:
Acreditacién:
S : . Pi = OmxPMP
Se acreditard mediante el documento que contiene oi
el precio de la oferta (Anexo N°8§).
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta més baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[98.00] puntos

B. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA
Evaluacién:

Se evaluard que el postor cuente con certificacion
del sistema de gestidn anfisoborno

Acreditacién:
(Maximo 02 puntos)

Copia simple del certificado que acredita que se ha | Presenta Certificado ISO 37001

implementado un sistema de gestion antisoborno [02.00] puntos
acorde con la norma ISO 37001:2016 o con la Norma | No presenta Certificado ISO 37001
Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 37001:2017). [00.00] puntos

El certificado debe haber sido emitido por un
Organismo de Certificacién acreditado para dicho
sistema de gestion, ya sea ante el INACAL [antes
INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente
con reconocimiento internacional.?

El referido cerfificado debe coresponder a la sede,
filial u oficina a cargo de la prestacién!?, y estar
vigente!'! a la fecha de presentacion de ofertas.

®  Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-If
( .. ... )odellnterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( = L - . .)odel European co-operati
for Accreditation-EA ( = ~_ _)odel Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

10 Enp el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

' Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
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PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

En caso que el postor se presente en consorcio,
cada uno de sus integrantes, debe acreditar que
cuenta con la certificacién para obtener el puntaje.

PUNTAJE TOTAL

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guarda
vinculacién, razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos

no pueden cdlificar con puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas nilos requisitos
de cadlificacién.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la contratacién del suministro de Viveres para la
Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE y COGAE para el AF- 202 Sy
que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante = &

ENTIDAD, con RUC N° [......... ]. con domicilio legal en [ ......... ]. representada g
[cssiwimiorennse ]. identificado con DNIN° [......... 1.y de otra parte [... 2% ]c 3
RUCN® [.ccriieeee }. con domicilio Iegol en [... fererereerren————a ] mscn’rc en la Ficha N°
[ssamismi e v e s me e ] Asiento N° [... o] deI Regls’rro de Personos Juridicas de la ciudad
de  [iveveererenen 1. debldomen’re represen‘rodo por su Representante Legal,
[correrennns L], CONDNEN® [ ]. segUn poder inscrito en la Ficha N°
[EE—— ] A5|en’ro N° [cereenennn. ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de

[sessssenana ]. @ quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos vy
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fechal......cocoenennnn ]. el comité de seleccién adjudicé la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732, para la coniratacion de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA
BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente
contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que
incluye todos los impuestos de Ley. ]

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, fransporte,
mspecaones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la |eg|S|CICIO
vigente, asi como cualquier ofro concepto que pueda fener incidencia sobre la ejecucion
de la prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"2

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR
MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion
formal y completa de la documentacién cormrespondiente, segin lo establecido en el
articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgarla conformidad de la prestacién deberd hacerlo
en un plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se
requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de |a obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad de dicho funcionario.

oforgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciong#§ 4
establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente
En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortui

2 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacidn que resulte pertinente

a efectos de generar el pago.
)
" g}
&7
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o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendrd derecho al pago de intereses legales conforme a
lo establecido en el arficulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171
de su Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debid
efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ]. el mismo gue se computa de
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, DESDE LAS 1,
FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION, DEBIENDO;
INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD DE LLAVE EN MANO
DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asf
como los documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan
obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia
incondicional, solidaria, imevocable, y de realizacién automdtica en el pais al solo
requerimiento, a favor de LA ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a fravés de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%)
del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcidon de la prestacidn.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA rieis
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en'§
literal a) del numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contratacion
del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por io dispuesto en el articulo 168
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente
el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de
ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a
realizar el plazo para subsanar no puede ser menor de cinco {5) ni mayor de quince (15)
dias. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabdalidad con la
subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para Ig&g® S

desde el vencimiento del plazo para subsanar.
Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumpla

con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la
recepcién o no otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como
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no ejecutada la prestacién, aplicéndose la penalidad gue corresponda por cada dia de
atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bgjo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar co r{«?-?’-- 8/s
el Estado en caso de incumplimiento. 10

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS )
La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derechd

a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de sesenta (60) dias en viveres secos
y dos (02) dias para viveres frescos contado a partir de la conformidad otorgada por LA
ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automdticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (40) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El refraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidomenf
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el refraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningdn tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda;
o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel
cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de pendlidades pueden alcanzar cada una un monto mdaximo
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del
ftem que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo
para ofras pendlidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32§,
del articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de &"4. '
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido e
articulo 165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. j

3
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CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe
resarcir los dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente.
Ello no obsta la aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que
dicho incumplimiento diere lugar, en el caso que éstas corespondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento dg
demds obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o fratédndose de
una persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las
que se refiere el articulo 7 del Regilamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o
incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion
del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos
ilegales o de comupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los &rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el
articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademds, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes,
de manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que
tuviera conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal
apropiadas para evitar los referidos actos o practicas.

beneficio y/o gratificacién, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la
gue se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Confrataciones del Estado y su
Reglamento, en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte
aplicable, serdn de aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil
vigente, cuando comesponda, y demds normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'3
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas
confroversias dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del
Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacy
dentro del plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224
Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitr

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100¢
soles (S/ 5 000 000,00).

7
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en caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial.
Las controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el
momento de su noftificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley
de Confrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriend
con todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL \
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las nofificaciones que se realicen
durante la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.cvseversnisncsnnnans ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO
DEL CONTRATQO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada
a la otra parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15)
dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente confrato,
las partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................
[CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA"

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital,
segun la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'.

4 Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

El que se suscribe, [........ccu.e..e. ]. postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO [
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad

de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO \
DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): |
MYPE!S [si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de nofificacidén por correo electrénico:

Auforizo que se nofifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcidén a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccidn de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden
prelacién, de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compralé

AON-

SF |

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcidn, en el plazo maximo de dos
(2) dias hdbiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderd
vdlidamente efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y 3
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del mo
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segtin {
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

6 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item R
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

compra.
: --’-:\:)
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732

Presente.-

El que se suscribe, [.ooevereennn. ], representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE \
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Sf | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominaciéon o
Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : ,/f’:\\
MYPE!8 Si | No | = /8
Correo electronico : %

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razdén Social .

Domicilio Legal :

RUC: [ Teléfonofs) :
MYPE!? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

| Comreo electrénico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

17 Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y

del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periadicos de suministro de bienes, seg

sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todo
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

18 ibidem.

19 Ibidem.
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Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferfa.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacidn de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de
prelacién, de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra

= o, ==

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo méaximo de digg
(2) dias hdbiles de recibida la comunicacién.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

...........................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de comreo electrénico consignada se entenderd
vdlidamente efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item n

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.




Licitacién Pdblica N° 005-2023-EP/UO 0732 \

Adquisicién de Viveres para la Coccidn de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

Seﬁore§ i
COMITE I?E SEI:ECCION
LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

vi.

Vii.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar
el principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar
con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su
Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contrataciéon en forma independiente sin media
consulta, comunicacién, acuerdo, areglo o convenio con ningin proveedor;
conocer las disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo Qg
aprueba la Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el
presente procedimiento de seleccién.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de
seleccién y a perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda
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Licitacion PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732 \
Adquisicién de Viveres para la Coccion de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las
bases y demds documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los
alcances y las condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones
Técnicas que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo lil de la seccion especifica de las bases
y los documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

cumplimiento de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acdpite| * 'S {

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite elfi¢ 7
relacionado al contenido de las ofertas de la presente seccién de las bases. (




ey "

Licitacion PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccidn de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases
del procedimiento de lareferencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente
procedimiento de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE
LA MODALIDAD DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO}, conforme el cronograma de enfrega establecido en las bases
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin comresponda

%
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Licitacién PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccidn de Aimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irevocable, durante
el lapso que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la
LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comuin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion,
suscripcién y ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA
ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentr
impedido, inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [.......ccveeniennencnn 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los infegrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 1] [%]2

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 2] [%]2

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

22 Copsignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

5,
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Licitacion PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccidén de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%23

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.......................................................................................................

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Nombres, apellidos y firma del
Consorciado 1 o de su Representante Consorciado 2 o de su
Legal Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Tipo y N° de Documento de
Identidad Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del
consorcio deben ser legalizadas.




-

Licitaciéon Publica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Senores
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi
oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos |laborales
conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier ofro concepto que pueda fener
incidencia sobre el costo del bien a contratar; excepto la de aqguellos postores que gocen
de alguna exoneracién legal, no incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 comun, segin comresponda

Importante

s El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio, que, de resultar
favorecido con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el
perfeccionamiento del contrato.

s Elpostor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye
el tributo materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente:
“E| postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias
consignar lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a |
prestacién principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segin comesponda




's9seq SE| U BPIOS|QE]}Se BpaUOLW k| U Jeubisuo)

‘epuodsa.ioo unbas ‘obed ap

aweqosdWwog [9p UOIDE[EOUED 8p O EidWO:) Bp USRI B| 9P LOISILIS B| 9p ‘Oleluod [9p UglodLosns ep eyos) | B 9juaipuodsaliod sgs k| Jod opesyignd (e jepuodsalioo egep ejusa olques op odi |3

‘0SB [ J8S ap ‘sauoloonpal A Sa[euoIolpe OpIN|oUl OPEINOSIS 0)eAUOD [9p OJUOW |8 8181)81 88

- adiajued anb soj us UQID93}as ap S0s80.d SOIMNY SOj Ud 'B}IISeP SejuUR
BLEIBIVOS LOIBZIUBBIOS) B 8D BIOUSNISSLOD OLICD ‘BPILSUES BousLadxs g) jesjdwe gipod sjuelnsal pepsidos gl 'elsuell Bjse ag 'BpHIWSUBs] 0100bau sp esul] B] B 8jUaIpuodsaliod 'epipuioss
PEpaloos e ap eousLadxs Bl BANS OWOD Jejipaioe Bipod sjuelnsal PEPSIJ0S Bl ‘B}ojduiod 0100Bau ap eaujj BUN US 8)udJSISU0D [eiuowijed anbojq un aioysuel] s UQISIOSS B] 8P PNIA U8 IS 'OWSILISe
‘ugisny el ap ojonpoid anbunxe 8s enb ‘BpIGIOSqe 0 BPEIOdIooU] PEpPaIoos Bl ap BlousLadxs B BANs owoo Jejipsioe Bipod SJUB)NSal PEPSIOOS B] ‘UOISIOSS BUN OWOD UOISN) eun ojue) apusiduod
anb euejaiaos uoeziuebioal ap ugioesedo eun ue *+, ‘N1A/SL0Z-010 N uolidQ | us oisiaeid o] unBas ‘opow owsiw [oQ “,ZUjewW NS ap ejauauadxs gj efns owos Jejipaloe epend [esinons e
‘eoppnf euossad ewsiw &) uaAnsuoI Jesinans ej A zujew pepajoos ef enb opuelapisuod, N1A/LL0Z-9LZ .N uoiuidQ e| unBes ‘ojoadsal |y *81usIpuodsaliod BL0JejUSISNS UQIoBjUSLINoOP e( Jeueduwiooe
opusIgep 'ele1e|n0s UoeziuebIoa) Jod BpRILSUERL) 8Ny O ‘[es.nons ess Jojsod |8 enb 0Sed Ud zujew el e apuodsanod elpuauadxe eyolp 1s Jeubisuoo 10jsod |e se ou epusliedxe €| ap Jejnil |9 1S

"opouad oyoIp Op OJJUSP ONIWS 3S PEPILLIOJUOD
€] anb JeIpaloe aqap 10)sod |8 [END |8 U 0SED ‘SEHso 8p UQIDBJUSaId ap YOS} | & SSIO0LSIUE SOUE (8) 0Yoo SO| B eiraid BaS '0JRAU0D [8p OJUSIWEUOID0aHad [8p BUDS) B| OPUEND ‘Slusawediun

‘epuodsa.109 unbas ‘obed ap ajueqoidwon |ap UQIER|EoUERD Bp O BIdWOD Bp USPIQ E| 9P UDISIWS B[ 8p ‘0JBJju0d [8p uioduasns ap BYos) el B 2198l 83

4

2Z

9

14

wzVINIA . OV 13 ¥3§ 09vd
0avINWNOY| o ovvn | Lamoawi | vaanow | 29 7EINIINIAOYd |0 oy quioanos| - 1749 30 JINVEOudwWoD | OLV¥INOD 2ANIND oN
0avANLOV4 VION3R¥3dXa o owvaiNod |, 39 130 01380

oo | 3aodu viaavkos |COVINOOI) 5/0 / owvaiNod N

:avanvioadsa V1 N3 VIONIIAdXI 4usinbis o] jlojop ojuosns |8 'sjuasaid |9 sjunipaw

avaiividoadsa v1 N3 301SOd 13d VION3I¥3dX3

8 oN OXINV

- gluasald
TEL0 ON/d3-€20T-S00 oN YII1190d NOIDVLION

NOIDD313S 3 ALIWOD
soI0USS

¥20¢-4V 19 oiod 3¥D0D A IDOTOD 18P AWSL 8P [PU0SIad @ bIod SOjUsWY 8P UQID20D Pf LIDd SSISAIA 9P UQIDISINbPY
T€L0 ON/dI-ETOZ-S00 oN PINANd UQIDDHON




ppuodsanod unbas ‘upwod o [phHs| ajupjuasaiday

o Jojsod jop sopljlody A saI1quIoN ‘pullld

...................................................................

[VHD34 A QVanID ¥YNDISNOD]

1v10l
oz
ol
6
8
/
9
S
y
£
z
M_Mﬁww ANOdWI | VAINOW mn«_uwﬁ_m_ﬁwwm: mommwm%_w‘hwuuwo oo inos| 30 Ezwmun._zoo m“_ﬂﬁmw ANAND | N
30 OdiL vizavioa  |CorVNOD|/5/0 / o1vuiNGD oN

¥202-4V 12 pied VO 0D AID0T10D 12P AWSL P [PU0sIad |@ Dind SOJUSWIY 9P UQID30D) D| DIDd SSISAIA 8P UOIDISINbPY

€20 ON/d3-€20Z-500 oN PNGNd UQIO0IOI \




-

Licitacion PUblica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adaquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 9

DECLARA,CléN JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR
LA DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizaciéon
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la
informacién de la Relacidn de Proveedores Sancionados por el Tribunal de
Contrataciones del Estado con Sancién Vigente en
htto://portal.osce.gob.pe/mp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al drgano encargado de las contrataciones o al drgano
de la Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la ofertg
presentada por el postor ganador de la buena pro.
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Licitacién Publica N° 005-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL iTEM O fTEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A UNA AS])

Senores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por cienfo (5%)
sobre el puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de
micro y pequena empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

« Para asignar la bonificacién, el comité de seleccién, segin corresponda, verifica la paging!
web del Ministerio de Trabgjo y Promocion del Empleo en Ic seccion consulro de empres
acreditadas en el REMYPE en el link popr T (ISR ) : » %

e Para que un consorcio pueda acceder ala bonificacién, cada uno de sus infegrantes debe
cumplir con la condicién de micro y pequefia empresa.
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Adquisicién de Viveres para la Coccién de Alimentos para el Personal de TSMV del COLOGE
y COGAE para el AF-2024

ANEXO N° 11

AUTORIZACIC'),N DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA sOLICITUD
AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Ser'\ore§ i

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 005-2023-EP/UO 0732

Presente.-

El que se suscribe, [.......cccceavee ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR

EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante
la ejecucién del contrato se me notifique al comeo electronico [INDICAR EL CORREO
ELECTRONICO] lo siguiente:

v Nofificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

importante

La notificacién de la decisidn de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacidon de plazo
se efectla por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la
autorizacién comespondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a fravés del
mecanismo utilizado.

\




ITEM N° O1



EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS 19.12.16
N° DAT LECHE EVAPORADA Y/O RECONSTITUIDA |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION | OBS.
1. GENERALIDADES
Aspecto fisico Liquido uniforme
Color Blanco- cremoso
Sabor y olor Agradable ligeramente dulce j
2. |Contenido en 100 gr. de i
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 143
Agua 72.4
Proteinas 7 i
Extracto etéreo 8.1
Carbohidratos 10.9
Fibra 0
Cenizas 1.6
3. | MINERALES ( mg.)
Calcio 231
Fosforo -——
Hierro mmmee
4. |VITAMINAS ( mg.)
Caroteno ————
Tiamina 0.03
Rivoflavina 0.66 |
Niacina 0.31 <~
Acido ascérbico reducido |0
5. ACABADO
Producto terminado Exento de olores y sabores extrafios.
Producto elaborado & partir de leche fresca entera a la cual se le ha
extraido parte del agua que lo contiene y de la materia grasa, obteniendo
asi entre 1% y7.5% de materia grasa.
Estandarizado con sdlidos lacteos hasta alcanzar los requisitos
establecidos para una leche concentrada, enriguecida con vitaminas y
minerales.
Referencia NTP 202.002; NTP 209.038
5. | PRESENTACION
Embalaje El empaque (caja) de cartén corrugado, deberan estar cerradas y

Caracteristicas del envase

Inscripcion

selladas a fin de asegurar la proteccion del contenido.

Estas deberan estar debidamente identificadas con las indicaciones y
recomendaciones para su manejo, ademas de las caracteristicas
sefialadas para el envase del producio.

Material de hojalata altamente resistente, con revestimiento anticorrosivo
y antioxidante inerte al coniacto con el producto.

Sin presencia de abolladuras, hinchazén o signos de oxidacién,
totalmente estéril mientras el envase penmanezca hermético a fin de
asegurar la conservacion del producto durante su almacenamiento.

Debera cumplir con la Norma INTITEC 350.007 envases metalicos para |
conservacién alimenticia. |

El rotulado del envase debera indicar la presentacion, la marca,
fa procedencia (datos del fabricante 6 productor).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta enriquecida ;

el Registro Sanitario, peso bruto y peso neto.

También sefialara las fechas de produccion y vencimiento de IQ
productos. \




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1 9.12.16

N° DAT SEMOLA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES !
Aspecto fisico Granuiosa fino. l
Color Blanco. ;
Olor Sui géneris. |
2. | Contenido en 100 gr. de {
la parte comestible : |
Componentes ( gramos ) ]
Calorias |362 [
Agua 121
Proteinas 7.8 ‘
Extracto etéreo 1.1 \
Carbohidratos 758.4 {
Fibra 0.9 |
Cenizas 0.6 !
3.|MINERALES ( mg. ) '
Caicio 40
Fosforo 125
Hierro 0.8
4. |VITAMINAS ( mg.)
Caroteno 0
Tiamina 0.14 ?
Rivoflavina 0.08 /
Niacina 1.2 /
5.|ACABADO ; ;
Producto terminado | Producto granulado obtenido por la molienda gruesa ¥
cernida del trigo duro ( Triticum durum ) de primera
calidad.
No debiendo ser mezclada con productos de similares
caracteristicas o de cuerpos exirafios a su naturaleza,
suelto, sin grumos, libre de insectos o de sus estados
larvarios y sin olores rancios.
Referencia NTP 205.032; NTP 209.038.
6.| PRESENTACION
Embalaje Sacos de tocuyo y/o sacos de papel de uso alimentario

Caracteristicas de envase

Rotulado

de 25 kg.

Material de tela tejida (tocuyo) resistente que proteja al
producto de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad,
totalmente cosido y cerrado, reforzado a fin de asegurar
la conservacion del producto durante  su
almacenamiento.

Debera indicar la presentacion, la marca, 1a procedencia
(datos del fabricante).

neto.
También sefalara
' vencimiento de los productos.

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta| —
enriquecida, el Registro Sanitaric, peso bruto y peso |,

las fechas de produccion vy




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

. 9.12.16

Ne DAT TE EN HOJAS ;
CARACTERISTICAS DESCRIPCION 0OBS.
1.| GENERALIDADES '-l

Aspecto fisico Hoijas finas

Color Marrén oscuro

Olor Sui géneris

2. |Contenido en 100 gr. de

la parte comestible :

Componentes ( gramos ) .
Calorias 308 |
Agua 1.4 '
Proteinas 8
Estracto etéreo 4
Carbohidratos 71.4
Fibra 6

3. | MINERALES ( mg.)

Caicio 400

Fosforo 300

Hierro 11.9

4. | VITAMINAS ( mg.)

Caroteno ——

Tiamina 0.08 <

Rivoflavina 0.73

Niacina 6.5

5.| PRESENTACION

Articulo terminado

Envase

Exento de humedad, olores y sabores extrafos.

Saco de papel, Bolsas de Polietileno, polipropileno y/o
bolsa biorentada de 5-10 Kg.

Libre de hongos.

El envase de papel u otro material utilizado debera ser
inerte con y proteger al producto de la humedad y de
cualquier agente contaminante externo, asi como de
pérdidas o mermas por derrame durante respecto al

producte a fin de no alterar sus cualidades, resistente |

transporte y almacenamiento.
N.T.P 209.040,209.041,209.038




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS 1 9.12.16

DAT TRIGO .

" CARACTERISTICAS DESCRIPCION | OBS.
1. GENERALIDADES ’

Aspecto fisico Sdlido

Color Amarillento

Olor Sui géneris

' Humedad 14,5 % maximo i

| Trigo germinado Ninguno

_ Libre se gorgojos, insectos y sin fumigacion.
2. Contenido en 100 gr. de
'la parte comestible : [
Componentes ( gramos ) {

Calorias 358
. Agua 12.6
i Proteinas 8.4
! Extracto etéreo 14
Carbohidratos 76.1
Fibra 2
Cenizas 1.5
3. MINERALES(mg )
Calcio 51
Fésforo 293 |
'Hierro 4.6 '
4. VITAMINAS ( mg.) =
Caroteno 0
Tiamina 0.22
| Rivoflavina 0.15
Niacina 3.85 |
|/—\mdo ascorbico reducido | ——- ‘
5. PRESENTACION
Embalaje Bolsas de polietileno de 50 kg.
6. | OTROS ‘
' Producto terminado Inscripcién con : marca, calidad, cantidad, procedencia,

Fecha limite de consume del producto. -
NTP 205.009 !




EP - COLOGE - SINTE : ESPECIFICACIONES TECNICAS 1 9.12.16

N° DAT LEVADURA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. [ GENERALIDADES '|

Descripcién Efectiva en masas con contenido de aztcar inferior a|

! 10% sobre el peso total de la harina.

| Composicién Levadura Saccharomyces cerevisiae y agentes de

' hidratacion.

Aspecto fisico Pequefios cilindros con superficie porosa.
2. CARACTERISTICAS

' FiSICO QUIMICAS i

| Materia seca Mayor al 85%. |
| Proteinas 50 +/- 3.0%.
Fosforo 2.4 +/-0.2%.

3. CARACTERISTICAS
'MICROBIOLOGICAS

Recuento de Menos de 1 x 10° UFC/g.
microorganismos aerobios
' mesofilos
' Coliformes totales Menos de 100 UFC/g. '
E. Coli ( GEl+) Menos de 1 UFC/g. 'i .\:%j'[\
4. ACABADO
Producto terminado Agente leudante deshidratado, de uso instantaneo para /

panificacién en granulos finos obtenida a partir del
concentrado y secado de la levadura del genero
Saccharomyces cerevisiae.

Referencia NTP 209.180; NTP 209.152; NTP 209.038.
5. | PRESENTACION
Embalaje Bolsas de papel parafinado x 0.50 Kg.

Caracteristicas del envase |De material adecuado y totalmente hermético, de
manera que asegure la conservacion del producto
durante su almacenamiento en ambientes secos y
frescos.

Empacado en caja de 20 paquetes aproximadamente. |
Rotulado Debera indicar la presentacion, la marca, la procedencia l
(datos del fabricante o productor).

peso bruto y peso neto.

También sefialard las fechas de produccion ! )

| vencimiento de los productos. !

| )
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N° DAT ' MANTECA VEGETAL
CARACTERISTICAS DESCRIPCION | 0oBS.
1. GENERALIDADES I, '
| Aspecto fisico | Semi solido pastoso.
| Color Blanco cremoso.
Tipe Vegetal (no de palma).

2. Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

|

' Olor Sui géneris. l
|

Componentes ( gramos ) |

Acidez ' 0.35%. Max. |
indice perdxido 0.10 a 0.30 Mg/Kg !
Punto de fusidn 45°C. ‘
- Humedad y material volatit 0.2% Max. .
3. ACABADO !
' Producto terminado Grasa de origen vegetal 100% obtenido a partir de i
frutos y semillas oleaginosas, en estado sdlido, de olor|
y sabor caracteristicos a su procedencia. '
No debera contener materias extrafias en suspension.
No debera contener aceites polimerizados ni aceites
minerales.
Se tolerara que el producto contenga ios contaminantes
en proporciones indicados en la N.T.P. 209.002 Q
Referencia ) NTP 209.002; NTP 209.038. /
4. PRESENTACION |
| Embalaje Cajas de cartén por 10 a 15 kg. I
Caracteristicas del envase |Material de cartén doble resistente al manipuieo Yy |

apilamiento. |
Debe estar el producto protegido por un envase interno
de papel manteca que lo proteja de agentes
contaminantes externos u otros como la luz, el oxigeno
y la humedad. ;
| Asimismo el empaque debera estar cerrado y sellado a |
fin de asegurar la conservacion del producto durante su
: almacenamiento.

| Rotulado Debera indicar la presentacion, la marca, la procedencia
| (datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso )
neto.

También sefalara las fechas de produccion vy
vencimiento de fos productos.




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS  8.12.16 |
N° DAT ACEITUNA NEGRA |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Aceite vegetal, pulpa, sal y semilla blanco, suave al
tacto, tamafio grande y uniforme, sin tallos. _
Color Azul azabache, evitar el color marron. |
Olor Agradable, evitar el olor rancio.
Sabor Agradable al paladar y facil de cortar.
2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos ) |
Calorias | 398g |
Agua | 57,50 |
Proteinas l 0,8g 5
Grasa total 32,19
Carbohidratos totales 7.3g
Fibra cruda 1,49
Cenizas 2,39
Calcio 86mg
Fésforo 55mg
Hierro 2,4mg ;
Tiamina 10,3mg
Niacina 0,8mg | &=
Riboflavina 0,22mg -, \
3. |ACABADO /
Articulo terminado Exento de olores y sabores extrainos !
4. |PRESENTACION

Caracteristicas del envase
Inscripcién

Recipientes de PVC, no reciclados.

Las aceitunas negras deberan ser alimentos frescos y
secos a granel de primera calidad, de reciente
produccion y/o fabricacién, cuya presentacion sera en
kilogramos, deberan estar debidamente identificados de
ser el caso en sus respectivos envases.

plagas que afecten al aspecto general del producto.
Exentas de humedad externa anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Estar practicamente exentos de dafios hechos por |




 DILOGE-SINTE  ESPECIFICACIONES TECNICAS | 779
Seccion de Adquisiciones y
N® Contrataciones JAMONADA |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION 5 OBS.
1. | GENERALIDADES i
Aspecto fisico Carne de pollo, temera prensada, |
blanda o cerdo
Color Rosadc claro.
Olor | Sui géneris.
Sabor Salado.
2. | CONTENIDO EN 100gr. DE LA PARTE [
COMESTIBLE :
Componentes ( gramos )
Calorias | 333
Agua 1 49.3 {
Proteinas 1 16.7 4
Estracto etéreo 29.3 |
Carbohidratos momonee !
3. | MINERALES ( mg.) l i
Calcio | 85 ';
Fosforo 211 |
Hierro 1.3 |
4. | VITAMINAS ( mg. ) i
Caroteno ‘ —
Tiamina | 0.04 |
Rivoflavina 0.056 ?
Niacina - \
5. | ACABADO Exento de olores y sabores |
| extrafos.
6. | PRESENTACION | Moldes de 3 a 5 kilos. I

Caracteristicas del envase

Inscripcion

Protegido con pvc o papel especial |
cerrado al vacio.

El rotulado del envase deberé
indicar la presentacion, la marca, la ‘
procedencia ( datos del fabricante 6
productor ).

Asi como la cantidad de nutnentes
con la cual esta enriquecida, ei
Registro Sanitario, peso bruto y 1
peso neto.

También sefialara las fechas de\
produccién y vencimiento de ios |
productos.




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS 1 9.12.16
Ne cL -1 MARGARINA
EERACTERISTISAS DESCRIPCION | oBs.
GENERALIDADES ‘|
" .
Aspecto fisico grasa comestible hidrogenada, aceite vegetal lecitina de
soya, saborizante, preservante, leche, antioxidantes,
emulsificantes.
Color amarillo brillante, ligeramente blanquecina
Sabor y olor agradable evitar el olor rancio
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Indice peréxido 0.12 a 0.15 mg de KOH
Punto de goteo 35a40°C
3. |ACABADO R~
Producto terminado papel manteca y bolsa de polietileno o cubierta con
revestimiento de aluminio #]
Referencia NTP 202.002; NTP 209.038
4.| PRESENTACION
Etiqueta indicando composicion, fecha de produccion direccién de

Fecha de produccion

la empresa registro industrial

Un mes antes de ia fecha de entrega

También sefalara las fechas de produccion y vencimiento |

de los productos.

|
I
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Ne | DAT MERMELADA
| |
. CARACTERISTICAS DESCRIPCION | OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Para untar.
Color Segln el sabor. ?
Olor Sui géneris.
Sabor Dulce.
2. Contenido en 100 gr. de
| la parte comestible :
| Componentes ( gramos )
| Calorias 50
Proteinas 0
Extracto etéreo ———
Sodio 0
Carbohidratos 12
. Azucares 8 |
3. ACABADO !
Producto terminado Jalea de frutas con suspension de trozos de frutas o la
' corteza de ellas, de apariencia clara y transparente,
agradable sabor y color caracteristico al de ia fruta de la | Lo

4, PRESENTACION
Embalaje

| Rotulado

[ que proviene. |

De contener aditivos alimentarios estos deberan estar |
permitidos segun normas. 203.048
Concentracion de aztcar (°Brix) 65 - 68.
Ph entre 3.0 - 3.8

Material de plastico resistente que proteja al producto
de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad.

Con sello de seguridad en la tapa, totalmente hermético
que asegure la conservacion del producto durante su
almacenamiento en refrigeracion.

Debera indicar ia presentacion, la marca, la procedencia |
(datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso
neto.

También sefialard las fechas de produccion y
vencimiento de los productos. [

/

r
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EP - COLOGE - SINTE | ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.18
Ne DAT i APIO ;
CARACTERISTICAS DESCRIPCION . OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibroso. \
Color | Tallo blanco con hojas verdes. |
Olor Sui géneris |
2. | Contenido en 100 gr. de '|
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 21
Agua 193.4 i
Proteinas 0.7 |
Extracto etéreo 0.2 I|
Carbohidratos 4.8 I
Fibra 1 ‘
Cenizas 0.9
3. | MINERALES ( mg.)
Calcio 70 i
Fésforo 28
Hierro 1.5
4. | VITAMINAS ( mg.)
Caroteno 0 ,
Tiamina 0.03 | %%L
Rivofiavina 0.08 |.
Niacina 0.23 /
Acido ascorbico reducido | 8.03
5. ACABADO
Producto terminado | Verduras seleccicnadas en optimo estado de frescura y !
| madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique :
su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003 ’
6.| PRESENTACION
Embalaje Deberan ser irasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
buena ventilacién de las mismas.
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N° DAT BETERRAGA |
'~ CARACTERISTICAS DESCRIPCION . OBS.
1. GENERALIDADES l
| Aspecto fisico | Tubérculo carnoso. ,
. Color Rojo. ;
' Olor Sui géneris. 5
2. Contenido en 100 gr. de ‘;
'la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 30 .
Agua 88.8 !
Proteinas 1.3 i
Carbohidratos 6.4 '
Fibra 3 ‘
3. MINERALES ( mg. )
Potasio 300
Yodo 40
Sodio 66
4. VITAMINAS ( mg.)
Vitamina B3 (de Eq. de|0.4
| retinol) —
Vitamina C 5 ~
5.| ACABADO /

Producto terminado

|
' Referencia

6. PRESENTACION
| Embalaje

Verduras seleccionadas en dptimo estado de frescura y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion. |
NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de

polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
una buena ventilacién de las mismas. :
|
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Ne DAT \_ CEBOLLA |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico
Color
Olor
2. Contenido en 100 gr. de
'la parte comestible :
' Componentes ( gramos )
Calorias
Agua
Proteinas
Extracto etéreo
| Carbohidratos
'Fibra
Cenizas
3. MINERALES ( mg.)
' Calcio
Fosforo
| Hierro
4. VITAMINAS ( mg.)
Caroteno
Tiamina
'Rivoflavina
| Niacina
' Acido ascorbico reducido
5. ACABADO
' Producto terminado

Referencia

6. PRESENTACION
Embalaje

Tubérculo carnoso.

Sui géneris.

149
186.3
l0.2
11.3
0.8
0

0.03
0.06
0.22
4.09

001.003

Exterior rojo, interior blanco rojizo.

Verduras seleccionadas en 6ptimo estado de frescura y |
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique |
su descomposicion,
Resistentes a la manipulacion, que evite pérdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP |

turgentes.

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
buena ventilacién de las mismas.




N° |
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DAT PORO
. CARACTERISTICAS DESCRIPCION . OBS.
. GENERALIDADES
| Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibrosa.
Color Tallo blanco con hojas verdes.
Olor Sui géneris.
Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 40
Agua 87.8
Proteinas 2.7
Extracto etéreo 0.8
Carbohidratos 7.6
Fibra 1.3
Cenizas 1.1
MINERALES ( mg.)
Calcio 78
Fésforo 50
Hierro 0.7
VITAMINAS ( mg. )
Caroteno 0.06
Tiamina 0.09
Rivoflavina 0.08
Niacina 0.46 p
' Acido ascorbico reducido | 8.6
|ACABADO

Producto terminado

| Referencia

' PRESENTACION

Embalaje

| Verdura seleccionada en optimo estado de frescura y

su descomposicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta

buena ventilacion de las mismas.

madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique |

para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
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N° DAT NABO |
. CARACTERISTICAS DESCRIPCION . OBS.
1.| GENERALIDADES ‘
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando.
Color Blanco. |
| Olor Sui géneris.

2. Contenido en 100 gr. de 1
la parte comestible : I
Componentes ( gramos ) i

Calorias 16 I

Agua i 94.7
Proteinas |0.6 {
Extracto etéreo 0.2 |
Carbohidratos 36 '
Fibra 0.6
. Cenizas 0.9 ,
3. MINERALES ( mg.) ;
' Calcio 34 |
Fésforo 34 i
Hierro 0.1
4. |VITAMINAS ( mg.) .
| Caroteno 0 |
' Tiamina 0.01 | el 2ag
'Rivoflavina 10.04
'Niacina 0.23 e
| Acido ascorbico reducido | 21.1
5. ACABADO
Producto terminado Verduras seleccionadas en éptimo estado de frescura y |
madurez comercial, sin olor, color ¢ sabor que indique
su descomposicion, furgentes.
- Producto freso
6. PRESENTACION

| Embalaje Envasado en bolsas de polietileno, o sacos de malla
' abierta para hortalizas, tipo red resistente. {




EP - COLOGE - SINTE | ESPECIFICACIONES TECNICAS 19.12.16 |
N° DAT TOMATE ITALIANO |
.~ CARACTERISTICAS DESCRIPCION | OBS.
1. GENERALIDADES i
Aspecto fisico | Blando al tacto, fruto carnoso. !
;Color ' Rojo. :
Olor Sui géneris. j
2. CONTENIDO EN 100 gr. '
DE LA PARTE ,
COMESTIBLE : i {
Componentes ( gramos ) | '.
' Calorias 16
Agua 94.8
Proteinas 0.8 .
Estracto etéreo 0.2 :
Carbohidratos 3.6
| Fibra | 1
| Cenizas 10.6
3. MINERALES ( mg.) ! !
' Calcio 7
' Fosforo 25
Hierro 0.3 1
4. VITAMINAS ( mg.) |
 Caroteno 0.3 |
' Tiamina 0.06 i
| Rivoflavina 0.06 ~
[ Niacina 0.63
| Acido ascorbico 32,5 | /
5. ACABADO Verdura seleccionada en optimo estado de frescura y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgerites.
Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
. Referencia NTP 011.114; NTP 011.198; NTP 001.102; NTP
| ] 001.003. |
6. PRESENTACION Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
una buena ventilacion de las mismas.




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° | DAT ZANAHORIA f
. CARACTERISTICAS DESCRIPCION | OBS.
1.| GENERALIDADES 1
Aspecto fisico Tubérculs carnoso. ;
Color Anaranjado. ?
| Olor Sui géneris. i
2. Contenido en 100 gr. de '
'la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 41

. Agua 89 '

' Proteinas 0.6 ._
Extracto etéreo 05 'l
Carbohidratos 9.2
Fibra 1.2
Cenizas 0.7

3. MINERALES ( mg.)
Calcio 33
Fosforo 16
Hierro 0.5
4, VITAMINAS ( mg.) ~
| Caroteno 1
'Tiamina 0.04 7
Rivoflavina 0.04 '
| Niacina 0.18
'Acido ascorbico 17.4
5. ACABADO

' Producto terminado

| Referencia
|

6. | PRESENTACION
| Embalaje
|

Verdura seleccionada en Optimo estado de frescura y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP|
001.003. |

Deberan ser trasladados de ser ei caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
uha buena ventilaciéon de las mismas.
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EP - COLOGE - SINTE - ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL- ' ACHIOTE
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
.| GENERALIDADES "Es el producto constituido por las semillas maduras, previamente

secas, de la especia Bixa Crellana, este solo sera producto de la
' molienda de 1a semilla sin agregado algunc de cualquier otro material
o sustancia extrafia.

Humedad: Max. 12%
. Cenizas totales (m/m): Max. 6%
Cenizas insolubles en acido clorhidrico al 10% {m/m): 1%
- Extracto alcohdlico: Min. 3%
- Extracto étereo: Min. 4%
l - Fibra: Max. 15%

REQUISITOS QUIMICOS

. Requisitos microbiolégicos:

1 . Numeracion de bacterias aerobias: s10° UFC/g
| - Numeracion de entero bacterias: <10? UFC/g
‘ - Salmonella: Ausencia/50g

- Numeracién de bacterias coliformes: 102 UFC/g
- E. coli: Ausencia
| - Staphylococcus aureus coagulasa positiva: Ausencia
| _ Numeracion de Clostridium sulfitereductor: =10 UFC/g
| . Numeracion de hongos y levaduras: <102 UFC/g

.| ACABADO INCLUIR REGISTRO SANITARIO
.| PRESENTACION -
| - No debera presentar agregados de féculas extranas a las
especies.
- El contenide de impurezas no excedera del 3% (m/m)
- Estara libre de cualquier olor y sabor extrano.
. Debera estar exento de colorantes artificiales.
- El achiote debera comercializarse en envases Que se
) i encuentren en condiciones higiénicas, que no transmitan al |
| producto sustancias desagradables y que a2 protejan
[ adecuadamente contra la absorcion de humedad y la
| conlaminacion.
‘ - Vida util 02 anas
CARACTERISTICAS DE | Frasco de Vidro hasta 10 kg
ENVASE . ‘
ROTULADO Debera cumplir con io establecido en la NTP 209.038.

| En forma especifica en cada envase o rotuio adherido a él, debera
especificar lo siguiente:

Nombre det producto y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasade y fecha de vencimiento. /

LA NI L NN




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

debera especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

SNENENENEN

N° CL-! AJI PANCA S/SEMILLA OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION

1. | GENERALIDADES Hortalizas rojas secas, sin semillas, familia capsicum frutescens

2. | CARACTERTISTICAS De color rojo oscuro, de aspeclo arrugado y brillante
generalmente. de sabor muy picante y caracteristico, de olor
aromatico y natural, impias y sanas.

3. | ACABADO INCLUIR REGISTRO SANITARIO

4. | PRESENTACION ]'A granel, en bolsas plasticas de primer uso, resistentes, de hasta
cinco (5) Kg

ROTULADO En forma especifica en cada envase o rolulo adherido a él,




NO.

EPR - COLOGE -
: SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

i cL-1

CANELA ENTERA — 1 0BS.

| CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

.

3.

1. GENERALIDADES

|
[

ACABADO

PRESENTACION

|
|
|
|
|

San las capas de corteza interna, entera de [as ramas y de los brotes tiemos
de ciertas especies del género Cinnamomun. Estas capas de corteza se
obtienen cuando se separa la corteza externa, la corteza intema y el
parénquima cortical. Eslas son convenientemente secadas. Se presentan
bajo la forma de cilindros o tubos

|
INCLUIR REGISTRO SANITARIO ‘
|

- No debera presentar elementos vegetales extrafios.

- No debera ser aromatizada artificialmente.

- Debera estar exenta de insectos vivos o muertos, materia terrosa,
parasitos, mohos, suciedades y microorganismos que indiquen una |
manipulacion defectucsa del producto.

- El envase debera proteger de la humedad y contaminaciones. El
material debera ser resistente a la accidn del productoy no
modificara en este sus caracteristicas fisicas y/a quimicas

Vida util minimc 06 meses

| CARACTERISTICAS | En presentacion de bolsas o taper de hasta 1 Kg.
DE ENVASE
ROTULADO El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a él, debera
especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercia !
Nombre y direccion del procesador o envasador

Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento

|
|
|

AN N NN




EP-COLOGE-SINTE |

ESPECIFICACIONES TECNICAS |

Ne CL-| COMINO MOLIDO OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION |
1. | GENERALIDADES Son los frutos finamente molidos del Cuminun cyminuim. |

.| ACABADO

.| PRESENTACION

debera proceder de frutos maduros o proximos a ia |
maduracion, sanos, limpios y desecados [
|

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

v No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o
muertos.

v No debera presentar alteraciones producidas por
ataque de microorganismos.

v Nao podra ser aromatizado artificialmente.

v El envase deberd proteger de la humedad vy
contaminaciones. El material debera ser resistente
a la accion del producto y no modificara en este sus
caracteristicas fisicas y quimicas.

vida Utit 12 Meses

CARACTERISTICAS DE | En presentacion de balsas de polietilenof polipropileno de
ENVASE hasta 5 Kg.
ROTULADO En forma especifica en cada envase ¢ rolulo adherido a

el, debera especificarse lo siguiente: |
Nombre del producto y nombre comercial ’

Nombre y direccion del procesador o envasador ’

Peso neto. r

{.ugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento. |

A NENENENEN

N







EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ACABADO

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

formadas del amasade de derivados del trigo u otras
harinas sucedaneas, con otros ingredientes aptos para el
consumo humano, que tiene un sabor
predominantemente salado

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Requisilos fisico-quimicas:
- Humedad (g/100g): Max. 12%

Requisitos microbiologices:
Mohos: <107 UFC/g
Bacillus cereus (*}: <102 UFC/g

(*) Para aquellos efaborados con arroz, maiz y sus
derivados.

Se empiearan envases nuevos que retinan fas
condiciones necesarias para gue el producto mantenga
la frescura y calidad requeridas, asi comoa la suficiente
protecciér, en las condiciones normales de manipuleo ¥
transporte.

Vida Util 07 Meses

En presentacion de bolsas de polipropileno de hasta 8 Kg

de una masa (sofida o semisolida). de las figuras |

N° CL-1i GALLETA DE SODA OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES Son productes obtenides mediante el homeo apropiado |

ROTULADO

El rotulo debera cumplir con lo establecido en la NTP
209.038.

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a
el debera especificarse lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

NN




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS i
CL-I GLUMATATO MONOSODICO OBS

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
.| GENERALIDADES Sazonador de Glumatato Monosodico al 98% De primera candad

de granulos blancos

.| ACABADO
INCLUIR REGISTRO SANITARIO
.| PRESENTACION
- No debera presentar agregados de féculas extranas a las
especies.
- Estara libre de cualquier olor y sabor extrario.
- Debera estar exento de coloranies arfificiales. ;
- Debera comercializarse en envases gue Se encueniren en
condiciones higiénicas, que no transmitan al producto’
sustancias desagradables y que la prolejan adecuadamente |
contra la absorcion de humedad y la contaminacion.
| CARACTERISTICAS DE | Bolsa por 1 Kg. ;
ENVASE
ROTULADO En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a el.|

debera especificar o siguiente:

Nombre del preducto y nombre comercial |
Normbre y direccion del procesador o envasador !
Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

ANRNANENEN
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS |

CL-1
~ CARACTERISTICAS

HARINA DE CHURO |
" DESCRIPCION |

0OBS

. | GENERALIDADES

|

Fécula de papa congelada en polvo, se entiende pori
Harina de Chufio & polvo fino o fécula que se obtiene |
moliendo el tubercuio. g

Consiste en un polvo fluido sin grumos, libre de olor
rancic 0 extraio al producio, color blanco, consistencia |
suave. |

ACABADO ‘
INCLUIR REGISTRO SANITARIO
.| PRESENTACION
CARACTERISTICAS DE | Empaque Bolsa bilaminada de polietileno de baja!
ENVASE densidad de 5 kg; o saccs de papel multicapa de 25 kg |
ROTULADO En forma especifica en cada envase o rdtulo adherido

a él, debera especificar lo siguiente:

- Nombre del produrto y nombre comercial

- Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto

- Lugar de procedencia.

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento




[ EP-COLOGE-SINTE | ESPECIFICACIONES TECNICAS

Nej CL-| : HONGOS Y LAUREL 0BS.
CARACTERISTICAS . DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES | Producto obtenido por desecacion o liofilizacien de hongos
| comestibles de una sola especie, ya sean enteros o en lonjas
2. | ACABADO i
INCLUIR REGISTRQO SANITARIO
3. | PRESENTACION | - No debera presentar parasitos y/o insectos vivos a!

muerios. .

- No debera contener materias extrafias al producto. |

- No debera ser coloreado ni aromatizado

] artificialmente. .

| - No deber contener elementos vegetales extrafos a
la especie.

- Debera estar libre de peciolos v tallos.

- Se deberd emplear envases que protejan al
producto de la humedad y de las posibles
contaminaciones. El siguiente materia, debera ser
resistente a la accién del producio y ne modificara
sus caracteristicas fisicas y quimicas, ni comunicara
sabores extranns al producio. Deberd ser
impermeable al sceiie, & aire y al agua.

Vida Util 06 Meses q

CARACTERISTICAS DE: Ei producto deberd mantenerse & una lemperalura baja
ENVASE que conserve su calidad durante el transporte,
almacenamiento y distribucion hasta el internamiento a
nuestra Entidad.

Se debe impedir que estos productos absorban humedad
y sean atacados por acaros o insectos, en particular
polillas y gorgojos.

Se presentaran en boisas de potipropileno de hasta 2 kg.

ROTULADO El rolulo debera cumplir con lo eslablecide en la NTP
{ 209.038 y ademas debera contener la leyenda “laurel’
sequido de su clasificacion (enterc).

| En forma especifica en cada envase o sotulo adherido
_| debera especificarse lo siguiente:

|
| |
|

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

NNANASNS
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-I

INFUSIONES

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

.| GENERALIDADES

.|ACABADO

.| CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Produclos envasados en bolsas filirantes para uso inmedialo y que
cumple con los requisitos establecidos en la NTP 208.228 1984

Debera ofrecerse infusiones de las siguientes hierbas:
- Manzanilla - Hierbaluisa

- Hinojo - Anis

- Toronijil

INCLUIR REGISTRO SANITARIC

Requisitos microbioldgicos:

v Numeracién de bacterias aerobias viables: £10¢ UFC/g
¥ Numeracién de E. coli: <10 UFCl/g

v Numeracién de hongos y levaduras: <102 UFC/g

No debera contener mas det 2% de materias extranas.

No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o muertos.

No podra ser aromatizada ni coloreada artificialmente.

La envoltura o capa inlerior debera resistir su inmersion en agua

hirviente por io meno: 156 minutos, sin deshacerse ni dejar pasar

particulas a la infusion. debiendo ademas estar libre de
impresiones y colorzntes. al igual que la pila que sujela la
etiqueta.

Debers serirocuo e impermeable a liquidos y al vapor de agua.

Debera ser hermético y resistente a roturas y otros dafios o que

produzcan escapes de |a hierba envasada.

v Cada envoltura interior filtrante deberé estar adherida al extremo
de una pita y en cuyo otro extremo habra una efiqueta que
identifique al producto, los cuales tambien deberan ser indcuos.

v Los envases filtrantes se comercializaran con una envoltura
inmediata exterior de modo que sea acogida la bolsa filtrante.

En envase primario y sobres de papel filtrante

NENENEN

AN

ROTULADO

El rolulo debera indicar especialmente o siguiente:

Nombre o razon social del fabricante o envasador.

La leyenda de la hierba en infusion por ejemplo “Manzanilla®
Autorizacion sanitaria.

Peso neto.

Fecha y cédigo de produccion.

Fecha de vencimiento del producto.

En e! caso de la hierba luisa esta debera cumpiir con la NTP
209.244 y la manzanilla con ia NTP 209.228, para el caso de
caracteristicas organolépticas y quimicas

SN NENENENEY




~_EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne CL-1 KION OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES Jengibre entero fresco. que procede de rizomas fibrosas de
forma irregular y de longitud no mayor de 20 cm. Semejando
una mano, presenlara ramificaciones o “dedos” de 3 cm a 6
! cm de largo, y de 1 cm a 2 cm de ancho.
2. |ACABADO INCLUIR REGISTRO SANITARIO
2. | CARACTERISTICAS No debera presentar parasitos y/o insectas vivos 0 muertos.

.| PRESENTACION

No debera coniener materias extrafias en un porcentaje
mayor al 2,0%

No debera presentar alteraciones producidas por ataque de
microorganismos; en cantidades superiores a las descritas en
el numeral 55 de la Norma Técnica Peruana N°
209.220.1984 (revisada el 2015) o cualquier otro agente
biolégico, quimico o fisico |

)

No debera ser aromatizedo artfficialmente

Caracterislicas organolépticas:

- Qlor: Caracteristico del producto. No presentara olores
desagradables.

- Sabor: Picante, caracteristico del producto. No presentara
sabor a rancio y amargo.

Color: Corteza marrén palido y sin corteza blanco
amarillento.

Requisitos Microbiclégicos: Debera cumplir con ias
caracteristicas quimicas estabiecidas en la Tabla N° 1 del
numerai 5.4 de la Norma Técnica Peruana 209.220.1984

Debera cumplir con los requisitos microbiologicos
establecidos en la Tabla N° 2 de la Norma Técnica Peruana
209.220.1984 (revisada el 2015} [

Debera ser de un material suficientemente inerte al producto;

CARACTERISTICAS DE

ENVASE impermeable y que permita sus caracteristicas fisicas y
quimicas. Presentacion de hasla cinco (5) Ka.

ROTULADO La informacion minima que debe contener el rotulado del

producto es: nombre del producto, nombre o razon social y
direccién del productor, peso neto, numero de lote.




ND

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-I

OREGANO

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

. | GENERALIDADES

ACABADO

.| CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Hojas secas del género perenne Origanum. especies y sub
especies. pertenecientes a la familia de las lamiceas. Las
hojas del orégano desecado son de un color palido verde-
grisaceo a un vergde aliva

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

No debera tener materias extranas al producto, como restos
de origen animal, vegetal o mineral, distintos al producia.

Debe presentar ausencia de insectos vivos, y practicamente
ausencia de insectos muertos. fragmentos de insectos y
contaminacion por roedores apreciables a ia vista.

Debe cumplir con los requisitos microbiologicos
contemplados en la Tabla N° 2 de la Norma Técnica Peruana
N° 209.180 asi como con los requisitos quimicos y fisicos
contemplados en la Tabla N° 03 de la Norma Tecnica

| Peruana N° 209.190:2011/ENM 1 2013.

| Vida Utit 06 Meses

Presentacion:

Envase: l.impios y en buen estado, hecho de un malerial que
no ejerza ninguna accion sobre el producto, ylo proteja frente
al aumento o pérdida de humedad y sustancias volatiles.
Presentacian de hasta un (1) Kg.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, niimero de iole.

impermeable y que permita sus caracteristicas fisicas v
guimicas. Presentacion de hasta cince (5) Kg.

Debera ser de un material suficientemente inerte al producto; |

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del preducto, nombre o razén social y

direccién del productor, peso neto, namero de lote.




=
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N° |

EP - COLOGE - SINTE

CL -1

i ESPECIFICACIONES TECNICAS
: PALILLO

CARACTERISTICAS

| DESCRIPCICN

| OBS.

.| GENERALIDADES

ACABADO

PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

| Es el producto constituido por los rizomas primarios o .
| secundarios, previamente curados, de la especia Curcuma
'long Linnasus

| DEBERA, INCLUIR REGISTRO SANITARIO

1 Vida Util 12 Meses

|- Nodebera presentar agregados de féculas extrafio.
|- Debera esiar exeniza de colorantes arlificiales.

- Estar libre de cualquier olor mohosc ¢ rancio.

| El envase debera ser un envase limpio, sano y seco,

| hechos de un material que no afecte & producio vy que lo

proteja de la absorcion de humedad y de la perdida de
{ aceiles volaties
i
DE ' En presentacién de boisa, taper o balde de hasta 1 Kg.

ROTULADO

| Debera cumplir con 17 establecido en la NTF 208.038. I

| En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el, |
debera especificarse lo siguiente:

Nombre dal producio y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Masa neta, Lugar de procedenca

Fecha de envasado, Cudlguier olro requerido por &l

! compragor. 5

1
i

AN AN




| EP - COLOGE - SINTE _ ESPECIFICACIONES TECNICAS _#'

Ne | CL-1 ' PASAS - | oss.
| CARACTERISTICAS DESCRIPCION |
1.iGENERALIDADES Es el producto elaborado con uvas provenientes de las!

diferentes variedades de la especie Vilis wvinifera L. |
fitosanitariamente sanas, limpias, convenientemente maduras y
[ libres de cualquier residuc de pesticidas, a las cuales se las ha
. | deshidratado

ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRC SANITARIO

2. | CARACTERISTICAS E! producto requerido por nuestra Entidad es sin semillas y de |
' color negro.

Las uvas empleadas en ia elaboracion de pasas deberan ser
cuidadosamente lavadas, libre de toda sustancia extrana como
insecticidas y fungicidas. i

{
Las uvas empleadas en la elaboracion de pasas deberan ser |
lavadas con agua acidulada a la temperatura de 20°C cuando
provengan de plantas rociadas con productos arsenicales.

Contenido de humedad sera de 25% como maximo.

No deberd presentar jmipurezas minerales provenientes de
piedras u otros materiales objetables.

No presentaran hojas o pedazos de ellas y ofros elementos
vegstales extranos

Requisitos organolépticas:

Aspecto: Frutas desecadas, enteras, sin semillas

Color: negro propio

Olor: propio

Sabor: propio

Requisitos microbiolégicos:
El producto estara libre de microorganismos patdgenos y de los
causanies de la descomposicion asi como de las sustancias

producidas por ellos
Vida Util 12 Meses

PRESENTACIGN Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un malerial gue
no ejerza ninguna accion sobre e producto, y lo proteja frente
al aumento o pérdida de humedad y sustancias vojatiles.
Presentacion de hasta un (1) Kg

CARACTERISTICAS DE | En presentacion de bolsa, taper o balde de hasta 5 Kg.
ENVASE

w

ROTULADC La informacion minima que debe contener el rofulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razon soctal y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, nimero de lote. —




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

N° CL -1 PIMIENTA MOLIDA 0BS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES Es el fruto del arbol de la pimienta (Piper nigrum L.), recolectado

ACABADO

PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

antes de su maduracion y desecado. No debera contener
ninguna materia extrana

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

El envase debera proteger a la pimienta de la humedad y
contaminaciones. E! material debera ser resistente a la accion

del producto y no modificara en éste, sus caracteristicas fisicas |

y quimicas

VIDA UTIL MINIMO 06 MESES

En bolsa o taper de hasta 1 Kg.

ROTULADO

El rotulo debera cumplir con fo establecido en la NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rotulo adhendo a el,
debera especificarse lo siguiente:

¥ Nombre del producto y nombre comercial

v Nombre y direcciér: del procesador 0 envasador

v Masa neta, Lugar da procedencia, Fecha de envasado

v Cualquier otro requerido por el comprador

Cualquier otro dato que fuese requerido por ley o reglamento




EP - COLOGE - SINTE

[ ESPECIFICACIONES TECNICAS

N° CL-1 REFRESCOS INSTANTANEOS 1 OBS,
CARACTERISTICAS DESCRIPCION i

1. | GENERALIDADES Mezclas en polvo o granulados, constituido por |
azucares, edulcorantes o wmezclas de  estos, |
acidulantes, saborizantes, colorantes, y de otros
ingredientes o  aditivos  permitidos, que  por
reconstruccion en agua permiten la obtencion de una
bebida instantanea.
Se requiere que las bebidas sean de los siguientes
sabores: pifia. naranja, chicha morada y durazno

ACABADO )

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIOC

2.

CARACTERISTICAS

Requisitos especificos:

Las bebidas instantaneas preparadas a partir de las |
mezclas en polvo, deben lener sabor, aroma y
apariencia caracteristicos del producto, libre de olores y !
sabores extranos u objetables.

Reguisitos fisico-guimicos:

Las mezcias en polvo para preparar bebidasi
instantaneas ceben cumplir con lo siguiente: !

Humedad, % m/m maximo 5,0%. Mélodo de ensayo !
ADAC 825.45° :
Vida Util: Hasta veinticuatro (24) meses ;

3. | PRESENTACION Envase: sobres de polipropilenc biorieniado o sachet |
trilaminado de 15 a 25 kg !
ROTULADO La informacion mimima que debe contener el rotulado del |

producto es: nombre del producto, nombre o razdn social y'l
direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen);
pesa neto, nimero de jote, numero de regisiro sanitario. |




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS !

CL-|

SILLAO 0BS.

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION i

. | GENERALIDADES

ACABADO

CARACTERISTICAS

PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

| internacional.

Es una salsa elaborada de frjoles de Soya, fermentados |
pacienlemente en salmuera es un proceso natural. De color
oscuro debido a que tiene agregados de caramelo de azdcar
de cafa sin aditivos y de glucosa, mezclados en especial
proporcion que permite aprovechar el matiz especial del
caramelo de cafa de modo que da una coloracion unica y
especial a las comidas.

Su sabor, mas suave, facilita su uso en comidas de corle

Producto elaborado a base de soya, de calidad "primera”

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Envase sellade y rotulado segin NTP 209.038:2009
Alimentos Envasados. El envase requerido es el siguiente:

V.da \til- Hasta cinco (5) afos.

Botella de PET hasta de 5 Kg o 5 litros

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (fugar o pais de origen)

peso neto, nimero de lote, numero de registro sanifario yi
fecha de vencimiento |




P - COLOGE - SINTE | EIPECIFICACIONES TECNICAS | [
.i C- i | MESORADOR DE PAN | oss. |
| _CARACTERISTICAY | RESCRIPCION ,’
| |

1
1

Agente leudante deshidraiado, de uso instantdneo
para panificacion en polvo fino.
No agebe ser amargo, exenia de Geidez, libre de

|

DESCRIFCIGH: imaterias exfranas, manchas y hongos. .
' No deberG tener gémenes patdgenocs, ni !
elementos nocivos en general. I' ,'
Color y olor caracteristico. i ]'
| |
| | |
b rofulado del empague deberd indicar ia
preseniacion, la marca, ia procedancia (daios ] 5

del fabricante o producter). peso neto, fecha |

Produccién y fecha da vencimienio del
wroducio 0 amias. :

En bolsas de 5 kilcgramoes

E material del envase deberd ser adecuado
PRESENTACION ictaimente hermético, de manera que asegure Io
conservacian dal producio durante su

almacenamientc en ambienies secos y frescos.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

N° CL-1
— - |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION ,
1. | GENERALIDADES Es un polvo enriquecido y concentrado al fuego, !
preparado con came de res, legumbres y finas especias .
para realzar el sabor de las recetas, dandoles un toque
especial
ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO ;
2. | CARACTERISTICAS Calidad: De primera.
El producto debe estar debidamente seflado, exento de
sabores, y olores extrafios.
Vida util: hasta 12 meses
3.| PRESENTACION Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

manipulacion.,

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs

ROTULADO

{ producto es: nombre del producto, nombre o razon social y

La informacion minima que debe contener el rotulado del |

direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha

de vencimiento

SUSTANCIA DE CARNE | oBs,




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-1

SUSTANCIA DE GALLINA

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

.| GENERALIDADES

ACABADO

CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Caldo deshidratado de gallina en polvo, tipo instanlaneo,
concentrado en polvo, de calidad de primera

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO
Calidad: De primera.

El producto debe estar debidamente sellado, exento de sabores,
y olores extranos. -

Vida util: hasta 12 meses

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la
manipulacion.

Boisa herméticzmente sellada por 500 grs

ROTULADO

La informacién minima que debe contener el rotulado def
producto es: nombre del producto, nombre ¢ razén social y
direccion del productor, procedencia {lugar o pais de origen) peso
neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de
vencimiento




EP - COLCGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS |

N | CL-1 TUGCO TALLARIN !
A . |
CARACTERISTICAS DESCRIPCION !

1. GENERALIDADES i
No debera presentar sintomas de rancidez, sabores, colores !

u olores que indiguen descomposicion r

) |

2.| CARACTERISTICAS | Calidad: De primera. i
El producto debe estar debidamente sellado, exento de}

sabores, y olores exirafos. ;

i

Vida ttil: hasta 18 meses ;,

ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO j

3.| PRESENTACION En sobres de 100 gr., resistenie a la manipulacion, transporte |

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

y almacenaje

|
En sobres de 100 gr. ‘

ROTULADO

L2 informacion mimima que debe contener el rotulado del .
producto es: nombre del producto, nombre o razdn social yI
direscion del productor, procedencia {lugar o pais de origen)
peso neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha
de vencimiento




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS

NP CL-1 VINAGRE TINTO | OBS.
|  CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES . El vinagre es un liquido miscible, con sabar agrio, proveniente |

de Ia fermentacion acética del vino (mediante las bacterias
Mycoderma aceti). Aungue fa mayor parte de las bebidas |
alcohdlicas son susceplibles de servir de base para la
oblencién da! vinagre, las mas utilizadas son el vino, 1a sidra, |
la cerveza y el alcohol. Sin embargo, en su funcién como !
conservante, el vinagre debe ser de buena calidad y provenir [
del vino blanco o del tinto i

2.| CARACTERISTICAS Energia: Kcal 8 1

Proteinas: g 0,0 0,0

Grasa Total: §0,50,%

Hidratos de carbona dispenibles: g 0.7 0,1
Azucares totales: g 0,3 0,0

Scdio: mg 495

ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Vida dtil: minimo 06 meses

3.| PRESENTACION En botella de 250 ml, 500 mmi o de 01 lire. Hermélicamente
sellado y con precinto de seguridad

| ENVASE En botella de 250 ml, 560 mml.o de 1 litro.

CARACTERISTICAS DE !
|
|

|ROTULADO La informacion minima que debe contener el rotulade del |
i | producto es: nombre del producto, nombre o razon social y
i ! direccion del productor, procedencia {lugar o pais de origen) |
peso neto, nimero de lote, nimero de registro sanitaro y fecha |

de vencimiento i




